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Wiesen mnoch geniigend Platz, um reichen Segen
und hohen Ertrag ihren Pflegern zn bringen. Viele
Tausende Joch von Grund und Boden, welehe zum
Theile heute noch ganz unbeniitzt sind, kiénnten
der intensivsten Bodencuitur, dem Gartenbau, zu-
geliibrt werden und reiche Ernten geben sowie
eine reiche Quelle des Woblstandes dem Einzelnen

Zum Jahresheginne ! |

~Den Geschmaek und das Interesse an der
Obsteultur und die Obst-
pllanzangen und Obstgirten zu vermehren, dient
der Wohtfahrt, dem Reichthum und Frieden der
Lander, denn er schafft fleissige, arheitsame Men-

za fiordern anzuregen,

schen und gute Biirger.®

Mit diesen wabren, inhaltreichen Worten, mit
welchen der kenntuissreiche, hochverdiente fran-
z0sische Obstzlichter Charles Baltet sein vorzig-
liches Werk tiber die Obstprodaction Frankreichs
einleitet, wollen auch wir den neuen Jahrgang des
»Iruchtgarten® beginnen und tren diesem Motto
den gesammten Gartenbau nach besten Kriften zu
heben und zu férdern suchen.

Viele Tausende und Tausende von Obstbiumen
hitten in unseren Girten, auf den Feldern und

" oder ganzen Gemeinden ervffuen.

Vermehrte Kenuntnisse und vermehrtes Ver-

, stindriss auf allen Gebieten des Gartenbaues zu

verbreiten, das werden wir uns wie bisher so auch
fernerhin zur ernsten Aufgabe machen, denn nur
tichtiges Wisser und Konnen, unermitdlicher Fleiss,
unerschipfliche Arbeitskraft kann die Hebung und
den allgemeinen Fortschritt in der so schouen und
edlen Kunst des Gartenbauex den Weg bahnen und
uns zum sicheren Ziele, dem vollen Erfolg in allen
unseren Cultaren, fiihren.
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Als treuer Fiihrer wollen wir daher auch in
diesem Jahre unseren Lesern zur Seite stehen und
sie mit allen Vorkommnissen und Erfahrungen auf
dem weiten Gebiete des Gartenbaues bekannt machen,
inshesonders aber der Obstcultur, welche heute bereits
eine so grosse Bedeutung erlangt hat, die grisste
Beachtung zuwenden,

Zwei neu eingeschaltete
Blattes haben wir in diesem Jahre ertffnet,
uwar ,Praktischer Weinbau®, in welcher wir die
,Cultur der Rebe“ mit besonderer Beriick-
sichtigung der amerikanischen Reben besprechen
werden, und jene im ,Hausgarten®, welche wir
unter der Ueberschrift Fiir den Rosengarten®
den zahlreichen Rosenfreunden widmen, wodurch
wir hoffen, neue Freunde und Leser dem ,KFrucht-
garten“ zuzufithren. ®

Rubriken nunseres
und

0BST- UND OBSTSORTENKUNDE.

Die Pariser Rambour-Reinette

ist einer der werthvollsten Tafel- und Marktépfe],
auf dessen allgemeinen Anbau wir bei geeigneten
Standortsverhiltnissen die Aufmerksamkeit aller un-
serer Obstziichter hiemit lenken wollen.

Die Pariser Rambour-Reinette ist nach oder
mit dem Weissen Winter-Calville wohl der werth-
vollste Tafelapfel, welcher die hischsten Marktpreise
erzielt und insbesonders als eine der besten, hoch-
geschitzten Frichte der feinen Restaurants und
Fruchtliiden gelten kann. Dieser Apfel ist ein vor-

ziiglicher Winterapfel und erreicht gegen das Friih-

jahr zu einen Preis von 40—60 kr., auserlesene
Friichte in den ersten Wiener Restaurants sogar
1 fl. bis 1 fi. 30 kr. pro Stiick; er ist also fir
den Obstziichter eine hochwerthige Frucht. Charles
Baltet sagt von dieser Frucht, sie sei ,eine der
werthvollsten fir den Handel und Consum®.

Die Pariser Rambour-Reipette fithit sehr viele
Namen, die gebrinchlichsten sind: Canada-Reinette
oder Reinette du Canada; bei uns in Oesterreich
auch hiiufig National Reinette, ein Beweis mehr, dass
sellle bereits vielfach verbreitet nnd geschitazt ist;
auf dem Obstmarkte in Wien aber wird dieser Apfel
seiner kantigen Form halber fast nur als Riegel-Rei-
nette, hin und wieder seiner starken Berostung wegen
als Lederapfel bezeichnet; in den Schlossgirten wird
er hanfig Weisse antillische Reinette oder Weisse
antillische Winter-Reinette genannt.

Die Pariser Rambour-Reinette ist ein mittel-
grosser bis sehr grosser, meist plattrunder, doch
anch etwas hochgebauter, mit nicht stark hervor-
tretenden Rippen versehener Apfel mit einer theils

glatten, oft aber auch stark berosteten Schale von
griinlichgelber Farbe; die Friichte sind nur selten
etwas gerdthet.

Der Wohlgeschmack der die Reife — Decem-
ber bis Miarz — erlangenden Friichte ist vorziiglich.

Die Frucht der Pariser Rambour-Reinette soll,
wie alles Winterobst, moglichst lange am Baume
hingen bleiben, um ibre volle Baumreife zu er-
langen und um das spitere Welken am Lager —
eine Eigenschaft, die sie mit allen stark berosteten
Friichten gemein hat — mdoglichst hintanzuhalten.
Die Friichte diirfen daher auch nicht in eimer zu
trockenen oder zu laftigen Obstkammer aufbewahrt
werden, da hier durch ein zu starkes Verdunsten
ein Welkwerden der Friichte eintritt, wodurch der
Apfel als Tafelfrucht wesentlich an Marktwerth
cinbiisst.

Die Grosse, der Wobhlgeschmack und die lange
Haltbarkeit machen diesen Apfel zu einer der
werthvolisten Handels- und Tafelsorten.

Der etwas breit wachsende Baum mit starkem
Triebe ist reichtragend.

Die Pariser Rambour-Reinette macht keinen
besonderen Anspruch auf Boden und Lage; wenn
diese selbstverstindlich auch die schonsten und
besten Friichte bei sehr reichem Ertrage nur in
gutem, tiefgrindigem Boden und in warmer, ge-
schittzter Lage briugt, so gedeibt selbe nach unseren
Erfabrungen auch noch in hoheren Gebirgslagen und
in Bidden geringerer Bonitit gnt; was diese Sorte
aber zu einem guten Ertrage jederzeit beansprucht,
das ist gentigende Bodenfeuchtigkeit, also keinen zu
trockenen Boden. Wie jede Frucht und Obstsorte,
bringt auch die Pariser Rambour-Reinette im reich
gediingten und bewdsserten Obstgarten die schonsten
Fritchte.

Als ganz vorzligliche Apfelsorte ist die Pariser
Rambour - Reinette fiir alle Formen der Zwerg-
obsteultur und vor Allem fir das Spalier zu em-

&

pfehlen.

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Die besten Baumformen fiir Obstspaliere.

Von den die Winde und Hiusermauern schiin
zierenden und dankbar {ragendem Obstspalieren
wollen wir unseren Obstziichtern nachstebend eine
Auswahl der fiir diese Baumformen empfehlens-
werthen Arten beschreiben und im Bilde bringen.

Die Obstspaliere in streng regelmissigen
Formen zu ziehen, hat seine volle Berechtigung,
nicht nur der fiir das Auge gefilligen Form halber,
! dic ja der Girtner und Gartenfreund bei allen




seinen Culturen immer vor Augen haben muss,
sondern bauptsdchlich darum, weil der Obstbaum,
als Spalierbanm in solehen Formen gezogen, eine
gleichmissige Vertheilung des Holzwuchses und
des Fruchtholzes erlangt, der Holztrieb im Interesse
des Fruchtertrages eingeschrinkt und eine regel-
missige reiche Bildung von Tragholz erzielt wird,
die angesetzten Friichte in entsprechender gegen-
seitiger Entfernung zur vollen Ausbildung und
Reife gelangen und ebenso voller Sonnen- und Luft-
zutritt demselben zugute kowmmt, iiberbaupt aber
dem entsprechend auszufilhrenden Baumsebnitte
wesentlich unterstiitzen; es ist daher die regel-
missige Formirung des Spalierbanmes nicht als
eine Spielerei oder Liebhaberei Einzelner zu be-
trachten, sondern als eine wohldurchdachte und
vollkommen begriindete Cuitur, die in dem dadnreh
erzielten reichen Fruechtertrage ibren vollen Ersatz
hietet.

Wir sollten daher auch bei allen diesen Spalier-
formen bei moglichst einfachen, dem natiirlichen
Wachsthume des Baumes moglichst entsprechenden
Formen verbleiben und insbesonders vor Allem
von Baumformen, wie die Form der Lyra, die Bil-
dung von einzelnen Buchstaben oder ganzen Namens-
ziigen und dergleichen wirklich in den Bereich der
Spielerei fallenden Arbeiten, gaoz abseben, da die-
selben zumeist pur kriippelhafte, ertraglose und
ungesunde Bdume zur Folge haben.

Als solehe einfache, zweckmiissige Formen fiir
Obstspaliere empfehlen wir die einfache Palmette,
die Candelaber-Palmette, auch Palmette Verrier ge-
nanot, die U-Form und den einfachen Verticaleordon.

Einfach und leicht in der leranziehung und
Ausbildung, jeder Verkiinstelung oder, wie wir
besser sagen, jeder Verkriippelung des Baumes
vorbeugend, bekleiden diese Baumformen rasch
die ibnen zugewiesene Spalierfliche, das regel-
missig und gut vertheilte Fruchtholz tritt bald in
vollen Ertrag und die Stimme bleiben bei ent-
sprechendem, verhiltnissmiissig einfach auszufiihren-
dem Schnitte gesund nnd liefern alljihrlich einen
guten Ertrag an schonen, gut ausgebildeten Friichten ;
aber auch fir das Auge bilden diese empfohlenen
Formen einen gefilligen Anblick und werden fiir
jeden Hausgarten jederzeit eine grosse Zierde bilden.

Die einfache Palmette (Fig. 1) besteht
aus einem Haupistamme oder Hauptformaste, voo
welchem in regelmissigen Abstinden (30—40 Cm ),
moglichst gleichmissig vom Hauptstamme entwickelt,
nach rechts und links Seiteniiste, auch Etagen ge-
nannt, gezogen werden, welche im ersten Jahre bei
der Entwicklung der Form etwas nach aufwirts
im Winkel an das Spalier angcheftet, nach und
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nach aber fast ganz wagrecht herabgezogen und
angeheftet werden; je pach der Mauerhohe des
Spalieres kinnen 3-—-7 Etagen und mehr hervor-
gezogen werden, wenngleich nicht zu viele Etagen
jederzeit eine regelmiissigere Formirung und Ent-
wickelung der einzelnen Etagen zulassen.

Fig. 1. Einfuche Palnette.

Die Form der einfachen Palmette ist fiir grossere
Spaliere, fiir Mauern, die keine besondere Hikhe
erreichen, gceignet und besonders fiir den Apfel-,
Birn-, sowie weiters fiir den Pflanmen- und Kirsch-
baum anzuempfehlen.

Fig. 2. Candelaber-Palmette oder Palmette Verrier.

Eine zweite Palmettenform ist die ,Capde-
laber-Palmette® oder ,Palmette Verrier” (Fig. 2),
welche fast in der gleichen Art und Weise gezogen
und gebildet wird, wie die friiher erwédhnte einfache
Palmette, jedoch den Unterschied zeigt, dass die ein-
zeluen Seitendiste der Etagen zuerst ganz wagrecht
gezogen, dann aber in der entsprechenden Eut-

fernung der ecinzelnen Etagen senkrecht in der
*
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Form des U an das Spalier geleitet werden und der
Mittelast oder Stamm mit der Bildung der zweiten,
dritten oder vierten Etage endigt. Es ist dies eine
schr zierliche Form der Obstspaliere; dieselbe hat
noch den bedeutend weiteren Vortheil in der Formi-
rung, indem sic dem immer pach auswirts streben-
den Wuchse des Triebes vollkommen cntspricht,
wodurch auch die einzelnenEtagen in gleichmissigem
Wachsthume und gleicher Entwicklung verbleiben —
— eine Spalierform, die sich insbesonders fiir hthere
Spalierwinde an den Winden der Hiuser sowie
fiir den Apfel- und Birnbaum, die Pfirsiche und die
Aprikose (Marille) eignet.

Wir kommen nuon zu den ganz einfachen,
kleinen Formen der Obstspaliere, und zwar zur
U-Form und zum senkrechten Cordon.

Die U-Form-
Palmette.

Fig. 4. Senkrechter
einfacher Cordon.

Fig. 3.

Dic U-Form (Fig. 3) besteht nur aus zwei in
U-Form gezogenen Formisten des getheilten Nieder-
stammes, an dessen beiden Formistchen beider-
seitiz das regelmissig vertheilte Fruchtholz sitzt
(also ein eigentlicher doppelter senkrechter Cordon),
wibrend der senkrechte einfache Cordon
(Fig. 4) nur oder
Stamme, garpirt mit Fracbtholz, besteht.

Beide Formen cignen sich fir etwas hohere
Spaliere, besonders zur Bekleidung von Hiuser-
winden, schmalen Flichen, so zwischen Thiiren
und Feostern, ebenso aber auch zur
sprechenden und branchbaren Ausfiillung von Liicken

aus einem einzigen Triebe

sehr ent-

und leeren Stellen zwischen bereits ausgepflanzten
grijsseren Spalierbiumen.

Sehr gut verwendbar sind diese beiden kleinen
Spalierformen fiir an Raum beschriinkte Hausgirten
und Vorgirtchen, da selbst an einer an Raum be-
schrinkten Spalierwand eine Anzahl solcher Biume
in einer grosseren Menge von Sorten Platz finden
und in Folge dessen eine griissere Anzahl Obst-
sorten in Cultur genommen werden konnen.

Die U-Form als auch der einfache Vertical-
cordon sind leicht heranzuziehende Formen und
eignen sich insbesonders fiir den Birnmbaum sowie
anch fiir den Pfirsichbaum; bei letaterem haben
diese Formen den weiteren Vortheil, dass bei der
Formirung wenig geschnitten werden darf, dass daher
auch wenig Gelegenheit zu Harzfluss geboten ist.
Wir crwihnen weiters noch, dass bei allen
crwihnten drei Baumformen die Entfernung
der einzelnen Etagen oder Formiiste fiir Kernobst
35—40 Cm., fiir Steinobst, insbesondere aber ftr
Pfirsiche, 50— 60 Cm. betriigt; dem entsprechend
richtet sich auch die Entfernung bei Auspflanzung
der einzelnen Bidume von einander. *

den

Zum Bezuge von Obstbdumen.

Im Anschlusse an unser Verzeichniss der Bezugs-
welches wir in der No-
vember-Nammer des , Fruchtgarten* veroffentlichten,
fithren wir an: '

quellen von Obsthdumen,

Renezeder Josef, Baumschule in 3t. Martin,
Oberisterreieh.

Kollner's Baumschulen bei Elmshorn in  1Mol-
stein.

PRAKTISCHER WEINBAU.

Cuitur der Rebe.

Wir wollen hiemit aueh der Cultur der Rebe
cine eigene Abtheilungim ,Fruchtgarten® widmen, da
ja der Weingarten, wie es schon sein Name
deutlich ausspricht und bezeichnet, mit seiner in-
tensiven gartenmissigen Cultur wokl mit Recht
zom Gartenbau zu zdhlen ist und sowohl die Rehe
als Tafeltraube wohl in jedem Garten Platz und
Plege findet, fast jeder Gartenfreund und Gértner
daher zumeist auch Rebenziichter istjund als anderer-
seits die Cultur der Rebe durch Auftreten mannig-
facher Feinde, vor Allem der so verheerend wir-
kenden Reblaus, sowie auch der Einbeziehung der
Cultur und Veredlung der amerikanischen Rebe in
unserem Weinbaubetriebe, vermebrtes Wissen und

vermehrie Erfahrung beansprucht; wir werden daher
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insbesonders der Cultur der amerikanischen Rebe,
gowie der in das engere Gebiet des Girtners
fallenden Tafeltraubenzucht hier mehr Auf-
merksamkeit zuwenden und unsere Leser so viel
als moglich mit allem Neneren und Wissenswerthen

auf diesem Gebiete bekannt machen.

Die veredelte amerikanische Rebe.

Wenn wir uns der nach Hunderttausenden, ja
Millionen von Rebenstocken zdhlenden Weingiirten
erinnern, die nach und nach dureh die Angriffe
eines scheinbar winzig kleinen Thieres, der Rehlaus,
zu Grunde gehen und der vollen Vernichtung an-
heimfallen und uns weiter vorstellen, dass
alle diese Weingiirten nur allein durch dic
Auspflanzung von veredelten widerstands-
fahigen amerikanischen Reben wieder in
vollen, guten Ertrar gehracht werden kisnnen,
s0 wird man sich wohl wpicht wundern,
wenn Mancher recht muthlos der Zukunft
entgegensieht.

Die Erfabhruogen, die aber bisher mit
der Cultur der amerikanischen Rebe und
ibrer Veredlung vorliegen und die sich in
Frankreich bereits auf viele Hundert-
tausende von Sticken,
in vollem Ertrage ste-
hend, bei unsinQester-
reich-Ungarn ebentalls
auf mehr als Haodert-
tausend aller Arten
Veredlungen beziffern,
sind im Ganzen so giin-
stig zu nennen, dass
wir wohl mit neuem
Muthe uund voller Be-
rubigung in die Zu-
kunft unpseres Wein-
baues blicken konnen
und mit Freude an die
Arbeit zu schreiten im
Staude sind.

Fir die Zucht der Tafeltrauben bietet uns aber
vor Allem die veredelte awmerikanische Rebe so
viele Vortheile, dass wir ecigentlich mit Recht be-
haupten konunen, dass, wenn selbst die Gefahr der
Reblaus nicht vorhanden wiire, wir die Rebenver-
edlung und die amerikanische Rebe als Unterlags-
rebe nur mit grosstem Vortheil in Anwendung
bringen wiirden.

Die amerikanische veredelte Rebe entwickelt
vor Allem ein ausserordentlich kriftiges Wachs-
thum, das sich zunichst in der Entwicklung einer

. . |
grisseren Anzahl stark im Holze sich zeigender

Fig. d. Vierjihrig veredeltes Rebenspalier von blawen Portugieser-
trauben, Unterlage die amerikanische Ripariarebe.

Triebe, die in einem Sommer mehrere Meter Linge
erreichen, iiussert In Folge dessen ist aber auch
der Ansatz der Trauben ein sehr reichlicher, die
Ausbildung der Trauben eine viel vollkommenere,
die Griosse der Beeren eine hedeutendere als von
derselben unveredelten Rebensorte und sowohl die
Reife der Trauben um 8 Tage voraus, als auch der
Zuckergebalt der Trauben ein viel hoherer ist —
alles dieses Eigenschaften, die wir ja vor Allem
bei der Rebe am Spalier, der Weinhecke und der
Tafeltraube in crster Linie hochschitzen.

Insbesondere sei hier die starke Triebkraft der
anf amerikanischen Reben veredelten einheimischen
Reben hervorgehoben, die es uns leicht
ermiglicht, die Zucht der Rebe als Tafel-
traube im OGarten, zur Bekleidung von
Spalieren, Bigen, Lauben, Laubengingen
und zur Ausschmiickung von Veranden vor-
ziiglich zu verwenden.

Dazun kommt noeh, dass gerade uunsere
werthvollsten Tafeltraubensorten, wie die
mannigfachen Gutedel, die Sorten der
Muskattrauben und Blauen Portu:
gieser, sich vorziiglich auf der amerikani-
schen Rebe veredeln lassen uud reichlich
grosse und schone
Trauben entwickeln ;
wir kinnen daher nor
Ziichtern von
Tafeltrauben rathen,
veredelte amerikani-
sche Reben an ihren
Spalieren zu pflanzen.

Die in der neben-
stehenden Abbildung
(Fig. b) gebrachte Rebe
an einem Draht-
spaliere gezogen
stellt eine vierjihrige
veredelte Rebe dar,
und zwar einen Stock
mit Blauen Portugieser-
! trauben, veredelt auf einer amerikanischen Rebe —
| der Ripariarebe —, welche, in der staatlichen Reben-

anlage in Stublweissenburg stchend, an Ort und
Stelle von dem Secretir des Weinbauvereines in
Pfaffstitten, Herrn I. Knotzer, gezeichnet wurde;
die tippige Entwicklung des ganzen Spalieres, der
kriftige Trieb, der iiberreiche Traubenansatz be-
stitigen das von uns vorher Angefithree.
Dieser schin und kriftig entwickelte Rebenstock
" wurde als eipjibrig veredelte Wurzelrebe aus-
| gepflanzt und wir wollen uns daber mit der Art
und Weise der Ausfilhrung dieser Art der Veredlung
®

allen
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der amerikanischen Rebe hier etwas eingchender
befagsen.

Vor Allem ist es hiebei nothwendig, schone,
kraftige, gut und reichlich bewurzelte ein- oder
zweijahrige Wurzelreben einer guten Ripariasorte
— ausgewiihlte, selectionirte, starktriebige Riparia-
reben mit grossem Blatte — oder einer Sclonisrebe
als Unterlage zu beniitzen und von sogenannten
Blind- oder unbewurzelten Schnitl- sowie schlecht
bewurzelten Reben ganz abzusehen; diese Wurzel-
reben werden nun zeitlich, bevor selbe noch in
Trieb kommen, aus dem Grunde genommen und
in Sand im freien Grunde und schattiger Lage
bis zur Zeit der vorzunehmenden Veredlung ganz
bis zu den jungen Trieben gut eingeschlagen.

Die Zeit der Veredlung beginont mit dem Monat
Mai, nicht friiher, ausser man verfligt iiber ein
kaltes Mistbeet, in welches die allenfalls sehon
Ende Miirz gemachte Veredlung sofort eingeschlagen
und zur Bewurzelung uund in Trieb kommen kann;
denn die Rebenveredlung gelingt um so sicherer, je
rascher die nun veredelte Rebe in Trieb und Be-
wurzelung kommen wird, daker auch die Veredlung
zn Anfang des Monates Mai, da die veredelte Rebe
nur zu dieser Zeit sofort in die Rebenschule zur
Bewurzelung eingelegt werden kaunn, vorgenommen
werden soll.

Die Rebenveredlung selbst wird nun derartig
vorgenommen, dass mnicht allenfalls die einjidhrigen
Holztriebe der amerikanischen Rebe veredelt werden,
sondern dadurch, dass das Kopfchen der Wurzelrebe
weggeschnitten und in der Wurzel der Rebe knapp
oberhalb des ersten Kuotens die Veredlung vor-
genommen, und zwar das englische Copuliren mit
Zungenschnitt ausgefiihrt wird.

Glatter, reiner, nicht zu langer Schuitt, daher
immer sehr scharfes Messer zu gebrauchen, gleiche

Stirke der Edelrebe (Edelreis) und der Unterlage |
sind Hauptbedingungen eines guten Gelingens; als |

Verbandmaterial ist nur ausschliesslich Kork zu
verwenden (die sogenannte Korkveredlung)®), da
Bastverband deuseiben nicht ersetzen kanmn; ein
Verstreichen der Veredlungsstellen ist nicht noth-
wendig.

Die derartig veredelten Reben werden sofort
in die Rebenschulen zum vollkommenen Verwachsen
oder Ueberwallen der Veredlung gesetzt, und zwar
derartig eingepflanzt, dass die Rebe fast gerade
(senkrecht) an die etwas weniger schief abgestreifte
Wand des Grabens (20—30 Cm. in der Reihe und

*) Wir verweisen hier auf die Broschiire ,Die Kork-
veredlung der awerikanischen Rebe“ von Jul. Jablanzy.
2, Auflage, Wien 1891, Verlag von Karl Gerold.

40—50 Cm. Reihenweite) bis zur Veredlungsstelle
zu stehen kommt,.

Sind die veredelten Reben reihenweise ein-
gepflanzt, so werden die ausserbalb des Bodens
stehende Veredlungsstelle sowie die aufgesetzten
Edelreben mit Erde vollkommen bis zur Spilze des
Edelreises vorsichtig, am zweckentsprecbendsten in
Form eines Kammes, lings der Reibe nach an-
gehiufelt (angezogen), um dic Veredlungsstelle
sammt Edelrebe vor Austrocknen und Beschidigung
zu schiitzen.

So wie sich nun die Edeltriebe kriftig zu ent-
wickeln beginnen, muss die angebiufelte Krde
nach und nach entfernt sowie Edelrebe und Ver-
edlnngsstelle vollkommen blossgelegt werden, damit
sich nicht an der Veredlungsstelle und an der
Edelrebe selbst einc Bewurzelung bildet, wodurch
die ganze Arbeit der Veredlung in Frage gestellt
wiirde, daher auch alle sich hier allenfalls ent-
wickelnden Wiirzelchen im Laufe des Sommers
sofort entfernt werden miissen.

Im Herbste des Jahres der Veredlung bezie-
hungsweise im npichsten Friibjahre kounen diese
veredelten und pun auch vollkommen gut ver-
wachsenen Reben an ihrem zukiinftigen Standorte,
an das Spalier, ausgepfianzt werden. *

FEINDE DES OBSTBAUES.

Die Blutlaus.

Seit einer Reihe von Jahren tritt die Bluilaus des
Apfelbaumes in einzelnen Obstbaugebieten in verheerender
Weise auf, so auch in einigen Gegenden Niederisterreichs.
Wir erachten es daber als unsere Pflicht, alle Obstziichter
auf diesen gefihrlichen Feind des Apfelbaumes sowie auf
die Durchfiilhrung der nothwendigen Bekimpfung desselben,
welche, richtig und energisch durchgefiihrt, Erfolg ver-
spricht, aufmerksam zu wachen.

Die Blutlaus ergreift und zerstirt die Aeste und Zweige
des Apfelbaumes, indem dieselbe mit ilrem Riissel die
junge Rinde bis zu dem Splint der Zweige durchsticht
und denselben aussaugt; dadurch entstehen an solchen
Stellen Wucherungen der Zellen, welche erstens die Rinde
zerreissen und weiters an derselben eine Anzahl von
grindigen, krebsartigen Gebilden hervorrufen, wodurch
pach und nach ein Absterben der oberhalb derselben
befindlichen Stelle des Zweiges oder Astes durch Ent-
zichung des Nahrungssaftes eintritt; ein grosser Theil der
Aeste und Zweige eines solchen von der Blutlaus ange-
griffienen Apfelbaumes wird kravk, entkriiftet und stirbt ab

Die Vermehrung der Blutlaus ist, wie bei allen solchen
kleinen Feinden, eine sehr rasche und grosse, da bei Be-
givn des Friihjahres jedes Weibchen der Blutlaus ohue
vorherige Begattung 80—40 junge Liuse erzeugt, die
wieder nach mehrmaliger Hiutung weitere Liuse erzeugen,
g0 dags im Laufe eines Jahres 8—10 Generationen, also
Tausende von Liusen, aus einem W eibchen entstehen kisnnen.



DER FRUCHTGARTEN. 7

Im Monate August entwickeln sich gefliigelte Blut- | werthvollsten iilteren, neueren sowie neuesten Rosensorten

lduse, die nach einer bestimmten Zeit zur Ablage von
5—10 Eiern und zur Griindung neuer Herde und Anp-
siedlungen auf die benachbarten Apfelbiume ausfliegen,
wodurch deren Weiterverbreitung geschieht.

Das Vorbandensein der Blutlinse ist insoferne leicht
kenntlich, als die einzeln in Haufen an den Zweigen und
Aesten sitzenden und sangenden Liuse mit weissen,
wolligen Ausschwitzungen iiberzogen sind, welche die davon
befallenen Zweige wie mit Schnee bedeckt erscheinen
lassen; zerdriickt man diese weissen, wolligen Flocken,
80 firben sich dieselben dunkelroth, daher auch ihre Be-
zeichnung als Bluatliuse.

Die zweckentsprechende Bekimpfung der Blutliuse
ist vor Allem ein gemeinschaftliches Vorgeben aller Obst-
gartenbesitzer, um der Vermebrung und Bildung weiterer
solcher Colonien miglichst entgegenzutreten, weiters
ein starkes Zuriickschneiden aller befallenen Apfelbdume
in der gesammten Banmkrone, Entfernen aller bereits an-
gegriffenen schwiicheren Zweige, Ausschneiden, Einpinseln
und nachheriges Verstreichen aller Wundstellen mit Baum-
wachs und Verbrennen des gesammten 80 gewonnenen
Holzes; in den Monaten Mirz und April sollen die Zweige
und Aeste, welche von den Blutliusen im Jahre vorher
befallen wurden, ebenso alle Risse, Wucherungen an Stamm
und Aesten sowie am Wurzelhals mit einem scharfen Pinsel
und Biirste gereinigt und mit Sapocarbol (einer braunen,
syrupartigen Fliissigkeit, von der man eine Mischung von
2 Essloffel auf 1 Liter Wasser nimmt, oder Lysol (Lysolum
purum der Pharmakopie, 250 Gr. auf 100 Liter Wasser)
sorgfiiltiz ausgepinselt werden; ferner muss die Erde in
grosserem Umkreise um den Stamm und Wurzelhals ent-
fernt werden und die Baumscheibe mit einer Schichte
gebrannten Kalkes (ungeldscht) iiberstreut werden; ebenso
empfiehlt es sich, zur theilweisen Verhinderung des
Weiterwanderns der Blutlinse die Apfelbiume am Stamme
und an den Aesten mit einem Kalkanstrich zu versehen;
desgleichen siud alle ap Stamm und Aesten vorkommen-
den Wunden, alte abgestorbene Rindentheile (unachdem
sich die Blutliuse besonders gerne an solchen Stellen an-
siedeln) sorgfiltig zu verstreichen beziehungsweise zun
entfernen, sowie durch kriftige, entsprechende Diingung
die bereits entkriifteten Apfelbiume im Wachstbum und
in der Erpihrung zu unterstiitzen.

Die entsprecherde Bekiwmpfung der Blut-
laus, in gemeinschaftlicher Weise vorgenommen,
ist dringend nothwendig und nicht zu verab-
ginmen. *

HAUSGARTEN.

Blumenzucht.
Fiir den Rosengarten.

Wir ertffnen hiemit eine neue Rubrik im ,Frucht-
garten®, gewidmet der Kinigin unserer Blumenwelt, der
Rose; die Freunde und Freundinnen der Rose, dieser in
ihrer Farbenpracht, iiberreichen Fiille von Knospen, Bliittern
und Wohlgeriichen so dankbaren Blume, vermehren sich
von Jahr zu Jahr und in jedemw, selbst in dem bescheidensten
Girtchen findet dieselbe immer mehr und mehr Verbreitung
und Beachtung sowie aufmerksame Pflege.

Unter der Rubrik ,Fiir den Rosengarten® werden wir
vor Allem kurze Notizen iiber die fiir den Rosenfrennd

bringen, iiber die Rose und deren Cultur im Allgemeinen
sowie der Verwendung der Rose im Hausgarten und hoffen,
damit allen unseren geehrten Lesern und Leserinnen,
welche die Rose in ihren Girten und Girtchen fleissig
piegen, Freude zu bereiten sowie damit werthvolle Finger-
zeige zu bieten, hoffen aber, damit auch eine Anzahl neuer
Freunde dem weiten Reiche der Rose zu gewinnen.

Souvenir d’un Ami.

Eine #ltere, aber immer noch sehr werthvolle Theerose,
fiir deren grosse Verbreitung im Kreise unserer Rosen-
freunde wir hier ein Wort einlegen wollen.

Souvenir d'un Ami wurde vom einem Rosenfreunde
in Frankreich gezogen und von Bellot Desfourgére im
Jahre 1846 bekannt gemacht. Sie ist daher nach der
heutigen auch im Reiche der Rose geitenden Mode
eine schon sehr alte Rose. Dass sie sich doch noch bis
heute bei der Unmasse von Neuziichtungen als geschiitzte
Rose erhalten, zeigt ihren hoheo Werth; ebenso spricht
dafiir, dass Souvenir d’'un Ami selbst mehrere Namen, so
von manchen Rosisten mit ,Adam“ synonym ,Queen
Victoria“ sowie ,Piiisident* gehalten und sogar als Neuheit
unter dem Namen ,Madame Tixier* wieder in den Handel
kam. Sei es nun wie immer, die Theerose ,Souvenir d'un
Ami* bleibt eine werthvolle Rose fiir jeden Rosengarten.

»Souvenir d'un Ami“ besitzt einen kriiftigen, starken
Trieb,  theilweise  rothlictes Holz, fcin  duftende
Bldtter, mittelgrosse Bliithen und zierliche Knospen in
sebr zartem, fleischfarbigem Rosa. Blume und Knospe
sind von duftig-zartem Aussehen. Diese Rose verdient
die volle Aufmerksamkeit unserer Rosenfreunde.

Schling- und Kletterrosen.

In der grossen Sippe der Rosensorten und -Arten
finden wir auch eine Amnzahl prichtiger Schling- und
Kletterrosen, die jedem Garten und Girtchen zur grossen
Zierde dienen; besonders in England, wo der Rose ja im
Allgemeinen grosse Verebrung gewidmet wird, finden wir
die Kletterrose in den Girten stark verbreitet und sehr
hiufig die zierlichen Cottagehiiuschen bis zum Dachfirste,
Ja selbst oft noch die Rauchfinge iiber und iiber mit
Kletter- und Schlingrosen iiberzogen, die zur Zeit der
Rosenbliithe mit ihren tausend und aber tausend Blittern
und Knospen einen zierlich prichtigen Anblick gewihren.
Ziemlich hoch im Norden — in der Stadt Eutin — haben
wir ebenfalls dic Gassenfronten der Hiuser vielfach mit
Kletterrosen bepflanzt gefunden und Aehnliches sehen wir
im Orte Lang-Enzersdorf bei Wien, wo sich an den Giebel-
winden vielfach die Kletterrose schlingt.

Vielerorts und mannigfach ist die Verwendung der
Kletterrose, so zur Bekleidung von nackten Mauern,
Drahtspalieren, zur Herstellung vou zierlichen Lauben
und Ruhesitzen, als einzeln stehende Siulen, als leichter
Bogen liber den Weg oder die Eingangspforte gespannt,
ebenso als zierlichen Schmuck der Balcone und Erker,
oder hinaufgerankt an den Stimmen alter Biume — an
allen diesen Plitzen und Orten wird die Kletterrose mit
ibrer Fiille von Bliithen und Knospen eine grosse Zierde
bilden und ibrem Pfleger viel Freude bereiten. Wir em-
pfehlen daher allen unseren Rosenfreunden, der Sechling-
und Kletterrose mebr Aufmerksamkeit zuzuwenden, als
dies bisher geschehen ist und schliessen hier zugleich
eine nach langjlihrigen Erfabrungen zusammengestellte
Liste schioner Kletter- und Schlingrosen zur Auswabl an:
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Feliciti perpetué (Rosa sempervirens Linné), reich
in Dolden bliibend, mit mittelgrosser, voller, fleischfarbig-
weisser Bliithe, stark rankend.

William Evergreen, mit schneeweisser Biithe und
sehr stark rankendem Triebe.

Orpament des Bosquets, mit mittelgrosser rosa
Bliithe, hin uod wieder remontirend, zierliche Schling-
und Hingerose.

De la Grifferaie (Rosa multiflora, Mill), mit schiner,
rother, lebhaft purpurcarmin gefirbter Bliithe; Wuchs und
Trieb sehr kriiftig.

Beauty of the Prairies (Rosa rubifolia K. Br.),
mit grosser, gefiillter, rosa, in der Mitte der Petalen weiss
gestreifter Bliithe.

Belle de Baltimore, reich bliilhend, die mittel-
grossen, gut gefiillten, weissen Bliithen in grossen Biischelo
stehend.

Eva Corina, mit grossen, gefiillten, blassrothen Bli-
then — letztgenanute drei Kletterrosen in Nordamerika
heimisch: sie zeichnet sich durch besonders starken Trieb
und Widerstandsfihigkeit gegen hohe Kiilte aus und ziihlen
daher zn den harten Rosen, die keines Winterschutzes
bediirfen.

Eine sehr werthvolle Schlingrose haben wir ferner in
der Rosa aipina L. ,Madame Sancy de Parabére®,
welche von Jamain im Jahre 1867 gezogen und sich durch
ihre schine, grosse, leichtgefiilite rosa Bliithe als auch
durch ibre zierliche Belaubung und ihr rdthliches Holz
auszeichnet und vorziiglich verwendbar mit ihren zahlreich
rankenden Zweigen als Trauerrose ist.

Di= Noisette - Bourbon-Hybridrosen.

Wir besitzen in dieser Rosengruppe, welche sich
durch itre heligriine Belauhung auszeichnet, eine Anzahl
Rosensorten, die mit zartem Farbenton der Bliithe zumeist
reinweiss oder mit etwas rothlichen Anfluge reiches
Floriren verbinden und nicht nur wilhrend des eigentlichen
Rosenflors, sondern bis spit in den Herbst hinein uns mit
einer iiberreichen Fiille von Knospen uud zarten Bliithen
erfreuen.

Wir nennen hier:

LaCoquette des Blanches, geziichtet von Lacharme
1887. Eine kriftige, im Triebe sehr reich, in Dolden blii-
hende Rose von mittlerer Grissse, gut gefiillt, von centi-
folienfirmigem Bau und fast reinweisser Farbe mit etwas
weniger griinlichem Wiederscheine.

Perle des Blanches, ebenfalls von Lacharme 1872
gezogen, mit einer mittelgrossen Bllithe, #bnlich in Form
der Coquette des Blanches, von reinweisser, im Verbliihen
leicht rosa getuschter Bliithe; reichbliihend.

Boule de neige (Lacharme 1867) ist wohl von den
drei hier anempfohlenen die schdnste; von sehr kriftigem
Wuchse, die Bliithe von reinweisser Farbe; sie ist sehr
dankbar bliihend.

Rosen fiir ein Hausgéirtchen,

Gebieten wir nur fiber einen kleinen, an Raum be-
schriinkten Hausgarten und wollen wir auch hier unserem
Liebling einen kleinen Raum — sagen wir eine kleine
Gruppe — einriumen, so miissen wir in unserer Wahl
bescheiden und uns in dem viele Tausende von Sorten
umfassenden Roseureiche auf eine kleine Anzahl der
schonsten und dankbarsten Rosensorten beschrianken. Fiir
ein solches kleines Rosarium sind empfehlenswerth:

. Gloire de Dijon, lachsgelb;

La France, silberigrosa;

. Souvenir de la Malmaison, zart, fleischfarbigweiss;
. Maréchal Niel, dunkelgoldgelb;

Duchesse Mathilde, reinweiss;

. Perle des Jardins, dunkelcanariengelb;
Souvenir de Therese Levet, duukelroth;

. Souvenir d'un Awi, zartrosa;

. Duchesse d'Albany, dunkelrosa;

. Grace Darling, pfirsichrosa;

. General Jaqueminot, lebbaft roth;

, Prince Camille de Rohan, dunkelsammtigroth.
Es sind dies zwolf unserer besten, schonsten und dank-
barsten Rosen in allen Farbennuancen.

o
D~ O O

Der beste Winterschutz fiir die Maréchal Niel-Rose.

Nur zu hiufie horen wir im Friihjahre von Seite der
Gartenfreunde, dass unsere schonste und beste Rose, die
Theerose Maréchal Niel, durch die Winterkilte arg ge-
litten, eine Anunzahl Triebe zuriickgefroren, ja vielfach
die gaunze Krone schwarz geworden und hiiufig schine,
kriiftige Stocke dieser werthvollen Rose durch die Winter-
kiiite zn Grunde gegangen.

Der beste Winterschutz fiir diese prichtige Thea
ist das im Herbste nicht zu friihe Niederlegen der friiher
vollkommen entblitterten Krone. Die Maréchal Niel-Kose
behilt sehr lange jhr Laub bis spiit in den Herbst hinein
und selbes muss vor dem FEindecken mit der Scheere
sorgfiltiz entfernt werden; man iiberdecke die Krone mit
einer umgestiirzten starken, alten Kiste und iiberwerfe
dieselbe ganz mit Erde, Diinger oder Laub; das Eindecken
der Rosenkrouen soll bei trockenem Wetter und trockenem
Boden geschehen. So geschiitzr, wird die Maréchal Niel-
Rose selbst einen sehr strengen Wiunter gut iiberstehen;
hauptsiichlich ist trockene Ueberwinterung, Schutz ver
Nisse, weniger vor Kilte nothwendig; es empfiehlt sich
desgleichen, auch den herabgebogenen Wildstamm mit
Tannenreisig zu iiberdecken. *

Gemiisebau.
Pie Cultur der Radieschen.

Eines der verwendbarsten Gemiige sind die Radieschen,
welche selbat in dem kleinsten Hausgirtchen einen Raum
zugewiesen erhalten kinnen. Die Monatsrettige oder
Radieschen verlangen zu ihrem Gedeihen, besonders zur
Erlangung ihres Wohlgeschmackes (damit selbe weder zu
scharf im Geschmack noch pelzig werden), einen gut ge-
lockerten sandigen Gartenboden, der zuvor mnicht frisch
gediingt sein soll, aber mit gnt zersetztem Compost ge-
mischt werden kann; man stupft selbe entweder in Beete
oder ,spritzt* den Samen fiir sich iiber das ganze Beet
oder zwischen anderes Gremiise, 80 zwischen Salat, an den
Riindern von Zwiebel-, Sellerie- und Kohlrabibeeten. Die
Awusgsaat kann zeitlich in das Mistbeet geschehen, spiiter in
die Kiisten, in welchen die Gemiisepflanzen herangezogen
werden, weiters in die warm gelegenen Rabatten der
Spaliere und im Sommer auf nicht zu sonnig gelegene
Beete im Garten. Auch kann eine kleine Aussaat noch im
Spétherbste vorgenommen werden; zu empfeblen ist es, da
nur die kleinen Radieschen den meisten Marktwerth haben
und den grossten Wohlgeschmack besitzen, die Aussaaten
in kleinen Mengen alle 8—14 Tage zu machen, und zwar
pach Farbe und Form mannigfache Radieschensorten
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(gemiseht) zu verwenden. Sebr zierliche Radieschensorten
fiir die Tafel sind die in den letzten Jahren geziichteten
zweifiirbigen, deren Spitzen zumeist weiss, wihrend der
Kopf roth oder violett gefirbt ist. Eine solche zierliche
Radieschensorte, ,Violetter Radies® mit weissen Knollen-
enden, zeigt die nachstehende Abbildung (Fig. 6).

Fig. 6. Radieschen, violett mit weissem Knollenende.

Diese Radieschensorte ist von den Sameuziichtern
Wolfner & Weisz, Wien, I. Wallfischgasse, zu beziehen.

Cultur des Meerrettigs.

Der Meerrettig oder Kren wird in ausserordentlichen
Quautititen verbrancht und nawentlich in Franken, in
der Umgegend vou Nirnberg uud Bamberg, im Grossen
mit ausserordeutlichem Vortheile gebaut. Seine Cultur ist
iibrigens nicht gapz leicht, namentlich hilt es biufig
schwer, seine Wurzeln in leichtem, magerem Boden von
gewiinschter Grisse und Giite zu erlangen. Wir theilen
eine Behandlungsweise wit, durch welehe ein weit giin-
stigeres Resultat hinsichtlich des Geschmackes wie der
iibrigen Eigenschaften erzielt wird, als dies nach der alten
Methode, besonders in kargem Boden, zu erreicken moglich
war. Mau gribt Anfangs Mirz bei trockener Witterung
ein Stiick Land von der Ausdehnung, wie man es bedarf
3 Fuss tief um, vermengt die Erde mit cinem ansehnlichen
Theil halbgefanlten Diingers und ebnet das Beet. Darauof
nimmt man das alte Meerrettigbeet auf, was am besten
geschieht, wenn man an der einen Seite einen Graben vou
3 Fuss Tiefe aufwirft und dann nach und nach das ganze
Beet auf diese Tiefe uwmgribt, damit wan die Warzeln
wit ihrer ganzen Linge herausbekommt. Man
dann die zum Setzen brauchbaren aus und schreidet von
ihnen die Krouen, an denen man gegen 3 Zoll von der
Wurzel lisst, ab. Die Kronen setzt man in das neue Beet
in Reihen mit 18 Zoll Zwischenraum, in welchem die
Setzlinge 8 Zoll von einander entfernt stehen wiissen. Man
pimmt einen Stock von 2 Zoll Durchmesser und macht
damit 2 Fuss tiefe Licher in die Erde, in deren jedes
eine Krone gesteckt wird, wobei man aber Acht geben
muss, dass diese den Boden der Locher erreichen. Nach-
dem sie alle gesetzt sind, ebnet man das Beet vermittelst
einer Harke. Die Setzlinge werden mit fortschreitendem
Wuchse senkrecht in die Hohe steigen, bis sie aus der
Oberfliiche hervorkommen und werden daher lange, gerade
Stocke bilden, welche im niichsten Friihjahre heraus-
genommen werden kionen und deren Kronen man beim
niichsten Beete zu Setzlingen verwendet, Diejenigen Stocke,
welche man zum Verbrauche bestimmt, hiilt man an irgend
einem passenden Orte im Garten, in der Erde, im Keller,
und nimmt sie heraus, sobald man ihrer bedatf.

withlt als-

OBSTHANDEL UND OBSTABSATL

Der Budapester Obstmarkt, der vor einigen Tagen
geschlossen wurde, erzielte nach dem Berichte des Comités
einen Gelduwmsatz von cirea . 12.000.

Der Stuttgarter Mostobstmarkt im Jahre 1893, Der
Markt begann am 29. Juli und schloss am 4. November.
Wiilirend Tafelobst im Grossen stets anf dem Schloss-
platze verkauft wurde und iiber 100.000 Ctr. hievon
amtlich verwogen wurden (es mogen vielleicht bis zu
200.000 Ctr. verkauft worden sein), fanden die Mostobst-
wiirkte auf dem Wilhelmsplatze und auf dew Gilter-
bahnhofe statt,

Auf dem Wilhelmsplatze fand eine Zufubr von
rund 230.000 Ctr. meist wiirttembergischies Mostobst statt.
Im Jabre 1892 waren nur 50.000 Ctr. zugefahren. Der Preis
pro Centner war anfangs durchschoittlich Mk. 2:80—380
und stieg spiiter, als Luikeniipfel zugefiihrt wurden, auf
Mk. 3 40—380.

Auf dem Giiterbahnhofe liefen vom 14, September
bis 3. November ein rund 1165 Waggons 4 200 Ctr. =
233.000 Ctr. (gegen 354.000 Ctr. im Vorjabre), und zwar
92000 Ctr. lhessisches, 77.000 Ctr. schweizerisches,
31.000 Ctr. wiirttembergisches, 22.000 Ctr. baierisches und
11.000 Ctr. osterrcichisches Mostobst.

Die Preise bewegten sich bei wageuweisem Verkauf
anfangs zwischen Mk. 450-—550, spiiter zwischen Mk. 540
bis 600 pro Waggon; bel sackweisem Verkaufe anfaugs
Mk. 2:40 - 8-, spiiter Mk. 2:80—3-10 pro Centner.

MITTHEILUNGEN.

Bezug von amerikanisehen Reben aus Frankreich.
Mehrfach an die Redaction gelangten Anfragen wegen
Bezug amerikanischer Reben — Riparia sélectionné und
Solonis — entsprechend, theilen wir mit, dass selbe von
Mr. Gregoire, Horticulteur und Viticulteur, Proprietaire
in Denice, Departement Rhobne (Villefranche - sur - Saoune),
und Viticultenr K. Richiter, Mootpellier, zu beziehen
sind, machen aber zugleich aufmerksam, dass der Bezug
von amerikanischen Reben mit einzuholender Erlaubniss
(stempelfreies Gesuch) des k. k. Ackerbauministeriums
uopd nur in bereits dmtlich als versencht erklirten Wein-
baugebieten gestattet ist.

American Gardening.”* A Journal of Horticulture.
Der englischen Sprache miichtige Gartenfreunde und
Girtner machen wir auf diese vorziiglich redigirte and
prichtig illustrirte Fachzeitschrift anfmerksam, die zwei-
mal im Monate erscheint und in jeder Numwer eine Fiille des
Interessanten aus dem Gesammtgebiete des Gartenbaues
ihren Lesern bringt.

Diingung der Gemeinde- Obstbilume. Bekauntlich
werden in vielen Gemeinden die der Ortsgemeinde gehirigen
Obstbiume hochst selten, meistens gar nicht gediiogt. Da
einzelne Ortsvorsteher im Oberamte Nagold trotz Anf-
forderung die Obstbiume nicht diingten, strafte dieselben
das konigl. Oberamt Nagold, weil sie der Aufforderung
nicht nachgekommen, mit je Mk. 25 auf Grund des § 24,
Absatz 2 des Verwaltungs-Edictes. Es heisst daselbst:
»Der Gemeinderath ist verpflichtet, das Gemeindevermogen
bestmiglichst auszuniitzen.® Da die auf dem Gemeindegut
befindlichen Obstbiiume auch zum Gemeindevermigen ge-
horen und bei guter Diingung und Pflege reichliche Ertrige
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bringen, muss der Gemeinderath auch dafiir sorgen, dass
die Biume rationell gepflegt werden, andernfalls er bestraft
werden kann.

Zwetschkenindustrie in Californien. Heinrich Semler
hat in seiner in dew Siebziger-Jahren erschienenen Schrift
iiber die wahre Bedeutung und die wirklichen Ursachen
der amerikanischen Concurrenz, in Anbetracht der schon
damals miichtig aufstrebenden amerikanischen Obstindustrie,
ausgerufen: Was wiirden die Amerikaner aus unserer
mitteleuropiischen Pflaume wachen, wenn sie sie nur
hiitten! Wir haben uns damals und wohl auch seither mit
der Hoffnung getristet, dass die Zwetschken in Amerika,
dank dem dortigeu Klima, uiemals jene exquisite Qualitiit
erreichen kénnen, wie bei uns, und dass also Awmerika
pamentlich auch unserer Monarchie fiir gedirrte Zwetschken
fiir alle Zeiten tributpflichtig bleiben miisse. Nun, die
Amerikaner sind auf dem besten Wege, uns auch in dieser
Beziehung griindlich zu enttiuschen. Wie wir dem Berichte
des englischen Viceconsuls in San Francisco, Mr. Moore,
an das ,Foreign Office® in London entnebmen, hat die
Pflanmencultur und Pflaumenindustrie in Califoreien seit
1881, nachdem im Jahre 1856 die ersten Pflaumenbiume
aus Frankreich eingefiibrt worden, phiinomenale Fortschritte
gemacht. Das Centrum derselben war von Anfang an das
Santa Clara-County, und man schiitzt die jihrliche Pro-
duction an gedorrten Pflanmen in diesem Bezirke allein
auf 20 Millionen Kg.,, weon einmal alle Biume tragbar
gsein werden. Wie Mr. Moore mittheilt, ist der Pflaumen-
baum in Californien in Bezug auf Klima und Boden durch-
aus nicht wibleriseh; allerdings gedeiht die Pflaume erster
Qualitit mit festem Fleisch, gewiirzhaftem Geschmack und
ausserordentlicher Haltbarkeit, so dass die gedirrten
Friichte monate-, ja jahrelang ohne erhebliche Schrum-
pfung aufbewabrt werdeu kinnen, pur in ausgewiihltem
Boden und in besonders giinstigen Lagen. Der Hauptmarkt
fiir californische Pflanmen ist Chicago und New-York,
besonders erstere Stadt. Hier stehen sie im Preise pro Pfund
bereits um 2—38 Cents (10—18 kr. pro Kg.) hher als im-
portirte franzisische Pflaumen. Das Verhiltniss von Kern
und Haut zum Fleische ist in der californischen Waare
giinstiger, auch ist sie reicher an Zuckergehalt, im Ganzen
mehr dattelihnlich als die franzosische Pflaume. Es ist
allerdings richtig, dass noch Jahre vergehen miissen, bis
Californien den Bedarf Awmerikas vollstindig decken
konnen wird, denn der Bedarf ist kolossal. Der Lwport im
Jahre 1890 belief sich auf fast 30 Millionen Kg. im Werthe
von circa 7 Millionen Gulden, wihrend die Production
Californiens im letzten Jahre erst circa 13 Millionen Kg.,
allerdings im Werthe von fast 5 Millionen Gulden, aus-
machte. Bei dem rapiden Aufschwung dieses Productious-
zweiges ist jedoch mit Sicherheit darauf zu rechnen, dass
in zehn Jabren der europiische Import vollstindig entbehr-
lich gemacht sein wird. Wir werden also wiederein ergiebiges
Absatzgebiet verloren haben. und zwar in einem Artikel,
beziiglich dessen wir uns lange dem Wabne hingegeben
haben, dass wir die Concurrenz Amerikas nicht zo fiirchten
brauchen. Wir konnen fioh sein, wenn uns die Amerikaner
in zehn Jahren mit ihren Pflaumen nicht auf unscren
eigenen Mirkten aus dem Felde schlagen, wie sic das mit
ihren getrockneten Aepfeln schon seit vielen Jahren wit
Erfolg gethan haben.

Clematis-Hybriden. Herr Morel in Lyon ziichtete eine
Hybride zwischen Clematis Pitcheri und Clematis coceinea,
erstere die Samenpflanze. Im Habitus und in der Belaubung
ist dieselbe wie Clematis coccinea, in der Form und Grund-

! farbe ihrer Blumen erinnert sie an Clematis Pitcheri. —
Eine zweite Hybride zwischen Clematis coccinea und Cle-
matis lanuginosa, letztere die Samenpflanze, gewann Herr
Max Leichtlin in Baden-Baden. Die Blumen derselben
stehen zwischen beiden, sie sind becherformig, halb offen,
gross und von einer glinzend rosa-purpurnen Farbe.

Kalisuperphosphat als Obstbaumdiinger. Eine Anzahl
alter, herabgekommener Obstbiiume wurden im Herbst mit
je 14/, Kg. Kalisuperphosphat und nachher mit Jauche ge-
diingt. Dieselben bildeten im darauffolgenden Sommer
Triebe von 50—60 Cm. Linge und ein Jahr spiiter waren
sie wit Friichten iiberladen, obwokl die Jahrestriebe vor-
her kanm 3—6 Cm. Liinge erreichten und ein Obstertrigniss
seit 10 Jahren iliberhaupt nicht mehr stattgefunden batte.

Lycaste Schoenbrannensis. Diese 1890 in Schonbrunn
aus Samen gerogene Hybride ist eine Kreuzung zwischen
Lycaste gigantea und Lycaste Skinneri; in Bliithenansatz,
Form uwd Grisse der Bliithe erinnert am meisten an
letztere; die Bulben sind jenen der Lycaste gigantea ihn-
lich. Die Firbung der Blumen ist von ganz besouderer
Zartheit.

Personal-Nachrichten.

— Herr Charles Baltet in Troyes, der hervorragende
franzosische Obstbaumziichter, Verfasser einer grisseren
Zahl ausgezeichneter Werke iiber Obstcultur, erbielt von
der Société Nationale d'Horticulture de France fir ein
grosses Werk iiber dea Gartenbau Europas den voo
Dr. Joubert de PHyterderie gestifteten Preis von
Francs 10.000.

— K. k. Hofgarten-Inspeetor Karl Umlauf wurde zum
k. k. Gartenbau-Director in Schinbrunn ernannt.

— Herr Johann Scheilber, Vorstand der Wiener Zier-
giirtner-Genossenschaft, erhielt fiir seine Verdienste um
den Gartenban das goldene Verdienstkrcuz.

— Herr Julins Jablanzy, n.-i. Landes-Wanderlehrer,
wurde vom landwirthschaftlichen Casino Sitzendorf in An-
erkennung seiner hervorragenden Verdienste znm Ehren-
mitgliede erwiihlt.

— Herr Ant. van Velsen in Haarlem, einer der hervor-
ragendsten hollindischen Zwiebelziichter, wurde fiir die
bei der Weltausstellung in Haarlem ausgestellten Blumen-
zwiebelziichtungen und Culturen mit einem ersten Preise
ausgezeichnet.

Vereins-Nachrichten.

Glirtnersielle zu hesetzen. Der n.-6. Landesausschuss
vertffentlicht folgende Kundmachuog: An der n.-b.
Landes- Acker-, Obst- und Weinbauschule zu
Feldsberg kommt die Stelle eines Giirtners mit einem
Juhreslohne von fl. 600 pebst freier Wohnung sofort
provisorisch zu besetzen. Bewerber um diese Stelle haben
ihre theoretische und praktische Befihigung in der ge-
sammten Gartencultur, insbesonders im Obst- und Gemiige-
baun nachzuweisen. Diejenigen, welche mit der Bienenzucht
nnd dem Korbflechten vertraut sind, erbalten unter soust
gleichen Verhiiltnissen den Vorzug. Bewerber um diese
Stelle haben ihre mit dem Geburtsscheine, Heimatsscheine,
Moralitiits- und Gesundheitszeugniss, sonstigen Nachweisen
iiber allfillige Lehrbefihizung fiir niedere Ackerban-
schulen, iiber ihre theoretische Ausbildung und praktische
Verwendung versehenen eigenhindig geschriebenen Gesuche
mit Angabe der Familienverhiiltnisse bis inclusive
20. Jinner 1894 bei dem p.-6. Landesausschusse in
i Wien, 1. Herrengasse 13, zn iiberreichen.




Internationale Gartenbau-Gesellsehaft. Nach einer
Mittheilung des ,Garden and Forest® hat der bei Gelegen-
heit der World’s Fair zu Chicago abgehaltene Gartenbau-
Congress beschlossen, eine internationale Gartenban-Gesell-
schaft zu griinden. Es soll dieselbe eine Gesammtvereinigung
aller hervorragenden Girtner und Giirtnervereine der
ganzen Welt zum Zwecke der Hebung und Fiorderung des
Gartenbaues umfassen und wurde zum Prisidenten Mr.
J. Berksman, Prisident der American Pomological So-
ciety, erwiihlt. Der Jahresbeitrag betrigt fiir das Mitglied
S Fres. mit einem Griindungsbeitrage von 10 Fres.

Wandervortriige fiber Wein- und Obstbau sowie Ge-
miisecultur in Niederdsterreich. Voo Seite des n.-6. Landes-
Wanderlehrers Herrn Julius Jablanzy wurden im Berichts-
jahre 1892/93 insgesammt 224 Vortrige, und zwar 127
iiber Weinbau, 68 iiber Obstban und 29 iiber Cultur der
Gemiise, ausserdem 118 Demonstrationen im Wein-, Obst-
und Gemiirebau vorgenommen, sowie 84 Special-, Reben-
veredlungs-, Obstbanmwiirter- und Gemiisebaucurse abge-
halten und 200 Wein-, Obst- und Gemiise- sowie Volks-
schulgiirten besichtigt.

Landwirthsehaftliches Casino Senftenberg. Den
Schluss der Vereinsthiitigkeit in diesem Jahre bildete die
am 17. December 1893 in Herrn Biirgermeister Adisberger's
Saal abgehaltene VII. Vollversammlung, welche von 72
Mitgliedern und Giisten besucht war. Herr Wanderlehrer
Jul. Jablanzy hielt eicen Vortrag, der sich in drei Theile
gliederte, betreffend die Veredlung der Weinreben, Obst-
cultur uvd Gemiisebau, welch’ letzterer Theil schon cine
Vorbereitung war fiir den im Friihjahre abzuhaltenden
Gemiisebaucurs fiir die Nachbar-Casini Imbach und Senfren-
berg. Der sehr belebrende Vortrag hatte allseits den
grissten Beifall gefunden und wurde dafiir anch darch
den Vorstand im Namen aller Aunwesenden dem Herrn
Vortragenden der herzlichste Dauk ausgesprochen.

Rebenveredlnngscurse. An der k. k. 6nologischen und
pomologischen Lehranstalt in Klosterneuburg finden im
Monate Jiinner 1894 zwei zweitiigige Rebenveredinngscurse
statt, der (rste vom 12. bis 18., der zweite vom 19 bis
20. Jinner. Au jedem der zwei Tage hiilt der k. k. Wein-
bau-Inspector Herr Franz Kurmann von 9—10 Uhr Vor-
mittags einen Vortrag iiber Rebenveredlung, die iibrige
Zeit des Tages wird der Uebung im Veredeln gewidmet,
Den Theilnehmern an den Cursen, welche fiir jeden Inter-
essenten unentgeltlich zuginglich sind, wird die Frequenz
bestiitigt.

Literatur.
Neune Erscheinnngen.

Die wichtigsten Obstbaumschiidlinze und die Mittel
zu ihrer Vertligung. Mit 8 farbigen Tafeln. Von Doctor
Fleischer und Otto Limerhirt Dresden. Verlag von
Heinrich & Co.

Es sei ein ganz vorziigliches Schriftchen hiemit der
Avufmerksamkeit der Leser empfohlen. Die eingehende
Kenntniss und Art der Bekiimpfung unserer so zahlreichen
Schiidlinge im Obstbau ist eine wesentliche Forderung
einer rationellen Obstproduction.

Im Anuftrage des so thiitigen Landes-Obstbauvereines
des Konigreiches Sachsen ist nun vorliegendes Biichlein
erschienen, wodurch sich sowohl der Landes-Obstbhauvercin
als auch die Herausgeber ecin wesentliches Verdienst
erworben haben. In klarer, leicht verstiindiicher Sprache
sind eine Anzahl der Hauptfeinde des Obstbaumes, der
Zahl nach zwolf, darunter auch die gegenwiirtig so ver-
heerend auftretende Blutlaus, eingehend geschildert. Auf
8 colorirten Tafeln, in Ausfiihrung vorziiglich gelungen,
sind elf dieser Feinde dargestellt. Ferner enthiilt das Biich-
lein eiven fiir die Praxis sehr werthvollen Arbeitskalender
der Bauwpflege und des Obsischutzes. Das vorliegende
Sehriftchen verdient in der Hand cines jeden Obstziichters
zu sein.

* *
*

Die Pflanzenwelt, Von R. Romelli. Verlag J. W. Dietz
in Stuttgart. Von dem bereits mehrfach hier besprochenen
naturwissenschafilichen Werke Rom ¢111’s erschienen Iefe
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18 und 19, welch' letzteres die sehr gnt colorirte Farben-
tafel: ,Iusectenfressende Pflanzen im Toifmoor® enthiilt ;
der geringe Anschaffungspreis von 20 Pf. pro Lieferung
wacht dieses gure Volksbuch auch dem Minderbemittelten
leicht zugiinglich,

Marktbericht.

Wien. Engros-Preise im Mounat December 1893:
Aepfel :
Chrisovsker (Rother Jungfernapfel) . .
Rosenapfel (Rother Stettiner) . . .
Tiroler Rosmarin . . .

. per Kilo kr. 10—15
. 10—12

- . per 100 St. fl. T—10

Edelrother . . . . . . . . . . ., ... e 100 o 3—4
Maschansker (Edelborgdorfer) . per Kilo kr. 15—20
" Grazer . . . . . . .. .. o w » 10—12
Weisser Winter-Taffetapfel . . . s om » 1525
Reinetten . . . . , e e s n 10—25
Kochiipfel ” » s T1-12
Birnen :
Tafetbirnen . . . . . . . . ., ..., n ” » 30—40
Kochbirnen . . . . . .. . . o m 8—16
Quitten . . . ., . . N N » 1040
Niisse, einheimische | . - " » 2b—40
» franziosische . . . . . . . ., . N " 5 4b—bHi
Kartoffel- und Krautmarkt.
Es notirten am Rudolfsheimer Markte:
Erdipfel :
deutsche, gelbe runde prer Butte kr. 40—-45
» - n AN » Mtretr. fl. 2:30—250
n Kipfelerdipfel » Butte kr. 60—65
" " N n Mtretr. fl. 450 - 500
Tullner, rosa (amerik. Halbkipfel) " " 2202 40
" gelbe runde . . e ey " 2:40—270
" » Prillen (Halbkipfel) . " 5 S 00—320
Krant :
Tullper . . . . . . . . per Schilling 1. 1'10—1-20

Anfrage der Redaction an die P. T. Leser.

Welche Erfahrungen liegen iiber die seinerzeit (1891)
cmpfohlenen amerikanischen Quittensorten »Champion
Bourgeant® (?) und ,Ria's Mamouth* vor? Dieselben sollen
insbesonders durch die Winterkiilte stark gelitten haben.

Correspondenz der Redaction.

Herrn L R. in St. M. Threm Wunsche haben wir gerne
entsprochen.

Herru A. v. V. in Haarlem. Gerne entsprochen.

Gutsverwaltung in D. Wir haben, wie Sie aus der
heutigen Nuwmmer ersehen, eine Anfrage in Ihrem Sinne
verotfentlicht,

Wir wiederholen nochm:ls das Ersuchen, alle Correspon-
denzen, Tauschexemplare und Recensionsexemplare von Biichern
an die Adresse der Redaction: Wien, XlIl. Bezirk, Penzing,
Parkgasse 30, zu senden.

INHALT. Prinumerations-Einladung. — Zum Jahresbeginne!
— Obst- und Obstsortenkunde: Die Pariser Rambour-Reinette. —
Praktischer Obstpau: Die besten Baumformen fiir Obstspaliere.

(Mit 4 INMustr.) — Znom Bezuge von Obstbiumen. —~ Praktischer
Weinbau: Cultur der Rebe. — Die veredelte amerikanische Rebe.
(Mit 1 Illustr)) — Feinde des Obstbaues: Die Blutlaus. — Haus-
garten. Blumenzucht: Fiir den Rosengarten: Sonvenir d'un Ami.
— Schiing- und Kletterrosen. — Die Noisette-Bourbon-Hybriden.
— Rosen fiir ein Hausgirtchen. — Der beste Wintershutz fir die

Maréehal Niel-Rose. — Gemiisebau: Die Cnltur der Radieschen.
(Mit 1 Illustr.) — Cultur des Meerrettigs. — Obsthandel und Obst-
absatz : Der Budapester Obstmarkt. — Der Stuttgarter Mostobst-
markt im Jahre 1893, — Mittheilungen: Bezug von amerikani-
schen Reben aus Frankreich. — [Americau Gardening.* A Journal
Horticolture. — Diingung der Gemeinde-Obstbiume. — Zwetschken-
industrie in Californien. - Clematis-Hybriden, — Kalisuperphosphat
als Baumdiinger. — Lyeaste Schoenbrunnensis. — Personal-Nach-
richten. — Vereins-Nachrichten. — Literatur. Neue Erscheinungen.
— Marktbericht. — Anfrage an die P. T. Leser. — Correspondenz
der Redaction.
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@7 Fiir den Inhalt der Inserate ist die Redaction nicht verantwortlich. ~om

W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)
Obstbaum- und Gehdlzschulen

Wnl"aZ, Steiermark
anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Oesterreichs

empfiablt grosse Vorrithe 241
Obsthiume, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Erdbseren. Gehdlze,
Spargelpflanzen, Edelreiser etc

Beschreibende Kataloge gratis.
- _________________

Ostmodelle (1 ehmittel

in naturgetreuer Nachbildung, simmt-
liche fiir dic osterreichischen Provinzen
zusammengestellten Normal- Obstsortimente
nmfassend, fiir Obstsortenkenntnisg und als
vorziigliches Lehrmittel empfohlen.

Friseh eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomologenvereine in anerkannt voraiig-
licher Qualitit billigst nachgebildet.

v Prospecte und Kataloge stelen
gratis zu Diensten. (253)

Victor Diirfeld’s Nachfolger
Oschatz in Sachsgen.

Ubstweim-Prodieente

werden um ihre Adresse eventuell
Preise gebeten unter ,,Ceres-Mercur'
(267)
Annoncen-Expedition
Heinr. Schalek, Wien, 1.

an die

N eue Patent-
selbstth&tige

Reben- und PAanzen-Spritze
syphonia®

266

s

iibertrifft alle
bisher bekann-
ten Spritzen, da
¥ sie selbstthatig
arbeitef.
i Mehrere Tausende
. dieser Spritzen
sind im Betrieb
und ebensoviel
lohende Zeugnisse
bekunden deren
4 entschiedene
Ueberlegenheit
gegeniiber allen anderen Systemen.

Ph. Mayfarth & Co.

Fabriken landwirthschaftl, Maschinen
Specialfabrik {. Welnpressen u. Obstverworthungr-¥aschinen
Wien, 1i.1. Taborstrasse 76.

Die Das Beste und Billigste

Amerikanischen Friihpfi:siche fiir
mit Berckeichtizung der Plirsiche Gberhanpt. Vorediungen und sar Helung von Baumwunden
Mit 14 col. Tafeln. . ist das
Yon Prof. Dr. Rudolf Stoll Gaspar’sche

Unter obigem Titel ist in Grossoctav-
format ein Buch mit 14 wirklich kiinstleriseh
ausgefiihrten colorirten Tafeln erschienen,
welches schon seines gediegenen fachminni-
schen Inhaltes wegen, wasAbstammung, Zucht,
Cultur ete. betrifft, von einem jeden Pfirsich-
freunde mit Frende begriisst werden wird.

Kalifliissige Baumwachs.

Vielfach primiirt.
In Blechbiichsen & 1 Kg . 1'20, *s Kg.
65 kr., kleinere 4 85 u. 55 kr. zu be-
ziehen von dem Erfinder Anton Gaspar,
Baumschulenbesitzer zu Maros- Vasar-
hely in Ungarn. (261)

Zum Preise von fl. 2'°50 zu beziehen durch
die Administration des ,Fruchtgarten®.

Im Verlaufe von 6 Jahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen und Diplomen
ausgezeichnet.

ICTORIA-BAUMSCHUILE

in Schoéllsehitz bei Briinn.

Grosste Obstbaumschule Miahrens!

Obstbiume, Hochstamme u. FormbAume, Allee-Zierbiume, Zierstriucher, Obstwildlinge,

Heckenpflanzen, Rosen auf Simlingsstimmen gezogen, Coniferen, Gartenger#the und
Werkzeuge.

(264)

Reich illustrirte Kataloge auf Verlangen gratis und france.

£ .

gE Preisherabsetzung. 24
Oesterreichisch-ungarische

OMOLOGIE.

Herausgegehen und beschrishen

Prof. Dr. Rudolf Stoll

Dieses pomologische Werk, das beste Oesterreich- Urgarns, welches
nebst 242 kiinstlerisch ausgefiihrten Fruchtabbildungen, und zwar: Aepfeln
Birpen, Kirschen, Pflaumen, Pfirsichen, Aprikosen, Haseluiissen, Erdbeeren,
Stachelbeeren, Johannisbeeren und Himbeeren, auch|die authentischen Beschrei-
bungen derselben enthiit nnd welches friiher ungebunden fi. 24— kostete,
wird jetzt elegant gebunden fir nur fl. 9°-50 verkauft,

so lange der geringe Vorrath noch reicht.

Bestellungen sind an die Administration des ,FRUCHTGARTEN"
in Wien, VI. Mollardgasse 41, zu richten.

Ii. Bauer

Weingrosshandlung.

Einkaufs - Exposituren auf allen bedeutenderen Productions-
plidtzen Oesterreich-Ungarns, Italiens und des Orients.

— Directe Expeditionen. —

(246)

g 54, 56.

Kataloge gratis. Vertreter erwiinscht.

Ceniral-Boveanx mod Freilager: Wien, Simmerin

Berausgeber: Wilhelm Kihler.

Far die Redaction verantwartlich: Withelm Kahler. Drack von Wilhelm Kahler.



Der Fruchtearten.

[1lustrirte Zeitschrift

fiir

Obstbau, Sortenkunde und Obstbenutzung, sowie fiir Geholz- und Blumenzucht,
Kiichen- und Handelsgirtnerei.

Organ des Obstbauvereines fiir das Konigreich Bohmen.

Redigirt von Julius Jablanzy.

Administration : Wien, VI.)1. Mollardgasse 41.

Abonnement: Erscheint am 1. jeden Monats. Inserate:
Inland: Ganzj_ahrég ...... . 8.— pro dreimal gespaltene Petitzeile oder deren Raum
Ausland: g:;g;l;::g R 4 éio Unversiegslte Zoitungs-Reclamationen sind portofrei. 10 Ir. = 20 Pfg.
Halbjabrig. . . . . . . 3— Bellagen werden berechnet pro 1000 Exem-
resp. 8 oder 4 Fres. Manuscripte werden nicht zurfickgestell?, plare mit 10 f.
Die P. T. Mitglieder des Obstbauvereines fiir das Konigreich Bohmen erhalten das Blatt unentgeltlich.
Die P. T. Abonnenten erhalten die colorirten Fruchttafeln gratis. Einzelne Tafeln kosten 25 kr.
Nr. 2. 1. Februar 1894. IX. Jahrg.

An unsere P. T. Abonnenten!

Den Prinnmerationsbetrag jener P. T. Abon-
nenten, welche bis 10. Februar 1. J. weder den
wFruchigarten® abbestellt noch ihr Abonnement
auf denselben ernenert haben, werden wir so frei
sein, im RBetrage von fl. 3. - sammt 25 kr. fiir
Porto mittelst Postauftrag einzuheben.

Die ddministration des ,,Fruchtgarien's,

OBST- UND OBSTSORTENKUNDE

Die Birne Clairgeau.

Wir wollen hicmit unseren Lesern und Obst-
ziichtern eine Birne wiirimstens empfehlen, die, obwobl
selbe vielfach bereits in einzelnen Gérten angepflanzt
und auf Obstausstellungen anzutreffen ist, doch noch
nicht jene allgemeine Verbreitung gefunden hat,
wie sie es ihrer Schonheit und ihres Wohlgeschmackes
sowie vor Allem ihrer reichen Tragharkeit wegen
verdienen wiirde.

Vor Allem ist aber die Ciairgeau, auch Clair-
geau’s Butterbirne genanunt, eine ganz vorziigliche und
sehr werthvolle Markt- und Tafelfrucht, ihrer Grosse
und ihres lebhaften Colorites wegen sowohl fiir das
Auslagefenster des Fruchthindlers als auch auf den
Tafelanfsatz jederzeit eine grosse Zierde. Diese ihre
Eigenschaft macht sie zu einer fiir die Cultur be-
sonders werthvollen Birne, da die Friichte jederzeit
gute Preise erzielen.

Die von Zwergobsteulturen und von Spalieren
geernteten meist sehr grossen Friichte sind von

mehr kreiselformiger Gestalt und Form, leicht an
dem sehr kurzen, auffallend dicken Stiele, welcher
in einem Fleischwulste schief gedriickt sitzt, kenntlieh.
Die Friichte sind stark berostet, in somniger Lage
vielfach mit einem auffallend lackartigen Roth iiber-
zogen.

Die Friichte der Clairgeau sind, bei richtiger
Aufbewabrung und richtigem Zeitpunkte der Reife
genossen, von sehr saftigem, stissem, selbst etwas
wiirzigem Geschmacke, selten riibenartig; jeden-
falls kisnnen wir seibe zu unseren guten Tafelbirnen
zdhlen. Die Reife tritt i Monate November ein und
hilt sich die Clairgeaun, in geeigneter Obstkammer
aufbewahrt, bis Jinner in ihrer vollen Giite.

Die ausserordentlich reiche und sehr bald ein-
tretende Tragharkeit lisst den Baum der Clairgeau-
Birne. obwobl er in der Jugend eine ziemlich starke
Triebkraft zeigt, nur zn etwas gedringten, schn
pyramidenformigen, doch wenig ausgebreiteten
Kronen kommen.

Obwohl in sehr geschiitzten und warm gelegenen
Hausgirten und Hifen, in weleh’ letsteren wir hiinfig
die Birne Clairgeau, auch als Hochstamm zu pflanzen
geeignet, antreffen, ist sie vor Allem eine Birne
fiir die Zwergobsteultur, geeignet als Pyramide und
Siule, ebenso anch sehr dankbar am Spalier oder als
Cordon gezogen; doch ist vor der Veredlung auf
Quitte einerseits ibhrer an und fiir sich reichen
Tragbarkeit sowie ihres schlechten Gedeihens anf
dieser Unterlage zu warnen und, um gesunde, dauer-
bafte Biume zu erhalten, aw entsprechendsten, die
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Wildlingsunterlage zu wihlen, bei Quitte aber die
Zwischenveredlung auszuftihren,

Die Birne Clairgeau verdient daher, ihrer mehr-
seitig guten und so werthvollen Eigenschaften wegen
allgemein in unseren Hausgiirten angepflanzt zu
werden; sie wird, insbesonders in der Nihe von
grisseren Mirkten mehr bekannt, eine gesuchte
Birne werden, sowie dieselbe heute schon in den
vorziiglichsten Obstgeschiften und Restaurants Wiens
hauptsdchlich ihrer Schinheit als Zierde wegen
hochgeschitat wird. *

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Feuchtigkeit beim Diingen der Obstbdume.

Es ist fast unglaublich, ein wie grosses Wasser-
(quantum unsere Culturgewichse gebranchen. Ab-
gesehen von dem Wasser, welches sie zu ihrem
Aufbau verwenden, verdunsten die Pflanzen durch
ihre Blitter ungebeuere Wassermengen, und zwar
uin so mehr, je mehr Blitter vorbanden sind. Seo
verdunstet hbeispielsweise ein zehnjidhriger Zwerg-
birnbaum in 10 Stunden etwa 7 Kg. Wasser und
ein mit Obsthiumen bepflanztes Hektar Land in
12 Tagen fast 20.000 Kg. Schon aus diesem Grunde
miissen Gewiichse, welche wir zu hoherer Ent-
wicklung bringen wollen, grosse Mengen Wasser
zugefiithrt erbalten.

Im heissen Sommer, wenn die Verdunstung des
Wagsers aus dem Boden durch die erwirmenden
Sonpenstrablen oder durch Wind schon an und fur
sich eine sehr grosse ist, muss mit diesem Factor
noch besonders gerechnet werden.

Es wird nicht ndthig sein, téglich zu giessen
— auch im beissen Sommer nicht —, aber wennp
gegossen wird, muss das Wasser das ganze Erd-
reich, in welechem die Wurzeln sitzen, durchdringen,
und zwar so tief, wie die Wurzeln geben.

Man sieht oft, wie grosse Biume dicht am
Stamme gegossen werden. Es hat dies gar keinen
Zweck, denn die jungen, nahrungsaufnahmefibigen
Wurzeln befinden sich nicht dicht am Stamme,
sondern weit entfernt von diesem. Dort muss dem
Baume das Wasser zugefiilhirt werden durch ein-
gesetzte Robren, durch Locher, mit Spaten oder
Erdbobrer gemacht, und zwar bei regelmissig ge-
wachsenen Biumen senkrecht unter dem Umfange
der Krone, beim Formobst je nach dem Alter 60
bis 180 Cm. vom Stamme,

Aus dem Umstande, dass alle Nahrung von
den Pflanzen nur fiiissig aufgenommen werden kann,
erhellt ferner die grosse Bedeutung des flissigen

Diingers in allen Fillen, in welchen man eine
schnelle, unmittelbare Wirkung des Diingers zu
hahen wiinseht; nothwendig ist aber hiebei die
Anwendung reichlicher Flissigkeitsmengen, damit
der Diinger auch wirklich von den Wurzeln auf-
genommen werden kann und nicht von den oberen
Bodenschichten festgebalten wird. Bei grosseren
Biumen ist diese Dingung eigentlich die einzige
iberbaupt nutzbringende, deunn alles Untergraben
von Diinger flach unter die Erdoberfliche hat keinen
Zweck, wenn nicht grosse Regen-, Schuee- oder
kiinstlich zugeftihrte Wassermengen durch ihr ein-
sickerndes Wasser die Nahrungsstoffe des Diingers
auflosen und in die Tiefe fiihren, und in den sel-
tensten Fillen findet dieses in ausgiebiger Weise
statt. Ausserdem wird Dinger und Feuchtigkeit
durch unter den Biumen stchende andere Cultur-
gewichse zum grisssten Theil verbraucht, anch wenn
die Culturgewichse nicht direct unter dem Baume,
dicht am Stamme stehen — hier kénnen dieselben
dem Baume fiberhaupt nicht schaden —, gerade in
einiger Entfernung vom Baume nehmen sie den
Wurzeln die Feuchtigkeit weg. Darum noch ein-
mal: bei jeder Diingung so viel Wasser, dass die
flissigen Nihrstoffe von den Wurzeln der zu diin-
genden Pflanzen reichlich aufgenommen werden
kdunnen.

Es sei bei dieser Gelegenbeit auch aunf das
in Werder iibliche Diingen der Obstbiume auf-
merksam gemacht. Die Locher, die zum Unbter-
bringen des Diingers dienen, hleiben dort offen
steben, damit Regen und Schnee sich darin sammeln
und nicht den Abhang hinunterlaufen.

Nicht oft genug ist daher die Aufinerksamkeit
unserer Obstztichter, wenn die ortlichen Verhalt-
nisse es gestatten, auf die geeignete, entsprechende
Bewisserung der Obstgiirten hinzulenken, nicht
allein betreffs der entsprechenden Ausniitzung der
vorgenommenen Diingungen, sondern auch betreffs
eines besseren Gedeibens und reicheren Ertriignisses
im Allgemeinen.

Sammein der hidngengebliebenen Bldtter an
den Obstbdumen. ‘

Es ist wichtig, die noch an den Béaumen hén-
genden diirren, eingewickelten Blitter zu sammeln
und zu verbrennen, da dieselben viele Eier und
Puppen schidlicher Insecten, namentlich die Eier des
dem Obstbau sehr gefihrlichen ,Goldafters* etc.,
enthalten.
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PRAKTISCHER WEINBATU.

Beschaffung der Edelreiser fiir die Reben-
veredlung.

Am cntsprechendsten ist es wohl, wenn man
seinen Bedarf an Edelreisern (Edelreben) zur Reben-
veredlung beziebungsweise zur Veredlung der
amerikanischen Rebe bereits in den Monaten No-
vember und Deceraber schneidet, damit man nicht
der Gefahr ausgesetzt ist, Edelreiser bei der Reben-
veredlung zu verwenden, welche allenfalls durch
die hohe Winterkiilte gelitten haben und bei nicht
genauer Durchsicht und Sortirung einen grossen Aus-
fall bei der vorgemommenen Veredlung ergeben; ist
ersteres nicht geschehen, so ist es angezeigt, gegen-
wiirtig, d. h. in den Monaten Februar und Mirz, zu
welcher Zeit die Rebe noch nicht im Triebe ist, seinen
Bedarf an Edelreisern zu schneiden; dazu nimmt
man am bhesten Reben verschiedener Stirke, ent-
sprechend der Dicke der amerikanischen Reben-
unterlage und wihlt vor Allem engknotige —
weil am besten aunsgereiftc — Reben, und zwar
wombglich nahe am Kopfe des Rebenstockes, da
selbe hier vollkommensten ernihrt nnd ans-
gereift sind — selbstverstindlich jedoech unbe-
schadet des vorzunehmenden Frithjahrsschnittes des
Rebenstockes.

am

Die Edelreiser werden am entsprechendsten in
Reben von /,—1 Meter Linge geschuitten, rein
geputzt, in nicht zu grosse Biindel mit Weidenbiindern
zusammengebunden und damit dieselben vollkommen
frisch erhalten werden, ohne dass sie in Trieb
kommen oder die Augen zu schwellen beginnen,
zu ihrer Conservirung in schattiger Lage im freien
Grunde in eine Grube aufrecht gestellt, auf deren
Solle eine Lage Sandes kommt, aufbewahrt. Die ein-
zelnen Rebenbilindel werden voun allen Seiten gut in
Sand eingeschichtet und mit einer Sandschichte be-
deckt. Ueber diese Sandschichte gibt man aus Vor-
sorge gegen das Eindringen von Frost eine Schichte
Laub.

So aufbewahrt und eingesandet, halten sich die
Edelreiser vollkommen frisch bis in den Monat Juni
binein und geben ein vorzligliches Material zum
Zwecke der Rebenveredlung. Einem FEinschlagen
der Edelrciser in Erde, Lehm, sowie Aufbewahren
derselben im Presshanse oder Keller ist dagegen
zu widerrathen, da selbe entweder zu frih in Trieb
kommen oder aber hier in Fiulniss tibergehen und
sich mit Schimmel iiberziehen, daher fir Zwecke
der Veredlung nicht zu verwenden sind.

Reifezeit verschiedener Traubensorten.

Die Lehranstalt fiir Obst- und Weinbau in
Geisenheim a. Rh. hat fiir 40 verschiedene Trauben-
sorten ihres Versuchsweinberges aus den sechs-
jahrigen Aufzeichnungen die Durchschnittszahlen
der Zeit angegeben, welche vom Beginne der Bliithe
bis zum Beginne des Weichwerdens der Beeren
erforderlich waren.

Die Reifezeit von den folgenden Traubenorten
betrug :

1. Frither blauer Burgunder . 50 Tage
2. p Malingre . . . . . . . 5

3. Madelaine Angévine . . . . . BA
4. St. Lagrent . . . . . . . . 60
5. Madelaine Royale . . . . . . ¢1 |
6. Grtine Seidentraube . . . . . . 65

1. Frither rother Veltliner . . . . ¢9
8. Blauer Portugieser . . . . . . 70
9. Rother Gutedel . . . . . . . 70
10. Geschlitztbldtteriger Gutedel . . . 70
11. Muscat-Gutedel . . . . . . . 70
12. Konigs-Gutedel . . . . . . . 71 ,
13, Weisser Gutedel . . . . . . . 71 .,
14. Maréchal Bosquet . . . . . . T1

15. Ruldnder oder Grauwer Clevner . . 71
16. Friiher blauer Welscher . . . . 72
17. Farbtravbe . . . . . . . . . T4 ,
18 Weisser Réuschling . . . . . . 75
19. Grtner Sylvaner . . . . . . . 16 .
20. Blauer Burgunder . . . . . . 77
21. Weisser Elbling . . . . . . . 79 ,
22. Blauer Musecateller . . . . . . 83
23. Weisser Riesling . . . . . . . 80
24, Rother Traminer . . . . . . . 80

25. Gewiirz-Traminer . . . . . . . 80
26. Weisser Heunisch . . . . . . 381
27. Cavernet Sauvignon . . . . . . 81
28. Blauer Trollinger . . . . . . 82
29. Blaufrankisech . . . . . . . . 82
30. Weisser Tramiper . . . . . . 82

31. Sauvignon blane . . . . . . . 83

32. Blaner Kadarka . . . . . . . 84

33. . Gelbbhdlzer . . . . . . 8D

34. Weisser Burgunder . . . . . . 8

35. Cabernet poir . . . . . . . . 86

36. Gelber Muscateller . . . . . . 86
37. Furmint (gelber Mosler) . . . . 87
38. Rother Zierfahndler . . . . . . 90 ,
39. Welschriesting . . . . . . . 90 .,
40. Griiner Orleans . . . . . . . 92 |
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HAUSGARTEN.

Blumenzucht.
Die Canna ,Konigin Charlotte®.

Die Cannas werden in den letzten Jahren — unter-
stiitzt durch ganz vorziigliche Neuziichtungen in Farbe
und Grosse — vielfach zur Ausschmiickung in den Girten,
und zwar theils als eigene effectvolle Gruppenpflanzungen,
theils als Mittelgruppe in gressen Blumenbeeten vielfach
verwendet; ihre schine Belaubung sowie die feurigen
Farben der reichen Bliithen machen sie dazu in erster
Linie geeignet.

Wie effectvoll die Cannas — mit Geschmack ver-
wendet — wirken konnen, bewies die im verflossenen
Jahre in grisseren Massen stattgefundene Auspflanzung
derselben auf dem Parterre vor der Hauptfacade des kaiser-
lichen Lustschlosses Schonbrunn.

Eine ganz vorziigliche Neuzilichtung von Cannas brachte
der Handelsgiirtner Wilhelm Pfitzer in Stuttgart im
October vorigen Jahres in den Handel; dieselbe — eine
Kreuzung der bekannten Canna ,Mad. Crozy® — wurde
vom Handelsgiirtner Ernst gezilichtet und von Pfitzer
»Konigin Charlotte* benannt.

Die Canna ,Konigin Charlotte* entwickelt auf ziem-
lich hohem Stiel sehr grosse Bliithendolden von besonders
schonen Blumen, die granatblutroth und wmit theils hell-
canariengelb bordirtem Rande versehen sind; dabei ent-
wickelt diese Canna eine Menge der Musa #hnliche griiner,
stahlblau schimmernder Blitter.

Reich und dankbar blilhend ist die Canna ,Konigin
Charlotte“ sowohl als Solitiirpflanze, zu Gruppen als auch
im Warmhause, ferner als vorziigliche Schuittblume fiir
Bindereien aller Art sowie auch zur Decoration, als ganze
Bliithendolden in Vasen und Jardiniéren gesteckt, zu ver-
wenden.

Herr Pfitzer in Stuttgart, welcher die Cultur der
Canna zn einer Specialitit seines Geschiftes gemacht hat,
ist jedenfalls zu dieser werthvollen Neuziichtung zu be-
gliickwiinschen.

Die Canna ,Konigin Charlotte* wurde bereits von der
Royal horticultural Society in London primiirt.

Fiir den Rosengarten,
.Madame Caroline Testout“, eine werthvoile Theehybride.

Uater der grossen Zahl der Neuziichtungen von Thee-
bybriden nimmt die Rose ,Madame Caroline Testout“
einen hervorragenden Platz ein und verdient allgemeine
Einfiihrung in unseren Rosengiirten,

sMadame Caroline TestoutY wurde im Jahre 1887 aus
dem Samen von der Theerose Madame de Tartas, und zwar
durch Befruchtung mit der Rose Viector Vervier von dem
hervorragenden Rosenziichter J. Pernet fils in Ducher
gewonnen.

»Madame Caroline Testout“ hat sowohl in der Bliithe,
im Colorit and in der reichen Bliihbarkeit wie auch in Laub
und Holz viele Aehunlichkeit mit unserer so werthvollen,
allbekannten und geschiitzten Rose ,La France“, dic ja
auch zu den Theehybriden zihlt, doch ist ihr Farbenton
etwas lebhafter und glinzender, die Bliithen dagegen etwas
weniger vollgefiillt und von besserer, vollkommener Form.
Ausserordentlich reich ist die Entwicklung von Knospen
und Bliithen bei der Rose ,Madame Caroline Testout®,

und zwar bis spiit in den Herbst hinein, so dass sie in
der Bliihbarkeit selbst die so reich bliihende Rose ,La
France® iibertrifft, daher als Schnitt- und Treibrose, wie
nicht minder als Freilandrose zur effectvollen Bepflanzung
von Gruppen als besonders werthvoll zu bezeichnen ist;
als Schnittblame hat die Rose ,Madame Caroline Te-
stout* aber noch einen besonderen Werth, indem ihre so
reich sich entwickelnden Bliithen an aufrecht stehenden
Stielen — im Gegensatz zu den meist etwas hingenden
der ,La France“ — und das seidenartig frische Rosacolorit
der Blumen lange andauert, weder verblasst noch im
Abbliihen in Lilafirbung iibergeht.

»Madame Caroline Testout® ist daher fiir jeden Rosen-
freund eine sehr werthvolle Sorte und wird dieselbe auch
in den ausgedehnten Culturen des bekannten Rosenziichters
Reif in Krems in grossere Vermehrung genommen.

Treibrosen fiir kalte Kisten.

Vorziiglich branchbare Rosensorten zum Treiben in
kalten Kiisten durch Sonnenwiirme sind: La France, Ma-
réchal Niel, Souvenir de la Malmaison, Gloire de Dijon,
General Jaqueminot, Perle des Jardins, Grace Darling
und Bennet; alle diese genannten Rosensorten setzen
friith und reichlich eine grosse Menge von Knospen und
Bliither an und Jlassen, so cultivirt, eine grosse Masse
Schnittblumen erzielen.

Eine weisse Moosrose.

Ungemein zierlich und eigenartig ist die Gruppe der
Maosrosen, deren fein bedornte, theils stark bemooste
Zweige und Blumenstiele sowie die balb in einer Moos-
umhiillung sitzenden zarten Knospen und Bliithen jedem
Rosenfreunde grosse Freude bereiten. Die Blitter der
Moosrose besitzen zumeist sehr zarte Farbenttne und
zeichnen sich durch einen feinen Wohlgerueh aus,

Die Moosrose, an und fiir sich ziemlich hart, bringt
eine eine Menge von Bliithen — zum Theile auch remon-
tirend, d. h. &fter blilhend —, erst nachdem der Strauch
nach einigen Jahren sich kriiftig entwickelt hat,

Eive der zierlichsten weissen Moosrosen, deren Knospe
und Stiel stark bemoost ist, besitzen wir in der schinen
weissen und ofter bliihenden ,Blanche Morreau®.

Neue wohlriechende Primula,

Unter jenen Pflanzen, welche in diesem Jahre von der
kijniglichen Gartenbau-Gesellschaft in London mit einem
Certificat erster Classe ausgezeichpet wurden, befindet
sich auch eine neue von Herrn G. F. Wiltson ausgestellte,
ausdauernde Primula, deren Belaubung eine elliptische
Form hat und deren Rauvd gross geziihnt und gewellt ist.
Die Blume dieser Neuheit fillt wegen ihrer blendenden
weissen Farbe und wegen ihres kostlichen Wohlgeruches
auf. Fiir die Zukunft wird diese als Primula Rheidii be-
zeichnete Art gewiss den Gegenstand ausgedehnter Cultur
bilden,

Begonia , Yernou“.

Die Begonien bieten vorziiglich verwendbare Pflanzen
und Blumen zum Ausschmiicken unserer Hausgirten und
sie bieten ferner vom Beginne der Bliithe bis spiit in den
Herbst hinein eine fortwiihrende Fiille von Bliithen bei
verhiiltnissmiissig leichter, einfacher Cultur.

Eine der besten Begonien zum Besetzen ganzer Beete
und Gruppen ist die Begonia ,Vernon“ (Fig. 7). Die Be-
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laubung ist glinzend kupferig, metallisch schimmernd, die
Blumen feurig carminroth mit goldgelben Staubfiden.

5
2

Fig. 7. Begonia ,Vernou*,
Piquirte Pflanzen von dieser werthvolien Begonie sind
zum Preise von 1 Mk. 50 Pfg. pro 10 Stiick von dem Pflanzen-
cultivateur J. C. Schmied in Erfurt zu beziehen. *

Schneeweisse wohlriechende Wicke ,,Emily
Henderson“ (Lathyrus odoratus).

Die wohlriechende Wicke ist gegenwiirtig insbesonders
in den Girten der amerikanischen und englischen Garten-
freunde eine Lieblings- und Modepflanze geworden und
durch Ziichtung und Kreuzung sind von derselben eine
grissere Anzahl Sorten in verschiedenen Farben heran-
gezogen worden. Eine der hervorragendsten Nenheiten ist
die wohlriechende Wicke ,Emily Henderson* mit schnee-
weissen, sehr grossen Bliithen (Fig. 8); sie entwickelt eine
grosse Menge von Blumen, welche bis spiit in den Herbst
hinein den Busch zieren.

Vs e
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Schneeweisse wohiriechende Wicke
»Emily Henderson®.

Diese reichbliihende, hervorragend schine weisse Wicke
wurde von dem awerikanischen Samenziichter Henderson
gezogen und kann Samen hievon in der Originalpackuug
des Ztichters von J.C. Schmied in Erfurt bezogen werden.

Wir empfehlen die Einfiibrung dieser wohlriechenden
Wicke in die Giirten unserer Gartenfreunde ihrer leichten
Cultur, ikres reichen Blihens und ibrer schonen zierlichen
Blumen wegen angelegentlich. *

Gemiisebau.

Anwendung des Chilisalpeters im Gemiisebau.

Wiederholt haben wir auf den grossen Werth der
Anwendung voo Kunstdiinger im Gartenbau hingewiesen
und insbesonders der hervorragenden Erfolge gedacht,
welche Professor Wagner in Darmstadt, als eigentlicher
Bahnbrecher des Kunstdiingers im Gartenbau, erzielt hat.

Mit Genehmigung des Herrn Verfassers und mit Be-
niitzung des von demselben uns in zuvorko mmender Weise
tiberlassenen Clichés, wofiir wir an dieser Stelle unseren
besten Dank aussprechen, bringen wir aus einer soeben
erschienenen Schrift des Professors Paul Wagner *) nach-
folgende Mittheilungen tiber die Anwendung von Kunst-
diinger bei der Cultur von Kartoffeln (bei welcher wir
insbesonders die Cultur von Friib- und Tafelkartoffeln
vor Augen haben) sowie Mohren (gelbe Riiben) und die
dabei erzielten vorziiglichen Erfolge.

»In einer mittleren Kartoffelernte ist ungefilhr um ein
Drittel mebr Stickstoff enthalten als in den Mittelertrigen
der Halmgewiichse, und da den Kartoffeln wie den Halm-
gewiichsen keine andere Stickstoffquelle als ausschliesslich
der leichtldsliche Boden- und Diingerstoff zur Verfiigung
steht, so sollte man meinen, dass die Kartoffeln einer
uoch stirkeren Salpeterdiingung bediirfen als der Hafer
und der Weizen. Das ist aber nicht immer der Fall. Wie
man aus der nachstehenden Abbildung (Fig. 9) ersieht,
ist zwar die Wirkung der Salpeterdiingung auf Kartoffeln
eine ausserordentlich in die Augen fallende, allein — in
der Regel wenigstens — vermdgen die Kartoffeln keine
grossere Stickstoffmenge zu verarbeiten als der Hafer.

Die Ursachen sind die folgenden: Die Kartoffeln
werden meist in Stallmistdiingung gebaut, wihrend der
Hafer in letzter Tracht folgt; dazu kommt, dass die Kar-
toffeln eine liingere Vegetationszeit haben als der Hafer, in
Folge dessen der Bodenstickstoff von ihnen mehr ausgeniitzt
wird und sie in der Regel keines so grossen Stickstoff-
zuschusses in der Form von Chilisalpeter bediirfen, als man
aus dem Stickstoffgehalt ihrer Ernteproducte schliessen
sollte. Eine Diingung von 4 Ctr. Chilisalpeter pro Hektar
ist als eine normale anzusehen und ich empfehle, diese
Diingung auf den Boden zu streuen, nachdem die Kar-
toffeln gelegt sind. Ist der Boden sehr sandig und durch-
ldssig, so kann man mit dem Ausstreuen sogar warten,
bis die ersten Pflanzen durch die Erde brechen: ist er
dagegen schwer und wenig durchlidssig, so kann man auch
beim Legen der Kartoffeln den Salpeter schon in den
Boden bringen.

Nothwendig ist es, dass die Kartofielpflanzen recht
frith eine reiche Stickstoffnahrung finden, die sie schnell
in die Hiohe bringt; der Kunollenertrag hiingt wesentlich
hievon ab. Ist der Boden nicht mit Stallmist fiir Kartoffeln
gediingt worden, ist er nicht sehr reich an Humus und
sind anch keine Lezuminosen- oder gar Griindiingungs-
Culturen vorausgegangen, so kann man beim Hacken der
Kartoffeln noch einen Nachdung von 2—4 Ctr. Chilisalpeter
pro Hektar verwenden.

Die nachstehende Fig. 9 veranschaulicht Salpeter-
Diingungsversuche mit Kartoffeln. Die Gefiisse hatten eine
Diingung erhalten von Phosphorsiure, Kali und

*) Kurze Anleitung zur rationellen Stickstoffdiingung land-
wirthscbaftlicher Culturpfianzen unter besonderer Beachtung des
Chilisalpeters, Berlin 1894, Verlag von Paul Pu;ey.
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Die pachstehende Fig. 10 veranschaulicht Salpeter-Diingungsversuche mit Mohren (Riiben). Die Gefiisse hatten eine
Diingung erhalten von Phosphorsiure, Kali und

0 Gramm 1, Gramm

Fig.

Ieh will noch darauf aufmerksam machen, dass der
Ertrag an Kartoffelknollen bekanntlich nicht pur vom
Boden und dessen Diingungszustand, sondern wesentlich
auch voun der Sorte, von der Varietit abhingt und dem-
entsprechend auch die Salpeterdiingung bemessen werden
mugs. Frithkartoffeln und kleinknollige Speisekartoffein
liefern weniger Ertrag und bediirfen auch einer geringeren
Salpeterdiingung als spite Sorten und grossknollige Wirth-

schaftskartoffeln.

3 Gramm
10.

4'/s Gr. Salpeterstickstoff.

Kommt der Chilisalpeter zur vollen Wirkung, so ist
die Rentabilitiit seiner Anwendung beim Kartotffelbau eine
sehr gute. Je 100 Kilo Chilisalpeter kinnen nach unseren
Ermittelungen durchschuittlich 3600 Kilo Kartoffeln pro-
duciren und dass auch bei Ackerculturen dieser Ertrag
erreicht werden kann, ergibt sich aus einem Versuche
Oldenburg’s, bei welchem 3287 Kilo Kartoffeln Mehr-
ertrag durch eine Diingung mit 100 Kilo Chilisalpeter
erzielt wurden. Auch wir erhielten bei Feldversuchen, die
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wir im Sommer 1893 ausfiihrten, dureh je 100 Kilo Chili-
salpeter Mehrertrige von 3720 und 8759 Kilo Kartoffeln.

Ausreichende Phosphatbeigabe ist natiirlich auch
hier erforderlich und — falls der Boden nicht sehr reich
an Kali ist — auch eive Kalidiingung; insbesonders em-
pfiehlt es sich, schon der Vorfrucht eine reichliche Kali-
diingung zu geben. 50 Kilo lislicher Phosphorsiure und
75 Kilo Kali (das Kali wird am besten im Herbste gegeben)
konnen als Normaldiinguogen fiir Kartoffeln angenommen
werden.*

% ¥
#

In gleicher Weise bespricht Professor Wagner die
Anwendung des Chilisalpeters zur Diingung von Mohren
(Riiben und Kraut).

Diese Pflanzen sind ebenfalls als echte Salpeterpflanzen
zu bezeichnen. Die Wirkung des Chilisalpeters ist bei den
Culturen derselben durchwegs eine sehr sichere und alle
Mohrenarten (gelbe Riiben, Carotten) sind im Stande, ver-
hiiltnissmissig grosse Mengen von Salpeter zu verarbeiten.

* *®
*

Auch die Versuche mit der Chilisalpeterdiingung bei
Weisskohl (Kraut) ergeben ein handgreifliches Bild von den
erheblichen Ertragssteigerungen, zu welchen man diese
Pflanzen bringen kann. Wagner sagt hieriiber:

»Kohlarten, insbesonders der feldmissig gebaute weisse
Kopfkohl, das Weisskraut, vertragen sehr starke Salpeter-
diingungen und lohnen dieselben in kohem Masse. Je
160 Kilo Chilisalpeter lieferten eine Ertragssteigerung
von 100 Ctr. Weisskraut und es lassen sich 12—16 Ctr.
Chilisalpeter pro Hektar, in drei Gaben vertheilt, oft mit
dem besten Erfolge zur Diingung von Weisskraut verwenden,
falls man fir eine geniigende Beidiingung von Phosphor-
sdure und Kali sorgt. Diingungen von 40 Kilo lislicher
Phosphorsiiure und 100 Kilo Kali pro Hektar kidnnen im
Mittel als ausreichend angesehen werden, um hohe
Salpetergaben bei Riiben und Kohlarten zur Ausniitzung
zu bringen.*

Gehdizzucht.
Die Edel-Eberesche.

Vor einigen Jahren warde man in der (Gemeinde Sporn-
hau bei Goldenstein in Mihren, circa 720 Meter iiber dem
Meere gelegen, auf einen Ebereschenbaum aufmerksam,
welcher durch die Grisse und den Wohlgeschmack seiner
Friichte die Beachtung der umliegenden Landbevilkerung
in hohem Grade wachrief. Ein Hirt, der sein Vieh in der
Niihe jenes Baumes weidete, kostete einige Friichte, an-
gelockt durch ibre schisne Farbe, fand sie sehr schmack-
haft und theilte diese Wahrnebmung seinem Herrn mit.
So wurde der Baum bald bekannt und es wurden Versuche
angestellt, ihn zu vermehren. Das Pfropfen und Copuliren
lieferte vorziigliche Resultate, so dass die Edel-Eberesche
schon in vielen Hunderten Exemplaren verbreitet ist und
noch weiter bekannt zu werden verdient.

Der #iussere Habitus der Edel-Eberescho ist von jenem
der gemeinen Eberesche nicht wesentlich verschieden.
Ausser den Friichten fillt nur die Belaubung ein wenig
auf, Die Bliitter sind mehr dunkelgriin und etwas grisser,
die Rinde etwas dunkler. Die Anpflanzung dieses Baumes
ist besonders dort zu empfehlen, wo in Folge klimatischer
oder Bodenverhiltnisse der Obstbau nicht mehr rentirt.
Die Edel-Eberesche stellt keine grossen Aunspriiche an

den Boden und gedeiht beinahe iiberall, wo die gemeine
Eberesche fortkommt.

In ganz vorziiglicher Weise kaun die Edel-Eberesche
sowie die gewdhnliche Eberesche aber als Strassenbaum
in manchen hochgelegenen Gebirgen grosse Verwendung
finden und hiebei sowohl zur Holz- als auch Fruchtnutz-
viessung namhafte Einnahmen gewiihren.

Beziiglich der Veredlnng ist zu erwiihnen, dass das
Copuliren mit der gemeinen Eberesche als Unterlage am
meisten zu empfehlen ist; jedoch ist bei stirkeren Wild-
lingen auch das Pfropfen in den Spalt beliebt. Die Ver-
edlung muss aber mit Riicksicht auf das frilhere Aus-
treiben der Blitter zeitiger geschehen als bei anderen
Obstsorten. Im ersten Jahre treibt das Pfropfreis einen bis
zwei seitliche Triebe und im dritten triigt der junge
Banm seine ersten Friichte, um dann bis in's hohe Alter
tragfilhig zu bieiben, wie dies der alte Recke, der jetst
noch griint und Ahuberr so vieler Hundert freudig wach-
sender Sprossen ist, bezeugt. Die Friichte haben die Grosse
eiver mittleren Kirsche und konuen roh oder auch ge-
diinstet mit etwas Zucker oder eingekocht genossen werden.
Vorziiglich ist das Compot, 'wovon Proben an hohe Per-
sUnlichkeiten eingesendet wurden und viel Beifall fanden.

Jenen Landwirthen, welche sich fiir diesen Zukunfts-
baum interessiren und Versuche damit machen wollen,
wird die genannte Gemeinde sowie die Fiirst Liechten-
stein’sche Forstverwaltung in Peterswald bei Goldenstein
gegen missigen Preis gerne Pfropfreiser oder junge
Biumchen zusenden.

Erbrichtereibesitzer R. Miillsehitzky.

Fagus sylvatica Zlatia, Spith (Serbische Gold-
buche).

In den letzten Jahren ist von der Firma L. Spiith
eine Buchengattung aus Serbien in Deutschland eingefiihrt
worden, die trotz der hier schon vorhandenen anderen
buntlaubigen Fagusarten die grisste Beachtung verdieat.
Zeigte sich im ersten Jabre nach ihrer Einfiihrung zwar
nicht die goldgelbe Belaubung, die man nach der Be-
schreibung des Entdeckers von ihr erwartez konnte, so
hat es sich doch im Laufe der Jahre gezeigt, dass wir es
bier mit einer Neuheit ersten Ranges zu thun haben.

Ich habe in diesem Jahre wie anch im vorigen Sommer
Mittelstimmechen und Striucher von Fagus sylvatica Zlatia
Ofters gesehen und freute mich stets iiber die entziickend
schone, tiefgoldgelbe Firbung der Blitter, deren letztere
sich durchaus constant halten und weder durch grossen
Sonnenbrand noch durch sonstige Witterungsverhiltnisse
keineswegs zu leiden haben.

Die Vermehrung ist eine schwierige; sie geschieht
meistentheils durch Hausveredlung im Winter oder auch
durch Anplattiren im Sommer, und zwar auf Fagus
sylvatica.

Dass die Verbreitung der Goldbuche nur langsam
vorwiirts schreitet, mag wohl zum Theile an dem ziemlich
hohen Preise liegen, mit welchem diese Pflanze in den
Handel gegeben worden ist; doch wer die guten Eigen-
schaften derselben erst richtig erkannt hat, wird sich als
passionirter Gartenliebhaber durchaus uicht scheuen, diese
Seltenheit fiir seinen Garten zn gewinnen, um damit seinem
Rasenplatze eiven neuen decorativen Schmuck zu verleihen.

Paul Juvass.
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OBSTVERWERTHUNG.

Obst im Winter.

Ueber die Aufbewabrung des Obstes entnehmen wir
dem ,Praktischen Landwirth* nachstehende zu sehr be-
herzigende Rathschlige: Dauerobst ist viel haltbarer,
wenn man die noOthige Sorgfalt bei der Aufbewahrung
desselben anwendet. Die Hauptbedingung ist eine dunkle
Obstkammer mit miglichst gleichmiissiger Wirme. Das
Liiften dieses Raumes sollte nur dann vorgenowmen
werden, wenn es unbedingt vithig ist, also wenn sich
sehr viel Feuchtigkeit angesammelt hat. Dagegen ist es
nothig, die Obstkammer von Zeit zu Zeit auszuschwefeln,
was am besten durch Verbreunen einer Schwefelschnitte
in einem irdenen oder eisernen Gefisse geschieht. Der
die Obstkammer erfiilllende Schwefeldampf zerstirt die
Sporen und Pilzkeime, die sich im Raume befinden und
zuniichst die Veranlassung geben, dass das Obst friiher
fault. Ein recht sorgfiltizes Abnebmen und Transportiren
des Obstes bietet allerdings die meiste Gewihr fiir lingere
Daner. Darum ist es auch wichtig, dass das Obst im
Keller oder in der KEammer nicht zn dicht auf den Hiirden
oder Stellagen liegt. Guuz feine Birnen sollte man jede
einzeln legen, damit sie einander gar nicht beriibren.
Hirteres Obst kann aufeinander gelegt werden, man kann
solches sogar auf grissere Haufen schichten, doch sollen
solche Haufen nicht hoher als 30—40 Cm. hoch sein.
Hohere Haufen sind schon deswegen ungeeignet, weil sie
eine rechte Beaufsichtigung unmoglich machen.

Das Winterobst muss udmlich nach Verlauf kiirzerer
Zeitriume griindlich durchgesehen werden, wobei alle
faulenden Friichte entfernt werden. Die richtige Be-
aufsichtigung des Obstes in den Ueberwinterungsriumen
wird oft zum grissten Schaden des Eigenthiimers ver-
siumt. Faulen erst einige Friichte, so vermehren sich die
Fiulnisserreger in kiirzester Frist in nngeheurer Zahl und
stecken eine Menge anderer Friichte an, welche gesund
geblieben wiren, falls man die ersten faulenden Friichte
rechtzeitig entfernt hiitte. Ratten und Miuse richten oft
in der Obstkammer grdssere Verheerungen an als die
Fiulnisspilze. Sobald man das Vorhandensein dieser
Nischer entdeckt, muss man sie mittelst Fallen weg-
zufangen suchen. Fehlerhaft ist es, die Stellagen, worauf
das Obst zu liegen kommt, erst mit Stroh zu bedecken
und das Obst erst auf dieses zu legen; denn das Stroh
fault in der feunchten Kammer und die Fiulniss theilt sich
dem Obste mit oder dasselbe erhilt wenigstens einen
moderigen, muffigen Geschmack. Besser liegt das Obst
auf den blossen Brettern oder auf iiber diese ausgebreitete
Holzwolle. Die Ueberwinterung eines grosseren Quantums
Dauerobstes ist also mit ziemlich viel Miihe verbunden,
darum sind die Preise fiir solches im Friihjahre auch
meist sehr hohe.

* *
*

Der Genuss von Aepfeln vor oder nach der Mabhlzeit
iibt anf die Verdauung ciuen ungemein giinstigen Einfluss
aus. Ein beriihmter franzosischer Arzt schreibt die Ab-
nahme der Verdauungsbeschwerden (Dyspepsie) und der
Gallenkrankheit in Paris dem vermebrten Genunsse von
Aepfeln zu, diese fiir gesund, magenstirkend und leicht
verdaulich erklirend. Es scheint, dass die Apfelsiure zur
Beforderung der Verdauung beitrigt. Wo rohe Aepfel Be-
schwerden verursachen, wihle man gebratene, die in der
Regel auch vom schwiichsten Magen gut vertragen werden.

MITTHEILUNGEN.

Der Blumenverbrauch in Wien. Wir entnebmen der
von der k. k. Gartenbau-Gesellschaft in Wien heraus-
gegebenen ,Wiener Ill. Gartenzeitung® nachfolgende
Notiz: .
Der Blumenverbrauch in Wien anlisslich des Aller-
seelentages gehort, vermige seiner Grossartigkeit, ent-
schieden zn den beachtenswerthen Erscheinungen auf dem
Gebiete der Blumenzucht,

Das grosse Leichenfeld des Centralfriedbofes, dessen
Inneres circa 400.000 Griiber umfasst, weist den grissten
Blumenconsum auf, trotzdem nur kaum der vierte Theil
der Griiber geschmiickt wird. Anbliilhenden Chrysanthemum-
pflanzen allein wird fast eine halbe Million verwendet. Die
Anzahl der Krinze tibersteigt die Zahl von 200.000. Hier
zeigt sich die Wiener Blumenbindekunst, welche allseits
aperkannt ist, in vollster Grisse.

Aber auch die zahllosen Krénze, welche zu billigen
Preisen verkauft werden, sind nicht weniger geschmack-
voll gebunden. In der Nidhe der Friedhife ist iiberall ein
grosser Blumeumarkt etablirt und stebt in dieser Hinsicht
der Centralfrivdhof beziiglieh der Ausdehnung desselben
an der Spitze, obzwar die iibrigen Friedhife, wie St. Marx,
Matzleinsdorf, Meidling, Hernals, Baumgarten ete. ebenfalls
einen ansehplichen Blumenverbrauch anfweisen,

Was den Gribersechmuck selbst betrifft, so gilt der
Palmenschmuck als die vornehmste Art desselben.

Dieser nimmt immer grissere Dimensionen an und
besonders sind die Griifte mit oft sehr grossen und zahl-
reichen Cyeas, Phoenixz, Latanien ete. geschmiickt.

Schnittbiumen, als: Rosen, Veilchen, Tuberosen, Chry-
santhemum ete., welehe zu dieser Zeit verkauft werden,
repriisentiren einen grossen Geldwerth. Eines der ersten
Versandtgeschiifte verkaufte inoerbalb 24 Stunden nicht
weniger als 4000 Dutzend = 48.000 Stiick Rosen.

Der weitans grossere Theil dieses Blumenverbrauches
wird von den Wiener Zierghrtnern gedeckt und gibt
schlagenden Beweis von deren Leistungsfiihigkeit, welche
immer noch zu wenig Anerkennung findet.

Kalkdtingung ftir Erdbeeren. B. Bessen, der be-
kannte Erdbeerenziichter, empfiehlt als vorziigliches Diinge-
mittel fiir Erdbeeren den Kalk uund behauptet, dass bei
keiner anderen Culturpflavze die Wirkung derart zufrieden-
stellend wiire, wie bei den Erdbeeren. Die Friichte werden
aromatischer, grosser, siisser; besonders auf gebundenem,
etwas feuchtem Boden soll dieses angenehme Obst ge-
ziichtet werden. In sandigem Boden ist die Anwendung
des Kalkes nicht besonders zu empfehlen, da hiedurch
der Boden noch hitziger gemacht wird, in Folge dessen der-
selbe keine geniligende Feuchtigkeit den Wurzeln zufiihren
kann. Bessen empfiehlt die Anwendung des Diingers im
Friihjabre, theilweise in Form gestossenen Mirtels, welcher
bei Abbruch von Mauern gewonnen wird oder an der
Luft zerfallen ist. Diese Mischung wird leicht als Kopf-
diingung diinn iiber die Erdbeersticke gestreut und unter-
hackt. Die Diingung mittelst Mortel ist besser, da man
keine so grosse Vorsicht zu beobachten hat, als bei der
Anwendung des Kalkes; die Wirkung des Mortels ist
ferner eine audauerndere als jene des Kalkes. Ein ge-
bundener Boden wird hiedurch aunch porbser, lockerer
gemacht, ferner ist die Diingung besser im Herbste als
im Friihjabhre. In diesem Falle muss aber der Kalk frither
ansgestrent werden und erst iber diesen der Diinger;
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derselbe verbleibt bis zum Friihjahre an der Erdoberfliche
und wird dann untergraben. Wir verweisen hier zugleich
auf die Anwendung von Thomasschlacke bei der Anlage
von Erdbeerbeeten, und zwar in der Art, dass man bei
dem unterzurigolenden Boden in dichteren Schichten die
Thomasschlacke, deren Kalkgehalt bis zu 509, geht, mit
einmischt,

Obst von fremdem Geruch zu befreien. Obst, welches
in einem Keller aufbewahrt war, in dem ein Fass Theer
stand und das den Theergeruch dermasscn aunabm, dass es
beinahe ungeniessbar wurde, wird wohl durch keine Be-
handlung so von dem Theergeruch befreit werden konnen,
dass auch ein Feinschmecker diesen nicht mebr heraus-
findet. Um das Obst im rohen, eventunell im gekochten
Zustande iiberhaupt ohne Widerwillen geniessbar zu
machen, empfiehlt es sich, dasselbe an einen recht luftigen,
frostfreien Ort (Dachboden, Scheune ete.) zu schaffen und
auf eine diinne Strohlage sorgfiltig so zu legen, dass kein
Stlick das andere beriihrt. Ist Nachtfrost zu befiirchten,
80 decke man das Obst mit Wirrstroh zu. Steht Torf-
mull zur Verfiigung, so wiire ein Versuch zu empfehlen,
das sorgfiltig auf eine 2—8 Cm. dicke Torfschichte auf
Hiirden ausgelegte Obst wit Torfmull zn Dedecken und
fiir eine gute Liiftung zu sorgen. Nach einigen Tagen ist
die Torfschichte aufzuriitteln, beziehungsweise das Obst
umzulegen. Das Obst wird wobl in beiden Fillen, insbe-
sondere dann, wenn der Geruch sich nicht bald verliert,
durch Austrocknen an Ansehen verlieren, doch wird man
dies als kleineres Uebel dem Theergeruch vorziehen.

Der Obstban in Bosnien. Die von der Regierung in
Bosnien angelegten Obstbaumschulen lieferten in reicher
Zahl gratis die Setzlinge. Im Jahre 1892 gelangten in den
Kreisen Banpjaluka, Bibac und Dolnji-Tuzla allein an
30.000 veredelte Baumstimme unter die Bevolkerung zur
Yertheilung. Aber die Baumschulen, auf weite Entfernun-
gen von einander vertheilt, geniigten bald nicht mehr, um
dem Bedarfe und der tiglich wachsenden Nachfrage zu
entsprechen. Es entstanden nach und nach Gemeindegiirten,
aus welchen ein grosser Theil des Setzlingsbedarfes be-
stritten wird. Die Zahl dieser von den Gemeinden iiber
Ipitiative der Verwaltungsorgane errichteten Gffentlichen
Baumschulen hat im Augenblicke bereits 142 erreicht und
wird nach einem Jahre voraussiehtlich verdoppelt sein.
- In diesen Giirten befinden sich, zum VerpBanzen bereit,
127.000 verschiedene Baumstimmechen, welche theils im
letzten Herbste verpflanzt wurden, theils im kommenden
Friihjahre verpflanzt werden sollen.

Die Striinke des Blumenkohles geben ein so zartes,
wohlschmeckendes Gemiise, dass sie von Feinschmeckern
bei geeigneter Zubereitung den Blumen (Kisen), dieser
voruehmsten unserer Gemiisepflanzen, vorgezogen werden.
Dieselben werden von der Husseren holzigen Schale be-
freit, geschpitten und gleich dem jungen Kohlrabi be-
handelt, welchen sie an Zartheit und feinem Geschmack
ganz bedeutend iiberlegen sind.

Sehiidlichkeit des Carbolineums fiir die Pflanzen,
Wie die ,Chronique agricole® des Waadtlandes bericbtet,
erhielten Reben, deren Pfiihle unten mit Carbolineum ge-
strichen und vorher vor dem Gebrauch 2 Monate lang der
Luft und dem Regen ausgesetzt waren, trotzdem im
Sommer an den Trauben schwarze Flecken und die Beeren
einen Theergeschmack. An einem Pfirsichspaliere, dessen
Latten nach dem Anstriche den ganzen Winter hindurch
der Witterung ausgesetzt gewesen waren, wurden die
Triebspitzen nach jedem Regen braun und starben ab.

Eine japanische Ausstellung. Es ist ein merkwiirdiger
Zauber, der uns erfasst und ergreift, wenn wir Producte
eines fremden, uns wenig erschlossenen Landes plotzlich
vor Augen ausgebreitet sehen. Die Wandersehnsucht
kommt iiber uns, wir richten die Blicke tiber unseren Ho-
rizont hivaus und unser Begriffsvermdgen erweitert sich
in wenigen Augenblicken um ein Erkleckliches. So ist
den Kindern der Seestidte zu Muthe, wenn in ihren Hiifen
die Erzeugnisse anderer Erdtheile ausgeladen werden, und
spielend erlernt daher auch der Hafenbewohner die Sitten,
Gebrivche und Idiome der Bewohner anderer Liinder.
Natiirlich wirken auf uns nicht alle fremdartigen Eio-
driicke sympathisch, wir sehen auch Manches, was uns
eher abstosst, als anzieht. Einzeloe Liinder und Volker
gibt es aber, die nur genannt zu werden brauchen, um
unsere Phantasie ganz gewaltig gefangen zu nehmen und
uns mit einem Schlage Mirchenbilder vor die Seele zn
zaubern. Dieser Gedanke hat wohi auch die Iunitianten der
letsten japanischen Bambus-Producten- Ausstellung geleitet,
als sie uns die Erzeugnisse des Sonnenlandes und seiner
intelligenten Bewohuer in Ziirich vor Augen fiibrten. Es
ist nur eine Species, die wir hier vertreten sehen, der
Bawbus, aber dieser Bambus ist fiir Japan das, was fiir
den Europier ungefiihr der — das — ja, was deon gleich?
Wir miissen gestehen, dass wir keinen Artikel kennen,
dem wir in Europa so alliiberall begegnen, wie in Japan
dem Bambus, Wir miissten schon das tigliche Brod
nennen, um etwas zu finden, was bei uns dem Einflusse
gleicht, den dort der Bambus in tausend Variationen aus-
iibt. Natiirlich hinkt dieser Vergleich ganz bedeutend, und
80 bleibt uns denn nichts iibrig, als zu versuchen, uns zu
veranschaulichen, was der Bambus dem Japanesen ist. Es
gibt in Japan Bambushaine, Bambuswiilder, Bambushecken
Bambusgiirten und Bambushiiuser. Die Schiffe, die ihn
nach China fiihren, sind grisstentheils von Bambus, ebeuso
diejenigen, die auf seinen Seen und Fliissen im Gebrauch
sind (Dschonken). Alles, was er an Werkzeugen braucht,
seine Maschinen, seine Briicken und Stege sind zum
Theile aus Bambus verfertigt. Fisser, Korbe, Kiichen-
bretter, Tragsessel, Ziune, Stocke, Blumenstiinder, Bretter,
Eimer, Schirme, die Dimme der Fliisse, Waffen, Pfeifen,
Rauchzeuge, Becher, Biichsen, Liufer, Teppiche, Storen,
Larven, Siebe, Saitevinstrumente, Laternen, Vasen, Figuren,
Tempel, Nippsachen, Ficher, Unterkleider, Sandalen, Hiite,
Miutel, Reitpeitschen, Toilettegegenstinde, Dosen, Unter-
siitze, Pagoden, Vogelbauer, Stiihle, Tassen etc., alles
wird von Bambus erzeugt. Ueberall zeigt sich bei dem
Japanesen der Sinn fiir das Zierliche, Marionettenhafte;
er weiss der alltiglichen Sache einen Schimmer von Poesie
zu verleihen und vor Allem das Angenchme immer mit
dem Niitzlichen zu verbinden. Dieser praktische und zu-
gleich zierliche Trieb dehnt sich auf die geringfiigigsten
Kleinigkeiten aus. Die Theekannen mit dem langen
Schuabel werden unsere Hausfrauen sofort zu wiirdigen
wissen, wenn sie an ihre schneeweissen Tischtiicher den-
ken, die von unseren unpraktischen Thee- und Kaffee-
kannen so leicht ,befleckt werden. Das Gleiche gilt von
den Tassen, die an Zierlichkeit nichts zu wiinschen iibrig
lassen, In der Ausstellung sehen wir auch die verschie-
densten Kiichengeriithe und erhalten auf diese Art gleich-
zeitig einen Einblick in das Heiligthum der japanischen
Hausfrau. Da fesseln uns die Rettigmaschiven. Der Rettig
ist eine beliebte Speise der Japanesen, seine Zubereitung
ebenso merkwiirdig wie interessant. Des Weiteren sehen wir
Reismaschinen und die ganz kleinen, winzigen Tisschen
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aus denmen der berauschende Reiswein geschliirft, nicht
getrunken wird, Von der Wurzel bis zur Krone ist keine
Faser am Bambus, die nicht verwendet wiirde. Von grosser
‘Seltenheit sind die Zwillingsrohre, von denen eines eben-
falls zn sehen. Die Stiible mit ihren Rotangbindern sind
aus einem Rohre gebogen und machen den besten Ein-
druck. Wir werden auch mit mancher Eigenthiimlichkeit
der japanischen Damen bekanut gemacht. Da sehen wir
ganz unbekannte Kopfkissengestelle aus Bambus, deren
sich die Damen beim Schlafen bedienen, um jhren Kopf-
putz nicht in Unordnung gerathen zu lassen. Auch Medi-
cameute liefert der Bambus, sowie das seltene Bambusol.
Immer kehren wir wohl wieder gerne zn den Theemaschinen
und Theetassen zuriick, denn der echte japanische Thee
hat wohl fiir viele eine grosse Anziehungskraft. Da sehen
wir kleine Tisschen, die aus einem Stiick Bambus ge-
schuitzt sind, ans der Basis der Halme, Henkel und Aus-
guss sind aus angewachsenen Zweigen verfertigt. Auch
eine Tasse mit einem Deckel der Lotosfruecht erregt uuser
Interesse. Dass die Miiuner aber ihre kuunstfertigen Hinde
nicht blos zur Verfertigung aller dieser Sichelchen ver-
wenden, sehen wir an dsn Fichern mit Eisenschienen, die
bei einer Priigelei gute Dienste leisten.

Ueber Blumengeruch, Im botanischen Garten zu
St. Petersburg sind einige interessante Beobachtungen
iiber den Duft der Blumen gemacht worden. Es hat sich
herausgestellt, dass einige Pflanzen, welche am Tage einen
starken Geruch verbreiten, weit stirker bei warmem als
bei kaltem Wetter duften. Eine in einem offenen Raume
aufgebliihte Platantbera bifolia riecht weit stiirker, als
eine solche Pflanze, welehe vor dem Aufbliithen bedeckt
gewesen ist. Die Bliithen von Reseda odorata und Matthiola
incana, welche, vor Licht geschiitzt, aufgebliiht waren,
besassen weniger Geruch als normal erschlossene Bliithen.
Die Betrachtung des mikroskopischen Querschnittes ergab,
dass die Anlage der Zellep, welche #therisches Oel ent-
halten, bei ersteren auf ein geringes Mass zuriickgefiihrt
war. Die Bliithen von Nicotiana longifiora duften mehr
bei Nacht als bei Tage und noch weniger an einem son-
nigen Tage. Werden dieselben im Dunkeln geschnitten,
so riechen sie gleichmissig bei Tag oder Nacht. Nycterinia
capensis verbreitet nur bei Nacht ihren Wohlgeruch: die
im Dunkeln geschuittenen Bliithen verlieren denselben
aber schon nach einem Tage. Bemerkenswerth ist, dass
der vollige Aufbruch der Stiirke in den Blumenblittern
mit dem Verschwinden des Geruches zusammenfillt.
Wurden solche Blumen in Zuckerlsung gestellt, so fand
alsbald eine Stirkebildung statt und gleichzeitig begannen
die Blumen ihren Geruch zu verbreiten. So scheint also
der Bliithenduft in inonigem Zusammenhange mit dem
Leben der Pflanzen zu stehen.

Yerbraueh von Narcissenblumen auf dem Londoner
Markte. Um der Nachfrage nach Narcissenblumen auf
dem Londoner Markte zu geniigen, miissen 1000 Acres
Landes mit dieser Blume bepflanzt werden.

Cigarrenstummel gegen Ungeziefer an den Pflanzen.
Cigarrenstummel, die stets unbeachtet weggeworfen werden
und welche man in jeder Wirthschaft von dem wit der Reini-
gung der Zimmer beauftragten Personale gerne gesammelt
und aufbewahrt erhilt, lassen sich in der Giirtnerei sehr
gut verwerthen. Gehorig getrocknet, gedorrt und zerrieben
oder zermahlen, liefern dieselben werthvol.en Tabakstaub
zur Vertreibung der Erdfiohe und sonstiger Pflanzen-
schidlinge. Das Aufbringen des Staubes findet am besten
auf die Pflanzen statt, wenn dieselben bethaut sind, weil

er dann besser hiingen bleibt; als weunn die Pflanzen vorher
begossen werden, ebenso finden dieselben gute Verwendung
als Tabakabsud zum Bespritzen der Obstbiiume wund
Pffanzen.

Gegen das Abschwemmen der Erde in den Wein-
bergen. In den Zeitungen wird in letzter Zeit wieder viel
iiber das Abschwemmen der Erde in den Weinbergen ge-
klagt. Das ist auch ein grosser Uebelstand, gegen den
man sich nicht versichern kann. Das Hinauftragen der
Erde kostet viel Arbeit und Geld und trotzdem geht da-
bei immer noch viel von der guten, kostbaren Erde ver-
loren. Ein Leser des ,Ziiricher Bauer® hat gleichfalls viel
Geld fiir das Hinauftragen der herabgeschwemmten Erde
ausgegeben Seitdem er aber Petroleumfiisser eingegraben
hat, ist ihm das erspart geblieben.

Die Fisser wurden seitlich von den Wegen einge-
graben; da, wo der Berg sehr hoch ist, sogar zwei im
gleichen Steg, sonst eines in der Mitte.

Es kommt nicht darauf an, dass der Lauf des Schlemm-
wasgers 8o viel als moglich abgekiirzt wird. Je liinger der
Lanf ist, um so stiirker und reissender wird die Strémung
und um so schidlicher, je mehr Erde dieses Wasser mit
sich fiihrt. Wenn der Strom durch solche Fisser unter-
brochen und die Erde zum Deponiren i Fasse gezwungen
wird, so schadet das oben im Fasse ablaufende Wasser
viel weniger.

Das ist nun freilich cin altes und bekanntes Mittel,
allein es schadet vielleicht doch nicht, wenn wieder daran
erinnert wird.

Vereins-Nachrichten.

Rebenveredlungs - Curse. Einer Kundmachuug des
n.-. Landesausschusses entnehmen wir Folgendes: Im
Jahre 1894 werden durch den n.-6 Landes-Wanderlehrer
Herrn Julius Jablanzy an folgenden Tagen und in vach-
stehenden Orten Rebenveredlungs-Curse abgehalten:
am 1. und 9. Februar . in der Stadt Korneuburg,

» 6. Februar ., . . . , » Muodling,

, 13. und 20. Februar . , »  Stockerau,

. 16, . 28, " . im Markte  Oberhollabrunn,
» 27. Februar u. 6. Mirz io der Stadt Retz,

» 2. und 9. Miirz . im Markte  Hangsdorf,

. 13. , 2. , . . . in der Stadt Klosterneuburg,
, 16. . 23. s e e , Braek a. d. L,
. 27. , 80. , . . . " » Mistelbach.

”
Nachdem schon in 150 Gemeindegebieten das Auf-
treten der Reblaus amtlich constatirt wurde, erscheint die
Abhaltung eines Curses in jeder einzelnen Gemeinde als
Unmoglichkeit; die Curse wurden daher in die Hauptorte
der betreffenden Bezirke verlegt und eine je zweimalige
Abhaltung derselben aunberaumt.

Das Programm dieser Curse, welche unentgeltiich
abgehalten werden, ist folgendes:

1. die Anzahl der Theiluebmer an einem Curse ist anf je
25 Weingartenbesitzer heschrinkt und kann eine grissere
Theilnehmerzahl unbedingt nicht anfgenommen werden ;
die Theiluebhmer haben sich splitestens zwei Tage vor
Abhaltung des Curses bei dem landwirthschaftlichen
Bezirksvereine anzumelden;

2. der Curs wird in dem betreffenden Schulhause abge-
halten

3. an den festgesetzten Tagen findet die Unterweisung
von 10—12 Uhbr Vormittags und 1—3 Uhr Nachmittags
statt, wihrend welcher Zeit die Vortriige und Uebungen
im Veredeln vorgenommen werden;

4. jeder Theilnehmer ist verpflichtet, zum Zwecke der
Uebungen im Veredeln mindestens 100 Stiick einjibrige
frischgeschnittene Schnittreben verschiedener Stiirke
mitzubringen; fiir Veredlungsmesser urd Bindematerial
ist vorgesorgt.



Verleibung eines Obstbanmwiirter-Stlpendiums. Der
n.-6. Obstbau-Verein schreibt die Verleihung eines Stipen-
divms fiir eiven an der Obstbaumschule zu Bautzen aus-
zubildenden Baumwiirter fiir das Jahr 1894 ans. (vesuche
um Erlangung desselben sind an den v.-6. Obstbana-Verein
in Wien, I. Herrengasse 13, zu richten.

Obstbau - Abtheilung des Burzenlinder landwirth-
schaftlichen Bezirksvereines in Siebonbiirgen. Dem
Jahresberichte pro 1893 dieses riihrigen Vereines ent-
nehmen wir, dass die Mitglicderzahl auf 96 gestiegen ist
Eng dass neun Sitzungen und Gartenbesuche startgefunden

aben.

Ferner erwithnt der Bericht, dass im Anschlusse an
einen Bericht des bekannten Pomwologen F. Lucas iber
eine Beerenweinprobe von C. E. Schmidt in Lauffen am
Neckar vier Sorten Beerenweine bestellt wurden, um mit
diesen vorziiglichen Producten die dortigen immer beliebter
werdenden Beerenweine zu vergleichen und in der Er-
zeugung derselben Fortsehritte machen zu konnen. Die
Schmidt'schen Beerenweine sind iiberraschend edel und
weiniihnlich, wiihrend die landesiiblichen oft dem Ligueur
z1 nahe stehen; am meisten Beifall fand der Stachelbeer-
Dessertwein wegen seines geradezu iiberraschenden Aus-
bruch-Charakters.

Auch wird in dem Berichte erwiihnt, dass die Obst-
kosten, der geringen Obsternte cntsprechend, kirglich
beschickt waren und dass von den auf denselben vor-
handen gewesenen Obstsorten folgende hervorzuheben sind :
Charlamowsky- Apfel, Zephirine Gregoire, Stuttgarter Gais-
hirtenbirue, Holzfarbige Butterbirne, Hedelfinger Riesen-
kirsche, Kirsche Konigin Hortensia, Spanische und Ost-
heimer Weichsel (wurzelecht), mehrere Sorten Ananas-
Erdbeeren, Shaffer’s Uimbeere Colossal, Stachelbeere Golden
Crown und Monstreuse. Ausserdem wurden noch gekostet
ein guter Ligueur aus schwarzen Johannisbeeren und ein
vorziiglicher Brombeersaft, beide von Mitgliedern erzeugt.

Ausstellungs-Angelegenheiten.

Internationale Ausstellung fiir Volksernihruag in
Wien. Diese vom 20. April bis 10. Juni 1894 iu der Ro-
tunde im Prater stattfindende Ausstellung wird ausser der
VYolkserniihrung noch Armeeverpflegung, Rettungswesen
und Verkebrswittel auch eine specielle Sport-Ausstetlung
umfassen. 1In der Abtheilung ,Volkserniihrung* sollen
alle jene Nahrungsmittel zur Ausstellung kommen, welche
in frischew oder conservirtem Zustande zur Erniihru g
der breiten Volksschichten dienen, daher insbesonders auch
frisches (zemiise und Obst sowie Gemiise- und Obstconserven.
Wir wiirden es freudigst begriissen, wenn das Cowité auch
eine Abtheilung fiir Obst- und Beerenweine, dem gesiinde-
sten und billigsten Volksgetrink, errichten wiirde und
machen upsere Obst- und Beerenziichrer schon jetzt auf
eine reichliche Beschickuny dieser Aussteliung aufmerksam.

Literatur.
Neue Erscheinungen.

Kurze Anleitung zur rationellen Stickstoffdiingung
landwirthschaftlicher Culturpflanzen unter besonderer
Berilcksichtigung des Chilisalpeters. Von Prof. Dr. Paul
Wagner, Vorstand der landwirthschaftlichen Versuchs-
station Darmstadt. Mit 12 ir dep Text gedruckten Auto-
typien photographischer Aufnahmen von Pflanzenculturen.
Berlin 1894. Verlag von Paul Parey. Preis 1 Mk.

Jede neue Publication Professor Wagner's wird wohl
vou einem jeden Cultivateur, der sich mit der Verwendung
von Kunstdiinger bei seinen Culturen befasst, mit grosser
Freude und vollem Interesse begriisst. Professor Wagner
hat sich diesmal zur Aufgabe gemacht, Rathschlige iiber
die zweckentsprechende Anwendung des Chilisalpeters in
eingehender, begriindeter Weise, und zwar mit besonderer
Beriicksichtigung des kleinen Laudwirthes, zu dem wir
vor Allem den Girtner und Gartenfreund zidhlen miissen,
zu veriffentlichen. Wir heben aus dieser Schrift insheson-
ders das Diingen mit Chilisalpeter bei Kartoffeln, Riiben,
Kraut, Reben, Obstbiumen, Gemiisen sowie Gartenpﬂanz_en
iiberhaupt hervor und ewpfehlen unseren Lesern das ein-
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Publicationen Wagner’s, in klarer, leicht verstindlicher
Weise geschrieben ist und sich immer dem praktischen
Bediirfnisse anschliesst. *

Deutseher Gartenbau-Kalender pro 1894, Von Alex.
Wirtemberger. Miuchen. Verlag von G. Calwey.
Preis 1 Mk. 5 Pfg.

Wiirtemberger's Gartenban-Kalender erscheint bereits
im fiinften Jahrgange, und zwar in seiner sehr bewiibrten
Form und Hintheilung. Ausser dem Kalendarinw enthiilt
derselbe eine Fiille werthvoller Notizen aus allen Zweigeun
der Giirtnerei und einen nach Monaten geordneten Arbeits-
kulender. Als ein werthvolles Notizbueh fiir den tiglichen
Gebrauch sei dieser Kalender allen Girtnern und Garten-
freunden bestens empfohlen. *

Marktbericht.

Wien. Engros-Preise im Monat Jinver 1894:
Aepfel ;
Tiroler S . per 100 St. fl. 3— 8§
Maschansker (Edelborsdorfer) - . per Kilo kr. 12—20
o Grazer . . . . Cm m n  B8—16
Reinetten . "o n 10—25
Goldparminen P n 24
Haslinger "o » 10—12
Kochiapfel - ” s 8-12
Niisse, {ranzisische . » " » 42—4D
Correspondenz der Redaction.
Herrn Sch.. Dorabirn, Obstbau-Verein. Amerikanische
Schoitt- und Wurzelreben diirften Sie durch den k. k.

Weinbau-lnspector Herrn Kurmann in Klosterneuburg
oder im directen Beznge von der Rebenschule des Herrn
Riebter in Montpellier erhalten. — Wiir kiiltere Lagen
geeignete ‘Tafeltraubensorten wiren ewpfehlenswerth :
Frilher Gutedel, Madelaive Angévine, Fruher Malinger,
Gelbe Seidentraube; dieselben diirften im Benedictiner-
Stifte Melk in Vermehrung sein uud von dort bezogen
werden konnen.

Herrn F. H., Deutsch-Feistritz bei Graz. Wir empfehlen
Ihnen desgleichen zum Bezuge von Tafeltrauben die Garten-
verwaltung des Stiftes Melk,

Herrn J. N. M., Brunn am Felde. Wir empfehlen lhuen
als Apfelcordon sowobl den Weissen Winter-Calville als
auch insbesonders die Uanada-Reinette; beide werthvolle
Apfelsorten gedeihen in dieser Form — auf Paradies-
stamm veredelt — sehr gut. Fiir Mauerspaliere wiiren
ausser den genannten noch der Metzger Calville, die Gold-
parméne und Ananas-Reinette emptehlenswerth; voun Birnen
uennen wir vor Allew: Herzogin von Angouléme, Regentin,
Clairgeau, Hardeopont und — wenn die Lage warm, nicht
zu trocken ist und guwen Boden hat — auch die Winter-
Dechantsbirne, ebenso Diel's Butterbirne, letztere eine
reichtragende Sorte, wenn auch nicht erster Qualitiit dem
Geschmacke nach.

INHALT. Obst- und Obstsortenkunde: Die Birne Clairgeau.
— Prakiischer Obstban: Feuchtigkeit belm Diingen der (bst-

biume. — Sammeln der hdngengebliebenen Blitter an den Obst-
biaumen. -— Praktischer Weinbau: Beschaffung der Hdelreiser tur
die Rebenveredlnng. — Reifezeit verschiedener Traubensorten. —

Biumenzucht: Die Cauna ,Konigin Charlotte*. —
Fiir den Rosengarten: ,Madame Caroline Testout”, eine werth-
volle Theehybride; Treibrosen fir kalte Kasten; Eine weisse
Moosrose. — Neue wohlriechende Primnula, — Begonia ,Veruou®.
(Mit 1 IHustr.) — Schneewcisse wohlricchende Wicke ,Emily
Henderson®. (Mit 1 Illustr.) — Gemiiseban: Anwendung des Chili-
salpeters im Gemiisebau. (Mit 2 Hlustr.) — Gehblzzueht: Die
Edel-Eberesche. — Fagus sylvatica Zlatia, Spith (Serbische Gold-
buche). — Obstverwerthung: Obst im Winter. — Mitiheilungen :
Der Blumenverbrauch in Wien. — Kalkdiingung fiir Erdbeeren.
— Obst von fremdem Geruch zu belreien. — Der Obstbau in
Bosnien. — Die Striinke des Blumenkohls. — Schidlichkeit des
Carbolineums fiir die Ptlanzen. — Kine japanische Ausstellung., —
Ueber Blumengeruch. — Verbrauch von Narcissenblumen aut dem
Londoner Markte. — Cigarrenstummel gegen Ungeziefer an den
Pflanzen. — Gegen das Abschwemmen der Erde in den Wein-
bergen. — Vereins-Nachrichtes. — Rebenverdlungs-Curse. — Ver-
leihung eines Obstbuumwirter-Stipendiums. — Obstbau-Abtbeilung
des Burzenlander landwirthschaftl. Bezirksvereines in Siebenbiirgeu.
— Ausstellungs-Angelegenheiten: Internationale Ausstellung fiir
Yolksernihrung in Wien. — Literatur. Neue Erscheinungen. —

Hausgarten.

gohende Studium dieser Schrift, welche, wie bei allen ; Marktbericht. — Correspondenz der Redaction.
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W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)

Obstbaum- und Gehdlzschulen
araz, Steiermark

anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Oesterreichs
empfiehlt grosse Vorrdthe 1241)
Obstbiume, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Exdbeeren, Gehdlze,
Spargelpflanzen, Edelreiser cte.

Beschreibende Kataloge gratis.
.

Obstmodele (Lehrmillel

in naturgetrcuer Nachbildung, simmt-
liche fiir die &sterreichischen Provinzen
zusammengestellten Normal- Obstsortimente
umfassend, fiir Obstsortenkenntniss und als
vorziigliches Lehrmittel empfohlea.

Frisch eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomologenvereive in averkannt vorzlig-
licher Qualitiit billigst nachgebildet.

S~ Prospecte und Kataloge stehen
gratis zu Diensten. (253)

Victor Diirfeld’s Nachfolger

Oschatz in Sachsen.

Ubstwein-Productnten

werden um ihre Adresse eventuell
Preise gebeten unter ,Ceres-Mercur'
(267)
Annoncen-Expedition
Heinr. Schalek, Wien, L

an die

INeue Patent-
selbstthétige

Reben- und PAanzen-Spritze
»Syphonia*

iibertrifft alle
bisher bekanu-
ten Spritzen, da
L sie selhstthitlp
arbeitet.
Mehrere Tausende
otx dieser Spritzen
sind im Betrieb
und ebensoviel
n lobende Zeugnisse
i« bekunden deren
entschiedene
- Ueberlegenheit
gegeniiber allen anderen Systemen.

Ph. Mayfarth & Co.

Fabriken iandwirthschaftl, Maschinen
Specialfabrik {. Welnpressen u. Obstverwerthungz-Naschinen
Wien, I'./1. Taborstrasse 76.
Kataloge gratis. Vertreter erwiinscht.

266

| Die
‘Amerikanischen Friihpfirsiche

© it Beriicksichtigung dor Plirsiche iherhaupt.
Mit 14 col. Tafeln,
Von Prof. Dr. Rudolf Stoll.

Unter obigem Titel ist in Grossoctav-
‘ format ein Buch mit 14 wirklich kiinstlerisch
ausgefiithrten colorirten Tafeln erschienen,
welches schon seines gediegenen fachminni-
schen Inhaltes wegen, wasAbstammung, Zucht,
Cultur ete. betrifit, von einem jeden Pfirsich-
freunde mit Freude begriisst werden wird.
Zum Preise von fl. 2'560 zu beziehen durch
die Administration des ,Fruchtgarten*.

Das Beste und Billigste

fiir
Voredlungen und zar Heilung von Baumwunden

Gasparsche
Kaltfliissige Baumwachs.

Vielfach priamiirt.
In Blechbiichsen & 1 Kg. fi. 120, 2 Kg.
65 kr., kleinere 4 35 u. 55 kr. zu be-
ziehen von dem Erfinder Anton Gaspar,
Baumschulenbesitzer zu Maros- Vasar-
hely in Ungarn. (261)

Mirabolanen, 1jihrige, 1. Wahl
11

” . n
Erdbeerpflanzen :Nohle“ (echt) .

Wilhelm Geiger, Baumschulen, Eggenberg-Graz

empfiehlt seine grossen Vorridthe von:
Apfelwildlingen, 2jihrige, verpfianzt, I. Wahl

(209)

. 1000 Stiick f1.12°—

... . . . 1000 , 12—
. . 000 , . 88—
100 1-50

"

Im Verlaufe von 6 Jahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen und Diplomen
ausgezeichnet.

ICTORIA-BAUMSCHULE

in Schollschitz bei Briinn.

Grosste Obstbaumschule Méahrens!

Obstbiume, Hochstimme u. Formbdume, Allee-Zierbdume, Zierstriucher, Obstwildlinge,
Heckenpflanzen, Rosen auf S#dmlingsstimmen gezogen, Coniferen, Gartengertithe und
Werkzeuge.

Reich illustrirte Kataloge auf Verlangen gratis und franco.

(264)

von bester Qualitit, zu

Preisverzeichnisse auf Verlangen gratis und franco.

m Bei der internationalen Ausstellung in Toulouse 183! mit den hiohsten
#f&~_<-> Prelsen, dem Ehrendiplom und der Goldenen Medaille, pramtirt.

Josef Renezeder

Forstamis-Assistent tnd Baomsehulenbesitzer in St Martin, Tnokreis (Oberdslerreich)

offerirt zur Friihjahrs-Saison 1894

seine grossen Vorrithe von Obstbiumen, Obstunterlagen, Wald-
Parkpflanzen, wic auch eine Partie frischer Apfel- und Birnkerne,

und
Alles
(270)

den niedersten Preisen.

Herausgegeben

Dieses pomologische Werk, das
nebst 242 kiinstlerisch ausgefiihrten Fruchtabbildungen, und zwar: Aepfeln,
Birnen, Kirschen, Pflaumen, Pfirsichen, Aprikosen,

g® Preisherabsetzung. z8
Oesterreichisch-ungarische

POMOLOGIE.

und beschrieben

von

Professor Dr. Rudolf Stoll.

beste Oesterreich- Ungarns, welches

Haselniissen, Erdbeeren,

Stachelbeeren, Jobannisbeeren und Himbeeren, auch die authentischen Beschrei-
bungen derselben eathiiic und welches frither nngebunden fi. 24°— kostete,

wird jetzt elegant gebunden fiir nur fl. 9°50 verkauft,
so lange der geringe Vorrath noch reicht.

Bestellungen sind an die Administration des ,FRUCHTGARTEN*
in Wien, V1. Mollardgasse 41, zu richten.

Hersusgeber: Wilhelm Kdhler,

Far die Bedaction verautwortlich: Wilhelm Kohler. Druck von Wilkelm K3hler.
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Obstbau, Sortenkunde und Obstbenutzung, sowie fiir Gehslz- und Blumenzucht,
Kiichen- und Handelsgirtnerei.

Organ des Obstbanvereines fiir das Konigreich Bohmen.

Redigirt von Julius Jablan=zy.

Administration : Wien, VI.)1. Mollardgasse 41.
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OBST- UND OBSTSORTENKUNDE

Die Lothringer Reinette.
(Siehe Fig. 11.)

Es st jedenfalls eive sehr alte Aplelsurie,
welche wir hiemit allen Obstziichtern zum Anbau
und zur Verbreitung wegen mancher ihrer guten
und werthvollen Eigenschaften wirmstens empfehlen
kénnen; leider ist dieselbe, wie so manche andere
gute Obstsorte, verhiltnissmissig wenig in unseren
Obstgiirten zu finden.

Die Lothringer Reinette wird sehr hiufig Rei-
nette verte genannt und unter diesem Namen haben
wir sie auch zuerst kennen und schitzen gelernt,
und zwar in den ausgedehnten, seinerzeit muster-
haft gepflegten Obstgirten und Obstanlagen des fir
den Obstbau bereits vor mehr als zwauzig Jahren
unermiidlich wirkenden Fabriksdirectors Charles
W eiss in Neunkirchen, welcher, selbst Elsiisser,
diese werthvelle Apfelsorte aus seiner Heimat, wo
dieselbe vielfach vermehrt und hochgeschitzt wird,
nach Niederbsterreich brachte.

Dieser eifrige Obstztichter und kenntnissreiche
Obsteultivateur hat die Reinette verte, wie er selbe
immer benannte, ihrer fast alljibrlichen reichen
Tragbarkeit auch in minderen Bdden, ihrer Giite
und langen Haltbarkeit wegen in seinem reichen
Apfelsortiment zu den besten Friichten geziblt und
hoch in Ehren gehalten, und das wohl mit vollem
Rechte, wenn wir die guten Eigenschaften dieses
Apfels in Betracht ziehen.

Die Griine Lothringer Reinette ist ein mittel-
grosser bis grosser Apfel, gekennzeichnet durch
flach iiber die ganze Frucht sich hinziehende
Rippen, die derselben etwas Aehnlichkeit mit der
Canada- oder Paviser Rambour-Reinette, der sie
auch in ihrer ganzen Form und Firbung #hnlich
ist, verleiht; im Gegensatze zu derselben ist aber
die sehr feine Schale glatt und gliuzend, von am
Baume anfangs griiner, bei Voll- und Lagerreife
fast ecitronmengelber Firbung, sowie sie auch nur
vereinzelt etwas wenig berostet ist.

Die Frucht der Lothringer Reinette ist sehr
schmackhaft, das feste Fleisch weinsduredhalich-
siiss, saftreich und gehort selbe jedenfalls zu un-
seren werthvollen Tafeldpfeln.

Obwohl die Lothringer Reinette schon zu Weih-
nachten ihre volle Reife erlaugt, besitzt selbe doch
die gute Eigenschaft, sich von dieser Zeit an bis
spit in das Frihjalhr hinein vollkommen frisch und
wohlschmeckend in der Obstkammer zu erhalten,
so dass selbe immer eine Zierde {iir den Fruchtkorb
und eine werthvolle Frucht fiir die Tafel bildet.

Es wurde bereits bemerkt, dass die Lothringer
Reipette in Bezug anf den Standort wenig anspruchs-
voll ist und sei hier nochmals erwihut, dass selbe
anch in Boden minderer Giite, seclbst in etwas
trockenen Lagen, wie auf dem Steinfelde bei Wiener-
Neustadt, wo wir sic in ihrer guten Entwicklung und
Tragbarkeit zu betrachten Gelegenbheit hatten, fast
alljibrlich reichlich, ja zumeist sebr reich trigt und
die Frtichte dicht nebeneinander die Aeste garpiren.



Die an kurzen Stielen hingenden Friichte
halten selbst in stiirmischen Lagen, wie es das
erwihnte Steinfeld fur den Obstbau bietet, sehr
fest an den zumeist mehr breit auseinandergehende
Kronen bildenden Baumen.

Die Lothringer Reinette wurde von dem Schrei-
ber dieser Zeilen seinerzeit auch zur Aufnahme in
das zur allgemeinen Verbreitung empfohlene Kern-
obstsortiment fiir Niederosterreich vorgeschlagen,
leider aber wegen zu geringer Keoniniss dieser
werthvollen Sorte abgelehnt. ®
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Standort. Im Schatten stehende Mirabellenbdume
sind meist nur wenig fruchtbar, Die Mirabellen geben
in rauhen Gegenden, wo die Marillen nicht mehr
sicher fortkommen, einen guten Ersatz fur die
letzteren, da sie in ihrer Gilte sowohl in rohem
als in comservirtem Zustande den Marillen micht
nachstehen.

Die Verwendung der Mirabellen ist eine
mannigfache. Zum Rohgenusse sind sie wobl die
aromareichsten unter den Zwetschken- und Pflaumen-
sorten. Was ihnen an Grisse mangelt, ersetzen sie
durch ibre ausserordentliche Fruchtbarkeit.

Fig. 11.

Die Mirabellen.

Von den vielen Pflaumen- und Zwetschken-
sorten kommen fiir den Anbau in grossem Massstabe
eigentlich nur wenige in Betracht, da die Mchrzahl
derselben sich zu keiner anderen Verwerthungsart
als zum Rohgenusse eignet. Unter diesen wenigen
geeigneten nehmen eine wichtige Stelle die Mira-
bellen ein, die eine ebenso ausgedehnte Ver-
werthung der Friichte zulassen, wie es bei der
gewohnlichen Hauszwetschke der Fall ist. Es gibt
mehrere Mirabellensorten, worunter die kleine, gelbe
Mirabelle entschieden die wichtigste ist. Eine sehr
schone und auch grossere Frucht als die vorerwiithnte
ist die Herrenhausener doppelte Mirabelle, eine
ebenfalls rehr reichtragende und kraftig wachsende
Mirabellenform. Ausser diesen gibt es noch einige
andere Sorten, die aber diesen zwei erstangefithrten
trotz aller Anpreisungen entschieden nachstehen.

Da die Krone bei den Mirabellen meist nur
eine beschrinkte bleibt, eignen sich dieselben am
besten fiir Niederstimme oder fiir Halbstdmme; am
Hochstamm nimmt sich die kleine Krone unschdn
aus. Zum guten Gedeihen verlangen die Mirabellen
einen lockeren, nabrhaften Boden und einen sonnigen

Lothringer Reinette,

Die Mirabellenfrucht eignet sich vorziiglich
zum Dorren und liefert da ein Product, das die
gedorrten Zwetschken weit tibertrifft; bei uns ein-
mal mehr bergestellt, konnte es gewiss stets gut
abgesetzt werden. Man darf sie nur zum Dorren
picht zu tiberreif werden lassen, da sie sonst zu weich
und missfarbig werden, ausserdem lassen gie in
diesem Zustande den Saft trotz aller Vorsicht zu
viel aus. Das feinste Dorrproduct erhélt man, wenn
gie vor dem Dorren entkernt werden, und zwar in
der Art, dass beide Hilften bei einander bleiben;
man bricht sie mit den Fingern an der Naht auf
und nimmt den Stein heraus.

Das Schilen gebt bei den Mirabellen, weil sie
zu klein sind, nicht an. Die entkernten Mirabellen
beanspruchen die halbe Zeit zum Dorren. Das
Dimpfen der Mirabellen vor dem Dérren beschleunigt
den Dirrprocess. Mirabellenmarmelade ist derjenigen
aus Marillen gleichwerthig, im Aussehen sogar ein-
ladender, weil sie lichter bleibt.

Ausserdem eignen sich die Mirabellenfriichte
gut zum Einkochen in Zucker und zur Herstellung
von Canditen. Die Anpflanzung der Mirabellen,
und zwar vornehmlich der kleinen, gelben, ist nach



DER FRUCHTGARTEN. A

dem Angefiihrten sehr empfehlenswerth, besonders
als Zwischenpflanzung, wozu sie sich ihres zwerg-
haften Wuchses wegen weit besser eignet als
andere Obstarten.

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Umhauen oder Umpfropfen ?

Die nachstehenden, der ,Illustrirten Deutschen
Garten-Zeitung® entnommenen Zeilen sind auch auf
eine grosse Anzahl von in unseren Girten stehen-
den, schlechte und werthlose Friichte tragenden
Obstbdumen anzuwenden und empfehlen wir diese
go recht aus der Praxis fiir die Praxis geschriebene
Erzablung der eingehendsten Beachtung aller un-
serer Obstztichter und Gartenfreunde. Sie lautet:

Vor Jabren traf ich einst einen Bauern, welcher
eben damit begann, einen in der Nihe des Hauses
stehenden alten Banm umzuhanen. Schon hatte er
eine ziemlich grosse Grube ausgehoben und eine
Apzah! kleiner Wurzeln und einige Sp#ne von
grosseren herausgeworfen.

,Warum muss dieser alte gesunde Riese das
Leben lassen ?¢ fragte ich.

Der Bauer antwortete mir mit den Worten
der Bibel: ,Der Baum, der keine guten Friichte
triigt, wird umgehauen und in’s Feuer geworfen.”

,Ich meine, Umpfropfen wire hier eher am
Platze. Der Baum ist ja noch kerngesund und
konnte wohl noch einige Jahrzehnte leben.”

Jetzt lachte mir der Mann in’s Gesicht. . Nein,
so dumm bin ich nieht! So einen alten Kerl um-
pfropfen, das wire wobl vergebene Mithe. Unsereiner
hat keine Zeit, fir den heiligen Nikolaus zu
arbeiten.“ (Volksausdruck fir: nutzlose Arbeit
machen.)

Jetst erzihlte ich ihm, dass ich Girtner sci,
schon manchen alten Baum durch Umpfropfen ver-
jlingt hitte und ein schiones Sortiment Aepfel besitze.
Schliesslich bot ich ihm zur Umpfropfung seines
Baumes Edelreiser unentgeltlich an.

Der Mann traute aber dieser meiner Uneigen-
niitzigkeit nicht recht. ,Ich wiirde ja tiber hundert
Reiser brauchen,“ meinte er, und die wiirden Sie
als Geschaftsmann mir, einem Ihnen villig fremden
Menschen, doch nicht alle schenken wollen.®

.Doch,“ entgegnete ich, ,um dem alten Kerl
hier das Leben zu crhalteu und mir an Thuen
einen dankbaren Freund zu erwerben, denn das
werden Sie sein von dem Jabre an, wo dieser
Riese Ihnen fiinfzig Korbe voll herrlich lachender
Aepfel bringen wird.”

,Funfzig Korbe voll!* Der Bauer legte lang-
sam die Holzaxt, die er chben zum Abhauen einer
michtigen Wurzel ergriffen hatte, beiseite und sagte
nach einer kleinen Pause: ,Glauben Sie im Ernst,
dass das zu erreichen wire?“

,lch bin sogar davon iiberzeugt! Aber diingen,
reichlich diingen miissten Sie nach dem Pfropfen
einige Jahre lang.“

Jetzt stieg der Mapn aus der Grube heraus
und sagte: ,Ich konnte es eigentlich probiren!®

,Sie werden es sicher nicht bereuen, die Kosten
fir das Umpfropfen sind ja nicht so hoch!®

,Kosten gibt’s keine, mein Sohn pfropft
meisterhaft, es ,fehlt“ ihm kein Reis, aber — —¢
sagte verlegen der Bauer.

»Was aber?“

»Die Nachbarn werden mich auslachen, woenn
ich den alten Baum umpfropfe.©

,Ei was, die Nachbarn, die ldsst ein ver-
piinfticer Mensch lachen und geht seinen Weg.
Ueberhaupt wer zuletzt lacht, lacht am besten.“

»Also am Sonntag hole ich die Reiser; aber
kosten sie wirklich nichts?~

»,Keinen Pfennig.*

Der Mann holte die Reiser; er kam den drei
Stunden weiten Weg zu Fuss, obwohl er die Eisen-
bahn hitte beniitzen konnen. So sparsam sind
unsere Bauern, aber sie wissen auch warum.
Schuldzinse und Steuern lasten schwer auf diesen
allezeit geplagten Menschen. — Ich gab ibm Reiser
der Goldparmine.

Vier Jahre spiter stand an einem sonnigen
Herbstsonntagmorgen der Bamer in aller Friihe
schon an meiner Thitre. Auf den Schultern trug er
cinen schweren Korb. Er war die halbe Nacht
hindurch gegangen, um mir einen Korb voll Aepfel
von jenen Baume zu bringen, dem ich vor Jahren
das Leben gerettet hatte.

,Der Baum war dieses Jahr vollstindig mit
Friichten iiberladen,” berichtete er, ,und da das
Obst sonst im Allgemeinen nicht besonders gedieb,
hab’ ich viel Geld gelost. Ich verkaufte fiinfzehn
Centner an einen Hundler, den Centner zu flinf
Mark und babe doch noch Winterobst fiir meinen
Hausgebrauch.

Ich habe diesen Fall so ausfiibrlich erzihlt,
dass Jeder, bevor er einen alten Baum entfernt,
vorher noch zehnmal tiberlege, ob nicht durch Um-
pfropfen noch geholfen werden konne. Umgehauen
ist ein Baum bald, aber beim Heranwachsen geht’s
langsaut. W.
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Der Nutzen der Bienen im Obstgarten.

Der Schweizer Bienenziichter Herr Theiler
in Rosenberg (Zug), der weit iiber die Grenzen
seines Vaterlandes bekannte ,Bienenvater®, stellte
im Friihlinge 1891 tiber die Frage:

oSchaden oder nutzen die Bienen,

indem sie dcn Nectar von den Bli-
then unserer Obstbdume holen?

zwei Versuche an, und wir geben nachstehend
wortlich seinen dartiber erstatteten Bericht:

1. An einem Kirschbaume, der dem Besuche
der Bienen sehr stark ausgesetzt und alljihrlich
ganz mit Kirschen beladeu ist, iiberzog ich vor dem
Blihen etwelche Aeste mit feinem Till, so dass
sich trotzdem Blétter und Bliithen ungehindert ent-
wickeln konnten, aber von jedem Besuche der Bienen
unberiihrt blieben. Als die Bliithezeit vorbei war,
wurden die Umhiillungen entfernt, und es konnte
vorderhand noch kein Unterschied in Bezug auf
den Anschlag der Bliithen entdeckt werden. Nach
vierzehn Tagen schaute ich wiederum nach, aber
da machte die Sache ein ganz anderes Gesicht!
Wihrend ringsum alle Aeste von Friichten strotzten,
waren an den Versuchsiisten bereits */, der an-
gesetzten Bliithen herunter, und als ich ferner am
4. Juli wieder nachsehante, war an den betreffenden
Aesten auch keine einzige Kirsche.

2. Ein Zwergobstbirnbaum (Spindel), der jihrlich
reichlich trigt, warde in der Mitte mit Till umgeben.
Der Tiill war derart, dass Luft und Licht die gleiche
Wirkung ausiiben konnten, wie bei den iibrigen
Partien des Baumes. Nach dem Verbliihen wurde
der Tiill entfernt, und es war das Resultat das
gleiche wie bei den Kirschen; auch keine einzige
Birne hatte sich entwickelt, wihrend oberhalb und
unterhalb der Versuchsstelle eine Masse von Birnen
uns anlachten. So weit der Versuchsansteller.

Auch bei Apfelbliithen, Bohnen etc. sind der-
artige Versuche bei gleichem Resultate schon die
Menge gemacht worden.

Welches ist nun die Ursacke und Wirkung,
dass diejenigen Bliithen, welche von Bienen hesucht
werden kounen, eher Friichte hervorbringen und
die andercn keine?

Wie alle hoher entwickelten Thiere der Zengung
von einem anderen ihrer Gattung bediirfen, um ein
Product hervorbringen zu kinnen, so bediirfen auch
die meisten Pflanzen respective deren Bliithen der
Befruchtuny durch den Bliithenstaub eiuer anderen
Bliithe. Man nennt diesenVorgang, Fremdbestiubung*,
— Dieselbe ist fast immer Regel, wihrend ,Selbst-
bestiubung®, d. h. die Belegung der Narben mit dem
Bliithenstaub derselben Bliithe, eine Ausnahme bildet.

Die Bienen nun sind die directen Vermittlerinnen
der Befruchtung der Obstbaumbliithen, indem beim
Aufsuchen des Nectars in den Bliithen der Blumen-
staub an dem haarigen Korper der Bienen anhaftet
uud beim Besuche einer anderen Bliithe von dem
unabsichtlich mitgeschleppten Ballast ,Blumenstaub®
auf dieselbe iibertragen wird. Wenn nun im April
und Mai, bei schlechter Bliithezeit, wo rauhe Winde,
Schunee, Graupenfall und Regenschauer dic meiste
Zeit das wiiste Regiment fiihren und oft nur wenige
Stunden bei warmem Sonnenschein den Bienen,
diesen Kindern des warmen Siidens, vergbnnt ist,
ihre, vom weisen Schopfer des Weltalls ihnen zu-
getheilte Aufgabe, die Befruchtung der Bliithen, zn
erfiillen, sie dieselbe nicht ausfiithren konnen, der
Bliithen so viele und der Bienen so wenige sind,
50 ist es ja gar nicht zu verwundern, wenn spér-
licher Obstsegen das Endresultat ist.

Ein gut gepflegter Bienenstand wird daher
in jedem Obstgarten reichen Segen, nicht nur an
Honig, sondern auch an Obst bringen.

Die Ertrdgnisse der Obstbaumalleen im
Kdnigreiche Sachsen.

Allgemein macht sich der Wuusch bemerkbar,
alle Strassen und Wege Oesterreichs mit den so
nutzbringenden Obstbdumen zu bepﬂanzeh und zum
Theile sind die diesbeziiglichen Bestrebungen be-
reits von Erfolg begleitet und sind in den letzten
Jahren viele Tausende von Obstbiumen guter Sorten
an Strassen und Wegen zur Anpflanzung gelangt,

Wie eintriglich derartige Strassenbepflanzungen
nmit Obstbiumen werden konnen und welche von
Jahr zu Jahr sich steigernden Baareinnahmen fiir
die Landesverwaltung, fir die einzelnen Bezirks-
strassenfonds und selbst fiir einzelne Gemeinde-
cassen daraus gewonnen werden kounen, zeigen
uns die soeben verbffentlichten Zusammenstellungen
der Baareinnabmen von den Obstalleen der Landes-
und Bezirksstrassen des Konigreiches Sachsen; die-
selben betrugen in den Jahren 1880—1892 rund
1,350.000 Mk., also in diesen 12 Jahren beildufig
600.000 fl. 6. W., wobei noch zu bemerken ist,
dass die Anpflanzungen im Verh#ltnisse noch jung
sind und erst in Obstertrag treten. Im Jahre 1892
betrug der Obstertrag allein 164.603 Mk.

Diese Zahlen sind gewiss ein aneiferndes Bei-
spiel fir alle Strassen- und Gemeindeverwaltungen,
alle ihre bisher leider kahl und baumlos dastehenden
Strassen und Wege mit nutzbringenden und die
ganze Gegend verschonernden Obstbaumalleen zu
bepflanzen. *
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PRAKTISCHER WEINBAU.

Die Bogenveredlung der amerikanischen
Rebe.

reben befinden, bis zu ihren Fusswurzeln von Erde
befreit (ausgerdumt), in den Boden verlegt (ver-
grubt) werden und die veredelten Biigen je nach
Entfernung und Bedarf an ihreu zukiinftigen Stand-

Eine der zweckentsprechendsten, leicht auszu- { ort zu stehen kommen. Hiebei kommt die Veredlungs-

filhrenden und sicher gelingenden Arten der Ver-
edlung der amerikanischen Rebe ist die Bogen-
veredlung.

Dieselbe wird in der Art und Weise ausgefiihrt,
dass die Veredlung der amerikanischen Rebe nicht an
der Wurzelrebe in der Hand- oder Zimmerveredlung
vorgenommen wird, sondern auf eipjihiigen Reben
des amerikanischen Rebenstockes, wozu bereits kraf-
tig wachsende und sich stark entwickelnde zwei-
jabrige amerikanische Rebensticke beniitzt werden
konnen, denen im Frithjabre bei dem vorzunehmenden
Rebenschnitte je zwei, bei sebr kriftigen Sticken
selbst noch mebr sogenannte Bogenreben von 10 bis
14 Augen, also Reben von 120 Meter Linge an-
geschnitten werden (Hecken), welche Bogenreben
dann im Beginne des Monates Mai in der Hohe
von 1'20 Meter durch englisches Copuliren mit
Korkverband, mit der gewlinschten edlen Reben-
sorte veredelt werden.

Siimmtliche an diesen Bogenreben im Laufe
des Friibjahres. also vor der Veredlung, sich ent-
wickelt babenden Rebentriebe und Bliitter werden
vor der Veredlung glatt entfernt, damit die ganze
Triebkraft der betreffenden Rebe dem aufgesetzten
Edelreise (der Bogenrebe) zugute kommt und nach-
dem die Veredlung vorgenommen und ausgefiihrt
— selbstverstindlich am amerikanizchen Mutter-
stocke verbleibend —, wird der veredelte Bogen
abgebogen und in die Erde (vicht zu tief, bis zur
Veredlungsstelle) eingelegt, dieVeredlungsstelle selbst
aber, die sammt dem Korke etwas ausserhalb der
Erde zu stehen kommt und das aunfgesetzte Edel-
reis mit Erde bedeckt, als Schutz gegen Vertrocknen
und Beschiddigung angehiufelt.

So verbleibt die veredelte Rebe — wenn die
Veredlung gelungen ist — bis zu ihrem ldngeren
Austriebe, wird aber dann sofort bis ansserhalb des
Korkverbandes vollkommen von der angehiufelten
Erde freigemacht, und zwar aus Vorsorge, dawmit
sich mnicht an der Veredlungsstelle selbst, ins-
besonders an dem aunfgesetzten Edelreize. die ge-
sammte Veredlung schwichende frische Wurzeln
bilden, welche desgleichen, wenn sich solche bereits
gebildet haben sollten, entfernt werden miissen.

Tm Herbste koonen nun alle diese veredelten
Sioecke anf ihren zuktinftigen Standort gebracht
werden, indem die alten, eigentlichen amerikanischen
Mutterstbcke, an welchen sich die veredelten Bogen-

stelle, welche den kiinftigen Kopf des Rebenstockes
zu bilden hat, knapp oberhalb der Erde zu stehen.

Es ist diese Art der Veredlung daher eine
Standortsveredlung, nachdem der zu veredelnde
amerikanische Rebeunstock bereits an die Stelle, wo
der zukiinfrige veredelte Stock zu stehen kommt,
gepflanzt wird.

In vorziiglicher Weise kann dieser Vorgang
bei der Veredlung der amerikanischen Rebe An-
wendung finden, und zwar bei der Anlage von
Rebenspalieren, wobei im dritten Jahre nach dem
Aussatze das gesammte Rebenspalier veredelt und
vollkommen fertiz hergestellt werden kann.

Ebenso koonen wir iltere Rebenspaliere, die
minderwerthige Trauben oder solche, welche in fiir
die Rebe minder giinstig gelegenen Gérten spiit-,
daher nicht vollkommen ausreifende Trauben bringen,
dureh Stehenlassen einiger passend gewachsener
Bogenrehen — am entsprechendsten nahe dem alten
Stamme des alten Rebenstockes und nahe dem
Boden — bei dem Friihjabrsschoitte und spitere
Vornahme der beschricbenen Bogenveredlung mit
werthvollen Tafeltrauben und frithen Sorten sowie
pnachheriges Vergruben der #lteren Stocke lidngs
der Spalierwand binnen einem Jahre zu einem
werthvollen Rebenspaliere umwandeln.

Diese Standortsveredluog der Rebe, die wir
mit der Bezeichnung Bogenveredlung wohl am
dentlichsten charakterisiren, hat den grossen Vor-
theil fiir sich, dass, abgesehen von der leichten
Ausfithrbarkeit und dem sicheren Gelingen, die
Veredlungstriebe, da selbe von dem fest einge-
wurzelten Mutterstocke reichlich erndhrt werden,
sich sebr kriftig entwickeln, oft bis zum Herbste
mehrere Meter lange Triebe bilden und bereits
im Monate August vollkommen reifes Holz zeigen,
so dass die Rebe vollkommen ausgereift in den
Winter kommt.

Vielfach bringen diese Veredlungen bhei ent-
sprechend gewiihiten Edelreisern sehon im Jahre
der Veredlung einen Traubenansatz zur vollen Reife.

S

FEINDE DES OBSTBAUES.

Die Bekiimpfung der Blutlaus des Apfe!baumes
(Schizoneura lanigera).

Gegen den schlimmsten Feind des Apfelbaumes, die
Blutlaus, hat keines der bisher vorgeec*hlagenen Be-
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kimpfungsverfahren einen durchschlagenden Erfolg zu
verzeichnen gehabt. Es wurde deshalb freudig begriisst,
als Dr. Fleischer in der ,Zeitschrift fiir Pflanzes-
kraokheiten® von Professor Sorauer und in Gaucher’s
,Prakt. Obstbaumziichter® und Schreiber dieses in den
»Mitth, der k. Lehranstalt fiir Obst- und Weinbau zu Geisen-
heim“ anf ein neues Verfahren aufmerksam machten, das
sich punmehr in der Praxis in umfangreichster Weise bewihrt
hat, so dass es allgemein zur Durchfithrung kommen sollte.

Es empfiehlt sich, den Hauptfeldzug gegen die
Blutlaus zeitlich im Friihjahre zu unternehmen.
Die oben in der Krone sitzenden vorjibrigen Blutlinse
gehen nimlich in der Regel im Winter siimmtlich zu Grunde
und nur die aus den Herbsteiern hervorgegangenen jungen
Larven haben die Fihigkeit, dem Winter zu iiberstehen.

Die Pfirsichmotte (Anarsia lineatella Zell).

Nachstehende Mittheiluug iiber einen auch in unseren
Hausgérten hiiufig vorkommenden Schiidling der Pfirsich-
spaliere, der Pfirsichmotte, entnehmen wir dem viel Inter-
esse bietenden Jahresberichte pro 1898 der koniglichen
Lehranstalt fiir Obst- und ‘Weinbau in Geisenheim am
Rhein und sprechen gleichzeitig Herrn Director Goethe
fiir die Ueberlassung der den Aufsatz erklirenden Ab-
bildung unseren besten Dank aus.

Dieser Schidling richtet seit zwei Jahrem an den
Pfirsichspalieren der Austalt grossen Schaden an, indem
er sowohl zahlreiche Triebe zerstort, als auch Friichte
anfrisst. Geraden Pfirsichbiumen, die ein so starkes Wachs-
thum haben, thut die durch das Insect hervorgerufene

Fig. 12, Pfirsichmotte (Anarsin lineatella Zell)

Diese sitzen in den Rissen und Wunden des Stammes, der
stirkeren Aeste und des Wurzelhalses. Der Kalk-
anstrich beseitigt den Schiédling niemals
griindlich. Man reinige deshalb die genavnten Theile in
der iiblicken Weise durch den Kratzer und pinsele alle
Risse und Wunden bis tief in die Erde hinein mit einer
1%igen Lysollosung (in Wasser), schneide die tieferen
sorgfiltig aus und pinsele nochmals. Aut diese Weise
gelingt es mit verhiiltnissmissig leichter Miibe uud geringen
Kosten, die iiberwinterte Brut sicher und griindlich zu
vertilgen. So theilt z. B. die Verwaltung des Sechloss-
gartens in Kirchheimbolanden (Pfalz) mit, dass
,bei den mit Biutliiusen stark befallenen Biumchen der
Erfolg iiber alles Erwarten gut war. Nach einem einmaligen,
aber griindlichen Abbiirsten der Stimme uad Aeste und
folgendem Bespritzen der ganzen Pflanzen mit einer
10 igen Lisung verschwanden die Liuse vollstiindig, ohne
bis jetzt wieder aufgetreten zu sein. Nach abermaligem
Abbiirsten der Rinde simmtlicher Obstbiiume im Friih-
jahre denken wir der listigen Blutlausplage jetzt endlich
Herr zu werden, da dadurch hoffentlich auch die Ein-
wanderung von den Nachbargrundstiicken eingeschrinkt
wird. Irgendwelche nachtheilige Wirkung des Lysols auf
die damit bebandelten Pflanzen konnten wir nicht wahr-
nehmen.® Schiller-Tietz.

betriichtliche Verminderung der Triebe sehr wehe und
man kann beobachten, dass da, wo der Schidling im Jabre
vorher in grisserer Anzahl aufgetreten war, die Biume
im niichsten Friibjahre diirfiig austreiben.

Der Schaden an den Pfirsichbiumen, welcher Ende
April hervortritt, ist in Fig. 12 dargestellt; a eine im Aus-
treiben begriffene Knospe, deren Blittchen in Folge der
Anwesenheit der Raupe welk herunterhiingen; b eir junger
Trieb, welcher der Liinge nach aufgeschnitten ist, um das
in ihm sitzende Riupchen zu zeigen; ¢ ein junges Friicht-
chen mit der Eingaugsstelle des Insectes an der Spitze
und daneben der Linge nach durchschnitten, um die Art
des Frasses zu verdeutlichen.

Die ausgewachsene Raupe « ist 8-9 Mm. lang. Der
Kopf und die beiden vorderen Ringe haben eine ganz
dunkle Firbung; die tibrigen Ringe sehen rothbraun aus,
wiihrend die Gelenke gelblich sind, was beim Kriechen
pemerklich wird. Die Behaarung ist eine ganz milssige.
Das Riupchen scheut das Licht und macht bei Beriibrung
heftig schlingelnde Bewegungen.

Zu Anfang Mai findet die Verpuppung an Stellen
statt, wo die Zweige des Baumes am Spalier befestigt
sind, nachdem das Riupchen ein leichtes Gespinost an-
gefertigt bat. Die Puppe e sieht schwarzbraun und glin-
send aus und ist am Kopfende dunkler, am Afterende
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lebhaft roth. Am letzten Ringe bemerkt man ein kleines
Biischelchen.

Nach Verlauf von etwa 14 Tagen bis § Wochen, also
Mitte bis Ende Mai, kriecht die Motte aus. Ihre Vorder-
fliigel sind nach Heinemaunn Nr. 529 granbraun gemischt,
mit schwarzen, durch lichte Punkte unterbrochenen Lings-

strichen und einem breiten, dunkelbraunen Flecke in der ' (ujtivatenr so ansgezeichoetes Material zur Bepflanzung

Mitte des Vorderrandes. Es finden sich feine Lingslinien |

in aschgrauer Firbung. Die hier beobachteten Schmetter-
linge f haben gelbbraune Hinterfliigel mit dunkleren
Biindern, die von der Wurzel aus sehr fein anfangen und
nach dem Fliigelrande zu sich erheblich verbreitern. Das
Afterglied trigt einen Haarbiischel;der Leib glinzt silber-
artig.

Die Motte sitzt mit flach und dicht znsammengefalteten
Fligeln, wobei sie die Fiihler leicht gekriimmt auf den
Riicken zuriicklegt (g). Von der Seite gesehen, nimmt sie
eine aufrechte Stellung ein (&) und sitzt so unbeweglich
still, dass man nicht meint, einen Schmetterling vor sich
zu haben.

Eonde Juni und Anfang Juli schadet das Riéupchen
der zweiten Generation an den Spitzen der griinen Triebe
und besonders an den Friichten. Dieselben werden nach
hiesigen Beobachtungen nicht von der Seite, soudern in
den weitaus meisten Fillen vom Fruchtstiele aus an-
gegriffen, was sich durch einige Gespinnstfiden und erwas
Koth bemerklich macht. Spiter entquillt der verletzten
Stelle Gummi, das anfinglich wasserhell aussieht und
spiiter eine unreine, schwiirzliche Firbung anvimmi. Nur
da, wo sich zwei Friichte unmittelbar berithren oder wo
ein Blatt fest auf der Frucht aufliegt, dringt das Insect
von der Seite ber ein. Die Untersuchung der befallenen
Frucht lisst einen unregelmissig verzweigten und erwei-
terten Gang erkennen, der sich theilweise dicht unter der
Haut hinzieht und theilweise nach dem Stein bin ge-
richtet ist. Mitunter findet man zwei RHupchen in einer
Frucht.

Mitte bis Ende Juli verpuppen sich die ausgewach-
senen Raupen und Anfang August erscheint die Motte
zum zweiten Male. Ob dies in allen oder pur in sebr
warmen Jahren der Fall ist, bedarf noch der Feststellung:
ebenso bleibt zu untersuchen iibrig, ob die Eier dieser
Motten noch ausschliipfen, in welcher Weise die REup-
chen der dritten Geueration schaden und wie sie tiber-
wintern.

Die Pfirsichmotte greift nicht nur die Pfirsich-, son-
dern auch die Aprikosenbiiume an und wurde hier auf den
Friichten der letzteren, wenn auch nur vereinzelt, gefun-
den. Sehr viele Raupen kommen nicht zur Verpuppung,
sondern dienen den Maden einer kleinen Schlupfwespe als
Nihrmutter.

Die Fig. 12 zeigt in » eine von Schlupfwespen be-
fallene Raupe, die zwar noch lebend, aber ginzlich un-
beweglich und unformlich aufgeschwollen war; sie hatte in
diesem Zustande eine triibe, violette Fédrbung angenommen,
Aus drei solcher Riupchen gingen 92 Schlupfwespen
hervor, die, soweit sich das von hier ans bestimmen Iisst,
der Art Encyrtus pusctipes angehoren. Das Ausschliipfen
derselben fand bei diesen Riupchen der ersten Genera-
tion in den Tagen des 21. und 22. Mai statt.

HAUSGARTEN.

Blumenzucht.
Die Cultur der Begouie.

Es gzibt nicht viele Pflavzenfawilien,

welche dem
von (ruppes und Arrangement im  Freien oder zu
Decorationszwecken in Wohnrdumen und Glashdusern
bieten, wie dies bei dem Genus .Begonia® der Fall ist,
das in iiber 400 Species vertreten ist. Selbe unterscheidea
sich in safireiche Striucher und Halbstriucher, in Knollen-

; begonien und solehe mit knolligen Rhizomen.

Vor ungefihr 20 Jahren wurden von den Anden
Siidamerikas eine neue Sorte Knollenbegonien wit all-
jibrlich absterbenden (einziehenden) Stengeln und grossen,
htibgehen Blumen eingefiihrt, deren, durch sorgfiltige
Kreuzung und Auvswahl verbesserte Nachkommenschaft
jetzt eine der schinsten Zierden unserer Giirten bildet.

Schreiber erinnert sich noch lebhaft an die Sensation,
welche die im Jahre 1877 von Skasik in Troppau hier
in Wien zum ersten Male ausgestelite Beg. Boliviensis
erregten, uud doch — welcher Unterschied, welcher Auf-
schwung zwischen damals und jetzt,

Welche Grisse der Blumen und weleh’ reiche Nuauoeen
in der Fidrbung derselben.

Die immense Verbreitung, deren sich die Begonie
erfreut, liefert den besten Beweis, dass sie eine Schmuck-
pflanze ersten Ranges ist.

In diesen Resnltaten sehen wir die Erfolge, die sich
bei ausdauernder und sachverstiindiger Behandlung bei
mancher anderen Pfaoczengattung gleichfalls erreichen
lassen diirften und hoffentlick auch erreicht werden.

Fiir den Gartenfreund, dem kein Warmhaus oder
Beet zur Verfiigung steht, ist es empfehlenswerther, die
Knollenbegonien erst mit Eintritt der wirmeren Jahreszeit
zu siien. Dieselben bliihen dann wohl nicht im ersten
Jahre, bilden jedoch kriftige Kndllchen, die bei ent-
sprechender Caultur im niichsten Jahre starke Pflanzen
geben, die vom Juni an bliihen.

Bei der Sommersaat ist es auch nicht nithig, die
Piliinzchen, sobald die Keimblitter nur etwas stark ent-
wickelt sind, sofort zu piquiren, sondern man kann getrost
das erste und zweite Blidttchen abwarten, im Falle die
Saat nieht zu dicht erfolgte. Bei der Aussaat im Warm-
hause ist wohl ein friihes Piquiren unerlidsslich, da die
dicht stehenden Pflinzchen leicht dem gefiirchteten
.Schimmel* anheimfallen uond spurlos iiber Nacht ver-
schwinden. Das Piquires muss mit aller Vorsicht vor-
zenommen werden, damit die zarten Pflinzchen nicht ge-
quetscht werden

Sind die Simlinge etwas handlicher, so kdnnen sie
mit Vortheil sofort in freien Grund eines kalten Kastens
in sandige Lauberde, der etwas Heide- und Mistbeeterde
beigefiigt werden kaun, piquirt und unter Glas weiter
cultivirt werden. Fiir Schatten und Feuchtigkeit muss stets
gesorgt und durch entsprechendes Liiften dem Spindelig-
werden vorgesorgt werdeu.

Im Herbste werden die Pflanzen sammt Ballen
herausgenommen, entweder in Topfe gepflanzt, um noch
zu bliihen, oder sofort in Kistchen mit Erde, Sand oder
ihnlichem Materiale eingeschlagen, an einen passenden
Platz (unter die Stellage im Glashause, eine Kammer ete.)
gebracht, wo man sie unoch zeitweise bewiissert, damit
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die Stengel naturgemiiss nach und nach abgeworfen
werden, da sonst auch die Knollen einschrumpfen.

Qefteres Durchputzen und Entfernen der abgestor-
benen Theile muss vorgenommen werden. Sind die ober-
irdischen Stengel abgefallen, so werden die Knollen auch
von den Wurzeln und der anhaftenden Erde befreit,
nebeneinander in trockenen Sand, Erde, Asche, gesiebten
Mauerschutt eingelagert und trocken und frostfrei durch-
was auf Brettern an den Riickwiinden der
Gewiichshiiuser, im Keller ete. geschehen kann. Hier
werden sie manchmal durchgesehen, um auftretende
Fiiulpiss verhiiten zu konnen.

Im Mirz werden die Knollen in Kiistchen oder TUpfe
in frischen Sand, sandige Erde oder Siigespiine gelegt,
so dass die obere Seite nicht ganz bedeckt isr, um
leichteres Austreiben der Stengelknospen zu ermiglichen,
feuchter und wirmer gehalten und, wenn dieses nicht im
Warmbause geschehen kanp, am besten wieder mit Glas-
scheiben iiberdeckt. Zeigen sich die Wurzeln, 80 werden
sie in Topfe gepflanzt.

Bei Blattvermehrung ist es von Wichtigkeit, alte,
gereifte Blitter zu wiihlen, deren Nerven man unter ihren
Verzweigungen durcbschneidet und die Blitter im Warm-
hause auf Saod legt. Die Schoittfiiche dieser Nerven ver-
“dickt sich kuollenartig nund treibt in kurzer Zeit Wurzeln.
Die Begonien lieben eine leichte, sandige, humusreiche
Erde, in der Vegetationsperiode Diipgergiisse und hin-
reichende Feuchtigkeit. Halbschatten behagt ihmen am
besten, doch sind sie, wenn geniigend abgehartet, auch in
sonpiger Lage gut zu verwenden. Bei den Topfpflanzen
wird zur Erdwischung auch Diinger (verrotteter Rinds-
mist ete) genommen und bewdhrt sich die Beigabe von
Blutdiinger besonders fiir Blattbegonien ungemein.

Bei den Knollenbegonien war hauptsiichlich die Grisse
und Form, Firbung und Reichthum der Bliithen das Ziel
der Ziichter, bei den ornamentalen und stammlosen Blatt-
begoniep, als deren Stammreprisentant Beg., Rex (das
konigliche Schiefblatt) diene, war das Augenmerk auf
neue, effectvolle Formen und Farben der Blitter gerichtet
und zeigen die Hybriden von Beg. Rex, Beg. Diadema ete.,
wo die bestechenden Vorziige der Eltern gliicklich mit-
einander vereinigt sind, vom Gelingen dieser Bestrebungen.

Aus dem Garten unseres Nestors Daniel Hooibrenk
gingen eine Unzahl Blendlinge hervor: der jetzige herzogl.
wiirttembergische Hofgirtner, Herr Pettera in Gmunden,
erwarb sich mit seiner Beg. metallica fol. var. ,Baronin
Marie Kray® und Beg. semperflorens incomparabilis (eine
der vorziiglichsten zum Auspflanzen im Garten) ein wohl-
verdientes Renommée, und man kann nur b dauern, dass
die Erfolge der bahobrechenden Landsleute erst im Aus-
lande Beachtung fandeu; so diirfte unter neuem Namen
gar manches Altbekannte zuriickkommen.

So viel mir bekaunt, ist es trotz eifrigsten Bemiibeus
noch nicht gelungen, von eiuner grossblumigeu, knolligen,
mit einer strauchartigen oder stammlosen Art Nachwuchs

wintert,

zu erzielen.

Es sollte aber kein Versuch geschent werden, denn
der Gedanke allein, die Vorziige der Beg. bybrida vereint
zu sehen mit demen der Beg. Rex, metallica, argyrea,
fucbsiodes ete. ist hinreichend, das Herz eines jeden
Cultivateurs und Liebhabers hoher schlagen zu machen.
Eine neue Anspornung fiir die Ziichter diirfte die in
jiingster Zeit eingefiibrte Beg. Baumanuii odoratissima
werden, da sie kostlichen Theerosengeruch besitzen soll
und sich die Hoffnung regt, dass auch hier der starre

Baun gebrochen werde und zu den herrlichen Farben als
willkommene Eigenschaft der Wohlgeruch sich fiige.

Die Vermehrung der Begonien erfolgt meist und
leicht durch Samen, danp durch Stecklinge, Theilung der
Rhbizome und bei den grossbliitterigen Arten durch Theilung
der Blitter.

Bei der ersteren Vermehrungsart ist darauf zu sehen,
dass der Same wohl ausgereift sei und bis zur Zeit der
Saat trocken aufbewabrt werde.

Die Aussaat erfolgt in moglichst flache Topfe oder
Kistchen, welche behufs Herstellung eines guten Wasser-
abzuges mit Topfscherben, Kies, Kobhlenschutt oder #hn-
lichem Material so hoch angefiillt werden, dass nur einige
Centimeter Ranm zum Vollfilllen mit sandiger, leichter
Erde bleibt. Selbe wird gut durchfeuchtet, der ungemein
feine Same darauf gestreut und mit einem flachen Brett-
chen sanft angedriickt. Die Saattopfe werden mit Glas-
scheiben iiberdeckt, nm gleichmiissig Feuchtigkeit zu er-
halten und vor directen heissen Sonpeunstrahlen durch
Auflegen von Papier etc. geschiitat.

Beabsichtigt man, die Knollenbegonien, von welchen
hier hauptsichlich gesprochen werden soll, im eraten Jahre
zur Bliithe zu bringen, so ist eine Aussaat im Jinner oder
Februar unerliisslich und sind die Topfe im Warmhause
oder Mistheet zu placiren.

Bei Trockenheit ist leichtes Ueberbrausen mit lauem
Wasser apzuwenden.

Zu bemerken ist noch, dass pur die echten Species
getreu aus Samen kommen, Gartenbybriden jedoch wieder
in die Stammform zuriickschlagen.

Zuwm Auspflanzen in Giirten wiren es also in erster
Livie geeiguet: die Kuollenbegonien, dann Beg. sewper-
floiens, wovou hesonders die Varietiit ,Vernon* dureh ihr
dunkelrothes Lanb und carminrosa Bliithen contrastirt und
sehr empfehlecswerth ist, ferner Beg. discolor, die reizende
Weltoniensis, die mit dem lichtgriinen Laube und rosa
Blumen die Fepster schmiickt und am meisten bekannt
sein diirfte. Beg. heracleifolium ist gleichfalls ausgezeichuet,
ferner Beg. fuchsioides u. A.

Fiir Topfeultur eignet sich nebst Beg. Rex Wel-
toniensis, metallica; daon soll die Gelegenheit nicht ver-
giumt werden, auf die fiir Warmbauscaitur wirklich aus-
gereichnete Begonie ,Gloire de Seaux* aufmerksam zu
machen. Obergirtner Prosch, Hietzing.

Fiir den Rosengarten.
Vorbereitung des Bodens fiir Roseapflanzungen.

Wollen wir in unserem Garten einen recht iippigen,
reichen Flor der Rosengruppen und Rosensticke und vor
Allem der einzelnen werthvollen Rosepsorten in ibrer
vollen Entwicklung erhalten, so ist es mit dem einfachen
Lochermachen des Bodens allein nicht abgethan, sondern
es muss der Rosenpflanzung sowie der Anlage von Rosen-
gruppen eine entsprechende, vollkommen griindliche und
fleissige Voibereitung des Bodens vorangehen.

Als eine der besten Bearbeitungsweisen des Bodens fiir
uusere Lieblinge ist unbedingt ein vollstiindiges Durch-
arbeiten oder Rigolen des Grundes im Ausmaasse der
ganzen Rosengruppe zu bezeichnen und vorzunebmen, und
zwar auf eine mindeste Tiefe von 50 Cm., wobei wir gut
thun werden, in kalkarmen Boden neben Thomasschlacke
im Allgemeinen reichlich gute Composterde, gut abge-
lagerten Euhdiinger — aber nochmals sei es hier gesagt,
reichlich und geniigend unterzubringen — besonders in



DER FRUCHTGARTEN. 33

den oberen Rigolschichten, und die Erde damit zu mischen
und zu mengen.

Kynnen wir dieses entsprechende Rigolen bereits im
Spiitherbste vornehmen, um so besser; dann werden sich die
angepflanzten Rosen — sei es Hochstamm- oder niedrige
Buschrosen — bereits im ersten Jahre kriftigst ent-
wickein und unsere Mithe mit reiechem Bliithenflor lohnen.
Wir miissen uns auch hier vor Augen halteu, dass je
reicher die Ercihrung, um so reicher die Bewurzelung
und Entwicklung von Knospen und Bliithen in voller
Schnheit und intensivster Farbenpracht ist.

Darum versiumen wir gegenwirtiz, wo die Zeit der
Rosenpflanzung bald heraunaht, nicht, die fleissige Vor-
bereitung des Bodens im zukiinftigen Rosengarten
in Angriff zu nehmen,

Dunkelsammtartige rothe Rosen.

Die dunkelsammtartige, mit Kastanienbraun schattirte
Art ist unter den Remontantrosen sehr belisbt. Bei der
eingetretenen Pflanzzeit ist die Bekanntgabe der besseren
Sorten dieser Firbung vielleicht erwiinscht, wenn schon
die Rosenabstimmung in dieser Hinsicht eine =ziemliche
Auswahl bietet. Es sind: Abel Carriére, Duke of Connaught,
Empereur du Maroe, Eugéne Fiirst, Fisher und Holmes,
Victor Hugo, Gloire de Ducher, Jean Liabaud, Pierre
Liabaud, Princesse de Bearn, Jean Soupert (= Grand Mogul),
Horace Vernet, Jean Cherpin, La Rosi¢re (= Prince Camille
de Rohan), Sir Rowland Bill, Van Houtte, Souvenir de
Cbarles Montault, Sultan of Zanzibar, Reynolds Haole,
Souvenir de William Wood.

Als die 10 wohiriechendsten Theerosen

sind zu empfehlen: 1. Maréchal Niel, 2. Gloire de Dijon,
3. Perle des jarding, 4. Souvenir d'un ami, 5. Devoniensis,
6. Madame Eugéne Verdier, 7. Belle Lyonnaise, 8. Comtesse
Riza du Pare, 9. Adam, 10. Reiue Natalie de Serbie.

Ein neuer Rosenfeind.

Seit einigen Jabren verursacht ein moch wenig be-
kanntes Insect an den Rosen recht empfindliche Schiiden.
Es ist dies die sogenannte Oculirmade oder rothe Made
(Diplosis oculiperdas), welche die das Edelauge um-
schliessenden Rindenlappen bald nach der Oculation be-
fillt. Die erkrankten Rindentheile sterben ab und das
Auge geht aus Mangel an Ernihrungszufluss zu Grunde.
Die stark rothgefiirbten 1—1%: Mm. grossen Maden werden
stets unter der Rinde gefunden, die Fliege des Schiidlings
hingegen ist in der Natur noch wuicht gesehen worden.
Neuerdings ist es gelungen, sie mit Erfolg kiinstlich zu
ziichten Man will die Made auch an Oculationsstellen von
anderen Geholzen, vorziiglich Obstpflanzen, beobachtet
baben. Von mehreren Seiten wird behauptet, dass das
Thier im Marke der einjihrigen Zweige der Gemeinen
Hundsrose (Rosa canina) zu finden ist und von hier mit
den Wildlingen in die Oculationsstelle iibergeht. Diese
Aunsicht erhilt eine gewisse Bestiitigung durch die That-
sache, dass die Made jede Wunde, selbst den kleinsten
Rindenritz, befilit, das Ange selbst aber in keinem Falle
angreift. Dessenungeachtet gilt als wahrscheinlicher, dass
die Eier unmittelbar in das Auge gelegt werden. Es ist
deshalb anzuempfehlen, die frischen Oculationsstellen durch
Ueberstreichen mit fliissigem Baumwachs oder Umwicklung
mit einem Wattebausch von der Aussenwelt vollkommen
abzusperren,

Gemiisebau.

Friihtragende Erbsensorten.

Von den zur Probe im botanischen Garten zu Hohen-
heim angepflanzten Erbsensorten waren am friihesten und
reichtragendsten:

1. von Zuckererbsen:

a) Flirst Bismarck,
b) Extrafriihe niedrige Breton;

2. von des Brockelerbsen, und zwar von den
Kneifel-, Pfahl- und Ausliufererbsen :

2) Early Wouder,
b) Friithe weisse Maierbse;

3. von Markerbsen:

a) Telephon (mit grossen Schoten),
b) Glatte frithe Paradiesmarkerbse.

Von den mittelfriihen und spiteren Sorten trugen am
reichlichsten :

a) von Zuckererbsen: die Breite krummschotige
Schnabel- oder Sabelerbse;

b) von Brockelerbsen: die Niedrige griinbleibende
»Baper’  vorziiglich zum Einmachen geeignet und die
Grossschotige Schnabel- oder Sabelerbse.

Fiir die Feldcultur eignen sich noch immer am besten
die frithe Pfahlerbse ,Prince Albert® und die etwas spi-
tere grosse englische ,Victoria“.

Zum Trockenkochen eignen sich am vorziiglichsten:
a) die Pariser Gold- und Wachserbse, die auch bei spi-
terer Aussaat noch im September und Anfangs October
zum Griingenuss sich eignende Schoten liefert, und b) die
kleine, griine, spiite volltragende Erbse.

OBSTHANDEL UND OBSTABSAT.

Der Budapester Obstmarkt. Um den Ziichtern und
Producenten des Obstes eine directe und hohere Ver-
werthung desselben durch Verapstaltung von temporiiren
Obstmiirkten zu ermoglichen — wie dies in Deutschland
der Fall ist —, fand in Budapest vom 15 September bis
1. December v. J. ein Obstmarkt statt, gewissermassen
als ein Herbstobstmarkt gedacht.

Es wurden in der genannten Zeit insgesammt 800 Metr.
aller Obstgattungen, darunter auch Trauben und Melonen,
vorherrschend aber Aepfel (250 Metr.) verkauft und im
Durchschnitte ein Preis von fl. 10 pro Metercentner er-
zielt. Besucht war dieser Obstmarkt wiihrend seiner
72tigigen Dauer von 1732 Persuneun.

Besonders zahlreich war die Nachfrage npach feinen
Tafel-Winterbirnen, welehe aber wegen Mangel an
Angeboten nicht befriedigt werden konnte, Es ist dies
dieselbe Wabrnehmung, die wir auf unseren Wiener Miirkten
machen, wo ja auch die gute, spiite Herbst- und die sich
lange haitende Winterbirue fiir den Grosscounsum giinzlich
fehlen, welche Thatsache unseren  Obstproducenten
einen sicheren Fingerzeig gibt, dass er bei seinen Pfan-
zungen der Herbst- und Winterbirne mehr Aufmerksamkeit
zuwenden sollte, als dies bisher der Fall war.

MITTHEILUNGEN.

Nutzen der rothen Ameisen. Uuter den rothen Ameisen
macht sich besonders die rothe Waldameise (Formica rufa)
bemerkbar, welche ihre umfangreichen Bauten vorzugs-
weise in Nadelwilldern anlegt, wozu sie_Holztheilchen und
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Nadeln verwendet. Sie ist eine wahre Waldpolizei, welche
am Boden und auf den Biumen auf und ab patrouillirend
eine Unmasse von schidlichen Insecten, sowohl in aus-
gebildetem wie im Larvenzustande, tédtet und in ihre
Bauten schleppt. Im Uebrigen triigt sie auch zur rascheren
Zersetzung des Abfallholzes und zur Umwandlung des-
selben in fruchtbare Erde viel bei und ist auch schon
deshalb von Nutzen, Von vielen Beobachtungen, welche
ich iiber sie gemacht, nur eine: In einem an der Wald-
grenze liegenden Obstgarten wurden die jungen Biumechen
arg vom Frostspanner heimgesucht und die ausgewachseven
Raupen fielen bei Anschlagen an die Stimme massenhaft
zur Erde. Ich wollte nun beobachten, ob sie an den Biumchen
wieder aufkriechen wiirden, bemerkte aber bald das immer
zahlreichere Erscheinen der Waldameisen, welche die
Raupen packten und in ihre ziemlich entfernten Behausungen
schleppten, so dass in kurzer Zeit von den vielen Hunderten
Raupen auch nicht eine iibrig blieb. — Was die rothe
Waldameise fiir den Wald, das ist die ihr Zhnliche rothe
Auwmeise (Formica congerens) fiir freiere Gegenden. Sie legt
ibre Bauten gewihnlich an morschen Holzstocken u. dgl
an. Einen solchen ziemlich umfangreichen Bau hatten diese
Ameisen in meinem Obstgarten an einem grosseren Quitten-
strauche angelegt, der mitten darin stand. Der Theorie
nach hiitte dieser Strauch in Folge der Beschiidigung der
Wurzeln leiden miissen; allein gerade das Gegentheil war
der Fall: der Strauch wuchs besonders kriftig und trug
reichblich Friichte, wihrend ein dihulicher, vom Ameisenban
etwa 100 Schritte entfernter viel schwicher wuchs und
weit weniger fruchtbar war. Wilh. Schieicher.
Wie sammelt und compostirt man am besten und
billigsten die Jauche? Die Jauche (Giille, Mistbrur) bildet
einen gauvz vorziiglichen Diinger fiir die gesammten Cul-
turen im Garten, insbesonders aber, richtiz angewendet,
einen sehr werthvollen Diinger fiir den Obst- und Gemiise-
bau. Zur richtigen Conservirung der Jauche bringt der
»Deutsche Landwirth® nun die nachfolgende Anleitung;
»,Mauern Sie mit gutem Portland-Cement die Jaucbeabzﬁge
von deo Rinnen im Stalle nach den Canilen, welche zum
Jauchebrunnen fiihren, zu, se dass kein Tropfen Jauche
in die letzteren gelangen kanm, und streuen Sie daun zuwm
Aufsaugen der Jauche pro Kopf und Tag circa drei Pfund
Torfmull, nicht tiber 80°%, Wasser haltend, in die Rinue
und 24 Pfund eines 17%,igen Superphosphates (nicht Super-
plosphatgyps) nach dem Ausmisten auf den gereinigten
Stand des Thieres, und dariiber, wie gewohnlich, Stroh in
den Stall, so.haben Sie simmtliche Jauche so gedichtet,
dass Sie solche am anderen Morgen mit dem Miste aus
dew Stalle schaffen konnen. Der Mist wird sowohl durch
das Superphosphat als durch den Torfmull in einen cou-
servirten Zustand gebracht, was sehr bald Ihre Nase be-
stitigen wird, da jeder Geruch im Stalle verschwunden ist.
Die Jauche befindet sich da, wo sie hingehirt, zwischen
dem Miste, erhilt solchen femcht und verbindert das
Schimmeln desselben, Ferner haben Sie durch Anwendung
von %, Pfund Superphosphat (170%) pro Kopf und Tag
je 100 Ctr. Mist 14 Pfund Phosphorsiure zugefithrt und
konnen sich die Miibe, solche dem Acker extra zu geben,
ersparen; dann wird auch der Gesundheitszustand Thres
Stalles ein besserer, Verkalben und Kalbefieber ver-
schwinden,’ da die Erzeuger dieser Krankbeiten, die Bac-
terien, in der dureb Superphosphat und Torfmull (Phosphor-
wnd Huminsiure) veranlassten saueren Umgebung picht
lebensfibig sind. Die Aussicht, nicht mehr Jauche fahren

zu miissen, ist_sehr angenehm, besonders in der Zeit, wo -

kein Land frei ist, uud in Riicksicht auf die Aussicht, die
Niihrstoffe zu behalten, da diese in Folge ihrer geringen
Concentration in der Jauche leicht in den Untergrund
gehen. Der grisste Vortheil besteht aber darin, dass man
pro Kopf und Jahr 50—60 Cir. Mist mehr abzufabren
bat, und zwar einen Mist, welcher sich vermtge seiner
conservirenden Eigenschaften auch wihrend des Sommers
gut aufheben lisst.”

Teich- und Grabensehlamm. Dieser hat einen grossen
Werth als Diinger, enthilt aber oft eine Menge Samen
von Unkraut, so dass mit ihm das Land in hochster Weise
verunkrautet werden kann, dann enthilt er auch bisweilen
den Pflanzen schidliche Eigenschaften, wie: saueren Humus,
Eisenoxydul u. dgl, weshalb nicht anzurathen ist, den
Schlamm gleich in den Garten zu bringen; er ist vielmebr
erst auf einen Haufen zu werfen und ein ganzes Jahr lang
von Zeit zu Zeit umzustechen und fortzuarbeiten, wodurch
das Unkraut zum Keimen gebracht und durch das Fort-
arbeiten der Erde vernichtet wird. In kalkarmen Biden
ist ein Untermengen von gebranntem Kalke, Thomas-
schlacke und desgleichen Gfteres Begiessen mit Jauche zu
empfehlen. Der Schlamm ist dann im Winter auf das Land
zu bringen, ausfrieren zu lassen und wird erst im Friih-
jahre eingegraben. Gemiise gedeihen prichtig bei solcher
Diingung. Bei Blumen muss die Schlammerde ein oder
zwei Jahre spiter in den Garten kommen. '

Obstban im Walde. Ein solcher kommt in vielen
Gegenden vor und kanno die Ertriige wesentlich steigern.
Auf Grund von vielen guten Erfahrungen befiirwortet das
LHannov. land- und forstwirthschaftliche Vereinsblatt® die
Zwischencultur mit Obst besonders warm. Empfohlen werden
als Oberholz veredelte Kirschen, aunch Walniisse, Birnen
und Zwetschken, als Buschholz besonders die Zeller- und
die Lambertsnuss. In Unterfranken erntet man von sonst
gerecht angelegten Plantagen, wie Lambertsniissen, pro
Hektar fiir Mk, 600—800 allein an Niissen und gewinnt
poch eine Holznutzung an Stangen, Reisern und Ruthen.
Im Schwarzwalde wachsen die meisten Kirschen zur Be-
reitung des beriihmten Kirschwassers in Waldungen; dazu
dienen sehr hochwachsende Biume mit kleineren schwarzen,
gehr siissen Friichten, welche fast jibrlich sebr reich tragen,
aber viel Arbeit beim Abernten verursachen.

Fine neue Modeblume wurde vor einiger Zeit in
zahllosen Mengen auf den Berliner Markt gebracht; es
war dies die Mimosa dealbata. Die eigentliche Heimat der
Mimose ist Australien; aber auch auf unserem Continente,
speciell in Italien, hat sie Heimatsrecht erlangt. Hier ent-
wickelt sie sich, durch das milde Klima begiinstigt, zu
hoben und eleganten Strauchformen, welebe bereits in den
letzten Tagen des November zur Biiithe gelangen. Die
Zweige mit den feingefiederten Blittchen sind mehlartig
bestiubt, die dicht aneinandergereiliten gelben Bliithen-
kopfechen zeigen Traubenform und stromen einen fast
widerlich stissen Geruch aus. Die Mimose macht durchaus
nicht jenen vornehm aristokratischen Eindruck, wie die
bisher so beliebt gewesenen Chrysanthemumarten, und in
siidlichen Himmelsstrichen muss sie sich sogar den Vor-
wurf der ,Gemeinheit* gefallen lassen. Fiir uus indessen
hat die launische Mode, der auch im Reiche Floras nichts
heilig ist, diese eigenartige Blume zum Liebling der Saison
gemacht. In michtigen Striuchern bieten die fliegenden
Hiindler fast nur noch die Mimose feil; der siisse Geruch
und das gefiillige Aussehen haben ibr auch bei unseren
Giirtnern eipen hervorragenden Platz als Schnittblume
eingeriiumt und in zahllosen Schaufenstern sahen wir vor-



berrschend die Mimose zu den ausliegenden Bouquets ver-
wendet. In eicer hingenden _Schusterkugel“, dem neuesten,
aber recht gefihrlichen Blumenbehiiter, bildet die Mimose
augenblicklich den charakteristischen Sehmuck des Salons,
und auch auf der Tafel bildet sie in schlankhalsigen, be-
malten Chiantiflaschen unter dem iippigen Blumenflor einen,
wie es scheint, unentbehrliehen Bestandtheil. Sehr zu
statten kommwt der Blume ihre Zihigkeit, weleche ihr er-
miglicht, sich bei geeigneter Pflege eine Woche und linger
im Zimmer zu halten.

Vereins-Nachrichten.

Allgemeiner Usterreichischer Glirtnerverband in
Wien. Am 7. Jinver d. J. erfolgte die Constitnirung
dieses Verbandes. Derselbe zihlt dermalen 1 Ehrenmitglied,
650 wirkliche Mitglieder, 14 giirtnerische Corporationen als
solche und ist ein Beitiitt weiteren 9 Giirtoervereine nur
mehr von dem in niicbster Zeit zu fassenden legalen Be-
schlusse abhingig,

Der Verband wird vornehmlich die Hebung des Garten-
baues im Allgemeinen, die Hebung des Standesbewusstseins
durch vermehrte Bildung und Intelligenz, Unterstiitzung
der bestehenden und Schaffung neuer Fachschulen und
Fortbildungscurse anstreben. Der Schutz des Alters durch
Versorgung aller erwerbsunfiihigen Giirtner upd derec
Witwen und Waisen wird einen der Hauptzwecke des
Verbandes bilden.

Die Lisung der Berufsfragen soll im Einvernehmen
mit allen Gartenbau-Interessenten angestrebt werden und
soll der Verbaud stets als vermittelndes Element dazu dienen.

Der Verband wird bestrebt sein, mit allen der Forde-
rung des heimischen Gartenbaues dienenden Factoren in
enger Fillung zu bleiben und wird es nie an dem ent-
sprechenden Entgegenkommen fehlen lassen; die ergebenst
gefertigte Verbandsleitung erbittet hiemit die allseitige
wohlwollende Unterstiitzung.

Der allgemeine &sterreichische Girtnerverband in
Wien hat anliisslich des 50jihrigen Regierungs-
Jubildums des Kaisers die Veranstaltung einer
grossen allgemeinen 6sterreichischen Reichs-
Gartenbau-Ausstellung imJahre 1898 anzuregen
beschiossen und sich gleichzeitig an die lobliche
k. k. Gartenbaugeselischaft in Wien mit der Bitte ge-
wendet, sich mit dem Vorstande des allgemeinen Gster-
reichischen Girtnerverbandes zum Zwecke der Vorber i-
tungen in's Einvernehmen zu setzen, um gemeinsam die
Schritte veranlassen zu kinnen, damit alle girtnerischen
Vereine, Corporationen und Interessenten der Monarchie
tiir dieses grosse patriotische Werk gewonnen werden.

Obstbancurse im Jahre 1894. Der Obstbaucurs
fir Baumwiirter in Melk findet vom 2. bis7. April
1894 statt. Hiezu werden fiir unbemittelte Kleingrund-
besitzer und BauerssGhne aus Niedergsterreich Stipendien
von fl. 10 und fl. 15 verliehen. Gesuche um Theilnabme au
diesem Curse sowie um Verleihung von Stipendien sind
unter Anschluss eines Leumundszeugnisses im Wege eines
landwirthschaftlichen Bezirksvereines oder Casinos bhis
10. Mirz 1894 an den Landes-Obstbauverein flir Nieder-
Osterreich, Wien, I. Herrengasse 13, zun richten.

Ferner wird ein Obstbaucurs fir Volks- und
Biirgerschullehrer an der k. k. onologischen
und pomologischen Lehranstalt in Kloster-
neuburg voraussichtlich vowm 9. bis 14. April 1894
stattfinden, wozu wmehrere Staatsstipendien 4 fl. 15 an
solche Lehrer verliehen werden, welche weitere Weg-
strecken von ihrem Domicile nach Klosterneuburg zuriick-
zulegen haben. Bewerbungen um diese Stipendien sind im
Wege des vorgesetzten Bezirksschnlrathes bis 15. Miirz
1894 beim Landes-Obstbauvereine, Wien, 1. Herrengasse 13,
einzubringen.

Preisansschreiben. (Ein Buch iiber die Cultur
der Kakteen.) Die Jahres-Hauptversammlung der Gesell-
schaft der Kakteenfreunde, welche am 12. November 1893
zu Berlin, Alt-Moabit 130, im Café Servus stattfand, hat
den Beschluss gefasst, eine Preisanfgabe fiir die beste
kurze Cultnranweisung der Kakteen auszuschreiben. Die
Abhandlung soll in deutscher Sprache geschrichen sein
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und einen Umfang von 2—3 Druckbogen haben. Fiir die
von der Priifungscommission als beste erklirte ist ein
P}‘EIS von Mk. 150 bestimmt. Der Einsendungstermin ist
bis 1. Jali 1894. Das Programm ist in der »Monatsschrift
fiir Kakteenkunde* (Verlag von J Neumann in Nendamm)
verGffentlicht.

Ausstellungs-Angelegenheiten.

. Internationale Ausstellung fiir Volksernihrung ete.
in Wien 1894, In erfreulichster Weise manifestirt sich das
aligemeine Interesse an dieser volksthiimlich gewordenen
Ausstellung. Die Apmeldungen liefen so zahlreich ein,
dass der fiir wanche Gruppen zugewicsene Raum mehr
als tiberzeichnet ist. Im internationalen Dorfe, wo die
Kostlogen vereinigt wurden, ist heute kein freier Platz
mebr zu vermiethen. Simmtliche Baulichkeiten wurden
bereits von den Austeliern genommen. Die Betheiliguog
des Auslandes ist eine sehr rege. Die k. k. Gartenbau-
gesellschaft in Wien bat besehlossen, im Rahmen der
Ansstellung eine grosse Schaustellung von Frithgemiise,
Obst, Gartengeriithen ete. zu veranstalten.

Literatur.

Neue Erscheinungen.

Grundziige der Gartencultur. Gemeinverstindlicher
Leitfaden fiir Unterricht und Praxis. Bearbeitet von
A. Voss. Berlin 1894 Verlag von Paul Parey.

Es enthiilt dieses Buch eingehende Schilderungen
liber die Wachsthumbedinguisse, Bodenbereitung, Anzucht,
Schpitt und Schatz im Gartenbau, eine grosse Anzabl
guter Abbildungen, sowie eine Karte iiber Vertheilung der
Wirme, alle Welttheile umnfasserd. Ferner trigt eine reiche
Menge werthvollen Materiales belehrend nnd anregend
zur Fortbildung des Giirtners und Gartenfreundes bei.

Wir michten daher Allen, welche sich, sei es als Er-
werb oder als Liebhaberei, wit der edlen Kunst des Garten-
baues befassen, ein eingehendes Studium dieses Buches
empfehlen. *

Marktbericht.
Wien. Engros-Preise im Monat Februar 1894:
Aepfel :
Tiroler Rosmarin per 100 St. . 4—8
" Edelrother » 100 , , 3—5H
»n  Kistlicher per Kilo kr. 1520
Chrisowsker n  om » 1016
Taffetapfel . . . . . . . . . .. " - w 1220
Maschansker (Edelborsdorfer) " » » 15—25
- Grazer . . . . » " . 8—20
Goldreinetten . . . . " n 12—25
Lederreinetten n o n » 10—25
Rosenipfel . . . - n » 12—18
Kochipfel " » . 8-14
Birnen:
Winter-Tafelhirnen . o » D4—GO
Kochbirnen o om , 14—20
Niisse P o w » 26—38
» {ranzisische " " » 40—45
Haselniisse . " " n 30—00
Weintrauben . . n o » 658D

iNHALT. Obst- und Obstsortenkunde: Die Lothringer Reinette.
(Mit 1 Ilustr)) — Die Mirabellen. — Praktischer Obstbau: {m-
hanen oder Umpfropfen? — Der Nutzen der Bienen im Obst-
garten. — Die Ertrignisse der Obstbaumalleen im Konigreiche
Sachsen. — Praktischer Weinbau: Die Bogenveredlung der amerika-
nisclien Rebe, -— Feinde des Obstbaues: Die Bekdmpfung der Blut-
laus des Apfelbaumes (Schizoneura lanigera). — Die Pfirsichmotte
(Anarsia lineatella Zell). (Mit 1 Iliustr.) — Hausgarten. Blumen-
zucht: Die Cultur der Begonie. — Fiir den Rosengarten: Vor-
bereitung des Bodens fiir Rosenpflanzungen. — Dunkelsammtartige
rothe Rosen. ~— Die 10 wohlriechendsten Theerosen. — Ein neuer
Rosenfeind. — Gemiisebau: Friihtrageude Erbsensorten. — Obst-
handel und Obstabsatz: Budapester Obstmarkt. — Mittheilungen:
Nutzen der rothen Ameisen. — Wie sammelt und compostirt man
am besten und billigsten die Jauche? — Teich- und Graben-
schlamm. -~ Obsthau im Walde. — Eine neue Modeblume. —
Vereins-Nachrichten: Allgemeiner iisterreichischer Giirtnerverband
in Wien. — Obstbancurse im Jahre 1894. — Preisausschreibung
fiir ein Buch iiber Kakteen. — Ausstellungs- Angelegenheiten:
Internationale Ausstellung fiir Volkserndhrung ete. in Wien. -
Literatur. Neue Erscheinungen. — Marktbericht,
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W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)

Obstbaum- und Gehdlzschulen
Giraz, Steiermark
anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Qesterreichs

empflehlt grosse Vorrithe 241)
Obsthinme, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Erdboer=zn. Gehdlze,
Spargelpfianzen, Edelreiser ete

Beschreibende Kataloge gratis.

Ubstmodelle (1.ehemtte

in naturgetrener Nachbildung, simmt-
liche fiir die &sterreichischen Provinzen
zusammengestellten Normal- Obstsortimente
umfasgend, fiir Obstsortenkenntuiss und als
vorziigliches Lehrmittel empfohlen.

Frisch eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomologenvereine in anerkaunt vorziig-
licher Qualitit billigst nachgebildet.

WS™ Prospecte und Kataloge stehen
gratis zu Diensten.

Victor Diirfeld’s Nachfolger

Oschatz in Sachsen.

(hstiven-Prodicenten

Das Beste und Billigste

fiir

Verediuogen und zar Heilung von Baumwanden

ist das

Gaspar’sche

Kaltfliissige Baumwachs.

Vielfach prémiirt.
In Blechbiichsen 4 1 Kg. 1. 120, Y2 Kg.

Fruchtkoérbchen ™

in allen Grijssen, ausgelegt mit ganz natur-
dhnlichem Glasobst, z. B. Aepfeln, Planmen,
HBirnen, Weintrauben, Kirschen, Stachel-
beeren u, 8.w., auch die Friichte allein zum
Selhstanfertigen solcher Kirbehen, ferner fein
versilberte Garten - Spiegelkugeln in allen
Grissen, sowie auf dem Wasser schwimmende
Schwine, Enten, Goldfische, Fiacher im Kahn,
auf Glasbiumen sitzende Vogeln ete. liefert
billigst geg. Nachnahme dieGlas-Kunstblaserei
Edm. Greiner Sixer, Nouhaus a.Rennweg (Thiringen).

(253)

werden um ihre Adresse, eventuell
Preise gebeten unter , Ceres-Mercur'
(267)
Annoncen-Expedition
Heinr. Schalek, Wien, I.

an die

INeue Patenit-

selbstthétige
Reben- und PAanzen-Spritze
. L4 19
ZSyphonia
. iibertrifft alle
bisher bekann-
ten Spritzen, da
sie selbstthitig
arbeitet.
Mehrere Tausende
- dieser Spritzen
sind im Betrieb
und ebensoviel
- lobende Zeugnisse
| bekunden deren
entschiedene

Ueberlegenheit
gegeniiber allen anderen Systemen.

Ph. Mayfarth & Co.
Fabriken landwirthschafil, Maschinen
Speclalfabrik {. Weinpressen u. Obstverwerthungs-Maschinen

Wien, I./1. Taborstrasse 76.
Kataloge gratis. Vertreter erwiinscht.

266

65 kr., kleinere 4 35 u. 55 kr. zu be-
ziehen von dem Erfinder Anton Gaspar,
Baumschulenbesitzer zu Maros- Vasar-

hely in Ungarn. (261)

Obstmodelle

(Lehrmittel)

liefert in naturgetreuer Nachbildung
von frisch eingesandten Obstsorten fiir
Pomologenvereine und Schulen billigst

1 1)

Victor Laurich
Papiermaché ~Fabrikant
Dux (Béhmen).

Gleichzeitig offerire zu billigsten
Preisen gefiilite Fruchtkdrbehen als
Zimmerdecoration.

Photographirte Preislisten stehen
gratis zu Diensten. (273)

Ritgers'schen Baumschuln

in Ybbs a. d. Donau
(Niedertsterreich)

empfehlen ihre grossen Vorrithe von

Obstbaumen in allen Gattungen und

Formen, sowie von Beerenobst, Erd-

beeren, Spargelpfianzen, Ziergehdlzen,
Edelreisern etc.

Mit Sorten und Preisblatt stehen gerne
zu Diensten. (271)

U ¥
Wilhelm Geiger, Baumsciulen, Eggenberg-Graz

, empfiehlt seine grossen Vorriithe von: (269)
Apfelwitdlingen, 2jihrige, verpflanzt, 1. Wakl 1000 Stiick fl.12°—
Mirabolanen, 1jihrige, 1. Wahl L 1000 , . 12—

r » . n 1000 » n 8—
Erdbeerpflanzen ,Noble“ (echt) . 100 , , 150

im Verlaufe von 6 lahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen und Diplomen
ausgezeichnet.

EFICTORIA-BAUMSCHULE

in Schoéllschitz bei Briinmn.

Grosste Obstbanmschule Mahrens!

Obstbiume, Hochstimme u Formbiume, Allee-Zierbiume, Zierstriucher. Obstwildlinge,

Heckenpflanzen, Rosen anf Samlingsstimmen gezogen, Coniferen, Gartengerithe und
Werkzeuge.

(264)

Eeich illustrirte Kataloge auf Verlangen gratis und franco.

e Preisherabsetzung. =z 48
Qesterreichisch-ungarische

JMOLOGIE.

1lerausgegeben und beschrieben

Professor DrionRudolf Stoll.

Dieses pomologische Werk, das beste Oesterreich- Ungarns, welches
nebst 242 kiinstlerisch ausgefiibrten Fruchtabbildungen, und zwar: Aepfeln,
Biroen, Kirschen, Pflaumen, Pfirsichen, Aprikosen, Haselniissen, Erdbeeren,
Stachelbeeren, Johannisbeeren und Himbeeren, auch die authentischen Beschrei-
bungen derselben enthilt und welches friiber ungebunden fi. 24:— kostete,

wird jetzt elegant gebunden fiir nur fl. 9'-50 verkanft,
50 lange der geringe Vorrath noch reicht.

Bestellungen sind an die Administration des , FRUCHTGARTEN*

in Wien, VI. Mollardgasse 41, zu richten.

Herausgeber: Wilhelm Kdhler.

F&r die Bedaction verantwortlich: Wilhelm Kdhler. Druck von Wilhelm Kdhier.

Hiezu als Beilage: Special-Offerte vorziiglicher Pflanzen und Samen von W. Kliem in Gotha bei Erfurt.



Der Fruchtgarten.

[1lustrirte Zeitschrift

Obstbau, Sortenkunde und- Obstbenutzung, sowie fiir Gehdlz- und Blumenzucht,
Kiichen- und Handelsgirtnerei.

Organ des Obstbauvereines fiir das Konigreich Bohmen.

Redigirt von Julius Jablanzy.

Administration : Wien, VIj1. Mollardgasse 41,

Abonnement: Erscheint am 1. jeden Monats. Inserate:
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OBST- UND OBSTSORTENKUNDE.

Empfehlenswerthe Tafeltrauben.

Wir besitzen in unseren Rebensortimenten eine

grossere Anzahl ganz vorziiglicher Taf feltrauben-
sorten, die aber leider in verbilinissmissig selr
beschrinktem Masse in den Girten verbreitet und
nur vereinzelt an den Rebspalieren zur Auspflan-
zung kommen,

Nachfolgendes kleines Sortiment vorziiglicher
Tafeltrauben empfeblen wir daber unseren Lesern
zur allgemeinen Einfiihrung und Verbreitung in
ibren Girten und zur Bepflanzung ihrer Spaliere.

Pariser Gutedel oder Chagsselas Fon-
tainebleau. Diese bevorzugte Pariser Markitraube
ist eine grosse, lange Traube mit grossen, gelblich
gefirbten Beeren veon vorzliglichem Geschmacke und
langer Haltbarkeit; der Stock ist von kriftigem
Triebe und sebr traghar.

Muscatgutedel. Eine mittelfriihreifende,
grosse Traube mit weissen, grossen und festen Beeren,
die in der Voll- oder Hochreife die charakteristi-
schen braunen Flecke der Beere zeigen, von aus-
gezeichnetem Muscatgeschmacke; der Stock kriftig
wachsend und reichtragend.

RotherGutedel. Eine ebenfalls friihreifende
grossheerige, rothe Traube, wollschmeckend, sehr
fruchtbar und eine besonders schine Zierde fiir
die Tafel.

Krachgutedel. Eine dichte, grossbeerige
Traube mit vorziiglichem Geschmacke und festen,

fleischigen, gelben Beeren; die Krachgutedel ent-
wickelt kriftiges Holz, ist sehr tragbar und eine
wegen ihrer Schonheit, Giite und langen Haltbar-
keit sehr empfehlenswerthe Tafeltraube.
Coldguiedelvon3tockwood. Eine grosse,
goldgelbe, dichte Traube von ausgezeichnetem, stissem
Geschmacke, sehr ertragreich und von mittelfriiher
Reife. Der Stock ist in der Entwicklung sehr kriftig.

Diamantgutedel Diese{riihreifende Traube
ist reichtragend und sehr empfehlenswerth fiir das
Spalier.

Rothe Muscattraube, Die grosse Traube
mit grossen, dunkelrothen Beeren besitzt einen sehr
wohlschmeckenden, stark muskirten, aromatischen
Geschmack, ist starktriebig, sehr fruchtbar, doch
etwas spiter reifend als die vorher genannten Sorten;
daher vor Allem fiir sebr sonnige Wiinde empfehlens-
werth.

Schwarze Muscattraube. Eine mittel-
grosse Traube mit grossen, schwarzen Beeren von
ausgezeichnetem, stark muskirtem Wohlgeschmacke;
ist sehr ertragreich und mittelfrihreifend.

Gelbe Muscattraube (Schmeckete). Eine
grosse, schine, gelb gefirbte und feste Traube mit
dichten Beeren, von vorzliglichem Geschmacke, stark-
triebig und reichtragend, aber etwas spiitreifend;
daber nur fir begtinstigte Lagen empfehlenswerth.

Blaune Portugieser, auch Oportotraube
genannt. Grosse, wohlgeformte Traube mit grossen,
bereiften Beeren, sehr saftig und
ist frithreifend, sehr stark

sehwarzblauen,
siiss im Geschmacke;
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wachsend und sebr ertragreich. Eine vorziigliche
Markttraube.

Frither Malingre. Eine mittelgrosse Traube
mit goldgelb gefirbten, etwas linglichen Beeren von
sehr siissem Geschmacke und sehr frither Reife;
die Rebe ist von nicht besonders starkem Wuchse,
doch sehr ertragreich.

Madeleine Angevine. Eine grosse, meist
etwas lockere Traube mit goldgelben, ldnglichen
Beeren von sehr saftigem, siissem Geschmacke, sehr
frither Reife und eine der friihesten Trauben; sie
ist besonders starktriebig, ertragreich, doch in der
Bliithe etwas empfindlich.

Madeleine Royale. Eine sehr schone,
grosse, dichte und frithreifende Traube mit grossen,
gelblichen Beeren von gutem Geschmacke; ist reich-
tragend und starktriebig.

Die drei zuletzt genannten sammt der blauen
Portugieser und der Diamantgutedel werden sich
selbst fiir hohere Lagen ausserhalb des Weinbau-
klimas, awm Spaliere gepflanzt, jederzeit wegen ihrer
friihen Reife empfehlen. *

Sortenkenntniss und Sortenwahl.

Der heutige rationelle Obsthau verlangt die
Anpflanzung von nur wenigen erprobten Sorten in
einer Gegend, und dieser unantastbare Fundamental-
satz hat dann zur Aufstellung von Normalsorti-
menten gefiihrt. — Fir die grosse Menge der Obst-
ziichter sind diese Normalsortimente gewissermassen
Dogmen, an denen nicht geriittelt werden soll. Nun,
Dogmen sind diese Normalsortimente allerdings nicht.
Die Sortimente sollen eben das Resultat eingehen-
den Studiums und langer Erfabrung sein — nicht
aber das Resultat der Abstimmung in einer Ver-
sammlung, Da empfiehlt Einer die Goldparmine
— ich glaube, man gab ihr den Namen Deutscher
Nationalapfel (?) — zu der unbegrenztesten Massen-
anpflanzung und Andere wollen wissen, dass die-
selbe nicht iberall gleich gross und schdn wird,
dass die PFriichte gerne kernfaul werden (7), dass
die jungzen Biume sebr von Blattliusen heimgesucht
werden, dass die Haltbarkeit der Friichte mit Fe-
bruar zu Ende ist und eine ganze Menge anderer
Bemingelungen, und doch ist die Goldparmine ein
prachtvoller Apfel, den jeder Hindler gerne kauft.

Und da ist die vortreffliche Casseler Rei-
nette, die wegen der grossen, frith eintretenden
Traghbarkeit, dem guten Aussehen der Frucht und
der langen Haltbarkeit (so dass man vorjihrige
Casseler und heurige Charlamowsky gleichzeitig am
Tische halten kann) von Allen empfohlen wird, und
doch ist selbe nicht so verbreitet, wie sie es verdient.

Und die Canada? Graf Heinrich Attems
sagt von ihr: Wer nur Platz flir einen Baum bhat,
der pflanze darauf die Canada-Reinette. Nun, schon
ist dieser Apfel ohne Zweifel und gewiss auch gat,
aber — also doch ein Aber — es gibt Leute, welche
meinen, dass sie am Lager sehr stark welkt (wie die
meisten zu frith gepflickten, stark berosteten Apfel-
sorten. D. Red.), wenn sie nicht sebr spit abge-
nommen wird; und das allzu spite Abnehmen hat
zwei Schattenseiten: entweder nimmt ein Anderer
anstatt uns die Aepfel ab, oder wir haben viel Fall-
obst. Zudem hat die Canada-Reinette mit allen sehr
grossen Friichten das gemein, dass die Friichte vom
Winde leicht abgeworfen werden.

Da empfieklt Jemand den Gelben Belle-
fleur, der bei uns in Steiermark so gut wie gar
nicht gebaut wird (?), und die Orleans-Reinette,
von der bebauptet wird, dass sie gerne rissig wird
und platzt (Bellefleur- und Orleans-Reinette sind
zwei unserer werthvollsten Tafelipfel. D. Red.).

Und unser vortrefflicher Steierischer
Maschansker, den ich in keinem unserer Obst-
girten missen mochte, ist wo anders kaum gekannt,
wie wir in Steiermark den Chrisofsker nirgends
finden, der doch eine Hauptfrucht des Wiener
Marktes ist.

Und was wire unser Savethal ohne den
Lichtenwalder Wachsapfel? Es wire die
grosste Versiindigung, dort andere Sorten zu em-

pfehlen.
Und der Grosserheinische Bohnapfel —
mein specieller Liebling — ich beobachtete diesen

Apfel 20 Jahre und der Baum trug alljihrlich meist
zum Brechen voll; die Aepfel halten sich bis iiber
April und sind dann saftig und erfrischend, wenn
auch nicht von zartem Fleische; der Baum hat
eine prichtige, dunkle Belaubung, ein Alleebaum,
wie er sein soll — und ein exquisiter Mostapfel.
Mit diesen Beispielen wollte ich darthun, dass nicht
immer alle Pomologen einer und derselben Ansicht
sind und auch nicht sein konner, denn Standort
und Klima beeinflussen ja das Gedeiben und an
zwei Orten kommen unsere Beobachtungen meist
zu verschiedenen Ergebnissen.

Es ist also, bevor wir zur Sortenwahl schreiten
konnen, viel Erfahrung nothig, dann aber auch
Sortenkenntniss und Sortenstudium.

Ich glaube nicht, dass es ausser den in den
diversen Sortimenten angefiihrten keine anderen
Sorten gibt, die sich zur Auspflanzung empfehlen
whrden, und dass es vieler Versuche — rationell
ausgefiihrter selbstverstiindlich — bedarf, um noch
aus dem grossen Heere von Sorten das Beste heraus-
zuholen. ,Sie wollen uns verleiten, zu Yersuchszwecken
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einige Tausend Sorten zu pflanzen®, wird man wohl
sagen. Nein, das will ich nicht, aber ich will den-
poch dringend gebeten haben, dass sich die ein-
sichtigeren Herren Collegen — npicht der simple
Obstbaner — eifriger mit der Beobaehtung der
Eigenthiimlichkeiten der verschiedenen Sorten be-
fassen mochten,

Den Weg dazn bat uns Altmeister Oberdicek
mit seiner Beschreibung des Sortenbaumes an-
gegeben #),

Ich babe mir vor drei Jahren einen Sortenbaum
gemacht, auf dem ich die gesammten 100 Apfel-
sorten von Lauche’s , Pomologie“ unterbrachte, und
auf zwei Birnbiiume habe ich an 80 Sorten auf-
gepfropft. Die meisten stehen heuer mit Blithen-
knospen an, einige Birnen haben schon voriges
Jabr getragen; da «ind keine Bodenflichen Experi-
menten preisgegeben; ein oder zwei Baume, diesem
Zwecke gewidmet, sind dem studirenden Pomo-
logen mehr werth, als das compendisseste pomologi-
sche Werk (7). Im dritten Jahre nach der Veredlung
darf man schon auf Friichte rechnen, und wenn
auch der Zweig nur 45 Friichte einer Sorte trigt,
fiir Studienzwecke reicht das vollstdndig aus.

Denken wir uns, dass wir auf jeden finger-
dicken Zweig eines Baumes eine andere Sorte auf-
pfropfen; wie viele Sorten kinuen wir da auf einen
mittelgrossen Baum hinaufbringen? Wir konnen
also jeden Baum dazu beniitzen, und wenn wir
z. B. our ecine oder zwei Sorten proben wollen,
diese auf den nichstbesten Zweig eines Baumes
aufpfropfen.

Meine Sortenbéiume machen mir viele Freunde;
ich babe an ibnen viel gelernt und hoffe noch recht
viel zu lernen; ich empfehle sie als das wirksamste
Mittel zum Sortenstudium allen werthen Collegen.

SchlossReifenstein bei St. Georgen a d. Siidbahn,
Hugo R. v. Berks.

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Zwergobstbaumcultur als Zwischenveredlung
im Obstgarten,

Viel mehr Beachtung als bisher verdient im
Allgemeinen die Cultur des Zwergobstbaumes oder
niederstimmigen Obstbaumes. Wir wollen nach-
stehend aber nicht von dem grossen Nutzen der
Zwergobsteultur als solcher sprechen, sondern un-
sere Leser und alle Gartenbesitzer bei der heran-
nahenden Zeit der Baumpflanzung auf eine Ver-

*) Sortenbiume werden im Allgemeinen wohl ein nur
beschriinktes Urtheil tiber den Werth einer Obstsorte zu-
Jassen. Die Redaction.

wendung des Obsthaumes aufmerksam machen, die
unseres Erachtens noch viel zu wenig gewlirdigt
und ausgeniitzt wird, ndmlich die Zwischenpflanzung
des Zwergobstbaumes bei der Anlage und Aus-
pflanzung von Obstgirten mit hochstimmigen Obst-
bédumen.

Einer der am meisten begangenen Fehler bei

der Neu-Anlage und dem Aussatz von Obstgirten
mit bochstimmigen Biumen ist das zu nahe Aun-
einandersetzen oder zu enge Zusammenpflanzen
derselben, da die Besitzer von Girten sich nicht
entschliessen konnen, die hochstimmigen Obst-
bdome mit Berticksichtigung ibrer spiteren Kronen-
entwicklung und der Ernihrung des Bodens auf
8—10 Meter Entfernung auszusetzen; dies geschieht
bauptsdchlich darum, weil bei der erwibnten Ent-
fernung die Biume in den Girten ziemlich weit
auseinander zu stehen kommen, die letzteren daher
etwas licht und kahl aussehen, ferner aher, weil nur
eine verhiltnissmissig geringe Anzabl von Biumen
in den Girten Platz finden und der Raum nicht voli-
kommen ausgentitzt erscheinen wiirde. Die Folge
all’ dieser Betrachtungen und Wabrnehmungen ist
die fiir das spitere Gedeihen und insbesonders ftir
die spitere Tragbarkeit so nachtheilige zu enge
Pflanzung.
Bentitzen wir aber bei unseren Neu-Aussitzen
hochstimmigen Obstbiumen als Zwischen-
pllavzung und als Zwischennutzung fiir die ersten
10—15 Jahre der Entwicklung der Hochstdmume,
den Zwergobstbaum -— dieser liefert bereits im
dritten, spétestens im fiinften Jahre einen nambaften
Ertrag —, so haben wir nicht nur von unserem
Obstgarten eine friihere Rente, sondern wir niitzen
auch den Boden besser, intensiver aus und
haben zugleich den etwas kahlen Anblick, den
ein ausschliesslich und nur mit weit auseinander-
gesetzten Hochstimmen bepflanzter Garten bietet,
vermieden.

Diese Zwischenpflanzung des Zwergobstbaumes
wird aber in keiner Weise die Entwicklung des
Hochstammes behindern, und da wir auf einen
nawhaften Obstertrag des Hochstammes vor 8—10
(ja zumeist vor 15) Jahren nicht rechnen kénnen —
bis zu welcher Zeit der Zwergobstbaum bereits
reiche Ernten gespendet und sozusagen das in ihm
angelegte Capital reichlich verzinst hat und wo
auch bei Aprikosen, Pfirsichen sowie einzelnen
Birnenszorten, besonders auf schwach wachsenden
Unterlagen, ein Nachlassen des Ertrages eintritt —,
konnen nach Ablauf dieser Zeit die Zwischen-
pflanzungen nach und nach den sich immer mebr
ausbreitenden und mehr Platz beanspruchenden
Hochstimmen weichen.

yon

*
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In den nachstehenden drei Skizzen ist nun die
Art und Weise der Ausfithrung von solchen Zwerg-
obstbaumculturen als Zwischenpflanzung zur An-
schauung gebracht.

Nehmen wir einen neu angelegten Obst-
garten an, dessen einzelne Hochbstimme (Kernobst)
auf 10 Meter gegenseitige Entfernung ausgepflanzt
wurden, der zwischen den Baumreiben befindliche
Boden aber zur Gemlise- und Hackfruchtcuitur be-
niitzt wird, Die Zwischenpflanzung von Zwerg-
obstbinmen erfolgt hier daher in den Baum-
reihen selbst, und zwar ist zwischen je zwei hoch-
stimmigen ein niederstimmiger Obstbaum (Birn-
baum) ausgepflanzt.

In einen anderen Garten finden wir die Hoch-
stimme in einer gegenseitigen Entfernung von
8 Metern stehend, also etwas enger als in den vor-
berigen gesetzt; der Boden zwischen den Biumen
wird nichbt in Cultur genommen und kommen zweck-
entsprechend die Zwergobstbiume als sogenannte
Ftinfer-Pflanzung zwischen die Reihen der Hoch-
stimme zu stehen. Bei verhéltnissmissig etwas
engerem Stande der gesammten Obstbiume — Hoch-
stamm und Niederstamm — ist doch gegenseitige
Licht- und Bodenraum-Entziehung vermieden und
eine gute, zweckentsprechende Ausniitzung des ge-
sammten Gartengrundes erreicht.

Haben wir wieder die Entfernung der ein-
zelnen Hochstimme aunf 10 Meter eibngehalten, so
konnen wir ausser der Zwischenpflanzung des Zwerg-
obstbaumes in den Reihen der Hochstimme auch
noch Zwischenreihen ausschliesslich mit Ziwergobst-
bdumen vornehmen und haben damit eine intensive
Raumausniitzung von Grund und Boden erreicht.

Zu dieser Zwischenpflanzung der Hochstamm-
anlage empfehlen sich vor Allem solche Obstsorten,
welehe keine grosse Kronenausdebnung erlangen,
bald und rasch einen Ertrag liefern und sich be-
sonders anch fir die Cultur des Nieder- oder selbst
Halbhochstammes (Aprikose, Marille) gut eignen.

Wir empfeblen vor Allem fiir die Zwergobst-
cultur die werthvollen spiten Herbst- und Winter-
birnen, wie Bosc’s Flaschenbirne, Herzogin von
Angouléme, Clairgeau’s und Hardenpont’s Butter-
birne, Regentin, Diel’s und Holzfarbige Butterbirne,
Bergamotte (Crassane) und Olivier de Serres, welche
grossfriichtiges, werthvolles Marktobst geben; von
Aepfeln, und zwar auf Paradiesstamm veredelt,
also ftir die Bildung kleiner Kronen passend, em-
pfehlen wir den Weissen Winter-Calville fir beste
Lagen, die Canada-Reinette und den Gelben Bellefleur;
weiters sind zu empfehlen die verschiedenen meist
etwas hirteren neueren Friihpfirsiche, wie Amsden,
May rouge, Early Beatrice, sowie gute, werthvolle

Aprikosen, von denen wohl die Aprikose ,Triumph
von Trier eine der besten Marktfriichte liefert.
Die genannten Obstarten eignen sich in erster
Linie dazu, derartige Zwischenpflanzungen in mit
hochstimmigen Obstbinmen neu auszusetzenden
Girten in entsprechender und gewinnbringender
Weise anzulegen. *

Der Schnitt der Stachelbeerstriducher.

Wollen wir eine gute Ernte aus unseren
Stachelbeerstriuchern erzielen, so ist es unbedingt
nithig, sie in jedem Jahre ordentlich in Schnitt zu
halten. Doch wie viele Tausende von Stachelbeer-
strauchern und -Baumecben treffen wir in den Haus-
girten an, an die schon seit vielen Jahren keine
Hand zum Beschneiden gelegt wurde. Dass solche
ungepflegte Pflanzen keine grossen Verkaufsfriichte
geben, darf uns nicht wundern. Und doch, wie viele
gute Sorten mégen noch unter den verwahrlosten
sein, welche ja meistens jung vom Géirtner gekanft,
dann angepflanzt wurden und, weil ohne Pflege,
mit der Zeit verwilderten, sich zu undurchdring-
lichem Dickicht ausbildeten und. hochstens kleine,
unscheinbare Friichte bringen, die nur in griinem
Zustande, znm Einmachen und als Mus, zu ver-
wenden sind. Wie werden wir aber aus solchen
Dornbiischen noch hiibsche, reichlich tragende
Strincher mit schon ausgebildeten Friichten machen
kdénnen? wird sich Mancher fragen, und doch sind
wir in der Lage, dies zu bewerkstelligen, wenn wir
uns nicht scheuen, mit Messer, Scheere und Sige
beizugehen, was freilich bei den stacheligen Striuchern
keine angenmehme Arbeit ist. Am besten geschieht
das Beschneiden noch im Laufe des Winters, wenn
gerade kein Frost ist, da die Strducher im Frith-
jabre zu schnell austreiben. Wir rdumen dann bei
schneefreiem Wetter die Erde unter dem Strauche
weg, ohne die Wurzeln zu beschiidigen. Die zu
alten, mit Moos und gelben Flechten bedeckten
Stimme, welche keine ordentlichen Friichte mehr
bringen, werden herausgesiigt; von den jlingeren,
gut verzweigten Aesten lisst man 2—3 stehen, alle
anderen werden entfernt. Die Wurzelausliufer werden
so weit unten, als es moglich ist, mit der Scheere
oder besser noch mit dem Messer glatt weggeschnitten
und die Erde wieder auf die Wurzeln gebracht.
An Hocbstimmen, seien diese auf Ribes aureum
veredelt oder sonstwie hochgezogen worden, darf nie
ein Ausldufer zu finden sein. Die Stammhithe muss
etwa 1 Meter betragen und die Krone stets licht
gehalten werden. Ist der Strauch von unten aus
gehorig ausgeputzt, so werden zuletzt die oberen
Triebe an den Spitzen um 5—7 Augen gestutzt.
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Das Abschneiden der Spitzen bezweckt
Folgendes:

1. Tragen die nicht beschnittenen Spitzen nur
kleine Beeren, weil der Saft schon zur Ernébrung
der unteren Beeren verbraucht wird.

2. Regt man durch das Bescbneiden dic Spitze
zut neuen Trieben an.

Eine unbeschnittene Spitze wiirde keinen neuen
Holztrieb machen: es finde eine Stauung des Saftes
statt, welche sich durch erneutes, grosseres Hervor-
treiben lidstiger Wurzelausldufer kundgeben wiirde.
Sollten bei vor einigen Jahren gepflanzten Striuchern
die Wurzelschisslinge, die bis dahin ausgelichtet
waren, die Zweige an Wachsthum tiberholt haben,
so schneidet man alles alte Holz weg und lisst nur
die drei stirksten Schosslinge stehen. Diese heftet
man ganz locker an einen Pfahl und bricht die
unteren Triebe derselben biszur gewiinschten Strauch-
hobe aus. So erbilt man in einigen Jahren einen
wunderschinen Strauch; die neu hervordringenden
Wurzelschisslinge werden aunch dann sofort nach
ibrem Erscheinen entfernt Sollten nach einem Zeit-
raume von 4-—6 Jahren die Beeren kleiner und die
Triebe schwicher werdep, so ziebt man wieder die
2—3 stiirksten Triebe hervor und behandelt sie.
wie oben angegeben. Im zweiten Jahre, wenn die
Schosslinge tragbar sind, wird dann wieder alles
alte Holz weggeschnitten. Dort. wo die Stimme stets
Moos und Flechten ansetzen, ist ein Bestreichen
der Stdamme wit Kalkmilch sehr wohl angebracht,
da hiedurch Moos und Flechten zerstort werden.
Zur guten Cultur der Stachelbeeren ist selbstver-
stindlich aueh eine gute Diingung néthig, die
am besten in der Weise vorgenommen wird, dass nach
der Beerenernte die Striiucher mit Gille gediingt
werden, im Herbste die Erde unter dem Strauche
gelockert und mit Asche und Mist beziehnngsweise
Compost bestreut wird. Ueber die Auswahl der
zum Anbau geeigncten Sorten sei hier nur bemerkt,
dass die grossfriichtigen sogepannten epglischen
Preisstachelbeeren die schonsten und  grossten
Friicbte geben und in jeder grosseren Baumschule
zu haben sind.

PRAKTISCHER WEINBAT.

Die Zeit der ¥ornahme der Rebverediung.
Wesentlich hiingt das Gelingen der Rebvered-

lung, der grissere oder geringere erzielte Procent- :

salz des Anwachsens der Rebveredlung von der Zeit
der Vornabme derselben ab; vor Allem soll die
Rebveredlung nicht vorzeitig im Friibjahre vor-
genommen werden, da die Erfabrung gezeigt hat,
dass spiiter vorgenommene Rebveredlungen — so

Ende Mai und selbst im Monate Juni — immer einen
besseren Erfolg und kriiftigere Entwicklung des
Triebes erzielten.

Als volikommen entsprechend und das sicherste
Resultat bringend wire bei der Rebveredlung jener
Vorgang zu bezeichnen, wodurch die veredelte Rebe
sofort nach der Veredlung rasch zur Bewurzelung
und in Trieb gelangt und das Anwachsen der Unter-
lage auf die Vornahme der Veredlung so schnell wie
méglich folgt; daher werden wir gut thun, die Reb-
veredlung in einem Jahre wie das diesjihrige mit
gehr frith eintretendem Friibjahre erst Ende April,
sonst aber erst Anfangs des Monates Mai zu beginnen.

Je spiiter in das Frithjahr hinein wir mit der
Rebverediung beginnen, um so sicherer knnen wir
auf einen entsprechenden Erfolg derselben rechnen.

Schwefelkohlenstoff gegen die Wurzeifiule
der Rebe.

Eine gegenwirtig sebr hiufig vorkommende
Krankheit der Weinstocke, insbesonders auch an
Rebspalieren, bildet die Wurzelfiule oder der Wurzel-
schimmel. Das bisher gebriiuchlichste Mittel zur Be-
kimpfung derselben bestand darin, die davon be-
fallenen Sticke auszubauen, den betreffenden Fleck
im Weingarten durch einen rings um denselben
gezogenen tiefen Graben zu isoliren und dort erst
nach Verlauf mehrerer Jahre, sobald man annehmen
konnte, dass die Krankheit vollstindig verschwunden
sei, wieder Reben zu pflanzen. Aber dies kann sehr
lange dauern, denn es ist schwierig, die Erde voll-
stindig von den Wurzelstocken, auf welchen der
Krankheitspilz lebt, zu reinigen und der Pilz kanu
anf abgestorbenem Holze noch 5—6 Jahre fortleben.

Einen gelungenen Versuch mit dem ofters em-
pfohlenen Bekimpfungsmittel Schwefelkohlenstoff
machte Director Fo&x in Montpellier. Derselbe liess
am 6. April v. J. an der betreffenden Stelle die
Sticke sorgsam aushauen; eine Tafel liess er zur
Probe obne Behandlung, eine zweite wurde mit reinem
Schwefelkoblenstoff, eine dritte mit in Wasser ge-
Jostem Schwefelkohlenstoff behandelt. Fiinf Tage
nachher wurden diese drei Tafeln wieder bepflanzt.
Ende November v. J. wurden dieselben untersucht
und es ergab sich, dass in der unbebandelten Ver-
gleichstafel die Wurzelfinle von Neuem alle Reben
¢ hetallen hatte, dagegen fand man in den beiden
anderen keine Spur von der Krankheit.

Es wire wohl verfriiht, aus diesem Ergebnisse

" schon allgemeine Schltisse zu ziehen auf die abso-

. lute Wirksamkeit des Schwefelkohlenstoffes gegen
. die Wurzelfiule, aber zu guten Houffnungen be-
; rechtigt dasselbe immerhin.
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FEINDE DES OBSTBAUES.

Zur Maikifervertilgung.

In diesem Jahre werden unsere Culturen voraussichtlich
durch das Auftreten von grossen Massen Maikiifern arg
geschidigt werden.

Der piederdsterreichische Landtag hat daher tiber An-
trag des Landescultur-Ausschusses nachstehende Antrige
apgenomimen :

1. Zur Gewdhrung von Priimien fiir das Einsammeln
der Maikiifer und Engerlinge in den bedrohten Gemeinden
wird der Landesausschuss ermiichtigt, je nach Massgabe
des E:fordernisses die eutsprechenden Geldmittel bis zum
Hochstbetrage von 2000 fl. gegeu seinerzeitige Verrechnuog
aus dem Landesfonde fliissig zu machen.

9. Der Landesausschuss wird bezuftragt, ein Flugblatt
aufzulezen und in geeigneter Weise zur Vertheilung zu
bringen, in welchem auf die Nothwendigkeit der allge-
meinen Bekimpfung der Maikifer und Engerlinge hio-
gewiesen und die Art und Weise des Vorgebens er-
liutert wird.

3. Die Regierung wird ersucht, in allen jenen Bezirken,
in welchen niichstes Jahr ein Maikiiferflug voraussichtlich
stattfinden wird, bei Beginn desselben die Schulkinder,
insbesonders die grosseren Kinder, zum Einsammeln der
Maikiifer durch die Schulbehrden in geeigneter Weise
zu verhalten.

4. Die Besitzer von grosseren Wildern und Auen sind
verpflichtet, den Eintritt in die Waldungen zum Behufe
des Absammelns der Maikiifer wiihrend der Flugzeit zu
gestatten.

Bekimpfung der Blutlaus.

Wir haben wohl erst vor Kurzem Einiges iiber die
Bekiimpfung der Blutlans gebracht, halten es aber mit
Beriicksichtigung der bevorstehenden Friihjabrsarbeiten
fiir passend, nochmals darauf zuriickzukommen und unsere
Obstziichter auf die von Herrn Fachlehrer Mader in San
Michele an der Etsch vorgeschlagenen und empfohlenen
Bekiimpfungsarbeiten dringendst aufmerksam zu machen.

4. Vorbeugungsmassregeln.

1. Alle Apfelbiume sind vor dem Anpflanzen, Edel-
reiser vor der Verwendung derselben griindlich zu unter-
suchen, verdichtige Stellen mit einer Biirste (Stahldraht-
oder Wurzelbiirste) zu reinigen und erstere, um vollkommen
sicher zu sein, mit dem Nessler'schen Iusectengift®) zu
bestreichen.

2. Biume, welche im Vorjahre von Blutldusen befallen
waren, missen im Laufe des Winters bis zum Friibjahre
durchgesehen uud die betreffenden Blutlausstellen tiichtig
it einer Stahldraht- oder Wurzelbiirste ausgebiirstet
werden.

Zur Vervollstiindigung der Vertilgungsarbeit wird die
betreffende Stelle um diese Zeit wit Talg oder einer
Mischung von Talg oder Oel und kaltfliissigem Baumwachs
oder mit dem Nessler'schen Insectengift bestrichen,

8. Ferner muss besonders bei den Zwergbinmen oder
bei jungen Obstbidumen der Wurzelhals abgedeckt werden,
um auch die sich dort zuweilen ansammelnden Blutliuse
vertilzen zu konnpen.

*) Das Nessler’sche Insectengift besteht aus 40 Gr. Schmier-~
seife, 25 Gr. Virginierextract, 50 Gr. Amylalkohol und 200 Gr.
Spiritus auf 1 Liter Wasser,

4. Jede blutlausverdiichtige Stelle wird mit einem,
Zeichen, wie Raffiaband, Weidenband oder mit einem solechen
von einer leicht sichtbaren Farbe, z. B. weissen oder rothen
Leinwandstreifen, versehen. Dieses erleichtert wesentlich
das spitere Auffinden der Blutlausstellen.

B. Bekimpfung der Frithjalhrs- und Sommer-
generationen.

1. Im Friihjahre, etwa vom Monate Miirz an, in welcher
Zeit die Wintergeneration sich zu vermehren und zm
wandern beginnt, miissen die blutlausverdichtizen Biume
etwa alle 14 Tage durchgesehen und die betreffenden
Stellen um diese Zeit uach dem Ausbiirsten am besten
mit dem Nessler’schen Blutlausgift behandelt und die neu
entdeckten Blutlausstellen wieder mit Abzeichnen ver-
sehen werden. Durch diese Bekiimpfung soll insbesonders
das Erscheinen der gefliigelten Generation verhindert oder
wenigstens gemindert werden, Bei trockener, heisser Sommer-
witterung macht sich die Vermehrung und Verbreituag
zuweilen etwas weniger fiihlbar, dagegen nimmt dieselbe
bei darauf folgender feuchtwarmer Herbstwitterung ge-
wihnlich wieder ausserordentlich zu, daher das Vertilgungs-
geschiift nm diese Zeit ja nicht unterbrochen werden darf.

2. In ausserordentiichen Fiilllen kaon es, um die Ver-
tilgungsarbeiten zu erleichtern, zweckmiissig sein, die Krone
im Winter zu verjiingen. In diesem Falle aber miissen die
Wundstellen vorsichtig und genau mit Baumwachs ver-
strichen und so gegen das Ansammeln von Blutliusen ge-
schiitzt, die abgeschnittenen Zweigtheile aber weggeridumt
und verbrannt werden.

3. Das griindliche und fortgesetzte Durchsuchen und
die mit der grisstmiglichen Genauigkeit vorgenommene
Siuberung auf mechanischem Wege, namentlich im Winter
und mit Beginn des Friihjahres wirken im Allgemeinen fast
mebr als die Art der zur Vertilgung verwendeten Fliissig-
keiten, welch’ letztere das Vertilgungsgeschift nur zu unter-
stiitzen haben und so beschaffen sein sollen, dass das
mit Wachs bedeckte Insect sowie die befallene Stelle da-
von leicht benetzt wird.

4, Eine sausgiebige und nachhaltige Bekimpfung ist
ferner auch nur dann denkbar, wenn dieselbe miglichst von
allen Baumbesitzern, wenigstens insoweit als die Baum-
pflanzungen Apfelbdume sind und aneinander grenzen,
durchgefilhrt wird.

* " *

Herr Alexander Bau schreibt iiber die Vertilgung
der Blutlaus, wie folgt: Drei im Herbste 1889 von mir an-
gepflanzte Apfelbinme waren im Jahre 1890 iiber und iiber
mit der Blutiaus, bedeckt. Ich liste nun Colophonium in
Spiritus auf und pinselte alle weissen Stellen griindlich
mit der Masse. Der Erfolg war iiberraschend, denn im
Jahre 1891 zeigte sich die Blutlaus nur noch an vier
Stellen eines Baumes, die beiden anderen waren vollig
befreit davon. Ich habe dieses von mir entdeckte Ver-
fahren mehreren Giirtnern mitgetheilt, welche gleichfalls
1891 damit iiberraschende Wirkung erzielten. Dieses Mittel
ist erstens leicht herzustellen, zweitens von vorziiglicher
Wirkung, drittens billiger als jedes andere. Durch Ein-
wirkung des Spiritus sterben die Blutliuse sofort, nach
dem Verdunsten desselben bildet das Colophonium einen
lnftdichten Abschluss, unter welchem die noch vorhandenen
Eier ete. unfehlbar absterben. Zur Herstellung der Masse -
setzt man ein Gefiiss (eine alte Conservenbiichse oder der-
gleichen) in heisses Wasser, schiittet Colophonium und de-
naturirten Spiritus hirein und rithrt mit einem Holze um, bis



DER FRUCHTGARTEN. 43

sich das Colophonium geltst hat. Man setzt so viel Spiritus
zu, dass man eine streichfliissige Masse, etwa wie diinne
Oelfarbe, erhilt. Diese Masse wird in weitiralsige Flaschen
gefiillt und verkorkt; wird sie spiter zu dick, so ist durch
Zusatz von Spiritus leicht die friilhere Beschaffenheit her-
zustellen. Vor dem Gebrauche ist die Flasche etwas zu
erwirmen. Die Masse wird mit dem Pinsel aunfgetragen
und ist zugleich ein vorziigliches Mittel zum Ueberstreichen
der Baumwunden beim Absigen der Aeste u. dgl.

HAUSGARTEN.,

Blumenzucht.
Die Knollenbegonie im freien Land,

Ein gut gepflegtes Beet von Kuollenbegonien ist von
wunderbarer Schonheit. Einmal in Bliithe, gibt es keine
Unterbrechung mehr, bis der Frost die saftigen Blitter
und Stengel und mit diesen auch die zarten Bliithen zer-
stort. Will man die Kuollenbegonie nicht erst in Tapfe,
sondern gleich in's freie Land auspflanzen, so muss man
bis Mai mit dieser Arbeit warten, und zwar ist Mitte Mai
besser als jede friihere Pflanzung. Bei zu frither Pflanzung,
ehe die diesen Pflanzen so nithige Wiirme im Boden ist,
entstehen auf den betreffenden Beeten Liicken und kriinkeln
auch einzelne Exemplare den ganzen Sommer hindurch,
Am zweckmiissigsten ist es, die Knollen in Tpfe zu pflanzen
diese im Gewichshause, Mistbeetkasten oder auch im
Zimmer austreiben zu lassen und erst Ende Mai oder
Anfangs Juni unter sorgfiltigster Schonung der Wurzeln
auf die hiezu bestimmten Beete in's Freie zu bringen. Eine
Mischung von guter, fetter Composterde, Lauberde und
Sand sagt den Knollenbegonien hesonders gut zu und sollte
man daher das Beet imi Freien mit diesen Erdarten mischen.
Fehlen diese Erden, was bei Gartenliebhabern oft der Fall
sein wird, so empfiehlt es sich sehr, reine Kuhfladen an
der Luft zu trockuen, dieselben zu zerbrckeln und unter
die gewohnliche Gartenerde zu mischen. Man pflanze die
Knollen nicht zu tief, sondern bringe nur eine so starke
Erdschichte auf dieselben, wie die Knollen dick sind; im
Topfe ist sogar ein noch viel schwiicheres Bedecken noth-
weudig. Der Standort im Freien sei sonnig und vor Winden
geschiitzt. Bei heisser, trockener Witterung ist ein fleissiges
Begiessen nothwendig.

Fiir den Rosengarten.

Diingung der Rosen.

Gegenwirtig, nach dem vorgenommenen Aufdecken
der Rosenstécke und Rosenhecken, ist auch die richtige
Zeit, eine entsprechende Diingung der Rosenstdcke vor-
zunehmen, indem am zweckdienlichsten kurzer, gut
abgelegener Kuhdlinger, am besten reiner Kuhdiinger —
sogenannte Kuhfladen — zerkleinert und in der unmittel-
baren Niihe der Sticke mit entsprechender Vorsicht, um
die feinen Saugwurzeln nicht zu verletzen, untergegraben
wird; ebenso ist ein vollstindiges Untermengen der
Scheiben um hochstimmige Rosenstiocke im Rasenboden,
sowie des ganzen Bodens der niedrigen Rosenbeete zwischen
den Rosen mit kurzem, von Streu vollkommen gereinigtem
Kuhdiinger sehr empfehlenswerth und veranlasst nicht nur
eine iippige Entwicklung der Triebe, reichen Ansatz von
Knospen, sondern triigt auch wesentlich dazu bei, eine
vollkommenere Ausbildung der Blume und intensivere
Fiirbung derselben zu erzielen. *

Die Vertilgung der Wicklerraupe.

Die Wickler richten alljiihrlich grosse Verwiistungen
an, welche speciell den Giirtner, der abgeschuittene
Rosen verkaufen will, zur Verzweiflung bringen kinnen.
Das einzige, aber sehr wirksame Mittel zur Vertilgung
dieser schiidlichen Raupen besteht darin, dass der
Gartei besitzer Ende Mirz und April seine Rosen tiglich
revidirt und die zusammengesponnenen Spitzen mit den
Fingern zusammeudriickt, natiirlich so, dass die Blitter
nicht durch den Druck leiden. Noch sicherer ist es, wenn
er die Wickel 6ffnet und die Raupen todtet, eine miihsame
Arbeit, aber das wirklich einzige mit Erfolg anzuwendende
Verfahren, Die Revision muss so lange fortgesetzt werden
bis alle Spitzen von den Raupen befreit sind.

Theerose ,Maman Coghet*.

Diese Rose wurde von dem bekannten Rosenziichter
und um die Hebung der Rosencultur in Frankreich sebr
verdienten Herausgeber des ,Journal des Roses“, Scipion
Cochet in Grisy-Suines, aus Samen gezogen, im Jahre
1892 in den Handel gebracht ucd seiner Grossmama zu
Ebren ,Maman Cochet“ genannt. Nebenbei sei hier noch
bemerkt, dass der Preis der ersten Originalpflanzen 30 Fres.
pro Stiick betrug.

Die Theerose ,Maman Cochet* ist von zarter Rosa-
firbung (salmfarbig mit Navkinggelb vermischt), die Blume
gut und dicht gefiillt; der feine, wenn auch unicht be-
sonders stark hervortretende Duft ist Hhnlich jenem der
beliebten Rose ,Cathérine Mermet®, wit der die ,Maman
Cochet tiberhaupt in der ganzen Form etwas Verwandtes
bat. Diese Rose ist reichbliihend, der Strauch starktriebig
aber nicht rankend, die Belaubung hellgriin, die jungen
Triebe und die sich entwickelnden Blitter rothlich.

+Maman Cochet“ wird, der Lieblichkeit ihrer schinen,
zart gefiirbten Knospen und Bliithen sowie ihres reichen
Blilhens wegen, jedenfalls eine hervoirragende, hoch-
geschiitzte Rose bei unseren Rosenziichtern in der grossen
Menge von Neuziichtungen werden und wird heute schon
von franzisischen und deutschen Rosenkennern ihrer guten
Eigenschaften wegen hochgepriesen. *

Rosa rubiginosa.
(Sehottische Zaunrose, Sweet briar.)

Auf meinen 6fteren Reisen in der Saargegend fiel mir
die Einzliunung des Bahnhofgartens zu Saarburg auf, welcher
librigens einzig dastehen diirfte in Bezug auf Reichhaltig-
keit in Rosen; es ist ein grosser Rosengarten. Wiihrend
der Bliithezeit war die zierliche, 1 Meter hohe Hecke um
den ganzen Garten herum fiiber und tiber bedeekt wit
zarteu, rosafarbenen grossen Bliithen, nach unten und oben
hin; jeder Reisende betrachtete mit Entziicken diese Pracht
und Zierlichkeit. Diese schottische Zaunrosenhecke ist an
Maschendraht aufgezogen und hat nur eine Dicke von
circa 10 Cm. Ein kostlicher Duft entstromte dieser Hecke,
wie man ihn licblicher und angenehmer wohl nirgends
wiederfindet, Der Herbst zeigte uns diese Hecke wieder
ganz wit den leuchtenden rothen Beeren, wie mit Perlen-
schniiren behangen, bedeckt.

Diese Hecken, wenn etwas in Cultur und Pflege ge-
halten, diirften fiir Rosengiirten, -aber auch fiir andere
Umziunungen bedeutend mehr in Anwendung kommen,
zumal der Preis der Pflanzen sehr gering ist.

P. Lambert, Trier.
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Gemiisebau.
Die Aussaat der Gemdiise.

Die meisten Gemiisearten, die wir anbauen, sind ein-
oder zweijibhrig, d. h. sie bringen in demselben Jahre, in
welchem sie ausgesiiet werden, reifen Samen urd sterben
dann ab, wie der Salat, die Erbsen, Bohnen, Gurken ete,
oder sie leben zwei Jahre und reifen ihren Samen erst im
zweiten Jahre, wie gelbe Riiben, rothe Riiben, Zwiebeln, die
meisten Koblarten ete. Nur wenige sind ausdauernd,
d. h, sie leben linger als zwei Jabre, wie Spargel und
verschiedene Kiichenkriuter.

Mit Ausnahme der ausdauernden Kiichenkriinter, die
durch Stocktheilung vermehrt werden, miissen alle Gemiise
aus Samen gezogen werden und es ist deshalb vor Allem
nothwendig, dass man sich guten Samen von den Gemiise-
arten verschafft, die man pfianzen will. Vou vielen Ge-
miisearten, namentlich den einjihrigen, kann man sich
leicht guten Samen selbst erziehen, wie vou Erbsen, Bobuen,
Carotten, Gurken und einigen Salatarten, aber man muss
daon besondere Sorgfalt auf die Gewinnung dieser Samen
verwenden, damit die daraus erzogenen Ptlanzen aueh den
daran gekniipften Erwartungen entsprechen. Die Pflanzen,
von welchen man Samen ernten will, diirfen sich nicht in
der Nihe von Pflanzen derselben Gattung befinden, da
sonst durch gegenseitige Befruchtung bei der gleichen
Bliithezeit aus dem gewonnenen Samen andere, in der
Regel geringere Sorten entstehen. Ausserdem darf man
zur Samengewinnuog onr die kriftigsten nnd gesiindesten
Pflanzen auswiihlen, die die an ihuen geschitzten Eigen-
schaften am vollkommensten besitzen, wenn man sicher
sein will, dass die aus dem geernteten Samen gezogenen
Pflanzen diese Eigenschafren wieder in hohem Masse hervor-
bringen: z. B. vom Kopfsalat nur starke, recht fest ge-
schlossene Hiiupter, von Erbsen upd DBobnen nur die
grossten und schinsten Schoten. Von den verschiedenen
Kohlarten ist es besser, den Samen aus einer renommirten
Samenhandlupg zu beziehen, da diese Gemiisearten sehr
gerne ausarten und bei der Samengewinnung ganz besondere
Sorgfalt und Vorsicht angewendet werden muss, was
sich nur bei der Samenzucht im Grossen gut erreichen
lisst. Aber auch bei dem Anpkaufe der nithigen Gemiise-
samen gilt es vorsichtiy zu sein. da es sonst leicht vor-
kommen kann, dass man Sawen erhiilt, der gar nicht, oder
nur sehr schlecht aufgeht, oder ganz ardere und schlechtere
Pflanzen liefert als die erwarteten. Deshalb nehme man
seine Samen nicht vou dem ersten besten hernmziehenden
Hindler oder auf dem Markte, sondern beziehe ihn von
einer als reell bekannten Samephandlung.

Einige der verschiedenen Gemiisearten bleiben auf
dem Standorte, auf dem sie ausgesiiet wurden, stehen,
d. h. sie werden nicht verpflanzt, z. B. Radieschen, Rettig,
Gurken, Erbsen, Bohnen, Carotten etc.; andere werden als
junge Pflinzchen verpflanzt, wie die verschiedenen Kohl-
und Salatarten, Sellerie, Lauch w. A. Fiir die zu ver-
pflanzenden Gemiise wiihle man zur Aussaat die geschiitzteste
und wirmste Stelle des Gartens aus, dawit die Samen bald
aufgehen und nach kurzer Zeit die jungen Pflinzchen
zum Verpflanzen stark genug werden. Eine Rabatte auf
der Siidseite einer Mauer, die bei eintretender kalter
Witterung leicht durch Vorstellen von Brettern oder
Strobmatten geschiitzt werden kann, ist hiezu am ge-
eignetsten. Das dazu bestimwte Land soll schon im Herbste
vorher umgegraben und gediingt werden; ist der Boden
schwer, so vermische man ibn mit Sand, ist er dagegen

sandig oder kiesig und trocken, so vermische man ihn
mit Lehm oder Rasenerde. Unmittelbar vor der Aussaat
hacke man die Oberfliche des schon im Herbste um-
gegrabenen, rauh liegen gelassenen Landes leicht auf und
reche sie dann glatt. Die Aussaat soll nur dapn vor-
genommen werden, wenn das Laod abgetrocknet ist, indem
nasser Boden zusammenbackt, wodurch die Samen ungleich
vertheilt werden und schlecht aufgehen. Die Samen der-
jenigen Gemiisearten, die verpflanzt werden, werden reihen-
weise auf das Beet gestreut und dann mit dem Rechen
untergehackt, oder sie werden durch Aufstreuen von Sand
oder fein gesiebter Erde bedeckt. Grobere Samen sind
etwas stirker mit Erde zu bedecken als die feineren,
die z. B. nur messe:rtickenhoch bedeckt sein diirfen. Die
Samen der verschiedemen Kohlarten, Lauch, Zwiebeln,
gelbe Riiben u. A. kinnen 1—2 Cm. tief, dagegen diirfen
Salat, Sellerie, Petersilien ete. nur !/, Cm. tief in den
Boden gebracht werden. Bei diesen feineren Samen ist
es nicht rathsam, sie mit dem Rechen unterzuhacken, in-
dem hiebel nicht zu vermeiden ist, dass einzelne Samen
zu tief in den Boden gebracht werden nupd dann nicht
keimen wiirden; man iiberstreue sie deshalb gleichmissig
it feiner Erde oder Sand. Nach der Aussaat driicke man
mit einem Brettchen die Erde gleichmiissig an uud iiber-
spritze das Beet bei trockenem Wetter mit einer Brause,
was so oft wiederholt werden muss, als der Bodeu voll-
stindig abtrocknet. Das Begiessen geschiebt bei warmem
Wetter am besten Abends, bei kalter Witterung Morgens;
das zum Begiessen der Gemiise zu verwendende Wasser
soll nicht direct vom Brunnen oder der Wasse:lcitung ge-
n)mmen werden, sondern eine Zeit lang in Biitten gestanden
haben. Feine, leichte Samen side man nicht bei windigem
Wetter, da sie sonst ungleich zerstreut werden und an
manchen Stellen zu dicht aufgehen, wihrend andere Stellen
leer bleiben. Man hiite sich im Allgemeinen, zu dicht zu
gden, es wiirden hiedurch die jungen P8#nzchen nicht den
nithigen Raum haben, zu erstarken und weon sie dann
verpflanzt werden, siud sie langbeinig uund vergeilt und
gehen leicht nach dem Verpflanzen zu Grunde, wenn sie
nicht schou auf dem Saatbeet verfaulen. Bei den nicht
zu verpflanzenden Gemiisen hat die zu dichte Aussaat den
Nachtheil, dass die einzelnen Pflanzen die gehorige Stirke
picht erreichen kOunen oder wenige und kleine Friichte
ansetzen, oder dass eine Menge Pflanzen beim Ausdiinnen
verloren gehen. Bei solchen Pflanzen, welche gerne voun
den Erdflshen heimgesucht werden, wie bei Kohl, Radieschen
und Rettichen, ist das Bestreuen der Beete pach der Aus-
saat mit Russ oder Holzasche ein gutes Mittel, dieses
Ungeziefer ferne zu halten und triigt dies auch wesentlich
zum rascheren Wachsthum der Pflinzchen bei.

Bei der Anssaat derjenigen Gemiise, welche nicht
verpflanzt werden, wird anders verfahren. Carotten,
Schwarzwurzel, Spinat, selbst Zwiebeln werden am vor-
theilhaftesten in Griibchen gesiiet, d. b. auf den, wie friither
angegeben, zubereiteten Beeten werden, 12—15 Cum. von
einander entfernt, 2—8 Cm. tiefe Furchen in paralelier
Richtung gezogen und in diese die Samen nicht zu dicht
eingestreut, alsdann werden die Gribchen wieder zugezogen,
mit dem Rechenbalken wieder festgedriickt und das Beet
mit dem Rechen geebnet. Bei Rettichen und rothen Riiben
werden die einzelnen Kerne 8—10 Cm. von einander ent-
fernt in die Griibchen eingelegt und daon mit Erde bedeckt.
Diese Reihensaat hat den Vortheil, dass zwischen den
Reihen der Boden mit der Jiithacke besser gelockert werden
kann und dass die einzelnen Pflanzen nach zwei Seiten
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gentigend Raum baben, sich sowohl im Boden als iiber
demselben ordentlich zu entwickeln. Bei der Aussaat von
Gurkenkernen wird nach der Liinge des Beetes in der
Mitte ein 2—8 Cm. tiefes Griibchen gezogen, in das die
Kerne, 16—20 Cm. von einander entfernt, eingelegt und
daun bedeckt werden. Fiir Erbsen zieht man zwei paralell
laufende 5 Cm. tiefe und etwa 35 Cm. voun einander ent-
fernte Gribchen, legt die einzeloen Erbsen in diese,
2's Cm. von einander entfernt, ein und deckt die Erde
darauf. Busch- und Stangenbohnen legt man in flache,
5 Cm. tiefe Stufen oder auch in ebenso tiefe Griibchen
und zwar von Buschbohnen drei Reihen und von Stangen-
bohnen zwei Reihen auf das 1—125 Meter breite Beet.
Die einzelnen Stufen sind je nach den Sorten 35—45 Cm.
von einander entfernt auszuwerfen; starkwiichsige Sorten
sind weiter von einander zu stecken als schwachwiichsigere.
Bei der Aussaat in Furchen siud immer je 4—5 Bohnen
auf die angegebene Entfernung, und zwar im Verband ein-
zulegen, damit nackher die einzelnen Biische s0 weit von
einander abatehen. Bei den Stangenbohnen legt man 6 bis
8 Bohuen in jede Stufe.

Wus nun die Zeit der Aussaat der einzelnen Gemiise-
sorten anbelangt, so ist dieselbe nach den einzelnen Sorten
als auch nach Lage und Bodeun sehr verschieden. Manche
Gemlise, welche eine lingere Wachsthumszeit bis zu ihrer
Entwicklung brauchen, werden nur einmal in Jahre zu
einer bestimmten Zeit ausgesiiet; andere, welche bald zum
Gebrauche geeiguet sind, wie Radieschen, Salat, Spinatu. A,
werden mehrmals in verschiedenen auf einander folgenden
Zeitriumen ausgesiiet, wenn man zu verschiedenen Zeiten
davon haben will. In rauherer Lage kann natiirlick im
Aligemeinen erst spiiter gesiiet werden, als in milder ge-
gchiitzter Lage und in schweren, kalten Biden spiiter als
in leichten warmen.

Zur Erzielung friiher Carotten

ist es zuniichst nothwendig, den Samen (welcher bekanntlich
mehrere Wochen liegt, bevor er aufgeht) sehr friihzeitig,
etwa Anfangs Mirz (je nach der Witterung) auszusiien.
¥rost hindert nicht; wenn nicht anders moglich, kann man
anch, vorausgesetzt, dass die Beete vorher zubereitet
worden sind, anf den Schnee siien. Die gute Zubereitung
der Beete vor der Saat ist eine zweite Bedingung erfolg-
reicher Friihcultur. Die vollkommensten Wurzeln wird man
immer an den Stellen finden, wo von der vorhergehenden
Diingung verrottete, gute Erde liegt. Fiir Friiheunltur
der Carotten taugt frischer Diinger nichts, wohl aber muss
sich das Land von fritheren Diingungen her im aller-
besten Zustande befivden. In der reinen Misterde oder
Composterde, wie sie fiir Mistbeete verwendet wird, wachsen
die Carotten am besten; am schnellsten hilft deshalb fertige
Composterde, welche in starker Schicht aufgebracht und
gut mit der Gartenerde vermiseht wird. Leichter, trockener
Boden wird flir Carotten ganz besonders dadurch geeignet,
dass man im Herbste zuvor seichte Rillen zieht und mit
Jauche fiilit. Die dritte Bedingung der Carottenfriihcultur
ist: nicht dicht siien und friihzeitig verziehen. Man streut
den Samen breitwiirfig auf das Beet und hackt ihn mit
der Hacke kurz ein. Es sind 6 Gramm Samen auf
10 Quadratmeter des mit Carotten zu besiienden Bodens
zu nehmen,

OBSTHANDEL UND OBSTABSATZ.

Obstpreise und Obstexport in Deutsch-Stidtirol 1893.
Im vergangenen Jahre waren die Preise des Obstes in Siid-
tirol ziemlich gedriickt und trotz reicher Obsternten war der
Erlis aus dem Obstbau kein bedeutender zu nennen; 8o sank
der Preis des Fassobstes von anfinglich 7 fl. bis auf 4 f.
pro Metercentner, ebenso gingen aber auch die Preise des
Kistenobstes, also des hochfeinen Tafelobstes, sehr be-
deutend zuriick; so wurde Weisser Winter-Calville, wohl
der werthvollste Tafelapfel, je nach Grosse mit 10—380 fl.
pro Kiste bezahlt, der Weisse Rosmarinapfel selbst zu
10 fl., der Kostlichste bis 8 fl. pro Kiste, Edelrother noch
unter diesen Preisen. Der Gesammtexport aus Deutsch-
Siidtirol wird auf circa 1000 Waggons & 90—100 Mectr.
geschiitzt; davon entfallen auf: 100 Waggons mit Kisten-
waure, algo Friichte erster Qualitit, circa 1200 fl. Werth
pro Waggon, 800 Waggons Fasswaare (Wirthschaftsobst)
circa 350 fi. Werth pro Waggon und 100 Waggons Most-
obst circa 100 fl. pro Waggon, daher insgesammt an
1000 Waggons im Werthe von 410.C00 fl., trotz alledem
eine bedeutende Summe baaren Geldes, welche die Obst-

. production dieser gesegneten Landstriche unseres Reiches

als Ertrag von Grund und Boden einbringt.

Obstexport der Stadt Kecskemét und Umgebung.
Unter der ,Kecskeméter Heide* stellt man sich gewihn-
lich eine Sandwiiste, eine baumlose, kahle Flugsand-
strecke vor; das entspricht aber in keiner Weise den
gegenwirtigen Culturverhiiltnissen daselbst und Mancher
wiirde gewaltig staunen, wenn er in den Tausende von
Jochen umfassenden blihenden Obst- und Weingiirten
stundenlang herumwandern wiirde und allerorten in dew
beriichtigten Flugsande die prichtigsten Obstculturen
vorfinden wiirde. Heute bildet der Obstbau — Dank dem
unermiidlichen Fleisse der Kecskeméter und dem ziel-
bewussten Vorgehen der Stadtgemeinde Kecskemét wie
nicht minder des ungarischen Ackerbauministeriums,
welch’ letzteres in der Hebung der Obstproduction und
dem heute schon sehr bedeutenden Obstexporte Ungarns
eine Quelle des Nationaleinkommens sieht und sie mit
allen Kriften zu fordern sucht —, eine sehr reiche Ein-
pahmequelle flir die Bewobner der einst viel verrufenen
»Kecskeméter Heide® und lobnt reichlich die Arbeit und
Miihe des Obstziichters, wie dies aus den nachstehenden
Zahlen, den Obstexport im Jahre 1893 umfassend, deutlich
ersichtlich ist.

Insgesammt wurden im Jahre 1893 aus Kecskemét
253.281 Kirbe Obst im Gesammtgewichte von 5,055.215 Kg.
exportirt beziehungsweise versendet, von denen die Haupt-
mirkte Budapest 1,272.967 Kg., Berlin 58.121 Kg., Krakau
140.485 Kg., Prag 219.542 Kg , Wien 2,720.528 Kg. bezogen;
in die grisseren Stidte des Auslandes, hauptsichlich nach
Russland, wurden 1,288.065 Kg. gesendet.

Der Gesammtgeldwerth dieser Obstsendungen eines
Jahres betrug — den Metercentner im Durchschritte mit
10 fl. angenommen -- eine Baarsumme von 505.320 fl.,
also mehr als eine halbe Million Gulden; dazu kommt
aber noch eine Ausfuhr von Tafeltrauben mit 24.440 Kg.
im Werthe von mindestens 48.000 fi. Eine hiibsche Ein-
nahme aus dem so oft und so viel geschmihten Obst-
bau — im Flugsande!

Den Hauptaoban in der ,Kecskeméter Heide“ bildet
die Mariile, welche einen Marktpreis von 15—17 fl. dureb-

i schnittlich, in den ersten Wochen 14—18 ., spiiter 4—121l.
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pro Metercentner erzielt; fiir Friihobst wurden 3—4 fi,
fir Winteriipfel 5—8 fl. und fiir Winterbirnen 14—18 fl.
pro Metercentner erreicht. *

Bericht tiber die Obstmiirkte unil die Centralstelle
for Obstverwerthung iu Frankfurt a. M. pro 1893. Wir
entnehmen dem Berichte des Obstmarkt-Comités in Frank-
furt a. M. fiir das Jahr 1893 die folgenden Mittheilungen:
Die Zah! der Apmeldungen auf den beiden im September
abgehaltenen Mirkten betrug metr als 1500. Enrsprechend
der Steigerung der Aumeldungen an sich war watiirlich
auch die Menge des angebotenen Obstes eine ausser-
ordentlich gresse; sie bezifferte sich auf rund 3 Millionen
Kilo, wovon 27 Millionen Kilo Aepfel. Von diesem
Quantum wurden durch Scblussscheine des Comités
658.000 Kilo, also mehr als der fiinfte Theil, verkauft; es
warden aber auch, ohne dass die Ausstellung von Schluss-
scheinen verlangt wurde, erhebliche Posten abgesetzt. Es
ist dies gewiss ein sebr erfreuliches Resultat. Ganz vor-
ziigliche Resultate hatte auch die im Jahre 1893 errichtete
Centralstelle fiir Obstverwerthung zu verzeichnen.
Bis zum 20. October liefen bei der Centralstelle Angebote
von rund 19'6 Millionen Kilo der verschiedensten Obst-
sorten ein, denen Nachfragen von € Millionen Kilo gegen-
fiberstehen. Der Unterschied zwischen Angebot und Nach-
frage ist ja ein grosser, er erklirt sich aber durch den
grossen Obstreichthum des Jabres einerseits und der Neu-
heit der Sache aundererseits. Bis jetzt wurden dem Comité
Abschliisse tiber 3 Millionen Kilo angezeigt. Es ist aber
mit Sicherheit anzunehmen, dass durch Vermittlung der
Centralstelle die ganze Nachfrage gedeckt wurde. Bemerkt
sei iibrigens, dass die Centralstelle ihre Thitig-
keit nicht eingestellt hat, sondern weiter An-
und Verkaufe vermittelt. Dem Comité sind von
den verschiedensten Seiten anerkennende Schreiben zu-
gegangen, staatliche und stidtische Behtrden hatten Ver-
treter zu den Mirkten entsacdt und in vielen Stiidten
beabsichtigt man, gleiche Einrichtungen in’s Leben zu
rufen. Das Frankfurter Comité ist zu Auskiinften gerne
bereit. lm Interesse der Sache ist aber zu wiinschen,
dass Comités, die sich etwa in anderen Stiidten bilden, sich
mit der Frankfurter Centralstelle in Verbindung setzen,
damit nicht etwa durch Concurrenz wmwehr geschadet als
geniitzt wird. Das Comité hatte sich auch in weitgehender
Weise der Unterstiitzung von Seiten des Staates und der
Stadt sowie von Seiten des Landwirthschaftlichen Vereines
‘und des Clubs der Landwirthe in Frankfurt a. M. zu er-
freuen. Nach dem vorziiglichen diesjahrigen Resultat darf
das dauernde Fortbestehen der gemeinniitzigen Institution
als gesichert betrachtet werden.

Obstexport mnach Indien. Seitens des ungarischen
Ackerbauministeriums sollen Schritte gethan werden, um
einen regelmissigen Obstexport nach Indien zu ermig-
lichen. Da bekauntermassen auf den Schiffen die Kiibl-
apparate bei Fleischwaaren mit bestem Erfolge angewendet
werden, glaubt man, auch beim Obstexport diese verwerthen
zu konoen.

Frankreichs Erzeugung von Obstwein im Jabre 1893.
Fiir Frankreich bildet der Obstwein sozusagen das Gros
des Volksgetriinkes und reprisentirt einen jibrlichen Produc-
tionswerth von recht vielen Millionen. Im Jabre 1893 betrug
die Erzeugung von Obstwein in Frankreich 51,609.000 Hektol.
gegen 15,141.000 Hektol. im Voijahre und gegen 12,608.000
Hekto), im Durchschnitte der Jabre 1883—1892

MITTHEILUNGEN.

Vorziiglicher Spinat aus den Blliittern der Radieschen.
In der gegenwiirtigen Zeit, wo die Radieschen zn Markte
kommen, seien die geehrten Leserinnen des ,Fruchtgarten
auf die Bereitung eines wohlschmeckenden Spinates aus
den Bliittern der Radieschen (spiterhin auch jener des
Sommerrettigs) aufmerksam gemacht. Die Radieschenblitter
werden hiebei in derselben Weise wie beim Spinat vou den
Blattstielen gereinigt und hierauf die Zubereitung ebenfalls
wie beim Spinat vorgenommen. Amy Jablanzy.

Forderung der Schulglirten. Mit vollster Frende
bringen wir hier den Abdruck einer Mittheilung dea Amts-
blattes der k. k. Bezirkshavptmanuschaft Hietzing, die sich
auf die Forderung und allgemeine Einfiithrovg der Schul-
girten an deren Volksschulen bezieht. Da punmehr die
Arbeiten in den Schulgirten bald in Angriff genommen
werden miissen, werden simmtliche Schulleitungen, denen
Schulgiirten anvertraut sind, angewiesen, der Pflege der-
selben die intensivste Aufmerksamkeit zu schenken und
auch die unterstebenden Lehrpersonen zur eifrigsten Mit-
wirkung biebei anzuregen. Indem der Bezirksschulrath den
bierimtlichen Erlass, Z. 627, Amtsblatt Nr. 18 vom Jahre
1892, in Erinnerung brivgt, fordert er zugleich die Schul-
leitungen auf, bis Ende A pril anher zu berichten, welche
Pflanzengattungen im heurigen Jabre in dem betreffenden
Schulgarten zum Anban kommen beziehungsweise in Plege
stehen, welche Lehrkriifte sich an den Arbeiten im Schul-
garten betheiligen und in welcher Weise und in welchem
Umfange der Schulgarten zur Belehrung und zur Be-
schiiftigung der Schuljugend ausgenfitzt werden wird.
Gleichzeitiz werden die Schulleitungen zufolge Erlasses
des k. k. Landesschulrathes vom 4. Juli 1898, Z. 5686,
angewiesen, auch den Flachsbau in deu Bereich der
Schulgartenpflege nach Thunlichkeit mit aufzunehmen. Die
Ortsschulriithe werden beauftragt, die Schulleitungen in
Bezug auf die Instandhaltung und Forderung der Schul-
giirten, von deren gedeihlicher Plege die giinstigsten Riick-
wirkungen fiir die Landwirthschaft und die Gartencultur
zu erwarten sind, sei es durch Vergrisserung der Schul-
gartenarea, durch Lieferung von Materialien oder durch
Beistellung geeigneter Arbeitskrifte auf das Nachdriick-
lichste zn unterstiitzen. Der Bezirksschulrath wird dem
Schulgartenwesen unausgesetzt seine vollste Beachtung
schenken und jede diesfiillige hervorragende Leistung
seitens der Lehrerschaft oder der Ortsschulriithe, soferne
sie zu seiner Kevntniss gelangt, mit der grissten Freude
und der verdienten Anerkennung begriissen.

Mittheilung aus der Vogelwelt, Die Schiilerinnen der
Midchenschule in der Schillergasse im XII. Bezirke Wiens
bringen unter Anleitung ibrer ausgezeichneten Lehrerin
M. Fitzga jeden Tag Futter fiir uns arme Vigelein, damit
wir auch im Winter za essen haben. Der gute Herr Oberlehrer
dieser Schule liess einen Futterkasten nach dem Muster im
,Thierfround* herstellen, so dass wir, vor Wind und Nisse
geschiitzt, unsere Tafel besuchen kinnen. Moge es allen
unseren Freunden so gut ergehen wie uns! Im Namen
Aller: Spatz, Blaumeise nnd Amsel.

— Diese Nummer euvthilt als Beilage einen Prospect
der k. u. k. Hofbuchhandlung Wilhelm Frick,
Wien, I. Graben 27, iiber die dritte Auflage von
Vilmorin's Blumengirtnerei®, auf welchen wir garz
besonders aufmerksam machen, da dieses Werk an Voll-
stindigkeif, unbedingter Zuverlidssigkeit und

{ praktischer Brauchbarkeit uverreicht dasteht.
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Personal-Nachrichten.

— Ein hervorragender Firderer des Obstbaues, der
hochwiirdigste Herr Alexander Karl, Abt des Benedictiner-
stiftes Melk, feierte vor Kurzem seinen siebzigsten Geburts-
tag. Abt Alexander Karl bat nicht nur die Anregung zur
Ausfilbrung musterbafter, grossartiger Obstanlagen, die
bereits mehrere Tausend Obstbiiume umfassen, auf dem
Stiftsgute Melk gegeben, sondern gab auch durch Anlage
ausgedehnter Baumschulen den Anstoss dazu, dass viele
Tausende von Obstbdumen der werthvollsten Obstsorten ic
Niederosterreich Verbreitung und Avpflanzung gefunden
haben. Der unermiidlichen, erfolgreichen Thitigkeit, dem
warmen Interesse, welches Abt Alexander Karl dem
Obstbau entgegenbringt, ist die so nachhaltige und er-
sichtliche Hebung und Férderung des Obstbanes im Lande
Niederysterreich wesentlich zu danken, nicht minder ist
die in dem letzten Jahrzehnt durchgefiihrte Bepflanzung
der Strassen mit Obstbaumalleen, deren Baumstand viele
Tausende von Binmen umfasst, welche in musterhafter Plege
und Wartung stehen, das alleinige grosse Verdienst des
hochbwiirdigsten Herrn Abtes Alexaunder Karl.

Mit uns vereinigen sich gewiss alle Freunde des Obst-
baues, alle Obstziichter des Landes Niederdsterreich in
dem aufrichtigen Wunsche, es mige dem hochwiirdigsten
Herrn Abte Alexander Karl noch eine lange Reihe von
Jahren gegoont sein, in voller Kraft und Gesundheit im
Interesse des heimischen Obstbaues zu wirken und sich
an dem reichen Segen der durch seine Anregung ge-
pflanzten vielen 'T'ausende von Obstbiiumen im Lande zu
erfreuen. *

Dr. Beck v. Managetta, General-Secretir der k. k.
Gartenbau-Gesellschaft, wurde vom Allgemeinen @ster-
reichischen Giirtnerverbande zum Ehrenmitglied ernaunt,

+ Franz Secharseh, Obergiirtner des Stiftes Kloster-
veuburg und Docent an der Gartenbauschule in Wien.

+ Gutsdireetor A. v. Schmied in Retz, ein eifriger
Gartenfreund und Férderer des Obstbaues,

¥ Gressent, der bekannte Gartenbau-Schriftsteller, in
Sanuois.

Vereins-Nachrichten.

Obst- und Gemiisebau-Curse in NiederGsterreich,
Im Jahre 1894 finden in Niedertsterreich folgende Obst-
und Gemiisebau-Curse statt:

Vom 2. bis 7. April ein Obstbaumwirter-Curs in Melk,
» 16, , 21, " " » » Gostling,
» 23. , 28. , ein Gemiisebaucurs fiir Bauersfrauen
) und -Miidchen in Hadersdorf,
» 30. April bis 5. Mai ein Gemiisebau-Curs in Imbach-
Senfteoberg.

Obstbaucurs in Klosterneuburg. Die k. k &nologische
und pomologische Lehranstalt in Klosterneuburg bei Wien
veranstaltet vom 10. bis 14. Aypril 1894 auf Veranlassung
des niederisterreichischen Landes-Obstbauvereines einen
Specialcurs iiber Obstcultur, an dew die Theilnabme Jeder-
mann upentgeltlich gestattet wird. Vormittags von 9 bis
12 Ubr finden Vortrige iiber die wichtizsten Obhstarten,
die Vermehrung und Erziehung der Obsthiiume, die Form-
baumzucht, den Baumschnitt, die Pflege der Obstbiiume
und deren Schiidlinge statt. Nachmittags von 2 Uhr an
werden theils Demonstrationen abgehalten, theils Excur-
sionen jn die Umgebung unternommen.

Gartenban-Congress zun Paris im Jahre 1894. Die
franzisische Gartenban-Gesellschaft wird ihren zehnten
Congress im Mai d. J. mit der alljithrlich stattfindenden
Garteobau- Ausstellung abhalten. Dieser, einen inter-
nationalen Charakter habende Congress wird die Gelehrten
und Praktiker aller Linder vereinigen. Die franzisischen

Eisenbabn-Gesellschaften gewiihren den Mitgliedern der .

Gartenbau-Geselischaft, welche sich nach Paris zu dem
Congresse begeben, eine Reduction des Fabhrpreises um die
Hilfte, Die Gartenbau Gesellschaft hat der Vorbereitungs-
Commission goldene, vergoldete, silberne und bronzene
Meduillen zar Verfiigung gestelit, welche, wie im letzten
Jahre, den Autoren wiirdig befundener Abbandlungen
tber die Fragen des Programwms zuerkannt werden.

Der Niederdsterreichische Girtuer-Unterstitzungs-
verein hielt Sonntag den 18 Miirz in Mydling seine sehr
zahlreich von Nah und Fern besuchte Generalversamm-
luog ab. Nachdem der Prisident des Vereines, David
Schwarzrock sus Modling, die Versammlung eriéffnete,
gelangten die Berichte des Schriftfithrers und des Cassa-
verwalters Watzek aus Maria-Enzersdorf zur Verlesung.
Die Mittheilungen beider Functionire betonten und er-
wiesen die zufriedenstellenden Ergebuisse des Jahres 1893,
indem sowohl die Mitgliederzahl zunahwm, als anch betricht-
liche Spenden von Seiten der k. k. Gartenbau-Gesellschaft
in Wien, des Gartenbauvereines in Badeu, der stiidtischen
Sparcasse in Midling, der Herren Pater Sehirmhofer in
Lilienfeld, Drboklav in der Hinterbriihl, Mraéek in
Perchtoldsdorf, Maxwald in Wien dem Vereine zuge-
wendet wurden und das Vermdgen des Vereines bereits
die respectable Hishe von fl. 8428 erreichte.

Den giitigen Spendern, wie alien um das Vereinswohl
sich verdient gemacht habendens Personen wurde der Dank
der Anwesenden durch Erheben von deu Sitzen zum Aus-
druck gebracht; eine gleiche Ehrung liess man den Manen
der im vergangenen Jabre aus dem Leben geschiedemen
sehr werthgeschitzten Mitglieder, der Herren Dessort
in Dornbach und Josef Kaspar in Modling, zutheil werden

Gelegentlich der theilweisen Neuwahl des Ausschusses
wurden Scheiber aus Wien, Wichan ans Baden, Hotzel
aus Modling wiedergewihlt und Tollmann ans Wien
neugewihlt; zu Cassarevisoren pro 1894 wurden die Herren
Steinert aus Modling, Czech aus Dorabach nnd Felber
aus Baden gewidhlt. — Die vom Ausschuss ausgearbeitete
Geschiiftsordnung, deren Paragraphen eine Erhthung und
die piinktliche Einzablung der Beitrittsgelder bezwecken,
wurde verlesen und fand einhellige Annahme.

Im Anschluss an die Hauptversammlung fand eine
Ausschusssitzung statt, in welcher iiber die eingelanfenen
Unterstiitzungsgesuche berathen und Beschluss gefasst
wurde. Es erhielten zwei Witwen ebemaliger Mitglieder je
fl. 50 und sechs je fi. 25, daher im Ganzen . 250 zur
Vertheilung gelangten, welche die seit dem kurzen Be-
stehen verausgabteSumme von . 1655 auf fi. 1905 steigerten.

Die Htohe dieses Betrages stellt der Lei-
stungsfihigkeit des Vercines das beste Zeug-
niss aus und enthilt fiir alle noch ausserhalb
der Vereinigung stehenden Gértner die Mahnung,
sich dieVortheile der Mitgliedschaft zu sichern.

Anmeldungen zum Beitritte werden bereitwilligst an-
genommen bei allen Gartenbauvereinen Niederdsterreichs
wie auch beim Priisidenten des Gartenbauvereines, Baum-
schulenbesitzer David Schwarzrock, an welchen etwaige
Anfragen zn richten sind.

Ausstellungs-Angelegenheiten.

Internationale Ausstellung fiir Volkserniihrung ete.
in Wien 1894. Die im Prater in der Rotunde stattfindende
internationale Ausstellung fiir Volksernihrong und Armee-
verpflegung, welche in ibrem Rahmen auch den Garten-
bau in hervorragender Weise sowie insbesonders die Obst-
und Gemiiseconserven beriicksichtigt, wird am 20. April
ertffoet.

(NHALT. Obst- und Obstsortenkunde: Empfehienswerthe Tafel-
trauben. — Sortenkenntniss und Sortenwahl. — Praktischer Obst-
bau: Zwergobatbaumecultur als Zwischenveredlung i Obstearten.
— Schnitt der Stachelbeerstriucher. — Praktischer Weinbau: Zeit
der Vornahme der Rebveredlung., — Sehwefelkohlenstoff gegen die
Wurzelfiule der Rebe, — Feinde des Obstbaues: Zur Maikifer-
vertilgung. — Bekidmpfung der Blutlaus. — Hausgarten. Blumen-
zucht: Die Kuollenbezonie im freien Lani. — Fiir den Rosan-
garten. — Gemiisebau: Aussaat der Gemiise. — Erzielung friiher
Carotten. — Obsthandel und Obstabsatz: Obstpreise und -Export
aus Deutsch-Siidrirol 1393, — Obstexport aus Kreeskemét. — Be-
richt iiber die Obstmirkte und die Centralstelte fiir Obstwerthung
in Frankfurt a. M pro 1893. — Obstexport nazh Indien. — Frank-
reichs Obstwein-Erzeungung 1893, — Mittheilungen. — Personal-
Nachrichten. Vereins-Nachrichten. Ausstellungs-Angelegenheiten.
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@ Fiir den Inhalt der Inserate ist die Redaction nicht verantwortliich. -

(bstmodell (Lehrmtle

in naturgetreuer Nachbildung, simmt-
liche fiir die OUsterreichisehen
zusammengestellten Normal- Obstsortimente :

" . |
umfassend, fiir Obstsortenkenntuiss und als |

Provinzen

vorziigliches Lehrmittel empfoblen.

Frisch eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomologenvereine in anerkannt vorziig-
licher Qualitit billigst nachgebildet.

3~ Prospecte und Kataloge stehen
gratis zu Diensten. (258)

Victor Diirfeld’s Nachfolger
Oschatz in Sachsen.

N 4
W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)

Obstbaum- und Gehélzschulen
daraz, Steiermark

anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Oesterreichs
empfiehlt grosse Vorrithe 241

Obstbiume, Beerenobhst, Obst-
wildlinge, Erdbseren. Gehdlze,
Spargelpflanzen, Edelreiser et:

Beschreibende Kataloge gratis.
.

REDDLBLPPRPREG
INeue Patent-
selbstih&tige

Reben- und Planzen-Spritze
Z=yphonia‘*

266

iibertrifft alle
bisher bekann-
ten Spritzen, da
sie selbstthitig
arbeitet.

Mehrere Tausende
dieser Spritzen
sird im Betrieb
und ebensoviel
tobende Zeugnisse
| bekunden deren
entschiedene

Ueberlegenheit
gegeniiber allen anderen Systemen.

Ph. Mayfarth & Co.
Fabriken landwirthschaftl, Maschinen
Speclalfabrik 1. Weinpressen u. Obetverwerthungs-Maschinen

Wien, 1i./1. Taborstrasse 76.
Kataloge gratis. Vertreter erwiinscht.

Kalifliissige Baumwachs.

e

Ritgerssehen Baumsehulen

in Ybbs a. d. Donan
(Niederosterreich)

empfehlen ihre grossen Vorrithe von

Obstbiiamen in allen Gattungen und

Formen, sowie von Beerenobst, Erd-

beeren, Spargelpflanzen, Ziergehdlzen,
Edelreisern etc.

Mit Sorten und Preisblatt stehen gerne
zu Diensten. (271)

Im Verlaufe von 6 Jahren mit 25 Staats- und Verdienstmedgillen und Diplomen
ausgezeichnet.

ICTORIA-BAUMSCRULE

in Schollsehitz bei Brinn.

Grosste Obstbaumschule Mihrens!

Obstbiiume, Hochstimme u. Formbiume, Allee-Zierbdume, Zierstriucher, Obstwildlinge,

Heckenpflanzen, Rosen aunf Simlingsstimmen gezogen, Coniferen, Gartengerdthe und
Werkzeuge.

(264)

Reich illusirirte Kataloge auf Verlangen gratis und franco.

Das Beste und Billigste
fiir
Veredlungen und zar Heilung von Baumwunden

ist des

Gaspar’sche

Vielfach pramiirt.
In Blechbiichsen 4 1 Kg. fl. 120, *a2 Kg.
65 kr., kleinere 4 85 u. 55 kr. zu be-
ziehen von dem Erfinder Anton Gaspar,
Baumschulenbesitzer zu Maros- Vasar-
hely in Ungarn. (261)

¢ s Prelsherabsetzung. =g
Qesterreichisch-ungarische

POMOLOGIE.

Herausgegeben und beschrieben

Professor Dr: n:R,ud.olf Stoll.

Dieses pomologische Werk, das beste QOesterreich - Ungarns, welches
nebst 242 kiinstleriseh ausgefiihrten Fruchtabb.ldungen, und zwar: Aepfeln,
Birnen, Kirschen, Pflaumen, Pfirsichen, Aprikosen, Haselniissen, Erdbeeren,
Stachelbeeren, Johannisbeeren und Himbeeren, auch die authentischen Beschrei-
bungen derselben enthilt und welches friher ungebunden fi. 24 — kostete,
wird jetzt elegant gebunden fiir nur fl. 9-50 verkauft,
so lange der geringe Vorrath noch reicht.

Bestellungen sind an die Administration des ,FRUCHTGARTEN*

'in Wien, VI. Mollardgasse 41, zu richten.

A,
Amerikanischen Friihpfirsiche

mit Berticksichtigung der

Pfirsiche uberhaupt.

Von

Prof. Dr. Rudolf Stoll.

Titel ist ein Buch in Grossoctavformat mit 14 wirk-
lich Kkiinstlerisch ausgefiihrten colorirten Tafeln erschienen, welches schou
seines gediegenen fachminnischen Inhaltes wegen, was Abstammung, Zucht,
Cultur «te. betrifft, von jedem Pfirsichfreunde mit Frende begriisst werden wird.

Dasselbe ist zum Preise von 2 fl. B0 kr. zu beziehen durch die Admini-
stration des wFruehtearten® in Wien, VI. Mollardgasse 41.

Unter dem obigen
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Herausgeber: Wilkelm Khler.

Hiezu "als Beilagen:

1. Ank@indigung von Ph.
2. Prospect ucd Probeblatt der

M

Far dis Redaction verantwortlich: Wilhelm Ké&hler. Druck von Wilkelm Kdhier,

Mayfarth & Co., Fabrik landwirthechaftiicher Maschinea, und
3. Auflage von ,Vilmorin's Blumengirtnerel®.
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Nr. 5.

1. Mai 1894.

IX. Jahrg.

OBST- UND OBSTSORTENKUNDE,

Chio’s Beauty (Weichkirsche).
(Hiezu eine colorirte Fruchtfafel,)

Heimat: unbekannt und ist diese Kirsche

noch wenig verbreitet.
~Literatur. Diirfte noch nicht beschrieben
worden sein.

Gestalt: mittelgross bis gross, 19—20 Mimn.
hoch, griosste Breite 22—23 Mm.; plattrundlich,
Farche wenig sichthar; Stempelpunkt gross, wenig
vertieft.

Stiel: 4—5 Cm. lang, ziemlich dick, mit
starkem Ansatz; Kirsche festsitzend; Stielsenkung
flach.

Haut: zart, durchscheinend, glinzend, hell-
gelb, besonnte Friichte mit Roth reichlich punktirt.

Fleisch: zart, sebr weich und saftig, siiss,
einfacher Geschmack.

Stein: mittelgross,
10 Mm. lang.

Reifezeit und Nutzung. Reift in der
zweiten bis dritten Woche der Kirschenzeit; die
Reife tritt bei allen Friichten gleichzeitig ein. Die
Frucht ist eine sehr gute Tafelkirsche.

Eigenschaften des Baumes. Der Baum
erreicht eine mittlere Grosse und trigt alljahrlich
reichlich.

Bldatter: 5—7 Cm. breit, 9—13 Cm. lang,
stumpf gesigt, herabhiingend; Blattstiel lang und
rothlich.

rundlich, 9 Mm. breit,

Blithen: gross, flatterig, langgesiielt; Blumen-
blitter ranzelig, am Rande wellig, ganz kurz geoagelt.
Der Griffel ist gleich lang wie die Staubgefisse.

Werth der Sorte: Tafelfrucht.
San Michele a. d. Etsch, Tirol.

Karl Mader.

Grosse tiirkische Kirsche (Knorpelkirsche).

(Hiezu eine colorirte Fruchttafel,)

Heimat: unbekannt, doch in Tirol ziemlich
verbreitet,

Literatur.
worden sein.

Gestalt: gross, 20—22 Mm. hoch, grosste
Breite 22—24 Mm.; Stempelpunkt gross, hellbraun;
etwas vertieft stehend.

Stiel: dick und fest, 4—5 Cm. lang, mit
stark entwickeltem Wulst; Stielsenkung breit, aber
nicht tief.

Haut: glinzend, etwas derb, weissgelb mit
Hellroth auf der Sonnenseite und mit zahlreichen
hellen Punkten im Roth gezeichnet.

Fleisch: gelblich, sehr fest, angenehm siiss-
sdnerlich.

Stein: gross, 9 Mm. breit, 12 Mm. lang, am
Stielende abgeschnitten, dickbackig.

Reifezeit und Nutzung. Reift spit, gehort
wohl zu den spiitesten Kirsechen; in San Michele
reift sie in der ersten Hilfte Juni; die Friichte
reifen gleichzeitig und sind gegen unglinstige Witte-
rung ziemlich unempfindlich.

Diirfte noch nicht beschrieben
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Eigenschaften des Baumes. Der Baum
wird mittelgross und ist ziemlich reichtragend.

Bliithen: weiss, Blumenblitter ganz kurz
genagelt,

Werth der Sorte: Tafel- und Wirthschafts-
kirsche, ftir den Export sehr geeignet.

San Michele a. d. Etsch, Tirol.
Karl Mader.

Die englische Winter - Goldparméne auf

siebenbiirgischem Boden.

Wie es schon zu gehen pflegt, dass man das
einheimische Gute dem in Zeitungen angepriesenen
fremden pachsetzt zum eigenen Nachtheile, so ist
es auch uns in Siebenbfirgen mit verschiedenen
eingefilhrten Gewichsen, insbesonders mii den ein-
gefihrten Weinrehen, theilweise auch mit den Apfel-
baumchen ergangen. Dass wir durch die Einfubr
auslindischer Reben uns die Reblaus zugezogen,
bitssen wir mit dem Verluste unserer Weingiirten;
weniger schiidlich, ja in mancher Beziebung lehr-
reich und vortheilbaft hat sich die Einfubr fremder
Kernobstsorten, insbesonders jene der Winterépfel,
bei nns gezeigt.

Wir haben durch Vergleiche der ausldndischen
Aepfel mit unseren heimischen wabrgenommen, dass
wir an unseren vorziiglichen Batull-, Pfarrer- und
Schmecképfeln Frichte besitzen, welche mit den
besten Apfelsorten anderer Obstldnder einen Ver-
gleich ausbalten kiinnen, ja viele sogar an Giite
tibertreffen. Indessen miissen wir, um der Wahrheit
die Ehre zu geben, eingestehen, dass auch von den
importirten Aepfeln sich einige das Recht auf An-
erkennung ibrer Gtite erworben haben. Unter diesen
steht die englische Winter- Goldparmine obenan.
Sei es, dass der Boden, sei es, dass die klimati-
schen Verhiltnisse dem guten Gedeihen derselben
forderlich sind, Thatsache ist es, dass ibre Baume
hier zu den reichtragendsten, welche auch sehr
schone Friichte zeitigen, gehoren.

Die Form der Krone neigt zur Gestalt einer
stumpfen Pyramide, welche schine, etwas dunkel-
griine Belaubung trdgt und, wenn der Baum mit
seinen goldgelben, an der Sonnenseite donkelroth
gestreiften Friichten behangen ist, ein prachtvolles
Bild darstellt. Die Aepfel, wenn deren nicht iiber-
missig viele am Banme belagssen werden, erreichen
eine bedentei de Grisse, deren Durchmesser 7 bis
8 Cm. betriigt. Dieselben sind in der Regel etwas
hoch gebaut und baben die Form einer abgestutzten
Pyramide, deren Grundfliche gegen den Stiel zu
gekehrt ist. Die Friichte halten sich bei guter Auf-
bewahrung bis April und haben cin siiss schmecken-
des gelbes Fleisch.

Der Baum wiichst in gutem, nabrhaftem Boden
rasch und tippig, trigt alljihrlich reichlich Friichte,
so dass cr an Fruchtbarkeit die meisten unserer
heimischen Apfelbiume tibertrifft.

Die Aepfel sind ein gesnchter und gut be-
zahlter Handelsartikel, welcher Umstand im Zu-
sammenhange mit den fibrigen guten Eigenschaften
des Baumes die Anpflanzung desselben besonders
empfiehlt.

Mediasch (Siebenbiirgen), den 9. April 18%4.

Dengel

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Bearbeitung des Bodens zwischen
Obstbaumen.

Eine der wichtigsten Arbeiten zur Pflege der
Obsteculturen besteht in guter, miglichst tiefer, voll-
stindiger Lockerung von Grund usd Boden zwi-
schen den Obsthiumen; je ifter und sorgfiltiger
der Grund zwischen and wm die Obstbiume hernm
bearbeitet wird, um so kriftiger wird der Trieb
der Obstbiiume, der Ansalz des Fruchtholzes und
die Ausbildung und Ernihrung der angesetzten vor
sich gehen.

Gelockerter Boden, und zwar entsprechend tief
gelockerter Grund, wird nicht nur eine grissere Wasser-
menge, sei s Schnee- oder Regenwasser, aufnehmen,
sondern dasselbe auch lingere Zeit hehalten, daher
einen bedeutenderen Grad von Feuchte zeigen als
ganz ungelockerter oder nicht in ausreichender Tiefe
gelockerter und bearbeiteter Grund ; soleher Boden,
tief gelockert, wird sich aber auch rascher und viel
hther und intensiver erwdrmen, also die beiden so
wichtigen Factoren der giinstigen Erndbrung des
Baumes — Feuchtigkeit und Wérme — in erhhtem
Masse besitzen und #Hussern.

Vor Allem wird aber tief und ofters gelockerter
Boden zur reichen Wurzelbildung beitragen, da die
Spitzen derselben nach allen Richtungen des Bodens
hin geniigend gelockerte Erde und reichlich auf-
geschlossene Nahrung vorfinden, sich daher unge-
hindert nach allen Seiten hin ausbreiten und zahl-
reiche Neubildungen der fiir unsere Biume 8o
werthvollen Saugwurzeln bilden kénnen.

Dass die im Boden vorhandenen Nihrstoffe in
tief gelockertem Grunde durch erhohte Einwirkung
der Wirme und Feucbtigkeit tiefer und vollkommener
eindringen, rascher, reichlicher und vollstindiger
gelost werden, sei hicr als selbstverstindlich nur
nebenbei angefilbrt.

Diese fir das Gedeiben unserer Obstbdume so
i unumginglich pothwendige Bodenlockernng kiinnen

den




wir nun bei jingeren Obstbiumen — sagen wir
bis zu ihrem zehnten Jahre — durch eine alljiihr-
lich mehrmals tief zu lockernde Baumscheibe, die
aber nicht zu klein sein darf und jederzeit dem
Kronenumfange entsprechen muss, zur Gentige er-
reichen.

Bringen wir zu gleicher Zeit mit der Bearbei-
tung der Baumscheibe Diinger — vor Allem Kuh-
diinger, Composterde, Kunstdituger nnd Holzasche —
unter, bedecken wir ferner die vollendete Baum-
scheibe mit kurzem, verrottetem Diinger oder in
Ermangelung von solchem mit ausgelaugter Gerber-
lohe, so werden wir im ersteren Falle mit dieser
Culturarbeit einen hedentenden Erfolg durch gleich-
zeitige Diingung, im letzteren Falle, also bei der
Anwendung von Lohe, wenigstens die Oberflache
des Bodens locker, feucht und frei von Unkrant
crhalten.

Bei #lteren Obstbdumen, in dlteren Obstgirten,
wo die Cultur der Obstbinme cinc schon viele
Jabrzehote hindurch ausgeiibte ist, insbesonders
aber in als Grasgirten benfitzten Obstgiirten wer-
den wir mit dem einfachen Baumscheibeherrichten
unsere Zwecke nicht mehr erreichen, wie ja Baum-
scheiben Dbei ilteren Obstbiumen (um den Stamm
herum) keinen Werth mehr beaunspruchen konmen,
da die Spitzen der Saugwurzeln, also die nahrung-
aufuchmenden Wurzelspitzen, weit, dem Kronen-
umfange entsprechend, vom Stamme entfernt sich
befinden; in diesen Fillen ist eine dem Zwecke
vollkommen entsprechende tiefe, ausgiebige Boden-
lockerung nur dann als solehe zu bezeichnen, wenn
der gesammte Grund und Boden zwischen den Obst-
baumrcihen geniigend tief gepfliigt vder gegraben
und reichlich gediingt, mit Hackfriichten oder Ge-
miise durch einige Jahre cultivirt wird; es gilt dies
besonders fir Grasgiirten, in welchen ja zumeist
dureh vollstindige Schliessung der Oherfliche des
Grundes und Verfilzung der vielen Wurzeln der
Rasennarbe ein vollstdudiges Festwerden des Bodeuns
und Verhinderung des Eindringens der Feuchtigkeit
und Wirme eintritt, wie nicht minder die giinstige
Einwirkung der Luft und ihre zersetzende und
aufschliessende Wirkung auf die Erde aufgehoben ist.

In diesem Falle ist cinzig und allein eine
unserer Anforderung entsprechende Lockerung des
Grundes durch ein tiefes Pfligen it Hilfe des
Untergrundpfluges oder Rigolpfluges (wo es die Ver-
hiltnisse und die Reihenweite der Obstbdume im
nicht zu engen Stande desselben gestatten), im Haus-
garten aber ein tiefes Umstechen des Bodens, noch
besser ein sich gut bezahlendes und sehr bald reiche
Ziugen tragendes Rigolen mit der Stichschaufel das
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empfehlenswertheste und cinen wirklichen Erfolg
versprechende Mittel.

Insbesonders das Rigolen mit der Hand solcher
alter, im Ertrag abnehmender Obstgirten konnen
wir aus vielfach selbst gemachten Erfahrungen und
erzielten Erfolgen unseren Obstziichtern nicht warm
genug empfeblen, indem solche Obstgirten nach
drei- bis vierjahriger Cultur und bei sehr kriftiger
Diingung wieder zur Grasnuizung verwendet werden
kénnen.

Es ist eine crsichtliche Verjiingung, die wir
an unseren Obstbiumen in einem solchen tief ge-
lockerten Boden wahrnehmen; kriiftiger, frischer
Trieb, erpeuerter Fruchtansatz, reiche Fruchternte
und vollkommener ansgebildete und wohlschmecken-
derc Friichte, alles zurtickzufilbren auf eine reich-
lichere Ernéhrung durch Aufschliessung des Bodens
in seinen tieferen Schichten. *

FEINDE DES OBSTBAUES.

Ungeziefer an den Obsthiiumen.

Zu einer rationellen Obstbanmpflege gehort auch die
Ungeziefervertilgung. Alles Schneiden und Diingen wiirde
nutzlos sein, liesse man die miihsam herangezogenen
Zweige, Bliithen und Friichte ungehindert den Obstbaum-
schiidlingen zum Opfer fallen. Ueber einige der wichtigsten
Obstbaumfeinde, sowie iiber deren zweckentsprechendste
Vertilguogsart soll in dieser Abhandlung gesprochen
werden.

Vom ,Abraupen“ der Obstbiume wird schon Jeder
gehort, die Meisten werden es auch schon gemacht haben.
Aber gerade dieses ,Abraupen® der Obstbiume wird oft
in so zweckverfehlender Weise gemacht, dass ich zum
Schlusse doch poch darauf zuriickzukomwen fiir nothwendig
erachte. Zuerst iiber die Obstbaumschiidlinge. Da ist in
erster Linie der Goldafter (Porthesia [Bombyx] chrysor-
rhoea) Es ist dies ein etwa %4 Zoll langer, weisser Nacht-
schmetterling mit gelbbrauner Hinterleibsspitze. (Daber
der Name Goldafter.) Das Weibchen des Goldafters legt
im Juni bis Juli seine Eier auf die Unterseite der Obstbaum-
blitter und bedeckt sie mit Haaren seines Hinterleibes,
so dass diese Eierklumpen einen polsterartigen Waulst
bilden. Die aus diesen Eiern im selben Jahre auskriechenden
Riupchen fertigen sich Nester aus weissen, aus Ab-
sonderungen ihres Kborpers entstandenen Fidchen, in
welchen sie iiberwintern. Diese Nester sitzen meist an den
Zweigspitzen und sind in Folge ihrer Grosse leicht kennt-
lich. Die Raupen, welche 1/,—2 Mm. gross sind, sind stark
behaart und gelb und braun gestreift. Die Veruvichtungs-
thitigkeit dieses Schiidlings beginnt mit der Laubentwick-
lung der Biume. Alsdann kriechen die Raupen aus ibren
Winterquartieren, verbreiten sich auf den Biumen und
fressen bis zu ihrer Verpuppung. In raupenreichen Jahren
kann man die Gefrissigkeit dieser Unholde zur Geniige
beobachten. Die beste Zeit zur Vertilgung dieses Schid-
lings ist der Winter, wenn die Biume noch laublos sind.
Erstens sieht man dann die Nester leicht, so dass man sie
mit der Raupenscheere, oder wenn man sie erreichen kann,
mit dem Messer oder der Rosenscheere he*rausschneiden
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kann, und zweitens ist die Vertilgung auch insoferne eine
rationellere, als man stets eine ganze Anzahl Raupen mit
einem Male vernichtet. Auf die zweckmissigste Vertilgungs-
methode komme ich spiter zuriick.

Ein zweiter, in der Art seiner vernichtenden Thitig-
keit dem vorigen sehr iibhunlicher Schidling ist der Hecken-
oder Baumweissling (Pieris [Pontia] crataegi). Es ist
dies ein dem allbekannten Kohlweissling in Form und
Farbe ziemlich gleicher Tagschmetterling, pur hat er statt
der schwarzen Punkte des Kohlweisslings schwarze Adern
in den Fliigeln, welche bei den Vorderfligeln in eicen
schwarzer Saum endigen. Im Juli legt das Weibchen seine
Eier auf die Blitter der Obstbiume; jedoch anch auf
andere Biume: wie, Linden, Ahorn, Buchen, Weissdorn
u. A. Ganz besonders gerne werden Dornenhecken von
den Weibchen dieses Vernichters zur Eierablage aufge-
sucht. (Daher mag wohl anch der Name Heckenweissling
stammen,) Man suche daber auch nach Moglichkeit Obst-
biiume von Dornenhecken entfernt zu balten, denn von
diesen siedeln die Raupen mit Vorliebe zu den Obstbiiumen
iiber. Auch die Vertilgung dieser Ungeziefer ist insoferne
nicht schwierig, als man die Nester leicht erkennen und
mit Scheere und Messer entfernen kann.

Ein dritter, iiberaus gefihrlicher Obstbaumfeind ist der
Schwammspinner (Ocneria [Liparis, Bombyx] dispar),
ein grosser, mit ausgebreiteten Fliigeln etwa 1!,—2 Zoll
messender Nachtschmetterling. Die Eier dieses Schmetter-
lings werdeu an Baumstimmen fast aller Baumgattungen,
Ziunen, Mauern, iiberhaupt an geschiitzten Stellen ab-
gesetzi. Sie haben ein braunes, schwammartiges Anssehen.
Besonders gerne werden die Eier dieses Thieres unter die
Rinde, in Baumhthlungen u. 8. w. gelegt. Fiir die Ver-
tilgung dieses Schiidlings ist der Kalkanstrich der Biume
ein sehr gutes Mittel, sowie auch das Abkratzen der
Stimme. Die graubraune, ziemlich grosse Raupe, welche
im April auskriecht, ist ein iiberaus grosser Fresser und
in Folge ihrer Grosse mebr denn jede andere in der Lage,
ganze Biume kahl zu fressen.

Wir kommen nun zum vierten, am schwierigsten zn
vernichtenden Schiidling. Dies ist der Ringelspinner
(Gastropacha [Bombyx] neustria). Der Schmetterling ist
nur etwa Y2 Zoll lang und circa ¥/, Zoll breit mit aus-
gebreiteten Fliigeln, schwarzbraun, mit helleren Streifen
auf der Fliigeloberseite und stark behaarten Fiihlern. Die
Eier des Ringelspinnerweibchens werden in die Krone der
Biume rings um 1—3 Jahre alte Zweige abgesetzt. Diese
im Juli angelegte Brutstitte enthiilt Hunderte von Eiern,
welche grauschwarz und steichart sind. Die Eier des Ringel-
spioners sind fiir ein ungeiibtes Auge schwer kenntlich,
weil sie ziemlich die gleiche Farbe wie die Rinde haben.
Man muss daher die Vertilgung dieser Schédlinge sehr sorg-
filtig, und zwar am besten beim Schneiden oder Ausputzen
der Obstbiume bewerkstelligen. Da es jedoch unvermeid-
lich ist, dass noch ein guter Theil der Brutherde iiber-
sehen wird, so wiederholt man die Vertilgung gerade
dieser Raupe nach ihrem Ende April, Anfang Mai er-
folgten Auskriechen. Die Raupe ist 1'a Zoll lang, grau
mit rothgelben Streifen und biit sich nach dem Aus-
schliipfen aus der Winterhiille in grisserer Anzahl bei-
sammen in den Astwinkeln auf, wo man gie leicht ablesen
oder zerdriicken kann. Da die Raupen nicht alle zu gleicher
Zeit auskriechen, so muss das Absuchen mehrmals ge-
schehen. Es ist dies bei grésseren Obstbiumen immerhin
ein zeitraubendes, schwieriges Geschiift, doch dem Aus-
schneiden mit der Raupenscheere deswegen vorzuziehen,

weil man bei letzterem manchen fruchtbaren Zweig ver-
nichten miigste und auch manche Raupe konnte durch
Herunterfallen leicht unversebrt bleiben und nachher wieder
am Baume hinaufkriechen und ibr Zerstirungswerk weiter
fortsetzen.

Die vier angefiihrten Schiidlinge sind die wichtigsten,
welche uns fiir die augenblickliche Vertilgungszeit vor-
nehmlich interessiren. Verschiedene andere, wie der
Apfelblithenstecher (Anthonomus pomorum), der
Frostspanner (Geometra brumata), die Gespinnst-
motte (Tinea malinelia) u. A., sind zum Theil noch achiid-
licher als die oben genannten; doch fillt die Vertilgung
derselben mehr in den Sommer, Spitherbst und Winter-
anfang. Ich werde zu geeigneter Zeit auch {iber diese
Schiidlinge berichten.

Doch nun zur Vertilgung im Allgemeinen, Das seit
Jahrzehnten angewendete Vertilgungsmittel fiir Raupen-
nester ist die Scheere, die Rosenscheere sowohl als die
Raupenscheere. Erstere fiir mit der Hand ohne besondere
Schwierigkeiten erreichbare Brutstiitten, beispielsweise an
Spalieren, Zwergobst u. s. w,, letztere fiir solche an Hoch-
stimmen, Da es nun leider der Fall ist, wie der alte Kanitz,
der Nestor der Bienenziichter, sehr treffend sagte: ,In
jetziger Zeit soll das Einfache auf kiinstliche Weise ge-
macht werden®, so hat man auch nach dieser Richtung
hin ,Neuerungen® geschaffen. Da sind in erster Linie die
mit grosser Reclame empfohienen, ,ganz sicher wirkenden*
Fliissigkeiten, welche mit einem mijglichst unpraktisch
eingerichteten, an einer Stange befindlichen Spritzball in
die Krone der Biume befirdert werden. Diese Vorrichtung
ist so eingerichtef, dass sie alles Andere trifft, nur nicht
die Raupennester, und sollte wirklich einwal ein solches
von der Fliissigkeit getroffen werden, so ist dasselbe noch
nicht vernichtet, denn die von mir oft versuchten ,sicher
todtenden* Fliissigkeiten haben noch keiner Raupe Ver-
derben gebracht. Es ist damit, wie mit Vielem in der Welt:
der Reiz des Neuen. Mit grosser Reclame in den Fach-
zeitungen werden die Erfindungen von den Fabrikanten
angepriesen und von sehr Vielen leider auch geksuft, um
nachher als zwecklos bei Seite gestellt zu werden. Ganz
besonders warnen mdichte ich vor dem sogenaonten sehr
wirksamen (?) ,Insectengift®, welches den durch Kiilte
und Gespinust geschiitzten Raupen kaum ein Unbehagen
verursacht, geschweige deon dieselben vernichtet. Ein
anderes, wenn auch nicht so unpraktisches wie das vorige,
doch durch die Raupenscheere iiberflilssiges Geriith ist
die Raupenfackel. Ich habe mit derselben eingehende Ver-
suche angestellt und bin zu der Ueberzengung gekommen,
dass man mit der Fackel vieles Andere besser in geniigender
Menge verbrennen kann, wie gerade Raupen. Hilt man
die Fackel an ein Raupennest oder an eine Raupe, so
Iisst sich dieselbe einfach an einem Faden herunterfallen,
um von der Erde aus wieder den Baum emporzukriechen.
Wenn auch der Raupenfackel ein geringer Erfolg nicht
abgestritten werden kann, so ist sie doch immerhin ein
Spielzeug gegen eine gut functionirende Raupenacheere.
Selbstverstindlich muss eine Raupenscheere gut in Ord-
nung sein, da man sonst viel Zeit vergeudet, ohne dem-
entsprechende Erfolge zu erreichen. Wenn auch das ,Ab-
raupen* wobl den meisten Lesern dieser Abhandlung
bekannt sein wird, so michte ich dasselbe doch immerhin
kurz besprechen. Zum Abraupen gehidren zwei Personen:
ein sachkundiger Mano, welcher die Nester kennt, und
zweitens eine Person, welche das Aufsammeln der aus-
geschnittenen Zweige und das Aufsuchen der etwa herab-



DER FRUCHTGARTEN. 03

gefallenen Raupen besorgt. Wollte nur eine Person die
Arbeit des Abraupens besorgen, so wire dies zweck-
verfehlend, denn Abraupen und Aufsammeln zu gleicher Zeit
ist unmoglich; und doch muss auf jedes herunterfallende
Zweigchen u. 5. w. aufgepasst werden, damit nichts liegen
bleibt. Auch wiirde bei Verrichtung dieser Arbeit von
nur einer Person manches Nest zertreten werden; die
Raupen in demselben sind ganz sicher aber danu noch
picht alle todt, Ferner miissen die am Baume etwa haf-
tenden diirren Blitter sorgfiiltiz heruntergeholt werden,
da die Vermuthung sehr nahe liegt, dass sich Raupen in
oder an denselben verborgen halten. Die aufgesammelten
Zweigtheile, Nester und einzelne Raupen werden nicht
auf den Compost geworfen, nicht zertreten, aunch
nicht vergraben, sondern verbrannt. Nur durch
Verbrennen der Raupen hat man die volle Garantie einer
sicher erfolgten Vertilgung derselben.

Gleichwie die Obstbiume, so suche man auch die in
der Nihe stehenden Hecken (wenn Zeit vorhanden,
kann man dies auch bei siimmtlichen besorgen), besonders
Dornenhecken, griindlich zu siubern, da gerade dort, wie
schon vorher erwihnt, mit Vorliebe die Brutherde ver-
schiedener Raupen angelegt werden.

Es ist nun selbstverstiindlich, dass das Vertilgen des
Ungeziefers nur dann von dauerndem Erfoige sein kann,
wenn es an allen Obstbiumen geschieht. Wenn beispiels-
weise Jemand seine Biume siubert und der Nachbar rechts
und links thut dies nicht, so wird dem Ersteren dies nicht
viel niitzen, deshalb strebe Jeder danach, fiir eine mig-
lichst aligemeine Obstbaumschidlings-Vertilgung zu sorgen.
Hier in Deutschland bestehen ja in den verschiedenen Re-
gierungsbezirken diesbeziigliche Verordnungen, deren Nicht-
befolgung die Unterlasser mit dem Strafgesetzbuch in Be-
riihrung bringen. Man sieht also, wie wichtig die Sache
ist. Deshalb siinme Derjenige, welcher bisher noch nicht
seine Obstbiume reinigt, nicht mehr, sondern thue dies
bald, denn roch ist’s Zaw. P. Lehmann.

Obstban, Obsthandel und Obstverwerthune.

Vortrag, gehalten in der General-Versammlung des Ohsthau-Vereines

fiir das Konigreich Bihmen in Aprit 1884 von

Dr, Josef Baner, Reichsraths-Abgeordneter und Gutshesitzer zu
Podgeditz, Leitmeritzer Kreis in Bihmen,

Prag am |,

Indew ich der mir gewordenen ehrenvollen Aufgabe,
den Vortrag des Herrn Vicepriisidenten Tomdasek iber
Obstverarbeitung einzuleiten, entspreche, glanbe ich viel-
leicht nicht uprichtig vorzugehen, wenn ich selbst einige
Streiflichter auf den Obstban, Obsthandel und die Obst-
verwerthung im Allgemeinen werfe, indem alle diese
Factoren mit der Obstverarbeitung im engeren Sinpe in
einem derartig nahen Zusammenhange stehen und sich
gegenseitig erginzen, dass sie deshalb ebenfalls einer
Besprechung werth erscheinen.

- Um eine Wunde zu heilen, muss man dieselbe zuniichst
soudiren, und dass die dermaligen Verbiltnisse unseres
Obsthanes und unserer Obstverwerthung keine gesunden
genannt werden kdnnen, sondern fiir die Obstproduction
eine Wunde bedeuten, glaube ich, behaupten zu diirfexn.
Ich vermag zwar diesbezliglich nicht im Allgemeinen zu
sprechen, denn dazu kenne ich die Obstbau- und Obst-
verwerthungs-Modalititen im Binnenlande viel zu wenig,
wohl aber kann ich Einiges iiber meine heimatliche Obst-

gegend und den dawit zusammenhingenden Elbegau mit
seinen formlichen Obstwaldungen berichten. Und dass
dieses ein Obstgebiet von ziemlicher Bedeutung ist, be-
weist auch die Statistik des Umschlagplatzes Lobositz,
an welchem in den Jahren 1883—1892 884.972 Metr. Griin-
obst fiir fl. 4,423.273 und 9222546 Metr. Backobst fiir
fl. 2,865.857, also zusammen 1,107.518 Mctr. Obst fiir den
Betrag von fl. 7,289.130 umgesetzt wurden.

Wie sieht es nun in diesem productionsreichen Obst-
lande mit dem Obstgeschiifte aus? Wenn man die giinstigen
Bedingungen, die bier mitsprechen, in’s Auge fasst —
wie z. B. in erster Linie der schiffbare, von zwei Eisen-
babnen begleitete Elbestrom, der hinausfiihrt in das ver-
hiltnissmissig nur wenig Obst producirende, dagegen aber
stark consumirende Deutsche Reich und binunter bis zum
Meere nach Hamburg als dem Umschlagplatz fiir England und
Amerika, die Nihe und Billigkeit der Kohle u. s w. —,
so wochte man glanben: vorziiglich. Und doch ist dem
vicht so; im Gegentheile, die ganze Geschiiftsabwicklung
ist hier roch eine vollstindig ungeregelte.

Werfen wir zunfichst behufs besserer Orientirung iiber
die Ursachen der ungilinstigen Situation einen Blieck auf
die Obstproduction fiir sich. Die Biume gedeihen vorziig-
lich und tragen, abgesehen von abnormalen Einfliissen,
reichlich fast alle gewiinschten Sorten. Aber gerade dieser
letztere Umstand ist in gewissem Sinne ein schiidigendes
Moment; denn anstatt sich uur auf wenige, aber verliiss-
liche, gute und bekanute Sorten zu verlegen, die gerne
gekauft werden, pfropft man alle muglichen, oft ganz un-
bekanuten Spielarten, so dass, wenn der Kleinwirth mit
seiner Fuhre zum Obststapelplatze kommt, dieselbe einer
formlichen Gemischtwaarenhandlung gleicht: alle mig-
lichen Sorten, aber von jeder nur zwei, einen oder auch
nur einen halben sSack, oft eine neue G(attung ganz
namenlos oder uuter fremdartiger Bezeichuung, so dass
sie der Kiufer, obwohl selbe vielleicht vorziiglich ist,
als unbekanute Waare wit dem geringsten Preise hezahlt
und sie unter Diverse werfen lisst, wo sie, ohne dem
Obstziichter den erwarteten Gewinn gebracht zn haben,
verschwindet. Dieses Vorgehen bedeuter demnach fiir die
Obstproducenten zweifellos einen Fehler.

Wir kommen nunmehr zu der Verwerthuug des Obstes
selbst und da ist es, wenigstens in unserer Gegend, haupt-
sichlich das segenannte Ausrichterwesen, die Obstagentur,
welches in seiner vollstindigen Ungeregeltheit eine schwere
Schiidigung fiir den Obstverkauf bedeutet. Sehen wir uns
einral die ganze Procedur beim Obstbandel viher an, wobei
ich ansdriicklich vorausschicke, dass ich mit meiner Schil-
derung durchaus nicht alle Ausrichter treffen will und
gerne zugebe, dass es darunter auch Minper gibt, welche
auch fiir den Producenten ein mitfiihlendes Herz haben.

Diese Ausrichter oder Obstagenten sind hiufig Leute,
denen es in ihrer friiheren Beschiftigung nicht recht zu-
sammenging, die an derselben oder iiberhaupt an einer
ernsten, geregelten Arbeit keine Frende haben und daher
pach einem anderen raschen und wmiiglichst miihelosen,
wenn auch launenhaften Verdienst streben. Entweder als
friihere Obstbauer oder wenigstens als in einer Obstgegend
Aufgewachsene besitzen sie eine entsprechende Sorten-
kenntniss, wozu sich noch Beredsamkeit, Verwerfung aller
Gefiihlsduselei und eine gute Verdaunng gesellen miissen,
und mit diesem Anlagecapital ausgeriistet, stellen sie sich
den Grosskiufern von Obst zur Vermittlung von Ein-
kiufen gegen dem zur Verfiigung, dass ihnen fiir jede
Metze vermittelten Obstes ein bestimmter Be;rag, gewihu-
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lich 10—20 kr., ausbezahlt werde. Es sind oft sehr er-
hebliche Summen, welche da in den kurzen Obstsaisons
von ihnen verdient werden und wenn sie ausserdem ihre
Profession oder sonstige Beschiiftigung betreiben wiirden,
konnten sie ganz schone Ersparnisse anlegen; aber die
geschilderten Ursachen, welche sie in der Regel zu diesem
Erwerbe fiibrten, bestiitigen hiufig den Spruch: ,Wie ge-
wounnen, 0 zerronnen®,

Selbstverstindlich ist nach dem Geschilderten das ganze
Bestreben der Ausrichter darauf gerichtet, moglichst viele
Metzen umzusetzen, nm auf diese Weise moglichst viel Geld
zu verdienen. Sie sind demnach in ibren Mitteln nicht sehr
wihlerisch. Jeder Grosskiufer sucht z. B. natiirlicher-
weise mit den einzelnen periodisch heranreifenden Sorten
womiglich als einer der ersten auf den Marktzu kommen,
weil da die besten Preise bezahlt werden. Er beauftragt
daher seinen Agenten, ihn recht rasch mit der gewiinschten
Waare zu bedienen, vorsichtsweise hinzusetzend, dass sie
baumreif sein solle. Der Ausrichter beliduft, ja selbst
bereitet und befihrt nun die Producenten, welche oft noch
gar nicht an das Pfliicken des unreifen Obstes denken,
uud bringt sie unter der Inaussichtstellung verlockender
Preise zur Abnabme und Lieferung desselben, nachdem
er ohne Angeld oder Kaufschein bei blosser Preiszusage
das Geschift abgeschlossen hat. Kommt daon der Land-
wirth wit seivem unreifen Obste auf den Umschlagplatz,
so ygibt es Anstinde, Ausreden und Abziige znm Todt-
drgern und geben daonn solehe Sendungen doch in's Aus-
lavd und kommen als welke, saftlose Friichte auf den
dortigen Markt, so verderben sie immer mebr und mehr
den frither so ausgezeichueten Ruf des bohmischen Obstes,
verdringen es dadurch und beférdern die Concurrenz aus-
liindischer, zumeist minderwerthiger Producte.

Man kaonn hier nun Folgendes einwenden: Ja, warum
liigat sich denn der Obstbauer verleiten, unreifes Obst zu
pflicken und warum schliesst er ohne Sicherstellung mit
dem Agenten das Geschiift abv Es ist dies zweifellos ein
grosser Fehler, aber er lisst sich einigermassen mit der
Schwiiche der menschlichen Natur entschuldigen, aus der
¢r hervorgeht. Es ist leider einmal nicht anders, als dass
in der Regel das zuerst zum Verkauf gelangende Obst
einer Sorte, wenn auch weniger reif als das spitere, die
bilchsten Preise erzielt, wihrend die spiteren, wenu auch
noch so schonen und baumreifen Friichte meist nur be-
deutend billiger an den Mann gebracht werden konneu.
Auch ist zu erwiigen, dass Jener, welcher vom Ausrichter
Cautelen verlangt, einfach stehen gelassen wird. So kommt
es, dass man von den nicht genossenschaftlich vereinigten,
einzeln jeder nur fiir sich selbst sorgenden Landwirthen
bei einem Tadel iiber ihre Nachgiebigkeit gegeniiber den
Agenten Antworten hort, wie: ,Das haben die Gross-
hiindler zu verantworten®, ,Ich allein kanuo es nicht
zwingen®*, ,Jeder muss zuerst fiir sich sorgen®, ,Das
Hemd ist mir niher als der Rock* u. dgl.

Und die Grosskiufert Sie unterstiitzen dieses un-
geregelte Ausrichterwesen oder haben wenigstens keine
Neigung, es zu regels, denn es passt ihnen so, wie es
ist, nimlich: keine bindenden Kaufscheine, keine zu
riskirenden Anpgelder und daher bei erhobenen Anstiinden
und Preisabziigen einfach Verweisung auf den zumeist
Habenichts von Ausrichter, der zudem wunderbarer Weise
keinem behordlichen Consense, keiner Steuer oder Abgabe
unterzogen wird, so dass es erklirlich erscheint, wenn
der Zuzug zu diesem auf Kosten der Producenten lohnen-

Dass die schlechte Packung mit dew kleinlichen Be-
streben, durch Einschmuggelung geringerer Friichte einen
minimalen Gewinn zu erziclen, sich oft bitter richt, ist
bekannt, desgleichen auch ein nachliissiges Dorren, welches
Verfahren jedoch in das Capitel Obstverwerthung gehort
und daselbst besprochen werden wird.

Ich habe pun in meinen bisherigen Auseinandersetzun-
gen ein ziemlich diisteres, aber wahres Bild der, wenigstens
in unserer Gegend, ganz ungiinstigen Lage des Obsthandels
und der Obstverwerthung gezeichnet, ohne dasselbe noch
durch weitere schwarze Striche zu verschiirfen, wie beispiels-
weise durch den Hinweis auf den immer mehr iiberband-
nehmenden Obstanbau in den dazu geeigneten Gegenden
Deutschlands und avderwiirts, die Concurrenz der bosni-
schen Zwetsehke, fiir deren Wertherhthung alles Mogliche
geschieht, die Unterbindung unseres amerikanischen Ex-
portes durch das dortige Zollverfahren u. 5. w.

Darnach braucht es nicht Wunder zu nehmen, wenn
endlich doch einmal unter unseren isolirt kiimpfenden
Obstproducenten der lingst erwachte Gedanke an die
Nothwendigkeit gemeinsamer Abwehr der Uebelstiinde
sowie gemeinsamen Strebens nach Besserung der bestehen-
den unerquicklichen Verhiltnisse unseres Obsthandels
greifbare Gestalt annpehmen will.

Der erste schiichterne Versuch in dieser Hinsicht er-
folgte 1890, als die Grosskiufer nach Einfithrung des
Hektolitermaasses au Stelle der bei ihpen so beliebten
Usterreichischen Metzen, um sich von ibm nicht giinzlieh
trennen zu miissen, den Kauf nach Gewicht, jedoch unter
Zugrundelegung der alten oOsterreichischen Metzen it
40 Kilogramm bei Bitneu und 35 Kilogramm bei Aepfeln
einfiihrten. Die grossen Beliistigungen dieser complicirten
und auch dem Gesetze nicht entsprechenden Verkaufs-
methode — welche sich unter Anderem, abgesehen von
der Ungleichheit des Gewichtes der einzelnen Sorten und
der Zeitversiiumniss, auch darin Hussern, dass der gleich
aw Felde verkaufende Producent susser mit dem Hohl-
maasse jetzt auch woch mit der Decimalwage von Baum zu
Baum ziehen und oft bei ungiinstiger Witterung manipuliren
munss — fiihrten die Vertreter der landwirthschaftlichen
Bezirksvereine von Lobositz, Aussig, Tetschen und Leit-
weritz, also des eigentlichen Elbegaues, zum ersten Male in
Aussig, als dem natiirlichen Mittelpunkte, zu dem Zwecke
zusammen, um zu berathen, wie gegeniiber dieser onerosen
Modalitit Stellung zu nebmen wire. Der damals gefasste
Beschluss, ohne Anwendung von Gewicht, nur nach halben
Helktolitern mit einer halben Frucht Uebermaass zn ver-
kaufen, hatte keinen Bestand, denu es perhorrescirten die
Grosskiufer dieses Bestreben und diese reprisentiren eben
mit Riicksicht auf ihre geringere Anzahl und die Unhaltbar-
keit des griinen Obstes den massgebenden, die vielen und
nicht geeinigten Producenten aber den schwiicheren Theil ;
aber auch deshalb kawm der gefasste Beschluss nicht zur
Realisirung, weil die Obstbauer sich nicht weiter der
Ueberzeugung verschliessen konnten, dass der Einfiihrung
des Gewichtes als allgemeinen Verkaufsmodus auf die
Dauer kein Riegel mehr vorgeschoben werden kinne.

Diese Anschauung kam denn auch zum officiellen
Ausdruck, als tiber Wunsch der deutschen Section des
Landesculturrathes fiir das Konigreich Bohmen iiber eine
Anfrage der k. k. steiermiirkischen Landwirthschafts-Ge-
sellschaft hinsichtlich der geeiguetsten Art und Weise
des Obstverkaufes die bereits genannten landwirthschaft-

den und vergniigungsreichen Erwerbe immer grosser wird. | lichen Bezirksvereine neuerlich zusammentraten, um in
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einer am 29. Jinner 1898 in Aussig abgehaltenen Enquéte
ibr Gutachten iiber jene Frage abzugeben.

Ich will nur noch kurz erwiihnen, dass dabei ausser
den bereits erwiihnten Motiven gegen den Maassverkauf noch
in's Feld gefiihrt wurde, dass der Verkauf vach Butten
oder Metzen gesetzlich nicht mehr zulissig sei, der balbe
Hektoliter aber im Gegensatze zu dem zu grossen ganzen
Hektoliter wegen seines zu kleinen Rauminhaltes fiir den
Griinobstverkauf uppraktisech erscheint, auch beim Maass-
verkaufe Unrichtigkeiten und Uebervortheilungen leichter
vorkommen konnen, wie z. B. Sackung nach schmaler
Maassbutte seitens des Verkiufers und Uebernahme mit
breiter Metze seitens des Kiiufers, wo dann das usuelle
Ucbermaass fehlt u. dgl. m. Die Enquéte sprach sich
schliesslich fiir den reinen Gewichtsverkauf ohne Mit-
beniitzung des Hohlmaasses aus, u. zw. weder des Hekto-
liters noch der Metzen, weleche die Einkiiufer vollkommen
gesetzwidrig beim Gewichtskauf in schon besagter Weise
bis heute mitverwenden. Fiir den alleinigen Gewichts-
kanf spricht auch der Umstand mit, dass das geringste
Quantum bis zu 1 Kilo hinab verwerthet werden kanp,
was namentlich bei theueren Sorten bei schwachen Obst-
eruten schon vorkam, beim Maassverkauf jedoch die kleinste
Eicheit wohl nur 5 Liter sein kionnte, wodurch eine sehr
nmstiindliche Manipulation bedingt wiirde.

Doch dieses habe ich nur beiliinfig erwiihnt, da damit
noch nicht die Miséren unseres Obsthandels in der Haupt-
sache behoben werden kilnnen. Das muss in einschueidender
Weise geschehen und der Versuch, wenigstens ein kleiner
Schritt hiezu, wurde ausserhalb des Rahmens des officiellen
Programmes bereits bei jener Enquéte gethan.

Der Obmann des Aussiger landwirthschaftlichen Ver-
eines beniitate niimlich die Gelegenheit der Anwesenheit
zahlreicher obstfachkundiger Vertreter des ganzen Elbe-
gaues — jeder Verein entsendete 10 Delegirte —, um nach
Erledigung des eigentlichen Gegenstandes der Enquéte eine
weitere Frage aufzuwerfen und in Besprechung zu ziehen,
die da lautete: ,Wiire die Errichtung von Obstverkaufs-
Genossenschaften oder Verkaufsstellen in den Vereins-
gebieten anzustreben?*

Es fand zugiichst eine aligemeine Discussion iiber das
Thema der Reorganisation des Obstbavdels statt und wurden
dabei die mannigfachsten Vorschlige gemaceht, aus welchen
ich nachstehende Wiinsche hervorhebe: 1. die (Geschiifts-
abschliisse zwischen Kiufern und Verkiufern sollen, wenn
es direct nicht moglich ist, pur durch vertranenswiirdige
Vermittler besorgt werden; 2. die Vertranenswiirdigkeit
sei dadurch zu sichern, dass die Obstausrichter mit einer
Bewilligung oder einem Certificate der k. k. Bezirkshaupt-
mannschaft versehen sein miissen, um welches sie alljihrlich
einzuschreiten hiitten, wobei jedesmal das Gutachten des
Ausschusses des betreffenden landwirthschaftlichen Rezirks-
vereines einzuholen sei, weil dieser die Perstnlichkeit des
Ansuchenden zn beurtheilen leichter die Moglichkeit habe:
3. es geien ferner wombglich wenigstens fiir je eine Woche
zar Darpachachtung fiir die Producenten die Obstpreise
festzustellen, was bei beglaubigten Vermittlern leicht zu
erreichen wire, wenn diese Agenten entweder nur gegen
ein verhdltnissmiissiges Angeld oder unter Aushiindigung
eines mit der Unterschrift des eigentlichen Kiufers ver-
sehenen Kaufscheines abschliessen diirften. Letztere Ver-
kaufsweise, niimlich gegen Kaufschein, wiire vorzuziehen
und sei weiter Vorsorge zu treffen, dass bei sich ergebenden
Anstiinden, z. B. bezliglich der Qualitiit, falls eine persda-
liche Einigung der Parteien nicht zu Stande kommt, eine

wenigstens an grisseren Umschlagplitzen wiihrend der
Obstsaison in loco befindliche unparteiische Commission
sofort entscheide. Wiinschenswerth sei auch in irgend
einer geeigneten Weise die Ueberwachung der Lieferung
von nur gesundem und baumreifem Obst, wodurch allein der
verloren gegangene oder wenigstens arg gefihrdete Ruf
des bohmischen Obstes gerettet und der Handel mit dem-
selben wieder rentabel gemacht werden kann. Wenn endlich
insbesondere die Localblitter in die Wochenmarktsberichte
ausser den Getreide- und sonstigen Victualienpreisen auch
den jeweiligen Stand der Obstpreise einbeziehen michten,
80 wiirde dies zur leichteren Orientirung fiir die Producenten
sehr dienlich sein und dankbar begriisst werden.

Beziiglich des Kernpunktes, niimlich der Bildung von
Obstverkaufs-Genossenschaften oder Verkaufsstellen, wurde
schliesslich eine Resolution angenommen, in welcher sich
simmtliche vertretene Vereine im Principe mit der Bildung
solcher Genossenschaften vollstindig einverstanden er-
kldren, indem sie eine solche Action als das einzig migliche
Radicalmittel zur griindlichenSanirung der grossen Schaden
unseres bisherigen Obstgeschiiftes ansehen, namentlich
weil hiedurch die Ausbeutung der Schwiiche der allein-
stehenden und vereinzelt vorgehenden Verkiufer behoben
wiirde und tiberhaupt nur mit vereinten Kriften etwas durch-
gesetzt werden kann. Mit Riicksicht auf die besondere
national6kovomische Bedeutung des Obstbaues und Obst-
geschiiftes im Elbegaugebiete sollen demnach behufs Er-
richtung dieses gesteckten Zieles die landwirthschaftlichen
Vereine der wichtigsten Productions- und Consumtions-
centren, wie Leitmeritz, Lobositz, Aussig und Tetschen,
zunfichst zn einer Enguéte behufs Berathung iiber die
Modalititen der zu griindenden (Genossenschaften im In-
teresse des auf eine reelle Basis zu hebenden Obsthandels
zusammentreten, wobei die Betheiligung weiterer an-
grenzender, sich dafiir interessirender Vereine sehr er-
freulich whre. Behufs erhohterer und wirkungsvollerer
Bedeutung dieser Enquéte wurde schliesslich der Wunsch
ausgesprocben, dass die deutsche Section des Landescultur-
rathes die Einberufung und Leitung derselben in die Hand
vehmen und ich als Ausschussmitglied der Seetion dort in
diesem Sinne iiber die ganze Verhandlung referiren mige.

Selbstverstindlich leistete ich diesem Ansuchen sofort
in der nichsten Sections- Ausschusssitzung Folge und wurde
mein Referat dem Comité fiir Volkswirthsehaft und Legis-
lative zur Priifung tiberwicsen, dessen darauf gefasster
befiirwortender Antrag auch vom Ausschusse unter gleich-
zeitiger Bestellung meiner Wenigkeit als Specialreferenten
acceptirt wurde. Nach diesem Beschlusse erklirt sich dem-
nach die Seetion zur Veranstaltung der gewiinschten
Enquéte der genannten und eventuell auch noch anderer
angrenzender, die Obstcultur vertretenden Vereine iiber die
Frage der Art und Weise der Griindung und Ausgestaltung
von Obstbau- und Verkaufsgenussenschaften bereit, in
welcber Enquéte die Hauptgesichtspunkte, nach welchen
bei Griindung territorial begrenzter Obstbau- und Ver-
kaufsgenossenschaften vorzugehen wire, zu bestimmen
sind, wodurch auch im Falle des Zustandekommens solcher
Genossenachaften die gewiinschte Abschaffung der der-
malen bestehenden Missbriiuche beim Obstverkaufe er-
mbglicht wiirde.

Bei der seinerzeitigen Actepzusteltung wurde mir
die weitere Weisung gegeben, fiir einen entsprechenden
Fragen-Entwurf fiir die Enqgnéte Sorge zu tragen und die
formulirten Fragen zuniichst der Section zur Begutachtung
vorzulegen. Da hiemit auch zu erstattende Vorschlige
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iiber Zeit, Art und Ort der Enquéte verbunden sind, so
erschien es angezeigt, die Vertreter der interessirten
Vereine nochmals zu einer Versammlung zu laden, welche
denn auch am 14. Jinner 1. J. in Aussig abgehalten
wurde. Dabei kam auch der Wunsch zum Ausdruck, dass
die zu bildende Genossenschaft, oder Genossenschaften,
den zugleich erschiipfenden und pricisen Titel ,Obst-
bau- und Obstverwerthungs-Genossenschaft erhalten mige.
Ferner wurde ein engeres Comité mit dem Director der
Leitmeritzer Acker-, Obst- und Weinbauschule, Herrn
Kollar, als Obmann gew#blt und mit der Verfagsung der
Erquéte-Fragen betraut. Wie ich vor wenigen Tagen
hijrte, soll diese schwierige Arbeit nahezu beendet sein
und darf man sich demnach der Hoffnung zuneigen, dass
vielleicht noch vor der heurigen Getreideernte die Enquéte
abgehalten werden kann.

Gestatten Sie mir nun zum Schlusse zur grosseren Deut-
lichkeit {iber all’ das Vorgebrachte ein kurzes Resumé:

Im Allgemeinen kann kein Zweifel dariiber besteben,
dxss sich unser Obstban und unsere Obstverwerthung
nicht auf jeper Stufe wund nicht auf jener Hohe der
Situation befinden, auf der sie sich gemiiss den besonders
giinstizen Bedingungen unseres engeren Vaterlandes be-
finden kénnten und sollten.

Was den Obstbau anbelangt, so liegt ein Hauptnach-
theil, wenigstens in meiner heimatlichen Gegend, wie
schon erwihnt in der Sortenspielerei, nimlich in der Ein-
filbrung sehr vieler verschiedener, anstatt weniger, aber
bewihrter und begehrter Sorten. Dem kann nur durch
allmilige Umwandlung geholfen werden.

Wenn ich die Obstverwerthung in den Obsthandel
und die Obstverarbeitung zerlege, so kionnen die grossen
besprochenen Missstinde des Ersteren, abgeselen von
wenigen wesentlich kleiveren Remeduren, radical nur im
genossenschaftlichen Wege beseitigt werden, der allein
die unvermogenden schwachen Einzelnen zur starken und
gebietenden Vereinigung fihrt. Ich will mieh dariiber nicht
wiederholen.

Nicht alles Obst kano aber in griinem Zustande ver-
werthet werden. Es muss durch Dirren, Versieden und
Conserviren verarbeitet werden, soll es vor dem Verderben
bewahrt bleiben und weiteren Nutzen schaffen. Wie dieser
Proeess geschieht, ist beziiglich der Preisbildung fiir das
umgestaltete Product von grosster Bedeutung und die
Obstverarbeitung demnach ein bhochwichtiger Factor der
Obstverwerthung, woriiber speciell der geehrte Herr Vice-
prisident sprechen wird.

TIch schliesse mit dem innigen Wunsche, dass es
uuserer heimatlindischen Obstproduction gelingen moge,
in der Reihe der unseren volkswirthschaftlichen Wohlstand
begriindenden Factoren jene hervorragende Stellung ein-
zunehmen, die ihr nach den bestehenden Verhiltnissen
gebiihrt! Regsamkeit und gegenseitiges Vertrauen werden
gute Helfer dabei sein.

HAUSGARTEN.

Blumenzucht.

Anlage und Pflege der Blumenfenster im Schul-
hause,

Je nach den vorbandenen Mitteln, Lust und Liebe,

sowie Interesse fiir die gute Sache kann das Blumen-

fenster im Schulhause in verschiedener, in reicher oder in

ganz einfacher Art und Weise zur Ausfilhrung kommen.
— Die einfachste Art desselben ist wohl die, wo wir im
Blumenfenster mit der Aufstellung von einigen Blumen-
topfen von Pelargonien, Fuchsien und Reseda auf dem
Fensterbrette vorlieb nehmen; immer ist auch dies noch
besser und bietet einen erfreulicheren Anblick als kahle
Fenster ohne jeden Pflanzen- und Blumenschmuck., Es wird
dies aber noch kein eigentliches Blumenfenster im vollsten
Sinne vorsteilen; ein solches kinnen wir nun nach Be-
schaffenheit der Fenster der Schulgebiiude folgendermassen
einrichten: Sind die Feusterfliigel wie bei den ilteren
Schulgebiuden und wie soleche zumeist auf dem Lande in
den Volksschulen derartig eingerichtet, dass sich dieselben
nach anssen éffnen, so knnen wir wohl am entsprechendsten
unseren beabsichtigten Zweck erreichen und ein wirkliches
Blumenfenster im vollsten Sinne des Wortes einrichten
und anlegen.

Bei einer derartigen Einrichtung der Fenster werden
wir sowohl dem Raum zwischen den beiden Fenstern —
den #usseren und ioneren Fliigeln — als die beiden
Seitenwiinde zwischen den Fenstern zur Aufstellung vou
Blumen aller Art beniitzen. Ausserdem — nachdem die
inneren Fliigel der Fenster vom Friihjahre bis spiit in den
Herbst hinein wohl nicht geschlossen werden — steht uns
zur Aufstellung von Topfen eigentlich das ganze, zumeist
breite Fensterbrett zur Verfiigung:; wir haben alse hier
einen Raum zum Arrangiren von Blumen und Pflanzen
fir unsere Zwecke, welcher allenfalls eine Anzahl von
20— 31 Blumentiépfen umfasst; rechuen wir aber woch ein
zwischen dem Fensterkreuze im oberen Theile des Fensters
anzubringendes Blumenbrett dazu, so kiénnen wir in einem
solchen Bluwenfenster insgesammt ganz gut 50 kleine und
mittelgrosse Topfe aufstellen.

Um die Seitenwiinde zwischen den beideu Fenstern filr
unsere Zwecke zu bepiitzen, bringen wir an denselben in
der gegenscitigen Entfernung von 50 Cm. kleine Stellagen
oder Stiitzen an, die wir, zierlich von Holz geschnitzt, zu

i diesem Zwecke vielleicht mit Hilfe eines geschickten ge-

filligen Collegen, herstellen kinnen, und zwar derartig,
dass jede derselben ein halbrundes, kleines Brett zur Aut-
stellung je eines Blumentopfes angebracht hat; der ge-
gefilligen Anordnung des (Ganzen eutspricht es, wenn
diese einzeluen Stellagen von unten unach oben in ihrer
ganzen Ausfiilhrung und ihrem Maasse, also Zwischenver-
verhiiltnisse, abnehwen, so dass imwer kleine Pflanzen
pach oben zu das ganze Arrangement der Blumenfenster
abschliessen.

Die Blumengeschirre kOnnen nuu ganz einfach, einzeln
nebeneinander sowohl zwischen den Fenstern als auf dem
Fensterbrette ibre Aufstellung erbalten, oder wir lassen
uns sowohl fiir das Fensterbrett als fiir den Raum
zwischen den Fepstern und fiir das Blumenbrett, welches
auf das Fensterkreuz gestellt wird, einfache, der Hihe
wittelgrosser BlumentSpfe entsprechende zierliche Holz-
kisten anfertigen, in welche entweder die einzelnen Topfe
in Moos, Erde oder Sand eingestelit oder die ganzen ein-
zelnen Pflanzen selbst in die mit Erde gefiillten Késten ein-
gepflavzt werden. — Die Pflanzenkiisten miissen nun eiven
entsprechenden Anstrich bekommen, am passendsten in einem
vollkommen indifferenten Farbenton gehalten, also allenfalls
lichtgrau, nur falle die Wahl der Farbe nicht auf Griin, Gelb
oder Roth. Vorziiglich schtn macht sich die Bekleidung dieser
Holgkiisten, sowie auch der erwihnten einzelnen Blumen-
stellagen an den Seitenwiinden der Fenster mit dem in
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jeder Blumenhandlung*) billig zu bekommenden Kork-
bolze, das mit kleinen Drahtstiften auf dem fertigen Kasten
befestigt wird — unbedingt ecine grosse Zierde fiir jedes
Blumenfenster; es lassen sich mit diesem Zierkorkholz
iiberhaupt reizende, schéne und zierliche Pflanzen- und
Blumenr-Arrangements im Blumenfenster zu Stande bringen ;
desgleichen gewihrt die Verkleidung dieser Kisten, allen-
falls mit Birkeorinde, einen gavz gefilligen Anblick.

Ich will hier nicht unerwiihnt lassen, dass Blumen und
Pflauzen in solchen Holzkisten, in Moos, Torfmull oder
Siigespiine eingestellt, vorziiglich gut gedeihen, da die
einzelnen Blumentopfe vor den austrocknenden Sonnen-
strahlen dadwrch vollkommen geschiitzt werden.

Eine weitere grosse Zierde fiir unser Blumenfenster
bilden kleine Ampeln und Blumenvasen mit einzelnen
zierlichen Schlinggewiichsen, oder selbst kleine an Draht
befestigte herabhiingende Blumentopfe mit passenden
Pflanzen besetzt. Solche Bluwen-Ampeln kinnen wir so-
wobl im oberen Theile des Fensters, als auch in der
unteren Hiiifte desselben, also unterhalb des Blumenbrettes
oder Fensterkreuzes gefiillig anbringen. Ebenso passend
und als Ergiinzung der Blumenfenster konnen wir inner-
halb des Schulzimmers in der Mauernische des Fenster-
bogens eine grissere herabhiingende Blumenvase auf-
stellen,

Sind aber die Fenster, wie bei den meisten Nenbauten
in den Stidten, derartig construirt, dass die einzelnen
Fliigel sich nach innen §ffnen, danu miissen wir unser
Arrangement des Blumenfensters wohl anders treffen, nim-
lich den gegebenen Verhiiltnissen entsprechend, das Blumen-
fenster nach auswiirts verlegen und die ausserhalb der
Fenster vorspringenden Mauern zur Aufstellung der
Pflanzen beniitzen.

Hiebel thun wir am besten, diese nach aussen vor-
springende Mauer mit einem Gitter**) von Holz, am
zierlichsten von Drahtgeflecht oder Eisen herzustellen, zu
versehen, und zwischen Fenster und Gitter den erwiihnten
Holzkasten — bei dieser Art der Fcostereinrichtung vor
Allem empfehlenswerth — aufzustellen.

Aus dem bisher bier Augefiibrten wird sich wobl jede
der verehrten Leserinnen ein Bild iiber die Einrichtung
cines Blumentensters bilden und mit Geschick und Ge-
schmack ein passendes treffen
konnen.

Was nun die Wabhl der im Blumenfenster zu cul-
tivirenden Blumen und Pflanzen betrifft, so hiingt dies zu-
meist von Zeit, Ort und der Neigung der Pflegerin, ob
fir eine oder die andere Pflanzenart, ab; als dazu passend
fiilhre ich an: alle Gattungen Pelargonien, Fuchgien,
Heliotrop, Calceolarien, Nelken, Monatsrosen, Cenerarien,
Primeln, Pensée, Reseda; weiters Dracenen, Palmen, Ficus,
die effectvolle Blattpflanze, Aspidistra, die vielen schduen
Begonienarten, Lowenmaul, die gegenwiirtig sehr beliebten
Chrysanthemum, Caladien, die Cyclamen, die verschiedenen
interessanten und schin bliithenden Cacteen; als Schling-
und Ampelpflanzen aller Arten: Epheu, Saxifraga, sowie
Tradescantia; eine Auswahl, die uns die Moglichkeit
bietet, unser Blumenfenster im Schulhause reich und
mannigfach auszuschmiicken.

Pflanzen - Arrangement

*) Zjerkorkholz fithrt C. Pfeiffer, Wien, Hernals, Berg-
steiggasse 5, und P. Hock, Klosterneuburg.

*%) Es entspricht dies auch den in Stadten bei Aufstellung
von Blumen ausserhalb der Fenster bestehenden polizeilichen
Yerordnungen,

Gemilsebau.

Das Unkraut im Garten

kommt mit dem Friihling Jahr um Jahr. Wober riibrt es,
dass selbes immer wieder kommt und wenn man’s hundert-
mal ausgejitet hat? Erstens von der geradezu riesigen
Samenerzeugung vieler Unkriiuter. So erzeugt z. B. eine
einzige der Kamille und des Suatmohnes je 60.000 Samen-
korner; andere Unkriuter #bnlich. Wenige Unkrautkirner
kiunen nach einigen Jahren ungemeines Unheil anrichten;
darum sorgfiltige Vertilgung alles Unkrautes vor dem
Samentragen im Garteo, fleissiges Jiten, Graben und Be-
hacken des Bodens. Die lange Keimkraft des Unkrautes
ist unglaublich. So hatten z. B, {nach den Versuchen der
Pariser Akademie der Wissenschaften) Trespenkijrner den
Darmeanal eines Pferdes, eines Ochsen und eines Schweines
passirt und waren zum Theile keiwfibig geblieben, Daraus
ergibt sich die Regel, dass man erstens den Diinger von
verfiittertew, unkrautartigem Futter nie frisch verwenden
soll, sondern erst nach seiner Vergiihrung auf der Dung-
stiitte; zweitens, die aus dem Garten entfernten Unkriiuter
sammeln und auf dem Composthaufen durch aufzubringende
Schichten Kalkes die vorhandenen Samenihrer Keimfihigkeit
berauben muss. Die Vertilgung des Unkrautes steigert den
Ertrag des Gurtenbaues in ungeahnter Weise,

Die Marcantoria-Erbse

ist cine feine Sorte italienischer Herkunft wit wenig ge-
runzeltem Samen, sehr schwer und grosskirnig. Sie wiichst
ausserordentlich schnell und bringt einc ungehenere Menge
Schoten, Zum Aubau bei Beginn des Friihlings diirfte sich
diese Sorte vor allen anderen aw besten eignen. Die jungen
Erbsen sind sehr wohlschmeckend, selbst dann noch, wenn
sie schon stark ausgewachsen sind und der Reife entgegen-
gehen, Die Pflapze ist gar nicht empfindlich, bliibt und trigt
Schoten im kalten Jdnper Apuliens selbst bei Schnee und
nichtlicher Kilte. Ich batte schon im Mai die herrlichsten
Erbsen im Freien, wo Andere nicht daran dachten. Ebenso
empfehlenswerth ist die Friihe, niedrige, voll-
tragende Zuckererbse, eine sehr dankbare Markt-
sorte. Der Anbau dieser beiden Gattungen in unseren
Girten wire wiinschenswerth.

Empfehlenswerthe Speisekiirbisse und Gurken.

Dieses Jahr bringen die hervorragenden franzisischen
Samenziichter Vilmorin & Andrieux in Paris fiir die
Gemiiseziichter einen vorziiglichen Speisekiirbis sowie eine
Klettergurke in den Handel, welche wir zum Versuchsanbau
empfehlen.

Kiirbis, Centner, Bronzefarbiger von Mounth-
lery (Vilm.), Diese Neuheit unterscheidet sich wesentlich
von den alten Sorten durch die eigenthiimliche Form der
Fiichte, welche rund, sehr zierlich gerippt und von einer
auffullend griinlich-dunkelbraunen Farbe sind. Das Fleisch,
von schin gelber Farbe, ist reichlich vorhanden und von
vorziiglicher Beschaffenheit. Etwas spiiter reifend als die
iibrigen Kiirbisse, hat diese Sorte den grossen Vortheil,
sich eive lange Zeit zu halten und ldsst sich spit fiir eine
Saison aufbewahren, wenn der Etampeskiirbis von dem
Markte verschwunden ist.

Gurke, Lange Sikkim. Kriftige, durch H. Pail-
rieux eingefiihrte, fruchtbare Varietit, welche 3—6 cylinder-
formige, 30—40 Cw. lange, schione Friichte auf jeder Pllanze
triigt. Die Friichte sind griin, wenn jung, gehen aber zur
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Reifezeit in eine brdunliche Firbung iiber und sind mit
Streifen durchzogen, gleichwie die Russische Netzgurke,
Fleisch weiss, fest und wohlschmeckend. Ist sicherlich die
japanische Klettergurke, hier aber mit richtigem Namen.

MITTHEILUNGEN.

Drel empfehlenswerthe Aepfel. In dem ,Journal der
Obstziichter* von Ontario (Canada) werden die drei
Apfelsorten: Blenheim's Orange, Ribston Pepping und der
auch bei uns nachgebaute und geschitzte Gravensteiner
wirmstens zur Anpflanzung empfohlen; es wird ins-
besondere dabei der Ribsten Pepping als einer seinem Ge-
schmacke nach feinster Tafelapfel hervorgehoben; des-
gleichen sei auch der Gravensteiner Apfel angefiihrt, dessen
hoher Marktwerth als Exportapfel fiir den Loudoner Markt,
sowie seine friilhe und reiche Tragbarkeit und Schinheit
geriibmt wird; besonders sei auch erwiihnt, dass Canada
eine ziemlich hohe Lage mit strengem Winter besitat,
daber dieses Urtheil gewiss massgebend fiir den Werth
und die Verwerthung dieser genamnten drei Apfelsorten
bleibt.

Die Mirabelle de Bruxiéres oder die Reine des Mira-
belles ist eine neue Sorte, welche besonders fiir Culturen
im Grossen empfohlen wird. Die Frucht ist, wie der Ziichter
sagt, erster Grosse, sehr friih, schin gelb, auf der Sommer-
seite roth punktirt; das Fleisch ist fest, deshalb eine vor-
ziigliche Versaundtfrucht, sehr saftig, von feinem, zuckerigem
und gewiirzhaftem Geschmack. Der Baum wiichst sehr
kriftig und ist sehr reichtragend.

Die Himbeere zur Umrahmung der Composthaufen.
Die Composthaufen, so wicktig und unentbehrlich sie im
Garten sind, sind wegen ibres iiblen Aussehens doch fast
stets ein Austoss. Man legt sie deshalb gern in Winkeln
und abgelegenen Orten an, um sie so weniger hervortreten
zu lassen, doch gelingt ihr giinzliches Verbergen dennoch
pur selten. Recht passend und zugleich auch vortheilbaft
kann man sie nun im Sowmer dew Auge verbergen, wenn
man einige Reihen Himbeeren vor die Compostbaufen
pflanzt.

Fiicalien (Abtrittmist). Latrinendiinger ist in der Zu-
sammensetzung je nach seiner Herkunft verschieden: Im
Mittel enthidlt fliissiger Abtrittdiinger aus Stidten 0°5%
Stickstoff, 0-25°6 Phosphorsiiure und 0-20% Kuli. Im Ver-
gleiche zum guten Stalldiinger ist er meist an Phosphor-
sdure und Kali drmer, an Stickstoff dagegen reicher. Durch
Compostirung mit Stalldiinger erhiilt man allerdings einen
kriftig wirkenden Weinbergdiinger, namentlich wenn dafiir
gesorgt wird, dass der Stickstoffgehalt mdglichst voll-
kommen erhalten bleibt. Dieses geschieht am besten durch
Beigabe von Kainit, dessen Menge nach der Grisse der
Fliiche, welche mit dem Compost getriinkt werden soll,
festgestellt werden kann, wenn man fiir 1 Morgen (*/s Hektar)
Weinberg 4 Cir. zu Grunde legt. Damit wird zugleich
auch der Kaligebalt des Compostes erhoht. Da aber aunch
Phosphorsiure nicht in geniigender Menge vorhanden ist,
so diirfte sich auch ein Zusatz von 15°0kigem Superphosphat,
und zwar vielleicht in einer Menge von 3 Ctr. pro Morgen,
empfehlen. Obwohl schon ein alleiniges Vermischen der
Latrine mit dem Strohmist eine Verbesserung des daraus
zu bereitenden Compostes bedeutet und eine Zufubr der
genannten Kunstdiinger dessen Wirksamkeit noch erhoht,
so wire doch zu erwigen, ob nicht auch Torferde zur
Anwendung kommen sollte; diese besitzt ein viel grosseres

Aufsangungsvermogen fiir Fliissigkeiten und Gase als
Strohmist und wiirde Verluste namentlich an fliissigen
werthvollen Bestandtheilen vollstindig verhiiten.

Der Russ aus Schornsteinen, Qefen ete. als Dilnge-
mittel verdient die grisste Beachtung. Neun Theile Rus
mit einem Theile Salz gemischt geben einen vorziiglichen
Gartendiinger. Bestrent man Samenbeete fiir Gemiise-
pflanzen im Herbste oder Winter mit einem Gemisch von
Russ, Salz und Asche, so bleiben sie vom Ungeziefer,
besonders von Erdflohen, vollstindig verschont und die
jungen Pflanzen zeigen das Hppigste Wachsthum. Fiir
Riiben, Mohrriiben und Carotten gibt es iiberhaupt kein
besseres Diingemittel als Ofenruss. Rasenplitze, bei Regen-
wetter mit Russ leicht liberstreut, zeigen einen tiefdunklen,
iippigen Graswuchs. Auch auf Obstbiume wirkt eine im
Herbste oder Winter vorgenommene Russdiingung ganz
vorziiglich. Auch fiir Topfpflanzen ist Russ ein vorsziig-
licher Diinger. Fiir diesen Zweck iibergiesst man ihn mit
kochendem Wasser — es empfieblt. sich ein Zusatz von
Horospinen — und giesst mit demselben ab und zu. So
gediingte Pflanzen zeigen einen freudigen Wuchs und vor
allen Dingen eine herrliche Blattentwicklung. Fiir empfind-
liche und bauptsiichlich fiir junge Pflanzen verwende man
das Russwasser, aber nur nach weiterer Verdiionung mit
Wasser, da es in concevtrirtem Zustande ihr Gedeihen
wohl leicht schiidigt Man sammle darum den Ofenruss fiir
Diingezwecke und werfe ibn nicht achtlos bei Seite.

Anbau von Arzneipflanzen in Deutsehland. Der kurze
Bericht iiber den Gartenbau im Deutschen Reiche, welchen
Professor Dr. Wittmack im amtlichen Auftrage fiir die
Weltausstellung in Chicago zu schreiben hatte, enthilt
auch einige Andeutungen iiber den Anbau von Arzuei-
gewiichsen. Diese werden besonders in Thiiringen: Kulleda,
Jenalobnitz, Jena und Erfurt, ferner bei Schneeberg im
sichsischen Erzgebirge und bei Schweinfurt, Niirnberg,
Bamberg u. 8. w. cultivirt. Kglleda baut etwa 34 Hektar
Pfefferminze (Mentha piperita), Ertrag circa 1000 Metr,
Werth cirea Mk. 43 700; 18 Hektar Krauseminze (Mentha
crispa); 85 Hektar Angelica, Ertrag 1500 Mctr.,, Werth
Mk. 7000; 62 Hektar Baldrian (Valeriana officinalis), Er-
trag 3000 Mctr., Werth Mk.35.000; Liebstickel (Levisticum)
18 Hektar, Ertrag 500 Mctr. Niirnberg und Schweinfurt
liefern besonders Eibischwurzeln (Radix Althaeae), circa
300 Metr., Dem konnen wir nur hinzufiigen, dass wir es
bedauern miissen, dem Aubau von Arzneipflanzen in Qester-
reich so wenig Aufmerksamkeit zugewendet zu sehen, da
wir besonders in den siidlich gelegenen, insbesonders auch
in den Weinbaugegenden eine ausreichende Avnzahl ganz
unbeniitzt gelegener Grundstiicke zu diesen Culturen heran-
ziehen konnten.

Die Korbweidencaltur lings der Usterreichischen
Eisenbahnen. Bekarntlich bat sich binner eines verhiltuiss-
missig kurzen Zeitraumes die Cultur der Korbweide und
damit im Zusammenhange die Einbiirgerung eines sehr
lobnenden Korbflecht-Industriezweiges als Hausindustrie in
QOesterreich eingebiirgert; so war mit Schluss des Jahres
1892 der Stand der Weidencultur folgender: a) einzelne
Weiden 1,166.352 Stiick, b) Reihenpflanzungen 2,544.453
Meter, c) geschlossene Bestiinde 4,394.336 Quadratmeter
und entfielen bei einer Linge von 15.710 Kilometer auf
das Bahnkilometer 74'2 Stiick einzelne Weiden, 162 Meter
Reihenpflanzungen und 2797 Quadratmeter geschlossene
Bestiinde. Der Ertrag der Weidenculturen im Jahre 1892
betriigt fiir die zu Bahnzwecken verwendeten Weiden
fi. 7593, fiir verkaufte Weiden fi. 5761, somit im Ganzen
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fl. 13.854. Die fiir Bahnawecke verwendeten Weiden dienten
theils zn Neuanpfianzungen, theils zur Anfertigung von
Schneehtirden, Flechtwerken fiir Boschungsversicherungen,
Faschinen und Uferschutzbauten, sowie zum Apbinden der
Obstbiume. Hervorzuheben ist, dass die Weidenbestiinde
in der Section Bozen der Siidbahngesellschaft im Berichts-
jahre ansser einer grisseren Anzahl von Faschinen auch
noch 11.615 Stiick Schaufelstiele geliefert haben. Die zum
Verkaufe gelangten Weidenruthen wurden zumeist zu
Korbflechtarbeiten verwendet. Fiir Arbeiten hesserer
Qualitit kommen jedoch nur Ruthen von Salix viminalis
und Salix purpurea in Betracht. Der Gesammtbestand der
erstgenannten Gattungbetrug im Jahre 1892 1,930.578 Stiick,
Jjener der zweiten Gattung 870.843 Stiick.

Dauerhafte Palmen fiir die Zimmer. Gewisse Palmen-
arten, welche heute in den Giirten massenhaft cultivirt
werden, erfreuen sich einer besonderen Vorliebe fiir die
Ausschmiickung der Wohunriiume, wozu sich aber nicht
alle in gleicher Weise eignen. Die Bedingungen, welche
an eine Zimmerpflanze gestellt werden, sind, dass sie vor
Allem einen hiibschen Effect hervorrufe, die trockene
Zimmerluft leicht ertrage, geniigsam in ihren Auvspriichen
sel und nur geringer Pflege bediirfe, ohne dabei an ihrem
Ausehen zu verlieren, Als solche wirklich widerstands-
fibige Palmen miissen unbedingt die Chamaedorea —
»Bergpalmen® — bezeichnet werden, welche in dem tropi-
schen Amerika heimisch sind und meist schlanke Binwe
bilden, welche eine ansehnliche Krone gefiederter Bliitter
tragen. Alle Arten dieser Gattung sind in fast gleicher
Weise decorativ und lassen sich in jlingeren Exemplaren
iiberall leicht und vortheilhaft verwenden, weshalb ihre
Anzucht sehr empfehlenswerth wiire, Nicht alle der 60 his
jetzt bekannten Arten eignen sich aber zu dem Zwecke
der Zimmerdecoration, sondetrn nur eine verhiiltnissmiissig
geringe Zahl, obwohl auch die iibrigen nicht des eleganten
Habitus enthehren. Am besten eignen sich die Ch. elegans
Mart. mit zarten, feinen Fiedern, die Ch. Concolor Mart,,
Ch. lunata Lieben, Ch. graminifolia Wendl,, Ch. elatior
hort. Fiir den Cultivateur haben die Chamaedorea noch
den Vortheil, dass sie leicht bliilhen und dass man durch
Anwendung der kiinstlichen Befruchtung leicht gnten
keimfiihigen Samen ernten kann. Der Samen ist rund oder
elliptisch, meist erbsengross, manchmal sugar lebhaft ge-
fiirht, in welchem Falle derselbe wesentlich das Ausehen
der Pflanze fiirdert.

Usber das Beglessen der Palmen im Zimwmer, Man
giesse Palmen im Winter mit lauwarmem Wasser und be-
spritze sie auch wit solchem. Uebermiissige Feuchtigkeit
hat ein Faulen der Wurzel, ein giinzliches Austrocknen
der Topferde ein Diirrwerden der Spitzen der Bliitter
zur Folge.

Nutzen des Regenwurmes. An sehr vielen Stellen
wird, nach Goethe, den Wurzeln das Eindringen in den
Untergrund ausschliesslich durch die Regeuwiirmer ermog-
licht. Doch abgesehen von solchen Fiillen: die Rhren der
Regenwiirmer bilden geradezu Caniile, die bis auf grosse
Tiefe in den Boden hinunterreichen und die diingerhaltigen
Stoffe des Regenwassers, wolches aus den oberen Schichten
Diinger wit sich nimmt, binableiten Das Eindringen der
Regenwiirmer in den Untergrund findet in einem hiheren
Maasse statt, als man gewdhnolich annimmt. Goethe hat
schon mehrere grosse und tief hinabreichende Gruben aus-
heben Jassen und konnte die Regenwurmrthren bis znr
Tiefe von 3:50 Meter in grosser Zahl verfolgen. Auf den
Quadratmeter Planzenwuchs kamen 12, 15, 20 Regenwurm-

rihren. Tn Ostpreussen konnte festgestellt werden, dass
auf 1 Quadratmeter Planzenwuchs 50 Rohren in den Unter-
grund hinabreichten. Auf solche Weise muss der Boden
durchliiftet und bis zu grosser Tiefe aufgeschlossen werden.
Dies kommt uns nun bei der Obstbaumdiingung sehr zu
staiten und es empfiehlt sich ohne Weiteres, vor Allem
fliissigen Diinger zu geben. Auch erscheint es unndthig,
wie frither manchmal geschah, metertiefe Bohrlcher zu
graben; geringere Tiefe wuss es unter solchen Umstiinden
auch thun.

Sehutz den niitzlichen Thieren. Ein ganz harmloses
Thierchen mischten wir unseren Lesern diesmal zum Schutze
anempfehlen. Das Thierchen hat gewiss schon Jeder von
uns gesehen: es ist die Blindschleiche, welche in
langsam windenden Bewegungen durch hohes Gras und
dichtes Gestriuch ihrer Nabrung pachschleicht. Langsam
und bediichtig windet sie sich durch die Griiser und ist
nicht im Stande, eine schneller laufende Beute zu er-
haschen; ihr Raub beschriinkt sich deshalb lediglich auf
die Erlangung gleich ihr nur langsam von der Stelle
kommender Beute, wie: Regenwiirmer, Nachtschneeken
und glatte Raupen. Die Blindschleiche kann sehr leicht
gefangen werden ; aber thut ibr niebts zu leide, denn wenn
sie auch nur wenige Insecten vertilgt, niitzlich ist sie da-
durch doch. Schaden kann die Blindschleiche gar keinen
anrichten, umsomehr miisst Thr sie deshalb schonen!

Kliirung der Obstweine mit Sehdnungsmitteln. Auf
Grund der bisherigen Erfahrungen kann schon jetat gesagt
werden, dass zur Klirung gerbstoffreicher Weine die
Gelatine, gerbstoffirmerer die Hauseublase die besten
Dienste thun. Die Weine werden bei Anwendung der
richtigen Menge nach drei, hichstens vier Wochen ganz
flacker. Awm sichersten gebt man, wenn man in Anbetracht
der verschiedenen Beschaffenheit der Apfelweine jedesmal
eine Schinungsprobe im Kleinen macht; die bei Obstwein
anzuwendenden Mengen der genannten Schénungsmittel
sind iibrigens viel griissere als bei T'raubenwein. Nur selten
hat sich ein Zusatz von Gerbstoff behufs sicherer Wirkung
der Schinungsmittel als nothig erwiesen.

Vereins-Nachrichten.

Rebveredlungs-Curse in Klosterneuburg. An der
Weinbanschule (k. k. énologischen und pomologisechen
Lehranstalt) in Klisterneuburg werden zwischen dem
15. Mai und 24. Juni d. J unentgeltliche eintiigige prak-
tische Curse iiber das Griinveredeln der Reben abgehalten.
Jene, welche an diesen Carsen theilzunehmen wiinschen,
haben dies bis spitestens 10. Mai der Direction genannter
Anstalt schriftlich anzuzeigen, worauf von derselben je
20 Theilnehmer fiir einen bestimmten Tag einberufen
werden,

INHALT. Obst- und Obstsertenkunde: Chio’s Beauty (Weich-
kirache). — Grosse tiirkische Kirasche (Knorpelkirsche). — Die
englische Winter-Goldparmine auf siebenbiirgischem Boden. —
Praktischer Obsthau: Beatrbeitung des Bodens zwischen den Obst-
biumen. — Feinde des Obstbaues: Ungeaziefer an den Obst-
biumen. — Obstverwerthung: Obstbau, Obsthaudel und Obast-
verwerthung, (Vortrag.) — Hausgarten. Blumenzueht: Anlage und
Pflege der Blumenfenster imn Schulhause. — Gemiisebau: Das
Unkraut im Garten. — Die Mercantoria-Erbse. — Empfehlenswerthe
Speisekiirbisse und Gurken, — Mittheilungen : Drei empfehlenswerthe

Aepfel. — Die Mirabelle de Bruxiéres. — Die Himbheere zur Um-
rahmung der Composthaunfen. — Fiicalien (Abtrittmist). — Der
Russ aus Schornsteinen, Oefen ete. als Diingemittel. — Anbau

von Arzneipflanzen in Deutsehland, - Die Korbweidencultur
lings der dsterreichischen Eisenbahnen. —~ Dauerhafte Palmen
fir die Zimmer. — Begiessen der Palmen im Zimmer. — Nutzen
des Regenwurmes. — Schutz den niitzlichen Thieren. — Kliraug
der Obstweine mit Schiunungsmitteln. — Vereins-Nachrichten :
Rebverediungs-Curse in Klosterneuburg.



60

DER FRUCHTGARTEN.

oW Flir den Inhalt der Inserate ist die Redaction nicht verantwortliich. “@g

_ |

Obstmodele (Lehrmile

in naturgetreuer Nachbildung, simmt-
liche fiir die &sterreichischen Provinzen
zusammengestellten Normal- Obstsortimente
umfassend, fir Obstsortenkenntniss und als
vorziigliches Lehrmittel empfohlen.

Frisch eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomologeuvereine in anerkannt vorziig-
Jicher Qualitiit billigst nachgebildet.

K5~ Prospecte und Kataloge stehen
gratis zu Diensten. (253)

Victor Diirfeld’s Nachfolger
Osehatz in Sachsen.

N 4
W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)
Obstbaum- und Gehdlzschulen

Graz, Steiermark

anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Oesterreichs
empfiehit grosse Vorrithe (241)
Obstbiume, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Erdboeren, Gehdlxze,
8pargelpflanzen, Edelreiser etc

Beschreibende Kataloge gratis.
.

e oo o de oo B
Neue Patent-
selbstthétige

Reben- und Planzen-Spritze
.Syphonia*

iibertrifft alle
bisher bekann-
ten Spritzen, da
sie selbstthiitig
arbeitet.
Mehrere Tausende
dieser Spritzen
sind im Betrieb
und ebensoviel
lobende Zeugnisse
bekunden deren
entschiedene
Ueberlegenheit
gegeniiber 21len anderen Systemen.

Ph. Mayfarth & Co.
Fabriken laudwirthschafil, Maschinen
Spacialfabrik {. Weinpreasen u. Obstverwerthungs-Maschinen

Wien, 1l./.. Taborstrasse 76.
Kataloge gratis. Vertreter erwiinscht.

266
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Heranageber: Wilkelm KBhier,

Das Beste und Billigste

fiir
Veredlungen und zor Heilong von Baumwunden

ist das

Gaspar’sche
Kaltfliissige Baumwachs.

Vielfach primiirt.

| In Blechbiichsen 4 1 Kg. fl. 1-20, s Kg.

65 kr., kieinere & 35 u. 55 kr. zu be-
ziehen von dem Erfinder Anton Gaspar,
Baumschulenbesitzer zu Maros - Vasar-

hely in Ungarn. (261)

RMMWM%MMMM

in Ybbs a. d. Donau
(Niederdsterreich)

empfehlen ihre grossen Vorriithe von
Obstbiumen in allen Gattungen und
Formen, sowie von Beerenobst, Erd-
beeren, Spargelpflanzen, Ziergehdlsen,
Edelreisern etc.

Mit Sorten und Preisblatt stehen gerne
zu Diensten. (271)

0y

Im Verlaufe von 6 lahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen und Dipiomen
ausgezeichnet.

Werkz
Reich illustrirte Kataloge auf

ICTORIA-BAUMSCHULE

in Schéllsehitz bei Briinn.
Grosste Obstbaumschule Mahrens!

Obstbiume, Hochstimme u. Formbiume, Allee-Zierbiume, Zierstriucher, Obstwildlinge,
Heckenpflanzen, Rosen anf Siamlingsstimmen gezogen, Coxnife

ren, Gartengerithe und
euge.

Verlangen gratis und franco. (264)

& Preisherabsetzung. 2%
Qesterreichisch-ungarische

POMO

Herausgegeben

Professor Dr.

Dieses pomologische Werk, das
nebst 242 kiinstlerisch ausgefiihrten Fruchtabbilduogen,
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OBST- UND OBSTSORTENKUNDE.

,Olapp’s Favorite“, eine empfehlenswerthe
Friihbirne.

In der unmittelbaren Nihe von grossen Stidten,
Luxusbidern und Sommerfrischen ist die beschrénkte
Zucht von Frithbirnen jederzeit zu empfehlen, da
wohlschmeckendes, schin geformtes und gefirbtes
Frithobst an solchen Marktorten, insbesonders aber in
Hotels, Restaurants und Pensionen, stets gesucht ist,
daher willige Abnehmer finden und hohe Preise
erzielen wird.

Alle Obstziichter, deren Wohnort solchen glinsti-
gen Absatzverhiiltnissen nahe gelegen und welchen
es vor Allem ermbglicht ist, ihre Frtichte ohne
langen Transport und vollkommen unverletzt durch
Druck und Stoss — welchen die meisten weich-
friichtigen Frithbirnen sebr leicht ausgesetzt sind —
zum Markte oder vielmehr zur Tafel zu bringen,
werden daber mit bedeutendem Vortheil sich mit
der Cultur von Frithbirnen befassen kinnen *).

Eine derartige besonders empfehlenswerthe und
fir die Tafel werthvolle Frucht ist Clapp's Fa-
vorite oder Clapp’s Lieblingsbirne, eine amerika-
nische Ztchtung, und zwar von Thaddius Clapp
in Dorchester angeblich aus dem Kerne der Holz-

*) Es ist uns bekannt, dass ein hervorragender Obst-
hiindler Wiens fiir zu Markte getragene, also nicht per Baln
oder Wagen zugefiihrte Friichte (Tafelbirnen) bedeutend
hijhere Preise wegen der vollkommen rein bleibenden und
tadellosen Schinheit derselben bezahlte. '

farbigen Butterbirne gezogen, mit welcher guten und
werthvollen friibes Herbstbirne Clapp’s Favorite so-
wobl in der Form und Férbung der Friichte, sowie
auch in ihrem feinen Geschmacke manche Aehnlich-
keit zeigt.

Die Frucht der Birne Clapp’s Favorite ist
zumeist eine mittelgrosse, ansehnliche; vereinzelt
kommen selbst sehr grosse Exemplare von grossten-
theils regelméssiger Birnenform vor. Sie weicht
hier von ihrer angeblichen Abstammung, der Holz-
farbigen Butterbirne, etwas ab, indem die Frucht
von Clapp’s Favorite nicht so breitbauchig wird
und eine mehr ldngliche Form annimmt,

Die glatten, glinzenden, in der Vollreife gelb-
lichen Friichte mit etwas verwaschener Réthe und
eben solchen breiten Streifen und an einzelnen
Stellen schwach Dberostet werden in sehr sonnigen
Lagen Mitte August, zumeist aber Ende August
oder Avfang September reif und halten sich —
was fiir den grossen Werth der Friichte bei ihrer
frihen Reife als Tafel- und Marktobst wesentlich
mitspricht — mehrere Wochen in der kiihl ge-
haltenen Obstkammer unverdndert in gleicher Glite
und Schonheit.

Dem Wohlgeschmacke nach ist Clapp’s Favo-
rite eine vorzligliche Birne und eine Tafelbirne
allerersten Ranges, die, einmal am Markte bekannt,
zu den gesuchtesten Birnen der Saison zdhlen wird.

Clapp’s Favorite, welche sich besonders in
geschlossenen Hausgiirten als Pyramide, am Cordon
oder Spalier gezogen empfiehlt, entwickelt einen
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sehr kriftigen Trieb, formirt freistehende schine
Binme, gedeiht in den hesseren Gartenbbden vorziig-
lich und ist sebr reichtragend.

Von einigen Obstziichtern wurde ihr gerade
die letztere Eigenschaft abgesprochen; wir hatten
jedoch Gelegenheit, diese gute und werthvolle
Frithbirne durch eine Reihe von Jahren in den
Obstanlagen des so eifrigen verstorbenen Obst-
cultivateurs und Garteningenieurs Georg Hock zn
Klosterneuburg zu beobachten und miissen dieser
Behauptung gegeniiber gerade ihre fast alljibrliche
reiche Tragbarkeit riihmend hervorheben, wie tiber-
haupt das ganze Wachsthum vou Clapp’s Favorite
eine triebkriftige, gesunde, reichtragende Birnen-
sorte erkennen ldsst.

Die Birne Clapp’s Favorite wird sich daher
wegen ihrer Giite, reichen und willigen Tragbar-
keit, wie nicht minder wegen ihrer Frithreife, die
sie fiir die genannten Markt- und Abgatzverhiit-
nisse hochst werthvoll macht, zur weitgehendsten
Anpflanzung empfohlen.

Es moge hier noch erwihnt werden, dass
Clapp’s Favorite die bisher wegen ihrer gleichen
Reifezeit so geschitzte William’s Christbirne —
die Bartlett der Amerikaner —, mit welcher sie
gogar in der Form etwas Aehnlichkeit besitzt,
wesentlich ubertrifft, insbesonders in Bezug auf die
Giite und lingere Haltbarkeit ibrer F richte.  *

Der Apfel ,Ben Davis®.

Der ,Canadian Horticulturist* bringt in seiner
letzten Nummer eine prichtige Abbildung des Apfels
,Ben Davis“, eines Apfels, dessen Herkunft nach
Downing nicht genau zu bestimmen ist, dass
aber wabrscheinlich seinc Heimat in Kentucky
zu suchen ist, da dort die iltesten beziehungs-
weise sehr alte Biume des Ben Davis-Apfels sich
vorfinden.

Die Meinungen tiber den Ben Davis-Apfel sind
in Canada getheilt. Einige lalten denselben fiir
einen ausgezeichneten Marktapfel ersten Ranges —
insbesonders fur eine schone, prichtig gefirbte, sehr
grosse Frucht, dhnlich unserem Alexander-Apfel, wie
die Abbildung in dem genannten Journal zeigt —,
welcher vorzugsweise gerne in den Hotels gekauft
wird; Downing hingegen hilt ihn zwar nicht fur
einen Apfel erster Giite, aber fiir eine reichtragende,
wenig empfindliche und frihtragende Apfelsorte,
welche sich ganz besonders durch spite Bliithe
auszeichnet und in Folge dessen fast alljibrlich
reich trigt. :

Thatsache ist es, dass der Ben Davis-Apfel
zu den populirsten und weitverbreitetsten Aepfeln

im sidwestlichen und westlichen Theile des Obst-
gehietes von Canpada zihlt und als guter bis sehr
guter Apfel bezeichnet wird. Seine Reifezeit und
Haltbarkeit ist December bis Mirz.

Nachdem in letzterer Zeit vielfach amerika-
nische Aepfel bei uns eingefiihrt und deren Anbaun
empfohlen wurde, wiirde es sich wohl lohnen,
diesen Apfel wegen seiner wirklich auffallenden
Schonheit, reichen Tragbarkeit und spaten Bliithe-
zeit versuchsweise auszupflanzen. *

Ohio’s Beauty (Weichkirsche).
(Berichtigung,) Der Name der in der
letzten Nummer des ,Fruchtgarten“ beschriebenen
Kirsche ,Chio’s Beauty“ soll richtig lauten:
,0hio’s Beaunty®.

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Der Obstbaumschnitt wiihrend der Bliithezeit.

Die diesjihrige besonders reiche Bliithenfiille
bat seinen Grund in der Dirre und Hitze der
beiden vergangenen Jahre. Ein Uppiger Holzwuchs
wurde dadureh gehemmt, Johannitrieb stellte sich
nur ausnahmsweise ein, aber der vollen Ausbildung
des llolzes kam dies zugute und damit auch den
Fruchiaugen und Spiessen an den Zweigen. Wir
betrachteten staunend die Fiille der Bliithenpracht
und -Last unserer Fruchtbiume, zu der aber die
Ernte nicht im Verhaltnisse stehen wird.

Zweck dieser Zeilen ist es, zu zeigen, dass
jedes Zuviel an Bliithen den Ernteertrag nur zu
schmilern vermag, zugleich aber auch die ndthige
Anleitung zu ertheilen, wie diesem grossen Uebel-
stande (denn als solcher muss das tiberreiche Blithen
der Obstbdume bezeichnet werden) mit Erfolg ent-
gegen zu arbeiten ist.

Ein rationell geschoittener und cultivirter
Obstbaum — ich will hier nur von Aepfeln und
Birnen sprechen — wird nie an Bliithentiberladung

zu leiden haben, weil bei seiner Behandlung stets
auf das richtige Gleichgewicht zwischen Holzwuchs
respective Kronenaufbau und Fruchtansatz geachtet
wird: er muss, wenn er bliiht, auch Blitter haben,
so dass die Bliithen, einer geschmackvoll  ge-
pundenen Guirlande gleich, in griinen, saftigen
Blittern eingehiillt erscheinen und die Biume nicht
derart wie mit Schnee iiberschiittet gein diirfen,
wie die ohne sachverstindigen Schnitt sich selbst
iiberlassenen. Dass letztere, wie man zu sagen pllegt,
pur ein um das andere Jahr tragen oder auch nur
alle 3 und 4 Jahre, ist eben auch nur eine Folge
des unterbleibenden rationellen Schuittes. Von den



letzteren will ich also hier sprechen, zumal ja leider
das Gros der Obstbiume aus solchen besteht und
bei dem tiberméssigen diesjihrigen Bliithensegen
unserer Hilfe am allerbediirftigsten sind.

Wenn man den wit Bliithen tiberladenen Apfel-
und Birnbaum genauer ansieht, wird man finden,
dass sich an den schwicheren Nebenzweigen und
diinnen Fruchtruthen, dicht aneinander gereiht, ein
Blithenbouquet neben dem anderen befindet; es
sind deren oft 20 und mehr daran, an einzelnen
Bltithen aber nicht selten mehr als deren 100 Stiiek!
Muss sich da nicht jeder Denkende selber sagen,
dass es ganz unmdglich ist, falls avs jeder Bliithe
eine Frucht wiirde, dass diese rdumlich gar keinen
Platz zu ihrer Entwicklung haben und ebensowenig
von einem so schwachen Zweige getragen werden
kionnen! Natiirlich wird auch nicht aus jeder
Bliithe eine Frucht, obgleich jede einzelne voll-
stindig dazu befihigt ist; woher sollen aber Saft
und Kraft dazu kommen?

Untersucht man daraufhin nach Verlauf weniger
Wochen nach der Bliithezeit wieder einen solchen
Zweig, so sieht man, dass die noch kleinen Friichte
nur sebr vereinzelt daran sitzen und deren in
schneller Folge immer weniger werden. Viele dieser
Friichte, oft die grosste Mehrzahl derselben, werden
durch Schiidlinge der verschiedensten Art, denen
auch schon viele Bliithen zum Raube fielen, ver-
nichtet, aber dariiber kann doch auch gar kein
Zweifel sein, dass selbst die vor allen Fahrlich-
keiten bewahrt gebliebenen Friichte aus Mangel
an geniigender Nahrung, Licht, Luft. Regen, Thau
und Sonnenschein verkommen miissen und
dann noch bei einem solehen Kampf um das Dasein
tibrig bleibt, zur vollen Entwicklung nicht kommen
kann!

Das Blithen der Obstbiume nimmt schon unter
pormalen Verbilinissen einen solchen Aufwand an
Kraft- und Nihrstoffen in Anspruch, dass man von
rechtswegen mit einer ausgiebigen Dtingung und
Bewiisserung Hilfe kommen sollte; eine
thatsichliche Erschdpfung des ganzen Baumes muss
aber eintreten, wenn eine Ueberfiille von Bliithen
vorhanden ist, die sich auch im ganzen Habitus
solcher Obstbiume erkennen l4sst. Diese Erschopfung
nach solcher Bliithezeit ist auch die Ursache davon,
dass die darauf folgenden Ertrige so selten mit
der bewunderten Bliithenpracht correspondiren,
Das zn volle Blithen wirkt aber auch auf das
folgende Jahr weiter storend ein und nicht etwa
eine reiche Fruchternte trigt die Schuld daran,
dass die Obstbiume im nichsten Jahre ganz ohne
Blithen sind, sondern es ist dies nur die Folge
davon, dass sich die Stimme durch starkes Bliihen

was
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erschopft haben und erst wicder neue Krifte zur
Ausbildung neuer Blithenknospen sammeln miissen.

Die Frage, was nun zu thun, ist, nachdem
die Ursache erkannt, leicht zu losen. Man schneide
einfach die zu vielen Blithen von den Obstbdumen
herunter und wer den Muth dazu nicht hat, der
versuche es mit einem Theil eines solechen oder
mit dem einen oder dem anderen kleinen Baume,
der zu voll bliikt, um die Sache doch wenigstens
zu probiren und sich von der Richtigkeit meiner
Behauptung zu therzeugen, die da lautet: ,Willst
Du viele und recht schone Friichte haben, dann
musst Du auch recht viele, schine Bliithen herunter-
schneiden!* — Nur empfehle ich, die Sache auch
wirklich griindlich zn besorgen und, dem soeben
gegebhenen Wortlaut entsprechend, so darauf los-
zuschneiden, dass der arme Baum es auch wirklich
merkt und der Erfolg sich der Mithe verlohnt.

Eine gewisse Ordnung muss dabei natiirlich
gehalten werden, uad zwar so, dass man syste-
matisch mit dem Blithenhernnterschneiden vorgeht.
Man wihle immer einen bestimmten Hauptzweig
und beginne von unten nach oben hinauf alle
daran befindlichen diinnen Nebenzweige, die zu dem
eigentlichen Kronengebiet nicht gehren, die Frucht-
ruthen und verzweigten Fruchtspiesse mit der Scheere
zu bearbeiten, aber gleich so, dass man diese mig-
lichst bis zum letzten Bliithenbouquet zuriickschneidet.

Finden sich Zweige, die bei ungepflegten
Stimmen sehr hiufig vorkommen, welche sich mit
anderen Kkreuzen, so miissen diese ganz heraus-
geschnitten werden, wobei man sich der Sige wird
bedienen miissen, und fihrt so fort bis an die
Spitze solchen Zweiges und seiner starken Ver-
gabelungen. Auf diese Weise behandelt man Ast
fiir Ast und wenn dann die ganze Banmkrone
fertic geschnitten ist, muss das Baumgestell sich
klar und deutlich erkennen lassen und nur mit
mehr oder weniger stark eingestutzten Seitenzweigen
besetzt sein, an denen nur so viele Blithenbouquets
sitzen, dass die sich darauns entwickelnden Friichte
diese Zweige nicht herunterbringen kinnen.

Nach vollbrachter Arbeit wird man zwar ein
grosses Leichenfeld am Boden hoch aufgehinft
sehen, aber eben so sicher kann man auch darauf
rechnen, dass sich nieht nur aus verschont ge-
bliebenen Knospen und Blithen normale Friichte
entwickeln werden, sondern auch die herunter ge-
schnittenen Bliithen werden an dem stehen ge-
bliebenen, dickeren und saftigen Holze wieder
hervorbrechen. — Die abgeschnittenen Bliithen-
zweige harke man aber sorgfiltig zusammen und
vernichte sie so schunell wie miiglich, denn in den

meisten Fiillen werden sie von einer Unzahl der
E 3
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allergefihrlichsten Schidiger wimmeln, die, so
klein dieselben auch noch sind, doch schlau genug
waren, sich diesen herrlichen Bliithenschmuck zu
ihrem Haupt-Rendezvousplatz zu erwahlen. Eine
genaue Untersuchung des Bliithenstrausses mit Lupe
und Mikroskop wird weitere Belehrung bringen.

Selbstverstindlich wiire der Effect dieses Be-
ginnens ein noch grossartigerer, wenn dieser Schnitt
schon wihrend der frostfreien Wintertage oder im
zeitigen Fribjabr ausgefibrt worden wire, aber
zu spit kommt man auch wihrend der Bliithezeit
noch nicht, und namentlich der Laie, der am
dtirren Holz die Blithenknospen noch nicht zu
erkennen vermag, wird jetzt mit ungleich grosserer
Sicherheit diese Arbeit verrichten und, durch den
Erfolg belehrt, dann auch schon frither die bessernde
Hand an seine nothleidenden Obstbiume legen.
Auch die im Baumschnitt ganz unerfahrenen Arbeiter
und jungen Burschen konnen, ohne irgend welchen
Schaden anzurichten und nur mit obiger Instruction
versehen, in die blithenden Obstbdume hineinsteigen;
denn ein nachtheiliges Zuviel werden sie den Biumen
so leicht nicht anthun.

Wenn ich nicht schon seit so vielen Jahren
diesen Schnitt in die vollen Bliithen hinein exercirt
hiitte, dann wiirde ich denselben hier nicht mit so
grosser Bestimmtheit empfehlen; ist er auch nicht
der rationellste Baumschnitt, so erweist er doch,
wie in diesem Jahre, den zu voll mit Bliithen iiber-
schiitteten Obstbdumen eine grosse Wohlthat, die,
wenn es sich um #ltere Biume handelt, auch eine
ganze Reihe von Jahren vorhdlt, Jingere, stark-
wiichsige Biume wiirden freilich nach einem so
energischen Schuitt stark in’s Holz treiben und
dann eines Sommerschuittes bediirfen, um wieder
in’s Gleichgewicht gebracht zu werden.

Vor ecirca 10 Jabren fithrte ich diesen Schmitt
in ganz comparativer Weise aus, und zwar an
einem von mir in rationeller Weise erzogenen hoch-
stimmigen Cellini, der bereits seine vierte Etage
in einer regelrecht aufgebauten Pyramidenkrone
vollendet hatte, wie alle die Apfel- und Birn-
stimme, welche auf diesem Grundstiicke standen.
Es waren drei solcher Cellinistimme, deren Friichte
aber, nachdem sie ihre volle, stattliche Grosse er-
reicht, statt zu reifen, schon am Baume in Fiulniss
iibergingen, veranlagst durch den zu fetten und
feuchten Boden, auf dem sie standen. Ich hatte
daher beschlossen, sie mit dem Gravensteiner um-
zupfropfen, dem solcher Boden ganz besonders zu-
sagt, und filhrte deshalb auch nicht den letzten
Sommerschnitt an ihnen aus, weil doch das ganze
Kronengertist im nichsten Friihjahr herunter ge-
nommen werden musste.

Als ich nun im April an das Umpfropfen ging,
fand ich das ganze Gezweig dieser drei Stimme
bis in die Hussersten Spitzen der letzten Jahres-
ruthen hinein derart mit Bliithenknospen besetat,
wie mir Aehnliches noch nie im Leben vorgekommen
war. In Folge dessen pfropfte ich nur zwei Stamme
um und wollte nun doch sehen, was ans dem Cellini
anf dem dritten Stamme werden wiirde. Als er in
voller Bliithe stand, machte ich ihm meinen Be-
such, denn diese Biume standen in den herrlichen
Park- und Gartenanlagen des Herrn Rathsmaurer-
meisters Kron, unmittelbar vor dem Berliner
botanischen Garten gelegen. Es war ein iiberaus
herrlicher Anblick, dieser in voller Kraft strotzende,
mit den schionsten Bliithen vollstindig iiberschiittete
Baum, wiibrend meine anderen regelrecht weiter
geschnittenen Stimme klar und deutlich ibre
Pyramidenkrone zeigten und deren Bliithen in dem
Grtin der Blitter kaum in die Augen fielen. —
Jetzt fasste ich den Entschluss, einen Theil dieses
Cellinistammes den unterbliebenen letzten Sommer-
und auch Frithjahrsschnitt zu geben, und zwar so,
dass nur ein Ast um den anderen durch alle Etagen
hindurch damit versehen wurde, wihrend die
iibrigen Aeste unbertihrt blieben, wodurch die Krone
in vollstindig gleiche Theile halbirt wurde. In
Bezug auf diesen Schnitt kann ich nur versichern,
dass ich von den unter das Messer genommenen
Zweigen von 20 Bliithenbouquets mindestens 19
herunterschnitt. Und was war der Erfolg? — dass
die geschnittenen Zweige nicht nur viel grossere
Celliniipfel licferten wie die unbeschuittenen, sondern
dass dieselben auch ihre regelrechte, aufrecht
stehende Stellung behielten, wihrend die anderen
sich herunterbogen und auch, nachdem die Friichte
abgenommen worden waren, ihre hingende Stellung
beibehielten. Leider bhabe ich die Stiickzahl und
das Gewicht dieser Aepfel nicht feststellen kbnnen,
denn die schonen, frilhreifenden Friichte waren nach
und nach gepflickt und ohne weitere Controle auf
den Herrschaftstisch gewandert. Dass diese Cellini
in jenem Jahre nicht faulten, ist eine Sache fiir
sich, aber es gibt bei der Obstcultur so Manches,
was noch zwischen Himmel und Erde schwebt und
der Losung wartet! In Folge dieses brillanten
Resultates habe ich diesen Schrpitt in die vollen
Bliithen hinein fast alljibrlich hier und dort mit
besten Erfolgen vorgenommen wund empfohlen;
wiederholt hatte ich auch den Triumph dabei, dass
Obstbdume, die bis dahin schon mehrfach vergeb-
lich geblitht, zum vollen Fruchtansatz veranlasst
wurden. Ich kann daher nicht umhin, daza auf-
zufordern, dieses Schnittverfahren nachzuahmen,
mich der Hoffnung hingebend, durch den damit
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erzielten Erfolg neue Freunde fir den Obstbau zu
gewinnen und auch erfahrenen Obstziichtern durch
diese Mittheilungen einen Dienst erwiesen zu haben.

Der hiemit angeregte Schnitt in der Bliithe-
zeit wird sich daher wobl vorzugsweise auf im
Schnitt vernachlissigte Kernobststimme beschrinken,
den ich sowohl den Laien wie erfahrenen Obst-
zlichtern empfohlen haben mochte.

Halle a. S. R. Gartner.

PRAKTISCHER WEINBAU.

Die Gri}nveredlung.

An der gegenwiirtig — Ende Mai bis Ende Juni —
vorzunehmenden Griinveredlung der amerikanischen
Reben haben wir eine leicht und sicher auszufiihrende
Veredlungsart, die wir bei den aus den Schnitt-
augen des Frihjahres entstandenen noch unver-
holzten, also krautartigen Trieben der amerikani-
schen Rebe in Anwendung bringen.

Zumeist nimmt man die Griinveredlung in einer
Hohe oder Linge des Triebes von 1—1?1/, Meter
vor, da auf die weitere Verwendung des veredelten
Triebes zum spiteren Vergruben oder Kinlegen
Ricksicht genommen werden muss; hiebei wird,
3—4 Augen von der noch zu weichen Spitze des
zu veredelnden amerikanischen Triebes abwirts
gerechnet, die Veredlungsstelle ausgewiihlt und
gleichzeitig das Edelreis oder der zur Veredlung
zu verwendende Rebtrieb von einem griinen Triebe
des Rebstockes, ebenfalls mach Abrechnung der
obersten Augen, genommen.

Bei dem Edelreise werden die Blitter mit
Belassung eines kurzen Theiles des Blattstieles
sofort ahgeschnitten und bei der Unterlage des zu
veredelnden awerikanischen Triebes alle Blitter
stehen gelassen; dagegen miissen alle Geiztriebe
(Irxenbrut) — auch in der spiteren Vegetationszeit —
sorgfiltig ansgebrochen werden.

Bei der Griinveredlung selbst ist das empfehlens-
wertheste, entsprechendste uud viel leichter auszu-
fithrende Verfahren als jedes andere bisher aus-
gelibte, dass knapp unterhalb der Knoten des Edel-
reises ein einfacher nicht zu kurzer Copulirschnitt und
ein ebensolcher Schnitt an dem Triebe der ameri-
kanischen Rebe gemacht wird; selbstverstindlich
milssen die beiden Schuitte vollkommen aufeinander-
passen und die amerikanische Unterlage sowie das
Edelreis von gleicher Stirke (Dicke) sein.

Diese fertig gemachte Griinveredlung wird nun
mit schwachen Gummibindern, welche man in be-
kannt vorztiglicher Qualitit bei der Firma Julius
Leibkind & Co., Wien, VIL Stiftgasse 3, erhiilt,
rasch fest verbunden — Bast und Wolle sind hiezn

nicht zu verwenden —, wobei man darauf sehe,
dass die Veredlungsstelle vollkommen mit dem breit
beginnenden Gummibande bedeckt und sorgfiltig
verbunden werde.

Der Gummiverband wird spiter nicht gelost,
sondern lost sich und fillt nach dem Anwachsen
und Gelingen der Veredlung von selbst ab.

Es sei hier noch erw#hnt und darauf hin-
gewiesen, dass das Edelreis (Edelrebe) nur mit
zwei Augen genommen wird, dass aber nur das
unmittelbar oberbalb des Copulirschnittes befind-
liche Auge beniitat wird, das oberste, also zweite
hohere Auge jedoch durch einen vorzunehmenden
Querschnitt mitten durch den Knoten nicht zum
Austrieb gelangt, dass dagegen dieser quer durch-
geschnittene Knoten: des Edeltriebes das Ein-
trocknen des stehen bleibenden Triebes oberhalb
des zum Veredeln verwendeten Auges verhindert.

Wie bei jeder zu erzielenden manuellen Fertig-
keit, ist es auch bei Ausfithrung der Griinverediung
unbedingt nothwendig, dass dieselbe praktisch durch
einen Veredler gezeigt und alle Handgriffe und
Vortheile bei derselben erklirt werden, wobei noch
zu bemerken ist, dass die gesammte Ausfithrung
der Griinveredlung in der hier beschriebenen Art
und Weise leicht und rasch zu erlernen und auszu-
fithren ist.

Die Griinveredlung muss, um gegen die Ein-
wirkungen von Kilte geschiitzt zu sein, immer
im Herbste in Erde eingelegt werden und werden
derartig veredelte Stocke im niichsten Friihjahre
durch entsprechendes Vergruben der amerikani-
schen Stocke auf ibren zukiinftigen Standort
gebracht, hiebei aber selbstverstindlich die Ver-
edlungsstelle ausserhalb des Bodens gelassen, da
dieselbe beziehungsweise der oberbalh der Ver-
edlung entstandene Trieb, den zukiinftigen Kopf
des Rehstockes zu bilden hat. ®

Gewinnung der Edelreben fiir die Griinveredlung.
Um die jetzt zur Griinveredlung beniithigte Anzahl
von Edelreben (Edelreiser) zu gewinnen, empfiehlt
es sich, bei dem gegenwiirtig vorzunehmenden Aus-
brechen (Jaten) der zu dicht oder ohne Bliithen-
ansatz stehenden Triebe der Spaliere und Rebstocke
eine Anzabl dieser Triebe zum Zwecke einer spi-
teren Gewinnung der bendthigten Edelreiser stehen
zu lassen. Lisst man hiebei solche Triebe ver-
schiedener Entwicklung und Linge stehen, so ist
es ermdglicht, die Griinveredlung eine geraume
Zeit hindurch mit Beniitzung geeigneter Veredlungs-
triebe vorzunehmen.

Die Tafeltraubenspaliere sind gegenwiirtig so
bald als mbglich mit Kupferkalklosung zum ersten
Male zu bespritzen, und zwar als Schutz gegen das
Auftreten des falschen Mehlthaues, sowie nm mog-

lichst kriiftig entwickeltes Laub zu erzielen.
*
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KRANKHEITEN DER OBSTBAUME.

Die Bordelaiser Brithe (Kupferkalklosung) und
ihre Anwendung gegen (Obstbaumkrankheiten.

Nachdem gegenwirtig der geeignete Zeitpunkt ist,
die Bordelaiser Briihe, d. h. die Kupferkalklosung, zur
Bespritzung der Culturen anzuwenden, machen wir alle
Obstziichter und Gartenfreunde driogendst aufmerksam,
diese so nothwendige Arbeit nicht zu verabsiumen.

Wir konnen nach den bisher gemachten Erfahrungen
und erzielten Erfolgen sicher darauf rechnen, dass bei
zu geeigneter Zeit — zweimal in Zwischenriumen von
6—8 Wochen — vorgenommenem Bespritzen unsere Cul-
turen vor mancherlei thierischen, insbesonders aber pflanz-
lichen Feinden, schiidlichen Pilzen aller Art, vollkommen
frei gehalten und verschont bleiben; es ist aber sogar
sehr wahrscheiulich, dass auch die Blattthiitigkeit im All-
gemeinen dadurch eine regere und erfolgreichere wird,
da z.B. bei dem Bespritzen der Weinreben ein viel festores,
dunkelgefirbtes, in seiner Blattbildung vollkommeneres,
linger haltbares und im Herbste am Stock verbleibendes
Laub beobachtet wird.

Die Obstziichter Amerikas haben daher das Bespritzen
ihrer Obstaunlagen als eine regelmiissige Arbeit der Obst-
cultur eingefiihrt und amerikanische Fachbliitter, so ins-
besondere ,American Agriculturist“, bringen fast in jeder
Nummer ausfiibrliche Besprechungen der erzielten Erfolge;
die Regierung der Vereinigten Staaten hat daher des-
gleichen nichts verabsiumt, durch Verdffentlichung der
durchgefiibrten Versuche ganz besonders auf den grossen
Werth der Kupferkalkbespritzung bei der Cultur des Apfel-
baumes — ein Hauptproductionszweig der Obstproducenten
Amerikas — aufmerksam zu machen.

Wir machen daher unsere Leser und Leserinnen auf-
merksam, gegenwiirtig die geeignete Bespritzung mit
Kupferkalklosung in ihren Anlagen und Girten vorzu-
nehmen, und zwar das Bespritzen der Weinstocke und
Rebspaliere insbesonders gegen das Auftreten des falschen
Mebithaues, ferner das Bespritzen der Apfel- und Birn-
biume, speciell der Hochstimme, der Zwergbiume und
Spaliere, ganz besonders aber des Apfelcordons.

Das DBespritzen der Wildlingsbeete und der Ver-
¢dlungen in der Baumschule bezweckt hauptsichlich, dem
Auftreten der so listigen Blattliunse aller Art Einhalt zu
thup, dasselbe ist auch bei Beerenobststriuchern der Fall;
das Bespritzen im Gemiisegarten, von Friihkartoffeln, wie
iiberhaupt aller Kartoffelarten — auch im freien Felde —
ist ein bewihrtes Mittel gegen das Auftreten der Kartoffel-
fiule, ebenso das Bespritzen von Gurkenbeeten und
Towaten (Paradiesiipfeln).

Desgleichen sei hier erwihot, dass wir auch mit
bestem Erfolge Korbweidenpflanzungen durch Bespritzen
mit Kupferkalklosung von Blattliusen befreit haben.

Die Kupferkalklosung oder Bordelaiser Mischung ist
am entsprechendsten und wirksamsten in einer 8%,igen
Lsung herzustellen, indem 8 Kg. zerstiickelter Kalk
in Wasser gelost, mit 9 Liter Wasser verdiinnt und
hernach die in 10 Liter kochendem Wasser rasch sich
16sende Menge von 3 Kg. fein pulverisirtem Kupfervitriol
dazugegossen wird ¥); wit dieser vor dem jedesmaligen

*) 100 Liter Wasser,
3 Xg. Kalk und
3 Kg, Kupfervitriol,

Gebrauche gut zu vermengenden Losung wird nun das
Bespritzen mglichst gleichmiissig und vollkommen, wobei
die Losung thau- oder staubartig sich anuf dem Laube
vertheilen muss, vorgenommen. ’

Zur Bespritzung verwende man eine Peronosporaspritze.
Fiir hohe Obstbiume und Rebspaliere wire allenfalls eine
gute Hydrouette zu gebrauchen.

Andere als Kupfervitriolkalklosungen sind nicht zu

empfehlen und lassen keinen so sicheren Erfolg erzielen.
*

Die sogenannten Zwetschkennarren, ihre Ursachen
und ihre Beseitigung.

Nach irrthiimlicher Volksmeinung sollten die ,Narren*
entstehen, wenn es in die Bliithe stark regnet. Das ist
unrichtig und anch durch die Erfahrung widerlegt. Ebenso-
wenig sind Blattliuse die Urheber dieser Auswiichse.

Vielmehr hat man es mit einer schmarotzenden Sporen-
pflanze zu thun, und zwar dem Exoascus pruni, der die
Krebse verursacht, welche sich aus den Fruchtknospen
der Zwetschken, Pflaumen, Schleben und Aprikosen ent-
wickeln, K erner sagt dariiber in seinem ,Pflanzenleben®,
Bd. 11, S.517: ,Das Gewebe des Fruchtknotens nimmt an
Umfang zu, aber in anderer Weise als bei der Entwick-
lung von Friichten. Es erscheint wie von zwei Seiten
zusammengedriickt, wird briichig und gelblich, der Same
im Inneren verkimmert und es bildet sich an dessen Stelle
eine Hiblung aus. Der Krebs, welcher aus den Frucht-
knospen der Zwetschke hervorgeht, hat insbesondere die
Gestalt von etwas verbogenen Taschen, welche zur Zeit
der Sporenreife an der Aussenseite wie wmit Mehl bestiubt
aussehen. Die Krebse, welche im Volksmunde den Namen
Taschen, Narren, Hungerzwetschken oder Hungerpflaumen
fiihren, fallen schon Ende Mai von den Biumen. Sie werden
in manchen Gegenden gegessen, haben aber einen faden,
giisslichen Geschmack.®

Aeholich schreibt Dr. Taschenberg in Halle: »Die
Krankheit ist eine Entartung und krankhafte Umbildung
des Fruchtknotens. Das Mycel des Pilzes zeigt sich zuerst
in den zarten Gefissbiindeln, welche die Hussere Schicht
des jungen Fusskunotens durchziehen. Spater durchziehen
die starken Mycelfiden die ganze Zellpartie, dann auch
die zarte Oberhaut, indem sie einen keulenformigen Schlauch
bilden, und liegen pun auf der Oberfliiche der Frucht.®

Gibt es nun irgend welche Mittel, um diese Entartung
zu beseitigen oder zu verhindern ? Vor Allem ist zu rathen,
die Narren mit Sorgfalt zu sammeln und wegzuschaffen.
Als Vorbeugungsmittel gilt ein kriiftiges Zuriickschneiden
der Zweige. Ebenso wird eine nachhaltige Diingung als
erfolgreiches Mittel gegen den Schmarotzer empfohlen,

FEINDE DES OBSTBAUES.

Gegen Blattliause.

In der ,Revue Horticole* wird mitgetheilt, dass man
in Frankreich ein neues Verfahren zur Vertilgung der
Blattliuse entdeckte, welches von ganz vorziiglicher Wir-
kung sein soll. Die theueren Insectenvertilgungamittel
gowie alle Riucherungen werden iberfliissig, Jedermann
kann durch unbedeutenden Kostenaufwand die Sache ver-
suchen und sich iiberzeugen, dass seine Planzen wenigstens
keinen Schaden nehmen. Man pehme die Asche von gut
zerkleinertem und scharf getrocknetem Brennholz, be-




spritze die zu behandelnden Striucher mit Wasser und
bringe hierauf die Asche mit dem Zerstiuber auf die
Triebe. Man stellt in dem genannten Blatte sogar die Be-
hauptung auf, dass nach dieser Behandlung nicht nur die
Blattliuse verschwinden, sondern es soll sogar die Trieb-
kraft danach bedeutend erhsht werden.

HAUSGARTEN.

" Blumenzucht.
Blumen- und Pflanzen-Arrangement fiir Fenster
und Veranden.

Eine der reizendsten Zierden unserer Wohnrinme
bilden Blumen- und Pflanzendecorationen fiir Fenster und
Veranden, Balcone und Dachzinnen. Wohl kein Anblick
ist so reizend, als der mit Blumen und Pflanzen zierlich
geschmiickte Erker.

Nicht immer wird hiebei fiir die richtige Wahl der
gar Anwendung kommenden Blumen- und Pflanzenarten
Sorge getragen, daher bringen wir nachstehend eine zur
gegenwirtigen Zeit gewiss passende Auswahl solcher
Pflanzen und Blumen, die je nach dem mebr sonnigeo
oder schattigen Standort zur Schmiickung von Fenstern
und Veranden vorziigliche Verwendung finden konnen
und bei aufmerksamer Pflege und gefiiligem Arrangement
gut gedeihen und einen schinen Gesammtanblick zu bilden
im Stande sind.

Fiir eine mebr schattige Lage oder solchen Standort
wiblen wir am entsprechendsten die verschieden gefiirbten
und so reichbliihenden Fuchsien, Ficus elastica, Latania
Bourbonica, alle Phionizarten, Areca, Tradescantien als
zierliche Hiingepflanzen und Epheugewiichsen auch Helio-
trop gedeiben in halbsehattiger Lage noeh ganz vorziiglich.

Fiir sehr der Sonne ausgesetzte Fenster und Balcone
wihle man die verschiedenen Coleusarten, die Lobelien,
Heliotrop, franzosischen Zwergcannas, Arecas, Latanien
Ficus, die mannigfachen Begonien, Pelargonien; eine sehr
schine Bepflanzung als Schmuck der Fensterbretter sind:
Begonien, Heliotrop, Pelargouien, Coleus, Tradescantia
ceprina, die mannigfachen Sorten der Tropaeolum (Kresse)
untermengt mit Hiingepelargonien, das Fenster selbst sei
mit einer Guirlande von Epheu oder Copea, auch Ampe-
lopsis eingefasst und bezogen.

Reichliches Begicssen solcher Pflanzen-Arrangements
in Kiisten und Vasen, etwas Beschattung bei sehr sonniger
Lage um die Mittagszeit, sowie fleissiges Bespritzen der
Blitter und Pflanzen am Abend und friih Morgens sind
zum guten Gedeibhen, iippigen Wachsthum und reichen
Bliihen unumginglich nothwendig; wir haben mehrfach
bei Arrangirung von Fensterdecorationen die dazu ver-
wendeten Holzkiisten vorerst mit Moos oder Sigespinen
ausgelegt und danach erst die betreffenden Pflanzen mit
Ballen in die mit reichgediingter Erde ausgefiillten Kiisten
eingesetzt und auf diese Weise sehr gute Erfolge erzielt,
sowie insbesondere auch das rasche Austrocknen der
Wurzelballen, welches bei sehr sonniger Lage der Fenster
zum grossen Nachtheile der Pflanzen rasch eintritt, ginz-
lich vermieden. #

Fiir den Rosengarten.
Ersatz nicht angewachsener Rosen.
Rosenfreunde machen wir aufmerksam, dass in diesem
Friibjahr neu angepflanzte Rosenstdcke, welche nicht an-
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gewachsen sind oder ein schlechtes Gedeihen zeigen,
gegenwiirtiz bei dem Umstande, als die grossen Rosen-
ziichter viele Tausende von Rosenhochstimmen in Moos-
ballen heranziehen mit solchen, von der eigentlichen Zeit
des Aussetzens der Rosen vollkommen unabhingig blei-
benden Sticken leicht und sicher ersetzt werden kinnen
und manche Licke in den frisch ausgesetzten Rosen-
gruppen auf diese Weise ohne Miihe ergiinzt und comple-
tirt werden kann. *

Fliissige Diingung der Rosen.

Reichen Flor und wiederholten Ansatz von Knospen
werden wir bei unseren Rosen, insbesondere bei den
remontirenden, nur durch oftere fliissige Dlingung erreichen
und erzielen kiénuen, und zwar verwendet man hiezu am
entsprechendsten Kuhdiinger, Holzasche und Russ, welch’
letztere aber vorher tilchtig aufgeldst und in einem mit
Wasser gefiillten Fasse ausgelaugt werden miissen. Mit
diesem kriftigen Diinger sind die Rosenstocke wochent-
lich ein- bis zweimal tiichtiz zu begiessen: ein Zuviel ist
hiebei nicht zu befiirchten und wan kann ein zu starkes
Begiessen leicht durch die vermebrte Verwendung von
iiberschlagenem Wasser vermeiden. *

Der Schnitt frischgepflanzter Rosen.

Es wird sich immer empfehlen, frisch ansgesetste
Roserhochstimme oder niedrige Veredlungen — mit Moos-
ballen oder aus dem Topfe oder Freien heraus — mig-
lichst stark auf ibre unteren, gut ausgebildeten Augen
zuriickzuschneiden; selbst belaubte Triebe werden nach
vorgenommenem Riicksehnitt beim Auspflanzen noch krif-
tigere Triebe entwickeln und reichlick Knospen ansetzen,
wilhrend dieselben, wenu sie unbeschnitten, nur za leicht
verkiilmmern und kaum oder nur zu einem schwachen
Ansatz von Blithen kommen. *

Rose ,,Ciimbing La France‘,

Die allgemein bekannte Rose ,La France*, deren Werth
vollkommen gewiirdigt wird, ist eine kiinstlich erzogene
Hybride zwischen einer Thea und einer Hyb. perpetuelle,
wovon die erstere als die Samentriigerin bezeichnet wird.
Die gewihnliche ,La France* wiichst in Buschform gesund
und mittelkriiftig, bliiht reichlich und andaunernd. Ihre
Blumen sind silberartig, zartrosa und haben einen kostlichen
Wohlgeruch. Threr werthvollen Eigenschaften wegen wird
sie von den Gartenfreunden ebenso wie von den Schnitt-
blumeuncultivateuren hochgeschiitzt. Von dieser prichtigen
Rose sind einige Sportvarietiiten hervorgegangen, von denen
die vor einigen Jahren in England fixirte Sorte Duchess
of Albany in Amerika besonders bevorzugt wird. Ven
allen diesen Zufallserscheinungen hat aber unstreitizg den
hichsten Werth die ,Climbing La France® benannte Sorte,
die auch in den Rosenhiusern der Firma Peter Hender-
sohn & Comp. cultivirt wird. Dieser Sport hat einen
kriiftigen Wuchs, eine schone und gesunde Belaubung und
bringt feine, grosse Blumen. Fiir die Treiberei jedoch
mag sie von anderen Sorten iibertroffen werden.

Nicotiana colossea foliis variegatis.
Buntblitteriger Riesentabak.

Diese Neuheit ist wohl unter deo Blattpflanzen als die
werthvollste des letzten Sommers zu bezeichnen. Die
schinen grossen Bliitter, welche an Umfang denen des
Riesentabaks nicht nachstehen, haben einen cirea 5—6 Cm.
breiten, weissen Rand, der sich zuweilen tiefer nach der
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Mitte zu verlieri. Ausserdem finden sich hie und da in
der griinen Mitte noch einzelne weisse Flecke. Der Tabak
gleicht dadureh einer feinen, vornebmen, tropischen Pflanze,
ist allerdings anch etwas empfindlicher als der alte. Der
Pflanze ist im Freien ein etwas geschiitzter Stand und
eine gute Mistunterlage zu geben. Das Verpflanzen geschieht
ohne Schwierigkeit, Die Ueberwinterung im Topfe ist
einfach, Bis jetzt geschah die Vermehrung nur durch
Stecklinge und es muss abgewartet werden, ob diese Neu-
heit keimfihigen Samen geben wird.

Freiland-Farn.

Ohne Verwerthung der Freiland-Farne ldsst sich kein
passendes Arrangement ausfiihren, sei es zur Decoration
einer Anlage von Rabatten, Springbrunnen, Felspartien
oder zur Verwendung als Grabdecorationen ete. etc. Die
Cultur ist eine sehr bescheidene. Sie gedeiht in jeder
Bodenart; dfteres Begiessen ist nur bei frischer Pflanzung
nothwendig. Kiilte schadet ihr gar nichts. Die beste Pflanz-
zeit ist April bis Mai. Die gebriuchlichsten Sorten, welche
eine Héhe von 1—1%, Meter erreichen und palmenartige
Wedel entwickeln, sich also besonders zu Parkanlagen ete.
eignen, sind: Aspidium filix was, Asp. fil. mas robustum,
eristatum, Asp. spinulorum, Athyrium filix foemina, Ath.
fil. Osmundia regalis, Polystichum aculeatum wund dann
Pteris aquilina, Strutiopteris germanica. Felspartien werden
am besten mit Asp. filix mas, Asp. Trichomanes und
Polypodium vulgare bepflanzt. Zur Binderei, wozu der Farn
fast unentbehrlich ist, eignen sich fast alle Sorten.

Gemiisebau.
Blane runde Sechswochen-Kartoffel.

Bei dem Suchen nach Neuem sollen wir das gute
Alte nicht vergessen! Solches gilt auf allen Gebieten der
Landwirthschaft, des Obst- und Gartenbaues, insbesondere
auch bei Kartoffeln. Eine Menge Sorten von diesen sind
in den letzten zwei Jahrzehnten geziichtet worden und
es lisst sich nicht leugnen, dass, was hohe Ertriige und
hiibsche Formen betrifft, viele Neuziichtungen manchen
jlteren Sorten weit fiberlegen sind. Nicht so verbilt es
sich aber oft mit der Giite und dem Wohlgeschmacke;
denn was diesen betrifft, iiberragen manch’ iiltere Kartoffel-
sorten die neueren ganz bedeutend. In Fiilen, wo es sich
um feine, wohlschmeckende Speise- und Tafelkartoffeln
handelt, sollten darnm stets unsere ilteren bewiihrten
Sorten mit in Beriicksichtigung gezogen werden.

Ein Herzihlen verschiedecer solcher ilteren guten
Kartoffelsorten soll hier nicht stattfinden, sondern es soll
fiir diesmal nur einer vorziiglichen alten Friihkartoffel,
p#mlich der blauen runden Sechswochen-Kartoffel, gedacht
werdeu.

In ibrer Reifezeit folgt sie gleich nach der friihesten
langen weissen Sechswochen-Kartoffel, tibertrifft aber selbe
weit im Ertrage. Was letzteren betrifft, so kann sie sich
mit allen besseren Friihsorten messen; die friihe rothe
Rosenkartoffel ist ibr zwar im Ertrage iiberlegen, macht
aber zu grosse, unférmliche, zum Ganzsieden nicht gut
braucbbare Knollen; auch ist sie nicht so friih und nicht
so wohlschmeeckend. Ein anderer Vorzug der blauen Sechs-
wochen-Kartoffel ist noch, dass ihre Knollen bis in’s Spiit-
frithjahr hinein wohlschmeckend bleiben, wihrend die
meisten iibrigen Friihsorten schon vor Winter an Giite

verlieren. Ein Zeugniss fir den Werth dieser Sorte ist
noch, dass sie in Erfurt, wo doch alle miglichen
Friihsorten auf ihren Werth gepriift werden, fast aus-
schliesslich und allein fiir den Frilhbedarf angebant wird.

Da nun die Zeit naht, wo wiederum zur Anssaat von
Friibkartoffeln geschritten wird und es nicht an ver-
lockenden Angeboten neuer und recht theuwerer Sorten
mangelt, rathen wir nochmals, dabei das gute Alte nicht
vergessen zu wollen!

OBSTVERWERTHUNG.

Zur VYerwerthung unseres Obstes.

Nachdem in diesem Jahre in vielen Bezirken ein
reiches Obstjahr zn erwarten ist, erdffnen wir wieder die
Rubrik fiir zweckentsprechende Obstverwerthung.

Obst in Zueker. Zu Dunstobst werden alle Obst-
gattungen, nachdem dieselben geschiilt und eventuell zer-
theilt und geschnitten sind, in siedendem Wasser, doch
picht zu weich gekocht, damit dieselben nicht zerfallen, und
in eine vorher gesponnene und abgeschiiumte Zuckerlésung
je nach Geschmack, ob das Dunstobst mehr oder weniger
siiss hergestellt werden soll, gebracht; hernach wird das
so vorbereitete Obst in Gliser sorgfiltig eingeschichtet,
die Zuckerlosung darauf gegossen und sobald es etwas
erkaltet ist, werden die Gliser mit doppeltem Pergament-
papier verbunden und sodann in Dunst eingestellt.

Marillen-Marmelade. Hiezu gibt man zu 1 Kg.
Marillen 60—65 Deka Zucker. Schiilt man die Marillen, so
kann man letztere gleich mit Zucker und ein wenig Wasser
an’s Feuer stellen und kochen lassen, bis zu einer schnen
Marmelade; natiirlich auch fleissig umriibren dadei. Will
man sie nicht schilen, so kocht man sie im Wasser weich,
passirt sie und gibt sodann den Zucker dazu, um sie noch-
mals bis zur dicken Marmelade kochen zu lassen, und fiillt
sie auch gleich warm in Gliiser; sobald sie erkaltet sind,
werden die Gliser nur mit gewohnlichem Papier mittelst
Papp verklebt, vicht auf obige Weise, wie man mit Dunst-
obst verfihrt.

Obst im Dumst kochen. Die fertigen Fruchtgliser
werden in ein grosses Bassin zwischen Tiichern eingesetzt,
damit zugedeckt; bis zu drei Viertel Hobe der Gliser gibt
man kaltes Wasser und setzt das Bassin auf’s Feuer. Man
kann desgleichen auch einen grossen Topf nehmen; die
25 Minuten werden vom Kochen des Wassers an gerechuet.

Sehwarze Kirschen einzusieden. Auf 1 Kilo guten
Zucker rechnet man 8/« Liter Wasser; beides ldsst man
ungefihr 5 Minuten zusammen kochen und passirt dann
den Zucker durch eine geruchlose Serviette in einen Weid-
ling, worin man ihn erkalten lisst. Die Kirschen werden
entstielt, gewaschen und getrocknet, sodasn in %s-Liter-
gliser gethan. Das Glas darf aber nur drei Viertel voll
gemacht werden, worauf man den kalten Zucker darauf
gibt, so dass er gerade iiber die Kirschen geht. Die Gliser
werden dann 25 Minuten in Dunst gekocht.

Erdbeer-Marmelade. Die Walderdbeeren werden durch
ein feines Sieb passirt; zu 1 Liter durchgestrichenen Markes
getzt man Ys» Kilo feinen Zucker zu. Der Zucker wird mit
Wasser anfgestellt (auf 1°1 Kilo Zucker rechnet man 1 Liter
Wasser), gut ausgeschiumt und bis zum Spinnen ein-
gekoeht. Hieranf kommt das Erdbeermark hinein und wird
nun die Masse geriihrt, bis sie deuselben Grad erreicht
hat. Der aufsteigende Schaum wird mit einem Schaum-
Isffel entfernt. Ist die Marmelade gut, 8o lidsst man sie
etwas abkiihlen, flillt sie dann noch warm in die Gliser
nnd lisst sie iiber Nacht darin auskiihlen, worauf man sie
mit Pergamentpapier verbindet.
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Nachrichten des Obstbauvereines fiir das
Konigreich Bohmen.

Der Obstbauverein fiir das Konigreich Bohmen ver-
offentlicht nachfolgenden Aufruf zur Beschickun g der
internationalen Obstausstellung zu St. Peters-
burg vom 22. September bis 12. October 1894:

Alle Beschwerden ungerer Obstziichter klingen leider
in der Klage aus, dass die Ausfubr des Obstes in andere
Lénder und insbesondere in den Jahren einer ergiebigeren
Ernte, eine ungeniigende ist. Der einzige auswiirtige
Kiiufer war bisher das benachbarte Deutsche Reich und
selbst da nehmen nur jene an schiffbaren Fliissen gelegenen
Bezirke, aus welchen sich das Obst auf dem billigen
Wasserwege fortschaffen lisst, an dem FExporte Theil.
Nachdem die Kéiufer aus Deutschland bei uns Dbisher
keinerlei Concurrenz begegneten, betrachten sie den Obst-
export aus unserem Lapnde sozusagen als ihr Monopol,
woraus weiter folgt, dass die Bestimmung der den Produ-
centen nur in den seltensten Fillen befriedigenden Preise
vollstiindig von dem Kiiufer abhiingig bleibt.

In gesegneteren Jahren bleibt ein bedeutendes Quantum
Obstes iiberhaupt als unverkiuflich im Lande zuriick und
weil der eigene inlindische Consum keine nachweisbaren
Fortschritte macht und die industrielie Verarbeitung des
Obstes sich bei uns erst in den Anfingen bewegt, geht
ein grosser Theil des Zuriickgebliebenen ohne jeden Nutzen
zu Grunde,

Solche htchst bedauerlichen Erscheinungen sind freilich
nicht dazu angethan, die Hebung wunseres heimatlichen
Obstbaues, welcher unter giinstigeren Verhiltnissen eine
ergiebige und nachhaltige Ertragsquelle reprisentiren
koonte — zu fordern. Und dennoch wurde bei uns im
Interesse der ersehnten Besserung der eben geschilderten
ungiinstigen Verhiiltnisse noch nicht Hand angelegt. Viel
thatkriiftiger sind die anderen Linder unseres Kaiser-
staates an die Losung derselben Frage herangetreten,
was selbst von solchen gilt, welche sich keineswegs so
giinstiger klimatischer Verhiiltnisse wie jener Bihmens
erfreuen.

Betrachten wir nur die Verhiiltnisse der Production
und der Verwerthung des Obstes in Tirol. In Tirol und
den anderen Lindern macht die Cultur des Obstes, dank
einer gut organisirten Ausfubhr und daher einer ent-
sprechenden Verwerthung des Obstes, stetige Fortschritte
und bildet einen gewinnbringenden Zweig des landwirth-
schaftlichen Betriebes.

Es ist daher im Interesse unseres einheimischen Obst-
baues zu einer der angelegentlichsten Aufgaben geworden,
dem eben geschilderten guten Beispiele folgend, fiir die
Gewinnung anderer Absatzgebiete mneben dem bisher
einzigen nach Deuntschland zu sorgen.

Eine willkommene Gelegenheit hiezu bietet die im
heurigen Jahre zu veranstaltende internationale Obst-
ausstellung in 8t. Petersburg. Das ureigenste Interesse
gebietet es unseren Obstproducenten, diese Gelegenheit
nicht unbentitzt voriibergehen zu lassen, die Ausstellung
mittelst zahlreicher, entsprechend ausgewihlter Obst-
sortimente zu beschicken und so den ersten, vielleicht
entscheidenden Schritt zur Gewinnung des weiten russi-
schen Reiches fiir unseren Obstexport zu unternehmen.
Migen wir uns doch nicht bei dieser Gelegenheit wieder
durch Andere iiberfliigeln lassen!

Sollte es gelingen, unserem Obste sowohl in rohem
als auch in verarbeitetem Zustande stindige russische
Kiufer zu sichern, so wiirde sich der daraus resultirende
giinstige Einfluss nicht nur in der Erhhung und Stabilisirung
der Obstpreise allein, sondern in der Hebung unserer Obat-
cultur iiberbaupt bald fiihlbar machen.

Der Obstbauverein fiir das Konigreich Bhmen em-
pfiehlt daher auf das Angelegentlichste, an der Peters-
burger Ausstellung durch Beschickung mit Obstsorten
Ibrer Gegend, theilzunehmen.

Wenn das hohen Ortes iiberreichte Gesuch um Gewiihrung
einer staatlichen Subvention eine giinstige Erlediguug
erfahren wird, so wird es geniigen, die auszustellenden
Objecte blos mach Prag an die spiter anzugebende Adresse
einzusenden, woher dann die ganze Collection gemein-

schaftlich auf Vereinsunkosten nach St. Petersburg befordert
werden wird. Ferner wird auch fiir eine entsprechende
Vertretung an Ort und Stelle selbst durch bewihrte ein-
heimische Kriifte vorgesehen werden.
Mittheilungen sind an den Obatbauverein fiir das
Konigreich Bohmen zu richten.
JUDr. Friedrich Fiirst Schwarzenberg
Priisident.

MITTHEILUNGEN,

Geschlitzte und werthvolle Markilipfel in Amerika.
Der Obstconsum und die Obstmirkte Amerikas, unterstiitzt
durch eine nach unseren Begriffen in ibrer Ausdebnung kaum
fassbare Obstproduction, schiitzen vor Allem nur wenige
Obstsorten fiir die Grossproduction und den Grossconsum;
als solche werthvolle friihreifende Aepfel werden z. B. von
den amerikanischen Obstziichtern Kaiser Alexander, Graven-
steiner und Herzogin von Oldeuburg bezeichnet und em-
pfohlen. Sie sind, wie die Amerikaner sich ausdriicken, the
most profitable apples, oder Sorten, die am meisten Geld
verdienen lassen. Von den drei in der Zusammenstellung
genannten Aepfeln behaupten sie, dass selbe regelmissig
alljihrlich reichtragend sind, grosse, priichtig und auffallend
gefirbte Frichte liefernund diese jederzeit einen guten Absatz
finden, gewdhnlich sogar einen hiheren Preis erzielen als
manche Winteréipfel; hieran wird noch die weitere Be-
merkung gekniipft, dass die amerikanischen Obstpflanzer
der Zukunft auf diese wenn auch friihreifenden wenigen
Sorten mehr Gewicht legen miissen als bisher und mehr
als auf Dutzende von anderen Apfelsorten. Dies sind
beherzigenswerthe Worte auch fiir die europiischen Obst-
ziichter, *

Friihe Pfirsiche und frithe Birnen. In Amerika ist
ausser der Amsdenpfirsich insbesondere die Early Craw-
ford fiir den Markt gesucht; von Friihbirnen werden
Giffard’s Birne, Bartlettbirne (uusere William's Christbirne)
und Clapp’s Favorite geschitzt und vielfach gebaut.

Lange Haltbarkeit der Englischen Winter-Gold-
parmiine. 7Zu den mannigfachen guten Eigenschaften der
bereits vielfach in den Girten verbreiteten Englischen
Winter-Goldparmiine gehort ihre noch viel zu wenig her-
vorgehobene lange Haltbarkeit, die bei entsprechender
Aufbewahrung in gleichbleibender Temperatur des Lager-
raumes bis Ende April, ja selbst bis in den Monat Mai
hinein dauert, wie wir es in diesem Friihjahre mehrfach
an verschiedenen Orten zu bemerken Gelegenheit hatten,
wo diese Aepfel noch in voller Frische, Schonheit und
Giite zum Genusse gelangten. *

Begonia Gloire de Seeaux. Als eine vorztigliche
Sorte der mit Recht gegenwirtiz so beliebten Begonien
ist Begonia Gloire de Sceaux zu bezeichnen. Ihre Bliithe
dauert durch Monate, die ganze Saison hindurch, ihre
Cultivirung ist leicht, die zierlichen Bliithen sind gekerbt
und die Belaubunrg dunkelmetallisch glinzend.

Harken und Giessen gehiiren zu den Hauptarbeiten
im Sommer. Durch das Giessen wird dem Boden das
mangelnde Wasser ersetzt, durch des Beharken das vor-
handene Wasser wirksamer gemacht und dem Boden zuriick-
erhalten. Wir greifen zunichst zur Harke, wenn sich Un-
kraut zeigt, obwobl ein fritheres Beharken ebenfalls sehr
vortheilhaft fiir die Pflanzen gewesen wire. Was das
Wachsthum der jungen Pflanzen am meisten fordert, ist
eine stets lockere Oberfliche des Bodens. Die atmosphiiri-
schen Krifte der Luft wirken bis in das Innere des Bodens,
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helfen den Wurzeln die Nihr:toffe auflosen und erleichtern | wilhrend die gefiihrlichen Nebenarten beim Einsammeln

. denselben die Athmung, einen sehr wichtigen Lebens-
vorgang in der Pflanze, welcher nicht blos in allen lebenden
oberirdischen Theilen, sondern auch in den Wurzeln statt-
findet. Fleissiges Beharken schiitzt die Bodenoberfliiche
vor Trockenheit. Die Gelehrten, namentlich Professor
Wollny, haben durch Beispiele bewiesen, dass ein fester
Boden auf Grund der in demselben wirkenden Capillar-
krifte viel mehr Wasser verdunstet als ein lockerer Boden.
Dieser besitat viel weniger Capillarkraft, weil die Haar-
rohrehen, in welchen das Wasser von unteu nach oben
steigt, dnrch die Harke zeriissen werden. Dahingegen
kann aber das von oben kommende Wasser, sei es vom
Regen oder vom Giessen, in einem lockeren Boden viel
schneller versickern als in einem festen. Auf fester Ober-
fliche liuft das meiste Wasser ab, auf gelockerter Ober-
fliiche versickert es. Da das Wasser durch Zusammen-
schlemmen der Erdtheilchen den Boden festmacht und
verkrustet, so muss bei vielem Regen, noch mehr aber
vach starkem Begiessen fleissig geharkt werden. Begiessen
anf verkrustetem Boden hat gar keinen Werth: das Wasser
liaft ab oder verdunstet sehr schuell. Deshalb gilt als
erste Regel, dass vor dem Begiessen der Boden gelockert
werden muss, und wenno nach dem Begiessen die Harke
wieder eingesetzt wird, so hilt sich der Boden lingere
Zeit feucht, indem durch die lockere Oberschichte die
Wasserverdunstung sehr vermindert wird. Es ist einfacher,
billiger und praktischer, wenn das Wasser im Boden
erhalten wird, als dass es immer wieder von Neuem zu-
gefithrt werden muss, und je mehr gebarkt wird, um so
weniger braucht man zu giesser. Das trifft aber auch nur
dann zu, wevn wirklich gegossen, d. h. durchdringend und
nicht nur die Oberfliche durch Uebersprengen feucht ge-
macht wurde. Es gibt keine griossere Verschwendung, als
wenn oberfliichlich gegossen wird; es niitzt dies nichts,
es schadet sogar. Will oder muss man Wasser sparen, 8o
giesse mau weniger. Wenn ein Kohlfeld oder ein Rosen-
beet in der Woche einmal 10 Giesskannen Wasser erhiilt,
80 niitzt dies weit mehr, als wenn es jeden Tag 2 Giess-
kannen bekommt; das erste ist durchdringend, das letztere
oberfliichlich gegossen, wobei das Wasser verdunstet, ohne
an die Wurzeln zu kommeu, und somit hat das Giessen
seinen Zweck verfehlt. Wenn aber der Boden sehr locker
ist, so kann reichlich Wasser aufgenommen werden; es
dringt in die liefe, es wird durch abermaliges Beharken
der Oberfliche vor Verdunstung geschiitzt, es kommt den
Wurzeln der Pflanzen zugute und das gespendete Wasser
wird Miihe und Arbeit durch gutes Gedeihen der Gewiichse
lohnen, indem deren Ernte reichlicher ausfillt. (Herrschafts-
girtoner H, Schlegel in den ,Mitth. fiir Obst- u. Gartenb.“.)

Die Obstversicherung gegen Hagelschlag ist in der
Schweiz auf Fres. 5 pro 100 Kg. fiir Aepfel und Fres. 6
fiir Birnen fixirt; andere Obsisorten sind frei. Wer
Aepfel und Birnen hosher versichern will, muss solche als
Tafelobst declariren und auch den entsprechenden hiheren
Priimiensatz bezahlen.

Zur Vorsicht bei Ankauf frischer und getrockneter
Pilze. Hiufig werden als ,getrocknete Champignorvs“ die
zerschuittenen Stiele und Hiite des Steinpilzes verkauft,
deuven gelegentlich auch giftige Pilze beigemengt sind. Es
ewpfiehlt sich daher, die frischen wie die getrockneten
Pilze vor der Zubereitung durch koechendes und kaltes
Wasser zu reinigen und alle ungesund aussehenden Stiicke
zu entfernen. Bemerkt wird noch, dass das Fleisch der
essbaren Steinpilzarten nach dem Trockmen weiss bleibt,

an der Bruchfiiiche blau und beim Trocknen meist dunkel
zu werden pflegen.

Die Teilershirne, eine vorziigliche Mostbirne. Die
Teilersbirne bildet wohl drei Viertel aller Birnbiume des
Luzerner Hinterlandes (Schweiz): Sie bildet rasch nach
dem Setzen einen kriftigen Stamm und eine schone Krone,
die auch ziemlieh friih zur Tragbarkeit gelangt. Diese
Eigenschaften haben offenbar die grosse Verbreitung des
Teilersbirnbaumes gegeniiber anderen Birnsorten ganz ge-
waltig beeinflusst. Die sehinen, grossen Teilersbirnbiume
sind von enormer Tragbarkeit.

Welche Wirkung hat die Kalkdiingang? Die Kalk-
diingung ist dreifach, und zwar: 1. Die direct nihrende
Wirkung. Die Pflanze bedarf eben zu ihrer Erndihrung des
Kalkes und wird da, wo sie den Kalk in nicht ausreichender
Menge findet, auch nicht freudig gedeihen und es nicht
zur grijssten Vollkommenheit bringen. 2. Die chemische
Wirkung. Der Kalk befordert das rasche Umsetzen der
Bodenmineralien, beschleunigt die Verwitterung und macht
Salze, insbesondere das Kali, lgslich, bindet mineralische
und organische Siuren und entsiuert also den Moorboden.
3. Die physikalische Wirkung. Er miirbt den Boden, ins-
besondere den Thonboden und auch den unfruchtbaren,
wenig humosen Lehmboden. Man hat bemerkt, dass nach
langjihrigem Anban von nur Halmfriichten und Riiben,
insbesondere veranlasst durch leichte Diingung mit Salzen,
speciell auch mit Chilisalpeter, der Boden eine sehr un-
glinstige, wenig miirbe Beschaffenheit annimmt; der Boden
wird Kklitschig, fliesst leicht zusammen und bildet dann
eine Borke. Diescr ungiinstige physikalische Umstand wird
aufgehoben durch die Kalkdiingung. Wir wiirden daher die
Anwendung getrockneten Kalkes, insbesondere bei dem
Rigolen fiir Obstculturen, bei Verbesserung und iiberhaupt
dem Herrichten der Baumgruben in allen kalkarmen Béden
unseren Obstziichtern dringend empfehlen, sowie ganz
besonders beim Herrichten und der Herstellung des Com-
postes, um bei letzteren eine miglichst rasche Wirkung
aller in Composthiusern aunfgespeicherten Bestandtheile
dadurch herbeizufiihren.

Yergiftung von Raubzeug. Es wurde die Wahroehmung
gemacht, dass besonders in den Gebirgsgegenden die Ver-
tilguog von Raubzeug durch mit Strychnin vergiftete
Seifensieder- oder Speckgrammeln allgemein geiibt wird.
Diese vergifteten Grammeln werden ganz offen, ohne jede
Vorsicht sogar unweit von Wohnungen ausgestreut, was
ganz unstatthaft ist. Die bedauerliche Folge davon ist,
dass nicht blos Haushunde und Katzen, sondern auch viele
insectenfressende Singvigel vergiftet werden, so dass
letztere aus manchen Gegenden ganz verschwunden
gsind. Speciell Strychnin ist deshalb gefiibrlich, weil er
sehr lange seine giftige Wirkung behilt. Die Herren
Gemeindevorsteher werden aufgefordert, darauf zu sehen,
dass pur solche Methoden zur Vergiftung von Raubzeug
in Anwendung kommen, bei welchen die Mitvergiftung
piitzlicher Thiere thunlichst ausgeschlossen ist.

Personal-Nachrichten.

+ Garteninspector Adam Koeh zu Braunschweig,
langjihriger Geschiiftsfiilhrer des Dseutschen Pomologen-
vereines, ein nnermiidlich im Interesse der Firderung des
Obstbaues thiitizer Mann, dessen biederem Charakter ein
ehrendes und freundliches Andenken bewahrt bleiben wird.

Dr. Klotzberg in Wien, ein eifriger Firderer des
Obstbaues nnd warmer Vertreter des Girtnerstandes, ist
zum Stadtrath der Residenz Wien gewihit worden.



Vereins-Nachrichten.
Griinveredlungseurse. Griinveredlungscurse finden in
Niederdsterreich statt:
am 4, 7., 11, 13, 18, 22, 25. und 28. Juni in der
n.-6. Landes-Rebschule zu Korneuburg; ferners
am 5. Juni in Oberhollabrunn,
8 Mistelbach.

” - » n
» 9 . , Baden-Weikersdorf,
» 12 o, Bruck a. d. L.,
» 13. , , Hangsdorf,
» 190, , Krems,
» 80. , , Pdtzleinsdorf,
3. Juli , Grinzing.

td

Abgehalten werden dieselben im Auftrage des n.-i.
Landesausschusses durch Landes-WanderlehrerJ.Jablan zy
und den Winzer der Landes-Rebschule F'. Rasser.

Strassenwirterpriimien. Um das Strassenwirter-
personale zur sorgfiltigen Pflege der auf den Lardes- und
Bezirksstrassen befindiicven Obstbamwpflanzungen anzu-
eifern, werden vow niederisterreichischen Landes- Obstbau-
vereine fiir das Jahr 1894 zwoif Preise a fl. 10 fiir solche
Strassensinriumer ausgeschrieben, welche fiir gute Pflege
der auf ihrer Strassenstrecke befindlichen Obstbiume sich
verdient gemacht bhaben. Auf diese Preise haben jene
Strasseneiurfiumer Anspruch, welche auf ihrer Strassen-
strecke mindestens 200 Obsthiume in geschlossener Plan-
zung zu pflegen und zu beaufsichtigen haben, jedoch nur
danp, wenn die Bidume auf der Strasse selbst (picht anf
den anrainenden Grundstiicken) gepflanzt sind und die
Pflanzung mebr als zwei und nicht éiber zehn Jahre besteht,
Ferner hat die Vereinsleitung den Betrag von fl. 50 zn
zwei Remunerationen & fl. 25 fiir solche Bezirkswegmeister
bestimmt, welche anldsslich der Aufsicht und Instand-
haltung der Obstbaumpflanzungen auf den Bezirksstrassen
sich besonders verdienstlich gemacht haben. Bewerber um
diese Preise haben ihre Gesuche unter genauer Bezeich-
nung der ihnen zugewiesenen Strassenstrecke im Wege
des vorgesetzten Bezirksstrassen- Ausschusses bis [5. Juni
1894 an den niedertsterreichischen Landes-Obsthauverein
(Wien, 1. Herrengasse 13) zu richten.

Ausstellungs-Angelegenheiten.

Ausgtellung von Hyacinthen und anderen Friihjabrs-
blumen. Dies der Titel der vom Hietzinger Vereine Mitte
vorigen Monats in P. Hopfner's Casiuu veranstalteten Aus-
stellung. Den Eingang in das Local flankirten die Lieblinge
80 manchen Amateurs: riesige und seltene Cacteen von
Herrn Hofrath Herz. Obwohl man nun diese stacheligen
und knorrigen Gesellen gerade nicht zn den ,anderen
Friihlingsblumen rechnen kann, so wird doch waucher
Besuecher an den bemoosten Hiluptern seine helle Freude
gefunden haben. In nichster Nihe waren Gruppen von
Ciperaria hyb. und die aus Samen gezogenen Tulpen des
Altmeiaters Hooibrenk, der durch Decennien wit beson-
derer Passion Blumenzwiebelzucht betreibt und in Qester-
reich mit seinen Gladioclen und Tulpen unerreieht dasteht,

Beim Eintritte in den Saal griissen uns aus der
Kaisergruppe Schonbrunns gesundheitstrotzende Palmen
entgegen.

Herrlichen Contrast zu dem freudigen Griin bilden die
edlen, prachtvollen, weissen Blumen von Lilium Harrisii,
wie sie in solcher Vollkommenheit und Grisse der Blumen
auf einer hiesigen Ausstellung noch nicht geschaut wurden..
Umsiuwt wurde diese Gruppe von Buschrosen Lesemann’s,

Die Mittelgruppe des rechtsseitigen Parterres wird aus
hohen Azaleen, Rbododendron, umgeben von der gleich
schonen wie dankbaren Clivia (Imanthophyllum), gebildet.
Auf demselben Parterre siud noch acht kleinere Gruppen.

Die erste Eckgruppe fithrt uns gefiillten Staugenlack
in diversen Farben von grosster Schonbeit des Colorites
sowie der Bliithenform entgegen. Viel bewuundert wird die
den Mittelpunkt bildende Denista wit ihren grazidsen
Zweigen und zarten, weissen Schwmetterlingsbliithen, An-
schliessend an denselben Aussteller, Herrn Bareza, Ober-
girtuer der Maison Spitzer in Ober-St. Veit, eiue Gruppe
gefiillt bliihender Cineraria byb. in verschiedenen Farben-
tonen und eine ebensolche Gruppe mit einfachen, aber
ausserordentlich grossen Blumen. Die andere Seite nehmen
die Gloxinien Baumgartner’s, flankirt vou Tulpengruppen,
¢in, Die Gloxinien dieses Ausstellers sind vorziiglich.
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Fiir den Botaniker und Amateur wind die auf diesem
Parterre befindliche Gruppe von seltenen Irideen sowie
Liliaceen, die, mit Geschick arrangirt, uns den grossen
Reichthum und die Verschiedenbeit dieser reizenden Lieb-
linge des Ausstellers, Herrn v. Lee, so recht veransehsu-
licht, wohl einen Hauptanziehungspunkt bilden.

Die Mittelgruppe des linksseitigen Parterres bilden die
selbst gezogenen Rhododendron des griiflich Zich y'schen
Obergirtners Kacko fsky.

Es finden sich hier die prachtvollen, riesig grossen
Nelken- und Rosengruppen des Handelsgiirtners Matz-
netter und lisst sich die nie gesehene Grisse und Schin-
heit der Nelken nur dadurch erkliiren, dass die Sehau-
pllanzen aus der Mitte von Tausenden in bester* Cultur
stehenden Geschwistern ansgewiihlt wurden.

Es sei uns die Aufzihlung der bekannten Sorten er-
lassen und nur die Ziichtung des Ausstellers, »Grosspapa®,
in kurzen Worten erwihnt. Grosspapa ist ein Sport von
Jean Sisley und vereinigt die Bliihwilligkeit und andere
Vorziige der Stawmmpflanze mit einer priehtigen, rothen
Firbung. Sie kann zn den schinsten Remontantuslken
gezithlt werden. Die Rosen sind meist dunkle Treibsorten
und ebenfalls Prachtwaare.

Aquilegia Stuartii von Lesemann ist eine reizende
Staude mit grossen, schon gefiirbten {blau und weiss)
Blumen, die alle Beachtung verdient. Von dem Aussteller
Richter befinden sich hier sehine Tulpen (Bizarren) sowie
eine Gruppe von iiberaus zierlichem Alibum album grdfl.,
eingefasst von der Ranunkel, Rose de Nice, eine der
schignsten, gefiilitbliibenden Sorten; nebenan von Hofrath
Herz eine riesige Bliithe von Iris susianns, die mit ibren
diisteren Farben von der nebenstebenden, noch grijsgeren
Blume von Iris cashmiriana lebbaft absticht. Auch das
Trauer-Calla (Arum detonnicatum) verdient Erwihnung. Die
Seitenwinde wurden durch eine riesige Gruppe der besten
Frifhjahrsbliher des Kalthauses und Freilandes geziert
und bestand deren Einfassung aus seltenen Primula-
Auvrikeln ete. Der Aussteller, Herr v. Lee, brachte diese
und seine anderen Gruppen ausser Concurrenz, was vollste
Averkennung verdient. da die Mehrzabl der Aussteller
Handelsgiirtner sind. Die Hyacinthen befanden sich auf
Tischen lings der Winde und waren vier Aus-<teller, und
zwar: Riebhter mit fiber 300 Sorten, Lesemann und
Bauwwgartner mit ihren Handelssorten und der Erfurter
Ziegler, dessen Sortimente die grisste Vollkommenheit
der Blumen aufwiesen.

Kunstgidrtaer Prosch in Hietzing,

Literatur.

Neuo Erscheinungen.

Vilmeorin’s Blumengértnerei. Beschreibung, Cultur
und Verwendung des gesammten Pflanzenmaterials fiir
deutsche Gérten. Dritte neubearbeitete Auflage mit 1000
Holzsehnitten im Text und 4000 bunten Biumewbildern auf
100 Farbendrucktafeln. Unter Mitwirknang von A. Siebert,
Director des Palmengartens in Frankfurt a. M., heraus-
gegeben von A. Voss in Beriin, friiher Institutsgiirtner
in Gottingen. Berlin 1894, Verlag von Paul Parey. In
50 Lieferungen & Mark 1.

»Vilmorin’s Blumengiirtnerei* war schon in seinen
frilheren Ausgaben ein werthvolles Handbueh fiir jeden
Girtner und Gartenfreund; die gegenwirtig erscheinende
dritte Aufluge dieses Buches, vollkommen neu nnd zeit-
gemiiss hearbeiret, miissen wir als ein Prachtwerk bezeichnen,
das wolll in der gesammten Gartenbauliteratur einen her-
vorragenden Platz eiuzunchmen berufen ist und das wir
nach den uus vorliegenden Lieferungen auch als eines der
besten Lobr- und Handbiicher erkliiren konnen; zugleich
bildet dasselbe aber auch eine dentsche Gartenflora
von eminent praktischem Werthe fiir jeden Giirtner, Garten-
freund und Pllanzensammler. :

Der erste Theil dieses Werkes wird an 1000 schwa:ze
und an 400 farbige Abbildungen siimmtllicher in unsercn
xiirten cultivirter bemerkenswerther Pflanzen mit genauer
Beschreibung zur Anschauung. bringen und deren nicht
minder werthvolle Verwenduug in Park und Garten mit
wenauer Calturanweisuog umfassen, withrend der zweite Band
eingehende Schilderungen und Belehrungen iiber die ge-
! sammten Grundziige des Gartenbaues enthalten wird.
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Die Ansstattung des vorliegenden, im Erscheinen be-
griffenen Werkes ist eine vorziigliche, insbesondere mit
Riicksicht auf die zahlreichen Abbildungen und die grosse
Anzahl meisterhaft ausgefiihrter colorirter Tafeln, welche
uns sehr viele Pflanzen in charakteristischer Form im Bilde
zur Anschauung bringen.

,Vilmorin’s Blumengirtnerei ist allen Pilanzenfreunden
und Giirtnern zum eingehendsten Studium zu empfehlen
und wird das Werk pach seinem vollen Erscheinen ein
vollstindiges Handbuch des Gartenbaues, soweit sich der-
gelbe auf die Blumen- und Pflanzencultur erstreckt, in
erschopfender Form bieten.

,Vilmorin's Blumengiirtnerei wird sich insbesondere
als ein sehr werthvolles Werk fiir Vereinsbibliotheken
und Gartenbauschulen, wie nicht minder fiir Volks- und
Lehrerbibliotheken empfehlen und wesentlich dazu bei-
tragen, den Sinn und das Interesse fiir die so viel des
Schiinen bietende Pflanzenwelt, sowie fiir den Gartenbau
im Allgemeinen auch in weiteren Kreisen zu wecken., *

Unsere Biume und Striacher. -— Unsere Getreide-
arten und Feldblumen. — Von Dr. B. Pliiss. Mit zahl-
reichen Holzschunitten. Vierte verbesserte Auflage. Verlag
von Herder in Freiburg im Breisgau.

Wir empfehlen diese zwei in Taschenform erschienenen
Biindehen, welche einen bewiihrten Fiihrer durch Wald und
Busch, durch die Felder und Auen jedem Naturfreunde
bieten und sich besonders zur fleissigen Beniitzung fiir
den Lehrer auf dem Lande eignen. Eine Menge gut und
rein gezeichneter charakteristischer Abbildungen sind dem
Texte beigegeben und ermoglichen es, alle wildwachsen-
den Biume und Striucher, Feldblumen, insbesondere auch

alle Griser leicht und sicher zu bestimmen; es verdienen
da.h_gr diese beiden Bindchen eine viel grissere Werth-
schitzung fiir den praktischen Gebrauch, als so manches

dickbindige botanische Werk. *
Marktbericht.
Wien. Engros-Preise im Monat Mai 1894:
Aepfel : .

Tiroler Rosmarin
Grazer Maschansker (Edelborsdorfer)

per 100 St. fi. 4—8
. per Kilo kr. 10—20

Reinetten . . . . . . . .« . o .. .. R . 16—36
Erdbeeren, Garten- . . . . . . . . . . per 100 8t. 150 —-12'—
Kirschen :

italienische . . . . . . . . . . . . . per Kilo kr, 20—24

ungarische - . . . . . oL . O, » 16—20

INHALT. Obst- und Obatsortenkuude: ,Clapp's Favorite®,
eine empfehlenswerthe Friibbirne. — Der Apfel ,Ben Davis“. —
Ohio’'s Beauty (Weichkirsche). — Praktischer Obstbau: Der Obst-
baumschnitt wihbrend der RBliithezeit. — Praktischer Weinbau:
Die Griinveredlung. — Gewinnung der Edelreben fiir die Griin
veredlung. — Respritzung der Tafeltraubenspaliere. — Krank-
heiten der Obstbdume: Die Bordelaiser Brithe und ibre Anwendung.
— Die sogenannten Zwetschkennarren, ibre Ursachen und ihre Be-
seitigung, — Feinde des Obstbanes: Gegen Blattliuse. — Haus-
garten. Blumenzucht: Blumen- und Pflanzen-Arrangement fiir
Fenster und Veranden. — Fiir den Rosengarten. — Nicotiana
colossea foliis variegatis. — Freiland-Farn. — Gemiiseban: Blaue
runde Sechswochen-Kartoffel. — Obstverwerthung: Zur Verwerthung
unseres Obstes. — Nachrichten des Obstbauvereines fiir das Konig-
reich Bohmen. — Mittheilungen. — Personal - Nachrichten. —
Vereins-Nachrichten. — Ausstellungs-Angelegenheiten, — Lite-
ratur. — Marktbericht.

e®- Fir den Inhalt der inserate ist die Redaction nicht verantwortlich. ~gm

Neue Patent-
selbstthétige %

o

Auf grossen Ausstellungen mehrfach und stets nur
mit ereten Preisen primiirt.

F. BAUMERS

Reben- und Planzen-Spritze
— 3 1)
»Syphonia
iibertrifft alle
bisher bekann-
ten Spritzen, da
pie selbstthiitig
arbeitet.
Mehrere Tausende
2 dieser Spritzen

sind im Betrieb
ebensoviel

entschiedene
Ueberlegenheit
gegeniiber allen anderen Systemen.

Ph. Mayfarth & Co.

Fabriken landwirthschaftl, Maschinen
Bpecialfabeik . Weinpressen u. Obstverworthungs-Maschbinen
Wien, li.1. Taborstrasse 76.
Kataloge gratis, Vertreter erwiinscht.

W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)

Obstbaum- und Gehdlzschulen
Graz, Steiermark

anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Oesterreichs
empfiehit grosse Yorrathe (241}
Obstbiume, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Erdbeeren, Gehdlze,
Spargelpflanzen, Edelrelser etc.

Beschreibende Kataloge gratis.
N ——
Horsusgeber: Wilkolm Kokler.

stuodele (Lebrmillel

in naturgetrener Nachbildung, simmt-
liche fiir die &sterreichischen Provinzen
zusammengestellten Normal- Obstsortimente
umfassend, fiir Obstsortenkenntniss und als
vorziigliches Lehrmittel empfohlen.

Frisch eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomologenvereine in anerkannt vorzig-
licher Qualitdt billigst nachgebildet.

WS Prospecte und Kataloge stehen
gratis zu Diensten. (253)

Vietor Diirfeld Nachfolger
Obervogelgesang bei Pirna, Séichs. Schweiz.

Die
Amerikanischen Friihpfirsiche
wit Boriicksichtigung der Phrsiche @berhaupl.
Mit 14 col. Tafeln.

Von Prof, Dr. Rudolf Stoll

Unter obigem Titel ist in Grossoctav-
format ein Buch mit 14 wirklich kiinstlerisch
ausgefiihrten colorirten Tafelo erschienen,
welches schon seines gediegenen fachminni-
schen Inhaltes wegen, wasAbstammung, Zucht,
Cultur ete. betriffit, von einem jeden Pfirsich-
freunde mit Freude begriisst werden wird.

Zum Preise von fi. 2°50 zu beziehen dureh
die Administration des ,Fruchtgarten“.

Patent - Verschluss,
die einzige und ein-
fachste Art, Compols
etc. auf Jahre hinaus
tadellos haltbar ein-
zusieden, ohne beim
Einsieden die Gliser
pachdunsten zu mis-
sen. Erklirende Pro-
specte hieriiber versendet suf Verlungen
der Patent-Inhaber F, Baamer in Perch-
toldsdorf bei Wien. Comncurrenz ause
geschlossen.

Attest: Mit wahrer Freude gebe ich
jeden Tag in die Speis, da die nuch Ihrer
Methode conservirten Friichte sich wirk-
lich ausgezeichuet halten,

Rudnik, am 26, December 1880.

Griifin Sofie Hompesch.

Das General-Depit meine: weltbekannten Obat.
conmserven (Compots, Marmeladen ete.) befindet
sich fir Qesterreich-Ungarn bei THEODOR ETTI,
Wien, I. Akademiestrasse 1, sowie such in jeder
grosseren Delicatessenhandlung und Conditorei der
Monarchie zu haben.

Qesterr.-ungar. Pomologie

von Prof. Dr. Rudolf Stoll.
Elegant gebundzn fl. 9°50.

Bestellungen sind an die Administration
des ,FRUCHTGARTEN“ in Wien, VL
Mollardgasse 41, zu richten.

Im Verlaufe vom 6 Jahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen uad Diplomen
ausgezeichnet.

Fiir die Redaction verantwortlich: Wilhelm Kdhler.

ICTORIA-BAUMSCHUHULE

in Schollschitz bei Briinn.

Grosste Obstbaumschule Mahrens!

Obstbiume, Hochstimme n. Formbiume, Alles-Zierbiims, Zierstraucher, Obstwildlinge,
Hockenpflanzen, Rosen anf Simlingsstimmen gezogex, Coniferen, Gartengerdthe und
Werkzeuge.

Reich illustrirte Kataloge auf Verlangen gratis und franco.

(264)

Druck von Kéhier & Hamburger.
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Illustrirte Zeitschrift

fiir
Obstbau, Sortenkunde und Obstbenutzung, sowie fir Gehdlz- und Blumenzucht,
Kiichen- und Handelsgértnerei.

Organ des Obstbanvereines fiir das Koénigreich Bohmen.

Redigirt von Julius Jablanzy.
Administration: Wien, VI.)1. Mollardgasse 41.

Erscheint am X. jeden Monats.

Abonnement:

Inserate:
Inland: Ganzjihrig. . . . . . 4. 8.— pro dreimal gespaitene Petitzeile oder deren Raum
Ansland: g:}l:i‘;g’;‘lﬁ Lt éio Unversiegalte Zeitungs-Reclamationen sind portofrei. 10 kr. = 20 Pig.
Halbjahrig. . . . , . . 3= - Bellagen werden bereehnet pro 1000 Exem-
resp. 8 oder 4 Fres. Mannscripte werden nicht zurfickgestells. plare mit 10 fl.
Die P. T. Mitglieder des Obsthauvereines fiiv das Konigreich Bohmen erhalten das Blatt unentgeltlich.
Die P. T. Abonnenten erhalter die colorirten Fruchttafeln gratis. Einzelne Tafeln kosten 25 kr.
Nr. 7. 1. Juli 1894. IX. Jahrg.

OBST- UND OBSTSORTENKUNDE,

Werthvolle Apfelsorten der Obstproduction
in Amerika.

Bekanntlich haben die Obstziichter Amerikas
mit bhedeutendem Erfolge den Versuech gemacht.
die Obstmirkte Englands, vor Allen jenen Londons.
mit ibren Acpfeln zu versorgen und ganze Scbiffs-
ladungen voll mit den besten Marktiipfeln werden
aus Amerika bereits nach FEaropa exportirt.

Es jst daber auch fiir uns von grossem Werthe,
zu erfahren. welche Apfelsorten sich als besonders
werthvoll, und zwar sowohl ibres Gedeibens und
ihrer reichen Tragbarkeit sowie auch ibres Werthes
als Handels- und Exportfrucht wegen, in Amerika
eingehiirgert haben und hoch geschitat werden.

Nach deu Verhandlungen der ,Fruit Growers
Association of Ontario® ist eine Werthbestimmung
dieser Apfelsorten zusammengestellt worden, die
ihres gediegenen Inbaltes, der verzeichneten K-
folge und gemachten Erfabrungen von praktisechen
Fachminnern cine wirkliche Mustericistung genannt
werden muss und welche in Points den Werth
der betreffenden Frucht zusammenfasst, und zwar
nach Qualitit fir Dessevt-, also Tafeliipfel, oder
fiir Koch-, also Wirthschaftsipfel nach unserem
Begriffe, dem Handelswerth fiir den einheimischen
Markt und fiir den Export, sowie den aus dieser
Classification resultirenden Total-Gesammtwerth der
Frucht. Von den den grissten Gesammtwerth, das
heisst die Points von 28, 30, 34, 33, 33 und 39,

der hochsten Ziffer als Totalwerth, erreichenden
Aepfein fiithren wir an: den Alexander-Apfel, in
Canada sehr geschiitzt, besonders fiir den Export;
die vorziigliche Blenheim, die Cox’ Orange-Reinette
oder den Pepping, wie ibn die Cavadier bezeichnen,
besonders auf dem englischen Markte sehir gesueht;
den Gravensteiner mit 38 Points als
Jichen Markt- und Exportapfel; den werthvollen
lbston’s  Pepping, besonders als  Exportapfel;
den Gelben Bellefleur, Yellow Bellefleur, mit
25 Points; den Ontario-Apfel mit der hichsten
Werthziffer von 39 Points, und zwar: als Dessert-
fracht mit 9, Wicthsehaftsfrucht (cooking) mit 10,
Marktfrucht mit 10 und als Exportfrucht mit
10 Points. Ueber den Ontario-Apfel fithrt Lucas
in seinem Buche ,Die werthvollsten Tufeliipfel” an,
ndass dieser schine und vorziigliche Apfel von
Charles Arnold in Paris-Ontario aus einem Kerne
des Northern Spy durch Kreuzung mit dem Wagener
Apfel erzogen worden, reich- und friithtragend, lange
halthar und ein vorziiglicher, von Miirz bis Juli
reifender Apfel iste.

In ciner weiteren Zusammenstellung von zur
Anpflanzung  empfehlenswerthen Apfelsorten fiir
13 Districte, entsprechend ebensovielen Obsthau-
gebieten, finden wir den Alexander-Apfel in 8 Ge-
bieten, den Gravensteiner in 9 Gebieten und den
Ontario-Apfel, welcher, wie wir angefiihrt haben,
diec hochste Ziffer des Totalwerthes erreicht hat,
ebenfalls in 9 Gebieten empfoblen.

Noch bleibt uns iibrig, hier {iber
Sommerapfel empfoblene Apfelsorte Mittheilung zu

vorziig-

eine als

4
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machen und das ist die Duchess of Oldenburg;
dieser Apfel erhielt zwar als Dessertfrucht nur eine
geringe Werthbestimmung (2), dagegen aber als
Wirthschafts-, Markt- und Exportapfel eine erste
Ziffer, ndmlich je 10 Points, und insgesammt einen
Gebraunchswerth von 32 Points; er wird desgleichen
filr alle 13 Obstbaugebiete von Canada ausnahms-
los zur Anpflanzung empfohlen.

Stellen wir daher das am meisten werthvollste
Apfelsortiment nach den Erfahrungen der Obst-
ziichter Canadas zusammen, so sind zu npennen:
als die verbreitetste Apfelsorte: Duchess of Olden-
burg als Sommerapfel, als der werthvollste Winter-
und Exportapfel der Ontario-Apfel und der ihm
fast gleichwerthige Gravensteiner, ferner der Rib-
ston’s Pepping, Blenheim-Pepping und Cox’ Orange-
Reinette; die letzten drei zdhlen auch wir zu den
werthvollsten Apfelsorten, welche allgemeine Ver-
breitung in unseren Giérten verdienen, sowie iiber-
haupt dieses ausgewihlte Apfelsortiment, da Canada
fast in denselben Breitegraden (45—50) liegt wie
Oesterreich und sebr strenge Winter mit hohen
Kiiltegraden zu verzeichnen hat, gewiss die volle
Beachtung unserer Obstziichter verdient. *

Johannisheere ,,Black Champion“.

Viclfach werden jetzt die sehwarzen Johannis-
beeren (Ribisel), die Cassissier der I'ranzosen, bevor-
zugt und wegen ihrer guten Verwerthung zu Mar-
weladen, feinen Confituren und iusbesondere sehr
geschmackvollen Beerenweinen im Grossen angebaut,
wobei noch nebenbei bemerkt werden soll, dass
Paris zum Rohcensum allein cirea 2!/, Millionen
Kilogramm sechwarze Johannisheeren bendthigt.

Als cine vorziigliche und sehr reichtragende
schwarze Johaunisbeere mit grossen Beerem und
Trauben, #hnlich der rothen Kirsch-Johaunnisbeere,
ist die ,,Black Champion“ zu empfehlen, welche wegen
ihrer reichen Tragharkeit, Schonheit und Giite der
Trauben, des ausgezeichneten Wohlgeschmackes der
Beeren und kriftigwachsenden Strauches von der
koniglich englischen Gartenbau - Gesellschaft ein
Zeugniss erster Classe erhielt. *

Empfehlenswerthe Kirschen-, Weichsel-,
Zwetschken- und Pflaumensorten.

Der deutsche Pomologenverein ladet seine Mit-
glieder zu einer engeren Auswahl guter Kirschen-,
Weichsel-, Zwetschken- und Planumensorten ein und
verdffentlicht das nachstehende cempfehlenswerthe
Sortiment genannter Obstsorten. Wir wiirden aus
diescin Normalsortinzent nach vieljiihrig gemachten

Erfahrungen hesonders die fett gedruckten Sorten
zur Anpflanzung ewpfeblen, laden aber vor Allem
unsere geehrten Leser zu Mittheilungen aus ihrer
Praxis tiber diese hier verzeichneten Sorten ein,
welche wir dann im ,Fruchtgarten“ vertffentlichen
werden. Die erwihnten Sorten sind :

A. Kirschen und Weichseln.

. Koburger Maiherzkirsche.

. Knight’s Friihe Herzkirsche.
Fromm’s Herzkirsche.

. Kriiger's Herzkirsche.

Hedelfinger Riesenkirsche.

Grosse schwarze Knorpelkirsche.
Germersdorfer grosse Kirsche.

. Schneider’s Spite Knorpelkirsche.
Winkler’s Weisse Herzkirsche.
Lucienkirsche,

Eltonkirsche.

Runde marmorirte Sisskirsche.

. Grosse Prinzessinkirsche.

. Biittner’s Spiite rothe Knorpelkirsche.
. Donnissen’s Gelbe Knorpelkirsche.
. Rothe Maikirsche,

. Rothe Muscateller Kirsche.

. Spanische Glaskirsche.

. Grosser Gobet.

. Siisse Friihweichsel.

. Ostheimer Weichsel.

22. Grosse lange Lotbkirsche.

3. Kinigliche Amarelle.

. Spite Amarelle,

25. Konigin Hortensia.
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B. Zwetschken und Pflaumen.

Grosse blaue Hauszwetschke,
Italienische Zwetschke.
Hartwiss’ Gelbe Zwetschke.
Violette Jerusalemspflaume.
Nienburger Eierpflaume.
Grosse Zuckerzwsetschks.
Frankfurter Pfirsichzwetschke.
First’s Friihzwetschke.
Violette Diaprée.

Biondeck’s Frithzwetschke.
Konpigin Victoria.

. Esperen’s Geldpflaume.

13. Meroldt’s Reineclaude.

. Rangheri’s Mirabelle.

. Braunauner aprikosenartige Pflanme.
. Kirke’s Pflaume.

. Jefferson.

. Bunter Perdrigon.

. Althann’s Reineclaude.

. Grosse Reineclaude.

. Lepine.

2. Washington.

3. Gelhe Mirabelle.

. Konigspflaume von Tours.

. Friihe Reineclaude.
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Neue Erdbeerziichtungen.

Die Gebriider Laxton, welche sich mit ihrer
Erdbeere ,Noble“ in so hervorragender Weise in
unseren Girten eingefiihrt haben, haben wieder
eine Anzahl Neuziichtungen, und zwar fiinf neue
Erdbeersorten, zu Markte gebracht, welche nach
allen Beschreibungen und Mittheilungen ganz aus-
gezeichnete, werthvolle Friichte zu bringen ver-
sprechen. Es sind dies:

1. Royal ,Sovereign®, ein AbkGmmling
der ,Noble“, eine friihreifende Erdbeere, bringt
schone, in der Erdbecrform sich darstellende, grosse
Friichte von scharlachrother Farbung und vorzig-
lichem Geschmacke. Diese Erdbeere ist auch fiir
die Friihtreiberei sebr werthvoll,

2. Laxton's ;Sensation“, eine sehr grosse
Erdbeere mit dunkelrothem Fleisch; sie ist mittel-
frithreifend und- die Pflanze von sehr robustem
Wuchse.

3. Laxton's ,Scarlet Queen®, eine sehr reich-
tragende, mittelgrosse, zinnober- his scharlachrothe,
wohlschmeckende Erdbeere, hesonders fiir den Markt
verwendbar.

4. Laxton's ,Competitor der ,Noble“
in der rundlichen Form sehr dbnliche Erdbeere, mit
orangefarbigem, festem Fleische, als Treibsorte ver-
wendbar und von eciner amerikanischen Sorte durch
Kreuzung entstanden.

5. Laxton’s ,Latest of AIl%, eine Spit-
erdbeere von etwas hahpnenkammformiger, grosser
Frucht, abstammend von der bekannten und ge-
schitzten Erdbeere ,British Queen.

Unsere Gartenfreunde und Erdbeerziichter haben
mit diesen fiinf Ziichtungen Laxton’s jedenfalls
hervorragende werthvolle Sorten fiiv ihre Girten
erhalten. #

Zwischen- oder Doppelveredlung.

Die Zwischenveredlung wird angewendet, um
krumm- und schwachwacbsende Sorten moglichst
rasch zu hiibschen, verkaufsfihigen Biumen beran-
zuzieben. Es bestebt dieses Verfahren darin, dass
man auf dem Wildling eine stark- und schnell-
wachsende, sowie widerstandsfibige Sorte veredelt.
Diese Veredlung zieht man nun bis zur Kronen-
hohe, was etwa 2—3 Jabre dauert, und veredelt
dann die betreffende schwachwachsende Sorte durch
Oculation oder Friibjahrsveredlung in dic Krone.
Fiir Fribjahrsveredlung nebhme man, wenn eben
miglich, Copulation, nicht allein der iunigen Ver-
bindung wegen, sondern schon deshalb, wm in

mbglichst kurzer Zeit die Wunde verwachsen zn
wissen.

Ein weiterer Grund zur Vornahme der Zwischen-
veredlung ist der, dauerbafte und gesunde Biume
von Pfirsichen und Aprikosen zu bekommen. Alg
Wildstamm nimmt man die St. Julien-Pflaume und
fur Zwischenveredlung die Schéne von Loewen.
Hier wird dann freilich oculirt und im Sommer,
wenn die edlen Triebe etwa 20 Cm. lang sind,
auf circa 8 Augen entspitzt. In kalten, rauben
Gegenden wird dies allerdings schlechter anznwenden
sein, da sonst die Oculaten im Winter erfrieren
konnten. Schwachwachsende, spiittragende Sorten
kann man auch durch Zwischenveredlung zum
besseren Wachsen und friberen Tragen bringen,
ehenso leicht zu Krankheiten neigende Biame.

Es ist natiirlich von Dhesonderer Wichtigkeit,
nur solche Sorten zur Zwischenveredlung zn nehmen,
die, wie schon gesagt, widerstandsfihig und dauer-
haft sind. Vielfach héngt dies ja von den klimatischen
und jeweilizen Bodenverhiiltnissen ab., Bestimntes
kann daher nicht in dieser Hinsicht angegeben
werden, denn ich habe die Fille nur zu oft be-
obachten konuen, dass einzelne Obstarten in manchen
Gegenden sehr gut, in anderen aber gar nicht wachsen
wollen, z. B. Langton’s Sondergleichen, Rother Eiser-
apfel, Weisser Astrachan, Baumann’s Reinette u. a. m.
Stellenweise findet man hievon gute, stellenweise
aber auch schlechte Biume. Der Baumschulbesitzer
muss also hier selbst probiren.

Als durchweg gut fand ich von Aepfeln fol-
gende zur Zwischenveredlung geeignet: Graf Nostitz,
Bohnapfel, Rother Gulderling, Spithliihender Taffet-
apfel, Landsherger Reinette, Rother Trier'scher
Weinapfel, Oberdieck’s Reinette, Bihorel-Reinette
und Harbert's Reinette; von Birnen: Norminnische
Ciderbirne, R6mische Schmalzbirne, Liegel’s Winter-
Butterbirne, Lempp’s und Weiler'sche Mostbirne.

Besonders sehwach- und krummwachsende
Aepfel wiren: Gefleckter Cardinal, Ananas-
Reivette, Champagner-Reinette, Gold-Reinette von
Blenheim, Karmeliter- Reinette, Koniglicher Kurz-
stiel, Edelborsdorfer, Carpentin und Luikenapfel;
Birnen: Clairgeau’s Butterbirne, William's Christ-
birne, Diel’s Butterbirne, Winter-Nelis, Capiaumont’s
Herbst-Butterbirne, Amanli’s Butterbirne ete.

Schliesslich wendet man die Zwischenveredlung
auch bei der Formobstzucht an. Man ist durch lang-
jabrige Erfahrungen zu der Ueberzeugung gekommen,
dass verschiedene Birnsorten, auf Quitte veredelt,
nicht recht gedeihen, auf Wildling veredelt aber
zu stark wachsen. Solche Sorten sind: Clairgean’s
Butterbirne, Andenken an den Congress, William's
Christbirne, Rothe Dechantsbirne, l\iarie Luise,
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Edelerassane ete. Sie zeigen gewohnlich, auf Quitte
veredelt, zu grosse Feuchtigkeit, treiben wenig Holz
und erhalten nur eine kurze Lebensdauer. Auch ist
die Verbindung zwischen Wildling (Unterlage) und
Edelreis keine innige, sie brechen also leicht ab. An
den Bruchstellen findet man vielfach todtes Holsg,
was aufl eine schlechte Verbindung schliessen lisst.
Um nun diese Sorten (grosstentheils bessere Tafel-
sorten) nicht entbehren zu miissen, schreiten wir
auch bier zur Zwischenveredlung. Zur ersten Ver-
edlung nimmt man auf Quitte am liebsten die
Pastorenbirne und dann im pichsten Sommer
wiglichst kurz am Boden die gewilnschie Sorte.
Erkelenz bei Aachen. Fr. Grobben.

Die Feuchtigkeit und die Obstbdume.

Es ist fast unglaublich, ein wie grosses Wasser-
quantum unsere Culturgewiichse bediirfen. Abgesehen
von dem Wasser, welches sie zu ibhrem Aufbhaue
verwenden, verdunsten die Pflanzen durch ibre
Blatter ungeheure Wassermengen, und zwar um-
somehr, je wehr Blitter verhaoden sind. So ver-
dunstet heispielsweise ein zebnjihriger Zwergbirn-
baum in zehn Stunden etwa 7 Kilogramm Wasser
und ein mit Obsthiumen bepflanztes Hektar Land
in zwdlf Tagen fast 20.000 Kilogramm. Schon aus
diesem Grunde miissen Gewdchse, welche wir zur
hoheren Entwicklung bringen wollen, grosse Mengen
Wasser zngefiibrt erhalten. Im heissen Sommer,
wenp die Verdunstung des Wassers ang dem Boden
durch die erwirmenden Sonnenstrablen oder durch
Wind schon an und fiir sich eine grosse ist, muss
mit diesem Umstande noch besonders gerechnet
werden.

Es wird nicht nothig sein, tiglich zu giessen,
auch im heissen Sommer nicht, aber wenn gegossen
wird, muss das Wasser das ganze Erdreich, in
welchem die Wurzeln sitzen, durchdringen, und
zwar so tief durchdringen, als die Wurzeln gehen.
Man sicht oft, wie grosse Biume dicht am Stamme
gegossen werden. Es hat dies gar keinen Zweck,
denn die jungen, Nahrung aufnabwsfihigen Wurzeln
befinden sich nicht dicht am Stamme, sondern weit
entfernt von diesem. Dort muss dem Baume das
Wasser zugefiithrt werden durch eingesetzte Rihren,
durch Locher, welche mit Spaten oder Erdbohrer
gemacht werden, und zwar bei regelmiissig ge-
wachsenen Biumen senkrecht unter dem Umfange
der Krone, beim Formobst je pach dem Alter 60
bis 180 Cm. vom Stamme entfernt.

Aus dem Umstande, dass alle Nahrung von
den Pflanzen nur flissig aufgenommen werden kann,
erbellt ferner die grosse Bedeutung des fliissigen

Diingers in allen jenen Fillen, wo ian eine
schoelle, unuittelbare Wirkung des Diingers zu
erzielen wiinscht; nothwendig ist aber hiebei die
Anwendung reichlicher Mengen Fliissigkeit, damnit
der Diinger auch wirklich von den Wurzeln
aufgenommen werden kann und nicht von den
oberen Bodenschichten festgehalten wird. Bei
grosseren Bdumen ist diese Diingung eigentlich
die einzige iiberbaupt notzbringende, denn alles
Untergraben von Diinger flach uuter die Erd-
oberfliche hat keinen Zweck, wcnn nicht grosse
Regen-, Schnee- oder kiinstlieh zugeltihirte Wasser-
mengen die Nahrungsstoffe des Diingers auflisen
uwnd in die Tiefe fithren.

Darumi sei noeh cinmal daran erinnert, dass
hei jeder Diingung der Obstbiiume so viel Wasser
zuzugeben ist, dass die flixsigen Néhrstotffe von
den Wurzeln der zu diingenden Pflanzen aufge-
nommen werden kilunen. Es sei bei dieser Gelegen-
heit aueh auf ein bie und da geiibtes Diingen der
Obstbdume aufmerksam gemacht, welches darin
besteht, duss die Licher, die zum Uuterhringen
des Diingers dienen, offen stehen bleiben, damit
Regen und Schnee sich darin sammeln und nicht
den Abhang hinunterlanfen kinueu.

KRANKHEITEN DER OBSTBAUME.

line neue Obstbaumkrankheit.

Schon seit Lingerer Zeit hat die amerikauische Obst-
zucht mit einem KFeinde zu kimpfen, den wir in Europa
gliicklicherweise noch nicht kennen, der aber leicht ein-
gesehleppt werden kinote, nachdem die Einfuhr awmeri-
kanischen Obstes von Jahr zu Jabr zunimmt. Wir nehmen
daher Gelegenheit, unsere Leser auf die dussere Erscheinung
dieser unter dem Nawmen Bear-Blight oder Fire-Blight be-
bekannten Krankheit der Obstbiiume aufinerksam zu machen,
damit der bise Fremdling bei seiner etwaigen Ankunftin
Europa sofort erkannt werde. In Awerika hat er seine
Verwiistungen mit Ausnahme von dem gliicklichen Cali-
fornien, das ja bisher auch vou der Reblaus verschont
blieb, vom Felsengebirge bis zum Mexikanischen Golf aus-
gedehnt. Die Krankheit besteht darin, dass cin scheinbar
villig gesunder Baum plitzlich, oft in wenig Stunden wie
verbrannt aussicht. Die Bliitter schrumpfen zusammen, die
Rinde wird sehwarz wie Russ, bedeckt sich mit einem
feinen schwarzen Pulver und der Baum stirbt ab. Die
Krankheit macht sich besonders in der warmen Jahreszeit,
am meisten bei feuchtwarmem Wetter, geltend und ist in
manchen Jahren hitufiger; in anderen wieder seltener. Die
furchtbarste Epidemie trat 1844 ein, wo zahlreiche Birnen-
pflanzungen durch sie villig zu Grunde gerichtet wurden
uud in dem befallenen Gebiete kein Baumgarten verschont
blieb; im nichsten Jahre war die Verwilstung geringer
und 1846 konnte man kaum noch etwas von der Krank-
heit bemerken. I stidlichen Pennsylvanien waren damals
nur wenige Birnbiiume iibrig geblieben und in 1llinois, wo
ein Birnbaum selten ein Alter von mehr als 10 Jahren



erreicht, musste die Birnenzucht ganz aufgegeben werden.
Selbst in Minpesota trotzte die Krankheit den empfindlich
kalten Wintern. Einem einzigen Ziichter gingen 1876
10.000 Apfelbiiume durch sie zu Grunde. Nuch den mikro-
skopischen Untersuchungen von Professor Burnil und
J. C. Arthen bestebt die Krankheitsursache in ejnem
Spaltpilz, dem Mycrococeus amylovorns, der sich leicht
von einem Baum auf den anderen iibertragen lisst. Der-
selbe wird vou rundlichen bis ovalen Zellen gebildet, die
meist einzeln auftreten und nur selten paarweise oder in
Ketten znsammenhiingen. Eine oder wenige Zellen geniigen
zur Infection eines Baumes. Da dieser Pilz im letzten Jahre
im Osten der Vereinigten Staaten wieder aufgetreten ist,
empfiehlt sich also auch fiir uns Vorsicht, Dr. Z.

FEINDE DES OBSTBAUES.

Der Dickmaulriissler (Otiorhynchus suleatus),
ein Rebenschiidling,

wird in diesem Jahre an manchen Stellen sehr hiutig an-
getroffen. So berichtet man aus Rheinhessen, dass er in
den Weinbergen mehrerer Orte die jungen Triebe und eben
ausgetriebenen Knospen abfrisst uud dadurch dem Stocke
bedeutenden Schaden zufiigt. Auch im Rheingau ist der
Riisselkiifer, welcher 6—8 Cm. lang ist und glinzend
schwarze, tief gefurchte Fliigeldecken besitzt, in einigen
Weinbergen, wenn auch nicht in der Menge wie in Rhein-
hessen, gefunden worden. Da, wo er aber vorhanden war,
und zwar stets an mehr trockeuen Stellen, konnte man
auch sofort den Schaden bemerken. Wenn die gilnstige
Witternng so weiter anhiilt und die Reben rasch durch-
treiben kinnen, so vermag der Sehiidling dem Stocke micht
viel anzuhaben, zumal wenu seine Menge nicht grisser
wird, wie bisher; weun dagegen irgendwo eine starke
Schiidigung der Rebeu beobachtet werden sollte, so sollte
ungesidumt zu dessen Bekiimpfung geschritten werden,
welche darin bestebr, dass man die am Stocke und unter
den Schollen sitzendes Kiifer sammelt und vernichtet,
Eine Bespritzung der Stocke mit der bekaunten Kupfer-
kalklosung diirfte sich ebenfalls empfehlen: vielleicht be-
fillt der Kiifer solche Blitter nicht.

OBSTVERWERTHUNG.

Zur Yerwerthung unseres Obstes.

Bereitung vou Jehaunisbeer- (Ribisel-) und Stachel-
heer- (Agras-) Wein. Eigve Verwerthung der Johannis-
und Stachelbeeren, die ju zumeist in den Hausgiirten in
grossen Mengen unbeniitzt verloven gehen, zu Wein ist
noch immer nicht so allgemein geworder, als es die daraus
hergestellten, wirklich guten Weine verdienen wiirden.
Die Herstellung dieser Weine ist einfach. wenig Kosten
verursachend, und lassen ~ich mit etwas Aufwerksamkeit
vorziigliche, wiirzige, haltbure urd gesusde Weine er-
zeugen. Die einfachste Bereitung, wie wir selbe schon
oft gelbst crprobt, ist, eime Mischung herzustellen von
1 Liter Beerensaft, 2 Liter Wasser und 1 Kg. Zucker. Die
miglichst vollreifen Beerer — wenn sie nieht gauz reif
sind, so lasse man sie cinige Tage im kiihlen Keller pach-
reifen — miissen von den ganz werthlosen Kiimmen ent-
beert (gerebelt), mit einem Porzellanstosser zerquetscht
oder bei Herstellung im Grossen mit der Miihle zerkleinert,
wit der Miifte des zuzusetzenden Wassers vermengt und
iiber Nacht stchen gelassen werden; durch dieses Ver-
diinnen und Stehenlassen der Maische losen und ver-
diinnen sich die zumeist ctwas sehleimigen Theile des

DER FRUCHTGARTEN.

7

Fruchtfleisches und lassen sich daher rascher und leichter
auspressen, — Abgepresst kann die Maische erst danu
werden, wenn wan dieselbe, bevor sie auf die Presse
kommt, in einen reinen Leinensack gefiillt hat, wobei man
das Hineingerathen der Kerne in den Safr, da sie dem Weine
einen etwus rauhen Geschmack verleihen, zu verhiiten sucht.
Der so gewonuene abgepresste Saft wird nun mit der
frither angegebenen Menge Wasser, nach Abzug der be-
reits bei dem Stehenlussen der Maische zugegossenen,
verdiinnt, die ebenfalls angegebene Menge Zucker,
weleher vorher zerkleinert und in etwas erwirmtem Wasser
gelist wurde, zugesetzt und die ganze Masse gut ver-
mengt: hiebei ist miglichst feiner Raffivadzucker zu ver-
wenden. — Der abgepresste, verdiiunte und mit Zueker
gemischte Saft kommt pun am besten in entsprechend
grosse, 4—8 Liter haltende gliserne Giihrflaschen. welche
wit einem Gibrtrichter versehen sind, und diese bekommen
hierauf ihren Platz in einem warmen Raume — wir geben
z B. die Giibrflaschen auf die Wand oberhalb des Kessels
oder des Sparherdes —: hier tritt die Gihrung durch die
geeignete hohe Temperatur baldigst ein und sobald die-
selbe voriiber ist und der nun fertice Wein sich vol-
kommen gekliirt hat, zieht man denselben mittelst eines
Gummischlauches in Flaschen ab. Wir haben einmal ver-
suchsweise mit gutem Erfolge diesen Wein nach der
Gihrung vom Lager weg in eine zweite Gihrflasche
abgelassen und denselben erst nach einiger Zeit abermals
in Flaschen abgezogen und gefunden, dass hiedurch seine
Helle und Klarheit eine ausserordentlich rasch eintretende
ist und bedeutend geftirdert wird.

Auf Flaschen abgezogen, erlangt der Beerenwein erst
nach einigen Monaten seine volle Ausbildung und uach
Ablauf eines Jahres seinen ausgezeichnetenWohlgeschmack.

Ein vorziiglicher Beerenwein lisst sich aus einer
Mischung vou je zur Hillfte sehwarzen und rothen Jobannis-
beeren herstellen.

Was die Ausbeute un Saft aus den Friichten betrifft,
sei hier noch bemerkr, dass man durchschnittlich von 10 Kg.
Stachel- oder Johannisbeeren 5—8 Liter Saft erhiilt. *

Rother Johannisbeerliqueur. Einen der besten nnd
wohlschmeckendsten Liyunenre erhiilt man ans den rothen
Johannisheeren: dieselben werden entbeert. gepresst urnd
dem hieraus gewonvenen Safte eine gleiche Menge Cognae
zugesetzt. welcher mir feinstem weissen Siedezucker ver-
setzt wird, wozu man auf 1 Liter Saft beziehungsweise
Fliissigkeit 250—300 Gr. Zucker rechuet, worauf daun.
wenn der Zucker vollkommen anfgelgst ist, der Liqueur
durchfiitrivt wird. Es gibt diese Art der Bereitung einen
Liqueur von ansgezeichnetem Wolilgeschmacke.

Sehwarzer Johannisbeerliquenr. Nach den Angabeun
von Fran Sandhofer /Schlossgarten in Bruck a, d. L.
wird ein ganz voraiiglicher Ligueur hergestellt aus 2 Kg.
schwarzen, abgebeerten Johanunisbeeren., wenn man die-
selben zerquetseht, wir 1% Liter reinem Kornbranntwein
und '2 Liter 90%gem Alkohol vermengt, noch 2—3 Mo-
nate destillirt, dann abzientund = Kg. Rohrzucker zusetsr,

Candirte Birnen. Man verwendet dazu vor Allem dis
kleineren und wmitteigrossen Sorten von Sommerbirnern,
welche in reichen Obstiahren oft nur eigen geringen Marke-
werth erzielen und auch im eigenen Hausconsum fiir den
Frischgenuss zu viel werden. Die Birnen werden, und
zwar mir Belassung des Stieles, nachdew selbe wit der
Maschine geschiiit wurden, in reines Brunnenwasser ge-
worten und abgespiilt, dann heransgenommen, auf ein
Sieb oder eine Drahthiivde gelegt, in einen Kasten oder
Topf gegeben und durch starke Erhitzung 10—20 Mi-
nuter lang) weich gediimpfe: hernach kommen dieselhen auf
die Dirre {fieisenheimer Herddorre fiir den Hausgebraneh)
und nachdem sie halbgedérrt sind werden sie, zwischen einer

kleinen Vorrichtung — im Nothfalle mit einem Porzellan-
telier — breitgedriickt und zum Fertigdirren nochmals

auf die Dirre gebracht, wihrend des Dirrens in eine
Zuckerlbsung ein- vder zweimal eingetaucht, kurz vor dem
Fertigdorren herausgerommen und mit grobgestossenew
Zucker bestrent. Se¢ bekommt wan ein ausgezeichnetes
Durrproduet, geeignet sowohl fiir den Markt als anch den
eigenen Tiseli. *
Kirschensaft wird hergestellt, indem man gut reife
Kirschen ausdriickt und presst, den Saft mit Zucker
(125 Gr. auf Y, Liter Saft) unter sorgf‘«iltigerx; Abschiinmen
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etwa eine halbe Stunde kocht, bis kein Schaum mehr
entsteht, ihn dann in Flaschen fiilit und gut verkorkt
kiih] anfhebt. Das zuriickgebliebene Fleisch lisst sich
eventuell anch zu einer Kirschenmarmelade beniitzen.

Rosinen aus Kirsehen. Herr Karl Huber, Vorsteher
des Pomologischen Institutes in Kassel, machte im vorigen
Jahre in der dortigen Obstverwerthungsstation den Versueh,
aus Siisskirschen ein rosinenartiges Product herzustelien.
Die Versuche bewiesen, dass bei geeigneter Auswahl des
Rohmateriales sich ein Prodmct herstellen liisst, welches
den Vergleich mit den aus dem Auslande bezogenen
Rosioen nicht zu scheuen braucht. Zwm Herstellung dieser
Iirschrosinen eignen sich nur gapz hellfarbige, recht
sitsse Sorten. Die Friichte werden von den Stielen befreit
und auf der Dirre (die Geisenheimer Herddorre von
Mertens eignet sich fiir den Kleinbetrieb hiezu ganz aus-
wezeichnet) langsaw ungetrocknet. Ist der Trockenprocess
soweit beendet, dass ein Saftverlust nicht mehr zu be-
fiirchten ist, so werden die Kirschen entsteint, etwas platt-
gedriickt und anf der Dorre fertiz getrocknet. Bei Ver-
wendung recht siisser Sorten ist der Geschumack solcher
Kirschrosinen von dem der in dem Handel befindlichen
Traubenrosinen kaum zu unterscheiden. Je hellfarbiger die
verwendete Sorte, desto schiner das getrocknete Product.

Himbeersaft. Schone, reife Himbeeren werden zer-
quetscht, ein paar Loffel voll Stanbzucker dazu gegeben
und circa 8 Tage steben gelassen. Dann presst man sie
aus, stellt den Saft 8—14 Tage in Glisern zur Nach-
giihrung auf, giesst ihn dann vorsichtig vom Bodensatze
ab, pimmt auf 1 Liter Safr 184 Kilo Zucker und lisst Saft
nad Zucker bis zum Sieden kommen: dann nehme man
inn rasch vom Feuer fort. Man achte darauf, ihn in eciner
sanz tadellosen, emaillirten Casserole zun kochen, und
fiille ihn auch nicht durch Blech-, sondern Ewail- oder
(+lastrichter in Flaschen. Wird sehr schin und gut und
Lilt sich jahrelang. Auch Johanuisbeersaft macht man auf
cleiche Weise,

Erdbeersaft. Gutgereifte Garten- und Walderdbeeren
werden in eine Schiissel gebracht. Zu Y2 Liter Erdbeeren
kocht man Ys Kg. Zucker mit etwa 's Liter Wasser zu
einem Syrup, giesst diesen heiss iiber die Erdbeeren, lisst
sie erkalten und deckt siz fest zu. Nach 24 Stunden giesst
man den Saft leicht durch ein Tuch, lisst ihn noch einige
“tunden stehen, giesst ihn von dem Bodensatze bebutsam
ab, fiilllt ihn in Flaschen, verschliesst diese mit Pfropfen,
iiberbindet sie kreuzweise mit Bindfaden und lisst sie im
YWasserbade etwa 10 Miunten kochen. Nach dem Erkalten
werden die Flaschen gut versiegelt.

Erdbeermarmelade. Reife Erdbeeren werden durch
ein Sieb gestrichen, Auf 500 Gr, Friichte nimmt man
dann 800 Gr. feinen Staubzucker, riibrt beides gut durch-
einander, kocht es auf und filllt das Mus in weithalsige
Flaschen. Obenauf bringt man dann in Rum getauchte
Papierbliitter und bindet die Gliser mit steifem Papier
oder einer Blase fest zu.

Erdbeerwein. Einen vorziiglichen Erdbeerwein geben
ausgepresste Friichte, doch muss, damit die Gihrung
gehrig eingeleitet wird, pulverisirte Weinsteinsiiure und
etwas Alkoho! zugesetzt werden. Man nimmt auf 1 Liter
Erdbeersaft 1, Kg. Zucker, 1 Liter Wasser, 2%2—3 Gr.
Weinsteinsiiure. besten Alkohol oder statt dessen Rum-
extract oder Cognac. Die Behandlung des Weines wiihrend
und nach der Gihrung ist dieselbe, wie die Behandlung
aller Beerenobstweine.

Nussliqueur. 20 Stiick griine Niisse werden geschnitten,
in einen Glas- oder Porzellantopf gegeben und 1 Liter
feiner Sprit und 2 Liter Kornbranntwein dariiber gegossen.
Ferner gibt man dazu: 2 Gr. Zimmt, 1 Gr. Nelken, 2 Gr.
virangeschalen, 1 Gr. Ingwer, '» Gr. Calmuswurzel, '/ Gr.
weschabte Muscatnuss, 'z Gr. Muscatbliithe, 1 Gr. Vanille;
dann fest verschliessen und zwei bis drei Wochen stehen
tagsen und Ofter riitteln. Nach dieser Zeit kocht man
13 Kg. Zucker mit !, Liter Wasser recht klar und mischt
diese Lisung noch heiss mit dem vorher durch Flanell
gesiebten Nussbranntwein. Ist der Liqueur dann gut aus-
«ekiihlt, wird er in Flaschen gefiillt und gut verkorkt.
Dieser Liqueur ist nicht nur sebr schmackhaft, sondern
anch distetisch ausgezeichnet.

HAUSGARTEN.

Blumenzucht.
Newe empfehlenswerthe Standen.

Nachdem withrend einer verhiltnissmiissig langen Periode
die Staudengewiichse oder Perennen in unseren Girten eine
ganz unbedeutende Rolle spielten, werden dieselben in der
letzten Zeit erfreunlicherweise wieder zu Ehren gebracht
und ihre Cultur gewinnt fast tiglich an Ausdebnung, in-
dem nicht nur die besten der alten, bekannten Arten,
sondern auch auffallende neue Formen erzogen werden,
welche einen hohen blumistischen Werth besitzen. Man hat
eben erkannt, dass fiir die Decoration der Giirten die
Perennen unentbehrlich sind und dass sie zu den ver-
schiedensten Zeiten priichtige und sehr verwendbare Blumen
fiir die Binderei liefern. Insbesoodere bieten die mannig-
fachen, jetzt in Cultur befindlichen, reich und schon
bliihenden Staudenarten fiir den Hausgarten, fiir das
Giirtchen des Gartenfreundes eine willkommene Gabe, da
selbe, einmal angepflanzt, zumeist perenniren, den Winter
unter leichter Decke aushalten und alljihrlich eine reiche
Bliithenflora bei einmaliger Ausgabe und bescheidenen
Anspriichen dem Auge darbieten und dem Garten zu
grosser Zierde gereichen. Aus diesem Grunde wollen wir
auf einige Neuheiten aufwerksam machen.

Aster alpinus superbus. Eine reizende Friihjahrs-
blume, welche eine Hohe von 25 Cm. erreicht. Die Blumen,
auf festen, langen Stielen stehend, sind zart, lilablau, mit
schwelelgelber Scheibe und halten sich abgeschnitten
6—8 Tage. Der Flor fiillt in die Monate Mirz und April.

Campanula persicifolia alba Backbhousei. Die
schlanken, 60—80 Cm. hohen Bliitbeurispen sind mit auf-
fallend grossen, schneeweissen, glockenfoérmigen Bliithen
dicht besetzt.

Coreopsis grandiflora. Eine unserer werthvolisten
Staunden. Jede Pfanze bringt Hunderte von Blumen, welche
im Juni erscheinen und bis September ununterbrochen an-
dauern. Ibre Form ist elegant, ihre Farbe ein leuchtendes
Goldgelb ; sie werdew von 40—50 Cm. langen Stielen
getragen.

Gaillardia maxima und G. maxima hybrida
zeichnen sich durch ihren kriiftigen Wuchs, durch ihren
aussergewihnlichen Bliithenreichthum und ibre herrlichen,
leuchtenden Farben aus, weshalb sie sich zur Binderei
vorziiglich eignen.

Lychnis flos cuculi fl. albo pleno. Die viel-
verzweigten, eleganten Bliithenstengel erheben sich aus
einer dichten Blattrosette und sind von Anfang Juni bis
Ende August mit reizenden, schneeweissen Bliithen ge-
schmiickt, welche fiir die Binderei ein gesuchtes Material
liefern.

Papaver orientale plenum, P. or. Royal
Scarlet, P. or. Salmon Queen. Diese drei Mohnsorten
wurden in London wegen der Schinheit ihrer Blumen
besonders ausgezeichnet. Sind die beiden letztgenannten
wegen ihrer Bliithenfarbe - auffallend, so ibertrifft der
ersters wegen seiner, einer locker gefiillt bliihenden Pionia
ihnlichen Blume von orangerother Farbe alle bisher be-
kannten Sorten. Da die Blumen sich in abgeschnittenem
Zustande lingere Zeit erhalten lassen, so finden sie auch
Verwendung in der Binderei.
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Fiir den Rosengarten.

Ueber den Rosenschnitt im Sommer.

Alle jetzt abgebliihten Remontantrosen sind bis auf die
unteren, gut ausgebildeten Augen, die dem Kronenwuchse
nach gegen aussen gerichtet zu stehen haben, zuriick-
zuschneiden, um einen zweiten reichen Bliithenflor zu er-
balten: ebenso sind alle Theerosen, welche schou gebliiht
baben, einzukiirzen, mit Ausnabme von allen starktriebigen
Sorten, wie Maréchal Niel und Marie Henriette, die, um
ein reiches Bliihen zu ermgglichen, keiven kurzen Schnitt
vertragen und deren lange,
entspitzt werden miissen; dasselbe Verfahren wende man
an bei der zumeist sehr iippigen, holztreibenden, schinen
Rose Gloire de Dijon, bei welcher das Entspitzen der

m.

Triebe ein reiches Bliihen hervorbringt. *

Reichbliihende Rosensortzn,

Zu den reichbliihenden, vom Beginne des Rosenflores
bis in den Spitherbst das Auge des Ziichters und Rosen-
frenedes erfreuenden Rosensorten zihlen wir: La Frarnce,
Perle des Jardins, Duchesse Mathilde, Gloire de Dijon,
Grace Darling, Souvenir de Malmaison und Souvenir de
Therese Levet. Die bier genannten Sorten geben wohl von
allen Rosen die reichste Fiille an priichtig gefirbten und
getiillten Knospen und Bliithen; wir zihlen dieselben zu
den dankbarst blithenden. *

Die beste Monatsrose.

Zur Bildung und Einfassung von Rosenbeeten und
-Gruppen ist als beste Sorte die Monatsrose ,Hermosa®
zu verwenden. Ibr immerwilbrend reicher Bliithenflor,
ibre leicht gefiillten, zartrosafarbigen Knospen nad Bliithen
hilden fiir jeden Garten eine grosse Zierde. *

Oculiren der Rosen mit Holz.

Allgemein war es friither Gewohnheit, das Oculiren der
Rosen nur mit vom Oculirreis ausgebrochenen Augen, das
heisst das Ange nur mwit der abgelisten Rinde vorzu-
nehmen, withrend das Oculiren mit eiver sehwachen Holz-
schichte, wobei das Schildchen sammt dem Auge nicht
abgedriickt, sondern von dem Oculirreise durch einen flach
zu fiihrenden Schpitt getrennt wird, einen viel besseren
Erfolg sichert und viele andere Vortheile fiir sich hat,
indem z. B. ein Austrocknen des eingesetzten Edelauges
dadurch mehr verhindert wird, daher diese Art des Oculirens
gegenwirtig allgemein angewendet wird. *

Gegen den Mehlthau auf Rosen

wurde bisher als wirksamstes Mittel Schwefelpulver an-
gewendet, womit die ven den Pilzwucherungen befallenen
Pflanzen bestreut wurden. Neuerdings hat nur ein fran-
zisischer Rosengiirtner ein neues, einfaches Mittel vor-
geschlagen, das sich als sehr wirksam erweisen soll. Das-
selbe bestebt darin, dass man die Bliitter und Zweige der
ergriffenen Pflanzen mit einer Auflosung von Kiichensalz
in Wasser (im Verhiiltniss von 3 Kg. Salz in 100 Liter
Wasser) tiichtig bespritzt. Dieser ersten Anwendung soll
man nach 12 Stunden eine zweite wit einer schwiicheren
Salzlosung (1 Kg. Salz auf 100 Liter Wasser) folgen lassen.
Das Bespritzen sollte bei triiber Witterung oder Abends
vorgenommen werden.

»Reinhold’s Hole“, eine nene Nelke,

Unter den zahireichen Nelkenziichtungen nimmt die
Nelke ,Reinhold’'s Hole* einen hervorragenden Platz ein:

iippige Triebe pur etwas |

E

sie ist eine grosse und reichbliihende Sorte vorn orange- |

aprikosenrother Firbung. Diese Nelke ist cine englische
Ziichtung und wurde, wenn wir uns nicht irren, zu Ehren
eines englischen Geistlichen und grossen Gartenfreundes,
welcher eine geistreiche Causerie iiber die Rose schrieb,
so benannt.

»Phenoménal* und ,Mss, E. G. Hill¥, zwei neue
Fuchsien,

Alle Freunde der Fuchsien machen wir auf zwei Nen-
ziichtungen, ,Phenoménal* und E. G. Hill“, aufmerksam,
die sich darch grosse Blithen und reiches Bliihen anf-
fallend auszeichnen. ,Phenoménal“ ist eine dunkelblau
gefiillte Fuchsie, die Sepolen sind etwas zuriickgeschlagen
und leuchtend korallenroth:; ,Mss, E. G. Hill“ bat rein-
weisse nnd dicht gefiillte Corollen, die Sepolen dagegen
sind braunroth lackirt gefiirbt.

Gemiisebau.

Neune franzjsische Krantsorte.

Das Weisskrant oder Kopfkohl hat bekanntlich als
Gemiisepflanze einen hohen nationalokonomischen Werth
mnd wird deshalb nicht allein in den Gemiisegiirten, sondern
meist feldmissig cultivirt. Durch die unausgesetzte An-
zucht dieser wichtigen Pflanze entstanden eine Menge
Variationen in Grisse und Gestalt, wie auch hinsichtlich
der Zeit ihrer Ausbildung ; sie wurden hauptsiichlich hervor-
gerufen durch die klimatischen und Bodenverhiiltnisse und
besitzen deshalb mehr oder weniger eine locale Bedeutung.
Nichtsdestoweniger darf aber der Gemiisegiirtner sich einer
neuen Sorte gegeniiber nicht ablehnend verhalten, ohne
dieseibe eines Versuches gewtirdigt zu haben. Wir be-
sitzen zwar in Oesterreich mehrere vorziigliche Sorten, die
wegen ihrer riesigen Entwicklung und Giite sich einer
allgemeinen Anerkennung erfreuen und mindestens ebenso’
gerne avgepflanzt werden, wie das ,grosse weisse Ulmer¥,
Braunschweiger oder Ulmer, welche sich einen europiii-
schen Ruf erworben haben, Auch das Elsiisser Kraut
verdient wegen seiner ansehnlichen Grisse und seines
Gewichtes die vollste Beachtung der Gemiiseziichter, nach-
dem dasselbe als Strassburger Centnerkraut besonders fiir
die feldmissige Cultur einen hohen Werth besitzt. Von
dieser Sorte nun, welche grosse, flache Kijpfe bildet, sehr
ertragreich und widerstandsfihig, aber eine spite ist,
stammt die von Vilmorin & Comp. als Chou quintal
d’Auvergne verbreitete Neuheit. Sie macht sich schon
durch ihr Aeusseres bemerkbar, da sie ebenso wie die
Stammsorte weisse Blattrippen und Nerven zeigt, die von
der grauen Farbe des Blattes lebhaft abstechen, Die Kopfe
erreichen noch grossere Dimensionen als das Strassburger
Centnerkraut.

Um einen guten Erfolg zu erzielen, soll man die Aus-
saat schon im Mirz vornehmen, die jungen Pflanzen
piguiren und im Monat Mai in einer Eutfernung von
60 Cm. an Ort und Stelle auspflanzen, Dadurch erhilt
wman kriftige und vollkemmen ausgebildete Kipfe, die
einen Durchmesser von 50 Cm. und ein Gewicht von 15
bis 20 Kg. erreichen.

Guter Diinger fiir Spargelbeete.

Bekanntlich verbraucht der Spargel eine bedeutende
Menge Nahrung aus dem Boden, in Felge dessen all-
jibrlich reiche Diingungen fiir Spargelbeete nothwendig
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sind, um sowohl quantitativ als qualitativ gleich gute
Ernten zu erhaiten. Eine vorzégliche Diingung fiir Spargel-
beete ist die mit fliissigem Diipger, und zwar mit Wasser
verdiinnte Jauche oder Abtrittmist (Fiicalien), die einen
ganz vorziiglichen Erfolg hat, besonders wenn sie im
Herbste ausgefithrt wird. In der Umgebung von Darm-
stadt, insbesondere in der Gemeinde Schwetzingen, welche
den Spargelban in grosser Ausdehnung cultivirt, werden
die Spargelfelder regelmiissig alljibrlich mit dem aus den
grisseren Stiidten zugefiithrten Latrineninhalt reichlich
gediingt.

Den Gurkenbeeten

wende man in diesem Monate besondere Aufmerksamkeit
zu. Man lege die Ranken in gerader Richtung iiber das
Beet, damit sie nicht durcheivander wachser, suche die-
selben durch Reiser zu heben oder lege sie iiber kleine
Reisigbiindel, welehe man zu beiden Seiten der Gurken-
reihe mit kleinen Pfihien auf dem Bodern befestigt-hat.
Eine sehr praktische Vorrichtung ist anch mit Weiden-
und Haselrutben herzusteller. indem man dieselbeu
beiden Seiten des Beetes so in die Erde steckt, dass sich
Bogen von 125 Cm. Hohe bilden, dic man einige Male
mit Querrnthen versieht, worauf man iiber diese Bogen
die Ranken leitet.

an

Zuckermelonen-Neuheiten.

1. ,Franz Deak® ‘Cantaloup). Dieselbe wird durch-
schnittlich 6 Kg. schwer, 4 Cm, breit, hat eiz imposant
schines, lichtes, fein gesprevgtes und regelmiissig ge-
ripptes Ovul: das Fleisch ist sebr fein

2. Silber-Aranasmeloue.
silberfirbig, etwas melivt, gerippt nnd wiegt 2 Ky, hat
ausgezeichnet wohlschmeckendes, feiues. breites, weisses
uand siisses I'leisch.

3. ,Cuivre poli* (Turkestan) Lat eine heilbronze-
farbige, elegante Kugelform und wiegr 3 Kg.: das Fleisch
ist griin, feiu, schmelzend, hreit, siiss.

Ste st gleichférmig,

Ein neues Gemiise ans Sibirfen.

Allium parodoxuw Doun. ist eine in Sibirien ein-
heimische und erst vor Kurzem bei uns eingefithrte Planze,
Sie besitzt eive kleine, rundliche, weissschalige Zwiebel,
aus der bereits Mitte Miirz
lanzettformiges Blatt und cin scharf drelkautiger Bltithen-
schaft hervortreiben. Letzterer trigt uu der 3pitae eine
aus mehreren hiutigen, weisslichen Hoehtliittern bestehende
Hiille, in der sich sehr friih 5--1C »uw Theile erbzen-
grosse, griin-gelbliche Brutzwicbelu bilden. Bereits im Maj,
nachdem die Bulbillen und dic Blitter abge-
trocknet sind, verschwindet die Pflanze wieder, wihrend
die Zwiebeln im Boden verbleiben,

Die Brutzwiebels talier nach erfolgrer Reife ab und
bilden sichk hierans bald junge PHanzen: ebenso bilden
die unterirdischen Zwiebell weist mehrere junge Zwiebeln
aus. Hiedurch ist eine schrelle und ziemlich starke Ver-
mehrung der Pflanze gesichert. werder: seltener
ausgebildet.

Die Brutzwiebein von Allinm paradoxon Don. lasser
sich, da die Pflanzen sehr gedriingt stehend wachsen, sehr
leich mit den Fingern in grosserer Menge abrupfen. Die-
selben geben, zu Saucen, Braten etc. verwendet, ein
angenehm schmeckendes Gewiirz und kinmen ausserdem,

ein saftig-gritmes, schuwal-

abgetulien

Samen

dhnlich den bekanuten Perlzwiebeln, in Essig und Zucker
eingekocht werden.

Die griinen Blitter und Stiele dieser Pflanze lassen
sich in gleicher Weise wie Schnittlauch, Knoblaueh oder
Porré verwenden; sie besitzen ebenso wie die Brutzwiebeln
einen milden, durchaus nicht scharfen Lauchgeruch. Das
Wesentlichste dabei aber ist, dass die Planze mit dem
ersteu Friihling, wo noch kein anderes Gemiise vorhauden
ist, erscheint.

Beziiglich des Bodens und Standortes ist diese Pflanze
in keiner Weise wihlerisech, daher ein versuchsweiser
Anban derselben und Priifung ihrer Verwendbarkeit jedeu-
falls von Interesse und sehr zu empfehlen ist.

OBSTHANDEL UND OBSTABSATZ.

Obstexport aus Ungarn. Die Obstproduction und
Hand in Hand mwit ihr der Obstexport schreitet in Ungain
in ausserordentlicher Weise vor, was folgende Zahlen be-
weisen. Im Jahre 1890 exportirte Ungarn Obst im Werthe
von 9 Millionen Gulden. im Jahre 1892 betrug der Export
von Obst, welchen die Stadt Mako allein nach Deutsch-
laud effectuirte, l. 304.000. Der Export von Gemiise be-
trug im Jabre 1390 nur fl. 700.000, dagegen im Jahre 1892
bereits 6 Millionen Gulden.

Die Centralstelle fiir Obhstverwerthusg in Frankfort
a, M., die im vorigen Jabhre gegriindet wurde nnd die
bekannrlich so vorziigliche Resultare zu verzeichnen hatte,
bat ihre Thiitigkeit wihrend des Winters nicht eingestellt.
Es lag dazu auch gar kein Anlass vor, denn fortwiihrend
liefen noch Angebote und Nachfragen, insbesondere fiir
Aepfel, Birnen, Niisse, Dorrobst ein und es wurden seit
der Veroffentlichung der Berichtes pro 1893 Abschliisse
in den gepannten Obstsorten von cirea 570.000 Kg. ver-
mirttelt.

Apfelexport von Amerika nach Europa. 189293
sind von deu Vereinigten Staaten und Canada nicht weniger
als 1,.203.538 Fass Aepfel nach Eunropa versendet worden:
davon wares mebr als die Hilfte, uniimlich 618.970 Fass
canadisches Erzeugniss, wovon 429 243 vou Montreal ver-
schifft wurden. Portland, New-York und Boston exportirten
235.895 beziehungsweise 2,180.087 und 204.138 Fass. Nach
Deuatschland sind im Jahre 1892 aus den Vereinigten
Starten 9770 Doppelceutner frisches und 84.125 Doppel-
centuer gerrocknetes Obst eingefithrt worden ; die Gesammt-
einfubr vou frischem Obst hat im letzten Jahre 961.779,
in: Jahre 1891 1.203.836 Doppelcentner, an getrocknetem
Obst 280573, nn Jahre 1391 265.899 Doppelcentner be-
tragen.

MITTHEILUNGEN.

Zur Maikiifervertilgung. Niederisterreich hatte hever
ein Maikiferjahr zn verzeichnen und eine Unzahl von Mar-
kiifern zu bekiimpfen. Aunerkennend muss aber hier hervor-
gehoben werden, dass fast in den weisten Bezirken das
Einsammeln und Vertilgen der Maikifer im Grossen und
Ganzen mit vieler Miihe und nicht unbedentenden Kosten
durchgefiihrt wurde. — Wie mit verhiiltnissmiissig be-
scheidenen Summen grosse Mengen von zukiinftigen Enger-
lingen vernichtet werden konnen, zeigt der Erfolg, welchen
das landwirthschaftliche Casino in Sitzendorf beim Ein-
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sammeln der Maikiifer erzielt hat. Dasselbe sammelte wit
einer Summe voun fl. 60 circa 36 Hektoliter Maikifer, die
eier Menge von 1 Million Maikiifern eotsprechen; die
Hiilfte davon als Weibchen angenommen, ergibt Ya Million,
die weiters eine Brut vom 10 Millienen Engerlingen er-
zeugt hitien, derer Frass und Beschiddigung viele 1'au-
sende von Gulden betragen wiirde und die mit einer Aus-
gabe von fl. 60 vermieden wurden. Jenen Knaben,
welche die meisten Kilogramm Maikiifer einsammelten,
wurden Priimien von 4, 3 und 1 Krone gegeben und erhielt
die hichste Priwie ein Samwmler fiir 85 Kg. *

Reinigen und Waschen von Obst und Gemiise vor dem
(tenusge. Nicht dringend genug kann davor gewarnt werdeu,
unreines, staubiges Obst in jenem Zustaude, wie es vom
Markte kommt, zu Tische zu bringen und zu geniessen
es gilt dies von allen kleineren Friichten, wie Kirschen,
Ptlaumen, dem gesammten Beerenobste, welches beiwm
Pfliicken nicht immer mit den reinsten Hiinden angefasst
und iw Aufbewahrungsgefiisse oft voll von Unreinlich-
keiten wird, auch am Markte durch den Stuub der Strassen
und Gassen, abgesehen von der Verunreivigung, noch der
Inficirung  durch Kraukheitskeime ausgesctzt ist. Bs ist
daber zu ewpfehlen, die Friichte vor dem Genusse immer
zi reinigen, und zwar grissere durch Abwischen, kleinere,
wie Kirschen, Stachel- und Johanuisbeeren, dureh Abspiilen
mit Wasser. — Das Gemiise soll erst unwittelbar vor dem
Gebrauche in der Kiiclie gewaschen uud gereinigt werden,
und zwar durch rasches Durchschwenken desselben in
reinems Wasser, ja wicht aber, wie dies hiufig mit Salar
und Spinat geschicht, dass man es lLingere Zeit im Wasser
liegen lisst, da dadurch der (Geschmack der Gemiise be-
deutend leidet, indem es. wie wan sagt, ,ausgewiissert
wird und insbesondere das volle Avoma, wie bei Carfiol,
Setlerie und Petersilie, vollkomumen verloren geht. Damit
ist gewiss nieht gesaygt, dass jedes Gemiise iiberhaupt
nieht griindlich und vollkowwen, selbst durch mehrmaliges
Wecehseln des Wassers, gereinigt werden soll, um dadurch
Bacterien und Unreinlichkeiten aller Art, wie solche durch
die Dilngung auf die Beete gebracht werden, zu entfernen,
aber das oft stundenlange Liegenlassen des Gemiises im
Wasser beeintriichtigt jedenfalls, wie bereits gesagt, selr
wesentlich den feinen Geschmack desselben und soll ver-
wieden werden, hat aber iiberhaupt bei einer griindlichen
und raschen Reinigung des Gemiises gar keinen prakti-
schen Werth.

Japauesische Ahornsorten. Wir verdanken Japan eine
grosse Anzahl von werthvollen Pdanzen und machen dies-
mal unsere Gértner uud Gartenfreunde auf eine neu ein-
gefithrte  prachtvoll  gefiirbte  japanesische  Ahornsorte
aufmerksam, die der Handelsgiiituer Hiorman auf der
Gartenbau-Ausstellung zu Miinchen zur Schau brachte und
welehe fiir den Landschaftsgiirtver ein reiches Material in
ihrer Anwendung bietet. *

Vogelschutz. In bedauerlicher Weise ist eine ganz
bedeutende Abnabme unsercr fiir die Vertilgung des Un-
geziefers so niitzlichen Vogelwelt in den Obstgiirten, ins-
besondere in der Nithe grisserer Stidte und Orte wahr-
nehmbar, Unbefugter Vogelfang trotz den Vogelschutz-
gesetzen, ferner Ueberhandnelbmen der Hanskatze sind
wesentlich Mitursache der Abuahme der Vogelwelt; wir
verzeichnen daher wit voller Genugthuung eine Verord-
nung der Bezirkshauptmanunschaft Hietzing, welche des-
gleichen den Vogelschutz wesentlich zu fordern berufen iat.

Drahtwlirmer in Holzwollestreudiinger. Vielfach wird
gogenwiirtig Holzwolle als Streumaterial verwendet; zur

| Warnung vor Anwendung solcher Holzwollestreudlinger im
Garten theilen wir nachfolgende mit Sidgespiinen gemachte
Erfahrung unseren Lesern mit. Vor vielen Jahren liess ich
in meiner Wirthschaft einen Haufen Siigespiine lingere
Zeit im Freien liegen und zeitweilig mit Jauche begiessen.
Es geschah dies auf Wunsch eines Giirtners, der sich da-
wit eine treffliche Erdmischung fiir seine Culturen bereiten
wollte, Mit diesen Siigespinen gerieth aber eine solche
Menge Eier von Agriotesarten sowie von Maulswurfs-
grillen in den betreffenden Garten, dass der Betrieb der
Girtnerei etliche Monate lang beinahe ginzlich siatirt
werden musste und es jahrelang dauerte, bis man der
schrecklichen Giiste los wurde. Es ist deshalb sehr wohl
denkbar, dass der Saatenschuellkiifer (Agriotes segetia)
und auch andere Schidlinge ihre Eier in Diinger legen,
der meist aus Holzwolle oder Sigespinen besteht, und
dass, wie berichtet wird, mit diesen die Drahtwiirmer auf
die Felder verschleppt wurden, da diese Schiidlinge fau-
lendes Holzwateiiale zur Eierablage bevorzugen. Wenn
vun auch Holzwolledtinger fiir das Ungeziefer bei weitem
nicht 80 einladend zur Eierablage ist wie jener aus Sige-
spiinen und von der Giinge grabenden Maulwurfsgrille iiber-
baupt gar vicht dazu gewibhlt werden diirfte, so schadet
eine gewisse Vorsicht doch nicht. Man versiume es ja nie,
und zwar bei Diinger jeglicher Art, die Oberfiichenschichten
der Haufen auf etwa 50 Cm. Stiirke abzuuehmen uud vor-
liufig vicht au’s Feld zu fiihren, da in ihnen der Diinger
80 wie 80 zu wenig gar ist und iiberdies allerlei lebens-
fibige Keime von Ungeziefer und Unkraut darin enthalten
sein konnen, withrend solehe im Inneren des Haufens durch
die I'ermentation zumeist schon vernichtet worden sind.

Flissigen Diinger fiir einem kleineren Obst- und
Gemitsegarten auf einfache Art zu bereitenm. Von den
Franzosen haben wir schon viel Praktisches gelernt. Auch
das im Folgenden beschriebene Verfahren, sich den niithigen
fliissigen Diinger fiir seinen Garten obue Kosten selber zu
bereiten, und zwar so, dass man ihn stets zur Verfligung
hat, gehort zu dem, was wir den Franzosen ablernen diirfen.
Allerdings ist vielleicht schon mancher unserer Leser von
sclbst daranf gekommen. Umsomehr'mag es dann fiir Andere
passen. Wenn man dic Anlagen eines franziosischen Markt-
girtners iu der Umgegend von Paris besucht, so sieht
nan iiberall neben den Fissern, die zur Aufnahme des
gewihunlichen Giesswassers bestimmt sind, andere ein-
gegraben, welche den fliissigen Diinger enthalten, auf dessen
Herstellung iiberall die grissste Sorgfalt verwendet wird.
Dies geschiebt auf die einfachste Weise dadurch, dass
man in das Fass Holzasche, Gefliigel-, Kaninchen- und
anderen Mist, wie wman ihn eben haben kann, Urin, den
Iuhalt der Aborte, Seifenbriihe, Russ, Spiilwasser der
Kiiche, kurz alle Abfille zusammenmischt, einige Pfund
Eiseuvitriol, welcher nicht nur ebenfalls Diingestoffe ent-
hiilt, sondern auch die iiblen Geriiche verhiitet, in so viel
Wasser aufgelost zugesetzt, dass das Fass vollstindig
gefillt wird. Sedavu wird das Ganze unberiihrt 14 Tage
lang der Gihrung iiberlassen, worauf es zur Verwendung
geeiguet ist. Dies geschieht in der Weise, dass man in der
Niihe der Pflanzungen Griibchen macht, um dieselben mit
dem Diingewasser anzugiessen. Die Menge richtet sich nach
der Grosse der Pflanze, sie iiberschreitet aber selten s Liter,
da wan durch die Erfabrung belebrt ist, dass kleinere
Mengen, ofters angewendet, sich wirksamer erweisen als
grossere, dienurein- oder zweimal zur Verwendung kommen.
Unmittelbar nach dieser Diingung wird fiir den Fall, dass
nicht gerade Regen fillt, jedesmal stark mit Wasser nach-
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gegossen. Dass die in den Fissern verbrauchten Stoffe
immer wieder ersetzt werden miissen, versteht sich von
selbat. — Wer es nicht gesehen, hat kaum einen Begriff
davon, wie kriftig dieser Diinger auf das Wachsthum ein-
wirkt. In dem allgemeinen Wetteifer, die Kiichengewiichse
stets so frith als miglich auf den Markt zu bringen, ist
er von dem besten Erfolge fiir Obsthiume, Weinreben,
Beereuobst n. 5. w., und in mehr oder weniger verdiinntem
Zustande auch fiir Topfgewiichse aller Art. Ueberall zeigt
er dieselbe giinstige Wirkung, und jeder strebsame Giirtner
und Gartenbesitzer, der einmal einen Versuch damit ge-
macht hat, wird gewiss seine Vorrathsfisser wiihrend der
zur Verwendung geeigneten Jahreszeit niemals leer werden
lassen. Fiir den Giirtner von Beruf sind sie eine walre
Goldgrube; als solche werden sie wenigstens von den
franzisischen Marktgiirtnein betrachtet. Dass auch die
Landwirthschaft vielfach davon Gebrauch machen konnte,
sei nur pebenbei erwiihpt.

Die Haselniisse Italiens sind ein auch im Auslande
geschiitztes Landesproduct, von denen zwei durch Form und
Qualitiit wesentlich verschiedene Sorten vorkommen. Die eine
Sorte, die sogenannte Nocelle lunghe di Sarno, ist gress und
linglich geformt, die andere, Nocelle tonde di Visciauo-
Avellina genanut, ist mehr rund. Als Haupterzengungsorte
gelten die Districte von Pagani, Nocera, Sarro, Nola und
Palmi oder die umliegenden Bergthiiler. Die Jahrespro-
duction an Sarnoniissen wird anf 1,100.000 Kg. veranschlagt,
diejenige an runden Niissen auf 2,800.0(0 Kg. Die Ver-
schiffung dieses meist nach Amerika und Deutschland
gehenden Artikels findet iiber Sorrent, Castellamare nnd
Neapel statt, und die Ausfuhr hat im Vorjahre etwa
700.000 Kg. Langniisse, 2,200.000 Kg. rupde Niisse und
300.000 Kg. enthiilste Nusskerne betragen. Der Marktwerth
dieser Waare beliiuft sich auf Lire 50—75 fiir 100 Kg.
Langniisse, Lire 50 fiir 100 Kg, Rundniisse und Lire 125
bis 130 fiir 100 Kg. Nusskerne frei an Bord. Die Ausfuhr,
speciell nach Deutschland, erfolgt zumeist iiber Antwerpen-
Rotterdam.

Ueber die Obstbaumzueht als Capitalanlage stellt
das ,Landw. Blatt fiir Schwaben und Neuburg*® folgende
Berechnung iiber Ertrag und Werth einer Obstbaumanlage
an: Gesetzt der Fall, mein Vater pflanzt in diesem Jahre
einen Acker mit 10 jungen Biumen an, von denen das
Stiick Mk, 2 (Mk. 1 = 60 kr. 4. W.) kostet. Bei guter Be-
handlung wachsen dieselben an und nun wollen wir deren
Nutzen in 20 Jahren einmal ausrechnen. 10 Biiume kosten
Mk. 20, und in 20 Jahren kosten sie an Capital und Zinsen
Mk. 40. Nach 20 Jahren aber ist jeder Baum Mk. 20 werth
und wohl Niemand gibt dafiir einen edlen 20jibrigen Baum
her, weil die weisten daun in einem Jahre fiir Mk. 20 Obst
tragen konnen. Demuach ist ein solcher Acker nach
20 Jahren Mk. 200 mebr werth, als wenn keine Obstbiume
darauf stiinden, und bhat er diesen Mehrwerth sicher bei
jeder Art der Veriusserung. Nun aber haben wir von
dem Obste, das diese 10 Biiume in den 20 Jahren abwerfen,
noch gar uvicht gesprochen. Nehmen wir ganz gering den
Durchschnittsertrag eines Baumes nur mit Mk. 1, so sind
das bei 10 Biuwmwen in 10 Jabren Mk. 100, in 20 Jahren
Mk. 200. Demnach ergibt sich der Baumwerth zu Mk. 200
und der Fruchtwerth zu Mk. 200, sind zusammen Mk. 400.
Also haben Capital und Zinsen sich in 20 Jahren verzehn-
facht, denn 40 in 400 geht 10mal. Das ist gewiss ein
schéner Gewinn von einem Nebenzweige der Landwirth-
schaft und doch glaube ich, die Rechnung so gering ge-
stellt zu haben, dass in Wirklichkeit eher hishere Summen

erzielt werden, als was die vorstehende Rechnung anf-
stellt. Natiirlich gilt das Gesagte nur von gut gepflegten
Biumen mit guten Sortep, aus soliden Baumschulen be-
rogen.

Der Kalmns, eine wichtize Pflanze der Telchwirthe.
Teichwirthe und Teichbesitzer sollten iiberall in den Teichen,
an den Stellen, wo das Wasser nicht zu tief ist, so nament-
lich an denr Teichufern Kalmus anbauen. Es wiirde dadurch
noch ein ganz ansehnlicher Nebenertrag erzielt und der
Fischzucht geschiihe dabei kein Abbruch. Der Kalmus ist
eine Wasserpflanze und gebraucht von ihm wird die Wurzel,
die von Destillatcuren, Conditoren, Fabrikanten litherischer
Oele n. 8. w. gekanft wird. Die Wurzeln werden geschiilt,
an Fiden gereiht und an der Luft getrocknet und werden
dafiir im Handel gegen Mk. 70, fiir ungeschilte Mk. 40
bis 45 fiir 100 Kg. berechnet. Die Schiilabfille sind, weil
sie den grossten Oelgehalt besitzen, fiir die Destillateure
noch werthvoll. Die Wurzeln kinnen im Friibjahre und
Herbste geerntet werden.

Zur Nothwendigkeit der Diingung. In 100 Pfund
Birnen oder Aepfeln sind 04 Pfund Asche (Kali, Phosphor-
siure ete.) und 0'4 Pfund Stickstoff enthalten. Nehmen wir
an, man erhilt nur 1000 Pfund Aepfel in einem Obstgarten,
80 wiirden dadurch, abgesehen von den mineralischen Nihr-
stoffen, 4 Pfund Stickstoff dem Buden entzogen werden;
um diesen Verlust wieder zu ersetzen, miissen mehr als
1000 Pfund frischer Rindviehdiinger dem Boden zugefiihrt
werden, da 1000 Theile solchen Diingers nur 3—4 Pfund
Stickstoff enthalten,

Kupferkalklosung gegen obstsehlidliche Pilze. In den
» Tiroler landwirthsch. Blittern® wird mitgetheilt, dass
Versuche mit der Bespritznng der Obstbiume von bestem
Erfolge begleitet worden sind. So trugen von drei nun
schon im dritten Jahre der Bespritzung unterzogenen Biu-
men der Sorte rother Rosmarin zwei so voll, dass die Aeste
herabhingen, wogegen die drei Controlbiume nicht einen
einzigen Apfel zeigten, dagegen die Bliitter schon fast
ganz verloren hatten. Der Erfolg der Bespritzungen ver-
stiirkt sich von Jahr zu Jahr. Auch bei Birnbliumen
zeigte sich die Bespritzung sebr wirksam sowohl gegen
das Fusicladinm, .den Jansch®, als auch gegen dic Sphae-
rella Pyri und die auf Birnsiimlingen so verheerend wir-
kende Morthiera Mespilli. Es bat sich heuer bestimmt ge-
zeigt, dass die Kupferkalkfliissigkeit gegeun viele Pilze
wirksam ist. Die Hauptbedingung fiir die Wirksamkeit der
Anwendung der Fliissigkeit ist aber, dass die Bespritzung
friihzeitig, schon vor der Bliithe, vorgenommen wird.

Der Kaffeebaum gedeiht ganz gut im Wohpzimmer,
muss aber, damit er schin buschig wachse, ofter einge-
stutzt werden. Man siet den Samen, welchen man durch
¢ine Samenbandlung bezogen, einzeln in kleine Tiopfe und
senkt diese in ein Warmbeet ein oder stellt sie bis zum
Aufgehen der Samen auf den warmen Ofen, wobei es selbst-
verstiindlich nicht an der néthigen Feuchtigkeit fehlen darf.

Vereins-Nachrichten.

Erster Obstverwerthungscurs fiir Hausframen und
deren Tichter in Leitmeritz. Gegen Ende dieses Monates
findet an der Ackerbaun-, Obst- und Weinbauschule in
Leitmeritz ein Obstverwerthungscurs statt, woranf alle
jeve Hausfrauen, die sich fiir die Conservirung des Obstes,
bestehend in der Anfertigung von Compots, Marmeladen,
Gelées, n, 8. w., interessiren, aufmerksam gemacht werden.
Die Dauner dieses Curses ist auf 3 Tage berechnet, wovon

2 Tage der Theorie, 1 Tag der Praxis gewidmet werden
1 wird. Die theoretischen und praktischen Demonstrationen
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werden von vier Fachlehrern geleitet. Der zum Vortrage
gelangende Stoff ergibt sich aus dem nachfolgenden
Programme: Erster Tag: Geschichte des Obstbaues und
der Giihrungstheorie, Nationalskonomische Bedeutung der
Obstconservirung und Ptiservirung. Die wichtigsten Obst-
arten und sich zur Conservirung und Priiservirung
eignenden Sorten. Die Gibrungsorganismen uud ihre
physiologische Thiitigkeit. Bedingunger des Auftretens
der Schimmelpilze und deren Vernichtung. Zweiter
Tag: Die alten und neuen Conservirungsmethoden. Die
nordamerikanische Concurrenz mit counservirtem und priser-
virtem Obst. Die Conservirungsmethoden mit Beriick-
sichtigung der einheimischen Obstarten und -Sorten. Mikro-
skopisches Prakticum tiber die wesentlichsten Giihrungs-
erreger und Schimmelpilze. Dritter Tag: Praxis in der
Obstverwerthung (Baumert'sches Verfahren). — Da seit
mehreren Jahren viele Anfragen bebufs Abhaltung eines
derartigen Curses an die Anstaltsdirection ergingen, so
hat dieselbe sich entschlossen, endlich diesen Wiinschen
nachzukommen, nachdem im Vorjahre eigens zu Conservi-
rungszwecken ein neuer eisernerSparherd nebst drej speciell
hiezu gefertigten Messingkesseln beschafft wurde, Mit Riick-
sicht darauf, dass die Conservirung des Obstes, beziehungs-
weise die Herstellung der verschiedenartigen Conserven
in unserem Vaterlande gegeniiber Deutschland, Awmerika,
Frapkreich u. s. w. noch viel, ja sehr viel zu wiinschen
itbrig ldsst wegen der primitiven Handhabung, ist den
Hausfrauen durch die Abhaltung eines solchen Curses
reichlichst Gelegenheit geboten, sich Wissen und Kinnen
in diesem so wichtigen Zweige der Hausindustrie anzu-
eignen. Die Anmeldungen werden von nun an téiglich
miindlich oder schriftlich in der Directionskanzlei, Wotruba-
gasse 5, entgegengenommen, Den Theilnehmerinnen wird
der Tag des Beginnes dey Curses, der sich nach der
Obstreife richtet, mittelst Postkarte Ende dieses oder
Anfang niichsten Monates bekanntgeseben.

Lehrcurs iiber Obstbau und Obstverwerthung fiir
Yolks- und Blirgerschullehrer in Leitmeritz. Analog
dem Thierzuchtcurs findet an der Ackerbau-, Obst- und
Weinbauschule in Leitmeritz vom 6. bis 22. August d. J.
obiger Lehrcurs statt. Welch’ grosses Tateresse seitens
des Lebrerstandes gerade diesem (lurse bisher entgegen-
gebracht wurde, beweist die vou Jahr zu Jahr sich
steigernde Frequenz. Der Lehrstoff wurde vertheilt, wie
folgt: Am 6. August: Geschichte des Obstbaues, Anatomie
der Pflanzen, Anlegen der Baumschule nnd Anzucht der
verschiedenen Unteriagen, Cultur der wichtigsten feld-
und gartenmiissig gebauten Gemiise, nationalékonomische
Bedeutung des Obstbaues und Statistik; am 7. August:
die wichtigsten Veredlungsarten, Erziehung der Weinrebe,
Ueben der Veredlungsschnitte; am 8. August: Auzucht
des Hochstammes, Baumschnitt, Pflanzenphysiologie und
die wichtigsten Kraokheiten unserer Obstgehilze; am
9. August: Anpzucht der Formbiiume, Obstbaumpfilege,
Verjiingen und Umpfropfen dlterer Biume, Demonstration
und Uebungen (Binden u. 5. w.); am 10. August: das
landesiibliche Obstgeschiift und Orgauisation des Obstbaues,
Pflicke, Aufbewalrung und Verpackung des Obstes, Praxis
im Obst- und Weinbau (Thomery-Methode u. s, w.); am
11. August: mikroskopisches Prakticum: Anatomie uod
Pathologie; am 13. August: Encyklopiidie der Pomologie,
Sortenauswahl mit Riicksicht des bihm. Obstgeschiittes,
experimentelle Bodenkunde und Diingerlehre; am 16. A ug.:
Bodenkunde und Diingerlehre, falsche Bestrebungen in
der bGhmischen Obstproduction in Bezug auf die Nach-
frage, Demonstration iiber das Ausputzen der Binme;
am 17, August: Obstverwerthung, die nordamerikanische
Cencurrenz und Reformvorschlige zur Hebung und
Forderung des Obstbaues; am 20. August: Anzucht
des Beerenobstes und deren Bedeutung fiir die Obstwein-
bereitung und Excursion in das umliegende Obstgebiet;
am 2l. August: Conversatorien. — Es wiire zn wiinschen,
dass noch recht viele deutsche Lehrer sich dem fiir die
Volkswohlfahrt so wichtigen Obstbane widmen wiirden,
damit derselbe auch in jenen Gauen Verbreitung finde,
wo man ihm seitens der Bevilkerung entweder wegen
Unkenntniss der Rentabilitiit des Obstbaues nicht die
nisthige Wiirdigung zutheil werden liisst oder wo in Folge
uarichtiger Sortenauswahl in Gebirgsgegenden der Obst-
bau unmgglich erscheint. In beiden Fiilien soll der Lehrer
der Apostel des Obstbaues sein und diesbeaiiglich
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reorganisirend wirken, was aber nar durch eine griindliche
praktische und theoretische Ausbildung auf diesem Ge-
biete miglich ist. Die ‘heiloabme an diesew Curse kann
von nun an im schriftlichen Wege bei der Direction obiger
Anstalt angemeldet werden.

Deutseher Pomologenverein. Auf Grund des Be-
schlusses der Breslauer Generalversammlung vom Sep-
tember 1893 und eiver Einladung der Gruppe 2 Garten-
bau* der Thiiringer Gewerbe- und Industrie-Ausstellung
welche zu Erfurt eine Kirschen-; Beeren- und Friihobst-
Ausstellung  veranstaltet, findet Avfeng Juli zu Erfurt
eine Versammlung des Deutschen Pomologenvereines statt.
Gegenstaud der Berathung wird die Auswahl der besten
Sorten des Beeren- und Steinobstes und der Autrag der
gection Anhalt und Provinz Sachsen auf Statuteninderung

ilden.

Literatur.
Neue Erscheinungen,

Die werthvollsten Tafelbirnen. Vou Fr. Lucas. Mit
132 Abbildungen. Stuttgart, Verlag von E. Ullmer.

»Die werthvollsten Tafelbirnen* bilden den Zweiten
Baud des von Fr. Lueas herausgegebenen Werkes »Die
werthvollsten Tafelipfel und Tafelbirnen®, cines Werkes
tiber Obstsortenkunde, das fiir alle sich mit Obstban und
Sortenkunde Beschiiftigenden ein werthvolles, unenibehr-
liches Handbuch bildet. In dem Bande iiber Birnen hat
Lucas seine langjihrigen Erfahrungen iiber Birnensorten
uand seine Specialstudien iiber den Werth derselben nieder-
gelegt, ferner wurden, was das Bueh noch brauchbarer
macht, eine Anzahl werthvoller neuer Birnensorten auf-
genommen. Fir Obstziichter und Giirtner empfehlen wir
dieses Handbuch zum fleissigen Studiam und als unent-
behrlichen Behelf bei Sortenbestimmungen. *

Der Weinbau, Anleitung zum rationellen Betriebe
der Traubenzucht. Bearbeitet von J. Held, Garteninspector
und Docent iiber Weinbau an der landw. Akademie in
Hohenheim. Mit 105 Abbildungen im Texte. {Thaer
Bibliothek.) Berlin, Verlag von Paul Parey.

Eive gute Schrift iiber den Gesammtbetrieb des Wein-
baues, iiber Eruihrung und Vegetation der Rebe, die
sdmmtlichen Arbeiten im Weingarten und die verschiedenen
Arten des Rebschnittes nebst einer Beschreibung der
vorziiglichsten und werthvollsten Traubensorten, sowie der
Anlage von Weingiirten. Ausfiibrlich ist anch der Feinde
des Robstockes gedacht, was wir aber vermissen, das ist
ein Abschnitt iber die Veredlung der Reben und iiber
di¢e amerikanischen Reben, ohne deren Kenntniss wohi
kein Weinziichter seinen Weinbaubetrieb mit Erfolg be-
treiben kaon. Im Avhange ist eine gute und praktische
Anleitung zur Lese gegeben. *

Die Sehiidlinge des Obst- nnd Weinbaues. Ein Volks-
buch fiir Jung und Alt von Freib. v. Schilling. Mit
2 grossen Farbendrucktafeln. Frankfurt a, M., Verlag der
Hofbuchdruekerei Trowitzsch & Sohn,

Dem Verfasser verdanken wir die Einfithrung einer
eigenartigen Schilderang der zahlreichen Schiidlinge un-
gerer Girten, die uns selbst dieses eigentlich upleidliche
Capitel unserer Culturen zu einer interessanten Lectiire
und einem lelrreichen, anzichenden Genusse gestalter.,
Die vorliegende Schrift ist eine treffliche Arbeit iiber die
vielen Sechidlinge des Obst- und Weinbaues und so recht
ein Biichlein fiir unser Volk, bestimmt, in der Hand eines
Obstziichters und Gartenfreundes Nutzen und Belehrung
zu schaffen. Schilling’s »Schidlinge des Obst- und Wein-
baues® kinnen wir zu den besten Publicationen dieser
Art rechnen. Die zwei grossen colorirten und deutlich
gezeichneten Farbendrucktafeln dieses Buches konnen als
ein ganz vorziigliches Lohrmittel bezeichnet werden. Das
Bucb wird Nutzen und Genuss jedem strebsamen Garten-
besitzer gewiihren. *

Yilmorin’s Blumenglirtnerei. Dritte Anuflagoe, erscheint
in 50 Lieferungen i Mk. 1. Mit 400 farbigen Blumenbildern.
Berlin, Verlag von Paul Parey.

Wir haben bereits auf das Erscheinen dieses vorziig-
lichen Werkes hingewiesen und liegen von demselben be-
reits die ersten vier Lieferungen in vollendeter Ausfiihrung
vor, so duss dieses Werk bereits mit vollem Rechte eine
farbige illustrirte deutsche Gartenflora genaunt wird. Die
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vorliegenden Lieferungen bringen ausfiihrliche Beschrei-
bungen von Nelken, Camelien und eine Anzahl von Sommer-
und Wmterbluhern

Der Park von Abbazia, seine Biiume und Gestrhnche.
Von Karl Schubert und Dr. Giinther v. Beck. Mit 16 Ab-
bildungen. Wien, Verlag von A. Hartleben,

Das vorhegende Biichlein schildert ups in ausfiihr-
licher Weise die reiche Vegetation dieses prichtig ge-
legenen Stiick Landes am Gestade der Adria und bildet
nieht nur fir den Planzenfreund, sondern fiir jeden Be-
sucher Abbazias und seiner G‘sirten einen willkommenen
Fiihrer; besonders mochten wir aber die lebenswarm und
sinnig gehaltenen Schilderungen iiber Abbarzias Pflanzen-
schiitze von Dr. Beek hervorheben. Das Buch ist von
der Verlagsbuchhandlung A. Hartleben mit priichtigen
Abbildungen geziert und in sehr gefiilliger Form aus-
gestattet worden.

Marktbericht

Wien. Engros -Preise im Monat Juni 1894:

Kirschen . « . + .+ . . per Kilo kr, 10—10
Weichseln . . . » 10—50
Aprikosen (Marxllen), m\l e o 70 -85
Pfirsiche, ital. . . . per Stiick , 5—15

Erdbeeren, Wald- . per Kilo f1. -55~160

Garten- . . per 100 St, 1.~ 80—~8 —
Hlmbeeren Garten- « .+ « - . . . per Kilo #.1'10—1'52
Johanmsbeeren . P, kr. 20—42
Stachelbeeren (Agrds) D, , 16—34
Heidelbeeren . . . . . . - -« . .« . . 5 g 20 36
Feigen, ital. . « « « v o o o o 00 . 40—60

Melonen, Zucker- + . + & . per St. ﬂ —~50—38 —

Detail-Preise auf dem Rudolfsheimer Markt in

Wien.
Kirschen . . . . . . . .« . .. .. ... per Kilo kr. 12—36
Weichseln ce s ey n 24
Stachelbeeren e e e e e e ey » 16
Johannisbeeren . . . . . . .. oL 0, o, » 20
Birnen, Sommer- . . y » 20—24
Aprlkosnn (Manllen) s om n 32

Correspondenz der Redaction.

Frau J. 6. Mayer, St. Veit a. d. Triesting. Die uns ein-
gesandten Proben von Apfel- und Ribiselwein sind der Qua-
litiit nach vorziigliche Producte; besonders diirfte sich der
Ribiselwein bei einiger Haltbarkeit auch als Handelswaare
behaupten.

INHALT. Obst- und Obstsortenkunde: Werthvolle Apfelsorten
der Obstproduetmn in Amerika. — Johannisbecre ,Black Cham-
pion“. — Empfehlenswerthe Kirschen-, Weichsel-, Zwetschken- und
Pflanmensorten. — Neue Erdbeerzuchtungen — Praktischer Qbst-
bau: Zwischen- oder Doppelverediung. — Die Feuchtigkeit und
die Obstbiume. — Krankheiten der Obstbiume: Eine ueue Obst-
baumkrankheit. — Feinde des Obstbaues: Der Dickmaulriissler
(Otiorhynchus sulcatus), ein Rebenschidling. — Obstverwerthung:
Zur Verwerthunyg unsercs Obstes. — Hausgarten Blumenzucht:
Neue empfehlenswerthe Stauden. Fiir den Rosengarteun.
»Reinhold’s Hole*, eine neune Nelke. LPhenoménal®  und
#Mra L. G. Hill*, zwei neue Fuchsien. — Gemiisebau: Neue fran-
zogische Krautsorte, Guter Dupger fiir Spargelheete. Die
Pflege der Gurkenbeete iru Juli. — Zuckermelonen-Nenheiten.
Ein neues Gemiise aus Sibirien. — Obsthande! und Obstabsatz. —
Mittheilungen. — Vereins-Nachrichten. Literatur. Markt-
bericht. — Correspondenz der Redaction.

e~ Fiir

den Inhalt der inserate ist die Redaction nicht verantwortlich. g

Neue Patent-
selbstthéatige

Reben- und Pﬂanzen—Sprntze
»Syphonia®

tibertrifft dlle
i bisher bekann- |
3 ten Spritzen, da !
% sie selbstthiitig
arbeitet.

- Mehrere Tausende
dieser Spritzen .
i sind im Betrieb

266

8 Original=s g

Pasent-Gomibantr M

zur Griinveredlung

in e, Qualitit Lei
Julius Leibkind & Co.
Wien, YII. Stiftgasse 3. i

Vor minderwerthigen Nachahmungen
wird gewarnt.

_ [
{

i

i

Auf grossen Ausstelinngen mehifich und stets nar
mit ersten Preisen primiirt.

. BA.UMER

Patent - Verschluss,
di» einzige und sin-
fuchste Art, Compols
etc. anf Juhre hinaus
tadellos Latthar ein- §B
zugieden, oline beim
Kinsieden die (iliaser
nachilunsten zu miis-
sen. Krklironde Pro-
spects hierdber versendet ant Verlangen
der Patent-Tohaber F. Baumer in Perch-
' toldadorf bei Wien. Concarrenr aus.
geschliossen.

Attest: Mit wahrer Freude gebe ich
jeden Tug in die Speis, da die nach Ihrer
Mcthode conservirten Frichte sich wirk-

(275)

und chensoviel
lobende Zeugnisse
bekunden deren
entschiedene
Ueberlegenheit

s(milele

lich ansgezeichuet halten.
Ruduik, am 26. Deacember 1890.
Griifin Sofie Hompesch.
Dus General-Dapit meiner welthekannten Obat-

conferven (Compols, Marmeladen ete.) bafinidet
sich fitr Oesterreich-Ungarn bei THEODOR ETTI,

Al

gegeniiber allen anderen Systemen.

Ph. Mayfarth & Co.

Fabriken landwirthschaftl, Maschiuen ;
Opeclalfabrik £ Weinpressen u. Obstverwerthungs- Maschinen |
Wien, bi.1. Taborstrasse 76.
Kataloge gratns Vertreter erwiinscht.

W. Klenert

(vorm. Kienert & Geiger)
Obstbaum- und Gehdlzschulen

é=xraz, Steiermark

anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Qesterreichs
empfiehlt grosse Vorrathe (241}
Obstbhinme, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Erdbaeren, Gebhdlze,
Spargelpflanzen, Edelrelser etc.

Beszchreibende Kataloge gratis.

. liche
| zusammengesteliten

in naturgetrener Nachbildung, simmt-
fiir die Osterreichischen  Provinzen
Normal- Ohstsortimente
umfassend, fitr Obstsortenkenntnisg und als
| vorziigliches Lehrmittel empfohlen.

Frisch cingesandte Obstsorten werden

l flir Pomologenvereine in anerkannt vorziig-
! licher Qualitit billigst nachgebildet.

stehen

(253)

W3™ Prospecte
gratis zu Diensten.
Victor Dirfeld Nachfelger
Obervogelgesany bei Pirna, Siichs. Schweiz.

und  Kataloye

Wien, I. Akademtestrasse 1, sowie auch in jeder
grosseren Delicatessenhundlung nod Conditerei der
Monarchie zu habhen. (274)

Qesterr.-ungar. Pomologie

von Prof Dr. Rudolf Stoll,
Elegant gebundan fl. 9:50.

Bestellungen sind an die Administration
des ,FRUCHTGARTEN® in Wien, VIl
Mollardgasse 41, zu richten.

im Verlaufe von 6 Jahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen und Diplomen
ausgezeichnet.

ICTORIA-BAUMSCHMULE

in Schoéllschitz bei Briinn.
Grosste Obstbaumschule Méahrens!

Obstbiiume, Hochstimme n. Formbiume, Alles-Zierbiume, Zierstriucher, Obstwildlinge,
Heckenpﬁanzen. Rosen anf Sd.mhngssta.mmen gezogea, Conifecren, Gartengerdthe uad
Werkzeuge.

Reich illustrirte Kataloge auf Verlangen gratis wnd franco.

(264)

Herausgebsr: Wilhelm Kéhler.

Fir die Redaction verantwortlich: Wilheim Kdhler.

Druck von Kikier & Hamburger.,
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Obstbau, Sortenkunde und Obstbenutzung, sowie fiir Geholz- und Blumenzucht,

Kuchen und Handelsgirtnerei.
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Organ des Obstbauvereines fiir das Konigreich Bohmen.
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OBST- UND OBSTSORTENKUNDE.
Der Rothe Trier’sche Weinapfel.

Vielfach werden gegenwirtiz bei der Be-
deutung, welche der Obstwein, inshesondere der
Apfelwein, von Jahr zo Jahr gewinut, Versuche

mit den besten, d. k. fiir die Weinbercitung werth-
vollsten Apfelsorten darchgefiibrt und es wnrden
diesbeziiglich vielfach die Winter-Goldparmiine, die
Graue fravzisische Reinette, dic Caunada-Reinette
und der beliebte Mostapfel Wirttembergs, der
Luikenapfel, als die besten Sorten fiir die Most-
bereitung aufgestellt; als eine der vorziiglichsten
Apfelsorten zur Mostbereitung muss aber der Rothe
Trier’sche Weinapfel bezeichnet werden, welcher
bereits 1862 auf dem Pomologencongresse zn Bingen
a. Rh. von den Baumschunlenbesitzern Lambert
und Reiter in Trier ausgestellt war und durch
Lucas Vater damals ehenfalls schon als ein vor-
ziiglicher Apfel zur Mostbereitung empfoblen wurde.
Diese werthvolle Fruelt wird aueh in Frank-
reich, insbesondere auf dem Plateau der Ardennen,
vielfach angepflanzt und deren gute Eigenschaften
und boher Gebrauchswerth mehrfach in franzisischen
Werken iiher die Ciderbereitung hervorgehoben.
Die Baumschulenbesitzer Transon fréres
in Orleans sagen vou diesem Apfel, dass die meist
kleinen bis mittelgrossen Friichte von tiefrother
Firbung sind, sehr fest am Baume hingen, daber
von Kindern und Sttirmen nicht leicht abgeworfen
werden kionnen und sehr spiit gepflickt werden
miissen, sowie dass sie fiir sich allein oder gemischt

mit anderen Aepfeln einen ausgezeichneten, lange
baltharen Wein geben, welcher hoch im Preise steht.

Der Rothe Trier'sche Weinapfel wird wegen
seiner guten Kigenschaften in Frankreich sebr bevor-
zugt und so gesucht, dass Hochstimme davon in den
Baumschulen nur wm den doppelten Preis, welcher
fir andere Sorten gezahlt wird, zu erhalten sind.

Der Rothe Trier'sche Weinapfel gibt zumeist
36 Liter Most pro Centner roher Friichte, eine
sebr bedeutende Ausheute, da durchschnittlich nur
30 Liter pro Centner Obst angenomen werden
kinnen. Der aus Rothen Trier’schen Weindpfeln
gewonnene Most, welcher Dei verhdlinissmiissig
bohem Gehalt des Saftes nach Oechsle 48%, Zucker
und 179, Sidure zeigte. gibt cinen Wein von sebr
guter. haltbarer Qnalitiit.

Der Rothe Trier’sche Weinapfel #) ist nich{ nur
in den Rhcinlanden und in Siiddeutschland, son-
dern auch in Belgien und Frankreich sehr ver-
breitet, daher es wobl zu wiinschen wiire, dass
dieser allseits einstimmig als sehr werthvoll
zeichnete Apfel auch bei uns in Oesterreich jene
Verbreitung finden wiirde, die er verdient. Ganz
besonders wiire diese Apfelsorte zu den jetat zahl-
reich  vorzunehmenden Mostobstanpflanzungen za
wihlen, und zwar statt den vielfach ausgesetzten
Mostbirnen, die eigentlich einen nur sehr geringen
Werth  besitzen, da Apfelmost in Consum und
Handel immer das gesuehteste und geschiitzteste
Product bleiben wird und auch fiir den Hausgebranch
dem Birnmost jederzeit vorzuziehen ist. *

*) Zu beziehen durch das powol. Institut in Reutlingen.

be-
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Empfehlenswerthe Stachel- und lohannis-

heeren.

Das Becrenobst, insbesondere die Stachel- und
Johannisheere, gewinnt vor Allem zur Weinbereitung
von Jahr zu Jahr mehr Bedeutung, und zwar mit
vollem Rechte, da es alljahrlich reichen und sicheren
Fruchtertrag liefert.

Der Becrenziichter Garteninspector L. Maurer
in Jena, dessen Vater sich um dic Kinfiihrung des
Beerenobstes in Deutschland grosse Verdienste er-
worben hat, hat nun ein Jchannis- und Stachel-
beer-Sortiment zusammengestellt und selbes dem
Deutschen Pomologenvereine bei Gelegenheit der in
diesem Jahre in Erfurt staitgefundenen Versamm-
lung zur Priifung vorgelegt, welcher es wmach ein-
stimmigem Beschlusse zum allgemeioen Anbau em-
pfieblt. Nachstehend vertffentlichen wir dieses
Sortiment,

A. Stachelbeeren.

1. Sorten fiir die Tafel und zur AnpHlanzung
in kleineren Gérten (grossfriichtige, moglichst diinn-
schalige, saftreiche, wohlschmeekende und nach
Farbe und Behaarung der Schale maunigfaltige
Friichte, von verschiedener Reifezeit):

a) Rothfriichtige: Jolly miner, Roaring lion, Simling
von Maurer;

b) Griinfriichtige: Smiling beauty, Nettle green,
Green Overall;

¢) Gelbfriichtige: Prince of Orange, Two (o one,
Golden yellow;

d) Weissfriichtige: Shannon, Primrose, Whitesmith.

2. Sorten zum Massenanbau fiir den Markt,
zur Weinbereitung und zum Einkochen (mitteigross-
und grossfriiebtige, meist diinnschalige, saftreiche,
hervorragend fruchtbare, moglichst kriftiz wach-
sende und dauerhafte Sorten; zn Marktzwecken
von verschicdener, zur Weinbereitung und znm
Finkochen von gleicher Reifezeit):

a) Jolly miner (friihreifend);

b) Rdmling von Maurer ([rithreifend);

e) Globe vellow (friihreifend);

d) Industry (mittelfriibreifend);

e) Whitesmith (mittelfrithreifend);

{) Jolly Angler (spiitreifend);

g) Mountain seedlivg (zor Weinbercitung  von
L. Nathan, Rottweil, besonders empfohlen).

3. Sehr frithreifende und fiir andere wirth-
schaftliche Zwecke werthvolle Sorten zum Klein-
und Massenanhau:

a) sehr frithreifende Sorten: Yellow lion, Early
red, Lofty;

b) Sorten zum Griinpflicken als Kklcine Friichte:
Industry, Jolly Angler;

¢) Sorten zum Ganzeinmachen: Green willow, Green
ocean, Emerald.
4. ,Preisstachelbeeren”, sehr grossfriichtige
Sorten, nur flir Hausgérten: Leveller, Antagonist,
Green Overall, Roaring lion, Wonderful.

B. Johannisbeeren.

1. Sorten fiir kleinere Pflanzungen und vor
Allem fiir Tafelzweeke (grossheerige, langtraubige,
verschiedenfarbige Sorten von moglichst milder
Sture):

a) Rothfriichtige: Hollidndische grosse rothe, Rothe
Versailler, Kaukasische, Langtraubige;

b) Rosafriichtige: Holldndische rosa;

¢) Weissfriichtige: Holliindische grosse
Weisse Versailler;

d) Schwarzfriichtige: Lees schwarze.

weisse,

2. Sorten zum Massenanbaun fiir den Markt,
zur Weinbereitung, zum Einkochen cte. (grossbeerige
Sorten von miglichst milder Sdurc und grosster
Fruchtbarkeit):

a) Rothfriiechtige: Hollindische grosse rothe, Rothe
Vergailler;

b) Weissfriichtige: Holliindische grosse weissc;

¢) Schwarafriichtize: Lees sehwarze.

Beurre Dumont.

Dumont’s Butterbirne
girtner Josef Dumont in Ksqueliers bei Pecq in
Belgien im Jahre 1833 ans Samen gezogene, vor-
treffliche, schiine und spiite Herbst-Tafelbirne, deren
Reifereit in die Monate Novewber—December fillt.

Die meist grosse, schon geformte Frucht von
hieligelber, etwas berosteter und sehwach geritheter
Fiarbung ist von vorziiglichem, sebr saftigem und
siissem Geschmacke, daher eine werthvolle Tafel-

ist eine vom Sechloss-

frucht.

Der Baum ist fruchtbar und fiir die Zwerg-
obstbanmeunltur, das Spalier, in geschiitzten, warm
gelegenen Giirten zur Anypflanzung sehv zu empfehlen.

In Fraunkreich ist diese gote Birne sehr ver-
breitet und geschitzt und verdient dieselbe auch
bei unseren Obstziichtern und Gartenfreunden
hiiufige Anpflanzung und Verbreitung. Die Benrré
Dumont ist durch Ganecher’s Baumschule in Stutt-
gart zu beziehen. *

Eine Friihpfirsich.

Eine der friihesten Pfirsiche, die jederzeit fiir
den Markt grossen Werth beanspruchen kann, ist
»Rouge de May de Brigg“ (Rothe Maipfirsich von
Brigg); letztercr Name wurde ihr nach ihrem Li-
zieher beigelegt.
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Die mittelgrossen, schon blassroth gefiirhten
Friichte reifen in bevorzugten Lagen Ende Juni bis
Anfangs Juli; das Fleisch ist saftreich, weissgelb,
elwas gewlrzt; der Stein ist gat abloslich.

Der Baum ist von missigem, doch krifticem
Wuchse.

Eingeftihrt wurde diese Frithpfirsich von den
bekannten Baumschulenbesitzern Transon fréres
und zu beziehen ist diese jedenfalls werthvolle
Frucht von dem pomologischen Institute zu Reut-
lingen, *

Eine neue Pfirsich mit gefiillter Bliithe.

In Siidcarolina wurde vor vier Jahren eiue in
der Bliithe prachtvolle neue Pfirsich gezogen. Die
Blithen dieser Pfirsichsorte sind von blassrosarother
Firbung, und zwar derartig in ibrer Blumenbildung,
dass die vollkommen und stark gefiillien Bliithen,
die Husseren Blumenblitter — gleich einer Ein-
fassung der gesammten Bliithen, die einem Blumen-
hélter dhnlich — breit und platt gebildet sowie aunch
die inncren Blumenblitter gleich den Bliithen eines
Chrysanthemums gekraust und gefedert erscheiuen,
s0 dass dieselben aufrecht stehende, vollgekrauste
und gefiillte Bliithen bilden. Jedenfalls ein sehr
zierlicher Bliithensirauch fiir Parkaulagen und Vor-

girten. *

Eine amerikanische Erdbeere.

Die Erdbeere ,The Timbrell* ist eine von
BE. W. Reich in Bridport, Ohio, geziichtete und
von den amerikanischen Ziichtern sebr geschiitzie
Sorte. Die Frucht ist sehr breit, von gleichmissiger
Erdbeerform und auffallend schomer, carmin-hoch-
rother Féarbung; dax Fleisch ist fest und von aus-
gezeichnetem Geschmacke; die Frucht ist spétreifend.

Die Belanhung dieser Erdbeersorte ist kriiftig
und gesund und die Pflanzen sind ausserordentlich
ertragreich. Was Giite, Unemplindlichkeit. Trieb-
kraft und Tragbarkeit dieser Erdbeersorte anbe-
langt, so behauptet der Ziichier, dass ibr keine
audere Krdbeersorte gleichkommt, *

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Welche Apfel- und Birnsorten sind die ge-
suchtesten und werthvolisten fiir den Markt
und Consum?

Auf die Frage, welche Apfel- und Birpsorten
wir in unseren Gérten pfianzen sollen, insbesondere
it Riicksicht darauf, welche die gesuchtesten und
Markt und Consum sind.

werthvollsten fiir den

geben uns die in Deutschland in den letzten Jahren
abgehaltenen Obstmirkte die klarste und beste
Antwort, und zwar durch Preisnotirung der ein-
zelnen Sorten.

Es wurden am Erfurter Obstmarkt pro 50 Kg.
bezahlt:

A. Fiir Aepfel:

Weisser Winter-Calville Mk. 20— *)
Gravensteiner . . . . . . . y 20—
Winter-Goldparmine 12—
Danziger Kantapfel w 12—
Canada-Reinette . . . . . . . s 12—
Graue franzosische Reinette . 11—
Edelborsdorfer . . . . ., . . n 10—
Orleans-Reinette . . . . . . w 8—
B. Fir Birnen, durchschnittlich Mk. 12

pro 50 Kg., die Sorten: Herzogin von Apgouléme,
Diel’s Butterbirne, Liegl's Butterbirne, Grumblkower
Butterbirne und Weisse Herbst-Butterbirne; auch
war nach diesen Birnsorten starke Nachfrage.

Bei der Centralstelle fiir Obstverwerthung in
Frankfurt a. M. wurden nachstehend verzeichnete
Preise pro 50 Kg. bezahlt:

A Fiir Aepfel:

Weisser Winter-Calville Mk. 20—
Ananas-Reinette . . . . . . . s 12°50
Ribston’s Pepping . 1150
Edelborsdorfer . . . . . . . s 1050
Muscat-Reivette . . . . . . | s 10—
Gravensteiner e e s 10—
Rother Calville 10—
Orleans-Reinette e e e " 9475
Goldparméne . 3 —
Prinzenapfel . . . . . . . . .
Canada-Reinette . . . . . . . » T80
Kochipfel .. . nur wit 5 e
Mostapfel {Kelterapteh . s 220
B. IFiir Birnen:
Grumbkower Butterbirne . . . . Mk, 40— (!
Herzogin von Augouléme . . . . y ol —()
Hardenpont’s Butterbirne . . . . n 15—
Pastorenbirne . . 12—
Winter-Dechantsbirne . . . . . , 1150
Diel’s Butterbirne . . . . . . w 10—
Kochbirnen nur mit  ,  H—

Die bier angegebenen Preise bieten wohll den
besten Fipgerzeig fiir uns Obstziichter, was wir
pllanzen, veredeln uud ziichten miissen ; denn hierin

liegt die Erfahrang und die Verwerthung derselben
fiir uns. #

*) 1 Mark = 60 kr. i. W.
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Ueber Entranken der Erdbeeren.

Ueber dieses so oft besprochene Thema schreibt
Herr Betten im ,Prakt. Ratbgeber fiir Obst- und
Gartenbau®: Eine Frage, die sich immer wiederholt:
Was machen wir mit den Ranken der Erdbeeren?
Oft traf ich Erdbeerfreunde in helister Verzweiflung
deswegen. Kiirzlich hat mir sogar ein soleher allen
Ernstes erklirt, durch das viele Geranke und den
Trieb zum Verwildern sei ihm alle Lust verleidet
an der Erdbeerzucbt. Er bekomme von seinen Beeten
doch nichts als Ranken. Das beweist, man versteht
vielfach mit den Ranken nicht riebtig umzugehen,
Ich will einmal kurz erkliren, wie man es damit
halten soll bei der rationellen Erdbeerzucht. Wenn
bei jungen Erdbeerpflanzen die Ranken eine Linge
von 20—30 Cm, erreicht und also meistens schon
wieder Rosetten gebildet baben, reisse ich diese
weg; os geht das schoeller als das Wegschueiden.
Es muss aber mit Vorsieht and Geschick geschehen,
damit man den Stock nicht losreisst. Nach einiger
Zeit treibt die Pflanze neue Ranken. Wenn sie
wieder so stark sind wie die ersten, werden sie
wieder ausgerissen, und so fort, fiinf-, sechs-, sieben-
mal im Laufe des Sommers. Die kleine Pflanze
hat sich so zum grossen Stocke heravgebildet, der,
wenu er Raum genug hat Erdbeeren nie zu
dicht pflanzen —, im néchsten Friihjabre 6—7,
auch wohl 10 kriftige Bliithenstiele bringen kann.
Wenn wir die Ranken picht so ptinktlich wegnehmen,
sondern warten, bis sich die einzelunen Blattrosctten
vollkommen ausbilden und an den Knoteu Wurzeln
schlagen, wie das geschieht, wenn man junge
Pflanzen riehen will, so wird die Hauptpflauze viel
mehr in Anspruch genommen und wird zum Herbste
lange nicht so gross; diese wird vielleicht 4 his
O Bliithenstiele bringen. Angenommen, wir lassen die
Rankeun ruhig wachsen, so griindet jede Rosette
eine neunc Pflanze in der Ndhe der alten. Die
vielen jungen PfHlanzen lassen sich erst von der
alten erndbren und dann uehmen sic ihre Nahrung
imm Boden und in der Luft weg. So wird die alte
Pflanze nicht grisser als die jungen ringsum und
bringt wie diese auch nur einen Bliithenstiel.

Wir konnen dewmnach die Erdheere nach zwei
Methoden bebandeln:

1. Wir gehen von der Pflanzung an mindestens
alle 14 Tage die Erdbeerbeete durch und nebmen
simmtliche Ranken weg, so dass wir
umfangreiche und kriftige Sticke bekommen, die
viele kriftige Stiele mit grossen, vollkommenen
Beeren bringen. .

2. Wir lassen simmtliche Ranken wachsen,
so dass auf dem Raume, den sonst ein Stock ein-

einzelne

nimmt, 9—10 Pflanzen stehen. Die Pflanzen sind
kleiner und bringen in der Regel nur einen Bliithen-
stiel, meistens auch kleinere Friichte — Erdbeerwiese.

Die erste Methode ist die einzig richtige fiir
Girten mit feuchtem, fettem Boden wund in ein-
gescblossener Lage. Bei der zweiten Methode werden
die Beeren frither reif.

Diese Methode (Erdbeerwiese) ist also lohnend
fir Frithsorten unter geeignetcn Verhéltnissen. An
Boschungen und in den weniger intensiv cnltivirten,
mehr trockenen und freigelegenen Girten kann man
solche Erdbeerwiese sehr schon und dankbar haben
bei Reiubalten von Unkraut, einmaligem jihrlichen
Auslichten der zu dichten Ranken und Diingen.

Nun bitte, entscheiden Sie sich, wie Sie Ihre
Erdbeerbeetec behandeln wollen. Sollen es Beete
werden wit kriaftigen Musterstocken, daun machen
Sie die Reihen 50—60 Cm. weit und lassen Sie
grandsitzlich von Anfang an keine Ranken darin
gross werden. Alle 14 Tage ein Viertelstiindchen
den Erdbeerbeeten widmen, ist doch nieht
zu viel.

das

Zur Cultur der Himbeeren.

Die Himbeere trigt blos am einjibirigen Holze,
d. h. D nidcbsten Jahre an dem, wasx in diesem
Das dltere zweijiihrige Holz,
entfernt man darum
Gleichzeitig entfernt man

Jahre gewachsen ist.
die Beeren
der Ernte.

welches
sofort mach
alle weniger kriifligen jungen Triebe, welehe nur
verkriippelte Friichte ergeben. und ldsst an jedem
Stocke nur 5--6 der kriiftigsten Triebe stehen.
Das von vielen Sciten emploblene Entspitzen der
Triebe ist unzweckmissig, denn gerade an den
Triebspitzen entwickelt die Himbeere die meisten
und besten Friichte. Einmal tragende und remon-
tirende Himbeercn geben, sind dic Sorten gleich
tragbar, die gleiche Quantitit Frichte, nur vertheilt
sich die Ernte bei letzteren auf einen lingeren
Zeitraum. Die ersteren sind wegen ihrer kiirzeren
Erntezeit darum fiir Saftpressereien, die letzteren
zum Frischverkauf als Tafelfrucht vorzuzieben.

KRANKHEITEN DER OBSTBAUME.

Heilung von Gummifluss,

trug,

Um den Gumuwiftuss zu heilen, muss zuniichst die
kranke Stelie bis auf das gesunde Holz sauber aus-
geschnitten werden. Befindet sich die kranke Stelle am
unteren Theile des Stamnes, so dass man dieselbe mit Krde
bedecken kann, so thue man es und begiesse dann diese
Erde recht oft. Ist die kranke Stelle zu hoch, als dass
i man in dieser Weise auvhiinfeln kinnte, so wird um die
| (natiirlich ebenfalls vorher ausgeschnittene) Stelle ein
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Umschlag von Erde gemacht, der mit einem Tuchlappen
festgebunden wird; auch hier ist die Hauptsache, die Erde
immer feucht zu erhalten. Die Heilung erfolgt schon nach
wenigen Wochen,

Schwarzfleckige Birnbaumbliitter,

Das Schwarzwerden der Birnbaumblitter und deren
Abfall vom Baume riihrt vom Gitterrost her, welcher in
manchen Gegenden durch Jahrzehnte die Biume schiidigt.
Das Blatt, die Lunge der Pflanze, kann nicht mehr func-
tioniren und f&llt friih vom Baume. Frithzeitiges Bespritzen
wit einer Soda-Kupfervitriollssung verhindert das Umsich-
greifen des Uebels, und zwar nehme man 1 Kg. Kupfer-
vitriol und 1%z Kg. Soda auf 100 Liter Wasser, oder in
3 Liter heissew Wasser wird 1 Kg. Kupfervitriol und in
2 Liter warmem Wasser 11s Kg. Soda gelost, die Soda-
lgsung dann in die heisse Kupfervitriollssung gegossen
und diese Mischung unter stetem Umriihren mit 95 Liter
kaltem Wasser verdiinnt. Beide Mittel sind gut.

Fusicladium und Sphaerella.

Fachlebrer Mader in San Michele ewpfiehlt gegen
das Auftreten der Pilze an Birnbiiumen, Fusicladium und
Sphaerella ein Bespritzen mit einer Mischung von . Kg.
Kupfervitriol mit einer fiinffachen Kalkmenge auf 100 Liter
Wasser.

FEINDE DES OBSTBAUES,

Die Stachelbeer-Blattwespe,

Die zwanzigfiissige Griine Afierraupe der Stachelbeer-
Blattwespe (Nemotus ventricerus), welche die Stachelbeer-
striiucher vollstiindig euntbliittert, verpuppt sich unter den
Striuchern flach im Boden.

Als Gegenmittel ist das Ablesen der Raupen zn em-
pfehlen, welches am besten durch Kinder vorgenommen
wird, ferner fleissiges, tiefes Behacken und Umgraben des
Bodens oder der ganzen Rabatte zwischen den Striiuchern,
und zwar gleich nach dem Erscheinen und Ablesen der
Raupen, da sonst im Nachsommer eine zweite (Geuneration
erscheint. *

Ueber Blattlinse und ihre Feinde.

Unter dem zahllosen Heer von Iusecten gibt es eine
ganze Reibe, welche den Menschen niitzlich werden, zwar
nicht nur in der Art wie z. B. die Biene oder die Seiden-
raupe, die uns den Honig und die Seide liefern, sondern
dadurch, dass sie diejenigen Insecten vertilgen, welche
unsere Pflanzenculturen schiidigen oder zerstiren, Wir
diirfen daher nicht blindlings jedes Insect, das sich auf
Pflanzen vorfindet, tédten; wir wiirden uns dadurch oft
selbst schaden. Ein jeder Giirtner und Gartenfreund soll
sich zu seinem eigenen Vortheile angelegen sein lassen,
die hauptsiichlichsten Schidlinge und auch diejenigen
Insecten, welche diesen Pflanzenfeinden pachstellen und
sie vertilgen, kennen zu lernen. Wir miissen diese letzteren
Insecten als unsere Freunde nnd Verbiindeten behandeln
und sie in jeder Weise schiitzen.

Gewdhnlich nihren sich die von Raub lebenden Thiere
picht ansschliesslich von einer einzigen oder von einigen
wenigen Thierarten; sie sind in Bezug auf ihr Futter
nicht sehr wihlerisch, ihre Existenz ist also mnicht an

eine einzige oder wenige Thierarten gebunden. Eine Aus-
nahme bievon machen die nackfolgenden Blattlausfeinde,
indem dieselben pur den Blattliinsen, seltener den Schild-
ldusen nachstellen. Diese Blattlausvertilger sind die
Sonnenkiifer, ferner die Larven der Schweb- und Flor-
fliegen.

Die Sonnenk#fer (Coccinella) sind allgemein bekannt
und haben in den verschiedenen Gegenden e¢ine Menge
Namen, von denen hier einige aufgefithrt werden sollen.
Sie heissen auch Marien-, Frauenkidferchen, Herrgotts-
giieglein, Ankenkiifer, Ankentrinli, Muttergotteskiifer ete.
Diese iiberall beliebten Kiifer sind ziemlich klein, halb-
kugel- oder halbeifsrmig, meist mit hiibschen, bunten
Farben: viele Arten sind roth mit schwarzen oder schwarz
mit rothen Flecken. Im Friihjahr kommen die Kiferchen
aus ibres Winterquartieren unter Rinden, in Ritzen und
Spalten, unter Steinen hervor und fliegen anf alle Arten
von Pflanzen. Hier suchen sie die Blattliuse anf und
verzehren eine Unzahl davon. Ihre gelben Eier legen die
Sonnenkifer an die Gewichse, Pflanzenstibe ete. ab und
die daraus entstehenden, den Kifern Hhnlichen Larven
nihren sich ebenfalls von Blattliusen, Es sind diese
Thiere im Stande, ganze Pflanzen innerhalb kurzer Zeit
von diesen schidlichen Schmarotzern zu hefreien. Die
gedrungene, etwas eckige Puppe sitzt an irgend einem
Pflanzentheile fest und erscheint der Kifer schon nach
circa 14 Tagen.

Die Schwebfliegen (Syrphus), von der Grisse einer
Stubenfliege bis zu der einer Schmeissfliege, haben einen
flachen, lebhaft schwarz und gelb oder schwarz und weiss
gefleckten Hinterleib. Sie fallen durch ihr merkwiirdiges
Schweben an einer und derselben Stelle in der Luft auf.
Sie fliegen wm alle von Blattliuseu befallenea Pflanzen
und legen ihre Eier mitten in die Blattlauscolonien ab.
Schon nach wenigen Tagen schliipft die Larve aus dem
Ei. Die in ihren Bewegungen lebhaft an den Blutegel
eriunernde Larve rilumt unter den Blattliusen tiichtig
auf. Sie fasst mit grosser Gefriissigkeit eine Blattlaus uach
der anderen, saugt diese aus und wirft den Balg weg, um
sofort wieder mit der niichsten in gleicher Weise ver-
fahren zu konnen. Die Puppe hat die Form einer Thriine
und es erscheint nach circa 14 Tagen Puppenrube die Fliege.

Die Florfliegen, auch Blattlausfliegeu oder
Goldaugen (Hemerobius L.; genannt, sind griinliche,
schlanke und zarte Fliegen mit zierlich gegitterten Fliigeln
und grossen, goldig griinen Augen. Diese zarten Thierchen
legen ihre Eier zu zwanzig und mehr an je einem kaum
halben Centimeter langen und sehr feinen Stiele an Blitter
oder andere Pflanzentheile. Dieselben sehen in dieser
merkwiirdigen Form wie feine Pilze aus. Nach wenigen
Wochen erscheint aus dem Ei die Larve, welche sich duarch
Zzwel grosse Saugrangen auszeichnet. Diese sehr leicht
¥ .untlichen Florfliegenlarven heissen anch Blattlauslowen:
sie finden sich fast iiberall, wo Blattlinse vorkommen,
und vertilgen diese letzteren massenhaft. Zur Verpuppung
umspinnen sich die Larven wit einem coconartigen
Gespinnst,

Da diese kleinen Thierchen uns bei der Vertilgung
der Blattliinse sehr hiiufig an die Hand gehen, ja sogar
nach mehreren Schriftsteliern man durch Aussetzen der-
selben auf blattliusebetallene Pflanzen diese bald von
diesen schiidlichen Schmarotzern befreien kann, verlohnt
es sich der Miihe, sich die Form dieser Insecten woh!
einzupriigen, damit man nicht die Freunde mit den
Feinden vertilgt. *A. Sidler.
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OBSTVERWERTHUNG.

Ernte und Aufbewahrung des Sommerobstes,

Wir haben hier vor Allem die gegenwiirtig in vielen
Girten in grosser Menge zur Reife kommenden Sommer-
und friihen Herbstbirnen vor Augen, welche, einmal reif
geworden, rasch dem Verderben unterliegen und zu keiner
Verwerthung gelangen; es empfiehlt sich daher, dieselben,
wenn sie fiir den Markt oder eine anderweitige Verwen-
dung bestimmt sind, vor ihrer vollen Baumreife, also bei
dem Beginne ihrer Firbuug, zun pflicken, sie in kiiblen
Riiumen aufzubewahren und nachreifen zu lassen, wodurch
insbesondere das hiiufige Mehligwerden, in Folge dessen
der Woblgeschmack bedeutend leidet, verhindert wird,
Die meisten Sommerbirnen erhalten sogar bei dieser Nach-
reife in der Obstkammer erst die volle Ausbildung ihres
Wohlgeschmackes; eine Ausnahme hievon macht nur die
bekaunte Salzburger Birae, die, am Baume fast

voll-

kommen gelb geworden, an Wohlgeschwack bedeutend

gewinnt. *

Zur Verwerthung unseres Obstes.

Kochdaner des Einsiedens der Obstfriichte. Lei der
Herstellung der sogenannten ,Kinmachfriichte® oder des
Obstes in gesponnenem Zucker ist die Dauer des Ein-
siedens der vollen Glidser im Wasser eine verschiedene:
sie betriigt z B. bei Birnen durchschnittlich 80 -60 Mi-
nuten, bei Pfaumen, Plirsichen und Aprikosen (Marillen®
30—50 Minuten, bei Stachelbeeren, Johannisbeeren, Heidel-
beeren und Kirsechen 15—20 Minuten, wobei die Zeit vom
Beginne des Siedens des Wassers an gerechunet wird.

»Glasirtes Obst. Alles Sommerobst kaun zn vorzlig-
lichen sogenannten ,vlasirten® Friichten beniitzt und con-
servirt werden, indem mau dasselbe, inshasondere Sommer-
birnen, Reineciauden und Pflaumen aller Art, sorgfiltig mit
Belassung des Stieles schiilt — am entsprechendsten mit
der gut arbeitenden Schiilmasehine —, es sofort wehrmals

|

in gesponuenem Zucker eintaucht, mit pulverisirtem Zucker

bestreut und in einer Rohre oder amerikanischen Dirre
{Herddorre) langsam trockuet (dorrt). Hicbei darf die
Wirme im Ofen keine zu grosse sein, da das Dorren nur
langsam vor sich gehen darf, indem sounst ein Zergehen
und Ablaufen des Zuckers und Saftes stattfindet. Wiikirend
des Dirrens werden die Friichte mehrmals in fein ge-
stossenem Zucker umgedreht; auch kanp bei Birnen ein
jeichtes Plartdriicken der Friicute erfolgen.
Staehelbeerwein. (Nuch englischer Art hergestellt. —
(oosberries wine) Vielfach wird in Englaud Stachelbeer-
wein als Liqueurwein hergestelit und geben wir nach-
stehend die Art der Bereitung desselben. Man nimmt
10 Kg. vollkomwen reife Stachelbeeren, zerquetscht die-
selben, gibt sie in 10 Liter Wasser, presst diese Mischung
durch ein Tuech oder eine Mandpresse, daun list mau die
Trester derselben in 2%z Liter Wasser und ldsst selbe
48 Stunden stehen, wonach sie ausgepresst, dem Irucht-
safte zugegossen upnd das Ganze mit 7 Kg. Zucker ge-
mengt wird, Nach der vollstindigen Vergiihrung wird der
Wein abgezogen, geschint nnd in Flaschen gefiillt
Nussliquenr. (Nach franziosischer Art hergestelit.)
Um einen guten Nussliqueur zu bereiten, nehme man

Rother Johanunisbeerliqmeur. Rothe Johannisbeeren

{ werden abgebeert und ausgepresst. Dem Safte setzt man

die gleiche Massmenge Cognac (oder in Ermangelung
desselben Kornschpaps) zu und versiisst mit gemahlenem
Zucker. Auf 1 Liter Fliissigkeit rechnet man 175 bis
250 Gramm Zucker. Dann wird durch Fliesspapier filtrirt.

Kirschen aufzubewahren. Man kann die Kirschen bis
Weibnachten und noch lipger frisch aufbewahren, wenn
man fehler- und fleckeunfreie Kirschen mit kurzabgeschnit-
tepen Stielen sogleich nach dem Pfliicken in ausge-
schwefelte Gliser mit weitem Ilalse bringt, selbe sorg-
faltig verkorkt und versiegelt und daun an einer trockenen
Stelle in die Erde vergriibt oder in trockenen Kellersand
versenkt, bis sie gebraucht werden.

HAUSGARTEN.

Blumenzucht.
Nicht zu thenere und doch schéne Blumen-
gruppen.

Wir glauben, so manchem uuserer geehrten Leser durch
Wiedergabe der nachstehenden, in ,Gaucher’s Prakt. Obst-
baumsziichter® erschienenen Auleitung zur zierliclien Aus-
schmiickung der Huusgiirten einen Dienst zu erweisen
und demselben bei Anlegung von schinen und doch nicht
zu theueren Blumensorten an die Hand zu gehen. Der er-
withnte Artikel lautet: Wie oft wurden wir gefragt: ,Mit
was soll ich meine Gruppen im Blumenpark, im Haus-
garten u. s. w. besetzen? Ueberall soll zur Zeit gespart
werden und der Garten soll doch entsprechend geschmiickt
sein: viel darf die Gruppenbepflanzung nicht kosten und
doch sollen stets bliiheade Pflanzen vorhauden sein.®

Hiezu ist Folgendes zu bemerken: Zu Prunkbeeten
verwendet man meistens Scarlet-Pelargonien, sowie Knollen-
begonien; sie sind in grissercu Giirten beinahe unenthehr-
lich geworden. Doch kinnen nicht alle Beete hiemit be-
pflanzt werden, sondern ¢s muss fiir Abwechslnng, und zwar
von lunge, wenn moglich den Sommer und Herbst iiber

! plitheuden Pflanzen Sorge getragen werden. Es darf aber

4 Liter Alkohol, 25 mittelgrosse geschnittene Niisse, eine

halbe Orangeuschale (nur das Gelbe davonm, das Weisse
muss des bitteren Geschmackes wegen vorher entfernt
werden), 3—4 Gewtlirznelken und 3—4 kleine Stiick Zimmt.
Das Gauze wird durch 8—12 Wochen in einer gut ver-
korkten Flaschie an der Sonte stehen gelassen, danu werden
nach Belieben 2—3 Kg. Zucker iu 4 Liter Wasser aufgelost,
gekocht, abgeschiumt und hierauf erkalten gelassen. Nach
dem Erkalten setzt man den durchgeseihten Alkobhol zu,
fiillt das Ganze in eine oder zwei Flaschen, verkorkt sie

gut und nach 4—6 Wochen bebt man den klaren Ligueur |
vom Bodensatz ab, weleh’ letzterer durch Filz, Flanell

oder Fliesspapier filtrirt wird. Der klare Liqueur wird in

kleine Flaschen gefiillt, selbs gut verkorkt, versiegelt und

aufbewahrt.

hiebei nicht nur auf die Reichbliithigkeit allein, sonderu
es muss auch auf die Wirkung des Verwendungsstofies
geachtet werden Hiezu eignen sich z. B.: L Heliotrop
,Anna Turell®, cingefasst mit Sapritalia procumbens fl. pl.:
2. Begonia Vernon, eingefasst mit dem niedrigen blau-
bliihenden Ageratum Elise Kurtz; 3. Begonia Weltonieusis,
mit niedrigen Calceolaria  rugosa - Pflavzen ;
4. Pentstemon hybridum, eingefasst mit einem weisshliihen-
den Ageratum: 5. Zinnia Haageana oder Tagetes patula
nana, eingefasst mit dem blanen Ageratum Swanley Blue®:
6. verschiedene Fuchsiensorten, Schneewittchen,
Vainqueur de Puebla, Feenkiinigin ete, eingefasst mit
Lobelia Erinus ,Schwabenwiidehen® (letztere werden am
besten in Topfen mit offenem Abzugsloch eingegraben);
7. Lantana hybrida ,Dr. Faust* oder ,Jacqueminot®, ein-
gefasst mit Lobelix erinus ,Kaiser Wilhelm*; 8. Abutilon
Thompsoni mit gelbbunten Bliittern. cingefasst mit Perilla
pankinensis und vor diesen Pyrethrum parthenifolium;
9. Nicotiana affinis, wmit Perilla ecingefasst; 10. Petunia
hybrida, eingefasst mit Tropaeolum majus panuw; 11. Alon-
soa Warscewiczi als Einfass um Matricaria i albo pl.
aus Stecklingen erzogen ; 12. Crocosmisa-Hybriden, eingefasst
mit Begonia semperflorens rosea. — Wenn auch Manchem
beim Lesen dieser Zeilen es iiberfilissig diinkt, wolche
einfache Gruppirungen hier anzufithren, so wird doch
Mancher auch hiedurch zu weiterer und vollkommenerer

eingefasst

wice ;
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Zusammeunstellung veranlasst werden und manches nicht
gut im Stande gehaltene Teppichbeet, das deu ganzen
Garten verunziert, wird vielleicht in Zukunft wegfallen.

Die Knollenbegome im freien Lande,

Will man die Knollenbegonie im freien Lande an-
pflanzen, so warte man zweckmissig mit dieser Arbeit
bis zum Mai, und zwar ist Mitte Mai die beste Zeit zur
Planzung. Bei zu friher Pflanzung, ehe die fiir diese
Pflanzen so nithige Wirme im Boden vorhanden ist, eut-
stehen auf den betreffenden Beeten Liicken und es kriin-
keln auch einzelne Pflanzen den ganzen Sommer hindurch.
Eiue Mischung von guter, fetter Composterde, Lauberde
und Sand sagt den Knollenbegonien hesonders gut zu
und man sollte daher die Beete derselben im Freien mit
diesen Erdarten gut mischen. Fehlen diese Erdsorten, was
bei Gartenliebhabern oft der Fall sein wird, so empfiehlt
es sich sebr, reine Kuhfladen an der Luft zu trocknen,
dieselben zu zerbrockeln und unter die gewthnliche Garten-
erde zu mischen. Man pfHlanze die Knollen nicht zu tief,
sondern bringe nur eine so starke Erdschichte anf die-
selben, alg die einzelnen Knollen dick sind. Der Standort
im Freien sei sonnig und vor Winden geschiitzt. Bei
heisser, trockener Witterung ist ein fleissiges Regiessen
nothwendig.

Eine Ampel-Farn.

Eine der schonsten Farnarten ist das Polypodium
Rheinwardti. Es ist dies eine Species mit etwa 2 Meter
langen Wedeln, die aber nicht nach oben streben, sondern
in anwmnthigen Wellenlinien iiber den Gefdssrand hinab-
hingen. Aus diesem Grunde eignet sich diese Farnart
ganz vorziiglich zur Bepflanzung von grossen Ampelu fiir
das warme Haus oder den Wintergarten und gewiihrt eine
ausschliesslich mit dieser Faroart bepflanzte Ampel einen
herrlichen Aunblick. Als geeignetes Gefiiss zur Aufnahme
der Pflanze dient ein aus rohen Holzstiiben verfertigter
Kasten; die einzelnen lolzstiibe sollen in Abstiinden von
je 1 Cm. anseinandersteben, wodureh der vollstindige
Abfluss des Wassers veranlasst wird, weleh' letzteres
jedoeh in reichlicher Menge zugefiihrt werden muss. Eine
gehaltreiche, grobe Erde wird dazu beitragen, diese Farn
zur hichsten Vollkommenheit zu bringen.

Myosotis dissitiflora , Blue Perfection®,

Die Blumen dieser Varietiit, von welcher Samen erst
in diescm Jahre erhiiltlich sind, erscheineu in Masse, sind
strahlend himmelblau und vou einer Grosse, wie man sie
bei den Vergissmeinnicht-Sorten noch nicht gesehen hat.
Sie bliiht zeitig im Friibjahr, ehe an ein Blilhen der
anderen Sorten noch zu denken ist. Zu allen girtnerischen
Zwecken, vawmentlich zur Topfeultur, ist diese Varietiit
besonders werthvoll.

Fiir den Rosengarten,
Eine préchtige dunklie Bemontantrose.

Mit Unrecht werden die einstens als Trinmph der
Giirtnerei gefeierten, ©fter blilhenden Remontantrosen
gegenwirtig arg von den Rosen- und Sortenfreunden ver-
nachlissigt und es bhat sich nun Alles der Theerose und
den Theehybrid-Ziichtungen zugewandt.

Eine solche werthvolle, in ihren dunkelsammtig rothen
Farben einzig dastehende Remontantrose ist die Rose

- Geheimpiss des Erfolges;

»Prince Camille Rohan“ (Black Prince), die von E. Verdier
1862 gezogen wurde. Ihre gut gefiiliten, mittelgrossen,
becherformigen Bliithen sind von dunkelsammtig kastanien-
carminrother Firbung upd die Form der Kuospen und
Bliithen von ausnehmender Schinheit, dabei aber sehr
wohiriechend.

Die Rose ,Prince Camille Rohan* ist eiv guter Herbst-
bluher und eine der besten dunklen Sorten, dabei upplg
im Triebe mit dunkiem Laub.

Die wehlriechendsien Theerosen
sind die folgenden: Maréchal Niel, Perle des Jardins,
Gloire de Dijon, Adam, Souvenir d'un amie, M. Eugenie
Verdier und die Theehybride La France: die letztgenanute
ist die wohlriechendste von allen mit echtem Rosengeruch,

Gruppenrosen.

Zur Bildung von niedrigen Rosengruppen uud -Beeten,
warzelechten oder Wurzelhalsveredlungen eignen sich
folgende Sorten: I.a France, Souvenir de la Malmaison,
Gloire de Dijon (aber nur fiir etwas gewolbte Beete),
in die Mitte Grace Darling, Perle des Jardins, Marie Bau-
mann und General Jacqueminot, die sich alle durch regchen
Flor, prichtige, volle Bliithen und reiches Farbeuspiel
hervorragend auszeichnen,

Gemiisebau.
Zur Cultur der Speisekiirhisse.

Um grosse, wohlschmeckende Speisekiirbisse zu zichen,
ist es unbedingt nothwendig, den Boden um die einzelneu
Pflabzen Gfters tief ohne Verletzung der bei Kiirbissen
ziemlich seicht stehenden Wurzeln durch fleissiges Behacken
zu Jockern und reichlich mit Hiissigem Dinger — aufge-
lostem Knhdiinger, verdiinnter Jauche — zu begiessen und
eine ausreichende Wassergabe iiberhaupt vorzunehmen. Will
man besonders grosse Kiirbisse (Ausstellungsfriichte) ziehen,
so werden an jeder Pflanze nur eine oder zwei Friichte
belassen und die spiter angeserzten ausgebrochen.

Ein Kiirbiss wmit essbaren Blumen und Friichten
ist der ,Silberweisse Belmonte“. Die Friichte des-
selben reifen sehr frith und werden, wene sie noch zart
und jung sind, in Scheiben geschnitten und in Batter.
feinem QOel oder Fett gebraten; sie liefern das feinste und
denkbar gesilndeste Gemiise. Die miéinnlichen Bliithen und
Knospen, in Mehl und Ei gedreht und in Butter gebacken,
liefern ein feines Gericht. Da die Pflanze weniz nwfang-
reich ist, so ist sie die einzige, welche auch im kleinsten
Gemiigegarten Platz fluden kanu.

Zur Cultur des

Starken Meerrettig erzielt man, wenn wan im Friib-
jabre, sobald der Boden so weit abgetrocknet ist, Wurzel-
stiicke von 20 Cm. Linge und 1—1'3 Cm Stiirke uimmt,
sie mit einem wollenen Tuche so lange abreibt, bis alle
Nebenwurzeln verschwunden sind, und sie dana in dung-
kriftigem Boden mittelst eines Pflanzholzes in der Rich-
tung von Nord nach Siid so in Reihen einpflanzt, dass sie
sich in schriiger, fast liegender Stellung befinderv. Die
Entfernung der Reiben von einander soll 80—100 Cwm., die
Entfernung in den Reihen 65 Cw. betragen., In dieser
Pflanzweise, Dbei welcher die Wurzeln in einer fast wag-
rechten Lage nahe der Erdoberfliiche zu lisgen kommen
und der vollen Sonnenwirme aunsgesetzt sind, liegt das
denn dic PBanzen wachsen friiher

Meerrettigs.
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und stirker, als wenn sie senkrecht in der Erde stehen.
Durch das Abreiben der Nebenwurzeln erhilt man glatte
Stangen und befordert dadurch ebenfalls das Dicken-
wachsthum, so dass die Stangen im Herbste eine ansebn-
liche Stirke erreichen, Hat man keinen dungkriftigen
oder im Herbste frisch gediingten Boden zur Verfigung,
so diinge man im Friihjahre mit Compost, aber nie mit
frischem Diinger; in magerem Boden gepflanzt, schmeckt
der Meerrettig bitter, in frischgediingtem Boden werden
die Stangen fleckig und bekommen Lingsrisse.

Liuse an Gurkenpflanzen,

Zur Vertilgung der oft massenbaft an dem Laube der
Gurke vorkommenden L#use wird die Anwendung von
Brenuspiritus empfohlen, und zwar 1 Liter Brennspiritus,
verdiinnt mit einer Giesskanne (15 Liter) voll Wasser, mit
welcher Losung die Blitter zeitlich Morgens tlichtig zu
bespritzen sind.

OUSTHANDEL UND OBSTABSATZ.

Wiirttembergs Obsthandel im Jahre 1892. Nach dem
Berichte des statistischen Landesamtes erntete Wiirttem-
berg im Jahre 1893 2,501.253 Doppelcentner Obst, darunter
1,540.664 Doppelcentner Aepfel, welche griisstentheils zur
Obstmosterzeugung Verwendung fanden. Trotzdem wurde
der Bedarf im Lande nicht gedeckt und eine grosse Menge
Obst, zumeist Aepfel, importirt; ein Beweis, dass selbst
bei sehr grosser Obstproduction, wie sie das Lindchen
Wiirttemberg besitzt, doch von einer Ueberproduction
picht die Rede sein kann und dass mit der vermehrten

aligemeinen Obstproduction auch der Consum und Bedarf
¥

wesentlich steigt,

MITTHEILUNGEN.

Voraussichtliche Obsternte in Niederdsterreich. Im
Allgemeinen ist ip Niederdsterreich mit Ausnahme der
Hauszwerschke auf eine Mittelernte zu rechnen; sehr reich-
lich ist in manchen Gegenden der Ansatz der Birnen, fast
durchgehends sebr reich die Ernte der Aprikosen (Ma-
rillen); reichlich trugen alle Beerenfriichte und sehr reich
die Kirsche. — Die zu erwartende Kernobsternte ist als
eine Mittelernte zu hezeichnen; vielfach haben die Obst-
biume in ilrem Fruchtansatze sehr gelitten, und zwar
durch Reges und Kilte wihrend der Bliithe, ebenso
durch Maikiferfrass und in aussergewdhulicher Weise
durch das massechafte Auftreten des Bliithenstechers.

Kritische Tage nach Falb. Falb gibt fiir dieses Jahr
als mit Wetterstiirzen sich einstellende kritische Tage
noch die folgenden an: 1. Ordoung: 1. und 30. August,
29. September und 28. October; IL Ordoung: 15. Sep-
tember, 14. October und 12, December; 1lI. Ordnung:
16. August, 27. November und 27. December.

Zur Maikifervertilgung. Iw politischen Bezirk Hietzing
wurden iu acht Gemeinden 3371 Kg. und 26 Hektol. Maikiifer
mit einem Kostenaufwande von f. 142 eingesammelt und
hernach vertilgt; es warden also mehr als 2 Millionen
Maikifer vernichtet, und zwar zumeist mit Hilfe der Schul-
kinder.

Wie geschieht dle Versendung von Erdbeeren?
Erdbeeren miissen zum Versandt reif, also vollstindig
roth, aber doch nicht weich sein. Die Verpackung ge-

schieht in kleine und flache Kirbehen, die am besten
einen Deckel oder drei fiber's Kreuz gesteckte Hilzer
haben, damit nichts auf dieselben gestellt werden kann.
Sehr zu empfehlen ist ferner, dass die Kicrbchen anstatt
mit Sackleinwand mit weisser Gaze zugeniht werden,
damit man sofort sieht, dass der Iuhalt eine bessere Be-
handlung beim Umladen etc. verlangt. Was die Versandt-
zeit anbelangt, so ist es rathsam, die Erdbeeren Abends
zur Babn zu geben, und zwar so zeitig, dass die Waare
mit dem niichsten, wenn miglich bis zur Endstation durch-
gehenden Zuge die ganze Nacht durchfihrt und Morgens
ankommt. Zu erwihnen wiire noch, dass man den Boden
und die Seitenwiinde des Kirbchens mit Bldttern belegt.

Gegen Erdflthe wird seit mehreren Jahren folgendes
Mittel angewandt: Eine Handvoll Kochsalz wird in einer
Giesskanne voll Wasser gelost und damit die Pfiinzchen
an zwei Abenden begossen, worauf die Erdflshe ver-
schwunden sind. Ebenso ist gegen Erdflshe ein Anbauen
der Pflanzen in Reihen und an einem nicht zu sonnigen
Platze, sowie mehrmaliges Bespritzen wihrend des Tages
angezeigt. — Ein anderes Mittel zur Vertilgung der Erd-
flshe ist folgendes: Zur sicheren Erreichung des Zweckes
bestreue man beim Erscheinen der aufgehenden Pflanzen
die Beete mittelst eines Staubballous mit gutem, frischem
Insectenpulver. Diese Behandlung wird innerhalb zweier
Wochen dreimal wiederholt und hat bis jetzt ohne Aus-
nahme erfolgreich gewirkt.

Das Abfallen junger Friichtchen von den Obst-
bilamen ist naturgemiiss nur die Folge einer ungeniigenden
Feuchtigkeitsgabe fiir die Wurzeln der Biume. Da es aber
nach Ansicht eines Garteufreundes nicht leicht moglich
ist, einen ausgedirrten Boden, wie dies durch die vor-
jihrige Hitze verursacht wurde, in bestiindiger Feuchtig-
keit zn halten, vielmehr das miihsam herbeigeschleppte
Wasser durch Sovne und Wied verzebrt wird, ist der
Praktiker auf den Gedanken gekommen, den Niischereien
der Sonne und der Entfilhrungslust des Windes ein Ziel
zu setzen, und zwar durch Verschluss. Genannter Glrtner
erzihlt weiter: Das Verfahren ist hiichst einfach, noch
einfacher als oberflichliches Giessen mit der Brause.
Man hebt niimlich in der Umgebung der Kronentraufe
wittelst eines Spatens an verschiedenen Stellen vorsichtig
einige Schaufeln Erde aus, kurz gesagt, man gribt Licher
{(aber nur erst nach Sonnenuntergang) und fiillt diese der
Reihe nach, vom ersten angefangen bis zum letzten, mit
Wasser. Und wenn mau nicht mehr weiter kann, d. h.
wenn alle Licher ihr fassbares Quantum empfangen haben,
dann fingt man wieder von vorne an. — Wiederholung
nach Gutdiinken und Belieben. — Nach einigen Stunden
wird das Wasser so weit gefallen sein, dass man die
Locher mit der ausgeworfenen Erde wieder schliessen
kann. Es schadet auch nichts, wenn sie iliber Nacht offen
bleiben, nur miissen sie am niichsten Morgen vor oder
bald nach Sonnenaufgang wieder zugedeckt werden. Diese
Manipulation wiederholt man nun am folgenden Abend
und ferner, so lange eine Dfirre anhiilt und die Wasser-
quelle nicht versiegt, nur mit dem Unterschied, dass die
Licher jedesmal an anderer Stelle gegraben werden.

Zweckentsprechende Conservirung des Stalldiingers.
Fiir den Gartenbau hat eine entsprechend gute Conservi-
rung des Stalldiingers, durch welche demselben alle seine
werthvollen diingenden Bestandtheile ungeschmilert ver-
bleiben, einen grossen, nicht zu unterschitzenden Werth.
Dr. Holdefleiss in Breslau, welcher der Conservirung
des Stalldiingers mit dem Superphosphatgyps, enthaltend
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Phosphorsiure und Schwofelsiiure, dic meiste Forschung
widmet und welcher durch Versuche nachwies, dass, wenn
Stalldiinger, wie leider noch in den meisten Hauswirth-
schaften, ohne jedes Conservirungsmittel gelagert gelassen
wird, derselbe in sieben Monaten, also vom Ierbste bis
zum Friihjahre, bereits mehr als 819, der Trockensubstanz
und 23°%, des ganzen Stickstoffgehaltes verloren habe.
Im Gewichte ausgedriickt und der von einem Stiick Gross-
vieh producirten Diingermasse (Excremente und Streu) ent-
gegengehalten, bedeutet dies einen Verlust von 1100 Kg.
organischer Substanz, also von so viel Stickstoff, als in
reichlich 100 Kg. Chilisalpeter enthalten ist. Ein solcher
Verlust ist gleichbedeutend mit fl. 18 Diingerwerth per
Stiick Grossvieh im Jahre und es wird Niemand bestreiten
konnen, dass der Landwirth in unzihligen Fillen mehr an
Diingerwerth und hiedurch mehr am Ernteertrag verliert,
als seine Grundstener sammt Zuschligen betriigt. —
Dr. Holdefleiss fiihrte vergleichende Versuche der
Diingerconservirung mit KErde und mit Kalisalzen durch,
Jjedoch keinem dieser Mittel gesteht er solche Wirkung

und Vortheile zu, wie der Behandiung mit Super-
phosphatgyps, wodurch man einen schnell und un-

mittelbar wirksamen Diinger erhiilt, der gleich von vorne-
herein salpetersiurehiiltig ist und die kohlenstoffniltigen,
humusbildenden Substanzen darin nicht vermissen liisst,
kurz einen Diinger, wie man ihn fiir einen sdnveren,
trigen, humusarmen Boden brancht und haben soll. Bei
diesen Versuchen fand Dr. Holdefleiss anch, dass ein
durch Jauche gehdrig fencht gehaltener Diinger viel ge-
ringere Stickstoffverluste aufweist, als ein stets trocken
daliegender Diingerhaufen; daraus ergibt sich die Noth-
wendigkeit des Bespritzens und Bejauchens. Eine Aunzahl
Versuche mit conservirtem Diinger wurde nur bei Kartoffeln
durchgefiibrt und hiebei eine Parcelle ohne Diinger gelassen,
deren Ertrag man gleich 100 setzte; der Erfolg stellte
sich mit nachstehenden Ziffern heraus, indem eine Diingung

mit Stallmist ohne jedes Conservirungsmittel . ., . 108
,, » und Conservirung durch Katnit . . . 116
n ,, " " s Lrde S 41

» n » Superphosphat 1336
ergab. l)xe grusstu Wirkung hatte also der wit Super-
plivsphateyps conservirte Diiuger. Auch die Conservirung
wit Erde zeigte sich voribeilhaft; doch kommt hiebei in
Betracht, dass sie die theuerste Conservirung ist, icdem
die Gewinnung der Erde, ihr Auf- und Abladen sammt
Zufubr, Deponiren und Aufladen so viel Arbeits- und
Zugaufwand verlangen, dass eine Conservirung wit Super-
phosphatgyps sich viel billger stellt und ausserdem den
Diinger noch an Stickstoff bereichert. — Nachdem man
die Erfabrung gemacht hat, dass man den Stickstoff durch
Anwendung von Phosphorsiiure conserviren kann, wollte
wman dies zuerst durch Thomassehlacke thun; seitdem aber
Dr. Holdefleiss nachgewiesen, dass dies
vollkommen zwecklos sei, sondern auch schidliche Ein-
wirkungen auf die Menge der organischen Substanzen
uud des Stickstoffes habe, hat man sich davou abge-
wendet und in der Praxis gefunden, dass die wasserlisliche
Phosphorsiiure, namentlich wenn ein erheblicher Theil in
freiem Zustande enthalten ist, das beste Conservirungs-
mittel fiir den Stalldiinger sei. Wir entnehmen ferner aus
den durchgefiihrten Versuchen und den dabei erzielten
Erfoigen, wie nothwendig es ist, wm uns im Gartenbaue,
insbesondere in dem viel Diinger consumirenden Gemiise-
bau, vor Verlusten werthvoller Stoffe zu schiitzen, eive ent-
sprechende Conservirung des Stalldiingers vorzunehmen.

picht nur

Taubendtinger im Garten. Ein leeres Petroleumfass
wird wit 10—12 Liter Ofenruss, dann zur Hilfte mit
Taubendiinger, zur anderen Hilfte mit Wasser gefiillt,
Ist in 2 -3 Wochen der Diinger vergobren, dann werden
fir jede Giesskanne ein Drittel von dieser Mischung und
zwei Drittel reines Wasser zum Diingen verwendet. Man
gebrauche nie die Lisung aus dem Fasse allein, da sie
viel zu stark ist. Wena Fliissigkeit abgefiillt wurde, dann
muss man wieder Wasser nachgiessen, was vier- bis sechs-
mal geschehen kann, Nach Thaer kann man den Tauben-
diinger auch getrocknet verwenden, und zwar in kleiner
Menge sorgfiltig vertheilt, nicht klumpig untergehackt,
sondern diinn (pulverisirt) iiber die Beete gestreut und danu
leicht mit Erde bedeckt. Es sollen bei dieser Methode
namentlich die Carotten sehr zart und siiss werden. Useber
die trockene Verwendung des Taubendiingers schreibt ein
Tauben- und Gartenbesitzer: Ich diingte meine weissen,
rothen und schwarzen Johannisbeeren mit Taubendiinger,
und zwar indem ich denselben in losem, trockenem Zu-
stande rings um die Striucher ziemlich dick streuen und
dann leicht unterbacken liess. Die Friichte waren bedeutend
griisser, schiner und reichlicher ais in den Vorjahren, in
denen nur mit Pferdediinger gediingt worden war. Am
frappantesten zeigte sich der Erfolg bei den schwarzen
Joliannisbeeren, deren Striucher Friichte in der Grisse
kleiner Kirschen in vollendeter Reife und grisster Voll-
saftigkeit hervorbrachten.

Verwendung der Asche im Gartemban. Die Holz-
asche ist eines der besten Diingemittel, denn sie enthiilt
alle miueralischen Nihrstoffe, wie Kali, Natron, Kalk,
Kieselsiiure etc., in reichen Mengen. Eichenholzasche ent-
Lilt 4—5%, Fichten- und Tannenasche 9—15%,, Pappel-
asche 16% und Buchenasche 259, phosphorsaure Salze.
Im Freien gebe man zn dem iibrigen Diinger hichstens
20 Kg. Buchenholz- oder 30 Kg. Nadelholzasche. Zum
Diingen in fliissiger Form rechue man 1 Kg. Holzasche
auf 40 Liter Wasser. Man schiittet die Asche in ein Gefiiss,
giesst Wasser zu, liisst die Fliissigkeit unter tiglichem
Uwriihren drei Tage stehen und schiittet so viel Wasser
z1, bis der angegebeue Verdiinnungsgrad erreicht ist.

Welehe hohe Ernte durch Lockerung des Bodens
erzielt werden kann, zeigt uns nachstehende Thatsache.
In Oberpleis solite auf neun Parcellen von gleicher Grisse,
gleicher Bodenbeschuffenheit und vollig gleicher Diinger-
versergung die Wirkung des 0fter oder seltener behackten
und geloekerten Bodens bei der Riibencultur beobachtet

werden.  Zum Anbau wurden fiir je drei Parccllen stetig
gewiiblt: Chrestensen’s Vollendungsriibe, die Eckendorfer

gelbe Riibe und die Oberndorfer Riibe. Die Parcellen 1,
2 aund 3 wurden sechsmal behackt, die Parcellen 4, 5
und 6 blos viermal und die drei letzten, 7, 8 und 9, gar
nur zweimal. Und das iiberaus merkwiirdige Ergebniss ?
Die blos zweimal behackten Parcelleu lieferten pro Hektar:
1. die Vollendungsriibe 48.000 Kg., 2. die Eckeundorfer
Riibe 52.000 Kg. und 3. die Oberndorfer Riibe 41.000 Kg.
Die viermal behackten Parcellen steigerten durch die
doppelt vermehrte Lockerung des Bodens die Ernte in
derselben Reihenfolge der Ritbensorten auf folgende er-
stauuliche Hohe : Nr. 1 89.000 Kg., Nr. 2 74.000 Kg. und
Nr. 3 72.000 Kg.; also schon eine villige Doppelernte.
Endlich ergab das sechsmalige Behacken und noch langere
Offenhalten des Bodens das folgende, noch mebr iiber-
raschende Resultat: Nr. 1 120.000 Kg., Nr. 2 100.000 Kg.
und Nr. 3 110.000 Kg. Riiben ohne Kraut, Also eine
nabezu doppelt und sogar dreimal so grosse Steigerung
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der Ernte, je nachdem der Boden eine doppelte oder
dreifache Lockerung der Ackerkrume erhielt. — Im Ge-
miisegarten haben wir daber durch eine fleissige Boden-
bearbeitung, durch ofteres tiefes Bebacken desselben ein
Mittel in der Hand, die Ernte zu vergrossern und eine
friihere, raschere Ausbildung von wohlschmeckendem Ge-
miise zu erzielen.

Die Caltur der Mandelbiiume in Italien. Der Cultur
des Mandelbanmes wird in neuerer Zeit eine grissere Sorg-
falt zugewendet und seine Ausbreitong pimmt zu, wie
einem Berichte zu entnehmen ist, welechen Dom. Masco-
rello in der ,L’Agricultura Italiana* (Pisa) iiber diesen
werthvollen Obstbaum verdffentlichte. Der Mandelbaum
zieht trockene und aride Standorte vor und beansprucht
eine geringere Pflege wic seine niichsten Verwandten, der
Pfirsich- und der Aprikosenbanm. Am besten erfolgt die
Aussaat der Samen am bleibenden Standorte; wo Saat-
schulen zur ersten Erziehung der jungen Binme verwendet
werden, wird ihre Verpflanzung nur im Herbste vorge-
nommen. Die Mandeln werden mit der Spitze nach abwiirts
in den Boden gesteckt und iiber 5 Cm. hoch mit Erde
bedeckt. Man wihlt zur Aussaat die schonsten PFriichte,
zieht hiebei auch solehe von spiitbliihenden Biuwen vor,
da diese dem Reife weniger ausgesetzt sind. Drei bis
vier Diingungen inuerbalb der ersten zchn Jabre werden
als ausreichend bezeichuet, wn e¢ine entsprechende Aus-
bildung der Wurzeln und Krone zu bewirken und eine
durchschuittliche Production von 2 Kg. Mandeln per Baum
zu ermiglichen, was bei 1000 Biuwen einem Ertrage von
1500—2000 Lire gleichkommt. Mascorello warnt vor
reichlichem Schnitt und ewmpfiehlt, sich beiw Ausputzen
der Biume auf die Wegnahme der diirren Zweige zu be-
schriinken; besonders sei diese Vorsicht in regenreichen
Jahren nothwendig, wenn nicht Gummifiuss an den Stiimmen
eintreten soll. Die Zahl der in Italien cultivirten Spielarten
des Mandelbaumes reicht nabe an hundert; die Production
an Mandeln ist wamentlich in den siidlichen Provinzen
Ttaliens eine sehr bedeutende, so dass ein ansehnlicher
Ueberfluss fiir den Export verfiigbar ist. — Bei uns ist
der Mandelbaum noch imwmer ein seltener IFremdling in
den Girten; bis wohin diec Weinrebe verbreitet ist, kinnte
auch der ein hohes Alter erreichende und im Vergleiche
zum Pfirsich dauerhaftere und hirtere Mandelbaum gleich
der Walonuss heimiseh werden.

Gynerium argenteum (Pampasgras). Diese schr hiib-
sche Pflanze gehort ubstreitig zu einer der schinsten
Zierden uuserer Girten und verdient wohl eine allge-
meinere Verwendung, als dies bis jetzt der Fall ist. Zu
klcineren und gro:seren Anlagen, als Einzelpflanze oder
in Gruppen zu 3—5 Stiick auf Rasen und Aussichtsplit#en
ist sie sehr geeignet. Das Pampasgras ist im freien Lande
ausdauernd, wenn es in strengen Wintern geschiitzt wird.
Es gedeiht in kriftigem Gartenboden mit hinreichender
Tiefgriindigkeit an warmen, womiiglich gegen Siiden ge-
legenen Stellen sebr gut; besonders zutriiglich ist ihm
ein Aufguss einer fliissigen Diingung, namentlich einer
Auflésung von Horuspinen; ebenso ist im Friihjahr das
Umtauschen der Erde um die Wurzeln wit guter Compost-
erde zu empfehlen. Die Blitter werden bis 1 Meter hoch
und biegen sich dann wieder in zierlicher Weise zur Erde;
die Bliithen erheben sich wie Federbiische im September
und October bis zu 8 Meter hoch und geben der Pflanze
ein malerisches Aussehen; die Bliithen werden auch bei
Zimmerdecorationen verwendet, wozu dieselben jedoch bald
nach dem Aufbliihen geschnitten werden miissen. Das

Bedecken der Pflanze geschieht bei eintretendem Froste,
indem man dieselbe in eine Pyramide zusammenbinde,
wobei jedoch die Spitze etwas zuriickgebogen wird, damit
keine Feuchtigkeit in's Herz dringen kann; dann umhiille
man die Pflanzen mit trockenem Laub und Strob. Noch
besser ist es, wenn man die Pflanzen mit Flusssand so
bedecken kann, dass nur die Spitze derselben berausschaut,
damit sie Luftzutritt hat and vor dem Faulen geschiitzt
ist; bei strenger Kiilte lege man noch eine Schicht Laub
iiber den Sand. Im Friihjabr, wenn kein Frost mehr zu
befiirchten ist, decke man die Pflanzen auf und schneide
die abgestorbenen Blitter weg, worauf sie dann Ende
April oder Anfangs Mai wieder anfangen, sich zu ent-
wickeln. W. Klunadt.

Personal-Nachrichten.

Silberne Hoehzeitsfeier im pomologischen Instiiute
7z Reutlingen. Den io allen Liindern zerstreut wirkenden
ebemaligen Schiilern des pomologischen Institutes zu Reut-
lingen geben wir Nachricht von der vor Kurzem statt-
gefundenen Feier der silbernen Hochzeit des gegenwiirtigen
Directors und einstigen Lehrers dieses Institutes, Fritz
Luecas, dos thiitigen, upermiidlich wirkenden Firderers
des Obstbaues, und zwar nicht nur seines engeren
Heimatlandes Wiirttemberg, sondern als Geschiiftsfiihrer
des Deutschen Powmologenvereines ganz Deutschlands.
Wir schliessen, wenn auch nachtriiglich, unsere bestien
Wiinsche jenen an, welche zu dieser Feier dem allseits
geschiitzten Manne dargebracht wurden. *

Hofrath Prof. Julins Wiesner. (Jubilium.) Vor
Kurzem feierte der Professor der Pflanzen-Anatomie und
-Physiologic an der Wiener Universitit, Hofrath Professor
Julius Wiesner, sein 25jihriges Professorenjubilinm,
aus welchem Anlasse ibm grosse Ovationen dargebracht
wurden. Professor Wiesner ist eine Autoritiit auf dem
Gebiete der wissenschaftlichen Botanik., Er hat durch seine
zahlreichen Arbeiten in die weisten Theile der Pflanzen-
physiologie fuordernd eingegriffen und die Methode der
experimentelien Forschung auf diesem Gebiete wesentlich
vervollkommuet. Besonders wichtig sind seine Unter-
suchungen tiiber die Beziehungen des Lichtes zu den
Vegetationsprocessen und iiber die Wachsthumsgesetze
wnd das Bowegungsvermigen der Pflanzen.

Vereins-Nachrichten.

Excarsionen in die Landes-Rebenschule in Korneu-
burg. Um gevaune Kenntnisse iiber die entsprechende
Cultur der amerikanischen Rebe, ihre Vermehrung und
Veredlung zu verbreiten, sind Vortriige iiber diese Arbeiten
zur Verallgemeinerung dieser Kenntnisse nicht ausreichend
und kinnen praktische Demonstrationen und vor Allem
eine unter fachminpischer Leitung vorgenvmmcne Be-
sichtignng von bereits bestehenden amerikanischen Reben-
anlagen nicht ersetzen; letzteres wird immer das nach-
haltigst wirkende Mittel bleiben, Kenntnisse im ange-
deuteten Sinne zum Gemeingute der Weingiirtner zu
wachen. Es ist daher der in diesem Jabre stattfindende
rege Besuch der niederdsterreichischen ILandes-Reben-
schule in Korneuburg von Seite der Weingirtner und
Vereine freudigst zu begriigsen. Die niedervsterreichische
Landes-Rebenschule, gegenwiirtig 7 Joch umfassend, enthiilt
ausgedehnte Rebenschulen, Veredlungsschule, Demon-
strationstafeln und Spaliere fir Griin-, Wurzel- und Holz-
veredlungen, sowie die anschaulichen Resultate von Ver-
suchen in anderer Richtung, besonders von Diingungs-
versuchen, die in diescmn Jahre durchgefiihrt werden, und
bietet daher den Besuchern ein reiches Demonstrations-
object auf dem Gesammtgebiete der Cultur der amerika-
nischen Rebe. Bisher fanden in die Landes-Rebenschule
Excursionen des landwirthschaftlichen Bezirksvereines
Mistelbach, der laudwirthschaftlichen Casini Sitzendorf,
Waullersdorf, siimmtlicher Casini des landwirthschaftlichen
Bezirksvereines Korneuburg, der Weinbauvereine des
XVI1i. und XVIII. Bezirkes von Wien und einer grisseren
Anzahl Biirgermeister statt.
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Landes-Ackerbauschulen in Edelhof bei Zwett]l und
Edthof hei Amstetten, (Landes-Freiplitze.) Mit Beginn
des Schuljahres 189495 kommen an diesen Schulen mehrere
theils ganze, theils halbe Landes-Freiplitze zur Verleihung.
Die Aufgabe dieser Schulen ist die weitere Ausbildung der
Sthne von niederdsterreichischen Landwirthen auf Grund
ihrer in der Volksschule bereits erlangten Kenntnisse.
Jeder Zigling hat ein Jahr an der Anstalt zuznbringen,
erhiilt daselbst die volle Unterkunft und die landesiibliche
Kost und hat sowohl an dem Unterrichte als auch an den
landwirthschaftlichen Aibeiten theilzunehmen. Die An-
gehirigen eines mit einem halben La des-Freiplatze in
Edelhof beziehungaweise Edthof bedachten Ziglings haben
einen jihrlichen Verplegungskostenbeitrag von fl. 80 be-
ziehungsweise fl. 100 in gleichen vierteljihrigen Raten
im Vorhinein zu Handen der Austaltsdirection zu bezahlen.
Die Ziglinge diirfen nicht unter 14 und nicht @iber 19 Jahre
alt, miissen kirperlich kriftig und gesund und im
Besitze des Entlassnpgszeugnisses der Volksschule sein
und haben die nithige doppelte Kleidung und wehrfache
Leibwische in die Anstalt mitzubringen. Niederister-
reichische Landwirthe, welche sich fiir ihre Sohne oder
Angehdrigen um einen ganzen oder halben Landes-Frei-
platz an einer dieser Anstalten bewerben wollen, werden
eingeladen, ihre Gesuche lingstens bis 20. September 1894
an die Direction der Anstalt unter Beilage des Tauf- oder
Geburtsscheines, des Impfungszeugnisses, des Entlassungs-
zeugnisses des Schiilers aus der Volksschule, sowie des
Nachweises iiber die Vermigensverhiltnisse einzureichen
oder ihr Ansucheu miindlich unter persgnlicher Vorstellung
des sich um die Auafnabhme bewerbenden Sohnes oder
Augehiirigen unter Beibringung der erforderlichen Docu-
mente bei der Direction der Anstalt anzubringen.

Landes-Acker-, Obst- und Weinbauschule in Felds-
berg. (Stipendien) An dieser Anstalt werden cise
Anzahl ganzer Srtipendien wit je fl. 200 und mehrere
halbe Stipendien mit je £. 100 ‘im Gesammtbetrage von
fl. 2400 aus dem Landesfonds verlichen. Zur Erlangung
eines solchen Stipendiums ist erforderlich: die Zustindig-
keit nach Niederysterreich, wobei bemerkt wird, dass
vorzugsweise Sihne von Landwirthen und Wiuzern fiir
diese Stipendien berufen sind; einc Zustimmungserklirung
der gesetzlichen Vertreter (Eltern oder Vormiinder); ein
Alter von wenigstens 14 und nicht mehr als 19 Jahren;
die Beibringung des Entlassungszengnisses aus der Volks-
schule mit mindestens gutem Fortgange, dann des Geburts-
und Impfscheines und eines legalen Mittellosigkeits-
zeugnisses; gesunder und hinreichend kriiftiger Korper-
bau, da die Anstaltsziiglinge an den heim Acker- und
Weinbau vorkommenden Arbeiten theilzunehmen haben:
Kenntniss der gewdhnlichen Handgriffe bei der Land-
wirthschaft und dem Weinbau:; die Ablegung einer Auf-
nahmspriifung mit geniigendem Erfolge. Ziglinge, welche
den ersten Jahrgang der erwiihnten Schule bereits ab-
solvirt haben und fiir den zweiten Jahrgang eines der
hier ansgeschrichenen Stipendien erhalten oder ein im
Vorjahre bereits erlangtes derartiges Stipendinm fort-
bezichen wollen, haben ihre Gesuche bis lingstens
20. Aungust 1894 bei der Schuldirection in Feldsberg zu
iiberreichen und nebst den guten Unterrichtserfolgen
insbesondere ihre Zustiindigkeit nach Niederisterreich
uachzuweisen. Alle tibrigen Bewerber wollen ihre gehirig
belegten Gesuche bis 28. August 1894 bei der Direction
der niederisterreichischen Landes-Acker-, Obst und Wein-
bauschule zu Feldsberg einbringen, Diese haben sich zur
Ablegung der vorstehend erwiihnten Aufnahmspriifung,
ohne cine weitere Aufforderung abzuwarten, Freitag den
7. September 1894, 9 Uhr Vormittags, im Landhanse in
Wien, I. Herrengasse 13, 2. Stock, einzufinden.

AusstelIungs;Angelegenheiten.

Internationale Obstausstellung in St. Petershurg.
Im Herbste d. J. veranstaltet das kaiserl. landwirthschaft-
liche Mugeum in St. Petersburg, Fontanka-Quai 10, eine
internationale Obstausstellung, bei welcher mit Riicksicht
auf den weiten Transport Collectionen frischen Obstes
aus dem Auslande, wenn selbe von Producenten und Lieb-
babern (Selbstziichtern) ausgestellt werden und richt mehr
als 2 Quadratmeter Raum einnehmesn, von der Platz-
miethe befreit sind.

Wir machen unsere Producenten von feinem Tafel-
obst, inshesondere der sehr gesuchten Winterbirnen, auf
diese Ausstellung nochmals aufmerksam, da sich durch
dieselbe spiiter ein lohnender Ohstabsatz fiir unsere Ziichter
ergeben kann. Selbstverstindlich hat nur ausgesuchtes
Tafelobst, Friichte erster Qualitiit, in vorziig-
licher Verpackung Aussicht auf lohnenden Absatz:
minderwerthige Friichte, wie Wirthschaftsobst, sind auszu-
schliessen. *

Literatur.
Neue Erscheinungen.

Die Caltur der amerikanischen Reben. Von Paul
K. Vetter, Director der stiidtischen Rebenschule in Oeden-
burg. 1. Theil. Oedenburg, Selbstverlag.

In dem vorliegenden mit zahireichen Abbildungen
und Tafeln versehenen Buche hat der Verfasser alle jene
Erfabrungen, die bei der Cultur der amerikanischen Reben,
entsprechenden Answahl und Vermehrung, insbesondere
aber bei der Veredlung bisher gemacht wurden, zusammen-
gefasst und dadurch dieses Werk zu einem werthvollen
Fihrer fiir jeden Weinbauer ausgestaltet, um den Kampf
gegen die Verheerungen durch die Reblaus wit Erfolg
aufuehmen zu kiénnen. *

Bienenundihrpflanzen,
Hermann Meher.
Preis Mk. 1.

Ein sehr niitzliches Schriftchen, nicht nur fiir den
Imker, sondern fiir jeden Obstziichter; denn im Interesse
desselben liegt auch die Vermehrung und gute Zucht der
Biene als eifrige Mithelferin zur Erzielung reicher Obst-
ernten. Vorliegendes Schriftchen zeigt uns nieht nur alle
werthvollen Bienenniihrpflanzen, sondern es macht uns anch
in ausfiihrlicher Weise mit den nicht minder werthvollen
Julturanweisungen derselben bekaont. Diese Culturanwei-
sungen umfassen auch eine grosse Zahl unserer Gemiise-
pflanzen und sind insbesondere die mit vollem Interesse
und vieler Liebe fiir die Sache der Bienen vom Verfasser
gegebenen eingehenden Schilderungen des Gebrauchs-
werthes der einzelnen Pflanzen hervorzuheben, so dass
dieses Biichlein eine lehrreiche, niitzliche Lectiire bildet
und allen Naturfreunden bestens zu empfehlen ist. *

Wie bereitet man einen guten Most? Von Dr. Ernst
Kramer. Mit 7 Abbildungen. Klagenfurt, Selbstverlag
der k. k. Landwirthschafts-Geselischaft.

Ein sehr leseuswerthes Schriftchen iiber die zweck-
entsprechendste Art und Weise der Bereitung eines guten,
haltbaren Ohstmostes.

Die Gurke, ihre Cultur im freien Lande und unter
Glas sowie die Verwerthung ihrer Friichte. Von Josef
Barfuss. Mit 20 Abbildungen. Neudamm, Verlag von
J. Neumann. Preis Mk, 1-20.

Die gesammte Cultur der als Marktgemiise so werth-
vollen Gurke ist in dieser Sehrift in sehr erschipfender,
ausfiibrlicher Weise und auf Grund reicher Erfahrungen
und Erfolge geschildert, die zur Zeit besten Gurkensorten
beschrieben und die Art der Verwendung und Verwerthung
der Gurke eingehend besprochen. Vorliegende Schrift
bildet daher einen guten Fiihrer fiir jeden Gemiiseziichter
und ist insbesondere auch allen IHaunsfraven am Lande zn
empfehlen. *

ihr Anbau wud Nutzen. Von
Neudamw, Verlag von J. Neumann.

Marktbericht.

Wien. Engros-Preise im Monat Juli 1804:
Kirschen . . . . . . . . .. .. ... per Kilo kr. 12—40
Weichseln . . . . . . . . . ... L. ” » » 20—50
Aprikosen (Marillen) . . . . . . . . .. " » », 6—40
Piirsiche . . . . . . L. o oo L L. " " » 24-140
Plaumen . . . . . . . . . . .. .. .. n o » 10-30
Aepfel, Somemer-, . . . . .. L. L. " o 5 16—24
Birnen, Frih-, ital. . . . . . . . .. .. s m s 1232

w  Nagewitz- . . . . . ... ... . o » 12—30
Erdbeeren, Garten- . . . . . . . . . .. 100 8t. kr. 50 bis fl. 4" —
Wald- . . . . ..o 000 per Kilo kr. 50—80
Johannisbeeren, rothe . . . . . . . . .- s n » 10—30
" schwarze . . . . . . . . w on n 24—36
Stachelbeeren (Agras) . . . . . . . . . . O, w 06—20
Heidelbeeren . . . . . . . . . . . . .. " » » 10-20
Feigen, ital. . . . . . . . . ... .. " om s 20—60
Weintrauben, ital. . . . . . . .. . .. " w » 80-115
Melonen, Zucker- . . - . . . . . .. .. per 8t. fl. --20—2'—
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Correspondenz der Redaction.

Herrn M. D. Waldesrausch, Einsiedel. Betreffs der schinen
Kirsche wenden Sie sich um Edelzweige — Stimme sind
nicht zu erhalten — an das landwirthschaftliche Casino
Hoflein bei Brack a. d. L., beziiglich der Hochstiimme an
die Baumschule von Riittgers in Ybbs a. d. D.

Herrn ). 0. in Kronstadt. Selir gut bewurzelte, vorziig-
lich verschulte Zierstriucher bekommen Sie in den Baum-
schulen des Schlossgartens zu Bruek a. d. L. Wir machen
Sie besonders auf die schiine Conifere dieser Baumschule,
deren Leiter Herr Schlossgiirtner Sandhofer ist, auf-
merksam.

Libl. Obsthauverein in Kronstadt. Friihtrauben erhalten
Sie in der Banmschule des Benedictinerstiftes Melk a.D.,
ferner beim Handelsgiirtner Rohowetz in Neunkirchen
und bei Monsieur Proshard in Wien, Hohe Warte.

INHALT. Obst- und Obstsortenkunde: Der Rothe Trier’sche
Weinapfel. — Empfehlenswerthe Stachel- und Johannisheeren. —
Beurré Dumont. — Eine Frithpfirsich. — Eine neue Pfirsich mit
gefiillter Bliithe. — Eine amerikanische Erdbeere. — Praktischer
Obstbau: Welche Apfel- und Birnsorten sind die gesuchtesten und
werthvollsten fiir den Markt und Consum? — Ueber Entranken
der Erdbeeren. Zur Cultur der Himbeeren. — Krankheiten
der Obstbiume: Heilung von Gummifluss. Schwarzfleckige
Birnbaumblitter. — Fusicladium und Sphaerella. Feinde des
Obstbaues: Die Stachelbeer-Blattwespe. — Ueber Blattliuse und
ihre Feinde. — Obstverwerthung: Erunte und Aufbewahrung des
Sommerobstes. — Zur Verwerthung unseres Obstes. — Hansgarten.
Blumenzucht: Nicht zu theuere und doch schine Blumengruppen.
— Die Knolleubegonie im freien Lande. — Eine Ampel-Farn. —
Myosotis dissitiflora ,Blue Perfection®. — Fiir den Rosengarten.
" Gemiiseban: Zur Cultur der Spelsekurblsse — Zur Cultur des
Meerrettigs. — Linse an Gurkenpflanzen. — Obsthandel und Obst-
abaatz. Mittheilungen. Personal-Nachrichten. — Vereins-
Nachrichten. — Ausstellungs-Angelegenheiten. — Literatur.
Marktbericht. — Correspondenz der Redaction.

@ Fiir den Inhalt der Inserate ist die Redaction nicht verantwortiich. ~m®

Anf grossen Ausstellungen mehrfack und stets nur
mit ersten Preisen pramiirt.

. BA.UMER

Patent - Yerschluss,
B die einzige und ein-
fuchste Art, Compots
etc. auf Juhre hinaus
tudellos haltbar ein-
zugieden, ohne beim
Einsieden die Glaser
nachdunsten zu mis-
sen. Erklirende Fro- -
. specte hieriiber versendet auf Verlangen
der Patent-Inhaber F. Baumer in Perch-
toldsdorf bei Wien. Concarrenz aus-
geschlossen.

Attest: Mit wahrer Frende gebe ich
jeden Tag in die Speis, da die nach lhrer
Methode conservirten Friichte sich wirk-
lich ausgezeichnet halten.

Rudnik, am 26, December 1890.

Gridfin Sofie Hompesch.

Das General-Dopit meine~ weltbekannten Obst-
conserven (Compots, Marmeladen ete.) befindet
sich fir Oesterreich-Ungarn bei THEODOR KTTI,
Wien, I. Akademiestrasse 1, sowie auch in jeder
grosseren Dehcatessenhandluug und Conditerei der
Monarchie zu haben. (274)

W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)
Obstbaum- und Gehdlzschulen §

Graz, Steiermark

anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Oesterreichs
empfiehlt grosse Vorrithe (241)

Obsthiume, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Erdbeeren, Gehilze,
Spargelpfanzen, Edelrelser etc.

Beschreibende Kataloge gratis.
.

stmodelle (Lehmillel

in natnrgetrener Nachbildung, simmt-
liche fir die &sterreichischen Provinzen
zusammengestellten Normal- Obstsortimente
umfassend, fiir Obstsortenkenntniss und als
vorziigliches Lehrmittel empfohlen.

Friseh eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomologenvereine in anerkannt vorziig-
licher Qualitit billigst nachgebildet.

¥~ Prospecte und Kataloge stehen
gratis zu Diensten. (253)

Vietor Diirfeld Nachfolger
Obervogelgesang bei Pirna, Sachs. Schweiz.

X" Zur Obstverwerthung. =&
Pressen fiir Obst und WVein

nenester vorziiglichster Construction.
Garantirt hichste Leistungsfihigkelt bls zu 20°/, grosser als bei alfen anderen Pressen.

Obst- und Traubenmiihlen

Traubenrebler (Abbeer-Haschinen)
Complete Mosterei- Anlagen, stabil und fabrbar
Dorr-Apparate
fiir Obst und Gemiise
Neueste 5~ selbstthiitige < Patent-
Reben- und Pflanzenspritzen ,,Syphoma“
fabriciren als Specialitdt

PI—I MMAYFARTH & Co.
u. kounigl. % ausschl. privilegirte

Fabriken landwirthsch. Maschinen, Eisengiesserei n. Dampfhammerwerk
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OBST- UND OBSTSURTENKUNDE.

Das Steinobstsortiment des Deutschen
Pemolegenvereines.

Der gegenwiirtig ausserordentlich riihrige und
zielbewusst in seiner Thitigkeit vorwirts schrei-
tende Deutsche Pomologenverein hat bei seiner
diesjibrigen Versammlung in Erfurt die Auswahl
des Steinobstes vorgenommen und die Zusammen-
stellung eines in besonderer Berlicksichtigung fiir
den Massenanbau und fiir den Markt und Handel
geeigneten Sortimentes heschlossen. Nachdem dieses
Sortiment, welches von erfahrenen Obstziichtern
auf Grund ihrer langjibirigen selbst gemachten
Erfahrungen zusammengestellt wurde, auch fiir
unsere Culturverbilinisse und fiir  unsere Obst-
production  vollkommen eutsprechend bezeichnet
werden kanu, bringen wir dasselbe, welches Kir~
schen und Weichsel, Zwetschken und Pflaumen, Pfir-
siche und Aprikosen umfasst, nachstehend mit An-
gabe der Eizenschaften der einzelnen Sorten, wie
selbe in den Verbandlungen des Deutschen Pomo-
logenvereines festgestellt wurden, und kidnnen den
genannten Verein nur nochmals begliickwiinschen
zu diesem Erfolge, der wesentlichen Einfluss aunf
richtige Sortenwahl mit Verringerung und Aus-
scheidung aller minderwerthigen Steinobstsorten
nehmen diirfte und zu der von uns Allen in der Obst-
production im Grossen und Kleinen angesirebten
wichtigen Frage, wenige, aber die werthvollsten,

besten und marktfibigsten Obstsorten allgemein zu
verbreiten, fiihren wird.
Das Sortiment ist folgendes :

I. Kirschen und Weichsel.

1. Koburger Maiherzkirsche. Reifezeit:
Ende Mai bis Anfang Juni; Form und Farbe der
Frucht: stumpfberzformig, obem und unten ab-
geplattet, schwarzbhraun ; Grisse : mittelgross; Wuchs
des Baumes: kriftig, hochgehend; Tragbarkeit:
sehr reichtragend; Verwerthung: ftr Tafel und
Haushalt; besondere Bemerkungen: zum Massen-
anbau.

2. Fromm’s Herzkirsche. Ende Juni —
stumpfherzformig — dunkelschwarzroth — gross
— kriftig, hochgehend — reichtragend — fiir
Tafel und Hausbalt.

3. HedelfingerRiescenkirsche (Schwarze
Krorpelkirsche). Anfang bis Mitte Juni — rund-
lich oval — schwarzbraun — sebr gross — stark-
wiichsig — reicbtragend — fiir Tafel und Haushalt.

4. Grosse schwarze Knorpelkirsche.

Ende Juni bis Anfang Juli — stumpfberz{ormig —
dunkelbrannroth — gross — starkwiichsig — sehr
reichtragend — fiir Tafel und Haushalt — zum
Massenanbau.

5. Lueienkirsche (Bunte Herzkirsche).
Ende Juni — stumpfberzférmig, mehr breit als
hoch — rothbunt — gross — starkwiichsig, pyrami-
dal wachsend — schr reiebtragend — fiir Tafel
und Wirthzebaft — zum Massenanbau,
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6. Eltonkirsche (Bunte Herzkirsche). Ende
Juni — ldnglich herzformig — gross — stark-
wiichsig, hochgehend — reichtragend — fiir Tafel
und Wirthschaft.

7. Grosse Prinzessinkirsche (Bunte
Knorpelkirsche). Ende Juni bis Anfang Juli —

herzformig — gelb mit roth — sehr gross — hoeh-
gehend — “sehr reichtragend — fiir Tafel und
Wirthschaft — zum Massenanbau.

8. Biittner's spite rothe Knorpelkirsche.
Anfang bis Mitte Juli — rund, herzférmig — braun-
roth, punktirt und geflcekt — gross — hoehgehend,
kriftig — reichtragend — fiir Tafel und Wirthschaft.

9. Donissen’s gelbe Knorpelkirsche.
Anfapng bis Mitte Juli — stumpfherzformig — gelb,
Sonnenseite hochgelh — mittelgross — stark-
wiichsig — reichtragend — fiir Tafel und Wirth-
schaft.

10. Rothe Majkirsche (Sissweichsel). Mitte
Juni — rundlich, oben und unten platt — dunkel-
braunroth — mittelgross bis gross — kriftig —
sehr reichtragend — fiir Tafel und Haushait —
zum Massenanbau.

11. Spanische Glaskirsche. Mitte Juni
— rundlich, mehr breit als hoch — glinzend roth
— mittelgross — kriftig — sehr reichtragend —
fir Tafel und Haushalt — zum Massenanbau.

12. Grosser Gobet (Glaskirsche). Ende Juni
— rund, plattgedriickt, kurzstielig — roth bis
dunkelroth — mittelgross — miissig wachsend —
reichtragend — ftir Tafel und Wirthschaft.

13. Ostheimer Weichsel. Ende Juni —
platirund — dunkelroth — ziemlich gross — mittel-
stark — ausserordentlich reichtragend — fiir Tafel
und Wirthschaft — zum Massenanbau.

14. Grosse lange Lothkirsche, Sehatten-
morelle (Weichsel). Mitte Juli — lidnglich rund
— gross — missig starkwachsend — ausserordent-
lich reichtragend — fiir Tafel und Haushalt, be-
sonders zum Einmacben — zum Magsenanbau.

15. Konigliche Amarelle. Mitte Juni —
fast kugelférmig — glinzend hellroth — mittel-
gross — starkwiichsig — reichtragend — fur
Tafel und Haushalt.

16. Konigin Hortensia (Glagkirsch-Hybride).
Ende Juni bis Anfang Juli — lidnglich rund —
glinzend roth — sehr gross — mittelstark —
ziemlich reichtragend — fiir Tafel und Haushalt.

Zur Aufpabme in das Normalsortiment kdnnen
ferner empfohlen werden:

1. Kurzstielige Berliner Amarelle,
eine Sorte, welche in der Provinz Brandenburg in
grossen Massen gebaut wird und deren Friichte

den Berliner Markt beherrschen; sie triigt ungemein
reich und ist kurzstielig.

2. Fritheste der Mark; gsie ist in Ge-
schmack, Aussehen und Grosse der Frucht fast
genau der Koburger Maiherzkirsche gleich, reift
jedoch 8 Tage friiher und ist dadurch sebr werth-
voll.

3. Siissweichsel von Olivet ist eine
ansserordentlich wohlschmeckende, feine Kirsehe,
welche die grosste Beachtung verdient. Sie wird in
Frankreich sehr viel gezogen; es sind in einzelnen
Gemeinden viele Hunderte Hektare Land damit
bepflanzt.

II. Zwetschken und Pflaumen.

1. Grosse blaue Hauszwetschke. Zweite
Hialfte des September bis Anfang October — ling-
lich oval, dunkelblan — mittelgross — starkwachsend
— ausserordentlich gut — fiir alle Zwecke vor-
ziiglich — zum Massenanbau, in feuchtemn Boden
am besten gedeihend.

2. Italienische Zwetschke. Zweite Hilfte
des September -— oval, schwarzblau — gross —
starkwachsend — sehr reichtragend — fiir alle
Zwecke — zum Massenanban, vorziglich zum Ver-
sandt.

3. Violette Jerusalempflanme. FErste
Hailfte des September — oval, violett — gross —
ziemlich starkwachsend — fast imumer sebr frucht-
bar — Tafel- und Marktfrucht.

4. Grosse Zuckerzwetschke. Zweite Hilfte
des August — oval, schwarzblau — gross — stark-
wachsend, grosse Biume bildend — reichtragend
— fiir alle Zwecke,

5. Frankfurter Plirsichzwetschke. Mitte
bis Ende September -—— breitoval, dunkelblan —
gross — starkwachsend — reichtragend — Tafel-
und Marktfrucht, vorziglich zum Kochen — zum
Massenanbau.

6. Fiirst's Frithzwetschke. Ende August
bis Anfang September — oval, schwarzblau —
mittelgross — mittelstark — reichtragend — fir
alle Zwecke gut, eine der besten Frithpflaumen.

7. Violette Diaprée. Ende August —
eirnnd, schwarzblau — mittelgross — mittelstark
~ sehr ertragreich — fiir alle Zwecke.

8. Biondek's Friithzwetschke. Anfang bis
Mitte August — oval, hellroth — mittelgross —
mittelstark — fast immer reichtragend — fiir alle
Zwecke,

9, Konigin Victoria. Mitte bis Ende
August — eirund, roth — sehr grogs — starkwiichsig
— sehr reichtragend — Tafelfrucht I. Ranges und
Marktfrucht — zum Massenanbau.
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10. Kirke's Pflaume. Erste Hilfte des Sep-

tember — rundlich oval, dunkelviolett — gross —
starkwiichsig — sehr reichtragend — Tafel- und
Marktfrucht — zum Massenanbau.

11. Jefferson. Erste Hilfte des September
— oval, griinlichgelb — gross — mittelstark — sehr
reichtragend — vorziigliche Tafel- und Marktfrucht
— zum Massenanbau.

12. Bunter Perdrigon. Ende Auguost —-
rundlich, braunviolett — gross — mittelstark — sehr
reichtragend — Tafel- und Marktfrucht.

13. Althann’s Reineclaude. Erste Hilfte
des September — plattrund, bldulichroth — gross —
kriftig — friih und reichtragend — Tafel- und
Wirthschaftsfrucht.

- 14. Grosse griine Reineclaude. Anfang
September — rund, gelblichgriin — mittelgross bis
gross — kriiftig — sehr friib- und immer reich-
tragend — Tafel- und Marktfrucht, zum Einkochen
vorziiglich — zum Massenanbau,

15. Washington. Erste Hiilfte des September
— oval, gelblich — gross bis sehr gross — stark-
wiichsig — wenig tragbar — Tafelfrucht I. Ranges
— nur fiir Liebhaber.

16. Gelbe Mirabelle. Gegen Ende August
— rund, gelb, Sonnenseite meist réthlich — klein —
miissig wachsend — ausserordentlich reichtragend
— fUr alle Zwecke — zum Massenanbau.

17. Konigspflaume von Tours. Zweite
Hilfte des August — eirund, bldulichroth — gross

— missig wachsend — sehr traghar — fiir alle
Zwecke.

18. Frilhe Reineclaude. Mitte August —
fast rund, gelblichgriin — mittelgross — mittel-
stark -— reichtragend — fiir alle Zwecke.

In das Normalsortiment verdienen aufgenonimen
zu werden:

1. Anna Spith, in Seeklima und rauber Lage
nicht immer reifend ; 2. Gelbe Herrenpflaume;
3. Ontario, grossfriichtig, siiss und aromatisch im
Geschmacke; 4. River’s friihe Fruchtbare ist sehr
gut und sehr reichtragend; 5. Wangenheim’s Friih-
zwetschke ist eine harte, gegen Kilte besonders
widerstandsfihige Sorte fiir den Massenanbau, deren
Friichte fiir alle Zwecke vorziiglich sind und zom
Massenanban empfohlen werden konnen; 6. Spiite
Muscateller ist eine der edelsten, besten und ge-
wiirzreichsten Pflanmen; sie reift um Mitte Sep-
tember, ist rundlich, schwarzblau und sehr reich-
tragend; 7. Esslinger Friihzwetschke, reift um Mitte
August, eher als die Friihe von Biihlerthal und
lost sich sehr gut vom Steine.

Zur weiteren Beobachtung werden als ganz
vorziigliche Pflaumensorten empfohlen :

1. Violette Kaiserpflaume ; 2. Dumiron; 3. Mont-
fort-Zwetschke ; 4. Stintpflaume.

III. Pfirsiche.

1. Frihe Beatrix; 2. Galanta de Montreuil;
3. Konigin der Obstgiirten; 4. Frilhe von Rivers;
5. Rothe Magdalene; 6. Weisse Magdalene; 7. Grosse
Mignon; 8. Elruge’s Nectarine; 9. Friihe Purpur-
pfirsich; 10, Schone von Doué; 11. Venusbrust;
12. Willermoz; 13 Schone von Vitry.

1V. Friithpfirsiche.

1. Amsden; 2. Frithe Alcxander; 3. Friihe
Silberpfirsich ; 4. Waterloo. Die Versammlung war
einstimmig dafiir, dass diese vier Sorten allgemein
empfohlen werden.

V. Aprikosen,
1. Aprikose von Nancy ; 2. Aprikose von Breda;
3. Aprikose aus Syrien (zum Einmachen); 4. Apri-
kose von Tours; 5. Luizet'’s Aprikose; 6. Grosse
Frithe; 7. Ambrosia; 8. Ruhm von Pourtales; 9. An-
denken an Robertsau; 10. Moorpark.

Die Amsden-Pfirsich.

Wir haben bereits mehrfach auf diese Friih-
pfirsich amerikanischer Ziichtung als eine fiir unsere
Pfirsichziichter sehr werthvolle Friith- und Markt-
pfirsich hingewiesen, welche, am freistehenden Busch-
baum gezogen, dic allgemeine Anpflanzung in vollem
Masse verdient und sich durch reiche, frithe Trag-
harkeit, durch gesundes, freudiges Wachsthum und
kriftigen Trieb vor allen Pfirsichen besonders aus-
zeichnet. Ueber diese gute Friithplirsich schreibt
uns nun ein hervorragender Obstziichter und sehr
genauer, vorsichtiger Beobachter und Priifer von
Obstsorten ihrem Werthe nach, Herr Otto Forster
am Lehnhof bei Scheibbs *). Nachfolgendes: . Die
Amsden-Pfirsich bat sich auch heuer sehr bewshrt
und war lange vor allen Aprikesen reich; dabei
trigt sie reich und ist eine schisne, aromatische
Frucht, die sehr zu empfehlen ist.”

Dies ist ein Urtheil iiber eine Obstsorte. das
fiir alle Obstzlichter einen besonderen Werth bean-
sprucht, da selbes von einem erfahrenen Praktiker
und sehr sorgsamen, vorsichtig urtheilenden Fach-
manne stammt, welches unser Urtheil iiber die
Awsden-Pfirsich und ihren Marktwerth vollinhaltlich
bestiitigt.

Das mehrfach beanstindete, nicht vollkommene
Losen des Steines vom Fleische und die nicht
ganz erste Qualitdt durch etwas zu viel SHure

*) Scheibbs liegt bereits in hoher Lage, ausserhalb

des Weinbauklimas. N
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kommt zumeist von zu frihem Pflicken und noch
nieht vollkommen gereiften Friichten, denn die
Amsden-Pfirsich darf, soll sie ihre volle Giite er-
reichen, micht zu friih abgepflickt werden. Die
Amsden - Pfirsich verdient daher allgemeine An-
pflanzung in unseren Giirten. *

PRAKTISCHER OBSIBAU.

Ueber die Wurzelaustrieshe der Steinobst-

bdume.

Hiufig konnen wir die Erfahrung machen, dass
rings um Steinobstbiume, als: Pflaumen, Zwetschken,
Mirabellen, Kirschen u. s. w., eine Menge junger
Triebe stehen, welche aus den Wurzeln geschlagen
sind, Dadurch wird das Wachsthum der Biume
gehemmt und diese sterben friih ab. Jenes Aus-
schlagen wird gewthnlich dem Umstande zu-
geschriebes, dass der Baum aus einem Ausliufer
gezogen sei. In der That aber liegt es nur daran,
wenn um die betreffenden Biume zu tief gehackt
oder gegraben wurde. Bekanntlich darf ein Stein-
obstbaum nur flach und nicht so tief als ein Kern-
obstbaum gepflanzt werden, wenn er gut gedeihen
und reichliche Friichte tragen soll. So kann man beim
Graben leicht die Wurzeln beschiidigen, und jedes-
mal da, wo die Wurzeln durch einen Spaten oder
durch eine Hacke eine Wunde erhalten, bildet sicl
eine Wulst, die spéter austreibt. Es ist deshalb
zu empfehlen, um einen Steinobstbaum herum nur
flach und nie zu tief zu graben,

Pflege der veredelten oder umgepfropften

Obsthdume im Sommer.

An den im Fritbjahre gepfropften Obstbiumen
haben sich ohne Zweifel allerlei Wildschosse an-
gesetzt, die dem Edelreise den Saft stehlen. Die-
selben waren anfiinglich allerdings gut genug dazu,
um vermbge ihrer Blitter den Saft heranzuleiten,
also zum Vortheile des Edelreises. Aber jetzt hrancht
das Edelreis selbst den Saft; darum fort nun mit
den Wildgeschossen! Alles ist sanber und glatt
wegzuschneiden, und falls es grissere Wunden sind,
sind sie wit Baumsalbe zu bestreichen. Oft brechen
Raben, Kriihen, Staare oder sonstige Vogel, die
sich ohne Arg auf die Edelreiser setzen, dieselhen
ab. Dies verhindert man, indem man an den um-
gepfropften Ast oder Stamm eine Weidenruthe, die
iber die Veredlungen im Bogen hinausragt, an-
bindet und sie an dem unteren Ende mit zwei
Bindern befestigt; nun werden sich die Vigel stets
auf dieses Holzchen setzen, nie aber auf die Edel-
zweige.

PRAKTISCHER GARTENBAU.

Anwendung von Kunstdiinger im Gartenbau.

Bekanuntlich wird im Gartenbau seit Kurzem
der Dilngung im Allgemeinen und insbesondere der
zweckentsprechenden Anwendung des Kunstdiingers
erhthte Aufmerksamkeit zugewendet; wir be-
grissen dies mit Frende und wollen hier auf die
grossen Erfolge hinweisen, welche die Landwirth-
schaft damit errungen hat. Nachstehend bringen
wir auszugsweise einen im Gartenbauvereine zu
Hamburg gebaltenen Vortrag des Herrn Dr. Martin
Ullmann, da derselbe sich den Anforderungen
der Praxis vollkommen anschliesst, mannigfache
Aufklirung bietet und Nutzen zu schaffen im
Stande ist.

Der Vortragende bespricht im Eingange die
allgemeinen Diingungsregeln und sagt in Bezag auf
Pflanzennahrung und Pflanzenernibrung :

Alles, was wir in einer Pflanze vorfinden, hat
sie aufgenommen nach dem Gesetze der Natar,
weil sie dessen bedarf. Blicken wir dabei niher
auf dem Wege der chemischen Analyse hin, so
finden wir, dass ganz regelmissig hestimmte Stoffe
wiedergefunden werden, so dass man recht wohl
behaupten kann, die fiir die Pflanzen nothwendige
Nabrung besteht aus ganz bestimmten, ung be-
kannten Stoffen, und wollen wir unsere Pflanzen
recht ernihren, dann miissen wir ihnen entweder
im Boden oder im Wasser zugemischt diese Pflanzen-
nihrstoffe zur Aufnahme bieten.

Welches sind nun diese Pflanzennihrstoffe ?

Aus den Analysen konnen Sie ungefihr zehn
Stoffe als solche erkennen: Stickstoff, Phosphor-
sdure, Kali, Kalk, Natron, Magnesia, Eisenoxyd,
Schwefelsiure, Kieselsiure und Chlor.

Da wir aber bei der Diingung doch dem
Boden oder der Pflanze nur die Nibrstoffe zu-
fihren, an denen ein Boden leicht Mangel leidet,
s0 hat man zur Zeit von jenen zehn Stoffen nur
die vier: Stickstoff, Phosphorsdure, Kali
und Kalk herausgegriffen und diese als flir die
Diingung ganz besonders wichtige Nihrstoffe be-
zeichnet.

Ob das fur alle girtnerischen Culturen ebenso
wie bei den landwirthschaftiichen Culturpfianzen
zutrifft, bleibe zunichst dabingestellt. Jedenfalls
ist es fiir einen tlchtigen, strebsamen Girtoer
unerlisslich, dass er sich mit den Begriffen
Stickstoff, Phosphorsiure, Kali, Kalk, eventuell
auch mit Maguoesia, Eisenoxyd, Kieselsiure,
Schwefelsiiure, Natron und Chlor miglichst ver-
traut macht.
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Bei Stickstoff denke man an Blut oder
Urin, Stoffe, welche, in Gibrung iibergegangen,
den stechenden Ammoniakgeruch entwickeln, der
uns in Pferdestillen oder vom Schafmist her
oder auch als Salmiakgeist aus der Apotheke ganz
genau bekannt ist. Auch Fleisch, Haare, Horn
und alle die Stoffe, welche, verfaulend, Gestank
entwickeln, enthalten Stickstoff und Stickstoff-
verbindungen. Der freie Stickstoff ist allerdings
ein reines, geruch- und farbloses Gas wie die
Luft; er befindet sich auch dort und betrigt
nahezu drei Viertel derselben.

Bei der Phosphorsiure denke man zunichst
an Knochenmehl, welches zur Hilfte aus Phosphor-
sdure und Kalk besteht,

Ausserdem gibt es aber noch sebr verschiedene,
recht wichtige Phosplorsiureverbindungen, so in
den Superphosphaten, im Guano, im Thomasmehl
und in den rohen Phosphatmehlen.

Unter Kali stelle man sich den Theil der
Pflanzenasche vor, der in Wasser loslich ist. In
manchen Gegenden laugen noch heute die Haus-
tfraven Holzasche vor dem Waschen aus. Der Stoff,
den sie da berausziehen, ist in der Hauptsache
kohlensaures Kali; er ist ein Salz, im Kleinhandel
Pottasche genannt. Kaliverbindungen werden aber
in grosscn Mengen bergminnisch in Stassfurt und
Umgegend gewonuen

Die Phosphorsiiure und das Kali sind fir die
richtige  Zusammensetzung  der Pflanzennahrung
ebenso nothwendig, wie der Stickstoff.

Der Kalk ist eigentlich Jedermann bekannt,
Nur das ist nicht von ibhm genug bekannt, dass
er in schr vielen Boden fehlt. dass er. als Diinger
in den Boden gebracht, denselben entsiiuert, milde
und thatig maeht und dass er chemisch wie
physikalisch #dusserst giinstig auf die Struetur
und den Gehalt des Bodens, sowie auf die Farben-
schonheit, das Aroma und die Siissigkeit der
Fritchte einwirkt.

Es uunterliegt nun keinem Zweifel, dass die
girtnerischen Betriebe, weil die wenigsten direct
mit Viebhaltung verkniipft sind. auf den Zukauf
von Stickstoff, Phosphorsiure, Kali und Kalk u. s. w.
ganz besonders angewiesen sind.

* *
*

Fiir die Praxis empfiehlt der Vortragende nach
einigen theoretischen Auseinandersetzungen fiir ver-
schiedene Specialrichtungen der Giirtnerei noch
einige praktische Ausfthrungen, von denen wir
nachstehend mehrere folgen lassen.

Beim Aussien von Radieschen, Salat,
Endivien, Riben und Zwiebeln, beim Aus-

pflanzen von Kopfsalat, Endivien, Sellerie,
Kohlrabi und simmtlichen Kohlarten
empfiehlt sich eine Diingermischung, die pro 100 Pfd,
4 Pfd. Stickstoff, 5 Pfd. Phosphorsiiure und 7 Pfd.
Kali enthiilt,

Die Diingung damit diirfte auf folzende Weise
auszufiihren scin: 10 —14 Tage vor der Aussaat
respective vor dem Auspflanzen gibt man von
diesen Diingersorten pro 100 Qumtr. 8—10 Pfd. und
sucht sie in einer Tiefe von 10—15 Cm. dureh
Unterhacken in die Erde zu bringen; 53— Wochen
nach der Aussaat respective nach dem Auspflanzen
gibt man weitere 5 Pfd. pro 100 Qumtr., hackt diese
wiedernm ein und gibt schliesslich vor der zweiten
und dritten Hacke zwischen den einzelnen Plauzen-
reihen nochmals 5 Pfd. von der Specialmischung.

| Dabei ist sorgfaltig darauf zu achten, dass beim

Ausstrenen von dem Kuustdiinger nichts auf die
Blitter der Pflavzen fillt.

Die Hiilsenfriiehte verlangen, gesiiet auf eine
alte, krifiige Gartenerde, keine Stickstoffdiingunug.
Sie sollen zu den Pflanzen gehiren, die reichlich
aus der Stickstoffquelle in der atmosphérischen
Luft schopfen; und in der That verleitet z. B. cine
Salpsterdiingung die Erbsen wohl zu reichlichem
Bliihen, aber zu geringem Schotenansatz und zu

mangelbafter, ungleichmissiger Ausbildung der
Erbsenkerve; dagegen habe ich allerdings wit

Salpeter zu Busch- und namentlich Stangenbohnen
gauz iberraschend giinstige Resultate erzielt.

Unbedingt nothwendig dagegen ist zu Erbsen
und Bohuen eine reiehliche Diingung mit Phosphor-
sdure und Kali, und es empfiehlt sich, auf 100 Qutr.
etwa 12—15 Pfd. von einem Mischdiinger zu geben,
welcher 8%/, Phosphorsiure und 10°, Kali enthilt.

Bei der Anwendung von Kunstdiingern zu
Erdheeren dirfte zu beachten sein, dass die-
selben sebr empfindlich, iihnlich wie die Spargel:
pflanzen, sind. Die Diingung derselben michte
ich getheilt sehen, theils nach der Ernte im Sommer
beim Reinigen und Umgraben der Beete. theils im
Friibjahre darauf vor dem Aufhacken und Zurecht-
machen. Als eine zweckmiissige Zusammensetzuny
crscheint wmir ein Dinger mit 5°/, Stickstoff, 5",
Phosphorsiure und 5%, Kali pro Centner und gibt
man davon auf 100 Qmtr. nach der Ernte 5 Pfd.
und im Friibjahre 10 Pfd.

Als ein recht gceigneter Kunstdiinger fiir
Obstbiume, Beerenstriucher, Weinreben
und Rosen erscheint ein Mischdiinger mit 4",
Stickstoff, 8°/, Phosphorséure und 8 Pfd. Kali. Ich
will mit Absicht hiebei die Stiekstoffgabe im Ver-
Liiltnisse zur Phosphorsiure- und Kaligabe als eine

geringe berechnet wissen, weil eine reichliche
®
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Ernihrung mit Stickstoff verursacht, dass die
Biume viel Blattknospen, aber wenig Tragknospen
ansetzen nnd im Herbste wohll unreifes Holz, aber
nur geringwerthige, leichit zum Faulen geneigte
Friichte hervorbringen. — Fiir Obstbiiume wiirden
hievon 4—5 Pfd. pro Baum im Herbste und 2—3 Pfd.,
im Frithjahre gegeben, eine ausreichende Diingnng
sein, wihrend man bei Beerenstriuchern und Reben
10 Pfd. anf 100 Qmtr, rechnet,

Dabei will ich bemerken, dass die An-
nahme, der Diinger zu Obstbiumen miisse moglichst
tief in den Boden gebracht werden, als eine irrige
erscheint. Ieh halte es fiir richtiger,
geniigt, wenn der Diinger im Herbste sorgfaltig
und tief eingerecht oder auch eingehackt wird. Es
werden dann immerhin nur kleinere Mengen
fortlanfend zur Ausniitzung gclangen und die
mastige Ernihrung, die nur allzu leicht krankhaftes
Blattholz, aber kein kerniges Tragholz entwickelt,
unterbleibt.

mir

dass es

PRAKTISCHER WEINBAU.

Diingung der Weingdrten.

Der Director der kaiserl. landwirthschaftlichen
Versuchsstation fiir Elsass-Lothringen, Dr. Max
Barth, hat als rationelle Diilngung der Weingiirten
eine alljibrlich wiederkehrende Stallmistgabe von
400 Metr. pro Hektar empfohlen. Nebenher soll
man alle vier Jahre im Herbste mit Thomasschlacken-
mehl {10 Metr.), mit Kalimagnesia (8 Mectr. alle
zwei Jalre oder 4 Mctr. alle Jahre) und mit Chili-
salpeter (6 Metr. alljihrlich im Friibjahre) diingen.
Letzterer kann ersetzt werden durch Anwendung
von 5 Metr. schwefelsaures Ammoniak, oder 15 Metr.
Ficaltorf, oder 15 Metr. Blutmehl, oder 50 Metr.
Qelkuchendiingermehl, oder 40 Mectr. Wollstaub je
alle zwei Jahre nnd pro Hektar.

FEINDE DES OBSTBAUES.

Ameisen anf Obstbiiumen.

Viele nehmen an, dass die Ameisen indirect den
Pflanzen niitzlich sind, indem sie zur Vertilgung des Un-
geziefers, besonders der Blaitiiuse, beitragen. Professor
Dr. Miiller-Thurgau in Widensweil hat nun beobachtet,
dass die Ameisen junge, gerade hervorbrechende Knospen
von Quitten, Birnen, Aepfeln und Aprikosen abnagen und
dass besonders die Rosenameise betriichtlichen Schaden
an jonngen Formebstbiiumen verursacht. Ameisen kinnen
durch Umwinden des Baumstammes mit Watte oder Kleb-
ringen mit Erfolg von den Biumen abgehalten werden.

Die Rebenschildlans und ihre Bekiimpfung.

Die Rebenschildlaus bekimpft man zuerst dadureh,
dass man das beim Friibjabrsschnitt wegfallende alte
Rebenholz baldigst aus den Rebenanlagen entfernt und
verbrennt, sodaun mit der inneren Handfliche, welche mit
einem ranhen Lederlappen bedeckt wird, die rissige und
splitterige Rinde so abreibt, dass die Sticke ganz glatt
werden. Junge Schildliuse werden hiebei schon grossen-
theils zerdriickt. Zuletzt bestreicht man alles Holz, welches
ilter als ein Jabr ist, mit einem Brei, den man auf fol-
gende Weise bereitet: £00 Gr. Kupfervitriol und 200 Gr.
Klebleim werden in 10 Liter heissem Wasser gelost.
Nach dem villigen Erkalten werden in diese Losung
4 Kg. geloschter Kalk und 4 Kg. Lehm eingeriibrt, bis das
Ganze ein ziemlich derber Brei geworden ist. Der Austrich
trocknet auf dem Holze ein. Streicht man auch iiber die
Markrohren des alten Holzes und die Risse der Reben-
pfiihle, in welchen sich die Puppen des Sauerwurmes ver-
steckt halten, so hindert man diese am Ausschliipfen und
hat in dem Anstrich zugleich ein leicht anwendbares,
wirksames Bekiwpfungsmittel gegen den Heu- oder
Sauerwurm. Der Kupfervitriolgehalt des Breies dient
dazu, die am alten Holze etwa sitzenden Pilzsporen
(der Peronospora, des Oidiums, des Schwarzbrerners) zu
todten.

OBSTVERWERTHUNG.
Pfliicken, Sortiren und Verpacken des Obstes.

Wir sind mitten in der Obsternte und bringen daher
pachstehend unseren Lesern eine Anleiting zum Pfiiicken,
Sortiren, Verpacken und Versenden des Obstes zur Kennt-
nigs, weleche von dem riihrigen Obstbauverein fiir Wiirttew-
berg als Norm flir die Beschickuug des in Stuttgart ab-
zuhaltenden Tafelobstmarktes aufgestellt wurde. Es ist
aber diese so zweckentsprechend gehaltene knrze Au-
leitung npicht nur fiir die Beschickung cines Obstmarktes,
sondern fiir jeden Obstziichter von grossem Werthe und
sollte dieselbe iiberall strenge eingehalten werden.

Pfliicken (Brechen). Durch das Schiitteln erhilt jede
Frucht Druckstellen, welche dieselbe unansehnlich wachen,
und leidet ausserdem die Haltbarkeit sehr darunter; os
muss daher alles Tafel- und Dauerobst vorsichtig gepfliickt
(gebrochen) werden. Hiebei ist auf Sorten mit weicher,
glatter Schale ganz besondere Sorgfalt zu verwenden. Beim
Ernten miissen die Friichte miglichst trocken sein; feuchte
oder nasse Friichte verderben leicht. Das Herbstobst sollte,
sobald es sich leicht vom Stiele lost, geerntet werden, das
Winterobst dagegen sollte immer miglichst lange am
Baume bleiben.

Sortiren. Es ist fiir das Verkaufen des Tafelobstes
von grissster Wichtigkeir, nicht nur einze¢lne Sorten rein,
d. h. nicht mit anderen Sorten vermischt, zu Markte zu
bringen, sondern auch von jeder Sorte verschiedene Quali-
titen nach der Grisse auszusortiren. In erster Linie sind
von jeder Sorte alle wurmstichigen, fleckigen, verkriippelten
Friichte auszuscheiden (diese werden als Mostobst ver-
wendet); denn Tafelobst, welches solche unvollkommene
Friichte enthilt, konnte auf keinem Obstmarkte als solehes
zugelassen werden. Zudem hat nur der Verkdufer den
Nutzen davon, wenn er selbst vereinzelte fleckige und ver-
kriippelte Friichte, welche das gute Aussehen der Waarebeein-
trichtigen und den Gesammtwerth und die Verkiuflich-
keit herabdriicken, nicht mit den tadellosen Friichten ge-
mischt zum Verkaufe bringt. Die guten Friichte sortirt
man nach ihrer Grosse in zwei oder drei Qualitiiten, Die
grissten gleichmiissig sortirten Friichte von Tafelsorten
sind immer gesucht und werden am besten bezahlt; gute
Preise bringt die zweite Grosse, selbst die dritte Grisse
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wird noch immer fast ebenso hohe Preise erzielen, wie un-
sortirtes Obst,

Verpacken. Das feinste Tafelobst, besonders
weichschalige, nabezu reife Birnen, sollte nur in Kistchen
(bis hochstens 10 Kg. brutto), nicht in Korben verpackt
werden. Die Friichte, werden einzeln in weiches, reines
Seidenpapier gewickelt und ganz dicht und fest ver-
packt, so dass sie absolut nicht geschiittelt werden kinnen;
denn sobald die Friichte nur eiu wenig lose liegen, be-
wegen sie sich beim Transporte und bekommen Druckstellen.
Die Hohlriume werden mit Papierspinen oder feiner Holz-
wolle ausgestopft; auf dem Boden und unter den Deckel
kommt eine diinne Schichte des gleichen Materials; die
Kiste muss reichlich voll sein.

Das andere gute Tafelobst wird am besten in Kisten
oder Fissern von nicht iiber einen Centner Inhalt wie folgt
verpackt: Die Kiste oder das Fass wird unten und von den
Seiten mit zwei Bogen weichem Papier ausgelegt und die
Friichte werden ganz dieht nebeneinander und schichten-
weise aufeinander hineingelegt, nicht geschiittet.
(Bei jedem Schiitten werden die Friichte verletzt) Beim
Einlegen ist daranf zu sehep, dass die Stiele nicht die
darunter oder dariiber befindliche Lage verletzen. Man
packt so Lage auf Lage ganz gleichmiissig dicht, bis
die oberste Lage etwas iliber den Rand der Kiste oder
des Fasses heraussieht. Ein Schiitteln der Kiste etc., um
ein dichteres Liegen der Friichte zu erreichen, darf nur
sehr vorsichtig geschehen. Darauf werden die oberen
Friichte ebenfalls mit Papier bedeckt uud der Deckel auf-
genagelt. Auf diese Weise leidet die oberste und unterste
Schichte zuweilen etwas, die iibrigen liegen aber fest und
kommen unverletzt an.

Zur Obstmostbereitung.

Die k. k. Landwirthschafts-Gesellschaft in Klagenfurt
hat sich die dankbare Aufgabe gestellt, zar Lebung der
Verwerthung der in ihrem Wirkuogskreise in grossen
Mengen erzeugten Obstsorten dureh die Heransgabe einer
Volksschrift im vollsten Sinne des Wortes wesentlich
heizutragen. Tu dewm Biichlein ,Wie bereitet man
einen guten Most? von Dr. Ernst Kramer, Leiter der
chemischen Versuchsstation in Klagenfurt, findet der Obst-
ziichter in treffiicher, leichtverstindlicher Weise alles
Wissenswerthe {iber eine rationelle Obstiosibereitung.
Solehe volksthiimliche Schriften beanspruchen einen ganz
besonderen Werth fiir die Ilebung des Obstbaues:; sie
dringen in die Kreise des einfachen Mannes, werden voll-
kommen verstanden und bieten fiir die praktische An-
wendung und Verwerthbarkeit den besten Filhrer; sie sind
ein Bediirfniss unseres Landmannes geworden und Dank
allen Jenen, welche die Herausgabe solch’ wahrer Volks-
schriften auregen und sie verfassen.

In Nachfolgendem bringen wir aus dieser Schrift, die
wir allen Obstzlichtern zur Beniitzung empfehlen, einige
der wichtigsten Capitel iiber die Obstmostbereitung.

Das Mostobst.

Ein grosser Theil des Gbstes, welches wir schon jetzt
haben, ist als Mostobst gut zu verwenden. Wir besitzen
im Lande Apfel- und Birnsorten, ans denen wir mit
einigem Fleisse einen ganz guten Most bereiten kinnen.
Verarbeiten wir diese lieber selber, statt sie zu billigen
Preisen zu verkaufen und aus dem Lande auszufiihren.

Der Werth eines Apfels zur Mostbereitung hiingt vor
Allem von der Zusammensetzung seines Saftes ab. Ein
guter Mostapfel soll beim Pressen viel Saft geben und
der letztere soil auch gehaltreich rein, d. h. womiglich
viel Zucker und Gerbstoff nebst einer entsprechenden
Menge von Siure (Apfelsiure) enthalten. Ein guter Most-
apfel soll 11—18%o, d. h. in 100 Liter Most etwa 11—13 Kg.
Zucker, und etwa 07— 0-8%,, d. h. in 100 Liter Most etwa
0'7-0-8Kg. Siiure enthalten und dabei etwas herb schmecken,
woraus man auf einen entsprechenden Gehalt von Gerb-

stoff schliessen kann. Aepfel, die mehr als 12° Zuecker
enthalten, sind bei sonst giinstiger Zusammensetzung ihrer
Siifte als sehr gute Mostiptel anzusehen. Hingegen
geben Aepfel mit weniger als 9°% Zucker ein minder-
werthiges Mostobst ab.

Je nach dem Gehalte an Siure kinnen die Aepfel
siiss, sduerlich oder saner schmecken. Siiss schmeckt ein
Apfel, wenn derselbe bei entsprechendem Zuckergehalte
weniger als 04, Siure enthiilt. Die siissschmeckenden
Aepfel, sogenannte ,Siissiipfel, gebep, fir sich ver-
arbeitet, eiven fade schmeckenden Most. Aepfel mit 06

i bis 0°8°u SHure schmecken situerlich, solclie mit 0°9% und

mehr Siure hingegen sauer.

Von den Birnsorten eignen sich zur Mostbereitung
nur die sogenannten Mostbirnen* Tafelbirnen und
sonstige feinere Birnen liefern zumeist einen triitben und
fade schmeckeuden Most.

Beziiglich der Aunswahl von Apfelsorten zur Most-
bereitung sei noch auf folgende Grundsiitze besonders ant-
merksam gemacht:

1. Die Sommerdipfel besitzen zu wenig Siure, um
einen guten, haitbaren Wein zu geben: sie kinnen daher
nur zur Bereitung eines schnell zu brauchenden Haus-
getrinkes verwendet werden.

2. Fiir die Bereitung eines haltbaren, marktfihigen
Mostes (Apfelweines) eignen sich am besten die Herbst-
und Winteriipfel. Winteriipfel hingeger, welche erst
im Februav oder Miirz ihre volle Lagerreife erhalten, sind
zur Mostbereitung nicht gut verwendbar.

3. Ueberreifes Obst verwende man pie zur Mostbereitung;
e8 lisst sich nicht gut pressen und gibt zuweist einen
triitben Most.

4. Die siiuerlichen Aepfel und vor Allem Reinetten-
sorten u. s. w, weben den besten Most.

5. Den wohlschmeckendsten Apfelmost erhiilt man nur
beim Verarbeiten einer geeigneten Sorte; aus diesem
Gruude ist eine grisssere Massenprodnction einzeluer Sorten
anzustreben.

6. Hat man verschiedene Sorten, wie dies gewthnlich
der Fall ist, zur Verfiigueg, so miissen dieselben riehtig
gemengt werden.

Siissen und siisslichen Aepfeln werden sanere und
herbe Friichte beigemengt, allzu saueren Aepfeln hingegen
slisse und siissliche Sorten. Apfelsorten, die erfabrungs-
gemliss einen tritben Most geben, miissen mit herben Sorten
gemischt werdsn, die einen bellen Most geben.

7. Herbstiipfel, welche schon in der sogenannten
nBaumreife“ einigermassen weich werden, sind sogleich
zu verarbeiten, hingegen miissen solehe Sorten von Winter-
ipfeln, die vom Baume ,hart* abgeunowmen werden, eine
Zeit liegen gelassen werden, bis sie die sogenannte ,Lager-
reife* erreichen. Dies geschieht in der Weise, dass man
sie durch Aufsetzen in grossere Haufen zur Erwiirmung
bringt, d. h. ,schwitzen* lisst. Winteriipfel, welche erst
im Februar oder Mirz ihre voile Lagerreife erbalten,
eignen sich nicht zur Mostbereitung.

Die Herstellung von Most als Handelswaare.

Obstweine, welche fiir den Handel bestimmt sind,
sollen stets aus reinen Siften hergestellt werden. Markt-
fihige Obstweine sollen nicht nur vollkommen klar und
schon gelb gefiirbt sein, einen fein aromatischen und
vollen Geschmack besitzen, sondern auch, was das Wich-
tigste ist, haltbar sein, Die Haltbarkeit ecines Weines hingt
zwar von mehreren Factoren ab, wohl aber in erster Linie
von dem Alkoholgehalte (Weingeistgehalte) derselben. Da
es viele Apfelsorten gibt, die mehr als 12°, Zucker ent-
halten, so kinnen anf ganz natiirliche Weise starke Moste
aus solchen Sorten bergestellt werden.

Durch Wasserzusatz wird der Gehalt (Qualitit) des
Mostes herabgemindert und dies umsomehr, je mehr Wasser
dem Trosse zugeserzt wird und je extractdrmer das ver-
weundete Obst ist.

Zur Bereitnng von Apfel- und Birnwein als Handels-
waare verwende man daher nur die aus der ersten und
zweiten Pressung ohue jeden Wasserzusatz gewonnenen
reinen Obstsiifte; ans dem iibrig gebliebenen safthaltigen
Trosse bereite man aber einen Haustrunk oder verarbeite
denselben zu Obstessig oder Obstbrauntwein.
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Die Bereitung des Mostes als Haustrunk,

Es wird hiiufig die Ansicht ausgesprochen, dass die
Bereitung von Most unter Zusatz von Wasser iiberhaupt
eine unrationelle, unter keinen Umstiinden gut zu heissende
Massregel ist. Diese Ausicht ist jedoch nicht ganz
richtig; denn es muss vor Allem in Betracht gezogen
werden, welchen Zwecken iiberhaupt der Obstmost dient.
Wir haben oben ausgefiibrt, dass man bei der Bereitung
von Obstwein als Haudelswaare nur reine, ohue jeden
Wasserzusatz gewonnene Obstsifte verwenden soll. Anders
verhiilt es sich bei der Herstellung vou Obstmost (Obst-
wein) fiir den eigenen Bedarf, d. h. als Haustrunk. Ein
Obstwein ftir den Hausbedarf soll aber vor Allem ein
durststillendes, erfrischendes Getrink sein, welches, selbst
in grisseren Mengen genossen, weder ermiidet noch zu
Jeicht berauscht: man verlangt dalier von ik keinen hohen
Alkobolgehalt (Weingeistgehalt). Eiun geringer Alkohol-
gehalt bheeinflusst jedenfalls die Haltbarkeit desselben;
allein diesem Umstande muss die Thatsache gegeniiber ge-
stellt werden, dass der fiir den Hausgebrauch bereitete
Obstwein gewlhnlich schon im ersten Jahre verbraucht
wird, daher derselbe selten liinger als ein bis hochstens
zwel Jahre zu balten braucht. Ein missiger Wasserzusatz
in der Hohe von 15—20 Liter auf 100 Kg. verarbeiteten
Obstes ist jedenfalls nicht verwerflich: derselbe hat uicht
nur eiue bessere Ausnlitzung des Robmateriales, sondern
aunch eine Steigerung des Ertrages zur Folge.

von Reinzuchthefe bhei der Obstmost-
vergithrung.

G ebrauch

In der Kellerwirthschaft des Traubenweines werden
in neunerer Zeit zur vollkommenen, raschen Vergiihrung
des Mostes sogenannte Reinzuchthefen, d. h., keine ge-
reinigte Hefe, sondern nur solche, welche aus Zelleun
einer Art besteht, mit sehr gutem Erfolge angewendet.
Derselbe Vorgang wird nun auch bei der Vergihrung des
Obstmostes empfohlen und bringen wir, nachdem wir vor
dem Beginne der Obstmostbereitung stehen. wnachstehend
eine Mittheilung dariiber, welche eciner Schrift (,Die
Verbesserung der Weine durch die reingeziichteten Wein-
hefen“) des Vorstandes der pomologischen Versuchsstation
des Obstbauvereines fiir Mittelstelermark, Herrn Doetor
E. Hotter, entnommen ist, indem wir zugleich anfiigen,
dass auch der Chemiker Herr Dr. Bernheim in Wien sich
mit der Reinzucht von Weinhefe eingehend befasst. Die
erwihnte Mittheilung lautet:

Bei der Anwendung der reinen Weinhefen zur Ver-
gihrung des Apfelmostes kann man zwei Wege ein-
schlagen.

Erster Weg, wenn sogleich nach Erhalt der Rein-
zuchthefe *) die Kelterung vorgenommen werden kann.

Iis muss das Pressobst vorker gewaschen werden,
um Krde, Sehmutz und die wilden Hefen zu entfernen;
sodann wird zur Pressung geschritten und der frisch ab-
gepresste und in Fisser gefiillte Most mit der Hefe sofort
gemischt. Unter diesen Bedingungen geniigt 1 Liter Hefe
fiir 8 Hektol. Most (1 Halbstartin). Dauert die Fiillung
der Fisser 1—2 Tage, so ist es unhedingt nothwendig,
schon den ersten in das Fass geschiitteten Pressvorlauf
mit Hefe zu versetzen.

Zweiter Weg, wenn z. B. die Pressarbeiten liingere
Zeit fortdauern, oder wens man die Hefe bezogen hat
und, durch mancherlei Uwmstinde verhindert, erst nach
8—14 Tagen Most machen kann, oder wenn man sehr
grosse Fisser mit 12—24 Hektol. (20—40 Eimer) mit
Hefe beschicken will, kann man in folgender Weise vor-
gehen.

*) Die Reinzucht- Weintefe wird in Flaschen literweige ab-
gegeben und sel hier bemerkt, dass man die Fliissigkeit, welche
die Hefe enthidlt, gut aufschiitteln muss, bevor man sie in das
Fass schiittet, weil dieselbe bei liugerem Stehen die vertheilte
Hefe am Boden der Ilasche absetzt,

Man bereitet sich aus gut gereinigten, gewaschenen
Aepfeln — etwa 50100 Kg. — frischen Most, 80—50 Liter,
und fiillt denselben in eine Gihrflasche oder in ein reines
Fisschen, welches mit Gihrspund versehen sein muss,
setzt 1—~2 Liter reine Weinhefe hinzu und lisst an einem
warmen Orte withrend 3—5 Tagen angiihren. Man bereitet
sich also eine sogenannte Anstellhefe oder Hefe-
mutter.

Die Giibrung geht in Fiésschen unter dem Einflusse
der reinen Hefe rasch vor sich und pach der angegebenen
Zeit schiittet man die Anstelihefe in das grosse Fass oder
vertheilt sie auf mebhrere Fisser, welche zur selben
Zeit mit Most gefiillt werden. In diesewz Falle geniigt
1 Liter Hefe fiir 6 Hektol, (1 Startin) Most.

Man braucht fiir:

Hefemutter, bereitet aus

6 Hektol. Apfelmost 1 Liter Weinhefe und 15 Liter Most
12 n ” 2 » ”n n 30 n »
24 n ” 3 ” ” n 50 ” *

Die Hauptbedingung fiir das Gelingen einer wirksamen

Gihrung der reinen Weinhefe ist die, dass man so bald
als miglich den Most mit der Hefe oder der daraus
bereiteten Iefemutter mischt, also schon wihrend der
Filllung der Fiisser dem frisch abgepressten Most die
Weinhefe zusetzt

Die Verbesserung des Apfelweines durch den Gebrauch
der reinen Weinhefen ist ferner nur dann von Erfolg be-
gleitet, wenn der mit Reinzuchthefe zur Vergihrung
kommende Apfelmost mindestens 80 Gr. Zucker im Liier
enthiilt,

Zur Yerwerthung unseres Obstes.

Senfbirnen -- was ist dasy Nun, was sind Birnen
wit Seufr Etwas gar nicht Uebles, das wan so herstellt.
Mau withlt hier mehr trockene, festfleischige Birnen,
wischt sie sauber (nichbt schiilen!) und kocht sie weich,
aber nicht so, dass sie zerfallen. Nachdem die Birpen
gekocht sind, fiigt wan anf 5 Liter Wasser 2 Liter Essig
und 1 Kg. Zucker bei und kocht das Ganze. Die Birnen
werden in einen Steintopf gelegt; dann gibt man auf
etwa 50 Birnmen %« Liter gemallenen Senf und legt ein
Beutelchen davon oben auf. Nun giesst man da~ erkaltete
Fssigwasser dariiber, so dass die Friichte davon bedeckt
sind. Einige Male wird der Saft abgegossen und gehirig
durchgeriihet. Nachdem dapn die Frichte umgeschiittet
wurden, so dass die oberen nach unten kommen, giesst
man den Saft wieder auf.

Zuckerbirnen. Etwas ganz Vorziigliches wird anf
folgende Weise aus Birnen bereitet: Auf 2': Kg. Birnen
werden 1 Kg. Zucker und 2 Liter Essig gerechnet, Zucker
und Essig wird gekocht, und zwar so lange, bis die
Fliissigkeit verschiumt, worauf die (geschilten) Birnen
in diecser TFliissigkeit weich gekocht, daun wit dem
Schaumliffe] herausgenommen und in ein Gesiilzglas gelegt
werden. Die zuriickgebliebene Fliissigkeit wird hierauf
stark eingekocht und iiber die Birnen im Glase gegosseu,
bis dieses gefiillt ist und sodann mit Pergamentpapier
verschlossen wird.

OBSIIANDEL UND OBSTABSATZ,
Ueber Obstmiirkte,

Es riihrt sich ganz gewaltig im Kreise der Obstziichter
Deutschiands; besonders in Mittel- und Siiddeutschland ist
ein gesundes, frisches, kriiftiges Zusammenwirken aller
betheiligten Kriifte zur Hebung des Obstbaues zu bemerken,
wozu wir rechnen miissen: die Sicherung eines guten Obst-
absatzes, die Hebung und Forderung des Obstbandels und
vor Allem der Obstuwiirkte, wie selbe seit einigen Jahren
in Deutschland, und zwar wit sehr guten, die Erwartungen
bei weitem iibertreffenden Erfolgen angebahnt und miy
sachlichem Verstindnisse auch durchgefiihrt wurden. In
erster Linie miissen wir hier die Centralstelle fiir Obst-
verwerthung in Frankfurt a. M. hervorheben, welche in
diesem Jahre, wo der Engros-Handel mit Kernobst erst am
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Aufange seiner Thitigkeit steht, bereits eine Million
Kilo Obst und an Beeren- und Steinobst cbenfalls
grosse Quantitiiten abgesetzt hat, Der wiirttembergische
Obstbauverein veranstaltet in Stuttgart einen grossen
Tafelobstmarkt, das stidtische Marktcomité in Koblenz
beabsichtigt desgleichen, einen grossen Obstmarkt sbzu-
halten, und so sehen wir fast in jedem Obstbaugebiete
Deutschlands die Obstmiirkte sich zu einer allgemeinen
Eivrichtung gestalten,

Unseren Obstbauvereinen wire daher vor Allem zu
empfehlen, nachdem die Klage des schlechten, ungesicherten
Absatzes und der zu erzielenden geringen Preise in den
Kreisen der Obstziichter eine allgemeine ist, diesen ge-
gebenen Beispielen zu folgen und insbesondere in den
grisseren Stidten, vor Allem in Wien, Obstmirkte in
der den Anforderungen des grossen obstconsumirenden
Publicums entsprechenden Weise in’s Leben zu rufen.

Im verflossenen Jahre wurden vom Schreiber dieser
Zeilen Obstmiirkte beziehungsweise Obstausstellungen in
Verbindung wit Obstverkiufen in einer Anzahl von Obstbau-
gebieten Niederosterreichs angeregt und mit Erfolg durch-
gefiibrt; die erzielten hoheren Obstpreise im Allgemeinen,
vermehrter Obstabeatz, gesteigerte Nachfrage und An-
knlipfung neuer Absatzquellen waren die Folge davon,
die fiir die Gebiete der einzelnen Obstmiirkte eine Werth-
summe von mehreren Tausend Gulden betrug.

Vor Allem wiire die Residenzstadt mit ihren nach
Tausenden ziihlenden obstconsumirenden Familien der ge-
eiguete Platz, einen Obstmarkt in’s Leben zu rufen, welcher,
fachminnisch geleitet, ein Markt nicht nur fiir Tafelobst
allein, sondern iiberbaupt fiir gut sortirtes Marktobst in
werthvollen Sorten zu civilen Preisen, die nur nach Kilo-
gramm bestimmt werden, sein miisste; Obst zum Preise von
10- 20 kr. pro Stiick ist auszuschliessen, da solche Preise
den Grossconsum nur abschrecken. Ein solcher Obstmarkt
wiirde vor Allem ein weites, gesichertes Absatzgebiet fiir
die viederosterreichischen Obstziichter, welche sich auf die
Cultur edler Sorten verlegen, werden; er wiirde aber auch
wesentlich den Obstconsum 2u heben berufen sein.

Hier ist daber ein praktisches Feld fiir die Thitig-
keit unserer Obstbauvereine, um direct eine Forderung des
Obstbaues durch vermehrten und gesicherten Absatz zu
erreichen; denn dieser ist das beste Firderungsmittel einer
rationell betriebenen Obstproduction, *

HAUSGARTEN.

Blumenzucht.
Aristolochia gig. var. Sturtevanti,

Die bekanuten Pflanzencultivateure Sander & Comp.
in St. Abans bringen von den so priichtigen Bliithen-
pflanzen unserer Vorhiiuser, der Aristolochia, eine neue
Sorte mit ausserordentlich grossen Bliithen, die Aristolochia
gig. var. Sturtevanti, in den Handel.

Die Bliitter dieser Aristolochia sollen eine Breite
von 50—60 Cm. erreichen und eine auffallende dunkel-
carmoisinrothe Farbuug haben, #

Fuchsia hybrida floribunda,
von den Handelsgiirtnern Struss & Noack in Bergedorf
in den Handel gebracht, ist eine ganz niedrig bleibende,
sich sehr reich verzweigende, schr dicht und gedrungen

wachsende Fuchsie, daher ihres Wuchses wegen besonders
werthvolle Pflanze fiir den Topf und auch als Gruppen-
und Einfassungspflanze im Hansgarten verwendbar; sie
diirfte auch mit ihrem etwas hiiogenden Wuchse eine
gute Ampelpflanze werden, Die Blumen dieser Fuchsie
sind zwar klein, aber sebr reich- und fast das ganze Jahr
bliibend. *

Statice.

Mgchte sich doch Jeder, der ein Fleckchen Garten
besitzt, eine Statice pflanzen. Es ist ein kleines unschein-
bares Staudengewiichs, welches in lockerer, nicht ge-
diingter, reich mit Sand versehener Erde vortrefflich
gedeibt und im Sommer tiber und idiber voll bliibt.
Die Bliithen, 8o zart und fein wie Porzellanbliimchen,
werden, wenn sie aufgebliiht sind, abgeschnitten und fiir
den Winter aufbewahrt. Es gibt nichts Hiibscheres in
Vasen und hie und da zur Ausschmiickung, wie einen
Zweig der Statice. Auch zwischen Moos und Ephen ist diese
Pfianze hiibsch zu Kriinzen filr die Griiber unserer Lieben,
Die Statice ldsst sich auch als Topfpflanze behaudeln ;
dort entfaltet sie, wenn ebeufalls in sandige Erde ge-
pflavzt, Blumen in Masse. RBezugsquelle: Louis Viewog
in Quedlinburg.

Um Myrthen zur Bliithe zu bringen,

ist es vor allen Dingen nothwendig, sie nicht alljibrlich
zu stark zuriickzuschneiden und sie den ganzen Somumer
hindurch im Freien so aufzustellen, dass sie der vollen
Sonne ausgesetzt sind.

Gemiisebau.
Zur Pflege der Gurkenbeeote.

Schyne Gurken schiitze maun dadureh vor Fiulniss,
dass man den einzelnen Friichten ein Brettchen, Glas-
oder Schieferstiickchen unterlegt; die vollkommen aus-
gebildeten und zuerst angesetzten Gurken bezeichne man
durch beigesteckte Stibchen zur Samenzucht. (Niemals
darf man zwei Sorten nebeneinander anbauen, da sie sich
gegenseitig leicht befruchten, wodurch geringwerthige
Friichte entstehen.)

Ein noch wenig bekannter Kunstgriff, den man bei
der Gurkenzucht mit Vortheil in Auowendung bringen
kann, besteht darin, dass man die Stengel auf den Boden
fest andriickt und dann mit Erde bedeekt, wodurch sie
Waurzeln treiben und weit linger tragen,

Das Diingen der Bohnen

gilt im Allgemeiren fiir tiberfliissig, ist aber doch
lohpend. Mit frischer Jauche darf man allerdings den
Bobnen micht kommen, aber fir Russ, Holzasche,
Thomasphosphatmehl, Compost sind sie sehr dankbar.
Ich ernte die besten Bohnen immer auf diesen Beeten,
welche im vorigen Sommer zu Rosenkohl sehr stark ge-
diingt waren. Unsere Gartenbobne gleich maunch anderen
Hiilsenfriichten ganz ohne Stickstoff zu ziehen, will nicht
gelingen, uud so gehort die Bohne meiner Ansicht nach
zu den Gewichsen, welche, um vollsten Ertrag zu geben,
auch wohl gediingt werden miissen.
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MITTHEILUNGEN.

Yersendung uud Verpaeckung der Reineclanden. In
Frankreich verschickt man die schiuen, goldgelben
und an der Sounnenseite hilbsch geritheten Reineclauden
in Holzkistchen, worin sie schichtenweise sorgliiltig ein-
gelegt werden, und wman erzielt dafiir sehr hohe Preise, weil
sich die Reineclauden auf diese Weise ziemlich lange
halten und die Aprikosen an feinem Aroma und an Siissig-
keit entschieden iibertreffen. Man legt dic Friichte mit
dem Stiele rach unten ein und fillt den Zwischenraum
zwischen der obersten Schichte, iiber welche man Seiden-
papier breitet, und dem Deckel mit feinen, trockenen
Papierspinen aus.

Das Conserviren der griinen Bohnen. Eines der
wohlschmeckendsten und nahrhaftesten Gemiise gewihrt
pur im Sommer die griine Bohne. Um aber auch zur
Winterszeit den Genuss derselben nicht zu enthehren,
muss die Hausfrau fiir gute Conservirung Sorge tragen.
Die beste Methode ist die Couservirung in luftdicht ver-
schiossenen Biichsen. Die dazu geschnittenen Bobnen,
welche recht zart sein miissen, wellt man in kochendem
Wasser iiber raschem Feuer ungefihr 10 Minuten ab.
Alsdann gibt man sie in Blechbiichsen und liisst das
Bohnenwasser etwas iiber die Bohnen stehen. Nun miissen
die Biichsen hermetisch zugeliithet werden, Nachdem man
sie in einen Kessel mit kochendem Wasser gestellt, hat
man darauf zu achten, dass das Wasser lebhaft kocht
und iiber die Biichsen geht. Falls noch kleine Oeffnungen
am Deckel derselben geblieben, was sich dadurch kund-
gibt, dass kleine Dampfbliischen aus denselben hervor-
quellen, miissen die Stellen nochmals vorsichtig gelothet
werden. Fiir ganze Literbiichsen rechnet wan 1%/, Stunden
Kochdauer, wihrend fiir balbe Literbiichsen 1% Stunden
geniigen. Die Zeit ist berechnet von da an, wo das Wasser
wieder lebhaft kocht, nachdem man die Biichsen hinein-
gestellt hat. Auf diese Weise conservirte Bohnen sind in
Bezug auf Geschmack und Aussehen kaum von frischen
zu unterscheiden. Der Aufbewahrungsort ist so ziemlich
einerlei; jedoch diirfen an demselben nicht so hohe Kiilte-
grade sein, dass der Iunhalt gefriert. Beim Gebrauche
behandelt man die Bohnen wie frische.

Photographische Aufnahme des Wachsthoms der
Pflanzen. Die Photographie hat sich bereits mehrfach in
den Dienst der Pflanzencultur gestellt und zr Nach-
weisung der durch zweckentsprechende Diingungen sich
entwickelnden reichen Bewurzelung beigetragen, wobei
wir insbesondere die epochemachenden Diingungsversuche
des Professors Wagner in Darmstadt erwiihnen wollen.
Nun hat der Pariser Amateur-Photograph Mach einen
Apparat coustruirt, welcher eine eingehende Beobachtung
des Wachsthums und der Entwickluug der Pflanzen von
Stunde zu Stunde zuliisst. Sein Apparat controlirt die
langsamen Bewegungen wie das Wachsthum einer Pflanze,
die sich gerade wegen ihrer Langsamkeit der unmittel-
baren Wahrnehmung durch das Auge entziehen Ein prakti-
sches Beispiel wird am besten diese Arbeit der Photo-
graphie erkliren. Nehmen wir eine Pflanze von ziemlich
raschem Wachsthum, z. B. einen Kiirbis, Wenn wir den
Kiirbis einen Tag lang unausgesetzt betrachten, so wird
es doch keinen Augenblick geben, in welchem wir sagen
kinnten: ,Jetzt ist er gewachsen“; wenn wir aber dann
Abends schlafen gehen und am Morgen den Kiirbis wieder
anschauen, so werden wir erstaunt rufen: ,Der Kiirbis

ist iiber Nacht gewachsen!‘ Und das ist nicht wabr, denn
der Kiirbis ist auch am Tage gewachsen; der Apparat
des Herrn Mach iiberzeugt uns daven. Dieser Apparat
ist so eingerichtet, dass er den Kiirbis in bestimmten
Zeitrinumen, sagen wir alle zwei Stunden, einmal photo-
graphirt, ohne dass man sich um die Vorrichtung, wenn
sie einmal eingestellt ist, zu kiimmern braucht. Man erhiilt
auf dicse Weise ionerhalb 24 Stunden 12 Photographien
des Kiirbisses, Vergleicht man diese Bilder ihrer Zeitfolge
nach genau miteinander, dann wird wan finden, dass auf
jedem spiiteren Bilde der Kiirbis etwas grisser ist, als
auf dem vorhergehenden; wir sehen also, wie der Kiirbis
wiichst. Wo dies nothwendig ist, photographirt die
Vorrichtung des Herrn Mach mehrere Tage, selbst
wochen- und monatelang; es ergeben sich dann sehr viele
Bilder, durch welche es ermiglicht wird, das Wachs-
thum einer Pflanze genan zu controliren, Durch dieses
Verfahren kann man daher auch genau und augenfillig
die Wirkung der verschiedenen kiinstlichen und npatiir-
lichen Pflanzenniihrmittel feststellen.

Taubenmist. Gartenfreunde und Taubenziichter sollten
nicht verabsiiumen, die oft durch Jahre nicht gesiuberten
Taubenschlige §fters zu reinigen, nm, abgesehen von der
Reinlichkeit, einen ganz vorziiglichen Diinger dadurch zu
gewinnen, der reicher an diingenden Bestandtheilen wie
jeder noch so hohe Procente zeigende Kunstdiinger ist.
Taubevmist enthilt nach der Apalyse von Wolf 17°6%,
Stickstoff, 17-8% Phosphorsiiure, 10%, Kali und 16%. Kalk,
ist daher seinen Bestandtheilen nach einer der reichsten
Diinger und zur Anwendung fiir alle Culturen im Garten,
insbesondere bei Zwergobstbiumen und Spalieren, als auf
Holztrieb und Fruchtholz sowie Bliithenansatz wirkend,
sebr zu empfeblen. Seine Auwendung erfolgt im Herbste
durch Ausstrenen und feuchtes Einharken im Umkreise
der Baumkrone oder Pflanze, ebenso vortrefflich aber
auch in fliissiger Form, nachdem man ihn vorher in einem
Bottich aufgeldst hat, ¥

Bebaute Weinbergsfliichen. Deutschland bebaut 600.000
Morgen, Frankreich 2,000.000 Morgen, Ungarn 1,600.000
Morgen mit Weinreben.

Yogelschuiz und Heckenschnitt. Im Interesse des
Vogelschutzes wire es durchaus erwiinscht, Hecken, Striu-
cher etc. nicht im spidten Friibjahre, sondern in der Zeit
vom 1. August bis 1. Mirz zu beschneiden. Unsere ge-
flederten Siinger und Helfer gegen die gefrissigen Feinde
im Obst-, Wein- und Gartenbau vermindern sich leider
immer mehr und es muss unbedingt Alles aufgeboten
werden, um wenigstens die jetzt vorhandenen zu erhalten
und durch zutrauliche Behandlung und Gewiihrung unge-
storter Schlupfwinkel an den Ort zu bannen. Mochten des-
balb alle Gartenbesitzer ihre Hecken und Striiucker ete,
nur im Winter beschoneiden und wihrend der Nistzeit den
Viogeln Rube gioonen. Natiirlich sehr zu verwerfen ist das
Abbrennen der Hecken im Herbste, wodurch die Vigel
ihrer Sehlupfwinkel ganz beraubt werden.

Personal-Nachrichten.

Kunstgiirtner F, Prosch, ein geschiitzter Mitarbeiter
unseres Blattes, wurde zum Graf Szechény'schen Schloss-
gédrtner in Horpacs, Post Schiitzen, in Ungarn ernannt,

Eine solenne Jubelfeier. Die weltbekannte Firma
Ph.Mayfarth & Comp., k. k. ausschl. priv. Fabriken land-
wirthschaftlicher Maschinen in Wien, feierte Sonntag den
15. Juli 1. J. anlésslich der Vollendung der 10.000. grossen

. Gopel-Dreschmaschine in ihrem Wiener Fabriks-Etablisse-
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ment ein Fest, welches kaum seines Gleichen finden diirfte.
Obwohl anfangs vom Wetter nicht begiinstigt, gestalteic sich
der aus obigem Anlasse von der gesammten Arbeiterschaft
und dem vollzihligen Beamtenkorper mit ihren Angehirigen
unternommene Ausflug nach Hadersfeld-Greifenstein den-
noch auf’s Gelungenste. Mit dem Friihtrain der Franz Josef-
Bahn in Klosterneuburg angelangt, setzte sich der unab-
sehbare Zug in der Richtung nach Kierling in Bewegung
und bot einen imposanten Anblick. Dort eingetroffen,
wurde in Flandorfer’s Restauration der Frithschoppen ein-
genommen, woselbst der Gesangverein der Fabriksarbeiter
seine animirenden Weisen vortrug. Hierauf wurde auf-
gebrochen und der Weg durch den duftigen Wald nach
Hadersfeld, dem eigentlichen Zielpunkte des Ausfluges,
fortgesetzt. Nach dem reichlichen Mittagmahle intonirte der
Gesangverein seine speciell zu Ehren des Tages instruirten
Lieder. In der Zwischenpause erstattete der Senior der
Arbeiterschaft in deren Namen dem Chef des Wiener
Etablissements, Herrn Adolf Moser, den tiefempfundenen
Dank fiir die wahrhaft generise Opferwilligkeit, worauf
der Beamtenkirper schwungvolle Toaste auf denselben
ausbrachte, welche der Chef in geriihrtester Stimmung
freudig erwiderte. Das ganze Fest, bei welchem auch
zahlreiche auswirtige Giste zugegen waren, nabhm einen
hoehst animirenden Verlauf und fand durch Musikvortriige
und ein Tanzkriinzchen seinen Abschiuss. Das schisne Ein-
vernehmen, welches bei genannter Firma zwischen Arbeit-
geber und Arbeitnebmer von jeher vorkerrsehte, fand in
diesem Feste seine thatkriiftigste Bestitigung.

Vereins-Nachrichten.

Giirtnerschule ,Elisabethinum* in MSdling. (Jubi-
lium.) Diese Aunstalt feiert im October 1894 das 25. Jahr
ihres Bestandes und vertffentlichen wir nachstehend einen
uns zugegangenen diesbeziiglichen Aufruf:

Die Girtnerschule ,Elisabethinum® in Midling begeht
im Vereine mit der landwirthschaftlichen Lehranstalt
»Francisco - Josephinum* im October 1. J. das Jubilium
des 25jihrigen Bestandes. Das unterzeichnete Comité fiir
die Vorarbeiten zur Betheiligung aller Absolventen des
»Elisabethinum“ an diesem Feste stellt an alle P. T. Col-
legen das Ansuchen, ihre Adressen, sofcrne dies noch
nicht geschehen, dem Director, Herrn k. k. Regierungsrath
Dr Theodor v. Gohren, umgehend mittheilen za wollen.

Alles Nihere tiber die Feier wird rechtzeitig bekannt-
gegeben werden.

Das Comité:
Max Klose, Kunst- und Handelsgiirtner in Hotzenplotz.
Alois Kiigerl, Baron Rothschild’seher Girtner in Wien.
Ernst Loffler, Kunst- und Handelsglirtner in Baden.
Hermann Ludwig, Rosenziichter in Hullein.
Joh, Marek, griifl. Zierotin'scher Schlossgiirtner in Blauda.
Josef Slouka, Giirtner in Schiinbrunn.

Literatur.

Neune Erscheinungen,

Die Orchidaceen Deutschlands, Deulschisterreichs
und der Schweiz. Bearbeitet von Max Schulze. Nit
circa 100 Chromotafeln. Preis pro Lieferung a Mk, 1.
Gera-Untermhaus, Fr. Engen Kihler's Verlag.

Mit dem Erscheinen der Liefernngen 11—13 ist nun
die Herausgabe dieses schinen Werkes beendet und wir
konnen das iiber dieses Buch mehrfach Erwihnte nur voll-
stiindig bestiitigen. Die Ausfiilhrung der grossen Anzahl
von 'Tafeln und Abbildungen ist vorziiglich, der be-
schreibende Text ausfiibrlich und erschipfend, wie er wohl
vollkommener in keinem Werke iiber die einheimischen
Orchidaceen geboten wurde; es ist ein vorziigliches Hand-
buch fiir jeden Botaniker und Pflanzenfreund, welches auch
allen upseren Giirtnern zum eingehenden Studium wiirm-
stens empfohlen werden kann. Einen werthvollen Schmuck
des Werkes bildet das der letzten Lieferung beigegebene
Bild Reichenbach’s, des hochverdienten Orchidaceen-
forschers und -Kenners. *

Das Obst als Nahrongsmittel. Von A. Gebhardt.
Leipzig, Verlag von Th. Grieben.

Der bescheidene Titel umfasst ein Biichlein iiber die
vollstiindige Beniitzung von Obst jeder Art und der Auf-
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bewahrung desselben: ferner gibt uns der Verfasser ein-
gehende Unterweisung iiber Dunstobst, Obstconserven und
Dorrobst aller Art, die Herstellung von Obstsiften, Obst-
gélee, Obstpasten, Luxusobst, Obstwein, Obstessig, Beeren-
wein und Fruehtliqueur sowie der Erzeugung von Bonbons
jeder Art; diese Ausfithrungen sind moglichst einfach
und leicht verstiindlich. Es ist ein werthvolles Biichlein
fiir ungere Obstziichter, nicht minder aber auch fiir unsere
fleissigen Hausfrauen. *

Der feldmlissige Glartenbau oder die Nmtzglirtnerel
im Grossbetriebe. Von R. Herrman, konigl. Garten-
inspector. Mit 22 Abbildungen. Neudamm, Verlag von
J. Neumann. Preis 2 Mk. 40 Pfg.

Vorliegendes Buch enthiilt in ausfiibriicher Weise eine
Darstellung des gesammten Gartenbaues mit Einschluss
des Gemiisebaunes im Grossen und der Samenzucht, ferner
sehr eingehend und anf praktischen Erfahrungen fussend
den wirthschaftlichen Obstbau am Felde und im Garten,
wobei wir besonders die beschriinkten, aber nur werth-
volle Friichte enthaltenden Obstsortimente hervorheben
miissen. *

Salatbiichlein. Von Theoder Lange. Mit 30 Abbil-
dungen. Neudamw, Verlag von J. Neumann.

Ein zierliches kleines Schriftchen, welches sich zur
Avufgabe macht, alle in der Kiiche gute Verwendung
fivdenden, zumeist vielfach missachteten Salatpflanzen
und -Kriuter bekannt und uns mit deren Cultur vertraut
zu machen; das Biichlein enthiilt ferner eine gute An-

weisung tiber die Zubereitung der verschiedenen Salate. *
Marktbericht.

Wien. Eugros-Preise im Monat August 1804:
Kirschen pro Kilo kr. 15—380
Weichseln e e " om w 20—50
Aprikosen (Marillen) . o »  B8—30
Pfirsiche, hiesige " » w 10—30

" italienische nooom » 10—60
Pflaumen . om y DH=30
Zwetschken . . » B—24
Kornelkirsechen . . . . . . . . . . .., - n 15—20
Acpfel, Sommer- . . . . . . .. . " n w 8—20

»  Herbst-Calville, Rother . v o » 15—20
Birnen, Dukaten- I " " . 10—=20
" Nagewitz- . . . .. . . . . .. s o s B-16

" Hafer- . . . . . . . .. .. .. PR y 812

" Salzburger e e e e . om n  6—20

n Plutzer- e e e e . o w 15—32

” Tafel- (Riimisehe Schmalzbirnen) . . o n 10220

" italienische . w  om » 15—35
Azarolen {Pyrus bacecata) . - - o 1220
Arschitzen e e . 100 Stiick  ,, bhu—6Y
Erdbeeren, Wald- . pro Kilo , ©0-120
Himbeeren o - " . 30=50
Johannisheeren. rothe R n 14—20
" schwarze " " . 243U
Stachelbeeren (Agras) »  on s G614
Heidelbeeren O . 10 16
Preiselbeeren . » . 16—24
Feigen, biesige o Stick , H—10
- italienische . Kilo , 15—50
Weintrauben, italienische s o n 2D—G0
Melonen, Zucker- , Stlick ,  8-180

" Wasser- . - " » B—HO
Niisse. frische 100 » 40-80

INHALT, Obst- und Obstsortenkunde: Das Steinobstsortiment
des Deutschen Pomologenvereines, Die Ams:den-Ptirsich.
Praktischer Obstbau: Ueber die Wurzelaustriebe der Steinobst-
biaume. — Pflege der veredelten oder wingepfropften Obsthiume
im Sommer. — Praktischer Gartenbau: Anwendung von Kunst-
dilnger im Guartenbau. — Praktischer Weinbau: Diingung der
Weingirten. — Feinde des Obstbaues: Ameisen auf Obstbinmen. —
Die Rebenschildlans und jhre Bekimpfung. — Obstverwerthung:
Pfliicken, Sortiren und Verpacken des Obstes. — Zur Obstmost-
bereitung. Gebrauch von Reinzuchthefe bei der Obstmost-
vergihrung., — Zur Verwerthung unseres Obstes. — Obsthandel
und Obstabsatz. Ucber Obstmirkte. — Hansgarten. Blumenzucht:
Aristolochia gig. var. Sturtevanti. — Fuchsia hybrida floribunda,
— Statice. Myrthen zur Bliithe zu bringen. — Gemiiseban:
Zur Pflege der Gurkenbeete. — Das Diingen der Bohnen. —
Mittheilungen : Yersendung und Verpackung der Reineclauden. —

Conserviren der griinen Bohnen. — Photographische Aufnahme
des Wachsthums der Pflanzen. — Taubenmist. — Bebaute Wein-
bergslichen, — Vogelschutz und Heckenschnitt. — Personal-Nach-
richten. — Vereins-Nachrichten. — Literatur. — Marktbericht,
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Auf grossen Ansstellungen mehrfich und sfets nur
mit ersten Preisen pramiirt.

BA.UMER

. Patent - Yerschiuss,
=43 die einzige und ein-
fachste Art, Compels
etc. auf Jahre hinaus
tadellos haltbar ein- |
zusieden, obne beim
Einsieden die Gliser
nachdunsten zu mis-
sen. Erklirende Pro-
specte hieriiber versendet auf Verlangen
der Patent-Inhaber F. Baumer in Perch-
toldsdorf bei Wien. Concurrenz aus-
geschlossen.

Attest: Mit wahrer Freude gebe ich
jeden Tag inu die Speis, da die nuch Threr
Methode conservirten Frichte sich wirk-
lick ausgezeichnet hualten.

Rudoik, am 28, December 1890.

Grifin Sofle Hompesch.

Das General-Dapit meine” weltbekannten Obst.
connerven (Compots, Marmeladen etr.) befindet
sich far Oesterreich-Ungarn bei THEODOR ETTI,
Wien, 1. Akademiestrasse 1, sowie anch in jeder
grosseren Delicatessenhandlung und Conditorei der
Monarchie zn haben, (274)

W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)

Obstbaum- und Gehdlzschulen
daraz, Steiermark

anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Qesterreichs
empfieblt grosse Vorrithe 1241)
Obstbiume, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Erdbaeren, Gehdlze,
Spargelpflanzen, Edelreiser etc.

Beschreibende Kataloge gratis.
-\

Obstmodelle (Lehrmtle

in naturgetreuer Nachbildung, simmt-
lieche fiir die @sterreichischen Provinzen
zusammengestellten Normal- Obstsortimente
umfassend, fiir Obstsortenkenntniss und als
vorziigliches Lehrmittel empfohlen.

Frisch eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomologenvereine in averkannt vorziig-
licher Qualitit biiligst nachgebildet.

W3~ Prospecte und Kataloge stehen
gratis zu Diensten. (253)

Victor Diirfeld Nachfolger
Obervogelgesang bei Pirna, Sichs. Schwelz.

AN
Die
Amerikanischen Friihpfirsiche
mit Bericksichtigung dor Phrsiche iberhanpt,
Mit 14 col. Tafeln.

Von Prof, Dr. Rudolf Stoli.

Unter obigem Titel ist in Grossoctav-
format ein Buch mit 14 wirklich kiinstlerisch
ausgefiithrten colorirten Tafeln erschienen,
welches schon seines gediegenen fachminni-
schen Inhaltes wegen, wasAbstammung, Zucht,
Cultur ete. betrifit, von einem jeden Pfirsich-
freunde mit Freude begriisst werden wird.

Zum Preise von fl. 260 zu beziehen durch
die Administration des ,Fruchtgarten®.

Josef Renezeder

Forstamts-Assistent nnd Banmschulenbesitzer in St Martin, fnokreis (Oberdsierreich)
offerirt zur Herbstsaison 1894 (276)

seine grossen Vorriithe von Rosa canina zu Wurzelhalsveredlungen,
Obstwildlingen, Obstbiumen, Wald- und Parkpflanzen, Alles von Prima-
Qualitiit zu den niedersten Preisen. Preisverzeichniss gratis und franco.

Im Verlaufe von 6 Jahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen und Diplomen
ausgezeichnet.

ICTORIA-BAUMSCHULE

in Schéllschitz bei Briinn.

Grosste Obstbaumschule Mahrens!

Obstbiume, Hochstamme u. FormbAume, Allee-Zierbdume, Zierstriucher, Obstwildlinge,
Heckenpflanzen, Rosen auf Simlingsstiimmen gezogea, Coniferen, Gartengerathe und
Werkzeuge.

Reich illustrirte Kataloge auf Verlangen gratis und franco.

&L Zur Obstverwerthung. =&
Pressen fiir Obst und WWein

neuester vorziiglichster Construction.
Garantirt hochste Leistungsfihigkeit bis zu 20°/, grasser als bei allen anderen Pressen.

Obst~ und Traubenmiihlen

Traubenrebler (Abbeer-Raschinen)
Completc Mosterei- Anlagen, stabil und fahrbar

Dorr-Apparate
fiir Obst und Gemise
Neueste = selbstthiitige <g Patent-
Reben- und Pflanzenspritzen ,,Syphonia“

fabriciren als Specialitdt

PH MA.YF.A.RTI—I & Co.
kaiserl. u. konigl. % ausschl. privilegirte

Fabriken landwirthsch. Maschinen, Eisengiesserei u. Dampfhammerwerk

Wien, IL. 'Taborstrasse 76. (266)

Kaialoge nebst zabllosen Anerkemnungsschreibsn gratis. — Vertreter und Wiedervorkiuler erwinacht.
S VYor Ankauf von Imitationen wird gewarnt, ~am=

(264)

Verlagsbuchhandlung fiir Landwirthschaft
und Gartenbau, Forst- und Jagdwesen,

Neudamm.

@ leder Plzfreund und -Ziichter
kaufe sich das soeben erschienene
Buch:

Trliffeln und Morcheln,

Beschreibung, mnatiirliche ond Kkiinst-
liche Gewinnung und Verwerthung.

J. Neumann,

W~ Wer das ganze Jahr Gurken |
haben will, kaufe sich das soeben
erschienene Buch:

Die Gurke,

ihre Cuitur im freien Lande und unter
sowie die Verwerthung ihrer
Friichte.

Von Josef Barfuss,

Glas,

Die neuesten wissenschaftlichen und
praktischen Erfahrungen berlick-
sichtigend.

Von Ernst Wendisch.

Mit 20 Abbildungen. Mit 15 Abbildungen,

Preis cartonirt 1 Mk. 20 Pfg. Preis cartonirt 1 Mk. 50 Pfg.

82 Diese Biicher sind zu beziehen durch jede Buchhandlung, sowie auch
gegen Einsendung des Betrages portofrei von der Verlagsbuchhandiung
direct. J. Neumann, Neudamm.

Horansgeber: Wilkelm Kdhler,

Fir die Redaction verantwortlich: Wilhelm Kdhler.

Druck von K@hler & Hamburger.
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OBST- UND OBSTSORTENKUNDE.

Birne ,,Olivier de Serres“.
(Hiczu eine colorirte Fruchttafel.)

Heimat und Vorkommen: Ist franzisi-
schen Ursprunges und jetzt ziemlich verbreitet.

Gestalt: platt, plattrundlich, etwas unregel-
missig gebaut, mit flachen Erhebungen und zuweilen
mit Schriirungen vom Stiel zum Keleh laufend,
besonders bei kleineren Exemplaren, wodureh die
Friichte manchmal gegen den Kelch zu wie gerippt
erscheinen ; grosste Breite in der Mitte der Frucht.
Sehr grosse Frichte messen 9—10 Cm. in der
Breite, 7- 8 Cm. in der Hihe nnd eireichen ein
Gewicht von 30 -—352 Dekagramm.

Keleh: bornartig; Kelehhohle ziemlich weit
und tief, meist berostet; Kelcbfliche oft beulig-
kantig.

Stiel: stark, braun,
enger, meist herosteter Senkung.

in ziemlich tiefer und

Schale: blassgriingelh, spiiter weissgelb, bei
sehr holer Reife anf der Sonvenseite strobgelb mit
einem Anflug von Rothe, trocken und dick, etwas
raub, ist mit =zahlreichen Rostabzeichen, Rost-
spritzerchen, anch zusammenhiingenden Rostfiguren,
besonders um Keleh und Stiel, versehen.

Fleisch: weissgelblich, saftig. Geruch be-
merkbar, ziemlich feinkdrnig, schmelzend, xiiss-
sduerlich, bei geringer Reifc etwas herb, doch

aromatisch, pikant, sehr gut.

Kernhaus:
Kernen,
Reifezeit und Nutzung. Diese Birne reift
vom December an bis April, gehirt also zu den
spitesten feinen Winter-Tafel- und IHaudelsbirnen.
Iligenschaften des Baumes. Der Baum
wiichst ziemlich kriiftig, dic Knospen stehen an den
Holzzweigen enge beisammen; sie sind stark ab-
stehend und bilden eine gedrungene, pyramidale
Krone. Auf Quitte gedeikt der Baum gut und eignet
sich derselbe auch sehr gut zu FormbiAumen.
Blitter: ziemlich lang gestielt, mittelgross;
Bliathen: mittelgross, Blumenblitter ziemlich lang
genagelt, an den Réndern aufgebogen; Griffel
etwas kiirzer als die Staubgefiisse: Kelch: gross,
wollig, Kelchbldttchen und Fruchthecker klein.

klein, hohlachsig mit spitzen

Zweige: stark, dunkelbraup, mit zahlreichen
feinen Rindenpunkten; Holzknospen stark entwickelt,
abstchend; Basisknospen und die Knospen der vor-
zeitigen Zweige nicht entwickelt; Bliitbenknospen
gross, etwas spiiz.

Der Baum leidet ziemlich stark von Sep-
torin. — Sphaerella pyri —, daber {riibzeitige Be-
spritzungen mit Kupferkalk angezeigt sind, Der-
selbe verlangt einen guten, warmen, bearbeiteten
Boden und eine warme, gute Lage.

Werth der Sorte: Vorzigliche spite Tafel-
und Handelsbirne, besonders fir das Weinklima
geeiguet und zur Anpflanzung zu empfehlen.

San Michele a. d. Etsch, Tirol.

Karl Mader.
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Winter-Nelis.

(Hiezu eine colorirte Fruchttafel.)

Heimat und Vorkommen: Diese Tafel-
birne wurde durch einen Herrn Nelis in Mecheln
erzogen und von dort aus iberall verbreitet.

Synonyme: Colmar- Nelis, Nelis d'hiver,
Boune und Beurré de Malines, Vrai Coloma de
printemps, Coloma d’hiver.

Gesgtalt: schwach mittlere Friichte messen
etwa 6—7 Cm. in der Breite, 6—7 Cm. in der
Hohe und sind von mehr rundlicher Gestalt; etwas
grossere Exemplare zeigen eine stumpfkegelformige
Gestalt und sind etwas hoher gebaut. Die grosste
Breite ist gegen den Kelech zu gelegen, um den
sich die Frucht stark abwdlbt. Die meisten Friichte
zeigen eine vom Stiel bis zum Kelch laufende
Vertiefung, wodurch sich ungleiche Hilften bilden.
Gewicht 10—15 Dekagramm.

Keleh: klein, hornartig, aufgerichtet, breit-
blitterig, zuweilen auch verstiimmelt.

Stiel: holzig, 2',—3', Cm. lang, gebogen,
etwas vertieft stehend.

Schale: Grundfarbe erst griinlichgelh, spiter
wehr strobgelb, doch ist davon nur wenig zu sehen
und ist die Schale fast ganz mit einem mehr oder
weniger zimmtfarbigen, zusammenhingenden Rost
oder zerspritzten Rostabzeichen, besonders um den
Keleh, bedeckt.

Fleiseh: weiss, feinkdrnig, saftig, schmel-
zend, vollschmeckend, sehr siiss, doch eine cnt-
sprechende Menge Sidure enthaltend, von erfrigschen-
dem, wiirzigem Geschmacke, sehr fein.

Kernhaus: ganz hohlachsig,
kammerig, klein; Samen breiteiformig, dunkelbraun.

Reifezeit und Nutzung. Reift vom No-
vember bis Jinner und ist eine vorziigliche Tafel-
birne, auch fiir den Export geeignet.

wenig eng-

Eigenschaften des Baumes. Der Baum
wiichst missig stark; die Zweige sind dunkelbraun
und mit zahlreichen Rindenpunkten versehen; die
Knospen spitz, graulich; die Aeste schlank, herab-
hiingend.

Bliithen: mittelgross; Blunenblifter: lang
genagelt, anseinanderstehend; Griffel: fast gleich
lang wie dic Staubgefisse; Kelchbldttchen sebr
spitz, lang, herabgebogen, wollig; Bliithenstiel lang,
diinn. Mit den Bliithen erscheinen gleichzeitig wenige
Blitter.

Die Blitter
schinal, elwas breiter an den Holzzweigen,
randig; Blattstiel lang, dinn.

Der Baum zeigt keinen schiinen Wuchs, eignet
sich daber fir die Formbaumzucht nicht besonders

sind an den Fruchizweigen
gans-

i nieht zu

und diirfte im Allgemeinen besser fiir den Halb-
hochstamm passen. Derselbe verlangt einen guten,
trockenen Boden, Von der Septoria
— Sphaerella — leiden die Blitter des Baumes
ziemlich stark, daher zeitliche Bespritzung mit
Kupferkalk nothwendig ist.

Werth der Sorte. Sie ist eine der werth-
vollsten feinen Winter-Tafelbirnen, welche auch
in mittleren, ja selbst in weniger glinstigen Lagen
noch einen geniigenden Reifegrad erlangt, so dass
wir dieselbe zum Anbau wirmstens empfeblen. Fiir
den allgemeinen Obsthandel fehlt dieser qualitativ
ausgezeichneten Birne allerdings das Hussere An-
sehen.

San Michele a. d. Etsch, Tirol

Karl Mader.

Stachelbeere ,Friiheste von Neuwied,
P. Hoppen.
(Siehe Abbildung Fig. 13)

Bei dem Umstande, als die Stachelbeeren so-
wohl als frische Frucht fiir den Markt als auch zur
weiteren verschiedenen Verwerthung, insbesondere
auch zur Weinbereitung, vermehrte Cultur und Anban
erbalten, bringen wir der Einfithrung einer werth-
vollen Stachelbeersorte, und zwar eciner friihen
Marktfrucht, welche Garteninspector und Beeren-
ziichter Maurer in Jena in den Handel bringt,
volles Interesse entgegen.

Diese Stachelbeere ist sebr frihreifend, griin,
grossfriichtig, dnsserst diinnschalig, wenig behaart.

Die Fritheste von Neuwicd wurde Ende der
Siebziger-Jahre Baumschulenbesitzer  Peter
Hoppen in Neuwied a. Rh. geziichtet und ist bis
jetzt in Deutschland wvoeh nicht verbreitet. Garten-
inspector Ad. Koch in Braunschweig beschrieb
dieselbe zuerst iwm ,Vercinsblatt fir die Mitglieder
des deutschen Pomologenvereins®, Jahrgang 1889,
Scite 66, als ,Fritheste von Neuwied, P. Hoppen*.
Die Frucht ist meist Linglich, seltener rundlich,
bisweilen uongleich gross, mitunter sebr gross.
Linge 382 Mm., Breite 7537 Mm. Die Schale ist
diinn, glinzend, zerstreut driisig und flaumig behaart,
Grundfarbe hellgriin, bei voller Reife gelblichgriin,
am Kelche weisslich. Die Adern sind durchscheinend,
reich verdstelt mit zahlreichen griinen Punkten.
Der Geschmack der sehr saftreichen Fracht ist
dusserst angenehm, silss. Ich erntete die ersten
vollkommen reifen Friichte im Jahre 1890 am 22. Juni,
1891 am 8. Juli, 1892 am 27. Juni, 1893 am
20. Juni und 1894 am 20. Juni. Von den mir
bekannten grossfriichtigen Sorten ist sie die frtihest-
reifende. Es charakterisirt die cigenartige Frithreife

yom
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der Sorte am besten, dass schattige, im Invern der
Straucher hiingende Friichte oft die zuerst reifenden
sind. Selbstredend tritt die Friihreife erst dann
typisch ein, wenn die Striucher ein Alter von
3—4 Jabren erreicht haben. Der Wuchs des
Strauches ist kriftig und aufrecht; die Stacheln
sind zablreich, 1—3theilig und ziemlich lang. Die
Fruchtbarkeit ist eine sehr reiche. Die Sorte folgt
in der Reife alsbald der ,Minima“ und »Green
yellow seedling“, reift gleichzeitig mit , Yellow lion¢,

2

Fig. 13,

fibertrifft aber alle drei an Grosse und Wohl-
geschmack erheblich. Eine ganz vortreffliche Tafel-
wie Marktfrueht, empfehlenswerth zum aligemeinen
Anbau.

Ueber diese Neuziichtung theilt der Ziichter,
Herr P.Hoppen in Neuwied, unterm 1. Februar 1894
noch Nachfolgendes mit:

,In der zwciten Hilite der Siebziger-Jahre
machte ich in meinem im sogenannten Wildchen
gelegenen !/, Hektar grossen Garten mehrere Aussaaten
von ganz hervorragend gut entwickelten Beeren
verschiedener Sorten, darunter aunch Mertensis.

Im Jahre 1881 hatten simmtliche Sdmlinge zum
zweiten Male getragen und ich erkannte, dass 909,
binter den Eltern waren, nur einige hatien an-
nithernd Grissse und Qualitiit der Eltern erreicht,
welche bezeichnet und isolirt verpflanzt wurden,
wihrend der grissere Theil auf den Scheiterbaufen
wanderte. Unter den wenigen verpflanzten Sim-
lingen hefand sich einer aus Mertensis, welcher
mir wegen seiner {riithen Reifezeit, Diinnschaligkeit,
Saftfillle und seiner Giosse der Beeren auffiel und

Stachelbeere ,Fritheste von Neuwied. P, Hoppen¥,

wieder an eine andere Stelle verpflanzt wurde. Im
Herbst 1882 hatten wir die grosse Rbeiniiber-
schwemmung; in meinem Garten stand das Wasser
circa 4 Mtr. hoch; als das Wasser bis auf 1 Mtr.
gefallen war, trat Frost ein und es bildete sich
eine Eisdecke von 12 —15 Cm., welche dem darunter
sinkenden Wasser nachfolgte und Alles von Pflanzen
zertriimmerte, was nicht geniigend Widerstand
leisten kounte. Als das Eisim Friibjahr geschmolzen
und der Garten passirbar wurde, wurden simmt-
liche Triimmer beseitigt, auch die des Stachelbeer-
Samlings. Im Sommer 1883 kamen Dun an der
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Stelle, wo der Simling gestanden, acht Triebe aus
dem Boden, welche 1884 gut bewurzelt, getrennt
und wieder separat verpflanzt wurden. Die guten
Eigenschaften der Frucht Dlieben constant, welches
mich veranlasste, eine Quantitit Friichte an den
des Deutschen Pomologenvereins,
Herrn Garteningpector Koeh in Braunschweig, zur
Priifung su senden, welcher davn die Benamsung
voruahm,

Geschiiftsfithrer

Die Ostheimer Weichsel.
Von &. W. Uhink, Lichteathal-Buden.

An steilem, wenig fruchtbarem Geldnde, wo
ein anderer Obstbaum sein Fortkommen nicht mehr
finden wiirde, da ist die Ostheimer Weichsel am
Platze und gibt noch eine immerhin ertrégliche
Bodenrente. Ksg ist eine kostliche Kirsche von siiss-

saurem Geschmacke, welche in der Mitte des
vorigen Jalrhunderts von einem Feldarzte aus
Italicn mitgebracht und zuerst in Ostheim an der

Rhon angepflanzt wurde; die Frueht ist von mittlerer
Grosse, rand, sehwarzroth, mit langem Stiel, zartem
Fleisch, stark firbendem Saft, mit etwas hervor-
stechender, gemilderter Siure. Sie ist zum frisehen
Genusse wie auch zum Trocknen vorziigiich und
ldsst sich auch, im Grossen angebaut, zum Brennen
gut verwertiien. Der Wuehs ist zwergartig und
bildet die Pflanze, wie Johannis- und Stachelbeeren,
Buseh, welcher zur FErde mit Frucht
bedeckt ist, weshalb sie auch oft in Girten
Rabatten ete. angepflanzt wird; sie bat nur den
Uebelstand, dass ihre zahlreich erscheinenden Aus-
linfer auf den Beeten liistig werden. Der Haupt-
werth der Ostheimer Weichsel liegt darin, dass sie
mit jedem Boden vorliech nimmt und, wie schon
hemerkt, ist dieselbe
gecignet, steilen, kiesigen Aeckera noch einen Er-

einen bis

auf

eingangs ganz besonders
trag abzuringen. Die Vermehrung dieses Straucles
ist Husserst leicht: wie schon erwihnt, macht der-

selbe viele Auslidufer, welche sich zur Fortpflanzung

gut eignen; will man zur Anpflanzung einer
grosseren FKliche raseh zn Vorrath kommen, so

kann man auch die Seitenzweige der DBiische in
Furchen legen, dieselben mit Erde bedecken nnd
dann im zweiten Jahre, nachdem sie cich gentigend
bewurzelt haben, ablisen und verpflanzen. Wili
man an einem Bergabhange eine
anlegen, so setzt man dic bewurzelten Stimmehen
in Reihen von 1Y, Meter Abstand, in den Neihen
halte man einen Abstand von 1 Meter; man behackt
sie alljahrlich und hilt den Boden von Unkraut
rein. Alle fiinf bis sechs Jahre wird das alte Holz
abgehauen; doch wird diese Arbeit nie an der

grissere Plantage

ganzen Pflanzung auf einmal vorgenommen, sondern
jeweils an einem Theile derselben, damit man nicht
manche Jahre ganz ohne Ertrag ist. Diese Kirsche
triigt nur an einjibrigem Holze, weshalb das Ab-
schneiden der alten Triebe angebracht ist, was sie
auch wie keine andere Kirsche oder sonstiger
Obsthaum vertrigt.

Will man die Ostheimer Weichsel im Garten
anpflanzen, so nimmt man besser einen Baum, der
auf Prunus Mahalel (die Weichselkirsche) veredelt
ist, da die reichlich sich bildenden Wurzelschbss-
linge wurzelechter Biume im Garten liistig werden.
Wer einen Hochstamm dieser Sorte wiinseht, ver-
edle auf Siisskirschen in Kronenhthe; man hat
jedoch die Erfahrung gewacht, dass die Friichte
von Hochstdmmen nicht wohlschmeckend sind
als von Biischen.

Bei Bezug von Ostheimer Weichseln sehe man
sich vor, dass man die richtige Sorte bekommt;
von gewissenlosen Hindlern werden oft auch andere
Sauerkirschen als solehe verkauft, ja aus Ustheim
selbst sind schon viele falsche ausgesandt worden,
wie ich mich sclbst iiberzeugen konnte. Vor
etwa drei Jahren erbielt ich eine Anzahl echter
Biumchen vom Biirgermeister in Ostheim, welche
auf meinem Gute gedeihen und  einen
reichen Ertrag versprechen. (Allg. Obstb.-Ztg.)

S0

irendig

Malus communis als Mostebsthaum.

Der wilde oder Holzaptel (Malus communix),
in Frankreich Pommier frane genannt, wird in der
Normandie, wo die Ciderbereitung zu Hause ist,
in grosster Menge cultivirt; ganze Baumgiiter be-
stehen nur aus diescr einen Apfelsorte. Die Frucht
ist nieht gross, ziemlich sitss und von berbemn Ge-
schiacke auf der Zunge nach dem Genunsse. Die
Sehale ist ziemlich dick nnd verleiht deswegen
dem Weine eine schone Ifarbe. Er
erstaunlicher Fraochtharkeit, hiingt fest am Baume,
reift zu gleicher Zeit ; er bliiht spiit, erfriert deswegen
selten an seinen Bliithen, leidet im Allgemeinen
weniz durch die Ungunst der Witterung. Fir
grisssere Winterkiilte ist der Wildapfelbaum nieht
empfinglich, eine Eigenschaft, die namentlich in
Mittel- und Norddeutschland Freunde
gewinnen sollte. In Bezng auf Bodenverbiltnisse
ist derselbe nicht wiihlerisch, stellt keine hohen
Anforderungen, ist mit jeder Lage zutrieden und
eignei sich seiner wenig einladenden Frucht wegen
sehr zur Bildung von Allecn an Strassen und Feld-
wegen. Iir trigt sebr reichiich und ist fiir bessere
Behandlung sehr empfinglich. Die Friichte des
Malus ecommunis sind daher, wenn selbe vereinzelt

ist dabei von

demselben
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vorkommen, zu verwerthen und werden seine
Frichte da, wo dieselben mit feineren
Sorten gemostet werden, das nithige
Correctiv zur Besserung und Haltbar-
machung der Obstweine bilden.

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Ueber das Bespritzen der Obstbiume mit
Kupferkalk.

Das Bespritzen der Obstbiume mit Bordelaiser
Brithe (Kupferkalklosung), welches in Amerika mit
so grossem lirfolge von allen Obstziiehtern durch-
gefiibrt wird, ist in den Kreisen unserer Obstziichter
noch picht so beachtet und geschitat, wie es diese
Arbeit als Bekdmpfungsmittel gegen das Heer von
Ungeziefer und Pilzen verdienen wiirde. Wir bringen
daher nachstehend eine in den , Tiroler landw. BL.“
verdffentlichte Erfahrung dartiber, die unseres Kr-
achtens nach volle Beachtung verdient. Sie lautet:

Ueber das Bespritzen von Calville-Aepfeln mit
Kupferkalk haben wir in diesem Jahre folgende
Erfabrungen gemacht: Angewendet wurde auf
1 Hektol. Wasser 1, Kg. Kupfervitriol und 1 Kg.
Kalk als Brithe Nr. I; gleichzeitic anf 1 Hektol.
Wasser !, Kg. Kupfervitriol und 2 Kg. Kalk als
Brithe Nr. II. Beide Mischungen erwiesen sich
gegen Sphaerella und Fusicladium gleich gut
wirksam. Da aber die erste Spritzung erst vier
Wochen nach der Bliithe vorgenommen wurde und
inzwischen viel Regen gefallen war, so hatte das
Fusicladium bereits Schaden angerichtet. Dieser
Schaden ist heute ctwa halb so gross als bei
Calvillen, welche bis dato heuer iiberhaupt nicht
gespritzt worden sind. Mit Mischung Nr. 1I wurde
nur in der Ddmmerung und bei bewslktem Himmel
gespritzt. Die Friichte blieben fast giinzlich von
Korkrost verschont. Mit Mischung I blieben unter
denselben Uiwstinden die Friichte gleichfalls rein,
Da, wo mit Brithe Nr. I aueh im Sonnenschein
gespritzt wurde, entstanden auf der Haut kleine
rothe Flecken und spiiter Korkrost. Mit Brithe
Nr. IF ist im Sonnenschein nicht gespritzt worden.

Ungespritzte Friichte sind rostrcin, zeigen aber
reichlich Fusicladium. Acht Wochen nach der

Bliithe erfolgte die zweite Spritzung. welehe auch,
wenn bei Sonnenschein geschehen, keinerlei schidi-
gende Wirkung zeigte. Ich vermuthe, dass man
auch mit Spritzen von reinem Wasser im Sonnen-
schein bald nach der Blithe Korkrost erzeugen
kann, Ich erinnere daran, dass Edelrothe und
Calville gleich heikel gegen Korkrost sind.
A.v. d. Planitz.

FEINDE DES OBSTBAUES.

Die Eulenraupen als Rebenfeinde.

Von Dir. W, Schiile in Brumath i, E.

Wir entnehmen den viel des Wissenswerthen brin-
genden ,Mittheilungen iiber Weinbau und Kellerwirth-
schaft* pachstehende Notiz iiber die Eulenraupen als
Rebenfeinde:

»In den verschiedensten politischen Zeitungen und
Fachzeitschriften las man withrend des Monates Mai Ab-
handlungen iiber das Auftreten von Rebenschidlingen,
welche in der Entfaltung begriffene Kuospen, die jungen
Triebe und Bliitter so vollstiindig abfressen, dass die be-
treffenden Rebeunstiicke wochenlang, weil kahl (blattlos),
schon von weitem zu erkennen seien — und zwar erfolgte
dies von berufener und unberufener Seite. Zu letzterer
rechne ich alle Diejenigen, welche, ohne gemau zu be-
obachten und den Feind selbst aufgefunden zu haben, nur
nach Vermuthungen oder oberfliichlichem Nachschlagen in
Biichern oder gar nach zufillig am Orte des vor-
gekommenen Schadens sich vorfindenden Geschipfen iiber
diese Rebenfeinde ihre Veriffentlichungen machen und da-
durch unrichtige Auffassungen seitens der Landwirthe und
Winzer veranlassen. Vermuthete doch ein Correspondent
in den fiir die Rebe so harmlosen langbeinigen Haay-
miickeu (Bibio- Arten) die ,Kahlfresser® der Rebsticke;
ein anderer bezeichnet als den ,Ursiicher® die Raupe des
grossen Weinschwiirmers, Sphinx celerio L., welcher am
Mittelmeer und in gavz Afrika beimisech ist, in warmen
Jahrgingen {wie der Oleanderschwirmer) als Zugvogel
bei uns eintrifft uud von welchem bisweilen, namentlich
an Spalierreben, Raupen. welehe Sammler ihrer Seltenheit

halber theuer bezahlen, auch bei uns — jedoch meist
nur im Spitsommer — aufgefunden werden! Noch andere
nabmen an, es handle sich — #holich der Reblaus — um

einen aus Frankreich eingewanderten Feind und ist wohl
auch anzunehmen, dass dies beziiglich der in diesem Jahre
aufgetretenen Eulenraupen bei ecinzelnen Arten der Fall
ist, wozu ieh namentlich die dicke (fette) Ackereule,
Agrotis (Noctua) crassa Hb., rechne, eine Enlenart, welche
an den meisten Orten Deutschlands zu den Seltenheiten
gerechnet wird, wogegen sie in Frankreich sehr verbreitet
sein soll. Es kommen nidmlich, wie dies in gleicher Weise
auf Tabak-, Kartoffel, Runkel- und Zuckerriiben-, Reps-
und Getreidedickern, in Gemiisegiirten und auf Blumenbeeten
beobachtet worden ist, mehrere Eulenarten in ein- und
demselben Weinberge als Rebenschidlinge vor und nicht
etwa blos die Saateule, Agrotis (Noctua) segetum Sch.,
wie die Einen behaupten, oder nur die Weizeneule,
Agrotis (Noctua) Tritici L., die adlerbraune Ackereule
oder Waldstroheule, Agrotis (Noctua) aquilina Hb., endlich
die Siiuleneule, Agrotis (Noctua) obelisca W. V., wie von
den Anderen angegeben wird, sondern es finden sich in
all’ dieser Gesellschaft bhilufig noeh andere Arten
vor, als: die Kreuzwurzackereule oder daus Ausrufungs-
zeichen, Agrotis (Noctua) exclamationis L., die rinden-
farbige Ackereule oder Ypsiloneule, Agrotis (Noctua)
corticea Esp., A, Ypsilon Hb., die ranchfaibene oder
schwiirzliche Ackereule, Agrotis (Noctua) fumesa Hb.,
A. nigricans L. und noeh mehrere andere Arten. All' die
genannten Eulen-(Noctua-)Arten sind, wie schon der Name
andeuntet — und =zwar nicht allein als Schmetterlinge,
sondern auch als Raupen —, Nachtinsecten, welche sich
tagsiiber an schattigen Stellen verbergen, ;md zwar die
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Raupen unter Steinen, Erdschollen, Rasen, Laub, Moos,
Diinger ete. Man nimwmt sie daher bei Tag nicht wahr,
sondern bemerkt nur den von ihnen verursachten Schaden.
Man muss sie deshalb auch entweder bei Nacht, unter
Anwendung von Laternen, an den Pflanzen selbst ablesen
und vernichten oder bei Tag in ihren Schlupfwinkeln
aufsuchen, was mir von allen bis jetzt empfohlenen Mitteln
als das empfehlenswertheste erscheint und auch durchaus
nicht so viel Miihe verursacht, wie man dies anzunehmen
geneigt ist, besonders dann nicht, wenn man Ziegel- oder
sonstige Steinplatten oder ausgehihlte grosse Kartofieln,
Riiben ete. — je mit der Hihlung nach unten und etwas
an den Boden festgedriickt — neben den beschidigten
Stiicken vorher auslegte, indem unter und in diese Gegen-
stinde die Raupen recht gerne sich verkriechen. So habe
ich in meinem Privatweinberge, von dessen etwas iiber
1000 Sticken ungefihr 2 Dutzend kahlgefressene Bigen
batten, in kaum '/, Stunde fast an jedem Stocke, an dem
ich einige Centimeter tief nachgrub, ja meist schon unter
dem um die Stocke herumgelegten Stalimiste je eine
Raupe aufgefunden. Bedenkt man, dass diese Arbeit auch
schwiichere Personen (Frauen und Kinder), und zwar etwa
mit eimem alten Blechliffel ausfiihren kinnen, so wird
diese Art des Vernichtens des Schidlinges jedenfalls
sich besser empfehlen, als das Aufsuchen der fressenden
Raupen wilbrend der Nachtzeit unter Zuhilfenahme von
Laternen, ferner als die weiter empfohlenen Mittel, wie
Aulegen von Klebringen um die Stocke und Rebenpfihle
herum, das Einstossen glattwandiger Licher (in welche
die Ranpen bei ihrer Plumpheit und Unbeholfenheit aller-
diugs leicht fallen und dann wit Pféhlen zerstossen werden
konners) in der Niibe der Stocke oder endlich die An-
wendung iibelriechender Oele (z. B. Petroleum), sodann
von Naphthalin oder ranzig gewordenem Oelkuchenmehl.
Letzteres verursacht wenigstens nicht, wie das Petroleum,
das Naphthalin und gar die gleichfalls empfohlenen Theer-
giirtel, vor deren Anwerndung nicht genug gewarnt werden
kann, noch Schaden, sondern dient zugleich dem Reben-
stocke zur Erndhrung.*

OBSTVERWERTHUNG.

Einige Winke fiir das Pfliicken des Obstes.

1. Lege die Leiter von der Seite zwischen die Zweige
an, anderenfalls werden Sommertriebe abgebrochen. 2. Biege
das Kernobst beim Brecheun nach oben, anderenfzlls kisnnen
die Fruchtzweige fiir’s niichste Jahr abgerissen werden.
8. Tritt lieber ,striimpiic* auf die Aeste des Baumes, als
mit genagelten Stiefeln; man rutscht auch weniger leicht
aus und die Stammrinde wird nicht verschunden. 4. Mache
nicht zu viele unnithige und unvorsichtige Bewegungen,
hin und her, vor- oder rlickwirts, wenn Du in den Zweigen
d'rin steckst., Auf diess Weise wird mancher Zweig ab-
gebrochen. 3 L

Das Nachreifen der Birnen.

In einer Zeitschrift lesen wir Folgendes, was vielleicht
zu einer versuchsweisen Nachahmung anregt. ,Jahrelang
versorgte Frankreich die Nachbarliinder mit ausgezeichueten
Tafelbirnen, deren Aroma und Wohlgemack man nicht
genug riihmen konnte. Die Vorziige dieses Pariser Obstes
wurden anfangs auf das milde franzisische Klima zuriick-
gefiibrt, bis man erfuhr, dass die gleichen Erfolge durch

ein zweckmiissiges Nachreifenlassen der Birnen auch in
Deutschland erzielt werden kinnen. Das Kuuststiick lisst
sich selr leicht ausfiihren.

Zuviorderst sind die Tafelbirnen schon dann zu pfliicken,
wenn die Spitzen ihrer Kerne sich schwarz zu firben be-
ginnen, wovon man sich durch Anschoeiden iiberzengen
kann. Die Fruchtstiele werden dabei nicht abgerissen,
sondern mit einer Scheere abgeschnitten. Das Nachreifen
geschieht nun an einem kiihlen, trockenen, geruchfreien
Orte, derart, dass man auf einer Horde e¢in Tuch aus-
breitet, die Birnen darauf legt und sie wieder mit einem
wollenen Tuche zudeckt. So bleiben die Friichte drei bis vier
Wochen liegen, worauf sie zum Verbrauch oder Versandt
fertizg geworden sind. Sie gewinnen durch dieses Ver-
fahren so sehr an Schmelz und Aroma, dass die am Baume
ausgereiften Birnen sich gar nicht mit ihuen messen kjnnea.
Nur die sehr spit reifenden Winterbirnen sind fiir eine
solche Behandlung ungeeignet, sonst werden simmtliche
Sorten durch das Lagern in Wolle in hohem Masse veiedelt.

Zur Yerwerthung unseres Obstes.

Walniisse ein Jahr lang gut zu erhalten. Man lasse
sie, ohne die griinen Schalen abzunehmen, einzeln aus-
gebreitet vier bis sechs Wochen abtrocknen, lege sie danun
in Weizenspren eder in trockenen Sand oder in Salz und
bringe sie an einen kiihlen Ort.

Backobst. Man schiile die Aepfel, schneide sie in
Viertel oder Achtel, nehme das Kernhaus heraus, werfe sie
fiinf Minuten lang in stark kochendes Wasser, fiille sie mit
einem Schaumliffel in eine Schiissel, von dort aus lege
man sie erkaltet nebeneinander auf Horden oder Kuchen-
bleche, die dick mit glattem Stroh belegt sind, iiber welches
Conceptpapier gebreitet ist. Diese Horden schiebe man
1—2 Stunden, nachdem das Brot aus dem Ofen genommen
ist, in den Backofen. Nach drei Stunden ziehe man sie
heraus, weunde jedes Obststiickehen und schicbe sie wieder
in den Ofen zuriick. Am Abende des zweiten 'I'ages ist
das Obst ohne Nachheizen trocken. Birnen werden ebenso
behandelt, nur theile man sie nicht und briihe sie recht
schnell; liingeres Brithen macht die Birnen gelb. Das
Briihen schliesst die Poren, wodurch der Saft im Obste
bleibt. Auf diese Weise behandelt, bleiben die Birnen
und Aepfel weiss und schmecken vorziiglich.

Yerwerthung teicig zewordener Birmen., Gar viele
Biraensorten, besonders frithe, haben die Eigenschaft, sich
opur kurze Zeit zu halten, entweder von innen zu faulen
oder teigig zu werden. Sind sie nun auch in ersterem
Zustand: ganz oder zum grissten ‘Theile werthlos, so
lassen sie sich in letzterem noch recht gut nutzbar machen,
dadurch, dass sie zu Mus, dihnlich dem Pfanmenmnus, ein-
gekoehit werden. Sie worden geschilt, vom Kernhause
befreit und dann ohne Zuncker zu Feuer gegeben. Die
Masse lost sich voillig auf und gleicht anfangs einer
diiunen Suppe. Nach G- 8stiindigem Kochen, unter be-
stiindigem Uwmriihren, erreicht sie eine Dicke von gewihn-
lichem Pflaumenwmus. Mit Branntweinpapier belegt, hilt
sich das Mus sehr gut und ist als Compot zum Braten
oder zu Mebhlspeisen sehr angenchm zu essen und im Ge-
sechmacke woll kaum von noch in gesundem Zustande
eingekochten Birnen zu unterscheiden.

Birngelée. Birnes werden in gut ausgereiften Friichten
mit wenig Zusatz von Wasser so weich gekocht, dass sie
mit einem Strohhalm durchstochen werden kinnen; sodann
nimint man sie in ein Tuch und bringt sie in diesem unter
die Presse, um den Saft herauszupressen. Dieser letztere
wird in flachen Kesseln an’s I"ener gestellt und so lange
gekocht, wobei durch fleissiges Umriihren das Aunbresuen
verhindert werden muss, bis er nicht mehr tropft, sondern
Fiden zieht. Um das Gelée zu kliren, wirft man, so
lange der Saft noch kocht, ungefiihr einen Theeliftel voll
geschlemmte Ereide auf 1 Liter Saft in den Kessel. Die
eingeriihrte Kreide erscheint nach einigen Minuten als
dicker Schaum auf der Oberfliche, der sorgfiiltig abge-
schiumt werden muss. Das fertig gekochte Gelée wird in



lache Gefiisse zum Abkiiblen gebracht und schliesslich
von da aus in Gliser oder Steintopfe gefiillr, welch’ letzere
luftdicht verschlossen werden.

Vogelbeergelée. Zu jedem Kilo Saft 1 Kg. Zucker.
Man pimmt die Vogelbeeren, wenn sie ihr schines, frisches
Roth erhalten und noch ihren vollen Saft haben. Mehlig
gewordene Beeren sind zu Gelée untauglich, indem solche
zu wenig Saft liefern und derselbe weniger Festigkeit er-
hilt. Die Beeren werden von den Stielen gestreift, sparsam
wit Wasser Dbedeckt, so lange gekocht, bis denselben
Kraft und Saft entzogen ist. Dann wird die Briihe fein
durchgesiebt, gewogen und mit der angegebenen Menge
Zucker eingekocht, bis ¢ine Probe festgeworden ist.

Melonen in Rum einzumachen. Man schilt und halbirt
die Melone, schabt Kerne und Mark heraus, zerschueidet
die noch feste Melone in lingliche Stiicke, kocht auf je
2 Kg. davon 875 Gr. Zucker mit ¥ Liter Wasser, schifumt
gut ab, giesst eine Obertasse feinen Kum zu, legt die
Melonenstiicke in den siedenden Saft, schwenkt die
Casserole hin und her, bis die Stiicke durchsichtig sind,
schiittet sie mit dem Schanmliiffel auf ein Sieb zum Ab-
tropfen, kocht den Zuckersaft syrupartig ein, legt die
Stiicke in eine Terrine, iibergiesst den Saft und kocht
ihn drei Tage hintereinander, wie oben beschrieben, noch
einmal.

Zwetschken in Essig und Zucker. Zu 3 Kg. Zwetschken,
reif, dick und fest, womiiglich wit den Stielen, 1%: Kg.
Zucker, 15 Gr. Zimmt, 8 Gr. Nelken und 1%s Liter Essig,
wobei bemerkt wird, dass zu Zwetschken guter, brauwer
Bieressig den iibrigen Sorten vorzuziehen ist. Die
Zwetachken werden abgerieben und einige Male mit einer
Nadel durchstochen. Dawnn lasse man Zucker, Lssig und
Gewtirz kochen, gebe die Zwetschken theilweise hinein,
Insse sie einige Minuten bei nicht zu starkem Feuer darin,
bis einzelne zu platzen beginnen, nicht Binger, nechme den
Topf vom Feuer und lege sie alsdann auf cine flache
Porzellanschiissel und erst nachdem sie abgekiihit sind,
in den Topf; doch muss derselbe wit einem reinen Tuche
bedeckt werden, damit nicht Fliegen oder Miicken hinein-
fallen und Githrung verursachen. Auch diirfen mit einem
Male nieht zu viel Zwetschken iu den kochenden Essig
gelegt werden, indem anders einige zn weich wiirden. Ist
wan damit fertig, so lasse man den Saft etwas einkochen,
giesse ihn erkaltet iiber die Friichte und binde den Topf
zu. Nach Verlauf von 4—8 Tagen, nicht linger, giesse
man den Essig von den Zwetsehken, lasse denselben unter
Abnehmen des Schauwes so lange kochen, bis er klar ge-
worden, giesse ihn kalt dariiber und binde die Gliiser gut zu.

Zwetschken-Marmelade als Compot, sowie auch znm
Fiillen von Torten und Backwerk., 3 Kg. vollig reife,
von Haut und Steinen befreite Zwetschken, 1 Kg. Zucker,
'y Liter Weinessig, & Gr. ganzer Zimmt, 4 Gr, Nelken,
dic Kopfehen entfornt. — Die Zwetschken werden ab-
gezogen und entsteint, Dann koche man den Zucker mit
Essig klar, gebe Zwetsehken, Nelken und Zimmt hinzu
uund koche die Zwetschken, da das Mus sehr leicht ansetat,
unter stetem aufmerksamen Rithren 2—2%: Stunden oder
so lange, bis keipe festen Theile wehr zn sehen sind und
die Marmelade gaunz dick geworden ist. Einige Stiickchen
Iogwer, mit den Zwetschken gekocht und eingefiillt, dienen
zum Erhalten, auch ist das Mus nach 8—1i4 Tagen noch
eine halbe Stunde nachzukochen; bis dahin aber darf der
Topf nicht offen stehen., Uebrigens versiiume man mnicht,
die Marmelade mit einem in Rum getriinkten Papier zu
decken, gut zuzubinden und an einen lurtigen nnd kiiblen
Ort zu stellen.

Al Al
OBSTHANDEL UND OBSTABSATZ.
Werthvolle Apfel- und Birnsorten fiir den
Markt.

Nachstehend verzeichnen wir jene Apfel- und Birn-
sorten, und zwar mit Angabe der Stiickzahl, welche auf
das Gewicht eines Kilogramms gehen, die wohl der Nach-
frage und den gewihrten Preisen nach als die gesuclhte-

sten und werthvollsten fiir den Obstmarkt zun bezeichnen
sind. Es gehen auf ein Kilogramm :
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A, Aepfel:
Weisser Winter-Calville, mittelgrosse Friichte 6 Stiick
» " " kleine " 7T .
Winter-Goldparmiine, I. Qualitiit, susgesuchte 4
" " mittelgrosse . . . . , 6
Kaiser Alexander, 1. Qualitiit 2
» n nmittlere 4+
Carmeliter-Reinette . . . . . . . . . . . 5 »
Edelborsdorfer (Maschansker) . . . . . . . 8 ”
Grosse Kasseler Reinette (wiegt sehr schwer) 4
Ribston-Pepping . . . . . . . . . . 4
Orleans-Reinette . 6 o,
Weisser Winter-Taffetapfel 7,
Rother Stettiner (Rosenapfel) . . , 4

B. Birnen:
Pastorenbirne (Curd)

3—4
Passe Colmar . 3—4
Clairgeau 3—4

HAUSGARTEN.

Blumenzucht,
Lathyrus odoratus, die wohlriechende Wicke.

Gartenfreunde und Giirtner machen wir auf eine gegen-
wirtig modern — denn auch in der Girtoerei und Blumen-
liebhaberei herrscht die Mode — gewordene Pfanze auf-
merksam, welche leicht zu caltiviren, reichbliihend und
woblriechend ist, auch im Garten manuigfache Verwendung
finden kann, niimlich auf die wohlriechende Wicke Lathyrus
odoratus.

Diese Pflanze dient meistens zur Bekleidung des
Fusses von Mauern und Verandem, Ausschmiickurg von
Balcons und Fenstern, sowie zur Bepflanzung ganzer Beete.
Thre Cultur ist einfach: man legt im Mirz—April die
Samenkdrner an Ort und Stelle auf 20—25 Cm. Entfernung
und haite die Beete locker und rein; das ist die ganze
Arbeit, wofiir uns Lathyrus odoratus von Juni ab den
ganzen Sommer hindurch wit ihren Schmetterlingsbliithen,
welche im Wohlgernche den Orchideenbliithen #hnlich sind,
erfreut. Die Bliithenform gleicht einer gewihnlichen Erbsen-
bliithe und variirt in den Farben violett, weiss, dunkel-
roth, weiss mit roth, weiss mit dunkelblau, zart fleisch-
farben, leuchtend carmin u.s. w. Zur Balcon- und Fenster-
decoration siiet wan die Kdroer diinn in Kiisten oder Topfe.

Besonders in deu Kreisen der Gartenfreunde Englands
und Amerikas ist die wohlriechende Wicke ein hevor-
zugter Liebling geworden und erwihnen wir hier ins-
besondere die Neuziichtungen der hervorragenden eagli-
schen Sameunziichter Carter, Hizh, Holborn in
London, welehe die nachfolgenden schisnblithenden, wohl-
riechenden Wickensorten in verschiedenen Farbennuancen
empfehlen: ,Captain of the blues*, dunkelblau: ,Mrs. Eck-
ford*, lichteitronengelb: ,lIngea“, dunkelroth; ,Empress
of India“, prachtvoll zartrosa mit weiss: ,Comtess of
Randor®, blasslila; ,Princess Beatrice®, carminrosa, be-
sonders geschiitzt am Blumenmarkte: .Miss Huut®, dunkel-
carmin; ,White Eigle®. reiuweiss;  Monarch®, dunkel-
violett; ,Her Majesty, prachtvoll lebhaft roth; ,Princess
of Wales®, bliulichviclet': ,Orange Prince¥, salmorange.
Alle diese Wickensorten haben priichtige Farben und auf-
fallend grosse Bliithen,

Die Einfithrung und Cultur der wohlriechenden Wicke
sei allen Gatenfreunden wiirmstens empfohlen. *




116

DER FRUCHTGARTEN.

Die Oxalis oder Sauerbeeren,

von denen am Cap der guten Hoffnung allein an 200 und
in Stidamerika und Mexiko an 100 Arten vorkommen, sind
zierliche Pflanzen und in unseren Girten, besonders zur
Einfassung von Beeten, gut zu verwenden. In den kinig-
lichen Girten zu New werden an 60 schinblithende Arten
gepflegt und sind die Oxalis iiberbaupt in den Giirten
Englands sehr beliebt; die grossen vierzackigen Bliitter
derselben werden vielfach als Gliicksklee verwendet.

Die in Cultur genommenen Arten sind zumeist aus-
dauernde Knollen- oder Zwiebelgewiichse, und zwar ist
deren Cultur eine sehr einfache; sie bevorzugen einen
lehmigen mit Lauberde gemischten Sandboden, nicht zu
dunklien Standort und wiihrend des Winters Aufbewahrung
der Zwiebeln in einem trockenen, frostfreien Keller.

Empfehlenswerthe Arten zur Cultur sind: Ozxalis
Hista, Oxalis Brasiliensis, Oxalis Eporica, Oxalis Deppi,
Oxalis speciosa grandiflora, Oxalis tricolor pruni varia-
bilis, Oxalis lasiandra pruni, Oxalis tetrapbylla, Oxalis
mutrosa, Oxalis lilaceisa und Oxalis fulva, welch’ letztere
eine schine Ampelpflanze bildet.

Einige von den Oxalisarten lassen sich auch gut zur
Schmiickung von Felspartien verwenden und bilden alle
Arten durch ihre zierlichen, meist rothen Blitter, welche
theils griinbronzirt, theils lilafarbig, theils dunkelbraun

einen zierlichen Schmuck fiir unsere
*

geriindert sind,
Giirten.

Fiir den Rosengarten.
Reichbliihende Rosen.

In dem priichtigen Rosengarten eines hervorragenden
Rosenfreundes, des Herrn k. k. Notars Trebesiner, in
dem an landschaftlichen Reizen so reichen Gutensteiner
Thale sahen wir Ende des Monates September in dem an
Sorten reichen Rosarium nachstehend verzeichnete sechs
Rosen in iiberreichem Flor. Dieselben empfehlen sich zur
allgemeinen Verbreitung in den Giirten uuserer Rosen-
liebhaber, da sie einen reichen, ununterbrochenen Ansatz
von Knospen und Bliithen entwickeln und die Blumen
sich durch Schonheit der Form und Farbe besonders
auszeichnen. Es sind dies die Rosen: ,Viviand Morel®,
pTriomph des Noisette“, ,Fisher Holms*, ,Souvenir du
Rosieriste Rambeau“, ,Sunset und ,Alphonse Karr¢.

Viviand Morel — von Bernaix im Jahre 1888
aus einer Kreuzung der Reose ,La Irance“ mit einem
Theerosensimling geziichtet —, eine Thea von schon ge-
formter, gefiiliter, grosser Knospe und Bliithe, Farbe
carmoisinroth, in hochroth und theils karminroth iiber-
gehend, Wuchs und Trieb kriftig. Diese Rose wurde zu
Ehren Viviand Morel’s, Redacteur des ,Lyon horticole®,
benannt, ist schr reichblilhend und besonders fiir den
Blumenschnitt zu empfehien,

Triomph des Noisette — eine von Pernet im
Jahre 1888 aus einer Kreuzung von unserer altgeschiitzten
Rose ,General Jaequeminot® mit ,Ophirie* gezogene
Noisette —, von lebhaft leuchtender rosa Farbe, mit
grossen, fast gefiillten Bliithen, grossen Blumen in Biischeln,
sehr reichblihend und bestindig Knospen entwickelnd,
starktriebig, fast etwas rankend uud sehr wohlriechend.

Figsher Holms — von ,Mad. Bernardie* stammend
und von Verdier 1866 in den Handel gebracht —, eine
Remontautrose von leuchtend scharlach- bis zinnoberrother
Farbe; die Blumen sind gross, gefiillt und wohlricchend,

ihr Wuchs gedrungen; sie ist reichbliihend und eine der
schinsten Remontantrosen in dieser Farbennuance.

Souvenir du Rosieriste Rambeaux,
»Souvenir de Rawmbeaux“ gepannt — von Rambeaux
geziichtet und von Dubreuil im Jahre 1884 in den Handel
gebracht, stammt von Goubalt —, eine prachtvolle Thee-
rose von karminrosa in rosastrohgelb iibergehend, mit
groasen, gefiiliten, sehr duftigen Bliithen und schr starkem
T'riebe; sie ist eine kostbare Rose und sebr reichbliihend.

Sunset — eine amerikanische Ziichtung von Hender-
son aus dem Jahre 1884 —, sebr iihnlich der schinen,
dankbaren Theerose ,Perle aes Jardins®, doch feiner,
duftiger im Bau der Bliithe, mit grossen, gefiillter, safran-
orangefarbigen Blumen; sie ist sehr wohlriechend und
reichbliihend.

Alphonse Karr — von Nabonnaud im Jahre 1879
geziichtet und zum Andenken an den geistreichen franzisi-
schen Literaten und Causeur iiber den Gartenbau (1808
bis 1890), welcher aus Liebe zur Sache Girtner an der
Riviera geworden, so benannt —, eine hellpurpurcarmoisin-
roth gefiirbte Theerose wit grossen, gut gefiillten Bliithen
und fast dunkelrothen Kuospen; sie ist vorziiglich schim
in der Knospe, reichbliihend, wohlriechend und starktriehig.

Alle sechs ausgewiihlten Rosen sind keine Neuheiten,
aber vorziiglich in der Farbe und reichbliihend, daher
allen Rosenfreunden bestens zu empfehien; sie stammen
aus den in Oesterreich gegenwiirtig wobl griissten Rosen-
schulen des Rosisten Franz Reif in Krews a. D, ¥,

auch

Einfach blithende Dahlien.

Von den jetzt vielfach in den Giirten eingefilihrten
einfach blithenden englischen Georginen oder Dahlien sind
die nachstehenden bemerkenswerth: [Alvine Riedel¥,
ponceauroth; ,Cervantese®, citronengelb: ,Nord*, sammtig-
roth; , Groeilisardens®, dunkelroth; ,Zula® braunroth;
oParsych*, sammtigbraun; ,Victoria“, dunkellila; ,Whit
Queen*, gelblichweiss. #

Die Nelke ,Uriah Pike“.

Eine werthvolle Nelke fiir unsere Girten und Treibe-
reien ist die tief und leuchtend sammtigrothe Nelke ,Uriah
Pike* ; sie ist eine englische Ziichtung von George May
und bereits die beliebteste Nelke des Londoner Blumen-
marktes.

Die Nelke ,Uriah FPike* ist friith- und reichbliihend,
von sehr starkem Dufte, die Bliithen sitzen auf starken,
langen Stielen und die Pflapzen sind starktriebig uad
widerstandsfihig gegen den Nelkenpilz, daher insgesammt
eive werthvolle Einfilhrung in unser Nelkeusortimeut. In
dem Hofgarteu zu Margarethen amw Moos bei Bruck a. d. L.
wird diese Nelke bereits in grosserem Masse cultivirt, ¥

Ueberwintern der Knollenbegonien,

An Knolles, welche im Freien ausgepflanzt waren,
lisst man die Erde, briogt sie in einen luftigen Raum
zum Trocknen und bewahrt sie so in einem Korbe oder
in einer Kiste auf. Im Topfe cultivirte Exemplaic lisst
man vollstiindig eintrocknen, topft sie aber erst dann aus,
wenn man sie wieder antreiben will, und entfernt dann
ebenfalls nur so viel Erde, als leicht abgeht, ohune die
Wurzeln zu beschiidigen, Als Ueberwinterungsraum wihlt
man nur das geheizte Zimmer, indem sich da mit Leichtig-
keit eine Anzahl Tépfe und flacheKiisten unterbringen lassen.



Gemiisebau.
Die Pflanzweite von Gemiisepflanzen,

Zumeist werden die Gemiisepflanzen zu weit, manche,
wie Sellerie, Krant ete, zu enge ausgepflanzt, Wir bringeu
daher nachstehend die richtige Planzweite der verbreitet-
sten Gemiisearten mit besonderer Beriicksichtigung einer
rationellen Zwischencultur im (remiisebau.

Die Pflanzweite von Gewmiisepflanzen beeinflusst dic
Ertriige in ganz hervorragender Weise, zu enge Pflanzung
gestattet den Pflanzen uicht ilire volle Eutwicklung und
lisst sie verkriippeln, eiue zu weite Entfernung ist Ver-
schwendung des Bodens und schidigt den Wachs durch
Austrocknnng der Erde. Ks sind zu pflanzen von 10 bis
15 Cm,: Teltower Riiben, Mairiiben, Saatzwicbeln, Liffel-
krant, Kerbel ; von 15—20 Cm.: Wasserriiben, Schwarzwurz,
Steckzwiebeln, Schalotten, Pflickpetersilie, Pfefferkraut,
Dill; 20 Cw.: Friihkohlrabi, Portulak; von 25—30 Cm.:
Kopfsalat, Pastinak, Sommerrettig, Salbei, Thymian;
von 30—35 Cm.: spiter Kohirabi, Sanerawpfer, Endivien,
Bleichsellerie, Winterrettiz; Griinkohl von 36-45 Cm.:
Wirsing von 40—47 Cm.; Weisskohl von 45—60 Cm.;
Rothklee von 45—30 Cm ; friither Blumeunkohl 47 Cm,:
spitter Blumenkohl 52 Cm.; Riesenkohl 52 Cm.; Rosen-
kohl  von 40-47 Cm.; Kohliiiben von 42—47 Cm.;
Zwergerbsen und Pallerbsen 46 Cm.; Stangenbohnen
von 50—75 Cm.; Staudenbolunen nnd Puffbohnen von
40-50 Cm.;: Gurken von 1—150 Meter; Melonen von
1'50 Meter; Kiirbis von 3~ 6 Meter; Kartofieln 50— 60 Cm.
Gleich Ort und Stelle gesiiete Gemiise und Gewiirz-
pflanzen sind aof diese Entfernungen auszuziehen, Die
verschiedenen Pflanzweiten richten sich nach dem uvatiir-
lichen Wachsthum der Sorte und den 'I'riebverhiiltnissen
des Bodeus: schwachwiichsige Sorten auf wenig trieb-
kriiftigem Boden sind enger, starktriehige Sorten auf
triebkriftigem Boden weiter zu pflanzen.

an

Empfehlenswerthe Salatsorte.

Eine fiir den Anban sehr zu empfehlende Sorte ist
der ,Riese von Neapel®; er bildet bis zu 2 Kilo schwere
Kopfe. Die Firbung ist anssen gelblich griiu, mit Bronze

und  innen weisslich gelb. Alle Pflanzen

sehr regelmissig und fest und kein Kopf
schiesst ans. Will man den Samen gewinuen, so muss
man ihn aber Allen Lesern unserer Zeit-
schrift empfehlen wir, diese Salatsorte zn versuchen.

angehancht
schliessen

anfschneiden,

Geholzzucht.

Eine Kugeleiche.

Die Gebriider Rothe in Odessa brachten eine Gehiolz-
neuheit in den Handel, welche gewiss die voile Beachtuug
aller Landschaftsgirtner beansprucht; es ist dies eine ge-
drungene, flachkugelfirmige, ohne kiinstliche Naehhilte
und ohne Schnitt wachseude Eiche, welche Quercus
pedunculata umbraculifera Ligini (Rothe) — ein
etwas langer Name —, dem Professor Ligin, einem
eifrigen Forderer des siidrussischen Gartenbaues, zu Ehren
benannt wurde. Der Baum zeichnet sich dureh miichtigen
Wuchs und sehr schine, duskelgriine Belanbung aus. Es
diirfte diese schine Eiche fiir dic Bepflanzung von Wegen
und in Vorgiirten sehr werthvoll und verwendbar sein.
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MITTHEILUNGEN,

Dem Audenken Oberdieck’s gewidmet. Vor hundert
Jahren, am 81 August 1794, wwrde Johanun Oberdieck,
einer unserer hervorragendsten Pomologen, geboren, Br
starb am 24, Februar 1830 Alter von 86 Jahren als
Superintendent in Ilwzbnrg, Als Pomologe war er seiner
Zeit die erste Autoritiit. Seine Werke gelten noch heute
als vorziigliche Hilfsmittel und seine Verdienste um die
Hebung der Obstcultur sichern ihm ein dauerndes An-
denken. Er war es, welcher 7u ¢iner Zeit, wo nur einige
Wenige sich mit dem Studium der Obstsorten, ihren ver-
schiedenen Anspriichen an Boden und Lage befassten, werth-
volle Aufzeichnungen und Beobachtungen machte, wodurch
er sich um den praktischen Obstbau grosse Verdicnuste
erworben hat; er war es auch, welcher im Vercine mit
Lucas seinerzeit durch Veranstaltung von Ausstellungen
wesentlieh zur Verallgemeinerung einer richtigen Obst-
sortenkenntniss beigetragen hat.

Aus Mediaseh, Siebenbiirgen, (Bericht iiber den
Stand der Obstgiirten in Mediasch und Um-
gebung.) Da wir, nach den bisherigen Erfahrungen, in
Jjene Jahreszeit gelangt sind, wo Gewitterbildungen wminder
hiufig aufzutreten pflegen, so kiinnen wir uns anniihernd
auch ein Bild der heurigen Obsternte machen. Und in-
soweit die Bestinde unserer Baumgiirten zu diesem Bilde
Veranlassung geben, sehen wir einer sehr reichen Ernte
vorziiglicher Winteriipfel entgegen.

Bis zum Anfange des August mussten wir befiirchten,
dass in Folge der heissen und trockenem Witterung des
Juli unsere Obstbiume, insbesondere aber deren Friichte
sowohl an der Form als auech an dewm Gehalte Schaden
nehmen und wir nur verkriippolte Friichte ernten wiirden.

im

Nachdem aber der August uns reichliche Niedersehliige
zugefiibrt, hat sich das Missverhiiltniss zwischen dem
Wachsthuome der Biume und deren Friichten vollkommen
ausgeglichen und zeigen die Friichte schine Iortschritte
iv der Zunahme ilhrer Form und Grijsse.

Wie oben erwiihnt, steht uns eine sehr reiche Obst-
ernfe in Aussicht und ist dieser wegen auch auf billige
Obstpreise zu rechuen, wie es gegenwilrtig hier thatsiichlich
der Fall ist; hier, wo wit dem ilohlmaasse das Obst ver-
kauft wird, kostet das Hektoliter schiner Sowmeriipfel
fl. 1—1'50 und diirften die Winteripfel kaum zu hgheren
Preisen abgegeben werden. Wir wiinschen uns blos zahl-
reiche Kidufer, welche unser Obst von hier aus verfithren
wiirden. D.

Die Obstmaden. Viele Aepfel sind dieses Jahr wurm-
stichig; besonders gilt dies von der Winter-Goldparmiine
und der Baumannsreinctte. Dicse Obstmaden sind uichts
Anderes als die Kiupchen des Apfelwicklers Das in den
nothreifen Aepfeln befindliche Rdupehen ist fast giinzlich
ausgewachsen, verliisst gewGhrlich die Frucht und kriecht
am Baumstamme Rinauf, wo es unter der Rinde im Ge-
spinnste den Wiuter verbringt. Man muss schuell — bevor
die Riiupchen ausgekrochen — die wurmstichigen Friichte
aufsnchen lassen und baldigst an Schweine verfiittern.
Man suche deshalb siimmtliche Formbiinme ab und wo man
eine wurmstichige Frueht, gleichviel ob Apfel oder Birne,
findet, 80 entferne man dieselbe. Das abgenommenc Obst
darf selbstredend nicht unter den Biumen liegen bleiben.

Eiu guter Obsthkeller darf weder feucht noch dumpf
sein, muss nicht zu tief liegen und eine moglichst gleich-

i missige Temperatur haben; mit Riicksicht auf letzteren
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Umstand ist die Nordlage der Siidlage vorzuziehen. Um
Licht und Temperatur des Raumes beherrschen zu kinnen,
muss ein richtiger Obstkeller mit Fenstern und Thiiren
versehen sein, die sich leicht 6ffren, aber auch so dicht
verschliessen lassen, dass Licht und Kiilte nicht eindringen
kinnen. Ferner muss der Keller aus 2—5 Cm. starken
Latten und Brettern bestehende Regale von circa 70 Cm.
Breite und 60 Cm. Zwischenraum haben. Die Regale sollen
nicht aus Nadelholz, weil harzig, sondern aus Laubholz
angefertigt sein. Damit die Friichte von Miusen und
Ratten geschiitzt bleiben, miissen die Stellagen von allen
Seiten frei steben und die Fiisse derselben in einer ge-
wissen Hohe ringsum mit Blech oder Zink bekleidet sein.
Wer sein Obst auf diese Weise aufbewahrt, erhiilt es bis
in's Friibjahr gesund und wohlsehmeckend,

Gewicht einiger (Gemfise- und Obstarten. Es ist bei
dem Ein- und Verkauf oft sehr erwiinscht, das Gewicht
einer bestimmten Masseinheit unserer alltiiglich gebrauchten
Gemiise- und Obstarten zu kennen und so wird auch die
nachstehende Tabelle, die wir der ,Berliner Marktzeitung®
entnehmen, vielen unserer Leser vielleicht willkommen

_sein. Es wiegen:
100 Liter Kartoffeln etwa 65--70 Kg.

50 , Rosenkohl etwa 15
50 ,  Griinkohl . . , 15
50 , Spinat . w 1
50 , Pfefferlinge . n 16
50 , Steiopilze . . s 18
60 , griine Bohnen s 16
50 , Wachsbohnen s 16
50 ,  Zuckerbohnen . 16
50 , rothe Riiben . s 26
50 ,  Mohrriiben . s 30 ,
60 , Carotten . . a 82
50 , Aepfel . . s 30
50 , Birnen . ., . s 35
50 Pflaumen . . s 35

n ”
Das Gewicht von einzelnen dieser Lebenswmittel ist
in den einzelnen Jabren und zum Theile auch je nach der
Bodenart, auf der sie gewachsen sind, verschieden,

Der Russ zam Diingen der Primeln. Von mehreren
Ziichtern wurde mir vor einiger Zeit Russ zum Diingen
der Primeln empfohlen, welches Mittel in Bezug auf
Billigkeit und durchschiagenden Erfolg wohl unerreicht
dastehen diirfte. Ich setzte, um der Sache mehr Nachdruck
zu geben, pro 100 Liter Russwasser 10 Liter Jauche zu,
und siehe da, schon nach 10 Tagen firbten sich die in
Folge von Nahrungsmangel gelblich aussehenden Blitter
dunkelgriin und heute stehen die Pflanzen in voller Bliithe,
oft mit finf bis sechs Dolden, obgleich dieselben in
Folge verspiiteter Aussaat sehr zuriickgeblieben waren.
Auch die Grigsse der einzelnen Blumen und Dolden lisst
nichts zu wiinschen iibrig. Sollten Collegen dieses einfache
Diingemittel gleichfalls versuchen wollen, michte ich
empfehlen, stets etwas Kuhdung oder Jauche zuzusetzen,
mit welcher Mischung ich meine Primeln jetzt alle 14 Tage
giesse. — Die Anwendung des Russes erfolgt am besten
in fliissigem Zustande und, damit sich derselbe leicht
und vollkommen 13st, nach vorherigem Aufsieden des-
selben. (Dr. N. G.-M)

Ein einfacher Keimapparat. Man nimmt einen auf
der Platte oder in der heissen Ofenrthre ausgegliihten
Sand, riihrt ihn auf einem flachen Teller mit reinem Wasser
zu einem diinnen Brei an, streut langsam trockenen Sand

in grossem Ueberschusse dariiber, giesst endlich das iiber-
fliissige Wasser wieder ab und theilt mit einem Messer
durch zwei Querschnitte die Sandfiiiche in vier Viertel-
kreise; jeder solche Viertelkreis wird mit 25 Samen be-
steckt, die man, so wie sie Einem gerade in die Hand
kommen, aus dem gut durchgemischten Samenhaufen
abzihlt, Das Ganze wird mit einem etwas kleineren Teller
bedeckt und in der Stube stehen gelassen. Das vom Sande
angesaugte Wasser hilt durch 14 Tage vor, also lange
genug, um so ziemlich alle wirklich keimfihigen Samen
zum Keimen zu bringen; die angekeimten Samen werden
tiglich entfernt und ihre Zahl notirt. Bei Riibensamen,
wo die hervortretenden Wiirzelchen die Korner aus dem
Sandboden ausheben wiirden, muss ein Stiick grobes
Drathsieb und dariiber ein Stiick Glas aufgelegt werden.
Die Sache ist so einfach, dasgs jeder Giirtner und Garten-
freund sie sich leicht selbst herzustellen vermag und
dadurch wenigstens vor allzu grobem Betrng bewabrt
bleibt.

Genlesshare Flechte. Wie das ,Botanische Central-
blatt* mittheilt, wichst in einigen Theilen Japans eine
eigenthiimliche Flechte auf den Granitfelsen, welche diese
beinahe giinzlich bedeckt und deshalb einen gewissen
Werth besitzt, weil sie in grossen Quantitiiten von den
Bewohnern consumirt wird. Sie fithrt den Namen ,Cyro-
phora esculenta® und seoll eine grissere Menge von Stiirke
und einer gallertihnlichen Snbstanz enthalten, wegen der
sie als Nihrmittel Beachtung verdient.

Friiheres Reifen an der Nordseite. Kurz vor Lesch-
nitz in Oberschlesien befindet sich jenseits des Chaussée-
kirpers der Kosel-Leschoitzer Chaussée, und zwar parallel
wit der Bordkante derselben, in der Richtung von Ost
nach West eine im Privatbesitze befindliche Allee ilterer
Obstbiinme, welche reiche Ernten liefern. Auf dem Chaussée-
korper selbst befinden sich Birnbiiume, welche vor vier
Jahren gepflanzt wurden, also nur unwesentlichen und nicht
beeinflussenden Schatten geben. Wiihrend der Reifezeit
machte ich nun alljihrlich die Wahroehmung, dass die auf
der Nordseite befindlichen Friichte um circa 10—12 Tage
friiher reiften als jene auf der Siidseite, und kaun ich
mir diesen Umstand dnrch nichts erkliren. Eine gleiche
oder idbnliche Beobachtung bei den auf den Chausséen
des Koseler Kreises seit vier Jahren gepflanzten Pflanmen-
biiumen konnte schon aus dem Grunde nicht wahrgenommen
werden, weil die Erstlingsfriichte aller Obstbiume, um
etwaige Beschiddigungen der letzteren hintanzuhalten, bis zu
dem Zeitpunkte, an welchem sich die Verpachtung lohat,
entfernt werden. B. Strauwald.

Vereins-Nachrichten.

Obstverwerthangscurs in Klosterneubnrg. Ueber
Anregung des n.-§. Landes-Obstbauvereines wird an der
k. k. Onologischen und pomologischen Lehranstalt in
Klosterneuburg vom 18. bis inclusive 20. October 1894
ein Obstverwerthungcurs mit nachstehendem Programme
abgehalten:

Am 18. October von 8—10 Uhr Vormittags: Vortrag
iiber Dorren des Obstes; von 10—12 Uhr, dann Nach-
mittags: praktische Uebungen und Demonstrationen,

Am 19. October von 8—10 Uhr Vormittags: Vortrag
fiber Obstweinbereitung; von 10—12 Uhr, dann Nach-
mittags: praktische Uebungen und Demonstrationen.

Am 20. October von 8—10 Uhr Vormittags: Vortrag
iiber Untersuchung des Mostes, Siure und Zucker-
bestimmung; von 10—12 Uhr, dann Nachmittags: praktische
Uebungen und Demonstrationen,
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Die_Vortriige werden von den Herren Professoren
v. Zotti und Weigert, die praktischen Uebungen von
Herrn v. Zotti abgehalten, .

_ Jene Obstinteressenten und Obstfreunde, welche an
diesem Curse theilzunehmen beabsichtigen, haben dies
bis 16. October 1. J. der Direction der genannten k. k.
Lehranstalt anzuzeigen und sich am 18. October um 8 Uhr
Friih im Institutsgebiude einzufinden.

. Um binerlichen Landwirthen und Grundbesitzern aus
Niederdsterreich, welche weitere Wegstrecken zuriick-
zulegen haben, den Besuch des Curses zu erleichtern,
werden mehrere Staatsstipendien 4 10 Gulden aus-
geschrieben; Gesuche und Verleihung eines solehen Sti-
pendiums sind unter Beischluss eines Leumundszeugnisses
im Wege eines landwirthschaftlichen Bezirksvereines oder
Casinos, oder durch einen der Herren Bezirksgeschiiftsleiter
spitestens bis 7. October 1. J. an den Landes -Obstbau-
verein fiir Niederisterreich (Wien, 1. Herrengasse 13)
zu richten.

Literatur.

Neune Erscheinungen,

Unsere Haus-, Villen- und Sehlossglirten oder die
Landschaftsgiirtunerei. Von Runtzier. Baden (Schweiz).

Eine Schrift iiber die zweckmissige Anlage von
kleinen und grossen Giirten, die viel des Beherzigens-
werthen enthilt und die wir zum eingehenden Studium
allen Girteern und Fachminpern, nicht minder aber auch
allen Gartenbesitzern empfehlen kinren.

Anleitung zur lohmenden Caltur der Schnittblumen,
besonders zur Massemenitur derselben. Von Briseh-
meier. Oppeln, Verlag von Georg Maske.

Ein praktischer Fiihrer in der Gesammtcultur der
heute in den Giirten so beliebten Stauden und Bliithen-
striucher,

Die Obstweinbereilung nehst der Obst- und Beeren-
branntweinbrennerei. Von Antonio dal Piaz, Qeno-
techniker. Mit 51 lllustrationen. Wien, Verlag von
A. Hartleben.

lo ausfiihrlicher Weise gibt der Verfasser bier ein
[Iand- und Lebrbuch der gesammten Obstweinbereitung und
eine sehr instruetive Unterweisung in der Obst- und Beeren-
branntweinbrennerei. Vorliegendes Buch wird daher bei
der Obstverwerthung durch Mosten und Bremnen allen
Obstziichtern ein bewihrter Fithrer sein.

Yilmorin’s Blumenglirtnerei. Beschreibung und Ver-
wendung des gesammten Pflanzenmateriales fiir deutsche
Girten. Herausgegeben von A. Siebert und A. Voss.
Berlin, Verlag von Paul Parey.

Von diesem wirklichen Prachtwerke, und zwar sowohl
in IHustrationen wie im Text, ist bereits die 11. Lieferung
erschienen; diese, wie alle friiheren Lieferungen, bringt
eine Fiille von eingehenden Beschreibungen sammt Cultur-
anweisungen von fiir den Garten werthvollen Blumen und
Pflanzen. Dieses Werk ist als ein gediegener Fiihrer und
unentbehrliches Handbuch fiir jeden Pflanzenfreund und
insbesondere jeden Girtner zu bezeichnen.

firtnerisches Zeichnen und Malen von Blumen und
Frtichten. Anleitung fiir Unterricht und Praxis von
W. Kotelmann, Wanderlehrgiirtner in Konigsberg i. Pr.,
vordem Lebrer am Pomologischen Tustitut zu Proskau.
20 Farbendrucktafeln nebst Text. Berlin, Verlag von Paul
Parey. Preis in Mappe Mk. 12.

Vorliegendes Werk soll Apleitung in Wort und Bild
geben, einfache Gegenstinde, wie sie den Giirtner und
Naturfreund umgeben und sein besonderes Interesse er-
wecken, zu zeichnen und zu coloriren. Obgleich das
Zeichnen und Malen an deu girtnerischen Lehranstalten
gleich dem Planzeichnen obligatorisch ist, so fehlte doch
eine besondere Anleitung hiezu vollstindig. Fiir das Plan-
zeichnen steht als Hilfsmittel eine stattliche Reihe von
Werken zu Gebote. Wobl ist anzuerkennen, dass das Plap-
zeichnen von grosserer Wichtigkeit fiir den Giirtner ist,
und Manchem mag es geniigen, sich hierin das Aller-
nithigste angeeignet zu haben. Vielen jedoch wird die
hier gebotene Anleitung als eine willkommene Gelegen-
heit gelten, sein Kinnen in dieser Richtung zu erproben.
An Vorlagen zum Zeichnen, soweit es sich darum handelr,

Gegenstinde, wie Zweige mit Bldttern und Bliithen oder
Friichten in Schwarz mit Blei oder Kreide darzustellen,
fehlt es allerdings nicht; an farbigen Vorlagen, welche den
stufenweisen Fortschritt der zeichnerischen Darstellung
eines Blattes, einer Blume oder Frucht bieten, das all-
miilige Werden in coloristischer Beziehung veranschau-
lichen, mangelte es dagegen ganz. Hierauf wurde gerade
bei Anlage des Werkes hauptsiichlich Bedacht genommen,
denn dem Aunfinger wird es oft recht schwer, sich aus
dem fertigen farbigen Bilde einer Blume oder Frucht die
einzelnen '6ne und Farben herauszusuchen, aus welchen
der Gesammtton des Bildes gemischt wurde. Dieser
Schwierigkeit soll durch die hier gebotenen Vorlagen
begegnet werden, indem zuniichst in den einfacheren
Zeichnungen, je nach Stirke und Tiefe der aufzutragenden
Farbe, 83—5 Vorstufen zu der fertigen Frucht oder Blume
gegeben werden, durch welche die Ausfiihrung der
Zeichnung erleichtert wird. Der Schiiler soll sich hie-
durch gewihnen, die Farben in der richtigen Folge und
Weise aufzutragen und spiter die Farbenmischung richtig
und leicht zu treffen. Einige Ausdauer und Uebung lisst
hald die Anfangsschwierigkeiten iiberwinden und gibt
Sicherheit zu selbststindigem Arbeiten.

Marktbericht.

Wien. Engros-Preise im Monat September 1894:

Aprikosen (Marillen) . . . . . . . ... pro Kilo ki, 16—30
Pfirsiche, hiesige . . . . . . . . . . .. n  » » 10—40
» italienische . . . . . . . . .. . om » 18—80
Plaumen . . . . . . . . . . ... e . " om s H—30
Zwetsechken . . . . ... 0L L .., " n » 8—16
Kornelkirsehen . . . . . . e e e e » o n 15—20
Acpfel, Herbst-Calville, Rother . . . . . . " o s 8—12
»  Geflammter Cardinal . . . . . . . s om . 8—12
n  Maschansker, deatsehe . . . . . . . om » 20—24
»  Rother Stettiner . . . . . . s n n 12—14
»  Taffet-, Weisse . . . . . . . o »  p 15-20
n XKoch- . . . ... ... s » n 9-12
n Sobstige . . . . . ... .. L L. n » 8-12
Birnen, Dukaten- . . . . . . . . . . .. w  on » 1230
n Salzburger .- -+ . . . . .. .. » n » B8—14
» Plutzer- " n » 12—20
" Kaiser- - s n n 16—30
" Isembart- . . . . . " o » 12—36
» italienische »  n n 15—20
" sonstige . . . . . . . . " om n 8-20
Azarolen (Pyrus baceata) . O, n 1220
Quitten . . . . ., . . » 16—20

" "
100 Stiick , 20—60
100 Biischl f1. 1 bis 2.40

Arschitzen (Sorbus domestica)
Atlasbeeren (Sorbus terminalis)

Heidelbeeren . . . . . . . . . ... pro Kilo kr. 10—20
Preiselbeeren . . . . . . . . . .. ., . n o . 15—30
Feigen, hiesige . . . . . . . . . .. .. » Stiick , 3-8
» italienische . . . . . . . . . . » Kilo 14—40
Weintrauben . . . . . "o » 10—45
Melonen, Zucker- P pro St. kr. 8 bis fl. 1.50
n Wasser- . . . . . . . . kr. 6—45

Niisse, frische 10?) SZ. kr. 10 b, fl. 2.40

VCorreSpundenz der Redacti;n.

Libliche Gutsverwaltung D., Z. Comlitat, Die Schlehe
kanu zum Branntweinbrennen Verwendung finden.

INHALT. Obst- und Obstsortenkunde: Birne,Olivier de Serres®.
— Winter-Nelis, — Stachelbeere ,Friiheste von Nenwied, P. Hoppen®.
(Mit 1 Illustr ) — Die Ostheimer Weichsel. — Malus eommunis
als Mostobstbaum. — Praktischer Obstban : Ueber das Bespritzen
der Obstbiume mit Kupferkalk., - Feinde de3 Obstbaues: Die
Eulenranpen als Rebenfeinde. — Obstverwerthung: Einige Winke
fir das Pflicken des Obstes. — Das Nachreifen der Birnen. —
Zur Verwerthung unseres Obstes. — Obsthandel und Obstabsatz:
Werthvolle Apfel- und Birnserten fiir den Markt. — Hausgarten.
Blumenzucht: Lathyrus odoratus, die wohlriechende Wicke. —
Die Oxalis oder Sauerbeeren. — Fiir den Rosengarten: Reich-
bliihende Rosen. — Einfach blilhende Dahlien. — Die Nelke
~Uriah Pike“. — Ueberwintern der Knollenbegonien, — Gemiise-
bau: Die Pflanzweite von Gemiisepflanzen. — Empfchlenswerthe
Salatsorte. — QGehdlzzucht: Eine Kugeleiche. — Mittheilungen :
Dem Andenken Oberdieck’s. — Aus Mediaseh. — Die Obstmaden,
— Ein guter Obstkeller. — Gewicht einiger Gemiise- und Obst-
arten. — Der Russ zum Diingen der Primeln. — Ein einfacher
Keimapparat. — Geniessbare Fiechte. — Friiheres Reifen an der
Nordseite. — Vereins - Nachrichten : Obstverwerthungscurs in
Kloscrneuburg. — Literatur: Neue Erscheinungen. — Marktbericht.

.
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G. Goeschke sen..

Erbeerziichter
in Coethen (Anhalt)

erlaubt sich, anf seine ansgedehnten

Special-Culturen edler Erdbeersorten

ergebenst aufmerksam zu machen.

Prompter Versandt von vorziglich
cultivirtes Erdbeerpflanzen, grissste Sorti-
mente, mit den ersten Preisen priimiirt
auf den Sommer-Obstausstellungen

in Meissen (1878),

» Berlin (184),
Wien-Hiotzing (1885),
Kotzschenbroda (1887),

, Dresden (1890).

Reich illustrirte Kataloge gratis und
franco. (278)

n

n

Auf grossen Ausstellungen-mehrfiuch und stets nur
mit ersten Preisen primiirt.

F. BAUMER'S

Patent - Verschluss,
% die einzige und ein-
fuchste Art, Compots v
otc. auf Julre hinaus ff %
. tadellos haltbar ein- |
;- zusieden, ohns beim
" Einsieden die Glaser
. nachdunsten zu mis-
Ak’ sen. Erklirende Pro-
4l specte hieriiber versendet auf Verlangen
[ der Patent-Inhaver F. Baumer in Perch-
- toldsdorf bei Wien. Concurrenz aus-
geschlossen.

Attest: Mit wabrer Freude gobe ich
jeden Tag in die Speis, da die n: ach Ihrer
Methode conservizwen Frichte sich wirk-
g, lich ausgezeichuet halten.

i Rudnik, am 26, Decemher 1890,
Grafin Sofie Hompesch.

Das General-Depdt meiner weltbekannten Obst-
conserven (Compots, Marmeladen ete.) befindet
sich far Oesterreich-Ungurn bei THEODOR ETTI,
Wien, I. Akadeniestrasse 1, sowie uuch in jeder
grosseren Delicatessenhandlung und Conditorei der
Monarchie za haben. (474)

(nstmodelle (1ehrmtte

in naturgetreuer Nachbildung,
liche fiir die Osterreichischen Provinzen
zusammengestellten Normal- Ohstsortimente
umnfassend, fir Obstsortenkenntniss und als
vorziigliches Lebrmittel empfollen.

Frisch eingesandte Obstsorten werden
fir Pomologenvereine in anerkannt vorzitg-
licher Qualitiit billigst nachgebildet.

sammt-

uS" Prospecte und Kataloge stehen
(253)

gratis zu Diensten.
Victor Diirfeld Nachfolger
Obervogelgesang bei Pirna, Siichs. Schweiz.

Qesterr.-ungar. Pomologie

von Prof. Dr. Rudolf Stoll,
Elegant gebunden fi. 9:50.

Bestellungen sind an die Administration
des ,FRUCHTGARTEN“ in Wien, VI
Mollardgasse 41, zu richten.

W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)
Obstbaum- und Gehdlzschulen

énraz, Steiermark

anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Qesterreichs
empfiehlt grosse Vorrithe 1241)

Obstbiume, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Erdbseren, Gehdlze,
Spargelpflanzen, Edelreiser et:

Beschreibende Kataloge gratis.
\

gC& Zur Obstverwerthung. =&
Pressen fiir Obsit und WYWVein

neuester vorzliglichster Construction.
Garantirt hochste Leistungsfihigkeit bis zu 20°/, grosser ais bei allen anderen Pressen.

Obst~ und Traubenmihlen

Traubenrebler (Abhsoer-Haschinen)
Complete Masterei- Anlagen, stabil und fahrbar
Dorr-Apparate
fiir Obst und Gemiise
Neueste 5™ selbstthitige <x Patent-
¥=- Reben- und Pflanzenspritzen ,,Syphonia“

fabriciren als Specialitit

PI—I MMAYFARTH & Co.
kaiserl. u. kouigl. % ausschl. privilegirte

|

Fabriken landwirthsch. Maschinen, Eisengiesserei u. Dampfhammerwerk

Wien, II. Taborstrasse 76. {264)
Kutaloze nebst zabllos-n Anerkenrungssehreiben gratis. —- Vertreler und Wiederverkiufer erwimscht,
&5 Vor Ankauf von Imitationen wird gewarnt, —wm»

Im Verlaufe von 6 Jahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen und Diplomen
auspgezeichnet.

ICTORIA-BAUNMSCHULE

in Schoéllschitz bei Briinn.

Grosste Obstbaumschule Mihrens!

Obatbmume Hochstdmme u Formbiume, Allee-Zierbiume, Zierstraucher, Obstwildlinge,
Heckenpﬁanzan Rosen auf Sidmlingsstdmmen gezogen, Coniferen, Gartengerdthe und
Werkzeuge.

Reich illustrirte Kataloge auf Verlangen gratis und franco.

(264)

Die

Amerikanischen Frihpfirsiche

mit Beriicksichtigung der

Pfirsiche uberhaupt.
Von

Prof. Dr. Rudolf Stoll.

Unter dem obigen 'L'itel ist ein Buch in Grossoctavformat mit 14 wirk-
lich kiinstlerisch ausgefiihrten colorirten Tafeln erschienen, welches schon
seines gediegenen fachminnischen Inhaltes wegen, was Abstammung, Zucht,
Cultur ¢te. betrifft, von jedem Pfirsichfreunde mit Frende begriisst werden wird.

Dasselbe ist zum Preise von 2. 50 kr. zu beziehen durch die Admini-
stration des LFruchtgarten® in Wien, VI Mollardgasse 41.

Herausgeher: Wilhelm Kiihle;.—_

) Fa,r “die Bedacunn Veraniwnrﬂwh Withelm Kdhier.

Druck von Kohlnr & Hnmblrger

M9~ Hiezu als Beilage zwei colorirte Fruchttafeln. g



Der Fruchfgarten.

Ilustrirte Zeitschrift

fiir

Nbstban, Sortenkunde und Obstbenutzung, sowie fiir Gehilz- und Blumenzucht,
Kiichen- und Handelsgirtnerei.

Organ des Obstbauvereines fiir das Konigreich Bohmen.

Redigirt von Julius Jablanzy.

Administration: Wien, VI./1. Mollardgasse 41.

Abonnement : Erscheint am 1. jeden Monats. Inserate:
Inland: gnl;g Ghrig. . . . . . 4, 8.— pro dreimal gespaliene Petitzoilo oder deren Reum
Awsland: G:nz ‘;}ﬁ:g R ] ;5_0 Unversiegelte Zeitungs-Reclamationen pind portofrel. 10 kr. = 30 Pfg.
Halbjihrig . . . . , . . 8.— Exem-
resp. 8 oder 4 Fres, Manuscripte werden nicht zurfickgestellt. Bellagen wor:ﬁl;eb;;:e}go;.pro 1000
Die P. T. Mitglieder des Obsthauvereines fir das Konigreich Bohmen erhalten das Blatt unentgeltlick.
Die P. T. Abounenten erhalten die colorirten Fruchttafeln gratis. Einzelne Tafeln kosten 25 kr.
Nr. 11. 1. November 1894, IX. Jahrg.

OBST- UND 0BSTSORTENKUNDE.

Die Grumbkower Butterbirne.

Eine in Oesterreich wenig gehaute, aber ge-
schitzte und in Deutschland stark verbreitete Birne,
dic wegen ibrer fast alljabrlich reichen Tragbar-
keit und ihrer guten Qualitit mehr Verbreitung
verdient, ist die Grumbkower Butterbirne (Beurré
de Grumbkow); sie ist sowohl auf unseren Obst-
ausstellangen sowie unseren Obstgiirten sehr
selten anzutreffen.

in

Die Grumbkower Butterbirne ist eine zumeist
grosse, oft selbst sehr grosse Frucht von sehr un-
regelmiissiger, benliger, breiter Form, hiufig auch
etwas langkegelférmig und schon ibrer Form nach
leicht kenntlich; die Farbe der Schale ist griin,
wird in der Reife lichter, bis in’s Gelbliche spie-
lend und bei den der Sonne ausgesetzten Friichten
manchmal briaunlich gerdthet. Die Fruebt ist dicht
mit braunen und griinlichen Punkten besetzt, oft
auch etwas berostet.

Die Grumbkower Butterbirne hat weisses, sehr
saftiges, schmelzendes Fleisch von vorziiglichem
Geschmaek ; seltener und nur in schlechten Bdden,
sowie bei Mangel an Diingung und Pllege wird die
Frucht um das Kernhaus herum etwas steinig.

Die Reifezeit dieser werthvollen Birne tritt
zumeist Ende October cin und balt sich dieselbe
3—4 Wochen am Lager; sie ist daher unter die
spiten Herbstbirnen fiir den Markt zu rangiren.

Wir haben die Grumbkower Birne in diesem der
Haltbarkeit der Obstfriichte an und fiir sich wenig
glinstigen Jabre bereits am 19. October vollkommen
reif zar Kost gebracht, doch sei hiebei bemerkt, dass
sie in ziemlich temperirtem Raume eingelagert war.

Der nicht stark-
triebig, doch gut wachsend in gutem Boden hei
krafliger Dingung und, wenn der Boden bewisser-
bar, nicht so spit in Ertrag tretend, wie meist im
Allgemeinen bei dieser Birpsorte angenommen wird.
Hervorzuheben ist die fast alljabrlich selr reiche
Fruchtbarkeit, wobei die Schonheit und Form der
Frichte immer zur vollen Ausbildung gelangen.

Auf diese von in Norddeutschland und
Sachsen anf Obstausstellungen und Mérkten hivfig
angetroffene gute Birne wurden wir wieder duorch
cinen Baum der Grumbkower Birne aufmerksam,
welcher im Obstgarten bezw. Hofe des Herrn
Lehrers Katschthaler zu Mistelbach steht und
der von uns duarch eine Reihe von Jahren stets
in reichem Ertrage besichtigt wurde; dieser Baum
ist ecirca 15 Jahre alt und bat durch 10 Jahre
regelindissig fast iiberreich, so im Jahre 1894 mehr
als 500 tadellose Tafelfriichte, getragen. Der Baum
stebht an der Stelle eiver fritheren Diingergrule,
also in gelockertem und gut gediingtem Boden,
ein weiterer Beweis, dass viele oft als spit oder
wenig tragend bekaunte Obstsorten eben nur aus
Mangel der nothwendigen Bodenlockerang und ge-
eigneter Diingung ihre guten Eigenschaften nicht
zur Geltung bringen kinuven und dass oft mannig-

Baum ist breitpyramidal,

uns
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fache, ganz irrige Schliisse iiber den Werth oder
Unwerth einer Obstsorte gemacht werden.
Die Grumbkower Butterbirne ist fiir
Hausgiirten sowie fir den Markt und die Tafel
eine werthvolle Sorte und verdient daher weiteste
Verbreitung und bhiinfigere Anpflanzung. *

unscre

Die Esslinger Friihzwetschke.
Von Stifts-Obergiirtner J. Weixlbaumer in St. Florian.
Unter der grossen Anzahl von Pflaumensorten
(,Mathieu nomenclatur pomologicus® fihrt deren
mehr als 1000 an) ~ind nur ganz wenige, welehe

zur Anpflanzung empfohlen werden konuen.
Bei einer so grossen Anzahl von Sorten dirfen
sich die Anspriiche ziemlich boch stellen, auch

diirfie es wohl manchem Gartenbesitzer schwer
fallen, das Beste davon herauszufinden. Aus den

Baumschulkatalogen wird man selten klung, da ist
fast jede angefiirte Sorte als sebr gut und reich-
tragend empfoblen, was ja leicht erkldrlich ist.

Aunspriiche, welehe ich an eine gute Pflaninen-
sorte stelle, sind, dass dieselbe reichlich trigt, bei
Regen nicht leiekt aufspringt oder fault, der Baum
gesund wiichst, die Friichte fiir Tiseh- und Haus-
haltszwecke gleich gut verwendhar sind, ferner.
wenn man die Friichte zu Markte bringt, dieselben
leicht verkauft werden, und dies wird hauptsichlieh
bei Friibsorten der Fall sein.

In den hiesigen Stiftsgirten sind wohl bur
50 Sorten Pflaumen an Muttcrbiumen angepfianzt.
Von diesem kleinen Sortimente, welches zu be-
obachten ich Gelegenheit hatte. wiirde ich 1wir,
wenn ich mir sclbst einen Obstgarten anlegen witrde,
wohl nur fiinf bis scchs Sorten heraussuchen, und
unter diesen wiire auch die Esslinger Frithzwetschke.

Dieselbe gehort zu den wabren Zwetschken.

Die Frucht bat Mitlelgrisse, ist circa vier bis
fiinf Centimeter lang, der Stiel ist diinn, die Haut
ist ganz abziehbar, schon blau, an  besonnten
Stellen bei voller Reife sehwarzbraun, das Fleisch
ist zart, Giberaus saftreich. etwas griinlichgelb, an
Geschmack der Hauszwetschke idhnlich, hat also
gleiche Verwendungsweise. Die Frucht reift jedoch
schon Mitte Avgust.

Der Baum ist tiberaus veichtragend; selbst im
heurigen Jahre, wo wenig Zwetschken sind, hiingt
er wieder iibervoll; er hat fast mchr Friichte
als Blitter. Fiir Zwergbiume ist die Sorte wie
geschaffen, da der Baum in Folge scines reichen
Tragens nicht gross wird.

Ferner wird diese Zwetschke von Hindlern und
am Markte leicht verkauft, da um Mitte August
cchte Zwetschken noch nicht am Markte sind; cs

DER FRUCHTGARTEN.

diirfte daher die Anpflanzung dieser Sorte in der
Niihe grosserer Orte sebr rentabel sein. Bis jetat ist
sie noch wenig verbreitet.

Diese Sorte ist eine in Wiirttemberg sebr ver-
breitete und auf den dortigen Obstmiirkten sebr
ceschitate Frithzwetschke und wuarde bei der letzten
Versammlung des Deutschen Pomologenvereines in
das zum allgemeinen Aunbau empfohlene Zwetschken-
und Pflaumensortiment ibhres grossen Marktwerthes
wegen aufgenommen.

Die siissfriichtige Eberesche (Serhus
aucuparia, Variet. dulcis).

bereits mehrfach auf die siisse

Wir
Eberesche und ibren Werth aunfmerksam gemacht

haben

und bringen in Nachstehendem eine Notiz ins-
besondere tiber dic Verwerthung der Friichte der-
selben.

Dureh Zufall wuarden vor mehreren Jahren anf
dem Hochgebirge der Sudeten einige Eberesclien-
biiume entdeckt, welche besonders grosse und stisse
Friichte trugen. Nach der erfolgten Nachforschung
ergal sich, dass zwar diese schon seit Ausgang
dieses Jahrhunderts mehreren Personen bekannt
gewesen sind, aber von diesen geheim gehalten
wurden. Nach vielen Mihen und Unkosten gelang
es mir eudlich vor circa 8 Jahren, in den Besitz
einiger Baume sowie Reiser zu gelangen und Ver-
suche mit dieser besondercn Abart anzustellen, und
zwar Er-
wartungen noch iibertroffen wurden. Die veredelten
Baumechen trugen schon nach 3-—4 Jabren reichlich
Friiehte, welche doppelt grisser xind, alx die Friichte
der allgemein hekannten gewihnlichen Eberexchen

mit Erfolg, =0 dass meine gehegten

(Vogelbeeren) und siisslich und im Rohgenusse
wohlschmeekend, ohne den herben, saurén zu-
saanmenziehenden Geschmack sind. Die aus den

Beeren hergestellten Compots, Gelées, Marmelade
und Saft ete, gleich wie der der Preisselbeeren
and Johannisbeeren, waren prachtvoll und fanden
allseitigen Beifall; sie wurden auf mehrercn Aus-
stellungen preisgekrint. Es diirfte somit der Haupt-
werth der siissen Eberesche in der Zubereitung von
Compot und Gelée liegen. Nebenbei sei noch be-
merkt, dass bedcutend weniger Zucker nothig ist,
als bei den allbekannten Preissel- und Johannisbeer-
Compot, Gelées. Da die Biume dicser siissen Eber-
esche iiberall, sellist in geringen steinigen Biden
und in ranher lage und in allen Hohen gut ge-
deihen, diirfen sie mit der Zeit zu den Strassen-
biumen ersten Ranges zihlen, namentlich besonders,
weil die Biume keiner hesonderen Pflege bedtirfen,
die Friichte nicht dem Diebstahle ausgesetzt sind
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und ferner in den rauhen Gebirgsgegenden eine
gute Rente den Strassenbiumen gezogen
werden kinnte. Die Preisselbeerproduction gentigt
heutzutage lange nicht mehr dem steigenden Consum,
aber die siisse Eberesche ersetzt uns dieselbe,

Dic Vermehrungsweise ist die Veredlung der
silssen Eberesche auf die gewthnlichen wilden
Ebereschen und ferner auf die amerikanischen
Ebereschen, weleh’ letztere noch grisssere mehligere
Friichte hrir gen, als unsere heimischen Ehereschen.
Die Friichte der siissen Eberesche kinneu awnch
zur Verbesserung des Obstweines, gleich wie die
Speierlinge (Sorbus domestica) dienen und werden
gewiss einen wichtigen Factor bei der Bereitung
des Obstweines {ir die Zukunft abgeben. Auch
gsind bereits Versuche zur Herstellung cines Obst-
der s#ssen Eberesche im

ang

weines aus den Beeren
(Gange und diirfen sich diese auch hiezu eignen.
Obne allen Zweifel geht die siisse Eberesche eiuver
wichitigen Zukunft entgegen.
Drusenbeck bei Meschede i W.
August Schulte.

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Hochstimmige Stachel- und Johannisbheeren,
ihre Anzucht und Verediung.

Zu der zierlichsten Bepflanzug fir die Rabatten
des Gemiisegartens. selbst znr Einzelpfianzung oder
in kleinen Gruppen auf den Rasenbeeten zihlen
wir die hochstimmigen oder. hesser bezeichnet, dic
Kronenbdumehen von Stachel- oder Johanuisbecren.
welche. in dieser Form gezogen, noch den weiteren
vollkomuen

und

Vortheil gewiihren, dass die Friichte,
der Sonue aunsgesetzd,
stindiger ausrcifen und leichter geerntet werden
konnen; auch kinuen diesclben viel leichter vor
Ungeziefer aller Art geschiitzt werden, als niedrige

viel besser voll-

Biische. Am cntsprechendsten  ziehen wir diese
Biumehen en miniature aul Ruthen der Gold-
Johanuisbeere, einem bekaunten Zierstrauch im

Garten, und beachte man hichiei das nachstehende
Verfabren.

Man versehatle sich i Herbste gut hewurzelte
Ruthen von Ribes aureum und pflanze dieselben in
gut gelockertem Boden in Reiben, etwa 35—40 Ci.
von einander. Gleich oder erst i folgenden Frith-
jubre binde man jedes Stdmmchen an einen in die
Erde gesteckten Stab und schneide etwa vorhaudene
Seitentriebe gleich beim Pflanzen ab. Zeitig im
Irithjahr treiben die Stémmchen aus nod von Ende
April an geht man alle vierzehn Tage dieselben
durch und entspitzt die crscheinenden Seitentriebe

bei etwa 10 Cm. Linge und sorgt flir eine gerade
Stamwverlingerung. Von Mitte Juli biz Knde Angust
findet mittelst  Pfropfreisern  statt,
wozn man kriiftige, diesjiihrige, gut ausgereifte
Triebe von edlen Stachel- und Johannisheersorten
schneidet. Sind nun bei Stachelbeerreisern diescharten,
unter jedem Auge sitzenden Stacheln etwas einge-
stutzt, dann veredle man. Duas Edelreis vou 3 bis
4 Augen Linge wird keilférinig zogeschnitten, als-
damn wird io den zu veredelnden Wildstamm in
passender Hobe iiber einem Auge ein schriiger,
tiefer Kinschnitt gegen das Mark nach unten ge-
wacht and in dicsen Spalt das keiltormige Ende
des Edelreises cingefithrt, woraul{ die Veredlungs-
stelle mit Bast gut zn verhinden und wmit Baumwachs
luftdicht zu verstreichen ist. Finige Zeit nach dem
ist der Verband zu und
wieder umzulcgen. Oetober
Stamwntrieb in Fingerliinge tiber der Vercdlungs-
stelle ab: im Februar des folgenden Jalires werden
die vorjihrigen Seiteniste glatt abgeschuitten und
die Verbinde an den Veredlungsstellen giinzlich
abgelost -und schon zu LEpde April miissen die
Stimnichen der wilden Seitentriehe
entspitzt werden. So verfilirt man his Ende Juni.
Zeigt die Veredlung noch nicht viel Leben, so sind
die noch wilden Seitentriebe stchen zu lassen, weil
sonst der Stamm leicht absterben kinnte.

das Veredeln

lisen locker

sfutzt

Veredeln

Im man den

anstreibenden

Ist eine Diingung der Obstbaume im Herbste
noch zweckmdssig?

Zur Beantwortung dieser Frage theilt Herr

Landes-Bauinspeetor Sutter Folgendes mit: Nicht

allein nach meinem Urtheile, sondern auch nach
demjenigen der erfabreneren Pomologen kinnen

Obsthidumme das gavze Jabr bindurch mit Erfolg
gediingt werden, und namentlich ist es seln wichtig,
Herbste, so lange es der
Frost noch mit Benlitzung des von mir
erfundenen Locheisens zu dingen, da der Baum
im Herbste oder Winter bei frosifreiem Boden auch
sein Wurzelvermigen kriiftigt und ausdehnt und
eine Menge Reservestoffe in seinen Stamm und in
die  Zweige aufnimwmt, so der Frost dem
kriiftigeren Baume nicht leicht Sehaden thun kann.
Auch tritt dann im Fribjahre bald und elier eine
iippige Vegetation ein, als wenn der Bawm erst f
April oder Mai gediingt wird; er wird auch die
Bliithe Dbesser erniihren. Nach den bisher gemachten
Versuchen emptiehlt es sich, im Winter die vou
mir empfohlene Kualiphosphatditngung vorzunchmen,
da der Chilisalpeter sich zu rasch im Boden ver-
theilt. Letzterer ist erst im Friihjahre zu verwenden.
*

die Obsthiume im

zuliisst,

dass
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Die zur Diingung erforderlichen Quantititen Dung-
stoffe sind auns der beim Bezuge des Locheisens
gratis beigegebenen Gebrauchsanweisung zu ersehen.
(Bezugsquelle fiir das Locheisen L. Wiethoff zu
Schweidnitz. Preis pro Stick Mk. 5.)

Fiir die Zeit der Obstbaumpflanzung.

Wir stehen der Arbeit der Obstbaum-
pflanzung, die wir gewiss mit vielem Vortheile, so
lange der Boden noch nicht gefroren und die Zeit
halbwegs gilnstig ist, also im Spitherbste, vornehmen
sollten. Wir geben daher nachstehend einige Mit-
theilungen, wie ein guter Obstbaum beschaffen sein
soll, und Rathsehliige bei Pflanzung von Obstbinmen,
indem wir poch hinzufiigen, dass es sich immer
empfiehlt und lohnt, vor Allem gutgezogene, reich-
lich bewurzelte and in werthvollen Sorten veredelte
Obstbdume, wenn auch zu etwas htherem Preise,
zu kaufen, als billige Waare von herumziehenden
Baumhindlern, die an und fiir sich ein Krebsschaden
unseres Obstbaues sind.

I. Wie soll ein guter Obstbaum be-
schaffen sein? Man achte beim Ankaufe junger
Biaume auf folgende Regein: 1. von zwei gleich
starken und gleich hoben Obsthiumen ist stets der
jlingste der beste, er wichst am leichtesten an,
bleibt am gestindesten, wird am friihesten fruchtbar,
gibt die meisten und besten Friichte; 2. ein junger,
guter Obstbanum darf nach dem Veredeln auf den
Wurzelbals hochstens sechs Jahre in der
Baumschule steben, denn sounst ist er verkriippelt
und wichst schlecht an; 3. sein Stamm soll, bei
ein Meter Stammhohe gemessen, wenigstens cirea
sechs bis acht Centimeter Umfang haben, und soll
von unten auf kegelartig sichk verjiingen, das heisst
am Wurzelbalse wenigstens ein Drittel stiirker als
unter der Krone sein, denn sonst trigt er sich
nicht selbst, dabei habe er eine glatte Rinde, sei
frei von Wunden und schnurgerade; 4. die Wurzeln
sollen gentigend euntwickelt sein, das heisst er soll
wenigstens ftinf bis sechs nach allen Richtungen
zeigende starke Wurzela besitzen, welche mit recht
vielen Saugwurzeln versehen sind, und fiinf bis
sechs starke Kronenidste, welche regelmissig nach
allen Seiten gestellt sind und nicht eine Krone,
welche dicht wie ein Dornbusch ist; 5. er soll mit
einer guten Obstsorte veredelt sein, welche bhald
und reich trigt und gut verwendbare Friichte ergibt.

II. Rathschldge bei Pflanzung von
Obstbdumen. Pflanze deine Obstbiiume womiglich
im Spitherbste und mache die Gruben 1—1'5 Meter
weit und 50—80 Cm. tief. Je fester der Boden,
desto weiter und tiefer muss derselbe gelockert
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werden. Biume, welche du nicht gleich setzen
kannst, grabe, ehe sie an den Wurzeln trocken
werden, gut in die Erde ein. In nassem, kaltem
Boden pflanze deine Obstbinme im Friihjabre;
doch mache die Gruben schon im Herbste zuvor,
dass die Erde durchfriert und locker wird. In
nassem Grunde pflanze die Biume auf Hiigel.
Nach Fertigstellung der Gruben wirf dieselben halb
zu, dass sich die Erde vor der Pflanzung gut
sefzen kann. Die Wurzeln des Baumes beschneide
mit einem scharfen Messer so, dass pur die durch
das Ausgraben beschiidigten Theile entfernt werden
und die Schnittlichen pach unten sehen. Den
Birnbdumen kiirze die Pfahlwurzeln stark ein. Setze
den Baum ja nicht tiefer, als cr in der Baumschule
gestanden, uond bedenke, dass er sich mit der ihn
umgebenden Erde noch setzi. Breite die Wurzeln
miglichst wagrecht aus und sorge daflir, dass
dieselben mit guter Erde umgeben werden, welche
mit den Fingern sorgsam zwischen dieselben
hineingebracbt wird. Schlemme den Baum nach
der Pflanzung mit Wasser tlichtig ein und befestige
ihn lose an einem gchon vor der Pflanzung bei-
gesteckten kriftigen Pfahl, der bis zur Krone,
aber nicht in dieselbe hineinreicht. Wenn maglich,
bedecke die Baumscheibe mit kurzem Diinger, damit
der Boden gleichmissig feucht bleibt und nicht
krustig wird.

PRAKTISCHER WEINBAU.

Die Edelfdule der Trauben
ist, wie der ,Praktische Rathgeber® schreibt, eine
Verdnderung, welche durch die Ansiedlung eines
Pilzes auf den Hiuten der Traubenbeeren hervor-
gerufen wird. Nur bei spitreifenden Trauben spielt
sie  durch Siurevermindernng und speciell bei
Rieslingen durch namhafte Erhdhung der Bouquets
eine Rolle. Die spiitreifende Rieslingtraube hat an
sich eine dickhiutige, nicht leicht aufspringende
Beere. Feuchte, missig warme Herbstwitterung ist
der Entwickluug des Erdefdulepilzes am giinstigsten.
Der Pilz macht zunfichst die derben Hiute der
Rieslingbeeren morsch, so dass sie bei der Ein-
maischung und Kelterung von dem Safte viel
leichter ausgelaugt werden konnen und ihr natiir-
liches Bouquet viel vollkommener an den Saft
abgeben. Nun kann durch die zartgewordenen,
aber noch unverletzten Hiute hindurch verhiltniss-
missig viel Wasser verdunsten, der Saft wird
concentrirter, zuckerreicher. Der Erdfdulepilz zer-
stort auch Zucker, aber weniger, als der procentischen
Anreicherung durch das Eiutrocknen der Beeren
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entspricht. Dagegen zerstirt der Edelfiulepilz viel
Saure, so dass der concentrirte Saft doch milde
bleibt. Dabei nehmen die Beeren eine hellbraune,
rosinenartige Beschaffenheit an und erhalten neben
dem ausgepréigteren Rieslingbouquet auch ein
hochfeines Rosinenbougnet. Durch diese Vorziige
wird der Mengenverlust, welcher durch das Ein-
trocknen hei der Edelfiiule entsteht, ausgeglichen.

FEINDE DES OBSTBAUES.

Zur Vertilgung des Frostspanners,

Wohl jeder Obstziichter klagt in diesem Jahre, wo
seine Obstbiume fast durchwegs mit Friichten reich be-
deckt sind, mehr oder weniger iiber das viele madige
(wurmstichige) Obst, welches herunterfiillt, fast werthlos
ist und die erhoffte reiche Ernte sehr bedeuntend schmiilert,
Jja theilweise villig aufhebt. Jetzt ist nun die geeignete
Zeit, gegen den Hauptschiidling unserer Obstzucht, den
Frostspanner {Geometra brumata), vorzugehen und ihn zu
verpichten. Im October und November kriecht das mit
Eiern beladene, fliigellose Weibchen des Frostspanners
an den Stimmen der Obstbiume in die Hohe, um die Eier,
etwa 3—400 an der Zahl, meist einzeln an die Knospen
zu legen. Aus diesen Eiern erscheint die gelblichgriine
Raupe zur Zeit der Entwicklung der Koospen, umspinnt
dieselben und bohrt sich hinein, vm die Bliithentheile
ausziufressen und dadurch so ungeheuren Schaden anzu-
richten. Es liegt anf der Hand, dass durch Fortfangen
der befruchteten Weibchen am meisten zur Vertilgung
dieser Schiidlinge gethan wird, und dieses ist bei der
erwilhnten Lebensart der Thiere hochst einfach. Ende
September werden um alle Obstbaumstimme in 1—1%2
Meter Ilihe etwa 20 Cm. breite Papierstreifen gewickelt,
welche man durch Bindfaden befestigt; diese Papier-
streifen werden mit einem eigens hiezu priiparirten, lange
kiebrig bleihenden Klebestoff :Raupenleim oder Brumata-
leim) bestrichen, und zwar wird der Leim in einer Dicke
von ca. 3—4 Mm. aufgetragen und dieses zwei- bis dreimal
in Zwischenriiumen vou 14 Tagen bis zu 3 Wochen wieder-
holt. Beim Passiren dieser Klebbinder bleiben die Weib-
chen auf denselben sitzen. Die Papierstreifen werden
dann spiter verbrannt, um dic Eier zu vernichten, welche
von den festgeklebten Weibchen meistens auf dem Papier-
streifen abgelegt werden. Ausser den Weibchen des
Frostspanners werden aber auch viele Minnchen desselben
und sonstige Insecten gefangen und unter den Rindern
der Papierstreifen ist ein beliebter Schiupfwinkel fiir
fast alle dem Obstbau schiidlichen Thiere. Kein Besitzer
von Obstbiiumen sollte daber versiumen, seine Biume
mit solchen Klebringen zu umgeben: die Miihe ist gering
und die Unkosten so unbedeutend, dass dieselben durch
die reicheren Ernten hundertfach wieder aufgewogen
werden.

Der Klebleim wird hergestellt aus 5 Theilen Fichtenharz
oder Colophoninm, 4 Theilen Schweinefett und 4 Theilen
Stearingl. Zuniichst wird das Harz iiber einem Feuer ge-
gschmolzen und sodann Fett und QOel zugesetzt und alle
8 Theile nun innig vermischt. Nach dem Erkalten bleibt
die Mischung dickfliissig und behilt, auf den geleimten
Papierstreifen aufgetragen, mehrere Wochen ihre Kleb-

kraft. 1 Kg. obigen Klebleims kommt auf 80 Pfg. bis
Mk. 1 zu stehen.

Unter keinen Umstiinden darf die Klebmasse direct
auf die Baumrinde aufgetragen werden, sondern nur auf
einen in Brusthihe um den Stamwm zu befestigenden, gut
geleimten, 20 Cm. breiten Papierstreifen; am besten ist
gutes Packpapier. Alle diese Papiere, auch die besten,
sind jedoch nicht so geniigend geleimt, dass sie sofort
zum Auftragen des Klebstoffes verwendbar wiiren. Um
dies zu ermiglichen, ist das Papier auf der einen Seite
— der nach aussen bestimmten -— mit einer schwachen
Losung gewihnlichen Tischlerleimes zu bestreichen und
dann trocknen zu lassen. Dieses geleimte Papier wird
hierauf in Streifen von ca. 20 Cm. Breite und beliebiger
Linge geschnitten und an geeigneter Stelle, nachdem
etwa alte, todte Rinde abgescharrt wurde, in Brusrhihe
um den Banmstamm befestigt,

OBSTVERWERTHUNG.

Aunfbewahrung des Winterobstes.

Fiir die erfolgreiche Aufbewahrnng der Friichte
ist ein passender Raum von grosster Wichtigkeit. Ein
derartig passender Aufbewahrangsraum sei vor allen
Dingen frostfrei und zeige, wenn miglich, eine Temperatur
von |+ 2—3° C. In wiirmeren Riuwmen hiilt sich das Obst
nicht laonge, d. h. es wird zu friihzeitig tafelreif. Auch
das Licht befordert den Zustand der Tafelreife, darum
sei der Aufbewabrungsraum dunke!. Kine zu grosse
Feuchtigkeit der Luft befirdert die Fiulniss des Obstes,
zu trockenc Luft ldsst es zusammenschrumpfen, und auch
daranf ist hei der Wahl des Raumes zu achten.

Sofort nach der Ernte schwitzen die Friichte, d. b.
sie verdunsten das iiberschiissige Vegetationswasser. In
dieser Z-it (10—12 Tage) lagere man das Obst luftig und
bringe es erst nach dem Trockenwerden in das Auf-
bewabrungslocal. Nur graue Reinetten bereite man nicht
in dieser Weise vor, denn sie sehrumpfen sofort im luftigen
Raume und sind darum sogleich in den Aufbewahrungsraum
zu bringen. Alles Obst lege man, mit dem Stiele nach
oben, auf Tische bezw. Horden, grosse emplindliche
Friichte nur in einer Schicht. Fiir grosse Massen hoch-
edler Friichte lohnt es sich, besondere Obsthiiuser zu
banen, welche man durch Doppelwinde, am besten mit
Torfmull gefiillt, vor Temperaturschwankungen schiitzt,
um die Friichte auf Gestellen mit iibereinander befindlichen
Horden zu lagern. In beschrinkten Wohaoriiumen bewahrt
sich Winterobst ganz vorziiglich auf, wenn man die Friichte
einzeln in weisses Papier wickelt und in Fisser oder
Kisten einschichtet, welche man in nicht zu warmen
Zimmern unterbringt. Die Friichte halten sich, auf diese
Weise behandelt, garz vorziiglich, so dass diese Methode
es auch dem gewihulichen Sterblichen ermoglicht, im
Winter des gesunden Obstgenusses nicht zu entbehren:

Zur Verwerthung unseres Qbstes.

Quittenwein, Wenig bekannt ist es, dass aus Quitteu
ein vorziiglicher, extrafeiner und hocharomatischer Wein
hei gestellt werden kann. Quitten gedeihen ja fast in jedem
Garten so vorziiglich, werden allerdings nur selten in
grisseren Massen angebaut und die Friichte werden von
Censerveafabrikanten, Conditoren u. s. w. so gerne gekauft
und so gut bezahlt, dass nur Wenige Ueberfluss an dieser
kistlichen Frucht haben werden. Doch hai)e ich schen
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Gelegeubeit gehabt, zu beobachten, wie in Anlagen, wo
Quittenstriiucher und -Biiume als Zierpflanzen mit anderen
Geholzen angepflanzt waren, die Friichte im Spitherbste
einfach bingen blieben und verfaulten, weil Niemand da
war, der sich ihrer angenommen hidtte. Man lisst sie in
Parkgiirten auch gerne recht lange hingen, weil die gold-
schimmernden Friichte wirklich herrlich anzusehen sind.
Aber dass man diese edle Frucht dort 6fters einfach ver-
kommen liisst, ist nicht am Platze.

Wer Wein aus Quitten bereiten will, der pfliicke die
Friichte erst in ganz reifem Zustande und lasse sie noch
etwa acht Tage lagern; dann werden sie gemahlen, wie
die Aepfel, aus denen man Most bereitet, Die gemahlene
Masse Dbringt man in einen Gihrbottich und giesst auf
50 Kg. Friichte 20—30 Liter Wasser dazu. Nach etwa
5—6 Tageu, wihrend welcher Zeit man die Masse tiglich
wenigstens zweimal tiichtig durcheinander gemischt hat,
wird der Saft ausgekeltert uud zur Gihrung in ein Fass
gebracht. Der Raum, darin die Gibrung vor sich gehen
soll, sollte eine Temperatur von 15° R. haben und diese
Temperatur sollte wihrend der Nacht nicht wesentlich
sinken. Quittenwein soll rasch vergihren. Nach der ersten
sogenaunten stiirmischen Giihrung wird der Wein in ein
frisches Fuss gebracht, abigelassen und jetzt gibt man auf
das Hektoliter 1—1%, Kg. in Wasser aufgelosten Zucker.
Es begiunt hierauf eine zweite, langsamer verlanfende
Nachgihrung und pach etwa vier Wocheun ist der Quitten-
wein fertig. Man kann denselben zwar auch friiher schon
trinken, ju Manchen schmeckt er ausgezeichnet schon
wiihrend der erster Giihrung.

Hat mwan nur wenig Quittenfriichte und doch zu viel,
um simmtliche zu Marmelade und Gelée verarbeiten zu
kiinnen (die Quitten geben niwlich, nebenbei bewmerkt,
eine ganz ausgezeichnete Marmelade). so kanun man zur
Bereitung eines ganz feinen Weines auch noch Aepfel
dazu nehmen. Nawmentlich Borsdorfer nnd Reinetten eignen
sich gut zur Mischung mit Quitten. Zwei Drittel Aepfel

und nur ein Drittel Quitten geben noch cinen so feinen, |

bouquetreichen, aromatischen Wein, dass er von einem
Quittenwein fast nicht unterschieden werden kano.

Quittenwein ist recht haltbar, viel haltbarer als Apfel-
oder Birnwein. Man kapn denselben im zweiten Jahre aut
Flaschen abziehen, aber peinlichste Reinlichkeit bei der
Herstellung und beim Ablassen ist erforderlich.

Es wiirde mich freuen, wenn, veraulasst durch diese
Zeilen, da oder dort Jemand einen Posten Quitten zur
Weinbereitung verwenden wiirde. Es wird Jedermann von
der Giite und Feinheit dieses Weines iiberrascht sein.

Quittenpiistehen. Ein Dutzend grosse Quitten werden
wit der Schale in Scheiben geschnitten, mit wenig Wasser
bis zum Weichwerden gekocht, mit einem Siebloffel heraus-
genommen, durch ein Haarsieb getrieben, vier grosse Aepfel
besonders gekocht (mit Schale und Kernen) und vor dem
Durchtreiben zugesetzt. Das Quittenmus wird abgewogen,
genaw chensoviel Staubzucker zugegeben, nochwmals zum

Kochen zugesetzt, am besten in einew Messingtopfe, unter !

stetem Rohren 20 Minuten lang kochen und in Formen oder
auf Platten fingerdick gegossen, nach Abtrocknen und Fest-
werden auf Pergamentpapier so lange trocknen lassen,
bis sie fest genug sind, nicht mehr kleben und in Blech-
biichsen aufbewahren.

Birngelée. Birnen werden in gut ausgereiften Friichten
mit wenig Zusatz von Wasser s0 weich gekocht, dasy sie
mit einem Strohhalme durchstochen werden kijunen: sodann
nimmt man dieselben in ein Tuch nud bringt sie in diesem
unter die Presse, um den Saft herauszupressen. Dieser
letztere wird in flachen Kesseln auf's Fener gestellt und
s0 lange gekocht (wobei durch fleissiges Umriithren das
Anbrennen verhindert werden wmuss), bis er nicht mehr
tropft, sondern Fiden zieht, Um das Gelée zu kliren, wirft
man, 80 lange der Saft noch kocht, ungefihr einen Thee-
1offel voll geschlimmte Kreide auf eiuen Liter Saft in den
Kessel. Die eingeriihrte Kreide erscheint nach einigen
Minuten als dicker Schaum auf der Oberfliiche, der sorg-
fiiltig abgeschiumt werden muss. Das fertig gekochte
Gelée wird in flache Gefiisse zum Abkiihlen gebracht und
schliesslich von da aus iu Gliser oder Steintipfe gefiillt,
welch’ letztere luftdicht verschlossen werden.

Schlehen einzumachen. Auf 56 Deka Schlehen nimmt
man &6 Deka Zucker, etwas ganzen Zimmt und einige

Nelken, legt die von den Stielen befreiten Friichte in einen
Napf, ldutert den Zucker zu diinnem Syrup und giesst ilin
dariiber. Nun lisst man sie zugedeckt 24 Stunden stehen,
giesst den Saft ab, kocht ihn dick ein, schiiumt ihn ab, thut
die Schlehen hinein, liisst sie einige Male darin aufwallen,
giesst das Ganze wieder in den Napf und deckt es zu.
Am niichsten Tage wird der Saft nochmals abgegossen,
wit Zimmt und Nelken dick eingekocht und nach dem
Erkalten auf die in die Gliser gelegten Friichte gegossen.
Die Friichte miissen Frost gehabt haben.

Zwetschkenmarmelade als Compot und zum Filllen
von Torten und Backwerk. 3 Kg. vollig reife, von
Haut und Steinen befreite Zwetschken, 1 Kyg. Zucker,
Ys Liter Weinessig, 8 Gr. ganzer Zimmt, 4 Gr. Nelken,
die Kopfehen entfernt. Die Zwetschken werden abgezogen
und entsteint. Dann koche man den Zucker mit Essig klar,
gebe Zwetschken, Nelken und Zimmt hinzu und koche die
Zwetschken, da das Mus sehr leicht ansetzt, unter stetem
aufmerksamen Riihren 221!, Stunden oder so lange, bis
keine festen Theile mehr zu sehen sind und die Marmelade
ganz dick geworden ist. Einige Stickchen Ingwer, mit den
Zwetschken gekocht und eingefiillt, dienen zum Erhalten;
auch ist das Mus nach 8--14 Tagen noch eine halbe
Stunde pachzukochen; bis dahin aber darf der Topf nicht
offen stehen. Uebrigens versiiume man nicht, die Marmelade
mit einem in Rum getrinkten Papier zusudecken, gut
zuzubinden und an einen luftigen, kiihlen Ort zu stellen.

Yogelbeergelée. Zu jedem Kilo Saft ein Kilo Zncker.
Man nimmt die Vogelbeeren, wenn sie ihr schisnes, frisches
Roth erhalten und noch ihren vollen Saft haben. Mehlig
gewordene Beeren sind zu Gelée untauglich, indem solche
zu wenig Saft lrefern und derselbe weniger Festigkeit er-
hiilt. Die Beeren werden von den Stielen gestreift, sparsam
mit Wasser bedeckt, und so lange gekocht, bis denselben
Kraft und Saft entzogen ist. Dann wird die Briihe fein
durchgesiebt, gewogen und mit der angegebenen Menge
Zucker eingekocht, bis eine Probe fest geworden ist.

Gebuackene Schwarzwurzelu. Die Wurzeln werden
etwa zwei Stunden in Bouillon weich gekocht und in
fingerlange Stiicke geschnitten. Sodann werden sie in
eine inzwischen gemachte dicke Sauce getaucht, hierauf
panirt und in Fett gebacken. Weisse Buttersauce wird
beim Essen dazugegeben.

Essighereitnng aus minderwerthigem und Fallobst.
Zur Essigbereitung eignen sich alle Ubstsorten, das heisst
sowohl Kernobst als auch Stein- und Beerenobst. Auch
die Beschaffenheit der Frucht schliesst ibre Verwendung
nicht aus, so dass demnach Obst, welches im Somwmer vom
Sturme halbreif vom Baume geschlagen wurde, angefaultes,
sogar wurmiges Obst, welches fiir andere Zwecke iiber-
haupt nicht verwendbar ist, weiter die Obstabfiille, welche
beim Dorren und bei der Obstweinbereitung entstehen,
recht zweckmissig bei der Essigbereitung Verwendung

! linden kinnen,

Der Essig besteht aus Essigsiiure und Wasser, sowie
aus aromatischen Stoffen, welche die betreffende Frueht
liefert. Die Essigsiiure entsteht aus Alkohol und dieser
aus Zucker. Sonach kénnen zur Essighbereitung die Friichte
dienen, deren Saft einer geringeu Gibrung fihiy ist, das
heisst solche wit zuckerbaltigem Safte oder solche, deren
Stirkegehalt sich in Zucker ambildet.

Die Umwandlung von Alkohol in Essig erfolgt unter
folgenden Voraussetznogen: 1. die betreflende Fliissigkeit
darf nicht iiber 10 und nicht unter 8%. Alkohol enthalten;
2. die Temperatur sei nicht zu hoch und nicht zu niedrig,
am zweckmiissigs.en betrage sie 30—~385° C,: 3. es muss der
Zutritt des Sauerstoffes der Luft zum Giihrgefisse
miglichst begiinstigt sein; 4. es ist die Gegenwart eines
essighildenden Fermentes (Mycoderma aceti) nothwendig.

Wir beschrinken uns daraunf, die einfachste Art der
Essigbereitung zu beschreiben, welehe in jeder Wirthschaft
ohne besondere Vorbereitungen miglich ist. Man zer-
quetscht das zur Verfiigung stehende Obst, bringt es in ein
Fass, gibt so viel Wasser zn, dass nach dem Beschweren
des Obstes wit einem losen Fassboden und Steinen alle
Friichte bedeckt sind, und placirt das Fass an eine mog-
lichst warme Stelle. Spiter gewonnenes Obst kann bis
zur Fiillung des Fasses hinzugenommen werden. Nach
geniigender Gihrung der Masse presst man den Saft ab,

¢ zieht ihn auf ein reines, ungeschwefeltes Fass, welches
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man an miglickst warmer, jedenfalls aber frostsicherer
Stelle aufstellt und so lange mit gutem, starkem Essig
spundvoll hiilt, bis die Essiggiihrung vortiber ist, was dann
der Full ist, wenn jedes Geriusch im Fasse aufgehort hat,
Um Unreinigkeiten abzuhalten, legt man ein Brettstiickehen
auf das Spundloch, welches man mit zwei Nigeln leicht
anheften kann. Der Essig muss bis nach vollendeter Essig-
giithrung, welehe aber mindestens ein halbes Jahr Zeit be-
ansprucht, auf dem Fasse lagern. Setzt man dem Essig-
gute Himbeeren, Brombeeren ete. zu, so geben diese
Friichte ecin ganz vorziigliches Aroma. Behufs Klirung
des Essigs znm Verkaufe setzt man pro Liter Fassgehalt
einen Essloffel voll pulverisirter Knochenkohle zu, riihrt
sie ordentlich ein und lisst den Essig, nachdem sich die
Kohle zu Boden setzte, iiber eiuen einfachen Filter laufen

HAUSGARTEN,

Blumenzucht.

Der Wurzelfilz in Blumentipfen,

Professor v. Sachs hat eine Reihe interessanter und
praktischer Versuche iber diesen Gegenstand angestellt
und entnebmen wir der ,Frankfurter Giirtner - Zeitung®
nachfolgenden Auszug: Allen Giirtnern ist die Thatsache
bekaunt, dass bei Pfanzen, die mehrere Jahre nicht um-
getopft worden sind, sich an den innerem Topfwinden
ein dichtes Gewebe von lebenden, meist weiss oder
wenigstens hellgefirbten Wurzelfiiden vorfindet, das etwa
einem dicht geflochtenen Korbe jihnelt. Bei raub wachsen-
den Pflanzen reichen zur Bildung desselben auch schon
2—4 Monate hin und kaun man, falls die Pflanze am
Stamm gefasst wird, den ganzen Wurzelvallen, ohne ein
Kornchen Erde zu verlieren, aus dem Topfe herausheben.
Die stiirkeren Wurzelfiden zeigen iiberdies noch eine pach
der Topfwand uud besonders dem Topfboeden zu gerichtete
Abplattung und ferner zeigen diese Wurzelfiden eine oft
bedeutende Liingenentwicklung. Bei DPalmen, Dracinen,
Discoreen sind diese Warzelfiden oft 2—4 Mm. stark
und 2-3 Meter lang. Auch liegen dieselben durchaus
nicht ganz unregelmissig in der Lrde, vielmehr verfolgen
sie eine schraubenfirmige Bahn, immer horizontal der
senkrechten oder schrigen Topfwand angeschmiegt und
von dhnlich verlaufenden Fiiden dicht umgeben, wihrend
die von alien ausgehenden feinen Wurzelfasern das Gewirr
noch mehr verfilzen. Bei Pflanzen mit sehr fein auslaufenden
Wurzeln nimmt der Wurzelfilz ein anderes Aussehen an:
er bitdet eine papierdiinne Auskleidung des inneren Topfes,
die auch das Aussehen eines feinfaserigen Papieres bat.
Immer ist dabei die Mirte der Topferde nur von wenigen
Wurzeln durehfurcht, die von der Hauptwurzel oder dem
Wurzelstock horizontal oder schief abwiirts ausstrablen,
um schliesslich auch im Wurzelfilz zu enden. Die Er-
klirung dieser Thatsache ist Husserst einfach.. Wiirden
die Pflanzen in freier Erde wachsen, so wiirde ihre Haupt-
wurzel senkrecht 20—50 Cm steigen und die daraus ent-
springenden Nebenwurzeln je nach Alter und Art der
Pflanze horizoutal oder etwas schief nach unten sich
strahlenfirmig ansbreiten. Von ihnen wiirden dann weiters
die nach allen Richtungen sich ausbreitenden Fiserchen
auslanfen und so einen Kreis von 30--100 Cm., in mauchen
Fillen sogar von 2—3 Meter durchziehen. Im Tapfe, der
im hochsten Falle 50 Cw., meist aber nur 12 Cm. Durch-
messer hat, ist diese Wachsthumsentwicklung natiirlich
unmiglich und so stossen die Wurzeln in Folge des ihnen
innewohnenden Geotropismus und Hydrotropismus, d. h.
des Bestrebens, senkrecht oder schriig nach aussen zu
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wachsen und in trockenem Boden ausserdem die feuchten
Stellen aufzusuchen, auf die Topfwiinde, die eine Weiter-
entwicklung pach aussen verhindert. In Folge dessen
wachsen die Wurzeln, da niemals eine solche wieder nach
der Hauptwurzel zu ihr Wachsthum erstreckt, lingst dem
Topfinneren abwiirts und es tritt jene Verfilzung allmiilig
ein. Natiirlich kann eine solche unnatiirliche Anhiufung
der Wurzeln in einer verhiltnissmiissig diinnen Erdschicht
den Pflanzen nur schiidlich sein, da diese Bodenschicht
Jja bald ausgesogen sein muss, und ausserdem werden die
Wurzeln auch an der Athmung gehindert, abgesehen
davon, dass auch das Wasser in einem solchen dichten
Wurzelfilz iiber Gebiihr lang zuriickgehalten wird und
nicht erreichen kann, Da
ausserdem gerade die feinen Saugwurzeln diesen Filz
bilden, so behindern sie sich gegenseitig und vermigen
den oberirdischen Theil der Pflanze nur mangelhaft zu
ernihren. Nun kann man aher diese Bildung des Wurzel-
filzes auf einfache Weise vermeiden, indem man niimlich
die inueren Topfwiinde mit eiper porisen oder partisen
mit Nihrsalzen getriinkten Masse iiberzieht. Als Grundlag(;
dazu nimmt wan Gyps, und zwar 100 Theile gebrannten
Gyps, den man mit 5% der gewshnlichen Nihrsalze (Kali-
salpeter, Calciumphosphat, Bittersalz, Eisenvitriol) als
trockenes Pulver mischt, dann mit Brunnenwasser zu
einem Teige anriihrt und die Innenfliche eines 15 Cu.
weiten Topfes mit diesem halbfliissigen Gypsbrei etwa 5 Mm.
dick iiberzieht. Dann lisst man das Gefiss einige Tage
trocknen und fillt es mit guter Gartenerde. Bei dem
Versuche, den Herr v. Sachs machte, nahm er noch einen
gewohnlichen Coutroltopf von derselben Grisse, mit
derselben Erde gefiillt. In beide Topfe wurden einige
Samen des Riesenkiirbisses (Cnenrbita maxima) cingepflanzt,
die bald keimten und bis auf je eine Pflanze weg-
geschnitten wurden. Das Resultar war iiberraschend. Schon
bei dem Austreiben des 3. und 4. Blattes zeigte sich der
Unterschied zu Gunsten der Gypsauskleidung und nach
t—7 Wochen war die Gesammtoberfliiche aller entwickelten
Biitter im Gypstopf etwa 15mal so gross als die im
anderen Topf, und die Ranke war 6—7mal linger und
wit Bliithenknospen reich besetzt, wihrend im anderen
Topfe nur verkiimmerte Bliithen erzeugt waren. Weitere
Versuche bis in die neueste Zeit zeigten den auffilligen
Einfluss der Gypsauskleidung besonders bei dem Flaschen-
kiirbiss (Lagenaria valgaris), der Gartenbalsamine (Impatiens
Balsamina) und bei Solanum chrysanthum. Ausserdem
komwt der sich allmiilig auflsseude Gyps, der sich am
Bodenwasser ansammelt, auch noch den senkrechten Haupt-
wurzeln zugute,

Behandlung des Oleanders (Nerium Oleander)
im Zimmer.

Man hiivt nicht selten dartiber klagen, dass der Oleander
nicht bliilhen wolle, die Knospen abwerfe oder sparrig und
schlecht wachse. Uw dieses zu verhindern, muss maun, so-
bald die Bliithenknospen stark hervergetreten sind, die
Pflanzen in Untersetztopfe. welche mit Wasser angefiillt
sind, stellen und sie bei anhaltender Diirre in den Sommer-
monaten gegen Abend oft bespritzen. Der Grund, weshalb
der Oleander bei uns oft spiirlich oder gar nicht bliiht,
liegt gewdhnlich im Mangel an hinkinglicher Wirme, an
Licht und Luft wihrend des Sommers, wenn er treibt, oder
es febhlt ihm das niithige Wasser gerade zu der Zeit, wo
er es in grosser Menge verlangt. Unmiglich ist es, zu
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verhindern, dass die Endzweige des Oleanders hoch in die ! Tbheil derselben behilt dieselben auch wihrend des Winters

Luft gehen und dass er nach einigen Jahren ein sparriges
Aussehen erhiilt; es muss eben ein Einstutzen der Zweige
stattfinden. Der Oleander bliiht aber an den im vergangeunen
Jahre gebildeten Endzweigen, daher man die Spitzen nicht
einstutzen darf, weil sonst die Blumen verloren gehen
wiirden. Um eive grosse Pflanze alljiihrlich zu reichlichem
Blithen zu bringen, muss man die Hiilfte der Bliithen-
zweige pach dem Blithen sofort bis auf ein Glied des
alten Holzes zuriickschneiden. Die jungen Triebe erscheinen
meistens zu dreien um die Bliithenknospen und treiben
lange vor dem Entfalten dieser letzteren ziemlich stark
weiter; es miissen daher an den Zweigen, welche man nun
einzustutzen gedenkt, die jungen Triebe um die Bliithen-
kuospen gleich nach ihrem Erscheinen gestutzt werden.
Dadurch lenkt man den ganzeu Safifinss in die Bliithen-
knospen und erweckt zugleich die unterbalb denselben
liegenden Augen; die letzteren treiben dann, sobald die
Zweige nach dem Bliihen eingestutzt worden sind. Bei
warmer Ueberwinterung entwickelt sich auf dem Oleander
eine weisse Schildlaus, die sich sebr rasch vermehrt und
nicht selten die ganze Pflanze zu Grunde richtet; man
bekimpfe diese Krankheit durch Abspritzen mit reinem
Flusswasser. Der Oleander liebt eine nahrbafte, reich mit
Lehm und etwas Sand vermischte Humuserde.

Die Pflege und Behandlung der Orchideen im
Zimmer
geschieht am besten hinter gewihnlichen Doppelfenstern.
Die Temperatur zwischen denselben wird durch Oeffuen
der Fenster nach dem Zimmer und nach aussen geregelt.
Beschattet wird in den Jahreszeiten, wo es zur Brechung
der Sonnenstrahlen nothwendig ist, mit Gaze. Es ist stets
stwas zu liiften, sei es im Sommer nach aussen oder im
Winter nach innen. Gespritazt wird fast nie, dagegen zur
Zeit des Treibens ein- bis szweimal angegossen. Fiir die-
jenigen Orchideen, welche die meiste Wiirme lieben, wird
im Sommer ein nach aussen vorgesetztes Doppelfenster
mit schiefliezenden Scheiben beniitzt. Im Winter wird die
Temperatur zwischen dem Doppelfenster durch Oeffnen
der nach innen gehenden Fenster auf 8—12, im Sommer
auf 16—28¢ R. geregelt. Von Zeit zu Zeit sind die Blitter
und Knollen mit einem feuchten Schwamme abzuwaschen.

Farngirtchen.

Es gibt nur wenige Pflanzengattungen, welche unter
Beobachtung so leichter Culturregeln ihre prichtigen und
zugleich zierlichen Formen entwickeln, als die Farne und
ganz besonders dic des freien Landes, Jeder schattige
Ort im Garten geniigt zu ihrem Gedeihen, sobald nur
etwas lockere Laub- oder Moorerde daselbst vorhanden
ist. Viel zu wenig werden dieselben noch in unseren
Girten angewendet. Schattige Sitze unter Biumen ent-
behren in der Regel jeder griinen Umgebung, da bekannt-
lich unter dem dichten Schatten der Biume nur sehr
wenige Pflanzen gut gedeihen. Ganz anders verhiilt sich
dies mit den Farnen. Gerade an solchen Orten eutfalten
dieselben, gegen brenunende Sonnenstrahlen geschiitzt und
umgeben von einer kiihleren und feuchteren Temperatur,
ihre herrlichen, zierlichen, fein gefiederten Wedel in ganz
besonderer Ueppigkeit. — Ein Theil der Freilandfarne ver-
liert wihrend des Winters seine Wedel, wie: Cystopteris,
Pteris, Lastraea, Osmunda, Struthiopteris etc. Ein anderer

griin, wie: Polystichum, Lomaria, Scolopendrium, Poly-
podium etc. Mit Ausnahme einiger weniger Arten, haupt-
sichlich der zarten und griinbleibenden, die entweder in
Tépfe gepflanzt und in ein feuchtes Kalthaus gebracht
oder im Winter mit Moos bedeckt werden miissen, sind
dieselben vollstiindig hart und bediirfen keines Schutzes.
Schine Farne kann man auch auof billige Art bei Spazier-
gingen im Walde haben, indem man die Farne sammt dem
Wurzelstocke und Erdballen aussticht und in das Haus-
giirtchen versetzt.

Gemiisebau.

Die besten englischen Erhsensorten.

Als die besten Erbsen (griine Ausheererbsen, Zucker-
erbsen) englischer Ziichtung sind folgende 9 Sorten fiir
den Gemiisegarten zu empfehlen: ,Lightning%, ,Blue
Express®, ,William*“, ,Anticipation®, ,Daysy“, ,Strata-
gen*, ,Telegraph, ,Telephon* und ,Non plus ultra“.

Alle diese Erbsensorten mit zumeist langen, breiten
Schoten sind reichtragend und Ziichtungen Carter's.

Neues Salatgemiise.

Es diirfte manchen upserer Leser interessiren, dass
man wihrend der Wintermonate in Montpellier einen Feld-
salat auf den Miirkten verkauftr, welcher eine ganze
Collection von wildwachsenden Kriutern umfasst, unter
denen aber Thlaspi perfoliatum eine sebr bedeuntende
Roll; spielt. Dass diese als Tischelkraut wohlbekannte,
auch bei uns hiufig vorkommende Pflanze als Salatgemiise
verwendet wird, ist bis nun neu, da sie selbst die Herren
Paillieux und Bois in ibhrem beriibmten Buche ,Le potager
d’uncurienx® nicht erwiihnen. Thlaspi perfoliatum ist eine
zur Familie der Cruciferen gehirige annuelle Pflanze,
deren zahlreiche wurzelstiindige Bliitter zart, eiférmig ge-
ziihnt und gestielt sind. In diesem Zustande gelangt die
Pflanze znr Verwendung, denn schon im Februar-Miirz
treiben in Mountpellier die Bliithenstengel in die Hohe,
was bei uns erst im April-Mai erfolgt. Zum Zwecke eines
Versuches wiirde sich die Herbstaussaat, d. i. Ende des
Svmmers, im August bis Anfangs October empfehlen.

Gehdlzzucht.

Yermehrung der Linde.

Die grissere Vermehrung und Heranzucht der Linde,
insbesondere der grossblitterigen Sommerlinde, empfiehlt
sich fiir alle Gemeindebaumschulen, denn dieselbe bietet
wohl den schinsten Alleebaum fiir Lreitere Strassen und

i dient zugleich in spiteren Jahren iv ihrem Blithenreich-

thum als verziigliche Bienenweide.

Die Vermehrung der Linde (Tilia vulgaris) kann durch
Ableger und Samen erfolgen. Ableger schlagen leicht
Wurzel, geben aber nie schine Biiume, deshalb ist die
Anzucht aus Samen vorzuziehen. Der im Sommer reifende
Samen wird noch im selben Herbste ausgestreut und nur
flach bedeckt. Der Lindepsamen geht in den meisten
Fiillen unregelmissig auf und ist es am sichersten, wenn
man denselben vorerst aus der Hiilse, einem kleinen
Niisschen, auslést und dann anbaut. Alle Spielarten der
Linde, von denen es eine sehr grosse Anzahl gibt, werden
durch Oculation auf die Gemeine Linde (Tilia vulgaris)
vermehrt. Die Auges werden im Juni-Juli eingesetzt und
wachsen sehr leicht an.



Nachrichten des Obstbauvereines fiir das
Konigreich Biéhmen.

Bohmisches Obst in Russland.
Gegen das Eude des vorigen Monates wurde in Sanct

Petersburg eine internationale Obstausstellung eriffnet.

Es verdient hervorgehoben zu werden, dass in unserer der
Veﬁranstalrung von Ausstellungen iiberbaupt so glinstigen
_ZH'Strﬁmung es die erste Ausstellung auf diesem Gebiete
ist, welcher der 1
wurde. Der erfolgten Einladung des russischen Ausstellungs-
comités Folge leistend, iibernahm es der hiesige Landes-
Obs_tba.uverein, die Theilnabme Bohwens an dieser int-r-
nationalen Exposition zu verwirklichen, nachdem er sich
eine zu diesem Zwecke erforderliche wmaterielle Unter-
stiitzung vom Reiche und theilweise auch aus dem Landes-
foude gesichert hatte. Das leiteude Mutiv bei diesem Ent-
schlusse war die Absicht, unserem einheimisch producirten
Obste nach Thuslichkeit ein neues Absawzgebiet zu
gewinnen, auf diese Weise fiir die bisher so unzureichende
Verwerthung unseres Obstes eine dauernde Correctur zu
erreichen und demzufolge einen entscheidenden Schrift
fiir die Hebung des so wichtigen, bei uns aber im Vergleiche
zu anderen Lindern noch ziemlich vernachliissigten Pro-
ductionszweiges zu thun. Diese Absicht fand bei den hier-
lindigen fortgeschrittenen Obstproducenten den erwarteten
erfrenlichen Anklang, welcher sich dadurch manifestirte,
dass dem in diesem Sinne erlassenen Aunfrufe sowohl von
deutschen als auch von bihmischen Ohstgegenden zabl-
reiche Anmeldungen folgten. Die stattliche Anzall von
32 Ausstellern bildete sowohl der Grossgrundbesitz, als auch
Kleinwirthe, landwirthschaftliche Vereine, Genossenschaften
und landwirthschaftliche Anstalten aus allen Theilen des
Landes. Der arrangirende Landesverein trug dafiir sorge,
dass das auszustellende Obst rechtzeitig in St. Perersburg
eintraf und entsendete dabin als Delegirten seinen (Geschiifts-
leiter Herrn J. Be & v4F. Bei der Eroffoung der.internationalen
Ausstellung war die bohwische Collection vollstindig
fertiggestellt und prisentirte sich in hervorragender Weise,
welcher Umstand umsomehr gewiirdigt wurde, als neben
der franzisischen es die bihmische Aussiellung von den
ansserrussischen allein war, welche an der Eriffaungs-
feier theilnebmen konnte. Der fiir Oesterreich-Ungarn
reservirte grosse Raum wiire am Eroffoungstage leer ge-
blieber, wenn das bohmische Obst ebenfslls nicht zur
rechten Zeit eingetroffen wiire, withrend es schon dadurch
neben der Prioritiit unseres Kaiserstaates auch die wohl
begreifliche dankhare Anerkennung seitens des russischen
Comités erwarb. Die Eroffoung der Ausstellung wurde bei
Anwesenheit des Mitgliedes der russischen kaiserlichen
Fawilie, des Grossherzogs von Mecklenhurg-Strelitz, der
hohen einheimischen Functionire und der Delegirten der
fremden Linder vom St. Petersburger Archimandriten unter
zahlreicher Assistenz der Geistlichkeit mit dem der russi-
schen Kirche eigenthiimlichen Gepriinge vorgenommen. Die
Eroffoungsrede hielt in franzisischer Sprache der Vertreter
des Ackerbauministeriums, Excelienz Naryschkin; nach
demselben sprachen der Vicepriisident des Ausstellungs-
comités, Fiirst Gagarin, und Ausschussmitglied Baron
Traubenberg, worauf sodann dem Grossherzoge die
fremden Delegirten voargestellt wurden. Die Ausstellung
fand io der Michael-Manége, einem riesigen, gedeckten,
zu dem gedachten Zwecke entsprochend decorirten Raume,
welcher zum Exerciren der St. Petersburger Garnison
wihrend der Wintersaison bestimmt ist, statt. Die Mitte
und einen Theil der linken Seitenwand pahm die russische
Exposition mit den prachtvollen Obstsorten vom Kaukasus,
der Krim und theilweise von Finnland, sowie Fach-
instrumenten, Lehrmittel ete. ein. Als grossartig muss die
franzdsische Ausstellung, welche vou ihrer Regierung die
imposante Subvention von Fres. 160.000 zu diesem Zwecke
erhielt. bezeichnet werden. Ferner betheiligte sich das
Deutsche Reich und in einem bescheidenen Massstabe
auch Belgien und Spanien. Der isterreichisch-ungarischen
Abtheilung wurde die ganze rechte Hilfte der Lingswand
in der Nachbarschaft des Deutschen Reiches zugewiesen,
sowie noch ein kleinerer Theil an der linken Wand, wo
sich die Ausstellong der Linder der ungariscten Krone
etablicte. Zum Vertreter des @sterreichisch-ungarischen
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Staates wurde von dewm hohen Gsterreichischen k. k. Acker-
bauministerium der Sectionsrath J.-Dr. Emil Ritter von
Herzmanowsky delegirt. Die bohmische Abtheilung,
welche das Landeswappen und eine weithin sichtbare Aut-
schrift in russischer Sprache kennzeichneten, war in Landes-
uud Reichsfarben prichtig decorirt und erfreute sich der
regen Aufmerksamkeit der zahlreichen Besucher. Das
pomologische Arrangement, welches von dem Pomologen
J. Riha, Bezirksgiiriner in Chlumec a. d. Cidl, durchgefiihrt
wurde, fand die ungetheilte Auerkennung alier Fachminner,
welchen es die ebenso willkommene als seltene Gelegenheit
bet, die hervorragenden bohmischen Obstgattungen aus
cigener Anschauvung kennen zu lernen. Der gute Ruf des
Holovouser Himbeerapfels, des altberithmten Edelbors-
dorfers, sowie zahlreicher anderer Gattungen draug dies-
wal weit liber die Grenzen des engeren Vaterlaudes hinaus
und wurde selbst im hohen Norden dauernd befestigt. Die
internationale Obstausstellung in St. Petershurg, welche
gegeuwiirtig noch davert, wird in der ersten November-
hiilfte mit einem Congresse, welchem jedoch wahrscheinlich
die Bekanatwachung der zugesprochenen Preise voran-
gehen diirfte, geschlossen werden. Die eben erwihnte
Verlautbarung der Preisvertheilung wird uns Anlass geben,
auf diese Ausstellung nochmals zuriickzukommen; wir
bemerken nur noch, dass die Zusammenstellung der Jury
nach dem der Ausstellung zu Grunde gelegten Principe
der Internationalitiit erfolgte nnd zu iliren Mitgliedern daher
Vertreter aller betbeiligten Linder zihlte. Von Bihmen
baben der Jury der Delegirte des Landes-Obstbauvereines,
sowie der oben genannte pomologische Airangenr angehirt.
Dankbar mnuss der gewinnenden Freundlichkeit und des
allseitigen Entgegenkowmmens, welches den fremden Dele-
girten von Seite des russischen Comités zutheil wurde,
gedacht werden.

OBSTHANDEL UND OBSTABSATZ.

Markipreise des Budapester Herbst-Obstmarktes.
Bei ausgesuchter sortirter Waare stellten sich die Preise
des Obstes auf dem im September d. J. in Budapest ab-
gehaltenen Obstmarkte folgendermassen: Es wurden ver-
kauft 1000 Metr. Aepfel zu fl. 8—25 pro 100 Kg., 70 Metr.
Birnen zu fl. 20—40 pro 100 Kg., 50 Mctr. Zwetschken zu
fl. 10—25 pro 100 Kg. und 650 Metr. Tafeltrauben zu
fl. 25—40 pro 100 Kg. — Unwillkiirlich fragen wir uns,
warum unsere Obst- und Gartenbauvereine nicht daran
gehen, auch fiir Wien und unsere zahlreichen Obst-
producenten einen solechen ,Obstmarkt® in’s Leben zu rufen.

Genossensehaft fiir Verwerthung glirtnerischer Er-
zeugnisse in Baotzen. Uuter zahireicher Betheiligung ist
in Bautzen eine Genossenschaft gegriindet worden, welche
den Zweeck hat, Daten iiber das in jener Gegend in grosser
Menge und bester Giite erzeugte Obst und Gemiise zu
sammeln, dariiber marktmiissig zu berichten und dann in
den Grosshandel zu bringen. Soweit der Verkauf in frischem
Zustande npicht miglich oder angiugig ist, werden die
Producte in einer neu errichteten und bereits in Betrieb
gesetzten Conservenfabrik geddrrt und in diesem Zustande
in den Handel gebracht. Nicht abgesetztes Obst soll auch
zur Herstellung von Obstwein Verwerthung finden. Auf
diese Weise will wan fiir die Producte vieler kleiner,
fleissiger Landwirthe und Giirtner einen sicheren Absatz
schaffen und diese dann wieder zu besserer und lohnenderer
Bewirthschaftung ihrer Grandstiicke anrcgen. Die Ge-
nossenschaft ist mit beschrinkter Haftpficht gegriindet
worden. Die Hauptsumme betriigt Mk. 400, die Hihe des
Geschiiftes Mk. 100 und die hichste Zahl der Geschiifts-
antheile, auf welche sich ein Genosse betheiligen kanp,
ist auf Mk, 10 festgesetzt.

Grosser Apfelexport aus den Vereinigten Staaten
bevorstehend. Die ,New-Yorker Hdls.-Ztg.“ schreibt:
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»Unserem Apfelexport eriffnen sich in diesem Jahre
giinstigere Aussichten wie je zuvor, denn laut iber-
einstimmenden Nachrichten aus den Hauptliindern Europas
und den grossten Obstgebieten diiifte daselbst der dies-
jihrige Ertrag der beliebten und wohlschmeckenden
Frucht so geritg ausfallen, dass diese Linder fiir ihren
Apfelbedarf im Herbste hanptsiicli:ich auf die Vereinigten
Staaten angewiesen sein werden. Und letztere diirften wohl
im Stande sein, diesen Bedarf zu befriedigen, denn im
Gegensatze zu der Meldung betreffs der bevorstehenden
geringen transatlantischen Apfilernte lauten die Mel-
duongen fast aus allen Theilen unseres Landes so giinstig,
dass ein ungewihulich starker Exportvorrath mit Sicher-
heit zu erwarten ist. Die innerhalb der letzten 14 Juhre
geringste zum Export gelangte Qualitiit Aepfel war
84.532 Fass im Jahre 1883, wogegen in den Jahren 1880
und 1881 die betreffende Au-fuhr die Hiohe von 1,328.803
bezw. gar 1,450.836 Fass erreichte. Falls sich die Vor-
aussage betreffs einer noch nicht erreichten grossen Aus-
fuhr bestiitigt, diirfte sich dieselbe somit diesmal auf
etwa 1,500,000 Fass belaufen.®

MITTHEILUNGEN,

Ein grosser Weinstock in Steyr, Man schreibt uns
aus Steyr: Bei uns ist ein Gastwirth, Namens Kontner,
Besiter des Gasthofes ,7Zu den drei Hacken®, in dessen
Hof ein 250jihriger Riesen-Weinstoek sich befindet. Herr
Koutner hegt und pflegt den Weinstock, der einen Ranm
von 88 Qumtr. einnimmt, auf's Beste, Der Weinstock rankt
sich nicht nur an den Nauern empor, sondern es wurden
aueh Triebe zu einer grossen Laube gezogen, in welcher
Tische und Sessel stehen. Jetzt ist die Weinlese beendigt
worden und bekam der Besitzer dieses seltenen Wein-
stockes genau geziihlte 1422 Weintrauben. Dieser vielfach
bewuuderte Weinstock soll der grisste in Ober- und
Niederosterreich sein

Vertilgung der Schnecken. Mit gutem Erfolge, schreibt
das Patent- und technische Bureau von Richard Liiders
in Gorlitz, soll man in Frankreich ein einfaches Mittel zur
Abhaltung von Schnecken aller Art von den Culturpflanzen
anwenden, welches darin besteht, dass in die Gartenbeete
oder Feldern zahlreiche Hiinfchen von Weizenkleie ge-
streut werden. Die Thiere sind sonderbarerweise so be-
gierig auf dieses Material, dass sie alle Griinkost vor der
Kleie verschmiihen und sich an den gestreuten Hinfchen
in grosser Zahl einfinden, wo sie mit leichter Miihe ge-
sammelt werden kinuen. Vielleicht versuchen Gartenbesitzer
einmal dieses Mittel, welehes von der Socidété d’horticulture
zu Meaux dringend empfohlen wird.

Buntbliitteriger Riesentabak. Der Tabak mit seinen
langen, rothen Blumentrichtern ist bekanuntlich eine beliebte
Zierpflanze in unseren Giirten. Vor einigen Jahren hat eine
besouders grosse Tabakpflanze, der Riesentabak, in unseren
Girten Eingang gefunden, deren 3 Meter hohe Gewichse
bei rechter Pflege, besonders reichlichem Diinger (10 (m.
hohe Schichte verrottetem Diinger) und starkem Begicssen
wiihrend der lebhaftesten Vegetationsperiode einen pracht-
vollen Anblick gewiihren. Von diesem Riesentabak ist im
verflossenen Sommer eine neue Abart, der buntbliitterige
Riesentabak, gezogen worden, dessen grosse, graubetupfte
Blitter weisse, breite Riinder besitzen und deren Mittel-
nerv in der Jugend roth aussieht; die Grisse der Blitter
verleiht ibm das Aussehen einer Tropenpflanze. Die Ueber-
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winterung des Riesentabaks muss selbstverstindlich im
Zimwer oder im Gewiichshause erfolgen.

Heilung von Zierpflanzen. Zierpflanzen, die an faulen-
den Wurzeln kranken und zu verderben drohen, lassen
sich in vielen Fillen retten, wenn man dic Erde mit zer-
ricbener Kohle — am besten von hartem Holze — ver-
mischt. Die Kohle, als Streupulver beniitzt, ist auch im
Stande, grossere Wunden an Saftzewiichsen zur Heilung
zu bringen.

Der Mohn (Papaver somniferum) kann iiberall dort,
wo die Zuckerriibe fortkommt, gebaut werden. Derselbe
erfordert einen humosen, in guter Dungkraft stelienden
Boden; anch ein in sebr gutem Culturzustunde befindlicher
kalireicher Sand- oder Lehmboden sagt ihw zu: ausserdem
gedeiht er in Neubruch, wenn der Aufbruch im Herbste
vor dem Eintritte der Froste erfolgt. Durch eine Dilngung
wit Knochenmehl:Superphosphat wird der Samenertrag
verdoppetr. Da der Mohn einen reinen und miirben Boden
verlangt, so wird vor Beginon des Winters tief gepfliigt,
schiliesst sich aber der Boden zu stark, so gibt man im
Frithjahre noch eine seichte Furche; auch ein gepul:erter
Boden sagt ihwm sehr zu. Die Einsaat nimmt man mwig-
lichst friihzeitig, spitestens Mitte April, vor; am vortheil-
haftesten ist die Drillsaat und ich gebe den Reihen hiebei
eine Entfernung von 40 Cm. und den Pflanzen in der Reihe
eine solche von 12—15 Cm. Auf das Hektar kommen un-
gefihir 3 Kg. MoYnsamen, welchen man mit ebensoviel
Sand vermischen kanu; dabei ist zu beachten, dass der
Sameu nicht zu tief in den Boden gelangt. Eine zu dichte
Saat muss wan spiter vereinzeln, so dass die PHanzen
ungefithr 20 Cw. von einander zu stehen kommen; bei zu
dichtew Standc bleiben die Kapseln klein. Breitwiirfiy
werden ¢ Kg. Mohnsamen pro Hektar, gewihulich wit
doppelt so viel Sand gemischt, ausgesiet und hierauf
flach mit der Egge untergebracht. Bei den gedriickten
Brotfrachtpreisen verdient der Mobinbau die vollste Be-
achtang und erfreut sich dersclbe beispielsweise in der
Bukowina seit zwei Jahren einer imwer grisseren Aus-
debnung, Gutsverwalter Nicolaus Negrusz.

Vereins-Nachrichten.

Zwettier Obstbauverein. Loecale Obstbauvercine oder
solche, weleh: sich nur auf ein begrenztes Gebiet, sagen
wir anf cine Anzahl von Gemeinden beschrinken, kinnen
bei tichtizer fachlicher Leitung immer sehr Hervor-
ragendes bieten und s'nd in erster Linie zur Hebung
des Obstbaues von sehr grossem Werthe, ju, wir ziehen
dieseiben jederzeit jenen Obstbauvereinen, welche ganze
Liindergebiete umfassen — mit Ausnahme solcher wie
der Deutsche Pomologenvereiu, der Obstbauvereine fiir
Bohmen und fiir Sachsen, die unter wirklich tiichtiger
fachminnischer Leitung stehen —-, in ihren Leistungen
vor. Einen solchen sehr erspriesslich wirkenden localen
Verein haben wir in dem Zwettler Obstbauvereine. Der-
selbe besorgte fur 72 Mitglieder 708 hochstimmige Obst-
hiinme zu ermiissigten Preisen, bestellte fiir 12 Schulen
nnd 7 Mitglieder 660 Apfel-, 463 Birn-, 90 Kirschen- und
65 Zwetschkenwildlinge, sowie 45 Zwérgunterlagen. An
35 Schulen und Vereinsmitglieder wurden 200 Edelreiser
von bewithrten edlen Obstsorten gratis vertheilt. Der Vercin
fithrte fiir die Stadtgemeinde Zwettl zwei Wegbepflanzungen
aus. Fiir die Einlieferung der Bierringe des Ringelspiuners
und fiir die Vertilgnng von Mai- und Brachkiifern, daun
von Elstern wurden Primien ausbezahlt und dem Vogel-
schutze ganz besondere Aufmerksamkeit zugewendet. Mit
der Hauptversammlung des Vercines waren eine Obstschau
und ein Obstmarkt verbunden; bei ersterer wurden ausser
den vom Landes-Obsthauvereine gaspendeten 3 Medailleu
noeh 3 Vercinsmedaillen, 15 Geldpreise und 10 Aner-
kenuuugen verliehen. Behufs Bekiwpfung des Brannt-
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weintiinkens hat der Verein in Zwett] eine vollstindige
Mosterei mit einem Aufwande von fl. 300 errichtet, in
welcher im Herbste fiir 139 Mitglieder zusammen 158 Metr.
gemahlen und gepresst wurden.

Gartenbauschulen fiir Midehen. Die Zeitschrift
»Fraucnarbeit® schreibt berefls Ausbildung von Midchen

im Gartenban Nachfolgendes: Nachdem sowohl io deat-
schen als auch in Wiener DBlidttern die Frage wegen

Gartenbruschulen fiir Midehen angeregt wurde, diere zur
Kenntniss, dass der n-0. Landesausschuss im Vereine mit
Sparcassen und Gewmeinden bereits seit einem Decennium
in Niederdsterrcich Gemiisebancurse fiir Frauen und
Miidchen abhalten liess. Iis waorden deren zwilf naeh
Schweizer Muster mit gutem Erfolge abgehalten und
250 Theilnehmerinnen erhiclten iiber dieselben amtlich
bestiitigte Krequentations-Zengnisse,  Cursleiter war der
bekannie n.-8. Landes-Wanderlehrer und Redacteur des

sFruchtgarten®, lIlerr Julius Jablanzy. Ein bei diesen
Cursen in Verwendung stehendes Lebrbueh wird dem-

nidchst besprochen weiden, Der erste derartige Curs fand
in Korneuburg statt und die Theilnehmerinnen verwe: then
die erlangten Kenrntnisse sowohl fiir den eigenen Bedarf,
einige auch fiir den Huandel.

Literatur.
Neue Erscheinungen.

Eine empfehlenswerthe Griinverediungsart der ameri-
kanischen Rebe. Von Jul. Jablanzy. Mit 22 Abbildungen.
Wien, Verlag von Karl Gerold's Sohn. Preis 60 kr.

Veranlasst wurde die Publication dieses Schrifrchens,
wie der Verfasser bemerkt, durch die in den Jahren 1893
und 1894 erzielten guten Erfolge mit einer einfachen Art
der Griinveredlung der amerikanischen Rebe. Diese wurde
von dem Winzer der Landes-Rebenschule in Korneuburg,
Herrn Johann Rasser, in den Jabren 1893 und 1894
zuerst ausgefiibrt, und zwar wir sehr gurem Erfolge.
Diese vereinfuchie Griinveredlung ist die griine Copulation
zwischen zwei Knoten, nieht wie bei der bisher zumeist
iiblichen im Knoten, Verfasser empliehlt diesclbe wegen
ihrer sehr leichten, raschen Einiibung und der ausser-
ordentlich guten und vollkommenen Verwachsung der
gemachten Veredlung. Das Schrifichen ist populir ge-
schrieben und der Inhalt dureh treftlicke, nach Photo-
graphien hergesrellte IHustrationen erliutert. Die vor-
liegende Publication wird im Kreise der Weinbaner iiberall
das verdiente Interesse finden und zn Versuchen wit der
empfohlenen Veredlungsart anregen. (Receunsion der , Allg.
Wein-Zeitung*.)

Die Weinrebe und ihre Cultur unter Glas. Von
Archibald J. Barron, aus dem Englischen iibersetzt von
Heinrich Weiley. Stuttgart, Verlag von LEugen Ullmer.
Preis Mk. 5.

Barron's Bueh bildet in England das hervorragendste
Werk iiber Weineultur bezw. Tateltraubenzucht nnter Glas
und e: war eine glickliche Idee des Verlegers, dieses
werthvolle Buch iiber Traubenzucht dem der englischen
Sprache wpicht miichtigen Cultivateur in einer guten Ucher-
setzung von einem Fachmanne zuginglich zu machen,
Barron's Bueh ist jedentulls heure das beste fber Wein-
treiberci, sowie iiber ‘Pafeltraubensorten und Trauben-
versandty auns der Praxis fiir die Praxis kann wman hier
mit Recht sagen Hervorzuheben sind insbesondere die
Besehreibung der werthvollen in England enltivirten Unfel-
tranben, sowic eive eiugehende Betrachtung der Feinde des
Rebenstockes; 109 vorireffliche Abbildungen bereichern
dieses empfehlenswerthie Werk iber die Weinrebe. *

Hundert kleine iirten, Plan, DBeschreibung und
Bepflanzung. Entworfen und bearbeiret fiir Glirtner, Baum-
sehulen- und Villexbesitzer von Karl Hampel Berlin,
Verlag von Paul Parey. Preis Mk. 5.

Eine Samwlung von Gartenpliinen fiir Vorglirten, kleinen
und grosseren Villengiivten, die in ihrer ganzen Ausfiibiung
und Bepflanzung einen werthvollen Behelf fiir den Girtner
und Arvchitekten bei Anlrge von Villengirten bieten, ins-
besondere aber anch alien Gartenbesitzern und Garten-
frennden zum eingehenden Studium bestens empfohlen
werden kann. Hervorzuheben ist hiebei vor Allem, dass
in diesen Plauskizzen selbst die kleinsten Hausgiirten und
die bescheidensten Vorgirten beriicksichtigt sind. *
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~ Die botanischen Anstalten Wiens im Jalre 1894.
Mit 11 Abbildungen. Wien, Verlag von Karl Gerolds
Sohn,

Vorliegendes Werk ist eine das fachliche Interesse
in vollem Maasse in Auspruch nehmende Veriffentlichung
ilber den gegeuwiirtigen Stand der botanischen Anstalten
in Wien und gibr uns ein tibersichtliches Bild der eifiigen
Arbeit auf dem Gebiete der Botanik. Hervorzuheben sind
die ausfiibrlichen Mittheilungen, geschwiickt wit vorziiz-
lichen photographischen Aummalimen des k k. Hofgartens
zu Schipbrunn, *

Die Schreibweise des Giirtners. Kurze Anleitung zur
Abfassung der schriftlichen Arbeiten des giirtnerisclien
Betricbes von R. Held, kinigl. Garteninspector der Garten-
bauschule in Nohenheim Berlin, Verlag von Paul Parey.

Iis ist ein praktisches Biichlein, das uns hier vorliegt,
duss gozusagen vivem drivgenden Bediirfuisse der Giirtner-
welt entspricht und ein Muster fiir alle Arvten des schrift-
lichen Verkvhres und der Correspoudenz des Girtners
bietet.  Zahlreiche gegebene Beispiele werden auch dew
Ungeiibtesten im Schreibfache bald ermiglicben, sich im
Gebranehsfulle zurecht zn finden; gewiinscht hitten wir,
dass die in den Mustercorrespondenzen enthaltenen vielen
-ganz ergebenst®, ,vorziiglicher Hochachtung® u. dgl. als
wit der gegenwirtigen mehr und mit Recht sieh ein-
biirgernden kurzgefassten einfachen Art der Correspondens
entfallen wiiren. *

Marktbericht.

Wien. Engros-Preise im Monat October [894:

Pfirsiche, hiesige pro Kilo kr. 10—50

. italienische . . . . . . . oL w on 5 DBO—95
Zwetschken . . . . . L oL "o n 820
Kornelkirachen » " 15—-20
Acpfel, Edelvother . . . . . . . n 100 Stiick (.8

. Herbst-Calville, Rother » Kilo kr. 8—10

o LRother Stettiner (Roseniipfel) o on N, 12=20

»  Chrisovsker C . » " n 12—16

w  Maschansker, deutsche s » » 16—30

»  Reinetren, gelbe " om » 10—30

n - yrane s om » 820

o Tallet-, Weisse . P, s 12-=30

s Koch- o o o oo a om » Y9—10

»  sonstige (Misehling) » n n B8-12
Birven. Kaiser- . w  m » 12—30

- Tsewmbart- . . . . r on » 12—30

“ Bergamott- S . . " " » 1224

" Winter-Butter-, Liegel's " oo n 15=—23

" Virgouleuse PO s 15—20

" Koch- » o » 10—15

» sonstige . " om §-20
Qnitten » " » 1530
Mispein 100 8t kr. 80 bis fl. 1

100 Stiieck kr. 15—40
100 Biischl f. 1 bis 1.50

Arschitzen (Rorbus domestica)
Atlusbeeren (Sorbus ferminalis)
1

Preisselbceren - - « - » -+« « « « + « « pro Kilo kr. 1530
Feigen, hiesige . . FR . Stick 4—6
- italienische . . o 0 o o o oL ., Kile , 15—by
Weintrauben . . . . G e e " on , 13—~60
Melonen. Zucker- . L. » Stiick , 15--70
W 15—55

» " ”
100 St. kr. 10 b, fl. 1.50
pro Kilo kr. 2040
18—24

”
Niizse. franz
» hiesige
Kastanien . . . . . .« . . ... .. P,

[XBALT. Obst- und Obstsortenkunde: 1ie Grumbkower Butter-
bhirne. — Die Esslinger Frithzwetschke. — Die stssfriichitige Eber-
esche (Sorbus auceparia, Variet. duleis). — Praktischer Obstban:
Hoehstammige stachel- nnd Johannisbeeren, ijhre Anzucht und
Veredlung., — Ist eiue Diingung der Obstbiume im Herbste nocp
zweckimiissig 7 — FKiir die Zeit der ObstbaumpHanzung. — Prakti-
scher Weinbau: Die Edclfiiule der Trauben. — Feinde des Obst-
baues: Zur Vertilgung des Frostspanners. — Obstverwerthung:
Aufbewakrang des Winterobstes. — Zur Verwerthung unseres
Ohstes. — Hausgarten. Blumenzucht: Der Wurzelfilz in Blumen-
tipfen. — Behandlung des Oleanders (Nerium QOleander) im Zilx{xuer.
— Pilege und Behandlung der Orchideen im Zimmer. — Farn-
piirtehen, — CGemiisebau: Die besten englischen Erbsensorten. —
Neues Nalatgemiise. — Gehblzzucht : Vermelhrung der Linde. —
Nachrichten des Obstbanvereines fiir das Kénigreich Béhmen:
Bibmisches Obst in Russland. — Obsthandel und Obstabsatz:
Marktpreise des Budapester Herbst-Obstmarktes. -~ Genossenschaft
fiir Verwerthuug girtnerischer Erzeugnisse in Bautzen. — Gross'cr
Apfelexport aus den Vereinigten Staaten bevorstehend. — ‘Mlt~
theilungen. — Vereins-Nachrichten. — Literatur. — Marktbericht.
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&%~ Fiir den Inhait der Inserate ist die Redaction nicht verantwortlich. g

G. Goeschke sen.

Erbeerziichter
in Coethen (Anhalt)

erlaubt sich, auf seinc ausgedehnten

Special-Colluren  edler Brdbeersorten

ergebenst aufmerksam zu machen,

Prompter Versandt von verziiglich
cultivirten Erdbeerpflanzen, griosste Sorti-
mente, mit den ersten Preisen primiirt
anf den Sommer-Obstausstellungen

in Meigsen (1878),

» Berlin (1884),

, Wien-Hietzing (1885),

, Kotzsohenbroda (1887),

., Dresden (1890).
Reich illustrirte Kataloge gratis und
franco. (278)

A
peF~ Umsonst “¥BE

erhiilt Jeder auf Anfrage unseren
Leitfaden der schénsten Obstsorten.

Yorrath an Obstbinmen (Hach-u. Hatbhochstanim)
50.000 Stiick.

Koliner Baumschuien bei Elmsharn, Holstein

(Abtheitung Obst). (279)

Auf grossen Ausstellungen mekrfachk und stets nur
mit ereten Preisen pramiirt.

BAUMER'S

. Patent - Verschiuss,
¥ die einzige und ein-
fachste Art, Compots
etc. auf Jahre hinaus . 2
tadellos haltbar ein- (9, ¢
zusieden, ohne beim ¥

Einsieden die Gliser

nuchdunsten zm mis-
' sen. Erklirende P:o-
i specte hierdber versendet auf Verlangen
£ der Patent-Inhaver F. Baumer in Perch-
toldsdorf bei Wien. Concurrenz anse
geschlossen.

Attest: Mit wubrer Freude gebe ich
jeden Tag in die Speis, da die nach Ihrer
Methode conservirten Friichte sich wirk-
lich ausgezeichnet halten.

Rudnik, am 26. December 1890,

@Grifin Sofie Hompesch.

Das General-Depit meiner weltbekannten Obst-
conserven (Cowpots, Marmeiaden ete.) befiudet
sich fir Oesterreich-Ungurn bei THEODOR ETTI,

Wien, I. Akademiestrasse 1, sowie such in jeder
grosseren Dehcatessenhand]ung und Conditorai der
Monarchie za habsu. (274) |

Ubstmodelle (1.ehrmible

in naturgetreuer Nachbildung, sdmmt-
liche fiir die dsterreichisechen Provinzen
zusammengestellten Normal- Obstsortimente
umfassend, fiir Obstsortenkenntniss und als
vorziigliches Lehrmittel empfohlen.

Frisch eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomologenvereine in anerkannt vorziig-
licher Qualitiit billigst nachgebildet.

WS~ Prospecte und Kataloge stehen
gratis zu Diensten. (253)

Victor Diirfeld Nachfolger
Obervogelgesang be! Pirna, Sichs. Schweiz.

W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)
Obstbaum- und Gehdlzschulen

&=raz, Steiermark
anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Oesterreichs

empfieklt grosse Vorrithe (241)

Obstbiume, Beerenobst, Obst-
wildlinge, Erdbseren. Gehdlze,
8pargelpflanzen, Edelreiser ete

Beschreibende Kataloge gratis.
R
Die

Amerikanischen Friihpfirsiche

mit Beriicksichtigung der

Pfirsiche uberhaupt.
Von

Prof. Dr. BRudolf Stoll.

Unter dem obigen Titel ist ein Buch in Grossoctavformat mit 14 wirk-
lich kiinstlerisch ausgefiihrten colorirten Tafeln erschienen, welches schon
seines gediegenen fachmiinnischen Inhaltes wegen, was Abstammung, Zueht,
Cultur ete. betriffi, von jedem Pfirsichfreunde mit Freude begriisst werden wird.

Dasselbe ist zum' Preise von 2 fl. B0 kr. zu beziehen durch die Admini-
stration des ,Fruchtgarten® in Wien, VI. Mollardgasse 41.

Im Verlaufe von 6 lahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen und Dlplomen—
ausgezeichnet.

ICTORIA-BAUMSCHMULE

in Schéllschitz bei Briinn.
Grosste Obstbaumschule Mahrens!

Obstbiume, Hochstamme u. Formbiume, Allee-Zierbiume, Ziesstriucher, Obstwildlinge,

Heckenpflanzen, Rosen auf Simlingsstimmen gezogeu, Coniferen, Gartengerdthe und
Werkzeuge.

(264)

Reich illustrirte Kalaloge auf Verlangen gratis und franco.

i Prelsherabsetzung. 3§
Oesterreichisch-ungarische

POMOLOGIH

Herausgegeben und beschrieben

Professor Dr.mnRud_olf Stoll.

Dieses pomologische Werk, das beste Oesterreich- Ungarns, welches
nehst 242 kiinstlerisch ausgefiihrten Fruchtabbildungen, uund zwar: Aepfein,
Birnen, Kirschen, Pflaumen, Pfirsichen, Aprikosen, Haselniissen, Erdbeeren,
Stachelbeeren, Jobannisbeeren und Himbeeren, auch die authentischen Beschrei-
bunzen derselben enthilt und welches friither ungebnunden fi. 24 — kostete,
wird jetzt elegant gebunden fiir nur fl. 9-50 verkaufy,
s0 lange der geringe Vorrath noch reicht.

Bestellungen sind an die Administration des ,FRUCHTGARTEN*
in Wien, VI. Mollardgasse 41, zu richten.

Herausgeber: Wilkelm Kdkler,

Fiar die Redsction verantwortlich: Wilhelm Kdhler.

Draek von Kdkler & Hamburger.



~ Der Fruchtearten.

[lIlustrirte Zeitschrift

fii
bstbau, Sortenkunde und Obstbenutzung, sowie fiir Geholz- und Blumenzucht,
Kiichen- und Handelsgértnerei,

Organ des Obstbauvereines fiir das Konigreich Bohmen.

Redigirt von Julius Jablanzy.
Administration : Wien, V1)1, Mollardgasse 4L

Abonnement: Erscheint am 1. jeden Monats. Inserate:
Inland: Gavrjahrig. . . . . . A 8.— pro dreimal gespaltene Petitzoile oder deren Raum
Ausland: g:ﬁj;:gg Ptk é\’:—() Unversisgelte Zeitungs-Reclamationen sind portofrei. 10 kr. = 20 I'fy.
Halbjahrig. . . . , . , 8— Beilagen werden bereehnet pro 1000 Exem-

resp. 8 oder 4 Fres, Manuscripte werden nicht zurtekgestellt, l plare mit 10 f.

Die P. T. Mitglieder des Obsthauvereines fiir das Konigreich Bohmen erhalten das Blatt unentgelilich.
Die P. T. Abonnenten erhalten die colorirten Fruchttafeln gratis. Einzelne Tafeln kosten 25 kr.

Nr. 12. 1. December 1894. IX. Jahrg.

An die geehrten Abonnenten des ,,Fruchtgarten.

Das vor einem Decennium von hervorragenden Fachménnern als Fortsetzung des
Stoll’'schen ,Obstgarten in's Leben gerufene pomologische Fachblatt , Der Fruchtgarten«
wurde von dem Herausgeber nur mit grossen Opfern weiter gefiibrt, Trotzdem das Blatt,
insbesondere durch die heigegebenen mustergiltigen Abbildungen von Frichten, in Faech-
kreisen hochgeschitzt und anerkannt wurde, fand dasselbe leider doch nuar eine geringe
Theilnahme und wenig Unterstitzung von herufener Seite.

Um nicht noch weitere schwere Opfer bringen zu miissen, siebt sich der Heraus-
geber veranlasst, den ,Fruchtgarten® von 1895 ab nicht mehr erscheinen zu lassen
und dankt allen bisherigen treuen Abonnenten und Gonnern fir die aus dicsen Kreisen
ihm gewordene Unterstitzung.

Wien, am 1. December 1894. Der Herausgeber.

Die Chawpagner Reinette ist ein schin und
pag

OBST- UND OBSTSORTENKUNDE,

R regeliniissig geformter mittelgrosser Aptel von voll-
kommen platter Form der Frucht, charakteristiseh

ind leieht erkenntlich an den breiren, flachen, aus-

Die Champagner-Reinette, ein empfehiens-
werther Winterapfel.

Zu den am lingsten, oft bis spitt in das Friih-
jahr hinein sich vorziiglich am Lager haltendeu
Winterdipfeln miissen wir die Champagner-Reiuette
ziithlen, eine Apfelsortc, die in einzelnen Obstbau-
é@ﬁfét&g Deutschlands, so in Wiirttemberg, zu den
.'"agn' mgisten verbreiteten gehdrt. Bei uus izt die

geprigten Krhabenheiten, die, an dor oheren Hilite
der Fruckt beginnend, sich verlaufend oft fiber die
=] bl
ganze Irucht hinziehen.
Die Farbe der vollkommen glaiten, glinzenden
Frueht ist goldgelb, Lei voller Reife manclial au
der Sonnenseite cine leichte, zarte Rothe zeigeud;

Trarppagner-Reinette inshesondere in Niederdster-
reich.in den letzten Jahren in grosser Menge an-
gepflanzt worden und bereits vielfach als hoeh-
geschitzter Winterapfel auf dem Wiener Obstmarkte
zu finden.

E

desgleichen zeigen sich an der Frucht Liufig ver-
einzelnt gelbliche Rostpunkte und Ilostfiguren.
Der Wollgeschmack der Chawpagner-Reinette
ist zwar nicht erster Giite und wird
Aunspriichen, welche an eine Tafclivucht gesiclit

sefbe den
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werden, nicht ganz entsprechen, da die Frucht, wenn
auch sebr saftig, doch nur schwach gewiirzt und
pronmoneirt stark weinsiiuerlich im Geschmacke ist.

Die Reife der Champagner-Reinctte tritt bereits
zu Neujahr ein, doch hiilt sich selbe bei voller
Frische der Frucht bis Mai und Linger; in Wiirttem-
berg sieht man hiufig auf Ausstellungen zwei Jahre
alte Friichte, daber auch die Bezcichnung ,Zwei-
jahrling® ftir diesen Apfel.

Der Baum der Champagner-Reinette wichst
ziemlich langsam, bildet eine melr flachkugel-
formige Krone, deren Aeste mit dicht gedringtem
Fruchtholze besetzt sind; er bliht ziemlich spiit
und besitzt die werthvolle Bigenschaft fiir die den
Winden ausgesetzten Lagen, dass er die Friichte
sebr fest am Baume triigt.

Wenig anspruchsvoll an Boden und Lage. ge-
deiht diese emjpfeblenswerthe Apfelsorte auch in
Boden geringerer Bonitiit, selbst in den Stiirmen
ausgesetzten hoheren Lagen gut und ist zumeist
sehr reichtragend.

Wie wir bereits erwiilint haben, ist diec Cham-
pagner-Reinette nicht ein Apfel allerersten Ranges,
aber eine vorziigliche Fruebt fiir den Markt und
die Obstweinbereitung, sowie zum Dérren; er ist
vor Allem wegen seiner langen Haltbarkeit einer
der werthvollsten Handelsiipfel. &

Pflaume ,,Angelina Burdett".

Bauwschulbesitzer Gaueber in Stuttgart
empfiehlt im , Praktischen Obstziichter wirmstens
die englische Pflaume (?) ,Angelina Burdett, dem
Aussehen nach eine sehr schtne Tafelfrucvht.

Diese aus England bei uns eingefiibrte Plaumen-
sorte gehort zu den allerbesten Sorten und ist fiir
die Tafel und jeden Wirthschaftszweck gleich
werthvoll. Sie ist bei uns nur wenig verbreitet und
bekannt; da sie iiberall vorziiglich gedeiht uund
keine weiteren Aunspriiche als dic gewohnlichen
schlechten Pflaumensorten macht, ist es wiinschens-
werth, dass diec Baumschulenbesitzer sich deren
rasche Einfiihrung und grosse Verbreitung angelegen
sein lassen.

Der Baum hat einen mittelmiissigen Wuchs,
ist bald und sebr Als geeignete und
lobnendste Formen nenne ich: den Hochstamm, den
Halbhochstamm, die Buschform und die Pyramide.

Die Frucht ist mittelgross bis gross, von
rundlich ovaler Form. Der gelblichgriine Stiel ist
ziemlich lang und dinn und in einer schmalen
Vertiefung eingepflanzt.

Die Haut ist dick und fest, lisst sich gut
abziehen und ist halbviolettroth bis dunkel-

fruclitbar.

blaulichroth gefirbt. Zur Reifezeit (August bis Sep-
tember) wird der Grundton durch einen schonen,
rothlichbldulichen, zarten Duft iiberzogen, was der
Frueht ein besonders schones Aussehen verleiht.
Das Fleisch ist griinlichgelb, fein, hiichst saftig,
schr stiss und von delicatem Geschmacke,

Wer diese Sorte noch nicht besitzt, dem rathe
ich, sie bald anzuschaffen; der erste Ertrag wird
beweisen, dass sie in jeder Hinsicht zu den aller-
besten Pflaumensorten gehort.

Neue Haselnuss-Ziichtungen.

Der Cultur der Haselnuss wird gegenwirtig
mit Recht vermehrte Anfmerksamkeit zugewendet,
da dieser Fruchtstrauch sehr reichtragend ist und
wenig Auspruch an Boden und Pflege macht. Wir
machen daher unsere Leser auf zwei neuc Hasel-
nuss-Ziichtungen aufmerksam.

Neue Riesennuss (C. R. Peiker). Frucht:
ausserordentlich gross, 80 Mm. nnd mebr lang,
23 —25 Mm. breit, 20—22 Mm. dick, von schiner,
regelmissiger Form; Schale: hellbraun mit wenig
dunkleren Streifen; Kern: gross, mandelférmig und
von hervorragendem Wohlgeschmack ; Reifezeit :
Mitte bis Ende September. Diese neue Sorte em-
pfieblt sich besonders durch ihre friihe und reiche
Fruchtbarkeit.

Vollkugel (C. R. Peiker). FKrucht: sehr
gross, 28—30 M. lang, 25—26 Mm breit, 22 bis
23 Mm. dick, rundlich oder abgespitst kegelformig,
mit 1—2 deutlichen Furchen versehen; Schale:
hellbraun oder gelblichbraun, mit wenig hervor-
tretenden dunkleren Streifen; Kern: sehr gross,
breiteiformig, an der Basis ziemlich abgestumpft,
fest, stiss und wohlschmeeckend. Auch diese Sorte
wird als sehr friih- und reichtragend bezeichnet.

PRAKTISCHER OBSTBAU.

Ertrag von Spalierobst.

Schon oft wurde daranf hingewiesen, welche
Ertrige von Spalieren au Wohnhiusern, Scheunen,
Gartenmauern, Bretterwiinden ete. zu erwarten
sind. Die Hochstimme der meisten Gegenden haben
bekanntlich im letzten Jahre den Erwartungen
nicht entsprochen und so lernte man umsomehr
einen schwerbeladenen Spalier schitzen.

Der ,Gartenfreund® hat bei seinen Touren
auch das liebliche Gelinde am Bodensee durch-
streift und dabei manel’ Hiuschen, manche Wand
gefanden, deren herrliche Friichte dem Wanderer
entgegennickten. Dort am Fusse des herrlichen
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Appenzeller-Lindlis, beim Eingange in’s Rheinthal,
liegt an helebter Landstrasse ein
»Heimetliv.

Vier etwa achtjibrige Aprikosenspaliere be-
decken die stidwestliche Seite des Hauses, dessen
Besitzer, ein recht appetitlicher St. Galler, der Kopf
und Herz am rechten Flecke hat, wir sagte, dass
er fiir Mk. 48 Aprikosen verkanft und dabei seinen
fiinf Kindern noch manche Frende gemacht habe.
pDiese zwei Sorten (friihe) haben mir 12 Pfz. pro
Stiick eingebracht, fir die spiteren habe ich
nur noeh 8 Pfg. pro Stitiek erbalten; aber es
zablt sich doch,” meinte der Mann., Die siidistliche
Maucr ist mit sechs Birnspalieren ganz regelrecht
garpirt, die bis auf einen reichlich angesetzt hatten
und wuaderschine Friichte trugen; zwei davon, dic
bekannte Gute Louise, sah ich selten in dieser

wundernettes

Fiille. Ich habe den Ertrag nur mit Mk. 20 an-
geschlagen und dann  herausdividirt, dass die
Mk. 68 ein Capital von ectwa Mk. 1600 re-
prisentiren.

Die Spalierbdumechen machen also nicht nur
dem Besitzer manches Vergniigen, den Kindern
viele Freude. dem Wanderer Krgitzen, sondern das
Heimwesen gewinnt aueh an Werth und Ansehen
und das Lied: ,Mein Hiuschen stebt im Grilnen®
hat hier wmehr als irgend wo anders seine volle
Berechtigung. Wie viele nackte Winde finden wir
aber noch, dic, mit einigen Spalieren hekleidet, alle
weit schner anssehen wiirden und womit so manche
Migstarbe verdeckt werdeu konnte. Gehet hin und
thuet desgleichen!

Schddlichkeit des Rasens unter den Obst-
baumen.

Rasen unter Obsthdnmen ist den letzteren inso-
ferne schidlich. als die Graspflanzen dem Boden
sowohl die Feuchtigkeit wic die zum Gedeihen der
Obstbiume erforderlichen Nithrstoffe entziehen. Der
beraste Boden verdunstet weit melbr Wasser, als
und die Obstbiume ver-
dorren um so leichter, je geringer die wasser-
haltende Kraft des Bodens ist und je weniger tief
die Wurzeln der Obstbiume in den Boden ein-
gedrungen sind. Auf Sandhoden und unter jungen
Obstbiumen ist daber die Bedeckung des Bodens
mit Rasen besonders gefibirlich; man bhalte des-
halb den von der Krone des Baumes iberragten
Theil des Bodens stets von Rasen frei. Tief-
wurzelnde Pflanzen, wie Luzerne, bringen die jungen
Obstbdume nocl leichter zum Absterben, als Griiser.

jener ohne Rasendecke,

KRANKHEITEN DER OBSTBAUME.

Erde, ein Mittel gegen den Gummifluss.

Gegen den Gummifiuss der Obstbiiume hat man bisher
mancherlei Mittel vorgeschlagen, die zum Theile mit Kosten
und Umstiudlichkeiten verbunden sind und doch nicht das
leisten, was die einfache Anwendung von Erde bewirkt.
Jede Art Erde ist gut dazu, am besten aber eignet sich
hiezu die fette Lehm- und noch besser die Thonerde. Be-
findet sich das Uebel unten am Fusse oder in miisgiger
lghe des Baumes, so hat man viehts weiter zu thun, als
die Erde ringsum anzubiiulen und die kranke Stelle gut
damit zu bedecken; ist die Erde troeken, so muss sie miissig
angefeuchtet werden, Das Haiz wird hieranf zuerst fliissig,
dann fast weiss und hell wie Wasser, der Fluss vermindert
sich und hort in wenigen Tagen ganz auf: zur vollstindigen
Vernarbung und Heilung der Wunde bedarf es gewhnlich
6—8 Wochen. Befindet sich der Harzfluss weiter oben, in
den Aesten u.s.w., so macht man einen dicken Umschlag
oder Verband wit Erde, die indess stets feucht gehalten
werden sollte. Dieges Verfahren ist auch das beste Mittel,
um bei zufilligen oder absichtlichen Verwundungen der
Obstbiume dem Harzflusse vorzubeugen; dasselbe hat
sich nach mehrjihrigen Erfahrungen hei Pfirsich- und
Aprikosenbiinmen vortrefflich bewiithrt,

FEINDE DES OBSTBAUES,

Lysol zur Bekimpfung von Pflanzenparasiten,

Wir haben bereits anf die ausgezeichnete Wirkung von
Lysol als Hilfsmittel gegen Schmarotzer aller Art aufmerk-
sam gemacht. Neue Versuche bestidtigen die glinstige Wir-
kung dieses Mittels, welches zur Bekiimpfung der Insecten
eice iihnliche Stelle ciunehmen wird, wie die Kupferlésungen
zur Bekiimpfung des falschen Mchlthaues der Weinrebe.

Dieses Juhr wurden gegen die Blutlaus an einem
sehr leidend ansschenden Birnbaume Versuche ausgefiibrt,
Die wunden Stellen wurden fleissig mit der Lisung be-
bandelt und beim Erscheinen der Nester diese sofort mit
der Lysollosung mittelst einer weichen Biirste bestrichen.
Sofort gingen diese zu Grunde:; der Baum, der als verloren
gegehen war, ist in voller Kraft und treibt prichtige Sehosse.

Herr Kraft, der bekanute Rebeukenner und Reben-
bauer in Schaffhausen, theilt die Resuliate seiner Versuche
in der .Sehw. Z. f. B.* mit. Eine 1°sige Losung gab ihm
gute Resultate: es wurde festgestellt, dass eine 2%ige
Lisung ohne Schaden fiir die Pflanzen angewendet werden
kann. An Pfirsichbiumen, Apfelbinmen und Rosen gegen
Blattiiiuse, an Birnbilumen gegen den Frostspavner und
an den Kirschbiiumen gegen die Reifmmotte, ferner an Hole-
winden gegen Kellerasseln ist der Erfolg iberraschend.
Immer werden die Schidlinge vernvichtet, obpe dass das
Blattwerk Schaden leidet. Herr Kraft beabsichtigt, Ver-
suche awm Rebenstocke gegen den Sauerwurin anzustellen,
auch wire ebenfalls diz Lisung gegen den Wurm der
Pflaumen und Zwetscbken zu empfehlen: jedenfalls wird
nach und nach das Mittel mehr Verbreitung finden und in
dem landwirthschaftlichen Betriebe bheimiseh werden. —
Lysol ist ein billiges, sehr sorgfiiltig hergestelltes Produet,
das in jeder Droguerie und Apotheke pro Kilo zu Mk. 3'50
erhiltlich ist und womit sich durch Verdiinnung mit jedem
belichigen Wasser 100 - 200 Lit, Fliissigkeit herstellen lassen.

*
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HAUSGARTEN.
Blumenzucht.
Empfehlenswerthe Blattpflanzen fir das Zimmer,

1. Acacia lophantha, aus Neuholland stammend,
wit zierlichen gefiederten Blittern und gelben, im Frih-
ling erscheinenden, unscheinbaren Blitthenknopfchen, Diese
Akuzie liebt im Winter einen Standort in luftigem, siid-
lich gelegenem und wenig geheiztem Zimwer, im Sommer
einen solchen auf dem Blumenbrette vor dem Fenster oder
im Garten. In jedem Friihling ist ein Verpflanzen in ecine
aus zwei Theilen Heideerde urd je einem Theil Lehmerde
und Sand zusammengesetzte Mischuny erforderlich.

2. Aralie (Aralia Sieboldi), aus Japan stammend,
zeichnet sich durch glinzeudgriine, halbfirmig getheilte,
bis 85 Cm. breite Blitter aus und muss, wie alle aus
Jxpan stammenden Plavzen, im Winter in nicht zn warmem
Zixﬁmer, im Sommer am Blumenbreite vor dem Fenster
oder im Garten gepflegt werden. Nur zu oft findet man
bei Blumenfreunden die Aralien im warmen Wohnzimmer
und wenn auch die fast unverwiistliche Lebenszihigkeit
dieser Planze die hohe Wirme ertriigt, so lLisst sich doch
die falsche Belandlung derselben an dem Herabbingen
ihrer Bliitter, die wagrecht abstehen miissen, erkennen.
Die Aralien gedeihen am besten in ciner mit etwas Lebm
und Sand vermischten Heideerde.

3. Aspidistra elatior, auch Plegtogyne ge-
nanot, und ihre noch schinere buntblitterige Abart. Dicse
stammlose, langsam wachsende, in China und Japan bLeimi-
sehe Pflanze bat grosse, dem Wurzelstocke entspriessende
Bldtter und scheint gegen Stanb, Lichtmangel, Trocken-
heit oder Niisse, trockene Lmfr, Temperaturweehsel, sowis
iiberhaupt gegen alle jene schiidlichen Einfliisse, welche
sonst das Pflanzenleben vernichten, geradeza unempfind-
lich zu sein, ohue sich 4ber einer guten Behandlung gegen-
iiber undankbav zu erweisen. Eine sandige, mit etwas ver
rottetem Lehm vermischte Heideerde sagt der Aspidistra
am meisten zn und man braucht sie alle zwei bis drei
Jahre nur ecinmal nmzupflanzen.

4. Bliatt- oder Kinigshegonie (Begonia Rex hy-
brida’. Einfache Behandlungsweise, williges Wachsthum
aueh {w Zimmer snd reichliches Hervorbringen der be-
scheidenen selbst im Winter, das sind Vor-
zlige dicser PHanzengattung: den Hauptwerth verleihen
ihr aber die ricsigen, oft herrlich gezeichneten Bliitter,
Die Blatihegonien lieben eine mit Sand und wenig Horn-
spiinen vermisrhte Heide- oder Lauberde, einen ziemlich
schattigen Standort und wollen nicht gespritzt sein, weil
sonst dic Bli-ter flockis und unschin werden. Harte Arten
lassen sich auch im Somwmer zur Ausschmiickung schattiger
Stellen im Garten verwenden, man darf sie aber nieht in's
freie Land suspflanzen.  Auch  die metzllischglinzende,
strauchartig wachsende Begonia metallica ist eine sehr
schibne Blattpflanze:; auel ikr verleihen die im Winter er-
scheinenden rosa angebauchten Bliithen einen erbUhten
Werth.

5. Gekriimmte Kurkuligo (Curculigo recurvata),
aus Java stammend, eiz im Bau der Palme #hnliches
stamwloses Gewichs. Sie lisst sich besonders gut als
Mittelpflanze auf Blnmentischen verwenden, wo ihre leicht
gebogenen, lanzettlichen, tief gefalteten Blitter, welche
die stattliche Linge von 1%s Metern erreichen, auf das
Vortheilhafteste zur Geltung kommen. Die Kurkuligo ist

Bitimchen

eine rechte und echte Zimmerpflanze; sie licbt eine nahr-
hafte Erde, ziewlich viel Feuchtigkeit, auch im Winter
ein Gfteres Bespritzen und Schutz vor brennender Sonne.
Schijner noch, aber etwas empfindlicher ist die bunt.
bliitterige Abart C. recurvata fol. var.

6. Die Dracinen nehmen unter deujenigen Blatt-
pflanzen, welche man gegenwiirtig mit Vorliebe pflegt,
unser Interesse in ganz besonderem Maasse in Anspruch;
sie gehiren zur Familie der lilienartigen Gewichse, Die-
jenigen Pflanzen, welche der Giirtner unter dem Gattungs-
namen Dracaena zusammenfasst, werden von der hotani-
schen Wissensehaft im mehrere Gattungen cingetheilt, wir
behalten aber den einen, nun einmal allgemein gebriinch-
lichen Gattungsauamen fiir alle hieher gehtrigen verwandten
Gewiichse bei und theilen alle Dracinen in awei Haupt-
classen, in buntblitterige und griinblitterize, ein. Die
buntblitterigen Draciinen gehoren in Folge ihres majestiiti-
schen Wuchses, ilirer ausgezeichnten Blattzeichnung und
Firbung, welehe hauptsiichlich in den versehiedensten
Abstufungen von roth — vom zartesten Rosa bis zum
dunkelsten Roth — sowie in den verschiedenen Nuancen
von griin, gelb und weiss auftritt, zn den ivteressantesten
unter allen buntbliitterigen Pflanzen. Im Zimmer erfordern
die bunten Draciinen jwmerhin eine aufmerksame Behand-
lung, aber ihr priichiiges Ausseben und ihre vorziigliche
Verwendbarkeit lassen es wiinschenswerth eracheiuen, dass
sie eine recht giosse Verbreitung finden mégen. Die buut-
bliitterigen Draciiven werden withrend des gaunzen Jahres
im Zimmmer gepflegt; hier verlangen sie eiuen helien Stand-
ort, Schutz vor starker Sonne uud im Sommer ein ofteres
Bespritzen der Blitter, sowie gleichmiissige Feuchtigkeit.
T Winter Pilanzen wuicht,
daher ziemlich trocken gehalten werden, sollen sie uicht
ihren sehinen Blitterschmuck verlieven; dies gilt nament-
lich voun den Sorten mit knollenartigem Wurzelstocke, wie
D. terminalis, awabilis, stricta u. A. Die neuerdings ein-
gefiihrten grossartig  schinen, gelb-
buntliliitterigen Sorten Lindeni und Massangeana miissen
anch im Winter gleichmiissig fencht gehalten werden.

vachsen  diese sic miissen

raschwacshsenden,

Fiir den Rosengarten.
Moosrosen (Rosa muscosa).

Zu den zierlichsten Rosensorten in unseren Giirten
gehoren wohl die Moosrosen mit jhrem eigenthiimiichen,
die Knospe und Bliithe, oft selbst Blumen und Blattstiel
mwsiiumenden, griin uwnd braun gefirbten woosartigen
Gebilde. Moosrosen eignen sich in unseren Giirten be-
souders zur Pflanzung als Buschrosen, da selbe zumeist
erst zweiten und dritten Jahre nach dem Aussetzen
einen reichen Flor gewiibren. Empfehlenswerthe Sorten sind:

1.Reine blanche (Robert 1858.) Bine ausgezeichnete
Sorte. Die Pflanzen sind kriiftig, buschig, wit iippigem
Laub und eiguen sich vorziiglich zu Gruppen. Die Blumen
sind sehr gross, flach, gefiillt, reinweiss, im Centrum zart
créw angehaucht, .

2, Eugéne Verdier. (E. Verdier 1873.) Eine der
beliebtesten Moosrosen. Sie bildet kriiftige Biische, mit
frischgriiner, zuweilen auch briiunlicher Belambung. Die
wittelgrossen, gut gefiilten, rosettenférmigen Blumen sind
mattpurpurroth wit erhellten Riudern und duften leicht
und angenehm. Besouders schiin sind ihre herzigen Knospen.

3. Cristata. (Kirche 1827.) Line wunderschiine Rose,
jedenfalls eine der schionsten und am besten sich ent-
wickelnden Moosrosen. Im Wuchs ist sie nicht hervorragend,

im



nur leicht verzweigt, doch die grossen kngelfirmigen
‘Blumen siud einzig. Sie sind an den Rindery scidenartig
rosa, gegen die Basis der Petalen dunkler werdend, und
auch das Ceutrum weist dunkle Schattirungen auf, Besonders
fein mit Moes belezt sind die Knospen und wetteifern an
Schinheit wit der bekannten Moosrose ,Jenuy Lind?.

4. Gloire desMoussenses (Robert 1852) Ein lieb-
liches Roschen. Thre Pflanzen sind starkwiichsig, die Be-
laubung hellgriin. Die Blumen sind mittelgross, schion gebaut,
becherfdimig und fleischfurbigrosa mit hellrothem Centrum,

L

Zur Fernhaltung der Rosen-Blattiiuse in Gewichshiusern
empfebilen wir anstatt des oft gefilrlichen Riucherns das
dichte Belegen des Bodens unter den Tabletten mit billigem
Tabakstaub fingerdick, oder noch wirksamer wit Blattrippen
von Uigarrentabak. Durch das stetige und sonst auch
wohlthuende Feuchthalten des Fusshodens urd Raumes
unter den Tabletten verbreitet sich in dem Raume stets
ein leichter Tabakgeruch, welcher die Entwicklung der
Blattliiuse hindert.

»Noli me tangere!“ (,Riihr’ mich nicht an!%)
Eine wirklich interessante und zagleich fusserst zier-
liche Zimmerptlanze ist die ,Mimosa pudica* oder ,Riihr’
mich nicht an!“ Ihre doppelt gefiederten und gefingerten
Blitter sind in so hohem Grade reizbar, dass sie sich bei
der leisesten Beriihrung zusamwenlegen und die Blattsticle
sich senken: erst nach einiger Zeit richten sich die Stiele
wieder auf und die Bliitter gehen auseinander. In ihrer
Meimat Brasilien wird die Pflanze 50 Cm. hoch. Die An-
zucht aus Samen ist sehr einfach; man siiet die Samen-
kisrnchen in eiven mit leichter Erde gefiillten Blumentopf
im warmen Zimmer, bringt die Pfiiinzchen, wenn sie ge-
niigend erstarkt sind, einzeln in andere Tipfe mit nabr-
hafter leichter Erde und halte sie miissig feucht. Bezugs-
quelle: Liebau & Comp. in Erfurt.

Dianthus superbus Linné.

Vor Kurzem erhielten wir einen grossen Strauss von
Nelkenblumen: es waren dies Abkimmlinge der anf dem
Petrefactenboden von Kolosvar in Siebenbiirgen in reicher
Menge wachsenden Dianthius superbus, welche dort, dem
Gutsherrn Grafen Teleki zu Ehren, Teleki-Nelke genannt
wird. Die durch Cultur verbesserte Sorte dieser Nelke wird
bei 80 Cm. hoch wund zweijiihvige Biische bringen 500 bis
800 Blumen, die auf steifen Stengeln stehen. Ihre TFarbe
ist sehr verschieden und variirt vom zartesten Rosa, nahezu
Weiss, bis zum hellen Violett, Withrend aber die Stamm-
pflanze nur vier haarfein zerschuittene Bluwenblitter hat,
zeigen sich die Blumen der neuen Sorte halb gefiillt oder
nahezu gefiillt. Was diese wirklich reizende Nelke noch
ausserdew auszeichnet, das ist ihr wunderbarer Duft, der
an jenen des Flieders lebhaft erinnert.

Die Cultur dieser Dianthus ist it keinen Schwierig-
keiten verbunden, denn sic wiichst ebenso gut in der Sonue
wie im Halbschatteu, auf Rabatren wie auf Steingruppen,
Es wiire zu wiinschen, dass diese Sorte mehr Beachtung
finden wiirde.

Pelargonien ans Stecklingen
zu vermehren, ist nieht besonders schwer. Mau mischt
zu gleichen Theilen Torfstren, Sand und alte Mist-
beeterde, feachtet diese Mischung gut an und ldsst sie
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einige Tage lagern. Hierauf wird die Erdmischung zwei-
wal, das erste Mal mit I Cm., das zweite Mal mit ¥, Cm.
Maschenweite gesiebt und hiebei so verfahren, dass die
Rickstiinde vom erstmaligen Sieben auf den Boden eines
Biicklingskistchens, die vom zweitmaligen aber daranf
geschiittet werden; die noeh iibrige Hilfte des Kistchens
wird mit der feingesichren Mischung gefiilli, wobei man
beachte, dass man selbe nicht andriickt, sondern glatt
abstreicht. Die dureh vorheriges Einschneiden der Triebe
vorbereiteten Stecklinge werden auf 5 Cm. Entfernung, oder
auch etwas enger, je nach Grisse derselben, in die Kiisten
gesteekt, tiichtig angegossen, im Warmbause auf die dem
Feuster am niichsten stchenden Bretter gestellt und etwa
14 Tage ihrem Schicksal iiberlassen; dann wird von Zeit
zu Zeit vorsichtig gegossen. In 5— 6 Wochen hat man die
schinsten Pflanzen, welche, in Topfchen gepflanzt, sich
herrlich entwickeln.

Neune Cypripedien.

Cypripedium Pitcherianum var. Williamsii.
Diese besonders schine Varietiit ist eine Ziichtung Wil-
liams und stammt von C. Harrisianum superbum > mit
C. Spicerianam magnificum. Die Pflanze ist von ungemein
kriftigem Wuachse, ihre Blitter sind 80 em lang, glinzend
und Jeicht gewiirfeit: die grossen Blumen stehen auf
20—25 Cm. hohen Stengeln iiber dem Blattwerk; die
Dorsaisepale derselben ist sebr breit und gekriimmt, die
Basis ausgepriigt griin und von dieser gehen purpurfarbige
siinder aus, welche sich wumerklich in die reinweisse
Area verlieren: ein charakteristisches Zeichen, welches
aille Nachkowmen von €. Spicerianum an sich haben.
Die Lippe ist gross, breit, bronzegriin, die Sepalen sind
breit und wellig.

Cypripedinm Williamsianum, Eine ausgepriigte
Hybride mit grossen Blumen, welche von R. Waruner. Esqu.
Bromfield, Chelmsford, geziichtet wurde. Die Blitter
dieser Pflanze sind ansgepriigt gewiirfelt. Die Blumen
haben eine schr grosse, weisse, linglich spitze Dorsalsepale,
die mit eciner schwirzlich-braunen Centralbinde und her-
vorragender griiner Nervatur versehen ist; die Petalen
sind zungenformig, linglich spitz uwud au beiden Rindern
gewimpert: sie zeigen an der Basis zahlreiche kleine,
schwarze, in Reihen stehende Flechen, cine dunkelbraune
Mittellinie lings der Oberfliiche, weiss mit kupferigem An-
flug auf der Kehrseite: die Lippe ist unten leicht gelblich,
oben hellbraun und hat einen ockerfarbigen Rand.

Cypripedium ,Adonis® Diese reizende kleine
Iybride wurde von Williams geziichtet und stammt von
C. Spicerianum X mit C, Harrisianum, Im Wuchse ist die
Pflanze npicht kriiftig, aber sie scheint sehr reichbliihend
zu sein. Die Bluwmen stehen auf 15—17 Cm. hohen Stengeln
und siod wittelgross. Die Dorsalsepale dersclben ist an
der Basis lieblich griin, weiss in dem oberen Theile, welcher
leicht gebogen ist; die Sepalen sind glatt, die Lippe klein
und bronzegriin,

Gemiisebhau.

Pflanzenwechsel im Gemiisegarten,

Wie oft hort man die Klage, dass dieses oder jenes
Gemfiise in einem Garten nicht wmehr gedeihen will trotz
guter Diivgung und schwarzer Humuserde. Wer solche
Giirten jahrelang beobachtet, wird meist gefunden haben,
dass jahraus jahreiu dasselbe Gemiise auf derselben Stelle
gebaut wurde. Wo Planzenwechsel stattfindet, ist derselbe
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in der Regel vollig ungeniigend. Die wmeisten Pflanzen
siud krautartige: Kohl, Spinat, Salat etc., deren Nahrungs-
bediirfnisse eine grosse Aechnlichkeit aufweisen. Der
Wechael derselben unter sich ist daher kaum von Belang:
ein selcher mit Bohnen, Erbsen, Riiben oder Zwiebeln
wird giinstigere Resultate aufweisen. Wie eine Wiese
»kleemilde® wird und der Klee die ihm zusagende Nahrung
nicht mehr findet, obschen der Boden andere Nahrungs-
stoffe in Fiille aufweist, so geht's auch mit dem Garten,
und zwar um so friiher, je weniger tief die Erde um-
gegraben wird. Die meisten Gemiisepflanzen haben pur
kurze Waurzeln. Eine Ausnahme davon machen Spargel
und Riiben. Die tiefon Erdschichten, wenn sie nicht durch
tiichtige Bearbeitung auch einmal an die Obe:fliiche ge-
langen, bleiben deshalb unbeniitzt, sind todtes Capital.
Man fiirchte sich nicht davor, dass einmal anch etwa eine
Haundvoll ,wilde* Erde an’s Tageslicht geriith. Das schadet
durchaus nicht. Wird die Furche jedesmal beim Umgiaben
mit gutem Stalldiinger gefiilit, so wird der Boden von
einem Jahre zum andercn tiefgriindiger, was von grosser
Wichtigkeit ist. Wo dieses tiefe Umstechen selten oder
nie vorgenommen wird, da ist oben genannte Thatsache
schon nach wenig Jahien da. Man beachte also: 1. regel-
missig tiefes Umgraben, namentlich vor dem Winter;
2. reichliche Diingung mit Stalldiinger, Asche, Knochen-
wehl, Guano und geeigneten anderen Hilfsdiingern;
3. richtige und stetige Abwechslung in der Bepflanzung.

Amerikanische Methode fiir Aussaaten.

In den zahlreichen Girtnereien der langgestreckten
Insel Long Island, welche das riesige New-York mit den
gewdhnlichen Gemiisen sowohl wie mit den feinsten
vegetabilischen Leckerbissen versieht, hat sich ausser
verschiedenen anderen Eigenthiiwlichkeiten auch eine
ganz besondere Methode der Samenaussaat entwickelt,
welche wir unseren geschiitzten Lesern mittheilen wollen.
Bekauvntlich machen Sawmenpflanzen zuerst eine lange
Pfahlwurzel, welche sich, je dichter die Simlinge stehen,
umsoweniger verzweigt. Und doch gedeihen beim Ver-
pflanzen diejenigen Pfiinzlinge am besten, welche die
meisten verzweigten Haarwurzeln besitzen, Um nun diese
gute Eigenschaft der jungen Pflanzen hervorzurufen, wobei
man doch im Mistbeete oder anders angelegten Warmbeete
die des beschrinkten Raumes wegen nothwendige dichte
Aussaat nicht aufgeben muss, verfahren die Long Isliuder
Truckmen (die Marktgiirtner) auf die Weise, dass sie auf
den Mist unmittelbar oder auf die wiirmende Unterlage nur
eine 5—6 Cm. hohe Lage guter Erde aufbringen, worauf
eine kaum Y« Cm hohe Lage von getrocknetem, gehacktem
und wie Séigespiine feiu gesiebtemw Sumpfmoos (Sphagnum)
zu liegen kommt. Auf diese Moosschichte wird nun noch-
mals 2 Cm. loch Erde aufgeschiittet und auf dieser erst
die Aussaat vorgenommen. Wenn nun hier die ersten
Pfahlwurzeln in den Boden dringen, so veristeln sie sich
sofort, wie sie in die Moosschichte eindringen, die Pflanzen
migen noch so dicht stehen. Der amerikanische Girtner
pimmt nun, sobald dic beiden Cotyledonen vollkommen
ausgebildet sind und das erste eigentliche Pflanzenblatt
sich deutlich zeigt, die Simlinge aus dem Saatbeete und
verpflauzt sie einzeln in ein anderes warmes Beet, was
vorziiglich vou statten geht, weil jedes Pflinzchen einen
von Wiirzelchen durchzogenen Moosballen trigt, der das
sofortige Anwachsen und ein sehr giinstiges Weiterwachsen
veranlasst.

MITTHEILUNGEN.

Bitte flir unsere Vogelwelt. Bei der herannahenden
strengen Winterszeit stellen wir au alle Gartenbesitzer und
Gartenfrennde die Bitte, ihrer besten Freunde und fleissig-
sten Mitarbeiter in der Vertilgung aller Art Schidlinge
des Gartens nicht zu vergessen, unserer niitzlichen, hun-
gernden und frierenden Vogelwelt eifrigst zu gedenken.
Die Errichtung von TFulterplitzen an geachiitzten Orten
in den Giirten und Obstanlagen, in Hifen und Vorgiirten
und selbst auf dem Gesimse vor den Fenstern werden
zahlreichen Besuch an dankbaren Giisten finden; Simereien,
Abfille aller Art, wie selbe Kiiche und Tisch tiglich in
Jjeder Haunshaltung bieten, finden hier dankbare, niitzliche
Verwendung. Insbesondere geht unsere Bitte an alle Leiter
von Volksschulgiirten, durch Errichtung von derartigen
Futterplitzen in den Schulgiirten oder vor den Fenstern
der Schunlzimmer mit gutem Beispiele voranzugehen, zur
weiteren Errichtung solcher Futterplitze in den iibrigen
Giirten damit den Anstoss zu geben und vor Allem dadurch
Freunde und Beschiitzer der so niitzlichen Vogelwelt
heranzuziehen.

Friihe Reife des Winterobstes. Auffallend ist in
diesem Jahre die frilh eintretende Lagerreife des spiiten
Herbst- und Winterobstes, insbesondere der Biruenm; so
waren im Monate November bereits Diel's Butterbirne,
Liegel's Butterbirne und Herzogin von Avpgouléme voll-
kommen lagerreif und mussten, um nicht dem Verderben
zu unterliegen, genossen werden; aber auch spite Winter-
birnen, wie Nelis, Regentin, Hardenpont’s Butterbirne,
Curé, ja selbst die Winter- Dechantsbirne waren schon
Mitte November vollkommen lagerreif, desgleichen waren
bereits Ende November vollkommen lagerreif die Apfel-
sorten: Winter-Goldparmiine, Orleans-Reinette, Damason-
Reinette und Gelber Bellefleur. Die Haltbarkeit des dies-
jiibrigen Obstes ist daher als eiue sehr geringe zu bezeichnen.

Eine Obst- und Gartenbaunsehule ftir Frauen und
Midchen. In Friedenau bei Berlin ist eine Gartenbau-
schule fiir Frauen und Midchen errichtet worden, welche
sich zur Aufgabe stellt, dieselben durch theoretischen
Unterricht und praktische Arbeiten zu Giirtnerinnen
heranzubilden, und zwar finden ausser den regelmiissigen
zweijihrigen Cursen auch einzelne kiirzere Curse iiber
Gemiiseban und Obstcultur fiir Gartenbesitzerinnen statt.

Gartenbau als Lehrgegenstand fiir Midehen in Amerika,
In einer Midchenschule zu Rochester in den Vereinigten
Staaten wurde kiirzlich der Gartenbau als Lehrgegenstand
aufgenommen. Neuerdings werden auch im ,Java Agricultur-
college® weibliche Schiiler zugelassen.

Panicum spectabile giganteum, eine einjliihrige Effect-
pflanze, ist ein wahrhaftes Riesengras und nichst dem
tropischen Bawbus wohl das lingste aller Griser mit
ausdauerndem Wurzelstocke, langen, griinen, weissgeripp-
ten Blittern und riesigen, lockeren, rothbraunen Bliithen-
rispen. Das Gras wiichst sehr schnell und erreicht in einem
Sommer eine Hiohe von 45 Meter. ks treibt eine grosse
Zahl feiner Riesenhalme und ist fiir Landschaft wie Park
von htchstem decorativen Werthe. Es gibt kein schineres
und riesigeres (ras.

Bauschutt, ein vortrefflicher Diinger fiir Obstbiume,
Der Bauschutt wird gewdhnlich an Orte gefahren, wo er
weiter nichts niitzt. Er ist aber, nach einer Mittheilung in
»Der Obstbau®, sehr wichtig dureh die in ihm enthaltenen
Lebm- und Kalktheile. Liegt der Schutt kurze Zeit der
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Witterung, besonders dcm Froste, ausgesetzt, so wird
der grosste Theil der festen Bestandtheile gelost und
man gewinnt den besten Diinger, namentlich fiir Obst-
biume und Beerenobststriiucher; besonders die letsteren
sind sehr dankbar fiir eine solche Diingung. Es geuniigt,
den Schutt oben aufzustreuen; besser ist es allerdings,

ibn unterzugraben und mit Erde und Compost za wischen
oder zu bedecken.

Personal-Nachrichten.

— Herr Alexander Kern, Biirgermeister und Wein-
gartenbesitzer in Rodaun, wurde wegen sciner hervor-
ragenden Verdienste um die Forderung des Weinbaues
und Regenerirung der zu Grunde gegangenen Weingirten
in seinem Bezirke durch Verleihung des goldenen Verdienst-
kreuzes mit der Krone ausgezeichnet.

¥ Freiherr v. Babo, ein um den Weinbau Oesterreichs
hochverdienter Mann, langjihriger Director der 5nologisch-
pomologischen Lehranstalt zu Klosterneuburg, verschied
am 16, October d. J. daselbst.

Aussteliungs-Angelegenheiten.

Priimiirung des Siidtiroler Obstes anf der St. Peters-
burger Obstausstellung. Bekanntlich erfreut sich das so
schine Obst von Stidtirol bereits eines Weltrufes: es war
daber eine gliickliche Idee, bei der in St. Pete:rsburg
stattgefundenen internationalen Obstausstellung durch eine
hervorragende Collection von Obst siidtirolischer Produ-
centen vertreten zu sein. Das prichtige Tiroler Obst nahm
auch hier den ersten Platz ein, wie die stattgefundene
Primiirung zeigt, und ausserdem hat sich dasselbe wieder
ein reiches Absatzgebiet damit erworben.

Der Verband der landwirthschaftlichen Bezirks-Ge-
nossenschaften Deutsch-Siidtirols erhielt fiir seine Ver-
dienste um das Zustandekommen der Ausstellung den
Ehrenpreis der kais. Landwirthschafts-Gesellschaft von
Livland, nimlich eiven grossen silbernen Obstaufsarz
mit vergoldeter Schale und Widmung.

Die landwirthschafiliche Landes-Lehranstalt in
S. Michele erhielt den Ehrenpreis der Stadt Peters-
burg, ndmlich eine silberne Platte mit einer grossen
silbernen Kanne und sechs silbernen Bechern.

Die Siidtiroler Friichten-Exportgesellschaft,
die Calville-Gesellschaft in Meran und Graf Meran
erhielten das Staats-Ehrendiplom.

Alois Tschurtschenthaler erbielt die
goldene Medaille.

Johann Holzknecht, Alois Gelf, Martin Holzner,
Anton Steinkeller, Alexander Goldbacher und die
Obstproducenten-Genossenschaft in Meran erhiel-
ten die grosse silberne Medaille.

Ausserdem sind fiir Obst noch mehrere bronzene Me-
daillen kleineren Ausstellern zugefallen.

Literatur.

Neue Erscheinungen,

Ein neuner Kalender. Der Verein fiir Giiterbeamte in
Wien gibt vom Jahre 1895 an einen ,Land- und forst-
wirthschaftlichen Verwaltungs-Kalender® her-
aus, dessen I Jahrgang uns vorliegt. Vor Allem wollen
wir bemerken, dass der Inhalt des Kalenders denselben
weit iiber die Bedeutung derartiger Jahrbiicher hinaushebt
und ibm einen nicht blos fiir ein Jahr berechneten Werth
verleiht. Kr bringt viel wissenswerthes, mit Fleiss be-
arbeitetes Materiale aus dem Gebiete der Staats- und
Landesverwaltung, des Militir-, Post- und Telegraphen-
wesens, sowie auch eine bei unseren heutigen socialen
und materiellen Verhiiltnissen gewiss Jedem willkommene
nnd niitzliche Darstellung des Geld-, Bank- und Verkehrs-
wesens. Einen besonderen Vorzug besitzt aber (.i_leses
Jahrbuch in seiner vollstindigen Sammlung der Wihler-
listen des Grossgrundbesitzes, wodurch es einerseits ¢inem
in dieser Richbtung oft empfundenen Mangel an zusammen-
hiingenden Aufzeichnungen abhilft, andererseits aber sben
dadurch sich von selbst den Grossgrundbesitzern empfiehlt.
Ebenso diirfte der Marktkalender, bearbeitet nach amtlichen

grosse

Daten des k. k. Ackerbauministeriums, mit Daten iiber
die Bedeutung der einzeluen Miirkte pach der Zahl und
Hihe des Viehauftriebes, bei den Landwirthen vielen
Apklang finden. In einem besonderen fachlichen Theile
werden statistische Tabellen iiber fiir die Besitzer von
Landgiitern und deren Beamten wichtige Verhiiltnisse der
Monarchie gebracht nnd in besonderen Capiteln  das
landwirthschafiliche Unterrichts- und Versuchs, Ver-
waltungs- und Rechts- sowie Vereinswesen behandelt, auf
die Land- und Forstwirthschaft Bezug habende actuelle
Themata in ebeuso gediegener als eingehender Weise
von Praktikern wie Theoretikern, unter denen sich nur
Namen von gutem Klange finden, bearbeitet. Den socialen
Verbiltnissen des Giliterbeamtenstandes triigt ein be-
souderes Capite] Rechnung, in welchem die Frage der
Organisation der Giiterbeamten und die Thiitigkeit des
Vereines fiir Giiterbeamte in Wien eingehend besprochen
werden. Ein umfassendes Verzeichniss der landwirth
schaftlichen Literatur, sammt einer Liste der land- und
forstwirthschaftlichen Fachbliitter, ein reichhaltigzer In-
seratentheil beschliesst den Inhalt des Kalenders, der,
durch einen Husserst geschmackvollen Leinwandeinbaud
geboben, einen stattlichen Band repriisentirt und, gediegen
nach Inhalt und Form, in allen seinen Theilen mit be-
sonderer Berticksichtigung der Land- und Forstwirthschaft
bearbeitet, allen Land- nnd Forstwirthen, sowie allen mit
der Bodenproduction zusammenhingenden nnd an derselben
intereseirten Bevilkerungskreisen auf das Beste empfolilen
werden kann,

Dieser Kalender, der im Verlage des Vereines fiir
(iiiterbeamte in Wien, L. Minoritenplatz 4, erschienen und
dessen Reinertrag humanitiren Zwecken zufliesst, ist vom
Vereine, sowie durch alle Buchhandlungen zu beziehen
und wird gegen Einsendung des verhiiltnissmiissig geringen
Preises von fl. 1'80 direct versendet.

Marktbericht.

Wien. Engros-Preise im Monat November 1894
Zwetschken . . . . . . L. L L. oL pro Kilo kr. 10—24
Kornelkirschen . e e e . n 15-—25
Aepfel, Rother Stettiner (Rosenipfel) . . . I . 12-20

»  Chrisovsker (Rother Jungfernapfel) " om » 12—20
” Edelrother . . . . . . . . e e w JU0 Stiek #.8
w  Tiroler . . . . . . . L » Kilo kr. 25—40
»  Magchansgker, deutsche . . . . , . . o , 18—36
" n Grazer . . . n w » 11—20
»  Reinetten, gelbe . . . . . . . .. " om » 15—35
» " graue . . . . . . . . . P, »n 16—30
o Taffet- . ... ... ... . . »  n 14—24
» Haslinger » . . . . . . . .. .. n n » 12—18
. Koch- e e » o n 11—=15
» sonstige (Mischling) " o » B5-12
Birnen, Kaiser- . . . . . . .. . . ... »  m s 16—40
" Virgouleuse . . . « . . . . . » m » 16—30
" Tiroler Citronenbirnen . . . . . . n 28—45
n Winter-Butter- . . . . . . . .. " ow n 28—50
” Koch- . . . . . .. » » s 8—186
" sonstige . . . . . . . . ... L, " on » 6-15
Quitten . . . . .. " on s 15—30
Mispeln . . . . . . . ..o, 100 St. kr. 40 bis fl. 1

100 Stiick kr. 15—40
100 Biischl fl. 1 bis 1.50
pro Kilo kr. 35—40

Arschitzen (Sorbus domestica)
Atlasbeeren (Sorbus terminalis)
Preisselbeeren

Feigen, italienische . . . . . . . . . .. PO »n H0—T0
Weintrauben . n n » 30—120
Haselniisse . . . . . . r m n 25—50
Wallniisse . . . . . . . . ... oL, 5 om w 20—40
Kastanien . . . . . . . .. ... ... v o n 14—2%
Citronen e e e e e e e e 100 St.  2.—b.2 50
Orangen . . . . . . . .. .. .. ... 100, o, 105, 6.—

INHALT. Obst- und Obstsortenkunde: Die Champagner-Rei-
nette, ein empfehlenswerther Winterapfel. — Pflaume ,Angelina
Burdett®, — Neue Haselnuss-Ziichtungen. — Fraktischer Obstban:
Ertrag von Spalierobst, — Schidlichkeit des Rasens unter den Obst-
biumen., — Krankheiten der Obstbiume: Erde, ein Mittel gegen
den Gummitluss, — Feinde des Obstbanes: Lysol zur Bekimpfung
der Pflanzenparasiten. — Hausgarten. Blumenzucht: Empfehlens-
werthe Blattpflanzen fiir das Zimmer. — Fir den.Rosengarteu. —
»~Noli me tangere!® (,Riihr’ mich nicht an!®) — Dmnthl}s superbus
Linpé. — Pelargonien aus Stecklingen. — Neue Cypripedien. —
Gemiisebau: Pflanzenwechsel im Gemiisegarten. — Amerikanische
Methode fiir Aussaaten. — Mittheilungen. — Personal-Nachrichten.
— Ausatellungs-Angelegenheiten. — Literatur. — Markthericht,
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W Fiir den Inhalt der Inserate isi die Redaction

nicht verantwortlich. "8

G. Goeschke sen.|

|
[rdbeerzichter f
in Coethen (Anhalt) |

erlaubt sich, anf seine ausgedehnten

Special: Coluren edler Erdbeersorten

ergebenst aufmerksam zn machen.

Prompter Versandt von vorziiglich
cultivirtes Erdbeerpflanzen, grisste Sorti-
mente, mit den ersten Preisen priimiirt
auf den Sommer-Obstausstellungen

in Meissen (1878),

Berlin (18%4),

" Wien-Hietzing (1885),

, Kdtzsohenbroda (1887),

, Dresden (1890). :
Reich illustrirte Kataloge gratis nnd

franco. (278)
y N
%5~ Umsonst BB

erhiilt Jeder auf Anfrage uuseren
Leitfaden der schonsten Qbstsortea.

Yorrath an Ohstbanmen (Hoch- v, Halbhochstamm)
50.000 Stiiok.

Koliner Baumschulen bei Eimshora, Holstein
(Abtheilung Obst). 1279)

i
— ’

Auf grossen Ausstelluugen mehifich und stets nur
mit ersten Preisen pramiire.

BAUMERS

Pateat - Verschluss,
, die einzige und ein-
furhsta Art, Compots
etc. auf Jahre hinans [/ <
tadellos haltbar ein- ;¥
zusieden, ohne beim &¥:"
Einsieden die Glaser
nachduusten zu mis-
sen. Erklirende P o- i :
spectle hieriber versendet auf Verlangen !
der Patent-Inhaber F. Baumer in Perch- |
1oldsdorf bei Wien. Concurrenz aus-
geschlossen.

Atrest: Mit wabrer Freude gebe ich
jeden Tag in die Speis, da die nuch Ihrer
Methode conservirten Frichte sich wirk- !
L lich ansgezeichnet halten.

Rudnik, am 26, Decemler 1830.
Griafin Sofie. Hompeseh,

Dus Gerferal-Depit meiner weltbekannten Obst-
conserver (Compots, Marmeladen ete.) befindet
sich fir Qesterreieh-Ungurn bei THEODOR ETTI,
Wien, 1. Akademiestrasse 1, sowie auch in jeder
g¥bsseren Delicatessenhanilung und Conditorei dep
Monarchie zu haben. (274)

bstmodells (Lebrmilel

in naturgetreuer Nachbildung, simmt-
liche fiir die &sterreichischen Provinzen .
zusammengestellten Normal- Obstsortimente
umfassend, fiir Obstsortenkenntuiss und als
vorziigliches Lehrinittel empfohlen. ‘
Frisch eingesandte Obstsorten werden
fiir Pomojogenvereing in anerkannt vorziig- '
Jlicher Qualitit billigst nachgebildet.
: uS" Prospecte und Kataloge stelien
gratis zu Diensten. (253)

Victor Diirfeld Nachfolger
Dbervogeigesang hei Pirna, Sdchs. Schweiz.

Pomologisches Institut, Reutiingen

(‘}irtner-LghranstaIt. — Beginn des niichsten Curses Anfangs Mirz 1895,
Statuten gratis. Der Director: Fr. Lucas.

W. Klenert

(vorm. Klenert & Geiger)

Obstbaum- und Geholzschulen
dxraz, Steiermark

anerkannt als eines der besten
Baumschul-Etablissements Qesterreichs
empfienlt grosse Vorrithe 1241)
Obsthbiume, Beerenobst, Obst-
wildliage, Erdbsersn, Gehdlze,
Spargelpflanzen, Edelreiser et

Beschreibende Kataloge gratis.

- Birnen, Kirschen, Pflaumen,

Die

Amerikanischen Friithpfirsiche

mit Beriicksichtigung der
Pfirsiche uberhaupt.
Von
Prof. Dr. Rudolf Stoll.

Unter dem obigen Titel ist ein Bueh in Grossoctavformat mit 14 wirk-
lich kiinstlerisch ansgefiihrten colorivten Tafeln erschicnen, welches schon
seines gediegenen fachmiinnischen Inhaltes wegen, was Abstammung, Zueht,
Cultur ete. betriffr, von judem Plivsichfreunde wit Freude begriisst v arden wird.

Dasselbe ist zum Preise von 2 fl. 50 kr. zu beziehen durch die Admini-
stration des n,Kruchtgarten® in Wieun, VL. Mollardgasse 41.

im Verlaufe von 6 lahren mit 25 Staats- und Verdienstmedaillen und Diplomen
ausgezeichnet.

T ICTORIA-BAUMSCHULE

in Nehollsehitz bei Briinn.

Grosste Obstbaumschule Médhrens!
Obstbiiume, Hochstamme u Formbiume. Alles-Zierbinme, Ziecstraucher, Obstwildlinge,
Heckenpflanzen, Rosen auf Samlingsstimmen gezogen, Conmiferen, Gartengerathe und
Werkzeuge.

(264)

H

Oesterreichisch-ungarische

Reich illustrivte Kataloge auf Verlangewn gratis wnd franco.
Herausgegeben und beschrieben

!

| .
LI E ®
YOh

Professor Dr. Rudoclf Stoll.

Dieses pomologische Werk, das beste Oesterreich- Uungarus, welches
nebst 242 kiinstleriseh ausgefithrten Fruchtabbildungen, und zwar: Aepfeln,
Pfirsichen, Aprikosen, Ilaseluniissen, Erdbeeren,
Stachelbeeren, Johannisbeeren und Himbeeren, auch die authentischen Beschrei-
bunsen derselben enthiilt und welches friibher ungebunden fi. 24 — kostete,
wird jetzt elegant gebunden fiir nur fl. 9°-50 verkaunft,
so lange der geringe Vorrath noch reicht.

Bestellungen sind an die Administration des , FRUCHITGARTEN“
in Wien, V1. Mollardgasse 41, zu richten.

Herausgeber: Wilhelm Kdhler,
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