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Wo stehen wir?

Die Monatssehrift hat ihr ersies Decennium vollender, und
(vifl in das zweile hinein mik efwus verindertem Titel und unter
ciniger Evweiicrang ihres bisherigen Planes, indem kiwnftis auely
aul den Weinbau eine nibere icht genommen werden soll,
woza wir der Mitwirkung des ini Weinbuu selr kundigen Herrn
Apolheker Felileisen za Reutlingen uns eriveven, Beides wird
loffentlich zu ilrem wnd des Obstbaus Vortheile ausschlagen,
und werden wenigstens die Herausgeber sich hemithen, in dem
lislierigen Geiste thiiti welter 4 wirken,

Wenn cine gute Sirecke Wenes zurockgelegt worden ist, so
sehant man woll billig sinmal zuriick, wn wenigsiens im allge-
meinen zn dherblicken, w

=

s bisher fiie die Zwecke. dic man zu
firdern strebe, geleisset worden nnd ob man dem erstreblen
Ziele wirklich ndler gekommen sei, um dadurch um so melr
dicjenigen Gesiehtspunkto zn finden, dic wmumiiehst im Auge zn
behalten sind, wenn dus vorgesiceke Ziel immer mehr erveicht
werden soll.

Mige eine derartige lurze Ueberschau denn auch zu Anfange
der neuen Folge unserer Zeitschrift ihren Platz finden.

Wenn die Tlerausgeber glauben, mit Freudigheit sagen
kinnon, dass hereits gar Vieles geloislet sei, und Obstban und
Obsikonde, in Vergleichung mit dem Zustande, in welchem sie
vor zehm Jalren waren, sich gar merklich gehohen haben, dass
gegenwilrtiy fast Uberall cin reger Eifer far Hebung der Obsi-
kaltur sich zeigt, so Leseheiden sie sich vollkormen, dass dies
nur zam Kleineren Theile die Frucht ihres personlichen Wirkens
ist; eben s0-vicl haben diejenigen geehrton Meamner zur Firde-
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rimg der yon uns verfolgten Zwecke gethan, die uns mit sehuifi-
lichen Axbeiten (i unsere Zesehril unlerstitten dad wic wolee-
lagsen nicht. dicsen auch hier unsern wirmsten Dank  ausan-
isgeber verkennen es nicht, dass dic M
rderuny des

sprechen. Ja die He

watsselwift eben suel war an ihrem The
Obsthans witgewirkl Tat, and duss dic von dew Gartenban-
Vereine in Prenssen mit Austeengung and manchen Opfern an
neinen dentschen Ohsl-Aus-

o

Geldmitteln ing Werk sden allg
stellungen und Pomologen-V i in Novd-
detsehla duan mit befgetrazen haben, du» wnterstiital vou den
Jetzt Letviiehtlich erleichierien ¢ fonsmi
cin yegeres Tnteresse fir den Obstban forderten, wie mir Ver-
Lreitung richtigerer Sort aiss beigetragen Liben, inden sie

icl en unter den Freunden

teln, gar sehr

ein al ineres

des Obstbaus anbalnten.

Fragen wir denn iberhaupt nur nach dem was geleistet
ist, so springt als eine wesentliche Besserung zundchst eben dies
ins Auge, dass die Firdernng des Obsthaus und der sovteukunde
nicht mehr, wie noch vor zeln Jahven, hanptsichlich nar Streben
weniger, vereinzelt stehender und dalier auch bei dem besten
Willen und ausgedehnien Kenutnissen uieht gentigeml wirkender
Mianner ist. sopdern weil melr ein allgemeineres Interesse fir
den Obsthau, ja iwnier el auch fir richtige Sortenkenuluiss
rege geworden und die Bestrebungen des Finzelnen, durch
die. allgemeinen Verbindungen, sei es durch das Band der Mo-
narssehrift, sei es durel die allgemeinen Obstausstellungen und
Pomologen-Versmmmhingen, sei es dureh den Pomologen-Verein,
voehr Zusammenhaug und dnrel vereinte Krdifte auch nnchbalti-
were Wirkung erlangt haben, Die Zuhl derer, die sich bemiihen,
richtize Obstkenntniss zu erlangen, ist ungemein viel zahlreicher
geworden, als vor zehn Jahren, seibst der blosse Gartenfreand,
der damals gleichgiltis gegen richtige Sorfenkemntniss wur, oder
diese als etwas Unmogliches befvachtete, fangt inuner ernster an,
nach vichtis benunnten Obstsorten zu fragen und wihrend auf
den crsten grossen OF die weit nberwiegende Mehir-

7uhl der ausgestellten Fraehte falsch benannt war, haben schon
immer zablreicher richtige Bevennungen sich eingefunden, und
selbst auf den Ausstellongen mancher kleineren Orte kann man



schiom michl selfen viel vieluig benanntes Olst Gnden, wie dies
7 B aveh unlingst in Hildeshoim, i Coln und Braunsehwveit
bemerklich gesorden ist.

Die Thitigheie unserer Garenban- wnd Obsthunvercine Liat
sich in dem genanmien Zeitronme fast ilberall geloben nnd es
haben sich zabiveiche newe Socieiten dev Arl webilder. Der fir
die denfseho Olstkuliue hedeniungssollste dieser non gegriindeten

Vereine, der deutsehe Pomologen-Verein vordanks ehon-
fulls den iu der Mon
stelwn o sein g

tsselimift. wegebenen Anvegungen wein lnt-
metles laporblihen; die Zalil seiner Mi
it jetzs bis ither 00 gosliegen wnd allgemein wird anerd

liader

AN,
was durch die von ihm geleiteten Bostinnnunzen anhekanmter
Obsisorten Lereits fir die deulsche Ohsikande gelcistot worden ist.

Mige dies vereinte, gemeimiwaliche Strohen gich nur
kriiftig weiler erhalten und es nieht alme  hetriehtliche
Wirkung

Als cine weiterc Besserimg miissen wir dic viden gasam-
melten. Erfahrnugen wlier das Verhalten maneher

gt
cn pleiben.

Obstuarien in verseliedenen Gegenden nud Bodenssien, manche
in der Obsthultar mud far den Bunmseludomotrich - gemuebte
newe Edfinlung und Butdecking Betrachton. wic die Monais-
sehrift dus alles nach ind nach besprochen und hekannt ge-
machi hal. Die Werkzeugo fir die Belreilung der Obsi-
bawnzieht sind zablreicher geworden. oder Talen
misgsigere Binvichtung erhabien, die Metloden der Vercd:
lung sind theils vereinfacht und erleichtert, iheils vermelrt

warden, und wir glauben, dass durch das alies dic Disher

ne zweclk-

n
der Mo hrift inmier Dleibenden Werth belalten

warden.

Als ein wesentlicher Fortschritl nivss ferner die Wicdernt:
nalwne der Zwergbaumzuelt, ahehaupt dor feineren
Gbstzuchl i ihrer, gegen fraher mevklich verbessorten Me.
thoden butrachtel werden, die vor zohm Jahren in vielen Ge-

genden Deutschlands vou kemer lervorragenden | war.

Linige bed de: hegiiterte Ost- and (artenfreunde hben
das Verdienst, mil Aufwending Detrichilicher Kosten diese fii-
nere Ol in Nordd wieder eingofiilirt und

die doreh dies

Tbe. crzielten Resultate aut den grossen Obstaus-
1*




zur  allzemei und Erweckung der
Nachahmung vorgelegt zu haben. Die Resultate davon laaen
noch so ehen in dem T i Garten zu B:

und auf der dortigen Obstausstellung uns vor Augen, wo uncer
der kundigen nnd thitigen Hand des Herrn Oborgiriners Koch
cine ziemliche Anzall im Frihling 1863 gepflanzter, numentlich
als Cordons mezogener Obsthawnchen (sowohl Acpfel als Birnen)
Boreits voll heerlicher Friichte sass, von denen manche un Griigse
den grossen, nus Paris bezogenen Fruchien, die anf der Ausstol-
lung wit ausgelegl waren, nichts nuchgaben.

Dureh die Anzucht der Cordons, meben gehiiviger Anwen-
dung des Pincircns ist selbst neben den Probebdumen cin ncucs
Mittel gegeben, auf einem Kleinoren Renme sehr zablreiche Obst-
varietiten zu ziehen und in ihrer Gite oder erwaigen Identiit
mit anderen Sorten genauer keunen zu lernen. Wohl hat es sich
gezeigt, dass dlm'h die befrichiliche, durch die kiinstliche Zwerg-

hert hrte Vergrissserung der Friichte manche
Serte an innerer Giite, gegen Friichte von guten Hochstimznen
verliert, andere Sorten gewinnen aber auch dadurch sichebar an
Gilte, und jedenfalls weekt ¢s sehr den Eifer fir die Obstbaum-
7ucht, Friichte in solcher Grisse und Schinheil ziehen wm ktirmen,
wie das jetzt durch dic Zwer méglich geworden ist.

Als die wichtigste und die folgenreichsie in den Jelzten zehn
TJahven geaviindete Einvichtung, ja als cin Ercigniss far den Obst-
bau muss wohl ohne Zweifel die Grindung von Pomolo-
gischen Gérten und Obstbauschulen hetruchtet werden.
Beide stchen mit einander in genauer Verbindung und Wechsel-
wirkung, und wo einc Lehranstalt fir den Obstban begrandet isty
s nollwendig such bald cine grdssoro pomologische Pilinzung

e¢hen, sowic umgs I Giirlen auch
bald die Grindung von Obstbauschulen zur Folge haben werden,
Ierr Garten-Inspeetor Lucas hat das Dleibende Verdienst, zu-
erst die Grindung eines umfasscnderen Pomologischen Gartens
mit Obsthauschule ins Werk gesefzt zu haben und ein Institut
21 begriinden, in welchem nun schon so mancher kundige und
eifrige Baumwirter unlerrichiet wurde und jetzt anch immer mehr
der hiheren Obsigirinerci und der Pomologie kundige Gurtner,
an denen es so gar schr in D fehlte,
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werden, Seitdom es aber durch die bekannie, von Lncas und
mir verfusste Schrill nber die Nothwendigkeit Pomole-
ziseher Girten, die, wm davernd zu wirken, unler dent-
licher Aufsicht und Schufz stchen missen, gelungen ist, wenig-
stens hereits zwel derartige Anstalten. zu Braunschweig und
Kloster RNeuburg bei Wien ins Leben zu rufen, denen hald
andere. folgen werden. habe il keine Sorge mekir, dass die jotdge
besscre Obstiknnde jemals sim grimsoren Theile wieder unler-
gehen sollie, 1nd slonbe damit das eigentliche Ziel, worauf von
jeher meine pomologisehien Bestrebungen gerichiet waren, evreicht
zu haben. Gar sehr habe jeh mich gefreut, den Pumologischen
Qarlen in Rmunsehwoiiy in so raschem ¥ortachritte seiner Vaoll-
enduny entgegengelen 20 sehen. Selion wachsen grosse Baum-
schulon-Guartiere dort ko cine swabtliche Wohnung fir den
Obergiirtner, nebst grossen Kelleru und einem Saale zu einer
permancnten Obstuusstellung st fast fertiy, nnd neben der be-
reits in Ausbildung begriffenen Abtheilung fiir die feinere Zwerg-
Laumzucht stehen vollstindig die Teihen von Tochstimmen und
Zwerghiiumen du, dic nun im nachsten Frililinge mit riehtig be-
nanntcn O 0 in &) ischer Reihentolge veredelt werden
sollen, md die ¢s méglich machen werden, nicht bloss die besten
jetzt bekannten Obsisorten in Hochstitmmen und Zwergbiumen
dort dauernd zu huben. sondern aunch gar zublreiche andere Obst-

sorten in weitere Priviing zu nelmen, und immer suehr die vor-
hand 1 i her inden und die Unlerschiede der
Sorben von einander zu bestimmen.

Von der Wein- und Obstbuuschule in Kloster Neuburg
bei Wien wissen wir, dags umter von Babo’s Leitung auch
diese Angialt, die ein noch grosscres Arcal b, als in Braun-
schweig 7 Gebole stehf, und anch auf den Weinhan gans
vorsiigtich ihe Augenmerk richet, gleichfalls hestens gedeihe
und wirke, Wird in diesen Anstalten mun dafir gesorgt, dass
die Nemen der angepflanzien richti benannten Sorten micht
wicder verloren gelien konnen, dass namentlich mehrere, an

hi Orten bewahrende genauere Grandrisse der
Pflanzungen wit eingetragencn Namen der gepflangten Sorten
angefertigt worden, welche demmiichstige Leiter dieser Anstalten
in kurzer Zeit wieder in das Ganze einweihen konnen, so dass
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sie im Btande sind, ouf den Schultern ihrer Vorginger steliend,
weiter zu arbeiten, so misser solehe Pomologische Girten. so-
wohl fiir richtigere Obstkunde, als auch dmh die Verbreitung
besserer O rten Lald die b hitlich: crielen.
Diese Anstalten sind es, dic durch den in ihre Gérten gestotteten
Zugritt, dureh permanente Obsluusstellungen in ihrem Ausslel-
lungstukale, durch Verbreilung richliz benammter Stémme und
Propfrciser, durch Beschicking
vichti benannten Surten, ju durel jililiche Verschickimg von
Ohsisortimenten gewen Zuhlung oder ,\bonm\m(m un Privatper-

nderer Obstausstellungen it

sonen, die sich Sorienkinde zn erwerben
ausserordentlich in die Hebung unseres dLurs(‘hEn ()hslbau. ein-
greifen werden.

Tiner dritten hedentenden Anlage dieser Art darf hier nicht
2 erwilinen vergessen werden, es ist der der Gemeinde Ml
ringen (svischen Tibingen und Reutlingen) gehirige, vom
2 ein rwachle deutsche Central
ohstgarten Hier sind herc regen 600 werthvolle Kernohst-
sorten anf Hochstiimmen vercdelt und soll der Umfang dicser
ganzen Anlage sich anf elwa 1000 Kernobsthiume, dic mis eben-
sovielen Sorten veredelt sind, erstrecken.

Was Herr Clomens Rodt zu Sterkowitz in Bihmen an grossen
pomologischen Anlagen ausgefithet hat, ist bekanmt, und anel der
aly eifrizer Powcloge hekannie Herr Fabrikant J. ten Dorn
Koolmann za Norden hat begonnen, ein civea 15 Hannover'sche
Morgen grosses Grondsliick zu einem Pomolog. Garten cinsurichten.

quen wir nun nuch dem, was nmadm weiter nn[lng ial,

vat-

um die vor Ziele immer zn erreichen, so
ise dic Antwort zundchst die: wir wollen 'wl den bisher betre-
tenen Bahnen vistig und mit vereinten Kriiften weiler fortsehreilen.
Wir, dic Herausgeber diescr Zeitschrifl nehmen uns vor, fur dic-
selbe ferner mit Fleiss und Ausdauer ihiiliz 7u sein, auel auf
deren steigende Vervollkommnung hinzuarbeiten, wozn Aussichten
vorliegen, du diesclbe sich immer mehr auszubreiten und die
Verlagshuet fiir die auty Kosten zu cntschs-
digen scheint, und wir bitien dringend, uns dabei mit gemachton
Erfahrungen und durch Zusendung guter Aufsitze forner kraftic
unierstiitzen zu wollen. Es wird eine Vervollkouunnung unseeer
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Zeitschrift um so mehe miiglich werden, jo mehe ¥icunde des
Ohsthaus derselben cine grissere Yerbreiung zu verschn(fen
suchen, derm noel st sio keineswegs iiberall in Devtscliland bei
den Qbstirennden Gekanat, wnd aeh jabrlieh kotmen dem Ua-
dunkle Kunde von
den jorzigen Bestrebungen im Ubsiban baben, oder nur ganz z0-

ferzeiclmeten Ohsilremde yor, die nor o

fallix davon gxlivet halien.

Aneh die Herausgchur des lastristen Handbeles der Ohst-
Kande worden forner sovgen, dass an demselben mit Fieiss weirer
wearbeiier und durel dasselbe cin Werk geschatfon werdu, das
chen Busteehungen zor uiteadon Crandlape

ferneren pomalig
miige dienen kionen,  Aach file das i Anregang sehrachic
Kuplerwerk iiber dic Acplet das el der yrossen Unvollkommen-
heit feihe Abbildungen von Ohst wiehtig werden dirfie, soll
schon limmer mele gessmmelt nnd vorberveitet werden,

An die pomologisehen and Garfenbau-Vervine aberall in
Deutsehland baben wir die Bitte, in ihren Bestrebuugen risie
forizafalren . denselien wo miglich immer weitere. Ansdehnung
2 gehen, uud. so viel os nir gesehehen kann, dakin zu streben,
dass thre Einwirkingen dauesnd bleihen nod nieht etwa mit dem
Tode der jolzl an der Spites stehenden, leitenden Porsonen wieder
. Die cimzelnen pomologischen Vereine in Dentsehiand,
welehe in joder Provinz, wo Obsthan betricben werden kann,

eingel

(hiiti sein soliten. sind es, auf deren kriifiives Mitwirken es hanpt-
stichlich ankopmt, wemn richtige Obstkenntniss immer
miehr im grisseren Publikum sich verbreiten und in jeder Ge-
gend das fiie sie brauchbarste und beste Obst ange-
bhaut werden soll. Wie viel anch in diesen beiden Ruck-
sichten sehon geschehen ist, von dem Ziele sind wir noch gar
weit entfernt, and kaon das such gar nicht unders sein.

In der erston Halfie dieses Jahrhunderls waren es einzelne
verdicnte Manner, welche dic Obsthunde, durch Anfertignng guter
Ohstbeschreibungen und Angabe des Werlhes der verschiedenen
Borlen zn tordern strebten.  Sie nmchten wohl manche gute Er-
fabrung, sagen uns wach oft. ¢

cs: oder jene Sorte verlange guten,
gebaulen Boden, oder gedeilic herull, verlange den Zwergbaum,
dic Wand efe, aber sic urtheilten meist nur nach den
Ergebuissen ihrer eigenen Garten, und kanen meistens



iiber ihre Geogend micht weil hinaus: daher z
paben, je mehr unsere Erfahrungen sich er
gar oft als ganzlich tngentigend.

Dicse Erfahrungen zu erweitern, wenigstens mit Sicherhein
7 erweitorn, war hisher um so weniger miglich, als, wenn aneh
andere Ménner, ausser den leitenden Pomologen, ither den Wertl
eimer Sarte; den fiir sie erforderlichen Boden eie. urtheilten, gar
keine hinlengliche Sicherheit vorlag, dass sie hei ihrem Urtheile
wirklich anch die rechte Obstsorfe vor Augen hatten, vielmehr
ist wnf diesen Wege manches ganz unrichtige Urtheil in dic Po-
mologie hincingekommen, Erst jetzt, wo cine richtige Sorten-
kenntniss mehr ermiglicht ist nod sich auch wirklich mehr ver-
breitet, kinnen mic mehr Sicherheil und i grosserer A
derartige, gerade in der Pomologie und xum Gedeihen des Ohst-
haus so wichtige Erfabrungen gewonnen werden, dic nicht selten
tiberraschende Resultate crgehen,

Ich will hier nur Ein Beispiel davon anfibren. Nach den
bisherigen Erfahrungen ist der Weisse Astracan als eine
Frueiit angesehen worden, dic eigentlich doch mur wegen ihror
sehr frithen Reife und angserordentlichen Tragharkeit Werth habe
und sich nicht lange halte, und so wird es anch un recht vielen
Orten sein. Im vorigen Jahre sendte mir nun Herr Baron von
Bose zu Emmuburg kurz vor Michaelis einen Apfel, von dem
er hehauptete, dass es der Weisse Astracan sei. Ich stritt da-
gegen und konnge aneh nach allen meinen bisherigen Erfahrungen
gur nicht glanben, dass cin Weisser Astracan, der. sobald er reif
wird, mir immer abfiel und sclmell mehlig ward, um Michaclis
noch existiven kimne. G itig mchrmalige
von Friiehlen des Weissen Astracan haben mich aber in diesem
Jahre vollkommmen iiberzeugt, dass Hr. v. Bose denselben Weissen
Astracan hat, den ich besitze, dass diese Frucht, die auch bei
ihm wicht selten schon Ende Jult reift, dort sehr fest am Banme
sitzt, einen weit cdleren Geschmack hat als bei mir und sieh bis
Michaelis meistens am Baume hilt, und noch am 15. October
gab er mir dies Jahr in Braunscliweig, wolin er eine grissere
Anzehl dieser Frachite mitgebracht hatte, ein paar Exemplare. in
denen ich vollkommen den Weissen Astrucan erkannte, und die
ich, als ich sie ass, zu den delikatesten Tafelipfeln rechnen musste;

wen sich ilire An-
tern und bereichern,
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wie aneh Herr von Bose sugte, duss fast seln tiglicher Gang, um
sich Obst aum frischen Genusse zu holen, nach geinen Biunien
des Weisson Astracan sel.

Tst mim an divser Vorziglichkeis der Fruehl in Kmmabusg
der sehwore Thonboden oder die hohe Luge (etwa 1400 Fuss
aber dem Mecret Grsache?  Diese ¥ragen sind noeh wieht ge-
Nung. Auch Lucas theilt

tost, und exfordern noel weilere Beo
mit, dass in dor Umgehmng der etwa 22004 iiber dem Mecre g
legenen Witetcemb, Stadt Teny der Weisse Asiracan in prosser
Ausdelmmg kuliivirt und wegen seines Wollgeschmacks und auch
ik ischen Werilios allgemois hiilial, werdes

Magen denn die verschiedenen Gurtenbau-Ver
eine zunéchst fie siel selbst nach einer immer

richtigeren und auggebreiteleren Sortenkenntniss
streben, und sieh Mihe und Kosten dabet nieht

verdriessen lngsen; migen sie dureh gemachie Plan-

sei s wuch nur i veeschiedenen Gésten ibrer Mit-
glieder, wenn die BMittel, ¢inen Verelosgarlen zu grimden, wicht
vorbanden wiren, — oder wenigstens durel angelegls Probes

2ngon -

binpie, it Forschungen voran gehen, was in ihrer Gogend
am besten goedeihe, wd 2 dem Ende auch die jhnen be-

Kkannlen Obatsorten in ihirer weiteren Tingegend in verschiedenen
Tagen und Bodenarten @it heobaehien sushen, und die dariiber
gemachien sicheren Exfahrungen nicderschroihen, damit sic
nicht wieder verloren gelon!
dete Personen zn veranlassen suchien,
von ibren Girten sich cinon Grundriss, nur als Handzeichnuns,
zu machen und dic Namen der gepilauzten oder schon vorhan-
denen Sorten darin an den Letreffenden Stellen einzuiragen.
Bisher geschieht dies fast nirgend, so leieht s aucl wire und
50 sehr der Nutzen davon aul der Hand liegt. Der Obstfrennd
lagst die mic den besogenen Obsthéumen crhaltenen Etiketten
oder Nummern sehr sorgfaltic an den Ranmen, bindet sic, wean
die Bindf abfaulen, allenfalls wuch hinuls wieder an, aber
wenn die gepflansien Liume spifer (ragen, sind glicklich aile
Namen inuner wieder verloren.

Auch darauf migen die verschiedenen Gartenbau-Vereine in
néichster Zeit immer wicder hinzuwirken suchen, dass die fej-

Miigen sie ferner wels
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nere Zwergbanmzneht sich weiter verbreite; sie migen
ferner sorgen, duss das Publikum wit den verschiedencn
Arten der Obstbenutzung inmer mehr bekannt gemacht
encim Beispiele vorangelien mitgsen, wi-
chiedenen und beglen
namentlich in

wenile, worin sie wit o
mal schon {reflliche We
Arten der Obstbenwizinyg vorliegen,  Bisher g
Norddentseldand  die anseedehntere Ohsthenulzame noch  hiehsk

5 0ft hat der Landua nieht cinmal Keller, wne far
sich selhat cinen Vorrath von Obst fiir den Winter aufzuhewahven,
und cin Forfseliritt in dieser Hinsicht fiingi chen ersh wn sich

ke aber die ve

wnznbalmen. So lange nicht vine ansgedehatere Obsthenutzung
r fite den Obsthan dureh dfter
eintretende allzugeringe Preise fir das Obst, — wie sie . B. in
meiner (regend. trolz ciner im wllzemeinen nur mitelmissig zn

, — immer wicder schr ah-

i Gang kownt, winl der Hil

nenvenden Erndte, wivder herrsche
gekililt werden,

Schliesslich maehile ieh dureh diese Zeilen noch ein pasr
eifrige Obstfrennde far die Krhaltong eines ausgebrei
teten Sartiments von Kirsehen und Pllaomen wenig-
stens fir die nichsien 40 50 Jahre anwerben.

Wie viel iel auch von den obgedachien ponologisehen Girlen
erwarte, so muss doch der Natur der Sache nach, und wenn
man anch zugiebt, wic es der Fall ist, dass dus Steinobst in seiner
Bedeatung fiir den Obstbau ldangsl noeh nichi gehiriz ewirdigl
sei, in den Pomologischen Giirten die Hauptracksieht anl das

7

Kernobst genommen werden, Dha werden nun 2z B, in Braun-
sehwelg erwa 65 Stamme von Kirschen und eben so viele von
Pflaumen gepilanzr, aber wenn ich anch mur die mir jotzr be-
kunnten vouzigheh schatzharen Sorten (und ich
keune gar viele noch nichl) so finde ich doch mindestens 120
Sorren, deren Conservation fir die Zukuntt ich dringend wunschen
miwchte, ja ich michte noch mehrere wenigslens vororst conservirt
sehen, du es nicht gorathon ist, eine Obstsorte eher untergehen
za lassen, als sich ilwe Enthebrliehkeit oder Unbranchbarkell in
artsseren Bezirken hinlinglich gezeigt hut. Truchsess z B.va-
warl den grossen Gobet als unfrachtbar; hiitten wir ihe auf sein
Urtheil untergehen lassen, so ware cine der allerschiitzbars
Kirschen verloren gegangen. Beispicle der Art liegen bereits zalil-
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W ovor. Michten daher eiv r Ohsttreunde mit hinrcichenden
Milleln ond CGrundbesitze sich finden, die;, o lange Jahn. jeh ol
Hr. Keindl (Liegels Giiviner und ebe seiner Garten) noch leben,
wlen befindliche Sostiment aut ihren Besitanngen
hen, dor andere die Pllhoreen anzopflanzen
Dingichtlich ibres Wer

das in msern |
der cine die
suchten, um diese Obstlraehto nueh weile
thes 7u heobuuhten, entschicdenere Erfalinngen iber d
am meisten cothenrlich sty s sauunclo. und die Resulate dem-
nilchst 4 eiery Hormiggomohonos Woske (hekanct o o
Bis jerz drohen dic inuner nen aufkommenden ol schr
Werlh habenden Sursen noch immer vielen alten, weit bes
den Unergang, wenn nicht aueh Licr cin copservatives Elemuont
kraftie cinwirkt.

Nun woll anf! mit vereinten Kraften an dic Achei!
Mege das nachsin Decenniom ans diw Zicle mindestens wn elien

s, was

2o viel nither gobeueht Labeo. uls das jewnt wligelaufene,
864

Jeinsen io October
Oberdieck.

L Specielle Pomologie.

Kurze Beschreibungen neuer werthvoller Obstsorten.

Wir kbnnen wohl dieson Abschnilt nicht besser beginnen,
als wenn wir unsere Leser und besonders die schon erfahreneren
Tomalagen bitten, sich bei thren Notizen iiber ingondwelche Ohst-
sorten, die s er zu beabachten Gelogenheit haben, einer
gowissen Gleichfsrmigkeit in fhren Notizen su befleissigen, so
dass os spilter leieht ist, sie zsanmen su stellen und sich schnell
iiber dieselben zu orientiven. Besonders bitten wir bei gofilligen
kurzen Mitthel iiber Obstsorten die lichen und cha-
racteristischen Unterschsidungsmerkmale recht genan und hestimme
2 bezeichnen und sich zur F der Gruppe des Systems,
wohin die Priichte gebioren, zuniichst bei dem Kernobst folgender
beidun Systeme, \\(,lche bei jeder Sorte in den sich leicht

den gut a Abkiirzungen ben werden
l\mmm bedienen zu wollen,




Nihere Erliuterungen iiber diese Systeme finden sich in
meiner , Anleitung zum Bestimmen dor Obstsurten® Dorn'sche
Buchhandlung 1863. 12 Sgr.

A Kunstliches auf dussere Merkmale sich stiitzendes System.

Klasse Aopfer Kiasse Birwen;
1. Platte Sommenriipfel 1. Dlatte Sommerbimen
IL Rondlicke 11. Rundliche
1. TIT. Lingliche
1v. V. Lange
Y. Platte Herhstipfel V. Platte Tlerbstbirnen
V1. Rundliche VL Rundliche ,
VIL Zugespitzte VII. Langliche ,,
VIIL Langlichte VI Lange
IX. Platte Winteripfel IX. Platte ‘Winterbirnen
X. Hundliche X. Rundliche
XL Zugespitrte XI. Langliche
XIL Langliche XIL Lange

Xeh bemerke hier nur kurz, dass elle Frilhte, dic bis Endo Scptembar
#eitigen, d h villig geniessbar oder vollkommen den hichsten Lunkt ihrer
Flelsshreifo erlangen, Sommerfriichte, solche, bei densn dies von Anfang
Oetobor bis Mitte November eintritt, Herbetfrichte, wnd solche, deren
Flejechroife 4. b, also die villige chemische Gmbildung der Sifte und des Floi-
sches bis zo dem Punkt, wo dic Frucht ihre hochste Vollkommenheit und Giite
erreicht und von wo dieselbe wieder suriichgeht odur passirt, erst nach Mitie
November eintritl, als Winterfriichte betrachtet werden.

Was die Formverhiltuicse Leteifit, so sind allo Frichte, deren Lings-
durchmesser (yon der Stielwdllnng bis zur Kelehfliche) Kleiner als der der Breite
ist, platte, sind beide Durchmesser gleich oder beinshe gleich und bei den
Aepfeln die Kelshwilbung kuglich abgerundet, so beissen die Friichto: rund-
licke, sitit bel den Acpfeln dic Buuchwilbung stark unterhalb der Mitte und
ist von da gogen den Keleh zu die Frocht kegelfrmig abnebmend, so heisst si
zugespitat, und werden sowohl rundliche wie platte Friichte, die deullich ke
gelférmig gobaut sind, besouders aber die rundlichen von dieser Gestalt, hicher
gerechnet, wibrend dicjenigen Avpfel, deren Lingsdurchmesser grisser st als dor
Qer Breite yLiangliche! gensnnt werden. Lingliche Birmen sind wlche,
welche bis zu Yy lénger als dick und Lange dic, welche mebr als Yy linger
als dick sind,

Zu jeder Klasse, deren Nro. bei jeder Fruoht angegeben wird,
kommen noch zuniichst die Zahlen 1 oder 2 oder 3, welche die
Farbe bezeichnen und zwar:




13

Acptel. Birnen,
1) grundfarbig (choe Rithe), 1) grundfarbig,
2) deckfarbig, 2) gefiirbt (gerbthet),
9) gestreift. 3) rostfarhig.

Iat eine Birne augleich gorithet wnd rostfarbig, so wird 2, 3 go-
setut, ist gin Apfel grundfarhig, nimmé aber suweilen Ritho un,
so wird 1 (2) gosctzt, ebeuso 1 (3), wenn or mur seltene feino
Streifen zeipt, sonst aber nur grin, gelb oder wolss ist, u. 5. w.

Ferner jst za jeder Pracht die Beschaffenheit des Kelohes
o1 setzen und zwar bei den Aepfeln budeutet

) Keleh offen, 1) Keloh halliotfon, ¢) Keleh geschloasen,
bei den Bivnen hedeutet

2) Keleh rogelmassig, stornfirmiy ausgebroitot,

b) Kelehblattchen aufwiirts in die 1ohe gerichtet,

¢) Keleh fehlend oder hornartig verkrippelt.

Nuch Feststellang dor Klasse, Ordnung und Unterordnung,
in welche die Frucht gehort, ist auch dic natiirliche Familie
anzugeben, wohin sie zu githlen ist und dadureh das 2te oder

B. Natiirliche System.

Dieses System enthiilt 13 Familien fir die Aepfel und 15
fir dic Birnen; sic heissen nebst den dafiir zu gebrauchenden
Abkiirzungen und zwar fiir dic Aepfel;

talvillen — Calv. Einfarbige oder Wachs
Sehlotteriipfel — Sch. Reinctte — Ef R.
Gulderlinge — Culd, Borsdorfor Rein— Bored. K.
Rosoniipfel — R, A. Rothe Reinetbon — . R.
Taubenipfel — T. A, Grane Reinstten — Gr. R.
Ramboure — Rbr. Gold-Reinetten — G, R.
Rambour-Reinesten —  Btreiflinge — Ste

Ebr. R. Spitziiptel — Sp. A,

Plattépfel — Pl A.
Die Familien der Birnen heissen:

Butterbirnen — B.B.  Flaschenbirnen — Flb.
Halbbutterbirnen—Hbb. Apothekerbirnen — Apb.
Bergamotton — By Russeletten — Russ,

Halbbergamotten—Hbg. Muskatellerbirnen—Musk,
Grine Langbirnen—G.L. Bchmalzbirnen — Schmb.
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Gewlirzbirnen — Gewb. Liingliche Weinbirnen —
Liingliche Koehhirnen — I.Wh.

LKb. Rundliehe Weinbirnen —
Rundliche KRochbirnen — RWb.

RKD.

Nun sollte quch die Giriisse, als schr gross, gross, mit-
telgross und klein bei jeder Obstsorte angefihrt sein und
solche Merkmale, dic hesonders entschieden vorireten, wic
besondere Liinge des Stils, Glatt- oder Fettigsein der Schale, Lost-
punkie, stinkere Rippen u. s. w.

Wesentlich ist ic Angahe des relativen Werths einer Sorte
cnbwoder fie die Tafel oder ist sic anch fiiv die Oaconomie branch-
bar, hierzt, und zwar miticlst der hekannten Zeichen * und t, die
schin Diel anwendete, Tra, t und Gedeihen, Wuchs ist chen-
falls womdglich kurz zu bemerken, namentlich bei selbsigenogenen
Triichton, wie auch die Reifzcit noch genauer nach Monaten und
lic Daner mugleich zu bemerken ist. Schlisslich wire es gar
sehr erwiinseht, wenn hei nouen Frichten sine allgemeiner be-
funnte, fltere und verbreitete Sorte, mit welcher die neue wirk-
lich Achulichkeit hat, angegchen winde, wemn dics ohme allen
Zwang geschehen kann, Tst fiber den ikonomischen Nutzen ctwas
Bosonderes u hemerken, so dar dies nicht vergessen bleiben.

Lange Beschroibungen gehiren in ein Handbuch, kurze No-
tizen dagogen in eine Zeitschrift und mur bei wirklich nenen und
hervorragend interessanten Obstsorten soll duber die vollstindige
Beschreibung hier gegeben werden, sonse nur wic hier folgt, kurze
Notizen, welche sich dem Gediichtuiss gut einprigen und die Fruchs
s vergleichen und su prifen, wenigstens cheilwoise maglich
machen, was noch durch dio meist dac gofligten Abbilduogen,
wie Durehsel I schr erleichtert werden wird.

Beohachtungen iber neuere Obstsorten.

St Germainapfel. *+ Aug. Sept.
Mit Abbildung.
1 3 c. Tam. der Rosenipfel — Ein grosser schimer und
ungemein fruchtbarer friher Sommerapfel, der um Mitte August
zeitigt und 4—6 Wochen sich kiihl aufbewahrt gut hilt. Von



is, dic Sonnen-

Form ist der Anfol phitrkvecliz, sehr schdn milehwe
seite golartiy gerdther und fein gostreife, Tafelobst Zien Ranges,
fitr den Obstmarkt sehr 7zu empfeblen. Dor Baum ist gar nicht
it und wird sich sebr gut fiiv rauhe
Tagen eignen. Als Cordon auf Johanyis trigt ex sehy reich ml
ziemlich alle Jahre. Mit einem seir grossen Weissen Astracan
hiaben die blassern Pritelte viel Achnlickheit. Sehr zu empfehlen!
Lteiser sind aus dem Pom. Inst. in Reutlingen m beziehon.

E L

empfiudlich, DEht ctwae s

Ettlins Reinette. (Luc) *"71 Wineer.

IX. 2 ¢. Gold-Reinetto. — Miftelgrosse ciner grossen
Muskatt. Hulicho, doch mebr am Keleh shgestumpfie, sohr
sehiine, froundlich gesithete meme Winrorfrucht, Der Mutte
befindet sich anf dem Gute Landenbere, im Besita des eifrigen
Pomologen Lundammann Dr. Ettlin in Sarwen, welcher mir
Friihte wnd Reiror susendete. Characteristisch ish o Kleine,

Keleh, Forellenpunkte wuf der S ite, feine
Rostpunkte wid feine golbe Kostanfige. Das Floisch ist ol
lich, murkig, und von sebr edlem Tivinettengeschmack.

Die Frichte wavon ari B. Mai 1864 noch ungemein delivar,

Der Baum macht etwas e, Blithe nieht sehr friih, die
Frucht Wingt fost und ist die Sorte ausscrordentlich fruchtbar.

Der Mutterbaum, jetst 30 Tuhre alt, ist ohme alle weitero
Pfloge unvoredelt auf einem stoinigen Untergrund sehe freudig
wugewschsen 1nd zeigt sich gesund unid dauerhaft, Dor Apfel
giebt delicaten 3 Jahre haltbaren Obstwein,

Reiser sind durch das Pom. Enst. zu bezichen, EL

wm

Erstling von Ecully (Promices d'Eeully). ** E. Aug.

0. 1 b (). Halbbutterbirn. Ziemlick grosse bis grosss selir
schone und gate, frith vnd guitragende Sommerbin, reifve hir
1864 Rnde August. $ic] %,—17 lang ziemlich sturk. Schale
tritbgelb, auf der Somnenscite trifbroth punktire; lic und da feiue
Rostfiguven ; Fleiseh weiss, halt von recht
ctway fein lerhem Ynckergesehmack ; sehitzbare Marktfrucht. Der
Buum zeigh hier im Muttergarten einen selir kriftigen und ge-
sunden Wuchs; derselle stammt von Baltet in Lruyes. EL




Andenken an Favre, Souvenir Favre. ** Novbr. Dee.

VIT. 8 (1) n. Dutierbim. Die Erstlingsfrucht scitigte An-
{ang November 64 und war wirklich delicat; das griinliche Tleisch
war vollkommen schmelzend und in der That delicat. Weitere

bach miissen crgeben. Ch istisch seheing
der kurze und auffallend dicke Stiel der Frucht.

Bekannilich wurde diese neue Birn von Perrier in Sennecey
le Grand 1862 in den Handel gebracht und vou dem Pomolo-
gischen Congress in Frankreich 1862 als zu weiterer Verbreitung
zu empfehlen, angenommen.

Perrier sagt: der Baum ist kriftig, sehr fruchtbar, dio Frucht
mittelgross 1nd gross, hat feines, schmelzendos sehr gutes Fleisch,
roift im Okt. und Novhr. und ist eine der besten Rirngorten dieser
Reifperiode.*

Probst Jodok Pfirsich (Oberiaber).

Tine der schinsten und zartesten Frithpfirsiche, die allge-
meine Beachtung verdient. Tlerr Stifthotmeister und Gartendi-
rector Oberlaber in St. Florian sendete mir win 9. Septbr. 1864
einige Fritchte, die ganz vorziiglich und in Colorit und Grosse
sohr der Grossen Mignonne fhnlich waren. Der Mutterbaum steht
nicht besonders ginstig, liefert aber dennoch sehr schone Friichte.
Der gegenwiirtige Abt von St. Florian ist Herr Stiftsprobst Jodok,
dem zu Ehren diese vortreffliche neuc Sorte genannt wurde, Es
ist diese Sorte eine Echte Pfirsich (Péche) mit wolliger Schale und
ablisigem Stein und gehtrt in die Pamilie der Magdalencupfie-
siche,

Dicse neue Pirsich reiht sich den frisher in St Floriun von
Schmidberger erzogenen newen Sorten wirdig an und dexf als
eine in jeder Hinsicht fiusserst schiitzbare Acquisition fiir unsere
Obstgiirtner betrachtet werden.

Das Pomol. Institut erhiclt im vorigen Jahre einige Hxem-
plare von §t. Florian, welche hier angepflanzt sind und tichtig
vermehrt werden sollen. EL



Die Lucas Frihtraube, Glocker. Basttrns HEP
f

Der eifrige Obst- und Weinztichter Hofglirtner Glocker in

Enying erzog dieselbe und war so freundlich, ibr meinen Nament /W‘_ P
o goben. B ist nach vom Fraieber erhaltenen Trauben sine 4447 %

Anfang September reifende ziemlich grosse, lackere, rundbeerige
Trauhe von griner Farbe, sehr dupnhiutig, siss, doch nicht 30
siiss wie die Malingertraube, Iler Wuchs dieser Rebe ist schr
kritfig und ihre Tragbarkeit soll nusserordentlich sein.

Von besonderer Schinheit ist das Blatt und zwar sehr auf-
fallend und zierlich gebuchtet und bei dem starken Trieh eignet
sich diese schine Rebsorte schr guc zu Laubengingen und zu
hochgehenden Spalicren.

Bine Zeichnung werde ich spiiter mittheilen. Originalpflunzen
werden zu 1 Thlv. das Stiick im Pomolog. Tnstitut abgegeben,
soweit der beschriinkte Vorrath reicht. E L

II. Praktischer Obsthau.

Beitrag zur Erziehung der Baume ohne Pfahl,

Da in der hiesigen Stiftshaumschule seit mehreren Juhren
die Erziehung der Biume ohme Pfahl angewendet wird, so will
ich ier crwihnen, was mir zum grossen Vortheile des Ganzen
schien. Wir haben diese Behandlung erst angefangen, als Gasten-
inspeotor Lucas in der Landwirthschaftlichen Zeitschrift far Obor-
Gsterreich diesclbe kund gub und als erprobt bewies. Selbes mag
vor 3 Jahren gewesen sein, als ich eben meine Jjungen Vered-
lungen ohne Pfahl jhrem Wachsthum iiberliess; jedoch dic Winde
richteten mir vielen Schaden an und ich musste mich kleiner
Pfihlchen bedienen. Bei Pirsichen wurdo hier hiiufig das Bin-
kneipen der Okulanden bei dem 4. und 3. Auge angewendet und
zwar dies schon frihzeitig, um recht niedliche buschige Treillage-
biiumchen zu erhalten. Ich habe solche an Grarteninspector Lucas
gesandt, der fiber dic gut cultivirten Phrsichbiumchen mir seige
Zufriedenheit &usserte. Irh machte gleich den Versuch, bei allen

Tustsleto Moustahene, 1365, 1. it 2
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@attungen Obstbiiumen nach ihren ersten Veredlungstrieh bei dem
4. und 5. Auge s pinciren und habe dedurch die Pfihle ginz-
lich aus den Banmschulen entfernt.

Das Resultar, welches sich so frithzeitig herausstellte, ist,
dass 1. dic Veredlungsstelle sich schneller vernarbe und viel friher
die Verbindung des Reises mit dem Stamm hervortritr, 2. gelangt
das Bawnchen viel friiher zur Stirke und Reife des Holzes;
treiben dic Baumehen hernach zu stark, so pincire ich selbe noch-
mals und niichstes Jahr ist stets cin gutausgebildetes Auge zum
Frithjahrschnitt wu finden. Die oft hiufigen Winde richteten nun-
mehr keinen Schaden mehr an.

Nur tnuss ich erwiihuen, dass dieses Pinciren bei Zwerg- und
Tlochstamm auf zweierlei Arvé vorgenommen wird.

Bei den Zwergbiumchen nchme ich cs meistens nar einmal
vor, wenn dieselben nicht zu stark wachsen, da dieselben im ersten
Jahre schon zur férmlichen Ausbildung gelangen, wnd es werden
mur noch die fiberflitssigen Tricbe entfernt. Bei Kernobst kommt
meistens nur ein Trieb hervor, was bei Steinobst nieht der Fall ist.

Bei den hochstimmig zu zichenden kommen vermige der
Kraft der Unterlage stets neue Nebenzweige, welche stets bei
dem dritten Aunge pineirt werden, und der Teitzweig des Baumes
bleibt nach seinem crsten Binkneipen seinem Wuchso iiberlassen;
nur bei Sehwichlingen wird zum zweitenmal die Einkneipung
bei ihrem Haupttriebe vorgenommen. Teh finde dies bei Erziehuny
der jungen Biumehen besonders nothwendig und wiirde sebr et-
freut sein, wenn jone Herrn Pomologen, welche solches ehenfzlls
anwenden, ihr cigencs Urtheil abgeben wiirden. So weit mein
Versuch reicht, hat sich das Verfahron als sehr gut erprobt und
bin ich versichert, dass es noch in viclen Baumschulen voilig un-
bekaunt ist, wus ich bei vielen erhaltenen Zwergbiumchen von
andern Baumschulen fand.

Allen Gértnern und Gartenfreunden, welche es noch micht
versucht, und die Frziehung der Baumo ohne Pfahl vornehmen,
wird obiges Verfairen gewiss, welches ich meiner eigenen Er-
fahrung allein nicht zuschreibe, ein besonderer Vortheil sein.

St, Florian, den 2. September 1864.

Joseph Kinast, Stiftsgiirtner,
Mitglied des D. Pom.-V.
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Naohsehrift. Wir dauken dem tichtigen Buumziichter
Herrn Kinest fr seinen interessanten Beitrag zur Evziebung
sehoner Hovhstimme und Zwerghfume. Fiir letstere wird das
Pinciren wohl jetzt in vielen grisseren Bawmnschulen und zwar
in ziemlicher Ausdehnung angewendet. Die Phrsiche, welche ich
von St, Florian erhielt, waren in der That sehr schin gezogen
und konnten theils als Pyramiden, theils «ls Spaliere gut weiter
gezogen werden, ohne crst die Hanpraweige neu bilden zu miissen,

Dass bei Hochstimmen in Baumachulen, die viel von Btirmen
mu loiden haben und wo man dic jungen Veredlungen nicht an
Stilbehen oder an Zapfen unbindet, das Abzwicken der Spitze
hiinfig sehr gut ist, habe ich ebenfally erfahren, und wenn Herr
Kinast in den folgenden Jahren die Evzichung der Hochstimme
genau so wie ich sic in der Schrift ,Lueas — Medious, die Lehre
vom Obstbuu® geschildert, vornimmt, so wird cr sicher vorelig-
liche Resultate erhalten. E L

Beitrag zur Pfirsichkultur,
Yon H Jager.

Sicherlich ist es am besten, in Gegenden, wo die Phrsiche
gut gedeihen und dic Frithli e nicht zu heheilig sind
oder durch besondere Sch gemacht
werden, die Spalierbiume gans nach den Regeln der fransisischen
Ohstziichter zu behandeln.

Hicrzu gehdrt anch der Schnitt im Frithjahre.

Zum 'Troste derjenigen Obstaiichter aber, welohe wenig von
der K igkeit des i , gebe ich das
Verfahren an, wie man hicr in der Gegend in zwei Giirten seit
einer Reihe von Jahren verfihrt, welche in schr rauher Lage liegen.

T Sommer bindet man alle Zweige, welche nicht Gherfliissiy
sind, also die nicht nach hinten und vern oder «u dicht stehen, in enc-
sprechender Richtung an, entspitzt (pineirt) aber niemals.
Tm Bpiitherbst, wenn die Blitter abfallen, wird der Baum lasge~
bunden und beschnitten, Die Leitzweige worden so zurlickge-
sehnitten, wie es der Platz erlaubt, stirkere Triebe %, der Lange,
schwiichere um die Hilfte, kwize gar nicht. Dann bindet man
die Aeste und Zweige wieder an, deckt die Biume mit Fichten-
reisig und kilmmert sich nicht wieder darum als bis im Mai, wenn

20

hidlicl




die Nachtfriste vorfiber sind. Im Frihjahre fallen die Nadeln
der Deckung nach und nach ab, und die Biiume blithen unter der
Bedeckung, Wollte man die Biume im Frithjahre schneiden, so miisste
man die Bedeckung dariiber nochmals erneucn. Die so behandelten
Biiume, junge und ganz alie, zum Theil mif halb entrindetem
Stamme , sind zwar keine Muster, cinige nur cinscitig, weil die
andere Hilfto verloren ging; sber sie tragen schr reichlich und
schine, grosse Friichte, die an Giite den an besser behandelten
Biiumen gezogenen, nicht nachstehen, Man sieht, dass man auch
auf einfache Ar{ Pfirsiche zichen kann.

Beiliiufig bemerke ich, dass ich durch wiederholtes Ent-
spitzen (Pinciren) im Sommer gar keine Erfolge crziclt habe.
TEndlich theile ich noch mit, dags Pfirsichsiimlinge von 4 Fuss
Tohe, 2 Jahre alt, den ungewiihnlich harten Winter van 1863/64
anf dem schweren Boden unserer ungemein kalt liegenden Baum-
schule in Wilbelmsthal, g&nzlich ohne Schaden ausge-
halten haben. Auch nicht einmal eine Spitze ging verloreh.

Diesem schr practischen Artikel meines verchrten Freundes
Jager miichte ich noch beifiigen, dass in dem Garten des Herrn
Deuringer in Sendling bei Miinchen mehrere schr grosse, schéne,
gesunde und jihslich ungemein volltragende mit den herrlichsten
Friichten prangende Pirsich- uwnd Apricosenbéiume sich an der
Wand des Wohngebiiudes befinden, welehe noch nie bedeckt
wurden, bei denen aher auch jener ganz einfache kunstlose Bchnitt
von jeher angewendet wurde und welche jenes Resultat, wovon
Jager spricht, vollk it Auch im Badischen sind
mir Qérten belannt, wo die Pfirsichbiume fast ganz wie es Jiger
sduld:,rt behandelt werden \md Wo man erst, wenn dic Friichte

sind, die T welche das gleiche
gute Resultat gewiihren. Vom Pinciren ist weder hicr wie dort
die Rede; allein es scheint, dass diese, bei so einfacher Behand-
lung so gut tragende Pfirsiche, Sorten angehiren, welche bei
gemissigtem Wuchs an sich schon sehr frachtbar sind, wie' die
Grosse Mignonne.

‘Wir wollen damit nicht etwa dem alten Schlendrian huldlgeu
und die viclen schii F hritte, welche die Pfirsichk
in dem v D ium gemacht, missachten; sondern wir
wollten nur constatiren, dass auch bei sehr einfacher Behandlung
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dieser Obstbuum schéne, dolicate Friichte in reichor Fiille dar-
bietet. Dass dibrigens diesc demen an sorgfiltig und kunstgervoht
gezogenen Baumen crzielten Friichten immerhin um ein Nambhaftes
nachstehen, lisst sich nicht widerstreiten. Gartenfrennden, welche
fiir ihren kleinen Garten keinen Gértner und Obshucllter balten
snnen oder wollen, ist die oben besprochene Methode, wie sie
Jiger angiebt, sehr zu cmpfehlon.

Die schwarze Wallnuss als TUunterlage fiir Nusshéume,

Die schwarze Wallnuss (fglens nigrs) und wehrscheinlich
auch die graws (I cinorea), beido Arten aus Nordamerika mit
unbrauchbaren ¥ifichten, nimmt die Veredlung der gemeinon
Wallouss schr gut an, sei es durch Oculiren im Sommor oder
bei der Winterversdlung im Topfe. Dies ist cin sehr grosser
Vortheil, denn erstens findet man schr selten veredlmgstihige
Wallnussbdumehen, weil die jungen s markig gewachsen sind,
und namentlich schwer passende Hxemplare fir den Tapf zn

finden sind; =weitens wiichst fnglans nigra auch auf feuchtem ’

Boden, sogar besser als anf trockenem, und man kann solche
Biiume an Plitze pflanzen, wo sonst \V:Lllnuesbiiume nicht fort-
kommen. Bei der grossen Verbreitung der schwarzen und grauen
amerikanischen Walluuss in den Gartﬂn als Alcrbnume, sind S4m-~
" linge davon in jeder grésscren B zu
Ich bemerke beiliiofig, dass die genannten Nordamerikanischen
‘Wallnussbdume ein vorziglichés Meubelholz abgeben, welches
wenig vou dem s gesuchten und immer seltener und theurer
erdenden eny X hol hieden sk, und wie
Nussbaumhalz Ln}mndelt selbst von Kennern nicht davon 21 unfer-
acheiden ist. Forstleute und Gutsbesitzer sollten daher diese
schr rasch wachsenden Baume als Nutzhols anpflanzeu, woru sich
jeder fouchte nahrhafte Boden, selbst solcher, wa mur Erlen,
Weiden und Pappeln fortkommen, eignet. Jagor.

Der Spsierlinghaum,
Von Blirgermeister a. D. J, G. Schanzlin in Kandern (Baden).

r Speierlingsh Sorbus d ica (auch zahme Eheresche,
Adelesche, Sperberbaum, Sperhiole, auf der linken Rheinseite im




22

Flsass Escherizen, B wnd iesel benannt) ist zu-
gleich Wald-, Feld- und Gartenbaum, und cs wiichst derselbe auf
plinstigem Standorée in unsern Wildern in fast cicheniihnlicher
Grosso, Diese Eigenschaft so wie die zierlichen roth und gelben
birnférmigen Friichts machen den Speierling such zum ange-
nehmen Parkbaum./Des vorziiglicher Holzes wegen ist derselbe
von den Mihlebauern zur Verwendung von Raderwerken, zu
Zapfenlagern w. 5. w. sehr gesucht. In newerer Zeit wird das
iTolz von mechanischen Webereien theuer bezahlt und statt dem
Tiuchshanmholz verwendet. Die Rinde und das geschuiftene lolz
des Speierlings gleichen der Rinde und dem Folze des gewdhn-
Jichen Birnbaumes und des Eisbeerbaumes; das Laub zher hat
grosse Aehnlichkeit mit demjenigen des Vogetheerhaumes (Sorbus
aucuparia, gemeine Ebcresche). — Hier im badischen Oberland
zwischen dem Rhein und dem Schwarzwald kommt diesor Baum
nur noch in selienen Exemplaren vor und wird wegen der grossen
Nuchfrage und der theuern Bezahlung (der Kuhikfuss badisches
Mauass stebiot auf etwa 8 £l filr geschhitienos Holz, wihrend das
wichene etwa ¥, bis 1%/; f. gilt) um so mehr in der Zahl immer
Kleiner werden, als der Nachzucht wenig Sorge zugewendet, ins-
besondero in den Baumschulen hiesigen Landes nicht nachgezogen
und zom Verkauf gebracht wird. Die zierlichen Klcinen Birnchen
ktnnen nur teig genossen werden und es sind solche in diesem
Zustande yon #hnlicher Giite wie die Mispeln und Klsbeeren.
Auch der hievon bereitete Branntwein wird von ausgezeichneter
Ghiite.  Bei der ersten O des landwirth fichen

. Beairksvereins dahier, welche im Spatjahr 1864 danernd bis in den
Winter stattfindet, wurden die Speierlingsfriichte von mir etwa
3 Stunden weit her bezogen und mit der Erilirung iber die
Eigenschaften des Holzes und der Friichte zur Awsstollung ge-
bracht, um dic Besucher derselben zum Anbau des Baumes zu
ermuntern. Um nun diesen Zweck auch in grosseren Kreisen zu
crreichen, benittze ich die in neuer Form erscheinende, so schr
goschitzte als weit verbreitete pomologische Monatsschrift zur
gieichen Anbau-Empfehlung, @bt es doch moch so viele leere |
Htellen in Waldungen, auf Waiden, an Rainen und Wegen, so
dass guch dicser niitzliche Baum mehr als bisher Raum finden

diirfte. Durch Samen ist die N ht leicht zu bewerkstelti

Die schnell ichung des Speicrlings ist aber durch Ver-




23

odlung auf den in prictlern und hohern Giebivgen fast iberall vor-
kommenden Vogelbeerhaum niitzlich, da wegen der Verwandt-
schaft beider Sorbus-Avten diess Veredlung wohl golingt. — Fa-
Wrikenten, Besitzorn von Mihlwerken und mechanischen Werk-
stitten diirfton sich um die vermehrte Nachzucht des Speierling-
baumes intercasiven, da ich mich von der Vorziglichkeit des
Holyes in moinvm cigenen Riderwerk iiberzeugt habe. Bei griss-
seren Pabriken sioht man oftors auch schine Parkanlagen mit
vielen, keinen sweitorn Nutzen bringenden, Zierbiumen und Cle-
struchorn; dio PHanomg des Speielings wiirde die Zierde mib
dem einstigen Nutzen vercinigen. Auch die Forsthcamten, Wald-
und andere Bodenhesitzer wirden ihren Vortheil finden, wenn
sie sich um den vermehrten Anbau vines Baumes bemiihen wollten,
weleher in spitorn Juhren so huhen Erirag absuworfen Aussicht
Wt Tndlich such im Vortheil der Baumschulenbusitacr dirfte
die PHanzuag und dic hung der i dieses
auch in geringerem Boden fort den Baumes liogen. In
den wenigen mir jihilich zu llanden kommenden Hamen- und
Pmnzen-Katalogen finden sich in cinzelnen wohl Samen des
Speicrlingbaumes, aber nur in demjenigen des grossen und gut
repommirten Gartengoschiftes des Tirn. A. N. Baamann in Bollweiler
im Klsass wird dieser Baum als verplanzbarer Hochstamm um
den Preis von 2 bis 3 Franken angeboten.

Qctober 1864,

M. Baumsehniit und Toplohsizucht.

Teber Spaliergarten oder Compartiments.

Gegenwiirtiy werden gewisse etwas geschiitze und warm ge-
legene Ileinere Abtheilungen der Giirten, theily des Gemiisegar-
tens, theils des Obstgartens zur feineren Obstzucht eingerichtet
und dienen als solche zum Nutzen, zum Vergnligen und auch
wesentlich sur Belehrung.

Einen der sehiinston sclchor Spalicrgirven, der trotz seiner,
erst im Frihjahr 1863 geschehenen Anlage doch eine Menge
schoner wnd sehr vollkommener Fricchte leferte, saben wir jiingsy
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in der herzogl. Landesb ¢ hei Braunschweig und erfubren
ugleich, dass der berzogl. Obergiirtner Koch, welcher jene An-
lage ausfiihrte, auch fiir Se. K., Toheit den Herzog von Braunschweig
Jetzt ein derartiges Compartiment anzulegen im Begriff stehe.

Ueber dicso Anlage sagt Medicinalragh Dr. Engelhrecht in
No. 235 der deutschen Reichszeitung: ,Vor orwa 16 Monaten
wurden dic ersten B in dem Spalier-Mi garten  ge-
phlanzt, und schon erweckt dicse kleine, zher reizende Anlage,
welche wesentlich nur dazu dienen soll, den Obsthaumschnitt und
dic Heranbildung von Zwerg- und Formbiumen zu lehren, die
Bewunderung aller Besucher. Schon jetat regt or zur allgemeinen
Nachahmung an, cin jeder Gartenfreund wiinscht so schnell ala
mbglich in seinem Garten ecine #hnliche Anlage zu schaffen.
Bechzeln Monate sind verflossen, der Winter mit seinem Jangen
spiten Froste, der kalte, windige Sommer waren fiir eine o ex-
ponirte Lage recht unglinstiz, und doch prangen die meisten
Biumchen im vollen Schmucke der Fritchte, und geben uns prac-
tische Winke fiir ihren Anbau. Man bemerkt schon bei der Jjetzt
nur noch geringen Anzahl von Sorten grosse Verschiedenheit in
der Entwickelung, welche uns deutlich zeigt, dass auch bei diosen
Baumformen der Boden scinen Finfluss ausiibt, und dass manche
Sorten durch die Cultur auf Zwerghaum sehr gewinnen, einige
anderc gar nicht. Ausgezeichnet schin entwickelt sind unter den
bei uns schon linger bekannten Aepfeln die Pariser Rambour-
Reinette (Reinette d’Angleterre) Carmeliter-Reinctie, Winter-Gold-
Parmaene und mehrere ihr sehr nahe stehende Sorcen, ferner die
Orleans-Reinette, der Rothe Winter-Calvill, Sommer-Geswiirzapfel
u. & w. Binige bei uns noch nicht eingobiirgerte Acpfel nehmen
sich priichtig aus, z. B. Reinctte griso du Canada, Reinette du
Canada panaché, Reinette trds tardive, Reinette du Vigan, Rei-
nette grise d'hiver la peiite, Roinotte Joegers, Belle Duhbois,
Menaglre, Nigre doré, Calvill 8t. Bauveur w. 5. w. Dagegen ist
der Rothe Herbst-Calvill auf Cordon nicht einmal so gut goworden,
als anf Hochstamm, und der Weisse Winter-Calvill zeigt dieselben
Febler, welche er auf unserm Sandboden fast immer zu haben
pflegt. Dic Birnen sind weniger uls Cordon gezogen, sondern
werden mehr zu Formbiumen herangebildet, und konnten dess-
halb nur in geringerer Menge Friichte liefern. Am meisten zoich-
nen sick unter ihnen aus William's Christbirnc, Louise bonne
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d'Aveanchen, Terzogin von Angouldme, Regentin u. s, w. Wird
der Freund des Obstbaues schon bei oberfigchlicher Betrachtung
durch die Ertriige, welche sich in so mannigfaltizer Weise, im
kleinsten Raume und so kurzer Zeit erzielen lagsen, freudig iiber-
tascht, muss er anf den ersten Blick erkennen, zu welcher be-
d den Vollend die iiberwiegende Mehrzahl der Friichte
dureh zwockméissig geleitote Zwergeulturen gebracht werden
Jann, so wird der Sachkenncr, der Girtner von Fach noch mehr
angezogen durch die Untersuchung der Methade, welche zur Bil-
dung vollendeter Zwerg- und Formbiume fithre, Br sicht, wie
hier mit vollem Verstfindnitse upd klarer Einsicht des Zweckes
die Gesetze des pflanzlichen Lehens den Absichten des Gértners
folgen miissen ohne unniitze Verschwendang an Saft und Holz,
Zundchst wird immer das hen in kriftige Vegetation ge-
bracht, dann werden dio untern Theile des Gerfistes, zu denen
der Trich am schwierigsten hingelcitot werden kann, und welche
ahne diese Vorsicht so leicht verkiimmern, vollstéindiz herange-
bildet, und dann erst in Verhiiltuiss zu den Kriften des Baumes
die hiheren Eragen angefungen. Schwache Theile werden be-
glinstigt, unyorhiilinissméissig kri alten, damit gleich-
méesig die Ernthrnng alle Theile durchdringt. Der Holztriel
wird nur an den Bpitzen des Stammes und der Acste godulde,
alle andercn Augen, deren keines, soweit es die Safte des Bau.
mes zulassen und Luft und Licht shnen zugingig gemacht werden
kénmen, sehlafen bleibt, missen sich in Fruchtholz verwandeln,
Auf welche Weise hierbei verfahron wird, das ldsst sich zwar
beschreiben, aber weit vollstéindiger und leichter durch die An-
schaung erkennen, zumal bei Zwergbiumen, bei denen der ganze
Vorgang so nahe vor unsorn Avgen liegt. Was fir die Erzichung
diesor Ideinen Biumchen gilt, dus Jiest sich auch auf die Bildung
von Hochstimmen auf iihnliche Weise anwenden. Die Gosetze
des Lebens sind dabei dienclben, und das Ziel, welches erreicht
werden sall, ist das gleiche

Wir werden in cinem der niichsten Hefte Plan und Beschrei-
bung cines salchen Spaliergartens mitchedlen,

Eine ier im Pomolog. Tnstitut im Frahjshr 1864 gemachte
dorartige Anlage liefertc diesen Herbst bercits cinigo Frichte und
viele der angepflanzten Bimmchen haben bereits schine Trag-
knospen gebildet, EL
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IV. Weinhau.

Gute auf einander folgﬂje Weinjahre in diesem
Jahrhundert,

Wenn wir verflossenen Herbst tranernd auf unsere vom Frith-
frost zevstrten Weinberge blickten, so wollen wir nicht undankbar
vexgessen, dass eine Reihe von sieben ununterbrochen anf cin-
ander folgenden Weinjahren hinter mns liegt, wie sie noch niemals,
seit wir Aufzeichnungen daritber besitzen, vorgekommen ist.

Es drfte viele unserer Leser inferessicen, aus dor im Jahre
1860 bei W. Nitschke erschiencnen Chronik von Weinsberg, in
welehe auch eine fortlanfende Wein-Chronik cinverwoben ist, eine
Zusammenstellung der sick in friitheren Jahrhunderten
ununterbrochen folgenden Weinjahre hier zu finden.

Im 13. Jukrhundert, wo freilich die Aufzeichnungen noch
sparsam Hicssen, kommen nur drei, ununterbrochen sich folgende
Weinjubre mit jreichlicher und vorziiglichem Wein® vor, niim-
Tich 1293—1295.

Tm 14. Jahrh. folgen sich cinmal fiinf Jahre, von 138387
mit ,viel und gut.*

fm 15. Jabrhundert finden sich drei mal drei Jahre ununter-
brochen mit gutem und ,vorziiglichem* Wein, nimlich 1444—48,
1448 50 und 1482—84; cinmal vier Jahre 1470—T73 und einmal
{itnf Jahre 1493—967.

Die meisten finden sich im 16, Jahrhundert mit fiinf mal drei
avfeinander folgenden Jahren 1508—10, 1521—23, 1539—41,
1545—47, 1550—52; und zweimal vier continuirende Johre 1503—6
und 1534—87; (dfter ,wenig aber gui®)

Im 17. Jahrhundert kommen zweimal drei Jahre 1620—31,
1636—38 und zweimal vier Jahre 1644—47 und 1652—35 (diter
,wenig aber Aushund.¥) :

Tm 18. Jahrhundert folgen sich die drei Jahro 1787—39 und
die vier Jahre 174447 (mit ,wenig aber vorziiglich¢ oder yreich-
lich aber mittelmiissig

Und in unserem 19. Jahrh., wo der Ausbund von 1511 isolirt
steht und der 22er und 34er und der 46er ohne Compagnone kamen,
hatten wir uns nun erst seit 1857 sichen ununterbrachener
Weinjahre zu erfreuen, wihrend in den sechs vorangegangenoen
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Jahrhunderten sechs continuirliche Weinjahie gar nicht, fiinf mue
weimal, vier Jabre sechsmal, dvei dagegen zwolfmal vorkamen,

Michten die 7 guten Weinjahve dieses Jahrtunderts sich noch
Gfter in domselben wiederholen; dio weit bessere Qualitit des jorzt
crzengton Weines, gegen frither, diirfen wir nieht allein don wit-
meren Sommern, sondemn auch den selir grossen Fortsehritten m
‘Weinbau zutechnen.

Trauhensorten, welche im Pomolog. Garten in
Reutlingen 1864 gut ansreiften,

Wir schlicssen hicran eine Empfehlung von Traubensoren,
welehe auch in dicsem schlechten Woeinjahr (1864) im Freien und
zwar in dem 1200 Fuss ith. d. M. pelegencn Uarton des Pomolog.
Tnstituts bei sehr miissigem Behutz sehr gute reife Trauben
lieferten.

Vor allem die Frithe Malinger Traube; diese ausgezeich-
nete neuc Sorte verdient alle Verbreitung; die Traube ist locker,
mittelgross, dic Beero Jinglich, mittelgross und bei voller Reife
goldgelb, von ausscrordentlicher Stisse. In jedem Garten sollte
dicse Sorte stchen; sie reifte hier 1862 und 1863 in der exsten
Halfte des August, 1864 Mitte Septembor und zwar ohue allen
Schatz, ganz frei stehend. Dasu ist ibre frihe wnd reiche Trag-
barkeit wahrhafe bewundernswerth.

Nach ibr zeitigte dic frithe Lieipzig e v oder die Bicheltraube
und mit dieser die frithe Magdalenentraubs, eine schr gute
frithe blaue Horte, dann kam der Kaisergutodel (Chasselas impe-
rial), der Frhe von §aumuyr (Précoce do Saumur) erstere eine
schr schine grosse gelbe Traube mit grossen runden Beeren, letatere
sehr fhnlich dem Pariser Gutedel. Dieser reifie nebst dem
Rothen Gutedel Ende September und war delicat; beide, aber
namentlich der Pariser Gutedel (Chasselas Fontainebleau und
jetzt als Chasselas d'orde von den franziis, Ocnologen hezcichnet)
sind mit die vortrefflichsten und fruchtbarsten unserer mittelfrithen
Tafeltrauben. Die Jostings St. A1ban Traube reifte etwa. Anfang
October; es ist dies eine sohr starkwitchsige Sorte mit kriftigem
gelbem Tols, Die Traube wird sehr gross, die Becren sind gross
rund, locker, grim, ins Réthliche schillernd und sehr gab; sio
muss noch weiter beobachtet werden. EL
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VII. Gerithe und Materialien fiir Obst-
und Weinbau.

Conservirong der Etiquettholzer und Pflanzenstocke.
Von Hrn Professor Dr. Seelig in Kiel.

Blumenstéicke, Nummerhilzer und dhnliche weiche Holzstiicke,
welche in den Boden gestecks werden, sind bekanntlich einer sehr
sehnellen Vermederung, besonders an der Parthie unterworfen,
wo abwechselnd die athmosphirische Luft und die Bodenfeuch-
tigkeit auf sie einwirken. Um ihnen eine gréssere Haltbarkeit zu
geben, wendot man cine Menge verschiedencr Mittel an, das Ver-
kohlen dieses unteren Stiickes, Anstrich, Impriigniren mit ciner
Fiiulniss verhindernden Substanz u. 5. w. Unter letaterer wird be-
sonders cine Auflisung von schwefolsaurem Kupfer (s. g Kupfer-
vitriol, Blaustein) vielfach empfoblen. Ich habe mich derselben
auch bedient, aber mit einer Modification, die meiner Meinung
nach von sehr wesentlicher Bedeutung ist, und deren ich moch
nirgend sonst Frwihnung gefunden habe. Ich bercite mir eine
sehr starke Losung von Kupfervitriol, indem ich in ctwa 10 Litres
kochendes Wasser 1 Pfund dieser Substanz auflose. Die zu im-
priignivenden Iélzer werden in ein Gefiiss dicht neben einander
gesteckt, wo miglich dasselbe ganz anfiillend. In den Zwischen-
rhumen bleibt noch immer Raum genug zur Aufnahme der Kupfer-
vitriol- Liisung, welche noch warm hincingegossen wird und die
50 hoch hinaufreichen muss, als die Ilslzer getrénks werden sollen.
24 Stunden bleiben dic Holzer in der Flissigkeit stehen, dann
werden sic herausgenommen und an der Luft so weit getracknet,
dass sie sich nicht mehr nass anfiihlen. In cinem zweiten Gefiisy
habe ich zuvor eine ziemlich gesittigte Lisung wom frischge-
hranntem Kalk oder Kreide in Wasser (s. g Kalkmich) boreitet,
in welche nun die Holzer cingesenkt werden, um wicderum 24
Stunden darin zu bleiben. Sobald sic dann abgetrocknet sind,
kinnen sie gebrancht werden. Das Iolz seigt, so weit es dicsem
Verfahren wunterzogen ist, sofort eine vicl grissere Hirte, die dn-
durch hervorgebracht ist, dass in den Poren desselben Gyps nieder-
geschlagen ist. Der Kalk niimlich vertreibt vermdge seiner gros-
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seren Affinitit das Kupfer aus seiner Verbindung mit der Schwefel-
siure, um sich selbst zu schwefelsaurem Kalk oder Gyps zu
bilden. Seit 3 Jahren habe ich so priparirte Nummerhlzer und
Blumenstocke, theilweiso in fenchtem nud moorigem Boden sbecken
gehabt, ohne dass dicselben in diesor Zeit von dem Binflusse der
Erdfeuchtigkeit gelitten hétten. Beim Herausnehmen zeigt es sich
wogar, dass der priiparirte im Boden hefindliche Theil noch eine
ganz weisse Farbe hat, withrond das oberc nicht prilparirte Holz
schon melr grau aussicht. Wie es scheint, werden diese Holzer
noch einige Zeit linger Diensts tinn, wenn nicht bei don Num-
merhlzern die Oclfarbe und die eingeschrichenen Namen ver-
wittern. Meine Versuche huben sich bis jetzi nur aunf weiches
Tiolz, Fichten oder Féhrenhols, erstreckt, deren porise Textur
das Einsaugen der Flassigkeit, damis auch das Ablegen des Gypses
am leichtesten zuliisst, die ju uber auch derartigen Schutzes am
meisten bediirfen,

Anfangs glaubto ich solcher priparirter Pflanzonstocke und
Nummerhglzer bei der Topfkultur oder bei zarten PHanzen mich
nur mit grosser Vorsicht bedienen zu dirfen, weil ich fiirehtete,
die neben dem Gyps entstehende Kupfer-Verbindung kinne etwa
ihnen Schaden bringen. Allein nach und nach habe ich solche
glaer auch hier in grossti Ungang angewandt, ohue dass mir
bis jetzt irgend ein Anzeichen eines solehen schidlichen Einflusses
begegnet wiire. Jm Gegentheil will cs mir vorkommen, als ol
diese geringe Kupferldsung, welche sich im Holze befindet, duzn
dicne, Regenwirmer und ahnliche ungebetene Gaste aus ihror
" Nébe zu vertrciben.

Neue Reb- und Baumscheers mit Sage.
it Abbildung.

Die neue Rebscheers, die wir hier vor uns haben, ist uns
aug dor Sshwelz zugekommen. Es ist uns diesclbe sogleick auf-
gefullen und diirfen wir sie allen unsern Losern warm empfehlen
als ein Instrument, das sich durch seine Binfachheit, Soliditat und
praktischen Werth sehr auszeichnet.

Vorliegende Zeichnung stelit das Werkseug in Y, natir-
licher Grisse dar. In a befindet sich die Feder der Beheore
gelbst, in b ist vermittelst einer Feder cine Siige (¢) angebracht,
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welche grosse Bequemlichlkeit darbietet. Sollen
nimlich Kleinere Aeste abgesiigt werden, so hat
man hier gleich ein Werkzeug zur Hand, welches
sehr gut zu diesem Zwecke geeignet st und vor-
liert man bei dichtstchenden Aecsten nicht viel
Zcit damit, die Baumstige zu richten ete. Nock
muss besonders erwihnt werden, dass diese Sige
in geschlossenem Zustande (so wie wir sic hier
in der Zeichmumg schenm), beim Gebrauch der
Scheere durchaus kein Ilinderniss oder irgend
welehe Unbequemlichkeit ete. darbietet, sondern
nicht im geringsten genirt. Wir miissen gestehen,
dicse Scheere hat uns gut gefallen und empfehlen
wir sie daher unsern Lesern bestens.

Der Preis dersclben war 8—9 Fres. und wird wohl die Dité-
mar'sche Fabrik in Heilbronn sie auch um diesen Prejs herstellen.

X. Literatur.

Practische Mathematik als Vorbereifung zum Feldmessen.
Ein Handbuch fir Gértner, Giirtnergehiilfen und Gartnerlehr-
linge, Ingenienre, Architecten u. s. w. von R. W. &, Woer-
mann, Privat-Garteningenicur. Rerlin 1864. 176 8. gr. 8.
mit 8 Taf. Abb. Ermst Schotte & Co.

Der Verfasser, der sich durch seine ausgeseichnets Sehrift
Jder Garteningenieur® schon schr grossc Verdiensto wn die
Giirtnerei erworben hat, gicht hier fir die Obengenannten be-
rechuet, eine ebenso klare, als practische Anleitung zum Studium
der Mathematik und Geometric. Nach genauer Kinsichtnahme
kiénnen wir diese Schrift als ihrem Zweck vollkommen ent-
sprechend, als durch kurze und deutliche Darstellung und Reich-
haltigkeit ausgezeichnet, allen unsern jiingern Kunsigenossen aufs
wiitmste empfeblen, wie wir sie auch als Lehrbuch an dem hie-
sigen Institut sofort Leniitzen werden. EL
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Taschenbuch fir Pomofogen, Girirer und Gartenfreunde.
Heransgegeben von dem Pomelogischen Ingtitut in
Renilingen. 4. Juhwgang niik 10 Abbildungen wnd 1 Plan.
Stmttg. 1864, Verlag vau Lubrecht & Co. 36 k. 8. 112 Seiten.
Wir crfahren durch diese kleine interessante Schrife, welehe
* ¢ine Mevge werthvoller Avtikel enthle, von den Fortsohritten des
Pomolog, Instituts und freven uns von ganzen Hersen des guten
Ciedethens dieser gemoiuniitzigen Anstalt. Die megebene Be-
sehroibung iiber dic Tinvichtung des Gartens nobst Plan st fitr
jede grissere Bauwmselmle als Vorbild zu empfellen. Die Schrift
enthiilt 8 Aufsitze iiber newe Gerithe und Werkzenge, 6 iiber
allgem. Pavzenban und Gemiisesucht, 2 tber Treiberei, 11 fiber
Obstban, & iber Topfobetzache, 1 fiber Weinbau und schiiesst mit
der Aufziihlung der im Institus verkiiuflichen Gegenstinde,

Wir haben das Biiehlein mit sehir grossem Interesse gelesen;
wenn anch dic cinzelnen Arbeiten grésstentheils von Loglingen
dor Anstalt verfaset sind, so darf Niemand glauben, duss cs Schii-
lerarbeiten sind; sic enthalten einen Schatz von Erfahrungen und
Beobachtungen und wir kénnen dic kleine Schrift allen Giirtnern
und Gartenfrennden aufs Wirmste empfehlen. Hr.

XL Angelegenheiien des deutschen Pomologen-Vereins,

Die verehrlichen Ve
neue Mitgliederverneiohn

smitglieder crbalten in nichster Zeit unter Band das
s und einen kurzen Bericht Ghee die Verelnsverwaliung
und den Kaseenatand §m Vereingjahrs 1563/1861. Zngleich wird daran erinnect,
dass die Beitrigo pro 1. Oct. 1864 bis 50 Sept. 1865 jetar fallig sind nd wir
werden wie frither auf jene verelilichen Mitglisder, welche bis 15, Jenuar ihron
Beitrag {1 Thlr) noch nicht an die Veretuskasse entrichtct, yer Post Nechnahms
Pebmen, wie cs auch von verschiedenan Mitglicdetn vorgeschricben wurde,

Ee wird nochmals erwiihnt, dass doreh Besohlusy des Vereinsausschusscs alle
Mitglicder, welche dem Verein schon vor 1, Oviober 1863 angeborien, als Yer-
einsgabo fir 1564 die Scheift von Mii1lor ,Beitriigs sur Porderung der Ohstoultur
und Qbatkunde* erbielten, wieend dic whlrend des Jahres 1863/64 meu einge-
tretencn. die Schrift Auewalil werthvoller Birusorten von Baltct und Lucas® er-
bieltea. File eine Verbinsgabe pro 1865 ist novh kein Heschlucs pefasst,

Unterzeichneter erlaubt sich Freunde der Obsteuliur zum Deitritt v unserem
Pomalogenverein froundiichst einzuladen und sichen allen, die sich fir denselben
interessiren, Statuten und Mitgli

i gerne zn Diensten,
Der Geschiftafithror des Vercing: E, Lucas.
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X Kurze Notizen.

Amsterdamer Ausstellung. In Amsterdam wird im Friihjshr 1365 cine
Allgemei sellung von Ercengnissen des stattfuden. Diese wird
im Industeicpalast duselbst abgebalten. Geschifisleitor ist J. H. Krelage, an
den die Zuschiften zu richten sind.

Fitr Collectionen von Feilckien vou 1864 sind 2 Medaillen susgesetut, so
auch fir getriehene Friickte; fiir petricheno Trauben pind 4 Medafllen Lestimmt.

Ausstellung in Chemuitz, Dieselbe findet vom 13.—18. April statt und ist
eine Allgemeine fic Pflaoven, Blumen, Gemise und riichte, sowie Gertenge-
withe, Filc gut vonservirtes Obst, sowie fiir getrieheno Frichte siud Preise nnd
Diplome aurgesctzt. Anfragen und Azmeldungen sind on Hera H, Herbseh,
Holamarkt 7 in Chemsits zu rickten,

Pflanzung ohne Beschneiden der Zweige. Hicriiber theil Professor Dr.
Seelig in Kiel uns sehyifflich folgende interressanto Hefabrong mit: Hei meiner

rjhrigen Pllansung — — Kabe ich wit bestem Exfolgs die
Béumo so behandelt, dass ich die theilweise schon ziomiich starken Kronen meist
unbeschuitten liees und ny, woun ¢s nithig, durch Ausdfinnen das Gleiche
gewicht zwischen Krone und Wurzel herstelle. Ioh bin mit dem Resultat schr
zuftieden. Hier verfihrt man durehweg noch nach der alten Manier mnd schrcidot
dle Ktone ganz kurz, Die ,Sachverstindigen® schiitwelten den Kopt 7 meiner
Pllanzung, sber jeiut wiissen sio sich geschlagen bekeuues. Von 120 Hoch-
stimmen st keiner ausgeblicben, 1 Apfel- und 1 Birsbaum waren Jo-
hannis noch nicht ausgetrieben; da wandte ich das Obsrdiecksche Vexfaliven an,
umwidkelte aber dio friseh beschnittenen Wurzeln anch poch mit Torimoos, Beide
Stgmme haben jetot noch 1%, Fuss lange Triche gemacht,

Obstmost aus der Wetlerschen Mosthirn. Von der durch Besicksfirster
Lausop in Sinsheim bekanut gewordencn Weilerschén Mostbira erbielt ich durch
die Gilte des genanuten Herm eine Schachtcl rilete. Herr Apotheker Fehl-
eisen presste don Salt aus und wog ibm. Deracibe zeigic nach dec Sacharome-
trigchen Wiigung anf der Ocehlesehen Wage 830, also woit wmebr, als alle b
kuonten Birnweine. Die Siure war schon frilher zu 4% per M. beetimmt worden,
Der Sail lief bell von der Pressv und schmeckts o gewiirzhaft siiss, dass ein
guter Weinkenner den 5 Tage alten Most fiic sisscn Diabuer Weinmost hielt.
Einen vorefiglicheren Dirnmost habe joh noch nic gekoster, Daau fat der Dauwm
Husserst teaghar und die Frucht gindich wngeuicssbar,

Rhabarber-Wein, Boi der letston Ausstellnng in Stuttgart batte d¢r Leder-
fabriKant Th, Klemm in Phullingen Rbabarberwein suagestellt, welchen er aus
dem susgopressien Saft von der Queen Victoria Rhaberber mit Zncker wnd obae
irgend eine Beigehe von Uewiirz, dargestellt hatto, Derselbe war yom Jahr 1863
sehr delicat und dor meve von 1864 auch schon sebr schmackhaft. Klemm ritimt
die giinstige Wirkung dieses Weines auf dle Verdauung und emphehit ihn be-
sonders fir Personen, wolche einy sitzende Lebensweiso fithren, EL

SR Ve
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An Herrn Superintendent

I G 6 Oberdieck

it otuom Portrait.

Mégen Sie, bochverehnasier Jer Superintondent, wicks i
nen, wenn dch den Winsehen melwerer pomlogischon Freunde
entspreche und das an Lhrem 70. Gelwrbstag geferigte und nir
witias endete B, welehes so ganz hre wohlwollenden
und frenndlichen Zitge wiedergibt, in den Monatshefiwn veroiionl-

liche.  Ieh gesiehe cs offen, dass o8 olme Hire Erlaubol

e
docl wird dev Dank derer, die darm baten uud div Huen
nabe stelien, woll Sie versshuen, wenn Sie tibor divse
Bigenmachtigheit mir Lise sein sollien,

Migen Sie uoeh reelt viole Gebuerstage g0 feob und hejrer
wie Thren 70, crlebon und die nous Ac

w der Powologic, die Sie
ni Lhver Kleinen anspruchslosen, sher so vichen Schrift , die
Sorlenbiume® exiiluclen, nnd welehe newe Aera Sie durel, T
grosses vorirelfliches Werk iber dic in Norddautselland 2 An-
pllanzing zu eopfehlenden Ob
du

Lsorten, weilhin verbreieten and
Ihy steles Bustroben, identische Obstsorfon nnr unler einem
Numien zi vorbreiten, namentiich aher von den viglen Sorien

e dits gt unlorseheidbare bessere Ohst ausziwillen nd eeht
wanechulten, 50 reeht cigenllich begrinderen, — migen Sie dose
newe Epoche der deutselien Pomologie noch 21 allgemeiner Fnt-
wicklung und Gelumg konunen selien.

In diesen wean aueh ebwas apitten Glickwunseh g hpent
70 Gubwistag stimmen sicler alle deutschen Pomolygen, die
die liwe haben, Sis zu kenneu. von ganzem Herzen mil ein

Ed. Lucas.

Anm. Dberdiss st sz 30, August 1794 21 Wilkculurg unwel Hannayer geburen,
lustrirte Mooatshates. 1865 9. et
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General Tottleben. Tontaine.

Twimath und Vorkemmen: Sie wurde von dem Fran-
sosen Fontaine aus Samen gezichtot und an Verschaffelt
in Gent sur Verbreitung in den Mandel gegeben,

Ausser in dem Verschaffelt-

Literatur und Synonym
sehen Cataloge aneh in ciigen deutsehen besebrieben. Bei nam-
liaften Autoren habe ich sie noch nicht gefunden. Die pamolo-
gische Zcitsclrift hat ihrer cinige Male gelegentiich erwiibnt.

Gescnlt und Grosse: Wie die obige Abbildung, dic nach

einem der am volll 2 plare angefer-
tigh ist, getreu zeigt. Anffallend war mir, dass simmeliche auf
dem Probezweize befindliche Frichte (14 Stivk) iemlich dieselbe
Form zeigten; mur eine einzige Frucht dayon hatie cinen um die
Hilfte kiirzern Stiel, und hahen auch nicht alle Friichte ungleiche
Hilfsen.

Keleh: Gross, der Ausschnitte meistens beraubt, fast mur
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uus cinem scharfen Rande bestehend und stets vollkammen
offen, in ciner flachen Einsenkung mit leiehten Erhabenheiten
umgeben, die auch zum Theil breit @hér die Pracht laufen und
oft dic Rundung verderben oder cine Tilfte der Frueht stivker
machen als die andere.

Bticl: Molzig, 14,—1%/, %oll Tang, meist duwek einen fieie
sehigen Wulst (wio in der ALb) ur Seite geschoben unid daher
schiof anstehend, bei einigen wenigen Fritehten oben auf, bei
allen Priichten aber, wie ju der AL, charake
Lyunms gebogen.
hale: Ftwas hart, anffallend dick, fhalich wie bei Dicl's
Turterbime; vom Buume geasgriin, in dor Roife mehr gelb-
Lieh griin; die Kioine Stella, wo der Stiel cing
in der Reife bei wllen Friichten hellgell, welehe Farbe sich vor-
waschen in das Mellgriin dov Schale verlief. An dor Sonnensoite
zilireiche feing Rostpuncte, die sich nach dor Schattonseite fust
verlieren. Rost findef sich Tiufig, am meisten indess nach der
Soinenseite nnd dem Kelehe zu, die Schattonses
nicht imwer, doch liufig frei vou How

Fleisel: Unter der Schale printich wois
haus zu gelblich w

tisch

B

26 ist, war

cist, wonn anch

, nach dem Kern-
ise; wn's Keynhaus mit ciner eiwis broi-
ten Reihe feiner Kimehen umgebon, gemlich selmelzend, von
chendem schwach gewdbzdom nur selsach weinmtigen go-
kertem Geschmack, der zwar ist, docl der Sarte
keine Vorzige vay mansher audern gl(-ix-llztitlg\\»1[0]1({\11 aibt,
mecken und feinfleischi
dass mein Garten wicht frocken ~— aber sehr warmn liegt, il
namentlich Bimen dovin durehweg gut. gedeihen,
Hernhans: Kloin, goschlossen, Kammorn cnge; il irmior
Kerne; dic vollk braun wnd langeifirmig.
Reife und Nutzung: Zeitigte mivin dem nasskalten Johro
1864 schon Anfang November. Ob Tafelfrucht ersten Ranges
wnss erst noch mohr beohachtet werden: indess glanbe joh, da
selbst in diesem schieehten Jahre die Frucht fast delicat war,
dass sic evslen Kanges sein wind,

Tigenschafton des Baumes: Teh kenne denselbon pur
als sechsjihrige Pyramide auf Kernwildling; derselbe wichst seby
stark und pyramidenformig, trug aber noch keine Friichte. Eine
Duige Pyramide auf Quitts wichst nicht se stwk, blihte

35

die edler sc

ger sind. lch bemerke noch,

!
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indess im letzten Frihlinge recht voll, warf aber im Juli smmt-
liche Friichte ab. Der dreijilirige Probexyweig — auf Ochsenhers
hoch oben im Gipfel veredelt — blilte sehr spit, nachdem
alle Birnen abgeblitht waren, setzte recht voll an, so dass ich
viel ausbrechen musste, 14 Friichte liess ich sitzen, wovou 18
sur Reife kamen. Blitter breit lanzettlich, der Spitze zu gesfigt-
gezithnt, und beide Hilften immer auffallend in die Hohe gebo-
gon, so dass das Blatt rinnenfdrmig erscheint. Sommertriebe
lang und schlank, Blattaugen stufig; die Silberliintchen der
Sommertyiehe halten sich moistens durch den Winter his zum
Talhling. Der Mutterstamm, von welchem ich dus Reis zu obigem
Probesweige nahm, st direct vou Versehaffelt beangen, und
kann daher an dor Aechtheit der Sorte wobl nicht gezweifelt werdew.

Teh glaube somit fest, dass wir an der Bimo Totcleben in
warmen, sonnigen Jahren eine gute Tafelbirme fiir October und
November crhalten werden, die sich ihrer Higenschaften wogen
nalie an die Calabasse Bose, Grumkower Butterbirn und Kosliche
von Charneu ansehlicssen, aber diesclben nicht iiberereffen
wird; so steht doch wioderum selion s viel fest, dass die Bime
fiir uns Norddeutsche dus nie werden wird, was die vie-

len Anpreisungen schonim Vorsus — ohne sic zu kennen
und geprift zu haben — daruus machten. — Auch in Frank-
reich und Belgien ist die Bien — wie miv Hr. Schicbler jun,, der
jingst diese Linder berciste, sagte — nur Herbetbirn, ohne sich
also in den Winter hinein bis Mirz und April zu kalten.

Tlildesheim, den & Noybr. 1864. Palandt.
Nach rift der Red. Wenn wir dieser vielgerithmten

Birnsorte zuihrem Reeht verhelfen wollen, so geschicht es nicht,
weil wir glauhen, dass wir an dicser Sorte ehien ganz besanderen
Schatz errungen haben 1nd mioehten wir auch cing gute Bewrrd
gris oder cine Doyenné rouge, eine Forellenbirn, cine Argenson
ibr picht unterordnen, Trotzdem war sie, wic wir sie noch An-
fang December, freilich ctwas iiberueif, von Mofgértner Miller in
Jannstatt erhielten, wirklich delicat, und wiirde ich nicht an-
stehen, jhr den allerersten Rang zu geben.

Auch hier steht cine Pyramide der Tottleben, dic 1860 von
Verschaffelt bezogen wurde, auf Wildling veredelt; sie zeigt missi-
gen Wuchs und blihte 1868 und 1864, allein warf simmtliche
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Bliithen, wohl in Folge der schr schlechten Witternng withrend
der Bliithe, ab. Hofg. Miller pfropfte 1862 eine dltere Pyramide
und einen freistchenden Spalierhanm mit der T. wm und erhielt, da
er die Triebe im vorigen Jahr nieht zuriickschnitt, eine Menge von
Bliithenknospen und 1864 cine grosse Zall von Friichten, welche
wenigstens doppelt o groys als die Abb. darstellt, waren und
im November auf die linigliche Tafel gelicfert wurden. Das
herrliche zweifarbige aussen weisse, in der Mitte hellrathe ¥leisch
macht dicse Birne aufgeschnitten zu ciner wahren Tafelzierde.
Als Ergiinzung obiger Beschreibung ist zu bemerken, dass
die Sammetiriebe rithlich gelb gefirbt sind und mit feinen ling-
lichen strichartigen Punkten, doch wicht gehduft, besetut sind.
Was die gegen die seitherigen Angaben sehr fyih eintretende
Reife ambelangt, so hut der Erzieher solche offenbar etwas zu
spiit angegeben; allein der diesjihrige Jahrgang iso, schon weil
die Erstlingsfriichte nie ganz massgehend sind, nicht als normal

anzunchmen, zumal bereits Mitte November dnc Diel, Argenson
w a. Sorten vullm red waren, wuhwnd Anfungy Tecember ich
Wi

volil 1 bi und sogar Berga-
mote }Lspurcn hatte, Sorten, dic bekanntlich crst im Marz und
April zeitigen. EL

Bestimmung einiger in Frage gestellten Aepfelsorten.
Von Direktor Dr. Thomae in Wicsbaden,

Ueber die Obstausstellung za Carlsrube und Wieshaden
im Jahr 1863 hut Hr. Ministerialrath (jotzt Geheim. Regier.-Rath)
von Trapp 1854 im Wachenllatte des Vereins nass. Land- und
Forstwirthe Nr. 38, 30 und 40 Mittheilungen* gemacht, in
welchen eine namhafte Zahl von Trilchten, namentlich Aepfel,
als dem Hirn. Verfasser bis dahin unbekannt, theils mit den lo-
kalen Trivial-Namen der Aussteller aufgefiihrt, thejls mit neuen
Namen belegt worden sind. Frhe. v, Biedenfeld, dor dicsen
Rericht im Auszmg als 1L Anhang dem zweiten Theil seines
Handbuches aller bekannten Obstsorten, Jena 1854,
angefiigt hat, lagt in einer Anmerkung dazu mit Recht, dass
dureh die Aufzihlung einer Monge von Aepfeln, deren Nemen
wnd Beschreibung ilm sonst nirgends vorgekommen seien, die
Zsehl der Ungewissheiten, Zweifel und Bedenken im Bereich der
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Obstkunde sich abarmals vermehrt hiitten, nud bitvet am Bebluss
des Anhangs jeden Leser, der einen dieser zweifelhaften Aepfel
kenpe, auf belichigem Wege darither Anskunft su ertheilen.

Da ein grosser Theil dieser Aepfel aus dem Herzogthum
Nassau stummte, so war es mir vergnnt, in der Obstausstellung
21 Wiesbaden 1 einen Theil dieser fraglichen Aepfal mit den-
sclben Trivial-Namen von densclben Einsendern zu sehen; einen
anderen Theil habe ieh mir m den folgenden Jabren nach und
nach von densclben Orten und Ziichiern verschatft und sehe miclh
im Stande, nun ein Scherflein zur Obstsunde beizutragen, indent
jch im Folgenden yorliufig von einem Theile dieser Ungewissen
und Zweifclhaften die in der Wissenschaft unbekannten Trivial-
Numen auf die in der pomelogischen Literatur b anrfick-
re. Ich folge dabei dﬂn Anhy nge in v. Biedenfeld und setze
die dort gemachten Mittheilungen, welche zur Ersparung des Raumes
hier in kleinerer Sehrift ctwas zuriickgesetzt werden migen, in %

TUnter der Abtheilung A. Calville heisst es:

.5, Din anderec Calville, den ichbis jelzt nicht beschrieben gelus
habe, war ver Hrn, Grtmer Weber duhier (Wiesbaden) virgesendet; es st
divses eine Frueht ven sche anffallenider Form, cinem reeht hoben Spitzapiel
schr Zhnlich, nicht stark calvilleartig cingeschnitten; um den Stiel =0 weulg

e

Griin, das aul der Sowmerseite dureh viele Streifex von einem triiben Erd-
roth uzterbrochen wird, Die Frocht Bl sich Lei guten Gesvhmack Lis Bude
Februar.

Dieser Apfelist der Rothe gestreifte Anisapfel, Pomme
d'Anis ronge. Diel hat ihm unter diesem Namen zuerst hesclivie-
ben im 18 TMefte (11. Aeplelhefte} Seite 31, Dittrich hat ihn
nach Dicl im L Bd. Seite 174 unter Nva. 89. Nach Diel starmt
dieser Apfel ans der Buumschule zu Eumpenheim a. M. Diel
exhiclt thn von dem Oberappellationsgerichtsrathe v. iinderade
7n Darmstadt, vermuthet aber, dass die Sorte urspritglich in
Holland zu Hange sci, weil man dort mit dem Namen ,Anis-
apfelé viel zu thun habe. Die Giirtner in Wiesbaden kennen
diesen Apfel unter dem Namen ,Rumpenheimer®; ich sah
ihn seit 1858 fast in jedem Herbsto, wuch moch in dem gegon-
wartigen (1864), namentlich in dem schénen Sovtimente Tupl-
finmchen des Giirtners Ferd. Fischer dahier. Bekamntlich ge-
dieser Apfel aber nicht zu den Calvillen, sondern zu den
Gilderlingen.
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nh, P

1 Sustor £JGbb e RUfRabo Kounds, et wensg: e
Farpe, ohme alle Rothe, hochgebaut, von der
einer Orleans-Reinetie, Anfangs Okioher gend

Dieser Calville ist der von Dittrich im 111 Bde, §.2 unter
Nro. 4 beschricbene (telbe Herbsu-Calville, Calville jaune
dautomne. Dittrich hatwe dic Frueht avs Kloin-Fahner in
Thiiringen berogen. Kino noch exaktere Beschroibung davon gab
spitter v. Flotow im IMustr. Hundb, der Obstkunde 3. 1. 8. 37,
ter heisst es unter Eo Steelflinge:

esem Namen warde zadr o Mo, Bavunter-

shar.*

Bonbounior. Uuter

der much Fads Mast +ohl cehatten uid
Ith fnd dio Sorte, walshe
fens pomelogiselien
Imeten Giite
heste

g
i Yosgin Tishds el fe Vomtdiler Frodbthukeit sngesell,
emploblen verden

Der Bauunternehner

iklee, vor Jahren von Vallandue
bei Coblenz nach Wicsbaden iborgesiedelt, versehaffte mir den
Apfel dureh seinen Neffen, A. Boender, in Vallendar. Der Be-
gleichrief zum Kistchen, dutixt Vallendar 4. Jan. 1859, von [rn.
A, Bender lautet:

SDurch meinen Oheim, Daumeister A. Makler dott, habe
ich erfahren, dass Sie cinige Bunne Pomme-Aepfel zu haben
swimschen. Es macht mir Vergniigen, lhmen beifolgend vivige
,Exemplare zu iihorsenden, Fo st dies deselbe Apfel,
chen Sie mic Boobonnier bezeichnen, und erlaube ich mir
Jbemerken, dass derselbe hier anch sehe hiufis nach dem Baume
oselbst Bon Pommier gemums wird. — Mein sel. Vater, der ein
JFreund der Obstracht war, empfubl don Bonne Pomme als
yeinen guten Wirthsehaftsapfel , weil er sich lange halt und zum
»Trocknen (Ditren) besonders eignet. Der Bon Pommie
g — wurde vor mngefdlr 90 Juhren von der Familie
D'Estor ans Malmedy hicr cingefihes und deshall fether anch
2y Wilscher Apfel®s genmmnt. Wicr blihe der Bon Pom-
smier spiter als dic andern Aefelbiume, trigt schr
yeern und . bildet gewdhnlich einen kréftigen starken Baum mit
oschoner Krone.*

- hier
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Ich wusste mun, dass der Name Bonbonnier falsch sei und
Bon Pommier gesprachen und geschrichen werden misse. Bei
Diel fand ich nun den Liitticher platten Winterstreif-
ling als Bon Pommier de Liége im . Tefte (6. Aepfelhette) 8,155
beschrieben. Dicse Beschreibung passte zwar nicht zu meinem
Apfel, aber bemerkenswerth schien mir die Anmerkung Diel's
zu dieser Beschreibung, dass die Franzosen noch mehrere Bon
Pommiers hiitten und er (Diel) z. B. noch cinen Bon Pommier
de Flandre, de Drabant, de Bruxelles u. s. w. besicze, Da abor
die Form meines vulgn Bon Pommier so variabel war, dass unter
cinem ganzen Duzend Fxemplare nicht zwei mit cinander véllig
ithercinsti und keine Beschreil und Abbildung darauf
recht klappen wollte, s schickte ich cinige Exemplare nach D’Horn
su Irn. Lehrer Breuer, hoffend, dass dicser vielleicht das
Riithsel losen kimne. In der schr freundlichen Antwort dieses
crfahrenen Pomologen vom 11. Mirz 1859 las ich folgende Sitze:

oLch muss bedauern, dass der unterm 6. v, Mts, mir iiber-
nsandte Apfel nicht mebr in dem Zustande war, der ein sicheres
o, Urtheil daviiber abzugeben gestattete. Ob er das natiirliche Ziel
Hiciner Daner erreicht oder frither vom Frost iberrascht worden, —
Lgenug, er war mehliz, daher am Geschmaek nicht mehr zu or-
Jkennen.,  Seinem (zwar auch etwas alterivten) Colorit gemiss
sglich er sehr dem Rothen hollindischen Bellefleur.
»Obschon dicser lctztere in seiner Form bhitnfig etwas verschoben
yist und dann auch wob! hochgebaut crscheint, so ist ey darin
odoch keineswogs constunt, sondern kommt wueh sche hiufig in
pder regelmiissigen Form des Fraglichen vor. Du man den Belle-
Hfleur anch an scinen linsenartig rundlichen Kernen er-
Lkennt, so habe ich cin besonderes Augenmerk auf diese gevichter,
aungliicklicher Weise aber die Uebercinstimmung damit nur an
»einem cinzigen Kern constatirt gefunden; denn der Apfel eni-
Jhiclt bloss diesen einen. Wenn Sie noch im Besitze anderer
oAcpfel dicser Borte sind, so wollen Sie auf dieses Kennzeichen,
ssowie auch auf die verschobene Form eimmal achten. Entschei-
»dend wire dann aueh noch zur Constatirung der Identitit mit
»dem Bellefleure die Vegetation des Baumes, Diege tritt
snimlich so spit cin, dass man denselben fiir ver-
adorrt halten wmiclite, weil er noeh keine Spur von
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WOriin zeigt, wihrend dieses an andeven Biumen
sschon bedcutend encwickelt ist®

Hrn. Breuer hiermit nachiviglich besten Dank fiir diese
trefflichen Notizen, Heit jener Zeit habe ich Gelogenheit gefun-
den, Frueht und Vegetation genacer zu Leohachten und kann
jetzt mit Bestimmtheit versichern, duss der fragliche Bonbounier
der Rothe hollindische Bellefleur wirklich ist, zuerst
beschrieben von Diel im 16, TTeft (10. Apfelhoft) 8. 133, dann von
Dittrich im T. Bde. 8. 861 unter Nro. 336, Beide Schriftsteller
ziiblen den Apfel aber nicht wu den Streiflingen, sondern zu
den Rothen Reinettven®)

48, Unzer den Jiinglivhen walzenftrmigen Streiflingen: Klopponkeimer
Madsplel. Diese Fruckt fand ieh in der Gemarkung Kloppenk

merksam seachte, nschinlizh groseer Strcifling von hoher,

und unten riomlich glefch Torm, von

s weit in den Sommer hialthar und von hersorteetender Fruchtburkeir, Do
Grundlarbe st grin, der gridssere Theil dev Schale nber roth gesueift nnd
verwaschen. Bel voller Lugersvife e:hoht sieh die Schoubsit des Colorits noch
Queeh galdgebe Punkte, dic in dem Roth vesstrent sind. Ar Boume sind
dio Friickte mit einern violetten Daft fberzugen, DieFrucht ist file das Wachs-
Kalinet des Jandwirthschaftlichen Tostimis abgehildet worden, und korunt
dort unter dem i Kloppenhcim gungbaren Namen ,Bender's Siissapfel’
yor. Da sie aber kein Siissaplel i3t und 1eh sie wirgenls in pomologischen
Schriften b e beslicimtorer Vergleichung
denNamen Kloppenheimer Madapfel beigelagt. DicSorte verdient din
wweitesto Verheetung und ich habe daber eine grosse Dartic Edelreiser in
izsem Friihjahr an Bekennte abgegeben,*

richen finde, so habe icl

»0- Der Berliner Madaplol. Auch dicse Frucht gilt fn der Gemar-
kung K als eine sehr wegen der jihrlichen Trag-

#) Wer sucht, der findet, weun such nicht gerade das, was er ehen sucht,
Durch Hrn, Breuer auf die RelleAours hingelenkl, sehlug ich in den Anvales
do Pomologic belge nach und besah mir dic beiden Bellefleurs, die im IL Ble.
au 8,47 und 45 von Royer beschriehen sind, funichst gewahrie ich, dass die
Nummern dor Besobveibung nichs mit den Nummern saf der augehirigen Tafel
passen. Neo, 1 der Beschreibung des Bolle-fleur de Brabant ist Abbild, Nro. 3
und Neo.2 der Beschreib. des Belle-fleur do France ist Abbild. Nro,4. Suhnitt-
pabn (Nachwels der Abbild. der Obstarter) eitirt 8, i
Langen Belleflour, Higtaber bel iohend
9. Jahrg. 8, 77) scheint damit cinverstanden, Ich halte diesen Belle-flenr de France
siekt Tiir den Langea Bellefleur, sondemn fir ein Sppiges hokes Bxemplar
des Rothen hollindischen Belleilour,
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backeit, auch selbss in ungeschitzter Lage, Die Sorte ist dort unter dom

ot. Gewsholich ist die Frucht elw

er Madapfel, dem sio ju dler
eht, an Dauer denselben sher Wbertcifit Tm Ge-
ibe und den: leichten Madapfel werig Untorschiod zu
he komme schr spit und daher erklirt sieh auch dis

Tragharkeit e Butun

Keiner

Obschon mir fn Horbste 1858 der Birgermeister Goxsmann
in Kloppenheim zwei Acpfelsorten - jede 5n 6--8 Exemplaren —
persinlich brachte mit der Versicherung, dass diese dioselben Sor-
ten von denselben Tivmen scicu, anf welche er seiner Zeit Tien,
v. T. aufmerksam gemacht kabe, so habe ich aus den vorstehen-
den Beschreibungen micht recht klug werden kénuen.

Der cine dicser Aepfel (wahvseheinlich unter Nr. 9 obiger
Nittheilung verstanden) Tug damals allerdings, ja er lingt heuto
iwinal von Biirgermeister Ghoss-

peliefort worden, getren abgeforme und
colovitt i der Wachsfifiehte - Sammlung des landy. Tnstituts zn
Thof Gaishere, aber nicht uwnter dem Namen ,Bende
apfel* Dicser Namen komme fiberhaupt nicht in dem Verzeich-
niss der Wachsfriichte-Sammbung vor, und was man in Wiesbaden
und Kloppenhcim B e nde s i ssapfe | (anch Franzosischer Sfiss-
aptel) nennt, st ein ganz anderer Apfel. Bel der Vergleiclnng
dor Wachsfrucht aus dem Jubve 1838 it den nativtichen Txems
plaren aus dem Juhr 1838 erkannten dov Biivgermeister Gosse
mann und ich auf den ersten Blick nieht mur die Identitit beider
TFritchte, sondern waren auch dariiber einig, duss der in Waehs
dargestellic Apfel mit dom b beizofligian, in Kloppenheiu und
in der ganzen Umgel I Trivial-N JFrank-
puktior Madaptol® unsweircllift Fichtiy banwit o5 Bakinnt
lich wird in der weiten Fliche des Mainthales um Frankfurt cine
Bestimmee Varietit des von Christ (Vollatind. Pomologic Bd.T.
§.312 unter Nro. 237) beschrichenen Leichten Madaplels,
deesen zahlrciche Varfationen Metzger (Kermnobstsorten des sitdl.
Deutschlands 8. 24 unter Nro. 11) als Deutsche Schafnase
zosaummendasst, unter Frankiurtor Madaptel verstanden. Hi
nach wrive also der angebiliche Berliner cin bekanntor Fran
furter. Metzger fihet Ghrigens unter den 44 Synonymen zu
seiner Deutschen Schafsnase fir das nicht weic von Klop-

noch mit der Angalio,
mann s Kloppenbeim
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penhein entfernte Hornau™®) ha nass. Amte Kinigstein® auch
wBerlinor Apfel® un.

Die andere Aplelsorte von Gossmann (walrscheinlich unter
Nro. 8 obiger Mitthellung genannl) konnte il in der mir zu Gebor
stehenden Literatnr nicht wuffinden und sandte sic desshall im
Winter 1858—39 dem Ilrn. Superintendenten Oberdieck nach
Jeinsen. Derselbe hacte die tHite, dazu zu bemerken: ,Ieh machte
pdiesen Apfel fiiv Kirkes schinen Rambur*) halten, wenn-
sgleich meine kixemplare hisher stiirkere und breitere Bandstreifen
phatten,  Tiir cinen Madapfel balie jeh ihn fest cutschieden
snicht, sowohl nach Form wnd Férbung, wie nach Geschmaok,¢
Im Triihjahr 1558 hake ich Heno Oberdicek Reiser von diesem
Baume (ans der Mand des Biirgermeisters Gossmuann) gosehickt
und darf wohl der IToffnung leben, duss dieser Forscher das
Weitere iiber diesen Apfel gelegentlich mittheilen werde.  Fir
Kirke's sehénen Rambouwr halte ich den Apfel nach Verglei-
chung mit dchten Originalien fibrigens noch nieht,

P
(Sehluss Tolygt}? %

Ueher Identitaten.
Von Hersn Baron v. Bose in Emmaburg.

Das illustr, Hundbuch beingt gelogentlich dor graven Herbat-
BB. — Nr. 38 — 8. 100 dic Bemerkune, es webe vou dersclben
cine Alart, dic mehr berostet und werdthet, welehe Diel und
Andere Rothe norminoische Butterbitne ste. benanat, Ein
wesentlicher Ttersehicd bestehe aber nicht und rithre die vee-
schiedene Fiirhung wohl vom Standurte b

Tech kenn mich dicser Ansiehl njcht anschlicssen wnd zwar
aus folgenden Griinden. Die Rathe norminnische Bustorb.

"9 Motiger gibt Hommu, als in Bheinhessen geligen, an, Piese Aue
gabe beruht au! einem Terthum. Bekamutlich liegt Howav, dor Stammsia der
Fauilic v.Gagern, von welcher der Bartiner Apfel sur Ausstcllung in Mainz
1847 eingesnnds worden war, i Nass. Tannus.

*%) Ich muss hiezu bemerken, dass Teh wur Zeis des hier gedachton Schreibens
gentigt war, cin ner Rambour mgekomiienc
Trasht file dic rechto zu halten, mich spiter aber Bherseugte, dass wein mickt
Landieter Kirke's schiiner Rambour von Dicl dach cher die veelta eng, Trackt ist,
Die mir gesunidie Frucht werde 5ch wohl als Kloppenheimer Rembour n groscen
Prebezweige haben uud erwarte Frucht,




44 1. Specielle Pemologie und Oenologie.

hat sich bei mir in den einigen und zwanzig Jalven, seit welcher
Zeit ich sie kenne, immer als eine Frucht erwiesen, die hicr in
dem rauhen Klima in jeder Lage, bei jeder Vercdelung, und
selbst auf Hochstamm recht gut gedeiht. Sind auch die Frlichte
Klein, jedenfalls kleiner als die Umvrisszeichnung der geauon Herbst-
BB. des Handbuches, so werden sie doch alljilrlich vollkommen
schmelzend. Bei der Grauen Herbst-BB. ist dies nicht der Fall,
sie gedieh mur am Spalicr und erst seit ich die passende Unter-
lage crforseht, gibt sie am freien Spalier reiche und gute Ernten.

Awfmerksum gemacht auf die ldentitiit beider Friichte habe
ich zu deven Teststellung, resp. Prifung auf die Krone eines
Halbstammes die Beureé gris, dic Rothe nerm. 1. und die B,
blanc gesetzt. Die crste und letzte Frucht excelliren hier in
kriippelhafren Friichten. Alle dvei haben wiihvend 5 Jahren recht
gut getragen und ich will das Resultat hersetzen, welches sich
miv aus dem Vergleiche crgab. In der Form L(vmmen beide
Fritchte nicht @berein. Die rothe norm. BB. luft gegen den
Bticl spitzer zu, als die B, gris uml ist zumejst nach einer Seite
hin cingebogen, so dass der Sticl schief oder krwrm,  Ucberhaupt
st ilre Form mieht so regelmiissig wie bei der B. gris und kfmmé
diese letztere auch nie so geformt hier vor, wic das Handbuch
sie darstellt, so ist die Vi iedenheit immer eine wesentliche.

In der Farbe weichen beide noch mehr ab. Die B. gris
ist hier mchr berostet, als vielleicht anderwirts, wus an der
schurfen Luft liegen mag, aber ihr Rost ist fein und graubraun
und wo die griine Grundfarbe hervoriritt, ist dieses cin schines
Thellgriin, das mehr oder weniger ins Gelbe iibergeht. Roth kimm
seltencr vor und dann ist es nicht braunroth, sondern reines aber
mattes Roth. Die Rothe norm. BB. ist stark braunvoth be-
rostet, so dass dic Frucht sich rauh anfithls, dabei meist sehr
gerbthet in ditstercr blutrother Tarhe, die ich uuch, obgleich ich
nie einen Drachen noch dessen Blut sah, mit der Farbe ver-
gleichen michte, welehe im ITandel als Drachenblut figurire. Tritt
die grine Grundfarbe hervor, dunn ist es cin reines Grasgriin,
dss in Verbindung mit dem Triben der fibrigen Firbung eben
nichts Binladendes bietet und sie wesentlich von der grauen HBB.
unterscheidet. ¥)

#) In Form und Farbung kommt der Rothen norminnischen BB. bel weitem
sm viichsten ven Mons wimmntfatbige Herbstbirn, wie fch solohe vou Jabu habe,
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Das Fleisch beider Friihte unterscheidet sich durch die
Farbe. Die rothe norm, BB hat grinliches Fleisch, das
bei kleinen, unvollkommenen Friichten meist reeht anangenelm
gran ist, withrend day Fleisch der grauen HBB. weiss und
gelblich weiss, selten und muy bei kileinen Fritehten ing Gheiinlivhe
spielr.  Beider Fleisch ist vollkommen sehmelzend, doch méchte
ich der graucn 1IBB. im Gewirz den Vorzug geben.

Der Wiehs beider difforirt im Allgemeinen weniy, dagegen
ist die Belaubung nnln‘ gleich, e Rothe norm, BB hat hel-
lores Laub, das iiberdiess mehr gehogen, fast gerollf, wilmend
dic Graue HerbstBB, schines dunkles und wenig cinwdrts ge-
bogenes Laub bat. ,Dunkelgrtin und gliinzend*, wie das TTand-
hueh sagt,

in differivender Mopent ist endlich die Reifzeit beider
Friichte. Jn dem so ungiinstigen Jahre 1864 fing die Ciraue
TerhstBB. hereits zu Ende Septembers an zu fallen und als
ich nach Brannschweig gring, war sie giiozlich voriber — 12, Uldthr,
Die Rothe norm. Butserbirne ist diesen Augenblick in voller
Giite — also Mitte Noveniher.  Zugegeben, dass dic Unterlage
¢inen bedeutenden Einfluss a1 - die vine stelt auf spater
Winterbirn, dic andere auf Verte lunwlm, 30 kann dieser auf 4
Wochen sich wobl kanm erstrocken. ®)

Das Resultal meines Versuches war fir mich die Ucberzeu-
gung, es seien heides versehiodene Friiclte, keine cine Abart der
anderen; ferner duss die Rothe norm. BB. hier recht gut ge-
deilt, wihrend die (irawe IerbstBB. gleich der B, blane lo-
sondere Varkehringen zu gutem Gedeiben beansprucht,  Die
Rothe norm. BB. steht noch heut anf Halbstamm, wilvend die
L. gris der Behonlin's WL, und die B. Dlanc der Herzogin von
Brabant weichen musste.

Tebrigens balte ich die B. gris fiir dic fruchtbarere dieser
beiden. Sic trigt nicht allein reicllich, sondern jhre Fritchte en
trochet gu §—4 Stick. Dic Rothe norm. BB. dagegen bringt
nur Rinzelfritchte; hichss selten 2u zwei nnd meist an den Spitzen.

Ieh gebe Dicl vollkommen recht, der bejde Fritchte seheidet.

#) Nach der Reife steht dic Rothe norminnische Butlerbirne hier zwischea
Coloma’s Hexhsth. und der Napoleen's BB, v B
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Bei dem Grossen (franzésisehen) Katzonkopf —
Nr. 251 - gibt das Dlustrivte Thandbuch als Synonyme: Gilogile
und gros Gilot — Liile demnachi beide Friichte fir wleich,

Decuisne 115 @TV. 1) giht als Poire Gilot mit den Syn. Gil-0-gil
(1. Gille) cine andere Prucht wid allegire das Pom. Mag, 65, das
die gleiche Frucht habe.

Naeh don von miv gemachten Fyfuhrungen stimme ich De-
cuisne bei wnd er beide Friiehte als durchaus verschieden.

Die Form beider weicht sehe ab. Gilot ist rund, bergamott-
oder wie Decaisne sagh, apfelf der Katzenkopf bauch
Ereiselfrmig, wie das Tllustr. Handb. die Form reelt gut wisdergibt.

Dic Vegetation differivt theils in der Farhe der Sommer-
trisbe, die bei der Gilot dunkler, theils in den Blitrern, die beim
Katzenkopf stark walliz,

Die Firbung der Frackt ist bei Gilot hiunlich durch
starken Rost und oft stark gevithe; heim Katzenkopf dagegen
echr mattes Griia mit anr wenigem Tost. — Beide Frichto sind
sehlochtordings war nicht zu verweehseln.

Ob Gros Gilot cine andere Fruche
Katzenkopl, dem Jalin angleich it dem Gil-6-Gil in seiner newe-
ston Catalog dicses Syn. gibt, geliit an cinen andern Ort, wo
iiber die von Bivort und Ballet gegebene Fracht zi sprechen
sein wird, -

g

nd ob es der Grasse

Deeaisne erklint die beiden Biven Curd und Patornoster fitr
#wai verschicdene Friehte und beschreilt sic schr abweichend,
exstere 3 und letzere 61 it den entsprechenden Abbildungen,

Dem enfgegen eklint dus Wlustr. Handbueh dic Pastoren-
birne — Curé — Nro. 240 — identisch dem Paternoster — Parer
notte) — bemerkend, es hube Decaisne wahrscheinlich die
Cluirgean als Laternoster beschrieben (s. §.504). Worauf dicse
Vernuthung sicli stitst, weiss ich nieht. Der Grund st nicht
angegeben, aueh nicht gesagt, welche Frucht damm Deeaisne als
(lairgean gibt.

Ich Dabe die Paternoster als eine grosse uad gute Frucht
melufach und auch in dicsem gellechten Julire 1864 evzogen und
mugs bekennen, dass ich sic als durehaus mit der Besehreibung
der Curé des Handhuches nielt ibecsink |, fiir eine ven
diesen verschiedene Frucht halte.
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Brofiachiona di Giavenna. &

- ciner kleinen Joli-DecLanisbivne in der Farm *
annithernd iilulich,

Dicse Frueltt stant, wie der Name bosagt, aus dem Sar-
dinigchen Weckon Clavenna, am Tusse der Alpen, Dore ist sie
vielfach verh wnid angebant, erscheint auf den Mi

irkten von
Turin und Muiland cte., wa sio oine stets gesuchte Marktfruche,
Verbreitet ward sie Giber ihre Heimarh hinaus besonders in Tovin
und Tmgegend dureh den Chov, Paolo Musso in Turin, Im iib-
rigen Italien ist sic nicht bekaont,

Mein Reis verdanke ich Herren Burdin sen. in Mailand.

Besehricben und abgebildet ist dic Frueht nur bei Gallesio
pom. ital. — Dort findet sich folgende Diagnose: pyrus
phanta, frueta parve, estivo, rotanda, epicarps scabra, huide vie
tente; sareacarpo wlbo, sueaoso, in ore liquescente,

Der Name Bruttacbuona (bratf® e bona; brutte-honne) ist
jedentalls eine Collektivbezeichnung, wic bugianda, gozzobuona,
ingann — villni ere. ote. Dasselbo gili von der Benenmung
pera paneviuo fiir die Beuré Dlane. — Das illustriree Tland-
buch iibersetzt bei der BricI'schen Pameranzenbirne das brutee-
boune durch ,guter Wildling® und Christ im Handwirtor
tuch bei dor Papsth, als: yunt fiirs Vieh Aber cs handels
sich hier nichi wm Drute, sondern um bratto = schiechi. Es ist
also die wirtliche Uebersotzung: schlocht nnd gut; wlso Fusser-
Tich schlocht, wenig versprochend, nichr einladond — inner]
desta Dbesser und gut. Anderweit beseichnen es die Tealicnor
mit malvestica, Alle di Bereichnungen, betrachte ich nicht als
ciner Frucht allein gegeben, glaube viclmohr, dass sie einer gan-
zen Sippe zukommen, fiberhaupt allen Birnen, welehe mit un-
scheinbarem Acusseren eine hohe innere Giitte verbinden. Die
einzelnen Sorten werden durch den Zusatz bescichnet, wie hier
die Giavenna,

Dasselve gils von Bugiarda. Doria nennt sic pozzelle oder
malvestita; Aldrovandi-so; w i
buona genannt rterbuch der Crasca evkliirt huginrda
als Beavichnung einer Frucht, die man, ohgleich sic vollkommen
zeitig und gut, nach ihrem Aeusseren fiir unreif und echlecht hilt,

Tm Deutsehen wiirde sich die Bezeichnung wiedergeben lassen

yeo-

ch
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durch Schelmbirn — ich denke dubei weder an die Schelm-
birn Clrist’s, noch an Pendar (pendard) des La Quintinye — oder
besser dureh Vexirbirn., Beiliufiy mag bemerkt sein, dass dus
franzbsisehe Pendar (pendurd) einen Schelm in Gibeler Bedentung,
also cinen Galgenstrick Deseichnet, withrend wir im Deutsclien
mit Schelm schlechtwog den Begri®f der Guimiichigkeit ver-
binden.

Die Schale der rundlichen Frucht ist rostig punktirt und
theilweise mit gelblichem Rost iiberzogen, sonst gelbgritng der
Stiel ist gerade, 1lang, das Fleisch ist gelblich, ziemlich safeig,
balbsehmelzend, stoinfrei, fusserst siss wnd gowiirzt; nach Galle-
sio soll dicse Frucht vollkommen selmelzend werden,

Reife Mitee August, hilt griin gebrochen 14 Tage. Die
Triichte hingen meist in Bischeln zu 3—5 zusummen. v, Bose,

Ein Birnhaum mit dreilappigen Bléattern,
Vom Tern Mofgictner Stork in Schoencberg (Tessen).

Tm varigen Jahre fand ich auf ciuem Beet voll krauturtiy
verpflanzter Dimnsimlinge aus Samen der , Weissen Herbstbutter-
Vitne® (B, blane) eine Dflaxge mit dreilappigen Blik
tern, wie die Abbildung weigt, gross, mittel und Llein, jo nach-
dem dieselben hiher oder tiefer am Zweige standen; da jedoeh
zuweilen e goze oder nonmal entwickelie sch wntes den ge-
lappten vorfanden und damit gowissermassen cin Riicl
werden angedaulet war, wie dies ja ofters vorkomunt, so liess
wn diesem Kalle allenfalls zu begegnen, einige Augen mit Blit-
tern vou beilicgender Form auf zwei Quittenunterlagen iibertragen,
win vielleieht das sich Gloiehbleiben wele zu erhellen, unter der
Folgorung, dass die Beschaffenlieit des Blaties mit dem sicli daran
hmud]uhcn Auge in dom allesimnigsten wnd abhingigsten Zu-

des Bildungs- und Entwick stehie, und
sidhie: 44, weine Erwasting fand sich i Wirkliekkeit bestitigt,
die Augen tricben im lotzeen Frihjahr nus und zwar nur Blicter
in der interessanten gelappten Form. Das Tolz der Biumehen
ist von heller gelber Farbe und deutet damic dic Abstamoing
von der B. blanc gewissormassen an. Um pun moglichst hald
2u erfahren, welche Fruchtqualitit u. s. w. sich an dicse Blatter-
exscheinung kniipft, werde ich in kommendem Frithling die Gipfel-
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dste einiger &lteren fruchtbaren Biume mit Reisern von dieser
Sorte pfropfen, vm auch den Werth dexsclben in dieser Bezje-
hung zu erproben; allein sollte gleichwohl nur eine Frucht von
untergeordnetem ‘Werthe ing Dasein treten, so bleibt es immer-
hin derinteressantenBlit-
ter wegen eine werthvolle
Acquigition; denn der Ein-
druck ist ein ganz cigen-
thimlicher und glaubt
man erst, man sihe die
Bliitter von einer oder der
andern Malvacee oder Ur-
ticee (Morus). — Das Mut-
terstimmehen, welches in
dem einen Jahre etwa 3
Fuss hoeh geworden war,
wurde Giber Winter von
einer Scheermaus von un-
ten herauf ganz gefressen,
so dass dusselbe verloren
ging.

Eine anderc auffallende
Erscheinung von demsel-
ben Baum, von dem dis
Samen jener Sblittrigen
Birnbinmehen stammten,
ist die, dass sich schon mehrmals Friichte daran fanden mit ciner
13 Zoll breiten von dem Kelch bis zum Stiel reichenden glin-
zend scharlachrothen B ifen, so scharf ich und be-
grénzt, wie cin solches als gewthnliche Dekoration nicmals lici
Birn- oder Apfelfrucht von mir geschen wurde; ieh hedaure aber
dabei, dass mir noch nicht gelingen wollte, davon denjenigen
Ziweig keunen zu lernen, worauf solche Frilchte wuchsen; immer
wurden dieselben erst entdeckt bei dem Ausleeren der Siicke oder
auf dem Haufen, Kiinftig werde ich das Aberndten dicses Bau-
mes achlirfer kontroliren, nm vielleicht soloher cinmal habhaft
zu werden und newe Versuche damit enstellen zu kénnen; denn
haben wir solohen zufiilligen Erscheinungen micht eine sehr grosse

Tinstrirte Menstshefe. 1666, 2. Helt, 4
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Zahl unserer besonderen Dekorationsmittel fiir Giirten und An-
lagen 7u verdanken? Fast alle bunt-, spitz- und kraussblitterige
Phanzen sind zufiilligo Ergebnissc, und cbenso die Iinge-, wie
FPyramidal- und K igen Biume und duche; ich zdble
sclbst die Kugelakazie hierzu., o findet sich scit einer Reihe
von Jahren ein Cytisus Lebwrnum in hicsiger Giirenerei vor, wel-
cher suf einem Asic ganz absolute Ilingezweige umat welche
mit Blithen reich beh einen ganz i it hen Kontrast
darbieten, Hingezweige von 5—7' Linge sind keine Seltenheit.
Unter unseren Fruchtbfiumen und Striuchern stossen wir
zwar im Ganzen weniger hiufig anf Wandelungen unmittelbarer
Art, wie die oben angegebenen; allein dennoch finden wir darunter
mit bunten Blittern, bunter Rinde und Friichten, welche directe
Uchergangsprodukte sind. — Ich besitze 7. B. einen Rehstock
von dem Alter von 27 Jahren; er wurde als Grauklivaer oder
Rulinder gepflanzt und trug in den ersten Juhren auch die dieser
Sorte entsprechenden Friichte. Vor etwa 12 Jahren changirte
derselbe micht blos die Farbe sciner Beeren nach und mach, son-
dern aueh Laub und Ilolz damit und wurde in wenigen Fahren,
da das Ruliinder Holz etwas kiirzer geschnitten wurde, ein vall-
stindiger ,Schwarzklivner®; doch scit zwei Jahren scheint der-
selbe Stock ohne auch das geringste weitere Zuthun seine Untreue
o bereuen; er trilgt wieder Frucht, Tolz und Blitter in sciner
ehemuligen bung, denn nur diese war verdindert gewesen.
Weiter trigt ein alter Baum von der Sorte ,Schwarzer Matapfel®
hie und da einzelne ganze Acste voll Friichte von der gestreiften
Sorte, cin andermal sind sie wieder alle von der eigenthimmlich
dunkelleberbrauncn Farbe, welche dieser Sorte eigen ist.
Unterschiitzen wir den Werth derartiger Erschejnungen nicht,
bringen uns dieselben zum Theil auch keinen matericllen Nutzen,
unsere Einsicht und Kenntnisse vermehren und erweicern sich da-
dureh unbedingt, wesshalb ein oder mehrere misslungene Ver-
suche 1. s. w. nicht abschrecken sollten; die Natur ist gar reich
und bietet der Schiitze so sehr viele. Tch nanmte mit dem Ohigen
nur einen Theil der hiesigen Vorkommnisse, werde aber Veran-
lassung nehmen, spiter darauf zuviick zu kommen und weitere
Resultate in diesen Blittern wu verdffentlichen suchen.
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Erfahrungen ther die Folgen des Hagelschlags
an Obstbaumen.

Auf den gednsserten Wunsch der Redaction kann man sich
nur eine Ehre daraus machen, die Folgen eines sehweren Ge-
witters auf die Obstbdume und ihren Ertrag anzugeben, welches
am 17, Augusi 1863 in der zweiten Millagssiunde unter cinem
farehiburen Sturm und Hagel so zerstirend iiber unsere Murkung
und Ongegend sich entlud, dass sich rings umber nur mehr der
Anbliek einer Wisle durbos. Die grossie Beschiidiguny, welche
dadurch aul dem ¥elde noch angericlitet wurde, erlitten die
Obsthéiurne, welche vam Sturme wngerissen , abgeknickt nud die
abrigen vom Hagel sa sehlinun sugerichlet wurden, duss sie theils
schon abgestanden sind wnd noch abstehen worden, s lisst sich
nicht schildern, sondern man muss es gesehen haben, um sich
eine Vorstellung von soleher Wuth entfessclier Elemente zu
machen. Der Niedevschlag anf die Bimme war so stark, duss
von der Seite, wo er herkam, die Rinde niclit/bloss am Stumme
usd an den siirkeren Aesien, sondern an allen, such an den
diinnsten Zsweigen, sogav an den einjilvigen Pllanzen in der
Banmschule abgeschile wurde. 8o weit daler dus Gewitter
seinen Lauf mil, solcher Heftigkeit nuhm. sind es nur noch we-
nige dliers, rechi slarke Biume, welche vorigen Bommer noch
solche Triebe machten, dass man hoffen kamn, sie allmilig noch
gedeihen zu sehen. So aber offnet der Anblick nach dieser Rich-
tmg dem Pomologen kein Feld m Beobachumgen, Wahrneh-
numgen nnd Erfahrungen.

Meine Angabe besieht sich daher auf solche Striche, wo die
Biume niclt fast yanzlich, aber doch immischin noeh sehr stark
verhagels, auch mehr oder weniger an der Rinde abgegehils und
sonst arg verwundet wurden. Iier lies sich wahenehmen, welchie
Obstarten, und unter dicsen wiederum welehe Obstsocten weicher
oder hiirter sind, Am weichsten zeigten sich die Steinobathianme,
besonders die Kirschen- und Pflaumen-Biume, die fast alle unter-
Jagen, und wenn, so nur noch da und dort an einzelnen Zvigen,
a Besser widerstanden die % 50 weil
ihre Aesie vor den der Wetterseile 2UL r:luf(’n Aesten Schulz
hatten, so dass sic, dirr an der einen und prin an der andern

4*
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Seile, gleich balben Biumen dastelien, welche nach Beseitigung
der abgeswrbenen Aesle mitunter einen gar sonderlichen Anblick
gewahren.  Unter den Kernobst-Biinmen hiellen die Junaexeu
Birnstémme weniger sls die Aepfil aus, und

anfallend st an den Birnpyramiden, dass der Hanptsiamm nach
Uben vielfillig abstand, wiihrend die Nebendste wieder aufleblen,
Solche Pyramiden bilden sich jetzt wider Willen zu unanselm-
lichen Kesselbiiumen aus. Vielleicht dass die Strenge des Win-
ters 1864 hiczu auch nocl beigetragen hut. Auch unter den Sorten
zeigte sich die Ansdauer gegen solche Einflisse verschieden. So
litien, um nur einige anzufithren, am meisten unter den Birnen:
Diels Butterbirne, W. Declauis B., Hardenponts W.-Butier-B,
Williams bon Chrétien, Duguesnes 8. Mundnez B., der Wildling
von la Motte. Unler den Aepleln: siimmiliche Ledertiptel, Pa-
riser Rambour- R)(’xldl\‘ Ren, von Ovleans, Carmeliter Ren,, Gold-
ren. von Kr Ren. Mehr wid den von den
Birnen: die Remtlcn, die Lunge grine Muskateller, der Punktirie
HYommerdorn, die Weisse Herbst- und die Holzlfarbige Butter-Birne,
Von den Aepfeln: die Luiken und die Steomer (Streitling) Arten
iiberhaupt, der Oberlander Himbeer-A., der Goldzeug-A., Rother
Kurzstiel, Muskat-, Champagner-, Gisdonker-Renette und sm
meisten die sehine und kostliche Ananas-Renstte

Was dic Behandlung der verhagelten Biume be-
triflt, so war sie vom hesten Erfoig bei den jingeren Biumen,
wenn die Wunden sogleich ausgeschnitéen md mit dor gewohn-
lichen Baumsalbe — von Kuhmist und Letten cte., nithigenfulls
wicederholt, iiberschmiert wurden. Es sctzte sich dabei der
Callus so reichlich an, dass die Wunden am #us-
seren Rand densclben Herbst noch grésstentheils
verheilten. Auf diesc Weise wurden vicle Acste noch so ge-
retiet, dass sie theils noch Blithenknospen behielten, theils im
Sommer 1864 wiedermn, und mitunter reichlich neue Bliithen-
knospen bildeten; nur gieny cin Theil der alten Blathenlmospen,
weil durch die Verwundung und Entblitierung der Zweige die Saft-
thatigkeit gehemmi wurde, noeh im Herbste mit schwachen Bliitlien
auf, was die Hoffnung auf den folgenden Ertrag noch mehr ver-
ninderte; Biaume mil sehwacher Triebkraft im Frihjahre erholten
sich durch sterkes Zurtckschneiden, Bei den grossen
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Bitumen konnte obiges Verfalren nicht angewendet werden, man
schnitt sie daher auf kurze Stumpen zurack, oder iberliess sic
geradezu der tretbenden wnnd heilenden Kraft der Natur. Letz-
teres bewshrte sich wls dus bessere, nicht nur, weil die der
Welterseite nicht i Aeste thell dieses
Jahr noch Friichte trugen, sondern mehr noch dadurch, dass im
Frithjahr und den Soomer iber die krinkeren und pesiinderen
Aeste reeht sichtbar wurden, und mithin, wenn die einen besei-
tigt, die andern dagegen belassen werden, bei soleher Nachhilfe
die Baume in (ragbarem Stande erbalten, wund bei richtiger Be-
niitzung der Wassersprossen mit frischom Iolze hinlinglich ver-
sehen werden konnten. Hs st diess auch eine Verjingung, nur
keine totale und desshalb vorsnziehen, weil dic Biume niclit der
Gefahr, im Bufte zu ersticken, ausgeselst werden.

Auf den Ertrag komnte cin golcher Hagel nur hochst nach-
theilig einwirken. Auch an den wminder beschidigten Baumen
litlen die Blithenknospen dadurch ungemein, dass sie theils go-
radezn weggeschlagen wurden, theils den Herbst noch anfgiengen,
und theils so gefroffen wurden, dass sie kimmerten, krankelten,
und im Frithjalr schwache Blithen rieben, welche keinc Frucht
ansetzten. Von den doch noch angesewten Frichten aher fiel
aus Mangel an Seftzofl der dureh die vielen Wunden zurick-
gehalten wurde, ein betrdchtlicher Thell wicder ab.  Allein
dennoch erhielt man bei dem oben angegebenen schonenderen
Verfahren noch einigen Frlrag, und was wohl noch melr Werth
hat, ist die besscre Aussicht aufs nichste Jabr, welche die nocl
erhaltenen Aeste mit ihrem chen Knuspenansalz gewdhren

Marchial, Ptarror Schefold.

y Asche gegen die Rebenkrankheit.

Nach dem Journal ,Scicnces pour touté versuchte, wis die
,Const, Oest. Zeit.* mittheilt, ein Weinbauer Asche gegen die
Rebenkrankheit, und zwar hei fiinf sehr kranken Stticken.

Emen dcra Btiicks fiberliess ich,* so spricht rier betreffende
f bt Landwirth, ,seinem Sehi , um iv zu
arbeiten, aber um jeden andern zog ich einen G-rabon von bei-
liufig Slo}l Tiefe, welchen ich mit 7y Maass gewdihnlicher Holz-
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asche enfillte, mit Erde iiberwarf und mit etwas Taubenmist
mengte.

Im niichsten Fritbjabr zeigten sich diese 4 Stocke kriiftig,
und dic gebildeten Trauben waren gesund und in grosser Mengo
vorhanden. Die Friichte blichen im normalen Zustande und ge-
langten zur vollkommenen Reife. Der finfte Stock hatte zum
Anfang des Fribjahrs ein ecleades Ausschen und wmachto ganz
schwavhe Triebe, welehe noch vor Eintritt des Sommers ncbst
den wenigen Trauben, dic sie erseugt Latten, durch das Oidinm
wvernichtet wurden,

Nicht weit von meinem damaligen Aufonthalte bofand sich
cin Spalier mit einer Bretagner Rebe besetzt. s war dies ein
Exemplar von einer immensen Ausdchnung, aber arg erkraukt,
so dass die Trauben, wolche im Frihjahr sich stets in grosser
Menge bildoter, seit mehrern Jahren nicht zur Reife gelangen
konnten, Das Oxdmm verschrte dic Trauben schon vor der Zeiti-
gung. Der Stock war schon zum Feuer bestimmt, als ich den
Rath gab, ihn mii Asche zu behendeln. Dio Anwendung de;
sclben rottcte iha das Leben, wofilr er sich dankbar zcigte, in-
dem er cine Menge der schi Trauben zur
Reife brachte.

Diescn Erscheinungen folgten dic umwohnenden Winzer, wie
leieht zu begreifen ist, mit grossem Interesse, und es ist auf der
ganzen Bretagnischen H'\lbmsel in diesem Jahm die Asche gegen
das Oidium angewendet worden, *

Nachschrift. Aus dieser Erfabrung sowobl wie aus den
Versuchen mit Kartoffelasche bei Kartoffeln, welche darnach chen-
falls keine Spur von Krankheit zeigten, wikrend andere daneben
krank waren, leuchtct hervor, dass wahrscheinlich cin eingete-

tener Mangel an Ioslichen Mineralbostandtheflen (Aschen]
theilen) des Boduns bei ciner ouch sonst gowdhalichen Zufule
von ischen Nihrstoffen eine solche Schwiichung des Orga-

nismas zur Folge hatte, dass die Pilzbildung und die dadurch
verursachte Verbrei:\mo der Krankheit in bedcutondem Grade
aufzutveten im Stande war, was sicher nicht geschehen wiire,
wenn alle Nihrstoffe in gehdriger Menge und richtigem Verhilt-
niss und besonders in gehirigem Zustand der Loslichkeit und
Assimilivbarkeit vorhanden gewesen wiren. E L
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Verwundung beim Schneiden kranker Reben.

Narh dem Journal Q'Agric. prat. hat ein Arzt in Frankresch
eine Bocbachtung gomache, welche van den Winzern beherzigt
worden sollte.  Derselbe hat nimlich cinige Arheiter behandelt,
welche sich an der Hand oder den Fiissen verwundet hatten, als
sic Heben schnitten, welche von der bekannten Krankheit befallen
waren. Die Wunden zeigten dabei so bedenkliche Erscheinungen,
dass man denken sollte, dor hei der Rebenkrankheit auftretendo
cigenthimliche Pilz sci n dic Wunden gedrungen und habe sehwerc
Storungen verursacht.

Einige Wunden wurden brandig, bei andern zeigten s'ch sog.
Schwimmehen (Oidinm albicans). Wenn auch die wenigen Fiille,
welche bisher beobachtet wurden, micht geniigen lrmen, dus
Trtheil diber diese Sache festzustellen, und Iirthwm und Tcber-
treibung obwalten mag, 5o kann os doch nicht schadon, wenn die
‘Winzer, welche crkrankte Hoben zu schuciden haben, dahei dap-
pelte Vorsicht anwenden.

(Wochenbl. des T.. ¥. in Baden 1864, pag. 92.)

Der Secatenr von Corny in Troyes.

Durch einen giinstigen Zufall in den Besita einer solchen
Scheore gelangt, halte ich es tur Pflicht, dieses ganz voraitgliche
vielleicht uniibertreffliche Instrument ¢inem Jeden, der sich mit
Obstkoltur oder Gehdluzuche erc, beschiftigt und es noch nicht
kennt, wuf’s Angelegentlichste zu emptehlen,

s gentigt diese Scheers fust allen an dergl. Instrunente zu
stellenden Anforderungen, sie ist cinfach comstrniet, macht cinen
glatten Schnitt, ahne mu quetschen, und st von so vorziglichem
Material nnd so dauethaft gearheitet, dass jch nuch unausgesets-
tom, fast fyjihrigen forcirten Gebruuch nicht nathig gehabt habe,
sie nur ein einzgesmal sehiifen zu lassen oder eine Roparatur
an der Feder gehabt hitte. Wakrend meiner vieljihrigen Praxis
sind mir schneidende Instrumente der verschiedenartigsten Con-
struction und Qualitit durch die Tlinde gegungen, aber keines
derselben hitte mich v 1l kinnen, es &ffentlich zn em-
pfehlen. Ich kenne den Verfertiger nicht, aber es driingt mich,
ihm hicrmit Gffentlich fiir den unserer Sache geloisteten Dienst
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zu danken und seinen Secatcur jedem Collegen oder (fartenlieb-
haber wuf dus angelegentlichste zu empfehlen.

Vielleicht unternimmt¢ es das Pomolog. Fnstitut in Rentlingen,
dies Instrument fcht zu verbreiten. *)

Jera, den 27, Novbr., 1864. E. Maurer,

Neues Gitterwerk fir Spaliere und Einfassungen,

Die Art von Gitterwerk, die wir heute empfehlen, ist sehr
einfach. Sie besteht aus eisernen Pfihlen, in welche Lécher

5 Figa

& 2 a aﬁ

gebohrt sind, durch die Drihte gespannt werden, welche durch

Halter angezogen sind. Das Ganze ist durch Figur a versinnlicht.

Ist das Gitterwerk dermassen hergestellt, so dient cs sehr schon

zur Aufrich von Spali und zu Apfelcordons in einer oder

zwei Reihen, indem man auf die Tisendrihte vertikale Stibe in

grisserer oder geringerer Entfernung anbringt, kann das Gitter
au allen miglichen Arten von grosseren Einfassungen diencn.

Was aber den Hauptverdienst dieses Systems aus-

macht, das ist die Billigkeit und dic Leichtigkeit, mit der

es herzustellen ist, welche cs jodem Grtmer erméglicht,

dicses Geschiift sclbst zu verrichten. Die eisernen Pfihlo

(Fig. b) sind an ihren untern Enden von rémischem Ce-

| ment umgeben, dessen Form eine konische ist und dessen

| Umfang sich nach der Hohe der Pfihle richtet. Man kauft

Figh|  dicsc Pfable mit dom Cementfusso, und zur Avfrichiung

derselben goniigt es, Locher zu machen, die Pfihle mit

2\ ihren Cementfiissen hineinzustellen und cinfach mit Exde

zu umgeben, Solchermassen bedarf man keines Mauvers

und die Pfihle kénnen doch so gut befestigt werden, dass es

unmbglich ist, sie herauszureissen, Die Haltbarkeit des romischen
Cementes in der Erde ist aber, wic bekannt, eine unendliche.

*#) Bs sind solche Scheeren direst von Troyes bezogen wu 3 . 30 kv, das
Stiiele im Pomol. Tnstitot jetzt vorrithig, und kbnnen wir obiges Lrthenl voll-
kommen bestiitigen,
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Dieses Gitterwerk, das so solid und danerhaft ist, kommi
aber nicht theurer zu stehen als ein ganz gewshuliches aus Holz,
Der Preis der Eisenpfiille wechselt von 33 Ct. bis 1 Fre. 25 Ct.
je nacl der Héhe derselben, welche fir cinfache Apfelcordons
0m 50 und fiir Spaliere und Winfassungen 1™ 30 bis 2 Meter be-
triigt. Fiir die Letstern kosten dic Vertikallatter zu 0= 10 Di-
stanz 1 Fre. der laufonde Meter.

Der Erfinder dicses Gitterwerks, Hr. Pécheur Sohn, Rue
grande Nr.24 zu Fontenay-aux-Roses an der Scine, wurde bei
der Obstausstellung gu Paris anno 1862 mit ciner gilbernen Me-
daille und ebenso noch bei den Ausstellungen in Versailles, in
Beaune und in Déle mit verschiedenen Medaillen belohnt. (Nach
der Revue hortic. 1864 N, 21.) A, Ferlet,

Mittheilungen fiber eine pomol, Reise im October 1864,
Vor Ed. Lucas,

Nach ziemlich vollendeter Obsternte entsprach ich mit grosser
Freude einer Einladung zu der am 14, October zu erdffnenden
3 nach B hweig zu kommen, um so mehr als
ich hoffen durfte, dort in stetem Verkehr mit Dr. Engelbrecht
und den ehenfalls eingelad Herren Superintendent Oberdieck
und Baron von Bose einige recht lehrreiche Tage zmzubringen.
Da ich zugleich vom Vercin fiir Gartenbau und Botanik in Céln
zu der dort stattfindenden Ausstellung von Friichten und Blumen
aller Art ebenfalls eingeladen worden war, so machte ich einen
Tmweg, um zugleich auch diese Ausstellung zu besichtigen.

Mein Weg fiihrte mich zuniichst nach Stutigart. Dort
hatte die stidtische Behdrde in Gemeinschaft mit dem Gewerbe-
verein zur Einweihung der sehr schonen und geriumigen neu er-
richteten Markthalle in derselben eine in der That achr schéne
und reiche Ausstellung veremstaltet.

Die Mitte des grossen viereckigen Raums war durch den ge-
schickten Landschaftsgiirtner Wagner in Stnttgaﬂ in eine rei-
zende Anlage in nahlrhchem Styl umgewandelt, in welcher Gruppen
mit den gchd; der Blumistik mit einzeln ge-
stellten seltenen Gewdchsen aller Art abwechselten, wihrend
dichte Gruppen von Griinp das Bild bl Liings
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der Fenster waren Tafcln und Stellagen angebracht, worauf die
Obstsorten, abgesehnittenen Blumen, Gerithe, Bicher, Pline ete.
aufgestells waren.

Wir betrachten dic Triichte cin wenig. Am Fingang rechts
war die erstc Ausstellung, die avs etwa 140 Sorten bestchende
nach Familien geordnete Cellection des Pomologischen Instituts
in Reutlingen. Da schon am 23. Sept. eingelicfert werden musste,
waren die Frichte g Leils nicht vollig ausgewachsen. Meork-
wiirdig war, dass diesen Herbst dic Sommer-, Herbst- und Winter-
{riichte vielfach zusammen ausgestellt werden konnten. Von we-
niger verbreiteten werthvolleren Ot bemerken wir in dieser
Sammlung: Virginischer Rosen-A., Purpurrother Agat-A., Somm.
Zimmtapfel, London Pepping, Grimling von Rhode Island, Northern
Greening, Pfingst-R. (R. Pentecote), Langer Bellofieur, Voll-
brechts Borsdorfer, Malapias, Bullocks Parm., ITerefordshire
Parm., Kénigsfleiner, Hawthornden, bliihender Taffet-A., Klei-
ner Langsticl, Reutlinger Bromnupfel, Winter-Citronen-Apfol; von
Birnen: Ida Miiller, Bsperine, Souvenir Favre, Albrets But-
terb., Goubaults Buiterb., Millets B.-B., Delices e Lovenjoul,
Mertrichs Bergamotte, Broom Park, de Spoelberg, Laura
von Glymes n.a. Ausserdem waren Modelle meiner neu constrairten
Obstddrren und von Klemm in Pfullingen ein Sortiment seiner
Lederstreifen znm Anbinden der Biume und die schr cintréigliche
und recht gute Grine Einbecker Karfoffel, welche von der Krank-
heit beinahe villig freigeblieben war, ausgestellf.

An diese Collection schloss sich die vicle sehr schine und
gute Sorten enthaltende Sammlung des Apotheker Fehleisen von
Reutlingen an, welcher das Ichenhcimer Sortiment folgte. Dag-
selbe war in der That sehr schin. Ein von Anschen sehr
schiner Apfel war der Tiyoner, aus dem Thurgau stammend und
wohl noch nicht beschricben. Die SBammlung sah sehr gut aus,
wenn auch otwas zu bilderreich, da suf jedem einzebien Et-
quett das Hohenhei Schl hi bgebilder war. Die
Sammlung enthielt 190 Apfel- und 50 Birnsorten. Eine dor be-
dentendsten Sammlungen war die von Handelsgiirtner Neuner,
welcher einige Kisten sehr schiner Friichte aus Frankreich be-
zogen und ausgestellt hatte. Unter diesen waren manoigfache
1dentitiiten und mehrfach dieselbe Borte unter dreierlei Namen
vorhanden. Grdssere Sawmluugen hatten noch aufgestellt: die
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Kinigl, Hofgirtner in Stuttgart und Cannstadt, welche schr vieln
nevere Sorten cnthielten, besonders sehr schine Exemplare des
General Tottleben ; Stofan Bichsler, Hindelsg. in Stubtgars, Stadt-
ruth Bssig in Leonberg, der Gartenbuu-Verein in Hall —sehr schine
Collaction von 104 moist richriy benammten Sorten — Apotheker
Hoser in Heilbronn, Pfennig, Baumgirmer in Reuslingen, Hof-
géirtner Koch in Schwieigern, Mauerhan, Tandelse, in Berg, welcher
auch theilweise Obst aus Frankreich batee, Joh, Miller, GAriner in
Stuttgart, Schultheiss Occhsle in Loffenau, €. Schickler, Kunst-
und Handelsgivtner in Btuttgart — besonders dic Neuo Stutig.
Butterbirne, einc von demselben aus Samen erziclto sehr edle frithe
Terbstbuttorbirn, und ein schénes Obstsortiment von Hermn Par-
datscher in Meran in Tirol. Der Giiterbesitzerverein in Stuttgart
hatte eine ziomlich umfassende Sammlung von Qbst und Trauben
ausgestellt,

Im Ganzen sollte dicse Ausstellung mehr eine Schuustellung
als eine wissenschaftliche Auestellung scin, da fiir Berichtigung
von falschen Benennungen nichés gethan ward; @brigens bot die-
sclbo ungemein viel Sehenswerthes dar und war fusserst reich
an Abwechslungen und schinen malerischen Bildern.

Meine Reise fithrte mich nun nach Frankfurt a. M., wo ich
Sonntag den 2. Octbr. ankam und sofor die dartige Ausstellung
besuchte. Dioselbe fand, wie im Octsborheft des 10, Jahrgangs
der Pomolog. Monatschrift berichtet wurde, in dev sebr geriiumigen
Lederhalle statt und war in der That schenswerth. Zwischen der
vor 2 Juhren hicr stattgehabten Ausstellung, die ich anch zu be-
suchen Gelegenheit hatte und der letsten war ein grosser Unter
schied und ein schr bedeutender Fortsehritt hemerklich. Die
reichsten und schnsten Sortimente waren dic von Dr, Zimmer in
Frankfurt und & 1 1 Ledé in Geisent

Wiheend in der Stuttgarter Ausstellmg die aus Paris bezo-
genen Friiehte die dentschen Produkte meistens iiberragten, waren
hicr die d h jedonfalls ebensa vollk und schiin ge-
bildet, auch in der Reife so weit vorgeschritten, wie das franzésische
Obst.  Ucbrigens wird die Sucht, nur grosse und prachtvoll ge-
bildete Friichte zu zichen, sclbst anf Kosten der Giito und Hali-
barkeit, woll nicht zu lange dauerr und wir werden uns bestreben
missen, nicht nur moglichst vollkommenes, sondern auch még-
lichst edles und haltharcs Obst zu produciren.
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Diese genannten deutschen Collectionen hatten daher jeden-
falls gréssern Werth als die durch allerlei kimstliche Mittel und
reiche Zufuhr von fliissigem Diinger erzielten Riesenfriichte der
franzisischen Ziichter, da erstere sicher eher ihren vollen Wohl-
geschmack erhielten, als letztere. Viele Birnen kimnen eine Ver-
grosserung der Frucht ohne Schaden fir ihren inmeren Werth
ertragen, allein bei unseren edlern Aepfeln ist es anders. Der
in dem Gppigen Boden von Botzen erwachsene Borsdorfer (Ma-
schansger) ist weitaus nicht so gat, als der kleine Borsdorforapfel
aus der Leipziger Gegend und eine kiinstlich zu ciner besondern
Griisse gesteigerte Orleans-R. verliert namhaft an ihrem Aroma.

Es war mir leid, in der wirklich reichen Frankfurter Aus-
stellung aur 13/, 8td. subringen zu kénnen, meine Reise musste
forigesetzt werden und dic mfichste Station war Geisenheim, wo
ich die henlich gelegenen Giirten des Herrn Gencraleonsul Ladé
besuchte. Der Obstgarten desselben ist ein wahres pomologisches
Paradies. Alle Biume sauber und dauerhaft und g
voltkommen richtig bezeichnet, bietet dieser Giarten ein Husserst
reiches Sortiment von Obxtsortcn aller Obstarten dar und die
meisten in mehrfachen und in hi Er-
ziehungeformen.

Da in einer der niichsten No. dieser Hefte eine ausfithrliche
Beschreibung des Lodé'schen Obstparks nebst Plan mitgetheiit
werden soll, so will ich nur erwihnen, dass der Obstertrag in
diesem Jahre, dem 3. Sommer der Anlage, ein schr reicher und
zupleich sehr ausgezeichneter war und trotzdem dass der Boden
ein zicmlich hitziger und viel grobkdrnigen Sand cnthaltender,
traf ich dort Friichte von einer ganz ausgezeichneten Vollkem-
menheit und Schonheit. Durch fleissiges Giessen und Umlegen
des Bodens um die Bdume mit kurzem Diinger oder Lohe waren
besonders, sowie durch den sehr piinktlichen Schnitt, diese schinen
Resultate erzielt worden. Anstatt man sonst, besonders auch im
Jahr 1863 mit einem sehr starken Holztrieb zu kimpfen hatto
und das Pinciven statt den Trieb zu schwichen, gar hiufig nur
das erncute Austreiben dor Knospen zur Folge hatte, wodurch die
bereits abgelagerten Reservestofic wieder in Thatigkeit kamen,
war hier cin sehr gemissigter Holztrieb, dagegen emc vnrkhch
stark de Neigung zur Fruch hark . Das
herrliche Klima des Rheingaus, die milde warme Luft, dic durch
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die Nihe des Rheins bedingte Luftfouchtigkeit fthten auf die
Schonheit der Firbung der Friichte, sowie auf die Feinheit ihrer
8chale und die Eleganz ihres Ansehens cinen sehr grossen Ein-
Huss aus und man konnte in der That nicht wohl irgendwo
schonere und wohlgebildetere Friichte sehen wie hier.

Von Geigenheim fubir ick mit der Baln nach Céla. Ea war
wmir leider durch dic Kiirze der Zeit nicht verginnt, manche fiir
die Obsteultur wichtige Plitze wie Bonn, Neuwied, Godesberg
W & W. 7u bewachen, was mir um so mehr leid war, als ich na-
mentlich die Baumschulen von Herrn Cohn in Bonn und die rei-
zenden Garten- und Obstanlegen von Herrn Ph. Engels in Gtodes-
berg gar schr gern besucht hiitte.

In O8ln hatre die dortige sehr thiitige Gesellschaft fir Gar-
tencultur und Botanik cine grosse Herbstausstellung veranstaltet.
An der Spitze dioses Vereins stcht Herr Medicinalassessor Ha-
mecher, welchem sehr tirchtige Kriifte wie Gartenvorstand Strauss,
Obergiirtner Maschmeyer, Gartendirector Nieprasch u. a. zur Seite
stehen, so dags hicr wohl etwas bedeutendes peleistet werden kann,

In dem sehr gerdumigen, hellen Concertsazl des Herrn
Dickopf, ebenfalls eifriger Pomolog und Gurtenfreund, war die
Ausstellung; leider etwas vom Contrum.der Stadt sbgelegen und
daher picht so besucht, wic es diese schime Ausstellung werth
gewesen wiire.

Reiche Bl parthieen hgelten mit G dnden der
Eunst und seitwiirts und anf den Gullerien war auf grosson Ta-
feln das Obst aufgestellt.

Einige der vorziglichsten Sortimente konnte ich genauer
durchgehen und kann fiber diese uuch einiges mittheilen. Die
grosseron Collectionen, welche zugleich auch priimiirt wurden,
waren die folgenden: die des Chev. A. de Bisean d’Hauteville
in Binche (Belgien) eine Bammlung von mindestens 150—180
meistens neueren und neaesten Birnsorten, welche hichst interes-
sant und pomologisch werthvoll war; die des Herrn Vercinsvor-
standes Hamecher aus Céln, schr viele pomol. Schiitze enthaltend
und namenilich auch die von v. Mons ihm zu Ehren genanate
Beurré Hamecher, die Sammiung des Herrn Theiler aus Basel,
die neben viel schinem und gutem Obste doch anch manches
enthehrliche und hie und da einc Sorte unter zweierlei Namen
enthielt, die Saummlung eines sehr verdienten Veteranen der deut-
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sehen O , des Herrn Gartendi Funke in Salm Dyck,
die Collection des Herrn Fabrikbesitzer Uhlhorn in Grevenbroich,
in welcher eine vorziigliche Answahl werthvoller T'afel- und Wirth-
schaftsobstes, besonders einc reiche Auswahl vortrefflicher Apfel-
sorten zu finden war, worunter z. B. Prachtexemplare des Corn-
walliser Nelkenapfel, dessen Giite und Fruchtbarkeit der Herr
Ausgteller sehr rithmite, sich befanden. Andere erwihnenswerthe
Sammiungen waren woll noch die der Tlerren Lehmann in Adena,
N.Baumanu in Bollviiler, Tlugo Frensdorf in Ruhrort, H. Masch-
meyer (Villa Oppenbeim) in Coln, Organist Mischen in Beelitz.
Die vorziiglich hiiufig vertretenen Obstsorten mochten etwa
sein: Pariser Ramb R. (in 3 hen Abiinderungen), Pur-
purrotber Cousinot (sehr haufig), Weisser Winter- Caly., Lung-
sons Sondergleichen, Orleans Rein,, Engl lx:)h]ptppmg, Pleissnor
Rambour, Edelt d fer, Zwichelb rfer, 5 Rib-
ston I, eine Menge Grauc Reineiten (Rabau gen), dic schine
Mensers rothe Rein., Goldparmine, Champagner R., Schicks rlivin.
Landapfel, Rother und Gelber Stettiner, Carmeliter R. und eine
Menge besserer Steeiflinge. An Bimen war die Ausstellung schr
reich und es lagen in sehr schinen Exemplaren die meisten dor
ans Belgien und Frankreich bei uns eingefithren bessern Sorten auf.
(Portsetzung folgt’

Deutscher Pomologen-Verein.
Die gegenwirkigs Mitgliederzahl betri
lidschen Grenzen geordnet wie falgt: An]x it 4, Baden 10, Bayern 30, Braun-
schwelg 15, Bremen 1, Frankfurt n. M Hambnrg 3, Hannover 18, Hessen-
Dapmstadt 6, Hessen-Homlarg 1, Iossen-Kassel 7. Lilberk
und Strelitz 7, Nassau 12, Oesterreich mit Ungamn und
Proussen 147, Rense-(ireiz 1, Kumgrnmn Sacksen 6, mdnsen chmsr 7, Bad
Meiningen 2, Altenburg 2, MchsenL b
Behwurdhurg-Sondershausen 2, Waldeck
land: Frankreich 1, Holland 2.
Beit der Jeizten an alle Veruu—Mltg“eﬂer unt
zeige sind his 25.
unter obiger Zahl noch nicht inbegrifen mnd Stenzel, Th., Placer in Nutha bei
Zerhat-Anhalt; Glofka, itzer, itz bed Consadt i
Kuntzen, bei iittel ; Miillerklein, B Lnrlslaﬁb
am Main; Schober, J.H., Advokat und Uu\‘ahl‘mlzﬂr, Utreeht; Siemens, Oberamt-
mann, Lutier, .uz IxugL wmmbug Kunstgartner, Schmetzdorf bei Bernav ;
Tiei Taden; v. Wirsing,

Freiherr, quur, J_uﬂmgshnrg P!nd:b‘rgu' Antor, Enas, OCber-Oesterreich,

50, Dieso vertheilen sich nach po-

€
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Als an ibrem fritheren Wohnort unbokannt kamen cinige Berickte unter Kren
bend guriick wnd swar vou M, Beyer aus Filrstenwalde, Schinfeld in Grawsow bei
Potedam, und crzuche joh diese Terren mm gefillige Angulo ibrer gegenwiriigen

Adressen, Der Geschiiftsfiitrer: E, Lucas.
Pomologisches Institut.
Der Frilljahrs- und {Carsus fir

eowic das fiir die Lek 1t wal
6. Mira 1885 und kaben die neu eintretenden Ziglinge den b, cinzutreifen.

Vorgetagen wird im Frithiahe und Rommer 1863: Allg. Gartenbsy, Gemiise-
ban, Spec. Thell, Obsthan und Baumschnitt, Pomelogie, Weintau, Landschinfts-
garinerel, Encyelopiidie dor Landwirthscha®t (Forts.), Goognosie, Botanik, Geo-
metrie, Buchfiikrung, Zeichnen.

den

Aufnatme und Bewegung des Nabrupgssaftes. In einer Sitzung des natur-
issonschattlichen Vereins 2u Grats weighe Ieer Prof. Unger tber die Saitleitung
in den Pilanzen, dass die Aufoalwe und Fortihruog des ercten Nahrungesafies
sich nicbt vollstinilig durch dis Diffusionsgesotae erklicen lassen, duss aber auch
dic durch Professor Béhm sufgestellie Theoric, nach welcher der Lufdruck dag
Steigen des Saftcs bewirke, vicht hineelebt, nm wile Phinomsae bei der Saftver-
theilung der Pflanzen zu erkliren. Drof, Ungee sicht, waf Versuche gesritat, in
der Einsangungafihigkeit der Zellonmemlbran die oinzig mliissige Ursacke, aus der
sich alle auf Saf iglichen Erschui ergeben. Nicht
die Capilaritit der Gufisse, mich der Diffusion der Zellfiissipkeit, ebensowenig
die Ssugwirkung der Transpiration bewegen den robon Naltungssaft von der
Wurzel bis zu den Gipfeln der hichsten Bivme, sondern die Anzichungskraft des

ir Wasser und wiisserigo Lisungen, welche in den fussecst Kletnoa
Zwischenrfomen dieser Substanz sieh fberall leicht und rasch verbreiten, wo
Elementarihieile vorhanden sind und sich gegonscitiy beriibren, Es ist alsc gleick-
sam das mehr loblose Gerilste des Panzenkiepers, das za dieser wiohtigen Munk-
tion berafen ist. Nach Dr. Regels 00, 1562

Die Palmfasern (Reste von der Palmbutfabrikation ans Carlndovies pal-
mata) haben sich sowobl zum Anlinden dor Rehen wie Spalierbiume, als anch,
vorher gut eingeweicht, zum Rinden bei Veredlungen, busonders Ablactirangen
schr bewdlirt, so dass dieses Dindematerial Lei soiner grossen Billigheit (1 Pfd.
7 ke = 2 Sgr.) alle Empfeblung verdient.

Als Qculirverband fiir junge Olstl w e w. werden jetzt
mit nambatten Frilg schmale Streifen der Blitter des lmhrkolbem (Typba major),
welche Pflanze in unsoren Stimplen Gberall z2u finden, verwendet, Man schneidet
dio Blitter im Herbst, trocknet sie an der Luft und hebt sie dann tracken auf-
bewalirt bis sur Oculizeit suf, Auch znm Umbinden vou Ballotts ist dieses Gray
sefir gut s Ersatz dex Weiden zo gebrauchen.

Obstertrag fn Wiirttemberg 1863. Nach den Berichien des stafistisch-
tapograpbischen Bureaus war der Obstertrag in Witrttemberg 1863 1,7:
Kernobst und 596,000 Sti. Stelnobst. (24, Simei ist gewshnlich
gewicht). Der 10jihrige Durchsclinit der Jubre 1853—1862 ist beim Keragbet
4,297,995 Sri, und Steinobst 1,724,900 Sri.

ume wie Ras




84 XII. Kurze Notizen. Personalnachrichten,

Bemerkungen fiber dem Honigthau. (Aus der Gartenflora 1864 Beite 42.)
Nach meinen Becbachtungen wird der Homigtheu hiufiger von den Blattern
ausgeschwitet, als dass er in Folge von Blattiguson und durch diese entsteh. Ich
Lalte den Honigthsu in vielen Fillen fiir cine Absonderung desjenigen Zucker-
gehalts der Sfie, welehon die Pilanzen nicht durcl die Blithe ver-
arbeiten und aus ihrem Organismus entfernen kfnnen. — Zu dieser
Annebme bowog mich die wiederholte Boobachtung, dass im Schnitt gehsl-
tene Lindenbiume, welche aie zur Bilithe gelangen kinnen, eine
solche Menge von Zucker i dass derselbe
von den Bdumen fillt wnd suf Brettorn sufgefangen und von diesen in Gliser
geleitet worde, soweit er nicht von Insekten versehrt wer. Blibende Linden
zeigen 7war auch Hoigthau, doch habe ich ihn mie sn sebr voliblihenden ber
suerks, wozu fch, zwischen Linden weohnend, die beste Gelegenhelt hutte. J.

Nachschrift. Diese Beobachtung unseres verchrien Freundes Jeeger ver-
dient jedenfalls Beachtung; ob er vollkommen Recht hat, ist mir noch nicht ganz
klar und ich habe den Honigthau ohne Unterschied bei alten, wie jungen Hola-
gewicheen der verschicdensten Art beobacldel und rwer immer nach mebreren
sebr heissen und trockenen Tagen und besondors mach thauarmen Nicbten. Es
ist 1eoht wohl exkliiclich, dace die Shfto denn comcentririer sind und dadurch
anch sugleich zuckerreicher, und als unendlich feine Zuckerirspfehen ane den
Foren ausgeschwitzt werden. Dass dasn Blatiliiuse sich hier, wo fiir sie reisklich
der Tisch gedecktist, sehnell einfinden, sich in-{0izakl und ungleublich schnell ver-
sachren, st eine Erscheinung, die sich in der Natur such bei andem Insscten
gor biufg vorfindet; aber dass die Blaiiuse dic Broeuger des Honigthanes
witen, wie es besonders von Forstlevten behaupiet wird, kann wolil gewise micht

als richtig und wahr gelten. EL
Battenvumlgnn; Um Ramm mittelst der Fallen kudn. U flngen empfehlen
susser dem Koder einige

Tmpfen von Oleum ligni Rhodii, das jede Apotheke verkauwt, in die Falle trdu-
feln zu lassen. Es soll dics eine vorziiglich gute Witterang goben, welcher die
Ratten eifrigst nachgehion. (Bad. Wochenbl. 64 p, 143)

Ausstellungen 1865, Im September 1865 findet zu Erfurt der 2, Congross
dentscher Giirtner, Botaniker und Gartenfrennde statt, und zugleich eine allgem,
Ansstellung von Gemiise, Obst, Blumen, Gerdthen u. & W., und sollen zahlreicho
Preise dabei zur Vertheilung kommen.

In Wiirzburg veranstallet der Frinkische Gartenbauvercin 7.— 9. April eine
Avestellung von Blumen und andern artenprodukicn,

Personalnotizen.

Herr Superintendent Oberdieck wurde von dem freien Deutschen Hochstift
i Githebaus in Frankfort a. M. zum Meister und Ebrenmitglied ernannt,

Der seitherige Kgl. Gartenmeister Borchers wurde zum Kgl, Garteninspectar
befirdert,

SRR S



Gestreilter Deaitdin.

Farbendenek v W Buiseh, Stully.
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Gestreifter Beaufin, Striped Beaufin Lindl,
it Abbildong.

Durch Herrn Generalconsul Ladé in Geisenheim erhielt ich
vorigen Herbst einen Apfel, wolcher einen ganz verketzerten un-
richtigen englischen Namen fiihrte. Derselbe ist von Lindley zu-
ersi. untor obigem Namen beschrieben worden, Der Catalog der
Hort. Soc. fithre 3 verschiedenc Beaufins auf, Beau heisst Stutzer,
galanter Hexr, fin bedeutet tnser foin und ist os woll sicher
bosser, den englischen Namen Boaufin beisubehalten als ,Gee
streifter foiner Stutrerapfel* zu sctzen.

Lindley sagt duriiber, es stamme diese Sorte aus Norfolk
und gei eive vortreffliche Varietdt; die Frueht sei sehr gross und
habe oft fiber 12 Zoll Umfang; der Kelch grose, offen, tief lie-
gend, Stiel kurz, tief eingesenke; Schale grém, spiiter golbgran
durchsus mit prichtigen rothen Streifon bedcekt; Fieisch weiss,
angenshm sinerlich; hils bis Mai (Lindl MTatoch. p. 401).

Hogg fihrt p. 343 den Lindl, Namen muf, aber als Syn.
zu ,Striped Beefing®, was wohl dassclbe bedeuten wird, Tr nonnt
diese Borte einen der und hesten Kiichenip
— wozu bekunntlich in England fast alle grossfeiichtizen Sorten
geziihlt werden — und giebt die Reife von October bis Mai an,
Hier war ¢r im Decernher schr gub und jedenfalls einer der bos-
seren. Ramboure. Der Baum wachst nach Hogg sehr stark und
triigt sehr veichlich, was anch Herr T. Ladé beetiitigt.

Hogg berichtet ither die Abstammung dieses prachtvollen
Apfels, den ich fir cinen der allorschinsten, die ich je gesehen,
erkliven muss, dass er von Georg Lindley eingefithrt worden sei,
der ihn in dem Garten von W. Growe in Lackenham bei Nor-
wich aufgefanden habe. Er gicbt obiges Maass ehenfalls an und
sagh, dass er 127, Unzen gewogen habe.

Hogg erhiclt 1847 Reiser dieser Sorte und verbreitete sie
in dic englischen Baumschulen,

Norfull Bemifin, schéner vou Norfolk, ist ein &halicker, aber
doch sehr verschiedoner und kaum halb so grosser Apfel.

Wir glanhen desen prachtvollen und recht guten Apfel nicht
genug empfehlen zu konnen.

Edelreiser das Stiick zu 30 kr, konnen durch das Pomolog.
Institut bezogen werden. Ed. Lucas,

Tuasirirte Menntabonie. 1305. &, Hah 5
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Oberdiecks Reinefte. * (Luc.) **¥1 Winter.

Dicse nene wid vorzigliche Einfarbige Reinctte (Pl Wir-A,
IX. 1 &) fand ich nicht weit von hier (bel Cannstadt) als Sam-
ling. Eiuc ausfiibrliche Beschreibung sofl das Handbuch im 6.
Apfelhefr bringen. Hiev will ich nur vorliufig kuye Nachvicht
duven goben, dass Terr Superintendent Oberdieck, welchem ich
eine Prucht im Januar d. J. schickte, die Widmung gerne ange-
nommen, Derselbe sagt in scinem Schreiben, duss es eine sehr
gefillig geformte , werthvolle Frucht sei, deren (eschmack edel

sei, doch ctwas mehr gewiirst sein kimne, was aber bei eintre-
tender Cultur des Mutterbanmes, der jetst zwischen Ziergestrinch
steht und dadureh im Boden sehe benuchrheiligt ist, und nament-
liek in einem wirmeren Jahrgang, sicher cintreten werde.

Ich finde den Geschmack dieses Apfels Ausserst angenehm,
er hat ein gelbliches, sehr miirhes, saftreiches und mild siiss
weinsiuerliches Fleisch mit etwas quittenartigem Gewinz und
wie die bald 7u gebends Abbildung zeigen wird, ein schy schbues
und edles Aeussere.

Tisiser wie junge Biume kénnen erst 1866 abgegeben werden.

EL
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S
3

Neuers Birnsorten aus Binche in Belgien.

Der ausgezeichnete Pomolog und griimdliche Forscher Che-
valier A. do Bisean de Hauteville zu Binche in Belgien sendete
auf die Ausstellng nach C3ln fm Herbst 1864 ein ausgessich-
netes Sortiment edler und meist neuercr Bimsorten; ich suchte
dasselbe anzokuufen, allein es war schon dariiber verfiist, Chey.
de Biveau, der von diesem Wunsch Nachrieht erhielt, sendote
mir im November 1864 norh 102 Sogten meucre Birmon; vom
dicsen sind 86 Sorten noel nicht villig reif (20, Fobr, 1863), dic
itbrigen konnten dagegen geprdft und fGber ihren Werth Natisen
gemacht werden. Tinige diesor Notizen folgen nun lier wnd
sollen in den miichsten Heften fortgesctat werden,

Teztiglich der Reifzeit musy ich vorawssehickon, dass aanche
— aber weitaus nicht alle — Winterfriichte viel vor der gewdhn-
lichen Reifperiade seifigton, woriiber Ch. d. B. anch in seinem
letzten Brief sehr Klagte und sclrich, wman werde fn Pebruar
kaum noch einige gute Birnen in Delgicn Auden.
oire Greg. ,Ende Dechr. Jan* Eine vortrefi-
XL 1 (3) ac. Fleisch sehr delicat, gang schmel-
zend, gritnlich, wins Kernhaus gelblich, roich gewiinat; Schale
griwm, mit gravem Rost angeflogen und punktirt. **! hat Aehn-
lichkeit mit einer Mannabirn; Anfang Dozembor 1864,

Doyen Dillesn. ,Ende Oct. — Dechr* VI, 1 (3) b,
EButterb. higli: bis Ant. Dechr., gute und sehr zu empfeblends
vollkommen schmelzende Fracht. Schale gelh mit feinem braun-
gelhom Rest siemlich viel angeflogen. ([l Hdb. No. 84

Fondante de Natl Esp. ,fast exquisit 25, Dechr, — 2.
Jan, vom Tochstamm, sehr fruchtbar XI, 2 . Rouss, Delivisse
Frucht vom schiinsten Ansehen; Schale goldgelb, 83, sehr sehin
Jackrath marmoritt und oft streifiy gerothet. Fleisch golblich-
weiss, dolicat, sehy suftreich von cinem an dic Forellenbirn erin-
nernden schr angenebmen Geschmack; veif Anfang Dechr. 1864,

Beurré d'Avemberg ,Febr. — Mirz% war Mitee Dechr.
vollkommen veif; diese stimmt micht ganz mit dem Handbuch
Nx. 167 XL 1 (3) b. Butterh. Schale gri, berostet und rostig
punlctirt ; Geschmacl: fhmlich der Wildl, v. Motte, leisch gelb-
lichweiss, unter der Schale griinlich, schmelzend mit efwas mandel-
artigem selr guten Beig k, aber nicht auffallend gewdirzt.

5
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Broom Park IX. 1 b. Berg. reifte Mitte Decbr. 1864.
Schale hassgoldgelb ohne Réthe, fein punktirt mit zimmtfarbigen
feinen Punkten, glatte sehr kemntliche Fruchs. Fleisch weiss,
gat, hulbfein, fein nuskirt, von ange hmack

Poire de Chassears Ms, yexquisite Tr., Dee., sehr frucht-
ar, bildet die schinsten Pyramiden, auf Wildlinge zu veredeln.*
XIL 3 (1) e. Flb, eine ganz vortreffliche Trucht vom allerersten
Rang, von sehr edlem der Beursé gris ahulichen Geschmack und
dem gleichen starken Gewiz, Schole gelbgriin, mit Rost fast
gans fiberdeekt; wiirde bei weniger Rost cine ,Griine Liangbirne*
sein,

Anm. , — ¢ gind Bemerkungen von Chevalier de Diseau.

Usher einige von mir beobachtete und erkannte
Apfelsortenidentitaten.

1. 1821 crhielt mein Vater ein Reis von Diel als -, Ge-
streifter Imperial® und mein Vater sowoll, als ich, glaubten
die rechte Sorte zu haben, so dass ich mich dagegen nuflehnte,
die von Oberdieck Dehauptcte ldentitat dieser Sorte mit dem
Alantapfel anzuerkennen. Tn diesem Jahve trug ein von Ober-
dieck erhaltenes Heis des ,Stssen Kenigsaptels® mehrere vall-
kommene Fritchte, dic gar keinen Zweifel licssen, dass ich diese
Sorte von Diel als ,Gestr. Imperial® hatte. Die Sorte dst schr
2u empfehlen, .

2. Oberdiccks ,Schilgens birnformiger Apfel® ist sicher nichts
anders als die Sorte, dic ich von Christ als ,Scidenhemdehen®;
von Dicl als ,Horsets Sehlotterapfel*, welcher letztere Name
viclnig ist, erhalten hube.

3. Dass der ,Rothe Wicner Sommerapfel* der ,Gestreiften
Sommerparmine® gleich ist, kann ich ebenfalls bestitigen,*) wie

4, dic Gleichheit des ,Grossen rothen Herbst-Faros® mit dem
Danziger Kantapfel“.

Belilz, im December 1884.

Gr. B. Miischen,

) La hat der Derr Verfusser den (Rothen) Wiener Sowmerapfel micht icht,
der voo dep Sowmerparmine gur sehe versclivden ist. Dagegen habe asch i
die Tdentilss von Schilgens birnformigem Apfel mit Horscts el gefunden.
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Pomologische Mittheilungen von Fr. Jahn.

1. Die Grine Tafelbirne. hu Octoberliefte der pomolog.
Monatsschrifs v. 1864 8. 517 nimme Herr Garteninspector Lucas
Bosug auf die in Hrn. Drofessar Koeh's Berieht iiher Gielitz 8, 49
ausgesprochene Vermuthung, dass die Rémische Schmalz
birne mit der im Ilustr. Handbuoh Il $. 208 vom ITra. Dber-
Torster Schmidt besehyicbonon Griinen Tafelbirne identiseh
sei und bemerks dagegen sehr treffend, indem er dicse Identitit
bezweifelt, dass schon der Name 4G riine Tafolbime* nicht auf
die gelbe, an der. 83, meist leuchtond gordthete Romische
Schmalsbirne passe, die allerdings in Thiringen und so aueh in
meiner Gegend am meisten als Prrstliche Tafelbirne und als
Franzmadame bekannt ist. Teh habe mich bereits im August
1864 in Koch's Wochenschrift dahin gedusserr, doss beide Biren
bestimmt, versehieden gind, will aber nicht mnterlassen, in diesen
Bliictern ehentulls hervorzuheben, dass ausser der verschicdenen
Fiirbung die Griine Tafelbime wnch eine anderc mehr kegelfse-
mige Gestalt besitat (nach welcher es nicht unwahrseheinlich ist,
dass sie, wie im Uluser. Handbuch hemerke wurde, die von Diel
beschriehene Ende Sept. oft aber frither reifende Tromputen-
birne ist,*) sio zcitign femer 14 Tage bis 3 Wochen frither als
die Rimnische Schmalzhire und hat gegen letztere ganz achmel-
vendes wohlschmeekendercs Fleisch und fhr Bawm eine ganz an-
dere Vegetation, in welcher Bezichung ich mur auf die versehic:
dene Furbe der Sonmerzweige hinmweisen brauehe. I, Ober-
firster Sehmids, welcher mir 1864 Wriichte sandte, die in dicsem
kithleren Sommer zu Anf. des Sept. reiften und welche mit der
Mecklenburger Champagnorbirne, unter welchem Namen ich dio
Birne fuiiher sah, gana dborcinstiomen, hat dieselbe im Tlustr,
Handb. guo abgebildet und beschrichen, dach fand il ihren G-
schmack nicht gerade mitskint, sondern die Sissighoit st mit of-
was Siiverlichem oder Weinartigem gemischt, was Diel oft, anch
bei Mangel an Miiskirtem, als Muskatellergeschmack bezeichnet

# Adim. 4 Red. Die Diel'sche Trompeteubitne besitze ich von Diel und
. hatte nach 1864 wieder mehvere Friichte, sie ist aber von Schmidts Gritner Tarel-
lirne, welélio ich gleichlalls yon Schmidt in guten Fritohten erbiell, ginalich ver-

! sohieden vnd in meinem Boden schr steinig,
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hat, indens er jedenfalls an die feine
gedacht haben mag.

2, Ueber punachirte Fritehite. Tnmeinen Bemerkungen
iber Friichte der Gorlitzer Ausstellung erwiihnte ich bereits, duss
die Friichte eimer auf cinem Stamme der Frahen Schweizerber-
gamotte mit anderen Sorten vevedelten Beurrd Bretonneau (Dr.
Bretommeau des Tlustr. Tlandb.), die vom Raume abgenommen nur
einfarbig griin sind, in einzelnen Exemplaren gelbe Streifen
seigten, lch bemerkte dies erst an den hereits cingecintoton
Frichten und es that mir leid, diese Firbung am Baume niclt
walirgenommen zu haben, dmmit ich das Holz bezeichnes hiitee,
an welchem sie gewachsen waren, um zu beobachten, ob das TTolz
selbst Leveits die Tahigkeit amgenommen habe, auf andere Stimme
aufesetzt, panachirte Frivhte 7 Ticfern oder ob der Saft des
Grundstammes nur aut die Frucht allein gewirkt habe. Tm dar-
auffolgenden Svmmer trug der Probeast wicder einzelne Friichte,
dpeh worde ich nichts von Streifen an denselben gewahr, aber
sie hutlen sich Gberhaupt nur unvolikommen ausgehildet, weil die
Witterung fortwihrend kithl war und ich muss desshalb weitere
Beobachtungen fir kiinftiy anfsy Das bereits Wahrgenom-
mene gibt immerhin den Fingerzeig, dass in solcher Weise ge-
streifee Varietiten cntstehen kilmnen.

Teber den vor miv im Nuste, Mandb. 10. Lieferang 8. 181
nueh Friichten, die ich vom flerrn Rath Dr. Loeper in Neubran-
denburg cmpfing, beschriebenen Mecklenburger Sunker-
.Apfe] zugleich die nachi e Bemerkung, dass die aus Hro.

Lﬂpen« Fiwweigen er/«)genun jungen :ir.umuhen, wie ich dios
un dem mit den Friichten & Holze nicht wah
men habe, sehr auffiilliy panachirtes roth wund griln gestreittes
Holz besitzen und auch die Blitter zeigen meist um die Mittel-
sippe heram einen deutlichen gelben Fleck. Diese Firbung ist
beim Junkerapfel noch stirker als an einer von Tlerrn Professor
Hennau in Liittich erhaltenen Reinette de Canada punachée, die
ich auch als Reinette panachée von Herrn Millet in Tilemont
werde erhalten huben. Da bei uns bis vor Kurzem nur der Pa-

ageiupfel, Diel VITL. §. 19, als panachirte Apfelart bekannt ist,*)
50 bin ich in Besorgniss, ich mige den letstgenanuten nochmals

fure des Muskacellerweins

fo o Api pan Tt e eebibuere goilie Holz

te Biitter.

i
sehi utl aneh ge
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als Mecklenburgey Junkevaptel beschriehen haben, dem obgle
Diel angibs, dass die jungen Ziweige theilweise gestreifr, theil-
weige anch nur einfarbiy braunroth sejen und ich an meinem voy
Liegel erhaltenen Papageiapfol nichts Streifizes walruchue,*)
so trug lewterer doch noch nieht wsl keun miglicher Weise
falsch sein. Denn es zeigh sowohl dic Abbilduny des Papagei-
apfels im Deutschen Ohstgéivtner, XIIL Taf. 5, streifiges Holz,
wie digjenige desselben im Jen. "ﬂvstmb., Sect. [, Lief. 15, zwar
nicht gerade Streifen am Huolze, doch den gelblichen Fleck in
Mitte der Blitter, md es bezeichnet nuelt Mayer in Pom, Tranc.
Lt IX. 8. 83 dag junge Thols als vorklich, gelh uud weiss
gostreift, wm Zjihrigen mehr, am filteren ni"ht mehe bemerkbar,
dbhnlich wie bel der Schweizerbergamottbirne.®  Wiewobl ferner
mieine Uniisszeichnung und Besehreibung im Ulustr, Hundhuch,
wie dic pueh denselhen von Dr. Liper empfangonen Triichten
im Jenacr Ohbsteab. von mir gegebene farbige Abbildung n Form
und Firbung eine von dem jm T. 0. G.; Pom. frane. und Jen.
Obsteab. abgebilderen Papageiopfel dovh wohl versehicdeno Frucht
vermuthen lassen, indem der Junkerapfel hiher gebaut und scine
Réthe incensiver und rusammenbiingender, weniger streifig ist,

50 will ich doch nicht unferlassen, yon meinen Wahrnehmungen
Mittheilung zu machen und die Emplinger von Plopfveisern deg
Junkecapfels wn einem nach weitoren Vergloiche dioser intores-
santen Variesit mic dem Pupugeiapfel aulzufordern.

Dass iibrigens dic Panachirung des Holzes an den betref-
fenden Arvten bald stirker, bald schwiicher sein kann, zeigen mir
2 junge Bawume der Frithen Schweizerbergamotte, die aus cinerlei
Holz erzogen wurden. Das cine Lesitat dic Streifen an allen
seinen Zweigen ausserordentlich stark, withrend sic an dem un-
deren nur undeuclich und nur noch au einem Theile seiner Zweige

wahrzunehmen sind. {Schluss folgh) e -

) Was ich von Dicl als Papageiaplel ehielt, zeigte auch in Hols wnd
Fricht fas aber-demuosh goviss dio rechte Sorte, die nur
dic ftrefion wioder vorloren hat. Dagegon crhicl ich von Iern Ober
Sehmidt den Papagelapicl mit noch schin gasteeiften Trieben. Dic gosireifien
Varistizen gehen umer Umsiinden auch in die Ussrten wleder znvdie

wnie z. B, mit dor Spiten Schwet
dancten sitzende Herbsthergamotss in Prucht und Holz zusiickgegnngen et, wio
mir guch bloss ein unierer Ast an der Gostreiften Magdalene i Fruehy nnd Hole
in die Giriine Magdalene muriickgiog, .

niehs Clestreittes, i

tster

dbesgrmotre vou Liegel gl
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Bestimmung einiger in Frage gestellten Aepfelsorten.
Von Direktor Dr. Thomae in Wieshaden.
(Schluss. v Ju3

»10, Crome-Lokr. Fingesendet von Hrn, Oberschulrath Metzler in

Weilturg und von wmehreren anderen Guisbesitzern ans dem dortigen Amte,

soll avs Wellmiin im Amte Weiburg s eine vorziig-
liche Wirthsehafis Im Colorit hat sie viele Aehnlichkeit

wit dem Kloppeahrimer Madapfel, die Prught st aber melet hiber und mehe

Ich hsbe sie anderwiirts noch nichr gefunden
ic aufmerksam machen zu sollen, als sie sioh
Am Baume fHllt sie,
Madapfel, dureh ihre ctwas hellere, blausithliche

Bedultung in dic Avgen. lir Geschwack hat zwar weniger Zucker als der

gedachic Madapfel, aber mehr Gewiirz.*

Dieser Crome-Lohr kam auch in der Ausstellung 1858 zu
Wicsbaden aus dem Tahnthale wieder vielfach vor und Hr. v, T.,
der fiber diese Ausstcllung (im Wochenblatte des Vercins nass,
Lend- und Forstwirthe, Jalrg. 1858 No. 49—51 und Jahsg. 1859
Nro. 7 u.8) berichtet hat, sagt in Nro. 50 §. 226 dos Jaheg, 1850:

Nicht mindor hervortretend ist der von Weilburg aus verbreitete
»Weilburger Apfel oderCrome-Tohy, dessen Giite uud Schon-
sheit noch in meinen Jugenderinnerungen aus Weilburg festatehe,¢

Tiernach sollte man glanben, dass der Weilburger Apfel
und der Crome-Lohr eine und dieselbe Frucht seicn. Dem st
aber micht so. Beide Acpfel sind von Diel beschrichen: der
Weilburger 1. Heft Seite 149 unter den ,Rothon Rei-
netten ,als ein zur Pamilic oder dem Geschlechte der Bors-
pdorfer gehiiriger Apfel von L Rang; kenntlich abgebildet ist
er bei v. Aehrenthal (Deutschlands Kernobstsorten) L Bd.
Taf. 2 Nro. 3. Der Crome-Lohr ist von Diel unter den
Btreiflingen® im 2. Fefte 8. 110 als Zehendheher be-
schrieben. Beide Acpicl sind im Nassanischen hiufig vorbreitof,
Der Weilburger wirde . A. in der (leider cingegangenen)
Baumschule des Forstgartens der Fasanerie bei Wiesbaden, wo
er cine stindige Nummer im Catalog filhrte und cino Lieblings-
frucht des Dirigenten, Oberforstrath Freiherr v. Massenbach,
gewesen sein soll, viele Jahre hindurch vermehrt und von dort
aus verbreitet, Dieser Apfel findet sich daher in der Umgegend
von Wieshaden, sowie im Aar- mnd Tahnthal micht selten und
hat sich des Rauges, den Diel ihm anwics, als wirdig bewahrt.
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Dic Giirtner Weil uud Fischer in Wieshadon kenuen ihy unter
sefnem vechten Namen, selbst die Frau des versturbenen W
friichte-Fabrikanten J. yan Beestou, die eines Fages ein
chen voll Aepfel aus Heringen im Amte Limburg zum Geschenk
erhielt, griff, als day versiegelre Kivhehen in meiner Gegenwart
gedfinet wurde, Inchend in dax Sortiment und holte einigo Exem-
plaze hervor mit den Worten: Das ist der diehte Weilburger;
snoch mein Liebling von Diez aus,* (wo sie friher, noch unver-
heirathet, gewohnt hatte). Teh sah zu; ev war es. Aly meine
Zustimmung etwas zu langsam kam, sagto sie: ,Zweifeln Sie
nicht!” In Diex kennt ihn jedes Kind.

Der Zebendheber gehiint zwar niche zn den vorhesrsehend
aber doch tm ganzen nassavischen Lakhnthal sporadisch vorkom-
menden Aepfelsorten; seine iiliesten Baume sind tfiber 100 Jabr
alt. In meinem Geburtsorre (Dienctbal) und in anderen Orten
im Amte Nassau fihrt er heute noch den Namen Zehendheber,
Diel, einst Budearzt im Bad -Kms (Am¢ Nassau) hav diese volks-
thimliche Bencnwung, als er den Apfel beschrieb, adoptivt, d. h.
in die Wisscnsehafi eingefilut. Al und Jung kennt und schitzt
diese Frucht unm diexern Numen aly cinen — wie Diel sagt
— pgrossen, fiir die Wirthschafi vorcefflichen wnd schiitsbaren
2Apfel, der yom Lsndm:mn auch zum vohen Genuss gelicht wird,
Leh habe den Zehendheber mir ans zuverlissiger Quelle aus
dem Amte Nassau kommen lassen and mit dem yulgo Crome-
Lohr aus Weilburg verglichen; beide stimmten bis aufs Jota
mit einander wnd mit der Diclschen Beschreibung diberein, Der
Zehondheber war anch in der Ausstellung (858 als salcher
von Dausenau im Amte Nassau uufgelegt; der Berichterstatter
v. T. gedenke auch seimer (Sro. 40 B, 223 und 224 des ange-
fithrten Wachenblattes) unter diesem Namen, schreibt aber (wahr-
schieinlich nach dem nicht exaks abgefussten Catologe) ,Zehent-
heber* nnd hilt sogar die anch cinmal vorgekommene Sehreib-
weise ,Zehenthofert fir die richtigere. — Hr, Obordieck,
der (im IV, Bd. des Tllustr, Handb. der Obstkunde 8. 345) den
ausserhalb Nussau vielleicht weniger hekannten, seit Diels Zeiten
in der pomol. Literatur kaum mehr beachieten Zehendhoher
der Vergessenheit” mit Recht wicder entrissen hot, darf, wenn
seine Besthreibung eine 2. Aufl. erlebt, die guten Figenschaften
etwas mehr befonen und fir Nassaw, namentlich Weilburg, die
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bisher fabelhafte Bezeichnung Crome-Lohr als synonym bei-
fiagen. ®)
Zuletzt heisst es unter €. Platapfel:
4 Yaterehens-Apfel. VonTim. Stadtschulth, § elinas in Olierlahnstoin
: ebenfalls 1 wund nach der An-
~gbe fruchtbaze Wirthschaftssorte, diemir azdord icht st
Ich habe diesen ,Vaterchens-Apfel® 1853 von Schnas in
Oberlubnstein und 1858 von anderen Einsendern in den Ausstel
Tungen 71 Wicshaden gesehen und ihn als ,einen alren Bekannten®
begriissi. Schon im ,Teutschen Obstgiirtner® (IX. Seito 94) ist
er im Jahr 1798 (von Diel) unter der Bezeichmung ,Pater-
noster-Apfels beschrichen und (auf Taf. 6) fiir die damalige
Zeit gut abgebildet worden. Christ hat ihn suwohl im Hand-
wirterbuch (Seite 111, Spalte 2), wie in scinem Handbueh
(2. Aol 8. 516, 3. Aufl. 8. 431 und 4. Aufl. 8. 385) und in der
Vollstindig. Pomulogic (Bd. I Seite 58) als ,Vaserapfel,
Vaterapfel ohne Kern® und ,Paternoster-Apfel Diel
beschrieb thn nochmals als ,Vaterapfel ohne Kern. Dater
noster sans Pepins* (im 1. Heft Seite 202), stellto ibn in IL Rang
und ordreie ibn zu den ,Streiflingen“ Dicl, der ithn ,um
Braubich a. Rhein und der Umgegend stark angebaut nnd sehr
heliebt* fand und dic ,ganz eigene Zartheit im Fleische* mit
gesperrter Schrift hervorhebt, bemerkt in ciner Note am Ende
der Beschreibung: ,Die Tegende am Rhein sagt, dass ein zahm-
loser Acltervater nur noch dicsen Apfel habe geniessen kénnen
und desswegen hicsse er am Rhein ,Vaterchens-Apfel®
Der Apfel ist leicht zu erkenmen; denn ,er hat* — wie Dicl
wiederum mit gesperrter Schrift hervorhebt — das Charakteri-
sotisehe, dass das ,ziemlich gerdiumige, etwas offene Kernhaus
4fast nie einen Kern cnthiilt, sondern statt deren nur brimmliche
opunktgrosse Kérperchen.s Der Vaterchens-Apfel ist unter
dieser Bencnnung nicht nur am Rhein, sondern auch im Lahn-
thal und an anderen Orten im Nassauischen verbreitet und wohl-
bekannt, Tn meinem elterlichen ITause war er von Anfang Ok-
tober bis Mitte Januar, roh mit der zarten Schale gemossen, bei
allen, namentlich bei uns Kindern einer der liebsten, ungeachtet
Calville nnd edle Reinetten auf dem Aepfelbettc daneben lagen.

#) Denke bestens fiir diesc Nachrichter, die bereits bei der Beschreibung des
Zehendhehors nachgetragen siud. .
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Er gehdrt zu don Diel und Christ'schen Sovten, die, mach
alten Biumen wu schliessen, schan lingst vor Diel und Christ
im Nassauischen heimisch waven, Die Vorliebe fiir dicsen Apfel
und die Gewolmbeit daran biirgen tuch dafite, duss diese Sorse
i Nussauischen nie untergehen wird. Leh muss es daber Hrn.
Oberdieck damkend anerkenncn, dass cr (im IMuser. Handh,
d. Obstk, Bd. IV, 8. 355), wenn auch zum grossen Theil nur auf
Aussagen von Dicl gestiitef, aber richtig mit * 1 signirt, diesen
Apfel, meinen alten Tugendfveund, wicder der Auffrischung in der
neueren Literatur wiirdig orachtet hat.

b Anbalter. VonHra, Philipp Griese!in Cranbherg vingesendet, gis, fru

abae und bis in den Somrer dauernd, su
Diesen ,Anhalter* evhicls ich im Winter 1858
dem Gértner J. Mitller zu Cronberg mit dem Bemerken, dass
dieser Apfel in Cranberg und der nichsten Umgebung auch den
Namen ,Christ’s Wildling® filve, weil ihn der Pomolage
Christ aus Kernen gezogen habe. Miller bestitigte dic oben
gerlihinte Fruchsharkeit des Bawmes umni die vielscitige Verwend-
barkeit des Apfels im lindlichen Tlaushulte, wesshalb die Ver-
brejtong dieser Sorte in und wm Crenberg sichtlich zunehme.
Dhie grosse Pruchtbarkeit schrichb Miller der ungewdhnlich
spiten Blithe des Baumes zn. Von dor langen Duuer des Apfels
habe ich mich aberzeugt, obgleich meine Txcmplare durch mangel-
hafte Verpackung anf dem Transport mehr oder weniger gedriickt
worden waren, Gegen Druck scheint dieser Apfel itberhaupt
empfindfich zu sein. lerstand gegen Druck und lange ITalt-
barkeit brauchen hekanntlich niche vereinigh zu sein. Yeh zweifio
nicht, dass ich durch Miillor den ohengemeinten , Anhulter® von
Griescl crhalten habe, Mit dom Namen ,Anhalrer ist ihri-
zens nichts gesagt, da dorsclbe uls Trivial Beseichnung en vielen
Orten im Nassauischen fiir ganz verschiedcne Aepfel gebrancht
wird, namentliel fiir solche, die niche leicht von den Winden vom
Baume abpeworfen werden. Insofern sind alsa ;Anhalter und
JAnhingere gleichbedeutend. Mit den Hersogthimern Anhalt-
Dessaw- Kothen ete. hae die Herstammung nichts gemein. Diels
JAnhinger* (im 2 Feft 8. 152) ist ein gemeiner Apfel 3.
Rangs, ein sugespitzber Streifling, der nio grosse Verehrung
genoss und desswegen — wie andere seiner Sorten 3. Rangs —
von Dhesseren Sorten beinale bis zum Verschwinden vevdringt
worden ist. — leh hiclt den vulgo ,Anlalter® von Cronberg
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nach allen seinen Eigenschaften fiir einen noch niché in die Li-
teratur cingefiihrten ,Taffetupfel.

Im Anschluss an vorstehende Mittheilingen erlaube ich mir
noch eine evginzende Bemerkung zur Charakeevistils des Apfels
Pring Nikolaus von Nassau (Monatschr. fir Pomologie,
8. 6) beizufiigen. Diese Frucht ist um Baume um und
um mii cinem blauen Duft fberlaufen. Hr. Jahn, der die
Frueht in der Collectivn dos Hen. v. Trapp »u Namiir sah (Mo-
natgchrift fiir Pomol. 9. Jahrgs. S, 141) scheint sio fir cinen
»Streifling* zu halten, wibrend Hr. Oberdieck in ihr eine
JRothe Reinctros und Tr. Lucas sie zn den
JTaunbentpfeln® registrirte. Wor hat Recht?

Nachschrift. In cinem Berichte fiber die Aussiellung
landwirthschaftlicher Produkte des Lahnthals in gegenwirtiger
Terbste (1864) m Limburg a d. Lahn (mitgetheile in Nvo. 40
des Wochenblattes nass. Land- uod Forstwirthe) werden der
Crome-Lohr (eingesaudt von Hin. Bavon v. Dungern in
Dehen hei Limburg) und der Zehendheher (eingesandt von
der Grilfl. v. Kielmannseggcschen Verwaltung in Nassau)
abermaly als 7wei hiedene A epfelsont gefiihre, der
Crome-Lohr franzisizt als Crome Tor, der Zehendheber
als JZehnthiter* mit dem Zusatze: ,micht Zohntheber, wie
er imig oft gemannt wird* Die Schreibweise Crome I'or mag
aus einer iibnlichen Quelle geflossen sein wie die des Bonbonnicr
fiir Bon Pommier. Dic Wandlung des ,Zehendheber® in Zehnt-
heber* mag allenfalls passiven, obgleich Diel und dessen Nach-
folger ,Zehendheber® schreiben; dagegen liegt fiir dic Ableitnng
von ,Zehnthof* meines Wissens kein Grund var. Es diirfte daher
besser scin, bei der Dicl’schen Benemmmng und Schreibart
»Zehendheber* zu verbleiben, zumal diese in der Mundart des
Lahnthals als richtig begritndet ist.

Anm. d. Red. Wenn in diesem Artikel, fiir welehen wir Herrn Dircktor
Dr., Thomee sehr dsnkbar sind, einigs friibere Angaben des Herrn (eh. Reg.-Rath
von Trapp ‘berichtigt werden, so soll und kann dies dem grossen Vordiensten
dieses eifrigen Pomologen im geringsten keinen Eintrag thun. Mogen beide vor-
ehrte Pomalogen vereinigt forfiabren, ibre an werthvaller Obstsorten to sehr
reichen heimathlichen 4 er 5 mumche dort suit Janger
Zeit verlreiteten, aber den Powologen beiuahe fremd geblichenen Sarten Ticht
@ vorbreiten.
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Ueber cinige nenere Traubensorten,
Aus einew Schreiben an Ed, L

Teh entspreche hiewmit Threm Wansche, vershrter Frouud
Lucns, Thnen meine Exfahrungen @ber sine kleine Zahl neucror
Trauhensorten mitzitheilon, Moge dies auch wmdore za Mitthei-
lungen veranlassen, dewn wir tappen hievin noch schr im Finstern
herurn, vweis mehr, wic bel den neveven Bivu-, Aepfol-, Phaumen-
u. 8 w. Sorten, wo uns doch schon eine oder die andero cow-
petente Stimme (wie Chr. Baltet, August u. Sept-Foft der Mo-
natssehrift) vorliegt. Wit weit die Kataloge der Givtner sich in

iohong auf Traul ibungen, wie wir sio wicht selten
Tesen, verstoigen kinnen, daxiber theilt der Gral Odart in der
5. Auflage seiner Ampélagraphic cin gar evgiealiches Beispiol mit,
Ich gebe bier in der Vobersctzung nur die Boschicibung einer
Trauheusaree, da die 4 folgonden in einem ihulichen hohen Styl,
— der Markischreiorol — gohalten sind. , Auszug aus deny Nach-
trug des Catuloges von M. Tourls in Macheteaux bei Tonneins.
Newe Traubeusorten aus Samen, Demormety - Tsabella: weisse
Traube mit Anangs - Geruch und Gesclmack. Die Sorte hat auf
dem Concours in Bordeaux die grosse silberne Medaille erhalten,

als dic niifelichste wnd wichtigste PHange,*

Dies Wander der Traubenwelt ist aber seitdem verschwunden,
denn ich habe es vergeblich in den reichen Traubensortimenteu,
die die Kataloge von Andre Levoy, Robert und Moreau in
Angers, Simon Louis fréver in Motz und Rose-Charmenx in Fho-
méry cipsclliessen, zu entdocken gesuelt! — Odart, allordings
eine Autoritit in Beziehung auf Trauhenkunde, hilt nichts von
dem jetzt hiifly bewetenen Weg der Gewinmung von Trauben
aus Samen, denn er will bloss die dlteren, vorhandemen Sorten
gesammelt wissen.

Darin gebt or uffenbar viel au weit, dean wir wirden ja daum
nicht Sorten besitzen, deren Worth er selbst gar hachstells, wie
Muscat batif do Ssumur und Préeoce de Malingre. Mige man
nur fort neue Simlingo ziehen, das wenige Gute wird sich er-
halten und dus viele Schlechte wird buld vom Schauplatz ver-
schwinden.  Wic anch eine Autorifiit sich veriren kann, schen
wir in der Bowrtheilung unseres Trollingors (Frankencha-
lex), die uns Odart gibt. Der Trollinger, der als Spaliertraube
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von hiohem Werth, fir die Treiberei gar nicht zu ersetzen, wird
von ihm mit souveriiner Verachtung behandelt, denn er lisst kein
gutes Haar an ihm. Nebenbei kann er seinen Verdruss nicht
verhergen, dass die feinzungigen Pariser eine besondere Vorliele
(Rose-Charmenx sagt auch in seinem kleimen Werkehen ,Culture
da Chasselas 3 Thomery,* days er in der Gegend vou Paris
immer melir angebaut werde) fir ihn gewinmem. Auf der Ver-
sammlung In Namur hat man ihn ohne weiteves auf das ersto
Tableau der empfehlenswerthesten Trauben, deren Zahl cine kleine
{Chasselas de Tontainebleau, Ch. gros Coulard, Ch. rase, Muscat
noir dn Jura, Précoce musqué de Courtiller (synon. Muscat batif
de Baumur), Fintendo, Frankenthal, d'Tschia, Malvoisie de Syd-
ges, Pinot gris, Pinean noir, Précoce de Malingre und Ulliade
bleu) ist, gebracht. —

Doch beginnen wir unsere kleine Revue.

1) Angers noir hatif oder Frithe Schwarze von
Angers, cine Bezeichnung, dic sie keineswegs verdient, denn
sie reift eher ziemlich spit, Traube und Beeten mittelgross, Ge-
sehmack stiucrlich — schlecht. Nach dem Katalog von André
Leray ist sie nur 3. Ranges.

2) Tokay rose, mit und etwas nach dem Classelas Fon-
tainebleau reifend, hellvath, Beeren zicmlich gross mit schimer
Traube, Geschmack rocht gut. Zeigt sich auch hier sehr traghar,
was sehon Odart von ihr sagt, der sie in die Klasse der Gut-
edel einrcibt, wohin sie nach Form und Geschmaek auch offen-
bar gehdrt,

8) Chasselus Napoléon, ein Name, der ihr erst in der
neuen Zeit gegebon, denn sie kommt unter viclen andern, wic
Panse jeune, Raisin des dames u. s. w. vor, am Maucrspalier in
guter Lage sehr spiit zeitigend, Beeren weiss, Finglich rund (ei-
formig) und selr gross. Nach Odart neigt sic in der Blithe gern
sum Abfall, wogegen sich in gimstigen Jahren prachtvolle Trauben
am Stocke bilden. Sie ist fiirs frefe Spalier bei uns, wenn nicht
Fenster angewendot werden, zu verwerfer. Nach dem ,Bulletin
van Mons® ist sic auch in der Liste der fiir Belgien zu verwer-
fenden Truuben aufgefiihrt, wo freilich denn auch Sorten vor-
kommen, wic der Krach- und Rothe Gutedel, die nicht allein bei
uns gut gedeihen, sondern auch gut werden.

4) Madeluine de Jacques, ueitigt mit dor Préenee e
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Malingre, Beeren auch weiss und Trauben jedoch nach kieiner,
Geschmack cbenso siiss und mehr gewlirat, Dic Pragbarkeit ist
gering, weit gogen die Malingre muriickstehend. Die Madelaine
blanche de Jacques des Grafen Odart ist eine andere, denj or
gibt eine spiitere Reifc fir sie an, auch spricht cr von ibr als
einer schdnen Traube, wihrend die Rebe der obigen Sorte nur
o Priiubehen® liefert.

B) Chasselay Vibert. Weisse Traube, merkbar frither
wie das Chuss. de Foutwincbleau zeitigend, Boeren gross, Traube
ziemlich gross, Greschmarck siiss und gut. Bei voller Reife nimmt
sie eine schine geibliche Farbung an. TUeber die Tragbarkeit
der Sovte ist man ebwas in Zweifel, denm nach dem Karalog von
André Tibroy ist sic wenig fruchtbar, nach dem von Simoen Liouis
fréres aber ziemlich fruehtbac. Iw dem, was ich geit 2 Juhren
van ihy geschen, méchte ich mich der letzien An i
Sie verdicnt jedenfalls wegen Frithreife (de Bavay sagt in seinem
JCours pratiques, dass sie ungefihe 10 Tage frither wie der
Chass, de Fontainebleau zeitige), Schinheir und Giite eine Stelle
in jedem Garten.

6) Museat hatif de Saumur (Préeoce musqué de Conr-
tiller) sehr friih reifend, genz kurs nack der Malingre, Beeren
und Traube mittelgross, Geschmack sehv wigenclnn miskirt, Sie
igt ein reimer Muskateller. Die Traghmkeit der Sorte, dic zum
crstenmal im vorigen Jahre hier trug, wird allgemein geriihmt,
Nach Odart isb es die schiinste Eroberung, die in der neucren
Zeit durch Samenzucht gemacht worden, Auch Forney, im Jardin
fruitier, pibt ibr eine hohere Btelle, wie der Malingre. [n Namur
wurde sie olne Discussion in das erste Tablean der Trauben
cingereiht, wiheend Gher die Auvtnahme der Malingre noch abgo-
stimme werden musste. Bei ihrem kriiftigen Wuchs mi J
sich auch fiir den Weinberg eignen, wozn man sie, wie wir biren,
auch in Frankreich schon in Aussicht genommen hat.

Die in weiten Kreisen schon sehr geschiitzte ,Précoce do
Malingre* hat sich auch seit den 6 Jahren, wo ich sie beobachten
konnte, immer als sehr frith reifend, sigs und iinsserst ragbar ge-
zeigh. Wenn mam ihr cinen Yorwurf machen wolite, so wire es thre
tibergrosse Tragbarkeit, da sie schon an und fiir sich von schwachem
Holzwuohs ist, sich daher gern erschopft. Man wird wohl thun,
mitunter Friichte vou $hy auszubrechen, Ich habe sehr kyiftige
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Stdeke dadurch von ihr gewonner, dass ich Schnittlinge von ihr
pllanzte, so lang ich sic nur haben konnte, die ganz flach in den
Boden (10 & 12%) kamen. Auch das Pfropfen von Wurzelreben
der Malingre auf kriftigere altere Sticke, wobei eine neuere
Pitopfweise, eine Art Anplasten, zur Anwendung kam, dic Rose-
Charmeux in seinem kleinen Werkehen ,Culture du chasselas &
Themery* angelegentlichst empfiebls, lieferte im vorigen Jahr
guie Resultaie. *)

Die Verptanzung der Malingre in den thonschieferhaltigen
Boden cincs Weinbergs brachte einen kitmmernden Stock.

Traben an der Mogel. F. 6. Korn.

Neue Baumscheere ans Troyes.
Webst Abbilcung. .
Dieses Geviithe ist schr praktisch
uml ldsst sich auf zweierlei Art ver-
wenden, nimlich als gewshnliche Baum-
scheere und als Roupenscheere,

Die Scheere selbst ist an beiden
Griffen ausgehills, in welehen Héhlungen
dann die heiden Federn befestigt sind.
Die Form dieser Schecrc ist sebr zweck-
miissig und ein Hauptvortheil derselben
besteht darin, dass sie bei gleichor Grosse
doeh weit leichter ist als alle andern
Schecren. Ueberdicss liegt sie sehr gus
in der Hand und ist sehr dauerhatt.

Soll diesc Scheere nun als Baum-
oder Raupenscheere iicnen, so wird der
rochte Griff dersclben mittelst ciner
Zwinge (e) an cine 43 Centinicter lange
und 21/, Centimeter dicke, runde Stange
(a) geschraubt, welche zu diesem Zwecke
oben an der inneren Seite (b) cine Hoh-
& lung oder Binsenkung hat. An dem

*} Yreund Korn will die Qe haben, fiir das nichste Heft seine Eviahrungen
iiber dieses Phropen der Reben mitmtheilen, waa gewiss allseitig mit grossem
Dank anerkannt werden wird, D. Red.
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untern Bnde der Stange (¢) befindet sich vin hohler Hundgrif
«1a Blech, in welclien noch cine fornere Stango befestigt werden
kann, um avch auf hohe Biume damic reichen zu kinnen, An
dem linken Griff der Scheere wird nun cbenfalls eine Zwinge (f)
aber ohme Stellschraube hefestigt, die von oben Lerunter geschoben
wird und an der sich cin Haken befindet, an dem eine Sclmur
festgemacht wird, Diese Schaar {2) ft diber eine kicine Rolle
(), welehe an der funern Seite dor Stange (erwas wnterhall der
erwiihnten Einaenkung, in welche der rechre Griff der Scheere
eingepasst wird) befestigt ist und muss so lang sein als die sranze
Stange.

Diese vorziigliche Buaumscheere, die also auch als Hundscheore
trefflich zu Leniitzen ist, wird allen Gurtenfreanden aufs Wiirmste
engpfohlen,

Diesc Scheere wurde zucrss von Hennoquin in Trayes or-
fonden wnd verf tigt und dort von mir kiuflich erworben und
nach Reutlingen gesohicks.

Nach dem Modell wurden seither in der Fabrik von Dittmar
in Heilbronn sehr schéne und vollkommmene Nachbildungen ge-
fertigt und ist der Preis der Scheore mit Stange 3 . 30 kr, =
2 Thaler, wotiir dieselbe im Pomologischen Institut in Reutlingen
zu beziehen ist. Fr. Lucas.

Mittheilungen tiher eine pomol. Reise im October 1864

Von Ed. Lucas.
(Fortectznng von pag. 62.)
Am Abend fand eine pomologische Besprechung statt, welcher
vorzfiglich die Mitglioder des Vorcinsausschusses anwohuten, wo
iiber die Mittel die Obsteultur zu fordern, tiber Diingung der
Biume, dber Btecklingvermehrung wud aher Herbstvoredlungen
verhandelt warde. Sii iche Aj de traten schliessli

A dem
deutechen Pomologenverein als Mitglieder bei, withrend auch dex
Vercin als solcher scinen Beitritt crklirte, Diese Sitaung machte,
da. die einzel Theilneh bei derselben eine Btreng wissenschaft-
liche Richtung festhielten, auf mich einen sehr angenehmen Bindruck
und ich bin fiir dicsen genussreichen Abend dem sehr verehrlichen
Vercin fiir Gartenban und Botanik zu grossem Danke verpflichtet,
Tinstricta Monaishefrs. 1645, 5. ot &
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Nach Besichtigung des neuen feenartigen Bl pels der
Fliza® und der pruchévollen neuen Anlagen ringsum, sowic: dos
daneben gelegencn Zoologischen Gartens — beide Litablissements

sind allen Fremden sehr zu empfehlen — sowie des sehr hitbschen
Gartens der Villa Oppenheim, sctzte ich meine Reise weiter fors
und zwer durch einen grossen Tlieil yon Westphalen bis Preuss.
Minden und von da nach Hannover.

Hier angekommen, war mein erster Gang nach Herren-
hausen, wo ich meinen sehr verehrten Freund Garieninspoetor
Borchers auch glicklich antraf,

Fine Schilderung der schr ausgedehnten Konigl, Obstplan-
tagp ist nach cinmaligem, nur wenige Stunden dauernden Besuch
kaum mbglich, zumal es sc viel zu sehen und zu lernen und doch
so wenige Zeit zum notiren gab.

Die K. Plantage bildet einen 40—50 Morgen umfassenden
Begtandtheil der grossen und sehr ausgedehnten Gartenanlagen
ven Herrenhauscn. Der Boden ist vorherrsehend Sandboden,
theils durch Cultur zu einem humesen schwiirzlichen Sandbueden,
theils aber auch aus eimem gelben, etwas lehmhaltigen, theils
einem reinen weissgrauen Sande bestehend. Die Lage der Plan-
tage ist ctwas geschiitzi durch die in der Nithe befindlichen hohen
Buaumgruppen. Doch mébgen dic Stiirme trotzdem da oft genug
tilehtig hausen.

Eine schéne Obstbaumallee zeigt schon die Nihe der Plan-
tage und durch cine zweite wird man zum Haupteingange hinge-
leitet. Diese heiden Obstallcen enthalten schon viele sehr gute
Sorten und hier sah ich zuerst vollhingende stirkere Iochstimme
des schr schitzbaren Deutschen Goldpeppings, welchen
Oherdieck frither den , Herrenhauser I'epping® genannt hatte und
s0 manche bekannte gute Reinette, sogar auch einen Luikenbaum
angepflanzt, welcher sich itbrigens bis dahin in dicsem Sandboden
noch micht als sebr traghar gezeigt hatte.

In der Nahe des ngnmgu befindet sich die neue stuttliche
Wohnung deg G cin schr Aumi und zweck-
méssig construirtes Gebiude, in dessen untern Riumen vortreff-
liche Obstgewdibe eingerichtet sind.

Die ganze Plantage ist durch gerade laufende Wege in viele
Abtheilungen gebracht und dem Hauptwege entlang sind eine sehr
betriichtliche Anzahl von Pyramiden angepflanst, wihrend gar
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viele der gebild Abtheil mit Hochsti bepflanzt
sind. Rine Mengo schdner Friichte waren da zu finden und so
vicle Sorten trugen, duss mehrere Tage dazn gehirt hiteen, alle
diese Schiitze gemau 7u besichtigen.

Wic ganz anders hatte ich mir, nach den sehonen Ausstel-
lungefriichicn, die Borchers in Gotha, Bexlin u. s. w. hatte, Boden
und Tiage geduelt! es ist wirklich zum Erstaunen, wie in diesem
Sandboden solche Fraengnisse und zwar unter dem 52,0 noedl,
Breite ohme alle Kunst, nur unter sachgemisser Plege eraicit
werden kinnen. Wenn ich sage: ohne alle Kunst, so meine ich
obne kiingtlichen Schnitt, denn nicht ciner der vielen und
so reich tragenden Pyramiden hiitte einem franzisirenden Baum-
Kiinscler genitzt. Bntfernt soll dies kein Tadel sein, sondern im
Gegentheil wollen wir constativen, dass niche, wie man jotst gar sehr
2u glauben gencigt ist, alles was jetzt im Norden Deutschlands
in dieser Richtung craielt wird, nor darch die umstindlichen Ver-
{fahrungsarten des kiinstlichen B Linitts evreicht werden kimne.
Guse, wohlgebildete und zahlrciche Friichte zu ziehen, bleibt doch
wohbl immer die Hauptaufgabe unserer Obsteultar; mit je ein-
facheren Mitieln wir dies crreichen koénnen, am so besser ist ew.
Wiirden wohl dicse vielen Pyramiden, die da so voll hiengen und
80 wchine, gesunde, Qelicate Friichte lieferten, wiirden sie wohl
durch jene kiinstlichen Schnittmethoden au hoberen Ertriigen go-
brache werden, wirden die dann frejcr gestellten Aeste den
Stiirmen so gut Widerstand bieten kunen, als diese naturwiich-
sigen Biume? ich michte dies in der That bezweifeln und na-
mentlich méehte ich nicht behaupten, dass durch den kiinstlichen
Sehnitt die Biume solehe Daver und solohe Gesundheit wie sie
hier zeigen, crhalren wiirden.

Kern- und Steinot auf den Abtheilungen der
Plantage waren mechrere Tausende da und auch diese hingen
theilweise sehr voll; sic waren pach meinen sitddeutschen, von
unseren Lehmbiden abgeleitoten Ansichten, ziemiich dieht (anf 24)
gepllanzt, allein dort in dem Sand werden die Biume nicht so
gross und treiben weitaus nicht so ins Holz wie bei uns; sie
kiinnen nickt nur cnger stehen, sie milssen ca auch, um sich ge-
genseitig Schutz gegon Stiirme zu bisten.

Borchers hat in seiner werthvollen Schrift ,Anleitany wur
Vervollkommnung des Obstbaus im ndrdlichen und mittiern Deutsch-

6
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land, Hannover bei Hahn 1863, von pag. 306 an die dort er-
prabiesten Obstsorten beschrieben und beschriinke ich mich, da
ich ohmedies nur fliichtiz beobachten kommte, nur auf die Nen-
nung siniger Sorten, die ich dort erst recht schitzon lernte:
Gellerts Butterbirn, hing sehr voll, vortreftliche October-
birn, schr zu beachten; Hollindische Feigenbirn, grosse
schone Frocht, die in trockenem Boden, frotz ihrer Grisse gu
zu tragen scheint. Hildesheimer Bergamotte, von Bor-
chers sehr empfoblen, Esperine, delicate und sehr fruchtbare,
schine Octoberbirn, Volkmarsche Birn, in der dortigen Ge-
gend sehr verbreitet, trug auf Mochstamm neben Colomas
Herbstbutterbirn iiberaus voll, Esperens Herrenbirn, eben-
falls auf Hochstamm schr eintriglich \md wird mit Recht van B,
als eine der ich Tafelt bezeichnet. Poire
de Maraise, cine meue, sehr fruchtbare und sehr schine Frucht,
Baronsbirn, sehr tragbare und von B. Liesonders geschatzte
Kochbirn, Comperette, Capiaumont, Argensan, die
Charnen, Napoleon waren hiufig angeptianzt und besonders
die Marie Louise Dusq. in vielen Exemplaren und itberall
reich Dehingt za sehen. Nirgends sah ich aber noch die Chau-
montel so ausgebildet und schén ohne Spalier, wic hier. Die
Liebart, Delavigne, Eggermont, Graf Canal, Jules
Bivort und verschiedene werthvolle neue Sorten waren in sehiner
Tragbarkeit da. Von den Acpfeln, die auch sehr zahlreich und
sehén vorhanden waren, allein doch gegen die Birnen zur
standen, will ich micht besonders herichten und bemerke nur,
dass Danziger Kanta, Gravensteiner, Baumanns R., Wtr. Citronen A.,
Parker, Spital R, Goldparmiine, Purpurr. Cousinot und cine grosse
Zalil andere ancrkannte Sorten recht gut trugen.

Die Abtheilungen junger Béume waren zwar zuhlreich, allein
die Biume sinmtlich an Pfahlen gezogen. Auf meine Bemer-
kung hierliber erwiderte Borchers, dass bei den herrschenden
Stiirmen und dem leichten Sandboden der Pfahl nicht entbehrt
werden konne.

Nachdem ich noch unter Borchers Begleitung die Anlagen
des im franzsischen Styl gehaltenen grossen Gartens, sowie dic
reichen P4 hiitze des By htige, setzte ich voll
der angenehmsten Erinnerungen meine Tour fort und staitete
dem rifhmlick bekannten Etablissement von Schiebler & Sohn
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in Oelle einen Besuch ab. Fround Louis Schicbler besitzt da
ein Anwesen, das an Ausdehnung wohl von wonigen Privab-Han-
delagiirten @hertroffon wird; cs umfasst 200 Haun, Margen und
schliesst cine sehr ausgedehnte Baumschulo, grossartige Gehols-
sueliten, wie borihnte Spargelpf chien, Gremil i
und ein naml i Lifo ein, Sehieblor hat ousser
seinem Sohn hestindig 3 Obergartner und etwn 60—70 Gebillfen
und Atbeiter, Die Obst- und Wildbaumschulen umfassen allein
gegen 80 Morgen,

Dic Vorithe sind sebr bedeutend und dic Binte von dort
in freier Lage und einem ziemlich Teichten Boden — dicht an

der Lineburger Heide — gezogen, sind wahrhaftig nicht vers
slirtelt. Vorsiiglich sehn waren die Kirschen, allsin auch Acpfel
und Birnen waren gr heils kriftig mid wobl Unter

den Kirsehen war eine Sorte ,Trauverkivsches, die wirklich
sioh dureh ihron Wiucha sehr auszeichnete und an die Thrénen-
muskatoller K. crinnerfe. Auf Binzeluheiten kann ich mich wich
einlussen; ich wirde sonst elnige Hefte damit anfllen und ich
habe noch cine Mauptstation meiner Reise guschildern — Braun-
sehwelg — wobin mich nun wmoine geshrien Loser noch ein wenig
hegleiten migen.

(Portsetong Bolgt) o

Des Landwirths Gartenbuch, Practischer Rathgeber fiir Oeconomen
und Garfenbesitzor. Das Wiehtigste @iber Gartenanlagen, Blu-
menzucht, Gemiisebau, Obst- und Wildbaumzucht, sowie dber
Wegverbesserungen enthaltend n.s.%. VonPuul Niemeyer,
stideischor Gurren- und Ackerinspouror in Magdeburg. Mit
32 Abb. und 1 Plan. Licgnitz, Reisnersche Buchhandlung, 1865,

Wir haben mit wahrer Freude dieses sehr sehéne und an-
ziehend geschriehene, leicht fassliche und doch das Wichtigste
der vben genanuten Giegenstindo enthalionde Buch gelesen und
kénnen es als dus ,Landwirths Gartenbuch¥ so recht allen grissern
und Kleinern Gutshesitzern, aber auch allen angehenden Gartnern
avfs Wirmste empfuhlen,

Der Plan seallt einen Garten mittlerer Grasse dar, in welchem

Gemiisegarten, Ziergarten, Obstgarten und Baumachule auf eine
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ehen so wngeswungene als zweckmissige Weise wit einander
verbunden sind. EL

otlo, Adresshueh simmelicher Kunstgartnercien, Samen- und Pfian-
zenhandlungen Deutschlands und der Schweiz. 2. Jahrgang,
1. Novbr, 1864.

Otto, Adressbuch simmilicher Kunstgiirtnereien u. s. w. Frankreichs,
Hollands und Belgiens. 1. Jahrg. 1863. 2. Jahrg. erscheint
1. Novbr. 1865.

Herr Otto in Erfurt hat sich durch diese miihevolle Sammel-
arbeit grosse Verdicnste erworben und niché mur der Handels-
giirtner, sendern jeder, besonders auch der junge Gértner, der
reigen will, findet in ithnen cinen schr schitzbaren Rathgeber.

Wir finden in beiden Biichern 1} die Adresscn der Kumst-
und Mandelsgartner nach dem Alphabet des Wohnorts geordnet,
ferncr cin alph, Namensverzcichniss siimmtlicher Firmen, 3) Ver-
zeichniss der herrschaftlichen Giirtnercien, 4) Zusammenstellung
der T quellen fitr Gartengerithe und Aufzihlung der bedeu-
tendsten herbieulturistischen Instrumente. E. L

Culture de poirier. Comprenant la planiation, la taille, la mise a
fruit et la deseription abrégée des cent meilleures poircs par
Charles Baltet. 3. édition des bonnes poires. — Paris 1865,
96 pagg. 80 — (I frame)

Diese kleine, cinen Theil dor Bibliothtque de I'horticulteur
praticien bildende Schifs ist eine wahrhaftige ncue Ausgabe der
bekannten Bonnes poires. Neu ist die Culturanweisung, ncu ist
die Zusammenstellung der Sorten, neu ist zumeist der Styl und
selbst die Orthographie ist erneuert. Sic ist cin wesentlicher
Tortschritt fir und auf dem Birnenfeld.

An die Spitze der Einlejtung stellt der Verf. den Satz: der
Birnbaum jst der erste aller Obstbiiume — und wenn er auch
nicht slle seine Leser damit berzeugt, so sicht man doch, dass
es ibm voller Ernst ist mit diesem Satze.

Die ersten 38 Seiten geben die Culturanweisung — kurz und
biindig, wic es des Verf. Art und wic sich solche theilweis im
Livre de la ferme findet, Auch das Capitel von Erzielung schéiner
Birnen findet sich und bezeichnet der Verf. das Froitiren mit
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Oel, das Avfkleben von Figuren und das Zwingen in cine Flasche
als Spiclerei,

Die Aufzéihlung der Birnen nach der Reifzeit ist dieselbe der
fritheren Auflagen, doch ist da wanches verbessert, sowohl in
Bezug wuf dic Reifseit als in der Wahl der Sorten. Neu treten
da anf: Tyson, Boutos, Oudinot, Dumont, Bon Gustave, Van-
quelin, Besi-mai ofe. ote. —

Die Orpheline ’Enghicn erscheint hier als solche, nicht mehr
als B. CArcnberg, dann die B, do Rance, friiher Rans ete. —
Auch dic Passe Urasanne crscheint. Zu ihr bemerke ich mit
Bozug auf Monatsselr. 1564 . 161, dass in der Ausgabe der
Baltct'schen bonnes poires, welche der ‘Ucbersetzung zu Grunde
lag, diese Sortc miche entbalten ist, wahl aher unter jenen 27
Sorten sich hefand, welehe Boltet nachtriiglich cingerciht zn sehen

ingchee. Die Ueb des Ral hen Textes dieser Nach-
lieferang rithre nieh von wmir her wnd Jic dumals unter 119 ge-
gebene Boschreibung passt seltr gut auf die des Hlustr, Handb,
921, schr schlecht aber mit der jetst S. 79 vurlicgenden, wo
o5 heisst — wverd hronod voux und tuiller lang efe. ete,

Das Workchen empfiehtt sich als eine wahrhafte Bereiche-
rung unserer Birnenliterutur. Dic Ausstattung kimnte hesser scin,

v. Bose.

Unter den Catalogen der Obstbaumschulen haben wir friher
bereits cinen vder den anderen besproehen und so sci s erlaubt,
damit fortzufahren. Zuniichst nennen wir

A deseriptive. catalogue of fruit-trecs, eultivated for sale by Fhomas
Rivers & Son, the nurseries, Sawbridgeworth, Herts. Septhr.
1864, — Londoun 1864, gr. & m, Abb. — 35 8.

s Etablissement von Rivers und der Caralog desselben sind
so bekanné, dass nur im Allgemeinen bemerkt werden soll, dasy
sich unter den ca. 150 Biruen, 120 Aepfelun, 50 Kirschen etc.
manche Neuheit befindet und manche wenig bekannte Frucht, so
die Birne Danw’s Hovey, der Apfel Ribston Spring ete. ete. —
Texvortretend ist der Wein, wo einige 70 Sorten sufgesihlt
werden, — Mige dus Etablissement von Rivers allen Obstfreunden
testens empfuhlon sein,
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Gnide pratique de Vigneron, p. M. Fleury-Lacoste. Paris 1865. 80,
32 8. — (40 cents).

Line kurze Darstellung der Guyot'schen Lehren iiher Wein
buu, welchen eine Aufzihlung der Monatsarheiten heigegehen ist,
Ganz populéir gehalten ist das Biichlein Jedem verstindlich.

v. B

Le Verger, Publication périvdique darboriculture et de Pomologie,
dirigée pur M. Mas, Président de la société dhorticulture de
I'ain, avee la collaboration de Pomologistes Francais ot étran-
gers. Payis, libraire agricole de la maison Rustique, 26, rue
Tacob.

Das Lier bescichnete Werk, auf welches auch die deutschen
Pomologen aufmerksam zu machea ich mich heeile, verspricht
nach der Ankindigung und dem mir bereits vorliegenden ersten
Tefte viel. Herr Mes sagt in der Ankiindigung ,La connaissance
des differentes variétés durbres fruitiers et des soins de culiure,
quielles exigent, est devenue un Lesoin general. J'ai eréé, il y o
plus de vingt ans, un vaste jardin fruitier, dans lequel jo prends
le soin de réunir le plus grand nombre de variétés anciennes vu
nouvelles, connues cn France ct & Iétranger. J'ai attentivement
étudié les caractbres des organes des arbres; j'ai pu apprécier,
par une lungne pratique, la qualité de leurs fruits ot leurs dis-
positinns vegetatives. Jai fait des cxpériences comparatives sur
les meilleurs modes de culture, qui conviennent & chaque variétd ;
aussi je crois pouveir publier les résultats d'un travail entrepris
dans le but, de me rendre utile anx progrés de la Pomologie,
science & laquelle je voudrais conquerir de mombreux adeptes.

Cette publication conticndra la deseription de deux milles
variétés francaises, allemandes, anglaises, americaines, belges ete.
elle sera wussi va que possible, ayant & traiter alternative-
ment des cspéces suivautes. Poiriers, Pommiers, Péchers, Vignes
i raisins de table, Pruniers, Cerisiers, Abricotiers, Grosseillers.

Jede Monographie soll separat paginirt werden, um dic Ver-
einigung der einzelnen Fruchtsorten in abgesonderten Binden zu
erleichtern. Die beigegebenen Abbildungen (aquarelles) werden
unter der Aufsicht des Herrn Mas nach der Natur durch Herrn
Lefévre, geschickten Aquarellisten der Revue horticole, ange-
fertigt uud hofit Herr Mas, dass wenn das Werk gute Auf-
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nghme finde, es mit der Zeit das vollstindigste Repertorium
der Pomologie werden diirfie. Jihrlich sollen 12 Lisferungen
erscheinen, Jedw Lioferung soll 8 Abbildungen von Friichecn,
nebst deren Beschreibung und Coltur enthulten, Man abonnirt
auf vinen Jahrgang dwrch frankirte Finsendung von 25 Franes
per Post & M. Zanote, Directonr de la librairie agricale, rue Jacoh
26 & Paris oder auch par Dentremise des librairies de la Pro-
vince ot par celle de M. Mag (dessen Adresse ist M. 8. Mas, &
Bourg-en-Bresse, Depart. de PAin France). Um dis Bewtheilung
des Werkes zu eichtern, soll jedem, der in frankirsem Bricfe
ee wiinseht, durch die gedachte librairie agricole cin Heft des
Verger franco zur Ansicht /mgesand: werden, Band T. soll ent-
halten ‘Winterbimnen, IL Sommerbirnen, TLL. Hevbsthirnen, LY.
3 itigende Acpfel, V. friihreifende Aepfel, VI PHaumen,
¢, VUL Kitschon, IX. Aprikosen, X. Weintrauben,
XL Btachelbecren und Himbeeran.

Boll bei diesen Monographicen noeh etwas gewiinsche werden,
80 scheint ¢s mir haupisichlich niithig, dass die Form der Frucht
efwas niher bezeichnet werde, ither die man allermeist nur die
Angabe findet, ob dic Frucht gross oder mittelgross ete. sei. Die
Form erhellet zwar auf der beigegebenen Abbildung, aber diese
kann theils durch Behuld des Kiinstlers missyathen seiu, theils
variivt sehr oft eine Frucht in der Gestalt und man bleibt bei
der Prifung vorliegender, selk nteter  Excmplave oft in
Zweifel, wenn man diese Abanderung nicht kennt, Flsperens-Ber-
gamoite z. B. kommt swar auch kreiselfarmig vor, wic sie hier
abgebildet ist, — wahrscheinlich nach Frucht vom Zwershaume,
— doch michte die gewdhnlichere Form cine mehr gerundste
sein. Auch das michte immer mit bemerkt werden, ob eine ah-

bildete Fruché vom t oder Hacl

ist und in welchem Zustando der Reife, ob in der DBaumreife
(wie hier Esperens-Bergamotte) oder halben oder ganzen Lager-
reife sie abgebildet ist.

Das mir vorliegende Heft snthilt Hardenponts Winterbutter-
B, Tsperens Dergamotte, Borgamotte fortunse, Bezi sunspureil
Goubnlis Dech phine von Mecheln, St. Germain Vau-

quelin, Bergamotte Crassune d'hiver, Die Abbildungen sind sche
gut und nuturgetrew susgefilut, Die Beschreibungen nehmen 2
Seiten in gross Octay cin, mic deutlichem, schénem Druck. Jeder
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Beschreibung gehen voran die Synonyme und Literatur nach den
wichtigsten Werken, unter denen auch tunser Mlustrirtes Hand-
buch nicht fehlt, (da Herr Mas der deutschen Sprache kundig isf)
und die Beschreibung nimmt auch auf den Baum, dessen Cultur
und Vegetation, &hnlich wic bei Decaisne, sorgfiiltige Ritcksicht.
Besonders finden sich auch schiitzenswerche Angaben iiher dic
Cultar jeder Sorte, die Rubriken fiir die Beschreil sind
Rameaus, Boutons & bois, Pousses d'6té, Feuilles des pousses
d'été, Stipules, Fenilles stipulaires, Boutons & fruit, Flours,
Peuilles des produetions fruitieres, Caractére saillant do Parbre,
Fruit, Fleur, Oeil, Queue, Chair.
Jeinsen, den 4. Januar 1865. Oberdieck.

Arnoldi's Obstkahinet, 24. Licforung.
Dieses schiine und bedeutende Unteruchmen sehveitet stots
rubig vorovirts wad wir bogrlissen jetet sehon dio 2. Licforung.

Diesclbe enthilt Laugtons Sonderagleichen, Klciner $
Lundsborges Reiuettc, alle 3 in sehr gelungenor Darstellung und
von Birnen: Kleine Zimmt-k Arembergs Butterhirn, Aarer

Pfundbirn. Auch diese sind sehr gut, nur ist dic Aremberg nach
cinem zu stark berosteten Exemplare colorirt, wie es in guten
Jahrgingen selten vorkommt.

Woermann, der Garicningenienr. V. Abth. 2. Heft. Dic Kalt-
hiuser mit 14 Taf. Abb. Berlin 1864. Ernst Schotte.

B ist selr erfreulich, duss dieses vorgigliche Werk, welches
wir schun mehrfach erwiibnten, so rogelmissig fortschreitet. Der
jetzt vorliegende letaterschicnene Band enthilt die Kalthiuser
(Frigidarien) und reibt sich in der sorgfiltigen wnd sachkundigen
Bearbeitung den fritheren rithmlich an. E L

Decaisne’s Jardin froitier. Die neuesten Lieferungen 73, 74, T3
enthalten 6 Pfirsich, —

Brugnon Gathoye, P. tardivedes Mignots, P. brugnon Pit-
mason orange, P. brugnon a fruits jaunes, P. nain und P. brug-
non cerise, dam dic G Birnen: D. Monseigneur Afire, T. Colum-
bia, P. Carridre, P. Scringe, P. Fondante de Melines und P, Wil-
liam Prince,

Fiir 1865 lnben wir dieselben Almanache zu registriren, dic
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ung seit lingerer oder kiivzerer Zeit hekannt geworden und zihlen
wir da dic folgenden als beachtenswerth auf:

Almanach < manuel de Jardingge — (petit guide manuel du jardi-
nicr) par Ragonot-Godefroi. Paris 1865, 16.
Der cigentlich pomologisclie 'Theil dicses Heftchens isc sehr
unbedeutend und mag cs geniigen 7u erwihnen, dass der alljahe-
lich erscheinende Bon jurdinicr der Superlativ dessclben sein mag.

Almanach du jardinier. Daris 1865. 16, — Orné due 40 gravures.

(30 cents).

Tm 22, Jahrgange bringt dicser gute Frennd ausser den bo-
kannten und alljibrlich wiederkehrenden Rubriken zunichst die
Werkzeuge, den Sécntour Vawlier, die Nummerzange von Har-
divillé und den Moosschaber oder Kratzer ven Frémiot, Dann
ist zu memnen 8. 99 der Aufsatz von Carridre fiber die bereits
vielfach ventilirte Erdbeere Dr. Nicoise. Der Abschnitt Baum-
zucht® theilt zumichst den hekannien Aufsatz von Decaisne —
e la variahilité dans Pespdce du porier — im Auszuge mit, gieht
dann cinen illostrirten Beitrag iiber Schutzdivher der Obschiume
gegen Frithjahrsfrosto - 8. 192—131 — von DwBreuil, nnd eine
Anleitung zur Trzichung des Weinstockes an Spalicren oberhalb
der Mauern, von Marc- Antoine Perettih, Ohb sich diess etwas
complizire crscheinende Mothode practisch bewihet, will ich nicht
entscheiden, nur bemerken, wie mir dic jo Belgien iibliche Me-
thode weit einfacher und desshalb fiir dic Praxis geeigneter er-
schvint. — Dic ,Sommerpflanzung von Biumen mit fallendem
Laube¥ v. Bossin herichtet tiber dic darch Maric in Viehy voll-
zogone Anlagen. Zuletzt gieht de Mortillet cinen Satz fker den
Nusshaum, seine Cultur und Varietiten, der aus der Revue hor-
ticole bereits belannt.

Le parfait Vigneron. LV. année. — Almanach du Monitenr vini-
cale. 1863, Paris, Pagnerre, 16% — (30 cents). — av. fig.
Unter don einzelnen Artikeln des 4. Saheganges sind vor-
uugsweise folgende zu beachten. ,Die dem Weinstoek schadiichen
Insekten® von Duffour, woran sich cin Lob des Sperlings reiht,
unter Bezug auf dic Schrift von Prévost, — des snimaux dap-
partement et du jardin — Die Geschichte des ‘Weinhandels in
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Paris vor 1793 — und die Frledigung von Rechisfragen in Be-
zug auf Weinbau, Handel ete.

Praktische Rathschlige, Recepte ete. fehlen keineswogs; anch
Abbildungen sind cingestrout und Anckdoten als Liickenbiisser.
Dagegen fehlen die rébus und das wohl mit Recht, denn zur Fr-
hohung des Werthes trugen sie micht bei. Auch ohne sie wad
ohne ,die schonen Wingerinnen® wird der Almanach sein Publi-
kum befriedigen.

Le Pommier. Almanach du pays a cidre. Prix: 50 cs. au profie
des panvres. 3. année. 1865. Rouen, Boissel, 169,

Diesesmal haben wir neben dem Gregorianischen Kalender,
den der franztsischen Republik, wic thn das Jahr 1793 cinfihte,
mit seinen messidar, fractidor, scinen duodi, tridi cte., also das
Jahr 78/74 der Republik. Daran reiht sich eine Erklirung die-
ses Kalenders,

Unter dem reichen Inhalte dicses Jahrganges findet sich cin
Gegner des ,irdischen Paradicses® und mancher andere witzige
Satz, von dencn mur ,dic kleine Frage hiuslicher Oekonomie#
erwiihnt scin mag. Ausscr den Aufsiitzen, die speciell den Cidre
betreffen — wo besonders die ,Geographic und Statistik des Cidre-
landes zu nenuen — finden sich diessmal auch rem pomologische.
Bo ,6 Tafeliipfel* — Kar. Alexand, Wi
parmiine, Blenheim Peppin, Reinette carrée, und Railen blane —
und ,Jedem sein Vergniigen®, — Auch R(‘Lepte sind da, z-B.
Hiiringssalat mit Acpfeln ete., dznn Gedichte, z. B. die Physio-
logie der verbotenen Frucht ete.

Aus dem Frtrage des Pommier sind dem Hospitale in Ronen
eine Anzahl Biicher Gibergeben worden, deren Verzeichniss §. 141
sich befindct. Schon des guten Zweckes wegen, wiinschen wir
dem Pommier zahlreiche Verchrer,

Unter den Fortsctzungen bereits friiher besprochener Werke
sind zu nennen:
De Nederlandsche Boomgaard — jetst bis Nro. 16 verliegend.

Br gicht 34 Aepfel und 16 Kirschensorsen in Toxt und Ab-
bildungen.

Vou der Boskooper Verceniging tot re
Vruehtsoorten ist das 3. Heft des rai irenden Cataloges

ling en vesbetering der
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Beschrijving der Vrachtsoorten. Deerde Reeks (dricte Reihe). 1864,
Groningen, Wolters 1863. - und enthiilt die Aepfel 151—201,
dic Birnen 128—160 und dic Kirschen 29—40,

The vine masual; or instuctions for the cultivation of the gtapo
vine in the Stove, Vinery and (ircenhouse, also an Walls and
Trellises in the open wir and in potw; ineladiug also its pro-
pagation, diseases and the insect enemics with wish it ds in-
fested. With nun, illustr. By Contributors to the Journal
of horticulture. London 1. . 8

Deutscher Pomologen-Verein,

Seit der vorigen Anzcige fm Februarheft sind folgende nene Mitghieder dom
Verein beigetreten: Osconom Sehizann in 1 en, Prousse Math, Neven,
Kaufnann in Kgin, Prenseen; Institutsgitcinor Killer in Altestinrg, Ungarn; Conr,
in Mainz; Notur Gassner In Gsuolpesheim, Rleinpreussen ;

Wheilung des Krcises K
ONlau; Ernst Roiffs, ¥

fomung {m Herbst urd W
sendeten Obstsamulungen belaufen sioh bis
Zabl der Obstoummern, welehe di lbew in Summa énﬂudkn botrags 1560; von
dieser Zahl wurden ex. 1100—1200 Nummewn pomologisch bestinmt.

Lingere Zeit wurden hier wei gerfumige Sile zur Anfstellung von Cofloctio-
nen verwendst

Zur Aufsmohung unhoicannter Sorien lcistede wir cin Auszug aue Diels 27 Ban,,
welcho alle von Diel anfgefiiliren Sorten rach den
Systemen, dem kiinsclichen (Former-) Systom and dem nabiiclichen, naoh Fami-
liex georduetcn, eingereihl cnhilt, die wesentlichsten Dicnste.

Dic Frijchte hiclten sich anf Tefdn wnd Kapscln anfgestellt wnd mit Papior
locker belegt thig gewordene Heizen des
Seals keinen unginstigen Binfluss, Aly Meckwiirdigkeit langen Haltens st zu be-
merken, dass jetet noch, 28 Febr., eln vollkommen gutes Exemplar des im Septy,
reifendon Langtone Sonderegloichen nebew ctwa 45 Sorten Winterhivmen wobler
halten aufgestellt ist, wnd Uiberbaugt noch circa 300 Sorten vorhanden sind.

Ed L.

in der Heimath Christs in Kronberg crrichter werden sall, 1008, vorkanden,
in Kronberg 1865 veranstaltete Obstansstellung hat ca. 40 fi., ¢in in K. zu die-
sem Zweke veeanstolietes Thester 35 fl. cingeirsgen, das Sbrige wurde dnrek
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einige Beitrage von dort und durch den Verkaul einer Anzahl Exemplare der
Verhandlungen de 1858 3 Wiesbaden versammelien Wein- und Obstyroducenton,
welche Hr. Gebeimerath v. Trapp gespendet hatte, ersielt,

Tt ergebt mun zumdchst die Aufrege an die Milglieder des Avsschmsses des
Deutschen Pomologunvereins, ob sic etwa 25 fl. aus der Verciuskasse geben wol-
len, und bitte ich e gelogentliche Avusserang hicriber und darf wobl, fulls

. Mai sith keine Stimme dagegen finsserte. die Zusiimmung annehmen, Aher
aneli hemittelée Obstbaver und Pomuiogen solfen sich der grossen Verdiensio des
ehrwiindigen alten Oberpfarrer Clrist erinners, und jst dic Redacrion d, Bl geen
bereit, Beitrige nach Kronborg 2 ilermitieln, wnd wird der Bropfang in den
Monatshefiun angezeigt werden.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Eine Erfindung, die, wean sie sich bewdhrt, eine gewaltige Revolution
anch im Qbstbau herbeifthren wirde. Die Zeitung fiir Norddentselland vom
26, Januar 1865 exthalt wuf der Jeisten Seite folgendes Inserat: o (Fleisch-Extrac).
Der ans den Annalen dur C und Phacmaciz entoommene Artikel  Txtracrm
camis® von J.v, Liehig eriffnct dic erfrenliche Aussicht, die ungeheuren Fleisch-
massen, welehe in den Haclendas von Stdamerika jerzt verderhen, fiir Eusopa
2 vetten und dadurch der sters wacksenden Thenernng des Fleisehes einigarmassen
Aeren Tulgen auf die ganze Generation

den kounten. Dabei wird man aber an

der 1
Weise —sicht weiter verfolgt st sein scheint, Ein Here Lamy, zuvor Kabtikant
in Clermond - Fersond, jotzt Universititsprofessor, bewalrl anch dicjenigen Suls
stawsen in ihrew natielichen Zostende awl, dic mm leidhtesten verderben, ohne
chlicssen, whne sic mit einer schiltzen-
den Hiille zu umgehen. Die Aufbewahrung scheint nichi kostspiclig, da fir 2
Piand Fleisch vur 10 Centimen, slso noeh nichi gaoe 1 Sgr. oder & Krevzer
hinrichen, es relativ ewig vor Verderhen zu schiitzen; fir 2000 Piund Friic
hetragen die Kosten gar nur 1 Prazken. Herr Lamy zeigte zwei Tamselkeulen
vor, yon denen die eine 3, die andere gar 10 Jiico alt war, vd die fred, okne
irgend einen Uebermg oder Sehutz in der Lult Lingen, Ein Reblock, ein Saln,
cin Hecht, cine Steinbutte; Relhihoer mit sammt den Eingeweiden und Tedern,
Gemilce, Weintrauhen, Pfirsiche, Orangen, Triifiln waren anf dieselin Weise
Jjahrelangd erhalten. Alles Lalte ganz das Aussehion der Unverschrtheif, Bumen-
kol was vou gume frisch abgeschuittencin zicht zu unterseheiden. Mchrores
fanid auf der kaiserlichen Tafcl vielen Beifall, Ein Pariser Obstlindler verkanite
den ganzen Winder Lindurch Aprikosen und Phrsiche, nach Lamy's Methods gans
frisch erhalten, um 1%y Fragken das 8 Disher hai Lamy scin Verfuhren
nicht angegeben; es soll durin besichen, dic ciweiesartigen Stoffe durch Anwen-
Qung eines Geses gerinnen zu machen. liel manchen Stoffon soll das Verfaliren
noch dvrel Anwendung eines Salnes, welches wber mit den Lehcnsmitteln nicht
in Beriibrong kommt und daher keinen gesundheitsschidlichen Finfluss eusifbon
Qi freden Saucrstofl 2 ent-

iser Lodustric- Ausste eorinmert, der —

sie za koshon, uhne &

ason

kaun. vervollstindigt werden. Es hat den Zyecl
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fermen.  Die Sache st von 50 holicr Wichtigheit, dass alle Chemiker nur Ent-
deckung sich verbfindun und anstrevgen dirfien. Auch solite wian meinen, dass
Lamy durch eine Belohnung vou sehr Ledeutendem Betrage, aus Staatsmirteln
oder durch cin Actien-1 wur By seines e
leiomisees bewogen wenden komute, Niberes sicho in Abels JAus der Natur,
Nr. 9, 1886.4

Die eine Frage freilich Lritt gegen dic Bewihriheit dieser Erh
wesshall Mesr Lamy nieht selbst, in o seinem
Veuheile sie nuizbar maclt, Br mtisde n Pars dadurek der relohste Mavn
werden Kimnen. Duless g, was Herr Tawy bieter, ach uur vin Vorepiel
kriftigorer, bewtlmtercr Erfindungen sein, ob o5 Qie Ghomic night nodh einmal
dabin bricgen werde, Plcisol, Dbst und Gomiise Jacge deit im gaws frisehen
Zustacde unvardorben zu erhalten, mag man nicht gesadezn verueinen,

Oberdiook,

Ausstellungen 1865, Zu Anfang des Octobor 4 J. wied die Bayerische
Gartenbaugesellschail in Miinehen eine grissne Obstausstellung veran-
stalten, wohei auch Preiso fir gui gezogene junge Ohttbkume, welehe mit ans-
gostelll werden, wusgeserst wind. Zur Hestinmung der sufgestellion, Sorten sind
mebrare Pomologen speciel] eingeladen word

Aus dem Lavantthale. Die sorgfiltigs Abranpung der Ubstliume heim Stifo
St. Paul batte in divsen Jahwe dic ghinzendsten Ervlge, indem viclleishl seit
40 Jahven cire $o engichige Obstausbeute nich: stafand, uad Moz aus den
unedlen Obstsorten gegen 200 Hallstartin Obstmost crue
Obstlwumzuelit Leim Stifle St Panl wind aber aneh glin
vorziiglioh der Horr Prilat v, Steiwringer selbsh aly MustcrYomalog®) den Inlen-
aivsten Binfiuse nimmt, und weleher nuv anci: bosclilossen hat, den um 84, Paul
iiegenden Ostsgemeinden je 1000 Stiick Wililinge zar Zucht zu speriden, welvhe
avs der siats reich hogabten stiftlidlen Obstbaumschule genommen werden. Der
schiine Zweck des Herm Prillaton st nieht zu verkeune
diesem Jahre walwgenomien, welches Erlrguise der Obstyerkunf blos i Bexirke
St. Pavl allein sbgeworfen, da um helnahe 10000 fl, Olst geskanft wirde,

A

dung av,

e grossén. Etsbligsament

t werden diriten. Die

xl gehandhabt, worin

indem wnan wohl in

Decaisne @ber pemologische Systeme. Fast alle Fomolagen,
jemigen, die dieses Nomens wiirdig sind, haben cs versucht, die Biren »
iren; Alle scheitorten wid wegen der Vergnderlichkedt der Charaktere waren sie
nicht im Staude, ciar sue einigormassen natiirliche Einthellung #u Wege 21 bringen,

Teh glaubte, w
mii einiger Hoffuung out Exfolg fn dic Tland nelwen nu kimen, beuto bin ich
von dicser Angicht zurfiekgekommen und schewe mich nicht zu erlciirer, dass jede
Eintheilung hicr bloss eine kiinetliecle scin kaon. Das einzige Pringip, wel-
+vhos man als Ausgangspunkt nehmen kang, wird, wie ich glaube, die Zeit der
Reife dor Friiohte sein, dewn in Minsickt #af den skonomischen Gebranch
belicrrscht disss ulles andere. Weder die Form der Friichte, noch s Grisse,
woch ihre Farbe, noch fhre Saftigheit odor ihr Gesthisack, vbenso wenig als der
Habitns dor Biiume, oder dic Farbe des Holzes, die Griisse der Dirier wnd

meine Vorgiuger, im Anfang weines Studien die

*) Derselli Vereins,

st cin eilriges Mitglicd dos deutschen Pono
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Bliithen eto. kinnen sickere Bagen zu cincr Eintheilung liefern, denn lle diese
Purkfe sind rein individucl), panzen sich nicht getreulich forl und es givtsogar
Beispicle, wo sie sich saf einer unl derselben Pfanze ducch lokale Umstiiede
oler Vorfille, welche man sich nicht immer zu edklfiron vermag, vordndern.

Nene P van geos igheit stellt man dadurch her,
dass man die Plansennumen auf ein Stilck staskes Sehreibpapier schim sehreibt
oiler deuckt, diescs mit Stirkeklelster, fitissigem Gummi (Destrinlisung) Lein
oller eincr Auflisung von arabischem Gummi «o aul einen Streifen dickea Glases
Klcbt, dass das Glas die Schrifl bedeckt, Die Tiiickseite des Papiers wird dan
mit Asplalt, oder irgenil o anidem: T
strichen, uxd nack dem Trocknen dieses Usbermgs st dic Etiguette fertig, wolche
nun mitcelst eines dinmen Messingdraites an Ort wnd Stelle Tefestich wird. Diese
Etiquetten sind schr laucrbait und clegent und machen sn Pyrauiden und Spa-
leren cincn yeinlichen Lilschen Bfeot,  An Millors 1. Gtatg. 1364 p.

Gegen Hasemschadem an Obstbiiumen hat sich en Winter ein hichst eint
faches Mittel ausserordentlich bewihet, Es ist dice wlier und »war unbravehbar
gewordener Kise (sog. Back 3, welcher einen ganz penciranten Geruch
hat. Ein Garlen, in welchem viele junge Bium
vellstindig dadurch vor dem Eindringen der Husen g
{sehr liickerhalten) Zamn hier und da eine Anflisnng solehen Kiees o

Berichligung.

Zur Kirscheneultur in Witzexhausen. Tn der pomolog. Monutsechrift (Nov. —
Decbr. 1864) Seite 355 wurde gesagt, dass die Rirschen an den Bergen 7w Witren-
hevsen ruf dey Ostheimer Weichsel vereddt wiirden. Bel ainer Brsicki-
gung dieser Kirseheneulturen hat, mic der Augensehein nach dor Hibe, Rinde, Ge-
sundheit and dem Altee s artheilen gelchrt, dass die meisten Hoshstimme auf
siissen Wildling der Vogelkivsche veredelt sind. Die zum Seuerkirechenge-
schlecht gebiirigen feineren Sovlen (rothe Maikirsche, rothe Muskateller), die man
einzelr: in den dortigen Weinbergen findet, kounten dagegen miglickerweise auf
o man je ausnslmswoise cinmal Sites-
Lirschen auf Sanerkirschenstamm veredelt hat, da evreichen die Binme kein hohe
Alter und blejben Klein und kriippelhafi.  Usbrigens schlagen such Siisshirsch-
elholz schlecht an. Jedenfalls beruht jene

s oder selbst nur mit Oeliaie e

, Spaliere u. a. w. sind, wurde
hiitt, dass man a0 dem
ich. E.L.

Ostheimer Weichsel veredult sein, —

zeiser auf Samerldrsch- wder Weir
Mittheilung auf Trrthum,

Etzdorf, F. W. Pinckert.

Personalnachrichien.
Professor Decaisne in Par der beriihmte Verfasser des Jardin fruitier du
Museum wurde fiic 1865 zom Yiceprisidenten der Academic der Wissenschaften
in Frankreich erwiihlt

Dr. Schiibeler in Christiania wurde zum ord, Professor der Botenik uad Di-
rector des botanischen Gartens dort ernanut.

Barteninspeetor Bd, Lucas wurde von dem Verein
tanik in Coln a. Rh. zum Ebrenmitglied emannt.

Derselbe wurde von dem Cercle professoral pour lo progeés de I'Arboriculture
en Beigigne in Gent wum correspondirenden Mitglied ernannt

S CANOT R

Gartencaltur und Bo-
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Builerbirn von Nivelles, Beurré de Nivelles,
Mt 4bbitdong. g

Fam. der Butterbirnen; XI. 2 b. Lingliche Winterb. mit
rothgefirbter Schale **1; December — Februar, ofl bis Mirz,

Wir erhielten einige Frichte dieser vortreftliclien Winterhirne
von Herrn Chevalier de Bisenu zu Binehe, nach denen die
beifolgende Abbildung gemecht wurde. Diesc Birn hatte bei
tinem sebr schonen und froundlichen Aeussern, was sie zur
Zicrde jeder Tafel macht, ein vollkommen schmelzendes und
reich gewiirates Fleisch und gehint dieselbe unstreitig zu un-
sern besten Wintertafelbirnen. Die kurze Beschreibung in
Baltets Auswalil werthvoller Birnsorlen passle suns genau. Letz-
tever sagt: der kriftig waclsende Baum gerith sul Quise wie
aof Wildling veredelt, er muss aher siemlich lang geschnitien
werden, die dem Leilzwoig mundéichst stehenden Augen sind aus-
zubrechen und die Frochmilien zu sclionen. Die Sorle eignet
sich sowoll fitr Hochstaunm, als fir Pyramide und Spalier,

Dic von Binclie erhallenen Friichte waren vom Hochstamem
und auch Chevalier de Biseun rilunt die Gite und des gute Ge-
deilien wie die Fruchtbarkeit dieser Sorte.

Mit dieser Durchschnitiszeichnung wird zugleich eine Probe
gegeben dber eine neue sehr vereinfaehte und sehr zweck
missige Abbildungsweise der Friichte, Alle gewihnlichen
Abbildungen der Obsisorten sind mehr oder weniger Porleaits
und man wird gar oft in den Fall kommen, sich, wenn man
Fritchte von abweichendem Colorit erhilt, nicht zurcehtfinden zu
Jkiunen. Hier ist es anders; hier wird blos der Character un-
gegeben, der fiir alle einigermassen gut entwickelte Exemplare
pagsb, und somit keann man hiernach eive Frucht weit leichter
untersuchen, als mit Hille einer gewohnlichen Abbildung, Dazu
kommt, duss diese Art der Abbildungen Jeicht und schnell aus-
zuftihren wnd weit wohlfeiler isl; als jede andere colorirte Abbildung.

K L
*) Die Abbildung ist nicht grnz pzeh Wunsch ausgefallen; die Rothe iat am
Keloh 2u étack und gehbrt am Stiel gaor weg, . Die Red.

Uostrinte Movatshotvs, 1865, 4, Han, i
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Notizen ans meiner Obsternte vom Jahre 1864.
Von Oberdieck.

Der Sommer 1864 ist der kilteste und fiir die Giite dos
Obstes ungiinstigste gowesen, der mir seit 1920 vergekonmen
ist, und o wird gewiss niitalich sein, dass von mehreren Onten
her sinige Nachrichien aufbewahrt werden, wie das Olist in diesem
so ungiinstigen Jabve sich yerhalten hat. Was aueh da noch in
meiner Gegeud sich als gut gereigt hat, dayen wird twsn mit -
niger Sicherheit annelmen kimnen, dass cs auel fir hohe wd
rauhe lugen pusse, und wobl noeh in Liviind, dem sidlichen
Selweden und Norwegen wnd in Shrlichen Klimaten mit dem
hesten Erfolge worde angeluut werden komnen,  Msbesondere
gilt dus yon den Birnen, die sich i mir auel 1864 noch gut
wnd schmelzend zeigten, da zu dem unginstigen Sommer moin
fir die Birnen fusserst ungiinstiger Boden (m hoch golegencr,
moistens zu frockener LLhmbn'den) hinzukommt. leh kem zwar
nur iber das Verbalten einer miissigen Anzall von Birnen Nach-
richt deponiren, du die jungen Probehimbiune, weiche ich, nach
dem Verluste der vor zehn Jahven bier angefertigten, dureh die
gewaltigo Diirre der Summer 1857 und 1838 fast simmflich ge-
tidieten grossen Probebimbiume, aufs Newe anfertigte, rrst an-
fangen zu tragen; indess wird es demnach far don Obstbau nielt
ohme Nutzou sein, wenn ich die gomachten Walrnchmuugen wnd
Exrfahrungen in unsern Monatsblittern niederzulogen suelic,

Nach einem im Ganzen nilden Winter, der nnr zweimd eine
merklicheve Kilte brachte, dic manche Augen der Weinsticke
und ein paar im Herbste wufgesetzte Bimroiser todtetc, jedoch
die Zwcige der Obstbivme, wuch der Birnen, micht Leschidigte,
fand sich im Frithlinge so vicle kalte Wittrang cin, dass die
Kirschen exst am 12.—14. Mai in voller Bliiihe stunden, dic Aepfel
erst 2226, Mai wnd sumk moch wihrend der Apfelblithe, boi
lebhaftem Nordwostwinde mit Regen- mnd olt selbst Schiossen-
schauern begleitet, das Thermometer auf 50 Winne herab, wo-
durch ¢ wohl kem, dass, wenigstens in der hicsigen Gogend wnd
nanentlich in meinen Gérten, die allermeisten Aepfelsorten nichts
oder nur einzelne Triichte ansetzten. Auch suf don urlicgenden
Chausseen bemerkte ich spiter, dass es immer nur cinzelne Sorton
waren, deren Biumc voll angesetzt hatten, wiewoh! an der Chaussee
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von Harstede nach Humnover sich merklich mehr tragende Apfel-
hiiume fanden, als an den Chaugseen nuch Elze, Pattensen und
Hildesheim, wie auch schon bei Hildesheim selbst wieder eine
reichere Frndte an Aepfeln war, als in meiner nichsten Umge-
gend.  Am vollsten sotzten dic Bimen an, dic eine ziemlich giin-
stige Bliithezeit gehabe hatten, nach ihmen dic Stsskirschen, we-
niger die Baverkivachen ; ein grosser Theil der Kirschen verdarh
jedoch im ki n Regen; die Plaumen wieder nur in cinzelnen
Sorten, die schr voll trugen, whlrend dic Mehrzahl der Sorten
nichts angesetzt hatte. Die Hauszwetscho, die anfangs wenig an-
wasetzt 2n haben schien, sass iiberull so sehr voll, dass auf manchen
Bitwncn die Friichte sich micht gehorig anshildeten, wie Uber-
haupt die Haussawetsche ihre rechte (iite nicht crlangte, da die
Reifzeit sich bis ticf in den October- binein verziigerte und ehe
die Friichte noch recht veif waren, schon Nachtfrdste von meh-
reren Graden eintraten. Sie fand daher auch auf den Mirkten
keinen yechten Absatz, und woch Ende October sah man viele
Biiume, nach schon wbgefullenen Blittern, mit Frichten noch
ganz bedeckt. Getrocknet wurden indess ziemliche Quantitiiten.

Dic Durchgchnitts-Temperatur der Al 5
war nach den Aufzeichnungen auf einer Beobachtungs-Station 7u
fannover Mirz 4,21° R, April 6,870, Mai $42°, Jumi 12,536,
Juli 13,10°, August 11,607, September 11,480, October 6500;
Durchschnittswirme der 6 Monate Mai— Octobor inelus. cirea
100 R., wogegen die Durchschnittewiirme nus denselben Monaten
im Jahre 1862, wo das Obst sich gut entwickelte, sich auf 123/, R
stellt und namentlich der August cine Wirme von 13,43 und der
October vom 99 gehabt hat. Verhiltnissméssig hochst wenige
Tage des vorigen Sommers waren sonnenbell und warm, Regen-
wetter dagegen sehr hiufig und nur hiichst selten konnte man
im Freien, sclbst an vor Wind geschiitzten Plitzen, chne Tnbe-
haglichkeit sitzen.

Nach eciner solchen Witterung erlangten solbst die Aepfe!
allergrisstentheils ihre rechte Gitte nicht, und der Geschmack
der Tafelipfel war geringer als in lesseren Jahren. Faulende
Aepfel fanden sich nachher auf den Obstlagern sehr wenige, aber
manche welkten, die, spiit gebrochen, das somst nicht thun, wo-
hin diesmal aueh der so sehr schiitzbare deutsche Goldpepping
gehdrte. Tinige Sorten bemerkte ich jedoch, die durch die kithle
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feuchte Witterung selbst schiner, grosser uad vollkommener sich

bild » &ls gewdbnlich, wohin ich der Beachamwell,
Possarts Nalivia und den\pfel von Hawthornden gehérten. Letz-
terer hatte auch gar eine vorstechende, etwas scharf Sure,
wie ich in wirmeren Jahren sie an ihin bemerkt hafte, nnd
schmeekte mir recht gut.

Die fast nie in gutem Fruchtertrage fehlschlagenden Aepfel
sassen anch diesmal schr voll, ond empfeblen sich dadurch in
Norddeutschland zn recht hiufigem Anbav. Dahin gehirten na-
mentlich, neben den drei schon gensmnten Sorten, der Weisse
und Rothe Astracan, der Vi sche Rosenapfel, Bommor-Qewtira-
apfel, Charlamowsky, Gelver Lavendelpepping, Fngl, Scharlach-
peppmg (Rother Qunrrendnn) Rother Sommercalvill (Rother Herbst-

hapfel), P Ro ‘o, Bahmischer Sommer-Rosen-
apfel, Traas Sommerealvill, Weisser § alvill, Gravensteiser,
Langtons Souderg}en‘h(-n Kuiser Alexander, Hildesheimer Saft-
reinette, Sommer-Zimmtapfel, Longy illcs Séim]in{: (s0 schiiu umnd
nahezu eben so gut, als der § ), He
weisser Herbst-Strichapfel, Siisse Herhstremcnc Beharlachrothe
Parmine, Burchardis Reinctte, Gefammter weigser Cardinal
(Bitrgerherrnapfel), pis Reinette, Oberdiecks T'a
Rother Winter-Taubenapfel, Alantapfel, Gelber Bellefleur, M
Irte gelbe Reinette, Winter-Goldparmine, Goldreinette von Blen-
heim, Spitalsroinattp, Grosse Casseler Reinette, Kleine zartscha-
lige Reinette, Downton Pepping, Scotts Reinette, Fairs Nonpareil,
Russet Nonpareil (frotz des kalten Sommers, gegen Ende Octaber
gebrocken, im Januar und Februar eben so delikat gewiirzt, als
gewdhnlich), Rothbuckiger Winterpepping (dieser jedach wegen
Neigung zum Welken fiir niirdliche Gegenden, dic der See nahen
Gegenden ctwa ausgenommen, nicht recht tauglich), Wintor-

Quittenapfel, Wi Citroncnreinette, Lande) Tei-
nette, Mult K el, B Rosmarinapfel, Chan-
pagner-Reinste, Schiiner aus Westlund, Schner aus Kent, Gri-
ner Apfel von Sedan, Wintor-Bredeke, Griner Fiirstenapfel, Dur-

purrother Cousinot und cinige —\ndcrc Auch Reinette wm Or-
leans, Ribston Pepping, Goldseugapfel, Carmeliter Reinete, Cal-
villartige Reinette (im Handb Gelbe Sp und
Harberts Reinettc, trugen in meinen Gérten so ziemlich gut; an
endern Orten sah ich sie reicher tragen. — Die Mandelrcinette
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und der Deutsche Goldpepping trugen sehr voll, gelangten aber

uicht zu gehiriger Ausbildung und blieben ohne Gite,

Von den bei mir tragendeu Birnen will ich nur dicjenigen
anfiihren, die so viele Friichto Heforten, dass man zu verschie-
deneu Zoiten plliicken und ein geniigendes Uptheil fiber ilren
Werth in vorigem Jahre fillen konnte. Ich nenne auch nur die
Sorten, von deren Acchtheit ich mich genfigend Gberseugt habe.

1) Dic meiste Gate dos Geschmacky haten die folgenden
Sorten, und waren nur einige darunter, in Folge meines fiiv Birmen
zu trockenen Bodens, etwas kirnig, was sie in irgend giinstigem
Boden nicht sind,

Amand Bivors; schmelzend wurden erst die nach Michaelis ge-
brochenen Exemplare.

Ananas von Courtray. Reis von der Soe. v. M.; gab eine deli-
kate Frucht, von Comperetle, mit der man sie zusammen-
stellen will, in Vegetation und Frucht sehr verschicden,

Batbe Nelis, etwa ciner Stuttgarter (ieishircel an Werth gleich.

Willinme stenbirn. Ilas Gewiirz bel dieser und der Westrumb
ist indess in wiitmeren Juhren noch merklich delikater.

Butterbirn, Napolcous, etwas kimig.

» Holufarbige.

& von Amaniis,

» Noisettes grosse Englische, aus Frauendorf, schien

doch mit der Amanlis nicht ganz iiberein, stimmte
aber mit der Beschreibung gut,

Y von Moms (Leon Leclerc) an Baumschulenstamm.

» 8ix's, yon Bivort, hatte auf 2 gesunden kréiftizen Probe-
zweigen eine fast kugelrunde Gestalt mis ganz
kurzer bed tielspitze

von 21/,% bis 84 Durchmesser.

Dunmore.

Frzengel Michaol (von Tecaisne) hatte ctliche schine Band-
streifen, die ich frither nicht sah.

Boses Tlaschenbirn, etwas kirnig.

Gelbe Frihbim (Abdonsbirn), mirhe und morklich gozuekert, fir
meinen Gosehmack auch diesmal angenehmer, als die zwar
ziemlich schmelzende, aber nicht gewiicste, sher etwas siuer-
liche Griine Magdalene.

Gute Grane, etwas kirnig,
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Herbst-Colmar (Passe Lulmsr d‘Ant-)mne muﬂquu Lsperen), eine
delikate, schr feinflei ke der
Regentin sehr ihnliche, aber schon Ende Ocmhor zeitigende,
reich tragende TFrucht,

Herbst-Sylvester.

Herrabirn, Bsperens, (Oberdiccks Tutterbirn), sass fusserst voll,
hiclt sich lange.

Hofrathsbirn, die auch als Marechall de la Cour und Due d'Or-
leans trug, und grosse, der St. Clermain ziemlich &hnlich

chmeckende Friichte licferte,

¢ von Charneu, in meinem (arten meistens von sehr go-
ringem Werthe, erreichte sic diesmal merklich mehr Grosse,
wurde fast sch 1 und war sehr hm siiss, so duss
sio in besserem Boden auch v. J. delikat gewcsen sein muss,

Maric Louise (Duguesnc).

Carl von Mons' Leckerbissen (Delices de Charles v. Mons).

Neue Poitean, nicht ganz so delikat als gewdhnlich, doch immer
noch vorzliglich.

Puternoster Birn, von Decaisne und der Soc. v. Mons iiberein,
ziemlich gross, schmelzend, nieht zu verwechseln mit der

Curé (Pastorenbirn), die auch den Beinamen Pater nofte bat.

Kleine Petorsbirn, gut halbachmelzend, schr

Russelet Bivort, kleln, aber sehr feinfleischiy und delikat.

Franzdsische, (Jahn) dclikate Frucht.

Seckelsbirn, sclbst v. J. wirklich delikat, sehr feinfleischig und
reich gewiirzt. Schon die gegen halben October gebrachenen
wurden gut, am hesten die vom Qctbr,  Man muss sie
ossen, wenn sie gelbgriin ist und wemn die Reifo eintri,
nicht fiber 1 Tag lang in der warmen Stube liegen lassen,
somst wird sie gern plotzlich breiig. Der Baum macht von
Natur schéne Pyramiden.

Edle Sommerbirn, als eine der friihesten recht werthvoll.

Stevens Genessco, von Downing. Der Beurré blunc in Gescalt
und noch mehv Geschmack hichst &hulich, und wohl langst
nicht 50 cigen auf den Roden.

Sparbirn, doch nicht aus meinem trockenen Garten, sondern aus
einem ctwas feuchteren mit Lehmgrund in meiner Nahe.

Thompson von der Hort. Soc. und Hr. v. Flatow, nicht grosse,
aber sehe feinfleise kate Fruche.
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Volkmarserbis.

Windsorbirn, veeht angenehm, halbschinelzend,

Westewmb, selr feinfloischig, siche oben Williams Christenbirn,

Wiiter Nelis, zwar cin Geringes kirniger als gewshnlich, gehorts
aber auch v. J. mit zm den delikatesten,

Wildling von Mantigny, in einor hivsigen Boree, eine foinfleischige
Aelikeute Frastt, dio ich besrhwmt fir die Diel'sche gehalten
babe. iwas bin dch in diesor Ansicht dadureh irre ge-
worden, dass die von Tiegel bezogene Wildling ven Mon-
tigny, dic endlich auch cinmal trug, wnd gleichtalls ant die
Beschreibung, ja uuf Dibamels Figur noch etwas mehr passce,
als meine Frucht, eine andere, dicsmal wenig werthvolle
Frach lieferte.  Leider erhiels ich die Soree von Diel di-
voe mieht, da ich cinmal cin kvankes, nachher oin zu stark
vom Fraste beschiidigtes Reis bekam.

9) Recht feinfleischiy, ohne alle Komnehen, gross und mehr
als halbgchmelzend waren auch:

Amandine (Berkmanns) Beurrs Delpiorre wnd Napoleons Sehmalz-
birn, doch kinnten diese, Sorten gowdireter sein,

) Klein, aber doeh sehmelzend und sehr schmackhaft waven:

Alexandrine Trelie,

Alexandrine Douillard,

Bergamotte Ieimburg (die mir von Hagons Tncomparable ver-
sehieden schien, mit der man sic zusammenstellt.

Birn von Aston Town.

Mayers frithe Buttorbivn,

Bewrrd Nuntais,

General Dutillenl.

Marons Encomparable.

Heateote.

Herbstbergamotte (an der Wand gezozen und Ende Octoher ge-
brochen, wurde sic schmelzend und von sehr angenement
Grosehmaeke.  Leider ist sie nach meinen fritheren Erfah-
rungen micht recht tragbar.

Madume Adelaide de Réves,

Josephine von Mecheln (24," breit und hoehy, 18. October ge-
broehen, wolkte sie noch merklich, wurde aber im Februar
i . war hochst foinfleischiz und von sfissem,
der Regensin ahmlichen, delikaten Geschmacke.
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Auch Beurré Delfosse von Hrn. De Jonghe, die man mit der
Regentin zusammenstellen will, trug in der Bawmschuls und
wurde schmelzend, war der Regentin wohl ctwas hnlich,
zeitigte uber viel frither und schien mir eine andere.

4) Die nachstehenden Haushultsfriichte trugen wieder beson-
ders voll und waren gut.

Enghien.

Frankenbirn, sehr werthvoll, lunge haltbar, siiss.

Hannoversche Jacobshirn. Ich giaube, dass sie bei einem der
alteren Pomologen als Rothe Frithbirn vorkommt, welcher
Neme auch zu ihrer Schwester in der Reife, der Gelben
Frihbir passt. Leider habe ich nicht sogleich notirt, wu
ich das fand, und habe cs noch nicht wieder gefunden,

Hessel, von Decaisuc, sass Klettevoll, angenchm zum rohen G-
nuss und gekocht schr gut.

Kampervenus, selbst frith gebrochen den ganzen Winter hindurch
trefflich, gehort zu den besten Kochbirnen im Winter.
Kuhfuss, kann nicht genag gepflanzt werden. Herr Garteninspector
Lucas, dem ich eine Anzahl Friichte sandre, iiberzeugte sich
gleichfalls yon jhrem Werthe. Ist in Deutschland weié ver-
breitet, Hr. Baron v. Bose sandte mir grosse schine Friichte,
mit der Nachricht, dass sie dort als Westphalische Glocken-
birn viel gebaut werde, und Hr. Oberférster Schmidt sandse
mir gleichfalls schine Friichte, mit der Nachricht, dass sic
unter dem Namen Ukermiirker Pfundbirn in seiner Gegend
viel vorkomme. Die Biume hatten hier erst 1863 voll ge-
tragen und sassen voriges Jahr wieder so sehr voll, dass
die Friichte ihre rechte Grisse nicht erlangten, was indess

dem Werthe keinen Eintrag that.

Braunrothe Speckbirn.

Sommer Robine.

Die Spoelberg (Vicomte de Spoelberg), unermiidlich im Tragen
und gekocht vecht gut.

Heyers Zuckerbirn, sass usserst voll.

Rothbackige Sommer-Zuckerbirn,

Schéne Zuckerbirn, wurde diesmel zwar nicht halbschmelzend,
hielt sich aber bis Ende November und war gekocht roth und
sehr schmackhaft.

Meigsner Zwiebelbirn.
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e Behmalzbirn von Delitsch (von Bodiker), welthe ich bisher
mit der Romischen Schmalgbirn identisch hielt, habe ich
diesmal, wo sie gleichzeitig mit der Romischen Schmalzbirm
trug, in ihrem Werthe erst recht kennen gelernt, Sie war
halbschmelzend und reifte 14 Tage friher als die Rémische
Schmalzbirn, die hier abknackend bleibt, war eben so stark
gezuckert und scheint dex Baum hiev nicht, wie der der Ré-
mischen Schmalzbirn, an Grind wu leiden. Dagegen zeigte

Zinks rothe Jungferbirn in Vegetation und Frucht sich mic der
Rémisehen Schmalzbirn ginzlich tiberein, so dass denn anch
diese 8o sehr kenntliche ¥rucht Diel unter 4 Namen be-
schrieben hat (Rimische Sehmalzbirn, Grosse 8 -Prin-
zenbirn, Paradenbitn und Zinks rothe Tungfernbirn).

5) lmmer noch gut, jedoch an Uiite den Priichten aus bes-
sercn Jubren merklich nachstchend waren folgende Sorten:
Angeline, schmelsend, aber etway siverhi
Esperens Bergnmotte, jedoch noch recht schmuckliaft,

Frithe Schweizerborgamotte bleiht stets wn fade und ist auch ge-
kochs olme yechten Werth, Ist mur schitn.

Hothe Bergamotte wenipstens nicht gunz den Frilchten aus bes-
seren Jahren gleich.

Briisseler Bim, zu fade; sonst schmelzend und feinfleischig.

Burgemeister Bouvier, zu steinig.

Brugmanns.

Butterbirn, Achrenthals.

% Grumkawer, zu stark kirnig, anch klein, doch wird

mein Boden nur daran schuld sein, in welchem sie immer

nicht rechten Werth hat, und wird sie in ihr zusagendem

Boden aunch voriges Jahr wohl sehv gut gewesen sein.
Aremberger Butterbirn, wurde, selbst spiit gebrochen, kaum halb-

schmelzend,

Capianmonts Butterbirn, wurde nicht recht schmelzend.

Clairgeaus Putterbirn desgl.

Colomas Herbstbutterbirn, gut, hatte indess das delikate kalmus-
artige Gewilrz micht.

Engl. Sommerbutterbirn, fade, blich auch Xlein.

Graue Herbstbutterbim an der Wand, blieb klein, noch ziemlich
gut. Die Amheise von Decaisne (Norménnische rothe Herbst-
butterbiry) trug auch, was auch schon 1863 der Fall war,
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hatte aber gleichfalls bei mir keine Rithe und war der
Grauen Herbstbutterbirmn ganz dhnlich. Nur die Verschie-
denheit Lemerkte ich, dass sic freistchend doch gorn an-
sctzt, wihrend dic Giraue Herbstbutierbirn freistehend hier
hichst selten cine Frucht hat.

Hardenponts Winterbuiterbirn warde, in gut susgebildeten Exom-
plaren 24, Oct. gebrachen, lange nicht so schmelzend als
gewiihnlich und war etwas gewiirzlos,

Hollandi Butterhirn (Mausebirn) wurde nicht vecht sehmel-
zend, war aber zum Kochen sohr got, Bei ausnehmendor
Tragharkeit und in hesseven Juhren langer Haltbarkeit im
miirben Zustand ist diese Sorte doch hiichst werthvoll.

Liegels Winterbutterbivn, nicht recht schmelzend, ohne das rechte
Gewiirz. Tn Brannschweig sah ich sie jedoch besser ausge-
bildet.

Weisse TTerbsthutterlirn, viel aufgerissen und fieckig. Es trug
mir aueh die Vergoldete weisse Butterbimn, die ich von
Dittrich ficht hube, welche an Geschmaek der Grauen De-
chantsbirn sehr nahe steht (wohl noch stirker gewiirzt) aber
nicht so berostet und anch im Blatt anders ist.

Arenbergs Colmar, jedoch noch gut und weit besser als die But-
terbivn von Arenberg, Beide wuchsen an kriftiger Pyramide.

De Bavay, bleibt stots zu gewdirzlos.

Julins Dechantsbirn von der Soc. v, M., trug an Pyramide, blich
klein und ohne Werth und war nicht besser als Friiohte,
die ich von (Irn. Bohrens Reis schon Gfter hacte.

Lederbogens Dechantshirn,

‘Winter-Dechantsbirn, an Wand gezogen blieh sie unvollkommen
und ist vorauszusehen, auch nuch einer schon miirben nicht
zu zweifeln, dass sic zu kémig and zu gewirzlos sein wird,

Dechantshirn von Alengon, an Pyramide gewachsen. Selbst
15. Oct. gebrochen welkte sic nicht, und cine zn jencr Zeit
zebrochene ist sehon miivhe geworden und war noch stwas
besser, als die Winterdechantshirn diesmal bei mir geworden
ist. Die spiiter gebrochenen sind noch nicht miirbe.

Forcllenbirn, kicin, fleckig, vom Hochstamm.

Stutigarter Geisshirtel, 2 Baume im benachbarten Garten setzten
0 unmndissig voll an, dass dic Frichte ohne Werth blichen.

Bilboas (ioldbirn, nicht gewirzt, etwas kirnig.
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Graf Canal (von Schmidt), 1863 war sie delikat, diesmal wollte
sie, selbst spit gebrochen, nicht schmelzend werden und war
der Geschmack schlecht. Der Baum, der frith und sehr yoll
bliiht, erfordert zum Ansetzen Wiirme nach der Bliithe.
Tehlt diese, so setst er sehr wenig an.

Graf Lamy, nicht vecht sehmelzend, klein,

Graf von Flandern, trigt uncrmidiich und liefert an Pyramide
grosse, schone Friichte, die aber bigher nic schmelzend wur-
den, jedoch feine Kochbirnen sind. Diesmal welkto sie selbat.

Gute Louise von Avranches, vom Hochstamm, klein, kirnig, Aus
Braunsehweig von einem Cordon hatte ich sie besser, doch
standen auch dicse Exemplare den Frilchten aus goten
Juhren nach.

Jules Bivort, wird wohl mit der Kdstlichen von Lovenjoul, wie
statuirt wivd, identisch sein.

Kénig Bduard (King Bdwards), gehdvi iiberhaups wohl nicht zu
den vorziiglichsten Mafclriichten wnd ist mchr gross und
schdn, war indess friiher doch besser.

Magdalene, sowohl die Ghriine als die (Festreifte waren zwar
ziemlich schmelyend, aber nicht gewiirzt und etwas siuerlich,

Bunde Mundnetzhirn, nebst der gestreiften Varietit Bergamotte
&8t6 punachée, dic ich von Loroy habe, blieh gleichfalls
etwas gewiiralos.

Marianne von Nancy, klein, ohne rechten Geschmack.

Hellmanns Melonenbirn, von kriiftiger Pyramide, zu kérnig ohne
den reeht edlen Geschmack.

Nonpareille, von Deeaisne, klein, doch noch gos.

Regentin, 24. October gebrochen und von Pyramide warde sie
nicht gehdrig schmelzend und verdarh cher von itnen heraus.
Die mejsten waren Mitte Februar noeh hart. Méglich will
diese Sorte miche so spit gebrochen sein, und dst mir da-
durch viellsicht schon diter nicht gehirig schmelzend ge-
worden. Ich worde dus genaucr probiren.

Punctirter Sommerdorn, noch gut, dach merklich weniger delikat
gewiirzt als in besseren Jahren.

‘Wildling von Mocte, fude.

Erzherzog Clarls Winterbirn, zoitigte hier morklich spater als in
Nicnburg, war aber stark kirnig und der Geschmack nicht
cdel, obgleich sie schine Grosse hatte,
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6) Als schleeht muss ich die folgenden Sorten bezeichnen,
die meist schr klein bliehen und nicht schmelzend wurden:
Bergamottc de Louvain (v. M.), Donauers Bergamotte, Bergamotte

von Soulers (Ende Oct. gebrochen, ist sie zwar jetat micht

gewelkt, zeigt aber geniigend, dass sie nicht schmelzond
werden wird), Winterl von Diel desgleich Tiels

Wahre Dfingsthergamotte, (wurde an Pyramide nur 11,4

gross,) Bezi Mui, von De Junghe, von Pyramide, blieb sehlecht

nusgebildet, ziemlich klein, und ist jetzt, ohne welk zu sein,
schon so viel kleiner geworden, dass an Schmelzendworden
nicht su denken ist,

Beurré Burnicq, an Baumschulenstamme Klein, Ende Oethr. ge-
brochen, welkte sie stark, wurde zwar ziemlich schmelzend
und schmeckte wie Winter Nelis, war aber dock ohne Werth.

Beurré de Wetteren, noch ziemlich gross, wurde aber nicht
schmelzend; Bearré Tangelier desgl,

Beurré Millet von Leroy, halbschmelzend, ohne Wexth.

»  Stappacrts, Bnde Octbr. gebrovhen ginglich unbrauchbar,
sehr Klein,

Blumenbachs Butterbirn (Soldat Laboureur), an 2 kriiftigen Py-
Tamiden setzte sie voll an, aber simmtliche Friichte sprangen
schon frith genz auf bis auf 3, dic auch klein und werth-
los blieben. In besserca Jahren trugen dicselben Pyramiden
sehr gute Frilchte.

Catinka, bleibt hicr immer klein und schlecht. Aus BShmen or-
hielt ich 1863 in Girlitz eine schéne grosse ganz schmel-
zende Frucht von edlem Geschmacke.

Colmar (die alte) an der Wand gezogen, blieb auch schr klein.

Colmar Demeestre, schr klein, ohne Werth,

Dechant Dillen (von Pyramide) desgl.

Duchesse de Brabant, an Pyramide, klein tnd sehlecht, auch 1863
nichi besser.

Henry Bivort, sehr klein, schlecht, von Pyramide 11" gross.

Leon Jeclere de Laval, erlangte an Baumschulenstamme zwar
noch achine Grésse, blich aher Kochbirn, die Ende Februar
schon stark welkte.

Leapold I, fade,

Meauibirn (De Bouchet), Decaisne, sehr klein, scklecht.

Puire Prevost, klein, bleibt auch in besseren Jahren ganz werthlos.
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Russeline, ohne Gowiirs, welkte,

Auch Adalphine Richard von der Soc. v. Mons blieh klein und
ist moch hart, doch Lisst diese spite Zeitigung vermuthen,
dass die Frucht nielt die roelite ist.

Ich will bei dieser Gelegenheit nuch hemerken, dass Berga-
motte Crassane von Diel an der Wund mir entschieden falsche
Fritehte trug, die der spiten Iardenpont slichen. Teh habe frillor
von dieser Sorge Frilehte noch nicht gehabt, da Frobezweige miv
mehrmals verdarben. Ieh weiss nun umh nieht, ob bei Anferti-
gung des Probezweiges cine Verwechslung vorges ist, oder
ob ich die Sorte von Diel falsch crhalten habe, wollte aber die-
Jemigen, die Bergamotte Crassane van wir evhalton haben, hierauf
anferksam machen. Aneh die Kivehberger friihe Butterbirn vou
Luegs, dic ieh efliche Male versandte, trug an einemn Hochstumme,
den ich mit Lucas Reise veredelt hatte, zwar voll, aber kleine,
entachirden wnichte Prichte, wie auch Horr Garteninspector Lueas,
dem ich sic in Braunschweig acigte, anerkmmie, luh werde jetze
die rechie Sorte crhalten,

Tnter den Paumen, die voll trugen, verwaudte ich Trum-
mers Damascene, Zahlruckuers violette Damaseene (die auch frisch
gut schmeckten), Kleine Reincclaude (klettevoll, siss und vorziig-
lich), Lepine wnd die Diamuntplaume mit Vortheil za Compot,
Dlo Dianuntpfaume will aber duzu geschilt sein, was bei ihrer
se nicht schwer ist, da die Haut s storke Siure hat, dann
gielit sia mif Gowis Zuoker cis delilates, orfrischondos Compot,

Schliesslich will ich noch bemerken, dass alle nicht recht
frith reifenden Pfirschen (so selbst Rothe Magdelene) voriges Jahr
nicht reif wurden. Sie sassen lange und wenn sic ondlich miirbe
wurden, warch sie gonz meblig.

Jeingen, im Mirz 1865.

York- und Lancaster-ipfel,

Unter dicsorn Namen ist in den Procoedings dey Horticultaral
Society in London ein ansehnlicher mehr als mittelgrosser Apfel
von plattrunder (restalt abgebildet, der uuf gelbem Grunde rings-
um schén dichtgestellte Carminstreifen frigt. b ist das eine in
Neu-Schottland ersogene Sorte, die von Hulifax auf den Londoner
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Markt gebracht wird, der, wie es scheint, zu den Roscniipfein
gehbrt und vom Sej ber bis November als iiglicher Tafel-
apfel dient. (Gartfl. 1864)

Der Amassia-Apfel oder Asiatischer Rosenapfel.

Stammt aus Amassin in Kleinasien und ward durch den eng-
lischen Konsul in Samsoun nach England und schon friher ein-
mal nach Basel gosendet. Wird als der beste Apfel diescr hoch
fiber demt Meere liegenden Gegend geschiitat.

Bin rundlicher, Igrosser, geri Apfel. Schale
zend, hellgel und anf Souncuscite cine zarte Rithe. Floisch
zart, saftig, und von sehr angenehmer Samre. Tst im Oetober
zum Genuss gecigner, (Garefl. 1864.)

Aprikose von Schiras,
Mit Abbildung.

Wie der Name sagt, ein persisches Produkt, und wie zu ver-

muthen, konstant in der Fortpflanzung durcl Steine, worliber

ich jedoch noeh keine sicheren Resuitatc wegen meiner kurzen
Anwesenheit hier crlangen konnte. Ist selbst hier nur in einigen
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Giirten noeh verbreitet wnd kann die Zeir ihror Einfiihrung nicht
angegeben werden.

Der Banm (auf die ordinive kleine Aprikose, hier Kuragy,
veredelt), anigt sehe kyiftigen gesunden Wuchs, staffe Zweige
mit glatter brimnlichrother Rinde und dichistehende, sehavt mur-
kirre Augen. Trigt sehr reichlich und alljghrlich,  Die Blitrer
sind griisser und schilanker ale hei den fibrigen Aprikosen, he-
sonders sehr langsticlig und von lebhafrom Griin; stark gerippé
und glatt. Tiio Frueht ist linglich wit voraozogoncr Spitze, am
Steiel tiel gebuchtet und obwe nerklich ti Limgsfurche, Farle
meist strobgelb, nur schwaeh gordther, Selale dinn, wenig
filzig und zicht sich leiche ah.  Flaiseh weise b, ganz in Saft

1

Hicssend, foinfaserig und wmsserordentlich siss. Stein Kinglicl
wie dic Frucht, stork gefurcht und siowlich glatt, #lnelt mehr
Mandol und hat sche grossen, siissen, wandelartigen Kern,

Zeitigt im Juli und ist cive der lichsten Friichte, dic ich jo

gosehen, in ilvem Varerlnde hooh geschitzt, und stehir keinor
Dfirsich nach, ;

Tm niichsten Terbst kann ieh junge Veredlungen wn Obst-
frounde abgeben und méchte sich die Sorte ganz besonders ihrer
frithen Reife und vobusten Wuehses wegen zur Treibevei cignen;
sie ertréige auch hier 150 Reaum, sehr gut und ist villig hart

(Obergirtner Scharver in Tilis in Regels Gtf. 1864 p.

Zur Nomenclatur der Obstsorten,

Die Klage iilicr die Verwinung, die in der Bonennung un-
serer Obstsorten hereseht, ist bekanntlich cine allgemeine; desas
hall sind aueh die hervorragendsien Pomologen seit Jahren be-
miiht, dicser Verwirrung abzuhelfen. Tnd zwar geht ihr Bestreben
dahin, niche blas fiir jode Sorte den shr zukommonden uspritng-
lichen Namen festzustellen, sondern auch die za langen Numen,
da wo es angeht, abaukiirzen.

Die grii Ob sind bigher dazn
beniitzt worden; auch die Monatssehrifs fir Pomologic hat das
Thrige redlich za Erreichung dieses Zweckes heigetragen. Taupt-
sfichlich aber ist es das Ilustrirte Handbuch der Obstkunde, das
hicrin sehr Brfreuliches leistet, nicht allein durch Richtigstellung
und Abldirzung der Namen, sondern auch dureh die beigegebene
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Hammlung der Synonymen, mittelst deren das Auffinden der rich-
tigen Benennung sehr erleichtert wird.

Alle diese Bemithungen werden aber so lange nuczlos bleiben
oder doch nur einem kleinen Theile der Pomologen und Ohst-
ziichter zu gut kommen, so lange sich !ucl\t auch die Herren

i und Handelsgi herbeilassen, staft mit
grossay rigen und fremden Namen zu paradiren, die nun einmal
festgestellten Benennungen in ihren Catulogen cinmufilren; gerade
hier aber gibt es noch schr viel aufzuriiumen. Als Beweis dafiir
mbge Folgendes dienen:

Es wird mir, wie viclen Andern, alljilulich die Ehre zu
Theil, im Januar verschicdeme Cataloge von Baumschulen und
Handelsgirtnereien zu erhalten, und es intercssirt mich da immer
sehr, die in denselben aufgefithreen Obstsorten und deren Namen
zu studiren. Zn meinem grossen Bedauern finde ich aber darin
hiiufig die alten Fehler und Verwirrungen wieder, gleichsam als
b zur Beseitigung derselben noch gar michts geschehen wiire.
Der | e halber will ich mich hier blos auf zwei soleher Cata-
loge niiher cinlassen.

Der eine derselben rithrt aus einer Anstale, deren Ruf sich
fiber die Grenzer Deutschlands hinuus erstreckt., Er fithrt unter
der Anfsehrift: ,Auswahl einiger vorziiglicher Apfelsorten S0
Nummern auf, von denen mir mehrere dem Namen nach noch
gar nicht bekannt sind, und {iber die ich also auch nicht urtheilen
kann. Unter den iibrigen aber finden gich inlgrsndu, die mit dem
Stand der dings richtig gesiell 1 nicht mebr
harmoniren.

Kaiser Alexander von Russland, statc Kaiser Alexunder,
Emilie, stait Emilic Miiller, Rother Herbst- Amscalﬂll, xmtt Ge-
stroifter T i, D atait Gdtterapfel (D )
Rosenfarbiger gestrcifter Herbst-Cousinot statt Qcﬂammcer Con-
sinot, Schleswiger Erdbecrapfel statt Semmer-Pavmiine, Grosser
rnther (Herbst-) Faros statt Danziger Kantapfel, Florentiner gleich-
falls statt Danziger Kantapfel, Weisser Sommergewiirzapfel statt
Sommergewiiraapfel, Grosser rother Himbeerapfel stutt Rother
Herbst-Calvill, ischor Kurzstiel state Ko her Kurzstiel,
Englischo Winter- -Goldparmiine statt Winter-Goldparméine, Hughe's
neuer (iold-Pepping statt Hughe’s Gold-Pepping, Englischer
Winter-Quittenapfel statt Winter-Quittenapfel, Muskaten-Reinette
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statt Muskat-Reinette, Windsor-Reinctte statt Pariser Rambour-
Reinette, rothe ‘Winter-Reinette statt B Rei-
nette.

Die — 22 Sorten aufzihlende — ,Auswahl einiger vorziig-
licher Birnsorten* fiihrt unter andern aunf:

Frauenschenkel statt Sparbirne, Boone de Malines statt
‘Winter-Nelis, Monille-bouche (Riesenbirne) statt rande Mundnesz-
Lirne oder Lange griine Herbsthirne.

Ferner kommen Napolcons Butterbirne und Grosse Griine
Mailéinderin als 2 verschicdene Borten vor, wilhrend doch lingst
belcannt ist, dass heide identiseh sind.

Nicht besscr steht es bei dem Steinobste.

Ein anderer Catalog stammt aus einer nicht minder renom-
mirten @iirtnerei, Wihrend derselbe seine Apfelsorten meist
richtig benennt, fithrt or seine Birnsorten durchweg nur mit fran-
zsischen Namen auf und setzt nur hie und da die deutsehen in
Parenthese hei, z. B. Doyenné d'hiver (Winter-Dechantsbirne),
oder Seigneur (Esperens Herrnbirne), wihrend bei andern der
denlsche Name ganz feblt. Wozu cin sclches Gebahren? Wir
sind Deutsche, und wo es méglich ist, wollen wir dentsche Namen
haben. Fremde dinften allenfalls nur da passiren, wo eine gute
deutsche Uobersetzung nieht méglich, oder eine deutsche Benen-
bung noch micht als allgemein giltiy fostgestellt ist.

Bemerkenswerth ist auch noch, dass derselbe Catalog der
Tondante des bois als Ushorsetzung , Waldbirne* brifiigt, wihrond
sie unter dem, wenn auch schlecht Gbersetzton Namen ,Holafar-
bige Butterhirne® iiberall geht. Diese vortreffliche Bime hat
gewiss der Namen genug, und bedarf keines neuen mehr. An-
genommen aber, jene neue Uehersetzung wiire auch besser als
dio leczters, so glaube ich doch, dass ein einzelnor Baumsiichter
fiir sich allein dus Recht nicht hat, cincn einmal allgemein ange-
nemmenen Namen auf eigene Faust zu findern. Die Syke-house
Ransset ist von Diel aueh unrichtig in , Englische Spital-Reinetie*
ubersetzt worden und doch hat es der vorsichtige Herr v, Flo-
tow nicht gewagt, ihn abzuindern (s 0L Handb. d. Obstk. L
8. 154). Gerade durch solche Willkiirlichkeiten, wie die obige,
sind wir zmm Theil zu der grossen Menge von ldstigen Syno-
nymen gokommen,

usiririe Monatshfce. 1855, 4. Hoft, 8
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Was ist nun aber zu thun, um den hier geschilderten Uebel-
stinden nach und nach abguhelfen? Zwang lisst sich natitrlich
da nicht anwenden, wo man keine Autoritit anerkennt. Tm so
mehr aber diirfte sich hier fitr die Mitglicder des Deutschen
Pomologenvereins cin Feld der Thiitigkeit erdffnen. Diese sollten
es sich zur Aufgabe machen, iberall, wo in ihrer Nihe Baum-
schulen sich befinden, durch ibren persinlichen Einfluss dahin zu
wirken, duss in denselben mit den schwulstigen, wnrichtigen oder
hochtrabenden fremden Namcen immer mehr anfgerdumt wiirde.

Der auf dem Felde der Pomalogic unermiidet thiitige Herr
Superintendent Oberdieck hat in der Monatssehifi VIII. 8.38—48
eine Namhaftmachung derjenigen Baumschulen gegeben, iu welchen
Obstsorten unter richtigem Namen zu haben sein werden. Wie
wiire es wohl, wenn derselbe Herr oder eine andere pomalogische
lutontat sich die Mithe nehmen wollte, auch einmal eine Nam-

T solcher ol geben, in welchen Obst-
sorten mit unrichtigen oder fremden Namen zu haben wiren?
Hausser in Hall.

Nachechrift der Redaction. Herr Hausser beriihrt in
dem vorstehenden Aufsatze einen sehr wunden Fleck bei unserm
Obsthane. Turichtige Bencunungen, wie sie vorstehend bezeich-
net sind und g0 weit sie die #lteren Diel'schen Namen wieder-
geben, gelen noch an, und thun uns dar, duss meine frither ge-
tusmerte Befiirchtung eintrifft, dass durch die abyekiirzten Be-
nennungen im IHandbuche die &lteren Dielschen, an die sich
Mancher gewdhnt hat, nur schwer wirden verdringt werden,
Mancher Baumschulen-Cataleg enthiilt noch viel schlimmere un-
richtige Bemennungen, Btwas konnte es wohl fruchten, wemn
salehe Baumachulen, nicht sowobl yon mir, als Seitens des Po-
mologenvereins einmal in den Monatsheften genannt wirden;
doch priindlich helfen wiirde auch das schwerlich, so lange die
Baumschuleninhaber wissen, dass sie mit den unrichtigen Benen-
nungen bej den Kiufern keine Gefahr laufen, vielleicht sich selbst
am besten dabei stehen, Die Radikalkur wird von den Kéufern
ausgehen miissen nod wenn diese nur erst immer mehr nach
richtig b sowie zur A besonders
Obstsurten fragen, werden die Sortimente und Cataloge der Baum-
schulenbesitzer sich bald bessern. In diesem Sinne hnuptsachlmh
auf das Publik Jich die i Ohatp ein-
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zuwirken, muss daker Be aller unserer G
sein und werden dieselben sich dadurch ein besonderes Verdienst
erwerben. 0.

Teber Veredlungsunterlagen fir Zwergobs’cformen,‘ ;

besonders fiir Birnen.

Dic Monatsschrift hat in jhren verschicdenen Jahrgéingen
mehrere vortreffliche Abhandl iiber Veredl lagen
fiir Zwergol gebracht, N lich halte ich den im
Jahrgang 1858 Seite 212 u. 257 von Herrn Lehrer Hausser in
Hall enthaltenen, micht nur als das Beste, sondern auch als das
Griindlichste und Ausfiihrlichste, was sich nicht nur iiber Unter-
lagen, sondern auch ither die Zworgobstzucht, deren Werth und
Vortheile iiherhaupt, — sagen lisst, weil er alle Erfahrangen
Diels, Christs, Sicklers und fort bis in die neucste Zeit in sich
fasst, und mit allem, wus in dicser Richtung bis zam heuhgcn
Ta;ze bekannt und in der M ‘hrift dem noch b
ward, in genauester Usbereinstimmung. steht.

Aus allem dem ergiebt sich dann, dass wir hentzutage in
Beziehung auf Veredlung: 1 fir Zwerghiiume genan da
stehen, wo Diel und Christ gestanden haben.

Wir kennen ecine allen Anforderungen entsprechende Untezu
lage fiir Zwergh i in dem Johannis- oder P: i
(Pirus malus praccox), und eine ziemlich befriedigende solche “far
Pfaumen, Aprikosen und Pfivschen, theils in der Zwetschge
(Prunus dumesma), theils in der Haberpflaume (Prunus insitia).*)
— Erst in neuester Zoit hat uns Hr. Schamal eine vortreffliche
Unterlage fir diese Friichte in dem Schleedorn kennen gelernt.

Aber eine alle Anforderungen befriedigendo Unterlage fiir
Birnen kenmen wir heafe noch ¢ben so wenig als Diel.  Alles
was sich @iber bisher mit Quitte, Weissdorn und anderen Species
gemachten ungiinstigen Versuche und deren Verwerflichkeit sagen
liisst, iat in dem obigen Aufsatze griindlich erértert.

#) Ich habo von Hrn. Hafiner in Redolzburg cine Anzehl Pfirschen auf die
Kirschpflaume Prunus cerassifecs veredelé besogen und gepflanst; diese ent-
wickelten einen tolch schlechien Wuchs, wilrend die daneben stehenden snf
Zweischge und Schlecdorn gesund und schon sind, das ich sie jest nach drei-
jihrigem Siechen entfernen muss

g

-

A
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Obwohl wir fiir Kirschen cine gecigncte Unterlage noch we-
niger als fiir Birnen haben, ist der Mangel von dieser doch viel
empfindlicher als der von jenen.

1eh habe seit cinigen Jahven angefangen, mir cine Topfubst-
sammlung angulegen, und hichei empfand ich den Mangel an
hiczu geeigneten Birnunterlagen vor allen anderen.

Aus diesem Grunde crfasste ich cine von dem hiesigen kgl
Hofgirtner am botanischen Garten, Herrn Kolb, in einer Monats-

der Gartenk Ilschaft nufgothclltc Natiy, derzu-
folge ein franziisischer Ar7t seine Birnzwergbiiumchen mit sehr
giinstigem Frfolg auf Stimmehen von Cotoncaster veredle, mit
Eifer, und heschloss sofort Versuche hiemi¢ za machen.

Als erste Schwierigkeit trat mir aber entgegen, dass jch
Cotonensterstimmehen kaum zu erfragen vermochte, — Dic
meisten. Baumschulkataloge cnthalien den Namen derselben nicht.
Nach vielen vergeblichen Umfragen wendete ich mich an den
kgl. Hofgiirtner Hrn. Siebold in Aschaffenburg, welcher der aus-
gedehnten Baumschule exotischer Biwme und Striucher im Schén-
busch vorsteht, — ihm meine Abeicht und Anliegen mittheilend.

Derselbe war so freundlich, mir nicht mur 3 Species von
Cotoneaster, sondern noch mehrere strauchartige Species aus der
Bippschaft der Pirus zu senden, um mit diesen Veredlungsver-
suche anstellen zu kinnen,

Die erhaltenen Btriiucher waren: 1. Amelanchier (frither
Mespilus Am., jetst Aronin vulgaris, auch rotundifolin); 2. Aro-
niz arbutifolia; 3. Cotoneaster vulgaris, tomentosa und rotuudi-
folin; 4, Crataegus coccinea; 5. Mespilas japonica und 6, Sorbus
americana.

Im Frithjabr 1863 licss ich sclche in meine Baumschule
pflanzen, von demjenigen aber, welche ein sehr feinss Haarwur:
zelsystem zeigten, und das waren Cotoneaster tomentosa uud
vulgaris, und Aronia arbutifulia, — liess ich je cinige Stiicke in
Tépfe pllanzen,

Tm Mai 63 wurden simmtliche Stimmchen mit Birnen ver-
cdelt, mit Ausnahme je eines Stimunchens von jeder Species,
welche ich unveredels liess, um deren mnatiirlichen Wuchs und
Ausdauer beobachten zu kinnen.

Als Resultat des ersten Sommers ergab sich hievon: 1. Von
den auf Crataegus coccinca veredelten gieng nicht ein einziges
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an. 2 Von Sorbus americana giengen swar ca. ', an, aber
diese hatten den gamzen Sommer ein krinkliches Aussehen.
3. Von Mospilus japonien giengen swar cirea %, am, zeigten
aber wihrend des Sommers kein frisches Wachsthum. Im fol-
gendeu Jahre ldsten sie sich ab und giengen ein.®) Diesen un-
giinatizen Resultaten zufolge hiclt ich diese 3 Species einer wei-
teren Boachtung nicht mehr wirdig. — 4. Von den auf Cotone-
aster veredelten schiugen nur einige und numentlich von den auf
rotundifolia. mehrere fehl. 5. Die auf Amelanchier veredelten
giengen alle an. 6. Auffallend war das rusche und freudige An-
wachsen der auf Avonia arbutifolia veredelten,

Im Priihjehr 64 Hess nh mir wicder Aronien und Cotoneaster

und die Ver 2s-Resul waren wieder ganz

genau diesclben wie im Jahre \uxher
Dor Wuchs der un ik prach mehrfach
nicht dem A haen der Veredl Den froudi Wuchs

7eigic in dem sehr drmlichen Kallshoden meines Gartens die Co-
toncaster vulguris und tomentosa; dicsen zuniichss stand die Ame-
Ianchier. Der Wuchs der Cotoncaster rotundifolia war schwuch;
aber noch schwiicher der der Avonia arbutifolis. Vou den in
Tépfe gepflanzten Stémmehen der letzteren zeigte aber cines
cinen auffallend schineren Wuchs, — Bei nitherer Untersuchung
zeigte es gich, dass dessen Erde aus mir unbekannter Ursache eine
starke Beimischung von Holzdammerde erhalien hatte. An dieser
zeigte sich uber dann auch dor grosse Werth dieser Species als Topf-
baumunterlage, — sic hatte ein so schines und feincs Haarwurzel-
werk entwickelt, wie man cs sich gar nicht schiner denken kénnte.
‘Was nun deren Ausdamer anbelangt, so konnte, troftz des
bichst ungiinstigen Winters 63/64, in welchem bei uns die Kilte
mehrmals 8% B, crreiohte, nicht an einer Species auch nur der
geringatc Schaden wahrg werden. (Sehluss folgl)

Deber Behandlung von Rilckstinden junger Baume.
Bildung von Pyramiden tiberhaupt.
Wer sich je mit Baumzucht abgegeben, wird erfahren haben,

dass ¢s in der Buumschule immer eine Anzshl junger Biume

% Der Frocht von 1
Apfolgeschlechte anvugel

jopen. nach @ urthellen, sehoint mir soleho dom

6n. . b,
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gibt, die nur schwache oder gar keine nemen Jahrestriche mehr
mncheu, alles Holz in Rmrrcllmlz verwandeln und, jo linger sic
stehen, ein desto kil Ansehen bek Gewdhn-
lich findet sich auf den abgeriumten Quartieren einer jeden Baum-
schule eine grossere oder geringere Menge solcher Restanten vor.
Btarkes Zuriickschneiden hilft ihnen nicht, und sie linger auf den
Quartieren zn lassen, wiére nur Raumverlust, da sich in den
Zwischenriumen die Cultar anderer Gewiichse nicht ohne weitern
Nachtheil fits sie damit verbinden lisst.

‘Was ist nun mit solchen Biumen zu machen? Soll man sie
hoffnungelos als Brandopfer verwenden oder neue Culturversuche
mit ihnen machen? Die Antwort auf diese Frage glaube ich
einmal in cinem franzdsischen Werke {ther Baumzucht gefunden
zu huben, welches den Rathschlag ertheilte: man solle solche
Biume verpflanzen und ihnen einen newen Stamm an-
ziehen. Dic Wuhrheit dieses Satzes scheint eben so sehr in
der Theorie begrindet, als in der Praxis ihre Bestitigung zu
ﬁnden. Es werden ;\ch damit an dahinsterbenden Baumen, deren
es hl unter der Banmj d, als unter der Jugend aller
geschaffencn Wesen gibt, allerdings keine Wunder wirken lassen,
nock wird auch cin erfahrener Baumgziichter solehe daran ver-
suchen wollen; allein wo die Ursache dieses Zustandes in einom
durch vorangegengene Baumculturen erschopften Boden legt,
verkehrte Wurzelbildung oder gestirtes Gleichgewicht in der
Bewurzelung, oder atmesphérische Einfliisse, Inscktenfrass u. dgl
Schuld daran sind, da werden entweder beide Theile des obigen
Rathschlages zugleich oder unter Umstéinden auch bloss der lotz-
tere mif Vortheil angewendet werden kinnen. Hieriiber Fol-
gendes aus der Praxis.

Liron d’Aircles, der beriihmte Birnforscher, erziihlt:

Als Herr A. Bivort der Société van Mons scine Baumschule
zu Greest- & -St. Remy iibergeben, habe er ihm — grosstentheils
von jenen neuen werthvollen Sorten — cine ziemlich grosse An-
zahl junger Birnstimmchen, auf Quitten und Wildling veredelt,
dberlassen. Der Boden genannter Baumschule sei der beste nicht
und der grésste Theil der von dorther erhaltenen Stimme schwach
gewesen. Er habe fiir gut gefunden, sic anf mehrere Quartierc
seines Gartens, dic bis dahin mit Gemiise bestcllt gewesen und
sich also in einem guten Dung- und Culturzustande befunden,
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bunmschulurtig anzupfanzen. Tn ersten Jahre habe er nur die
i igspit der Biiumchen beschpitten, etwaige Wu-
chertriebe daraus entfernt und sie im Uebrigen sich selbst tiber-
lassen; im folgenden Jahre aber die Biumechen suf ;s I‘uss ¥on
der Brde, kurs iiber der Ver Dnitten.
Sobuld der Saft zu treiben bP"ﬂhL\ED habe ex dle Stummel mit
Vergniagen mehr Lricbe muchen sehen, die er, um einen Haupt-
trieb darunter zn wihlen, sich ontwickeln gelassen, worauf allo
tibrigen unterdriickt worden seien. Der Btamm eines jeden Bium-
chens sei mit einem Stabchen versehen und dussclbe darvan mit
zwei Bandweiden gehiirig befestigt worden. Er habe daranf den
jungen Zweig mit Binsen anheffen lassen und demsolben auf 10
Zoll pincirt, 80 wie er es mit den Tricben von Oculiraugen oder
Edelreisern gemucht haben wiirde.

Liron d’Airoles sagt weiter, duss Besucher, die nach 2 Jahren
die Biiume gesehen, sie nicht haben wiedererkemnen wollen. Die
meisten selen scattliche Pyramiden von 5 bis 6 Fuss Hiéhe ge-
worden, und dieses lediglich durch Anwendung successiven Pin-
cirens.

L. d'Airoles constatirt anch “die wohlthdtigen Wirkungen der
Juuche nuf dicse Baume und zieht dieselbe dem festen oder Stalt-
dimger vor. Tndess ist dieser Cregenstand zu bekannt, als dass
vr hier weiter erwithnt zu werden brauchte; nur diirfte es Be-
achrung verdicnen, dass cr das Concentriven des Stralls wuf den
Stammer bei dem Begiessen, sowie auch dus Anbringen eines Ge-
fisges am Fusse dessclben Behufs dieser Verrichfung cntschieden
verwirfe. Er folgert duraus einc Verhiirtung des Erdreichs um
diesen Theil des Baumes und fiirehtet, dass sich um die starken
Whzeln Tléhlungen bilden, durch welche sich die Flissigkeiten
in den Untergrund ergiessen und sie notzlos machen wiirden, zu-
gleich aber auch eine Unordnung in der gleichmissigen Vegeta-
tion det Wurzeln durch Blosslogung und Jsolirung einzelner untor
ihnen. Er zieht dahor cine flache kreisférmige Rinne in 111/,
Fuss Entfernung vom Stamme vor, um das Begiessen zu bewerk-
stelligen.

So weit Herr Liron d’Airoles, Hin anderes Beispiel ist Fol-
gendes.

Tm Herbste 1862 besuchte ich Ierrn Gaujard in Geent.
Dieser machte mich auf eine Gruppe von Dirnpyramiden aui-
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merksam, die alle im vorherigen Winter stark vom Frost golitten
hutten. Einzelne waren in der Vegetation zuriick, hatten ein
krankhaftes Anschen und zeigten die Folgen des Frostes noch
an ihrem inncrlich geschwirzten Holze; vicle ihrer Nachbarn
abor waren hitbsch geformte Pyramiden mit mehreren Stufen
Seitendiste. Teh erstaunte, als Ilerr Gaujard mich versicherte,
dass Stamm und BellEquugP dieser letztern simutlich dus Tr-
zeugniss des chen abgclanfonen Sommers seien. Als der ange-
griffenerc Theil hatte Herr Gaujard diesc Biume fiber der Oou-
lirstelle abgeschnitten und thnen in demselben Sommer micht nar
einen schinen neuen Stamm angezogen, sondern donselben auch
mittelst wiederholten Pincirens regelmissiz mit Seitensisten be-
kleidet. Nach Abwerfung dea kranken Obertheils hatten also
diese Biume ilkre noch siechenden Nuchbarn vollstiindig iiberholt
und es war augenscheinlich, dass auch fiir diese kein andercs
Heil war, als sie solcher Radikalkur zu unterwerfen,

Dicse Beispicle migen gentigen, um daraus zu ersehen, wic
junge Biume zu behandeln sind, deren Vegetation ins Stocken
gerathen ist; zugleich werden sic auber auch dazu dienen, zu
zeigen, wie man in Frankreich mittels des Pincirens die Bildung
der Pvrarmden zu férdern und zu beschleunigen verstehe.

Brener.

Anm, d Red. Der Herr Verfasser beribre in dem vorstehenden Aufsatie
cice Kraukheit der Bamnschulenstinme, dic ich such in meinen Baumschulon,
namentlich in der jotzigen, 2u der in dter Tracht Lelindliches Feldland genommen
wurde, oft wahrnahm. Manche Biume blicben schon klein stehen und verkommen
mach und nach gans, weil sie durch Engerlinge in den Wurzeln zu sehr beschs-
digt 2ind, und dieso kennte ich nur durch Usmpanzen auf besseres Land theils
weisc nosh retten. Andere wuchsen ein paar Jabre gut, dann stebt der obere
Theil des Baumes im Wuchse still, macht vielleicht sclhst Tragaugen, wibrend
mehe nach der Erde hin sich kriftige Triebe entwickelu. Ich habe dann gleich-
falls den Baum ohne Schonung bis auf cinen solchun kriftigen Trich zuriickge-
schnitien.  Oft zeigt sich dubei, dass das Holz dos Stammes in den oberen
Thellen Yraun ist, was wobl meistens vom Frostschaden herriihren meg. OF ist
dics auch nicht der J'all und habe ich gedacht, dsss die choren Theile des
Batmes ¢ben dadurch den Saft verloren baben, dass jch die unten Leryorkom-
menden Triebe chen lassen. Gar micht seten fand ich aber auch die
Ursache dea ckbleibens eines Baumes darin, dass das aufgeselzte
Reis zu dem Usterstamme nicht gepasst hatle, und orhiclt cinen schinen Stamm,
wenn ich ein wildes Re nier der Vecedlungsstelle austri sen Tiess
und piter mit ciner andern Sorto veredelte. Wic manchinal el uud Unterlags
s¢ besondess gut zusammen passen, dass ein vor allen andera kiditly wachsender

wal
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Baum, rosp. auch Probezweig entsteht, uzd so z. B. der Probesweig von Amand
Bivort auf meeinem Probebowme der Runden Mundnetabim formlich efnen klelnen
Bawm gebilict hat, nnd Bollmauns Butterbimm, an cinen Nebenzweig meiner Py-
samide der Westraml gesetat {welehe Borte iberhaupt mue sl mijssig treibt) so
kolossal wilobst, dass ich ihn entfernon muss, wenn nieht die Form der Pyramide
ganzlich verdorbon werden esil, so kommwt das Umgekeltte aueh nicht selten vor,
Ob das dor Fall sei, wird wicle thells dadareh weigen, dass die Unterlage kedfiige
Triebo wisderholt hervartceili, (el am sighersten ergeben, wenn der Baum noch
weiter zarliekbleibt, nachdem er suf ein frisches, Lesserse Quartior gepfianst

worder st

Zusaty von Ed Lucas. Was die angeregte Frage ,Be-
handlung von verkiimmerten und daher zuriickblei-
benden Biumen dor Buumschule® Lotrifft, so wag mir die
Acusseruny nicht fibel gedouter werden, duss solche in den mei-
sten Fillen nur als ein schlimmes Zeugniss fitr den Stand dor
Cultur in den betreffenden Baumschulen, wo solche Ausschuss-
iiume hufig vorkommen, gelten kénnen.

Freilich liegt dic Sehuld nicht immer gerade an dem Ziichter,
sondern gar sehe oft in ungitnstigen Verhilinissen, welche abzu-
dndurn ausser der Macht und den Misteln des ersieren legt.

Die Rentabilitit ciner Banmschule bestche niche darin, dass
hie und da schine Binme gezogen werden, sondern darin, dass
mindestens 73 %, der angepflanzten Diume zu gesunden wohler-
zogenen Exempluren, die kaufs- und anpflanzungswirdig sind,
herangebildet werden,

Tch kéinnte iier manche Beispicle anfiihven von renommirten
deutschon Baumschulon, welche die obige Behauptung gewiss
rochtfortigen. Ieh begnige mich mic einem. Kine der grisseren
damals circa 75 Morgen winfassenden siddeutschen Staatsh
sehulen legte jihrlich 5 Morgen mit cirea 85—40000 Wildlingen an,
Der Absatz war gut, d. b es kounten damals alle verkiuflichen
Biume abgesetst worden. Die Zubl dor wirklich jillich vor-
kunften Biume betrug nie iiber 5000 Stivme, also Y, derjenigen
Zall, welche jikilich angepfianzt wurden; die tibrigen missricthen
und zwar aog verschiedenen Grinden. Die ganze Culour war eine
sebr olerHiichliche , aber der II rund lag in der obern Ver-
waltung, welehe stutt zu Rigolen, nur pfdgen liess und in
Gewihrung des erforderlichen. Betriebsaufwands aufs Husserste
sparce, wozu noch kum, dass der Boden vin durch lungjahrige
Baumzuchten sehr geschwiichter war und dass der Diinger, der
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ungewendet wurde, awar anf das Baumschullind gebrackt warde,
allein lingere Ze)t vor der Anlage jeden Schlages und durch
vorher auf diesem Land staithabende Iandwirthschaftliche Culturen
zum grissten Theil wieder absorbirt wurdo.

Glicklicherweisc kommen solche Verhaltnisse nickt mehr so
héufig vor, als frither; doch liegt in iibel angebrachter Sparsam-
keit gar ﬂft der Grund, dass sich unter den Baumzuchten ein so
grosser Riickschlag zeigt.

Ausser der ungiinstigen Beschaffenheit, numentlich der Ar-
muth des Bodens an lsslichen Kaliverbindungen und Phos-
phaten, fehlt es gar oft an der sorgfiltizen Auswahl geeignotor,
gesunder und kriiftiger Wildlinge. Hier beginnt die Schuld
des Ziichters; man soil licher ein Jubr mit der Neuanlage sines
Baumschulschlages warten, als zu sehwache oder zu alte Wild-
linge dawu nehmen. Die Veredlung kann bei den geriigten
Feblern nicht gut gelingeu; cin Wildling ohne Saft und Kraft
kaun cin Reis nur nnvollkommen erniibren nnd es gehen in sol-
chen Fillen gur viele Reiscr oder Augen selbst bei sorgfiltiger
Veredlung nicht an, sie kéunen nicht anwuchsen, es fehlt dem
Wildling an Saft zu jhrer Erhaltung und Erndhrung. Wenn also
in solchen Fillen die Veredlung micht gut gerith, trift den
Ziichter keine Schuld, sofern er jene Grundverhiiltnisse nicht zu
indern vermochte, Allein eine andere Trsache, die meist der
Zichter verschuldet, ist die mangelhafte Behandlung der
jungen Stimme. Da wird der nithige Rickschnits, i dem
das Huuptmittel Liegt zur Krifti hwacher muriickbleibend
Baumchen, niecht angewendet. Dittrich in Gotha lchrte diese
vortreffliche Methode zuerst und mit ihrer Anwendung wurde es
mir méglich, einen 1860 mit Winterveredlungen angelegten Baum-
auhulsd:ln" 1864 65 vollstiindig \md ohne dasgs mehr als 5%, nicht

zuriickblichen, zu leeren. Aber selbst
die Gothacr Tzumsehals hatte dieses grossartige Vermiichniss
ihres Griinders Dittrich nicht bewahit, wie wir dies 1857 an dem
Stand derselben leider nur zu sehr bemerken konnten; vicle Baum-
schulen kennen diese Methode gar nieht oder wollen sie nicht kennen.

In meinen Sehriften ber Erzichung junger Obstbiume habe ich
diese Methode mit ihren Vervollkommnungen griindlich gelehrt und
besouders in der Lebre vom Obstbau von Lucas — Medicus, von
der eben jetat die 3, Auflage erschi schr ausfihrlich behand
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‘Wer diese Methode genau befolgt, wird auch in mue mittel-
miusiy guten Vorhiltujssen in 6—7 Jahren mebr uls 70 %, soincr
angepfanzeen Biiume zu verwerthbaren gesunden und starken
Hochstiimmen oder kriifrigen Pyramiden heranzichen und einen
kaum neunenswerthen Rickschiag crhalten.

Nun aber die Taoptrage: wonn wan so ungliicklich ist,
salche Ausschusswaare in Menge zu besitzen, was ist da zu thun,
um sic miitzlich zu verwenden und verwerthbar zu machen.

Ihier sind 2 Fille zu beachten, 1) Lleiben trotz dem ange-
wendeten Rackschnitt Biumchen zuriick, oder haben solche durch
Frost in ihven oberen Theilen gelitten, oder wollen die Bpitzen
vertracknen w. s. w. und bleibt der Schlag noch 2—1 Jubr stelien,
che er abgeleert wird, so schncide man, obne auf sin Auge zu
achten, gleichsam blind, diese Schwichlinge ctwa 1+ Gber dem
Boden ab. Von den sich bildenden Trieben wird der bestge-
stellbe bogtinstigt, dic Gbrigen entfornt und der in Falge des
Blindsclinittes gebliebene Zapfen im Juni oder Juli iber dem
neuex Leitzweiy glatt abgesclmitten nnd gut mit kulifitssigen
Baumwachs verstrichen. Der newe Trieh wird, wenn er 1y
hoch gewachsen, pineirt und dedureh sowohl die Verheilung der
Wunde beférdert, als auch eine Anzabl Tricbe geweckt, so duss
man in der That oft im Terbst desselben Julwes ganz hiibsehe
und gut gebildete junge Pyramiden vder Fuseaubiumchen hat.

Wird der Schlag geleert, so worden alle Schwiichlinge, die
noch gut und brauchbar sind und nicht gar zu alt, wod mnicht
mit grossen Wunden behaftet scin diifen, gut ausgegraben
und ein mdglichst kurzer Wurzelschnict vorgonommen,
so dass rur fingerslange Wurzelsticke stehen bleiben; der obere
Theil wird nur wenig beschuitten. Man setzt dicse Biumchen
auf ein gutes Land mit Compost in neve Reihen und sucht
sic durch Bedecken des Bodens mit kiwzem Mist, erforder-
liches Begiessen, zu erhalten und zum schuellen Anwurzeln zu
bringen. Im folgenden Frithjahr werden sie nun auch oberhalh
stark zuriickgeschnitren und die nun hervorwachsenden jungen
Trisbe zur Bildung eines Pyramidenbiumchens oder einer Pal-
mette w. 8. w. beniitzt, wobei, wie von Herrn Breuer ganz rich-
tig angedeutet, das Pinciven die wesentlichsten Dicnste leistet,

Dies ist meine P'rasis in solchen Fillen.
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Ueber die gegenwirtigen pomologischen Bestrebungen

in Schweden.

Aus einem Schreiben des Herrn N. U. Blomberg, Vorstand der
Garlenl i in R bei . an Ed L.
Hier in Schweden huhen wir im Sommer 1864 eine sehr

schlechte Witierang gehabt; fast immer kithl und regnerisch.

Fir die Banmzueht ist sie aber sehr vortheilhaft gewesen; nene

Banmpllanzungen sind schr gut. gelungen; so auch die Vermoh-

rungen durch Sfecklinge, Samen o s. w. Auch die Obsternte ish
recht gul ausgefallen; das Winterobst doch theilweise schlecht
ausgebildet. Der Gurlenbauvercin hatte verilossenen 25. Sepilr.
cine Ausstellung fiir Gartencrzeugmisse. insbesondere fur Olst,
veranslultet. und es waren dahei recht hithsehe Obstsummlungen
cingesendl, Man fingt hier im Lande wieder an, sich fur Obst-
ban zu infcressien. Ich sagte wieder, weil wir vidle gute

Obslpflanzungen seit dem vorigen Julrhundert haben. Die all-

mitchtige Mode aber Tut auch hichei stivend eingewirkt. Es kam

cine Periode, wobei es Modesache bliel, Gewichshiuser zu haven
und Topfpflanzen zu kultiviven, auch da, wo es aufKosten wich-
tiger Zweige des Gartenbaues geschehen musste, und dis O

wurden hidssigl. Jetst ist eine Reaction
cingetreten. Man haut wenige Gewdichshénser und interessirt sich
mehr fir Parkanlagen und Obstpflanzimgen. Die provinzicllen

Iandwir ichen Vereine (Hush pen) mund sogar
die Reichs- und dic Provinzial-Landesstinde ﬁn"en ar, dem
Ga b und der E Aufmerk It zn

aber doch gibt es so viele andere wichtige Sachen, die die Auf
merksamkeil in Anspruch nehmen: Erziehungswesen, Ackerbau,
EKommunikationen u. s. w., dass der Gartenbau sich damic he-
gniigen mugs, nicht ganz vergessen zu werden. Fur das nener-
wachte Interesse fiir dic Obstkultur haben wir dem Herrn Dr.
Enneroth viel zu danken. Fr ist jewst eifrig beschifligt, un-
sere Obstsorten zu studiren und Kenntnisse daritber zu verbreiter.
Mit Unterstiitzung der Regierung durchreist er jihrlich im Spit-
sommer und Herbst et Provinzen, um Notiz von den in ver-
schiedenen Gegenden befindlichen Obstsorten zu nehmen, und er
hat mehrere werthvolle Sorten angetroffen, die weitere Verbrei-
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tung verdienen, und welehe wahrsclieinlich urspritnglich in
Sehweden einheimisch sind. Durch scin Wirken fingt man auch
an, Iokale Obstausstellongen zn veranstallen. Dr. Emneroth jst
danehen mit Heransgube eines Werkes ober die schwodischen
Obstsurten beschéifiigt, wovon der erste Theil erschicnen ist. Es
wird sehr vullstindig und mit Folzschnitien nnd Tafeln in Far-
bendruck illustrirt. Die Reiclisstinde haben ihm daza eine Un-
terstilsung von 4000 schwed. Reichsthaler (stwa 1300 Thaler)
bewilligt).

des i ( fur Gértner und Garlen-
freunde 2o Breslan fir das Jabr 1864, Von Winterlicl,
Seeretéir des Vereins.
Diescr schr (hatige Verein zihll 105 ordentliche und 10 Ehyen-

mitglicder. An der Spitzc des Ausschusses stelil der vidnnlich
bekannie Kunsi- und Handelsgiirtner Vreiler in Rreslau. Joden
Monat finden 2 Bitzungen stalt, in welchen allgemein interessante
Gegenstiinde besprochen und belehrende Vortriige gelulten wer-
den.  Von letztercn enthitlt der Bericht 10 abgedenek(,  Ausser
der Haniburger Gartenzeitung und Regels Gartenflora werden
auch ungere Pomolog. Monatshefte gehalten. Auf dic Vortrige
néher einzigehon erloubi der Raum uicht; sic bieten ohnehin anch
mehr Stofl (Gr den Landscluftsgirtner und Blamisten, als far den
Pomvlogen dar. Kine Bitte moehten wir uns aber crlanben, nem-
Yich dass doch die gar schlechten Obstsoriennamen michten elwas
verbesserl werden, z, B, Beurré Verboine (ein unerklirlicher Namie),
Englische Winter-Dechant, Beurré Licgels u.a. (pti1), Mirabeau
Dorellés, Mirabean double (wohl 2 Mirabellen) w s, w. Von be-
sonderem Interesse ist der Bericht von v, Dabritzius uber die
Gurtenculour in Bollviller und mebrers Miltheilungen von Oppler
in Plunia. E. L
Auslindlsche Literatur,

Decaisne, jardin frnilier bringt in Liefe. 76 folgende Frichte:
Péche Beurre (30) — Péche Brugnon Newinglon haif (1) —
und die Birnen: P. de Nantes (233) — P. Leséble (Hovey) (285),

The florist and pomologist von Rob. Hogg hat seinen Johrgang
1864 gliiekiich vollendet, und wollen wir hier, wie friher. des
pomolog. Inhaltes in der Kirze gedenken. An kolorirten Abbil-




126 X. Literaturberichte,

dungen von Obsi bringt derselbe nur eine einzige. nemlich die
der Curé — als Vicar of Winkfield — Text nach Decaisne, Die
Abbildung selbst siimml keineswegs mil der bei Decaisne und
zeichnet sich durch cinen schr langen Stiel aus.

Uater den pomolog. Aufsitzen ist nur erwilinenswerth: the
pear and its varietics — die Fortsetzang der British pomology,
oder deren 2. Theil, die Bimen enthaltend. Lr limft durch alle
12 Nummern hindurch und bringt in alphabetischer Reihe die
Rirnen unter A. und B. bis Bergamotte de Coloma — Ditlr, 3. 148,
— Die Behandlung des Ganzen ist dicselbe. wie wir sie aus dem
Theile iiher die Aepfel kennen: diesclbe Weise der Ahbildungen,
des Textes und der Krilik. Tu dic Literniur wird azuch Zink aut-

Teber die d des Stoffes ist Manches zn
sagen, doch ist hicr nicht der Ort daxu. Wo Herr Hogg rweielt
oder sich micht zu helfen weiss, da schweigt er volistindig still.
Unm ein Beispiel zu geben, so findet sich unter Autumn bergamat
die Frochi des Pom. mag. 120, aber ohne alles und jedes Citat
deutscher Literatur; dagegen unter Bergumotte dauwmne die Du-
hamelsche Frucht wit dewm Citat: Zink 1L 30 und Kraft 115,

Tuter dem weiteren Inhall erwihne ich die 10 Lektionen
iber Bolanik fiar Anfiinger -~ for begiuners — als besonders

th. Aeusserst treue I itte erliutern den kurzen
aber deutlichen wnd wusprechenden Text.

Unter den garinerischen Zeitschriften des Auslandes nimmi
in Bezug aul Pomelogic die Revae horiicole einen hohen Rang ein.
Der Jehrgang enthilt eine Reihe werthvoller pomelogiseher Biit-
theilungen, zumeist wit colorirten Kuplern. Wir zihlen hier auf:
Api noir 8. 11. — Brugnon Jelais 8. 50. -~ Poire Roux (farcas —
des Hrn. Roux in Carcassonme. Poire Fortunée Boisselot 5,131 —
des Hrn, Aug. Boisselot in Nantes. — Raissin gros De Candolle
8. 211 Die Erdbeeren Sir Tarry — Roseberry — Cuthill's
black prince — Alpen- wnd Chilierdbeere S. 271, und Deptiort
pine — Stirling castle — Keen's seedling -~ Princesse royalc S.369.
— Beurré de Sterkmanns 8. 310. — Benrré Lebrun (Le Brun) —
Erzeugniss des Giivtners Denis Gouéniot in Troyes, 1862 zu Ehren
des Prisid der Gar JIE im Dep. der Aube.
Hr. Le Brun Dalbaane. benannt. — Reinette carrée 8,411
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Alle die werthvallen pamolog. Artikel bier bervorzuheben,
wiirde zu weit fibren und sind einzeluer bereits in Laufe des
Jalres gedachl worden. Es treten lier die bedeutendsten Numen
als Mitarbeiter auf, wic z B. de Liron d'Airoles, Ch. Baltet,
Joigncau, Carriére oe.

Fir das Jahe 1865 ist Seitens der Redaktion eine Verdoppi-
lung der iluminirien Kupfer in Aussioht genommen nnd stehf zu
erwarten, duss die Blumen nud Friichte als gleichpercehtigt auf:
(reten werden.

Der T'rei

des Jahrgangs ist fir 1665 anf 20 Francs erhéhl,

Denischer Pomologen-Verein.

Falgende neue Mitglieder eind dem Verofr: seit dec Tetztc Anusige buigetreten:
Arnold, Lehrer in Ni bei Sinzig () i THreetor Dr. A.
Schaffrann in Wosselbeuren in Holstein; Mah. Touchon, Guisbesitzer in Dotenaw
bed Mainu; Heinr. Ublhorn, Faliriklesitzer in Grovonbroieh bei Uihis Jos, Winter,
Jubil. stidt, Bainspector in Gieas: Jos. Strusks, Olergieues in Graz; August
Schifilein, Ubsrgiirtner in Graz; W. Luther, Rittergutebesitrer in Lopuihiowo boi
Mur Godlin (Pesen); Risben, § in Anrich (H }; Schwi .
Landbawinspector in Aurich; J. &, Maliteh, Gushesitzer in Laibacl (Tlyrien). 14T,

Da: Pamologisehe Institut jst gege izt
begonnenen Cursus iiber Tramologiv und Uhsteultur, deni sich dann vom 0. Mai
an der Sommerenre fiir die hihere Lohranstaht uad die Garteniauschule ansehlicsst,
nehiwen Theil: Ave Grossherzoglhuny Huseen 12 Ziglinge. s Wiirttetberg 8,
aus Preussen 4. avs Schiweden und Norwegen 3, wus der Sehweic 8, ane Bayers 2,
an: Baden 2, aus dem Kovigreich Sachsen 1, uns Frankfurl 1.

In niichster Zeit sollen noch eintreten: | Zisgling uus Helstein, | aus Dige-
mark, 1 aus der Schweiz und 1 gue W temberg. su Aass die Gesammtzalil sioh
suf 40 Ziglinge Lelsutt. Von dicsen gehiiren 12 ausschliesslich dem Baumwicter-
curs an, dic iilrigen sur Koheren Lehranstult und Goptenbauscimle, Eine grissere
Zabl der anwescnden Ziglinge sind von Stasle ndor Fematndehohi
gesendet,

Berathungsgegenstandp fir den 9. Gongress dentecher Girtner, Botaniker
und Gartenfrounde in Erfurc (Sept. 1865). 1) Darwins Theorie in Beaug auf
neue Planzenragen, 2) Formen der Obsthi e in Besug auf Verschiedenheit der
Obstsorten, sowie aul Standort und Bodenbeschalicnheit, 3) Buseitigung der
Uchelstdande, welcha durch Vi i it der b igefil
4) Entwicklungsgeschichte ciniger wishtiger 1lorblumen, wie der Teskole, der
Aster. 5) Verwonduog dor Pangen sur Vorschinerang dor Wohnungen und dersn
Cogebung, 6) Erfahrungen fher den Werth der in den Jetzten 10 Jakren em-
pichlenen i 7) Ueber Foshi fiir junge Giirtner,

In Kritzendori bei Wien hat sich vin Begren- und Gestrinchobstverein ge-
bildet, welcher die bussern Sorten Beerenfriichte anechaft und unter seine Mie
glieder vortheilt,

sehe Bestcht; an dem am 6. Micz,

worden,




128 XIL Karze Notizen. Personalnachrichten.

An der Akademie 2u Toulon ist ein Lehrstull fir Pomologie gegriindet worden,

v. Siebold hat aus Japan einen nesen prachtvollen Ziorspielstrauch, Malus
florihunda,, eingefihet, der in der Tlore de Serres 1, Bd, 15 abgebildet ist.

Prof, Dr. X, Koch berichtet in der Ber!, Wochenschr, 1865 Nr. 5 dariiber und
fiihrt zugleich noch 4 weitere Ziergewiichse der Gattung Malng an, semlich: M.
Toringo, M, Riogo, M. Mengo, M. spectabilis Kaido. Mit Ausnalime von Malus
Toringo hili Koch die vier Gbrigen fr Abarien und Formen von Piras prunifolia.

Malas floribunda wird als eines der schinsten Blithen- und Fruchigehilze
empfuilen,

Die 25. Versammlung deutscher Land- und Forstwirthe findet gleichzeitiy
mit der Nuvg der deutseben o 26, Juni bia 1, Jull
4, J. in Dresden statt. Eine besondere Scetion fiir Obst-, Wein- uwnd Gactenbau
witd, wenn sich Theilnehmer dafiic finden, gebildet werden.

In Bamberg wird vom 29. April bis Dicastag den 2. Mai die Frithjahrs-
blumensusstellung stattinden, wobei auch cinige Preise fiir bestconservirtes Wintee-
obst avsgesetst sind.

Finc dussezst prektische Lederschmiere, welche patentirt wurde, wird hier
von Jul. Schauwecker fabricict; dicslbe ist in Wirklickkeit ein Lederverbesse-
ropgemittel. Ieh wende sie seit eincm halben Jahre an und finde, dass meine
Stiefeln haltbarer und zugleich weicker im Leder sind als friher. Auch konute
jeh tagelang in schmelzendem Schneo stchend Edelrcicer in der Baumsehule sehnei-
den, ohne dnss ich einen nasscn Fuss erbielt, Teh gl

¢ meinen Collegen einen
Dienst u erweisen, wenn ick sie suf diesen sogeasnnten patentireon Leder-Gerb-
Fetistoff mache, Der i wird unter div Tlacche
zn 45kr. Lis 1 . wolil Giberall lin versenden und bin ich gern bereit, ciwaige
Bestellungen zu vormitteln, B, L.

An dor grossen sligemcinen Ausstellung za Amsterdam 7. April 1865 haben
nach den seitherigen Berichten aus Deutschland und Ocsterreich 45 Botaniker,
Girtner und Garsenireunde ihre Theilnahme angeseigt. T sind von Mitgiiedern
des Doutashen Pomelogenversins darunicr: E, Bonary, J. Moy, Perd. Jiblke,
Dr. Karl Koch, Dr. Eatz, Schitispsiin, B, Ladé, F. B. Cramer; von a
tigen Theilnehmern siod viele bedeutende Naien, wic Barral, Broguiirl, Liuden,

Dr. Dd, Regel, Alex, Bivert, Ch. Baliét, v. Houtle, von Hocke de Lebec
Lemaire, Ed, Morren, Verschaffell, Rob. Hogg . s, dabei und dirite disse Ve
sammlung von grosser Nedeuting fir den wissenschailiichen Gartezban werden.

Personaloachrichten.

Am 1, Septbr. 1864 starb der Professor der Botanik an der Und
der Lekannte Bearbeiter dur Crystogamen-Flora Flanderns, Kick, im
Von Mons dedicirte il seiner Zeit die noch jetzt viclfach bestittene Flasche
bien, als Kicks Flaschenbirn bekannt. Sein Nachfolger in Gent ist uaseres W
sein Sohn Johann Jaech Kick.

Herr Superiniendent Oberdieck wmd\. von dem Verein fiir Land- und Forst-
wirthschaft im ] zum Mitglied ernaznt,
Dieselbe Auszeichnung wurde dem Unterzeichneten zu Theil.

Ersterer wurde von dem Cercle Professoral pour le progres de V'arboriculture
en Belgique zum correspoxdirenden Mitglied ernannt. Ed, L.
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Der Oelkofer Pepping. Tuc.
Mt Abbiléung.

Binfarh. Reinette [X 1(2) a. Platter Wir-A, mit einfarbiger oder nur wenig
gerttheter Schale und oifenem Kelche. ¥+ Winter Lis in den Sommier.

Den hier abgebildeten, sehr schinen und wirklich goten, schr
haltbaren Winterapfel erhielt ich vor ctwa 15 Jahren von einem
fritheren 8chiiler, dem Baumziichter Kinig aus Oelkofen 0.-A. Saul-
gau (Wiirttemberg). Iceh beschrieh denselben zuerst nach aus
Oelicofen erhaltenen Friichten im Dlustr. Iandbuch der Obstkunde
L No. 215. Konig schiich mir iiber diesen Apfel, weleher seiner
grossen Haltbarkeit wegen dorten Jahrler (iiber 1 Jahr duliern-
der Apfel) genannt wird. ,Diese Sorte ist wegen ihrer reichli-
chen Tragharkeic, Giite und aussevordentlichen Haltbarkeit bei
uns die verbreitetste, Der Apfel gibe viel und guten Most und
ist im Frithjahe eine geschitzte Iandelsfrucht.®

»Sechszigjihrige Biiume sind noch ganz gesond und kriiftig
und zeigen keine Spur von Korks. Der Baum bliiht etwas spit
und ist in der Blithe nicht cmpfindlich; er trigt daher gewdhn-
lich auch alle 2 Jahre fiberaus reichlich.

Tch habe diese Sorte schon vielfach verbreitet; so kam auch
ein Biumchen davon in den Obstgarten des Ilerm G 1 1
Ladé in (eisenheim a/Rh. Als ich verHossenen Herbst diese rei-
zende und an werthvollen Obstsorten fiberaus reiche Anlage be-
suchte, blieb ich aufs hdchste fiberraschs vor einer jungen Apfel-
pyramide stehen, die voll der schiinsten Acpfel hing, deren herr-
licheg Coloris mich ganz entziickte. Das anbingende Nummerholz
zeigte zu meinem nicht geringen Erstaunen, dass ea der Oelkofer
Pepping war, der bei sachkundiger Behandlung und in dem dor-
tigen herrlichen Klima nicht nur an Grésse, sondern namentlich
an Schonheit so gewonnen, dass ich unsern Saulgaver nicht leicht
wieder erkannt hitte,

Hiernach wurde die Abbildung gemacht; sinzelne Friichte
waren so stark und schén gerdthet, dass man den Apfel zu den
Rothen Reiuetten hitte zithlen kinnen; ich hatte ihn vorher nie
8o gesehen. Den Geschmack fand ich auch viel siisser, als sonst
und das Fleisch auch zugleich noch saftreicher; allein die Oelkofer
Friichte waren reicher gewiirst. Hier ist wieder ein Beispiel,

Tllustriztn Monatshsfte. 5. Heft. 1565, 9
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dass durch ein besseres Klima die Frucht schiner, aber nicht
immer besser und edler im Geschmack wird,

Das Oberamt Saulgau, wozu Oelkofen gehirt, ist einer der
rauheren Bezitke Warttembergs, (zwischen 1700—2000 par. Fuss
Meereshohe).

Es ist dieser Apfel in jeder Beziehung sehr empfehlcuswerth.

Die Peppinge.
Von Ed. Lange,

Unter dem Namen Pepping werden bis jetzt schr verschieden-
artige Acpfel aufgefiibré: grosse und kleine, platte und hochge-
staltete, walzenfirmige und zug einfarbige, zweifarbige und
gestreifte, zn den Calvillen, 7u den Roseniipfeln und zu mohréren
Ordnungen der Reinctte gehirige. Zum Beleg nemnme ich nur
den grossen, schun gerundeten Blenheim Pepping, dessen
unverks harakter durch den Namen Blenheimer
Reinette bereits ancrkannt worden ist, den cbenfulls ziemlieh
grossen, aber micht so regelmissig geformten Ribston Pepping,
der jetzs nech hinfiger Englische Granatreinette genamnt
wird, den weit mehr zu den Calvillen, als zu den Reinetten oder
zn den Peppingen gehbrigen, schr tragbaren und miirbficischigen
London Pepping, den ebenso, wie der gorn welkende Friihe
englische Gewiirzpepping 7u den Graurcinetten gehinigen,
aber weit kriftigeren und beinahe harten Parkers Pepping,
der bisweilen anch den Namen Reinette Nicolas fiihrt, den roth-
gestreiften, parminenartigen Kerry Pepping, den vielleicht zu
den rothen Reinetten, wahrscheinlich aber wegen scines lockern
Fleisches und mangelnden Rostes nock mehr zu den Rosenipfeln
gelidrigen Marmorirten Sommerpepping und endlich auch
den schén rothen, lockerfleischigen, anerkannter Weise zu den
Roseniipfeln gehirigen Englischen Scharlachpepping. Ge-
g der Beispicle, um nachzuweisen, dass der Name Pepping bis
jetzt fiir die Charakterisirung cines Apfels vollig bedeutungslos
ist, und dass die Peppinge einer Sichtung und Aussonderung des
Ungleichartigen bedirfen, wenn unter ihnen einige Gleichartigkeit
hergestellt und iiberbaupt mit diesem Namen etwas Bestimmtes _
bezeichnet werden soll. Denn solito Pepping tiberhaupt nur einen
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Apfelsiimling hedeuten, so wiirden ja ulle Aepfel zugleich Peppingo
und folglich dieser Name villig nichtssagend und ithorfiassig sein.

Dieser Vagheit gegeniiber schwebt mir als Grandbild der
Peppinge, vielleicht, weil ich ihn schon als Knabe kennen mnd
schitzen lemnte, immer der Englische Goldpepping vor, den
seine Tragbarkeit, seine wohl gerundete, walzige Giostalt, sein
leines Fleisch, klcines Kernhaus, kraftiger und feiner Geschmaclk,
seine Brauchbarkeit fiir die Kiiche wie far die Tafel, trotz seiner
Kleinheit und seines spirlichen Wachsthums jeder Verbreitung
werth machen. Thm nahe; wber doch nicht gleich, steht der ihm
un Gestals und Firbung, Grésse und Tragberkeit dholiche 1o wx-
ton Pepping, sowie Hughes und Franklins Goldpep-
ping, wonn diese beiden {iberhaupt nicht identisch sind. Beide
sind aber wesontlich grisser, sawrer, dinnschaliger, welken noch
weniger und behalten n der Stielhdhle gern, wie die ihnen ziem-
lich ahnliche, aber héher gebaute und sich stumpf zuspitzende,
aromatische Ananasreinette cine grine TFarbung bei, selbst
nachdem die ganze Frucht in reinem Goldgelb prungt. Weit
weniger zeigt dieses Griim in der Stielhohle des ebenfally ctwas
sauren Downton Pepping, dor auch ziemlich klein bleibt und
sich dabei am meisten breit und flach baut, wihrend der Eng-
listhe Goldpepping bald mehr, bhald weniger hocl zwr Wal-
zenform neigt und Hughe wnd Franklins Goldpepping
nach oben an Umfang, wenn aueh nichi sa stark und so regel-
missig, wie die Ananasreinettc, abnehmen. In diese Gruppe
gehidrt auch der Pepping von Kew, jotzt gewbholich der
Késtliche von Kew genannt, der mit Recht als cin recht
grosser englischer Goldpepping beschrieben wird, wemn er auch
an Kraft und Erhabenheit des Geschmackes gegen dicsen ehen-
soweit zuriick, als an Grisse voransfeht,

Tnter allen diesen Goldpeppingen ist aber keiner dem Eng-
lischen Groldpepping sa fhulich, als ein von mir erzogener, noch
nicht weiter verbreiteter Simling, den ich Altenburger Gold-
pepping nennen michte. Er schoint sehr tragbar gu sein, wird
schon am Baume goldgelb, ist regelmissig zugerundet, offenkel-
chig, fein berostet, derbflcischix, haltbar, ohne Griin in der rosti-
gen Stielhohle, shen po gross, aber etwas platter, als der Englische
Goldpepping und steht ihm auf der Tafel, wie in der Kiiche unter
allen mir bekannten Peppingen am nichsten, Oh er cin $imiing

g%
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desgelben sei, kann ich nicht nachweisen, aber bei der grossen
Aehnlichkeit auch nicht bezweifeln. Das Holz gcheint ctwas
sparriger zu wachsen und das gelbliche Fleisch etwas fester, viel-
leicht anch micht ganz so saltig und mehr borsdorferartiz derb,
also fiir die Kiche noch etwas mehr geeigner zu sein.  Ausser
diesen habe ich schon frither einen andern, aber grdssercn Gold-
pepping aus einem Kerne des Englischen Gioldpepping gezogen
und Langes Goldpepping genannt, Dieser treibt cinen grossen,
schinen, kraftiz aafstrebenden, gesunden Stamm, und seine
Friichte sind grosser, hiher, melr spitzig zulanfend, als der Kng-
lische Goldpepping. Seine goldgelbe Schale hat frine weisse
Flocken, seine Stielhghle ist frei von Rost, und sein Keleh ist ge-
achlossen, Sein Fleisch ist m saftig, weinig, aber der Go-
achmack doch nicht so krdftig und erhaben, wie beim Englischen
Goldpepping und das Fleisch nicht so derb und consistent, wie
beim Altenhurz:er Peppmﬂ Gleichwobl itbertrifft er den ihm in
mancher Bezi iihnlichen, doch minder regelmiissig zugerun-
deten Walliser Limonenpepping zwar nicht an Tragbarkeit,
gber an Giite und Haltbarkeit. Denn er cicadirt nicht und be-
kommt anch nicht Stippen unter der Schale und zuletzt auch nicht
um das Kernhaus so braunes entartetes Ficisch, wie dieser.

Am frahsten unter den Goldpcppings reift der Gelbe La-
vendelpepping. Auch dicser ist nur massig gross, traghar, hat
aber den offenbaren Febler, dnss seine Friichte gern vom Baume
und auf dem Lager faulen und je nach der Jahreswitterung sehr
ungleiche Giite errcichen. Seine Gestalt ist wie die des kleine-
ren Downton Pepping, mehr platt und nach oben verjimgt,
als walzig, und scine Hilften nicht sclien ungleich, was sonst
bei den Reinetten und den zu den einfarbigen Reinctien gohiri
gen Goldpeppingen seiten der Fall ist. Doch hat der Lavendel-
pepping auch mebr und grobercn Rost, als dic moisten Gold-
‘peppinge.

T aber nicht blos zu kritisiren und zu tadeln, will ich mir
zam Schlusse anch noch einen positiven Vorschlag zur Abgren-
zung und kiaren Feststellung der Peppinge erlauben. Ich wiirde
sie im Hinblick auf die Rambourreinctte charakterisiven alg
kleine, wohlgerundete, feinborostete (plate, walzenformige
oder zugespitste) Reinetten von feinem Fleisch und krif-
tigem Geschmack, so dass nicht nur die zum Theil bereits
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unter die Reinetten verwiosenen grossen Peppinge (Blenheim
Reinette und Englischo Granatreinctte =Ribston Pepping) sammb
Neustadts grossem Pepping, sondern auch die sturk berostoten,
zu den Graureinetten | n Sorten (Darkors Pepping als Rei-
nette Nicolas und der Frithe englische Gewiirzpepping, als Frahe
Gewlrzreinctte), sowie der London Pepping, als London Calvill,
der frihe Englischo Scharlachpopping, als Schurlachrosenap
und der Marmorirte Sommerpepping als Marmorirter (Sommer-)
Rasenapfel von den Teppingen muszuscheidon und die fibrigen
dor obigen Begriffshestimmung entsprechendon Peppinge in ein-
farbige, deckfarbige und gestreifte eingucheilen und jo nach
ihrer Firbung unter den entsprechenden Ordnungen der Reinet-
ten aufrufiliren sein wiirden, Allerdings kann man gegen dicsen
Vorschlag das Verwerfliche willkdirlicher Nameniinderungen an-
flihren; doch ist cin Theil dieser Namen bereits zur Annahme
gekommen, ein anderer Theil weni als Bynonym
ud ohne dicsc oder eine sudere zweekmissige Sichtung der
Peppinge der Peppingname viilliy unklar, nichessagend und haltlos.
Ew gibt also auch hier die unvermeidlichen Uebclstinde gegen
einander uhzuwigen und den nur voribergehenden und kleinern
zu ertragen, wenn nur der grisscrs dauernd beseitigh wird.
Anm. d. Redaction. Was der sehr geehrbe Herr Verfusser vorste-
hend sngt, verdient gewiss Bohersigung. Unser alier Regriff von Pepping
ist durch die vielen grossen. aus England kommenden Pippins, die man so
oft durch Pepping wieder gegeben hut, uns fast ganz vertoren gegangen. 0,
Toh mihte mir erlauhen, don Vorschlag anseres verohrten Lange reoht
warm zu beffrworten. Sechs Jahve suchte jcb den Marmoririen Sommar-
Pepping vorgeblich suf, weil ich ihn unter den Rosensipfeln suchte, wihrend
Diel ihn als Popping unter die rothen Reinetten gesiollt hetwe. Die Grupps
der Pappinge gibt eine gut zu it ilung der Binfarbs
Reinotten und wird jeder Pomolog zufrinden scin, wenn Prof. Lavge die
Giice hitie, cine kritisehe und mit ghnz kurzen Gharakteristiken versehens
Zusemmenstellung der ,Peppinge* mitzutheilen. E. L

Ueber die Bruttebuona Birn.
Aug einem Schreiben an Ed. L.

Es ist Thnen vielleicht von einigem Interesse, tiber die Brut-
teebuona di Giavenna, die in Nr. 2 Threr Monatshefte fiir Obsi-
und Weinbau vor Herrn von Bose beschriehen worden ist, Wei-
teres zu erfahren,
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Diese Birne ist im siidlichen Frankreich, von Lyon an, ein-
heimiach und sehr verbreitet und belicht. Thre Benennung ist
Broute-bonne; dieser Name ist ein Provinecialismus und soll wohl
bedeuten bonne & brouter. Brouter hat hier die Bedeutung:
essen, roh essen, yom Baum weg essen.

Nach dem Dictionnaive de DPacadémie frangaise bedentet
brouter: palire, manger, I'herbe, la feuille des arbres.

Diese Birn ist in dortiger Gegend etwa so bekannt, wie hier
die Besiebirne (Sommereierbirn).

Vor iiber 40 Jahren haben meine Grosseltern die Broute-
bonne nach ihrem Wohnsitze an dem Rhein, meinem Gute Ho-
henau bringen lassen, und zwar aus Lyon. Drei Originalstimme
davon befinden sich noch hier, 'sie sind auf Quitten veredelt,
tragen sehr reichlich, verlangen aber einen warmen Standort und
ginstigen Sommer, um schine, schmackhafte Friichte hervorzu-
bringen, aber niemals werden dieselben hier so vorziiglich, als
in Frankreich. —

Auf Hochstamm und Birnwildling gebracht, ist die Broute-
bonne ganz ausgeartet, der Wuchs des Baumes ist sehr kriftig,
die Frucht aber ohne alles Aroma.

Es ist eine Sitdlinderin, die sich an das deutsche Xlima nicht
wohl gewdhnen kann, ob sie aber von Abstammung eino Ttaliene-
7in oder Franzisin ist, kann ich eben micht weiter ergriinden. —
Das Ttalienische Bruttwbuona lisst sich auch iibersetzen mit:
Hasslich, doch gut. Brutto, laid, hisslich.

Damit wire dem Contrast, der zwischem dem unschénen
Acusseren und dem vorziiglichen Geschmack der Frucht besteht,
Ausdruck gegeben.

Edclreiser von dieser Birmsorte stehen mit Vergniigen zu
Diensten, — Hohenau b. Mainz. Max Touchon.

Teber Obsthestimmungen.

Das Verlangen der Obstziichter, alle dic einzelnen von ibnen
erbauten Friichte nach {hren pomologischen Namen kemnen zu
lernen, hat sich von jeher kundgegeben, meistens bei denen,
welche Lust und Liehe zur Sache hegten, allein so allgemein,
wie dieses Vorlangen sich jetat susspricht, tritt es erst nach
Begrii des tschen P Vereins auf.
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Tok fiir meine Person halte dicses Verlangen fiir wohlhegrindet,
billige es durchaus, und so will ich einige Worte dariiber sagen.

Das Geschiift des Obstbestimmens — und ich rede hier bles
von dem Kernobste, Aepfel und Birnen — ist kein so ganz leich-
tes und bezichendlich kein eben angeneh Ja ich glaube, ¢a
ist Manchem sogar widerwiirtig. Wer sich d 1b ich
muss iber einen Theil seiner Zeit verfiigen konnen, denn Zeit
gehiirt dazu, oft recht viele Zeit; muss in den Sorten wenigstens
etwas bewandert sein durch die Praxis — auch das ist nicht
Jedermanns Sache; muss die einschligliche Literatur so weit
kennen und zur Hand haben, als es nithig, Serten, die aus der
Praxie unbek ffinden und bezeich zu kiinnen. Vom Ge-
schmack, Geruch efc. etc. will ich gar nicht sprechen.

Daraus schen geht hervor, wie eive besonders Uchung, ein
Ueborblick das Geschift des Bestimmens erlcichtern kann, Ja
ich fage bei, dass chen cine solche Uebung, cin solcher Teber-
blick schlechterdings erfordert wird, nm sich in den so viel-
fach abwechselnden Formen und Firbungen der cinzelnen Obst-
gorten yu orientiren. Es treten du Félle cin, dic an das Fabel-
hafte grenzen, und eben desshalb solehe leicht zu Irrungen fith-
ren, die kaum s vermeiden sind. Hicr cin Beispiel. 1864 ist
bei mir der Rothe Cardinal, dicsc schéne, blutrothe, blaubeduftete
Frucht, rein stroliweiss, fast wie der Tawthornden und ohne
alle Spuren von Rithe; nicht dev geringste rothe Punkt ist zu
bemerken. Hier muss ich selbst sagen, hiitte ich nicht die Friichte
am Baume gesehen, ich wiirde kaum darauf verfallen sein, cine
solche mir vorgelogte Frucht, als don Rothen Cardinal zu erkennen.

Erleichtert wird das Geschéft des Bestimmens besonders in
zwei Fillen, einmal, wenn die Feucht durch Form oder Fiy-
bung sich auszeichnet, und dann, wenn die vorgelogte Frucht
zu denen gehdrt, die ich in Masse selbst gebaut oder mehrmals
in Masse genau zu beobachten Gelegenheit hatte. — Allein wie
viele Sorten bicten in Form und Farbe etwas Auffallendes und
leicht Erkennbares dar? — Von allen beschriebenen Obstsorten
vielleicht je die zchnte Sorte — mit den Gbrigen bhin ich dem-
nach ohne Anhalt. ITilft mir hier dic Massenkenntniss nicht, so
bin ich an die vorhandenen Beschreibungen gewiesen. Da gilt
en'die Priffung der Form, der Farbe, des Geschmackes ete. etc.
und wie solt ich wissen, ob die vorliegende Sorte iiberhaupt be-
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sehriehen ist? — Hg existiren wohl ebensovielo Sorten, die nicht
beschrieben sind, als solche, deren Beschreibung wir besitzen.
Die nicht beschrichenen bilden eine terra incogpita, {iber welche
sich leider nur sebr Wenige Rechenschaft geben.

Dass bei sothaner Bewandniss Irrthiimer und Fehlsr mit
unterlaufen, ist schwer zu vermeiden. Ja moch mehr! B kom-
men da manches Mal hiichst komische Dinge zum Vorschein und
ich vermachite di manches nette Beispicl beizubringen, selbst aus
der neusten und allerneusten Zeit — natargemiiss such von mir
und iiber mich selbst, denn ich bin anch nur cin Mensch — in-
dess besser ist besser — hic hamret aqua — d.h. man soll nicht
aus der Schule schwatzen,

Zur Trleich iz des Besti: b spreche ich
hier in meinem und in oller Namen, welche sich damit ahgeben,
die gewiss billigen Wiinsche aus, nimlich :

1) jede Frucht in awei oder drei regelméissig auggebilde-
ten Excmplaren ei: d ] hine Exem-
plare sind durchans nicht erforderlich.

2) bei jeder Frucht (Sorte) anzugehcen, unter welchem
Namen sie am Ursprungsort bekannt ist odor bezogen ward,

3) wo moglich anzufibren, woher das Reis stammt,
namentlich, ob die Frucht ein Samling.

4) sich auszusprechen, unter welchen Verhiltnissen die
Frucht gezogen wurde. Dahin rechne ich Angabe der
Form und des Alters des Baumes, die Bodenart ete. —

Denn vor der mehr oder minder ausfahrlichen Weise diesor
Angahen hings das mehr oder minder ginstige Resultas der Be-
stimmung ab. Ja ich nchme keinen Anstand, vorzuschlagen,
dass Scitens des deutschen Pomologen- Vereines mur solche

b gen zur Besti g werden migen,
welehe obige Punkte genau erfiillon.

Wie schr das Obstbestimmungazeschift in den letzten Jah-

ren und seit Grindungy des deutschen Pomalogen-Vereines zuge-
nommen hat, darGber kann unser verehrter Herr Geschiftsfithrer
die beste und gensuste Anskunft geben — und ich bin iber-
zeugt, er theilt die eben T Wiinsche.

Teh schliesse mit der Bemerkung: im Jahr 1850/60 wurden mir
sur Bestimmung 41 Obstsorten zugesendet; dagegen 1864/65 die
nette Zahl von 317 Sorten,
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Teh stehe allen Obstziichtern jederzeit und gern zu Diensten,
allein was das Obstbestimmen angeht, bitte ich recht sehr, um
Beraicksichtigung der T Wiinsche., J v B

Obigen Wiinschen muss ich mich in yollstem Masse an-

hli Die wenig hicr wissen, welch mithevolles
und zeitraubendes Geschiift das Bestimmen von Obstsorten ist
und wie cine ganz besondere Liche fiir dicse Wisscnschaft dazn
gohdet, grissere Sa gen durchzubestimmen, s migen diesen
Winter immerhin 1700 Obstoummern (nicht Sorten) mir sur Be-
stimmung eingesendet worden sein und ich sage wahlich koine
Unwahrheit, wenn ich die auf diescs Geschift verwendete Zeit
u 2 Monaten unschlage. Bei der Schwierigheit dieser Arbeit
solite jeder Obstfreund von selbst und in eigencm Interesse die
vorn ausgesprochencn Wiinsche beachten, und dazu noch woiter
womdglich angeben, wie der Baum wichst, ob dic eingesandten
Excmplare in andern Jubren ebenso oder anders und wie gebil-
det und gefirbt crscheinen. Ebenso sollte Jjeder Sammlung eine
Liste mit Nr. und Localnamen beigegeben werden, wo sich gut
der pumol. Namen und ctwaige Bemerkungen cintragen lassen.

Bei der niichsien Pomclogenversummlung wird diese Ange-
legenheit sicher zur Sprache kommen, und gewisse Normen fost-
gestellt werden miissen. Ed. L.

Ueber Veredlungsunterlagen fir Zwergobstformen,
besonders fiir Birnen.

(Schluss.yyes < 7.

Da ich mehrfach wahrnchmen musste, dass die fraglichen
Species der Aronien und Cotoncaster fiberhaupt noch sehr wenig
gekannt, und boziiglich ihrer Benennung nicht alles in Ordzung
sei, gab ich mir Mihe, mich hierin miglichst zu helehren. Unser
bochverehrtor erster Vorstand der Gartenbaugesellschaft, Herr
Gehcimer Rath von Martius gicng mir hierin freundlichst an die
Hand, und demzufolge vermag ich hieriber Folgendes mitzu-
theilen.

Die Amelanchier, jetzt Aronia vulgaris benanni, wichst auf
Kalkfclsabhiingen der nordlichen und stidlichen Varalpen der
Schweiz und Tirols wild; sie zieht sich an den steilen Ufern der
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Isar herunter bis Minchen, wo sie bei Harlaching und Menter-
schweige iippiz wachsend, als Friichte tragender Strauch von 4
bis 8" Hohe gefunden wird. — Dr. Kranez in seiner Flors von
Miincher und Dr. Sendtner in seinem hoehschitzbaren Werke:
die Vegetationsverhiltnisse Siidbayerns, nennen dic bei Minchen
wachsende Species: Aronia rotundifolia.

Dieser Strauch scheint mir als Unterlage fiir Birnywerge des
freien Landes die hichste Achtung zu verdienen; theils wegen
seiner Anspruchslosigkeit an den Boden und seincs guten Ge-
deibens, theils wogen des leichten und sichorn Anwachsens der
Veredlungen. Allerdings ist es die Trage, ob er, ein recht ci-
gentliches Kind des Kalkbodens, auch auf kalkarmen oder kalk-
losen Biden chenfalls gut gedeiht,

Indessen scheint letzteres fast der Fall, da ich kiirzlich in
der illustrirten landwirthschaftlichen Zeitschrift von Lohe ein
wahres Loblied auf die Aronia vulgaris als Birmzwerg-Unterlage
las. — Der Verfusser, soviel ich mich erimnere, ein Sachse, em-
pfiehlt solche 2w diesem Zwecke eiugehendst, und sage, dass er
schon 6 bis jihrige auf Avonia vulg. veredelte Birnpyramiden
unil Spaliere besitat, von gemissigtem und doch gesundem Wachs,
und von orfreulichster Tragbarkeit.

Zwischen Cotoneaster vulgaris und tomentosa echeint ein
fiusserst geringer, ja fast gar kein Untersehied zu svin. Beide
wachsen an denselben Orten wie die Amelanchier.

Erantz nennt die bei Miinchen wild wachsende tomentosa.
Sendiner sagt: die vnlgaris wachse in der Behweiz wnd an steilon
Uforn der Donau bei Regensburg und Weltenburg; die tomen-
tosa komme in Tirel und dem bayrischen Vorgebirge vor und sei
an den Isarufern bis Landshut zu troffen, einen fcht zwergartizen
Wuchs und eine Hihe von 3 bis 5 zeigend; v. Martius glaubt
versichern zu konnen, dass zwischen beiden cin soleher Unter-
achied, der die pomologischen Interessen berfihre, nicht bestehe.
— Dasy diese beiden in meinem Garten noch besseres Wachs-
thum als selbst der Amelanchier zeigen, habe ich schon gesagt.
Die tomentosa trug diesen Bommer an einer Quirle cine hiibsche
Anzahl sebr Ikleiner, deht birnfSrmiger reifer Friichte, deren
Bamen sofort angesit ward. Auch machen sie Wurzelschosse,
ihnlich dem Johannisapfel, -~ durch welehe sie ebenfalls leicht
70 vermehren sind,
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Der Cotoneaster rotundifolin scheint ein Auslinder zu sein,
Da er keinen so frendigen Wuchs als die vorigen zeigte und da
mir diese in allem und jeder Hinsicht geniigten, schenkic ich
auch diesem keine weitere Aufmerksamkeit,

Dic Aronin arbutifolia soll ihre Heimath im mictleren Ame-
riks von Texas his Kanada haben. Die Mamburger Gartenzei-
tupg hat in jhrem 3. Heft des Jahres (863 einen Artikel iber
amerikanische Gestriiuche von Petzold. In selbem wird von der
Aroniz arbutifolia gesagt: dass sie frilher Pirus floribunda ge-
beissen, in Virginien zu Hause sei und beiuns gorn erfriere.
Eine andere, Aronia glah , frither Pirus mel, pa, komme
mehr nordlich in Kentuki bis Ohio vor, diese sei sehr hart und
holte unsere strengsten Winter aus. Sehr oft werde diese als
arbutitolia benannt und verbreitet. *)

Diesemmach scheint es, dass die Avonia, die ich uls arbuti-
folia besitze, die glabresvens ist, weil sie den biscn Winter 64/64
ohne allen Schaden iiberstand.

Ich erwiihne dessen aus dem Grunde so gusfihrlich, weil
nach allem, was ich an ihe beobachtete, dieselbe far Tupfhirn-
unterlagen eine kaum zu crsctzende Dflanze sein diirfte.

Auch diese trug im Sommer 64 einen Biischel von sehr klei-
nen, aber rein birnférmigen Frichten, welche aber noch vor der
Reife vou Vogeln abgepickt wwiden. Auch zeigt sie mehrere
‘Waurzelaustriebe, wodurch deren Vermehrung sehr crleichtert er-
scheint.

Dicss sind die von mir fiber diese Striucher als Unterlagen
fiar Birnveredlungen im Verlaufe von 2 Jahren gomachten Er-
fabrungen und Wahrnehmungen.

Dieser Zeitraum ist natfirlich viel zu kurz, um den mitge-
theilten Veredlungsresultaten cinen festen wnd sichern Werth
geben zu kiinnen. — In dieser Meinung theile ich sie auch nicht
mit; wohl aber glaube ich, dass die Zeit lang und das Resultar
gut genug sei, wm solche zu weiteren und ausgedehnteren Ver-
suchen, namentlich auch unter anderen Bodenverhiiltnissen, em-
plehlen zu diirfen.

#) Der Planen - Catalog vou J. Booth fasst die Aronien unter dem Namen
Pirus Awmelanchier zusammen, uad scheint, wie auch hei Cotoneaster, ausser den
obbexannion, noch manche zu Versuchen anziehende Species 2u entbalten, D,
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Wonn donn nach 8-~10 Jahren diese Veredlungen sich be-
triedigend geigen sollten, dann glaube ich, wire dadurch cine
empfindliche Liicke in der Zwergbaumzucht ausgefdllt und in der
Pomologie ein tichtiger Seliritt vorwiirts geschohen,

Ieh glaube gchliesslich noch erwihnen zu sollen, wie ich
wich des schon weiter oben angedeutet habe, dass ich mit den
von Herrn Schamal in Jungbunzlan suf Schleedorm veredelten
Phirschen und Aprikosen Versuche gemacht und von selben pine
Anzahl von ee. 80 Stick theils jn Tépfe, theils an Spaliere ins
Frele gepflanat, an beiden aber einen so gesunden und gemis-
sigten Wuchs beobachter, und von einigen im letzten Herbst so-
gar schon kistliche vall ausgebildete Friichio geerntet habe, —
so dass sclbe mcine grisste Froude sind, und ich sie jedem Lieb-
haber aufs angelegenste empfeblen duck,

Herr Schamal hat mich aber sugleich mit ciner neuen Ver-
edlngsunterluge fiir Zwergkirschen iberraseht, Prunus chamse-
cerussus benannt. — Derselbe sandre mir zugleich mit der Unter-
lige, — welche wahihaft sworgartiy ist, — auch einige wf
selbe veredelte recht schéne und gosunde Kirschbiumehen fiir
Topfzucht,

Aber leider kann ich iiber deren Gedeihen oder Nichtge-
deihen gar nichts wmittheilen, da aus einer mir unbegreiflichen
Ursacho die in Tipfe gepflanston Kirschen gana von dersclbon
Krankheit befallen wurden, die alle in meinem Garien, ja selbst
In einem gewissen Rayon von ganz Milnchen gepflanzien Kirschen
zu Grunde richtct.

Migen daher in Gegenden, wo Kirschen gedeihen, Liebhaber
Versache mit diesen fusserst niedlichen Zwergkirschbiumchen
machen und ihre Versuchsresultate mittheilen.

Wenn dann dicse Kirschunterlage nebst den von mir ange-
regten Birnunterlagen sich seiner Zeit bewihren sollten, so wire
ja das ganze Problem der Zworgobstzucht gelist; d. h. wir hitten
file jede Obstgattung eine entsprechende Unterlage zu Zwerg-
formen.

Untersendling bei Miinchen, 20. Dechr. 1864,
Jos. Dearinger.

Dicsem sehr interessanten Aufsaize, dor gar sehr zu woiteren
Versuchen auffordert, kann ich dic Notiz hinzufiigen, dass schon
in den zwansziger Jahren unseres Jahrhundexts Herr Oberkister,
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Magister Schrdder zu Hamburg, der eine sehr ausgedehnte Baum.
schule besass, mir Mespilus cotoneaster als heste Unterlage filr
Birmzwerge empfahl. Ich erhicle auch von ihm etliche Stimm-
chen; diese wuchsen jedoch in meinem leichten Bardowiker Boden
nur sehwichlich und da Schroder bald nachher sturb, habe ich
die Versuche Jeider micht fortgesetzr, weiss aueh uicht mehr zu
sagen, welcher Varietit von Cotoneaster die Stimmehen, dic ich
derzeit hatte, angehirt haben mégen.

Das Gedeihen der Obstbinme im schlechten Boden.
Von Pinckert.

Um das Gedeihen der Obstbiiume im sehlechten Boden zu
befdrdern, hat man vorgeschlagen, das Abstechen der Trde in
der Ausdehnung der Krone und das Einlegen des Diingers im
Winter. Dieses Mittel ist gut, aber im Grossen, d. b, bei vie-
len und grossen Obstbiinmen nur nicht ausfithrbar, Will man
auf magern, Ghrigens aber filr den Obstban geeignctem Boden
Obsthiume mit Erfolz zichen; so muss man die Biume ganz
weit (Steinobstbinme 20—30 und Kernobstbéume 40—50 Schritte)
von einander pfanzen und den Boden mit Feldfriiehten bebauen,
ordentlich diingen, sweckmissig bearbeiten und von Unkraut rei
nigen; dann ist eine besondere Dingung der Biiume niche nithig.
Es versteht sich wobl von selbst, dass mun solche Biiume nicht
tief pflanze; denn kommen sie zu tief im Boden zu stehen, dann
kfimmern sic. Bei Aepfeln, Birnen und Zwetschen lisst sich
die Obsteultur mit dem Feldbau nach obiger PHanzmethode recht
gut verbinden, aber bei den Kirschen hat es insofern seine Schwie-
righeiten, als dieselben zu einer Jahreszeit reifen, wo namentlich
das Getreide noch auf dem Halme steht und gewihnlich beim
Abpfliicken der Kirschen niederg, o wird. Mit den Winter-
Oclgewschsen geht s moch cher, weil diese mit den Kirschen
fast gleichzeitig reifen. Bei Kirschenanlagen kann man ansser-
dem noch das Feld mit andern Gewiichsen bebauen, z B. mit
Futtergemenge, welches bis zur Kirschenzeit abgemiht ist, mit
Kartoffeln, mit Herbstfutter, welches nach der Kirschenzeit erst
bestellt wird. Auch Futterspirgel lisst sich noch zur Kirschen-
zeit adien; ingleichen Weissriiben. Nur hiite man sich, Klee in
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die Baumfeldar 2u m. Am wenigsten kiunon sie die mehrere
Jubre ausdanernde Luzerne und Esparset!

Anm. der Red In den Umgebungen des Oris Linsentofen b ¥ar-
tingen (Wiirttomberg) werden schr viele Kirschbiiwme gepflanze und Unter-
weichneter fibcrzeugte sivh, wio bei grosser Vorsicht auch die Kirsclen ge-
erntet wirden, wenn das genze Feld mit Gutreide bestellt war, ohme dass
ein mevkbarer Nachtheil fiir lotztores erfolgte, Vom Diebstall ist in jenem Ort
koine Rede, da die Zeld der Kirschbiume wolll 10—15,000 berrigt und jeder
Bauer anch seiue Kirschbiume hat. Tch sah dort such deu grissten Kirsch-
beum, der wir je vorkam: er hatte 53' Kronendwrehmesser nnd hatte in {
Jutr filr 45 Gulden Kirschen gelicfors. E T.

Vorsicht bei der Aupﬂanzung von Zwerg-Apfelbiumen.

Obschan keine goei Plitze zur A eigent-
licher Zwergobstbiune kabend, wollte ich doch cine Anzahl schén
gezogener Aepfelbiumchen an der Schnwr®) zu Einfassangen,
welehe ich yon meinem Freund, Herrn Martin Miller in Strass-
burg erhiclt, sclbst phanzen. Sie gedefhon gut, und vorsprechen
fiir das folgende Jahr schon Fritchte, Als ich sie uber zu Ende
jemes Juhres wiedorsah, waren sie simmtlich von den Tasen ub-
geschilt. Daran hatte ich nicht geducht und keincs von den
Meinigen. Teh Jitee nun durch Zuwfickschneiden der Stimmehen
nuch Zwerg-Buschbiumchen ziehen kiunen, unterliess es aber,
weil dieve dnsselbe Beliicksal gehabt hitten.

Tch schreibe dieses zur Warnung nicder, damit Niemand
eigentliche Zworgohstbiumehen, deven Aeste don Hasen erreich-
bar sind, in einen, gogen diese der Bamwaneht so sehidlichen
Niischer nicht vol: ficaten Garten unpfl An ein
Binbinden dicscr Biiumchen ist nicht zn denken, denn wollte
man sich auch die grossc Mihe geben, so wiirde dadurch doch
das Fruchthuls sehr Teschiidigt werdon. So schin, aiitelicl und

.

daher ip th diese Zwerg finmehen sind, so kon-
nen sie doch nur in einem ganz geschiitsten Garren Verwendung
finden. Jager.

Nachschrift. Do hier gegebenc Wenung unsers ver-
ehrten Froundes Figer ist ganz gerechtfortigt und wird sicher
aur Vorsicht ermuntern, wm nicht auch erst durch Svhaden klug
2u werden, sumal die Tasen besonders gern alle Blithenknospen
abfressen und dadurch unsere Toffmungen achnell vermichten,

#) L' b sls Cordon horizontale. Die Red.
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Teond

Ein sehr einfaches Hii i ist itbrigens H )
bespritze die ganzen Cordons bei Eintritt des Winters tiichtiy
mit Kalk und kein Hase wird an dic Biumchen gchen. Bei Py-
ramiden und Spalieren, welche sich in hiesigen gany freilicgen-
den Weinbergsgiirten befinden, wird dieses Mittel ganz gewohn-
lich angewendet,

Da der Kalk im Frithjahr von selbst abfillt, kann man itber
dag schlechte Aussehen der gekalkten Biumchen nicht klagen,
und, duss ihnen der Kalk keinerlei Nachtheil bringt, hat die Er-
fabrung lingst bewiescn. Ed L

Ueber das Veredeln des Weinstockes,

Ich lmbe vor lingeren Julnen das Plropfen des Weinstocks
in den Spalt auf den Wurzelhals, so duss die Veredlung in die
Lrde kam, versuchi, allein mit so wenigem bofriedigenden Ey-
folg, dass ich seitdem nicht mehyr darawl zurickgelommen bin.
Bei der Durchsicht des Werkehens von Rose-Churmeus ,Culture
du Chassclas & Thowery, Paris cliez Victor Masson & fils. 1863,%
stiess ick nun auf eine neue Phroplweise, die derselbe also niher
beschreibl und dureh Holzsehnitte hildlich crlinterl. [ Wir pfropfen
in allen den Fillen, wo wir eine gute Varictit auf cine sehlechie
oder herabgekowmene: bringen wollen; wir pfropfen ferner, wenn
der Fruchtertrag eincr newen Sorte Deschleunigh werden soll,
Frither pfropfic nian in den Spalt, welehcs nicht gut gelang ; gegen-
wiirtig hat man mit der Mcthode gewechselt und die Ziehter von
Thomery haben einc vou mir erfundene nene Methode
angenommen.

Diese besteht in Folgendem: Der Stock wird auf
eine Hithe von 7%/, bis 9%/, Zoll preuss. (20 bis 25 Centim)
vom Boden abgeschnitten, dann an der Stelle
desselben mit einem H i , das wir hier ab-
bilden, {Tig. 1), cine Rinne eingeschnitien. Wenn die
Rinne ausgefiilit, so wird von einer jungen kréftigen
Wurzelrebe, die als Edelreis zur Verwendung kommt,
die Rinde der Rebe so weit entfernt, als sie eingefugt
werden soll (Fig.3u). Es ist dies nichts andeves als ein
etwas veriinderies Ablactiren (greffe yar approche). Der
alte Stock dient als Unterlage und die Wurzelrebe, die an die

Fig. 1.
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Seite gesatat wird, ist das Pfropfreis. Dicse bewurzelte Rebe trigt
offenbar dazu bei, das Verwachsen derselben mit dem alten Holz
an dec Sielle, wo beide sich berihren, zu begiinstigen. Wie
Wurzelreben konnen auch in Ermenglung derselben einfache
Schnitilinge auf dieselbe Weise verwendet werden, Es ist nicht
absolut néthig, den Stock durch Verkirzung zu dieser Operation

Fig. ¢

vorzubereiten, wan kaon ebensogul auf verschiedenen Hilien so
viel Avten, als man wiinscht, pfropfen. Die Arbeit selbst wird
bei Beginn des Frihjahrstriebes ausgefihrt. So wie die Edelrchen
in die dureh den Iohlmeisel gevllneten Ringen eingepasst sind,
werden sie mit Wollgarn an der Unterlage befestige und dann
die Wunden mit flissigem Baumwachs oder irgend einem Kitt
(Mastic) bedeckt. (Fig. 2.)

‘Wir lassen den Edclreben oberhalb der Veredlungsstells 2
oder 3 Knospen. Im Monat Juni, wo die Verbindung vollendet
ist, treiben alle Knospen aus, und wenn dic Triebe 4 & 413"
(10 & 12 Cent) Lange haben, so unterdriicken wir dio schwich-
sten und lassen die zwei stirksten stehen. Wehrend der Vege-
tationszeit dirfen die Nebenruthen (Geiz) durcheus nichi weg-
genommen werden, es reicht aus, sie oberhalb dem zweiten
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Blatte zu pinciren, denn im anderen Falle kinnten sich die Augeu
zu falschen Trieben entwickeln® —

Diese Methode des Pfropfens schien iir Aussicht auf Erfolg
zu bieten, daher ich demnn anch am 31. Mdrz v. J. 5 Licher
vor 12jilirigen kriftigen Sticken graben liess, die bestimmt waren,

3 Préeoce de Malingre und

2 Chasselas Vibert, deren Knospen als sehr frithe Sorien
Miene machten, sich zu regen, in Wurzelreben aufzunehmen. Ich
verfuhr nun bei der Operation des Pfropfens wie in der cben
beschriebenen Weise, die Stocke wurden in verseliedenen Hohen
von 7 & 13* yom Boden, je nachdem mir dieselben geeignete
glatte Theile zur Ausfithrung der Arbeit bolen, abgesdgt, dann
vt dem Messer ein Klein wenig abdachend von der Ptropistelle
glatt weschnilten; die Pfropfrebe ihrer Rinde auf eine Linge von
einigen Zoll bis auf das Griime des Holzes so weit beraubt, als
die Rinne, die vermittelst eines A iftei (am Eberhardschen
Gaisfuss) eingesehnitten, lang und weit war. Edelrebe und Un-
lerlage wurden hieranf mit dickem Baumwollgarn, da mir siar-
kes Wollgarn fohlte, gehorig mit einander verhunden, die ganze
Piropfitelle mit Mastic Thomme Lefort zuerst iberstrichen und 7u-
lelat mil Lucas'schem fissigem Baumwachs (man wird sich gewiss
ausschliesslich nur desselben bedienen kémnen, wenn es in syrup-
artiger Dicke, die kein Eindringen in die Pfropfstellen befiirchlen
lasst, angefertigt ist) mochmals verschen. Es wurde noch ein
6. Stock, ein knéiftiger Kleinberger, an dessen Fuss eine 3jiilwige
Rebe des L Rothen Kaiser-Gutedels sass, mit der-
selben auf eine Hihe von 3 yom Boden veredell, T Laufe
des Sommers stellle sich T'rieb an allen 6 Stocken ein, der im-
mer mehr zunehmend, mir die Anssicht criffuele, dass die Plio-
pfung wohl gelingen werde. — Und 0 war es denn aucli, denn
ich konnte mich im Lihern Sommer tberzengen, dass eine voll
stiindige Vereinigung von Edelrebe und Unterlage statczefunden,
was auch die liftigen Triebe an und fir ¢ich schon ankin-
digten, Ich nahm daher keinen Anstand, die Fiden der Ver
béinde nach und nach durchzuschneiden, so dass im Herbst we-
nige mehr daran waren. Der Kleinberger, auf dem ich den
Rothen Kaisergutedel gebrachl, machte einen Trieb von wenig-

Auairirts Monsthefie. 1865. 5. Hetk 10
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stens O TFugs, der noch linger geworden, wenn ieh il nicht
entspitet bitfe, uach tmg er an demselben schine Trauben, —
Am 19. Apil wurden nun aueh mit Sehnittlingen vou

2 Museat latif de Swumur,

i Sf. Laurent,

1 Chasselas Lo Mamelon und

1 gros Coulard (mit Knotlols) 5 Sticke veredelt, wolei
44 5 Angen der Edelrehen in die Erde kmen. Die 4 ersten
Reben trichen an, ficlen aber bald zuriel, nur die letsterc ent-
wickelte sich schim, machte einen solchen Trieb, dags ich nichi
allein den Verband vollswindig wognehmen komte, sondern auch
mit einiger Bestimmtheis Frucht von ilr in diesem Jahve za er
Dalion hoffe,

Zn dem Nichterfolg der Pfropfung der 4 erslen Reben miigen
verschiedene Umstiande beigettagen huben, in erster Linic waren
die verwendeten Reben sehr sehwach, kamen miv bei dor Pfro-
plung sehon ctwas verdichiig (sie lagen lingere Zvit in der Brde)
qussehend vor, dann licferte das Eberhurd'sche Anschiiflcisen fir
diese schwache Ruthen einen zu Lreifen Einsclinitt; cs kam mit
andoren. Worten nicht genug Hobr nuf Iolz Das verwendete
Kuotholz* des gros Coulard (die Rebe wurde mir dirch einen
Freund aus der Gegend vou Strassburg zugesandt) dagegen war,

weon suelt kurz, de el nur ein Auge ther der Plropfstelle haue
stehen lassen, wn es & —4 Augen in den Boden bringen zu kinnen,
dnch sehr dick, so dass dic Rinne ficf in die Unierlage einge-

selmitten werden konnte, wodurel srossere Elichen in geg

n-
seitige Berihrung iratem.

Mit Wurzelrchen gibt dicse Pfroptweise also
gichere Resultate und mit Blindholz werden ge-
wiss anch gute Erfolge erzielt werden, wenn alle
Vorbedingungen duzu nicht fehlen. Ichrechne zu den-
selben gut ausgerciftes und kraftigos Mals, am besten
wohl Knotholz (Schmirlinge, an deren Fusy sich Abschnitte
von ein Paar Zoll 2jihrigem Holze helinden), das der aus-
\rocknenden wnd kitlteren Frithjadrswiterung besser Widerstand
leisten kano uod bei dessen Verwendung auch grissere ¥lichen
in Berthrong mit einavder kommwen, dann gecignete Hoblsclinitt-

nesser. Das aw Eberlard'schen Gaisfuss befindliche Anschift-
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eisen machl, wie es hier nothig ist, kreisrande Einschuitte, die
aber fiir die meisten Reben au weit werden, kleinere Kinsclmitte
macht das Funk'sehe Hoblsehnittmessor, dus die Gebrivder Dii-
mar in Heilbronn chenfalls fuhren, dic aber cin wenig vval, wie
es die Form dieses lusumentes ist, ausfallen. leh habe wir
. bei Gelegenl

eit ciner Reise cin doppeltes Eberhardselies
Avsehiifteisen, den Gaistuss an den andern Bude ausfallen lag:
send, nach metnen Angabon machen lassen. Tel hube vor, in
diesens Frihjalir grisssere Plropfungen mit diesen yersehiedeno
Uollschnittmesseru i meinem Garten, die sich aber wae
Blindhols ¢

ul
sirecken werden, wuszuliihren.  Die das Verlalven
erlinternden Bleifeder zeichnungen sind genan wach den Hols
sehnitten des Werkes von Rose-Charmeux hiwehildet.

Trahen an der Mosel. F. C. Korn,

Anm. d. Red. Wir sind dom sehr goeleten Terrn Verfasser fiir den abigen,
haekist intercssanten Aufiata 23 grossern Dank verpfichtet, um o mehr, als e
unserer Bitte um Mittheilmg sener Erfabrungen 5o sehmel] wnd in s fround-
licher Weise entsprach,

Jedenfalls weeden Versuche mancherlel Art wit dieser Veredlung der Wein-
reben gemadht werdon, Wic erlauben uns, aul anderweitige Trfabrongen heiu
Veredotn gustiitet, als ein Mittel, weivhes das Anwachsen der auf soldbie Art ver-
edelien Rlindhilzer selir bedentend fordern wird, ein loekeres Umwickeln
der Edelrche vom Boden an bis Gber ihr oberstes Auge hinnuy
mit Maos sebr su empfeblen, indom dureh dieser o di tigkelt des
Holres uad die Lebonskruft dec Augen linger crhalten Lleibt usd Lutt und
Soune, sowie auch sehneller Wechsel der Witterung. der auf alle Veredlungen
fmmer ungiinstig einwirkt, dadurch abgehalten wird,

Die cmpfahlencn Hohjschnitinesser lasse ich ganz genau in den hicr ange-
gebenen Verhiiltuiesen bei Gebr, Dittmar anforligen und sind diesciben von hier
aus zu erhalten. Den Prois wird 4. bis 1 . 6 kr. betragen. EL

Vertilgung des Frostnachtschmetterlings (Phalaena
Geomeira brumata) durch Feuer.

Tn don letzten zwei Jalren hatte der Raupenfrass in einer
PHlanzung von nahe 800 Apfelbiumen so sehr iiberhand genom-
men, dass bis zum zweiten Trich fast simmtlicke Biume voll-
stindig blattlos Llieben und keine oder nur einselue, melst
kvippelhatte Frichte hrachten.

Vergangeuen Tlerbst (64) Latten wir alle Stimme rein ge-
puet, eingekallt und wmit Klebhindern versehen, denn, wie ver-

10*
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muthet, waren es vorzugsweive die Raupen des Frostnachtschmet-
terlings gewesen, weldhe den Schaden gethan.

Tm October seigten sich dann aueli die Schmeiterlinge der-
selben in ausserordentlicher Menge.

Tloffend, dass Teuer die Minnchen anlocken winde, zindeten
wir sine Menge Repsstroh-Feuer Abends an, welches indessen
mur sehr geringen Erfolg Lacte; dngegen setzten sich die minn-
lichen Schmetterlinge in grosser Zahl an die erhellten Stimume.

Der Gedanke, selbe abzusengen, lag nahe; der Versuch
surde gemacht und crziclée guten Erfolg.

Wihlrend 4 Abenden mun wurden die Stdmme mit Reps-
strohfackeln flicltig abgesengt, — jeder Arbeiter nahm in
beide Hinde so viel Repsstroh cr fassen konnte und, cin Bindel
nach dem andern, siindete ev an den Stimmen fliichvig rings-
um auof und nieder,

Der Erfolg war lobmend, indem Minnchen, wic auch Weib-
chen, in schr grosser Anzall vertilgt wurden und ersterc spéter
in geringer Mongc sich moeh zeigten. Die meisten Weibchen
blieben dadurel unbefrachtet, wie sich spiter ausswicss.

Dic angekallben Stimme blichen durchaus unverletzt.

Uebrigens zeigen die Biume simmtlich sussergewobalichen
Knospenansatz und haben durch den zweijihrigen Raupenfrasy
nur sehr wenig gelitten.

Die bei den Bindern angewendete Patentschmicre frocknete
meist schon wach 24 Stunden, Steinkoblentheer liclt ctwas besser,

Lieutenant Donaucr schickte nachstchendes, 1833 in Coburg
bewihrtes Recept, welches fiir 4 Wochen ein zwei- bis dreima-
liges Bestreichen nur bedarf und weit hilliger wie obige Behmieren
sind. Ein Pfund Weisspech wird geschmolzen und beiliufig 1
Maas Leindl dazu gerithrt, bis die erforderliche Dicke hergestellt
ist, so dass bei diinmem Aufstreichen kein Hevablaufen crfolgt,
noch eine schnelle Verbitrrung,

Thorpay bei Culmbach in Bayern. G v. B

Vierte Obst- und Gemiseausstellung zu Méhrisch
Schonherg.

Es ist cine erfrenliche Wahrnehmung, dass durch das in's
Lebentreten der viclen Landwirthschaftlichen Vereine in Méhren
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unter allen Zweigen dic Mebung des Obstbuucs win weisten go
winnt. Dicse unbestrsitbare Thatsache z
unserm Gebirge, denn seit der hiesige Landwirthschaftliche Verein
besteht, sind die Strassen, Raine und Grenzen viel zahlreicher
mit Obsthiunien besetzt worden, als frither.
Dass za allgemeiner Lust und Lishe fiic Obsthan die Obst-
ausstellungen grossen Binfluss haben, hat die letzte yom hiesigen
fichen Verein in Schi lecte Aussel-

Jupg am 2. Oktober vor, J. am deutlcheton dargothan.

Bei den 1864 so fusserss ungiinstigen Witterungsverhiiltnissen
fiir Obst im Gebirge haben die Verzeichnisse von 82 Ausstellern
1066 Nummern gebracht, darunter mit grosstentheils gut ausge-

} Friichten, 18 Nummern aus ciner Seehiihe zwischen
1700—1800", verhiltnissmiissig sehr schimes Obst aus der Seel
von 1600%, und im Allgemeinen das meist schéne QObst vou 1000
his 1200

Bemerkenswerth war ein schines Sortiment vou 50 Acpfeln
und Birnen, griisstentheils Simlinge vom verstorbencn Obstziichter
Paul 8cholz in Behinberg. Auch das Rossi'sche Sortiment war
von dem jetzigen Besituer ausgestellt, jedoch ohne Namen. Besscr
hat sich das auch in pomologischen Kreisen rithmliche Andenken
an Rossi in dep Privatgivten dPr Stadt Schinberg ehrend erhalten;
diess zeigte sich bei den Schinl Ausstellern, besonders hei
dem ausgestellton Obst des Herrn Oberlehrer Oosterreicher.

Tu der Mchrzahl waren Aepfel und Birnen, weniger Paunien,
mehrmals Macclnisse nur in grossern Parthien, PHuunen, Wein,
Pfirsich, Kirschen, Weichscln, Welsch- und Ilaselmiisse ete. in
mehreren Sorten vertreten.

Preise erhielten—nachdem die Domiinen Johnsdorf, welches
Jauter schiines Obst brachte, Blauda, Ullersdorf und die ge-
wilhlten Preisrichter daraufl ichteten — I. Preis’ Grundbesi
Herr Franz Peckarp von Roble fiir ausgestelite 133 Sorten grossten-
theils gut bestimmtes edles Obst, darunter mchrere Sorten Phr-
sich. [ Preis err Josef Ocsterreicher, Rektor in Schinberg
fir 53 Sosten edler Acpfel und Birnen, durchaus richti bestimni,
grisstentheils aus Rossi'scher 1l ML Preis Grundb
Herr Franz Boss aus Deutsch-Lichan fir 28 Sorten sehr gut ge-
zitchteter Aepfel und Birnen. V. Preis ITferr Franz Riediger,
Lehrer in Reigersdort, Seehohe 1600/, fiir 19 Sorten schr schénes,
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grésstentheils richtig bestimmtes Obst, nebetbei wurden noch 3
der besten Ausstellingen mit lobender Anerkennung pramirt und
hitten noch mehrere Sortimente Primion verdicnt,

Dass zum richtigen Obstbauc auch Sortenkenntniss des Obstes
nothwendig ist und gewshnlich spitter das Verlangen darnach sich
von sclhst einfindet, hat sich wihrend der Ansstellung deutlich
gezeigr.  Nicht allein jeder Aussteller, sondern auch blosse Be-
sucher mit Obst in der Tasche bestrebten sich, ibr Obst zu ver-
gleichen wnd aus den vorliegenden Sortimenten den richtigen
Namen ihres Obstes zu erforschen, wobei das Tllustr. Handbuck
der Obstkunde sich wunenthehrlich machte und seinen praldischen
Werth glinzend bewahrheitete. Sichtliches Interesse erregte die
Classification des von den Domiinen Blauda und Ullersdori*) dar-
nach aufgestellten Obstes.

Bei der grisstentheils noch im Argen liegenden Sortenkonnt-
niss des Obates wire ca angezeige, sogar nothwendig, bei joder
Ausstellung ein miglichst gut bestimmtes Sortiment, wenn nicht
anders so_durch Ankauf sngoschaff, anfmstellen, um damil nicht
allein zu belehren, sondern auch zur Nachahmung. anzucifern.

Der Besuch der Ausstellung war trotz des sehr schlechfen
‘Wetters ein sehr zahlrcicher und das Ausstellungslokal am 2. Okto-
ber gedriingt voll

Man komnte an der regen Theilnabme wahrnehmen, dass
jeder Besucher beim Anblick dieser schimen, einladenden und
viclen Gaben Glottes erfrent und erregt war und sich ihm der
Godanke aufdringen musste, dass Obstban doch gut, nitalich wnd
gegeniiber dem so schlochten herigen Jahrgang auch gedeillich
sein muss. Hat doch selbst cin sehlichter Gehirgssohn vom Kutsch-
bocke herab mir 2 Aepfel mit sichtlichem Stolze préscaiirt, wahr-
scheinfich um damit anzudeuten, dass anch cr sich wm Obsthaue
erfreue und Obst besitze!

Kachahmenswerth ist dus gute Beispicl des Vorstchers der
Gemeinde Blauda, Herr Benda, der die Schullehrer und Schul-
jugend des Ortes cinc Stunde Wegs in die Ausstellung filhrte,
den Kindern belehrend Alles zeigte und crklirte und dann die
klcine Gesellschaft in der Restanration nebenan traktirte.

* Yon don beiden Herrn Mitgliedern des Pomologen- Vereins und elfrigen
Pomologen Herrn Pobl in Blauila and Hérrn Slaby ausgestellt. D. Red.
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Mit der Ausstellung wurde zugleich auch eine Versammlung
der Lundwirthschaftlichen Vereinsmitgliedor abgehalien, wobei
ausser andern Glegenstiinden, eine Berathung wegen Haltung ciner
Verci i in lichen Ausgaben statifand und der Antrag
des Ausstollungs-Comité beinahe einstimmig angenommen wurde,
mit cinem Theil der A inde die A 11 der
Britnner Garfonhau-Sektion am 8. Oktober za beschicken, wozu zu-
gleich auch zwei Abgeordnete aus der Versammlung gewshlt wurden,

Uliersdorf, am 30. Nov. 1864, Franz Slaby, Fiivst]. Girtner.

n

Bericht iber die Obst-Ausstellung zu Zerbst.
(Von Th. Stenzel, Pustor in Nutha bei Zerbst,) e

Nochdem der naturwissenschaftliche Vercin zu Zerbst (Her—<s - -
wogthum Anhalf) bereits im Jahre 1863 fiir seine Mitglicder viuc
Obst-Ausstellung veranstaltet hatte, wolche leider wenig hoschickt
und besucht worden war, erlioss der Vorstand dosselben im An-
fang November 1904 eine Aufforderung za einer sllgemeineren
dffentlichen Obst-Ausstellung am 9, und 10, November.

Das anerkenmimgswerthe Unternehmen darf als ein fir cinen
ersten, ohne weitere Vorbereitungen angestellten Versach gelun-

gencs bezeichnet werden.

Wenn auch die Pomologie von dieser kleinen Lokal-Aus-
stellung keinen besondern Vortheil ziehen wird, se will ich doeh
nieht versiumen, iber dieselbe zu berichten, wm den sich dafiiv
Interessivenden cinen kleinen Ucberblick zu geben diber die in
hiesiger Gegend Lesonders verbrei

Teh lese mit grossem Vergniigen
Obst-Ausstellung, mag selbige von einem kleinen Stidichen oder
von cinem grossen Lande, in der Niihe oder in der Ferne ver-
anstaltet sein. Ieh denke, dicsen meinen Geschmack werden
noch viele Leser dieser Blitter theilen.

Obgleich, oder gerade, weil unserer, wie leider mancher

Bericht fiber eine

andern A g dic rochte instructive Bed gefohlt hat,
will ich versuchen, so weit es mir bei meinen noch geringen po-
und Hilfsmitteln moglich ist, aus den

etwa 30 cinzelnen Sammlungen ein nach dem System von Ed. Tmeas
geordnetes Verzeichniss dor betreffenden Obstsorten zn gehen.
Es sollte ju keiner Ausstellung, wie gross oder klein sic auch
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sein mige, an einem Muster oder Normal-Sortiment fohlan,*) das
nur woblgabildete, systematisch pach Familien geordnete und gut
fibersi ite Exemplare von denjenigen, rich-
tig bestimmten Sorten enthilt, iiber deren Namen sich die Powmo-
logen geeinizt habien.

Bei der Zerbster Ausstellung war die Aufstellung solchen
Normal-Sortiments leider nicht méglich, weil die Zeit wu kurz
war zwischen Binlieferungs- und Ausstellungstermin, Letztorer
war iiberhaupt nicht zeitig genug bekannt pemacht worden, und
in diesem Umstande haben wir auch den Grund zn suchen, dass
die Beitriige verhélinissméssig sehr unbed d gcwesen sind.
Wire 4 Wochen frither dic beabsichti A igt
worden, dann wiirden unbedingt viel mohr Friichte pmgehufert
worden sein. Dann hiitten auch die vielen Fehler in den Bemer-
kungen herichtigt worden, die richtigsten Sortimente zusammen-
und in don Vordergrund und alles nicht Revidirte scitwirts ge-
gestellt werden kénnen. Solche gerechte Forderung muss und
wird sich jeder verstindige Aussteller gefallen lassen, Wer sich
darselben «ber nicht fagen will, wor iberhaupt eine Ausstellung
beschickt und besucht in anderer Absicht, als sich und Andere
zu férdern in der Kenntniss richtiger und guter Obstsorten, der
mige livber weghleiben mit seinen Frihten, weil er, meines
Erachtens, mehr schadet, als witat.

Nach dieser kleinen Abschweifung erlaube ich mir nun nur
noch folgende Vorbemerkung zu meinem Bericht. Ieh fithre zu-
niichst die mir bekannten Sorten auf, iiber welche, meiner An-
sicht nach, ie Pomologen einig sind. Die cingeklsmmerton N
men sind diejenigen, unter welchen die ausgesteliten Friehto
eingeliefert waren. Darnach lasse ich dicjenigen Sorten folgen,
welche absolut falsch oder mit provinziellen Namen bezeichnet
waren und fiir deren Aechtheit ich nicht einstehen kann, weil sie
mir mehr oder weniger unbekannt sind.

A, Aepfel.
1. Classe: Calvillen
1. Weisser Winter-Calvill. (TIl. Hdbch, Nr. 1.}
2. Rother Winter-Calvill. (11l Tdbch. Nr. 7.)

*) Vgl den trefflichen Aufsnes des Hru. Dr. Fickert in der Monatssohrift
fir Pomologie von 1863, 8,257, sowie Iorrn Lucas' Wort ebendas, 5. 232,
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3. Rother Herbat-Calvill (als Calville rouge.) (TIl. Hdbch. Nr. 5.)
4. Edelkdnig (als Roi trés-noble.)

Ob 3 und 4 dicselbe Sorte waren, vermag ich nicht zu sagen. Auch
kenn ich nicht bestimmen, ob dieser Roi trés-noble identisch jst mit Herrn
v. Rose's ,Edelktinig® (Monatsschr. 1363, §. 199 und 347), der nach Ober-
dieck’s Vermuthung ib. 8. 201 b, der richtige ,Edelkonigé sein kenn. Der
Aussieller, Herr Kreisgerichtsrath Wachemuth, sagte mir, dass er don Baum
eus der von {lm sehr empfoblenen Buumschule des Merrs Koggo in Gent-
hin habe.*)

5. Gravensteiner (Il Hdbeh. Nr. 8,)
6. Rother Gravensteiner. (IIL IIdbeh, Nr. 82)
7. Cornwalliser Nelken-Aplel (uls Calville ' Angleterre eng-
lisehe Caly* und ,Nelkenapfel) (Il Hdbch. Nr. 85.)
2. Classe: Schlotteripfel
8. Winter-Postoph. (1L Hdbeh. Nr. 87).
8. Prinzenapfel (als ,Klapperapfel und A 1) 1L
Hdbeh, Nr. 18)
3. Classe: Gulderlinge.
10, Gold-GulderTing (als Gelber engl G.) (111 Hdbeh. Nr. 18.)
1. Lunger, gritger Gulderling. (1L Hedbeh, Nr. 367.)
4, Classe: Rosenipfel
13. Purpurrother Cousinot (als Rother Hiliner. Jagdapfel.)
(1L Hdbch, Ny, 383 %),

Oberdieck gotat diese Frucht a. a. 0., wie ex scheint mit Widerstreben,
uanter die Rosmipfel. Lch folge hier dicser Autoritiit, obgleich ich unsern
Apfel am lichsten unter dis ,Streiflinget verweisen machte. Dehin hab auch
Tauweas unsern ,Jagdaptel, Henscher, Rothehiihner* gesetat, Kernobsts, Wit~
femb, 8. 119.

Wofern wirklich Fischers ,Doxener Rein.* (cf. Monatsschrift
18683, B.205) identisch ist mit unserm Apfel, kann ich Oberdieck
nur beigtimmen, wenn er sagt, derselbe sci ,alt und weitverbreitet.«

4) Auffillig ist’s mir aber, dass in dem mir vorliegenden Roggelschen Ver-
seiehiniss dieser Apfel als Sommorobst bezeichnet ist. Sollte das micht ein
Druckfebler sein, ebenso wie dicselbe Bezeichnung bei der Reinctte v. Sor-
gvlict? Letatere Sorto zeiligh doch bekanntlich erst im Dec. Als Sommer-
obst* kounte sie doch nur gelten, wenn man berdoksichtigt, dass sic sich
bis sum folgenden Sommer hilt Solche Bezeichnung wire aber nicht zu
billigon.

*) Bei dem im Ill Mdbch. angegcbenen Synonym Z. 8 v. m.: ,Rother
Heuscher* hat sich ¢in Druckfehler eingeschlichen, nkmlich: u statt n, denn
5 muss heissen: ,Henschert oder ,Hahnscher.*
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Teh selbst hehe cinen Baum von dieser Sorte, der gewlss schon gegen
Ausgang des vorigen Jahrhunderts gepflanzt ist. In hiesiger Gegend, zwi-
sehien Magdeburg und Dessan, kennt wohl Jeder, der nur einiges Interesse
fdr Obstzucht Lat, diese Rorte, an ihrem gunz pyremidulen, kevzengraden
Wucks, unter vielen Aepfelliiumen heraue. Die Friichte, welohe der Baum
reichlich, uft iiberreichlicl: triigh, biischelartig, Lilden sich in Form und Far-
hung allerdings wo sbweichend aus, dass mun leicht versucht werden kann,
#u zweifeln, sie seien yon cinem 4weige. — Als Reinette noble oder Roi
trés-noble verdient diese Sorte michl bezeichnet zu werden, denm wir heben,
wad den Geschmack rubelangt, viel noblere Friichte. Oberdisck serst sie
gewies mit Heeht nue mnter die Wirthschofesiviichte ersten Ranges. Doch
Jeder hat seinen Cleschmack und Jeder nach seinem Creschmack !

5. Classe: Tanhewdpfel
18, Mayer's Taubenapfel (als Pigeon blane und in Thiiringen:
Sohafachniutzchen? Hascnkopt) (Il Hdbeh. Nr. 108.)
14. Rather Winter-Taubenapfel (als Pigeon rouge.) ([l Hdbeh.
Nr. 38)

Wonn, wie Lueas a. u. 0. sagi, dev ,Koniglichs Thubling®, den ich nls
Pigeonnet royal kenne, idenciseh ist mit dem rothen ‘Winter-Taubonaptel,
ubgleich mir jencr meist ge Lithe ale letsterar zu habew scheint,
dann kaon ich nicht begreifen, mit welchem Recht in der Monatsschr. 1363
§. 250 behuuptet werden kunn, dus swischen dem weiseen nnd rothen Winrer-
pigeon sicher kein wesentlicher Unterachied bestche, beide identiseh seien
mnd die Abweichung in der Farbe nnr ain Unferschied sel,

Wohl miigen die Unterlugen, wie auch noch muueher andere Umstunil,
einen grossen Kinfluss ausiiben, anch auf die Firbung der Friichte; aber ich
kann mir kaum denken, duss darum der weigse and der vothe Pigeon Eine
Borte sein sollen.

Ich bedanere, dass die Herven Oberdieck und Lucas sich nieht in ainer
Ileinen Nachechelft zu jenem Aufsats des Ilcren Hemnings ausgesprochen
huben, so, dass ich ersehen kinute, ob {ch im Irithum sei oder nichy,

Tch, Neuling in der Pumologic, beseheide mich necirlich gern vor dem
Ausspruch eines 30 erfabrenen, alten Pomologen, wie Herr 1L ist, und thoe
dag um 20 schneller, wonn die geshrre Redaclion der Monalsachrift hier
nach dem alten Grundsats gehandeli hiitre: Qui tacet, consentit!

Duch erlanbe ich mir, Folgendes zu weiterer Prifung, hinsichtlich des
T beider Pigeons Ter weisso Pigeon hat vorherr-
schend acht Faltorippehen vom Felch herab; soin Kelohrand ist gowbhn-
lich viel umebencr, als der des rothen P., boi dem wir meist nur einzeine
Hlache Erhabenheiten bemerken. Ferner seheink miv der weisse P, welcheres,
graleres und weniger weisnes Fleiach zu haben, als der rothe, dessen Fleisch
viel weisner, feiner und fester, (obgleich loeker) isk.

Schmeckt nicht euch der welsse P. ofwas sducrlicher, ala der rothe?

15. Alautapfol (als Grosser adey Prinzessinapfel) (Il Hdbeb,
M, 109,
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8. Classe: Pfundgpfel

. Rother Cordinal. (NIl Hdbch. Nr. 40.)

7. Classe: Rambour-Reine(ten.

. Grolduengapfel (als Weisser Stettiner.) (LIl Hdbeh, Nr. 116.)
. Pariscr Rambour-Rein. (als Stern-R.) (TIL Hdbeh,

T 144)
8. Classe: Einfarh. Rein.

Champagner-Rein. (I Habeh. Nr. 47.)

Weisse Wachs-Rein. (ill. Hdbch. Nr. 48.)

. Reinette von Breda (als Rein. v. Aizernu) (Il Habch.

Kr. 121)

. Prinzess Auguste (als Geigers Prinz. Aug) (1l Idbch,

Nr. 407.)

. Citronen-Rein, (1l Hdbch. Nr. $92,)
. Downtons Pepping. (UL Hdbch, Nr. 221))

5. Nonpareil, Alter. (Griine Rein.) ([l Hdbch. Nr, 329.)
6. Ananas-Rein. (Il Hdbch. Nr. 50.)

. Englischer Goldpepping. (Ill. Hdbeh. Nr, 404.)

. Deutacher Goldpepping, (Il Tidbel,

51.)

9. Classe: Borsdorfer Kein.

. Edelborsdorfer. (TIL IIdbeh, Nr. 136,)

10. Classe: Rothe Rein.

. Rother kentischer Pepping. (Ll Hdbeh. Nr. 421.)
. Carmeliter-Rein. (als Genévre-, Schiifer-, Frdbeer-, Haken-

Rein, (Tl Tidbeh. Nr. 63.)
Muskat-Tein, (Il Hdbeh. Nr. 57,)
11. Classe: Graue Rein.
Grane portugies. Rein. (11l Hdbeh, Nr.
Graue fravzis. Rein. (TH. Hdbeh, Nr,
12. Classe: Gold-Reinetten.
‘Winter-Gold-Parmiine, engl. (111, Hdbeh. Nr. 67)
Rein. v. Orloans. (, Triumph-Rein.%) (1ll. Hdhch, Nr. 64.)
Grosse Cagseler Rein, (Il Hdbeh, Nr. 66.)
Kerry-Pepping. (Dittr. I, Nr. 418)
(rommung folgt) * 747

Der Welnstock und der Wein von Friedrich Mohr. Coblenz bei
J. Hilscher,
Jeder verstindige Weinbauer muss dankbar sein, wenn die
Cultur des Weinstocks und die Behandlung des Weins durch -
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Veroifentlichung neuer Erfahvungen oder der Resultate wissen-
sehafiliclier Studien neu angeregh und gefiirdert werden. — Des-
]mlb verdient auck das oben bezeichnele Werk die volle Auf

o ceit der Wi Es sind vicle Abschninte
desselben schr sact und leicht versigndlick aast und
zeugt namentlich der 1 Abselmitt von bosonderer Vorliohe fur
die chemische und wi Tiche Behandl des Weins.

Der Verfusser erregt allerdings durch die Vorrede 2u seiner
Sehife sebr grosse Erwartungen. Er verwirfe die hisher erschie-
nenen Werke iber den Weinbav, verhcisst cine ganz nene Dar-
stellung der Zucht des Weinstocks, eine wissenschaftliche und
Klare Schilderung w. s w.

Wenn nun aoch der Verfasser so glicklich isc. in einem
‘Weinlande zu wohnen, wo man, wic er sagt, zum wahven Ver-
stindniss des Weins geleht halien muss, so moss doch behauptet
werden, dass seine Ausichten it denen vieler practischer Wein-
bauer nicht therall in Binklang zu hringen sind, Namentlich
diirften die von ibm als ungentigend verworfenen alten Werke
ither den Weinbau, unter denen z B nur das des Freiherrn
v. Babo genannt werden soli, durch seine Schrift nicht cnthehr-
lich geworden scin. — Es wirde den Zweck dieses Aufsatzes
itberschreiten, alle dicse abweichenden Ansichten hier einer cin-
gehenden Busprechung #u unterziehen wnd os kimnen nur ein-
zelne hervorgehoben werden.

Dass dic Blume des Weins ein ausschlicssliches Eigenthum
der nivdlichen Gegenden sei (pag. 31 ist nieht richtig, denn nicht
alle im Norden vom Rhein gebauten Weine Desizen sie. Die
Blume ist viclmehr ein Produet gewisser Traubensorten, beson-
ders des Riesling, der auch in stdlichen Gegenden, z. B. bei
Wien und Ofen mit Sorgfalt gepflegr und ausgelesen dieselbe
Blume entwickelt, als am Rhein, deshalb wueh in jenen Gegenden
sehr in Aufnahme gekommen jst. — Die in Spunien und Frank-
reich gebuulen Muskatweine hesitzen sie in hoherme Grade.

Die Augen der Zwoige (Reben) (pag. 8) sind nach den Fir-
fahrangen aller Winzer nicht gleichméssig zor Fruchtbildung be-
fihiget, deun es werden stets die Augen der Reben, welehe anf
zweijihrigem Holze erwachsen sind, mehr Frieltbarkeis ent-
wickeln, als diejenigen, die aul Reben stehen, welchie ans dem
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Wurzelstocke oder aus mehr als 2 Juhre alten Organen des
‘Weinstocks erwachsen sind.

Die Darstelling der Zucht des Weinstocks (pag. 15) kamn
als ganz neu nicht anerkannt werden. Der Verfasser sagt ja
sclbst, dass er an der Hand von Kecht gegangen sei, — Dass
auf diese Weise Erfolge erveicht wurden, heweist durchaus micht,
dass der empfohlene Schnitt der allein richtige sei.

Der Verfasser sagt pag. 1: ydic Mannichfaltigheit der Trau-
bensorten sc¢i so gross, als dic Arten der Hunde* — Will man
diegen eigenthiimli Vergleich festhulten, so ist auch aus ihm
herzuleiien, dass jede Ruce ihve Figenthitmlichkeiten hat und
besonders zu behandeln ist. Wer auf alle Traubensorten den
Kecht'schen Schmitt nach Mohr anwenden wollte, wirde sehr
fehlgreifen. — Trauben, Sorte, Klima, Lage, Bodenverhiltnisse
hestimmen die Behandlungsart wnd den Schniti des Weinstocks,
und so wcxt geht die von dem Verfasser oft angedeutcte onwis-

g des Weinstocks Seitens der Winzer
nicht, dass sie vergessen kinnlen, durch welche Behandlung sie
nach den drtlichen Verhaltnissen den besten Erirag aus ihren
Grundstiicken gewinnen kimnten.

Eine Nachricht iiber die such mxt Exfolg in den verschie-
denen Weinliind B und ihve Be-
rechtignng feblt in dem Mohr'schen Werke. — Dic Bodenbear-
beitung (pag. 61) wird kaum cywithnl und ihe cine besonderc
Bedeutung gar nicht beigelegt.

Tcherbaupt scheint ¢s, als wenn den Schwerpunkt des Werks
weniger der praclische Weinbau, als vielmehr in dem swcilen
Abschnitt sciner Schrift dic Behandlung des Weins hilden soll.

Hier 1 wir der oil filirten, aber viclleicht vi
besscrten A g der 1| dtheile des Weines,
Es wird Berug genommen auf dic Avbeiten von Paslenr, Cay-
Lussac, Gall, Peliol, Berzelius und vieler Anderer: dic Wider-
spriiche derselben werden ausaugleichen gesucht, es wird zuge-
standen, dass noch nicht Alles festgestellt werden kinne und
dann wird die Anwendung der Wissenschaft auf die Praxis vor-
gelegt, —

Gewiss ist es nothwendig, dass auch der practische Wein-
bauer diesen Belehrungen nachgeht und dem geehrten Verfasser
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fiir Darlegung scinor mihsam gesuchten Resultale scinen anor-

kennenden Dank aussprieht, — Allem Dei den notorischen \Vldm-
spriichen, mit welehen die ver Chemiker sich

diefle s dem practischen Weinbauer nicht zu verargen sein,

wenn or sich zigernd fragt, welcher Autoritit er folgen soll.

Der Vurfascer urtheilt aber hin und wicder sehr streng Uher
dic practischen Weinbauer. So wird z. B. pag, 205 der An-
spracht der Winzer auf Anerkennung ihres bessern Baues auf
das kleinste Magss herantcrgesetet, weil sie danach sireben, die
Gute des Weins anf Kosten der Meuge herbeizufithren.

Fast scheinb es mach Fassung des Kapitels aber die Ver
Lesserung des Weing, welches in einem fast Dittern Tone gogen
die: Zweiller geschricben ist, als wenn der Verfasser eizentlich
der Melmimg sci. dass die Chemie alle Mingel dor Natar sus-
gleichen kinne, ja nuch pag, 146 ist er in Folge einer Unter
suchung vou verschiedenen Rheinweinen vomn Jahre 1848 durch
Fresenins zu dem merkwiirdigen Resultat sekommen. dags der
18der Steinberger Anslese ein Zusatz van 18 Procent Wasser
sehr vortheillaft gewesen sein wiirde.

Solehe Ansiehten stellen  allendi die Beatre-
bungen der practischon Weinbaner geradezn anf den Kopl wnd
der Verfasser mag es michi ibel deulen, wenn dieselben Dei
dan noch nicht erlediglen Stroite idber Bestimmuong  der
Gerbesinre, dor Hefenstoffe, der Giihrung wund bei den mmz feli-
Tenden Ermittelungen gewisser feineren Bestandtheile des Weins,
dennoelt fovistreben. cinen miglichs! guten Natrrwein zu elen,
indem sie zwar die Verbesserung und Geniessharmachung der
schlechien Jahrgange wnd Gewichse durch Zucker und
Wasser willig zugeben, itbrigens aber hoffen, mil. ihren Producten
in guten Jahren, die in den Werkstitlen, und naeh den Ito-
zepten der Lhemic zusammengesetzien Weine aus dem Felde zu
schlagen,

Im Februar 1863. Ein aller Winzer.

Der Verfasser des vorslehenden Aufsatzes, ciner der tich-
tigsten und gebi il Weinpr hat der Schrift
von Dr. Mol itber den Weinstock und den Wein, namentlich in

auf wi liche Behandlung des Jetstern scine
Angrkennung zwar nicht versagt, aber er scheint vinige Emplind-
g 5t e Emp
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lichkeit fiber wanche Widerspriiche wit den Erfahrongen prac-
tiseher Weinbauer aicht unterdriicken zn kisnnen.

Mohr will, wic es dem Sehreiber dicses erseheint, wonier
neue Sifzo aufsiellen, als vielmeln die Keehische Behandlings-
weise, weleher er den Voraug wiht, wissenselnfilich legriinden,
Wenn er dabei anf Widerspriiche mit manchen proetischen
Weinhauern s
Ledenkt, wie verschieden off dic i
bauer ein und devselben Gegend sind, welehe nichts
luhen, als das alte Herkonumen, Sogenamte Widerspriiche alier
und nexer Chemiker sind znrielenfibren auf neue Kntdvekungen

in der Chemie, weleho laglieh forlsehreitet, S0 steht die Bo-

isst. s0 Ist dies michl zu verswundern, wenn man

irungen nanche

bauptung Mohrs, duss dic Gerbesiure dic Verunlassung zam
Branwnwerden der Woine, namentlich der rothen sei, in directem
Widerspruch mit der bisher allgeweinen Meinung, dicselhe De-
dinge die Haltbarkelt desselben.

Da Mohr sich indessen auf die DLekamie RKizensclafl der
Gorbesiure, an der Tuft sich zn oxydiren, heruft, s liegt ¢s an
uns, zu crmitleln, oh diese Erscheinung nieht eintrilt, wenu die
Kerne so viel als miglich enlfernt werden.

Die Vergahrung mit denselben hai hitufi diesen F
gehubr. Was endlich den Streit zwischen den Vertheidigern der
Naturweine gegen die kimstlieh Vesbesserten betrifft. so wird
wolll kauw Jemand dew letzicren cinen Voramg vor cinem gut

* nicht

gerathencn Natnrwein geben; aber es bleibi immer ein Verdienst
der Chemie, ¢in Verfahren gelehrt zu haben, einen nabezn un-
geniessharon Wein trinkbar 20 machen, wie dies im vergangenen
Tahr liénfig geschohen isi. Ph. F.

Deutscher Pomologen-Vereit.

Der Verein erhielt fiir seine Bibliothek von Terrn Obergiirtner Kiegerl
in Graz folgende werthvolle Werke als Geschenk: Beschreibung der Obst-
sorten in der C dess st in Graz. T.Band
Aepfol, 1L Band Bimen. Graz 1887 und 1844, — Systomat. Classification
o i dor Stei von Trummer. Grax
1841, — Nuchtrag dazn. (iraz 185+, — Versuch einer newen Klassification
ond Charakteristik der Rebsorten von Dr. Hlubeek. 1841. — Untersuchungen
und Betrachtungen iher den Weinbau in Untersteiermark von Dr, Rlubuck,
Graz 1843, — Der praktische Weinbau in Stiddentschland und Steiermark
von Trummer, Wien 1845. — Der Unterzeichnete erlaubt sich, Namens des
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Ausschissos dem verchxten Vercinsmitgliod don verlindlichsten Dack Lioemit

, sumal die Sobriften von wi Werlh

und im Buehhandel nur sehwer su erhalten sind.  Der Geschifesfithrer: Bd. Lucas.

Folgende neue Miglisdes sind dom Versin heigetroten: Der Londwirthattl

itzer Berg in Potsdam. Goorg

v. Radic, Profoseor und Reducieur in Newsatz, Ungarn, Obergirmer Gils

in Godesberg hei Bonn. Kunstgirtner Dehmlow Udars bei Trent anf Rilgen.

('bergarmer Tgnaz Boder in Czurgo bei Radrik, Ungarn. Fabrikhesitzer
Juliug Hefmsnn in Erfurt, Silex, Schlossgiirincr in Tamsel, Preussen.

Gestorben sind in jlngster Zeit folgende Mitglieder: Lehrer Jmmisch in

Magdehurg, Kechnungerath Volz in Meerholz. Der Verein verliert in beiden

sehir eifrige und fir die Hebung der Obsteultur sebr thtig wirkende Mit-

glioder.

Herr Kunst- und Hondelsgiirtner Metz in Erfurt hat eine kleine einfache
Muschine zam Einschlagen von Nummern auf ditunes gowalstes Blei construirt,
die gewiss prakischen Werth hot. Sie ist fu dor Form einer Handstempel-
prosse dhntich und es wird dos Bleiplattchen auf die hetreffende Zahl gelegt
und wittelst cinem Druel dann cingedrickt. Dersclbe liefert diese Maschine
& 3—4 Thir. je noch ihrer Bleganz und gewalstes Blei per Pfund zu 4 und
5 Bgr. je nach seiner Scirke. Geschnitteno Ftiguetten werden starke per
Pfund b Sgr., sehwilchere 611, Sgr. von Hen, Melz angofertigh.

Teber Yonigthaw. It eweiten 111 Monatshefie Seite 64 wird dem Homig-
thaw dor Linden gedacht; ich erlavbe mir, anch maine Beobachtungen in
dieser Beziehung milzutheilen. — Im Sommer 1863, der bokanntlich sehr
trocken war, litten die Linden an den hissigen Promenaden mehr als sonst
am Mouigtheu. Dicse Erschoinung trat nach der schr reichen Bliithe der-
selben ein, an sehr warmen und trockenen Fagen. Dic Blitter sehwitaten
aine diimue Flissigheic ous, die sich an dor Luft bald verdickte und den
Blattern ein Anschen gab, als soicn sie mit Gummi Gherstrichen; nach einigen
Tagen wurde die Aussohwitzung theerartig sohwarz, dabei waren die Blattor
ganz schlaff. — Mehrere Linden hotte ich wegen keanihattem Wehs ziirick-
gesclmitten mnd diese zeigten cinen sehr lebhafton Trich, was die grossen
Blistter bawiesen. Die zurdickgeschnittenen Linden zeigren keinea
Honigihaw, wahmehejnlich wil diesen jungen Tricben eine vollkommene
Ernilirung zu Theil ward. — An andorn Siellen, wo die Linden obwss fenchier
und schattigor standon, waren dieselben cbenfalls davon befreit. — 1564 war
div erste Hilfte des Sommers feuoht wnd kein Honigiheu anf den Linden
sichtbar. — Diese Beobachtung bewog mich zu der Annahme, dess Mangel
an Nehrung und pnhaliende trovkens Witterung die Ursachen dicser Erschei-
nung sind. Boustedt, Magistratsgiirmer in Kaumburg s.8.

Pergonainachricht.

Der sehr eifrige Pomolog und ausgezeichnete Weinsiichter, Herr €. von
Zallinger in Bozen, ein fir dos Gemecinwohl nngemein thiriger Menschens
freund, dom wir in der Pomologie zuniichs eine genauere Kenntriss dor
schonen Tiroler Friichte verdanken, ist in seinem schinsten Munnesslter
Jiings: gestorben, innig betravert von allen, die ibn kannten. EL,

R Lo e .
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Etlins Reinetfe.") Luc. **+ Wintor.
Nebst Abbildung.

Wir gaben von dieser dem Herrn Landammann Dr. Bilin
in Sarnén su Ehren sehr schitebaren Goldrei eine
kurze Beschreibung im L Heft p. 15, Jatst folgt hier die Abbil-
dung dazu, indem wir nochmals diesen schinen und edlen Apfel
bestens empfehlen. Ed. L,

Einige Bemerkungen iiber die Sortenhestimmung
der 8 ipfel und S birnen,
Vom Gehcimen Regicrungarath v, Trapp zu Wiesbaden.

Beatiglich der richtigen Bestimmung derjenigen Aepfel- und
Birnsorten, welche dem Summerobate angehdren, bestehen noch
zur Zeit nicht geringe Mingel, weil viele dicser Friichte wogon
ihrer frithen Reife und der meist kurzen Haltbarkeit bei den
Ausgtellungen Ende Septoniber und im October keine Vertretung
finden knnen. Ich selbst besitze mehrere Sorten, von denen ich
heute noch micht mit voller Sicherheit weiss, was sie sind, ob
und welche Ansichten verschiedener pomologischen ¥reunde, die
sie gesehen huben, die richtigen sind. Wie ist da zu helfen?
Meines Erachtens mdchte ea am gweckmiissigaten sein, wenn
innerhalb einer Frist, welche die Reifzeit der meisten und besten
Sommerfriichte umfasst, vou allen denen, welche eine Beatim-
mung wiinschen, dic hetreffenden Friichte mit einem beschrei-
benden Verzeichniss, das auch iiber die Beschaffenheit des Holzos
und Blattes — letsteres etwa mit einer Zeichnung — sich ver-
breitet, nach Reutlingen eingesendet wiirdon. Dort wiirde Herr
Garteninspector Lucas aus diesen Friichten eine instruetivo Aus-
stellung formiren, und nachdem er das vorhandene Material durch-
gearbeitet hat, einige pomologische Autorititen, denen auf Ver-
langen die Reisekosten aus der Kasse unseres pomologischen
Vereins zu vergiiten whren, zu gemeinsamer Berathung und Be-
schiussfassung einladen. Der dariiber za erstattende Bericht wiirde

¥ Im I. Heft war der Name znrichtig Ettlin statt Etlin geschrieben,
was Wir zu beachten bitten. E L.
Liusiricts Monatshetie. 1865 6. Hote 1
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auf Kosten des Vereins vu drucken mnd als Vereinsgabe dem-
niichst zu vertheilen sein,

Wenn mein Vorschlag Beachoung findet, so michte es an-
gemessen sein, schon fiir dieses Jalw, weun uns der gitige Hinnael
wit Obst bLs(henkt zer AJsfuhrung zu swhrem-n

Vit den Resul der g A , welche im
Herbste statthuden, sind is jetzt nicht erheblich weiter ge-
kownuen, weil fiir die Priffungscommissionen Lei der grosven
Menge von Obst die Anfzabe cine zu umfangreiche war, fir
¢ weder die Zeit, noch die perstnlichen Kiifte ausrcichten.
Mir ist dicser Uebelstund schon vor Juhrenw recht lebhaft var
Augen getreten, und ich hiclt es deshalb, als das Programum fiir
die Vi und Ausstell d her Wein- und Obst-
produzenten In Wiesbaden im Jahr 1858 aufgestellt wurde, fiiv
1, in dagselbe die Bestimmung aufsunchmen, dass vorzugs-
weise bei der Ausstelling gewisse Klassen unserer Kernobstiriichte
gewiingeht — und einer eingehenden Priifung unterworfen werden

Besclrinks man in dieser Weise dio Aufgube dor Con-
unter entsprechender ibersi — cine Yerglei-
ehung erleichiernder Anordnimg fir die Aufstellung solbst, durch

angemessenc Bugrenzung, so ist es moglich, alle Klassen wihrend
einer Reihe von Jabrew grindlich durchzuarbeiten, und in der
richtigen Sortenbestimmung auch zum Nutzen des grissersn
pomolegisehen Publikums hessere Fortschritte zu machen. Wesent-
lich kimnte wuch der Zweck der Sortenbestimmung bei unseren
Herbstuusstcllungen dadurch gefirdert werden, dass wihrend
melrerer Tage, hevor dic Ausstellung dem Publikum gedffnet
wird und dic Verhandivagen beginnen, durch eine Commission,
weleher Aus der Casse dcr Versanunlung fiir die Tage ihres da-
dureh verfingerten Aufenthaltes eine Vergiting 7u leisten wire,
das vorh: Material durch itet, und dus Ergebuniss in
einen Bericht niedergelegt wiirde. Fiar cine solche Anordnung
hatte ich dahier im J. 1858 die Fm]uf\mg geh‘c\ffen indem damals
unter Zusicherun K giitng die Herren
Oberdieck Lucas Snbenfreund Dr. Reisig und Horlin von mir
cingeladen wurden, einige Tage friber entsprechender Vor-
arbeit sich hier einmﬁnden Herr Pfarrer Hérlin wear damals
der Einzige, weleher meiner freundlichen Einladung Folge gab,
und sich wit gewohntem Interesse und bekannter Riibrigkeis an
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die Arbeit machte; die Gbrigen ITerren waren nach ihren Mit-
theilungen zu meinem grossen Bedauern verhindert.

Wieshaden, im Miirz 1865. v. Trapp.

Nuchschrilt d Red. Die hier ungeregie Sommerobstausscellung ist
eine offenbar sehr wichtige Aufgabe wnsercs Versing; doch wollen wir une
die Sohwierigketton ické verhehlen, dic ciner solehien bisher entgegenstunden
und noch . Die Huup igkeit Jiegt in der
keit des und dor darin beg
sendung; die zweite in der Hestiomung des Zeitpu
August oder Anfang September. Die im Sommer 1531 duliier verunstaltete
Kirechenuusstellung hat mir dice zur Gentige b Vorschlug, diese
Ausstellung in Reutlingen 7 lislten, ist gewiss m-mgon t und wirde von
mir mit grosser Freude hegrisst, woxn nicht sehr triftige Griinde eher dafar
sprichen, eine Stadt el in der Mitte von Deusschlund dufiir 7u bestimmen,
und syar Meiningen lier ist Jahn, fst die Aulage xuf Jerusalem,
ist Pinkerl in der Nibe; dabin huc Oberdicek niclt so weit wie bice
wnd kamn in 1 Tag dort sein, dorthin kimen wohl sueh Sehmidt, dur
viel gutes Frahobst genauer kewnt, und Domewer, der viels Frahobst
eultivicte; Maurer mit seinem reichen Beerenobstsortimente wiirdu dabin
kommen; ebenso hiitte der goehrew Herr Antragsteller weit niiher als hieher,
Sicher st Fremnd Jahn gers bereit, die Arbeit der Anordnung zu ibernchmen,
zumel er welbsi sehr viel Fridiobst culdvire.

Wenn diese meine Ansicht Beifall findel ¢ zweille, so
liesne sioh in der Sache weiter voran gehon. Zemiclse winde ich bite
duss sich die geehrien Mitglieder des Vorstundes und Ausschunses
des Pomologen-Vereins duviiber in unfrankircen Zuselrifien an mich
Husserien, ob siv ecine 1865 fir kisiissig batten,
ub die Verinskasse die Porti iibernehmen soli, was wohl knum mbglich,
und ob un einige Pomologen cino It
witre, was eh filr wichtiger Dl
als die Zeit der Ausstellung hestimmt werden solle, oder
Tirtlebiru, wo es viele Panmensorten gibt, festgehaiten werden, d. h ob
Anfang August oler Mitte lis Ende dieses Monats die Aussreliung statifinden
solle. Werden dicse Aufragen schleunig beuntwortet, 5o kann nach Massgabe der
Mebrza)d der Stimmen im niichsten Heft die Ausstellung ausgeschricben werden.

Den 2. Punkt beireficnd, dic Anwesenlieit von einigen tichtigen Sortou.
kennern vor Beginn einer grisseren Ausstellung, o ist dieser Wunsch ein
sehr begriindeter und schan mehrfach auch vos mir gedumorter. Allcin auch
hior sind die Schwierigheilen, die ju dem dadurch verarsachten lingern
Aufonthalé von der Heimuth fiir die meisten unserer Pomologen liegen, nichc
7 verkennen und ich helte, durch die seitherigen Frfahirungen belehre, an
der Ueberzeugung fosc, duss eine grissere wie kleinere Ausstellung nur an
solchen Orten wirklich von wissenschafdlichem Werth ist, wo ein tichtiger
Pomolog wohnt und dicscr gleich buim Auspacken und Einordnen dic meisten
Sachen und ein richtig
susammenstellen kann, auch nach der Ausstellung noch fmbemmmn fcunn,
vhue dase o seine Berafsgeschifie gauz versinmen muss. EL

i

woran ich nie
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Pomologische Mittheilungen,

(Als Nuchtrag zu dem Artikel ,Bestimmungen einiger in Frage
gestellten Aepfelsorten®,

In dem zweiten und dritten Hofte unscrer pomolog. Monats-
schrift von diesem Jalire unters; Herr Director Thomae dahier
cine Anzahl Aepfelsorten, auf die ich in dem Wochenblatte des
landw. Vereins fiix Nassau von 1854 aufmerksum gemacht hatte,
einer niheren Kritik, mit einer Eicleitung, die mich allcin schan
28 einer Entgegnung bestimmen musste, weun ich niche fiberdiess
im Tntercsse der Sache einige Gegenbemerkungen zu machen
hitte. Wer die Einleitung der Arbeit liest, kann kaum dariiber
zweifelhaft sein, dass die im 2. Hefte S. 17 Zeile 9 und folgende
veferirte Bemerkung des Hermn v. Biedenfeld den Vorwurf fir
wich enthdlt, als hitte auch ich durch dic Auffihrung der in
Trige stebenden Ob einen nicht dank hen Beitrag
zur Vermehrung ungewisser Sorten geliefert.

Die Leser unsercr Monatsschrift werden, wie ich glaube,
durin mit mir einverstanden scin, dass es ]Ierr Director Thomae
im Interesse der Sache micht ]\dﬂb unterlassen sollen, sich mit
mir fiber dic fraglichen Obstsorten, auf die ich ohne den Versucl
ciner Sortenbestimmung lediglich die Obstziichter in unserem
Lande aufmerksam u'mnac;t hatte, iiber die von mir seit 1854
gemack weiteren "Beob zu Deneh , bevor er seine
Kritik verbffentlichte, da \msnre ‘Wohnungen kaum 15 Minuten
You einander entfez-ut liegen, und ihm wohl beksnnt ist, dass ich
bei dem beschei Maasse meiner iss ebenso gerne
Belebrungen annehme, als ich mit meinen Beobachtungen zur
Hand gehe, um Irrthiimer zu beseitigen.

Indem auch ich vielfach die Erfshmng gemacht habe, wie
leicht man jrren kenn, und wie selbst unsere ersten Autoritiiten
in der Pomologic zuweilen nchen die Scheihe schiessen, kann
&s mich nicht verdriessen, cines Irrthums iberfiihre zu werden,
Dur muss es cum studio sine ira, im Intercsse der Suche geschehen,

Dies als Eutgegnung auf die Einleitung des fraglichen Ar-
tikels. Die Kritik selbst anlangend, so glaube ich, dass die Au-
sicht des Herrn Director Thomae, nach welcher er die von mir
friiher mit der Bezeichnung , Rumpenheimer Calville* fixirte Apfel-
sorte fiir den Rothen gestreiften Auisapfel hilt, noch micht ganz
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ausser Zweifel steht. Ich besitze diese Apfelsorte aus der Buum-
schule des Kurhausgiirtners Weber dahier, dor dieselbe i. J. 1848
aus Rumpenheim bezogen hatte. Die Pyramide befindet sich noch
an fhrer alten Stelle, jotzt in dem Gurten des Horrn Rentier
Specht duhicr, Mainzerstrasse Nr. 9. Die Leetive von Dietrich
und Diel Jicss mich i J. 1854 denselben nicht mit Sicherheit auf-
finden, und so wurde cr denn von mir — und nicht wie Herr
Thomae behauptet, von den hiesigen Girtnern — einstweilen
Rumpenheimer Calvill genunnt. Schon seit 7 Juhren besitze ich
awei Pyramiden dicser Sorte, habe die Fracht wic den Baum
lange brabachtet, und kann daher mit Sicherheit dher dieselbe
urtheilen. Sie ist meines Frachtens nach Form und Geschmack
ein Calvill, und warde von Herrn Garteninspector Lucas far den
Cornwalliser Nelkenapfel gehalten, don Dittrich im 3. Bande scines

Handbuchs 8. 6 Nr. 10 beschreibt. Als Cornish Gi Apple
war sic aueh zu Namiir in einem wenn auch 1 geringen und an-
inbaren, doch hinreichend crkemnt lare in der

englischen Summlung aufgestellt. Fir die Annalme des Herrn
Director Thomae spricht ausser einer Reihe von Merkmalen, welehe
mit der Diel'schen 1 ibung des Rothen iften Anisapfels
fibereinstimmen, wesentlich der Umstand, dass auch nach Diels
Angabe die Frucht, soweit ihr Urspru.un bis jetzt ermittelt ist,
aua der Baumschule in Rumpenheim stammt. Nach meiner lang-
jahrigen Beobachtung der Frucht finde ich indessen Manches an
derselben mit der Diel'schen Beschreibung des Rothen g
Anisapfels nicht im Finklang. Dahin gehort namentlich

a) dass die Frucht durchweg hiher als breit ist;

b) der Stiel mit seltenen Ausnabmen nicht fleischig, sondern
bolzig — und meist weit @ber dic Sticlhdhle hervortretend ist;

€) dass das Fleisch nicht weiss, sondern golblich weiss —

d) die Kelchoinsenkung constant, keine tiefe, sondorn gering ist.

Nach meinen Beobachtungen licss auch der Baum keincs-
wegs, wic beim Rothen gestreiften Anisapfel angegeben wird, auf
die ersten Friichte lange warten, sondern ist ziemlich frithe trag-
bar, hat iibrigens dic nirgends erwihnte Eigenthumlichkeit, dass
die Friichte mehr als es bei andern Sorten vorkommt, am Ende
der Fruchtruthen sitzen, worauf man bei dem Schuitte 2u achten
hat. Ich kann dicse Fruche, von der ich mit Vergnigen Reiser
mittheile, fir den Garten aufs Beste empfchlen, Der Annahme,
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dass dieselbe der Cornwalliser Nelkenapfel und dieser mit dem
Rothgestreiften Anisapfel identisch sei, stebt zwar der Umstand
entgegen, dass ersterer nach Dittrichs Bemerknngen viel spitor
aus England verbreitet worden ist, die Maglichkeit der Idenricis
wird gloichwohl nicht in Abrede gestells werden kinnen; ich
méchte daher dic U hung iber ihre Besti noch nich
als gesehlossen botrachten und werde im nitehsten Herbste cine
Anzabl Frlichte sammt Zweigen und ciner genauen Beschreihung
der Vegetation an Herrn Garteni Lucas zur weitoren
Drifung einsenden. Das hitte schon im vorigen Herbst geschehen
Fomnen,, wenn nickt Herr Direktor Thomae hinter und neben mir
yorihergegangen wire.

[n wie weit dic & 39 su Nr. ¢ gemachte Bemerkung ricbtig
ist, vermag ich nich¢ zu Deurtheilen, will jedoch unterstellon,
dass Horr Dircktor Thomae seine Bezeichmung nicht auf die in
der Sammlung befindliche Wachsfrucht, sondem auf wine sorg-
filtige Untersuchung von Triichten ans dem Garten dor Frau
Grifin von Griine zu Bliville gogriindet hat.

7t Nr. 5 bemerke ich, dass mir der Bauunternchmer Micller
unter dem angegehenen Namen, den er selbst anf die Rtiquetic
geschrichen hatte, die in Frage stchende Frucht fir die Carls
ruher Sussiellung iibergab; doelr ist durch mein oder des Drue
Versehulden die mir mitgetheilte Benennung incorrect in meinen
Bericht iibergegangen, indom es stact Bombonnier Bonbomnidre
heissen sollte. Wenn Herr Divekior Thomae sein franzbsischea
Lexikon nachschligt, so wird thm die deutsche Uebersetzung er-
Klirlich machen, dass ich hei einer vorziglich wegen ihies gnten
Geschmackes cmpfohlenen Frucht an dem mir gogebenen Numen
keinon Anstand nehm, Ueber das Resultat der Nachfarschungen
des Herm Director Thomae sehe ich von Bemerkungen ah, da
ich spiitor keing Gelegenheit gehabt habe, die in Frage stehende
Frucht einer eingehenden Vergleichung und Priffung zu unte

8. Die Frucht, welche ich Kloppenheimer Matapfel nannce,
habe ich nicht nur von dem fritheren Bitrgermeister Gos=nxaun

*) Tn pinom der Tetzten Tohrgange dor Revae horiicole st cin Pomme
bonbonnidre abgebilder: ich hahe den Band leider rusgeliehen und kun
piekt vergleichen, Bd. I,
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in Kloppenheim, sondern nach seinem Tode auch sphiter oft von
seinem Dienstnackfolger Esaias erhalten. Noch im abgewichenen
Herbste nahm ich mchrere Exemplare derselben, die Letaterer
mir auf Ersuchen gesendet hatte, mit zuy Ausstellung nach Lim-
burg, um dort auf diese ebenso schime als werthvolle Wirth-
schaftssorte aufmerksam zu machen. Was Bilrgermeister Goss-
mann seiner Zeit dem Herrn Direktor Thomae iiber diesclbe we-
sagt und nielit gesagt hat, ist jetzt nicht mehv zu ermiticln, da
Gussmann sechon vor Jahren zu scinen Vitern versammelt wurde.
Lassen wir die Todten rohen und halten wns an das Zengniss
der Lebenden. Herr Direktor Thomae kann stiindlich von Bi
mieistor Esaias, wie auch von andern Banmgasshesitzorn in Klop-
penheim vernchmen, dass dicse Frucht dert seit Olims Zeiten
den Namen ,Benders Siissapfel® fihrt,  Wenn Herr Direktor
Thomac 8. 43 bemerkt, der Name ,Benders Silssapfel* komme
tiberhaupt nicht in dem Vi iclmiss unserer Wag
lmg auf dem Gaisberg vor, so ist es ilm entgangen, dass cr
nach 8. 160 der gedmekten Verhandlungen der Wiesbador Ver-
sammlung von 1858 unter Nr. 154 cinen Benders Sitssapfel
von dem Biirgermeister Gossmann in Kloppenhe
den fiir das W abinet gesammelten Friichton an
Bezeichnung Siissapfe] ist zwar nach dem Geschmack der Frucht
pomologiseh nicht correkt, findet jeducl inve Erkldrung wohl
darin,, duss dieselbe bei Weitem weniger Siure hat, als man sie
gewdhnlich bei unsern Streiflingen zu finder pflegt. Da mir des-
halb der Name Benders Siissapfel nicht anstand, und ich heim
Nachschlagen die Sorte nicht sicher harausfinden konnte, so nannte
ich dieselbe ,Kloppenheimer Matapfol*, spiiter und bis jetzt Klop-
penheimer Streifling. Hitte Herr Direktor Thomae dher dicse
Frucht mit mir gesprochen, bever er seine Bemerkungen iiher
dieselbe in unserer Monatssehrift veriffentlichte, so wiirde jch
ihm mitgerheilt haben, dass Herr Garteninspeetor Lucas, dem ich
sie vor mehreren Jahren zur Prifung iiborschickte, wie Herr
Direktor Thomae 8. 160 des Jabrgangs von 1839 unserer pomo-
Jugischen Zeitsclrift finden wird, als wahrscheinlich zusspricht,
dass sie Christ’s Winterparmiine sei, 1ie Richtigkeit dicser An-
nahme ist mir bis jofzt zweifethaft geblieben, wesshalb ich fiir
die Sorte vorerst in mainer § g den Namen Kloppenhej

4
sfriichresamnm-
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Streifling beibehielt. *) Dass diese Frucht micht, wie Merr Su.
perintendent Oberdieck nach der Erwihnung des Herrn Directors
Thomae meint, Kirke's schiner Rambour sei, halte jch fiir un-
aweifelhaft; diese letstere Sarte habe ich hinfig aof Ausstellungen,
zuletzi noch in Namiir unter den von Herrn Oberfrster Schmidt
ausgestellten Fritchten gesehen, sie ist eine ganz andere Frucht,
als mein Kloppenheimer Streifiing. Ob letsterer bereits heschrio.
ben und bestimmt ist, wird demnach vorerst als unentschieden
zu betrachten sein. Dass die Sorte, auf welche ich in meinem
Berichte vom Jahr 1854 unter Anfihrung ihres mir yon Biirger-
meister G itgetheilten Local o Berliner Matapfel®
wegen der fiir thre Fertilitit schitzbaren Figenschaft ciner api-
ten Blithe sufmerksam machte, der Frankfurter Matapfel sei,
wie Herr Director Thomae hehauptet, ist unzweifelhaft unrichtig.
Beide Frichte existiren in den Gemarkungen Kloppenheim und
Bierstadt nebeneinander, sind aher gar nicht mit cinander zu ver-
wachseln, weil, abgesehen von der in die Augen failenden V
schicdenbeit in Form und Colorit die Blithe des ersteren viol
spiter eintritt. Dem Herrn Garteninspector Lucas habe ich von
jedor Sarte bei Einsendung gegenwirtiger Enigegmung einige
Friichte iiberschickt. **)

Auf das, was Herr Dircctor Thomae 8. 72 des 3. Heftes
fiber den Crome Lohr bemerkt, habe ich zu erwiedern, dass mir
der Weilburger Apfel, den Diel heschreiht, und mit Recht en-
pfiehlt, so gut wie Horrn Thomae bekannt ist, da ich denselben
selbst auf einem Baumacker besitze, und frither Sfter mit dem
Eigenthiimer rines 2n dem Wellritzthale in hissiger Gomarkung
stehenden Baumes Friichte von diesem abgenommen habe. In
Berlin hatte ich @ Th wie das liy Verzeichnise or-
gibt, als Weilburgor Apfel ausgestell. Der Weilburger Crome

r-

) Wenn die Reiser, die ich durch die Gitte des Horrn Geheimenrath
von Trapp von dieser Sorte erhielt, richtig aind, woran zu zweifelz jch kei-
nen Grund habo, so ist diese Sorto ein wirklicher Matapfel, indem die jun-
gen Bume in der Beumaohale ganz die Vegetation und den sehr kenntlishen
Astbau der Msatdpfel zeigen. Teh bhabe dsher uch hier den der Sorte
frither zngetbeilten Namen bereits wieder entfernt und sie als Kloppenheimer
Matapfel bercichnet. E L.

**) Beide Obsisorten sind der Form, wie dem Geschmack nach wesent-
lich verschieden, E L.
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Lohr ist, wic Herr Thomae richtig bemerkt, cine ganz andere
Frucht, und wenn ich beide in dem Berichte von 1858 identifi-
cirte, was allerdings nicht hiitte geschehen sollen, 8o mag das
darin seine Veranlassung gefunden haben, dass der Crome Lohr
hior auch Weilburger Apfel genannt wurde, wie dann moch im
vorigen Herbste in Limburg in der Sammlung des Girtners Stipp
von Idstein ein Weilburger Apfel vorkam, der nicht der Diel’sche
gowesen ist. Wenn Horr Thomac crmittelt zu haben glaubt, dass
der Weilburger Crome Lohr mit dem Zchendheber identisch aei,
80 kann ich das weder zageben nock widersprechon, da ich eine
Vi it nach nicht Labe und das jurare in
verba magistri mir auch in der Pomologic nicht ansteht. Wenn
ich wir iibrigons in meinem Berichte ber die Limburger Au-
stellung erlaubte, den Zehenth in

s0 geschab os, weil ich mehrfach vornommen hatte, dass die
Borte von ibrom ersten Vorkommen an einem Zehenthofc ihre
Benennung herleite; wenn jedoch Herr Thomne far den alten
Nemen cinsteht, so ist dagegen aus Ritcksichten der Zweck-
milssigkeit nichts einzuwenden. Auf das, was Ilerr Thomae am
Behlusse seiner Ausfiihrungen iiber die Apfelsorte ,Prinz Nico-
lans von Nassau* sagt, bemerke ich, dass ich in verschiedenen
Jahren, wa Herr Oeconom Miiller zu Mnssenheim die Gite batte,
mir Frichte zu senden, nie eine Spur von Reinettengeschmack
bei derselben gefunden habe, wie denn auch im Ucbrigen diese
Frucht nichts weniger als eine Reinette verricth. Ich mbchte
dem Herrn Thomae vorschlagen, im nichsten Herbstc, wenn er
Friichte erhalten kann, eine cingehende Prifung derdber anzu-
stellen, ob dieser Apfel nicht der von Diel im 18. Heft S.43 sq.
beschriebene Tulpenartige Téubling jst. An Herrn Garteninspector
Lucas werde ich, wenn thuntich, Friichte cinsenden. Uebrigens
pebithrt dem Herrn Thomae das Verdienst, auf diese schine und
recht gute Sorte, welche in der Gemarkung Massenheim, Amts
Hochheim, unter dem Namen , Zicglerapfel* vorkam, aufmerksam
gemacht zu hahen.®)

Zum Schlusse meiner Enégegnung noch einige Worte:

*) Voriges Jahr erhielt ich diesen sehr achitzharen Tauhenepfel — donn
das isc derselbe unzweifelhafi — von Herrn Immisch in Magdeburg und
auch jotzt Reiner von dorther, o dess ich die Vegetation mit den Nassuer
Reisern, die ich hier veredelte, leicht vergleichen kaun, E. L,
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Ieh habe mich bisher mit Sortenstudien nur in bescheidenem
Masse befassen kinncn, weil solche, wenn man sic mit der Grind-
lichkeit behandeln will, welche allcin der Sache niitzt, sehr vicle
Zeit, genaue und wiederholte Beobachtungen und reiche litera-
rische Hilfsmijtel crfordert. Die letsteren sind bei mir, da i
in meinor dienstlichen Stellung viele andere litcrarische Bediirt-
uisso 7u berlieksichtigen habe, miissig, und der Gebrauch grosseror
Werke von der Lundeshibliothek dadurch erschwert, dass sie
nach verhfltmissmissig kwzer Zcit wieder ruriickgegeben worden
miisson, Noch beschriinkeer ist meine Zeit, da ich im ganzen
Jahre den grossten Theil des Tags durch mein Roferat hei der
TLandosregicrung und susserdem withrend mehrerer Monate durch
wnseren Landtag beschaftigt bin. Herr Direktor Thomae dagegen
befindet sich in der beneidonswerthen Lage, von Anfng April
bis Witte October Jeden Jahes, wihron weleher Zeit kein Unter-
richt im landwirthsch In indet, {iber den gréiss-
ven Theil seiner Zeit fiir wi ftliche Arbeiten disp
au kimnen, Ucherdiess hat ihm die Regiering, wnd swar wesent-
lich unter meiner Mitwi schon seit einer langen Reihe von
Tahren einc schr wesentliche Summe zur Vermchrung der Bib-
liothek des Instituts zur Disposition gestellt. Dadurch ist cs ihm
mdglich geworden, dic besten &lteren und nevcren Werke, unter
letateren z. B. Decaisne’s jardin fruitier und die Annales de Po-
mologie belge of ctrangére anmuschaffen. Danchen steht ihm die
veiche wnd jedenfalls in den meisten Sorten corrcete Wichsobst-
summlung, so wie dic wohlgeordnere nnd Heissig gepfegte, wean
wueh nicht ausged Baumschule des Jandwirt
Vereins zu Gebote. Man darf daher wohl fragen, wer sich i
einer giinstigeren Lage fitr wissenschaftliche Studien quf einem
liebgewonnencn Gobicte als Herr Dirckeor Thomae hofindet. Dess-
falb hube ich gleick] Anderen cine grissere wissenschafiliche
Arbeit von Herm Dircktor Thomae schon lingst srwartet, und
desshall sehien os mir auch angemessen, als mich der Vorstand
dos Mainzer Gartenbauvoreins im vorigen Herbste mit der Ein-
Tadung heehrie, eine Stelle in dem Preisrichteramte fite seine
Herbstansstellung zu iherehmen, den Herrn Thomac dafiir vor-

suschlagen.
Ob iibrigens die Bomerkungen desselben dber die fraglichen
Obstsorten nach der Art und Weise, wio or sich dabei mir per-
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sonlich gegenttber gerirt hat, als aus einem rein wissenschaftlichen
[nteresse hervorgegangen zu betrachten sind, das will ich ledig-
lich dem Urtheile der Leser unserer pomologischen Monatsachrift
noch anheimgestellt lassen.

Wieshaden, im Mérz 1865. v. Trapp.

Pomologische Mittheilungen von Fr. Jahn. :
(Schluss von pag. T1.)

3, Vermeintlicher Schaden durch Engerlinge. Viele
Aeptel- und Bienstmnichon in cinem nen von nie yiobr im Vhal-
grunde ang k den 2. Sommer
nach der Plansung, wibrend sio im vorausgchenden schim ge-
wachsen waren. Fs starben im Laufo des Sommers unch viele
b und an den Wurzeln der abgestarbenen oder im Absterben
hegrificnen fanden sich Engerlinge (Maikiforlarven). Teh suchte
also in diesen sicher den Grund des Ucbels, um so mehr, als
mir ans andern Gegenden chenfalls betrichtliche Verluste in
Brumschulon durch Engerlinge in jenem Fahire zemeldet wurden.
Im darautfolgenden Frithjabre blichen jedach wiederum auf jenem
Grundstiicke viele Binmchen im Austriche zuriick, Da ibr Stamm
frisch und gesund war, grub ich den Wiz I und fand
diese zwar ebenfalls gesund, allein der Wurzelhals oder cin zoll-
langes Stiick des Stemmes dicht unter der rdoberfliche zeigte
sieh schadhaft, indem die Rinde durch Fiiulniss zerstrt war und
jelt yerlor in soleher Woise wieder viele der schimsten Biumchen,
ofc mehrere nach einander in einer Rohe, oft aber anch mur
cines oder das andere zwischen don andern, die unversehrt blichen,
s zeigte sich hieraus, dass die Engerlinge niche die directe
Ursache und so auch micht im voransgehenden Jahre gewesen
waren, sondern dic Biume waren erfroren, jedenfalls weil das
in der Mittag ans dem den Schnee i
Wasser nicht schmell genng von der chenen Grandfidehe abfliessen
konnte und Nachts immer wieder von Newem fror. Die in jedem
nicht zu sehweren humushaltigen Boden sich wohl vorfindenden
ingerlinge suchten dann im Sommer nur die in Piulniss iiber-
gegsm-venen Boumwnrzeln aaf, denn dass in Verwesung begriffenc

eln

h ! ihre Li hrung ist, sicht map an ilrem
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hiufigen Vorkommen in Composthaufen, wésshalb man dic An.
legung dicser zum Schutze der Culturpflanzen mi Recht empfoh-
len hat. Vielfach mogen auch enderwirts in angehlich duroh
Engerlinge zerstirten Baumschulen diese nicht die orste Veran-
lassung gewesen scin, sondern #hnliche Verhiiltnisse des voraus-
gegangenen Erfrierens der Baume obgewaltet haben,
4 Der Frostnachtachmettterling, Geometra bru-
mata, aus dessen im Herbste an die Zweize gelegten Fiorn im
Frithling die griine Spannraupe auskriceht, welcho seit 2 his 8
Jahren in meiner Gegend viele Obsthiume ontblitterte, crschien
im Herbste 1864 gegen Ende Ociober und zwar alsdann erst,
nachdem Regen gefolgt war, welcher die Erde, in welcher i
Puppen verborgen liegen, erweicht hatte, so dass die Schmettor.
linge sich durcharbeiten konnten. Dieselben flogen an einigen
windstillen warmen Abenden, an welchen sie am lebendigsten
sind, bercits ziemlich stark und es fingen sich viele an den wm
die Baume gelegten Klebhindern. Als durauf Nachtfriste folgten,
wurden ihrer woeniger und nach den um den 6. und 7. Nov, ein.
getratenen Kiltograden vou —'10 bis 129 R. habe ich auch bei
spiiter wicder herrsehendem mildem Wetter nichts mehy von ilmen
gesehen. s crgibt sich hieraus, dass dies Insekt sowohl als
Raupe, wie als Schmetterling swar gelinde Fréste bis — 40 R,
leicht besteht, duss es aber hokeren Kiltegraden nicht gewachsen
ist und os ist darum zu hoffen, wenn nicht etwa noch unversehrte
Puppen in der Erde zurlickgeblieben sind, die erst noch im Frith.
ling avskricchen, dass damit der Himmel den Verheerungen des-
selben, fiir jetst wenigstens, cin Ziel gesetst hat.*)
i Mittheilongen iber den Rothen Stettiner.
¢ In der Monatsschrift fiir Pomologie, Jahrgang 1864, wird der
{7 Rothe Stottiner von Cassel aus fir o dortige Gegend als vin gesund
: und kriftig wachsender Baum bezeichnet, wozu Lucas die Bemer-
kung macht, dass er sich in Wirttemberg fast iiberall krank rcige.
Ich kamn bestitigen, dass der Stettiner in den Gegenden
Gstlich yon der Thiiringer Saale, im sogenannten Osterlande und
Voigtlande den kriftigsten Wuchs zeigt, dort ein Lichlingsbaum
und die Frucht cine gewihnliche Murktfrucht ist. Degegen muss

*) Diese Hoffuung hat sich — wenigstens in Wirttemberg — leider nicht
Dbewahrheitet, E L.
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ich bemerken, dass der einzige Stettinerbaum, welchen ich im
Garten habe, obschon anscheinend gesund bis vor wenigen Jahren
und in einem Alter, wo die Tragbarkeit eine grossere sein musste,
auf gutem missig feuchtem Lielmboden und am Rande eines Ge-
milsegartens siehend, in 18 Jahren nach keinen Scheffel Aepfel
gotragen har und seit weuigen Jahren sichtbar aurlickgeht, so
dass er gar nicht mehr kriftig treibt. Obschon ich diese ]xrnnk-
lichkeit nur ganz localen Ursachen zuschr be, so ist es doch
auffallend , liuss in Wirttemberg derselbe Fall allgemein ist. Fu
kommt nun schr darauf an, zu wissen, wie sich fraher der Stet-
tiner in jenen Gegenden verhaiten hat. An eime allgemeine Ent-
artung, au cin Eingchen dieser Aepfelsorte kann ich cben so
wenig glauben, uls bei einer andern Obstsorse. Der Fall einer
endlich eintretenden Entkréftung in Folge fortwiihrender unge-
sehlectlicher Fortplanzung ist zwar denkbar, aber bis jetat sind
alle Beweisc, welche man dafiir angefiilirt hat, durch dic That-
sachen , dasx die Entkritftang eincr Sorte immer nur eine Jocals
war, widerlegt worden, Es wiirc su empfehlen, dass man aus
Norddeutsehland Dfropfreiscr von gesunden Biumen nach Wiirt-
temberg kommen liesse und das Verhalten der so Tegenerirten
Biiume beobachtete. Jager.

Nachschrift. Einen Massstab fiir die Gite und Ergiebig-
Len ciner Obstsarte bictet meistens die gmssl,n ade‘ geringere

hirnge pach derselben in den B lich des
Rutllcn Stettiners kann ich versichern, dass 200—300 Goldpar-
minen und ebenso vicle Grosse Casseler Rein, und Champagner
Rein. verlangt werden, uls 1 Rother Stettiner. Uebrigens ist der
krankhafte Zustand der Rothen Stettinerbiume nicht allein in
Wiirttemberg sehr allgemein beobachtet worden, sondern Licgel
berichtete schon vor etwa 20 Jahren dariiber aus Ocsterrcich. Es
unerlicgt keinem Zweifel, dass dieser Apfel allmiblig ausstirbt,
er wird fast nie nachgepflanzt, nie nachgepfropft auf erwach
Biume und wird, wie so manche friher verbreitete Obstgorte,
alimahlig cingchen. So gut wic Varietiten von Zierpflanzen wie-
der vollstiindig ¢ingehen, findet dies auch bei Obstsorten, wenn
auch viel Jangsamer statt. Die frither in Wiirttemberg sehr ver-
brejtete Grine Schafsnase, ein Sssapfel, und die ebenfalls sehr
verbreitete Reichendckerbirn wird man in 50 Jahren wohl nur
mehr aus den iltern Schriften kennen lernen kinnen.
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Tebrigens habe ich Bdelrciser von gesunden Biumen des
Rothen ftettiners mir verschafft, werde aber kaum mich ent-
sohliessen, dicsen sonst sebr schatzbaren guten Apfel in grosse-
rem Massstah veredeln wu Inssen, da wobil kaum die Bivme Ab-
saty finden wiirden. EL

Herbst- oder Frithjahrspflanzung,
Von Pinckert,

Die vou den wiirtiembergi Obst- und Weinprod
1864 in Ravensburg angeregte Frage iber don Herbst- oder
Trilhlingshaumsats ist in neuerer Zeit schon ofters zur Sprache
gekommen, aber fast immer zu Gunsten der Friihlingspflanzung
entsehicden worden, Die lelztere empfichlt sich aueh schun des-
halb am meisten, weil der Standort des jungen Baumes duza um
besten vorbereitet wird, insofern man die Buumlocher oder Buum-
gruben vor Winter fertig machen Jisst, dsmit die Erde durch-
friert, fberhaupt mild und pords zur gunstigern Entwicklung der
jungen Wurzelfusern wird. Wer diesen wichtigen Tunkt bei der
Baumpflanzong Ghersicht oder fily unwichtig bilt, verliert schon
vicl von den Vorziigen der Frithjuhrspllanzung, die sich nicht nux bei
Kernabst, sendern ganz hesonders auch im kalten, hiindigen und
nassen Boden, ingleichen auf kalten, nassen und exponirten Lagen
empficklt. Nur darf in diesem Fall im Frithjahe nichs cher gu-
phanzt werden, bis die im Herbst ausgewarfene Grulenerde eine
vollkommen trockene und kriimliche Beschaflenheit erlangt hat.
Jo nachdem der Boden frither oder spiiter trocknet, wuss man
auch die Panzung friher oder spiter vornehmen., Das Ein-
sehlimmen beim Buumsetzen st nur nothig, wenn der Boden
trockener, leichter, durchlassender Natur ist.:

Die Herbstpflanzung dagegen het micht mur Vorziige
beim Steinobst, sondern ist ganz besonders auf trockenen Lagen
und inshesondere in starkem Kalkboden zu empfehlen, wo das
Anschlagen der Biiume nach der Frithjalrsplanzung in trockenen
Frithjahren oft unsicher ist. Kirschbiume mit unbeschnittenen
Kronen bei der Terbstpflanzung sind bei mir zeitig, d. h. vom
Anfang October an zu pflunzen, damit die Faserwurzeln noch im
Herbst anschlagen. Auch ist das zeitige PRlanzen deshalb vor-
zuziehen, weil der Boden um diese Zeit sich am trockonsten be-
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arbeitet, sich nach dem Einsetzen des Banmes wieder gehirig
setzt und so den nachtheiligen Rinwirkungen des Winterfrostes
mebr Widerstand Jcistet. Zur Abhaltung des Frostes ist s Lesser,
wenn mun die Erde um den sepflanzicn Baum horum mit Diinger,
Luwub oder sonstiven vegetabilischen Abgingen bedeckt, was anch
im Grossen schnell geht und wodwell anch im Friibjalive die
Heuchtigkeit linger bowahrt wird.,

I trocknen Boden lassen sich ancl im ITerbst Baumsehal-
samlinge mic Erfolg einsetzen. dagegen werden sic nach meiner
Erfabrang im nassen Boden leicht yom Froste ausgezogen, hiesen-
ders wenn sic klein sind und kein starkes Wy clyermigen haben.

Anm. d Ked. Diese Angaben stimmen vollsiindig cuch mit weinen
Erfabrungen diberein; wenn mau nicht sehr hald im Berbstsetzen kann und
der Boden die Neabildung von Wurzeln ni
die Fribjahrsplunzung vorzuzichen sein. Ed. L.

¢ schr begtnstigh, wird iumer

Asche gegen die Rebenkr&nkheit.

In der Womatschife 1865 Heft 2 wird die Erfalung
cines fi ers ilt, der in der Asche
ein sicher erprobtes Priservativ -n die Relienkrankheie fand,
und wurde hiezu von der Redaction dic Bemerkung angefigt,
dass , wahrscheinlich ein cingetretener Mangel an lislichen Mineral-
bestandthicilen (Aschen ilen) des Bodens eine solohe
Sehwichung des Organismus zur Folge hatte, dass die Pilzbil-
dung in bedeutendem Grade wufzutreten im Stande war.*

Dicso Vermuthuny findet sich nach Nro, 149, 19. Sept. 1864
des Monitcur Universel du Soir in einem Artikel iiber die Asrhe,
unterzoichnet A. Boillot, bestitigt. Es heisst dort u. A.: ,Die
Asche besteht aus 8 Theilens der erste, Igslich i Wassor, besteht
aus P (kohl m Kali), P ken- und Soda-Carbo-
naten, Chloriiren und alkalinischen Sulfuten, Kelkenfat, Silicat
und Pottaschenphosphat; der zweite ist untdslich im Wasser und
Islich in SGuren, nimlich kohlensaurer Kalk und kohlensnure
Magnesia, Kallk-Magnesia und Eisenphosphat nnd Eisenoxyd; der
dritte, unldslich im Wasser und in den Siiuren, ist Kieselerde,
die man in Alkalien, wie Pottasche und Soda, auflgsen kann;
letutere sind gut fiir die Lejnwandwische und spiclen die Haupt-
rolle unter den festen Stoffen der Vegetabilicn. Der Weinstock
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wichat in Béden, die reich an Kali sind, besser als in
allen andern. Die Kalksalze sind sehr gut fir die Grasarten etc.
Daraus erklart es sich, warum dio Asche ein vortreffliches Diin-
gungsmittel ist, indem sie dem Boden dicjenigen Ingredienzien
ersetat, die er den Plunzen abgibt. Die Tori- und Steinkohlen-
asche cnthillt wenig Phosphate und Alkalien, aber iiberflissig
Kalkearhonate und Kieselerde ... Die Asche ist kostbar fiir den
Weinstock ; sie gibt seinem Holze das ihm so nithige Kaki. Der
Weinstein, das den Farbern so unentbehrlivhe Kalisalz, fndet
sich in ausserordentlicher Menge in den Traubenkernen. Die
Weingiirtner wissen sehr wohl, dass das Rebholz die beste Asche
fiir die Wische licfert, Dr. Ostertag.

Bericht dber die vom Vereine fir Land- und Forst-
wirthschaft am 14, bis 16. October vorigen Jahrs in
Braunschweig veranstaltete Obstausstellung.*)

" Von Herrn Medicinalrath Dr. Engelbrecht,

Die erste Ausstellung, welche unser Verein veranlasst hat,
fiel leider nicht auf ein beghinstigtes Obstjahr. Es trugon zwar
vicle Sorten reichlich, selbst @berreich, doch erlangte ein grosser
Theil derselben nicht seine normale Ausbildung und seinen vollen
Werth. Dic weitaus iiberwiegende Mehrzahi der Fritchte hatte
weder das ihnen zukommende Gewiirz, noch den normealen Zucker-
gehalt bekommen, viele waren fleckig, manche ganz kriippelhaft
entwickelt. So war selbst die Zierde unserer Aepfel, der Gra-
vensteiner, welcher sich so ganz besonders fiir unsere Gegend
eignet, nur selten in vollendeten Exemplaren anzutreffen. Diescs
Schicksal scheint uns aber nicht aliein getroffen zu haben, wenig-
stens sind die meisten Friichte aus anderen Gegenden Deutach-
lands, aus Belgien, selbst aus Frankreich, welche ich dieses Jabr
zu prifen Gelegenheit hatte, weit hinter ihrem normalen Werth
surlickgeblicben. Wir dirfen diese Erfabrung bei der Priifung
der Friichte der diesjahrigen Ausstellung nicht ausser Acht lassen,

%) Den Mittheilungen des Vereins fir Land- und Forstwirthachaft ente
nommen, zugleich sls Schluss meiner Mittheilungen fiber meine pomologische
Reise im Herbat 1864, E L.
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wir diirfen niché gleich eine Sorte verdammen, welche sich dieses
Jahr nicht gut zeigte und missen es einer jeden, welche sich uls

11 he % d hoch 2| Ausserdem
miissen wir immer festhalten, dass es mehrjibriger Pritfung und
Vergleichung bedarf, bevor man den Werth einer Frueht anch
nur fiir einc bestimmic Gegend sicher feststellen kanm, Trots
des ungiinstigen Jahres ist der Zweek der Ausstellung doch ganz
vollstindig crreicht, Wir Laben mit Hilie unscrer pomologischen
Freunde, des Hevrn Superintendenten Oberdicck, Gateniuspector
Lucas und Baron von Rose, deren Eifer und Leistungen wir
mit viclem Dank anerkennen, aus der grossen Menwr vorhandencr
Obstsorten eine nicht wucrhebliche Anall heraussofunden, deren
Werth fiir unsere Gegend unzweifelhft ist, Die Ausstellung gab
schon einen ansreichenden Anhaltspunkt, wn in den abendlichen
Berathungen feststellen zu kinnen, welehe der hier schon vore
handenen Friichte auch ferner den Aubau lohnen werden, und
dicjenigen Sorten yu beacichnen, dureh deren Einfithrung die
Rente des Obstbanes vermeht werden diirfre.

Der ganze Bindruck, welchen die Ausstcllung machte, war
ein durchaus befriedigender. Das Verdienst hiefir fillt ohne
Zweifel in ctwas auf den grossen selidnen Ausstellungsranm, aber
noch in hoherem Masse auf die gesehmackvolle Anordnung der
Ausstellung, und kénnen wir nicht untevlassen, den Herren, welche
die Teitung derselben iibernahmen und die Gruppen der Frichte
50 sinnig mit Blwnen wd Blattpflanzen schmiickten, unseren
Dank auszusprechien. Das Obst war wuf Teller gelegt und diese
so gestellt, dass man jede Sorte recht nahe und deutlich vor
Augen hatte,

Gleich am ersten Pfeiler neben dem Eingange war eine
Mustersammlung aus n Hundert Sorten richtig benannten
Obstes vom Ierrn dent Oberdicck . Sie
sollte nach Stockholm wandern, warde aber suvor den hiesigen
Pomologen zum Vergleiche der fibrigen Fritehte der Ausstellung
Bbergeben, und hat bei der Bestimmung nicht benannter oder
falsch henannter Sorten wesentliche Dienste geleistet.

In dor Mitte des fir das Obst bestimmten Reumes stand ein
Tisch, welcher die Aufmerksamkeit der Besucher ganz besonders
auf sich zog. Er war mit Friichten aus Paris bedeckt, welche der
Herr Haushofmeister Natulis der Vergleichung weeen suszustellen

Liwstrire Monatsheta, G, Hedt 158, @
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die Freundlichleit hatte. Diese Friichte waren fass alle ausser-
ordentlich entwickelt und machten nicht unbedentenden Eindruck
durch ihre Girdsse und Sehdnheit. Ein Theil der Sorten war
anch schmackhaft, cin andever Theil war nur gross und konnte
augschliesslich als Schaugericht dienen,

Kichi weit daven standen die Frichte der Landesbaumschule,
und forderten zum Vergleiche mit den Puriser Prichten auf. Zu
wessen Gunsten der Vergleich bei manchem Besneher, welcher
wicht immer dieselben Sorten mit cinnnder su vergleichen im
Stande war, ausgefallen ist, das sich nicht bestimmen, fiir
die Sachverstindigen stend es aber fest, dass durch dic Ansstel-
lung der Landesbaumsehule fiir unsere Gegend der Be
liefert sci, dass bei sorgfiltiger Cultur sich hier Frichte
erzielen lussen, welche sich durch ihre Vollendung
denen aller andern Linder ebenbinrsig an die Seite
stellen kinnen.

Die Aepfel waren in fast allen Sammlungen ziemlich gut
vertreten, ein Theil der werthvollsten und eintriiglichsten Sorten
fand sich fast in Jeder derselben wieder. Einen ganz besonders
giinstigen Kindrek machte die Ausstellung des Wegbaukreises
Woltenbittecl, und zeigte, dass der leitende Baumeister seine
Panzungen mit Liecbe und Sachkenntniss beanfsiohtigr. Die
meisten Friichte waren auch schr gut entwickelt, man crinnere
gich nur an die priichtizen Exemplare der Harbert's Reinctte,
Grossen Cusscler Reinetto, Spiten gelben Reinette,
Winter Gold-Parmine, des Gelben Winter Stettiner,
Braunen Matapfel w s. w., selbsi der Gravensteiner war
0 schin, wie man ihn dieses Jahr mur in irgend einem Garten
finden konnte. Diese Sammlung zeigte vecht deutlich, dass sich
in unserer Giegend selbst in cincmn ungiinstigen Jahre ned in ganz
freien Lagen bei riehtiger Auswahl der Sorten und guter Behand-
Tung der Biume hertliche Friichte gewinnen lassen.

Eine grosse Auswahi werthvoller, selbst bei wns noch gar
nicht bekannter Aepfel war aus dem Garten des Herrn ¥d. Vieweg
ausgestellt. Sehr gute Sorten und Exemplare fanden sich auch
in der Sammlung des Heren Gesemann nus Burgdarf, des Herrn
G. Bierbuuin; und eiuige ganz ausgezvichnete Acpfel in den
Kleinen A 11 des Her feliei: Kammerrath v, Ungeyr
aus Wolfenbiitrel, des Herrn Bavon v. Veltheim zn Sickre . s.w.
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Utberiupt konnte man mit den nusgestellten Acpfoln schon
ziemlich wufricden seiv. Waren auch noch eine grosse Menge
Sorten vorhanden, welehe entweder alierall ikren Platz nicht ver-
dienen, oder wenigstens fiir unscre Gegend sich nichi eignon wd
so schnell wie wiulich wieder beseitigt werden solifen, so fanden
sich doch auch der guren Sorten ine so anselmfiche Answald,
dies dadurch die Ansiclt fiber den Standpunkt unsores Obstbanes
sich schon recht giinstig pestalten muss, ierbei dorf man aber
nicht ausser Acht lssen, dass die Ausstelluny fase qusseliliosslich
vou Ménnern beselicks wi

e, welehe sich it ciner gewissen
dliehe dem Obsthan widmen, und dass auch diese zum srossen
Theile wur ihre besscren Sorten wns vor Augen filrton, Wer
einmal eine pomolugische Rundscha aaf unsern Obstmiivkten Lilt,
der wird eine weit weniger ginstize Ansicht gowinnen, und dits
bald erkennen, dass os in diesem Zweige dey Landwirthsehalt
hier nocl ein grosses Teld (i den Fortscluict wibt.

Betrachten wir jetst dic wuseestetlton Biruen, w0 muss s
sofort auffallen, dass diese sowohl an Zall dor Sortan, als auch
md namendich an Werth dey
zoriiehstanden, und dass auch die

ben weit hinter den Aepleln
uten Surten, welche sich hier

finden, fast lwmwer nue selir vereinzelt vockowmen, Yo den
einzelnen Weghuukreisen, welehe doeh alle eive sohy wnsehudivhe
Zahl von Acpleln gelicfert hatten, wiren
bare Bitnen ausgestell, sclbst von dem Wogbankreise W ol fon-
biittel. Der Grand dicser Vermachlissizung der Bimen liegt
niche duviu, dass man sic Lier gering achtet, oder keinen Markt
dutiir finder, da gute Birnen, namentlich die spliteren und halt-
bareren Sorten, schr gesueht und sellst als Kochobst noch gut
besehlt werden, sondern weit mehr duia, doss herhaupt die
werthvellen Birneo, nameutlich die wucen und spiiten Tafelbirnen
lier wenig bekanat sind. Ausserdem ist auch der yrssere Theil
der wenigen bel ans verbreiteron gusen Soren sehr eigen auf
den Boden oder verlangt cinen seschitzten Stand, su dass sich
noch wenige Arfen finden, welche man mit Crioly in freie Lagen
phiizen darf,

Unter den grisseren $ ichnete sich besond
die des Terrn Ed. Vieweg darch eine Menge werthvoller, zum
Theil bei uns noch gar nicht oder nur sehr sparsam verbreitster
Avten aus. Man evinere sich w au Lord Dunmore, Augoste

12%

7 sebr wenie brauch-
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Royer, Calebasse Tougard, Marie Louise, Clairgeau's Busterbirn,
Liegel's Winter- Butterbivn, Winter-Dechantsbirn u, 5. w. Ein
Theil diesor refflichen Neuheiten wird aber fiir wnscre Gegend
erst noch weiter zu pifen sein. Sehr gute und alluemeiner Ver-
breitung wiirdige Bienen fanden sich ferner in der Semmlung dos
Hern Ghesemann, welcher eine recht ansehnliche Zahl der werth-
volleren ilteren, hei uns leider nach selien vorkommenden Sorten
vorfiibere, ferner in der des Herrn G. Bicrbaum, leider ohne
Namen, endlich i cinigen kleineren Gruppen. So stellte z. B.
Herr Rischbieter sehr gut entwickelto Bxemplare dor Prin-
zessin Marianne, Weisscn Ilerbst-Butterbirm und Napoleox’s Batter-
birn aus. Munche der filtercn werthvollen Sortcn fanden sieh noch
bier und da vereinzelt in recht guter Vollendung, cinige sehy 7
beachtende Neuheiten in der reichen Sammlung der Gartenmeistor
Seliebler in Celle. Es Teidet woll keinen Zweifel, dass die
uns vorgefihrten Friichte wus zu der Hoffuung herechtigen, es
werde der grissere Theil der bekannten guten Birnen auelr in
hiesiger Giegend it befriedigendem Tirfolge entweder hoclistim-
mig oder wenigstens in Zwergform angebaut werden kinnon.
Tine schr bedaverliche Schattenseite zeigte diese Ausstellung
fust durchgingig, nimlich den Mangel wn richtizer Benennung der
Surten, sowohl der Aepfel als Birnen. Nehmen wir einige Samm-
lungen aus, 2. B. dic der Landesbaumschule, des Herm Lan-
des-Oeconomierath Griepenkerl, des Term Bd, Vieweg, des
Tern Gosemaun, des Herm Gartenmeister Schiebler und
etwa moch cinige ganz kleine Grappen, so finden wir in den
abrigen sebr viele falsche Namen, und ein grosser Theil der
Friichie war gar nicht henannt. Die anwesenden Pomologen
haben sich viele Milbe gegeben, dic richtizen Namen heizufiigen,
und es ist Hmen dieses auch mit den besseren wmd den sehon
allgemeiner verbreiteten Sorten gelumgen. Ein Theil der Friichto
konnte micht benannt werden, weil dic vorlicgenden Exemplare
nicht vollkommen cntwickelt, oder weil sic wegen zu geringer
Werthes sclbst sebr gefibten Pomologen nicht sicher bekannt
waren, Es fanden sich aber wuch in der Ausstellung noch viele
Friiehte, die ger keinen Namen fahren und figlich der Vergessen-
heit unheimfallen kénnen, Es ist nicht die Aufgabe der
Pomologie, ulle Friichte, welche sich irgendwo finden,
2w kennen und zu benennen, das wire hei der ung
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heuren Anzahl der vorhandenen Sorten unmbglich, zu-
mal aus jedem Kernc sich newe Arten bilden kmnen.
and hiitte auck gar keinen Nutzen. Die Pomologic har
vielmehr den Zweek, werthvalle Saxten aufzufinden,
unter vichtigen, bestimmton Numen zu verbreiten wnd
zuprifen, in welchen Gegonden, unter welchen Verhiili-
nissen und au welchen Zweeken sie des Anbanes wits
dig sind.

(Fortselzung folg ).

Bericht tiber die Obst-Ausstellung zu Zerbst,
Von Th. Stenzel, Pastor in Nutha bei Lerbw(

(Forcsetrung und Sehlusejpon 7
13. Classe: Streiflinge.
39, Grosser (vhein.) Boknapfel. (Il Hdbeh. N, f64)
40. Rother Eiseraptel (s Rinddeischupfel) (111 Hdbeh, Nr. 458.)
4. Classe: Spitzapfel
Leer.
13. Classe: Plattipfel.
Wachsapfel) (LIl Hdheh. Kr. 958,
Apfel (ls Scidenapfel 11l Hdbeh, Nr, 80)
43, Griiner Stetdiner. (U1, Hdbeh Nr. 252)
44, Gelber Winter-Stettiner, (11l Hdbeh. Nr. 233)
45, Rother Stettiner, (UL Udbeh, Nr. 261.)

Vun obigen 43 Sorton waren wm meisten vertroron: Wintor-
Cisronenaptel, Paspurrother Cousinot, Winter-Gold-Parm., Car-
melitor-, tirleaus-, Muscis-, (rosse Casseler I Gruvenstoiner,
Stettiner, Pigeons und Gold-Peppings.

Ueber die folgenden Sorien habo ich kein Urtheil. s fohlte
mir in den beiden Tagen der Ausstellung, 9. und 10, Novemher,
leider an Zeit, um zu pritfen, resp. mich von Erfahrencren belehren
za lassen, wie weit die Benennungen dieser Sorten richtig sind,

46, Grfmer Pauliner. Tst das ,Kempes Pauliner = gritner
Farstenapfel. 1L Thlbeh, Nr. 436+
Borchers uitersvheidet Gr. und Kempes Pauliner, filirt

auch den Grimon Tiirstenaptel selbststindig auf.

4T, Gestreifter Winter-Stettiner, bis Februar dauernd,
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48, Ball:in.  Scheint mir nicht identisch mit Baldwin®, T,
Habel. Nr. 197; doch kann ich auch nicht unterseheiden,
ob die vorlicrends Frucht etwa Dittrichs-Balduins rother
Pepping 111, 53 sei,

r Reinette, (Dicl, system, Yerz. Nr. 5848)

e enel. Calvill

51 Calville.
52 o Popin
53 Pepin — war die Orleans-Rein (La.)

Cliemise de chise blane (sic?)

Dic 4 sind nos der Rogge'schen
Baumsehule. Die Drichte sind simmelich sehr schon
Nr. A4 orscheint mic als dus ,weisse Scidenhomdehen.
UL Idhel, Nr. 185¢, (denn 183 ist cin Druckfehler)
+Cliamset fm Rogge'schen Verzeichniss st wobl ein Druck-
fehler fiir ,snie <
55. Zimmi-Pepjing
36. Gestreifter Pepping.
57. Gelber Pigeon.

38 (

eiffer Pigeon.  Vielleicht der Pigeonnet rayal oder
Pigeamnet dv Rouen, dic gogen den Pigoon rouge mehr
streifice Rijthe haben. of. Monstsschr. 1863, 8. 143,

59, Hollindischer Iorsdorfer,

60. Stein-Reiuette, his Februar davernd,
Gisapfel, feinficischiy und safercich, und daver-
haft. Eine mic anbekannte, grine, sehr grosse Rambots-
Reinctte,

62, Tapanscher Rother Thiliner; aus Samen gezogen, volltra-

nder Baum, Frucht bis Ostern danernd.

b latte Herr Koufmann Ferd, Rungius in Zerbst, wel-

I : Dositzt, 2 Samentriiel , die er

chier cine
selbst pezogen hat, doch keineswegs nitch besonderen Zi
srundsiitzen.  Besagte Frichte erhielten in dor Festsitzung des
natirhistorischen Vereins ibrem Zichter zu Bhren dic Namen:

63. Sissling ven Rungius und

64, Ferdinands-Reinette.

Der Stissling — fir den ich, was meine Wenigkeit anbe-
Jangf, eleich von vorn herein danke — habe ich nicht gekostet,
woll aber die ,Ferdinands-Reinette Darf ieh mir ein Urchoil
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erlanben, somichte ich sagen, der naturhistorische Verein witrde
sich eher cin Verdionst erworhen haben, wenn er dem Herrn
Ziehter den guten Rath gogeben Watte, seinen Bawn it der
Gasdonker-, Carpentin-Rein., Goldzengaplel oder Gold-Rein,
it Jodor dicser Sesron, die ex nodl

Blenhein zu vesedeln, weil o
nicht besirat, eine viel bessere hekommt wnd verbreiten kann, als
an dor faden Ferdinands-Keinetic®, nug diese auch immerhin
wie gorihmt wicd,

, wenn Ly

yeichlich trager
Doch bescheide jeit micl w8, dem ich divse Sorte
v Probe sende, anders wetheilen sollie, %)
Ohne iiberbanpt Herrn Rungius, sowie anderen Samenfrucht-
allebtern zu nalie freten zu wollen, mache ich hior kein Tlohl
Person einen unitherwindlichen Wider-

ws, dass ich for medu
willen gesen solche Novititen besieze.

Wir besitzen neben unseren edlen, erprobien Sorten sa viele
anz entheluliche, dass die grosse Zahl letzterer figlich wieht
nuel vermehrt werden sollte dureh sogenannte , Simlinge des Zu-
falls  Wohia v wir den kewmen, wenn von 10 Domo-

logen inmer nur Hiner sich aut soleh

wanz unrationellen New-
derselben anpreisen und

totungen Jegen und alle Krwebni
verbreiten wollte !

Welche Unmisse nnbedentenden ader wenigstens nicht hor-
vorragend worthyollen Obstes witrden wir dann echalten, denn es
steht doch fust, dass nur selten s der Simlingszucht eine ueue,
den bekannten edeln Sorten cbeubiictige Frucht erzielt wird )

Ich wiinschte, & gingen alle Pomologen von dem
Grundsatz aus, nur dic werthvollsten, reichtragendsten
und dauerhaftesten, fir Clima und Bodenbesehaffenheit
geeigneten Ohstsorten anfzusuehen, in ihrer Gegend 7u
verbreiten und duan alles weniger Gute zu bescitigen.
Denn e ist gewiss cin wahres Wort, das Borchers in seiner ,An-
Toitung® lierither sagr, und das ich hierhersusetzen mir erluhe,
weil sein rreffiiches Buch vielleicht Manchem unbekannr ist oder
Jemand dem leider oft befolgten Grundsatz huldigt, Einleitungen

#) Leh kamn dicscm Urcheil nur beipfichten und balte licsen Simling
Filr ciner weiteren Verbreitung nickt worth, Td.

%) lch verweise hier uuf des nicht genug zu beherzigende Wort von
Lucsy 1n der Monatschrifi 1565 5, 48 f. in dem Artikel ,Uvbor neue Obat-
sorten eus Yumen.*
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und Vorreden zu Biichern nicht zu lesen.  Auf 5. 1X der ,Vor-
bemerkung® sazt Borehers nimlich:

~Wus nutsl os, seine Zeit dem Stediom minder-guter, oft wertlioser
Qbstorten zuznwenden ¥ Der Pomelog, der jede einzelne Obatsorce der De-
achtung und sorgfaltigen Untersuchung wiirdig halt und desshald auch die
Sorten pflegt, die fngst nls werthlos anerkanut sind, sohaft fiir dio Errei-
ung wnserts grosson Zweckes, der Erprobung und Verbroitung des
werthvollsten Obstes, nur wenig....

Ob uber die Welt Keantniss von der Fxistenz hichst mittelmbssiger ader
schlechter Olutsorten erhalt, oder oh solche fiberhaupt existiren, wer ver-
mbahite davon irgend eiuen Nutren nochruweisen® — Nachtheile kdnnen da-
gegen durch die Existenz salcher minder werthvoller Obatsorton fir dic
beigefiihrt werden, demn so lange schlechts Obstserien von
Pomolugen gopllunzt worden, st wuch die Miglichkeit ihrer Verbrsitung
vorhanden, desshall bin ich meinem Vorsatee, alles schr mittelmissige ader
schleohte Obst ganz zu beseiligen, zu jeder Zeit treu gellichen und erkennc
nur in dicser Massregol die cinzige Grundlage zu miglichséer Vervollkomm-
Dung unsereh Obathaues.... Tine PAanzung alier existirenden Obscsorten. ..,
ersvhoint mir wenig Nuizen bringend. Vieljibrige Erfabrangen laben mich
Wherzengt, dass vine seblechte Ohstsorle selbst in den ginsligsten Juhren
selleeht bleibe, duss wohl giinsiige Oulturverhdlinisse w 8. w. wnf das Fus-
sere Ansehen cinwirken, duss aber dic Qualifat des Ohstes sich kaum be-
merklich vorbessert. Desshalb darf ich mit Hestimmtheit versichern, dass
eine Obstsurte. die mehrera Julre sich unter ginstigen Verhiltnissen nicht
&l gub bewihrte, eincs fornern Anbanes auch nicht wirdig ist, die weiceren
Versache damit uls wuniicz zu betrachten ¢ind und sie dev Vergessonheit un-
helm zu fallen verdiest.” %)

*) Wir wollen uns hisr nur die Bemerkong erlauben, das der Begriff
st und sehlecht als so sohr relariv zu Letrachten ist, duss man in der That
dicht selten in Verlegenbeit kommt, dariher sicher zu entacheiden. Der
Obstbau in Garien und der Obsthan auf Feldern und an Berassen ist elwag
fhe Verschi . so auch der o5 L und der des
Stidiers.  Ieh habe in dieser Hinsicht, sls mit don Obsteulturtreibenden
TLendleuten in achr wusgelchntem Verkehr stehend, meine besonderen Beoh-
achtungen gemacht und glaube nicht, dass s viel Bauern gibr, dic zugeben,
(ass el Rothior Stettiner uicht so gut sei, wie eiue Orlsuns K. oder cin Gold-
pepping v, dgl. Nicrzn komms uber noch, duss in Liegenden, wo der Obst-
baw gunz heimisch ist und die Olstweinberviouny sehir verbreitet ist, Obst-
sorten ften oder noch tivferen Ranges (als Speiseobsc betreohtet) geradeny
ungenicsshare Frichte, wicht sclten den Lichsten Werth haben, wic = B,
nnsere Champagner Bratbim, von welcher 100 Pfund nicht seiten dber % Thir.
kosten,

s kowwen da Eigenschatten in Dotracht, wie: sebr gutes Gedeilien,
spite Bliithe, Fosthalten der Fracht, Naltbarkeit detselben, Ungenicssharkeis
vom Baum hinweg und hesonders reiche und hiufige Tragharkeit, die diy
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Weil diese Worte mir und hoffentlich auck manchem Andern
so ganz aus der Scele esprachen sind, wiinschte ich, cs beliebte
der gechrten Redaction und Verlagshuchhandlung des ,Illustrir-
ten Handbuchs nach Absehluss dieses so verdienstvollen Wer-
Kus, eine billigere Ausgabe davon zu veranstalten. In diese wiir-
den damn nur etwa 100—150 der besten Aepfel . s, w. fiir ,das
ganze Deutsehland® avfg werden, mind alle irgend
entbehrlichen Sorten wnbeacktet hlciben wiissen. Damit wiirde
sicheclich viclen unbemittelten Powologen nicht nur, sondern der
Pomologic Giherhaupt ein grosser Dienst geleistet worden. Day
Werk hiitte mehr den Tntercssen der Prasis zn dienen, und wiirde
daduwrch eben mitzlich werden, Ieh fiir meine Person wire ge-
wiss mit Vielen schon befriedigt, wenn mir so von Birnen und
Aepfaln geboten wiirden, etwa 10—20 Sorten fiir den Somumer,
30—40 fiir den Herbst, 50—70 fiir den Winter, 10—20 fir das
Frilhjohr. Diese Auzahl von Sorten kinnte sehon geniigen, und

sind die Frichte wlle gut. schin - zum Theil —, durchweg
damerhaft — wum eventucllen Versand ~—, sowie dic Biume frucht-
bar und findlich, wuch bei ungiinsti; Yerhiiltnissen des

Bodens, der Lage, des Clima's. ¥)
Wir kommen nach dieser Abschweifung, fiir welche ich mir
Verzethung erbitie, zu

B. Birnen.
Dass ich diese nicht anch nach Familier, sondern nach dem
kinstlichen oder Form-System geordnet habe, wolle man mir

Erhaltung mancher. selbst uls Mosifrucht zum 2ten Rung gehorigen Sorre
doeh wus Gkonamischen Griindon fir geboten erscheinen las

Sollten nun solche Arten, wenu sie irgendwo verbreitof vorkommen und
albe auch auf den Ansstellingen erscheinen, demnach nush wohl leicht zn
Verweohslungen Anlass gehen kinnen, nicht von len Pomologen beachtet, ihre
Namen nieht fostgestells, ibnen aine Sollung im System verweigert werden?

Meine Ansicht ist in dieser Hinsicht die, duss man vom Tafelobst nnr
dax wirklich guic oder beste, aber vom cigentichen Wirchschaftsobst ally
Sorten fixiren solie, welohe vine gewisse Verbreitung und dudurch eine ko-
nomigehe Bedeuteng haben. Die faden, werthlosen Sorten aber, wis eine Menge
der Sopremberriichte, die wir haben, falien hesser der Vergessenheit auhsim.

Bd L

*) Die & Vereinsgabon des Pomologen-Vereins enthulten solche Nach-
weisungen und Zusammenstellungen,, besunders Millers Heitrige zur Forde-
rung der Obeteultnr nmd Obstkunde in beatschlund.  Trotsdem ist der
Wausch des Herrn Ref. sehr bencbtungswerth, Die Red.
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nicht iibe] auslegen, ehen sa wie, dass ich einzelne Sorten. welshe

Mlustrirte Handbueh 2w den Herbstirichten rechnet, zum

Winterobst ziihle

.5" =

S

. Lange, wriine

. G

. Die Winter-
. Die Forellerbin (ib.
7. Die Rogentin (uls Pusse

. Winterdeelhantshitn (als Lauers Osterbutterbirn, B. Easeee,

. Grie St. Germain (ib,

3. Classe: Liingliche Herbsthirnen.

Herhsthime (als Verte longue, Longsche)
(I Hdbeh. Ny, £
Gestreifre, Lange, griine Merbstbime (als Schweizerhose,
)Irlumuhnu, ib, Nv. £4h)

o Butterhirn (a8 Fondante de resp. des hois,

g B 3

\\ eisse Hl‘)]NI hutterbirn ( cursé blane ih. Nr. 48)
4. Classe: Rundiiche Herbsibirnen.

Hoehfeine Butterbim (13, superfin, il 400.)
Rothe Bergamotie, i wofern ident
in hiesiger wd dey Bernburger Gegend bek;
witzer Sommer-Lesgamotts (Roschwitz ein Do bei
Bernburg)  Letztere Frnehr crscheint miv aber nicht so
plattrund, als die Rothe Bergumotte (Ne. 87.) und dio $hr
dhnliche Hildesh, Berganotte. (1 Hdich, \
fivaue Dechnneshisn (als Doyenné wris jaune,
Kr. 36
anne (b, Nr. 61)
3. Classe: Laugliche Wintertafelhirnen,

) (1l 1dbe,

- Hardenponts Winterbutterhion (ib. Nr. 74)
. Diels Butterbirn
2. Licgels Winterbutterbirn (uls Coloma's ki

tliche W.-B.-3.
L)

und Copitzer [Copertsher] Firstl. Tufolbirne) (ib. N
Die Virgouleuse (b, Nr. 163.)

als New plus Menrie) (i, Nr, 168)

Dic Colmar (i, N

ol B Asgenson) G, Nr. 7L)

Berg. de la Penteedte), (ib. Nr. T7)
L 148
Auch cine ,gelbet Frucht diescs Namens war von dem-
selben Besitzer ausgestellt,
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20. Landsberger Malvasior (als Wincer-Malvasier), (ib. Nr, 144
21. Rorhe Confessclsbirn, ih. Nr. 305, wofern identisch mit
der (,grauen) Sandersleher Rauchbien
6. Classe: Rundliche Wintertafelhirnen.

22, Walire Winter-Ambrerte (b, Nr. 419)
23, Jaminette (b, Ne. 164)

i, Classe: Lingliche Winte
24. Wint

Wirthschafisbirnen.
kerhivn ( A1s Winter-Clristhi), (ib. Nr. 324}
ter-Wirthsehaftshirnen

25. Die Grazidse (als Phandhivn), (b, Nv. 421)

Von abigen 23 Sovten waren am meisten vertreten: die Na-
polen, Diel, Forelle, Virgoulense, Crasanne

Auffallig ist's, dass der hier
Motte (1Ll Idbeh. Nr. #1), bekaunt als kurzstielige Bergamatie®
gar nieht vertreten war, chenso wie die (irane Terbsthutterbir,
(U1 Hdbch, Nr. 38), hier allgemein Eiscnbare® genunnt.

Ferner fanden sich in cinzelen Exemplaren fulgende mir
unbekannte Biruen:

26. Rosthirm,
97, Colomne de Bretagne.
28, Lankaster-Birn, ,,1. Rangs, Mai dauernd.*
29, Beurré Xargau, . Rangs, Nov.—dan* (Clairgean??)

itverbreitete. Wildling von

30, Doppels veredelte Winter-Bisenbart, ,sehr saftig, aroma-
tisch, bis Mai
51, Winterkonigin; ob die Diels (JI Fldbeh, Ne. 430), nder

die Chiist’s (Vollst. Pom. Nr. 38), vermag ich nicht zu
sagen.

Es wiirde mir schr hm scin, wollten erfal Po-
mologen die Giite haben, etwaige Feller in den oligen Namen
zu berichtizen, und - =0 weit es ihnen miglich ist — Naheres

anzugeben iiber dic mir unbekannten Friichite, [ch erinnere
mich 2, B. nicht, je estwas gelesen oder sehore zu haben “von
ciner Colomne de Bretagne und Beurré Xargau! Ifaben wir in
letzterm Wort einen Schreibfebler zu vermuthen, wie cr offenbar
za finden ist in , Laurews Oster-Butterbirn®¢ [eh kenne nor eine
,bis Mirz, April danernde Tafelbirn 1. Ranges®, welche Laucr's
engl. Osterbutterbirn heisst; oder hitte auch eine solehe Birn
von eiuem gewissen Luuren ibren Numen?
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Das briugt mich noch auf Einen Punkt, den zur Sprache z
bringen mir erlaubt sei. Machten doch Alle, welehe Biiume, Edel-
reiser, Fuiichte, Striucker u. s. w. abgeben, recht sovgfiltig sein
im Schreiben der Namen. Durch fiitchtige, undeatliche Sehrift
werden viele Trrthiimer je melr wnd mebr verbreitet. Kommen
undeutlich, wenn anch richtig geschricbene Etiketten an Leute,
welehe weder Zeit, noch Gelogenheit vder Tust haben, in Bii-
chern zu studiven und sich die Namen aufzusuchen und deutlich
zn machen, dann wird das Uebel immer frger. Tst’s nicht hanr-
ubend, wenn man danm, wie ich in cinem mir vorliegenden,
o benen Verzeichuiss lesen muss: Dapton’s Pepeng (fi
Downten’s Pepping), Kostlicher von Reu (statt Kew), Bere Chlir-
chaus (wohl Clairgeau) w. dgl.?

Auch auf die Correkiur der gedruckien Verzeichnisse ist dic
ste Sorgfalt zu verwenden, damit Irrthiimer vermieden woerden
Nur Ein Beispiel aus meiner cigenen Erfalnung! Teh habe
aus guter Quelle eine Btachelheere bekommen, deren richii
Namen ich hente noch nicht ergranden kann, denn in 4 Catdo-
gen, dic mir vorliegen, finde ich diese Surte jedesmal andes

Wer hat Recht, wenn er schreibt oder drucken ssb, I've-
cost Hoetons, Freecost, Fracost Suxtuns, Freeoos: Swton’s ?%)

Ieh bitte reche Lerzlich, Auctoritiiten, wie die Herren Lus Hs,
Meaurer, michten dic Gite haben, sich in diesemt Punkte eines
armen Landpastors anzunehmen. Aufrichtig dankbar bin ich
auch zu jedem Gegendienst bereit, demn, wm zum Schluss noch
einmal auf unsere Zerbster Obstausstellung zuvii ckzukommen, er-
klive ich, dass ich mich sehr gern bemiihen werde, denjenigen
Tetren, welche etwa von dieser oder jener der oben angefiihrren
i<y bstsorten Edelrei {inschen, zu dergl z1 verhelf

Nutha. Th. Stenzel.

Anmerkung. Auch ich erloube mir, zu dem vorstehenden. in vielor
Hinsicht sehr anregenden Aufsatze noch sine Bemerkung ither Pigeon rovge
und blane, So viel ich glaube, ist woht weniger der eigentliche Weiss:
‘Winter-Taubenapfel, wie tha Diel Leschrieh und versandte, hekannt, der sich
vom Rothen Winter-Taubenapfel ziemlich leicht unterscheidet.

Auch ich erhielt friher als Pigeon blane nur eine schr hlassgetiivhie
Varictiit des Pigeon vouge und hatte solche selbst in meiner Garfen In

strii

*) Nuch Pansners e der & ¢ van
Msurer, heisst diese Beera Freecost Suxtons. £d, L.
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Nienburg nehen starken gerbiheten Friichien von einem andern Baum. Diese
Abiinderung scheiut mir nur sof der grossen Veranderlichkeic des Pigeon
rouge in der Pérbusg, die sehon von dlteren Pomologen angemerkt worden
it wn beruhen, wnd scbeint dicse Frucht siehtbar neeh dem Einflusse des
Unterstummes abzufinderz, In Bardowik hutte mal durch einen
Ereund wohine, lehhalt gofiivite, gosse F

. der dureh Ueberpfropfung einer welkenden Keinette mit Pi-
Zeon ronge erzogen war, und diese Friclite hutten melir roinetiavtigen Fleisch,
als gewdhulich, wnd welkten in der Obstkummer merkiich, was Pigeon
rouge soust micht thut. Jeh suh von dieser Frichtesorte grell goscreifie
Bxcmplare und gar nicht gestreitie, hloss roth verwuschene, zienddich jnten-
siv gerdthere Exemplare wnd wieder fast waisse, die fbrigens in Fleisch,
Gesclmack, Kernen, sowic der Stummerich @hereinsrinmeo

Herr Medicinulassessor Jahn hat als Donavers Tanbenupfel (Hdheh, 1.
Xr. 83, 8. 101) eine fast weisse Frucht eschrieben, und hat sie ehen in
dieser Form fiir Pigeon rouge micht erkanut nnd fiir cine besondere Sorte
gohalten. Fr samdie mir von dieser Frucht 2 Reiser,
vou Lomuuer, ¢in Zies, wic er sie aus Romhild bexogen hatte,  Jeh seizie
Deide anf melnen Zwerghaum der Edelreinetie; heide scrzeon 1563 nnd 84
Frachte an, die rund um siraff, aber vollkummen rotl verwa
wlo ieh vou Diettrioh den Kosenfarhenen Tanbenspfel wehi Latte, in dem
ich kuch nur den Pigeon rouge erkeoneu kounte. Fs wire wohl der Mike
werth, dass ein Pomoluge sicll cinmal dem Swmmeln alier solcher Varieti-
ten unterzoge, wm sie aus demselien Grundstumme 7u o
ither die wirkliche Tdentitic oder constinte Varistiiton gewiss wiirde.

Auch ich srimme forner dem Heren Verfusser in dem lebhaften, oft wuen
von mir vorgebrachien Wunsehe bei, duss die Aszahl der Obstsorten. wuf
die wan beim Anbau refieetiny, siel verringern wige, wid wie schun bisher
wuf den Versammlungen deutscher Pomologen dic Bestrebungen dubin ge-
gangen sind, cine wohl xu grosse Auzall von Fraciten uambsfe zu machen,
dic zum Anbay vor andern empfohles werden kanntea, wo werdsn wuhl
Viele iiber nur ein pasr Lunderi Sosten, wie der Here Verfasser sie sich
wittseht, nicht lange mehr wof sich warten lassen, und sind ihnlicke schon
jetst erachienen. Aber zu dem, was dalier Herr (farteninspoctor Lusan ent-
gegnet hat, michte ich noch hinzu seizen, dass einerseits derarcige Werke,
die mur das Beste nomhafc 7u macken suchen, wenig inuizen, so lange noel
ein hedeutender Theil der deatscher Baumschulen von allen dakin gehienden
Bestrebungen der Pomologen wenig ader gar keine Notiz nimmt und jmmer
uach newen Screen wtvebt, weil das Publikum dicse vien am besten nnd wil-
ligsten bezahilt; — anderntlieils nber, wir die Acien Gber die Sarten, welehe
vor andem zum Anbuu empfohlen werden kimnen, lingst noel wieht ls g
schlossen betrachten kinwen, Erst seit cin paer Deceinien. wo die Uom-
municationswege sich mehrten. und eine grissere Anzakl von Momalogen in
Dentschland anfing, nach richtiger Sortenkenniniss zu strchen, haben wir
mit mebr Erfolg und in grisscrer Ausdehnung sugefangen sicherere Sotizen
iiber diws Verhalten der Frichte in verschiedenew Buden, Climater, Lagen
ete. ¢te. z7u swmmein. Da machi man aber gar oft dic Erfalirang, duss mon

s, wie er die Sorle

hen waren,

etien, dumit man
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immer noch uicht sugstudirt hat, nud findet nicht selten eine Fruel
nen Guricn ganz {reffiioh, die schon eime halle
den keinen rechten Werth mehr hut, oder amgekehrt,
wd Rémisohe Schmulzbirn sind auf den Pomologen-
it s Unrecht, als ganz hesonders sehitzbare Friche
empfolien worden, aber hier i Calenbergi
den allormelsten Vven i trauriger Gestalt, die Frache der ersieren Sorte
fade, kitiu, (e nd mit horubsterhendem Triebe, und was in
specie mein Jeinsen und nieinen jetzigen Garten anbelange, so habe joli, dor
ich schon in Bardowils and dessen Umgegend, in

erinderten Uss
Wmnmv von Motte
Versummbungen, il 5

en wreffe ich diese Sorten su

Binme voll Gz

Sulingen und Nienburg, s
hiem suchte, einon
gur wich: nutzbar machen konne
. vin Durzend und melr Baume vou Lisher von

wie un 0 maschen andern Orten des Lundes 7u beof

grossen Theil whrangen b
il werde geniithigs

e sehr e

atzien Sorien, umzupfropfen wail sic in meinen jeirigen
¢ passen. — Miohten daber alle einzelnen Versine um ko mehr
& straben und bei den Aussielluugen mit dakin
benanzten Frijchten mit notirt wird, in welchem
uehsen warcn, und ob sie sich als reekt werthvoll zeigion.
Oberdieck.

Boden sie
Literatar
Die Kiwstlichen Dingemitiel und die Composte. Mit besondercr Be-
riicksichtigung der Vermeidung des Diingerverlustes in ariisseren
Stadten. Fiir Landwirthe, Orishehirden, Ditngerfabrikanten
w5 w. von Dr. William Loebe. Hamburg, Verlug von Kittler,
18G4, gr. 8. 90 Sciten. 12 Sgr.

Diese Kleine Sclwilt enthiilt 118 verschicdene Kanstding:
und Compostarten und zwar alle die, welche seit etwn 25 Juhron
empfohlen wurden und nach wissenschaftlichen Voraus:
als proktisch wnd nittzlich zu betrachten sind.

Als ein guter Dunger fiir Obstbiiwme ist sub 58 folgende
Mischung empfollen: 1/, Theil Tolzascl + Y Theil Rinds-
Blut, 44, gepulv. Kalk, %y, Schaf- und Taubenmist. Das Ganze
soll cinen Winter dwh der Fuft ausgesetzt bleiben und wied
dieser Diinger sodann trocken der E Veigemischt odor Adissiy
beim Begiessen in Verwendung gebracht, E. L.
Die Freande und Felnde des Landwirths wnd Gértners. Vollstindige

Anleitung zar Keuntniss, Schonung und Hogung dev dem Peld-,
caen- und Garterbay uiitzlichen, sowic zur Kenntniss, Ab-
halimy wnd Vertilyung der den PHanzen schiidlichen Thiere,

Nach den burslm(sten Lrfahrungen von De. W, Loebe, Ham-
burg, Verlag von Kitfler. 1864, 8. 285 Seiten. 1 Thir.

tzungen
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Eine sehr reiche Zusummenstellung von allen i
haltungs- und Vertilgungsmitteln, bei denen der Prakiiker aber ein
Triheil diher den praktischen Werth dev cinzelnen Mictel vermisst,
Das Bueh ist iibrigens lehrreich und vielfach empfehlenswerth. T L.
Die Krapkheiien der Kultorpflawzen aul Aeckerm. in tstanlagen,

Wein-, Gemiise- and RMumengirten. Anleitimg zur Kenntniss,
Verbirung und Heilung aller innestichen nd  siusserlichen
Krankhetten des (ictrei der Hitlsentyiichte, Futterplunzen,
Knollen- und Riibengewichse, Obst- und Manibeerbiinme, des
Weinsrocks, der Kiichen- uwnd Zicrpfanzen, Vou Dr. Will,
Loebe. Humburg bei Kittler. 1864, & 243 8

Wir miissen offen gestehen, dass uns diose Selipift nicht hat
befriedigen kinnen; dies gilt zmwichst Veziiglich der Krankheiten
der Obstbimme; die Krankheiten der landw, Gewichse wollen

wir hier nicht weiter heachten. Was soll dies abor heissen:
pwiichst der Baum mit scinen oberen Aesten in div
st er miche mehr gesund.* e

w Amerika will man dem
Brande der Apiclbiume dudurch vorbengen, dass man im Frih-
jabr Theer J* diber dem Boden und G breit um den Stamm
herum in die Rinde einreibt,* s sollte wenigstens gesagt scin,
dass cin solches unsiniges Mittel, fbor weldhes jedor, der dus
Wesen des Drandes kennt, luchen muss, nieht nachgealint wor-
den mijge, Wenn forner pag. 168 gesags ist, duss man aur durch
Eutfernung des ganzen Astes eine Mistel vertreilen kimne, so
wird jeder Baumputzer entgegnen, duss dics cine Sinde wre,
indem man durch scharfes Ausschneiden und Bestreichen der
Wunde mic etwas Theer sofort die Mistel vertilzen kann, ohne
nur etwas vom Aste wegzuschueiden, Wann und wo Jahn soll
gesagt haben, dor Schorf befalli nur 7 citige Birncorten, ist nicht
angegeben, allein ich bezweifle sehr, dass er Gherhaapt diese
Aeusserung gelhan hat, da bhekauntlich Beurré gris, B. Llne und
8t Germain, die wohl Niemand zu den zeifigen i, b, frithaeitigen
Birnsorten rechnen wird, am hinfiesten davon zu leiden haben,

w

Neben solehen Dingen, die leider dem Bueh Fintrag thun
sen, st iibrigens Vi s und Tuteressantes durin enthalten,
was ¢s immerhin worthvall mocht. Leidor st einahe nirgends,
wo irgend ein Autur angefilut ist, ein Citat der Stelle, woranf
sich Lezogen wisd, ungegeben,

T
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Dentscher l’omolugen-\"erein.

e Der iche Verein tar den
Muinhardter Wald (Wrttemberg). Herr August Freiherr von Picrel, Hupte
memn . D. mnd Guisbesitzer, Obermais bei Meran, Here Carl Fiola, Gritlich
vou Diirkheimischer Gdrtner mm Hagonberg bei Linz, CarlM. Langer, Fabri-
Kant, Baumschulinspector in Sonncuthal Post Brisau, Mihren,

Wir bitten den Xamen Goelz im vorigen Hefc in Fr. Guerz, Dberghiriner
in Godesherg Derichtigen zu wollen.

Dicjenigen yerehrten Vereinamitglieder, welehe mit ilrem Leitrag pro
186465 noch fm Riekstand siud und wo o
oder nicht mgliel ist, werden wn frunkirte Einsendung gcbetey, inden sie
sonst bei Jer Vertheilung ciner Vereinsgabe pro 1583 Ghergungeu werden
misacen. Der Gesehiifisfiihrer: &, Lucus,

e Nuchnahme nichi crwinseh,

Kurze Notizen.
Usber Erkenzung von achiem Rotbwein auf optischem Wege, ki

lich gefiirhier Rothnwein lisst sich durel das Mikroskop leieln entlecken,
Jeder Wein, weleher sein Pigment, seine Farbung niele schon durch den
ihrungsprozess sssimilirt bekommen hat, kann mittelst des Mikroskope ale
kiinalich gofiirbt nachgewiesen werden. Der natirlicle Rothwein zeigt nim-
lich in den eingeivockneren Tropfen eine homogene Mischung des Iarbsroftes
it den fibrigen Bestndiheiion des Weins; der kimeclich gefarbte dugegen
zeigr Prebkiigelelien von verschiedenen Formen, ij nuchdem der Wein mit
irschen, HoltunderTe Malvenbliithen e bt it Bei siarker
Belenchtung und Vergrisserung zeigt sich sogar s it dem Papicr diese

getvennte Ablugerung der kiimstlichen Pigmente.

(Geweorbeblatt sus Wiirttemberg 1364 Nr. 12

Klebmittel. Das Uofestigen pupierner Friquetten wuf Woissbieoh dnull
Gisung von Giurami onm_oder Huusenblase ist wogen dor Glitte des
Bleches wicht zu empfellen. Dagegen cmpfiehlt sich folgendes Kichmittel:
Aus Roggenmehl, chvas Leimlisung und Wasser bercite man sich einen nicht
2u dicken Kleister und mische duza so viel venetinnischen Terpentin, dass
mit dem Gemische hequem die Ftiquetion Lestrichen werden konnen. Die-
selben halten fest auf dem Weisshleche und Fouchtigheit wirke nicht darauf ein.
(Dentsche Industriezcitung 1564

Personalnachrichten,
Gelegentlich der Jubelfeier der Vereinignug der Rheinproving mit der
Krone Preussen erhielt Lehrer Breuer in D'horn das allgemeine Ehrenzeichen,
Der Pomologische Verein fiir das Konigreich Hannover ernannfe am
10, Mai 1865 die Herren \upe"m!tmdt (Hxsrdxeﬂk ).lcd.ncmn]mth Dr.
Engelbrechtund Lucas m des Vereink.
dohunn Dickopf, Mitglied der Meisterschatt, des Borger- Comitd's
und des biirgerlich cameradschaftlichen Vereins, der in weiten Kroisen be-
kanute Wirth zam grossen lomsten, starb am 11. Mai in Kreie im Alter
 Herbs: 1864 aueh Miigliid des deniselion Pomo-

von 45 Jalwen. Fr war s
logenvereins geworilen.

B —



e f Tho sevessfba vt



Ernst Adolph Thraenhards,

Stadtrath in Naumburg an der Saale,
Nebst Portrait.

Wir geben hier das Bild und einen kurzen Lebensabriss
eines hochverdienten Pomologen und Ocuologen, eines Mannes,
der gewiss bei allen Bes n der d hen all, h pomi-
logischen Versammlungen, besonders der ersten—in Naumburg,
deren cigentliche Seele or war, in der freundiichsten Erinne-
rung steht.

E. A. Thracnhardt warde am 5. Sept. 1807 zu Nuumburg
a. d, Saale geboren, wandte sich, nachdem er dic Gymnasien zu
Neumburg und Weimar besucht hatte, der Juristischen Laufbahn
7u und studirte in Jena und Berlin. Nach bestandemem ersien
und zweiten juristischen Examen wurde er schon 183G als Mit-
glied des Magistrats sciner Vaterstadt erwiihlt. Im Ilerbsr 1848
trat er von dieser Stellung zuriick, nahm aber 1860 die Wall
als erster Stadtrath und Beigeordnetor wieder an und ist als
solcher noch jetzt fiir scine Vaterstadt thiitig und wird hoffentlich
noch viele Jahre in dicser Stellung scgensreich wirken.

Durch den Besitz eines grissern Weinbergs von cirea 18
Morgen mit 50,000 Sticken und einer schonen und ausgedeburen
Obstanlage wurde seine Neignng zum Wein- und Obstbau beson-
ders gefordert, Unter seiner Anregung bildete sich schon 1884
in Naumburg ¢ine Weinbaugesellschaft, deren Varstcher
er von Anfang an gebliehen ist und durch deren gemeinsame
Bestrebungen der Weinbau in der ganzen Umgegend nach Sorten-
wahl und Behandlung wesentliche Fortschritte gemacht hat. Thraen-
herdt hat durch seine Reisen in den meisten Weinbau treibendon

i D hlands, auch in Frankreich, der Schweiz, italion
and Ungarn Gel it gehabt, die verschiedenen Culturmethod
des Weinbaus kennen zn lernen und eine sehr grosse Kenntniss
der verschiederen Rebsorten zu erlangen. Er hat in seinem Woin-
berge die aus den hied Liindern b Varietiiten

Liustriie Monatshelie, 7. Hak. 188, 13
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der Weinrebe gopanst und yewissenhaft beobachtet, die Syno-
aymon it und fiir dic T : der richtigen Sorten-
bezeichnung wewirkt, Unter Verwarfug der fiir icin inrdiiches
Klima durchaus nicht passenden Sorten cultivirt derselbe doch
noch {iber 200 Varietiten der W@]mebe und’ erhidls auch zur Ver-
breitung der des Anbaus besonders igen Sorten eine umfang-
reiche Rebschule. Seine Schrift fiber den Weinbau von Naum-
burg ist cin vortrefiliches und dnsserst lehrreiches Buch.

Fiir Obstbau hust Herr Thraenhardt ebenfulls ein grosses
Interesse bewicsen und von ihm ging auch zuerst der Ge-
danke aus, zar Belorderang einer allgemeinen Konatniss dex
dep Anbaus wiirdigen Obstsorten gréssere Vorsammlungen
der Pomologen und Obstausstellungen zu verem
stalten. Die im Jahr 1854 zu Stxmdc gekommene erste Ver-

1 der Tomol inN 1 fand in_seiner
Thittigkeit eine grosse Stitze. Fiir die Verbessernmng des Obsts
biaus in der Umngegend seiner Vaterstadt hat er vielfach gawirke.
Wiz verdunken ihm aber auch die Bekanntschaften mehrerer gehr
wichtigen und der dortigen Gegend eigenthiimlichen Obstsorten,
pamentlich der : Tiefbliithe und Weisskante, .anf welche ‘Sorten

Chrinhardt wicderliol kspn_machte.
Div. suhuen und grossartigen vad jetst el inérglichen
il ( 1 ven Ni ein

aus Hochstipmen vind Zeugen seines segensveichen Wirkeus,
Die Redaction,

Einige Bemerkungen, die Obsternte von 1864 betreffend.

Die Obsternte des Juhres 1864 var im Allgemeinen in der
ganzen Provinz Ostiriesland eine sehr reiche. Leider war abex
die Witterung dieses Jubres eine so ungiinstige, dass schr viele
Sorten und namentlich die feineren Birnen: nicht so wollkommen
wirden, wie friber.. Die am Fusse dicses nachivlgende: spesielle
Betrachtung der eingeluen Sorten wird solches -naher darthum,
nud will ich hier nur noch die nuffullende Trscheinung, erweisen,
dass manche Sommer- und . Herbst-Aepfel,, sowie -auch, einige
Birnen sich: dieses Juhr viel linger gut und brauchbar erhielsen,
als es spost bier gewihnlich der Fall ist. . 8o habe ich i B. die
soust schon im August vow Buum essbare Scharluchrothe
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Sommer-Parmiine bis Ende Februar im Keller gehabt, wo aig
noch ganz schin und schmacichaft war, Eine gleiche Haltbarkeit
zeigten aueh: Liangtons Sondergleichen, Rother Wienor
Bom.-A., wnd mehrere andere frithe Sorten, Duss diese Erachei-
nung mur gus der kithlen Bommerwitterung zu erkliren ist, diirfte
wohl sicher sein. Unerkliirlich bleibt cs mir aber dabei, wie dic
auf ‘die Ausbildung so vicler anderen Borten 80 ungiinstig oins
wirkende raube und kalte Witterung doch wieder auf einzelne
wenige einen entgegengesctzten Eiufiuss hat ausiben knnen wnd
solche edler von Geschmack waren, wie in wirmeren Jaliren.
o zeigte sich unter anderm die Sehweize rhose dieses Jahr so
edel im Geschmak, dass ich sic den delicatesten Bimen sugithion
nosste. Langton's Sondergleichen, cin hicsigor Konigs-
apfel und noch einzelne sonstige Frichte ergabon das gleicho
Resultat, und werde ich desshalb die sonst schon zur Cassade bo-
stimmten drei genannten Sorten vorerst noch beibehalten, um sie
noch einige Jahre zu heobachten wnd noch erst weitere Erfahrungen
iiber sie zu sammeln, yumal sie sich siimmtlich wegen frither und
grosser Fruchtl it zum Anbau empfehl

Indem ich nunmehr zar Charakterisirung der einzelnen Sorten
Gbergehe, bomerke ich im Voraus, dass es mir nicht gut mbglich
ist, die simmtlichen von mir gebauten Sorton namentlich suizu-
fithren. Dies wiirde mich woegen der grossen Angahl derselben
zu weit fithren und auch tiberall wohl nicht néthig sein. Was
allerseits als gut bekannt ist und zn bosondern Bemerkungen keine
Veranlassung gibt, worde ich daber nicht weiter beriibren, dagegen
abex am Behlusso einige Sorten namhaft machen, die ich kior in
der Gegend gofunden habe und die sich hier als vorziiglich be-

wihren,
L Aepfel

Bommer-Agatapfel (von Holland) war mit dem Englischen
Kantapfel und Sommergewiirzapfel identisch.

Gestreifter Agatapfel (Holland), wahrecheinlich der Dielsche
war gut, sohin und sehr haltbar; bis April. Baum flach-
kronig und fast jedes Jahr reichtragend.

Enkhuiser Agatapfel; zeigte sich auch dieses Jahr wieder
mit dem von Oherdieck crhaltenen Crede’s Taubenapfel
identiseh. Will hier ctwas warm stehen, sonst bleiben die
Triichte meist zu unvollkommen, ¢

13*
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Purpurrother Winter-Agat; Prucht Klein, sonst gut, schon
und {einfivischig. Der Baum leidet bei mir stark an Brand,
80 dass ich ihn trotz mehrfacher Versuche nicht fortbringen
kann.

Amtmanns-Apfel; sehr schén uwnd gut; bis Ende October.
Baum reigt einen sehr sperrigen Wuchs, ist aber sehr traghar.

Christ’s gelber Augustapfel. (Jabn) %, abgenowmen,
Yo schr miirbe, saftreich wnd gut von Geschmack 11 Rang.

Rother Astrachan; sehr schim und gut; haltbarer wnd hesser
als der Weisse. Baum keiiftig, frith und sehr fruchtbar.
Zn cmpfehlen.

Revalscher Birmapfel; 9, trocken, fast siss, ohme Ge-
wiirz TIL. Rg.

Blutupfel. Schine, bis Mai haltbare Frucht. Der Baum triigt
selr reich und ist gesund. Taushaltsfrucht ersten Ranges.

Bghmer. War schlecht und Ende Mirz ohme angenelmen Ge-
schmack. So ohne rechten Werth. Das Reis crhiclt ich von
Oberdiek und scheint mir dic Frueht echt.

Rother Winter-Calvill. Frucht zu unvollkommen — und
80 ohne rechten Werth. Der Baum leidet hier sehr an Brand
und Krcbe und taugt fiir Freistand gar nicht. An der Wand
mag cr sich wohl besser halten, ist aber dafiir wohl kaum
tragbar genug.

Weisser Winter-Calvill. Brachte mir an der Wand herr-
liche Friichte vom delil hmack istehend
tangt die Sorte hier wenig, umal such der Baum ungemein
stark an Brand und Krebs leidet, was an der Wand besser ist.

Charlamowsky. Blieb auch dieses Jabr wicder zu sauer. Der
Baum wiichst kriftig und schén und ist ungemein fruchtbar,

Codlin springgrove (Booth) ist zn grob und auch wegen
geringer Haltbarkeit ohne Werth,

Codlin Manks. (Booth) Etwas besser und haltharer, wie der
vorstehende, doch aber auch von zu geringer Gite,

Comptoir-Apfel (Booth) Erinmert stark an Rambour blane
und Geflammten weissen Cardinal und dirfte damit identisch
sein.  Grosse, schome, wohlschmeckende Frucht zweiten
Rangos. Baum sehr tragbar und stark wachsend, weitkronig
und sperrhaft.

Couleur de Chair; (Mollandj. Ist identisch mit ,(escreitrer
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Sommerzimmtapfel* und einem hier altbekannten A1t
zimiihs-Mundupfel®. Sehr schon und delicat, Sehr fracht-
bar, Sehr zu empfelden.

Purpurrother Winter-Cousinott. Schin und haltbar bis
Mai und linger. TIL Baum sehr fruchtbar, doch brandig
und unseheinend, nur cine kleine Krone bildend,

Edelrother. (Oberdiork) Selbst von der Wand zu Kloin und
unvollkammen und hiec wohl chne allen Werth, Die Probe-
reiser leiden stark an Brand.

Schleswiger Erdbeerapfel Scheint mir mit dom Rothen
Wiener, auch wie ich letzteren von Obordieck habs, iden-
tisch zu sein. Die Rugl. Birn-Reinette und auch der
Kaiserapfel (Booth) und der Kaiserliche Tafelapfol
(Kicl) brachten dieselben Friichte. Bemerken muss ich jeduch,
dass mein Rother Wiemer bis jotat kuiftiger wilehst, uls
die Baume vom Schleswiger er]mernpthl Beide Sorten

d vermehrte Anpfl

Griiner Fiirstenapfel Tst ungemein halthar und deshalb
mu empfeklen. Dic Frucht ist jedoch otwas ordinfir und mur
cigentlich im Tanshalt zw verwenden.

Goldapfel von Kew. Schines, mittelmosser, wohlschmeckender
Apfel, dessen Baum schon wichst und sobr reich trige. Selr
zu cmpfehlen,

Golden nohle. (Gelber delapfel) Schine haltharo Frucht
zweiten Ranges, dic dicses Juhr besser war wic sonst. Der
v. Flotow'sche war anseheinend nicht davon versehicden und
konnte ich im (reschmack wenig oder gar keinen Untorschied
bemerken, wic auch gleichfalls nicht im Holz,

Gelber engl. Gulderling. Sehr mirbe und delieat, dock
vou den echen hollindischen Giilderlingen gimalich vorschieden.

Doppelter Gillderling. (Holland) Grosser, schiner Apfel,
der bis Mai sich schin wnd gt erbilt. Obgleich eigentlich
mur Wirthsel und der von allen Giilder-
lingen, doch noch als Tafelobst zu gebrauchen. Der Baum
ist reeht fruchthar, wiickst stark und bildet eine schr hohe
und weite Krone, so dass er hicr zu den grissten Apfel-
biiumen zihlt.

Goldgilderling (Holland) Schiner und besser wie der vo-
rige, jedoch nur bis Ende Februar oder Anfang Miirz haltbar,




198 L Spectelle Pomologie.

Hat fiir den Haushalt denselben Werth, wie der: Grosse
edlé Prinzessinapfel (Prinzess noble), ist aber iu der
Regel haltbarcr. Beide Sorten geben, sowie auch der Dop-
pelte Glderling spiter, ein sehr schines und schmackhaftos
Mus- (Apfelbrei).

Baardgulden. Wohl der Graue Giilderling des Knoop. Steht
in Giite den foinston Reinetten gloich. Gross, gran und
goldig. Bawmn kriftig und sehr fruchtbar. Sehr zu empfchlen,

Binfacher Giilderling. Baum ctwas kleiner und finchkra-
niger, wie die vorstehenden, aber noch tragbarer. Die Frucht
steht in Giite zwischen dem Doppelten und Goldgilderling,
hakt sich bis Mai und ist im April am besten.

Dunziger Kantapfel. Baum sperrig und leider su Krebs
und Brand geneigt; sehr fruchtbar, Bchéne, schmackhafte
Frucht, bis Mrz,

Késtlicher von Kew. Kiein, mittclgut. Baum nur klein und
ungemein fruchtbar.

Multhaupts Winter-Kronenapfel. Gut und sehr halthar,
doch eigentlich nur fir den Haushalt. Der Baum ist schr
fruchtbar.

Gestreifier engl Kurzstiel (Langtons Sondergleichen).
Dieses Jahr sehr gross und besser von Goschmack als soust.
Baum ungemcin fruchtbar.

Kénigl rother Kuvzstiel Obgleich etwas welkend, doch
anch hier sehr delicat. Fiir hiesige Gegenden als Wand-
spalier zu cmpfehlen, zumal der Baum sehr reich tréigt.

Morgenduft-Apfel (loary moming), Schon und wohlschme-
ckend, dach ebwas grobflcischig,

Pogsirts Nulivia. Im Januar kaum mittelgut. Der Baum
scheint sehr fruchtbar.

Braddicks Nonparcille. War dieses Jubr nicht so edel ge-
witrzt wie sonst. Der Baum ist sehr fruchtbar und hiilt sich
gesmnd.

Badings Nonpareille. Klein aber sehr delikat gewfirst. Der
Baum leidet stark an Brand. Was ich von Booths als pdohn-
apfel” habe, scheint mir dieselbe Frucht zu sein.

Russet Nonpareille, Sehr cdler, saftreicher Apfel, bis Mirz,
Der Buum scheint frith und sehr fruchtbar zu sein, Sehr
‘78 empfehlen, :
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Fairs Nonpareille (Wicks Faney, Wicks Licbling und Sty
Noupareille). Dicses Jahr mur zweiten Ranges und sonst
wolll etwas besser.

Ross Nonpareille. %/ feinfleischig, doch ohne )l
Gewiirz; 1T,

Newton Spitzemberg 29, nur III; %/, etwas bosser, doch
kaum .

Englische Chester-Parmiinc. Dieses Jabr kaum mittelgut,
sonst besser, doch immer zu wenig haltbar. Der Baum be-
zeigt sich seither immer noch zu wenig tragbar.

Buoglidche Scharlach-Parmiine. Dieses. Jubr bis Rude
Fobruar haltbar. Schine delikate Frucht. Der Baum ist
sehr fruchibar, leidet aber hier un Krebs und Braad.

Englische Winter-Goldparmiine. Schiner Apfel, der aber
mir jmmer nock zu wenig Giite hat und als feines Tafelobst
nach ostfriesischen Ansprichen nicht gelten kann, Dor stark
und kriiftig wachsende Baum ist ungemein fruchrhar,

Polnische Zucker-Parmiine. FEowas stark welkend, sonst
feinfloischig und gut. Gohért zn den grauen Reinetten. Buum
{rachthar, aber brandig.

Passe pomme reuge (Jahn), War identisch mit dem Rothen
Sommer-Calvill von Wohlers, dessen Sorte wohl von Obor-
dieck stammt. Ist von dem hier vorkemmenden, aus Holland
stammenden Rothen Sommercalvill ginulich verseldeden
und bei weitem mioht so gut.

Pennington (Booth). ®, sehr gut und fast T. Ziemlich gross,
glats und rund, ctwes berostet. Bawmm kriftiy wachsend,
doch krebsig.

Blenheim-Pepping. Sehr edle und schéne Frucht und bier
entschicden feiner und delicater als die grossen Friichte, welche
ich vor zwei Juhren von Lucas erhiclt. Er erimnert im Ge-
wiirz stark an cine graue, rothgoldige Reinette, die hier
mehrfach vorkommt nnd die ich fir die Dubamelschio
franzésische Goldreinette, wie Sickler sie abbildet, hal-
ten mochte.

Downton-Pepping. Ftwas klein, sonst sehr gut und angenehm
von Geschmack. Der schin wachsende Baum tréigt schy reich,

Doppelter Goldpepping (von Holand). Grdsser wie ‘der Eng-
‘lische und auch nock fust delikater von Geschmack, obgleich
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letaterer die sonstigen Peppings noch simmtlich dbertrifft.
Der Baum scheint auch gesinder zu sein und bildet eine
siemlich grosse und hohe Krone. Trith und sehr tragbar.
Sehr zn empfehlen.

Englischer Goldpepping. * Bekannt und sehe delikat, jedoch
fast immer etwas welkend. Der Beum ist sehr fruchebar,
ltidet bei mir uber immer an Krebs und Brand und bleibg
nur klein. Gedciht hier in Ostfriesland im warmen Kleiboden
am besten und gilt aneh hier fiir einen der alleredelsten Aepfel.

Hughe's Goldpepping. Gut; hatte dicses Jahe sogar weniger
scharfe Siure,. wie sonst wohl schon friher. 1, bis 1L Baum
sobr frachtbar, leidet hier jedoeh an Krebs,

Habnon-Pepping (Cocle Pippin). Bis Miirz; fein und gut, dorh
nicht so edel gewiirzt Wic in andern Jahren,

Pippin Mawthoraden (Booth). %, grobfleischis und ordinir TTT,

Weisser Kentischer Pepping. Schin und haltbar, bis Tnde
April; eénnte etwas mehr Gewitrz haben. Baum sehr traghur,
doch hier Jeider brandig.

Punktirter Knackpepping. Missic gut und etwas mmvoll-
kommen, Matte auch weniger delikates Gewdirz als somst,
Der Baum ist so dem Krebs und Brand unterworfen, dass
ieh jhm micht forthringen kann.

Gelber Lavendel-Pepping. ', gut und ziemlich gewiira,
T. bis I Verliert bald den Saft.

London-Pepping. Sehr saftreicher, delikater, lange haltbarer
Apfel und der Baum auch wohl sehr fruchtbar.

Wallisor Limonen-Peopping. Dieses Jahr micht so siippig,
wie friiher; im Aligemeinen jedoch von zu wenig Hite, als
dass er den Anban verdicnt, obgleich der Baum sehr reich frigt,

Newton-Pepping. Achnelt sowohi in Frucht als Wuchs sehr
dem Downton-Pepping, bleibt mir aber oft noch kleiner.
Scheint schr entbehrlich.

Pepping von Nottingham (Oherdicck). Womn coht, was ich
fast hezweifeln michte, dann ohne Werth, Grobieischig,
fust siiss; graugriin, plait, kantig. -

Parkers graner Pepping, Bis April, sehr gut. I. Bawm sehr
fruchtbar.

Ribston-Pepping. Gowiirs der Muskat-Reinctte, meist noch
obwas kriiftiger; delikater meist etwas hochgehauter Apfel,
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Baum fast jedes Jahr vollblihend, aber zu wenig Frucht an-
setzend. 'Will wohl wie die Muskat-Reinette freien Stand und
feuchtes Wetter wiihrend der Blithezeit haben. Leidet in
der Jugend an Brand, was sich jedoch spiter mchr verliort.

Marmorirter Sommer-Pepping. Dicsos Jahr nicht s gut,
wie sonst, doch immer noch sehr schmackhaft, I bis IL
Baum sehr fruchtbar.

Scharlachrother Sommer-Pepping. Hatte dieses Jakr wenig
Giito und passirte auch viel rascher als sonst. War Ende
September schon mehlig und funlend.

Sulinger Pepping. Schr schine, halthare, cdle Frucht, dic im
Geschmack an das Gewiirz der Ananas-Reinotie erinmert.
Scheint sehr fruchtbar zu sein.

Prinzenapfel. Scheint hier nicht zu taugen und bleibt leicht
zu unvollkommen. Die Fruche schligt leicht ab und der Baum
ist schr dem Krebs unterworfen,

Geigers Prinzessin Auguste (Tahn). 7, etwas grobfleischig,
sonst gut von Geschmack, missig suftreich, IL

Cludius Sommer-Quittenapfel. Schén und delicat. 1. Zu
empfehlen.

Liitticher Rambour. Grosser, anschnlicher, his Mai haltharer
Apfel; sehr werthvoll fiir den Houshalt. Baum eriftig, breit-
kronig, sehr fruchtbar. Einer der besten Ramboure,

Ananas-Beinette. Als ungemein schéner und delikater Apfel
bekannt. Baum sehr reichtragend, doch hier leider schr brandig.

Reinette von Auvergne. Sehr gute, bis Mai haltbare grane
Reinette, deren Baum kriftig, schon und gesund wiichst und
dabei sehr fruchtbar ist.

Baumanns rothe Winter-Reinette. Schén und sehr hali-
bar. 1. bis IL Baum gesund und sehr reichtragend, Zu
empfehlen.

Reinette von Breda. Gut und sehr haltbar, doch reichlich
hart von Flejsch.

Gelbe spite Reinette, 2 sehr welk und ohne Gewiirz,
II bis TH. Tm November besser von Geschmack,

De Geers Reinette. Schone Frucht, feinfleischig und delikat,
Scheint auch fruchtbar zu scin.

Corneli's Goldreinctte. Gehért schwerlich zu den eigent-
lichen Goldreinetten und hat im Ansehn und Geschmack viel
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von dor Tyroler Glanzreinette, Yon der ‘sic jedoch. verseliieden
ist.” Il Mein Reis stammt ven Oberdicek.

Goldgelbe Sommer-Reinetbe. Diescs Jahr besser wie
frither, doch seither im Allgenteinen vin zu geringer Giite,
Hiclt sich bie Febrnar. Der Baum leidet an Brand.

Hildcsheimer Sattreinette, #f, selr mirbe und delikaf,
Triigt gut.

Multhaupts Carmin-Reinetts, Schin und gut, - L bis IL
Einzeln stwas stippig. Der Baum wachst gut und. triigh reich,

Ptotenhauers Reinette. Sohr schono, - ansehnliche Frucht,
die nur. ¢twas mehr Kraft wnd Gewiirz haben mbohte. Der
Baum ist gesund und trigt reich.

Crede’s Quitten-Reinette. Schiner delikater Apfel, bis Mui.
Trigt gern, .

Siegende Reinette. Vordient den Numen eigontlich nicht,
indem es sehr viele hessere gibt. IL. Baum triigt gut.

Spanische Herbst-Reinette. 1/, welkond und dicses Jakiv
Dei weitem nicht so gut, wie friher, ‘wo- sie! recht delikat
war. Baum trigt reich. . "

Reinctte verte de Bruxelles (de Jonghe). Scheint cine
sehr-gpite Reinctte zu seim und mehr Warme m erfordem,
wm gut zu werden. Bis Mai Il ctwas welkend.. Baum
scheint sehr tragbar,

Pile's Russct. 2, fonlend; miissig gut, doch chne. besonderen
Wohlgeschmack. IL,

Lucombe’s Seedling (Booth). 2/, ordinire Frucht. IIT,

Grosser Schlosserapfel. Brinnert stark zn Gomptoirapfel
und Geflammter weisser Cardinal, obgleich diese letate-
ren efwas hesser zu ‘scin scheinen. Gute Wirthschaftafracht.
Baum kriftig, abstehend und recht fruchtbar.

Smaakwel, 4/, Recht gute, schone und halthare Fracht. Baum

* abstehend, breit und: recht fruchtbar, - ' b

Langerer Streifling. Recht gute, schne ‘wnd haltbars Frucht,
I Der schinwiichsige Baum scheint sehr tagbar,

Minna's bunter Streifling. ¢/, sehr gut und saftreich. T bis I

Edler Rosenstreifling (wahrscheintich der Christ'sche), * Setir
feines, delikat gewiirztes Fleisch. Der Baum etamnit von
Holland,

Bunter Taubenapfel (Bonte Pigeon) von HéBand; - Stheint
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noch delikater zu sein als der ,Rothe Winter-Tauben-
apfel’, dem er sonst, die Streifen ausgenommen, sehr &hn-
lich ist.

Mayers weisser Winter-Taubenapfel (Oberdieck). Ordinfire,
dom Enkhuiser Agatapfel Ghaliche Frucht, der aber die Réthe
des letateren fehit. IIL

Lucas Taubenapfel. ¥/, ziemlich gut, doch mur II.

Taubenapfel von St. Louis (Oherdieck). Gross, kentig, hoch-
gobaut, etwas rothlich, ¥/, nur IL Fleisch nicht fein und
lockerer, als von den eigentlichen Digeons,

Wilkenburger Wihrapfel. Sehr schone, haltbnre, gute Frucht

«  wweiten Ranges, Der Baum scheint schr tragbar.

(Seduss folge)? 7 4

Die Vielzahl der Sorten.

Die Zzhl der Obstsorten, am meisten der una fortwihrend
aus Belgien und Frankreich nen sugcfilhrten Birnen wiichat in's
Unendliche und es wiirc an der Zoit, die weniger werthvollen
darunter zu sichten, da keine Baumschule gross gemug ist, sio
alle aufsunehmen und mit zu vielen Sorten dem Publikum gar
nicht gedient ist. Bekannt ist cs, dass aus jeder Kernsaat von
edlen Friichten, geschehe diese mit oder ohne Beriicksichtignng
der Theorie des eeligon Ilerrn yon Mons, neue gute Arten her-
vorgehen, allein es gibt auch stets schlechte und viele mittelgute
darunter. Dic Liebe dessen, der die Snat machte, zu seinen
Zdglingen ldsst diese ihm oft besser als sic sind erdcheinen. Es
haben sich nun swar viele der jetzt in Belgicn und Frankreich
bestehend ; und Gartenbau - Gesellschaften, wie
3. B. die Societd van Mons in Brilssel und die Gartcnbaugesehi-
schaft in Angers in Frankreich die Aufgabe gestellt, in ihren
Behriften neue Friichte nur nach statigefundener Priifung zu ver-
ffentlichen. Auch auf den periodisch bald da, bald dort gepflo-
getten pomulogischen Congresson bemitht man sich, wie bei ums,
ein mgglichat auf Vielseitigkei it Urtheil iiber die ein-
zelnen Frichte zu gewinnen und nur die schiitzenswerthesten zu

allein der B hulen i jenen Léndern
gibt es sehr viele und ein Theil derselben sucht ans neu in den
Handel gebrachten Arten cine erhthte Einnshme - zu -gewinnen.
Obgleich nun nicht zu leugnen ist, dass wir diesen Bestrebungen
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die frilhere Bekanntschaft mit mancher schitzensworthen Frucht,
wie z. B. schon der General Tottlchen verdanken, (welche ich
diesen Herhat aus Schinebeck bei Magdeburg recht gross und
schon, doch schon in Mitte November reifend crhielt, deren lachs-
rijthliches Fleisch jedoch ganz schmelzend und wohlschmockend
ist,) so wird es doch noch linger fortdavern, dass wir unter
den Novititen manchen sich als gering und entbehrlich aus-
weigonden, oder unter den Winterbirnen friiher reifenden oder
zu stark welkenden der hartfleischigen Frilchten begegnen; aber
auch selbst untor den von dortigen Gesellschaften approbirton
wird manche fiir unser kiihleres Klima im Freien untaugliche und
zu klein bleibende Frucht sich h 1 Es sollten jedoch
Alle, welehe in solcher Hinsicht Erfabrungen machen, nicht ver-
silumen, diese zu verdfentlichen und besonders von den Besitzern
oder Varstehern grisscrer Obstgirten, welche jeder Species cinen
selbatstiindigen Baum und den goeigneton Boden geben kinuen,
wiirde dies schr zu winschen sein. Den pomologischen Schnift.
stellern ist es am mcisten Phicht, mit gegencheiligen Beobach-
tungen nicht hinter dem Berge zu halten und habe ich mich in
soleher Hinsicht auch méglichst bestrebt, das von mir selbst Wahr-
genommene den Angaben anderer Autoren gegenither zu stellen,
Hier wod da wiirde ich darin nogh etwas weitor gegangen scin,
wenn ich nicht besorgen miisste, dass Andere mein Urtheil nicht
riehtig finden und mit den Friichten mehr zufriedsn scin méehten,
indem der Boden ricines Gartens schwer und trocken, aber iber-
haupt das Meininger Klima zur richtigen Ausbildung der feineren
Birnen nicht gut geeignot ist, die bei mir fast alle unter der
Gréssse z leiben, auf Sortenhdamen,

auf welcher oft eine Varictit dor andern dic Nahrung entzieht.
Wabr ist es, dass Abwechslung auch in diesem Fache er-
gotet und dass wir auch sonst darin im Fortschritte begriffen sind,
indem viele der seit cinigen Jahrzchuten hekannt gewordnen nenen
Birnen, wie Napoleon, Capiaumont, Diel, Holzfarbige Busterlirne,
Coloma’s Terbstbutterbirne, Herzogin von Angouleme, TTerbst.
sylvester, Williams Christbirnc, Clairgeau, Neue_Fulvie w s, w.
beseer als dic unscren Vorfahren bekannten Tafolbirnen sind,
oder dass sie diese, wie . B. selbst die an sich késtlichen Graue
und Weisse Herbstbutterbirne doch in richtiger Ausbildung und
im Fruchtertrage selbst auf freicm Stunde ibercreffen, und es ist

okb
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sogar amzunehmen, dass musere iltoren Birnensorten bis muf dic
algemein auch hochstimmig und im Freien gedeihenden oder filr
dic betreffende Gegend 1 i Wirthschaftsfri
nach und nach ginzlich werden verlassen werden, Wit sind des-
halh den Bemiihungen unserer westlichen Nachbarn immer Dank
schuldig und nur gegen das zuviel uns Dargebotene und fiber die
Gebiihr Gelobte wallen wir Verwahrung cinlegen.  Fr. Jahn.

Die Moritzburger Goldbergamotte,

Von derselben sundte mir 1864 Herr Hofgirtmor Jiger in
Eisenach eine Sehachtel voll Friichte mit der Bemerkung, duss
dieselbe angchlich aus Samen der Beurrs blane in cinem Baum-
gavten bei Moritsburg (Dresden) gezogen und dort und in der
Nachbarschaft uls Wilde Birne blunk bekannt sei. Er habe sie
von Schloss Luuterbach crhalten, als er dort vor 5 Jahron Park-
anlagen machte und scien die gesendeten Frtichte au cinem von
ihm wm jeno Zeit gefertigten Probebanme gewnchsen. Die Birno
gedeihe in rauhester Lage, der grosse und schine Baum trage
sehr reich wnd jihrlich. Leider gehe die Frucht schnell voriiber
und werde teig und zwar bleibe sic kaldliegend lange hart-speckig,
obgleich bercits gelb, werde aber nach 12 Stunden Zimmerwirme
zum Zerdricken weich. Dic Birne sci gut, nur behage scinem
persintichen Gieschmacke ihr Gewlirz nicht sehr. Herr ofgirtner
Jiger wiingeht, wenn die Frucht nicht ctwa bercits unter cinem
andern Namen bekarnt sei, Mittheilung von ihr in dicsen Blittern,
und da sie doch wohl cine neue Frucht, mfir wenigstens koino
dihnliche bokannt ist, so geschieht jhre Verdfentlichung hiermit
unter obigem Namen unter Zugabe der folgenden Bemerkungen:

Die Farbe der sich stellenwoise etwas rauh anfiiblenden
Schale ist hocheitronengelb, doch Gberzicht das Gelb fast fiberall
ein diinner, stellenweise auch dichter zimmifarbiger Rost, der
besonders um den Kelch herum stark und zusammenhingend
wird.. Die Sonnenseite ist mohr oder weniger intensiv briunlich
gerithet und in dem Roth vielfach und stark schmutzig-weiss
punktirt, Dic Frucht sieht in dieser Firbung der grauen Dechants-
birne am dhnlichsten, sie unterscheidet sich aber von dieser durch
die am Stiele stark abgeflachte Gestalt. Der Stiel sitzt auf
einem sich einseitig aus der Frucht erhebenden Mécker, der ibn
zugleich schicf driickt, in welchen er aber moist auch ausliuft.
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Das Floisch ist mattweiss, gicmlich fein, hinveichend  saftig,
hend oder halbsch d von miski Ztel k,
in welchem dns Miiskirte indessen so starik ist, dass es eben micht
Jedermann gefallt und anch mir, wie Hrn. Jiger, micht behagte.
Hierdurch and durch ibr schnelles Teigwerden, was bei simme-
lichen Priichten nach kurzer Zeit eintrat, wird sie weniger wrth-
voll; wenn sie auch wegen ihrer eigenthiimlichen Form und Fir-
bung jntcressant bleibt. In Betracht der letzteren dachte ich ian
die in Dittrich I, 8, 148 mit Berufung auf Christ und Knoop
beschrichene Vergoldete Herbstb , Goldl , ivh
fand jedoch von dieser eine mir noch vom seligon . Geh.-Rath
von Flobow bebiindigte Abbildung wnd Beschreibung, wimach
sicher eine Verschiedenheit stattfindet, doch glanbte ich den an
dieso ‘erinnernden Namen wiihlen za diirfen. — Die von Hrn, Hof-
giirtner Jiger den Frfichten beigegehenen Blitter besitzen diesolbe
elliptische Gestalt wie die Graue Dechantshirne und Weisse Herbst-
butierbirne and die Birne kann hiernach ebensogut ein Abkdmm-
ling der ersteren scin, der sie niher als die Weisse Herbstbutter-
birne steht. — Wie Jiger noch hinzufiigto, stehen von fm
Pfropfreiser derselben gerne zu Diensten. Fr. Jakn,

Ueber die Cultur des Weissen Winter-Calvills,

Diesor Apfel wird in Bihmen gemeinhin nur Kittenapfel
(Quittenapfel) genantt. In der Gegend von Kaaden findet man
denselben meistens nur in Huusgiirten in Zwergform, vercdelf anf
den Johannisstamm, Doch findet man ihn auch in einiger Ent-
fernung von Knaden in gréy Obstgi und Alleen als Hock
stamm; doch sah joh ihn nur in Hagensdorf, 1%, Stunden von
Kaaden, ‘als sinen sehr grossen, 'gesunden Boum, sonst abey
fiberall als einen schwachen, moistens sebr krinklichen Baum,
obwoll neben ihm andere Sorten die tippigston, stirkséen . und
gesundeston Biume zeigen. &

Man mag sagen wos man will, der Weisse Winter-Oalvill st
und bleibt fiir Vielo der Konig- der Aepfel. Rr-zeichret sich iy
vollkommen ausgewachsenen Yustande durch seine bedemtende
Grésse und sehr freundliche Pirbung aus. Seineniiberaus foinen
Gasehmack findet man sclbst noch in verkrlippelten Stiicken, von
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degen der Baum leider sehr oft vielo trigt. Der Apfel iat wehr
daverhaft, ohne zu welken oder zu faulen. Man kann ibn bis u
Ostern, ju bis 7z Phingsten aufbewahren,

Wopen seiner (iite und Grisse wird dieser Apfel im Preisa
" sehr hock gehalten, wozu freilich der Umstand viel heitragt, dues
er Dich so hiufig.7u haben ist, weil der Baum weniger fruchtbar
int und einen sehr guten Boden verlangt.

Tn unsercr Mauptstadt Prag wird ein schner grosser Woisser
Winter-Calvill gegen das Frithjahr hin nicht viel wohlfeilor als
eine Citrone verkauft. Er gehirt zu den Delikatessen in den
Weinkandlungen, Wie hoch mag erst der Apfol in Potorsburg
zu stehen kommen, bis wohin er aus Béhmen, Stick far k
in Papier vorpackt, versendet wird? Ein Russe kam in die (Yo~
gend von Doxan im Leitmeritzer Kreise Bibmens. Wie soll er
ergtaunt sein, als er diesen Apfel imi Freich und in ganzen Alleon
angepflanzt sah, da or der Meinung war, er werde nur it Glag.
hiiusern gezogen! Die genannte Gegend mag auch die grossten,
schinsten und besten Weissen Winter-Calville liefern, da sie am
tiefsten liegt, das wirmste Klima und den besten Boden besitt,

Da ich alle Jahre eine Parthic von diesen Aepfeln meistens
21 meinem eigenen Consume ankaufte, im hewrigen Jahre aber
besonders mit dem Ankauf mich zu beschiftigen hatte, indem ich
von einem Herrn ersucht wurde, eine Sendung davon nach Ve-
nedig zu besorgen, so hatte ich Gelegenheit, fast alle Biume mit
diesem Apfel kennen zu lernen, denn ich musste das nothwendigo
Quantum aus viclen Giirten zussmmen tragen, weil wohl iiberall
otwns, aber wenig Schines gefunden war. Auch mussto ich das
Obst in vielen Kellern, wo ‘es schon deponirt war, durchmustern.

‘Was ich heuer und seit Jahren von dem Weissen Winters
Calyill und dessen Baum theils selbst erfekron, theils mir mit~
theilen liess, mag vielleicht nicht gane ohne Interesse sein.

Auf der westlichen Soite der Stadt Kaaden befinden sich .3
von Norden nach Siiden mit einander parailellaufende Gassen mit
niedrigen-kloinen Hiusern, welche hinter denselben ein grosseres
oder kleineres Btlick Girund besitzen, das sie mit Gemise fir den
Handel bebauen. ‘In diesen Gartchen haben sie auch cinige Obst~
biiwme , theils als Hochstamm, theils in- Zwergform stehen: Der
Boden ist'mehe fiir Birnen, weniger fiir Aepfel, sm nllerwenig-
stan fir Zwetschgen geeignet. Letrtare fallen gewdhnlich vor
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der Reife ab und bleiben sehr klein, trotzdem dass sie auf Ge-
miisebeeten stelen, welche begossen werden,

Nun findet man in diesen Girtehen auch den Weissen Winter-
Calvill und zwar in Zwergform. Nur in eincm derselben stehen
gwei Biume, welche jedes Jahr nicht nur sehr roichlich, sondern
auch schone grosse Frichte tragen, wahrend alle Gbrigen Nach-
barn mit der Tragbarkeit ihrer Biume schr unzufrieden sind; sio
tragen nicht nur wenige, sondern auch grossentheils hichst un-
ansehnliche Friichte. Um so merkwiirdiger ist es, dass cin solcher
unfruchtbarer Baum ganz in der Nahe obiger zwei so fruchtbaren
Biiume und zwar in demselben Boden steht.

Da der Boden iiberall ziemlich gleich ist, so konnte die ver-
schiedene Fruchtbarkeit nicht im Boden liegen. Die Ursache
davon musste in der Behandlung gesucht werden.

‘Was war fiir mich natiirlicher, als *dass ich mich darnach
erkundigte. Derjenige, welcher die zwei fruchtbaren Biume bo-
sass, theilte mir auf die Frage, wie er diese bebandle, Folgendes
mit. Die Biume werden nicht mur alle Jahre sehr scharf be-
schnitten, sondern es werden noch iiberdiess viele Aeste ganz
entfernt, so dass der Baum ganz gelicltet dasteht.

Neben diesem Beschneiden und Ausésten wird alljiibrlich die
rauhe, russige, todte Rinde vom Stamme und von den Aesten
bis auf das Lebendige weggenommen und zwar mit einem Instru-
mente, das demjenigen ibnlich ist, welches die Kaminfoger ge-
brauchen zum Abkratzen des festen Russes im Rauchfange.

Unmittelbar nach dem Abkratzen folgt dus Anstreichen mit
Lebm, unter wolchem etwas Kalk ist,

Es ist hichst wahrscheinlich, dass alle die Manipulationen
zusammen die Ursache von der so ungewdhulichen Fruchtbarkeit
sind. Die iibrigen Eigenthit beschneiden hijck den Baum
etwas wenig, unterlassen es wohl auch ganz; an ein Abkratzen
der rissigen, todten Rinde und an cin Bestreichen derselben mit
Lehm denken sie gar nicht,

‘Wir haben in der Stadt noch zwei grissere Girten, in welchen
gelernte Girtuer angestellt sind. Diese 2 Giirten haben viele Biume
mit dem Weissen Winter-Calvill, sie werden jihrlick heschnitten,
aber das Ertréigniss ist ein sehr schlechtes. Dics scheint es wahr-
scheinlich zn machen, dass das Abkratzen der abgestorbenen Rinde
und das Bestreichen derselben eine H he fiir den Baum sind.
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Durch das scharfe Beschneiden und starke Ausisten wird
der Baum kruftvoller, was fiir seinen Trieb wnd fiir dic voll-
1 bildung seiner Friichte vortheilhaft wirke, Hat der
Baum ein gewisses Alter errcicht, o treibt er gowihnlich schr
schwach und setzt ungemein viel Bliithen nn, was um so mehr
gesclieht, wenn der Baum durch Krankheit leidet, wozu divser mehe
uls andere Biume geneigt ist. Dwm ist ein sohr scharfes Be-
schneiden und starkes Ausisten besonders angezeigt, wenn wogen
Kraftlosigkeic nicht die meisten Frachte abfallen oder sich sehlocht
entwickeln sollen,

‘Wenn dus scharfe Beschueiden und starke Auséisten die Trieh-
krafi des Baumes befirdert, so dient das Abkratzen und Le-
streichen eines Stammes und sciver Aeste dazu, duss der Baum
gesund bleibt.

In Bezug suf Dingung sagte mir der Besitzer jencr wvel
fruchtbaren und schon gewach Biume, dass er ilnen keine
eigene und besondere Diingung gab, ausser jencr, welche ihnen
durch die gewdhuliche regelmissige Ditngung dcs Bodons fiir
das Gemiise zu Theil wurde, welche Diingung freilich weyen des
tiefen Spatenstiches nuch bis zu den Wurseln der Biiume drang,

Dass man bei cinem Hoch dieselben Manipulagi
vornehmen miisse, um ihn kraftvoll zu erhalton und schine und
grosse Frichte zu hekommen, versteht sich von selbst. Hat man
in einer Allee oder in cinem Garten Biume mit dem Weissen
Wintercalvill und merkt man, dass sic gegen die snderen Biume
aurdickbleiben, was fast ilberall, nur in Hagensdorf nicht, der
Fall ist, wo der Baum im besten Boden steht und mit den {ibri-
gen Obatba eine ichnete Bel ethiilt, so eile
man, dem Baum durch Dingung und die oben angegebenen Mitta],
néimlich durch Beschneiden der einjéhrigen Triche, durch Aus-
fisten, Abkratzen und Anstreichen zu Hilfe zu kommen und seine
Lebenskraft zu stirken. Im Falle er zu vicle Friichte angesetat
hat, nehme man ihm einen Theil derselben, dass der andere
Theil sich vollkommoner entwickeln kénne.

Wenn man etwa einwirit, dass ein starkes Ausisten grosse
Wunden verursache, die dem ohnehin zu Krankheiten geneigten
Baume um so nachtheiliger werden kimnen, so diene zur Ent-
gegnung fol, Durch dus vorsichtige und zwockmissige Aus-

Tilgewitte Monotahoss, 1585, 7. Heft. 14
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#sten wird die Tebenskraft des Baumes mekr concentrirt, iiusserc
eine stiirkere Wirksamkeit, wodurch eben die Wunden eher ver-
heilen, vornusgesetst, dass sic am gehrigen Orte gomacht, ge-
hirig goglittet und mit einem Anstrich eine Bedeckung erhalten.

Bisher habe ich nur vom Baume gesprochen, habe alier noch
Biniges fiber seine Frucht hinzuzufligen.

‘Wenn man das Tllustrirte Handbuch nimmt und liest, wes
da yom Weissen Winter-Calvill gesagt wird, dunn wird man meine
Aepfel knum als solehe erkennen; denn dic meisten tragen die
griine Grastarbe, welehe sich sogar bei der Reife nicht-im Ge-
ringsten verliert. Man wird die weisslich gefarbten und die griinen
fiir versehicdene Aepfel haiten und ich selbst wirde dies thun,
wenn ich nicht vom Gegentheil iberzengt wire. Denn dic griinen
pfel, welche ihre Farbe bis zur Reife auf dem Lager mit aller
Zithigkeit festhalten, sind nicht etwa auf einem andern Baume
gewachsen, obgleich dies vorkommt, sondern sic befinden sich
mit den weisslichen auf demselben Baume isch i

Man kénnte um so mehr zu dem TUrtheile verleitet werden,
doss der Calvill mit griiner Schale cin anderer Apfel, zum wenig-
sten eine Varietit vom Weissen Winter-Calvill sei, wenn mun
ibn zersehneidet und selbst sein Fleisch griinlich und zwar stark
grimmlich findet. Dieses Fleisch ist dazu noch viel suftiger und
milder, hat aber nicht ganz den aromatischen reschmack, wie bei
dem ‘Weissen Winter-Calvill. Tn der Regel ist der griinliche
Winter-Ualvill etwas kleiner und sein Sticl etwas linger, welches
letztere wolil eine Folge der geringeren Entwicklung ist.

Da dieser Apfel, wic schon erwiihnt, auf demselben Baume
jithrlich vorkommt und zwar in Gesellschaft mit dem Weissen
Winter-Calvill, 80 kann die Ursache daven nur in seiner zuriick-
gebliebenen Entwicklung gosucht werden, welehe dann stattfinder,
wenn der Bawn mit Frichten iibecladen ist und micht genug
Kraft hat. )

Besonders scheint dag Jahr 1884 reich an solchen griinen
Acpfeln zu sein, was nicht Wunder nelmen darf, da die Ent-
wicklung aller anderen Aepfelsorten wegen Kiilile und T'rockenheit
in der Vegetationszeit zuriickblieb. Nur der Winter-Culvill von
Hochstémmen hatte scine natiirliche, im Handbuch beschricbene
weigsliche Farbe an Schale und Fleisch; leider waren es meistens
kicine fehlerhafte Friichte.

'
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Ik erlaube mir, dicsem Aufealze auch meincrseits noch ein paar Beob-
achiungen hinzuzufiigen, die jeh fiver den Weissen Winter-Calvill maghte,
Im Plarrgarien zm Bardowick hate ich 3 Nochstimme davon, davon jeder
im Stemme woll { Fuss Durchmesser hatte. Der cine davon stand in etwas
fevchtom, sehwarzem, warmem Boden (dem durt sogenannten Suppenkrant.
bodem), Liit schr an Krebs, trug aber die grissten und schinscen und am
meisten weigsen Friiehte, oft mit reizend rothen Backehen. Dic beiden andern
standen gut 2 Fuss hoher und trockner, litten micht wn Krabs, Lrachton aber
kleinere, merklich gollere, nicht ganz so delikate Friichte, Ein Verjingen
der Biume wandce ich derseit noch nieht an. Mau hat bebauptet, puf Jo-
hannesstamm vercdelt leide der Bamm an Krchs nicht. Ties scheint ein
Zworghaum der Art zu bestitigen, der mir schon in Nienburg bis zur Trag.
barkeit in cinem Boden gesund heramwuchs, in welehem Aepfelbiume yiel
an Krebg litien und in Jeinsen nun 10 Juhre gesund eteht, wilirend um ihn
herum mehrere andere Zwergapfelbiume an Krebs stark liden. Er tragt
vollkommene, gute Frichte, Oberdieck.

Bericht iber die vom Vereine fiir Land- und Forst-
wirthschaft am 14, bis 16. October vorigen Jahrs in
Braunschweig veranstaltete Obstansstellung,

Von Herrn Medicinalrath Dr. Engelbrecht,

(Fortsetzung von pag 181.)

Nachdem wir einen Blick anf die Ausstollung geworfen ha-
ben, will jeh e versuchen, eine Tebersicht fiher die Kernobat-
sovten zu geben, welche im Terzogthume schon jetzt afcer an-
gebaut werden, und deren Anbau auch ferner rathsam erscheint,
Namentlich sollen die Friehte Berficksichtigung finden, welehe
in der Ausstellung vertreten waven, doch will ich der Vollstin-
digkeit wegen auch einige Sommerfriichte auffiihren, welche we-
gen friiherer Zeitigung wicht mehr it ausgestellt werden konnten,
Sodann will ich die Kernobstfriichte bezeichnen, welche sich bei
uns noeh gar nieht oder doch nur selten finden, aber deren ull-
gemeinere Binfitbrung fiir unsern Obstbau ein wesentlicher G-
winn gein dirfte. Ich benutze bei dicser Darstellung auch
das Ergebuiss der Berathungen, welche dic Obstbau-
section unter Mitwirkung der oben genannten erfabre-
nen Pomologen an den Abenden nach den zwei ersten
Ausstellungstagen hielt.

Um einem jeden Obstirennde das Auffinden der fir seinen
Zweck geeigneten Friichte zn erleichtern, woll die Reilienfulge

14%
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der Zeitigung entsprechen, so weit sich hierbei Grenzen fest-
stellen lassen. Es ist scibstverstiindlich, dass je nach der Ver-
schiedenheit dev Jahve dic Zeitigung sich &ndert, auch tritt sie
in warmen Lagen frither, in kalten spiter cin, so brachte z B.
Herr Baron von Bose dieses Jahr aus ciner Hihe von 1200 Fuss
Hriichte des Weissen Astrakan hierher, welchs Ende October
noch sehr gut waren, auch ist cs bekanut, dass der Graven-
steiner in Norwegen zar Winterfrucht wird. Trofz dicser Min-
gel hat dic Beriicksichtigung der Zeitigung einen praktischen
Werth, da dic Alweichungen in derstlbcn Gegend nicht qe)u’ be~
deutend sind, und die einzel; darauf hinwirk Verhi
alle Friichte auf ziemlich gleicho Weise mu troffen pflegen. Bei
dieser Eintheilung bitte ich, mittlerc Jahre und unsere Ebencn
vor Augen zu haben, und den Sommer bis Ende August, den
Herbst bis Tnde November, den Winter bis Ende Februar, das
Frithjuhr bis Ende Mai zu rechnen.

Die Namen der Friichte sollen denen des Illustrirten Hand-
buchs der Obstkunde, se weit sic darin schon vorkommen, cnt-
sprechen, auch werde ich den Autor in Parenthesc beifiigen,
Der Tafelwerth wird auf dic iibliche Weise durch *, der Wirth-

chattspreis durch § bezeiel Bei grijsserem Werthe wird
das Zeichen verdoppelt, oder selbst ! hinzugefiigt, so dass z, B.
**! den hichsten Werth fiir die Tafel bedeutet.

Die ersten Kerofriichte des Sommers und die spiitesten des
Frithjahres sind @iberall am wenigsten gut vertroten, so dass wir
an diese noch immer geringe Anspriche stellen, und manche
Sorte, welche in diescn Jalreszeiten geniessbar ist, moch zum
ferneren Anbaue cmpfehlen diirfen, obgleich sic lingse nicht den
Anforderungen geniigt, welche wir an dic Frichte der mittloren

Zeitigung machen.
A, Aepfel,

a. Semmmerdplel.
Tnter den Sommeriipfeln finden sich folzende haufiger bei uns:

Weisser Astrakan (Diel — Il H.) *t, Mitte Juli bis Mitte Au-
gust, Findet sich hier schon viel, triigt sehr reichlich, und
diirfte, obgleich dic Frucht nur méssigen Werth hat, wegen
friiher Zeitigung ferner empfohlen werden, sumal diese Sorte
selbst in nirdliel oder hoch den und in
ganz freien Lagen noch sehr gut gcuexht.
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Braunschweiger Milchapfel (Diel) *f, Anfang August. Konmt
Iier hinfig vor, wird als frithe Marktfrucht gesucht, ist moi-
stens ebwas grijsser und schoner als der Weisse Astrakan,
diirfte ihm aber im Werthe ctwas nachstchen, und gollte nur
beschriinkten Anbau finden.

Sommer Gewitranpfel (Dicl) *i+, Aofang August. Findet sich
hier nicht selten, triigt frih und sche teichlich, wehirt su
den besten frithen Acpfeln, und passt fiir gans freie Ligen.

Weisser Sommer Calvill (Diel) 4, August.  Kommt hier zawei-
len vor, st zum rohen Genusse meistens zu siwerlich, tragt

t, und gedeihet noch in gang freien Lagen.

ginischer Rosenapfel (Diel) *tf, Angust. It hier erst in

nenercr Zeit mehrfach angebaut, wichst kriftig, aafrocht,
trigt frith und rcichlich, und diirfte wohl als zweite Sorte
gleich nach dem Weissen Astrakan hesonders empfoblen wer-
den, zumal die Frucht allenfalls fiir die Tafel brauehbar ist,
und der Baum sich selbst fiir freie Lugen cignet.

Charlamowsky (Diel) *i+, August.  Findet sich hier schon hi
figer, triigt frih und sehr reich, und diiefte als grosse, achine
Marktfrucht cmpfohlen werden, zumal der Baum auch fir
freie Lagen, welcho dem Winde nicht zu sehr uusgesclzé
sind, roeht gut passt, im Winde wirft er aber leicht einen
Theil sciner Friichte ab.

Rather Sommer Calvill (Diel) *f, zuwcilen fasi **f,
Diese Borte ist hier allgemein verbreitet, passt nur i
ten und in gutem Boden. Auf Hochstamm bleiben die Friichte
meistens zu Kloin, werden unschmackhaft, desshalb passt
dieser Apfol besser auf Zwergstamm, auch piuss man aus-
phiicken, du er iborreichlich ragt.

Drieses sind dic besten Sommerdpfel, welche ich bis jetzt in
wnserer Gegend sngetroffen babe. Sie sind zwar noch nicht sehr
gut, doch gliube ich, dass vicle ihrer in anderen Gegenden
I verbreiteten Zeitg z. B. der Rothe Astrakan
(Dittrich), Revalsche Birnapfel (Diel) . 5. w. nicht besser sind,
In neuester Zeit wurde aus Frankreich cin schr geriihmter Som-
merapfel, ,Pomme St. Germain®, eingefiihrt, und hat auch schon
bei uns im Garten des Herrn Linndes-Oekonomic-Rath Griepen-
kerl getragen. Diese Sorte zeitigt'schr frih, vielleicht achon
vor dem Weissen Astrakan, ist aber bis jetst wegen zu geringen

55
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‘Werthes noch nicht weiter zu empfehlen. Dagegen diirfte fiir

unsere (fegend zundichst in Gérter zu priifen sein:

Williau's Licbling (1)l. Handb.) = William's Ravorite (Downing)
“t+, Ende Juli, meistens Anfang August. Diese Sorte ist
in Deutschland noch fast ganz unbckannt. Der Baum sol!
gut wachsen und reich tragen. Einc vom Herrn Superinten-
dent Oberdieck zugeschickte Frucht schien mir morklich
hesser zu sein, als die anderen mir bekannten Sommerdpfel.

Phirsichrother SBummerapfel (Ditirich) **t, Mitte August bis An-
fang September, Glehirt zu den schonsten, vielivicht auch
besten Sommeriipfeln, soll frith und reich tragen.

Englischer Scharlach Pepping (Diel — U1l Handb.) 1 fast **4,
Mitte August, Anfang September. Der Buum wird gross
und breit, triigt frith und reich, passt sich selbst for rauhe
Lugen, doch nicht an Landstrassen,

Gelber Lavendel Pepping (Diel) **i+, August, September, hils
sich scehs Wochen. Die Frucht erlangt nach Oberdicek’s
Angabe nur ihren vollen Geachmack, wenn sie zeitig ge-
brochen wird,

b. Herbstipfel.

Von den Herbstipfeln finden sich bei uns:

Sommer Zimmtapfel (Dicl) **34, S ber. Scheint crse in den
nevesten Zeiton bei uns angepflanat zu sein. Tst zwar our
ein kleiner, aber sehr feiner, gewirzhafter Tafel-Apfel, dor
sich auch zu jedem Huushaltungszwecke cignet, und als friihe
Terbstfrucht fiir Girtner empfohlen werden dacf,

Sommer Purmine (Dicl) **+, September, October. Diese Fruchi
trifft man hier hiufig, sic filhrt meistens den Provinzialnamen
»Juden Reinctte®, ist sebr beliebt, soll sehr traghar scin,
was ich nicht tiberall bestitigt finde, cignet sich fiir Giirten,
Baumgiiter, doch wohl nicht fiir Landstrassen.

Graue Herbst Reinette (Diel) **$+, October. (Girosse, fiir jeden
Gebrauch gute Frucht, welche sich hier nicht hiufig findet.
Der Baum trigt jihrlich, doch nicht gerade reichlich, ver-
langt guten, trockenen Boden und einen geschiitzten Stand.

FPrinzenapfel (Oberdieck) **#+, October bis Décember. [ut bei
wns verbreitet und geschitat, darf fir jede Lage empiohlen
werdea.
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Langton's Sondergleichen (Diel) *, October bis Dezember.
Triigh frith und sehr reichlich, passt noch fir rauhe wnd
ganz freic Lagen, ist fiir die Landstrassen, wn donen wir i
auch hiiufig finden, nocl ferner zu cmptehlon.

Goldgelhe Sommer Reinette (Dicl) 74, Octabor bis December.
Ist bei uns verbreitet, wird von Oherdicek und yon 10]p-
tow schr golobt, soheint aber in biesiger Gegend sich hiufi
nicht vollstindig zu entwickeln, and kanu ich troty reichey
Tragbarkeit doch nur zu cingeschrinktem Anbano rachen,

Gravensteiner (Diel) **+§, viele Obstireunde wiirden ihn Tijor
gern mit *¥14+! bezeick October bis December. Passt
fiir jeden Boden und Stend, gedeibt noch in gunz rauben
Lagen, soll in Norwegen wach Berichten dortiger Pumologen
is zum 640 nérdlicher Breite vorkommen. Ist bei uus ciner
dor belichtesten und verbroitetsten Aepfel, findet sich anch
an den Landstrassen, doch solite man ihn da nur an Stellen
bringen, welche etwas Schute gegen Wind und Diebe hubou,
weil er soust zu viel verliert.

Geflammter weisser Cardinal (Dicl) *1, October bis Decemhor,
Findet sich hier hiufig als Falscher Gravensteiner. Er rritt
im Werthe sehr gegen den Gravensteiner zurtick, und kum,
sbgleich er veichlich triigt, doch nur zu schr beschrinktom
Anbaue empfoblen werdon.

Rother Herbst Calvill (Diel) *, October bis December, Der
Baum ist gesund, frigt schr reichlich, finder sich bei uns in
den meisten Giirten, cignes sich auch fiie freiv Lagen, doch
nich gerade fiir Landstrassen.

Davziger Kantapfel (Dicl) **4+, Ende Oetober bis Decembor.
Tst bei uns unter dem falschen Namen Rother Cardinal ver-
breitet, und mit Recht schr belisbr. Er darf wuch ferner
zum allgemeinen Anban empfohlen werden, dach sollte man
ihn nur auf gutem Boden, namentlich auf Grabeland in
Girten bringen, weil sonst die Frichte nicht leicht ihren
vollen Werth errcichen.

Kaiser Alexander (Dicl) *+1, November, December. Wird hicr
viel gebaut, und ols grosse schine Markifrucht far den
Huushalt gesucht. Passt sich fiir jeden Boden, auch filr
freic Lagen, wenn sie Schutz gegen Stirme haben.

Braunschweiger Tufel- Rambour (Braunschweiger Gartenverein),
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**11, November bis Januar. Diesc bei uns erzogene Sorto
findot sich hier noch gar nicht héufig, wodurch Bedenken
an ihrem Werthe erregt werden kémnten, doch habe ich
schon dfter, namentlich aus Vieweg’s Garten, sehr schine
und werthvolle Friichte yom Hochstamme erhalten, so dass
ich sie doch zu fernerem Anbaue in Girten glanbe empfeh-
len 2u konnen,

Winter (fold Parmine (Dicl) **+, November bis Fobruar. Sebr
reich tragende, allgemein geschitzte und vorbreitete Sorte,
welche sich fir jeden Boden und jede Lago eignet, sicl
selbst an unseren Landstrassen noch herrlich entwickelt, und
auch fir eic ganz besonders zum hitufigsten Anhanc zu em-
pfeblen ist.

Rother Winter Calvill (Diel) **1%, November bis Februar, Fin-
det sich hier zuweilen, wird aber auch hiufig félschlich so
benannt, Tir trigt auf Hochstawm selten gute Fritehte, nuch
gar nieht reichlich, und drfte wob! nur fiir Zwergbiume
und in gutem Boden zu empfehlen sein.

Fdel Borsdorfer (Diel) *+ oder **t1, November bis Februar,
Der Buum triigt spiit und erst im Alter reichlich, ist cigen
auf dem Boden, taugt nieht in unscrer Sandgegend, dilrfte
aber fiir schwercn, fruchtbaren Boden, da dieser Apfel noch
vielo Liebhaber hat, anch ferner beizubehalten scin. Diel
und auch manche neuere Pomologen halien viel auf diese Sorte.

Zwicbel Borsdorfer (Diel) 4, November bis Februar, Findot
sich in vielen Giirten des H i selbst an Land:
dirfte aber als kleinc, wemn auch reichlich tragende Haus-
haltuugsfrucht doch nur sehr beschrinkten Anbau verdicnon,

Golden Noble (IIL Handb)) *f7 fast **§1, November bis Feb-
roar.  Dicse Frucht ist bei uns crst seir wenigen Jabron
hiufiger angebau, verdient sber wegen Grésse, Schnheit
und frisher Tragbarkeit i fiir Giirten Empfi
zumal anch der Geschmack von manchen Obstfreunden sehr
geschiitzt wird.

Tolgende werthvolle Herbstapfel sind noch fiir unsero Gegend
zu priifen:

Murmorirter Sommer Pepping (Diel) *#4, Ende September,
October. Diese Frucht ist mir noch nicht bekannt, doch
wird sie wegen Giite und Tragbarkeit fir Gérten geriihmt,
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Amtmannsapfel (irschfeld) fast **4t, Anfang October. Die
Frucht ist dem Gravensteiner sehr ihnlich, noch tragbacer
und schiner, doch im Geschmacke etwas geringer, zeitigt
aber etwas friher und hilt sich nicht ganz so lange,

Cludius Herbstapfel (UL Hundb). Dieser Apfel st gross und
gut, der Bawm gesund, passt fir jeden Roden, triigt frih
und reichlich. Diese in Hildesheim erzogene Sorte wird sich
sicher fiir unsere Gegend cignen, auch habe ich lier schon
von einem hochstimmigen Sortenbaum recht werthvolle Friichto
bekommen.

Scharlachrothe Parmiine (Diel) **+4, October, November. Sis
ist der Sommer Parmiine in Geschmack und Form sehr fihn-
lich, doch hilt sic Oberdieck fiir tragbarer und besser. Kin
junger Baum in Voigtlinder’s Garten licfort reichlich worth-
volle ¥rachte, und ladet zom ferncren Anbaue vin.

Rother Gravensteiner (Oberdicek) **4-, Ociober bis December,
Ist eine Spielurt des Gravensteiner, welche weit Joblafter
gefirbt ist, und etwas feiner sein soll, Ilat bei uns wahi
noch nicht getragen, doch fand ich Priichte, welehe ick vou
Oberdieck und in Gérlitz crhielt, schr schmacklaft, so
duss ich ihn zum Anbaun empfehlen kann.

Luickenapfel (TIL Handb.) *$41, October bis Januar, Dicser Apfel
ist in Warttemborg allgemein verbreiset, und wird nament-
lich von Lucas wegen Gesundheit und grosser Tragbarkeit
der Béume zu Haushaltszwecken, insbesondere auch zur
Mostbercitung sehr empfohl Aus dem adrdlichen Deutsch-
land liegen iiber ihn noch nicht ausreichende ZErfabrungen
vor, doch ist wohl der Versuch mit ihm selbst fiir Land-
strasson gerechtfertigt.

Muskirte gelbe Reinctte (Oberdieck) **++, November, Docembor.
Tst im Hannover'selien iiberall verbreitet und sehr geschiitat,
triigt fast jihrlich und reich, ist gar nicht cigen auf don
Boden, und lifert such in Grasgirten gut entwickelte
Friichte.

Multhaupt's Reinette (Diel) **++, November, December. Rinc
schone und gute Frucht, welche in Vienenbury craogen
warde. Gebért auf trockencn Boden, und trige, wie dus
auch hier schon die Zweige cines Sortenbuums zeigten, uehr
reichlich,
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Gestroifter Terbst Calvill (Diel) **$4, November, December.
Steht dem Lothen Winter Calvill an Geschmack sehr nahe,
doch ist dor Bawn weit gesunder und tragbarer, kinn solbst
in freie Tagen gebracht werden. ,

Bodiker's Gold Reinette (11, [Tandb) **++, Novemher bis Ja-
nuar. Die Sorte steht der Winger Gold Parmine sohe nahe,
der Baum wiichst schin, trigt frih und reichlich, diirfte su-
niichst fiir Girten besonders empfohlen werden.

p
(Fortseteung folgt) - — Filid i

Neueste Literatur Frankreichs,

Vor nicht langer Zeit besprachen wir das Eracheinen einer
neuen periodischen Schrifs in dem ersten Hefte und jetzt liegt
von dersclben — 1o verger — das 2. Heft, Februar 1863 vor,
dem wir gleichfalls cinige Worte widmen wollen, da es eine mene
Obstsorte beginnt — die Aepfel.

Aut dem Haupttitel kiindiget es sich an als Tome IV, Pommes
tardives — Winteripfel — und enthillt gleich dem ersten Birnen-
heft 16 S, Text und 4 kol. Tufeln, auf denen 8 Friichte abgebildet.

Der Text ist gleich dem bei den Birnen in Bezug auf den
Baum erschipfend, allein bei den Frachtbeschreibungen micht
ausreichend und oft mit der Abbildung der Frucht nicht vercinbar.
So ist # B. das Kernhaus unberiicksichtigt geblieben wnd die
Beschreibung des Kelvhes passt nirgend zur Abbildung. — Die
deutsche Rechtschreibung muss doch den Herren Franzosen cin
grosses Obstakel scin; da heisst es stehend Biedens elb st —feld ete,
Auel in den Citaten wire grossero Genauigheit fusserss wiin-
schenswerth,

Dic kolorirten Kupfer lassen Manches zu wiinschen fibrig. —
Welcher Unterschied zwischen fhuen und dencn der Rev. hort.! —
Die Form mug eben angehen; der Keleh ist gleichmissig bei allen
abgebildeten Trichten ein brauner Klex; die gelbe Farbung wie
bei den Birnen zu sehr iiber einen Leisten — die Fricchte absolut
nicht zu erkennen. Welch grassliche Winter-Goldparmine (8). —
Sind im Allgemeinen die Facben der Friichte ginglich vorfehlt,
s0 ist das non plus ultra die kehrseitliche Abbildung der Grauen
portugiesischen Reinctte. Dus ist hichstens einc in Ascho gelira-
tene Frucht, Und wesshalb eine Abbildung dov Stislscite? —
doch nur zur Abwechselung. Gegen solch eine Nuchahmung des
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Boomgaard wiire Nichts i , wenn die betr. FPruche ein

charakteristisches Merkmel der Fekennung am Stiel durbiite; alloin
hier scheint es fast, als habe man dicse Darstellung gowiihlt, uny
das Nichterkennen derselben zu befirworten.

Bei dem crsten Auftreten hegriissten wir dieses Unternchmen
mit Freuden und noch jetzt wiinschen wir ihm den besten Fore-
gang — allein vorausgesetzt — mit bosseren, treueren Ab-
bildungen. Dic vorlicgenden der Aepfel stehen denen des Boom-
gaard bei weitem pach und dirften kaum einen Vergleicl mit
denen der neuen Ausgabe des Deutschen Obstkabinets aushalten,

Weitere Besprechungen des Werkes werden wir nur dann
bringen, wenn eine neue Obstsorte auftritt cder wenn ciner der
Biinde vollstindig vorlicgt. v. B.

La vigne par E. A, Carrifre. Paris. — 380 8. 8. mit Holz-
sehnitben — ist der Titel eines neuen Werkes iiber Krzichung
und Behandlung des Weinstocks, Konnen sich die Pranzosen iiber
Reiehthum ihrer Litcratur, den Weinbau im allgemeinen angehend,

nicht beklagen, so verfolgt doch jedes einzelne Werk scinen spe-
ziellen Weg und cs wird bei der grossen Bedeutung, welche dor
Weinbaa fiir Trankreich hat, wohl noch manche Bercicherung
der Literatur aut diesem Felde stattfinden. Da sind die Werke
von Rendu, Guyet, Rose-Charmeux, Du Breuil, das reiche Ma-
terial im Livre de la ferme von verschiedenen Vorfassern — und
doelt wieder ein neues Werk. — Und gewiss wird es seinen Kreis
finden und in demselben wirken zor Belehruag und Auflklirung
in so manchen dunklen und streitigen P'unkten.

Wie der Titel besagt, behandelt das Werk blos den Woein-
stoek — seine Erzichung, Vervielialtigung, Panzung und Be-
handlung — die verschicdonen Erziehungsmethoden nobst deren
Sehnitt (ausfihrlich auch Hooibrenk), die Verjiingung alter Sticke,
die Diingung cte. (auch dic Hooibrenk'sche Bodentiittung) — das
Scehwefeln, Damn die Krankheiten, schiidlichen Insckten ete., —
worauf ein Verzeichniss der verschiedenen Rebsorten fulgt, getheilt
in Berg- und Tafeltrauben. Hier kinnte Munches verbesscrt
werden, wie es dberhaupt bei der grossen Verwirrung, welche

. unter den Bezeichmungen der verschiedenen Rebsotten annoch
ferrscht, nicht anders sein kann.

Als Anhang erscheint ein alphabet. Verzeichniss der im Texte
gebrauchten Kunstausdriicke. Obgleich nur Auszug aus der Ency-
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clopédie horticule dessclben Verf. ist es doch eine dankenswerthe

Zugahe.

Taille et culture des arbres fruitiers par M. Lavjoulel, professear da
vours public d*arboriculture i Toulouse. Paris 1864. 400 8. &
mit 4 Tafeln Abbildungen.

Als ich dieses Buch in dic Hand nahm, legte ich mir die
Frage vor: ist sein Erscheinen ¢in Bediirfniss? — und nachdem
ich es gelesen, muss ich gestehen, duss ich diese Frage erschi-
pfend nicht beantworten kunn, wol! aber gegen deren Affirmation
ganz im Btillen bescheidenc Zweifel hege.

Aly Grund der Terausgabe gibt der Verf. den Wunseh seiuer
Zuhbrer an. Das ist ein guter und l6blicher Zweek — scinen
Schilern zur Rekapitulation des Gehdrten die Vortrige gedrucke
in die Hand zu geben, denn Lei dem Umfange und der grossen
Ausdehpung dessclben mag wohl der Fall cintroten, dass bevar
die Hilfte des Kursus erreicht, die Halbscheid der Herren Zu-
horer verdufteten.

Das Werk selbst zerfillt in 4 Abtheilungen — &tudos —
deren erste den Baum in seinen Theilen beschreibt, wihrend die
2. unter der Ueberschrift: ,Allgemeine Gescize der Vegetation®
(8. 28—138) gowisserr das Glaubenst iss enthdlt. Da
heisst es z B. 8. 27: Bien diriger, bicn tailler la grosse branche;
bien diriger, bien tailler la petite Lranche; — cest 13 toute la
scicnee du cultivateur. — Die 3. Abtheilung handelt von den
Baumformen, der Cultur, Behandlung ¢te. und dic 4. endlich von
der Vermchrung. — Dic Abbildungen geniigen fiir den Zweck,
machen aher die anderer franz. Werke keineswegs enthehrlich.

Oh es nicht fasslicher fitr den Unterricht, die Abtheilungen
in anderer Ordnung, z. B. L. 4. 8 2., zum Vorbrag zu bringen,
will ich nicht entscheiden. Bei uns in Deutschland wird das Buch
wenig Beifall finden, den der Herr Verf. durch das tous droits
réservéy auf dem Titel in Aussicht genommen zu haben scheint.
v. B.

Literatur des Auslandes.

Von Decaisne, jardin fruilier liegen Livr. 77. 78. vor; sie bringen

Péche gain de Montrenil —33. —P. Br. Hardwik’s seedling — 34.

T Br. Stanwick — 38. und P. a fleur de Camelia — 39. — Damn

die Birnen Madame Elisa — 234. — Theodore van Mons — 236. —
Grand soleil -— 237. — und de vigne — 238.
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Der Boomgaard bringt in der 6. Liefg. Birnen — nuf-4 Tafeln
wundfichst acht Sommerbirnen. Die Abbildungen sind jo dreifuch
wie bei den Aepleln.

Société Nantaise d’horticulture, — Les arbres fruitiers de la
Loite — inférieure. Lour nomenclatare descriptive et historique.
Travail publié par ln Société Nantaise dhorticulture ot rédigé
par M. Jules de Liron d’Aireles. Nantes 1864 8. 32 Seiten mit
14 Tafeln.

Le Verger p, M. Mas liegt in der Mirz- und April-Licferung
vor. Erstere enthillt die Portsetzung dev Bimen, Tottere —
Nr. 4. - ist die 1. Lieferung von Tam. V1. Prunes.

Deatscher Pomologen-Yerein.

Seit der letzten Anzeige im Junihefc sind eols Mitglieder dem Vercin
beigefreten: Friedrich Lange, Gutsbesitzer von Weissenkirchen bei
Pfiinz bei hatiidt. Tr. Wilhelm Warm, Obergartner, Pfinz bai Firch-
stidr. J. M, Knhlew, Lehrer der Naturknnde in Kilssnacht, Schuws Carl
Angust Richter, Director der Konigl. Sichsischen Industrieschulen zu
Schwarzenberg, Sscheen, (. Weber, firstl. Hofgirtner in Kloeinheubach.

In Bezug auf den Aufraf des lerm Geheimen Regicrangeraths von
Trapp, eine Aussiellung von Sommerobst betreffend, liefen 2 Zuschrifren
von Ausschussmitgliedern des Vereins cin.

Taran von Bose schreihi uncerm 16. Juni: Die Aussiohten auf Obet
sind sehr gering, Gbrigens simme ich fir einc Austellung im Sommer,
Mitte Amgust, und ist mir die Wahl von Meiningen aus der Seele ge-
trofien.*

Das 2. Schreiben war von Herrn Mo
und lanzete:

Durch Zufall kebe ich das Tuniheft der Monatshefte, worin dar Yor-
sohlag einer Amsstellung von Sommerahst gemacht und Meiningen als Ver-
sommlungs- und Aussrellings-Ort bezeichnet ist, linger licgen gelassen, ohne
s zu lesen und muss desshalb um Entschuldigung bitten, dage ich meina
Ansicht crat heute ausspreche. So angenehm cs mnir sein wiirde, die Obat-
freunde nuch einmal in Meiningen zehlreich anwesend zu selien und 80 gerno
ich mish bestreben wollle, dessclben den Aufenthel: miglichst angenchm
2u machen, go ist dies Jahr gerade nur wenig dum geeignet. Wir schen
rwar ciner ziemlich guten Aepfelernie entgegen, aber andere Olstgathungen
fehlen, Birnen gibt es fast nicht, PAsumen sehr wonig, die Kirschen tragen
sum Theil selbst reich, pamentlich viele Stsskirachen und Weichseln, aber
bei der fortwihrend herrschenden Trockenheit bilden sich die Frichte nickt
vichtiz sus und en fehlen die Stissweivhseln, deren Blilthen bei der fm Feb-
rmar stattgefandenen — 200 R. —schon in der Knospe erfroren sind. Zudem
bin ich in Folge siner in dicsem Frilhjebre mir zugezogenen Erkdltung im-

inal-Asscssor Jahn in Meiningen
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mer noch muwohl und traue mir nicht zu, vorbereitend durch Sammeln und
Anordnen viel wirken zu kinnon,

Die Zoll der sebr frithen,
tirmen in dlbeigens keinesw

Tuli wid Avgust veifenden Aepfel und
gross und s mbgen nur wenige aubenanire
nicht beschrichene Varlethten existiven, so duss Biejenigen, welche
Gber cine dhnen unlekennte Sorte Aufsehlnss wilnschen, diesen loicht vou
cinom oder dom andern ihmen wn wichsten wohnenden &lteren Pomologon
erhalien werden. 1'ar die spiiter reifenden mache ich folgenden Vorsellag:
der Gartenbauvercin in Erfurt Wat fdr die erste Hillfee des
September cine grossere Ausstellung von allen Arten vou
Oarienprodukien ausgeschrielen, die sicher viel Intorstse bieten
und & besucht werden wird. Damit ist dic beste Gelogenleit zur He-
trachlimy and Feststellung des sehon zahlreicheren, um jeme Zoit reifenden
oder an der Keife stehenden Obstes geboten, was allerdings bis jetzt auf
den slels spater grisssern ¢ nich hat berick-
sivhiigt werden kimnon, weil es Lereits voriber war, Machte alio mein
Vorschlag Ankiang finden und diesc Erfurter Ausstellung, deren Tage vom
dortigen Vereine noch genauer werden hesiimmt werden, (von welchem auch
Programme zu bezichen sind, die von den vorhandenen Kvifien und gotroffe-
sen Anordnungen riluliches Zeugniss geben) wnd hei welcher es an tich-
tigen Pamologen und Sanulungen, zum Theil aus weiter Kerne nicht fehlen
wird, such von allen Mitgliedern des Deutschen Pomologen-
Vereins, diesich fir das in dieserZeit reifendrs Obat interes-
siron, recht fleissig besucht und beschickt werden!— DioFhre,
die Herren zu Ghnlichen Zwerken in Meiningen zu begrassen, hehalte ich
mir, such Namens des hissigen Gurtenbauvercins, bis zu einem kiinftigen
giinstigeren Obstjabre immer nock vor!

Meinlngen, 25. Juni 31865, Jahn, Med.-Asaeasor.®

Meinerseits, von dem dev Antrag, io Meiningen diese Frihobstuusstol-
lung zu huleen, ausging, kenn ich nur hinzufigen, dass wenn die Erfurter
Ausstellng, wie ich wmfallig erfubr, am 9. September stactfindet, bei der
gegen andere Jubre ungemein vorgeriickten Periode der Reife eigentliches
riihobst nicht vieles mehr vorhanden sein und alss der cigentliche Zweck
des ersten Antragstellers, Hewrn von Trapp, nicht erreicht werden witrde,
Immerhin aber wird die Ausstellmg in Frfori Manches fir Pomologis Tnie-
ressante bieten und wiire es jedenfalls erwiinscht mnd der Sache angemessen,
wean der Demische Pomologen-Vercin zwei oder drei seiner Mitglieder ab-
ovdnen wiirde, welche bei dieser Ausstellung die ische Ablheil
durchmustorn ktnnten. E. L.

Pomologisches Institat.

Ter Yortgang dieser Anstalt ist in diesom Frithjahr ein fortwihrend
ylinstiger upd sowoh) die Frequenz derselben (40 Zaglinge), sls die Qualifi-
ention der Z5glinge iassen nichts zu wilnschen fGbrig. Auch mehren sich die
Nuchfragen nach lier gebildeten Ziglingen immer mehr and wurden bisher
Gglingen, welche einen Cursuz durchmachien und sich uls wirklick
empfehlenswerth zeiglen, so weit sie nicht schon eine Bestimmung hatten,

o
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Stellen, anf denen pie sich cntweder fortbilden oder eine passende Fxistenz
finden konnten, nugewiesen. Dic Inseriptionsnummer gebt jetzt bis auf 325,
welcbe Zahl von Ziglingen wnd Hospitanten von der Zeit der Griindung des
Tnstituta (1860) bis jetzt hier war.

Am 23, Mai war die Frijubrsprifung, welcher der Terr Rugierunga-
director ncbst versehiedenen Gimnern und Freunden der Anstale £nwohute
und bei weleher die Zoglinge die vorgelegten Fragen fiber Obstlan, B
schnitt, Pomologie, Allgemeinen Pflanzenbau und Geomeivie meist sche g
und verstiindig beantworieten.

Am 1, Juni wurde der Anstalt die hole Rire des Resuehx
Threr Majesiaten des Konigs und der Kbnigin von Wirttemberg
zu Theil. Die sllerhiichsion Heresehalien warden mit einew dunnernden
Hoeh son den Lehrern und Ziglingen der Anstalt empfangen, gerahten sich
dieselhen vorstellen zu taszen wnd rickteten am die meisien %3glings uush
Fragen iber ihre Ieimath und die Zostinde der Obstzuche in derselben.
Dic Ziiglinge beguben sich tofort wn ihre Arleiten und indem mir die hohe
Goede ward, den Konigl, Majostiton dic Daumschule und besonders die for-
mirten nan schon recht sehon entwickelten Splierarten und Pyramiden
#eigen u dirfen, begegneten Allerhchatdieselben den Zoglingen winder bei
dem Ausputzen der Seitenzweige nn zu bildeuden lochstimmen und gernhien
allergnadigst auch hieribor wicder Fragen an die Zoglinge zu richuen.
Hieranf warden die menuigfaltigen Semmlungen des Inatituts besichtigt und
schliesslich dor Festsaal mit einer immerhin nuch ansehnlichen Ausateliong
von etwa 160 Obstsorten und den schomen Arnoldizclien Olstnaclibildungen,
mit der jetzt Bher 80 Portraits enthaltenden Pomalogengallerie, besuch. Tier
gernhten die Konigl Majestiiten, einige Erguickungen anzunehmen und sich
wiedsrhole hichst gnadig dber die Anstelt und besouders den schinen Zu-
stand der Baumschule und feineren Obsteulturen zu Gnssorn.

Ba wird dieser Teg «in Tag der dankbaraten Erinnerung Lleiben fir die
ungorer Anstalf durch diesen ullorhichsten Besuch crwictene Gnade.

Ed. Lucur,

Kurze Xotizen.

Zur Erganzung, resp. Berichtigung, von Fr. Jahn (beireffend due Juniheft
dicses Jahrgangs der Monatshefte). Zu §.172 die nachtriigliche Bemerkung,
dass meine Hofinung, die Griine Spannraupe werde durch die im Nov.
eingefallenen, die Schmetterlinge todtenden stiirkeren Froste vorsohwunden
sein, ich leider nieht hesthtigt but. Sie sefzten ihre Verheerungen nuch in
dicsem ¥rilhling wieder fort (wie Herr Garteninspeotor Lucas such in seiner
Gegend dies hemerkte), wenn wuch nichl in gleichem Muxse wie frither, weil
duch immer nur ein kleinerer Theil Schnietterlinge vor den Friaten noch
zum Eierlegen kom und der rasche Avustrish der Blitter auch zu wenig Zeit
Tiess, Dagegen hut sich der Theerring wieder glinzend Lewihrt; die seit
2 Jahven durch ihn gesol ten Biume tragen jetzt wicder reichlich Friichte,
wihrend die sich selbat fiberlassenen nicht tragen und immer nur mit Er-
ginzung des nbgefressenen Leubes zu thun haben.
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Auf 8, 189 bin ich mit Uznrechi als Verfasser der Beschroibung von
Donauers Teubenapfel im Tiustr. Handb. I Nr. 35 §. 101 bezcichnet,
B wir im Gegentheil meiv frihercr ans Romhild empfangenor mach einigen
nur der gewd Rothe W. zu sein sohien,
so bat ich Ifrn. Lieut. Donaner wm Reiser, wovon ich dana sn Hra. Superint.
Oberdieck unter Erwiihnung meiner Vermuthung ebgab, die sich 1864 anch
bui mir an der nea bezogenen Sorte wieder besticigt hat.

Zu $.191. Ein Hr. §. ist zwar schon der mir von Hrn. Dr. W. Loebe
nachgesngten Behuuptang, dass zeitige (ulso frihreifende) Dirnen vom
Schoro bofallen wirden, cutgegengotreten, doch michte ich aclbat
Immer moch erkliren, dass mir niemels i sk

Usber die Bereitung des Schweizer-Kirschwassers, dessen foines Aroms,
das kn den Geruch des Bittermandeltls erionert und welches dureh vollstan-
dige Farblosigkeit und Abwesenheit ailes Puselols von unseren sogenunnien
Kimchliqueuren und anderen Herzstiirkungen sich unterscheidet, theilt
H. Schwarz Folgendss mit. Dieses Kirsclwasser wird aus den in grosser
Menge in der Sehwsiz und im Schwurzwalde wachsenden Kleinen schwarzen
Wallkirschen gewonnen, die sich durch cinensehr grossen Reichthum an Zncker
ausgeichnen, Dic vollig reifen Kirschen werden in grossen Marsern see-
stossen. Will mun dem Kirschgeist ein siarkes Aroma gehen, so muss man
anch dio Kerne mit zerkleinern, in derca Samen etwas Amygdalin wie in
dem bittern Mendeln enthalten ist, 4. h. derjenige Stoff, der eben durch seine
Zersetzung dus Bittermandelsl Jisfert, Gewohnlich wird nur ¥ der Kirschen
mit flen Kernen zerkleinert. Man lasst dann die zerkleinerte Masse in einem
Yiedeckten Gofisso 3—4 Wochen lang gihren, indem man dabei des Toga 2—3
Mal umrilyt, um das Fncweichen der Kohlenskure zu bofordern, die sonst
fie festen Bestandtheile herausiveiben wirde, Nachdem die Gihrung be-
endigt st, whs wan am Ruhigwerden der Masse bemerkt, bringe man dic
Musse in eine gerdumige Destillirblase, auf die man den Lielm crst aufserzt,
nachdem die Messe zum Kochen gekommen und kein Ucbersteigen mehr zu
befarchten ist. Der Ghergehonde verdannte Spiritus muss durch Reciificetion
veratrkt werden, falls man, wie es gewGhnlich geschieht, mur eine einfache
Blase anwendet, und gewiunt dann durch langeres Tingern erst seine hochsto
Vollkommenheit.

Tn ganz Sholicker Weise wird der Heidelbeergeist durch Gihrung und
Testillation gewonnen; derselbe hat fast noch ein feineres Aroma und wirde
sich in Schlesicn (and in vislen andern waldigen Gegenden) wahrscheinlich
mit Vortheil darstellen lassen, zumal man ans der ricksiindigen Schlimpe
den zum Fiirben von Rothwein angewendeten Farbstoff wohl noch gewinmen
kinnte, In Ungamn, Slavonien etc. wird in Ahmlicher ATt der sogenannte
Bliwawilz aus PRaumen dargestellt. In Boyern findot man hiufig die Bbor-
eschen oder ¥ suf einen sehr ver-
arheitet. — Alle diese Fruchtbranntweine zeichnen sich wegen der langsamen
Githrung ohne Hefe durch ¢in valliges Froisein von dem widerlichen Fusel-
geschmaucke avs. (Breslauer Gewerbablatt 1864 8. 64.)

—ASEO—
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Ueber die Reinette St. Lambert, -

Mauser’s rothe Herbstrei , R 8

Viele der Herren, welche 1857 die Pomologen-Versammlung
au Grotha besucht, werden sich noch des schinen Apfels erinern,
der sich in mehreren Exemp in der ich Obst-
summlung des jingst verstorbenen kemntuissreichen Pomologen,
Viear Sehumacher von Ramrath bei Neuss, unter dem ersten
der obigen Namen vorfand. Der Apfel war dem damaligen Re-
visions-Ausschusse, wie ich mich als Begleiter des Herm Schu.
macher iiberzeugte, nicht bekannt, zog aber durch seine Schin-
beit die Aufmerksamkeit so sebr auf sich, dass «lshald siimmt-
liche Exemplare d filr den folgenden Tug ven dem Tische
der Ausstcllung verschwanden. Es ist dieses wohl div T'rs che,
warum meines Wisscns spiter nichts iiber die Frucht versffent-
licht worden ist,

Der selige Schumacher hat diesen Apfel scitdem in Edel-
reisern oft versandt, und zwar immer unter dem Namen ,Reinette
8t. Lambert,* indem er gewdhnlich als synonym Miuser's rothe
Tferbsireinette heizusetzen pegte. s ist duher zu vermuthen,
dass dieser Apfel wuf kiinftigen Obstansstellungen liufiger er-
scheinen wird, als es bisher der Fall war, und zwar uuter dem
Namen; ,Reinette St. Lambert.4 Es ist aber sehr fraglich, ob
dieser Name der vechte ist. Meine mit Herrn Schumacher da-
rilber angekniipfte Corrcspondenz ist leider durch dessen umer-
warteten Tod abgeschnitten worden. Von anderer Seite habe
ich nichts Zuverlissiges iiber die Herkunft dicses Apfels erfahren
knnen, obschon ich dessen Spur seit 1857 unablissic verfolgte,

Sehr verbreitet ist der Apfel nicht. Mir wenigstens ist er
nur sebr vereinzelt vorgekommen. Zucrse fand ich ihn bei cinem
Liebhaber unter dem sonderbaren Namen Rosenblatt oder
Rosenblattapfe! wieder. Auf meine Frage: woher dieser Nume?
erhielt ich zur Antwort: Weil bei'm Durchschneiden desselben
die Schnittfiichen wie Rosenblatter aussehen.  Allerdings wakhr,
wemn etwas Phautasie zu Hilfe kommt; denn das Fleisch des
Apfels ist durch und durch rosenroth marmorirt.

Der Name Mauser's rothe Herbstreinette scheint Kol-

Ttustrirte Monatahrfte, 1383 8. Llefl 15




996 1. Specielle Pomolagie.

sex Ursprungs. O dev dort verstorbene Pomologe Comanns ihm
denselbon boizelegt, vermag ich nicht miher ansugeben.

Dic Bezeichoung Romette St. Lambert seheine anf Littich
«nid dessen shemaliges Kloster gleichen Nomens hinzudeuten, von
welchem auch dic Reinette du Val — St. Lambert ihren Namen
hat, die mit der Reinctte von Orleans identisch sin soll. Indoss
existict in Belgicn unter dem Namen Reinetce St Lambert ein
ganz andever Apfel, dessen Beschroibuny, wie siv die Publicati
der Société van Mons, I Band, pag. 202 mittheilt, wuf unsern
qu. Apfel gar nicht passt.

Endlich hab’ ich 1862 in mehreren Collektionen der grossen,
interpationalen Obstausstellung zu Namur den Apfel gefunden
und jhn auch im vorigen Herbste zwn ersten Male auf dem
Markte gosehen, niimlich v Mastricht. Auch in der Ausstellung
2u Briissel stand er als Reinctée melere Mal. Dadurch
scheint sich meine Vermuthang, dass der Apfel belgischen Ur-
sprungs sei, #u bostitigen, und nicht minder moino weitere Muth-
massung, dass die zu Namur vorgefundenc Jezeichnung des Apfels
it Reinctte 6toilée oder Sternreinetie die richtige ist. Ich
habe zwar mehrere helgische und feanziisische Cataloge nachge-
schlagen, aber mur in dem von Galopin in Littich die Reinette
Stoilée verzeichnet gefunden. - Es soi dem uber, wie ihm wolle;
&8 kann micht leicht eine passendere lezcichuuny fiir eine Heuelt
gefunden werden, uls diese; denn sie gibt sich boim Anblick des
Apfels gleichsam von selbst. Auf sehinem, schaclachrothen Grunde
heben sich die breiten, hellen Punkte so charakteristisch hervay,
dase ich im Jahre 1857, als ich dic Frucht zum ersten Male suh
und von einer Sternreinette noch nicht gehirt hatee, dieselbe in
neinem Vepzeichnisse mit den Worten charakterisirte: Tin rothes
Firmament mit goldenen Sternlein dran!

leh erlaube mir denn sonach, den Namen Sternreinctte
als kimftige, allgomeine Bezcichnung fiiv dic Reinette St. Liam-
bert vorzuschlagen,

) 1n Cornsly Niederrheinisehier Obstgarten ist )544 pag. 116 olme Be-
sehreibung eine Meusers ot Reimette autgefihst; dicse wird woll dieseloo
sein; welche Sehreibart richtiger ist mit G oder eu, wage ich micht zu
curschieiden, zumal Cornely cin Husserst unsicherer Sehriftstellsr goweson,
der in seinen Namen dic tollsten Fehler hat, z. B. stait Astraceuischer
Afrikanischer Sommerapfel, stati Korry Verry, statt Holaare Hoblare ete.
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Dic Frucht ist hiihseh geformt, ohme Rippen, gewShnlich
mehy breit, als hoch nnd hat starke breite Kerne. Sie zeitigt
im Oktober und bilt sich, kiih] aufl wahtt, bis in den December.
Das Fleisch ist mirbe und von angenehmem Geschmack,

- Der Baum treibt gut, anch avf Johannisstamm, scheint aber
spiiter evst fruchtbar zu werden. 'W. Breuer.

Anm der Red. Dew Herrn Verfasser sogleich meinen besten Dank
filr den Jehrreichen Aufsatz fher Schumachers Reinette $t, Lumbert, die iob
auch meinerseits von der in den Amnales V, S. 33 abgsbildeten Fruvhr des
Namens fir verschiedon hulien zu milssen glaube. Tel bekam von Hra, Vikar
Schumaclier in (olha 2 schime Exemplare dieser so charakieristisch und
libehsr gufillig gezeichucten Fracht, vou denen ich Boschreibung vorliufig
machto, und sandie er mir nachher auel Piropfreiser. Leider habe ich von
dieser Fruchr, so wio von der gleichbenannten der Aunales bisher noch keiue
Friichte erlingen kbunen, da die Probzweige nieht anserzien oder verdarben.
Vielleicht hringt der Sommer dieses Jubres Vriickte, und beatitigt sich die
Verschiedenheit, so soheint wnch mir der Name Sternreiuctte fir Schu-
machers Frucht sehr passend.  Miuser's rothe Herbstreinetie von Bornmiller in
Suhl, (dee Angahe nach weiter herstammend von Diel) lieferte mir eino an-
dere Fraeht, als die im Handbuche unter dem Numen heschriehane, doch
Babe ieh keine Beweise, dass mcine Frucht des Nameus die rechee sei.
Mau hat in Msuser’s rother Herbstreinetle dic Meuss Reinette aus Herrn-
heusen suchen wollen, die aber damit michts gemein hat.

Oherdieck,

leh exbielr die in Rede sichende Fruckt dieser Juhr von Hrn. Ublhotn
in Grovenbroieh und halte sie vollstindig fir dic Miuser's leinette, wie sio
unch schon friher wsd zwar von Sehuhmacher bestimme worden sein solt.
Dio in Namur vorgelegene Fruelit, die Reinette éroilée ist als Calville bioilée
inBivorts ATbnm der Pomologic beschrieben und abgohilder und wohl sicher
keine anders Frachi. Das [l Hundb. fihrt diese Frucht unter Nr. 419 al4
Meusers Tothe Terhst-Reineite auf, cix Nume, der obenso gut Vos aly Men-
sers Reinette oder viclleicht am besten sls Meuser Sternreinelte fostzusotzen
wiire, d. . einc gesternte Reinetic wus dem Thale der Meuse. L. L.

Ueber Formveréinderungen der Obstsorten.

In der Monatsschrift {iber Pomologie und praktischen Obst-
bau, herausgegeben von den Terren Superintendenten Oberdieck
und Garteninspector Lucas (Zelnter Jabrgang, Julibeft 8. 193)
werden vou Erstcrem ein paar suffallende Beispicle mitgetheiit,
wie unter Umstinden eine Frucht ikre Form giinzlich verdn-
dern kann.

Herr Superintendent Oberdieck erwihnt dabei zweier Exem-
plare des Digeon rouge, welche ihm bei der Obst::zx:azellnng zu
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Gilitz vom Herrn Grafen v. Schlippenbach aus Avendsee gereigt
worden scien und die bei der ginzlichen Verdinderang ihres Ha-
bitus kaum als vorgenamute Fruchtsorten zu erkennen gowesen
wiren, Er bemerkt dabei, duss schon von Aleeren Pamologen
behauptet worden ist, dass vorziiglieh der Pigeon rouge nach
dem Grund und andern U manchen Al g
terworfen sei mnd dass er welbst davon zienilich schlugeude
Beweise wahrgenommen; wiinscht aber, da vor der Hand noch
wicht evkliirt ist, wesshulls die ihm vorgezeigten Fritchte von der
gewdlulichen Form des Pigeon rouge so ginzlich abgewichen
waren, in dieser Monatsschrift Mittheilung dariiber, ob die Ab-
snderung in der Form auf demselben Baume sich wiederholt, um
dadurch Aufilirmng zu erhalten, ob diese Verinderung an der

Form dey Friichte von der Unterlage des Stammes herriihre.
Du Unterschriebener die Apfelstimme selbor gezogen bat,

: i

g

von welchen die oben erwihnten zur Ot 1
Friichte entnommen waren, so erluubt sich derselbe folgende,
auf iltige Beobacht gegriindete Mittheilung zu machen.

Vor 24 Jahren pflanste ich im hiesigen Obstgarten zwei auf
gleiche Unterlagen vercdelte Pigeon rouge in cin und dicselbe
Baumreihe, 36 Fuss auscinander. Der c¢ine der beiden Biunte
hat gelinden lehmigen, der andere meby sundigen Boden. Die
ganze Fliche des Obstgartens wurde jodoch im Herbste vor der
Anpflanzung 2 Fuss tief rigolt und pachdem im fulgenden Frib-
jehre der Boden geebnet worden war, die Biume in 2 Fuss breite,
mit gutém Boden ausgefille Locher gepflanzt. Nach wenigen
Jahren trugen Dbeide Pigeon rocht schone Friichte. Yoeider aber
wurden und blichen nach wiederum einigen Jahren die Friichte
dos aufminder guten Boden gepflanzten Baumos Klein und fleckis,
was Dbis jetzt noch stets dor Fall ist, und nach meinem Dafi-
halten seinen Grund in dem Boden bat. Der andre Baum érigt
hingegen immer schine Frichte, jedoch nur von der Grdsse, wie
man diese Art Acpfel von Hochst@mmen zn ernten pflegt, und
die man nur dadurch etwas grdsser crziehen kamn, wenn, da der
Pigeon von Nutur viele Friichte ansetst, diose, sobuld sie die
Giréisse einor Haselnuss haben, dedurch verringert, dass man die
kleineren herauspilitckt. .

Zur Anpflenzung der hiesigen Contre-Spalierantagen bekam
ich vor mehreren Jahren aus Frankreich auch Biumchen mit dem
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einfachen Etiquette ,Pigeon® zugesandt. Ich vermuthete, dass
es unser bekannter Pizeonrouge sein wiirde. Als dicse Biumehen
aber Friichte trugen, fand ich, duss sic es nicht waren. Die
Friielite zeigten zwar die grisste Achalichkeit mit noserm rouge;
die Tarbung derselben ist jedoch viel dunkler, und sie haben
auch lange nieht den gewiirsten, mandelartigen Zuckergeschmuck
am Kernhause, wie der bei uns in Deutschland bekannte Pig
rouge, Ich veredelte deshalb Daradies:
24 Jahren gepflanzten hochstimmigen Biumen nnd pHanzte ‘diese
in der @iblichen Cordonform an Contre-Spalicren. Diese Biumehen
gewilren mir ann dic Freude, fast immer mur solche grosse wund
der Form nach ganz gleiche Friichte, wic die anf der Gidrlitzer
Ausstellung ausgestellten, von ihnen zu gewinnen. Hicrnach
glaube ich, die diche Abweichung von der gewishnlichen Form
dea Pigeon rouge bei den ausgestollten, wie anch den thrigen
ganz gleichen an den benannten Binmchen gowonnenen Pritehten
der Kultur und Behandlungsweise an Contre-Spalieren muschreiben
an miiissen, und iech werde wm so mehr in dicser meiner Vorang-
setzung (Glanben) bestiivkt, da ich fiberdies immer gefunden habe,
dass die mehrsten an solehen Spalicren gezogenen Friichte, so-
wohl Aepfel als Birnen, oft so gross werden und ihiren Hubitus
80 veriindern, dass man sic fast nicht wieder zu erkennen ver-
mag. o habe ich z. B. wnter den unferen Leitrieben einiger
Pfirsichbiume den Calville blane in Cordonform gezogen und da-
durch von demselben Fritchte gewonnen, die mitanter ginz fuch
und breit geformt wnd ohme jegliche Rippen waren, so dass man
sie bei ihrer noch hinzugekommenen enormen (iriisse schwerlich
als solche zu erkennen vermochte.

Arendsee bei Beitzenburg w M. Wiinn.

Anm, der Bed, Fir dic hier gemachten intoressanten Mistheilungen
sei Herrn Winn bestens Dank gesagt, 0.

Einige Bemerkungen, die Obsternte von 1864 betreﬂ'eud
(Schluss von psg. 273
2, Bu-nen.
Winter Apothekerbirn. Trug schr voll; nur Kochbirne
von erstem Range, dic sich his Pfingsten gut erhilt. Bildes
sich an der Wand vorziiglich aus und verlohut es sich wohl
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der Mibe, sic als Wandspalier zu pflanzen, Verlangt einen
grossen Raum.

Belle #Esquermes (von Iochst) 11/, sehr gut und fein; gut
gewiirzt I 6y nicht ganz schmelzend und Gewiirz zu schwach
Muss freistehend spiit ab; sehr fruchthar.

Hollindische Herbsthergamotie. Von der ,Rathen
Herbsthergamotte* (Oberd.) verschicden wnd hier immer
besser, Die Friichte waren dieses Jahr grésscr und voll-
kommener als friher. Sehr delikat I a. Anfeng Oktuber
6 Wachen,

Griine Herbstbergamotte (Wohlers), Sckmelzende Frucht,
im Geschmack jedoch etwas geringer als dic vorige. Oke.
4 Wochen. Empfiehlt sich durch jihrliche reiche Tragharkeit
and iibertrifft darin meine simmilichen sonstigen Bergamottcn.

Volltrugende Sommerbergamotte (Sinclair). Schéne Frucht,
die aber mir zu wenig Giite hat.

Briisseler-Birn (Oberdicck), gue und sehr tragbar. Ende
September oder Anfang Oktober.

Briisseler-Birn (Holland), stimmt in allem mit der Kuoo:
schen Beschreibung und ise inHL].Lmd iiberall sehr geschiitat.
Gehiirt jedenfalls zu den allervorsii spiten Sommer-
birnen. Was Diel als Spar!nruc beschreibt, stimmt so-
wohl in Frucht als Wuchs des Buumes damit ube\'ein, ob-
schon die von Oberdieck bezogenen Reiser der Sparhirn mir
stets kleinerc und nicht so delikate Friichte brachren als die
Brusselse Peer.

Besy de May. Die hochstimmig gehanten Friichte blieben zu

und gehért sic jedenfall
Scheint sehr fruchtbar zu sein,

Antoinettens Butterbirn, Okt. 3 Wochen, Schmelsende,
feine und delikate Frucht, die sehr fruchtbar zu sein scheine.

Aromberger Butterbirn (Hochst) Zu unvollkommen, sonst
20/, gut von Geschmack. Wird hier wohl nur an die Wand
taugen.

Argensons Butterbirn (Regentin, Colmar Souverain). Dic
Friichte von der schr volltragenden Pyramide waren meist
unvollkommen und schwarzfleckig und im Februar noch hart
und nicht schmelzend. Verlangt wohl mehr Wirme und
habe ich dem Baum jeizt die Wand gegeben.

un eine warme Wand,
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Beurré Bachelier (Belgien). Wur diescs Juhr weder vom
Mochstawm, noeh von Gstlicher Wand schmelzend.  Das
Fleisch ist fein, Mitte Miirz nock hare und obne reclhtes Ge-
wiirz, wiilirend die in zndern Jahren an dstlicher Wand ge-
zogenen Friicide im November und Decembuer vollig schmel-
zend und schr delikat waren,

Beurré Berkmunns (Belgien), 7/, schmelzend, fein und deli-
kat gewiirz

Clairgeau’s Butterbirn, Ohschon die Frivhte rocht pross

und sehdn waren, wurden sie doch woder von warmer Wand
noch vou freistehender Pyramide sclunclzend. IniJ. 1868 war
dier gleichfalls so und hatte ich sic nur erst einmal schmel-
zend und delikat.

olomws Herbsthutterbirne (Pyramide). 2, nur mittel-

gut und nicht schmelzend.

Beunrré Giffard. Grosse, schine Sommerbine, die aber weni-
ger gut von Geschmack war als manche andere.

Hnlzfarbx(-e Butterbirne (Hochst) Dieses duhr Mitte De-
cember noch nicht schmelzend und weniger gut, als 1868, wo
sie Tinde October schon vollig sehmelzend und sehr delikat war,

Licgels Winter-Butterbirne. Lagen bis Mitte April, obne
sehmelzend zu werden. Dic schine und grosse Pyramide
trug sehr voll. Auch an sidlicher Wand gezogene, recht
grosse Friichte waren Mitte April noch micht schmelzend,
withrend hochstimmig gobaute, kleinere und etwas welkende
schon im Februar sehmelzend und gus waren. Bei Wild-
ling von Chaumonte! und einigen andern Birnen habe
ich dicse Erscheinung gleichfalls beobachret, indem ich duvon
i.J. 1860 aus Belgien grosse schime Frichte hatre, die ge-
ringe Gite batten und nicht schmelzend warden, wohingegen
hier hochstiimmig gebaute' klemere und welkende génzlich
gohmelzend wurden und schr delikuten Geschmack hatten.

Mayers frihe Butterhirn (ochst) 9/, nicht schmolzend
und von geringer Gite; war sonst im Oktober wehmelzend
und viel besser. Der Beum bliiht jibrlich seark, setzt aber
selten viel «n.

Oberdiecks Butterbirn (Esperen’s Hurmlurm) War auf-
fallend stark miiskirt, was ich frither nic darum bemerkte.
Hein und schmelzend, doch nicht so gut wie frither.
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Késtliche von Charneu. Sowohl von Sstlicher, wie auch
von westlicher Wand fein und delikat. Bleibt mir hier frei-
stehend zu unvollkommen und leidet im Laub sebr leicht
durch heftige Winde.

Colmar d'Arenberg (Kartoffelbirme). Pyramide. ?/; noch hart
und von schlechtem Geschmacke. War 1863 viel besser. L

Comparette (sitdl. Wand), %/, miiskict, sonst schmelzend und gut.

Comte de Flandres (Pyramide). Bis Mitte April. Grosse,
anuehnlmhe Frucht. Hatte zu wenig Giite und war weder

lzend , noch woh kend.

Conseiller de la Cour ¢Hofrathsbirne). ' Schén und gut I.
von Hochstamm. X

Early Crawford. Delikate und sehr fruchtbare Sommerbirne,
dic anscheinend weitere Verbreitung verdient.

November-Dechantsbirn (Vincent), Pyramide. Schén; lag
bis Anfang Februar, war aber weder schmelzend, noch wohl-
schmeckend. 1863 besser, doch im Glanzen genommen doch
von zu geringer Giite.

Wiater-Dechantsbirne (Pyramide und Hochstamm); bis
Mai ziemlich schmelzend, doch grobkirnig und steinig, L bis IL

Neue Winter-Dechantshirne. Sowie frilher auch dieses
Jahr von warmer Wand stets nur ordinirc Kochbirn, die
sich zwar bis Mai hilt, aber aumch duzu noch hei weitem
nicht 8o gut ist, wie Gelber Lowenkopf und mehrere andere.
Soll cassirt werden.

Dechant Dillen (Ostwand). @ut, doch /; nur halbschmelzend.

Blanke Diamant (Hochst) Eine nus Ha]lmd stammende,

© Hier in Ostfriesland mehrfach bure Herbst-
birne von langer Haltbarkeit. Die grosse und ansebnliche
Frucht ist halbschmelzend und hat einen guten, etwas her-
gamottilbnlicher Geschmack, Baum gesund und sehr tragbar

Eleonie (de Jonghe). Recht grosse, ansehnliche Frucht, die
aber loider zu wenig Gite hatte. Die Pyramide bezeigt
sich recht fruchtbar.

Enghien Mitte September his Anfang Oktober. Nur mittelgut
und so von zu geringer Giite.

Oranische Flaschenbirn (Hochst). Schone, linglichte Frucht,
zwar gtets sch doch als Septemberbirn von zu ge-
tinger Giite, Die gute Graue Ubertrifft sie weit.
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8t. Germain (Hc irn) vom Wandspali Auch dieses
Jahr, wie stets friher, wieder schmelzend und in diesem
Zustande Monate lang (bis Mitte April) sich haltend. Fleisch
steinigt und grobkirnig, saftreich wnd missig gut gewiirzt.

Griine Hoyerswerder. War anch, wie in andern Jahren,
wiedor so stark miiskirt, dass sic formlich uwnangenehm
sehmeckte.

La Juive (v. Geert), Pyramide. Y, etwas grabfleischig und
‘hart und fast our Koclbirn. Ziemlich grosse und schine
Frucht. Der Baum wiichst kriiftiz und schén und ist sehr
tragbar.

Kleciner gritner Isambert. Selbst von Pyramide hichst un-
vollkommen geblichen und ginzlich dahinwelkend.

Kamper Venus. Sehr schiitzbare Winterkochbirn, ctwas finger
haltbar, wie die Foppenbirn und fast eben so gut und schén,
Sehr traglar.

Lauwtjes Peer (Zoomer Lauwtj6). Schine friike Sommerbirao,
die hier oft falschlich als Pypkanne vorkémmt, Gleicht pri-
cige der Kmoop'schen Roodwangetje. Der Baum wichst
schim, kriftig, breitpyramidal und schr frachtbar. Vorsiig-
liche Marktfrucht.

Leon Leclerc de Laval (Jahn). Bleibe nach zweimaligem
Tragen von warmer Wand nur Kochbirn, die im Mire und
April passirt, ohne im geringsten schmelzend oder wuch nur
weich zu werden. Schéngelb, ohne Rithe und Rost.

Louise boune de Jersey ('Avrunches). Iatéc vom Hochstamm
und von bstlicher Wand dieses Jahr mur geringe Gite und
hielt sich bis Junuar, ohne zu faulen. In friheren Jahren
wazen die vom Gstlichen Wandspalier besscr und achiner,
im N Ib lzend, Sehr reichiragend und fiir
den Haushalt immer von grossem Werth,

Madame Eliza (de Jonghe). An kriftiger Pyramide erbant,
waren die ziemlich grossen, halbgriinen Frichte selbst Mitte
Mirz noch hart und faulten, bevor sic weich und schmel-
zend wurden.

Griine Sommer-Magdalene. Vorziglich schitzbare und
dclikate frithe Sommerbirne, die hier grossere Verbreitung
verdient.

Mausebirn (Oberdieck). Trug zum erstenmal und kann, wenn




284 1. Specielle Pomalogie.

sie sich spitor nicht hesser zeigt, unmiglich dic hollindische
Flaschenbirn (Calbas musqué) sein, obschon sic sehr vyiel
Aehnlichkeit damit hat.

Doppelte Muskateller? (Schishler). Hine sehéne, fast
mittelzrosse Augustbirn, die mir jedoch zu stark milskirt ist.
Der Baum triigt jedes Jabr.

Van Mons Leon Leclerc (Belgien), Pyramide. Obachon
etwas unvollkommen, doch butterhaft und gut gewtrzt; bis
Ende Februar. F.

8t Michel dArchange (Erzengel Michacl). Vom Hochstamm
villig schmelzend und fein und gut. I War 1863 sehr deli-
kat. Okt. Nov. Der Baum scheint schr fruchtbar zu sein.

Nouveau Poitean Ven ostlicher Wand %/ sehr gut und fein.

Nina. Zwar Klein aber sehr schin und wohlsehmeckend, Ende
Scptember. 4 Wochen, Verdient weitere Verbreitung.

Doppelte Philippsbirn. Vom Hochstumm und Sstlicher Wand
sehr gut, I November durch und einzeln auch linger.

Gelbgraue Rosenbirn,  Schitzbare Iaushaltsfrucht fiir den
Oktober. War gekocht sehr delikat.

Saliz Bon Chretien Williams). Gross, schin und méglich schmel-
zend. Hitte diese feine Birne nicht stets den starken Mus-
katgoschmack, die sie hier fiir Jeden ungeniessbar macht,
dann wiirde ich sie fiiv einc der besten erkliven. Auffallend

dass hier so viele Birnen stark miiskirt gind, von

in der Beschreibung nicht erwihnt wird. Sollse
méglicherweise unser kilteres Klima Licran Schuld sein? —
Autfallend ist es miv wenigstens, dass in dem so kiihlen
Sommer 1864 mehrerc Sorten gloichfalls miskirt waren, von
denen ich dies in fidheren Jahren nicht bemerkt habe.

Salishury (Pringessin Marianne). 3, sehr fein und delikat, La.

Seckelbirn. Selrfein und delikat, etwas miiskire; bis Mitte Novhr.

Schweizerhose (Verte longue Suisse). War in fritheren Jahren
von der Pyramide sowohl wie von warmer Wand stets fade
und ohue alles Gewiirz, ‘su dass ich schon beschlossen hatte,
gie zu cassiren. Nachdem aber auffallender Weisc die dies-
jahrigen Friichte so delikat waren, dass ich sie in den aller-
ersten Rang stellen musste, werde ich sie vorerst nach bui-
behalten. Der Baum triigt sehr reich und hiilt sich dio Frucht
den ganzen Okiober durch.
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Herbst-Sylvester. War anch dieses Jahr gross und schin und
sehr deliknt; unstreitig eine der besten Bimnen,

Dr. Frousseau. Von dstlicher Wand selbst Anfing Februnr noch
hart tnd auch nicht siiss; mein Reis erhiclt ich von Oberdieck,

Vicomte de Spoelberg (Pyvamide). Im Jamuar waren dic
siemlich grossen Frichte wohl ziemlieh sclimelzend, doch
von zu geringem Geschmack. TL Die frither von Belgien
erhaltenen Frithte waren auch nicht hesser. Der Buum
wiichst krdftig ondvist sehr fruchtbar.

Wildling von Montigny. %/, = stark miiskirt, sonst fein
und gut,

Zephirin Gregoire. Anfang Mirz und auch {riher nur mitel-
gut, war in anderen Jubren viel hesser. Der Baum scheint
ungemein fruchtbar werden zu wollen.

a

Vo hicsigen, mir sonst noch nicht vorgekommenen Sorten
fithre ich die folgenden an:

1. Aepfel.

Bendetta. (Von cinem hier frither wohnenden Assessor Lot
seiner Tochter Benna o Ebren so benannt) Delikater,
stark gewiirzter, cinfarbig wrimgelber Winterapfel, der die
Form des Prinzessnobie (Alantapfel) hat, doch meist ctwas
niedriger gebaut ist. Sehr traghar.

Rother Galderling. IMier unter dem Namen ,dunkle Flum-
boset gefunden. Tritbrothe, kantige, ctwas uiedrig gehaute
¥rucht, dic sich bis Mirz sehr schmackhadt hiilt. Der grosse,
plastkronige, hingende Baum triigt sehr stark.

Zimmt-Giilderling (von mir so benannt). Wahracheinlich ¢in
Samling von Prinzessnoble und Goldgiilderling, du die
Trucht, wenn schon grosser, in Ansehen und Geschmack
dem Prinzessnoble iihnlich ist und die gleiehe Giite hat. Der
Baum ist gross und lockkronig, wichst ganz wic der Gold-
giilderling wnil triigt fast jedes Jahr ungemein reich. Winter-
apfel bis Mirz und von fast erstem Range.

Witte Zoomer Framboosappel. Sehr cdler und schiner
Sommerapfel, bis Oktober haltbar. I

Kruidschyveling. Lachend schiner, auf geibem Girunde hoch-
roth gefirbter, friher Herbstaptel zweiten Ranges mit cal-
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villartigen Rippen. Der Baum triigt frith und reich. Wenn
ich sie haben kunn, kavfe ich jedes Jahr davon. (Schyve-
ling werden im holkindischen viele glattgebaute Aepfel ge-
nannt, heisst so vicl wie Scheihen- oder schoibenfirmiger
Apfel und habe ich noch mehrere mudere Schyveling uud
Schyvers).

Nonnentiitte. Altbekannter, hier um Norden hernwm mehrfach
angebauter spiter Horbstapfel, der sich bis Mirz halt, ohne
 faulen. Wegen sciner ungemein veichen Tragharkeit he-
sonders geachitat, Rundlicker, gegen die Blume etwas spitz
sulaufonder, broungefirbtor Apfel von mildem, siemlich foi-
nem, wohlschmeckendem Fleisch. IL st mir sonst (auch in
dem fibrigen Ostfriesland nicht) noch nirgends vorgekommen,

Rothe Nonnentiitte. Wahrseheinlich ein Samling des vorigen
und cines rothen Calvills. Etwas kleiner wie der vorétehende,
aber weit edler und der Baum ctwas grisser. Tragharkeit
sclir gut. In Form und Grisse ziemlich mit dem gestreiften
vothen Herbstealvill iibercinstimmend, gehirt dicse Frucht

tschieden zu den Erd dpfeln.  Das Fleisch ist fein, oft
gerithet und schr angenchm gewiirzt. Maltharkeit bis Tnde
Miirz, ohne dass man fast je einen nur etwas angefaulten
Apfel daranter findet. Kommé hier nur in einem cinzigen
Garten yor, verdicnt jedach sehr weite Verbreitung. Soll
fortan ,Grenssemanns Erdbeerapfel (nach dem Besitzer)
heissen.

Schmidtsapfel. Recht grosser, schimer bis Anfang Januar
haltbarer Herbstapfel. L bis [ Ther Baum wichst sehr
kriiftig, wird gross und recht fruchtbar und macht eine schine
horhrunde Krone.

Seidenhemdchen? Hat in Form und Farbung von ullen meinen
verschiedenen Seidenhemdchen dic meiste Aehnlichkeit mit
dem Knoop'schen, obschon ich kaum glaube, dass es diesor
ist. Gross und sehr gross, rand, vom Baum smeist cinfarbig
griin und nur io warmen Jahren mehr gelb. Das Fleisch ist
einzeln ctwas stippig, missig fein und von gutem, angenehmem
Geschmack. Der Baum wiichst stark und kriftig, trigt jedes
Jahr und oft sehr voll. I bis IL

Unbekannte graue Reinette. Das Reis erhiclt ich von meinem

B Vetter Koolmann aus Aurich. Wuchs und Tragharkeit lassen
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nichd zu winschen @brig, Das Fleisch ist fein, gelblich,
misbe und von angenehmem Geschmack; L Anch Lucas,
den ich kilrzlich duvon einsandte, hilt sic fir ctwas Gutes.

Winter-Prinzessnohle. Den Baum fand ich Jier nur cinmal,
und zwar im Garten des Amtsyoigten Willms. Die Frucht
but im Gewirz wohl etwas von dem Drinzessnoble (dem
Grossen edlen Prinzessinapfel), ist aber meist grisser, hult-
burer und aueh noch edler von Geschmuck, Das Fleisch ist
selir miitbe und etwas parmifinenartig, weshs illms
Parmine memuen michte. Der Baum wichst kriiftiy und
gesund und ist dabei sehv fruchtbar. ik schiitze diesen
Apfel von allen mir bekannten Sorten fast am meisten wnd
halte il fiiv eiven der cdelsten Sorten, dic wobl gréssere
Verlreitung verdient.

Schlichte Reinettc? Unter diesem Namen von cinem hicsigen
Mehlhiindler Tito evhalten. Die Frucht gehort jedoch, ihrem
Fleische und dem grossen Kernhause nack, zu den Sehlotter-
und R iipfi Sehr miirbes, saftreict delikat g
Fleisch und bis lnde Mars baltbar. Linglicht wulzenfir-
wiger, etwas kantiger, einfurbig griiner Apfel vom crsten
Range. Der Boum ist gesund und recht frachtbar. In war-
men somigen Jahren sind eipzolne Friichte ctwis gerithet,
Soll fortan wegen des schomen Gewinzes ,Tito's Rosen-
apfel¥ heissen.

2. Birnen.

Diiine. res Birne, die in PFleisch, Ansehn
und Reifzeit sehr mit Beurré blane stimmt , aber meist grdsses
wird, Der Baum ist kriftiger und tragbarer und kimm¢
hier vicl besser als Hochstamm fort, wie der von Beurré
blane. 1 Stamme urspriinglich uus dem Garten eines hier
frither wohnenden Justizcommissiir Ufen, wober sie der jetzige
Besitzer (Amtsvoigt Willms) erhielt.

Piepkantje. Kommt hicr mehrfach vor, obgleich such wndere
Sommerbirnen lier unter dicsem Namen geben, Hat in der
Form und Gite vieles mit der ,Chair a Dame® des Knoop
(Taf. V) gemcin, bleibt jedoch meist kleiner Der Baum
wiichst sehon pyramidal und ist sehr fruchtbar.

Griine hollindische Kachbirn. Grosse und sehr grosse spiite
Winterkochbirn, dic bis Pfingsten sich halt. Las Fleisch
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ist fein und steinfrei, Ciehort zu den besten mir bekunnten
Winterkochbirnen. Der Baum stehé in meinem elterlichen
Garten und warde dureh meinen Vater aus Holland besogen.
Er scheint ctwas spit traghar zu werden, wigt jetat aber
jedes Jahr und bedurf keines Schutzes gegen den Wind,
weil die Frichte schr fest hingen,

Hier in der Gegend ]mhe ich noch viele andere gute Ohst-
sorten gefunden, dic ich jedoch woch erst weiter beobachten
muss, obschon es sicher ist, dass sich darunter noch manches
findet, wis namentlich fiir Ostfriesland reeht werthvoll ist. Das
Mehrste kémmt aber meist immer nur in cinzelnen Giirten vor,
wus wohl darin seinen (frund haben wird, dass sich hier selten
Temand damit hoschaftigh hat, die hicsigen guten Sorten s sam-
meln und zu verbreiten,

Norden im April 1865, J.ten Doornkaat Koolmann,

Ueber Auswahl von Obstkernen, Oeulir-Augen
und Pfropfreisern.

Die Abcille pomologique von Abbé Dupuy, I Jahrgang,
pag. 386, ontlehnt einem Artikel von A. Duclos dher die yon
1leren Professor Lavjoulet 7u Toulouse &iber Bamnzucht gehaltene

Vorlesung io]pr‘nd(‘ interessante &(fzc deren Walrheit sie-aus
Ihstoi 5

igen su miissen erklart.

Sommle die Kerno oder Steine der Friichte einss und dvs-
selben Baumes und theile sic in 8 Haufen: 1) dicke, runde, voll-
stindiz entwickelte, 2) mittlere, ) kleine wnd platte Samen.
Siie sie aus. Die grossen werden cinen starken Baum geben,
die mittlern einen mittelstarker, die kleinen cinen Schmichtling.
Die gute Beschaffenhcit und Stirke eines aus Samen erwachse-
nen Banmes steht also im Verhiltniss mit der gaten Beschaffon-
heit und dem Grade der Entwickelung des Samenkerns, aus wel-
chem er entstanden. In weniger bestimmten Ausdricken: Die
Grosse des Baumes stcht im Verhiltniss mit der Grésse
des Samenkorns.

Demselben Gesetze unterworfen sind veredelte Binme.

Nimm von demselben Baume gleich gut cnrwickelte Holz-
angen, jedoch von verschiedener Grisse. Die hervorstehenden,
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wohl auegebildcien, an ihrer Busis wolstigen Augen werden einen
sehr kriftizen, dic weniger entwickelten Augen einen mittelmiis-
sigen, die schwachen und platten cinen schwichlichen Trieh ma-
chen. Die Stirke cines durch Oculation cntstandenen
Baumes entspricht sonach der Grosse des Anges, das
man eingesetzi.

Nimm Pfropfreiser von demselben Baume von verschiedener
Grisse, jedoch mit gleich gut entwickelten Augen. Dic grossten
Reisser werden, wenn soust ihr Durchmesser den des Unterstam-
miey nicht fbertrifft, einen sehr kriftigen Trieh macheu, mittel-
starke werden wuch mittelstarke Triebe, sehwache Reiser such
nur schwache Triebe hervorbringen. — Die Stirke des aus
einem Plropfreise erwachsenen Baumes stelit also im
Voerhiltniss mit der Grisse des angewandten Edel-
reises. W. Brener.

Beschreibung einer neuen Wein- und Obstpresse

von Herrn Oeconomicrath Bronmer in Wiesloeh.*)

Diese von mir construirte Schnellpresse leistet beinghe das
Dappette jeder gewshnlichen Weinpresse.

Das Bict hat nur 5 Fuss im Quadva, der Presskasten da-
gegen hat mur 44, Tuss i Gevierte, Diese Kleine Maschine yuht
wuf 2 Balken mit 4 Fiissen und kuun yon ¢ Mdnnern duhin ge-
tragen werden, wohin man will. — Vermige ihrer Construktion
bleibt sie alienthalben fest stchen, ohne sich bei der stirksten
Keaft zu bewsgen; sio bedarf aber einen Ruum von 16—18' Qua-
drab zu ihrer Bearbcitung und muss wagrocht, niclit abbingend
stehen. Nach dem Gebrauche kann mun sie in jede belichige
Tcke stellen. Thre Vorziige bestchen 1) in schnelier Bewegung
der Schraut 2) in Hebelkraft, 3) in der Thei
lung des Widerstandes der clastischen Masse, 4) in dev Gewin-
nung des’ veinen Truubensaftes.

#) Des verdiente Bromnsr starb dicacs Frilhjahr. Es war mir nicht mdg-
lich, diber sein wi sehr Loben zu
erholten nnd geben wir hier die Beschreibung der von ilm erfundonen
Schnellpreses, ber welche Bromner bei iner Versammlung wiirttember-
sischer Wein- und Obitproducenten in Reutlingen einen Vortrag hielt und
danm obigen Bericht einsendete. .\ L




240 IV, Weinbau.

Die ganze Maschine hesteht 1) aus dem Pressbiet, das aus
8 eichenen Bohler von der Diicke von 4 Zoll, das auf 2 starken
eichenen Holzblieken rubt, bedurf also nicht dey Eichbiume zur
Unterlage wie Dei andern Pressen. In dieses Biet ist ringsum
eine 3" breite Rinne ausgehanen, die hinten 14 fief und vornen
am Ausflusse 11/, tief ist, was hinreichend ist, duss der Most
schnell abfliessen kanu, In dem Pressraume ist die Stirke des
Holzes von 4 beibehulten. Unter dicsem Biet befindet sich cine
68" dicke Presspfunne, die mit der oberen bcm’wmhcn Dfanne
gemeinschaftlich den Druck befordert.

Durch diese Pfanne und das Biet geht eine 7—8§' lange ei-
sernc Spindel von 214 Dicke, welche unten mit einer cisermnea
Plutte versehen ist, die mit 4 Schranben wuf dic Pfanne aufge-
schraubt ist, wodureh dieselbe nie rinnen kann, weil dumit die
Oeffnung hinrcichend gedeckt ist. Auf sliesem Bicte befindet sich
ein aus 4 Theilen bestehender Holzkasten aus 2" dicken eichenen
Bohlen mit einer Menge Lécher, dic von unter hinanf gebohnt
sind.  Dicser Kosten wird mit 4 ciscrnen
halten, und der suseinander fallt, wemn die Nagel herausgezogen
werden, wodurch das Entladen schr befirdert wird.

In die Sehraube ist cine ciserne viereckige Mucter pepasst,
die durch einen cisernen Schlitssel von 4/ Liinge sehnell auf und
abbewegt werden kann, mit dem Vortheile, dass die Pfanne an
dic Mutter gehiingt wird und so sich ebenfalls schnell mit der
Mutter auf und ubbewegt. Zu dem Kasten gehiren 18 bis 24
eichene Bretter von %/, Dicke, wovon immer sechse genau in
den Kasten passen, der genau viercekig sein muss.

Zu dem Schliissel gehiren zwei 5—6 Fuss lange Hebel zur
schnellen Bewegung und zwei 8—10' lange Hebel, in welche die
Spitzen des Schltissels gesteckt werden.

Zum Laden der Presse werden die Trester von 1 Eimer ge-
mosteter Trauben eingeschiittet, genau eben gemacht, und 6
Bretter darauf gelegt und vermittelst 4 Bracken, auf welehe noch-
mal 4 Bracken quer aufgelegt werden, mit dem Hebel gepresst.
In einer halben Stunde ist die ganze Pressung fortig, dann werden
die Bracken herausgenommen, und die 6 Bretter bilden nun den
Boden zur neuen Pressung, auf welchen ebemsoviele Treber ge-
schiittet und gepresst werden. Das dritte Mal wird eben so vor-
fahren, und zuletzt herzhaft mit den grossen Hebeln zugezogen,
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die einen ungeheuren Druck ausiiben. Zu bemerken habe ich
dabei, dass beim Luaden an den Seitenwinden dio Treber feat
eingedriickt werden miissen, und zwar mit der flach aufgesteliten
Hand, wo dann die Trester an den Wiinden s0 trocken sein
werden, wie in der Mitte. Auch geht die Pressung schueller und
beeser von Statten, wenn die Trester nicht vom Weinberge weg,
sondern aus einer Bitte genommen werden, aus welcher der Most
vorher abgezapft worden war. Es sind also in 1%/, héchstens 2
Stunden 3 Eimer Trauben rein nusgepresst, was eine andere
Kelter, wenn men die Eimer und Stunden fir den Tag summirt,
nicht wohl leisten wird.

Der Hauptvortheil diesor Schuellpresse bestelt aber darin,
dass nur der reine Traubensaft ausgedriickt wird, indem die Masse
nicht geschnitten wird, wodurch Millicnen Kerne, Kimme und
Btiele durchschnitten werden, und manch herhes Tropfehen dem
Traub: bei wird, was bed den Einfluss auf die
Qualitit hat,

Ferner liegt ein grosser Vortheil in Hinsicht auf schnelle und
sichere Auspressung in der Theilung der Masse, die den Wider-
stand bildet und worauf bei den bisherigen Pressen keine Riick-
sicht genommen wurde. Denn, wenn ich eine Widerstandsmasse
in 8 Theile theile und presse mir einen Theil davon besonders,
80 gewinne ich 2 Theile mehr an Kraft, diesen Widerstand zu
itberwinden, bedarf also keiner so dicken Spindel, und keines
Tummelbaumes, um die Kraft zu vermehren. Nach den Gesetsen
der Mechanik driickt immer ein Theil auf einen anderen und
mehrers mit gleicher Kraft, als wenn mur der eine Theil gepresst
wiirde, desshalb braucht man zu 3 und 4 Lagern nicht mehr Kraft
als zu einem Lager, weil cines das andere mit gleicher Kraft
driiekt. Dadurch dass also die Lager nicht einzeln aus dem Kasten
genommen, sondern erst mit dem dritten Lager herausgenommen
werden konnen, gewinnt man ausserordentlich an Zeit, zumal
nichts geschnitten werden darf, indem, wenn die Pressung fertig
ist, der Kuchen vom Safte villig entleert ist.

Was weiter die rasche Preesung bedingt, ist die schnelle Um-
drehung der Mutter mit angehiingter Pfanne durch den Schliissel;
dann die in denselben gesteckte Hebel, welche so leicht bewegt
werden konnen.

Diustritte Monaiskelie, 8 Haf 1866 18
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Diese Hebel sind es auch, welche durch den ungeheuren
Druck von 16, 18, 20 Fuss Iebelkruft die ‘rester so schnell
ihres Saftes emtleeren; zwar sind die Hebel nur 8—10 Fuss lang,
wonn sic sich aber begegnen, so fihren sic die doppelte Hebel-
\raft aus, weil sie sich um cinen Mittclpunkt drehen wnd keinen
Druck auf die Spindel ausiiben. Daher die Presse sich nie vom
Platze bewegt; denn nach den Principien der Mechanik heben
sich gleiche Krafte auf, wenn sie sich im Mittelpunkte berithren.
Daber ich wur die diimne Spindel von 21, Zoll seit 18 Jahren
verwende, die im Laufe der Zeit nicht die geringste Beschidigung
erfulr. Man vergleiche hiemit die Pressen in Stuttgart, wo 2
armdicke Spindeln mit einem 4 Fuss langen Hebel in Wirksam-
keit gesetzt werden, und oft eine 2 Fuss dh ke elastische Treber-
masse bewiltigen sollen!

Zum Schlusse erlaube ich mir noch die Bemerkung, dass man
bei Erbanung einer soichen Presse den Pressknsten ja nicht weiter
als 31, Fuss im Gevierten bauen lasse, indem sich lis jetat jede
Vergrisserung nachtheilig bewiesen hat; denn mit dem Quadrate
der Entfernung vom Mittelpunkte vermindert sich die Druckkraft
nach Aussen, indem alle Kérper bei angewandtem Drucke bieg-
sam sind, folglich der Druck gegen die Aussenwiinde sich ver-
mindern wiirde. Auf die Hohe kann man die Siiule unter gleicher
Druckkraft aufbauen, aber auf die Weite nicht.

Es sind also in dieser kleinen Maschine alle die Wirkungen
dos Hehols reprisentirt, welche zur Bewilti und Pressung
eines weichen elastischen Kérpers dienen kénnen. Auch ist bei
dieser Presse das Abrappen der Trauben ganz diborfliissig, weil
die Rappen unzersohnitten in der Presse liegen bleiben.

Radikale Zerstorung der wolligen Blutlause.

(Pugeron lanigére.)
Nach der Revue Horticole 1864, 14, 5.273.

Trotz allen Mitteln, die schon {iber die Zerstirung dieses
Insektes verofentlicht worden sind, und die in der Anwendung
von Oelen, Terpentinil, Waschwasser u. s. w. bestehen, setzt
doch die Blutlaus ihre Verheerungen auf unsern Aepfelbiumen
fort und namentlich da, wo dicse an feuchten, hedeckten Stellen
stehen, und vorziighich auf den kriftigern Biumen. Unsere ho-
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rizontalen Cordons, freistehend oder lings den Mauern hin, wer-
den eb ig von denselb erschont, als unsre Topforan-
gerie, Banmgiirten etc. Woher kommt das? Wahrscheinlich von
der Unwirksamkeit der vorgeschriebenen Mittel, welche schwierig
anzuwenden sind und theuer zu stehen kommen. Wie viele andre
Baumsilchter, warf auch ich schon vor einigen Jahren eine schine
Anzabl verheertor Aepfelbiume in das Feuer, damit diese listi-
gen Insekten nicht noch mehr andere Biume angreifen kénnten.
Durch dieses Mittel glaubte ich mich nun vollkommen von mei-
nen Feinden befreit, allein vor 4 Jahren und inwitten des Som-
mers sah ich eine grosse Anzahl meiner weissen Calvillen-Spaliere
mit grossen wolligen Flocken bedeckt, welche Myriaden von
Blutldusen in sich bargen, Diese neue Invasion fiihrte mich zur
Entdeckung des einfachsten Mittels, um dieses kleinen und doch
furchthbaren Feindes los zu werden. Mit Ungeduld erwartete ich
das Fallen der Blitter, um das Mitiel anzuwenden, das meine
Acpfelspaliere vetten sollte. Im Dezember begab ich mich an
Ort und Stelle mit einer rauhbaarigen Biirste, die mit einem
Stiel versehen war, biirstete und begoss meine armen Kranken
mit sicdendem Wasser zum ersfen Male. Dann schnitt ich mit
cinem schr guten Messer alle durch dic Insckten vernrsachten
Maic bis auf’s lebende Holz sus. Tdiese Operation brachte cine
bedeutende Anzahl solcher Thierchen zn Tage, die sich dahin
gefliichtet hatten. Ein zweites und letzies Waschen mit sieden-
dem Wasser {(welches ich zu diesem Zwecke immer dber Fener
unterhiclt) geniigte mir schlicsslich, um die Liuse vollstindig zu
vertilgen. Seit dicser Zeit haben sich keine mehr auf meinen
Biumen gezeigt, welche fortwuchsen, ohne von der Stirke del
Mittels gelitten zu haben. lch war hicr angelangt, als sich Tetz-
ten Sommer in einem andern Theil meines Gartens und auf einer
doppelten Linie meiner sehd rei Acpfelcord
plotzlich eine Mnsse dieser Imsekien entwickelten. Alle Loute,
welche mejne Biiume so von allen Seiten von diesem Ungeziefer
bedeckt saben, waren darfiber entsetzt. Teh wartete aufs Neue
das Fallen der Blitter ab, um diesem Uebel abzuhelfen. Gegen
Ende Dezember, gerade un einem meiner Unterrichtstage iiber
Baumzucht, zeigte ich meiner ganzen Zuhdrerschaft die Einfachheit
meines Mittels, verbunden mit dessen augenblicklicher Wirkung.
Seit dieser Zeit und bei jeder Demonstration empfinden
1%
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alle meine Zuschauer das grosste Vergniigen, wenn sie die Um-
wandlung betrachten, die auf diesen Biumen stattgefunden hat,
welche sie einige Monate vorher zum Tode verurtheilt glaubten,
Alle Personen, welche sich diesos einfachen Mittels bedienten,
wurden gleich miir von diesen furchtbaren Feinden befreit, ohne
weitere Auslagen als ein bischen Holzkohle oder einige Wellen,
wenn es sich um eine b von grosser Ausdehnung handelt.
Nach wi lten Erfolgen seit mek Jahren bei verschie-
denen Lagen und bei mehreren Personer, glaube ich mein Mittel
meinen Collegen empfehlen zu diirfen, ohne beflirchten zu misgen,
durch die Erfahrung widerlegt zu werden. A, Delaville sen.

Anm. d. Red. Des hier engepriesene Mittel mag mit Vorsicht bei
einem eingelnen Baum wobl erst einmal probirt werden, wiewohl ksum
glaublich scheint, dass die Rinde der Biiume die Hitze des kochenden Was-
sera ohue Schaden ertragen werde.

Beitdem jch in dem seltenen, mir bei von auswiirts bezogenen Biumen
vorgekommenen Erscheinen der Blutlaus aofort Erdd] oder Schieferd] anwen-
dete, womit die angegriffenen Stellen fiberstrichen wurden, hatte ich jedes-
mal sofort Rube and schadete dieses sehr einfache Mittel niemals. E. L.

Beschrelbung einer neuen Gemeindeobstdorre.
Von Ed, Luas. Ly A
it ciner Abbildung. LFEATHE

Im nachfolgenden gebe ich eine gemane Beschrcibung einer
von mir im Jahr 4860 construirten Gemeindeobstdrre, welohe
sich in nunmehr 5jihrigem Grebrauch als ganz vorziiglich bewiihrt
hat und auch nach stattgehabter technischer Prifung Seitens der
K, Staatsbehorde einer ffentlichen Bel g fiir wiirdig erkannt
wurde. Inzwischen sind solche Dérren auf meinen Rath und nach
meinen Angaben in verschiedenen Orten errichtet worden und
elle dariiber el Nachrich bestiitig instimmig die
susgezeichneten Leistungon derselben.

In Folge einer anderweitigen Beniitzung des frihern Dirr-
locales musste die erste Dorre 1862 in einem andern Raum neu
errichtet werden; ich wusste dabei nicht die kleinste Abiinderung
mehr anzubringen und wiisate such heute nach veuen wiederum
gemachten vielfachen Erfohrungen nichts daran zu verbemsern.

Vergleiche ich diese Dérre mit allen den mir inzwischen be-
kannt g d neuen Dérreinri , 8o muss ich, bei
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der theiisch Beuriheil bek , dass sie in Bezuy
auf die Binfachheit und den Preis ihrer Einrichtung, in Beaug
auf ihre Leistungen, sowie in Besug auf den sehr missigen Ver-
brauch von Heizmaterial nicht nur hinter keiner ihrer Schwestern
urit ht, sondern dieselben jedenfalls in vielfacher Hinsicht
mehr oder weniger fibertrifft.

Tm fibrigens nicht blos auf mein eigenes Urtheil zu fussen,
fiige ich Lier einige Stellen aus mir zugekommenen Bevichion und
Gutachten bei.

Hore Stadipogor Diube, welsher cino grissere Dirre nach
der in Rede Construction fitr dic Stadt Sindelf er-
richten liess, die 6 cinzeln ncben einander stchende Dirren ent-
hielé, schrieb davitber: ,Mit den Leistungen der Dorre ist man
hier Gusserst zufrieden gewesen, da boi wenig Tolzverbranch in
kwrzor Zeit viel gedérrt werden konnte. Ich besuchte die unter
meiner speciellen Leitung gebaute Dorre fust taglich, um von deren
Loistung und Behandlung mich selbst zur Genfige sm Gberzeugen
und fand, dass sie bei geeigneter Behandlung viel und schine
“Waare liefert. Es wurden hier im Durchschuitt 30 Simri (10 bis
11 Ctr) griines Obst tiglich geddrrt, Kernobst war durchschnitt-
lich nach 18—20, Zwetschen nach 24—26 Stunden vollkommen
gediirzt,  Viele Einwohaer, welche von der Darre (rebrauch ge-
macht, sprachen ihren Dank fiir diese wohlthitize Einrichtung
sus. — Zur Feverung wurde neben Holz vorzitglich Torf und
Gerberlehe benutzt.*

TIn ihnlicher Weise sprach sich das Schultheissenamt in Rom-
melshach iiber die dort errichtete derartize Dorre aus, mit dem
Bemerken, dass der Aufwand fir die Errichtung der Dérre durch
die Pachtgelder fiir Dorren in 1 Herbste fast vollstiindig gedeck
wurde, und dass sich die Lente ordentlich darum stritten, wer
zuerst dirren konne und schr gerne die angesetzte Drrmicthe
zahlten.

Ich erlauhe mir nun zundchst die Anforderungen, weiche man
an eine gute Gemeindeobstdsrre zu machen hat, kurz zu-
sammenzustellen, damit Jeder um so sicherer beurtheilen kdune,
ob die neue Dorre denselben vollstiindig entspricht:

1) Dieselbe muss so eingerichtet sein, dass mehrere Gemeinde-
glioder zuglaich, doch bei vallig abgeschlossenem Dorruam uad mit
, ihr Obst dorren konnen,
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2) Die Feuerungen und deren Kanile miissen gut heizen, guten
doch nicht zu starken Zug haben, leicht zu reinigen und zu he-
handeln sein.

3) Die Feuerung muss so eingerichtet sein, dass mit aller
Art von Fenermaterial (ansser Koaks und Steinkohlen), also Holz,
Holzabfillen, Lohkiisen, Treberkuchen, Tarf, Reissach geheizs
werden kann.

4) Es muss jede Dorre wenigstens 4—b Simri — 160—200
Pfund griines Obst anfnehmen und in lingstens 24 Stunden voll-
stiindig abdbrren und dazu hochstens an Feuermaterial im Betrag
von 30 kr., also per Simri 6 kr. gebrauchen. Dicss wiren 7. B.
um 6 kr, kleines Astholz und 90—100 Lohkdse, wie es hier an-
gewendet werden wird. Mit diesem Holzaufwand werden aber
sugleich noch etwa 2 Simri Obst halb abgedorrt, welche nach-
gefillt werden, so dass der wirkliche Holzbedarf fiir 5 Simri sich
niche hler als 28—36 kr. (8—10 Sgr.) berechnen darf,

5) Jeder Rauch muss von dem Innenraum der Dérre ent-
fernt sein,

6) Die Schubladen miissen so placirt sein, dass das Dirren
miglichst gleichmiissig erfolgi und bei gleich grossen Friichten
ein Auslesen miglichst erspart werden kann.

7) Die Wirme muss fiherall miglichst gleichmissig wirken.

8) Fiar Abzug der feuchten Luft, sowie fiir eine forbwihrende

im T und gehériger Zutritt crockener Luft
muss Sorge getragen sein und letztere genau regulirt werden konnen.

9) Eine soleche Dérre darf nicht iber 56 fl Thir. kosten
und muss in jeder Waschkiiche w. s. w., ohne zu viel Raum zu
beanspruchen, aufgestellt werden kinnen.

10) Es muss die Dérre in ihrer Konstruktion so einfach sein,
duss sie jeder einigermassen geschickte Maurer mach der Zeich-
nung oder einem Modell Jeicht herstellen kann uwnd muss selhsi-
verstiindlich den feuorpolizeilichen Vorschriften entsprechend ein-
gerichtet werden kénnen.

der Gemel
Von dieser Dérre, welche ganz den oben gesteliten Anfor-
derungen entapricht, gebe ieh hier cine genaue Zeichmung.
Diese Dirre ist sclbstverstindlich in viclen Theilen vielen
anderen Dorren dlulich; allein den Beweis kann Niemand
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tibren, dass bereits eine solche Dirre schonvorher exi-

stire, wnd alle Werkmeister, die sio scither suhen, erklirten sic
fiir nen nnd bed nur, nicht friher dicse ein-

fache und hochst praktische Einvichtung gekanut zu baben.

Die Dirre kann als einzelne, oder in Verbindung mit meh-
reren gleichen Dirren als Gemeindodbrre aufgestell: werden.
Dic Abbildung zeigt 2 an einander gebuute selehe Dorren; die-
selben haben dic Mittelwand gemeinschaftlich; so kdunen 5, 10
und mehr Dérren so einander gebaut weeden, wodureh die Wir-
kung jeder eingelnen Dirre nur noch erhiht wird. Dic hier auf-
gestellite Musterdsere st 5' 5 Loch, ruit, 4 5 rief und
bodarf also eines Kubikraums von 61,3 In ciner Wascliche
mit einer Wand von 12/ Liinge kénnen demnich 6 solchor Diirren
aufgestellt worden (da 3" Wandbreite jo fir 2 Doven gelren)

Das Manerwerk der Heizung besteht aus gewdlnlichen Maver-
sreinen, das der Wandungen des uuteren Kunale und der Kamine
as Kluckern.¥)

Jede Feuerung ist fiir sich abgeschlossen, hat als Thilre oin
Schiebergestell (Fig. 1 1), einen Rost und Aschenlach (Fig. 2 und
3 b) und wiindet, wic aus der Zeichmung ersichtlich, am Ende
des Rostes ziemlich rasch sicigend in den crsten Kanal ein. Diese
Steigung ist erforderlich, um dem abuehenden Rauch dic né-
thige Schnelligkeit zu geben, dass er die 3 hovizontalen Kaniile
gehirig durchziehen kapn. Allein bei dieser Timrichtung findet,
da div Steinplatte, welche die Steigung bildet, sich ungemein er-
Yitat, cive nockmalige Verbrennung des abzichenden Rauches statt
und dic Folge ist ein nur schr langsames Verrussen der Kunile.

Der die Teizung umgebende Unterkdrper | ist mit tracknem
Schutt und Seinbrocken gefiillt wnd hildet cinen Nachwi rmer,
indem sich diese Maseo allmahlich erhitst und fhre Wirme noch
lange, nachdem das Feuer erloschien, in reichem Masse dom'Didrr-
yaum mittheilt. Dieser Untorkérper ist oberhalb mit Dachplatten
belegt und von 2 Reiben licgender Klucker begrenat, welche die
Umfassung des mit einer starken gusseisernen Plaste hedeckten
ersten Heizkanals bilden. Dieser ist 2 breit und 21, hoch, also
die Hitze sehr gespannt.

) Klucker werden hier die sog. Keminsteine genannc. gut gebrannte
Backsteine, die otwas dicker, 1” weniger hoch wber von ganz gleicher Linge
als die Bucksteine sind. )
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Fig. 2 zeigt bei g ecinen Stein, welcher mitten in diesen
Heiacanal gelegt ist; derselbe ist ein gewshnlicher Klucker und
an beiden Seiten elliptisch zugespitzt. Er dient dazu, den Strom
der Hitze zu theilen und so gleichmiissiz unter der ganzen Hisen-
platte zu verbre;ten eine durchaus nothwendige Einrichtung,

Die ist mit g h Sand b
Dies ist absolut ndthig und solite fcuerpohzmlwh stets ge-
boten sein. Wenn Jemand sagt, der Sand in dieser Form (grob-
kérnig und frei von ordigen Gemengtheilen) beeintriichtize die
Wirmeloitung, so zeigt er, dass er gerade in Hinsicht auf Dérren
gar kein Urtheil hat. Der Sand ist absolut ndthig, indem jeder
Stiel, jeder Tropfen Obstsaft, jeder Schnitz, der auf die Platte
horabficle, sofort glitht und die Funken herumwirft, die die Schub-
laden, selbst wenn sic 8" davon entfernt sind, entziinden. In
der hiesigen stiidtischen Dérre, bei welcher die Schubladen sehr
weit vom Heizeanal entfernt sind, brannte nach Mittheilung des
Hirn. Bauinspektor Rupp alle paer Tage eine Schublade an; seit-
dem Band anufgestreut wurde, nicht mehr, obgleich das
Dorren nicht im geringsten beeintrichtigt wurde, Ohne
Sand wiirde da, wo das Feuer dio isenplatte beriihrt, alles ver-
brennen. Sand ist unersetzlich und ebeolut ndthig zur gleichen
‘Wirmevertheilung, sobald das Feuer durch Eisenplatten seinc
Hitze in den Ddrraum abzugeben hat. o

(Bchiluss folgt)? Lf

Traurige Zustinde der Obstcultur in Liebshausen
im Jahre 1864,

Um dem Titel zu entsprechen, glaube ich durchaus nicht
den Gegenstand mit vielen Worten hehandeln zn miiesen, sondern
begchriinke mich nur auf jene Erscheinungen, die meiner Meinung
nach die cinzigen hauptsichlichsten Ursachen waren, warum un-
sere Obsteultur im heurigen Jahre nicht den erwiinschten Br-
trag hat, warum sie nicht ausgezeichnete, sondern mur mittel-
missige, jo stellenweise auch eine ganz schlechte Ernte gab.

Unter diesen Erscheinungen ist ohne Zweifel vor allen die
grosse Kiilte im Jinner 1864 zu erwihnen, welche nicht nur
in den B an ei Veredt und Hochsti
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men, besonders Birn- und Z
Behaden anrichtete, sondern auch in freien Anlagen Hochstimme,
welche bereits bis zu 10 Jahren ausgesetzt waren, dahinraffte.
8o hausste der Jinner! doch was auch dieser verschonte, musste
dor snmt 80 wﬂlkummeue Monat Mai mit seinen anhaltenden und
bed hei verderben. Die Bliithen, na-
mentlich die Aepielb]nthe wurde za lange unentwickelt zuréick-
gehalten, go dass sie verbriihte und vertrocknete.*) Wic bliithen-
reich heuer bei uns Apfelhiume, besonders edlere Sorten, wie 7. B,
Bshm. Ji Borsdorfer { ker), Rother Winter
Calvill wnd Reinetten prangten, denkt man seit vielen Jahren nicht,

Ferner mussten uns, kbnnte ich sagen, zur giinzlichen Ver-
nichtung der Obstblithe dic Maikifer, jene unheimlichen Géste
besuchen, welche den 14., 15. und 16. Mai wie dichte Nebel-
‘Wolken in die Obstgiirten ecinficlen. Es wurde alles aufgeboten
mu ihrer Vertilgung; so wurden auf der First Lobkowitzischen
Domaine Liebshausen allein an die 300 &st, Metzen gesammelc, chue
die, welche auf den Wegen zertreten, und somst getSdtet wurden.
Auf diese Weise wiirde der erste Anfall noch nicht so vielen
Schaden angerichtet haben, aber der Auszug aus den Eichen-
wildern wirkte am nachtheiligsten.

Die Eichen waren niimlich um die Zeit noch zu wenig be-

lavht, um die h hwi Maikifer aittigen
zu kénnen, und darom fielen sie um 8o gieriger abermals in den
Obstanl ein, dazn i sich noch dic Spannraupe,

welche sich in cinigen Gegenden hiufig zeigte. Und so waren
Zwetschen-Biume hinnen einigen Tagen entlaubt, die Apfelbliithen
wurden so abgenagt, dass nur Stiele zuriickblieben, ja sclbst Birn-
Dbaume blichen nicht unverschrt, was sonst eine Seltenheit war,
und endlich wurden noch die Nussbiume so verletzt, dass alle
unsere schinen Hoffnungen auf eine reichliche Obsternte fast
ghinzlich verloren gingen.

Liehhausen in Béhmen.

Hermann,
Fiiretl. Schlossgirtner.

%) Daran war vorsliglich der Apfelrfsselkifer hier Kaiwurm genannt,
Ussache, der immer de so verheerend suftritt, wenn die Blithe in ihrer
Entwicklung zu lange sufgehalten ist, E L
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Teber die Obsternte in der Gegend von Speyer.
Aus einem Sehreiben des Herm L. Heydenreich.

TUngere vorjihrige Obsternte ist, — um dies heute kurz zu
erwiihmen, — in Betref der Menge des Obstes vorzilglich aus-
gefallen; in Folge der Trockene und der mangelnden Wirme
sind die Frichte theilweise kleiner gebliehon, als in somstigen
Jahren; auch die Taltbarkeit ist eine geringere (die Hardenpont
z. B. wurde Mitte Dezember schon teig, wiithrend sie sonst bis
iiber die Mitte des Januar hin sich hielt); namentlich aber ist
es die Giite und Feinbeit des Geschmackes, worin die meisten
Sorten hinter den Friichten anderer Juhrgiinge zuriiekblieben, —
Besonders bewilut haben sich mir auch voriges Jahr von den fei-
neren Birnen die Amunlis, Charneu, B. blane, Craganne, Liegels
W. Butterbirne, Hardenpont’s W. B.-birne und Regentin, wih-
rend die Duchesse d’Angouléme, La Motte und B. Diel viel ge-
ringer waren, als sonst; Pius IX. und und -Wichter's Kanunen-
birn waren schr schéin, aber kaum 2. Ranges.

Bei einer im Februar vorgenommenen vergleichenden Probe
Kleineror Aepfel but die Gaesdonker Rein., die Goldparmiine und
Orléans-Rein, an Giite Gbertroffen, Downton’s Pepp. war weit yor-
diglicher, als der Engl, Goldpepping. Die Gaesdonker Rein. ist
bei uns, — und wohl auch anderwsirts unter ginstigen Verhiilt-
nissen, — eine Goldreinette; sie zeigt eine constantere Rithe,
dls die Goldparméine, mehr, als die Hiilfte der Friichte ist schén
gofirbt. — Ausgezeichnet in Geschmack und Haltbarkeit ist auch
dieses Jahr wieder unser Karthiiuser, der vielleicht mit dem Gold-
Gulderling (Handbuch 67) identisch ist; die Beschreibung des
Langen grimen Gulderling’s pusst wicht recht. Bei uns wenig-
stens ist der Karthiuser cin Apfel des allerersten Ramges, von
schénem Wuchs, fast alljihvlicher, oft sehr starker Tragbarkeit,
#o haltbar, uls die Canada-Rein., von vorziiglichem, gewirztem
Geschmack und grossem Werthe fiir dic wirthschaftliche Ver-
wendung, Die pomolog. Schriftsteller scheinen i noch keines-
wegs geniigend zu kennon, sonst wiirde ihmn bisher die manchmal
billig zu erhaltende Bhre des Empfoklenwerden's schwerlich vor-
sagt gebliehen sein,




X, Literaturberichte, 251

Literatur.,
zur von Ch. Baltet, Horticulteur
in Troyes. Mi einer Einleitung von Generalconsul Ed. Ladé,
Mitglied des Deutschen Pomolugenvereins. Mit dem Portrait des Ver-
fassers und 44 Abbildungen. gr. 8, 18 Bog. und VIIL 1 fi. 36 kr.
Wir hahen es hier mit einer “ckﬂﬂ yu thun, V-PI\ he sicher in unserer
pomologischen Literatur uls eine von
‘Werth betrachtet werden muss, einer Schrift, welche der
tiker, wie der Jinger in der Arboricultur mit Interesse und Nutzen lesen wird.
Die Sohrift ist, wie der Titel sehr estimm¢ avsdriekt, sine praktische
Anpleitung zur Bauwmzucht; msn meint, Baltet hebe in seincr Baumsehule
peschriehen und fiir seine Leute eine Belehrung geben wollen, wie geatbeitet,
wie alles eingerichtet werden miisse, Theoretischen Auseinandersetzungen
begegnen wit nirgends. Es ist die geneue Angabe, wie die Banmowleur in
den grossartigen Bunmschulen der Herren Brider Balret in Troyes betrie-
ben wir
Herr Ed. Ladé in Gei im, dessen In-
teresse fiir Pomologie und Obsteultur sieh dureh die Anlage eines sehr um-
fassenden Obsigartons bei Geisenheim, welcher ziemlich Alles, was von
edlen Obstsorten bekanut ist, umfasst, bethiitigte, hat die deuische Ausgabe
dieser Scbrift vermittels nnd geleitet und sick dadurch ein nemes grosses
Verdienst um Doutschlands Obstban erworben.
In der Einleitung sehildert Herr Ladé die Persor und die pomologisehen
Bestrebungen Baltets wie folgt:
oBaltei verbiniet, gleich den meisten wabrbsft genislen Monschon, mit
Btrehen nach Ancriens
nung der Verdienste Andsyer. Namentlich zolli er dem grlindlichen Wissen
und redlichen Forschen der Deutschen die grissic Ashtung; snd wenn er
aush mit Stols, oder — richtiger gesagt — in dem bei Franzosen fberhaupt
lebendiger nasionalen diberzengt ish, dams die
Baumzucht in Frankreich eine glinzenderse (feschichte hot, und uns noch
houte zum Vorbild dienen kann, so verkennt or doch nioht, wie milchtig
sich in Deutschland des intelligente Leben in allon Zweigen regt, und welche
Rivalin Dentschland scinem Vaterlande werden muss, Sein freier Bliok in
selbst entferntere Zustinde hat ihn erkpnnen lnssen dm die Klima- und
Hehwie-
rigkeilen und also die Erfalirung grosser, Bildung und Wohlstand allgemeiner,
und die Bestrebungen unscrer Lendwirthe und Girtner, die unsorem glor-
reichen Jahrhundert entkeimenden, in ilren Folgen noch uniibersehbaren
Errungenschaften suf dem Gebiete der Naturwisscnschaften zu verwerthen,
verbreiteter und von ausdsuernderem Fleisse bescelé sind, als in seinem
Vaterlande.¢
Nun geht Ladé auf cine grossartige Idee Sher, welche er zwar nur sn-
regt, die aber jedenfalls eine fruchtbringende weitere Entwicklung erfahren
wird and welche wohl schon bei dem in Erfurt den 9. September tagenden
Congress dentscher Gériner und Botaniker eine gritndliche Besprechung er-
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helten sollts, sumal sich diese Idee Ladé's an mehrere der dort gestellien
Programm-Fragen eng snschlicsst.

Tadé sohreibt: Dass Frankroich noch gegenwlrtig in der Baumezuoht,
ebenso wie in manchen andern Fichern, mit verhAltnissmissig geringoren
Hitteln und weniger Austrengung brillantoro Erfolgo eeringt, lioge in sciner

¢ Alle i geschehen
dort nach Biner Richtung hin, und von Kiner hSchsten Instenz aufgemun-
tert, untersttzt und belohnt, wihrond sioh hier mgleich zablreichere und
ohne Nutzen for das All
zersplitterp, Die kolossalen Werke der industriellen Associationen unserer
Zeit beweisen zur Gendige, was die Vereinigung von Kriifien vermag. Ebenso
wiirde die Verbindung aller deutsohen Land- und Gartenban-
Vereine zu Eimem grossen Bunde ein unendlicher Gewinn. fir's Vater-
tand sein. Und solche Einheit Deutsehlends, solche Macht in der Einheit
Tiegt in dem Bereicho dor Moglichkeiten, weil ehrliches Zusammentreten dor
Aufgeben kleinli und Vorur-
theile die einzigen Bedingungen sind. Auch ohne deutsche Hauptatadt kkinnte
an irgend cinem Punkie Deuischlands ein Haupt eines solhen Nationalver-
bandes geschaffen werden. Eine solche Central- und oberste Behiirde, nus
den ausgezeichnetsten Fachmannern bestehond, und wit hinceichenden peku-
nifiren Mitteln verschen, wiirde Ordnung, Zussmmenhong nod Licht schaffen,
wo jatzt Chaos, Zweifel und Missrauen walten; sie wiirde zu wohlthitigen
Neverungen und lebrreichen Vorsuchen anregen, gute Schriften priimiiren
und das Verdienst Gberall ermuntern und belohnon, Durch sie wire eine
ebengo intercasnnte als lehrreiche Statistils des dentschen Land- und Garten-
bauwesens ermdglicht. Sie wiirde fiir Joden und Alle eine stets bereitwillige,
moisterhafte Rathgeberin sein. Thr wiirde von noh und fern sus jedem
‘Winkel des weiten Vaterlandes jede Entdeckung, jeder meue Gedanke sofort
Dekannt werden, und sie wirde nach strenger Prilfung — das Nuislose und
Trugvolle verwerfend — das wirklich Sehone und Nitzliche ebenso rasch
wieder zur Kenntniss Aller bringen. Aher auch die Fortschritte anderer
Volker wilrden durch ihro Vermittlung leichter, rascher und sicherer als
seither deutsohes Gemeingut werdon, und awar in einer den Intercssenten
Auslese dea Wi Sio
wiirde in alleni i iten wiirdig vertreten,
und den dentschen Aussiellungen den (anz und die prakiische Bedeutung
vorleihen, die fhmen jetzi noch so sehr mangeln. Ein solches Haupt auf
cinem solchen Kirper mit tousenden geschiokten und rithrigen Gliedern, wie
kein zweiter mehr in dicsor Welt, wilrde sich zu riesenhafter Orbsse erheben,
und Rubm und Segon iiber das gesammte Vatorland verbreiten.é

Die Schrift enthdlt 3 Hauptabschnitte, deren erster, die Vermehrungs-
arten der Gewdchse, sehr ausfthrlich von der Erzichung aus Samen,
dem Pikiren, dem Alsenken, der Bteeldingsvermohrung und der Veredlung
handelt. Wir finden in diesen Artikeln manches Neue und jedentalls sehr
viel Inidrossantes, besonders in dem Abschmitt tiber Veredlung. Hier ist
vor Allem das Oculiren vortrefflich bshandelt und durch einen sehr guten
‘Holzsohnitt; den wir Wier wiedergeben wollen, erlautert,
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Durch die 2 Querschnitte £ wird die Linge des Schildehens bestimmt
und g zeigt den Sehnitt, wodurch das Auge H gewomnen wird, welehes
atets mit ein wenig Holz eingesetzt wird und #0 wie die hiesigen Erfalirungen
zeigen, vorirofflich ansohlagt. Mein Sohn, der in Beltet's Geschft 11/; Jalre

i

s Geilf war, wendet dieso Methode jetat ausschlicsslich an und die Atbeit
wird ungemein dadurch gefordert. Bes der Schilderung des Verfahrens ist
sekr genaue Ricksicht genommen auf dio Reife der Augen and wir pinciren
jetet, ganz nmach Baltet's Anweisung und Praxis, die Reiser zum Oculiren
2 Wochen vor der Operation und es is¢ wirklich interessant, wie in dieser
Zeit durch diese kieine Milhe die Augen an Vollkommenhis zunehmen. Duss
die Blatter der Typha sum Verbinden verwendet worden, wurde schon friher
gemeldst; die Anweisung, sie 5o vorzubereiten, dass sie recht zihe und
Taltbar werden, ist p. 45 gegeben.

Pag. b9 ist eine micht uninteressante neme Art des Pfropfems in den
Spalt angegehen, wobei mehrere Spalte eitlich und micht quer durch den
Wildling gemacht worden.

Auch des mehréack besprockonen Pfropfens im Herbst is: pag. 60 gedueht
und dasselbe besonders fir Peumen und Kirschen empfohlen.

Ein peg. 67 empfohlenes vervollkommnctes Pfropfen in die Rinde ist
nichts andercs, als das von mir schon vor mekr als 10 Jahren in meiner
Gemeindshammsehule* empfohlene Pfropfen in dic Rinde mit dem Sactelschnitt.

Yoo besonderem Interesse ist das pag. 71 beschriebene Pfropfen mit
Zweigatecklingen und pag. 72 das Pfropfen eines oculirten Zwoiges. Lets-
steres wird engewendet, um ainen Paumenstamm, der micht mehr gnt im
Auge snvehmen wirde, da er zu alt und stark geworden, zu veredeln. Man
-oenlixt einen Wildling mit 6, 8 Augen wnd benutzt die Zweigsticke auf
‘demgelben dann im vichaten Frithjabr als Pfropfreis.

Der 2. Abschnitt hehandelt die Anlage einer Obsi- und Gehdlzhoum-
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schule und die cinschliigigon Culturmethoden. Hier finden wir vortrofi-
liche Braichungeregeln fur die Formitung von Pyramiden, Spalicren und
Becherbinmen , wishrend die Bildung der Hochstimme woitnus nichi so griind-
lich abgehandelt isi, wie dies tir unsere dousschen Verhilmisse nothig witr
und wic ich dies in der ,Lehre yom Obsthan® z. B. fie durchaus wesenclich
gehalten babe; dngegen sind dio fiir ¥ ormbibwme erfordorlichen Verfuhrungs-
arton, wie Piveiren, Cassement. Beschneiden im Saft u. s, w. sehr gub
geschildert.

Mit Recht ist pag. 119 gesagr, die Muierstimme bilden die Basis einor
guten Boumschule.

Der 5. Alschnitt enthell eine Aufsihlung der verschiedenen Buum- und

welehe in dor exzogen werden mit Anguben tiber
doren Cultur und Vermehrung.

Indem wir diese Behrift auf’s 'Whrmste empfehlon, kéunen wir nicht
umhin, Heren Generaleonsul Ladé fir diowe von ihm vermittelte Bereiche-
ruag unserer Obstbauliteratur unsern besondern Donk amszusprechen.

Ed

Die fiir 1 nach std- und
norddeurschem Minzfuss u. 6. w. Yon J. G. Meyer, Handelsgiriner in
Ulm. Hamburg bei Kitcler, 1564. 9 Ngr.

Der Verfusser ist durch sein Shindiges Werk, der rationelle Pflanzen-
bau¥, ziemlich bekennt. Derselbe hat Lier eine klsine Brockure von 63 Seiten
%, gegoben, welcho dic Buchhaltung fir Handelsgirtner erliutern soll. Je
wiinschenswerther o8 ist, eine solehe Buchhaltung fiir dic girterischen Ge-
sohiitre, recht prakisch und einfach hermstellen, um 5o werthyoller muss
eine gute Anleitung dozu sein. Als cine golohe kann disse Schrift wenig-
stens fiir viele Fille wohl gelen, wenn sie auch fir grossere Vcrlliu(mase
micht genigen wird IS

Der Die Cir-
enlldonl-Wu.nwrhelznngon mii Niedor- und Hochdruck in ilrer
Anwendung an die Garaeroi. Mit & Tafeln Abbildungen. gr.5. 134
ine sehr iche, euf alle e ¥ isse genano Rilck-

sicht nebmende praktische Anleitung sr Binrichtung der verschicdenon Arien

von W , die ihrer i und ihres

wie proktischen Worthes wegen die heste Empfeblung verdicnt,

Die kinstlichen Schutz- und Calturréwme. Ewstor Theil: Prakiische
Avleitung zur Anlege und der
Spalieckiiston, Nothhiuser, grossen und kleinen Winterlibusern, sowie der
Ksit- und Laubfiser, Nach igen eigenen prakti
von Woermunn, Privaigarteningenieur. Mit 19 [Tafeln Abbildungen.
Berlin bel Schotte & Comp. 236 . gr. 8

Wir haben die Iste Abtheilung bereits angezeigt; die Zte vorliegends
enthilt die eigentlichen Kalthiiusor und die Louhinser. Leider gestattet der

Raum nicht, suf eine specicllo Kritik diesor hichat schitzbaren Sohrift hier

cinzngehon. Wir konuen mur dieselbe als cine ebenso reiche, als imteces-

sante und praktisch Busserst werthyolle, sllen Gartenfreunden und Besitzern
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von Gleshhusern bestens empfehlen. Fiir grosse Anlagen sowohl, wie fir
kleine sind die besten erliutert durch vortrefiliche
Zeichnungen, hier geboten. E L.

Porner ist neu crschienen:

Das Welnbuoh, — Wesen, Kultur unil Wirkung des Weins; Statistik und

Charskierisiik simmtlicher Weine der Welt; Behandlung der Weine im

Keller. Nach Shaw, Demmaxn, Franck, Jullien und mit Benutzung offi-

cieller und direkeer Mittheilungen, sowie eigener Erfahrung beatbeitet

von Dr. Wilkelm Hamm. Mit 13 in den Text gedruckten Abhil-
dnogen, Leiprig, Weber. Liefernngspreis 2 Thir

Literatur des Auslandes.
Decaisne, jard. fruit. 79. Licfg. enthdlt: Poire Soldat Labonreur;
Brindamour; und die Pfirsich Souvenir de Java und Petite Madeleine,
Von dem Verger par M.Mas bringt Nro. 5 — oder des 2ten Bandes
erstes Heft, Sommerbirnen — Poircs d'ét6, Nr. 6, Jumi 1265, die Fortsctzung
der Aepfel — 8 bis 16, wobei der Uehelstand zu riigen, dass die hetreffenden
Nummsru der Friichte mit Tinte handschriftlich verbessert erscheinen.

R

Als neve Erschcinungen sind zu erwithnen:

Du Breuil, instruction élémentaire sur la conduite des arbres
fraultlers. 6. edir. Puris 1S mit zahireichen Ilolzschnitten. Es bildet
diese mene Ausgabe des als klassisch hekannten Werkes einen Theil der
Bibliothbqus de la ferme ot des maisons de campagne.

Als ein Theil der Biblicthdque de Phorticulteur praticien liegi eine
Brosvhiire des hinlinglich bokannten Erdheersichters Ferd. Gloede vor,
unter dom Titel: Les bonmes fralses, manire de les cultiver pour
les aveir an maximum de beauté etc. Paris, A. Goin. 150 B. stark.

In mancher Beziehung praktisch fiir Zwecke dieser Blitter ist:

L'élagage dos arbres forestiers ot d'alignement par le Comte

A. de» Oars. 2, ed. Paris, Rothachild. 160, mit 72 Holzschnitten im Text.

Deutscher Pomologen-Verein.
ne Mitgleder des Pomologen-Vereins. . Wceber, Fiirstlich Liwen-
steinischer Hofgiiriner, Kleinheubach,” Bayern. E. Lindgren, Dircetor
der landwirthschaftlichen Schule bei Stockhelm.

Kurze Notizen.

Chemische Untersuchungen fber die Erndhrung der Pllanzen, von W. Enopp.
Schon im Jalre 1858 hette Knopp: Versuche begonnen, um die Lichig'sche
Theorie zu stiizen: 1) dass die Panze ihren Bedarf an Kohlenstof aup der
Kohlensiure upd nicht aus dem Humus beziehe, 2} dieselbe nicht allein von
der Bodenfidasigkeit lobe, 3) sie durch saure Wurzelabscheidungen den festen
Boden engreife. Die fritheren Versuche werden in umfassender Weise ans
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and indigi, unidl er-
Inuben folgende allgemeine Resultate abzuloiten. 1) Das ganze Gewebe einer
Landpflanze vou der Epidermis der Blitter an bis rur Spongiola der Wur-
zeln ist mit kollensdmrehultiger Luft erfillt, deren Sauerstofigehult in allen
Qrganen ilber der Wurzel abnimmt, wihrend hier der Kohlensiuregebalt
sunimmt. 2) Alle Organe absorhiren Saueratoff unter Kohlensturebildung.
ese Kohlensdure geht Nachts unverinders nach Aussen, Tags wird
ein Theil durch die Blatter wieder zersetst. Die von Saussure ermittelte
Thatseche, dass grine PHunzentheile ags Saverstoff, Nachis Kohlensiure
ausgeben, sowie dass Wurzeln unter steter Sauerstoffoufnabme Kohlensiture
bilden, miigen wnbestritton bleiben, aber ein vegetirender ganzer Organismus
einor Landpflanzo zeigt andere Ersvheinungen. Hier stellr sich bei manchen,
% B. der Bokne, dic alternirende Ausschoidung von Sauorstoff und Kohlen-
siure oush heraus; alioin sohr kriftig wrbeitende Lendpfianzen, wie Mais,
Tag und Nacht K aure aus der Wurzel, sobald die Blicter
mit der Luft in Beriihrnng bleiben, 8o dass Muis aus einem Boden zu ihram
Bedarf noch Mineralsalze zm losen vermag, avs dem die Bohne nichts mehr
aufzunehmen vermag. 3) Es ist wahracheinlich, dass die Kohlensiiure sm
allerwenigsten zur Losung dor Mineralien ausserhald der Wurzel dient.
4) Non wird aber auch zugeben missen, duss in sposiellen Fallen auoh die
im iche sehr i nicht Alichtigen Sauren an
dieser Wirkung mit theilnchmen kbnnen. Es ist indessen niohc ru tiber-
sohen, dass Griser ausser Kohlensdure und geringen Mengen orgenischer
Materie nooh wesentlich mehrfuch — kohlensaure — Kalk- und boi kalireicher
hrung auoh geringe Mengen von Kali wiedor aus der Wursel abscheiden,
withrend von den iure, Phosphor-
sbure nichis surGckkommt. Man muss es fir miglich halten, dass such
vicklinfige Basen auf die niichste Umgebung der Wurseln oinen Rinfluss
ausiiben, dor Arc, doss wenn die K
entfernt ist, auch jeno Bascn irgend eine chemische Wirkung auf den die
Warseln berllirenden Boden fnssern. 6) Was die Aet und Weise betrif,
wie die lielioch gogen dio W
ausgetauscht werden, 50 herrscht dariiber noch oin volligos Dunkel, gewiss
ist nur so viel, dass die rein physikalische Endosmose und durch Concen-
teatiousdifferenzen bedingte Difusion keineswogs zur Erkliirung diesor Vor-
ginge nusreicht, Die Thutsachon, welche sls Ergehnisse der Versuche fiber
dus Verhalten des Zellgewebes zu Lisungen verschiodener Concentrationen
gefundon worden, forner din, duss dic zartesten Wurseln in aussen neutralen
bis sohwach allcalischen Lisungen ihren sauren Suft bewahron, dass eigen-
thamliche Widerstande sich nachweisen lassen, welehe 13sliche Selze beim
Eintritt in das Gewebe mebr oder weniger zurlickhalten, und wenn sie oin-
ma] sufgenommen sind, in destillirtes Wasser wieder suszubreten ganz und
gar hindern, allen dies sing Erscheinungen, welche darauf hindeuten, dass
jene rein physikalischen Vorgénge duxch andere noch wobekannte sehr mo-
Qifizict werden. (Anngl. der Chem. & Pharm. CXXIX, 28T.)

KRG
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Grosser Katzenkopf, Catillac.
Mit Abbildung.

Wir geben Lier die AUbildusg einer noeh vielfueh unter an-
dern Namen vork st schiibabaren Wirthschattsbirn,
Dieselbe ist sowoll zum Binkochen, wie »u Compots und ge-
wolinlichem fiiseh gekochtem Obst, als zu Obstwein zu gebrauchen
und gelibrt jedenfulls zu unsern einteiglichsten Bimsorten,

Diese Tirn st im Iliutsr. Handb, 11, Band Nro., 251 rech
gut dergestells und namentlich die selr characteristische Hohlung
im Kernhaus und das grosse rundlich ovale Blart wut ahgebildet.

Wir finden diese Birnsorte in Mittel- und Stddeutsehland
vielfael verbreifet, auch in Frankreick, namentlich im Elsass. 1n

Viirttemherg kommt sie unter dem Namen Schilegelbirn, Dfund-
birn, Klotzbirn Ofters vor und findet sich in waliron Riosenbimnen
da und dort an den Lundstrussen.

Jeber die grosse und frithe Tragbukeit dieser Sorte kann
ich folgendes Beispiel mitthe

In dem Sortiment der Hochistimme stand in Holienhicim ein
‘Winterbirn-Baum, welcher wolil 10 Jalire lang nicht cin einziges Mal
eine ausgebildete Fracht trug und dahor gar keinen Ertrag lieferte,
Ieh pfropfte den Katzenkopf darauf und zwei Tahre dernuch wurde
der Ertrag schon fiir 5 £, verkauft. Merkwiindig war auch, duss
nun die Unterlage anfing an den stoben gelassenen Yiweigen gut
ausgebildete Frilehte zu tragen, die ich alsbald fiir dic Mannabirn
orkanute.

Der Baum wiichst in der Baumschule sehr kediftig und bilde
auf seinem Standort bald starkkronige Biume, die als Wirth-
schaftsbirnen ihren Platz immer reicllich lohnen.

Bs verlungt Gbrigens der Grosse Katzenkapf, wie alle gross-
friichtigen Birnen einen kréiftigen und ctwas tiefavindigen feuchten
Boden um scine volle Tragbarkeit zu entwickeln. E L

Noch einmal die Kirsohe Konigin Hortensia,

Ueber diese vortreffliche Kirschsorte ist bereits so viel go-
schrieben und uamentlich die Tdentitit dersciben mit Monstreuse
de Bavay, Hybrid, do Lacken u. s. w. gilt als eine so ausge-
wachte Thatsache (vgl. Uuste. Handb, d, Obstk, Bd, L1, p. 167 .

Tlususine Bowntehoste, 1865, 9, etk 7
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1 s

u. 8 w.), dass ich Jange Zeit Bed trug, meine
‘Wahrnchmungen mitzutheilen. Da ich indessen iiber die Trag-
barkeit dieser Sorte so auseinander gpehende Urtheile kenneu
jornte (vgl. Pomol. Monataschr. 1880), so halte ich es doch fir
angemessen, auf die hier bevbachteten Unterschicde aufmerksam
zu machen,

In den hicsigen Giirten kommen zwei verschiedene Formen
dieser Kirsche vor, welehe in der Frucht nur sehr schwer zu
unterscheiden sind, dagegen im Habitus des Banmes, in den Blattern,
und namentlich in den Bliithen schr auffallende Verschiedenbeit
seigen. Die eine Form, welche ich unter dem Namen Reine
Hortense noch von dem ch ligen Besitzer der T d
B hule, dem hochverdi Pomologen Hrn, Behrens er-
halten, die sich in andern hiesigen Giirten auch unter dem Namen
Donna Marin findet, gleicht im Habitus des Baumes, Blithe und
Blattwerk einer Glaskireche, junge Exemplare haben auch oft
Blatter, die denen der Rothen Maikirsche sehr &hnlich sehen,
Diese Form zeigt sich als Hochstamm, wie als Zwerg und auch
als Topfbaum auf Mahaleb veredelt ganz gut tragbar.

Die andere Form dagegen, welche ich von Van Houtte aus
Herrnhausen und noch anders her iihereinstimmend erhalten, zeigt
davon sehr merkliche Verschiedenheit. Die auch an jungen kraf.
tigen Stimmchen verhiiltnissméssig sehr diinnen Jahrestriebe hiin-
gen abwirte wie bei der Ostheimer Weichsel, withrend sie bei
der andern Form aufwirts stchen. Die Rinde ist bei dor ersten
Form mehr rothgrau, bei dieser mebr gelblich. Die Blitter sind
sehmiiler und kleiner als bei der ersten. Den am meisten in die
Augen fallenden Unterschied zeigen aber die Bliithen. Die der
ersten Form gleichen im Ganzen demen der Rothen Maikirsche,
die der zweisen dagegen, welche bei mir auf vollig gleichen Stand-
ort geniessenden Topfbiumehen immer um 4—8 Tage spilter auf-
brechen, sind so eigenthiimlich geformt, wic ich es an keiner
andern Kirsehsorte nocl beobachtet. Die Knospe ist ausnehmend
lang und epitz durch die sehr schmalen Kelchblatter. Dicse sind
niimlich mur etwa 3 Millim. breit (wihrond sie bei der andern
Form itbor 4 Millim. in der Breite messen), und mit einem langen
gebogenen Zipfel versehen, was der Blithe ein ganz besonderes
Ansehen verleiht, Die beifolgende Zeichrung wird diesen Unter-
schied am besten darthun,
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Diese zweite Form nun zeigt sich hier viel schlscheer trag-
bay, als die erste. Von jungen Biwmchen, die sehr rvich blihten
und withrend der Blathen sorgfiltiy gegen Wind wnd Kilte ge-
schiitzt wurden, habe ich nur erst in den letzten 3 Juhren jedes-
mul einige wenige Friichte crhalten, nachdem sie mir vorher
schon mehrere Jahre nach reichem Blihen ganz ohne Trucht
geblieben waren. Die erstc Form dagegen trug selbst als Topf-
baum gleich im ersten Jabre, wo sie zar Blithe kum, einige
Friichte und hat damit nie ausgesetat. An der Frucht kanu ich
dagegen mur hichst unbed Unterschiede  walunelmen,
Nr. 2 hat bisweilen, lich bei dey Topfkultur, ciwas mehr
runde Frichte, wie Fig. a eine solche zeigt. Sonst wollte es
mir wohl bisweilen scheinen, als ob der Geschmack derselben
noch etwas feiner und piquanter wiire, als der ven K. 1, auch
die Farbe bei voller R vielleieht etwas dunkler. Die eigen-
thiimliche Pflaumenkern-iilnliche Gestali des Steines haben beide
Formen.

Die hier mit Kr. 2 bezeichnete Form i

jenige, welche il il 1 aus

i erwiiluit, die-
biedever: Quellen

Nr.2. Monstrevse de Brvay (v. H.)

erhalten habe, wihrend die mit Nr. 1 bezeichneten wmir von Tra-

vemiinde allein zugekommen ist, sonst aber allerdings sich hier

schon in mehreren Girten seit lingerer Zeit verbreitet vorfindet,

vielleicht eben daher stammend? Teh kann mir nicht wohl denken,
17
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dass ich von Herrn Behrens eine unvechte Sorte erhalten habe,
da, wie gesagt, die Frocht in allen Merkmulen mit den Beschrei-
bungen stimme.

Ne.l. Reine Hortenze. (Trav.)

?@ |
|

Sollte es nieht von dieser anfinglich ja unter so vielon Namen
verbreiteten Kirsehe doch mehrere Fovmen geben, die nur ausser-
ordentlich &hnliche oder gleiche Priichte busitzen? Dic abweichen-
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den Urtheile fber die Tragfihigkeit konnten vielleicht hierin
ihren Grund haben.

In letzterer Besielung erlaube ich mir aber noch auf die
Beobachtungen hi isen, welehe Herr Hof: insp Bor-
chers, Vorstand der K. Obstbaum-Plantage zu Herenhausen, in
seiner 1863 oschienenen ,Anleiting zur Vorvollkummnung des
bsthaucs* versffentlicht. Dicser edlen Kirschsorte jsc in jenem
Buche cin besonderer Abschnitt (p. 138 ) gewidmet, und nur
fiir sie das Anpflanzen in Pyramidenform an nicht zu sehy go-
schittzten Orten empfohlen. Massiger Wind befirdere den
Fruchtansatz, welcher am geschittzten Spalier oft ganz
fehlsehlage. [eh habe von Ilerrn Borehers ein schr schines
Exemplar in vollkommener Pyramidenform, so schin, wie man
diese bei Kirschen selten findet, erhalten und an einem ziemlich
freien Standorte angepflanzt. Seiner Zeit werde ich mir erlanben,
die Resultate auch dieser Kultur mitzutheilen. 1labitus und Blatt-
werk dieser Pyramide zeigte nun im verflossencn Jahre schon
deutlih, dass auch sie der oben erwihnten zweiten Form ange-
hért. Da ich nun beide Formen als Topfbiume, als freistehends
Zwerge, als Hochbiume und am Spalier kultivire und auch auf
verschiedene Unterlagen veredelt habe, so hoffe ich bald iiber
diese mich sehr interessirenden Kirschsorten weitere Aufsehlisse
in Betreff des besten Gedeihens zu erhalten.

Kiel im Januar 1865. Prof. With. Seelig.

Nachsehrift der Redaction. Herrn Professor Seelig muss man den
begten Dank sagen fir die feine und genaue Beobachtung, welche er in dem
vorstehenden Aufsatze dber vine unserer herrlichsten Kirsohen-Varietiton
uns liefert. Ich werde im kommenden Frihlinge, wenn meine Baumschuien-
biume von den 4 Varietdten, die ich von der betreffenden [-meht habe,
Blithe auch i its auf den
achten. Es liegt in der gemachien Wahrnehmung ein neuer vanln vor,
dass wir nicht wohlfhun, namentlich bei solchen nicht zu unterscheidenden
Friichten, dm der Angabe nach &n verschiedenen Orien erzogen sein snllm.
sofort Wahre i finden nur da Statt,
versehicdene Bencnnungen nur durch Unkunde entstenden sind und die ver-
schieden benannten Sorton sich auf denselben Urstamm anruokfuhrcm lassen,
R0 ist n B. Liegels Wi irn doch hehst ich keine wahre
Tdentitdt der Kopertschen fiirstlichen Tafelbirn, obgleich Frucht und Baum
wicht zu unterscheiden eind. Denn wenn bel einer ganz kiirzich in den
Monatsblattern fiber dic letzte aus Kopertsch gegebene Nachricht gesagr
wird, dass in Kopertseh cin Fall vorgekommen sei, wo dic treffliche Fruchs
sich nus Samen identisch reproducirt habe, so kenn man die Behauphung
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des Foren Pfarrers Langecker zn Buschitz auoh nicht ohne Woiterves filr un-
wabr erkliron. dass er seiun Tiegels Winter-Buttecbirne sus dem Korn er-
sogen hube, Lassen derartige angeblich an versehiodenen Orten crzogenc
Friiehte in Hesundlicit und Tragbarkeit nichts zu witnschen iibrig, 30 ist
es fiir dis Praxis wohl gleiehviol, wenn man sie als Identitaten betrachtut.
Haben aber anscheinend identische troffliche Friichte irgend oiner Mangel,
wie im vorliegenden ¥alle unsero Kirscho, so thut may gowiss woll, sie
noch weitor genau zu beohachten, ob sich nioht noch Unterschiede Ander,
und dann nur die heste Variotit 2n bohalten. So st es mir schon Bfter vor-
gekammen, als ob die vielleicht von v. Mons erzogens Amalia von Brabunt
traghaver sei, als Martenponts’ Winterbutterbirn, und wir werdon auch dis
angeblich in ngland erzogone Gansells Bergamotte noch gennu darauf nn-
sehien milssen, ob sie niohr iragharer ist als unsere Rotho Dechantsbirn,
von der ich sic allordings bisher in Frucht nicht unteracheider kann. Tch
hube Gherhaupt alle von mic bisher wnhrgenommenen Identititen in dor
Baumschule doch noch immer unter gelrennten Namen fir etwigo weitore
Tntersuchnngen fortgefihrt. Oberdieok.

Pomologische Mittheilungen von Fr. Jahm.

Herr Baron von Bose machte §.45 dieses Jahrgangs mehr-
fache interessante Bemerkungen iiber Friichte, zu welchen ich
mir einige Erlinterungen erlanbe,

1) Die Angicht, dass Beurré gris rouge, Beurré & Amboise
Beurré d'Tsambert, (Diels nerminnische roche Herbstbutterhirne,)
doch mur eine vom Standorte oder von der Unterlage bedingie
Ausarfung dor gewShalichen Beurré gris sei, worauf ich unter
letzter i Mlustr. Handb, 1. Seite 100 hinwies, ist nicht allein
in Deutschland, sondern auch in Belgien, Frankreich und Bngland
verbreitet, und auch schon von Quintinye und Duhamel ausge-
sprochen warden, in welcher Beziehung man nuv z. B. die belg.
Annal. der Pomologie L. 8. 55, de Liron d’Airol. Liste synon. 8, 44
und dessen Table synon, §. 9, das Verzeichniss von Leroy vou
1863, den Londoner Catalog und Hoggs Manual zu vergleichen
braucht, wm die Namen als Synonyme der Beurrd
gris zugetheilt zu finden. Wie Diel, so haben jedoch spiiter
Couvorchel, Poitean, und in nenester Zeit auch Decaisne die rothe
als eine selbstindige Varietdt aufrocht zu erhalten gesucht und
besonders der Letztgenannte gibt in Jard. fruit. TIL sab. 41 und
42 Abbildung und Beschreibung beider Friichte nach einander,
indem er unter Bewrré gris, von ihm Poire de Bourré genannt,
sagt, es bedarfe nur der bildlichen Darstellung beider Birnen, um
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das Urtheil der heutigen Pomologic zu berichtigen, Wirklich zeigt
auch seine Poive d’Amboise eine verschiedene (um den Kelch
sirunde, mach dem Sticle zu kurzbirnfirmige) Gestalo gegen die
von ihm (@hnlich unsrem Holzschnitte im Iliusty. Handucl, nur voller,
4lsv oval-eirund) abgebildete Poire de Beurrd, welche letatere rings-
um briunlich berostet und ohne Réthe abgebildet, wihrend dic
Farbe der d’Amboise geingelb, mit Punkten und verwaschener
starker Réthe an der Sommerseite ist, so dass, zumal da die Ve-
getation etwas verschioden angegeben wird, die Differens beidor,
in Giite und Reife sonst ziemlich gleich beschriehener Birnen
nicht wohl bezweifelt werden kann. Ob nun Herm von Bose’s
im Freien gut gedeihende, etwas spiter als die graue reifende,
rothe, die Fracht Decaisne’s ist, steht dehin. Fast mochte ich in
Hrn. Decaisne’s Poire d’Amboise die von mir im Illustr. Handb.
L. 8.337 beschrichene Amboise, Herbstbutterbirne von Amboise
(Diel VIIL 8. 81) ansprechen, welche mehrfach Achnlichkeit hat,
deren Reife jedoch meist spiter als die der Bewrré gris ist. Wahr-
scheinlich ist meine Amboise auch die Rothe Butterbirne, Beurré
rouge des T. O. G. XL S.85, Tafel 5, die ich friher fiberschen
habe. Zur Erlangung von issheit iiber diese Verglei

macht sich der Bezug von Reisern von Herrn Decaisne néthig
und habe ich dariiber schon im letzten Herbste mit Herrn Superin-
tendent Oberdieck Rilcksprache gepflogen.

92) Wie man durch lingere Beschiiftigung mit einem Gegen-
stande immer weiter schreitet, so ist mir nach und nach, besonders
aus dor Vegetation der von Hrn. Leroy in Angers bezogenen
Gile 6 Gile {die bei ihm die Synon. Dagobert und Janssens, bei
Tougard auch dic Syn. Giles oh! Giles, Gros Gobet und Garde
&corce hat) klar geworden — dass dieselbe vom GrossenKatzen-
kopf, der ihr in Girésse und auch ctwas in der Form dhalich
ist und desshalb wokl dfters mit ihr verwechselt wird, verschie-
den ist, denn der Catillac werden in Verzeichnissen oft die Synon.
Gile 8 Gile und Gros Gilot, letzteres auch von der Lyoner Ver-
sammiung und von der Leroy beigegeben, wesshalb ich sic im
Tlustr. Handb. unter Grossen Katzenkopf mit enfihrte und in
meinem neuen Verzeichnisse diesem das Gros Gilot hinzugab.

Wie Decaisne nachweist, dessen IV. Band des Jardin frait.
mir bei Abfassung der Beschreibung des Grossen Katsenkopfs
nicht vorlag, in welchem er Taf. 1 die Gile 6 Gile als Gilot, und
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Taf. 4 dic Catillac (chne Zugabe der Bynon. Gile 6 Gile oder
Gros Gilot) beschroibt, gehen unter dem Namon Gros Gilot auch
andero Friichte, (dic oine davon hat Bivort im Alb. T. tah. 35 als
cine sohr grosse lingliche Birne abgebildet), so dass auch dicse
Benennung noeh irve fiihven kann, Dic Beschreibung der Gile
G Gile im Iluste. MMandb. wirde folgen komen, allein os wird
mir immer withrscheinlicher, besonders durch die sehr #hnliche
Vegetation, dass ich dic in meinem trocknen Berghoden und auf
Hochstamm  klein gebliebone Frueht im Tlustr. Handbueh 11,
8. 364 als Geerards Bergamotte beschrieben habe. Auf Hoeh-
stamm bleibt die Frucht nemlich nach Willermoz, Poir, pag. 204
(1849), den Decaisne ecitirt, klein, wird aber siisser und besser
wnd day von Decaisne als abknackend bezeichnete Fleisch ist nach
Leroy halbschmelzend; das der Dugobert hat Diel I, 8. {67, so-
gar als schmelzend, miigkirt gezuckert . . .. geschildert. Ich bitte
also die Besitzer des Illustr, Handb,, der Genannten eventuell diese
Bemerkungen und dass sic am Spaliere und Zwerghaume so grass
wie der Grosse Katzenkopf, doch etwas mehr randlich, bergamatt-
férmig wird, hinzuzufiigen und nach Belieben auch die Synonyme
Decaisne’s zu seiner Gilot: Amour, (partim), Belle Garde, Ber-
gamote, Gerard oder Geerard, Cirée d’hiver, Fontarabie & cuire,
Gilogile, Gros Franc Real, Cros Gilot, Gros Grillaud, Livre de
Bourgogne, Peequini, Poire de 16 onces, Ris de loup, Teton de
Venus, Tresor.... (pmfim) und von ibnen die betreffenden vom
Grossen Katzenkopf abzustreichen.

3) Zu Herrn von Bose’s Bemerkungen in Betreff der im IL.
Bande des im Ilustr. Iandb. allerdings ctwas vermengten Du
Cluré mit Pacernoster und der letzteren mit Clairgean, machte
ich die gleichen einleitenden Worte wie unter 2 varausschicken,
denn die su benutzende Literatur lies iiber Manches damals im
Thunkel.  Letzteres wird sich jedach durch dio von ITrn. Superin-
tendent Oberdieck fiir das ndchste neue Birnenheft in Aussicht
gostellte Beschreibung dev Paternoster bald aufhellen, und diese
wirdl darshun, dass alle 3 Socten nnter sich verschiedene selbstindige
Friichte sind. Zu der Ansicht, dass dic Curé mit Paternoster identisch
sein kbune, gab das dor crsteren von Bivors angofiigte Synonym
Paternotte Veranlassung, sic ist indessen schon in den Beschrei-
bungen der Pasorenbirne 8, 504, wie dor Clairgeau 8. 505 ziem-
lieh widerlegt, Ferner hat dic Vermuthung, dass die Clairgeau
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frither als Paternoster bekannt gewesen sci, Decaisne mit seiner
Bemerkung zu letzter im Jard. fruit, 1L Licf. 20 hervorgerufen,
indem er sagt: ,Cette varieté a décrite dans les Annales da
la Bociété d’Horticulture de Paris, 1854, ct, probablement par erreur,
sous le nom de Beurré Clairgeau dans IAlbum pomologique de
Bivort, vol. 4. pag. 143%.  Auch Herr J. de Liron d’Airol. muss
den Sinn dieser Worte dhnlich wie ich verstanden haben, indem
derselbe bald darauf in der Revue horticole Nre. 23. von 1862
(daraus in Monatsschrift IX. 8. 82) erklirte, Herr Décaisne be-
finde sich im Trrthume, wenn er im Jard. fruit., 20. Lief, s
Herr de Jonghe, Verfasser der Beschreibung der Clairgeau in Bi-
vorts Album, habe die Paternoster unter dem Namen Clairgeau
beschriehen; beide seien bestimmt verschieden. Herr de Jonghe
habe richtig die Clairgeau vor sich gehabt und Hr. Decaisne
werde dies erkennen, wenn er die Clairgeau in allen Stadien ihres
Wachsthums und in der Reife genan beobachten wolle. (Die von
Decaisne in 56, Lieferung des Jard. fruit. gegebene Beschreibung
und sehr schine Abbildung der Clairgeau war damals noch nicht
erschienen.) — Nach dieser Mittheilung in der Monatsschrift hielr
ich zeither eine Berichtigung des im Tllustr. Handbuche Gesagten
nicht fiir so dringlich, dass die Beschreibung der Paternoster,
welche sie bringen sollte, nicht noch abgewartet werden kinme,

4) Was die dem Mlustr. Handb. unter Brielscher Pome-
ranzenbirne zum Vorwurfe h de Uebersetzung
der ,Brutte bonne* durch ,guter Wildling® hetrifit, so kann
ich diesen Tadel nur an Mayer in Pomona Franconica S. 256
suriickgeben, denn aus letsterer sind die betreff. Synonyme mit
ihrer d hen Ueh und mache ich fir mich
selbst iiherhaupt auf grosse etymologische Kenntnissenichs Ansprich.

Anm. der Redact. Zu dem vorstehenden Aufantz erlaube ichmir noch
hinzuzufigen

1) Dass ich die Poira d"Amboise des Hr, Decaisne von demselben orhal-
ten habe, und pachdem der Irobezweig 1863 und 64 getragen hat, diesclbe
weder In Vegetation noch Fraeht deutlich von der (rauen Herbstbutterbirn
habe unterscheiden kinnen. Namentlich fehite, obwohl die Friichte hesonnt
sassen, alle Rithe und fand ichnur den Unterschied, dess, withrend die frei-
stehendn Groue Herbatbuiterbirn wieder, nach vollster Bliithe nichts ansetate,
dur Probezweig der Amboise mehrere Priichte helielt.

2) Die Clairgean besitze ich von Hr. De Jonghe, Mr. Behrens, Herrn
Lépéro iiberein, die Curd von Papeleu durch Urhanek, und von der Soe. von
Mons mit den Rynonymen Comice de Toulon, die Pater noster von dor Soc.
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v. Mons und Heren Deeaisne dberein, alle 3 Sorten sind aber doch. in der
Vegotation anf don eraten Blick verschieden, 50 dass nicht wobl zu denken
iat, dass Hivert im Album die Pater nogter unter dem Namen Beurr§ Clair-
geau gollte beechrieben haben, Dass auch die Curé den Beinamen Pater-
notte bekommen hat, liegt vielleicht darin, dass man in Pater notte einen
andern Ausdruck fir den Namen Monsicur le Curé finden wollte; die Pater
noster hat indess, nach den jetat vorli i ihre

von einem Apotheker des Namens. Oberdieck,

Der Obsthau im wiirttembergischen Oberamtshezirke
Hall.

Der Oberamisbezirk Hall wird durch den Kocherfluss in 2
ungleiche Hilften getheilt. Iiedurch zerfillt er beziiglich des
L8 in drei, in klimati Hinsicht entlich von einan-
der verschiedene Zonen, niimlich in die westlich vomn Kocher ge-
legene. Zone, der Rosengarten genannt, in das Kocherthal und
in die gstlich vom Kocher gelegene Zome, die Thiingenthaler und
Dshofer Bbene genannt. Der R hat eine durchschni
liche Héhe von 1100 par. Fuss iiber dem Meere und ist durch
die hallischen Randgebirge gegen den West- und Nordwestwind
grasstentheils geschiitzt, aber auch wegen der nahen Tannenwiil-
der etwas feuchter; das Kochorthal liegt durchschnittlich 820 par.
Fuss iiher dem Meere und ist gegen heftige und kalte Winde
geschiitzt, wihrend die Bhene (3. Zone) bis zu 1430 par. Fuss
sich erhebt und von allen Seiten dem Winde ausgesetzt ist. Der
ganze Bezirk gehirt dem Gebiete des Muschelkalks und nur ein
Theil der gstlichen Zone dem Keupergebiet an. Die westliche
Zone und das Kocherthul haben einen nur wenig tiefgriindigen Boden.
In der erstern lagert oft schon in ciner Tiefe von 2—3' Gyps,
in dem letztern Muschelkalk, wihrend in der Gstlichen Zone ein
tiefgriindiger, fotter Lohmboden die Regel bildet.

Diose klimatische und Boden-Verschiedenheit préigt sich nun
auch vollstindig in dem grisseren ader goringeren Grad von
Vallkommenheit des Obstes aus. Im Thale, wo auch die Bliithe
$—14 Tage frither cintritt, als auf der Hochfliche, entwickelt sich
das Obst im Durchsehnitt hesser, als in den beiden andern Zonen,
wird grisser und schéner, und wohl auel aromatischer; auch
wird in den zahlreichen Girten der Stads Hall viel cdles Tafel-
obst gebaut. In der Gatlichen Zone erreichen die Friichte hiufig
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noch dieselbe Giite, wie im Thal, aber sie bleiben etwas kleiner,
und stehen diesen auch an intensiver Fiitbung nach. Ueberdies
ist hier das Wirthschaftsobst vorherrschend, und die intelligenten
Landwirthe dicses Bezirks haben es sich scit Juhren angelegen
sein lasscn, die bessern Mostobstsorten anzubauen, Am ungiin-
stigsten fiir den Obsthau ist die westliche Zone, wo dus Obst
fast durchweg klein bleibt und ein weniger edles Ansehen bekommt,
Der Grund bierfiir ist in den oben angegebenen klimatischen
und geologischen Verhiiltnissen zu suchen. Doch herrscht anch
hier cin ziemlicher Unterschied je nach den einzelnen Lagen und
Sorten, Was die letztere betrifft, so ist auch hier das Mostohst
vorherrschend,

Trotz dieser mannichfack ungiinstigen Umsténde steht der Obst-
bau gegenwirtig auf einer Stufe, die dem Bezirke Bhre macht,
und welche zeigt, dass durch Ausdauer und weise Beriicksichti-
gung der natiirlichen Verhilinisse auch da etwas Gutes erreicht
werden kann, wo man vor noch nicht gar langer Zeit bei jeder

heit die A L ) konnte: ,Unsere Gegend
oignet sich nicht fiir den Obstbau.

Diesen giinstigen Erfolg verdankt der Bezirk zuniichst eini-
gen wakern Minnern, die durch eine lange Reihe von Jahren
hindurch durch Aufmunterung und Belehrung, durch Anpflanzung
besserer Sovten und durch unentgeldliche Abgabe von Edelreisern
an der Emporbringung des Ohstbaues gearbeitet haben, und deren
Numen wohl wiirdig sind, in den Annalen der Pomologie genannt
i werden. Dieselben sind: der verstorbene Stadtschultheiss Wibel
in Hall, der noch lebende, 82jihrige Major v. Buhl-Eltershofen
zu Eltershofen, der verstorbene Seilermeister Kolb in Tlshofen
und dessen noch lehender Sohn, Oekonom Kolh daselbst. In
neuester Zeitr ist es der Gartenbauverein in Hall, der durch die
von ihm veranstalteten Obstausstellungen das Interesse rege er-
halt, auf Richtigstellung der Nomenclatur sein Augenmerk richtet
und durch Vertheilung von Edelreisern besserer Sorten auf die
Verdriingung des da und dott noch vorhandenen geringeren Ob-
stes hinwirkt. Auch der landwirthschaftliche Verein hat durch
seine Ausstellungen vielfach anregend gewirkt.

Auvs den vielen vorhundenen besseren Sorten kbnnen die
folgenden als in allgemeiner Verbreitung stchend bezeichnet
werden:
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L Aepfel.

Weisser Winter-Calvill, als Quittenapfel, gedeibt hach-
stimmig und als Pyramide selo gut und liefert selbst in feeien
Lagen schéne und grosse Friichte,

Rother Herbst-Calvill, als Himbeerapfel, von ausnehmen-
der Fruchtbarkeit in allen Lagen,

Danziger Kantapfel, als Calvillarsiger Winterrosenapfel,
ise eine der tragbarsten Sorten des Bezivks, und hbringt grosse,
tiefrath gefiirbto prachtvalle Friihte.

Kaiser Alexander, liofert in allen Lagen jihrlich veiche
Eraten, und sind in der Regel die auf der Hihe gewachsenen
Friichte grisser, und auch lebhafter gestreife, als die im Thale,

Pariser Rambour-Roeinette, als Englische und Canada-
Reinette, wetteifert beuiiglich der Fruchtbarkeit mit dem Danziger
Kantapfel und bringt in allen Lagen hoch- und niederstammig
Frichte vou hervorragender Grisse und Sehiinheit.

Winter-Goldparmine, vereinigtauch hier alle Eigenschaf-
ten einer vorziiglichen Sorte, und ist wohl die beliebteste im
ganzen Bezirke.

Orleans-Reinette; orst in meuerer Zeit eingefiihrt und
verbreitet, erweist sich dieselbe nach Fruchtbarkeit und Schon-
heit der Frichte als cine der empiehlenswerthesten Sorten,

Koniglicher Kurzstiel, wie die vorige Sorte.

Luikenapfel, enrwickelt auel hier dieselben guten Friichte,
auch hier diesell guten Kig h wie anderwiirts; nur ist
zu bedauern, dass durch herumzichende Baumhiindler viele aus
dem Keorn des Luikenapfels gezogene, unveredelte Biume frither
hicher kamen, dio zwar immor wieder einen Luikenapfel gehen,
der aber dem wahren an Grisse und inteusiver Firbung nachsteht.

Kieciner Fleiner, ist recht fruchtbay und liefert schéne und
gute Friichte.

II. Birnen.

Stuttgartor Guishirtenbirns, komms i siner grisseren
und Kieineren Varietit vor, yon denen die letstere mehr Aroma
hat, als die crstere, (rehtrt unter dic tragbarsten Surten des
Bezirks.

Zinks rothe Jungfernbirne, untor dem Namen ,Jungfem-
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birne* allgemein bekamnt und geschitat; eine #usserst fruchtbare
Horte, die aher ctwas warmen Stand verlangt.

Sommer-Eierbirne, auch als ,Beste Birne“ bekannt, lie-
fert fast jihrlich gute Ernten.

Rémisehe Sehmalzbirne, als ,Madumebirne®, gedeiht in
allen Lagen und ist sehr fruchtbar.

Weisse Herbsthutterbirne, heisst hier gewihnlich Herbst-
bergamotte, und licfert hesonders in etwas feuchtem Boden grosse
und schiime Friichte.

Knaushirne, auch Weinbime oder Pfullinger genannt, ist
jihrlich tragbar und namentlich als Dirrobst sehr gesehiitat; j
doeh werden die Friichfe im allgemeinen nicht so gross und schi
als in den altwiirttembergischen Landen.

Palmischbirne, ist vielleicht die fruchtbarste Sorte des
Begitks, die jibrlich voll tréigt.

Welsche Bratbirne, entschieden die verbreitetste Birne
und sehr fruchtbar.

Champagner Bratbirne, auch bier die beste Mosthirne
und fast jihrlich tragbar.

Kargenbirne, aus dem Oberamt Gaildorf stammend, gibt
Biiume wie die Eichen und ist dusserst tragbar. Der Most komumt
dem der Champagner Bratbirne sehr nahe.

Ausser diesen besitzt der Bezirk auch einige, ihm eigenthiim-
lich angehorige Birnsorten von Werth, Dalin gehiren:

Die Haller Rothhirne, wegen ihrer schinen rothen Fiirbung
auf der Sonmenseite gewdhnlich, aber mit Unrecht, Blutbirne ge-
nmmt cine mittelgrosse, randbanchige, oder auch lingliche Herbst-

irthschaftsbirne, zum Rol recht und zum Dérren
von grossem Werth., Der Bawm wird eichengross, ist sehr trag-
bar und errcicht ein Alter von mehr als 10¢ Jahren. (IIL Handb.
der Obst. 1. 8. 427))

Dic Haller Blutbirne, rothe Mostbirne genannt, eine wahre
Blutbirne von rundiicher Form, zum Dérren von grisserem Werch
uls zu Most, da sie, allein gemostet, kein helles Getrinke gib,
Der Baum wird nicht gross, ist aber sehr fruchtbar.

IIL. Steinobst.

Was diesea betrifft, sa beschriinkt sich der Anbau dessetben
hauptsichlich auf dic Gemeine Hauszwetsche, von der man
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in den Baumgirten ganze Wilder antrifft, weil man allgemein
der Ansicht ist, dass die so dicht stehenden Biume viel frucht-
barer seien. Dasa dadurch die Friichte unvollkommener bleiben
und thre wahre Giite nicht evlangen, wird nicht in Anschlag ge-
bracht.

Von eigentlichen Plaumen finden sich nur wenige in grosscrer
Verbreitung, z. B.

Die Aechte Haberpflaume, welche sich durch zahlreiche
Wurzelausliufer fortpflanzt und sehr tragbar und wegen frither
Reife beliebt ist.

Die Gelbe Eierpflanme, die aueh hier ibrer Untugend,
auf dem Baume su faulen, getren bicibr.

Die Griine Reineclaude, die in versehiedenen Varietéiten
vorkommt und fruchtbar ist. Als hier cinheimisch ist zu nenmen:

Haussers Kanigspflaume (Liegel), eine grosse, avalrunde,
dunkelviolette Damascene ersten Ranges und von grosser 'T'r
barkeit. (Liegel, Beschr. neuer Obsts. 111 8. 23.)

Kirschen sind, dic Gemeine Weichsel ausgenommen, die
sich durch Wurzelausliufer fortpflanzt, sehr selten, da dieselben
gegen die Angriffe der in grosser Menge vorhandenen Staaren
nicht gehdrig geschiitzt werden konnen. . s

Eben so selten sind die Apricosen und Pfivgiche, ohgleich
die Stadt Hall vor 200 Jahren wegen ihrer ausgedehnten Phrsich-
cultur auch in weiteven Kreisen berithmt war, In einiger Ver-
breitung stehen nur die Grosse gemeine Apricose und die
Lina Hausser-Pfirsich, weleh letztere wiederum der Stadt Tall
eigenthiimlich angehiire, sich durh den Stein deht fortplanzt,
sehr schin wnd gut und von ausnehmender Fruehtbarkeit ist,
selbst auf freistel Hoch (M hr. f, Pomol. VIIL
8. 97)

Die hier aufgefilhrien Sorten stehen. wie bereits gesagt, in
ullgemeiner Verbreitung, wilrend sich noch sehr viele andere
Sorten einzeln vorfinden, und eine von wmir entworfene Pomona
Hallensis, in welche nur sicher bestimmte Sorten verzeichnet werden,
#iblt schon jetst in Hochstimmen und Pyramiden 98 Aepfel, 57
Birnen, 1 Apricoss, 4 Pfirsiche, 17 Kirschen (mur uls Pyramiden
in meinem Garten) wnd 40 PAaumen,

Haugser in Hall.
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Ueber Zwetschensamlinge, ehntrick foue

Offner Brief an Term Schamal in Jung-Bundlaw. 75%%¢ ¥ 745 -
Sie werden sich wohl, geelrtester Tlerr, meiner Berichte er- 7"
innern, in \velr]wu jch mein Entziicken fiber dic von lhnen er-
haltenen einj amlinge von Zwetschen, Birnen, Aepfeln
und Rosen aussprach. Ich versicherse Thnen, dass ich nie schiner
bewurzelte Simlinge geschen habe \ma/fr.e Toffoung hege, doch
uon einmal Kernlinge von Zwetschen ziehen zu kinnen, was mir
frither nie hatte gelingen wollen, aber anch anderen nicht, weashalb
man bei uns diese kistliche und niitzliche Obstsorte nur durch
Waurzelunsliiufer zu vermehren plegt, Leidér aber ist diese meine
Hoffoung ginglich getiuscht warden. ,Wahrend die ebenfalls ein-
jahrigen Aepfel-, Birnen- und Rosen- (Rosa canina) Simlinge
prichtig heranwuchsen, sind dicht daneben die auf’s sorgfiltigste
gepflegten Zwetschen verkiimmert, Kaum der zehnte Theil von
ibnen ist noch am Leben und diese wenigen wachsen spirlich
und lassen mit Gewissheit voraussehen, dass nicht aus einem ein-
zigen Simling ein Biiumchen hervorgehen werde. Dieselbe trau-
rige Erfahrung haben diejenigen in der Umgegend gemacht, denen
ich einige Hunderte von den mir von Ihnen verschriebenen Zwetschen-
simlingen abgelassen habe. Auch die kleinen Apricosenbiiumchen,
welche ich von Ihnen, hichst wahrscheinlich auf Zwetschenunter-
lage veredelt, erhielt, zeigen kein freudiges Wachsthum und €8
scheint daher die Aufzucht der h Bodenbesct I

eine

zu bedingen, wie wir sie cben hier nicht besitzen. Die an den
Waurzeln hangenden Bodenreste zeigten an, dass der Boden dort
bei Thnen von sandiger Beschaffenheit sei, wihrend wir es hier
mit einem geschlossencrn, kalten und lehmigen Boden zu thun
haben.

Von allen meinen pomol. Freunden in hiesiger Umgegend ist
es kaum eimnal Einem gelungen, von vielen Tausenden ausge-
sietor Zwetschensteine, wemn sie auch gut aufgingen, einzelne
wenige Stammchen 2u erzichen; bei aller Mithe und Plege werden
es meist nur Dornbiische, withrend die von Thnen erhaltenen, wie
schon gesagt, gar eingehen, oder doch nur den spiirlichsten Wuchs
zeigen. Es ist diess um so mehr zu bedauern, weil die Gbliche
Frziehung dicser so iiberaus niitzlichen Obstsorte aus Auslaufern
seit mehreren Jahren nicht mehr so, wie friher, hat gelingen
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wollen. Die Biume werdefi theils durch die Schuld des kleinen
Borkenkifers, theils durch andere, dem Schreiber dieses unbe-
kannte Ursachen, sehr bald keyufan), stocken im Wachsthum, seigen
viel dorres Holz und gehen wohl gar ein, so dass die Zabl der
Zwetschenbiiume in hicsiger Gogend sich von Jabr zu Jahr ver-
vingert. Sonst erhielten dicse Biume meist und leider die schlech-
testen Stellen im Guarten und brachten dabei doch von Zeit zu
Zeit ihve, wenn auch desshall weniger delicate, Frlichto; jetut
muss man ihnen die wohlverdiente PHege und Diingung ange-
deihen lassen, wenn etwas [iohnendes daraus werden soll und gar
oft erveicht man dach nicht den gewiinschten Endzweck.

Indem ich diesen offnen Brief an Sie zurichten mir erlanbte,
geschuhe esin der Absicht, dass recht viele von diesem Verhalten
der Zwetschenbiiume in hiesiger Gegend Kunde erhalten und da-
durch vielleicht bewogen werden sollen, uueh ihre hierin einschla-
gende Erfahrungen in unserer pomol. Zeitschrift zu versifentlichen.
‘Wir bisten freundlichst darum und ersuchen auch Sie, die Art
und Weise gef. bekannt zu machen, wie bei Thnen die heran-
wachsenden sowohl, als auch die bereits iiltern und tragbaren

hach

Z henbi gepflegt und delt werden. Hi
voll und ergebenst empfiehlt sich Ihnen

Benndorf im Aug. 1865. M. Thieme.

Das Ringeln der Weintrauben

hat in diesom Sommer (1865) hier im Pomol. Tnstitut ganz ausser-
ordentliche Ergebuisse gozeigt und jeder, der die Resultate go-
sehen; ist davon iiberrascht.

Seit 1. August sind an der Siidost- und Sidwestmaver des
Institutsgebindes die Malingretrauben véllig reif; heute den 24.
August sind bereits liinger reif und ganz vorivefilich der Gelbe
Gutedel (Pariser Gutedel) Weiser Kaiscrgutedel, eino der besten
Frithtrauben, die Gelbe Seidentraube, Precoce de Seaumur, Rothey
Gutedel, Friihe Madeleine (sehr &hnlich dem Fritheleyner aber
etwas besser) und cinige andere Sorten.

Unmittelbar nach der Blithe wurden eine Anzahl Frucht-
ruthen dicht unter der Traube geringelt. Ueberall sind die ge-
ringelten Trauben in Grosse, Schinbeit und Reife jenen Trauben
Wweit voran, an welchen das Ringeln nicht angewendet wurde, E.L.
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Eine neue und sehr interressante Methode des
Rebschnitts,

Hofgartner Miiller in der K. G. Wilhclma bei Canstutt bat eine
neve und wie es sich zeigt, sebr praktische und varziigliche neue
Rebschnittmethode fir Grten wic fir Rebberge erfundon,

Es werden die Rebsticke \I/ in dieser Weise mit 3 Pfihlen

verschen, die 2 seiflichen Pfahle oder Stibe werden mis den be-
treffenden Pfihlen des nichsten Stabes verbunden,

Man erzieht 2 kriftige Tragreben und diese werden auf 3
bis 4" Liinge geschnitten und schlangenfirmiy wn die 2 seitlichen
schwichern Pfihle gedreht nad so angehefict. Hierdurch wird
die Bewegung dor Siifte gehemmt und die Fruchtbarkeit befordert.
Zugleichwerden zwei starke passende junge Schosse zu Tragruthen
fiirs viichste Jahr ausgewihlt und diese an dom mittlern senk
rechten Pfahl angebuuden.

Dic Behandlung der Geize ist wic gewdhnlich..

Bs leuchtet von sclbst cin, dass dicse Methode, die sehr gul
aussieht, fir Giirten besonders, cinen grossen Werth hat,

EL

Bemerkungen iiber den Frostspanner
(Chimatobia Geometra brumata).
Deraclbe ist im heurigen Frithjahe in unserer Gogend be-
igend, auf Obstbi in rohig gel givten so-
gar verheorend, sufgetreten. Dasselbe ist in vielen Gegenden
Mihrens und woh! seither auch in andern Provinzen der Fall
gewesen.

Mon glaube ja nicht, dass jene Verheerungen im hearigen
Erihjahr den Hohenpunkt errcicht haben. Nach hier gemachton
Beobachtungen ist noch keine Spur vorhanden, dass Matter Natur
die Vertilgung oder Verminderung desselben durch seine natiir-
lichen Feinde, dic Schluptwespen, oder durch unginstige Witterung
besorgt hitte, sondern es haben sich alle Exemplare in der Ge.
fangenschaft schr gesund verpuppt. Dassclbe wird woll anch
im Freien der Fall gewesen sein. Diese in einem erbsengrassen
grauen dichten Gespinnst cingeschlossenen Puppen diirften 1ua,

Tt Mensoiborse. 5. Kot 1885 18
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in Folge der fiir dieses Ungeriefer sebr ginstigen Witterung, tm
Herbste als Lmitl"e Bierloger erscheinen und uns fiirs kimftige
Taliv eine reiche Brut ansctzen,

Es ist also geboten, mitallen mbglichen Mitteln doreh mens h-
liches Zuthun dem Uebel entgegen zu wirken, wenn die allent-
halben taseh steigende Obstiuliur dureh salche grosse Uebel im
Allgemeinen micht eine Entmuthigung oder einen Riickgang er-
leiden sall.

Das beste und sicherste Gegenmittel bleibt wohl die richtige
und sorgfiltige Anwendung des Theerrings, kommt aber in
grosgen Obstanlagen zu kostspielig und lisst sich nebstdem niche
wirksam genug @berwachen, Aunwendbarer im Grossen ist ein
sorafiltiges tiefes Umgraben desBodens unter den Obsthiumen
vor dem Auskriechen der Schmetterlinge lingstens bis
Eude September. Die nahe unter der ErdoberBiiche liegeu-
den Puppen werden dadurch in die Tiefe gebracht, dadurch wird
den Schmetterlingen sehr erschwert, sich heraus zn arbeiten.
Nach angestellten Beobachtungen im vorigen Hmbsm (‘lt:(llanon
bei umgestiirtztem Boden dieselben nur i n
Grasboden aber hiufig an den Baumstimmen.*)

Das Abbrennen der Abends aufkriechenden oder hernm-
fliegenden Schmetterlinge durch 8 trohbrinde kann wegen seiner
Feuergefilulichkeit nur in freien Obstgireen und nicht im Orte
und Nihe der Hiuser statfinden.

Einen zweiten beinalie eben so gefahrlichen Feind fiir unsere
Obsternte haben wir Leaer an dem A pfelwickler, Apfelmude
(Turtrix oder Carpocapsa Pomonella), welcher in Folge der track-
nen warmen Witterung seine Eier reichlich absetzen konnte, auch
sind seine Maden in den Aepfeln sehr gesund und nicht eine von
Selluplwespen heimgesueht, Sie verpuppen sieh also auch gesund
und heuer frither als andere Jabre und diirften, falls die Witterung
fiir sie wieder gitnstig wiire, uns kitnftiges Jahr viel mehr Schaden
Dringen als heuer.

Aus dieser Ursnche wird os dringend nothwendig, auf die
soglviche Beseitignng wller Lerubgefallenen madigen Aepfel
aufmerksam zu machen und wegen Ueberflicgen der Schmetterlinge

#) Manche der so mit umgegrahenen Puppen kommen an die Oberfiche
der Kirde zu Jiegen und gehon auch da sohnell zw Girunde. E. A,
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anch bei den Nachbarn darauf einzuwirken. Ferner wird es noth-
wendig, alle Ritze und Seharfe an den Baumstimmen, hesonders
in der Nihe des Bodens und anch an den blossliegenden Wurzeln,
wohin die ausgewachsene Made nus der Frucht sich begiht und
hier in leichicm Gespinnst {iberwintert, im Herbste genau ouszn-
kratzen und sorgfiltis s sanbern, endlich mit eimem Gemisch
von Lehm, Kubmist und Kalk zn iiberschmieren,

Beide dieser Ungesieferarten werden auf das Fifrigste von
denVéyelnvertilgt. Man hege also dieselben in seinem
Obstyarten sorgfaltig, verklebe nicht etwa die Hohlungen
und Spalten in den Biumeo. In selben misten gorne die Maisen-
arten und Spechte oder verbergen sich iiber Tags gerne die chen-
falls niltzlichen Raubinsekten.

Gross Ullersderf iu Miikren im Juli 1865.

Franz Slaby,

Beschreibung einer neunen Gemeindeobstdorre.
Von Ed. Lucas.
(Scklues von pag. 245)

Dor Rauch steigt nun, nachdem er den Raum unrer der Bisen-
platte durchzogen, in einen schiefen kleinen Kamin an der Hinter-
wand der Dirre in die Hihe und tritt in den 1Y/’ iiber dem ersten
Tleizkanal befindlichen sweiten Kanal cin. Dieser ist (wie auch
der dritte) von starkem Sturzblech, 13, breit und durch eine
Zunge in 2 Theile abgetheilt; in der cinen Malfte zicht sich der
Rauch nach vorn hin, in dor andern wieder nach der Hinterwand
snriick und tritt in ein zweites kleines Kamin, welches ihn senk- -
vecht zum dritten Rauchkanal leitet, in welohem er in gleicher
Weise 2mal den Domrraum durchzicht und dana durch das Rauch-
robir abgefiihet wird.

Der Rauch macht cinen Weg von 24 Fuss, bis or die Dorre
verlisst und hat also Gelegevheit, seine Wiirme moglichst zu
vertheilen und absugeben.

Diese 2 cberen Heizkanile rahen hinten auf dem sic theil-
weise umschliessenden Gemiuer, in der Mitte und vorn am Rin-
gang aber ruben sie auf zwei Eiscustdben, die die Dérre durch-
zishen und ihmen zugleich, wie Schiautern, Festigkeit geben.

Somit ist jede Dorre i drei Abtheilungen getheile; jede

18+
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derselben enthilt 3 Divrburden von je 6 [} Flichenreum. Da
diese Schubladen hier in der Gréwse fertig angekauft worden konn-
ten, worden sie micht grésser genommen. Is inderb diess im
Gunzen nichts. Bd wilre nicht moglich gewesen, so schuell die
Dérre in Stand zu bringen, wenn inan neve D¥srrhurden hitte
bestellen mitssen. Die Dérrhurden laufen sof Schieferplittchen;
statt dicser dienen noch besser etwas glatt abgeschliffene Dael-
platten, welche, wie die Schieferplatten, da sie an der eien
Seite abgernudet sind, Oeffaungen zum Durchaug der Luftsirs-
mung von unten nach oben lussen.

Jeder Dérrraum ist durch eine hélzernme Thiir abge-
schlossen, welche mit einer Schlagleiste versehon und moglichst gut
schlicssend sein muss,

Der Hauptluftzug ist dicht tber der Eisenplatte unten
und die hier eintretende Luft durchdringt die 3 Dérrriume, er-
hitzt sich immer wieder bei jedem Heizkanal und tritt mit Feuch-
tigkeit gesittigs durch 2, je 21/, in Lichten messende hilzerne
24/, hohe Kamine ins Freic, welche durch Schieber nach Belieben
gedffnet ader geschlossen werden kénnen.

Die Dérre ist mis einem Deckel von Holz gedeckt; 2 Bret-
terboden sind iider das Kreuz zusammengenagelt, so dass das
Holz sich nicht verwerfen kann; eine steinerne oder eiserne Decke
wirde uls gutor Wiirmeleiter eincstheils viel Wirme wegleiten,
anderntheils aber wiirden in Folge der ofter eintretenden Erkil-
tung sich innen Tropfen bilden, welche das Dérren sehr verzigern
und das Dirrobst verschlechtern.

Will man den unteren Raum der Dérre ganz abschliessen,
um z. B. dus Obst zu schwelgon, sowird auf die 2 Eisenstibe
rechts und links des unteren Sturskanals je ecin Blechstreifen ge-
legt; diese Blechstreifen schliessen den Luftzug nach oben ab
und nun tritt eine sehr hohe feuchte Wiirme ein, so dass das
Obst schnell in seinem eigenen Dampf gesotten werden knnn,

Hum\hthch derhosun der Dérre kann ich itber die hier

TFolgendes mittheilen: Es kosteten 2 Ei (Ofen-
plntten), welche neben emnndcr gelegt den unteren Zug bilde-
ten (& & 3Yfy kr) . -« « . . Bl 30kr
Rost und Schmbergastell PR L

Die zwei Zilge von Sturzblech wogen jeder 25 &,
BB 1Tk . . . Cus s e e s o, Thg 0,
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Tehertrag 21 23 kr.

4 Eisenstibe zur Unterstitzung der letzteren . — » 80,
3Thiirenmit Beschligen, Deckel und Dunst

réhren ... 0 g
300 Stick Mauersteine wnd Klucker . . . 6, —
75 Stick Dachplatten als Laufleisten fir die

Schieber . .o L0 L,
Arbeitslohn yum Aufmauern: cin Maurer und ein

Gehilf, jeder 1%, Tag, musawmen . . . . 3, 20,
9 Schubladen, welche ich hier anzukaufen Gelegen-

heit fand & 30 ke. . . . 4., 80,

Dazu noch fiir Liehm, Gerstenageln und Nebenarbeiten 1

Summa 428.=24 Th.

Ein Kaminrohr war bereits hier und sclches kinnte erwi noch
auf 5 fl. berecmet werden, dagegen ermilssigt sich der Betrag
um 5 £, wenn man mehrere Dérren aneinander errichtet, da die
eine Scitenwand und die cingemauerten Zisgelplatten (als
Laufleisten) fiir je 2 Dirren dienen,

Jedenfalls ist eine solehe Dirre von den angegebienen Dimen-
sionen fiir 30 Thaler gut und vollstindig herzustellen, Die hicsige
Dirre licfert (blos beim Tagdirren, da ich Nachts gewdhnlich
nicht fortdérren lasse) mit einem tiiglichen Aunfwand von 24 big
28 kr. (7- B sgr) fiir Heizung, cirea 25—30 & schdnes Dérrobst
taglich, wemn sie gehirig im Gango ist,

Ieh bin bei dieser neuen Dirre ganz dem seither verfolgten
erprobten System treu geblichen und habe dasselbe, wur dem
Zweck entsprechend, angewendet; diesesist, dass nur 3—4 Schub-
laden &ber ciner wirmeausstrahlenden Lorizontalen Fliche sich
befinden, dass ein missiger Luftzug, der gercgelt werden kann,
die Feuchtigkeit ableitet und dass ein Theil der Darre ganz ge-
schlossen werden und dezu dienen kamnn, das Obst in seinem
Dampfe zu sieden, welehes das Diirren selbst wesentlich crleich-
tert und ein weit bcsseres, schmackhafieres Produkt erzeugt,

Anstatt dieses sonst immer nothwendigen Schwelgen des
Obstes in der Dorre wende ich folgendes Verfabren an, wolches
cin stets ausgezeichnoies Resultat liefertc und namentlich schr
hochgiltiges, sich gut haltendes und schénes marktfahiges Drrobst
unter Anwendung der beschricbenen Dirre lieferte, wobei zugleich
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die Dorrzeit um ' gegen sonst abgekiirat werden konnte und das
Obat auch gleichmissiger ausdinte.

Ich licas die zum Dorren bestimmten Frichte — meist mit
der Reutlinger Obstschiilmaschine geschilt wnd geschnitzelt oder
ganz gelussen — in cinen gowdhnlichen rein gowuschenen Korb
legen, der so grass war, duse er hoquem in einen Wasehkossel
pingestellf werden komnte. Der letztere wurde etwa !, seiner
Hébe mic Wasser vorsehen und dieses nun zum Sieden erhitzt.
In dns Wasser wurde ein Dreifuss gestellt, worauf der Korh mit
dem Obste so zu stehen kam, dass das sprudelnde siedende Wasser
die Frichte niche erveichen konnte. Der Deckel wurde nun auf-
gelegt und dureh ringsum gelogte fouchte Tiicher der Dampf am
Entweichen verhindert,

Tn diesem Dampt wurden nun die Friichte so weit weich ge-
sorten, dasy muan mit einem Strobhalm konnte gut bis zum Kern-
haus bohren.

Bei Aepfeln, namentlich siiverlichsiissen, tritt dicser Punkt
bald cin (oft schon nach 6—8 Minuten, die sie in voller Dampt-
hitze zugebracht), bei Birnen und Sssipfoln gewdhnlich nach
10—12 Minuten, Hier muss Uebung den richtigen Zeitpunkt be- |
stimmen helfen, die Friichte aus dem Dampf zu nehmen.

Dieselben werden nach diesem Schwelgen im Dampf auf die
Hiivden gebracht, man Jasst sie einige Stunden (oder auch nicht,
wenn die Diirre gerade leer ist) an der Lufi abtrocknen und bringt
sie dupn in die Dirre, wo das Dorren dann weic schneller und
besser von Statten geht als ohne dieses Dampfachwelgen.

Durch dieses Diimpfen krystallisirt sich auch eiwas Zucker
(hei den Birnen) an die Oberfiiiche und erhalten die F'riichte da-
durch ein halbdurchsichtiges sehr schones Ansehen.

Zwetschen werden natiirlich nicht so hehandelt, da ihre Hant
apringen und sie viel Safv verlieren wiirden.

In meiner Schrift die Obstheniitzung®, sowie in meiner
7on Anleitung zum Obst
das Doirverfabren Ausfithr

Eur-
en und zur Gesilzbercitung® ist itber
chores mitgetheilt.

Der Einfluss ‘der Witterung auf die Obsternte 1864,

Meine Erinnerung reicht bis zum Jahre 1811 zurlick, aber
in diescr langen Reihe von Jahren st mir wohl kaum ein zweiter
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Sommer vorgekommen, der so wenig Wilrme geliracht hiitre, wie
der verwichene. Namentlich hat uns der Juli, welcher sonst der
wirmste Monat zn sein piegt, gz im Stiche gelassen, da der
Durchschnift seiner Wirme uwm 2 Gr. untor dem allgemeinen
Durehschritt der letzten 20 Jahre geblihen ist. So Licr in Bres-
law wund anmihernd wohl auch in desn @brigen mittleren wnd niird-
Tichen Deutschland; wenigstens lanten alle mir von dorther zuge-
gangencn Berichte dahin. Es ist nun Klar, dass ein so ingiinstiges
Verhiitniss nur nachtheilig auf das Reifen des Obstes hut wirken
kénnen, und dies umsomehs zu hokluygen, da dic Biume fast tber-
all reich gebliht wnd gut angosotzt hatten, Wenn nm so dus
Tntheil im Allgemeinen gesprochen ist, s ist ex doch wicht un-
interessant, meine iel, die Wirkung der Witteruny im Einzelnen
m verfolgen, cine U g, die ganz entg : Re-
sultate ergioht, wenn such mur in cinigen besondoren Fallon.
Das Feld moiner Beobachtungen erstreckt sich auf meinen Garten,
den Garten des hiesigen Taubstummen-Ipsticuts, cimige andere
Breslaner Giirten, namentlich auf dem rechen Oderufer , und den
hiesigen Obstmarkt. Die Giirten Laben leivhten und warnen
Boden und sind meist, wie namentlich der meinige, gescl

was bei dem im letzten Sommer vorberrschenden kalten Nord-
westwinde von Belang ist.

Zuniichst rcitten dic verschiedenen Erdbeercnsorten hei
mix, 20 und einige, volle drei Wochen spiter, als im vorigen
Jehre, 4. h. nach der Mitte des Juni; dic Daver der Reifzcit,
etwa 4 Wochen, blich sich gleich. An Menge, Grsse und
Giite der Frichte war gegon frihere Jalre ein Unterschied
nicht wahreonehmen, Die Kirschen, Doppelte van der
Natt, Konigin Hortensia, Lauermann’s Kirsche, Dop-
pelte Bigarrcau, Doppelte Glaskirsehe, Belle de
Olatonay, Belle de Choisy, Belle de Moncmorency,
Bettenburger Weichsel, Hohensuller Weichacl,#) k-
men 8 bis 14 Tage spiter. Der Unterschied war bei der Dop-
pelten van der Nait der grdsste, bei der Hohensaller. Weichsel
dor geringste. Im Allgemeinen waren die Sfsskirschen kleiner
und weniger siiss, als sie sein sollen, dic Weichscln normal. Vou

# Tst = Briwseler Graune, E. L.
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denTflaumen reifte die Rothe Aprikossnpfisume®) in der or-
sten Woche des Angust zu gewihnlicher Zeit und in thulicher
Giite.  Der Baum steht aber am Fuss eines Hagels, der ihn go-
gon Nord und Nordwest deckt. Alle iibrigen PHlaumen, Gritno
Reineclaude, Admiral Rigny, Kirkes Pflaume, Blaue
Reineolaude, dor vorigen sehr fhalich, Kaiserpfloume
von Mailand, Kutharinenpflaume (die blaus), Doppel to
Mivabelle, Cyprizohe rothe Bierpflaume, Hauszwes.
sohe, reiften bis 14 Tage nach ihrer gewdhnlichen Zeit, waren
anch meise kleiner und weniger stiss uls sonst. Ausserdem faulien
manche Sorten wm Baum, 7, B. die Doppelte Mirabelle, Katha-
rinenpflaume und Admiral Rigny. Aprikosen, die ich nur fn
fremden ten und auf dem Markt gesehen habe, waren im
Ganzen weniger vorhanden als sonst; sie reiften gut 8 Tage spiiter
und waren kleiner. Nur in einem Garten, der sehr geschiitat ist,
Neue Junkernstrasse 27, trugen die Bliume im freien Lande sehr
Teieh grosse und schiue Frie Meine Pfirsichbéume, von
mir_gezogene Simlinge, an freistehendem Spalier, trugen gut.
Dic Pritchte waren etwas kleiner und reiften spiiter als imi vorigen
Jahte, vom ersten Ihittel bis Ende September, aber ihre Giite
liess nichts zu wiingehen iibrig. Bin Toptbaum, der 14 Tage
spiiter uls dic spitesten, zugleich mit den Aepfeln bliikle, brachio
sehr grasse, sohbne und delikate Erstlingsfriichto in grossor Zahl,
Da die Frucht nicht die Eigenschaft anderer sehr grosser Frichte,
grobes, faseriges Pleisch hat, so wird die Sorte Verbreitung ver-
dienen, wenn die epite Blithezeit konstant ist und nicht blos
zuféillig in diesem Jahre durch mir unbekannte Ursachen veran-
lasst. Dev Topf hat den Winter iiber geschiitzt, von Anfang
Miérz an aber im Freien ohne allen Schutz gestanden. Die Birnen
anlangend, 5o hat die Zartsohaligo Sommerbirne (in Schle-
sien Citronenbirne, anderwirts Muskatellerbirne) wenig
getragen. Dic Frichte veifton wohl 14 Tage spiter als sonst/
und wazen weit weniger siiss und gewiirzt. Dagegen trag die
Rathe Bergamotte**) (Salzburger Birne) wie gewdhnlich reich
und reifte thre Friehte zwar spiter, her doch gut aus. Diese

*) Anm. d. Red. Diese kann wohl nicht die rechte gewcson soin, da
dic Roche Aprikosenpfioume selbst in warmon Tuhren erst Anfangs Scptem-
ber reift. a.

**) Hier ist nioht die Diel'sche gemeint, Bl L,
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bei uns verbreitete, aber anderwirts fast ganz unbekamnte Birne
verdient die allgemeinste Verbreitung; sie geht schon in die Hohe,
nimmé mit allerlei Boden vorlieb, gedeiht noch in sehr rauhen
Lagen und trigt alle Jahre. Die Schlcsische Weinbirne,
ausserhalb unserer Provinz cbenfalls weniger bekannt, trug im
Garten des Taubstummen-Instituts reich und bildete ibre Frilchte
vortrefflich aus, obwohl der ctwa 20jihrige Baum eine schlechte
Stelle, nordwestlich von dem bohen Anstaltsgebiiude hat. Die
Frilchte reiften 8 Tage spiter als im vorigen Jahre. Obwob! die
Sarte micht elle Juhre trigt, sa verdient sie doch Verbreitung
wegen ihres reichen Saftes und weinsinerlichen Geschmacks, wo-
durch sie der Napoleon schr nahe kommt und den Griimen
Sammerdorn dbertrifft. Die Gelbe Sommerherrnbirne
trug bei mir an freistchondem Spalicr sobr viele grosse Frfichtc,
welche Mitte Beptember tafelreif wurden, wenig spitor als in
anderen Jahren, anch in der Gite nicht merklieh verschieden
weren. Die Birne ist zwar Gusserlich sehon, for die Tafel abor
nur vom 2. Runge. Aus Oherschlesien erbiclt ich die Sorte 4
Wothen spiiter. Hardenpont's Leckerbissen reift hei
mir sonst stets von Mitte September an und hilt sich mur bis
Anfung Oeioher, In diesem Juhre kam sic um 5 Wochen spiitor;
ageh waren die Friichte kleiner, doch saftreicher als gewdhnlich*)
Um eben so viel reifie die Sommer-Roussclet spater; auch
ibro Friichie waren crheblich kleiner als gewdhnlich und dabei
fast gans saftlos, so dass sie nur zum Kochen gebraucht werden
konnten. Die Hollindische Feigenbirne, bei uns ziemlich
vorbreitet, ist wemiger als in frithoren Jahren und um 14 Tage
spiter zu Markte gekommen. Die Qualitit war geringer. Noch
weniger ist die Windsorbirnc, hicr meist Franenschenkasl
genannt, feilgeboten. Dagegen hat Beurré blane, dic in un-
seren Breslaucr Girten vortrefflich gedeibt, wicder viele schino
Prirehte golicfert; man sieht bei den Obsthindlerinnen wahre
Prachtstiicke. Indess wie die Reifzeit um mehr als 14 Tage sich
verspilfet hat, so ist auch Sissigkeit und (fewiirs weit geringer.
VonBeurré gris indet man nur selten schine und grosse Friichte,
wic diesc Birne denn iberhaupt am wenigsten von allen nasso

*) Hier ist die S.-Herrnb. stets schon Anfang bis Mitte August reif und
dagegen Hard. Leckerb. selten am 1. Novbr. wirklich genmiessbar,  E.R
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‘Witterung vertragen kann, sic pflegt aufzurcissen und zu ver-
krilppeln. Dic Holafarbige Butterbirne, welche recht viel
verbreitet werden sollte, bat reich getiagen; uber die Friichte
sind bei mir klein geblieben und haben auch anderwiirts, sv weit
meine Beobachtang reicht, ibre volle Grisse, bis 4 Zoll hoch
und 3 Zoll dick, nicht erreicht. Sie mirbt erst jetzt, 4 Wochen
nuch ihrer gewtlulichen Zeit, und ist wenig siiss, wenn auch
saftreich. Auch die mir zugiinglichen Biume der Zwiebelber-
gamotte waren alle mit Friicheen reich behangen, diese aber
unter ibrer Normalgrsse. Auch reifen sie 14 Tage spiter und
haben wenig Aroma. An Topfbiiumen hatte ich noch Beurré
d"Amanlis, Frichte gross und schim, die (iite mitrelméissig;
Punktirter Sommerdorn, Friichte klein und das eigenthiim-
liche Gewiirz wenig hervortretend; Beurré Delfosse, Grand Soleil,
Lriomphe de Jodaigne, Jules Bivort, Zephirin Grégoire — sammt-
liche Friichte von den Topfbiumen gestohlen. Die an Probe-
zweigen geernteten Friichte von den letzten beiden Sorten, sowie
Bezi de la Motte, Bonchrétien Napoléon, Diel's Butterbirne,
Liegel’s Winterbirne, Belle Angevine, Virgouleuse, Lange grime
Herbstbirne u. A. sind alle unter der gewdhnlichen Grésse ge-
blieben, einige, z. B. die Belle Angevine, sehr bedeutend. Ueber
ihre Giite lisst sich noch nicht urtheilen, da die Friichte noch
hare sind. Liegels Winterbirne (Kopertz'sche fiirstliche Tafel-
birne) bekam schon am Baume, kriiftige Pyramide, die Trocken-
fule und filrt damit auch auf dem Lager fort.

Von den Aepfeln war der Astrachan schon am 8, August
veif, seine Ausbildung normal. Da die Frucht gern cicadirt,
s0 hob ich den Aepfel im Zimmer auf, um ihn zu beobachten.
Er hielt sich bis Anfang October, wo allerdings eine Zersetzung
des Saftes, aber kein eigentliches Cicadiren eintrat. Der Hollin-
dische Weinapfel reifte Mitte September und hielt sich bis
Mitte Oktober, wo er anfing, etwas zu welken. Hitte er im
Keller und nicht auf dem Boden gelegen , so wiirde er noch inger
geduuert haben. Der Geschmack dieses vortrefflichen spiiten
8 fels war wie gewdhnlich. Auch i die Friichte
an einem Topfbaum die bedeutende Grésse, welche Diel bewog,
jhn unter die Rambours zu setzen, wihrend er nach seinen in-
neren Eigenschaften zu den Roseniipfeln gehdrt. Dock fehlte
die lebhafte Firbung. Wenig spater reifte Calville impériale,
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in Deutschland wenig bekamnt, aber ein grosser, schiner Herbst-
aplel, der atch wagen flusundheit und Tragbatkeit des Baumes
Verbreitung verdient. Sonst ist die Fruche fir den Rohgenuss
mur vom 2. Rang. Die Aepfel hiclten sich gut bis Ende Oktober,
waren wber auch weniger lebhaft (roth) gefdrbt als in sonnigen
Jahren. Der Schneecalvill auf cinem Probesweige dessclben
Stammes reifte, obwohl svnst vin Winterapfel, nm dieselbe Zeit,
Da dies schon cimnal vorgekommen ist, — der Zweig trigt Gher-
haupt erst zum zweiten Mal, — so muss ich cine Binwirkung
der Tntorlage annebmen. Die Aepfel, nchen Calville impériale
aufbewahrt, fingen schon nach der Mitra des Oktobers an zu
welken, wihrend die andere Sorte frisch blich, zeigten wenig
von dem Aroma des Weissen Wintercalvill, dus senst auch dieser
Sorce cigen ist, und hatten einen ihnen sonst tremden siisslichen

Wie der Selmecealvill, wo fingen auch Burehurdts
Reinotie und die Spitalreinette gegen Ende des September
an abzufallen und mnssten ¢ werden, zeigen aber bis
jotzt moch keine Spur von Pafelreife. Die anderen Sorten: Mus-
futreinette, Canadareinette, Winter-Goldparméne, Gald-
zeugapfel, Reivette de Caux, Reinette de Granville,
Reinette dAngleterre, Weisser Wintercalvill, Putnam
Russet w 5. w., nussten Anfang Oksober abgenommen werden,
weil ich meine Sommerwohmung verliess, und der Garten ohne
Aufsicht Dlieb. Binige Sorten an meinen Topfbaumen, wie Clay-
gate, Fall-Pipping, Scarlet nonpareil, Gloria mundi,
welche ich zuriickliess, um sic ausrcifen zu lagsen, wurden aueh
bald hl Von den vorhergehenden will ich nur bhemerken,
dass Reinette de Caux und Reinette de Granville, die ich aus
Frankseich habe, nach meiner Cebrrzeugung selbststindige Sorten
sind, withrend Reinette d’Angletesre, ebendalier bezogen, identisch
ist mit Ribston-Pepping. Von Reinetic de Caux trug der Probe-
swelg_anscheinend gany andere TFriichte, als der Mutterstamm
im Topfe; jene sind weit hiker gehaut und haben eine zarte,
ganz glatte Bchale. Wieder ein Boweis, dass man sehr viele
Beobachtungen anstellen muss, um cine Obstsorte von allen Seiten
kennen zu Jernen, und dass man woblthut, bei der Bestimmung
mit seinem Urtheil miglichst zurtickzuhalten. Der Weisse Winter-
calvill ist klein gebliehen, ehenso der Edelborsdorter. Fiir beide
jst mein leichter Boden nicht recht geeiguet. Die anderen Sorten
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haben ilre richtige Grésse erlangt, namentlich hat Putnam Russet
sehr grosee Friiehto geliofert. Die Giite kamn orst spiter erprobt
werden. — Der Wein ist zum ersten Mal, so lange ich Wein
baue, nicht reif geworden, weil er am 4, und 3. Oktober, wo
das Thermometer — 2 Gr. R. zeigte, enfroren ist. Sonst wiirde
er bei dem warmen Wetter, das wir spater hatton — am
27. Oktober zoigte das Thermometer friih § TUbr + I3 Gr. R,
um 8 Ubr + 14 Gr. R., Mittags 1 Uhr ~+ 17 Gr. R. im Schat-
ten —, noch nachgercift scin, Bei diesen aboormen Witternngs-
verhiiltnissen haben Diejenigen wohlgethan, die ibr Obst méglicl
lango an den Biumen haben hingen lassen, Denn o lango das
Laub nach griin und frisch ist, entwickelt sich die Frucht, und
dies tritt bei den spiiten Sorten, dafern nur die Witterung giinstig
ist, oft auffallend spiit ein. So habe ich in digsem Jahre wieder
walrgenommen, dass cinzelne Sorten, 7 B. Belle Angevine,
Triomphe de Jodoigne, Grand Soleil, wihrend des einen Monat
September das Doppelte der Grosse erreichten, die sie bis dahin
gewonwen hatten. Prof. Dr. F.
Indem ich vorstehenden Bericht, der in der Schlesischen
Landwirthschaftlichen Zeitung bereits abgedruckt ist, an die Re-
daltion der Tllustrirten Monatshefto iibersende, habe ich noch ei-
nige Zusitze und Nachériige zu machen. Die Reineclande mon-
streuse do Bavay, welohe bei mir sonst immer die Unart zeigt,
dass sic am Baume welkt, hat sich bis Ende Oktober gut gohalton,
ohne zu welken. Die Friichte waren kleiner als sonst, aber ehen
so siies und das Fleisch weniger grob, so dass diese Pflaume hosser
gerathen ist als in gewshnlichen Jahren. Vom Punktirten Sommer-
dorn habe ich einige Friichte in cinem wungeheizten nach Norden
gelegenen Zimmer Tiegen Inssen, um zu sehen, wie lange sie sich
halten wiirden; sie waren in der ersten Wacke des December
noch sehr ‘gut und hahen sich somit iiber 4 Wochen tafelreif er-
halten. Liegel's Winterbutterbirne hat, nachdem sie yom Boden
in den Keller geschafft war, aufgehort zu faulen. Sie ist jotat,
Anfang December seit lingerer Zeit tafelreif, wird sich aher vor.
aussichilich bis Weinachten haiten. Dasselbe kann jch von der
Bonchrétien Napoleon sagen. (Ich memne diese Birne, wie sie
von den Frangosen genannt wird, und halte es Bhorbaupt fir
zweckmiissiz, mit dem Namen Butterbirne (Beurré), Dechants-
birne (Doyenné), Bergamotte v. 8. w, nicht so um sich zn werfen,
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wie wir es oft thun, sundern sie eben nur sulchen Sorten beizu-
tegen, welche den fypischen Charakrer der urspringlich so be-
nanuten Friichte wirklih an sich tragen) Dagegen farbte sich
Diels” Butterbirne (von ciner kritftigen Pyramide uuf Quittenun-
terlage) zwar sehon in der Mitte des November, ist aber zur Zeit
noch nicht weich. Zerlegte Friichte zeigen hinreichend Saft, s
dass die Birne sicherlich noch so schmelzend werden wird, wie
sie @horhuupt werden kewr Lunge grine Herbstbiroe wurde
Anfangs Decenber versucht und zeigte sich saftreich und durch-
aus schmelsend. Dasselbe gilt von der Bonchrétion d’Hardenpont
(Kronprinz Ferdinand); sie hatte ihren cigenthimlichen, nicht
Jedem angenshmen Geschmuck in seiner ganzen Stirke. St Ger-
main wurde gegen Ende November weich, hilt sich aber noch
gut. Viel Aromu hat sie nicht zu verlicren; darum finde ich auch
im Gesechmack keinen wesentlichen Unterschied. Um zu den
Aepfeln iheraugehen, so bemerke ich zumichst, dass ich eimige
Frachte von Calville impériale im Keller aufgehoben habe, die
noch vollkommen gut sind und sich augenscheinlich noch lingere
Zeit halten werden. Die Kleine Kassler Reinette — der Baum
steht auf einem Higel und ist als Hochspalier gezogen — trug
ungemein voll, verlor aber 3, ilwer Frichte von Mitte August
bis Mitte September, doch konnten dieselben su Apfelmus ver-
wendet werden. Den Rest nabm ich Anfang Oktober «b und
brachte ihn bald in den Keller, wo der Apfel zeitig anfing miwrbe
m werden. Nach dor Mitte des November begumn er ebwas zu
welken und verlor allmiblich von seinem sonst sohr angenehmen
Geschomack. Der Hothe Winterealvill ist ebenfulls schon passirt.
Dagegen ist die Winter-Goldparmiine, Spitalreinettc, Orleansrei-
nette, Burchardt’s-Reinctte, Carmelicer-Reinette, Grosser Prin-
zessinapfel, Weisser Wintercalvill u. a., welche sonst meist hei mir
Anfangs Dezember genivssbar werden, noch micht tafelreif, Der
Prinzessinapfel hat den im vigencn starken Geruch — niichst dem
Gravensteiner michte dieser Apfel wohl am stivketen von allen
duften — vollstindiz entwickelt, ja ich méchte behaupten, mehr
als in gewGhnlichen Jahren. Zum Schluss will ich hemerken,
dass ganz gegen meine Erwartung bei mir das Obst sehr wenig
fault; namentlich kann ich dies von den Aepfeln sagen, von denen
ich in sebr warmen Jahren wohl 1/, %, anf diese Weise verloren habe,
Breslaw im Januar 1865, Dr. K. Fickert.
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Die Obstausstellung in Osnabriick im Oktober 1863.

Nach cinem Bericht in ciner dortigen Zeitschift theilen wir
hier folgendos iiher diese selir inferessinte Ausstellung mit:

Ausstellung von Obstsorten: Drost v. Dinklage hicrselbst,
1 Apfelsarte. Senator Dr. Doornkaat-Koolmann zn Norden, 56
Apfel- und 42 Birnsorten. Weinhindler Diitting hieselbst, 19
Apfel- und 5 Birnsorten, Pluumen, Niisse, Quitten, Pfirsiche, Wein-
trauben eigener Zucht, sowie von der Mosel und vom Hardb-Gre-
birge bezogene verschiedene Melonen-Sorten, Himbeeren, Hage-
butten. Tandelsgirtner Enkelstroth, 44Ap(el und 13 Blmsmten
daneben Pfirsiche, PHaumen, Kirschen und Beerenobst in verschi
denen Sorten. Oherlehrer Winkelmann aus dem hiesigen Semi-
nar-Garten hierselbst, 34 Apfel- und 5 Birnserten. Handelsgiirtner
Evening, Witéwe, hierselbst, 23 Apfel- und 14 Birnsorten, forner
Pflaumen, Kivschen, Pfirsiche, Trauben und Niisse, Der Evers-
burger Gartenbauverein, 52 Apfel- und 3 Birnsorten, Weintrauben
und Quitten. Hand 1l her Franke hi Lbst, 4 Apfel-, und
2 Birnsorten. Caleulator Franke hierselbst, 7 Apfel-, 6 Birnen-,
1 Quitten- und 1 Pfirsichsorten, Handelsgiirtner G\upe hierselbst,

8 Apfel-, 18 Birn- und 1 Ploumensorte. Bierbrauer G Ch. Heil-
mann hierselbst, 9 Apfel- und 2 Birnsorte Handelszirtner
Hollmann hierselbst, T0 Apfel-, 52 Birn-, 5 Paumen-, daneben
§ kleinere I‘rmhtsmlen Obergerichtsrath Ketteler ].uemelbm, 106
Apfel- und 36 B Handelsgiirtner Ki ik
26 Apfel, 3 Birn- und 3 Trauk ten, Konigl. p
tage zu Herrenhausen, 113 Apfel- und 100 Blmsnrfeu Superin-
tendent Oberdiek zu Jeinsen, 70 Apfel- und 70 Birnsorten. Hof-
girtner Ricke hierselbst, 19 Apfel-, 6 Bim-, 4 Phirsich-, 4 Wein-
sorten, verschiedene Beerenfriichte und Niisse, 3 Tafelau n.itze it
Friichten. Oberst v. Sto]tmn‘!ev'g zu Swe]u, 4" Apfel-, 23 Birn-,
2 Quitten- und 3 Hasel W ion Melle, 54
Apfel- und 6 Bi Weg O iick, 102 Apfel-
sorten. Banquier Went-erkamp hierselbst, 14 Aplel— und 11 Birn-
sorten.

Die Ausstellung machie, soweit das bei Obst und Gemiise
zU erwarten ist, einen freundlichen Eindruck, leider hatte der
Frost die Decoration des Saales durch abgeschuittene Blumen so
ziemlich unmdglich gemacht. Der Vorstand des Gartenbau-Vor-
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eins fuhlé sich gedrungen, hier noch fulgendes zu bemerken: Der
Munificenz des kinigl. Obor-Tlofmarschall-Amtes hat derselhe die
ansgezeichnete und reichhaltige Bammlung von Obst an
und erlaubt sich, hier offentlich seine Frkenntlichkeit dafilr aus-
susprechen, nuch dem Heren Mofgarten-Inspector Borehers fir
die sorgfaltige Auswalil der vortrefflichen Friichte zu danken. Auch
den Terren Superintendent Oherdiek wu Jeinsen und Semator
Doornkaat-Koolmann zu Norden, deren roichhaltige Sammlun-
gen der Ausstellung winen hohen Werth verlichen haben und von
denen die Teratore sich dadurch auszeichnete, dass jeder Obstsorte
eine Charakteristik beigelegt war, kann nicht genug gedonkt werden.
Nicht uninteressant wird s sein, zu erfahven, wie ein bier
vielfach verbreiteter, werthvaller Apfel hiehst wahrscheinlioh zu
seinem hiesigen sehr sonderbaren Namen gekommen ist. Dieser
Apfel st der Rothe Stettiner und wird hier , Witelahoth® ge-
namnt. Wikhrend der Vurbercitang zu der Ausstollung kam auch
auf diesen Apicl und dessen Locul-Namen dio Rede. Biner der
im Sasle Anwesenden theilte mit, dass er den Baumschulenbe-
sitzer Wessel von Piasberge, aus dessen Baumschule dieser Apfel
viel verbreitot worde, bofragt habe, woher derselbe stamme, Der-
selbe habe ihm heilt, dass soin vorstorbener Bruder deu
Apfel vor Iungen Jubron durch den hiesigen Amtmann Erxieben
von Wittlage erhalten, dass er aber den vigentlichen Namon nicht
kemme. Bin anderer der Anwesenden glaubte nun die Entstehung
des Numons folgender Gescalt erkliren zn kimnen. Der gedachte
Baumschulenbesitzer werde don richtigen Namen cnewcder gar
nicht gekannt oder vorloren, sich aler erinnert huben, duss er
den Apfel von Wittlage dureh den Bothon erhalten habe. Um
mmn doch cinen Namen fir die ¥ruche zu hahen und zugleich um
zu wissen, woher sio stumune, werde cr nun notirt habon, dass
er sie durch dem ,Wittlager Bothen® elulten. Aus Wittlager
Bothe werde sich dann im Laufe der Zeit die Abkiirzung , Wittla-
both¢ gebildet haben.

Kurze Notizen.
Soeben geht der Red. dic schr erfrenliche Nachricht zu, dass
Se. Majesiat Georg V., Konig von Hannover, das Proteclorat
des Pomologischen Vereins fiir das Kénigreich Hannover allergnadigst
iibernommen haben.
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Die K. in Bayern Anfang October
in Miinchen wieder eine Obsknlunel]uug, wozn Untorzeichneter und
wohl uuch noch mehrere sndere Pomologen eingeladen wurden. E. L.

Dus K. Preuss. Mini der i 1
hat dieErrichinng eincsPomelogischenInstitutsmitansgedehn:
ten Ohsimuttergirten fi Verbindung mit der K. Sfaats- und Lend-
wirthsch. Akndemie Proskag bei Oppeln beschlossen und wurde dem Unters,
die elirenvolle Einladuug dorthin zu reisen und an den Berathungen iiber
die Einrichtung des Instituts Antheil zu nehmen. Herr Geheimer Qlerre-
i Heyder iesslioh den Unterz. mit der Ausacbeitung
eines speoiellen Planes iber die mm grindende Anstalt, E L.

Die im X. grossen Garten in Dresden gelegene K. Baumschule,
welehe unter der Leitung des Herrn Hofghrener W raig steht, soll cingelicn,
indem der Pletz m dem mew zu errichtenden K. Botan. Garten vorwendet
werden goll. ‘Wir bedauern, duss damit zugleich eino namhafce Anzah! stir-
kerer Pyramiden shenfalls zu Grande gehen, die cin sehr werthvolles gross-
tentheils gepriifies Sortiment enthalten.

Die KK. Lendwircthschaftsgesellsohaft in Wien wird im Mai 1866 daselbst
eine grogse Land- und Foratwirthschafcliche Ausstellung abhalten, die Jjeden-
falls auch fiir den Pomologen und Weinzfichter vielos Interressante darbieten
dirite,

Eln Ricsen-Apfelbaum. In Amerika und swar in Nord-Whitehall, Township
Lecha Councy, steht ein Apfelbaum, weloher 17t Fuss im Umfang misst,
7 Fuss in der Hiho, hat der Stamm 15V, Fuss im Umfeng. In der Hihe
von 7 Fuss fangen die Aeste an. Zwei derselben, wovon einer 11 Fuss nnd
der andere 6 Fuss im Umfang misst, sind besonders merkwitrdig. Der Baum
ist 54 Fuss hoch und nimmt einen Fliichenraum von iiber 60 Fuss im Durch-
messer ein. Das Alter dieses Baumes kamm nicht genau ermictelc werden, sr
scheint aber um’s Jahr 1730 gepflanzt worden zu sein. Derselbe ist nooh
gesund und keaftig und trige jihrlich cine Masse schr guter Acpfel,

Es hat sich jiingst ein neuer Obst- und Gartenbauverein fiir das obere
Voigtiand, welohes in Schineck im Konigreich Sachsen seinen Sitz hat, ge-
bildet, zu dessen Vorsitzendem Herr Biirgermeiscer Lieuchold gewihlt warde,

Der Zustand der ObstbAume ist gegenwilrtig ein sehr schiner und fir
1868 vielversprechender. -Bs finden sich nicht nur sehr viele ausgebildete
Tragknospen, sondern es ist auch die Belsubung eine schrschtne und voll-
kommene. E L.

bR e
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Winter Nelis-Birn,
Mit Abbildung.

Gleich beim Eingang in den mit Blumen und Obsthiiumen
verzierten und cingefassten Hofraum des Pomologischen Instituts
steht an der Mauer der denselben begrenzenden Packhalle eine
schr schin gezogene Palmette, dic den gauzen Sommer durch
Jedermany durch die Menge der angesctzien Frichte entziickte.

Es ist dies eine im Jahr 1861 da angepflanate Winter Nelis,
eine ganz delikate Winterbirn, die sich als sehr dauerhaft gegen
Fréste, als sehr tragbar, in der Reife haltbar und Ausserst delicat
gezeigt hat.

In dem Ulustrirten Handbuch ist diese Frucht recht gut von
Oberdieck unter Nr. 232 beschrichen und abgebildes und trigt
vielleicht diese unsere Abbildung und kurze Brwiihoung noch
dazu bei, diese vorsiigliche Birne allgemeiner zu verbreiten.

E L

Neue Gubener Kirschen

Germersdorfer grosse Kirsche, Schwarze Knorpelkirsche.
#24% 5. Woohe nach der Kirachenzeit.

Heimath und Verkommen, Die Gegend von Guben,
obwohl nur Sandboden darbictend, der indess mit der néithigen
Teuchtigkeit verschen ist, auoh in schon so mildem Klima Hegt,
dass man in grosserer Ausdehmung Weinbau betrefbt, scheint
Desonders fiir die Kirachenzucht gecignet, und sind dort nicht
wenige treffliche neue Kirschensorten gewonnen worden, durch
deren Verbreitung der Garbenbau-Verein zu Guben sich besondere
Verdienste erworben hat. Schon als Truchsess sein Kirachen-
werk h b, hatten die d iat Mitglieder des Gubener
Gartenhuu-Vereins cine Anzahl gar werthvoller Kirschensorten
an Truchsess gesandt, die grosstentheils in unserem Handbuche
jetzt schon niiher heschrieben worden sind. Im laufenden Jahre
erfreuten mich sbermals die jetzigen Mitglicder des Gurtenbuu-
Vereins zu Guben, durch die freundliche Vermittlung des Hrn.
Conditor Groth und des Hrn. Lieschke daselbst, sowohl im Frith-
Tinge mit einer Anzabl Kirchenreiser, als aunch kiirzlich durch die

lilgstristo Monstehetie, 1865, 10, Hett
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Uchersendung selr reicher Fruchtproben von Kirschen, mach
denen schon geniigende Beschreibungen sich entwerfen liesson,
zumal dic IIrn. Groth und Leschke auch ndhre Nachrieht iiber
die verschied Sorten und b d anch deren Baum mir
mitgetheilt haben, wofiir ich denselben hier nochmals danke. Herr
‘onditor Groth schrieb mir, dnss in Guben fast jeder aus einem
Steine aufgehende Kirschenbaum melr oder weniger eine gute
Frueht hervorbringe, unter welchen Simlingen nicht wenige be-

sonders gute Sorten seien, mit denen bekannter zu werden oft
ecinige Schwierigkeit habe, da, wenn Jemand eine besonders
werthvolle Sorte gewinne, er sich hiite, dies gleich bekanuter
werden zu lassen, weil er sonst riskire, dass er eine Anzahl von
Jahren hindurch von dem Baume nichts erndten witrde, weil ihm
im Winter alle Reiser von solchem Baume leicht wiirden ent-
wandt werden. Mehvere der jetzt iibersandten, simmlich spéter
reifenden Kirschen (von einigen frithen Sorten erhielt ich nur
erst Reiser), sind besonders werthvoll und erlaube ich mir wenig-
atens 3—4 Sorten in adherer Beschreibung durch unsere Monats-
hefte bekannt zu machen, — Obenan steht vielleicht und war
auch besonders gerihmt die obgedachte Sorte, die etwa in dem
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unweit (rnben bel & dorf entstand ig
dem obigen Namen schon mehr bekanni geword cn ist.

Literatur und 8ynonyme. Wird hicr zucrst beschrieben,
s existivt in Guben unter dem Namen Mertaching’s Bimling
auch eine andere Sortc, die man von der grossen Germersdorfer
Kirsche in der Frueht nichi unterscheiden kann; hiichslens hatten
dic @ibersandten Friichte von Mertaching's Simling noch flachere
Riickenfurche, wie miglich such noch vin Unterschicd darin liegen
kanu, dass der Baum von Mertsching's Simling stohende nve;
haben soll, wihrend von der obigen gemeldet wird, dass sic sich
etwas mit den Zweigen héinge. Sind beide Varictiten wirklivh
gleich, so entsteht die Frage, ob Mertaching's Sinding niclt ctwa
die urspringlich erzogene Sorte st und, nachdem sie nach Ger-
mersdorf gebracht war, dort mur zuerst benannt worden ist. Man
het auch noch eine merklich einere, doeh noch tmmer werth-
valle Germersdorfer kleine Kirsche, die in Grosse vou der obiren
vielleicht mur in fiir den Baum ungiinstigerem Boden versehioden
ist, wie man ganz das Gleiche such bei der Laus
wnd grossen Prinzessinkirsche bemerkt hat
beide Sorten far verschieden hielt.

Gestalt. Selr gross, nieht selten 14 im Durchmessor
haltend und die obige Figur an Grésse noch iibertreffend,
rundet hersfirmnig, am Stiele etwas abgesoluitten, am Stempol-
punkt nicht gedriickt, am Bauche mifissig stark, auf der Ricken-
seite stark gedriickt. Der Baueh hat sehr fiacho Furche, doren
Rénder sich nur flach erheben; der Riicken hat cine hecite, tiofe,
nicht welten fust spaltartige Farche, dic nach dem Stiele hin am
breitesten und tiefsten ist. In dler Furche des Riickens iuft
eine Linie bis zum Btempelpunkte horab, der nicht auf der
eigentlichen Spitze der Frucht, sondern etwas mebr nach dor
Rickenseite hin sitzt, indem der Bauch sich fiber den Stempel-
punki noch etwas erhebt, so dass die Prucht, vom Récken an-
gesehen, sich ctwas zuspitzt,

Stiel mittelstark, hellgriin, ohue Rithe, lang, meist 2" lang,
sitzt auf der Frucht in einer weiten, meist auch tiefen Héhle,
deren Rand, vom Bauche ab angesehen, zu beiden Seiten sich
nur etwag erhebt, auf der Rickenseite uber recht stark abfillt.

Haut stark, zihe, dunkelbraun, in vollster Reife nur stellon-
weige schwarzbraun. Btwas lichtere Stellen zeigen auch dann

: 12*
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tmamnskirsche
» 80 dass Truchsess

go-
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noch dunklere Fleckchen ‘und Strichelchon in der etwas lichter
rothen Grundfarbe. }

Fleisch missig fest, so dass sie jedoch noch 7zu den Knor-
pelkirschen gesihl werden mouss, ziemlich hellroth, Saft pur
etwas gerithet; Geschmack siiss, durch ein wenig angenchme
Siiure gehoben,

Stein fir die Frucht miissig gross, eifrmig, nach dem
Bauche hin am dicksten; Riickenkanten iissig breit und fast flach.

Reifzeit und Nutzung. Die Frichte wurden zugleich
mit Groll's Knorpelkirsche iibersandt, die in dem heissen Sommer
1865 zwar schon 15, Juli reif waren, deren Reife aber darnach
in die finfte Woche der Kirschenzeit zu setzen ist. In zu an.
haltendem Regen berstet die Frucht auf. Man soll sie nicht
zu lange am Boaume lassen, da die Wespen ihe sehr nachstellen.
Der Baum wird gross, liebt nach der von Hrm. Conditor Groth

geb Nachricht etwas quellig kalten Sandboden und
liefert darin die grossten und ionsten Friichte, die in schwerem
Boden Kleiner bleiben, triigt reich und wichst nicht gans pyra-
midal, sondern macht gern etwas sich neigende oder hangende
Sommertriebe.

q!

Leschke’s schwarze Knorpelkirsche,
**§ 5 Woche der Kirschenzeit,

Tleimath und Vorkommen. Diese gar treffliche Sorte
wurde mir mit der Bezeichmmg Lesehke Nr. 1. itbersandt und
konnte Hr. Leschke sich nicht mehr erinnern, wie er in deren
Besitz gekommen sei; vermuthlich ist sie in seinem Grundstiicke
aus dem Kerne entstanden, hat auch erst zweimal bei ihm fe-
tragen und habe ich mir wm so mehr erlaubt, diose reichtragende
und durch Giite sich avuszeichnende Frucht nach Hrn, Leschke
zit benennen. Derselbe bemerkt, dass wenn die Frueht ferner in
gleicher Giite bleibe, er sie jeder andern gleichzeitiy reifenden
Sorte- vorziehen wiirde.

Gestalt. Sehr grogy, rundherzfirmig, ctwas zur
Torm neigend; am Stiele ziemlich stark abgeschnitten, am Stempel-
punkte nur wenig gedriickt, zu leiden Seiten etwas und stirker
auf der Riickenseite gedriickt. Der Bauch zeigt flache, oft nur
unbedeutende Furche, der Riicken breite, flache Furche, in der




1, 8pecielle Pomologie 293

cine schone Linie herabgeht. Der Stempelpunkt liegt in merk-
lichem Griilichen.

Stiel ziemlich stark, 1, lang, grin, erst spiter etwas
schmutzig, rath angelaufon, sitzt in weiter, tiefer, zu beiden Sei-
ten ctwas aufgeworfener Héhle, dic mach Riicken und Bamch
efwag stiivkor abfillt.

f aut straff angezagen, zike, glinzend, in voller Reife schwarz.
Fleisch nur etwas consistenter als hei Ilerzkirschen, Fleiseh
und Saft sind sehy dunkelmrh der Greschmack sehr sm'vrnchm wiiss,
Der Stein ish tissig Klein, brei i, zur
runden Form neigend; dic Rilokenkanten sind breit wnid ziemlich
stark markir
Reifzeitund Nutzung. Zeitigt mit Groll’s Knorpelkirache®)
*) Die im als Grolls Ko i I. Heite 185
Frucht ist in Guben jotzt als Grolls Welsse bokannt, wurde frither bald Grolls
Woisse,- bald Grotls Grosse, hald Grolls grosse weisse Knorpelkirsche genannt,
unil ihrte Trachaess sio als Grolls hunte Enorpelkitsche auf. Yoh glaubio
den Nomen ohne Schaden noch etwns ahkirsen zn kbnnon, doch muss das
Beiwort ,bunte* wieder hinzugesetzt werden, da mir zugleich eine Grolls
schwarze Knorpelkirsche ibersandt wurde, dic violleiche nicht dieselbo ist,
welche Truchsess unter dom Namen crhiclt nad mir verloren ging, da sie
sich durch Grlese nicht auszcichnete, wihrond jotet nunter dem Nemen mic
eins groske, sohne Frucht tiberasndt wurde, von welcher Borte die dltesten
bekannten Biume nuy etwa 25 Jahre alt sind,
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und muss die Reife darnach in die fiinfte Woche der Kirschen-
geit geaetzt werden.

Der Baum, von welchem ich Reiser erst im Friihling 1866
erhalten werde, ist starkwiichsig und sehr tragbar. Es setzen
gowiihnlich melrere Friichte an demselben kurzen Sticlabastze an.

Schneiders spite Knorpelkirsche, **§ 5. Woohe der Kirschenzeit.

Heimath und Vorkommen, Von dieser trefflichen Sorte
gab Herr Leschke mir die Nachricht, dass sie auf einem Grund-
stiicke zuerst aufgefunden sei, dessen Besitzer Schneider heisse;
sie sei unter dem Namen Schneiders Spite schon mehr verbrei-
tet ond bezeichnet Herr Leschie sic als die grisste ihm bekannte
Kirsche, wornach sie in giinstigeren Jahren dic nebenstehende
Figur an Grésse noch Gbertrefien wird,

Literatur und Synonyme. Wird hier
zuerst beschrieber, Muss nicht verwechselt werden
mit einer, unter den frithesten Sorten zeitigenden
Schneiders Kirsche, welche ich durch die Giite
des Herrn von Langsdorf zu Carlsruhe erhielt
und iiber welche in der Monatsschrift 1863, 8. 55,
Nachricht gegeben ist. Dicse Sorte wird daher
Schneiders frilhe Knorpelkirsche genannt werden
miissen, da von derselben ausgesagt wird, dass
sie sehr festes Fleisch habe, — Die obige Frucht
war auch sehr #hnlich einer andern Sorte, die ich
unter dem Namen Kleindiensts - Simling erhielt,
deren Stein ist aber mehr eiférmig.

Gestalt. Gross, zu einem en beiden Sviten
abgestumpften Ovale neigend, am Stiele ziemlich
stark i auch am Stempelp ctwas gedriokt, auf
der Bauchseite wenig, auf der Riickenseite merklich gedriickt;
der Banch hat meist flache, der Riicken meist breite und flache
Furche, in der eine dunklere Linie herabliuft; der Stempelpunkt -
liegt bald in Kleinem, bald in etwas stirkerem Griibchen

Sticl mittelstark, gelbgriin, beim Liegen der Frucht roch-
lich anlaufend, meist 1'/,” lang, in ziemlich weiter wnd tiefor
Hohle, deren Rand sich zu beiden Seiten etwas erhebt, nach
Riicken und Bauch dagegen stirker abfilit.
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Haut glatt, glinzend, in der Reife dunkelkirschroth, zulotzt
siemlich schwarzbraun. In dor Rithe unterscheidet man aller-
meist noch zablreiche dunklere Fleckchen und Stnchelchon.

Das Fleisch st i , ctwas
der Saft noch eben etwas gc¥dthet, so dass man sie !(ust i dcn
bunten Knorpelkirschen sihlon kinnie, dor Geschmack siss und

sehr angenelm.

Der Stein ist ebwas langeiférmig, missig gross, Riicken-
kanten miissig breit und fast flach,

Reifzeit und Nutzung Zeitigte mit der zugleich iiber-
sandten Groll’s Knorpelkirsche, wornach die Reife in dic fiinfte
Woche der Kirschenzeit zn seizen ist. In zu anhaltendem Regen
berstet die Frueht auf, Zu jedem Gebrauche.

Der Baum gedeiht, nach der gegebenen Nuchsicht, auf
jedem Boden gut, seigt gesunden, frischen Wuchs und geht hoch,

(Sohluss folgt) Oberdieck,

Finige Bemerkungen und Berichtigungen

su Seite 42 bis 51 des von Hrm. Prof. Koch gegebenen Berichtes
iiber dic Gplitzer Vorsammiung (Weimar bei Voigt 1864),

Nachdem ich durch die Giite des Herrn l'mfesmrs h I\oclx
den Bericht iiber dic vierte all Ve h
Pomologen und Gomisesiichtor erhalecn }mtte, hat absoluter
Feitmangel mich gehindert, denselben chor als in diesem Sommer
(4865) genauer einzuschen, und hat sich mir dabei dio Mitthei-
lnng einiger Bemerkungen zu den obgedachten Seiten als wiin-
schenswerth und nothig ergeben, welche Sciten dus Referat tber
die von mir in Gérlitz noch weiter empfohlenen Sorten enthalten,
Herr Professor Koch verzeiht wohl die Bemerkungen, mit denen
jeh dem Werthe des mit Kenneniss, Fleiss und Umsicht gegebenen
Berichtes nicht zu nahe treten will. Dass manche Bericktigungen
néthig werden, scheint mir in der absoluten Unmijglichkeit zu
liegen, dass bei rascher Debatte, selbst von kundigen und geiib-
ton Schriftfithrern , alles ohne Trrung und Missgriff sotite nieder-
geschricben werden. Bo scheint mir auch das den einzelnen
Sorten heigegebene kurze Urtheil, dfter und weniger gerade mein
sigenes Urtheil, wie ich es etwa gaby, sondern vielmebr die
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- Qui dessen zu Was cine ei kurze De-
batte iiber eine Sorte etwa ergab.

1) Zu Seite 42, Nr. 4. Dass der Alantapfel mit dem
Dielischen Gestreiften Imperial, (Grossen gestreiften Kaiser-
apfel) identisch sei, ist nach der Frucht, welche ich unter dem
Namen von Diel bekam, gewiss. Die Idenditiit ist mir indess
dadurch auch wicder etwas fraglich geworden, dass Miisschen
von Diel unter dem Namen eine zwar dhnliche, aber doch vam
Alantapfel verschiedene Frucht erhalten hat. Die Identitit be-
darf also noch weiterer Untersuchung.

2} Daselbst zu Nr. 7. die Worte: Die Reinette vonBreda
solle mnoch im Liibeckischen gedeihen, enthalten nicht gerade
mein Urtheil, indem ich vielmehr aus Liibeck Friichte erhalten
habe, die in einem nicht besonders warmen Juhre dort trefflich
ausgebildet waren und auf der Obstkammer nicht welkten.

3) Daselbst zu Nr. 8. Herr Dr. Reisig hat bei dem Punk-
tirten Knackpepping bemerkt, dass dieser vom Edelpepping
(soll heissen Edelreinctte) nicht verschieden sei. Die Aehn-
fichkeit beider Friichte ist allerdings gross, und da mein Stamm
jetzt in meinem Garten an Krebs eben so leidet, als die nicht
weit davon stehende Edelreinette, so bin ich selbst auf neue Ge-
danken an Identitdt beider Friichte gerathen, mag indess die
Verschiedenheit derselben, bei einigen kleinen Verschiedenheiten
und namentlich dem Umstande, dass der Punktirte Knackpepping
weit weniger zu welken scheint, noch nicht ganz in Abredo
nehmen.

4) Seite 43 zu Nr. 19 und 20. Ob der Purpurrothe
Cousinot, wie ich frither anvabm, vom Blutapfel wirklich
verschieden gei, ist mir doch noch wieder etwas zweifelhaft da-
durch geworden, dass in letzteren Jahren auch der Purpurrothe
Cousinot Rostfiguren zeigte und mehr reinettartiges Fleisch hatte,
wie ihn Diel ja auch als Engl Biischelreinette unter dic

setzte. Der H: hied scheint mir noch darin
zu bestehen, duss der Blutapfel nicht ganz so schon pyramidal
mit kerzengeradem Stamme wiichst.

3) Seite 44, Nr. 24 Dass Braddicks Nonpareil lang-
sam wachse und nicht gross werde, ist nicht mein eigenes Urtheil,
da meine Stimme davon vielmehr sohr kraftig und gesund wach-
gen. Ausgewachsene Stimme der Sorte sah ich noch nicht.
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8) Seite 44, Nr. 26 Das Urtheil &her die Hoyaische
Goldreinette wire dahin zn berichtigen, dass sie nicht gerade
besonders fiir den Landmann, sondern selbse fiir dicsen goeignet
sei; der Baum findet sich noch Gfter in Giirten der Honoratioven.

7) Daselbst nennt Hr. Dr. Reisig noch den Rothen Herbat-
calvill und den Charlamowsky als besonders zu empfchlende
Sorten. lch mdchte gluuben, dass ieh beide SBorten schon in
Berlin selbst mit cmptoblen hatée, da ich mir eives 30 Sarten,
die ich musser den 20 schon niher approbirten Sorten moch em-
pleblon wollte, anfgeschrichen Latte, nnd wiirde ohne den Char-
lumowsky " (der auch Borowitzky und Duchesse of Oldenbury
heisst), ein in der Reife auf den virginischen Rosenapfel folgen-
der Bommerapfel fehlen, fiir den jedoch auch Fraase Sommer-
calvill odor der Sommerrabau gepflanat werden kany, Fiingt
man an zu empfeblen, so gibt es des hesonders Trefflichen bi-
reits so viel, dass man dic Grenze nicht leicht ziehen kann und
wird wohl gar Mancher noch die Kronenreinette (Rithliche
Reinette), den GelbenRichard, Londanpepping, Schmidt-
bergers rothe Reinette, Gelben Belleflour, Sehinen
vonKant, die Limonicnreinetic, (Loans Parmine) Ober-
diecks Taubenapfel, oder dis so dusserst reich tragenden
Friichte Buchardts Reinette und Langtons Sonderglsi-
chen panzen wollen, wie auch der Sommer Zimmeapfel
nicht fehlen kann, den ich glvichfalls meine unter den zn em-
pfehlenden 80 weiteren Friichten schon mit genannt zu haben,

§) Beite 4b. Der daselbst wnten auf der Seie genannte
golbe Klosterapfel ist, nach Frichten, die ich von Herm
Rodt zu Sterkowitz crhiett, vom Goldzeugapfel nicht ver-
schieden, und ditrfte diegelbe Identitit auch unier dem im Hand-
buche yon Hrn. v. Flotow beschriebenen gelben Klosterapfel za
suchen sein. Hollindischer Nompareil (8. 46, Nr. 11),
wie ich ihn von der Pragor Socictdc erhielt, lieferte die Winter-
Galdparmiine; von Bidiker erbielt ich unter dem Namen den
Neuen Engl. Nounpareil

9) Seite 47, Nr, 1. Dass die Griine Hoyerswerder mu
fiir den Norden passe, ist nicht mein Urtheil und méglich nur
Ergebniss einer bei der Frucht stattgehabten kurzen Debatte.
Diel und Licgol, die schon siidlich wohnten, schétzten sie in-
dess nicht weniger als ich,



298 1. Sperielle Pomologie.

10) Seite 48, Nr. 11, Soldatenbirn ist allerdings die in Ifrn,
Dochnahls Fiihrer fir Soldat laboureur aufgenommene Benen-
nung. Da indess Soldatenbirn den Sinn des Namens Soldat
labourenr nicht aunsdriickt, der auch mit kurzem Namen kaum
wieder zn geben ist, es aber ausserdem auch eine Bergamotte
Soldat giebt, ist Jahn wohl veranlasst worden, die Benennung
(ausmeiner Anleitung) Blumenbach’s Butterbirn beizubohalten,
unter welchem Namen die Frucht sich auch gewiss am ersten ver-
breiten wird. Wollte man auf die &lteste Benennung der Frucht
in Deutschland sehen, so finde sich meine Benennung schon
3 Jahre frither, als die DochnahPsche und bin ich iiberhaupt
nicht gerade fiir die Zltesten Benennungen, weil sie die filtesten
sind, falls sie nicht ganz zweckmiissig sind. Herr Dochnahl hat
iiberhaupt ctwas zu viel neue B ohne Noth gesel

11) Beite 49, Nr. 18. Mein Urtheil iber die Seckels-
birne wird etwa gelautet haben, wic es da steht. Doch selbst
in dem kalten Sommer 1864 zeigte sich die Frucht so delikat,
dass man sie allgemein pflanzen mag, zumal der Baum auch
schéne, friih tragende Pyramiden gibt. Man muss die Frucht
nur essen, sobald sie merklicher gelbt und wird man sie dann
meist selbst schmelzend und von delikatem Gewiirze finden.
‘Will sie nicht recht schmelzend werden (etwa wenn zu frith ge-
brochen ist), so muss man sie nur nicht, damit sie mirbe, meh-
rere Tage in die warme Stube bringen, indem sic darin vasch
weich, schmicrig und werthlos wird.

12) Seite 40, Nr. 20. Poiteaws Schmalzbirn. Diese
Sorte habe ich nicht empfohlen, sondern vielmehr die treffliche
Neue Poitean, habe sie auch micht als Wirthschaftsobst, son-
dern als delikate Tafelbirn empfohlen. Den Namen Poi-
teau’s Schmalzbirn finde ich wieder nur in Dochnahls Hiihrer,
filr die von v. Mons ausgegangene iltere Poiteau. Was ich da-
runter erhielt, gab mir die Holsfarbige Butterbirn und ist noch
fraglich, ob diese dltere Poiteau eine fiir sich bestchendo Sorte ist,
oder es Herrn Poiteau mit derselben etwa eben so geht, wie mir mit
meiner ohne geniigenden Grund geborenen Oberdiecks Butterbirm.

13) Daselbst Nr. 21. Die Hanunoverische Jacobsbirn
habe ich nicht ais Tafel-, sondern nur als fritheste Wirthechafts-
birn empfohlen, die sich auch durch Zusgerst reiche Tragbarkeit
auszeichnet.
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14) Daselbst Br. 23. Da die Rémische Schmalzbirn
cben so, wie Wildling vor Motte, in menchem Boden doch
ollzusehr an Grind der Zweige loidet (anscheinend in allem
etwas trockenen Boden), wie ich ca bei Nienburg fand und jetzt
hier fast fiberall im Calonbergischen finde, wiirde ich gegenwir-
tig statt der RSmischen Sehmalzbim, die Schmalzbirn von
Delitsch fel die der Rémischen Sck irn so #hnlich
ist, dass ich diese beiden zusammenwarf, wibrend sic 1864 sich
deutlich davon verschieden zeigte, ebenso auckerreich, aber halb.
schmelzend war, fiber 8 Tage friiher zeitigte und einen herrlichen
Baum macht, der, wenigstens bisher, hier an Grind nicht leidet.
In Beziehung nuf dic su dor Rémischen Schmalzbirn noch von
Hrn. Dr. Koch gegebene Anmerkung will ich hior noch er-
wilthnen, dass die Romische Sek irne allerdings mit der
Franzmadam des T, O. Giirtners (£V. Tafel 3) identisch ist, (wo
sie jedoch itrig auch Poire Madame heisst), whor gar sehr ver-
schieden von Schmidts Griiner (filrstlichen) Tafelbirn,
die frither zeitigt, anders schmeckt, fast schmelzend ist und cine
anderc Vegotution hat,

In Bezichung auf einige auf der Seite 50 und 51 vorkom-
menden, von Hen, Dr. Reisig noch genannten Birnen, will ich
hier noch Folgendes bemerken:

Holliindische Feigenbirn wd Bt. Ghislzin, wie
Diel die letatere crhielt und versandte, sind identisch. Es gibt
aber nach Hoveys Werke und einer in Ilerrnhausen sich finden-
den St. Ghislain noch eine andere Frueht des Namens, die viel-
leicht richtiger benunnt ist. — Daselbst Scite 51, Nr. 4. $chmidt-
bergers Butterhirn (von mir oft so versandt und aunch der
Socictdt za Prag mitgetheilt), hat sich mir schon in Berlin als
Esperine erwicson; Minchen yon Gent ist, wie schon im
Handbuche angemerkt ist, von Colomas Winter Butterbirn,
(& b der Winter Nelis, die ich ganz besonders schitze wnd
noch andere Namen hat), nicht verschicden, Laners Oster-
butterbirn ist (win hei der Winter Dechantsbirn auseinander
gesetzt ist und auch meine Auleitung erweist), die Winter
Dechantsbirn und Sommer Verlaine, wenn sie von Diel
kam, wirde = Holzfarbige Butterbirn sein, was ich wenig-
stens unter dem Namen von Diel erhielt. Die Annales haben
aber unfer dem Namen cinc andere Frucht.
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Dass noch etliche andere trefflichen Birnen von mir und
Hrn, Garten-Ingpek Borchors lilen sein werden, ist
richtig, da ich mir otliche 30 Sorten aufgeschrieben haste und
goll auch Fround Jahn noch etwas dazn sagen, so sind uns in
den letzten Jabven schon wieder 2—3 Dutzend ganz besonders
schiltzbare Birnen bekannt geworden, dic dic grisste Beachtung
in weiten Kreisen verdienen. Die mic genannte Edle Sommer-
birn, die mir erst seit 2 Jahren richtig hekannt geworden ist,
mir aber seit 50 Jabren im Hannoverischen als Franzmadam
(durch Aehnlichkeit mit Sicklers Frucht des Namens wohl so
benannt), bekannt war, ist sehr schitzbar, Kleine Petors-
birn eben so gut und will ich nur noch nennen Sclhwestern-
birn, Prinzessin Marianne, Berkmanns Butterbirn
Graf Canal (setzt aber in kalten Friihlingen nicht an),
Deutsche National-Bergamotte, Avenbergs Colmar,
Hofrathsbirn (delikat, ersetzt die St. Germain), Thompson,
Jahns franzdsische Roussclet, Stevens Genessee (ganz
wie Beurrd blanc und wohl weit gesunder), Bacheliers But-
terbirn (selbst bei Hrn. Doornkaat in Norden delikat), Herbac
Colmar (delikat, sehr tragbar, gibt schine, frith tragende Py-
ramiden), Ananasbirn von Courtray (Baum scheint nur
sehr schwach zu wachsen), Butterbirn von Aremberg
(hchst tragbar, bei mir jedoch Gfter nicht schmelzend), v. Mons
Butterbirn (v. Mons de Leon Leclere) und die spiit reifonde
Dechantsbirne von Alencon.

Pflaumon und Kirschen, von denen ich bereits in Ber-
lin etwa je 30 Sorten nither empfohlen hatto, sind in Gorlitz
durch mich nicht wieder zum Vortrage gebracht, und ist es auch
besser, dass statt dessen wir namentlich von den Ilerren Dr.
Reisig aus Prag und Guisbesitzer Pinkert zu Etzdorf
bei Eisenberg erfahren, wic dieselben fiber eine betriichtliche
Anzahl von Steinobstfrichten urtheilen, unter denen Herr Dr,
Roisig uns schon eine ziemliche Anzahl von in Deutschland noch
wenig bekannten Kirschen als schiitzbar nambaft maeht, (S. 56)
bei denen ich nur fragen michie, ob eine Bigarcau Elten von
dor schon 8. 55 gepannten Eltonkirsche und Cerise de Chatenay
vou der schon genannten Belle de Chatenay verschieden ist, sa
wie anch Doppelie Weichsel mit der schon oben anl der Seite
genannten Spanischen Weichsel identisch ist, falls diese genauer
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hezeichnet, die Spanische Frtihweiehscl, (anch Sehwarze §
Frithweichsel) ist. Eiue mit genannte Cerise de Prusse gab mir die
dappelie Glaskirache, und kenne ivh bisher cine Biittners schwarze
Knorpelkirsehe nicht, welcher Name vielleioht, sttt Biittners
schwarze Herzkivsche verschrieben sein kiinnte. — Wemn aher der
mir s lieh gewardene Iery D, Reisig, dem ich filv dic gegebenen
Nachrichten sehr denkbar bin, 8. 53 sich dahin Gussert, dass von
Pflaumen, hei niherer Priffung, vielleicht kaum 20 Sorten mdchten
reelt empfohlen werden kémmen, so michte ich dem doch sehr
widersprechen und verargt dersclbe es mir gewise micht, wenn
ich es fhue. Eher méchte ich mit Hermn Rangheri die Zahl
der schliesslich beizubehalfenden Paumen auf etwa 80 Sor-
ten sehiltzen, worilber aber schon irgend genitgender zu urtheilen
wir noch gar micht im Stande sind, da irgend verlissliche und
auf die richtig he: ¥riichte sich heziel B

mur erst an wenigen cinzelnen Orten gemacht worden sind.
Worden dic Beobachiungen fortgevctzt, wie wir cs gowiss bei
einor miglichst grossen Zahl thun miissen, sp wird manches
verwerfende Urtheil sich als nur lokal giti herausstellen; denn
wie ich 2. B. in meiner Gogend die anch von Liegel so dringend
cmpfohlene Kénigspfluume yvon Tours nieht gebrauchen
konn, weil gic stets zu frih abfillt, (selbst in ihven Synonymen,
die ich pflanzte, ist es oben so), so ist dagegen die schon hin
und wieder und auch vou Herr Dr. Reisig als zu wenig tragbar
hezeichnete Grosse Zuckerzwetsche im Hannoverischen sehe
tragbar nud findet als Jakobizwetsche sich daselbst hiufig,
Ueber andere Steinobstsorten wird das Urtheil sich crst mehr
feststetlen, wenn es erst mehr — was nach meinem Wissen poch
viel zu wenig geschehen ist, — vevsucht worden ist, Kirschen
und Phaumen zn trocknen, sic auch zu Gompot und zuwm Ein-
machen und iberhaupt zm Haushaltszwecken zu benutzen. Von
Pflaumen benutzt men in Deutschland zu Compot bisher wehl
fast gnnz allein dic Maunszwetsche, wihrend die Englinder
bercits viele Plaumen dazu benutzen und schon vor der Reife
der Hauszwetscho Plaumencompot zu haben, gewiss angenchm
ist. Meinentheils maehte ich glauben, dass die Wichtigkeit der
Steinobsifrichte fir den Obstbau in Deatschland noch nicht ge-
niigend geschiitzt werde, und dass es wnendlich zu hedanern sein
wirde, wonn die eugenblicklich vorhandene grosse Zahl richtig
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I Steinobatfriich

,» ohme dass diese mnoch
weiter in mehreren Gogenden gepriift worden whren.

Auch das 8, 55 von Herrn Dr. Reisig abgegebene Urtheil,
dass es nicht gerathen sci, Kirschensorten aus Orten, die den
Kirschenbau ausgedehnt betreiben, zu beziehen, indem sie, aus
dem fiir Kirschen giinstigen Boden in andere Gegenden versetzt,
an Grésse verléren und nicht mehr gedichen, michte ich wenig-
stens etwas modificirt sehen. Bei manchen den Kirschenbau
ausgedehnt betreibenden Orten ist das Urtheil gewiss wahr, aber
etwa nur darum, weil man an solchen Orten meist die besseren
Sorten noch gar nicht kennt und baut, sondern des gewdhnlich

d ufgewach Mittel allzu viel hat, das nur
durch die besondere Gunst des Bodens noch gentigend grosse
Fritchte giebt. Mit cinem Dutzend empfohlener Kirschensorten
uus dem Alten Lande ist es mir eben so gegangen, wie der
Societéit zu Prag mit den Kirschen aus Neustadt an der Mettau
und solite man in solche Orte lieber Sorten hinzubringen suchen,
als sie daher besiehen. Dagegen beweiset Guben, welches
einen fiir die Kirschen Husserst giinstigen Boden hat, dass die
dort erzogenen trefflichen Kirschen nicht darum in andern Gegen-
den kleiner und schlechter werden und verdanken wir dem
Gartenbauvereine zu Guben bereits eine schine Zahl unserer
besten Kirschen, [die sich auch in anderen Gegenden als beson-
dors schatzbar gezeigt haben. Von solchen Borten nennt auch
der Bericht aus Prag Tropprichters schwarze Knorpel-
kirsche (die Truchsess nicht geniigend fand, wie ich anch nicht),
Kriigers schwarze Herzkirsche, Gotthelf Tilgeners
schwarze Knorpelkirsche, Lampens schwarze Knorpel-
kirsche, wie auch Herr Pinkert noch die Fromms (schwarze)
Herzkirsche und Winklers und Tilgeners bunte Herzkirschen
mennt, deren ich noch mehrere von besonderer Giite kenne.
Msehten solche Sorten sich recht verbreiten und etwa dahin
wirken, dass auch der Kirschenbau an den eigentlichen Kirschen-
orten sich noch hebe!

Jeinsen im Juli 1865, Oberdiek.
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Einige Bemerkungen als Nachlese,
die beim Duxchgehen der Monatsschrift von 1864 sich mair ergaben.

Selten finde ich wihrend der Wintermonate dic Zeit, die
mir gedruckt zugebendon Hefte der Monassohrift nochmals
durchzugehen, um etwa, wenn nach vollendetem Drucke Citate
miglich sind, einige Notizen daraus >u entnelunen und mitzu-
iheilen, und 80 bin ich auch desmal namentlich mn die 2te Halfte
von 1864 exst im Sommer 1865 gekommen und mag einige No-
tizen, die sich mir dabei evgaben, nicht zuriickhulten, wean sie
auch ephoristisch sind und erst apit erfolgen.

1) Seite 316 der Monatsechrift von 1864 macht Lucas bemerk-
lich, dass die in dem Berichte tiber die Girlitzer Versemmlung
8. 49 Anmerkung sich findende Angabe, dass die Griine Tafol-
birn des Handbuches mit der R kmalzbirn identisch
sei, mioht richtig scin konne, Auch ich kann nur bestitigen,
dass an Identitit der Romischen Schmalzbirn mit der in Gotha
von Herrn OberfSrster Schmide sehr empfohlenen und dadurch
ing Publikum gebrachten Griinen (fiirstlichen) Tafelbirn nieht zu
denken sei. Ich erhielé von Bchimidt Reiser und Friichte, und
sowolil dic Vegetation, ols dic frithere Roife und dic ganz andere
Beschaffenheit und Geschmack des Kleisches scheiden sic scharf
von dor Rémischen Schmalzbitn. Die Annahme ist wohl nur
dadurch herbeigefiihrt worden, dass die letate, aher sicher irrig,
auch mitunter als Fiirstliche Tafolbirn vorkommt, die in T. 0. G.
1V. Taf. 3 auch als Fronzmedom jrrig abgebildet worden ist. —
Dass ich schon in Gothe mich fir Identitit der Rémischen
Behmalzbirn mi¢t Schmidts Giriiner Tafelbimm sollte ausgesproclen
baben, wie dic obgedachte Anmerkung sagt, ist mir miche erinner-
Tich; ig kimnte es héch hingeworfene Muth
gewesen soin, da ich Schmides Frucht dorzeit moch nicht kaonte
‘und erst im Jahre darauf von Schmidt Frucht erhielt.

2) Beite 321 von 1864 meldet Lucas, dass die friih gepfifickte,
mit naeh Gorlitz genommene und wicdor mit zuriickgenommene
Bergamotte Hertrich, nachdem sie zwei Mal eingepackt
gowesen war und aof der Ausstellang in Gorlitz, bei einiger
Warmp acht 'Tnve lang gestanden hatte, schan Ende November

und delikat g den sei, wihrend dic
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spiter gebrochenen und im Obstgewslbe zu Rentlingen nufbe-
wahrten Frichte dersclben Sorte im Februar 1884 noch unge-
niesshar gewesen seien, auch weitous micht so gut geworden
seien. Ich weiss nicht mehr, ob ich es schon mitgetheils habe,
dpes esmir schon cin paar Mel, namentlich mit der 1863 mit nach
Garlitz genommenen Dechantsbirn von Alengon ecben s
gegangen sci, wo die wieder mit zuriickgerommenen Friichte schon
im November schmelzend und sehr gut wurden, die erst Ende
Oktober gebrochenen Friichte derselben Sorte aber erst im Aprit
miirbeten und zwar schmelzend doch nicht ganz so schmackhaft
wurden. Wer Zeit hat, sollte eigene Versuche dariiber machen,
ob durch Pfliicken einer spiit reifenden Frucht zu hi
Zeiten und hied, Art, dieselben im eingepack Zu-
stande, etwa auch bei vermehrker ‘Wiirme, eine Zeitlang aufzube-
wabren, der Genuss einer Frucht, (z. B. der Winter Dechants-
birn) sich nicht sollte fast durch den ganzen Winter verlingern
lassen. Fir den, der wenige Biume hat, wire das von Werth.
3) Seite 330. Gegen die Aussage eines Referenten aus Cassel
fiber das beste Obst, dass Capiaumonts Herbstbutterbira
in Frucht sehr gut sei, aber der Stamm nur ziemlich kraftig
wachse und nicht gross werde, bemerkt Lncas, dass der
Stamm so kréftig wachse, dass Herr Professor Lange ihn schon
als Zwi fiir zur Krone de, schwach treibend
Sorten vorgeschlagen habe. Nach meiner Erfahrung an allerdings
nicht zahlreichen Stimmen scheint dabei viel auf den Unterstamm
anzukommen, ein Stamm auf dem Schiiferhofe bei Nienburg
(ams msmcr Baumschule) wuchs stark, die Mehrzahl meiner
1l Biume lich meine Pyrami in Nienburg und
mein jetziger Hochstamm in Jemssn), wuchsen sehr gemassigt,
frugen sehr friih, und bleiben in Grisse gegen andere zuriick.
Auch Herr Dr. Reisig aus Prag bemerkt in Prof. Koch’s Be-
vichte Gber die Gérlitzer Versammlung 8. 82, dass die Capiau-
mont schwachen Wuchs habe, aber bald und reichlich trage.
Als Zwischenstamm wiirde ich manche andere Sorte lieber neh-
men, 7 B. cine wehrhaft koniglich und kerzengerade wachsende
Sorte, die ichals Higermanns Rostbirn in der Baumschule
hebe und der alic Girtner Higermann zu Nordsulingen bei
Silingen als Beurré bronzé von v. Mons wollte erhalten haben,
Auch die vou Lucas erhaltene Eisgruben Mostbirn dirfte
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sich zu Zwischenlagen ganz besonders schicken, deren Stamm
kerzengerade und wie oin Licht fast von unten his oben in
gleicher Dicke und obme viele Nebentricbe so wiichst, dass er
gleichfalls nie cines Stabes bedarf

4) Beite 331 findet sich von dem Referenten darfiber, wic das
in Naumburg und Gotha b d bl Obstin der Gegend
von Cassel sich exhibirt habe, dic gegobeno Nackricht, dass der
Rothe Eiserapfel bei Cassel Bursfolder genannt worde,
Sollte das nicht eine Irrung, viclloicht Verwechslung sein? Wenig-
stens wiire dic Bencnnung mit Unvecht gegeben, denn dor Burs-
felder oder Burksfelder, wic Dittrich schreibt, und wie ich ihn
von Dittrich durch Horr Oberférster Sclmidt erlielt, der mir
auch Frichte sandte, ist zwar dem Rothun Bisenapfel #hnijeh,
auch chen so lange halthar, jedoch von demselben sehr deutlich
verschieden,

) In demselben Aufoatze, §.332, ist gesagty dass die ireff-
liche Gute Grauc bei Cassel aly Grauo Butterbirn bekannt sci.
Lucas bemerkt mit Recht, dass der Name Beurrd gris (ohme
Beisaiz), nur der Graucn Herbst Buttorbim gebilhre, indess
findot sich die Bencnnung wirklich mehnfiltiy, und ist nur vom
Volke versiumt, sic als Sommer Bearré gris zu bezeichnon,
wie sie zu benennen Diel selbst rieth, was jedach wegen der zu
leichten Verwechslung mit dor Iorbst Beurré gris nicht wthlich
jst. Usherall aus den Vierlanden vnd bei Tamburg wird die
Gute Grauo als ,Beregris® zu Markte gobracht. Man muss auf
dor andern Seite sich nur hitten, unsere Gute Grane mit der
franzésischen Guten grauen Sommerbirn zu verwechscln, wie
das selbst Liegel passirt war, der linger gogen meine dringende
Empfehlung der Guten Grauen stritt, die nichta tragen sollte,
bis durch oin von Liegel erbetencs Reis sich endlich herave-
stellte, dass er als Gte Grave die allerdings fast nic tragende
franzdsische Grise bonnd hatte und unserc Gute Graue als Jut-
jesbirn kannte, in deren Lob er dann auch cinstimmte. Man
sollte unserc Frucht aly Deutsche Gute Graue begsichnen.

6) Seite 833 wird in demselben schon crwiilinten Aufsotze Dbei
dem Rothen Stettiner gesagt, dags der Baum bei Cassel go-
sund sei und sehr kdftig wachse. Lucos bomerktc dabei, dass
wemn diese Notiz sich bestiitige, viclleicht durch vou Cassel go-

Tustricis Blonatshefte, 10 Hofe. 1865, 20
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sandte Reiser dicse werthvolle Fruchi, deren Baum fast fiberall
sich krank seige, crhalten werden kénne. Auch in einem Aufuatze
des Herrn Pastors Fischer aus Kuadon, der bald in den Monats-
heften erscheinen wird, wird gleichfalls geklagt, dasa es in Bihmen
von dem Rothen Btettiner sehr viele kranke und absterbende
Béume gobe, wihrend andere gesund seien und wird versucht,
dic Ursache des Krankwerdens daber zu erkliren, duse der zur
Erde gepfropfte Rothe Stettiner durch Beschidigungen, die die
Rinde des Stammes auf Feldern und an Wegen leicht bekom-
men, abstorbe, aber gesund bléibe, wenn er auf Holzapfelwild-
linge, die Beschiidigungen an der Rinde loichter ertrigen, zur
Krone aufgesctzt werde. Wie die Erldirungsart mir nicht ganz
wahrscheinlich ist, so muss ich bemerken, dass in micht Wenigen
Gegenden der Rothe Stettiner doch auch moch ganz gesund sein
wird, Im Hannoverischen sah ich davon wohl gesunde, aber, so
viel ich mir erinnere, noch keine kranke Biume und auch in
meiner Baumschule ist die von Diel bezogene Sorte eben so ge-
sund als stark wachsend, sah auch noch keine mit Krebs behaf-
teten Biume davon, eben so wenig, wie ich in hiesiger Gegend
einen krebsigen Stamm der Grossen Casseler Reinette,
oder der Winter Goldparmiéne gesehen habe, die nach
Seite 843 (2te Spalte) der Monatsschrift von 1864 in der Gegend
von Bavensburg vor andern Stimmen dem Krebse unterworfen
sein sollen, deren iiberall sich findende Gesundheit auch Lucas
betont. Lokales filhrt dabei freilich oft suffallende Erschoi-
nungen herbei, und wie ich in Nienburg auch schon einen sehr
krebsigen Baum der gewdhnlich so gesund sich zeigenden Pa-
riser Rambourreinette hatte, dagegen die Muskatreinetto
in meinem Garten in der Stadt Nienburg an Krebs wiederholt
zu Grunde ging, dio umgekehrt in meinem Jeinser Garten bis
Jetzt gesund wiichst, so habe ich schon in einem friiheren Auf-
safae Gber meinen jetzigen Garten berichtet (Monatsschift 1863,
Stite 223), dass gerade auf dem mittleren Tractus dieses Gar.
tens, obwobl der Boden fiiv cinen ausserst giinstigen gehalten
werden sallte, der bis 6 Fuss hinub guten, milden Lehm zeigt,
alle vor 10 Jahren K betbil und Siisski

(circa 20), so treffliche Stdimme ich auch panzte und so sorgfil-
tig ich sie auch setzte, nachdem sie einige Jahre gut wuchsen,
anfingen zu kranken und jetzt schon abgestorben, oder dem Tode
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nabe sind, An einer Stello geht mir hereits dor zweite dahin ge-
setato Siiaskirschenbaum zu Grunde, an einor andern ist schon

der dritte reoht kriftigo Birmbaum an derselben Stelle abgestorben,
da ich die Brfahrong forciven wollte, ob die Ursache wirklich an
der Stelle lioge. (Heiche Erschej scigt ein benachl

dicht neben meinem Gartenkampe vor dem Orte liegender Garton,
wo eine ganze Reiho von 18 recht kviftigen Kernobstbiiumen
aus meiner B: th die an meinem G k entlang im
anscheinend giinstigsten und in reicher Cultir sich befindenden
Boden gepflanzt wurden, nach 5 Jahren bis auf 2 moch gut
wachsende Stimme abstarben. Die anfgenommenen Stimme
zeigten beschimmelte Wurzeln wnd brachen beim Biegen wic
Glas; ja es scheinen neu hingesetste kriftice Stimme, die der
Garteninhaber in seiner cigenen Baumschule , nicht weit davon,
erzog, auch schon wieder zu Lrasken.

7) Monatschrift 1864, 8. 388 bringt Herr 8 chamal einen sehr
beachtenswerthen Aufbatz Gber die Auswahl passcnder  Unter-
lngen zu Apfelzwergen und will die Ursache, warum manche
Apfelsorten ibm auf den aus der Fremde bezogenen Zwergapfol-
Unterlagen nickt fortgewollt hitten und immer klein blioben,
darin suchen, dass unter den erhaltenen Zwergapfeletimmehen
mebrere verschiodene Sorten davon, sowohl der fichte Parxdies-
apfel, als der Splittapfel gewesen seien und unter diesen letaten
such wieder mehrerc Varietiten mit und ohne Dornen ote, sich
gefunden hiitten, wihrend nur auf dem Paradiestamme alle Apfel-
sorten, und so namentlich als Cordons gleichmissig wachsen
wiirden. Bollte die Ursache micht viellsicht doch mehr in der
Verschiedenhoit der aufzusetzenden Apfelsorten zu suchen sein,
von denen manche besser, anderc weniger auf ciner gewissen
Unterlage fortwollen P Man wird Gleickes schon bei ciniger
Aufmerksamkeit auf verschiedene Sorten, die auf Wildlinge auf-
gesetzt wmrden, finden, und bemerkt man das in solchen Baum-

* sehulen wohl weniger, wo mur wenige Sorten gezogen worden,
von denen man es durch Erfshrung einmal weiss, dass sie auf
fast allen kriftigen Unterlagen gut fortkommen. Gar nicht sel-
ten bemerkto ich, dass ein Reis, welches auf einen gesunden, guten,
suf Wildling veredelten Stemm zur Krone nufgesctzt wurde,
(den ich umpfropfte, weil die Sorte mir noch unhekannt, oder
" nicht gut genug war), atirker wuchs, als alle Stimme von gleicher

20
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Borte auf andern Wildlingen. Umgekehrt erfuhr ich gar off,
duss andere, zur Erde oder in die Krone aufgesetzte Sorten nicht
fortwollten nnd erst giinstig wuchsen, nachdem ich cin Reis
einer undern Sorte zur Krone aufsctzte, oder den schlecht wach-
senden, an der Erde veredciten Stamm mit eincr andern Sorte
umpfiopfte, nachdem er unter der Veredlungsstelle einen keif-
tigen, wilden Trieb ausgestossen hatte. Ich habe hunderte solcher
sehlecht wachsende Stimme, die ich zur Conservirung der Sorten
wollte, auf hesondere Beete
«nm-n lassen, welche Beete meine Arbeiter den Kirchhof nann-
ten, in der Erwartung, die Stimme wiirden nicht lange mehr
]eben aber blieben sic rubig stchen, so entwickelte sich fast
sllemnl. ater, dex Veredlungsstelle ein kriftiger, wilder Trieb
und es sind davon schine Biume erwachsen, wenn ich, — wie
gewdhnlich geschah, den Trich die Kronenhithe erlangon liss,
und dann cin Reis einer andern Sorte aufsetzte, wobei die nicht
fortwachsende Sorte oft noch gleichzeitig auf demselben Stamme
sass,  Gleicherweise wird Jeder, der einen Probebaum mit 100
oder noch mehreren Sorten anlegte, erfahren haben, wie einzelne
Sorten darunter andere bald itberwuchsen, und damit dies nicht
geschohen machte, im Zaume gehalten werden mussten, wiihrend
andere Sorten auf dem Stamme gar nicht fortwollten, die erst
wachsen, wenn man sie auf einen Stamm einer andern Sorte
setzt. Unliingst konnte ich noch darauf hinweisen, dass Probe-
zweige von Amand Bivort, aufgesetzt auf cinen Hochstamm der
Runden Munduetzbirn, und von Berkmann's Butterbirn, aufgezetzt
anf die schr missig treibende Westrumb, auf diesen Unter-
stiimmen ganz ausserordentlich stark und stirker gewachsen
scien, als bei diesen Sorten je bei Veredlung auf Wildlinge tiber-
haupt der Fall war. Auf diesem Felde sind wohl noch ausser-
ordentlich viele Erfabrungen zu machen, und ich michte glauben,
dass wenn man sehr zahlreiche Sorten auch auf Paradiesstimm-
chen setzt, ein sehr verschiedener Wuchs sich herausstellen
werde, wie Gleiches auch bei meiner Unterlage far Zwergapfel-
biume sich zeigte. Ich habe frither den Zehten Paradiesstamm
(von Diel meist Johannisstamm genannt, zum Unterschiede von
Doucin und Splittapfel, was auch einen sichern Untersehied
gibe), von Diel besessen, verlor ilm jedoch bei den Umziigen
und habe Wildlingo devon erst jetzt wieder erhalen, Ich em-




L Specielle Pomologie, 309

pfand den Verlust micht, da ich von cinem alten Girtner unweit
Lilneburg eine andere Vorietit des dort sogemannten Jobunni-
stamms erhalten hatte, die sich bald sehr vermehrte und mir zu
Unterlagen fiir Zwergiipfel giinstiy sclien. Die off gosvhene, um
Michaelis reifende, gelbe, ctwas rothlackige, nicht silsse, sondern
eher fast siucrliche Frueht dicses moines Johannisstammon habe
ich, nach verglichenen Beschreibungen von Diel, weder mit dem
Paradiesapfel, uoch Douein, noch Splittapfel dbercin finden
kbnnen. Meinc derartigen Btdmme machen gern Ausliuter, wach-
sen miissig, aber gesund, haben keine Dornen und unterseliciden
sich vom Paradiesapfel durch weniger schwirzliche, fast oliven-
grine und briunlich iberlaufene Triche. Auf diesor Unterlage
habe ich schon einen sehr betrdchtlichen Theil meiner zakireichen
Apfelsorten wachsen sehen, die eine Sorte schwicher, dic andere
stiivker, cinzelne welbst stirker als auf dem Wildiingo. Dies
Letstere war z. B. regelmiissig der TFaull beim Gravensteiner,
Choster-Parméine, Geflammten weissen Cardinal, Hollindischen
graven Raban und andem, welche mehrore Jahre hindurch ge-
waltig wuchsen, damn wber anfingen um so rcicher zu tragen.
Tch fand anderntheils manche Sorten, welche auf meinem Johannis-
gtamm friih und reich frugen, andere welche nicht tragen woll-
ten; und so habe ich 7. B. jetzt cinen Stamm der durchaus nicht
unfruchtbaren Violetten Winterreinette, der ziemlich gross
geworden ist, auf meinem Kampgarten schon 12 Jahre steht,
sber novh keine Frucht getragen hat. — Vielleicho sind die Er-
fahrungen mit meinem Johannisstamme auch darum schlagender
gerade bei mir geworden, weil ich immer cinen Buden hagte,
der far den Apfel auf Johannisstamm (Paradiesapfel) und ihn-
liche zu wenig Peuchtigheit hatte. — Ich muss aber noch hinzu
seizen, dass ich micht im Btande gewesen bin, den aus Botzen
crhaltenon Kriepele Apfel auf meinom Johannisstamme, nach
6—7 nnd dazu in 2 verschiedenen Jahren aufgesetzten Reisern,
anzubringen,, wikrend die Sorts auf Wildling gleich wuchs, wie
auch frither mein von Dicl erhaltener Kleiner Api auf'meinem
Johapnisstamm gut wuchs, woraus ich um so mehr auf Verschie-
denheit der beiden von Lucas filr identisch gohaltenen Sorten
schliesse.

Dass Merr Schamnl darauf halten will, dass die verschiedenen
Varititen dvs Zwergapfels nicht vermengt abgegeben worden,
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zeigt allerdings den praktischen und treuen B fich: Viel-
leicht lassen sich aber noch andere, méglich hie und da sus
Samen il ‘find und so theilte

mir Ierr- Prisident Mas zu Bourg-en-Bresse auch bereits mit,
dass man auch von dem eigentlichen Paradiesapfel schon 2 Va-
rietdten kenne,

8) Nuch Monatsschrift 1864, 8. 363 schreibt Herr Klostervaigt
Hennings, nach meiner ersten, aber irrigen Schreibart noch Tod-
apfel, statt Doodapfel. Ich erhiolt die Sorte unter letstem
Namen, hiclt diese Aussprache aber far plattdeutsch und habe
mich erst seit einigen Jahren iiberzeugt, dass Doodapfel die rechte
Sehreibart ist, und cine Frucht mit tief liegendem Kelche be-
zeichnet, indem Dood, Doodte, Tute, dasselbe Wort ist.

9) Nach Monatsschrift 1864, 8. 371 wird auch die von mir an
Miischen gesandte Buntebirn von Miischen fiir sebr schitzbare
Haushalisbirn erklirt. BEin paar Herren in Gérlitz entgegneten
auf nochmalige Empfehlung der Sorte, dass man sie in der be-
treffenden - Gegend nicht habe brauchen kénnen. Ich weiss in
der That nicht mehr, auf welche Gegend diese Aeusserung ging
und von wem sio gemacht wurde (vielleicht waren es ein paar
Herren aus Béhmen, da nach dem Berichte iber die Gérlitzer
Ausstellung, §. 51, auch Herr Dr. Reisig aus Prag die Birn in
Bihmen als nur geringe Kochbirn bezeichnet hat), und méehte
wolll eine kleine Frage haben, ob die Bunte Birn dahin auch
dcht gelangt sein mige, die allerdings sehr kemntlich ist. Hs
gibt wohl fir die meisten Borten Lokelititen, wo sie nicht
pussen, doch michte ich nochmals zu weiteren Versuchen mit
dieser Borte auffordern, dic im Hannoverischen allgemein und
auch von Herm Garten-Tnspektor Borchers zu Horrenhausen
sehr goschitzt wird. — Die Kuhfussbirn, die sehr weit ver-
breitet ist und in Westphalen als Glockenbirn, in der Uker-
mark als Ukermirker Pfundbirn, in Mecklenburg als Wid-
delbirn bekenut ist, ist ju jetzt nuch von Lucas in ihrem
grossen Werthe erkannt worden,

Jeinsen im Angust 1865. Oberdieck.
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Teber Prohebaume.
Von Ed. Lange.

Der erste Sortenbaum, der meines Wisscns zur Verfolgung
wissenschaftlicher Zwecke angelegt worden ist, wurde imr Juhr
1804 2 Shmden wl,stlwh vcn Altenb\u;: von einem Mitgliede der
A Gesgellschaft, dem Pfarrer Agri-
cola in Gollnitz, im dasigen Pharryarten anadieat. Ea versdolle
derselbe in diesem Jahr zuerst mit 175 Apfelsorten, die sémmi-
lich gut auschlugen. Der Gedanke dazu scheint ihm achon 1800
aufgestiogen zn sein, als er Bdelreiser von mobr als 100 Apfel-
gorten erhielt, far die ¢r ausser seiner Baumachule nicht Biume
genug haite, alle unterzubringen und ihre Priichtc nach und vach
kemnen zu lernen. Darum musste 1804 cin im Tmfange 2 Ellen
10 Zoll gtarker, wabrsebeinlich im Jahre 1742 angepflanzter Apfel-
baum, der immer our spirlich frug, seine Kxono hergobon, um
atatt des ih oder F! find 1s von nun
an eino Menge verschied T heils fromder Apfelsorten
in friedlioher Vercinigung meben. einander zn tragen. Dor Erfolg
war, dass der Baum, der bisher in einem Jahre niemals tiber

, Behefle] Friichte gelicfert hatte, 1813 nicht weniger als 12
Scheﬂ'el und 1820 'Lbermnls 10 Schcﬁ'('l Aeptel der wrs&hledeu-
sten Borten licferte und dass Agricola 1818 von dicsem Baume,
der damals sehon mit 529 Apfelsorten veredolt war, 104 ver-
gehiedene Sorten brechen und nach Weimar an don Grossherzeg-
lichen TTof, welcher sich hereits fiie dicsen sogenannten Wunder-
bawn interessirt hatte, iibersenden kounte.

Alle diese Sorten wurden dom Baum nach damaliger Art
durch Pfropfen in den Bpalt, bei stdrkeren Aesten aber puch
a\lsnnhmswemc durch Pfropﬁ,n tnter die Schale emverle)ht und
durch v an gegloh draht auf-

bezeichnet. Nicht blos Pomol und andere Natur-
freunde, auch dic Krieger der verschiedonsten Nationen Eurapa's,
welche das Kriegsjahr 1813 in ziemlicher Menge auch nach Gil-
nitz filrie, staunter don merkwitrdigen Probebsum mit seiner
Fruchtfiitle als eine Wundererscheinung an, und der Ruf davon
gewann eine seltenc Verbreitung. Dureh 1hn gewann Agricola
selbat die Ut dase dus Franzobst nicht
blos auf Niederstimmen, sandern anch in gleicher Giite und ohze
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die Bfters heheuptete Ausartung auf Hochstiimmen gedeihe, duss
manche viel gepricsene fremde Apfelsorte bei uns keine Verbrei.
tung und Empfehlung verdiene und dass mebrere Apfelsorten an
verschicdenen Orten unter abweichenden Namen gebaut werden,
So erwihnt er, dass nach Ausweis seines Probebaumes der Griine
und der Braune Kiisapfel, den Christ beschricben, derselbe Apfel
sei wie unser griner und stablblaver Gewiirs- oder Greuapfel,
welcher Letatere neuerdings wieder unter seinem ilteren Namen
als Rother Cardinal im Tllustrirten Handbuche beschrichen worden
ist, ferner dass der ,von Diel mit Recht so erhobene® Pearrenet-
apfel (jotzt Gesireifte Sommerparmine genannt) eben ,diesclbe
Trucht ist, weiche vor 100 Jahren von umsern Voreltern schon
gepfleet unter dem Nomen Prinzenapfel (Judenhaut) vorkommt, s
Kurz Agricola hatte bei Anlegung seines berikmten Sortonbaums
schon dieselben Griinde, Zwecke und Erfolge wie wir. Er wollte
den Sortcnreichthum zuniichst kennen lernen und dann die vor-
bandenen Sorten nach ihrer Giite und richtigen Benennung priifen.

Nun sind wir durch ihn und seine Zeitgenossen und Nach-
folger sowie durch die gesteigerten Verkehraverhalenisse der neusten
Zeit jetat allerdings so weit zekommen, dass wir nicht mehr, wie
or, den Nussapfel, den Pranzeater und den Fectapfel als vorzugs-
weise berechtigte Liebli unseres heimi; Ob; hin-
stollen, auch den faden Friihiipfeln unserer Heimath nicht mehr
in erster Linie den Cousinot, Avant toutes, Veilchenapfel und
Ldelkénig und unter den ‘Winteriipfeln — den alten heimischen
Stroiflingen und Hiirtlingen — nicht mehr die yneu angeworbenen
Tteinettensorten, Peppings und Zwiebelborsdorfer® als das ausge-
seicmetste Neue cntgesenstellen. Aber wir sind eben so wenig
wie Agricoln am Ziele und bediirfen der Sortenbfume bei der
Ueberfiille fremden und newen Obstes fast noch dringender als or.

Und so haben wir jetzt zwar keinen Wundorbaum mehr mit
360 Apfelsorten, aber an Probe- oder Sortenbiiumen fehlt es uns
darum doch keineswegs. Ich allein lesitza deren Jetzt noch 68
und zwar 46 in meinem vor 27 Jahren angelegten Garten in Saara
1Y/ Stond siidlich von Altenburg und 22 in meinem hiesigen erst
vor 4 Jahren neu angelegten Gagten, glanbe aber, dass die Zahl
aller von mir seit 40 Jahren eigenhindig durch das Anplatten
veredelter Bortenbiiume fiber 100 betrigt, indem mir nicht allein
viele dersolben nach und nach wieder zu Grunde gegangen, sondem




TI. Praktischer Obstban. 318

auch die ersten von mir angelegten durch den Tod meines Vaters
sugleieh wit dem Pfarrgarten in Saara an seinen Amtsnachfulger
tibergegangen, also micht mehr in meiner Pflege sind. Nament-
lich sind mir schr viele Birnenprohebi: anf Qui Tn

7 B. in diesem Sommer allein 5 Stiick verdorrt, so dass ich
nunmehr fast glanben mchte, dicse Unterlage vertrage eine snlche
wicderholte Verediung mit verschicdonon Sorten nicht, die doch
bei Apfelni a auf Johanni ! ganz

lich ist.

Von moinen 63 jetzt noch Icbenden Probebiinmen sind 48
mit verschiedenen Acpfeln, 17 mit Birnen und 3 mit PHloumen
veredelt und zwar der présste Theil, nimlich 46, mit bereits
beschriebenen und pomolagisch feststehenden Obstsorten und der
Jleinste Theil niimlich 8 Aepfel- und 1 Birnbaum ledighich mit
selbsterzogenen Samlingssorten, dic Ghrigens 15, aber zun Theil
mit bereits beschricbenen alten Obstsorten, zum Theil mit erst
noch zu probirenden SEmlingssorten.

Das Zicl, welches ich bisher mit meinen Sortenbiumen ver-
folgt habe und ‘ol verfolge, ist 1) die fremden besonders em-
pfohlenen Obstsorten durch eigenc Anschaunng kennen w1 lomen
und wenn sich dieselhen auch boi ung als gut, tragbar und unser
Klima vertragend hewiihren, auch bei nuns weiter zu verbreiten,
2) Die Idontititen unter verschiedenen Namen und die Verschie-
dorheiten des Obstes unter gleichen Namen zu ermitteln und
dadarch zur Berichtigung der p ischen I Tatur auch
meinerseits otwas heizutragen und 3) durch Priifung von Sim-
lingen, die cing gute oder wonst interessante Frucht erwarten
Tnseen, aueh meinerseifs ebwas zum praktischen Fortschritt der
Pomologic und zur Vermehrung werthvoller Obatsorten beizutragen.
Denn jst es dem Besitzer eines nur miissig grossen Gartens nicht
moglich, den Tausenden der gepricsenen und bercits bestimmicn
Ohstsorten jeder einen besonderen Baum einzurumen. so st der-
selbe als Baumzichter noch viel weniger im Stande, von den
Hunderttausenden von Simlingen, die er nach und nach in seiner
RBaumschule sus ebenso viel ausgesicten Ohatkernen zieht (denn
jeder Komn gibt eino eigenc neuo Sorie), zu ermitteln, ob und
Wolche darunter der Erhaltung far spiitere Gieschlechter wohl
werth seien. Er migste dazu einen gunzen Obstwald asolegen
und denselbea noch obend vor den Verheerungen des Wildes
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schiitzen. Nun ist es zwar sicher, dass unserc jetzigen Obstsor-
timente als die Auswahl aus Allem, was seit vielen hundert Jahron
durch Kernaussaaten zum Theil blos zufillig, zum Theil wohl
auch durch absichtliche Thitigkeit einzelner praktischer Pomo-
Togen an ncuen Sorten gewonnen worden ist, so viel Voraugliches
enthalten, duss es keineswegs leicht ist, noch Besseres zu ge-
winnen; aber wenn es, ehe es ecinc Muskat- oder cine Carme-
literreinette, einen Gravensteiner oder einen Weissen Wintercal-
ville, ehe es eine Wel:se 1 i oder cine K
Tafelbirne, eine oder eine Lackenkil und andere
vorziigliche Obstsorten gab, denmoch méglich gewesen ist, aus
den Kernon der damals vorhandenen germgcrun Obatsorten unter
Anderen auch diese ganz i zu gewi

80 sollte es doch nunmehr auch mcghch sein, aus den hemen
dieser oder anderer unserer edelsten Obstsorten einmal selbst
noch etwas Vorziiglicheres zu erhalten.

Darum diirfen auch die praktischen Pomologen die Pomologie
niemals fiir abgeschl und die vorh i jedes
weitern Fortschritts fiir unfihig erkliren, selbst wenn es meh-
reren Einzelnen unbequem und stérend sein mag, immer wieder
und zwar nicht selten werthlose Neulinge zu Gesiché zu bekom-
men, fir die er in seiner Nomenclatur keinen Namen und in
scinem Systeme keinen passenden Platz finden kann. Wenn aber
die Blumisten, deren Licblinge meistens so schuell vergelen,
jede neuc schéne Spiclart mit Freude begriissen, so missen die
Pomologen, denen so viele Mittel zu Gebote stehen, das gute
Neue festzuhalten und in seiner Fichtheit auf Jahrhunderte hinaus
sicher zu stellen, noch viel mehr dankbar dafiir sein, wenn ihnen
einzelne Praktiker mit ihren Aussaaten und ihren ersten vorliu-
figen Priffungen vorausgehen, um dann die bessern ihrer Neu-
linge vor unparteiischeren Kampfrichtern mit den bereits aner-
kannten alten Sorten in den nicht eben leichten Wettkumpf zu
whicken. Nein, wir durfen Lierin gegon dio prakiisch vorwrts

Blumi T: i und grossen Viehziichter
der Neugeit, dic alle ihre Neuheiten micht so fixiren kénuen, wie
wir, micht zurickbleiben. Auch wir miisscn Neues zu gewinnen
slu:hen, such wir missen Alles prifen und der Nuchwelt des
Gute crhalten.
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Der . Congress Géargner, B und
Gartenfrennde in Erfurt am 9,—13. Septbr. 1865.

Nach cinem Boschluss des Vorstandes sollte der Deutsohe
Pomologen-Vercin anch in Erfurt vertresen sein und wurden dic
Herren Baron von Bosc, Obergiirtner Koch von Braunschweig und
Unterzeichneter, letztere Deide mit einem Beitrag zur Reisc aus der
Versinskasse, dorthin abgeordnet. — Dass die dartige Ausstoliung
keine pomologische war, wussten wir, dass aber so wenig fiir

. dio Zwecke der Wissenschafe zu thun moglich gowesen, glaubte
wohl keiner der Abgeordnet Dass 2 Vormittag
geradesu durch dns Preisgoricht in Ansprch genommen wwurden,
wo dem stillen und ruligen Beobachter, der nur einige neuc
Sorten notiren wollte, einfach der Weg hinaus gezeigt wurde,
war schliesslich wohl in der Ordnung, allein was blieb fiir Zeit
on Beahachtungen, de an den Tagen, wo die Ausstellung croffact
war, von ® Ubr an dns Gedriinge so gross war, duss yon einer
rultigen Betrachtung nicht die Rede sein konnte; eusserdem wurde
es auch —und wieder mit Recht, bei der Menge von Besuchern —
nicht gestattet, cine Obstsorte zu beriihren. Somit blicben die
anfyestellten Obstsorton auch grosstentheils unberichtigt und cs
war in der That kein Mangel an unrichtigen Benennungen.

Als schr grosser und nicht genug zu rigendor Ushelstand
muss auch erwihot werden, dass nirgends die Zeiten der Sec-
tionssitzungen angeschlagen waren oder Gberbaupt bekanut ge-
gehen wurden, so dass nur Wenige wusston, wonn und wo fiber
diese odor jene Frage verhandelt wurde. Bei jeder prisscren
Versammiang ist ein Tagblatt erforderlich, worin dic vollstiindige
Tagesordnung fir den folgenden Tag Nachts gedruckt wird und
welchos rogelmissig Morgens susgegehen wird; dasselbe kumn
Annongen aufnehmen, zeigt zugleich die angekommenen Micglieder
an; hier wa in 8 Sectionen verhandelt wurde, wire cin solches
Rlatt gar sebr ndtelich gewesen; allein auch durch Anschliige
biitte sich Vieles gut machen lassen.

Die fiir Section IL., welche sich mit Obstbau beschiftigen
sollte, gestellte Programmfrage luuteto mis ihren Gliederungen
wie folgh:
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Usher die wichtigsten Oporationcn bei der Bildung dor Formbiume mit
Riickeicht auf die Verschiedenheit der Obstsorten, aowie awf Standort und
Bodenbeschaffenheit,

1) Welche unter den kitnstlichen Formen mchten, weil sie leicht
auszufiihren und zu erhalten sind, den Fruchtertrag befbrdern
mud die Gesundheit der Biume nicht wesentlich becintrich-
tigon, fir don Obstgarten am meisten zu empfehlen sein?

2) Welche Operationen sind zur Bildung und Erhaltung der
Formen in Anwendung zu bringen?

8) Welche Unterlagen sind fir die hiedenen Obstarten mit
Ritcksicht auf Bodenbeschaffenheit und Lage fiir die zu er-
ziehenden Formbiiume zu wiihlen ?

4) Gibt es auch eine Planzmethode, welche dic kiinftige Bildung
der Form unterstiitzen kinnte

Unterzeichneter wurde vom Vorstand des Erfurter Garten-
bau-Vereing far diese Section zum Referenten und Einfiihrungs-
commissir eingeladen und es wurde gleich bei der Constituirang
der Section einstimmig auf des Genmannten Vorschlag als Vor-
sitzender Horr Baron von Bose und als Secretair Herr Kunst-
glrtner GGschke jun, aus Kithen gewihit,

Die Verhandlungen kann ich erst im nichsten Hefte mit-
theilen, will aber hier noch L ken, welche Ob
mit Preisen gekrént wurden.

Der wichtigste Preis war der von Haagensche., Eine grosse
silberne Medaille fiir cine gemischte Collection guter und richtig
bestimmter Obstsorten, bei den andern Preisen war auf gute
Benennung gar kein Werth gelegt. Der genannte Preis wurde
der Sammlung des Herrn Generaleonsul Ed, Ladé in Geisenheim
zuerkannt. Bs war dies die schinste und reichste Samm-
lung deutschen Obstes, welche jemals auf ciner deut-
schen Ausstellung gesehen wurde, und wenn sich die Preis-
vichter nicht dariiber verstiindigen konnten, dieser Collection
cinen Extrapreis zu geben, so zeigte dieses nur, dass hier der
Obstbau nicht als ehenbiirtig den fibrigen Culturen gegoniibor
betrachtet wurde, Unterzeichneter sah moch 2 Tago vor der Aus-
stellung die herrlichen Friichte im Garten Ladé's selbst und musste
zugestchen, dass bei der besten Cultur in und bei Paris nichts
Vollkommeneres geleistet werden konnte, wie es hier dem Bo-
schauer sich darbot.
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Hine grosse silberne Modaille erhielt ferner Herr Martin
Miller von Strassburg, der cine sebr schine und reichhaltige
o I hatte, sowie dem Torr v, Guthau
in Wallerfangen {iir Pfirsiche und Fflaumen die kleine silborne
Medaille und eine ehensolche Herr Gicheime Regicrungsiath von
Trapp, desson prachtvolle Ananasreinetten an sich sohon eines
Preises werth gewesen wiren, fir Obst; dioselbe Medaille erlielt
auck Fabrikant Oehmeo in Erfurt fir cine recht schine Ohst-
sammlung, in welcher sich cin neuer Pigeon durch sein herr-
Tiches Colorit suszcichnete. Ehrendiplome fir Obst evhielten B,
Gay in Bollwiller, der Landw. Garten in Carlsruke, Herr von
Gothau von Wallerfangen Lei Saarlouis fir Bimen, Graf von
Sehlippenbach in Arendsco fir Pumon und Phrsiche. Fir
Toptobsthiume eshiels Ferr Masnfeld in Alnuich eine grosse
silberne Medailie; diesclben waren auch von wirklich ausgezeich-
neter Schinheit und reich behangen, und Herr Pubrikant Oehme
in Hrfurt eine kieine silberno Medaille.

Ausser diesen Preisen wurden von dem Proisgericht ,Aner-
Konnungen fiir gute und tichtig bestimmte Obssorten® ausge-
sprachen fir die sehv reiche und nteressante Collect. von Simon
Louis in Metz, Jahn in Meiningen und Schiebeler & Bohn
in Celle. —

Warum der herrlichen Sammlung der edelsten und theils
ganz neven, meist solbst crzogenen Birnen von Gregoire weder
Preis noch Anetkemuung zu Theil wurde, konnte Referent micht
erfahren; dieser Sammlung hbtte ich jedenfalls einen der ersten
Preisc zuerkamnt. (ortsstmng tigty?, 177 Bl

Literatur,
Dritter ichi des ins fd

November 1864,
Dieser Bericht hat fiir die zahlreichen Theilnehmer der Gir-
Titzer Versammiung ein hesonderes Intoresse, indem nns die Namen
der meisten der verchrten Ilerren, die uns damals so freundlich
aufnahmen und so viele Opfer far das Gedeihen dieser Vorsamm-
lung brachten, hegegnen und darf Referent wobl nur die Namen
v. Wolff, v. Podewils, Richtsteig, Dr. tfackseh, Dammann, Bredo,
Grife nennen, die sicher die freundlichsten rinnerangen wach
rufen werden. Der Verein hat das Glick, den Prinz Friedrich
der Nicderlande zu meinem Protector zu habem, und zihit 15

die Girlits,
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Ehren- und correspondi und 145 ordentliche Mitglieder;

jeden Monat findet eine Sitzung statt, in denen theils die Vereins.
iten, theils wi tliche Fragen verhandelt wer-

den, welcho sowohl dic Blumencultur als Gemiisebau und Obstbau
behandeln. Wiinschen wir dem Verein unter seinem eifrigen und
thiitigen Vorstand ein rocht daucrhaftes kriftiges Wirken, =~ 1. L.

Der Zimmergirtner. Fine kurzgefasste praktische Anweisung, die
bekanntesten und belichtesten Panzen in Wohnzimmern zu
gﬂanzen und zu unterhalten von Ludw. Schriter, Inspector

er Girtnerlehranstalt in Kothen. Keipaig, Dérfiling & Franke.

1864. 8. 125 Seiten. 12 sgr.

Es ist immer cine schwere Aufgabe, einen sog. Zimmer-
gllztner zu schreiben, da ein solches Bichlein kurz, allgemein

sindli Ggli viel enth sein soll. Der Verfasser,

Lehrer an der Giirtnerlohranstalt in Kothen, hat hier ein ganz

brauchbares Biichlein geliefert, was den Gartenfreunden und Blu-

menziichtern empfohlen zu werden verdient, wenn es auch am

Ende entweder Manches voraussetzt oder andere grissere Schrifeen

nicht entbehrlich macht. So ist 2. B. auf nicht ganz einer Octay-

swite dio Brriel Gewiichse aus Steckling beohand

Die Auswabl der zur Zimmercultur geeigneten Planzen ist gui

und deren Cultur kurz und bindig besprochen. E. L.

Dle Obstzncht fn Topfen und Kitheln von Ludw, Schriter, Inspee-
tor der Giirtnerlehranstalt in Kothen. Leipzig, Dorfiling und
Franke. 1865. 8. 71 8.

Eine kleine sebr gute praktische und interessante Schrift,
fiir die wir dem Verfasser Dank schuldig sind; sie ist fiir unsere
gewihnlichen Verhltni L hy und fiir den Gartenfreund
vorziiglich bestimmt und in der That empfehlenswerth.

Das Schriftchen enthalt am Schluss eine Auswakl von Sorten,
die sich besonders zur Topfoultur cignen. Hier mag uns der ge-
chrte Verfasser einige Bemerkungen nicht iibel nehmen. Mit
allem Recht ist dic Ananas-Rein., der Weisse Wintercalsill, die
Gold iine, die Som: ii er i die Cham-
pugner-R., der Kaiser Alexander, die Orleans- und Breda-Rein.
u. 8. w, empfohlen, allein wer wird den Rothen Stettiner und
den Bdelborsdorfer im Topf zichen wollen? Dagegen sind Par-
kers Pepping, Kleiner Langsticl, Langtons Sondergleichen, der
Kleine Api u. a., die so selr leicht in Topfen tragon, mick} er-
wihnt. ‘Wenn unter den Birnen Doyenné d’hivér mit November
Dechantabirn verdcutacht ist, so ist dies nicht richtig; anch kommt
hier die Forellenbirn vor, die anf Quitte schr schlecht gerith,
und die Sommer-Apothekerbirn, die kaum im Topf reussiren diirfte,

Die meisten ggr empfohlenen Sorten vordienen dbrigens in
der That, als Topfobst gezogen zu werden. E L.
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Landwirthschaftl. Vevein. 3. Heft, enthaltuul 10 Ahbﬂdungén
und Beschreibungen. 86 Gollen, Verlag von J. Tricbelharn.
Dieses 8. Heft zeigt cincn sehr erwiinschten Fortschritt uzd
ubertnﬂ‘t die_friiheren Hefte in Ccyreathelt der Abblldnn"en und
er Besehreil Die hier g
sind durchiwus recht gut, doch schoinen cinige che!kungen
yicht unnéthig.

Der Suucrgruucch ist gewthnlich etwas grisser aly hier
abgebildet; der Nume ist nichfs weniger ale gut; er ish provin-
clel] \ier Apfel 1st ml‘ht sauer im gewGhnlichen Hinne, sondern

or ist roin siisssaurr; allein
cs lst dns Obstwcxk ledlghch tiir die Schweiz wnd da mag der
Name als der gebriuchliche wohl auch der passende sein.
itawisicker (solite deutsch heissen Spitaweissur oder
Weisser Spitzaptel) ist vecht gut dargestellt; es ist dies ein schr
sclfitzbarer halibarer Mostapfel,

Danziger Kantapfel, gut und kenntiich, doch otwas za

Klein und unter der Mittelgrigse dargestellt.
intergoldparmiine, recht gut, doch fehlt das charak-
teristische Griin der Keleh- wie Stielhghle.

Gnigl Kurzetiel, sehr gut dargestellt, doch ist die
Feichnung der Blitter durchaug falsch und muss Tier ein Irrthum
obwalten.

Willinms Christbirn, techt gut dargestellt, ebenso dic
Lange griine Herbotbirn oder Schweizerhose und die 8 par-
birn, Nun folgen noch zwei Mostbirnen: die Siilibirn (kleine
Saubirn), eine schr verbreitete und geschiitzte Frucht, und die
Spitzbirn, eine kicine tauhe Schweizerische Mostfruche, die
den ersten Most im Herbst liefert und daher sehr gesucht ist. E, L,

Deatscher Pomologen-Verein.

Neue Mitglieder des deutschen Pomologenvereins. Herr v. Bitlow, Ritter-
gutshesitzer auf Bruek bei Neustadt, Westprenseca. Hr. Gebeime-Ober-
Regierungarath Heyder, Ricter hoher Orden, Berlin. Hr. Ernst Schmort,
Kaufmann, Dresden. Hr, Eduard Cdmmerer, Fabrikbesitzer, Schéningen
bei Braunschweig. Hr. Stadtgirtner Breitenborn in Fulde, Hr. Joliud
Seharlock, Handelsgéiriner in Arnswald bei Frankfurt a;0. Hr, Gustav
Schumenn, Girtner auf Karbowo bei Btrussburg, Westpreusson. Hr.
J. Joh, Bong, Landschaftsgirtner, Beson bei Sctlawe, Hinterpommern,
Hr. H. Bunzler, Giriner in Denuewitz bei Wittenburg, Meeklonburg-
Schwerin, Der Gartenbau-Verein in Frankfurt ,0., angemeldet durch
Kunatgiirtuer Liben, Hr.Louis Hosefeld, Banmschulbesitzor, Almrieh bei
Noumburg a/8. Hr. A. Brilck, Febrikant in Cassel. Hr. H. F. Trube,
Kunst- und Handelsgiirtmer, Dresden. He. Em. Nap. Banmann in Boll-
willer, Elssse. J. H. Bohneke in Gisirow, Banmschulbesitzer, He.
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H. Amann in Carwe bei New-Ruppin, Hr. Herrmann Zettel, Herrsch.
Girtner Janisroda boi Nnumburg /8. Der Obit- und Gacionbau-Vercin
fir Hr. Hofgi Carl Wirsing in
Dresden. Hr. v. mens, Kumg!. Official in Neu-Ulm, Hr. Freiherr Dr,
v. Aufsess, m Kressbronn, 0.A. Tettnang.

Kurze Notizen.

Di¢ friihere Gartenkultur in Pommern. Micraclis, welcher Biicher vom
alten Pommerlande schrieb und Lehrer in Btettin war, erzihlt unter andern,
doss er mit seinen Huusgenossen 26 Arien Aepfel gezihlt hobe. Als die
schonsten nennt er die sissen und sauren Boratorfer und Rostocker, die
Drui- oder Traufipfel, die bluirothen Martelinge, dic weinsauren Edelinge,
die fast gemalten Isekeiipfel, die bunten Strieplinge, die grimen grossen
Sohloddeken, die siissen grossen Pelzipfel, die birngestalteten Birnapfel, die
Jinglich gelben ohnkernigten Paradies- oder Adamsiipfel, die berben sauren
Hilteken, die silasen Austiipfel, dic grossen sauren Gadeken, dio grossen
siissen Moderogpfel, die rothweisslichen siissen Pinnfipfel, die on einer Seite
rithlichen Langsite, die kantigen Eckiipfel, die langlich weissen silssen
Kithestorze, die silssen und weissen Widekefipfel, die stissen duverhaften
Nonnenfirte, die linglich sauren Nonnentitten, die kleinen rothen siuor-
lichen oder iten, die Kleineken, die Q von
welchen Arten wohl cin Theil ihren Namen gewechselt hat. In Poliz war
nach seiner Angabo ein Apfelbsum, der zwetmal des Jahres Frucht trug.
Von Birmen nennt er die ¢in ganzes Johr davernden Bratbirnen, die Zucker-
‘Dirnen, die i die Johann- oder Austbi i welche
bald mulsch werden, die runden Penkunschen Birnen, die grosslichten Ganse-
birnen, die kivinen Muskateller, die linglich schin rothen Pingelbirnen, die

" Mehlvirnen, die Wrzelbirnon, die Critzken oder Holiekebirnen, die Herbst-
. oder L die i die Kleinen und rosden
die mulsche debi Von Blumen neanc or dic
Tulipan, die prichtige X die Narcissen,
tirkische Bunde, Saffranblumen, Somnenblumen, Rossmarin und vicle andere
Sorten. Weinberge waren vor ihm, wie er meldet, viele liugs der Oder bis
Garz, jodoch fanden sich unterhalh Stettina nur 2 bei Frauendorf und Gota-
Tow, welches er unrichtig Gotteslohn nennt. Von diesen Weinbergen zogen
die Herzige bisweilen 72 Spitzlinge ziemlich guten blanken und rothen
‘Wein, den man Gfter fiir cinen schonen auslindischex trank, Ein Wein-
berg beim Schlosse von Penkun trug 18 Spitzlinge, jedoch gaben die vom
Ackerbau lebenden Einwohner wenig saf den Weinbau, . der im Seclande
von der Kalte hart mitgenommen wurde, zumal dic guten Biere, er nennt
dio Pasenclle, dus Stettinsche Bittorbier, die Greifswaldische Mumme, den
Wollinachen Buckbenger, das Barthsche, Kolberger mit andern Bieren, den
schlechten Wein in den Hintergrund driingten. Unter dén quellenden
Spring-(Quel)-)Brunnen nennt er den in Gllzow vor dem Schlossa, den
Ottobrunnen bei Pyritz and das Brunnenwasser in Stettin vor dem Frouen-
thore, das wegen seiner guten Wirkung in ciner Krankheit vom Superinten-
denten Fabricius in einem Trakédllein empfohlen wurde. Die pommersehen
Bauern waren jedoch solche Feinde des Wassers, dass sie ¢8 nicht in den
Schuben, geschweige denti im Magen isiden komnten. Dr. M.
DTN
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Harberts Reinette,
Mit Abbildung,

Bin grosser, off sehr grasser, schiner Winterapfel, der au
den Goldreinetten gehiirt und nach meinem Vorschlug statt seinem
frithern Namen ,Hurberts roinettcnartiger Rambour* und , Harberts
Rambour-Reinette* bloss wie oben benannt und unter Nr. 344 im

Handbuch der Obstkunde beschrichen wurde,

An den Landsirnssen in Mwmover und Bramschweig traf ich
im Terhst 1964 diese sehne Fracht, die im Norden Deutschlands
heimisch und dort schon mehr verbroitet, bei uns jeduch mach
sehr selten ist, siemlich hiufig angesflanzt. Oberdieck sagt
von ihr, sie solle in keinem Ciurten fehlen und cigne sich aber
auch besonders zu Anpi fitr den Landmaun, der diese
grosse sehine Frucld bald sehr bevorzuge. In der Starke des
Wachses Bberteifft die Tarberts-Reinctie die meisten Apfelsorten
wnd liefert in 4 Jubven kefiftige, starke Stimme i der Baum-
schule, dabej ish der Buum wngemein fruchebar und der Apfel
stelit der belannten Reinctce von Orleans an Giito beinahe gleich.
Wie alle Goldreinetten, eignct sich der Apfel auch sebr gut zur
Bereitung eincs edlen Obstmostes,

Die Harberts-Reinette st immer hochgebaut und mach dem
Keleh stumpf zugespitzt und zcigt einige hreite flache Erhsben-
heiten auf der Walbung, Die Grundfarbe der Schale ist ein ebwas
helles Goldgelb, welches auf der Sonnenseite durch blass karmoi.
sinrothe Sireifen bedeckt ist, zwischen demen noch Réthe wie
punkiirt exscheint. WFeine Punkic sicht mun iiber dic Schale ver-
breitet, Rostanfiiige sind micht selien, Diediithe ist je nach dem
Standort sehr verschieden, oft sehr intensiv, mitunter auch fast
gans unmerklich. Das Fleisch ist gelblich, fein und safovoll,
ziemlich markig und von schr edlem gewdirstem weinigem Zucker-
goschmack. Die biufige Anpflanzung dieser Sorte ist sehr zu
empfehlen, bosonders bei etwas Schutz aucl in den rauliern Obst-
lagen, allein immor nur in kriftigom Boden. EL

Nene Gubener Kirschen.
(Schluss)
/ Wilkelmine Kleindienst, *+i 5. Woche der Kirsohenzeit.
leimathund Vorkommen, Von diesor trefflicken Kirsche
schweibt Herr Conditor Groth zu Guben mir, dass sic bei jedom
Nlasiire Mosahetis, 1685, 11, Hot o
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‘Wetter sich halte und auf jedem Boden gedeihe. Herr Kleindienst
iut bei einer andern Frucht mir als Winzer bezeichnet und wird
obige Sorte auf dessen Weinlerge erwachsen und nach ciner
Tochter oder Frau des ITerrn Klcindienst benannt scin, woriiber
ich demniichst wohl noch genauere Nael-

richt. erhalte,
\ Gestult: Gross, am Stiele etwas ab-
geschnitten, am Stempelpunkto fast zuge-
\ rundet, der Bauch ist ziemlich gedriickt und
\ zeigt nur sehr flache Furchen; der Riicken

i st sthrker gedrilckt mit schr facker, oft
\\ kleiner Furche; der unbedeutend vertiefte
! Stempelpunkt sitzt meistens etwas mehr nuch
’ dem Riicken hin.

Stiel ziemlich stark, grin, nicht ge-
riithet, von ungleicher Linge, 1%/, bis 1%,/
lang, sitzt in bald flacher, bald tiefer Holle,
deren Rand zu beiden Seiten sich nur méissig
erhebt, und nach dem Riicken etwas stirker
als nach dem Bauche abfillt, Die Frucht
setzi meistens einzeln, nicht gepaart an,

Haut straff, zihe, so dass sie sich gut verfahren lisst, gl.mzend
braunroth, zuletzt ziemlich b 5 wo sie noch
ist, zeigt sie hellere Punkte und Strichelchen in der Rothe.

Das Fleisch ist nur so hart, dass sie eben noch zu den
Knorpelkirschen gehirt, hellroth, der Saft nur wenig gefirbt, der
Geschmack angenehm siiss, durch ein wenig Sdure gehoben.

Der Stein ist missig gross, fast oyal, nach der Spitze ein
weniges stirker abnchmend; Riickenkanten missig breit und stark.

Reifzeit und Nutzen. Reift gleichzeitig mit der mir
zugleich mitgesandten Grolls Knorpelkirsche, wornach die Reifzeit
in die 5. Woche der Kirschenzeit zu setzen ist.

Der Baum hillt nach der von Hr. Groth mir gegebenen Nach-
icht das Mittel zwischen pyramidal und hingend, wiichst guc uad
ist fruchtbar, Ich werde von dieser Sorte erst 1866 Reiser erhalten.

*#{ 5 Woche der Kirschenzeit.

Tleimath und Vorkommen, Von diesor schr guten,
reichtragenden Frucht schreibt mir Herr Leschke zu Guben, dass
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sie auf dem Weinberge des Iern Neumann aufgefanden worden
sei, woselbst wie man glaubt, sie aus dom Stein entstanden ist.

Gestalt gross, rundhersfSrmig, otwas zur viereckigen Form
neigend, am Stiele giemlich stark abgeschmitten, am Stempelpunkt

nur wenig godriickt, fust zugerandet, am Bauche wonig, am Ritcken
stiirker gedritekt ; dor Baueh zeigt fiache, meisc unbodeutende Furche,
der Rileken breite, Bache, sinzeln auch ticfe Purchen; eine in dor
Furche herubgehende Linie ist meist nur schwach uusgedriickts
der Stompelpunkt sitzt in ziemlich behen,

Sticl ziemlichsturk, 19" lang, sitztin weiter tiofer Hohle, deren
Rand zu beiden Beiten sichmerklich aufwirfi, nach Bauch wnd Ritcken
ziemlich stark abfallt. — Es sitzen hiufig mehrere Friichte an einem
kurzen Sticlabsatse, der nicht selten aueh cin kloines Blitochen zeigt.

Taus straff, zihe, dunkelbraun, zuletzt schwarzbraun,

Das Fleisch st etwas heller roth, fast kirschroth, méissig feat,
sa dass gie nach wu den Knorpelkirschen gebirt; der Saft ist,
wie das Fleisch nicht dunkelroth, sondern heller roth gefarbt,
der Gteschmack sliss und sehr angenehm,

Der Stein istmehr kurzoval, als eifsrmig, marichor anscheinend
breiter ala hoch, miissig gross; Riickenkanten breit, méssig stark
markirt,

Reifzeit und Nutzung. Zeitigt mit der gleichzeitig fiber-
sandten Grolls Knorpelkirsche, wornach die Reife in die 5. Woche
der Kirschenzeit zn sctzen ist. Zu jelem Gebrauche.

21




324 1. Specielle Pomologie,

Der Baum steht in Guben auf Sandboden und wird mittel-
gross, Fr ist sebr fruchtbar, Oberdieck,

Andere Sorten, die ich noch erhelien habe, und ohne Zweifel nicht
weniger schiitebur sein werden, sind Groths sehwarse Knorpelkirsche, Grolls
schwarze Knorpeliirsche, Heinizens frilie Kirsche, Schnciders Kirsche,
Richters Samling, Phtzmanns Kirsche. Ob.

Zur Empfehlung einiger Obstsorten.

Nach der Empfehlung einzelner Obstsorten durch den deutschen
Pamologenverein kiinnte es anmassend erscheinen, mit anderweiten
Anpreisungen .mfhcten zu wollen, allein es L\nndelt sich hier um
rein Gnli Gnliche Erfahrung und dess-
hally mnht um Vuwerfunw dLB beveits Fmpfohlenen. Desshalb
sei es mir gestattet, meine Erfahrung gleichsam els Erginzang
dessen 2 gehon, was der Verein bereits emptoblen hat. Durch
Anbau der vom ds D fohl; Obst-
sorten wird manche iible Erfabrung gemacht worden sein und
gewiss noch gemacht werden — die Griinde dazu sind sehr ver-
sehiedene — und das ist es, was ich eben mit meinen Erfahrungen
vermeiden will. Unter allen Umstinden halte ich die durch und

dureh gepriiften Sorten fiir empfe th und werde bei jeder
inzel Fruch etwaige Abwei angeben,

Dabei will ich nicht wnerwiihnt lassen, wie ich besonders
Sorten auswihle, die zu den alten gehiren, die leider mehr und
mehr der Vergessenheit anheimfallen oder absichtlich vernach-
lissigt worden, Bei urspringlich deutschen Friiohten ist solches
Verfahren nicht zu verantworten,, wesshalb ich bei diesen besonders
daranf hindeuten werde, dass sie als deutsche Sorten unsere
Pietiit in Anspruch nchmen.

Heut sollen ey lediglich Aepfel sein, die ich bespreche —
denn Aepfel sind des Deutschen Nationalobst. Finden meine Worte
Anklang — und dann erhalte ich vielleicht die Grenehmigung wei-
torer Mittheilung. (Bedarf derselben nickt, stets erwiinscht, D. Red)

Der deuts(he; 1 fichlt da zwei I dli
den einen bestritten — den Weissen Aatr.lkan — den andern
unbestritten — Kaiser Alexander —beide iberaus empfehlens-
werth und wemn ich cinige Worte ither beide hier ausspreche,
s0 geschieht es zumoist in der Absicht, dus Collegium 7u veryoll-
stindigen und als dritten im Bunde Possart’s Nulivia zu nennen.

Teber den Weissen Astrakan habe ich mich mehrfach
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ansgesprochen und auch der Herr Superintendent Oberdieck stimmt
mir bei — vergl. Monatshefte 1865 8. 8, — Die Frucht rangirt
unter den Sommeriipfeln — Juli, August — im 2. Rong, unter den
Herbstipfeln -~ Scptember, Oktober —im crsten Rung als Tafel-
obst. Die frithe Reife giebt ihe Werth als Markrefruche und dic
ungewdhmlich schine Farbung stellt sic wntor dic gesuchtesten
Tafelfriichte des Icrbstes. Ob diese Frucht lediglich der hohen
Lage und schwerem Boden das gute Gedeihen und dic lange
Dauer verdankt, mdchte ich um desswillen hezweifeln, weil ich
die Frucht auch anderwiirts witer den Herbtsiipfeln verzeichnet
finde, z. B. in Muskau, einem Otte. wo weder schwever Boden
noch eine ravhe Lage zu suchen

Tst diese Frucht im Juli und August baumreif seladongriin
gefirbt, so wird solche am Baume mit der Zeis heller, zuweilen
roth gostrichelt und gefleckt, his sic im September und Oktober
diec Farhe des rebleichten Wachses amiimmt und als wahre Pracht-
frueht ecrscheint. Tritt das Cikadiren dazu, damn wird sie oft
dorchsichtis und itheraus fein von Geschmaek., Ihann stelle ich
sie in den allerersten Rang.

Fs lisst sich kaum otwag schitneres devken als den Weisson
Astrakan neben dem Kaiser Alexander anf der Frachtschale -
der Riese neben dem Zwerge in gleichem Gewande. Und doch
jst der Zwerg der schimere und — Bessere. TUnter den grossen
Aepfeln wiisste ich keinen, der fiir rauhe Lagen gloiche Empfehlung
verdiente, wie der Kaiser Alexander, Jeh wiisste Nichts anszu-
sotzen. Er trigt gut; die Frueht istschiin und gut, hingt fest
am Buum und hilt sich hicr gut bis Ende Januar. Der Bawh
ist hart, und in allen Lagen verwendbar, su jeder Porm gecignet,
Eins machte ich bemerken. In massen Tahren sammelt sich in
der Bticlhihle oft und viel Wasser, was die Ursache spiiteren
Faulens am Sticl. PBei Zwergbiumen st das Wasser leicht zu
entfeynen. Unter den grossen Acpfeln wiissie ich wic gesagt
keinen, der in rawhon Lagen und schweren Baden so empfchlens-
werth wie der Kuiscr Alexander. Recht gut gedeiht auch Kirke's
schiner Rambour, doch ist cr von yeringerer Giite and verlangt
geschiitzton Standort.

Diesen beiden Fremdlingen — dem Weissen Astrakan ‘und
dem Kaiser Alexander gesclle ith den dritten Fremdling zu.— Pos-
sart'’s Nalivia, Das Illustr. Handbuch gibt dessen Beschreibung




328 T. Specielle Pomologie.

unter Nro, 81 — Es ist das eine wohl noch wenig verbreitete
Frucht, wenigstens fand ich sie auf Aussteilungen oder sonst mur
sehr selten und doch verdient sie alle Beachtung. Die Beschreibung
des Iandbuches gibt die Frucht als hellgrin, vom Baum; bier
zeigh sie sich meist grinlich gelb, oft ganz heligelb; uf dem
Lager wird das Gelb dunkler und an der Sonnenseite goldartig,
wobei sich ifters feine rothe Striche , besonders nach dem Stiele
zu, zeigen. - Warzen und Rostflecken sind in manchen Juhren
nicht selten. Ea ist eino schéne, ziemlich grosse Frucht, von
pgleicher Dauer mit dem Kaiser Alexander, hdchstens bis Ende
Januar. Das Fleisch jst fest, saftreich und angenchm gewiirzt,
Der grisste Vortheil der Frucht bestohs darin, dass sie nie welkt,
Sie mag einen Mouat zu frilh abgenommen sein, oder lingst
passirt im Keller — nie wird sie welken, Sie fanlt ebenso selten
und ich kann mich nicht entsinnen, je eine angefaulte Frucht go-
sehen zu haben. Sie wird mehlig durch und durch, kann aber
80 noch Monate liegen ohne zu faulen, so dass sie in diesem Zu-
stande noch zu Zwecken der Kiiche verwendet werden kann, Der
Banm wichst kriiftig, fast frech, geht sehr schin pyramidal in
die Luft, trigt reich und die Friichte hingen sehr fest.

Ich kanu dieses Triumvirat allerbestens empfehlen.

Weiter gehe ich zu cinem Apfel iiber, der in die Familie
der wahren Schafsnasen gehére und von Diel Heft 6,8, 20
als Weisse Winterschafsnase beschrieben wird. Es ist
diese Frucht sicher ein Kind des Lahnthales, ein kegelformiger
Schlotterapfel. Mich auf Diel's Beschreibung bezichend bemerke
ieh, dass die griinlich gelbe Farbe , welche die Frucht yom Baume
zeigh, in helles Citronengelb iibergeht, wobei die Sonnenseite
goldartig wird und & fters von feiner Carmintothe wie angespritzt
erscheint. Das Fleisch ist solir fein, vonreinem, feinem Wein-
geschmack und iiberaus saftreich. Der Baum bildet eine schono
hochgewslbte Krone, dercn Aeste spiter zu hiingen beginnon.
Er ist itheraus traghar, ja so tragbar, dassman ihm dioss, ehen-
8o wie bei den Taubeniipfeln, zum Fehler anrechnen kinnte.
Diese Frueht reift hier von Ende Dezember an und dauert bis
Miirz und April, ohne zu welken, Diel sefzt sie in den zweiten
Rang, wohl desshalb, weil ihr das Gewirz fohlt; ich rechne sic
nur sum Tafelobst und empfehle sie desshalb nicht vorzugsweiss
fiir den Landmann, sondern als Markifrucht, wo sic wegen ihrer
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Giite sowohl, wie wegen Schinheit und Form iiberall schnellen
und guten Absatz finden wird, Zum Anbau im Grossen, vielleicht
aush als Mostobst, vordient sic alle Beachtung, aur nicht an Strassen,
wo sio wegen der hellen Férbung und anffallenden Form nur
20 loisht die Bogshulichkeit dor passirendon Nischer errogen dirfe,

Die Weisse Wi. h ist ansserord
gegen jeden Druck cmpfindlich und exfordert desshalb, soll slc
anfbewahrt werden, cine vorsichtige Behandlung beim Pfiicken
und Einbringen in die Obstkammern oder denKeller. Der leichteste
Drucle Iisst Spuren zuriick und macht die Frucht geneigt zu faulen,
Degshalb ist es auch nicht serathen sie fibereinander zu ]egcn

Far den Land wnd figlich zu &
empfehle ich den Odensapfel — Dicl 3 8,192 er ;:("hiirt m
den K810 Gpftn, . b, gt erjanises, weleh gleick A6k Kiss
toffeln das Binkellera oder Eingraben vertragen. Das sind zumeist
Aeplel von langer Dauer und rechne ich den Gravensteiner, der
im’ Braunschweigischen zuwsilen in Frdgraben verwahrt werden
soll, nicht mu den Kelleripfoln. — Den Namen Ordensapfel
erhielt die Frucht durch Zufall, indem Professor Crede in Marburg
den ersten Baum desselben in dem Garten des dortigen Dentsch-
ordenshauses auffand. Dicl hat sie unter diesem Namen verbreitet
and so muss er wohl bleibon, obgleich wnter den mancherlei
anderen Namen einer oder der andere mehr Berechtigung zu haben
scheint, wie z. B. Goldapfel — der schr verbreitet ist. Ob die
Trucht dom Lahnthale angehdrt, will ich nicht entscheiden; sin
ist da schr angebaut; ebensa im Hessischen und im benachbar-
ten Westphalen.

Die Diel'sche B il ist durel d, nur
kommen gestreifte Frilchte nicht selten vor, uft achin b;mr]u-tc
Des Fleisch ist hiicter als das des rothen Stettiners, dem er im
Geschmacle sehr dhnelt. Hier zeitigt die Frucht nic vor dem
Februar und bleibk in yoller Giite big zur nfichsten Obsternte,
alsn bis September, Oktober, hilt sich aber bei kithler Aufbe-
wahrung im Keller volle zwei Jahre, nach und nach den Saft
verlierend. In massen Jahren fand ich dic Fracht dem Stippig-
werden ausgesetat, wogegen sie in guten Jahren vielfach cikadirt
und dadurch sn Wohlgeschmack — fiir Licbhaher — gewinnt.
Der Baum ist hart, wichst sehr kriiftig und bildet eipe schone,
flach abgerundete Krone, v. Bose.
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r 2 Der Rothe Stettiner.

Die abermaligen Nuchrichten iiber den rothen Stettiner und
dessen Befinden in einigen Gegenden Deutschlands, wic ich sie
in den Monatsheften iiber Obst- und Weinbau fand, lenkten
meine Aufmerksamkeit ganz besonders auf diesen Baum in meiner
Grogend.  Ich suchte mich nicht nur mit meinen eigencn Angen
von dem Wachsthum dieses Baumes za iiherzeugen, sondern er-
kundigte mich auch daviiber bei Minnern, welche diesen Baum
in ihren Giirten hiiufiger cultiviren. Dabei erfubr ich so Manches,
was wohl der Mittheilung fir weitere Kreise worth scin diirfte.

Der Rothe Stettiner ist in meiner Gegend nicht nur, sondern
weit hin in Béhmen ein sehr geschiitzter Apfel.” Selten wird ein
Garten ohne diesen Apfel zu finden sein. Kurz er steht in einem
Ansehen, wie nicht leicht ein anderer Apfel. Wie stark seine
Verbreitung sei, davon konnte ich mich jedes Jahr in den Kellern
der Stadt Kanden iberzeugen, in welcher das Obst aus eincr
sehr weiten Umgebung aufgespeichert ist. Es ist wohl nicht zu
viel behauptet, wenn ich sage, dass in manchen Kellern, wo meh-
rore hundert Metsen Obst lagen, der Stettiner wohl den vierten
Theil des Raumes einnahm. Kein andercr Apfel zog mein Auge
80 sehr auf sich, als dieser. Immer stand ich mit Verwunderung
vor ihm da; denn er dibertraf an Schonheit seiner Farbe, an
Grdsse und vollkommener Aushildung bei weitem dic meisten
andern Apfelsorten. Obwohl ich Fille fand, wo er spiiter mul-
strig wurde, o habe ich doch auch die Erfahrung gemacht, dass
dieser Apfel ein ganzes Jahr davert. Im Handel geht er aus-
gezeichnet.

Ehe ich weitere Mittheilungen fiber dzs Bofinden des Baames
mache, muss ich vorher bemerken, dass auch in unserer Gegend
nicht nur einige, sondern viele Apfel- und Birnsorten, und zwar
friiher sehr gut gedeihend, entweder bereits schon verschwunden
sind, oder gegenwirtiz dem Austerben sehr nahe stehem. Man
bedauert dics um g0 mehr, da die ausgestorbenen und noch sus-
sterbenden Sorten von Werthe sind.

Sowurde hier der London Pepping friiher sehr hiufig angebaut.*)
Jeizt bekommt man die Frucht gar nicht mehr zu Gesichte. Der
Erdbeerapfel fiieht das Flachland ganz und zieht sich anf den Fuss

*) Anm, Diesist wohl kaum die immer noch seltene Diel'sche Sorte.  E, L.
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des Erzgebirgos zurfick. Von den Birnen ist cine sehr schine
und beliebto Borte, welehe in vielen Spielarten vorkam, fast glinz-
lich verschwunden. Man nannte sic nur die Feldgrilbsche.  Sie
war ausserordentlich gewiirzt, Die Graue Terbstbutterhirne gedoibt
bereits so schlecht, dass man die Biume abzuwerfen und andere
Sorten daraufeusetzen anfingt. Fs scheint, dass auch die Weisse
Herbstbutterbirne einem gleichen Sehicksale entgegengeht. Merk-
wiirdiger Weise wnchert dieser Baum in meiner (fegend an einemt
Orte, wo er fast gans im Basaltgerdlle steht und wenig Sonne hat;
da in sciner allernichsten Nihe sich anf dor siidlichen Seite cin
hoher steiler Derg fast senkvecht hinzicht. Ich muss noch be-
merken, dass nicht leicht eine Birnsorte mehr Spiclarten aufau-
weisen hat, jo man will behaupten, dass einige dersclben aus
dem Samen der Weissen Herbst-Buiterbirne entstanden sind.

Ich kinnte, wenn es der Raum gestastete, noch cine grosse
Anzah! von Apfel- und Birnsorten anfiitren, welche Ctefahr Jaufen,
abaustethen. Bin Glick, dass in meine Gogend immer mehe
neuc Obstsoreen kommen, welche ein frisches Leben zeigen.

Wohor es komme, duss viele alte Sorten aussterben, diirfte
nicht so schwor zu erbrtern sc¢in. Sicher sind dibei mehrere
Trsuchen im Spicle.

Vielleicht hitte der Rothe Stettiner schon Tin
Sehicksal mit den tibtigen ausgostorbenen und noch
Ohstsorten gehabt, hitte die Erfahvung nicht zu cinem Mittel
gefiihet, durch welches dic Gesundheit, Daver und Fruchtbarkeit
dieses Bawmes orhalten wird. Minner, welche des Veredelns
und der Obstbaumpfiege wegen in den Obstgiirten durch das
ganzo Jahr sehr viel zu thun haben und die meisten Gérten in
meiner Gegend und in diesen Gidrten jeden Baum nach seinem
Zustande genau kennen, theilten auf einem Examen mit jhnen
folgendes mit, was anch gunz mit meinen Erfahrungen fibereinstimmt,

Es gibt vom Rothen Stettinor Biume, welche micht sehr alt
und gross werden wollen, Sic leiden durch den Brand Es gibt
aber auch wieder Biiume von dieser Sorte, welche ausgeseichnes
gesund sind, alt werden und zu einer Riesengrisse heranwachsen.

Dass dieser Unterschied nicht vom Boden oder dem Stend-
orte hervithren kiinne, ist unbezweifclt sicher. Baume von beiderlei
Zustinden stehen oft nahe beisammen.

Die krinklichen Biume sind in der Regel jene, welche nahe

st gleiches
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am Boden veredelt wurden und deren Stimme aus dem Edel-
Teise gezogen worden sind. Da diese Biume meistens anf Getreide-
feldern oder an densclben stehen, so werden die Stimme sehr
baufig verletat, theils bei der Bestelling des Feldes, theils vom
Wege aus durch die Fuhrwerke. Eben s verletzen Hasen die
Stimme so lange sie eine glatte Rinde haben, Das Jahr 1864/65
gab in seinem harten Winter Beispiele, dass dic Hasen selbst
die Stimme #lterer Apfelbiiume his aof das Holz benagten und
selbst dieses nichi schonten.

Nun ist es erwiesen, dass ein Stamm vom edlen Holze gegen
Verwundungen sehr emfindlich ist. Dies ist bei den Acpfeln noch
mehr als bei den Birnen der Fall. Der Birobaum vegetirt oft
wuchernd fort, wenn scin Inneres schon ganz hohl geworden ist
und er an seiner Rinde so manche Wunde erhalten hat. Der
Stamm der Sichsischen Glockenbirne kann sogar harte Misshand-
lungen iiberwinden.

Es ist fast unbezweifelbar, dass selbst unter den Apfelstimmen
vom edlen Holze wieder ein grosser Unterschied in Bezug anf
Emyp ichkeit gegen Ver gen ist. Zu den dlicheren
gehért gewiss der Baum mit dem Rothen Stettiner; die Erfahrung
hat bisher gezeigt, dass selbst geringe Verwundungen bei diesem
Baume Veranlassung sum Brande geben, wo dann der Baum
kiimmert und bald eingeht.

Betrachtet man dltere und jingere Obstbiume in unserer
Gegend, so gehdren dic Verwundungen leider nicht zu den Aus-
nahmen. Selten trifit man einen ganz unverletzten Baum an,
Was hicr geschicht, ditrfte in viclon andern Lindern und Gegenden
gleiehfalls zu sehen sein.

Am gefibrlichsten sind wohl die Verwundungen der Stimme
durch Hasen. Wird dus Abgenagte nicht mit einem seharfon
Messer rusgeschnitten und sorgfiltig verbunden, so ist es um den
Baum geschehon, wie hiufige Fille darthun,

Dagegen macht man dic Erfahrung, dass die Hasen vor don
wilden Stémmen vorheigehen und instinktmissig gerne vom odlen
TMolze aufzufinden wissen. Dic Rinde des wilden Stammes ist fiir
die Hason zn herb und hart,

Fernor weiss man, dass der wilde Stamm gegon Wunden
nicht so cmfindlich ist, dass diese viel eher und leichter wicder
verheilen,
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Belbiss starkere Kiltegrade sowic haye Bis- mmd Sclhueekrusten
haben auf cinen edlen Stamm cinen nachtheiligeren Einfluss als
anf eipen uncdlen. So hat man hier dic Erfahrung gemacht, dass
der Stamm von Liegel's Winterbutterbirne sehr oft von der Kalte
leidet und abstirbt.

Diese Erfahrungen haben die C fichter bei der Auf-
zucht dos Rothen Stettiner Apfelbaums im Auge gehabt und da-
bei ein Verfahen beobachtet, das scine hesten Folgen hat und
nns diesen sehr werthvollen Apfel anch fiir die Zukunft sichert.
Man zieht néimlich den Stamm von wildem Holze und setzt crst
oben anf die Edelkrone. Novh besser thut man, wenn der Rothe
Stettinor anf dic Zweige oder Aestc cines schr gesunden wilden
Stammes veredelt. Bin solcher Stamm leidet von ciner Verwun-
dung fast gar nichta, cben so wenix von cinem starken Froste
ofer von einer Eis- oder Behneckyuste am Fusse desselben.

Solehe Biume sind nicht nur sehr daverhaft, sondern sie
wachsen ateh zu einer riescnmissigen Grisse heran. 'Wir besitzen
derartige Biume schon selr viele. Die Kronen serchen nicht nur
nach der Héhe, sondern breiten sich auch nach den Seiten aus,
ja neigen sich zum Theil zur Erde.

Der Rothe Stottiner fizhrt bei uns verschiedens Namen. Der
Name Glaser ist wohl der gangbarste und er erhielt ibn wohl von
seinee Hirte. Woher der Nume Rubiner®) stamme, wie erin einigen
Gegonden genannt wird, ist unbokannt. Man nennt ihn anch
Bamberger; wahrscheinlich weil in fritheren Zeiten sehr viele
Biumehen diescr Sorte von Bumberg her cingefiihrt wurden. Der
Name Stantiner ist wohl aus Stettiner cntstanden.

Unsere Obstbaumziichter unterscheiden zweicrlei Varietiten
vor Rofhen Stottiner und zwar einen harten und ecinen weichen.
Die letztere Varictit wird ctwas friher geniessbar, der eraterc
ist mohr roth; in Bezug auf Grosse und Giite sind beide gleich.

Die bitrtere Varictit ist heinlich aus Samen
+wic 85 bei uns iberhaupt mehrore Obstsorten mit mehr ader weniger
Varietiten gibt. Dic meisten Varictiiten hat wohl der Borsdorfer
und der Malvasicr, aber auch der Erdbeerapfel und der Weinling
haben ihre Varietiten, Dasselbe ist auch hei mehreren Birnen
der Fall. Dicse Varietiten und Spielarten lassen sich mur als
entstanden aus Samen crklaren.

#) Rubiner stammt wie das Wort Rubin von yuber, roth, ab, E L.
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Unsere Obstbaumziichter nehmen zur Veredlung lieber dio
Reiser von der biirteren Varietit des rothen Stettiner, indem sio
der Meinung sind, dass davon daucrhaficre Baume emporwachsen,

Uebrigens sind die ¥riichte des Rothen Stettiners bei uns
durchgehends viel grésser, als die Abbildung in dem Ilustrirten
Handbuche der Obstkunde zeigt.

“Wir hesitzen auch den Gelben Winter-Stettiner. Dicser wird
noch grisser als der rothe und davert linger; allein erwird seltener
angebaut, da er im Geschmacke weit unter dem rothen steht.

Es diirfte vielleicht der Rothe Stettiner wieder in jenen Gegenden
gedeihen, wo er auszusterben droht, wenn man die Manipulation
unserer -Obstbaumaiichter nachahmt und den Stamm vom wilden
Holze zieht, die Edelreiser sich aber aus jenen Gegenden ver-
schafft, wo der Stettiner noch gut gedeiht,

ch weiss, dass es etwas schwieriger ist, einen schdnen Stamm
vom wilden Holze zu erzichen mnd dass das Veredlungsgeschiift
anf demselben mit etwas Mithe verbunden ist; aber man sollte
diese Schwicrigkeit nicht scheuen, wenn es darauf ankdmmt, eine
edlere Obstsorte gesund fortzupflanzen und zu erhalten.

Um von Wildlingen in kurzer Zeit schonere Stimmehen zu
erhalten, dazu gehirt freilich ein sehr guter Boden. Ich sah
eino kleine Baumschule von solchen noch unveredelten Stammchen,
welche wunderschiin wuchsen und selbst ohne Veredlung um einen
ziemlich hohen Preis verkauft wurden.

Man erkennt hier wohl allgemein die Vortheile, wenn man
auf einem wilden Stamme eine Edelkrone aufsetzt; allein man
wird noch lange diese Manipulation nur in vereinzelten Fillen
ausfiihren,

Anm. Obgleich es sich wissensehaftlich wohl kaum hegrinden lisst,
dass cine Obstsorte in die Krono veredelt gutes Gedeiher finden soll, withrend
dieselbe wuf die gleichen Wildlinge nah am Boden veredelt, krank wird, so
st dio Erhaltung des Rothen Stoitiners dock so wichtig, duss zur Anwendung
der hier empfohlenen Kronenveredlung mit Reisern von gunz gesunden Biwmen
gerathen werden muss.

Wit ersuchen den verehrten Hrn. Vorfusser un das Pomologische Instibnt
in Reutlingen zum Zweck icher Vercheilung sofcher gosunder Reiser.
olnige 100 derselben im nichsten Frihjabr sendon zu wollen und mogen sich
Pomologen und Obstfreunde, welche von denselven Gebrauch machen wollen,
gefidlige: dorthin wenden. Die Red.
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TDeber Obstertrage.
Vou J. Butterbrodt, P1 besi in Hildesheim.*)

Die Obstbaumpflunzungen , worant ich ‘mich hinsichtlich ihrer
seit einer Reihe von Jalren gclieferten Ertriige heziehen will,
stehen an den Chausscen von Hildesheim nach Goslar und Broun-
sthweig. Sie sind vor etwa 40—30 Jahren durch die unendlich
vielen Bemithungen des noch lehenden Wegbaumeisters a. D. Herrn
Frische entstanden, und soviel ich weiss, die dltesten Obstbaum-
plunzungen an Chausseen in unserm Lande. Nach den mir ge-
machten Mittheilungen des genonnten Herrn sind zur Zeit der
Anlage gedachter Baurpflanznngen besondere Mittel filr dergleichen
P an Ch nicht disponibel gewesen, wesshalb man
dio Obsthamwne suf dem Dilligsten Wege hat beschaffen mitssen,
Kirschenstimme z. B. sind avs dem Walde geholt und, vor wn-
gesrhulton Chaussecarbeitern veredels, an die Chanssee gepflanst.
Von Privatlenten sollen verschicdentlich Biume gratis geliefert
worden sein.

Tass unter solehen Verhilltuissen ins Leben getrctene Obat-
baumpflsnzungen nicht zu den Musteranlugen gehtron Kbunen,
1gsst sich leicht begreifen. Man musste damals froh sein, dass
man iiberhaupt Biume belam und, der fohlenden Geldmittel wegen,
sehmen, was angeboten wurde, Daher ist es denn aueh gekom-
mew, dass an den betreffenden Chausseestrecken, ausser vielen
unveredelt gebliebenen Obstbiumen, auch hinsichtlich der Reife-
soit und Quulitit der Friichte alles bunt durch ginander steht,
Wenn 2 B. die Aepfel anfangen, im August zu reifen, so haben
wir an der guen Linge der Strecke fast alle 8 Tage hic und
da cinen Baum mitreifen Friichten. Soleh’ einzeln stehende Biume
knnen wber pichi bewacht werden, und weil obnedem zum Ver-
kaufe dos Obstes auf diesen einzelnen Biumen, der Geringfiigig-
keit wegen, regelmissige Termine nicht ang werden kinnen,
so ist der Exwrag dor frih reifonden Obstsorten ein sehr geringer.
Ia der Nahe der Stadi-wiirde derselbe ein verbiiltnissmiissig hoher
sein, wenn die frithen Sorten saimmilich susgesuchte Sorten wiiren
und sireckenweise zusammenstinden.

*)Herr df, Bepitzer des i Gartens in im, war
50 freundlich, diesen sehr interessanten Artike) der Redaktion mitzutheilen,
Derselbe ersclien znorst in dem Hamniv. Landw. Vereinsblace 1865 Nro.20.
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Ausserdem sind dic vor eincm halben Jahrhundert avs den

! B tabriken® Ler Sireiflinge, welche
hier mit dem Namen »Wollen-, Heeden- auch Zunderapfel belegt
sind, reich vertreten. Unter den Bimen kommt mehrfach die
St. Germain-Birne vor, welche selten geniessbare Friichte liefert
u. dgl unpassende Sorten mehr.

Neben diesen Apfel- und Birnsorten von gevinger Qiite haben
wir aber auch gate Sorten. Darunter 7. B, melirere grave und
Gold-Reinetten, Peppins, seln gute Sirciflinge, den dentschen
Weinsiuerling w. a. m. s finden sich unter den guten Sorten
auch solche, welchen unser Klima und die freie Lage nicht zu-
sagt, z. B. der Edle Winter-Borsdorfer, der kaum alle 5 bis ¢
Jahre einmal eine Miticl licfert; die Carmeliter-Reinette,
welche in nzssen Jahren iber und iiber Heckig und bald faul
wird ete. Unter den Kirschen sind die Lavermannskirsche (hier
Miinsterkirsche genanut, weil die Edelreiser aus den Giirten des
Grafen Miinster entnommen sind), mehrere Hcrzl:irschen, die
kurzstielige Weichsel, mehrere Amarellen und Glaskirschen, als
sehr werthvolle Sorten vorhanden. Von geringer Gilte und geringem
Ertrage ist die vorbandene Schwefelkirsche (hier Butterkirsche
genanat) und viele wild anfgewachsene Vogelkirschen, Von Zwe-
schen kommen nur die gowshnliche Huusawetsche, daneben auch
theilweige die im Verkaufe fast ginzlich werthlose Krieche yor;
von Wallntissen dic gewshnliche Wallnuss,

Der Boden, worin dic Apfel-, Bim-, Kimchen- und cine
Abtheilung Zwetschenbiume stehen, ist durchwer cin guter T
musreicher Lehmb . Die andere Abtheil 7 hen, so-
wie die Wallnussbéiume stehen hingegen in einem magern und
steinigen Boden.

Die Lage gedachter PHanzungen ist mit wenigen Ausnahmen
eine offene, freio und ebene, nur stehen die letzterwihnten Zwet-
sthen- und Wallnussbiiume um ein bis zwei Hundert Fuss hiher,
als die zuerst genannten Obstarten.

Hingichtlich der bei Aepfeln erzielten Ertrige will ich mich
auf die Planzung zwischen Hildesheim und TUppen, als die in
Betreff ihrer Anpflanzing regelmissigste, und auf die lotsten 10
Jahre besichen. Diese Baumpflanzung enthilt 546 Stiick Apfel-
baume und Jieferte Ertrag:
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jm Jakre im Jahre
1833 348 S 20 Yp — .5 1860 381 % 20 % — &
1856 256 , 2, 5, 1861 B, 24, — g
1857 212 , 21, —, 1862 298 , 23, —
1858 974 , T, 5, 1863 6w B oy —
1859 198 , 28, b, 1864 203 . B, —
in 10 Jahren Summa 2483 % 15 % 5 3
oder pra 100 Biume in Durchschnitt 454 5 24 G;
oder | Baum im Durehschuité jilwlich 13 & 6 3.
Diese Apfelbiinme sind noch im kriftigen Zustande und Tisst aich
annelimen, dags dieselben noch etwa 30 Jabre lang gleiche Ex-
triige lieforn werden, wornach dicselben also cine Lebensdauor
von etwa 80 Jahren uund eine Ertragfihigkeitsduner — wenn die-
selbe vom 25, Jahre mach ihrer Anpflanzung an gerechuet wiirde
— von 55 Julren haben wirden.
Dirnenbéume stehen an vorgenamnter Sirecke 92 Stiick und
is doren Erirag dem der Apfel ziemlich gleich geweson,
Kirschbinme, dltere, stelen an der Chaussee vor Einum 312
Stiick. Diese baben aufgebracht:

im Jahre im Jahre
1855 S5 A — S — 5 1860 19245 M p— S
1856 63 , b o, 5o, 1861 B0, — y —

1857 160 , T n B, 1862 149 , 2T , —
1858 207 . 45 ., ~— , 1863 245, 12, —
1850 144 ,, o0 , — , 1864 1T , B, —
in Summa 1452 % 8 % — B;

oder pro 100 Stiick Biume durchschnittlich 475 Fig.:

oder 4 Baum im Durchachnitt jibrlich 14 &5 2 .
Die Kirachenbi haben ilweise sehon seit mehreren Jahren
gekriinkelt wnd sind ciuzeln im Absterben begriften. Die meisten
dngogen sind noch xoeht kraftig; mon wirde ihmen noch eine Er-
tragsfibigleitsdaver von etwa 20 Jahren zurechnen kbuven, wo-
nach ihre volle Frtragsfihigkeitedauer — vom 15, Jahre nach
ihrer Anflanzung an gerechnet — auf 45—5N Jabre sich beléuft.

Die vor 48 Jahren an dev Braunschweiger Chaussee ange-

pflanzten Zwetschenbiume gind vor 3—7 Jahren, weil sic grGes-
tentheils abgestorben warem, wieder entfernt und durch Apfel-,
Birp- und Kirschbiiume ersewst. Die zn dersolben Zeit an der
Goslarsehen Chaussce in magern Bodvn ungepilanzten Zwetschen-

i
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biume stchen theilweise noch, sind aber im Absterben begriffen
und werden bereits durch Zwisch. genvon Kirschenbii
wieder ersctzt. Von Zwetachenbiiumen stehen an dieser letztern
Strecke 584 Stiick und diese haben an Ertrag geliefert

im Jahre im Jahre

1855 A0 A2 5.5 1560 41 A 18 o — 4
1856 33, 22 . — 1861 2,02, —
86T 16, 4, — 1862 105 L — o — .
188 89, 20, —, 188 0— | "
1859 99, 15 , — . 1864 49 . 17 . _

n » »
. in Summa 449 Rz 22 5
oder pro 100 Stiick Biume durchsehnittlich 774, #;
oder 1 Baum im Durchschnite jililich 2 s 3 3,
Diese Zwetschenbitume sind mit ihrem Ertrage sz Bnde, indem
alle Jahre mehrere Dutzende absterben. Ihre Ertragsfihigkeits-
duuer stellt sich demnach, — vom 15. Jahre nach ihror Aunpflan-
2ung angerechnet — auf etwa 25 Jahre,

Die hier in Rede stehenden Zwetschenbimme haben nun frej.
Tich wihrend eines Zeitraums von etwa 12—16 Jahren, niimlich
vor ungefithr 20 Jahren, wie ich zu erinnern weiss, einen hihern
Ertrag als den der letzten 10 Jahre geliefert, indess hat der Er-
trag doch nicht das Doppelte des Durchschnitts der letzten 10
Jalre erreichi.

Die betreffenden Wallnussbiiume stehen oberhalb ‘Wendhausen,
&ind noch nicht so alt als die Biiume der vorhin genannten Obs-
arten, sind zufillig wegen Verinderung des Chausseekbrpers in
den letsten Jahren versetat, haben diescrhalb noch keinen Tennens-
werthen Erirag geliefert und kémnen daher auch noch keinen
Massstab abgeben.

Ele wir eine Schlussfolgerung aus den vorhin aufgefiihrten
Resultaten zichen, diirfte ich erst ganz besonders darauf aufmerk-
sam machen, dass die Ertriige bei Aepfeln, Birnen und Kirschen
wm mehr als doppelt so hoch sich heraus gestellt haben wiirden,
wenn statt der vielen vorhandenen Sorten von geringom Werthe
nur gute Sorten da wiiren, mnd wenn die gleichzeitig reifenden
und hinsichtlich ihrer Qualitit zusammen gchorenden Sorten par-
thienweise zusammen stinden. Denn die Fille wiederholen sich
alljihrlich, dass Verkauispartbicen, in denen ein uder zwei gute
Bauerkirschen- oder gute Apfel- oder Birnbiume stehen, mehr uls
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das Doppelte des Preises erveichen, den Parthict mit schlechter
Beschaffeuheit der Friichte erlangen,

Nach den etlangten seitherigon Rosultaten der vorhin crwihn-
ten ObstbammpBunzungen liefort nua nach der Anpflanzung also
1) der Apfelbaum 35 Jahre long alljahelich 13 5 6 5;

2) der Birnenbaum cin duliches Resultut;
) der Kirschenbaum 45 Jalve lang alljilnlivh 14 % 2 8;
4) der Vivetschonbaum 25 Jubre lang aliilelich 2 % 3 5

Hiernach wiitde man zu Haup un
Chansseen, Wegen oder auf Feldern our Apfel-, Birnen- und
Kirschenbiiume zu wiblen haben. ~Zwetschenbiume wirex s
esslich nur uls N zu betrachten, . h. da anzu-
panzen, wo ein wderer Baum nickt mehe Plats finden kanu, Auch
halte ich den Zwetschenbaum mebr des Schutzes bedinftig, uls
die iibrigen vorhin genannten Obstavten, weil von ersterer Art
fast alle Biume, — wovan cin Jeder bei den vorhandenen Biumen
sich noch tiglich Gherzengen kann — in Folge dos freien Standes
durch Stammfiule arg gelitien haben, was bei den Ghrigen Obst-
arten in denselben Lagen i boi keinem einigen Baume vor-
ist. Als Nebenpfhunzuns indoss cmpfehle ich iibrigens
den ¥ 1 det Vorziighchkeit seiner riehte wogen,
aller Beachnung, nur nicht da, wo es auf die rentbelste Aus-
nutaung des Bodens avkommt, ln dorselben Zeit, i welcher
mim heim Apfel-, Bimen- wnd Kirschoobaume die Anpflanzangs-
und Erziehupgskosten nur einmal hat, hur man salehe beim Zwet-
schenbaume zweimul aufsuwenden,

1ch erlwube mir mun zum Schluss, eine summarische Ueber-
sicht iiber das Brgebriss der Binnzh von si lichen Obst-
biiumen meines Districts 21 geben, bemerke aber vorub, dass die
meisten der betreffender Obstbdume erst in den letziern Jahren
angepflanztsind wnd daher grosse Kosten verursacht haben. Liete-
fore werden indess von jetzt an mit jedem Jahre geringer, wo-
lingegen der Obstertrag mit jedem Johre sich steigern wird.

Der Buumbestond betrug Ende vor. Jehres in Summa 4496
Stiick. Die Ertrags-, sowie Planzungs- und Bewaclungs- (Ernte)-
Kosten, welche ich des augenblicklichen Mangels an Zeit wegen
nur bis zum Jabre 1858 suriick zusammenstellen kann, betrugen:

2

Iustrires Mpetshedle, 11, Heft. 3583,
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Aupflan- Mithin

im Jahre Ertrag, Eonte. Uebee- | erforder],
kosten. | schuss. |Zuschuss,

wb den exforderlighen Bur
schuss pro 1861 mit .

e e e e

oder pro Jahr . .. .. — ==

2813[19] 7| — [—|—
410 15] 1

Also 410Y, #g reinen Ueberschuss erziclen wir bis jetat
jibrlich. Lassen Sie uns nun eine Rechnung nach den, bei den
im vollen Ertrage stehenden Biiumen, bercits gemachten Erfah-
rungen machen, Wir werden cotwa 20 Jahre nach heute, bis wo-
hin die in den letsten Juhven gepflanzten Biume simmtlich im
vollen Ertrage stehen werden, und da die meisten ausser Birnen,
Aptel- und Kirschenbiiume sind (die noch vorhandenen Zwetsehen-
biume werden in wenigen Jahren durch Kirschenbiiume ersetzt
sein), den Ertrag jeden Baumes mindestens mit 13t/ % anrechnen
konnen, Der Gesammtertrag der in Rede stehenden, mit Obst-
bitumen bepflanzten, etwa 3V, Meilen langen Strecke, wird dar-
nach jihrlich 5000 >< 181/, % = 2216Y, H. betragen. Zichen wir
hiervon !/s der bisherigen jihrlich gehabten Kosten (welehe von
jetzt an nur durch Unterhalting und Ernte verursacht werden)
mit 238%,; Hg ab, so bleibt uns ein Reingewinn von 1978 . als
Minimum im Jahre, Derselbe wird sich jedoch Jjedenfalls bei
besserer Kenntniss der Obstverwerthung noch steigern, Dazu
haben wir den Holzwerth der abgingigen Biume noch iiberher
in Einnabme zu bringen.

‘Wer also bei diesen Zahlen, die der Wirklichkeit entnommen

sind, noch Bedenken gegen Bepflanzung der Ch Wege
u. 8. w. mit Obstbiiumen hat, dem weiss ich Rath nicht mehr zu
ertheilon. — Noch viel giinstiger gestaltet sich der Obstbau in

Privatgiirten und sonstigen Obst-Anlagen.
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Bericht uber das Gedeihen des Obstes im Jahre 1864
aus der Gegend von Ullersdorf in Mahren,

Indem ich vorausserze, dass dic Bel be der Becbach-
tungen iiber das Gedeihen der Obstsorten aus ied Gegend
Deutschlands maychen niitzlichen Beitrag aur genauers Erkennt-
nizs der Borten liefern und den wahren Werth derjenigen, welche
in dem 5o dusserst wnglinstigon Jabrgang dennoch e volle Gite
beiticl dilefte, erlube ich mir die
Resnltate h]&"\lhbl‘ aus hiesiger Gegend mitzutheilen.

Die Lge nachfolgend beschriebener Obstsorten ist 1200 fiher
der Meereshihe in cinem ungefiliy 1/, Stunde breiten Thale am
stidlichen Fusse der beildufig 1%, Stunden cntferntou Mihrischen
Sudeten, den Nordwinden vollkommen, den hier schiidlichen Mad-
winden theilweise susgesetzt. Der Boden st ein magerer, theils
schyer Iehmiger, theils sandig lehmigey. Aufbewahrusgsort des
Obstes ein frostfieies kellerartiges Gewilbe. Die Lier iibliche
Abnalomszeit des Obstes Ende Septemler, unstreiti filr Winter-
sorton zu frah.

Weisser Winterealvill. lst klein geblichen, wegen
Tureife gewelkt, auch Geschmack wnreif, nur einzelne besonnie
Friichte Latten im Miirz ihren vollk b k. Behlect
Friichte waren im April viel saurer als in frithern Mouaten.
Tragbarksit bisher periodisch gut,

Rother Winterealvill. Wie schon durch melirere Jahre
Kleiner geblicben, dicsmal spiter reif, Geschmack vollkommen,
JSfnnor sehr gut. Sonst bald und gut traghar, Baum omptind-
lich. In der Kronc veredelt zu empfehlen.

Rother Herbstoalvill. Gross, wie immer, (eschmack
November vollkommen. Sonst sehr tragbar.

Gestreifter Winterealvill. Kleiner als andere Jahre,
guterhalten, Geschmack Jéuner sebr gut. Somst gut, tragbare
und hier gus gedeilliche Sorte. Zu empfohlen.

’ Gestreifter Herbstonlvill Gut ausgewachsen, viel-
leicht wogen zu fraher Abushme etwas gewelst, Geschmack
Anfang Januer vollkommen.

Gewiirgealvill Dies Jabr etwas kleiner, aber gut ans-

hsen, anch Geschmack vollk , im Miirz die beste
Rene erlangt, war diesmal auffallend réther gefarbt als somst.
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Trigt hier jilirlich und gut, bringt bei Ausbrechen grosse Friichte,
Za empfelilen.

Gravensteiner. Kleiner geblieben, Gesehmack vollkommen,
wird hier in gutem Boden sehr gross, trigt gut. Auch in hole
Lagen zu empfehlen.

Weise Winterschanfsnage. Grisse wie andere Jahre,
Gegchmack selbst im April nuch selr sauer. Tragbarkeit perio-
disch, dann voll.

Miihrischer Posamaner. Sehr gut ausgewachsen, Geschmack
ziemlich vollkommen, Ende Jénner am besten. Wird sonst frither
reif, Grosse Frucht, Tragbarkeit mittel, aber jihrlich, desshalb
hier beliebt und verbreitet.

Sommergewiirzapfel. (?) Gut ausgewachsen, Geschmack
jedach nicht vollkommen. Sonst sehr tragbar, grossfriichtig und
lange halthar. Wird oft mit Gravensteiner verwechselt. Hier
unter Melaunapfel sehr verbreitet und beliebt. Zu empfehlen.

Prinzenapfel. Sehr gut ausgewachsen, Geschmack voll-
kommen. Eigenthiimlich haben dic grossten Pritchte sich ganz
grobrunalich, dudureh Limonien tiuschend iihnlich, gebildet mit
Beibehalt ihrer Giite. Hier unter Kuitenberg sehr tragbar und
belieht. Zu cmpfehlen.

Belvedere, Gross den, gut ausg
vollkofunen., ioyMirs wm bosten. Sonst, suth, gross, Tragharkett
gut, Prichte oft kruplich. Ein Siissapfel, der in kalten Juhr-
singen bossere Friichte brings. Fiir hohe Lagen zu empfehlen.

Knollenapfel. Gut ausgewachsen, nur kleiner gebliehen.
Wegen zu frfiher Abnahme Geschmack nicht vollkommen, sonst
empfelilend, gross, Geschmack sehr gut und gus tragbar.

Miinchhausens GGlockenapfel  Gut ausgewachsen,
Pebruar noch sauer. Sonst Tragharkeit gut, schone Frucht, doch
Baum empfindlich.

Winterquittenapfel. lst gut ausgewachsen, auch Ge-
schmack vollkommen, diesmal im April schon mehlig und @bev-
reif. Sonst gut tragbar. Zu empfehlen.

Gelber Gulderling. Grosse normal. Geschmack nicht
vollkommeu, Fleisch hart. Sonst reich tragbar.

Purpurrother Cousinot. Grisse wie andere Jahre,
Geschmack Februar saftig, weinig, Mirz weich unvollkommen,
April mehlig siiss, eiwas zimmtartig. Unter Rothe Reinette hier

" T
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sehr belicht und verbreitet, triigt sehr gut. Auch fir hohe Lagen
zu empfohlen.

Danzigor Kantapfel Grosse vollkommen, Geschmark
von sphter abgenommenen Prichten fm April vollkommen. Trog-
barkeit sehr gut, Baum danerhats. Hier unter vielen Numen sehr
verbreitet nnd beliebt. Sehr zu empfehien.

Tyroler Schmelzling. Gross und gué susgewachsen.
(xesrhmml\ vollkommcn, Februar | Mirz und April; diesmul gut

Tragharkeit jedach wie Bielhorsdorfor, spiit und
goring,  Heisst hier Tyrolerapfel.

Englischer Erdbeerapfel. Gutausgowachson, Novem-
ber nicht reif, Dezember schon stippig und ungeniessbar, Auch
andere Jahre schr hald stippig geworden.

Rother siisser Thiefenapfol. Gut ausgewachsen. Ge-
schmack ausgereift. Hier unter rother Siissapfel -- alte Sorte —
sehr vorbreitet imd als Schnitze auf Kuchen beliebt,

Mayer’s Taubenaplel. Vollkommen ausgewachsen, (e-
sehmack jedoch nicht gunz vollkommen, Fobruar am besten. Sonst
sehr tragbar, geschmuckvoll, auch filr hohe Lage.

Rother Rosmarin. Hostlingsfrlichte gut susgewachsen,
ffeschmack Dezember, Jinner sebr gat, diirfre beld tragbar sein,
Unter Ital. Rosmarin auns dem siidlichen Méhren evhilten.

Weisser Wintertaubenapfel. Gut ausgewachsen, Ges
sehmack Mirz, April vollkominen. Sonst woniger tragbar. Ge-
schmack ant. Auch fir hohe Lagen zu empfehlen.

Roather Wintertanhonapfel. Gut ausgewachsen, Ge-
schmack vollkommen von Jimmer bis April. Tragharkeit spiiter
voll wnd jihelich. Schr zu empfelion,

Alant oder Edler Prinzessinapfel Vollkommen ge-
worden, Goschinack put. Triigt immer gut. Auch fir hohe Lugen
zu empfohlen.

Weisser geflammter Cardinal. Hat scine volle (hrdsse,
aber don Geschmack wicht vollkemmen erlangt. War Februar
noch am hesten.

Gestreifter Backapfel Gut ausgewachsen, Geschmack
vollkommen und Dezember am besten.  Sounst missige Traghar-
Keit, auch Friichte oft kriippelhaft, hat aber selw guten Geschmack.
Als grosser Apfel solbst fiir hohe Ligen zu empfeblen.

Pariser Rambourreinette. Dies Jahr Kleiner geblieben,
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die nicht vollkommenen Frichte sind frilber gereift, jedoch der
Geschmack selhst bei normalen Friichten nicht ganz vollkommen,
Bonst Ieltbarkeit der Friichte sehr lange und hior schon bis zur
niichsten Obsternte, Tragharkeit gut. Zu empfehlen,

Terrenhauser weisser Herbststrichapfel Voli-
kommene Grissc und Gite. Dies Jahr bis Dezember noch ge-
niessbar, trigt reich. Fine schine weisse Frucht mit schimer
Belaubung. Zu empfehlen.

Grinling von Rhode Island. Gross und vollkommen
wie alle Jahve. Geschmack gut und Februar am besten. Wird
unun schon frither mehlig, weil der Baum stark brandig ist. Sonst
Tragharkeit sehr gut, ist bei vorziiglichem Geschmack lange halt-
bar. Sehr zu empfehlen.

Edelreinette. Ist kleiner geblichen. Geschmack im Miirz
noch am besten.

Reinette von Middelburg. Klein geblichen und viel
R fleck auch Gesch nicht voilk Sonst immer
gut traghar, Baum dauerhaft. Desshalb zu empfehlen.

Goldgelbe Sommerreinette. Dies Jahr klein mit viel
Regenflecken, Geschmack im Februar noch vollkommen gut. Trigt
sonst reich und in gutem Boden grosse Friichte. Zu empfehlen,

Reinette von Liineville. Ist klein geblicben und erst
April einjj i g » zeigte den Geschmack
unvollkommen, Noch niemals gut gerathen,

Champagnerreinette. Gut ausgewachsen, Geschmack
im April voll . Hier unter hieds B 4
sehr verbreitet, erhilé sich bei der hier iiblichen Aufbewahrung
anf Dachhéden sehr gut und lange. Ist immer sehr tragbar.

Gaesdonker Reinette. Ist klein geblichen und ist stark
gewelkt. Goschmack im Mirz ziemlich vollstindig. Sonst Trag-
barkeit gut.

Ananasreinette. Gut ausgewachsen, jedoch viele Friichte
griin und unreif geblichen, reife Frichte haben orst im Mirz
ihven vollen Geschmack erlangt. Sonst schr tragbar und Baum
bisher nicht copfindlich, Sehr zu empfehlen.

Diels Reinetto, Viele Friichte haben ihre gewbhnliche
Grésso erlangt, sind jedoch grin und im Greschmack unceif go-
hlieben. Gelbe reife Friichte blieben kleiner und erlangten im
Februar ibven vollen Geschmack. Bleibl hier auf Probebaum
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fmmer Klein, welkd stark, ist jedocl schr traghar und gut, ge-
niessbar von N ber bis Marz. Zu emp

Glanzreinette. Crésse und Gilto wie andere Jahre. Sonst
selir tragbar und daverhaft. Zu empfehlen.

Edelborsderfer. le aber sehr kleine Friichte, von
denen viele griin leiben, Goschmack spiter gut, nur bei grinen
Friichten unvollkommen.

Lockerbissenapfel. Aus Gartenboden grbsser als sanst,
spiiter abgenommen nichi gewelkt, Geschmack Mirz, April bei-
nabe schr gut, dinfte noch besser werden, Scheint gub traghar.

Langtons Sondergleichen. Dies Jahr erste Friichte
klein. Erst Jinner geniessbar und hier schr sauer. Tragbarkeit
scheint friih.

Adams Parmine. Gut ausgewachsen, Geschmack jedoch
Februsr noch sauer wahrsebeinlich wegen zu frilher Abnahme.
Sonst gut, anch Tragbarkeit gut.

Scharlachrothe Parmine. Gut susgewachsen, nur klei-
ner als sonst, Gesehmack dies Jahr von Dezember bis Februar
sehr gut.  Ausgezeichnet durch scine Fruchtbarkeit, Hchinleit
und Gite. Anch in hohe Lagen sehr zu empfelilen,

Rothliche Reinetto. Gut ausgewachsen, Geschmack je-
doch nicht ausgereift. Sonst hier unter Kronenreinette sehr trag-
bar, holthar und gut, nimms jedoch loieht Kellevgerach an und
diirfte sich desshalb fir die hicsige Aufbewabrung auf Dachboden
gut eignen,

Muskatreinette. Kleiner geblichen, Gesclimack von spiiter
abgenommenen Eiehton Februar und Mirz schr gut. Tragbar-
keeit gub, Bawn daverhaft, sehr zu empfchlen.

Caymeliterrcinette, Gut ausgewachsen und Geschmack
vorgiiglich. Bei guter Tragbarkeit und daucrhaftem ‘Wachsthum
hesonders zu empfehlen.

Gelber Fenchelapfel. Hat dic Grisse fritherer Jahr-
giinge erreicht, auch Geschmack vollkommen, Tst sonst gut trag-
bar, mir wegon kleiner Frucht und der leicht brechbaren Krone
nicht empfehlenswerth.

Graue franzdsische Reinette. Grisse vollkommen,
Gesehmack bei besonnten Friichten ziemlich vollkommen, bei den
andern unvollkommen und sauer. Hier als Loderapfel sehr ver-
breites. Trige gut, Banm dauerhaft,
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Graver Kurzsticl. Gut ausgewachsen, nicht gowelkt,
Geschmack April, Mai ziemlich vollkommen. Hier als Lederapfel
sehr verbreitet. Tragbarkeit gut.

Carpentin. Wie gewdhalich klein geblicben, Ende Jimner
noch sauer, gewelkt,

Reinette von Damason. Vollkommene Griisse, hatte
orst April ziemlich vollkommenen Geschmack. Fine hier alts
Sorte, ziemlich verbreitet, trigt gut und ist sehr danerhaft.

Osnabritcker Reinette, Ist schr gut ausgewachsen und
hatte Mirz, April ihren vollkommenen Geschmack. Ist sonst sehr
tragbar, gut, aber nicht schén. Zu empfehlen,

Kleine Casseler Reinette. Diesmal wenig kleine un-
vollkommene Friichte, auch sonst noch wenig vollkommene Friichto
gebracht.

Orlennsreinette. Gut ausgewachsen. Geschmack voll-
kommen nnd sehr gut. Gedeiht und triigt hier sehr gut, ist anch
fiir hohe Lagen sehr zu empfehlen.

Kiéniglicher Kurzstiel. Ist dies Jahr Kleiner geblieben
und welkte stark, Geschmack jedoch April, Mai vollkommen.
Gedeiht sanat gut und triigt reioh, ist auch fir hohe Tagen zu
empfehlen.

Rother Pepping von Ingestrie. Gui ausgewnchsen,
Geschmack im Februar igli Seine Tragharkeit ist hald
und gut, Baum ausdwuernd. Zu empfehlen.

Blaunapfel Gut ausgewachsen, Gesehmack sehr unvoll-
kommen, entweder stippig oder essigsaver. Hier unter Blaumilller
oder Blauer Lederapfel noch in alten Obstgirien verbreitet,

Der Lungscheider. Gut ausgewachsen, nur viel Regon-
Hecken. Geschmack Februar ziemlich vollkommen. Sonst sehr
gut und sehr traghbar.

Grosser Bohnapfel. Erstlingsfrucht gus ausgewachsen
und auch Geschmack vollkommen im Februar schon reif. Trag-
barkeit bald,

Ullersdorfer Weissapfel. Hiesige Lokalsorte. Dies Jahr
gross 3 bmack diesmal D ber noch
Hier ziemlich verbreitet. In guten Jahren feinen Geschmack.
Tragbarkeit periodisch gut,

Weisser Wintertaffetapfel. Gut ausgewachsen, Ge-
schmack sehr ungleich, nur bei somnigen Friichten Mirz, April
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qut. Somst gut und bald tragbar, hiov unter Sternapfel schr ge-
schiitzt, fiv die bier fibliche Autbewahvung auf Dachbiden gut
halthar,

Griner Farstenapfel. Gross geworden, Reifeit dies
Juhy gemischt, die Meliwzahil friihier reif uls sonst odor sind stippig
eworden, Grachmack Hier unter Keautaptel
wele verbroitet und wegen Gritsse, Tragbarkeit und lingster Halt-
barkeit belieht.

Beetlinger Wiesige Lokalsorte, Gnf auegowachsen, Ge-
sehmack nichs vollkommen. Die hier verlveitetste Sorte, Le-
sonders in hergigen Ovischaften. Tragbarkeit gui. Haltbarkeit
lange. Gutes Wirthschaftsobst.

Tother Stettiper. Cross gewaorden, Geschmack voll-
kommen. Nimmt Kellergeruch an. Hier verbreifet und helicht
wogen grosser Frucht, guter Traghavkeit und langer Haltbarkeit
bei Aufbewahrung auf Boden.

Die tibrigen Apfelsorten haben entwedor nicht getragen oder
sind Kriippel geblichen.

Birnen sind im Allgermcinen wenigor traghar gewesen oder
haben gar keine Friichte gehracht. Die hier {iblichen gréssten-
theils zam Buckebste gehirigen, sowie new cingefihree Sommer-
bienen sind spitior zeitig und auch do unschmuckhatt geworden,
withrend Herbst- nnd Winterbirnen stark wolkten und vilbenartig
blichen. Ausnahme davon machien:

Gute Grane, Out ausgewachsen,
Diese Sorte verdient schr viel Verbreifung auch in holien Lagen,
weil sie boi guiem Wachsthum und fmmer reichen Tragharkeit
vorziiglichen Geschmaclk besitat.

Englische Sommerhutterbin. Gut ausgewachsen, Erst-
lingsfracht Goschmack sehr gut. Diirfte bld tragen unl beson-
ders fitr hohe Lagen zu cmpfeblen sein.

Sommereierbirn, Ersten Frilchic gut ausgewachsen. Ge-
sehmack Kovember sehr gut.

Graus Herbsthutterbirn, Gutausgewachsen, Gegchmack
sweniger gub als andore Jabve, spiter xeif als gewihnlich. ~ Alte
Sorte Hier wnter Tsenbart verbreitet, gut traghar,, hisher die beste
Herbstbirne hier.

Oolomas Herbathurterbirn Gut ausgewachsen, Ge-

Gosch K 1
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schmack diesmal bis Dezember vollkommen. Sonst sehr traghar
und gut. Zu empfehlen,

Hardenponts Leckerbissen Die ersten Friichte
Kleinor, als die aus sidlichen Gegenden, Geschmack derselbe,
nur Dezember etwas siuerlicher, auch welkte sie.

Weisse Herbstbutterbirn Gut ausgewachsen, auch
Geschmack vollkomnen, Hier unter Kaiserbirne sehr beliht und
verbreitot, gut traghar.

Wildling von Montigny. Kleiner geblichen, Geschmack
ziemlich vollkemmen. Ist immer iiberreich tragbar, deshalb nicht
tanglich an freie Stellen. Achnelt der Kaiserbirn, nur Frucht
kleiner. Zu empfehlen,

Winter Dechanisbirn Gut ausgewachsen, im Mai but-
terbaft und vollkommen Geschmack, wihrend sie an andern Orten
friher reifte, als andere Jahre, Wegen ihrer reichen Tragbar-
keit und ziemlich grossen Frucht unter den hier wenigen Winter-
birnen zu empfehlen,

Beurré Bougrain. (?) Ersten Fritchte Dezember, Jinner
sehr gut, obwohl sie Jiinner stark welkte.

Kirschen und Pflaumen haben in diesem Jahrgang verschie-
dene Giite gezeigt, nur konnten sie wegen ihrer kurzen Halthar-
keit weniger genau beok werden, Im All i waren
Kirschen ziemlich gut, Pfaumen aber beinahe alle Sorten im
Geschmack unvollkommener als sonst,

Gross Ullersdorf in Mihren, F. Slaby.

Anm. d Red. Dom Hrn, Verfasser muss man far die gegebenen Nuch-
richten, die aus der dortigon Gegend noch sehr fehlon, dankbsr sein. Auf.
fallend ist es mit der Angabe der Reifzeit bei manchen Sorten, die dagegen
bei andern Sorten mit der Reifzeit in hiesiger Gegend sehr gut zusammen-
trifft. Nimmt man an, dess der grosse Bohnapfel im Februar sohon reif sei,
(der in meiner Gegend koum Ende April miirbe), und der Purpurrothe Cou.
sinof im Februar am besien zu essen, im April sohon mehlig siss, also pas.
sirt sein soll, go ist kaum anzunehmen, dass schon frih am Herbst zeitigendo
Aepfel, wio Geflammier weissor Cardinal, Langtons Sondergleichon (duuert
selten her November hinaus, oft auf Oot. schon ganz marbe), Scharlach-
rothe Parmine, Goldgelbe Somumor-Reinette, Diels Reinecte sich so lunge,
als angegeben sollten halten kdnnen und michten wir geneigt sein, zu ver-
muthen, dass entwoder jene sphiten oder diese frithen Sorten nicht &cht vor.
handen gein darfien. Indess haben wir ja freilioh schon am Weissen Astracan
gelernt, dass diesor sich gerade in der Gegend von Laasphe zu Emmaburg
bis Micknelis wohischmeckend erhiiit. 0.
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Der II. Congress deutscher Gartner, Botaniker und
Gartenfreunde in Erfurt am 9.—13, Septbr. 1865.

(Fortsetaung 3 377

Fir Trauben erhielton Ancrkennungen: Generaldirector Dr.
Lenné die grosse silberne Medaille, Mart. Biiller in Stasshurg
die kleine silberne Medaille, Newotarsni in Ungarn Ehrendiplom.
Die schr corrckto und wirklich interessante Collection des Stadi-
rath Theinbardt in Naumburg, die sonst stets und mit Recht
primirt wurde, erhielt nicht einmal ein Diplom, wahrechoinlich
hatte der Einsender micht concurrirt.

TPir Ilochstimme nnd formirve Biume, welche trotz
der schr unbed den  dafiir hriebenen Preisc doch in
siemlicher Anzahl da waren, er]\n,lt Martin Milller in Strassburg
cine gragse silborne Meduille, Sumuin-Durand in Bourg la Reine
bei Paris die leine silberno Medsille, Ileld in Ialle fir Hoch-
stimme ¢in Bhrendiplom, Hehieller & Schn in Celle fiiv Hoch-
und Z\ver"st'unme ein Ehrendiplom. 1lier Liitre der Einscndung

von Marienhéhe jedenfalls such cine Auerkeunung gebithrt.
Somst hilteo ich — da Ananas und Melonen nicht hicher ge-
hisven — uber Dreise filr Obst- und Biume michts weitor za be-

richten und bemerke nur noeh, dass ich diec Preise aus der Thitr,
Zeitung Nr, 218 entnovunen Lahe.

Socben geht wmir Dr. K. Kochs Wochenschrift fiir Criirtnerei
und Planzenkunde Nr. 42 zu und darin zugleich einige Notizen
des Baran von Bose, die dom sehr interessanten Kochschen Be-
richt iiber die Erfurter Ausstellung cinverleibt sind, Teh denke,
es wird dic Redaction der Wuchenschrift nichts dagegen ein-
wenden, wenn ich v. Bose’s kurzes Referat hier eintige. Ge-
napnter Pomolog sagt: ,Das ausgestellto Olst war so zahlreich
und 5o schim, wic e wenige der Besucher crwartet haben migen,
Alle die einzel 1 aufzufibren, st nicht mdgliok,
da sowoh! das Verzeichniss der A tinde hier
‘mangelhaft war, wie ferner die Bezeichnung der cinzelnen Samm-
lungen selbst giinzlich feblte. Die Perle der gesammten Abthei-
lung fir Obst war die durch den Generalconsul Ladé in Geisen-
heim am Rhein aufgelogte Bummlung ven Aepfeln und Birnen.
Ausgezeichnete Kultur und richtige Bezeichnung machre sie dem
Kenner werthyoll. Sie stand den Friichten Belgiens und Frank-
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reichs in keiner Weiso nach. Beigelegt waren Trauben der Rhoje
gauer Woinberge und Pfirsiche. Weshalh diese Sammlung den
ersten Preis nicht erhielt, ist Sache des Preisgerichtes.
Tteiche und schine 1\ hatten ferner Medicinal
Jahn in Meini und Geh. Rogi v. Trapp in Wies-
baden ausgestellt. Beide zeichnoten sich durch richtige Bestim-
mung aus und letztore hesonders durch Schinheit der Acpfel,
die nach dem System von Lucas geordnet waren.
Oehme in Erfurt hatte zahlreiches Ohst aufgelegt und eine

Parthie Tofbiumehen mit Friichten 5 bei beiden ver-
misste man leider die richtige Bezeichnung. Dasselbe gilt von
den zallreichen I aus Werni und Celle (Schieb!

& Bohn). Recht schone Friichte fanden sich vor in den Samm-
lungen von Karlsruhe, Trebnitz und Beelitz (Organist Miischen),
sowie in einzelnen kleinern Sammlungen, dber deren Einsendor
leider kein Aufschluss zu erbalten war. Besonders anziehend,
weil geschmackvoll, war eine Kleinere Sammlung von Obst, zn-
meist in Fruchtkirben vercinigt, und ein Sortiment Pfaumen,
wobei ein Teller prachtvoller Exemplare der sonst nicht empfeh-
lenswerthen Diamant-Paume. Ferner sind noch zu nennen die
grosseren Sammlungen aus Tamsel Arnswalde, Wallerfangen,
Langfubr, Danzig (vom Kunstgiirtoer Reymann und dem Gar-
tenbanyerein).

Das Aughwd war gleichfalls zahlreich wnd gut vertreten,
Martin Mitller nus S asshurg hatte Aepfol und Birnen in iiher
300 Sorten wnd ein reiches Sortiment Weintrauben aufgelegt,
Baumann in Boliwiller Birnen und Acpfel, besonders erstere
zablreich, F. B. Gay, chenfalls in Boliwiller, eine recht guto
Kultur zeigende Sammlung, Simon Louis nus Mety gleichfalis
Birnen und Aepfel. So schin die Friichte dieser Samnmlungen
auch waren, sic litten sémmtlich mebr oder weniger an fehler-
hafter Bestimmung der Sorten, wobei ein gewisses Hasehien pach
Neubeiten nicht nndeatlich zu erkenney war,

Von weiteren ausgezeichneten Obst-Summlungen ist die werh-
vollste die von Birn-Siunlingen, welche Grégoire-Nelis aus
Jodoigne (in Belgien) wufgelogt hatte und dic nicht nur die Be.
uchtung aller Pamologen, sondern auch deren Begehlichkeit tiber-
aus stark in Anspruch nahm. Doch ist die Liberalitit dieses
Obatziithters itber alles Lob erhaben.
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Bomerkenswerth war noch das Sortiment von HaselnGusen
des Gerichtscommissirs Dr. K ach in Jena, in 60 Sorten bestehend.
Als zum Obst speziell gehrend wiren vielfarh Obstbinme
11t ders Formenbit ied Are, wie
sie sein wnd wicht sein scllen, z B. Kordon's. Hier waren her-
vortretend die von Martin Miller in Shassburg, Jamin &
Durand in Dourglareine bei Paris und Sehmidt & Hafner
in Radekow bei Tantow (in Pommern). An sonstigen Obstha
waren noch recht schine Ilochstimme ruehefach vorhanden, be-
sonders von Schmidt & Hafner, wobci such Alleebiume von
Riolke in Dresden und Held in Thalle.

Im Allgemoinen war dic O Nung der Art, dass sie,
selbst als Separatansstellung betrachtes, alle Auerkennung und
Beacheung verdient.*

Tiass in Polge der Jangen Bervihmngen des Preisgerichts die
Namen dor Ausstellor exst sehr spit, ja bei manchen Sammlungen
gar nicht zu finden wuten, machte cinem Berichterstacter, der
nicht gans cingeweilt war, die Sewhe wirklich schr schwer und
somit bitte ol um Botsehuldigung , wenn mein Bericht wirklich
vecht mager austillt, — Einen hesonderen Bericht iber die it
und den Werth der hedoutenderen Sorten des Lndé'schen Sorti-
ments erwarte ich noch von dem HMerrn Aussteller und werdo
ihn spiter machiragen. Gt wundersehin waren darin dic Pfir-
sivhe Clemence Isaure und Belle de Toulouse, erstore nmmentlich,
die wolll mit Rocht als eine der odelsten Borten hetrachtet wer-
den dusf. Die beaton Trauben dos Rheingans vop Ridesheim,
Guissenheim, Johannisherg, Steinberg und A 1 Jagen
dabei (Riesling, Orleans, Clovaer), mehv durch inneren Werth
als dnssere Grosse musgezcichnet,

Fin sehr schinos und sehr corvectes Traubensortiment hatte
Stadtrath Thréinhards von Naumiburg aufgestellt, sehr schine und
gut ausgebildcte Trawben der: Genersldirector Dr. Leant von
Potsdam, der Carlsruher Landw . Garten, Terr v. Grahan in Waller-
fangen, Horr M. Miller in Stiassburs, Interessante ungavischo
Pramben waren da von Hen, Nowotavsky in Fiinfkirchen (Cugarn).

Wir wollen cinige Obstsammlungen nun betrachten, sllein
ich muss homerken, dass meiue Schilderung entschieden unter
den ohwaltenden schon crwil mstinden anf ighei
und Vollstindigkeic nicht Anspruch machen kann. [eh will zu-
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gleich den gedruckten Catalog dabei mit zu Rathe zichen, dor
dem Gedichiniss da und dort 2u Halfe kommen soll.

Da begegnen wir sofort in der Coll. 259 aus Oherglanehu
bei Trebnitz noch der Stuttgarfor Gaishirtenbirn (im Catal, sicht
Gaisbilttenb.) und der Sparbim, dic wohl keun echt sein kong.
ten, da sic in diesem heissen Sommer sich sicher micht bis zur
Mitte September aufhalten liessen.  Schaurige Namen kommen
do vor: Luuss Quint (statt Lansac de Quin ©), Mareotte, In
mundi; von Aepfeln sind hier dreierlei Sorton Gravensteiner, ein
Ribsons Sondergleichen neben einer namhaften Zahl werthvoller
und guten Sorten aufgefiut,

Die Carlsruher Sammlung war recht gut und hier vor-
zliglich der sog. Metagerapfel = Linneous Pepping, der Gelbe
Bellefleur des Handbuchs zu 1 rthen.  Matapfel, Brustaptel,
Griner und Gestreifver Fiirstonapfel, die Lieblingsfriichto des
sel. Metzger, waren schén vorhanden und 50 auch unter den Bir-
nen neben vielem gutem Tafelobst eine recht gute Sammlung
Wirthschaftsobst aufgestellt, wie dic Rothe und die Weisse Betzols-
bira w. 5. w. Arge Drackfebler enthielt aber auch hier der Ca-
talog, z. B. Louise brune d’Arrancher (stact Louise Lonne dAv-
ranches), Késtliche von Genua (statt von Charneu) w. u,

Die Collection von A. N. Baumann in Bollwiller enthielt
viele werthvolle Apfel- und Birmsorten sowohl fiir die Tafel, wie
fiir die Occonomie. Wir wollen nur erwihnen Beurre Langelier,
B. moirée, eine vortreffliche Butterbirne, Mad. Favre, des Chas-
seurs u. a. Delier d'Hargembont des Catal, sollte Delices d’Har-
denpont heisson und Gresurlinger Waesserlinger! In diesen wis
in mehreren audern Sammluagen kam die Gestrickte Reinette als
Drap d'or le vrai vor und scheint unser Goldzeugapfel (der echte
Drap d'or) in Frankreich sehr wenig bekannt zu sein, Eine sehr
schine Frucht war Pomme frangée. 5

(Fortsotzung tc]gz.f w7

Literatur.
Dr. C. W. L. Gloger's Schriften.
Ven Rarl Russ,
Schon Tingst vor Gloger's Auftreten hatte man dag Bedirt.
niss, ja die Nothwendigkeit anerkannt, das eben durch Menschen-
thun gestdrte Gleichgewicht in der Natur auch darch Menschen-
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thiitigkeit wieder regeln zu helfen. Man hatte es versucht, die
unabschbaren Mengen schiidlicher Thiere dureh Menschenmacht
zu bekriegen. Vielfache Schriften und Ratlschlige crachienen
gegen dic Feinde der Natur, beziiglich der Landwirthschaft. Allein
yilie fortwihrende Zunahme all' dev vielfachen Schiden, welehe
die ebenso bestindig wichsende Zahl kleiner pHonzenfressender
Thiere an den Erzcugnissen der Girten, Felder, Wicsen vad
‘Waldungen anrichtet, zeigt von Jahr zu Jahr deutlich dic Unzu-
langlichkeit aller jencr kiinstlichen _Ablilfsmitte]
durch welche der Mensch, im Gegensats zu don Vorkehrungen
der Natur selbst, gegen dergleichen Uebel anzukimpfen versucht.
Sie hahen nur immer depjenigon Frfolg gehabt, welchen die Na-
turforschung leicht voraussehon konnte und rivlitig vorausgesagt
hat: nimlich: die meisten von ihmen haben sich trotz der mit
ihnen verbundenen Schwierigkeiten, Weitliufizkeiten und Kosten
gchon fiir den Zweck einmaliger Abhilfe gewdhnlich als héchst
uugentigend erwiesen; manche haben sogar theils nebeher, theils
auf weiter hinaus mehr geschadet, als fitr den Augenblick Nutzen
geschafft, und anch dic verbiiltnissmiissig besten haben fiberhanpt
nur bei fortgesetat ermeuter Anwendung vinige Witkung ausiben
kénoen. Als wirklich vorbeugend, also zu dauernder Tilfe gecignet,
hat sich keines bewdlrt; und keines wird oder kann dies jemals
thun. Das vermogen nur die cigonen, lehendigen Mittel und
Kuiifte der Natur, d. h. dicjenigen anderen Thiere, welche von
ihr selbst dazn berafen sind, jeder ibermissigen Vermehyung
der Lleinen P stets rechtzeiti : ten,
Indess konnen sic dies allerdings jotzt micht, wo sie alle selbst
in vicl zu geringer Anzahl vorhanden sind, da mun sie ja eben,
statt sic iiberall wobiibrend zu schonen, zu schittzen upd womdg-
lich zu hegen, scit Jah theils aus Leichtsi theils
aus Mangel an richtiger Linsicht verfolgt hat und noch verfolgt.
Uhne das Zurfckkommen von selehen Missgriffen wird und kann
¢s daher auch it dem gesammten Tebel nicmals besser werder,
Vielmehr wird und muss es dann sich nur immer noch mehr ver-
schlimmern.”

Dr. Gloger war nun der erste, welcher den entgegengesetzten
Weg betrat, Schon lingst vor ihm hatten freilich’ gewichtige
Stimmen (Brehm, Rossmissler, Vogt, Tschudi u. a. m.) auf den
nithigen Schutz der nitzlichen Thiere hingewiesen als der einzig
wirksamen B pfer jener immer erschreckender auferetenden
Unmassen von winzigen PAanzenfressern und besonders das ,Schutz
den Vogeln!* hatten sio immer dringender ausgerufen. Allein
Gloger gebilhrt das anbestreitbare Verdienst, zuerst die Initiative
ergriffen, zuerst mit praktischon Rath- und Vorschligen in die
Oeftetlichkeit gedrungen zu sein und die Popularisirung dieser

ichti Angel it zu seiner 1 fgabe gemacht zu

&
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haben, Gehen wir nun auf seine cinzelnen, in der Allgem. Dent-
schen Verlags-Austalt in Berlin erschicnen Schriften naher ein,

Kleine Ermahnung zam Schutz nitizlicher Thiere, (8. Auflage.
3 8gr) Dies Schriftchen ist besonders fiir die kleineren Volks-
und Landschulen, gleichsam als Leschuch, und ausserdem fiir den
gewdhnlichen Landmann bestimmt. Bs sollte von Natur-, Volks-
und Kinderfreunden um Gegenstande der weitesten und allge-
meinsten Verbreitung gemacht werden, zumal sein Preis beim
Binkauf in grijsseren Parthien ein noch geringerer ist. Von Seiten
der Behtrden sind zwei ganse Auflagen — etwa 50,000 Expl,
fiir den Zweck der Vertheilung an Dorflehrer u. s, w. entnom-
men worden,

Die Freande der 1 il unter den Thieren,
(3. unverinderte Auflage. 7, S8gr) Zuniichst cine Vervollatia.
digung der obigen und somit als ein Handbuch fir den Lehrer
zu betrachten. In ihr findet aber auch der gebildete Landwirth
alles Wissenswerthe iiber die Gloger'schen Bestrebungen iiber-
haupt; er findet alle dic der Hegung werthen niitzlichen Thiere
aufgezdblt, nach ihrer Lebensart und nitzlichen T tigkeit be-
schrieben, ferner dic Ursachen ihrer immer mehr zunelmenden
Verminderung dargelegt und die dagegen anzuwendenden Mase.
regeln vargeschlagen und erdrtert, und sehliesslich cine Tcber.
sicht alles dessen, ‘was bis jetzt zur Erhaltung und Schonung der
niitzlichen Thicre von Seiten der Obrigkeiten geschehen oder
viclmehr nicht geschehen ist — da kriiftige, gesetzliche Bostim.
mungen gerade in Bezug hierauf ausserordentlich winschenswerth
erscheinen. (Schiuss folgt.)

Ausléndische Literatur.

Traité sur les vios du Médoe ot les nutres vins rouges et blancs
du département de la Gironde, par Wm. Franck. 3. edition
revie, augmentée ct accompagnée de 33 vues de chateaux des
principaux domaines du Médoe, dune carte de la Gironde dresgée
du 1864, de deux cartes donnant Ia classification des vins rouges
¢b des vins blancs ot de divers tabloaus synoptiques. Bordeaus,
P. Claumas, 1864. 360 pg. 80,

e

Hurze Notizen.

Ausstellung 1888. Dic k. k. Landwirihschaftsgesollschaft in Wion
wird jm Mai 1868 eine land- und forstwirthschaftlicke Ausstellung in Ver-
bindung mit einer Ausstellmg von Haushallsgegensthinden fir Land. und
Forstwirthe im Prater veranstalten. Es werden iiber 10,000 fl, zu Preisen

verwendet,
Personalnachrichten.
Unser um die Pomologie sebr verdiente Micarbeiter Horr Professor £d,
Lange in Altenburg wurde zum Schulrath im Hersoglichen Consistorinm

ernannt,
S BEE A~
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! Blumenbachs Butterhirn, Oberdieck.
(Soldat Laboureur.)
Mit Abbilduag.

Es wird hier Abbildung und kurze Beschroibung einer sehr
schitzbaren wnd frilhen Wintortofelbirme gegeben, die ich fir
eine der werthvollsten, fr und besonders
werthen Sorten halte und welehe wf dem nichsien Pumologen-
congress in Reutlingen sicher auch unter die ndchste Serie der
au grisserer Verbreitung zu empfehlenden Obstsorton
werden wird. Diese ltstliche und waluhaft schmelzende Tafel-
hirne ist hier, an einer {rei stehenden Pyrumide gewachsen, gewdhn-
lich Mitte November, wund halicn sich dic Friichte mehrere Wochen,
wenn sie nicht zu lange am Baum hingen selassen werden und
kihl aufbewahrt werden, BEs cignet sich diese Birnsorte schr
gut als Pyramide, wiigt aber auch suf Hochstamm hicr in gane
froier Lage schone und delicate Friwhte und zeigt sich im ilolz
gar nichc empfindlich.

Oberdieck nannte diese alime Namen von v, Mons au ihn ge-
langte Frucht dem berihmton Hofrath Blumenbach zu Bhren
,Blumenbachs Butterbirn® Der spiter bekannt gowor-
dene {ranziis. Namen, der sich in keiner Weise gut im Deut-
achen geben lisst, mag als Synonym stchen bleiben, und jene
deutsche Benenmung, die wuch im Handbuch IL Nr. 60 beibe-
halten ist; als wissenschaftlicher Name bei uns fest angenommen
werden,

Decaisne schildert die Frucht weniger edel, uls sie sich hier
zoigte; ex sagh von ibr, das Fleisch sei weisslich, fein, halb-
schmelzend, sehr saftreich; der Saft sei siisssaverlich und leicht
adstringirend, gewitzé uber micht miskire. Mier ist sie immer
vollkommen schmelzend geworden.

Im Handbuch sagt Jahn, das Fleisch sei gelblich, fein,
sehielzend, butterhaft, von zimmtartigem, etwas weinigtem Zucker-
geschmack. Auch Oberdieck cmpfiehlt in seiner ,Anlcitung® die
Birne zu hiufiger Anpfl auch fir den Land und sagt,
der Bawn gibt auch auf Wildling schone und bald tragende Py-
ramiden.

In Betveff der Reifseit gibt Willermoz in Lyon an, sie
reife im December und Januar. Hier bielten sich nur selten einige

Tllusteirse Monatebefio, 1865, 13. Haf,




354 I Speclelle Pomologia.

Friichte bis in den Dezember; Bivort sagt: sie reifte Anfang
October und hielt his Ende November; dicse Angabe stimmt mit
den hiesigen Beobachtungen. Das Handbuch sagt: Reife Novem-
ber, hilt 4 Wochen.

Es vereinigen sich in dieser Sarte wirklich cine Menge von
Varziigen noch, die wohl bei der Cultur zu beachten sind. Leich-
ter Schnitt, da der Baum recht viel kurzes Fruchthalz bildet,
das Festhiingen der Frichte, so dass nur sclten Stirme viel
schaden kinnen, die lange danernde Periode der Haltbarkeit und
das schéne edle Anschen der wirklich kostlichen Fruche.

‘Wir halten sie fiir eine unserer besten Herbst— Wi terbirnen,
die auch auf dem Obstmarkt sehr gesucht werden wird.

Ed. Locas.

De Nederlandsche Boomgard w s w,
Groningen (angefangen 1364), bei J. B. Wolters, Nro. 1—20,
von Fr. Jahn.

Die ersten Lieforungen sind zwar schon im August. und Sep-
tember-Hefte der Monatssehrift von 1864 besprochen, doch sei es
mir vergéunt, auch iiber die im Anhange des Werkes enthaltenen
Friichte noch einige Bemorkungen mitzutheilen im Zusammenhang
mit den iibrigen, die ich bei Durchsicht der mir bis jetat zuge-

ng Lieferungen nied ieb,

Aepfelhefl. Nro. 7. Zoete Ermgaarde (Zoete Hermin-
gard?) Schone, gute, mittelgr., hochgebaute, Jjedenfalls zu den
Schlotteriipfeln gehirige Frucht, rosenroth, fagt Tingsum fein car-
minroth gestreift, so dass hie und da mur die gelblich weisee
Grund durchblickt. B icben als Haush L R
mit miissig festem und saftigen siissen Fleische fiir Jan.—April.
Eine der besten fiir den Baumgarten mit fruchtbarem Baume.—
Verdient wohl auch bei uns Anpflanzung, schon um Schliisse auf
ibre etwaige Identitit mit uns bekannten ihnlichen za ziehen,

Nro. 8. Zoete Paradies. Die unter diesem Namen aug
Boacoop in Gérlitz ausgestellte Frucht schien mir wie der vor-

hend abgebi und beschrieh Dubbelle zuren Para-
dies Aehnlichkeit mit dem Rothon Eiserapfel, welcher Namo
als Syn. dem letztren beigegehen ist, zu besitzen. Fleisch and
Geschmack des Zoete werden auch dem Rothen Eiserapfel 3hn-
lich beschrieben, .
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Nro. 10. Du Halder. Die mebr zugespitate Form des
Apfels, (der in der bier gegebenen Darstellung an den Gelben
Bellefleur erinnert) gegen die Frucht der belg. Annales fiel such
niir anf. Doch hac sie Hr. Superint. Oberdieck nach seiner Mit-
thoilung in Monatsschr. v. 1864, 8. 264 in gleicher Form aus
Zweigen der Soc. v. Mons erzogen und es wird im Texte ange-
geben, dass sie auch niedriger vorkomme. Die Verf. bezeichnon
sie nicht I R. wie dic Annalen, sondern geben ihr als Tafelfrucht
II. Rung. Ein Hauptmerkmal des selr fruchtbaren nicht stark
treibenden Baumes seien die in der Mitte aufwiirts gebogenen
Bommerzweige, wie die der Castanea vescu cochleata.

Nro. 12, Roode Wynappel Es wird Kuoop tab, VLI,
citirt, dessen Frucht dieses Namens jedoch ungleich stiirker. am
Kelche gerippt, auch weniger gerdthet ist, wihrend die des Boom-
ganrd dem Eothen Stettiner fhnlich, nur woniger plattrand ist,

Nro. 13. Herefordshire Pearmain mic den Syn. Old
Pearmain, Royal Pearmain dAngleterre, Sei vermuthlich
Engl rothe Limonenreinette des [lustr. Handb, — Gleicht
wenigstens sehr meiner Loans Purmaine, deren Baum oft trug,
und die mir desshalb bekannter, als die wohl mit letzter identische
Englische rothe Limonenreinette ist.

Nro. 16, Reinette moustrueuse mit der Syn. Gulden
Reinette (Utrecht und Gilderland) und Reinette Mountmorency
(doch was unter letzterem Namen nach Hollind gekommen, sei
eine andere Frucht) — Ist jedenfalls von meiner vom Hrm.
Buperint. Oberdieck erhaltencn Reinette von Montmaoreney
nicht verachieden, Form und Gréssc sind ebenso, dic hollind.
Frucht ist nur etwas mehr berostet.

Kro. 18, Wykor-Pippeling mit der Syn. Pomme Ma-
dzme, Reinctte Bellefleur in den Provinzen Graningen
und Friesland, ist vasero Orleansreinetie, deren Namen
und Beinamen nach dem DI Hab. und Lond. Cat. folgen, auch
wird gesagt, dass sie als Princesse noble in Frankreich und
als Courtpendu blane in Jodoigne vorkomme. Letztere aus
Biv. Album IV, 59 uuch ins 1L Handb, @bergegangene Angabe
bedarf wohl der Berichtigung, denn in Hrn. Millets ans Tirlemont
Sortimente in Namur sah ich unter diesen Namen die vou mir
im T Hdb. IV, 8. 279 beachriebene, mit Liegels Weissen
Kuresciel stimmende, ihrem Namen gut entsprechende Frucht,

28
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Nro. 19. Zoete Holaart, Graauwe, Gorimchem’sche
Holaart. Es wird nur auf Beschreibung der Boscooper Frucht-
sorten Nro. 41 verwiesen. Die Abkunft sei vnbekannt, wahr-
scheinlich sei der Apfel in Gorimechen entstanden und dort
Zoete Holaart genannt worden. Doch habe Knoop und das
I1L Hdb. einen anderen Sissen Holaart (der nach Hrn, Ober-
diecks Mittheilungen) wohl mit der jetzt dort Witte of Blanke
Zoete genannter Frucht identisch sei. Der Zoete Holaart
des Bomgaard ist eine mittel , etwas bochaussehend,
platfrunde, rauh berostete, graue Reinctte, mit gelbem, fostem,
stwas trocknem, sehr siissem Fleische, fiir Jan. — April, . Rang
fiir den Haushalt, — Verdient mit den bereits bei uns bekannten
Grauen Reinetten genauer verglichen zu werden.

Nro. 20. Zoete Campanjer. Sei nirgends beschrieben,
vermuthlich eine niederlindische, auf dem Lunde erzogene Frucht,
daher der aus dem Franzésischen pcampagne* abgeleitete
Name, — Gleicht in Firbung dem Alantapfel, aber die Form
ist anders, um den Keleh stark beulig. — Wird als im Docem-
ber bis Miitz roifend, II. Runges fir den Haushalt, von siissem
mit etwas siverlichem gemengten Gesehmack bezeichnet, der
Baum als sehr stark wiichsig und fruchtbar, so ddss er jedenfalls
des Anbaus bei uns werth ist. — Von einem in Gorlitz aus
Kiissnacht ausgestellten Campanner, balich einem grossen
Edelborstorfer, doch schwach finfrippig, ist dieser Campanjer
verschieden,

Nro. 21, Cardinal de Juillet. Finde sich in keinem der
dort vorhandenen Werke beschriehen, doch wird die Beschrei-
bung der Boskooper Fruchtsorten citirt, Stamm von einem Hrn,
Dauvesse in Orleans (der oft im Werke genannt wird). Nach
der Abbildung ist die Frucht klein (doch werde sic unter Um-
stiinden auch grosser), plattrund, etwas kugelformig, hellgelb,
doch auf einem grossen Theile des Umfangs sehin lackroth, am
Baume weisslich beduftet, reift im Juli und August und wird als
L Rang for die Tafel bezeichnet, — Doch scheinen die abgebil-
deteten Friichte, such nach dem verdickten Stiele und dem lang-
blittrigen, griinen, wenig cingesenkten Kelche nur etwas Klein
geblicbene Exemplare des Pfirsichrothen Rosenapfels zu
sein. Auch die Vegetationsangaben stimmen.

Nro. 22. Siberische Glasappel. Luccade Appel bei




1. Specielle Pomologie. 357

Coeverden. Virginischer Rosenapfel des I Hdbs.
Aus Frankreich, von Dauvesse in Orloins sci er ale St Ger-
main gekommen. — Diie Frucht gleicht auf der Abbildung wegen
ihrer Grdsse und searken Streifung mebr den Charlamowsky, den
ieh auel in mir vom Hrn, Garteninspektor Lucas 1864 gesendeten
TFriichten des St. Germain bounsprachen méchte, doch hat Lucos
den lotzteren als sclbststindige, in ¢inzolnen blasseren Friichten
mehr dem Weissen Astachan gleivhende Frucht beschrieben.
Nach der im Boomgaard bemerklich gemachten Vegetation
des Siberischen Glasappel ,whchst gemdssige, mackt
dicke, stugge, opt gevoel ruwe takken, (was doch wohl
heisse: macht dicke, starke, filhibar raube Sommerzweige) und
untorscheidet sich durch seinc grossen, lappigen (lobbige)
Bliitror und durch sehr grosse, fast weissen Blithen,* kunn man
jodoch wobl annehmen, duss hicr eher der Virginisoho Rosenapfel,
als der Charlamowsky und auch als dor Weisse Astrachan vorliegt,
obgleich Ietzterer ehonfalls ziemlich grosse Dlitter und ur wenig
gefiirbte Blithen bositat,

Nro. 28, Roode Astracaner und

Nro. 24, Witte Astracaner, sind beide kenntlich und
schin abgehilder und gut beschricben. Teber das dem Rothen
Astrachan von Miiller in Zillichau {Beitcige zur Obstkultur etc.,
die oft citirs werden) beigegebone Syn. Ketserlicher Tafel
Apfel, bomerkt der Boomgard, dass ihm dies micht gehive,
men kenne dort einen Apfel dicses Namens nicht, der vom Rothen
Astrachan verschieden sei; aus Hagg findet sich letzterem jeduch
das Byn, Anglesia Pippin ansser den Beinumen des Ill. Hibs,
hinzogefiigh, — Dem Weissen Astrachan ist ausser der Syn. des
I, Hdbs, noch Baleborodowa beigegehen, unter welohem
Namen er nach Boskoop kam, wiihrend ich ihn durch Oberdieck
von Booth uls Tielobodowa*} empfing, so dase in einem oder
dem andern Falle ein Schreib- oder Lesfeller untecgelaufen sein
kann, Das dem Weiss'n Astrachan noch zugefiigte Syn. Jacobi-
Apfel in Wirttemberg, wird jedoch wohl falsch sein, demn
Lucas (Kernobsts, 8. 154) hat unter diesem Namen jedenfalls
den im TIL Hdb. IV, 8. 371 beschriebenen Jacobiapfel (Korn-

4) Anm. d Red Dies int vorsobrichen und habe much ich ilin s

Belcborodows ued fand ihn gleich Charlumowsky. .
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oder Ernte-Apfel). Hinsichtlich der Vegetation wird bemerkt,
die Sommerlatten seien dinner, die Blatter kleiner als bei dem
gleichzeitig reifenden Siberischen Glasappel (der stiirker
und hiufizer gestreift sei), auch die Blithen geien kleiner und
mehr rosa gefirbt, was bis auf das oben unter Nro. 22 Gesagte
schon treffen wird.

Es folgt nun unter neuer Nummerirung cin Kirschenheft,
in welchem, wie auch in dem auf dieses folgenden Pflaumen-
hefte die Fricchte simmtlich sehr schon und mit wenigen Aus-
nehmen auch in der Colorirung sehr naturgetren dargestellt sind.
Ueber die Einzelnen folgende Bemerkungen:

Nro. 1. Reine Hortense. Die Frucht ist zwar gut und
kenntlich, doch efwas gross und zu rundlich, auch nicht lang ge-
nug gestielt dargestellt,

Nro. 3. Coes Transparent (mit Citat der Belg. Annal.
de Pom. VIII, 67), wonach sie aus Middletown (Connectikut)
in Amerika stammt und von einem Hrn, Curtis Coe, nicht
Coé, wie der Boomgaard schreibt, erzogen wurde. Es wird
mit Recht bemerkt, dass die Beschreibung in den Annal, von der
Abbildung derselben abweiche, denn die Kirsche wird als blass-
gelb, a d. 8.8, Korneliuskirschen roth (rouge cornaling) be-
schrieben, wiihrend die Abbildung sie durchaus rosenroth gibt.
Im Boomgard hat die Frucht swar ziemlich dieselbe Form, ist
aber merklich kleiner und hat mit Tilgnere rother Hers-
kirsche, die bei mir weniger gross wird, als sie das I1l. Hdb,
durstellt, in Form und Farbe und der Beschreibung nach auch
im Fleische und in der Reifzeit grosse Aechnlichkeit,

Nro. 4, Dowton, Hogg und Lond. Cat. werden citirt, doch
das TIL Hdb. nicht, worin sie 111, 485. doch ebenfalls beschrieben
ist. Ich besitze van Papelen unter dem Namen Guigne Down-
ton, nach ibrer blessgelben an d, 8.8, selten mehr aly blassge-
rétheten Fiirbung (die das Jen. Obsteab., neue Aufl., allerdings
zu stark gibt), sichtbar dieselbe Kirsche, dieselbe bleibt bej mir
jedoch stets Kleiner und ist weniger langgestielt und ich kann
ihr keinen so grossen Werth, wie es hier von Andern geschieht,
beilegen, denn ihr Stein ist sehr gross, wie der einer gleichzeitig
von Papeleu empfangenen Guigne de Bale, die &berhaupt mit
der Downton viel Aehnlichkeit hat,

Nro. 5. The Herald. Sei unter diesem Namen in die Be-
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hreik der Boskooper F! Stamme
aus Berne in Oberyssel (Niederlanden) und sei hei
lich eine neue Samenfrucht. Ist nach ihrer Darstellung eine sehr
grosse und schine, etwas festleischige bunte Hera-, wenn nicht
Enarpelkirsche , in 11, Periode (1—20. Juli) reif, die nur wegen
ihres grossen Steines in den [L Rang gosetst wird, desungeuch-
tet Anpflanzung bei uns verdient, um sic mi¢ snderen &hnlichen
zu vergleichen, Man babe sie frilher far die Lauermann gehal-
ten, doch sei die Frucht micht so gut, obgleich immer empfeh-
lungswerth. Mir schien sie auf ersteren Blick der Biittners rothen
Knorpelkirsche am niichsten zu stehen, bei ihrem micht harten
Fleische und ihrer noch frithen Reife kinnte es auch die Wink-
lers Weisse sein.

Nra. 6. Vroege Witte Spnansche Werdo schon linger
in Boskoap unter diesem Nomen cultivirt, komme mit keiner der
vielen dort mew eingefilbrten Kirschen iiberein. Die Weisse
Spanische (I Hdb. I, 12) sei andors, Gber die White
Spanisch des Lond. Cat. kinne wegen fehlendor Beschreibung
nicht gourtheilt werden. -— Wahrscheinlich ist es jedoch nach
ihrem weichen Fleische und als frisch zoet beschriebenen Ge-
schmack, sowie nach ihrem langen Stiele die Sisse Spanische
(DL Hdb, IIT, 481), die alss dorc noch mit ihr verglichen wer-
den mag

Nro. 7. Zwarte Turksche, Groote zwarte Turk.
Abkunft unhekannt, sei in keinem der dort vorbandemen Werko
beschriebon. Werde seit 50-—80 Jahren unter diesem Namen
dort gepflanst, Ziemlich grosse, stumpfhersformige, schwarze
Heorzkirscho, die wegen Gite und Traghurkeit gelobt und uls
I Rang beseichner wird, in IL Periode 13—25. Juli reif. —
‘Wuhrscheinlich ist ¢s meine von Papeleu erhaltene Guigne
Tarascon, welochen Namen ich irrthimlich Anfangs Tabas-
con lus, 0 dass sie unter letsterem im Jena. Obsteab. abgebil-
des ist, doch zu Klein, weil die Frichie, che sie dort abgebildet
wurden — wie fast alle hingesendeten durch zu langes Liegen
schrumpften.

Nro.8 Dénissens gelbe Knorpelk (dortals Doenis-
sens gele Knapkers bekannc). Recht schon, etwas mehr
spitzheraformig als im T Hdb., welches angofahrt wird, abge-
bildet. Es wird gesagt, in Deusschlund scheine sick die Kirache
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breiter und platter zu banen — doch habe ich sie in manchen
Exemp an i dli Baumen von dersclben im Boom-
gurd gescichuoten Gestalt erzogen. — Von Biittners golber
Ko, K. sci sie wenig verschieden und dase sie besser als diese
sei, habe man dort nicht gefunden, an ciner von beiden habe
man genug.  Doch scheine die Dinissens besser au ‘wachsen, als
die Biittners. Lotateros ist bei mir gerade umgekohrt und machte
ich dies, wenn auch sonst dem Gesagten zustimmend, gerade als
den Hauptunterschicd zwischen beiden bezeichnen. Der Baum
der Biittners strebt stark nach anfwarts, wihrend der der Dénis-
sens bald und leicht Hingezweige macht, Gherbaupt wenig krif-
tig wilcht. *)

Nro. . Dubbele Meikers, Es wird zwar die Rothe
Maikirsche mit Citat des 11, Hdbs. dafiir angesprochen, allein
bemerkt, dass die aus Deutschland unter diesem Namen bezogene
Sorte durch rithere Farbe der Frucht und auch in der Vege-
tation Verschiedenbeit zeige. Doch kann ich nach der Abbil-
dung, welche sehr hibsch und besonders auf der folgenden,
Kro. 10. Roode Spaansche, gegeniber die wesentlichen Unter.
schiede bemerklich macht, (Nro. 9. etwas kleiner und mehr ge-
vithet; Nro. 10, mit lingerem und steiferem Stiole und merklich
grisserem Stein — der jedoch mach der verinderlichen Grasse
und Form der Frichte zu variiren scheint), nur annehmen, dass
Nro. 9. Dubbele Meikers unsere Rothe Maikirscho und
Nro. 10. Roode Spaansche, unsere Schwarze spanische
Frabkirsche (Spanische Frilkirsche des 11l Hdbs, I, 149)
ist, bei welch letaterer das Tl Hdb. nicht citirt, sondern gesagt
ist, dass man unter den aus Deutschland empfangenen Sorten
nichts Aehnliches gefunden habe. Die Reife der Roode Spaansche
wird zwar dort erst fir die II. Periode, 1.—25. Juli angegeben
und die Frucht in den IL Rang gestellt, allein es kann dies auf
dem Standorte des Baumes, oder auf Beobachtungsfehlern be-

*) Bei mir ist gleichfalls der Dinissen von sirkerem Wuchse als dis
Bittners gelbe Knorpelkirsche. Ich werds mit Jehn einmal dio Reiser um-
antausohen suchen, viellsioh st beimir das Reis der Bittners gelben Enorpel-
kizaohe bei Jahn des der Dinissen otwas krank schon dberkommen, wio es
z. B. mit Rother Basardreinette dic nicht triebig war und kleiners Frilehio
trug, bis ich die Sorte aus Herrnhausen besser crhielt, wohin sie von Diel
auch kam, Ioh hatte mehrere andere Beispiele. 0.
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ruhen, aber die Spanische Frithkirsche reift bei mir, weil ihr
Baum wenigor geschiitzt, als der der Rothen Maikirsche stoht,
meist auch erst 8 Tage mach der Jetztgenannten und es haben
sich spiiter zeitigende Friichte, dio bei mir an ihrem Baume
ebenso oft, wie an dem der Rothen Maikirsche vorkommen, oft
selbst moch zur Zeit anderer, spiiter reifender Kirschen vor-
gefunden.

Nro. 11. Adam’s Crown (Adam's Herzkirsche, Il
Hdb. 11F, 99). Die Frueht ist hier zwar als eine Husserlich recht
sehine, sehr frithe und dom Geschmacke mach gelobte, kleine
bunte Herzkirache dargestellt (wie im Il. Hdb., nur merklich
kitrzer gestielé und der Friihsten Bunten in demselben schr ahn-
lich), doch scheint die Kirsche gegen dic Jetatgenannte und gogen
die r inlich gleichzeitig mit ihr zeitigende Flamentiner
keine Vorzlige zu besitzen und enthehrlich zu scin. *)

Nro. 12. Werder'sche vrocr: j{ortkers, Werdersche
frithe schwarze Herzkirsche, mic Bernfung anf das fl
Hidb. und Lond, Cat, und Hogg, aus welchen das Syn. Werders
early black Heart sugefigt wird). Die Kirsche ist etwas
mehr langlich und verhiltnissméssig weniger breit, auch linger
gesticlt, als im 11l Hdb. abgebildet (was und dass sie sich, aus
Obordiceks Zweigen erzogen, dort so baue, hesprochen wird)
und will ich die Un it meiner Zeick im 0.
THdb. zugeben, denn ich habe si¢ inzwischen meist auch etwas
sehmichtiger, (weniger bauchig), wemn auch nicht so linglich
als in Boomgard, sber besonders in feuchteren Jahren mit
dem langen, ihr in lotaterem gegebenen Stiele srzogen, so dass
die dortige doch auch nur meine Sorte ist, wenn die Form im
niederlindischen Clima auch etwas abweicht, .

Nro. 13. Goessche Kortsteel, Zure Kartstaart, van
Geense. Sei noch nicht beschricben, auch finde man in keinem
Werke einc ihnliche Kirsche, Stamme vom Baumschalbesitzer
K. (teenss zu Goes, Provinz Zeland, doch wisse man nicht,
ab sie dieser erzogen oder amderwirts her bekommen habe. Bie
is mittelgross, plattrund, fast rund, sehr luragesticlt und von
Farbe auf der Abbildung isabellroth, wird jedoch beschrieben als

7) Sie empfiehls sich bei mir allordings niche duceh Girdese, die nur
‘mittelmissig ist, aber doch durch ungemeine Tragharkeit und merklich stissarn
Geschmack. s engste Bortiment rechne igh sie auch micht. 0,
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weissgelb mit Rosenroth iiberdeckt. Bei voller Reife firbe sie sich
héher und habe eine sehr durchscheinende Hant und sohr schénes,
wachsartiges Ansehen. Tleisch weissgelb, zart, suftig, Saft farb.
los, Anfangs schr sauer, bei voller Reife sehr angenehm siner.
lich, von Geschmack noch besser als dio Oranje-Kers, der
sie am nichsten sthe, gleichwie auch die Vegetation dia der
Glaskirschen sei. Reift in IL Periode, 10.—25. Juli, IL. Ranges. —
Verdient mit der Schénen yon Chatenay verglichen zu wer-
den, die jedoch Jingeren Stiel besitzt und spiiter zeitigt, aber im
Beginn des Reifens sich ahnlich gelblich roth firbt,

Es folgen nun noch Nro, 14. Lucien-Kers und Nro, 15,
Ostheimer Weichsel-Kers, beide recht schin dargestellt
und wie die folgende Nro. 16, Late Amarelle (Bpiite Ama-
relle), mit Berficksichtigung des IIl. Hdbs. beschricben. Dio
Spiite Amarelle ist zwar chenfalls kenntlich, doch zu purpurroth,
wie die Kirsche in der Ueberreife wird, abgebildet, woher es
wuch wohl kommen mag, dass man in Boskoop, wie gesagt wird,
ihren im Beginn der Reife otwas bitterlichen Geschmack nicht
mebr wabrgenommen hat. Ausser dieser kenne man dort auch
noch die Konigliche und Frihe Amarelle, doch scheine die dort
sehr bekaunte und vortreffliche Dubbele zure Morel den
Vorzug vor allen diesen Amarellen zu verdienen, Letztere ist
jedenfalls die Grosse lange Lothkirsche und allerdings
ist diese unter den Weichseln eine der grésseren und besseren,
aber ibr Baum baut sich auf freiem Btande schlecht und trige
spursau, hat auch, wenigstens im Thilringer Clima, keine lange
Dauer, withrend die meisten Amarellen unsere Winter gat iiber-
stehen und oft sehr ergiebige Ernten liefern,

Dus nun folgende Pflaumenbeft beginnt cbenfalls mit neuer
Nummerirung der Tafeln und Sorten und folgt unter

Nro. 1. Nectarine Pruim (Rothe Nectarine des I
Hdbe, ITT, 205, welches citirt wird). Sehr gut abgebildet, Es
wird darsuf hingewiesen, dass das iar oft beigegebone Syn. Cale-
donian einer anderen Frucht gehort. Diese ist die Wahre
Caledonian Liegels mit dem Syn. Goliath. Der Boomgaard
unterscheidet aber von der Caledonian den Goliath und gibt als
Unterachiede der drei an: Der Goliath iat stets linglicher
(s0blong* Hogg) — die Caledonian rand, blau und spiter
¢if, als die Nectarine Pruim — Hogg gibt aber dem Go-
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Yath (nicht, wic der Lond. Cat., auch der Nectarine) das Syn.
-Caledonian hinzu und es ist desshalb problematiach, welche Frucht
in Boskoop unter dem Namen Goliath cultivire wird.

Nro. 2. Roode Abrikoze-Pruim, Rothe Aprikose-
pflanme, M. Hab. TII, 425, Den in der Beschreibung der
Boskoaper Ob hinzugeg Nemen Abricotéeronge
nach dem Lond, Cat. habe man fallen lassen, weil die Frucht in
letsterem als oval beschrieben sei, — Die Pflaume ist recht
schdn, auch in der Farbung mit Liegels Frucht dieses Namens
stimmend, in der Form des IIl. Hdhs., wenn auch etwas grisser
und voller ahgebildet und erzog ich sie 1864, wo der Bsum nur
cinzelne Frichte trug, ebenso gross. Beim Vollirugen und aof
magerem Stande bleibt sie kleiner und nimmt dann meist die
bezweifelte ovale Form an, so dass die Fruchi des Lond. Cat.
doch nur dieselbe sein wird.

Nro. 8. Monsgicenr jaune (mit Citat der Belg. Annal. de
Pom. I, pag. 58). Sie ist in lotztern als ziemlich grosse, ovale,
Mitte August reifende Frucht beschrieben, (in welcher ich die
in meinem Verzeichnisse von 1884 unter Nro. 61. aufgezahlte, vor
etwa 10 Jahren von Papeleu falsch erhaltene Iekworth Impe-
ratrice, die roth hatte sein milssen, ihrem eigentlichen Namen
nach gefunden su haben glaube). Ts wird jedoch vom Boom-
gaard bemerkt, dass seine Monsieur jaune, deren Baum
von de Bavay, ihrem Beschreiber in den Annalen, direkt nach
Boskoop gekommen sei, ginalich von dor Frucht der Aunalen
abweiche. Sichtbar ist diese Boskooper eine ganz andere mittel-
grosse rundliche, um und nach'der Mitte Scptember zeitigende,
aber recht schine, hochgelbe, fein roth punktirte Pfleume, die
mit einer recht gross gewachsenen (oldpflaume (Doppelten
Mirabelle) die meiste Aehnlichkeit hat und welche den Namen
Gelbe Herrnpflaume eher verdiencn wiirde, (da die Herrnpflaume
rund ist). Bivort hat jedoch im Album L die Momsieur
jaune in annahernd ahnlicher linglicher, wenn such ctwas ver-
achiedener Form dargestellt und gibt an, er hebe sic zuerst als
Prune d'Altesse, spiter unter dem ihr von ihrem Erzieher,
dem #ltern Jacquin gegebenen Namen Prune de Monsieur
jaune cmpfangen, Auch Hogg im Manual beschreibt als
Yellow Imperatrice mit dem Byn. Altesse blunche,
Monsieur & fruits jaune (getrennt von der Gelben Eier-
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pflaume, der diese Namen afters beigegehen werden und gotronat
von einer White Impera trice) jedenfalls die Frucht Bivorts
und der Annalen. Die letzteren Beiden sagon fiiber die Behaa-
rung der Bommerzweige nichts, ogg gibt diese abor als glate
an, wihrend der Boomgaard sic als wollig, wie den ganzen
Baum als sehr wollig von Ansehen bezeichnet. Der Boomgaard
stiitzt sich auf Charles Baltet, der in der Revue hort
(Monatsschr. v. 1864, 8. 239), die Fracht als plattrund beschrichen
babe, doch muss wohl desungeachtet die Frucht des Boom-
guard so lange ala fraglich bezeichnet werden, bis ihre Tdenti.
tat mit der wrspringlich von Jaquin Monsieur jaune ge-
nannten Paume dargethan ist.*)

Nro. 4. Kirke's Plum (Lond. Cat, und Hogg, auch das
1L Hdb. 11, 293 und die Belg. Annal. de Pom. II, 105 werden
citirt und die Abbildung der letstern, welche die Frucht unge-
wihnlich gross und allzurund, theilweise sogar plattrund gibe,

ied als sehr abweichend bezeich Sie ist indessen doch
besser als die Darstellung im Boomgaard, wo sie oval, fast
zwetschenformig aussieht, denn die Frucht wird von allen Reiton
als rund (Load. Cat., Hogg, Downing), oder als rundlich
oval (Liegel, Lindloy) heschricben und ist in Lindley’s
Pomol. Britannica I, 111 und nach Frichten von mir im
Jen. Obstkah. rundlich, nur um ein Geringes héher als breit
abgebildet. Sie ist so im Boomgaard, auch weil sie etwas
mebr gerdthet ist, wenig keantlich, doch wird dies durch die hin-

b gut passende Beschreibung verbessert.

™) Nach den hier gegobenen interossanton Mittheilungen iac kein Zweifol,
daes ich den Momsieur jaune ganz sben so vou der Soc. v. Mons (von der
ich die Frucht der Annales begehrt hatte) erhalten habe, als sie von Do
Bavoy an den Boomgaard gekomumen ist, vollig von Form and Grisse cinor
Grossen Reineclaude gleich, und kawm ‘weniger siss. Auch ich habe bei
der Beschreibung der Frucht mich sohon auf Herrn Baltets Angaben gostitzl
und denke, eine Monsieur milsso der Analogie nach eine an beiden Enden
abgeplattets Frucht sein und diese umuo mehr fir dis ache haiten, weloher
Neme sich dadurch wieder etwas mehr befestigt, dass diese Sorte auch von
Do Bavay eben so ausgieng. Sollte bei der Abbildung in den Annales nicht
wie boi dem Calville Larzé geschehen sein wird, eine Irrung statigefunden
haben? Auf Anfrage stellte Hr. Bivort dies zwar in Abredo und meinte, ich
milsse von Herr Bomps eine Frucht erhelten haben, die er friher beatssen
undin Afbum «ls Monsieur jounc heschrieben habe. Vielleicht war indess go-
rade jeno friihere Fracht die rechto, 0.
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Nro. 5. Bleekers Searlet(Bleskers rothe Pflaume,
T Hdb. I, 419, mit welcher Darstellung und Beschreibung
ziemlich Gibereinkommen). — Mir selbst ist sic zur Beurtheilung
71 wenig bekannt, im Ganzen scheint mach den Mittheilungen
fiber sie, dieselbe zwar schim, doch entbehrlich zu sein.

Nro. 6. Drap dor PEsperen (Esperens Goldpflaume,
Tl Hdb, IIL 329, Aus Hogg werden Golden Esperen und
aus Rivers Catal Cloth of Gold als Syn. hinaugegeben.
QGut abgebildet; der Gosehmack wird als schr angenehm siiss
und vortrefflich nnd der Btein als vollig 10slich geschildert, wie
dieses in guben Jahren meist uch der Wall ist.

Kro, 7. Reine Victoria (Dennyers Vietoria, Lond Cat.
Queen Victoria, Annal. de Pomol, IV, 45. Reine Victoria,
Baltets Catal) Die Verf glacben, dass sie mit Untecht (ten
onregte) fir identisch mit Sharp's Kaiserpfloume gohal-
ten werde, weil der Lond Cat. beide getrennt hlt, obgleich er
bei der Donnyers Victoria auf dic Achnlichkeit mit Sharps
Emperor hinweist. Rivers Catal. habe eine Victoria mit
dem Byn. Alderton, ob dies die Frucht des Boomgaard sei,
Iasse sich nicht hestimmen. — Dic genannten Fritchte sind aber
doch wohl aur cinerlei Borte, denn Hogy gibe sviner Vietorin
nebon den Syn. Dennyers Yictoria und S8harps Emperor
auch Alderton binzu und die Ideutitiit der Reine Vietoris,
wic ich sie von Papcleu erhielt, mic Sharps Kaiserpfaume (die
ich von Licgel hekam, die aber nur einmal trog, worauf ich den
Baum wieder verlor), habe ich lingst vermuthet. Wahrscheinlich
besteht immer nur eine Pflaume des Namens Kénigin Vie-
toria, man bat diese jedoch vielleicht friher Sharps Kaiser-
pBoume genannt und die belgischen Annglen (deren Abbildung
wic die Verf. des Boomgaard richtig bemerken, nicht mit der
Beachreibung stimmt und die Frucht zu gedriickt rund gibt),
werden ebenfalls meine ganz mit dem Boomgaard stimmende
Frucht dicses Namons haben; sie ist nur. wenig gelmgen darge-
stellt. Liegel hat jodoch allerdings noch eine sndere, cbenso
wie die Dbesprochenc, ihm von Papeleu zugegangene) Kénigin
Victoria, die er dureh den Zusatz von I von der mehrerwilnten,
von ibm mit II bezeichneter unterschied, als eine grosse, runde,
hellrothe Damascene mit unldslichem Steine beschricben. In
Papelew's und auf seines Nachfolgers Gaujard’s Verzeichniss habe
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ich jedoch nur eine Reine Victoria finden kénnen und man

kann hiernach wobl annehmen, dass beziiglich dieser an Liegel

dten Victoria I eine Ni h ¢ Statt gefunden hat. *)

Nro.8. Witte Eierpruim—unsere Gelbe Bierpflaume

in guter Darstellung. Sie werde in dortiger Gegend selten gut

und sei nur wegen Grosse und Schonheit moch viel gesucht —
also dhnlich wie bei uns.

Auch einige Bemerkungen iber den Rothen Stettiner.

Dieser Apfel ist in Sclilesien eine sehr gesuchte und geschitate
Prucht. Man findet den Baum ramentlich in den Gegenden von
Liatibor, Neisse, Grottkau, Liegnitz, Stricgau, tberhaupt in den
sogenannten ,fetten Gegenden®, wo ein tiefgriindiger nahrhafter
Doden vorhanden ist, sehr verbreitet. Es werden die Friichte
aus nicht nur in Schiesien zum Verkauf ge-
Lracht, sondern es gehen ganze Ladungen davon in andere Pro-
vinzen, wo sie immer einen guten Markt finden.

In der Provinz Posen kommt er vorwiegend in dem frucht-
Laren Cujavien, in Westpreussen, im Weichselchale vor. In
ullen diesen gepannten Distrikten ist er einer der heliebtesten
und geschiitztesten Aepfel Man findet dort gesunde, kriiftige
Biume bedeutenden Umfangs, die gewohnlick ein Juhr um das
undere reichliche Rrnten geben. Weniger orfreulich ist
das Gedeihen dieses Baumes in minder fruchtbaren,
flachgrindigen Gegenden, wo immerhin der Obst.
Lau noch mit gutem Erfolge betrieben wird. Es gibt
uber auch Distrikte, 2. B. der siddstlicke Theil Oberschlesiens,
wo er gar nicht, auch bei der sorgfiltigsten Pflege nicht, fort-
Lommt, obgleich daselbst die Engl. Goldparmane, der Rothe

*) Wenn dio Annales die Sharps Emperor von der Reine Viotoria scheiden,
so denke ich im nhichsten Pflsumenhette schon durch die Form des Steines
und andere Umstinden zu erweisen, dass die von Johu gut und richtig be-
schriebens Konigin Vicioria, eine treffliche Frucht, von Sherps Emperor,
welchen ich von Liegel und Jehn identiach erhielt, verschieden und nicht
ganz 0 gut ist. Die Dennyers Victoria von der Hort. Soc. wird dies Jahr
iragen und Iisst sohon die Frucht der Reine Victoria vermuthen, dis dies
Jehr such von der Boo. v. Mons trigt. Liegals Victoria I trug, ist gross
und schdn, aber nicht sbldlich und sieher nur durch Irrung so bemanut, O.
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Herbstealvill, ﬂxe ()rusne Cﬂsslez' Remette die Orleans-Reinette,
die Muscat: R R , die Pariger Ramhour-
Reinette, der Almspful der Rothe Juugfemupfel der Bihmiache
Sommer-Rosenapfel eto, sehr gut gedeihen.

Der Baum wird hier noch jung schon krebsig, es
bilden sich nicht nur an den stirkeren Aesten, sondern auch an
den Zweigen derselben eine Menge krebsiger Walste, die
50 tief in das Leben des Baumes eingreifen, dass er nur schwache,
héchstens einige Zoll lange Triebe bildet und nur selien wemige
unvollkommene Friichte liefert. Es sind am hiesigen Orte wohl
an zwanzig dieser Biume sngepflanzt, auch befinden sich einige
darunter, die vor acht Juhven in die Kroune von schon star-
ken Stimmen des Holzapfels veredelt wurden, aber
wuech diese sind eben so krebsig und voller Willste, wie
die am Boden veredelten.

Diese Eracheinung zeigt sich auch in anderen Orten hiesiger
Gegend, wo ich Gelegenheit hatte, diesen Baum zu beobachten,
wa aber die oben erwi#hnten guten Bodenverhiiltninse nicht statt-
finden.

Es diirfte demnach wohl anzunchmen sein, dass der Rothe
Stettiner ganz besonders Anspriiche auf einen tiefen, etwas festen,
nahrhaften Boden macht und nur unter diesen Verhiltnissen seinen
mit Recht so vielfach gepriesenen Werth erhilt.

Mieehowilz in Oberschlesien im Novbr. 1865.

Stoll

Obiger Artikel meines sehr verehrten Freundes, Giarteninspec-
tor Stoll, hat einen um so bedentenderen praktischen Wert, als
er unms zeigt, wic wir oine umserer geachitztesten Tafel- und
Marktfrichte erbalten kinnen und worin mun eigentlich die Ur-
sache seines steten Erkrankens und der damit verbundenen Un-
fruchtborkeit zu suchen ist, Bs ist aber nicht allein wohl Mangel
an Nabrung iiberhaupt, sondern wohl Mangel an irgend einem
wichtigen mineralischen Nahrstoff z. B. an Kali, und nun lisst sich
auch die krankhafte Besck heic der Siifte, b ders des Cam-
Viums und die daraus hervurgel)enden K_rebswnlsm erklidren. Wenn
ich meine da und dort b
s0 muss ich die Falgerungen Stolls Wort fiir Wort als vollstandig
wahr anerkemmen.

Der Versuch wire nur zu machen, einigen noch micht zw
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stark mit Krebs behafteten Rothen Stettinerbiumen mittelst einer
Diingung mit Asche und Abtrittdiinger in stark vordiinnter Form
im Juni oder Juli in 1%’ tiefo Liicher gegeben, die fehlenden
Stoffe dem Untergrund zu ersetzen und auch sonst durch Be-
giessen in Licher fir die nithige Feuchtigkeit im Boden Sorge
zu tragen, EL

Einwirkunig der Warme auf das Conserviren des Weins,

In der Bitzang der Akademie der Wissenschaften zu Paris
vom 1. d. M. machten die Herren Boussingault und Pastenr Mit-
theilungen iiber die Einwirkung der Warme auf die Verbesserung
und Erheltung der Weine. Bekannt ist, dass Reisen in die Tro-
pen den Wein verbessern; Burgunderweine, welche die Reise um
die Welt gemacht, sind in ausgezeichneter Qualitit wieder zu-
riickgekommen. Ebenso hat man Wein in Flaschen 3 Monate
lang in einem auf 40—50 Centigrade erwirmten Raum aufbe-
wahrt und ausgezeichnete Resultate erzielt.

Der Chemiker Pasteur entwickelte, dass- die Krankheiten der
Weine in der Ausbreitung microseopischer Pliinzchen ihren Grund
haben. Um dem Wachsth dieser mi pit Gihrungs-
stoffe entgeg wirken, habe er hied hemische Sub-
stanzen angewendet, jedoch alle ohne entschiedenen Erfolg. Seit
ciniger Zeit hube er auch die Anwendung der Wérme versucht,
von dem Gedanken ausgehend, dass hiedurch die Keime dioser
Gahrungsstoffe zerstirt werden kbunten, und der Erfolg habe
seine Erwartungen {ibertroffen; es geniige, zu diesem Zweck den
‘Wein, um ihn vor Jjeder Alteration zu schiitzen, 1—2 Stunden
auf eine Temperatur von 60 bis 70 Centigrade zu erwirmen;
auch in seiner Qualitiit.nehme er durch eine solche Behandlung
nicht b, vielmehr haben Kenner dem so behandelten Wein, so-
wohl was Kraft als Bouquet betreffe, immer den Vorzug gegeben,

Nach ,le Moniteur univorsel®,

Notizen iber den Stand des Obstbanes im Kreise
Beuthen 0.8, in Preuss. Oberschlesien,
Der Obstbau steht im hiesigen Kreise noch auf einer niedrigen

Stnfe. Tigentliche Obstgirten sind cusser dem einen, Herrn
Major von Tiele-Winckler geharigen in Brennhof bei Kattowitz,
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nicht vorhanden ; nur Obstpfanzungen, die in seltenen Fillen einige
Bedeutung haben, sind in den Giirten der meisten Gutsbesitzer
und Beamten vorzufinden,

Der Bauer biesigen Kieises begnfigt sich fast ausschliealich
mit der wilden Birne,. dem Holzapfel und der
Oft vertreten in seinem Giirtchen und Gelidite Ebereachen, Weiden,
oder Pyramidenpappeln die Stelle dor Obstbiume. Ein weniger
ungiinstiges Bild gewiihren dic Gérten der hier zablreichen Kénig-
lichen, wie Privatheamten, welche nicht seiten recht gut gehaltene
Obstbiiume der besten Sorten enthalten. Die hiesigen Chausseen
dagegen bieton in dieser Bezichung leider cin trauriges Bild, Die
von Beuthen nach Kinigshiitte, von Beuthen nach Tarnowitz und
die von Konigshiitte nach Gleiwitz waren zwar vor einer Reibe
von Jahren, erstere grosstentheils mit Birnbiumen, die zweite
vorwiegend mit Kirschbaumen und die lestere mit Aepfelbiiumen
bepflanzt. Aus Mangel an jeder passenden I'flege jedoch, wie
anch vielleicht dureh unglinstige Verhilinisse, sind schon sehr
viele dieser Baume eingegangen, so dass dicse lobenswerthe Ein-
fiihrung der Obstbdume auf den Chausscen nur noch theilweise
bestelt und die eingotretenen Liicken durcl: Iibereschen, Pappeln,
Birken, Alorn und BEschen ersetzt werden.

Dns wenige hier gewonnene Obst, welches fiir den ganzen
Bedaxf natiirlich bei Weitem nicht ausreichend ist, wird im frischen
Zustande consumirt. Das Fehlende liefert Polen, die Gegend
vou Ratibor, vom Annaberge und von Grottkau. Eine Verwer-
thung nach Auswiirts findet mithin nicht statt.

Trotz dem kann im Allgemeinen angenommen werden, dass
der Obstbau, im hiesigen Kreise wihrend der lezten Jahre eine
grissere Aufmerksamkeit auf sich gezogen und dass fir denselben
auch unter den kleiner Leuten mehr Sinu rege gewordea ist.

Dic Ursache, warum der Obstbau so wenig beriicksichtigt
worden, diirfte mebr in den hier bestehenden Verhiltnissen iiber-
hauptundinderUnkenntnissder Natur des Obstbaumes,
als in der Ungunst der Boden- und climatischen Verhilinisse zu
suchen sein. Dass nicht nur gribere Obstsorten,- sondern auch
sehr werthvolle Lei guter und richtiger Pflege hier gedeihen,
dafiic liefern die Obstpanzupgen in Miechowitz (500¢ dber dem
Meere) wie noch einige andere kleinere, den sicheraten Beweis.

Tihustrivte Monatshelte. 13, Heft. 1540, %
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Sebr viel zur Hebung des Obstbaues, wenigstens fir die
Zukunft, kinnte die Schule dadurch beitragen, dass die Jugend
schon beim Unterricht von dem grossen Nutzen der Obstbaum-
zucht, wie des Obstbaves belehrt und ihr der néthige praktische
Unterricht im Veredeln Erziehen , Pfanzen und PHogen der
Baume ertheilt wiirde. Hierzu gehirt allerdings, dass die Lehrer
und Geistlichen, von dencn mamentlich lestere einen grossen Tin.
fluss auf hiesige Bevilkerung ausiiben, selbst Sinn far diosen
Zweig der Landes-Cultur gewirnen und sich der so interessanten,
alg niitzlichen Obst-Cultur, die ja auch zur Veredlung des Menschen
beitréigt, mit Ernst und Liebe unterziehen. Leider findet man
aber die meisten Pfarr- und Schulgirten hier sehr vernachlissigt,
besonders jedoch den Obstbau, wenn iiberhaupt solcher vorhanden,
in dem Zustande, wie es, selbst bei sehr bescheidenen Anspriichen,
nicht zu erwarten wiire,

Hier muss nun die Regierung mit ihren weisen Anordnungen
zu Hilfe kommen. Zuerst muss dafiir gesorgt werden, dass in
den Seminarien die Obsthaumzueht und der Obstbau rationeller
und intensiver betrieben werden, der leztere sehon desshalb, damit
den Schiilern Gelegenheit geboten werde, Obstkenntniss sich zu
erwerben, Ferner miisste jedem Lehrer der nithige und geeignete
Reum zu einer den Verhiltni tsprechenden B hul
wie zu einem Obstgarten angewiesen, aber es miisste auch streng
darauf gehalten werden, dass beide, Baumschule und Obst-
garten, sachgemiiss bebaut und verpflogt wiirden,

Auch die grosseren Grundbositzer kimnen viel zur Hebung
des Obstbanes beitragen, und ich kann hier nicht umhin zu be-
merken, dass von Seiten des Herrn Major von Tiele-Winok-
ler meine Bemii in dieser Beziehung bereitwilligst unter-
stitzt werden.

Te der Miechowitzer B hule, der einzigen
im biesigen Kreise, werden besonders solche Qhstsorten gozo-
gen, die voraussichtlich fiir hiesiges Klima und Boden passen,
Diese Biume werden in gesunden, starken Exomplaren den
bauerlichen Grundbesitzern fiir einen sehr saliden Preis abgelassen,
wobei die hiesige Garten-Verwaltung zur regclrechten Planzung ete.
die ndthige Anweisung ertheilt, erforderlichen Falles sogar
selbst die Pfloge iibernimmt. Ebenso sind durch meine
Verwendung und Anordnung eine nicht unbedeutende Anzahl
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schlechte Friichte tragender Biume mit guten Sorten veredelt
worden. Dieses Verfuhren erweckt hier erfreuliche ¥Fortschritte.
Man sieht jetst schon viele Girtohen, die mit guten, jungen Obst-
biiumen bepflanzt sind und andere, in denen die veredelten Biume
fippig wachson.

Am meisten werden Birnbiiume begehrt, weniger Aepfel- und
Kirschbaume, am wenigsten P bii

Die erwihnte hule in Miechowitz enthiilt
Bestinde dieser simmtlichen Obstbiiume; sie ist nicht nur im
Stando, den Bodarf des hiesigen Kroises, selbst bei voraussicht-
Tich grisser werdenden Ansprichen, andig zu decken, son-
dern es konnten vorliufig sogar schon Versendungen nach Ausser—
halb erfolgen, und zwar nach unserer Provinz und nach Russland.

Dass Geistliche hiesigen Kreises mit Obstkultur sich befassen,
jat mir gar nicht bekannt, wie ich auch von Lebrern nur Doster-
schild in Alt-Tarnowitz und Poremba in Georgenberg zu nennen
vermag, die fiir cigene Mittel Kleine Baumschulen unterhalten.

Unterstiitzung in dieser Besiebung wird von der Regierung
meines Wissens noch nicht gewithrt.

Schliesslich bemerke ich noch, dass Beerenobst: Stachelboe-
ren, Johannisbeeren, Himbeeren und Erdbeeren in fast allen
grdsseren und kleineren Gérten vorzufinden ist und davon micht
unbedeutende Quantititen auf den Markt zum Verkauf geliefort
worden.

Mlechowitz bei Beuthen 1864. Stoll.

scllich

Bericht Gber den IL Congress in Erfurt.
(Fortsotzung und Seklussyvs ¥ 357

Aus der sehr reichen schon erwahnten Collection des Herrn
Generaleonsut Ed. Ladé in Geisenheim wollen wir nur folgende
seltnere und neucre Sorten erwihnen:

Aepfel: Kaiserin Eugenie, Jacob Lebel, Linneous Pepping
(wobl gleich Gelber Bellefleur), Herefordshire Parmaine, Gestreif-
ter Beaufin, Rein. v, Cusy, St. Laurent, ein sehr schoner, douer-
hafter, rothgestreifter Winteranfel, wahrsch. eine Rothe Reinette,
Wagener Apfel, einer der edelsten Winterrosenipfel.

Birnen: Hertrichs Bergamotie, de Jonghe's Butterb., Be-
cheliors Bttrb,, Boisbunels Biirh,, Ghelins Buttrb., Butterb. v. Ni-
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velles, Odinots Butterb., Esperens Wildling, de Jonghe's Maibirne,
Goneral Tottlcben, General Canrobert, Helene Grogoire, Leon
Gregoire, Spiite Gute Luise, Schwaster Gregoiro, Mad, Treyve,
Neue Tulvia, Edel , Senator Mossel , Andenken an
Favre, Spite von Toulouse, Lieuter, Poitevin u, a.

Ueher einzelne ganz ausserordentlich grosse Exemplare wird
in der Rinleitung des Januarheftes berichtet.

Die Preuss. Academieen Proskau v Eldena hatten eben-
falls Soxtimente ausgestellt; letatercs enthiclt vormiiglich mohrere
sebr schiitzbare in Neuvorpommiern verbreitete Apiolsorcen,

Herr Organist Mitschen in Belits bei Lange batto ein reiches
und gutes Sortiment in cirea 150 Sorten aufeestellé; wir bomor-
ken den Mecklenbmcer Winter Calvill, (somst M, Kinigsapfel),
Hirschfelds Grand Richard, Mischens Rosenapfel, Marzipan Tiub.
ling (Miischen) u. a.

Herr Graf v. Schlippenbach in Arendsee bei Boitzenburg
hatte wieder wie gewdhnlich cine schéme Collection sehr wohl.
gebildeter Kernobstsorten von seinen Formbaumen ausgestellt,

Eine reiche und interessante Sammlung war die des Herrn
J. 8cherloch, Kunstgirtner in Arnswalde in Pommern. Es
waren durin neben vielen besseren Sorten auch die Iandesiiblichen,
die manche eigenthiimliche Namen darboten, so z. B. waren meh-
rere Streiflinge ,Flamme® genannt, der Kleine Herren A als
Traubapfel bezeichnet und war derselbe in 3 Abarten da; die
Stettiner waren als Rostocker bezeichnet, — Das Obst war aber
in der That woblgebildet und gewiilirte diese Sammlung ein
sehdnes Bild,

Eine der interessantesten Sammlungen war die des Herrn
Geheime Rogierungsrath von Trapp in Wieshaden, welche nach
Familien geordnet war. Wir woller nur einzelner hervorragender
Borten gedenken, die sehr schin da waren: Cornwalliser Nelken.
apfel, Manks Codlin, Lucas’ Taubenapfel, ein schr zarter und fei-
nor frither Wer. A., Ananas R., deren Schinheit Alles was von
Avpfeln da war, Bherragte, Emilie Milller , Trapps Weinreinetts,
Rite. 8t. Lambert, Weidners Gqldreinette u. a.

Herr Obergirtner Silex in Tamse! hatte cine schone und
ziemlich viel franzdsisches Obst enthaltende Sammlung ausgestellt.

Herr Martin Miller in Strasshurg hatte iiber 300 Sorten
aufgestellt und war dies Sortiment, wic das von Simon Louis in
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Metz mit das Beste der Ausateflung. In beiden gensnnter Col-
lectionen waren eine Menge seltnere Varietiten, z. B. auch die
de Jonghesche Reinette Lucas, sine Rothe Reinette, cinem
Konigl. Kurzstiel ziemlich #hnlich,

Die Herren Schiebeler und Sohn in Celle hatten ein
recht schones und umfangreiches Sortiment ausgestellt; der nee
Schiebelers Tauben Apfel fehlte nicht.

Fabrikant O chme in Erfwt hatte eine sehr grosse Zahl
Obatsorten, leider alles nur mit No. bezeichnet, nusgestelit, unter
denen der Neue Englische Pigeon wegen seines herrlichen Co-
lorits viele Bewunderer fand; er war aber blasser, als wir ihn
sonst von Miller in Ziillichan gesehen.

Heir Reymann in Langfulc bei Danzig und der Gar-
tenban-Verein zu Danzig hatten sehr schine, reiche und
gut cultivirte Obstsortimente mit vielen, wirklich guten und gut-
gebildeten Borten ausgestellt. Die delicate Conitzer Schmalzbirne
fehlte in Deiden nicht.

Herr v. Ghalhau, Gutshositzer zu Wallerfangen, Krois Snar-
louis, hatte besonders schine I'firsiche und PHaumen und Herr
v. Wesel in Oherglancha eine sehr interessante PHaumensammlung,

Herr B. Gay in Bollwiller hartc eine sehr anschnliche
Sammlung Tafel- und Wirthschafts-Obst und unter ersterem eine
grissere Zahl newer und schimer Sorten.

Die Grossherzogl. Landesbaumsclule Marienhihe hatte
ein gsohtnes und correctes Obstsortiment und dazu auch ein Sor-
timent gedirrter Friichte, die sehr schon waren, ausgestellt.

Eine der intercssantesten Sammlungen war die von mehr als
30 Borten Haselniissen, welrhe Herr Rath Dr. Koch in Jena
nusgestellt hatoe, welcher jetat ciner der eifiigsten Sammler von
Haselniissen ist.

Herr Hofgiirener Maurer in Jena hatte ein sehr reiches
Sortiment von woht iiber 150 Sorten Stachelbeeren in Weingeist
aufbewabrt, aufgestellt, daza verschiedene nene sehr sohdne Rubus-
arten in Topfen und verschicdene formirte Beerenstraucher
{Stachelbeeren, Johannisbeeren), die in der That schén waren ;
diese nene Cultur verdient alle Beachtung und wurde ihr eine
solche auch zu Theil.

Herr Oberglirtner Runtzer zu Drocmewitz hatte sehr schine
Grand Richard und Herr Occonom Koch in Erfurt cinen schr
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schdnen Rambour? oder Sehl pfel?, dem Birgerh
wehr Fhulich, aufgestellt

Eingemachte schr schine und vorziigliche gedsrrte Friichte
waren von Hrn. Otto Eichler in Griinberg und von Ed. Lei-
del von da gute Obstweine und Liquoure ansgesteilt,

Commersienrath Arnoldi in Gotha hatte sein gchines Sor-
timent von nachgebildetem Obste ausgestellt. Diese Collection
ist jetzt schon sebr bedeutend und wird ziemlich regelmissig fort-
gesetat. Fiir Vereine, dic die Mittel haben, ist diese Collection
sehr zur Anschaffung zu empfehlen.

Ueber die aufgesteliten Biume, wurde der Hauptsache nacl
schon frither berichtet,

Ssmmlungen von Friichten aus Oberitalien, namentlich aber

igentlick i , S von sehr int bra-
silischen Friichten (Musa, Artocarpus u. a.) waren nicht minder
fiir den Pomologen von Werth, wie fiberhaupt von grossem In-
teresse.

Es sind in allen Zeitschriften Berichte iiber die Erfurter
Ausstellung versffentlicht worden; alle stimmen darin iiberein,
dass das Ganze einzig in seiner Art war, dass viele, sehr be-
deutende Autorititen da waren, dass die ganze Stadt diese Aus-
stellang und Versammlung als ein Fest betrachteto und sich in
einer Weise schmiickte, wie selten eine Stadt bei der freudigsten
Veranlassung sich wohl je geschmiickt hat. Wir konnen Alles
dies bestiitigen und kann nur constatiren, dass die Mitglieder des
Erfurier Gastenbau- Vereins gans Ausserordentliches geloistet;
unser Freund, Gartendirektor Jihlke, der Vorstand des Vereins,
hat wohl mit Recht die grosse goldene Kinigsmedaille erhalten,
er war der leitende Gedanke des Ganzen und ibm ist vor Allem
das Gelingen dieses wahrhaft schinen Gartenfestes zu verdanken,

Auf die Verhandlungen in den Sitzungen der Obstl i
werden wir spiiter zurickkommen.

p

Literatur,
Dr. C. W. L. Gloger's Sohriften.
(Bchluss von pag. 852)
Anmerkung der Redaction. Dio vorstehend gedachten Schriften
doa Hrn. Dr. Glogar verdienen angerweifelt die allgemeinste Beachtung, wenn
gleich ich gogen Glogers Anempfehlung such die Sperlinge sorgfaltig zu
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echonen, mich noshmals erkliren m3chte, Toh habs noch wieder 1865, wo es das-
mal fast gat keine Maikiifer gab, mich abermals Gberzeugon kbmnen, dass
die Haussperlinge keine Raupen fressen. Sio machten zwar aus Noth,
rumal sio nach der of Bast des mit der Dri i
nuch weit menigor Ko auf den Feldern finden konnten , als bei breitwhirs
figer Saat, offenbar mehr nla sonst Jagd auf mancherlei Arten von Insekten,
und ach ich in einer Wiese ein die Jungen fitterndes Weibchen von der
Latte des umgebenden Schliichterwerks mehrmals in die Luft, in dio Hohe
fliegen, wm Futter zu holen, (Wo etwa suf Canthariden, die gern auf blu-
mepreishen Wiesen sitzen, oder die grosse Schnaken-Micke, dio ich in einer
Saat, wo der Sperling Kérner viel schwicriger bekommen kgnn, ols auf dem
Lende auch einmal im Schnabel cines Sperlings sah, der dieht neben
dem Fenstor auf’s Dach flog, Jagd gemacht werden machte). — Doeh konnte
ich sbermals weder bei aus dem Nesto genommenen Jungen, noch bei Allen
Reupen in Kropf und Mogen finden, die in Biiumen zwischen den Blattern
zu suchen schionen und sie schoss, nachdem ich sic eine Zeit lang hatte
suchen Jassen. Bezonders Raupen des Frostnuchischmetterlings gab es dics-
mal, wenn auch in milssiger Zahl, der Magon aber zeigte fast nur Kbrner,
Selbat als ich ein panr Sperlinge sohoss, die in grosserer Zah] swischon Kohl
herum hilpften, der ganz voll von Raupen des Kohlweisslings und Riben-
weisslings sese, fand ich in Kropf und Magen keine Raupen, sondern neben
Steinchen, Ko und grine Erbsen, und Gberzeugte mich, uls nach dem
Sehusse schr viele Sperlinge von cinem nahestehenden, sohon reifenden
Erbscnfelde snflogen, dass nur die Erbsen die Sperlinge herbeigelockt hatcen,
die dann auf dom kiirzlich gehackten Kohlfeldo zur Vordsuung kleine Scoin-
chen gesucht hatten. Merkwirdig war es, dasy die Sperlinge diesmal, offen-
bar gus Noth, meistens nich Gher § hichsiens 4 Junge hatton,

Menschonmacht ist allerdings sur Verhiltung vou Insoktenverheerungen
in vielen Fiillen zu schwach; mber in manchen Fiillen riihrt die Oknmacht
der Menschen gogen Verheerungen dureh Inseliten doch nur daher, dass fast
nie ein allgemeinores Zusommenwirken der Menachen rur Zerstdrung schid-
licher Insckten #u errcichen ist. Namentlich gegen Moikifer Lissse sioh
duroh Menschenmaohe doch schon etwas suszichten, wie mohrere in der Mo-
natesobrify angefithrie Beispiole darthun, wird aber wohl erst allgemeinor in
Gang kommen, wenn der Maikiterfang zur D iingerproduktion lucratiy wird,
wahrend Verhitung von Schaden uns noch mehr in Rihrigheit bringen
sollte. So berichtete noch in der Monaisschrift 1864, B. 285 Herr Gutsbe-
sitzer Lederbogen zu Benmockenbeck, dass in der Gegond von Magdeburg
von 9 Fabriken 47 Wispel, ¢ Scheffol, 18 Meteen Maikhfer aufgekauft wor-
den seien, wodurch, da nach Verauchen dio Meize 900 Stick Kifer enthielt
16,341,800 Stiick Maikifer vertilgs worden waren) Und auel die Hamno-
vorscho Tagespost vom 4. Juui 1864 meldet mus Leiprig, dess sine Guano-
Pabrik 100 Scheffel Maikater angekauft habo, die etwa 5 Millionen Kafor ra-
prisentirten. foh fibersougie mich, dass in reichen Maikiferjahren arme
Leute ihrs gute Rechnung beim Einsammeln von Maikafern finden wiirden,
machdem ich ein panr mal susprobirt hatte, fn welcher Zeit eine Paraon
eine Metzo Maikifer werde sammeln kdunen.
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Um einmal das mir bokannt gewordene gogen die Spartinge Genagte zur

Einsicht fir den noek nicht Entschiedenen, néher susammen su stellen, will
ich hior neben meinen in der Monassohrift gegebonen Aufedtzen (1861
8.48 f, 1382, 8,78 ff. und §. 100 ., such 1864, 8. 241) hinweisen auf land~
wirthsohaftliche Zeirung von Dr. Wilh. Loebe, 1864, Nr. 26 ,Der Sperling
vor den Sobranken des Sffentlicken Gerichts.® Mittheilungen der k. k Mah.
iach i Landwi far Ackerban Nr. 45 von
1864, Auch Oken muse man zn den Gegnern des Sperlings rochuen wnd
micht weniger ist anoh durch die von einem Studiosus Erticke in Gistingen
(ieh meine 1862) herausgegebens Sobrift das gegen die Sperlinge Gesage
bestitigt worden.

Noch bemerke ich, duss, wo es viele Kirsohen gibt, mun sich auch hilten
mag, die sonst so niltalichen Stanre 2u vermehren, die, wenn sie hitufig sind,
keine Kirsche reif werden lassen, und hat Jahn in Meiningen mehrmals
Bher den Schaden geklagt, den die Graue Grasmitcke (Motacilla cineros)
ihm an seinen Kirschen anrichte, die zur Kirschenzeic formlioh sus der
Umgegend herbeikomme. Auch Motacilla hippolaris frisst gern Kirachen
wie ich sah, wird sber nie zahirsich, Oberdieok.

Auslindische Literatur.

e Verger par M. Mas. No.9. Septbr. 65. — Bringt des VII, Ban-
deo 10 Heft, enth. Péches, und enthili suf 4 Tafeln ache Pfirsioh nebat 1
Bg. Text,

® Do nederlandsche Boomgard, nflev. S. enthlt Aepfel, No, 83—39,
— Die letate Tafel stellt den Kaiser Alexander dar, wozu der Téxt bemerkt:
Luoas Abb. Wiirt. Obsta. smet cene overdreven, fraaye afbeliding.* —

Von P, de Montillet, les meilleurs fruits, liegt nunmehr Bogen 1—12
oder Liefg. 1—6 vor, womit die erste Abtheilung der Pfirsich, die eigent-
Hiohen Phirsich — a peau duveteuse — beschlossen ist. Wir kommen spiier
darauf sustihrlich zurfick. v B,

Deutscher Pomologen-Verein.

Seit der letzten Anseige sind folgende Mitgliedor dem Verein beigetreten ;
Herr Job vor Nell, Rittergutsbesitzer in St. Matthins bei Trier, Preussen.
Herr Dr. Fischer in Jagotin, Gouvern. Poitowa, Klein Rusaland. Horr
Commerzienrath F érater, Granberg, Schlesien, Herr Franz Beck, Land-
wirth, Niirnberg, Bayern. Herr Baron Alfred v. Bodmann, Landwirth,
Sohloss Gaienhofen bei Radolzell, Baden. Herr A. Davaell, Forstinspeotor
m Vovey, Schweiz. Herr Schnell, Obergirtner zu Gramzow bei Anger.
miinde, U.-Mark, Preussen. Herr Fabrikbesitzer Zeltner in Nirnberg.
Herr \Kunstgariner Seifferheld, Nirnberg, Herr Dr. Hermann B eckh,

itzer, Kaller, Stein bei Niirnberg.
Herr Professor Dr, Ke lermann, Director der Landwirthschaftl. Lehranatalt
zu Lichtenhof bei Nfirnberg.

Als mit Tod sbgegangen wurde gemeldet: Herr Chramislaw, Amis-
adjunkt und Beisitser bei dem Torotaler Comitatsgericht in Gross Bacskerek,

Ungarn. .

Personalnachrichten.

Dr. John Lindley, Professor am University College in London, be-

kannter Botaniker und Fachachriftsteller, starb zu Catton bei Norwich am
erten November 1865.

indley war einer der t¥chtigsten um plle Zweige des

ders sach um die Pomologie, hookst verdienter Botaniker,
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