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Todesnachrichten.

Noch am Schluss dieses Jahrgangs miissen wir drei Todes-
fille berichten, die sich an die grossen Verluste, welche die
deutsche Pomologie schon in diesem Jahre zu beklagen hatte —
Fehleisen, Jahn, Siebenfrend, — leider noch anschliessen und dieses
Jahr, 1867, els ein fiir unsre deutsche Pomologie sehr triibes

‘und schweres erscheinen lassen.

Zunichst missen wir den schnellen Tod des vortrefflichen

Lehrer Brener in Dhorn bei Diiren

berichten ; derselbe war den L
Verein fiir Rhemprenssen als Abgeordueter auf \msnrer V. Allge-
1 1 in

meinen Ve
vertreten und die derfalsige Meldung gelangte schon hneher Da
kam am 25, September von diesem Vereine die Trauerbotschaft
an, dass Breuer am 17. September, schon mit der Vorbereitung
zur Abreise beschiftigt, an der Cholera schnell gestorben sei.
Wir hoffen, dass wir in einer der nichsten Nummern Breuer's
Bild und eine Skizze seines sehr eifrigen und erfolgreichen pomo-
logischen Wirkens werden geben kénnen. Breuer war seit Griin-
dung des deutschen Pomologen-Vereins Mitglied des Ausschusses
und fehlte anf keiner der grossen Pomologen-Versammlungen
|mrl Ausstellungen, wo er sich iiberall als tiichtiger Obstkenner

dhrte und ich bei der Beri der Urnen mithalf,

Der zweite, ebenfalls sehr betriibende Todestall ist der des
Gutsbesitzers und Kaufmanns

Alois Baur in Bozen.

Derselbe ist den Besuchern der V. Versammlung, welcher er mit
seiner nun in tiefe Trauer versetzten Gattin beiwohnte und anf
welcher er eine sehr reiche und schéne Collection Tiroler Friichte
aller Art, Aepfel, Birnen, die herrlichsten Trauben, Orangen,
Granatipfel, Mispel, Oliven, Kappern und Cactusfriichte ausge-
stellt hatte, wohl bekannt. Er wurde in den Ausschuss des
Pomologischen Vereins gewshlt und erhielt fir seine reiche und

- gutgeordnete Collection als Ehrengabe das Illustrirte Handbuch

der Obstkande 3 Bde. (Gestiftet von der Dorn’schen Buchhandlung.)



Am 26. November sendete er noch den Betrag fiir die Po-
mologischen Monatshefte ein, am 28. schrieb ich ihm wieder und
sendete ihm die noch aussishende Aufpehmsurkunde in den
Verein zu, ihn zugleich als Mitglied unseres Ausschusses be-
griigend; am 30. traf die Todesnachricht ein, wonach dieser
eifrige und fiir Obst- und Weinbau ungemein thitig wirkende
Pomolog am 27. November, Nachmittag 2 Ulr in Andrian, ver-
sehen mit den heil. Sterbsakramenten, an einem Nervenschlag
plitzlich gestorben ist; er hinterlisst 8 unmiindige Kinder.

Der dritte Todesfall, den wir zu berichten kaben, ist der
den Verlegers des Hlustrirten Handbuchs und unserer Monats-
‘hefte, des Besitzers der Dorn'schen Buchhandlung, .des Herrn

Carl Maier.

Am 11, November erhielt ich von ihm den letzten Brief; wir
woliten Sonntag den 17. Kovember in Stutigart eine Besprechung
baben wegen der Herausgabe der Verhandlungen und des Borichts
fiber die V. Versammlung. Damals schrieb mir der Hingeschiedene
noch, dass er, um sick seinom bedentenden Verlag und den 3
Zeitschriften, die in seiner Officin erscheinen, ganz widmen zn
kdunen, nun sein Sortimentgeschaft verkauft hebe. Am Samstag
den 16, November erhiclt ich die telegraphische Nachricht, dass
Herr Maier erkrankt sei und nicht nach Stuttgart kommen kinne.
Wahrend dieser Zeit wurden die Nachrichten fiber sein Befinden
immer betriibender und angstlicher und heute am 2, Dezember
findot die Beerdigung des wackern Mannes statt. Er starb am
80. November Morgens 5 Uhr an hitzigem Gliederweh.

Mit ihm ist ein ungemein eifriger und thiitiger Verleger,
dem wir sehr, sehr viel zu verdanken haben, aus unserem Kreise
geschieden. Br war stets beseit Alles fiir seinen Verlag zu thun,
war nie missmuthig, wenn der Antorébbildungen und Holzschuitte
verlangte und kam mit offenem Vertrauen den Autoren entgegen.
Wit alle, die fir seinen Verlag iber Pomalogie schrieben, wie
aieh Alle, die avs den bei ibm erschienenen Schriften Belehrung
und Uncerhnltung fanden, besonders aber die Redactouro des

dbuchs und der Pomologischen M hEben

allen Greund, das Hi i dieses und
Geschiafismannes tiof zu beklagen. Friede seiner Asche.

Den 2. Dezember 1867.
. B Lucas,




Morgenduft - Apfel.



Was wollen wir ?

Als wir den vorigen Jahrgang unserer Monatshefte b

Y
fragten wir uns: ,was hoffen wir?* und es war die Antwort:
»Hoffen wir cine recht zablreiche Betheiligung an der V. Allge-
meinen Pomologenversammlung, welche im Herbst in Reutlingen
stattfinden soll, und recht tiichtige, wissenschaftlich wie praktisch
werthvolle Resnltate.®

Die Versammlung konnte so wenig wie die mit ihr verbun-
dene Ausstellung gehalten werden; zu solchem Friedenswerke
fanden die aufgereg a ! bglich die erforderli
Ruhe; auch hatte, wie es schien um das Scheitern dieser Ver-
sammlung minder bedauerlich erscheinen zu lassen, der herbe
Spatfrost am 23, Mai in den meisten deutschen Gauen dem Obst
empfindlichen Sehaden zugefiigt, und nur eigentlich oin Theil von
Baden und Hessen, dann die Mosel- und Rheingegend durften
sich eines guten Obstertrags erfreuen.

‘Wie das Obst aber nicht etwa Luxusgegenstand, sondern
Lebenshediirfnise ist, dies zeigt sich voraiiglich in Wirttemberg,
wo das fehlende Getriinke — der Obstmost — durch ungeheure
Zufahren aus den Nachbarlindern, besonders auch
wus der Schweiz und dem Elsass ersetzt werden musste. Nur
ullein auf dem Reutlinger Babnhof wurden nach authentischer
Mittheilung mebr als 50,000 Ctr. Mostobst ausgeladen,

Aber auch Manches war iiber die Frichte, die da geblicben
waren, noch gekommen, so dass es in der That Bchwierigkeiten
gehabt haben wiirde, grossere und gut ausgebildete Sortimente
zar Ausstellung zu bringen. Und doch trafen wir wieder ein-
zelne gans vorzigliche Sortimente, und will ich nur in erster
Linie das in Frankfurt a. M. aufgestellte Sortiment des Henn
Generalkonsul Ladé in Geisenheim anfilhren, welches wieder
die herrlichsten Friichte enthielt; aber neben diesem ein mir
hierher gesendetes Sortiment edler Birnen von Hrn. Rathke in
Danzig. Ich muss gestehen, einen solchen Grad von Vollkommen-

Ulustricts Menatshofte, 1867, 1. Mete. 1
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2 Was wollen wir?

heit und einen so ausgezeichneten Wohlgeschmack habe ich von
Priichten dorther nicht orwartet; die Clairgean von 3/, Pfd. und
ganz schmelzend und die Winter-Dechantsbirn, die ich gestern
(den 18. Nov.) uls Delicatesse schon verspeisen konnte; Coloma
und Napoleon wirklich ausgesucht edel von Geschmack; ebenso
die t — Bergamotte Cadette des T dbuchs, Da ich eines
Sortiments aus einer unserer nordlichsten Obetlagen erwélue,
will ich guch eines solchen vor Telfes bei Sterzing, 3000 fber
dem Meere, nicht vergessen. In demselben war noch am
9, November vorhanden der Weisse Astracan, der wie der Weisse
Toffetapfel ganz cioadirt war; es war die Sommer-Parmiine so
ausgebildet, wie man sie nur schen konute, und die ganze Samm-
lung von etwa 30 Sorten eigte, dass selbst in dieser betrécht-
lichen Tirbebung ilber dem Meere vieles Obst bei sichtiger Pflego
noch gut gerdth. Als eines bedeutenden vnd sehr reichen Obst-
sortiments muss ich noch das des Herrn Fabrikbesiczers Thl-
horn in Grevenbroich beseichnen, das an Sorten reichste und
pomologisch interessanteste, welches ich 1866 zu sehen bekam
S0 wollen wir denn unsere Hoffnung auf das Jabr
1867 setzen mnd wollen, sofern es irgend miglich —
selbst wenn uns wieder nur wenig Obst beschieden sein
sollte, doch zusammentreten; wir wollen Friente des
Geistes durch gegenseitige belehrende Mittheilungen
uns darbieten und friedlich nnd freundlich uns die
Hande reichen, Wir kennen keine politischen Grenzen — die
pomologische Wissenschaft hat mit der Politik nichts zu schaffen;
ihre Aufgabe ist, foriwdhrend zu priifen and zu forschen und die
wahre mnd sicherste Grundlage fir den praktischen Obstbau, so-
wohl fiir die landwirthschaftliche Obstkultur an Strassen und auf
dem Fold, wie fiir den feinern Obstbau in Géirten, zu werden,
Wollen wir also fortfahren, Thatsachen festzustellen wnd
Brfabrungen zu sammeln Gber die Empleblimgswilrdigheit der
Obstsorten far diese oder jene Gegend, fir diese oder jene
Jokalen Verhiltnisse, fiir diese oder jone Bonutzungsweise.
Auch der im vorigen Jahr gestelite Antrag des verehrten
Pomologen Professor Engelbrecht zur Aufstellung und Ver-
breitung von Uebersichten iiber das beste deutsche Obst, welche
nach, aus den verschiedenen Obstbuu treibenden Giegenden Deatach-
Iands cinzusendenden, Bovichten gefertigt werden sollten, filhrte
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zu keinem Resultat, indem nur 10 Berichte eingingen. Trote-
dem ist in dieser Sache ein bedeutender Schritt geschehen; es
Laben Engelbrecht sowohl wie Hr. Superintendent Oberdisck
sehr werthvolle Zusammenstellungen gefertigt, welche der Hanno-
ver'sche pomologische Verein, fir welchen sie in erster Linie
bestimmt waren, als Extrabeilagen seines Organs erscheinen liess
und so verbreitete,

Der seit zwei Jahrzehnten angebahnte Fortschritt jn der
Pomologie und Obstzucht hat auch nicht geruht in den
triiben Zeiten des vergangenen Jahres. In Preussens Haupt-
stadt vereinigte unser tiichtiger College F'r. Spath an mehreren
Sonntagen eine zahlreiche Schaar von Obstfreunden in seiner
Baumschule und an seinen Standbaumen und hielt ihnen fassliche
und durchdachte Vortrige tber Theorie und Praxis der Obst-
kultur*); in Sachsen hielt der Industrieschulen-Tnspektor Rich-
ter, ein ungemein eifriger Pomolog, an mehreren Orten des
sichsischen Erzgebirgs Vortriige und zwar mit bedeutendem Er-
folge, und ist seither in diesem gebirgigen Theil Sachsens die
Obstzucht méchtig angeregt worden. In Haunover schuf der
Pomologische Verein ein neues Organ fiir seine Mitglieder und
veranstaltete noch zum 18. Dezember eine Generalversammlung
und Ausstellung von Winterobst. In Westphalen und am Rhein
wurden an mehreren Orten Vortriige itber Obstkultur von tiich-
tigen Lehrern gehalten, so auch in Hohenzollera, in Schle-
sien, in Baden und in Bayern.

Das neu begriindete Pomologische Institut in Proskau,
dessen Leitung dem Vernehmen nach unserm verehrten Collegen
Garteninspektor Stoll, einem ebenso tiichtig theoretisch gebil-
deten wie praktisch erfahrenen Giirtner, iibertragen werden soll,
hat in seinen Pfi ngen bed, de F itte gemacht und
soll schon, von der dahinter liegenden Anhéohe betrachtet, ein
sehr freundliches Bild darbieten. — An vielen Orten, so such in

i g, sind neue B 2 in's Leben getreten und
meue Obstanlagen fir Mutter- und Sortenbsume gegriindet
worden,

Von Obstausstellungen fanden zwar groasere nicht statt,
aber doch da und dort kleinere locale, so in Frankfurt a. M.,

*) Vergl. Kochs Wochenschrift far Pdanzenkunde, 1865.
e
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Bpeyer, D dt, Greifswald, Berg bei gart 1. 8. 0. Von
den wenigsten konnten wir fibrigens Nachricht erhalten.

Auch die pomologische Literatur hot manche erfren-
liche Erecheinung dar. Wollen wir es rihmend und dankend

ki , dass die Theilnahme fiir unsere Monatshefte fort-
wihrend im Bteigen ist, so dass yon jetzt ab jedes Heft mit
2 Tafeln Abbildunger verseben werden soll ‘Wihrend
dem Kriegegettimmel fand ich endlich auch die langersehinte Zeit,
tneine Schrift fiber Baumschnitt zu beendigen, welche nun er-
sohienen ist und deren erstes fortiges Exemplar ich am Tag
meiner silbernen Hochzeit erhielt. Auch von der schiitzbaren
Sohrift {iher Baumschnitt von Hardy, bearbeitet von Jager, soll
in den niichsten Tagen eino neue (3ie) Auflage erscheinen. Von
Dr, Eneroth ist ein wirklich llassisches Werk: ,Die schwe-
dische Pomologie¢ mit gonz vortrefflichen Abbildungen er-
schienen, dessen allgemeiner Theil in deatscher Uebertragung
sichor von grosser Bedeutung sein wiirde, da er die wisscnschaft-
liche Einleitung in die Pomologie enthdlt. Von dem Nieder-
lindischen Obstgarten ist eine deutsche Bearbeitung er-
sehienen, dio dieses besonders fiir die Obstztichter des Rhein-
gebiets und der an Holland anstossenden dentschen Linder, wo-
hin friher viele Obstbiume von dort gewandert sind, wichtige
Werk une nun eher zuginglich macht. Die Abbildungen dioses
Werkes lassen indess immer moch Manches zu wiinschen und
sind ich dis 1 der Ui ite (Stielfiiiche)
der Frichte vollig enthebrlich, da die zu ‘benchtenden Merk-
male durch die Durchschnittszeichnung zur Genlige dargestellt
sind. Von den Schweizer Obstsorten erachienen zwar die
Hefte nur langsam, es sind aber dieselben sehr gediegen und
beachtenswerth, Das Werk vou Mas: ,le Verger* pibt fort-
wahrend zahlreiche Beschreil und Abbild 5 letztere
afiften wber in der That oft besser sein. Decaisne’s Klussisches
und i Bezug suf Kinstlerische Ausfihrang und treffend getrene
D Hung einzig und ick hender Jardin fruitier
de Museum ist nun bereits bis zur 86, Lieferung erschienen und
i diesem Prachtwerke bis daher circa 850 Obstsorten dargestellt.

Das regelmassige Fortschreiten von Aruoldis Obstkabinet
diirfen Wir nicht vergessen und wollen dem rustlosen Unterneh-
mer winschen, dass er fiir seie vielen Opfer und Mihen durch
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allgemeine Anschaffung seines Kabinets in allen Gartenban-Ver-
einen reichlich belohnt werde. Durch Aufstellung in senkrecht
hingenden Wandkisten bildet das Sortiment zugleich eine wesent-
liche Zierde fiir jeden Salon, fir jedes Ausstellungs- oder Ver-
sammlungslokal.

Unser [1lustrirtes Handbuch der Obstkunde ist mit
5 Binden 4 3 Lieferungen im Lauf des Sommers zum vorliu-
figon Abschluss gelangt. Um die Ucbersicht iiber das gegebene
und reiche Material miglich zu machen, werden wir jetzt syste-
matisch geordrete Pomologische Tafeln mit kurzem Text und
Hinwelsung anf das Handbuch crscheinen lassen, und wurde der
Beschluss gefasst, dass dor L Band, welcher auf 14—15 Tafeln die
Abbildungen von 540 Apfelsorten cnthalten wird, als Vereinsgabo
fiir die Mitglieder dee deutschen Pomologen-Vereins
ausgegeben werden soll. Einc colorirte Ausgabe dieser Tafeln,
die b fir Leh i ist, soll dann spiter *
auch erscheinen.

Fiir das Beerenobst, Schalenobst, die Pfirsiche und Aprikosen
ist mun noch nichts im Handbuch geschehen. Unser tiichtiger
Beerenobstkenner und Ziichter, Hofgiriner Maurer in Jena,
sollte das betreffendo Heft bearbeiten. Derselbe wollte aber, und
dies war auch der Wunsch aller Betheiligten, vorher auf einer
Reise nach England die dortige Kultur und einigo Beerenobst-
Ausstellungen sehien. Dieses sehr kostspielige Unternchmen jst fir
einen Privatmann zu weitgehond; mochten daher Vereine und
hohe Regierungen sich mit dem Pomologenverein zu einem Reige-
Beitrag fiir obigen Zweck verciuigen; ein solcher ist, wenn man
bedenkt, welche Bedeutung dus Beerenobst hat, wie dies aus dem
lehrreichen Artikel des Dr. Riekher in diesem Heft zur Geniige
hervorgeht, gewiss anfs Beste verwendet.

Das Schalenobst wird, wie wir hoffen, unser chrwiirdiger
Veteran Oberforster Schmidt bearbeiten; fir die Weintrauben
hoffen wir Irn. Stadtrath Thrinhardt als unsern Mitarbeiter
begriissen zu diirfen, und {ber Aprikosen und Phirsiche hoffe
ich im Laufe dieses oder doch des nichsten Sommers meine
Notizen so viel zu vervollstindigen, dass ich des betreffende Heft
bearbeiten kann.

Wollen wir aber auch unser Handhuch als Norm
fiir die deutschen Baumzichter aberall annchmen und
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eafiberall einzufiihren trachten; die jetst eben erscheinende
Ausgabe in 30 kleinen Lief: ‘macht die Ansch auch
dem weniger bemittelten Baumsziichter mbglich.

Wollen wir fortfahren, stets aufzumuntern in all’
den Kreisen, wo wir wirken kdnnen, dass die Liebe zur
Obstkultur gehoben und geweockt, dass eine bessere
Baumpflege allgemein eingefihrt werde.

Wollen wir suchen, mit aller Energie den in der
Obstkultur noch so vielfach verbreiteten Vorurtheilen
und ganz falschen Ansichten, ala da sind: pder Baum muss
in einem magern Boden gezogen werdem, der Baum darf nicht
gediingt werden® u. a, ‘entgegenzuarbeiten, — und wollen
wir am 30. September 1887 uns in Reutlingen in grosser
Zahl zusammenfinden und uns erzihlen, wie der, wie
jener in seinem Kreise gewirkt; wollen wir der Pomona
ein Fest bereiten zu Ehren echten deutschen wissen-
schaftlichen Strebens und Schaffens; das wollen wir!

Reuntlingen den 20. November 1866.

Dr. Ed. Lucas.

Der Morgenduftapfel, Hoary Morning.
Mit Abbildnng,

Dieser eben so schone als fruchtbare, gute ‘Winter-Apfel ist
englischer Abkunft und findet sich sowohl bei Hogg wie Dow-
ning beschriebon. Nach Hogg fiihet er die Synonyme: Dainty-
Apple, Downy, Sam Rawlings; derselbe bezeichnei ihn als einen
sehr guten Kiichenapfel und als Tafelfrucht 2ten Rangs; die Relfa
ist von October bis Dezember h Als charakteristi:
Merkmal fithrt Hogg an, dass die Schale mit breiten rothen Streifen
geziert und mit einem dicken Duit, #hnlich einem Morgenreif,
bedeokt sei. Letsteres Merkmal, welches unsere Abbildung sehr
gut darstellt, giebt der Frucht thren Numsn: ,Houry Morning®,
d. h. der Morgenduft. Diese Worte wurden von verachiedenen
d Bchrif Dittrich, dureh ,Bedufteter

)
Morgenapfel® irrig Ghersetat.
Ich fand diesen Apfel auf einem sehr alten Bortembaume in
Hohenheim vor, auf welchem eine Anzahl aus England erhaltener
Borten, und se auch diese Frucht, veredeli worden waren!
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Jiingst erhielt ich ein recht hiibsches Exemplar dieser Sorte
von einem meiner fritheren Zdglinge, dem Kunst- und Handels-
gartner Fr. Frohlich in Christiania, mit andern Aepfelsorten,
Wihrend die Grosse Casseler Reinette u. a, Friichte derselben Col-
Jection sehr wenig ausgebildet waren, hatte der Morgenduftapfel
ziemlich seine ganze V: it, Grdsse und Schonheit erlangt,
was immerhin darauf hindeutet, duss er weniger Anspriiche an das
Klima macht, als andere Sorten.

Bine genaue Beschreibung dieses sehr schinen und recht
guten Wi ls, der zu den i zihlt, findet sich im
Illustr. Handbuch unter No.33. Den dort gegebenen Holzschnitt
seize ich wieder hieher.

Nach meinen lingeren Beobachtungen ist diese Sorte schén-
wiichsig, sehr traghar und sehr dauerhaft gegen ungiinstige klima-
tiache Einfliisse. Dieselbe verdient daher als sehr schine, gute,
sehr fruchtbare und in rauhen Lagen dauerhafte Apfelsorte, die
sich sowoh! fiir die Tafel und fiir den Obstmarkt, als besonders auch
zum Kochen und Dirren eignet, empfohlen zu werden, Dr. Ed, Lucas.

Violette Konigspflaume, (Royale hative.)

**+. 2. Hilfte des Angust.

Heimath und Vorkommen: Diese, wohl etwas kleins,
#ber wirklich kbstliche Frucht, findet sich in der Fruchteolleetion
“der Gartenban-Gesellschaft zn London unter dem Namen Royele
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hative. Sie kam von da bereits nach Amerika, wo auch Dow-
ning ihre Gfite sehr ribmt und zogleich bemerkt, dass sie aus
Frankreich stamme, was men nach dor Beneunung allerdings
vermuthen mag, obgleich ich in franssischen Cafalogen den

a
B
Namen nur bei Simon Louis fand. Da wir dureh Liegel bereits
eine wirklich feiihueitigende, frithe Konizep haben und

mehrere Konigspflaumen in der Reife unserer hier vorliegenden
Frucht vorgshen, habe ich sie lieber Violotte Konigspflaome ge-
nannt. Nach unsern Begriffen wiirde man sic wohl eher zu den
Reineclanden, als su den Kinigsplanmen rechnen und ist sie
auch der Violotten Reineclaude ihnlich; doch ist es wmisslich,
einen Namen ganz zu #ndern. Dic Sorte wird bald Liebhaber
gowinnen, da das vom Steine, selbst in nosskalten Jahron, ginz
ablsige, sehr foine und saftreiche, eiwas consistente, ganz reine-
elaudenartig stisse Floisch zugleich noch etwas siisse Siure bei-
gemischt enthilt, wodurch sie eher gewinnt, als verliert. — Das
Reis erhielt ich iiberein, sowohl direkt von der Societiit in Lon-
don, als von Hrn. Bebrens zu Travemiinde, 2u dem es von Dow-
ning kam. Fast mbehte man glouben, die weite Reise hitte, wie
den Wein, so Ruch unsere Frucht verbessert, da sie von Behrens
Reise etwas grosser ausfiel (Fig. b oben), was indess mur an
mehr Gesundheit des Probesweiges gelagen haben wird.
Literatur und Bynonyme: Lond. Catal. S. 170, Nr. 110,
mit dem Bynonym Miviem und setzt hinzu: very rich. Hogg im
Yapuale Royale hative, mit den Synonymen Barly Royal und
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Miviem. Downing 8. 313 unter densclben [cnennungen. Die
Reife setzt er ls mit dom 20. Juli beginnend, seitigte bei mir
wber 1866 erst am 25. August, wie auch der Lond. Catal. die
Reife nur Anfang bis Mitte August setzt. Elliott fiibrt sie 8. 451
nur kurz auf und hemerkt, dass der Baum langsam wachse und
fiir don Norden zartlich sei. Langsamen Wuchs zeigt allerdings
auch einer meiner Baume, (was zufillig scin kann, da er einen
schlechten Platz hatte), blicb aber bisher in heissen Jabren und
kalten Wintern gesund, und der zweite treibt selbst stark.

Gestalt: Fast mittelgross, in kleineren Exemplaren 1% und
stark 3 hoeh, 1/ weniger dick und noch stwas weniger breit;
die Exemplare von dem Probezweige von Behrons Reise waren
etwas grisser, fast 135" hoch (¥ig. b oben). Die Form ist sehr
rund, etwas hoch ausschend und za oval neigend. Am Stiele
und Kopfe ist sie nur wenig gedriickt, fast zugerundet; der
Bauch etwas mehr ausgebogen, als der Riicken; Farche sebr fach,
theilt meist gleich; der Stempelpunkt sitat kaum etwas vertioft
auf der Mitte des Kopfes.

Stiel stark rostfeckig, stark behaart, sanft gebogen, 6
lang, sitat in recht flacher Hohle,

Haut glatt, zihe, lisst sich gut abzichen, sehr wenig siuer-
lich. Grundfarbe unansehnlich griin, wovon man aber allermeist
wenig oder nichts rein sieht, da der grissere Theil der Frucht,
oder die ganze Oberfliche violettbraun gefiirbt ist, in welcher
Réthe sich sehr zahlreiche, starke, gelbliche Punkte finden, die
stellenweise noch durch etwas netzartige Btrichelchen mit einan-
der verbunden sind. Auch Rostﬂecken und stellenweise Rost-
Ueberziige finden sich an ei

Das Fleisch ist etwas griinlich-goldgelb, fein,
recht saftreich, ganz abldsig, von ganz reineclaudeartig siissem,
durch etwas beigemengte, feine Séure gehobenen, delikaten Ge-
schmacke,

Der Stein ist nach Grésse der Frucht 8—9' hoch, 6 breit,
3 dick, verachoben elliptisch, so dass der Banch nach dem Kopfe
hin, der Riicken nach dem Stielende hin betriichtlich vortritt;
am Btielende ist er etwas abgestumpft und bildet eine etwas
verjiingte, seitwirts ibergebogene Spitze; die grosste Dicke liegt
etwas mehr nach dem Stielende hin; Backen fein ranh, merklich
nfterkantig ; Bapchfurche breit wnd tief; Rickenkanten stark
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matkict, die Mittelkante tritt nach dem Bielende hin stirker vor
und ist oft soharf,

Reifzeit und Nutzung: Zeitigt noch vor der Grosgen

" Reineclaude; bald nach der Konigepflanme von Tours, nach Mitte
August. Muss nach Buschaffenheit™des Fleisches auch zum Wel-
ken taugen,

Der junge Baum wichst in dem besseren Stamme gesund
und stark, Er setzt die Nebenzweige in etwas fuchen Winkeln
a0, Die Sommertriche sind lang uni stark, etwas steif, fast
nicht gekniet, schmutzig violetth 5 mit wei Silber-
hilutchen geflockt, stark hehnart. Blatt gross, nicht stark runalig,
breitelliptiach, oft breiteifsrmix, am Fruchthol hiufig kehrt
lang-eiférmig. Drisen am Blattstiele sitzen vom Blutt getrennt.
Augen dickbauchig - konisch, spitz, etwas absichend, sifzen auf
wulstigen, gut vorstehonden, nicht gerippton T

Anm. Ziemlich dhnlich ist ihr die Valenciennes, wie ioh sie von Liegel
erhielf; diess zeitigh auf demseihen Baume einige Tage frither, dus Fleisch
war wenigstens 1866 nicht abliislich und mnterschied der Stein von dem
Obigen sich noch daduroh vom Steinc der Valenciennea, ala jenor cine ctwas
mehr verjlogte, sich etwas seitwiiris llberbiegende Btielgpitze macht.

Oberdieck.

Zur Empfehlung einiger Obstsorten.
Unter der gleichen Rubrik habe ich Monatsh. 1863, &, 324

einige Bemerk gt, die ich hier f mir
erlanbe. *

Dort waren es cinige Aepfel, bier mogen cinige Bimen fol-
gen. — Unter den Bommerfrichten nomne jch wunichst die
Julius-Dechuntsbirn, Handb. 178, als eine der frithesten,
Die Beschreil des Nlustr. Handh ist im AT} 1)
gut, doch finde ich zn bemerken, dass diesc Frucht in gewdhn-
lichen Jahren stots schmelzend, auch bei mir, wird. Sie trigt
Bberaus reich und empfiehlt sich der brillanten Farbung wogen
auch fir den Markt. Auf Pyramide in warmer Lage reift sie
auch hier bereits in der lotzten Juliwoche, dagegen auf Hoch-
stamm im Grasgarten erst im Auguss, Als Unterlage rathe ich
nur Wildling.

William's Chriatbirne, Handb. 191, ist iiber jode Em-

pleblung erhaben. Ich erwihne ihrer nur, weil im Handbuche
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gemagt wird, sie erschpfe sich bald auf der Quitte. Das ist 80,
wie es da steht, nicht richtig. Allerdings behaupten dies Bivort
und Willermoz, allein mit dem. Nachsatze: dans des sols argilo-
gilicoux. Das mag nun durch quarzhaltigen Thonboden oder sonst
wie verdeutscht werden, so bedeutet es immerhin einen fir das
Gedeihen der Quitte ungeeigneten Boden. Ich selbst habe einen
auf Quitte veredelten Stamm der William'’s Christbirn, der jetst
16 Jahre gihlt, und er ist nicht erschipft. In den ersten Jah-
ren machte dieser Stamm sélten Triebe von mehr als 6—8 Augen,
trug sehr reich und ich prophezeite ihm kein langes Leben;
allein je ilter er geworden, desto kraftiger werden die Triebe,
bei gleicher Fruchtbarkeit, und cben jetst hat er doch minde-
stens fiinfzig Triebe von 18" Linge, hat zweimal gebliht, aber
pur von der sweiten Bliithe Friichte angesetzt. — Ich erwihne
dies bloss als Zusatz zum Tllustr. Handbuch, denn ich bin ein
Feind aller Quittenveredlung und empfehle die William auf
Wildling fir alle Lagen und Formen. Der Baum belaubt
sich ungemein achén, so dass er sofort in die Augen fillt; ich
michte sagen, er habe ein nobles Aeussere — remarquable
par la noblesse de son port (Willermoz) —, und so mag er ge-
eignet sein, in jeder Obstanlage einen solchen Platz einzunehmen,
der das Geltendmachen dieser Noblesse gestaitet.
Hollindische Butterbirn, Handb. 387. Diese Frucht
kommt unter den verschiedensten Benennungen vor, von denen
ich hier nur einige sehr verbreitete anfiihren will. Als Grise
bonne erhielt ich sie mehrmals, und soll sie diesen Namen in
Kassel etc. fiihren; Mausbirn oder Mausebirn heisst man sie
hen D

jm ndrdli hland und der Land bezeichnet sie als
Schnepfenbirn wegen des seitwirts gerichteten Btiels, gleich-
sam einen Schnepfenkopf darstellend. — Gleich der Sommer-

zapfenbirn Diel's und dhnlich der Calebasse bei Decaisne (149)
kann ich sie nicht finden, vermuthe vielmehr in letzterer die
Kavelenbirn, eine flaschenformige Frucht, die in Westfahlen ziem-
lich verbreitet. Die iindisch irn zeichnet sich durch
eine verunstaltete Flaschenform auns, und ist die im Handbuch
gegebene Abbildung eine seltene Form. Die Farbe der Schale
ist durch braunlichen Rostenflug so verdeckt, dass man sie eben
fiir braun hilt und nur in der Reife tritt das Gelb hervor und
bildet mit dem leuchtenden Roth der Bonnenseiie eine so schine
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Fiirbung, dass sie fast das Kalotit der Capisumont erreicht, —
Ich schitzo sie als eine Frucht ersten Bonges. Sic ist vollig
schmelzend und so reich gewiirat, wie wenige; nicht so auffallond
wie die William, sondern rosenartig, Sie reift hier im OLktober
und hilt sich 8—4 Wochen. Doch hat sie den einen Fehler, dass
sio fusderst eigen auf die Phfickzeit. Zu zeitig gebrochen, welkt
sie sohr, und zu spat wird sie schuell teig. Die Erfahrung gibt
sicher und bald die richtige Zeit zu erkennen, Als Witthachafts-
frucht mdchte ich sie nur zu Latwerge empfeblen; das meist
schwierige Schillen dor sonderbarsten Formen, in denen sie sich
gefiillt, hindert gdor verleidet den anderweiten Gebrauch. Die
Frucht wird sehr gross, 4¢ lang und am Kelch 21/, breit, nimmt
gegen den Btiol so schnell ab, dass sie dort oft ksum 12" breit
ist; der Stiel steht meist seitwiris, wie eingesteckt und wird von
einem Fleischwulst iiberragt. Der Banm wiichst kriftig, geht
schdn pyramidal in die Lauft, erkilt aber bald durch das viele
und feine Fruchthols oin wirres Anschen, Sein dunkles Lauh
macht ihn vor vielen kemntlich. Die Tragbarkeit ist se¢hr
gross, wesshalb die Frichte oft klein bleiboa. Eigen ist dom
Baum das slljiibrliche, constante, zweimalige Blihen, Auch setat
diese 2te Blitthe in der Regel Friichte an, die auch reif werden ;
allein deo sind dann kleine, wahre guomenhafie Friichts. Ich
empfehle diese Birnon fiir ranhe Lagen ganz besonders und fixr
alle Formen in der Veredlung auf Wildling.

Noch empfehlenswerther fiir rauhe Liagen halte ich Bosc's
Flaschenbirn, Handb. 49. Meiner Ucberzougung nach st sie
ein wabrer Schatz fiir solche Gogeaden, in denen die besseren
and feineren Birnen nicht mehr gedeiben wollen. Es ist eine
vorsiigliche Frueht, aber weniger reich gewdrzt als die holtén-
discho Busterbirn. — Die Beschreibung dos Handbuches ist. gut,
nur mbchte ich die Frucht als Jangbirnformig bezeichnen.
8oll ich einen Fehler bezeichuen, so ist es der, dass der Baum
orst spit tragbar wird; daun tréigt er aber alljihelich und reieh,
Belbst auf Hochstamm und im Grasgarten erlangt die Frucht
ibre volle Giite und immer noch eine ansehnliche Grésse. Im
Bohnitt erschien mir der Baum sebr eigen. Die Bosc habe ich
mit andern dhulichen, Haschenformigen Friichten, z B, Calabasse
d'été, Prinzessin Marianne etc. anf einen Hochstamum geseizt,
der die Kavelonbirn, auf Wildting hatte, und hier bemerkto ich,
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wie schon im 2ten Jehre die Bose trug und seitdem -reichlich
damit fortfubr, wihrend die fibrigen ihr woit nachstanden, auch
in derGlite der Frucht. Allen denen, die gleich mir anfBergen
thronen, empfehle ich die Bosc fir alle Fille, wo es sich um
eine wahrhaft gute Frucht handelt. — Wie ganz anders verbal-
ten sich dagegen andere vielgeriihmte Sorten! — Da ist z. B.
die Holzfarbige Butterbirn; sie bildet sich selbst auf Hoch-
stamm hier sehr schdn und vollkommen; aber ich habe eben nur
cinen grossen faden Klumpen, der, wenn ich nicht ganz zu rech-
tor Zeit breche, eines schonen Morgens mich in zwei Btiicken
auf dem Boden liegend fiberrascht. Breche ich ihn ja rechtzeitiz,
80 ist er heut hart und morgen bereits passirt.

Zu den weniger bekannten Sorten gehort die Hessel, wie
gie das Handbuch nennt. Dort ist sie zweimal beschrieben, unter
Nr. 98 und 275. Decaisne hut sie als Hasel und ich erhielt sie
als Hasselt. Die Beschreibung und Abbildung des Handbuches
sind gut, pur ist nach meiner Erfahrung der Gite der Frucht
zu nche getreten. Ich fand sie in den nicht schlechten Jah-
ren schmelzend, sonst halbschmelzend und schitze sie sehr wegen
des ihr eigenen, dusserst angenehmen Gewiirzes. Sie reift hier
in der ersten Hilfte des Septembers und hilt sich den Monat
hindurch. Der Baum wichst anfangs recht schén und kréftig,
allein die grosse Tragbarkeit desselben lisst bald die Zweige
hingen und eine schlechte Krome bilden. Ein vollhingender
Halbstamm gewiihrt einen priichtigen Anblick. Ich empfehle sie
als Tafelfrucht und fir den Markt. — Bemerken will ich noch,
dass die Frucht zuweilen etwas gerbthet ist und dass die Ab-
bildung zu Nr. 98 die Form am besten wiedergibt.

Zwei Frichte will ich nur ganz kurz erwihnen, denn sie
bediirfen der Empfeblung nicht; sie sind allbekannt und empfeh-
len sich von selbst. Das ist die Napoleonsbirn und die Fo-
rellenbirn, Es wird iiber beide mannigfach geklagt. Dem
Einen erfriert die Napoleon, der Andere erklirt die Forellenbirn
nicht geeignet fir Hochstamm und was dergl. mehr. Ich habe
beide Friichte auf Hochstamm, finde beide hier sehr hart und
beide fir Hochstamm ganz besonders geeignet. Beide Sorten
sind grosse Lieblinge einer sehr reichen Dingung und dann auf
Btandort und Boden nicht eigensinnig. Da beide sebr reich tra-
gen, so treibén sie schwach, wenn nicht die Diingung nackbilft,
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und dies gilt vorzngsweise von der Napoleon. Ich erhalte auf
wmeinen Hochati: — K g — sehr schine und
grosse Friichte, die Napoleons Butterbirn dfter gerbthet, wie
solehe in Gorlitz aufgelegt waren,

Zu den wenig bel aber i hin recht empfeh
werthen Friichten gehirt die Gerardine (Millet). Eine gedriickt
birnformige, in der 2ten Hilfte des August reifende Tafelfrucht,
Vom Baum ist sie bellgriin, Gfters mit rothen Btreifen an der
Sonneneeite und zahlreichen braunen Punkten, 2Y,“ hoch, 2
breit. Sie wird hier schmelzend und zeichnet sich -durch gehr
angenehmes Gewiirz, dessen nghere Bezeichnung Geschmacksache,
aus. Da sie auch sehr reich triigt, meist in Biischeln zu 3—4
Friichten und noch vor der Williams Christbirn reift, no verdient
sie alle Empfehlung els Tafelfrucht, besonders auch filr rauhe
Lagen. — Rine Beschreibung der Frueht ist mir nicht bekannt,
dooch hat sie de Liron unter den Friichten & Iétude. v, Boge,

Ueber die Morphologie der Kernobstfrichte
in Bezug anf die Pomologischen Tafeln mit Durchschnitts-"
zeichnungen der Friichte,
Von Professor Dr. K, Eoch in Berlin®)

In verschiedenen Versammlungen des Vereines zur Beforde-
rong des Gartenbaues in den K. preuss.-Staaten wurde schon
oft daranf hingewiesen, wie wichtig die Durchschnitie fir das
Erkennen der verschiedemen Frtichte seien, insofern sie richtig
gemacht wiren. Leider ist dieses aber keineswegs immer der
Fall; gelbst in den nenesten pomologischen Werken hat man sie.
oft mit einer Oberflichlicheit angefertigt, die mit der sonstigen
Griindlichkeit in direktem Widerspruche steht. Grade im Durch-
schnitte, und zwar hauptssichlich der Liinge nach, werden stets
die wichtj M le zur Us i der hied,
Fruchte geboten, weil sie am wenigsten veréinderlich sind, Ban
des Kernhauses, Tiefe des Kelches und des Fruchtstieles, Linge
des Reumes bis sum Keleh und bis zum Stiet haben sich hei
den verschiedenen Sorten sehr ungleich erwiesen. Dr. Lucas -
hat nun die L itte der im Ilustri H der

*) Aus der Wochensobrift fir Ghrinerei, Nro. 45, 1866, %
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Obstkonde beschriel Sorten sy isch geordnet
gestellt und bringt auf diese Weise nichst der Form die charak-
teristischen 7Theile des Innern jeder Frucht vor die Augen.

Wiinschenswerth mochtc es auf jeden Fall sein, wenn in
dem Werke zu gleicher Zeit auch eine bildliche Darstellung ge-
geben wiirde, wie Aepfel zur Zeit der Blithe aussehen und wie
die Verinderungen bis zur Frucht allmiihlig geschehen. Ich
glaube, dass es von Interesse sein durfte, auf die ganze Ent-
wickelungs-Geschichte des Apfels einmal zuriickzugehen und von
seinem Anfange vor dem zweiten Triebe des der Frucht selbst
vorausgehenden Jahres zu beginnen, um die vollendete Frucht
zu verstehen und beurtheilen zu kdnnen.

Man nennt zwar den Apfel eine Frucht, diese ist er aber
in wissenschaftlichem Sinne eben so wenig wie die Erdbeere und
die Feige, obwohl im gewdhnlichen Leben auch diese beiden
yFrilchte® genannt werden. Mit der letzéeren hat der Apfel eine
und dieselbe Entwicklung; er unterscheidet sich nur dadurch,
dass in dem konkav sich bildenden obersten Theile des Frucht-
stieles nur die Fruchtknoten, resp. Frachte, eingeschlossen sind,
wihrend in der Feige die ganzen Blisthen enthalten sind. Um
diese abweichende Bildung zu verstehen, muss man wissen, dass
das Wachsthum eines Zweiges so lange an seiner Spitze fortgeht,
bis dieser durch eime Blithe begrenzt wird. Zu deren Anlegung
und weiteren Entwicklung werden stets die besten Nahrungs-
sifle verwendet. Der oberste Theil jedes Zweiges, auch des
Bliithenstieles, ist ein Kegel, der im letzteren Falle sich aber
nicht verlingert, indem die Biathe rings um ihn, die spitere
Frucht aber, oder der Fruchtknoten, auf seiner Spitze stehen,
In der Regel hort damit der Zellenbildungs-Prozess, durch den
der Zweig sich verlingert, auf.

Hort er nicht vollstindig auf, wie es bei manchen Pflanzen

" der Fall ist, so wird das Wachsthum, da, wie eben gesngt, der
Gipfel des Stieles durch Bluthen oder Blithentheile begrenzt
ist, seitlich gescheben miissen. Dadurch bildet sich aber
eine Ueberwallung, die schliesslich so gross wer-
den kann, dass die ganzen Bliathen oder nur die
mittelsten Theile derselben, also die Fruchtknoten
(bei der Apfeiblithe) oder die Ei'chen (bei den sogenannten
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oberstiindigen Bhithen), von der Umwallung eingeschlos-
sen sind. Diese Umwallung wird oft lleischig oder saftig und
enthiilt alsdann die sémmtlichen Nahrungstoffe (Biweiss, Gummi,
Zucker, Stirkmehl w. s. w. mebst wiissrigen Theilen), welche
sonst die Fruchtschalen besitzen und Ursache sind , dass diese
Theile gogessen werden konnen. Dieser Umstand mag, nebet
der Aehnlichkeit der Umwallung mit einer Frueht, Ursache ge-
wesen sein, dass man anch diese, die am besten als Frucht
becher bezeichuet wird, im gowdhnli Leben ¥richie
mennt,

Betrachtet man diese becherformige Umwallung zur Zeit der
Blathe, so0 findet man, dass sie cin kreiselfirmiges Ansehen hat
und sich von oben nach unten verschmilert. Nach der Blithe
beginnt, aber stets in geringerem Masse, von Neuem , bei dem
Apfel nach unten und nach oben, also eine doppelte. bei
der Birn (in der Regel) nur nach oben, cine schwache Um-
wallung, in Folge dessen zar Zeit der Reite bei beiden Schein
frtichten der bleibende Kelch, beim Apfel aber auch ausserdem
noch der Stiel wiederum in einer grosseren oder kleine-
ren Vertiefuny liegen.

Apfel uad Birn unterscheiden sich aber auch
ausserdem durch den inneren Bau, Die einzelnen Frichte,
welche nach anssen mit der innern ‘Wandung der Umwallung
(oder des Fruchthechers) verwachsen sind und im gewdhnlichen
Leben als Fiicher (auch als Kernhans) betrachtet werden, stehen
beim Apfel aufrecht, erscheinen auch meist nach innen mit ein-
ender verwachsen und sind an der Spitze schief abgestutat.
Aug dieser, und zwar nach innen zn, steigen die Griffel in die
Hihe und verwachsen, da sie dicht nehen einander Liegen, meist
mit einander zu einer Saule, welche sich oft noch aus der Ver-
tiefung, in der der Kelch befindlich ist, erhebt, gewdhulich aber
wieder weiter oben in die einzelnen Griffel sich auflost.

Bei der Birn stehen die einzelnen Fruchtknoten odex Facher
nicht aofrecht, sondern divergiren nach wben, meist.in einem
‘Winkel von 459 die Griffel enispringen «dagegen an der Basis
der Fruehtknoten, resp. Ficher, und sind mit diesen selbst ver-
wachsen, nicht aber nnter sich, Im Gegentheil schliessen sEmmt-
liche Griffel eine weitere oder engere Rohre ein, welche sich
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selbst oft noch oberhalb der Fruchtknoten fortsetzt und in der
Vertiefung, in welcher sur Zeit der Fruchtreife der Kelch liegt,
mindet. Die Griffel sind auch weiter oben véllig frei von ein-
ander, wohl aber oft durch Haare mii einander verbunden.

Es wiire knsserst wiinachenswerth , wenn der geehric Verfasser seine Be-
obacktungen iiber die Morphologie unserer Obstirlichte in einer kleinen besondern
Schritt, mit Abbildungen erliutert, sussmmenstellen wilrde, welche Schelft sich
dana ganz besonders zu einer Vereinsgabe eignen diirfte. Die Red.

Monstrosititen von Aepfeln.
Nebst Abbildung. (Taf IL)
Im vorigen Jabrgang hal Hr. Parrer Fischer mehrere ab-

norme Birnen d ige Missbil kommen in
der Regel bei der Birn hauﬁger vor als bei dem Apfel. Wir
geben hier nur die Abbil gen solcher Unbil als Beleg
fur das von Prof. Dr. K. Koch im vorigen Artikel iber die Bil-
i des Fruchtbecl den wir A r nennen,
dort A h und ¢ weitere Erkld Botanik

von Fach; gewiss werden Hr. Prof. Dr. Koch oder Hr. Prof. Dr.
Miuter gern Veranlassung nehmen, hieruber eine kurze Beleh-
rung in diesen Blattern zu geben.

Fig. 1a. ist der Durchschnitt, b. die Gussere Ansicht eines
Apfels, welchen ich als Seltenheit 1862 von Ulm zugeschickt
erhielt.

Fig. 2a. und b. sind 2 Aepfel von demselben Zweig eines
recht guten Streiflings, dem Echten Winter-Streifling &hnlich; sie

" hielten sich beide bis 26. Januar 1861. Die birnfrmige Frucht
ist wahrscheinlich aus einer Bluthe, die sich erst im Sommer
entwickelte, entstanden; sie besass nur Spuren eines Kernhauses;
wuch die Hauptfrucht zeigte eine monstrise Hockerbildung.

Fig. 3 ist cine Fruch des Rheinischen Krummstiels,
merkwirdig durch eine Theilung der Gefissbindel der Achse,
wodurch sich eine kleine Nebenfrucht, welche nhngens mit der
Hauptfrueht vollkommen verwachsen war, bildete.

Fig. 4 ist eine monstrose Bildung des Rothen Zollkers,
emes aul unserer veuhen Alb ziemlich verbreiteten, sebr sauern

dessen H. dann besteht, dass d.\e sehr
savern davon erhal 45 itze den Spi
Itinstrirte Monaishefta, 1867 1. Heft 2
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die sie bei der Arbeit verspeisen, in Folge ihier Siure yviel
N Hier st die H: hse villig getheill,
aber keines der beiden Kernhiuser ausgebildet

Tig. 5 zeigt ‘endlich cine gans birnformig gestaltete Wild-
lingsirucht eines Apfels, bei welcher die Ueberwallung wie lici
der Birn nur eine einseitige ist. Dr. E. Lucas.

Obstbaum-Pflanzungen

an Chausseen und Landstrassen im Bezirke der Land-
drostei Osnabriick.
Die Panzungen, welche, so viel zu ermitteln gewesen, 1836
Legonnen haben, zerfallen in 3 Perioden.
» Von 1836 bis Bnde 1852
Davon stelen an Chansseen im Eigemlmme der Claussee-

Verwaltung . . . © e e ... D374 Stanme,
Desgleichen von Puvaten s . .. BE3
An Landstrassen im Eigenthume der Wevewer-

bénde . . . . TR R, 71 %
Decgleickien von Privaten . . . . . . . . . 87

— .7 8245 Stimme,

Sie sind von Handelsgiirinern gekauft, die Sorten micht aus-
gewanlt, meistens nnbekannt, selten in grisserer Menge znsam.
mengestellt, ohne Ricksicht auf Standort nnd Bodenbeschaffen-
heit gepflanzt — viele zn Uief, in diirftige, gehitige Wirzelaus-
breitung verhindernde Licher —, entweder gay niehit oder sinulog
beschaitten, in sonstiger Pflege vernachlissigt.

Mit dem Jahre 1858 und der Heranziehung eines tichtigen
Baumwiirters, welchem ‘die Einubung des weiler niithigen Pers
sonals ibertragen ist, begann die ordentliche Wartnng. und Phlege
der Obstbaum-Planzngen. Indessen liess sich Versiumtes miclit
aberall und jn allen Sticken machholen.

Pilanzungen der Privaten verblichen unter deren Behand-
long; diejenizen der Wegeverbiinde, hie und da durch Bearbei-
tung ' des Chaussee-Personals aulgeholfer, tberliessen ilire Eigner
ens Schen vor' den damit verbondenen Kosten bald wisder sich
selbst und dem zunehmenden Vetfall,
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An den Chausseen’ erholten sich die Pflanzungen im-Asusseren
allmallig; glei d die nilere Beol g auch
daran mancherlet Missstinde. Viele zu sehr verkommene Biume
starben gayz eb; cinige, deren Wurzeln beim Pllanzen nur nach
einer Seite umgelegl waren, freistehend desshalb sich nicht halten
konnten, mussten beseitigt werden; bei andern mit ibermiissig
hohem Stamme zeigte sich dessen Abnalime ndthig;  von einer
ausgedehnten Pllanzung mit ich 7—71); § the,
die spéiter ole Riclsicht auf vermehrte Windengriffe zu 84/, bis
10° gebracht war, ist nach vergeblich erstrebter Stammver-
dickung der aberwiegend grissere Theil verkauft und neu er-
setat.

Im Publiko erschien ein soleher Aufwand in Wartung und
Pflege als ungerechifertigt, die ganze Behandlung als unrichtig.

1854 fielen die ersten Einri 2u zwei By
fiir Rechnung der Chaussee-Verwallung.

Von 1853 bis Ende 1860,

Der Zugang in dieser Periode belrigt 708 Stimme an
Chausseen im Eigenthum der Chaussee-Verwallung, und 257
Stamine an Land im Ei der Wegeverbiinde; bei
dessen Bezug — ebenfalls von Handelsgirtnern — mehy auf
ungemessene Stammbihe und Stirke gesehen ist. — Auoh die
Pilanzung geschah mit Sorgfalt, aber das Durcheinander der
Sorten wuchs. — Aus ‘beiden Perioden zusammen genvmmen
stehen

an Chausseen im Eigenthum der Cheusse-Ver-

waltung . . . . . 7082 Stémma.
Desgleichen von Privaten . ., |, 583 »
An Landstrassen im Kigenthume

der Wegeverbinde . . . . 728
Desgleichen von Privaten . , . 817

—» 9210 Stémme,
Voa 1861 bis incl. 1868,

Den Zugang von 10,233 Sthck an Chaugseen im Eigenthume
der Chaussee-Verwaltung und 889 Stick sn Landsirassen i Bigen-
thame der Wegeverbiinde, zusatimen 11,122 Stuck, lteferten
alleisi die” vignen Baumscinilen der Chaidsee-Verwiltang i ge
sund: und krifrig ien Exemlores, gawislag flir netis -

2
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Pflanzungén, die nach Standort und Bodenbeschaffenheit ausge-
wihilten Sorten zusammengestelli, wo thunlich auf beiden Seiten
der Strasse, oft in 100 wod mehr Sticken. — Sorgfiiltig gefithrte
Register weisen die Sorten und deren Standort nach.
Gegenwiirtig macht der ganze Vorrath =
on Chausseen im Eigenthume der Chausse-

Verwaltung . . . .+« . . . 17,815 Btimme,
desgleichen von anuten - - 583 »
an Landstrassen im Eigenthume dor Wege-

Verbiinde . . . . . . . . . . 1817
desgleichen von Pm—uten : e 817

— 30352 mmme,
aus., — Sie vertheilen sich nach Obstarten auf
19,5640 Aepfel-,
498 Birnen-,
191 Wallnuss-,
84 Kirschen-,
19 Pflaumen-,

w— . 20,332 Stémme,
und erstrecken gich anf 24,450 lanfende Ruthen Strasse, meistens
in Doppel-Alleen mit 2 Rathen Abstand von Stamm zu Stamm,
wobei die innerhalb der ganzen Lange unbepflanzt gebliebenen
4118 Rathen auf Strecken fallen, die entweder durch Briicken,
Uebexfahrten, Hiuser ete. ei sind, oder deren Um-
gebung nur eine Baumreihe zuliisst. .

Dem sachkundigen Auge dirfte der Zustand der Anlage die
Ueberzeugung gewihren, dass die Aufaucht einmal sus dlieren
verkormmenen Pflanzungen moch gut geformte krifiige Biume
geliefert hat; zweitens, dass die Jungeren, aus gesunden, krifti-
gen und za gleichen
Auggichten berechtigen, und zwar der ersmhthchen Entwicklung
pach obne unverhélinigsméssigen Wartungs-Aufwand, wenn frei-
lich Pflanzungen en Sffentlichen Wegen in laag gezogenen, mei-
stens unbeschitizten Reihen und viclen Beschiidigungen sus Unvor-
swht, illen und Frevel unglemh iger auf-

d, als auf und el

Nachachrift d. Red. Dieses in Hannover gegebene Bei-

spiel der Beaufsichtigung und Piege der Obstpfiansungen sa den
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Btrassen durch dazu b befghigte, die derlishe. Auto-
ritdt geniessende Beamte, die K. Strassenbauinspeatoren,
verdient die allgemeinste Nachahmung. Fast tiberall, namentlich
anch in vielen Gegenden Wii gs, sind die Obstb an
den Strassen oft in ganz trostlosem Zustand und ganz ohne, oder
weitaus ohne geniigende Pflege. Der Erirag ist demnach auch
gar biufig nur gering, Die Aufstellung cigener Beamten fiir die
Baumpfiege ist meist als zu kostspielig nicht durchaufiihren. Hier
mbge man diesem Beispiel aus Hannover folgen und die Beauf-
sichtigung des Baumsatzes an den Strassen tiichtigen Mannern,
deren Beruf ohnehin die Erhaltung der Strasse ist, mit Gber-
tragen. Freilich werden nicht tiberall diese Herren auch so viela
Kenntniss und Liebe zur Obstkultur besitzen, wie Herr Inspector
Soohlke u. a. derartige Herren, deren wir 4 als Mitglieder des
Pomologenvereins zu begriissen so gliicklich sind. Ein kurzer
wissenschaftlich praktischer Kurs in Pomologie und Obstkultur
wiirde aber gerade fiir solche Beamten, insofern sie die Obet-
kultur noch nicht kennen gelernt, von grosster Bedsutung sein
br L

Die Spalierzange,
ein neues Werkzeug zum Verwandeln von Holztrieben in
Fruchttriebe.

Wir, haben bei unseren Pyramiden, Spalieren und Cordons
in der Regel einen sehr starken Holztrieb zu bekiimpfen. Die
betreffenden Triebe kann man zwar ein oder auch mehreremale
pinciren (die krautartige Spitze ablmeipen), auch des Brechen
der halbverholzten Triebe enwenden, allein damit ist doch nur
wenig geholfen; es erfolgt gewohnlich aus den gebliebenen
Knospen sehr schnell ein neuer Trieb, der die in dem Zweig
und Ast abgelagerten Nihrstoffe (Reservestoffe) mbsorbirt, —
Dieser Vorgang ist ¢in Raub an den bereits fir die Ernfihrung
der Blithen des folgenden Jahres sich ablagernden oder schon
abgelagerten Nahrungsstoffen und die Folge davon ist Abwerfen
der Blithen oder der jungen Friichte wegen Mangel an vorbe
reiteten Nahrungsstoffen.

Diesem Usbelstand, der betrichtlicher ist, als man gewé&hn-
lich glaubt, wird durch folgendes Verfahren begegnet. Man bedient
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sieh. eines von Unterveich im vertl Jahre i
Waerkzeugs; «ler Spnllerzange und quetscht mit dieser iiber dem
Auge;iwo der Schniit im nichsfon Frithjahe gefiibrs werden soll,
in derWeise die Holz- und Rindenschichten, dass dort cin nam-
hafter Saftverlust; aber nicht ein vollkommenes Absterben er-
folgt. Der Grad der Pressung mit den 2 Zangenarmen, die mm
Furchen, welche mit den G i! des zu q

Triebes para)lel lavfen, versehen sind, muss nach der Holzreife
des Triebes bemessen werden. Hierauf wird mit der an der

Spitze der Trieb 2 Rltter
dber ‘dem gequetschton Theil abgesehmitten. Der Saft geht nun
noch auf- und shwiirts bis zu den 2 Blitern, was bewirkt, dass
die Augen unterhaly der Quetschwunde sich nur verdicken und
nicht oder nur ausnahmsweise austreiben und dann nr sehy
kurze Triebe bilden, wihrend stmat, nach dem Pincement oder
L6} sich sofort g i hiriebe bilden, welche, wie
vorn erwihnt, die Beservestoffe absorbiren und dadnrch sehr
oft schon die Bildung von Blithen verhinderm, oder aber wenn
Bliithen aich wirklich erseugen, die Jir deren Amsatz nithigen
Nahrstoffe schon vorher gevsubl haben. Ks ist daher digses
neue Werkzeug, welches hier 2 il 20 kr. kostet, lir den Banm-
schaitt von der durchgreifendsten Wiehtigkeit.

Die hier damit vorgenommenen vielfuchen Proben oprechen
sehr fiir die A mg der Spalierzange bei der
ja man wird bald eine grosse Uebung demit erlangt haben und
dieges mit seiner Spitse sehr gut schneidende Werkzeug auel
sopst anwenden. Man fihet es in einem kleinen hlltteml bei
sich und kann es zum Schneiden von allerlei weich Ge-
gensténden so gut, wie zur Quetschung der im Trieh zu mfssi-
}egqi}g@:r“soho“ e gebrauchen. Dr. B Lucas.
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Deber eine zweckmassige Verwendung des Beeren-
Obstes, hauptsachlich bei Mangel an Mostobst,
Von Dr. Rieckher in Marbach a. N.

Der Anblick meines ctwa 1 Morgen grossen Gartens mit
zahlveichen Obstb#umen aller Arlen und Formen war in der
#weiten Halfte des Sommers in der Thal ganz betrabt 2u nennen,
deun von Frichlen der zahlreich veriretenen Kernobstbiame
war leider gar nichis zu sehen. In dem minder ginstic gelege-
nen Zehntel des Gartens (elwas iiber 36 Quadrat-Ruthen) stunden
eine betriichiliche Zah! (320 Stuck) Johannis- und Stachelbeer-
Stritcher, denen weder dic Froste des Friihjahrs, noch dic wech-
selnde Witterung des Sommers wehe gethan, wahrhaft strotzend
von Beeren und zwar so voll, wie ich seit 15 Jaheen noch nicht
beobachtete.  Binerseits der Mangel an Obst, andererseits ein
Teberfluss an Becretiobst, dazu das dringende Bediirfniss an
Most, dies Alles veranlasste mich, den Ertrag des Beerenabstes
in Most zn verwandeln.

Die Bercitang von Johanois- nnd <in, dieses
Liehlingsgetrinkes unserer Frauen, war mir wohl bekannt, auch
konnte mein Bedarf von ca. 3 Eimern nach diesem Rezepte nicht
gedeckt werden. Ich schlug desshalb den ungekehrien Weg ein
und gieng von der Voraussctzung aus, dass ein guter Obstmost
etwa 59/, Alkohol eathalten misse, nicht allein wegen der Halt-
barkeit, sondern auch wegen des Wohlgeschmackes und der er-
frischenden Wirkung: ferner dass ein Hut- oder Stampfmelis
zweckdienlicher sei, als der Tranbenzncker des Handels, welcher
mindestens 20 8, Wasser und eben 50 viel nicht gihrungsfihiges
Gummi enthilt, nehenbei anch dem Gahringsprodukt einen on.
amgenchmen Geschmack beibringt; endlich dass Rohrzucker dureh
die Rihrong die Hilfte scines Gewichts an Alkohol erzeugt. —
Bechnot man nun das Gewicht des wiirttembergischen Eimers
3 160 Mass zn 560 &, so werden auf dieses Quantum Wasser
etwas iher 50 & Zucker genommen werden missen, wenn das

dihrungeprodukt den verl Alkohol; erhalten soll.
Nachdem die Reifezeit des Beerenobstes erreicht war, wurden
die Recren im Lanfe von 14 Tugen abgepfitek, zerquetschi und
mif 10prozentigem Zuckerwasser etwas lauwarm in einer Baitg
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im Keller iibergossen, 3 Tage stehen gelagsen, abgepresst und
noch 8 mal auf diese Weise verfahren. Der Rest von Xucker-
wasser, um ein Fass von etwa 3 Bimern zu fillen, wurde direkt
in das Fass gegeben und dumit avgefiilit. Leider gieng das Ge-
wicht der Beerenfriichie verloren, doch wurde dassclbe etwa zu
3—4 Butten & 2 Imi geschiitzt. — Die Géhrung verlief trotz des
sehr kithlen Kellers sehr gut durch die Anwendung von lan-
‘warmem Zuckerwasser, und seit 4 Wochen ist der Most von hell-
rithlicher Farbe, noch moussivend, ein sehr angenehmes Getriinke,
dns den manchen Personen unangenehmen, eigenthiimlichen Ge-
schmack des Mostobstes micht besitze.

Nachdem der Beerenobsi-Most grnz nach Wunsch, sowohl
der Qualitdt als dem Prcise nach gerathen war, lag mir der
Wunsch nahe meine gemachten Ertahrun"en zn \Croﬂ:’en{h(‘hen
um eine dem T obst, das gewshnlich wiv vernascht
wird, eine zweckdienliche Versendung zn sichern, wndererseits
bei Mangel an Obstmost hierin ein Surrogat zu gewinnen.

Von meinem Standpunkt als Chemiker konnte ich mmh it
einer bloss aberfls des Gihr
nicht begniigen, sondern noternshm eine genaue chemlsche Un-
tersuchung, deren Resultat ich hier wohl anfuhren werde, fiir
denjenigen aber, der sich spezieller dafar interessirt, anf das
Chemische Cenlralblait verweisen muss, worin dieser ehemische
Theil ausfithrlicher heschirieben ist. — Um aber ein richtiges
Bild ither den Werth meines Produkies zu bekommen, habe ich
znr Vergleichung Apfelmost, von Acpfeln ans dem wiirttember-
gischen Unterland, Apfelmost aus Acpteln von der Weterau
bereitet, und Birnmost aus Knausbirnen von Marbach, ebenfalls
in den Bereich meincr Untersuchong gezogen, — Fs mag den
verehrlichen Lesern der Pomologischen Monatshefie die Ver-
sicherung gentigen, dass die chemische Analyse mit allen ver-
fiigbaren Mitteln auf das Genaneste ansgefithit worde; dieselbe
bezog sich auf den (‘e.ha.lt an Alkohol, freier Siure, Extractiv-
stoff, Salze und A il Bei der Besti der
letzteren fand ich, dass die Asche mit destilliriem Wasser tber-
gossen, deutlich alkalisch reagirte und die mit Salusiiure ver
setzte Flissigkeit mit Platinchlorid einen Nied gab, der
ungweidentig die Gegenwart von Kali nachwies. Dadurch wurde
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ich veranlassi, neben der Apfelstiure auch Weinsiure im Apfel-
wie im Birnmost anzunehmen, und zwar die gefundene Menge
des Kali als Weinstein in Rechuung zu bringen. — Ich muss
meinen ehrenwerthen Freund, Hro. Dr. Lucas, um seine Ansicht
itber die Gegenwart von Weinstein im Obstmaste bitten, da ich
nirgends dessen Geg im Kq gezeigt finde.

Znzammenstellung der Analysen von Most von 1866,

Tn 1000 Theilen desselben sind enthalten:

Extractiy- xai, | Kall,
Avsolnter | gt | AeSbel | gy |t | eeinet
Aloohal, | und Balte | s [eom, of Al

. thells. Kbl | welasteis,

bannis- und | 51,30 5,233
Stachelbeeren
HA.H;-l;au!
epfeln des
wn;ﬂmb"sl 3480 | 17,720 | 2,033 3,487 1,078 2,925
Unterlandes !
TIL Most sun
Aepfeln der 34,00 14,453 2,786 3,250 0,607 1,652
Wetteraa

1V, Most e |
Knsusbirnen 31,40 26,766 3,100 5,033 0,773 2,104
von Marbach

1. Most aus Jo-|
1,084 2,618 0,549 1,519
Il

i

Aus der Zusammenstellung der Resultate ergibt sich Fol-
gendes :

1) Das erzeugte Produkt aus Beerenobst ist in Betreff des
Alkohols befriedigend; den geringen Gehalt an Extrektivetoff,
Salzen und Aschenbestandtheilen, selbst an freier Siure hat das-
selbe mit allen petiotisirten Weinen gemein; der Gehalt an Wein-
siure und diese in Form von Weinstein ist bekannt.

2) Das Resultat der Vergleichung der Apfelmostsorten von
Obst aus Wiirttemberg ond der Wetterau gibt den Nachweis,
dass Beii als ob hessisches oder Schweizer-Obst einen
minder haltbaren Most gibe, ganz unbegriindet sind; im Allge-
meinen ist zu bemerken, dass simmiliche drei Mostarten mit Halfe
des Mosttroges erseugt, und dass bei IIL mehr Wasser, als bei
I genommen wurde. — Der geringere Alkoholgehalt spricht
sich nicht besonders gitnstig fitr die Haltbarkeit der beiden Apfel-
mostsorien aus,
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8) Der Birnmost IV. zeigh neben "einem noch geringeren
Alkoholgehalt als die beiden Apfel eive unv iss-
méssig grosse Menge von Extrakti und Salzen; i
haff befinden sich hier Pectinkdrper noch in Lsung, und diese
migen auch die Ursache sein, warum reiner Birnmost, sich auch
bei geringevem Wassersusatz, nicht 50 lange erhilt, als Apfelmost,

4) Die Art und Weise, wie in diesem Jahe das neue Most-
obst versrbeitet worden ist, nunler hatrichtlicher Zugabe von
‘Wasser, lisst' eigentlich in der wabren Natur des heurigen Obstes
keinen richtigen Einblick zu. .

Wachdem wir aher fiir diesen Angenblick das Resultet ciner
chemischen Analyse vor uns habem, so liegt die Frage nahe,
ob die Eintheilung unseres Obstes in Wirthschaft- und Keller-
Obst nicht auch chemisch durch ein verschiedenartiges Verhélt-
niss der einzelnen Stoffe machgewiesen werden kann? Warum
gibt der Brfahrung gemiiss der Rorsdorfer einen ansgezeichneten
Most, nicht aber die so reichlich tragende Goldparmine?

Ich behelte roir vor, wenn ein reiches Obstjahr ung wieder
beschieden wird, meine Versuche suf einige Sorten “Aepiel und
Birnen mit d ¢} igkei deh und das chne
Zuthat von Wasser und Zucker erzengte Gihrungsprodukt zu
untersuchen fir den Fall, dass damit unsere Kenntnisse in pomi-
Ingischer Hinsicht erweitert witrden. Tr heute muss ich mich
damit begniigen, yrezeigt zu haben, dass in unginstigen Jahren
aus dem Beerenobst, das in don meisten Fillen planlos ver-
gendet wird, ein billiges trinkbares und halthares Getrank
dargestellt und somit demselben oine entsprechends
Verwendung gesichert werden kann

Mittheilungen

iiber eine neben anderweiten Erzeugnissen des Garten- und

f"—‘/’fyLa.ndbaues vom 13.—16. Bept. ¢, in Stralsund stati-

gohabte Obst- Ausstellung.
Von Professor Dr. J. Minter,

Ditotes des Soswaischan Gatians i des Gariowban: Vereins e Nowvorpumanaru uad Bigws,
Witirend der Loktiire der im Yten Heft dieser Illustr. Monsts-
hefte 1866 (pag. 258—261) niedergelegten Beschreibung zweier
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durch Holzsehnitte illustrirten Missbildungen von Birnen, welche
Hr. K. Fischer in Kaaden im Sommer d. J. fand, erhielt ich
zufiillig’ cinen Zweig mit drei der Fig. 2. dhnlichen Birnen-
Monstrosititen, welche mein alter Freund und College Prof. Dr,
Trommer in Friedenthal bhei Treplow a. Toll. gefunden hatte.
Dieselben glichen genan andern Monstrosititen, die ich bercits
am 11. Sept. aus dem Garten des Hrn. Rittergutsbesitzers von
Sehiichtegroll erhalten hatte und ebenfalls zu je drei an
einem Zweige, jedoch gesondert, sich befanden. Beide Zweige
mit jenen 6 monstrdsen Birnen gehorten der in hiesiger Gegend
sehr beliebten ,Clevenower Birnensorie® an, wihrend eine am
30.Bept. von Hrn. Garteninspekior Dotzauer in Greifswald mir

bergeb Bii 1 itit einem B Birni ‘
des botanischen (rartens entsiammte.

Sammtliche mir vorliegenden Individuen niihern sich, wie
gesagt, der in Fig. 2. (1. c) dargestellien Monsirositht und kom-
men alle darin fiberein, dass sie auf verlingerten Sticlen
“und einer fast mispelférmigen Basis in ungleichen Ab-
stinden drel Wirtel von Kelchblitiern in ungleicher
Grestalt und Grisse hesitzen. Beim Liingsdurchschnitt vermisste
ich das Kerngehiinse giinzlich; statt dessen 70z, von dem Fruchi-
stiele zehend, ein- starkes verholztes (iefiissh durch die
Axe der linear an einander gefigten monstrosen Frachte.

Das wesentlichste der Umbildung bestcht aber in einer drei-
maligen Wiederholung des mit den Kelehblittern gekrimten Thig-
cus, bei glei it Unentwi i der Fruchi wirtel-
glieder.

Die Fig. 2. des Hrn. Fischer (I c. p. 260) scheint oine
sechsmalige Wiederholung des unterweitigen Discus darzn-
stellen; nur ist leider nicht auch angegeben, ob bei dem be-
treffenden Exemplare die, bei einer normalen Birne bekanntlich
vom Discus stets ei F i eben-
falls gnzlich unterdrickt sind.

Am 4. October endlich orhielt ich darch die zuvorkemmende
Gte meines Hen. Collegen, des Prof. Dr. Pltter in Greifswald,
eine an einem Beurr$ blanc-Baume vorgekommene Missbildung,
welche sich der in Fig. 1. des Hrn. Fischer in Kaaden gegebenen
. Abbildang, -ein§ nihert, Der ebanifalls epy
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heblich verls: b, trug eine ‘mi ig-becherfirmige Frucht,
welche sich wie der Kopf an einer kur/.en tiirkischen Pfeifs an-
geselat zeigte, und aus deren Centram sich, und zwar im rechten
‘Winke] ein neuer Fruchtstiel i
von welchem spiter noch weiter die Rede sein soll. Am Becher-
rande dieser basalen mispelartigen Frucht waren kurze Kelch-
blitter eniwickelt, aber um die Basis des centralen, rechtwinklig
aujgesetzten, zweiten Fruchtstiels hefandeu sich sechs kleine,
und mit verki ichbla begetzte Birn-
chen. Der aus dem Centrum dieser kleinen Fruchtchen sich
erhebende, versetzte, sccundére Fruchtstiel trug einige normal
entwickelte Blatter, in deren Blattwinkel normale Blatt
knospen sich fanden. An der Spitze war dieser secunddre
Fruchtstiel keulig birnenarlig entwickeli und trug am Rande
fanf normale Blitter, welche die Keclchbiitter darstellten, in
deren Blattwinkeln jedoch normele Zweigknospen
sassen! — Am obern Ende dieser keulig-birnartigen Anschwel-
lung sassen, aber Lugesnelt auf einander abermals zwei kleine
RBirnen mit Kelchblittern.

Diese ige Vervi i lei iger Theile mit

i g von I dien, Blittern und Blattk diirfte
wohl das non plus ultra derartiger Monstrosititen sein.

Die Mittheilungen des Hrn. Fischer in Kaaden waren mir
nber indessen noch in anderer Hinsicht von besonderem In-
teresse, indem eus denselben hervorgeht, dass in Folge einer
vom 19. bis 23. Mai d. J. iedri
bis zu 5% R. ,die angehoffte reiche Obsternte mit dem 23. Mai
in vielen Theilen Deutschlands g&nzlich verloren ging®.

Wahrend des um die Zeit vom 19. bis 23. Mai c. hier in
Greifswald (54,4 9 nordl. Breite) stattfindenden allgemeinen Blithens
der Aepfel- nad Birnbdume sank die Temperatur auch hier an
der Kiiste 50 weit herab’, dass ich am ersten Pfingsttage (20. Mai)
Morgens 4 Uhr ein Sinken des Quecksilbers bis auf -+ 89 R,
und am 23. Mai Morgens 7, Uhr bei feinem Regen bis auf
- 2% R, wahrnehmen konnte.

Nach Einwirkung d iger T iedri in-
mitten einer g0 reichen Baumblithe sank natirlich auch meine
Hoffnung auf ein reiches Obstjahr, indem ich annehmen durle,
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dass jch wohl nicht Gelegenheit gehabt haben mochte, den
tiefsten Stand des Th selbst zu b und
wahracheinlich ein Sinken der Temperatur bis und vielleicht
unter Null stattgehabt haben michte, welches bekanntlich der
Befruchtung und in Folge dessen der Weiterentwick-
lung des Ovariums u. s. w. hindernd entgegentritt,

Diese Voraussetzung ist nun, wie die Erfahrung gelehrt hat,
nur theilweise in Erfullung gegangen. In den Giirten der Akademie
Eldena, unmittelbar an der Seekiiste und zemlich frei
exponirt, waren die jungen kriifligen Kernobstbiiume, zumal im
Garten des Hrn. Ockonomierath Dr. Rohde, im September noch
in einer Weise mit Aepfeln und Birnen bedeckt, wie ich es selten
in dhnlicher Weise gesehen habe. Noch am 1. October sah ich
in einem andern Eldenaer Privatgarten, sowie in den Géirten zu
Cadebow und Greifswald einige Apfelbiume noch sehr reich be-
sefzt, withrend ich in andern Gérten, welche der Seekiiste ferner
lagen, z B. in der Gegend von Poggendorf (Poststation zwi-
schen Grimmen und Greifswald) allerdings kaum Spuren von
Obst suf den Baumen diverser Domiinengirten wahrnehmen
- konnte.
; Glacklicherweise traf eine gleiche Obst-Missernte nun nicht
uberall in Neuvorpommern und Ragen ein, und wurde es in
Folge dessen moglich, eine bereits unierm 15, Februar c. in
Aussicht genommene Aussiellung von Pflanzen, Blumen, Obst
und Gemise, des statigehabten Krieges und der noch lebhaft
grassirenden Cholera ungeachtet, dennoch am 13. September 1866
in Stralsund dem Publikum zugiinglich zu machen.

Ob zwar bereits in Nr. 39 und 40 der Koch'schen Wochen-
schrift fiir Gartnerei etc. unterm 29, Sept. und 6, Oct. ein allge-
 meines Referat aber jene Gesammtausstellung gegeben ist, so
durfte es doch nicht ganz ausserhalh der Intentionen dieser
x
\

»lllustr. Monatshefte® liegen, in diesem obstarmen Jahre, in

- welchem, zugleich auch aus andern Griinden, giirinerische und
zumal pomologische Ausstellungen nicht in der Falle des
Vorjahres (1885) stattgefunden haben, etwas ausfihrlicher
die Resul der Stralsunder A ng zu b

(Fortzetrung Mx‘-)fyf
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Kmze Notizen und Mittheilungen. .

Ein Bl der Hi Durch die der Himbeere
mit Rubuz odoratus bat der bekannte Herr De Vos in
hel Leyden in Holland cinen Blendiing gesogen und ihwm, da er prichtig hlilt,
den Namen Bubus nobilis gegeben, unter welchem er anch in meinem Bache
»Die Ziergshilze der Glrien wnd Parkanlagen® beschrichen und in die bollin-
dischen nd bolgischen Girten eingefilhrt ist, Als Fruchtstranch kommt dieser
Blendilag zwar nicht in Bewracht, aber als Abkimmling verdient er fmmerhin
an dieser Btelle Erwilhnung, Jiiger

Ein neues ial zum der i im
Sommer. Ps ist sllemsl erfrealic y wenn man einen Bloff verwerthen wnd
nitzlich verwenden kamn, welcher weggeworfen werden wuss, Eine solche Ver-

wendung fand ich fiir die Ranken der Erdbeeren sum Anbinden der Spalier- -

biume und Reben im Sommer. Siesind dazu vortrefficl, Lelten lange genug und
¢ind wold in jedem Garten zu haben. Ausser den greugriinen Binsen, welcho
micht Wberall 40 baben sind, wiisste foh kein so passendes, ganv Kostenfeel zu be-
siehendes Material. Man lfset die Erdbeerranken bei heissem Wetter einige Stiinden,
bei fenshiem kdblem einen Teg welken, sucht die pascendsten pus und betestigt
damit die Zweige durch eincn Knoten, als hiltte man Bindfaden oder Best.  Jhger,
bel g den To éinem Park, wel-
chen ich kleafich Lesuehite, wurden in Folge dor Empleblung des Gaskalkes aly
Ding- und Moosnerstiirungsmittel die Basenplitze dunic gedtingt. Obgleich dics
sebr schwach geschiali, 5o gieng doch simmtlicher Rasen zu Grunde, mnd der new
angesiieto wurde ebenfalls schlecht, well gewisse Unkinter das Uehergewioht
bekamen. An den Siclien aber, wo die Ilaufen vor dem Ausbreiten cinen Tag
gelegen hatten, ist macls drei Jabren, trofz alljbrlicher Ansaat aller Rasenwuehs
vollstéindig vertilgt und nur briunliches Moos vegetirt auf der Oberfidche. ‘Uehri-
gens ist dieses gefililiche Dingematerial selten zu hiaben, indem nur soldhe
Gasanstalten Kaik zur Reinigang bediirfen, welche Holzgas erzeugen; diese vr-
den aber immer seliener und nach und nach wokl gans aufhiren,  Jiger
Notizen fiber olnige Birnsorten; aus einem Schreiben von E. H.
Hoedge in Rostock. Ioh benutze diese Gelegenheit, um Ihnen Mittheflung
dber einige Birnsorten zu machen. Clairgeaus Batterbirne liefort hier
als Hochstemm sehr schine Friichte; ich habe einige his 2u 18 Loth ‘4chwer
gohabt; die Baume tragen sehr voll und die Frilchte hingen fest, 8o dass
ein siemlich sisrker Sturm im September wenige abgeworfon hat. Auch
Alexandrine Douillard ist sehr volltregend und hringt grosss schone
Friichte, wenn auch nicht gans butterhaft, doch selr saftig und wohl.
achmeckend, filr hiesige Gegend als Novemberbirse sehr zu empfehlen.
Ferner ist die Nene Poitean fir hiesige Gogond gut; digegen die Foo-
rellenbirfie nicht su empfehlen; ich habe dayon eimen grossen Heum,
wolcher auch fast alle Jahre guc trigt; nber ein Drittel der Friichte (alls
vor der Reife, dber ein Drittel ist fleckig und daxn unbramchlar, and nur
ein Kleiner Rest gnt. Dor Baum trBgt jotst ‘beit 20 Jahren und sind’ die
ungegebenen Verhaltnisse bei warman und trecknen Sommern gowahl, wie bei
aassen und kithlen fast immer dieselven gewosen,
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Tn Beire des von Hro, i Dr. Lucas im O} 1866
Wisthrichenen und zur Abbildaug- gebrachien Gelben Bellefiours, der
sich mit dem von mir seit linger cultivirten Metzger's Calvill lberein
crgeben hat. erlanbe ich mir zu hemerken, dass ich auf diese Identitdt in
meinem 1865 i i zn machen
bestrebt gewesen bin. — In meiner an Hrn, Superintendent Obordieck ge-
seadeten Beachreibung des Metzger's Calvills habe ich dbrigens wohl sehwor-
lich Seek no farther, sondern Seck no further (wis auch in meinen oben
crwhnten Verzeichnisse) geschrieben; Herr Oberdieck, welcher die Correk-
tur besorgte, mag wohl farther gelesen haben, doch sind beide Worte gleich-
bedeatend und ich habe eine Anzeige nicht fir nothig gehalten; da wohl
Seek no further (Seek No Further) die Gblichere Sehreibweise ist.  Jahn.

Deutscher Pomologen-Verein.

Folgende neue Mitglieder des Pomologen-Vereins sind seit der letzten
“Mzcigo (Dezember-Hef: 1846) dem Verein beigetretep: Wilhelm Finekh,
_junifor, Kaufmann in Reutlingen. Joseph Sargant, Kaplan zu Telfes bei

Bteezing (Tyrol). Carl Du Fay, Gutsbesitzer 2u Tulpenbof bei Offenbach.
Baron von Stampe in Nyso, Beeland in Dinemark. J. A. Bentzien,
Kunstgirtner und Pomolog in Kopehagen. Carl Hacker, Kunstgiirtner
in Prrtenheim, Rheinhessen,

Dagegen sind wir leider schon wieder in der traurigen Lage, vier
Todesfille von eifrigen Pomologen zu beklagen; es starben Jingst: Herr
Johenn Miller, Oberverwalter in Sassin (Ungern), Herr Rauscher,
Kammersinger a.D. in Stattgart, J. N, Siebenfrend in Tyrnau in Ungarn
und Apotheker Fehleisen in i (siehe unier i ).

Als Vereinsgabe erholten die Mitglieder, welche ilre Beitrige an den

Verein pro 1865—66 entrichtet, demnfichst auf dem Weg des Brchhendels

4 ische Tafeln zum Besii der . L Bd,

Aepfol® Wer direoto Zusendung perPost wilnsoht, wird um baldige Nach-
richt gebeten.

Die verfallenen Beitriige pro 1866—67, am 1. October pro anno zahibar,
werden vom Voroingkassicr wie soast, wenn sie his Mitie Jenuar nicht ein-
gegangen, a0 weit dies moglich durch Nachnehme crhoben werden,

Dr. L.

Personalnachrichten.
Wir sind in der traurigen Lage, den Tod des Mitredakteuss
dieser Blitter, des Herrn ] )
. ; . . A e
Apotheker Ph. Fehleisen in Reutlingen _ 77 Z\ Ay
unsern Lesern anzeigen »n miissen. A2z 'f;é
Derselbe entschlief am 2. Dezember Morgens 2 Uhr sanft
und rubig, nachdem er 3 Tage vorler cinen Bchlaganfall erhalten,
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der ihn aufs Krankenlager warf, von dem er micht wieder auf-
stehen sollte; er war 66 Jahre alt.

Ts war ein edler, biederer Charakter, ein sehr erfahrener
und tichtiger Pieger des Obst- und Weinbaus, und allen, die
ihm niiher stenden, ein treuer Freund und bewiihrier Rathgeber.

‘Wir werden in einem der nichsten Hefte das Portrait Fehl-
eisens und einen kurzen Lebensabriss desselben geben,

Der den Besuchern der d hen Pomel V. 1\
wohlbekavnte und bei den meisten durch sein joviales und hei-
teres Wesen in freundlicher Evinnerung fortlebende eifrige Pomolag

Job. Nep. Biebenfreud, Magister der Pharmaoie,

Gutshesitzer in Tyrnau (Ungsrn), starb am 9. Novbr. in seinem
58. Lebensjahre. an der I Er war ein grosser
Semmier und Verbreiter edler Obs\‘.sorteu, die er bis wu 5000
Sorten in seinen Anlagen angepflanst hatte, eifriger Férderer der
‘Weinknitar, sowic der Seidezucht in Ungarn, Die Red

Herr F, Goets von Oehri Mitglied des
Versina, ¢ zum Pirstl, Hofgriner in Slawentzitz in Gbersshlosien
ornannt worden.

Untersichneter erhiolt von Seiner Majestt dem Konig von Wtrttem-
berg, ane Anlass der im Mai 1565 dahier stattgehubten Gewarbeausstellusg,

tir die Bi neuer und filr den Obst- und Garten-
bau die Medaille fir gewerbliche Fortachritte. Dr. Luoas.
Eorrespondenz.

Herrn Insp. S, in K. Erhaiten, wird nichstens in den Monatshefion
besprochen werden. Freundl Gruss. Merrn v. Th. in L. Es soll o weic
mdglich Thren Winschen hinsichtlich der Beifigung der Preise der beapro-
chenen Biicher nachgekommen werden. Das Buch von D. sendete ich Ihnen
unter Band sum Lesen. Die Piniolen sind dio Frichie von Pipus Pines,

Den verchrten gen, welche zum i
sendeten, zur Nachricht, dass die Listen etwa Mitte Jangar werden zurdick-
gosendet werden kbnnen. = or. L

—NBCRR——



Cochrings Reinetle.



1. Specialle Pamologle. 83

Die Gohrings-Reinette.
Mit Abbliduag.

Wir geben hier die sehr gelungene Abbildung einer deutschen
Obstsorte, die zwar nicht neu, aber doch bis Jjetzt moch sehr
wenig verbreitet und bekanat ist.

In Dittrichs Handbuch der Obstkunde ist im Ba. I, p. 90
unter No. 141 diese Sorte als Gohrings gelbe Reinetie systema-
tisch beschrieben worden. Dittrich schreibt indess den Namen
in der Ueberschrift mit I, wahrend er im Text zweimal Goring
geschrieben ist. Ich habe die erstere Schreibart als die richti-
gere beibehalten und bei der Beschreibung im Hendbuch das
Beiwort ,gelbe* weggelassen und unter obigem Namen unter
No. 43 diesen Apfel nach von Gotha durch Hrn. Oberlehrer Kauf-
mann erhaltenen Frilchten die Sorte heschrieben und gezeichnet,
Eine von jenen Frichten diente auch bei beifolgender Abbildung
zur Vorlage. In Gotha ist der Apfel ziemlich békannt unter dem
Namen ,Amtmann Gihrings Reinette®.

Wenn Dittrich sagt, dass diese kstliche Frucht, welche zu
den Rambour-Reinetten gehort, den besien muslindischen Sorten
an die Seite gesetst werden kann, so hat er ganz Recht, denn
auch ich finde den Geschmack und die Beschaffenheit des Fleisches
ganz vortrefflich.

' Wenn ich etwas tadeln wollte, so ist es der Wuchs, wel- "
cher an Kraft und Stirke andern ihnlichen Sorten nachsteht.
Uebrigens ist der Baum nicht schwachwechsend, sondern mittel-
stark und gar nicht ich, sondern im Gegentheil hat er
sich dberall sehr dauerhafi gezeigt.

In Arnoldi's Obstkabinet ist der Apfel recht gut nachge-
bildet, nur ein wenig zu Idein dargestellt.

Beziiglich der Abstammung dieses schénen und edlen Winter-
Aptels berichtet Dittrich, dass der Justizrath Géhring za Oldis-
leben in Thiringen Obstkerne in seinen Hof gesteckt habe, um
aus diesen Biume zu zichen, und einer dieser habe 1831 erst-
mals Frucht gebracht und so sei dieser Apfel entstanden.

’ Dr L

Hiusiririe Monaishetta, 1867 2. Hen. 8
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Lucas’ Prnhtra.uhe, Glocker_
AV

Im Jalrgang 1865 erwdhate ieh zuerst p. 17 der oben ge-
nangten Traubensorte als eines neuen Erzeugnisses des Hrn. Hof-
giirtners (ilocker in Enying. Der sehr geehrte Erzieher sandtc
mir Trauben davon, nach denen die hier folgende Zeichnung
gefertigt wurde. Es ist eine schone, lockerbeerige Traube von
sehr gutem Geselmack und schon zu Anfang September reifend.
Von besonderer Schinheit ist aber die Belaubung und durfte es
wenige Tranbensorien geben, deren Laub so decoraliv wiire, als
das der in Rede stehenden Sorte.

Der Wuchs ist hier sebr kriftig und sie zeigte sich such
his jetzt wenig empfindiich. Leider liess der verderbliche Mai-
frost des vorigen Jahres eine genauere Beurtheilung, wie sich
die Traube in den hiesigen Verhaltnissen machi, nicht zu. Jeden-
falls ist es eine neue und nls gute Fribiraube sehr schitzbare
Sorte. Dr L.

- Prince’s rothe Reineclaude.
*+:. Ende August.

2 )

HWeimath nnd Vorkommen: Stammt aus Amerikn und
wurde 1796 dureh den Baumischulenbesitrer Wi Prince,, senier,
zu Eloshings N. Y., aus einem Steine der Grossen Reineclaude
erzogen, st eine edle, vorsiigliche Frucht, die nach dem fast
goldgelben, vom Steine ganz abldslichen Fleische auch zu Haus-
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haktszwecken sebr brauchbar sein muss und, da such der Baum
sich hier sehr tragbar zeigt, recht hiufigen Anban verdient. Nach
unsérn Vorstellungen wiirden wir sie etwe eher zu den Kdnigs-
pllaumen, als den Reineclauden rechnen, doch hat das Fleisch
wirklich reineclaudenartige Stissigkeit und ndert man nicht gern
den Namen. Das Reis erhielt ich von Liegel und auch von Hrn.
Behrens zu Travemiinde, von dem es auch an Liegel kam, und
bezog Herr Behrens die Borte scinerseits von Downing. Der
gross gewordene Probezweig trug selbst in dem nasskalten Jahre
1866, wo es in der Bliithe der Pflaumen im April tnd spiter
noch am 22. und 23. Moei fror, ziemlich reich. Sprang in an-
haltend nasser Wittorung nicht auf.

Literatur und Synonyme: Liegel I, 8. 28, Nro. 301,
unter der den B: g Auserl rothe Reil d
mit dem Beisatze Prince red Gage, welche Benennung er falsch
iibersetat hot, weil er statt Prince’s, Prince geleson hatte und ihm
unbekannt war, dass die Frucht von dem Baumschulenbesitzer
Prinz dem Aelteren erzogen und nach ihm benannt sei, — Dow-
ning hat sie S. 312 nur als Red Gage, gedenkt aber des erwihn~
ten Ursprunges der Fracht. Ebemso hat sic Elliott B. 438;
Emmons 8. 167. Der Londoner Catalog hat sie im Bupplemente
8. 25 als Prince’s red Gage. Hogg im Manuale hat sie nicht,

Gestalt: Die Grbsse gibt Liegel an zu nur 16 Héhe und
Dicke und 141/, Breite. Sie wurde jedoch selbat bei volltragen-
dem Zweige bei mir grosser und maassen gute Friichte 19—21%
Hghe, 18—20" Dicke' und 1 weniger in Breite. Die Gestalt
iat oval, am Kopfe und Stiele etwas gedriickt; grosste Breite und
Dicke liegen moistens in der Mitte, oder suweilen mehr nach
dem Stiele hin, wo dann die Frucht nach dem Kopfe hin etwas
stirker abnimmt, als nach dem Stiele. Riicken und Bauch sind
siemlich gleich weit ausgebogen; die fiache Furche theilt mach
Liogel stark ungleich, wie ich die Frucht hier hatte, jedoch
meistens ziemlich oder wirklich gleich, wobei aber die eine Seite
der Frucht hiufig etwas héher ist, als die andere, und sich iber
den recht kleinen Stempelpunkt erhebt, der bald sehr flach ver-
teft, bald stirker vertioft in einer etwas spaltenartigen Einsen-
kung stoht.

Stiel kurz, nicht stark, wenig rostfleckig, kahl, nach Liegel
oft etwas rosentoth angelaufen, meiat keum 4 lang, sitzt seicht

3
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vertieft auf der Mitte der Frucht und erhebt die eine Beite der-
selben sich mitunter auch am Stiele etwas mohr, als die andere,

Haut. dick, leicht abziehbar, nicht sineriich, bragnroth,
stellenweise etwas schwarzbrauu, mit vielen diinnen, rvolrlartlgen
Punkten besetzt und bemerkt man vor voller Rmfe auch noch
manche dunkler rothe Kreig'chen und Puakte, Der Duft st weiss-
blaulich und diinn.

Das Fleisch ist fast goldgelb, foin, sart, doch nicht weich,
vom Biteine ganz ablisig, von siissem, gewfirzten, delikaten G-
schmacke,

Der 8tein ist 10—11”‘ lang, 6 6‘/,"’ brelt fast 4/ dick,
von Form breitelli ; stark kig ; Banch.
furche flech, eng; Rickenkanten nicht bre]t stumpf; die Mittel-
kante erhebi sich etwas, wird jedoch nicht scharf.

Der Baum wichst gosund und gut und macht eine gut ver:
zweigte Krone. Die Sommertriche sind an jungen Biumen recht
lang und stark, lkurzgliedrig, nach oben abnehmend, starke Triebe
50 stark silherh&utiv gefleckt, dass sie an grusseren Btellen mit

sind , oft
rothbraun gefirbt. Starke 'I‘nebe sind Mitte Septcmber nur noch
an gerstrouten Biellen etwas bebaart, im Allgemeinen kahl;
sehwichere Triebe etwns hehaart, dnch setzt man die Sorte sm
besten zu den Biumen mit kehlen Trieben, Das Blatt ist ziem-
lich gross, fast flach, wenig runslig, breitelliptisch, oft ziemlich
oval mit kurzer Spitze. Der Blatistiel het keine oder nur wenig
susgebildete Drilsen, die Augen sind klein, kurz, stumpf, stehend
und sitzen auf missig vorstehemden, nur schwach gerippten
Tragem Oberdieck.

o A3t Ueber wurzelichte Obstbiume,
e 44 Vom Schulrath Prof. E. Lange in Altenburg.
Weénn wir einen ohli ol B,

s0 finden wir darin theils w i theils Obstba.
Die und S i i die Ostheimer
Kirschen, dis Qnmen und Mispelstriucher, die Weinsiocke, dle
Stachel- nad Ji , die Lamberis- und
cher pflegen. wurzelicht zu sein, wahrend die meisten feineren
Aepfel- und Birnen-, Pflaume-, Pﬁrsich— und Aprikosen-, sowie




IL Praktischer Obstben. 37

die bessern Siiss- und Sauerkirschsorten auf einer fremden Unter-
Iage wachsen und reifen.

Bei den w i Biamen und ist Krone und
Waurzelstock ein naturwilchsiges Ganzes und ernewert und ver-
vielfiltigt sich der Oberstamm, wenn der alte einmal abstirbt,
nicht selten durch newe Wurzelschitsslinge, withrend bei den
veredelten Béiumen Wurzelstock und Krone gar hiufig in einem
Missverhiltnisse stehen, so dass entweder der Wurzelstock die
Krone oder die Krone den Wurzelstock iiberwuchert, was bis-
weilen wohl auch ein frithes Absterben der Krone und den Ver-
lust der ganzen Sorle zur Folge hat Denn aus dem Wurzel-
stocke treibt, selbst wenn dieser Schiisslinge machen sollte, doch
nar die Sorte des Wurzelstocks, niemals aber die darauf ver-
edelt gewesene Sorfe neu hervor. Doch kann auf der andern
Seite wohl anch das Absterhen wurzelichier Baume und Straucher
bisweilen eine Folge der Wurzelschisslinge sein, die dem alten
Oberstocke den Safi der Wurzeln entziehen.

Denn es liegt in der Nator dieser wurzelachten Gewichse
die Neignng, sich von Zeit zu Zeit durch Wurzelauslidufer zu
verjiingen. Am und 1} icht dieses
bei den Himbeeren, bei denen das 2jihrige Holz, nachdem es
Friichte getragen hat, stets bis zum Wurzelhalse abstirbt. So
wie aber bei den Himbeeren das Absterben des 2 Jahre alten
Oberstocks naturgemiss und nicht eine Folge der Vermehrung
durch Ausliufer ist, indem auch aus Samenkernen nen gewonnene
Himbeerstriucher diescr Regel folgen, so ist auch das Absterben
alter Stachel- und Johannisbeerbiiumchen und das ihm voraus-
gehende hiufigere Hervorknmmen von Wurzelschossen nicht die
Folge einer durch ize  Fortpl er-
seugten nblen Gewdhnung dlcserlndiﬂdnan, sondern es ist dieses
vielmehr in der ganzen Natur dieser Gewachse selbst begriindet.
Nicht anders ist es auch bei den Zwetschen- und andern Pflanmen-
bénmen, sowxe bei den gewohnli Sai i und
den Osthe Kirschen. Denn auch
aUs Snmeukernen erzogene , Stachel- und Johannisheerpflanzen
haben, wie ich aus wiederholten Saatversuchen erfahren habe,
ebenso wie sus Samen erzogene Pflaumenbaume dieselbe Nei-
gung, sich durch Wurzelschdsslinge zu verjtingen.
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Ueberhaupt steht diese Eigenthimlichkeit mit den Vorziigen
der wurseliichten Gewiichse in so innigem Zusammenhange, dass
sie pur zugleich mit diesen in Wogfall kommen konnte. Es ist
d&her nicht ellein ein vergebhchea Bemuhen durch Aussden von

sich. Zw } zu wollen,
die keine Ausliufer machen und desshalb linger dauern als
ungere bigherigen; sondern man bat dabei auch den grossen
Nachtheil unberiicksichtigt gelassen, dass man so stets noue
Zwetschenspielarten erhiilt, die den bessern hisherigen Zwetschen-
sorten in der Regel an Gite nachstehen.

Das habe ich selbst erfubren, als ich vor mehr als 30 Jah-
ren die Steine von hesonders grossen und schomen Zwetschen
aussiiete und daraus meistens Biame erhielt, die kleine Frichte
mit lichem am Kern i Fleische trugen und mich
zuletzt zu dem Entschiusse brachien, sio als Unterlagen fur an-
dere Pflaumensorton zu benntzen, woruui‘ denn auch bex den
meisten bald das reichliche Her i von W
erfolgte, dem ich mit dieser Vermchrungsart worgebengt zu haben
hoffte.

Ueberhaupt  sind  die h und S
einer -grdssern Planzung, sofern sie nicht Ausl§ufer derselben
urspringlichen Sorte sind, durch ihr Wachsthum, ihre Traghar-
keit und die Beschaffenheit ihrer Friichte unter einander nicht
wenig verschieden und keineswegs alle ohme Untersehied der

durch w sssli glemwéenh Das kann
nur der berfiichli bach , sowie auch nur
dieser alle Individuen einer Schatheerde, dio der Schafer recht
wohl unterscheidet, unter einander fitr gleich halten kann.
" Wenn nun’ aber die wurzolichten Biume wirklich einigo
eigenthiimliche Vorziige besitzen, so lohnt wohl auch die Beant-
wortung der Frage die Miihe: Wie kann man sich solche wur-
zeliichie Biume verschaffen? (Forteetaung tolgt)l] G4

TUehelstande. an Bapmstammen,
Vom Herrn Pfarrer K. Fischer in Kaaden.

Nahe bei unserer Stadt befindet sich eine Strasse, walche
sich_von Siidost nach Nordwest hinwieht, und ist mit Eschen- ung
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Knstanionhiumen besetzt, welche hichsiens, ein Alter von 30
Jahren haben kinnen. Wer nur halbenwegs atwas Aufmerk-
samkeit besilzi, wird wahrnehmen, dass suf der Stidwest-
seite derStdmme fast alle diese Biume eine aufgerissene Rinds
besitzen. Die Risse ziehen sich von cben bis nach upten und
sind so stark, dass man das Holz der Baume sehen kann. Die
Rinde neben diesen Rissen ist abgestorben und so muss es auch
jener Theil des Holzes sein, welcher nicht mehr wit Rinde be-
deckt ist. Diese Rindenrisse sind an manchen Stellen zigmlich
breit. An den Biiumen, welche auf der sndern, nondlichen Seite
stehen, ist der Schaden weit betriichilicher. Es scheint, dass
das in unmittelbaror: Néhe hinter diesen Baumen stehends Go-
strduch in Gestalt einer grimen Wand diesen Usbelstand ver-

grissert.
Mehrere Bm-ger der Shndc fragten mich, was wohl die Ursache
dieser 50 sei. Dieselbe Ersghei hatte

ich schon in friheren Zeiten auch an dea Obstbiumen beobach-
tet; welche moch in mehr jugendlichem Alter standen, und nahm
sie auch’ wabr an alteren Biumen, welche diesen Zustand sug
ihrer fritheren Jn.gend mit in xth.lter hinitberschleppten. Heupr
habe ich diese E: meiner ganze A
keit untersogen; nachdem ich den kranklichen Zustund ubxgeu
Alleebdume an der Sudwestseite der Stimme beobachtet hatte.
Die Ursache von dieser Kriinklichheit ist wohl nicht so schwep
. sufenfinden. Man trifit sie an Baumen, welche der Sonne sehr
sind. Zwischen. 2 und 3 Uhr i sind im Bom-
mer die Sonnenstrahlen am wirmsten, manchmal sogar heiss.
Sie treffen den Stamm der Béume ungefihr suf der Sidwest-
Seite. Der Stamm der jingeren Biume leidet zu digser Zeit um
so empfindlicher, je lebender und saftiger ibre Rinde mnoch ist
Aul die schon abgestorbene Rinde wirken die heissen Sonnen-
stzahlen nicht gefdhrlich, Ich sah eine Reihe junger Kirschbiume
stehen, deren Stimme von dem darnebenstehenden Erlengebiiach
gonw eingehillt wawen. Mit ihren Kromen ragten sie dapiber
hinaus. Ihre BtAmme waren glatt und glanzend, wihrend andere
nicht Weit davon siehende, aber der Sonme ausgesetzte an der
Stdwest-Seite ilres Stammes Defekte zeigten. Es ist daher auch
erkjirbar, dass die Aeste auf der Sudwest-Beite am meisten u;qﬂ
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am frithesten absterben, wenn der Stamm auf dieser Seite defekt
geworden ist. Dies bemerkte ich an vielen Biumen,

Es st daher sehr rathsam, den Pfahl am Baume
immer an der Siudwest-Seits einzuschlagen, wo er
dem jungen Stamm einigen Schutz gegen die heiage-
sten Sonnenstrahlen gewdhrt Auf der Nordseite ist or
sehr eatbehrlich, da ich gerade auf dieser Seite die Rinde der
Obstbiume am gesundesten fand. Viellsicht wiirde auch zu em-
piehlen sein, den Stamm vom Wildling bis zur Krone zu er-
ziehen, da der Wildling in jeder Riicksicht mehr sushalt und
dauverhafter ist. *)

Man wird nun anch erkliren kinnen, warum Wildlinge aus
dem Walde so schlecht fortkommen, wemn man sie ins Freie
seizt. Im Walde sind sie verweichlicht, nicht indem sie gegen
die Kilte, sondern gegen die Sonnenhitze geschitat sind. (Sehr
riehtigl Red)

Wenn ich weiter ohen erwilbnte, dass in der Alleo bei der
Stadt jene Baumreihe sm meisten von den Somnenstrahlen litt,
walche hinter sich auf der Nordssile eine dichte griine Wand
von wildem Gesiriiuch hatte, s0 mag eben diese Wand die schid-
liche Wirkung der Sonnensirahlen vermehrt hsben. Derselbe
Fall trité ¢in, wenn Biume sohr nahe an der Stidseite einer
Mauer stehen. Eine grosse Reihe von Zwetschenbéiumen sah
ich hier unter der Einwirkung der Sonnenstrahlen leiden.

Aeste und Zweige leiden in der Regel gar nicht von den

da sie thnlich eine giinsti Stellung zu
den Sonnenstrahlen haben und durch die Blitter einigen Schutz
geniessen.

Bemerkt man an irgend einem Stamme den Beginn eines
durch dis b v h Bchadons, so bedecke
men diese Seite mit einem weissen, etwas dichieren Anstrich.
Sollie sich die Rinde vom Stamme ‘schon abgelist Laben und

*) Dies st nicht der Fall; in hicsigee Gegend sind vieliach Altere Obstbifume
wuf Waldwildlinge und andere Kerostimme veredelt, welshe gleich den am Bodon
veredslien Binwen in densclben Verhiltniseen auch dicselben Frostplatien seigen.
Der fatalate Umstand lst, dses dlo Stdwest-Windo oft dic Biimme gegen Osten
beugen , wodurch dann de Sonne nosh kriftiger und daher auch nachiheiliger
cinwirken kann. L
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abgestorben sein, so muss sie vor dem Anstrich bis dehin scharf
ausgeschnitten werden, wo sie noch Leben hat

Ich habe in friitheren Jahren die Erfahrung gemacht, dass
solche von den Sonnenstrahlen angegriffene Biiume in ihren
besten Jahren absterben. Es ist nothwendig, dass man seine
Baume ofters untersucht und dem Uebel bei Zeiten entgegen-
wirkt,

Nechsehrift der Redaktion Dieses hier in Rede
stehende Rindeniibel hat seinen Girund nicht allein in der Wi-
kung der Sonne, sondern in der vorhergegangenen oder richtiger
der stiirkeren, lokaler Erwiirmung folgenden, Einwirkung der Kélte;
der Schaden geschieht immer schon im Winter, wenn er auch
sich erst spiterhin bemerklich macht. Es ist dies eine reine
chemische Einwirkung. Der starke Anprall der Sonne verur-
sacht eine lokale Verinderung der in der Rinde abgelagerten
Reservestoffe — des Starkmehls. Dasselbe wird fliissig und als
zuckerhaltiger Saft erfillt es nun die Zellparthieen der stark er-
wiirmten Rindenstelle des Baumes. Die darauf eintretende Kiilte,
welche den ruhenden Siiften nicht geschadet haben wirde, wirkt
sehr zerstérend, d. h. umbildend auf die durch die Wirme be-
lebten Bifte ein und nun bildet sich zuvdchst ein loknles Krank-
werden und spiiteres Absterben der Linde, und zwar immer an
der am stirksten erwiirmlen sidwestlichen Seite des Baumes.

Ich erlaube mir, den §. 12 des 15. Abschnitts meiner nKurzen
Anleitung zur O , der denselben G bespri
hieher zu setzen :

Frostplatten und Frostrisse sind nicht selten vor-
kommende Beschidigungen der Rinde. Erstére entstehen ge-
wohnlich an der Budwestseite der Stamme, 1/, —1'/,! fber dem
Boden, und zwar dadurch, dess die Wirme der Bonne, die hier
im Winter immer noch ziemlich kréflig wirkt, die Sifte am Tage
in Thitigkeit bringt und die darsuf folgende Kilte der Nacht,
die gerade nahe am Boden am intensivsten ist, ein lokales Ge-

frieren und somit eine T g des Zell;
veranladst. Diese Stellen, die sich im Fribjahr als eingesunken
und durch Rindenri zeigen, den Baum
und storen anch die Imiissige Ernah Bei glattrindi;

Biéiumen ist daher der froher angegebene Behutz dureh 2 Seiten-
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piithle nicht zu versiumen; bei eingetretenem Ushel ist aber
diese Btelle stark zu schropfen und die getddiete Rinde bald zn
entfernen, auch ein Anstrich von Lehm und Rindsmist anzuwen-
den, wodurch das darunter liegende, gesund gebliebene Holw
veranlasst wird, Granulationen zu bilden, welche diese Frost-

wunden wieder mit Rindensubstanz tiberkleiden.
. Dr. E L.

Vermehrung der Obstbaume durch Stecklinge vom
weichen Holz,

Mit Vergnligen komme ich der Aunfforderung nack, hier meine
ber Vermel der Obathi durch Bteckling

mitzutheilen. — Vor mohreren Jahren, damals noch (lehiilfe,
machte ich Vorsuche, Obstbiiume durch Stecklinge von 1jshrigen
Triehen zu vermehren, welche mir jedoch simmtlich fehlschlugen.
Ich gab jedoch desswogen mein Projekt micht auf, und kam im
néchsten Horbst her und pfanste jungo veredelte Stimme von
Birnen und Aepfeln in Topfe und atellto sie zu Neujahr in ein
Warmhaus von +- 10—129 R. Mitto Februar hatten sie 1—2%
lange Triobe gemacht; ich schnitt sie jetzt und steckte sie in
reinen Sand hei einer Temperator von -+ 18—220 R.; die Steck-
linge ‘waren @o weich, dass ich sie mit den Fingern gerdriicken
konnte. Im April hatte ich das Vergniigen, die meisten Steck-
linge bewurzelt zu sehen; ich pflanzte sie nun in kleine Tdpfe
und behandelte sie ganz so, wie andere krautartige Steckbinge,
2. B, von Heliotrop, Fucheia u. dgl. Ich mdchte noch bemerken,
dass die Stecklinge gorn stocken, desshelb halte ich aunch reinen
Band ohne jede Beimischung von Erde fiir ganz nothwendig; es
gehért iiberhaups grosse Aufmerksamkeit dazu, den rechten Grad
von Feuchtigkeit zu treffen; oin geringes Zuviel und eine zu hohe
oder niedrige Temperatur verdirbt in kurzer Zeit' die Stecklinge.
Ein Bfterce Fallen der Wiirme nnter 150 R. und ein ofteres
Bteigen bis 25° und dariber richten die Btecklinge in kurzer
Zeit su Grunde; auch zieht Trockenwerden des Bandes auch ge-
wibnlich ein Vertrocknen der Steeklinge pach sich, doch darf ~
der Sand micht fortwiihrend vom Wasser gesiittigt sein; auch
sine su feuchte Luft, wodnrch stets Wassertropfen an den Blittern
bingen, muss vermieden werdem. Fir den Gértoer, der im Be-
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sitze. eines guten Vormehrungsbeetes ist, kann diese Art des Ver-
mehrens nicht schwierig sein; etwas anderes ist es mit dem Obstr
baumstichter, der dieses entbehrt, er wird, glanbe ich, von der
hier angegebenen Art der Vermehrung schwerlich Gebraush
machen kénnen, Ist man im Besitz von Mistbeeten, denen man
die oben bemerkte Wirme geben kann, so bin ich der Meinung,
werden auch hier die Stecklinge Wurzeln machen. — Im Sommer
gleich nach dem ersten Trieb habe ich ebenfalls Gfters Versuche
mit Obststecklingen gemacht; es sind auch einzelne gewachsen,
doch nicht genug, so dass es fiir die Praxis lohnend wiro; die
Bchuld scheint mir darin zu liegen, dass das Holz zu hart st}
sie machen woll Callus, aber keine Wurzeln. — Leider . habe
ich bis jetst keine Gelegenheit gehabt, die Stecklinge weiter in
ibrem Wachsthum zu beobachten, indem, wie schon gesagt, ich
damals noch Geliilfe war und ich diese Versuche nur auf eigene
Hand anstellte; ich bin jedoch der Meinung, dess sich solche
Stecklings-Pflanzen ganz vorziiglich zur Topfkultur eignen werden.
Ich werde jetzt, nachdem ich eine eigene Girtnerei nebst Boum-
schule gegriindet, auch hierin weitere Versuche anstellen,
Wittenberg im November 1866,
E. 0. Nogendank,

Kunst- und Handclagirinor.

Uther das Pfropfen der Birnen auf Weissdorn,
Bs gibt Bodenarten, fiir welche sich, da sie von Natur zu
irocken sind, Birnv gen auf Birnwildlinge und Quitten
nicht cignen; in solchen Fillen wihlt man Veredlungen auyf
Weissdorn. Da aber die Zellen und Gefisse. bei der Birn viel
greser sind, als bei dem Wc‘issdorn, 80 geht daraus hervor, dass
dieser den darauf veredelten Birnreisern nicht genug Saft zu-
fithren wiirde und der Baum in Foige dessen nicht lange Ioben
. kamn; der niedersteizende Saft bildet, da er sich in zu grosser
Menge, um vom Weissdornstamme absorbirt zn werden, gesem-
melt hat, an der Veredlungsstelle einen Wulst, der wieder dem
aufsteigandon Safte hinderlich wird. Man muss also, um diesem
_ Uebel vorzubeugen, ein Mittol in Anwendung bringen, wel-
ches diese beiden verschiedenen Vegetationen aus-
gleicht.
Um pu diesem Resultate zu gelangen, hedienen wir uny iy
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unserm Etablissement seit ciner Reihe von Jabren eines Mittels,
welches die Lebensdaner dicser Binme betrichilich zu vermehren
scheint und in-Folge dessen sie auch kriftiger treiben. Man
verfihrt auf folgende einfache Weise: Man nimmt Portugie-
sische Quitten zu Unterlagen, d. h. man pfropft sic so tief
wie moglich auf Weissdorn und aculirt dann im folgenden Jahre
die Birn anf den Schoss, den die Quitte getrieben hat.
Ernst Baltet.

Neverungen in der Praxis des Obstbaumschnittes.
Von H. Jiger.

Bei der Bearbeitung dor dritten Auflage meines ,Obatbaum-
schnittes“ nach Hardy hatte ich besondere Voranlaasung, wieder
einmal den Fortschritten im By hnitte unter den f i
Giirtnern Aufmerksamkeit zu schenken. Ich theile hier Einiges,
was mir bosonders beachtenawerth erschien, nach der sechsten
Auflage vou Hardy’s ,Traité de la taille dos arbres fruitiers® mit.
1) Ueher die md der zur Bildusg

von Fruchiholz an Pfirsichbanmen,

Wenn die Aftertricbe ¥) sehr kriftig wachsen, so haben sie
in der Rogol unten Leino Augon, wenigstens schlecht ausgebildete.
Wollte man damit wie gewBhnlich verfahren, so mfisste man
iiber ausgebildeten Angen, also sehr lang schnciden, was den
grosmen Nachtheil haben wiirde, dass beim kiinftigen Schnitt anf

ige keine tief stohenden Augen vorhanden wiren. Dinsen
Nachtheil beseitigt man durch folgendes Verfahren, welches zum
Zweck hat, den starken Trieb der vorzeitigen Triebe an Stellen,
wo man sie spiter zu Ersatzzweigen braucht, derartig zu missigen,
dass sich auch tisf unten vollkommene Augen bilden. Man spaltet
mit einem Federmesser don noch jungen Aftertrieb nahe an seiner
Basis in der Mitte, indem man diesen vollstindig durchsticht und
den Sehnitt ein wenig verlingert. Da die Markréhre durch-
stochen und die ganze Ernibrung gestort ist, dazu der Saft die
verursachte Wunde zu heilen strebt, so tritt augenblicklich ein
Stillstand im Wachsthum ein, In Folge davon bilden sich unten

*) Dies sind Tricbo, welehe sus Augen entstehen, welohe sich an orst
in demselben Sommor epistendenen Trichen gobildet haben. Dr. Lucas
nernt dieselben in seiner ,Lehre vom Basmsohnitt vorzeitige Triebe. J.

# trava 2ihiqe $aby
s
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am Zweige zwei Augen, cins an jeder Beite des durchstochenen
Zweiges. Natiirlich muss der Trieb stark und fest genug sein,
um eine solche Operation zu ertragen. Beim niichsten Schuitt
wird der Trieb iiber diesen beiden Augen abgeschnitten, Die
‘Wunde ist dann véllig verwachsen. Von den beiden sus diesen
Augen entstehenden Trieben bebdlt man nur den am besten
stehonden als Frucht- und kiinftigen Ersatzzweig bei.

?2) Verbesserumgen der Manier des wiederholten Entspiizens am
Pirsichhaume. *)

Das Kultur beim Pfirsi durch wiederhol 8
Entspitzen den eigentlichen Schnitt zu ersparen, hat sehr vielo
Nachtheile, welche sich nach und nach durch die Praxis heraus-
gestellt haben. Gleichwohl verdient es seiner grossen Einfachheit
wegen b d Beriicksicht; 1 ich bei Biumen in
Gebelform und berhaupt bei Formen mit senkrecht oder nur
wenig seitlich gezogenen Aesten, sowie bei auf Schlehen veredelten
Biumen. Hardy hat daher ein gemischtes Verfahren angewendet,
von welchem er sich grossen Erfolg verspricht. Man entspitzt
nimlich die ersten Triebe, welche an den Holzéisten erscheinen,
in einer ge von 5—20 Centimetern, und wiederholt dies beim
S Die dadurch her it Triebe

(Aftertricbe) werden iGber dem 5. bis 8, Blatte entspitzt und
spiiter beim Augustschnitt suf 3—4 Augen geschnitter. Von
dem Augenblicke, wo der Stein (der Frucht) anfingt
fest zu werden, hort man mitdem fortgesetzten Ent-
spitzen auf, indem man nur die frechsten Triebe abkneipt.
Sobald aber die Friichte abgenommen sind, bei sehr spiten Sor-
ten sogar schon vor der Fruchtreife, nimmt man den unterbrochenen
Griinschnitt wieder auf, indem men, mit Avenahme von 3—4
Trieben, welche lang bleiben, smmtliche Triobe kurz schneidet.
Von diesen langen Trieben werden beim Friibjabrsschnitt die
beiden besten beibehalten. Durch diese Abweichung von dem
gewdhulichen Verfahren sichert man die Tragbarkeit des Baumes,
welche sich sonst leicht erschdpft und erhilt den Baum besser
. im Stande.
Tch erwihne zu Gunsten dieses Verfabrens und des wieder-

*) Daa Verfahren den i findet sich b
wnd abgebildet in meinem ,Obstbaumschnitt B, 202, der 3ten Aufiags. I,
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holteh ddes es it i hin siemli Aussicht auf
Erfolg von Lisuten ausgefiibrt werden kann, welcho den gewdhn-
licher erprobten Schnitt nicht verstehon und keum jemals lernen
wiizden,

Neues Verfahren bei Weinrebenstecklingen,

W b Tl liegen bek ich oft sehr lange, ehe
sie Wargeln bilden und treiben. Die Wurzelbildung wird durch
folgendes Verfahren ungemein beférdert. Ehe man die Stecklinge
in die Brde bringt, 13st men, sowoil die Rebe bedeckt war; also
etwa 8—12 Zoll lang, die ganze Oberhaut vorsichtig ab, chne
den Bast'zu verletzen. Obschon diese Haut oder Rinde sehr diinn
jat, so ist sie doch sehr fest und verhindert die Wurzelbildung.
Ist sie aber abgelSst, so brechen bei hinreichender Fenchtigkeit
en allen Btellon eine Menge von Wurzeln hervor, anstatt wie
gonst nur an den in die Erde gekommenen Augen. Es branchi
ksum erwBhnt zu werden, dase oine so reiche Bewurzelung auch
ein viel kriftizeres Wachsthum in den ersten Jahren sur Folge
hat, ¥ch bemerke, dsse man bei den abgesenkten Reben ebemso
verfabiren kann, indem man einen Theil der eingelegten Reben,
am besten zu beiden Seiten eines Auges, von der Oberhaut der
Rinde befreit. Umumglinglich nbthig ist ein Ablosen der oberer
‘braunen Rinde bei mehrjibrigem Holze,

Ich kifipfe daran die Bemerkung, dass man jedenfalls bei
verschiedenen, nicht leicht aus 8tecklingen wachsenden PHlanzen,
hamentlich bei Gehdlzen, auf gleiche Weise verfahren kinnte,

B. Jiger.

Zur Maikifer-Vertilgung.

Vor einigen Tagen holte ich fur meinc Blumen Erde ans
einem hohlen Baume. Es war schon eswas dunkel geworden.
Méin mifgenormenes Papiersitkchen hatte ich bald vollgefillt,
eflte dimit nach Hause und stéllle es hin, um dasselbe am
kiinftigen Morgen zu entleeren.

Wit erschirack'ich, dls'ich bei der Entloerung des Papier-
silekchens in demselben eine. Unzabl der ippigsten und grissten
Eagerlinge fand. Indem ich mir vorstellte, dass ieh am’ vorigen
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Abend all' dieses Ungeziefer in meiner Hand gehabt habeé; em-
‘pfand ich einen Ekel fast bis zum Erbrechen.

¥eh ergriff alsogleich ein Stick Holz und schleuderte jeden
einzelnen Engerling in einen Winkel hin, in dem Kehricht aus
dem Hause lag. Als ich nach einigen Stunden wieder auf diese
Stelle kem und glaubte, dass alle diese Engerlinge in freier Luft
abgestorben sein werden, und zwar um so mehr, da ich sie etwas
unbarmherzig behandelt hatte, fand ich zn meinem Erstaumen
alle noch lebend und auf der Wanderung nach dem nshen Ah-
orte hin begriffen. Sie mussten von diesem ganz besonders an-
gezogen worden sein. Ich schleuderte sie abermals ohne alle
Schonung mit einem Stitcke Holz in den vorigen Winkel zurtick,
fand sie aber nach einigen Stunden wieder auf derselben Wan-
derung.

Nun kimmerte ich mich nicht mehr um dieses ekelbafte
Ungeziefer, das ein so zihes Leben selbst ausserhalb seines Ele-
mentes zeigte; hatte aber, wie schon frither, jetzt eabermals die
Erfabrung’ gemacht, dass die hohlen Baumstimme die hiiufigsten
Sclilupfwinke] sind, wohin die Maikifer ihre Brut legen.*) Ein
gewisser Instinkt muss es ihnen sagen, dass ihre Brut hier nicht
nur am sichersten sei, sondern auch die geniigende Nahrung in
dem Moder finde. Ich weiss, dass das Wort Instinkt ein nichts-
sagendes Wort isé, hinter welches wir unsere Unwissenheit in
‘Naturereignissen verbergen.

Da die Maikéifer in ihrem ausgebildeten Zustande sowohl
als auch als Larve den lendwirthschaftlichen Pflanzen dnsserst

ich werden und gsweise Ver gen in B

len, Hopfen- und Gemiisegiirten anrichten, 8o sollte man auf ihre
Verlilgung besondere Mithe verwenden. Man glaube ja nicht,
ddss men beim Umgraben und beim Pfiiigen des Bodens die
Esigerlinge schon vernichtet habe, wenn man sie nur in freier
Luft hinwirft und hier liegen liisst; man muss sie auch alsogleich
zu tidten suchen; wenn es micht Thiere thun, so sollte es der
Menseli. vornshmen. Die Engerlinge haben ein gar zihes Leben
und graben sich wieder in die Erde ein, besonders wenn sie
gelockert wurde.

*) Der Maikifer legt seine Eier in der Hegel nur in die Erdo, nie fn die
hollen Bume, In diesen loben Engerlingo anderer Kiforarien,  Die Red.
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Besonders sollie man es sich angelegen sein lassen, sie aus
hohien Béumen zu entfernen und davon abzuhalten dadurch, dass
man den hohlen Baum vorher sorgfiltiz von allem Moder zu
reinigen sucht und ihn wachher mit einem Martel ausfillt. Eine
solehe Ausftllung wird den hoblen Baum nichfé nor von der Brut
der Maikiifer Lefreisn, sondern aunch dessen lingeres Leben
sichern, was besonders zu witnschen ist, wenn der hohle Baum
ein Obstbaum ist. Hohle wilde Bi#ume sollte mun gleich beim
Hohlwerden fallen, da sie mit jedem Jahre an Werth verlieren,
beim O aber ich das G heil

Wie lange ein hohler Obstbaum in voller Exaft fortvegetiren
kinne, davon haben wir einen Beweis an eirem Birnbaum, der
bei unserer Schwimmschule stebt. Er ist bereits -ein Veteran,
welcher mehrere Hundert Jabre zihlt; bis auf die Rinde ist er
ganz hohl und noch dazu am Stamme von oben bis unten ganz
offen, 50 dags er fir eine Wache als Schilderhaus dienen kinnie.
Seit Menschengedenken wohnt in dem hohlen Raume eine zahl-
reiche Colonie von Ameisen, welche keinen andern Ausgang
haben, als nach der Krone hinauf und wieder herab. Dem Baume
wurden schion: viele Aeste und Wurzeln genommen, weil sie hin-
derlich waren; er bildet aber ein ausgedehntes Blitterdach, unter
dem eine gauze Gesellschaft sich unterbalten kann. Selbst der
Blitz konnte ihm nur wenig Schaden zufiigen. Jahrlich treibt
er mehr als schuhlange Triebe, ist stark belaubt, bliht und trigt
jihrlieh seine Friichte, Man ehrt diesen Baum, der allem An-
scheine nach noch mehrere Monschengenerationen fiberleben kann
und eine sehr brauchbsre Zierde unserer Schwimmschule ist.
Seiner Hohe wegen wurde er auch gewiirdiget, die Fahne der
Schwimmsehule Gber-seinem Gipfel zu tragen.

Besser ist es freilich, wenn wir Sorge tragen, dass nicht
leicht ein Obstbaum hohl werde, durch sorgfiltige Behandlung
der sbgenommenen Aeste.

Kaaden in Bohmen.

Karl Fischer,
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Mittheilungen

iiber eine neben anderweiten Erzeugnissen des Garten- und

Landbaues vom 13.—16. Sept. e. in Stralsund statt-

gehabte Obst- Ausstellung.
Von Professor Dr. J. Miinter,
Diroetar das hotanlsohon Grteus i dse Garceadan-Versina {5 Nouvorpommern und Bigsa.
(Forteetuung.yvw f J’

In einer Generalversammlung am 20. Januar c. haite der
Gartenbau-Verein fir Neuvorpommern und Rigen
daa. von' einer Commission ven sechs Gesellschaftsmitgliedern
entworfene Programm zur Preisbewerbung fur die vom 13. bis

16, September ¢, in A AL von Pflan-
zen, Blumen, gi i und Xaudw hschafdli Produkten
igt und den 211 itgli in der

‘Wochenschrift des Baltischen Central-Vereins (Red. Rohde-Trom-
mer) mnterm 15, Februsr c. bekannt gegeben.
Unter den 81 nambaft gemachten Aufgaben zur Preisbes
werbung waren in der dritten Section: fir ,Obstbiume
“und Obst* neun Anfgaben gestellt und Dank des frischen und
freudigen Strebens hiesiger Gartenbesitzer eine Conkurrenz ein-
getreten, die sich nach allen den tragischen Ereignissen des ab-
gelaufenen Sommers kaum erwarten liess, so dass es der Preis-
vichter-Comuisgion, Dbestehend ans den beiden Kunst- und Han-
delsgirtnern Hro. Ziegler in Stralsund und Hrn. Forstner
in Greifswald, dem Kunstgdrtner Hrn. Schenz zu Wispkenhagen
und dem Vereins-Schatzmeister Hrn. Lehrer O 6t zu Wiek, recht
schwer ward, in der kurzem, zar Prifung der eingegangenen
Obst-Sammlungen zulissigen Zeit zu einem Endurtheile zu ge-
langen. N
Tt den Prejs der ersten pomologischen Aufgabe: ,Aus-
stellung des reichhaltigsten Sortiments von nach franzdsischer
Methode erzogenen Obstbiiumen eigner Kultur in Korben, Topfen
ete.* bewarb gich pur Hr. Kammerherr von Behr- Vargntz
(Kunstgiiriner Dénau) durch A
und Contre-Espaliers in. voller g, bei denen die sach-
kundige Hand des jihrlich revidirenden Hrn. Alexis Lepére aus
Montreuil nicht zu verkennen war. Kin besonders glicklicher
Umstand war es, dass der geninle und far sein Fach so hoch-
Liluatelrio Monstohatio, 1667, & Hem 4
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begoisterte Baumznchter Bt ¥ s 5nlich anwesend war
and dureh die érzielten Erfslga bwexsenl Lonnte, dass us mbg—
lich sel; unter einem so ni die
Obsteorten Fraukreichs simmidich und in grosser Vo]lendung 7
erzichen. <

Obschon. nun;, Wit gésagt, ausser dén Vargatzer Cordons,
Contre-Espaliers und andern: FormbAumen keine weitere Einsen-
Hithy ellgt war, willreiid wan douh wenigstens anf & weitere

it it eihigst icherheit reetmen durfte, so- war doch

fiach- detir Priwslp jex wigde liotem® deg Gegebeno vollstindig

shetid, die neuerar Methoden dor in kiapsi-
ehei Furm eirterh gﬁssek-n Krmse vori Beschamern sur An-
okt i bringed. Das
Fite freilich usste uhlié Original-Darsteflung bleiben', nitieh
dieLepdre’sche Fruchttfiwuer, mittelst welcher dbr Obstertrag
nicht nur gemehrt Had gesiehezf/, sondern- auch der Obstwerth
i wiigermt Klittta so nusserordentlich erhhi wird, dass dic er-
sielben Prochtfrichte die Conkutrens it Reht o Obste
ifcht 2t gohetisn bratched.

et tindlich wilrde der andit
s B Assteliers Rechiung petragen und der dusgesetzte
Prelg freudip bewilligt; war ¢s doch therhaupt sutt ersten
Mule, dass dér Versuch susgehihrt war, Obstbiurie auf eifter
heavorpommern'selieh  Xusstellung in Originuler zuk Selthu wzn
teltert 1

Die zweite Aufgabs, ltehd: ,Fur dis reichinltigste Sotti-
fhent selbstgezogener Hoclistimme diverser Obstsorten i vor-
zitglich schiinen Exemplaren (in Korberr w. s, w.) Préi 8 Thir®
hatte unerwarteter Weise keine der mehrfachen Obstbaumséhulen
by Voreins-Bezitks vermnladst, éine Cdnkurfelis einsugehen.
Hielt man, der Gekannten Leistinigest willen; éine derartige Zu-,
#eirdung filk abérfligig odér Mrelttete nidn e in Wnrnemherg
dbch gang nid ghbes Verftltei bei Obstbaam-MArkten? Gentg,
¢ gstellie Aitgabe blish lblﬂer goni unbeantworiel, urigeshtet
4k grossedl tnd' theiltred i den
Ofsthaunt-Platthpeh tizetky' uhd des Stetifver Guttenbhu-Beritks

Die dritts Aifpabe sotutd eintin: Pii veit 4 Third: fir’ die
Aussellung Qe¥ ,reichballigslsl Batniuling richtig
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Lebfel uad Birnen o dohomer ind chisviikterstiniher Biear
ploren®, — Die Aufgabo fibérliess es dem Ausstélley, das Ma:
terial hersunehmen, wohér derselbe es bur immer bezehicn
mochis oder kinte, wenn es nur die angegebenan Bedingunged
erfillte; um durch eine dolche Sammlung die Kenntniss guter
und richtig bemminter Sorten wu verbreiten wund grodseten
Kreisen vorzufihren; eine Absicht, dib durch dés bekannte Ar
#ioldf'selie Obstkabinet #war angestrebt, aber dech mur erst za
Kleinerem Theils in Ausfithrung gebracht ist. — Mochte 6 nud
i Folge des Obstmangels in andetn Theilen Nord- wnd Mittel.
deutschlands womoglich gewssen sein, grossere Sorten richiig bs-
fisndter Aepfol and Birnen herbeizuschaffen, oder war es dié
By , voi Andern iberflii zu werden, génug, ed triib
Mur oin Conkurfent fir die Aufgabe auf, und zvwar der Gartbd
des Regiorengts Prisidenten, Grafed vod Krassow zi’ Divitz
(Kunstgirtner Hr, Ganschow).

Aus det Divilser Giwten des fegenwditigen Hrn, Versing-
Eh i waren 50 Sorten Aepfel, 32 Sortet
Birnen, neben Jobanni hel 2, Wall n, Hasel:
diissen, Quittets, Mispeln, Hi Erdb , Hagebutten,
Phirsichen, Feigen, sichten Kostonien, Ziortipfeln dnd Melonei, ==
Stumtliche Obstarten von vorziiglicher Qualitiit, benesnt und
leserlich etiquettivt, waren jedoch durchweg Produkie ejgner
Zitchtung, ohne Beimengung fremder Erzeugnisse und
sehion um desswillen des Preises werth, der jedach i Anbe
tracht der Vorzuglichkeit der Leistung auf den Wuasch der Preis-
fichter-Commission und unter Znstimmung der in der General-
egendei  Vereins-Mitgli anf das Doppelté

g
érhiht ward .
Die zur Stelle got Asepfel b den b ders aus
nachfolgenden Sorfen; Gravensteiner Griiner Kohlapfel, Zwi
belborsdorfer, Romerapfel, Pommer'scher Krummstiel
Kleiner Wachs-Calvill (wah inlich 5 G ipfel), Gt
nar Schlotterapfel; Holl. Flamme {Localsorte), Birn-Reinette,
Grosser edler Pri i , ifter Himboerapfel, Wack-
apfel, Susser Kopfapfel, Graue franz Refnette > Rosenhliger,
Grosse englische Reineite; Rother Stettiner, Susser Hasenkopf,

Woeisser Astrachan, Weisper Krivitz (Localsorte), Pleis-
4
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-sener Rambour - Danziger - Kantapfel, - Rother 'Sommmer - Calvill,

~Qlockenapfel, Saurer Kopfapfel, Rothe Sommerscheibe
(Localsorte), Rother Winter-Calvill, -Edelborsdorfer, Grimer
Erummstiel; Holl. Traubenepfel, Weiaser Herbst-Calvill,
Rot hges treifter Ménchsapfel (Loealsorte), Rothe Reinette
(wohl == Cousinot), F Weisser Winter-
Calvill, (;msser Bohnapfel, Sémling Jeffrey’s, Bohmischer
Traubenapfel, Ribton's Pepping, Bohmischor Spitzapfel, Ploniken
(Localsorte).

Von den 32 ausgestellien Birmen sind zu nennen: Gelbe
Zuckerbirne, Griune Tafelbirne, Lange Winter-Pfund-
birne, Rostfarbene Winterbirne, Clevenower Birne, Boursé
blane, Beurré gris, G B Herbst:

Grosse September-Birne, Napolson s Butterbune, Fraoe
real d'6t€, Rothe birne, Rettig-
birne, Wi nter] Bergumone Manie Louise, Schneebirne, Clairgesu,

XK1 Herbst i Sommer-
B bl (wohl Runde birne), Russelet von Rheims
und Ostpreussische Honigbirne.

Dem dussern Ansehen nach zeichneten sich die gesperrt ge-
druckten Sorten durch Schonheit und Grosse besonders sus.*)

Die Conkurrenz um die vierte Aufgabe: ,fur eine Sammlung
von Aepfeln und Biruen in mindestens 80 verschiedenen Va-

rietdten und ch istischen und v ieh
eigner Zuchi* (Preis 8 Thir) war eine ziemlich lebhafte
Da jedoch nach §.8 der al) inen P

pur wirkliche Veremsmxmheder und nach § 2 und 4 auch
nur diejenigen, welche rechtzeitig angemeldet hatten, um die
nusgesetzzan Prexse coukurriren konnten, so mussten drei sehr
the Collecti bei der Primiir leider unbe-
riicksichtigt bleiben, nimlich die reiche Sammlung der Kgl. Aka-
demie Eldena, die des Hrn, Kammerherrn Grafen Schlippen-
bach (Oberviirtner Winn) zu Avendsee, und die des Hrn Frek
herrn v, Behr-Bandelin,
Nach Aussohiluss dieder aum Theil umfanglichen Suitent, von
denen unten die Rede sein wird, conkurrirten bur voch dig

*) Dasselbe gilt suph von allen fibrigen Collectionen.
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des Hrn, Ki h von Behr m Vargaty
(Kunstglirtner D onau) vnd des Hrn. Freiherrn' von Sobeck in,
Zarrenthin (Knastgiirtner Giilzow). Jede dieser beiden Bamm-
lingen reprisentirte jedoch eine Besonderheit fur sich.
Die Vargatzer Sammlung enstammte Biumen, die nach Lepére™
schen Methoden erzogen waren, wihrend die Zarrenthiner
Ssmmlong von freistehenden Hochstdmmen entnummen war.

(Fortestzung folgt)’. 18

Die Ausstellang von Erzeugnissen des Land- und
Gartenbaues der Provinz Starkenburg zu Darmstads
vom 16, bis 21, Oktober 1866,

Aug dem Bericht von R. Noack, Bekretir des Gartenbauvereins
zu Darmstadt und Dr. Krimer, Generalsekretic der la.ndwirth-

schaftlichen Vereine.
(Zeitschrift far die landwirthach, Vereine des Grossh. Hemn, Nr. 51 mn)

Mit dem U, h einer A
des Land- und Guartenbaues ergrifien der lnndmrthwhnﬂ:hcha
Verein fiir Starkenb und der Gar z
die erste Gelegenheit zu g ihrer Fui ke nach

siner langen Zeit allgemsiner Bedringniss und Sorge, wie solche
die strenden Ereignisse des Jahres mit sich brachten,

Was die Ausfithrung des Unternehmens betrifit, so hatte
sich dieselbe einer roichlichen Unterstfitzung zu erfreuen. Das
Comité fiir die Ausstellung, zn welcher der landw. Verein fir

g und der Gartent in zo Dermetadt je 6 Mit-
gheder gewihlt hntten untarzog uu:h in dankenswerther Bereit-
Vi den Arbeiten der
Einrichtung und TUsherwachung, hatte zn diesem Zweck eine
Theilung dor Atbe\b der A_rt getroffen, dass den vom Gartenban-
verein gewahl vorzugsweise die A hin-
sichtlich der pumo]og\srhen Ah(:hellung oblag, wﬁhrend die hbngen
in den Ahtheil der Gemfiee, I
und der Modelle nnd Geriithe thiltig waren, In demselben Sinne
wurde duch die Arbeit der Premmhter geﬂxeﬂt von ' déner in
jeder Abtheflung eine € von § dern fangirte.

Wie nicht anders zn erwarten war, bildeto die Ansgstellung

von Obst den her den Theil des T k Es lag




B4 VI B 4on Bisnd and de ittn des Obet- vad Weinbatey
diog sjymal. in dem giinstigen Ergpbaiss dor Fabzosorndbe, sodang
dacin, dass. dje Hindernisso fir ping liche Beschickung von
dey Obstzlchéern nicht in dem Grade empfunden werden, alg
Yop. dpn brigen Producenten. In dieser Abtheilung der Ans-
stellung wurde auch der Zweck am Vollatindigsten erreicht.
Deya dip yorhand Collgati waren 8o reicht ltig, enthiel
a0 le, g ils genan besti Borten, dass es
dep Obstzlichtern leicht wyrde, in gwpifelhaften F5llon sich Rath
=a holen, nach den vorhandenen Angaben den wirthschaftlichon
Wrsth der einzolnen Sorten rihtig zu wirdigan, und solide Bo-
ggﬁq!;gl}_en fiir Rdelveiser ansfindig zu machen.

Einen besonderen Glanz und inneren Werth erhiclt die Aus-
stellang durch das bereitwillige, zu inmigem Danke verpflichtende
E 0 hrezer beg y der Provins Starken-
burg mioht angehiender Obstaiichter, welcha auf besonderas An-
suchen des Comités die Ausptellung mit wahrhaft prachtvellen
M i beschickten wnd hierd entlich zur Er-
reiphung dog Zwsckes der Ausstollung beitrygen. Unier dissen
Sammlungon waren die grissfen der Anssiellung, und sie ogthiel-
ten.sum Theil das beste Tafelobat in den vollkommensten Exem-
plaren. Obon an sand von diesen Bammlungen gdie des Herrn
Ganieninspektor Hartweg in Schwetzingen ans dem Gr. Hof-
garten daselbst, mit 51 Sorten Aepfel und 62 Horten Birnen,
peistens sehr vollkommene Frijchte der besten &lteren und neperen

i und belzischen Tafelol

- ino_sehz reichbalige, systematisch goondnete Sacuplung
dep xorsuglichaten Sorten . Aepfel und Birnen hatte Herr G
byymg-Regipreagsrath v. Trapp aus Wiesbaden apsgostellt, Der
Herr, Agsqsellor yar wihrend dor Augstellung mehrere Tage i
Dpemsiadt, wpd pat die fir die Arboiten in dar pomologiachep
Spetion emappte Commission in ibren Geschifien wepe: lich

ARiprALtE o

Moo f; Malinggs von Monsheioy bei Worms hattp sing
Flollpction yan 142 Harion Aepfel und Bimen geliofort, welshe
sippar den bemalbrten, Wirthaohstip-Obstaorten sin sebv rejshy
halzes Sqrtiment der bestem. wpd, schoneion Tafel-Aepfel. ppg
Bimmen pothilien, die sobon oer apf grdmersn Aupyielungen
deeen, Primign arhielbep, f .
¥ Horn Oheredriper Xpit bei Hormp e Zimmar, ip
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Sashoenhaysen ampfing dip Ausstellung pips Hemmipes van

nagh Digl-Lmeas'achem Bystem aufgestollien Sorien Aspfeln JM

Bx;;mm. Digselhe onthielt ebenfulla mewteuthm beppere Tafols
in vollh

A ichnet schine E: won T hten, an fpa-
ligr wad Pyramido gesogen, epthielt sipe Yop Henmn Hofiirt-
ner Junker in Lich aus der Gapinprei des Fiigsten §olms;
Hohensolms-Lich snsgestellie, 32 Sorten Birgen umfagsends
Sammlung.

Ein 109 Borten Aepfel und Birnen enthaltendes Sortiment .
hatte Herr {farteninspektor Figcher in Homburg susgo
Dasselbe bestand zum Theil sus Tafel-, zum Theil gus W
sphaftsobat.

Herr Humann, Direktor des Gartenbapvereins in Mains,
erfronte die Obstziichter durch A 1L eingr sehe intg
ten Sammlnng von 17 Birnen ynd 2 Sorten Aepfeln ans gang
neuen' Ziichtungen, die erst im vorigen Jabre in den Hapdel ge-
bracht wurden. Diese Sorten waren:

1) Agpfol: Pomme pilot, Pomme Beauty.

2) Birnon: Prince impérial, Président d'Osmonville, Julep
d’Airoles, King sessing, Beurré Bpae, Dr. Andry, Anwncuna,
Darra, Souvenir Favre, Beurrd da (fhelin, Profegseur Bairal,
Shobdencourt, Sa sosur Grégoire, Beurré 6’A.n;nn, Dr. Borthier,
Bewré do I\agmn, Beurré do 1‘Twelles

Ein recht i hes und belehrenden Bild
von den Leistungen in der Obstzncht der vam Starken-
barg gewshrie der zweite Theil der Obsj-Ausstpllung.

Die hervorragendsten Bammlungen dieger Gruppe WAISR
folgende:

Kreis Darmstadt: Herr Hofgirtner G3bel hatig sup
der Gr, Anlage anf der RosenhShe bei Darmatadt eing Bampss
lugg von 73 Sorten Aepiel und erneq, meutsna fe.meru T&M—
Obat, in schnen I g
man anch dis neueren Sm-wn, si¢ erhielt den 1. Preis.

An. diege Bnmmlnng mhten sich einige schine M gnte
Obstarten von 8 hi Al aus Ds;

Upgegend. Die 80 Forten Awf»l umfasgendp, biersn geborige
Sammiyng dos Herrn Girtner Sehmidt gp Darmafadt enthish
meis: gvien Tafplobet.
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Per stvelte Prols fiel auf oine aus 60 Sorten Acpfel uhd

“bestehende Sammlung ans der Anlage Sr. Gr. Hoheit des
Pringen Car] "auf der Rostnhdhe, ausgestellt von Herrn Ober-
ghrtner Miiller. Dieselbe ziiblte schéne Exemplare, meist feineres
Tefélobst, zum Theil Wirthschaftaobst.

Eine seh vortreffliche Sammlung von 46 Sorfen Birnen

hatte ‘Herr Hausverwalter Winther zu Bessungen susgestellt.

an bemerkt in ihr meist sehr gutes Tafelobst, 2, B.: Weisse
Herb irne, Napol B irne, Herzogin von Angou-
1éme, Graue Herbatbutterbirne, Coloma’s ‘Winterbuiterbirne, Har-
denponts Winterbutterbirne, Louise bonne @'Avranches, Winter-
Dechantsbirne, Gltieksbirme, Wildling von Moito, Soldat labou-
reur efe., ausserdem einige gute ‘Wirthechaftebirnen, als: Fran-
zbsischer Katzenkopf, Martin sec . . m.

Herr Hofgirtner B. Noack lieforto ans der Gr. Hofgéirtnerei
Bessungen 63 Sorten Aepfol und Birnen, nach Diels System
geordnet, gré ila aus Tafelobst b d. Tn der Summ-
lang war auch Wirthscheftsohst vertreten, darunter eine Birne
unter dem Namen Weisslingsbirne, eine sehr zu empfehlende
Winterkochbirne, die nur in Darmstadt und in udchster Umge-
bung zu finden ist. Sebr schéne grosse Maronen wiren ebenfalls
mit diessr Sammlung ausgestelit.

Ein ausgezeichnetes Sortiment von 96 Aepfeln und Birnen
in lauter sehr schinen, vollkommenen Exemplaten und in den
besten neueren Sorten hatte Herr Rentner W. Schwab in Darm-
stadt ausgestellt. Diese Friichte waren sammilich an Toptbilmm-
chen gezogen, in deren Zucht Herr Schwab eine anerkannte
Meisterschaft besitt,

Behr reichlich verireten war der zum Odenwald gehbrige
Kreié Lindenfols, Unter don aus demselben eingesendeten
Sortimenten ragte das von Herrn Oberfirster Seoger in Pirth
in Treffliohkeit hervor. Dasselbo zihite 84 Sorten Acpfel und
Birnen und bewies, dass'in der betreffonden Gegend nicht allein
gutes Wirthschafisobst gepflanzt wird, sondern auch die &lteren
Bewihrtén Tafelobstsorten bereits Eingang gefonden haben und
gut godeition, = , ;

.. Von dém Comité fiir Reichelaheim (Kr. Lindenfels) waren
89 Borton Aepfel und Birmen, theils zany feines Tafelobst; z. B.
‘Weisse und Grane Herk irne, Franzde: Hdel:Feit
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Orloans-Roinette und Borsdorfer, theils gutes “Wirthschs

2. B. die Thorbirne (eine der besten Kochbirnen, die durch den
ganzen Odenwald verbreitet und echr hiufig engepflanst ist), der
grosse franzdsische Katzenkopf, die Betzelbirno, die Schafnase,
der Madapfel, der Bohnapfel ete. ausgestelit.

Des Comité fir Lindenfels hatte 104 Sorten Aepfel und
Birpen, meist Wirthschaftsobst, neben einer nicht unerheblichen
Zahl von guten Tafelobstsorten eingosendet, Von letzteren nennen
wir besondera: O iter-Rei dorfer, Graue fr isch
Reinette, Weisser Winter-Calville, Rother Herbst-Calville, Rother
Winter-Calville, Rother Winter Taubenapfel, Winter-Apotheker-
birne, Besi de Chaumontel, Verte longe, Weisse Herbathutter-
birne, Rothe Wintor-Batterbirne (). Die Sammlung war, durch
Wallnfisse und siisse Kastanien vervollstandigt,

Diescn Collectionen schlossen sich weiter an ein von Herrn
Biirgermeistor J8st und Qonsorten zu Léhrbach ausgentelltes,
68 Sorten Aepfel wnd Birnen, (derunter gubes Tafel- und Wirthe
schaftaobst) umfassendes Sortiment, und susserdem 8 Kkleinere
Bammlungen verschiedener Aussteller im Kreiso Lindenfels.

Aug dem Kreiso Offenbach waren drei Sammluugen sin-
gesendet worden, von denen eine, yon dem Herrn Adem Seel-
mann auf P hé Hof bei H 24
Sorten Aepfel (fast nur Wirthschaftsobst) umfasste.

Der Kreis Dieburg war mit einer Sammlung, der Kreis
Neuatadt mit swei Summlungen, simmlich zum Theil Tafel-,
zum Theil Wirth k h d, betheilj

Von den Ausstellern sus dem Kreise Grossgerau erhielt
Herr Biirgermeister Gerhardt und Congorten zu Walleratidten
einen Preis. Die betreffende Bammlung wmfasste 113 Sorten
Aepfel und Birnen, sehr schéne und gute Tafelobstsorten nebst
gutem Wirthschaftsobat.

Eine Sammlung von 70 Borten Aepfel und 83 Sorten Birnen,
it welcher Herr Gutsbesitzer Touohon von Hohenau sich be-
theiligt hatte, und welche ausgezeichnet schines Tefel- and
‘Wirthechaftsobst enthielt, kam erst nach beendigter Preisverthei-
lang an, und komnte desshalb nicht mit concurriren. Bie géhdtta
zn ‘den besscren der Ausstellung.

Aus dem Kreiée Bensheim zéhlte die Ausstellung drei

Borti . Das eine, bestehsnd stis 69 Sorten Atpfel
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und Birnen, mejgtens mur xon den besten ynd bewshrtosten Tafek:
Oby hatteHerr" fzlt Stork in Schank pelieert,
Deas gweite Horti stellte die Graflich-Erb, sche Dom@ne
Hohenuem aus, Es begtand aus 56 Sorten Aspfel und Birnen
in cchonan p , theils Tafelobs daryater die Or-
)| Rei) , Pariser Rembour-Rejnette, der Kentische Pay pping,
the q:r,m;e Lnthrmger Reinette, Besi de Chsumpntel npd Graue
BnMerlnrne und viele gute Wirthschafteobstsorten, daruntpr. dar
Winper-t tha Apfel, der Luik der Boh
Madapfel, der Stettiner, der Cha.mp&gner ‘Weinapfel, die Schal‘-
nase und der Streifling, der Grosse franzdsische Katzenkopf und
die deutsche Pfundbirne. Letatere, eino guts, groase Kochb)rns,
seheint im ganzen Odenwald sehr verbreitet zu sein, da sie in
den meisten Sammlungen dieses Theils der Provinz vemehm Waz.
Eine rocht ansehnliche Sammlung gehdrte dem Herrn Hof-
girtner Gernet in Jugenheim. Diesclbe umfasste 42 Sorten
Aepfel und Birnen, moistens nur besseres Tafelobst.
Verschiedone Landwirthe aus Lampertheim im Kreise Hep-
penheim hatten eine Collection von 70 Sorlen Aepfel \ln§
Birnen, darunter ausser v fElichen Wi eine
Menge der y T it Unter letz-
teron ragten hervor: Englische Winter-Goldparméne, Orloans-
Reinette, Canada-Reineite, Borsdorfer, Besi de la Motte. Ueber-
haupt scheint in der Gemeinde Lampertheim fiir Obstbap viel
gethan zu werdsn und werdan auch die Leistungen der dortigen
Ob 3! — Dieser g schloss
sjch noch eine weitere aus der Stadt Heppenheim an,
Der beseichnete Theil der Ansstellung erhielt noch eine

werthyolle Bereicherung @durch Einsend schiner
Traubensortimente. Herr Hofgirtner R Noack hatte ejne

nnmlung von 20 Sorten Tafeltrauben aus der Gr. Hi
llt.  Herr Obergi Veit yon Smhanphan

san kuﬁ.e swh mit 25 Borten und Herr Qirtwer Andreas von

Darmstadt mit 19 Sorten Tafelirauben hetheiligt. Ausser digsen

hatten, noch % Augstollor mahrere kleinere Bortimente, theils

Tafel., theils Wi  theils Horti von Trayben ig

Tépfen, deron ‘Reben reichlich it Emclwen beladen Wwaien, ein:

gehefazt, Tigtagere wurden in den Raamen der Almmllu.pg z6r-
el antgrabollé wnd: dienken awr Degoration,
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Pie. vicsolionds Nachweisn srgibs daw opfemlishs Resubieh
dluan der Qhsbnusstellung sich 42 dar Provins cngdﬁny and
L3 tuwhtigu Aussieller bothslhgt hatten,

pag. 216 dar Pomol prcliri wosdla
ngenggt and genﬂ&en‘:lsgawm&t. Dge dymalige
re ln\tunemhnctg, hatte gang ip meingm
o yad musste seinem Urtheila ollsipdip
Tie Kritk war kﬂmg os -n,;amem ;ah.-ltm, sonidgrn ging
Qama neh Jjodpt sein Urthell Sber dga in Hady

v s euo Anflage, oder vielmshz nege Aus-
1 om ersten Blaté dor Vorreds, dass ams dio Bohyify q,g
% gefundon, dose yon diosem Buoh eit 1)y Juhren

rossabl fehlt, so Thsst uwh diex sohyrer hour-
as Buch 1 Thir, Kpatote,
haelt hat, sg m
ibn obiga Behluy ung erragen.
Fun kommon sber in diguor dritten Auflpge gonsu diogalben
shier vor, wie i% dgr erston Auflage mnd m; nghme
d 7

e
310 u Bn hllt vor dman’Ankm und Verbreitung gewsmi umdnp
ok belsom das Buh yon der Buehbandlung wnd frenta mich, indeny ich
glmhte, sin Mag der r Wissenathaft hoby Arbeit gelu\lsp— vash flig
ARk il spraclin mish ap vad ol wollts o e e maine Bl
sebivg iok s

riikel Qpiitet ‘W’ g .i
gmepmn o T it B o
® Suitts ergt Yndo Mai pad Avfapk Jymi qud ryay
ﬂg’)’” v:gwr mkng!tm RongR. Tr}em biaht| Py blagierte ich wh' H?‘ m

giclih abpe dep Bilchlsip ,ur“.qwua.q_
Gletolge peifenden gaten mmon;" ugspfahrs (huohid)
gu -;n,ug;uu;n;s du Bgignenr [Equriy), wnd pag 8. als

it ﬁ::t.;o !s?;'zrﬂx hw-ws; '» rl“i{.'.; vs:; H.m [
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& X. Ditératurberichte,

Aptitsorhin® Aufboblig pag: 5. und las: reif im Aagust amdl> Beptember
Pomme avanttontes grosae Frucht, forer sussordem noch empéohlens.
werth: dio Sommerachafsnase, dor Englische Ksutapfel, Sommar Gewlrsapfel
. 8 w. und somit hier vier Nomen alp versohiedsno Sorten sngefdhet fand,
die nur Bynonyme einer und dersalben k1ainfr & ohtigen Sorte sind, da musste
ieh dis Herausgsbe eines solohen Buchs sobr beklagen. Bo sind sls ver-
schlsdeno Sorten, der Florentiner, Dansiger, Koantapfel und Lorenzapfel, dio
dooh ganx gleioh siind w, v. w. aufgeflhirt. Solekio Vorstdase lassen rich nooh
viafe anfiliron! — Was helfen nun die milievollen Foraohungen
upserer Pomologen, weun nisht einmal diejemigen, welohe
Beolior fbor Obstkultur schroiben, davon Natis nehmen? —

Nach obigem konn o5 such nicht guffallen, wenn Herr Dr. L3ffler
sagt: Bol der Verodlung soll in der Regel, um die veredslte Sorte rein
wieder zu erhalten, davanf gesshen werden, dess Ast sufAré gebracht wird,
.'B. das Roin einer Reinstte ouf einen Wildling, der aus dem Bemen dor
Reinotte gezogen wurde u. s w.“, als ob ein Boinettensame unrwifolhaft
wieder aine Reinettenpfianze gibe|

Der Byl ist sohr mongelbafs und man £3hlt sich oft ou der Ansicht go-
deliogt, dasi das Buck nichis als eine schleshte Uebersetzung eines
nirgends genannten franzsisohen Buches fst, worauf such die Ab-
bildungen hinweisen, welohie offonbar feanzbsicohe Copicen sind,

Und von diesers Buch sagt der Vorfasser in der Vorrads: ,Ioh keune
in Deutschland Keine godiegenc und ausfiihrliohere Schrift
#ber Obsthnam-Spalierzneht und dennooh istdieselbe von allan
Calturmethoden m. s w.*

Diese Stelle basei ganz den das or kennt
8lso Hardy Jagers Baumeohnit, die Werke von Hartwig, Courtin
. & w. nicht und sehreibt doch selbst ein solohes Buoh! Muss sick da mioht
der Deutaoho gegenaber den Franzosen seiner Schuifisteller wirklich schimen?

Dagx Bitse in pag: 83. ,Des Abkneipen dor Apfel- und Birnbiume
hat zum Zweck, das an denselben befindliche umnilize Holz wegrusohaffen,*
ntatt 4da8 Abkneipen dér Zweigspitzen® hat den Zwook u. 8. w. oft
vorkommen, bezeugt fast jede Seito, wie denn fiberhaupt viele Siize such
sehr unklar sind,

" Auf pag. 87, ist soger gemngt: die Kernobstbiume setsten Gummi an,
bekimeni 410 (nash gewShntehem Sprachgebranch) den Harsfluss |

Hs wird'dies genfigan. Vielleioht stockt das Gute in dén nicht eafge-
schnittencn Beiten; ich muss das andern zu beurthetion Gherlassen,

‘Was ist aber uierer Literatar, was dem Obistbau mit solshen Sohriften
gedioat? Herrn Dr. L'offlet habe ich nicht dio Rbre mu kennen, und ho-
finde mich daher anf gans unparcheiischem Boden; dass darsethe sber wuch
Q6n Baumsohnitt nioht kennt und oft nicht verstandén hat, was er ge-
sehrichen, des Ienchtet nur si bald hervor. _ A

Fachtriglich kann jok noch bamerken; dsas Dr. Lﬂfflex sékne Wm..
heit ils sus dor Sohrift v
von Audegas Wanet in' Mihlhansen i Elinss goschdpfe bt m mn
Gotier e Kbbitdunigen entlohnt sind,”




X. Literatarberichie, 6

Tst es nioht geraderu eine offenbare Sohands, diese Quelle zu benfiizen
and mit keinem Worte s orwihnen ¥ Dor Obiget

Diesor Kritik licase aich noch ungemein viel suseizen; joh. will nur ein
puse Momente erwhhnen: Bearré Haffner ist olt ,sehr gross® bevaichnat,
whhrend sis. kaum mittelgross® ist,

Sehr grosse Frilohte, win Duchesse d’Angouldme, Clairgoan, Disl, sind da-
gogen nur als ,gros* bezsiobnet, dsgegen ist die klsine Museat Robert
paiemlich gross* genannt; Besi de Ohasserio ist als fiir Hoohst. pasaend an-
gegoben, wahrend diese sehr empfindlisho Sorte eigentlioh mur fiir Nloder-
stmmo passt,

Merkwirdiger Weise sind pag. 40. eine Anzahl Frilchte ,mittelgate
tige* genanni, dabei . B. die Chaumantel, die dooh offenbar cine ngrosse®
Birn ist; was soll jones narrische Wort bedeaten? —

Bai don Kimchen ist peg. 4 Guigne noir im Deutsshon ,sshwargs
Glsakirache® gensnnt, wikrend ea gor keine Glaskirsche gibt, dis schwarx

sussieht und Guigne noir dio frike schwarze Herzkirsche ist. Dass Qber-
dias Druck- oder wie 4L i atatt Tofhki: Bouer=
maun statt L in Menge zeigt wenij die Flitch-

tigheit der Arbeit.

Duss such Namen vorkommen wis Calvill @'hivdr (alme Beseichnong,
weleher Winter Calvill gensont ist und so auch ,der Rosenapfelt, wabrend
s aolchor Munderto gibt, darf sohlicsslich nicht mebr bafremden,

Jene Kritik, derén Verfamer sich mit A, W. uniorgeichnet, die alio
Xkeinonfalls mir zugerechnet werden komnts, hat den Herrn Dr. Liffler so
stark gelirgert, dass er auf der sweiten Seite der Vorrede sioh so woit ver-
geasen komnte ,mich% der ihm ja dooh genz fern stand, bitter an-
zugreifen. Ich bemerko, dass aussor obigor Kritik nie in-dee Monats-
sobrift noch somst eine wr gegeben
wurde and daber der folgends Angriff und dio ,Berserkerwuth?, von der er
spricht, sioh lediglich auf oben genannte Kritik bezichen kanin,

Nachdom namlich mit Stolz der dritien Auflage godacht wurde, fihet dor
Verfussor fort: ,Es muss disser Umstand — dis ndthig gewordene dritta
Anflage — besondera filr jone wenigen Herrn Kritiker erfreu-
lich sein, die das Buoh bei seinem Brscheinen mit einer Azt Ber-
serkerwitth angegriffen und denen os micht darsaf ankam, Citate aua
demselbon zu machen, die daasslbe mie enthalten hat. So der Garten-
Inspoktor Lueas in Hohenbeim.* (Do os in Hohenheim keinen solchen mehe
#ibt, dagogen ich:seit 7 Jakre hier in Reutlingen lebe und wirks, werde
ieh{ doch wohl gemeint sein.)

sDer Gelehrie haite viel su thun, wollte er sich um die Cliquen der
galehrten ‘Welt kitmmern ; -digupdben. baben  mir: moh kein graunes Haar
gemacht und werden es mir auch in Zukunft night machen, besonders. wonn
Unwahrheit usd Baswilligkeit klar su Tage legen.

»Was Horrn Lucas betrifft, so war derselbe fir mich wnd viele An.
dore noch nie eine AntoritAt und sein sohlecht verhaliener Grimm
konnte mir daher nur ¢in LAcheln sbgewinuen. Das unpartheiische




® X, {itisadng,

FUUMRRE B Kot SUEARRIY U Y ael Bl YaluBihtung
and TEONEY

‘Do Publikron hat rslitly gonrtheile; en ho¢ das Buck 456 AT gekaufi
and dir jst dumn notliFlich ¥ine kwnith thd gar drifte TitetateRsbs (sEvE
obne Kein 7 witd domn glavbdyy #m
o mit dicson neuon Aufligen Hrnstist. Warden demn sonst auf den-
sclben Beiten dioselbon argen Fehlor zn finden aoin? Dies wire
Ja ein noeh viol sohliarmerss Testimoninm paupertatis fir den Verfussor,

| Heern Dr. Lifllar gobe ish die Versichorung, doss o8 mir weit ango-

achmer i, er betrachict mick bei dem Standpunkt, don er als pomologischer
Sohurifisteller singenammen, nicht uls eine Autoriiit, stv wens er dios thite,
Anch gbnne ich ihm sein Liehetn, wenn ihn dies glicklich wachi

Sapienti sut! ~ ich warde aseh wiw vor amsere Literstur yon soloken
Machwerken wie dus Loflerische buoh sy siubern uohen. Weun auch der

DY, i dioht' don goriugaion Grind hatis, fioh angifeiadon wogen einar
Selalod dio A: W, und nioht §. L. winlerseicinet war, so naling ioh keinen

Xunbifok Aditand, sich meined Kround A, W, hiusichtlich dieser voll
kbidien vichiigen und geréchien Kritk zu vertreten,
b

¥ Citats gemiolis worden voidu, dio das Buoh might eni-
halt, ist cina alborne, sich selbst sirafends Unwabrheit, Digs bo-
walit dio’L, 4 abd 8. Ticeloungabe dés Suohes, Ed, Luoas.
Unter deb wi i i ufmimt wa-
wireitig Dr. Wilbelm Hamm’s Agromomische Eeitung einen hohen Lang
. Hio erdsheint su Leiprig nunmehr seit 92 Jahron und zahly die besten
Namen der Wissousohait und Praxia su ibren stndigen Mitarlsitern, so:
Y. Liobig, v. Weekherlin, Dr. & Kabn; v. Pabss, Geb. Ruch D,
Hartstein, Frir. v. Gemmingen, br. Grouven, H, Jager, Prof Ur
Thaer, Ock-Rath Dr. Rhode, Prot Dr. Hirzel, br, keinsch, Ph;
Walz, Prof Dr. ¥rassy ¥allou, v, Techudi und sshirdiche Korre.
spandinten im Gebiet der ausibunden Landwirihschofl, Zodo Nummer st
reloh ikluatri erthvolle Beilagen in Stahlstich, Litho-
#raphis e ische Zeitung bringt nur Origi L
éry réiokl sind auch die Berichie aus allen Iheilen der Welt Lber dio
’ ] i R i g

de)
i Gebicto vertroion. Wir glaubon unasra Lescrn, wolohe sich fir
eac inotodsivei, elnan Dionst au erseigen, womn wir aie antfordern, sich
ronomiselie Zeitung einmal answichen, ym selbst ein Urtheil
i diesilbe su gowinnen. o int in jodsr Buokhandiung su habenj ush
#avok die Poat sa besiches, De kB

¢ Eftevatie,
i 1 B I W b, ¥ 0 g, By
000 = i 8. 0D a0 Vot S A g
stgen Tt 4, 0848, 3. Garlien Nro. 936 upd dem Text
ives — und zwar Nr. 25—82 nebt




AL Angeligeabitin don‘diviscbien Fomologunvers )

Hedalsas, firdin traltler, . 65, beingt wleder wio bishor rmel Paraiche
P. briguon & fruit Blsnc und P. & beo (53. 54.), d swel Birem: P,
Fio IX. und P\ & Ia perls (247. 357,).
Yo 'gen, los fraiscs of Jes figues ou desaription dos meilleurs méthodes
vultire suivie de 1o manibre de los forcer eto, ol pat Vo F. Lebeout
3 it Paris, Goin, 1866, 18U, No, figg. 148 peg.
Hopten, Kardon, Bosen — das Alles ist uns bn dem Monatsheften seiner
Zelt vorgefiihrt woeden; wesshall nisht auoh Spargel? — Spargel von Argentauil 7
— Darither will iok kein Wort verlioren, will Uberhsupt bet dem somlich un
bedeutendan Biicheloben nur desshald verwellen, wail es 50 manches rech Ab-
siddaflichés duthBlt. D8 loven wir =, B. it deh Erdbecron derén Klassification
el dr Form der Frlichito, nach dgé Grésse, dem Hahitas der Pilanze, dar
Stellung der Hasre {poils) an den Blattarielon, dieser Haare Zalil und Cirdese,
der Zahl der Ausliufer ubd dor Stirke (gromenr) derselbens Dle Fofin dor
Priichit emhilt folgends newn Abkrtei: rend oder Eugelig; Komisch;
{obe), oval, hahnenkammfSrmig, éytindriich, lang kegeldriiig, gehilst oder with
einem Hals, herafirmig. — Die Hante oder Hirchen der Blattstiole kommen in
Betracht nach Stellung, Menge und Umiang, Beides durch Abbdungen er-

i den Feigen srwiue ich nur das Kupitel vow Behaict,
fruftiere. Les meillours fruits. par P. de Morthillet, TomeH:
Lo cerisior. Grenoble 1866. — ist der Titel den 2. Bandes des von
dom. bek. Verfassor herausgegobionen pomolog. Wetkon: Hs begon sur
Zedt nur Lisforung 1. 2. vor (64 8.) — allein ith will nioht versEumen,

. dia Kimchenfronnde darsuf schon jeizt wifmerksam 2w muohen,

Von dom Werke:
werischon londwirthsohaftlichan Verein, — int §¢. Galidn 1886 Heft IV.
¢rachienon und enthilt wicderam 10 Fritohfe; b Aeplel und B Bifmem
in bekaunter Weise.

Das Decemborheft des Flostdt iind Ponlotogtdt voi Hogg bringt als Di-
garrean Ludwig eine hollrothe, lang-hersfSrmige Kireché; am Hivers
Kulturon. Leider ist die beigefigte Beschreibung 8o kirs; dams keimee-
lei Sohluse daranf gagrindot werden kann,

. Angenommen, es sei eine geiriehene Frusht, so wiirde- die hellsre
Farbe bugréndet sein und wir hatten da wolkdl nor dle mags Oohren-

. herskirache des Hllustr. Handbuohe.

De Nederland'sohe Boomgasrd, — Aflw. 16. — bringt die Birnen
Nr. 3340, und den dezu-gehdrigen Toxt glf. B.33--40. derselba Afiw,
V1.« bringt die Aspfel Nr. 55:-60. nebst dazu Behdrigon Text B 57—64.

"R

Beatscher Pomtlvzin:Verdi. .
K64 Stigotistana Mitgliedlar: Mujor s, 1, von Drgsody Sinds Ein
bk, A Waghor, Silineninipelcior, Osterwald bai Else. Krast, Aduminic
strator, in Ali-Welimoden. von Kooh, Hauptmoon g, B., in Schladen bl
ostar. Carl Witt, Bushdruekereibesitzor und Verleger, Balagitter, slmamilich
in Hoonover. ‘¥. A. Niemeyor, i bai Dot




64 XIT, Karee Notlsen wnd Mitthellungen,

mold._Dr. Charlea Biedhof, North Hoboken-Hudson, New-Jersey. Adolph
T§linor, Kunst- und Hendelsghiriner in' Bohbuhof bei Varal a. d. Jade.
Jokann Klimesch, Oberghrtner Sr. Firstl, Durchlanelit Pordinand von Lob-
kowitz, in Eisenherg bel Brilx, Bikmen, Stermaborg, Konigl prouss.
Oekonomie-Commissarius in Lippstadt, Westphalon. Ernst Roll, Oberamts-
baumwirter ftir dss Oberamt Oebringen, Amlishagen, W rttomberg. - Graf
Migassy, Horrsohaftubesitzer in Klein Kozmily, letste Post Lewa, Ungarn,
C. Bohulize, Koufmann in Butin in Holstein,
Als gestorben st sumelden: Primmling, Kemmerarckiveecreidr
Das Besrenobut wird Hofgariner Honrer in Jona fir das Ilustrirte
Handbuch der Obstkunde beacbeiten und hat bereits mit dem betreffenden
Hefte begonnen. -

Der 1. Bond der Pomologlsohen Tafeln wird erst Ende Februar zur
Versendung komman. Diosalben werden allen Versinumitgliedern nach Wunsoh
per Post, sonat duroh Buchhandsl sugesendst.

in

Personalnachricilen.

Am §, December versinigten sich etwa 50 Freunde und Verehror unseres
hoohverehrten Oberforster Schmidt in Btettin, wm dort die officielle Feier
seines (in d. Bl schon erwhhnren) SijEhrigen Dienstjubiliume zm begehen.
Ks wurde dem Jubilar bei dieser Gelegenheit die Diplome als Bhrenmitgliod
yom Pom,-Sconom, Verein zu Coslin ind des Stettiner Gartenbanvereins fber-
reicht, sowie aly Geschenk von sginen zahlreishen Freunden ein schines
silbernen Theessrvice, und ein Festalbum. Rin launiges Gedicht gab dem
Feet Heitorkeit und Wiirze,

Mige sioh der wiirdige Jubilar nooch recht ]Bn;e der besten Gesundbeit
und ‘Geistesirisohe, wie scither, erfrouan.

Kurze Notizen vud Mi Hittheilungen,
In Mangheim wird vom 21.—25. April die Blmmen. und Pllanxen-
des ins Flora

Die Anwendung des Apfolmontes in der Firberel wird von Eng-
Iand aus als cine fir dia Obstzllchter sehr vortheilhafte neue Erfindung be-
zeiohnet, Dia Firber und Deuoker in den grossen englischen Calioot-Fabriken
bedienen sieh seit mouerer Zeit dea Apfelmostes, nm ihre Farben wuf dem
Calicat festzubalten. Die ganze Apfelerndte sus den Grafschaften Devonshire
und Somersetshire wurden von den grossen Calioot-Fabrikauten Manchesters
augokunft, was don Preia der Aepfel bedeutond steigerte. Ein in der ersi- ,
genaunten Grafschafs anshesiger PAchter hat dioses Jahr seinen Erirag flir
3000 Prane vorkantt, whrend er frither, in des giinsiigsten Jahrgkugen nie-
mals mehr als 1230 Fm:kan eingennmmen hat, (Aus rlexmum Gartenetg. 1866.)

Arnoldis Die in den grossen Versinan
beetiirmten und empfohlenen Sorten werdan, #0 weit solobe im Cabinet vore

den sind, als eine besondare Collekiion in Llol‘ernngen & 6 Friichte ete,
e Proi v & Tl -bgwebm

SR




Am 15, Pebruar Abends 5 Uhr
verschied

in Folge einer Rippenlallemzﬂnduns

Herr Sanititsrath Franz Jaln,

Iangjahriger Director und sptor Ehrendirector dos Maininger
dos

eifriger Mitarhoiter an der i
Monatabefien fiir Obst- und Weinhau,

Am 18, Februar, Nachmittags 5 Ubr, fand

unter zahlreicher Trauerbegleitung die Bestat-
tung statt,

Alle, die ihn kanuten, verehrten den ebenso
nspruchl als k issreichen, ebenso eifri-
gen und fleissigen als erfahrenen Forscher anf
dem Gebiete der Obstkunde und Baumzucht;
sein Tod ist ein grosser und tief fiiblbarer Ver—

Iust fiir die deutsche Pomologie.




Metdenburger Kdnigsapfet.
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Meklenburger Kénigsapfel.
Wit Abbiidung. Ao

Wir gebon hier die Abbildung eines sehr schdnen, wahr.
scheinlich in Meklenburg helmmchen Apfels, den wir dem ver-

b eifrigen und k Pomol Dr. Rudolphi
in Mirow in Meklenburg verdanken. Derselbe sendete Friichte
an Oberdieck, Flotow, Jahn und mick, um den Namen zu er-
fahren, allein keiner kenute denselben. Nun hat ihn Jahn unter
dem etwas kli den Namen ,M: Kénigs-
apfel* im Ill. Handbuch beschrieben; es muss dieser Name blei-
ben, obgleich eine Bezeichnung wie ,Meklenburger Wintercalvill®
weis eher gerechifertigt gewesen wire, da er die Familie be-
zeichnet hiitte, wohin die Frucht gehdrt, wihrend die sog. Konigs-
apfel durchaus keine abgeschlossene Obstgruppe andeuten und
sich auch, da beka.nnthoh Meklenburg kem Lﬁmﬂ'elch iat, dieser
Name, wie oben , etwas d

Docb schadet, dies nv.hhesnhch nichts und da die Frucht unter
dem vulgiren Namen ,Konigsapfel® in Meklenburg vorkommen
goll, so hat der obige Name doch auch eine gewisse Berechtigung.

Nach den frither von Dr. Rudolphi erhaltenen Friichten wurde
beistehende, sehr gelungene Abbildung gefertigt, Eine sehr aus-
fithrliche syst, Beschreibung enthilt das Illustrirte Handbuch unter
Nr, 268. Das Fleisch ist dort ganz richtig von Jahn als ,gelb-
lich weiss, mit grhnhcher Kernhmsnder, fein, loeker und milrbe
und von siisgweinig g an-
gegeben.

Die Reifzeit sotzt Jahn vom December bis Februar,

Der Wuchs des Baumes ist hier nur missig stark, der
Astban sbstehend, wihrend die Beschreibung im Handbuch sagt:
»Wuchs gut, der Baum wird gross und ist reichlich tragbar,¢

Dieser sowohl als Tafel-, wie als Kiichen- und Marktfrucht
schitzbare Apfel verdient, da der Baum nicht empfindlich ist,
wenn seine Tragbarkeit sich an andern Orten auch bewihrt,
Beachtung. Dr. L.

Tlastriste Monaishefto. 1867, 9. Heft, 5




86 L Specielle Pomologle.

Die Willermoz Pfirsich.
Mt Abbiidung.

Bei der Erfurter Ausstellung im Herbst 1865 wurden die
Freunde der Pfirsiche wahrhaft entziickt durch die prachtvollen
Exemplare der Willermoz Pfirsich, welche Herr Generaleonsul
Ladé von Geisenheim dort ausgestellt hatte.

Diese waren ganz gleich geflirbt, aber noch nambaft grosser,
als unsere Abbildung sie darstellt. Die Abbildung wurde nach
einer schinen, hier an einem schwiichern Guirlandenbaum (Corden
obliue) gezogenen Frucht gefertigt und diiefte die Mittelform
der gewdhnlichen Grdsse darstellen.

‘Wir classificiren nach unserem Pfirsichsystem, wonach wir
dis von Decaisne beschrieb Pfirsiche sf lich ordnsten,
die Willermoz in folgender Weise.

Kl L Pfirsich mit wolliger Schale nnd abldsigem Fleisch.

Ord. 2. Mit vertieft stehendem Stempelpunkt.

1. U-Ord. A, C. mi rundlichen Driisen, die sber auch bei

manchen Blittern ganz fohlten.

2. U.-Ordn. b. Fleisch gelb.

8. U.-Ordn. gr. Frucht zu den grossen Pfirsichen zihlend.

Die Willermoz Pfirsick stammt aus Amerika, von wo sie der
bekannte Pomolog aillurd zu Brignais (Rhone) einfihrte; der
Baum ist frith und sehr fruchtbar und gar micht empfindlich; die
Frucht ist gross, goldgelb mit Roth verwaschen und undeutlich
dunkelroth gestreift. Das Fleisch ist kbstlich, gelb, etwas mit
rithlichen Adern durcheogen und um den Btein gerdthet.

Die Frucht reift hier am Ostlichen Spalier stwa den 15. bis
20. September, in wirmeren Lagen wohl schon Mitte September.
Man kann diese Pfirsich sehr leicht in den verschiedenen Spalier-
formen zichen und sie wird sich, wie seither beobachtet, iiberall
als sehr fruchtbar zejgen,

Man sagt, dass sich die Willermoz Pfirsich durch den Btein
echt fortpflanze.

‘Wir dirfen diese dem beriihmien Pomologen C. F. Willermoz
zu Eeully bei Lyon, dem sehr verdienten Herausgeber der Po-
mologie de la France zm Ekiren genannte Pfirsich zur hiufigen
Anpflanzung in den deutschen @érten bestens empfehlen, Br.E L.
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Cox’s pomona.’

Das auf der Dubliner Weltausstellung preisgekrnte pomo-
logische Prachtwerk ,de nederlandsche boomgaard®, welches den
Lesern dieser Blatter bereits mehrfach bekannt gegeben ward,
bringt in seiner neuesten Lieferung — (Aflw. 18) — anf der
83.Tafel des I Bandes die Abbildung des Apfels: Cox’s pomona
mit dem dazu gehérigen Text S. 66.

Da diese Frucht meines Wissens in Deutachland noch micht
bekannt, auch allein erst in Hogg's fruit manual und zwar sehr
kurs beachrieben ist, so denke ich den Liebhabern grogsor Friichte
einen Gefallen zu erweisen, wenn ich ihre Aufmerksamkeit anf
diese Frucht lenke,

Herstammen soll die Frucht aus den Kernsaaten des Herrn
H. Cox in Colnbrooklawn bei Colnbrook, zwischen Windsor und
London. Die Abbildung des Boomgaard gibt die Frucht 4 rhein.
hoch und ebenso breit; stark gerippt und sehr bunt gefiirbt und
in letster Bezichung sehr &hnlich der Abbildung des Kaiser
Alexander auf PL 20. desselben Werkes, nur leuchtender,
Die Form bezeichuet der Text als zeer standvastig, also doch
sehr konstant und die Groase als van de eerste, somtijds ko-
lossaal, — also: sehr gross, zuweilen colossal. — Der Kelch
sitzt sehr tiof, fast blattlos und ist von starken Erhabenheiten
umgeben, die sich als Rippen auffallend bis zur Stielbohle hin-
siehen. Der Text sagt: vyf breeds en vryhooge ribben eto, —
also 5 breite und stark hervortretende Rippen, die sich over de
geheele vrucht, tot in de steelholic uitstrokken, — Die Durch-

bni i g lisst vom Kernhaus nicht das Mindeste erken-
nen; der Text sagt da: Klokhuis middelmatig ete. — nach der
Abbildung geht sowohl die Kelch- wie die Stielhdhle unmittelbar
bis auf das Kernhaus

Die-Frucht reift im Oktober und November, wird von Hogg
als Kilchenfrucht (K.) bezeich » was der Boomgnard so aus-
driicks: als siervrucht voor het dessert ven den eersten Tang
voertreffelijk vor de keuken, Zur Empfehiung wird gesagt, sie
verdiene als Zierrath (Biersad) einen Platz in jedem Garten (in
etken’ tnin). —

Gegeniiher der von Hogg gegebenen Beschreibung stimmt
die im Boomgaard gegebene Grosse und Farbung nicht recht,

e
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Ueberdiess bezeichnet Hogg das Fleisch als delicate, doch mag
dies in der Verschiedenheit des Bodens und Klima's liegen. Ab-
geschen von der sehr lebhaften Farbung hat die Frucht viele
Achnlichkeit mit dem Rothen Eckapfel, dem Riesen unter den
Aepfeln,*) v. B.

Leberrother Himbeer-Apfel.
*i1 November—Januar. (Lucas L 2 b und 8.)

Heimath und Vorkommen: Diel erhiett diese Frucht
von Herrn Magister Beyer zu Meissen, **) der sie auch im T. 0. G,
XXI, Tafel 7, beschrieben und abgebildet hat. Diel setzt die
Prucht nur in den 2ten Rang; ich finde das Fleisch von ange-
nehm saurem himb i Zuck ke und die Frucht

*) Dnterzeichneter ssh im vorigen Sommer bei Herrn Gehoimerath von
Trapp in Wiesbaden den Cox's Pomona Rambour jn sehr schimen
Friichten und swer schoner und grdsser, wie er im Boumgard sbgebildet
ist; ea int in der That eine wunderschone Fruche, die vom Kaiser Alexander
sich in Form und Firbung wesentlich unterscheidet und alle Beachtung
verdient. or. L
*¥) Nach ihm warde such die Beyers Meissner Eierbirne und nach andere
Frchte benanat, .
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fir dio Tafel brauchbar. Mein Reis erhielt ich von Diel aus 2ter

Hand, aus F; dorf und von B in Landsberg; letate
Borte zeigte sich falsch, jene aber stimmt mit der Beschreibung
gut. Ioh finde sie in den , mehr gerdtheten I

dem von Diel zunéichst nach Herrenhausen gekommenen Rothen
Polster-Apfel so halich, dass mir beide nicht wesentlich ver-
achieden schienen. Ich habe den Rothen Polster-Apfel meiner-
seits ala dem Rothen Winter-Calvill sehr &hnlich bezeichnet, welche
Aehnlichkeit bei dem Leberrothen Himbeer-Apfel auch Diel und
Beyer angegehen haben. Daneben sandte mir Herr Clemens
Rodt zu Sterkowitz von dem, von meinem hingesandten Reise
dort erwachaenen Rothen Polster-Apfel, auch von dem, von Herrn

Bull in Klattan b Meissner Leb Himbeer-
Apfel, 1865 schone Friichte, die ich nicht unterscheiden konnte,
und beide in stirker gerdt E: stark im

Fleische waren. Beide waren in Form der Exemplare sehr ver-
schieden, indem sie die von Diel angegebenen Formen des rothen
Polsterapfels eine mehr kugelige und eine hochaussehende, ziemlich
konische annahmen. Verschiedenheit findet, nach Diel, noch in
der Vegetation darin statt, dass der Baum des Obigen stark
wachsen soll, was ich auch finde, der des Rothen Polster-Apfols
nicht stark wachsen und viele feine Triebe machen soll, giebt
auch bei dem Letsteren eine flache, verworrene und mit gern
hiingenden Aesten wachsende Krone an, was gerade wieder auch
Beyer von dem Leberrothen Himbeer - Apfel sagt, wie ich auch
Gleiches an meinem schon zu stark gewordenen Baumschulen-
stamme finde. Die fragliche Identitit bedarf noch weiterer For-
schung, und glaubte ich daher, neben dem etwas kurz beschrie-
benen Rothen Polster-Apfel, (Handbuch I, 8. 413,) auch Beachrei-
bung des Obigen zweckmissig zu geben. Findet Identitit statt,
%0 seigt sich da wieder die Schwiche des Systems, indem Diel
den Rothen Polster-Apfel unter die Rosenipfel, den Obigen unter
die Calvillen setzte. el

Literatur und Synonyme: Diel VII, 8. 8, Meissner
leberrother Himbeer-Apfel. T.O0. . XXI, 8.67, Taf. 7, Leber-
rother Himbeer-Apfel; die abgebildete Frucht ist sehr gross und
nicht gelungen dargestellt. Dittrich I, B. 121; das T. Obst-Cab.,
Br. 74, gibt von der Abbildung im T. 0. G. nur Copie. Christs
Vollst. Pomol., Nr. 13. Von Herrn Baron v. Tranttenberg in
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Prag erhielt ich einen Leitmeritzer Leber- Apfel, der mit dem
Obigen-sich identisch zeigte. Auch den von Diel direkt hezoge-
nen Rothen Apollo, (Diel IX, 8. 59,) finde ich in Form, Geschmack
und geriithetem Fleische dem Obigen gleich, sah ihn jedoch noch
nicht leberroth gefiirbt; doch hat das Blatt auch dieselbe Form.
Es wird auch Schonbecks rother Winter-Calvill mit dem Obigen
noch weiter verglichen werden miissen, dessgloichen mit dem
Winter-Postoph.

Gestalt: die Frucht ist kennlich an der, namentlich bei
etwas besc} Exenp sich zeigenden Leberfarbe, welche
freilich auch der linger sich haltende Winter-Postoph zeigt: da-
bei machte ich die Bemerkung, dass rundum gerdtheto und im
Fleische rothe Exemplare auf dem Lager sich noch stark nach-
ritheten, und blutartig roth wurden, was bei lingerem Bitzen und
in sitdlicherer Gegend ohne Zweifel schon auf dem Stamme ge-
schehen wiirde. Der Bauch sitzt meistens mehr nach dem Biele
bin, um den die Frucht sich flachrund, oft plattrund wolst. Nach
dem Kelche nimmt sie stirker, oft selbst zugespitat ab, und ist
mur Wenig abgestumpft. Gute Friichte sind nach Diel 8¢ breit
und hoch, die mehr kugelfrmigen 3 hoch wnd 31, breit, (Fig.
b oben zeigt die seltener vorkommende runde Form des von Herm
Rodt erhaltenen Rothen Polster-Apfels und Leberrothen Himbeer-
Apfels).

Kelch: langgespitzt; doch an der Spitze oft difrr, meist ge-
schlossen, (bei den sich ganz gleichen, von Herrn Rods gesundten
Friichten des Rothen Polster- Apfels und Leberrothen Himbeer-
Apfels war an jenem der Kelch fast ganz offen, an diesomr ge-

lossen, welche Abinderung auch bei sinzelnen Exemp
meines Obigen und des Rothen Apollo sich zeigte,) und sitat in
meistens méssig tiefer Senkung, mit Falten und schonen, calvill-
artigen Rippchen umgeben, die oft auch schin calvillartig fiber
die Prucht hinlaufen, die meisten sanft, einszelne stirker erhoben
und vordriingend, so dass dadurch oft die schéne Form verdor-
ben wird:

Stiel: diibn, %;—1“ lang, sitat in weiter, ziemlich tiefer,
manchmul anch seichter, bald glatter, bald mit strahligem Roste
besetzter Hohle,

Bchale: diinn, glatt, fein geschmeidig, am Baume mit Doft
belaufen. Von der vom Baume griinen, spater gelben Grundfarbe
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ist oft nichts zn sehen, ndem die Friichte mit einem eigenen,
erdartigen Blutroth, das dem Leberroth dhnlich ist, iiberall ziem-
lich stark verwachsen siud, jedoch so, dass die Grundfarbe stellen-
weise durchscheint. Stirker gerdthete Friichte zeigen keine
Streifen; bei mebr beschatteten Exemplaren findet man aber um
die Stielwslbung herum manche langabgesetzte, fast carmosin-
rothe, matte Streifen. Beschattete zeigen die Grundferbe stellen-
weise rein. Punkte siemlich zahlreich, erscheinen als matte, hel-
lere, rothlichgelbe Btippchen, die nicht ins Auge fallen. Geruch
violenartig.

Das Fleisch ist griinlich weiss, oft auch, bald stellenweise
bald fiberall, rosenroth gefiirbt, ziemlich fein, miirbe, hinreichend
saftvoll, von fein himk igem Zuckergeschmack

Das Kernhaus ist gross, nach Diel weit offen, wihrend
ich meist die Kammern nur nach dem Stiele hin herzformig etwas
offen fand; die Kelchréhre geht, nach Diel, bis auf das Kernhaus
herab, und Gffnet sich in dieselbe, wogegen ich sie meist nur
K ig, etwas herab d, und nur in der Minderzahl trich-
terférmig bis aufs Kernhaus herabgehend, fand. Kerne missig
zahlreich, vollkommen.

Reifzeit und Nutzung: zeitigh im Oktober und hiilt
sich gut bis in den Januar.

Der Baum wichst stark, macht eine breite Krone mit etwas
verworrenen Aesten, und wird frith und recht frichtbar. Sommer-
triebe lang, stark, nach der Bpitze abnehmend, nach oben wollig,

1 ise etwas si g, violettbraun, b olive, an
starken Trieben miissig hiufig, doch in die Augen fallend punk-
tirt. Blatt gross, fast fiach, nach Diel eiformig, mit langer, star-
ker Spitze; wie ich es motirte, recht lang eifsrmig, oft etwas ei-
lanzettlich, ziemlich tief und scharf gezahnt. Afterblitter hiufig,
Ianzetilich. Augen etwas stark, oft geschwolllen, auf siemlich stark
vorstehenden, recht bemerklich gerippten Trigern.  Oberdieck.

Einige Bemerkungen itber die Obtskultar in Danemark.

Auf meinen i Reisen in D d habe ich
oft Gelegenheit gehabt, za erfahren, -weldhe irrige Meimungen so
viele Leate fiber nnser Klima hsben; sie glauber, dass Dine-
mark ein zweites Bibirien iat; ja ein jetat gestorbener Hamburger




Willermoz - FLirsid.



Willermoz - Pfirsiol.
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midenbaumen gepflickt. Nur die spitern Borten miissen wir an
Espalierwinden gegen Siden haben.

Von Aepfeln baven wir eine viel grossere Anzahl und die
gedeihen alle selbst auf halbstimmigen Biumen sehr gut. Sor-
ten wie: Gravensteiner, Melonen- oder Prinzenapfel, Prinzesse
noble, Englische Scharlachparmiine, Adams Parmine, Rother und
‘Weisser ‘Winter-Taubenapfel, Weisser Winter-Calvill, Winter-
Goldparmine, Danziger Kantapfel, Graue franzsische Reinette,
Hughes Goldpippin, Sturmers Pippin, Irish Peach appel und
andere bringen hier fast jihrlich gute Eraten. Beiligende Ab-
bildungen von Exemplarén von der letsten und friiheren Aus-

- stellungen werden zeigen, wie gross die Friichte in unserm ge-

winlichen Sommer werden kéanen. Figur 1. ist der Gelbe
Rishard, Fig, 2. die Colmar d'Arenberg, -
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Freilich haben wir oinen bdsen Feind fiir unsere Obstbaume
2u bekdmpfen, den starken Wind, welchen die Lage unseres Landes
mit sich {Ghrt; aber durch gute Schutzpfianzungen kbnnen wir
das Usbel beseitigen oder doch sehr vermindern.

Die meisten von den bei uns kultivirten Obstsorten sind
fremde, eingofiibrte von Dentsohland, Holland, Belgien und Frank-
reich; viele davon werdem keltivirt unter ihren dchten und po-
mologischen Namen, andere haben sher dieselben im Laufe der
Zeit verloren und siad hier bekannt unter versehiedenen irrigen
Namen. Zum Beispiel wird hier eine Sorie unter dem Namen
Dimacher Rogenhiger gebaut, ist aber derselbe wie Marmorirter
Sommerpepping; cine sodere, ,Schleswiger Erdbeerapfeld, ist
Diels Gestreifte Sommerparmiine, und auch von den Birneorten
haben mebrere Birnen ibren Originalnamen mit provinziellen um-
tauschen miissen. ILeider herracht bei une wie im ganzen Europa
eine sehr grosse Verwirrung in Bezeichnung der richtigen Obst-
namen, Ich habe mich sehr viel bemiiht, eine Aenderung hierin
bei uns zu bewirken, fiir einen einzelnen Mann ist dies aber
eine fast uniiberwindliche Arbeit; i aber ist es mir
doch gelungen, Interesse fiir diese Sache bei Girtnern und Gar-
tenbesitzern zu wecken.

Einige Sorten darf ich doch als eigenthiimlich fiir unser
Land, als dénische Kernobstsorten bezeichnen, und da
einige davon feine Tafolfriichte sind, werde ich mir erlauben, solche
hier zu beschreiben, Ich werde mit zwei Birnensorten anfangen,
die von der danischen Gartenbaugesellschaft prémirt worden sind.

Die erste von diesen ist ,Comtesse Clara Frys* oder
wie sie auch genannt wird: Skjensved-Birne. (Fig. 3.) Dieselbe
ist eine grosse und gute Tafelbirne. Die Form, die ich hier abge-
bildet habe, ist die bei dieser Sorte hiiufigst vorkommende; die-
selbe Grfsse findet man aber nicht bei allen Friichten von einem
Baume. Von Form ist diese Birne Gbrigens etwas veranderlich,
viele Exemplare sind bedeutend linger, aber dabei schmiler.

Der Kelch hat steife, kurse, aufrechi stehende Blittchen
und sitst in einer pur kleinen Vertiefung, und Ueberreste von
der Blume sind fast immer darin zu finden.

Der Stiel ist ziemlich lang und dunkelbraun, sitzt wie ein-
gestochen in einer kleinen Vertiefung, oft neben einem Fleisth-
wulst, und immer mit einem kleinen Hicker suf der eitien Seite.
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Die Bohale ist raunh und von ihrer triibgelben Grandfarbe
in der Reifzoit sioht men nur sehr wenig, weil der grisste Theil
der Oberfliiche, besonders auf der § ite, mit einem dickten,
dunkelbraunen Roat liberzogen ist. Von Réthe ist keine Bpur
= finden und von hellbraunen Punkten nur sehr wenige.

Fig. 8.

Das Floisch ist weiss, sehr fein und saftvoll, gane schmel-
sond und von einem delicisen und etwas weinartigen Zucker-
geschmack.

Das Kernhaus ist hohlachsig mit wenigen dunkelbsaunen,
dicken Kernen,

Leider halt diese angenchme Frucht sich misht lange. Ende
Beptember ist dieselbe reif, mit 4—5 Bagon aber teigt sie.
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In einem kleinen Dorfe, Skjensved, hier auf Seeland, steht
der Mutterk m einem B ; derselbe ist jetst sehr
gross und ale.

Der Baum hat einen gziemlich pyramidalen und starken
Wuchs; die Sommerzweige sind olivenbraun mit vielen grauen
Punkten; dic Blatter sind oval-eifsrmige.

Die andere Sorte ist nach einem um sein Vaterland hoch-
verdienten Manne, Graf A. V. Moltke, ,Moltke’s Birne* ge-
nannt.  Auch die ist eine grosse und sehr edle Tafelbirne von
der Form und Grdsse, wie beistehende Abbildung (Fig. 4.) zeigt.

Nicht selten trifft man doch Fxemplare, dio etwas mehr zu-
sammengodriickt sind und auf welchen der Bauch mehr gegen
den Keleh za sitst. Die Oberfliche der Frucht ist immer etwas
uneben.

Der Kelch ist offen und die steifen, ziemlich schmalen
Blatter stehen gerade in die Hohe; die Kelchvertiefung ist fiach
und mit einselnen Rippen umgeben.
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Der stark, holzige, braune Stiel sitzt in einer engen Ver-
tefung, bisweilen mit einem Wulste suf der einen Seite.
Die Grundfarbe der feinen, glatten Schale ist in der Reif-

+ z6it gelb mit griinlichem Schimmer, aber man sieht nur wenig

davon, da dieselbe mit einem zimmtbraunen Rost iiberzogen ist,
der besonders stark um den Stiel und anf der Sonmenseite ist;
diese letzte ist auf vielen Friichten roth gestreift. Die Punkte
sind gelbgran.

Das Fleisch ist weiss, fein und sehr saftvoll, ganz und
gar schmelzend und von einem delikaten, siissen, fein weinsauer-
lichen, aromatischen Gteschmack.

Das Kernhaus hat eine geschlossene Axe; die Kammern
sind nicht gross und enthelten sehr wenige schwarzb , lange,
zugespitzte Kerne,

Die Kelchréhre geht bis zum Kernh

Die Reifzeit dieser Frucht ist Mitte Oktober und dauert
bis Anfang des Novembers.

Die Zweige sind lang und diinn, die Blatter ziemlich langett-
formig.

Der Mutterbaum ist gefunden worden in einem Theile des Lust-
gartens auf dem Gute Thunbyholm auf Seeland, ein Besitz der
Familie Moltke. Der jetrige Giirtner auf dem Gute, Hr. Galthen,
fand vor 10 Jahren einige Birnen in einem Bosquet; dieselben
waren sehr wohlschmeckend und daher liess er den ganz ver-
wilderten Baum, von welchem die Friichte heruntergefallen waren,

fgraben, setzie d ben in den Ob und pflegte ihn
da. Es ist ihm aber etwas schwierig geworden, diesem Baume
eine regulire Form zu geben, denn derselbe behilt seinen wilden
Wauchs, wichst sehr unregelmissig und hat lange, mit Dornen
besetate Fruchtzweige.

Copenhagen. Kunstgiiriner Bentzien.

Die pomologische Sturm- und Drang-Periode.

‘Wenn ich friher einmal sagte: ,Da steht vor Allem obenan
der grosste Abgott unserer Zeit — die Mode! — ja ea ist
Mode, sich mit dem Obstban zu beschiftigen etc.,* so kinnte

. ich jetst anknlipfen mit den Worten: ,es ist Mode, in Pomo-

logie £u machen ete. — allein ich will mich khiiten, dieses Thema
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in der damaligen Weise fortzusp s eingedenk dessen, was
mir damals vom ,Zeitgeist* entgegen gehalten ward. Ich will
also anders anfangen,

Der Muassstab des Maasslosen, des niemals Dagewesenen hat
bei dem jetst lebenden Geschiecht ein Aarecht auf Existenz.
Er allein gilt und bringt sich zur Geltang. Blicken wir um uns,
blicken wir auf unsere Damen » auf unsere Kollegen, die Girtner
— ilberall tritt wna der ausgesprochene Zug nach Grossem, nach
Ungeheurem entgegen. Auf der einen Seite ist es die Sucht
— doch das gehdrt anderswo hin —, auf der anderen z. B. die
Sehnsucht nach Californiens Riesenbéiumen. Und ist es njcht
80 in den Bestrebungen, deren Forderung unseren , Monatsheften*
am Mersen liegi? — Da binein lassen Bie, verehrte Leser und
Mitarbeiter, uns einen innigen Blick werfen.

Wir haben geschen, dass die letsten Jahre lebhaft den Wunsch
suftreten liessen, den Obstbau zu fordern und als den dazu
ndthigen Grund, die Forderung rationeller Obstbaumancht za be-
firwortea. Wir haben gesehen, wie namentlich der deutsche
Pomologen-Verein durch Wort und That sich nach Kriften
bestrebte, das Seinige zur Hebung des Obstbaues beizutragen.
Das aber nicht allein. Es war der Verein gleichzeitig bestrebt,
eine Auswahl von Ol fe 5 Wwelche all, i
Empiehlung verdienen, und iberhavpt die Kenntniss der Sorten
nach ihrem richtigen Namen anzubahnen, Schriften, die theils
durch Mitglieder des Vereins, theils auf Veranlassung desselben
hervorgerufen wurden, ebneten allmahlig die betretene Bahn und
werstrenten oder erhellten den ‘Wirrwarr, der bisher das Gute
verdunkelte. So entstand das ,Illustrirte Hendbuch®, so entstan-
den ,Vereinsgaben® und manches andere werthvolle Buch, —
wir Alle kennen und schitzen diese Arbeiten, deren Aufaiblung
es nicht bedarf, — go bildete sich die ,Monatsschriftt heraus
und aus dieser wieder die ,IMlustrirten Monatshefte* — und in
uns Allen entstand der Wunsch: mége es 8o bleiben bei
robigem, gem&ssigtem Fortschritt! — Aber es kam
gens anders,

Die ernste yud Theilnahme, die so Manchem ag-
fangs wohl gls Theilaekmlosigheit, selbst als Glei igkait
erachien, setwie pljtelich in. sine fiberaus zege Bethelligung: us;
die etwas krankhaftes, weil fieberartiges, zur Schan trug. B
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#fuhr unter die Menschen, wie die Kartoffelk it.  Wir miasen
Obstban ¢reiben! — das war die allgemeine Losung. Es wird
gepflanzt, gesiet, Obst von vorh Baumen 4
sortirt, bestimmt oder Behufs der Bestimmung verschickt, Der
Eine machte in Obstban, der Andere in Obstbaumzucht und der
Drifte in Pomologie! — am liebsten gleich in allen drei Abthei-
lungen — das sind die wabren Stirmer und Dringer! — Es
ward gelesen und ki pondirt, es ward ke pondirt und ge-
lesen, Biicher und Zeitschriften. Doch auf wie lange geniigte
das? — Bald waren die h ket Erfahrungen sp
weitgehend und so wichtig, dass es alles in Bachern und Zeit-
schriften Gelesene weit hinter sich liess. Der Drang, diese Er-
fahi der Oeffentli it zu iiberg » liess sich nicht wu-
riickhalten; es kochte und gahrte im Innern bis zum Platzen.
Luft, Luft! — ward die Losung — und so enstand manches
Werk, mancher Satz!

Wer kein Land fir Pansungen besass, der pflanate in
Scherben, Korbe etc., und hatte er danm etws vier kleine
Biumchen, die blihten, etliche Kriippel trugen, so stand sofort
dus Urtheil fest Gber Wuchs, Behandlung, Diingung ete. der Obst-
biiume, dber den Werth der Frucht etc. — Jja hette er nun noch
dazn das Gliick, irgendwo einen Obstbaum am Spalier zn sehen,
— daon hurreh! — daon ward ein Buch fiber Spalierzucht ge-
#chricben — und es fand seine Nehmer. Die Sacho fand ja
Anklang und auf der andern Seite wollte man Geld verdienen.
‘War es sonst schwer, fir ein wirklich gutes Buch iiber Qbsthau
etc, einen Verleger zu finden, selbst ohne Honorar, so war es
Jetet im umgekehrten Falle iiberaus leicht, ein solches Manuseript
an den Mann zu bringen. Trug es nur das Wort ,Obst* an der
8tirn, dann konnte der Verfasser sofort Bezahlung einstreichen,
Daa zog! und das nicht allein. Sich selbst gedruokt zu sehen
und von Vielen gelesen zn wissen, hat einen eigenen Reiz, Und
hatte nun ein solches Opus reussirt, war der Verleger dabei
herausgekommen, wie man zu sagen pflegt, dann bedurfte es
Bur einer kleinen Anregung in Form eines klingenden Anerbietens
und es machie sich weiter. Das ist die Arbeit auf Bestollung.

Wer sich nicht zu Bichern verstiog, der schricb fir Zeit-
sghuiften, und damit die ausposaunten Erfshringen den Wenig-
#ipn enigehen miehien, nicht allein in eine, sondern ein umi
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derselbe Aufsatz gieng mutatis mutandis zugleich an ein ganges
Dutzend von Redaktionen, selbstredend immer ale Original. Mit
Dank angenommen — folgte eine Aufforderung au weiteren Bin-
sendungen etc. ete., und 5o machte sich des Ding!

Das ist der Zug nach Grossem, den ich oben angedeutet;
ein Zustand unnatlrlicher Art. Da stecken wir mitten drin,
Mancher Leser wird glauben, ich habe stark aufgetragen. Diesem
kann ich die Versicherung geben, dass ich weit hinter der vollen
‘Wahrheit zarfickblieb und das aus zwei Grinden. Einmal habe
ich mich bestrebt, Spezielies su vermeiden, und dann hielt ich
es fiir geboten, Beispiele nicht zu geben. Ich habe den festen
Glauben, dass es anders werden muss und anders werden wird,
und desshalb blieb ich bei dem Allgemeinen, Spesialititen und
Beispiele wiirden nthig sein, um zu beweisen, dass Ausachrei-
tungen der Storm- und Drangperiode auch in anderer Weise,
als der gedachten, stattfinden, Um jeme zu vermeiden, habe
ich von dieser ganslich Absiand genommen. Vielleicht einmal
spiiter mehr darliber.

Sehen wir uns einmal in unserer Nachbarschaft, im Auslande
um, wie es da steht, so finden wir vielfach analoge Zustinde.
Die niichsten Nachbarn, die Franzosen z. B. stehen uns nicht
nach. In Frankreich finden wir nicht nur den gleichen Bturm
und Drang, nein, dort gehi man noch weiter. Dort ist der
Drang, in Obstbau, in Obstbaumzucht, in Pomologie zu machen,
bei weitem h der, als in Deatschland, nur mit dem
Unterschiede, welcher zwischen Antor und Nachtreter stattfindet.
‘Wir Deutschen erkennen das Gute, uns vom Ausland Gebotene
gowise an, schitzen die selbststdndigen, werthvollen Werke fran-
zgischer Pomologen sehr hoch, allein damit ist es anch genug.
‘Was dariiber hinsusgeht, und das z&hlt jihrlich nach Dutzenden,
des sei Gott geklagt! — Nicht bloss der Zug nach Grossem
mag die Ursache dieser Erscheinung sein; denn nehmen wir die
Preise solcher Elsborate pomologischer Biicherfabrikanten an,
eo miissen sie ein Erkleckliches sbwerfen. Deutschland kennt
solche Preise nicht, selbst nicht wenn auf Bestellung gearbeitet wird,

TUnsere Nachbarn haben dabei den grossen Vorsug grisserer
Pfiffigkeit und verstehen sich prichtig auf dessen Verwerthung.
Die deutsche Kundschaft spielt eine grosse Rolle; demtaehe

. Kundschaft zu erlangen, verdient alle Amstrengung, und ist die
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deutsche Kundsehaft errungen, — dann wird sie auch ver-
werthet. Da wird noch manches Ach! und Weh! die Folge sein;
alloin es muss se sein, soll es irgend beeser werden. Und
besser muss es werden und wird es sicher worden. Die
jetzige Bturm- und Drangperiode mag schiumer und gihren, so
vic] und so eehr sie will, desto besser. St&aet sie dech so
das Unreine, den Ueberfluss als Héfe ab und gibt
den Rest ale geléutert und rein. Und dieser gelunterte,
reine Rest, das ist dann das Material des Wirkens far
die Zukunft, fir Bestehendes und Bestandhabendes,
— und das ist es, was wir wiinschen miissen, was wir wilnschen,

v. B
Eine Zwillingfrucht.

Das Frihjahr 1866 sah die Obstbiume reich mit Blathen
bedeekt; so war es selbst mit Plaumenbiumchen, welche erst
vor 2 Jahren kopulirt worden waren. Als ich in den Tagen, wo
die Bliithenbliitter abfielen, den Fruchtansatz derselben betrach-
tete, sah ich an einem Biumchen eine Frucht, welche fast wie
ein Herz mit sshr tiefem Einschnitt gestaltet war, so daes die
Spitze des Herzens dem Blithenstiele zunichst ang hsen war.
Bei genauerer Beobachtung sah ich, dass ein und derselbe Btiel
eine Blithe mit zwei Fruchtknoten getragen haite, welche nun
als junge Pflaumen in der beschricbenen Weise am Stiele ver.
wachsen, den eigenthimlichen Anblick gewibrten. Jede der bei-
den jungen Friichte bildete, nach der Lingenachse der Frucht
gerechnet, mit dem Stiele etwa einen und einen halben rechten
Winkel, die Lingenachsen der Friichte unter sich einen rechten
Winkel. Da ich Zwillingfriichte — Liebchen — immor erst ge-
sehen hatte, wenn sie schon reif gewesen waren, so zog diese
eine Doppel vorzugsweise meine Aufmerk it auf eich,
um go mehr, da ich ihresgleichen unter den fibrigen jungen Friich-
ten nicht weiter auffand. Einige Tage lang gedieh die Zwilling-
frucht siehtlich; dn t3dtete sie der heftige Frost nach Pfingsten,
wie fast alle Blithen in unserer Gegend. .

Seit einer Reihe von Jahren ist mir keine Zwillingfrucht zu
Gesieht gekommen, und ich bedaure, frifher diesen Missbildungen
nicht die Aufmerksamkeit geschenkt zu haben, welche sie so sehr

[

© Htustricts Monsichaten, 1867, 3 Nafi
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verdionen, Je seltener es gelingen wird, ihre Anlage schon in
der Bifithe oder gleich nach dem Abfallen der Bliithenblitter
wakrznnehmen, um so mehr glaubte ich, dass diese Mittheilung
such fiir andre Beobachter von Werth sein diirfte.

Wenn ¢s erlaubt ist, aus der Einen Beobachtung einen Schlusa
2u zichen, so wiirde dieser heissen: Zwillingfriichte werden in
der Blithe vorgehildet, indem in deraelt ise swei
Fruckil sind, wo 1 ig nur Ein Fruch gefun-
den wird,

Sicher wird an den Btielen der Zwillingfriichte zu erkennen
sein, ob sie us Fruchtknoten derselben Blithe oder durch Zu-
sammenwachsen zweier Friichte aus zwei verschiedenen Bliithen
entatanden sind, ein Fall, der nicht sehr wahrscheinlich ist, wenn
man die Beschaffenheit der Hant oder Schale betrachtet, welche
das Fleisch des Stein- und Kernobstes einschliesst.

Da es eine Paumensorte gibt, bei welcher Zwillingfrichte
sehr hiufig erscheinen sollen, ich diese Sorte nicht kemne, so

ditrften Mittheil iiber die Blid gewiss
anch von Vielen ausser mir mit Dank sufgenommen werden.

Orapieaburg im Jenuar 1867, Franz, Rector.

Der Spalierobstgarten und eine Obstanlage in land-
schaftlichem Styl.®)

ebst alorirtem Plan, von Fr. Lueas.

Unm den feineren Obstbau recht sorgfiitig zu betreiben und
den verschicdenen edlen Obstsorten die nvthige Pllege nnd be-
sonders den erforderlichen Schutz angedeihen zu lassen, thut man
sehr wohl, besondere Abtheilungen fir feinere Obst
kultur in den Girten einzurichten, oder auch kleinere Giirten
ganz fir diesen Zweck snzulegen.

Nichts kann so viele Unterhaltung und fortdauernden Genuas
gewdhren, als gerade eine solche Obstabtheilung, welche wir
Spalierobstgarten nennen*) weil besonders das Bpalierohst,

) Aus der Schrift ,dic Telre vom Beumschnitté, mit Zuskizen und einigen
Abahderungen, Der mehrfach gedusserto Wunseh nach der Schillerung eines Spalier-
obstgastens, die wir friber versprochen, versalaste den ubigen Artiket. D Rod,

**#) Sonst wird elne sulche auch Compestiment gensnnt.
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& h. das feinste, edelste Obst hier in miglichster Vollkommen-
heit erzogen werden soll. Gar hiufig wird der Gartenfreund,
besonders wenn er zugleich Pomolog ist, die Pllege seiner Biume,
die ihn zwar einige Wochen Zeit kostet, aber somst ja wenig
Mithe und Arbeit macht, und wenn die Anlage nicht sehr gross
ist, eine tigliche Erholung im Freien far ihn darbietet, selbst in
die Hand nehmen und selbst nun die Vegetation genau beobach-
ten und regeln und sich des Treibens und Wachsens, des Bliliens
und des Fruchtansatzes, des Reifens und der Ernte seiner Frilchte
exfreuen,

Es versteht sich, dass der Boden fur einen solchen Spalier-
Obstgerten von sehr guter Beschaffenheit sein muss, dass er vor
der Anlage 2’ lief rigolt wurde, dass er tberhaupt so zubereitet
und 50 gehalien werden muss, dess die Anpflanzungen sich auch
in volister Ausbildung entwickeln konnen. Ist Wasser in unmit-
telbarer Nihe, so ist dies ein grosser Vortheil; ganz fehlen darf
s durchaus nicht; es ist ndthig zum Begiessen uad Durchfouch-
ten des Unlergrunds, zum Bespritzen der Baume nich heissen
Sommertagen w 5, w.

Die Lage einer golchen Obstabtheilung muss eine warme
und freundliche sein, gegen Norden und Nordwesten geschittat,
gegen Stden, Osten und Stdwesten aber offen und ein soleher
Garten derf nicht von hohen in der Néhe befindlichen Gebiu-
den, Mauern, Biumen u. 5. w. Uberschatiet sein.

Eine sehr zweckmiissige Einrichtung einer solchen Anlage
geben wir in beifolgendem Plane,

Diese ganze Anlage zerfillt in 2wei Hauptabtheilungen,
eine fiir das an Spalieren oder als Pyramiden und also in nur
Iiimstlichen Formen gezogene Gbst und eine zweite, welche einen
in land. i Styl Ob enthilt. Letzterer
bietet schattige Spazierginge und viele Annehmlichkeiten des
Anfenthalts und der Erholung, wihrend er in jeder Hinsicht dag
Nittsliche sugleich mit berticksichti Ist der G il
zuglei¢h Blumist oder such nur Blumenfreund, so wird er hier
auch manches Platzchen fiir Blumengruppen finden, wie er dann
auch die beiden den Hauptweg begleitenden Rabatten mit Blumen

en nicht unterl wird.

Bevor wir zu einer speziellen Beschreibung upseres Spalier-

I3
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L8] b hen, wird es isch sein, wenn wir in kurzen
Ziigen das Wichtigste iber die Pﬂunzung der Obstbiume,
mit icht auf deren Ui angeben.

Wir petzen dabei die gewdhnlichen Regeln der Pﬂnnzung als
bekannt voraus.*) Beireffend die Zeit der Pflanzung, so ist in
leichtern Boden und wiirmers Lagen oder solehen, wo ein
sehneller Wit selten findet, die Pﬂmzung bei
Beginn des Wlnbers, d. b. kurg vor oder bei dem Laubabfall
sehr vortheilhaft, withrend in schweren nnd kalten Boden eat-
schieden die Frihjabrspflanzung den Vorzug verdient.

Dags wesentlichste der Pllanzung ist, Sorge zu tragen, dags
sich mogliehst schnell neue Saugwurzeln bilden. Dies erfolgt in
warmen, lockern Biden bei nieht mangelnder Feuchtigkeit noch
im Vorwinter, wenn recht zeitig gepflanzt werden konute, andera-
falls im Frithjahr erst dann, wenn der Boden gehdrig erwiirmt
jst. Lockerheit des Bodens, zulingliche Erwirmung desselben
ist daher Hauptsache zar Erlanguug einer schnellen Wieder-
erzeugung von Wurzeln, und .dies wird am besten bewirks da-
durch, dass beim Pflanzen Composterde in der gehorigen Weise
wm und zwischen die Wurzeln gebracht wird.

Die zwergtriebigen Unterlagen fiir Acpfel und Birnen, Jo-
hannisépfel, Doucin und Quitten machen besonders leicht noch
im Herbst neue Wurzeln.

Alle Obstba welche aaf Unterl veredelt sind, die
sus Samen erzogen wurden, dorfen nicht uefer gepilanzt werden,
als sie vorher standen, so dasy deren Wurzelhals nicht unter
das Nivean des umgebenden Bodens kommi, Anders bei Quitten
und Johanuisdpfeln, welche durch Absenker, Stecklinge odgr
‘Wurzelschosse .gewonnen werden. Diese miigsen impmer eiwas
tiefer gesetzt werden und bilden damn, soweit sie in den fench-
ten Boden kowmen, aus ihrem Stamm neue und gewohnlich sehr
kriiftige Wurzeln,

Dem Planzen gehi das Beschneiden der Wurzeln und Zweige
voran,

Das Beschneiden der Wurzeln betreffend, so kinnen hiey
2 Fille einireten, die ein i Verfghren

% Vorgh Lmoas' ,Kurce Anlelting zor Obstkultwe®, 12. Abschnitt: ,dbr
Baunissie, pag. 44,
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Hat mah die Baume selbst, oder dieselben in der Nahe angekauft,
und ist zwischen der Zeit des Anusgrabens und dem Pflanzen nur ein
karser Zwischenraum, so ist es sehr gut, mit einer Scheere, bei
miglichster Schonung des Ballens, nur die verletzten Spitgen der
Wurzeln glatt zu schneiden, wiihrend sowohl bei verspitetem
Pflanzen, nachdem die Baume léngere Zeit eingeschlagen worden,
aoder bei Biumen, die aus entfernt gelegenen Baumschulen be-
20gen werden mussten, es sehr zweckmiissig ist, die Wurzeld
kréftiger und selbat bis auf ¥, ihrer Lénge surdcksuschneiden,
die Bannchen deriach 12 Stunden ins Wasser zu stellen und
dann mit Verwendung von guter Compost-Erde. zu pflanzen.
Finsehlimmen der Brde ist in allen Fillen bei der feineren
Obsikultur su und iib ipt nur bei sch Biden
und im Spiitherbst oder bei nassem Weiter zn unteriassen. Das
Anwachsen wird ferner sehr gefordert durch Usherdecken der
Erde mit kurzem Dung, Laub, Lohe u dgl.

Was dus Beschneiden der Zweige oder Stimmchan betrifft,
80 st dabei zu beachten, dass die Zweige nicht, wie es gewohn-
lich gesehieht, auf 3—3 Augen zurackgeschuitten werden dtirfen,
Man pflanze ganz beruhigt, ohne die Zweige der Baume einzu-
stutzen, oder nehme nur so viel von ibren Enden hinweg, dass
der Baum ein angenehmes Ansehem erhalt. Besonders ist bei
lormirien Béumen ein starkes Beschmeiden sehr zu tadeln. Nur
bet den Pfirsichen und Steinobstbaumen ist ein mitssiges Beschnei-
den zur Zeit der Pflanzung unerlisslich,

Das Zurickschneiden der Zweige bei den Kernobstbiumen,
die bei der Pflanzung unbeschnitien blieben, erfolgt, wenn eg
nbthig ist, im néichsten Jahre und denn treiben die jungen Schosse
um so kriftiger hervor, wiihrend zugleich sich an den altern
Theilen der Zweige Blathenknospen bilden und men bei diesem
Verfahren schon im Sten Jahre haufig Friichte erhalt.

Betrachten wir nun zunichst die vordere stliche Hilfie des
Gartens, den eigentlichen Spalierobstgarten, Derselbe um-
fasst einen beinahe quadratischen Flichenraum von 90' Laage
und 110‘ Breite, wovon allerdi gs 10’ fur den Hauptweg in
Anspruch genommen wird, Die gegen Norden gelegene warmere
Abtheiltng ist durch 8 Mauern von jo 10‘ Hhe eingeschiossen,
4, B, C, do dass gegen Osten, Norden nnd Westen Schuts go-
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boten ist, whhrend dic Lage gegen Siden ganz ‘offen ist. Um
aber noch mebr Raum zur Anpflanzung von besserm Spalier-
obst zu erhalten, sind noch 2 Zwischenmanern errichtet, D und
E, jede von 8¢ Hohe, Hiedurch ist dieses Gelinde in 3 Theile
abgetheilt, die wir mit I, IT und III bezeichnen.

Den Mauern entlang und zwar soweit sie im Garten selbst
Hegen, muf beiden Seiten derselben, ziehen sich 4' breite R a-
batten hin, welchs sit ich mit H d i
sind. Am Hanptweg entlang befindet sich eine 5’ breite Rabatte.
Lings den Mauerrabatten, die diese Abtheilungen einschliessen,
fithrt ein 8 breiter Weg hin, der durch mit Thitren verschliess-
bare Mauerdurchbriche hindurchfihrt und so jeden dieser 3
Theile mit einander verbindet.

In jeder dieser 3 Abtheilungen sind, a, b,.¢, &, ¢, f be-
seichnet, je 2 Refhen freistehende Spaliere, die an Draht
gezogen werden. Awuch diese Doppelbeste, in deren Mitte sich
die Spaliere befinden, sind mit Cordons eingefasst. Die Rabatie
am Mittelweg enthiilt in 10fiissiger Entfernung je 3 Pyramiden
und eine Siule von Spiralcordons, die zugleich die 2 Zwischen-
mauern etwes vor den Blicken verdecken,

Die den Garten gegen Osten begrenzende Mauer A ist auf
ihrer innern,~ gegen Weston gekehyten Seite mit 8 Pfirsich-
béumen bepflanzt, und zwar sind an dieselben die 2 Hussern

)

Fig. 2.

o

als Binfache Palmetten (Fig. 1), die mittlere als Cande
laber-Palmette (Fig 2) gezogen. Die dazu verwendeten
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Sorten sind: Grosse Mignonne und Grosse Mignonne hétive, Belle
Beusse; ausscrdem wiiren hier sehr zu empfehlen: Belle de Vitry,
Belle de Toulouse, Galande, Clemence Isaure, Willermoz, Brug-
non, Stanwick,

Die hintere Mauer B, die die Gartenabtheilung gegen Norden
begrenzt upd ihr wesentlichen Schutz gewihrt, bietet durch ihre
warme Siidfliche, die gegen den Garten gekehrt ist, die wirmste
Position dar. An derselben sind die 2 Zussern Felder mit Re

Fig. 8.

ben in senkrechter Cordonform (Fig. 3), das mittlere Feld mit
solchen als Horizontal-Cordons (Thommery-Schnitt), F. 4, bepflanzt.
Jede Abtheilung erhalt in 3-fussigen E: je9 Reb

Als Sorten, welche hierzu als besonders edle frihe Tafeltrauben
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snzupflanten nviiren, sind ‘zu nennen : Frihe Malingrelraube;
Weisser Kaisergutedel, Dismentgutedel, Paviser Guiedel (Chagge»
1as de Fontainebleau), Rother Gutedel, Muskatgutedel, Vanille-
vl

NS N p ooy s

aviadend Yy,
NN Y
(NS5 31 R Ny
! 2 ; 4 I
Fig. 4.

Traube, Muskal-Sylvaner oder Feigentraube, Blauer Portugieser,
St. Laurent, Lucas' Frithiraube, und als etwas spiiter reifende
Sorten: Blauer Trollinger (Frankenthaler), Gelber Trollinger
(Golden Hambro), Calabreser, Weisser, Rother und Schwarzer
Muskateller, Blauer Augster u. . Gestatlet die Lage des Gar-
tens nicht, blos eine leichte Strohumbillung zum Schutz gegen
die Winterkilte anzuwenden und mitssen die Reben niedergelegt
werden, so witrden anstatt des Thommery-Spaliers die schiefen
Rebecordans angewendet, wie sie § 499 der Lehre vom Baum-
schnitt beschrieben sind, oder es konnen auch, wemn man den
obern Theil der Mauer (iber 67/ derselben) mit Hochspa-
lieren von Winterbirnen bekleidet, Wechseleordons
von Reben, nach der §& 508 beschriehenen Weise, verwendet
werden. welche die Mauer 6—7' hoch vollstindig garniren.

Die gegen Westen liegende Mauer C ist auf ihrer Aussern
Seite mit 12 Pfirsichb#umen, als schiefe Cordon gezogen,
bepilanzt; diese stehen 3' von einander und es dienen dazmn alle
mnicht zu frech wachsenden Sorten, wie namentlich die meisten
Madeleinen, die Mignons, die Princesse Marie, die Schmidberger,
die Reine des Vergers, Clemence Isaura, Willermoz, Brugnon
Stanwick, Chevreuse hitive, Admirable jaune; lanter vorzagliche
wnd seln friihe’ ynd ‘mittelivithe, frachthare Sorten, Wer spitte
Sorten pflanzen will, dem ist noch die Tefon de Venus, Popr-
prée tardive und Chevreuse tardive zu empfehlen.

Auf der Optseite dieser Mouer sind Weichgoln und Fwar
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die Behattenmorelle oder Britsster Branne in 3 einfachen
Palmetten angepflanst; jede Palmette filli einen Reum vom
16 aus. .

Die nur 8 hohe Mauer D ist enf ihrer westlichen Seite mit
2 Spalieren von edlen Pfleumen bekleidet, weiche als
Doppel-Palmetien gezogen werden.

Hierm werden die Griine Reineclauds, die Coes G
oder die Italienische Zwetsche und Grosse Zuckerzwetsche oder
andere grossfriichtige und velliragende Sorten gewithlt.

Die gstliche Seite dieser Mauer ist mit 3, als Candelaber
mit schrdgen Mitteldsten gezogenen Aprikosenbiu-
men bepflanzt. Als Borten, die sich fiir Spaliere besonders
eignen und nicht lsicht mehlig werden, sind hierza zu empfehlen:
Aprikose von Nancy, Breda oder Ananns-Aprikose, Ambrosia,
5t Jean-Aprikoss, Luizets-Aprikose, Ungarische Beste u. a.

Die nun folgende Maver E ist bepflanzt 1) euf der West-
seife mit 2 grossen Pfirsichspalieren in einer der vorher
genannten Sorten, in der Lepére’schen Gab elspalierform
(aille carré) gesogen: 2) die Ostseite mit 3 Winter-Tafel-
birnen and zwar 2 als Doppelpalmetten und in der Mitte
derselben eine Mtllers Palmette Sorten, welche sich hierzu
eignen wiirden, sind hesonders: Winter-Dechantsbirn, Harden-
ponts Winter-B irn, E B , Bacheliers Butser-
bim, St. Germain, Josephine vox Mecheln, Wildling von Chau-
montel, Winter-Nelis, Triumph von Jodoigne und &hnliche.

Die- Fliche II enthalt 2 freisiehende Birnspaliere (s
und 1}, welche entweder als Einfache Palmetten uuf 5 Entfer:
nuag gepflenst mit gekreuzten Aeston gezogent werden, oder
ancheld zwetarmige schrige ECordons, we auf jo 2 Weite
ein Biumchen gepflamet wird. Fiw Beide ist ein Drahtspalier
olér efe ‘Laitentreillage erfordeslieh,

Fiir dieses Spalier werden vorzugsweise grossfriichtige
Terbst- und Winterbirnen verwendet, als: Gute Louise von Avran-
ches, Holzbutterbirn, Hardy's Butterbirn, Aremberg’s Colmar,
Bchdne Angevine, Enight Edward's, Clairgean, de Pongre, Six's
Butterbirn, Diel's Butlerbirn, Calsbasse van Marum u, g

Die Fliche II . enthilt die zwei Baumreihen e, d. Jeds
derselben wird gebildet durch 2 Aplelapaliere, als Cande-
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laber-Palmette erzogen und in der Mitte dersclber je ein
Apfelkesselbaum mit 12 Aesten. Zu den 4 Palmeiten
konnen dienen die Sorten: Kaiser Alexander, Hausmiitterchen,
Reinette von Canada, Goldreinette von Blenheim, Ribsions Pop-
pmg, St. Bauveur, Gelbe spenische Reinette, Rot.hhche oder
Reinetle, Gr 1 und #hnliche f re edle

Sorlen mit abstehendem Astbaw.
Die 2 freistehenden Spalierreihen anf Abtheilung I, a und
b, sind mit Scblangen-Cordons von Birnen bepflanzt und
bilden 2 circe 5—6‘ hohe Winde. Als Sorien, die hier anzu-
pfianzen sind, kinnen die fir e und f bezeichneten gleichfalis
verwendel werden, oder auch andere #hmliche. Sehr zweck-
Indgsig ist es aber, jede Spalierreihe aus nur einer Sorte zm
bllden und wire hiezu wobl vorziglich zu wihlen: die Winter-
irn, H: 's Wint birn, Diels Butterbirn,
Gute Louise von Avranches. Die einzelnen Biume werden je
3—4’ von einander gepflanzt und an Drahtziigen schlangenfsrmig
geleitet.

diese 8 Abtheil dur Wege sind
mitHorizontalcordons eingefasst. Hierzu dienen besonders
Apfelsorten mit kurzem gedrungenem Fruchthols, wie: Weisser
Winter-Calvill, Reineite von Canada, Kiniglicher Kursstiel, Win-
ter-Goldparméine, Kaiser Al der, Hawl

Api-Sorten, und ist es sehr zweckmiasig, fir sine ganze Cordons-
Reihe immer nur eine und dieselbe Sorte zu wihlen.

Die der oben beschricbenen Abtheilung des Spalierobst-
Gartens gegentiber liegende stidliche Halfte ist gegen Ost
mit einer 10’ hohen Mauer, gegen Suden aber nur durch einen
L , welcher mit
ist, und gegen Westen mit einem #hnlichen freistehenden Spalmr
begrenzt. Die Wege sind simmilich, wie bei der vorigen Ab-

Fig, 5,
theilung, mit Horizontalcordons, F. 5, . eingefasst. An der Stelle
der zwei mitten d den Manem der nord Abthei-
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lung sind hier freistehende Spaliere angepflanzt. Die Zwischen-
riume sind, wie es die Abbildung zeigt, mit gewdhnlichen Pyra-
miden und Siulen-Pyramiden angepflanzt.

Die Mauer F ist wie Mauer A mit 3 Pfirsichspalieren
und zwar mit 2 Doppel-Palmetter und in der Mitte mit
einer Gres sent-Palmetie bepflanzt. Die Latten- oder Draht-
umzdunung G ist auf der innern Seite, wie schon ungefithrt, mit,
schrigen Rirncordons je 2' von einander und zwar vorzugsweise
nur mit Winterbi p Die Ul H ist mit 5
einfachen Palmetten von edlen Kirschensorien, z B.
Kénigin Hortensia, Kaiserin Engenie, Rose Charmeux, Schéne
von Orleans, K ielige M oder ahnki bepfl

Die Spalierwand J ist durch eine Doppelreihe Vertical-
Cordons von Ananas-Reinetten gebildet, wihrend die
Spalierreihe K in gleicher Weise mit einer doppelten Reibe von
Birnen und zwar mit der Hardenponts Winter-Butter
birn bepflanzt ist.

Diese 2 Obstsorten eignen sich durch ihr kurzes, gedrungenes
Fruchtholz ganz i fir d ige Anpfl Die
Béume werden in den Reihen 2/ von einander gepflanzt und die
Reihen jede von den andern 1/ entfernt angelegt. Durch ein
doppeltes Drahtspalier werden die Biume in der erforderlichen
regelméssigen Richtung erhalten.

Das Gelinde IV ist wie das Gelinde VI mit je 2 Reihen
Birnpyramiden, jede 10’ von der andern entfernt, und zwischen
denselben mit je 3 Siulen-Pyramiden angepflanzt. Als
Sorten, die sich als Pyramiden besonders schon bilden, fith-
ren wir folgende an:

2) Sommerfrichte: Juli-Dechantsbirn, Gaubaulis Butter-
birn, Stuttgarter Gaighirflebirn, Erzbischof Hons, Gute von Ezée,
Williams Chri; irn, Griine Hoy 3

b) Herbstfriichte: Colomas Herbstbutterbirn, Rothgraue
Dechantsbirn, Holzfarbige Butterbirn, Hochfeine Butterbirn, Gute
Louise von Avranches, Hard 's Leckerbissen, Capi
Welsse Herbst-Butterbimn, Esperen's Herrenbirn, Herzogin von
Angouléme, Graglin, Baronin von Mello, Hofrathsbirn, Neue
Poiteau, Bl s B irn, (Soldat lab ), B i
von Mecheln, (Fondante de Malines), General Tottleben |
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¢) Winterbirnen: Wei Butterbirn, (B
Noel), B ’s Winter-Butterbirn, Regentin, s
Bulterbien, Forellenbirn, Zephirin Gtegoire, Bulterhirn von Ni-
velles, Ed Liegel's Winter-Butterbirn;

d) Frihjahrebirnen: Esperen's Bergamotte; Winter-
Dechants-Birn, Fortunée, Heririch’s Bergamotte, Spite von
Taulouge. *

Als Fuseaux oder zu Sdulen-Pyramiden sind vorzig-
lich zu empfehlen: Aglae Gregoire, Alexandrine Douillard, Ulmer
Butterbirn, Bachetiers Butterbirn, Clairgeau, Englische Sommer-
Bubterhirn, Hardy'¢ Butterbirn, Six's Butterbirn, Albret’s Butier-
birn, Wildling von Moite, Aremberg’s Colmar, Vereins Dechunts-
birn, Helene Gregoire, Edelcrassanne, Prinz Albert, Vauquelin,
Piirsichbirn, Zephirin Gregoire,

Das mittlere Gelande V ist mit Aepfeln als Pyramiden
und Ssulen-Pyramiden auf gleiche Weise wie die beiden
Birnguartiere zn b Zur Pyraui ild haben sich
besonders folgende edle und fruchtbare Sorten hier als tauglich
bewiihrt:

8) Sommerdpfel: Sommer-Gewirzaplel 5 Schwarzen-
bach's Bommer-Parmane, Marmorirter Bommer-Pepping, Virgh
nischer Rosenapfel, Weisser und Rother Astracan, Charlamovski,
Revalscher Birnapfel, Frither von Rouen, Rother Margarethet-
apfel; Licflinder Himbeerapfel, Rother So Calvill;

b) Herbstiipfel: Scharlaeh-Parmine, Cladius’ Borsdorfer,
Kénigafleiner, Gelber Lavendel-Pepping, Wolimana's Reinette,
Gelber Richard, Largton's Sondergleichen, Norwegische Wachs-
Reineite, Kaiser Alexander, Sommer-Parming, Hawthornden, Prim-
senapfel, Rother Ananasapfel

¢} Winteripfel: Adantapfdl, Muskirte gelbe Reinette,
Deutscher Gold-Pepping, Oberdiecks Reinette, Littioher Ananas,
Calvill, Weisper R in, Gold plet, Ch S
Esopus Spitzenberg, Herefoxdshim‘Parmiu&, Gelber Bsllefleur,
Glanz-Reinett Rei Breda-Reinette, Reelbéhmer,

ger, Engli ital-Reineth
Puzker's Pepping, Weidner's Gold-Reinotte, Winter-Goldparmiine,
Batullenaplol, Gestreitter Winter-Calvill, Calvillartige Reinette,
Florianex B G ifter Beaufin, M lar, C i

&
Edel Mushst-Rei e
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Hel Braddicks Nonpareil, M I, Kleinor Stein-
Pepping, Pojnik, Downton-Pepping, Burchardt’s Reinette, Ge-
striokte Eeinette, Stanten-Parmiine, Credes Quitten-Reinette, Ko-
nig von England, Buumaan’s Reinette, Goldapfel von Kew, Jansen
von Welten, Harberts-Reinette, Emilie Mitller, Wagener-Apfel,
Golden Noble, Adams-Parmine. .

Zu Sdulen-Pyramiden oder Fuseaux eignen sich,
itires oder spitzwinkligen Astb enfolge, die

hb hen Sorten:

Kanigin Sophien-Apfel, Blutrother Cardinal, Hoyssche Gold-
Reinette, Iorlin's Pepping, Edelroinette, Kosilichster, Kréuter-
Reinette, Koniglicher Knrzstiel, Rother Sommer-Api, Orleans-
Reinette, Kleiner Fleiner, Kleiner Api, Kleiner Langsticl, Ge-
fieckter Goldapfel, Sury Alma, Kirkes Nelson, Ananas-Reineite,
Gloria Mundi, Kistlicher von Kew, Dietzer Gold-Reinette, Lecker-
bissen, Neuer englischer Teubenapfel, Reinette von Middelburg,
Pfingst-Reinette.

Als Apfelpyrami ‘m wird

die Deutsche Pyramide gewiihlt und
die Biume stets durch einen langen Schnitt
gebildet und zum recht baldigen Tragen ge-
bracht. Die Siulenbiume werden theilweise
in der gewshulichen Béulenform, theils
als Trauersiule, Fig. 6, gebildet. Beide

Formen gewi mit einander ih i
b d einen sohr fr i Anblick.
Zy den auf dieser Hilfte befindlichen
Horizontal-Cordons werden augser Aepfeln
auch einige Reihen von Birnen, andere von
Btact und Johanni: gebildet,
wodurch eine grosse und sehr nuizbringende
Abwechslung in diesen Theil des Gartens ge-

bracht wird,

Fig. 6. Die westliche Hillfte des Gartens nimunt
die landschaftliche Obstanlage ein
Hier sind, wenn auch mur in beschrinktem Maasse, schattize
Spezierwege und das Auge rubt auf dem frischen Grim einer
tippigen Rasenﬂiche, 8us welcher sich in malerispher Anordnung




94 I Praktischor Obstbatt,

Obstbiume und Obstsirfincher erheben. Die Wege sind 8/ breit,
50 dass B Personen neben einander gehen Limnen,

Wir verfolgen die Bepflanzung des Gartens nach
Maassgabe der auf dem Plan Taf. VI angegeben Zahlen.

Mit 1. sind 4 hochstimmige grosse O bezei
welches Apfel-, Birnen- oder auch Biigskirsechenbtiume
sein kinnen. Zur Anpflanzung michten sich hieher eignen: die

Winter-Goldparmane, Muskat-Reinette, Danziger Kantopfel, Har-
berts-Rei G iner oder ¥ Dech irn, Punk-
tirter B Gail Griine Bommer-

oder Lauer Kirsche, Grosse Knorpel-
Kirsche, Ochsenherzkirsche, Friihe Majiherzkirsehe, Friibe buate
Herzki Frommers He i vnd &hnliche,

An der sidlichen Grenze des Gartens zieht sich innerhalb
der Einfriediguog eine fortlaufende Gruppe von grossfrich-
tigen Haselniissen untermischt mit einigen Quittensiriu-
ehern und der Grossen Hagebuttenrose hin, den da-
neben hinl den Weg sanft d

Als besonders werthvolle Sorten wollen wir nennen: die
Portugiesische Quitte, die Angers Quitte, ferner Frithe lange
Zell Eckige Barceloner, Lange Laudst , B 3

1l Halle'sche Ri » Downton's H Grosse
bunte Zellernuss, Minnas grosse Zellernuss, Weisse und Rothe
Lambertsnuss,

Gegenober dieser Giruppe, auf der entgegengesetsten Seite
des Weges, ist bei 2. eine Gruppe, von der sich durch ihre schine
Belaubung auszeichnenden Purpurblittrigen Lamberts-
nuss angeplianat,

Langs der Umzdunung gegen Westen ist bei 3, eine Reihe

Himbeeren auf einer 3' breiten Rabatte gepfianst und sind
hiezu die Weisse und die Rothe Merveille-Himbeere, welche
zweimal tragen, gewiblt, Im August werden jedes Jahr die
b Triebe hi und die neuen an einem
Drahtzug  senkrecht angeheftet. . Im Herbst (Oktober) werden
diese Himbeeren eingestutat und zwar um ¥/, an der Spitze ver-
Liirzt und die seitlichen Triebe, welche hereits getragen haben,
auf 2 Augen geschnitten. Hierdurch wird die Frithjahrerate
beinahe verdoppelt.
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Bei 4 sind finf Aprikosenhochstimme in cirea 12-
fissigen Entfernungen angepflanzt und dezu die Grosse Friih-
aprikose, die Buntblattrige Aprikose und die friher genannien
Sorten gewahlt.

Bei 5. sind sieben Weichselstimme angegeben, die mit
den Aprikosen zusammen eine hainartige Gruppe bilden sollen,
Es sind hier vorziiglich die Grosse Fi dorfer Weichsel, die
Konigliche Amarelle, die Frithe englische Weichsel, Herzogin von
Palluau, Doppelte Glaskirsche und dhnliche Sorten zu wiihlen.
— Bei 11 steht, els gleichfalls dieser Gruppe angehdrig, ein
Schwarzfrichtiger Maulbeerbaum.

Langs des Weges auf der endern Seite von dem Reblauben-
gang entlang sind, je 10° entfernt, abwechselnd Mirabellen
md Reineclauden, als niederstimmige Kugel- oder Kessel-
biiume erzogen, gepflanzt und bei 7. bildet eine kleine Gruppe
von wurzelichten Ostheimer Weichseln den Abschluss .
dieser Gartenparthie. Letatere werden nur Jjahrlich ausgeschnit-
ten und etwa alle 10 Jahre durch Abschneiden mahe am Boden
verjlingt.

Die Gruppe 8., etwa 30' lang und 10’ breit, ist ganz mit
Johannisbeerstrduchern bepflanzt. Jeder Strauch ist 5’ vom
andern entfernt und ist besonders als Rothe Beere die vorireff-
liche Versailler Johannisheere, als weisse die Weisse Hollin-
dische angepllanzt. Ein Cordon von Johannisbeeren umschliesst
die ganze Gruppe. — Die Striucher werden im Herbst geschuitten
und immer gehirig i Die S i
werden durchschnittlich um 1/, ihrer Linge eingestutat,

Schrég gegeniiber liegt die Gruppe 9. Dieselbe enthilt einen
doppelten Kreis von der vortrefflichen Fastolf-Himbeere,
Jjedenfalls der besten bis jetzt bekannten Sorten. Inmitten dieser
Gruppe stehen drei Mispel-Hochstdmme von der Grossen
hollindischen Mispel.

Am gidlichen Wege liegt die Gruppe 10., eine Stachel
beer-Gruppe, welche mit kleinen Biumehen oder Pyramiden
von tigen Stachelb n je 5 E be-
planzt ist.  Eige Cordoneinfassung umschliesst diese Gruppe. Als
Btachelbeersorten, die sich durch Gite und Grtsse auszeichnen,
machen wir nambaft: Rothe: Jolly Miner, Alicant, Roaring Lion,
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Rookwood Prophets. Gritne: Smiling Beauty, Lovely Anne,
Duckwing, Green Willow, Jolly Anglers. Gelb: Smooth green,
Yellow Lion, Yellow Eagle, Justitis. Weisse: Quesn Mary,
Shanow, Prime rose, Apollo. Balloon. .

Liings der Nordgrenze des Gartens zieht sich eine 10/ hohe
Thuja-Hecke hin, welche den Schutz der Mauer fortrusetzen
bestimmt ist; 6' vor derselben ist ein 6’ breiter Rebganp
augebracht, aus 2 Theilen bestehend. Der Theil 13 ist mit aller-
hand etark i edlen wie mit Frolli
Blauer Giinsflisser, Frithleipziger, die kiirzeren Theile 12’ da-
gegen mit Labruseatranben bepfianat,

Die Reben sind theils nach der Methode der senkrechten
Cordons erzogen und zwar diejenigen, welche nuf der Nord-
seite des Ganges angepflanzt sind und welche zugleich die obere
Fliiche bedecken. Die shdliche Seite ist mit Wechselcordons
bepllanat, wozn vorziglich nur der Pariser Gubedel gewihll
wird, dessen Trauben sich bekamntlich bis in die Mitte des
Wintevs ganz wie frisch aufbewahren lassen und welche auf
diese Art erzogen einen sehr reichen Ertvag liefert.

Der Lsubengang kenn aus Holz oder aus Eisen und Draht
construirt sein, dies gilt ziemlick gleich, aur mossen die Drihte
oder Latten so gezogen sein, dass die simmilichen Fruchtruthen
bequem engehunden werden kinnen.

Ueher wurzelachte Obsthaume.
Vom Bohulrath Prof, B. Lange iy Altenburg.
(Beblu, Y+ J, 39

Eine Methode, die freilich nur von beschréinkter Anwendbar-
keit ist, hat nrir der Zufall an dic Hand gegebem. Ich besitze
nimlich einen jungen, wurselichten Baum der Kopertz'schen
fiirstlichen Tafelbirne, zu welchem fch folgendermaseen gekom-
men bin, Ish veredelte eine Anzahl Quittenstiminchen in der
Stube mit verschiedenen felnen Birnsorten und phanzié diese
daan in meine Banmsehule, Einer von diesen Frangbimiren. fiel
mir im 2en und noch mehr im Sten Jahre durch scinen Wuchs
saf and kam miv durch seinen gavren Hubitus #o vor, als ol
or nicht suf Quitte, soudern: auf Bimwildling veredelt wiize. Ak
ich digsen aun im Fithling 1866 aushob, .um ilin zu verpfianzea,
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fand ich die Quittentinterlage ganz schwach und mit nor ‘elenden,
uhgésmaden ‘Wirzeln versehien, dagegen eber an der Veredlungs-
stelle ans dem Edelreise einige so kraftige und weit in die Tiefe
dringende Birnwurzeln hervorgetrieben, dass diese offenbar den
Baum allein erhalten hatten und nach ‘Wegschneidung der dfinnen
Quittenunterlage auch fortan allein erhielten. ‘Was hier uad
vielleicht auch da und dort anderwiirts der Zufall bewirkte, und
was ragleich die Annahme, dass der Besitz aines ‘wurzeliichten
Stammes einer Obstsorte ein Beweis dafir sei, dass man diese
anch znerat gowonnen und erzogen haben miisse, als nicht.un-
fehlbar beweisend erscheinen lisst, das ldsst sich gewiss auch
absichilich erreichen, wenn man Edelreiser der Obstsorten, die
man wurzelicht zu erhalten wiinscht, auf schwach treibende und
zugleich nicht ganz nahe verwandte Unterlagen, z B.: Birnen
suf Weisedorn, Quitte, Mispel, oder wenn man Pflaumen, Pfirschen
und Aprikosen auf wilde Schlehen bringt und nach der Vered-
lung so einpflanst, dass die Veredlungstelle, damit sich an der-
selben Wurzeln entwickeln kénnen, unter die Oberfliche des
Bodens gu liegen kommt, 4

Ein zweiter Weg, sich wurzelichte Obstbéiume zu ver-
schaffen, diirfte dadureh angedeutet sein, dass nicht selten die
bei der Verediung junger Kernobstbiume ebgeschnittenen Kro-
wen der Wildlinge, wenn man sie zum Schutze der Edelroiser
um diese berum in die Erde steckt, grin bloiben und zuletst
sogar ‘Wurzeln schlagen und fortwachsen, Am haufigsten be-
obachtete ich diesed, wenn ich diese Stopfer da vom Wildfinge °
abechnitt, wo ein neuer Jahrestrieh begann, wesshalb auch un-
mittelbar am Stamme abgeschnittene Seitenaste sich leichter
bewurzeln, als weiter chen abgeschnittene. Was hier bet Kern-
obstwildlingen ungesucht gelingt, sollte doch bei hewshrten
Edelsorton -auch zm erreichen Bein, zumal wenn man den Boden,
in-welchen man die rweckmiiasig zugeschnittenen Stopfer bringt,
um die Péulviss an den Schnittstellen abzuhalten, mit Kohlen.
pulver miseht, gut lockert und zweokmissig fencht halt. Dech
beben dergleicken aus Stopfern erwachsene Obatbiums in der
Regel einen weniger guten Wurselstock und in Folge davon
einen  unsichern und achwenkenden Stand im Boden, wae anch
den auf W delter: Birnh eftren zu sein phegt,

Fllusktirin Movabote, - 1907, 2. Wen, 7
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Dieser Fehler wird vermieden, wenn man seine jungen,
wargelichten Biume durch Kernsaaten gewinnt, womit aber stets
der Nachtheil verbunden ist, dsss man auf diesem Wege nicht
eine bestimmte gewiinschte Sorte erhilt, Denn so viel Kern-
saaten ich auch bis jetzt gemscht hebe, so ist es mir doch bis
jetzt mur ein einzigesmal gelungen, einen Bimling zu erhalten,
der trotz seiner etwas abweichenden Vegetation doch in der
Beschaffenheit der Friichte seiner Muttersorte po nahe kam, dass
ich, wenn beiderlei Friichte unter einander gemischt wurden,
nicht im Btande war, sie wieder su sondern, Ausserdem habe
ich mur noch einen einzigen Bimling gezogen, welcher der Mus-
katreinette so dhnelt, dass ich ibn unbedingt fiir cinen S&mling
derselben halten musa, obgleich ich mir nicht angemerkt habe,
von welcher Borte der ausgesiieto Kern war, aus dem dieser
Baum erwachsen ist. Doch habe ich freilich anch eine groese

Zahl nachwaish Samlinge der Musk i der Carmeliter-
reinette, der Gestreiften 8 des Kdniglichen Taub-
lings, des Astrachan’schen § pfels und des Si

gozogen, die von ihrer Muttersorte in ihren Friichten so ver-
schieden sind, dass echwerlich Jemand aus der Beschaffenheit
derselben lhre Abstumm\mg errathen diirfte. Ebenso ist es mir
mit der Laek , von der b ptet_ist, sie
pHanze sich durch ihre Kerno dicht fort, eine Behauptung, die
nur der glinbig hivnehmen kann, der niemals- dergleichen Saat-
versuche gemacht hat. Denn sohon d.le Vegetqhon der jungen
Biume zeigt so auffullend lben, dass
man nicht erst die Frichte abzuwarten braucht, um aueh bei
ihmen den Sats bewithrt zu finden, dass jeder Kern eine neue
Obatvarietit, die wir gewShnlich Sorte nennen, liefere.

Und doch gilt anch von den Obstbiumen das Gesetz, dass
die Kinder mehr oder weniger ibren Eliern sbneln: und dnss man
aus den Kernen vorziglicher Obstsorten weit mehr gute Samlinge
erhilt, als aus den Kernen roher und grober Sorten. Von den
Kirechsimlingen, die bisher in meiner Baumschule getragen
hoben, war ungefihr die Hilfte der Erhaltung und vielleicht der
Gte Theil auch der Vermebrung werth. Freilich pflege ich mur
die Kerno grosser und edler Kirschsorten auszusien und bin
von dieser Regel nur denn einigemal abgewichen, gls ich einige -
80 grosse und schime alte Kirschbiume in einer Planzung vor-
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faud, dass ich es wohl der Mihe werth hielt, zu versuchen, ob
die Simlinge dieser Sorte dieses ausgeseichet kriftige und
schéne Weehsthum beibehalten wiirden, was bei mir Jedoch bis-
her nicht der Fall gewesen ist. Das aber Labe ich bei unsern
zeblreichen Kirschbaumalleen iiberall bemerkt, dass die wenigen
Wildlinge, welche man um ihrer grossern und schonern Friichte
willen unveredelt fortwachsen liess, fast ohne Ausnahme krif-
tigere und gesundere Biume bilden, als die neben ihuen stehen-
den, in die Krone veredelten Kirschbiume, weil bei iknen Krone
und Wurgelstock ganz zussmmenpassen und 8o kein zu Harzflugs
und andern Kraukhei fiibrendes Mi iltniss zwischen der
Menge des Wurzelsaftes und dem Saftbedarf der Krone statt-
findet. Daher kommt es auch, dass umsere Tiscller fast nur
das Holz un r Ki i brauchen kinnen, obgleich
auch bei den Kirschen nicht ganz seléen die wilden Unterlagen
erfrieren, wihrend die darauf veredelte Krone vom Froste wenig
oder gar nicht leidet, Hieraus diirfte hervorgehen, dass man
lichte, schone und d Obstbi auch dudurch ge-
winnen kann, dass man die Kerne der vorhandemen edelsten
" 'Sorten aussiiet und aus den daraus gewonnenen Simlingen die-
Jjenigen zur Planzung auswihlt, die durch ihren Wuchs vorzugs-
weise die Hoffnung auf gute Friichte erwirken, Sollte sich diese
Hoffnung spiiterhin nicht rechtfertigen, so bleibt die Veredlung
noch immer unbenommen, wihrend man im giinatigen Fall einen
Baum gewonnen hat, der durch seine Dauer die auf ihn ge-
-wendete Mihe' reichlich lobnen wird, Ich wenigstens besitze
einige solche Simlinge, die ich gegen keinen mit einer vielleicht
noeh 80 vorziigli Sorte d Obsth tausch
michie,

Die Winterpfianzung der Obsthaume.
X Von Pinckert.

Da ich meine neue Besitzung zu Wintersdorf im November
1865 antrat und daselbst die Obatculiur im hochsten Grade ver-
hldssigt fand, gleich aber de Obstpfl in
miglichet kureer Zeit berzustellen mir vorgenommen hatte, so
entschloss ich mich, die an Biichen, Wiesen, Griben ete., ja
theilweise-an Teichen und in Garten stehenden Weiden, Pappeln,

7
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Eschen, Erlen ete. g0 schnell wie mdglich wegachlagen su lassen
und an deren Btelle Obstbiiume zu pHanzen. Ich liess daher
noch Ende November Baumlicher von 4 Fuss Weite und 3 Fuss
Tiefe machen und fing wit der Pflansung Ende Dezember an,
weil ein Theil der Grundstiicke an der Behnauder liegt, wo sonst
bei eintretender Ueberschwemmung das Wasser die susgeworfene
Erde leicht mit hinwegschwemmen konnte, wenn ich die Pflan-
zung bis zum Frihjahr hiitte verschioben wollen, Theils die Be-
sorgnisse wegen wiederkehrender Trockenheit, theils die Aus-
dehnung der PRanvung, da ich bis zum Frithjahr circa 1000 Stiick
starke Obstbiume planzen wollte, ndthigten mich zur PRanzung
wihrend der Monate Dezember, Januar, Febroar nnd Mérs, zu-
mal ich stellenweise schlechten kiesigen Boden entfernen und
an dessen Stelle gute Erde, Teichscitamm etc. hinfahren lassen
musste. Die erwihnten Baumldcher liess ich im Accord & I Sgr.
anfertigen.

Yon den Kirschen- und Zwetschenbiiumen habe ich meist
2—3, ja mitunter sogar 3—4 Zoll starke Stimme gepflanat, die

bei Jed und B isse wogen des Fortkom-
mens erregten, wibkrend ein Theil veredelte Kirschbiume, in-
gleichen s@mmtliche Kernobstati: hen aus meiner

in Ebzdorf noch ziemlich schwach waren. Trotzdem ich nun vor
der A die Baumldcher mit der schlech Erde zn

upterst bis zu drei Viertheilen wieder suwerfen, auch die Wur-
zeln beim Pfanzen nicht einschiimmen less, so schlugen dooh
die Béiume bei der grossen Trockenheit im vergangenen Friihjahr
und Bommer meist gut an und entwickelten ein kriftiges Wachs-
thum, so dess im Ganzen von der angegebenen Zahl mur ciren
Y12 ausgeblieben ist. Hiitte ich dagegen diese PHansungen erst
im Miirz und April unternommen, sicher wirden dann 1y der
Arzshl avegeblieben sein, da in hesiger Gogend bei der Frih-
jahrapf das Verhiliniss noch ungiinatiger war, wosu mit-
unter die. sehr iche Pt meiner Nachl
vieles mit beigetragen haben mag,

Ioh will damit der Frithjahrspflansung keineswegs: s nahe
treten; sie hat auch wnbestritten ikre Vorstige, indem die Beum-
groben wihrend dos Frostes gelockert werden und die neuawé-
geworfene Brde locker gefriert, dadurch fruchtbaver mnd. goschiek-
ter wird, ober in trocknen Gegender, snf roskmes Bodenasten
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und bei diirren Jahrgingen, fibethaupt wo man eine ansgedehnte
A miglichst besch igen und sicher stellen will, da
ist die Winterp bedingt zu empfehl

g g

Vorzigliche Ergebnisse der Diingung der Obstbaume
mit Gille,

Der Oek ie-Rath, Hr. Dr. Stadel theilt in der Zeit-
schrift des Landwirthscheftlichen Central-Vereins der Provinz
Sachsen mit, dass ihm im Herbst 1865 in der niichsten Um-
gebung von Bonn ein Obstgarten dorch die ganz ausserordent-
tich tippige und kriftige Entwicklung der Biume aufgefallen sei.
Der Besitzer desselben, Hr, Prof. Kaufmunn in Bonn, habe in der
Zeitsehrift des Landw. Vereins fir Rheinpreussen tber sein Ver-
Inhren einen ausfihrlichen Bericht gegeben, wie folgt:

Vor etwe 8 bis 9 Jahren hube ich mir die Frage gestelit,
durch welches Verfahren das Wachsthum der Obstbiume am
ineisten. gefordert und der Erirag am echesten vermetri werden
konne. Die Betrachtung, dass der Ertrag der Kirschibiome zu
lonn fiir den Morgen den Ertrag der Feldfriichte {Roggen, Wei-
sen, Hafer eic.) nicht selien um das Vierfache abererifft, und
dass der Obstertrag dazu meist Reinertrag, dus BErirgniss der
Henannten Feldfrtichte meist Rohertrag ist, eine Thatsache, die
ich als praktischer Lendwirth nach eigenen vieljihrigen Erfah-
rungen bestitigen durfie und bei welcher mir jeder Girundbe-
sitzer und Obstsiichter der Gegend von Bonn leicht nachrechnen
kann, - fithrte mich za der Anschauung, dass die Steigerung des
Obstertrages in der heutigen Zeit in jenen Gegenden, die nach
Klima und Boden wirklich Obst erziclen konnen, beinahe wich-
tiger, weni| dem Ej gewinnbringender sei, als die
Vermehrung der Feldfriichte, deren reichste Ernton nach einem
bestimmten Gesetze der Volkswirthschaft den Verzehrern sehr
niizlich, den Erbauern oft in gleichem Maasse nachtheilig sind,
(Man vergleiche die Jahre 1816 und 1817 mit den Jahren von
1822--1826"in ihrem Kinflusse suf den Wohlstand der Grund-

. besitzer und Phchter) Lange verfolgte ich den Gegenstand in
einem ununierbrochenen Nachdenken. Das letsters fahrte mich
darauf, den Obstbiumen wo méglich das Maximum der Nahrung,
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d: h. also des Diingers, zuzufiihren. Fin Pfund Obst ist nach
dem Durchschnitt unserer Preise etwa sieben- bis achtmal so viel
werth, els ein Pfand Diinger. Wer diesen Dinger in Obst ver-
wandelt, wird ein gutes Geschift machen. Aber auch derjenige
wird wohl fahren, welcher den Diinger in Baummasse, also in
den Stamm, die Zweige und Blstter verwandelt, weil das Wachs-
thum ungemein beschleunig und daher der Obsthaum mit jedem
Jahre zu einem Mehrertrage gedringt wird, abgesehen von dem
unmittelbar durch den Dung vermehrten Obstertrage desselben,

Von dieser Grundanschanung ausgehend, griff ich zur Giille
und Gillung,

Die Galle ist keineswegs die Jauche, welche wegen des
vorwaltenden Ammoninks oft scharf ist. Die Jauche entsteht
durch den Urin der Thiere. Die Giille wird dadurch bereitet,
dass wir den festen Diinger in Wasser aufldsen. Die Gulle wird
in der Schweiz (wie Zirich efe.) mit dem grossten Vortheile und
einem ausserordentlichen Erfolge auf Wiesen angewandt.

Mein Verfahren besteht in folgenden Punkten: 1) Ich diinge
die Obstb nur mit fiissi Diinger, lich mit der
erwihnten, aus Kuhmist oder Pferdediinger bereiteten Galle, und
zwar aus folgenden Griimden: Der flassize Danger ist auflbslich
und wird weit eher von den Gewiichsen aufgenommen, als der
feste Dinger, welcher die Anfeuchtung durch Regen ete. bedarf,
die von Znfalligeiten abhingig ist. Da die Galle also’ am
sehnellsten in die (tewiichse bergeht, verliert man rm wenigsten
durch Verfliichtigung, und der letzteren wird noch dadarch vor-
gebeugt, dass die Feuchtigkeit durch spitere Bedecknng mit
Erde erhalten wird. Schr wichtig ist es, dass das Dung-Kapital
in Folge der Anwendung der Gulle am raschesten und haufig-
sten umgeschlagen wird.

2) In Erwigung, dass das Dung-Kapital, wenn am rasche-
sten guch am niitzlichsten verwendet, d. b, am schnellsten in
Holz, resp. in Obst verwandelt wird, ditnge ich mehrmel im Jahre
und zwar mit R i auf das N der Pfi -Ent
wicklung; ich ditnge daher a. vor August behufs Vorbildung
der Knospe, h.im Mirz bei der ersten Regung des Wachsens
und c. bei der Bildung der Bltithe. Soll eine vierte Gitllang
tatifinden, wird sie dem wwech Ohste* gegeben.
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Die Guillung geschieht in folgender Weise :

Die um den Stamm liegende Erde wird etwa 3/, tief weg-
geoommen in einem Umkreise von 1 bis 1%, nach der Grisse
desselben. Die Wurzeln selbst drfen aber nicht entbltsst wer-
den aus beksonten Grinden. Nun senkt man einen oder zwei
Eimer reichhaltiger Giille in die eben geschilderte Hiohlung um
den Wurzelstamm des Baumes. Man wartet ab, bis die Giille
sich mit ihren fliissigsten und anfléslichsten Theilen in das Haupt-
wurzelwerk ergossen hat, um euf der Oberfliche den Anblick
eines beinahe festen Diingers darzubieten” Dann giesst man noch
cinen EKimer reinen Wassers nach. Hierauf wird die von dem
‘Wurzel des Raumes ab Erde an ihre frihere
Stelle zuriickversetzt, und die Arbeit ist damit beendigt.

Um jedoch den Wuchs des Baumes withrend anhaltender
Diirre nicht stillstehen zu lagsen, wird wihrend der heissen Jah-
reszeit der Baum wenigstens einmel in der Woche mit einem
Eimer Wasser begossen, zu welchem Zweck die Erde um den
Baum gleichfalls auf kurze Zeit enifernt wird. Hs ist namlich
unméglich, dass der Baum alle Niihrstoffe bei dem bisherigen
Verfabren oufnimmt; vielmehr wird jeder Aufguss yon reingm
Wasser erst mit einem Theile der noch ubrigen Nahrungssiifte
seschwingert und dann erst den Wurzeln zugefiihrt,

Der Erfolg des vorstehenden, von mir seit § Jahren einge-
hultenen Verfuhrens ist fast wunderbar. Wahrend die Zunahme
der Obstbiume unsre Erwartung ubertrifft, erfrenen wir uns
dabei des reichsten Obstertrags. Das Obss erreicht nicht nur
seine ganze Grosse, sondern zeichnet sich besonders durch Giive
und Schmackheftigkeit aus. Es wurde ein vergleichender Ver-
such mit gegilliten und nicht gegiliten Obstbiumen nach An-
leitong. des Hrn. Generalsecretiirs, Landrath Thilmann an der
Ahr ; das iss dieser V iche war, dass die
gegiillten Stamme reichliches Obst, die micht gegullten Biume
wber fast kein Obat lieferten.

Da man meinen konnte, das vorstehends Verfahren erforders
viele Arbeit und vielen Diinger,.s0 erwithne ich nach, dass ein
Mann hundert Biume in einem Tage gillen kann und dass zur
Gilllung dieser hundert Stimme nur ein Pferdekarren Mist er-
tordert wied. Hieraus geht hervor, dass der lohnende Erfolg
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geduchicr Methode. in® cinewy. dberans gimstigen Verhaliniss zu
den Kosten steht: Franz,. Rector.
Zur Dapgungsirage. o (3;?‘, 14 rj»
- §
TUanter den brennenden, aber sehr streitigen Fragen ni
dio iiber i und hei Diingung: der Obst-f g5 -
biaume dermalen eine der erstem Stellen ein, Und es ist diese 147
Frage in jeder Besiehung eine sehr wichtige. Dafiir sprechen Ao
srinalanf i Lied i sehli

die, zahlreichen O fitze in den iy
lichen Zeitachrifien cbenso, wie die Okéroirung der Ausichten 7"
ssischer. Prof dor Ot ht. — den 7 /i

die Wichtigkeit der Frage, gestatten Sie mir meine Ansichien
hier auszusprechen,

Den Lesern der Monatshefte gegeniiber finde ich mich ver-
anlagst, daran zu erinnern, dass ich bekanntlich in meinon An-
sichten nicht jederzeit mit den den Hauptern der Pomiologie inne-
wohnenden harmonire. 8o mag es’ auch in der vorliegenden
Frage der Fall sein, und ich halte es fir erspriesslich, zn vor-
sichern, dass das hier Gesagte auf mehr als 30jahrigor Erfahrung
beruht, dess es micht persdnliche Amsicht, sondern meine feste
Usberzengung ist.

Die hied Dix der Obstbii L
und zu beurtheilen, diirfte etwas weit fiihren und wenig zweck-
entsprochend befunden werden. So beschriinke ich mich bles
auf Einzelnes. Bereits fraher habe ich mich dabin erklirt, dass
ich den Kloakendiinger fir den wirksamsten fir Obatbiume
halte, sobald eolche im Grasgarten stoben. - Dia Art nid Weise
der Anwendung ist von mir und vom Anderen mehrfach be«
sprochen worden, g0 dass-ich. hier mur noch bemerke: es ist
diess die billigste Dingung, die ich komse. Die Anwendung
dieses Dungs in einer AuflSsung mit Wasser, angewendet: zuf die
Oberfliche des Bodens, erklire ich fir weniger wirksam, sl die
Aufbringung desselben in unaufgeldster Form vor. Winters, —
Das Auforingen gewbhulichen- Stalldiingers, wie..es, vislfach em-
pfoblen. wird, arklire ich fiic eine. reine Dingerversclwendung.
Dioses Verfahren dok irt. ginzliches’ Verk den Werthed
deg. Btalldingers.  Soll ater Diinger et werden,
80, bofirworke,jcly das, aush von Liueas empfohlena belgische Ver-
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fahren: dee Dingunig des Untergrundes mittolst Einsenkung
von Dreins. Dann missen aber die Drains jedesmal nach der
Fillung fest verstopft werden. Die Kostspieligkeit dieses Ver-
fahrens hindert das Verbreiten desselben und seine’ A dung,
Es ist aber immer noch billiger, wenigstens im Verhilltniss, wie
das in Prankreich ‘#ibliche Auflegen des Btalldingers suf mit
¥ bii u. 8. W. bepfi Rakb . 8 w. —, deim
dw ist der Diinger rein weggeworfen, da dasselbe Resultat mit
dem A resp. Ausbreiten anderer iglien vollstin-
diget erreicht wird. Ich nemne da nur Laub, Lohe, Fichien-
zweige, Rapaschoten, Scheuerabfille u. 5. w. —

Bei Anwendung dieser Diingungsarten lasst uns die Praxis zu-
weilon doch im Btich; wir erhalten nicht die erwarteten Resultate;
schaden oft mehr als wir nilizen, Woran mag das legen? ~— Ich
antworte darauf: das berubt lediglich in und auf der individuellen
Ansicht nicht des Menachen, sondern des Obstb Geht es doch
dem Menschen ebenso. Mancher liebt den Birn- und Zweischen-
kaeben selbander; Mancher kann keinen von beiden vertragen. So
geht os dem Obstbaum mit der Ditngeng. Nicht jede Obstsorte
vertrigt die Diingung und noch weniger veririgt jede Obstsorta
jede Dingung. Der Beweis wird uns in dor Praxis tagtaglich
geboten und da heisst es sufgepasst! — Namentlich sind edle
Obstsorten ilnsserst empfindlich in Bezug auf Dingung und dess-
halh hochst wihlerisch. So manche vertrigt den Stalldiinger
durchaus nicht, passt also in keinen Garten, dor allijihslich ge-
graben und. mit diesem Diinger gediingt wird. Welcher Diinger
soll man da sawenden? — Die Antwort giebt mir meine lang-
Jjihrige Brfal Nicht Btalldi: sollen wir den, som-
dern einen solchen, der erst den vollsidndigen Prozess der Fanl-
niss in der Erde vollsiebt. Dahin rechne ich alles Flaisch, Ab-
falle in den Schizch m, in G ien, Leimasi ien u. 8, W,
Diese, -eingegrabon an den Wurzeln der-Baume eder in deren
Umbkreise, goben die-allerbeste Dingung. Auf den Einwand:
der Koatspieligheit sniworte ich, dess es in jeder Faeushaltung
derartiga Abfille giebt, die fir einen. beschrinkéen Obatgarten
aumvoichon; da wird -Gefliigel, Wildpret, ein:Rind, Scheaf odet
Schwein geachlachtet; Gborall Abfille, Und reicht das nicht aus,
dann gibt ei.in der Nihe ein Behlachthsus, eine -Abdeckerei,
Gorbereion; . o. W) wp dergleicien Abfalle billig: su exhalien .
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sind, vnd der entstendene Aufwand wird durch die Verwendung
rejohlich gedeckt, Mass und Ziel muss auch hier gehalten wor-
den, das versteht sich ven selbst, und ich bemerke nur noch
dass die kviftigste Dilngung dieser Art des geronnene Blut ist
und oben desshalb die meiste Vorsicht erheischt.

Nech meiner U ist o8 Erfah Je edler
oder wenn Sie wollen feiner, die Obatsorte, desto besser ver-
trigt und verwerthet sie diese Dingung. — Toh will nur
von Aepfeln die Calvillen erwihnen; da is¢ der Weisse Winter-
Calvill und der Aechte rothe Winter-Calvill, die sonst die
rauken Gegenden und hohen Lagen nicht licben, der Glewiirs-
Calvill w. &. w. — die sich rechi gut bei besagter Diingung be-
finden und ausbilden. Nicht nur der Baum gedeiht untadelhaft,
auch die Friichte bilden sich goweise aus. — lch hl
diese Dilngung hiermit bestons und rechne auf vielseitige Ver-
wendung thierischer Abfillle, die somst bekanntlich als werthlos
weggeworfen werden.

Behufs Diingung der horizontalen Cordons empfiehlt sich
dberdiess oine andere Weise. Es ist dies das Auflegen samen-
freien, grinen Unkrautes, wie dies in sllen Gérten gratis zn
haben, anf dem Boden 15ngs den. Cordonlinien, und swar ziem-
lich dick und. wiederholt. Der Prosess des Faulens dieses Un-
krautes wirki sehr vortheilhaft auf das Gedeihen der Cordons
selbst, und sollte Jemsnd Anstoss nehmen an dem unschinen
Anblick fanlenden Unkrautes, dem rathe ich mur eine Probe
anzustellen durch Anhiiufen des Unkrautes unter einer ein-
zigen Frucht. Ioh bin Gberzeugt vom Erfolg, wolcher dahin
gehen wird, den Vi henden von dem {iberwi den Vortheil
des praltiseh Werthvoll iiber dem Unschd: vollstéin-
diget zu {ibermeugen. —— Also eine .0berirdische Diingung, im
Qlegensatze der vorerwilnten unterirdischen.

Ausser diesen Diugungsweisen der Biume giebt es moch
eine weitere, berechnet auf die an und auf dea Biumen hingen-
den Frichte. Ob das eine Kopfdfingung su nemnen, mag
unentachieden bleiben. En geniigt hier zu erwihnen, dass ich
dehin das Bespritsen der Friohte, oder eigentlich des mit
Friichton. yersohenen Baumes rechue. Es ist-dies eine Manipula-
tion, dis gumeist fiir Spaliere und Formbiume gobrauchlich und
von der angenommen wird, dass sio- wesentlich sur besseren
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Ausbitdung der Frit chte beitrage. Indess ist so viel sicher,
dns Bespritzen der Biume und Fritchte trigt: sehr viel zu beider
@edsihen dann bei, wenn es in treckenen, staubreichen Sommern
allabendlich angewendet wird.

Indess mit dem Bespritzen mit Wasser ist es allein micht
gothan, dies giebt lediglich eine Reinigung und Erfrischung des
Banmes und der Frucht; Diingung von oben auf diese Weise
wird nur dann erzielt, wenn dem Wasser eine dilagende Substanz
beigemischt wird und dann ist der Erfolg ein sebr sichtbarer.
Der Hauptfaktor ist hier dic Jauche, d. h. die ffissigen thierischen
Escrsmerte; diese, dem Wasser nach Verhiiliniss beigegeben,
wirkt anf die bessere Ausbildung der Frucht; bei einzelnen mehr,
bei anderen weniger. Es ist das ein bei den Obstziichtern sehr
gewbhnliches Verfahren, und mancher der geehrten Leser mag
in dem Fall gewesen sein, cinen derartig kultivirten Borsdorfer
verspeist zu haben, denn bei diesem Apfel wird solches Mangver
bauptsiichlich angewendet. — Was ich nicht weiss u. 8. w.

Und somit mégen diese Erfahrungen aus der Praxis allen
Obatziichtern bestens empfohlen sein. v. B

Nachschrift. Der Satz ,Nementlich sind edle Obstsorten
dusserst empfindlich in Bezug auf Dingung® ist ein voltkommen
richtiger. Ein Compost aus thierischen Abfillen, Pflanzenresten,
Asche, Kalkschutt, Liehm ist ein wahrer Obstbaumdiinger von
ausserordentlicher Wirksamkeit; aber dennoch ist wiederholt Vor-
sicht anzurathen, indem gerade manche Obatsorten, die zfirtlickern
und edleren, gar leicht nach einer Diingung, welche ein Ueber-
maass von ammoniakalischen 8toffen enth#lt, an Krankheiten zu
leiden haben. Ieh erinnere an ein Beispiel, welches Sickler be-
richtet, wo @in grosser schdner Obstgarten in Bohmen durch
Eingraben von Btiicken gefallonen Viches ganz zu Grunde ge-
richtet wurde, wie denn auch Hoerlin die Beobachtang mschte,
dlags nach Anwendung von frischen Knochen als Baumdingung

die damit ged frisch gep Z henbdume, genaw
w0 weit diese Knochen gereicht hatien, zu Grunde gingen; wo
hi ein alter herabgek benfalls, wie

ich ‘glaube, in Béhmon, daduarch zu ganz neuem Leben gebracht
wurde, dess man Blut und thierische Abfalle 1 Jabr lang sam-
melte und demit grosse Composthaufen anlegte, dann .11/’ tiefe
und 1/ breite Grében. in -der Mitte zwischen den Baumreihen (iiber
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das Kreuz remacht) durch die Baumreihén zog, hier hinein eine
Parthie jenes Compostes brachte, die Giriiben den Winter durch
offen liess ind im Friihjahr erst wieder mit der ausgenommenen
Erde einfilllte.

Dies nur zor Bestitigung des von dem verehrien Pomologen
Baron v. Bose oben Angefithrten und iur Mabnung, dass thie-
vische Reste nur erst vollig sersetzt und mij kalihaltigen Erden
gemischt, angewendet werden sollen. Dr. E L

Das Yeredeln und der Fenchtigkeitszustand der Luft.

In einem Hefte der Monatsschrift, welches mir eben micht
sur Hand ist, berichtet ein Amtsgenosse ans Veduz iiber Herbst-
veredlungen, welche giinzlich misslungen sind. Der Fého — der
Sirocco der Italiener — der Gluthwind der Wiiste — haite ge-
wehet und offenbar die grosse Trockenheit der Luft die Reiser
getidtet. An Tagen, wo den Frauen die Wische fast unter den
Hiéinden trockuet, vertrocknen die Arschnifte der Edelreiser na-
tirlich auch sehr rasch; beim Oculiren gerinnt der Safy der
Wildlinge alshald nach dem Aufklappen der Rinde und farbt
sich bei den Pflaumen briunlich, wenn man nicht sehr gewandt
verfihrt. Seit mehreren Jahren habe ich vom Augustbis Anfang
October mit so gutem Erfolge kopulirt, dess ich diese Zeit dem
Frohjehr besonders fiir Pllaumen und Aprikosen (mit Kirschen
habe ich in sehr ditrrer Zeit ohne Erfolg Versuche gemacht)
unbedingt vorzichen wirde, wenn nicht strenge Winter grossen
Eintrag thaten, falls man nicht, wie bei niedrigen Veredlungen
miglich. ist; durch 'iibergesetate Tnpie mmgen Schutz gibt. Aus-
sraben xmd Ei der michie das
Beste. gein, ist nur nicht immer gut auszutithren.

Jene mxsslung\anen Versuche erinnern an den Werth, den
fiir den Gértper in vielen Fallen die Kenntniss des Gehu.lte.! der
Luft an Feuchtigkeit hat, mementlich beim Pflanzen und Ver-
edeln. Veredeln und pelnt trockne Luft pessen miché susammen,

ich bei der Herb 5 wo die Reiser noch ‘nicht
gelmg dureh d.le Rmde gegen Saﬂ:vtx-dunstung geschitzt sind,
) bhaben alsp far- die
Gt.rtnemi einen Werth, dar lmhd: noch nicht genng gawtrdizt jst.
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Wer nichts Besseres hat, fiir den st schon das pogemannis
hollandische Hygrometer von Werth, wo durch die geiinderte
Spannung und Drehang einer Darmseite bei feuchter Luft ein
Mann mit einem Regenschirm, bei trockner eine Frau mit einem
Facher aus einem Hiuschen tritt.

Alle Hygrometer iibertrifft aber das Psychrometer des Pro-
fessors August an Werth, ein Thermometer, dessen Kugel mit
einem ‘MusselinlAppehen umwickelt ist, welches feucht gehalten
wird, dann, je nach g oder geri T der
Luft, mehr oder we.mger Grade niedriger steht, als ein gleichgehen-
des trocknes Thermometer. Wie bei trockner Luft der befeuchtete
Finger rascher trocknet, sber aiich kilter wird, als bei fench-
ber, wenn sonst die Luftwiirme dieselbe bleibt, so macht das
Pgych diese Wahrneh der Nerven dem Naturforscher
an der Verkiiraung der Quecksilbersiule sichtbar und die Wissen-
schaft gibt die Mittel, aus dem Unterschied des trockmen und
feuchten Thermometers die Prozente an Luftfeuchtigheit zn be-
rechnen,

Doch, das Psychrometer Abends gegen 9 oder 10 Ubr be-
obachtet, lisst auch mit ziemlicher Sicherheit die Warme voraus
erkennen, welche den andern Morgen um Sonnenaufgang statt-
finden wird, Dadarch ward einmal grosser Schaden im bote-
nischen Garten in Halle verhiitet,

Es war némlich der Professor Kimtz, der Metearologe, in
den Zwanziger Jahren einmal im Mai Abends suf der Sternwarte

igt, welche im i Garten liegt. Bald nach 9
Uhr sdigbe ‘ihm das Psychrometer fur den folgenden Morgen
einen scharfen Frost an. Er gieng sogleich zum damaligen Ober-~
ghrtner Baum and theilte ihwm diess mil. Dieser bot sofort alle
Eriifte auf, die ihm zur Verfigung standen, und liess in die
Heuser sohaffen und decken, was an Plauzen vom grisserem
Werthe schon hinausgesiellt war. Dennoch ging es' micht ohne
empfindlichen Verlust ab.

Ohne mich jetst weiter auf die Sache einzulassen, bemerke
ich aur, am auf dleues wichtige Instrumeat diejenigen hinzu-
weisen, welche es nooh nicht gekannt haben, beispielsweise
Folgendm

ot die Lufiwiirme - BG”, zeigt das feuchte Thermometer
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(das Psychrometer) 19 0 g0 enthiilt die Lufi 00 % Feuchigkeit
oder Wasserdampf, ist also nahe gesiittigt; zeigt das feachte
Thermometer bei 20 ¢ Luftwiirme 18¢, so0 ist der Dempfgehalt
800, bei 179 aber 719, ete.

Ist die Luftwirme - 159, zeigt 'das feuchte Thermometer
149, so ist der Dampfgehalt der Luft 88 %, bei 130 — 770/,
bei 120 — 66 %

Ist die Luftwirme + 59 und zeigt das feuchte Thermometer
g“ s0 ist der Grehalt der Luft an \Vasserd.ampf 829/, bei 30 —

Oy, bei 20 — 499,

Am 23. Mai v. J. zeigte Abends um 9 Ubr mein trocknes
Thermometer 5“ \md sank nach einigen Minuten, als ich es mit
einem i i und hatte, auf 29,
Aug dem. Unig tede beider Th sah ich ftr dem
Morgen vm Sonnensufgang — 3,3 voraus. Dag war in geschitz-
ter Lage.” Im Freien soll der Frost aber 4, selbst 5 Grad am
diese Zeit hier erreicht haben

In derselben Nacht stund ich zwischen 1 wnd 2 Uhr auf
und beobachtéte schon nahe 2¢ Kilte. Die berechnete Kiilte
sah ich frth am T mit gering: Ui hied, und
diese kalte Nacht vernichtete vollends, was die vorhergebenden
noch micht zersiort hatten. Merkwiirdig war am Abende der
eigenthivmliche vosige Glanz gewesen, welcher wie ein Schleier
den Himme] tberzog.

Oranienburg im Januar 1867. Franz, Rector.

Hrn. Reetor Franz muss bestens fiir diese Mittheilungen

gedankt werden.

Zur Anzucht von Obstbiumen ans Stéck]i.ngep;

Unter den Mittheilungen dicser Zeitschrift im v. J, sind mir
die Nachrichten der HIL. Michel und Fischer tiber Erziehung

Junger Obstbd ans den i Kronen der Wildlinge
vorzugsweise anziehend gewesen, und mige es mir pestaitet sein,
hier einen b d Dank dafar prech ‘Wiihrend ich

daren dachte, diese Versuche seiner Zeit nachzumichen, Lkam
mir im September v. J. folgender Fall vor: Ein -zweijiihriges
Birnstiimmehen von der Stirke cines Ginsekieles war im Frih-
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jabr kopulirt worden. Es ward auf einmal welk. Beim Nach-
graben fand ich, dass ein Engerling die Wurzel durchgebissen
hatte. Bei der U war das Ki ick des Wild-
lings, welches als Triger des Neuholzes neben dem veredelten
Baumchen etwa 6 tief in die Erde gesteckt worden war, mit
-susgegraben worden. Dass diese abgeschnittene Krone Blatter ge-
trieben, hatte ich wohl bemierkt, indegs darin etwas GewBdhnliches
gesehen, was noch nicht berechtigte, an Wurzeln zu denken.

Um s0 angenchmer wer ich therrascht, als ich sah, dass
ich ohne meine Absicht einen Steckling gemacht hatte, welcher
Waurzeln ieb Der etwa zolll Reh b des unte-
ren Endes war fast ganz von Rinde tberwallt; aus der Rinde
waren Wurzeln gewachsen, lang, stark und fest genug, um das
Fortwachsen zu vermitteln. Ich grub sofort beide Pflanzen wie-
der ein. Der an der Wurzel beschnitiene Edelsiamm wuchs
nur langsam wieder an, ungleich besser der Steckling.

Dag Beet worauf der Sleck]mg ‘Wurzeln gelrieben, ist nur
der N ganz ; die Morgen- und Mittay-
sonne schwicht der Lattenzaun daneben der Boden, obwohl
mindestens sieben Fuss iber dem hb‘chsten Wasserstand, ist viel-
fach mit feinem grinem Moos bedeckt, Zeichen vorwaltender
Feuchtigkeit und Beschattung, dabei nur an der Oberfliche durch
Hacken im Frihjahr gelockert, Sfter mit sehr schwacher Giille be-
gossen worden, sandig mit vieler Dammerde. Die Veredlung hatte
zeitig stattgefunden, als die Knospen kaum zu schwellen n.nlmgen

Ich deuke, im nichsten Frihjahr werden vielfach Versucho
in dieser ch.htung angestellt werden. Mochten dieBerichte tiber
den Erfolg in dieser Zeitschrift niedergelegt werden!

Dabei spreche ich mein Bedauern aus, dass Hr. Negendank
(Wittenberg) noch mchts Nﬁheres tther das von ihm angedeutete
Verfahren, nglich aus den igen Trieben
der Obstbiiume zu ziehen, gebracht hat, Solite der Herr meinen,
dass diese Versuche fiir den Baumaiichter von Gewerbe werthlos
sind, so mége derselbe die Bemerkung dagegen gestatten, dass
jede Ei iss vom Thi hen die Wi fordert, dabei
aber die Frage nach dem unmittelbaren Nuizen erst in zweiter
Reihe auftritt, obschon sie sphtér meist ihren Gewinn findet.

Oranienburg; im Jenuar 1867. Franz, Rector. ,




112 + I Paktiacker Obstbwy,

Noth einmal ,Johannes der Doppelgangert. :

Es gibt Irrthiimer und Vorurtheile in dor Welt, gegen die
on fast keine Macht gibt. Wie viel ist schon @ber den Unter-
achied des Paradies- (Zwerg) Apfels und .des sogensnnten Jo-
hannisstammes geschrieben worden, und doch bleibi der von den
gltern Pomologen verschuldete Irrthum immer derselbe. Ich aelbet

habe schon vor dem Erscheinen der M hrift fixe P

uod prakhsehen Obstban den Unterschied zwxschen beiden Ver-
hervorgehoben, habe nuchgawieson, duse beide

in den d Al len d der g gind, dass

eg aber dringend nothwendig sei, dieselben #cht und abg
zu ziehen, dass es daher nothig sei, die Wildlinge iich¢ aus Frank-
reich zu beziehen. Dann gebrauchto ich zuerst in meiner ,Baum-
schule’ das Wort Splittapfel,*) wie man den franzbsischen
Doucin oder Johanmsapfel (doucin oder poramier de St. Jean)
im L burgischen nennt, als gleichbed d mit Johanni
stamm. Mein Beispiel fand Nachal In der M
und deren Nachfol haben schr gewichtige Stimmen sich fiir
Amnahme dieser Benenoung héren lassen, von demen man sich
Wirkung versprechen musste, Man hitte wenigstens erwarten
sollen, dass der U hied zwischen J ipfel und Paradies
sich ecingepragt habe. Allein wenn man die neuesten Baum-
schulencataloge ansieht und manche Abhandlungen fiber Vered-
Jungsunterlagen lest, so muss man sagen, dass alles Predigen
. umeonst war, denn man gebraucht noch, wie zu Diel's und Christ's

Zeiten, das Wort Johanni oder Johannisapfel fitr Paradies-
stamm. Da hilft nun weiter nichts, als sich dem Gebrauch an-
hli , denn sonst tehen sich die Behri und von

ihuen Belelrte einerseits, die Verkanfer wnd zum Theil Kiufer
andrerseits niemals richtig Man betrachte deher den Johannis-
stamm (wenn von jhm in dentschen Baumschulencatalogen als
Witdling die Rede ist) als den eigentlichen Zwergapfel == dem
Paradis der Franzosen, und sage fiir die stirker wachsende Form,
dem Doucin der Franzosen; Bplittapfel, wie ich in meinen
Bitehoen allgemein, oder wenn men des micht mag, Douein.

*) Damit habs ich des Wort blos ernenert, denn schon die alten Pomwm-

logen Honne im Halberstidtischen und v. Mlinehhausen (im n.nntnz-)
maenten Spilttoken oder Steckaptel den Doucin der Fransoser.
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Wir kaben schon #0 viele Fremdwirter, fir welche gans rich-
tige deutsche vorhenden sind, dess es auf eines mehr micht an-
kommt, wenn "mur der Zweck erreicht wird, dass dadurch Irrtham
vermieden wird. Daa Beste ware freilich, wenn man, wie es in
dem letzten Jahrgange der Monatsschrift in dem Artikel , Johannes
der Doppelginger® vorgeschlagen wurde, das Wort Johannes ‘gar
nicht mehr gebranchte. Da dies aber nicht geschehen wird; so
wollen wir Behreibenden es wenigstens thun, und wenn es der
Verstiindlichkeit wegen sein muss, uns dem Gebrauch der Baum-
schulen und des gréssern Publikums fiigen. Tger.
Anmerknng der Redaction zu dem vorstehenden Anfaatze:
Es will anch mir scheinen, dass, nachdem durch Diels Auctoritat
und Einflugs die Benennung Johnnnmatsmm fiir den Paradis der
Franzosen einmal in D hl wWor-
den ist, die sich auch in Diels Schriften @iberall findet, es schwer
halten werde, diese Benennung bei uns ausser Cours zu setzen
und dass Verwi in den B nicht eintreten wer-
den, wenn wir uns nur streng daran helten woliten, die zweite,
schon otwas stirker wachsends, aber auch weniger gewdhnlich
angewandte Varietit, wie im vorstehenden Aufsatze auch vorge-
schlagen wird und ich bisher immer that, nur Doucin zu nennen,
und dabei anter einem Franzdsischen und Hollindischen Doucin
zu unterscheiden. Diel nannte den ersten vollsidndiger Wilder
gelber Johannisapfel (Heft VL B. 284), bemerkt aber zugleich,
dass dies die Sorte pei, welche Merlet, Dubamel ete. Paradis
nannien. Lioné nannte diesen Strauchapfel allerdings Pyrus malus
paradisiaca; und guch Knoop I. Taf. 4, hat ihn und stellt ihn dar
ale Sommer- Paradiesapfel, Vroege Paradys. Wenn Diel diese
Benennung nicht adoptirte, so scheint ihn etwa der Grund dasn
bewogen zu haben, dess mit dem Namen Paradiesapfel gar manche
Borten bezeichnet warden, deren gleich Knoop einige anfihrt,
und dass auch Knoop bei dem Vroegs Paradys als Synonym
wieder hat Bt Jean's Appel. Das deutsche Wort Sphﬁapfal,—
(wie auch Diel den Hollandischen Doucin Hollandi Bpliit-
apfel nennt), — wiire wohl passend fiir uns, aber ich fiirchte, die
Benerinung Bplittapfel fullt sehr oft wieder mit Heckapfel ete.
suspmmen und wird Verwirrung nur vermieden, wenn man bei
der Benenwung Douein bleibt, Duss man die beiden gewdhn-
Tiiustritts Moiatohoha, 1967, 4. Hail, 8
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lichaten pfel inB ol fen hat,
ist gowiss ein grosser Uebelstand, und sehr néthig, dass sie ge-
trennt werden- doch kamn nur Unw‘jssenhelt oder "Nachhissigkeit
der i diesen Mi beifiibren, und fand
ich such.wieder Baumschulen, wo man heide véllig trenate.
Bleiben wir bei den Benennungen Johannisstamm und Doucin,
86 wissen wenigstens wir Deutsche immer, wovon die Rede ist,
und behielten wir den Vortheil, auf Diels genane Beschreibung
dieser beiden Varietiten fussen zu konnen, Halt man ea aber
fiir nothig, auf Beseiti, der B noch
weiter zu dringen, 8o wiirde mehr Emmmmxgkeit vielleicht er-
reicht, wepn dieser Gegenstand etwa einmal gur Besprechung
und Beschlussfassung auf einer nichsten allzemeinen Pomologen-
Versammlung gebracht wiirde. Oberdieck.

Teber den Weinbau in den Vereinigten Staaten
von Nordamerika.

Dass Boden und Clima in Californien dem Weinbau vorziig-
lich giinstig sind, ist den Lesern der Monatshefte ohne Zweifel
bekannt. Dort gibt es keine Sommerrogen, so dass die Trauben,
ohne beschmutzt zn werden, auf der Erde liegen und reifen
kénnen, Dazu kommt der stets heitere Himmel und der Umatand,
dass der September der wiirmste Monat des Jahres ist. Califor-
pische Weine findet man hiufig in New-York; so stark sie sind,
so wenig veredelt scheinen sie moch zu sein. Der alljdhrlich
nchera Erfolg des Weinbaues in diesem Staste hat gar bald den
ist geweckt, so dass jezt dort
die grissten Wemberge der Erde gefunden worden. Vor einiger
Zeit gab ich dem Herrn Dr. Lucas die Dimensionen, die Reben-
gahl und das Arbeiterpersonal eines einzigen Weinberges an; sie
sind mir blicklich nicht mehr artig. Soliten sie dem
Heryn Dr. Lucas suginglich und er bereit sein, sie in einer Note
mitsutheilen, so wiirden die Leser iiber das Ricsenartige jenes
‘Weinberges erstaunen. - (Wird spiter nachfolgen. L)

In Californien,wachsen slle suropiischen Rebsorten vartreff
lieh; man findet aufr dem: Markt von SBan Francisce in der
passenden Fahreszeit tiglich fiber 60 Traubensorten zum Verkauf,
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Weber -die Existent des Oidium Tackerl dort habe ieh nie etwas
gehort, — Californien ist ﬂberbumpt oin Land der Wunder, -In
dem h le des Ameri i ist liegt eine Birn von
Californi in Wachs hgebildet; ich habe das
Original gesehen und in der Hand gehabt: es wog 3 Pfund und
14 Loth.

In den Wildern und Bimpfen findet man hier iiberall Wein~
reben, so dass ja das Land von seinen eraten Entdeckern ist
Weinland gensnnt worden, Friher wurden die unzihligen Va-
rietiten unter sehr viele Species vertheilt; doch haben die nene-
ren Botanilker diese sehr reduciri. 8o hat J. Torrey in seiner
Botanik des Staates New-York deren mur vier, ndmlich: Vitis
labruscs, aestivalis, cordifolia und riparia, Dieselben hat fir
Massachusetts G. B. Emerson in eeinem beriihmten Buche Trees
and shrubs of Massachusetts. Von Virginien an siidlich gibt es
gewise noch manche nicht hinlénglich beobachtete Species. Eine
von diesen, die Scnppernong mit sehr kleinen Trauben von nicht
mebr als finf oder sechs ausserordentlich grossen weissen oder
schwarzen runden Beeren jede , wird sehr geschiitzt wegen des
trefflichen Weines, den man von derselben gewinnt, Wir wer.
den spiiter auf alle diese Bpecies und deren Varietéten zurfick-
kommen.

Es war fiir die ersten Einwanderer sehr natiirlich, zu hoffen,
dags ein Land mit einem solchen Ueberflusse an wild wachsenden
Reben sich fir den Weinban ganz besonders eignen wiirde, .Se
wurde dean much schon vor dem Jabre 1620 in Virginien ein
‘Wemberg nngelegt Im Jahre 1604 erhielt ein gewisser Paal
Richards ein Privilegium, Wein zu machen, weil er zuerst im
Btaste New-York Weinbau in grossem ]\[ﬂssstubP trieb. William
Penn versuchto dasselbe bei Philadelphia im Jahre 1683, doch
ohme Erfolg. Bo ging es ehenfalls cinigen Franzosen und Schwei-
sorn his zu der Zoit, dass der Major Adlum zu Georgetown bei
‘Washington die Catawbs bekanni machte. Adlum hatte eine
richtige Ansicht fiber die Wichtigkeit der Oatlwba denn er sugt,
er glaube, durch deren Einfith sick ein g
erworben zu haben, als wenn gr die ganze Sbaatuu]mld der Ver-
einigten Staaten begahlt hitte.

Biwa swatzig Jahre vor dor Emﬂ&rung dar Catawhn wae
die Isabella bekannt g . Die G ist

8¢
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sehr genau von Alden Spooner in einem Werkehen gvgeben,
dessen Titel ist: The ) of the A

und dessen zweite Auflage (Brooklyn 1858) ver mir hegt Da.
die Isabella den Anfangspunkt der Rebencultur in den Verei-
nigten Btasten bezeichnet, und da sie zu Hunderttausenden itherall
ist angepflanzt worden, so will ich bier kurz augammenstelien,
was Spooner iiber ihre Geschichte sagt.

»Die Isabella war in dem Garten dea Herrn Georg Gibbs
zm anklyn bei New-York angepflanzt, und wurde dadurch gegen
das Jabr 1816 bekannt. Die Frau des Herrn Gibbs, Namens
Inabella, hatte sie von Nord-Carolina erbalten. Sie wurde von
einigen Herren in Brooclyn zu Ehren der Madame Gibbs Isa-
bella genannt. Sie wurde in vielen Artikeln der Zeitung the
Long Island Ster hoch gepriesen und dringend empfoblen, so
dass man sie jetzt in jedem Garten und vor jedem Hause siebt.“

oI der erwihnten Zeitung iat ein Brief abgedruckt (am
2. Juli 1838), geschrieben zu Wilmington in Nord-Curolina
an Hermm David Kimberly su Brooklym, in welchem gesagt
wird, dass ein Herr Bernhard Laspeyre, ein Bewohner Nord-
Carolina’s und ein Fraunzose ven Geburt, ein Manun von hoher
Bildung, dic Rebe in dem Gsrten eines Freundes von ibm za
Charleston in Stid-Curolina gesehen und Btecklinge von ihm er-
balten habe. Dieser Freund habe ihm gesagt, Stecklinge der-
selben seien von ihm aus Spanien (wahrscheinlich Andalusien)
mitgebracht worden. 'Dass die Rebe avs Spanien herstamme,
das werde auch bewiesen durch die Erklirung eines Spaniers,
der sie hei Herrn Liaspeyre gesehen. Durch das_Zusammen-
brechen”des Postwagens nimlich, in dem der erwihnte Spanier
goreist, sei dieser lange aufgehalten worden und habe die nahen
‘Weinpflanzungen des Herrn Lagpeyre besucht. Bei dem Anblicke
der Rebe habe er sogleich ansgernfen: ,,Da haben Sie ja einen
Landemann von mir; ich kenne ihn wohl, es ist cine dor feinsten B
Sorten Spaniens, 44 Herr Laspeyre, deusan Namen die Borte dort
getragen, habe immer gelichelt, wenn Manche sie als Amerika-
merin bezeicknet hitten.*

Bo weit Spooner.' Trotr seiner Angaben nnd trotz des
Factams, dass keine shnliche Sorte in 8i#d-Carolina wild wiichst,
iat sie ohne allon Zweifel eine Amerikanerin, - Dy, Carl Sisdhof,
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Holz- und Obstoultur im Altenburgischen.

Von Pinckert,

Wenn man die obstbautreibenden Gegenden am Mitiel- und
Oberrhein, in Nassau, Baden und Wiirttemberg durchreiset, so
findet man Strassen, Wege, Aecker und Wiesen mit Obstbinmen
bepfl weil diese G den zu den hochenltivi in Deutsch-
land gehéren; wenn man hingegen in andere Gegenden Deutsch-
lunds kommt, wo der Ackerbau noch florirt, 80 nehmen an Biichen,
ja nicht selten an Wiesen und Aeckern, Weiden, Pappeln, Er-
len ete. deren SBtelle ein. Auch der fruchtbare Ostkreis des
Altenburger Landes ist von diesem Vorwurfe nicht frei Nicht
dass ich damit als dermallger Bewnhner desselben den ehren-
werthen B b Pomol und Obst-
siichter zu nahe treten mochte, (deren Verdienste Hr. Schulrath
Prof. Lange in Altenburg am besten hervorheben konnte), oder
die Leistungen vieler intelligenter Landwirthe (die sonst ‘jede
Scholle Landes xweckmfssig zu beniitzen verstehen) dieses ge-
segneten Landstrichs puriicksetzen will. Es ist im Ganzen von
Jjeher, tich durch die By bungen der pomologischen Ge-
sellschaft in Altenburg, schon viel fiir Emfuhrung besserer Obst-
sorten gethan worden, die Obstgirten sind zum Theil sebr gut
bept und in der Kirschencultur ist andern Gegen-
den viel gethan worden; aber ich kann und darf bei aller Vor-
Liebe fiir die Altenburger Landwi eg nicht i
dass die Weiden, Pappeln, Erlen, Eschen ete. un Fliissen, Bachen,
Graben, Teichen, Wiesen uud Feldern, suf Dorfplitzen, an Wegen
und Stegen noch Lieblingsba des thatigen Altenburger Land-
wirths sind, wie sie es bei ihren Vorfahren und Ahnen waren.
Fes mug sein, dess diese Holzarten in der Anpflanzung wenig
kosten, sich leicht fortpflanzen und ihren nicht zu verkenuenden
Nautzen haben, wo kein Fruchtbaum mehr gedeiht, wie dies auf
sumpfigen nassen Stellen der Fall ist, — aber wo der Obstbaum
8o gnt gedeiht, wie in demb i Boden der , Altend
Pfiege*, da ist sein Hrtrag doch unbestritten grosser, indem er
Friichte und Holz zugleich liefert. Da Altenburg Mangel an
Zwetschen hat, so wiirde sich die Anpflanzung des Zwetschen-
baums gewiss als sehr lohnend erweisen, wo auf den bessern
und feuchtern Stellen- bis jotzt moch Kopf- und Schoeidelholz-
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bau.me stehn. Gegen Vi und
ten lisst sich allerdings wenig thun, wenn mcht, angeregt rIu,mh
Staateprimien, Einzelne der Viter Sitte vorlassen und zum Muster
der N in diesem Betri ige einen Sehritt vorwirts
thun, Altenburg und seine Umgebung versorgt schon jetzt das
Voigtland und Erzgebirge mit Kirschen und Kernobst, warmm
sollte es in dieser Branohe niché nock mehr leisten kénnen und
seinen Bedarf an Zwetschen erzeugen, den es bis jetst gréssten-
theils aus Thiiringen und der Provinz Sachsen bezog? Warum
wollte dieses mit seiner weithin beriihmben Landwirthschaft so
hochgepriesene Liindchen seine fruchtbaren Landschaften nicht
noch mehr verschimern und die Geniisse seiner betrisbsamen Bo-
wohner mit k Friichten shren?

Mittheilungen
iber eino neben anderweiten Erzengnissen des Garten- und
Landbanes vom 13.—16. Sept. c. in Btralsund statt-
cehabte Obst - Ausstellung.

Von ProfeSnor Dr. J. Hiinter,
Diseelor dos botanisciin Gariens wad dos Gariesdaa-Verelze fic Neavorpommera ed Rigen.

(Forcung v L3

Die von Hrn. Freiherrn von Sobeck-Zarrenthin durch
Kunsigiriner Gilzow ausgestelllen Aeptel und Birnmen,
welche von Hochstammen entnommen waren, gehorien fol-
genden Varietiten an:

1. Aepfel (30 Sorten}: Citronatapfel, Champaguer-Rei-
neite, Pigeon rouge, Schneeapfel, Rother Sommer-Calvill, Graue
Herbst-Reinetie, Danziger Kantapfel (Florentiner), Zwiebel-
Borsdorfer, Gelber Herbst-Calvill, Doppelter Borsdorfer, Holl.
Drufepfel (Localobst), Langton’s Sondergleichen, Goldgelbe Som-
mer-Reinette, Sisser Kopfapfel (Localsorte}, Kirke's Ram-
bour, Orleans-Reinette, Holl. Flamme (Localsorte), Kieiner
Drufapfel (Localsorte), Herbst-Siricha pfel, Prinzenapfel,
Rother Jungfernapfel, Weisser Winter-Calill, Engl. Goldpepping,
Sommer-Rabau, Kohlapfel

Die Bn‘nen (20-Sorten) waren veprisentirt durch: Sommey-
Eierbirne == Beste Birne, Gute gra n 8, Clevenower, Marie
Louise, B B Ucks Pfundbi; Beurré
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Bapoleon, Graue Wint
Beuyré gris, Herbsb—Mund.netzblrne St. (:ermmn Herbst-Ber-
gamotte, Weisso Herbst Grosse ber-Birne,
Winter-Beurré-blane, Grine Tafelbirne.

Des bessern Zusammenhenges willen gestatte ich mir, die
von der eigenilichen Conkurrenz susgeschlossen gewesene Samm-
lung von Aepfeln und Birnen, welche Seitens der Kgl. Aka-
demie Eldena auvsgestellt war, desshalb zuniichst hier folgen
st lassen, weil die belreffenden Sorten ebenfulls simmtlich von
freistehenden Hochstimmen ¢ntnommen waren,

Dus 71 Varietdten von Aepfeln nmfassende Sortiment war
reprisentirt durch: Reinette Diel, Winter-Quittenapfel, Ge-
streifter Herbst-Calv ll] Kiiuivin»Louisen—Apfel Reinetla
von Orleans, Kinigsherger ienisch
Virginischer Sommerapfel, Reinette Nmolas Priilatenapfel, Kieine
Casseler Reinette, Gelbe Herbst-Reineite, Pomme de St Louis,
Reinstte von Sorgvliet, Braunschweiger Milchapfel, Konig Georgs
Apfel, Rother Kiserapfel, Kleiner Apiapfel, Ribston's Pepping,
Sommer-Scheibenapfel, Weilburger Apfel, Berliner Schafs-
nase, Gestreifter holl. Weinapfel, Woltmann's Reinetie, Summer
Thorle, Crede’s Quitten-Reinette, Rother Herbst-Celvill,
Rother Herbst-Taubenapfel, Herbst-Borsdorfer, Gestreifter
Borsdorfer, Pommer’scher Krummstiel, Osnshriicker Rei-
nette, Dubener Gl fel, Pariser Rambour-Reinette, Wachs
apfel, Gravensteiner, Goldzeugapfel, Dickson’s Emperor,
Rother Stectiner, Langton's Sondergleichen, Cambusnethan-Apfel,
Liitticher platter Winter-Streifling, (lanzreinette, Scharlach-
Parméne, Winter- Gold-Parmiéine, Ananas-Reinette, Newtown
Spitzenberg, Rother Herbsb-f,alvﬂ.l ‘Winter-Taubenapfel , Seiden-
hanf (L sork fel, Weisser Winter-
Taubenapfel, Baumann s Remewe, endlich: Aepfel von Pyrus
baccata, P. prumifolia fr. strisioc und Pyrus prunifolia fi. luteo
und fr. eoceineo.

Die 21 Sorten Birnen waren gegeben durch: Herbat-Berga-
motte, Holzfarbige Butterhirne — Beurré Spence, Kaiser-Alexan-
der-Birne, Beurré Navez, D'orée de printemps, Kistliche
von Charneux, la Gracieuse, Kﬂmgsgesnhenk von Neapel
Glockenb:rne, B 5
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Wildling von Montigny, Graue Herbst-Butterbirne, Gelbe Som-
mer-Christbirne, Doyenné blanc, Jagdbirne, Butterbirne
pe P ¥ . s N

>

Neben diesen beiden vorgenannten Serien von an Hoch-
stdmmen gezogenem Kernobste waren drei Collectionen einge-
gangen, welche ils darin i dass die
Frichte Stammen entstammten, welche theils an Fruchtmauern,
theils in Form von Cordons und Contre-Espaliers nach Lepére-
schen Methoden, seliuer auf Hochstimmen erzogen waren.

In dem Vargatzer Sortimente, welches ausschlieaslich
nach Lepére'scher Weise erzogen war, erschienen repriisentirt:

a) Die Aepfel: Weisser Astrachan, Reinette de
Canterbury, Belle du Hivre, Imp ériale, Belle fille Normande,
Calville blanc, G iner, Reine des Rei (Gold-
Parmiine), Reineite du Canada, Calville rouge d'Anjou
{= rother Ostercalvill), Calville St. Sauveur, Reinette elocherd,
Reinefte de Rretagne, R. franche, R. grise, (irosse Casseler
Reinette, Fenouillet d'oré, Belle d'Orleans, Api rose, Passe
pomme rouge, Belle Josephine, Violette du quatre gouts,
Pigeon rouge, Pigeon blanc, Muscat-Reinette, Belgischer Kurz
stiel (= Koniglicher Kurzstiel), Kaiser Alexander.

b) Die Birnen: Colmar d'Aremberg, Marie Louise,
Forellenbirne, Passe Colmar (= Regentin), Baronne de Millo,
Délices d'Hardempont, Doyenné d’Atencon, Bergamotte
Espéren, Beurré Clairgeau, Beurré d'Anjou, Doyenné
8t Michel (unsere Beurré blanc). Belle de Berry, Beurré Na-
poleon, B. Millet, B. Diel, B. gris, B. d'Amanlis, Doyenné
d’hiver, Louise bonne d'Avranches und Julousie de Fontenay.

Im Arendsee’r Sortimente waren vertreten :

8) Die Aepfel durch: Borsdorfer, Bodikers Liebling,
Kieiner Bohnapfel, Calville blanc, Calville rouge, Rother Car-
dinsl, Cludius’ Herbstapfel, Purpurrother Coussinot, Rother Eiser-
apfel, G iner, S G plel, Winter-Gold
Hasenkopf, Pomme Impériale, Keiser Alexander, Langion's
Sondergleichen , Melonen- oder Prinzen-Apfel, Monsireuse
d’Amerigue, Pepping d'or, Pigeon rouge, Reinette de Caux
{= Grosse Casseler R.), R. du Caneda, R. de Vigan, R. Lands-
berger,. R. d’Angieterre, Goldgelbe Sommer-R., Ananas-R;,

v
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Schiebler's Taubenapfel, Weisser Winter-Taftapfel, Traubenapfel,
Gestr. Sommer-Zimmtapfel,

b) Unter den Birnen fraten auf: Baronne de Mello,
Belle Angevine, Belle de Bruxelles (= Deuntsche National-
Bergamotte), Belle de Flandres, Rothe Bergsmotte, Konigs-Ber-
gamotte, B, Crassanae, Beurré Diel, B. Clairgeau, B. Bache-
lier, B. gris d'hiver nouveau, B. d'Aremberg, B. d’Amanlis,
Loigel, B. Hardy, B. g'ns B. van Marum, ﬂommer Beurré blanc
(= Runde d h's irne, L:egels
Wint irne, Capi Herbst. i
Rutterbirne , Bonohréhen William, Bonchrétien uder Beurre Na-
poléon, Colmar d'Aremberg, Duchesse d'Angouléme, Doyen Dil-
len, Doyenné dhiver, Doyenné d'oré, Espérens Herrenbirne,
Grosser , Kick's FI irne, Franz Duval, For-
tunée, Grumbkower Birne, Stutigarier Geishirtel, Griine Hoyers-
werder, Jargouelle, Jalousie de Fontenay, Josephine de Malines,
Landdrost von Dachenhausen, Louise bonne d'Avranches, Manna-
Birne, Onkel Peter, Passe Colmar oder Regentin, Puu‘e de Ton-

gres, Briel'sche P birn, Winter-P: Bom-
mer-Robine, Seigneur d'Espéren, Soldat Laboureur, 8t. Germain,
Herbst-8y1 Rother 8 n, Suzette de Bavay, Triomphe

de Jodmgne Theodor Korner, Heyer's Zuckerbirn.

Anhangsweise mag noch die Bemerkung hier Platz ﬁnde.u,
dass die reiche und durch prachtvolle Friichte
Bammlung begleitet war von 10 Sorten Pflaumen, niimlich:
Bleue de Perck, Coé golden drop, Cooper’s large red, Columbia,
Drap d'or dEspéren, Prune Monsieur & frnit jaune, Reine Claude
verte, Reine Claude hative, Reine Clande de Bavay, Violette
Americaine; ferner durch 5 Borten Pfirsich: Chevreuse hative,
"Double montagne, First Carl Sck berg, Grosse mi
hative, Pourprée hative; sodann durch 3 Serten im Glashause,
aber in freier Erde gewichtete Feigen: Braune, Gr. franzo-
sische und Magdalenen-Feige; sowie endlich von 2 Sorten Wein:
Rother und Weisser Schonedel.

Die Sammlung des Hrn. Freiherrn von Behr-Bandelin
(Kunstgirtner 8chumacher) enthielt:

1) An Aepfeln: Cadeau du Général, Calville blane,
Calville 8t. Sanveur , Impériale, Reine des reinettos, Reinette
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franche, Reinette du Canada, R. d'Espagne, R. de Caux, R. de

Versailles, R. de Canterbury, R. grise, R. grise du Canada,

Rostocker Apfel (= Rother Stettiner). 4

2) An Birnen: Bergamolte Espéren, Bonchrétien Willinms,
Baronne  de Millo, Beurré Diel, B. d’Amanlis, B, Clairgeau,
B. d'Anjou, B. Hardy, B. gris, B. Piequery, B. ¢Hardemport,
Charles van Mons, Duchesse d'Angouléme, Doyenné d hiver,
Doyenné doré, Fondante des bois, Louise bonne d'Avranches,
Napoléon, Passe Colmer, St. Germain dhiver, St. Germain Vau-
quelin, Triomphe de Jodoigne.

Die aus 44 Sorten Aepfeln und 30 Sorten Birnen zu-
sammengesteliten Collection des Rittergutsbesitzers Hrn. Weissen-
born zn Kl-Zastrow (Kunstghirtner Wodric ) bestand 1) Aepfel:

) aus Sorten, deren Reifezeit Mitte August fallt: Rother

Franzapfei ;

b) aus zu Anfang und Mitte September reifenden Sor-
ten: Weisser Franzapfel, Saurer Eopfapfel, Rother
Sommer-Calvill, Bommer-Hasenkopf (= Sommer-Ge-

iirzapfel), Traub Penr-Reinette,

Gewiirz-Calvill;

zus Ende September und Anfang Oktober reifen

Fritchten : Hohlh#iusehen- Apfel (== Pleisner Rambour),

Rother Cardinal, Glockenapfel, Holl Traubenapfel, Rother

Stettiner, RoSenhager, Melonenapfel, Weisser

Glockenapfel, Gravensteiner, Kaiser Alexander,

Mittelgrosser Traubenapfel;

d) aus Frichten, die Mitte und Ende Oktober und An-
fang November reifen: Krummstengel, Graue
Reinette (welche ?), ‘Winter-Hasenkopf, Steinkrieners-Apfe]
(Localsorte), Weisser Schneeapfel , Konigsapfel , Stisser
Krekapfel, Rother Pfl pfel, R iger Hy
Engl. Reinette, Grosse Casseler Reinctte, Borsdorfer, Griine
Reinette, Schiefapfel, Ci tronenapfel, gewdhnlicher
Traubenapfel (= Kleiner Herrenapfel) , Zwiebelapfel,
Pigeon-Reinette (?), Plinirken- Apfel (Localsorte), Pigeon,
Gold-Reineite (welche?);

Die Birnen waren reprisentirt darch:
) Sorten, welche um den Anfany und die Mitte des Bep-

&
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tember reifen: . Sommer - Beurré - gris (== Gute Graue),
Clevenower Birne, Sommer- Bergamotte GruneTa[el—
birne, Mehlbirne, Griine

Herbst-Beurré-gris, H&gelb]rﬂe, Rozhe Zuckerbirne, Wasser-
birne, Kisnigl Wasserbirne, Duquesne's Sommer-Mund-

netzbirne ;

b) Sorien, welche von Ende Sepiember bis Mitte Okto-
ber relfeu Napol Butterbirne, Ci b Holliin-
dische Fi b Mullerbirne, inbi: Pfundbirne,

Eierbirne, Griine Fisschenbir ne, Hangeibirne, Butter-
birne van Marun, Merlets- Herrmtmnsbu’ne, Reigenbirne,
Lederbirne ;

Sérten, welche Ende Oktober bis Anfang Novem-
ber reifen: Herbst-Bergamotic, Beurré blanc.  (Schinss folg) ys

o
<

Literatur,

Handbok i Bwensk Pomologi, af. Olof Eneroth; Thell L Inleding
4ill Fruke tradens och Trad fructernus Beskrifning, med siirskildt, afscendo
pa Bverge; Theil II. Svensk Pomona; eller Beskrifning dfver idlare i
Sverge pa fritt land adlade trad frakfer och frukiid.

Mit diesen beiden in den Jahren 1865 und 66 von dem durch die Monats-
achrift uns schon bekaunten Hr. Dr. Olof Eneroth zu Siockholm herausge-
gobenen Binden ist ein werthvolles Werk vollendet worden, das ohne Zweifel
einen giiten Grund su einer gensueron Obst- nnd Sovtenkunde auch in Schwo-
den legen und zur Hebung des dortigen Obstbaus sehr fordertich werden
wird, was schon von den gediegenen Kenuinissen, dor mir bekannten uner-
midlichen Ausdauer, und dem fiir die Sache begeisterten Fleisse des Hrn.
Dr. Eneroth sich erwarten lisst. Da die Meiston von uns, zu demen auch
ich gehtre, der Schwedisolen Sprache nicht kundig sein werden, werden
wit in Deutschland das Werk wobl nicht gehdrig benutzen kdnven, falls nicht
einmal eine Usbersetzung erscheint; indess muss es von uns such so um so
wmebr als eine erfreuliche Erscheinuug auf dem Gebiete der Pomologie be-
griisst werdon, da nicht bekannt ist, dusa ein wissemschaftliches pomologi-
sohes Werk frither achon in Schweden erschienen wire, und das erste gleich
in einem relativ sebr vollcommenen Zustande erscheint, das in Schweden
Lust und Bifer far die Pomologie und einen rationellon Obstbau wecken muss,

In dem die Einleitung bildenden Theile isf, so weit es, ohne nkhere
Kenntrtiss der Sprachs, sich beurtheilon lisat, nohr zwaukmlmg slles dus
gegeben, was. die der Pomong, machen
kenn, und findet sich, nach vorsngegengenen geschichtlichen Angaben, das
was sur Begriindung und zum Verstandniss systemaciacher Anorinung dienen
kann, vorgebracht, und ist am Sohluss auch von don Feinden don Obsthaams
dio Rede, mit sehr
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De swsite Theil, die Sohwedische Pomana, 408 Seiten siark, v, unier
Beigabe und such
eine Anzahl rocht naturgetrener, ootoriter Abbildungen, sohon eine reicho
Anzahl von Obsisorten aus allen Obstklassen, das Beeranobst selbst micht
ausgenommen, aaf, unter denen, wis es acheint, wohl eine Anzshl mit sufge-
mommen ist, die in Bohweden noch nicht gebau: worden sind, yon denen aher
wit Grund erwartet werden kann, dass sie in Schweden gedeihen werden,
und von denen Reiser aeit mehrersn Jahren von mir an Hrn, Enoroth aush
schon geanndt worden sind. Das Werk soheint mit Grindlichkeic bearbeitet
#usein und dfirften, 80 viel mon aus Namen, Figuren und Synonymen schliessen
kann, verhaltnisembssig nur wenige Irrungen sich finden, was wohl nur sohr
wenige Erstlingswerke in der Pomologie geleistet haben. Machte die Sohwe-
dische Regierang den Hrn. Herausgeber auch so kriftig unterstlizen, duss
stin Wesk wnd seine ferneren Bestrcbungen far don Obstbeu in Schweden
anch recht wirksam werden.

Der Horr Verfasser sicht ea gewiss solbst gorn, wenn ich nachstohend
ein paar Unri anfiibre und mache, wie sie beim
Durchgehen des Buches mir vorkamen, die stwa schon, flr eine vielisicht
nbithig werdende 2. Auflage des Werkes benitat werden kinnen.

1) Es scheint mir nicht ganz ig, dass 8,99 dieO
unter dem Hauptnamen Goldreinetie vorkommt, obwohl sie anch in England
5o heisst, de der Name jotzt nur noch eine Classe bezsiohnet und im Nieder-
landisohen Baumgarten cbenso die grosse Casseler Reinatto bloss als Gold-
reinetie ist. (Der des hat sie freilich
gleich unter dem @ ler Reinette was sber
nicht mu. billigen ist, da die Uebersetsung genau sein musste.)

2) 5. 126 ist eine Frucht, die ich frilher in Reisern und schon 2 mal
in Frucht von Hea, Dr. Enoroth als Schwedisshen Winter-Gulderling, auch

erhielt, jetat als Wi unter
Besichung auf don Postophe d'hyver von Dubamel und umsere Dievechen
Winterpostoph bei Dittrich und Oberdieck. Die Frueht ist auch in der Ab-
bildung ganz anders, geltlich grin, sa der Sonnenseite mit feinen, lrurssb-
gosotaten, Streifen und zablreich roth punkrirt,
dargestellt, und ist der Dicl'sche Winterpostoph, den aush unser Handbuoh
hat, eine ganr endere Fracht. Ioh habe indess die hier vorliogende Fruoht
nun kirslich auch nicht als Schwedisohen Winter-Gulderling, sondern als
Schwedischen Winter-Postoph beschrieben, da der Name ihn so auch von
dem bekannten Winterpostoph soheidet.

3) 8. 160; bei Passe pommeo blanche d’Automme, hitte dus Beiwort
Herrenhéuser nicht fehlen missen, da Diel nock einen ganz anderen flach-
gedrfickten, friher sohon bekaunten Weissen Herbutstriohapfel beschreibt,
den auch das Handbuch bald bringen wird.

4) 8. 206; bei der Windsorbirn wird, wokl mit Rech die Frucht des
Namens im Handbuche, dem Londoner Cataloge, und bei Dovming allegirt,
und ist die Frucht gelungen sbgebidet. Abor es disfte ein Irrthum ssin,
“wonn als Synonywe suck Bellissime d'été augefShrt wird, weleho oine. gonz
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andere Pracht ist, die anch friiher reift und andere Gestalt hat, auch starke
Rbvhe.

5) B. 226 ist bei der Gangells Bergemotte wobl irrig bemerkt, dess De-
caiene sie als Doyenng rous habe, (welehe vielmehr die grane Dechastsbirne
ist) und hat, wio ioh aus dem'gesandten Reise und Hr. Deonisnes sigener
Erklrang weiss, er unsere Rothe Dechantsbirn, die sich von der Gansells
Bergamotte nicht untersoheiden Iiast, als Poire Hamden abgebildet, welohs
aber in England sine anders ist

6) B. 205; dio abgebildeto Von der Natte wird nach der Kleinheit der
Figur wohl die Fruoht sein, welcho der Niederlindische Baumgarten unter
dom Nomen hat. Dio Frueht des Nomens in unserm Handbuche ist grossor.

7) 8. 344 Als Rothe Eierpflaume mit dem Bemnmen llsgnum bonum
red dor Englander, ist die Rothe Kai
welche ich wuch schon in der Vegetation der aus : Londen othaltenen Red
magnum bonum eskannt habe, Teh habe aua dem Texte nicht gentigond ver-
stohen kiunen, ob auch dic Rothe Eierpfloume Liegels und umsers Hond-
bushs fllr dieselhe Frucht gehalten wird, was irrig sein wilrde,

Wir wiedecholen unsere besten Wimsche far eine weiters geseguete
Wirksamkeit des Herrn Verfassors.

Jeinsen fm Januar 1867. Oberdiack.
Dor immerblihends Gsrten. Anleitung zur Aussohmiickung und Er-

‘haltung von Blumengirten und Beeten jeder Art, owie zur Cultur und

Verwendung der schdnsten Land- und Topfgartenblumen z joder Jabres-

seit von WL Jager, Gromhersoglich mns.uher Hofgartner jn Hisenach,

0wia Mitglied und

i Inhaber dor K5~
nigl Wﬁntem‘uergllc'hen grosaen goldenen Medsille fiir Wissenschafc
und Runst ete. Mit 22 Abbildungen von Blumenbeeten und Blumen-
garten. Leipzig, Verlag von Otto Spomer 1867. Ladenpreis 1 Thaler
= 1. 48 kr. rhein. 8 Form. 242 Seiten.

Wi wollen nicht versiumen, diese soeben erichienens fiir jeden Garten-
fround hochst und Sehrift Jagers weni hier kure
= ernBhnen, wenn sie auch, da sle nicht von Obst- und Weinbau hendelr,
sish zu einer wusfilhrlichen Besprechung in d&. B, micht eignet.

Dem angshenden Gartner, wio dem Gartenfrennd ist sie als ashr schte-
barer Rathgeber, wie er soinen Glarten, sel or gross oder klsin, stets in vollem
Blumenschmuck erhalten kenn, sehr zu empfohien. or. L
Die PHlanze. Von Dr. Ernet Hallier, Prof. in Jena und Dr. Fr. Roshe

leder, Prof, in Prag. Abdruck nos Mayers Conversations - Lexion, 2.
Auflage. Hildburghausen. 1386

Eine swar nor wenige Bogen umfessenda, aber dusserst inbaltsreiche,
selr coneis geachriebene vortrefiliche Arbeit der oben gemanaten Botamiker.
Es ist dag Bestroben der Verfasser siohtlich, in kursen Usmrissen alles Wisaens-
werthe fiber die Natur der Pianze, also ilber ihren Aufbsu, fhre #ussern und
innern Organe und deren Funotionen, ihre Emdhrung klar und nach dem
Standpunkct dev jelrigen Wimens dexsustellen wnd miseen wir sugestehon,
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dass diese Aufgabe suf gans vorsiigliche Weise gatlat iat. Die 182 in deu
Text sehr saubern s V iss ua-
gemein und durch dieselben wurde es miglich, suf 44 sehr compress go-
druckten gross Octavseiten den gansen Stoff klar und gentigend za behsn-
daln,. Jeder gebildete Leser wird die klaine Brochure mi: Befriedigung sus
der Hand logen. Dr.E L
Auslindisohe Literatur. :
Der Woderlandsche Boomgaard, — Aflw. 18. — enthilt die Aepfel
Nr. 6§—70, — auf PL 33—36. und dazu den Text 8. 65—72. des ersten
Bandes,
I’.ﬁ"ergar par M. Mas. Nr.11.1866. November enth@lt: Poires d’automne
r. 25—82. und den Text p. 53—63. — des 3. Bandes.
Dnne‘lbe. — Nr. (2. December 1866. bringt den Anfang des 9. Bandes,
Aprikosen und zwar Nr. 1—8. und den Text S.
Essal d'entomologie hortloole. Por Dr. Boisduval Paris 1866, &%
.(Libs, Donnand) 830 pag. mit vielen Holzschnitten. — ofr. Recension
in der Bevue horticole 1867. p. 5 saq. B

DBeutscher Pomologen-Verein.
Als neue MitgHeder sind zu nennen: Herr Oberghriner Carl Beok
in Gonsk bei Gniewkowo, Prov. Posen. Herr Baron O. von Hoenika,
saf bei Grottkan i Dr. med.
Matthias Godee, Arzt im Civilspital in Triest. C.A. Nattermfiller, Bank-
‘beamter und Vorstand des Gartenbanvereins in Gotha. Framz Lischke in
Korneuburg bei Wien.

Die Vereinsgabe

oPomologische Tafeln mn erlfuterndem Toxto von Dr. Luoas,* 15 Tafela,
die 341 in Ordnung
derstellond (Lmn;;ms 2 Thlr) ist nun ap alle dicjenigen Mitglieder des
Vereins and zwar theils durch Vereine, theils suf dem Weg des Buchhandsta
versendet, welehe ihren Beitrag prn 1865/66 an den Kussier entrichtot haben.

Die r die Mitglieder aus dom
Kénigreich Prenssen sind an das Vortundanutglmd Prof. Dr K. Koch in
Berlin gosendet worden und werden von da aas an ihre Adressen per Post
gelangen.

Pomologisches Institut in Reutlingen.

Seit der Begriindung unserer Ansialt hatten die Landwirthachafttiohen
Vereing des Grossherzogthums Hessen jihrlich eine Ansahl junge Leute mach
Reutlingen gesendet, walohe hier &n Baumwhrtern oder such mu Obstgirtnern
susgelildet werden sollten.

In dém icht des . Vereins der Proving
Starkenburg (Beil. Nr.3 su der Zeitsohrift fir dis Landwirthschahl Veveine
den Grossh. Heeven 1887) ist mun vem Gromezalseoreilir des Vorcins, Horrs
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Dr. KrAaior in Darmstadt, in Botral der Remltate das Besuehs det von
dort wur: Eslernung der Obsteultnr sbyosendeten jungen Maamor Folgendea
mitgetheilt:

8chon im vorigen R warde hervorg, 5 das
der yom Verein betratene Weg — Heranbildung vou Baumwiirtern im Reat.
linger Pomologischen Institut — zu ghmstigen Resuliaten filhre. Um in
dleser Bezichung vollo Klarheit u erlangen, sind die Grossh. Kreishmter
ersucht worden, Auskunft durilber s ertheilen, ob die ssither in Reutlingen
pusgebildeten Banmywrter dem Berufe erhalton Ulishen, welchen men bei
iheor Knisenduug im Auge hacte, wnd wemn dies dor Fall, in wia woit sie
im Stande waren, die ihnen Seitens der Privaten und Gemeindon gestellte
Aufgabe zn [oson. Die hierauf mit dankenswerther Beroitwilligkeit mitge-
theilten, mit grosser Sorgfalt aufgestellten Nachweise lieferton im Gtanzen
ein erfrevliches Besultar. Ha stellte sich nimlich heraws, dass von 34 Jjungen
Mannern aus der Provinz Starkenburg, welche im Zeitennm von 186 bis
1856 die Anstalt in Beutlingen besuchten:

Dem Berufo als Beumwirier oder Baumriichter tren blicbén . . . By

= endern oder O |

4
Von fenen 27 jungen Leuten betreiben dic Baumeucht und Boumpflege:

Als Haupterworbeawelg . . . . . . . .. ., , ... ¢
als Nebenerwerbsswaig . . . . . ., ., ... . ... ' .
27

Yon 27 der Obaicultor Beflissenen sind:
iesslich im Diensts der G |
Baumwiirter im Dienste der Gomeinden und von Privaten . . . . g
Baumwirier an Bfantsscessmen . ., , ., . . 1
B i 7

im Pri [ S |

Dabei mnss bemerk: werden, duss 5 dicsor Obsteuohter und Baumwirter
Boumschulen auf eigane Reohnung eingeriohtet haben,

Binsichlich der Leistungen in ihrem Facke ergaben dic Nachweiso von
27 jungen Miinmern:

sehr zufrieden stellendo Leistungen . . . . . . . ., . . 4
rocht zufrieden R R N 1
s gute Banmeichter bewdbrten sich . . . ., , . . . . . 35
im Aligemeinen befriedigen . . . . . . ., . . ... . g
in ikiren Leistungen nicht beachtet werden konnten . , . . . . g

27

En zeigt also dieso Ushersicht prignant, dues die Friichte des Uster.
nehmens immeshin reoht ansehuliche sind, denn nahsau80Y, der jungen
Leuto erreichten don Zweok, in dessen Verfolgung der Versin si begiin-
stigte, und 22 sachkundige Mauner, 65 1, derjenigen, welche dio Anstalt
besuohten, sichen in veruohicdenen Theilon dor Provine als sachkundige
Rathgcher unsern Obstrliohtérn sur Seite. Es ‘darf also den Verein Nihts
bindern, auf der betretonen Bahn s wirken fortsufahren.¢ Bo weit der Beriokt,
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Dis Gessmmizahl der bis sum 1. Januar 1367 ia dem Insiitut gewesenen
und noch snwesenden Zglinge und Hospitanten belbuft sich nach dem In-
scriptionsbuch der Anstalt auf 330, welche folgenden Landern sngehdreu:

Altenburg 1, Anhalt 4, Baden 24, Bayern {4, Brounschweig 1, England 1,
Frankreich 2, Hamburg 1, Hessen 79, Lippe 1, Lischtenstein 3, Luxemburg 1,

- Meklenburg 1, Nordamerika 1, Oestreich 1, Oldenbarg 1, Preussen 22, iuol,
der nenerworbonen Liinder 54, Russlsnd 9, Sachsen 6, Schweden 5 und. Nor-
weogen 3, Schwaiz 16, Weimar §, Wirttemberg 150, — Unter diesen 380 Z3g-
Kingenaind 77 Lehrer mit inbegriffen, welohe an den fir dieselben erthéilien
TUnberriohtsourson Theil nahmen. Jedenfalls bezeugr ex den grossen Ruf
diessr Anstalt, dass in den ersten § Jahren ihres Bestehens allein 250 Nickt-
wiirttembergor und swar sum Theil aus weiter Forne hierher kamen,

In diesem Winter 66/87 ist dio Amstalt von 22 Zoglingen besucht, von
denen 11 iu Wirttemberg heimisch sind und 11 andern deutsohen Btasten
angehbren; in gans gleicher Weiso vertheilen sich die Zbglinge der hShern
Lebranstalt fir Pomologie und die der sweiten Abtheilung, dor Gartenhau-
schtle; 12 Ziglinge haben bereita in aammm sich praktisch vargebildet,
und 10 sind zn sinem dreij hier

Viele der friheren Ziglinge des Instituts nmd bereits als tliohtige Baum-
zilchter und Pomologen ds und dort emﬂm, viele sind angestellt und sum
Theil schon in ische Ghrtner,

@ 5 w. Die Nachfrage nach %dg-

lingen sua dem Pomologischen Tnstitut ist fortwRhrend 10 gross, dass meist
sohon lknge vor ilrem Abgange flir lle dm]alugun sbgehenden Zoglinge

Btellen als Gehfllfen od

sind, welche solche wiinschen.

Der 0 und die der
Spalierobstgarien wnd die sehr zahlreichen l'om\llme gebon Zougaiat dor
stoten. itte unserer O d fhres orl

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Ein sohr wirksames Mittel gegen die Angriffe verschisdener
Insekten auf unsere Garienfrichte, besonders sber wm von den Bifithen
dor Obstblume die Insekten fern £u hslten, welehe ihre Eier in die Blumen-
knospen legen, soll folgendes sein: Man nehme 1 Theil starken Doppelessig
suf 9 Theile Wasser, ist der Essig nicht sehr stark, so nehme men 2 oder
3 Theile Essig auf 8 oder 7 Theile Wasser, vermische beides gut und be-
spritze mittelst einer Hamdapritze oder much einer Giesskanne mit feiner
Brause die Bldthenknospen, wenn letsters schon siemlich entfaltet sind,
Der Direktor der Lyoner Garienbsuschule, Herr Denis, versichert, dass a0
behendelte ObstbAume von jederlei Insckien ganr verschont geblichen und
reichlich geiragen hiitien, wihrend andere, bei denen das Mittel micht an-
gewendet warde, stark von Inseoten mm;e-um worden sejon.

(Hiustr, Gartenxtg. 1868.)
—BHBE S
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Philipp Fehleisen.
Biographische Skizze, mit Portit.

Philipp Febleisen wurde den 9. Janmar 1801 in Reutlingen
geboren, wo sein Vater Apotheker war, Schon von frither Jugend
an zur Pharmacie und zu spiiterer Uebernahme der viiterlichen
Apotheke bestimmt, erhiclt er schon als Knabie neben dem Be-
suche der lateini Schule sorgfiltiven Unterricht in allen
Fiichorn des Wissens, die ihn fiir seinen kinftigen Beruf vorbe-
reifen gollten, und er zeigte auch solion fiihzeitig bei ciner
schwichlichen Kirperconstitution eine vorzigliche goistige Bega-
bung. Der Umstand, dass sein Vater und schon sein Grossvater,
vieljihriger Biirgermeister der froien Reichsstadt Rentlingen, noben
der Apotheke den Garton, Obst- und Weinhsu ziemlich ausge-
dehmt betrieben, erweekte schon frithzeitig in ihm dic Lust und
Liebe zu den genannten landwirthschaftlichen Fichern, in welchen
er spiter 8o erfolgreich wirkte. Nach seiner Confirmation trat
er bei seinem Vator in die Lehre, welche er bei dem bekanaten
Chemiker und Apotheker Binder in Stuttgart vollondete, Der
Lotztere verwendete ihn voraugsweise in seinem Laboratorium
zu chemischen Arbeiten und gestattste dem strobsamen Jingling
neben scinen Ber den Besuch hiedoner Unter-
richtsstunden im Gymnasium, wie Physik, Chemie, Botanik ete,
Im Juni 1820 machte cr in Stuttgart das Gehiilfenexamen un
cahm von dort dic schd Zeugnisse vou der Prif i
sion, von seinem Lehrherrn und von den Gymnagialprofessoren
mib, sowohl in Beziehung auf seine Kenntnisse, als auch auf
seinen Fleisa und sein sittliches Betragen.

Im Herbst 1820 nahm er eine Gehiilfenstelle in der Apotheke
zum Pelican in Mannheim an. Er sah sich abor schon im fol-
genden Jahrp 1821 ) von dort zurii en, um sich
auf der Universitit Ttibingen zum Staatsesamen vorsubereiten,
weil ein fortschreitendes Augenleiden seines Vaters ihn zu bal
diger Filrung und Uebernabme seiner Apotheke mithigte, Wah-

rend seines Aufenthalts su Tiibingen kuiipfte er enge Freund-
Lilastrirto Monatahiefle. 1867 5, llent. 4
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mit Pharmaceuten an, mit
Gustay Marklin, jetzigem Professor in Tubingen, und Apotheker
Zeller von Nagold und bheb mit ﬂmen bis an sein Liebensende
in stetem dsch und haftlichem Verkehr,
Von den damaligen Professoren Terdin. und Chusha.n Gmelin,
Schiibler ete. wurde er wegen fleissigen und strel

besonders hervorgezogen und zu den Tuchtigsten seines Faches
gezihlt,

Im Spitjahr 1822 erstand er die Staatsprifung in Tibin-
gen, erhielt das Pridicat ,sehr gut* und ibernahm sofort in sei-
nem 21. Lebensjabre die Fiibrang der Apotheke seines Vaters,
der wegen zunehmender Augenschwiche seinem Geschifte nicht
mehr voratehen konnte. Zum Beweise, auf welche Art cr dieses
Geschift fiihrte, migen fal"ende Thnﬁm,]xen &hcnen 1842 wurde
er vom K. Medicinaleoil als Visitator bei
den Apotheker-Visitationen ernannt, “welchem Auftrage or sich
bis zum Jahre 1860, also 18 Jn.hre ]lmg unterzog. Im gemnnten
Jahre lehnte er die wi g dos K. Medict

fums hiezu wegen ef der korperlicher Gebrechlichkeit
ab. — 1847 wurde er vom K. Medicinalcollegium zu einem Gut-
achien fiir Bearbeitung einer newen umfassenden Apothekertaxe
aufgefordert. — 1852 wurde er von demselben Collegium aufge-
fordert, ein (utachter aber den Entwurf einer neuen Apothekez-
ordnung fiir das Konigreich Wiirttemberg zu erstatten. — In
Gemassheit eines Erlasscs des K. Ministerinms des Innern vom
30. Marz 1854 wurde auf Anorduung der K. h_reliles]er\]]lg die

belobend g des guten des der Fohl
Apotheke uﬁ‘emmh ausgesprochen und dies dureh das Amts- und
i zur Kenntniss des Publikums gebrache. Auch den

stidtischen Behdrden galt er in allen sein Fach beriihrenden
Fragen als Autoritit und wurde auch stets und dberall in Stadt
und Umgegend in chemisch-technischen Fragen etc. um scin Gut-
achten gebeten. Im grosseren Publikum genoss or als Apotheler
unbedingtes Vertrauen und unter Alien, die 1hm nither stu.nden,
war seine Wahrhaftigkeic, seine Piinktli und

tigkeit sprichwdrtlich geworden. Wiihrend er in seinem Fache
die strengsten Anforderungen an sich selbst machte, war or fole-
rant und milde in seinem Urtheile iiber Oollegen, wo es galt, sie
gegen zu sirenge Anforderungen in Schutz zu nehmen. [n seinem
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Fache erhielt er sich auf der Hohe der Zeit, er eignete sich
jeden Fortachritt in der Wissenschaft sowoll als in der Praxis an.
Neben seinen Berufogeschiften versinmée er nicht, auch
seiner Liebe zum Garten-, Obsts und Weinbau pachzu-
gehen, die ibm schon von Eltern und Grosseltern cingepflanzt
wurde. Um die Verdienste zu wiirdigeo, die er sich um dop
Dbst- und Weinbau Reutlingens erworben hat, ist auf einen Vor-
teug zu verweison, den er in Reutlingen bei der Jabresfeior dos
landwirthschaftlichen Vereins 1858 gehalten hat und der in dem
5. Jabrgang der Monatsschrift fiir Pomologie und prakt, Obstbaw
tedergegel ist. Dass Reutlingen unter den Obstbau treibenden
Gegenden Di 'hl eine her de Stelle einnimmt, wurde
erst durch ilm zum Bewusstsein der Reutlinger selbst wnd zu
allgemeinor Anerkennung gebracht.

Schon zu Ende des vorigen wnd zu Anfang dieses Jahrhun-
derts gab es in Reutlingen melirere wohlhabende Birger, welche
die Obstzacht mit vieler Vorliehe betrieben, und, da sich im Lande
damals noch keine Gelogenheit dazu fand, aus fernen Gegen-
den, namentlich aus Frankreich und Holland viele edle Obst-
sorten einfiihrien, die heute noch den ersten Rang einnehmen,
Tehleisen begniigte sich aber nicht damit, diose Soréen sorgfiltiy
au semmeln und in seinen eigonen Beumghrton su sichen, son.
dern er erliess im Jahr 1840 cinen Gffentlichen Aufruf an alle
Obstproduzenten Reutlingens zu einer Obstausstellung, welohe
vou iiberraschendem Erfolge war, Hr erhielt vino Summlung von
mehr als 140 der edelston Obstsorten, weleho die allgemeine Bo-

derung hiesiger und au: drtiger Pomologen erregte. Br
ordnete sie nach dem damaligen Stande der Wissenschaft in
Classen ote. und gab dadurch den Anstoss zu besserer Erkennt-
niss, Kinfihrung richtiger Namen und zu allgemeinerer Verbrei-
tung derselben. Aufgemuntert durch dieses Resultat betheiligte
er sich im Jabre 1846 an einer Obstausstellung in Heilbronn und
erbielt das Pradikat: ,eine wahrhaft prachivolle Sammlung Ohat-
sorten dor (Gegend von Reutlingen, durch Grosse und Giite der
Priiehte ausgozeichnet, welche besonders visle Anerkennung fand.#

Im Jahre 1852 wurde or von der Centralstelle fiir Land-
wirthschaft zur Theilnghme an der von {hr veranstalteten Aus-
stellung aufgofordert und erhielt als Anerkennung fiir seine reiche
Collektion ein Dank reib mit einer Ehrengabe. Im

gr
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Jahre 1853 erhielt er von dem General-Secretariat des Vereins
zur Beforderung des Garfenbaus in den preussischen Stauten die
Einlad , sich bei einer A llung in Naumb zn bethei

Er verschaffte dadurch den Obsfeneun'mssen Reantlingens iiber
die Grenzen des engern Vaterlandes hinaus Offentliche Anerken-
nung. Es wurde ihm von den Preisrichtern ein werthvolics Btuis
mit Garteninstrumenten als Preis zuerkannt und mit einem ebren-
vollen Schreiben von Berlin aus iibersendet. Fiir seine Bethei-
ligung bei ciner spiteren Ausstellung in Cannstatt (1857) wurde
ibm durch al]erhuchste Entschliessung Br. Konigl. Majestat die
sitberne d ftliche Medaille %

Alle diese Auszeichnungen betrachtete er memals als per-
sénliche, sondern als eine Anerkennung, welche die Obstprodue-
tion seiner Vaterstadt errungen hat. Aber das grosste Verdienst,
das er sich um seinc Vntorstndt erworben hat, besteht offenbar

darin, dass er th 4 war und lich dabin
wu'kte dass Dr. Ed_ Lucas, m:t dem er schon frither in freund-

und ick Verkehr stand, das erste
Pomologische Institut in Deutschland hier umndete, das nun,

eine Zierde der Stadt, in schonmster Blithe steht und reichen
Segen diberall hin verbreitet.

Nicht minder thatkriiftig als um den Obstbau nabm er sich
auch um den Weinbau Rentlingens an, der ihm bei dem all-
bekannten schlechten Ruf, in dem der Reutlinger- Wein stand,
ein weites Feld seiner Wirksamkeit darbot. Er war es, der den
ersten Anstoss zu rationeller Bebauung der Weinberge sowohl,
als vornehmlich auch zu besserer Behandlung des Weines wih-
rend des Herbstes durch Absonderung des reifen Zeuges yom
unreifen und des weissen vom rothenm, sowie zu richtiger Behand-
lung wiihrend der Gibrzeit des Weinmostes gab. Schon in den
1820ger Jahren fing er damit an, die besseren Weinorte des
Unterlandes zu bereisen, sich mit dem Bau, dem Schuitt der
Reben, sowie mit der Dingungsweise bekannt zu machen, und
suchte zu ermitteln, welche Sorten fiir die verschiedenen Boden-
erten und Lagen am besten passen. Er legte demgemiiss seine
eigenen Weinberge mit vorzugsweise frithreifenden Trauben und
weiter bestockt als gewdhnlich an, hielt im Herbst sorgfiltige
Auslese, sonderte die Beere von den Kammen ab, lies den Wein
bei verschlossener Kufe mit Gdbrrohr an den Trebern im Keller
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giihren und erzielte 20 einen Wein, dor die andern Reutlinger
Weine sowohl nach Gewicht als nach Gesohmack bei weitem
iberragte. Er beschrinkte sich aber nicht hierauf, sondern er
begab sich jeden Herbst mit der von der Weinverbessorungsge-
sellschaft eingefihrten, in Reutl noch wenig gebriuchtich
Weinwago in dio hiesigen Keltern, ging von Kufe zu Kufe, wog
die Weine und schrieh Gewicht, Lage der Weinberge und Namen
des Besitzers in ein tabellarisches Verzcichniss ein. Dies sctate
er viele Jahre fort. Anfungs bespottelten, besonders dio schlech-
ten Weinprod . dieses sy i Ijahri inwiig
als ctwas Unzuverldssiges; bald aber kam es, dass zur Horbst-
=it viele Weinkinfer sich bei ihm zu erkundigen pflegten, bei
weichem Weinproduzenten nach scinem Verzeichniss die besscren
‘Weine zu finden seien, und so kam es denn auch, dess dio
besseren Weinproduzenton schnellor verkauften, besscre Preise
erzielten und’ an den Wigungen Gefallen fanden, wiilrend dio
inprod mit schlechten Gewiichsen eino gewisse Fureht
und Scheu an den Tag legten, wenn der kieine, unscheinbare
Mann mit der Wage in der Hand in der Kelter erschien. Dies
Verfahren spornte viele Weinberabesitzer zu besserer Bestockung
ihrer Weinberge und zu richtigerer Behandlung bei der Weinlese
und in der Kelter an. Er versiumte keine Gelegenbeit, in land-
wirthschaftl. Versammlungen und in hiesigen Localblittern aut
die vielen Missstinde beim Weinbau nod bei der Weinberecitung
aufmerksam zn machen und ging selbst mit gutem Beispiele voran,
Aber all’ scin Reden und Schreiben bewirkten im grisseren
Publikum nicht so viel, als die Thatsache, duss er nm meine
Weine gewdhalich doppelt so viel erldste, als die gewshnlichen
Weinproduzenten, und dass si¢ bei verachiedenen Weinmusteron-
gen, bei demen die besten Weinorte des Landes roncurririen,
stets unter die besten des Landes gezahls wurden. Dies bewirkte
wuch, dass sein Verfahren in neuerer Zeit allgemeinere und aus-
godohatere Nachubmung gefunden hat. Prinz Eugens Zeiten
scheinen nun auch fir den Reutlinger Wein vorbei zv sein, in-
dem ein Besserer an die Stelie des Schlechten getreten ist. Es
ist eine achwierige Aufgabe, Jahrlunderte alte Gewohnheiten und
Vorurtheile bei einer suf niederer Bildungsstufe stchenden Berufs-
classe zu bekimpfen, dass dies aber der Apotheker Philipp Fehl-
eisen nicht ohne Hrfolg gethan liat, mag der Umstand beweisen,
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dass ihn die Reutlinger Weingi zum Ehrenmitglied er-
nannt hat.

Als die Monatsschrift fir Pomologic in die Hlustrirten Mo-
natshefte fiir Obst- und Weinbau erweitert wurds, trat Ph, Fohl-
cisen als sachkundiger Mitredacteur oin und vertrat pun den
‘Weinbau und die Oenolegie.

Im Umgang war Philipp Febleisen die Bescheidenheit und
Ansprichslosigheit selbst, gogen Jedermann hiiflich und gofilis,
gegen Niemand kricchend, er dringte sich nirgends vor wnd
sprach wenig, wenn er aber sprach, so bemerkte man bald in
iher den grindlichen und sachverstindigen Mann. Er war gesellig
uod hafte viel Tlumor; durch treffende Witze crheiterte er oft
die Geselischutt, Er war das Heupt uod der Mittelpunkt einer
zahlreichen Familie, sein Haus cine Stitte der Gastfreundschaft
fiir eiven grossen Freundeskreis,

Er war von einer Mzssigkeit und Nitehternheit, wie man sie
selten findet. Als er einst in Heilbronn bei siner Versammlung
von Weinproduzenten in die Pritfungs-Oommission gowihit wurdo,
legte er unter al) i Hei it das Gestiindniss ab, dass
er zwar Wein produziron, aber keinen trinken konno, Kiirzlich
sagte ein Freuad zu ihm: ,Wer wird in Reatlingen den Wein
verbessern, wenn du nicht mehr da bistP¢ Rr gab zur Antwort:
adetzt braucht man mich nicht mehr, es kénnen's nun zuch An-
dere.® Hinigo Tage spiiter, am 29. Nov. 1566, Abends 6 ULr,
als er eben im Begriffe war, in seine gewohnte Gesellsehaft zu
gehen, wurde er von einem Sechlaganfalle betroffen, der seinem
thitigen Leben am 2, Dechr. 1866 cin schnelles und sanftes Ende
maclite. —

Reutlingen, den 4. April 1867, Dr. F.

Der Batullen- Apfel.
Mit Abbildung.

Wir geben hier die Abbildung eines aus Siebenbiicgen stam-
menden vortrefilichen Apfels, der zu den Plattipfoln gehort.
Schon im Jahre 1860 sandte ieh an das Pomolog. Institut Friichte
und Reiser und wurde dicse Sorte in der Monatsschrift 1860 § 130
zuerst erwihnt, dann ist auch die systematische Beschreibung im
Tlustrirton Handbuch Nr. 540 gogeben. Moglich, dass die demals
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eingesandten Friichte nuf der weiten Reise den Geschmack etwas
verloren hatten, wenigstens wurde ihnen nur als Tafelobst der
2. Rang beigelegt. Damit konnte ich nicht so recht einverstanden
sein und liess heuer einige Friichic von Sichenbiirgen komumen,
um den Geschmack nochmals zn prifen. Nach einstimmigem
Urtheil wurde nun mit Recht diesem kostlichen Apfel der erste
Rang beigelegt; Hesr v. Bose, dom ich einige Frichto susendete,
meinte, wenn das Gewiirz nur ein weniy mehr hervortretend
wiire, wiisste er nicht, welchen Apfel er dem Batullen an Gite
gleiclstellen kinze.

Die beigegcbene Abhildung wurde nach den Exemplaron go-
macht, welche ich heuer durch dic Giite des ITerrn Grafen Haller
in Weisskirch (Sichenbiirgen) erhiclt; loider war ihr Colorit wahr-
sclioinlich wegen ungiinatigtr Witternng ctwas matt, gewbhnlich
aber ist die Grundfarbe blassgriin, auf dem Liagor epiter stroh-
weiss und ein grosser Theil der Frucht priichti earminroth ver-
waschen und zwar so stark, dass diese Sorte bei eincr Obstaus-
stellung in Vérsshily dazu verwendet war, durch Agfkleben von
papierenen Buchstaben eine susammenbiingende Tnsehrift zn zeigen.

Ein Vorzug dioser Apfelsorte ist noch der, dass dic Blithe ge-
gen Frost sehr wenig empfindlich ist und dass die Friichte, mitunter
schon im November goniessbar, sich dennoch bis Mai recht gut hal-
ten und auch Ende Mai noch nicht don guten Geschmark verlieren.

Das Fleisch ist weiss, locker, selr saftreich von angenchmen,
weinséuerfichem Geschmacke; die Schale auffal'end foin und zart,

Ganz besonders ist dieser Apfel in Siebenbiirgen in dem
grossen Kokelthale zu finden und ist mir nicht vine andere Sorte
belannt geworden, welche alljihrlich so viele Frichte brachte,
wls gerade der Batullen,

Der Baum wiichst in der Jugend lebhadt, bildet fast ohme
Nachhilfe susgezeicknet schine Pyramiden, eignet sich sehr gut
fiir Halbh &; wie fiir H Dic Bitume erreichen
oin hehes Alter und sind, wenigatens in ilirer Heimath, den Krank-
heiten bei weitem weniger ansgesetst, uls viele andere Sorten,

Mige diesor herrliche Aplel auch in Deutschland bald eine
allgemeine Verbreitung finden, die er sicher verdient,

Hoffentlich werde ich bei der grossen Herbstausstellung und

der P in Reutli diesen Apfel vorzei-
gen kénpen. Th Belke,
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Bremer Butterbirn,
**t November, mehrere Wocken. (Diel L. 8 b; Tucas 3, | a)

Heimath und Vorkommen: Diese wirllich treffliche
Frucht erhielt ich, als ich noch in Sulingen war, von dem Sohne
des Herrn Ober - Postmeisters Neuburg zu Bremen, von schon
dlteren Biumen aus dessen Garten, und wurde ihre reiche Trag-
barkeit und Giite fir die Tafel und selbst zum Welken sebr
gerlihmt.  Herr Neuburg schrieb mir spiter, er habe sich fiber-
zeugt; dass die nns Beiden unbekannt gowesene Frucht der Wild-
ling von Montigny sei, und glaubte auch ich, mich far die Rich-
tigheit dieser Benennung entscheiden zu kbnnen, da, bis auf ebwas
spiitere Reife, Frucht und Vegetation ghnzlich auf Diels Beschrei-
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bung passten, und sich die etwas spitere Reifzeit aus dem, gegen
Dietz, schon kilteren hiesigen Klima zu erkliren schien. Da ich
das Reis des Wildlings von Montigny von Diel zweimal vergeb-
lich bezogen hatte, indem ich das erste Mal ein krankes Reis
erhalten haben muss, da die davon gezogenen 2 jungen Stimm-
chen ein Jahr nachher wieder abstarben, das 2te Reis aber vom
Froste so beschiidigt war, dass ich kein Stimmchen davon an-
brachte, worauf denn, nach Diels bald darauf erfolgtem Tode, da-
her nichts mehr zu erlangen war, habe ich geglaubt, die hier
vorliegende Frueht als Wildling von Montigny entschieden be-
nennen za diirfen, und babe sie vielfiltig unter diesem Namen
versandt. Wie gewiss ich aber auch iiber die Richtigkeit dieser
Benennung zu sein glaubte, nachdem ich noch ein Dutzend Friichte
in Nienburg erbaut und nochmals verglichen hatte, wo in einem
warmen Jahre die Frucht schon Ende Oktober reifte, ist meine
Ansicht dennoch irrig gewesen, und habe ich meinen Irrthum
bald erkannt, nachdem ein erst spiiter von Herrn Dr. Liegel noch
bezogenes, weiter von Diel stammendes Reis mir endlich 1864
und 18G5 Friichte lieferte. Zur Warnung fiir andere forschende
Pomologen will ich bemerken, dass es mir in fast allen anderen
Fillen, wo ich durch Uebereinstimmung einer mir unbekannien
Frucht mit einer Diel'schen Beschreibung den rechten Namen gefun-
den zu haben glaubte, nicht besser gegangen ist, und ich allemal
meinen Irrthum bald erkannte, sobald ich die rechte Frucht des
Namens von Diel direkt, oder von Diel aus sicherer, zweiter
Hand erhielt. Es giebt der ziemlick, oder selbst sehr @hnlichen
Friichte zu viele, als dass man nach der aufgefundenen Ueber-
inati mit einer ibung eine unbek Frucht
benennen diirfte, worin ich meinerseits wenigstens iber eine
blosse Muthmassung micht wieder hinaus gehen werde. Verfihrt
man darin mit etwas »u grosser Zuversicht, so méchten leicht
verachiedene Personen ganz verschiedene Friichte unter demsel-
ben Namen bencnnen und verbreiten.

Die obige Frucht habe ich bisher unter richtigerem Namen
noch nicht aufgefunden, auch habe ich, wie ich, freilich nur nach
der gehabten iusseren Ansicht der Frucht glaube, den Baum nur
ein einziges Mal im Garten des Herrn Grafen von Bennigsen in
Banteln unweit Elze gefunden. Moge sic unter obigem Namen,
bis etwa ein richtigerer sich findet, reiche Verbreitung finden!
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Literatur und Synonyme: Wird wahrecheinlich hier
zuerst beschrieben.

Gestalt: mittelgross, auf Hochstamm etwas klein. Gute

- Friichte von meinor hiesigen jungen Pyramide sind 2'/," breit
und 8" hoch. Die Gestalt ist bei einzelnen Exemplaren ziemlich
kreiselfdrmig, meinstens jedoch neigh sie zum abgestumpft Koni-
sehen, und sehen solehe Exemplare in Form siner missigen Beurré
blane ziemlich &hnlich, welche Aehnlichkeit Diel bei der Mon-
tigny anfihrt. Manche Exemplare sind dabei auch schmaler,
und bei 2%, Hohe nur 21/, breit. Der Bauch sitzt mehr nach
dem Kelche hin, um den die Frucht sich sanft zurundet, und so-
weit abstumpft, dass sie gut steht. Nach dem Stiele zeigen nur
schmale Exemplare sanfte Einbiegungen, und findet sich meistens
obne Einbiegungen, theils eine fast nicht abgestumpfte, oft selbst
halb in den Stiel anslaufende Spitze, (Fig. b oben) meistens aber
eine dicke, ziemlich abgestumpfte Stielspitze, (Fig. a oben).

Kelch: offen, liegt mit den etwas harten Ausschnitten, so-
weit sie vorhanden sind, ziemlich auf, und sitzt in miissig weiter
und tiefer, hiufig enger und flacher Senkung, Teber die Frucht
laufen nur sehr flache, oft wenig bemerkbare Erhabenheiten hin,
doch machen diese mitunter eine Seite des Bauches stirker, als
die andere. Form gewShnlich sehr gefallig.

Stiel: stark, holzig, %, —1" lang gerade, oder nur sanft
gebogen, sitzt bel E it mit in
flacher oder etwas tieferer Héhle, oft von ﬂncl\en Beulen umge-
ben. Bei mehr kreiselfdrmigen Exemp]aren ist der Stiel d\udn
einen sich erhebenden Wulst oft etwas zur Seite geschoben, oder
die Btielspitze geht mit Fleischwulsten halb in ilin diber,

Schale: fein, otwas giinzend, vom Baume schén grin, in
der Zeitigung griinlich gelb oder gelb. Réthe fehlt, oder es zeigt
sich nur matter Bchein davon durch matte rothliche Kreischen
um manche Punkte. Rostanfliige und Figuren sind nicht hiufig,
doch findet sich um den Stiel mehr oder weniger Rostiiberzug.
Die Punkte sind zahlreich, doch fein. Geruch stark miiskirt.

Das Fleisch ist etwas gelblich weiss, fein, saftreich, schmel-
zend, selbst in meinem ungiinstigen Boden um dns Kernhaus
nar fein kérnig, von miiski , oder mehr kal tig gewiirz-
tem, durch etwas beigemi Baure gehob h

Das Kernhauns hat nur Ansaiz von hohler Achee; die




L Specielle Pomologie. 138

ziemlich Eammern hall theils vollk
braune, spitzeiférmige, theils unvollk Kerne.

Reifzeit und Nutzung: seitigt im November, und hilt
sich ziemlich lange im miirben Zugtande, auch scheint sie nicht
sehr eigen auf den Pfliicl y und ieht das Abneh
der Friichte mm besten zwischen 10.— 15. Oktober. Spiit ge-
brochene Friichte miirbeten schon bald nachher; in kalten Jahren
zeitigen manche Exemplare erst im Dezember.

Der Baum wiichst rasch und gesund, kommt auch in allerlei
Boden gleich gut fort. Er bat in der ganzen Vegetation mit
dem der Bearré blanc noch mehr Aehnlichkeit, als selbst bei dem
Diel'schen Wildling von Montigny sich findet, auf welche Aehnlich-
keit Diel Bezug nimmt. Sein Fortkommen auf Quitte konnte ich
in meinem zu trockenen Boden noch nicht probiren. Er setst die
Aeste in etwas spitzen Winkeln an, wachst pyramidal, macht viel
kurzes Fruchtholz, und triigt friih und reich. Sommértriebe zem-
lich lang und stark, wenig gekniet, olivenfarbig, in Ledergelb
spielend, besonnt braunlich fiberlaufen, unten sm Zweige oft
fleck ise mit etwas sch igem Silberhintchen belegt, etwas
zerstreut und oft etwas matt punktirt. Blatt mittelgross, flach-
rinnig, glinzend, allermeist achdn elliptisch, nur geréindelt, oder
nach der Spitze seicht gezahnt, Afterblatter fadenftrmig. Blate
der Fruch liptisch, meist dig. Augen unten karz,
stumpf, etwas breit, nach ohen etwas mehr konisch, abstehend,
sitzen auf etwas vorstehenden, nur flach gerippten Trigern,

Anmerkung. Fir disjenigen, welche dio hior gegebene Besohreibung
nochmalg mit der Beschreibung des Diel'schen Wildlings vor Montigny ver-
gleichen wollen, will ich bemerken, dass man, wenn die spitere Reifzeit
nieht in Betracht gesogen wird, in der ohigen Fruoht nooh mehr Usberein-
stimming mit Diels Boachreibung der Montigny finden kaun, sis bei der
Frucht, die ich nun, da sie von Diel unter diesem Namen ksm, entschicden
fiir die rechte Frucht halten mugs, obwohl sie in meinem Boden kiirzer ge-
baut ist, als dass sie, was Dial angiebt, | Aehnlichkeit mit Beurré blsmo
hilte. Sie zeigy die im II i d 1, 8. 431 di Form
und erscheint oft noch kiirzer, was aber in meinem Boden eine gewshnliche

i g ist.  Bei Vi i der Du 'schen il der
Hontigny weicht ub, dess er das Blaté als rund bezeichnet, was bei Disls
Frucht des Namens picht der Fall ist, und bin jch linger der Ansicht Be-
wesen, dass auf der Duhamel'schen Tafel XLIV bei den Figuren von Wild-
ling von Moits und Wildling von Montigny dis Zshlen b und 6 verdruckt
seen, da joh wohl in der Fig, 6 die Lamotte, nicht aber in Fig.5 erkennan
machts, welche Form 5 gerade meine obige Frucht gewshnlich zoigt. Gberdisck.
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Wirkung des Ofenrusses als Baumdiinger.

In einem Theile der Gérten des Landesiltesten von Schmie-
deberg habe ich vor mehreren Jahren eine kloine Pflanzung von
Pllaumenbinmchen angelegt und dieselbe durch Anschaffung guter
Borten aus sicheren Quellen von Jahr zu Jahr zu vergréssern
gesucht, so dass die kleine Aulage, aus nur einigen Sorten be-
stehend, auf ein grdsseres Sortiment von ungefihr 50 verschie-
denen Arfen angewachsen ist, welche in den verschiedenen Zwerg-
formen gezogen sind.

Diese Pflunzung ist durch Mauern geschiitzt, der Boden mehr
feucht als trocken, der Zutritt der Sonme nicht gehindert, der
Ort daber fir Zucht von Pflaumenbiumen sehr geeignet. Diese
hier gewachsenen Biumchen trugen bereits vor 4 Jahren zu mei-
ner Freude recht reichlich Friichte. — Im Jahre 1865 drohten
die yon den schd Friichten belad Béumchen unter ihrer
Last zu brechen, so dass meinen Garten besnchende Sachver-
stindige annehmen zu miissen glaubten, dic Biiumchen wiirden
sich iibertragen und deshalb das nachste Jahr nicht so reich
tragen; doch ich dachte nicht so! Wie in friheren Jahren, so
verfuhr ich auch dies Jahr wie folgt.

Bald nach dem Abernten der Friichte schuitt ich sie kunat-
gerecht zuriick, entfernte das dberfliissige Holz, machte je nach
der Stirke der Biumehen und deren ‘Wurszelverbreitung in nihe-
ver oder weiterer Entfernung von den SBtdmmchen Licher in die
Erde und gows fitssigen Kloskendiinger hinein. Kleinen Baum-
chen gab ich nur eine geringere, grosseren natiirlich eine bedeu-
tendere Quantitit. Im Laufe des Winters liess ich allen Ofenruss
fleissig sammeln und aufbewshren, um ihn spiter als Dung ver-
wenden zu kinnen. Sobald im Fribjahr 1866 die Erdarbeiten
vorgenommen werden konnten, entfernte ich die obere Erdschicht
von: den Wurzeln der Biume und schiittete ein bestimmees Maass
Ofenruss in die dadurch d Verti und bedeckt
denselben alsdann wieder mit der abgetragenen Erde — Es war
eine Freude, dio auf solche Art behandelten Biumchen blithen
zu sehen. Doch feider kamen im Monat Mai die bekannten starken
Froste und beraubten mich aller Hoffnung. Als sich spiter die
‘Witterung #nderte, heisse und sonnige Tage eintraten, schwitzten
die Blatter eine solehe Menge Honigthau aus, dass.ich befiirch-
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teta, meine Biumchen wiirden noch von einem andern Feinde,
den Blattliusen, fiberfallen werden. —

Doch wie sehr freute ich mich, als ich statt dieser gefahr-
lichen Giéste meine in der Niihe stehenden Bienenvélker sioh ein-
finden sah. Tausende von Bienen fHagen von Baam zu Baum,
sammelten begierig der Honigthau und trugen ihn thren Wob-
nungen zu, Blattliuse blieben zwar auch nicht aus, doch waren
sie nicht in so grosser Zahl vorhanden, sl wie dies anfangs zu
befiirchten stand, weil, nach meiner Meinung, es denselben an
der von den Bienen bereits abgeholten Nabrung mangelte. Als
wir spiter Regen und Thau bekamen, gesundeten meine Baum-
chen bald und sotaten eine Menge Friichte an, 8o dess sie zur
Zeit der Reife strotzend voll hingen und die Friichte sich zu
einer solchen Schinheit und Vollk hei bildeten, wie in
guten Jahren, Da in hiesiger Gogend die Pflaumen im Allge-
meinen missrathen waren, die meinigen bingegen nichts zu wiin-
schen {Gibrig liessen, komnte ich meine Ernte sehr vortheilhaft
verwerthen und einen reichlichen Ertrag daraus erzielen, —

Allem Anschein nach hat die in oben angegebener Weise
ausgefuhrte Diingung einerseits und der schon erwihnte und sich
bews de S bl derseits das schadliche Einwh
der Friste wenn gleich auch nicht ginslich verhindert, so doch

i ild Dingung und 8. itt wiirden sonach
zur Abwendung, resp. Milderung der Schidlichkeit dor Frithjahrs-
friste auch zu empfehlen sein. — Gegen die beiden andern Feinde,
ich meine Honigthau und Blatilinse, da die letatern gewdhnlich
eine Folge des erstern sind, diirfte sich vielleicht bewihren, eine
recht grosse Anzabl Bienenvilker in der Nahe zu haben, welche die
Béiume nicht nur von dem Honigthau befreien (der den Bienen gerade
zu der Prihjahrzeit recht zu statten kommt), sondern aunch den Blatt-
liusen die Moglichkeit entziehen, sich so zahlreich zu vermeliren,

Schwanowitz. Obergiirtner R. Schnabel

Ueber Dingung der Obstbinme,
Vom Prof, Kanfmaun in Bonn,

Vor acht bis neun Jahren habe ich mir die Frage gostellt,
durch welches Verfahren das Wachsthum der ObatbEume am mei-
sten; gefordert und ibir Ertrag am ehesten vermehrt werden kénne,
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Die Betrachtung, dass der Ertrag der Kirschbiuime zu Bonn
pro Morgen den Ertrag der Feldfrichte (Roggen, ‘Weizen, Hafer ete.)
nicht selten um das Vierfache iibertrifft, und dass der Obstertrag
dazu meist Rei » das Ertriigniss der Feldfriich
meist Rohertrag ist, cine Thatsache, die ich als praktischer Lund-
wirth nach eigenen vieljihrigen Erfuhrungen constatiren durfte
und ‘bei welcher mich jeder Grundbesitzer und Obstiichier der
Gegend von Bonn leicht controlliren kann, fiihrte mich zn der
Anschauung, dess die Steigerung des Obstertrags in der heutigen
Zeit in jenen Gegenden, die nach Klima und Boden wirklich
Obst erzielen kinnen, beinahe wichtiger, wenigstens dem Bigner
gewinnbringender sei, als die Vermehrung der Feldfriichte, deren
letzterer reichste Ernten nach einem bestimmten Gesetze der Volks-
wirthschaft den Consumenten sebr niltzlich, den Producenten oft
in gleichem Masse nachtheilig sind. (Man vergleiche das Jahr
1816 und 1817 mit den Jubren von 1822 bis 1826 in ibrem Ein-
flusse auf den Wohlstand der Grundbesitzer und Pichter.) Lange
verfolgte ich den G in einem } Nach-
denken. Das letstere fiihrte mich auf die Idee, den Obstbiumen
wo mdglich das Maximum der Nahrung, d, b. also des Diingers,
zuzufiihren. Ein Pfund Obst ist nach dem Durchschnitt unserer
Preise circa sieben- bis achtmal soviel wertl, als ein Pfund Din-
ger. Wer diesen Diinger in Obst verwandelt, wird ein gutes
Gegchift machen. Aber auch derjenige wird wobl falren, welcher
den Diinger in Baummasse, also in den Stamm, die Zweige und
Blatter verwandelt, weil das Wachsthum ungemein beschleunigt
und deher der Obstbaum mit jedem Jahre zu einem Mehrertrage

driingt wird, ak von dem i durch den Dung
b Obstertrage dessell

Von dieser Grundanschanung ausgehend, griff ich zar Giille
und Giillang. Die Gille ist keinesawegs die Jauche, welche
letziere wegen des vorwaltenden Ammoniaks so scharf ist. Die
Jauche entateht durch den Urin der Thiere; die Giille wird
dadurch bereitet, dass wir den festen Diinger in Wasser auf-
15sen, Die Galle wird in der Sohweiz (wie Zirich ete.) mit dem
grbssten Vortheile und einem ausserordentlichen Erfolg auf Wiesen
angewandt. Mein Verfahren besteht in folgenden Punkten:

1) Ich dinge die Obatbiume nur mit flissigem Dilnger, na~
mentlich mit der ¢rwibnten aus Kuhmist oder Pferdodinger be-
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reifeten Gille, und zwar aus folgenden Griinden: Der fllsxige
Diinger ist aufléslich und wird nach Theorie und bekannter Er-
fahrung weit eber von den Gewiichsen aufgenommen, als der feste
Diinger, welcher letaterer der Anfeuchrung dureh Regen eote, be-
darf, diese von Zufilligkeiten abhingig ist. Da die Giille am
schnellsten demnach in die Gewichse Gbergeht, verliert man am
wenigaten durch Verflichtigung und dor letzteren wird noch da-
dureh vorgebeugt, dass die Peuchtigkeit durch spiitere Bedeckung-
mit Krde erhalten wird. Sehr wichtig ist es, dass das Dung-
kapital in Folge der Auwendung der Giille am raschesten und
héiufigsten umgeschlagen wird.

2) In Erwigung, dass das Dungkapital, wenn am n,
auch am nitzlicheten consumirt wird, diinge ich mehreremal
im Jahre und zwar mit Riicksicht anf das physiologische Gesetz
der vegetativen Entwicklung; ich dinge daher

a) vor August behufs Vorbildung der Knospen;

b) im Mérz bei der ersten Regung der Vegetation und

¢) bei der Bildung der Bliithe. —

Soll eine vierte Gillung stattfinden, wird sie dem sogenann~
ten ,wachsenden® Obste gegeben.

Die praktische Ausfiibrung der Gillung geschieht in folgender
Weise: Die um den Stamm liegende Erde wird etwa 3y Fuss
tief weggenommen in einem Umkreise von 1—1%, Fuss, nach
der Grosse desselben. Die Wurzeln selbst sber diirfen nicht
entblist werden und zwar aus bekannten Griinden. Nun senkt
man einen oder zwei Eimer rejchhaltiger Gille in die eben ge-
schilderte Hohlung um den Wurzelstamm des Baumes, Man
wartei ab, bis die Gélle sich mit ihren Biissigsten und anflds-
lichsten Theilen in das Hauptwoarzelwerk ergosgen hat, um auf
der Oberfliiche den Anblick ecines beinahe festen Diingers darzu-
bioten. Dann giesst man noch einen Eimer reinen Wassers nach.
Hierauf wird dio von dem Wurzelatock des Baumes abgenommensg
Erde an ihre frihere Stelle zurickversetzt und die ganze Arbeit
ist damit beemdigt, Um jedoch die Vegetation des Baumes im
Sommer wegen anhaltender Diitre nicht stillstehen zu lassen,
wird wihrend der heissen Jalreszeit der Baum wenigatens einmal
in der Woche mit einem Eimer Wassor begossen, en welchem
Zwecke dieErde um den Baum gleichfalls anf karze Zeit entfernt
wird. Das Begiessen des Baumes hat nicht nur den Vortheil im
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Gefolge, dass der Baum angefenchtet und erfrischt, also vor Ver-
kiimmerung und Verderben bewahrt wird, sondern dass er auch
mit neuem Nahrungsstoffe verschen wird, Es ist némlich un-
méglich , dass der Baum alle Nihrstoffe bei dem bisherigen Ver-
fabren sufnimmt. Vielmehr wird jeder Aufyuss von reinem Wasser
erst mit einem Theile der noch fibrigen Nahrunggstoffe geschwiin-
gert und dann erst den Wurzeln angefiihrt.

Der Erfolg des vorstehenden, von mir seit acht
Jahren eingehaltenen Verfahrens ist fast wunder-
bar. Wabrend die Zunahme der Obstbiume unsere Erwartung
Gbertriffs, erfreuen wir uns anderenfalls eines Maximums von
Obstertrag. Das Obst erreicht nicht nur eeine ganze Grosse,
sondern zeichuet sich besonders durch Siisse und Schmackhattig-
keit aus. Es wurde ein vergleichender Versuch mit ge-
giillten und nicht gogiillten Obstbiumen nach Anleitung der Herrn
Generalsecretirs Landraths Thilmeny an der Abr angestellt, Das
Resultat dieser Vergleiche war, dass die gegiillten Stimme
reichliches Obst, die nicht gegiillten Biume aber
fast gar kein Obat lieferten

Da man zu der Meinung geleitet werden kénnte, das vor-
stehende Verfahren erfordere viel Arbeit und vielen Diinger, so
erwilne ich noch, dass ein Mann 100 Biume an einem Tage
gillen kann, und duss zur Gllung dieser 100 Stimme nur ein
Pferdekarren Mist erfordert wird, Hieraus geht hervor, dass der
lohnende Erfolg gedachter Methode in einem iiberaus giinstigen
Verhiltnisse zu den Kosten steht.

Anm. d Red. Obiger sehr lehrreicher in melireren Blittern
jiingst erschienener Aufsatz, den wir dem pFortschritt* entnom-
men, wird wesentlich dazu beitragen, die Frage ber die zweck-
milssigate Art der Diingung der Obstbiume weiter zu fordern.
Mit allem Recht empfiohlt der Professor Kaufmann die Anwen-
dung der an Phosphorsiure reichen aber an Ammoniak armen
festen Excremente der Thiere, welche er in Wasser gelést den
Biumen in verachiedenen Zeiten in Gruben darbietet, Vor der
Jauche, als einem an treibenden Bubstanzen 2u reichen
und daher ,echerfen® Dangmittel wird gewarnt, Diese
Ansicht steht nun allerdings in Widerspruch mit dem, was Herr
Baron von Bose pag. 105 sagt, wo er ausspricht: ,alles Fleisch,
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Schlichtereiabfaile, Abfalle von Gerbereien, Leimsie-
dereien an die Wurzeln der Binme eingegraben oder
in deren Umkreise, gibt die allerbeoste Dingung. Alles
dies sind ammoniakreiche Dungstoffe und wenn ich, in Folge

hied vorlieg Erf; gen fiber diesen Glegenstand
in Bezug hierauf in einer kurzen Nachschrift zor Vorsielt athen
2u miissen glaubte, so that ich gewiss, was ein gewissenhafter
Redacteur thun soll. Wer kennt nicht den meistens elenden
Zustand der Obstbéiume, die in Gemiisegirten stehen, an welchem
der gewdlnlich in die Nihe der Warzeln gebrachte frische Ditnger
die Ursache ist. Eine Erfabrang gegen viele kann mun nicht so
obne Weiteres angenommen werden, wenigstens ist es gewiss nur
in der Orduung, wenn durch Anfik g einzelner Fille d
wird, dass diese Dungweise nicht iherall die gleichen giin-
stigen Erfolge zeigte.

Herr Baron v. Bose hat hierauf eine Erwiderung mir zur
Aufoahme eingesendst, welche hier wirtlich folgt. Tch bemerke
nur, dass ich das in derselben Gesagte weder vom Standpimkte des
praktischen Giirtners, noch vom wissenschaftlchen Btandpunkte ans
billigen kann und es daher Jjedem Leser iiberlasse, sich sein Ur-
theil selbst zu bilden. Ein Btreit, wenn er nicht persénlich wird,
schadet Gbrigens nicht und es ist ja sebr bekannt, duss oft die
befreundetsten Personen iiber Enrfahrungen, Ansichten und Theo-
rien sich heftig bekampften. Von diesem Gesichtspunkt beurtheile
ich auch die Berichtigung.

Nach wie vor werde ich mich nicht irre machen lassen, bei
Aunfsiitzen, die sonst lehrreich und gut sind, auf Finzelnes in
Nachschriften hinzuweisen, was mit den Lehren der Wissenschaft
oder mit anderweitigen praktischen Erfahrungen in Widerspruel,
steht und dies um so mebr, als bei einem friher erschienenen
Artikel, der eine Ansicht aveaprach, der wohl niché alle Pomo-
logen zustimmen konnten, ein sehr verchrter Pomologe, Herr
P. 8t in N., mir schrieb, ,da die Redaktion sich ciner Gegen-
bemerkiung enthalten, so scheine sie diese Ansicht ebenfalls zu
theilen“ — Dies als Antwort auf die Frage am Schluss der Be-
richtigung, — was mit derglei Redactionst gen su den
einzelnen Aufestzen besweckt werde. Dr. B L

Eseiste Mousetions, 1T 5 Hat, 10
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Zur Berichtigung.

Die Schreibseligk’eit gehdtt 2um Zeitgeist. Iéh gebe das

, jedoch mit der Bes ihrer Amwendbarkeit auf be-
stimmbe, feste Momenite, Fmonen . dgl. Am wenigsten méchte
ich diesen Satz mit der S it und dem Zeitgeiste auf

die Mitarbeiter der Mohatshefte angewendet sehien und am aller
wenigsten auf mich, dem die Ehre geworden, unter die Zahl der
Mitarbeiter sufgenomihen zu werden. Vgl. Monstsachrift 1864
8. 375, kba, 1. —

Wenn ich einen Satz fiir die Monatshefte niederschreibe, so
gedchieht das micht um zu schreiben, nm dem Zeitgeist zu
huldigen, sondern well fch glaube, drss das, was ich niederschreibe,
die volle und vollste Bérechti hat. In derselben Ueb
gung schrieb ich den Satz ,zur Diingerfrage“ nieder, einen Sutz,
der sich lediglich suf meine Praxis grindet.

Die Redaktion des Vereinsorganes ist anderer Meinnng. In
einer Nachschrift (8, 107. 1867)*) tritt si¢ meiner Ansicht ent-
gegen, reformirt, rektifizirt wndlisst nur cinen einzigen Satz**)
meiner Niederschrift ‘stehen, slles Uebrige fiber Bord werfend.
Diesem Verfahren und Gebahren muss ich auf das Entschiec
denste entgegentreten.

In dem Satze ,zur D! frage® habe ich darchweg die
Etfakrung der Praxis hervorgehoben und es geschah dies um
zu zeigen, wie uns die Theorie auch hier im Btich lisst oder
auf Trrwege fithet, Btellt nun die Redaktion dieser von mir ge-
gebenen Eifahrung der Praxis die Lehre der Komposttheorie
schnurstracks entgegen, so gemahnt mich das ebenso, als wolle
#e sugen, unsere abgerahmte Milch ist ¢bensogut und noch
besser, uls die des Hrn. v. B., auf der noch der Rahm sitet.
Deénn ich sage ja eben, dase der Prozess der Fiulnims in dem
Boden vor sich gehen soll, dass also diejenigen diingenden
Stoffe, welche sich bei der Kumpostbereitang der Redaktion ver-
fiitchtigek 1nd in alle Winde zerstreut werden, wesentliche
Bestandtheile der Dingung bilden und desshald dem Boden

+) Diwsen Nachsatz schricb Untorseiohnater und blieb deraclbe dem
Hetrn Buperintendent Oberdiosk unbekanut; daher sich diese Berichtigung
nur suf meine Worte bezicht, pr. L

%) Dicier Auffassung wird wohl sonst Niemand beipfihten. I,
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sich mittheilen miesen, nicht der Luft. Oder huldige vielleicht
die Redaktion der Ansicht, dass Jiese sich verfiiichtigenden Theile
den Obstbiumen wieder durch simosphiirischen Niederschlag,
vielleicht geliutert, zugefihrt werden? — Es wiire das wenig-
stens eiwss Neues! —¥)

Und weil ich sben den Pénlnissprozess im Boden filr etwag
Wesentliches halte, s0 empfehle ich auch das Verstopfen der
Drains, wenn diese Methode der Dingung des Untergrundes an-
gewendet wird.

Die zum Beweise der Unhaltbarkeit des vou mir empfohle-
nen Verfah daktionell beigebract Beispiele heweipen
durchaus nichts, Sie passen eben, wio die Faust aufs Auge, sie
beruhen nicht anf der Erfahrung redaktioneller Praxis, sie basiron
auf dem Uebermaass, Wo habe ich denn vom Vergraben ge-
fallenen Viehes oder ganzer Wagenladungen frischer Knochen
geaprochen? — Ich habe empfohlen, Masss wnd Ziel zy halten,
nicht aber solchen klassischen Unsinn gepredigt, wie mir die ge-
brachten Beispiele andichien sollen.**)

Hier ein Beispiel fiir mich. Der Redaktion ist das bekannte
Wort gelanfig: ,Der Wein erfrout des Menschen Hers, « )
Gilt dieses Wort auch dann noch, wenn der, dessen Herz erfreut
ward, unier dem Tische liegt? — oder wirde die Redaktion vor-
ziehen, hier das nach Sickler citirte Verfahren snzywendenf —
Um mit der redaktionellen Beispielsansicht gleichen Schritt zu
halten, miisste ich z. B, sagen: wer seinen Obstbaum mit Asche
dlingen wili. der loge eine Parthie Holz um den Baum, brenge
dies an — die bleibende Asche ist dor beste Dilnger. 1)

Doch damit sei es genug. Ich bemerke nur noch, wio Ver-
suche im Kleinen so gar leicht angestelli werden kbunen, wie

leicht die Usbe: von der Richtigkeit meiaer praktisch
"*) VgL bierdber Lucss Bsumgshnitt 1867 §.78. u. &, L

#%) Auch in den gegubensn Raispielen ist oin Usbermaasa entssieden
nisht anzwnchmen, I

") Um Missdentungen £n vermeiden, bemearke ich, dass in cingm Zimmer
bier, ‘wo die i Zweige der in Fresion dargestell
sind, bel dem Welnhaut der Vers sicht: oin Frend upd Keojd, ip Lust und
Sohmers erquiekt der Wein des Mepsohon Hera.t L

1) Wie dex Ko Vork. en diogar Ansioht kommen komnte, iat reir vall-
stindig unbegreiflich. L

10
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Erfahrung gewonnen werden kaon. Der Fhulnissprozess lisst
sich in seiner Wirkung auch bei Verwendung eines Ei's erkennen,
und das ist eine sehr einfache, wenig kostspielige Prifung.

Die Theorie lisst uns bei ihrer Anwendung auf die Praxis
in vielen Fillen im Stich und dies gilt wesentlich von der redak-
hone]ien Komposttheorie. Hiefiir noch ein Beispiel aus dem Ver-

iete unperes Verei s ist das die Kultur
der Erdbeeren, vorzugsweise deren Treiberei. Wie so zahlreiche
Klagen sind da lant geworden und werden es noch fiber Miss-
“lingen jeder Kultur, jedes Versuches der Treiberci, Die Vor-
schriften, die Rezepte ete. fiir und wider zahlen nach mehreren
Nullen — und bsfnedlgen d.\e wemgsten Und wesshalb? — weil
allen den kiinstli d K eto. das ein-
zige Lebenselement der Erdbeere fehlt — das Salz.*) — Damit
sage ich aber nichi: die Erdbeere gedeiht im reinen Salz, —
ers wiire ein Sickler'sches Beispiel, sondern ich erklire damit,
dass die meisten Klagen Giber Erdbeetkultur, besonders in Tdpfen,
und die Treiberei derselben lediglich dem Mangel an Salz zuge-
schrieben werden miissen. — Vielen der geehrten Lieser ist ein
Material bekannt, welches vorzugsweise von den Maurern ver-
wendet wird, nemlich der Bchlackensand, auch Pochsand
genannt. Bg sind das die zerklei fichlacken der Eisent
ein scharfer, glasartiger Sand. In-diesem Sande, der kaum eine -
Bpur von Erde enthilt, gedeiht die Erdbeere vorziiglich. Die
Pflanze wiichst kréftig, bietet ein sehr frisches Ansehen und die
Friichte farben sich intensiver, werden aromatischer, Wesshalb
wohl? — lediglich auf Grund der oxydirten Eisentheile, welche
dem Pocheande beigemiacht sind. Auch hier entbehrt die Kom-
posttheorie ihrer Konsequenzen und so helte ich meine Praxis
durchweg aufrecht.*)

Schliesslich habe ich moch einen Druckfehler zu verbessern,
8. 107 der Monatshefte, zu Anfang des vorletzten Batzes steht: ,bei
den Obstziichtern ete.*, Es muss da heissen ,Obstpiichtern®. Den
Obstziichtern wilede ich dergleichen Manipulation doch yerargen.

Indem ich dies ,zur Berichtigung* einreiche, ‘gebe ich der

*) Beide Beispiele sind enigohieden kein Beweis fiir die Diingertheorle
des Hrn. B, v.B., da weder beim Salz, noch bei dem Pochuand von irgend
einer Art von l’ll.lmu im Boden die Rede sein kann, Wer an dieses Salz.
winder glaubt, mbge e versuohen, e
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Redaktion Ge!agenhelt, noh ﬁber dxe Frage auszusprechen: , Was

wird mit su den i
Aufsitzen bezweckt? —*
Dabei iat b ders der Ui hied in den ei Be-

k i selbst her heb elso z. B, 8. 107 und 8. 110
d. Jg. 1867 und wird es sicher von den meisien Mitarbeitern,
vielleicht auch von den Lesern der Monatsechrift, sehr hoch auf-
genommen werden, wenn das Sich- Aussprechen in ansgiebiger,
motivirter Weise geschieht. v. B

Welche Himbeersorte ist die werthvollate fir
den Massenanbau,
Von Hofgiirtner H, Maurer in Jena,

Die grosse Zahl der jetzt ala neu auftauchenden Himbeer-
sorten lisst es als wiinschensworth erscheinen, von Zeit zu Zeit
Vergleiche zwischen den #lteren mud neueren Sorten anzustellen.

Fragen wir uns nun, welche Haupteigenschaften-eine Varie-
tit haben muss, wenn sie den Anforderungen fiir den Massen-
anban entsprechen so]l so miissen wir unbedingt den Ansichten
Jjenes vorziigli Himt h beitreten, der von
einer Borte, die im Grossen angebaut werden soll, folgende
Rigenschaften verlangt:

1) cine grosse dunkelrothe stark gewiirzte Frucht,

2) reiche Tragbarkeit,

8) vollstindige Hrte der Pflanze,

4) leichte Vermehrung,

5) Geniigsamkeit in Bezug auf Lage und Boden.

Wenn nun auch bei oberfliichlicher Anschauung dicse Bedin-
gungen als leicht erfillbar erscheinen, so ist dies doch micht der
Fall. Eine genaue vieljahrige Beobachtung fast aller alterer und
neuerer Sorten haben mich erkennen lassen, dass wir nur Ausserat
wenige Varietiiten haben, von demen man sagen kann, dass sie
simmiliche vorstehende Bedingungen erfiillen und desshalb fiir
den Anbau im Grossen zu empfehlen pind.

Bo haben wir z. B, eine Menge ganz vorziiglich grossfriich-
tige Sorten, die ausgezeichnete Desertfriichte, deren. Anbau in
Massen sich jedoch nicht Iohnen wiirde, weil ihre Tragbarkeit
eine nur geringe ist.
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Ebuaso vignon-sich alle gelbo odor weisse Surten far Gibwin
Eweek nieht, weil die Frichte dorselben nicht so beliebt sind,
als die der rothfriichtigen Varietiten, Ferner gibt es einige sehr
gute Borten, wolche aber fiir diesen Zweck desshalb nicht taugen,
weil sie eine nar spirliche Vermelrung lofern. Dass solche
Bpielarten, die unsere Winter nicht unbedingt ertragen, fir diesen
Aweck niclt brauchbar sind, bedarf keiner weiteren Erwilhnung,

Aber nuch die Genigsamkeit in Bezng auf Lage und Boden
komu# bei vielen der neueren Sorten in Betracht, und es divfte
sich nicht empfehlen, Varietiten in Massen anzupflanzen, die,
wenh sie eine gewisse Vollkommentiit erreichen wollen, einer
unausgesetzten Pflege bediirfen,

Diejenige Sorte nun, welche ich nach meinen Erfahrungen
als vorzugsweise fir diosen Zweck geeignet hafte und welcbe alle

b b Eij besitat, sich ey bl fiir kleine
@iirten qualifizirt, ist die langst bekannto Fastolf-Himbeere,
und ihre Varietsten, unter denen sich eine von Herrn von Tiirk
erzogene und ihm zu Ehren von mir benanate Spietart anszeichnet,

Ich bringe durch diese Mittheilung nichts Neues, habb es
auch nicht gewollt, sondern nur beabsichtigt, davauf sufinerksam
2u machen, dass men bei dem Jagen nach Neuem das werth-
volle Alte nicht libersehen moge.

Das Spalier mit beweglichen Querlatten.
Von Hofgértner H, Jiger.

Dass dic Biegung oines Astes an Fruchtbiiumen unter die
Horizontallinie Frachtbarkeit, vermehrte Frachtbarkeit zur Folge
hat, kann nicht bestritten werden, denn wir sehen es ja an den
abwiirts geb Aesten der Obstbil Diese nicht neue
Beobachtung hat scho lange, bevor Herr Hooibrenk fiir Oester-
reich das ,Incliniren% erfand, zum Niederzicher der Aeste an
Obatbiumen, in Belgion sogar su einer besonderen Spalierform,
des Herzstammspalier mit abwirts gerichteten Aesten (Palmette:
4 branches courbées) gefiibrs, Wenn nua auch it gutem Grande
snzunehmen ist, dass die unter die Horizontaliiie *) gezogenen

%) Die i
Wi 8o ‘His

1o Horizontallinie enlatoht, Wenn mun #ich von' dor Astwursdl
“hur Sunérsten Spitac do Astoh eine ‘watroshie Tinje Benike.
o eaed Fotis
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d bemmﬂxg gebialienon Aegte sich durch Emchtbukmt nnd
lssig geringen 8 den aufwiirte

gerichteten Aesten, oder wenn alle niedergebogen sind, gegeniiber
den mothwendig sich oben bildenden Riubern (Wassgrraisern) —
bald erschbpfen miigeen, so ist doch ein zeitweises Niederziehen
einzplner Aeste hichst vortheillaft. Zu diesem Zwecke empfehle
ich gin Spalier mlt bev\eghchgn Querlatten, weluhes vor Jahsen
Hooibrenk zur Erl seiger i de erfuy-
den, wenigstens bekgnnt gemacht hat, Man muss es Herrn H.
lnsagn, dazss er, woon auch viele seiner ,Erfindungen® in der
Laft schweben und uo recht eigentlich , Wind* sind, doch ein
denkender Kopf und i h ist. Da die Abbilduny deuglich
genug spricht, so kann ich mich bei der Beschreibung kurm fassen.

Wir sehen vor uns einen Doppelherzstamm (Palmette mit
zwei Stimmen) und konmen uas beliebig eipen Phirsich- oder
Birpbaum oder einen Weinstock daran gepflanzt denken. Die
Querlatten ind an der innern Seite fest, jedoch so, dass sie gich
um den runden Stift drehen lassen. Dagegen sind die Latten an
don Zussern Seiten versteliber, indem man den sie haltenden
Stift ausziehen und beliebig hither oder tiefer in die vorhandenen
Locher stecken kann. Es bedarf ksum einer Erklirang, wie
vortheilbaft es ist, wenn man einen Ast beliebig mit den Latten
niederzieben gder hither bringen kaun, chne ihn und die benach-
barten durch Ablésen wund wieder Festbinden zn stdren. Bei der
Hepeatammeorm oder Palmette knnen era: simmtliche Aogte odar
Arme an aufwipts gorichteten Latten befpstigt werden, bis man
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sie’ allméhlig sicher und, wenn man es zweckmiissig findet, unter
dis’ Horizontallinie stellt.

‘Wir brauchen aber mit dor Anwendung beweglicher Latten
nicht bei dieser Spalierform stehen zu bleiben, und kénnen
sicher bei verschiedenen andern Gebrauch davon machen. Na-
mentlich scheint es mir kmissig, Schulb s
welche zum Muster und zur Lehre dienen, in Obstbau-Lehran-
stalten mit verstellbaren Spalierlatten zu versehen. Dieses rohe
Spalier lsst sich jedenfalls noch verbessern, zierlicher und zwek-
missiger einrichten, An dem hier abgebildeten Baum habe ich
auszusetzen, dass die Stdmme sich nicht nahe genug an den
Saulen oder Pfosten befinden, was wohl der Deutlichkeit wegen
80 belisht wurde, Vielleicht wird Manchem das Bedenken kom-
men, dass wenn zwei Latten sich kreuzen, (wie hier abgebildet
ist, um die ied: glichen Stellungen der Latten zu
zeigen), dieselben mit den Aesten sich unsanft beriihren méchten
und die Befestigung nicht haltbar gemacht werden kénne. Dem
entgegne ich, dass es wohl sehr selten vorkommen wird, Aeste
derartig zu krouzen, und dass lange Stifte zum Befestigen der
Latten auch dieses moglich machen wiirden,

Weinabloger mit treibendem Holze,

‘Wenn man leicht Wurzeln bildende lange Triebe an der
Erde befestigt, sie schwach bedeckt und feucht hilt, so bilden
sich an allen Knoten ‘Waurzeln, und man bekommt so viele Pan-
zon, als Biengelglieder eingelegt waren. Dieses bei verschiedenen
Pflanzen, lich in Vermehrungsh g dete Vor-
fabren, liest sich mit grossem Vortheil bei Weinreben aawenden,
wie folgt.

Man legt eine lange mit gut stehenden Augen versehene
Rebe in einen 6 Zoll tiefen Graben und befestigt sie mit Haken.

‘Die zwei obersten Augen miissen frei bleiben und ein wenig auf- _ -

gerichtet sein. Nachdem die Augen ausgetrieben haben und die
Triebe 3—4 Zolt lang sind, fiillt man die eingelegte Rebe unge-
fibr einen Zoll hoch mit lockerer sandiger BErde zu
and briogt eine ditnne Schicht kiirzern Mist daraxf, um die Feuch-
tigkeit zu erbalten. In dem Maasse, wie die Priohe sich ver-
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langern, fiilli man mehr Erde auf, so- dass der Graben gegen
Mitte des Bommers ziemlich gefiillt ist. Wenn kein Unfall ein-
tritt, hat man im Herbst so viele junge Woeinstdcke, als mich
Knoten en den singelegten Reben befanden, sicher o viele, wie
Augen ausgetricben haben. Es versteht sich, dass man die trei-
benden Reben anbindet und bei Mangel an Feuchtigkeit regel-
miissig giesst, I Jager.

Ist Frih- oder Spatpflicken der spatreifenden
Birnsorten besser?

Schon mehrere Jahre hindurch hérte ich nicht allein, son-
dern machte anch selbst die Erfahrung, dass die Beurré
Clairgeau nicht das war, was man sich versprochen
hatte.

An einer kleinen Pyramide hatte ich scchs Stiick (eigentlich
muviel) gelassen, diese wurden aber von immenser Grésse, 8o
dass ich unter allen Exemplaren Btiitgen anbringen musste. Auf
cinmal war mir das grosste und schonste Exemplar gostohlen,
und im grossen Aerger brach ich in den ersten Tagen Ok-
tober alle Friichte ab., Mehrere Freunde waren ausser sich,
dass ich, da diess gerade noch die schinste Zeit des ‘Wachsens
von Friichten ist, dies gethan hatte,

Das aber war ein guter Treffer; meine simmtlichen Birnen
waren nech und nach im November bis Dezember prachtvoll,
butterhaft, sogar mit etwss Weingeschmack. Meine Be-
kannten, welche fiber mein baldiges Brechen dieser Friichte un-
gehalten waren, hatten ihre Frichte bis Mitte und Ende Ok-
tober am Baum gelussen; das Resultat war, dass diese heute
noch (17. Februar) fast hart und micht schmelzend sind. Das
zweitgrosste Exemplar meiner Friichte wog 22Y, Loth, das fol-
gende 20 Loth und so abwirts, das kleinste nicht unter 12 Loth. .

Arnstedt. Postsecretiic Fleischhack.
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Mittheilungen
liber <ine neben anderweiten Erzeugniseen des Garten- und
Landbaves vom 1316, Sept. ¢ in Stralsand stats
gebabie oht-‘nllw.hlng.
Von Professor Dr. J. Mtnter.
(Bohluss.yown ¥, 423

Die Collection des im Juni d. J. in Bshmen rithmlichst ge-
fallenen Rittmeisters, Baron von der Lan cken-Wakenitz
zu Clevenow (Kunstgiiriner Brehmer) bestand avs:

1) Aepfeln: Grand Richerd, Springs grave, Codlin
Manks, Winter-Parmiine. Duke of Wellington, Zepliner Apri-
k plel, Gestreifte Reinette (wahrseheinlich Curmeliter-Beinet
Reinette @n Canada. Sohurlech-Parmine » Gravensteiner,
Rambour franc, Beauty of Kent, ‘Winter-Borsdorfer , Rhei-
uischer Krnmmstiel, Reinette de Bauman .

2) Birnen: Sommer-Muscateller, Yailée fra nche, Herbst-
Bergamotte . Althorp's Crassane, Docteur Capron (van Mons),
Beurré Clairgeau ; Griine Hoyerswerder-Birne , Grine
Tafelbiras, Lange grime Herbstbirne, Beurré blane,

Des ven Kunstgirtner Hm. H. Woldt zu Ralswick auf
Rugen (Garten des unliingsi verstorbenen Barons von Berme-
k0 w) ausgestellte Gbsteortiment eathielt an:

1) Aepfeln:

a) Bpalierobss: Ribsten-Pepping, Orleans-Reinette, Rother
Herbst-Calvill, Pommerscher Krummstiel, Musknt-Reinetée, Rother
Astrachan, Kiirbis-Rembour, Rotlier Borsd Pigeon, Fingli
Winter-Parmiine,, Seedling Jeifreys; Popping dlor, Rembour ¢’ Ang-
leterre.

b) An Hochstammen gezogen: Gravensteiner; Carme-
Ifter-Reinette, Paradies-Apfel, Jansen van Welten, Prinzen- oder
Ananas-Apfel, Passe pomme rouge, Weigser Astrachan, Rosmerin-
Apfel (weleher?), Graue framstsische Reinette, Holl. Trawben-
Apfel ; Franz. Goldreinatte , Baumaan's Reinette , Passp pomme
rouge .. Pigeon rouge, Winter-Borsdorfer , Hagsenkopf, Himbeer-
Apfel. Weisser Pepping, Gestreitte Remmette, Pomme hative.

2) .Birnen:
8} Spalierobst: Verte longte Suisse, Liegel's Dechants-
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birne (= Holzfarbige Butterbirne), Sucré verte d'auvtomne, Bon-
chrétien d'été, Marie Louise, Grumbkower Butterbirne, Beurré
Clairgean, Beurré blanc, Benrré Napoleon, Colomas Herbst-
‘Butterbirne.

b) Vom Hochstamme: Napoleons Buiterbirne, Kaiser-
Alexander-B., Herbst-Bergamotte, Ananasbirns, Cuisse Madame,
Beurré Diel, 6 L ., Soldat
Kdptliche von Charneau,

Herr Rittergutsbesitzer M o1tz auf Saatel stellte aus:

1) Aepfel. a Im Sommer und Herbste reifend:
Rothgestreifter Kopfupfel, Fruher Augustnpfe] Sommer-Parmiine
(Pear-R.), Sommer-F h Bebeiben-, |
Herbst- Himbeerapfel , Herbst- S('_hexhen Gravenstexner o
b. Im Winter reifend: Krummstiel, Goldreinethe, Riesen-
Goldreinette, Gewshnliche und graue Reinette, Borsdorfer-
und Pri fel, Goldener Pri piel, Holl. 'I fel, Kohl-
apfel, Wi Franz. Kohlapfel, Gold

Ausser diesen an freien Hochstimmen erzogenen Aepfeln
waren am 8palier gezogene Birn- und Apfelquitien ausgestellt.

2} Birnen An Hochstimmen gezogene Varietiiten,
welche a) im Sommer reifen: Augustbirne, Clevenower Birne,
Rigmische Schmalzbirne; b) im Herbst reifende: Napoleons-

Birne, Beurré gris, Herbst- Grine ; ¢} im
Winter reifende: Winter-Beurré-gris.
Die Aufgabe die A «der mogli reich-

‘haltigsten Sammlungvon Stein-, Beeren- und Behalenobst
in vorsiiglicher Beschaffenheit und sus eigener Zucht. In dem
Bartiment des Rittergntsbesitzer Herrn Reweoldt zu Wiepken-
-hagen erschiewen ausser Aepfeln und Birnen: Pfirsiche: Ma-
deleine vouge. Grosse Mignomne bative, Doppelte Montagne,
Lackpfirsich. Aprikosen: Duoppelte Bredaische und Doppelte
Orange. Pflaumen: Reine Claude, Reine Clandedonble, Gold-
tropfen,, Roshe Dumesconcr, Admiral R.lglny Bleu Moguitic, Un-

garische blaue toche, G , Cyprische
‘Bierpfliame. Kirschen: Schattenmenelle. Wmntmuben
Frither weisser i Weisger Bchonedel; Blaer A 1

nmy, Himbeeren, Slnchlelbeerem J.nhmmnrwbeeren
Die e Auigsbe:. R B
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Melonen* ward von demselben Hrn. Ausateller (Rewoldt
zu Wiepkenhagen — Kunstgirtner Schenz) durch Ausstellung
von 4 vorsiglichen Sorten (Noir de Hollunde, Spanische Netz
melone, Griechische Konigs- und Grosse Ananas-Melone) als gelost
erachiet.

Die 8te Aufgabe: .Reichste Sammlung vorziiglich kuitivirter
Ananas® war mehrfach in Angriff genommen, Der Preis wurde
jedach der sehr reich vertretenen Suite des Obergiirtners Hrn.
Todenhagen (Treibereien Sr. Durchlaucht des Hrn. Farsten
v. Putbus) zuertheilt.

Die 9te Aufgabe endlich war: ,Reichste Sammlung vorsiiglich
kultivirter Weintrauben eigner Zucht.

Dass wegen der so lange in den Friihling hinein andauern-
den Abkthlung der Temperatur durch die nahe Ostsee, der zu-
folge regelmiissig der Eintritt der allgemeinen Weinblithe sich
verspiitet, mithin aber auch die Reifezeit der Weinbeeren un-
sicher wird, liegt auf der Hand. Nur unter besonders giinstigen
Umstiinden kann daher auf einen Ertrag an Tafeltrauben ge-
rechnet werden, welche wenigstens noeh geniesshar sind, —
Bicherer ist es freilich und desshalb auch auf zahlreichen lind-
lichen Besi im grisseren M. hrt, den Wein-
stock im Kalthause unter Glasfenstern zu erziehen. Hiedurch
wird die Blithezeit wesentlich friher gelegt und die Traube hat
Zeit genng, wihrend der meist ausgezeichnet schimen Spitsom-
mer- und Herbstperiode vollsténdig zu reifen. Siiddeuntsche
mit dem verwohntesten Gaumen, aus den besten Weingegenden
des Rheins u.s. w. kommend, wollen sich kaum tberreden lassen,
dass derartig erzogene Trauben am Btrande der Ostsee gezeitigh
wiiren. — Da somit die Herstellung guter Trauben von beson-
derm Geeschick Zeugniss ahlegt, 50 darf es nicht Wunder nehmen,
wenn die Conkurrenz um den Preis eine ziemlich lebhafte war.

Sehon in der Wiepkenhiiger Sammlung wurden 4 Sorten
Trauben erwihnt, ebenso in der Arendsee’r, wo sich 2 Sorten
von vorziiglicher Qualitét fanden ; dessgleichen hatten die Herren
Kunst- und Handelsgiriner Ziegler und Bramer in Stralsund
einen Korb voll wundervoller blassrother Trauben ausgestellt;
allein in der Zahl der Sorten wurden slle vorhandenen Samm-
lungen von- dem Divitzer Garten des. Hrn. Reg-Prisid, Grafen
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von Krassow (Kunsigértner Ganschow) fibertvoffen, welcher
meist vollig reife Trauben von Weissem Gutedel, Weissem Elb-
ling, blanem Frankfurter (?), Diamaat, Krach-Gutedel, Oporto,
Frohem Leipziger und Rothem Muskateller ausgestellt hatte.

Da hier vicht der Ort ist, von den anderweit nusgestellten
Produlten des Garten- und Landbaues zu reden, welche vom 18,
bis 18. S ¢. in ‘Stralsund waren, so bge
das Vorstehende wenigstens den Beweis fahren, dass auch an
den sodlichen Ufern des baltischen Meeres der Pomona ge-
huldigt wird und man iberall daselbst bestrebt ist, nicht nur
eine grosse Mannigfeltigkei der Obstarten su er-
zielen, sondern vor Allem auch bemitht ist, nach erfolgter Pri-
fung der Sorten das Beste in ausgedehnterer Weise zum Anbau
zu bringen, um nicht nur fiv den eignen Winterbedarf hin-
reichenden Vorrath zu gewinnen, sondern wo miglich auch so
viel zu prodnziren, dass ein Export zu Schiff nach nérdlichern
Liandern thunlich wird, um dadurch den witnschenswerthen und
wohlverdienten Lohu fiir Mulen und angewandte Unkosten zu
erzielen.

lianiscllnn. Es ist von besonderm Inferesse fiir die deutsche

sus als 01 den* weniger bel Distrik
Nuehrich itber das Vork und gute Gedeil einer An-
zehl wichtiger, b neu eingefii O zu erhalten,

und wir sind dem hachverehrten Director des Gartenbauveréins
fir Neuvorpommern und Rigen, Hrn. Prof. Dr. Mitnter in Greifs-
wald, zum grossten Dank verpflichtet filr seine gutigen Mitthei-
lungen, und zwar um so mehr, als sio aus einem Jahr stammen,
wo das Obst unter verschiedenen, seine Entwicklung storenden
Einfligsen zu leiden hatte.

Wir finden hier gar manche neuerdings eingefuhrte, edle
Borte schon verbreitet in vielen Colleetionen erscheinend, und
wenn man frithere Berichte damit vergleicht, so finden wir, dass
schon jetzt manche dort heimisch gewordemen, uralte Sorten
mehr in den Hintergrund treten.

Elgeuﬂmmlwh fr Pommern sind die Kopfipfel, Flammen,

b 5 als bessere, seit langer Zeit
dort verbreitete Sorten treten die Gravensteiner, Prinzeniipdel,
Pigeon, die Bommer-Parméine “suf, deneben die Beurré blanc
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und die Gramkower (oder wie sie hier geschriehen: Grumbkovwer),
diesen zunfichst die Gute grave und die Clevenaw'sche Birn,

Auffallend erscheint in dieser Micte September abgehialtenen
Ausstellung , dass frithes Sommerobst, wie die Grime Hoyeus-
werder, der Sommer-Gewiirzaptel, der Weisse und Rothe Astra-
can u. 8 neben dem Winterohst wafgestellt werden komte. Die
dort weit lingere Haltbarkeit des Frahobsies trigt hiezu am
meisten bel; es wird aber die Zahl der auszusiellenden Friichte
dadurch wesentlich vermehrt und ein grisseres [nteresse dafir
in Anspruch genommen.

Wir haben, gegen sonstige Observanz, diesen Bericht dess-
halb, weil er ein ganz besonderes pomologisches Interesse dar-
bietet , nicht zussmmengezogen und bloss eine Sortenzusammen-
stellung, sondern ilm in extenso gegeben. Er liefert uns den
Beweis, dass in jenen nérdlichen Kustenliindern doch neben dem
landestiblichen Localobst viele der Lesseren eingefiihrien Sorten
gut gedeihen und sich eines verbreifeten Anbaues erfrenen.

Dass der verehrliche Gartenbauverein auch grossen ‘Werth
auf richtige Benennungen des Obstes legt, dafiir sei ihm noeh
ganz besonders unser Dank ausgesprochen. D. Red. E. L.

Literatur,

Gaea, Natur und Leben. Zweiter Jobrgang. K&ln 1863, Expedition
der Gaca; der Jahrgang 2%/, Thaler.

Diese Zeitechrift bat die Verbrejtung und Hebung neturwissensohaft-
Licher, i und i Kenntnisse zum Zweck. An der Re-
daktion sind viele durch ihte naturwissensohafttiohen Foraohnngen und lite.
rarischen Arbeiten bekamnte Minner betheiligt, dic eine Gowbhr for die
Vortreflichkoit des Inholts der Gaea bicten. Der ersie Jahrgang hat beveits
an violes Vorireflliche geliofert, duss man auch mit Bicherheit smmehmen
kenn, der zweite Jahrgang werde dem crsteren wicht nachatehien. Im 1,
Hefte dos zweiten Jahrgang boginnt des Material mit ciner allgemeinen Be-
trachtung der Natwrgesetse und Naturfirechungen. Brest von Dr. Avé Lalle.
mant, Hochstetters Beologie Neuseclands von C. Yogt, dis Cometen von H.
J. Klein, Maxkhams Reisen in Peru, Blicke in dis vorgeschicktliche Zait
der (eine ‘sehr i beitung) von Thomassen, Stadien
im zoologischen Garten wu KSin von J, Amend, Biographion beribmter
bt der nencsten Zelt, B 7 dem is Kalentler
sind damen rich Mitthoi iibar newe i
lika Bo ngen und K ecke Ni ota
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smschiionen. Dus 2. Hoft gibs das Beeweaon. der Gegenwart von L. Rom-
berg, dus Wasser wnd seine physikalische Bodeutung. Im 3, Hefto sind
unter Mehrerem onthalten Cairo, Pasamelle der Quellensucher, der Orken
von Caloutts, Vuloanismus wed Geologie, John Coekerill ofo. oto. ~ Die
Faptung dee behandslten Gegenstinde ise anziehend wnd.anrogend, olime dem
witsenschafilichen Theilo daren Abbroch zu thun, sie verbindet also das
Niiliche mit dem Angecehmen, Freisionig in der Tendenz bekimpft die
Gaen den dlten Schlendrian und représentirt anf diese Waise den geistigen
Portechritt, dem der Gebildete am folgen verpfichret ist. Michton disse An-
dettungen genfigen, die Aufmerksambeit auch der Leser der Pomologischen
Honatshefte nof der Werth der Gaen hinzuweisen. ¥
Amngléndisobe Literatur.
Le Verger par M. Mas — Jonuar 1967. — enthilt dio 5. Lieferung des
VIL Bandes, — Péches, und zwar Figg. 1724 nebst Text S. 5752,
Von Ch, Baltet, lss bonnes polres — ist die 4 Ausgabe erachicnan.
Parie, Viotor Mason & Fils. 1857. 16% — euf welohe wir spibter
surtiokkommen werden,
s ot prasique du par Vincent Luses.
(Paris.) Delarue, 1867. 18% — 50 vent, —mit zahireichen Holzachnittax.
Aus dem Inhalte ist, abgesehen von dem unvermeidliehen Eslender,
hervorzuheben, dass euch der Baumzucht und Pomologie einiga Absobuiite
gowidmet sind. Zunkehet die Veredelmng — par spproche; per soions — da
iat sowoh] greffo Atticus wie groffe Poaderls etc. vertreten; dann der Baum-
sehnitt — (aille francoise; palisssge; teille des espaliora eto. ete. — Untor
«dasarbros fruitiersé finden sich die besssros, nach frenzdsischen Begri
Obstaort i Der itbrige Text ist eban rein
ud dem ichtigten A (X3

Beutscher Pomologen-Verein.

Nen s Der in in Clithen. Herr
Ferd. 8chdller, Guts- und Milhlenbesitzer, Wilhelmsmihle, Insingen bei
Rothenburg, Bayern. Herr Menzinger, pensiomirter filrstl. Lischtenstei-
nischer Landosverweser, Ueberlingon. Herr Diirkopf, Kunst- und Handels-
giriner, @blitz bei Putlitz, Prevssen. Der Steyermirk’ache Garlenbauversin,
Graz. Herr Gustay Gtotts chalk, Grifl. Renardscher Giirtner, Gross Streblit,
Oberschlesien, Herr C.A Busolt, i i bei Kinigab
Herr Dr. Gaspari, Professor der Botani . Kinigsberg. Der Gartenbauversin
in Ednigeherg. Herr Dr. Feist aus Amsterdam, Outsbesitzer anf Java
(Oskindien). .

Mit Tod abgegangan sind folgende Miiglieder: Herr Zimmermann,
Lebrer in Rudolswalde bei Crimmitschen. Herr Philipp Engels, Rentier
in OBln sm Rhein.

Herr Director Dr. Fickart samdte 1 Thir. f8r dic Dichstiftang sur
“dor Herdnbiiding Fonger Pomologen ein, wsMr ihm biemif
hérilich gedaike wird,
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Die Vereinsgabe ,Pomologinche Tafeln®, 16 Tafeln mit 540 Abbil-
dungen und kursem Text, iat an aile Mitglieder, welshe den Betrag pro 1865/68
entrichtet, versendot worden; diejenigen erst im lunfenden Jahr neu einge-
tretenen Mitglieder erhalten dieselbs Vercinsgabe, wenn sie den Beitrag pro
1865/66 nachzahlen, da dieselbe den Verein selbst #iber 1 Thir. zu stehen
kommt und im Buchhandel 2 Thir. 6 8gr. kostet.

Ueber die Abhaltung der V. Versammlung deutsoher Pomologen, Obat-
und Weinzichter ksnn ersé wegen der politisohen Zustinde im niohsten
oder selbst erat im Juliheft Bestimmtes mitgetheilt werden. Bia jetst haben
sich die Pomologen, die durch Circulur um ihre desfallsige Ansicht befragt
warden, fast einstimmig fiir deran Abbaltung su Ende September oder
Aufang Oktober in Reutlingen nusgesprochen.

Kurze Notizen und llitthellnugen

n gutes Bi ial sur An-
heftung der Snmmermebe in meiner Blum!chula lieferten mir sohon seit
mehreren Jehren die Blitter, welche die Maiskolben einhiillen, besonders die
jnneren, von mehr weiselicher Farbe, dio sich durch Zihigkeit und feinere
Fasern von den &usseren, mebr geiblichen und grobfaserigen auszeichnen.
Unsero Weinghiriner benutzen solche schon langst zum Aufbinden der jungen
Triebe an Reben im Vorsommer,

Letzten Herbst bestanden diese Hilader, mit denen ich wohl @ber 2000
Blunchen angehefiet hsite, eine glinsendo Probo, indem bei dem-rassnden
Orkan am 22. und 23. nur wenige ‘warden,
Vielfach verwendete ich solohe Binder mir gurem Erfolg such zur Befesti-
gung wolcher Sthmmohen, die nicht gerade wachsen wollten, an die beige-
steckten Pfithle.

Die tauglichen Maisblitter lege ich vor dem Gebranche 12—24 Stunden
in’s Wasser; sie lassen sich dann sehr gut theilen, und es konnen leicht 2
oder mehrere soloher kleinan Theile zusammengebunden werden, falls lingere
Bander erforderlich sind. Es haben diese Bander noch den Vorzug, dass
sie micht einschneiden. - Oberlehrer Binger.

Ueberschrelben der Etiguetten mit Grif'scher Tinte. Vorigen
Herbst wollte ich mittels einer ziemlich stumpfen Feder mehrero mit weisser
Oelfarbe angesirichene Nummerh&lzer mit GrBf'scher Tinte fiberschreiben,
aber es gieng nicht genz gat, da mir die Buchstaben oder Buchstabentheile
Sfters in einander flossen. Nun schrieb ich die Buchstaben zuerst mit Blei~
stift vor, iiberfubr sie mehrmals damit und kam dann erst mit Feder und
Tinte. So gieng es ganz gut, die Tinte foss mir nieht Gber die mit Blel-
#tift gezeichneten Linien und ich brachte eine. leidlich saubere Schrift zu-

! wege. *  Obertehrer Hinger.

Personalnotizen,
Herr Baron v. Bose auf Ern-nuhurg ist vom ,Westphilischen (iarten:
bau-Verein* zah Ehrenmitgliede ern
Buperintendent Oberdieck und D: E, Lweas warden vom Garteubau-
Verein fir Fraokfart 8.0, uad Umgebungen zu Ehrep- und oorrespondirons
den Mitgliedern erngnnt,
RSN TERAT






Lebensskizze

des verstorbenen Herrn Sanitdtsraths
Franz Jalm in Meiningen,

Franz Jahn ist am 17. Jauuar 1806 i Meiningen geboren,
Wwo sein Vater, Dr. Friedricl Jabn, Hofmedicus war. Nach dem
Tode der Eltern — Vater und Mutter starben schon 1818 am
Luzarethfieber — wurde Frang Jabhn von sejnem Oheim, dem
Apotheker Karl Ludwig Jahn, erzogen und in der Apotheker-
kunst unterrichtet. Spiiter besuchte er des phormageutiache Tn-
stitut voo Wackenoder in Jeny und iibernahmi im Jahre 1831,
uach dem Tode scines Oheims, die Apotheke. Dieger widmete
er seine gunze Thitigkeit und Deachte sie bei den tiichtigen
Kenntnigsen, die er sich erworben latte, buld auf einen, den da-
maligen wissenschaftlichen Fortschritten der Pharmacie entapro-
chenden Stund. Im Jahre 1835 als pharmazentisches Mitglied
mit dem Titel ,Medizinal in die Medizinaldeputation der
heraoglichen Regierung Lerufen, fihicte or dieses Amt bis za
seinem Tode und erhielt noch mehtore Monate vor demselben —
am 1. Oktober 1866 — yon Seiner Holeit, dem regierenden
Ilerzog Georg, als Anerkennung soiner Dienstfiibrung, den Titel
aSanititsrath«

Der Vater Juhns, ein cifriger Pomologe, der mit don be-
rilhmtesten Pomologen soiner Zeit, z. B. Christ, Diel, v. Truch-
sess, in lebhafrer Verbindung stand, hatte einen mit prachtvallen
Olstanlag L Garten hinter} , den der Oheim Jahns
it Borgfalt und Liebe weitergepflegt hatte; man glaubté, dase
Franz Jubn bei seiner grossen Liche fiir Botanik pach dem Tode
des Oheims diesen Garton db und die Obstanlagen 2
erbalten suchen werde; das war aber nicht der Fall. Franz Jaha
batte seine gauze und yolle Thitigkeit der Apotheke zu widmen
ued der Garten wurde verkanft, weil auch der Bruder Jahns,
Geheimerath Fordinand Jahn — spiiter einer unserer eiftigsten
und thehtigsten Rosencultivateure -— damels keine Lust und Noi-

Wastriste Monnaheta, 1807, o, Tlat, 11
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gung zur Pomologie, oder {iberhaupt zu garinerischen Beschaf-
tigungen hatte,

Erst einige Jahre spiter, als mehrere Bekannte Franz Jahns
sich mit Fifer dor Pomologie widmeten und er Gelegenheit hatte,
diese fast tiglich in geselligen Kreisen diber ihr Lieblingsthema
sprechen zu héren, wurde auch er vor der Liebe zur Pomologie
und zwar w0 orgriffen, dass er sich ihr mit allem Eifer hingab,
Es fehlte schon damals hier nicht an Gelegenheit, sich an dem,
was verschiedene hiesige Giirten und pomologische Anlagen boten,
prakti bilden, lich gehbren biorber die Herzog-
liche Hofgéirtnerei, deren Vorstand, Garteninspektor Buttmann, in
den freundlichsten Besichungen zu Jahn stend; das 1y Stunde
von hier gelegene ,Jerusalem®, wo mehrere 100 Sorten Kirschen,
nach dem v. Truchsessischen System geordnet, sowic viele der
vorziiglichsten Kernobstsorten — meist von Diel bezogen — ge-
pllegt wurden; auch die Giirten des Geheime-Hofraths Fromm,
des Kanzloiinspekiors Fromm, des Haushofmeisters Remde
u. A, bargen mancherlei pomologische Produkte von Werth.
Franz Jahn legte sich einen neuen Garten und zwar auf fritber
als Ackerland benutzten Boden an, pflanzte viele Obstbiume und
richtete umfassende Baumschulen ein. Manche Excursion nach
Buhl zu @ewerbscommissir Bornmilller, der mit Diel in
Verbindung stand und eine auserlesene Wahl dor vortrefflichsten
Obstsorten cultivirte, nach Heinrichs zu Justiscommissiir Liimmer-
hirt, der eine grosse Baumschule hatte und mit den verschiedenen
neuen Obstsorten seine pomologischen Freunde bier versal, nach
Mellrichstadt u. . w. erhielt und erhShte den Eifer fiir Pomo-
Yogie bei Jahn und seinen Freunden. Es wurde der Plan zur
Griindung eines pomologischen Vereins lange besprochen und
endlich im Jahre 1838 zur Ausfihrung gebracht.

Von jetzt an beschiftigte sich Jahn auch im weiteren Um- -
fange mit dem Btudium der Pomologie; er arbeitete micht nur
schr achitzenswerthe Vortrage fiir den Verein fiir Pomologie und
Gartenbau hier aus, sondern lieferte auch in die Vereinschriften,
sowie spiter in hied Zeitschriften ich amch in
die A hrift fir Pomologie und ki Obstbau und
in diese Illustrirten Monatshefte vielfach Aufsiitze, die alle von
sorgfiltiger und gewissenhafter Priifung, tiefem Studium, scharfer
Auffassung und praktischem Binne geugen. Aus deu Jahresbe-
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richten des Pomologischen Vereing sind in dieser Bezichung her.
vorzuheben die Aufuitze:

1) Ueber einige Arten vom Ritsselkifern, besonders tiber
Curculio pomorum, Heft I, 18486,

2) Beschrei der Witterung dlinisse der Jahre 1845
ond 1846, mit Beriteksichti ihver Einwirk gen auf
das Pllanzenreich, ricksichtlich auf die Obstbiume, Heft
I und III, 1847 und 1848,

3) Ueber eine vielleicht mbgliche Classification der Birnen
nach botaniachen Merkmalen, Heft II, 1847,

4) Bemerkungen fiber die hier angepflanzten Pflaumen,
Heft 11, 1848, !

5) Bemerkangen tiher die Obatsorten der Ausstellung 1849,
Heft IV, 1841,

6) Bemerkungen @iber Obstsorten aus den Jahren 1851 und
1852, Heft V, 1853,

7) Birnen-Blattformen im Tlustrirten Handbuche der Obst-
kunde, Heft V11, 1860, endlich

8) Den Obstbau in der [, Abtheilung des ,landlichen' Gartan-
baues®, Heft VIII, 1862.

Gleichzeitig pflegte er hauptsiichlich nach dem im Jahre
1856 bewirkten Verkaufe der Apotheke seine. Obsthiume und
Baumschulen, besonders die letateren mit gowissenhafter Sorgfalt
und scheute weder Mihe noch Kosten, bei Beschaffung und
Pritfung der neueren und neuesten Obstsorten. Das systematisch
geordnete Verreichniss seiner Obstgorten und die in demselben
befindlichen Bemerkungen itber den Wuchs und die Tragbarkejt
der Biume und itber die Giite und Daver der Friichte, beweisen
zur Geniige, was er nach dieser Richtung hin geleistet hat. Hs
hatte aber diese Aufmerksamkeit und gewinsenhafte Sorgfalt, die
er seinen Baumechulen widmete, auch guten Erfolg; die Beatel-
lungen auf Obst, aus geinen B: waren in den
letzten Jahren so stark, dans or sie nicht alle ensfihren konnte,
dass er sich bewogen sah, nene Baumschulen anzulegen.

Bt 1859 betheiligte sich Franz Jahn auf der Wunsch der
18567 in Gotha It g Pomologen bei der Re-
daktion des Hlustrirten Handbachs fir Obstkunde, sinem Werke,
welches, wie kein anderes fir Hebung der Obstkultur in Dentsck
land ond flir Verbrei g besserer Sortenk iss wirkt, Er

e
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1ig£extg - lben bayptgiichlich die it der Birnen;
aber auch sehr viele Beschreibungen von Kirschen und Pllaumen,
zu deren niheren und sicheren Kenntnissen, namentlicl durch
dio trefflichen Planzungen auf dom Jernsalem wnd durch eine
innigere Verbindung mit Hen. Apotheker Dr. Liogel zu Brannau,
er die beste @elegenheit hacte. Tm Horbste 1862 wurde ex von der
higsigen hoben 8 ierung zu dem i ionalen Congresse
der Pomologen nach Namiir gesendet; bald nach seiner Zuriic
Yunft von da erschien von ihm eine Versffentlichung oder Obst
bau in Belgien und was wir uns davon ameigmen kbnnen®, i
dus biesige pamologische Publikum. Auf Jahus Anregung und
speciell unter seiner Leitung hatte sich der Verein fir Pomo-
Jogia und Gurtenban hier an der mit dem internationalen Con-
gresse verbundenen Ausstellung mit einem Sortimente Obst Le-
theiligt und erhielt dafir dic Vereins-Medaille ~Mit Riteksicht
darsuf, dass das Obstsortiment hauptsiichiich aus Friichten aus
dem hergoglichen Hofgarten und den Juhn'schen Obstanlzgen be-
standen hatte, sowie ferner in Riteksicht darauf, dass Jahn grosse
Mithe mit dem In, ricksichtlich mit der i der
Frichte gehabt batte, dnss dieso Medaille also zum grossten
Theile der Wirksamkeit Jahns zu danken war, @berliess sie der
Verein an Jahn, seinem dermaligen Direktor.

Wie berhaupt die Wirksamheit Jahos von dem Vereine
fiir Pomologie und Gartenbau hier anerkannt wird, kennzeichnet
wohl am besten die Ansprache, mit welcher dex derzeilige Di-
vektor des Vereins, Steuerrath Abesser, die Verssmulung vom
18. Februar 1867, dem Tage der Beerdigung Jahns, einleitete;
gie lautet:

,Bhe wir in unsere Verhandlungen eintreten, driingt es mich,
ydem Andenken unseres heute beerdigten Lhrendirekiors, des
HHerra Sunititsraths Jahn, einige Worte za widmen. Der Ver-
aewigte war seit dem Beatehen des Vereins, also seit 1848, Mit-
glied, vom Mirz 1845 bis dahin 1849, sowie vom Januar 1851
pbis April 1864 Direktor, von da bis au seinem Tode Bhrendi-
orektor unseres Vereina. in weleh’ hervorragender Weise er als
aDirektor und Bhrendirektor gewirkt hat, davon geben die Ver-
280 handly und Vereinsschrift lich der erste .
o Theil unsorer Vercinagchuift, yder lindliche G baun, welcher
yBber Obstbaumaucht hendelt, beredtos, ohrondes und bleibendes
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4 Zengniss. Aber nicht auf dnesen engeren Ktefs allein blieh das
» Wirken des Verblick ankt; die Anerl Di-
»plome und Medaillen, welche der Vercin von Zelt zu Zeit von
pauswiirts erhielt und die zum Thei! hier in wnsercin Lokale
sprangen, sind hauptsichlich Fritchte seines Fleisses, wcines
»Wissens; seine Abhandlungen in dem Illustrirten Handbucke
pder Obstkunde haben seinen Namen nicht nur bei allen dentschen
oPomaloger, sondern weit diber die Grenzen Deutschlands hinaus
»ceschitzt und geehrt gemacht. Der Verlust eines solchen Mit-
»olinds ist dem Vereine, ioh dmf sagen unersetzlich. Lassen Sie
«1ns seinen Namen hochhnlten; nehmen wir uns sein pomole-
»gisches Streben und Wirken zum Leitstern auf unseren Vorains-
Jwegen; so, glaube ich, chren wir sein Andenken wirdig ®
Freuen wir uns, dass dem rastlos thitigen Fremnde auth
wegen seines pomnlopischer Wirkens schon bei Lebzeiten Aner-
kennungen zn Theil wurden, die ihn hocherfrenten, die ithm die
schworen Tage der Krankheit, welcher er erlag, einizermassen
versitssten. Tm Jahre 1857 erhiclt er von dem Gaitenbanvereins
in Gotha einen silbernen Pokal, im September 1865 von dem
Gartenbauvercine zn Erfurt fir ein zu der dasigen allgeméinen
Ausstelluny gosendetes Obstsortiment ein Ehrendiplom und af
10. Oktober desselben Jahres vor Neut denb eine beson-
dere Anerkennung wegen einer reichhaltizen nnd durchweg rich-
tig bestinméen Wahl von Obstsorten. Das freie deutsche Hoch-
stift in Frankfort a. M. ernannte ihn am 12, Februar 1865 zu
seinem Ehrenmitgliede wnd Meister und sein demaliger Landes-
herr, Seine Hoheit. der Herzog Bernhard, ver]zeb thm 1865 das
Verdienstkreuz des Horzoglich Sachaen-B: i
Er war susserdem Mitglied, meistens Ehren-Mitglied vieler ge-
lehrten lich des Apotl ine i ndrd-
lichen Deutschland, der mmernloglw]len Bdcietdt yu Jona, der
8ociedade pharmacentice de Llsbon, der phnrumzeuhschen Ge-
sellachaft in Petershurg, des
vereing, der Gartenb Jj! u Franendorf, des Thﬂnnger
Gartenbauvereins zu Gotha, des Verem.s fiir Gartenbau und Feld-
wirthschaft zo Coburg, des Gartenbauvereins in Erfart, des An-
hdlter Gartenbauvereine in Dessan, des Gurtenbauvereins su
Magdeburg, des Vereins zur BefSrderung des Obsibaues in Zit-
s, des Landeskualturveroins in Meiningen.
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Wie thétig und erfolgreich er sich auch bei den Verhand-,
lungen in den all inen d hen Pomologen-Ve g
betheiligte und in der Kommission besonders zur rich-
tigeren Besti und Bi g der it hl
Obstsorten mit behiilflich war, ist allen Theilnchmern an diesen
Versammlungen bekannt.

Beine Bhe mit Elise, geb. Johannes, war oine in Jjeder Be-
zichung glackliche; sie wurde mit 12 Kindern gesegnet, von
denen 2 vor dom Varewigten starben; 4 haben bereits ihren
eigenen Hausstand gegriindot.

Franz John verschied am 15. Februar Abends 5 Uhr in Folge
einer Rippenfellentzindung nach kaum zuriickgelegtom 61. Jahre,
viel zu friih fir seine Familie, seine Freunde und die ‘Wissen-
schaft, der er mit seltoner Hingebung seine Kriifte gewidmet,

Schliesslich glauben wir nicht unerwihnt lassen zu diirfen,
dass Juhne Obatanlagen und Baumechulen mit grosser Sorgfalt
und Gewi igkeit von einem tiichti Gértner — einem
friheren Zoglinge des Pomologischen Instituts in Reutlingen —
unter Aufsicht yon Jahn's drittem Sobne, dem herzoglichen Hof-
ghriner Hermann Jahn in Hildburghausen vor der Hand fortge-
fihrt werden.

Criminalrath Trinks und
Bteuerrath Abesser in Meiningen.

Nachschrift.

Es hat uns Leid gethan, dass wegen Herstellung des Portraits
eine kurge Lebensbeschreibung unseres verowigten Freundes und
Iangjihrigen, thtigen Mitarbeiters auf dem Felde der Pomologie,
sich njcht gleich in dem niichsten Monatshefte nach seinem Ableben
geben liess, doch wird sie derum nicht mit geringerer Theilnahme
und Aufmerk i werden,

Die Pamologie verliert an ihm sehr viel, und hat sein uner-
warteter Tod uns schon bei der niheren Bekannischaft mit ihm
schmerzlich berlihrt; namentlich war meine, des SBuperintendent
Oberdieck, Beziebung zu ibm, bei den haufigen Correspondenzen
wegen des Illustrirten Handbuches immer mehr eine imige ge-
worden, und musste schon durch seinen biederen Charakter und

3
~
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soinen unermiidlichen Fleiss jeder der ihm ndher kanate, ibn
aufrichtig hochschétzen.

Hat ein boherer Rathechluss, vor dem wir uns demiithig und
vertrauensvoll beugen, ihn abgerufen, so wird e fiir die Pomologie
nicht ohne Gewicht und Einfluss bleiben, dass seine Pflanzungen
und Baumschulen vorerst erhalten werden und wollen wir uns der
Hoffmung hingeben, dase wo ¢in edler und thitiger Mann aus einem
witkungsreichen Kreise abgerufen wird, Andere mit gleicher An-
strengung und Wirne far Forderang der allgemeinen Wohlfahrt
in scinen Pluz wieder einzutreten suchen werden, Friede sei mit
seiner Asche!

Das Bewussisein eines thittigen, erfolgreichen Wirkens folgt
ihm in jene Welt nach, und sein Andenken wird unter uns Ueber-
loberden unvergessen bleiben.

Die Redaction: Oberdieck, Luoas,

Rother Ananasapfel.
Ein nock nicht beschriebener ausgezeichnetor Herbst- und
‘Winter-Rosenapfel,
it Abblideng.

Bei der V. Versamoilung deutscher Pomologen, Gartner und
Gartenfreunds in Naumbarg machte ich den versiorbenen General
von Pochhammer aus Berlin, einen sehr erfahrenen mnd eifrigen
Pomolagen, auf einen Apfel ans der Bammlung fheines frithern
Principals Hofglirtner Richtor in Luisium bei Deseau aufmork-
sam, der durch seine wirklich malerische Schénheit excellirte.
Der genannte Aussteller, nun anch schon gestorben, sagte uns
beiden, er habe den Apfel von oiner alten Obstanlage .auf dem
Sieglitzerberg an der Elbe, einige Stunden von Dessau entfernt
und nannte ihn Rother Ananasapfel. General v. Pockhammer
fiuaserte, os sei dieser Apfel der schonste der ganzen Ausstel-
lung und bat eich einige Exemplare zum Mitnehmen aus. Ich
bezog vom Hefgirtner Richter spiter Reiser, die ich in Hohen-
heim auf Sortenbdume brachte und die auch spiter getragem
haben, dgnn auf der Ausstellung zo Namur hat, von Hohenheim
ausgeatellt, der Apfel viel Aufsehen gemacht, indem er sich durch
sein zartes und liohliches Aenssere ganz besonders auszeichnete.
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Der Apfel reift im Oktober und hilt bis Mitte Decemhet

er gehm—t zu den Roseniipfeln und hat ein mirbes, angenehm

lick leicht g tes Fleisch, Der Baum wiichst

sehr schén, treibt gesundos, kyiftizes Holz, troibt und bltht wuf-

fallend spat, bildet recht schéne Pvmmxdeu und zeigte sich seit-

her dauerhaft und gesund. Ueher seine Tragbarkeit kann ich

freilich noch niekt ginstig Deriehten; er trigs ]Ldenf:ﬂls erst
etwas spiit.

Nur einmal kam iniv bei einer Obstsendung sus Bremen
diese Frucht und zwar ohne Namen vor, sonst habe ioh den
Apfel nirgends geschen, oder aweh mur von ilm weitores er-
fahren kinnen.

Ich theile diese Notizen nebet Abbiidung mit, um zu hiven,
ob. etwa einem unserer Obstkenner der systematische Namen
dieses Apfels bekanut ist und wiirde sehr fiir desfalisize Nach-
richten denkbar sein,

Dieser Apfel verdient jedenfalls Beachtung und Verbreitung.

Dr. E. Lucas.

Die Sternreinette.

Im Jaligang 1865, §. Heft wnserer Monatsscbrift, hube el
meine zu Namur B aufrecht gehalten
dass Sohihmachers Reinotte §t. Lambert keine andere ist, uls die
1852 in Namur auf dom internationalen, pomologischen Congress in
Reinetto toilée, und zagleich
die (nunrle m"egeben, warum dxeser Name aly richtige und

B X beizubel sei. Die Re-
dakmn machte zu diesem Aufsatze mehrere Bemerkungen, die
ich gern. sofort erwidert hiitte; ich habe es jedoch lmterlauuan
da ich damals zur Eegrlmdung der Hauptsache wenig Nenes
bieten konnte. ch besdnnnkle mnh also vor der Hand darauf,
weitere Rech: d dorthin, woher ich
den Apfel gekommen glaubte, nimlich nach Belgien. Wie ich
diese angestellt und was dae Resultat derselbon gewesen, das
erlaube ich mir nun hiermit in diesen Blittern niederzulegen.

Zuniichat habe ich eine Reihe von Verscichnissen fiber die
in Belgien jahrlich wiederk den OF nachge-
sehlagen und daraus die Doherseugung - geschipit, dass dieser
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Apfel dort sehr verbreitet sein miisse, da ich der Reinette étoilée
w0 biufiy durin begognete,

Meiner demniichst vessuchten Corvespondens um Auskonfé
iiber dic Tlevkun(s dicses Apfels dorthin erwihne ich mur wegen
ibees negativen Evfolges #um Trosie derer, denen es dort iho-
Lih ergangen; totr meiner Avmahmng, die Antwort nicht zu
ankiten, erhicls ich doch auf wiedorholte Anfrage gar keine
Brwicderung.

Glicklicher war ivh mit einer Zuschrift an den DPrisidenten
des Versins fiir Gartenkultur und Botanik, Herr Medicinal-
Assessor Hamee oln, bei welchom ich mich in Betreff der
Person des licim Meusor kundizte, dessen Namen der ver-
storhene Schwmacher der Refnotte St. Lambert als Synonym bei-
to, dass er ein Kaufmann
sident gab mir nicht nur
die gewilnschie Auskunft, sondern versnlassto auch ohne mein
Wissen den Merrn H, Uhlhorn zu Girevenbroich, mir Proben
des Apfels zu scnden, und so wurde ich durch die Gite des
tetstern Herran i Februar jingsthin ouf cinmal mit 24 woler-
haltenen Fxemplaren dicses schinen Apfels orfieut, wofir ich
demselben hiermit meinen verbindlichsten Dank ausepreche.

Einen Theil dieser Aepfel habe ich dunon sofort an den Di-
rektor der Socisté van Mons und Hernusgeber der Annales de
Pomologie, Herrn A. Bivort in Flenrus gesandt, ibn um Angabe
des Namens und der Herkunft dieses Apfels bittend, Dieser
letatore Seheitt hat nun den Exfolg peliabt, die Identitdt von
Behumachers Reinette St Lambert oder Meusers Reinette mit
der Reinette etoiléc oder Sternreinette ausser Zweifel zu stellen,
Herr Bivort har nZmlich die Freundlichleis gehabt, zu erwiedern,
was hier in treuer Ueborsetzung folgt:

»Die mir zugesundien Aepfel sind allerdings die Sternrainette,
awie min auf den ersten Blick ersicht; sodann bemerkt raam,
aweny wmon den Apfel quer durchschuoidet, duss er inwendig
sroth punktire ist, und swar so, dass sich die Strahlen eincs Sterns
bilden.®

»Dieser Apfel ist sobv verbueitet fn der Campide, sowie in
nder Umgegend von Antwerpen; or findet sich dort in - allen
oBaumhsfen.

8o weit Herr Bivort in Betreff unseres Apfels. Vergleicht

foden e ausdriicklich seg
Dier freundlivhe Hesr Tr
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man damit mein Referat von 1865, so ersicht man, dass die
Sternchen, welche Veranlussung zu dem Namen des Apfels ge-
geben, von Herrn Bivort im Innern dessclben gesehen werden,
wihrend ich ein ganzes Firmament von solchien auf der Aussen-
seite desselben erblickte, Indess habe ich auch dicse innern zu
erspéhen gesucht und desshalb mehrere Apfel in der Mitte quer
durchschnitten. Da ergab sich dann, dass bei donjenigen Exem-
plaren, die nicht durch und durch roth marmorirt sind, sich auf
den Schnittfliichen des Apfels wirklich ein Kranz von Sternen
um das Keruhans herum bildet, welehe von den durchschnitéenen
Gefissbiindeln (Adern) herriihren, die vom Stiel bis zum Kelch des
Apfels das Kernhaus umziehen. Es sind sonach an diesem Apfel in-
und auswendig so viel Sterne sichtbar, dass uns der Name Stern-
reinette von selbst in die Augen scheint.

Ist nun hiermit die Identitiit von Schumacher's Reinette St.
Lambert oder Meuser's rothen Reinette mit der Reinette etoilée
oder Sternreinette constatirt, so folgt daraus, dass mit letzterm
Namen auch die richtige und passendste Bezeichnung des Apfels
gefunden und festzuhalten ist. Denn eine Reinette S8t. Lambert
haben wir schon in einem ganz andern Apfel, und die Bezeich-
nung Meuser’s rothe Reinette hat cbenfalls keinen Anspruch
auf weitern Bestand, da der Name Reinctte etoilée jedenfalls
dlter ist, abgesehen davon, dass upter diesem Namen auch noch
ein anderer Apfel vorhanden 'sein soll, was mir nicht bekannt ist.

‘Wollte man Meuser’s Reinette mit Reinette aus dem Thale
der Meuse interpretiren, so wiirde man hier zu Lande villig un-
verstandlich werden. Hier kennt wohl Jedermann die Maas,
aber Niemand spricht von einer Meuse oder einem Meus-Thale
und Meuser ist davon keine Ableitungs-Formel, sondern der Name
eines ehemaligen Kélner Kaufmanns, wie Schumacher ausdriick-
lich bemerkte. Herr Prisident Hamecher hatte die Giite, Gber
denselben folgende Auskunft zu ertheilen:

aDer Kaufmann Meuser betrieb bier (Koln) ein bedeutendes
pFarb-Waarengeschiift en gros. Er war ein eifriger Pomologe,
punterhielt eine zahlreiche Obst-Orangerie und hatte ausgezeich-
pnete Obstsorten. Ich war sehr hekannt mit ihm; erinnere mich
»aber nicht, dass er sich mit der Obstzucht aus Samen beschaf-
Htigt hitte. Er muss die fragliche Reinette durch seine Handels-
averbindungen anderswoher bezogen haben.*
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Hiernach ist die Entetehung des Namens ,Meuser’s rothe
Reinette* wohl erklirlich. Damals lebte niimlich der Handels-
girtner und Pomologe Comanns in Kiln, der als der Central-
Punkt der diesseitigon Bestrebungen in der Pomologie anzusehen
war. Mit jhw standen Schumacher, Cornely, sowie alle dame-
ligen Frounde der Pomologie in dem frenndschaftlichsten Ver-
kehr; und wie Comanns durch eigenes Benenuen und Versenden
von Obstsorten sehr viel Eiofluss auf Nomenklatur geibt, so
liegt auch die Vermuthung sehr nahe, duss er unter den Ge-
nossen seiner Besirebungen diesen Apfel unter dem Namen Meu-
ser’s rothe Reinette verbreitet hat.

Sehliesslivh bin ich ¢s noch dem Andenken des verstarbenen
Cornely, mit dom ich eine lange Reihe von Jahren in den freund-

i Bezieh den, schuldig, dem Manne, den
ich sowohl wegen seiner Autoritit in der Pomologie, ala seiner
Gemiithseigenschaften wegen hoch verehre, dem Herrn Buperin-

Oberdieck die L kung zu machen, dasy es
nicht Mangel an Konntniss seitens des verstorbenen Cornely ge-
wesen ist, welshé alle die Fehler in der Nomenklatar seines
,Obstga.rtens“ herbeigefithrt hat. Cornely, der ausser der deutschen
Bprache auch das Franzésische und Hollindische schrieb und
sprach, haite das Ungliick, die Durchsicht der Correkturbogen
am Druckorte seines Werkchens einem Schriftsteller iibertragen
zu sehen, der von Obst-Nomenklatur keinen Begriff hatie und
eine Art Uebersetzungaspiel damit trieb, wie jener, unter dessen
Hinde das Verzeichniss der Obstsorten gerieth, die Herr Ober-
dieck 1857 an die Société van Mons mandte und worm jener
Ueb kiinstler unter Andern Sieb Konigsp
mit Prune des sept amis du roi bertrug. . Breuer.

Veranderung in der Holzbildung an liegenden Baumen,

Die Agronomische Zeitung von Dr. W. Hamm enthslt in
Nro. 1 dieses Jahrganges einen Artikel von J. Fichtner in Atz-
gersdorf bei Wien, Beobach: an ¢inem B y wel-
cher dem Naturforscher, namentlich im Gebiete der Baumgucht .
viel zu denken giebt. Herr Fichtner hat sich durch zahlreiche
Versuche im Gebiete der Landwirthschaft m. s. w. seit Jahren
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m grmuel Verdienst erworben un'd e tragen simmiliche Mit-

dieges nur Th den Manunes den Btem-
pel sorgfiltiger Beobachtung, Man kann ihm daler auch gern
verzeihen, dass er im Eifer fiir den Fortschiitt die meisten
Hoeibrenk’schen ,Exfind begeistert und sich
zu ihrem Anwalt aufgeworfen hat. In Bezug auf die sogensunte
Inclination der Biume, d, h. das Herabziehen der Aeste unter
die Horizontallinie scheint Herr Fichtner so sichere Erfahrungen
su haben, dass er der grésste Verfechter dieses Kultursystems
ist. Der. Zufall fiihrte Herin Pichtner wiederum ein Resultat
zu, welches zu obigem Arckel in der Agronomischen Zeitung
Veranlassung gab.

Herr Fichtner erwarb bei einer Ausstellung den Stamm einer
‘Weisstanne, welche langre liegend fortgewachsen war und aus
welcher sich aus h Aesten formliche T mit
quirlférmiger Aststellung gebildet hatten, wie dies bei Tannen
nicht gerade seiten ist. Als er sich der vermeintlichen Raritit
genug gesehen, licss er den Stamm zerschneiden, um ihn in
Asche zu verwandeln. Dabei wurde die Beobachtung gemacht,
dass das Holz, welches sich in der Zeit, wo der Stamm eine
liegende Stellung einnahm, (also nach Herr Fichtners Lieblings-
worte pinclinirté war), gebildet hatie, viel dichter, hiirter und
schwerer war und die Beschaffenheit von sogenanntem harten
Holze batte: Es konate dies an demselben Stamme verglichen
werden und es woyg das aufrecht gewachsene 0,635, das im Liegen
gewachsene aber 0,798, Das Hole war auch verschieden getiirbt
und hatte ungefihr dieselbe Beschaffenheit, wie das zandchst am
Stocke gewachsene, bekanntlich stete das beste,. dichteste Stamm-
hols, von welehem Herr Fichtner annimmt, dass sich dort die
besten Sifte abgelagert hiitten.

Ueber die Entsteliung eines solchen Holzes hiitte ich allen-
falls eine Hypothese vorréithiz. Da aber golche im Gebiete der
Naturwissenschaft mit Recht verpént sind, so will jch sie unter-
dnlcken und endlich auf den eigentlichen Zweck dieser Zeilen

8 die A dung auf die kilnstlich ht.  Ge-
nau genommen sind die Aeste der Kernobstbdume im tragbaren
Zustande von Natur ,inclinirté.

Vercher der Inclination nebmon vielleicht an, dass diess
die Fruchibarkeit bewirkt habe; was aber durch zahlreiche Ave-
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nahmen, wo Frichie an aufrecht stehenden Aesten wichaen,
widerlegt wird. Ich denke, das Hingen der Aeste liegt in der
Natur gewisser Arten und Sorten mit verhaltnissméssig achwacken
Astgebilden, und wird noch mehr durch die Schwere der Frichte
bafbrdert, so dass also die Fruchtbarkeit nicht Folge der Imcli-
nation, sondern die letztere Folge der Fruchtbarkeit iat.

Fast jeder alte Kern-Obsthaum zeigt uns wagerecht oder
abwiarts stehende, also inclinirte Aestc, und es gibt Spalierformen,
wo dsétzlich die Aeste nied sind. Da gibt es nun
iiberall durch abgingige Biume renheit zu hen, ob
sich auch bei den Obstbdumen das aufrecht wach-
sénde Holz von dem liegend gewachsenen in &hn-
liecher Weise unterscheidet, wie es Herr Fichtner bei
der Tanne fand und wie das von bedeutenden Autorititen, pas
mentlich auck von J. von Lichig bestitigt worden ist. Man
milsste das Holz sehr genau auf Schwere, Hiirte und Aschenbe-
standtheile untersuchen und es ist zu wiinschen, dass hierzn
fahige Obstbaumifreunde und Chemiker sich recht zahireich hei
solchen Versuchen betheiligen. Kommen wir zu denselben Re-
sultaten wie Herr Fichtner bei dem Tannonholze, so unterliegt
es keinem Zwvifel, dass dic sogepannte Inclination als Kaléur-
mittel noch eine ansgedehntere Anwendung erlangen muss. Und
hiitte selbst die kiinftige Erfubrung keinen praktischen Erfolg;
8o ist schon zar Bereicherung der Wissenschaft ein Versuch der
Milhe werth. Ich lege grossen Werth davauf, dass fesigestellt
wird, ob das Holz solcher Aeste, welche schon unten am Stocke
stehen, wo also der Saft nur einen kutzen Weg 2u machen hatte,
von derselben Beschaffenheit ist, wie das der hiher am Stamme
entsprungenen Aeste, weil sich daraus vielleicht die verschiedene
Beschaffenheit der Holzbildung am ersten erklirea lasst.

B Jager.

Ergehnisse des Pfropfens in die Seite im- Frithjahr
1866,

Ehe die Frabjahrsprifung abgehalten ist, konn ich in der
Rege! mit der Veredlung nicht beginnen, und so kommt es demn
gewdhnlich, dass die Wildlinge schon stark ausgetrieben haben,
wenn ich sie veredeln will, Voriges Friibjahr konate ich erst
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am 18, April anfangen, und da wihrend des Veredlungageschif-
tes haufig Regenwetter eintrat, das mich von der Arbeit veririeb,
und cirea 2000 Sticke von mir ellein am Boden zu veredeln
‘waren, g0 hatten die Apfelwildlinge, bis die Reihe an sie kam,
sich schon gauz belaubt. Mehrmal in vorausgegangenen Jahren
machte ich die Wahrmehmung, dass mir off mehrere der schinsten
Stimmchen, wenn ich sie- nehe am Boden abschnitt und veredelte,
starben, und ich nabhm an, dase die plstzliche Zuriickdringung
des Saftes nach den Wurzeln die Biiumchen ruinirt habe; da-
bei caleulirte ich weiter, dass sich der Uebelstand wohl werde
heben lassen, wenn den zu veredelnden Stimmchen noch ge-
nfigend Reiser und Laub gelassen werde.*) Desshalb wurden
ausgedehntere Versuche durch Pfropfen in die Seite ge-
macht, deren Ergebniss mitzutheilen ich mir erlaube,

Von 400 so gepfropften Apfelstimmehen giengen 871 an, 29
schlugen fehl, und zwar starben diese bis auf 6 schon frihzeitig
&b, wahrscheinlich desshalb, weil sie im vorausgegangenen Jahre
von den Blattliusen gar arg waren mitgenommen worden und
am gleichen Uebel letztes Frihjahr schon vor und nach der
Veredlung wieder litten. 24 so veredelte Birnstimmchen wuchsen
simmtlich schén heran. Sofort nach der Veredlung wurde
der Mitteltrieb, sowie die Seitentriebe der Stammchen ziemlich
tief eingestutst; anch zwickte ich die wilden Triebe mehrmals
ab und entfernte sie zuletzt gans; selbstverstindlich musste auch
spiiter der stehengeblieb Theil des h iiber dem
Edelreis weggeschnitten und die Wunde venmchen werden

Den Wuchs der b sind
freilich auch schwach gebliehene darunter, wie dies bei andern

ebenfalls vorg: ist; aber bei der Mehr-
uhl ist der Wuchs normal, bei vielen sogar ausgezeichnet zu
nennen.

Als fernere Vortbeile dieser Veredlungsart hebe ich noch
bervor, dass, wenigstens mir, dieselbe am achnellston von der
Hand geht, che Reiser fest nltzen, der Varbxmd schnell mgelegt
ist, die idber den Edelrei
den jungen Edeltrichen sls Pfehl dienen und dass beim Lisen

%) Wabrocheinlich Waeot sich der glelche Zweek auch durch irithseitiges
Abstutzon dee ‘Wildlinge crreichen, wie solches Ch: Baltet empficht.
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der Verbiinde mir nie ein einziges Reis verungliickte, was mir
sonst bei Copulenten micht selten passirt ist. Auech sind pach
abgenommenem Verbande solche Reiser gegen Stiirme gesicher-
ter, als die der Copulanden, und es ist dies fiir unsere Gegend
nicht gering anzuschlagen.

Beim Verstreichen der Wunde ist besonders darauf zu sehen,
dass von oben zwischen Edelreis und Stimmchen kein Wasser
eindringen kann,

Das Gftere Siubern und das Abschneiden der Stimmchen
iiber dem Edelreis, sobald dessen Trieb verholzt ist, macht aller-
dings, im Vergleich zu onderen Veredlungsarien, etwas mehr
Arbeit; dies wiirde aber durch sicheres Gelingen der Veredlung
wieder aafgewogen.

‘aduz im Januar 1867. Oberlehrer Hinger.

Anm d Red. Was der Herr Verfasser in dom vorstehenden Aufuatze be-
merkt, ist gewiss sthr 2u beachten, ds man schon zum Voraus besorgen miickte,
dase ein junges, durch 5o spite Veredlung ganz im Bafitricbo gestortes Stimm-
chen Schaden nebmen mige. Dennoch stellt es sich 8o oft heraus, daas, wenn Zwei
dasselbe thun, unter verinderten Umsténden nicht dasselbe erfolgt. Moinerseits
habe ich mehrmals, bei sehr verspiteter Veredlung im Mai, eine grossers Zahl
schon griiner, mit Blittern versehener Kernobstbiumehen , und, so weit mir er-
innerlich ist, anch einzélne Pfaumenstimmohen, 2—3* hooh von der Erde ubge-
worfen und durch Anluppen veredelt, und ist mir nichi erinnorlich, dass auch
nur ein Einziges dieser veredelten Stimmehen eingegangen wire, die vielmehr
nnch Johsunis in guten Trieh kamen, Es waren dies indess nur noch junge,
1-—2jibrige Stammohen. Dagegen habe ish einem Gartenfreunde in Liineburg
in seinem Garten, Anfangs April oder Ende Mirz, ciumal 12 schon stirkere (im
Durchmesser etws 1/3—2° dioke) Btimme von scblechten PHaumenkliumen mit
jeetwa 10 Relsen veredelt, von denen auch die Mehrzahl angieng. Da indess dis
Zweige bis auf diinnere Nebenzweige sbgeworfen worden wsren, und, susser den
angegangenen Reisern, kein Trieb geduldet wurle, erkrankten dicte StEmme
doch, und waren nach 2 Sommern sémmtlich abgestorben. Kirschenbiumen wirde
ca nicht besser gehen, und habo ich dalir spater, wenn ch schon etwas stirkere
wollte, jilbelich nur einzelne Zweige
mit Reisern mmx, wihrend die andorn nicht gestdrt wurden, 0.

Verbesserte Ringelmaschine,
Von Herm Obergiirtner und Lehrer Kiegerl am Versuchshofe
in Gratz.
Erklaérung der Abbildung. as Die Griffe zur Hand-
Babung beim Gebrauch, o das Charnier, durch welches die Ma-
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sohine aach Bodarf erweitort und verengt werden kann, dd die
eingeschweiften Schoeid-Messer, welche die Roben-Rinde durch-
schneiden. ee Die zwischen den Sehneidmessern befindlichen

.

Hobeleisen (Stablfedern), welche zugieich mit dem Schnitte die
Rinde von der Rebe in der Breite von 1 Linie entfernt, bb
Die Oefftungen, durch welche die durch das Hobeleisen abge-
schilte Rinde hinausfillt,

Das Ringeln der Weinrohen geschieht durch eigens
hierzu construirte Ringelmaschinen (Ringelzangen) und kann auch
im Nothfalle mit einem scharfen Messer vorgenommen werden,
was aber schwieriger, unsicherer und reitraubender ist, als mit
der Ringelvorzichtung. Das Ringeln bewirkt bei den Weintranben
#ine wenigstens um 14 Tage frihere Reife, so dass bei einer
blauen Traubensorte die geringelten Trauben an demselben Stocke
sebon vollkommen bisu sind, wihrend dic nicht geringelten sich
kaum erst zu firben beginnen; ferner hewirkt es eine viel voll:
kommenere Ausbildung der Trauben, ja die einzelnen Beeren
werden beinahe_noch einmel so gross, als bei nicht geringelten,
Durch das Ringeln sind auf dem Versuchshofe dahier schon' bis
zu 7 Pfand sehwore Trauben von der Rethon Calebstraube ér-
zielt worden. Auch hat sich das Ringeln als ein ziemlich gutes
Nitta) gegen die Traubenkraukheit bewabrt, indem die geringel-
ven Traubes-auf kronken Bticken meisens noch genusshar warén,
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wihrend die nngeringelten an-demselben Stocke ghnelich von dor
Krankheit vernichtet worden sind.

Das Wesen dea Ringelns besteht in der 1 bis 2 Linien brei-
ten Abziehung der Rinde an der Rebe, gloich unterhalb der gum
Ringeln besti Traube auf einjihrigem Holze,

Die beste Zeit zum Ringeln der Weinreben ist
8—14 Tage nach dem Verblihen der Trauben, und es
muss jederzeit unterhalb der Traubem, nie aber oberhalb der
Trauben vorgenommen werden, indem der niedersteigende Saft
dadurch aufgehalten und fiir grossere Ausbildung der Trauben
verwendet werden soll.

Ringeln kann man obne Nachtheil fir den Stock nur jeme
Reben, welche fir das niichste Jahr nicht sum Schuitte bestimmt
sind, sondern weggeachnitten werden; in Weingiirten om-
plehlen wir vor Allem nur das Ringeln der Bogenreben.

Bo wichtig und empfohlenswerth das Ringeln der Weinreben
in Giéirten und auf Hecken zur E gung vollk hd
grosserer und frilherer Trauben ist, eben so empfehlenswerth ist
dae Ringeln in Weings in sch Jahren, hesonders bei
spitreifonden Sorten. Nach der Zeit des Verblihens der Wein-
reben kann man mit grosser Wahrscheinlichkeit benrtheilen, ‘ob
eine gute oder schlechte Qualitit zu erwarten ist; je spéter und
ungleichfdrmiger dio Biithe, eine desto mindere Qualitit, wie es
in den Jahren 1860 und besonders 1864 der Fall war. Hitte
man dos Ringeln 1864 in Weingarten nur auf den Bogreben an-
gewendet, so hiitte man die Reife der Trauben ausserordentlich
befordert und einen bessern Wein erzeugt.

Bei der 41sten allg. Versammlung der k. k. steierm, Land-
wirthschaftagesellschaft am 13., 14, und 15. Beptember 1884

waren, in der Landstube vom V nicht nur b
‘Weintrauben von den frithreifen Borten Klevner und Portugieser,
sondern auch von spiter rei Borten Gutedel, Zi b

blane Isabella, Trollinger eto. in schonen, reifen Exemplaren
avsgestellt; welche nur durch das Ringeln um diese Zeit zur
Reife gelangen konnten, wihrend die nicht geringelten frithreifen
Travben vom Portugieser und Gutedel am Versuchshofe bis gum
Spatherbst nicht zur Reife gelangten, geschweige erst die spiiter
reifenden Sorten. *

Tsirirts Menstsbens, 1881 . Hem, * 12

.
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Diese neue Ringelmaschine hat don Vortheil, dass man mit
derselben sehr bequem iiberall hin gelangen und ringeln kanu.

Es niud solehe Maschinen dureh das Pomologisohe Institit um den Preia
wvou'# fl. 20 ke, rhein. zu erbalien. Dr. L.

Die Weinbereitang mit Centrifugen,

Der Priisident der Wiirttembergischen Centralstelle fiir Ge-
werbe und Handel, Herr Dr. v. 8teinbeis in Btuttgart, veran-
staltete vor 2 Jahren Versnche, um den Wein durch Centri-
fugslmaschinen aus den Beeren moglichst vollkommen und rein
zu gewinnen.

“  Diese Versuche. lieferten ein sehr giinstiges Resultat. Herr
Schweiszer, i brik in M im, setzte dieselb
fort und berichtet darfiber im Nassauer Landwirthachaftlichen
‘Wochenbiait Folgendes:

»Dlie Resultate, welche ich bei den von mir angestellten
‘Versuchen, sus Trauben durch Anwendung von Centrifugen den
Baft auszupressen, erhielt, sind folgende:

Die Centrifuge, welche verwendet wurde, hatte eine Trom-
mel von 66 Centi Durch und 30 Centi Hohe
und machte pro Minute 1600 Umginge.

Der Ausfluss des Saftes von den withrend des Ganges der
Maschine eingeschiitteten Trauben erfolgte sofort und dauerte
16—20 Minuten, je nach Giite und Reife der Trauben. Es zeigte
sich bald, dass nur vollkommen reife Trauben verwendbar sind,
denn nicht ganz reife Trauben sersprangen micht. Dieser Um-
stand erleichtert die Gewinnung eines besseren Yorlaufes und
erspart die Auslese,

Die Maschine entzog den Trauben 66Y; %, Saft und zwar
mebr bei geringeren Sorten, weniger bei edleren.

Die knpferne Trommel kann bei der obenangefihrien Grdsse
20 lange beschickt werden, bis das Gewicht der zurfickbleiben-
den Trestor 70 Pfund betrigt. Bei 70 ), Saftausbeute liefert
dann die Maschine per Stunde 3 Ohm Saft bei 3maligem Auf-
schiitten. Diese Leistong kann durch Vergrosserung des Kessels
noch -auf das Doppelte gesteigert werden, so dass dann bei 10-
stiindiger Arbeit eine Maschine bis zu 70 Olm Saft liefern kaun.

S0 lange jedoch die Prassnng miché moch intensiver wird,
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was darch Anwendung von Trommeln von 120 Centimeter Durch-
megser gesehehen wiirde, wird immer eine nochmalige Preasung
mit einer guten Kelter bei edlen Sorten nothwendig worden. Der
Nutzen der Centrifuge liegt aber darin, dass diesslbe die Masse
des Stoffes rasch bewiltigt, von 10 Keltern 8—8, je nach Grisse
der Maschine, entbehrlich macht und das za lange Stehen des
Mostes vor dem Keltern verhiitet, was in weinreichen Jahren so
oft vorkommt. Die chemische Wirkung der Centrifuge besteht

darin, dass der Most bed: mehr Gerk und
dadurch baltharer wird. Zu gleicher Zeit bewirkt das starke
D & der at; harischen Luft einen hy Verlauf

der Gahrung,

Besonders vortheilhaft wird aber die Centrifuge, wenn os
darauf snkommt, aus rothem Trauben einen ungefiirhten Wein
u erzielen, wie z B. bei der Champagnerfabrikation, indem die

grosse Schnelligkeit und die Verhinderung jeder Q ) die
Aufnshme des Farbstoffe hind

Es verdient somit diese neue reinliche und rasche Methode
der 8 i g die Aufmerk it der Wein-
gutbesitzer *

Herr Reihlen in Stuttgart, Besitzer einer bedentenden
Zuckerfabrik, berichtet ferner, dass sich der mit Centrifugen 1863
dargestellte Weinmost nach seiner Vergahrung als gans vorzdg-
lich erwiesen habe,

Mittheilungen ber eine pomologisohe Reise.
Von Ernat Roll, Ob iirter in Amligh

Es war ein heitrer Sommermorgen des Sten Augusts 1886,
als ich meine Reise antrat und mit frohem Muth den Gegenden
zuwanderte, welche auf dem Gebiete des Gartenbaues und be-
sonders des Obstbaues so vieles Interessante und Sehenswerthe
in sich bergen. Meinen Weg nahm ich zungchst aber Stuttgart
und Hobenheitn, woselbst ich der Gtite des Hrn, Tnstitutsgiirtners
Behtile maneh’ wichtige Mittheilung zu verdanken hatte, Tiach
Reutlingen, um das Pomologische Institut, an welches sich so
manche schine Erinnerung an die friher hier verlebten Standen
knilpften, sowie meinen frlilbern Lebver, Hra. Dr. Lucas z4 besuchen,

12*
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Freundlicher und snmuthiger noch uls var 84/, Jahrea, seit
welcher Zeit ich Reutlingen nicht mehr sah, schien mir das
Pomologische Institut auf dieStadt herabzublicken und der Gang
zu demselben liess mich bald die Ueberzeugung gewinnen, dass
das in der Ferne gewonnens Bild, in der Nahe betrachiet, sich
mir por noch um s0 herrlicher zeigen :solite.

Das Institutsgebiude selbst, mit seiner n#chsten Umgebuug

gpricht so recht ej i mr eine h Ty
des SchBmen mit dem Die priichti Spa'

welche sich an das Gebiude anlé¢hnen, waren auf die sorgfil-
tigste Weise und zei sich die in

Lyraform erzogenen Palmetten, die doppelte und Mtllers Pal-
mette, durch ibre Schonbeit aus, Neu waren mir noch die nach
einer neueren Methode erzogenen Weinspaliere, welche reichlich
voll Trauben hingen. Hr. Dr. Lucas lobt diese Erziehungsweise
sehr, und ist im Pomologischen Taschenbuch 1865 eine nusfihr-
liche Abhandlung hieriiber ngebeu

Ein Gang in den sich an das
anschliessenden Pomologischen Garten zeigte mir alsbald, dass
sich auch hier Manches weseml,hch verandert hatte. Die zu
beiden Seiten des Hauptweg: i -Cordons
waren zu einer li i
sen, dje lings den Raobatten stehenden Pyramiden und Spahere
in hesler Zucht. Leider waren die Folgen des vorjihrigen Mai-
frostes, der in Wurttemberg die Hoffnungen der meisten Obst-
produzentep fiur ein Jahr zersiort hatie, such hier fiblbar und
nur Espéréns ‘Herresbimn, ‘I‘rmlnph von Jodoigre, Clairgeau und
einige andere hiclten an den Spalieren Bestand. Beim Durch-
gang der Formbiume war Hr. Dr. Lucas so gefillig, mich auf
€ine nene wihrend des
aufmerksam zu machen. Im Juli und August wurde bis jetat,
besonders bei Cordons, das Drehen (torsion), wodurch der Saft-
lauf gehemmt und die sich unter der Operationsstelle befind-
lichen Knospen -durch stéirkere Anhiufung von Séften beginstigh
wurden, in Anwendung gebracht. Oftmals kam es vor, dass in
Folge dieser Manipulation der oberbalb der gedrehten Stelle
stehende Theil des Zweigs verdorrte, was dem Formbaum ein
nicht gehr gutes Ansehen verlieh. Hr. Dr. Lucas beseitigl nun
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diesen Missstand auf eine lulchle Weise: und erreicht dennoch

den Zweck ig durch eine von ihm er
fundene Spalierzange. Oberhalb der Augen, welche mam
zur Umbild in Fr h hat, wird mit

einem leichten Druck der Zange eine Quetschung des Zweigs
verursacht, ohne an dem Zweig somst etwas weiteres zu ver-
letzen, oder es werden diese Triebe 2—3 Augen iber der ge-

q Stelle mit d Werkzeug Der-Er-
folg ist: Hemmung des starken Safitriebs, Begunstigung der
der Stelle den Angen, ohme dem

Baum in seinem #usseren Ansehen etwas zu rauben. Diese Ver-
fabrungsweise geht sehr schnell von statten und wird nach Um-
stinden das Queischen noch ein- oder mehreremal wiederholt.
~ Nach dieser kurzen Abschweifung bitte ich die geehrten Leser,
mich durch die itbrigen Anlagen zu geleiten. Der aus gut ge-
zogenen Pyramiden bestehende Obstmuttergarten ist sehr kriftig
herangewachsen und enthiilt eine grosse Augswahl (ca. 1300) der
edelsten und Die b
Sehidge der Baumschule enthalten eine reiche Auswahl von Py-
ramiden, Spalieren und Hochstiimmen. Letztere, ganz nach der
Diftrich'schen Ergi de erzogen, sind schin
und enthiilt z. B. Schlag III, welcher im Frtibhjahr 1862 mit im
Winter veredelten Apfelbiumen bepflanz, wurde, und welcher
mir wihrend meines Aufenthalts in Reutlingen zur Pflege anver-
traut war, eine Menge der priichtigsten, kerzengeraden Hoch-
stimme, die im Herbst 1866 grosstentheils dem Verkauf ausge-
setzt werden konnten. Wer diese Anlagen sieht, lernt so recht
eigentlich die Vortheile dieser Methode zn wiirdigen, mit Hilfe
deren es auch mir gelungen ist, in meiner schon ziemlich aus-
gedehnten hiesigen Baumschule die Vortheile der Zeit- und Kosten-
iss, die Erzi und i (

und die Gewinnung hoherer Prozente in verhsltnissmiissig viel
kiirzerer Betriebszeit zu erlangen. Unter den angepflanzien Ser-
ten zeichneten sich besondess folgende durch schémen Wuchs
und kmﬁ.xgen Trieb aus: Grosse Casseler Reinette, Gold-Reinette
von Bl im, Grosser Bohnapfe 's Bemette, Giis-
donker Bmeue Glanz-Reinette, 8

T: und - Vir-
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ginischer Rosenapfel; von den Birnen die als Mostsorten bekann-
ten: Weiler'sche Mostbirn, Lemmps Mostbirn (herrlicher pyra-
midaler Wuchs), Spiite Grunbim, Fellenzerbim, Karchenbirn,
‘Wildling von Einsiedel, Schneiderbirn, Haagens Wﬂdlmg ete.
Die Quarti welche zur Erzi von Formbi

sind, enthalten eine grosse Anzahl wirklich musterhaft gezogener
Pyremiden, Spaliere und Cordons, die Bsat- und Brutlinder eine
Masse kriftiger Planzen. Die und i

lung ist reich an Mannigfaltigkeit. — Unter den mir noch ‘wenig
bekannten Formbiumen mbchte ich die Trauer-Pyramide
und die Bogen-Palmette, welche ein sehr schones Bild ge-
wilhren, erwithnen und wire vielleicht der Erieher dieser For-
men, Hr. Friedrich Lucas, so freundlich, eine nihere B ib
hiertiber in diesen Blasttern zu geben. — Die Zeit gestattete mir
nicht, mich in dem durch meinen frithern Aufenthalt theuer ge-
wordenen Pomologischen Inatitut linger mu verweilen, und so
musste ich noch am selbigen Abend von meinem verehrten
Lehrer, Hrn. Dr. Lucas, und seiner werthen Familie Abschied
pehmen, um meine Reise ber Tibingen und den Schwarzwald
nach Baden fortzusetzen.

Der Bohwarawald mit seinen dunklen Tennenwéldern bot
mir, das Neckarthal hinauf bis Sulz, ausser gut gepflegten Strassen-
baumen, wenig, was einen direkten Werth fir mich hitte haben
ktnnen, und auch des romantische Kinzigthal von Alpirsbach
nach Hausach enthielt far mich wenig Bemerkenswerthes. Von
hier an sah ich in diesem Jahr die ersten reichlich mit Fruchten
geschmtickten Apfel- und Bimbéume und zeichneten sich, ausser
einigen der -dortigen Gegend eigenen Lokalsorten, besonders der
Branne und Weisse Matapfel, Danziger Kantapfel,
Champagner-Reinette durch ihre Fruchtbarkeit aus. Bald
fahrte mich die Eisenbahn. zwischen reich mit Tranben behéingten
‘Weinbergen das Kinzigthal hinab nach Offenburg, von wo ich
nach karzem Aufenthalt bald Frelhurg im Breisgau er-
reicht hatte.

Schon die reisende Lage dieser Stadt muss auf jeden Natur-
fteind ‘den besten Bindruck machen und'hatte ich noch die
Frende, hier eine Menge des edelsten Obstes anzubreffen. Ich
beauckte mindclist einige Privatgdrton’ und mochts besonders den
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des Hrn. Pertikuliers Carl Schlaxp hier erwithnen. Eine be-
deuntende Anzahl von darunter manche sehr gut
gezogene Bpaliere, sowie die Hochstimme waren reich mit Friich-
ten beladen, und waren besonders der Braumschweiger
Milehapfel, Danziger Kantapfel, Englische Spital-
Reinette, Reinette von Canada, Coloma's Herbst
Butterbirn, Graue Herbst-Butterbirn, Forellen-
Birn und Belle et Bonne (Deutsche Nationalbergamotte?)
schr tragbar; letztere Sorte war in ausserordentlich groasen
Exemplaren vorhanden. Interessant fir jedem Besucher des
Guartens sind auch die sorgfiliig gepflegten Rebanlagen an Draht-
Rabmen und werden hier besonders folgende Sorten mit bestem
Erfolg angepflanzt: Gutedel in erster Reihe, dann Burgunder,
Riessling und Elblmg, ]etzfemr wird wegen Ergiehigkeit
als am Ki — Nach
einem Besuch des botanischen Gartens verliess ich Freiburg, um
mir das 2!/, Stunden von hier entfernte herrliche Gut Lilien-
thal anzusehen. Hr. Direktor Lauter, welcher von Karlsruhe
eben hier anwesend war, wer so frenndlich, mit mir die Baum-
schule, die Hopfenlinder, die Tabaksfelder nnd die Weinberge
zu begeben. Die Lage des Guts ist eine sehr mxlensche am
Fusse des hachaten Gebi des Kai
mit Thalmulden und terrassirten Abhiingen. Der Boden ist ausser-
ordentlich fruchtbar und zeigte sich die Vegetation in ihrer kit
. tigsten Entwicklung. Das ca. 60 Morgen grosse Tabaksfeld stand
in voller Pracht, die Baumschule in einem bu Jam nicht wieder
krftigen Wachsthum; hatten
eine Hohe bis zu 8 und 10 Fuss und vxale derselben schon
Kronen. Die Biume sind in Reihen von 11/, Weite und in einer
Entfernung von 1/, von einender angelegt. Als Veredlungs-
methode wird hier hauptsdchlich das Oculiren in Anwendung
gebracht und die Béume, die nichi angehen, werden in die Rinde
gepfropft. Ein Rickschnitt des Leitzweiges wird nicht vorge-
nommen ond die Béume als 2-, hochstens 3jihrige Veredlungen
zum Verpflencen in's Freie zum Verkauf gebracht. Die Wein-
berge sind besonders einer nihern Beachtung wurdig und liefern
die sn Drabtrahmen nach Dr. Guyot's Methode gezogenen Reb-
anlagen, wie ich mich ab konnte, die reichlich Er-
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triige.  Wemn. ich richtig belehrt bin, hat Hr. Minendirektor
Schattenmann von Buchsweiler ‘dieser Methode in Deutschland
Bn seinen Weinbergen zu Rhodt beéi Edenkoben in der Rhein-
plalz zuerst Eingeng verschafit, und werde ich, sobald ich in
diesem Bericht auf Rhodt zu sprechen komms, eoine genauere
Abhandlusg hieriiber geben.

Zum Dingen der Weinberge bedient sich Hr. Lauter eines
eigenthitmlichen Materials, welches auch auf Getreide-, Tabak-,
Hopfen- und Wurzelgewiichze von giinstigstem Einfluss ist; es
sind dies zwei schwarzgraue Gesteinsarten: Dalerit und Tra-
chyt  Hievon werden jabrlich iiher 2000 Wagen dieser Steine,
welche vom Bruch gewonnen so hart sind wie Pflastersteine, zar
Compostbereitung verwendet und sollen solche der Luft ausge-
setzt schon nach einem Jahr wie Staub zerfallen. Die Hopfen-
linder, die Feldereinthei , die iuli iten, die Tabaks-
feimen, Stallungen und Msﬂch.men Alles bot dﬂs Bild einer
Musmrwxrthschnﬂ und sehr bafnedlgc trat ich meinen Weg nach
Ihringen an, um mir durch Beangenscheinigung der ausge-
dehnten Weinherge des Hrn. Blankenhorn von Muhlheim
weitere Belehrung zu ssmmeln.

Die im Besitz des genannten Herrn hier angelegten Wein-
berge sind zum grossen Theil auf dieselbe Weise, wie in Lilien-
thal behandelt und tritt diese Methode auch hier mehr und mehr
an die Stelle des Plahlbaues. Weisser Gutedel, Rother Burgunder,
Silvaner wurden mir )ner als die besten‘ Ruhmder und Gritner
Elbling als die R t. Riessling
soll nur an den sudlichen Abhingen des Kaiserstubls und da
gut gedeihen, wo warmer und fruchtbarer Boden sich vorfindet.
— Von dem Gipfel dieser Weinberge aus ervffinet sich dem Auge
ein herrliches Panorama: ostlich der Gebirgszug des Schwarz-
walds, westlich die Vogesen, vor sich das herrliche Rheinthal,
durch welches sich der Rhein malerisch schlangelt, und in
niichster Umgebung ein Pl hsthum in - vollster Ent-
wicklung.

Das alterthamliche - Stddtchen Ali-Breisach mit seinen halb-
zerfollenen Festungsmauvern war bald erreicht, so dass ich noch
zitlg snkam, um des andern Morgens den franzosischen Boden
2u botreten.
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Ich gieng nun direkt nach Colmar, wo ich mir zun&ichst
die Baumschule des Hrn. Charles Konig, welche besonders
in Geholzen viel Interessantes und manches Neue aufanweisen
hat, sowie ich auch noch einige Privatgirten ensah. Einer der
schonsten dieser Privatgiirten ist ohne Zweifel der des Herrn
Fabrikanten Barth, in dessen sehr elegant eingerichteten Ge-
wichshiiusern eine bedeutende Auswuhl der schonsten Pflanzen
vorhanden sind.

Die Eisenbahn fihrte mich des andern Tage in das, durch
die bertthmten Etablissements der HH. Baumann und Gay den
Lesern dieser Bliitter schon bekannte, Bollwiller. Wenn ich
mir auch diese Etablissements durch frithere Schilderungen schon
grossartig dechte, so wurden meine Erwartungen doch noeh
ithertroffen.

Die HH. August Napoleon Baumann und Sahne, sowie
Hr. Gay waren so zuvorkommend, mich durch die Gewdchs-
hauser, die ausgedehnten Obstbaum-, Geholze- und Rosenschulen,
sowie durch die Suai- und B s den F‘

w s £ zu geleiten. Den i fitzi ¥
Herren habe ich manche Notizen uber die Behandlungsweisen
der Baumschulen zu verdanken, welche ich hiemit wicdergebe.

Von den Tausenden junger Obstbfume, welche hier anzu-
treffen sind, zeichneten sich besonders die jingeren Schlige
durch kraftigen Wuchs \md vesunden Trieb aus. Der Betrieb
der Ba ist i welche ich bis jetet
in Deutschland kennen lernte, in Manchem verschieden. Beim
Rigolen dos Landes, welches 2 tief geschieht, wird ziemlich
viel Dung mit unterbracht und nachdem das Land geebnet, die
Pllanzung vorgenommen. Nur starke kriftige Setzlinge werden
zitm Verpflanzen in die Baumschule verwendet und kommen die-
selben in den 2/,' von einander entfernten Reihen in einer Weite
von ¥, zu stehen. Als Hanptveredlungsart wird das Oculiren
angeweandi, worin die franzdsischen Gértner eine grosse Fertig-
keit besitzen. Jeder Arbeiter hat einen jungen Burschen als
Gehiilfen bei sich, welcher die Veredlungssl,e{le soglemh mi¢ Bast
verhindet. Von den zu
werden nur digjenigen Stimmchen oculirt, welche bereits den
2ten Sommer in der Baumschule stehen und schon gehirig ge-
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krifligt sind. Quitten- und Johannisstimmchen werden noch in
demselben Jahr, in welchem sie in die Baumschule gepflanat
wurden, oculirt, ebenso Phrsiche anf Mandeln, desgleichen
Kirschen und Aprikosen. Was bheim ersten Oculiren nicht an-
gieng, wird beim Auflisen der Verbande durch einige geschickte
Arbeiter nachoculirt. Wiichst ein Schlag der Baumschule schwach,
80 wird ihm wihrend des Sommers durch Rindsdung etc. nach-

geholfen. {Fortsstsupg folgt.)
— Viys
Literatur.

Dr. E. Lue Die Lehre vom Baumschnitt. Filr die denischen Gdrten

benrbeitet, Gr. 8. 12 Bogen mit § Lithogr. Tafeln und 91 Holzschnitten.
Teriag dor Dorn'schen Buchhaudlung in Revenshurg. 2 fl 12 kr.

Der Vorfamser bat die Hercen Prof. Dir. Engelbrecht und Obergirtner
Koch in Breunschweig um eine kritische Beurtheilung seiner Behrift filr die
Monatshefte, allein bis jetst vergebens, Die verschiedenen Zoitschriften filr
Land- und Gartenban inzwischen haben aioh in ihren Kritiken mit allelniger
Ausnahme des Woehenblatts I Land- und Forstwirthsohaft,
herausgegebonvon der Kénigl Centralatello fir die Landwirth-
sohaft in Btuttgart, gilnstig, jo grisstentheils sehr [obend Gher das
Buch geliussert; ensserdem sind eine Menge Zuschriften von Pomologen und
Obstztichtern, Vereinen mir zogekommen, die sich durcheus sehr sner-
kennend fiber mein Buch hussern,

Der Vorstand der bayeriachen Gartenbaugesellschaft in Miinohen, Herr
Goheimerath Dr. v. Martius, schrieh mir 2. B.: ,Durch diess Lehre vom
Obstbaumschnitt haben sie zu ihren wmfassenden Verdiensten um den deut-
schen Obsthau — um don Obuthan Gberhaupt — ein newes wosentlich practi-
sches hingugefigt und in ein traditionelles Labyrinth von fremden Recepten
Klarheit und methodische Gliedsrung gobracht u s. w.*

Fiir eino Kritik, die objeotiv .gehalten, mit Grinden tadelt, die
sich beweisen lasaen, welohe Verbesserungen empfichle, die
Theorie und Praxis gut heissen konnen, bin ioh jmmer nur sbhr
dankhar, allein die Kritik des Landwirthsohaftl. Woohenblattes ist, wie wir
schen werden, von anderer Art; jeder Zoile Lob folgen wieder zwoi Zeilen
Tadel und oft Binwhnde, die 7u verstehen uns schwer wird, deren Motive
sich aber nioht missvarstehen lassen.

Die Einwinde des im genannton Hiessen sich
sémumtlich sebr leioht widerlegen. alfein lok begniige mich, vorstiglich einen
Punkt m erlautorn, der besonders und zwar mit folgenden Worten hervor-
gohoben wird: ,Etwas Paradoxes licgt in dem: Rathe noch §, 195 Béumen
von schwashem Wuohs wud daraus folgender Unfruohtbarkeit einige Wur-
zeln 7u beschneiden, nach §. 196 sber Biumen mit starkem Holairieb meh-
rere soitliche Wurseln absustossen, als ob das Wegnehmen von Wurseln

diametral Wirkungen gou kbnnte.®
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Ioh setso die beiden §§, wortlich hisher, um die sbsichiliche Batstellung
méiner B4ize daderch darzathun:

»5.195. Ehe wir yom Beschneiden der Béume reden, wollan wir moch
doa Besohneiden der Wurzeln erwihnen, als Mittel Fruchtbarkeit su
erlangen, Bei su schwaohem Trieb und in Folge dessen eingetretener Un-
frachtbarkeit, st es von grossem Nutzen, die Erde sufangraben, einige
Wurzeln stark zu beschnoiden, schr gut zubereitete, kalirciche Erde
um dis Wurselkrone 2u bringen und ein tichtiges Begiessen Yorsunehmen.
Dieses Auffrischen des Bodens hat bosonders bei Birnen anf Quitte
veredelt und Aepfel auf Doucin oder Paradis eine sehr sobnelle und glnstige
verjingende Wirkung; die beste Zeit ist der April oder Meai, oder such
der September.

§. 196. Ist der Daum durch 2z starken Holstrieb unfruchibar, so
leistet ansser der Mischung des Bodens mit Kalkschutt, wovon oben die
Rede war, cin Abstossen mehrerer starkeror seitlicher Wursoln
mitfelst eines soharfon Spatens, vorsiigliche Dienste, besonders wemn das-
selbe im ersten Frihjahr geschicht, Der Baum hat denn Reservestoffe ge~
nligend angesammelt, der Zufluss neuer Nahrstoffe ist momenton vermindert
und ein gemdasigter Trioh hergeatallt.t

Jedermaon, der mit nur einiger Usberlegung diosos liest, wird sich ebwa
folgende weitere Erklirung geben, ru der freilich der Herr Kritiker micht
gelangen wollte und desshalb cbige Sdtze ohne die nithigen Zusitze als
Paradoxum erscheinen liess.

Wena §. 195 gerathen ist, bei irige wachsenden Baumen einige Wur-
zeln stark su beschneiden, die Erde aufrgraben, dena eine mit den wioh-
tigaten Nahretoffen reich gemischte Erde an die Wurzelkrone zu bringen
und ein tiehtiges Bogiessen vorzunehmen, 80 — wird sich jeder versténdige
Leser sagen — geachioht hier ein &hnliches Verfahren, wie des von Ober-
disok mit 50 grossem Erfolg bei Biumen, die nach dem Pflenzen nicht aus-
treiben wollten, angewendete, d. h. es sollen die trigen Wurseln durch
Beschneiden dasu gebrackt werden, recht bald neue Bangwurzeln zu erzeugan,
denen eine reiche Nahrungsquelle mun dargeboten werden soll und zwar
#0ll durch das nach dem Beschneiden gisich vorgenommens starke Begiessen
flir sohnelle Zufuhr von I6slichen Nahrstoflon und zunBchst fir whsserige
Nahrung gesorgt werden. — Wer diese Methode, die durchaus rationell ist
und jodem Prastiker sinleuchten wird, bofolgt, wird schr schnelle und gin-
stige Resultate erleben und sehen, wie sohwaoh und
Baame alsbald in neuen Trieb kommen.

Der folgende §. sagt, duss durch im ersten Friihjahr vorgenommencs
Abstossen einiger Wurseln ein zu starker Holairieh ges#hmt werden kinne,
ein allbskanntes Mittel, welohes der. §. gentigend erlbutert,

In diesen beiden Fillen ist 1) dieZeit des Behneidens der Worseln ver-
#chieden-angegsben, 2) in dom orston Fall cine Aufirischung der Erdo und
ntarkes Begiensen sugleich mit empfohlen. Ich frage mun, liegt hierin at-
waa Paradoxes, oder erscheinen nur disse Angaben fir don parsdox, dar se
nicht verstohen will.
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Wans dér Herr Recenseni, wie er sngf, weni'g weventlich Newas in
meinem Buch gefunden, 8o will ich deriiber nicht sireiten, denn nur Nenes zu
geban, war gar nicht mein Zwack, sondern ich wollte rundohst ner die vorsohie-
denen Lehren, die wir don franvdsischen Meistorn im Baumarhnitt verdanken,
it unsern meist sehr verschiedenen Verhilinissen in Harmonie bringen, wenn
er aber meint, dass sich kein Erfahrener der [liusion hingaben worde, dasa die
Dbeschriebenen Formenbiume nicht in der Zeis des Bestehons des F'omologischen
Trstituts (seit 1860) hier wirklich herangebildet worden wiiren, s kostet es nur
einen Beauch dahier, um zu zeigen, dass dor ,Erfahrene® sich durin gar sehr
gotanscht habe. Wurden jo doch die meisten Formenbliume hier nach der
Netur fir des Buch sufgenommen; ja der Besucher wirda moch manche
andere Formen finden, die ich gar nioht einmal aufgenommen habe.

Eine geradezu boshafte Bemerkung ist die, dass der Plan oines Spalier-
abstgartens ,2ur Vergrosserung des Buches* hier angehiingt worden. Moge
der Herr Reoentent sich damit tristen, dess bereits nach dem gegebenen
Plan mehrere derarkigo Anlagen in's Leben gotraten sind.

@egen den Vorwurt der Vielsohreiborei, der mir gleich onfengs der er-
whbnten Kritik gemacht wird, jndem gesagt ist, dass dies Buch in oinom
Jalire das 3. sei, welches ich geschrishen, brauche ich mich sicher nicht
u bren, da diese P 1) eine it enthilt, 2) auch
dor Baumsohnitt eine Arbeit ist, an der jch seit 15 Juliren arbeitote, wie
9 ouch die Vorrede angibt, die der Herr Recensont wohl nicht gelesen hat.

Die Kritik sagt auch: ,Auf eine sehr empfehlenswerthe Erzichung von
Hochstiimmen, namentlich der Aepfel, Birnen und Kirschen, nimmt der Herr
Verfasser gar keine Rilcksicht, nimlich die Hochstimme nicht auf Binen,
sondern auf zwel Leithste in vertikaler Richtung zu schneiden. s wird
hiedurch eine ungemeine Fntwicklung des Baumes ersiclt; die Triebkraft
offenbort sich bei dieser Erzichung in Hervorbringung vielen Holzes. Wo
man in einem Gurten oder im Walde cinen Baum trifft, wolcher rufallig
oder kilnstlioh zwel vertikal in die Hihe steigende Aeste gebildet hat, da
findét man stets ungowdhnliches Wachsthum, reiche Belaubung und grosse
Frathtbarkeit. Auch flir Forstleute kinnte diese Wahrnehmung ein
Wink sein 4

Was soll man dasu sagen? Jeder practische Baumsiiohter verschmaht
die Gnbelkroznion und was hier als Ideal hingestellt ist, suchi jedar Zflchter
zu vermeiden. Usbrigens ist die Exfahrang eine gons einseitige und durch-
aus nioht durchgreifend wobr, dass 2 Haupthsie einen stirferen Wucha er-
zeugten als oin sturker Fortsatz dos Stamms, der immer und far alle Zeiton
das Ziel des sorgfiltigen Baumefichters bleiben wird.

Das gespendéte Lob (am Schluss der Kritik) verliert selbstrerstndlich
bei ciner solchen Benrtheilung nlle Bedentang. Dr. L.

Die in dar E. Schweizerbartschon Verlngshandlung in Siutigart pun im
elfters Jahre  redigirt von Al
bert_Courtin, Hofghrtner auf der K. Villa Berg, ist umtreitig oinc dor elo-
gontdsien: und mi¢ don sohSnsten Farbendruckbildern sungomtatisie Giarien-
seitachrifton der Gegenwart, fir joden Barinor und Gartenfround-sine hichst
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interestante wnd orgiehige Quelle prakiischer und theoretischer Belehrung.
Die datin euthaliemen wissensehafilichen Aufsfitze sind fiir Jedermazn von
hohem Interesse und die ganze Holtung des Blaties eiue sehr.jobemawerthe
und progtische. Jedes Johr erhelten die Abonnenten noch ein prichtiges
Farbendruckbild als Prémie. Der Prois vou 4 f, oder 2 Thlr. 12 Sgr por
Jahrgang mit Primie ist ¢in sehr billiger.

. Auslindische Literatur.

Oours oral @arborionlture fruttiére, de E. Trouillet, par C. B, Graur.
Vervins 1867. 130 pogg. 40. oblong.

Crilture du potrier, comprenant la plantation, la taille, Is mise en fruit
et In désoription nbrégée des cont meilieures poires par Charles Baltet,
hort. & Troyes. - Quatri¢me édition des bonnes poires, — Paris,
Masson, 1867. 98 pagg. B8 — (1 Fr. 50 Cf. = 12 Sgr. = 42 kr)

Durch die vorhergegangenen drei Auflagen ist dieses Schriftchen hin-
langlich bekannt geworden und besonders auch den Lesern der Monatshefte
durch die Vereinsgabe. Wir beschriinken uns desshalb hier nur suf die Ab-
weichungen, resp. Verbesserungen, welohe die vierte Auflage gegeniber dan
drei ersten bringt,

Das Vorwort ist dasselbe und nur wenig Worte unterscheidon es von
dem der 3. Auflage, auch der famose Satz, der Birnbaum gedeihe immer,
mge man ihn vernacklissigen oder kunstgerecht qualen ete, immer bedecke
er sich mit Frilchten ete. eto, steht wieder hier. Der 1. Abachnitt, die Knltur
des Birnenbaumes ist durch Einiges erweitert worden, des, wie der Verf,
bemerkt, aus Beinem Aufsatz ,Calture du poirier in dem livre de la ferme
entuommen ward, —- Auch der Pflanzmethode Lamier gesvhieht Erwikhaung.

Der 2. Abschuitt, die bonnes poires, weichen mehrfach von dem Ver-
zeighnirs ab, welohes sich in der, der Vereinsgabe zum Grunde liegenden
Aufiage vorfindet, Dori ist Monsgr. de Homs in den August geseist; hier
iickt er eing Sielle vor upd daran schliesst sich noch Tyson, dagegen follen
Péohe und des Vergers gans aus, Statt des Aot foigt gleich Aolt- Septbr,
und hier die Frichte: Bergamotte @45, Boutoe, Mue. Treyve, B. d’Amanlis,
Mongollard, Willism, B. de Mérode, Semateur Velsse, Ea ist also die
B. #Amanlis bedeutend avaucirt und ausserdem nur die William beibebalton
worden, Am:h die in der 3. Auflage aufgenommene B. Oudinot ist wieder

Noch ist der Hier beginnt jetet die

Roussolet de Reims; ihr folgten die Bonohr. de Bruxelles, B. d’Albret, B.

Hurdy, Selgneur, Fondante des bois, Jalousie de Fontenay. Es ist also anch

bier manche. Frucht weggefallen, manche neu sufgenommsn worden. Dach

e mag hiemit genligen. In der Liste der Knnlx- und Zierfriichto feblt die

Tottlehen und die Forellenbirn.

Die Beschreibungen der Frichie, die Angabe d« Reifzeit ste. etc. haben
badentende Verlnderangen eclitton, so lesen wir x. B. statt bosselé jetsi
bossud; statt pointillé oder lavé, jetzt jaspé otc. so stebt die Rousselst de
Reima, die friher auf die B. superfin folgte, jetst finfschn Bellen vor der-
selben. Andererseits bleiben wir bei anderen Friichten in gleichem Zweifel
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wie frilher ‘und wissen micht, wolehs Frucht da gemelnt ist. So ‘die B.
d'Apremont; st es die Bosc? — bekannilich soheidet der frans. Kongress
beidy Frichte. Welohe ist also geméint.” Ucber dia Pasee Crasxnne hat
Horr Luons jun. bereitu in der Monatsschrift 1864 seine Avsickt ausgosprochen,
asuch der den Vorwuwr der igheit gemacht, alleln durch-
aus nicht mit Recht. Die Beschreibung bei Baltet stimmt keinsswegs mit
der von Luces oder doch hochstens in der Vogetation, Baltet sagc Niokta
von gelblichem Fleisch, bereichnet es assez fine (Lucss, sshr fein) mnd
beschreibe die Farbe der Sohale als vert bromeé roux — was sich ksum
duroh yrauh anfihlent bersetzen lassen dirfte. Die Reifseit setat Balter
in December—Februar, nach der B, de Lugon und vor der St. Germain;
such das scimmb nicht mit den Angaben von Luces. — Bevor also keins
Emendation des Meisters aelbt durch Angabe des Ziichters e, sto. eintrit,
wird die Vereinsgabe als unbestritten zu bestehen haben,

Lasst sich im Allgemeinen cine Verhasserung des Textoq nicht verkennen.
%0 ist such in dem Acussern ein Fortsohritt zu bemerken. Kioht mur sind
einige Holmchmilte beigegeben, mondern das Btichlein ist jetat in seimer 4,
Ausgabe zum ersten Male sine clegante Eracheinung. v B

Decalsno, le jordin fruitior du museum, Livr. 87. — bringt die Phirsioh:
Chevreuse hative und hative do Hollande, — Nr. 55. 56 — dann die
beiden Birnen: Aurate und Quecelet. — 260. 261, — Livr, £8. bringt 2
Phirsich; Péche-brugnon Newington; Pdche Bendmler (belle moussamse)
und 2 Birnen: P. de Bordeaux; P. de Brign

Le Verger par M. Mag — Nr. 2. Fevrior 1867. gicbt die Forisstsung
den 2. Bandes, poires d'6t6, und zwar Nr. 33. bia 40. — dasu den Text
B. 69—84. — (Unter Nr. 87. eracheint hier zum ersten Male die Poire
do Canowiges [Lousersi] in Beschreibung und Abbildung) — Nr 8,
Mars 1867, enbalt die Fortsetrung der Winterbiren, 38 bis 40 und den
Text 8. 53. bis 68. des 1. Bandes, — In Beschreibung und Abbildung
erscheint hier sum eraten Male die Beurré Veremne de Fenille (33.) —
De nedorland'soche Boomgaard giebt in aflw. 19, und 22. — die Fori-
setxung der Birnen und zwar ' Nr, 41,—55. — anf Tab. 21,—28, und den
daru gebdrigen Text B, 41.—56. — (Tom. IL 11—18) —
Aflw, 20. enthblt den Anfang des 5. Bandes, dessen 1, und 2, Liefarung,
die Aprikosen und Pfimsich, Nr. . Aprikosen, Nr. 8. die Barly
Newington Nectarine. — PL 1—4. Text 8. i—8, —
~ Aflw, 21, — giebt des 1. Bundes 19. und 20. Haft — Aepfel — P 87
bis 40. mod den Text 8. 73—80. Die fortlasfende Nr. T1—18. v. B.

|

Zur Besprechung sind elngegangon: L'clegage des arbres par Is
Comte des Cars. Jiger, der Housgarten, Jager-Hardy, der Boumschnitt,
& Aufl. Bromond Notions elementaires, Pléolsiro Trait thoariquo ot pra-
tique Ammsn, de iten; Handbueh far
llunenfrelmdo Gdsobke, dis guten Erdbssren; Goschke, dio Gladiolea.




AT, Aogelegeuheiten des devtashen 181

Pomolog. Institut und Deutscher Pomologen-Versln.

Das Institut tn ist in dissem Fribjahr
und Sommor sche besuoht uad st dio Frequens des Bommeroursus hidou-
tender als jemals.

Ea sind ig hier in dor L Abtheilung — mume Lohranstal
fir Pomologie und i nes 20 Zoglinge,
welehe folgenden Gegenden und Stidten lngehﬂran Westphalen, Béigen,
Holstein, Lauenburg jo 1 sleo sus Preussen 5, Baden 2, Sachewn-Weimar 1,
Bayern1, 1, 1 5, Waldeck 1, Ungarn1,
Schwaden 1, Lieviand 1.

Die IL. Ahtheilung — Garlenbauschule — st von 16 Zoglingen besucht
und awar 11 sus Wrtcemberg, 1 sus Bryern, 4 sus Hessan.

Der Curaus fir Baumwirter ist besuoht von 6 Ziglingen, aus Hessen 4,
aus Wartcemberg 3,

Somit stellt sich dia Zehl der Z3glings im Sommer (867 suf 42, von welchen
36 den ganzen Sommer fber oder fberhaupt auf langere Zeit hier bleiben.

Es ist sehr erfreulieh, dass die jungen Loute, welche sich der Pomologis,
Obst- und Garlencultur widmen, jtzt eine langere Zeit fir ihr Studium
bestimmen als frilher und manche, die sonst nur den Baumwhrteromrs (der
nur 2V, Monate dauert) frequentirt hasten, besuchen jetzt von Anfang Mrs
bis zum Ootober die Amstalt,

Vou den snwesenden Ziglingen sind 12 von Regierungen, Staats- oder
Landwirihachafiliohen Behdrden gesendet und erhalten Stastsbeitrige, willi
rend melirere andero Zoglinge von grossern Guisbesitzern hichor beordert
wurden.

Das Areal dex Instituts wurde wieder durch Ankauf sines fast Bngren-
senden cirea 2 prenss. Morgen baltenden Baumgats vermehrt und suf dem-
selben ein newer Schlag der Bsumschule angelegt.

Die V, Versammlung deutscher Pomologen et

wird, uachdem der politische Horizont wieder sich geklirt hat,
nun wohl Ende September dieses Jahres stattfinden kénnen,

-Die bestimmte Nachricht, sowie das Programm kénnen wir
erst im nichsten Hefte geben,

Kurze Notizen und Mi ullellnngen.
Von der Anleitung zur der it O
und nutzhringenden Gehdlzen yvon Dr. Lucas erschien eine Usberietzung
in Schwedischer Sprache.
Nach dem hanudv. Land- und Forstwirthsohaftlichen Vereinablatt er-
bielt Herr Leymann in Bolingen sus 1 § Colophonivm und $ Loth $0gri-
digen Bpiritus ein sebr guies kaltfiGesiges Baumwachs,
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Der ¥hiringer Gartanhauversin in Gotha sendet seinen Jahresbe-
richt ein, sus welchem hervorgeht, dass derselbe unter dor Leitung des
Herrn Banquier Hop f und Bankbevollmaohtigten Nottermiller (lotztorer
Mitglied des Pomol.-Vereins) sehr rdstig fortarbeitet und sioh auf dem po-

i eld it Dis i iiber itt and durch
upd Prifung Obslsorten in i Versamm-
lungen thatig zeigte.

Die Ausstellung von Obst, Gemdfisen und Blumen des Gartenbau-Veor-
eins in Cothen findet sm 22.—24. September 4. J. im Sual der Eisenbahn-
restauration daselbst state.

Mittel gegen dle Engerlinge. Folgendes Resept zur Vertilguog der
Engerlinge wurde uns zugesendet:

,Naohdem im Februer oder Mérz das Land tichtig durchgegraben und
gedlingt ist, beatreut man die Oberfliche mit Schwefslblithe und vermischt
diese punkolist mit der Erde vermittelst einer Hacke, darauf theilt man das
Land in Beele und hepfianzt es. Im letzten Fobruar wurde diess Mittel zum
erstenmal (von einem Gartenbesitzor in Frankreich) versucht und in Folge
dessen blicben simmiliche Psmzen vom Engerling maberihrt und zeigten
fberilisss noch ein ganz besonders reiches Wachathum, wibrend Anpfansungen
iu der Nihe, aber nicht geschwofelt, ionerhalh 14 Tagen verachwunden waren,
sobsld die Engerlinge sich im April der Oberfliiche naherten.*

Wir bohalten une vor, fiber die Resultate der mit diesem Mittel anzu-
stellenden Versuche unsern Lesern seiner Zeit Bericht za erstatten.

Personalnotizen.

Der sligemein geschilizte und sehr verdiente Landwirthschaftliche Sehritt-
steller, Dr. W. Homm, dessen Organ ,Agronomische Zeitung dem
Fortschritt auf dem ganzen Feld dor Landwirthschnft, sowie auch der ver-
wandien Gartencultur reprilsentirte, ist sum k. k, Ministerialrath und
Chef des Departemants der Landwirthsehaft im Ministeriam ete.
nach Wien berafen worden, Die Agronom, Zeitung erleidet dadurch keinerlei
Abanderang und wird n Form und Enhalt wie seither in Leipzig eracheinen.

Herr Fr. Luoas, Oborgiriner sm ischen Institut in Reutli
wurde in Folge cier Eiuladimg der bayerischen Gartenbaugesellschaft in
Miinchen wuf 8 Tage dorthin gesendet, sowohl um den neuen laumschnitt
dors in verschiedenen Girten amszuffihren , als auch um in einer Versamm-
lung des Vereins einen Vortrag mic Demonstrationen begleitet Gber Baum-
sobmitt za halton,
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Pomeranzenapfel, Diel. Breitacher (Schweis).
(it Abbilduag)
Im Dustrirten Handbuck st diese Apfelsorts unter Nr, 811
von Hrn. Mettler-Sch beschri und eine Durchachni

zeichnung — die leider sehr mangelhaft ansgefallen — pegeben,

Ich habe diess Sorte schon seit einer langen Reibe von Jah-
Ten cultivirt und als fruchtbaren, dauerhaften Baum ~und sehr
guten Tafel- und Mostapfel schitzen gelernt. Der Wuchs des
Banmes in der Baumschule ist freilich nicht schén und macht es
viele Mithe, schbne gerade Hochstimme zu erhalten; alloin uan
kann ja Reiser davon auf erwachsene Biime in die Krone pfropfen
und erhdlt so bald und reich tragende Baume,

Diel beachroibt den Apfel unter dem obigen Namen, sagt
aber nicht, woher er ihn erhielt und rihmt ihn pur sls einen
jedenfalls dentschen‘Apfel; er stellt ihn unter die Plattiipfel, rihmt
aber seinen dem Borsdorfer ungemein &hnlichen Geschmack, wie
er auch sagt, er habe an Form und Fatbe etwas Bhulichestmit
einem recht zeitigen Borsdorfer,

In den der Bebweiz naheliogeniden Gegenden Witrttoribergs fand
ich den Apfel mehrfach ,Sternborsdorferé bezeichnet, offenbar nach
dén mitunter ziemlich stark vortretenden Erhabenheiten so ge-
nannt. Metzger hielt ihn fiir identisch mit dem Zwiebelboradorfer,
ein Irrthum, der verzeihlich ist, da man in der That Friichte
findet, die diesem Ausserst Ghnlich gebildet sind. Die Abiinderung
in Grosse und Form ist bei diesem Apfel eine sehr weitgehende,
und ich habe von jingeren Biumen mehrfach Friichte gesehen,
die in Grsse, Farbe und Bau ganz einer kleinern Reinetto von
Capade glichen. Letzterer Umstand veranlasste mich, in meinem
Buch: ,Die Kernobstsorten Waritembergs* den Apfel unter die
Rambour-Reinetten zu stellen. Seine wahre Stellung im System
ist aber offenbar in der Familie der Boradorfer Reinetten, und
habe ich daber den P auch in den , Pomologisck
Tafeln* dorthin-eingereiht.

-Der Neme Ponieranzenapfel ist leider von Diel festgestellt
und daher micht wohl abemandern, ich hatte ibn sonst auf denm
dltern und richtigern heimathlichen Namen, den die Sorte in der
Schweis all in fihrt, Brei oder Breitaar kgefi
Ein sonderberer Fehler findet mich in Begug anf letatern
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Namen, der im Canton Zitrich sehr verbreitet iat, in dem Ver-
zeichniss der Hohienheimer Obstsorten von Wa&er wo bei Po-
meranzenapfel steht: Brextohrupfel in der Schwem

Die Beaschroil m h ist “",nndgut,\md
mige es genligen, zu bemerken, dass der Baum eine flnghkpgliche
Krone bildet, gross und alt wird, sehr daunerhaft ist, etwes frith
bliht, aber trotzdem fast jﬁhr].ich triigt und sich fiir Obstgarten,
wie such auf Baumfelder und an breite Strassen. eignet.

Der Apfel ist ein spiter Winterapfel; er reift im Dezember
und hilt bis zum Frihjahr; als Tefelfrucht verdient er **,
ebenso als Wirthschaftsobst { und wird sowohl zum Dorren,
wie zur Obstweinbereitung sehr gesncht -

Seine Verbreil ist b d in den ndrdlichen Theilen
der Schweiz bedeutend und ich fand viele Biume davon sowohl
im Thurgau, bei 8t. Gallen und besonders im Canton Zirich.

Mégen diese Notizen dazu dienen, diesem ebenso schénen
als guten Apfel auch bei uns mehr Anerkennung und Verbrei-
tung zu verachaffen. Dr. Lucas.

4
Deber den Mecklenhurger Konigsapfel.

Im dritten Monatshaﬂe dieses Jahres fudo ich den lIeck]em-
burger rothen Calvill als ¥ bild
und beschrieben; dieser Name ist nicht allein unpassend, Wwie
Dr. 'Lucas selber bemerkt, sondern auch unrichtig; denun in
Mecklenbmﬂ -Strelitz, worin Mirow liegs, heisst derselbe rother

hier in in, wo diese Sorte sehr
vaﬂ]rmtat ist, ist derselbe seit WP.mgsOens 100 Jahren als Calvill
rouge bekannt.

Unter dem Namen Kinigsapfel sind hier 2 Sorten grosser
Aepfel, welche zu den Schlotteréipfeln gehoren, und sehr gute
‘Wirthschattsfruchte sind, bekannt; ich hatte dieselben in Berlin
ausgestellt und werde diesen Herbst Friichte davon senden. Wenn
ich nicht irre, kommen diese beiden Sorten auch in Thiiringen ver.

Der Calvill ronge wiichst im sitdlichen Mecklenburg zu
grossen stattlichen Biumen heran und wird sehr alt, hier an
der Seekilste bleibt der Baum klein und ist wie alle feineren
Calvillen sehr. dem Krebs unterworfen. In der
wiaichst diese Sorte.sehr gemissigt und wiilut es lange, bis. man
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g‘utevﬂc)‘chat‘umme davon bekommt, am besten gedeiht er nieder-
stimmig und ist ein solcher von meinen 6 grossen Biumen, der

nur 2 Fuss hat, der krafti und t

Dieser schone Apfel ist hier sehr gesucht, die Biume tragen
fast aljhrlich, die Frichte sind hier im November und Dezember
gut, spiiter aufbewahrte werden mehlig und ohne Geschmack.

Wenn diese Sorte hier auch sehr verbreitet ist, so mdchte
ich doch (sehr) bezweifeln, dass sie in Mecklenburg éntstanden
ist; denn sowohl der Wuchs des Baumes, wie seine Empfindlich-
keit in ungiinstigen Jahren, lassen auf ein sidlicheres Vaterland
schliessen. Ich michte eher glanben, dass die Sorte in der ersten
Hilfte des vorigen Jahrhunderts, wo auf vielen lindlichen Be-
i grissere Anpfl gen von Obstbi
aus Frankreich oder Holland eingefihrt ist, worauf auch schon
der Name Calvill rouge hindeutet,

Die Abbildung ist gut, nur fiirbt sich die Frucht gewohnlich
dunkler roth,

Rostotk. B. Baodge.
Klassifikation — Nomenklatar,

Tunge, d. h. angeb Pomologen beschaftigen sich su-
nhichst' und vielfach mit dem Klassificiren der Obstsorten, Auf-
stellung von Systemen ete. ete. Das ist eine vielfach heryortre-
tende Ansicht, die mannigfach vertreten wird. Ich theile dieselbe
nicht. Wire sie richtig, so wirde, um andere Beispiele gur
Seite zu lassen, z. B. Liegel, der bis in sein spiiteres Alter an
der Klassifikation der Pfiaumen laborirte, entweder geitlebens
ein angehender Pomologe geblieben, oder sber der ewigen Jugend
theilbaftig gewesen sein. Beides ist durch das Gegentheil voll-
kommen widerlegt. Wenn ich nun hier Gelegenheit nehme, Gber
Klassi ion und dazwischen oder nebenher iiber N
& sprechen, so verwahre ich mich auf Liegel's Beispiel hin von
vorn herein gegen die Anwendung obiger Ansicht suf meine
Person.

Alle Klassifikati der Ob lassen zu s
fibrig, natlirlich such diejenigen, welche wir derseit als die besten "
und normalsten anzusehen gewohnt sind; indess ist niobt gzu

leugnen, dass ein Unterachied swischen Kern- und SBteinobst-
13* 7
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Dunﬁhhon atifindet, der wohl zu hewhten Unter den en-
“wikannten’ Kl onen des Kernobstes sind 'z B. die von
beide haben ibre Verehrer, beide itre Ver-
J 51 ung Friichte, welche sich
"girébg genommen keiner von beiden arpassen oder einreihen
“lasden. Belege dafiir gibt das Ilustr. Handbuch an die Hand,
Aber es gibt auch noch andere Pinkte, welche allerlei Bedenken
“etfegen konnen und in der That auch erregen. Z. B. ich werde ge-
fiagt: was ist eine Reinette? — Da antworte ich nach Anleitung
Diel's mit den Normen fir Klasse IV — also feines, ubk.uacken-
‘des, festes Fleisch, mit erhab —
Reinettengeschmack — etc, ete. — Aber wie geht es da, fragt man
weiter, mit der Vergleichung solcher Fraichte, wie z. B. Sauer-
licher Kbberlmg — Nr. 445 des IHustr. Handbuches — mit der
Groldgeiben Sommer-Reinette? — Der Kéberling hat ja “auch das
Reinettenfleisch, nur saftreicher und von weinartigerem Geschmuck.
Und daun gleich der Nachbar, Konigin Louise — Nr. 444f —
und doch sind beide gleichmissig mit VL 1., Diel, klussificirt?
— Dann heispt es: rothe Reinetten haben reine, nicht mit
Rost vermischte rothe Farben ete. — Ist das Tichtig? — und
was sagen dazn z B. die Biischelroi die Rothe rheinisck
Remette, die Staatenparméne? — Doch d\eas nur im Voriber-
g:lwn Das Kernobst soll ‘diesem meinem heutigen Vorwurfe
T blelhen, es findet sich wohl eine andere Gelegenheit dafir
;?ad denhalb auch kein Wort @ber hiersuf bezigliche Nomen-

"Lt ind L\lqus H
D

8 Hout will ich mich mit dem Steinobat beschiftigen und
davon' wiederum die Pflanmen, resp. Zwetschen, vorweg aus-
‘wohlicssen. Und wesshalb eben diese? — Ja, das ist eine cigene
\}eseluchte — ich hebe hauptsichlich zwei Grinde dafiir “und
doch weite ich nicht die rechte Art zu finden, dieselben allerseits
y‘ln\luibel vnrzutrsgen Aber ich will es versuchen. Da ist ein-
mal' dié grosse Vorliebe, welche mir fir Pflaumen innewohnt,
A dié Hat"allerlel Anlass gegeben ote. ete. — mun, die Leser
Yarstehen mich; éie konnen sich den Satz ausbilden. Damn der
sweite Grund; den kann ich wértlich hersetzen, Ich bin mit
hidindr Pﬂanmen Tiebheberei auf diesem Wege — gehdrt er
Wohl 'zu den dicht mehr seltenen? — einmal recht Ubel so-
Wﬂ ja,w eashal\y soll ich ed nicht wgen? geradezu
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recht grindlich sbgefahren. Nach dom Bprllchwort: dar

Gebrannte scheut das Fener — scheue ich zwar. nicht das Fener,
aber doch die Attribute einer solchen Abfabrerei, als de sind:
Rothstift und Bleifeder, unliebsame Bemerkungen “und Kritiken
etc. otc. — und desshalb will ich heut nicht von den Pflaumen
sprechen, sondern zuniichst von den Kirschen, — Ja, aller-
dings von den Kirschen und weil ich hier reiner Theoretiker —
mit wenigen Ausnahmen — so gedenke ich das auch mit Fug'
und Recht za hun.

Von den Kirschenklassifikationen haben wir i Handbuche

nur allvin das System von Truchsess zur Anwendung gebracht ge-

sehen. Andere, wie das von Liegel, Downing etc., werden vor- _

iibergehend erwiihnt und beurtheilt, Das Bystem Hogg's ist

iibergangen und ebenso den noueren Bestrebungen franzdsischer
Pomal keine Beach d Ist denn Truchsess ,

it seinem System der emz\ge Vollberechtigte? — Darauf haba
ich leider keine so recht cigentlich erschopfende Antwort; allein "
es hat dieses System den nicht zu unterschitzenden Vnrthell
dass es nicht nur fir die Gegenwart, sondern zugleich ffu.-
Zukunft berechnet ist, d. h. dass es in seinen zwdlf Klassen b&

reits Raom gewdhrt fir noch nicht existirende Arten. Eeme .

Klasse 11. besteht nur fiir das, was da noch kommen soll —

(also neue Entdeckungen, Samlinge) — und Klasse 12. ist ledig;
lich durch die Allerheiligenkirsche vertreten. Diesen Uebelutand,
resp. Vorzug haben Andere e rkannt oder verkunnt und je uacl:
ihrer mc]mﬂuellen Ansicht geiindert, was si¢ an diesem Syetem
als der Aenderung bedéirftig erkannten. So z. B. Hr. v. Carlo-
witz, der nur zehn Klassen annimmt; ihm folgte Dittrich eto,
éte. — Rob. Hogg, als damaliger Fiihrer der Pomologen Eng-
lands, theilt die Kirschen in Geans und Griottes, also entspre;
chend der bisherigen Anschanungsweise in Sﬁss- und Sﬂnex\
kirschen. Dic Geans zerfallen in 4 Abtheilungen, je nach Be-

\pehaffenheit des Fleisches und des Saftes, in hlﬂck-gennl, ambar- ’

geans, in hearts und bi Ebenfalls in 4 Abiheilungen,
werden die Griottes aufgefiihrt, ndmlich: Dukes, red- dnkel,
morellos und kentish. — Das Praktische’ dieses Systems sp

schon insofern in die Augen, als wir es hier statt den 12 K.huen
bei Truchsess und den 10 Klassen bei Carlowitz nur it delun
8 zu thun haben, die sich lediglich auf die Frucht beschrinken.




108 1. Specielle Pomologia.

Unter andern findet sich dieses System dargelegt in Hogg, fruit
Manual p. 45, ed. 1860. — Die franzésischen Pomologen — von
Duhamel gehe ich ab, von ibm ist im Illustr. Handbuche die
Rede — der neuern Zeit arbeiteten, wie es mir scheint, unter
dom Einflusse Dacandolle’s. 8o haben wir bei Noisette, in dessen
Jardin froitier (1839), die finf verschiedenen Abtheilungen: me-
risiers (cerasus avium ‘Dec), guigniers (ceras. juliana Dee.),
bigarreautiers (ceras. duracina Dec.), cerisiers & fruit doux und
cerisiers & fruit acide. Das ist nun allerdings etwas sehr schwer-
fallig. Die Verfasser des Bon jardinier nehmen dagegen nur
drei Hauptabtheilungen an; sie werfen merisiers und guigniers
zusammen in die lte Klusse, die 2te bilden bigarreautier und
die 8te cerisiers. — Alle diesen 8ystemen anhéingende Schwichen
hat man in der neuesten Zeit von Seiten der franzdsiechen Po-
mologen gefithlt und gewfirdigt, allein es ist-die Vorliebe fir
Kirschen, &berhaupt zur Zeit dort sehr wenig ausgebildet. Daher
ist die Kirsche vielfach eine terra incognita dort, — bis auf das
Verepeisen. Das versteht man dort recht gut. Hervorragend
ale Kirschenkenner isé der in pomologischen Kreisen Deutsch-
lands wohlbekannte P. de Morthillet. Das von ihm aufgestelite
Kirschensystem mdge hier in kurzen Ziigen Platz finden. Die
Haupteintheilung ist auch hier in Stiss- und Bauerkirsche —
cerisier doux (chair douce; feuille pendante) und cerisier acide
(chair acide; feuille droite). Jede dieser beiden Hauptklassen
zerfillt in 2 Unterabtheilungen, je nachdem das Fleisch der
Frueht weich oder hart, also guignier — weich —, bigarreau-
tier — hart — bei dem Silsskirschenbaume, wihrend bei dem
Bauerkirschenbaume die branches droites, fenilles grandes, die
TUnterabtheilung Cerisier commun und branches pendantes, feuilles
petites, die des Griottier bilden. Aus diesen 4 Klassen welden
8 Bippen (parents) gebildet, je nachdem die Friichte derselben
noires oder claires (transparentes) sind. — Dem Systeme von
Truchaess ber ist der U ied so auffallend, - dass er
keiner speziellen Darlegung bedarf. Ob aber die Griinde, welche
bei beiden zur Geltung gebracht sind, fir das Eine oder das
Andere und fiir welches, fiberwiegen, das mag die Praxis ent-
scheiden. — Bo vielfach bei der Klassifikation die Ansichien
auseinander gehen, so ist das im Vergleich zu der Nomenklatur
doch immer nur eine Kleinigkeit, otwas Unwesentliches; denn in
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der Verwirrang der Kirschenbenennungen ist mdglichst das Uh-
glaubliche ‘geleistet und diirfte nur in etwa von den Pfirsichen
iiberboten werden, von denen spiiter die Rede sein wird. Hier
mégen runiichst einige Worte iiber Kirschen-Nomenklatur Platz
finden, und ich will da ankniipfen, wo der nichste Anknfipfungs-
punkt geboten ist. Belbstverstiindlich kann hier nur von ein-
zelnen Beispielen die Rede sem denn wollte ich es unterneh-
men, die zanze Kirschen-Ni heln, dann diirfte
mehr als ein Monatsraum der Monatshefte darauf zu verwenden
sein -— und an Material sollte es nicht fehlen — solchen Raum
wiirde die geehrte Redaktion sicher verweigern oder dem Roth-
stitt einen weiten Spielraum gewithren. Also nur einzelne Beispiele.

Da ward den Lesern der Monatshefte in den letzten Tagen
des Jabres 1866 eine Abhendlung iiber d:e May- Duke, die
Rothe Maiherzkirsche des Illustr. Handb hrt. Ich
kbunte auch sagen: zu Gemiithe gefiihrt — denn os lasst diese
Abhandlung oinen tiefen Blick thun in das Gemiith eines arg be-
driingten Kirschenpraktikers. Ueber Recht oder Unrecht will ich
‘hier nicht streiten; lernen wir daraus wenigstens die Bestiitigung
der Annahme, dass mit der Beliebtheit, mit der Verbreitung einer
Frucht, die Zaht der Benennungen derselben wichst. Das ist
nicht allein bei den Kirschen go, das zeigt sich bei allen Obst-
sorten. Ich erinnere hier mur an die passe pommes, die Strich-
iipfel, die nicht nach der Regel lucus a non lucendy, sondern wegen
ihrer kurzen Dauer so benannt wurden, und namentlich erlaube
ich mir auf No. 454 des Illustr. Handbuches hinzuweisen. — Ver-
gleichen wir diesen Mai-Duke-Aufsatz in den Monatsheften mit
dem, was das Illustr, Handbuch iber diese Frucht, namentlich
unter No. 50 des dritten Bandes sagt — und Beides riihrt ja aus
einer Feder — so entstehen Zweifel dariiber, ob Jenes Dieses
erginzen soll oder ob wir direkte Gegensiitze vor uns haben.
Soviel ist aber gewiss und leuchtet dem Leser unverweigerlich
ein, dass Synonyme — ob wahreP — ob eingebildete?, — schock-
weis geboten werden. Und was lernen wir daraus? — Werfen
wir alle diese Schocke von Synonymen durcheinander und fiillen
sie in einen Trichter — es bedarf keines Niirnberger — so kémmt
unten aus demselben Nichis heraus, als eben wieder May-Duke
— (nicht Mai) — d. h. wir sind nach dieser Operation gerade
wieder 8o klug wie vorher. Und nun die Kirsche von Me-doc!?

Yz,
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—Dr ghen bergiiy gaxeigt worden,. win, di Englandes cine ganse .

0,818, Dukes b h 0. entsteht hier die Frage:
hshm wu alle thene dukes als Me-doc’s oder nur als — doc’s zu
benuuhton? — im Jeizseren Falle wirden die verachiedenen Be-
nepoungen vielleicht nach Analogie der Weine dos Me-doe -zu
erginzen sein Wire die richtige Schreibart — duck, wie sie
sich in frihern Zeiten findet, so liesse sich das— doc noch eher
vertheidigen, obgleich duck eben nur das fransbsische canerd,
also recht unpassend sein -wiirde, allein schon wegen des Ver-
gleiches mit den Zeitungs-Enten. Inh wiirde mir in diesem Falle
erlauben varzunhlagen statt Ma drm heber My duck®) zu sagen,
dessen bessere Berech ditcfte. — Steht
es fest, dass May-ducke eine unzweifelhafte Kirschensorte be-
zeichnet, so haben wir in derselben doch nur die bei den Fran-
20800 als _Q'Angleterre hitive und tdt-et-tard vorkommende. Da
es_aber ausser dieser d’Anglet. hdtive auch eine tardive giebt,
beide auch die Bezeichnung royale filhren, so ist dies der ersta
ch sur Verwirrung Vergréseert wird derselbe zupdchst noch
durch die Bezei g royale d’Angl hétive und tardive und
bevor dieso nicht feutgestellt sind, ist kein aufklirendes Fort-
uelxrexten miglich. Desshalb stellen wir die zwei distinkten Varie-
tatgn zundchst fost und ‘sagen: Mai-duke = der tét-et-tard =
d’Angleterre hative = royale (d’Angleterre) hétive und ferner
dip d*Angleterre tardive = royale (d'Angleterre) tardive = Uharry-
dnka Darauf lisst sich weiter bauen und wirft man mir ein:
ja, lichster Freund, da ist noch Holmans-duke! — s0 antworte
ich einfach der Wahrhe)t gemiiag, das ist eine Varietit der Royale
d’Anglewrre tardive, also der Cherry-duke, wobei es allerdings
dep Kirachenpraktikern iberlassen bleibt, @ber deren Fortfiihrung
oder Fallenassen zu entscheiden.

Bin weiteres Beispiel ist die Lemercier. **) — Wenn das
Tlipstr. ‘Handbuch sagt, s sei diess ein Syn. der Reine Hortense,

80 lPl: 4er het{ Verfasser jedenfalls den Beweis schuldig geblie-

ben, | aenn weder ist die in den Belgischen Annalen beschriebene

\md gbgeblldete Lemercler d)e  Reine Hortenge, noch jst die ans.
Frf zunachst durch Payelen oden Jantin ;;uph Deutgchland .

*) i Ueberseisung in allsn Sprachen bleibt vorbehalten, 7. B,
), Dsa Jitusgz, Handbush woohaglt mit dex,achra;bln Lemarcior uad Lo
Moggler, aber xur, die sratero int allgip hosachiigh,

4
Eant
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gekommene Lemercier = der ‘reine Hortense. Ebensowenig st
ea die: im- [lusts.- Handbuch ‘unter No, 54 als Friihe Lemercier-
gegebene Frucht. Es ist also die Lémercier schlechthin, eine dett -
Herren Vexfassern des Illustr. Handbach bek bli )y
sonach im Hlustr. Handbuch selbst nicht enthaltene Frucht —
Und was ist nun die Frihe Lemercier? — Im Handbucho findet
sich bei No. 53 8. 158 des 8. Bandes dio Notiz, dass sie der
Royal duke der Englinder identisch scheins, — allein wir
werden inZweifel gelassen, was der Verf. dieses Art. unter Royal
duke versteht und das Handbuch kennt diese Frucht nicht. Hogg
zihlt diese Royal duke zu den dukes mit dunklem Fleisch und
férbenden Baft (flesh dark; juice coloured), wihrend er als Le-'
mercier nur eine Varietit der Reine hortense kennt, die er zu
den red dukes, also zu den Glaskirschen bringt. Zu den dukes’
mit firbendem Saft zahlt Hogg auch die Duchesse de Palluau*),
2lso zu den Siissweichseln und setst deren Reifzeit Ende Juli.
Das Illustr. Handbuch hat als Herzogin von Paluau eine Glas.-
kirache, welche Mitte Juli reift, also eine Lichtkirsche, wie
aunsdriicklich hinzugesetzt wird. ofr. Illustr. Handbuch Band 8
8. 169 No. 69. — Wor hat nun die rechte Sorte? — Dass ‘tié :
Frucht von Papeleu bezogen und von Dr Bretonnean ergogen
vei, sagt das Illusir. Handbuch. Das ist nun kein Beweis fiir di¢
Acechtheit derselben und noch weniger der Beisatz, dass sie'spater: -
nicht mehr in Papele’s Catalogen vorkomme. Aufder andern Seite «
ist es bekannt, dass Dr. Bretonneau, Besitzer des Gutes Paluau,
nieht daran gedacht hat, einen Kirschensimling zu erziehen und
diesem den Namen seiner Besitzung als Duchesse su oktroiren.
Bs war. einst in Paluau eine heitere. Gesellschaft bei Dr.'
Brotonneau verssmmelt, man war lustig und guter Dinge,
machie ellerlei Bpiisse und ergdtste sich am.Genuss horricher
Kirachen. Eeins: der Anwesenden konnte den Namen der Sorte
angeben und 8o war es natiirlich, dass einer derselben dem Vor-
schlag machte, sur Erinnerung des Tages und des-an demselben
gebabten Kirschengenueses der Frucht' den Namen Duchesse: do”
Palugu; bei Das ist die Geschichte von-der Hi in von '
Paluau und fragen wir nun, welche Frucht war es, die man in -

*) Wemn sich in neuester Zoit dio Schireibart Duckewse de Paliosu in
Eatslogon findet; 80 ist das wohl wieder eine nene Neuheit; die mit Bezug
auf den Duy de Palicao -au berichtigen anin wird,
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dieser -fréhlichon Glesellschaft - umtaufte? — so kémnen wir nur
antworten : sicher nicht die des Illustr. Handbuches! —In Frank-
reich gehen als Duchesse de Paluau zwei verachiedene Friichte,
nemlich die Lemercier und eine andere Frueht, die wohl mit der
Wahren englischen Kirsche des Illnstr. Handbuchs — No, 87
~ identisch sein dizfte. Bine von beiden bekémmt man stets
aus den Baumschulen Frankreichs als Duchesse de Paluau; was
. schon darauf hindeutet, dass stets Zweifel iiber dieselbe obwalten.
Eine Glaskirsche fir dieselbe suszugeben ist doch etwas stark
und muss da eine Verwechselung stattgefunden haben.

Diese Beispiele mégen fir jetzt gentigen, doch stehen wei-
tere zu Befehl, Und was lernen wir daraus? — Meiner Ansicht
nach zweierlei. Einmal zeigen die deutschen Pomologen eine ge-
wigse Vorliebe fiir Nenes, Nenee aus dem Auslande, die
bis zum Haschen nech Neuem ausartet. Und das nicht blos bei
Kirschen, sondern iberhaupt. Ich erinnere da nur an Baltets
Worte gelegentlich der Tottleben. Das erhaltene Neue wird in
die Welt hinein ausposaunt, bevor es nach allen Seiten hin ge-
priift ward und. das gleht Kunfusmnen ohne Zahl. Selbst dltere,
léngst bekannte und in D hl Horten finden
nur dann Beachtung, wenn sie iiber das Ausland her eingefithrt,
resp. vom Auslande angeboten werden und dann zumeist noch
als Raritdten! — Auf der andern Seite haben wir die fible Ge-
wohnheit, uns fir unfehlbar, fiir die allein Superklugen zu halten
und das Ausland fiber die Schulter hin anzusehen./ Hat z. B.
ein anerkannt: tlichtiger Pomolog des Auslandes, und sei es ein

i , sich dahin hen, dass diese oder jene Frucht
allein richtig eo heisse, von dem und dem erzogen sei, folglich
deren Namen so und go #n schreiben etc. ete. — so nehmen wir
das nicht als berechtigt an, sondern wir verbessern, fibersetzen
ete, ete. oft auf den eingzigen Grund unseres bessern Ctutdiinkens
hin, — Auch das giebt seine Konfusionen,

Ich kann jetst zu den Pfirsichen iibergehen. War bei
den. Kirschen D ise als Kirschenland bethei-
ligt, 8o ist das bei der Pfirsich mcht der Fall. Ea findet hier so
ziemlich das Gegentheil statt. Ee werden zwar in Deutschland
auch Pfirsich gezogen, allein im Vergleich zum Ausland, z. B.
Frankreich, wo die wolligen Friichte dominiren und England oder
Ttalien, wo die glatte Phirsich Lieblingafrucht ist, nur in verschic-
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denem geringfligigem Verhaliniss, Der Grund dafiir liegt im Klima.
Daher mag es aunch kommen, dass deutsche Pomclogen sich so
fAusserst selten mit dieser Fruchigattung befasst haben und noch
befassen. Was wir da finden, namentlich in Bezug auf Klassi-
fikation und Nomenklatar, beruht zumeist auf auslindischer Un-
terlage, die, wenigstens theilweis, Gberdiess noch durch deutsche
Buperklugheit allzusehr einer seinsollenden Verbesserung unter-

zogen ward.¥) Das Illustr. Handbuch umfasst diese Obstgattung -

zur Zeit noch nicht; wohl aber wird sie uns verheissen.

‘Wenn nun hier von Klassifikation und Nomenklatur der Pfir-
sich die Rede sein soll, so ist es nothiger etwas breiter su werden
als 2. B. bei den Kirachen, wo deutsche Arbeiten vorlagen, anf
welche Bezug genommen werden konnte, also weiter zurfick zu
greifen auf das, was in dieser Bemhung geuohmh und mehr in’s
Detail ei k Es ist ig, Pfirsich
nach den Friichten allein zu bestimmen, da die an denselben
hervortretenden Merkmale vielen Sorten gemein sind. Es wird
oft unméglich sein nur 8 Sorten, deren Fritchte gemengt vorliegen,
sicher herauszufinden. Desshalb sind hier andere Merkmale heran-
zuziehen und sehen wir wie das geschah.

In dem Zeitraum von etwa einhundert Jahren, weloher dem
Erscheinen des Duhamel'schen Werkes vorherging, sind nur
zwei Autoren zu nennen, deren Arbeiten sich gleichreitig auf die
Pfirsichen 5 Merlet und Quintinie, (oder wie in der
neuesten Zeit die I‘mnyosan schreiben, — Laquintynie —). Beide
beschriinkten sich bei ihren Beschreibungen auf Gestalt und Ko-
lorit der Frucht, Beschaffenheit des Fleisches und die Blithe,
d. h. ob gross oder klein. Der Katalog der Karthiuser that das-
selbe und gab noch die Reifzeit an. Duhamel (1768) ging von
der Ansicht aus, dass das bisher Geleistote keineswogs ganﬁge,
dass weitere K ‘/ derlich zur Aufatell einer

1th Klassificati Er theilte simmtliche Pfirsich in vier
Hauptklassen, die er in folgender Weise charakterisirt:
1) Péches — Hant wollig; Fleisch schmelzend und 1&slich
. vom Btein wod der Haut.

) anl.lexeln bezieht sioh diess Bsmerhmg auf meinen Zusats fiber
dia KI der Pfirsiohe, , pag 97 ob der Bohreiber
obiger Zeilen Recht oder Unrecht hat, wird ;e«m forschends Pomolog leicht
horausfinden. Dr. L.
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) ‘Phivies ‘— Haut wollig; Flefech fest und wnldslich yom
8téin und der Haut.*)

'3) Péches violettes — Haut glatt, violett gefirbt; Fleisch
schmelzend uad 18slich vom' Btein.

4) Broguons — Haut wie bei 3, Fleisch fest am Stein.

Diese Eintheilung ‘beweist, wie genau Dubamel dag thm vor-
liegendo Material erforscht hatte und im Grossen und Ganzen
erkennt man noch auf den heutigen Tag die Richtigheit derselben
an. Nur statt péches violetty bedient man sich der Bezeichnung
Péches lisses fir Ahtheilung 3 und 4, weil die violette Férbung
der Frucht nicht immer zutvifft.

Aeltere Autoren schreiben pavi, pavy statt pavie. Das hat
zu verschiedenen Etomologien dieses Wortes gefiihrt, welches
man jetzt gemeinhin von Pavia ableitet. Ebenso schrieb man
frithor lice, licé oder lise und lisé far lisse. Das Wort pavie
gebrauchten Altere und neuere Autoren als subst. mase. gen. und
sagten demuach stets le pavie; un pavie. Sanktionirt wird dieser
Gebratch durch die Akademie von Frankreich, wihrend der
Bearbeiter der Abtheilung Pécher des jardin fruit. du Museum
dieses Wort als subst. fem. gen. betrachtet und desshalb la pavie
und une pavi g ht. Sollte der ine iibliche Gebrauch
des Maskulinums sich hier vielleicht auf die alte Scheidung in
méles und femelles griinden?

In den einzelnen Fruchtbeschreibungen findet sich bei Duha-
mel eine Scheidung der Blitthen nach der Grisse; er spricht von
grossen, ziemlioh grossen, kleinen, ja von sehr kleinen Bliithen,
verwechselt aber eing mit dem andern und ist sich nicht klar.
Ja er sagt sogar z. B. diese Varietit kommt mit grossen und
Kleinen Bliithen ‘vor, eine Brscheinung die nie stattfindet. Uebri-
gens machte Duhamel keinen Gebrauch von der Verschiedenheit
der Blithen fiir sein Bystem. Der Anstoss wird aber gegeben
und geitdem besteht der Streit Gber die Frage: gibt es Bliten
in zwei oder'in drei verschiedenen Grssen? — bis auf den heu-
tigen Tog. .

Einen weiteren Grund zum Fortbau der Phiraichklassifikation

%) Bei Bltoreh Autoren, wié # B. bei Merlet, findet sich die Bezoichnun
cette paohe b son pavy, oder tontes les pbohes lices (lisaes) ont leurs mas-
les, qu'on nosiiné Brognéus eto. — Man hielr &ie Klasso der pavies fix die
mbles und die péohes fir dio femelles, Ebenso bei péches lisses und brugont
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gab Desprs in Alengon, im Jahre 1810, durch FestateHlupg der
Driisen (glandes) an den Blittern des Pfirsichbaumes. - Er fand
diesolben entweder rund (globuleuses), oder Janglich, (mieren-
{ormig) und stets konstant bei einer und derseben Borte. Da-
nach stellte er die Dreitheilung auf, je nachdem die Driisen
nierenférmig, rund oder gar nicht vorhanden waren und ebenso
stellte er drei verschiedene Grissen der Bliithen fest. Diese so
gegebenen und festgestellten Merkmale wurden von den Autoren
zumeist angenommen, Wir finden sie in den Pfirsichbeschrei-
bungen bei Poitesu und Turpin, bei Noisette, bei Graf Leliear,
im Bon jardinier efe. etc., allein es bedurfte noch einer giemlich
langen Zeit, bevor auf diese Merkmale hin eine anderweite Klassi-
fikation angestrebt ward. Doch auch diese sollte noch ihren
Meister finden.

Ch, Buisson — (honorable amateur, wie ihn der officieile
Bericht bezeichnet) — in Grenoble entwarf rmt Zugxuudlegung
der bisher Merkmale ein vollstd
system der Pfirsich und legte solches im Jalu'e 1846 der Acker-
bnugese]]suhlft in Grenoble vor. — Nach ihm zerfallen simmt-
liche Pfirsich in 2 Hauptklassen, in Friichte mit wolliger und
in solche mit glatter Haut; jede derselben theilt sich wiederum
in 2 Abtheilungen, je nachdem der Stein 1éslich oder nicht
16slich und diese vier in je 3 Unterabtheilungen, nach der
Grosse der Bliten, gross, mittel, klein, deren Gruppen
sich daon nach den Driisen feststellen, ob solche rund, nieren-
férmig oder nicht vorhanden. In diesen 36 Gruppen umfasst
Buisson alle Frichte der 4 Hauptabtheilungen (racos), der péches,
pavies, péches lisses und brngnons und gibt jeder derselben ana-
log issermassen eine G libersicht aller Pfirsich, indem
er 9 verschiedenc Slppen (parente) auiabe\\t die dann m jeder
Race der neun Es
sind dies die Folgenden:

1) Mignonnes — glandes globuleuses, fleurs grandes,

2) Pourprées — glandes rémiformes, fleurs grandes.

3) Madeleines & grandes fleurs — ohne Driizen.

4) Admi; — glandes globul , fleurs moy

5) Ch — glandes réni fleurs moy

6) Madeleines & moyennes fleurs — ohne Driisen.

7) Galandes — glandes globuleuses, fleurs petites.
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8) Ch ~ glandes réni , fleurs petites.

8) Madeleines & potites flers — ohne Drlisen.*)

Durch diese Klagsification war der Streit fiber die Grigse
der Bliithen keineswegs entschieden, vielmshr dauerte er lebhaft
fort und ward noch dadurch vermehrt, dess man das Konstant-
bleiben der Drilsen bezweifelte und bestritt. Da stellte der
Kunstgirtner Gabr. Luizet pére in Lyon ein anderweites System
suf; welches sich durch die Annahme von nur 2 Blithengréssen —
grandes und moyennes-petites — von dem Buisson’schen unter-
scheidet und demgemign nur 24 Gruppen (tribu) enthiilt, Beide
Bysteme wurden dem Pomologen-Congress Frankreichs in dessen
6. Generalversammlung, welche 1861 in Orleans stattfand, zur
Pritfung vorgelegt. Berichterstatter war J. Gérand. Die zwei-
klassige Bliithentheilung erhielt den Vorzag und das System Lui-
zet ward adoptirt. — Dies hielt Jedoch Buisson keineswegs ab,
den einmal b Weg zu 1 Er iih sich
von der Rmhngkelt seiner Sitze und hntﬁe endlich die Genug-
thuung, sein Bystem von dem Pomologen-Congress Frankreichs
in seiner 9. General-Versammlung, welche 1864 in Nantes statt-
hatte, gebilligt und adoptirt zu sehen. Somit ist das System
Luizet beseitigt und das System Buisson das allein zu Recht
bestehende in Frankreich.

Dessen ungeachtet goht dor Streit fiber Grisse der Bliithen
und iiber Konstanz der Driisen ungehindert fort. Die Parteien
fir und wider verlieren Nichts an Eifer und doch ist die Sache
80 sehr einfach, Bei Beurtheilung der Blithen kommt das Maass
derselben weniger in Betracht, denn dieses differirt wohl zuweilen
und wohl auch nicht unbedeutend.**) Hauptsichlich ist auf die
Blumenblitter, deren Stellung, Form, Farbe und Grdsse Rick-
gicht zn nehmen und dabei nicht die einzelne Blithe zu wihlen,
sondern die Gesammthei¢ der Blithen eines ganzen Baumes, Bel
den grossen Bliithen sind die Bl bl breit, ausgeb
und blage rosenfarb mit dunklerem Schein nach Innsn; bei den

*) Diese 9 Grappen kbnnen sioh offenbar nur suf dis Péches propro-
ment dites und nicht suf Pavies, Pdohea lissos und Brugnons beziehen nnd
waltet hior gewiss nur ein Irrthum ob. L.

*%) Man hat das Maass far dic Grisea der Blithen festaustellen versuckt
und gobe joh hier 5. B. fir grosse 085—0'“ 45, filr mitélere 0/, 25—0",52
snd i leine 012028,
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mittlern sind. die BlumenblAtter lLinglich, gewdibt und so gestellt,
dass die Kelchblitter dazwischen hervortreten, die Férbung gleich-
massig und lebhafter rosa, wie bei den grossen; bei den kleinen
Bliithen endlich sind die rundlich oder ab d
und 16felartig gebogen, meist sehr bluss gefirbt.

Anders verhilt es sich mit den Dritsen (glandes). Hier be-
stritt man zuniichst die Konstanz derselben bei den einzelnen
Sorten und de waltet wohl eine Tduschung ob, denn es gilt hier
nicht das einzelne Blatt zu priifen, sondern deren Gesammtheit
eines Baumes. Da zeigt sich das wahre Resultat. Die Drilsen
erscheinen bekanntlich unten am Blatt, zunichst des Btiels und
setzen sich am Blatt fort, oft so unbedeutend und klein, dass
nur genaue Beobachtung sie erkennt. Die letzten am Blatt zeigen
dann Gftera eine unausgebildete Form, mehr oder weniger die
Gestalt kleinerer Kndtchen und diese hat man als eine neue Form,
die gemiachte (glandes mixtes), aufgestellt. Dabei iat aber zweier-
lei Gibersehen, néimlich daes diese doppelte Driisenform bei ein
und derselben Sorte nicht konstant erscheint und dann der Um-
stand, dass nur die dem Stiel zunichst stehenden Driisen, als
die vollig ausgebildeten, in Betracht kommen konnen. Zu den
Bekennern der glandes mixtes gehdrt namentlich der Bearbeiter
der Abtheilung le pécher im Jardin fruitier de Museum, Herr
E. A, Carridre. Doch davon spiter.

Auf wie sicheren Principien das System Buisson beruht und
wie genau dessen Beobachtungen, das beweist die Arbeit Lind-
ley’s aus dem Jahre 1820. Im genannten Jahre verdffentlichte
Lindley cin System der Pfirsichilassification, welches sich ganz
auf dieselben Merkmale stiitst und dieselbe Zahl der Unterab-
theilungen enthilt, sich aber gerade im umgekehrten Verhltniss
bewegt. Lindley sagt, zuerst kommt das Blait, dann die Blithe
und zuletzt die Frucht. Desshalb bilden die Driisen die ersten
drei Hauptabtheilungen, deren jede 8 Unterabtheilungen nach
den Bliithen erhilt und von diesen wieder 2 nach der Frucht, —
wollig und glatt — und von diesen 18 jeder wieder 2 nach der
Laslichkeit des Steins, also gleichfalls 36 Gruppen wie bei Buis-
son. cfr. Transant. of the hort. hoc. of London, Tom. V. pag.
523, 599.

Botanisch richtig ist also wohl das Bystem Lindley’s und
pomolagisch richtig das Bystem Buisson’s. Die smerikenischen
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Pamologen: nelusen-von beiden: shwas;- wie: v ihnen ehow g,
Bis..erke die dreifsche B i nicht .an.und ibnen
folgt Hogg. Zur beaseren Usbersicht.stefle ich in den Anlagen
‘A und B die Systeme von Buisson und. Lindley vollstindig auf.
Und nun lassen sie mich zur Nomenklatur abergehen.
Manchem der Ieser wird da eine Broschiire einfallen, welche in
.der Monataschrift angezeigt ward, unter dem Titel: ‘Nomenclature
des péchens et des brugnons, von E. A. Caridre, und ich will
hier nur bemerken, dass dieselbe Gber anderthalbtausend
HNamen von Pfirsich enthilr. Nehmen wir auch nur 1500 Namen
.an, 80 wiirden sich diese auf hichstens 100 Borten vertheilen
und das. giibo fir jede Sorte 15 Synonymen. Tst das nicht aller
Ehren werth?*) — Dea ist ein kleiner Vorgeschmack von der
Phrsichnomenklatur. -Es ist gewiss nichi zu viel gesagt, wenn
ich behaupte, duss die Verwirrung in der Ny bei keiner
Obstsorte 0 vollstiindig aus- und durch gebildet ist, wie bei
der Pfirsich. Die. Grinde dieser Erscheinung sind sehr verschie-
den. Ich stelle .aber an den Umstand, dass diese Frucht sioch
leicht as dem Biein reproducirt, oft mit kleinen Abweichangen
vnd dess diese Erseugungeart vielfach in der Praxis besteht, Da
fiberdies die Friichte mit loslichem Btein sehr gern und oft
Frichte mit unloslichem Stein ergeben, gleichsam als sei die
Frucht mit unldslichem Stein der Wildling, also die urspriing-
liche Art — (ich erinnere hier an das mdles und femelles) —
80 ist das ein ‘weiterer Fortbildungsechritt fir die Verwirrung
in dor Nomenklstur. Ferner sind dio fiir Bestimmung einer Frucht
#0 wesentlichen Merkmale der Blithen und Driisen theils so leicht-
fertig, theils gar nicht beriicksichtiget worden, die Fruchtbo-
hreib sind so ich abg: , dass iiber die Rich-
tigkeit der Sorte kein Urtheil, nur Vermuthungen abgegeben
werden kSnnen. Die zwei- und. dreildassige Bliithentheilung , -die
drei- oder vierfache Erecheinung der Drisen geben dazu :den
Kommentar. Knrz so ist die heillose Verwirrung -eststenden,
Bie ¢ b ist keines Menschen :Arbeit — und dey Pfir-
sichherkules .soll noch kommen.
Da heben wir iz, B. unter den Bltesten Borten eine, ‘welckhe
*) Der Jardin froitior do musemm hat bisher gegen 50 Borten gebracht
wnd umesr; guter Viabor Bitisich, der kier sesammentrag, wa ‘mur mdglich,
haite 70 Sozien. axfgestollt,
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dor Congrds pomol. de France unter dem Namen. Nivette veloutée
adoptirt. 'Was ist das fiir eine Frucht? — Merlet hat eine Ni-
vette mit dem Syn. pourprée; er het aber auch eine veloutée,
von der er sagt, sie sei une espice de Magdalaine hitive und
gibt dazu das Syn. Mignonne. Der Katalog der Karthiuser hat
die Nivette mit dem Zusatz véritable. Es gingen also damals
mehrere Sorten als Nivette. — Welches ist nun die Duhamelsche
Frucht? — Poitean sagt, dieso letztere sei verschieden von der
Kivette, welche man zur Zeit in Luxenburg kultivire und ebenso
von der des Jordin des plantes. — Eine andere &ltere Sorte ist
die Doublo de Troyes; die Karthiuser halten sie fir dieselbe
Frucht mit der Petite Mignonne und Carriére (7.) mit der Avant
péche rouge, und doch sind dies sehr verschiedene Friichte ; die
Double de Troyes hat kleine Bliithen und nierenférmige Driisen,
gehirt also zur Sippe der Chartreuses, wihrend die Petite Mig-
nonne grosse Blithen hat. Die Avant-pdche rouge hat grosse
Bliithen und nierenformige Driisen, gehdrt also zu den Pourprées,
Poitean dagegen setzt sie zu den Madeleines, also okne Driisen,
Vergleichen wir noch weiter, so finden wir im Bon Jjardinier
die Double de Troyes = Petite Mignome = Avant-péche rouge
und dieser sehr ahnlich die Acton Scott des R, Hogg. — Ueber-
haupt geben die Mignonnes wohl das schlagendste Beispiel einor
grinzenlosen Confussion. Nehmen wir da die Vineuse de Fro-
mentin der Karthiuser, so haben wir diese zur Bippe der Mig-
nonnes gehdrige Frucht zugleich als Belle Bausse, Pourprée
vineuse, Pourprée hétive vineuse, Péche vineuse und Mignonne
tardive. — Die altbekannte Grosse Mignonne, die unter so vielen
Benennungen erscheint, musste sich gefallen lassen , als Hative
de Ferritres cine neue Rundreise durch die Kataloge anzutreten,
— Die Begeichnung Belle de Vitry findet sich- fir eine Frucht
mit 15alichem Stein, mittler Blithe und runden Driisen und ebenso
fiir eine Frucht mit grossen Bliithen (Lepére); welohes ist die
richtig bensnnte? und in welcher Beziehung zu ihr steht dis
‘Wahre Kanzlerin, die Admirable tardive des Dahamel, — Nehmen
wir die Madeleines vor, so haben wir da z B. die Grosse made-
leine, auch & gros fruits, mit den Syn, Madeleine de Bollwiller,
Montauban, Grosse Montagne und alle diese finden sich als ver-
schiedene Borten. Noch fbler verfihrt man mit der Rossane,
die sogar als Abricotée gehen mnusa, s
Ilosricie Mostualetie. 1667, 1. Hetr. u




210 1. Speotelle Pomalogle.

U noch €in Beispiel sus der Zahl dor meueren Friichte su
goben, so memne ich die Belle de Doué. Der Jard. fruit. de
wrwsum scheidet sie von der Reino des Vergers als eine eigene
Variet#t und doch will es mir scheinen, als lige die Verschieden-
Heit-aliein in der verschiedenen Schreibart des Namens ilires
Ztichters. Als solchen nemnt man Herrn Dimat in Doné; An-
dere den Hrn. Dimas-Ohatenay in Doué, Dep. Maine-et-Loire.

‘Wenn bei den B ik der einzel Pirsick
oberflichlich verfahren wird in der Bezeichnung dér Bliithen, der
Driisen eto., 8o ist os wnméglich, eine Sorte genau zu bestimmen
und kémen da nur Vermuthungen eintreten. Desshalb ist es
nicht zu rechfertigen, wenn der Bearbeiter der Abtheilung Péches
und Jardin fruitier de museum bei Veststellung der Blithen und
Driisen so willkiirlich verfiihrt, wie s in der That der Fall ist’
und von fleurs trés grandes oder trds pétites, von glandes mix-
tes, glandes rémiformres, scutellées ou mixtes spricht, wie z. B.
bei der Péche de chine (1.) oder von glandes réniformes souvent
mixtes (12.) u. dgl. — Wir konnen nur den Wunsch aussprechen,
dass bei don far das Illustrirte Handbuch zu erwartenden Be-
schreibungen vorab eine feste Norm aufgestellt werde, ein Schema
fir die d ib und dass in demselben den
Bliithen und Drilsen die gebiihrende Achtung gezollt werde.

Als Anhang noch einige Worte Uber die neueste Arbeit
Carridre's, die Pfirsiche betrefiond. Es ist dies der in der Revue
horticole 1865 und 1866 in einer Reihe von Aufsitzen behandelte
arbre généalogique da groupe pécher — Samenbaum der Pficsich,
— ofr. Rev. bort. 1865, pag. 202 aq. und 1866, pag. 12, 82. —
Die beigegebene Tafel stellt einen Baum (A) mit 4 Hauptisten,
auf jeder Beite jo 2, der (C, C, D, E) und jeder derselben hat
wieder 3 Seiteniste mit ied Verzi Der Hanp

A ist die Grundform — le type pécher — sua ihm hervor
tritt zundchst der Ast;

B mit der Begeichmung 1. tritu — Haut wollig; Stein un-
I5slich — und diese Klasse bezeichnet Carridre als Pécher-per-
séquisr — (pavie). — Diese Klasse der Pfirsich bezeichnet man
im sddlichen Frenlereich als perséques. — Rechts der Ast; -

C 3, tribu. Heut wollig; Stein 1oslich. — pécher-albergier. —
In Bezug auf diese Bezeichnung — slbergier — sagt C. es set
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dieselbe von vielen Autoren gebraucht worden, ebemso sei das
persbques seit undenklichen Zeiten iiblich,
Nun folgt in zweiter Etage, aber links der Ast

D 3. tribn. Haut glatt; Stein unldslich; brugnonnier-peraé-
quier — und diesem gegeniiber stehend rechts der Ast

E 4 tribu. Haut glatt; Stein l5slich; brugnonuier-albergier.
Diese vier Hauptiste, die vier Hi i 4,
verzweigen sich in je drei Sei ige, die drei Unterabthei
lungen nach den Driisen umfassend, nimlich nierenférmig,
rund und ohne Drisen. Diese werden nun nach der Farbe
des Floisches getheilt. Die Abtheilung mit nieren formigen
Driisen in chair blanche, jaune und rouge, wihrend die beiden
anderen, mit runden und ohne Drilsen nur in chair blanche
und jaune zerfallen. Dazu bemerkt Carridre, das Fleisch sei
Weiss zu nennen im Gegensatze zum gelben oder rothen und
entweder ganz weiss, wie z. B. bei der Pfirsich White blossom
und de Chine & flenrs blanches, oder nur um den Stein mehr
oder weniger roth. — Die weitere Theilung basirt auf den Bliithen,
Diese sind entweder rosacées oder campanulacées. Das wiirde
80 ziemlich der Theilung in kleine und grosse Bliithen entsprechen,
Vertheidigt wird diese Theilung von Carridre mit dem Bemerken,
wie einige Blithen sich weniger tffnen, als die endern und go ein
glockenfirmiges Ansehen (d'une petite cloche) gewinnen, (cam-
pana), wihrend andere sich ganz 6ffnen und so einer wilden Rose
(rosace) gleichen, Endlich gibt die Farbe der Blithen die letate
Unterabtheilung, obgleich nur einseitig, da fast alle Blithen rosa
geflirbt und nur bei den Abtheilungen Perséquier und Albergier
die Unterabtheilungen mit nierenfs: igen Driisen und weissem
Fleiach, fleurs blanches, anfsuweisen haben.

Die hier folgenden Darstellungen geben die bessers Usber-
sicht: z, B, Pécher — perséquier (B) .

o ; roses.
£ | chair blanche ) flers rosacées, blanches.
g
£ »  campanulacées, — roses,
g < 3 fleurs rosacées. — roses.
g | b Jouoe 5 »  campanulacées, — roses,
<5
g " fleurs rosacées, — roses.
i ":'n \ chair rouge, j campanulacées. — roses,

14*
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logisch wnpraktisch,

L Specialle Pomologle.

Dem entsprechend ist der Ast C. — pécher — nlbergner, wih-
rend die beiden andern Aeste — D, und E. — sich in folgender
Weise gesmlten'

lmdes

: )cluirb]anche.

‘g 'chnr jassite, 2 fleurs rosacdes.

, fleurs rosacées, — Toses.
{ » campanulacées, — roses.
— roses.
campanulacdes, — roses.

Die Enm:hexdlmg iiber den Werth dieser Classification iber-
lnsse ich den eingeweihteren Pfirsichaiichtern; doch scheint mir
dieso ganze Theilung etwas sebr schwerfillig und desshalb pomo-

v. B

Anhang.

A, System Buisson.
i g(Drbsenrund. 11 g § (Migoomes
£ B e e omis, 2| £ suepréon
2\ & 1 keine. 8. & < | Madsloines 4 grandes ours,
2185 ., rud (&2 irabl
- 1 i ig. 6> 3 %
o 1= g'az 2 kmne 5 g sﬁ A moyennes feurs,
5 £l5: - 7.1 2 £ Galandes.
=l 8 5 mmnmrmg 8. | § 2 | Charirenses.
g5 S+ keine. 9 /é’i  petites flours,
= g (Disenrund, ./ Mignomnes,
13 ), niurenfbmig T Pnurgrﬁsﬂ
Slabl o kene # | Madel inen A grandes fleurs.
218 £ | Admirabl
HHILEE- :
= g:: H nieranﬁirmig -1 Chnrioiny
= [BE 1 keine. 3 [Hadeleines d moyennes fours
EI85 7 rmd 3
2 g ., nierm{ﬁmig ® rerioody
Bl = 7 keine & | Madeleinos & potites fisurs.
" 5 (Drbsen rand. Tignones.
S| &), nierentrmi ; Pnu:})
= Bl | keino. Mads nmes 4 grandes flours,
2 g-é’ » rund & )Adm
¢SE} 1 nierenismig. = Ghonranie
B IEE! T keine £ |Madclsino d moyennes Soure.
dl12(=8% 1 d. 2 | Galandes,
A&l 3] . nieronformig. 26. | & | Chartrous
] . Mnrlelems' 3 ptites flourn
o\ =7 g Drbsen rund. E3 - Mignonzes.
g2 B pierentsrmig. 2. ourpeées.
5 & . keine. 30, Madelsines & grandes flears,
= g..,,( . i sf 8 Admirabic,
A(HE) ,  nierentormig. 52 { Chevr
@ )25 . keina 32 adeloines & & moyennos fleurs.
Bl&E5 . d 3.} & [aalan d
= §§ »  DisrenfShmig. 8. Cha:
@\ E ] kein \x.dexms & potites feurs.
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B. System Lindley.
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= 4 | Hant wollig, | Btein loslick, 1. Fresstones,
N E Dot J 7" aaltlioh. ¢, lingatomes.
] 2k }Enut glatt, | » loslich. 8. Freestones.
g .| ® 0 Nocwrioss] |, unloslich. 4. Clingstones.
g . i i . ldslich. 5. Froestones.
wE/ 3 g nt wollig; 3 , unldslich. 6, Clingstones.
g9 = H ( jwit, |+ llich. 7. Freestones.
@ g | BE Mgt § 7 oilion 5. Clingstonss.
54 Ioslioh. 9. Freestonen.
g £ g |Hout wollig. } " selioh. 10, Olingstones,
\ 2% | Hagg glatt, § o+ 1olich 11 Freestones.
LR ut glatt: ) " umigstich. 12. Clingstones.
. | Btemn . Froestones.
2 8§ \Heswoll. o Clingstones.
3 R . . Freestones.
& | 56 (ma g | o gihmeing
g . > . Freeatones.
g K 'é Hant wollig. } . Clingstones.
232 . Freestones.
.«Ié- &8 (Haot glan. | * . Clingstones.
( : . Freestones.
5 § | Haut wollig. g . lisgitonmsi
= | 22 = . Froestones,
B ' B [Hou gl } 7 ualdalioh. 24, Clingstonee.
™ |\ Btein loslich. %5, Fracstones,
o 5§ |Heut wollig | ™ salich, 36, Clingstomes,
2|2 B | Bout g, | - 1oslioh 97, Feoostones.
- aub glath. § " unlostich. 28, Clingstones.
I s ( . | » loslich 2. Freestones,
v H g | Haut wollig. , » unldslioh, 80. Clingstones.
ZE\ 2 Ioalich. 31, Froastones.
E = [
E 5 ] (H““ Blath § " olgalich. 52, Clingstones.
H i Loalich, 33, Freestones.
g . et » n
£ Eg\Hemtwollig: ) " ielich. 34, Clingstonos.
sl =22 loelich.  35. Freestones,
£l i o»
o @ W Haut glatt. | » unloslioh. 36. Clingstones.
Eine ausfiihrliche Darls fiber die hend

Arbeit des Hrn. B. v. B. von Hrn. Superintendent Oberdieck wird
im nichsten Heft folgen' sie musste wegen des folgenden Pro-

gramms fir die V.

werden.

Zugleich wird be‘mexkt dua um den Btreit fiber die Diingungs-
frage nicht weiter fortzufiihren, dem Wunsch mohrercr verehrten
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Pomologen entsprechend, Herr Baron v. Bose von einer weiteren
Erwiderung abgestanden ist. Sorgfiltige Versuche mogen zeigen,
wo das Rechte zu finden sei. DrE L

Zur Systematik der Pfirsiche,

TIm Apritheft der Pomologischen Monatsschrift 1864 pag. 103
habe ich als Bohlusst kung zu der Bearbei des Piirsich-
eystems von Luizet, welche wir Herrn 0. Deines verdankten,
einen Vorschlag zu einem verbesserten System fiir die Pfirsich
gegeben. Herr Baron v. Bose hat in seiner Arbeit iiber dieson
Gegenstand davon keine Notiz genommen; warum? — ich will
nicht dariiber entscheiden.

Was sollen uns Systeme wie dus Lindley’s und Buisson’s
nfitzen?; sie enthalten nichts als kleine Abiinderungen der Ar-
beiten von Poiteau; beide fehlen zugleich gegen die natirlichsten
Regeln eines pomologischen Systems.

Man kann zu einom System nur Merkmale beizie-
hen, diemitderReife der Frucht zugleioh wahrzunehmen
sind; es kénnen dies Merkmale der Vegetation oder der
Frucht selbst sein. Bo wenig os aber einem Pomologen einge-
fallen jst, die in der That sehr verschiedenen Bliithen der Kirschen,
‘Weichseln, Pfiaumen und Zwetschen als unterscheidende Merk-
male fiir deren Classifikation beizuziehen, so wenig ist dies bei den
Pfivsichen zu billigen. Wahrend die Phrsiche reifen, ist keine
Spur von Bliithe mehr zu schen, wohl aber Blatter und Holz
und kbmen diese, ganz in gleicher Weise wie bei Kirschen und
Pflaumen mit als unterscheidende Klassenmerkmale benutzt werden.

Woer ist im Stande, bei der sehr grossen Aehulichkeit der
Formen, Pfirsiche zu bestimmen, so lange er die Blithe als
Haupiklassenmerkmal erst haben muss. Da manche Autoren 2
andere 3 Gréssen von Bliithen aufstellen, und diese (wie an Sim-
lingen gar dentlich zu beobachten) sogar noch solthe Ucherginge
eigen, dass zwischen mittlern und grossen Bliithen dor Unterschied
schwer #u finden ist; so folgt schen hieraus die Schwierigkeit
dieses -Klassenmerkmals.

Ein wahrhaft brauchbares Phirsichsystem kann das Merkmal
der Blitthe nicht obonhin stellen, sondern es hjchstens als Ord-
nungsmerkmal benutzen.

il
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Ich habe die Pﬁmclm dm m Decaisnes. ]N‘dl! fraitier de

Mugeum so und sind, in

lgendes von mir System dnet und dies ge-
schah ohne allen Zwang und mit grosser Leichtigkeit.

Ich bin dabei den altern Systemen moghdmt gefolgt

Wir haben es mit 2 b von
Persica vulgaris, dem Pfirsichbaum, zu thun, nemhch mit

1) Persica v. dasypersica Mnrleus, Bliitter dnppe]gendgt, Friichte

ig. 2) Persica v. persica Bauh. Bliitter einfach ge-
sagt Friichte platt,

Da bei jeder dieser Unterart Friichte mit vom Stein abli-
sigent und nicht ablésigem Fleisch vorkommen, so bilden sich
folgende 4 Kiassen:

L Wollige Friichte mitabldsigem Fleisch.— Wahye
Pfirsiche. (Pdches proprement dites der Franzosen.)

I Wollige Friichte mit nicht ablosigem Fleisch, —
Hiirtlinge. (Pavles der Franzosen, Nectarinen der Eng-

liinder.)

1IL Glatte Friichte mxt sblasngem Fleluh —Necta-
rinen. (B der Ei s inen der Fran-
zosen.)

IV. GlatteFriichtemitnicht18sigem Fleisch. —Brug-
nolen. (Violetts oder Brugnons der Franzosen,)

Jede dieser 4 Klassen zerfillinach der Stellung desBtem-
polpunktes, eines sehr guten Merkmals, in 8 Ordnungen. Dieses
sehr wichtige Merkmal tritt grosstentheils sehr bestimmt hervor
und ist nur sehr seltenen Abinderungen bei Friichten einer Sorte
unterworfen. Es ergeben sich die 8 Ordnungen:

1) mit vertieft stehendem Stempelpunkt.

2) mit einem, eine kleine Spitze bildenden, Stempelpunkt.

3) mit auf einer Erhdhung stehendem Stompelpunkt,

Jede dieser Ordnungen zerfillt nach der Farbe des Fleisches
in 8 Unterordnungen und zwar:

a) Friichte mit hellem (weissem, blass gelblichem oder griin-

lichem) Fleisch.

b) Priichte mit gelbem Fleisch.

¢) Friichte mit rothem Fleisch.

Hierbei ist die Totalfirbung des Fleischos und gicht etwa
blos die Rothe um den Stein herum in's Auge zu fassen.
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Klasser und Ordnungen sind also blos nach Merkmalen der
Fracht und zwar a) Schale, b) Harte oder Weiche des Flei-
sches, ¢) Lidsigkeit oder Nichtlssigkeit vom Stein, d) dem
Stempelpunkt und e) der Farbe des Fleisches, gebildet.

-Innerhalb dieser Klassen, Ordnungen und Unterordnungen
kbnnen nun die Frichte nach Vegetationsmerkmalen eingereiht
werden, obgleich ich es fiir besser halte, diese bei der Beachrei-
bung zu bemerken.

Dagegen kann bei der Klassifikation, sofern ich die Zeichen
der Btellung einer Sorte im System hinter dem Namen anfiihre,
noch weiter die Grosse, Giite und Reifzeit kurz mit Zeichen be-
merkt werden und werden einige Beispiele dies sehr klar machen.

Admirable jaune I 1 b. gr. E. Sptbr, **
heisst: eine Pfirsich mit wolliger Schale und losigem Stein, ver-
tieft stehendem Stempelpunkte, gelbem Fleisch, groes, Ende Sep-
tember reifend; ersten Ranges,

Madeleine blanche I 2 a; m. M. Spthr. **
heisst: wollige Pfirsich mit lésigem Stein, etwas erhabenem Stem-
pelpunkt und hellem Fleisch , mittelgross, Mitte September reifend,
sehr gute Frucht,

Pavie Bonneuil IT 2 a; m., Nvbr, **

Eine wollige Phirsich mit nicht Iosigem Stein, gelbem Fleisch,

i St Ipunkt; mittel im N ber reif und vom

1. Rang.

Hunts Tawny IX 1 b.; m. M. Aug. *
Eine glatte Pfirsich mit ablSsigem Stein, hellem Fleisch, erhoh-
tem Stempelpunkt, von mittlerer Grosse, Mitte August reifend,
vom 2. Rang.

Brugnon Newington hatif IV 2 b. m. M. Aug. **
Eine glatte nicht ablosige Pfirsich mit gelbem Fieisch und erhoh-
tem Stempelpunkt, mittelgross, reift Mitte August, vom 1. Range.

DBr. Lucas.

Literatuar,

Die Pllanzenkrankbelten. FirLand- und Forstwirthechaft, Lehrer, Ghirtner
w s w. yon A, Amman, Juhaber des Landw. Buresu in Biutigart. Im
Selbstverlag des Veriasoers, gr. 8% 96 B. 48 kr,

Der Vertasser, oin wiseaschatilich gebildeter Landwirth, hek hier mit Be-
nlitzung der bewshrtasten Quelien eine vielfath zu empfoblende Zusammenstellung
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der Pflgnzenkrankhoiten gegeben. Derselbs hat die sshr praktische Rintheileng
gefroffen: 1) Kn.ukhmta\ der Wunseln 2) Keankhoiten der oberirdischen Vege-
Das Bilch-
Iein enthdlt in rler That sehr m! und manche vorireffliche Anleitungen, allein
eine ersohdpfende Morphologie der Gowichse st es nicht. Der Verinsser hat sich
der moglichsten Kilrze befleissigt; dies st Rocht; mitunter ist er aber wirklich yu
kurz und leidet dadurch der praktische Werth etwas. Die Phanzenkrankheiten
veranlassenden Insekien sind mit grosser Genavigkeit angefibrt.
Wir kinnen das Buch als roiche Quelle der Belehrung jedem Pomologen und
Bsumgziichter empfehlen. L
far von den seitigen
Vorsteliern des Mirkischen Jmker-Vereins. Berlin. Verlag von Hoinike.
gr. 8% 17 Bogen.

Eine sehr sorgfiltige und praktische Arbeit der in dor Bienensuchi Gusserst
tiiohtigen Verfasser. Fin uns befreundeter rationeller Bienensiichter, dem ich das
Buch zur Durchsicht sendete, schrieb mir: ,Das Buch vom Mickischen Jmker-
Verein ist vorsiiglich und namentlich angehenden, sber such vielen schon er-
fahmeren Bieneniichtern warm zu empfeblen; es steht auf dem neuesten Stand-
punkt der Wissenschaft*, welchem Urtheil wir uns vollstindig anschlisssen. Es
ist, wie auch der Titel richtig Lemerkt, eine alphabetisch geordnete Zusammen-
stellung der Ergebnisse der nouesten Forschungen iiber Naturgeschichte, Pflege
und Ausnutzung der Bienen, sowie des Wissenswerthesten aus der Geschichte
der Bienenzucht bis zur Gegenwart. Dr. L

Ausléndische Literatur.

L’Arboriculture des Ecoles primaires par J. B. Bremond. 2. Edit.
Paris, Aug. Goin. 144 §. 8 und VI Taf. lithogr, Abbildungen,

Ich verdanite die Einsichtnahme der 1. Auflage, welche 1860 in gr. 4 er-
schien, dem Herrn Baron v. Bose, Die Behrift selbst, wie der beigegebene At-
las mit sehr vorziiglichen Abbildungen, gefiel mir sohr gut, dass ich sofort an
Herrn Bremond schrich und um 10 Exemplare bst, um danach mit denjenigen
‘meiner Schiler, welche im FranzSsischen vorgeriickter sind, das Buch genan durch-
gehen m Kinnen. Bin Broder des Autors sandfe mir die Biicher und awar die
2. Auflage in 89 und meldeto mir zugleich, dass sein Brader leider gestorben ware.

Wic Kinnen unser Untheil iber die Sobrift Bremonds kurz fassen; sie iat
mit allem Recht fir die franztss Lmyfahlen
wotden, sie ist cinfach, Klar und 1t die
Rogeln des Baumachnitio in kursen gat 7u morkenden Skizen und gisbt unter. aa
Jeder Beite cinige Fragen liber die behandelten Lehrabechnitte, cine sehr prak
tisoho Einrichtung. Sehr gut ist suck die Weincultor sbgehandelt und ich bereite
eben dic hicr beschriebene Art der Cordonserzichung der Reben fiir dis Monate-
hefte vor. Ich michie jedem jungen Basumsiichier, dor — wie es Modo geworden
— nach Frankreich gehen will, unr dort den Baemschnitt za lemen, dringend
ihen, die Bremond'sche Sohrift vorher recht aufmorkssm zm studiren und er
wird sicher von seinem Aufenthalt in und bei Paris cinen weit groesern Nutzen
sichen kinnen, als obne disse Vorbereitung, 1 Exemplar kostet etws 2'1s Frans,
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Tealth ot pratique par Préclalre, o Fr.
& . 180 Seiton mit Atlas gr. 4 mit 15 Tal Abbildungen.

Verglaichen wir die 1. Auflage von Bramond mit diesem Werk, o sind un-
niiehst dis Abbildungen weit richtiger, besser wnd Instructiver, obgleich Preclaire
such Manches hat, was in jenem feble, g0 die sehr geschmackvolle Umkleidung
von Giebelwhnden durch Obsthdume. Der Text ist ilbrigens chenialle sehr gui

Ieicht versts Klsr und @ und verdient daher diese
Bchrift auch nosere Beachtung, besonders ish der allgemeine Theil sehr gut und
wollstiindig. L

Le Verger, par M. Mas, enthilt in Nro. 5. — Mai 1867 — die Fortsetsung
des 8. Bendes — Poires d'automne — wnd zwear 41—48 mit dem Text
8. 856—100, —

Der Umschlag dieses Hoftes enthilt zum ersten Male eine chronique
mensuelle du domeine d’horticulture nus der Heder des glcklichen Siegers
der Preisbewerbung der Anlage des Purks von Liverpool, Ed. André —
Jjurdinier prinoipel de la ville de Paris — welche einen kurzen Abriss der
Lebensheschreibung des verstorbenen Fz. Jabn, nach Kochs Wochensohrift,
bringt. -

Le jardin frotler par J. Decalsne, Livr. 8, — enthilt die Pfirsich
Tippecauve (52.), pourprée hative (51.) und die Birnen P. Oken d'hiver
(262.), P, Concombrine (268.) — .

Catalogue général publié per ls Commission impériale. — Exposition
universelle d’horticulture, (Groupes IX. — Classes 83 w 88, — Paris,
Doutu, — Londres, Johnson, — 16%. — 136 pagg. — ! frame.

Oalendrier kortloole pour lo midi de la France. — Taille précoce des .
arbres froitiers et do la vigne, son avantage contre les gelées tardives
sous le rapport de la fructification. Par A, Dumas, jardinier en chef
3 la forme 4oole do Bazin (Glers). 80 pagg. 129, — (1 franc).

Hygléne de la vigne, — Moyens de Jui rendre la santé sans lo secours
d'aucun remdde, — Taille reisonnde. ParVignial. 8% av, pl. (1fr:25Ct.)

Etude sur 1n ot sfur la dans le
de la Charente par M. Clément Priour, maeire d’Anais. 183 pagg.
gr. 80 — (2 fros) v. B

Deutscher Pomologen-Verein.

Heu elngetretene Mitglieder: Gartenbau-Vercin Flora in Gippingen.
Anton Neuhold, Gutsverwalter; Stainx, Steiermark, H. Mickel, Banmgirtner,
Rimbach, Hess. Odenwald, Edusrd Plosel, Kunstghctner, Tempelhaf, prenss.
Prov. Sachsen. Korl Umlautf, K. K, Kreisgarichiseath und Bezirk-Vorstand in
Eremsior, Mihron. Cat) Wegenor Lehrer, Oltbergen, Krels Hxtor, Preussen,

Hert Fr. v Thielau, itner zu L hat der Pomology
Vereinskasss fir die Dislsstiffung 2 Thaler gesandt, wofir ihm hiermit dor
whrmste Dank ansgesprochen wird.
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Programm
fir die fafte dentscher P Obat-
and Weinziichier in Reutlingen vom 24, bis 27. September 1867,
verbunden mit einer Ausstelleng von Obst, Trauben, Weinen und Gerdthen.

Nach dem Beschlusse dor 4. Vorssmmlung deutscher Pomologen, Obat-
und Gemilse-Zichter in Gorlitz wurde des Mandat der Zuzammenherufuny
der 5. Versammlung wieder in die Hond des Veveinea zur BefSrderung des .-

in den Konigl. Proussi Stanten in Berlin gelegt, wobsi
der Wansch susgesproohen wurde, dass dor Verein der von der Btadt Reut-
lingen ergangenen freundlichen Einladung moglichst Rechnung tregon machte.
Dor Verein fasste den einstimmigen Beschluss, die 6. Allgomeine Versamm-
tung deutseher Pomologen im Herbst. 1366 nach Reutlingen aussusohroiben,

Nachdem diese Versammlung im vorigen Jahre nicht statifinden konnte,
begtimmte der genannce Vorein in Folge eings ernoutan Besohtusses in soiner
Sitzung om 23, Mai d. I, duss die finfto allgemeine Pomologen-Versammlung
im Jahro 1867, und zwar in den Tagen dea 24., 25., 26. und 27. Baptember
in Reutlingen abgehalton werden solle.

Dor genannte Garlenbauverein omannte zugloich an Stelle des duroh
die Pariser Professor
Dr, Korl Koch, den Banmsohulenbesitzer L. 8path in Berlin, (Kopp-
nickerstrusse 148) zu soinem Vertretor, Demaufolge, da der Mitunterseichneto
Dr. Luons sohon friher mit der Gesohalisfihrung betraut worden, haben
dio beiden die i _rbeiten als
Geschiftatihrer dor b Versemmlung iberaommen,

Dex Vorein sur Beforderung des Gortenbaus in den K. prouss. Stasien
hat forner gemeinschaftlioh mit dem dowtachon Pomologan-me folgande
Horren zur Bildung des und
Baron. v. Boso in Emmaburg, Dr. Bugalbrocht, Hodisinatrath in Bmm-
schweig, Dr. Fiokert, Direktor in Breslau, Ur. Lucss in Reutlingon,
Mourer, Hofgirtner in Jens, Oberdieok, Superintendent in Jeinsen,
v. Bouss, Ritcorgutsbesitzer in Lossen, Single, Stadirath in Seatigart,
L. Sphth, Baumschulenbesitzer in Berlin, Thranhardt, Stadirath in
Naumbarg /8., v. Trapp, Gehoime-Rogierungsrath in Wiesbaden.

Dio nbthigen Grilichen die n der A
die Borge fir die wohnliohe Unterkuntt der Besucher der 5. Versammlung
hat ein Lokalcomité su fibernohmen die Gite gehubt. An dor Bpitze
dessolben stoht Hore Stadtachulthoiss Grathwohl, weloher mit dem Vor-
stand dos Landwi Vereina Ol Sohippert und
dem Gescbftsfihror Dr. Lucas zogleich den engeren Auschuss desselben
bitdet.

Am 6, Januer 1366 hielten eine Anzahl Mitglieder des obengemauuten
Aussiellungscomité’s in Naumbueg a./8. eine Zusammenkuntt wnd fassten fiber
die nitheren Anordnungen fiir die 5. Versammiang cine Raihe yon Beschltssen,
suf welohe sich die folgenden Bostimmungen stilizen:

4q
vl

{15
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A. Die Versammlnng.

1. Die Mitglieder des und ité's werden
geboten, sich mit donen des Lokalcomité's am Vorsbend der ErSifnung
der Versammlung, also am 25. September Abends 7 Ukr au ciner gemein-
schaftlichen Sitzung im Gasthaus sum Kronprinzen (sunsehst dem Bshohof)
#u versammeln und ifber die von den Geschaftsfihrern getroffene Einleitung
Bericht entgegonzunchmen. Die vereinigten Comitées haben sodann sich
fiber die Wahl eines I und IL Prasidenten und sweier Generaleekre-
t&xe s verstiudigen, wonach sodamn ciner der Geschiftsfahrer dor Ver-
sammlung Vorschliige sur definiriven Wahl machen wird, Ausserdem haben
diese vereinigten Comitéas je cinen Vorsitzenden, Stellvertrorer und 2 Sekre-
tre su bestimmen filr foigende 4 Abtheilungen, a) fir Pomologie, b) fir
Obatbou, o) fiir Weinbau, d) far die Weinmuscerung.

2. Von speviellen Fragen wird in dor 5. Versammlung sbgestanden, da-
gegen ist as von dor hichsten Wichtigkeit, vonden Fortachritten in dar
theoretischen und praktischen Pomologis und im Ohst- und Weinbau Kennt-
mias zu erhalten. Aus dieser Ursache worden Beriohte iber bestimmte Theila
der Pomologie, des Obst- und Weinboues von besonders dazu ernamnen

itgli worauf sine ine Debatte erfolgt.

Wegen der nbthigen Bintheilung der Zeir darf cin Beriohs micht aber
1015, dio Verhandlung nicht ibef 15 Minuten dauern. Iat dor Gegenstend
micht erschipft, dnnn wird unter dom Vorsitso des Bericht-Erscatters sin
Ausschusa eruannt, der unter belichigor Fheilnakme von denen, welche sich
far den i iren, in einer A die V m
einem miglichen Absohlusse bringt. Das Heferat dariber erfolgt am an-
dern Morgen.

3, Disse Gegenstinde der Verhandlungen sind folgende:

1. Forischritte in der Lehre von der Brnihrung der Psnzen mit
Besug suf Obst- und Weinban.
2. Fortachritte in dor Classifikation des Obstes und der Trazbensorten.
X in dor Wildlingsauoht.

8. "

4 »  in der Vorediung der Obstbiume.

5 » im Baumschufbetrich.

5. »  in der Baumpfloge.

7 ” in dor Anwendung verbesserter Gartengerithe.
8 » in der Weinrehenvermehrung und Veredhung.
9, 5 im Weinbsa im Allgomainen.

10. . in dor Tropfobstbanmazucht.

11 % im Baumsohnitt.
12. Verhondlungen fiber die in friiheren Versammlungen empfohlenen
Obatsorten und Empfehtung weiteror Sorten #) zu besondersr

Boachtung und b) xu sllgemeinem nbau.

4. Anderweitige Vortrfige sind dom Prasidenten vorher anguzeigan,
weloher Giber di ighe idet und sie auf die setat,
5. Der Prisident erdfinet und schliesst jede Bitsung, hat die Tages-
Ordnung festrustellen und die Protokolle mu prifen und zu wnlerseiohnen.
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In der lotaten Bitrung, Freitag don 21. September, Hogt ibm ob, merst die
Frage fiber die 6. dentacher logen sur L
bringen. -

6. Die Vorhandlungen Gber die cinselnen Thewen werden von besondern
Vorsitzenden und Sekeotdron geloitet, welshe, wie schon erwihnt, in dor
Vorverssmmlung der vereinigten Comitées zu wiblen sind.

7. Die Sitzungen der Versammlung finden in dem grossen Basle des
Gasthauses ,zum Kronprinzen® statt, whhrond die Aufstellang der eingelie-
ferten Gegenstinde in den heiden Salen der Fruchthalle auf dem Markte
erfolgt. Dio Erbffnung gesohicht am Dienstsg, den 24. September, im obern
Saal der Frachthalle, Vormnmgu 9y Ubr, durch den Vorsitzenden des
Vereinoa zur uder dessen worsuf
Superintendent Oberdleek, ale Alteston Mitglied im Vorstande des dentschen
Pomologen-Vereines, einige Worte sproohen wird, wm dann dem Stadtsohult-
heiss Grathwohl zur Bewillkommuung der Ghste seinen Plats zu fber-
geben. Nachdem die beidon Geschifisfihrer der 5. Versammlung deutacher
Pomologen nosh einige Mitheilungen gomasht haben, wird die Wahl dea

, des Vico-Prisi und sweier General-8
men, Sodsmu wicd die duroh dss Comilb orfolgce Wakl von Vorsitzenden
und Sekretiron fir die 4 Abtheilungen publieirt.

8. Sowobl zur Eri@nungsfeier als zu den Sitzungen sind Damen freund-
lichst eingeladen, sowie sich solohe auch als Mitgliedor der Versammlung
eingohreiben kinnen.

B. Die Ausstellung.

9. In der Aussiellung sollen Obst- und Traubensorten, Garlﬂle und
Modelle far Obat-, Wein- und Gartenbau, sowie Obst- und Traubsnpro-
dukte, als Weine, Ouatwionte, Obatsifte, gotrocknetes und eingemachtes Obat,
sowie fberheupt alles, was auf Obst- und Weinbau Bozug hat, vertreten
sein, Wiinschonswerth sind auch Ansnas, Melonen, interessante Kilrbisse,
Tomacen, Eierfrichte u dergl. Ferner werden Topfobstbdume mit Fritoh-
ten versehen, sowie junge Obstbaume, Hochatimme und Formenbdume sn-
genommen.

10. Da es nicht die Absicht ist, Massen von Obst zu haben, sondern nor
solches, von dem ein Nuczen fir Wissenschaft und Praxis oder auch fiir
dam Aussceller und die Gegend, worin dieser wohnt, hervorgeht, so werden
nur darsaf hingi
ohne Nemen und Nummem werden suriickgowiesen. Es ist wlusobens-
werth, dass G by oder i Vereine
du Angelogenhei¢ in die Hand mebmen, haupskoblich aber dafir Borge

tragen, dass nur das in jhrer Gegand geschatste nnd demnach aunch zm em-
pfehlende Obst mit seinem Provinsisl- und wo méglich rugleich mit dem
wissenachaftlichen Namen und in geordnaten Sammlungen eingesendet wird,
In zweifelhaften ¥allen werden die Geschifisfihrer saf portofreie Anfrage
‘Auskunft ertheilen.

11. Jeder, der die Ausstellung beschicken will, hat lingstens bis sum
1, Beptember einem der beiden Geschiftsfdhrer eine Anzeige Gber dem In-
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balt wd Uafang wu machen. In Bnreﬂ' dor Frankivang wird erweriet,
dasn von Vareinen gesen-
deto Oollektivaendungen fnukm emgehen. sumat bei disser Auseteliung
mehrers erfalzene Pomologen durch den Pomologen-Verein berufen, sich
dem Berichtigen der Namen widmen worden, s dess, wenn die Bendungen
nicht gor zu wmffnglich und besondors mit den ndthigen Nachweisungen
varsehen gind, eine mbglichst gensue Revision derselben su erwarten ist.
In Betre® der Usbernghme der Frankstur der Bendungen, wenn Privat-
Peraonen diese wird unmi nach der durch
die Geschaftsfilhrer Antwort arfolgen.

12, Pir dio Ausscellung bestimmto Sammlungen von Geréithen und Mo-
dellen sind 8 Tago vor der Vorsammlung franko sinzuliefern.

1. Alle Sendungen sind zu sdressiren: ,An das Comité filr die Obst-
and Trauben-Ausstellung in Beutlingen, Ablage in der Fruoht-
halle* und wird die Beforderung als Bilgut dringend empioblen,

14 Um sohon vor der Erdffnung eino gawisse Uebereinstimmung in der
Nomenklatur herbeisufiihren, werden Mitglioter dea Aussohusses des deutachen
Pomologos-Versinea oinigo Tage vorhor in Reulingon eintroffen und die

der Namen dor

15 Es sind 2 Listen der
denem die eine dieson beigelegt wird, die andere in dem Aviso-Briefe vkt
mit der Post cinsusenden ist. In der orateren werden die Borichtigungen
eingetragen, wm dann dem Aussteller spilter wiedor Gbergeben mu worden,
dio anders bleibt far den Hauptboricht zurfick. Auf das Obst, in soweit es
mbglich ist, -werden von Beiten des Ausstellers dio im Verssichuisse korre-
spondirenden Nummern mit einer gaon Dinte gesohricben, sonst auch kleine
Zottel mis den betreffonden Nummern angeklobt. Der Neme st susserdem
am besten auf ein Blatt von starkem Papier, welches als Btiquecte dient
uad in den Kapseln, in welehe die Frichte kommen, sufgestellt wird, zu
lehnnban

drackte Formulare
Enqnmen kbnnen von beiden Gesohiftefihrern komn:m Dosogen werden,

17. Der pomologische Ausshuss wird ein mogliohet vollscandiges, ge-
nsu Normal-Sortiment, welohes dio in den
frltheron Verssmmlungen empfohlensn Obstaorten, sowie mdglichst viele dor
im Tlustrirten Handbuch der Obstkunde heschriebenen Obsisorten enthalten
soll, sshon vorher suf hosondero Tafein in der Mitto des oberen Saales anf-
stellen.

18, Das susgestolitc Obst selbst fallt nach der Ausstellung, in sofern
picht spasiell und sohriftlich darfibor verfagt ist, dem Ausechusse zur Ver-
fugung amheim; die Emballagen werden, wenn micht besonders beatimmt iat,
meisthistend verkauft und der Exlde dem Eigesthimer mugestellt.

0. Zoltelnthellung.
19, Die Eintheilung der Zeit soll in der Welse geschehen, dess an den

Tagen der Yemummlung dic Stunden von T bis 10 Uhr dea Morgens in der
Ausstallung nur den Mitgliedern sur Benutaung fraisiehen, In dieser Zoit
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genchicht avoh dis wnd ilang der Wein-
proben. Von 10 bis 1 Uhr finden die Sitzangon io gromen Baale dea Kron-
prinzen statt, worauf ein gemeinschaftliches Mittagessen folgt, Dio Stunden
vyon 2 bis § Uhkr werden duroh Exkursionen musgefdllt, whhrend von 6 bis
8 Thr Sitzungen der verschiedenen Ahsheilungen stattfinden. Der fbrige
Theil des Abends dient zur geselligen Vereinigung.
20. Die General-Versammluag des deutsohen Pomologen-Vereines wird
Mitrwoch den 25, Septomber Abends 6 Uhr unter dem Vorsitre des Ge-
im Saale des Kronpri Die der
werden in den far Pomologie rur Kenutniss
gebracht. Antrage sind dem Geschdftaffihror sur Verbffentlichung in den
Monatsheften einzuschicken.

D. Exkursionen.

1, Gilnstige Witterung vorausgesetat, finden 3 Exkursionen statt:
a) durch dio Weinberge nach dem Scheibengipfel, um den Fromden

einen ick #iber die Obatwild und einen Theil der
schwiibischen Alb zu verschaffen;
b) nach dem O des dentachen en-Vereines in

Mihringen, wo zu gleicher Zeit ein tindliches Fest veranstaliet werden wird;
¢} dber Pfullingen nach dem Liohtenstoin.

Nach dem Bohlusse, slso am 26. Sepiember, findet, wenn mbdglich, nosh
eine Exkursion nach Hohenheim und mach der Kiniglishen Wilkeima und
Yilla bei Cannstadt stact. Andere Exkursionen suf den Hohenzollern, nach
Urach n. . w. sind von Rentlinger sus sehr leioht zu unternobmen und
stehen in dem Belicben dor Gdate,

E. Allgemeines.

22, Der vorbereitonde Ausachues in Reutlingen ist bereit, Jedem, der
aich an ibn franco wendet, die néthige Auskunft zu ertheilon, ganz beson-
ders wird er bemiht sein, far Wohnungen Sorge 7u tragen. Wer Privat-
wohnungen benitzen will, findet dieso fir die Zeit dor Versammmlung su
méssigen Preigen. W iat, dass die
moglichst his zum 1. Beptember geschohen.

23. Am 25. und 24. September werden bei jeder Ankunft cines Bisen-
babnzuges einige Mitglieder des vorbereitenden Aussohusees, die durch rothe
Schleifen erkenuber sind, suf dem Bahuhofe sein, um die Fremden zn em-
plangen und sie durch besondere Fahrer neeh ihren Wohnangen geleiten
= lnssen. Wer diese letzteren micht besonders bestellé bat, sie aber nach~
traglich wilnseht, begibt sich in das Anmelde- und Aufnahmeburesn, welches
sich m 23. und 24, September in dem Gasthof sum Kronpringen nfichst dem
StationsgebBude befindet, um Niheres ru erfahren.

24, Wer als Mitglied der 5. Verssmmlung deutscher Pomologen sufge-
nommen werden will, hat sich im Aufnahme-Burean, welches sich am 23.
und 24. im Gasthof sum Kronprinzen, am 25, 26. und 27, September in der
Fruchthalle befndet, bei dem Stadtpfieger Wagner alsbald nach seiner
Ankunft #u meldeu, als solehes sich einzuschreiben und 1 Thaler ¥u eahlen.
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Daflr erhilt men such sphter den Bericht iber do Verssmmlung und Aus-
stellang, Als Mitglied hat man dus Recht, zu joder Zeit dio Ausstollung 5
besuchen, silon Sitzungen beisuwohnen wnd an den Exkursionen Theil zn
nehmen. Damit man als solohes arkannc werdo, wird cin besonderes Ab-
seichen, oin Band mit den Reutlinger Stadifarben, susserdem sber moch
eine nicht absugebendo Karte fir den Besuch der Ausstellung sugeatellt,
Die Mitgliedor des deatschen Pomologen-Versines erhalten ebonfalls, um
sich gegenseitig su erkennen, ein besonderss, von jenem aber versehiedenos
Abzeiohen.

25, Au jedem Tage wird ein bosonderes Blatt ausgegeben, worin dis Na-
men der angelrommenen Mitglieder mit Angabe ihter Wohnungen aufgefhrt
8ind, wo ferner Mittheilungen Sbor allos das, was geschohen soll und was
den Tag vorher yvorgemommen war, enthalten sind. Endlich soll es dagu
dicnen, dio Mitglieder unter gich in engerer Verbindung zu srhalten, Dieses
Tagblatt ist in dem Anmelde-Buresu joden Tag ich in Empfang
#u nebmen und wird auch whhrend der Sitrungen suf dem Bureau mieder.
gelegt werden.

Bs ist im Plan fir heevorragende Leistungen Anorkennungen z go-

wibren und witrde ein Prei :u und Be-
urtheilung der und anderer berufen
worden. Mehrere Proise sind uns boreits sugesiohert, so ein Beitrag von
504, von der A des Bosirks ingen, das Illustrirta Band-

buch der Obsticande, Diels Werke, oinige bessore Gariengeritho u, s, w.
‘Wir erlauben uns dahar die ergebene Bitts, dass Vereine oder Gonner
der Obat- und Weincultur #huliche zu Preisen passende Gegenstinde oder
ouch Geldbitrige zum Ankauf von Preisen dem Ausstollungs - Comité zur
Verfligung stellen méchten, in welohem Fall der Geber sich zugloich dardber
Bussern wolle, fir welshe Culturen sein Preis etws zu bestimmen sei,
Briefliche Anfragen, weloke die Theilushme an der Versammiung be-
freffen, oder die A von i e enthalten,
werden franko an einen der unterseichneten Geschiftafiihrer erboten.
Routlingen wid Berlin, den 1. Jull 1867,

Dle GeschafNsfithrer N
dor 5. Allgomeinen, Yersammiung deutscher Pomalegem, Obst. und Weinzéchter
Dr, B Lucas, I. Spith,

Personalnotiz.

Dr. Lusas wurde von dor Bocioth agraria di Garizio snm korrespondi-
rendon Mitglied ernannt.

BN
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Abt Jodocus-Pfirsich, Oberlaber.

(Mit Abbildung.)
Dnem sehr uhone unr] edle Pfirsich wurde durch Hrn, Stifts-
)l und G k den hochwiirdi, Hrn, Oberlaber

in 8t. Florian — Nachfolger des Hrn. v. thdl und Schmidber-
gers — aug dem Stein einer Magdalenenpfirsich erzogen und nach
dem jetzigen Hrn. Abt wie oben benannt. Nach einigen mir vor
2 Jahren von dort zugesendeten Friichten wurde die hier vor-
liegende Abbildung gemacht, welche als sehr gelungen zu be-
trachten ist.

Die Frucht gehfrt zu der Klasse der Wabren Pfirsiche
(Péches) mit ablosi Stein, der § punkt ist vertieft und
das Fleisch helifarbig, wonac}n wir als syutem Zeichen ihrT, 1,8
nach unserem neuen Pfirsichsystem geben. Die Frucht gehirt zu den
frithreifenden Sorten, sie zeitigt Anfang September und ist eine
der schonsten und besten in St, Florian erzogenen Sorten.  Dr. L.

) Neue Erdbeeren.
The great Agriculturist, der grosse Oekonom.

Diese in den amerikanischen Giirten sehr berithmt gewordene
Erdbeere erhielt ich in etwa 12 Originalpflanzen durch die Giite

des Hrn. Dr. Siedhof in Hoboken im Lauf des Winters und zwar
waren die Pflanzen ganz und gar mit Wurzeln und Bliitern in
Iustricto Mouaishetie. 1SCT. 8, at, 15
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ein Kistchen gelben Sandes, :dér méissig feucht war, gepackt und
kamen go ganz vorziiglich hier an.

Die Phanzen des Great Agruultnrmt wuchsen sehr kréiftig
fort und stehen jetzt in voller Tragbarkeit, wihrend immer neue
Blilthenstengel nachtreiben. Die Abbildung ist pach einer von
Dr. Biedhof erhaltenen Zeichnung gefertigt. Hier bildet sich bis
jetzt die Frucht etwas anders. Sie hat einen 12—13 blittrigen
stark abstebenden Kelek; aus diesem tritt die Beere schlank hei-
vor, nimmt schnell an Umfang zu und spitzt sich daunn nach jhrem
Fnde hin wieder in gleicher Weise zu, so dass man sie eine
rhombische Beere nennen kinnte. Bis jetzt wurde sie schonsehr
groes, allein errcichte dach nicht gans die Grisse dor Abbildung,
was Gbrigens auch bei neugepflanzten Exemplaren gar micht wohl
moglich sein kann. Die Frucht ist sehr schdn roth, duftet aus-
nehmend stark, die Samen sind gelblich. Das Fleisch ist fest,
fast durchaus herrlich dunkelroth gefiirbt, und von sehr ange-
nehmem fein siuerlich siissem Geschmack.

Der Stock ist robust und scheint sich gut zu vermehren,

Teh kann diese Beere als sehr grosse und schine, dabei zu-
gleich sehr fruchtbare Sorie, ferney als eine sehr edle schmack-
hafte Frucht und eine lange forttragende, vielleicht sagar reman-
tirende Borte — was sich erst spater zeigen wird — auf das Beste
empfehlen, Das Pomolog. Institut giebt die kréftige Pflanze zu
1 A, 10 kr. ab.

Auch andere Amerikanische neue Sorten, = B. Lincoln,
(1 Pflanze kostete noch voriges Jahr 1 Dollar,) Bartlett, sen-
dete mir mein verehrter Freund Dr. Siedhof, dber welche ich
wohl spiiter berichten werde. Dr. 1.

' Nachschrift zn dem Aufsatz von Baron v. Bose
im vorhergegangenen Hefte pag. 105 u, f.
Von 0berdieck.

Horrn Baron von Bose muse man fiir den vorstebenden Auf-
snh aunfrichtig dankbar sein. Er enthilt nicht nur eine gute
der Classification der Pfirschen, wovon
in den Monatsheften, ausser in X. p. 97, bisher noch mnht die
Rede war, sondern der Aufsatz gibt such manche neue Anregung
und mteressnnte Notizen, von denen ich meineraeits sofort manche
im 1 i Haundt y b den Orts, kt habe.
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Es kann nns nur erwiinscht sein, wenn er aus seiner sehr reichen
Bibliothelk uns Data, und pamentlich auch berichtigende Data
zu dem Ilustrirten Handbuche mittheilt, von dezen ich nur wiin-
schen méchte, dass dubei jedesmal gesagt wiirde, wo er die
Notiz oder Berichtigung fand, damit man nachsehen knne, — was
%3, hms|d1thcl1 der Notiz iiber nochmalige Benennung einer élteren,
den in einer Gesellschaft Vi aber nicht bel Kir-
schenart als Duchesse de Paluau, zu wiinechen gewesen wire, zumal
man fast etwas zweifeln méchte, dags Pomologen, und namentlich
Dr. Bretonnean, selbst in einer frohlichen Gesellschaft sich einen so
unangemessenen Spass erlaubt hiitten, wenigatens zu erwarten ge-
wesen wiire, dass sie die Sorte nicht unter dem neuen Namen weiter
verbreitet hiitten, oder, wenn es doch geschah, die Mystification
bald bekaunt geworden gein wirde, In dem vorstehenden Auf-
satze wird freilich an mehreren Orten das Ilustrirte Handbuch
scharf angegriffen, und werde namentlich ich mehrmals scharf
mitgenommen; indess scheint es Herrn von Bose eigen zu sein,
leicht recht scharf zu schreiben, und nachdem ich ihn perstnlich
als freundlichen und gefélligen Mann kennen gelernt habe, hege
ich die Ueberzeugung, dass auch ein echarfer Angriff gut ge-
meint war und nur der Bache nutzen sollte, Indess glaube ich,
bei dem Ofter ausgesprochenen Tadel, doch Einiges, weniger zu
meiner eigenen i , als zur Vertheidigung des Illu-
strirten Handbuches sagen zu miissen, von dem ich mich doch
iiberzeugt halte, dass es einen achtbaren Platz unter den pomo-
logischen Bchriften auch spiter behalten diirfte und einen Fort-
schritt gegen das stets wichtig bleibende Diel'sche Werk involvire.
Es scheint mir zuniichet keine billige Ausstellung zu sein,
wenn das Handbuch getadelt wird, dass es micht Vollendetes
geleistet habe, oder nicht geleistet habe, was es jetat wohl
leisten konnte, wenn dessen Herausgabe nach lengen, vorberei-
tenden Forschungen und Studien erst jetzt begommen wiirde.
Zuniichst darf behauptet werden, dass ohne Fehler und Irrungen
kein einziges der jetut vorliegenden pomologischen Werke ge-
blieben ist, die ich meinerseits in allen, die ich bisher benutzte,
gefunden, und theils auch bereits bemerklich gemacht habe.
Damit wird aber gar kein Tadel dieser Werke amsgesprochen,
da uuf dem gsgenwn.rt\gen Stande der Pomologie, zumal die an-
d h gewaltig zahlreich, verwickelt und zeit-
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raubend sind, Vollendetes iberhaupt, selbst von den kenntmiss-
reichsten Pomologen, noch nicht geleistet werden kann. Bis dies
méglich wird, wird wohl reichlich noch ein Jahrhundert hingohen,
selbst wenn man sich immer mehr bestrebt, jede Frucht unter
dem rechten Namen kennen zu lernem, und vor sllen Dingen
grosse pomologische Giirten mit Erfolg ihre Aufgebe 18sen, die
verschiedenen Borten aue den verschiedenen Lindern immer voll-
scanduger zut sammeln und mit einander zn vergleichen, um theils
h h U gewil , theils immer mebr {iberein-
stimmende Benennungen zn erzielen
Am wenigsten aber haben die Herausgeber des Illustrirten
Handbuches, als sie den ihnen gewordenen ebrenvollen Auftrag
erhielten, das gedachte Werk zu schreiben, sich der Ansicht
hingegeben, ein von Irrungen freies Werk lefern zu konnen.
Ich habe es friher hereits Bfter geliussert, wie lebhaft wir es
fithlten, namentlich Anfangs, der uns gewordenen Aufgabe noch
nicht geniligend gewachsen gewesen zu sein, und ist dieses Be-
wusstsein bei une erst recht lebendig geworden, als bald nach
Uebernahme der Herausgabe des Hmdhucha durch regeres po-
mologisches Leben in den hi Liindern voll
eme neue Aera fir die I’omologle begann, nicht wenige von
geb neuere Werke er-
schienen, auch eine rnschem und allgemeinere pomologische
Communic¢ation unter den verschiedenen Lindern sich anbahnte
und damit tausend Notizen zu unserer Kenntniss gelangt sind,
von demen wir friiher noch nichts wussten oder nichts wissen
konnten. Man erkannte erst nach und nach, dass mit Diels,
Truchsess und Liegels verdienstvollen Werken die Pomologie
doch noch nicht zu einem vorliufig geniigenden Abschlusse ge-
langt sei, welcher Amsicht ich mich in fritheren Jahren gern
hingab, Bollte nun einmal das Handbuch glewh begonnen wer-
den, und das war nach allen damali U
80 konnten wir uns nur hestreben, zu leisten, was wir derze:t
konnten; und das haben wir gethan, und mﬁchl:e das Handbuch
zuletzt doch noch weniger Irrthiimer enthalten, als andere &hn-
liche Werke.
‘Wir haben es aber dabei nicht versiumt, und namentlich
habe ich dies mir angelegen sein lassen, jede neme Notiz oder
Berichtigang fiber eine Borte, die mir bekennt wurde, im Hand-
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buche, b den Orts, gleich bei iben, und ich bin eeit
einem Jahre bereits wiederholt damit beschaftigt gewesen, diose
Notizen, so weit ich solche jotzt schon geben konnte, aus den
bisher i Apfelhefi llen, welehe Arbeit
hoffentlich bald erscheint und den Apfelheften des Handbuchs
einen eribheten Werth verleihen wird. Aehnliches wird, sobald
ich die Zeit dazu gewinnen kenn, munichst mit den Steinobst-
heften des Handbuchs geschehen.

Dass die vielen Synonyme, zumal sie nur theils wirkliche,
theils dagegen nur vermeinte sind, ein wahres Kreuz fiir den
Pomol und den praktischen Obstpfl sind, wird jeder
lebendig mitempfinden. Aber soll diese Last jemals mit Erfolg
abgeworfen werden, so musste oine Hauptbemihung dahin gehen,
die Synonyme moglichst vollstindig, so weit sie bisher angegeben
sind, zusammenzustellen. In friiherer Zeit sind darin nur sehr
ungeniigende, theils schwache Versuche gemacht worden, (bei
‘Weitem das Beste hat Truchsess durch seine Forschungen und
ausgedehnten Pflanzungen geleistet,) und wenn die Synonyme
Dei Ohrist oft grosstentheils ganz falsoh sind, wie wir z. B. gleich
bei der Sekbacher Kirsche, einer schwarzen Knorpelkirache, als
Synonyme lesen: Royal tardif, Bchwarze Weichsel, Spite Mai-
Xirsche, Herzogskirsche, Cberry Duke, May Duke; (siehe Truch-
sess 8. 168 und 70,) so sind sie im Handbuche doch schon mehr
mit Kritik gegeben, und habe namentlich ich es mir angelogen
sein lassen, stets mit su bemerken, woher ich die angegebenen
Synonyme nahm, ob sie durch eigene Beobachtung sich ergaben,
ader in welohem Werke ich sie angegeben fand. Leider fehlen
aolche Bemerkungen und Angaben bisher bei den meisten pomo-
logischen Werken, und so stehen sie nur ala todte Behauptungen
de, die dem Autor wohl ein Ansehen grosser Kenntnise und Ent-
scheidenheit geber, in Wahrheit aber sehr wenig nitzen. Leider
hat auch in der hier beregten Hinsicht der kurze, im Handbuche
fiir jede Borte nur zugemessene Raum geboten, sich liirzer zu
fossen, als men gewdnscht hitte; indess werden die im Hand-
buche angeg 8y doch hoffentlich eine dl
bilden, auf welche spitere Pomologen weitere Forschungen bauen
kénnen. Der richtigate Weg, die wirklichen Synonyme anszu-
mitteln, bleibt aber immer der, dem ich, so viel ich konute,
schon seit einer Reihe von Jahren eingeschlagen habe, dio sta-
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tuirten Synonyme, lich wo sie-als Haupth vor-
kommen, aus guten Quellen kommen su lassen. (Die Reiser s
erlangen, war mehrmals ziemlich schwierig, bei manchen bisher
nicht mglich,) und durch Vergleichung der Friichte mehr Sicher-
heit zu erlangen. Durch solche Forschungen ist die von mir in
den M h b i der May Duke nebst
angefiihrten weiteren Notizen itber aufgefundene wirkliche oder
vermeinte Synouyme ontstandon, weloher Aufsats, wie es scheint,
Hermn Baron von Bose nicht befriedigt hat, in dem aber doch
Andere willkommene Erweiterangen und Berichtigungen fritherer
Annahmen iiber Synonyme finden werden.

Noch muss ich zu mehreren einzelnen Punkten Einiges be-
merken.

Bs wird getadelt, dass Jahn im Handbuche als Herzogin
von Palluau eine Glaskirache, und somit mieht die rechte Frucht
beschrieben habe, von der allerdings auch Hogg im Manuale
angibt, dass ihr Saft gefirbt sei. Ob Jahn darin einen Missgriff
gemacht hat, weiss ich jetzt noch nicht bestimmt, du das, was
ich als Duchesse de Paluau aus 2 Quellen, und namentlich auch
von Herrn Comte de Lombertyo in Chaltrait (der die Herausgabe
eines Kirschenwerkes vorbereitet,) erhalten habe, noch niche trug,
Indess findet die Beschreibung sich nicht nur im ersten Kir-

“wo die H noch weniger i eigene
Kenntnisse hatten, als spiiter, wihrend sie aber nur von solchen
Friichten Beschreibung geben wollten, die getragen batten und
eben wieder trugen, um eine gemaue Figur davon zm geben,
sondern Papelew’s Auctoritiit, von dem Jahn die Frucht erhalten
hatte, war auch micht zu verwerfen, da Papeleu gewihnlich
richtig Benanntes versandt hat, und stimmte die erbaute Frucht
mit den im Vilvorder Cataloge dé 18%/; sngegebenen Kenn-
zeichen ganz gut. Bemerken muss ich daneben moch, duss Herr
Leroy in Angers, ein genau forschender Pomologe, in seinem
Cataloge 3 Friichte hat mit dem Zusatze in Klammern (Dr. Bret.)
ansoheinend als Erzicher, oino Cerise de Planchury, dann eine
Cerise Duchesse de Palluau, die er als ‘1ster Qualitit, gross, rand,
dunkelroth, (was man immer von recht reifen @laskirschen auch
sagen kann,) ischig und demi-aeid i ; mit dem
Zusatze: Superbe gain du Docteur Bretonneau; endlich noch eine
Bylva de Palluau (Dr. Bret.), wornach man doch glauben mdchte,
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dass Dr. Bretonneau einige Kirachen selbst erzogen habe, Auch
dio Bylva de Palluan, die ich von Herrn Leroy hobe, trug mir
noch nicht. — Hinzusetzen kann ich noch, dass auch Hr. Prasident
Mas im Verger-8. 9 Nr. 3 eine Duchesse de Palluau beschreibt
und abbildet, die sichtbar cine Glaskirscho ist, bei der er auch
Jahas Beschreibung, Handbuch IIL 8. 169, allegirt und hinzusetat,
dass Dr. Bretonneau zu Tours sie erzogen habe (obtenue par le
docteur Brotonneau des Tours). Als Charactére saillant des Bau-
mes wird angegeben, dass er stehende Aeste und Blitter hube,
Von der Frucht heisst es: assez gros, spherique, un peu com-
primé, sur ses deus faces, bien applaté vers le point pistilluire,
partagé en deux parties égales: d'un cote par un sillon presque
inappréciable, et de l'autre par une suture d'up ton un peu
plus foncé que la couleur fondamentale; von der Huut: minge,
transpatente, bion brillante, d'abord d'un pourpre clair welangé
de jsunatre, puis passaut a la matwité, courant de Juin, au
pourpre foncé nuancé de pourpre-brunatre lorsque le fruit est,
trés mur; vom Fleisch: es sei tendre, d'un rose-jaunatre, irans-
parente, tres abondante en jus presque incolore, sucré relevé d'un
acide moins prononcé, que celui des griottes, fort agréable. Dar-
nach mpchte Jubn doch woh! die rechte Frucht beschricben haben.

Herr von Bose tadelt ferner die Angaben iber die Kirsche
Lemercier, und missbilligt es mehrmals, duss die und die Frucht
im Handbuche sich gar nicht finde, bei welcher letateren Aus-
stellung indess wu bemerken ist, dass darin gar kein Mangel liegt,
du das Handbuch ja noch gar micht vollendet ist und bisher nur
solche Friichte beschrieben hat, die wir selbst mehrmals tragend
gehabt hatten, wobei es namentlich in den letzten & —8 Jahren
gar nicht leicht war, von moncher Sorte Frucht zu erhalten, da
dic Ernten oft misslangen. Was die Benennung betrifft, so ge-
stehe ich, dass ich sie jetzt wohl aunders benennen wiirde; in-
dess findet die Beschreibung sich wieder im Isten Kirchenhefto;
die Cerise Lemercier war von Noisette sclbst an Jahn gekommen
wnd es lag mir daran, die wirklich treffliche Sorte dem pomo-
logiechen Publiko schon bekannt zu machen, wobei man es mir
vielleicht mehr danken wird, dass ich unter dem unpassenden
Namen Frithe Lemercier sie den Kirschenliebhabern schon bekanst
‘gemacht habe, als wenn ich dies bis jotzt nicht gethan bitte
und die Procht vielleicht erst spit, oder gor nicht zur Kenntmies
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der Kirschenliebhaber gekommen wire. Dass meine Lemeorcier
die in den Annales sbgebildete Frucht sicher nicht sein werds,
ist schon im Handbuche gesagt worden, und habe ich sie deshalb
Friihe Lemercier gemannt. Daneben hatte nch herausgeutellt,
dass anch die Kdnigin Hortensia als L , Was
im Handbuche gleichfalls gesagt ist, wobei ich spiter in den der
Beschreibung des May Duke angehiingten Angaben die Notiz ge-
geben habe, dass Rivers in England als Lemercier eine der
Kiénigin H ia ganz gleichende Frucht verbreitet habe, von
der Hogg vermuthet, dass sie ein Simling der Kénigin Hortense
sein mochie. Ich habe dabei so eben, in der Kirschenblithe,
die Bemerkung gemacht, dass sowohl die Lemercier von Rivers,
als die aus Danzig erhaltene Kirsche von Ravenna, lingere nnd
stirker sugespitate Kelchblittchen haben, als die Hybride de
Laeken, Reine Hortense und Monstreuse de Bavay, auf welche

hiedenheit bei den K i der & ich mit der
Reine Hortense gleichen Fritchte frither schon Hr. Dr. Professor
Selig aus Kiel hingewieson hat. Wenn ich ferner im Handbuche
schon angedeutet und spiiter ziemlich bestiitigt gefunden habe,
dess meine Frihe Lemercier die Royale Duke der Englinder
sein werde (etwas weniger Grosse der Letuteren macht noch einen,
doch wohl nicht wesentlichen Unterschied, und auch der Wuchs
des Baumes spricht fiir die Identitit), und Hr. von Bose bemerkt,
man werde in Zweifel gelassen, was ich unter Royal Duke ver-
stche, a0 bemerke ich, dass es die in England so benannte Sorte
ist, die ich von der Bocietit zu London bekam. — Welche Borte
nun wirklich die wahre Cerise Lemercier sei, weiss ich jetat
noch nicht, da ich die Frucht der Annales erst vor ein paar
Jahren endlich erhielt, so dass sie mir noch nicht trug und ich
noch nicht auffinden komnte, welche Borte urspriinglich Cerise
Lemercier benannt worden ist. Vielleicht vermdchte Herr Baron
von Bose in seiner dek iblioth dies aufzufind
wofiir ich dankbar sein wiirde,

Was die Kirsche May Duke betriffi, so mag es mdglich,
vielleicht wahracheinlich sein, (wenigatens sagt Downing dies;
eine woitere Auctoritit dafiir fand ich noch mc.ht,) dags sie aus
Medoc nwh Enghmd knm, mdeu will es, mir wenigstons, micht
dm der Name durch Cor-
ruyhou des Namens Medoc entstanden sei.. Hat man sls Konigs-
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kirschen und Koniginnenkirschen etc. in friherer Zeit schon be-
nennte Friichte, so mag man auch eins Frucht als Herzogskirsche
bensnnt haben, und kénnte die May Duke ja wegen frither Reife
als Duc de Mai schon in Frankreich benannt worden sein. Dass
diese Frucht in England den Typus zu den fibrigen Dukes ge-
geben habe, ist gewiss gegrindet und stimme ich ganz bei, dass
es anzustreben sei; dass mit den Benennungen May Duke, mit
den Synonymen: d’Angleterre hative und Royale (d’Angleterre)
hative, auch Anglaise und Anglaise hative und Late Duke, mit
den Synonymen d’Angleterre tardive und Royale (d'Angleterre}
tardive = Cherry Duke, bei Hogg und im Lond, Catal. auch
Angloise tardive, ganz bestimmte Sorten bezeichnet werden; ob
dies aber in der Wirklichkeit bereits fiberall geschieht, mdchte
zu bezwel.feln sein. Man kann bei Truchsess nachsehen, welch
ein ¥ lich mit der Cherry Duke Be-
trieben worden ist, der moch lingst nicht beseitigt ist, und wie
ich als Late Duke, wie ich sie direct von der Rocietét zu London
erhieli, eine andere Frucht habe, als die sicher nicht verwech-
selto Royale tardive von Leroy, so wiirde ich mich micht wun-
dern, wenn ich unter Royale hative der Franzosen doch etwa
noch eine andere Frucht finde, sle die May Duke, und muss
ich dies wenigstens erst noch erfahren, wern meine Baume ge-
tragen haben. Als Royale wird bei Hogg auch Jeffrey's Duke
benannt, die mir eine von den mir bekannten Siissweichseln ver-
schiedene treffliche Frucht lieferte. Im Vilvorder Cataloge finde
ich neben Angleterre Tardive, mit den Synonymen Royale tardive
und Cherry-Duke auch noch eine Angleterre tardive noire, mit
dem Synonym Royale tardive noire,

Herr Baron von Bose tadelt es ferner, dass im Handbuche
nur das System des Freiherrn von Truchsess zur Anwendung ge-
bracht und das treffliche Hoggsche Sylbem ﬂbergaugen, mlch
den neueren B gen der Lkein:
Beachtung zugewendet worden sei. Darauf muss ich indess er-
widern, dass dies su der Zeit, als ich die Einleitung zu dem
1sten Bteinobsthefte schrieb und diese gedruckt wurde, noch nicht
moglich war, indem Hoggs Manual derzeit noch nicht existirte,
und hat anch der erwiihnte P. de Morthillet in Frankreich erst
kiirzlich geschrieben. Ich habe im Handbuche 8. 85 bis 46
Alles, was fiber Kirschenclassification damals bekannt war, kure




284 L Bpeciells Pomologie.

dargelegt und mein Untheil duritber abgegeben, habe euch die
Classification des Herrn von Carlowitz, die neuneste Kirschen-
clagsification Licgels, in der ich meinerseits, da er die Classifi-
cmon ey auf die Frucht grunden wollte, obne den Baum zu
lioksichti oinen B hritt, nicht Fortsohritt erblicke, in-
gleichen das was Downing in seinem bekannten Werke iiber
Kirschenclassification brachte und dem Hogg’schen Systeme schon
Abnlich ist, kurz mit dargelegt, musste aber der Arbeit des Frei-
herrn von Truchscss entschieden dem Vorzug geben, Ich halte
Truchsess- gerade nicht fir allein berechtigt; wie werthvoll aber
seine Arbeit ist, gebt gewiss schon darens hervor, dass Hoggs
und Morthillets Arbeiten im Wesentlichen mit dem Systeme des
Freiherrn von Truchsess ganz fibereinstimmen. Denn. wir haben
es auch bei Hoggs Systeme keineswegs nur mit der Frucht mu
thun, sondern Hogg schickt den einzelnen Classen dieselben Baum-
unterschiede, auf welche Truchsess sein System griindet, voran,
und wie eine Classification blos nach den Friichten, wie ich im
Handbuche dargelegt habe, nicht sicher genug leitet, geht auch
daraus hervor, dass Hogg schon die Kirschen mit halbweichem
Fleische = den Knorpelkirschen hinzurechnet und dabei die
jsche, Biittners sch Herzkirache, Adams
Herzkirsche, die D irache und Eltonki mit zu den
Knorpelkiraehen zshlt, bei denen Truchsess, Jehn und ich das
Fleisch zart gefunden baben. Es liegt in dem Utrtheile, ob eine
Frucht halbhartes Fleisch habe, nicht nur manches Subjective,
sondern fndert sich dies auch wohl nach Boden und Witterung.
Erst seitdem Truchsess une lehrte, den Baum zur Grundlage der
Classification zu legen, sind gar zahlreiche Irrungen und Verwechs-
lungen vermieden worden, die sich friher bei den Kirschen fanden.
Darin, dass Hoggs System B Classen enthilt gegen 12 bei Truch-
mess, kann ich meinerseits einen merklichen Vortheil nicht finden.
Man mag dariiber streiten, ob. die Classen 11 und {2 bei Truch-
sess zweckmissig waren, da Classe 11 bis jetst moch keinen
Boprisentanten hat, und in Classe 12 sich nur die Allerheiligen-
kirschs findet. . In dem der Allerheili
liogt allerdi ¢in klicher T iod des Baums; will man
fiir die jotzt nur noch Eine Frucht, aber keine Classe bilden, so
niag man sie, wie-Hogg ‘es gethan hat, bei den Amareilen mit
untérbringen, Dass aber Truchsess die Gslhen Herzkirschen und
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Knorpelkirschen zu eigenen Abtheilungen erhob, scheint mir
rweckméssig, da sie sich von den bunten Herz- und Knorpel-
kirschen deutlich unterscheiden, und wir bei ihnen daher unter
desto wenigeren Friichten zu suchen haben. — Eine Classification,
die blos auf die Frucht sich griindete, ist nach meiner Erfahrung
praktisoh weniger brauchbar, und ich habe dsher auch in den
in spéterer Zeit von Liegel entworfenen Pflaumen-Systemen einen
Fortschritt nicht erkennen kénnen, zumal der Baum in 2. oder
3. Reihe immer wieder mit einspringt und weder Grésse noch
Fa!be der Friichte sich geniigend dazu eignem, die obersten

hi darnach zu , da die Grese nach
dem Boden sehr abindert, und eine schwarzblaue Frucht je nach
der Witterung oft nur roth, eine gelbe nur griin ist, und man
bei don bunten Friichten selten geniigend 3 Farben unterscheiden
kaun, Nur durch die Beschaffenheit der Zweige des Baumes
habe ich z B. gefunden, dass Liegel als Gelbe Aprikosenpflaume
eine andere Frucht hat, als friihere Autoren, und er in der Lite-
ratur auch die Gelbe A i aus von derode und
Borkhansers Werke nicht nchhv mit anfithrt. — Hiitten wir bei
dem Kernobste im Baume nur geniigend bestimmte Unterschiede,
so miissten wir diese auch bei dem Kernobste zur Grundlage
nelmen, und stimme ich ganz dem bei, was Herr Baron von Bose
in seinem vorstehenden Aufsatze iiber des Mangelhafte namentlich
der Kernobstsysteme gesagt hat, die bei der sehr grossen Zahl
der Sorten, und da die Natur nicht nach der Schablone unserer
Systeme schaft, immer unvollkommen bleiben werden, und nur un-
geniigend die Bestimmung von Friichten leiten kdnnen. Das Un-
sichere des Systems leuchtet nicht blos daraus hervor, dass es
bei einer Classe oft heisst: ,haben meistens die und die Kenn-
zeichen,* sondern liegt auch in manchen Bestimmungen, was =. B.
feines Fleisch, Reinettengeschmack ete. sei, so manches Subjec-
tive, und sind namentlich die Kernobstfriichte nach Boden, Wit-
terung efe. 5o manchen Verdnderungen unterworfen, dass man
wenn man eine Frueht classificiren will, nicht selten gar verlegen
ist, wohin man sie rechnen méoge. Bei der Classe Borsdorfer
Reinetten habe ich, damit ich dies gelegentlich erwihne, mich
allerdings lange unndthig abgemiiht, wes dahin su rechnen sein
mbge, nachdem Lucas mir im vorigen Herbste mittheilte, dass,
der Ausdruck ,sebr unregelmissige Friichte von runder und plait-
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runder Form* ein Druckfehler sei und heissen solite: eehr regel-
méssige Frilchte efc.; indess hat doch auch Lucas mit dem Prin-
zenapfel, trotz seines feinen Fleisches und edlen, gewiirsten
Geschmackes nicht anders hingewusst, als dass er ihn zu den
Schlotterapfeln gezihlt hat, whd wie der Meister Diel dieselba
Sorte unter verschiedenen Benennungen oft in 2 und selbst 3
Classen gesetzt hat, ist bekannt. Auch der Meinung bin ich
berelts gowesen, dass es besser sein werde, bei den Rothen

das K ich b dass die Rothe keinen
Rost zeigen soll, indess helsst es doch da such nur: ,die Rothe
gewdhnlich rein und ohne Bost.* Bei dem Allen glnnbe ich,
dass Lucas System bis jetzt das relativ beste sei, halte mich aber
iiberzeugt, er werde sein schon vor Jahren entworfenes System,
80 wie seine Kenntniss von Ol it immer und
umfangreicher geworden ist, in manchen Bestimmungen auch zu
verbessern suchen, so dass es mit der Zeit an Vollendung noch
gowinnt,

CGutachten der Sektion fir Obsthau des Gartenbau-
Vereins zu Darmstadt, betr. die Eultur des Steinobtes,
Erstattet von Herrn Kunstgirtner Noak in Bessungen.

Obgleich das Stei ein des und h Obst
ist und auch in neuerer Zeit amen sehr eintriiglichen Handels-
Artikel bildet, ist die Kultur desselben doch im Verglamh sur
Euitur des Kernot im A i noch sehr
Kirschen und Zwetschen werden zwar an vielen Orien in Menge
geaogen, aber weniger Aprikosen, Piirsiche, Mirabellen und Reine-
clanden und doch sind dieselben allgemein beliebt und werden
gat begghl

Die Ursar.hen dieser auffallenden Vernachlissigung bestehen
hauptséichlich in folgendem:

a) In der Kenntniss der zu pfl den Sorten
nach ikrer Gite, it und ihigkei

b) In der Kenntnise der L ititen, wo die
Sorten am besten gedeihen.

¢) In der ften Pflege und Behandl

d) In der kurzen Lebensd vieler i and
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daher hiufiges Zugrundegehen der Baume, besonders bei un-
richtiger Behaudlung.

€) Indem zu hohen Preis der anzupflanzenden Biiumchen im
Verhéliniss zu ihrer kurzen Dauer.

Die beia erwithnte Kenntniss wird wohl am leichtesten und
besten durch d )| ben und zwar
periodenweise, d. h. etwa alle 4 Wochen von der Zeit der Kirschen-
reife an bis zur Reifzeit der letzten Zwetschen und Pfirsiche.
Damit dergleichen Ausstellungen von Erfolg sind, mochten fol-
gende Bestimmungen zu beobachten sein:

1) Die suszustellenden Sorten ditrfen nicht in zu geringen
Quantititen aufgestellt werden.

2) Die Aussteller haben anzugeben, ob und zu welchem
Preis sie vor den susgestellten Sorten verkaufen.

3) Im Fall, dass nur wenige Aussteller sich einfinden, sind
die Mirkte und sonstige Gelegenheiten dazu zu benuizen, um

Obst, und

4) Nicht allein Steinobst, sondern auch Beeren- und Kernobst,
das gerade reif ist, ist auszustellen.

5) Dus ausgestellte Obst ist von 3 hiersu ernannten Experten
zu untersuchen und haben dieselben dariiber Bericht zu erstatten.

. 6) Der Besuch der A I ist allen er h an-

di Personen ich 7u gestatt

7) Die ausstellenden Personen erhelten auf Verlangen Aus-
kunft tber den Werth etc. ete. der eingesandten Sorten.

Die sub b bis e ungegebenen Hindernisse werden w\ohl am

und si durch ild von

sowie dadurch bewirkt, dass die Herrn EKunst- und Hnudellgirc
ner es sich zur unverbrichlichen Aufgabe mschen nur Biume
von i Qualitdt und it mogli billig
zu verkaufen und die Kaufer tber die richiige Pfanzung und
Behandlung derselben gentigend zu belehren. Wenn hierdurch
such nur einzelne Planzungen an einem Ort gedeihen, so werden
dieselben doch als Muster zur Nacheiferung dienen, sobald sie
einen angemessenen Erirag liefern und hierdurch aber auch der
Absatz bei den Verkiiufern wesentlich befdrdert.

Eine richtig und 1 wird
stets einen hohen Ertrag liefern, wibrend Anlagen, wie sie auf
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dem Lande hiufig kaum der Beach werth sind *
und oft dem Eigenthamer mehr Nachtheil wie Vortheil bringen.
Man ziehe nur einmal in Beirachtung, in welcher Weise
unser wichti  deutschies Nationalobst, die X
fast tberall, i in den 6og 3 auf
dem Lande, misshandelt wird, wo man weder auf die Qualitit
der Sorte, noch auf die zweckmiissige Behandluny des Baumes
auch nur die geringste Riicksicht nimmé. Von der Zwelsche
gibt es sehr viele Abarien, von der an Gite der Aprikose gleich
kommenden an, bis zu derjenigen, welche der Schlehe nicht sehr
forne steht, wobeiauch ferner in Betracht komms, dass die erstere
einen lebbaften und kriftigen Wuchs hat, wiihrend die letztere
dornig und krippelhaft wichst. Es ist daher darauf zu sehen,
dass bei Anpflanzungen nur Baume mit den ersteren Eigenschaf-
ten gewiihlt werden, um davon eimen ginstigen Erfolg zu er-
warten. In welchem Contrast aber hiermit viele Anpflanzungen
stehen, siche man leider nur zu hiufig. Eine Besserung dieses
Zustandes kann nur dadurch bewirkt werden, dass man die
Interessenten durch Ausstellung der verschiednen Sorten von der
besten bis zur geringsten gehorig belehri und dafiir sorgt, dass
Biumchen der ersten Art stets billig ur Anpflanzung zu erhal-
ten sind. Mit den andern Steinobstsorten verhiilt es sich mehr
oder weniger ebenso, wie mit der Zwetsche. '

Ueber das Ablactiren der Weinrehen,

Wenn nuch des Piropfen der Reben wegen ihrer leichten

Vermehrung durch Siecklinge und Ableger im allgemeinen nichi

den Werth hat, wie bei Obstbiumen v, dgl., so gibt es doch
specielle Palle genug, die eine zuverlassigere Methode einer
derartigen Vermehrung, als die bisher dbliche, sehr winschens-
werth erscheinen lassen, Denn pfropft man iibeyr der Krde, so
entsteht, abgesehen von dem nur ausnahmsweise stattfindenden
Gelingen der Operation, eine wenig dauerhafte Verbindung; pfropft
man unter der Erde, so ist der Erfolg ebenfalls sehr zweifel-
haft; russerdem bewurzelt sich das Edelreis bald, wes mapn oft
zu ‘vermeiden sucht. So haben wir z B. hier einige vortreffliche
Sorten von Reben, z B. die Rebeccn, deren Wurzelvermégen
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0 schwach ist, dass beiden kaum glaublichen Rahmen, in‘denen
sich der Gang unserer Witterung bewegt, die Wurzeln sehr lei-
den, wodurch der Tod der Pflanze schiell herbeigefithrt wird.

Die fruher in den Monatsheften beschriebene Methode des
Ablactirens begegnet nun zwar diesem Uebelstande, da man
das Edelreis von dem Mutterstocke trenmen kaun; doch darf
man einerseits keiner Verbindung des alten Holzes recht trauen,
andererseits setzt sie mindestens eine alte Pflanze voraus, die
an einem passenden Platze wiichst.

Das Bedurfniss, manchen Sorten eine dauerhaftere Wurzel
7 geben, als ihre eigene ist, war fiir mich, der ich nun um
der Wigsenschaft willen Rebkultur treibe, so dringend, dass
ich Alles versuchte, was fir meinen Zweck frither gethan wor-
den war. Zuletst blieb ich bei dem Pfropfen auf suceulen-
ten Wurzelstiicken von 6—8 Zoll Liinge und etwa von der
Dicke eines starken Federkieles stehen. Haben solche Stiicke
einige Faserwurzeln und pfropft ‘'man sie zu Anfange des Aprit
in den Spalt oder copulirt sie, so wachsen sie sicher. Das Edel-
reis hat zwei Augen, von denen das eine so tief in die Erde
komml, dass sich das cbere Auge eben ither der Erde befindet.
Zum Binden benutze ich elastisches Wollgarn; ich bedecke nun
den obern Hori: Ischnitt mit {flisssi B: hs, auf das
ich ein Stiickchen Papier drucke. Pflanat man die so gepfropften
Wurzeln nieht za fral, d. h. nicht von der Mitte oder gegen das
Ende des April aus, so ist der Erfolg sicher. Sie halten sich in
feuchtem Moose, oder in feuchten Tiichern bis zur Pflanzzeit vor-
vorirefflich. 8o gewonnene Pflanzen wachsen sehr gut; jedoch
machen sie ein alijihrliches Abschneiden der Wurzeln des Edel-
reises pothwendig, wenn man deren Einflluss auf Schwiichung
der Pflanze firchtel. id

Indem ich einst im Laufe des verflossenen Sommers tber
die Mangelhaftigheit der erwiihnten Methoden nachdachte, fiel es
mir ein, dass das Ablactiren junger, griiner Triehe,
sowohl des Wildlinge, als der Edelpfianze sum ge~
wiinschten Ziele filhren dirfte. Die Jahreszeit war schon weit
vorgeritekt, auch war ich nicht mit kr4ftig wachsenden Wild-
lingen in Topfen versehen zu Versuchen unter Glas. Dessent
nngeachtet gieng ich ohme Versug an das Werk; ich ablactirte
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swei Reben im Freien und sechs umter Glas mit ganz gleich
miissigem giinstigen Erfolge. Daher will ich hier das Verfahren
kurz beschreiben, da es im Garten wie im Glashause dasselbe ist,

Ich nehme vom griinen Triebe des Wildlinges sowohl, wie
von dem der Edelpflanze auf eine Longe von etwa 11/, Zoll die
sussere Rinde weg, so dass eine flache Wunde entsteht, dann
binde ich beide mit gedltem Seidenzeuge, wie man es im Innern
der Eiche zu haben pflegt (7), fest zusammen, Wollgarn ist eben-
falls brauchbar. Die so verbundene Wunde umgebe ich mit vier
bis sechs auf einander gelegien Weinblitiern, die ich darauf
binde, um sie vor dem Austrocknen zu schitzen. Nach Verlauf
von etwa 3 Wochen nehme ich dem Wildlinge die Spitze, lasse
ihm sber ein Auge oberhalb des Vereinigungspunktes. Gleich-
zeitig untersuche ich die Pfropfstelle und lifte den Verband,
wenn nothwendig, er schneidet leicht ein. Einige Tage
spiiter schneide ich den Edelzweig unter dem Vereiniguugspunkte
etwas ein; ich mache den Schuitt spiter etwas tiefer und trenne,
sobald dss Reis freudig fortwiichst, dasselbe von dem Mutter-
stocke. Endlich schineide ich Alles oberhalb und unterhalb der
Wunde. Die Vereinigung ist so vollkommen, dass im Laufe
weniger Jahre die Stelle derselben kaum zu entdecken sein wird.

Hat man beide, den Wildling und die Edelrebe in Topfen,
oder auch nur eine von beiden, so geht Alles noch leichter. Ich
hebe so mit vollstindigem Erfolge junge Triebe von der Dicke
einer missigen Stricknadel ablactirt. Je dicker dagegen die
jungen Triebe sind, desto besser ist es; denn man
kann dann, den Wildling wie das Edelreis, mit einer
Zunge versehen, wodurch die Vereinigung beider noch fester
wird. Diese Zungen schneide ich so lang, wie die Wunde und
zwar am Edelreise von unten nach oben, am Wild-
linge von oben nach unten, schiebe sie in einander und
verfahre weiter, wie oben angegeben. Fiir den Fall, dass die
Dicke der Reiser diese Zungen gestatiet, muss der Operateur
einen Gehilfen haben, der den verwundeten und mit der Zunge
versehenen Schluss hilt, bis dér andere fertig ist.

Wie gesagt, die von mir gemachten acht Versuche sind
alle gelungen. Vielleicht lasst es sich auf diese Weise erraichen,
bier enropiische Borten zu ziehen, Diese wachsen gewihalich
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einige Jahre lang recht gut, nachher treiben sie immer spiérlicher,
bis sie absterben. Litte das Holz, so wirden sie gar micht
treiben; es ist die Wurzel, die Schaden nimmt, Beim Aus-
graben solcher Reben habe ich immer die Hauptwurzeln verfanlt

d Die kriinkli Triebe ihren Ursprung
jungen Wurzeln, die oberhalb der abgestorbenen aus dem noch
unversehrten Holze hervorgewachsen waren,

Nord-Hoboken, im Staate New-Jersey,

Ver. Staat von Nord-Amerika. Dr. Carl Siedhof.

Weinbau in den Vereinigten Staaten von Nordamerika.
I0, Artikel.
Von Dr. Carl Siedhof.
(It Abbildungen der Gatawbs, Delsware und Rogers Hybrid Br. 18.)

Bis zum Bekanntwerden der Isabella kann man die Cultur
des Weingtockes in Nordamerika kaum Weinbau nennen. Da
alle Versuche, europdische Sorten hier zu acelimatisiren, fehl ge-
schlagen waren, so bildet die Erscheinung der Isabella eine
Epoche in der Geschichte des hiesigen Weinbaues. Sie ist jetzt
auch in Dentschland bekannt genug. Die selten geschilderte
dunkele Traube mit ihren grossen, linglichrunden Beeren gewihrt
einen angenehmen Anblick; leider reift sie nicht ganz bis zur
Mitte. Das die Kerne umschliessende feste Fleisch, hier pulp
genannt, ist zihe, sauer und unverdaulich. Zur W einbereitung
eignet sich die Traube gar nicht. Ihr Geruch, den man hier fuchsig
(foty) nennt, ist Vielen unangenehm.

Es wurde am Ende des ersten Artikels erwihnt, dass Manche
sie fiir spanischen Ursprungs gehalten haben. Dies entbehrt jeden
Grundes. Blatt, Halz, weite Entfernung der Knoten, Geruch,
festes saures Fleisch weisen so deutlich ihren amerikanischen Ur-
sprung mach, dass, wer die hier iberall wild wachsende Vitia
labrusca gesehen hat, nicht einen Augenblick dariiber im Zweifel
sein kann, in dieser die Mutter der Isabella zu erkemmen. Ich
habe @ber 500 Bimlinge von ihr gezogen, von denen viele mo
ganz der wildon gleichen, dass man sie nicht von derselben unter-
scheiden konnte. So ist es auch Anderen ergangen. Einer meiner
Simlinge jedach, von dem ich ein Exemplar an Herrn DPr. Lu-

eas gesandt Linbe, zeigt einen ausserordentlich grossen Fortschritt.
Hlusieiste Suawhonio, 1565 & Sleis, 16
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Das Fleisch derselben ist weich und stisa bis zum M¥telpunkte,
und der fuchsige Geruch hat sich in ein Muscat-Aroma umge-
wandelt. Ich habe sie noch nicht weiter bekannt gemacht; susser
mir hat sie nur noch der Herr Dr, Lucas.

DieIsabella hatte den Grund dazu gelegt, den Geschmack
des amerikanischen Publicums fir Trauben zu erziehen, wie cs
Herr Mrad, der frihere Herausgeber des ,Horticultarist® aus-
druckt. Wie immer in der Greschichte, so war auch in diesem
Falle das Bessere vorbereitet. Esliess nicht lange auf sich warten;
denn etwa zehn Jahr nach der Einfilhrung der Isabella machte
der Major Adlum die Catawba bekannt. Sie ist rithlich von
Farbe und so weinig und aromatisch, dass man, vorausgesetst
sie ist recht reif, sie fiir eine der besten Trauben berhaupt er-
klaren muss. Der Major Adlum fand sie in Maryland und
gad ihr ihren Namen wahrscheinlich von dem Catawba-Mlusse
(oder Buche). Sie eignet sich vorzugsweise zur Bereitung des
‘Weines, auch des monssirenden.

Merkwiirdig ist es, dass man weder die Isabella, noch die
Catawba irgend wild wachsend findet, Beide sind einander in
Holz, Blatt und Bau sehr iihnlich,

Die Inabella reift viel weiter nordlich als die Catawba. Letz-
tere ist namentlich in Ohio und Missouri fiir den Zweck der Wein-
bereitung ausserordentlich hilufig angepflanzt worden.

Beide Sorten haben ihre Mission exfiillt; beide sind im Ver-
fall begriffen und werden verschwinden, wenn nichts Besonderes
eintretent sollte, sie zu retten. Die Bliitter der Isabella, friher
so gesund, dass sie allen Wechseln unseres Wetters widerstanden,
leiden seit einigen Jahren so schr vom Oidium Tuckeri, dass die
Pflanzen schon im August das Laub verfieren, also die Trauben
nicht reifen kénnen. Dazu kommt noch, dass die Beeren jetst
oft von der Fiule befallen werden, welche mit einem schwarzen
Punkte an der noch griinen Traube beginnt. Letzteres ist aber
gegenwirtig die Regel bei der Catawba, besonders im Westen,
s0 dass man angefangen hat, ihre Culiur ganz und gar avfzugeben.
Husmann in seivem Essay und in seinem Buche The Cuitiva-
tion of the native grape ete, New-York 1866 8. 122 widerrath
ihre A auf das machdriicklichste, indem er sagt, sie
habe seit zehn Jahren mufgehrt, zuverlissig zu sein. Es soll
Localitdten geben, wo sie auch jetzt gesund ist, z B. im ndrd-
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lichen Theile von Illinois und in Jowa; dort aber erfordert
sie sorgfiltige Bedeckung wiihrend der strengen Winter.

Es wirde den Raum, den ich mir fir diese Mittheilungen
erbitten darf, viel zu sebr iberschreiten, wollte ich mich iber
alle jetat cultivirten Sorten in der Weise verbreiten, wie ich es
mit derIsabella undder Catawba gethan habe; auch wiirde
es our einer kleinen Anzahl von Lesern Interesse gewahren. Statt
dessen will ich nur noch bei einer Sorte in das Einzelne gehen,
weil sich von ihrem Bekanntwerden an eine neue Aera im Wein-
bau datirt und ein Aufschwung beginnt, fir dessen Grosse und
Umfang kein Massstab in Europa existirt, und der daher Bolchen,
die Amerika nicht kennen, als fabelhaft erscheinen muss., Diese
Sorte ist die viel und masslos gepriesene Delaware,

Die beiden Original-Exemplare, von denen die Millionen, die
iberall hin sind verbreitet worden, wachsen in Frenchtown
im Staate New-Jersey. Sie stehen in dem Garten eines jotut
verstorbenen Richiers Prevost, der aus der franzdsischen Schweiz
abstammte. Ein gewisser Heath nahm Stecklinge von ihr mit
nach Delaware County in Ohio. Dort sah sie ein Dr. Thomp-
son aus Cleveland am Erie-See und erkannte ihren hohen
Werth. Bekannt gemacht durch denselben, wurde sie vorziiglich
durch den Dr. C. W. Grant populir; er stellte sie fiberall aus,
hielt Vorlesungen und schrieb itber sie, bis ein Enthusiasmus
fiir sie entstand, dessgleichen ich somst selbst hier in Amerika
nicht gesehen habe. Trotz des ungeheuren Preises, der anfing-
lich fiir sie gefordert und bezahlt wurde — Dr. Grant verkaufte

injihrige, ous einzelnen Augen Pflanzen fir fiinf

Dollare das Stick, also fir etwas mehr als sicben Thaler nach
deutschem Gelde — konnte doch kaum der Bedarf befriedigt
werden. Im Anpreisen der Delaware gieng man so weit, dass
man behauptete, sie sei die vortrefflichste Traube der
ganzen Exde, gleich undbertroffen fiir Weinbereitung wie filr
die Tafel. Man sagte sie. halte ohne Schaden die Winter in Ca-
nada avs, die doch den sibirischen gleich sind; sie leide nicht
vom Oidium Tuckeri und widerstehe vollkommen der filrchter-
lichen Hitze unserer Sommer. Die schroffen Wechsel nnserer
‘Witterung afficire sie nicht,

Deutsche aus den Wei d ‘klirten sie hig
filr eine Bekannte von Jugend auf. Einige sshen in ibr den Tra-

16*
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miner, andere den Rothen Riesling. Ich muss gestehen, dass ich
die Traube nicht verschieden in Farbe und Gestalt von der
des Rothen Rieslings fand, jedoch erschien mir das Holz der
Delaware rother; das Blatt konnte ich nicht vergleichen, weil das
Oidium meine Pflanze des Rothen Rieslings ganz entblittert hatte.

Tnter den Amerikanern bildeten sich zwei Parteien, von
denen die eine, die ungleich grissere, den amerikanischen Ur-
sprung der Delaware verfocht, und zwar mi¢ einem Bifer, als
stehe die Nutional-Ehre auf dem Spicle. Die andere, bei weitem
Lleinere, wies darauf hin, dass man nie eine Delaware gefunden
hiitte, die man nicht auf die beiden Reben in dem Garten zu
Frenchtown zuriickfiihren konnte; es wiichse keine auch nur
der Delaware entfernt iihnliche wild, Auch verliere sie den Ruhm,
s0 sehr ausdauernd zu sein, mehr und mehr gerade wie die ouro-
piischen Sorten, die auch mieht selten einige Jahre lang nach
Wunsche gediehen, nachher sber immer schwichlicher wurden, bis
sie ganz und gar abstarben. Ihre Blitter seien nichts ‘weniger, als
stark genug, unserem Clima zu trotzen; diese Klage hove man iiberall.

Die Frage iiber den Ursprung der Delaware ist so interessant,
dass ich alles, was mir mglich war, gethan babe, ihrer Lisung
nahe zu kommen. Vielleicht wird es jetzt gelingen, zu erforschen,
ob in Deutschland etwas Aehnliches existirt, denn ich habe dem
Hon, Dr. Lucas einige Fxemplare zur Vertheilung an Kenner ge-
sandt. Der Umstond, dass die beiden Originale in dem Garten
eines Mannes wachsen, vou dem, wie ich oben biitte bemerken
sollen, es bekannt ist, das er bei seinen Lebzeiten viele Weine
und viele Sorten Reben importirt hat, triigt gewiss duzu bei, die
@riinde fir den europiiischen Ursprung der Rebe zu stiltzen.

In Bezug auf die grosse Zahl der sich rasch vermebrenden
Sorten will ich mich kurz fassen. Um eine leichtere Uebersicht
zu vermitteln, will ich siein 2 Klassen, in Reben, deren Trauben
Woin geben, undiusolche, welche nur Tafeltrauben gewih-
en, theilen.

Die anerkannt beste Weintraube ist Nortan's Virginia.
Sie ist schwer ans Stecklingen zu vermehren. Die Traube ist gross,
die Boere klein und schwarz. Als eine sildliche Borte eiguet sie
sich nicht fir die Breite von New-York, godeiht aber vorfrefflich
in Missouri. Husmann sagt in seinem Werke S. 68, der yon
ihr g Rothwein iib ffe die besten Rothweine Europe’s,
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Die Consord, erzogen von B. Bull zu Concord in Massa-
chusetts, wiichst sehr stark, und hat grosse Trauben von sehr
grossen, schwarzen Beeren, dic zwar siissen Saft, aber auch viel
festes, saures Fleisch einschliessen. Sie soll im Westen guten,
jodoch leichten Rothwein geben; hier wird sie nur als Tafel-
traube beniitzt. Viele essen sie gern, mir ist sie zu butterig und
vou zu starkem, mir nicht angenchmen Aroma. Sie ist die po-
puliirste aller Sorten, und erbielt den von Horace Greeley,
dem berihmten Herausgeber der Tribune in New-York, ausge-
setzten Preis von einhundert Dollars im vorigen Herbst.

Die Delaware soll sehr edeln Wein geben, und ist frither
namentlich fir diesen Zweck stark angepflanzt worden,

Die Clinton, entstanden im Staate New-York, wird als
W eintraubo sehr geschiitst, doch soll dem Weine Aroma fehlen,
wenn man den Most nicht mit dem anderer Sorten vermischt.
Sie wiichat sehr fippig und triigt schone Trauben von mittelgrossen,
etwas linglichen Beeren, die durch die ersten Reife sehr ver-
bessert werden,

Ives' Sdmling macht eben jetzt viel von sich reden. Der
von ihr gewonnene Rothwein soll vorziiglich sein. Sie wird auch
als Tafeltraube geschiitzt. Sie ist durchaus nicht schwichlich und
widersteht dem Oidium. Traube geschultert,(?) Beere schwarz, Baum
mittelgross, Stammt von Ohio.

Christine oder Telegraph, die eben jetzt unfingt be-
kannt zu werden, wird cbenfalls als Weintraube gepricsen. Ent-
standen in Pennsylvanien.

Vor den Tafeltrauben will ich nur die hauptsichlichsten
nennen.

Die Alvey, noch wenig bekannt, triigt knum mittelgrosse
Trauben von dunkelblanen Beeren, deren Haut im Gegensatze
zu den meisten amerikanischen Sorten so dinn ist, wie bei den
teinsten europiischen. Bie enthalten nur Baft ohne festes Fleisch,
Der Saft ist stark gefirbt. Ieh esse sie vorzugsweise gern.

Die Diana, erzogen von Friiulein Diana Cresore za Milton
béi Boston aus dem Samen der Catuwba, der sie in der Farbe
dhnlich ist. Trotz ihrer dicken Iluut hat sic so viel Shssigkeit
und Aroma, wie kaum eine andere. Sie soll sich fiir manche
Localitéten nicht eignen.

Die Rebecca ist eine kistliche weisse Traube, die anf
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ihrer eigenen Wurzel sehr kiimmerlich wichst, dagegen auf Fsa-
bella oder Clinton gepfropft, wird sie stark und ibre Trauben
erreichen das Doppelte der natiirlichen Grésse. Sie cntsrand als
oufilliger Simling im Garten einer Fran Prake in der Stadt
Hudson am Hudson im Btaste New-York. Sie riecht wie Erd-
beeren.

Die Hartford prolifie reift von allen amerikanischen Trau-
ben am frithesten, sie ist immor gegen die Mitte des August ess-
bar. Bie wiichst ungemein stark und trigt reichlicher als irgend
eine mir bekannte Sorte. Traubeu sehr gross, ebenso die runden,
schwarzen Beeren, die einen sehr starken Geruch in der Reifzeit
verbreiten. Trotz des festen, sauren Tleisches, das die Kerne
umgibt, wird sie doch als friheste Sorte sehr geschiitat,

Adirondac, entstanden ganz oben am Champlain-Ses,
ist eine der besten unter den neuen Sorten, die wir haben. Die
Traube ist sehr gross, fast wie die des Trollingers, und schwarz.
Bie hat kein festes, saures Fleisch. Man klagt, duss die Blatter
in einigen Loeslititen vyom Oidium leiden sollen.

Der oft erwihnte Dr. Grant hat zyei neue Simlinge erzo-
gen, die Tsradlla und die Jonu, die erstere nus dom Samen
der Isabella, die letstere aus dem der Diana. Beide worden
jetat als uniibertrefflich von ihrem Erzieher gepriesen, besonders
soll die Jona die beste aller Trauben, die europiiisclion mit ein-
geschlossen, sein. Tch ziehe die Catawba weit vor,

Sebr gut ist auch Creveling, so frihe wie Hartford prolific,
Po Kalon, Union Village, (ausserordentlich gross), Miley (sehr frith),
Muratawney, besonders aber Herbemont (eine Sorte, die fiir den
Stiden gehirt), ferner Lincoln, Lenoir, Northern Museadine, Un-
derhill’s Seedling, Brackett, Logan, Framingham u. a.

Bevor ich diesen Artikel schliesse, muss ich noelt erwilnen,
dass im letzten Decennium ein grosses Streben entstanden igt,
die amerikanischen Trauben durch Kreuzung mit cwropdischen
zu verb Anfangs b i man die Magli it die V.
labrusea mit der V. vinifera zu befruchten, bis ein gewisser Allen
za Salem bei Boston eine Hybride aus dem Samen der Iaa-
bella, befruchtet mit dem Pollen eincs Chasselas, erzog. Die Hy-
bride zeigt unverkennbar ihre gemischte Abkunft, Die Traube
ist vortrefflich, gross, weiss, ohne festes Fleisch, siiss und aro-
matisch. Nachher trat Roger mit 44 Hybriden auf, von denen
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Nr. 1, 15 und 19 die besten sind. Roger selbst hili Nr. 15
far die beste. Die Trauben von allen sind gross und sehr gut.
In diesem Herbste kam ein gewisser Moore in Rochester am,
seine Hybride, die Diana Hamburgh, feil zu bieten. Er hat sie
von der Diana gezogen, befruchtet mit dem Pollen der Black
Hamburgh (Frankenthaler, Trollinger). Die Traube, die ich vor
2 Jahren gogessen habe, ist vorziglich; sie vereinigt die guten
Bigenschaften beider Eltern, Herr Moore bot mir im vorigen
Frihlinge cin Exemplar fiir 10 Dollare, sage zehn Dollars, an,
it der Bemerkung, dass die Pfanze zwar klein, gber kriftig
sei, und mit der Forderung, dass ich cinen beigelegten, gedruck-
ten Revers unterzeichnen und dadurch auf Ehre versprechenm
sollte, kein Ange, keinen Steckling u. s. w. davon verachenken
zu wollen, bis er es mir erlaubte. Ich gieng auf diesen liberalen
Vorsclag nicht ein. Im vorigen Herbste kam sie in den Markt;
ich kaufte sie fir finf Dollars. Die Pflanze ist gut, aber micht
dicker als ein Strobbalm nahe der Achre; ‘sie war bis auf zwei
Augen zuriickgeschnitten. Bald werden noch viel mehr Hybriden
zum Verkaufe kommen.

Literatur.

Die guten Erdbeeren. Anleitung zur Cultur derselben, um den grosstmig.
lichsten Brirag schiner Friichte zu erziclen, nebst eincm Arbeitskalender usd
Beschreibung einer Anzabl guter und bewdbrter Sorten. Nach Ferdinond
(Hoede's: ,Les bonnes fraises.t Deutech bearbeitet von Franz Gisehke.
300 §. k1. 8% Cithen, bei Paul Sehettler 1867.

Als Erdbeerziichter hst Gloede sich einen bedeutenden Namen erworben; er
hat im vergangenen Jabre seine sehr praktische Culturmethode verdffentlicht und
wir froucn uns im oben genannten Werkchen cine recht brave deutsche Beacbei-
tung demselbon empfeblen zu kinnen.

Verfasser hebt besonders hervor, dass die Erdbeerkultur in jedem Boden bei
richtiger Behandlung einen guteh Ertrag gebe. Das frilhe Panzen, schon im Jull
bei Vorrath von cigenen Panzen empfichlt Verfasser, weil dann die PRansen
sich kriftiger bis Bintritt des Winters bewurzeln als spiter gepflanste. Liast man
sich Pfanzen aber aus einem entfernteren Orte kommen, so wird der September
i der peeignetate Monai zur Versendung empfoblen. Damn ist die Art des
Pfianzens, Behandlung der Erdbeeren nach dem PAanzen, nach dem Winter wnd
yor der Erate, das Piicken, Verpackung und Versendung der Friichte gensw
angegeben.  Auch das Treiben der Erdbeeren, sowie Sorten, welche sich bleaw
eignun, ist recht gut beschrichen. Hiersuf folgt ein Arbeitskalender, in welchem
dic wichtigeren Arbeiten angegeben sind, sowie als Azhang ein Verzeichuiss der-
jenigen Sorten, welche sichals gut und tragbar bewibrt haben. Wir kounen dea
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Erdbeerzijchiern diese Kl

eine Bobrift als recht branchbar in jeder Hinsich: sn-
empfehlen. \

Pomologische Tafoln znm By timmen der Obstsorten, von Dr. Ed.
Lucas I Band: Aepfel. Tofel L—XYV. Ravensharg, Verlag der Dorn'schen
Buohbandlung. 1867.

B war cin glicklicher, weil praktischer Gedanke dss Horrn D, Lucas, Alles,

was dus Dlustrirte Handbuch enthals, wis i

geordact
und dadurch den Anflngern in der Pomologic dne Studium, allen Obetiichiern

usammengedriingt — stillsohweigend zu verbessorn,
Handbuche oinzelne Unrichtigheilen vorkommen, ist
Andecerssita waron dicselben bei der At, wie dus Werk entstanden, unvermoid,
lich, Das sehr achitzhare Muterial destlben ist dureh dis Tafoln erst secht
nutsbar goworden. Wer nor weiss, ob die zu hestimmende Sorte eine Calville
oder Keinette u. 3. w. dst, wird sic ouf der botrefonden Tafel leicht herausfinden,
Dio ente Tajel enthilt 34 Gulvillen, dic aweito 31 Schlottoriptel, dic drite 31 _
Ouldedlinge; den Rosenipfeln (30 an der Zabl) sind 2 Tafeln, den Reinelten,
it Bingchluse der RambourReinetten, 6 Tafeln gewidmet, Dive zahlreiche Ge.
schlecht umfasat 218 Arten. Die lotate, 15. Tafel, stellt 35 Platriplel dur.

Mit soller Usberzeugung kann ich dies neueste Werk des Dr. Lucas, das
den Mitgliedern des doutechen P ins als Vereing
gesandt worden ist, allen Obstziichtern und Obstircunden empfoblen. Namentlich
st ea eine sebr nileliche Brginzung zu dom Arnoldi‘schen Obstoabinet. Werden
die Tafeln unter Glat aufgohiingt und dic Armodilsche Sammlung, ebwa it dor
Dittrich'schen vereinigt, nach den Tafeln geordnet, darunter ausgelegty a0 bildet das
el Hilfsmittel zur Bestiromung dor Obsteorten, das michts 7. wiinschen fbrig 1isst,

Anch bel Obetausstellongen lassen sich dic Tafsin sehr zweckmilssiy vor-
wenden. Man siells nach Anlcilung derselben aus den besten Sammlungon ein
Mustersortiment zusammen, jodes Geschlecht unter seinor Tafel, dio Sorie mis der
Nummer bezeichnet, die sic auf der Tafel filhrt, dann wird dio Ausstellung wirk-
lichen Natzen gewiihren, indem sie richtige pomologisohe Kenntnisse vorbraitet,
Kazn man wod will man noch cin Utbriges thun, so lege man die plastischen
Nachbildungen von Arnoldi und Dittrich dazu und erginze etwaige Lilcken durch
dicselben. Prof. Dr. F.
Der Garten-Ingenleur von k. W. A. Wiirmann. 3. Baud, 620 . gr. 89,

mit 28 Tafeln Abhildungen, Berlin bei Frust Schotte & Comp.

Als ein sehe hrauchbares Werk seit cinigen Jahren bekannt, liegt uns nun
in dom sehr wmfsngreichen 3. Bando ,Das Waseer uad seine Verwendung in dor
Glrtnerei® vor. Kinuen wir auch nicht den Ghirtnern zumuthen, Alles was
in diesen Bande enthalten, sulmerksam zu studiren (vin fiichriges Durchlisen
diirfte wenig hellen), so wird jeder gebildete Glrtoer in dicsors Bande iiber Visles
Rath schtpfon kinnen, was in Bezug anf Wasser in seinem Garten vorkommt,

Dieser Band ist der Hauptsache nach in Folgendes cingethesit. 1. Das Wasser
in chemischer Buziehung. 11 Das Waseer in scinom natirlichen Aultreten. In

Dass in dem INusteirten
einerseits bekannt genug,

fifr 2 Jahre zu-

&
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diesems Abgchnitte st besonders des Filtrizen des Wassers recht gut Leopruchon
und kanu in vielen Gegenden, welche schiechtes Wasser haben, fir den Ghriner
scbr niltzlich werden. 1IL Das Waeser in seinen physikalischen Eigentchaften.
IV. Das Wasser und die Luft in gegenseitiger Bezichung. V. Der Eiskeller,
Zwar selten nur fir den Grtner bestimmt, kommen doch auch Falle vor, dass
zur lingeren Awtbewabrang von Friichten und Blumen cin soleher nithig werde,
In diesem Abschnittc bespricht der Vori ferner noch die Bildung. der WasserdBmpfe,
Hygrometrie, Thau, Reif, Dunst, Nebel, Wolken, Regen, Scknee und Hagel. VI. Die
Entwlssering. In diesem Abschnitte ist besonders die Abhandlung fiber Drai-
Dage wichtig und {fic den Girtner prakticch. VIL Die Bewdisserung. VIIL Dio
Motoren. Hiorunter sind alle Maschinen 2u verstehen, welche durch irgend eino
fraft in Bowegung gesetzt werden und diese auf anderc Maachinen Gbertragen,
TX. Wasserheizung. X. Anwendung des Wassers suf Pressen. XI. Das Wassar
ale Verpackungemittcl (besonders bef Versendung von Friichten). XIT. Wasser
als Sprengmiteel. X111, Wasser als Verschinerung. In diesem Abschnity st be-
sonders die Efnrichtung der Springbrunnen recht nusfilhlich behandett, XIV. Die
Brilcken. XV. Die Fiibren. XVI Dic Badehiuser. XVIL Die Enten- und
Sehwapenhauser. X VIIL Fischbehilter und Fisclikiisten,

Dass bei dieser susfiibrlichen Besprechung fiber das Thema Sachen berfihet
sind, welche filr den Giirtner kaum Anwendung finden diirften, versteht sich. Das
sber sctzt den Werth des Buches keineswegs herab. Migo es von den Fachge-
mossen nur reeht hdufig zum Sindium benutzt werden. Dic Zeichnungen und Aus-
stattung des Buches sind ganz vorziglich. Th. Belke.

Ausliandische Literatur.

Le pinoement court ou pincement des fenilles; méthade de direetion
des arbres o motamment du pécher. Par Grin ind, horticulteur &
Ohartees. 64 pagg. pet, 8, — (1 franc,)

Die angekilndigte 2. Ausgabe dieser kloinen Schrift st wohl bloss Titol-
ausgebo. — Ucber das System Grin hat sich A, Carriére des weiteren in der
Rev, hort, und ist da zu verglei Jahrg. 1867. 8. 12. 59
70 und 229. —

Lo Verger par M. Mas — Nr, 4. 1867. — Avril. enthiilt die Fortseteung der
Poires d'sutomne — Nr.83—40, und den Text 8. 69—84. —

Lo Jardin frultfer par J. Decaisne, Libr. 80. bringt die beiden Phrsich:
Belle conquéte, Madeleino rouge; und die Bimen: Martin-sirc und Alesan-
drine Douillard, — = B.

Deutscher Powologen-Verein.

Nen eingetretene Mitglieder: Dr. Med Fehleisen in Reutlingen.
Oscar Mohr, Rechtzanwalt, Rudolstadt, Thiiringen. Alber, J. A, Gutshesitzer,
Mezingen. Rudelph G5the, Oberghriner, Bunlau, Preussen. Apotheker Jokun,
Ttibingen. Schultheiss Diegel, Mahringen. Franz Kétt, Obergriner, Lowrin,
Mabren. Rudolph Liehm, Konstgirtner, Lisch, Mabren. Joseph Behware,
Bohlossgirtmer, Kudnitz. Baron J. Quarles von Ufford, swf Hdckenburg bei
Gravenbage, olland. Otin Baren von Bodmann-Miggingen, Guisbesitzer zu
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Radolfzell, Baden. Gésehke jun , Kussiglriner, Cithen. Lambert & Reitor,
Bsumschulbesitzer in Trier,

Herr J. von Nell, Riltergutsbesitzer in St. Machias bei Trier, Uborandle
4 fl, als Beitrag fllr die Diclestifiung, woriiber denkend bescheinigt wird.

Zur in der am 25, September
steliten einige Mirglieder des Vereins, deren Namen absicbilich jetzt nicht genannt
werden sollen, folgende Antrig:

1) Die Statuten enthalten nichts iiber Veroiuegaben, Wie uns bekannt,
et der jetsige Geschiiftsfhror dieselben in's Leben gerufen und sich deduroh
den Dank vieler Mitglieder des Voreins erworben. Wir wilnachen, dass such fortan
und zwar etwa die Halfte der Jahresbeitrige hiczn verwendet werde, und dass
der Vereinsgaben in den Statuten gedacht werde, und michten suniichst die Fort-
setzung der Pomologischen Tafeln winschen, danu aber cine Kleino recht
guteBchrit fiber Topfohstaueht, eine solche iber Pom ologische Botanik und
ein Bllchlein, welches alle wirklichen bis jetat bekannten Synonyme enthit.

2) Wir moohten wiinschen, dass der Verein wissenschailliche und practischo
Preisfragen ausechreibe und ewar solche, die ihre Erledigung jedesmal bei dec
nichsten Gencralversammlung nden. Bine solcho wiire 2. B.: welches ist dio
beste, billigste und e biume, sowie der Asste
der Sortenbiume , mit Yorlegung von Proben der Haltbarkeit und Dauerhaftigheit.

8) Der Verein sollte unter Pomologic auch die Denologie (Rebsortenkunds)
mit inbegreifen und in den Statuten etwa sagen: yZweck und Aufgabe des Vereing
ist die Hebung der deutschen Pomologle, Obst- und Weinkultur, sowie besonders
die Ermittlong der in Deutschland sorkommenden Obst- und Rebaorten und dia
Pesstellung der richtigen Nemen fir dieselbe,

4) Da der Verein bereits ein Ehrenmitglied besitat, so wire ein §. iiber
Ehren- und correspondirende Mitglieder aufzunehmen.

5) Da der Verein jetst ein Eigenthum, eine Bibliothek besitzt und selbstvec-
stindlich jodes Mitglied mit soinem Eintritt such darauf Beshrecht orhilt, so
beantragen wir, dass zur Aufoahme 1 Thir. Eintritisgeld, ausser dem %. Jahres-
bejtrag von 1 Thir., erhoben werde.

8) Das Einziehen der Jahrecbeitrige it bei der jotat sehr grossen Mitglieder-
zahl, die theilweise in den entferntesten Gegenden wohnen, vine schwierige und
listige Sache.

Ee sollte daher icsigesetot werden, dase alle diejenigen, welche sussechalb
des Postvereinsgebiets odor susserhalb des Rayone sich befinden, wokin die deu-
schen Posthehbrden Nachnahmen gestatien, nur dann dem Verein beitreten kinnen
und die Voreinsgaben u. s w, echalien, wenn sie jedesmal die Beitrige prinu-
merando fiir 3 Jahre franco einsenden.

7) Aussecdem eoll der Verein einen viel grissern und weiter verbreiteten
Ausschuss, und dadurch sablreiche Agenten haben, denen es oblige, erstens
im Juni jedes Jabr fber den zu erwartenden Obstestrag in ibrer Gegend kurz zu
berichten, sweitens auch die Boitrige ans fhrer Gegend einzazichen und diesclben
aaum sn die Kasse einachicken.

8) Demauiclge ditzfte die Organisation des Vercins dabin sbge!mlert werden,
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dass der Verein 25—30 Ausschusemitglieder in allen grissern dentsohsn Ubsige-
bisten su wahlen habe Ausser dissem grossen Ausschuss bestinde dapn sin
engerer Ausschuss von méglichst wenigen Mitgliedern (3, § oder 7) und der Verein
exbielie nunmehr einen L. Vorstand, (wozu wir — und gewiss obne Widerrede — Herr
Buperintendent Oberdicck vorechlagen diirfen) einen II. Vorstand, wobei auf die
Herren v. Bose, Engelbrecht, Fickert, Lucas, K. Koch wohl sunkishst zu achten
wiito und cinen Geschiftsfiihrer oder einen Generalsecretir, sowie auch fir diesen
einen Stellvertreter.

9) Der Geschitsfiihrer hat seither seit den 7 Jahren des Bestehena des Vereins
mit dankenswerther Aufopforung seine Zeit und Kriflo suf dss Uneigennitzigste
dem Verein, speziell den Bestimmungen dor Obsteorten gewidmet, welche Vereins-
mitglieder oft in grosser Zahl, so dass mitunter 2 Sile daza genommen werden
mussten (nach dem Bericht in den Monatshefen) einsandten

" Wir selllegen nun vor, dass fiie die nfchste Periode ein neuer Geschiftafibror
des Vereins und zwar in der Person des Medivinalrath Dr: Engelbrecht gewahlt
und fil: diesen Zeiwranzm der Centralpunkt des Vorcins nach Braunschweig, also
in die niichste Niho des zu erwihlenden Vorstandes gelegt werie,

In Braunschweig zhlt der Verein 12 Mitglieder und darunter sehr tichtige
Pomologen, an deren Spitze Engslbrecht, welche dic Bestimmuogen der cinge-
sandten Obstsorten gewiss gern iibernchmen wiirden.

Dem Gesehilfiefiihrer miisste gestattet sein, sich einen Secretiir suf Vereing-
Xosten fiir Beihillfe, so oft als nithig, su engagiren.

10) Wird dagegen von einem Geschiftsfihrer abstrahirt und ein General-
screthr beschlossen, so soll diesem jedenfalls ein angemessencs Salair analog
andern Vereinen ausgeworfen werden, demn der Verein kann micht verlangen,
dass ohne Entechidigung ein einzelnes Mitglied die ganze Arbeitslast, die ein
Verein von 550 tiberall hin zerstreuter Mitglicder erfordert, auf sich nehmen solle,
Die seitherige Besoldung ciucs Kassiers mit 25 Thic. miisste ausserdem jedenfalls
beibehalten bleiben.

11) Es ist scither einer der schimsten Zwecke des Vereins, darsaf hinzu-
wirken, dass tiichtige Jinglinge sich der Obstkultur und Pomologie widmen und
sollte, da die Dielsstiftung nur schwachen Fortgang hat, diesem Zweck sus dee
Vereinscaseo doch jibrlich etwa 50 Thir. sugewendet werden, welche Buzime mit
den Beitrigen der Diclsstiftung 7ue Unterstiitzung nicht bewittelter angehender
und tichtiger Pomologen verwendet wiirden.

12) Die Antragsteller bitten sugleich Horr Direvtor Fickert in Breslau und
Herr Baron v, Bose in Emmaburg als Mitbegriinder des Vereins, Qber diess Vor-
schltige in der Versammlung 2u referiren.

Unlerseichneter kann von seinem Gesichtspunkt sus nur wiinsohen, dasa
diese 12 Punkte recht grindlicher Berathung untérzogen wiirden. Er erlaubt sich
nua die Bitte, dass der Verfasser der scitherigen Vercinsatatuten, Herr Diroctor
Fiokert, das gewiinuchte Referat iberniihmo und scin Exposé bis 1. September
su Herm Baron v. Bose zum Correfecat gelangen lasse, und dieser lewtere beide
Arbeiten bis 8 Tage vor der Versammlung an Unterzeichneten giltigst einsenden
mége. Der Geschiftsfubrer: br. L.
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Zum Haupt-Comité fir die V. Verssmmlung deuteebee Ponlugen, Obst- u.
Weingiichter wurden nachirdglich noch sur Theilnahmo Seitens des Vereins zur
Befirderung des Gartenbsus in den K. Preuse, Stasten, sowie yom Vorstand des
deutschen Pomolagen-Vereins als Mitglicder gebeten, dic Herren: Geheimo Ober-
regierungsrath B. Heyder in Berlin, Director von Oppel in Stuttgart, General-
consul E. Ladé in Geisenheim a. Rh., Weingutsbesitzer wnd Oenolog Jordan in
Deideshieim . Bb., oo dass nunmebr der Ausschuss sus 15 Micglieder besteht,

Zur Theiloabme sn der Versammlung sind bis houte (1. August) gegen 50
bei dem i

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Diingung der Obsthiume. Tn der Mustrirten Gartenzeitung st ein Ch.
C.s unters. Artikel, des sebr viel Interessantes iiber genannten Gegenstand bietet,
entbalten. Der Verf. empfieblt in Kreisfarchen mehrercmal wiederhalte feissige
Diingnogen und besonders Tavben- oder Schafmist in Wasser aufgeltst. Eingra-
ben gefallener Thiere oder deren Thelle in der Nihe der Biiume wird sehr wi-
derrathen.

Zwel neue Kirschen. Dic Bulle de Couchey und Bigarreau
Marjeollais sind in der Illustr. Gartenzig. sehr schin abgebildet; beide sind
susgescichnet grosse und schine Frilchte, In Dijon sollen sie in dortigen Baum-
achulen kuflich #u erhalten scin,

In der Belgique horticole von Ed. Morren, einem der vortrefilicheten
Gartenjournale, findet sich eine vorzighiche Abbildung der Almerla- Traube,
weiche Robert und Moreau zu Angers erzogen haben; sie wurde durch Gallopin
milgetheilt, der sic gaus besonders empfabl; e ist cine schr grosse, weissgelbe
Travbe, dic in Belgien am 20, September reifte,

Diol's Werke, 28 Bindchen, gut gebunden, also vollssindig, sind fir 12
Thaler durch Kunstghirmer Weiss in Hechingon 2u. erhalten.

Die Ausstellung von Obst-, Gemiisen und Blumen des Gartenbanveceins
in Cothen findet vom 22.—24. September & J. im Saal der Eisenbabnrestaure-
tion daselbst statt,

Der Gartenbanverein In Curhessen wird sm4.—7. Ociober d. Jahres
in Uassel eine allgemeine Obst, Gemflse- und Blumen-Ausstellung abhalten.

In Hildesheim wird der doriige Goctenbauverein vom 20.—28. Scptember
eine Amsstellung von Obet-, Trauben, Biumen, Gemiisen und Blumen veransialten.

In Goppingen wird vom 20. October bis 2. Noversber von der Garienbau-
gesellochaft Flora eine Obst-, Blumen- und Gemiseausstellung gehalton werden.

Die Gartenbaugeselischaft Flora in Frankénrt a M. veranstaltot vom 9. bis
16. April 1868 ibre sicbente grosse Blumen- und Pfanzenausstellung:

Die Handelsghrinersi von J. Houwse in Peterborougy, -- cast gate mur-
ry — empfiehlt einen von ihr gewonnenen Samlings-Apfel unter dem Namen
,Lord Burghley*, desven Beurtheilang durch das Frueht-Comitd der kgl
Garteubaugosellsohaft sehr glustig lautel. — Er erhiclé einen ersten Preis
und wird mit Cox's Orange pippin verglichen,
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ofr. den Berichi dardber von Geo. F, Wilson in Jowrn. of horticulture
aud cottage gardener vom 25, Mirz 1885,

Olige Firma offerirt das Exemplar zu 5 Sh. und gedenk: diesen Preis
bis 1868 festzuhalten.

Dr. Krants in Perl (Rheinpreussen) erhielt fiir seine Reben — Tressée en
couronne, ofr. Monatshefte 8.253 unten — einen dritten Preis in der 2ten Serio—
acultures nouvelles.*

Der F hilt seine 12
dieses Johr za Paris, in den Localititen der Kaiscrl. Gartenbaugesellschaft —
rue Grenelle — Saint- uemun, Nr. 84. — vom 19. September ab.

Die der ichter der Pariser der neunten
Gruppe — Tart horticolo — ind jetzt fiir die erste und zweite Serie bekannt
gegeben und migen hier Platz finden, soweit sie das Interesse der Leser hertihren :

In der Abtheilung: Frilchte und Gemilse — de primour — erhielt einen
2. Preis der Belgier J. de Gags fiir getricbene Trauben, Fiir Frilchte 1866er
Ernte — fr. conservées — echielt einen 1. Preis Bouchard von Lyon — 87 Rorten
Acpfel; 84 Borten Bimnen —; einen 2. Preis Capernick von Gent und einen
3. Preis die Société de Clermont, Dep. Oise, filr 43 Sorten Aepfel, 6 Sorten
Birnen. Eine ehrenvolle Erwiihnung ward der Société Dodonnée von Brijssel zu
Theil fiir 26 Sorten Aepfel, 15 Sorten Birnen. — Eine Sendung aus Urugusy,
von Hr, Margat, bestehend in einem Korbeben prachtvoller Birnen, kam leider
Filr konservirle Trauben erhielt den 1. Preis Constant Charmeux, den
2. Rose Charmeux, beides wohibekannte Firmen in Thomery.

In der Obstbrumancht wurde erst in 2, Serie entschieden und sind do die
folgenden Preise zu notiren. 1. Preis, Cochet flir Palmetten und der gleiche
Preis dom Lehrer der Obstbaumzueht Forest — pour la bonne direction quil &
donnée avx arbres présentés par M. Cochet —; desgl. Jamin & Duzand fiir Pyra-
miden; einen 2. Preis erhielt Croux und einen 3. Deseine. Ausserdem ficlen
einige ehrenvolle Erwdlhnungen, z. B. Gillekains eto. — Einon 1. Preis erhielt
ferner Chevalier von Montreuil fiir formirte Pirsich und einen 3. Jamin & Dgrand

filr 4 Aprikosenbdume und 4 PAlaumen — Spaliere wnd Gegenspaliere —. Die
Weineticke des Rose Charmeux wurden mit ehrenvaller Erwdhnung bedacht.
(Rev. hort)

Bei Gelegenheit des am 4.—12, Mai abgehallenen landwirthechafilichen Con-
cours régional der vereinigten Depattements Aube, Marne, haute-Msrne, baute-
Sabne, Douhs, Cote-d'or und Yonne erhielten die Gebrider Bultet in Trayes die
grosse goldene Medaille pour leur remarqusble établissement d'horticulture —
und weiter ward demselben ein Rappel de médaille d'or zuerkannt — pour col-
lestion d'arbrea résineus.

Tiir gie Paviser Ausstellung bestimmt ist die Schrift:

Krinzet dle Reben, 50 eratet ibr doppelt! vor Dr. Gustav Kranta in Perl.
Awch franzSsich: Tressée en couronne Tn vigne donne doublo Rapport! et
Trier, 1867. & Mit 15 Abbildungen. 10 sgr. Paris, Braun & Schlachter. 1887,

welche den praktischen Winzern Lestens zu empfeblen sein drite,
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Personalnotizen.
Prof. Dr. Ear] Koch in Berlin, Mif des deutschen
. wurde zu Paris mit dem Offizierkrenz der Bhrenlegion decorirt,

Herr Angustin Baumann in Bollwiller stech in dem bohén Alfer von 88
sbren und 2 Monaten sm 2% Juni #867. Wir werden im uiichsten Heft einige
biographizche Nachrichten iiber den wiirdigen Nestor der Pomologie geben.

0 2145%

Bie Pariser Ausstellung.

Nach allen Vetheilen und guns einstimmig ist diese Ausstellung nack jeder
Richtung hin to grossactig und bedoutend, dass cine nur anvihernd nmfsssende
Schilderung des Dargebotenen vicle Binde filllen wilrde.

By ist die Frage angeregt worden, ob nicht zu der fir dic Pomologle offen-
bar bedeutendsten Ausstellung von Obstsorten vom 1,—15. Ostober eine gemein-
achafiliche. pomologische Excureion nach dem Schlusse der Reutlinger Versammlung
stattfinden kbnne; da dieselhe am 27. schliesst und Zeit genng ist, noch recht
zeitig aack Paris su kommen.

Ueber den ischen Theil der goben wi Notizen.

Es fst, wio bekannt, yom 1. April bis 31 October je alle halbe Monate cine
besondere 4 und ibung von isson anheraumt,
80 dass eiguntlich 14 speciclle Ausstellungen stattfinden. In der ersten (1.—14. April)
wurden Preite flr getrichenes und yorjiihriges Obst, sowie vorziiglich fein formirte
und hodhstimmige Obstbiume ausgeschricben und soll in Besug suf letstere
wirklich ganz Ausgeseichnetes su sehon sein. Dicse Formenbiiume stehen aber
dort jm freion Lande und kianen den ganzen Sommer durch bis zum Schilusse
der Ausstellung betrachet werden,

In der 8. und 4. Ausstellung (1.—14. und 15.—30. Mai) sind Bewerbungen
fiiv getriebenes Obat susgeschrieben, sowle fifr getriebene Trauben,’ so such in
der Aussteilung am 1.—14, Juni

In der Ausstellung vom 15.—30. Juni sind 2 Bewerbungen fr Kirschen uad
4 fiir Exdbeeren, die sich in der folgenden yom 1.—13. Juli wiederholen, vorgesehen.

Vom 18,—31. Juli (8. Ausstellung) beginnt fir die Pomologie ein Teicheres
Feld; essind 4 Bewerbungen fiir Steinobst,  ftir Beerenobst, 8 fiir Melonen bestimmt.

In der Ausstellung vom 1.—14. Auguat sind dreizehn Bewerbungen fir Obst
und zwar folgende ansgeschrieben:

Keraobst.. (Drei Bewerbungen.) 1. Eine Sammlung von Arten und Varie-
titen, — 2. Obst eines und desselben Geschlechtes, — 3. Kernobst von Simlingen.

Stalnobst. {Vier Bewerbungen.) 1. Eine Bammlung von Arten und Varie-
viten. —2 Steinobst einds und desseloen Geschlechts. — 3. Eino voraiigliche neue
Ast. — 4. Bino neue aus Bamen criogene Art oder Varietiit

Beerenobst. (Drei Bewerbungen.) 1, Bine Rammlung von Arten und Varie
Ben. — 2. Arten und Variethten eines einzigen Geschlechts, — 3. Eine neue
aus Bamen ergogene Att.

Frithzeitige Trauben. (Zwe: Bewerbungen) 1. Tafeltrsuben noch an den
Reben, — 2, Tafeltrauben ju Kirben,
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Prsiche. (Eine Bewerbung) Eine Sammlung von Arten und Varietten
(3 Friichte von jeder Art oder Varietit).

Die folgends Ausstellung (15.—30. August) enthlt folgende 14 Bewerbungen:

Kernobst. 1. Eine Bammlung von Arfen und Varietiten, — 2. Arten und
VarictBten einer einzigen Gattung. — 3. Neue ans Samen erzogene Arten und
Varletiten,

Steinobst, mit Ausnabme der Pfirsiche. 1. Eine Sammlung von Arten und
Varictiten, — 2. Zussmmenstellung von Arten und Varietiten einer einzigen
Gattung. — 3. Neue aus Samen gezilchtete Arten und Varietiten,

Pfirsiche. 1. Ssmmlung von Arten und Varietiten, — 2. Sechs ausgewihlte
Arten oder Varietiten (6 Frichte von jeder). — 3. Aus Samen erzogene oder
eingefiihirte neue Arten oder Varietiten.

Tafeltranben. 1.Bammlung von Arten und Verietiten am Stocke. — 2. Samm~
lung von Arten und Varietiten (3 Trauben von jeder). — 3. Drei Varletiten in
18 besonders schiin entwickelten Trauben,

Feigen. 1. Semmlung von Arten und Variefiten. — 2. Neus Arten oder
Varletiten.

Die 11. (1.—14. Sept ) enthlt 15 B

Eernobst. 1. Eine Ssmmlung von Arten und Varietdfen. — 2. Arten oder
Varietiten desselben Geschlechtes. — 3. Neue aus Samen geziichtete Arten oder
Varictiten.

Stelnobst. 1. Eine Semmlung von Arten und Varietiten. — 2. Arten und
Varietiten dessclben Geschlechter. — 3, Neue aus Samen gezogeme Arten oder
Varietiten,

Pfirsiche. Eine Ssmmlung von Arten und Varietiten (12 Friichte von jeder
Art oder Variotit).

Tafeltrauben. 1. Eine Sammlung von Arten und Varietiten, — 2, Ausge-
willte Arten und Varietiten. — 3. Sechs ausgewiiblte Arten oder Variethten von
Tafeltrauben (6 Trauben von jeder).

Feigen. 1. Sammlung von Arten und Varietiten. — 2. Neue Arten oder
Varietiten,

Ananas mit Friichten. 1. Eine Sammlung von Arten und Varietiten. —
2. Zehn Fxemplare eiver Art oder Varictit, — 8, Neue Art.

Die 12. Ausstellung (15.—30. September) enthil: folgende Bewerbungen:

Traben. 1. Binc Sammlung von Arten und Varietiten, — 2, Tafeltranhen,
die im Freien unter dem Pariser Klima reifen. — 8, Tafoltrauben, die sur Reife
Kiinstlicker Warme bediirfen. — 4, Verachiedene Welnsticke mit Trauben, —
5. Bechs Arten oder Varietiten von Trauben, die als die besten anerkannt sind
(sechs Trawben von jeder). — 6. Zwil? Trauben einer und derselben Traubenart, —
7. Neue nus Samen geztichtete Trauben,

Kernobst. 1. Eine Ssmmlung von Atten und Varietiten. — 2. Zusammen-
stellung von Friichten eines und desselben Geachlecltes.

Steinobst. 1. Bine Bammlung von Arien und Varietiten (susgenommen
Phirsiche). — 2. Neme von Simlingen stammende Arten oder Varietiten. —
8. Bine Sammilung von Pfirsicharten und Varietiten (12 Friichte von jeder). —
4. Neue aue Bamen gezogene Phirsich-Arten oder Varietiten.

Frichts von Cucurbitacesn. 1, Eine Sammilung von Arten und Varietiten. —
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2. Girippe i © (Poticon). — 8, Zi icse, Arten und
Varletiiten,

Erdbesren. Eine Sammlung von Arten wnd Varietditen,

Die 13. Ausstellung (L.—14. Ostober) ist als Allgemeine Ausetellung von
Obst aller Arten bozeichuet und hat 21. Bewetbungen fiir frisches nd cine fir
oachgebildetes Obst.

Eernobst, vier Frichte von jeder Ari oder Varietit. 1. Bine Sammlung von
Arten und Varietiten. — 2. Arten und Varititen von Schillbirnen. — 8. Arten
und Varietiten von Schilipioln, — 4. Tafelbirnen, 50 Arten und Varietiten. —
5. Tafelipfel, 50 Arten und Varietiten. — 6. Ausgewihlts Birnen in 25 Arten
oder Verietiiten. — 7. Ansgewiihlte Aeplel in 25 Arten oder Varictiten, — B. Zwalf
der vorziiglichsien Birnen. — 9. Zwolf der vorsiglichston Aepfel. — 10, Zusam-
menstellung von 25 Markibirnen derselben Art (s B. Duchesse, Doyennd d'hiver,
Beurré Diel u.s.w.). — 11. Zusamrenstellung yon 26 Marktipfeln derselben Art
(2. B. Reinette, Calville, Api u. 8. w.). — 12, Neue Bimlings-Frilchte,

Steinobst. 1. Bammlung von Arten und Varietiten, — 2. Zusammenstellung
aus Frilchten cines und desselben @eschlechres.

Trauben. 1. Sammlung von Trauben (8 Tranben von jeder Art), — 2, Tafel-
trauben (4 Tesuben von jeder Art). — 3. Von newen Skmlingen: geschnittens
Trauben.

Bchalenobst, Kastanien und dergl. Kine Ssmmlung verschicdener Arten
und Varietiten. t

Orangen und Gitronen. 1.Samminag von Rrten und Varietiten der Orange. —
2 Bamwlung von Arten und Varietiiten der Citrone. — 3. Neue Orangen und
Citronen.

Rachgebildete Frichte. Arten und Varietiten von modellirten Frifohten.

Diete Ausstollung diirfie fiir den Pomologen am schenswerthesten sein,

Die letzte 14 & enthilt & B fiir i Vermeh-
ungsarten der Obstbiume, aber kein Obst meke.

Somit wire die Reise nach Paris in der Zeit vom 20.—30. September und
vom 1.—8. Oktober oder linger, die fiic den Pomologen empleblenswertheste und
es Tisst sich vielleicht unter Fiihrung des Herm Professor Dr. K. Koch eine ge-

i isohe Reise was gewizs rehr zweckmilasig und
nlitadich sein wiirdo md wilrde ich mich auch am liebsten einer solchen ansohlisasen.

Zagleich wird gur Kunde der Obst- und Tranbenziichter gebracht, dass Herr
Profeasor Dr. K. Koch in Berlin Binleitung getroffen hat, dess von hier aus ein
reiches und genan bestimmtes Normaleortiment dewtschen Obstes und umserer besten
Weinbergstrauben ur-Aussicllung nach Paris gesendet werde, Die Arangirung
diesee Collaction worden die Geschiftefibrar det ¥V, Versammlung besorgen. Ausser-
dem kann jeder Pomolog privatim sich um einen der ausgesetaten Preise bewer-
ben, Nihere Mitthellungen Uber diese Obat- und Traubensendung eind von Herm
Professor Dr. Koch in Berlin als preuss. Commissiir zu crhitten.

or. E L.
AR T s



Korigs -Fleiner:
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Augustin Baumann,
Biographische Skizze.

Angustin Baumann, der jingere Bruder vom Hause Gebriider'
Buumana, Handels-Girtner in Boliwiller, endete sein langes und
thiitiges Leben den 2. Juni 1867 im Alter von 88 Jahren und
2 Monaten.

Seit seiner frihen Jugend leitete er unter der Aufsicht seines
Vaters, Franz Josoph Baumann, die von seinem Grossvater Johann
B 1740 in Bollwill i B 1802 aber-
nabm er das Geschift mit seinem altern Bruder, Joseph Bernard
Baumann, und dehnte es bis 1841, wo es getrennt worden ist,
immer mehr und mebr aus.

U

ichen Fleiss, Bel it in seinem Unternehmen,
durch lunge Jahre , gediegene Kenntnisse in scinem
Facbe und strenge Redlichkeit zeich ihn als Geschi
mann aus.

Seit 1853 zog er sich ganz aus dem Geschift und iibergab
es dem jetzigen Besitzer, seinem Tocktermann, Aug. Nep. Bau-
mann, der jedoch immer und bis an sein geistiges Ende seinen
guten Rath zu Nutzen zog.

1863 hatte er das Unglick, seine ihm herzlich zugethane
Frau zu verlieren. Seit jener Zeit nahm er, durch Kummer
gedriickt, schnell ab; allein moch in seinen letzten Tagen war
sein reger Geist immer mit B :ht und Ga i beschiaftigt.

Als Familieavater war er gut und lebte blos fir die Seinigen,
die ihn alle hoch verehrten. Seine 6 Kinder und 32 Kindes.
kinder gedenken seiner mit Liebe und Achtung. L

Der Konigsfleiner.
Mit Abbildung.

Die Heimath dieses schénen und recht gaten Apfels ist sicher
Wirttemberg, wo derselbe in verschiedenen Obstgegenden vor-
kommt und iiberall geschitzt wird. Wir haben ihn unter Nr. 73
im DNlustr. Handbuch beschrieben und geben hier eine colorirte,
sehr gut gelungene naturgetreue Abbildung,

Der Apfel reift im Oktober und halt bis December; sein Fleisch

UWissuricie MonaisheNe, 1847, 8. Hasi, u
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iat locker, miirbe und hat einen angenchmen, milden, siisssiiner
lichen Geschmack. Der Baum wird gross und bildet eine reich-
gewilbte kugelfirmige Krone; er wichst schon in der Jugend
recht gut und trigt gern, wenn auch nicht gerade sehr reichlich.
Der Baum passt mehr fiir den Garten, als fiir das freie Feld und
verlangt etwas Sehutz vor Stirmen.

In der bildet der Kénigafleiner sehr sehine Hoch-
stimme, wie auch wohlgeformte Pyramiden. Da ich den Apfel
schon ziemlich weit verbreitet habe, wiire es erwiinscht, iiber Ge-
deihen und Fruchtbarkeit aus andern Gegenden Nachrichien zu
erhalten. o L

Vergoldeter Russet (Golden Russet) ** 1 W.

Heimath und Vorkommen. Ist eine schon recht alte
englische Frucht, die aber doch, wie es scheint, bei uns noch
fast ganz unbekannt geblieben ist, wihrend sie vor andern ver-

dient bekannter zu werden und bei ihrem delikaten Geschmacke
recht verbreitet angebaut werden solite. Das Reis erhielt ich
von Hrn, Pfarrer und jeizigem Domherrn Urbanek, als derselbe
noch zu Majthény war, welcher es kurz vorher weiter von der
Bocietdt zu London bezogen hatte und stimmt die Sorte nicht
nur mit Hoggs Beschreibung, sondern erhielt ich auch von Hrn,
Geheime-Rath von Flotow diesslbe Frucht als Golden Busseting,
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welches nur Synonym des Golden Russet ist. Die Frucht hat
recht viel Aehnlichkeit mit Parkers Pepping, von dem selbst un-
gewiss bleibt, unter welchem Namen derselbe sich in England
findet; dieser unterscheidet sich aber von dem Obigen durch ein
weniger langes, anders geformtes Blatt (siebe unten). Es sind

fiberhaupt die Grauen Reinetten oft so dhnlich, dass sie schwer
2u unterscheiden sind. In meiner Gegend hat der Obige etwas
Neigung zum Welken und muss nicht zu frih gebrochen und nach
dem Pfilicken gleich in den Keller gebracht werden.
Literatur und Synonyme: Hogg 8. 99 Golden Russet.
Kommt, wie Hogg bemerkt, unter diesem Namen schon in Ray's
Historia Plantarum Tom. I vor, wobei er die Jahreszahl 1447
setzt, was indess nach der von Hogg 8. XV und such von Dow- ,
ning 8. XIV b Zeit der H des Werkes,
das iiber 1636 nicht hinausgeht, ein Druckfehler sein muss, Als
Aromatic or Golden Russeting findet sich unsere Sorte auch schon
in Worlidge's Vinetum Britannicum, London 1776 8. 156. Ausser-
dem allegirt Hogg noch Lindley Guide 39, Forsyth Treat 103,
Roger, Fruit Cultiv. 8. 105. Abbildung gibt Ronald Pyr. Mal,
Taf. 29, Fig. 2. — Der Lond. Cat. hat die Frucht .39 Nr. 740
als Golden Russet mit dem Synonym Golden Mundi (of Bome).
— Downing wird die Frucht haben 8. 132 als English Russet,
den auch Hogg bei dem Golden Russet allegirt, wiewohl Dow-
ning sagt, dass er als English Russet am Hadson sehr verbreitet
Rtad
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sei, und dess er demselben mit keiner Englischen Sorte habe
identificiren kénnen. Elliott wird dioselbe Frucht haben 8, 136
als English golden Russet, mit dem Synonym Golden Russet of
New-York. — Unsere Frucht ist nicht zu verwechseln: 1)mic dem
Amorican golden Russet, (Bullocks Pepping unseres Handbuchs)
der oft auch nur Golden Russet schlechtweg genannt worden ist,
wesshalb man zur Vermeidung von Irrungen das American hinzu-
setate. ‘2) Mit Diela ingl. gewiirzhaften Russet (Diel XXI 8. 153),
den Diel als Aromatic Russet von Loddigs erbielt. Diese Sorte,
von der ich leider seit 1838 geniigende Frucht nicht wieder hatte,
um vergleiehen zu konnen, wird zwar von Diel, der Frucht nach,
sehr &hnlich beschrieben, hat ein anderos Blatt, und hat Hogg
den Aromatic Russet 8. 26 noch neben dem Golden Russet, wo-
bei er Lindley Guide 86 und Rog. Fruit Cult. 105 allegirt, noch
auf Ronald Pyr. Mal. Taf. 8 Fig. 4, verweiset, die aber anders
geformt und recht merklich gerippt abgebildet ist, wihrend Hogg
ihu als an beiden Enden gedriickt bezeichnet und umgekehrt vom
Kelche des Golden Russet sagt: ,set in & prominently plaited
basin.* Der Lond. Catalog wird dieselbe Frucht haben als Spice
Apple mit den Synonymen Aromatic Russet, Brown Spice, Brown
Apple of Burnt Island, Book’s Neot Apple und Burnt Tsland
Pippin. 3) Endlich muss unsere Sorte nicht verwechselt werden
mit einem Golden Russet Pippin, was mur Synomym des Engl.
Goldpeppings ist. Auch bemerkt Hogg 8. 94 bei dem Golden
Monday, dass man imig auch den Golden Russet, Golden Monday
genannt habe, (Scheint= Reinette gris dorée der franz. Pomol. L.)

Gestalt flachrund; gute Frachte sind 2%," breit und 21/,*
hoch, die meisten blslben jedoch kleiner wund haben mur 23/,%
Brelte und stark 2“ Hohe, Der Bauch sitzt bald ziemlich in der
Mitte, bald etwas mehr nach dem Stiele hin, um den die Frucht
sich dann flachrund walbt. Nach dem Kelche nimmt sie meistens
noch bemerklicl atirker ab und ist stark abgestumptt,

Kelch zuweilen langgespitzt und geschlossen, oft auch et-
was offen, meistens klein oder etwas verstimmelt, sitzt in ziem-
lich enger, milssig tiefer Senkung, mit einigen, oft selbat ziem-
lich vielen, feinen Falten umgeben, aus der mur recht fache
Erhabenheiten entspringen, und flach und breit @ber die Frucht
‘hinlaufen,

Btiel holzig, meistens kurz, 7/, bis %/;" lang und nicht oder
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kaum Gber die Stielwélbung sich erhebend, sitzt in ziemlich weiter
und tiefer, oft trichterformiger, oft auch durch hineingehende
flache Beulen etwas verschobener Hohle.

Schale ziemlich fein, vom Baume unansehnlich griin, spater
schon gelb, wovon aber sehr wenig rein zu sehen nst, mdem ein
stellenweise feiner, oft etwas
zimmtfarbiger Rost die ganze Frucht Giberzieht. Die Sonnenseite
igt meist nur goldartiger, oft aber bricht auch eine briunliche
Réthe rlurch den 7emprengten Rost hindurch, der sich dan in etwas
in’s Silberfarbig iiber die Réthe hinzieht,
Punkte fein, im Roste schr wenig bemerklich; Geruch schwach,

Das Fleisch ist sehr fein, saftreich, aufangs fem, athackend
spiter miirbe, von etwas g
Z\lckergesd‘nmacke ahnhch dem des Engl. Goldpeppings.

Das Kernhaus ist klein, hat ziemlich starke, oft ausge-
blathe Hoble, in die die Kammern sich kaum ein Geringes 5ffnen;
die g]nttwnndxgen Kammern enthalten meistens 2 vollkommene,
braune, spitzeiformige Kerne. Die KelchrGhre ist klein und geht
meistens als feiner Trichter etwas herab.

Reifzeit und Nutzung: Zeitigt recht im December und
hilt sich den Miirz hindurch. Muss auch zu Wein sebr gut sein.

Der Baum macht, nach einem etwas herangewachsenen Zwerg-
baume, eine etwas lichte Krone mit zerstrenten Aesten, setzt
sehr viel kurzes Fruchtholz an und trigt reichlich. Sommertriebe
ziemlich lang; nach oben etwas abnehmend, massig stark, nach
oben wollig, etwas silberhiiutig, beschattet olivenfarbig, besonnt
unansehulich braunroth, nur fein und nicht in die Augen fallend
punkiirt. Blatt ziemlich gross, fast flach, am Fruchtholze Tang,
meiat breitlanzettlich am Zweige auch so, weiter nach oben lan-
zettlich, doch fast stets nach der Spitze stirker abnehmend als
nach dem Sticle, mit fast oder wirklich auslaufender Spitze, schin
pezahnt.  Afterblittor biufig, lanzettlich. Augen klein, wollig,
auf flachen Trigern.

Anm, Schon durch die hier angegebene Form des Blatles unferscheidet sich
der Obige von Diels Engl. gewirzhaften Ruseet, der sebr kleines, eifjrmiges Blatt
mit secht kurzer Spitze hat. Auch Parkers Pepping hat kiirzeres elliptisches und
seicht gexalntes Blatt. Ausserdem hatle Parkers Pepping, gleichzeitig genossen,
stiirker abkmackendes Fleisch und etwas weniger Siisee und etwas fein einscbneidends

R Oberdisck.
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Herhstveredlung und Herbstpflanzung des Jahres 1865.

a) Herbstveredlung,

Unter Hinweis anf meine diessfallsigen Mittheilungen in den
sIlustricten Monatsheften® 1866, Heft 4, 5. 119122 berichte
ich in Nachfolgendem iiber weitere Versuche in 'angedeuteter
Richtung.

TUm den vermuth htheiligen Einfluss des kalti
Baumwachses besser constatiren zu kinnen, verwendete ich dies-
msl bei der Veredlung ebon solehes und moch ein anderes,
aus Wachs, Harz und etwas Fett bercitetes Baumwachs, welch
letzteres sich auch ganz gut verwenden liess, obne dass dasselbe
erst hitte vor dem Gebrauche auf Feuer erwirmt werden miissen.
Zur Vermeidung unnbthiger Wiederholungen will ich hier ersteres
(knltfiissiges) Baumwachs mit A, letsteres mit B bezeichnen.

Vom 7/9. September 1865 veredelte ich mit A 2 Birnwild-
linge durch Pfropfen in die Seite mit ,Knausbirn®, 2 andere
Stammchen mit , Wildling von Motte* und zwar 1 durch Copu-
lation, 1 durch Pfropfen in die Seite. Mit B unter Anwendung
von Lei: db wurden 2 Btd )} mit ,Ki irn¢,
1 durch Copulation, 1 durch Pfropfen in die Seito veredelt;
ebenso mit ,,Wildling von Motte“ 1 durch Copulation, Von der
nKnausbirn® trieben die mit B veredelten Reiser schon am
80. Beptember, wahrend die mit A aufgesetzten bereits etwas
eingeschrumpft sich zeigten, so dass ich selbe damals schon ver-
loren geben musste. Sie giengen anch wirklich ein, wihrend
die 2 ersteren, trotz ihres spiten Herbsttriebes, unversehrt durch
den Winter kamen und im Sommer 1866 sehr starke Triebe
machten. Vom ,Wildling von Motte“ brachte ich nur den mit
A veredelten Copulanten davon. Theils an vorgenannten Tagen,
theils am 80. September wurden Apfelwildlinge veredelt mit A :
1) durch Copulation: mit der ,Pariser Rambour-Reinctte'
8 Stick, mit der ,Spitalreinette® 2 Btick, mit der , Wintergald-
parméne® 8 Stiick; 2) durch Pfropfen in die Seite mit den
gleichen Sorten 3 Stick; 3) durch Anschiften, aber auf
eine von der gewdhnlichen etwas abweichende Art, 1 Stiick. Mit
B unter A dang von Leil indern wurde mit denselb
Sorten veredelt: 1) durch Copulation 2 Stick, 2) durch An-
schiften 1 Stick. Von simmtlichen Apfelreisern gieng nur
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1 durch Anschaft und mit A ichenes Reis
der ,Pariser Rambour-Reinette an. Somit ist das Resultat,
lich die Apfelstimmehen § wieder ein sehr wn-

giinstiges, obwohl mur gesunde, sehr kriiftige Stimmchen und
kraftige, vollig verholzte Bdelrciser ausgewihlt worden sind.
Dass der Weingeist im kaltflissigen Baumwachs mir die 2 Reiser
der ,,Knausbirn® abtgdtete, ist nach der angestellten Untersuchung
fiir mich ausser Zweifel. Ich fand, wie schon &fter in fritheren
Jahren bei missgliickten Veredlungen, die Reiser unter dem Ver-
band ig gelb, frither selbst drzlich; und
gerade dies erregt in mir die Vermuthung, dass der in die Schnitt-
wunde gedrungene Weingeist die Reiser abgetidtet oder doch deren
Vereinigung mit dem Wildling verhindert habe; die von Herrn
Superintendent Oberdieck zu meinen fritheren Mittheilungen 1868
gemachten Bemerkungen bestirkten mich in dieser Ansicht. Da
mir aber mit A und B veredelte Reiser angiengen, so scheint
mir pur so viel fest zu stehen, dass die Ursache des Gelingens

oder Missli der i Veredlungen nicht allein in der
Art des hier verwendeten Baumwachses zu suchen sei.
Die T bei den Veredl iften war eine hohe

und die Wirme wurde durch die Einwirkung des Féhn vermehrt.

b) Herbstpflanzung.

In der Zeit vom 20.—25. Oktober 1865 wurden 214 Stiick
Apfel- und 76 Stiick Birnwildlinge gesetzt und hiezu aus den
wirklich prachtvollen Wx]dbngen nur die schonsten ausgesucht.
Viele d h Ap zeigten aber letzten
Sommer keinen freudigen Wnchs und bei mehreren schien mir
die gelbliche Rinde auf erlittenen Frostschaden zu deuten, ob-
gleich der Winter bei uns nicht strenge war. Die mit dem Ballen
versetzten Stimmchen machten natiirlich hievon eine Ausnabme.

Her g und Herbstpfl waren also diesmal beziig-
lich ihres Erfolgeu fir mich nicht besonders ermuthigend.
Vadvz im Januar 1867. _Oberlehrer Hinger.

Anm d Roed. Zu dom vorsichenden Aufaatze, fir welchen ich bestens
danke, muss ich bemerken, dace von der Herbstveredlung do 1865 mir aach
nicht alle Reiser angegangen sind und es sich wohl hersusstellt, dass man such
bei der Herbstcopulation von dem Einflusse der Witterung nicht ganz frel ist.
Ich hatte im Herbste 1865 nur sehr wenig Zeit und selste nur etws 20 Stiick
Apfelreirer ued einige Birnenreirer zur Bildung von Probezweigen auf. Im
November waren diese Beiser anscheinead alle noch gut, doch ist wobl der dritte
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Theil dawon im Friblinge 66 piohi ausgetrichen, und wurde trocken, was
allerdings hanptshichlich schwache oder - schlechtere Reiser <on Sorten ind,
die in den vorhandenen Stimmen nicht tricbig waren. Ih hatte micht ie Zeit
gehabt, genauer aufsuachten, wodurch das Absterben einer Anzabi Reiser veran-
lasst eein michie, wo etwa dor Frost, der hiichst gelinde blich, am wenigaten in
Verdacht genommen werden konnde. Ee bleibt aber wobl immet dor Miihe werth,
Versucke der hier gedachten Art noch weller fortzusetzen, um ein sicheres Re-
aultat zu gewinnen.

Der kurze Wurzelsohnitt und Bedenken gegen seine
allgemeine Anwendung.
Von H. Jiger.

Als ich vor zwei Juhren zuerat von dem Beschueiden der
Wurzeln horte und deutsche Fachschriften diesen liberrheinischen
Fortschritt in der Obstkultar rihmten, dachte ich: was soll da-
raus werden, wenn einerscits ein Nichtheschneiden der Krone
der gepflansten Biume, andererscits ein kurzes Beschneiden der
‘Waurzeln gelehrt wird, und sprach mein Bedenken schon kurz
in Regels ,Gartenflora* aus. Seitdem ist dic Sache weiter
gediehen, und mit Schrecken machte ich die Bemerkung, dass
namhafte deutsche Autoritiiten diesen kurzen Wurzelschnitt warm
empfuhlen. Es war nicht der Schrecken, welcher uns wohl be-
fillt, wenn wir plitalich hiren, dass eine Zeit unsere Gedsuken,
i seit Jahrhunderten als wahr und unzweifelhoft angenomniens
» Wahcheit* plitzlich durch eine ueue Entdeckung der jungen
Generation fiber den Haufen stiirzen schen, sondern die Furcht
vor den Folgen, wenn die Lehre vom kurzen Wurzelschnitt all-
gemeiner verbreitet und auch in den fiir Leien bestimmten Lehr-
biichern aufgenommen werden sollte, was unfehlbar der Fall sein
wird, wenn sich Autorititen dafiiv aussprechen. Man bedenke
die Folgen! Der Baumverkiiufer wird deoken: wozn dic Biume
mit allen Wurzeln ausgraben und Zeit darauf verwenden, wozu
der grosse, durch die vollkommenen Warzeln bedingte Ballen
beim Wognehmen, wenn die Warzeln doch kurz geschnitten
werden ?

Und nun denke man sich duzu das Nichtbeschneiden der
Krone beim Panzen, welches so dringlich enmpfoblen und leider
40 falsch den wird, — denn verniinftig angewendet, hat
s gewiss sein Guies — was soll, frage ich, aus dem armen
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Landmann werden? FEs kann keine unheilvollere Lehre geben,
als diese beiden vereinigt, wemn man sie ohne Weiteres unter
die Unwi hleudert. Der indj fak Pdanzer
wird davon Gebrauch zu machen wissen. Er wird an den Wur-
zeln stark beschidigte Wurzeln, oder wenn er Biumchen in
Tépfe pflanzt, unbedenklich kurz schneiden, denn er weiss, dass
gesunde Baume bei guter Behandlung demnoch wacheen. Er
wird aber nicht chne Noth schone Wurzeln opfern, um deren
Erhaltung man sich vorher so viele Mahe gegeben hat.

Ich kbnnte eine Menge von Autorititen eufsuchen, von La
Quintinyie bis auf Charles Baltet (in der vom Herrn Generaloon-
sul Ladé bearbeiteten Schrift iiber Baumzucht), und der ,Lehre
vom Baumschnitt* von Lucas, welche fiir sorgfiltige Erhaltung
der Wurzeln sprechen, Autorititen jeder betheiligten Nation.
Aber dies wiirde nichts sicher beweisen, denn die Geschichte der

i zeigt, wie 5 Gasli W iten,* an wel-
chen die Weisesten mebrerer Jahrhunderte fest glaubten, pléta-
lich einem neuen helleren Lichte weichen mussten. Ich méchte
Lieber den Beweis versuchen, dass lange Wurzeln — vorausge-
setzf, das sie gesund und unbeschidigt sind — bessere Ernihrer
sind, als kurz beschnittene, Aber hierzu fehlt lingere Beobach-
tung und die wissenschaftliche Begriindung des Satzes, dass die
‘Wurzeln Ernihrer und nicht zugleich Verzehrer sind. Es ist
wahr: auf die Faserwurzeln kann man nicht viel geben, weil sie
meistens bei den Pflanzen vertrocknet oder sonst beschadigt
sind. Sie erzeugen sich bald neu. Aber man wird dach zugeben,
dass eine 12—18 Zoll lange und lingere Wurzel eine grdssere
Menge von jungen Wurzeln (die Haupternihrer der Pfanze)
bilden und aussenden kann, als ein 6—8 Zoll langes Btick. Es
ist zwar wahr, dass iu gutem, besonders lockerem und missig
feuchtem Boden an kurz beschnittenen Wurzeln die Faserwurzeln
formlich bilschelweise hervorbrechen. Aber ist es micht besser,
wenn dicselben an lingeren Wurzelfiachen weiter vertheilt sind P
Jene missen sich nothwendig bald beengen und zehren vonm
einer Stelle, diese haben Platz zu erstarken und ein weiteres
Feld fur jhre Nahrung suchende Bestimmung. Uebrigens bilden
sich auch an langen Wurzeln die Faserwurzeln an manchen
Stellen massenhaft, wie man beobachten kann, wenn man Biume
in recht gute Compost- oder Haidcerde cinschligt und erst gegen
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Johannis herausnimmt; oft schon im Herbst, wenn die Biume
zeitig im Oktober eingescllagen wurden,

Ich muss hier leider endigon, denn ich kann einen vollstin-
digen Beweis fiir meine Behauptung nicht liefern. Aber noch-
mals rufe ich denjenigen, welche Einfluss auf die Belehrung der
Giriner- und Baumpflanzen haben, zu: macht fortgesotzte Ver-
suche, wendet das kurze Beschneiden der Wurzeln unter Um-
stdnden an, aber macht es nicht zum Grundsatz bei der Baum-
pllanzung.

Anm d Red. Wir sind unserm verehelen Freand und Mitarbeiter Jiger
sebr dankbac fiir obige Auseinandersetzung. Versuche und zwar genaue Ver-
suche wilssen hier entscheiden, Auch leb bin fir sorgfaltige Schonung der
Waurzeln beim Ausgraben, wenn ich auch seitber schon in der That sche boden-
tende Erfolge vom kurzen Wurselschuitt hatte. Also recht zableeiche, genaue
und vorsichtige Versuche | L.

Einige Erfahrungen,
Von Ed. Lange.
1) Unter der Ueberschrift: ,Ist Friih- oder Spatpfliicken
der spitreifenden Birnsorten besser?* gibt Herr Post-
secretdr Fleischhack Beite 153 der diesjiihrigen Illustrirten Mo-
natshefte fiir Obst- und Weinbau eine belebrende Mittheilung
dariiber, dass Beurré Clairgean, in den crstcn Tagen des Oktoher
brochen, schon im N ber und Dy d
wohlschmeckend geworden sei. Wenn aber aus dieser Erfabrung
gefolgert werden sollte, dass bei allen Winterbirnen das Frith-
piiiicken dem Spiitpfliicken vorzuziehen sei, so will ich eine an-
dere Erfahrung anfiliren, welche die Sache aufs rechte Maass
pinsehréinken mige., Im Februar dieses Jahres dusserte ein hie-
siger Girtner gegen mich, er werde auch seinen letzten Winter-
dechantsbirnbaum beseitigen, da diese Sorte hier mnicht buttrig
werde und selbst im Mirs noch hart wie Krautstrunk bleibe.
Jch bemerkte, dass dies bei mir nur selten yeschehen sei und
zwar meistens dann, wenn ich die Friichte etwas zu friih ge-
brochen hitte und holte ihm eine meiner Winterdechantsbirnen
zum Koston herbei. Schon beim Anblick derselben #usserte er
sein Befremden iiber die gelbe Firbung, die seine Friichte uie
erreichten. Diesp blieben unmer griin, eine Farb\mg, welche \‘he
von mir Anfang Oktober g b und §fentlich
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Friichte trotzdem, dass sie damals meine schinsten Exemplare
waren, auch noch heute den 15. Mai zeigen und wohl auch be-
halten werden, bis sie faulen. Demn dio Hoffnung, sie noch als
schmackhafte Butterbirne gleich den spiter gebrochenen geniessen
zu kimnen, habe ich lingst aufgegeben, Vor mehreren Jahren
habe ich sogar einige Winterdechantabirnen so lange am Baume
gelassen, bis sie 4° R. Kiilte abgehalten hatten und wihrend dio
friher geerndteten Friichte erst im Februar und Marz geniessbar
wurden, waren die dem Froste ausgesetzten 2 schon Ende Dezbr.
zeitig, Ich fubre dies Alles an, nicht um die Erfahrungen des
Herrn Fleischhack irgendwie zu bestreiten, sondern um das, was
von den Sommer- und Herbstbirnen gilt, such suf die Winter-
birnen auszudehnen. Es bat nimlich jede Birnsorte eine eigen-
thiimliche Pfiickzeit, die mit der Frucht am Baume oft bich

alit und die iib i den Geachmack
der Birnen beeintriichtigt; und diese Pfiickzeit scheint bei der
Cluirgeau eine {rithe, bei der Winterdechantsbirne aber eine
apite zu sein,

2) Wie die iibrigen Obatsorten, so zeigen auch die Pflaumen-
sorten eine ziemlichstarke Abweichunginihrer Blithe-
zeit und zwar blihen die von mir beobachteten runden Pfiau-
men simmtlich friiher, als die von mir beobachteten Zwetschen.
Den Anfang machte dies Jahr in meinem hiesigen Garten die
Konigspflaume von Tours, der nach ein Paar Tagen Reineclaude
von Bavey und Royers Aprikosempflaume folgten. An diese
schlossen sich dann die Herrnpflaume, die blaue Caledonische,
die Griine Reineclaude und der bunte Perdrigon an. Dann folgte
die Gelbe Aprikosenpflaume, die Rothe Nectarine, die Ottoman-
nische Kaiserpflaume und Lucas Frihzwetsche zugleich mit der
Blauen Diaprée, worauf endlich die Frankfurter Pfirschzwetsche,
die Italienische Zwetsche und unsere gewdhnliche Hauszwetsche
folgten, jedoch so, dass die verschicdenen SBorten der letztern
auch verschiedenc Bliithezeit zeigten. Merkwiirdig ist auch, wel-
chen grossen Unterschied die Maikdfer zwischen den verschie-
denen Plaumensorten, die sie von den Gbrigen Obstbdumen im
Aligemeinen gern aufsuchen, machen. Wihrend Royers Apri-
kosenpfaume oder Reineclande von Bavay jeden Morgen 100
Maikifer zum Herabschiitteln darbieten, hat die grine Reineclaude
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derer nur 50 und die Italienischo Zwetsche bei gleicher Grosse
nur etwa 10. Belbst die Gemeine Zwetsche bewihrt auch hier
ihre Verschiedenheit, indem gewisse Biume derselben Jjedes Jahr
stirker von Maikifer beimgesucht werden, als gewisse andere
Individuen,

Das fihrt mich nun 3) suf die Engerlinge aund ihr
Vorkommeninhohlen Bnumen, das Dr, Lucas dem Pfarrer
Fischer . 47 der diesjihri itet. Ich habe
darither vor 34—36 Jabren folgende Erfahrung gemacht. In
meines Vaters Garten standen an einem Wassergraben entlang
eine Menge Kopfweiden, die wir, meine Brider und ich, zur
Verbesserung des Gartens niederschlugen, Mehrere dieser Weiden-
stimme waren hohl und mit dunkler Weidenerde von oben bis
unten angefiillt, die wir, de die Stimme noch nicht zersprungen
waren, erst beim Fillen derselben entdeckten, Wo diese faulen
Biume nbsr offen waren, fanden wir auch in der darin befind-
lichen Wei. de mehrere fette, wohlgeniihrte und grosse Enger-
linge, deren Zahl in einem bhesonders starken, cben an der Kopf-
stelle weit grosseren Baum sich weit Gber 100 erhob, wio wir,
durch die Menge frappirt, durch sofortiges Ziihlen ermxctelten.
Wir erklirten uns damals die Sache so, dass wir anpahmen, die
befruchteten Maikiferweibchen seien vom Winde oben in den
hohlen Btamm hinabgeschiittelt worden und hitten in die nabr-
hafte Modererde ihre Eier gelegt, die den jungen Maden immer
reichliche und gesunde Nahrung gewshrt und bier bei der Dicke
des Btammes vor dem Erfrieren im Winter geschiltzt habe. Mag

- aber diese Erklirung richtig sein oder nich¢, so kamn ich doch
die von uns aufgefundenen Larven nur fiir Engerlinge oder Mai-
kiiferlarven gelten lassen, die ich wie meine Brider bereits ge-
nugsam kennen gelernt hatten, um sie nicht zu verwechseln.

4) Wie schon Bfters habe ich auch vorigen Herbst eine
Menge junger Obstbiume aus der bule in die Vered
schule verpflanat, die jetzt simmflich recht frendiz wachsen, gleich
ala cb sie dicse Versstzung uad Wurzelverletzung nicht
hétten iib 3 missen. Gleich hl a;

waren sie vom
Froste nach und nach so gehoben worden, dass ich sie gegen
Ende des Winters wieder in' die Erde hinein driicken musste,
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damit die Wurzeln nicht blos lagen, indem einzelne Biume dem
Umfallen nahe waren, da der Boden iiberaus feucht und nach-
giebig war und der Wind das Umfallen noch unterstiitzte. Hatten
wir aber statt eines milden einen recht kalten Winter gehabt,
so wiirden diese Biume weit weniger bekommen und die Zahl
der erfrornen Pilinglinge gewiss betrichtlich sein, Es hat also
die Herbstp vor der Frikj zwar ihre Vor-
ziige, aber auch-ihre Gefahren.

Notizen iber meine Funktion als Oberamtshaumwart.
Von Herrn Ernst Roll in Amlishagen. ¥)

Das Oberamt Oehringen, in welchem der Obatbau schon be-
deutende Fortschritte gemacht bat, wurde mir im Mérz 1865 als
Oberamtsbaumwart iibertragen und im Juli 1866 das an dasselbe
angrenzende Oberamt Hall. Meine zunichste Aufgabe beim An-
tritt meines Amts war, mir von dem Zustand des Obstbaues in
den Bezirken genaue Kenntniss zu verschaffen und hatte ich be-
hufs dessen si Ti inden (72 Schultbei i zu
bereisen. Das Ergebniss der Visitationsreise wurde dem K. Oberamt
vorgelegt und die vurznnehmenden Verbesserungen und Vor-
schliige den Schul bergeben, Die Gemeinden habe
ich jihrlich 1, nach Umstinden 2—3mal zu bereisen und liegt
es in meiner Aufgabe, fiir miglichste Hebung und Forderung des
Obstbaues Sorge zu tragen. Unter meiner direkten Aufsicht
stehen simmtliche Strassen-und Gemeindebaumpflan-
zungen und wird vor jedesmaliger Ankunft der Ortsvorsteher
in Kenntniss gesetzt, welcher fiir Betheiligung an dem Durch-
gang der Planzungen diejenigen Giiterbesitzer, welche sich fiir
Obatbau interessiren, besonders alle, welche an der Strasse Obat-
biiume besitzen, einladet. Bei dicser Gelegenheit werden Fragen
iber Obstbau besprochen, auf vorhandene Méngel aufmerksam
gemacht und meistens prakti hiemit verknip

Zu meinem Vergniigen kann ich hier die Mittheilung machen,
dass die Theilunhme der Landwirthe, besonders junger Bauern-
sbhne, eine recht lebhafte ist und immer habe ich die Freude,

*) Herr Erost Roll war am 15, Oktober 1861 bis Ende September 1862
Zogling des Pomologischer Institus und zeichnete sich durch Eifer, Fleise
wnd praktisehe Tachtigkeit vortheilbaft aus. br. L.
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eine grissere Anzabl nm mich zu sehen. An denjenigen Strasser,
an welchen der Baumsatz auszufiibren ist, werden im Herbst die

Biiume im Verzeichni f und dieses mit
einem Protokoll fiber vorgefundene Defecte dem K. Oberamt
iibergeben.

Die Gemeindebaumpflanzungen werden in Gemeinschaft des
Orte und G irfdek drters (welch letatere im
Oberamt QOeliringen in den meisten Gemeinden vorbanden sind},
begangen, auf vorzunehmende Verbesserungen aufmerksam ge-
macht und die Anl neuer Pfl auf Schafweiden be-
rathen. Im Oberamt Oehringen wurden im Jabr 1865/66 in 25
Gemeinden theils kleinere, theils grissere PHanzungen auf Schaf-
weiden angelegt und fand dieses Beinpiel vergangenen Herbst in
15 Gemeinden des Haller Oberamts Nachahmung.

Die Pflanzung der Obstbiiume an Strassen und auf Allman-
den wird unter meiner Leitung ausgefiihrt, wie auch die Pfege
dergelben in den niichsten Jahren. Das Reinigen und Ausputzen
der Obstbiume, sowie die weitere Pflege, iat Aufgabe der betr,
Gtiterbesitzer, wozu denselben, wie ich vorhin schon bemerkte,
die nithige Anleitung gegeben wird, Ueber Erledigung der vor-
gefundenen, im Verzeichniss aufgenommenen Defekte erstatten
die Schultheissenamter an das K. Oberamt Bericht und werden
hiedurch auch die, in der Pege ihrer Strassenbfume siumigen
Qiiterbesitzer zum Vollzug veranlasst.

Ieh kann Thnen mit Vergniigen berichten, dass ich an simmt-
lichen Schultheissen, besonders aber an den Herren Oberamtmann
Bitskind von Oehringen und Regierungsrath v. Daniel und Stadt-
schultheiss Hager, Vorstand des Landwirthschaftl. Vereins in
Hall, eine kriftige Stiitze habe und glaube ich zu der Hoff-
nung berechtigt zu sein, dass der Obstbau in diesen Bezirken mit
der Zeit recht in Flor kommen wird.

Wir geben diesen, einem Brief des Hrn, Roll an Unters, enttommenen,
kurzen Berieht 0 wie wir ihn aly briefl. Mittheilung erhielten, und mdchten
das Institat der Bezirksbaumsarte, wozu tiichtige und gehirig eingeschulte
junge Pomologen hesonders bef#higt sind, sber fir welches sich auch die
Oberamtegeometer und ahnliche Besmie, nementlich auch die Strassenban-
meister und Wegmeister, soforn sie in der Obstkultur penfigend erfahren
sind, sebr gut eignen, anf Warmste empfehlen ”L
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Neue Weinsorte,
Rogers Hybride No. 15. (it Avbildung)

Frucht. — Traube sehr gross, ziemlich dichtbeerig, Beeren gross,
rundlich und etwas linglich, Stiele gross vou verschiedener Linge,
bald kiirzer, buld linger, Farbe tief dunkelpurpurroth mit hell-
purpurnem Anflug; Fleisch mit cinem Ausseren Fleischring, der sich
ganz in der Néhe der Schale befindet, und welcher dieselbe von dem
inneren Fruchtfleisch mit dem Samen trennt; Fleisch gelblich weiss,
etwas fest und mit einer leichten Herbigkeit der wilden Rebe,
reich weinig, sliss, aromatisch; Schale fast so dick wie bei der
Catawba-Traube; Samen sehr bell, briunlichweiss, verkehrt eifér-
mig, shgestumpft birnformig; Reifzeit Mitte bis Ende September.

Stock : kriftig, hart, gesund, hat grosse kriftige Blitter. Erzogen
von Herr Rogers in Salem Massachusetts, durch Befruchtung einer
amerikanischen Sorte mit dem Black Hamburg. Die Beeren hiangen
gut an der Traube, beim Trocknen schrumpfen sie fast gar nicht ein
und schmecken 3 Wochen nach der Ernte besser, als im Anfang.

(Nach den Berichten des Ministeriums des Ackerbanes in Washington.)

Das Obstjahr 1866 in Schlesien.

‘Wohl gelten hatte ein Jahrgang einen solch reichen Bliithen-
stand in unseren Obstgiirten aufzuweisen, als das verflossene
Jabr. Aber wie oft hat nicht der Blithenreichthum schon un-
sere Hoffoungen getiuscht? Wihrend ein Mittelstand verhaltniss-
miissig ein giinstigeres Resultat lieferte.

‘Wir Oberschlesier diirfen uns suf eine reiche Obsterndte
fiberhaupt nicht grossen i hingeben, denn dafiir sorgt
schon die abnorme Witterung, die fast tiglich mehrmals wech-
selnde Temperator, erzeugt durch die von Westen und Siiden
uns formlich einschliessenden Sudeten und Beskiden — es sorgen
dafiir Spit- oder im Herbate Friihfriste und endlich die haufigen
Btirme namentlich im September, die uns unsern sauer verdien-
ten Schweiss — die noch nicht vollstindig susgebildeten Herbst-
und Winterfriichte vor. die Fiisse werfen.

Unter so obwal Zustanden bin ich der blick
Ansicht, dass, was in Oberschlesien gedeiht, auch den rauhesten
Lagen anvertreut werden kann,
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Die bitterste Tauschung aber brachte uns voriges Jabr der
Todestag fast aller Baumblithen, der in Deutschland beinghe all-
gemeine Spétfrost am 23. Mai. Nur geschlossene @arten und
einzelne Lindersiriche als: ein Theil von Baden, Hessen, die
Rhein- und Mosel-Gegend und theilweise Bohmen und Mahren,
woselbat die Bliithezeit schon beendet war, konnten sich einer
Obaterndte erfreuen.

Auch in Obstgiirten der Stidte sah man erfrenliche Resul-
tate, obwohl das Obst doch Einiges zn wiinschen iibrig liess.

Meiner Wahrnehmung zufolge, bei meinem pomologischen
Ferien-Ausfluge in neme Kreise, nachdem ich bereits zehu ober-
schlesische Kreise mehr oder minder durchgemustert habe, fand
ich in manchen Gegenden den Wein sehr relchlich vertreten,
sber auch das Bloslegen der Trauben Behufs fritherer Reife,
mehrfach zu riigen. Bei einer der Weinreife so giinstigen Wit-
terung gel selbst Spil zu nie gek Vi
heit im Vorjabre. Einen sichtlichen Einfluss auf friihere Trauben-
reife, ohne die neue Art des Ringelns der Reben anzuwendexn,
bt das nachstehende Verfahren aus: Dass man den Weinstock
durch dfteres Ueberrieseln mit der Giesskanne oder einer Garten-
spritze von dem ldstigen Staube Dbefreit und durch Einsenken
von grossen Blumentdpfen am Wurszelstocke, welche nach einigen
Tagen abwechselnd mit Wasser und Giille gefillt werden, die
ihm ndthige Feuchtigkeit bei heisser Witterung zufiihrt.

In Jahren, die der Weinreife weniger glinstig sind, werden
um die Weinstocke am Spalier bei 1—2' Abstand Griben von
8" Tiefe gezogen und taglich mit heissem Wauer gefiillt.

Ein anderes hl thes ist ¢

Man nimmt den vorher durchgesiebten Steinkohlenstanb, be-
deckt damit die Erde um den Stock zollhoch im Umkreise von 2/,
Die Kohle absorbirt die Sonnenstrahlen und erwirmt so doppelt den
Boden, nur darf es nicht an der nithigen Feuchtigkeit mangeln.
Denn diese und Wirme sind die Haunptfakioren bei der Weinkaltur.

Welche Abnormititen bei der Reife des wenigen Obstes
mitunter vorherrschten, hieriiber nur ein Beispiel:

Von Schwarz’s sogenannter Blutreinette — denn diesen Namen
verdient sie bekenntlich nicht — fielen #iberreife Frichte im
Oktober vom Baume und doch ist es ame ‘Winterfrucht.

Dagegen lieferte die Wi b g
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grosse und reine Friichte, wesshalb ich diese Sorte bei der Po-
mologenversammlung zn Berlin 1860 besonders empfoklen habe,
Auch ich stimme einem fi G Gértner bei,
dass man nur diese Birnsorte und den » Weissen Winterkalvill%
2u kultiviren brauche, um ein rentables Obstgeschaft zu machen;
freilich miisste der Garten in der Nihe von Paris sein, oder wir
miissten in Dy hland franzbeische Obstpreise haben.
Plania, 29. Juli 1867, Joh. Oppler, Lehrer.

Mittheilungen iber eine pomologische Reise.

Von Ernst Reli, Ot b drter in Amlish
(Fortsetzung von pog. lss.) -

Als Veredlungsmethode im Frithjahr kommt das Pfropfen in
den halben Spalt in Anwendung. Dadurch, dess die Setzlinge
vor der Veredlung recht erstarken, entwickeli sich aus dem Edel- .
suge im niichsten Jabre ein sebr kriftiger Trieb, welcher nicht
selten 6’ Hohe erreicht, Kin Rickschnitt des Leitzweiges wird,
ausser beim Schoitt in die Krone, hier nicht in Anwendung ge-
bracht, indem sich, wie ich mich itberzeugte, der grosste Theil'
der Knospen auch ohne denselben in ‘Seitentriebe verwandelt.
Die Seitentriebe, welche wilrend des Sommers hervorireiben,
werden nicht pincirt, dagegen werden in simunilichen Schligen
von Ende August an solche hinweg genommen; hat ein oder
der andere Baum die gewunschte Stirke noch micht erreicht,
80 werden zu dieser Zeit noch einige Scitentriebe beibehalten,
Jjedoch auf Zapfen geschnitten. Der Monat August kann hier als
derjenige betrachter werden, in welchem die Huuptgeschifte des
Bescaneidens in Ausfuhrung gebracht werden. Die Wunden ver-
heilen hier, ohne mit Baumwachs iberkleidet zu werden. Zar
Bezeichnung der Sorten bedient man sich hier starker eichener
Pféhle, in welche dic Nummern des Katalogs durch einfache
Zeichen eingeschnitten werden. Jeder Arheiter hat einen Katalog,
in welchem. er die Namen nach den Nammern nachschlagen kann.

Die Baumschule enthilt in einer Auswall der werthvollsten
Obstsorten viele N iten und sind & ders die
Quartiere fiir Spalier- und Z i mit ihiren T d

Tasssieto Monstholto, 1867, 9. Teft, 8
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von . Aepfeln, Birnen, Pfirsichen und Aprikosen u. s. f. sehr reich
an Mannichfaltigkeit.

Die Saat- und Brutlinder sind in einem: besonderen Garten,
welchem durch cinen Kanal stets Wasser zugeftthrt wird, und
enthalien eine Masse junger Obst- und Gehtlzpflanzen; in den
Gehilz- und Rosenschulen sind refchhaltige Kollektionen aller
guten alten und neuen Sorten vertreten und musste ich bei ellem
dem nur staunen, dass mau hier, bei den massenhaften Anpflan-
zupgen, iberall und so raschen Absatz findet.

Der O ten besteht gré; ils aus Sdulen-
Pyramiden, welche sich sehr gut pusnehmen und bei dem ver-
haltnissmiissig kleinen Reum, den dieselben einnehmen, voll-
kommen P d sind. Formbi . besonders Birn-
und Pfirsich-Spaliere, sind schone dltere vorhanden, welche mit
vieler Sorgfalt erzogen sind, welche grisstentheils voll herrlicher
Frichte hingen.

Herr Napoleon Baumaun, sowie Herr Gay sind nebenbei
gute Pomologen und michte ich sagen, wir finden in deren Comp-
toir eine permanente Obst-Ausstellung, Es gereichte mir zur
grossen Freude, hier Sorten kennen mu lernen, welche mir zwar
der Beschreibung nach bekannt waren und wovon ich schon man-
ches Exemplar junger Sté hen in der B: hul P
batte, deren Frichte ich jedoch in der Natur vollkommen ent-
wickelt noch nicht, wenigstens zum Theil, hatte kennen lernen
und michte ich vor andern besonders folgende, welche sich durch

88 i hth it bewd , hier anfihren: Louise
bonne d’Avranches (ansserordentlich fruchtbar), Beurré van Ma-
rum, Beurré de Bollwiller, 8t. Germain panaché, Comte de Paris,
Double Philippe, Spoelberg van Mons, Beurré de Malines, Beurré
Boac, Esperen d'6té, Double fleur, Colmar d'Automne, Delices
d'Hardenpont, Beurré Clairgean,

Alle Formen von Obstbdumen werden im Elsass (wenigstens
in nichster Umgebung von Bollwiller) lange, ja fast bis ins hohe
Alter dem Schuitt unterworfen und machen auch Hochstimme
hievon keine Ausnahme. Birnen trifft man, wss in Deutschland
das Gegentheil, ‘mehr angepflanzt als Aepfel; Mostsorten an
Btrasten und auf dem Feld sind selien; der eigentliche Repri-
sentant der Strassenpflanzungen ist im Hlsass wie auch in der
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Umgebung von Freiburg der Nussbaum. Auf Hochstamm trugen
am reichlichaten: St. Germain, Zwiebelbirne, Beurré d'Arem-
berg, Beurré gris, Bergamotte d’Angleterre, Bon chretion d’hiver,
Forellenbirne, Chasserie, Winterdechantsbirne u. s. f. s wilrde
ftir diesen kurzen Bericht zu weit fithren, wollte ich mich noch
in weitere Schild dieses berith. Etabli , be-
sonders der reich Gewilchs- und Treibh ein-
lassen und so muss ich mich von den freundlichen und zuyor-
kommenden Herren Baumann und Sthne, sowie von Hn, Gay,
welche mir meinen Aufenthalt in Bollwiller so angenehm machten,
treunen, und dio geehrten Leser bitten, mich in das 11/, Stunden
entfernte, am Fusse der Vogesen gelegene Gebwiller zu begleiten.
Bchon eini wurden in der Pomologischen M hrift *)
die berrlichen Giirten der Herrn Fabrikanten Schlumberger
etc. mit ihren durch k iibte Hand
geschildert und auch ich kann diese nicht stillschweigend iiber-
gehen. Der Garten des Herrn Schiumberger, derzeit unter Leitung
des Herrn Gilrtner Majers stehend, enthiilt iiber 1000 der ver-
hied i b wovon die wichti| Formen, be-
reits friiher schon, in diesen Heften geschildert wurden. Zu beiden
Beiten des Hauptwegs zichen sich Rabatten entlang, welche mit,
in Cordon horizontal gezogenen, Apfel, Birnen, Johannisbeeren
und Weinreben eingefasst und mit Pyramiden und Palmetten
bepflanzt sind, welche zur Zeit meiner Anwesenheit voll herrlicher
Frichte hingen, Am meisten Intercsse fiir jeden Pomologen
hat niichst den verschicdenen Formen, welche man sich nur
denken kann, eine 10 hohe, freistchende, aus etwa 31 Sorten
zusammengesetzte Spalierwand, welehe sich lings einem der
Hauptwege hinzieht. Es sind dies grosstentheils einfache und
doppelte Palmetten, welche mit ihren Zweigspitzen an einander
ablactirt sind und man also nur ein einziges grosses Ganzes vor
sich hat. Diesen Sommer bot diese Wand mit den reich mit
Frilchten garnirten Aesten einen sehr imposanten Anblick, Pfir-
siche und Aprikosen werden hier grisstentheils als Cordon oblique
gezogen, welche Methode sich hier bestens bewihren soll.

*) Vergl. Monatuschrift 1858, pag. 241: Ed. Lucss, Mitiheilungen Qber
eine Reise naoh Strassburg und Bollwiller. Desgl.: 1861, pag. 388 und 367,
Gothe, Bericht ber eine Reise nach Strassburg, Bollwiller und Mthlhousen
im Sommer 1540,

18¢
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Fine wof -divse Weise gezogene Pfirsichwand hatte eine Hihe
~on 25' wnd Hing so voll herrlicher Pfirsiche, wie man es sich
aicht deicht -denken kann. So freundlich des Aeussere, so @ber-
wasdlerd ist fir jeden Fremden der Besuch der Gewiichshiiuser,
& welchen Alles von einer iiberaus geschmackvollen Einrichtung
“Zeugniss gibt. Noch darf ich der prachtigen Wellingtonien nicht
~oygessen, von ‘welchen ein im Garten stehendes Exemplar bereits

. eime Hohe von 21 Fuss erreicht hntte

Wer, um sich in der § bild bwill
dbesucht, wversiume mnicht, sich zu den Bemtzungeu des Herrn
Pabrikenten Bongard Zutritt zu verschaffen. Das am Fusse
der Vogesen erat neu erbaute priichtige Schloss umgibt ein Park
und -herrliche Anlagen, in welchem Natur und Kunst sich auf
eine charmante Weise vereinigen. Der Obstgarten enthiilt gegen
2000 Formbiume. Am Wingang stehen zu beiden Beiten des
Hauptwegs etwa 100 in Becherform erzogene Apfelbiiume, ‘vou
fenen jeder Baum 1 Meter hoch und am oberen Durchmesser
1 Meter weit ist, Diese Form empfiehlt sich sehr, sowohl wegen
Behinbeit als wegen ihrer reichen Ertrige. Die Nebenzweige
der Forntbiume wurden zur Zeit meiner Anwesenheit (20. August)
am zweitenmsale pincirt,

Rinige neuere Formen, die ich anf meiner ganzen Reise nicht
wiedor :traf, migen unter den {ibrigen Phantasieformen, welche
der Erfindungsgeist des Hrn. Professor Menet, der frilher hier
thistig war, sowie des Hra. Gartner Remi Mayer, geschaffen hatte,
hior Erwibouag finden.

4) Fyramide in Crinolinform,

Nachdem sich das auf eine kriftige Unterlage oculirte Bdel-
sege im Pribjahr zu einem Trich entwickelt hat, sucht man aus
diesem -durch Pinciren 6—8 Triebe hervorzubringen, was (wenig-
sbons in 'Gebwiller) nicht mit viel Schwierigkeiten verknfipft ist.
Im aicheten Jahre werden von den erhaltenen Zweigen 6 beibe-
hulpen, A Btamm wird ein Pfihlchen und in einer Entfernung
von 1/, Meter im Kreise, weitere 6 Pfahle angebracht, Vom
Stqmm zu jedem der fusseren Pfihle werden dinne Haselnuss-
uﬁbe emgeuyreltzt. Bind die Zwenge etwa s Fuss lang, so
Wexden -deselbon in zioml. an die Stibe
leicht angeheftet, Man ldsst sie nun so lange wachsen, bis die-
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selben das Ende jedes Btshohons stwar
um %/, Fuss @Gberreicht haben; hiex
werden nun die Zweige von jedem. der
Pfiible nach und nach. aufrecht. ange+
bunden. In der Nihe der Biegangs
stelle sucht man auf jeder Seite einen
Trieb hervorzubringen, welche dann
an einen innerhalb der 6 Pfihle ange-
brachten Drahtroif horizontal angehef-
tet und wenn sich dieselben mit den
Spitzen beriihren, an einsnder ablactirt
werden. In einer Entfernung vom 3
Fuss von der untern Etage suchéman
an jedem der & Hauptiiste je 2 Seiten-
zweige durch Pinciren hervorzubringen
und werden solche auf die niimliche
Weise gezogen, wie angegeben. Der
Mittelast wird iihnlich einer Spindel-
Pyramide-gezogen, nar mit dem Unter-
schied, dass die Triebe selr kurz ge-
halten werden, In Gebwiller lisst man
dieser Form, wovon in Fig. 1. cine Ab-
bildung gegeben ist, cine Hhe von 12
Fuss und soll sich solche, wie ich mich
selbst iiberzeugte, niichet ihrer Bchiin-
heit durch reichliche Tragbarkeit em:
piehlen,

2) Tafel-Pyramide.

In ciner Hihe von 1 Fuse miiesen
durch den Schnitt aus dem kriftigen
Trieb eines Oculanden ausser dem
Gipfeltrieb 4 Seitentriebe. hervorkom-
men. Jeder dieser 4 Triehe wird an
einem Draht in ziemlich. horizontaler
Richtung angeheftet. 17/; Fuss. vom
Stamm entfernt sucht mux durch Pin-
ciren aus dem einen 2.Zweige Zb gpx
winnen, vou denen der eime. an:dem



978 VIIL Bericte-tiber don Stand und dis Forsehritts des Obst- und Weinbavs.

Pfahl in-die Hohe gezogen wird, wihrend der andere eine seitliche
“Richtung erhiilt und mit dem niichsten Zweig abluctirt wird. In
einer Entfernung von 13/; Fuss wird die zweite und in derselben
Entfermmng dann die dritte, viorte und finfte EBtage angebracht.
Bobald die Spitzen der Mitteléiste die von amssen hinaufgeleiteten

v Aeste beriihren, werden solche an ein-
ander ablactirt (Fig. ).

3) Doppelkronige Pyramide,

Zur Erhaltung dieser Form bedarf
man etwa | Fuss iiber dem Boden 4
Aeste, welche an dem zuvor gefertig-
ten Drahtgestell in einer Entfernung
von 1Yy’ angeheftet und in einem Bo-
gen, der sich in einer Hohe von 21/’
schliesst, gezogen werden. Da wo sich
nun die Zweige vereinigen, werden
solche ablactirt und von dieser Stelle
an eine der unteren an Grosse und
Gestalt gleiche Form herangehildet, ein
ganz kurzer Mitteltrieb wird beibehal-
ten. Diese Form liefert gute Ertriige
und nimmt sich im Garten sehr gut
aus (Fig. 3).

4) Bin dem Schlangenspalier verwandte ist das in Fig. 4 abge-
bildete SehlangenspaHer mil dem Mitteltrieh.
Die Erzichung ist einfich, Man bildet an der Basis dos
ausser dem Gipfeltrieh 2 Seiteniiste, welche in einem
regelmilssigen Bogen gezogen und mit den Spitzen an den Haupt-
trieh veredelt werden; oberhalb dieser Veredlungsstelle wird die
2te und in derselben Weise die 3te und 4te Etage gerogen.
Dankbar dem Herrn Girtner Majer fiir die vielen mir ge-
machten wichtigen Mittheilungen, verliess ich diesen herrlichen
@Garten um mir die Besil des Herrn Fabril Frey an-
zusehen.
Pfirsiche, - Apricosen und Birnen werden hier grosstentheils
ala doppelte Cordon oblique erzogen und diese Form sehr gelobt.
Tch hatte selbst Gelogenheit, mich von der Tragbarkeit dersetben

S
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£ ﬁberzeugeu Ema grosse Anzahl von Formb#umen sind in dem
sehr k Garten vorhanden, wovon ich’ je-
doch vorlinfig micht weiter sprechen will.

Gebwiller verliess ich den andern Tag und fubr von Boll-
willer aus mit der Eisenbahn nach Miihlhausen.

Mein erater Gang galt dem Herrn Professor Menet, ein im
Baumschoitt sehr erfahrner und héchst zuvorkommender Mann,

Fig . Tig. b

Derselbe hatte die Gite, mich in den unter seiner Pflege stehen-
den Garten der Gartenbaugesellschaft zu geleiten und jeden ein-
zelnen Formbaum mit mir darchzugehen. Leider batten die sehr
gut gezogenen Spaliere durch den in der Nihe befindlichen Park,
besonders heuer, sehr gelitten. Pfirsich-Candelaber waren meh-
rere in sehr ichen E: den und trugen
sehr reich, Sehr hiuﬁg angepflanzt ist: die fiinftheilige Saulen-
pvrmmde (Fxg 5), eine Form, welche Herr Menet als die ein-

Ausser dem ltrieb sucht man 4 Seiten-
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trigbe, an der Basis zu gewinnen, welche am Draht horizontal
angeheftet werden; in otwa 14/ Entfernung vom Hauptstamm
werden diese in die Héhe gezogen und weon die Form ihre ge-
bdrige Ansbildung hat, durch Ablactiren mit dem Gipfeltrieb ver-
einigt. Die Aeste miissen kurzes Fruchtholz bilden, was durch
Zmaliges Pinciren erreicht wird. Herr Menet wendet iiberhaupt
bei allen Formbiumen ein zweimaliges Pinciren an. Das ersto
Ende Juni, das zweite im August. Bei Pyramiden werden die
Bei ize achon im Septemb. hni und der Gipfeltrieb
im Frihjahr nur wenig eingekiirzt. Eine #hnliche Verfahrungs-
weise traf ich anch in einigen deutschen Girten, z B. in Behwetzin-
gen angewendet, woriiber ich spiiter noch sprechen werde. Unter
den Sorten, die in Miihi} P sind, empfiehlt Herr
Menet nur die folgenden allgemeiner Verbreitung: Lauise bonne
dAvranches, Beurré d’Aremberg, Esperen, Doyenne d'hiver,
Beurré d’Amalis, von Pfirsichen Madeleine de Courson, Madeleine
rouge.

Ehe ich Miihlhausen verliess, besuchte ich noch die in Blumistik
viele Neuhei haltende Handelsg i des Herrn Hans,
sowie mehrere der herrlichen Privatyi dortiger Fabrik
und fuhr des andern Morgens mit der Eisenbahn nach Rouffach,
um mir die herrlichen Besitzungen des Hrn. Jourdin auf Schloss
Isenburg anzuschen. Ein priichtiges Panorama ertffnet sich hier
dem Auge und hat sich Natur und Kunst in dem Schloss mit
seiner nichsten Umgobung selbst auf die lieblichste Weise ver-
einigt. Die Anlagen sind sehr geschmackvoll ausgefithrt, Gewdchs.
hiuser, Treibereien u. s. f. auf die el Weise cingeri:
Sehr reich an Interesse ist die Trauben- und Pfirsichtreiberei.
Die zum Treiben bestimmten Weinsticke und Phrsiche sind im
Frejen eingep die Weinst5cke nach der Th v-Methode,
die. Piirsiche in Lyraform ergogen; die ersten Trauben wurden
1866 Ausgangs Miirz, die ersten Pfirsiche Ende April geerntet.

Das Bteinobet is hier sohr stark vertreten wie alle Formen
mit grosser Borgfalt erzogen. Auf Hochstamm trugen am reich-
lichaten:

Die Washington-Pflaume, Kirke’s Pfanme (macht sich auch
bpsonders gut als Cordon horizontul), Pond's Seedling (Fruché
0hid) 5 -von; delik Gaschmack), Prune de Feligery (eine

Z he, die. sich besonders. zum. Dorren :sehr
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ampfeh]en sol] Unter den Pfirsichen werden als die empfehlungss
htet ausser den Madeleinen, Belle Bausse, Vi-
neuse de Fromentin und Brugnon.Pitmaston Ornnge

Gegen den Krebs und Harzftuss bringt Herr Girtner Valea-
tin folgendes Mittel in Anwendung. Die kranke Stelle wird, wenn
der Buum im Baft stoht, bis aufs gesunde Holz ausgeschnitten
und nun stark mit Sauerampfer (Rumex acetosa oder aceto-
sella) eingerieben. Nach diesem wird die Wunde mit einer Auf-
lisung von Kalk, Lebm und Kuhfiaden eingestrichen und ver-
bunden. Der Erfolg ist oin sehr giinstiger und' wurden Biume,
bei welchen dieses Uebel schon bedeutend um sich gegriffen hatte,
auf diese Weise noch gerettet,

Rouffach verliess ich noch am Abend desselben Tages, um
mir des andern Morgens Strassburg und seine wichtigeren Girte
nereien anzusehen.

Das Etablissement des Herrn Martin Miller enthilt eine grosse
Auswall von (grosstentheils als einfache und doppelte Palmetten)
in der Baumschule zum Verkauf herangezogenen Formbiumen
und werden alljihrlich sehr viele, besonders auch Cordon, zum
Verkauf gebracht Die ei iche Obsth und Gehd
enthiilt, namentlich was die jingeren Schliige anbetrifft, viel Qutes,
Aeltere Spaliere und Pyramiden sind viele in gut gezogemen
Exemplaren vorhanden, Nach einem Besuch der interessanten
Handelsgiirtnerei des Herrn Weik fuhr ich mit der Bahn nach
dem 2!/, Stunden von Strassburg entfernten Kolbsheim,

Kolbsheim mit seinen schinen Girten und Anlager wurde
den Lesern dieser Bliitter schon friiher einigemal vorgefihrt. Wenn
Hr. Gathe in der Monatsschrift 1861 pag. 340 in seinem Berichp
sagh: Wer als Obstaiichter und Pomolog Btrassburg besucht, ver-
sjume ja nicht, den Abstecher nach Kolbsheim zu machen, so
kann ich ihm nur beipflichten, der Besucher wird durch das viele
Interessante, das sich ihm hier darbietet, reichlich entachidigt.

Der derzeitige Giirtuer, Herr Beck, Nachfolger des. - Hra:
Reinbold, galmtele mmh durch die veunhmsckvollsn Anlages mit
ihren h Fel i in die 8 welche auf
das eleganteste emgerlchtet reich mit Planzen ausgestattet smd
Pfirsiche und Apricosen, als Candelaber und Palmett: d
die grosse Westwand des einen Gartens, darunter war. eine. Dpppel-
Palmette, welche einen Raum -von 86’ einnahm, Besonders-reiek
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ist aneh der Weinstock, nach der Thommery-Methode gehildet,
vertreten, und bedeckie ein in dieser Weise ersogenes Wein-
spalier eine Wand von 150‘ Linge. Unter den Pyramiden ist
die Spindelpyramide die am meisten angepflanste Form und lie-
fert reiche Ertrige.

Herr Beck wendet bei den Pfirsichbiiumen, welche er zur
Behandlung hat, nar ein einmaliges Pinciren an, und heftet Ende
August die Zweige in sanft nach unten stehende Bégen.

Um jedem schidlichen Einflusse der Somnenstrahlen vorzu-
bengen, ist am Fusse jeden Spaliers ein aus 2 Brettstiicken dach-
formigea Kiistchen angebracht und der dazwischen liegende leers
Raum mit kurzem Dung ausgefiillt, Zum Schutz der Pfirsich-
bliithe gegen Nachtfriste wird Packtuch verwendet, welches lings
der Wund oberhalb der Spaliere an Rollen angebracht ist, und
wahrend der Blithe zur Nachizeit herabgelassen wird,

Kolbsheim und den wackern Hrn. Beck verliess ich mit grosser
Befriedigung und wanderte zwischen den reichen Gemiise-, Hani-
und Tabaksfel wieder nach sbarg zuriick, von wo mich
des andern Morgens die Eisenbahn nach Karleruhe brachte,

(Portsstaung folgt.)j 8547 of, LU

Literatur.

Der Obstbaumschnitt nack Hardy. 6. Aufl. bearbeitet von H. Jiger, Hof-
girtner in Eisenach. 3. vermebrle und verbesserte Auflage. Mi¢ 96 Abbil-
dungen. 1 Thir. Leipsig bei Spamer. 1867.

Wic haben die beiden friiberen Auflagen diescs sehr 2u empichlenden Werkes
in friiheren Jahrgingen angezeigt und empfohlen. Die vorliegende 3. verdient
dieeo Empfehlung noch mehr. Der unermidlich thitigo Horausgeber — Jiger —
bat micht allein dio sehr ndthigen von ihm su dem franzir. Originale gegebenen
praktischen wichtigen Bemorknogen vermehet und susgedehut, sondern auch
manches weit klater und verstindlicher gegeben, als a5 namentlich in der 1, Aufl
dor Fall war,

Wenn wir einige Bemerkungen liber das Buch geben, 5o collen diess keinerlel
Tadel in sih schliessen, sondern nue dazu dienen, in einige Punkte noch mehr
Verstinduins £ bringen.

pag 1. Das dusroden; warnm nicht sagen: Ausgraben oder Ausheben der
Biume? such entspricht das Wort, ,Arrachage?, welches Hardy gebraucht, ent-
sobieden unserer ,Ausheben oder Ausgraben einzelner Biume®, wibread wir
wnler Ausroden, das Hersushauen ganzer Waldstrecken versieben, woher anch
dss Wort ,Rodehane* flir die stirkste Art von Hacken.

Mit Rocht doutet Jiiger auf das Drainiren pag. 5. hin ale zweokmbissiger, als
s von Hardy emploblens Bepfisstern des Bodans der Baumldcher, uam das Staz-
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wasser sbruhelten. Die Resultate der Drainage in Baumpflanzungen sind gaas
ausserordentlich, besonders wenn man anstatt Drainrohren Hohlsjegel mimmt,
welche nmgekehet in die Griben gelegt werden. Diess Art der Draipirung ist
fiir Baumschulen nnd Obstgérten gar nisht genug zu empfehlen. Vgl. Tasohenbuch
fe Pomol. 1864 p. 64,

pag. & it von der Zurichiung zur Pflanzung die Rede. s ist nos wnbe-
greiflich, duss Hardy hier nicht weiter gegangen jst, wenigstens ist der Text
ganz gleich der 3, Auftage vom Jehr 1855. In diesen 12 Jshren sind aber gerade
im Pfianzen grosse Fortschritte gemacht worden, namentlich seit man geformte,
vorgebildete Biume in den Schalen erzieht.

pag: 6. ist die leider noch oft bekimpfte Ansicht fesigebolten, dass Biume,
in einem guten Boden erwachsen, weitaus besser gedeiben, als solche, dis im
cinem magern Land erzogen. Dieser in Deutschland so sehr weit verbreitets
Glanbe, dass Biume, in einem geringen Boden exzogen, in sinem solehen, wie
in einem bessern, weit besser wiichsen, als Biume, die in einem guten Boden
erzogen selen, hat einen ganz enormen Rickschlag unserer deutschen Obstondtur
zue Folge gehabt.

pag. 0. ist des pailli oder der Streubederkung des Bodens gedeoht. Jigar hat
entachioden dus Verdienst, diese scbr niltzliche, ja oft nothwendige Praxis flr
den Obst~ und Gemiisebau zuerst keiiftig empfohlen zu Lisben und es sollte bei
jeder Gelegenheit auf dieses Verfahren von neuem empfehlend hingewiesen werden.

pag. 8. ist gerathen, Birnpyramiden auf Wildling 2Y/s—8Moter, d b
8—10' entfernt 2q phanzen. Im Interesse unserer Obstziichter wollen wir nur
dazu bemerken, dass wir zwar auth so gepfiansh habez, allein nach 6—7 Jabren
sohon war der Raum zu klein und wilrden wir in Lehmboden, wo ein starker
Holztrieb herrscht, chengenannte Biume nicht unter 12' Enifernung zu pfsnzen
rathen.

pag.8. In einer Anmerkong meint Jiger, es wiirde der Doncin und Johannls-
apfel oft in unsern Baumschulen verwechselt; dies babe ich micht beobachten
Komnen und die Verwechselung beruht ur darin, dass man den Johaunisspfel
einmal mit diesem Namen wnd dann wieder Paradis nennt. Der Doucin ist
immer noch eehr selten in den dentechen Brumschulen. Das deutsche Wort
Splittapfel® sire ganz gat, lisst sich aber kaum einfiibren, da bereits der Aus-
druck Doucin allgemein verbreitet ist und dberall such gut verstanden wird.

pag. 13. bespricht Jiger die Talutmauern, Da diese nicht selten auf Ter-
razeen und an Abhidage anlebnend gemacht werden, g0 kommt es vor, weno man
nicht sehr sorgliltig darauf bedacht jst, dsa sich herabzichende Schichtenwasser
durch Drains abzuschneiden und gans wegmuleiten, dass Praiohe bei sller Sorg-
falt dec Cultur nicht gedeihen wollen und stets krank sind. Hierauf hitte be-
conders aufmerksam gemadht werden solten,

Die I Abtheilung handelt nun Giber den Schuitt der Obstbiome und zwsr
im Allgemeinen. Zuniichst sind die verschiedenen Acten von Zweigen beschrichen
und gut abgebildet, daun folgen im 2. Kapitel die verschiedenen Arten des Be-
schneidens; ein ganz dicht Gber dem Auge gefifhrter Sobnitt wird mit ,Lilften®
bezeichnat; Hardy nennt denselben eventer; es soll dadurch das betreffonds Auge
gesshwhicht werden; dunn folgt das Einkivsen, Happrochement, dss Abwecfen,
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Ravaloment, dss Abtreiben, Récapage, als verschiedene Methoden: des Schnitts;
i Ebchritte ober und nuter den Augen, der horizoniale Einsohuitt, der Lings-
schnitt, der Riogelschmitt, das Abdrficken von Augen, das Biogen der Zuweige,
das Anbinden dersolben, das Ausbrochen der Tricbe, das Ablmeipen oder Ent-
spitzen, der erste wnd sweite Bommerschaitt, des Einknicken der Tricbe, das
Entblittern, das Verdiinnen der Friichte; Alles dies ist — allerdings otwas bunt
duccheinander — aber gut geschildert. Der Astring, oder die walstige Bacis dor
Aeste und Zweigs ist hier wie fashim ganzen Buche , Wulstring® benannt, wolches
deutsche Wort filr emphtement oder couronne, nicht gerade gut klingt.

Tn Beaug auf das Ausbrechen (Ebourgeonnement) sollte doch betreffend den
Pficsichbaum echr vor zu starker Ausdchnung dieser Praxie gewarnt werden; die
stete Folge bei dem bei ups stattfindenden weit stickeren Trieb ist die Krdusel-
krankheit und Abstossen der moiston Friichte. Dieser Fall liess sich im Frihjohe
1867 tiberall da, wo die Pfirsichbiume nach den gegebencn Vorschriften der
franziss. Obstriichter bebandelt wurden, wahrmehmen.

Das Entblattern ist nur in Besug suf dic Freistelluag beschatieter Friichte
angegeben; nicht minder wichtig ist das Wegnehmen cinzelner Blitler zur Schwii-
chung des Tricbes uod das Totalentlanben zum Reifen des Hols, Hist miissten
sinigo Zusiwe gogeben worden

pag: £2. jst im 3. Kup. die Ersichung der Bimpyramide angegeben und zwar
von der Pflanzung einer einjiibrigen Ruthe an, Auf die Anpfiansung formirter
Bume jst nichit hesondere Rilcksicht genommen, was unserer Angicht nech eine
Lijcke ist, denn jetet werden wohl 10 formirte Biume gopanzt, bis 1 nicht for
mirler angeplanst wird, wenigstens bedarf ch in dor hiesigen Baumschule jahe-
Tich mindestens 5000 formirte Pyramiden und wobl kaum 300 nicht vorgebldete
aur Erledigung der cinlaufenden Bestellungen; so wird es in vielen andern Beums
schulen such sein. Oft in die weilesten Entfornungen miitsen 8jibrige formirte
Pyramiden gesender werden und die zunchmende Nachfrage beweist, dass man
mit diesen sehr zufrioden jst. Ich rathe, solche Biiume beim Pfanzen nur schr
wenlg und gerade soviel, als erforderlich scheint, um die Form schivn und regel-
missig erccheinen su Jassen, zu schneiden, bei der PAanzung regelmissig ein
Bedecken des Bodons anzuwenden und dann cin Jabr nach dec Pansung den
regelmissigen Schnitt, aber sche milssig auszufhren, Sche sohones Wackothom
und sofortiger Bintritt der Fruchtbarkeit sind Folge dieses Verfalrens. 3 bis 4
Jabre der Ersichung sind dabol erspart.

Der von Jiger gegebene Pyramidenschnitt ist sehr grindlich und eine der
besten mir beksant gewordewen Anlsitungen dazu, such sind dio Zeichoungen
durchaus nicht gesirkell, sondern in der That ganz naturgetreu. Sehr gut ist
auch die Horrithtung elnor verwahrlosien Pyramide, Neuers Autoren wie Gres-
sent, Bremont tadcln das so ufte Kursschuciden und dic dadurch hetbeigetibrten
Verstimmeluogen und zahllosen Wuaden,

Am Bobluss der Birn-Pyramide schildert Jager pag. 68, die Biulen-Pyramide
and esgt, man kinne dices Form mit Vortheil nur bel der Birn nnd Sauerkizsche
auwenden. Von letsterer Obstsorte tah ioh noch keine o gebildeten Biume,
sher ainigs Apfelsorien, 2, B. der Gloria mundl geben ganz wunderschine Siulen-
Pyramiden und cind hier solche suf der Mittolrabsttoin der Baumachuls zu sshen,
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Wemn pag. 60. Hardy sagt, dass &ume niemals schine
den, so hitte jedenfalls daza eine Gegenbemerkung Jigers eingeschaltet werden
sollen. Richtig Jal, dasa bei dem kursen Schnitt der Pyramiden, wie ihn die
fransia. Ziichter ausfiihren, der Apfelbsum bald elend wnd krebsig wird, allein
wer sich dayon Giberreugen will, wie gar viele Apfelsorten sehr schiine Pyramiden
geben, der sehe nur die 600 Sorten des hiesigen Mutlergariens; die alle in Py-
ramidenform gezogen sind, an.

Wahrhaft sonderbar klingt es nun, wenn weiter gesagt ist, Kirschen bilden
in der Reogel schone Pyramiden, whhrend dies doch nur von Biissweichseln,
Glaskirechen, Weicheeln und Amarellen snnfhernd behamptet werden kann. Die
Schlugsbemerkung Jigers berichtigt indess schon das Gesagte nnd ist sehr zu
beachten, was er Uber dic Osthelmee Weichsel sagt.

Die pag. 72. geschilderte Kesselform wollen wir den Franzosen gern ilber
lassen und dafiir gute Apfelpyramiden heranbilden, die uns jedenfalls mehe Frende
und weniger Miihe machen.

pag: 74. epricht Jiger den Siulencordons praktischen Werth ab, sber mit
Unrecht, denn es st dies in der That eine allerlicbate und ungemein fruchtbare
Form, die auf Rabatten und in kleinen Giicten alle Empfeblung verdient.

Auf pag. 5. beginnt der Schuité der Biume am Spalier. Hier michten wir
fragen, warom Jiiger uichs den jetat allgemein angenommenen Ausdruck Palmette
adoptirt und immer noch Hersstamm- und Doppelherzstammapalier sagt. Ebenso
wiire zu wiinsehen, dass wir statt der wOrtlichen Uchersetzung von Contrespalier
mit Gegouspalier lieber den eigentlichen Begriff durch Frelspalier gegeniiber
von Wandspalier feststellen wiirden,

Die Erulehung nod Behandlung der Palmetten ist wmit sehr grosser Ganauig-
keit gegeben. Die von uns als Shulenpalmetle bezelchueten Formen sind bier
sle Binfogher und Doppelstimmiger Gabelbaum beschrisben.

Nun kommen die t Zwergapfel an der
Wollen wir dns Wort Cordon nicht brauchen, so wiire ja doch das auch in dus
Dontsche Gbergegangene ,Guirlande’, welcbes 50 xocht diese Baumform bezeichnet,
hesser und woblklingendor als ,Drahtschnur®.

Offenbar ist dese Erzi form cine der bl und
nur dui man in unsern Lehmbiden nicht zu eng phanzen wod jo picht mu fréh
und 7u stark und viel pinciren.

Mit pag. 86, begiznt pun die Beschroibung und der Schnitt des Pfirsich-
baums und nimmt dicse ziemlich 3, des ganren Buchs in Anspruch und ist
mit der Jobenswerthesten Grindlichleit behandelt, Alleln ftagen wic uns, ob
demit der dentachen Cultur gedient Jst, so mbissen wir bekeouen, dass wir eine
mijglichste Vereinfachung des Verfahrens im Interesso unserer Zichter gewllnscht
hitten. s fab dieser Alechnitt flir den franeisjechen Zilchier ganc vortrefflich
behandelt; ich will mir aber aus dor heurigen Praxin cin Beispiel erlsuben hier
anufihren, welches zeigt, dass wir durch einfachers Mothoden oft noch besser
aum Zisl kommen, als durch die kunstvollen Methoden unserer franeitischen
Meister.

Teh xan ‘wich auf 8 Beisplelo beziehen, o ich dieses Frilajalr beobsokten
konnte. Zwei von Girinern nnd Kipstisrn Im
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Rekandelie sehr i die dieses Jahr sebr
#ahbn geblfiht haben, liessen in Folge des Ansbrechens bei dem emormen Trieb
dieses Jabrss mad in Polge der dedurch hervorgerufenen Eriuselkrankheit fast
alle Friichte fallen und gebea fast keinen Ertrag.

Joh habe hier einige Phrsichspaliers am Institutagebiude stehen, etwas be-
entrliciigt von andorn Spalieren. Dieselben billien ungemein reich wnd waren
mach nicht geschnitton; ich wollte tiglich darsn gehen, sber kem micht dam
1od bald musste ich mir eagen, dass die jungem Tricbe jetzt eine solohe Stdrang
sehr @Abel nehmen wiirden. Ich liess also diese Biumchen ruhig wachsen, bis
e Tricbe 6—8" lang goworden und sich der starke Saftzndrang varloren hatte.
Jetet warde erst geachnitten und angebunden. Die Biume sind ganz prichtig
garnirt und haben Friichte in Menge: einer bebielt gegen 160 Btiick, wovon aller-
dlngs ein Dritttheil spliter noch abgestossen wurde, Allein das Bdumchen ist
ksum 3!y’ hoch und 8’ breit. Die Hauptsache ist aber, dass meine BAume ge-
sund blichen und ich eine Menge gesunder und kriftiger Edelreiser jetst abnch-
men ksnn. Ich bin weit entfornt, diese Methode als voretiglich zu empfehlen,
allein e» mag diess Briahrung doch zeigen, dass such auf gans einfache Weise
¢in sehr schines Resultat beim Phrsichbanm bei uns erzielt werden kaun usd
gerade Jiger hat ja dies selbst erst jiingst nachgewiesen.

Axuf die hier gegebenen Anweisungen wollen wir, um dis Kritik nieht
weit suszudehmen, nicht woiter cingehen; mUgen nur unsre Griner Jigers Be-
merkung aof pag. 93. beachten; dies Vorfahren ist sehr gut und praktisch. — Als
gute Formen sind fir Pirsich beschrieben: der Viereckbaum und dabei die schr
=u beachtende fog. nene Methode sur schnelloren Heranbildung dieser Biiume,
dann die Palmette mit Horizontalksten, die Palmetie in U-Form, die Skulen-
palmette, der schriig gezogene Phrsichstamm (Cordon oblique),

Es folgt nun pag. 144. die Erziehung des Aprikosenbsums. Wir wollen hieau
nur bemerken, dass bel dissem der dem Friihj i i
ist und dase 63 in dor That viele Bohwierigkeiten macht, dicsen Baum bei ge-
naner Beachtung der Schnittregeln gesund und lebenskrBfiig zu erhalten. Dann
folgt der Kirsoh+ und PHaumenbaum.

Tn den nun folgenden Abschnitt yverschiedene nene Spalierformen® hat JEger
verschisdene von mic {n einem Beriobt in dor Monatsschrift im Jahr 1558 be~
schriebene und dargestellte Spolieriormen aufgenommen uzd susserdem alle yon
Dubreuil aagegebenen Formen, Dass ich dem Urtheile Jigera iiber dicee vielorlei
Fortaen seibst theilweise belstimme, davon gibt mein Buch ,Lebre vom Bsnm-
achinit® don Bewels, indent ich ds such nur wenige derselben sufgenommen habe,
Allein in weinem damaligen Bericht wollle ich ja mur sagen, was ich geschen
und gehirt hatte. Ucher cinzelve dieser Formen ist indess Jiigers Urtheil nicht
tichtig, dies wilrde shm ein Besuch meines Spaliergartens beweisen.

Der nun folgende Abschuitt (pag. 151), Kultur des Weinstooks, ist sehr bray
bearbeitet und verdient die vollate Bertioksichtigung. Es ist der nisdere Rahmen-
schnitt, dor itt und der Tho gut ond gensu erklrt.

Im €. Kapitel lot der Schoitt dec Fruchtstréucher hehandelt; zuiichat des
Feigenbaumes, dann des Stachel- und Johnanisboerstrauchs und 3. der Himboeran,
Wir haben nur eine Bemerkung, Juger ssgt: bei den Monatshimbesron, welcho
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im Horbst -noch. sinmal tragen, lisst man den Stangel o lange, bis er abgestorben
iat, denn die, welche im Herbst getragen haben, sterben erst im folgenden Jahre
nach der Erndte ab.‘ Hier ist dor Nachsatz ganz richtig, allsin es tragen die

Jilhrigen Schosse der Monaishimbeere zuerst im Horbste, dann stutat man diese an

der Eadspitze und die Beitentriebe, die Friichto hatten, bis sof 1 oder 2 Augen
sorlick und wird nach diesem Schajtt im Frohjabr darauf eine sweite sehr elche
Ermdre erbalten.

Eine IL Abtheilung pothlt: 1. Einfluss dec Wildlinge und der Veredlung
auf den Schnitt, welcher Abschnitt jedenfalls an den Beginn des Buchs gestelly
hiitte werden missen, dann folgen 2. Bemerkungen iiber einige Krankheiten und
Feinde, denen die im Bohnits gehaltones Bifume vaterworfen sind, und fsc hier
der ifinss, die Mehlthau, Wei Krobs, Blsich-
sucht, Insektenschaden erwiibat,

Den Sekluss bildet der 3. Abacbait dser Abtheilung, enthaliend ein Ver-
seichuise der in Formen 2u
Hier finden wir allerdings cine Aufzhlung der Lesten beksnnten Obsisorten aller
Obstgattungen, ju wir michien glauben, theils in su veichhaltigen Sortimenten.

"Wir michten im Interesse unserer deutschen Giriner den verchrten Verfasser
ersuchen, soweit méglich, doch immer deutsche Obstnamen neben den franzdsischen
snzuftihren, da die Verstimmeluug kolcher Namen gar wu arg ist, sowie der
Giirtner nicht franzisisch verstebt, und nmsmentlich die Namen des Handbuchs
dazu 2u beachten. Dass einige Druckfehlor sich hier eingeschlichen, lag wohl
ausser dem Willen des Autors; 8o soll ea offenbar heissen stats Borowski, Boro-
vitaki und dieser = C) i; dass Pomme ignier oder
als Formenbanm empfohlen wird, scheint wohl such ein error zu sein, ebenso
Beurré Steckmann statt Sterkmann, Uebrigens sind liusserst wenige solcher
Febler da.

Wir kifnnen nach genauer Durchsicht dio vorliegende Sobrift warm empfblen,
besonders den jiingern Kunstgenossen, die jetzt weit mebr als friher sich mit Baum-
schnitt besohiltigen milsten, wean sie tichtig und recht brauchbar werdan wollen.

Die typographische Ausstattung st wie bei ullen Werken des Spamerschen
Verlags freundlich und schn. br. Ed. L.

der for Weimar
bei Voigt, 86 8. ki 8. 10 sgr.

Wir mussten ns sebr freven, oin Keines praktisches in Frage- und Antwarts
form gegebenes Obstbaubilchlein fiiz den Landmann zu erhalten; in derThat ist
Qieser Cutechismus besser, als die welche wir seither gesehen; aber der Abschais
von der Baumerziehung st weit ansfibrlicher, als der von der Baumpflege be-
bandelt und letaterer st doch der fiir den Landmann ungleich wichtigere Thell
der Obstkultur; dies scheint uns ein wesentlicher Mangel.

Alleln beinahe das ganze Buch ist nor ein Auszug aus-der 1844 von mir
herausgegebenem Lehre von der Obstbaumsucht und ich kann mir etwas
darauf einbilden, dasa cin vor 27 Jahven geschricbenes Bush, welches inswischan
schon 2mal litecarisch ansgebeutet warde, auch jetat noch so werthvoll lat, dass
Herr Hapnemann dasselbe excerpirt and als sein sigenes Geistesprodukt in die
welte Welt schickt,
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Belage sind x.-B. 'meino Sitze 1, 2, B, 4, 81, 105, 297, 303, 918 und
Haamemsnns §. L 1, 2, 3, 4, 92, 49, 60, 66; 1L 55 . 5, w.

‘DuBun mein Schriftchen lingst yargriffan ist, ist such der Bewels schwer

24l fihwen, dass Oblges wabr sei; ich selzo daher einen Satz (§.49.) vou H. und

‘den enteprechenden Satz 105, von mir hicher; dies mag gentigend sein. Dr.L.
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Deutscher Pomologen-Verein.
Wou eingetrotone Mitglieder: Oberhelfer Teichmann in Btuttgart,
Universitatsgirimer Hoohstetter in Tabingen.

Zur T an der V. ong haben sich bis heute
{12 August), die hiesigen und dit' Ausachussmitglisder wngerochnet., sty
) Obst- and Wei Wit bitten, dic

is 1, i ) damit wir fir passende Woh-
Jogen Sorge tragen konnen. Auch mehrore Demen sind angemeldot, Die.
Jemigen, welche Obsthammlungen u. 5. w, senden wollon, werdon gebeten,
Jion uns die erforderlichen Liston sum Kintragen, sowie Etiquetten poheife,
lich abruverlsngen, g .
darf jeczt mit Sioherheis darauf gerechnet werden, dass das Comité
In die Lago gesetst soin wird, duroh cin besondores breisgeriont M adasr] o
md Bhrengaben fir die hetvorragendston Leistungen rur Vertheilung su
ringen.
TR Prisident wird naoh der sobrifdich eingeholten einstimmigen An-
Sioht des Comité's Horr Gekeime Oborregiorungarath Heydor m oo on
Versam: in Vorschlag gebrachi werden, .
Far die hicher reisonden Gaste wird bomerkt, duss wic boi der Eisen-
i um eine Ver] r Gilltigholt der in W- g go-
10aten Retourbillers fir die Bireoken nach Revilingen nnd retsmr auf 5 Tage
Hechgesucht haben, was don definitiv Angemeldaten nooh besonders notifiery
werden wird,

Fur digjmigen fromdon Besuchor der Versammlung, welshe einige Tage
Iinger fiir diese Reise verwenden konnen, wird bemerkt, dass am 21.d. hier
des i . Bezil mit Thierschau und Prei ilung fiir
landw. Leistungen, den 25, d. in Niriingon (Station swisenen Plochingen
nud Reutlingen) die jabsl. Vorssmmlung der wiirttomb, Wemm: wnd Obstrilohter
ptatifindet; duss forner am 95. und 29, d. dus weitberihmto warttomh. ¥ oo
foat (L i , Co b, wird, so dass sich vor and
nach dec Verammlung musniohfashe far don Fremden imtoressante Lod
sehonswiirdige Feate mit besuchen lassen,

Die Geschiftsfilirer dor V. Versammlnng:
Dr. Lucas, L. Spiith,

ARG
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Crofscr bolumischer Brinerling.
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Grosser bohmischer Brimerling, Runkel,
Platt-Apfel, XV. 2. ¢

mit Abbildnng.
VorkommenundVerbreitung: Inder Gegend von Lm1,
Braunau, Ki i hinfig v der, schr
Wirthschaftsapfol.

Litoratur: Liegel fithxt einen Brimerlig an, dor aber
nur die Grésse cines Borsdorfers erreicht ond als Kleiner Brii-
nerling vorkommt; beide sind sich zwar in Colorit und Reif-
zeit ‘fbmlich, aber schon durch die Grisse namhaft verschieden,

Gentalt: Rundlicher, nicht selien durch etwas seitwilrts go-
steliten Kelch etwas unregelmissig geformter Wtr.-A, Die grisste
Breite ist in der Mitte, von wo er nach dem Kelche zu sich kugel-
férmig abrundet, wihrend er nach dem Stiele zu etwas platter
ist, so daes der Apfel eine platic Stielwblbung hat.

Keloh: geschlossen, wollig, in einer sehr fiachen kleinen
Hahle.

Stiel: kurz, hellbraun, wollig, in einer trichterfirmigen Tin-
senkung,

Behale: glatt, glinzend; Gz‘\mdfnrhe in der Reife rein

gelb, auf der 8 Igelber, schin dunke)-
carminroth verwaschen und punktirt, welche Rothe jedes auf-
liegende Blatt abschneidet; viele carminrothe Punkte finden sich
noch in der Rdthe und auch auf der Sonnenseite in der Grund-
farbe. Rostabzeichen fehlen oder sind nicht characteristiseh.

TFleisch: weiss, anfangs fest, bei voller Reife miirbe, an-
genehm siissweinig.

Kernhaus: halboffen, ig, mit kleinen
Kernen.

Reife und Nutzung: Fobruar bis Mai. Ein Tafclapfel
II. Rangs; als Wirthschaftsohst eine Sorte I, Ranges

Bigenschaften des Baumes: Nach Mittheilung des Hof-
giirtners Runke! in Kremsmiinstor, dessen Giite ich die hier be-
schriebene Frucht verdanke, ist der Baum sehr dauerhaff und
fruchtbar. Dr. L

Lustrires Movasdhafie, 1867, 10, Hor. bl
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Die Strichapfel — Passe pommes.

Rinleitend die Bemerkung: die Strichiipfel haben diese Be-
zeichnung nicht von der gestreiften Firbung der Schule erhalten,
vielmehr lediglich dem Umstande zu verdanken, dass sie sehr
schnell verstreichen, d. b passiren (se cotonner). Desshalb
sind es selbstredend nur Sommer- oder Herbstfrichte.— Die
Benennung: Strichipfel ist sehr wahrscheinlich als Grund der
Verwirrung anzusehen, welche bisher itber diesen Aepfeln ge-
waltet hat und noch waltet. Man mahm an, es seien damit ge-
streifte Friichte bezeichnet und verkannte so das Wesen dessen,
wes vorlag. ¥

Im Nlustrirten Handbuche sind zur Zeit nur 8 Strichipfel
beschrieben und haben wir es da mit den Nummern 204, 454.
und 466, zu thun,

‘Wie gesagt, zerfallen die Strichipfel in Sommer- u. Herbst-
friichte und haben wir da von beiden je 2 Friichte, nemlich 2
Sommer- und 2 Herbst-Strichipfel zu betrachten. Mit Zugrand-
legung des Illustirten Handbuchs mdgen sie hier eine kurze Be-
schreibung finden, Es sind diess:

1) Derfothe Sommerstrichapfel — passe pomme rouge d'été —
IMustrirtes Handbuch No. 454. 8. 385. — als rother Sommer-
Calvill. — Eine ausfiihrliche Beschreibung verdanken wir Duhamel
(No. L), aber leider ist eben dieser pomologische Bchrifisteller
die unmittelbare Traache einer Unsicherheit geworden, welche
noch jetzt unter den Pomologen im Bchwunge ist und sich aus
dem Illustr. Handbuche deutlich ergiebt, Duhamel beschreibt
diese Frucht.unter dem Namen Calville d’été, sagt indess dabei
ausdriicklich, es sei dieselbe keineswegs ein Calvill, sondern
ein passe pomme; filschlich aber ziemlich allgemein werde
sie Calvill @'été genanut, Man thut demmach Unrecht, diese
Frucht auf die Autoritit Duhamels hin als einen Calvill zu be-
zeichnen, *

In Frankreich scheint man den Ausspruch des Duhamel durch-
weg als das Richtige gewiirdigt und anerkannt zu haben. Der
Katalog der Karthaus kennt im Jahre 1782, also dreissig
Jahre vor Duhamel nur den Calville ronge d'été; dagegen im
Jalre 1775, beiliufiy 2¢hn Jahre nach dem Erscheinen des Du-
hamel'schen Werkes, den passe pomme rouge d'été und scheidet
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denselben vom Rothen Sommer-Calvill; setzt letatern nach der
Reifzeit an die 2. Stelle, wihrend der rothe Strichapfel die erste
Stelle eimnimmt und giebt diesem eine gréssere Giite, E. Calvel
hat diese Fruchi gloichfalls als Strichapfel — Tom. ITL, pag. 25.
3.1805. —und bemerkt, er habe diesen Apfel in der Normandie
erzogen, die Form desselben sei die eines Pigeon, duch die Fir-
bung réther. Diess stimmte mit der Abbildung bei Renulds.

Meines Wissens ist Merlet der erste Schriftsteller, welcher
nicht nur den rothen Sommerstrich-Apfel, sondern die Btrichapfel
Giberhaupt genauer heschreibt und scheidet. — (Sein Abregé des
bons fruits ersehien 1690 in 3. Ausgabe) — Von dem passé
pomme rouge A6t¢ sagt er: fort Aeuric, foxt tendre; churgo hosu-’
coup — und cs scheint fast als hitte der Verf. des Katalogs der
Karthans die Merlet'sche Boschreibung vor Augen gehabt, denn
er gebraueht dieselben Worto, ibt jedoeh das fort Heurie
durch den Ausdruck belle & peindre. Aeussere Schinheit, innere
Giite und grosse Tragbarkeit sind Eigenschaften, welche dieser
Frucht unzweifelhaft zukommen.

Wenn A. Leroy in Angers in scinem Katalage bei dieser
Frucht den Duhamel citirt, so hat er sicher nur andeuten wollen,
dass es die von Duhamel beschricbene sei, nicht aber beide
identificiren, wie ¢s das Ilustrirte Handbuch annimmt.

Die betrefiende Literstur ist im Ulu!h‘ Handbuch ausgiebig
heilt; aunch die dort gegeb ibung der Fracht ist
erschipfend. In der Form weicht die Fracht schr ab. Auf jungen
kraftigen Baumen ist sic meist kreiselformig; Lei solchen steht
der Kelch oben auf der Spitze der Fracht, ohme alle Senkung.
Spiiter bei dem Eintritte der vollen Tragbarkeit bildet sich die
Frucht mehr und mehr in der Abbildung des [llust. Ilandbuchs;
der Kelch ist dann etwas eingescnkt, von feinen Falten umgeben,
deren swei oder finf mehr oder weniger fber die Frucht hin-
laufen. Qefters findet sich eine feine Naht, grau berostet, vom
Keleh nach dem Stiel sich erstreckend und in diesem Falle wird
oy Btiel Imiissig durch einen Fleischwulst zir Seite gedriickt.
Doch findet sich dieser fleischige, walstige Sticl auch sonst, zu-
mal.bei einzelhingenden Frichten, Die Tragbarkeit des Banmes
ist eine grosse; meist sitzen die Friichte zu dreien. Rechtzeitig
gebrochen hillt sich die Frucht 3—4 Wochen, wihrend sie bei
Ph
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spiitem Brechen schnell passirt, was bereits Merlet mit den Warten:
aujette & cotonner andeutet.

Die von Bickler im Obstgirtner Bd. 9. 8, 416 ff. und Tafe)
19. — (im Illustr. Handbuch wird irrthiimlich XV, 19, citirt) —
beschreibt und abbildet, hat mit der unsrigen nichts gemein. Das
ist der Margarethenapfel, No. 20. d. Ilustr. Handbuchs, wie diess
aus der Abbildung deutlich hervorgeht und durch die dort ange-
gebene Vegetation bestitigt wird. cfr. Ronalds p. 11— Die Be-
pennung striped Margarveth, oder striped Juneating mag Grund
der Verwechselung beider Friichte gegeben haben, — Ebenso-
wenig gehir bierher die Violette, der Sommer-Veilchenapfel Diels
(micht zu verwechseln mit der Violette der Franzosen, quatre
gouts). Ausser der ziemlich gleichen Reifzeit hat diese Frucht
mit dém rothen Sommerstrich-Aplel nichts gemein, Der Geschmack
ist ein wesentlich verschiedener, wie ihn mir auch die von Ober-
dieck erhaltenen Friichte zeigten. Die Violette ist intensiv sauer,
mitunter einschneidend, was bei dem Rothen Bommerstrich-Apfel
niemals der Fall ist.

2) Der Rothe Herbststrich-Apfel. — Merlet sagt von ihm, er
worde auch Passe pomme tardive genannt, sei sehr rar und
excellent; er gleiche im Aeussern dem rothen Sommerstrich-A.,
sei aber besser — bien meilleure pour son sue. — Die hier von
Merlet angedeutete Seltenheit der Fracht mag Ursache sein, dass
er sich bei spiiteren Pomologen nicht findet, dass derselbe kaum
noch nachzuweisen ist. Oder ist es der weiter und bis in die
nenestoe Zeit vorkommende Passe pomme d’outre-passe P — So lange
irgend mit Sicherheit seine Existenz zur Zeit nicht nachzuweisen,
miissen wir uns mit der Sickler'schen Frucht — Bd. XV, Taf. 7.
— begafigen. Auch Sickler lobt die Giite der Frucht und unter-
scheidet ihn streng vom rothen Sommer- und Herbst-Calvill, —

3) Der Welsse Sommerstrich-Apfel, — Diese Frucht hat das
Dlustr. Handbuch unter No. 465. als Herrnhiusser weisser
Herbst-Strichapfel. Dort ist di¢ Reifzeit unbedingt zu spat an-
genetat, denn er reiftin warmen Jahren oft in der letsten Woche
des August; immer aber in der ersten Halfte des September.
Diese Frucht ist sehr verbreitet und habe ich dieselbe aller Orten
im mittleren Deutschiand unter allerlei Benennungen, zumeist als
Jagdapfel, angetroffen. Mit diesem Namen belegt man bekannt-
lich solche Friichte; welche zur Zeit des Aufganges der Jagd ge-
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nicssbar sind, und diese Zeit ist der 1.—12. September ; Beweis,
dase die Frucht doch frither reift, als im Handbuch angenommen
wird. Die Frucht hat etwas sehr erfrischendes und halt sich lange
am Baum, so dass er, allmihlig gebrochen, den ganzen September
findureh und spiter noch fiir das Jagdfribstiick benutzt werden
kann, Der Baum wichst kriftig, macht cine breite, flatterige,
Jangdistige Krone, so dass er mit dem Messer in Ordnung gebracht
werden muss.

4) Der Weisse Herbststrich-Apfel. — Merlet hat dicse Frucht
als passe pomme blanche, qui prend du rouge par endroits —
und sagt, sic sei besser als die rothen Strichipfel, balte sich linger
und sei A ctes. Dicse Beschreibung passt so siemlich mit der
unter 204 des Tlustr. Handbuchs gogebenen des weissen Sommer-
strich-Apfels; nur dic Reifzeit und die Dauer stimmen nicht, Er-
stere ist dort offenbar zo frih angegeben. Bei mir reift diese
Frucht unmittelbar nach dem wejssen Sommorstrich-Apfel, also
in der 2. Halfte des September und halt sich den November hin-
durch, dfters bis zam Christtag.

Tch habe mich bereits anderwiirts iiber diese Frucht und
ihren Werth gedussert, will jedach zur Erginzung des Illustr,
Handbuchs bemerken, dass die Frucht Zusserst empfindlich und
von grosser Schinheit ist. Der Baum bildet eine schin kugel-
f5vmize Krone und trigt got. — In Bezug auf das & cbtes des
Merlot bemerke ich noch, dass sich auch an dieser Frucht, wis
bei 1) Ofter Rippen vom Keleh pach dom Stiel hin suslaufend
soigen, doch hier meist bei Frichten junger und kriftiger, we-
niger bei dltern Biumen. Auch das Illustr. Handbuch deutet diese
Rippen an.

Von dicsen Strichipfeln empfehle ich 1 als Formenbaum,
besonders Pyramide; 3 und 4 dagegen nur als Hochstimme.

v. B

Veranderung in der Holzbildung sn liegenden Biumen.
Tlustr. Monatehefte 1867. 8. 171.

Ter in dem angezogenen Aufsatze beriihrte Gegenstand wird

nicht bloss fiir mich anziehend gewesen sein, und desshalb komme

jch auf denselben zuriick.
Was an jener Tanane wahrgenommen wurde, kaan theil-
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weise an jedem erwachsenen Baume beobachten. Das Holz st
von verschi Gefiige, verschied Dichtigleeit und Schwere,
jo nachdem es dem Stamme oder den Aesten angehdrt, der Wur-
zel niiher oder entfernier im Stamme stebt, vom Stamme mehr
oder weniger weit in den Aesten entfornt ist.

Bei dem Nadelholz nimmt man das leichter wahr, als bei
dem Laubholz, An den unteren, #ltesten, dem Abaterben nuhen
Aesten der Rothtanne stchen die Jahrosringe so dicht aneinun-
der, duss sie an das K_meh017 der hoheren Berge erinnern, aus
welchen die beb i Drechslerwaaren gefertigt wer-
den. Namentlich in der Brettern aus Kiefern- und Tannenbolz
tritt das dichtere Gefiige des Astholzes in einer fir das Auge
ebenso auffallenden, wie fiir den Hobel des Tischlers unbequemen
Weise hervor,

Eine niihere Betrachtung erkliirt diese Erscheinung.

Ein junger Boum, welcher Licht und Platz genug hat, treibt
jiihrlich, besonders in der Nile der Gipfelknospe, neue Zweige
aus, Am Nadelholz sieht man das am schénsten, Ein Kiefer
jst im Laufe von zehn Jahrven mit ebensoviel Quirlen von Aesten
versehen, welche die einzelnen Jahrgange des Wuchics deut-
lich bezeichnen. Die untersten Aeste sind hier zehn Jahre alt,
wie der Stamm an der Stelle, wo sic aus ihm hervorgchen; aber
in Linge und Dicke sind sie vom Stamm sehr verschieden. Der
Stamm ist mehrere Male stirker, als der Ast. Schneidot man
Stamm und Ast in den gleich viel Jahre zihlenden Stellen quer
durch, so haben beide auch gleich viel Holzringe nach der Zahl
der Jahre; aber die Holzringe des Astes stehen ungleich dichter
an cinander, als dio dos entaprochenden Stammiheiles. " Das Hols
ist also auch fester, , das Eigengewich i
Gewicht) grisser, Bei mobrercn Durchschnitten glaube ich be-
merkt zu haben, dass die Holaringe des Astes mach der Rinde
2u niiber an einander standen, als verhdltnissmassig die entspre-
chenden Holzringe des Stammes, was daraus zu erkliren ware,
dass das Wachethum des Astes schon aufgehort hatte, wihrend
in dem betreffenden Jahre der Stamm noch nach oben, also auch
noch in der Dicke zunahm.

Diese verachiedene Holzbildung des Stammes und der Aeste
ist also in dem Nuaturgesetze bepriindet, dass der Saft vorzugs-
weise den hochston Theilen des Baumes zustromt wnd dicse fort-
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entwickeln hilft, schwicher dagegen den seitlichen, mekr hori-
zontalen Gebilden, den Aesten.

Dieses Naturgesetz, was die Erndbrung des Stammes und
der Aeste regelt, gilt aber in gleicher Weise in den Astebilden.
An den #lteren Aesten der Laubbaume sprossen nicht selten
Wasserreiser hervor, Beschriinkt man ihre Zahl an cinem alten
Aste auf das zur Verjingung nithige Manss oder auf cinen ¢in-
zigen Trieb, 80 errcicht der aus einem fast horizontalen Aste

ht aufwacheende Zweig verbiltnissmiissi in wenigen Jab-
ron die Dicke des Astes, aus welchem er aufgewachsen ist, ju,
ein solcher Wasserschoss wird wohl gar stirker, als der Ast, der
jhm gleichsam als Whurzel dient, wie der auf eine langsam wack-
conde Unterlage gepfropfte Baum stirker wird, als der wilde
Grundstamm. Dass nun in diesem Falle die Holzringe des Was-
serschosses weiter von einander nbstehen miissen, als die ent-
sprechonden Holzringe des zu Grunde stehenden Astes, liegt auf
der Hand.

Die Tanne in dem 8. 171 mitgetheilten Falie ist durch die
horizontale Lage gleichsam zum Aste geworden; ilire Aesto ha-
ber von dor Zeit an wie Wasserschosse an einem alten Aste sich
vorhalton; der Saft hat die nun nach obem gerichteten Aeste,
gleichsam junge, uus dem alten erwachsende Biiume, Kriftiger
entwickelt; die seit dem Fall des Baumes entstandenen Holzringe
stehen daker im nun wagrechten Stamme dichter an einander,
als die entsprechenden Holzringe der vormals wagrechten, jetet
senkrecht stehenden Aeste.

Auch der Obstbaumziichter macht wohl bisweilen den Stamm
zum Ast und den Ast zum Stamm, wo dann &hnliche Erschei-
mungen hervortroten miissen. Nicht selten treibt aue dem ver-
kiirsten Leitaweige oin weiter unten stehendcs Auge starker sus
als das oborste. Wer die Zeit dazu hat, nimmt dann niche immer
zum Wi iden des tich Qipfeltricbes seine Zuflucht,
or zieht vielmehr den kraftizeren Afterleitzweig gerade in die
Hohe, beugt dagegen den urspriinglichen Leitaweig nach unten
zum seitli Aste, der folge in seiner L icklung
alshald nachlisst und zum Ansatz von Fruchtknospen gecigneter
wird, in seiner Stirke natiirlich auch zariickbleibt. Aehnlich ge-
schieht es, wenn man den Leitzweig eines jungen Baumes nicht
zarfickschneidet, sondern die oberen zwei Drittheile desselben
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seitlich abbengt, so dass cine der oberen Knospen des unterston
Drittheiles den ncuen Leitnweig hergiebt, das abgehogene Sriick
dagegen zum Asto witd. Diose Verfahrungsweisen zeigen, wie dio
Halzgebilde des Baumes durch blosse Beugung sich in ihrer
Entwicklung in Bezug auf dic zu erzeugende Holzmasse verin-
dern laggen,

Dass mit der durch die verfinderte Lage verindorten Holz-
bildung auch eine gewisse chowmische Yeriniorung verbunden ist,
kann nach deu bisher von Licbig, Stickhardt u, A. bokamnt go.
machten Untersuchungen wohl nicht zweifelhafi sein, wenn die
Ergebnisso auch nicht gorade an Obstbéiumen crmittelt worden
sind. Der Unterschied, welcher beim Verbrennen zwischen Ast-
und Stammholz in der Flamme, in der Ileizkraft sich offenbart,
ist ein Beweis mehr filr diese Ansicht,

Nach den Untersuchungen der Pflanzen-Chemiker iimdert sich
die chemische Zusammensetzung derselben Theile eines Baumes
nicht nur nach den Jahreszeiten, sondern der Gehalt an einzelnen
Stoffen st in demselben Baum, in derselben Panze verschieden,
je nach Alter und Stellung der Plianzentheile.

So wird z B. in Stickhardt's ,Chemischem Ackersmann®
1863 5. 186 ff als Lrgebniss der Untersuchungen tiber den Ge-
halt der Buchen- und Lir inde an Gerbestoff ben, ,dass
der Gerbesi halt der beiden Rind zu jeder Jahreszeit
von dem unteren Ende des Stammes an bis zum ohersten regel-
missig und in betrichtlichem Maasso zunimmt, resp. duss die
Rinden der jingeren PHanzentheile immer gerbsiiurereicher sind,
als die dlteren . . ., dass die Buchenrinde im Winter am reich.
sten, im Sommer am #rmsten an Gerbsiiure ist ete.“

‘Was hier die chemischen Untersuchungen, betr. den Gerbe-
stoff, erwiesen haben, mnach Zahl und Gewicht freilich, das ist
sicherlich das Urtheil jedes Lohgerbers in Bezug auf die Eichen-
rinde — freilich nicht nach dem Maasse, sondern nach uralter
Erfahrung.

Ebenda wird 8. 251 mitgetheilt, dass der Phosphorsi )
der Holz- wie der Rindenasche der Buche su jeder Jahreszeit
von dem unteren Ende des Stammes an bis zur Spitze zunimmt,
im stirksten Verhélinisse boi dem Holze zwischen der Mitte des
Stammes und dem Gipfel, dessen Asché fast noch einmal so reich
on Phosphorsiiure ist, ala die des mittleren Stammbolzes,
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Sollte es boi der Bedvutung der Phosphorsiure fir Zellen-
und bildung bei den Qbstba sich anders verhalten?

Untersuchungen iiber den Grehalé an Kali und andern Mine-
ralstoffen zeigon, dass die jingeren PHanzentheile mehr davon
enthalten, als die ilteren.

Kann es anders bei den Ob sein, deren
Wauchse wir durch Diingung mi¢ phosphorsiure- und kalihaltigen
Stoffen, namentlich mit Asche, zu Hilfe kommen?

Wie in chemischer Bezichung der Stamm von der Wurzel
bis zum Gipfel sich verhills, so verhilt sich sicherlich der Ast
von seiner Bntstehungsstelle aus dem Stamme an bis zu seiner
Spitze hin.

Wenden wir uns nun zu der Beugung und Neigung der
Acste! Das ist cin Gegenstand nicht blos fiir den Maler, son-
dern auch filr den Naturforscher. Wic verschieden st die junge
Birke in der dussorn Erscheinung von der alten, der Hingebirke!
Wie streben die Aeste dos jungen Obstbaumes in die Hghe,
wihrend sie beim alten Obstbaum nicht selten fruchtbeladen sich
bis zur Erde neigen!

Diese Neigung (Inclination) der Aeste lisst sich auf zwei
Ursachen zuriickfiihren, auf das Streben nach dom Lichte und
die Schwere.

‘Wahrend die Gipfelknospe des Leitzweiges am jungen Baume
sich nach oben in das volle Licht verlingert, wachsen die Seiten-
knospen im Winkel vom Stamme ab, um des vollen Lichtes
ihrerseits theilhaft zu werden; sobald die jungen Zweige aus
dem Bereiche des Blitterschattens kommen, welchen der Leit-
zweig je nach der Tageszeit und dem Sonnenstande in grosserem
oder geringerem Kreise um sich herum verbreitet, wacheen sie
meist wieder nach oben zu, falls sie nicht gar zu diinn sind und
dann durch ihre Schwere schon frilhzeitig niedergezagen werden,
wie bei fippig wachsenden, die ersten Jahre nicht scharf geschnit-
tenen Pfropfreiscrn auf kriftigen Hochstimmen gewbhnlich ge-
schieht, Wenn nun der Leitzweig im néchsten Jahre von Neusm
Nebenzweige bildet, dann erweitert sich auch der Beschattungs-
kreis auf die vorjahrigen Zweige. Die nemen Tricbe derselben
werden flacher, als im niichst vorhergehenden Jabre; der Winkel,
den sie mit dem Stamme bilden, wird grijsser, als der Winkel
der vorjihrigen Triebe. Erst dann wachsen sie wieder mach

L end
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oben, wenn sie mehr und mehr aus dem Druck des Schattens
der hoher stehenden Zweige gek sind, 8o Lieht es
alljihrlich beim nicht beschuittenen Baume. Schatten und Licht
bewirken also allein schon, dass der Ast, bei weiterer Entfernung
vom Stamm, mit demselben einen grésseren Winkel bildet, der
Horizontallinio also allmahlich sich nihert,

Dazu kommé die andere Ursache, welche die Neigung der
Aeste vermehrt, jhre Schwere.

Der ganze Baum mit seinen Aesten, Zweigen und Blittern
bildet in dieser Hinsicht eine Zusammonsetzung von Hebeln, de-
ren Drehpunkt am Orte jhrer Entstohung ist; es sind also ein-
armige Hebel.

Der ganze Gber der Erde befindliche Baum hat seinen Dreh-
punkt am Wurzelhals; die Wurzeln, die Reibung derselben an
der umgebenden Erde, die Last der sie deckenden Bodenmasse
halten den Baum, dass die Winde ihn beugen und schiitteln,
aber so leicht nicht entwurzeln, eher zerbrechen kdnnen, wenn
der Boden nicht sehr locker oder aufgeweicht ist, wie namentlich
bei schnell eingetretenem Thauwetter der Fall ist.

Der Drebpunkt der Aeste ist da, wo sie aus dem Stamm
hervortreten, Je linger der Ast ist, desto mehr beugt sein ei-
genes und das Gewicht seiner Zweige und Blitter ihn nieder-
warts, Ist der Ast kriftiy in ziemlich spitzem Winkel aus dem
Stamm gewachsen, erstarkt und starr geworden, so tritt die Bie-
gung meist erst mehrere Fuss oder Ellen iiber der Stelle seines
Ursprungs ein. Wie es sich mit den Aesten in Beziehung auf
den Btamm verhiilt, so ist es mit den Zweigen, deren Drehpunkt
da ist, wo sie aus dem Aste hervorgehen, und ebenso ist es mit
den Bliittern, deren Drehpunkt an ihrem Ursprang aus den Zweigen
ist. Auch die Blatter nehmen im Laufe des Sommers immer mehr
die Stellung nach der Erde zu an, und die Wahrnehmung, welche
Tnir ein Gastwirth mittheilte, dass bei gleich starkem Regen vor
Johannis seine Lindenlanbe keinen Regen durchliesse, wohl aber
nach Johannis, ist darin sicher begriindet,

Blitter und Friichte vermehren das Gewicht des Astes und
ziehen ihn nieder; verliert er beide, so geht er wohl etwas wieder
in die Hohe, aber nie so weit, als er im Fribjahr stand. So
nithert er sich von Jahr zu Jahr mit seinem Hussersten Grezweig
molr der wagerechten Richtung, bis er spiter unter dieselbe
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herabgeht und wohl gar die Erde beriihrt, wahrend die Verlinge-
rong seiner Zweigspitzen immer wieder das Himmelslicht suchen.

In dem Maasse, wie der Ast dlter wird und mebhr und mehr
mit seinen Endérieben der Horizontallinie sich néhert, selbst unter
diese herabgeht, setzt er jihrlich schwichere Holzringe an; dio
den Suft zufibrende Splintschicht nimmt nicht mehr im Verhilt-
niss zur Grosse des zu erndhrenden Astes jm Aste selbst zu; der
aft wird also durch dieselbe auch spiirlicher den einzelnen Knospen
sugefthrt; es stockt damit die Entwicklung der Knospen zu Holz-
tricen; die Knospen treiben nur Blitter und eracheinen von einem
Blitterkranz umgeben; damit aber erreicht die Entwicklung der
Knospe ihr hichstes Ziel, ihre Vollkommenheit; sie wird zur
Blithen- und Fruchtknospe.

Man kann den ganzen Baum ansehen als den Wohnsits einer
Menge von Einzelwesen, den Knospen. Wie die Korallenthier-
chen das Riff erzengt haben, auf dem sio sitzen, wie viele Ge-
schlechter derselben am Riffe bauten und neuen Geschlechtern
Platz machten: so ist der Baum im Lauf der Jahre durch das
Leben der Knospen und ihrer Blitter erwachsen, freilich mit dem
Tntesachiede, dass eben die Knospen durch des Baumes Gefisse
ihre Nahrung aus der Erde erhalten, wiihrend die Nabrung der
Korallenthierchen durch das Meer berbeigefithrt wird.

Das Holz des Baumes ist der Wohnsitz der Enospen. Da-
her Izsst sich die Knospe beim Oculiren, mehrere Knospen heim
Pfropfen suf einen andern Stamm iibestragen; daher schlagen ein-
selne ' abgeschnittene Augen und Zweige des Weinstockes efe.
in der Brde selbst neue Wurzeln und wachsen zu selbetstindigen
Pflanzen suf.

An der Gronze der Thier- und Planzenwelt sind Wesen,
welche ebehso durch freiwillige Theilung, wie durch Eier sich
fortpflanzen., Aehnlich die Knospen; durch Sprossen, indem die
Knospe sich zum Zweige verlingert mit neuen Knospen; durch
Samen, indem ans der Knospe die Bllthe und Frucht hervorgeht,

Damit nun die Knospe zur Fruchtknospe wird und ihr hoch-
stes Ziel erreicht, muss ihr Wachsthum in die Linge gehemmt
werden; das geschieht bei gemassigtem Saftzufl In trock
Jahren bilden sich deher iberhaupt mehr Fruchtknospen fiir das
nichste Jabr ans. Mchren wir dagegen den Saftzufluss zur schon
angelegten Fruchtknospe durch scharfes Heschnoiden, che der
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Friihjuhr- oder Sommertrieb dem Abschluss nahe ist, o sehen
wir gar manche Fruchtknospe aus ihrem Blatterkranz einen neuen
Zweig hervortreiben.

‘Was trockene Jahre in Bezng auf die Knospen bewirken,
die Umwandlung zu Fruchtknospen durch Hemmung und Missi-
guog des Holztriches, das erreicht die Natur in der seitlichen,
geneigten Stellung der Aeste und Zweige, weil sie, je ilter sie
werden, yod je mehr sie von der senkrechten Richtung abwei-
chen, um so weniger jenen Saftiiberfluss erhalten, dor zur Ver-
lingerung reizt. Die Knospen werden immer sahlreicher zu
Fruchtknospen.

Die seitlichen Aeste des Baumes nehmen also theilweise das
Wesen der Zwergbiiume nuf schwach tre]henden bnterlagen an
Hier wie dort issigte Ernil , schwicherer Hol ks,
zeitigere Fruchtbarkeit.

Die Neigung der Aeste nach der Erde ist also nioht zunéichst
durch die Last ibrer Friichte hervorgerufen, wenn gleich die
Fruchtbarkeit durch das vermehrte Gewicht die Neigung selbst
vermehren hilft,

Die Neigung dor Aeste ist vielmehr einer der Umstuude,

welche unter sonst giinstigen Verhiltni und bei ich
I die Fruchtbarkei 1 indem sie der Entwick-
lung von Molastrieben nicht sehr férderlich ist. Sie hilft dazu

, dnss die Knospen das sum Fruchttragen nithige Alter er-
reichen, was im Grunde doch nichts anderes heissen soll, als
dass in den Knospen die zur Bliithe- und Fruchtbildang ndthigen
Stoffe sich aufspeichern — mag dies in kiirzerer oder lingerer
Zeit geschehen — ohne dnss die Knospe dadurch zur Holzbil-
dung angeregt wird und sich in einen Zweig verlingert. An
genkrechten Trieben geschieht dies weniger leicht; hier bleiben
die Knospen entweder gapz schlafend, oder gie verwandeln sich
in Holziriebe, bis fiberhaupt dos Wachsthum des Baumes nach-
lidsst und die giinstig gestellten Knospen nun jenen Reizen wider-
stehen, welche dem Sammelr und Aufspeichern der Stoffe zur
Bliithenbildung nicht vortheilhaft sind.

Dass sich keine besondere Zeitdauer festsetzen lisst, in wel-
cher die Knospe zur Fruchtknospe sich ausbildet, dies vielmehr
von der Gunst der Umstiinde sebr abhingt, zeigen einzelne Kern-
obatrorten, welche im Laufe eines Sommers an den Spitzen der
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jungen Zweige Blithenknospen bilden, die bisweilen nuch noch
in demselben Herbste blihen. So zeigte mir noch heute am
6. Bept. Herr Maurermeister Griitzmacher hier in seinem Garten
cinen diesjahrigen Trieb der Duchesse @'Angouldme blihend.
Man sieht daraus eben, dass die Natur Wege hut, in kiirzerer
Zeit dasselbe zu erreichen, wozu es sonst Jahre bedarf; warmes
trockenes Wetter im August und September sind fir solche Bil-
dungen vorsiiglich giinstig. Es erinnern diegelben an die Rosen,
die ja in derselben natiirlichen Familie mit dem Kernobet stehen.
Dicse bringen ihre Blithen regelmissig an der Spitze junger
Zweige hervor, welche erst im Frithling hervorgewachsen sind.
_Oraniemburg im Sept. 1867: Franz, Rector.

Eine Obstgartenanlage in landschaftliochem Styl:
(Wit Abbildung)

Kleine Hausgiirten als Obstgiirten im landschaftlichen Style
anzulegen, st eine Aufgabe, die nicht hintig vorkommt; es durfte
daher vielleicht_ von Interesse scin, wemn ich die Leser des
Taschenbuchs mit einem solehen Garten bekannt mache, welcher
lier in Reuflingen von den Zoglingen des Institules unter Lei-
tung ihires Direktors, Herrn Dr. Tuces, vor & Jahren angelegt wurde.

Interessant wird diese Anlage besonders dadureh, dass siwmt-
liche” Obstbiume, welehe dort zur Pllanzung verwendet wurden,
10—12jihrige Pyramiden- nnd Hochstamme waren, welche auf
einem angrenzenden Sticke, das wegen Erbauung cines Fahrik-
gebiudes geriumt wurde, standen. Hier war ein 2—3’ aufge-
fisllter, lockerer schwarzer Gartenhoden, die Banme standen sehr
enge beisammen, wurden zwar jithrlich durch einen Gartoer be-
bandelt, der aber alljihrlich wie gewiihnlich die Zweige bis auf
3 oder 4 Augen zuriicksehnitt, wobei sich eine sebr starke Holzent-
wickelang, nie aber Frachibildung zeigte.

Die Pflanzung - wurde im Fehroar 1861 vorgenommen; ohne
dass die Baume durch vorjihriges Umgraben dazu vorbereitet waren,
wurden sie mit moglichster Schonung der Wurzeln heraunsgenom-
men. Da die Erde ohnehin sehr feucht war, blieb dieselbe an den
sahlreichen Faserwurzeln gui hngen, so dass die Ballen ziem-
lich gt thiel Nur adigte Wurzeln wurden
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stark zuriickgeschnitten. ‘I'ransportirt wurden die Biume durch
4 Leute, welche sie auf den neuen Standort hintrugen, wobei
starkes Packtuch um die Ballen herum geschlungen wurde. Beim
Pilanzen wurde besonders darauf geachiet, dass die Stémme nicht
tiefer gesetzt wurden, als sie friber gestanden, Eine Dingung
des Bodens unterhalb der Wurzeln fand nieht Statt, wohl aber
warden die Baumscheiben nach Vollendung der PAanzung mit
strohigem Dinger Delegt, sowohl um die Wurzeln vor der Kilte
zu schillzen, als auch um das Austrocknen des Bodens zu ver-
hiten, auch wurden die Stimme der hochsiémmigen Biume bis
zur Kronenhdhe mit Moos und Packtuch umhillt. Bei den Hoch-
stimmen wurden einzelne zu weit hervorragende Zweige etwas
zwriickgeschnitten, sonst aber ¢in Beschneiden der Zweige
nicht vorgenommen,

Im ersten Frithjahre nach dem Pfianzen wurden dann aber
alle Zweige der Pyramiden wie Hochstdmme kriftig zurickge-
schnitten ; in den darauf folgenden Jahren wurde ein massiger
Schuitt angewendef, wodurch dann bald Fruchtbildnng entstand,
bis dann im verflossenen Jahre gar nicht mehr geschnitten wurde
und nun diese Biume Uberaus reichlich beladen mit Friichten
dastehen,

Vou den G4 so verpflanzten Obstbiumen ging ein einziger
Baum, eine Birnpyramide zu Grunde.

Wir wollen jetzt die Gartensnlage etwas niher betrachteu:

Am Eingang ist der Garten 40’ breit. Eine halbrunde Gruppe,
bepflanzt mit Rhus Cotinus, Syringen u. dgl. bedeckt die Wand
des angrenzenden Fabrikgebiudes. Ein 6 breiter Weg, diese halb-
runde Gehdlzgruppe begrenzend, zieht sich in der Mitte des Gartens
in gerader Richtung fort, eingefasst mit Buxbaum, Zu beiden Seiten
des Weges sind Rabatten, abwechsend mit hochstimmigen Rosen
und Beerenobst, beim Eingange aber mit 2 Reihen Cordonbium-
chen von i und Ibeeren bepflanzt. Zu beiden
Seiten dieser Rabatten liegt das Gemuseland, welches durch eine
Johaunisheerhecke von dem tbrigen Theil des Gartens abge-
trennt ist. Vom Eingange bis zu dieser Hecke (i), mit welcher
der beistehende Plan beginnt, betriigt die Liinge B0', Auf der
Gstlichen Seite sind auf je 12* Entfernung starke Apfelpyramiden 8/
vom Zaum entfernt, in gerader Reihe gepflanst. Durch zweck-
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missig angelegic kleinere Gruppen von Beerenobst fiilit diese Reyel-
miissigkeir gar nicht .ml und ist die Deckung des Zaunes dudurch
selir gut bewel ot. Auf der ichen Seile sind einige
Zier- und Obststriiucher, als: Syringa, Philadelplus . s w., ab-
weehselnd mit Quitten und Haselniissen und Weichscln angebracht,
welche cine Laube (1) bilden, Weiterhin, wo sich der Weg theilt,
ist eine Rubebank, beschattet durch 2 Trauercschen, einge-
schlossen durch einige Thuja orientalis. Dicser gegeniiber aul dem
Rasenplatz sleht ein Blulahorn (A) (Acer Pseudo Platanus fol.
purpureis). Es folgen dann einige Apfel- und Amarellenhochstimme,
die gerade jetat reich mit Frichten belnden sind. Tangs dem Zaune
aber zieht sich bis zum Gurlenhaus (@), welches auf einer sanft
ansteigenden Anhéhe steht und mit Schlingrosen bekleidet ist, eine
Gestriuchgruppe von Haselnissen, Weichseln, Himbeoren und an-
derem Beerenobst. Auf dem ersten Rasenplaize ist eine Stachel-
beergruppe (3) und ein Amsrellen-Tlochstamm (K). Auf dem
sweiten | ¥ ein Amarellen-] (K), ein Apfel-
stamm (B) und mehrers Apfel- und Birnpyramiden. Auch sind
noch einzelne Blumengruppen ¢, d, e, f, g angebracht, theils
mit Stauden Lepflanzt, theils zur Aufnahme von Sommerblumen
bestimmt.

Der kleine Garten macht, einen seir guten Eindruek und
gewiihyl dem Besitzer viele Freude und cinen ansgezeichneten
Obstertrag. Diese Gartensulage gehort za den Obstanlagen in
landschuftlichem Siyl, welche schon desshalb mehr Beachtung
verdienen, weil sie dem Besitzer eincstheils einen grossen #sthe-
fischen Genuss gewihren und s0 die Liebe und das Interesse
fiir den Obstbau und dic Obstkunde wesentlich fordern und dem
Besitzer die fiir den Garten aufgewendeten Mittel, gewshnlick

reichlich ersetzen. Theodor Belke.
Bericht
fiber die am 24,—28. Septbr. d.J. in Reatlingen stattgebabte bte alige-
meine demtsche F 8 nehst daselbst;
von Oberdieck,

Kachdem ich, nach meiner Rickkehr von Reutlingen, die m-3:5 =
zwischen emgegangenen Ephnratarbemn erledigt habe, beeile ich F7;
mich, den Lesern der M , die an der Reutli Ver-
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sammlung nicht wit Theil nehmen konnten, von der Versammlung
und ihren Verhandl nebst der | reichen Obat-
ausstellung, Nachricht su geben, du wohl Mancher solche Nach-
richt bald wu erhalten wiinschen wird, sumal noch einige Zeit
hingehen wird, ehe die in Vorbereitung begriffens, ausfiihrlichere

Behrift dber die abgel v und A lung, die
iiber alles wieder genanere Nachricht geben wird, erscheinen kann.
Die V war eine der inter upter ihren

Vorgéngerinnen; die gepflogenen Debatten waren sehr belebt und
spanuten das Interesse, und war die Versammlung auch nach
zehlreicher besucht als die friheren, da 338 Pomolugen und Obst-
freundo als Theilnek sich haben i i lagsen. Selbst
manche Frauen hatten sich nicht gescheut, die Minner anf einer
weiten Reise zu begleiten, und waren nicht bloss bei der Erofi-
nungsfeierlichkeit, sondern selbst bei manchen Debatten mit gegen-
wartig, was gewiss von steigendem allgemeinem Interosse fiir
Pomologie und Obstbau zeugt.

Betriibend war es dabei fir mich wohl, so manchen lieben
alten Bekannten, den ich noch in Glotha und Berlin traf, nicht
wieder unter den V. zu finden; Hich fehlte mir
der fiir die Pomologie zu frith verstorbene Jahn, und auch Hrn.
Breuers aus D'horn Tod, der durch einen Cholera-Anfall er-
{olgt war, wurde bei Beginne der Versammlung gerade gemeldet.
Aberauch Donzuer aus Coburg, Hr. Schulrath Lange zu Alten-
burg, unser verdienter alter Oberforster Schmidt und mehrere
Andere fehlien, die bei zunehmendem Alter und wegen Uebel-
befindens nicht hatten kommen kdnnen.

Auch ich wirde die Reise nicht haben unternehmen kinnen,
wean nicht das Wetler mild und giinstig gewesen wiire, und mein,
vor einigen Wochen leidendes Befinden sich mnicht wieder ge-
bessert hitte, und war es mir recht kieh, die Reise schliesslich
doch gewsgt mu haben.

Nachdem ich Soontag den 22. Abends in Reutlingen ange-
kommen war, war mein erster Gang am Montag Morgen in die
vor wenigen Jahren erst gegriindeten Pflanzungen des Pomologi-
schen Instituts zu Reutlingen; (auch die PRanzungen in Mihringen
#u besuchen, verhinderte leider das mehrere Tage hindurch an-
dauernde nasse Wetter), Dxe Banmschulen zelgten kriftigen Prieb;
die schdn d , sowie die
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kfinstlicheren Formen der Pyramiden usnd Espaliere, die von
Sorglelt in der Bildung zeugten, hutten theils schon hersliche
Priichte , und lich war mir i , manche
Kleine Zweige von Fruchtholz, die Ende August 1866, besonders
an dem Hause stehenden Spalicre, durch Einschieben hinter die
TRinde angesetzt worden waren, jetst mit 5, 6, 8 grossen und schdnen
Triichten besetzt zu sehen.

Es begannen dann die weiteren Arbeiten zum Auspacken
und Auslegen der eingesandten Frilchte, wozu in dem Ausstellungs-
gebiude 2 grosse Sile, ein unterer und ein anderer im oberen
Geschosse, nebst cinem 3. kleineren Saale daselbst, verwandt
warden.

Mcine cigene hergesandte Collection wurde zunichst, vereint
mit der Collection aus dem Pomologischen Institute, in systema-
tiseher Ordnung, in der Mitte des oberen grossen Saales, auf 4
longen Tischen ausgelegt, welche Bammlung ich den Tag aber
und guch noch am 24. durch aus andern Collectionen herbeige-
holte Priichte miglichet zu vervollstiindigen suchte, so dass eine
reichhaltige, richtig benannte Muster-Collection entstand, und ob-
gleich Tmeas Gbermassig durch die Anordnung des Ganzen be-
sehiiftigt war, gelang es doch noch, durch Ililfe von ein pasr
wackeren Zoglingen des Instituts, zu den zusammengesuchten
Friichten such die deutlich geschriebenen Namen za bringen,
was auf den fritberen Ausstellungen wegen Mangel an Zeit immer
nicht vollstindig genug hatte gelingen wollen.

Nachdem am 24. gegen § Uhr Morgens die Obstausstellung
vollendet worden war, stellte sich das (fanze angemessen, aber
micht zu reich und fiberfillt mit Ornamenten vorsehen, sehr ge-

fallig dor, bot dem Auge, ich auch auf den treppenformig

im H: le, die in
wasc]wnmmnen, (s0 dass man mcb frei dazwischen bewegen
konnte,) mit eben so ei i Vi der

versehen waren, einen leichten Ueberbhck dsr, und machte es
miglich, ohue Behwierigkeit zu jeder einzelnen Fruchi zu ge-
langen. Fm Hintergrunde des Basles waren die Biisten 8. Majestit
des Kénigs und der Konigin von Wirttemberg, damn zu den
Seiten, anf rothen Schildern, die Namen des hochseligen Kénigs
Wilhelm und des Ersherzogs Johann von Oesterreich, als grosse
Beforderer der Obst- und Weincultur, sowie die Namen fritherer
itusteiels Mountabiofto, 1667, 10, Hels. =
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beriihmter und di deutscher Pomol bracht, Die
Durehsicht ergab mir, dass mun im Allgeneinen annehmen darf,
dass richtiy benanntes Obst, welehes Anfangs auf den grossen Aus-
stellungen sohr wenig vorhanden war, anf den Ausstellungen in
weiterem Zunchmen begriffen ist, und nur die Mehrzahl der Col-
lectionen aus Suddeutschland schienen mir noch hauptsichlich
das dort bisher gebaute und geschiitate, provinzielle Obst zu ent-
halten, und scheint Dielsches, und fiberhaupt das pomoiogisch
richtig benamte Obst sich dort noch micht genfigend verbreitet
#u haben. Am meisten scheinen gute neuere Birnen sich schon
weiter verbreitet za haben, und waren, soweit ich bei der Durch-
sicht abnahm, such weit mehr Birnen richtig benannt, als Aepfel,
Vielleicht die schonste und reichhaltigste Collection, in den Birnen
fast durchweg richtig benannt, war die des Hrn, General-Consuls
Ladé za Villa Monrepos bei Geisenheim am Rhein; darnach
die des Thm, Geheimen- Regierungsraths von Trapp zu Wies-
baden und des Hrn. Hofgiirtners Glocker zuEnying in Ungarn.
Auch die Collection des Hrn. Buumschulenbesitzers Haffner in
Radekow war reichhaliig, schin, allermeist richtig benannt, und
bot mir des auch fiir mich Interessanten gar Manches dar, so
wie auch die daneben liegende schéne Collection aus 8t. Florian
mir erwiinschten Aufschluss {iber mohrere Fiiichte aus der Collec-
tion des Chorherrn Schmidtberger gab, namentlich iiber den
dortigen Gestreiften Rosenapfel, der nun doch eine ganz
andere Sorte ist, als die, welche Dittrich darunter suchte, und
als der werthvolle im Handbuche beschriebene Florianer Rosen-
apfel, den ich als Schmidtbergers Gestreiften Rosenapfol erhalten
hatte. Auch sus Meran (durch Baron von Pistel) und Botzen
(durch Guisbesitzer Buuer) waren schéne und in Lirol werthvolle
Sorten ausgestellt, von denen sich die Collection aus Botzen, auf
einem Pyramidentische in dor Mitte des Saales stehend, befand,
die ans Meran an der Wand oben an, neben der auch eine kleine,
aber sehr schone Collection des Hrn. Wichelbausen zu Amalien-
berg, aus dem romantisch gelegenen Murgthale in Baden, in
simmtlich grossen und vollkommenen Exemplaren, auf Zwerg-
biwmen erzogen, sich fand. Wer hiitte nicht mit grossem Inte-
resse auch die aus Jahns Planzung durch dessen nachgelassone
Gemahlin zur Augstellung gesandte Collection durchgesehen! Ne-
ben dieser aber zog mich namentlich die Liegelache, von Lie-
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geln verdientem Giirtner, Herrn Keindl, ausgestellte Collection an,
die des Belelirenden fiir mich Mehreres enthielt; dancben lag die
gute, grisstentheils auch richtig benannte Collection des Herrn
Pastors Jacobi zu Hainrode. In dem unteren Saale habe ich
besanders gern die zahlreiche, in schinen Exemplaren ausgelegto
und grésstentheils richtig benannte Mohenheimer Collection
durchgeschen. Daneben lag eine sehr zahlreiche Collection aus
Milnehen, iiberhaupt aus Bayern, ausgestellt durch die baye-
rische Gartenbougesellschaft in Miinchen, in schinen Exemplaren,
die indess namentlich in Aepfeln, von dem besten Diel'schen
Obste verhiltnissmiissiz noch wenig enthiclt, (Herr Hofgirtner
Fiffner zu Miinchen ist bereits seit einer Reihe von Jahren thatig,
auch hier das bekanote Beste zu verbreiten); und mag ich zu-
gleich noch erwibnen, wie es mir auffallend war, dass gewisse
Sorten, die in Gotha und Berlin sehir zahlreich vertreten waren,
sich dasmal fast gar nicht, oder mur ganz einzoln fanden, wie
z B. Alantapfel, Prinzenapfel, Goldzeugapfel, Deut-
scher Goldpepping ete, wie aueh Hr. Medicinalrath Engel-
brecht aus Braunschweig gegen mich mit Recht bemerkte, dass
von dem trefilichen Apfel Jansen von Welten wohl noch
kaum ein plar auf den bisherigen A: gen bemerkt
worden sei, dem man noch gar manche andere werthvolle
deutsche Sorten in gleicher Hinsicht hinzuzihlen kénnte. —
In dem unteren Saale machte Hr. Dr. Nouffor aus Esslingen
mich anch mit mehreren sehr werthvollen Mostfriichten der Ees-
linger Gegend bekannt, namentlich dem Kienlesapfel, durch
den vorziiglich der Isslinger Obstmost seinen Ruf erhalten habe.—Es
gab dor werthvollen Collectionen, wie schon die zahlreich aus-
getheilten Preise erweisen werden, noch mehrere, die ich ans
Mangel an Zeit nicht niiher durchsehen konnte. Eine reiche und
werthvolle Collection von Haselniissen hatten Hr. Oberfirater
Schmidt zu Blumberg und Hr. Haffner in Radekow ausge-
stellt, sowie auch eine solche Hr. Hofgéirtner Maurer zu Jena.
Von Plaumen fanden sich nur wenige Sorten und hatte ich selbst
nur 23 spiter reifende Sorten mit auslegen kdnnen; auch 2 nene
spiite Kirschen, eine kleine Herzkirsche und stark mmelgrosse
bunte Enorpelkirsche fanden sich 1lt. Von

und eingemachten Friichten von Ludwig & Comp. in Btuttgart,
20°




808 1%, Ausstellungshericht von Reutiingst.

enthielt ein zweiter, vorn im obern Saale stehender Pyramiden-
tisch auch viel Trpﬁ'hches

Die zahlreich cingesandten Trauben waren gefillig und fiber-
sichtlich an Stéiben reihenweise iiber sinander aufgehangen, die
zu beiden Seiten des oberen Saales, zwischen feinen Geriisten
ausgespanut waren, die man dber dcn Vorspriingen der langen
‘Wandtische angebracht hatte.

In dem Nebensaale oben war eine zahlreiche, treffliche Samm-
lung von Gerfithschaften fiiv Gartonbau, Baumschnitt, Baumpflege
eto. von Ditimar in Heilbronn ausgelegt, und in dem unteren
Saale erblickte man zahlreiche Modelle und Werkzeuge zum Obst-
schilen, Obstmahlen und Pressen, zum Dorren des Obstes u. dgl,
aus Hohenheim. Ebenso hat Hr. Mayer aus Gorlitz sehr gute und
feine Obsth & aller Art

Behr beachtenswerth war auch das mit answestellte, in Por-

1 ‘hgebildete Obstkabinet des Hr. i
H. Arnoldi zn Gotha das bereits immer nmfaugruu.hcr wird, und
welches, als (mit nur 2 2 Ausnahmen, die im Beginne des Obsteabinets
vorkommen), nur richtig benannte Obstsorten enthaltend, sohr
angemessen auf der TrhShung der das Normal-Sortiment enthal-
tenden 4 Tische in der Mﬂ:le des oberen Saales anfgestellt war.

Die zahlreich ei Weil haben gleichfall
wie ich horte, des Werthvallen Vieles enthaltcn Niiheres dariiber
wird der Hauptbericht onthalten.

Behufo dor Verhandlungen der Pomologen in den zall-
Teichen, und abgehal fand am 28,
Abends eine vorberathende Versammlung statt, wo man sich rasch
und allgemein dabin einigte, dass das Prisidinm Hr. Geheime-
Ober-Regierungsrath Heyder zu Berlin libernehmen moge, die
Function des Viceprisidenten Hr. Hofbau- und Gartendirestor
v. 8chmidt aus Stuttgart zufalle, und als Secretaire die Hrn.
Dr.Lucas und Baumschu]enhemtzer Spith aus Berlin eintreten
mbehten, wie zu Vorsi der Secti die Herrn
gewshlt wurden, auf die das Programm der Pomologen-Versamem-
lung schon hingewiesen hatte.

Um 10 Uhr am 24, wurde dann die Versammlung eréffnet,
Nachdem der aus Paris mit heritbergekommene Hr. Prof. Koch aus
Bctlm zuerst in historischen Riiokblicken an das friiher Vor-

und Beschl kniipfend , die ¥ 1l

& P ’
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Namens des Vereins zur Befordernng des Gartenbaues in den K.
prouss. Staaten, welche das Mandat zu deren Zusammenberufung
erbalten, fir erGffnet erklirt hatte, wurde die Versammlung von
Hrn. Director v. Schmidt, welcher im speciellen Aufirag Sr,
Majestit des Kinigs von Wilrttemborg der Versammlung anwohnte,
begriisstund vom Stadtschultheissenamts- Verweser Dr, Roicherter
in Reutlingen willkommen geheissen.

Nachdem dann der Geschiiftsfihrer Spéth nach den Beschlils-
sen der Vorversammlung die beiden zu Prisidenten zu erwih-
Jenden Herrn genannt und beide cinstimmig von der Versamm-
lung dazu berufen wurden, richécte nun auch ich als ltestos Mitglied
des Pomologenvereins eine kurze Begriissung und Ansprache an
die Vorsammlung, besonders an dic Mitglieder des Pomologen-
vercing, in weleher Ictzteren Ansprache ich namentlich kurz mit
darzulegen suchte, wie ein merklicher und erhebender Fortschritt
in Pomologie und Obstbau une anf der Versammlung fiberall ent-
gegentrete, von dem schon die Versammlung selbst, so wie die
Obstausstellung zeuge, so wie man das, was seit nun 10 Jahren
sich auf dem von uns vertretcnen Felde ereignet habe und ge-
achehen sci, als Bintitt einer ganz neuen Aera fiir Pomologie
und Obstban betrachten kénne, wovon die nach einer nach Diels
Tode eingetretencn Periode der Apathie und Gleichgiltigheit gegen
Pomologie lebhaft erwachte, immer zahlreichere Theilnabme und
Beschiiftizung mit Pomologie und Obstbau, die grossere und
raschere Verbindung auch mit Pomologen des Auslandes, so
‘manehe werthvolle und auch bessere Abbildungen liefernde pome-
logische Werke desIn- und Auslandes, ferner die neuere Zwerg-
haumzucht, die die Gebildeten anziche, die in Griindung begriffenen
Pamologischen Girten, fiir dic man vor 10 Jahren noch keinen
Ginn und Vorstindniss gehabt habe, die fortwahrend zahlreich,
ja allmablig zu zahlreich gewonnenen werthvollen neuen Sorten
und andere Umstinde zeugten, und ich schliesslich die Hoffnung
aussprach, dass, wenn es augenblicklich auch draussen unfreund-
lich stiirme, die Versammlung uns im Innern doch mehr Licht
in der Obstkunde und dem Obstbaue und vermehrte Wirme fiir
diese Wisscoschaft bringen werde. — Hierauf betraten die beiden
Prisidenten die Rednerbiibne und pachdem Geheimerath Heyder
der Verssmmlung den Dank fiir die ihm und Herra v. Schmidt
erwiescne Ehre ausgesprochen, hob er hervor, dass in neueser
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Zeit auch besonders in Preussen durch Griindung Pomologischer
Giirten und Lehrinstitute fiir Hebung der Obstkulter und Ver-
breitung rationeller Kenntnisse jetst Wesentliches geleistet werde.

Hiermit schloss die Eriffnungsfeier, welche im obern Aus-
stellungssaal stattfand,

Die Versammlung folgte darnach — da strSmender Regen
den Besuch des Pomologischen Instituts, welcher im Programm
auf diese Zeit vorgeschen war, unmdglich machte, der Einladuny
zum Besuch der altehrwiirdigen Marienkirche, wo der berithmte
Organist, Musikdirector Seitz, durch oin Orgeleoncert die Ver-
sammlung entziickte,

Mistags war gemeinschaftliches Mahl, wo eine heitere Stimmung
alle belebte und mancher schéne Toast ausgebracht wurde.

Die dann weiter folgenden, von dem verehrien Hrn, Priisi-
denten mit Bifer und Umsicht gelelleten Verhandlungen in den

1 Si waren i und sehr belebt. Ich will
von dem, was tiber Ernéhrung der Pflanzen, iiber Classification
des Obstes, iiber Wildlingszucht und Veredlung, Baumschnitt, und
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lich die nothige Modification der aus Frankreich dazn ge-
gebenen neuern Anweisungen fitr die hied Theile und
Klimate von D d, vorkam, im Einzelnen nicht durch

da dies eine zu umfangreiche Auseinandersetzung nithig machen
wiirde, und iiberlasse die Darlegung davon der zu erwartenden
Behrift diber die habte Pomol -V und Aus-
stellung. Ich will nur erwihnen, dass es zu Verhandlungen iiber
die in fritheren Versammlungen und in Berlin vorliufig schon
noch weiter yon mir empfohlenen Obstsorten, wobei ich das P
sidium fithren sollte, und mich darauf auch vorbereitot hatte, ei-
gentlich gar nicht Lam Ich verschob diese Verhandlung, da die
andern beg Verk die A den sehr anzogen,
gern bin zuletzt, uod wenn am 4. Tage der Versammlung eine
eingehendere Behandlung dicses Themias schon desshalb nicht
mehr thunlich war, weil ein Theil der Mitglieder der Versamm-
lung bereits abgoreist war, so wiirde doch die Verhandlung ge-
nfigende Resultate auch in einer. Verhandlung am 24. oder 25.
September nicht gehabt haben, da cs auf der Versammlung zu
sehr an ilteren, mit den neucren Obstsorten schon langer be-
kannten Pomologen fehlte‘ Es wurde ein Anfang damit gemacht, |
fiber all inere E der trofflichen Bchmidtbergers
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rothen Reinotte, der von mir sehr geschdtzten R5thlichen Rei-
pette (Kronenreineite), des Weissen und Rothen Asteakan,
als fritheste Sommeripfel, des Charlamovski efe. «in all-
gemeines Urtheil zu gewinnen, doch wussten immer hochstens
zoch 1 oder 2 Personen iiber diese Sorten ctwas zu sagen, und
wurde nur constatirt, dass das Erfricren der Triebe der Réth-
Tichen Reinette, Wegen welches Umstandes man auf ciner friheren
Versammlung sich gegen dicse Sorto erkdinte, in Narddeutschland
nicht vorkomme, in Siiddeutschland auch nur an den Triehen
ippig wacbsender Baumschulenstimme zuweilen eintreto, wobe
man die etwa erfrorencn Spitzen leicht wegschneiden kénoe, Man
beschriinkte sich daher in dieser Sitzung bald nur darauf, noch
etwas zur Emnpfohlung einiger neucren Sorten, als der, auch im
Baume ausgezeichnet wachsenden Oberdiceks Reinctte, von
der das Pomalogische Institut bereits ecine grosse Anzahl von
Stimmen heranzieht, des aus Norwegen gekommenen Kaupan-
gors, dos von Herrn Organist Mischen sehr geschitston Voll-
brechts Borsdorfer (denich schon linger in der Baumschulo
ds doppelien Boradorfer habe), des von ihm wieder besonders
empfohlencn Miischons Rosenapfel und anderer zu sagen,
wnd war iiber den Jetztern, nach dem von Mischen vorgelegten,
allerdings schwach kigen aber 1 rwack
Exemplare, Hr, Dr. Lucas entschieden der Ansicht, dass dieser
der Weisse Bommer-Rabau Diels sei, zumal man leicht statt
Weisser Sommer-Raban, Weisser Sommer - Rambour habe lesen
Yinnen, unter welchem Namen Miisehen die Sorte von Diel er-
hielt. Ich habe daran, wie ich bereits im Handbuche 1V, 8. 55,
bel Beschreibung der Sorte gesagt habe, auch gedacht, fand in-
Aess an dem vorliegenden Exemplare doch wieder den kenntlichen
Geschmack des Weissen Sommer-Rabaus micht dentlich ausge-
sprochen, konnte anch, wie gleichfalls im Handbucho schon ge-
sagt ist, in der von Mischen auf einer fritheren Versammlung
in zahlreichen, achdn gewach Exempl 1 Sorte
in Form, Fleisch und Geschmack den Sommer - Rabau nicht er-
kemnen, und finde daneben die Vegetation der von Miischen er-
haltenen Sorte (getragen hiat der Banm bei mir noch nicht), von
dor des Sommer-Rabaun verschieden; die etwaige Identitit muss
aber weiter beachtet werden.

Dass die Verhandlungen @ber noch weitere, zu allzemeinem




812 TX. Ausstellungsbericht von Reuttingen,

Anbau zu empfehlenden Sorten, welche Verbandlungen in Gotha
mit Eifer in mehreren ganzen Bitzungen betrieben wurden, ich
aber bereits in Berlin noch hinauszuschieben rieth, weil die jetzt
in Thiitigkeit befindlichen, allergrisstontheils mit Obstkunde sich
nur -exst seit wenigen Jabren beschiftigenden Pomologen noch
nicht genfigende Erfabrungen iiber die von mir in Berlin doss-
halb nur vorlfufig weiter empfohlenen Sorten haben mchten,
auch in Routlingen noch auf eine spiitere Zeit verschoben wer-
den mussten, mag sehr zweckmissig sein, da unsere pomologischen
Kenntnisse zur Zeit noch gar nicht auf dem Standpunkt stchen,
dass man fiberhaupt mehr als hdchstens einzelns Sorten zu all.
gemeiner AnpHlunzung empfehlen kénnte, Man thut woll, die in
Gotha und Berlin besonders empfollenen Sorten auch vorerst
genz vorzugsweise zu planzen, da man fiir sie wenigstens die
Priisumtion hat, dass sie gedeihen werden. Nachdem man indess
in vielen Gegenden endlich anfingt, bei sich mehr verbreitender
Sortenkenntniss dieselbe Frucht auch mit demsclben Namen zu
nennen und dadurch zoverlissigere ‘Wabrnehmungen méglich wer-
den, mohren sich immer zahlreicher die Beispiele, dass ecine im
Allgemeinen sehr empfoblene Frucht doch bald in diescr bald in
Jener Gegend oder Boden oder Lage wenigen Werth hat oder
selbst unbrauchbar ist und fehlt es uns zur Zeit noch ganz an
geniigenderen Beobachtungen, in welcher Gegend, Boden oder
Lage sie sehr oder vielleicht gar nicht anzupflanzen seien, Ich
habe schon fuilher auf ziemlich zahlroiche Beispiele hingewiesex,
wie verachieden sich der Worth ciner Sorte unfer gegebenen
besonderen Bedingungen gestalte und habe namentlich kiiralich
in einem lingoren, in der fiir den Hannoverischen Verein heraus-
kommenden ,Pomalogischen Zeitschrifts erschienenen und zur
Zeit noch nicht vollstindig abgedruckten Aufeatze in zahlreichen
Beispielen darsuthun gosucht, wie sehr verschieden sich der Werth
einer Kostichen von Charneu, Rothen Bergamotte,
Seuka]sbirn,MuskirtanPomcranzenbirn‘(}rumkawer
Butterbirn, Regentin, Wildling von Motte, Grossen
Katzenkopfs, Romischen Schmalzbirn, einer Muskat-
reinetto, eines Ribston Peppings, AltenNonpareilsund
vieler anderer in hied G d und Bod , Ja
nur in den Bodenarten, die ich in Bardowick, Sulingen, Nienburg
wad Jeinsen hatte, oder in verschiedenen Lagen (z. B. von Ge-

-
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biiuden eingeschlossener oder freier Lage, bei Scotts Reinetts,
Gellerts Butterbirn sehr sichtbar), gestaltete, so dass, che
wir fiir eine gegebene Gegend, Bodenart, eine Frucht empfehlen
konnen, wir aber noch der ausgedehnteren Erfuhrungen iiber
diesen Punkt bedirfen, mithin zuniichst nach einer Statistik des
Obstbaus streben miissen, deren Nothwendigkeit auch auf der
Vi it von Herrn Geheimen-Regi h von Trapp
und Herrn Hofgirtner Effner in Minchen dargelegt wurde,
welcher letztere eine kleine Brochiire unter dem Titel: ,Be-
schaffung des Materials {iir eine Statistik des Obst- und Gemiise-
baus in Bayern* mit vorlegte. Stellt es sich denn immer mehr
heraus, dess das Obst nicht weniger eigen auf Boden, Klima und
Lago ist als Korn und Gemiise, so habe ioh in Jeinsen vielo
Beispiele sammeln kdnnen, dass eine und dieselbe Sorte in an-
scheinend gleichem Boden in mur 100 bis 240 Schritt Entfernung
einen ganz verschiedenen Werth hatte, so wird es, wie ich
glaube, euch nicht zum Ziele fihren konnen, wenn der Berliner
Gartenbauverein nach einem friheren #hnlichen Aufrufe, du, wie
ich es vorhersagte, geniigende Resultate nicht gehabt hat, kiirz-
Yich einen zweiten Aufruf an die deutschen Tomologen gerichtet
bat; dass jeder aus seiner Giegend die dort am besten gedeihen-
don Sorten nambaft machen moge, um diesc kiinftig allein anzu-
bauen, wihrend man alle andern Sorten wieder untergehen lassen
miisse. Ich missbillige don Aufruf keineswegs, da es wahr ist,
dass die zu grosse Massc von vorbandenen Sorten jetzt eine
wirkliche Last und ein Hinderniss eines gedeihlichen Fortschritts
des Obstbawes jst; nur meine ich, dass wir 8o rasch zum Zielo
nicht gelangen kinnen, als man in dem Aufrufe hofft und schon
mit einiger Geduld und Ausdauer zahlreiche Obstsorten weiter
beobachten miissten, die ja auch sine numine micht entstanden
sind, wobei ich auch bitten michte, wenn wir nach und dem er-
strebten Ziolo uns immer mehr nihern, die iibrigen Sorten nicht
sowohl untergehen lassen, als sic bei der Schwierigkeit und
L it mit den Beobach itber das Obst gesammelt
werden miissen, zu noch lingeren und genauveren Beobachtungen
vorerst in die entstchenden Pomologischen Girten zu verweisen,
ja, da schon die Kunde dieser Sorten ein wissenschaftliches
Interesse hat, das nichi geringer ist als bei manchen Palmen,
Orchideen ete., in mdglichst vollstindiger Anzahl, zur Bildung
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von wirklichen Pomol in 2 der Pomologisct
Garten zu verweisen, wihrend derartige Giirten in den einzelnen
Provinzen nur das praktische Interesse verfolgen mogen und dann
weniger umfangreich zu sein brauchen.

814 IX, Ausstellmgsberieht von Boutlingen.

Bhe ich in meinem chhte wexter gcha, i‘uVe ich noch
hinzu, dass ich fiir die d m auch
noch neue, nach der Reifzeit geordnete Verzomhmsze derjenigen
Pflaumen und Kirschen angefertigh hatte, die mir, nach meiner
jetaigen Kenntniss der Suche, als die besten erscheinen und dass
diese Verzeichnisse in der zu erwartenden ausfiibrlicheren Schrift
itber die Reutlinger Versammlung werden mit abgedruckt werden,

Die Verhandlungen @iber neue Constituirung unseres deutschen
Pomologen-Vereins fanden am 25, und 26. September Abends
BStatt. Die Verhondlungen fihrten, durch einen Missgriff bei
Fortfihrung derselhen, Anfangs zu ernsten Differenzen, die fast
ein Zerfallen des Vereins besorsen liessen, indem sowohl die
Mitglieder aus Braunschweig, als Herr Dr, Lucas austreten zu
wollen erkliirten; indess wurde durch Vorstellung und Bitten an-
derer, dass man den Verein in seinem Fortbestehen und seiner
bisherigen Einigkeit nmht stiren mége, die Sache schliesslich zu
llseitiger Zufried li und bemerke ich nur, dass
Herr Dr. Lucas weiter die Leitung des Vereins als Geschiifts-
fithrer desselben behalien wird, der auch am meisten die gilnstige
Btellung dazu und die néthige Hiilfe zu den sehr zeitraubenden
Besorvuugen fiir den Verein hat und dass in den weiteron Aus-
schuss des Vereins einige dreissig Mitglieder fiir die verschie-
denen Liinder und Gegenden Deutschlands, auch fiir Nioder-
OQesterreich, Mahren, Bohmon und die Schweiz gewahlt worden
smd damit diese im Stande sein mochten, aus den verschiedensten
den dem Vereine iiber rlen Obstbau in ihrer
Gegend, die Ob 8 die besond ihenden Sorten ete.
zu geben, was fiir den Obstbau von Wichtigkeit hleibt.

Die zahlrcichen und zum Theil selbst von Privatpersonen,
die sich fiir den Obstbau sehr mteresaxreu, ausgesetzten und von
den Preisrick der  werthvoll
Preise wurden am Nachmi des 26. September im A i
Inkale durch den Wiirttembergischen Herrn Minister des Innern,
v. Gessler, unter ang Feierlichkeit, den Empfi

'plang
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ausgetheilt, Dic zuerkannten Preise werden in dem Hauptbe-
sicht susfiihrlich angegeben werden.

Was unter den vertheilten Preisen den mir selbst zuerkann-
ten Preis betriffit, so muss ich denselben um so dankbarer er-
kennen, als ich erklirt hatte, mit meiner ausgestellten Callection
wm einen Preis nicht concurriren zu wollen, wesshalb diese anch
nicht fiir sich, sondern mit den aus dem Pomologischen Institute
ausgestellten Friichten vermischt ansgelegt worden war, und muss
ich ausserdem noch erwihnen, dass mir auch dadurch eine beson-
dere Auszeichnung zu Theil wurde, dass der Reutlinger Lieder-
kranz mir am 24. Abends einen Gesang darbrachte, welche Aus-
zeichnung ich wohl mehr meinem héheren Alter (da ich unter
den anwesenden Pomologen woht der Aelteste war), als meinen
besanderen Verdicnsten dargebracht hetrachten mdchte, wofiir ich
aber hier auch Offentlich nochmals herzlich danke,

Der Versammlung wurde auch dadurch noch eine Auszeich-
nung zu Theil, dass am 25. Ihre Majestit die Konigin Mutter
ans Stutty nebst Thren Konigli Toheiten der Frau Prin-
zessin Friedrich und dem Prinzen Wilhelm von Wiirttemberg,
sowie auch am 25. Be. Icheit der Prinz Weimar, die Obstaus-
stellung besuchten und mit grossem Interesse Alles betrachteten.

Erwithnen muss ich noch, dass am 26, Nachmittags cine
Priifung dor Zdglinge des Pomologischen Instituts Statt fand,
der Viele und auch ich mit Interesse beiwobnten, und wobei man
die Ucherzeugung gewann, duss dic Zdglinge hier sehr giinatige
Fortachritte machen.

Xach mehreren unfreundlichen Tagen trat gerado am 27,
Nachmittags wieder heiteres, herrliches Wetter ein, welches ith
noch benutzen konnte, nach den nzhe liegenden Weinbergen und
den hohen gelegenen Obstpflanzungen zuf der Konigl, Doméne
Achalm einen Ausflug zn machen, von Wo ab man eine herrliche
Aussicht in das von schénen Bergen umkrinzte Thal und auof
&ie Stadt Bentlingen hatte, und wo man in grosser Zahl und
iiberall mit Friichten reich beladen, grosse, herrlicke ObstbEume
fand, unter denen die Bewohner Reutlingens eben fleissiy mit
der Obstorndte beschaftigt waren, auch noch gute Hoffnung fiir
die reiche Weinerndto #usserten, obwohl die Trauben in der
Reife noch merklich zuriick waren. Leider,wurden diese schonen
Hoffnungen in der nachsten Nacht durch einen Frost von 2° R,
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sehr getriibf, nachdom ich auf der angetretenen Riickreise, nament-
Jich unten an den Weinbergen das Laub der Sticke erfroren
fand, wihrond es mehr auf den Hohen noch gut gebliehen zu
sein schien. Hoffentlich ist bei der d 1i reichen Ot d
ouch die Rrwartung der Winzer nicht zu sehr getinseht worden,
Dor Segen an Obst war im Wiirtiembergischen, schon yon Tud-
wigsburg ab, iiberall ein sebr reicher, wiihrend ich weiter nach
Norden auf meiner Her- und Riickreise nur wenig Obst, (in der
Wetteran fast am wenigsten) und dicses_nur stellenweise reicher
tragend fand.

Bei den Verhandlungen iiber den Ort der nichsten Ver
sammlung wurde zwar abermal wie frither die mnihere Bestim-
mung {iber Ort und Zeit der miichsten Versammlung, dem Preus-
sischen Gartenbau-Vereino fiberlassen; doch war manm in dem
ausgesprochenen Wunsche einig, dass die niichste Versammlung
nach § Jabren nach Braunschweig gelegt werden mige, wo
man hoffentlich den dortigen Pomologischen Garten dann schon
fast vollendet finden wird, der allgemeines Interesse gowlihren
darfte. Mag auch mir noch die Froude zu Theil werden, an der
dortigen Versammlung wieder mit Theil zu nehmen, und viele
alte Bekannte dort wieder begriissen zu kénnen!

Jeinsen, den 7, Oktober 1867. Oberdieck.

Literatur.

Der Fortachritt. Zeitechrift fir Handol, Gewerbs und Landwicthschatt, 18,
Jahrgang. Red. Kirchhof in Lelpuige 4 Bog. 4% monatl. Der Jahr
gang 4 Thaler.

Wiz empfehlen iese Zoitschrift, welche den Fostschritt in dor weitesien Be-
sichung auf dem Feld dor industelellen und Jendwirthschaftlichen Thitigkedt ro-
prisentirt, und in jeder Nummer eine Menge interessanter Mittheilungen enthilt,
den Lesern dieser Blatter aus vollater Ueberseugung, IrE L
Vortrige fiber den L ¥ 4 und vom Aus-

schuss des Landwirthschaitl, Vercine von Hacling A

Der Techoiker der K. Contralstelle fir dio Lundwirthschatt, Stadirath Single
in Stntigart, Bielt #her die praktischen bewshrien Methodon der Anlegung und
Pllege der Rebberge einigo sehr intereasante Vorteiige, doren Tabalt in dor kleinen
Brochiize mbglichst gefren wiedergegoben ish. Wir empfchlen sio jedem intelli-
genten Weinghrtner nnd difrfte der Esslinger Verein gerne berelt sein, dieselbe
fiie den Prels von 69 kr. fiberall hin uater ><Band franco zu senden.  Ir. L.
Piokert, F. A. Die neuesten eintraglichsten Cntturpflanzen im Betriehe dor

Landwirthschaft unserer Zelt u. s, w, 26 Bindchen, Sttigart v, Leipzig,
Johsnsen 1867,
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Unter diesers Tite! hat der als Landwirthschaftlicher Sehriftsteller rihmlich
bekamte practischo Landwieth, itzer Pinkert, der dem
Tikui als Kirgohenkennor und Kirschensiichter Jingst hekannt ist, eine Roihe seht
seliftzbacer monographischer Arbeiten Gber dic wichtigston Landwirthschafl, Cul-
wren publicict.

Hente liegen uns vor: Der Winter- und Sommer- Waizen, 212 B. 89 eine
sébir eingehiende, umfassende und werthvolle Arbeit; 1 Thlr, 3 Sge.

Die Sommer- nnd Winter- Gerste, 101 8. 87, cbenfalle schr grilndlich bear-
beliet. 15 Sgr.

Der Roggen und Dinkel, 152 8. 20 Sgr.

Dio tinjtheis i

gras- 81 8. % Thir.
Bin gensues Eisgehen in den sachlichen Tulalt dicscr Sehrifien mlissen wir
den Landwirthschafd. Jovenalen fiberlassen: wir wollen nor bemerken, dass cine
Jelle Bieses Culturen £o gritndlich und umfuseend belinndelt vod dabei 0 einfach
utd klar beschrichen ist, dass dom angehenden Londwirlk diese kleinen Schriften
recht warm capfoblen werden en,

Die Gladiolen. Anldinng zuc Coltue und Vermehrang derselben, nclist Be-
i ini slterer, negerer und newester Sorten

. 8% Cithen, bel Panl Selietter. 1367,
Tn der Einleitung spricht der Vorfasses
gibtdans die Cul'urmethod,
Zwiebelpflanse an und sebticsst
her wnbekaraden Arten und Hybiiden. Freu
als vin eicherer Fihrer bt der Callw

3‘

iiber Q¢ Verbreitang der Gladiolen,
{rankhel Feinde di ol
chreibenden Ve
Gladiolen kann diese Brochiire
cesellen bestens empfohlen werden,

Th. B.

chiss vieler bis-

Ausléndische Literatur.
Les Fruits du Jardin van Mons por Alexandre Bivort, Bruxellos, V.
Porent et Fils, Montagne de Rion 17. 1867,

Herr Bivort, der durch das Album de Pomologic und zeklreiche in den
Annales von ihm gegebene Alhildungen und Beschreibunges, als sehr kennt-
nisgreicher Pomologe sehon aligemein bekanut ist, het die Herausgabe der
obbeseichneten Sehrift Gbernommen, vox der die 1. Liefernng vom Juli 1867
achon jetszt vorliegt. Fs wird beabsichtigt, in diesem Werke die Beschrei-
bungen von wenigstens den meisten Friiehten der recht sshlrcichen Collee-
tion der H00iét6 van Mons zu geben und werden gleich die Feschreibungen

lichen Werk wohl wiederholez, 8o belilt das Werk doch bleibenden Werth
dadurol, dass es ein wohlfeiles und allgemeiner zuginglichos wird, als die
Annales, von donen der Jahrgang 24 Frauken kostet. Der Preis flr 12 Li
forungen & 16 Seiten in gross Octav ist fir das Ausland auf 7 Franken fa
gesetzt, die franco eipzusenden sind, worauf das Werk franco an den Eme
‘pfangor hefordert wird. Ma subscribirt u. zahlt entweder bei dem Hrn, Herausg,
sm Fleurns in Belgien oder bei der Buchhendinng V. Parent of Fils zu Brisel.
U aine nthare Azsicht von dem Werko zu gobea, wird nooh der Inbal des

heftes und eine ibung hier




818 X. Literatucberichte.

Das Hoft enthilt dio Friichte: 1) Adolaide deRives, 2) Alexandrina, 5)Baron
Demon de Lennick, 4) Catherine Lambré, 5) Ananas, 6) Adolphine Reichard,
7) Goneral Tottleben, 8) Alexandrine Douillard, §) Abbé Edouard, 10) Comte
de Flandres, 1) Ananns de Courtray, {2) Arlequin musqué, 13) Beurrd
Beauchamps, 14) Buffam. Bei den Friichten 2, 4, 7, 8, 10, 14 ist der De-
schreibung eine Umriss- Figur beigegeben, und wird man etwa wiinschen,
daas diess bei allen Frilchten geschihe, Die Beschreibung der letztern Frucht,
der Buffom (Downing schreibt 8o im Texte, wihrend im Register und bei
Elliott im Texi und Rogister Duffum steht, wes eine verschiedene Schreib-
art soin wird) lautet:

Epoque de son origine: Connue avant 1844, introduite dans le jardin
do la Société Van Mons, en 1837, trouvée dans Péot de Rhode-Island, aux
Titats-Unia,

Obtonbour: inconnu.

Epogue de Maturité: Septembre.

Qualité: De deuxitme qualit

Grosseur: Ordinaicement petit.

Forme: Obovale on en forme de doyenné.

Gouleur: Vert foneé, passant au jaune citron & la maturité, poneiné
et prnaché de gris brun, habituelloment lavé de rougo du cdté du soleil.

Dégustation: Chair blanche, fine, beurrée; eau suffisante, sucrée,
fortement aromatisée.

Arbre: Vigoureux ot fertilo.

Port: Assez régulior,

Rameaux: Gros, courts, un peu flaxueus, vert sombro du 66té de Vombre,
rougo brun du e6té du soleil, ponctué de nombreuses lenticelles allonghcs,
gris blanc, trbs-apparentes,

Gemme: Moyen, triangulaire, pointu, apprimé, brun marron.

Bouton & fleur: Pelit, conique, brun rougedtre,

Fenilles: Moyennes, ovales, sllongées, aiquis, ou clliptiques pointues,
4 bords relevés en goutlire, serrature fine et regulidre,

Observations: Celte poire est sonvent de premidre qualité, si om a
aoin do lentre cueillir, elle convient partioulidrement pour la enlture des
vergers,

Desoripteurs: Monning, The New England fruit Book, 1844 Downing,
The fruits and the fruit-trees of America. 1865 ot 1857, Bivort, Publication
Socibts Van Mons 1857, pag. 44 Poire Buffum, Mus, Le Verger pag. 8L

Jefnsen im August 1867. Oberdieck.

De beste vrnohten, — Handleiting tot het doen eener goede keuse bij het
aanplanten van vruchtboomen in tuinen, in boumgsarden en Tangs wegen,
door K. J. W. Ottoland te Boskonp, — G
B. Wolters, 1966, 8% — 54 8.

»Komasn! alweer een boek over vruchten eto.” — beginnt der err Verl.
das Vorwort dieser Broachiire, Witre das Bilctlein in einer anderen sls der hok
lind, Sprache peschrichen, wiirden wir diesseits de¢ Rbeine sicher in's gleithe
Hora Ylasen, allein achon dic Spiache, in der ¢s abgefaset, beweist, dnes s nicht
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fii's Ausland» sonders Jediglich fir Hollond berechoet ist. Ob ea dort ein Be-
diiriniss? — kongen wir nicht beartheilen. Allein schon der Zweck desselben,
dem Biisger, dem Landmsan eine Anleitung zur Wahl der Ubstsorten fiir seine
Giivten cle. zu geben, verdient alle Aneckeniung, Desshalb begriissen wir dieta
Kieine Bohriit als einen wesentlichen Fortsclritt fiir Hollands Obstbaumaucht.
Der Raum gestatést eine cingelende Darlegung der in der Einleitung ausge-
sprochenen Ansiokion des Verfassers aicht. Desshalb nur Binzelnes. Mit Recht
wags der Here Vert, dass so manche Webl von Sorien nech Ansicht der seknen
Abbildungen eines Kupfeswerkes geschicht und der Empfinger spiter sich go-
{Huscht fndet md wobl gar dem Lisferamten Vorwiirfe mache. Solchen ant-
worteh der Verfasser mit dcn Worten: ymaar Mijuheer! — gij ontvange wat gij
besteld bebtl* — Von gekiinstelion Fyrmenbunen scheint der Herr Verf, kein
Fround 2o sein, Die Horigontaleordons, O Palmetten, Reuten odor Vierecksform
(ruit) empliehlt or nicht. nLusst den natlirlichen Wuels vorwalten; macht keino
Missgeburien (godrochten) wis mit dem Palm oder wie dic Chincsen — dat kuni-
o volk, ¥ mog docn meb de vucten oaw het vrouwelijke geslacht* ruft der
Verh. ans ued schlicsst mit don Worten: sind denn die watschelnden chinesischen
Lamen noch {op) Monselen? — Taat Leven en leven genieten; tiramniseert nwe

boomen niet! —

Die Bopichlung, reep. Auswail der beste wruchten umfasst das gesammte
Obst, Btwin-, Kern-, Sehsslen- und Becrenobst und folgen die einzelnen Obst-
gattungen in slphatet. Ordnung, also Aalbessen, Abrikozen, Amandelen, Appelen
ote, — Vijgen usd Walnoten billen den Behluss. Jeder Obstsorte ist ein kurzes
Vorwort beigegehen, in welchem allerlei Bemorkungen, Regeln ete. zum Nutzen
{nd Frommen denen gegeben werden, die eben Borten snschaffen und panzen
wallen. Auch der Beschaffenleil der Biume, welche bei der Firua K. J. W.
Ottolander verkiuflich, wird gedacht, namentiich der doppelt veredelien (tweemal
gFiént) Toch- wnd Halbstmme uni der Kronen-Veredslung (bovengiinte]

Was @i Haupisache angekt, die Wakl der zu ewpichlenden Soncn, so lisst
sich dachiber, als fiber cine Geschmacksache, streiten. Der Werth der einzelnen
Borten in Tolland — nach Boden wnd Begebr — ist uss unbekenut und wean
auch dicsseils des Rheins cine andere Wabl getroffen werden diirfte, 9 muss doch
mgestanden werden, dass keine absolut scbieckte Sorle anfgenommen ward. Bei
Birnen und Acpieln st Gbrigens cine zweifache Auswabl geiroffen, zundchet Tafel-
obst und dann solehe Sorten, welche zur Anpfanzung is Baumgiirten sich eignen,
also ywelke gesebiks zijn om in den (of Lial Kroonvorm in loom-
ganrdem, weilanden of ook langs wegen geplant to worden.®

Wir begrissen dicsc klcine Schriit als einen bedeutendsn Fortachritt in dor
bollandisehen Pomologic und wiinschen ihe im Heimathlande die weiteste Verbrei-
tang, die sic unbedingt verdient. v B

Kurze Notizen und Mittheilungen.
Der Obstham von Werder ans Dr. Regels Gartenflora 1866.

Den Obstban des, ein Moilo von Potsdam, an der Hurel gelegenen
Stadiclhen Werder, schildert Horr Sorauer unler der Rubrik: Ceschichs
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Yiche Notizen Gher dic Entwicklang der Gartnorel in Berlin und Potadart,
Dio Higel, dis zur Olstknltur dienen, haben keinerlei Schuts und sind
grdsteniheils mit Vlugsand bedeokt, Dor Untergrond ist stellenweise ein

bndiger Lehm, oft anch schon iger Thon, Des

des Bodens sind Kirsches, von l‘l(smm die bnunren Borten &ls niedrige Biwme
auf den Hiigoln stehen, die gowd . denL

oder sind.  Moi ils sind s dort

Sorton, Sdmhnge von guten dort einheimischen Kirachensorten, welche einen
%o bedeatendon Ertrag geben. Unter den friheron sind es fnlgenﬂe Braune
von Liechfeldt, eine kleine brannsolwarze Herzlirsche mit weichem Flaisshe;
Triihe Pechlmann'sche, klein Frucht von dunkelrother Farbe; Frihe Werder-
sehe oder Kleine Sclmidikirsche, eine Kleino runde Frucht, Shalich dor ge-

gend; Grosso friha scbwaezo
vou Werder oder Grosme Sohmidtkirathe, eino grosse schwarso Herskirsche
von sehr sissem Geschmack nnd feinem Fleisohe; Frilhe bunte von Werder,
eine Kleine hellrothe niisse Fracht, achr vollitragend.

Mittelfriihe Sorten sind: Growme Lraune von Werder, eine Frucht von
vorzfiglichem Goschmack und richtiger Horzform; Ochaenherzkirache, Doe-
torkirache, die grissto und schmackhaficste Frucht yon mebr breiter Gestalt.

Spitere Sorton sind: Grisste sphte braunachwarze, eine Knorpelkirsche,
Schwarze Knorpellirsche, schine grosse schwarze Frucht; Bunte Knorpel-
kirache, grosse rotheTFrucht yvon hersfSrmigor Gestalt; Konigsknupper, eine
vorziglich siisse hunte Knorpelkirsehe von hellrother Farbe, Kinig FPriedr.
Wilkelm IV, soll bei einem Hesucho dieso Sorte g0 vorziglich gofunden ha-
Uen, dase der Bositzor des Baumes Frichte sur Konigl, Tafel senden durfte.

Von Aepfeln sind hesondors der London Pepping (?), Wachaaptel, Rother
Btettiner, Ralmapfel (f) und Rothes Hiihnchen = Purpurrother Cousinot dort
sngeplianzt,

Mit diesem Material erarbeitot sich der Obstzichter auf dem mirkischen
Bande pin kleines Kapital. Bin Dampfboot fihre withrend des Sommers das
Obst nach Berlin und soll z B, im vorigen Jahre 42,750 Scheffel im Werihe
von 60—70,000 Thalorn transportirt haben,

Um diesen hohen Ertrag 7u orsielen, ist jodes Sttickohen Land auf die
beste Art benuixt, daber dio Anpfanzung auch durchuus micht regelmassig,
sondern alles durcheinander geworfen, Aepfol, Kirsohen, PAaumen, Johannis-
beeren, Himbeoren und Erdbooron weehseln bunt durcheinander ab. Eigen-
Whlimlich ist die Art der Dilngung. JTodes Jahr werden za zwei Seiten der
Obsthaumroihen, also an jedem Baum zwei Licher gegraben, in welohe hall
verrottoter Kub- odor Pferdedfinger geworfen wird Im nlichsten Jahre
kommen die beiden andern Seiten an die Reihe und so geht s fort. Neben
divser Dilngung fnc niob bei dem bunten Durcheinanderpflanzen die grisste

it i don und eine
der grossen Briragsfihigkeit jener Higel.

— KB bt

Beiliegend der neusste Catalog des Pomologischen Iustituis in Heutlingen,
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Cludius’ Borsdorfer.
Wit ABbildung.

Dieser recht gute und schr schiitzbare Apfel, welcher vom Supe-
rintendent Cludius in Hildesheim erzogen worden, ist vom Hrn,
Superintendent Oberdieck vielfach verbreitet, und in seiner Anlei-
tung als Cludlus griiner Borsdorfer beschrieben worden.

Im I Handbuch ist die ibung unter Nr. 831
(irrig sub 296) pag. 137 nachzulesen.

Der Durchschuitt, der dort gegeben ist, ist nach einer nicht
ganz ausgewachsenen Frucht gefertigt.

In den Pomolog, Tafeln habe ich diese Sorte in Familie IX
Borsdorferreinetten, in Ord. 2 (1) mit deck-farbiger aber mitunter
auch fast nicht gefirbter Sonnenseite und in Unterord. a, offen-
kelchig (pag. 27) aufgefiihrt; nach dem kiinstlichen Bystem ist der
Apfel ein Platter Winterapfel.

Der Baum wichst hier nur méssig und scheint nur mittel-
gross zu werden; er bildet eine breitpyramidale Krone und ist ein
eigentlicher Gartenbaum. L. Miller in Ziillichau, der diesen Apfel
im Handbuch beschrieben, rihmt mit Recht seine Fruchtbarlkeit,
allein dieselbe scheint mir wie bei fast allen Borsdorfern micht
sehr frilhe einzutreten,

Jedenfalls ist dieser Apfel durch schome Form, sehr edlen
delicaten Geschmack und gutes Gedeihen auch fiir minder giinstige
Verhillinissen sehr zu beachten, DrE L

Erghnzungen und Berichtigungen
zu dem Aufsatze des Hrm. Sup. Oberdieck 8. 226, ff. der
Monatshefte fiir 1867.

Als Vorbemerkung Folgendes: Ich halte die Illustr. Monats-
hefte fiir Obst- und Weinbau, — das Organ des deutschen Po-
mologen-Vereins fiir einen Sprechsaal, gedffnet der ganzen pomol.
und Obstbau treibenden Welt, — nicht fir ein Recensir-Insti-
tut, dessen n].hnﬁ.chhge De\nse dnx jurare in verba magistri. —

Zur Bacho selbst it ich die mir h
Vorwarfe der Reibe nach oder zunéichst den ach arfen Angriff
den ich anf des Tlustr, Handbuch gemacht haben soll. Wenn

Utastrirts Monstshefie, 1387, 11, Hoft, n
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jch einen Tadel gegen den einen oder andorn Satz des Ilustr,
Handbuches ausspreche, so ist es fern von mir, das Werk selbst
zu tadeln, Teh schiitze dieses Werk sehr hoch und spreche es
hier klar und deutlich aus: das Illustr. Handbuch ist nicht nur
das erste aller pomolo"‘lschen Worke der Welt, sondern es ist
auch das aller, Ich i kenne kein besseres.
Dieses mein Urtheil iiber das [[llustr, Iandbuch schliesst keines-
wegs aus, dass ich gegen Einzelnes seines Inhaltes Ausstel-
lungen mache und machen darf. Thue ich dies, so tadle ich
keineswegs das Ganze, sondern eben nur das Einzolne und
pwar auf den Glauben hin, es kinne das Getadelte eine Verbes-
serung vertragen oder erfuhren.

Ein zweiter Vorwurf wird mir dadurch gemacht, dass meine
ausgakmmte “’exshelt — basunders in Bezug auf Kirechen — alg

it wird. Allerdings habe ich
friher gesagt, meine Kuanhnnwelahclt bestehe nur im Verspeisen
— ullein reitdem ist manches Jahr vergangen und was nicht war,
ist jetzt geworden. Diese Veréinderung, die Vermehrung meiner
pomolog, Praxis durch Heranziehung der Kirschen, verdanke ich
lediglich dem Einflusse und den Rathschliigen des fiir uns Alle
viel zu frih heimgegangonen Kirschenpraktikers Jahn, — Nin-
sehend, dass bei dem Eintritte in ein neues praktisches Studium
vor Allem ein klarer Blick dringend nithig, hielt ich mich hier
fern von aem Wuste, d. h. statt die Sorten nach deren vielfacken
Synonymen aus den vielen betreffenden Quellen zu bezichen, be-
zog ich das Wiinschenswerthe nur aus den mir bekannten ersten
Quellen. — Deshalb kann ich auch dem Wunsche des Hr. Sup.
Oberdieck, die dchte Lemercier in meinem Biicherschatze auf-
zusuchen, micht erfiillen — so sehr gern ich dies auch wollte.
Ich kann nur darauf hinweisen, dass die ichte Lemercier, d. h.
diejenige Frucht, welehe ich zur Zeit fiir allein berechtigt halte,
dicson Namen zu fiibren, dermalen in meinem Garten ala ein
schoner Halbstamm steht, — bemerke aber zugleich, dass auch
ich nicht infallibel, dass die Frucht im August reift, volle 4
‘Wochen nach der Reine Hortense_des Handbuchs, dass ich von
derselben nmur einmal Reiser abgab und zwar an das Etablisse-
ment in Redekow, mit dessen Inhaber Hafner ich eben iber
Kirschen korrespondirte, = B. Gber die ephemere Early Richmond
ete, — glaubend sie sei dorten sm besten aufgehoben und chben
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dort in dem iiberans reichen Sortiment eine eingehende, atrenge
Priifung mbglich.

Ueberhaupt darf ich wohl erwiihnen, wie mir meine Kirschen-
prexis auf mannigfache Weise die Calamitit der Synonymik bei
den Kirschen vorgefiilrt hat; eine Calamitt, die selbst don er-
fahrensten Praktiker auf Irrwege zu fithren vermag. So erhielt
ich von Jahn als Guigne de fer die altbekannte Grosse Prinzessin-
kirsche — Nro. 37. des Tllustr. Handbuches. — An dieser Stelle
wird dessen erwihnt und die Richtigkeit dieses Syn. bezweifelt.
Hier war aber cin Zweifel gar nicht méglich, denn schon in
der Bezeichnung Guigne liegt der Beweis der Unmiglichkeit.
Da Jahn diese seine Guigne de fer von Papeleu erhielt — cfr. das
Tlustr. Handbuch 1 c.—so ist damit der Beweis geliefert, dass
auch diese Autoritit mitunter zu stolpern wusste und keineswegs
infallibel; also anch unrichtig Bezeichnetes versandte,
Ausserdem wissen wir ja, dass die Guigne de fer eine bereits
Duhamel bekannte Frucht, der sie unter IV. mit den Syn. Bt
Gilly und & fruit rouge tardif beschrieb, — Nur dieses letatere
Faktum kann ich aus meiner Bibliothek beweisen, das Usbrige
ist Erfahrung der Praxis. ‘Wenn es dabei scheint, als sei der
Besits vieler pomolog. Werke cben nur ein mir allein zuging-
liches Besitzthum, so ist das eben nur ein Schein, wie mir dies
Hr. Sup. Oberdieck zu bezeugen die Giite haben wird,

Den Vorwurf wegen der Duchese de Palluau habe ich bereits
durch eine nachtréiglich der Redaktion zur Aufnahme eingesendete
Notiz zu erledigen gesucht, die, hoffentlich, auch strenge Zweifler
beruhigen diirfte. Wire dies nicht durchweg der Fall, so bliebe
mir doch im Zussersten Falle nur die lustige oder frohliche
Gesellschaft zur Veraniwortung und diese bin ich gern bereit
auf mich zu nebmen,

Es eriibrigt nun noch der letzte Vorwurf. Ich bezeichne ihn
auch ale den schwersten, nemlich den des persdnlichen Angriffs,
der als ein scharfer eingefilhrt wird. Worauf sich derselbe
griindet, ist nicht gesagt und ich kann nur vermuthen, Ich hatte
gesagt ,einen tiefen Blick thun in das Gemith eines engbedriing-
ten Kirschenpraktikers;* — ist es dicser Passus, — mun, so ge-
stehe ich offen, dass es ein scherzhaft gehaltener Batz war, also
in einer Weise gesprochen, welche der Hr. Sup. Oberdieck somst
woll als drastisch zu bezeichnen beliebte. Etwas Verfangliches

21
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kenn ich such jetzt nicht darin erkennem, noch weniger stwaa
Perstnliches, denn es ging derselbe lediglich aus dem Eindruck
hervor, den ich bei Durchlesung des betreffenden Aufsatzes iiber
die May-Duke empfing — als wisse der Verfasser desselben vor
lauter Wirrsal nicht wo aus noch ein. Derselbe gilt von dem
Passe pomme (Hdb. 454) Liegt demnach etwas Verfinglich-
Personliches darin, so nehme ich den Batz gern zuriick.

Kun noch eine kleine Korrektur. Hr. Sup, Oberdieck sagt,
es habe bei Niederschrift des Vorwortes zum Steinobste Hogg's
Manual noch nicht existirt, Dagegen muss ich mich rechtfer-
tigend Folgendes b ken: Die U der Einleit zum
Steinobat giebt den Datum Ende November 1881, — Hogg's Ma-
nual wird Bd, 8, 8. 550, des Illustr. Handbuches als London 1860
erschienen citirt, Demnach war es in der That bereits erschienen.
Ja es war dies unbedingt der Fall, da die Ausgabe dieses Wer-
kes, welches die Jahrszahl 1860 triigt, bereits die zweite Aus-
gabe, resp. Auflage, desselben ist. Jetzt besitzen wir bereits
eine dritte Auflage.— (Hogy, manual p. IV. hat Sept. Ist. 1860.)—

Bei der Charakteristik der rothen Rei ist zu berichti-
gen, dass ich dafiir Diel citirt, bei welchem sich das ,gew&hn-
lich* nicht findet — cir. Illustr. Handbuch Bd, L 8. 23. —

Soviel erschien mir fiir den Augenblick erforderlich zur Ver-
stindigung. Weiter differirende Ana]chtsn und Meinungen finden
wohl gel lich eine geei E

Nachtrigliche Bemerkung. Nachdem mein Aufsatz:
»Klassifikation — Nomenklatar © — bereits im 7. Hefte der Illustr.
Monatshefte f. 1867 abgedruckt war, konnte ich das Werk des
Hra. P. de Morthillet — le Cerisier. Grenoble 1866 — einsehen
und finde da die Bestiitigung dessen, was ich iiber die Duchesse
de Paluau gesagt. (ofr. 8. 201.) — Gelegentlich der frihen
Lemercier sagt P. d. M., dass diese auch als D, de Palluau gehe
ete. — und dass er, um endlich klar zu sehen, sich direkt an
Mme Bretonneau gewendet, von welcher er folgende Antwort er-
halten:

p%8i conservé la propriété de Palluau, et je puis vous rem-
soigner sur le nom et la qualité de la prétendue Duchesse do
Palluan, Mon mari ne I'a jamais possédée, et celle qu'on lui &
fait gofiter sona ce nom était une ancionne Cerise rebaptisée.‘—
ofr, pag, 145, — Ebendaselbst wird erwshnt, Baltet habe als
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Duchesse de Palluau von Angers dieselbe Sorte erhalten, die ihm
von Paris als Belle de Choizy geworden.

zu dem Aufsatze. Herrn Baron
von Bose danke ich auch hier nochmals fiir die vorstehenden Be-
merkungen, wo mir namentlich die letzte nachtrigliche Bemer-
kung {iber Duchesse de Palluau interessant gewesen ist, nach der
man ja annehmen mag, dass Papeleu, Jahn, v. Mons und Leroy
iiber diesclbe im Inchume gewesen sind, nur mag dies nicht als

ein dom Handb zn hender Vorwurf b htet werden,
da man bei einer von Meh: ichmissil Be-

nennung einen Irrthum doch nicht vermuthen konnte. Es hat
dies aber auch, wie man nach dem Vorsichenden annehmen darf,
ein Vorwurf nicht sein sollen, der indess von dem darin gesucht
werden méchte, der auf die Schreibart des Hrn. Verfassers nicht
nihere Riicksicht nimmt und habe ich desshalb auch erklirt, mich
durch den frithern Aufsatz nicht gekriinkt gefiihlt su haben, da
ich vielmehr annehme, dass die gegebenen Bemerkungen gut ge-
meint gewesen seien. Ich wiederhole daher auch nauhmuls dia
Aecusserung, dass ich gern b igende Nachrick

werde, die Herr von Bose fiir die Férderung des Handbuchs etwa
aus geiner besonders reichen Bibliothek geben kinnte. Es st
mir nicht in der Sinn gekommen, dies als Biicherweisheit be-
zeichnen zu wollen (und Hr. von Bose hitte diesen scharfen Aus-
druck viellicher nicht hen sollen), b hte es vielmehr
2la Vorzug fiir Herrn Baron von Bose, dass er eine recht reichs
Bibliothek gich hat verschaffen konnen. Es wiirde diese hinsicht-
lich der Lemercier immer auch namentlich dabin benutzt werden
konnen, nachzusehen, in welchem Werke diese Benennung wohl
guerst vorkommt, und darnach vielleicht als die richtigste be-
trachtet werden michte.

Bemerken muss ich zu dem vorstehend von Herrn Baron
von Bose gten, dass es iindet jst, dass meine
Einleitung zu dem ersten Kirschenhefte betréchtlich frilher
geschrieben ist, als Hogg die 1. Ausgabe seines Mauuals (1860)
schrieb, Nach dem Handbuch datirt das Vorworé zu dem vol-
lendeten ersten Steinobstbande Ende November 1861. Ehe
aber die 3 Steinobsthefte vollendet waren, giengen mehrere Jahre
hin und hebe ich die Einleitung zu dem 1. Kirachenhefte, dus
soviel mir erinnerlich ist, gleich auf die ersten beiden Kernobet-
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hefte folgte, mindestens 2 Jahre frither geschrieben, wahrend
ich das Hogg’sche Manual erst bekam, als mein Sohm in England
war, waa im Sommer 1881 gewesen soin mag. Schon bei der
Versammlung in Berlin (1860), als ich eine Uebersicht iiber eine
Anzahl der besten Kirschensorten gab, habe ich auf meine Darle-
gung des T i Systems im Handk mich bezogen.
Auch das will ich noch hinzufiigen, dass auch ich zur Grund-
lage meiner Forschungen und auf die ausgedehnteste  Weise die
Bezichung von Reisern aus Quellen, die als Autorititen gelten
konnten; gemacht habe. Was die Kirschen betrifft, so suchte ich
gleich im Anfange meiner pomologischen Beschiiftigungen Kirschen-
sorten von der Bettenburg zu beziehen. Es war aber dort, nur
1 Jahr nach Truchsess Tode, und auch durch Heim nichts mehr
zu bekommen. Ieh bezog daher zuniichst von Diel Alles, was
dieser von Truchsess bekommen hatte, habe auch durch Jahn
ziemlich das ganze Sortiment bekommen, welches von v. Truchsess
nach dem Jerusalem bei Meiningen gesandt worden war, und habe
auch von Dittrich, aus Frauendorf und Prag, durch Schmids ete.
ete. noch immer mehr die Trachsessischen Sorten mdglichst voll-
stiindig zu bezichen gesucht, Wenn man aber auch auf diese
Weise eine 8o viel wie miglich feste Girundlage fir fernore For-
schungen zu gewinnen gesucht hat, so kann man doch niemals
nach gewissen apriorischen Grundsiitzen und Ansichten bestioimen,
welche Synonyme richtiger oder irriger sein mdgen, und kann
dies nur auf dem mihseligen, von Truchsess schon betretenen
Wege erlangt werden, dass man fiber Synonyme, die bisher nach
i Werken , aber gar mnicht selten und

noch melr in Catalogen falsch angenommen worden sind, dadureh
gewisser zu werden sucht, dass man fiir synonym angesehene
Borten aus Quellen zu bezichen sucht, die am ersten als Aucto-
ritiiten gelten kinnen, Wird dieser Weg auch ferner und nament-
lick in pomologischen Giirten mit Ausdauer betreten, so wird es
doch, wie ich glanbe, zu erméglichen sein, gewisser daritber zu
werden, welehe Sorten man in den verschiedenen Léndern ete.
unter einer Benenmmg hat, und welche Synonyme darnach wahre
oder falsche sein mogen, um auf diesem Wege den verwirrenden
Wust der Synony glitcklich zu besei

Oberdieck.
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Die Etikettirung unserer Obstbanme. %%
Von Schulrath Lange in Altenburg.

Wer Obstbiume zieht und veredelt, der will auch, wenn dio
Biume versctzbur sind, zuverliissig wissen, von welcher Sorte
jeder versotzharc Baum sei. Ebenso hat esanch jeder Obstalich-
ter gern, wenn er dic Namen der Borten, die ihm Friichte ge-
wilren, zuverlissiz kennt. Dazun reicht aber die Treue auch
des besten Gediichtnisses nicht aus, und es miissen dafiir gichere
mechanische Hilfsmittel in Anwendung gebracht werden. Sehr
nahe liegend und cinfach sind hlzerne oder andere Tafelchen;
mit dom Namen der Sorte beschriehen und an die einzelnen
Biiume oder Zweige, welche damit veredelt sind, gehangen oder
an die Anfinge der Banmreihen, welche diese tragen, fost in die
Erde gesteckt, Nur werden dicse beim Graben und Ausputzon
Jeicht entfernt, und das Befestigungsmittel beim Wachsen des
Baumes cntweder zersprengt oder nach wund nach uberwachsen,
so dass es fiefe Rinschnitic in dic Schale bildet. Ja sie werden
sogur ahgeschnitten, und um den armen Pomologen reché in Ver-
legenleit zu scizen, umgetauscht. Endlich wird auch die Schrift
im Laufe der Juhre undeutlich ond villiz unleserlich, und wir
stehien zuletzt um so verlassener vor unsern Fruchtbiumen s, jo
mehr wic uns Jahre hindurch auf unsere Etikctten verlassen haben.

So ecinfach und natiirlich daher auch diese Bezeichnungsart
an sich sein mag, mir hat sie schon vor 40 Jahrven wegen ibrer
Unsicherheit mnd Verginglichkeit nicht mebr genligt. Tch habe
wir- lieher Grundrizse meiner Obstpflanzungen und meiner
Baumschulbeete, sowie dann auch Aunfrisse meiner nach und
nach angelegt ichen Probeli gemacht und in dicse
stets die Sortenamen cingetragen.

Bei den Grundrissen bezeichne ich die nach der einen Rich-

tung neben einander hi den Reiben der oinzeluen gebdrig
b Gr iicksabtheil an deren Grenzen ich zur
geliiirigen Orjentirung die 411 den durch O, 8., W.

und N. angegeben habe, durch dm nach einander folgenden Buch-
staben A, B., C,, D. ete. und die einzelnen in jeder Reihe stehen-
den Diume, welche zusammen die Querreihen bilden, mit den
Zahlen 1, 2, 3, 4 ete, und schreibe nun auf diesem Grundrisso
hinter jeden Baum den Namen der Sorte, die er tréigt, oder wenn

Ly
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es ein’ Probebaum ist, die Sorte, die er trug und de Jahrzahl,
wann er zum Probebnum gemacht wurde. Ist dieser Grandriss
sorgféltig gemacht, so kann mir, so lange die Baume an ihrer
Btelle bleiben, durch kein Abfallen oder Verbleichen der Etiketten
eino Unsicherheit entsichen und ich brauche in meinem alpha-
hetischen Obstsortenverzeichnisse nur 4 einfache Zeichen, um jeden
Baum der Borte sicher anfzufinden, die ich suche. Z. B. Mus-
katreinette N. 28. B. 10. hoisst: ein Muskatreinettenbsum oder
Ast befindet sich suf dem Nordstiick 28. Beet, Reihe B 10 Baum,
oder M. 15. C. 12, d. h. Mittelstiick 15. Beet, Reihe C. 12. Baum.
Das richtige Ziihlen der Reihen erleichtere ich mir meistens noch
dadureh, dass ich die b, 10., 15. und 20. mit einer andern Baum-
art bepflanze, als die das iibrige Beet enthiilt. Aber es ist bes-
ser, ich zeichne gleich das erste Drittel eines Beets aus meiner
Baumachule ab, das ich 1863 mit lauter Wintergoldparmainen-
Bamlingen bepﬁunzt habe und in das ich 1864 und 1865, als
einige Biume eingegangen oder sonst ontfernt worden waren,
Kirschbiiume nﬂchpﬂanzte um slcher zu sein, dass kein anderer

b als Wi Samli auf diesem Beete
vorhanden sei, Wo Liicken sind, sind die Biume bereits ans-
gehoben:

Mein Beet ist fiberschrieben:
Oststiick. Beet 28. Wintergoldparmainen-Simlinge von 1862,
gepflanzt 1863.

A, B. C.
1, Roth, Wint, Calv. Luc. 1. Beauty of Kent Ad. 1.
2. — 2,
8. Blenh. Rein, 8. Beauty of Eent Ad. 8. Bl g.
4, Blenh, Rein, 4. Beauty of Kent Ad. 4. Grafenstem
5. 5, i 5.
8. 6. 6, Grafenstein,
7. Purpurrothe Knorpelk., 7. Betty Oberd. —

Oberd,
8. Engl. Gulderl. 8. Engl. Gulderl. 8, Gelb.8chdn-

bliiher,
8. Engl. Gulderl. 9. Engl, Gulderl, 9. NeuerAme-
rik. Oberd.

Bei manchen Sorten sind durch die Zusiitze Luc., Ad., Oberd.
die Namen Derer (Dr, Lucas, Advokat Adam und Superintendent
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Oberdieck) angedeutet, von denen ich die Edelreiser erhalten
habe. Dies thue ich aber nur so lange, als ich noch nicht durch
wiederholte Fruchternten sicher bin, die echte Borte zu haben
und noch keinen sichern Standbaum derselben besitze. Nehme
ich dann meine Edelreiser von meinen bewihrten Standbiumen,
g0 bleibt dieser ohnehin im alphabetischen Bortenverzeichnisse ein-
getragene Name hinweg. Hinter C. 3. steht BL g. Dieses be-
deutet, dass dieser wie A.2, A. 5, A. 6 und B. 6 noch nicht ver-
edelte Wintorgoldparmainensiimling gute Blatter und gutes Wachs-
thum zeigt und dass von ihm Edelreiser auf einen neu anzale-
genden Probebaum gebracht werden sollen, um za versuchen, ob
er eine gute, erhaltungswerthe Frucht liefert. Wird dieser Baum
nun durch Veredlung fortgepflanzt, so wird dann der Zweig des
Probebaums mit Ost. 28 C. 3 bezeichnet, #o dass ich, wenn' die
Friichte spiiter wirklich gut sein soliten, weiss, der Wildling, von
dem diese neue Sorte stammt, ist ein Samling der Wintergold-
parmaine und steht oder stand auf dem 28, Beet des Oststiicks
und ist oder war der 3. Btamm in der Reihe C. desselben. Na-
tiirlich muss jeder Baum, der aus dem Beete entfernt wird, zu-
gleich anch im Grundrisse weggestrichen werden. Nene Biume
gber werden in dieses Beet nicht mehr eingepflanzt, weil es in
den ndchsten 2, hichstens 8 Jahren gerdmmt und dann ein paar
Jahre zum Anban von Kartoffeln benutzt wird. Das Aufzeichnen
der Beeto in meinem Gartenbuche erfolgt aber stets bald mach
der Planzung der Biume, um gleich bei den ersten Veredlungen
bei jedem Stamme sofort die Serte mit Bleistift eintregen zu
konnen, die zuf einen Stamm des Beets veredelt wnrde. Ist das
Reis gut hscn, so wird die Bleistiftschrift mit
Tinte gesichert. Aehnhcb verfahre ich auch mit den Probe-
biumen, durch welche ich neu erhaltene oder aus Kernen
erzogene Sorten prife und alte Sorten, denen ich nicht einen
ganzen Standbaum einrfumen kann, sicher 2u erhalten suche,
(Schluss folgt.} 2.,

Die Concord-Traube,
Mit Abbildung.
Wir haben schon pag. 245 in dem sehr lehrreichen Artikel
von Dr. Ch. Siedhof von dieser grossen und schinen Traube
golesen, dags sic von E. Bull zu Concord in Messachusetts er-
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zogen worden und die populd ische Tafeltraube ge-
worden sei; sie erhielt im Ilerbst 1885 den von Herrn Greeley
eusgesetzten Tranbenpreis von 100 Doll. Es werden jetzt meh-
rere Biimlinge der Concord angefithrt, die die Muttersorte nach
iiberragen sollen. Weber gibt den Charakter der Concordtraube
folgendermassen an:

Holz braun, Gelenke ziemlich nah beisammen, sohr gesund;
Wuchs kriiftiz; sie reift das Holz gut eus; Blatt gross, schin
ausgebildet, dreilappig, mit starken Nerven, gelblich-griin auf
beiden Seiten; Traube gross, wohlgebildet, ziemlich locker; Beeren
gross, oval, von dunkelbmuﬂer [\Lrbe, Schale diinn, saftig und
von einem I Geschmacke; gut fiir die
Tafel und zur Weinbereitung; sie reife ungefihr Mitte Septem-
ber; sie trigt regelmissig gut; trockner sandiger Lebmboden;
die Lage soi gogen Saden und gegen Norden und Nordwest durch
einen Hifgel geschiitzt,

Durch die (Hite des Herrn Dr, Siedhof erhielt das Pomel.
Institut einige Originalpflanzen, die sehr gut gedeilien und krif-
tiges Wachsthum zeigen.

‘Wenn auch nicht als Weintraube, go isé doch die Concord
als grosse und vorziigliche mittelfriihe Tafeltraube, besonders
auch zu Laubenbekleidungen fiir unsere Giirten sehr werthvell:

Dr. Lucas.

Das Gallisiren des Weines in den Vereinigten Staaten
von Nord-Amerika vor -Gail

Gall hat die mit Recht nach seinem Namen benannte Me-
thode der Weinverbesserung auf eine s6 wissenschaftliche Basia
gegriindet, dass es Niemand unternehmen wird, derer grossen
Rubm zu schmiilern. F'r. Mohr sagt, das Gallisiren sei schon
Jingst bekannt gewesen, aber wieder in Vergessonheit gekommen;
doch bezieht or dies nur auf den Johannisbeerwein.

Prither ist des Majors Adlum gedacht worden, der die Ca-
tawba bekannt gemacht hat. Derselbe hat das Gallisiren schon
lingore Zeit vor dem Jabre 1846 sngewandt. Bin Drief von
diesem Adlum an den Hernusgeber der Columbian Gazstte
ist abgedruckt in Alden spooner wponr American and
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foreign grape vines, dessen erste Auflage im Jahre 1846
erachienen ist. Leider hat Spooner versiumt, das Dotum und
das Jahr deg Briefes anzugeben, Da nun in dem Briefe von
‘Wein gesprochen wird, der drei bis vier Jabr alt gewesen ist,
5o hat Adlum mindestens schon im Jahre 1841 Wein durch
Gallisiren verbessert.

Da die ganze Sache nur eine lListorische Curiositit ist, so
will ich A dlum’s Brief nicht iibersetzen; auch will ich sein Re-
cept nur im Auszug mittheilen .

Man soll 40 Pfd, unreifer Trauben nelmen, gleichviel o
cultivirte oder wilde und sie zerquetschen, ohune die Kerne zu
serdriicken. Dann soll man 82 Pfd. Wasser hinzusetzen, gelirig
mischen und das Ganze von 6 bis 24 Stunden stehen lassen,
Nach dem Pressen fiigt man zu den Trebern noch 8 Pfd. Wasser
und 25 Pfd. guten Zucker hinzu; endlich bringt man das Ganze
auf 10%, Gallonen (3 8 Pfd.) Dann lisst man giihren,

Auch der Zusatz ven Cremor Tartari, oder besser rohem
Weinstein, wird empfohlen, im Verhiltnisso von 12 Loth zu 10
Gallonen, Ausserdem werden noch Vorschriften fiir besondere
‘Weine, z. B. Madeira, Ghnliche und andere gegeben. Doch ich
breche hier ab. Man sicht, wie Adlum gallisirt hat. Sollto der
cine oder der anderc Leser Spooner’s Biichlein zufilliz be-
sitzen, so findet er von 8. 74—81 alles hierher Gebhdrige Ee
igt dort iiberschrieben: To make wine of immature grapes, (Wein
von unreifen Trauben zu machen).

Nord-Hoboken im Btaate New-Jersey.

V. 8t v, N-A. Dr. Garl Siedbof

Die Section fir Obst- und Gartenbau zu Breslan

veranstaltete am 6, und 7. Oktober in den der Vaterliindischen
Gesellschaft gehdrizen Riumen eine Obstausstellung, die, wonn
gi6 such nicht nmfangreich war, doch so0 manches Suhatzenawmthe
enthielt.

Besonders erfreulich und iiberraschend fiir mich war der
Umstand, dass ich hier eine nichi unbedentende Anzahl Friichte
vorfand, die nicht nur den bei der 5. Versnmmhmg deutacher
Pomalogen, Obet- und Weinziichter in R
gleich kamen, sondern dicselben theilweise an Grdase und Schin-
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heit tGibertrafen. Dahin gehéren von Birnen: de Grumkower

B., Weisse Herbst-Bir.-B., Holzfarbigs Btr.-B., Amanlis-
.y Clairgeaus Bir.-B., Llervels ‘Winter-Btr.-B., Zophirine
Gramxre, Herhstsylvester, Herzoam von Angoulgme, Gute Louiss
von Avranches, Wildling von Matte und Williams Christbirne,

Von Aepfeln: der Rotho Btettiner, Gelbe Winter Stettiner,
Edel-Borsdorfer, D:mzxger Kantapfel , Ruthe Herbat-Calvill, Pa-
riser Ramb Reinet , Langtons Sondersgloick Alnntapfol
und Griner Fiirstenapfel.

Auch was die Nomenclatur der ausgestellten Friichte anbe-
trifft, o ist hierin ein Fortschritt nicht zu verkennen, indem-
schon einige Sammlungen durchweg richtig henannt waren,

Im Ganzen waren 18 Aussteller.

Gleich beim Rintritt présentirte sich die Sammlung des
Kunst- und Handelsgiirtner Guido von Dobricius aus K, Kletsch-
kau bei Breslau. Ea ist unstreitig eines der schonsten Sorti-
mente in Hinsicht auf Reichhaltigkeit, Kultur und Richtigkeit,
Die Sammlung bestand aus 100 Birnen-, 4 Aepfel- und § Pflaumen-
sorten,

Die hervorragendsten Friichte waren: Amanlis B.-B., Beurré
v, Nantes, Baperens Herrenbirn, Gute Lonise von A\ranches,
Deutsche I\munal -Bergamotte, Herzogin von Angoulime, Guto
Christbirne, von Vernois, Therese Appert und Monseigneur Affre.

Von den 4 Aepfeln ist namentlich die Parmaine von Here-
fordshire von besonderer Schinheit gewesen.

Die zweite Sammlung, bestehend aus 25 Birnen- und 11 Aepfel-
sorten, war von der Section fiir Gartenbau (Sectionsgirtner Jet-
tinger) ausgestellt und simmtlich mit richtigen Namen bezeich-
net. Besonders schén waren: Diels Bir.-B., Holzfarbige Bir.-B.,
Holléndische Btr.-B., Weisse Herbst-Btr.. -B , Olairgeaus Btr.-B.
Adele Lancelot, Spam.ac]m Christbirne, 8t. Germmn Kbnig von
Rom und Triumph von Jodoigne.

Von Aepfeln war der Alantapfel, Rother Herbst-Calvill und
Duquesnes Pepping in schénen Exemplaren ausgestellt. Lucas’
Reinette, eine neue von de Jonghe erzogene Rothe Reineite,
hatte ich hier Gelegenheit das erstemal zu sehen.

Die Sammlung aus den Giirten des Herrn Grafen von Lim-
burg Hyrum auf Gh. Peterwitz bei Canth (Obergirtner Fehse),
kam zu spit zur Aufstellung. Ich suh die Friiohte, welche sehr
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schon ausgebildet waren, in Peterwitz. Besonders hervorzuheben
waren von Birner: Clairgean von ungewShnlicher Grdsse, die
Frucht “war 6" lang und hatto einen Umfang von 10", Herbst-
sylvester, Diels Btr.-B., Zephirine Gregoire, de Tongre, Colmar
d’Arenberg, Napoleons Bir.-B., Liegels Winter-Btr.B, Herzogin
von Angouldme und Kénigsgeschenk von Neapel. Von Aepfeln:
Kaiser Alexander, Land.sherger Reiette, Goldgelbe Summer—
Reinette, Muscat-Reinette, Pariser Rambour-Reineite, Scharl
rothe und Winter-Gold-Parmaine, Pleissner- und Liitticher
Rambour und andere.

Kunst- und Handelsgiirtner Arlt aus Ratibor hatte 29 Aepfel-,
10 Birnsorten und einige Friichte der Reineclaude Bavay ausge-
stellt. Die Friichte waren fast simmtlich schin und zeugten von
einer sorgfiltigen Kultar. Auch in dieser Sammlung finden wir
wieder alte, liebgewonnene Sorten, wie Alamtapfel, Danziger
Kantapfel (hier unter dem Namen Prinzipaler), Pleissner Ram-
bour, Carmeliter Reinette, Winter-Borsdorfer und noch anders
schiitzenswerthe Aepfel.

Unter den Birnen zeichnen sich namentlich aus: Esperine,
Prinzessin Marianne und Grumkower Bir-B. Die Baumschule
des Herrn Weinwarth in Schalkan bei Breslau war durch ein
Sortiment von 15 Birnen- und 15 Aepfelsorten in sehr gut kul-
tivirten Exemplaren vertreten.

Andere schine, wenn auch kleine Collectionen waren die des
Herrn von Schonermark in Grossburg, des Herrn Dr. Heimann
in Cosel, des Herrn Hoffmann in Breslau und des Herrn Stadt-
rath Miiller ebendaher. In letzterer Sammlung waren vyon be-
sonderer Schénheit: die Schinste Winterbirn, Gute Louise, Win-
ter Dechantsbirn, Museat-Reinctte und Winter - Goldparmaine.
Herr Buchlutz in Canth hatte 28 Birnen- und 3 Aepfelsorten

die ich auf Hochst erzogen waren,

Rechi schones Obst stellien die Herrn Erust Miller aus
Bimmelwitz bei Namslau und das Dominium Zelling bei Frei-
stadt aus. Erstere Sammlung bestand aus 50 Aepfel- und 3°
Bi Wadlnii Mispeln, Paradispfeln und
ditto Birnen; letziere enthielt 21 Aepfel-, 8 Dirnensorten und
eine gchone Pfirsich.

Herr Reick f von anf Leasan (K
Frickinger) lieferte ausser vielen andern sebr schinen Frilchien,
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namentlich prachtvelle A Rei Langtons Nonpareil
und den in Sehlesien sehr verbrei Rothen Ji X
Im Ganzen bestand diese Sammlung aus 50 Aepfel-, 10 Birnen-
und 2 Quittensorten,

Thr schloss eich wiirdig die aus 28 Birnen- und 2 Apfelsor-
ten bestchende Collection des Kunst- und Handelsgirtner Schon-
tier von hier an. — Besonders schdn waren auch die Frichte,
die Herr Biireau-Dircktor Inkermann von hier in 9 Aepfel- und

i rben in vielen Ven seltener Schon-
heit war die Pariser Ramb Reinette, Oberdi Taul il
die Holzfarbige Btr.-B., Kéni h von Neapel und Sommer-
Apoﬂ:(‘kerhlme Obstkurbchm mit sehr schénen Friichten stell-
ten aus: Herr Zimmermeister Sander und Herr Bildhauer Dih-
mel von hier.

Die Btiidtische Pr den-Verwaltung (P d pektor
Lisener) hatte eine Anzahl Pyrus und Sorbus-Arten, sowie an-
dere interessante Friichte, an Zweigen befindlich, ausgestellt.

Behr instructiv wer das von der Section fiir Gartenbau nus-
gestellte Arnold'sche Obstcabinet, 29 Lieferungen in 174 Exem-
plaren.

Mdge diese Ausstellung der Obstkultur recht viel neue
Freunde erworben haben, zugleich eine Aufmunterung sein, den
eingeschlagenen Weg weiter zu verfolgen, Stoll.

¥ Generalversammlung

‘des Dentschen Pomologenvereins in Reutlingen
L4 3 am 25. und 26. September 1867,

und Rechenschaftsbericht pro 1866/67.

In dem Programm der V. Versammlung, sowie im Auguet-
heft der Tllustrirten Monatshefte, welches zu Anfang
August d. J. versendet wurde, war auf den 25. September, als
dom 2. Tag der V. Pomol Vi il die General
lung des d hen Pomol in: hrieben nnd in diesem
Hefte cine Anzahl von Anrigen musmmmengostollt, wic sie sich
aus bied Scbreiben von Verei i und Mitglio-
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dern des Vorstands ergaben, ohne dass dabei dic Namen der An-
tragsteller genannt wurden, woza der Unterseichnete moch cinige
eigene Antriige fitgte.

Die Antriige selbst warden von Unterzeichnetem formulirt,
aber die Numen der Antragsteller nieht nngefihet, Es geschal
diese nnonyme Stellung der Antriige absichtlich, um ganz ob-
jootiv diesclben zur Berathung bringen zu kéomen; auch ent-
halten dic Statuten nichts Niheres daritber, dass derjenige, welcher

. cinen Antrag stellt, sich nennen muss. Ts handelte sich thoil-
weise um Zusiitzo zu den Vercinssatzungen.

Die Statuten geniigten, als der Verein 60 bis 100 Mitglieder
ziiblte; jetzt wo deren Zahl gegen 600 betriigt, mussten Abiinds-
rungon eintreton

Von den Vereinsgaben, welche der Verein an seine Mitglieder
erthoilt, von ciner Vereinsbibliothel, die doch Jjetzt vorhanden
ist, existirt in den Statuten kein Wort,

Da eine Vorberathung der gestellion Antrige in einer
Commissionssitzung, der dazn erforderlichen Zeit wegen, micht
wobl méglick, so bat ich Hrn. Director Fickert und Hrn v. Bose
schiftlich um die Freundlichkeit, das Referat und Corrcferat iiber
diesc Aniriige zu iibernchmen. rsterer war verhindert zu or-
scheinen und lieferte auch kein sclriftliches Referat, wonach dann
das Correferat von selbst wegfiel. Dies im Allgemeinen.

Der orste Gogenstand der Verhandlung war die Mittheilung
des Kassenberichis, wolehen der Vereinscussier Herr J. H. Maassen
vortrug.

der dea genve: den Hericht stait
am 1. October, schon per 15. Septembor gestellt.
L Basare Einnahmen:

Kassenbestand am L. October 66 Inut leiztem Bericht*) (TIL

Vorhemerkung. Per Kostenabschluss wurde dicses Jehr wogen dom
‘ !

Monotsh, December 1866) . . . . . . . . . . . . 11148, 99k
928 voranshezabltcNeifrige pro 1868/67 nus 156556 496, —kr.
% eingegangene Rickstinde von 186334 . . 8. 30ke.
2 - . s 1884/85 . . 3.30ke
47 4 5 » 1865/66 . . sofliske
471 Deitrige fiir 1886/67 . . . . . . . . .32df.15kr,

eus, B0 Beitrige . . . . . . ... L. 9624, 30 k.

*, Detsolbs wards alien Veronsmitgliedern uuier Kreuz-lnod sagesshlcks,
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Ersataposton: Ju vardomsonen neehuungq.m fur die V.
ver-

susgabte Geldor, o bel den d]ea]l}.mgsn Ausgaben fir

dio Versammlung verrechnet werden . . 33 . 8kr
Zinsen sus sngelegton Geldern . . . . . 22 A Skr

54 i, 16 kr
Bumme der Bimnahmen 2181 f. 8 kr.

1L Actlvausstinde:
In Ausstand pro 1B64/65 mind noch 14 Beitrige, die trotz
i A nicht iben sind und
wiizen e Mitglieder, welohe so lange im Rilckstand go-
blichen, wohl als ausgetreten zu betrachten.
12 ritokstindige Beitrige pro 1885/66 . . . . . . . . -
p I8BG/BT . . . u e ... -
Demmeh "Aetivansstinde zusommen im Betrag vom . . . . 122 80 k.
Diese Riokstinde sind zum grosseren Theile in Stnaten, nach
denen Postnachnshme nicht gestattet ist.

IIX. Ausgaben:
Fir den i Garten in i '

50 Ml 4 ke

Drucksachen: Rechensohaftsbericht pro 1865/66,
Einladungen sum Beitritt, Quittungen ote. 22 fl. 54 kr.
Rei i an ein itglied.

sum Besush der pomologischon Versammlung

in Hannover, 18. December'1866 . . . . 70 —kr
Vercinsgabe, Pamolog. Tafeln I, Band . . . 988 f. 15 hr
Bibliothek: Ankauf neuer Werko: Willermog, Po-

mologie de France, der Niederl. Obstgarten 99 fl. 87 k.
Ausgaben fir die V. Allgem. Pomnlogenvemumm-

lung bis heute . . . L., L3508 —kr
Laut Boachluss dea Ausachasses i dor Vorver-

sammlung zu Newmburg vom 6, Januar 1866,

wurde fir die V. Vorsammlung sin Beitrag

aus der Vereinakasse bis za 1000 Gulden bo-

willigt, von denen ibrigans voraussichtlich

nur 700 fl, zur Verwendung kommen werden.
Aufwand fiir die zum Bestimmen gesandien Obat-

sorten: Ssalmiethe, Heizung nnd Reinigung

des Suales, Aus- und Einpavken der Frichto 15 fl. — kr.
Gehalt dea Cassiors 85 fl, — k.
Paguet wd Briefparto fur Correspondens mit

dem Vorstande und den Vereinsmitgliedorn 48 fl, 11 kr.
Retournachoshmen und sonstige kleine Posten 11 fl. 53 kr.

1640 fl. 64 k.
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Die Einnghme betrug , . 2131 fi. 8 kr.
Activ-Ausstiinde . . .

Ausgabe . . . . ., . . 1610 f. 54 kr,
Vermégen des Veroins . TBi2 8, 44 k.
‘Wirklicher Kasserbestand 490 f. 14 kr.
In der Kamso sind forner folgende Vorauszah-
lungen, die erst bei den betreffenden Jahren
war Verrechnung kommen:
pro 1881/85 18 Boitrige,
pro 186869 2 , ,
Pro 1869/70 1 Beitrag,
pro 1870/11 1,
zagsmmen 20 Beitrige=35 fl.
Nach Abeng der fener zur Pomologen-Versamm.
lung noch bevnlhg(sn 350 8. bleiben in dor

Kose . . . C e . L1408, 14k
Activ-Aussiinde . oov . 1228, 30 ke,
Benrdge der 519 Mitglieder pro 1861[58 .. 960 &5k

werdon im Tahre

wieder cirea 50 neue Mitglicder eintreton 7 fl. 30 kr.
Bomit besisse der Verein pro 1867/08 ein Vermbgen von 1310 . 50 kr,
Ausserdem besitzi der Vercin folgende Inventar-

gegevsilnde: 1) eine Bibliothek von 40 Bin-

den, wobei 3 Bande Willermoz Pomol. de

France Ankouf 35 f,, Dubsmel Ank. 16 fl

87 k., 20 Lieferungen des Nieder), Obst-

gartens 48 fl. Ausserdem sind die iibrigen

Biinde auf cirea 50, Werth zu taxiren, Ge-

sommbwerth . . ., . 150 B, — kr.
%) 4000 Kapseln von Pappdeckel sum Aufstellen

von Obatsammlungen. Werth nebst 2 Kiston

zur Aufbewabrung . . . . . . . . . 1608 —kr

Summe 300 8, — kr,

20 dosa mit dem Banrvermigen wnd Activausstinden von

1810 £, 50 kr. der Verein im Genzen besitat . , ; . 1610 8, 50 kr.

Die Beltrage fiir das Vereinsjahr L Oktober 1867 bis 30. Bep-
tember 1868 sind nun verfallen. Diejenigen Beitrige, welohe bis 15,
Januar wicht entrichtet worden sind, werdon wie seither durch den uncer-
weickineten Kassier, soweit es mglioh, durch Nachnabme erhoben, Fiir den
Bmpfang der Beitrige wird gewShulich umgehend frei unter Kreus-Band
Quitinng gesendet,

Reutlingen den 15. Sepiember 1867,

J. Hubert Maassen,

Cassier des Vereins,

Hitstrirte Moalshette 1967, 11, Talt. 22
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Nach AbhSr der Rechmung, gegen welche ein Einwand ven
keiner Seite erhoben wurde, ging die Versapmlung zur Lera-
thung der im A heft der Iilustr, M
Antriige iiber.

‘Wir geben Hier die Debatte mur im Anssug und vorziiglich
pur die gefassten Beschltisse

1) Die Btatuten enthalten nichts fiber Vereinsgaben;
sollie micht ein §., der sagt, daes der Verein einen Theil seiner
Mittel dazu verwenden solle, durch passende Schriften iiber Obst-
Xultur, Pomologie oder Woinbsu, die er seinen Mitgliedern er-
theile, niltalich fiir Hebung der Obstkultar u. s, w. zu wirken,
in die Statuten aufgemomten werden? Seither wurden als Ver-
einsgaben an die Mitglieder folgende Schriften vertheilt:

fiir 1861/62: Die Lehre vom Obsthau von Lucas und Medicus;

fiir 1862/63: Auswahl werthvoller Birnsorten von Baltet;

fiir 1863/64: Beitrige sur Fiérderung der Obsteultur und

Obstkunde in Deutschland von L. Miiler;

r 1864/85 und 1865/66: Pomologische Tafeln zum Bestim-
men der Obsteorten von Dr, Lucas. I Bd. Aepfel.
Trotzdem, dass ich diesen meinen Antrag moglichst empfahl,

wurde er abgelehnt und es, wie seither, dem Ausschuss, resp.

dem Vorstand anheim gestellt, Vereinsgaben zu beschliessen ader
dies zu ; ich hatte g ht, dass ein Theil der

Beitriige fiir Vereinsgaben bestimmt worden wire, und sicher

hitte der Verein dadurch manches neue Mitglied erhalten,

Der 2. Antrag, die Stellung von Preisfragen betreffend, de-
ren gekronte Beantwortung als Vereinsgabe dienen kinnte, wurde
ebenfalls abgelehnt, indem hiezu die Mittel fohlen wilrden.

ks kniipfte der I Préisident der V. Versammlung daran die
Frage, ob aie Statuten des Vereins fiberhaupt in einer General-
versammlung abgeiindert werden kénnten und ob sie keinerlei
staatliche Genehmigung erbalten bitten. Letzteres wurde ver-
neint und die Bi igung der G , ihre Stas
tuten abawiindern, anerkannt.

Der 3. Antreg: der Verein solle unter Pomolvgie amch die
Oenologie (Rebaortenkunde) als mit inbegriffen betrachten und
seinen §. 2 auch suf den Weinban mit ausdehnen, wurde ange-
nomrien wed mit 60 gegen 16 Stimmen beschlossen, dem § 2
folgende Fasbung zu geben:

f

=3
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nZweck und Aufgabe des Vereins ist die Hebung
der deuntschen Pomologie, Obst- und Weincultur,
sowie besonders die Ermittlung der in Dentschland
angebauten Obst- und Rebsorten und die Feststel-
lnng allgemein giltiger, richtiger Namen far die-
selben

Der 4. Antrag, in die Statuten einen §. fiber Ehrenmitglie-
der aufzunehmen, da der Verein factisch ein solches zu besitzen
80 glicklich sei, wurde von der Versammlung abgelehat und der
General il das Recht t » solche Eh
gungen nach Umstinden zu beschliessen.

Der 5. Autrag, da der Verein jetzt ein Eigenthum, eine
Bibliothek besitze, von neu eintretenden Mitgliedern 1 Thir. Ein-
trittsgeld zu verlangen, wurde abgelehnt, dagegen hinsichtlich
des 6, Antrags festgesetzt, dass alle Pomologen, welche ansser-
halb dem Rayons wohnen, wohin Postnachnahmen gestattet sind,
wenn sie dem Verein beitreten wollen, drei Jehresbeitrage
immer prénumerando zu bezshicn haben, da der Kinzug die-
ser Beitrige oft gar au schwierig, ja oft unmdglich ist. Sio sollen
auch nur in dem Fall, dass sie dieser Besnmmung nachkommen,
die etwa zur Vi il ky den V. ben erhalten,

Der 7. und 8. Antrag, welche susammenfielen, dahin gehend,
dase der Verein aus allen grisseren deutschen Obstgebieten A ua-
schussmitglieder erwahlen solle, welche in ihren Areisen
fir die Zwecke des Vereins thiitig seien — ein schon friiher in
Gorlitz vorgebrachter Antrag — wurde im weitesten Binne am-
genommen und wir Alle, die dem Verein an, ehiren, dirten
diceen Beschluss mut gmsser Frende begrissen ks wurden
Anfangs nur 3 Vorstands- und 16 Aussch lieder besti
elicin es zeigte sich, dass diese Zahl weitsus micht gemiigend
sei und man ubersuhmt die nach dem Antrag zu wihlende Zahl
von x4—30 Aussnhusamxtchedern, da auf den spawr eingebrach~
ten Antrag der 3 Vi itgheder und einiger Mitglieder des
ssitherigen Ausschussea auch in solchen uicht zu dem politisch

b 5 Landern, wo ja der Verein
auch eine Angahl von Mitgliedern besitst, passende Personlich-
keiten in den Ausschuss berufen werden sollten.

Demnach besteht nun fir dze nhichsten 3 Jahre der Annchun
dos @ hen Pomol ans falgenden 40 )

2
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Dr, Ahlmann in Kiel;

Freih. v. Babo, Director in Klustemeuhurg bei Wien;

Alou Ba“er Gutsbesitzer in Bozcn,

P Boarchers, Herrent b. Haonover;

Baron v. Bose, E k b. Lnasphe, Wi 4

Carl Bronner, Gutsbesitzer, ‘Wiesloch, Baden;

Carl Coers, B L\men| Westphalen;

Tten Dornkaat- Koolmann, Fabrikb, Norden,Hannover,

Hofgéirtrer Effner in Miinchen;

Medicinalrath Dr. Engelbrecht in Braunschweig;

8.Englerth, Weingutshesitzer, Randersacker, bei Wiirzburg;

Dr. Fickert, Director in Breslau;

Dr. Pischer, Professor der Botanik in Bern;

Hofgiirtner Glocker, Enying in Ungarn;

Jacobi, Pastor in Hainrode bei Nordhausen;

Jordan, Weingutsbesitzer in Deidesheim;

Jirgens, Baumschulbesitzer in Hamburg;

Kirchhof, Hofgirtner, Donaueschingen, Baden;

Dr. Karl Koch, Professor und Generalsecretir in Berlin,
Vorstandsmitglied;

Kohler, Seminaroberlebrer, Kiigsnach am Ziirichsee;

E. Lade, Generalconsul, Geisenheim a,/Rh.;

Dr. E. Lucas, Besitzer des Pomalog. Instituts in Reutlingen,
Vorstandsmitglied und Geschaftsfiihrer des Vereins;

Heinr. Maurer, Hofgiirtoer in Jena;

Miller, Vorsitzender des Gartenbau-Vereins in Trier.

Mnachen Orgn.mst in Belitz bei Laage, Mek]enhurg,

Noak, H bei D:

Superintendent Oberdieck, Jeinser bei Hannover,
Vorstandsmitglied;

Oberlaber, Stiftshofmeister u. Gartendirector, St. Florian;

Hofgiirtner Runkel in Kremsminster;

von Reuss, Rittergutshesitzer, Lossen bei Brieg;

Richter, Inspector, Schwarzenberg, Sachsen.

Schmidt, Oberforster in Blumberg bei Stettin;

Bchmidt, Kreiswandergirtner in Wiirzburg ;

Schoch, Garteninspector, Worlitz, Anhalt;

Bohondorf, Kgl. Garteninspector, Oliva bei Danzig;

Bingle, Gemeinderath in Stuttgart;
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¥. Spath, Baumschulbesitzer in Berlin, Képnik 148;
Thrinhardt, Stadtrath, Naumburg a. S.;

Geheime Regierungsrath v. Trapp in Wiesbaden;
TUhlhorn, Fabrikbesitzer, Grevenbroich bei Céln.

An diese nun als Mitglieder dos Aussohusses gewhhlton Herren ergoht
die froundlicho Bitte, in ihver Umgebung filr den Verein und seine Zwooke
u wirken, dio ihnen vom um Bei-
tritt zweckmlssig zu vertheilon, Gber interessante Vorkommmisse im Obat-
und Weinbeu dom Geschafisfiihrer gaﬁ]hglt Nachricht su geben, Berichte
fber und be-
sonders die unter ><Band ihnen xkgehend@n Fragen gefalligst mm beant-
worten. Nementlich werden jahrlioh im Juni oder Juli Fragebogen var-
sendet werden, auf denen ber den zu hoffenden Obsterirag Nachriohten ge-
winscht werden. Es wird gebeten alle Zuschriften in Briefen an dem
Gesshafisfahrer des Vereins unfrankirt, die Krouzbandsendungen da-
gegen frankirt zu achicken,

Nach dieser Abschweifung kehren wir zu den Verhandlan-
gen zuriick.

Auf den in dem 8. Antrag vorgeschlagenon engern Aus-
schuss wurde nicht weiter cingegangen, da die 3 Mitglieder
der Verwaltung des Vereins, wozu wicder Oberdieck, K. Koch
und Lucas bestitigt wurden, gleichsam schon einen engern Aus-
schuss bilden.

Der 9. Antrag, vom Unterzeichneten selbst gestellt, achlug
vor, dAss die mit jedem Jahre mehr Arbeit und Zeitaufwand fir

i von ei dten Obstsorten, B: g von
Anfragen aller Art, Leitung der Vereinsangelegenheiten erfor-
dernde Stelle des Geschaftsfihrers fir die nichsten 3 Jahre
aof ein anderes Mitglied des Ausschusses iibergehen solle, wel-
ches dann selbstversténdlich die Stelle des seitherigen Geschafts-
mhrers im Vorstand einzunehmen habe, und wuarde kurz darauf

icsen, wie in den vert! 7 Jahren von Unterzeichne-
tem dicse Arbeiten mit manchem Opfer an Zeit und Kréften be-
sorgt worden seien,

Ohne einen hestimmten Vorschlag konnte und
wollte ich aber diesen Antrag nicht stellen und schlug
desshalb im Augustheft Braunschweig als den jetat zu
wihlenden Centralpunkt des Vereins vor, wo Medicinalrath Dr.
Engelbrecht als geschafisfiihrendes Mitglied des Vorstandes
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die Obstbesti in Gemei mit dem Director und dem
Obergi. der Landest , den Herren Uhde und Koch
vornehmen kdnnte. Tch bemerkie in der Sitzung, dess mir in
ganz Deutschland kein Plats gegenwiirtig bekannt
sei, wo der Verein so gut gepflogt und seine Interessen so voll-
stindig gewahrt werden kénnten, wie in Braunschweig, wo
drei eifrige und tichtige Obstkenner wolnen, wo in der Woh-
nung des Obergirtners ein b deres, im Souterrain befindli

iges Local fiir die A 11 vor Obst: da sei und
wo, wenn diese 3 Herven sich gegensoitig ergiinzten und unter-
stiitzten, die Berichti der ei dten Ob: ten ganz be-

gung
sonders put bewerkatelligt werden kénne; ausserdem wies ich
darnuf hin, dass Oberdieck ganz in der Nihe wohne

Um nun Herrn Dr. Engelbrecht nicht mit den vielen
Schreibereien, die die Geschiftsfiibrung erfordert, zu belgstigen,
war dey weitere Vorschlag pemacht, dass dem (reschaftsfi rer
milsse pestattet suin, sich einen Secretir auf Vereinskosten
zu engagiren und ich dachte dubei, dass dieser Posion durch
Qbergiirtner Koch vortrefflich besorgt werden konnte,

Duss die Herren von Braunschweig das Augustheft des
Vereinsorgans, welches doch jedenfalls noch Ende August nach
Braunachweig gekommen sein muss, nicht gelesen, und die-
ser Vorschlag ihnen iiberraschend kam, lag picht in meiner
Schuld  Mit der festen und innigaten Ueberzeuguny, bier fiir
das Beste des Vereins nach Kriften Alles gethan zu haben, was
ich thun konnte, und mir sagend, dass Niemand mir zumuthen
werde, noch linger meine sehr dringenden eigenen Gleschiifte —
die genauen Revisionen der Frichte meines Muttergartens und
meiner Sortenbéiume, die jetat oft zurickstehen mussten, *) zn
 vershumen, suchte ich diesen Antrag zu begriinden.

Dieser 9. Antrag machte, veranlasst durch eine ganz irrige
Auffagaung der Herren aus Braunschweig, welche dahinter
irgeud eine Intrigue oder ein Manndver suchten, um
eigenniitzige Zwecke zu erreichen, eine grosse Storung und die
Herren von Braunschweig konnten sich gar micht berubigen, ja es

%) s war mir seither wegen Mangel an Zeit keum wmoglich, his und
ds eine Obsisorte systematissh u beschreiben, dwhor es suoh kem, dass ich
wmich an dom Ilustrizten Handbuoh so sahr wenig batheiligte,
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ging =0 weie dm 1mr der Vertretnr des Lsndw. Vereins fir

kerl, schrieb, es wiir-
den sammthc}m Mitglieder des Pomol. Vereips aus Braunschweig
sustreten, wenn der Antragsteller nicht genannt werde, und Ea-
gelbrecht erklirte, er werde die Btelle pines Geschiftsfihrers
des Vereins nie snnehmen,

Diese Misseti wurde lich her dureh gine
A des Herrn Obergi Belke von hier, die sich auf
eine kurz vorher in der blmmg geachehene Aeusgerung Ober-
diecks und Fogelbrechis iiber Obst nach syuama-

tischen Beschreibungen bezog, welcher man unterstellte, sie sei
mit meinem Vorwissen geschehen, HerrBelkewirdseine
Erklirung dariiber hier abgeben*), und ich kann versichern, dass
mich seine Werte damals selbst unangepehm beriihrten; allein jedes
Mitglied bat doch das Becht, seine Meinung offen auszusprechen.
Lag in dem Antrag selbst etwas Beleidigendes, so konate
ex ja eigentlich nur mich und keinen andernp Monschen treffen,
donn statt meiner Person, war beantragt, sulltc ein anderer Go-
schiftafiihror gewihlt werden; wie die verehrten Mitglieder aya
Braunschweig dariiber, dass ich, wenn auch anonym, vorschlug,
zu ihnen den Oestralpuukt des Vereins zu verlegen, ungehalten
sein konnten, ist mir heute noch nicht klar,
Durch,Z b Thrichardts, v. Boses, Oberdiecks und
Effners wurde dle Sache glucklich beigelegt.
Dcr 10. Antrag, eine Entschidigung des jeweiligen Geo-
: iih oder irs des Vereins fir seine Ar-
beiten und Mihewaltung festzusetzen, wurde dabin entschieden,

*) Das riehlige Bestimmen wnbekannior Obstsorten hiolt ick alp den
wesentliohsten Zweok des dentsohen Pomologenvereins. Als mun der ohige
Antrag gestellt wurde, glaubte ich, mit dem Weson der Obstbestimmung
veriraut, oin Einspracho thun zu miissen, de in der kurs vorhergehenden
Verhandlung ilber Obstbestimmung sich zwei dor enerksant tilohtigsten Po-

mologen, Hoer k uad Herr Modizi Dr, Engel-
breohe dulis susprachen, es sei nicht wokl miglich mit Hilfe der bisher
hekennten Systeme uns Obstaorten zu besti Xch

dsss ich weder wussto, woher der Antrag kam, nock dess ich mit Hr. Dr,
Luoas auch mur irgend ein Wort darfiber gesprochen hatte, ebensowenig
wber wollte ich mit meinen Worien Jemand der Anwesenden verletzen. Ich
haito pur das Intereeso des Veesins im Auge und thut as mir daber sebr Leid,
dass moeine Worte anders gedeutet wurden, Th. Belke.
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dasa eine besti Summe nicht f sei, da die Ein-
nahmen keine bestimmten wiren; es sollen dem Geschiftefiihrer
25 f der Vereinsbeitriige als Salair gewihrt werden, da sich
soine Arbeiten mit der Abnahme oder Vermehrung der Zahl dep
Mitglieder des Vereins vermindern oder steigern wiirden,

Die V. lung nahm durch Sti inheit obige Vor-
schlige, die von Herrn von Reuss und Prof. Karl Koch gomacht
warden, an,

Der 11. Antrag, Unterstiitzung  der Dielastiftung aus Ver-
cinsmitteln betreffend, wurde, weil man dazu die Mittel nicht zu
haben glaubte, abgelehnt; ich wiederhole den Antrag hier, die
fr dli Bitte an blhabende Pomolagen und Féorderer der
Obsteultur daran kniipfend, fir die Dielsstiftung ein Scherflein
2zt opfern und somit das Andenken des grossten Pomologen, der
bis jetzt gelebt und gewirkt, ehrend, durch Unterstiitzung unbe-
mittelter strel Jjunger Pomolagen, ich zu wirken,

Der Antrag lautet:

11) Bs ist weither ciner der schinsten Zwecke des Vereins,
darauf hinzuwirken, dass tichtige Janglinge sich der Obstkultur
und Pomologie widmen und solite, da die Dielsstiftung nur sehwa-
chen Fortgang hat, diesem Zwek aus der Vereinskasse doch Jjahr-
lich etwa 50 Thlr. zugewendet werden, welche Summe mit den
Beitriigen der Dielsstiftung zur Unterstiitzung nicht bemittelter

hender und tiichtiger Pomol, verwendet wiirden,

Geheimrath von Trapp und Hofsértner Effner beantragten
nun noch statistische E- iftl tiber die Zustinde des Obst-
baus in den verschiedenen deutschen Lindern, iibor die in den

hied 0% d cultivirten Ot 3
iiber die Ertrige einzelner Sorten u. s w., iber die Bezichungen
der Borten zu dem Boden, und wurde beschlossen, dass der Aus-
schuss ein Bchema zur Beantwortung gleichartig gesteliter Fragen
iiber diese Gegenstinde aufstellen solle,

Am Schlugs der Sitzung Ilud noch Herr Jiirgens aus Ham-
burg zum Besuch der 1869 in Hamburg projoctirten internatio-
nalen Obstausstellung ein.

Die nichste Generalversammlung wird im Herbst in Braun-
schweig stattfinden, wo die nichste V1. Allgemeine deutsche Po-

1 byl beschl wurde,

)
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Stand der Mitglieder des Verelns.

Am 1. October 1866 betrug die Zahl der Mitglieder 521;
am 15, Beptember 1867 betrug dieselbe 549,

Der Verein erhielt im abgelaufenea Jahre 56 neue Mitg lie-
der; dagegen iraten Jaut schriftlicher Erklirung und durch Wei-
gerung der Leistang der Jahresbeitrige 14 Mitglieder aus, und
haben wir durch den Tod 9 Verluste zu beklagen,

Letatore sind folgende: Lohrer Breuer in D'hern, Philipp
Engels, Rentier, Céin, Apothcker Fehleisen, Reutlingen, Kam-
merarchivsecretair Frdmmling, Braunschweig, Jahn, Sanitits-
tath in Meiningen, Job. Miiller, Oberverwalter, Sassin, Ungarn,
Rauscher, Kammersinger, Stuitgart, J. N. Siebenfraud,
Apotheker in Tyrnau, Ungarn, Zimmermann, Lehrer in Ru-
delswalde, Sachsen. Ausserdem starb der sehr tiichtige Pomolog
Professor Dr. Reissich in Prag, welcher aber nicht dem Verein
als Mitglied angehirte.

Die im Laufe des Jahres neu cingetretenen 56 Mitglieder sind;
J.A. Alber, Gutsbesi Mezingen, Wit ; Carl Beck,
Obergs ', Gonsk bei Gni wo, Preussen; J. A, Bentzien,
Pomolog, Copenbagen; Otto Baron von Bodmanm-Mag.
gingon, Gutshes, Radolfzell, Baden; C. A. Busolt, Gutshes,
Mittelhufen bei Konigsberg, Preusson; Dr. Caspari, Professor
der Botanik, Konigsberg; von Dassel, Major a. D., Einbeck,
Hannover; Diegel, Schultheiss, Mihringen, Wirttemb.; Dilrr.
kopf, Funst- und Handelsgiriner, Gblitz bei Putlitz, Prous-
sen; Ernat, Administrator, Alt Wellmoden, Hennover; Du Fay,
Carl, Gutsbes., Tulpentof bei Offenbach; Fehleisen, Dr. Med,
Reutlingen; Feist Dr., Gutsbesi auf Java, in A 5
Wilh Finekh jr., Kaofmann, Reutlingen; Math. Godee,
Dr. Med.,, Tricst; G5sohke jr, Kunstgirtner, Cothen; Rudolph
Q&the, Obergirtner, Bunzlan, Preussen; Gustay Gottschalk,
Obergirtner, Gross Strehlitz, Schlesien; Carl Hacker, Gutsh,,
Partenheim, Rheinhessen; Hochstetter, Universititagirtner,
Tibingen; Baron O. v. Honika, Rittergutsbes., Herzogswalde,
Schlesien; John, Apotheker, Tibingen; Joh. Klimmesch,
Obergirtner, Eisenberg bei Brix, Bihmen; von Koch, Haupt-
mann a, D., Schladen, Hennover; Franz Kott, Obergirtner,
Lowrin, Méhren; Lambert u. Reiter, Baumachulbesitzer, Trier;

s




848 3. des deutschen

B. Liehm, Kunstgdrtner, Losch, Mahren; Franz Lischke,
Korneuburg bei Wien; Menzinger, pens, Landesverweser,
TUeberlingsn, Baden; H. Michel, Baumgirtuer, Rimbach, Hesa.
Odenwald; Graf Migazzy, Herrschaftsbes., Kloin Kozmily,
Ungarn; Oscar Mohr, Rechteanwalt, Rudolstadt, Thiiringen;
C. A Nattermiller, Bankbeamter, Gotha; Anton Neu-
hold, walter, Stainz, Stei k; F. A. Niemeyer,
R\ttetgntsbes, Herbershausen bei Detmold; Eduard Plossel,
Kunstgirtner, Tempelhof, Preussen; Ernst Roll, Oberamts-
baumwarter, Amlishagen, Wiirttemberg; Josef Sargant, Kap-
lan, Telfes, Tyrol; Ferd. Bohéller, Guts- und Mihlenbesitzer,
‘Wilhelmsmithle, Insingen, Bayern; C. Schultze, Kaufmann,
Eutin, Holstein; Jos. Schwarz, Schlossgirtner, Kndnitz, Mih-
ven; Dr, Charles S8iedhof, North Hoboken, New-Jersey;
Baron von Btampe, Gutshes., Nyso, Seeland; Bterneberg
Oekonomie-Commissiir, Lippstadt, Prenssen; Oberholfer T eich-
mann, Stuttgart; Adolph T5llner, Kunst- u. Handelsgiirt-
mer, Schénfeld “bei Varel a. d. Jude; Baron J. Quarles von
Ufford auf Hockenburg bei Gravenhage, Holland; Carl Um-
lauf, Kreisgerichtsrath, Kremsier, Mibren; A. Wagner, 8s-
lineninspector, Osterwald bei Elze, Hannover; Carl Wegener,
Lehrer, Ottbargen, K1e|s Hixter, Prenusen Carl Witt, Buch-

s in Cothen;
inFlora, Goppingen; bauverein K§nigs-
berg; Bteiermiirkischer G b in Graz; G b
ein Darmatadt.

‘Wihrend und nach der Versammlung traten folgende 25
Mitglieder noch dem Verein bei:

Bouer, Gutsbesitzer in Bozen; B aumann, Garteninspoc-
tor, Jena; Baur, Pfarrer, Dietershofen, Hohenzollern; Dr. Ad.
Blankenhorn, Mihlheim, Baden; Courtip, A, K, Hof-
giirtner, Villa Berg, Censtatt; Diube, Stadipfieger, Sindelfingen,
‘Waritemberg; Bebastian Englert, Gutsbes., Randersacker,
Bayern; Joh, Math. Eckers, Hofgirtner, Tannheim, Wiirttemb. ;
Fintelmann, Garteninepector, Eldena, Preussen; Carl ven
der Fohr, Kupst- und Handelsgiirtner, Nordhsusen, Preusson;
Augnst Grill, Stadfischer Hofgirtuer, Landshut, Bayern; Gré-
gar, Moritz, Cooperator, Zwittan, Mihren; Harimann, Leh-
rer, Inzighofen, Hobengollern; won Himsel, Guishus, WMumav,




XL A des dentschen P 847

Bayern; Jakob Kern, Baumschulbes., Nussdorf bei Landau,
Bayern; Lucius, Posthalter, Jugenheim, Rheinhessen; v Maiera-
bach, H: Kirchheim u T., Wi berg; Polziehn,
P. W., Kaufmann, Kénigsberg; Franz Rathke, Kunstgiirtner,
Danzig; A. Bchiitzeichol, Kunst- u. Handelsg., Bonn a. Rh,;
Dr. Biebert, tischer Arzt, Nied , Rheink ; Btim-
gaszner, Advokat, Gross-Becskereck , Ungarn; von Tischo-
witz, Richard, Erfurt; Gesellschat fir Obst- und Gartenbau
Griinberg, Bchlesien; Konigl Weinbauschule Weing-
berg, Wirttemberg

Demnach zihle der Verein gegenwirtig (Ende Octob. 1867)
1 Ebrenmitglied und 574 ordentliche Mitglied

Der Pomologische Garten in Mahringen. In dem-
selben wurde 1867 nur nachveredelt, die veredelten Biume im
Friibjahr theils i » theils blos Leider ge-
stattete es die kiible und nasse Witterung nicht, die Pprojectirte
Excursion dorthin zu machen, was sehr zu beklagen ist, da woht
nicht sobald wieder sich die Gelegenheit findet, dass die PHan-
zung von so vielen tichtigen Pomologen besichtigt werden kann,
Der Stand der Biume ist meistens sehr schén und berechtigt
zu den besten Erwartuagen.

Vereinsgaben. Die schon im vorigen Bericht erwihatan
wPomologischen Tafeln zum Bestimmen der Obgt-
sorten®, worden in 503 Exemplaren in dem letzten Rechnungs-
jalre an die Mitglieder, welche ihre Beitrage Tegelméssig bezahl,
versendet und mit dem Buchhiindler verrechnot und sind noch
woitero 15 Obsitafeln, die spiter an Mitglieder gesandt warden,
die ihren rickstindigen Jahresbeitrag pro 1865/66 zahlten, za
verrechnen, die jedoch erst pro 1867/68 zur Ausgleichung kommen.
Der "Werth dieser Vereinsgaben kommt dem Betrag von zwei
Jubresbeitriigen gleich.

Berichte der Vereinsmitglieder Giber den Stand der
Obstkultur. Von diesen liegen 10 vor, welche dem Herrn Me-
dicinalrath Engelbrecht, welcher die Zusammensteliung deraelben
bernehmen wollte, sugesendet wurden. Es sollen nun, um mebr
Einheit in diese Berichte zu bringen, besondere Schemas dasu
entworfen und an die betreffenden Ausschussmitglieder als Re-
forenten versendet werden, um deren Ausfillung und Einsendung
dann ergebenst gebeten wird.
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Obstbestimmungen: auchim verflossenen Etatajahr liefen
wiedor gegen 30 Obstsondungen zur Bestimmung ein und be-
theiligten sich die Merren Oberdieck und v. Bose mit an diesor
schwierigen Arbeit.

Die revidirten Einsendungslisten von zur Obst- und Trauben-

llung am 24, September eingeli Obstsorten werden,
nachdom die Sammlungen noch nach Schluss der Ausstellung
einer genauen und méglichst sorpfiilti ‘hsick
wurden, so weit dics noch nicht geschohen, in nichstor Zeit den
Vereinsmitgliedern franco d

Beschickung von Versammlungen Nach dem Be-
achluss des Vorstandes wardesdie 1. Versammlung und Ausstel-
Jung des neu gegriindeten Pomologischen Vereins fir HMannover,
die am 18, Oktober 1866 stattfand, von ‘einem Mitglied des Aus-
achussés beschicks.

Diels Btiftung. Dieselbe besass laut dem’ letatjahrigen
Berichte noch einen Baarvorrath von 9 fl. 27 kr. Im Laufe des
Jahres wurden folgende Beitrige geleistet, von den Herren:
Dr. Fickert in Breslan 1 l. 45 kr., Pfarrer Griinholz, Sianovo
1 4. 45 kr,, Job von Nell, 8t. Matthias 1 fi. 45 kr., von Thielau,
Lampersdorf 3 f. 80 kr., so dass der gegenwirtige Stand der
Kasse 18 fl. 12 kr, betrigt, welche wohl wieder zur Unterstiitzung
eines unbemittelten Pomologen zur Verwendung kommen kénnen.

Veoreinsbibliothek: An Geschenken gingen. ein: die
Mittheilungen des Neutitschi dwi i Vereins
durch Herrn Umlauf, Kreisgerichtsrath in Kremsier in Mihren.
Ausserdem erbielt die Bibliothek cine grosse Bereich durch
den Aokauf von Willermoz Pomologie de France, 3 Bde. und durch
den Niederlsndischen Obstgarten, deutsche Ausgabe, 20 Hefte.

Mit dem im ndchsten Jahre neu herauszugebenden Verzeich-
niss der Vercinamitglieder wird auch ein Verzeichniss der Werke
der Vereinsbibliothek und einige Besti iiber deren De-
niitzung gegeben werden. Inzwischen empfeblen wir aber unsere
Bibliothek den Freunden und Gounern des Vereina bestens zu
Beitragen von guten ilteren wie neueren classischen Schriften
iiber Pomologie, Obst- und Weinban.

Reullingen, den 1. November 1867.

Der Geschiftsfiihrer: Dr, Ed. Lucas.
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Kurze Rotizen und Mittheilungen.

Anzeige und Bitte, betreffend den Bezug von Edelretssrn.
Bei dem penen Hersnnahen der Winterzeit erlanbe ich mir, die mehrmzls
schon vorgebrachie Bitta zu wiederholen, dass diejenigen, die etwa Pfrapf-
reiser von mir zu heziehen wimschen, mir desshalb, wenn irgend mbglich,
bis Ende Januar schreiben wollen, dumit ich die an die Reiser angubinden-
den Namenhdlzer boi winterlicher Weile schon schreiben und iiberhaupt dus
Naothige zu der Reiserexpedition vorbereiten kann, und spiter dies die Sache
nicht zz sehr aufhilt,

Will Jemand, der mehr in meiner NEhe wohnt, such Biume eus meiner
Bsumschule haben, so kann ich auch damit dienen, und babe diesmal aine
grossere Zahl davon sbgebbar. Gute, sterke Stmme von Aepfeln, Kirschen
and Pazmen gebe ich & 10 Ngr., Birnen & 121, Ngr, ab, woru nosh ein
Kleiner Aufschlug fiir Emballage und Porto znr Babn kommen, Es werden
nor golehs Sorten abgegeben, die sich in meiner Gegend als besonders schitz-
bar bewihrt haben, and Sorton, die moch nicht trugen, oder sich nicht als
recht werthvoll zeigten, werden mit den 20—30 allerbesten Sorien zur Krone
stets umgepfropit.

Jeinson im Sept, 1867, Oberdieck.

Treibersl dor Erdheeren. Herr Riffauld empfiehlt in dor Revue
borticole die Treiberei der Erdbeeren in Mistbeetkiisten. Im Januar werden
die Kasten angelegt, die TGpfe ziemlich dicht in die dber dem Ditnger auf~
gebrachte Erdschicht eingegraben , doch o, dass die Topfe nisht den Dilnger
berfihren. Die Fenster solien so flach fiber den Pflanzen liegen, duss dia
Lilkiter dieselben herdhren, spiter, wenn die Blitter grosser werden, wird
der Kasten etwas gshobenm. Geliiftet wird fleissig. Wihhrend der Bldthe
Boll thiglich des Morgens der Schweiss von den Fenstern sbgewischs werden,
da dioser herabiropfend den Blumen und jungen Frilchten verderblich wird,
Zum Treiben ist Princcsse royal —jetzt aber die Marguerita (Lebreton) die
beste Sorte. Von Endo Mérz bis Ende Juli lieferten die getriebenen Pflanzeu
unsusgesetzt sohdpe Friiokte.

Feuo Frucht. Nach Oto's Hamburger Gartenzeitung — civem schr

und § —ist an der Kiiste Neuhollands

ein kleiner habscher Baum, Macadsmia ternifolia, aufgefunden worden,

q;!lan wallnussgrosse Frucht einen sehr angenelm schmeckenden und als
abrung dienonden Kern besitzt.

Hogg bildet im Florist and Pomologist 13678, 148 eine neus Kirsche
ab, die unter dem Namon Frogmore early Ligarresu cherry eingefulirt wird,
Die Frucht ist gross,” abgestumpft herzformig, mit sehr flacher Naht, (Die
Abbildnng giebt die Grdsse in Linge und Breite gensu 1 Zoll) Die Hsut
ist boll mit einer brillant rothen Backe, in welcher zahlraiche galbe Punkie
siohtbar sind; der Stielist 2¢ lang und sils¢ in einer flachen, engen Senkung;
daa Fleisoh ist zari, schmelzend, sehr angenchm silse und traualucent, Stein
klein, Reifseit: Mitte Juni,

Erzogen ist dio Frucht vou Thomas Tngram im kgl. Garten von Frogmera,
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Uster der Uebersobsift: ,,Der Obstdiebstahl wad weine Polgentt
brachte das Siegener Kreisblatt — Nr. 89. 1867. — einen hehersigenswerthen
Aufuatz, Auf die Frage: worin liegt der Grund, dass die @bstbaume an Zahl
abnebmen? — antwortet der Verf., unverkennbar darin, dasa der Obatdish-
stobl in einer absohreckenden Weise zugenommen bat, Niehi genng,.dass
dem Besiczer die Froude an den erzogenen Frichten mit denselben geraubt
wird, 80 sind damit Berchidigungen on den Biumen, Hecken und Garten-
frlichten Gberhaupt verbunden, in deren Folge die Eigeathamer, um dem
ruchlosen Treitien und seinen Folgen zu entgehen, sich ondlich, wenn auch
mit sehwerem Herzen i die Obstbiume

Io dem Briefkasten des Dahelm — 1867, 8. 658, — wird die Frage:
ob g otwas Gowdhnliohes o, dass man auf sin Apfelbdumehen Birnen-
und Apfelreis augleich pfropfe? — mit den folgenden Worten beantwortet:
aBirnen und Aepfel gleichzeitig auf derselben Uncerlage ist nicht ge-
wohulich, weil nicht beliobt, Wahrcheinlich wiinscht man lisber reine
Buumformen mit gleicher Fruchtreifo. Auf dio Beachaffenheit der Frucht
wird die Unterlage wenig Einfluss ausiben, wenn beides gleichzeitig und
gleichmussig treibende Sorten sind* — (17 D, Red)

Von Belgien sus wird zur Vertilgung der Blattliuse, besonders an den
Pilrsiohen, eine Abkeohung des gemeinen Ginsters (Pfriemenkraut — genét
sanvage) empfohlen. Die bluhenden Zweige des Ginsters werden gekooht,
die gewonnene Brihe mit Wasser verdfinnt und mistelst einer Spritze dieso
Flissigkeic auf die angegriffonen Stollen gebracht, Da dieser Dekokt in
keiner Weise nachtheilig wirkt, wie z,B. der des Tabaks, so iat er such bei
anderen Planzen, selbst wenn sie in Eliithe stehen, anzuwenden, — Hev.
hort, 1887, Ppag. 286, —

Unter den sm 1. August in Paris ausgeatellton Sammiungen von Frih-
obst nahmen besonders die von A. Leroy in Angers und die der Gobritder
Baitet die Aufmerksamkeit der Kenner in Ansprush. Unter anderen Korten
butcen Lietstoro susgestellt: Clapp's favorice, eine neue smerikanische Fruoht,
welche Lowning noch nicht kannto; es ist eine Birne erston Kunget, Jebhafc
gefarbt und wird mit der guten Louise von Avranches vergliohen; ferner die
Mitne Spefiird — (ist wobl verbesserter Name fdr Shoppard? — welohe Dow-
ning in den Soptember setac) oto. — denn die Aopfel: Irish peach; Sops of
wine, also dic Fruche Downings, welohe — Washington, wiihrend Ronal
und Hogg dio Reifzeit in den Ootober—Deoember setzen, also eine aade
Frucht haben; Borovitsky eta. Auch die Grioste Acher lag da suf. —

E. Glady beschreibt einen Apfol Azeroli anisé und gibt kolor. Abbildung
davon in der Bev. bort, 1867, pag, 382, — Die Schale st ief weinroth ge-
firby und gestreift, oft grau borostet; das Fleisoh gelblich, weich, aehr atss,
sber otwas.crocken. Ex ist im Dep. der Gironde sebr verbreiter. —Die Ab-
bildung gibt diese Frucht 3* breit und 2* hoch, von schoner, regelmissiger
Form, %)

) Deral in den fravebslschen Ghrtan Apiel ist malet dar Rothe
Fanchoinprei Liols, g T
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DBie ats Bonalds and Hogg beralts bekannte Frueht: Rosemary apple —
ftibrt der Florist and Pomologist uns von seusm in einer kolorirten Abbil-
bildung vor. Sshen wir dieselbe in den bisherigen Mittheilungen nur als
eine Frucht 8. oder selbst 4. Grdsse auftreten, so erscheint sie hier als Frucht
exiter Grdsse unter dem Namen Rosemary russet apple. Die beigegebene He-
pehreibung ist whrilich die der Pomologie Hogg's. — Flor. and Pomol, 1867.
8. 165. — Die Frucht hat in der Abbildung fiberaua grosse Aehnlichkeit mit
der Kinigsreinette Westfalens, welche dem Winter-Citronen-Apfel iden-
tigch sein soll, —

Hr, Eugon Ramey berichtet in dor Revne hort, 1967, B. 304, — dass er
in Bordesux bei Herr Huguet zwei Gegenspaliere der Reineclsude violette
gésehen, welthe, auf Phisichwildlinge veredelt, seit 1868, dem 2, Jahre der
Veredlung, schr reiche Erirkige an vollkommenen Frilohten gaben, — Darw
bemerkt B. A, Carritre, dass or sehr kriftige, alte Pfirsich gesehen, weloho
xuf Mahaleb veredelt waren.

Als Neuigkeit und Curiositit wird ein Obstbaum als Zierbaum empfonlen,
Bs ist dies ein Cerisier plenreur im Besitz der Gebrider Baltet in Troyea.
@ershme wird an ihm besonders die Tragbarkeit. Die Fruche rdhit zu den
@lnskirsehen und soll der Montmorency — (welcher?) — gloichen.

Als Neubeit wird angereigt die durch Rennalt in Bulgné ville, im Dep.
dar Yogeeen, fixirte Doyeané d'hiver mit panaschirten Blattern.

Vou der Reinette gris de Saintonge bringt die Rev. hort, 1867, pag. 312.
¢ine kolor, Abbildung nebst kurzer Beachreibung aus der Feder Eng. Glady’s.
Abbildung und Beschreibung ergeben eine grosse Aehnlichkeit mit der Graven
portugiesischen Reinetts und nur das Brreifige des Rostes der Frucht deutet
auf Verschiedenheit.

Das Programm des Congrés pomologique de Franoe ist dieses
Jalr sekr spit in die Hinde der dentschen Pomologen gekommen und es

rd kawn mBglich sein, dusselbe dem Besuchern der Pariser Ausatellung
sechtzeitig kend zu geben.

Bekuant ist, dass der Congress seine Sitrunges vom 16.—20. September
it Parie = rtic GrenelleBaint-Germain, 84. sbhielt Zur Diskussion pind
& Fragen gesteilt, von denen died ersten die Prilfung von Frischten betreffon,
welche entweder bereits friher sur Prifung geetellt waren oder anderweit
&em Congress prasentirt worden sind — sur Begumobiung.

Die 5. Frage handelt von denjenigen Fraohten, welchs {m 5, Bande der
Pomologie do }a France sulfgenommen werden sollen und es werden genannt
Coings, péches, sbritols, Toix et noiseties.

Die 6. Frage leutet: de Ja préface do Fouvrage publié: La pomologie
ds la Fruzes, und die 7. de la olessifioation derjenigen Frachie, waloho in
gen, Werke bereita icht sind und moch ioht werden solien.

Im Anhange folgt ein Verseichnins der sur Prifung gestellten Frilchte,
Birnen, Aepfel, Pfirsich eto, eto — worin sich msacher Fehler eingoschliohen.
So & B, bei den Trauben; da steht Nanschling statt Biuschling, précoce de
Kienatein statt Kiengheim eis. — Aber auch Manohes wird aufgofGhri, dessan
Bekauntachoft wir noch sumachen haben; so die Paumen Bleus do Burgues;
Souvenir de Mademe Kicolle; die Aepfel Lay rouge; rein, Clochard efe,
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Unter don GegenstBnden der Pariser Ausstellung, sowait gio die Zweeko
dor Obstbsumracht berahren, sind folgende zn nemnen: Mastic & greffer &
froid des Lhommo-Lefort in Belleville bei Paris; mastie perfectionnd von
Lerouz-Bobert in Conehes; Gl horticolo pour greffer & froid und eau pour
conserver les fruits von Beanjerd in Dijon etc. ets. Dann unter Etiketten:
in Zink von Aubert; in Porcelisiu von Gennit; in gebrammtem Thon von
Forney, Dis Treillage en bois von Lévesques, das Coutesn greffoir vom
Viator in Villefranche eto, eto. und werden die Besucher der Ausstellung
Gelegenheit haben, das weiters dartiber zu berichten,

Der Verein far Gartenoultur und Boianik in £éln ist einer der
thitigsien unserer Vercine, Jeden Monat wird an einem bestimmien Tag
von 11 Ubr an im Giirzenichseal eine Verssmmlung gebalten und dieser Tog,
sowie die T' und die der lecztern durch

irte Ciroulare den Mitgli sngeseigt, Es liogen uns einige

solche Circuliire vor und wir kivnen deraus erschen, welche interessante

Btoffe zur Verhandlung ansgewihlt waren, z. B, iiber die Traubenkrankheit

und die Mittel gegen dieselbe, Erfahrungen aber dio Echtheit der vom

Verein an die Mitglieder vertheilten Samen. — Debar die den Obstbéumen

Ingecten mit des — Ueber die beate

Art und igste Zeit des i der Zi in Giirten

und Anlagen, — Ueber die Grundztige der Klassification des Obstes, — Ueber
den Geschmaok der Gemfise, beeinflusst durch den Dinger u, 5. W.

Ueber die beaie Zei: zur Anlage von Rosenbeeten und die sweckmassigste
Zusammonstellung der einzelnen Sorton fand eine lingers Verhandlung statt;
als Ergobuise wurde folgendes Soriiment verbffentlioht:

1) Aimga Vibert, (Oboisette) weiss, 2) Auguste Mie, (Remontante) blags~
roth, s) Francois Lacharme, (Remontante) karmoisin, 4) @énéral Jacqua-
minot, (. ) fourig isio, 5) @loire de Dijon, {Thee)

ig gelb., 6) ice Eugenie, ( weiss mit ros8
Centrum, im Verblihen weiss, 7) Lovise Odier, (Bourbon) rosa, §) Princa
Camilla de Rohan, (Remontsnt) dunkelearmoisinbraun, 9) Prince Léon
Kotschubey, (Remontante) dunkelross, 10) Senateur Vaisse, (Remontante)
dunkeloarmoisin, 11) SBouvenir de Is Malmaison, (Bourhon) flcischfarben,
12) Houvenir do la Reine d'Angleterre, (Remontante) dunkelross.

Denjenigen, welche ein grosseres Soriiment wilnscheu, kinnen wir, xa
den obengenanuten noch folgende Sorcen empfehlon:

Die Remontanierosen: Abdel Kader, Alexander Dumas, Dieul du Prince
Albert, Due de Cezes, Empéreur de Maroc, Jules Masgotiin, Lion de Com-
bawa, Lord Beglan, Maréchal Vailland, Pins IX, Triomphe de I'Exposition,
William Peel, die Noisetterose Caroline Marniesse und die Bourbonrose Reine

des Vierges,
Personalnachricht,

Der bisherige Oberglrtner und Lobrer des Gartenbous am Pomologischen
Institut In ‘Reutlingen, Herr Theodor Balke, wnrde in gleicher Eigenschaft
en di¢ Landwirthdohafiliche Akademie zu Kesath8li In Ungarn (am Platten-
¥86) berufen, D, Red.

—— XEGW
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Aikelins Frithpfirsich, Lue.
it Abbildusg.

Der biesige Weingutabesitzer Gottlob Aikelin bezog vor 3
Jahren aus dem Pomologischen Institut einige hochstimmige
Pfirsicheiimlinge; dieselben waren 4jihrig, hatten sehr schone
Kronen und waren durch allmihliges Ausputzen der Seiten-
aweige und miissigen Riickschnitt des Leitaweiges in 4 Jahren
su sche kriftigen Biumchen herangezogen Wworden. Die Samen
waren von verschiedenen guten Friihsorten gesammelt worden.

Einer dieser 3 Simlinge trug bereits im Jahre, wo er gepflanzt
wurde, einige sehr schone und gute, ungemein frihe reifende
Friichte; 1866 licferte das schr schon und kriftig wachsende
Hochstiimmchen tiber 20 Friichte, sehr schin und delicat, welche
in den ersten Wochen des September reiften, und auch 1867
trug dasselbe wieder. Die folgende Abbildung war nach Friich-
ten von 1866 gemacht; dic Ernte 1867 lieferte ganz dieselben
Friichte, sie waren aber im Geschmak weniger edel, wie dies
iberhaupt hier auch bei andern Pfirsichsorten der Fall war.

Der Hochstamm steht ganz frei im Weinberg, etws 1300
@b. M. und nur wenig geschiitzt; allerdings ist die Lage gut und
das Holz wird jikrlich reif.

Wic werden von jeizt an diese sehr schine und gute und

in der That dauerh neue Frihpfirsich in Vi 3i nehmen
und kénnen inzwi nur einige Edel davon b
werden. .

‘Wir wihlten den Namen des Pfiegers des Pfiirsich fiir die-
selbe; Aikelin ist ein ungemein intelligenter Wein- und Obst-
slichter; seine vortrefflich gepfiegten Weinberge enthalten auf
einer besonderen Abtheilung gegen 200 Rebsorten. Das fiir hie
sige Verhiltnisse Boste und Werthvollste verbreitet Aikelin, in-
dem er auf die i i te Weise Blindrel vertheilt.
Der verstorbene Vater desselben war einer der Mitbegrinder
einer verbesscrten Rebcultur in hiesiger Gegend, und der Sohn

erbiilt und vermehrt die Schd) des Vaters mit rastl Eifer,
Die Aikelins Friibpfirsich gehdrt zu den wahren Pﬁ'rnchen
mit wolliger Schale und ablgsigem Fleisch; der Stempel ist

vertieft, das Fleiach sebr saftreich, delicat, um den Stein garothet,
sonst hellgefiitbt. Die Frucht gehort zu den mitfelgrossen und

Liastricen Monatshetie, 197, 12 Mo, 2
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ditrfte bei Spaliercultur woll noch an Grisse, Schonheit und
Giite gewinnen. *) Br. Lucas.

Die Etikettirung unserer Obsthaume.
Von Schulrath Lange in Altenburg.
(Bebluss. v, f, 325
Der Kiirze willen zeichne ich hier gleicK einen meiner kiei-
nen Probebiume ab,
Nach der Unterschrift: Ost.
K. 9. Karoline Anguste auf D.
1866 v. 8. W. steht der abge-
bildete 1866 zum Probebaum
gemachte , urspriinglich mit
Karoline Auguste auf Johan-
nisstamm  veredelt gewesene
Apfelbaum auf dem Oststiick
und ist hier in der Reihe K.
der 9te Baum. Der Stand-
punkt, von welchem aus er ab-
gezeichnet worden ist, war in
Siidwesten des Baumes. Von
unten nach oben fortachreitend
geht vom Hauptstamm zuerst
ein Ast nach Osten sb, der sich
in zwei Nebeniiste spaltet, von
denen der nach Nordost abge-
» hende mit M. 30. .5 d. b, mit
einem Reise von einem Apfel-
simlinge, der im Mittelstitck
auf Beet 30 und zwar in der
Reihe O, als Ster Baum steht,
veredelt iat. Der zweite nach
Biidost hin gehende Nebenast
ist mit einem Beise von einem
Apfelwildlinge veredelt, wel-
cher Mittelstiick Beet 16 und zwar als 4ter Baum der Reihe A.
*) Durch ein Versehen des Xylogtaphen blicbeu die Namen und andern
Zeichen neben den einzelnen Aesten weg, weshalb um Entachuldigung ge-
beten wird,
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steht. Der néchste Nebenast {von unten nach oben fortschreitend)
geht nach Westen ab und spaltet sich ebenfalls in zwei Nebenzweige,
einen der die Hauptrichtung nach Westen fortsctzt, und einen, der
von diesem aus Sstlich gelegen ist. Der erstere westliche ist mit
einer Apfelsorte veredelt, deren Grundstamm (Ost. 64, A. 25.) auf
dem 64sten Beete des Oststiicks in der Reihe A, der 25. Baum ist,
wihrend der davon bstlich abgehende Nebenzweig (M. 9, B. 24) mit
einem Reisc vercdeltist, dessen Grundstamm Mittelstiick Beet 9 Reiho
B. der 24te Stamm ist. Vom Hauptstamme geht dann 3) ein Ast
nach NW., d. i Nordwest ab und ist veredelt mit M. 32, B. 29,
4. i, mit einer Simlingssorte, deren Grundstamm Mittelst, Beet 32
in der Liingsreihe B. und in der 29ten Querreihe steht. Der ndchste
veredelte Nebenast geht vom Hauptstamm nach SW,, d. i Stidwest
ab und ist mit 2 Simlingesorten vercdelt. Der darauf folgende
nach Nordost abgehende Ast trigt nur eine Simlingssorte, wiih-
rend der dann folgende nach 8, abgehende Ast 2 bereits in der
Welt en iirgerte Sorten: Wellers Eckenhage-
nar und den Rothen Laimpfe] trigt, dessen Edelreis vom Sani-
titerath Jahn berstammt. Der darauf folgende Ast geht mach
‘Westen ab und hat 8 Nebenzweige, deren einer nach Siiden, der
andere nach Westen und der dritte nach Nordwesten abgehen,
jeder aber mit einer andern Edelsorte veredelt worden ist. Statt
in dieser Weise fortzafahren, will ich nur noch bemerken, dass
2 Mal im Hauptstamm punktirte Kreise vorkommen, iber denen
NO. steht. Diese bedeuten Nebenii die vom p
nach Nordosten abgehen, also von Sidwesten aus, von wo die
Zeichnung aufgenommen ist, nicht sichtbar sind. Bei grissern,
violverzweigten Biumen ist es iiberbaupt nicht thunlich, gleich
den ganzen Baum in einer einzigen Zeichnung eufzunehmen,
aoudern da muss man seine einzelnen Hauptiiste jeden von einem
dpunkte auvs abzeich: 80 dass eret 2, 3, 4, 5 und
mehr Zeichnungen zusammen den ganzen Ueberblick gawahrem
Mein grosster Probebaum hat 6 solche einzelne Zeichnungen er-
fordert. Geht am Probebaum ein Ast, der eine besondere Sorte
trigt, ein oder wird er sonst entfernt, so wird derselbe auch zugleich
in der Lelchmmg weggestnchen Auch seine Anff‘uhnmg im al-
habeti muss w hen  werden,
damxt man mcht gbube, mehrmals eine Sorte zu besitzen, als es
in der That der TFull ist. In diesem alphabetisclien Verzeich-
.
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nisse aber sind allo Sorten, welche der hier abgebildete Probe-
baum enthslt, unter Ost. E. 9 eingetragen, da ich mittels dieser
Zeichnung stets im Stande bin, jede einzelne auf diesem Baume
aufufinden. Die Augabe der Weltgegend aber, nach welcher
jeder einzelne Ast oder Nebensst vom Hauptstamme oder Haupt-
aste abgeht, darf, um moglichen Verwechsl vorzubeugon,
bei keinem Aste wegbleiben. Uebrigens mache ich die Aufrisse
der Biume mit Angabe der Weltgegenden, nach donen die ein-
zelnen Aeste abgehen, stets ehe ich zum Aufseizen der Edelreiser
vorschreite und trage die Sorten durselben stets sofort ein, so-
bald ein Zweig veredelt worden ist. Das geschielic mit Bleistift.
Sind dann die Reiser gekommen, so werden die Bleistiftnamen
mit Tinte susgeschrieben und eine zweite Zeichnung der grossern
Sicherheit willen gemacht,

Ist auch diese Art der Bevei fir grosse B bul
in denmen eine Menge Gehilfen das Veredlungsgeschift besorgen,
zu complicirt, da nach jeder Veredlung ein Aufzeichnen nothig
ist, 50 hat es doch fiir strebsame Pomologen, die ihre Biume
selbet veredeln und denen die Baumzucht nur Mittel zum Zweck
ist, wegen seiner Zuverldesigkeit entschiedene Vorzige. Ba lei-
stet ihm in Verbind mit dem ulphabetischen V. ichni
der in seinem Besitze befindlichen Obstsorten dicselben Dienste,
wie dem Kaufmann die doppelte Buchhaliung , ‘indem es ihn in
den Stand setzt, seinen Sortenbesitz jeder Zeit zu iiberblicken
und das, was er braucht, aufsufinden. Man muss aber darauf
eingelibt und damit vertraut sein, um nieht Irrthiimer und Ver-
wechslungen zu begehen. Wie leicht und sicher aber fiir den
Geiibren diese Bezeichnungsart sei, geht daraus hervor, dass ich
mir unb lich von den Probebi einer andern PHanzung
Edelreiser holen will, wenn mir deren Besitzer nur seine nach
dieser Methode angelogten Biicher dazu gibt,

Nachschrift zu vorstehendem Aufaatze:

Was der Herr Verfasser in dem hier gegebenen Anfsatze
beibringt und anriith, sind Massregeln, die jedor bei seinen Pflan-
zungen und Probebi sorgfaltig den sollte, der Ver-

i in seinen Pf und Sorti zu verhiiten
wiinscht, und dase derartige Pracautionen vorsiumt worden sind,
ist gewiss eine hauptsiichliche Ursache, weun ce spiter doch mit-
unter vorkommt, duss Verwirrungew sich eingeschlichen Laben,
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Die Praxis kenn nach den Umstinden otwas verschieden sein;
doch habe ich es immer ganz fhnlich gemacht, als Hr. Schulrath
antith. Ich habe nicht nur sehr genaue, wenn auch nur leicht
hingsworfene Grundrisse meiner P‘Lxuzunwcn gemacht, mit hinzo-
gefligten Wel den, nahe stchend biuden, Wegen ete.,
in dic ioh don Namen jedes Raumcs, nebst Bozugaquelle ete, gor
nan eintrug und mich dadurch wicht bloss in meinen Girten,
sondern in nicht wenigen Giirten befreundeter Obstpflanzer zu-
recht finden konnte, sondern ich habe anfangs anch ganz dhnliche
Zeichnungen meiner Probebiiume gomacht, selbat solcher, die mit
200 oder 300 Sarten bepfropft worden waren, gab jedem Haupt-
aste einen Buchstaben u. s, w., und trug selbst in meinem allge-
meinen alphabetischen Catalog jihrlich ein, wo die Borte auf dem
Probebaum zu fnden sei, und strich gleich, oder wenigstens jihe-
lich, was ausgcrran.gen war. Daneben habe ich aber immer zu-
g]ewh angestricl hiilzehen an jeden Prob ig zehiingt,
und nachdem jch sie nicht mebr durch einen Maler (wenn auch
den besien, den ich kannte; denn von solchen ITélzchen hlitterte
oder regnete nach wenigen Jakren die Farbe ab) sondern durch
vigene Leute recht diinn, mit von cinem zuverlissigen Menschea
in meiner Gegenwart mit gutem Leindlfirniss bereiteter Qelfarbe
anstreichen liess, auch statt grauer Oelfacbe grine nahm (Bremer
Grin mit so viel Zusats von Chromgelb, dass die Farbe gelblich
griin wurde und man die schwarze Schrift darauf leicht lesen
konnte) blieben die Hélzchen viele Jahre hindurch véllig leser-
lich, und fand ich sie nach 20 Jahren auf fritheren Probebiumen
noch leserlich.

Auc