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Nene Traubensorte.

y Haldper Muscattraube,
(Mit Abblldung.)

Hiemit mache ich Freunde von Weintrauben mit einer unga-
rischen Sorte bekannt, welche ich in dem, in Ungarn sehr be-
rithmten Weingarten des Herrn Kimmerer Ludwig v. Bogyay
vorgefunden habe.

‘Wahrscheinlich ist es eine aus Samen gezogene Sorte, die
in Halép, auf dem Gute des Herrn v. Bogyay sich vorgefunden,
wo dieselbe wegen ihrer friithen Reife, Fruchibarkeit und
ausgezeichneter Glite aufgefallen und dann in dem sehr gut
gelegenen Weinberg Badacsony, am Plattensee gelegen, ange-
pianzt wurde.

Wir geben in Folgendem die haupfsichlichsten Merkmale
dieser Scrte an.

Die Traubenstiele sind diinn, holzig, hellbraun;

die Beerenstiele sind ebenfalls diinn, ziemlich lang;

die Beeren sind rund, gross bis sehr gross, dunkel-
schwarzroth mit blaugrauem Duft, sehr saftig, vom
allerfeinsten Muscatgeschmack. Die Beeren sind dicht
aneinander gereiht, ohne sich gegenseifjg zu driicken, so dass
jede einzelne Beere sich vollkommen entwickeln kann.

Der Stock ist sehr stark wachsend und ungemein
fruchtbar. ‘

Diese Sorte gehdrt zwar nicht zu den allerfriihesten Trauben,
-wohl aber zu den friithesten nnd besten Muscattrauben

Mit Recht ist diese Sorte jedem Weinziichter aufs wirmste
zu empfehlen.

Beiliegende Abbildung ist ganz naturgetreu, nicht eine Beere
zugezeichnet worden, jedoch waren noch viele grissere Trauben
vorhanden, die aber, da ich die Sorte erst' Ende September in
Badacsony vorfand, schon grésstentheils trockene Beeren enthielten.

Nebenbei erwihne ich noch, dass Herr v. Bogyay in
Badacsony 40 Joch bestkultivirten Weingarten hat und neben

sehr vielen besonders gepflanzten Sorten auch einen Mutter-
Diustrirte Monatshefte, 1870, 1. Heft 1
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garten unterhilt, in welchem jetst iiber 600 Sorten ‘Weintranben
neben einander gepflanzt sind. Dieser Muttergarten ist terrassen-
formig angelegt. In jeder Reihe befindet sich eine Sorte, von
welcher cirea 12—15 Stécke gepflanzt sind, Findet sich zufillig
auch ein Mal eine falsche Sorte vor, 8o wird der Stock im nichsten
Frithjahr gleich mit der richtigen Sorte veredelt. Es ist mithin
hier Gelegenheit geboten, die Sorten neben einander zu vergleichen
und kennen zu lernen. :

Da nun die Lage des Badacsonyer Weingebirges eine sehr
giinstige ist, so erlangen die Trauben, wie auch der dort er-
zeugte Wein eine Giite, wie sie nicht leicht irgendwo besser
anzutreffen ist.

Das Pomologische Institut in Reutlingen hat eine Ikleine
Anzahl Wurzelreben von mir erhalten und. gibt die Rebe mit
1 Thaler ab.

Keszthely am Plattensee im Novbr. 1869; Th. Belke.

Anmerkung. Sowohl im Herbst 1868, wie auch Herbst
1869 sandte Hr. Obergirtner Th. Belke, Lehrer des Obst-,
‘Wein- und Gartenbaus an der K. Ung. Landw. Akademie Kes-
zthely, Trauben von dieser Sorte bieher; dieselben gehdrten nach
einstimmigem Urtheil zu dem Schénsten und Edelsten, was von
Trauben bekannt ist und kann ich diese Sorte daher ganz beson-
ders empfehlen, ‘

Reutlingen. Dr. L

.

De Jonghes Dechantshirn.
Doyenné de Jonghe.

Die Stammmutter dieser neuen Birnvarietit wurde aus dem
Samen der Bonchrétien d’hiver (Winterapothekerbirn) gewonnen.
Bie trug im Jahr 1855 ihre ersten Friichte, zu welcher Zeit der
Baum 12 Jahr alt war. Als Hochstamm zeigte der Baum im
J'aﬁ:q 1858 alle Anzeichen einer grossen Fruchtbarkeit, indessen
- erlitt er im Frihjahr dieses Jahres durch den Fall einer Lejter
eine 8o -starke Verwundung an den unteren Theil des Stammes,
dass dies eine géinzliche Stdrung in seiner Vegetation und in dem
Eintritt ‘der Fruchtbarkeit zur ‘Folge hatte. Es erforderte dis
sorgfiltigste Pflege mehrerer Jahra, um den Baum wieder in
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seinen mormalen Zustand zuriickzufiihren. Tm Jahre 1867 trog’
?  er gbermals von Neuem, welche Friichte im April reiften, vria
~ die in den Jahren 1855, 1856, 1857.
: Man wird sich v1elle1cht wundern dass dieser Baum zeka

Jahre lang unfruchtbar blieb. Allein diese scheinbare Unfruoht-

barkeit war die Folge einer dreimaligen gewaltsamen Verpflanzung.
Von tichtigen Fachménnern und von uns selbst gekostet und

geprift hat man gefunden, dass das Fleisch weissrdthlich, dieht,

safireick und gesuckert ist. Der wexmge Nachgeschmaek ent-

wickelt sich in dem Verhiltniss, wie die Frucht an Grisse zu-

wimmt. Sie vergrissert upd verbessert sich auch mit dem su- ‘

. e
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nehmenden Alter des Baumes. Im Frihjahr 1868 brachte der
Baum auch wieder einige Bliithenbiischel hervor. In demselben
Jahre trug er gréssere und schoner geformte Friichte, als in
den frithern Jahren. S

Hierbei die Zeichnung einer Frucht, (der grossere Holzschnitt)
welche am 10, September 1868 geplliickt wurde und 269 Gramm
schwer war. '

Der 1 und 1Y/, Centimeter lange Stiel ist holzig, stark und
in eine weite mitteltiefe Stielkhle eingesenkt,

Die Farbe der Schale der ganzen Frucht ist hellgriin; der
Kelch klein zuriickgeschlagen und halb offen.

Der Baum hat heuer (1868) bereits scin 25tes Jahr erreicht,
seine Hohe bis zum Gipfel betrigt 7 Meter. Die Seiteniiste haben
eine ziemlich schiefgehende Richtung. Die Rinde ist glinzend
(un_d von haselnussbrauner Firbung; sie ist am ganzen Zweige
entlang mit zahlreichen granmen Punkten iibersit _

Die kurzen gedrungenen spitzen Augen, welche von kaffee-
brauner Farbe sind, sind ziemlich hervorstehend und sind -von
einem Blatte, hie und da auch von blattartigen oder fadenférmigen
Nebenblittern begleitet Die Internodien sind kaum 2—3 Centi-
meter lang. Die Blattstiele sind fiinfzehn Millimeter lang, von
hellblassgriiner Farbe. Der Rand der Blitter ist gesigt und die
Spitze derselben- zurlickgeschlagen. - Die Blitterknospen sind
dick, glinzend, linglich zugespitzt und von kaffeebrauner Farbe.
Jede Blithenknospe entwickelt 5—8 Blithen, welche Zahl die
Friichte leicht beeintrichtigen kénnte, allein bis Ende Juni bleibt
nie mehr als eine einzige gut gebildete Frucht hiingen. Die
Baumreife beginnt in unserm Klima in den ersten 14 Tagen des
Oktober.

Vor zehn Jahren wurde die Veredlung dieser Varietit in
der Baumschule sowohl auf Wildling, wie Quitte probirt. Auf
Wildling haben die eingesetzten Augen schone niederstimmige
zwergartige Pyramiden, aber nur von missigem Wuchse gebildet;
auch auf Quitte war das Resultat ein befriedigendes. Von starken
Unterlagen von Birnwildlingen im freien Lande auf Hochstamm
habe ich durch Veredlung in den Spalt im dritten und vierten
Jahre nach der Veredlung Friichte erhalten, wahrend die Baume,
wenn es niederstimmige Pyramiden waren, erst 5 oder 6 Jahre
nach der Veredlung in der Baumschule Friichte von weit ge-
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ringerem Umfang, welche auch nicht alle die guten Eigenschaften
wie die des Mutterbaumes oder auf Hochstamm veredelten zeigten,
brachten. Diess Beobachtung hatte von Neuem die Wahrheit vom
Einfluss des Altere des Baumes auf die Qrbsse, sowie auch die
innern Eigenschaften der spit reifenden Frlichte bestitizt.

Saint Gilles bei Brilasel, J. de Jonghe.

Bemerkungen ber die Kirsche ,Konigin Hortensia.'*

Eine in den Pomol Notizen, einer so werthvollen Gabe
ansers, um die edle Wissenschaft hoch verdienten ,Superinten-
denten Oberdieck® enthaltene Bemerkung iber die Kirsche
,Konigin Hortensia*® veranlasst mich, diese kdstliche Fracht gegen
den ihr 2u Gunsten der ,Ravenna® in Aussicht gesteliten Unter-
gang in Schutz zu mehmen; und um so mehr, da die darfiber
gefithrte Klage einer mangelnden Fruchtbarkeit wohl nur local
sein oder in andern Ursachen zn suchen sein mdchte. In der
Pomol. Monatsschrift Jahrgang 1861 p. 72 habe ich meine derzeit
gemachten Beobachtungen tiber die, unter dem Namen Cerise
{Monstreuse) de Bavay, vor einigen 20 Jahren von Herrn Schiebler
in Celle als eine Neuleit bezogene Kirsche, deren Identitdt sich
mit jener Konigin Hortensia sphiter suswies, mitgetheilt. Ich
kann in jeder Beziehung das derzeit zu ihrem Lobe Gesagte nur
bestatigen, da namentlich ihre Fruchtbarkeit sich bisher erhielt
und die von der Borte angepflanzten Biume, von denmen jetst
einige 2!/, im Umkreise stark sind, in den meisten Jahren
strotzend voll trugen, und selbst in den letzten beiden, fir
Kirschen so ungiinstigen Jahren, wo™junge eben angesetzte
Friichte und Blithen vieler Sorten den Boden darunter nach
den eingetretenen Nachtfrsten dick bedeckten, micht ganz aus-
setzten, wihrend mehrere andere Sorten gar nicht trugen.

Die Kirsche wird in der hiesigen Baumschule vorzugsweise
als Hochstamm, so wie jetzt alle Kirschen, nur bei ihrem etwas
#parrigen Wuchse in der Krone erwschsener Wildlinge, veredeft,
amd ist seither in dem verschiedensten Bodenarten vielfach sbge-
geben, mir aber nie eine Klage iiber mangelnde Fruchtbarkeit
geworden. Der Baum gedeiht hier in jeder Form uwad
€rigt schon in der Baumsdchule gern.

Die Cerise de Ravenna, deren Reis ick unter dem Namem
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»Cerise de Ravan“? bei einer Uebersendung von Obst-Wildlingen
von Herrn Schamal erhielt, habe ich nur in der Baumschule zn
‘beobachten Gelegenheit gehabt, wo die paar Béumchen neben
jenen der Hortense standen, jedoch nichi trugen, was bei dieser
der Fall war. Der Wuchs des Baumes der sehr gelobten Frucht
schien mir derzeit auf Identitit hinzuweisen, und ist die Sorte
nicht weiter fortgepflanzt, und dje wenigen Bdume zu einer
grossen Pflanzung mit abgegeben. Ich werde indess einen wilden
Hoehstamm mit, aus sicherer Quelle mir zn ver‘schaﬁ‘enden Reisern
der Ravenna veredlen, um Vergleiche der Frucht und Tragbar-
keit zu machen,

Mein hiesiger sehr schwerer Boden, nicht frei von hin und
wieder in der Tiefe auftretenden Eisen-Theilen, wenn auch in
sehr milder Form, eignet sich gerade da weniger zu Stein-Obst,
Es sind schon eirige starke Kirschenstimme, sobald ihre Wurzeln
in die Tiefo gingen, ohne sonstige Ursachen, kiiralich eingegangen,
withrend ihre Fruchtbarkeit zuvor nachliess. Besitzt unser ver-
-ebrter Nestor nun einen eignen Baum der Sorte, so will ich
freundlich bitten, meine lich gewonnene Kénigin bis zu weiterer
Untersuchung mit dem angedrohten Untergange zu verschonen.
Ich erlaube mir noch die Bemerkung gu wiederholen, wie die
Kirsche der besagten Sorte von dem Sperling erst zuletzt an-
gegriffen und selbst vor dem bisen verheerenden Kernbeisser
wegen des sehr harten Steins mehr verschont wird. Die alle
Kirschen ohne Auspahme ganz iiberschluckendern Staare, die hier
in grossen Massen sind, verschonen indess auch diese nicht, Sje
sind in der Zeit eine grosse Plage, Siemering.

Nachschrift: Die hier gegebenen Notizen iiber die Konigin
Hortensia sind fir die Pomologen werthvoll und miissen mit Dank
entgegengenommen werden. Bemerken darf ich, dass es nicht
meine Absicht gewesen ist, die treffliche Borte, welche die
Konigin Hortensia trigt, zu verdriingen, sondern fiir diese Sorte.
mur eine tragbarere, vielleicht aus dem Kerne neuerlichst ge-
woanene, iibrigens die Kénigin Hortensia giinzlich reproducirende
Borte anzuempfehlen, die in Danzig sich sebr tragbar zeigte und
auch bei mir tragbarer war, als die Kdnigin Hortensia, Es ist
auch . von' mir in den Pomologischen Notizen schon bemerkt
worden, wie so Vieles bei den einzelnen Sorten nach lokalen
Umsténden sich dndert, Ueber die Konigin Hortensia wurden

&
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frilher schon mehrmals Urtheile aus einigen Orten abgegeben,
dass sie reich getragen habe; die meisten Urtheils, denen so eben
in seinen Pomologischen Notizen noch das des sorgfiltig for-
schenden Herrn Senators Doornkaat za Norden hinzugekommen
ist und selbst solche aus Belgien, stimmten aber darin {ibereirn,
dass sie zu wenig trage und 2 hei mir schon 15 Jahre stehende
Stimme, sowie 3 erstarkte Zwergstimme, die in der Baumschule
stehen blieben, trugen immer hdchet wenig. Eine de Ravaen,
welche auch ich bezog, ist wohl nicht dieseibe SBorte und ging
mir leider, ehe sie trug, wieder ein. Ich méchte sehr bitten,
dass Herr Gutsbesitzer Siemering es auch in Adolfshof einmal
mit der bei Jahn und Liegel gut, bei mir héchst wenig trageaden
Welserkirsche versuche, ob diese auch in Adolfshof traghbar ist.
Der Boden ist dort, so viel ich bemerkt habe, ein etwas feuchter
und auch aus Herrenhausen erfahre ich, dass die Kinigin Hor-
tensia in Herrenhausen friiher schon ziemlich oder wirklich gut,
dies Jahr aber sehr voll getragem hube. Auch in Herrenhausen
ist der Boden feuchter, als bei mir; liegt etwa darin die Ursache
grasserer Tragbarkeit der Konigin Hortensia? Bei den gleich-
falls bei mir nicht tragbaren Sorte Ribsten Pepping und Muskat-
reinette liegen mir schon mehrere schlagende Erfahrungen vor,
dass sie in feuchterem Boden und feuchten Jahren gut trugen,
wie dieses Jahr bei mir wenigstens mehr, als je friiher.

Jeinsen im Septbr. 1869. Oberdieck.

Die Ravenner Kirsche, welche ich in Friichten und Holz auch
aus Danzig erhielt, konnte ich in keiner Weise von der Konigin
Hortense unterscheiden. Die letztere ist hier 2mal als Hochstamm
und 2mal als Pyramide aof Wildling angeptlanzt; beiderlei For-
men liefern seit 3 Jahrem reichlich uad jihrlich die schinsten
und delikatesten Friichte, namentlich trugen alle im Jahre 1568
und 69 sehr reich, Es ist diese Sorte entschieden eine unserer
delikatesten und schonsten Kirschen.

Reutlingen, im November 1869. &

Dr. Lucas.
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‘ ~ Einige instructive Urtheile
tiber den bei wnsern Obstsorten nach Klima, Lage und
Boden oft sehr verschiedenen Werth derselben.

Vor Oberdieck.

In der kleinen Schrift sPomologische Notizen* habe ich bereits
ziemlich zahlreiche Beispiele gegeben, wie verschieden der Werth,
selbst an den meisten Orten besonders geschitzter Obstsorten,
nach den verschiedenen Bedingungen, unter denen sie erwuchsen,
sich gestaltet, and sind mir, seit Publication digser Schrift, bereits
mehrere meinen gegebenen Ansichten zugestimmte Urtheile zu-
gegangen. Ich glaube schon jetzt dariiber Einiges mittheilen zu
kdnnen und bringe, zu allgemeinerer Keuntniss, zuniichst das
nachfolgende Schreiben des Hrn. Pastors Secipio zu Wréxen im
Waldeck’schen, der sich bereits linger mit Pomologie beschiftigt
und von dem ich bestimmt annehmen darf, dass ihm bei seinem
iiber mehrere Sorten abgegebenen Urtheile, die rechten Sorten
vorlagen. Derselbe schreibt:

»Sowohl aus einem Aufsatze in den INustrirten Monatsheften
als auch aus Ihren »Pomologischen Notizen* glaube ich abnehmen
zu diirfen, dass sie den Srtlichen Verhiltnissen einen grossen Ein-
fluss auf das Gedeihen der Obstsorten zuerkennen und nicht der
Meinung sind, als kénnten etwa fiir ganz Deutschland giiltige
Normalsortimente aufgestellt werden. Sie wollen mir gestatten,
fir diese Ansicht einige, wie ich glaube, ziemlich auffallende
Erfahrungen mitzutheilen, wodurch ich selbst von meiner friheren
Meinung, die fiir allgemeine Sortimente war, bekehrt bin.

Wenn es eine Apfelsorte gibt, die sich fast iiberall eines
sehr guten Rufes erfreut, so ist dies woh! die Wintergold-
parmine. Diese Sorte ist bei mir so schlecht, dass sie far die
Tafel gar nicht brauchbar ist, und fir den Haushalt nur einen
halben Werth hat. Da ich mir leicht denken kann, dass Sie
hierbei verschiedene Fragen, nach Bezugsquelle, Boden, Standort
und Klima in Bereitschaft haben, so will ich nicht verfehlen,
hierlibbr gewissenhaft zu berichten. Die Wintergoldparmine
besitse ich auf 7 Hochstimmen und 3 Zwergbiiumen, welche
theils von Hrg. Director Dr. Luces in Reutlingen, theils ~von
Hrn. Hofgirtner Fuchs zu Wilhelmshshe gleich bezogen wurden,

. Xch hoffe,” Bie werden mir glauben, wenn ich Ihnen versichere,
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dass ich die Wintergoldparmine kenne. Der Boden in meinem
Garten ist so unschuldig, und ich mdchte hinzufiigen, so passend,
wie er sein kann. Derselbe ist ein aus der Formation des Bunten
Sandsteins verwitterter milder Lehm, ohne Niisse im Untergrunde,
ohne Ueberschuss an Humus, auch hinreichend tief. Das Klima
meines Wohnortes ist allerdings weniger normal und halte ich
dasselbe hier geradezu fiir den Uebelthiter, Ich wohne in einem
nicht sehr breiten Flussthale, 800 Fuss fiber dem Meere, mit
scharfen Windziigen und ziemlich auffallenden Temperaturschwan-
kungen. Dass meine Gegend aber im Ganezen fiir den Obstbau
nicht ungiinstig ist, geht daraus hervor, dass andere edlere Borten,
wie z. B. die Orleans, ihren vollkommenen edlen Geschmack
bekommen. Das citronenartige Gewiirz derselben tritt deutlich
bervor, Von nanderen Sorten erhalten die Grosse Kasseler
Reinette, Parkers Pepping, Karmeliter-Reinette,
Kaiser Alexander, Sommerparmane, Cludius’ Herbet-
apfel u. a ibren normalen Geschmack. Aber die Wintergold-
parmiine war, wie gesagt, iiber alle Maasen schlecht, hart, siisslich -
fade, so dass kein Mensch sie essen wollte, und ich ‘mich geradezu
schiimte, einigen meiner Bekannten dieselbe zum Anbau empfohlen
zu haben, da dieselben ebenfalls unzufrieden damit sind. Dabei
muss ich ausdriicklich bemerken, dass der Baum trefflich gedeibt,
vollkommen gesund und ungemein tragbar ist, sowie dass die
Friichte ihre vollkommene Ausbildung und ihr lebhaftes Colorit
bekommen. Aber auch noch einige andere Sorten erhalten hier
nicht ihren rechten Geschmack. Die Spitalreinette, eben-
falls reichlich tragend, bleibt zithe, sdsslich und gewifirzlos. Der
Konigliche Kurzstiel, auf Paradies an eciner sehr warmen
Stelle stehend, bleibt, auch wenn er bis Ende October am Baume
hiéingt, wie Leder, Laugtorn's Sondergleichen ist ebenfalls
nicht gut zu geniessen und unangenehm sauer, so dass ich nicht
begreifen konnte, wie Dr. Lucas denselben angenehm erfrischend
nennen keonnte, bis ich in Arclsen in einer HBaumachule Friichte.
a8, die wirklich angenehm schmeckten. Hierbei bemerke ioh,
dass Aroleen hsher und offener liegt und kilter ist, zls meie
Wohnort. — Meine Meinung geht nun dahin, dass die Luftbe-
schaffenheit” iberhaupt, nicht blos die Temperatur- und Feuchtig-
keitsverhiltnisse, auf das Gedeihen der Obstsosten einen gowissen
Eirfluss hat. Viellsicht stosse ich mit dieser Aeusserung anm,

’
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denn bei dem jetzigen Stande der Wissenschaft sind die Witte-
rungseinfliisse, wenn man von Temperatur und Feuchtigkeit, deren
Einwirkung sicher allgemeiner anerkannt wird, absieht, fiir uns
etwas darchaus Ungreifbares; wie man sick bis jetzt eigentlich
auth nichts dabei denken kann, wenn die Aerzte den allgemeinen
Gesundheitszustand von ,kosmischen und tellurischen Einflissen®
herleiten. Indess Feuchtigkeit und Temperatur spielen sicher
schon fiir sich allein eine grosse Rolle, und bei der Temperatur
wird es gewiss nicht blos auf die Summep der Wirmegrade der
einzelnen Monate und des ganzen Jahres, sondern-auch auf die
Schwankungen und Differenzen zwischen Tag und Nacht und
noch manche andere Dinge ankommen. — Um jedoch wieder
auf unsere Sache zurfickzukommen, so bin ich jetzt iiberzeugt,
dass, wenngleich einzelne Obstsorten ziemlich fiberall in Deutsch-
land zu gedeihen scheinen, wir dennoch gendthigt sein werden,
auf mehr ortliche Sortimente zuriickzukommen. Da ist freilich
ein Ende der pomologischen Forschungen nicht abzusehen, und
kritische, ernste, sorgsame Forschungen werden nicht aufhéren,
sondern von Neuem anfangen miissen. Aber so ist ja iiberhaupt
das Leben — man kommt nie recht zum Ziele. Wenn wir es
dennoch erreicht za haben glauben und nun auf unsern Lorbeeren
auszuruhen anfangen, werden wir bald inne, dass wir hinter dem
Gange der Zeit zuriickgeblieben sind. Von Herzen will ich nun
wiinschen, dass die pomlogischen Forschungen der Zukunft sich
von dem kritischen Ernste nicht entfernen mgen, welcher die-
selben in den letzten Decennien ausgezeichnet hat.*

Hoffend, daes Sie meine Auslassungen nicht unfreundlich auf-
nehmen, sowie dass der Herr lhnen noch lange Gesundheit und
Lust zu pomologischen Beobachtungen geben mdge, verbleibe ich

Hochachtungsvoll

Wrexen (Waldeck) den 26. Juli 1863, Ibr ergebenster

H. Scipio, Pfarrer.

Ausser den, indem vorstehenden Schreiben gegebenen Notizen,
sheiite Hr. Pastor Scipio mir noch mit, dass Ribston Pepping, den
er nur auf einem Paradiesstamme besitze, bei ihm jihrlich hier
Friichte fallen lisst, dass Parkers Pepping in Wrexen sehr reich
trug, aber allermeistens, sowohl in trockenen, als nassen Jahren,
Querspriinge bekain, wobei auch bei ihm, wie bei mir, die Siure
«iwas vorherrschend war und der Baum dort zugleich am Krebs

1
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litt. Muskatreinette trug bei ihm fast gar nicht, Kaiser Alexander
brachte dagegen besonders grosse nand schine Friichte, jede ein
Zollpfund schwer; ein Zwergstamm davon litt an Krebs und der
Revalsche Birnapfel (bei mir immer sehr tragbar) trug bei ihm
wenig; Cladius Herbstapfel dagegen war auch in Wrexen sehr
gesund und fruchtbar, hatte indess in schlechten Jahren keinen
angenchmen Geschmack. Kleiner Langstiel und Pariser Ram-
bour-Reinette (beide auf Paradies) trugen bei ibm bisher nicht,
8o auch nicht die Goldreinette von Blenheim, Sommer Zimmt-
apfel und Kleiner Favoritapfel (beide letzteren bei mir #Ansserst
tragbar und sehr gut). Die Kuhfussbirn ist bei Wrexen sehr viel
gebaut, und fand auch er die gedsrrte Frucht wahrhaft kostlich.
Ueber den so beliebten Gravensteiner schrieb mir kiirzlich Herr
Rittmeister Hermann zu Schénebeck bei Magdeburg, wo ziemlich
trockener Boden ist, dass er ein Dutzend schon herangewachsener
kriftiger Biume dieser Sorte umpfropfen lassen miisse, da sie
bisher nichts getragen hatten und die Frucht vor der Reife fallen
liessen und dasselbe Urtheil fiber den Gravensteiner wurde ihm
von vielen andern Besitzern, bei einer Reise in der Umgegend,
ausgesprochen. Ein anderer sehr sorgfiltig forschender Pomologe,
der ausgedehnte Anpflanzungen gemacht hat und die Reiser aller-
meistens von mir erhielt, Herr Kreisgerichts-Secretair Plathe zu
8tolz in Hinterpommern, theilte mir unterm 3. d. M. folgende,
von ihm gemachten Erfahrungen mit. Walliser Limonen-Pepping
war auch bei ihm eben so tragbar als schlecht (von Diel so ganz
besonders und dort wohl mit Recht geriihmt); die gleichfalls von
Diel geriibmte, in meiner Gegend unbrauchbare Kleine Casseler
Reinette trug bei ihm nicht nur, wie bei mir sehr gut, sondern
bildete sich auch gut aus nnd wurde nicht stippig im Fleische.
Die Beurré blanc, aufgesetzt auf einem alten Hochstamme der
Romischen Schmalzbirn, die zu wenig trug, trug bei ihm sehr
gut und bildete sich sehr gut aus, wogegen sie aus einem halben
Dutzend junger Baume fast unbrauchbar blieb; (in dieser Er-
fahrung tritt wohl der mitunter auch sichtbare Efofluss des Unter-
stammes sehr deutlich hervor), und such der Punktirte Sommer-
dorn hatte wenig Werth — der Purpurrothe Agatapfel trug nicht
nur reich, sondern gehdrte dort an (eschmack auch zu den
besten. Beim Kleinen Behnapfel fand auch er, dass dieser den
Grossen Bohnapfel an Giite und Tragberkeit bedentend iibertraf.
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Den Pastorapfel glaubte er wegen reicher Tragbarkeit und Giite
mit Winter-Goldparmine, Burchardts Reinette und Sommer-Rabau
besonders loben zu kénnen. Die Graue franzdsische Reinette,
die in meiner Gegend nicht geniigend trug, war bei ihm eben
so traghbar als gut, wogegen er von der bei mir gut tragenden
Franzdsischen weissen Reinette, trotz reicher Bliithe seit einer
Reihe von Jahren nur wenig Frucht erhielt. ‘Wilkenburger
Wihrapfel zeichnete sich auch bei ihm durch Fruchtbarkeit und
Haltbarkeit aus. Spanische Frithkirsche, welche bei ihm dicht
neben der Rothen Maikirsche steht, war nicht nur merklich trag-
barer als die Rothe Maikirsche, sondern stand derselben auch
in Grdsse und Gitte der Frucht vor.

Alle solche Erfahrungen sagen nun vorerst wenigstens, welche
allgemeiner sich werthvoll zeigende Sorten.in einer gewissen
Gegend oder Bodenart nicht, oder vorzugsweise gebaut werden
mogen. Gewiss wird aber noch gar manches Jahr unter fort-
gesetzten, sorgfiltigen Beobachtungen hingehen, ehe die Pomo-
logie zu der Vollkommenheit gelangen wird, wo jetzt die Kunde
vom Korn- und Gemiisebaw. steht. Mogen nur iiberall sich fHeissige
Beobachter und sorgfiltige Forscher finden, und wir werden
schon weiter kommen.

Schliesslich will ich hier, wenigstens vorliufig, noch mit be-
merken, dass gerade in dem laufenden, fiir den Obstbau nicht
giinstigen Jahre, sich manche bei mir in der Rege! wenig oder
michts tragende Sorte reich, oder doch gut tragbar zeigten. Der
April war ungewshnlich warm, (2 Mal 24° R im Schatten) der
Mai und Juni kalt, theils auch nass, und zz Anfange des Mai
traten 3 Frostnfichte ein (vielleicht 20 R. stark, todteten aber
alle schon ausgelaufenen Kartoffeln und Vietsbohnen), die den
Kirschen und den Birnen, die schon wohl 10 Tage friher gebliht
und gut angesetzt hatten, wenig schadeten, dagegen die Paumen-
erndte fast ganz zerstdrten und der. Aepfelbliithe, die diesmal nur
wenig stattfand, wenigstens grossen Schaden zufiigten. Ziemlich
voll sitzen diesmal die schon mehr erstarkten Baume von Muskat-
reinette. (Zwerg aaf Johannisstamm), Ribstons Pepping (Hochstamm)
und selbst der Cornwalliser Nelkenapfel (Zwerg auf Johannisstamm)
und fibervoll setste die gewdhnlich ‘wenig tragende Winklers
schwarze Knorpelkirsche an, von der indess wohl die Halfte schon
sohr frih roth wurde w#ll in Menge abfiel, wihrend der Baum
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auch in den sitzen bleibenden und zur vollen Entwicklung ge-
langenden Friichte noch sehr voll sass. Obwohl die Kirschen in
den 3 Frostpiichten nur eben abgebliihet hatten, gleichzeitig mit
den Pflaumen, schadete ibnen der Frost doch wenig, vielleicht
weil die Kirschenbliithen sich mebr hingen, der Kelch der
Pfaumen dagegen mehr in die Hohe steht und etwas stirker
offen ist. Das reichere Ansetzen der gedachten 3 Aepfelsorten
schien daher zu kommen, dass die Witterung in der Bliithe nicht
heiss, auch nicht eigentlich trocken war, und spater mehr Regen
eintrat. . A

Jeinsen, Ende Anguet 1869. Oberdieck.

Nachschrift. Wir haben im Decemberheft 1869 schon ein
Beispiel geschen, dass manche Sorten da nicht gedeihen wollten,
withrend andere zirtlichere herrlich trugen; hier ist sogar geklagt,
dass die Wintergoldparmine ven total schlechter Qualitiit sel. Wenn
dies nicht blos Erst}ingsfriichte sind, welche mir auch hier und da,
besonders von frisch umgepfropften Baumen glasig und geschmack-
los wurden, was sich sber im zweiten Jabre schon &nderte, so
weiss ich nicht, wie in dem fiir Obst giinstig gelegenen Waldeck-
schen, woher ich schon reeht schéne und gute Friichte erhielt, sich
jene Erscheinung erkliren sollte. Ich kénnte aus mehr als 100
Berichten aus den verschiedensten Gegenden Wiirttembergs, wie
ausserhalb dieses Landes, nachweisen, dass iiberall die Goldparmine
den gesundesten Baum bildet und die herrlichsten Friichte trug.
Auch die hier und da auftauchende Ansicht, dass der Baum zu
schnell altere, kann ich dadurch griindlich widerlegen, da sich in
meinem Hausgarten in Hohenheim der ilteste der nach Wiirttem-
berg gekommenen Goldparminenbiume befand. Derselbe trug
1843 allerdings nur Friichte so gross wie Borsdorfer, allein als
ich thn 1844 verjiingt haite, erhielt ich 1845 wieder und von da
an fast jihrlich die schonsten Friichte von ganz normaler Grosse. Es
liegt also in unserer Bebandlung, diese ungemein fruchtbare Sorte
immer .wieder neu zu beleben und ich denke, wir freuen uns, eine
Borte zu haben, welche so grosse Vorziige hat und bei einiger
Pilege sie auch auf lange Jahre behilt.

Man sollte immer sehr vorsichtig sein mit Urtheilen {iber eine
gewisse Frucht; auch bei diesen ist Ehre und guter Ruf zu achten,
und zu schonen,

Ich mb&chte bitten, doch recht genau iiber die ctwaigen localen
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Ursachen za forschen und Naturkundige zu Rathe zu ziehen, eh e
man iiber eine sonst allgemein als gut anerkannte Sorte ein schlim-
mes Urtheil in die Welt schickt. Es ist die W& rme, die Frucht-
barkeit des Bodens, dessen Feuchtigkeitszustand von eben
80 grossem Kinflass wie dic Wirme, Trockene oder Feuch.
tigkeit der Luft und so gut wir Sorten haben, welche nur in
gewissen, besonders ihrer Natur giinstigen, Verhzltnissen gedeihen,
wie der Weisse Wintercalvill, die Kleine Casseler-Reinette und der
‘Walliser Limenenpepping, welche einen wa rmen, lockeren und da-
bei doch ziemlich feuchten, aber natiirlich durchlassenden Boden er-
fordern, so haben wir auch Sorten, deren Natur sie zur Anpflan-
zung in gewbhnlichen Verhaltnissen befihigt, wenn der Baum nur
geniigende und passende Nahrung im Boden findet und dje Tempera-
tur soist, dass sein Holz gut ausreift. Diese Eigenschaft (rusticitd in
Frankreich genannt), Dauerhaftigkeit und ein gewisser Grad von
Unempfindlichkeit gegen climatische Storungen und mitunter auch
ungiinstige physische Bodenverhiltnisse, zeichnet eine gewisse Zahl
von Obstsorten aus und befihigt dieselben zu grosserer Anpflanzung
fberall in Deutschland, wo das Klima noch zu dem Wintergetreid-
klima gerechnet werden muss, und sofern nicht einzelne stérende
Einfliisse (Ueberschwemmungen, enge, kalte Thiler) entgegentreten.
Es ist gewiss ebenso sehr die Aufgabe der heutigen Pomologie,
die Eigenthiimlichkeiten der zirtlicheren Sorten, als die Befihigung
anderer zu allgemeiner Anpflanzung zu studiren. :
Reutlingen, den 15. Nov. 1869. Dr. E. Lucas.

Zur Erziehung schoner Horizontalcordons,
Von Herrn Fr. Lucas.®)
(it Abbildung.)
Fast allgemein hért man tber die Horizontalcordons die
Klage, dass sie zu wild wachsen und man fast nicht im Stande
sel dem allzustarken Holztrieb an der Biegungsstelle des Stammes

zu begegnen und sie zur Fruchtbarkeit za zwingen. Nach ver-
schiedenen Versuchen, diesem Uebelstande zu begegnen, kamen wir

-

*) Zum Theil aus dem Taschenbuch fir Pomologen, herausgegeben vom
Pomol. Institut in Reuilingen 1869, -
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hier darauf, erstens die Biegung am Stamm nicht kurz zu machen
und zweitens den Cordons ihrer ganzen Liinge nach eine schwache
Steigung zu geben und wiirde so z B. ein Cordon, welcher an
seinem Anfang 10—12" hoch ist, an seinem Ende 13—15“ vom
Boden entfernt sein.

Die tibrige Erziehungsart ist ganz dieselbe wie bei den ge-
wo&hnlicken Cordons und hat man nur vorztiglich auf kurzes Frucht-
holz zu sehen, was man durch das Pineiren und Drehen der zu
langen Triebe leicht erreichen kann. Der Schnitt des Leitzweigs
muss nach der Stirke seines Wachsthums bemessen werden und
wird ein starktriebiger Leitzweig lang, ein zn schwachtriebiger
kurz geschnitten.

Sehr praktisch und leicht ldsst sich diese neue Erziehungs-
art bei ganzen Cordonbeeten anwenden, und sah ich bei Herrn
Generalconsul L ade in Geisenheim eine solche Art Cordonbeete,
welche mir sehr zweckmissig und praktisch erschienen.

Man legt 5' breite Beete an und bepflanzt dieseiben auf
einer Seite mit ein- oder zweijihrigen Veredlungen, je 2’ entfernt.

Die Cordons werden nicht gerade, sondern um den Biumen
eine grossere Liinge zu geben, schrig (in die Diagonale) tiber
das Beet gezogen. Zu diesem Zweck schligt man neben jedem
Baum ein starkes Pfihlchen ein, welchesman 10" aus dem Boden
heraussehen lisst; auf der entgegengeseizten Seite werden in
gleicher Entfernung, auf alle 2', Pfiahlchen eingeschlagen, aber
von 12“ Hohe. Diese beiden Reihen werden durch Draht mit
einander verbunden und zwar so, dass der Draht, welcher am
ersten Pfahlchen befestigt wird, auf der anderen Seite an das
zweite Pfihlchen angehéftet wird, wodurch dann eine schrige
langsam ansteigende Linie entsteht, an welcher dann die Biumchen
angeheftet werden, Stait Drzht konnen auch Rohrstibe von
sogenanntem spanischen Rohr gerommen werden.

o
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Das erste und letzte Biumchen wird durch ofteres Zuriick-
schneiden so getheilt, dass es den dort sich bildenden Winkel
ausfillt. )

Die Erzichungsart ist genau wie bei den gewdhnlichen Cor-
dons. Haben die einzelnen Cordonms ibre volle Linge erreicht,
s0 werden sie nach Belieben an einander ablactirt.

Diese Cordonbeete des Hrn. Generalconsul Ladé fanden
bei dem Besuch dessen Obstparks, Seitens  der Mitglieder der
XV. Versammlung deutscher Wein- und Obstproducenten am
4. October eine allgemeine Bewunderung. Viele Hunderte der
herrlichsten Winter-Dechantsbirnen, aus welcher Sorte das eine
Beet gebildet war und die schionst gebildeten Weissen Winter-
Calvillen schmiickten die so angelegten Beete. Der Boden war
sorgfiltig mit altem Diinger belegt und dadurch gegen die zu
starke Erwidrmung durch die Sonne und gegen zu schnelles Auns-
trocknen geschiitzt.

Es wurde damals zugleich beschlossen, diese Cordonbeets
mit sanft ansteigenden Cordons, welche sich in der Diagonale
schrig iiber das Beet hinziehen, ,Ladé’s Cordons“ zu
nennen. .

Die Schonheit und Gleichmissigkeit des Wuchses, die Fiille
und Schinheit der Friichte, wie wir sie hier sahen, wird man
sonst selten an den Cordonbiumchen finden.

Die Neue Flagelpyramide,
deren Erziehung und Verwendung zu Portalen.

Von Hrn. Carl Mader, Ubergirtner und Lehrer auf derg
Riitti bei Bern.*#)

Unter den kiinstlicher Baumformen und zwar zunichst unter
den freistehenden mit verkiirzter Stammbildung, nehmen unstreitig
die Pyramiden in ihren verschiedenen Formen den ersten
Platz ein, '

Von diesen verschiedenen Pyramidenformen mochte ich hier
nur eire bemerken und empfehlen, deren Hauptform (Flugel-
pyramide mit ansgebreiteten Aesten} zwar nicht mehr neu ist,

*) Aus Dr. Lucas’ Taschenbuch fiir Poroclogen 1869.
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wenn sie auch nur in geringer Verbreitung bei uns vorkommt,
deren neus Abinderung aber die schonste Form dieser Gattung -
ist, niimlich die Neue Fligelpyramide.

Grosse Vortheils hat diese Fliigelpyramide vor den dbrigen
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Pyramidenformer; Luft, Licht und Feuchtigkeit konnen hier in hin-
reichender Menge ins Innere dringen, wesswegen anch die Frucht-
barkeit eine ganz ausserordentliche ist, es nimmt diese Form
weit weniger Raum in der Breite ein, als eine gewohnliche Pyra-
mide, und es gewdhrt diese Form schon an und fitr sich eincn
hiibschen Anblick.

Es steigert sich ihr Werth auch noch ganz bedeutend dadurch,
weil aus zwei einander gegentiberstehenden derartigen obelisken-
artigen Fligelpyramiden, durch Vereinigung ihrer Hauptleitzweige
ganz leicht das schinste Portel formirt werden kann. Ein solcher
Eingarg in einen Spalier- oder Obstgarten gewihrt einen sehr
schénen Anblick und entspricht zugleich dem Charakter des
Ganzen,

Tlustrirte Monstshefte. 1. Heft, 1870. 2,
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Aus jeder gut ausgebildeten Pyramide, sofern ihre Aeste
sich regelméssig vertheilen, und sie nicht schon zu alt ist, kann
eine solche Fligelpyramide hergestellt werden, doch verwendet
man am liebsten Birnen auf Wildling veredelt, dazu.

Ich schliesse hiebei jedoch nicht aus, dass es besser ist,
dem Baume schon beim Pflanzen diese seine Lebensaufgabe
zu bestimmen und durch Schnitt und Pincement dahin zu wirken,
dass die Aeste gleichmissig und in bestimmien Abstinden ent-
stehen und sich besonders die untern recht kriiftiz entwickeln
konnen; es wird hiedurch auch die Formirung ganz bedeutend
erleichtert.

Bei der Formirung nun wird zuerst zu dem Baume eine
Stange oder ein Pfahl gesteckt, der dessen Hohe jedoch nicht iiber-
schreitet und wird der Baum fest daran gebunder. Von der
Stange aus wird ein Kreis beschrieben und theilt man denselben,
je nachdem man 4 oder 5 Flugel haben will, in entsprechend
gleiche Theile, schligt dort kurze Pfible ein und verbindet die-
selben mit dem Hauptpfahl durch Dréhte.

Die Zweige resp. Aeste werden nun gleichméssig auf die
Flugel vertheilt und unter einem Winkel von 45° an die Drihte
angeheftet, nachdem sie vorher noch an Stibe angebunden worden
waren ; zu dicht stehende Aeste werden entfernt.

In den darauf folgenden Jahren werden die Zweige in der
von den Drihten angegebenen Richtung in die Hohe gebogen und
je nach ihrer Stirke ablaktirt, so dass zuletzt alle 4 oder 5 Fliigel
in e¢inem Gipfeltrieb endigen.

Haben wir nun zwei solche einander gegeniiberstehende
Pyramiden, so vereinigen wir die beiden eingeschlagenen Pfihle
durch einen starken Drabtbogen, und ziehen die Gipfeltriebe
beider Pyramiden diesen entlang und ablaktiren sie in der Mitte, wo
sie sich treffen. Der Saft erhilt auf diese Weise einen langsamern,
regelmiéssigern Lauf, wilbrend sonst die Spitze der Pyramiden
in Folge ibrer vertikalen Stellung auf Kosten der Fligel eine
bedeutende Stirke erreichen wiirde. - .

Ein solches Portal ist am Anfang der Mittelrabatten des
* Pomologischen Instituts in Reutlingen aus einem Broom Park
und einer Beurré Aremberg gebildet und wurde seither schon
vielfach bewundert.
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Weit schoner nimmt sich jedoch das Portal aus, wenn man
dasselbe aus 4 Aesten bildet, wie es die Abbildung zeigt. Hier
werden 2 Aeste zur Bildung des einfachen vorhin besprochenen
Bogens verwendet, wilhrend die andern zwei sich in der Mitte
zu einem Kranze vereinigen.

Was den Schnitt nach Vollendung der Form anbetrifft, so
beschrinkt sich derselbe auf ein Kurzhalten simmtlicher Frucht-
eweige, nebenbei hat man aber stets das Gleichgewicht zwischen
den Fligeln zu erhalten.

Am besten eignen sich zu dieser Form die Birnen und zwar
wie schon gesagt auf Wildling veredelt und sind hier vier neue
Fligelpyramiden formirt. Alle diese Biume geben reichliche
and ziemlich alljihrliche Ertrige.

Diese Portale sind in Wirklichkeit ein grosser Schmuck fir
ansere Girten und entziicken besonders im Herbste, wenn die
Friichte in ihrem prichtigen Colorirte, das sie hier vermoge
ihrer vortheilhaften Stellung erlangen, aus dem dunkeln Griin,
das sich iiber uns wilbi, hervorblicken.

Wie soll der Wein nach der Gahrung behandelt
werden? Wann und wie oft sollen wir den Wein

ablassen?
Yon Dr. J. Nessler.*)

In den durch das Programm aufgestellten Fragen werden
wir in erster Linie auf die Bedeutung des richtigen und recht-
zeitigen Ablassens des Weines hingewiesen. Wann und wie oft
sollen wir den Wein ablassen? Ich bin der Ansicht, dass wir
die erste Frage, wann sollen wir ablassen, nicht mit einem be-
stimmien Tage, ja nicht einmal mit einem bestimmten Monate,
und die zweite Frage: wie oft sollen wir ablassen, nicht mit einer
bestimmten Zahl beantworten konnen.

Der Weinproducent muss die erste Gihrung beobachten, er
muss Warme und sonstige klimatische Verbiltnisse beriicksichtigen,
und muss vor Allem seinen Wein zu beurtheilen verstehen. Ks

*} Einleitender Vortrag bei der XV. Wanderversammlung deutscher Wein-
end Obstproducenten vom 4.—7. October 1869 in Bingen. (Weinlsube Nr.21. 1809.)
2¢
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ist eine ungliickliche aber ziemlich verbreitete Uebung, dass der
Weinzfichter beim Ablassen des Weines auf den Lauf des Mondes
mehr Riicksicht nimmt, als auf den Wiarmegrad, bei welchem
der Wein seine Gihrung durchmachte, dass man mehr auf einen
gewissen Tag im Kalender, als auf die Beschaffenheit des Weines:
achtet. ,

In der That scheint mir der Wirmegrad bei der ersten
Gihrung so unendlich wichtig, dass ich hieriiber wohl einige
Worte sagen kann. Die Schuelligkeit der Gahrung wird bekannt-
lich durch den Warmegrad wesentlich beeinflusst. So waren z. B.
bei hiesigen Versuchen in der gleichen Zuckeridsung und der
gleichen Menge Hefe bei 5° R. nach 78 Tagen nur %/; so viel
Zucker vergohren, als bei 12—14° R. nach 19 Tagen.

Herbsten wir also bei kalter Witterung oder wird der gih-
rende Wein bald nachher stark abgekihlt, so findet die Gihrung
langsam statt, der Wein kann in diesem Falle vielleicht im
'Februar noch nicht zum Ablassen reif sein. Findet die Gahrung
bei kiinstlichem oder natiirlichem hSherem Wirmegrade statt,
so ist der Wein oft Mitte, ja suweilen schon Anfang December
gum Ablassen reif. Lassen wir den Wein in ein eingebranntes
Fass ab, bevor er geniigend vergohren hat, so wird durch die
schwefelige Siure die Gihrung ganz oder fast ganz unterbrochen,
der Wein klirt sich, die schwefelige Saure verschwindet, aber
nach und nach und sobald wirmere Witterung eintritt, fingt der
Wein von Neuem an zu gihren und wird triib. Bei einem neuen
Ablass kann abermals durch schwefelige Siure die Géhrung untér-
brochen werden, die sber spiter wieder beginnt. So kommt’ es
nicht selten, das Weine sich Monate, ja Jahre hindarch immer
wieder triiben, besonders wenn sie von einem kalten in einen
warmeren Keller gebracht werden.

Ist der Wein vergohren, so kann er in vielen Fillen ohne
Schaden Monate lang auf der Hefe liegen bleiben, in vielen "
Fallen aber auch werden die Weine auf der Hefe krank, besonders
das Zahewerden der Weine findet bekanntlich vorzugsweise damn
statt, wenn die Weine auf der Hefe bleiben und wirmere Wit-
terung eintritt. Ich habe eine Reihe von Untersuchungen fiber
das Zshewerden der Weine ausgefiihrt, die ich hier nicht néher
heachreiben kann, nur so viel will ich anfiihren, dass bei. meb-

" reren Veikuchen derselbe Wein mit Hefe zihe wurde, wéhrend
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er getrennt von der Hefe gesund blieb, selbst nachdem man die
Pfinzchen zusetzte, die sehr wahracheinlich unter giinstigen Ver-
hiltnissen das Zihewerden verursachen.

Enthdlt der Wein mehr Gerbstoff, so ist die Gefahr des
Zihewerdens verminders, Zusatz von Gerbstoff hebt aber die
zihe Beschaffenheit des Weines nicht auf. Schiitteln oder peitschen
wir den Wein, so wird er diinnflissig, ob Gerbstoff zugesetat
wurde oder nicht,

Wenn wir uns nun fragen, wie kinnen wir eine grissere
Sicherheit erlangen, den Wein rechtzeitig abzulassen, so glaube
ich, dass wir in erster Linie unsere Grundsiitze ber den Wirme-
grad, bei welchem wir vergiihren wollen, feststellen und trachten
miissen} von dussern Witternngs- besonders Temperaturverhiit-
nissen moglichst unabhingig zu sein. Wenn wir bei einer Wirme
von 6—8° R. vergiihren wollen, so sollte man diesen Grad selbst,
wenn nithig, durch Lagern von Eis im Géhrraume zu erhalten
suchen. Selbstverstindlich wird man dann den Wein entsprechend
spiter ablassen. Da es aber viel leichter ist, einen bestdndigen
héhern Wiirmegrad zu erreichen, da die Temperaturschwankungen
wihrend’ der Gahrung sehr nachtheilig sein konnen, denn nach
meinen Erfabrungen ist der Wein bei hiherem, als dem ange-
fihrten Warmegrade viel frither geniigend vergohrem, ohne dass
bei sonst richtiger Behandlung irgend ein Nachtheil fir den Ge-
schmack und den Geruch des Weines auftritt*), so halte ich es
ganz allgemein fiir richtiger, die Weine bei 12—149 R. vergihren
zu lassen; wir konnen dies erreichen, indem wir den gihrenden
Wein mittelst Schlangenrohren und heissem Wasser oder mittelst
gut eingerichteter Gihrlocale auf einen gewissen Warmegrad
bringen, beziiglich auf demselben erhalten. Wenn wir den Wein
gwischen 12 und 14° RB. vergibren lassen, so konnmen wir ver-
sichert sein, dass unser Wein eine gleichmissige Gahrung durch-
macht, und dass wir ihn, sobald er sich kidrt, auch ruhbig ablassen
konnen. :

Es wurde schon viel dariiber hin und her gestritten, ob die
Wiiterung wihrend des Ablassens einen gewissen Einfluss auf
den Wein aunsiibt; ich glaube es entachieden annehmen zu sollen.

*} Boi der Versammlung hatten wir Gelegenheit, vorziigliche Bouguetwsina
wom Jahre 1868, die schom schin hell waren, zu kosten.
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‘Wenn der Wein aufhdrt zu gihren, so befindet sich in der Hefe
und im Weine eine gewisse Menge Kohlensiiure, und zwar um
so mehr, je niederer der Wirmegrad ynd je grésser der Druck
der Fliissigkeit (je hdher die Fliissigkeit im Fass) und der Luft-
druck ist. Nimmt die Wirme zu oder der angefiihrte Druck ab,
so steigt in dem Weine Kohlensiinre und mit ihr Hefe in die
Héhe. Wenn wir also bei warmer Witterung oder bei sehr
niederem Barometerstand, nach kalter Witterung oder hohem
Barometerstand ablassen, so ist die Gefahr viel grosser, dass
mittelbar durch die Witterungsverdnderung Hefetheilchen in die
Hihe gehoben werden und dadurch der Wein oder doch ein
Theil davon sich triibt. Wird eine Compressionspumpe auof das
Fass gesetzt, so wird der Druck auf die Fliissigkeit vermehrt,
es wird also weniger Kohlensiure, folglich weniger Hefe in die
Hohe steigen, der Wein wird also heller bleiben.

Das Verfabren, den Wein bis zum niichsten Herbst auf der
Hefe zu lassen, halte ich besonders bei schwiicherm Weine fiir
sehr gewagt, weil leicht Zersetzungen in der Hefe stattfinden,
die den Wein schiidigen knnen. Li#sst man, wie dies an manchen
Orten geschieht, die Hiilsen und Kerne der Traubenbeeren ohne
Kimme im Weine, so bleiben die Trestern mit der Hefe gemischt,
in diesem Falle zersetzt sich die Hefe weniger leicht, ohne
Zweifel, weil sie durch die Trestern gelockert wird, sich also
picht so dicht zusammensetzt, wie es sonst oft der Fall ist;
fibrigens wird dieser Wein durch die Trestern reicher an Gerb-
stoff, der dem Zihewerden des Weines entgegenwirkt. Auf zwed
Dinge will ich noch aufmerksam machen, die ohne Zweifel bekannt
sind, die aber dennoch der Erwihnung verdienen; es sind dies
die kleinen Pinzchen, die sich an der Oberfliche des Weines
bilden, und das Eisen, das znwellen im Innern der Fisser michk
geniigend bedeckt ist.

Wir wissen, dass an der Oberfliche des Weines kleine
Pflinzchen entstehen, die entweder wie die gewShnlichen Kuhnen
den Weingeist in Kohlensiure iiberfihren, die sich verfliichtigt,
oder wie die sogenannten Essigpflinzchen den Weingeist in Essig-
'siure umwandeln, also den Wein nicht nur schwicher, sondern
auch saurer machen; es ist allbekannt, dass wir aus diesem
Grunde die Fisser voll halten, und den Wein mdglichst vor
Luft schiitzen sollen. Sobald sich solche PH#nzchen gebildet
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haben, sollten wir sie soviel als mdglich zu entfernen suchen.
Giessen wir aber beim Auffillen der Fisser ohne besondere
Vorrichtung den Wein hinein, so mischen sich die Kuhnen mit
dem Weine, setzen sich theilweise spiter auf den Boden, wo
sie sich nach und nach zersetzen und nachtheilige Wirkung auf
den Wein ausiiben, theilweise gehen sie an die Oberfliche, um
dort wieder Weingeist zu zersetzen, sobald durch Bchwanung
des Weines wieder ein leerer Raum entstanden ist. Es ist dess-
halb zweckmissig, fiberall, wo man kann, Trichter anzuwenden,
die unter die Kuhnen reichen, fiillen wir jetzt den Wein ein,
so werden die Kubnen gehoben und gelangen in das Spundloch,
von wo sie, durch Eingiessen von weiterm Weine und durch
leichtes Klopfen an den obern Theil des Fasses, entfernt werden
kénnen.

Das Bisen kann nach verschiedener Richtung hin fiir den
‘Wein sehr nachtheilig werden. Ist z. B. der Schraubenkopf am
Thiirchen nicht vollkommen gedeckt und wir brennen das leere
Fass ein, so wird vom Eisen alle schwefelige Siiure aufgenommen,
diese schiitzt also das Holz nicht mehr vor dem Schimmel,
bringen wir gleich oder spiter Wein in das Fass, so kann dieser
den schlechten Geruch und schlechten Geschmack nach faulen
Eiern annehmen.

Wir haben also alle Ursache, beim Ueberfiillen der Weine
mit grosster Sorgfalt darauf zu achten, dass, wenn Eisen am
innern Theile des Thiirchens ist, dasselbe vollkommen bedeckt
sei. Das Bedecken mit Unschlitt, Pech oder Schwefel geniigt
nicht immer, weil bei den kleinsten Rissen oder Spriingen, die
in diesen Stoffen entstehen, der Wein eindringt, und das Eisen
unter der Decke auflost, so dass letztere mehr oder weniger ab-
fallen kann. Kinlassen des Eisens und Decken desselben mit
Holz ist besser, oder man kann die Schrauben der Thiirchen nur
ausserhalb befestigen.

Ich erlaubte mir auf die Wirkung des Eisens aufmerksam
zu machen, weil ich nur zu oft Gelegenheit hatte, zu beobachten,
dass hierdurch Weine wesentlich verschlechtert wurden.
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Der Metrogreff,
ein neues Werkzeug zum Gebrauch bei Veredlungen.
(Mit Abbildung.) '

Das Pomologische Institut verdankt einem seiner friiheren
Schiller, dem Hrn. August Wilhelm junior in Claussen bei
Luxemburg, das obgenannte Werkzeug. Nach der Angabe des
genannten Herrn dient dasselbe zu einer Art von Rindepfropfen,
indem mit den 2 schneidenden Mes-
sern ein einem anzufiigenden Reise
genau entsprechender Rindestreifen
losgeschnitten und zungenartig von
oben abwirts abgeldst wird, worauf
das Reis angelegt und mit dieser
Rindenzunge bedeckt wird. Das
Werkzeug ist hier Fig. 1 dargestellt.

Unser Metrogreff besteht aus
zwei 21/,” langen und 3/, breiten
vorn zugerundeten und hier fein
geschliffenen Messern, welche genau
parallel stehen und zwar 3 Linien
entfernt, sich aber mittelst einer .o
Stgllschraube leicht 1 Linie weiter Fig. 2.
oder auch enger stellen lassen. Die

Fig. 1. Schoitte, welche damit gemacht
werden kinnen, sehen etwa so aus, wie zwei 3,—1 Zoll
lange Striche.

Baltet erwihnt dieses Werkzeug in seinen I'art de
greffes, pag. 21, wo er sagt: ,Dieses Gerdthe ist aus einem
Handgriff und 2 parallel gestellten eissrnen spatelartigen Messern
zusammengesetzt, welche durch eine Schraube sich weiter oder
enger stellen lassen. Der Metrogreff hat den Zweck, ein ganz
genaues Zusammenpassen des Edelreises mit dem Wildling zu
ermitteln bei denjenigen Veredlungsarten, bei welchen Reis und-
Wildling durch einfaches Aneinanderfiigen zo einer organischen
-Vereinigung gebracht werden.® Fig. 2. ist eine Abéinderung dieses
Werkzeugs. :

Das Werkzeug besteht aus 2 wesentlichen Theilen, es hat
vorn- die abgerundete Scheide des Oculirmessers, mit welcher
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- das Reis zugeschnitten wird, dann 2 spatelfsrmige Eisen, welche
durch eine Schraube verbunden sind. Der Metrogreff hat die
Funktign eines Hohlzirkels, welcher die Schnitifiiche des Edel-
reises zu messen hat und auf der Unterlage die Linier in die
Rinde zu ziehen, wohin das Reis angesetzt werden soll.

Ein Metrogreff kostet hier 2 fl. 80 kr. Dr. E. L

Neue Traubenscheere aus Nord-Amerika.
(Mit Abbildung.)

Durch die Giite meines sehr
verehrten - Freundes Dr, Siedhof
in Nord-Hoboken erhielt ich die
bier abgebildete Traubenscheere;
die Zeichnung zeigt die Hilfte der
natiirlichen Grosse.

Diese Scheere ist ao construirt,
dass sie den abgeschnittenen Gegen-
stand, also hier die Traube, nach
dem Abschneiden festhdlt. Wir
kennen diese Einrichtung schon bei
der sog. Blumenscheere. Aber jetzt
ist sie weit sinnreicher und verbes-
" mert. Eine Feder, welche an dem
einer Hebel der Scheere befestigt
ist, driickt mittelst eines Halters
den abzuschneidenden Gegenstand
an den entgegengesetzten Schneide-
theil der Scheere und dann erfolgt
erst der Schnitt, so dass also die
Traube vorher schon festgehalten
wird. . Um alle, auch die dickeren
, Traubenstiele (Kimme) festhalten
) zu kionnem, kann sich der Halter
: etwas zurfickschieben. Es ist diese Schetre fir den Gebrauch
sehr praktisch.

' D E L
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Literatar.

Pomone Tournaisienme, par B. C. Du Mortier, President des Sociétés
Roynles d'Herticulture de Tournay et de Botanique de Belgique ete.,
Paris bei Laroche, Rue Bonaparte 663 Leipzig bei Kittler, Querstrasse 34;
Tournay bei Casterman 1869; 244 Seiten.

In dem hier bezeichneten Werke beschenkt uns Herr Priisident Du Mortier
mit einer hauptsichlich auf die Gegend von Tournay sich beziehenden, sehr
werthvollen Arbeit, die jedem forschenden Obstfreunde, namentlich aber jedem
Pomologen sehr erwiinacht sein wird. Schon der Anlass zu diesem Werke gibt
demselben ein besonderes Interesse. Die im Juli 1818 gegriindete Konigliche
Gartenbau-Gesellschaft zu Tournay, welche ihr fiinfzigjihriges Jubelfest auch
durch eine internationale Obst- und Gartenbau-Ausstellung feierte, beschloss zu-
gleick, die Publication verschiedener Birnensorten, die seit 50 Jahren von der
Bocietdt einen Preis erhielten, indem seit Griindung der Societdt dieselbe jeder
in Belgien erzogenen neuen Frucht, die der Auszeichnung sich wiirdig zeigte,
eine Preis-Medaille zuerkannt batte, wund hat dieser Beschluss zu dem vor-
liegenden Werke Anlass gegeben. In dem Werke werden zuniichst 67 Birnen
und 1 Apfel aufgefiihrt, die niher zu der hier vorliegenden Monographie gehorten,
und folgen dann noch, unter dem Titel Choix de Fruits belges, noch 22 Birnen,
die zu den werthvollsten iiberhaupt belgischen Friichten gehSren und als solche
auch bereits ziemlich i{iberall anerkannt sind. Ven jeder Frucht wird zuerst eine
gute Figur, zuweilen 2 gegeben, jedesmal mit Angabe des Erziehers und folgt
dann eine kurze Beschreibung von Baum und Frucht, nebst manchen beigegebenen
Bemerkungen, auch die etwa schon entstandenen Synonyme. Die Mehrzahl der
in der ersten Abtheilung aufgefithrten Friichte habe ich in andern mehr be-
kannten pomologischen Werken noch nicht aufgefiihrt gefunden und wird es er-
wiinscht sein, iiber diese niihere Nachricht zu finden. Die beigegebenen Figuren,
die jedoch nur den Umriss darstellen, sind sichtbar mit Sorgfalt gezeichnet und
finden die Friichte sich auch meistens in der Grosse gezeichnet, die sie in dem
meisten (Gegenden erlangen werden, ohne dess gestrebt wire, durch gegebene
recht grosse Figuren nur zu imponiren und Abnebmer anzulocken, die sich dann
spiter in ihren Erwartungen getiuscht finden.

8chr werthvoll ist auch eine in der Einleitung gegebene Geschichte der mit
Herrn Hardenpont beginnenden Bestrebungen in Belgien, bessere, mneue Friichte
gu gewinnen, und der Personen, die sich besonders als gliickliche Erzieher bel-
gischer Birnen hervortbaten, wo viel werthvoile dabei und auch manche erwiinschte
Berichtigungen bisheriger Angal;en fiber Erzieher und Namen der Friichte sich
finden, auch die von den einzelnen Birnenziichtern erzogenen neuen Sorten zu-
sammengestelll werden. Namentlich werden iiber Hardenpont, von dem Herr
Du Mortier mit Recht sagt, dass sein Name leben werde, so lange man Birnen
esse, recht schiizbare Dsten gegeben, aus denen hervorgeht, dass er schon um
1730 seine Kernsaaten begonnen habe, und glaubt Du Mortier, dass Hardenpont
durch kiinstliche Bestiubung in Erziehung guter Birnen gliicklich gewesen sei.
Auch von Herrn van Mons, der auch die von andern und jhm selbst erzogenen
Birnen gern nochmals getauft habe, wird vielleicht sehr richtig die Ansicht auf-
gestellt, dass seine Theorie, durch stets erzogene neue Generationen von den-
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gelben Friichten lauter ausgezeichnete Friichte zu erziehen, so dass alles Veredeln
fiberfliissig wire, wokl das Resultat hervorgebracht habe, dass er und die ihm in
dieser Theorie folgenden Ziichter neuer Birnen, zuletzt, bei erzogener gewaltiger
Masse, doch so wenige Sorten von bleibendem Werthe gewonnen hitten, und wenn
man asuch durch diese Theorie eine grosse Menge gut essbharer Friichte gewonnen
babe, man damit geendet habe, nur sehr kieine Friichte von mittelmiseigem
Werthe zu produciren, Die 300 unbenannten Sorten, die ich, wie v. Mons schrieb, vonr
seinen letzten Generationen bekam, und unier denen ich nach jahrelanger Miihe
nur 25 susgezeichnete Sorten fand, die zuletzt so. ziemlich alle spiter als schon
lsnger bekannte und benannte Friichte sich ausgewiesen habem, scheinen diese
Ansicht zu bestitigen. Seite 17 ff. der Einleitung wird dann ein Verzeichniss
der in Belgien erzogenen Birmen iiberhaupt, genannt pach den einzelnen Er-
ziechern und mit den in den Catalogen gegebenen Werthbezeichnungen gegeben,
jedoeh mit der vorangeschickten Bemerkung, dass der Verfasser seinerseits den so
angegebenen Werth nicht vertreten wolle, indem man dadurch nur zu oft getiiusché
werde, In Tournay habe man fast3/s der bezogenen und spiiter nicht geniigend ge-
fandenen Sorten wieder umgepfropft — dies k&nne nur, nach den neuerdings
immer mehr gemachten Erfahrungen theils am Boden gelegen haben, der bei
Tournay ein schwerer thoniger und kalkhaltiger Boden ist; indess ist auch wieder
hinzugesetzt, dass gerade durch diesen Boden das bei Tournay gebaute Obst Ruf
gewonner: babe, was wenigstens darthut, dass man einen schweren Boden nicht,
wie man friber wollte, zur Anzucht guter Birnen fiir untauglich ansehen soll;
€8 werden auch viele Sorten gerade diesen Boden lieben.

S. 23 der Einleitung ist ein neuer Versuch gemacht, die Birnen nach der
Form in 8 Classen zu theilen: Pomiformes, Doyennées, Bergamotes, Bon Chrétiens,
Mansuetes, Calebasses, Beziformes, Fusiformes. Dies ist immerhin zu beachten,
und wiirde séhr leitend werden konnen, wenn nur nicht bei Birnen, wie das die
Vergleichung der in neweren Obstwerken von derselben Sorte gegebenen Formen,
die man, bei sonst noch mit angegebenen Kennzeichen doch als auf dieseiben
Borten gehend betrachten muss, wo miglich noch verinderlicher wiiren als die
Aepfel. Jedes gute System bleibt indess eine wirksame Beihiilfe zur Erkennung,
ob eine Frucht richtig benannt ist. Seite 26 ff. folgt ein sehr zn beherzigender
und oft recht lehrreicher Abschriit iiber das so hiufig geschehene Umtaufen
mancher und gerade der besten Sorten. Das Factum ist gewiss zu beklagen und
dahin zu streben, dass es nicht immer sich wiederhole,

Aber das Ziel wird sehr schwer zu erreichen sein. Oft ist nur falsches
Lesen eines N oder Unwissenheit der Obstliebhaber und Banmschulenbesitzer
tiber den rechten Namen einer Frucht, oder dass man den rechten Namen nicht
ganz richtig behielt, Ursache einer neuen Benennung. Dahin gehdrt 2. B., daes
man aus Beurr§ d'Hardenpont in der Gegend van Mons ein Glout Morcean
{Leckerbisser), dann spiiter gar einen (oulu Morcean (einen gefrissigen Esser)
machte, dass Diel, der die Borte recht wohl schon hitte kennen sollen, eine
Kronprinz Ferdinand von Oesterreich daraus machte, und jetzt schon mehr als
sechs mal ein Reis von mir ols Erzherzog Ferdinand von Oesterreich (statt Kron-
prinz) verlangt worden ist. Oft ist Interesse der Baumschulen-Inmbaber oder
8chmeichelei davon Ursache gewesen. Der Herr Verfasser mag ganz Recht haben,
dass der Name Beurré d’Arenberg, wie man die Hardenpont in Frankreich nannte,
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weniger durch Herrn Noiseite als vielleicht durch Herrn Parmentier in Enghien,
der bei dem Herzoge von Arenberg angestellt war und von dem Noisette die
Reiser batte, herbeigefiihrt sein mag. — Nickt besser sei es den trefflichen Birnen
Passe Colmar und Delices d'Hardenpont gegangen. Die Erstere hat ja allerdings
bereits ein paar Dutzend verschiedene Benennungen, und will ich nur noch be-
merken, dass, wenn Diel den Namen Passe Colmar nicht behalten hat, dies
darin lag, dass er die Sorte von van Mons schon als Colmar Souverain uad
Colmar Precel erhielt, woraus er dann eine Regemtin und durch falsches Lesen
eine Preuls Colmar machte. Wenn das Handbuch den Namen Regentin bei~
behalten hat, so liegt das theils darin, dass der Name Passe Colmar sich im
Deutschen nicht gut und geniigenden Sinn gebend, wiedergeben liess, auch selbst
im franzGsischen insofern unpassend ist, als man mit dem Worte Passe auch den Be-
griff friih reitigender, nicht lange haltender Friichte zu verbinden pllegt. —
Weiter wird ausgefiihrt, mit welchem Unrechte man aus Delices d’Hardenpont in
Frankreich eine Archiduc Charles und Charles d'Autriche gemacht habe, und
wurde auch ich da in den bisen Handel mit verwickelt, indess wohl nur durch
Missverstindniss einiger von mir gemachten Aeusserungen. Meine Angaben gehen
dahin, dass van Mons an Diel als Charles d'Auiriche eine von Hardenponts
Leckerbissen in Frucht und Baum vollkommen verschiedene Frucht gesandt habe,
die Diel unter dem Namen Erzherzog Carls Winterbirn beschrieb, und dass als
Charles d’Autriche ich von Diel (ob Diel, cder schon van Mons die Verwechslung
verschuldete, steht dahin) unsere Gute Graue (Jutjesbirn, Yutte Peer) erhalten
hitte, die ich nicht fiir die rechte Charles d'Autriche ausgeben wollte, Beide
Sorten habe ich aus Frankreich bezogen, die Archidue Charles von Decaisne;
und weiss noch nicht, ob sie mit Delices d'Hardenpont {Hardenponts Leckerbissen,
Diel) identiach sind, da ich Frucht noch nicht sah, mochte aber nach dem Wuchse
der Biaume daran noch etwas zweifeln. Dass die Delices d'Hardenpont d’Angers
zuerst durch Verwechslung mit einer unrechten Frucht den Namen erhalten hat,
ist wobl ganz richtig, und glaubt der Herr Verfasser, dass diese mit der Fondante
de Panisel identisch sein michte, worauf ick mein Augenmerk richten werde.
Ganz richtig ist aber Herr van Mone selbst eine recht ergiebige Quelle von
Doppelbenennungen geworden, indem er theils Sorten zochmals taufte (dass er die
Birn Des trois Tours Beurré Diel nannte, will ich billigen, da sie unter dem
Namen sicher weit leichter dis verdiente Verbreituug gefunden hat; dass er aus
Sylvester d’hyver nochmals eine Frederic Roi de Wurtemberg machte und oft
dhnliche nochmals taufte, ist dagegen vom Uebel), theils so gewaltig, oft Reiser
ohne Namen versandt hat. Man kinnte dies Verfahren in der That kaum anders
als Jeichtsinnig nennen, wenn nicht zu beriicksichtigen wire, dass er einmal von
der ldee pridoccupirt war, es durch seine Samenzucht bald dahin bringen zu
wollen, dass alles Veredeln unnsthig werde. — Bei der Benrd rance (Spite
Hardenpont), sus der man nachher eine Beurrd de Rance (Name eines Dorfes)
machte, kommt selbst Dittrichs Benenaung Ranzige Butterbirn wieder zu Ehren,
indem der Herr Yerfasser bemerkt, dass die Frucht den Namen in der That
davon erhalten habe, dass sie in der ersten Zeit nach ihrem Ursprunge noch
wn.ambre-gout rancé gehabi habe. Stammt aber diese, fiir die Frucht nicht ein-
wehmende Benennung wirklich von Hardenpont ab, so glaube ich, dass es doch
besser wiire, sie Spiite Hardenpont (Hardenpont de Printemps) su nennea. Doch
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noch weitere Angaben wolle man bei dem Herrn Verfasser selbst nachlesen;
migen sie beberzigt werden!

8. 82 der Einleitung folgt ein weiterer, sehr lesenswerther Abschnitt tiber die
Glite der verschiedenen Sorten und sodann mehrerlei Rathschlige und Anweisungen,
wie die einzelnen Sorten behandelt sein wollen, weiche Unterlage sie haben
miigsen, welche Expositionen an Wiinden man ibnen geben soll, wann man pfliicken
mige ete., ferner welche Sorten besonders fiir Pflanzungen von Zwergobet oder
fiir hochstéimmige Planzungen passen, sowohl wenn man die Friichie zum eigenen
Gebrauch haben will, oder wenn man fiir den Verkauf pflanzt; dergleichen Rath-
schlige sind immer fiir die eigene Gegend am passendsten, und in der That schr
wichiig, doch wird auch jeder forschende Obstpflanzer manche werthvollen Winke
finden, wenngleich es nothig ist, das eigene Klima und den Boden, den man hat,
ins Auge zu fassen. Den Einfluss von Boden und Klima verkennt aber such der
Herr Verfasser nicht, und mag man nur binzusetzen, wir haben mit solchen Rath-
schldgen noch mnicht ausgelernt und miissen immer noch weiter beobachten. Der
Herr Verfasser erkldrt z. B. fir die wohl vollkommensten Birnen die Hardenponts
Leckerbissen und Beurré Dumont, und findet es nicht angemessen, dass Herr
Morthillet bei gegebenen #hnlichen Rathschligen sie nebst der Josephine von
Mechein nicht mit anempfohlen habe. Moglich fand man diese in Herrn Mor-
thillets Gegend wirklich nicht so gut, und ist dies nach dem Boden, (wie ich
glaube am meisten, wenn auch nicht allein, nach dem rechten Feuchtigkeitsgrade,
der sich in Boden und Luft findet) Busserst verschieden. Hat jemand die Birnen
nur in einem Boden wie meinen Sulinger gesehen, so wird er fiir die absolut voll~
kommenste Birne die Kistliche von Charneux erkléren, wie umgekehrt ein Be-
obachter, der nur meinen jetzigen Boden hatte, sich wundern wiirde, wie man

" diese hichst mittelmassige Frucht fiberhaupt habe empfehlen konnen. Seckelsbirn
und Josephine von Mecheln, Marie Lounise, Winter Nelis und andere sind auch
in meinem jetzigen (arten, selbst nahe beim Hause, hichst werthvolle, delikate

Friichte obne Fehler, und stehen andere ihmen zur Seite; die gleichfalls in den
allermeisten Orten fchlerfreie und delikate Regentin kann ich dagegen ir meinem
QGarten, obwohl sie voll trigt, selbst zum Kochen nicht geniigend gebrauchen.
Bei Hardenponts Leckerbissen, bei der mam auch in Belgien schon darfiber ge-
klagt bat, dass sie wenig trage, sagt der Herr Verfasser bei der Beschreibung
derselber, dass sie anf Wildling veredelt und an eine Mauer gesetzt wenig trage,
freistehend dagegen wvoll trage, wihrend go die Friichte gern abfielen, so dass es
am besten sei, sie auf Quitte als Spalier an siidlicker Wand zu zieben, Letzteres
komnte ich zwar noch nicht versuchen, da ick keinen Boden fiir die Quitte habe;
aber auch bei meinen freistehenden Pyramiden im Nienburger Garten und im
Garten hier vor dem Orte trag die Sorte wenig, wibrend ich in Nienburg bei
den wenigen Friichten, die angesetzt hatten, ein zu frithes Abfallen picht beob-
achtet habe, welche Nienburger Pyramide ich seit der Pflanzung 13 Jahre lang
beobachten kornte, wo sie wenigstens aeit 8 Jahren tragbar war und immer voll
biithete, und die hier frei stehende Pyramide auf Wildling, die seit etwa 12 Jahren
steht, Heferte noch keins Frucht. Anch ein schomes, schon grosses Spalier der
Borte, welches bei meinem Bruder in Uslzen an der Wand in westlicher Exposition
steht, bat bisher wenig getragen, witrend die Friichte an sick vellkommen sind.
Die gleichialls von dem Herrn Verfasser sshr empfohlene Sp &te Hardenpont passt
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dagegen bei uns wohl nur wegen des nicht geniigenden warmen Klimas nicht,
und sah ich aus Norddeutschland noch keine wirklich delikate Frucht davon.

Unter den gegebenen Rathschligen, durch deren Beachtung man eine gewisse
Sorte in bester Qualitit erziehem konne, ist nicht bloss die Angabe, dass manche
" Sorten nur auf Wildling, andere dagegen nur auf Quitte ibre ganze Vollkemmen-
heit erlangen, sondern der Herr Verfasser bemerkt auch, dass sclche Sorten, die
nur auf Quitte ihre rechte Gtiite erlangen, sich verschlechtern, wenn die auf Quitte
veredelie, etwas tief eingeseizte Birne iiber der Veredlungsstelle sigene Wurzeln
mache, die sorgfiltig entfernt werden miissten, Diel wollte freilich von dem
Austreiben von Wurzeln iiber der Quitte aus dem Hchten Btamme einen ver-
bessernden Einfluss wahrgenommen haben, woriiber absichtlich Versuche ange-
steilt werden mchien.

Schliesslich noch die Bemerkung, dass auch Herr Priisident Du Mortier fiir
die Anzucht gewaltiy grosser Parade-Friichte night schwirmt, durch die man an
Giite der Frucht eben so viel verliere, als man an Grisse gewiinne, Selbst bei
Vergleichung von aus Hochstamm gut gewachsenen Birnen mit recht grossen
#chinen, auf Palmetten oder sonst nach der jeizigen Behandluog der Zwergbiume
gezogenen Friichier glaubte ich mehrmals sehr deutlich bei den hochstimmig ge-
wachsenen Exemplaren einen vorziiglichern Geschmack oder moch feineres Fleisch
wahrzunehmen, z, B. bei Eperens Herrenbirn und Marie Louise, Indess findet
sich bei anderen Sorten auch wohl das Umgekehrte. Auch von dem Verleger
uss man noch bemerken, dass er dem Werke eine recht wutfhge Ausstatiung
gegeben hat. .

Jeinsen, 6. Novbr. 1869. " Oberdieck.

Die Piirsiche und Nectarinen. Systematische Beschreibung und Abbildung
von 88 der werthvollsten und interessantesten S8orten derselben, nebst einer
kurzen Anleitung zur Pfirsicheultur in Deutsohland. Separatabdruck des
20. Heftes des Illustr, Handbuchs der Obstkunde. Mit 88 Abbildungeu,
i3 Bogen §, 1 fl. 36 kr.

80. lautet der Titel des so eben in Ravensburg erschi Buches,
.welches den in der Gartenwelt riihmhchst bekannten Dr. By, Lucas zum Ver-
fasser hat.

Diese neueste Arbeit des verehrien Verfassers reibt sich wiirdig dem
andern zahlreichen, von ihm verfassten Schriften an, die michi nur in Deutsch-
land, sondern such &ber dessen Gronzem hma.ua die vollste Anerkennung ge-
funden haben,

Das vorliegende Werk gibt als Emlenhng eine kurze Anleitung zur Cnlrur
dor Pfirsiche uod Nectarinen, gestiitzt aut sigene langjshrige Erfabrung und
auf die Angaben von Metzger, Hardy, €iessent, Dubreuil, v. Flotow und
'W. Haffner, Die Ansicht dieser Anioren geht, was das -Gedeihen des Pfirsich-
baums im Freien, d. h. ohne dass derselbe am Spalier gepflanzt ist, allerdings
etwas auseinander, — Die Ausicht Gressent's, dass der Pfirsichbauwm bis wu
den Lagen, wo-der Oclbaum gedeiht, am Spalier gezogen werdem muss, ist
Jedenfalls eine nicht ganz gutreffende; denn wir finden im ndrdlichen Itmlien,
Ungarn, Siiddeutsochland nnd an den Kiisten des Adristisohen Meeres, weit
fiber die Grensen des Qelbaumes hinaus, Pfirsich im Freien als Hoch- mad

¢
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Halbstamm, vielfach auch als Buschbaum ganz vorziglich gedeihen und vor-

treffliche Friichte lisfern. Seibst in den Weinbergen in der Nihe von Dreadem

habe ich vor einer Reihe von Jahren Pfirsich von einem freistehenden Buach-
baum genossen, die zu denm besten Friichten dicser Art gezihli werden komiten.

Jmmerhin aber verlangt der Pfirsichbaum eine. geschiitzie Lage und einam

warmen, nahrhaften, durchiissigen Boden, wenn sein Anbau lohnend werdem

soll, worauf der Verfasser des vorliegenden Werkes auch besonders hinwoeist,

‘Was der Verfasser fiber aus Samen gezogene (nicht veredelte) Pfirsich-
bidume sagt, ist vollsténdig begriiedet; eben so die Erdrterungen Gber Unter-
lagen, die Art des Veredelns, die Formen, die man den Biumen geben soll,
das Pinciren und Beschneiden der B#ume, wie den ihmen zu gewhihrenden
Schutz gegen Frost,

Die Angaben iber Heimath, botanische und pomologmc!ne Merkmale ete.
gind zwar kurz, aber nicht nur fiir den Fachmann, sondern auch fiir den Laien
belehrend und leicht fusslich geschrieben.

Die Beschreibung der Friichte ist genas und deutlich und verliert dadurch
nicht an Bedeutung, dass der Verfasser ohne allen Riickhait erkiirt, er habe
den weitaus grissten Theil der Beschreibungen aus dem grossen Decaisnesochen
Werke ,Jardin fruitier du Museum,* welches ohnehin den wenigsten deutschen
Pomologen suginglich sein diirfte, da es bis jetzt schon 500 Fre. kosiete,
entlehnt.

Fiir unsere klimatischen Verhdltnisse wird nur ein Theil der beschriebenen
Sorten Anwendung finden kdnnen und zwar nur die frihen und mittelfriihen
Borten; die spiten, deren Reife in dem Ociober und November failt, sind fir
unsere Verhi#iitnizsse ohne Werth, da sie selbst in den besten und giinstigsten
Lagen ihre volle Reife nicht erreichen wiirden.

Immerhin wird der Werth des Werkes durch Besehreibung der grossen
Anzahl von Sorten erhfht, imsofern eine umfassende Kenninies der in Rede
stehenden Frucht ermbglieht wird.

Form und Inhalt des Buches sind der Art, dess wir es allen denjenigen,
die sich fiir Pfirsichcultur interessiren, auf das Warmnta empfehlen
kénnen. 7 8toll.

er;i 2y '

Annalen der Pemologle. Wissenschaftl. Zeitschrift filr Weinbau, Wein-
behandlung und Weinverwerthung, Unter Mitwirkung von Fachgenossen,
herausgegeben von Dr. Adolph Blankenhorn und Dr. Leonhard Riisler,
Heidelberg bei C. Winter, 1. Heft, 1 Thaler.

Durch diese nene, vierteljahrlich erscheinende Zeitschrifi wird eine
wesontliche Lilcke in der landw. Literatur ansgefiilli. Der Weinbau ist einer
der wichtigsten Zweige unserer Landwirthschaft and man kamn wohl sagen,
der schwierigste ‘'und- interessantesie. Es finden auf ihn nicht nur die allge-
meinen Groundsitze des Landbaues Anwendung, sondern es hingt auch sehr
wesentlich yon der speciellen Culiur der Pianze und der umsichtigen Behand-
lung des erhaltenen Baftes ab, ob spiierhin ein hochwerthes Erzeugniss sum
Vorschein kommt. Dies-ist um so mehr =u beaohten, als bei den nemerdings
eingetretenen Zomanfs-Aenderungen und der Billigkeit der jetzigen Ver-
kehrsmittel gewiss ciner nioht unbedeutenden Concurrenz zu begognen ist.

.
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Es muss algo hier besonders ndthig erscheinen, von rationellen nur wis-
senschaftlichen Grunds&tzen susgehend, die besten Wege der Produktion
aufzusuchen. Andererseits ist aber auch gerade bei Weinproducenten die
_ Gleichgitltigkeit, ja das Missirauen gegen Theoretiker aehr bedeutond, beson-
ders was die Behandiung des Mostes anbetriffti. Es ist, als ob man hinter
Jedem einen Weinfabrikanten wittere. Der Schaden ist jedenfalls auf Seite
-der Praktiker, denn je mehr die Wissenschaft auf den rationellen Betrieb der
‘Weinerzeugung Einfluss iben kann, in desto weitere Ferne werden die Hoff-
pungen derjemigen goriickt, welche eus Zucker, Wasser und anderen Zuthaten
ein dem natfrlichen ebenbiirtiges FErzeugniss herzustelien suchen. — Die
Herausgeber der Ancalen hsben e8 nun unternommen, diese Kluft zwischen
Theorie und Praxis suszufiillen und diesem wichtigen Produktionszweige von
der Bodencultur an bis zur Verwerthung des Weines die gebiihrende Vertre-
teng zn verschaffen. Die auf wissenschaftlichem Wege gewonnenen Resuliate
sollen in-der Praxis verwerthet und aligemein zugidnglich gemacht
werden. Eine Anzahl bedeutender Theoretiker und Praktiker habea sich
bereits betheiligt. — Von dem reiohen Inhalte des vorliegenden Heftes soll
‘hier nur einiges hervorgehoben werden. Es befinden sich darin Aufsitse Qiber
den Einfluss der Weinzille auf die deutsche Produktion, Gber Traubenkrank-
heit, eine historisch-kritische Beleuchtung der Weinfabrikation nach @Gall,
Potiot, Chaptal u. A. Vor allem aber ist die Mittheilung einer bereits mehr-
fach durch Versuche gestditzten Erfahrung zu erwibnen, welche berufen za sein
soheint, eine bedeutende Umwiilzung in der Praxis herbeizufiéhren, Es hat sish
nimlich gezeigt, dass wenn der Most unmittelbar nach dem Keltern innig mit Luft
gemengt wird (wozu ein eehr einfacher und sinnreicher Apparat angegeben ist)
der daraus erhaliene Wein vor dem nicht so behandelten bedeutende Vorziige
besitxt. Er gewinnt feineres Bouquet, scheint weniger Erankheiten unterworfen
sa gein und erhilt frither die Eigenthimlichkeiten Blterer Weine, er wird
algo friher und vortheilhafter verwerthbar,
Es ist dieser neunen Zeitschrift der beste Forigang und Erfolg su wiinschen,
sie muss allen Wein-Producenten auf’s Beste anempfohlen werden, L.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Am 3, Ostober, um 12 Uhr Mittags, wurde ic YWien die 54. Ausstellung
von Obst, Gemiise, blihenden und Blattpfianzen erdffnet. Unter dern 74 Aus-
stellern mit 363 Nummern nimmt das Stift 8t. Florian einen hervorragenden
Platz ein, besonders steht dasselbe einzig in seiner Art durch die eingesandten
Aepfelsimlinge da. Von neuen Sorten ist rn bemerken: Beer's Gilderling
(Herbstfrucht); Josefine Greuter (Frihjahrapfel); Probst Arneth (Frihjabr-
apfel); Chr.  Oberlaber (Herbstfruoht). Hundert verschiedene der edelsten
Borten von Aepfeln aus dem Klostergarten zu St. Florian geben Zeugniss von
dem Fortschritte der Obstkeltar in Oberdsterreich. Dem Obergirtner Herrn
Josef Kienast zu St. Florian, einem tichtigen Pomologen, geb@thrt das Ver-
dienst dieser reichhaltigen Kollektion. (Wiener Tagespost.)

e e e
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- Professor Hortolés. (Morel)
(Mit Abbilduug.)

Diese ganz neue im Herbst 1869 zuerst in den Handel
kommende Birnsorte erhielt der Unterzeichnete in Friichten 1868
und 69 vom Erzieher und wurde danach die folgende Beschrei-
bung und die Abbildung gefertigt. Morel, der gliickliche Er-
zieher der prachtvollen Birn Andenken an den Congress,
gab iiber diese seine neueste Ziichtung folgende Notizen. Die
Professor Hortolés Birn reift gewdhnlich Ende September (dem-
nach bei uns Mitte bis Ende October) und hilt bis Anfang Oc-
tober, ist mittelgross, kreiselfsrmig, schin gelb, mit Rostanfligen
und auf der Sonnenseite etwas carminroth punktirt und verwaschen,
Das Fleisch ist sebr fein, ganz schmelzend und von sehr edlem
siissweinigen Geschmack. Der Baum wichst sehr kriiftic und
ist sehr fruchtbar; er gedeiht auf der Quitte ebensogut, wie auf
Wildling veredelt. — Diese Birn erhielt in der Ausstellung zu
Lyon im Septbr. 1869 den ersten Preis.

Wir zihlen diese Birn zu den Butterbirnen und geben ihr
unbedingt den allerersten Rang. Form, Grosse und Colorit zeigt
die Abbildung. Das Fleisch ist gelblich weiss, sehr fein und
vollkommen schmelzend, sehr saftvoll und von einem fusserst
angenehmen erhabenen siissweinigen Geschmack. Die jungen
von dem Erzieher erhaltenen Pyramiden und 1jihrige Veredlungen
zeigen einen sehr kriftigen Wuchs und mehrere 2jihrige Pyra-
miden haben bereits Bliithenknospen. -, :

Yom Pomol. Institut in Reutlingen sind Edelreiser 4 42 kr.,
1jéhr. Veredlungen zu 2 f. 30 kr. und Pyramiden zu 3 fl. 30 kr.
. das Stiick zu beziehen. Dr. E L

Clapps Favorite.®)
(Mit Durchsohnitizeichnung.)

Die Frucht stammt aus England und ist unter der Bezeich-
nung Clapp’s Favourite in manchen Verzeichnissen zu finden.
Bie ist erst in neuerer Zeit in den Handel gekommen und diirfte
bis jetzt in starken tragbaren Exemplaren noch seltener in Deutsch-

*) Einjiibrige Veredlungen sind im Pomol. Institut in Reutlingen za 42 kr.
{12 8gr.} zu erhalten, '

Llustririe Monatshefta 2 Meft. 1870, 8
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land angetroffen werden. Die Birn hat die grésste Aehnlichkeit
mit der William, von welcher sie auch abzustammen scheint.
Die hier abgebildete Frucht wurde an einer 3jihrigen Pyramide

\1

auf Quitte geerntet, welche sich in den Obst-Mutterschulen der
Villa Monrepos bei Geisenheim a. Rh. befindet.

Gegtalt: birnférmig, nach dem Kelche zu mehr oder we-
niger zugespitzt, 2—2Y," breit und 3—3Y/," lang, mit etwas
beuliger Oberfliche, der William sehr dhnlich.

Kelch: klein, kurz und hartblittrig, halboffen. Kelchblitter
aufrecht stehend, in ganz flacher Einsenkung oder oben aufsitzend.
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Stiel: braun, dick, fleischig, 3/;,—1' lang, oben aufsitzend
oder nur schwach eingedriickt.

Schale: hellgelb mit vielen feinen zimmtfarbigen Piinktchen
aind einzelnen Rostanfligen versehen. Sonnenseite lebhaft roth
gestreift und marmeorirt, wodurch die Frucht ein herrliches An-
sehen erhilt und sich wesentlich von der William unterscheidet.

Fleisch: gelblich weiss, sehr saftig, fast schmelzend, von
vorziiglichem siissem, etwas gewiirzten (eschmack.

Kernhaus: nurschwach angedeutet, Kammern klein, meist
2 Kerne enthaltend; Kerne braun, vollkommen.

" Reifzeit und Nutzung: reift Finde August, hilt 8 bis
14 Tage und ist als eine vorziiglicke Tafelfrucht zu bezeichnen.
Sie muss, wenn sie gelb wird, gebrochen werden.

Baum: Derselbe zeigt ein kriftiges Wachsthum und grosse
Keigung zur Tragbarkeit, die bei Veredlung auf Quitte schon im
2. Jabr eintritt. Der Baum baut sich pyramidenfsrmig. Die
Sommertriebe sind braunroth, wihrend die William hellere, mehr
gelblich braun gefirbte Triebe besitzt. Die Augen sitzen eng und
bilden sich sehr vollkommen aus. Die Zweige garniren sich gleich-
missig mit kurzem Fruchtholz. Blitter dunkelgriin. Fiir Pyramide
und Spalier wird diese neue Birnsorte sehr zu empfehlen sein,

H. Gdthe,

Die Sievenicher Mostbirn.

Bei der Ausstellung in Bingen a. Rh. war unter einer kleinen
Collection der werthvolisten Mostobstsorten aus der Gegend von
Trier auch die oben genannte Frucht, eine kleine nicht ansehn-
liche, aber sehr schiitzbare Mostbirnsorte ausgestellt, iiber welche
von dem Herrn Baumschulbesitzer Reutter von Trier folgende
Mittheilungen gemacht wurden.

Der Wuchs ist sehr kriftig, hochgehend und bildet der
Baum stets schine breitpyramidale Kronen und eignet sich daher
ganz besanders als Strassenbsum. Die Bliithe tritt etwas spéter
ein, als bei den meisten andern Birnmsorten und es trigt der
Baum in Folge dessen oft mehrere Jahre nach einander, somst
aber alle 2 Jahre fiberreichlich. Die Birnen hingen in Bischeln
zusammen und fallen nie vor der vollen Reite, welche Ende

8eptbr. eintritt, herab. Der Baum ist sehr starkiistig und hat
. 3.
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selbst bei der grissten Fruchtfiille keine Stiitze ndthig, da es
noch nie vorgekommen, dass ein gesunder Ast gebrochen ist.

Die Kelterung wird sofort nach der Aberntung vorgenommen
und es erhdlt dann der Cider eine sehr schine Weinfarbe, wih-
rend bei lingerm Lagern der Most diese glinzende und schéne
IFarbe nicht erhélt. Der rechtzeitig gekelterte Most hilt sich
mehrere Jahre und ist besonders im 2. Jahre seines weinartigen
Geschmackes wegen sehr geschitzt. Der Preis dieses Tranks
stellt sich dem besten Apfelwein gleich und wird mitunter zu
60 Thaler das Fuder verkauft.

Verhandlung tber die Kittatiwny-Brombeeren.

(Aus Americ. Pomoleg. Journal.)

Da von der Kittatiwny gesprochen wurde, frugen mehrere
Herrn noch Mr. Williams von New-Jersey.

Williams sagte, dass es wohlbekannt wire, dass er die
Kittatiwny veredelt habe, aber er wire nicht hergekommen, um
sie zu rihmen und mit jhren guten Eigenschaften zu prahlen,
und namentlich wiinsche er von Minnern aus dem Westen zu
horen, wie sie dort gedeihe,

Wier. Minner, die die Zeitungen lesen, wissen, wie diese
Art im Westen gedeiht. Ich halte mehr auf sie, als auf jede
neue Frucht, die mir unter Hinden gekommen ist. Den Winter
hielt sie sehr wohl bei mir aus.

D:z. Edwards von St. Louis. Sie reift friiher als die Law-
ton, beinahe eine Woche frither. Bei mir trigt sie cbenfalls so
gut und viel wie die Letztere, ja ich finde die Frucht noch
besser. Sie iiberwintert sehr gut. Ich halte sehr viel auf sie.

Kauffman. Ich mdchte wissen, in welchem Verhaltniss
in der Tragbarkeit sie im Osten zur Lawton steht!

Dr. Irimble. Ich baue sie und die Lawton schon 6 Jahre
und ziehe die K. vor. Die K. ist micht so empfindlich wie die
L., und hélt nach meiner Ansicht mehr Kilte als die Kirsche
und Pfirsich aus. In der Qualitit ist die X. immer besser. Man
weiss wenn sie reif ist. Man pflickt si¢ und hat jede Beere
reif. Bei der L. ist dies nicht der Fall. Durch die Beschneidung
im Semmer kann man einen wahren Baum daraus ziehen; so
schén wie ein Birnbaum. Bie treibt viele grosse Nebenschésslinge.
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Durch Transportiren verliert sie etwas von ihrer Farbe, aber
nicht so viel wie die’ Lawton.

Dr. Sylvester. Ich ziche beide die K. und die L. Die
K. ist kriiftiger und nicht so empfindlich wie die L. Ihre Stengel
stehen bei mir den Winter durch ganz unbedeckt. Die Friichte
~der beiden Sorten sind von einander verschieden und werden
von Pomologen immer als verschieden angesehen werden. Die
L. ist zu séduerlich fiir die Tafel, aber eirgemacht schmeckt sie
auch sehr angenehm. Die K. ist eine gute Tafelfrucht; sie triigt
genug, um Jedem zu gefallen. Sie wiichst stark und kriiftig.
Die Frucht dauert circa 4 Wochen am Strauche,

Wier. Bei mir bliihte sie letztes Jahr 2mal und hatte das
gzweite Mal mehr Bliithen als das erste Mal. _

Dr. Bylvester. Ich zog die K. und Wilson's Early auf
demselben Boden und fand die K. als frither reifend.

Stevens. Reift die Frucht der K. gleichzeitig?

Wier. Bei mir reiften die Friichte alle auf einmal

Williams. Bie reift schnell und trigt 2 Mal,

Irowbridge. In New-Havery wird sie sehr gut gezogen;
wird der Boden von Unkraut rein gehalten, so trigt sie sehr viel.

Dr. Humphrey. Wenn man sie wihrend dem Wachsen
beschneidet, wird sie wohl kriftiger oder nicht?

Stevens. Ich habe das Beschneiden wihrend dem Wachsen
versucht und Gutes dadurch erzielt. ’

Newman. Ich finde keinen Unterschied zwischen der Reif-
zeit der K. und der Dorchester. Die Beeren der Dorchester
sind klein. Die K. ist mit Frucht beladen. Wilson's Early reift
mit K., aber ist nicht so kriftiz. Die K. finde ich kriftiger als
die Lawson. Von der Wilson’s Early kann ich nichts bestimmt
behaupten; denn ich habe sie nur ein Jahr gezogen.

Plan eines kleinen der Obstenltur gewidm. Hausgartens.
{Mit Plan)

Wir geben hier ‘das Bild eines kleinen Hausgartens, dessen
Besitzer denselben ganz zur feinern Obstkultur verwenden wolite,
und desshalb aufseinen Wunsch ihm gerathen wurde, die folgenden
Einrichtungen zu treffen.

Die Beschreibung dieser kleinen Anlage ist sehr einfach.
Den Mittelgrund des Girtchens nimmt eine grssere Gruppe ein,
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worauf 5 Kernobstpyramiden und dazwischen eine Anzahl Beeren-
striiucher stehen; die Gruppe ist mit Cordons umgeben. Die
4 kleinen Gruppen rings um den Weg sind fir Aufstellung der
Topfobstorangeriebiume, welche der Besitzer hat, bestimmt.
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Zwei dieser Gruppen, sowie die ringsum liegenden Rabatten sind
mit Cordons umgeben. Die gegen Siid gekehrte Nordwand ist
mit 4 Spalierbdumen,- Birnen, Pfirsichen und Reben bepflanzt, an
der Ostmaner gegen Westen gekehrt, sind Cordons obliques von
Birnen und die Westwand, gegen Osten gekehrt mit 5 Spalieren
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von Aprikosen und Friihpfirsichen bepflanzt, An der kurzen
giidlichen Umziunung sind gegen Norden gekehrt 4 Nordamarellen-
Spaliere gepflanzt.

Die Bodenfliche als Mittelgruppe ist als Rasenplatz benutzt
- und mit Englischem Raygras besiet, welches stets kurz gehalten
wird. Das Gras wird um die Biume herum stets auf 11/, —2' Ent-
fernung vom Stamm gut abgestochen, und dieser Raum als Baum-
. scheibe behandelt und locker gehalten, zugleich aber auch jeden
Sommer bei starker Hitze mit kurzem Diinger belegt.

Vor den Cordons ist eine Doppellinie angegeben. Diese
bedeutet eine passende die Wege umgebende Einfassung. Die-
selbe besteht hier aus Erdbeeren und zwar um die Haaptgruppe
aus den besten Ananaserdbeersorten und um die andern Gruppen
und Rabatten aus Monatserdbeeren. Es kionnen selbstverstiindlich
Blumen wie niedere Nelken, Zwerg-Iris, Rosen oder auch andere
Gewiichse wie Schnittlauch ete. als Einfassungen dienen.

Der Boden der wirmeren Spalierrabatten wird jihrlich mit
kurzem Diinger diinn iliberdeckt und dadurch dem Boden die
Feuchtigkeit und Frische erhalten und die Biume vor manchen
Krankheiten und Uebelstinden dadurch bewahrt. Dr. L

Bildung genau gegeniiberstehender Seitenaste bei

einfachen Palmetten.
{Mit 2 Abbil¢ungen.)

Bei Biumen, die man als einfache Palmetten erziehen will,
ist es von grossem Nutzen, die zwei Aeste, welche die Etage
bilden sollen, genau auf derselben Hhe hervorzubringen; da
sonst der Saft die beiden Aeste ungleich ernihrt, und es schwer
sein wird, ein gleichmiissiges Wachsthum derselben zu erlangen.

Um zu diesem Resultate zu gelangen, hat man sich bis jetzt
folgender, den Baumziichtern allgemein bekannter Mittel bedient:

1) Beim Friihjahrsschnitt wahlt man am Leitzweige des
Béiumchens da, wo man eine Etage hervorbringen will, zwei
seitlich stehende, moglichst gleich hoch gestellte Knospen aus,
und schneidet den Leitzweig iiber einer dritten Knospe, welche
sich unmittelbar iiber den beiden vorerst gewihlten befindet.

2) Gegen Ende Juli setzt man an den Mitteitrieb da, wo
man bei dem Schnitte im folgenden Friihjahre eine neue Etage
hervorrufen will, gegeniiberstehend zwei Augen ein.
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8) Gegen Ende Juni schneidet man den Leitzweig unmittel-
bar iiber einem nach vorne gerichteten Blatte ab, und zwar in

der Hohe des Punktes, wo man im folgenden Jahre eine neue
Etage erzielen will Man lisst den neuen Trieb, welcher bald
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darauf in jener Blattachse hervorkommt, frei wachsen, und pincirt
die unterhalb derselben entstehenden Triebe. Beim Frithjahrs-
schnitte schneidet man den Leitzweig iiber dem Auge, welches
jener Knospe am niichsten steht, die aus obigem Sommerschnitte
hervorging. Da sich in der Achse dieses neuen Triebes stets
eine grosse Anzahl gebildeter Augen befinden, die austreiben
konnen, wihlt man zwei seitlich gestelite aus, um aus ihnen
Zweige fiir die Etage zu bekommen; die iibrigen unterdriickt man.

4) Kann man ein sinnreiches Mittel anwenden, welches
kiirzlich Leclerc, ein Obstfreund in Chartres angewandt, das noch
wenig bekannt ist, und hier kurz beschrieben werden soll.

Beim Friihjahraschnitt bestimmt man an dem Stamme den.
Punkt, wo eine neue Etage aus Seitenzweigen gebildet werden
soll, etwa den Punkt A (Fig. 1). Dann macht man in den Leit-
zweig einen seitlichen Einschnitt, wie die Figur anzeigt, und
biegt den Zweigtheil mit Knospe B etwas herab; dieser Einschnitt
muss etwa ein Drittel des Zweiges durchdringen. Man bringt
nun irgend einen Korper an die Basis des Spaltes an, um zu
verhindern, dass die Theile sich wieder vereinigen, dann trigt
man etwas Baumwachs auf die Schnittfliche an der Knospe B auf,
und schneidet zuletat den Zweig fiber der Knospe D), welche
die Verlingerung des Baumes bilden soll. Diese drei Knospen
werden sich zu kriftigen Trieben entwickeln; gegen Ende der
~ Triebperiode sind die Wunden vollstindig vernarbt, und man
hat so zwei Seitenzweige erhalien, die genau auf gleicher Héhe
am Stamme sich befinden.

Diese Operation kann auch wihrend des Sommers, etwa
Mitte Juni, an dem neuen Leitzweige ausgefiihrt werden. Um
zu diesem Zwecke eine neue Etage in A (Fig. 2) zu erhalten,
spaltet man den Trieb, wie die Fig. zeigt, etwa ein Drittel des
Durchmessers tief, und biegt das Blatt B sanft etwas nieder.
Hierauf schneidet man diesen Zweig iber dem Blatte D. Bald
entwickelt sich das in jeder Achse der drei Blitter befindliche
Auge zu einem neuen Triebe, und mit dem Abschlusse des
Triebes sind die Schnittwunden vollkommen verheilt. Dieser
letzteren Art der Ausfiihrung muss man vor ersterer beim Stein-
obst, besonders beim Pfifsichbaum, den Vorzug geben; denn jene
Verwundung, wenn sie beim Friihjahrsschnitte ausgefiihrt wird,
kann gar leicht den Gummifiuss zur Folge haben.  Dubreunil.
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Anm. Obiger Aufsatz von Dubreuil ist der Revue horticole
1869 N. 23 entnommen und zeigt, wie der verdienstvolle Autor
immer auch stets bemiiht ist, auf alle Weise die Formbaumzucht
zu fordern; es lésst sich micht ldugnen, dass die hier angegebene
Methode, auf gleicher Hihe stehende Aeste zu beiden Seiten der
Palmetten zu erhalten, sehr sinnreich und dabei sehr einfach ist.

Es unterliegt keinem Zweifel, dass diese Mcthode, vorsichtig
angewendet, bei dem Kernobste sehr gute Dienste leistet und
auch bei den Pfirsichen (im Sommer ausgefiihrt) ohne Gefahr ist.

Wir wollen hier Versuche machen und bitten auch andero
Baumziichter um Anstellung solcher und spéterer Mittheilung
ihrer Erfahrangen.

Zu grisserer Deutlichkeit ist auf unsern Zeichnungen durch
punktirte Linien die Richtung der sich nach diesem Schnitt
bildenden Zweige und zwar Dd des Leitzweigs und Bb und Ce
der zwei gegeniiberstehenden Zweige der Etage angezeigt. Dr. L.

Conservirnng und Verbesserung des Weines durch
Electricitat.

Der Blitz schlug in das Haus eines Winzers in Digne, drang
in den Keller ein und zertriimmerte mehrere gefiillte Weinfdsser.
Der ausfliessende Wein sammelte sich in einer Grube an, welche
zur Ansammlung des Weines bei anderen Zufillen im Boden
des Kellers seit lange hergerichtet war, Der Winzer, welcher
diesen Wein Anfangs fiir ganz schlecht hielt, verkaufte daven
den Litre um 10 Centimes. Aber ein Vierteljahr spiiter fand er
ihn vorziiglich und verkaufte den Litre um 60 Centimes.

Ueber diese giinstige Veriinderung ganz erstaunt, erzihilte
der Winzer davon dem General Marey-Monge, der s1ch an mich
wendete, um eine Erklirung zu bekommen.

Ich antwortete, das sei wahracheinlich die Wirkung des electrl-
schen Stromes, was man leicht durch directe Versuche consta-
tiren konne.

Die Versuche wurden begonnen, die Resultate waren befrie-
digend; aber um alle Zweifel und Kritik zn beseitigen, ersuchte
ich den Hrn. General, mir noch zwei andere Sachverstindige beizu-
gesellen. Die reschen (vins durs) fast untrinkbaren Weine wurden in
milde sehr angenehme umgewandelt, alle wurden merklich verbessert.
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Herr Bouchotte, der eine Sachverstindige, machte durch
Zufali eine merkwiirdige Erfahrung. Er hatte im Keller ein
Fass rothen Moselwein mittlerer Qualitit, er electrisirte denselben
einen Monat lang, dann vergass er im Drange der Geschiifte
ganz den Versuch. Eines Tages sagte er seinem Binder, er
solle diesen Wein in Flaschen abziehen, es sei ein Wein unter-
geordneter Qualitét. Der Binder fand aber den Wein excellent.
Er dachte sein Herr habe sich geirrt, und sagte ibm, das Fass
enthalte keinen mittelmissigen Wein, sondern einen ausgezeich-
neten mit vortrefflichem Bouquet (excellent rancio). Hr. Bouchotte
fand wirklich, dass sein electrisirter Wein ganz umgeiindert und
verbessert war.

Der ganze Verbesserungsprocess war sehr einfach, eine gal-
vanische Saule lieferte den electrischen Strom.

Die Leitungsdrahte kénnen von Messing oder Kupfer sein, nur
die Enden der Electroden, welche in den Wein tauchen und in Flachs
enden, miissen vor Platin und der Strom muss ein constanter sein.

Note des M. Scoutteten, (Comptes rendus der Pariser Akademie,
29, November 1869, Weinlaube Nr. 1. 1870.)

Ueber Verwendung des unreifen Obstes zar
Mostbereitung,

(Aus dem Amis- und Intelligenzblatt fiir das OA. Cannstadt 1869 Nro. 101.)

In Jabrgingen, wie der heurige, in welchen das Obst weniger
gedeiht, und daher auch der fiir die arbeitende Klasse als er-
frischender und stéirkender Trank so vorziiglich geeignete Obst-
most gewdhnlich einen hohen Preis erreicht, (nach einer im
Sehw. Merkur kiirzlich erschienen Anzeige ist in Schorndorf das
Simri neues Obst mit 48 Kreuzer bis 1 Gulden bezahlt worden)
mdchte es nicht iiberfliissig sein, daran zu erinnern, dass auch
schon sus dem ersten Faliobst, Aepfel und Birnen, mit geringen
Kosten ein wohlgeniessbares Getrinke bereitet werdén karn,
Einsender erinnert sich, vor wenigen Jahren in einem Schriftchen .
des } Professors Kiess in Reutlingen iiber Obstmostbereitung
gelesen zu haben: Man kénne schon von da an, wann die Kinder
anfangen, das Obst zu essen, dasselbe zur Mostbereitung ver-
wenden; wenn eine verhiltnissméssige, nicht eben grosse Quan-
titit Zucker (am besten Traubenzucker) im heissen Wasser auf-
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geldst, an der Luft abgekiihlt, und nachher dem neu bereiteten
Most beigemischt werde, so erhalte man ein brauchbares Getrinke
In seiner neuesten Schrift ,Der Cider oder Obstwein.
Kurze Zusammenstellung der verschiedenen Bereitungsarten eto.
Ravensburg bei Eugen Ulmer 1869¢ sagt Dr. Ed. Lucas, Direktor
des pomologischen Instituts in Reutlingen, unter Anderem: ,Wir
konnen zur Obstmostbereitung alle Arten von Kernobst, Aepfel
wie Birnen, im reifen und halbreifen Zustand verwenden,
auch sogar frithzeitig vom Hagel abgeschlagenes Obst vollkommen
gut nutzbar machen, und es gehdrt dazu nur eine einfache Kennt-
niss der Bedingungen der Gihrung als Mittel zur Erzielung
eines gesunden guten Mostes, um durch passende Mischung ver-
schiedener Friichte, oder durch Zusatz von etwas Zucker,
von Weintreberr oder Weingeist, auch solche Moste, die nach
den dazu verwendeten Obstsorten eine nur schwache und nicht
besonders gute Qualitit von Most liefern, dahin zu bringen, dass
das gewonnene Getriink alle Eigenschaften eines guten Obstweines
erhilt, und als durststillendes und erfrischendes, zur Arbeit leicht
anregendes Getrink zu verwenden ist.®

Einsender liess in der ersten Augustwoche mit dem Auflesen
seines Obstes beginnen. Nachdem etwa 4 Sri. beisammen waren,
wurde gemostet. Mehr, um die hervorstechende Apfelsiure zu
verdiinnen, als die Quantitit zu vermehren, wurde wihrend des
Mostens etwa 1/, Imi Wasser auf das Obst im Mahltrog gegossen.
Nachdem der Most in ein der Quantitiit entsprechendes Fass ge-
bracht war, wurde noch folgender Zusatz beigemischt: 2 Pfund
Furinzucker (in Ermanglung von Traubenzucker) & 16 kr. wurden
in einer reicen Holzgdlte, die noch nie zu einer Saifenwiische
gebraucht worden war, mit 5 Mass heissem, ganz reinem Quell-
wasser aufgeldst, und nachdem dieses sehr siisse Wasser bis anf
eine kleine Spur von Lauheit abgekiihlt war, ins Fass gebracht
und durch Umriihren mit dem Most vermischt. Jetzt, da die
Gihrung ‘eingetreten ist, wird dieser Most von Alt und Jung gern
getrunken. " Wohl hitten zu Aufldsung des Farinzuckers 8 Mass
Wasger genommen werden diirfen anstatt 5 Mass, dann wiren
hiedurch nicht nur 20, sondern 32 Schoppen mehr Most entstanden.
* Wiirde der Schoppen nur zu 1 kr. angeschlagen (und so viel ist
er jedenfalls werth), so wiire dadarch der Kosten fiir den Farin-
* gucker volistindig ausgeglichen,
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mmog%nsummu iber die Pflickezeit und die Reifeperiode verschiedener .H&&.wz.umcamu
im Herbst und Winter 1869,
Von Herrn L. Miller in Zillichau

1869.

>8=c9.mm Colmar

Comperette

Kagstliche von Charneu

Seckelsbirn

Dr. Nelis

Bergmanns Butterbirn

Bédikers Butterbirn

Herzogin von Angouléme

Wildling von Motte

Triumph von Jodoigne

Liegels Winter-Butterbirn

Rothe Dechantsbirn

Ananas, unter diesem Namen von
Breuer erhalten

Commissaire Delmotte, von Br. bei
mir gleich mit General Dutilleuil

Crasanne

Dr. Troussean

Reifzeit

nach dem | gepfiickt. cssbar. passirt.
Handbuche.
E.Oct.N.D.| 6, Septbr./25. Septbr.|30. Septbr.

E Oct. | 7. , 8. L, 123. sehr gut. .
A.O.ANv|I1L. , 21, 7. Octbr, 'nichtsowohlschm.alsin and J.
M—E.OQct.j11. , [19. , 5. 4 ma_wwﬁ.
November,i11. , (18, , |27. Septbr. delikat,

Nov, Dee.i11. , 122, , ‘ gehr gut. )

Oct. Nov. 11, , {20. , 1. Octbr. 'nichtso wohlschm,alainand J,
Nov. Dec. (27, -, 120, Octbr sehr gut,

M.Oct ND.[27. 8. , [1T. , [|besseralsin anderen Jahren.
E.Nv.Dec.i27. , (12, , 128, , Inichtsowohlschm.alsinandd.
Nv.Dc.Jan.i27. , (20 nicht so schmels. als in and. J.
M.—E.Oct. 4 ,

11, , |28. Septbr.| 4. ausgezeichnet,

21, ,  |23. Octbr. .
M. Nv.Dec.i27. , [22. , gehr gut,
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- Zwei fir Haushaltungen sebr angenehme Produkte
aus Obst.

1) Aepfel werden gewaschen, Kelch, Stiel, madige und faule,
“{iberhaupt schadhafte Stellen ausgeschnitten, und ebenso wie bei
Bereitung zu Apfelmost zerkleinert. Nachdem sie in diesem
Zustande 24 bis 36 Stunden in gelinder Temperatur zugedeckt
gestanden haben, werden sie ausgepresst, der Saft bleibt bis zum
anderen Tage unberiihrt stehen, wird dann klar abgegossen und
~unter fleissigem Abschiumen eine Stunde gekocht. Am nichsten
Tage wird der Saft nochmals klar abgegossen und in dazu vor-
bereitete Flaschen gefiillt. Dieselben miissen vollkommen rein
und ausgetrocknet sein und werden etwa eine Btunde vor dem
Einfiillen des Saftes geschwefelt. In die umgekehrte Flasche
wird pimlich ein brennender Schwefelstreifen gehalten, bis er
verlischt, was bald geschieht, worauf die Flasche zugekorkt wird.
Die Schwefelstreifer bereitet man von etwa 1/, Zoll breit geris-
senen oder geschnittenen Zeuge, welche durch geschmolzenen
Schwefel gezogen werden. Die gefiillten Flaschen werden mog-
lichst fest verkorkt und verpicht im Keller stehend aufbewahrt,
Es kommt wohl vor, dass der Most in neuen, eiwa nicht ganz
fest verkorkten Flaschen in Gahrung geriith, wobei sich der
Kork liftet, dadurch ist aber nichts verloren, sondern man hat
pur Wein statt Most. Der Inbalt der Gibrigen Flaschen behdlt
aber iiber 2 Jahre den siissen Mostgeschmack und ist zu Saucen,
Suppen, mit Brod, Mehl, Gries, Sago etc. verwendet ein sehr
wohlschmeckendes Material.

Auch desshalb verdient die Bereitung dieses siissen Apfel-
mostes Empfehlung, weil man dazu auch die schon Mitte, Ende
August abgefallenen Winterépfel, wene sie bis October nach-
gereift sind, verwenden kann. ‘

2) In ein Berliner Quart guten Rum oder Cognac thut man,
sowie die Friichte reifen, nach und nach Erdbeeren, Johannis-
beeren, Himbeeren, Stachelbeeren, Kirschen (Glas-
kirschen), Pflaumen (Reineclauden), Aprikesen, Pfirsich,
Birnen (Beurré blanc), Aepfel, (von letzteren finf Friichten
nach Entfernung der Schale) und Weinbeeren, von jedem
1 & Zoll Gewicht und zu jedem Pfund Obst 1 & feinen gerie-
benen Zucker. Diese Mischung wird, bis sich alle Frichte in
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derselben befinden, jeden Tag einmal mit einem reinen silbernen
Loffel umgeriihrt, von Anfang an in einem glisernen oder Ppr-
cellangefiss mit passendem Deckel (Teller oder dergleichen)
gut zugedeckt, an einem kiihlen nicht feuchten Orte aufbewahrt.
Das Gefiss darf nicht fest verschlossen (zugepfropft oder zu-
gebunden) werden, weil sonst die Mischung verdirbt. Sollte diese
in Géhrung gerathen, was bei vorsichtiger Bereitung selten ge-
schieht, bei dergleichen Sachen aber wohl zuweilen vorkommt,
80 wird sie einmal aufgekocht und wie frilher aufbewahrt. Es
ist dies ein sehr kriiftiges Compot, mit kalten Mehlspeisen ge-
nossen, sehr delikat.
Zillichan. L. Niller.

Bericht

tiber die Obstsorten im Herbste 1868 aus dem stidlichen
Gesenke der Mihrischen Sudeten.

Von Hrn. Obergériner Franz Slaby in Gross-Ullersdort.

Das Jahr 1868 war in hiesiger Gegend durch seine Wirme
und gedeihliche Witterang fiir die Ausbildung sowohl der ein-
- heimischen als eingefilhrten fremden Obstsorten so besonders
giinstig, dass genaue Beobachtungen und Notaten bei simmtlichen
Obstsorten in diesem Jahre grossen Nutzen fiir die Folge voraus-
setzen lassen. Aus dieser Ursache erlaube ich mir, nachfolgende
Bemerkungen Einem Lé&blichen Pomologen-Vereine einzusenden.
Bei dem reichen Obstsegen wurde, wie noch nie, alles Obst
gut beniitzt und verwerthet und nur zur Zeit der Sormmmerbirnen-
reife wurde den Hausfrauen wegen raschem Absatz und Abbacken
der Birnen in Backéfen, weil Obstddrren in hiesiger Gegend nicht
bendthigt, mithin noch nicht errichtet sind — bange, aber auch
diess” wurde bewiltigt und reiche Vorrithe an Dérrobst erzielt.
Herbst- und Winterobst wurde, wie hier fiblich, Ende September
simmtlich abgenommen und die zu Beobachtungen bestimmten
Friichte in luftigen Kammern ausgelegt. Auch hier faulte inm
Folge der Hitze im September noch viel Obst, noch mehr aber
am Baume und manche frithe Sorte verdarb sehr bald, dagegen
wurde manche Sorte am Lager efst frisch, ja erhielt erst hier
eine schone Firbung,
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Weisser Winter Calvill, gut ausgewachsen, wurde am
Lager erst frisch und hat im Februar den besten Geschmack be-
kommen, der jedoch auch diess Jahr nicht vollkommen wurde.

Rother Winter Calvill, ist am Lager noch schéner ge-
worden und welkte nicht. Geschmack Dezbr., Jinner, selbst
Febr. noch vollkommen und sehr gut. Eine der feinsten Tafel-
gorten hier.

Gestreifter Winter Calvill, vorziiglich gediehen, Friichte
gross, wegen zu frilher Abnahme etwas gewelkt mit viel Geruch.
Jénner, Febr. ansgezeichnet im Geschmack. Sein gesunder Wuchs,
edle und reiche Tragbarkeit bereiten ihm hier gute Zukunft.

Gewiirz Calvill, Kleirer, kriippelhaft und weniger als
sonst, doch mebr dunkelroth. Geschmack vollkommen, Jinner
zu Ende.

Erzherzog Ludwig, reich, gross und schén, am Lager
noch schionere Firbung und rétheres Fleisch erhalten. Geschmack
in den Monaten Dezbr., Jinner, Febr. vollkommen und gut. Ver-
breitet sich hier wegen reicher Tragbarkeit, schoner und guter
Friichte und gesundem Wuchs.

Gravensteiner, gross und schoén, mit mehr Geruch als
sonst, welcher im Jédnner sich verminderte und es bekamen die
Friichte gegen Ende sogar siuerlichen Nachgeschmack.

August Calvill (Sommer Gewiirzapfel), Frucht gross und
schén, sind am Lager bald mehlig und faul geworden.

Weisse Winter Schafsnase, zahlreich aber klein. Am
Lager sehr gut erhalten. Jinner beim Aufsehneiden viel Geruch.
Febr. sehr gelb, Fleisch viel Geruch, Geschmack edel, gewiirzig,
sehr saftig,

Kn oli.en apfel, reich, gross und schén, Farbung am Lager
nech erhdht. Geschmack Dezbr. und Anfang Jinner vollkommen
und sehr gut, gegen Ende Jinner und Febr. bei dusserlich frischer
- Gestalt immer mehr wiisserig und leer,

Prinzenapfel, frih, gross und schon mit sehr gutem voll-
kommenen Geschmack, am Lager jedoch bald fleckig, November
schon mehlig und diberreif.

Belvedere, gross wie immer, etwas regenfleckig. Geschmack
November edel, gewiirzig, siissweinig, Dezbr, bis Mirz zimmt-
artig siiss. Wird wegen Tragbarkeit, Grésse und Giite der Frucht
hier gesucht und verbreitet. :
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Minchhausens Glockenapfel, diessmal kleine, kriippel-
hafte Friichte, welche am Lager erst lebhafte Farbung erhielten.
Geschmack Febr. erst gewiirzig, siiss, saftig.

Winter-Quittenapfel, Friichte vollkommen und schdn,
weniger reich als sonst. Entwickelte heuer beim Aufschneiden
mehr Geruch als sonst. Geschmack im Jinner gut und vyoll-
kommen, im Febr. trotz fusserer Frische auffallend sguer,

Gelber Gulderling, grosser als sonst, am Lager frisch,
Dezbr. achon stippig geworden, Fleisch hart, Jinner angenehm
gewiirzig, -

Kénigsapfel von Jersey, kleiner als sonst, doch schjn
und vollkommen, Novbr. schon simmtlich gefault,

Posamane r (Hies. Lokalsorte), nicht reich wie géwﬁhn!ich,
doch grosser und schiner als somst. Beim Aufschneiden mehr
Geruch. Geschmack Dezbr., Jinner, Febr. siissweinig, sehr gut
und vollkommen.

Danziger Kantapfel, Friichte weniger und kleiner, aber
schdn, Jinner, Febr. besser als sonst, beim Aufschneiden Geruch.

Geflammter Cousinot, war heuer kriippelhaft und
klein. Die einzelnen grossen Frichte hatten Dezbr. viel bessern
Geschmack als sonstige Jahre.

Purpurrother Cousinot, reich, gross und schén, Firbung
sammt Kleisch sehr roth, Haltbarkeit am Lager vollkommen,
wahrer Geschmack Jinner vollkommen, spiiter siiss mehlig,

Englischer Erdbeerapfel, Friichte gross und schén,
Jedoch Dezbr. schon stippig, demungeachtet inneres Fleisch Dezbr,
mit erdbeerihnlichem, Jinner miirbe mit gewiirztem weinigen
Geschmack und starken Geruch.

Rother Winter Taubenapfel, kleiner als sonst mit -
Regenflecken und bedeutend rétherer Farbung, wurde am Lager
nach einigem Welken frisch und Farbung intensiver, Geschmack
erst Febr. vollkommen, weich, saftig und sehr gut.

Weisser Winter Taubenapfel, die wenigen Friichte
grosser und achdner als sonst Geschmack Jinner feiner als
Rother Taubenapfel, Febr. bei etwas Welken besonders edel.

Alantapfel, Frichte reichlich und gut ausgewachsen,
welkten am Lager. Geschmack mit Geruch beim Aufschneiden

der Frucht, Dezbr. bis Febr, ausgezeichnet gewlirzig und sfigs- -
weinig. Verbreitet sich hier stark.

Diustrirts Monatshefte, . Heft. 1870, 4



50 VILL Berichte liber den Stand und die Fortschritte des Obst- und Weinbaus.

Geflammter Cardinal, reichlich, gross und schon,
haben am Lager spiter viel lebhaftere Farbung, Geschmack
von Dezbr. bis Febr. vollkommen, wodann sie sich zur Ueber-
reife neigten.

Gestreifter Backapfel, Friichte in diesem Jahr kleiner,
gelbst am Lager griin und unansehnlich geblieben, Geschmack
Dezbr. siuerlich siiss, spiter mehlig und ungeniessbar.

Pariser Rambour Reinette, reich, mittelgross, Farbung
sehr griin, am Lager kaum gelblich. Geschmack Jénzer, Febr.
bei weichem Fleisch sauer, Marz noch mehr sauer.

Grinling vorn Rhode Island, Friichte klein und wenige.
Geschmack Jinner bei weichem, saftigen Tleisch edel.

Béhmischer gelber Scheibenapfel; Schin und sehr
gross, am Lager bald stippig und viele gefault. Der vollkemmene
Geschmack erhielt sich bei hartlichem Fleisch bis Jinner.

Reinette von Middelburg, reich und schén, erhielt sich
am Lager bis Febr., wodann sie welkte. Geschmack und Geruch
besonders vorziiglich und iibertraf Dezbr. noch die Ananas Reinette,
wahre Giite bis Mirz.

Goldgelbe Sommer Reinette, minder reich, aber voll-
kommen und schdn, am Lager frisch bis November, wo sie faulten
oder welkten. Geschmack fein und gut.

Tranzosische Edelreinette, reich aber sehr klein, am
Lager griin bis Febr., dann welk und saurer Nachgeschmack.
Geschmack weich, saftig, ziemlich gut.

Reinette von Liineville, reich, klein, am Lager griin,
Febr. weissgriin, Mirz noch hart und unreifer Geschmack.

Gasdonker Reinette, klein, stark gelbrostig, am Lager
stark- gewelkt, erst Febr. gelb, Geschmack unvellkommen.

Glanz Reinette, nicht reich, aber gross und schén, am
Lager etwas welk, Febr. gelb geworden, Borsdorfer Geschmack
jm Janner am richtigsten. :

Leckerbissenapfel, reich, gut ausgewachsen, stark
rostig, am Lager bald welk. Geschmack Jinner saftig, gewirz-
haft bei Geruch der Frucht, Febr. nur slisssiuerlich.

Reinette von Damason, Friichte nicht viel, vollkommen
aber ohne Rjthg, am Lager welk. Geschmack Dezbr. und Jinner
gut, Febr, und Mérz sehr gut und vollkommen.

G rauer Kurzstiel, reich und gross, diessmal auch mit
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Rbthe, am Lager nicht geschrumpft. Geschmack Jipner saftig,
weich und gut, Febr. schon mehr sauer.

Graue franzdsische Reineite, wenig Friichte, gut
ausgewachsen, schon vom Baum weg stark gefault, am Lager
geschrumpft, Geschmack Dezbr, reif.

Osnabriicker Reinette, reich wie immer, aber kleiner
als sonst, stark rostig, am Lager geschrumpft. Geschmack erst
Febr., Mirz annihernd gereift.

Carpentin, gut ausgewachsen, mebr roth als sonst, am
Lager wenig geschrumpft. Erst Februar geniessbar.

Kleine Casseler Reinette, etwas regenfleckig, am Lager
frisch, auch diess Jahr micht vollkommen.

Orleans Reinette, reich und schén, am Lager schin
und frisch. Geschmack Dezbr., Jinner vollkommen und edel,
Februar bei etwas Welken viel sauern Nachgeschmack.

Carmeliter Reinette, reich und schon, am Lager frisch.
Geschm. Dezbr., Jénner, Febr. vorziiglich, besser und edler als
frithere Jahre und wie vorige Sorte.

Kéniglicher Kurzstiel, reich und vollkommen, am Lager
stark gewelkt, Gesehmack auch diessmal nicht vollkommen,

Langscheiderapfel, reich und vollkommen. Geschmack
erst Febr., Miirz etwas gewiirzig geworden. :

Weissapfel, (Hiesige Lokalsorte), schén und gut aus~
gewachsen, am Lager frisch. Oktober, Novbr. vorziiglicher Ge-
schmack, Dezbr., Jdaner bei vollkommener ¥rische der Frucht
essigsauer geworden.

Beetlinger, (Hiesige Lokalsorte), reich, grisser und schner
als sonst, am Lager sehr frisch und schéne Firbung erhalten.
Geschmack besonders Jinner, Febr. sehr saftig, vorziiglich fir
‘Wirthschaftsgebrauch,

Griiner Fiirstenapfel, reich und gross, am Lager bald
stippig. Geschmack nicht besser als andere Jahre.

. Weisser Winter Taffetapfel, reich, gross und schon,
am Lager frisch. Geschmack Dezbr., Jinner vorziiglich, Februar
schon mehr mehlig und leer. . L

Rother Gravensteiner, Friichte bei Krinklichkeit des

Baumes kleiner als sonst, aber vollkommen, besonders schdn

mnd lebhaft gefirbt, deren verwaschene Firbung am Lager
. .‘.
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sowie die Frucht selbst sich frischer gestaltete. Geschmack
wie Gravensteiner, Novbr. vollkommen, Jiinner etwas iiberreif.

Rother bohmischer Jungfernapfel, Magerer Stand-
ort, Friichte reich aber klein, am Lager frisch und haltbar, Ge-
schmack Febr., Mirz vollkommen. )

Mayers Taubenapfel, kleiner und weniger gefirbt als
sonst, am Lager frisch. Geschmack Dezbr. etwas trocken, Jinner,
gaftig, vollkommen und sehr gut.

Taubenapfel 8t. Louis, reich und grosser als friher
am Lager frisch. Geschmack Novbr. sehr gut und volikommen,
starkreif mit Geruch beim Aufschneiden. Standort mager.

Rother italienischer Rosmarin, reich, gross und be-
gonders schén gefirbt, am Lager frisch. Geschmack Dezbr,,
Jinner, Febr. gleich, besonders edel und sehr gut, gesunder
Wuchs, gute Tragbarkeit. Wird sich verbreiten.

Kaiser Alexander, besonders gross und sehr schdn ge-
firbt, am Lager mehrere gefault. Geschmack Dezbr., Jdnner,
Febr. vollkommen. Wird wegen gesundem Wuchs, schiner Frucht
sehr begehrt,

Windsor Reinette, bedeutend grisser als Pariser Ramb.
Reinette. Sonstige Eigenschaften in diesem guten Jahrgang ganz
derselben gleich. :

Ananas Reinette, reich und gut ausgewachsen. Zu be-
merken ist, dass, auf Purpurrother Cousinot veredelt, diess Jahr
besonders Friichte neben vollkommen gelbem und vollkommen
edlem Sortengeschmack, auch mit rothen Backen, sogar mit rothen
Bireifen erschienen.

Diels Reinette, reich wie immer, grosser als sonst, am
Lager wie immer geschrumpft. Geschmack Dezbr., Jinner, Febr.
vorzliglich und hier besonders beliebt.

Edelborsdorfer, Vorziiglich gross und schdn, am Lager
frisch und gegen Febr. noch mehr gefirbt. Geschmack Dezbr.,,
Jinner, Febr. gleich vorziiglich. '

Zwiebol-*oder Bohmischer Borsdorfer, diess Jahr
Kkleiner geblieben. Geschmack diess Jahr ganz vollkommen.

Muskat Reinette, bei stets geringer Tragbarkeit diess °
Jabr kleiner mit haufigen gelben Rostflecken. Woelke Friichte
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am Lager frisch geworden, Geschmack Dezbr., Janner sehr edel,
Febr. Fleisch griin, mehr saftig, aber ohne Gewiirz,

Scharlachrothe Parmine, reich, aber kleiner und sehr
roth. Geschmack Novbr., Dezbr. vollkommen und echt, Jinner
ebenso, nur sehr miirbe. Febr. mit ganz rothem Fleisch, starken
Geruch und stechend siiss.

Schleswiger Erdbeerapfel, (Som. Parm), bei friher
guter Tragbarkeit Friichte gut ausgewachsen, am Lager frisch
Geschmack Novbr, vollkommen.

Brauner Maatapfel, reich und vollkommen. Geschmack
Febr., Marz noch sauer.

Rother Stettiner, gross und reich getragen. Geschmack
wie gewdhnlich, ’ .

Grosser rheinischer Bohnapfel, reich und gut aus-
gewachsen, am Lager spiiter gelblich. Geschmack auch spit
siunerlich, ohne Gewiirz.

Kdnig Jakob, ist gleich Gewiirzcalvill, nur mit weniger
vortretenden Rippen, kiirzer geformt und reiclier gefiirbt,

Alexanderapfel? Bei spiiter Tragbarkeit einzelne Friichte
sehr gross und hoch gebaut, #hnlich dem August Calvill, reich
und lebhaft roth gestreift, Oktober schon vollstindig passirt.

(Schluse folgt.)

Ueber den Stand der Obsternte
in Pleistein in Bayern 1869.

Heuer lisst sich sehr wenig Erfreuliches sagen, obwohl die
Hoffrungen auf Obst sich Anfangs giinstig zeigten.

Die Biume und Striucher blihten im Frihjahr ausserordent-
lich, so dass ein ergiebiges Obstjahr sich erwarten liess.
' Wihrend der Bliithezeit kamen aber ungeheuer viele Schmet-
terlinge zum Vorscheine, die sehr geschiftig sich bewegten und
diberall ihre Eier ansetzten.

- Der Bommer 1868 hatte durch seine langandauernde Dirre
das Ungeziefer massenhaft geziichtet; der Winter war wieder
leidentlich, da sich nie eine grosse Kilte entwickelte und so
konnten sich diese schiidlichen Thiere ungehindert entwickeln,

Neben diesen wirkte hdchst nachtheilig auf die Bliithen und
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das angesetzte Obst die niedere Temperatur am 30. April Mor-
gens 0, am 1. 2. und 3. Mai 2° R, am 5. und 6. eod. +- 2 und
1,59 am 2. Juni frih 4 1 und 0, wo fast alle Kartoffel erfroren
u. dergl. .

Obstgattungen, die mit ihren Bliithen gerade in diese Periode
hineingeriethen, gingen alle zu Grunde. Nur solche, die geschiitzte
Standpunkte oder gut verblithet hatten, oder nachbliihten, kamen
durch. Daher bliihten hier doch mehrere Bidume und brachten
achones Obst hervor, besonders Birnen, wihrend die Aepfel zu-
meist vom Sturme litten und rissig waren.

Kirschen gab es ziemlich, ebenso Zwetschen. Hingegen
wuchsen die Biume ungeheuer. Der Ausfall kann und wird sich
spiter wieder reichlich ersetzen. ‘

Pleistein in Bayern. Trossner, Cooperator.

Literatur.

Taschenbuch fir ‘Pomologen, Girtner und Gartenfreunde, herausgegeben
vom Pomologischen Institute zu Reutlingen durch Dr. Ed. Lucas;
9. Jahrgang, mit 25 Abbildungen. Ravensburg bei Ulmer 1869.

Die hier bezeichneie kleine Schrift ist gegenwirtig auch fiir 1869/70 er-
schienen und wird von denen, die sie sich verschaffen wollen, gewiss gern
gelesen werden. Der vorliegende Jahrgang gewinnt an Interesse durch die
Nachrichten, welche darin von dem steten Wachsthume des Imstituis gegeben
werden, sowie durch die wieder vorliegende Uebersicht #iber Unterrichtsplan
und Unterrichtsgegenstinde an der Anstalt. Dss Institut, dessen Gebdude
auch durch ein aufgesetztes 2tes Stockwerk vergrissert werden mussten, ist
im Winter-Semester 1868/69 von 24 Ziglingen, im Friihjakrs-Course von 56
und den Sommer dber von 45 Zoglingen frequentirt worden. Das Taschen-
buch gewinnt ferner ein besonderes Interesse such durch die diesmal besonders
zahlreichen, darin enthaltenen von fritheren Z3glingen des Instituts gesehriebenen
Aufsitze, die gewissermassen von den Friichten des Instituts Zeugniss geben,
und ist darunter sehr zu beachten und wichtig die 8. 107 von Herrn Kunst-
glrtner Walter zu Diirkheim gegebene Nachricht, dass zur Vertilgung der
Bintlaus sich ein Betupfen der inficirten Stellen mit gewShnlichem Weingeiste
sich als vollig sicher wirkend erwiesen habe. Unter den dargestellten neuen
‘Werkzeugen schienen mir besonders werthvoll Dr. Biedhofs nemes Ooulir-
messer, das bewegliche Spalier-Gestell zum Formiren der Zwergbiume in der
Baumsehule, und die 8. 71 dargestelite neue Fliigelpyramide, die eine schine
Verzierung eines (iartens, etwa vor einér Laube oder am Anfange und Ende
eines Woges abgeben diirfte. Von newen Obstsorten werden beschrieben eing
Baseler Goldreinette und der Wohnbacher Rosenapfel, wie auch iiber mehrere
im Reatlinger Institate erzogene Stschelbeer-8amlinge dureh. Holzsehnitt und
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kurze Beschreibung Nachricht gegeben wird. Den Bchiuss bildet, wie in
fritheren Jahrgingen, das Verzeichniss der aus den Baumschulen des Instituts
wieder abgebbaren Obstbiume, Oberdieck.

Bohweizeriache Obstsorten, herausgegeben vom Schweizerischen, Lande
wirthschaftlichen Vereine, 7 Hefte. S8t, Galler Lithogr. Anstalt von
Triebelhorn 18G9,

Dieses nationale Unternehmen der Freunde der Obsteultur in der Schweiz
schreitet zwer langsam, aber stetig fort. Mit grosser Freuds vernehmen wir
die Nachricht, dass unser wackerer und tiichtiger Seminar-Oberlehrer Kohler
von Kiissnach mit der Fortsctzung dieses schinen Werkes beauftragt worden
sei und bemerken wir auch schon bei diesem Hefte eine wissenschaftlichero
und kritischere Behandlung, als in mehreren der friikeren Hefte, was namentlich
in Bezug auf die Namensfeststellung Geltung hat.

Das vorliegende Heft enthilt folgende Beschreibungen und Abbildungen:

" 1) Edelborsdorfer, Abb. und Beschreibung sehr gut und zutreffend.

2) Hornussecker, eine Localsorte, welche im Canton Luzern Engst
verbreitet sein soll. Da im Aargau eine andere Sorte denselben Localnamen
fihrt, so wiirde es gewiss gut und zweckmiissig gewesen sein, den andern,
ebenfalls mehrfach vorkommenden, hier als Synonym aufgefilhrien Namen
»Sigristen Apfel,* unter welchem die Baumschulen, z. B. die grossere Baum-
sehiule der Gubr. Bosshard in rfifficon den Apfel auffiihren, als Sortennamen
zu wihlen, welcher Name sich auch in Uebersetzung fiir die franzisische
Schweiz eignen wiirde, wihrend sich Hornussecker weder iibersetzen poch
gut aussprechen lisst.

Der Name datirt vor der Siissigkeit dieser Scrte, die so gross ist, dass
die Hornisse davon angelockt werden.

Der Apfel gehdrs zu den Sireiflingen und wird als reichtragender Herbst-
apfel geschildert.

3) Gravensteiner, Abb. und Beschreibung sebr gut und zutreffend.

4) Jigerapfel, eine Bchweizersorte, die Frucht ist dem Kaiser Alexander
sehr dhnlich, auch siimmt Reifzeit und Qualitdt der Beschaffenheit des Fleisches,
doch ist die Haltbarkeit bis ins Fréihjahr angegeben, wihrend der Alexander
gewdhniich mit Ende October veriiber ist. Die Sorte ist bei Hard im Aargau
entstanden und heisst auch Harder Apfel.

5} Graue portugiesische Reinette, Form und Abb, recht gut, allein
sonst ist die Grundfarbe immer mehr griin und der Rost dann eher grau als
8o goldfarbig, wie ihn die Abb. giebt; sonst stimmt Alles recht gut. Das der
Abb. beigegebene Syn. Reinette grise Duhamel ist, wie dies der Text azch
bemerkt, unrichtig.

¥on grossem Interesse sind die Allg. Bemerkungen fiber die Grauen
Reinetten und die schematische Zusammenstellung von 14 Sorten dieser
Familie, die sich in der Schweiz vorfinden. Wir wollen nur bemerken , dass
die Osnabriicker Rejnette nicht grundfarbig, sondern in sonniger Lage stark
gestreift fst. Mit Recht ist die Krotenreinette, auf welche zuerst Mdschen
wieder aufmerksam gemacht hat, als eine der edelsten Grsuen Beimetien ge-
schildert.
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Napoleons Butterbirn, Abb. vorirefflich, beide Farben, die gelbweisse
und griive, wie diese Birn mach Lage und Jahrgang verschieden erscheint,
zeigend; auch die Beschreibung ist vollkommen erschipfend und gui.

Zweiduglerbirn, Poire & deux tétes, unsere Zweibutzenbirn, Liegels
Zwiebotzenbirn, in Frankreich meist Double Calyce genannt, Abb. recht gut.
Wie die Beschreibung von der Schweiz ssgt, muss es auch aus andern Gegenden
gemeldet werden, dass der Anbau dieser Sorte abnimmt und Ref. glaubt, dass
in 50 Jahren kaum mnoch einige Biaume dieser Sorte sich finden werden, Die
Tragbarkeit hat fiberall nachgelassen und da wir bessere und tragbarere Sorten
haben, so wiire es vielleicht am Platz gewesen, diese Borte der Vergessenheit
zu fibergeben. Der Schweizer Namen ist nicht besser als der Liegelsche und
die andern.

Diels Butterbirn, Abb. sehr gut, doch eiwas zu grau uzd die eine
Frucht zu beulig und daher der Herzogin von Angouléme tduschend dhnlich.
Die Beschreibung riihmt mit Recht die vorziigliche Giite dieser Sorte. — Wir
mbchten iibrigens fragen, was es beissen soll ,Das Fleisch ist keck®, ein
Ausdruck, dem wir in der Pomologie nock nie begegneten.

Trockner Martin, Beschreibung rechi gut, Abb. gut, nur scheint uns
der Stiel zu dick angegeben,

Sommer Eierbirn (im Thurgau Welsche Briindler) Abb. und Beschreib.

recht gut. _
‘Wiinschen wir diesem schonen Unternehmen unter Kohlers Leitung einen
recht erfrenlichen Forigang. Dr. L.

Leltfaden zum Gemisebau von Wilh, Kohler, Obergiriner und Lehrer
an der Kon. ung. Landw. Lehranstalt Ung, Altenburg. Wien 1869 bei
W. Braunmiiller. 91. 8. 8.

Eine kleine recht gut gehaltene, klar und fasslich gesehriebene Anleitung
zum Betrieb des Gemiisebaues, welche fiir Schulen, Seminarien und #bnliche
Lehranstalten aufs beste empfohlen zu werden verdient. Dieselbe reiht sich
den kurz gefassten Schriften desselben Verfussers jAnleitung zum Weinbau®
urd ;Anleitung zur Erziehung und Pflege der Obstbiume® wiirdig aa.

br. E. L
Zur Frage des Oosterreichischen Weinexportes. Amiliche Consular-
berichte iiber die Verhiltnisse des Weinhandels in den bedeutenderen
Handelsplatzen. Herausgegeben von der K. K. Landwirthechafts-
Gesellachaft in Wien. Mit 2 chromolithographirten Earten. Wien 1868,
" Verlag von Braunmiller, 8 B. gr. 8,

Eine #usserst lehrreiche und interessante Schrift, welche mit grosser Sorg-
falt und Miihe das reiche statistische Material iibersichtlich geordmet und mit
@iberzengender Klarheit dargestelli, enthdlt. Die K. K. Landwirthschafts-
Gesellschaft in Wien veranlasste diese Arbeit, wesche zur Grundlage fiir die
Hebung und Fiérderusg des Weinexportes diemen sollte und fibertrug deren
Ausarbeitung zwei susgezeichneten Autoritéten, nemlich Herrn Baron Arthur von
Hohenbruck und Herrn Theodor J. A, Romer. Professor Dr. Pohl figte eine
sehr grosse Reihe chemischer Untersuchungen sterreichiseher Weine, welche
er im Auftrag des K. K. Ackerbauministerinms im Jabr 1866 susgefihrt, als
gebr werthvolle Ergdnzung dieser Schrift bei.



IX. Literatur. 57

Es ist unmoglioh, eingehend iiber diese inhaltsreiche Sehrift zm berichten,
da sie einen Auszug kaum gestaitet. Wir filhren nur an, dass die Oesterr.
Weinproduktion auf jibrlich 30 Mill. Eimer und einem beildufigen Werthe
von iiber 130 Mill. Gulden geschitzt wird und dass dies Eririgniss von mehr
als 1 Mill. Joche Bodenfliche gewonnen wird, welche zum Weinbau dienem.
Der allein in Ungarn producirte Wein représentirt einen Werth von dber
70 Mill. Gulden, dann folgen Niederdsterreich und Tirol mit 7—8 Mill. Ertrag,
dann Daimatien, Croatien uad Slavonien, Steiermark mit 6—7 Miil. Ertrag,
Militérgrenze und Mahren mit 6—6 Mill. Ertrag, Siebenbiirgen 312 Mill,
Kiistenland 21/2 Mill., Krain etwas iiber 1 Mill,, Bohmen fast 1/2 Mill.,, Kirnthen
und die Bukowina mit 3—5000 Gulden Weinertrag. Im Durchschnitte stehen
12000 Rebstdcke auf 1 Joch und der Ertrag dieser Fliche wird per Jahr im
grossen Durchschaitt auf 28 Eimer angegeben. Der durchschnitiliche Preis
des Weins ist ein sehr niederer, nimlich 4 fl, 30 kr. per Eimer, d. h. nur
fir neue Weine. Dagegen werden die besseren Vislauer, Gumboldskirchner,
Ofener, Somlauer, Erlauer, Oedenburger u. 8. w. Weine im Keller immer mit
40—80 fl. per Eimer verkaufs. Es folgt dann eine Aufzihlung der besten
Osterreichischen Weine, dann die Einfubr und Ausfubr in Allem; es belief
sich 1866 der Werth des eingefiihrten Weines auf 588,949 Gulden, wihrend
die Ausfohr 1,767,695 Gulden ausmachte. Nach einer gediegenen Auseinander-
setzung, was geschehen sollte, um den Weinexport zu vermehren, folgen die
einzelnen Consularberichte.

Die beiden chromolithographischen Karten enthalten eine Uebersicht der
Weinbau treibenden Gegenden und des Ertrags derselben nach Eimern an-
gegeben,

Diese Schrift ist fiir jeden Freund der Weineultur sebr interessant, fiir
den Gsterreichischen Weinbau aber als Grundiage fir die ferneren Bestrebungen
zur Hebung der Weinproduktion und deren Ausfuhr von grosstem Werth,
Die Herrn Bearbeiter haben sich durch diese Behrift ein grosses Verdienst um
Oesterreichs Weincultar erworben. Dr. Ed. L.

H. Jiger, Winterfiora oder Anleitung zur kiinstiichen Blumenzucht und
Treibeultur in Glashiusern und Zimmern im Winter. Nebst Cultur-
augabe der schinsien naturgemidss im Winter blihenden Pflanzen.
Dritte umgearb, und sehr vermehrte Aul. Weimar 1870, B. F. Voigt,
164 8. 8. 27 S8gr.

Fine kleine, recht gute, klare und praktische Sehrift, welehe sicher vielen
Pfianzenfreunden sehr willkommen ist. Das Buch zerfillt zundchst in eine
I. Abth: den AHg. Theil, Einricktungen zum Treiben und dazm gehdrige
allg. Belehrangen. II. Abth.: Specielle Anleitung zum Treiben der Blumen,
Diese enthfilt wieder foigende Unterabtheilungen: 1) Treiben der Zwiebel,
2) der Standenpflanzen des freien Landes, 3) Einjihriger Gewichse, 4) Zwei-
Jhriger Pflanzen, 5) der Rosen, 6) verschiedener Freilandstriucher, 7) Immer-
griiner Haus-und Landpflanzen, 8) Blatterabwerfender Hauspfianzen, 9) krautartige
oder halbkrautartige Topfpflanzen, 10} TopfpSanzen, welche naturgemiss im
Wianter bliihen.

Es ist hier nioht der Platz, specieller auf den reichen und sehr gut be.
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srbeiteten Inmhalt dieser Schrift einzugehen, allein das kann und muss gesagt
werden, dass durch diese neme Umarbeitung die Schrift sehr gewonnen hat
und dass dieselbe fiir den Gartenfreund wie fir den Blumenziiehter von Fach
sehr viel Interessantes und Belehrendes darbietet. Dr. Ed. L.

Die Goldgrube. Neuester immerwihrender Kalender fiir Haus- und Land-
wirthschaft, Leicht verstindliche, praktische Anweisung, die monatlich
in allen Zweigen der Landwirthschaft, der Haus-, Stall- und Diinger-
‘wirthechaft, des Acker-, Wiesen-, Futter-, Obst- und Gemiisebaues, bei
der Kuitur der Oel-, Gespinnst-, Farben-, Gewiirz- und anderer Handels-
pAanzen, der Wald-Wirthschaft eto. vorkommenden Arbeiten und Ver-
richtungen rechtzeitig und sehr sorgfiiltig auszufiihren. Mit einer kurzen
Belehrung iiber die Wartung und Pflege der landwirthschaftlichen Haus-
thiere in gesunder und kranken Tagen und ihrer richtigen Zucht mit
Trichtigkeits-Kalender u. s. w. Nach den neuesten Verbesserungen und
dem Fortschritt der Glegenwart fir alle Landwirtke, Guisbesitzer, Guts-
verwalter, Schallehrer, landwirihschaftliche Fortbildungs- und Land-

. schulen. Von J. G. Meyer. Wiirzburg, 1870, 12 Bg. 8,, 48 kr,, Verlag
der Stahel’schen Buch- und Kunsthandlung.

Der Titel gibt geniigend Aufschluss iiber den Inhalt des Buches, welches
als ein Lrimmerungsbuch in die verschiedenen vorkommenden Arbeiten in der
Land- und Forstwirthschaft, dem Garten- und Obstbau, welche in monatlicher
Reihenfolge mit kurzen Erlduterungen, welche praktisch und verstéindlich ge-
haiten sind, aufgefiihrt sind, besonders ffir den sonst viel beschiiftigten Land-
mann ven Werth ist, br. Ed. L.

Beutscher Pomologen-Verein.

Neueingetretene Mitglieder: Landwirthsehaftlicher Verein Karan-
sebes — Oestr. Militdrgrenze. Johann Krauss jr., Gutsbesitzer, Kallbach
bei Bonames. Heinrich W illms, Baumschulbesitzer in Diirwiss bei Aachen.
Fr. Meyer, Obergirtner Villa Lischigk bei Bonn a. Rhein. Fehringer,
Obergiirtner bei Herrn Rentner Busch in Bonn a. Rh. H. Nestel, Rosen-
girtnerei in Stuttgart. Joseph Theissen, Lehrer und Baumschulbesitzer in
Dahlen bei M. Gladbach. W. Pape, Carlshoff bei Wriezen a. d. Oder. Franz
Beraph von Buseck, Kaplan von Memmelsdorf bei Bamberg. Theodor Link-
hold, Gutsbesitzer, Walirop Reg.-Bez. Reklinghausen, Westphalen. Schult-
heiss Mutschler, Hopfau-Neunthausen b. Sulz &, N. Arnhold Berenz,
Obergartner der von Arnim’sches Baumschulen in Planitz bei Zwickau. Kauf-
mann Ferdirand Ségner von Bruck an der Leitha, Oesterreich. Obergiirtner
Gillemot in Roszkos bei Arangos-Maroth, Uegarn. Rud. Binter, Baum-
schulbesitzer in Stuitgart. C. Eblen, Baumschulbesitser in Stunttgart.

Nach der Miigliederliste ziihlte der Verein am 1, Januar 1870 1 Ehren-
mitglied, 604 ord. Mitglieder und 92 Vereine, znsammen 697 Mitglieder, dazn
die 5 neu eingetretenen gibt die Gesammtzahl von 702 Mitgliedern.
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Etat des Pomologenvereins fir das Verwaltungsjahr
. 1. Oct. 1869 bis 30. Sept. 1870,

Derselbe wurde Anf, Deocbr. als Entwurf bei simmtlichen Ausschuss~
mitgliedern in Circulation gesetzt und dabei gebeten, Finw#nde und Antrige
bis 20. Dec. 1869 an den Geschiftsfiihrer gelangen zu lassen., Ausser mekreren
vollkommen zustimmenden Erkldrungen, welche einliefen, wiinsohte ein Mit~
glied eine Verminderung der 2 Ausgabeposten a und d. Diese beiden Posten
sind im Etat nur als Maxima der dafiir etwa auszugebenden Betriige an-
genommen und unterliegen, wie seither, noch der speciellen Genehmigung des
Ausschusses oder mindestens der Vorstandsmitglieder, sobald sichere Vorlagen
gemacht werden kdnnen, kdnunen also sechr wohl vermindert werden, sofern
dies die Verh#ltnisse bedingen.

Da lediglich kein weiterer Einwand erhoben wurde, und dies als Annahme
gelien sollte, 8o hat der hier folgende Etat nun seine @iiltigkeit erhalten.

Entwurf des Etats pro 1869/70.

I Einnahmen, Fiir 1869/70 berechnet sich das Vereinsverm&gen wie folgt:
a) Baares Vermigen ohne die Vorausbezahlungen, welche erst
in den betreffenden Jahren zur Verrechnung kommen . 355 . 6 kr.
b) Activausstinde 124 fl. 15 kr., davon muthmasslich einbringbar 115 , 30 ,
¢) Jahresbeitrige von 686 Mitgliedern . . . . . . . , . 1200 , 30 ,
d) Voraussichtlicher Zuwachs von 50 Miigliedern , . . . 87 , 80 ,
: Summs 1758 fl. 36 kr.
¢) Inventargegenstiinde: Bibliothek, Werth . . . . . . . 150 , — ,
4000 Pappdeckel-Kapseln, Werth . . . . . . . 150 , — ,

300 fl. — kr,
somit bestinde pro 1869/70 das Activverm3gen in . 2058 fl. 86 kr.

II. Ausgaben. a) Fiir eine Vereinsgabe, welche ca.
700 Mitglieder zu erhalten haben (etwa fiir Erwerbung
von Berichter {iber die Braunschweiger Versammlung 600 fl.

b) Balair des Geschiftsfithrers (berechnet 25%o von 600 Thlr,) 280 ,

©) Salair des Kassiers . . . . . . . . . . . . . . 50 ,
930 fl. — kr.

d) Reisebeitrdge fiir Vereinsmitglieder als Abgeordnete des

Vereing zur Obst- und Gartenbau-Ausstellung in Braun-
Bchweig . . . . . . . « « . +« . . + . . . 800

k.
€) Drucksachen, Berichte, Circulare . . . . . . . . . 50,
f) Pomologischer Garten in Mshringen . . . . . . . . 30
g) Portoauslagen, Retourporto w. 8, w. . . . . . . . . 5G ,
h) Bibliothek, zur. Anschaffung von besseren Werken . . . 50 ,
»

i) An die Dielsstiftang . . . . . . .+ . - . . . . . 2B
k) Verschiedemes ., . . . . . . . . . . .+ + + « « 25,

Summes 1460 fl, — kr,
Kassenfiberachuss 298 fl. 86 kr,
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Das Illustrirte Handbuch der Obstkunde. In Folgendem wird
den verehrl. Vereinsmitgliedern Nachrioht iiber das Iflustrirte Handbuch der
Obstkunde gegeben, dessen Ausgabe auf der IL. Versammlung deutscher Po-
mologen und Obstziichter in Gotha' 1857 beschlossen wurde. Die Redaction
wurde bekannilich anfangs von Sanititsrath Jahn, Dr. Lucas, Superintendent
Oberdieck und nach Jahns Tod von den beiden letzteren besorgt.

Das ganze Handbuch soll nun bis Herbst 1870, nachdem dessen VIIL, Band
beziehnngsweise das 24, Heft vollendet sein wird, vorliufig abgeschlossen
werden und von da ab nach Bedarf nur noch Supplementhefie als Nachirag
ausgegeben werden.

Es sind bis jetzt als vollendet 6 Bande mit der belfolgenden Zahl von
Beschreibungen und Abbildnngen erschienen:

1. Bd. enthaltend 262 Apfelsorten,

II. Bd. 2 263 Birumsorten,

III. Bd. » 109 Kirschen- und 117 Pflaumensorten.

IV. Bd. » 278 Apfelsorten,

Y. Bd. » 280 Birnsorten,

VI, Bd. . 91 Kirschen-, 99 Pflaumen- u. 88 Pfirsichsorten,

Der VII. Bd. wird Apfel- und Birnsorten enthalten und ist das 1. Heft
Apfelsorten ausgegeben und das Material von den 2 iibrigen bereits in der
Druckerei.

Vom VIII. Bd. wird das I. Heft Apricosen, Mispeln, Quitten,
Haselniisse, Welschniisse, Speieriinge, das 2. Heft Beerenobst
und das 3. (oder 24. Heft des ganzen Werks) das Generalregister eni-
haiten; von diesen ist das Beerenobstheft bereits erschienen, welches
150 Stachelbeersorten, 36 Jchannisbeeren, 36 Himbeeren und 13 Brombeeren
enthalt.

Fir Beitrdge zum 1. Heft des VIII. Bandes wiirde der Unterzeichnete
sehr dankbar sein. ;

Das ganze Werk wird dann nach seinem Abschluss in 8 Bénden die ge-
naue systematische Beschreibung und Abbildung von etwa 2250 Obstsorten
enthalten.

Von den erschienenen Heften ist das Pfirsichheft und das Beerenobstheft
als Separat-Ausgaben erschienen.

Der Preis ist bekanntlich pro Heft oder Lieferung 1 fl. 20 kr. und fir
den Band & 3 Hefte & 12 Bogen (also 36 Bogen) 4 fl. oder 2 Thlr.« 12 Bgr,
Der Verleger hat auch filr unbemittelte Obstfreunde eine Ausgabe in “Haib-
lieferungen 4 6 Bogen & 40 kr. oder 12 Sgr. veranstaltet.

Als L Supplementheft sind ,Oberdiecks Zusdtze und Berichti gungen
zu Bd. L & IV.“ 20 8gr. oder 1 fl. 12 kr. = betrachten, welche berextﬂ
1868 susgegeben wurden.

Das alphabetisch geordnete Verzeiohniss der Mitglieder, sowie der Rochen-
schafisbericht, das Verzeichniss der Biicher der Bibliothek des Vereins, all-
gemeine Regeln tiber die Einsendung von Friichten zur Bestimmung, Nachricht
fiber das Pomologische Institut in Reutlingen, ferner solohe iber des Illusirirte
Handbuch der Obsikdnde und die Pomologischen Tafeln und deren ermissigte
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Preise fiir die Mitgliader des Vereins wurden in der vorigen Woche aunter
>< Band an simmtliche Vereinsmitglieder versendet,

Diesem war moch ein Circular des Comités einer Biiftung zur witrdigen
Feier des 50jidbrigen Jubiliums Oberdiecks als Pomolog und zugleich zu dessen
goldener Hochzeit beigegeben und werden die eingehenden Beitrage mit den
Anfangsbuchstaben am Sohluss jeder Heftes quittirt werden, Das beigefilgte
Blatt fiir das Oberdieck-Album bitte gefilligst mit den Beitrigen einzusenden,

Die Mitglieder des Ausschusses sind freundlich gebeten, aus ihrer Naok-
barschaft die Beitrige und Albumbldtter in Empfang zu nehmen und denn
gusammen hieher zu dbermitteln. Der Geschifisfihrer:

Dr. Ed. Lucas.

Kurze Notizen und Mittheilangen.

Die kiinstliche Reife der Pfirsiche und anderer Obstfriichte.
Pfirsichsorten, welche auch in schleohten Jahren nicht bis Mitte September
reif sind, haben fiir die beireffende Gegend keinen Werth, und es ist Thor~
heit, sie anzupflanzen, migen sio nock so geriihmt werden, noch so schéin sus-
sehen, Allerdings werden die Friichte auch spiter reif, aber, wo bleibt der
kostliche Geschmack, die Siissigkeit, das Aroma? Solohe bei kilhler Herbst-
witterung und triiben Tagen reifende Pfirsiche schmecken fad, wisserig und
zusammenziehend, und sind nur mii viel Zueker und Rothwein geniessbar,
Die Pfirsich verlangt noch mehr als der Wein Sonne und Wirme, um voll-
kommen zu reifen. Die Erfahrung kiihler Jahre, besonders ungfiinstiger Herbst-
zeit, brachten mich auf den Versuch, die Friichte der Pfirsiche durch kiinstliche
Wirme zur Reife zu bringen, um sie sehmackhafter zu machen und frither
an einem gewissen Tage zu haben. Die ausgewachsene, gefarbte Frucht hat,
sowie sie sich driicken ldsst und ein rauhes Ansehen bekommt, {ohne desshalb
esshar zu sein), keine Nahrung mehr vom Baume zu beziehen. Dies beweist
das hiufige Abfallen ausgewachsener aber noch nichi essbarer Friichte, In
der That ist in der Frucht auch so viel Saft aunfgehfuft, dass sie keinen mehr
vom Baume braucht. Awnnehmend, dass hauptsiichlich die warme Temperatur
die Giite der Frucht bewirkte, legte ich Pfirsiche in dem beschriebenen Reife-
grade nach vorsichtigem Phicken auf Baumwolle, und setzte sie mehrere
Tage der Temperatur des Wohnzimmers aus, und da diese im Herbst noch
_8ehr unregelmissig und nicht warm war, sogar 24 Stunden auf den Ofen, %0
dass die Friichte ganz durchwidrmt waren. Die Folge war ein schnelles Reifen
bis zum bestimmten Tage und eine verhiltnissmissig grossere Giite und Bilssig-
keit der Frucht gegeniiber den im Freien reif gewordemen. Es wire eine
Aufgabe fiir Pomologische Anstalten und Obstzfichter von Profession, Versuche
anzustellen, welcher Temperaturgrad am gilnstigsten bei dieser kiinstlichen
Reife ist, wie viel Zeit bei verschiedenen Temperaturgraden dazu gehdrt, am
die Reife, das isi Umwandlung des Stdrkemehis in Zuoker, hervorzubringes.
‘Wire der Versuchende sugleich Chemiker, so diirfie er den Gehslt anf Biare
und Zucker der unreifen und kilnstlich gereiften Frucht im Vergleich zu dee
bei kihler, triber Witternng im Freien gereiften fostzustellen haben,
- Es bedarf kaum der Erwihnung, dass das bei Phrsichen gelungons Ex-
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periment auch bei andern Obstarten Anwendung.finden kamn, und dass es
wiinschenswerth ist, die wissenschafilichen Versuche auch auf andere Friichte
auszudehnen. Wissen wir doch aus den Jugendjahren, dass unreifes Fallobst
im Bettstroh am schnellsten reif wird. Jiger.
Catalog des Herrn Clemens Rodt zu Sterkowitz. In den
Illustririen Monatsheften und friiker der Monatsschrift ist schon oOfter die
Rede gewesen von den grossartigen pomologischen Pflanzungen, die Herr
Gutsbesitzer Clemens Rodt zu Sterkowitz, unweit Saaz in Bohmen gemacht hat,
in der Abaicht, die Richtigkeit der Benennungen der Sorten, sowie deren Giite
nochnals durchzupriifen, Identititen festzustellen und {iberhaupt die Pomologie
dadurch zu fordern. Herr Rodt hat zu dem Ende schon seit 1855 Reiser aus
den renommirtesten Baumschulen und von den bewihrtesten Pomologen im
Inlande und Auslande bezogen, und hat eine Plunzung gemachi, die jetazt
11 Joch 900 [JR. einnimmt und 3408 verschiedene Sorten enthilt, deren jede
ihren eigenen Standbaum, beziehungsweise Standort enthilt. Herr Rodt hat
nun von allen diesen Sorten einen Catalog drucken lassen, unter dem Titel:
nCatalog @her simmtliche, in der pomologischen Priifungs-Schule des Clemens
Rodi, Besitzers der Domiine Sterkowitz bei Sasz in Bohmen, gezogene Kern-,
Btein-"und Beeren-Obstsorten, alphabetisch geordnet mit Angabe der Bezugs-
quellen und Reifzeiten, Sterkowitz 1869, Selbstverlag® — und bietet aus seinen
Baumschulen von allen diesen Sorten, die er jedoch selbst nicht simmtlich
zum allgemeineren Anbaue bei jeder Obsipflanze bestimmt haben wird, za-
gleich Pfropfreiser und Hochstdmme als auch Halbstimme, gegen die in dem
Oataloge angegebenen Preise, (Aepfelhochstdmme 40 kr., Birnen, Kirschen
und Pfaumen 50 kr., Halbstimme etwas weniger, Pfirsiche und Aprikosen
1 Florin, Weinfiichse 20 kr., gui bewurzelte und versetzte Zwetschen-Aus-
liufer 40 kr., Pfropfreiser 4 5 kr.) an. Die meisten dieser sahireichen Obstsorten
sind aus mehreren Bezugsquellen bezogen, die stets mit angegeben sind. Es
wird gewiss filr viele Obstfreunde und Pomologen Interesse haben, diesen
Catalog zu besitzen, dessen Durchsicht allein schom manche Belehrung ge-
wihrt, und wird vielleicht mancher wiinschen, von Herrn Rodt Ptropfreiser
oder Biaume zu beziehen. Es kiznen in der kurzen Zeit seit 1855 natiirlich
noch nicht simmtliche Identicdten aufgefunden sein, und wenn der Catalog
woch viele Namen enthiflt, die in dem Illustrirten Handbuch oder in meinem
Hefte ,DBerichtigungen und Zusiitze zu Band I. und IV. Aepfel* als Identi-
titen angezeigt sind, so ist das jetzt noch in der Ordnung, da Herr Rodt diese
Namen wohl fortfiihrt, bis er selbst vor den bereils statnirten Identititen sich

© Jdiberzeugt hat. Manche bereits gefundenen Identitdten sind in dem Cataloge

schon angezeigh. — Sollte ich fiir den Catalog etwas wiinschen, so wire es
dies, dass die im Illustrirten Handbuche grisstentheils und zweckmiissig efwas
abgekirzt aufgefiihrten Obstnamen auch in seinem Catalog streng angenommen
und nicht die fritheren lingeren, viel schwerer behaitbaren und oft unzweck-
missigen Benennungen angenommen worden waren, wie z. B. Cludius weisser
frither Spitzapfel fiir Cludizs Herbstapfel, Cludiug Sommer Quittenapfel statt
Cludius Sommerapfel und so zahlreiche Akniiche, oder selbst Rother Winter
Btettiner, wo selbst Diel vur einen Rothen Btettimer hat, oder ganz andere
Namgn, wie Bordewicker Cicadapfel (Cicatapfel, Compusnether Pepping statt
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Cambusnethsn Pepping und manche einzelne, dhnlich abweichende Schreibarten
sind wohl Druckfehler in dem im Allgemeinen correct gedruckien Cataloge),
staté Bardowicker Sommerk&noig, wodurch ohne Noth ein neuer Name geschaffen
wird. Joh habe in den 1857 gefassten Beschluss der Obstnamen, wo es
ohne Nachtheil geschehen konne, nur z8gernd mit eingewilligt, in der Besorg-
niss, dass die &lteren lingeren Obstbenennungen neben der jetzigen kiirzeren
doch bleiben, und so die Namenverwirrung und die daraus entspringenden
mannigfaliigzen Irrungen moch grisser werden mbchten. Nachdem sher die
Abkiirzung der Namen bisher in dem Handbuche durchgefithrt worden ist,
deren Vortheile fiir die Pomologie und den Obstban in die Augen sprangen,
scheint es unsere Pflicht fiir die Pomologie und den Obstban, dicse abgekiirzten
Namen aunch streng und allgemein anzunehmen. Vielleicht beriicksichtigt Herr
Bodt diesen Wunsch in einer zu hoffenden 2. Ausgabe des Cataloges.
Oberdieck.

Abschrift eines Inserats in der ersten Beilage zu den Berliner Nachrichten
von Staats- und gelehrien‘Sachen. No. 140. Donnerstag, den 19. Juni, 1834.
(Bpenersche Zeitung.) (Eingesendet.)

‘Wunech eines Freundes der Baumkunde. Aus dem Nekrolog des Ober~
baurath- Schulze, in No. 135 dieser Zeitung hat Einsender erst erfahren, daes
er diesem braven verdienstvollen Manne den hohen Genuss zu verdanken habe,
den ihm der &ftere und stets lehrreiche Besuch der herrlichen, leider nicht
mehr vorhandenen, Baumschule in Sans Souci gewiihrt hat, Ehre dem Bieder-
mann dafiir im Grabe. Es konnte nichts Belehrenderes in seiner Art geben,
als diese Baumschule, cder — wie man dis Anlage eher hitte nennen kénnen
— dieses Polyglotten Lexicon fiir Wald und Gerten, besonders in der Bliithe-
zéit. Ausser den gewdhnlichen Biiumen unserer heimathlichen Forsten gab es
dort noch manche, welche man sonst nur sclten Gelegenheit hat, kennen zu
lernen, als z. B. den morgenliéndischen und abendlindischen Ziirgelbaum {Celtis
orient. et occid.), den japanischen Goditerbaum (Ailanthus), den Tulpenbaum
(Liriodendron), ferner das ganze Heer unserer klimatischen Striucher mit
jhren verschiedenen Species, jede derselben durch ein siattliches Exemplar
reprisentirt. Dort folgten aufeinander: Cornus, Crataegus, Juniperus, Corylus,
Thuja, Ptelea, Colutea, Spiraea, Viburnum, Cytisus, Lonicera, Sambucus
Cidonia u. . Fiir den Freund der Naturkunde konnte es kaum etwas Be-
friedigenderes geben, als in dem schinen Kinigsgarten diese lange Reibe
hinsbzuwandeln, und bei jedem Baume oder Strauche den deatlich verzeich-
neten Namen in den drei Hauptsprachen zu lesen, 'Warum musste diese
niifzliche Anlage eingehen! — Mochten doch diese wenigen Worte Veran-
lassung geben, eine #hnliche, vielleicht am andern Ort — etwa in unserm
botanischen Garten — wieder herzustellen. R....

Der unbekannte Einsender war wahrecheinlich ein Forstmann; er hebf nur
diese Beile hervor, die des lebenden Katalogs der wilden Gewichse, womit
die Rabatte bepflanzt war, welche die 20 Morgen grosse Obstbaumschule um-
gab. — Es ist nun zwar im botanischen Garten Aechnliches angelegt, aber
sohwer zuginglich, sowoh! in der Einrichtung, als besonders, dass erst Er-
laubniss nachgesucht werden muss, Eintritt zu erhslten. Bei jener Anlage,
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Madame Favre.
(Mit Abbilung)

Wir geben hier die Abbildung und kurze Beschreibung einer
der besten frihen Herbstbirnen. Wir ziihlen sie zu der Familie
der Bergamotten und .zu den Rundlichen Herbstbirnen mit grund-
farbiger Schale.

Der Entdecker dieser delicaten Birn ist der Prisident der
Obstbausection der Ackerbaugesellschaft von Chalons, Herr Fasre,
welcher- die Frucht zuerst 1861 beobachtete. Die Sorte wurde
durch die Baumschulenbesitzer Perrier und Sohn zu Sennecey-
le-Grand vermehrt und in den Handel gegeben, ]

Die Frucht reift, Mitte September gepfliickt, Ende dieses Mo-
nats oder Anfang October und halt 3—4 Wochen; sie steht im
Geschmack einer recht gut ausgereiften Sommer-Apothekerbirn
nahe, ist aber edler und zartfleischiger. Mir speciell ist diese
Birn eine der allerschmackhaftesten Sorten.

Der Baum dieser késtlichen und von Ansehen sehr schdnen
Birn gedeiht hier in Reutlingen vortrefflich und bildet sehr schéne
und bald tragende Pyramiden sowohl auf Wildling wie auf Quitte.

Reiser wie Pyramiden gibt das Pomologische Institut in Reut-
lingen ab und hat die Sorte im Muttergarten die Nro, 476,

Dr. Ed. Lucas.

Vorschlage zu einer Classification der Aepfel.

Vorbemerkung. Unser verewigter Schulrath Ed. Lange
hat noch kurz vor seinem Tode folgenden Entwurf eines Apfel-
systems ausgearbeitet, den wir bier mittheilen; er nennt seine
Arbeit selbst nur einen Versuch, dessen weitere Prtifung er andern
Pomologen iiberlisst. ' Die Red.

‘Wenn man von einem Apfel spricht und ein Bild desselben
entwerfen will, so filhrt man gemeiniglich ausser seinem vorziig-
Lichen Geschmack; seine Reifzeit, seine Grosse, scine Gestalt und .
seing Farbung an, denn das sind die Merkmale, die sich unserer

Ilusirirte Monatshefte. 1870, 3. Heft. &
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Beobachtung zuniichst aufdringen und von denen der Pomolog eben
so wenig als der Laie Umgang nehmen kann; sie miissen daher auch
_in einem zweckmissigen Apfelsysteme vorzugsweise beachtet werden.
Nun reifen zwar dieselben Aepfel in den wirmeren Ge-
genden Deutschlands frither als in den rauheren, allein die Reiben-
folge, in der sie in ihrer Zeitigung d. h. in ihrer Reife fir die
Tafel nach einander folgen, ist dessenungeathtet dieselbe, und
alle Aepfel gehen, nachdem sie ihre volle Giite fiir die Tafel
oder auch fiir die Kiiche erreicht haben, allmiblig wieder in
ihrem Geschmacke zuriick, indem sie an Saftfiille verlieren und
mehlig oder stippig werden. Es lisst gich also fiir den aufmerk-
gamen und die Klimaverhiltnisse beachtenden Beobachter gewiss
eine Reihenfolge, in welcher unsere Aepfel zeitigen, d. h. ihre
volle Giite eorreichen, feststellen, und es wiirde sich bei Fest-
getzung der Wochen empfehlen, die mittelwarmen Gegenden
Deutschlands, z. B. die Gegend von Koburg und mittelwarme Jahre
zum Ausgangspunkte zu nehmen. Nimmt man so die Reifzeit
zum ersten Eintheilungsgrund, so hat man den Vortheil, die
Aepfel einer Hauptklasse zu gleicher Zeit kosten, priifen und unter
einander vergleichen zu konnen, wihrend man bei den bisberigen
Systemen in den verschiedensten Klassen umher suchen musste.
Wolite man aber nach Hogg hiernach nur 3 Hauptklassen:
Sommer-, Herbst- und Winterépfel, annehmen, so wiirde die dritte
Klasse ganz unverhiltnissmissig gross und zahlreich werden und
selbst mehr als doppelt so viele Frichte als die beiden ersten
Klassen zusammen aufzunehmen haben. Mir scheint desshalb
eine Theilung der Winteriipfel rithlich: in f riihe Winteripfel
oder Weihnachtsapfel und in spite Winteréipfel, und ich wiirde
also vorschlagen, vier Grundklassen zu bilden, ndmlich: A. Sommer-
ipfel, die in mittelwarmen Gegenden Deutschlands bis Ende Sep-
tember ibre volle Tafelreife erhalten; B. Herbstipfel, die im October
und November zeitigen; C. Weihnachts- oder frithe Winterdpfel,
die im December und Januar ihre volle Tafelreife erlangen und
dann wieder im Geschmack zuriickgehen; und D. Spétwinterdpfel,
die; ibre volle Tafelreife erst von Anfang Februar an gewinuen.
Um aber der Klassen nicht blos 4, sondern wehr zu erhalten,
wiirde ich empfehlien, als sweites Eintheilungsmoment die Grosse
oder lieber noch den Massengehalt und das Gewicht der Aepfel
aufzustellen, so dass hiernach in jeder der 4 Hauptklassen 3 Ab-
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theilungen: groese, mittlere und kleine Friichta entstinden upd
hiepach im Ganzen folgende 2 Klassen gebildet wiirden: 1) Grosse
SBommeripfel, 2) mittlere Sommeripfel, 3) kleine
Sommeripfel, 4) grosse, 5) mittlere und 6) kleine
. Herbstipfel, 7) grosse, 8) mittlere und 9) kleine Wejh-
wachtsipfel, 10) grosse, 11) mittlere und 12} kleine
Spitwinterdpfel

" Auf die Frage, welche Aepfel, ob z B. solche von Hoch-
oder solche von Niederstimmen bei Bestimmung der Grisse der
Sorten massgebend sein sollen, wiirde ich erwidern, dass dieses
frei gelassen werden konne, sobald nur die Gewichtsgrenzen bei
Friichten von Niederstimmen verhiltnissmassig hoher angenommen
werden als bei Friichten von Hochstimmen und sobald pur alle
Normalfriichte unter gleichen Verhiltnissen erwachsen sind. Augser-
ordentlich grosse und verkiimmerte kleine Friichte aber sind bei
der Bestimmunger Grésse der Sorten auszuschliessen, so dass
nur wohlgebildete Normalfriichte hierbei massgebend sind, um
drei ziemlich gleich zahireiche Abtheilungen zu gewinnen. Viel-
leicht konnte man bei Aepfeln, die auf Hochstimmen erwachsen
sind, die Sorten, deren Durchschnittsgewicht 7', Loth oder mehr
betriigt, zu den grossen Aepfeln, alle Sorten, deren Durchschnitts-
gewicht zwischen 7!/, und 5 Loth betrigt, zu den mittelgrossen
und alle Sorten, deren Durchschnitisgewicht unter 5 Loth betrigt,
zu den kleinen Aepfeln rechnen.

Die weitere Eintheilung in bestimmte Ordnungen diirfte auf
die Gestalt der Friichte zu griinden sein, wornach wir zuerst
hohe, gleiche und breite Aepfel und sodann nach den ver-
schiedenen Breitendurchschnitten zugerundete, gerippt runde
und gerippte Friichte unterscheiden konnen. Um eine Sorte als
eine hohe, hochgebaute zu bezeichnen, muss die Hohe derselben
nach dem allerdings etwas tiuschender Augenscheine mindestens
ebenso gross sein, als die grosste Breite derselben; gleiche Friichte
sind solche, deren Hohe der Dicke gleich oder hochstens um Ve
kleiner ist als die Dicke und Breite, oder platie Friichte solche,
deren Dicke mehr als t/y grosser ist als ihre Héhe.:

Macht man ferner durch die Normaifriichte in Y3 und in %3
threr Hohe horizontale Querschnitte, so kommen folgende 3 Fille
vor: 1) beide Querdurchschnitte zeigen gut zugerundete Schuitt-

flichen, dann sind die Friichte zugerundete. 2) Der untere Durch-
5'
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schnitt hat eine runde, der obere aber eine fiber die Kreislinie
abwechselnd hinausgehende und hinter ihr zurfickbleibende Schnitt-
fliche, so dass die Frucht an dieser Btelle gerippt ist, dann ist
die Frucht gerippt rund; oder 3) nicht allein die obere, sondern °
auch die untere Schnittfidche zeigt diese abwechselnden Vergrds-
serungen und Verkleinerungen; dann ist die Frucht eine gerippte.

Nach diesen beiden Fermverhéltnissen wiirden in jeder der
12 Klassen wieder 9 Abtheilungen entstehen, nemlich 1) hohe
- gugerundete, 2) hohe gerippt runde, 3) hohe gerippte, 4) gleiche
gugerundete, 5) gleiche gerippt runde, 6) gleiche gerippte, 7)
breite zugerundete, 8) breite gerippt runde und 9) breite gerippte
und zwar nicht allein grosse, mittlere und kleine Sommer-, sondern
anch ebensolche Herbst- und ebensoleche Frithwinter- und eben-
solche Spatwinterapfel und somit im Ganzen 108 verschiedene
Ordoungen mit leicht fasslichen und leicht zu behaltenden Unter-
scheidungsmerkmalen dargeboten sein.

Das Nachste, was nun der Pomolog wie der Laie ins Auge
fesst, ist die Farbung der Frucht, die hiernach entweder
1) grundfarbig (griin oder gelb) oder 2) deckfarbig und mindestens
anf der ganzen Sonnenseite roth- oder braunbackig, oder 3) min-
destens auf der Sonnenseite rothgestreift sein kanp. Nach diesen
3 Beziehungen erhSht sich die Zahl der leicht zu behaltenden
Abtheilungen auf 324 Ziinfte, was mir véllig hinreichend zu sein
scheint, um jeder vorkommenden Apfelsorte in diesem System
ihre Stellung anzuweisen. ’ p

Zur Unterscheidung der einzelnen in einer dieser 324 Ziinfte
vorkommenden Sorten dienen nun mnoch die Béschaffenheit des
Kelches (offen, halboffen, geschlossen) und der Kelchsenkung,
die Beschaffenheit des Stiels und der Stielhdhle, die
Beschaffenheit des Fleisches, des Kernhauses, des Ge-
sohmackes (erhaben, balsamisch, gewiirzt, weinig, siuerlich oder
stiss), der Wuchs, die Grdsse, Dauer und Tragbarkeit
des Baumes, die Eigenthimlichkeit seiner Blitter,
Blathen und Sommertriebe, sowie alle miheren Bestim-
mungen fiber die bereits durch die Btellung im Systeme schon
im Allgemeinen angedeuteten Eigenthiimlichkeiten der Friichte
— gewiss Anphaltspunkte und Merkmale genug, um jede Frucht
gehdrig charakterisiren und unterscheiden zu kdnnen. ' Findet
aber ein Zweifel ‘dariber statt, wo man -eine bestimmte Sorte

>
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im Systeme aufzusuchen habe, da ja iiberall alimihliche Ueber-
génge und nicht Spriinge stattfinden, so wird man wohl thun, die
Nachbarklassen, Nachbarorduungen und Nachbarziinfte nicht un-
beachtet zu lassen, wenn man eine Frucht in der Klasse, Ordnung
oder Zunft nicht auffindet, zu welcher man sie zun#chst zu rechnen
geneigt sein sollte.

Ich schliesse mit dem Wunsche, dass diese Ideen, die sich
mir kirzlich beim Ordnen meiner diessjibrigen Aepfel fiir die
hiesige Lokalausstellung aufdringten, soweit sie iberhaupt der
" weitern Beachtung werth sind, gepriift und verbessert werden
. mbgen. Dass sie nicht ganz unzeitgemiss seien, geht mir unter
Anderm auch daraus hervor, dhss meine Vorschlige mit dem
kiinstlichen oder Formensystem, welches Lucas in dem kurzen
erliuternden Texte zu seiner systematischen Zusammenstellung
der Abbildungen des Illustrirten Handbuchs der Obstkunde gibt,
mannigfach zusammentreffen, obgleich ich den Text dieses Werks
erst nach der gemachten Niederschrift des Obigen kennen gelernt
habe, weil ich von der falschen Voraussetzung ausgehend, dass
derselbe nur eine Wiederholung dessen sein werde, was das
Tllustrirte Handbuch iiber die Systematik der Aepfel glbt dlesen
Text zu lesen frither unterlassen hatte.

Altenburg, Oktober 1867. Ed. Lange.

Beobachtungen iiber einige Identitéten,

Aus einem Brief des Herrn Pastor Jaeobi in Hainrode.

Zun#chst scheint mir die Sache mit der Kleinen Casseler
Reinette noch nicht klar. Dieselbe, von Oberdieck bezogen, gab
mir in der Baumschule als Frucht Carmeliter-R.; ich bezog dess-
halb neue Reiser von Jahn und dieses waren, was ich auf den
ersten Blick selbst bei den Reisern an der bleigrauen Farbe und
den Bliithenknospen an der Spitze, erkannte, wieder Reiser von
der Carmeliter-R. Nach dem Handbuche soll London. Catal. als
Syconym von Kl Cass.-R. Barzelona Pearmain und Speckled
golden Rein. (d. h. Getiipielte R.) und Carmeliter-R., auch Hogg
hilt sie fiir identisch mit der Carmeliter-R. der Carthduser. Auch
stimmi Gestalt, Farbe, besonders Woulst am Stiel, Fleisch
gelb, wie Carmehter-R

Die Carmeliter-R., die hier als Forellen-R. viel verbreitet
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ist, variirt in Form und Farbe (griin und gelb) stark. Merk-
wlirdig ist mir nar, dass die Identitit nicht frither erkannt ist;
aber auch die jetzt erst erkannte Identitiit des Granen Kurzstiels
und der Pariser Rambour-R., die sich in allen Katalogen als
sehr gute und verschiedene Sorten herumtreiben, ist ein Zeichen,
dass es wenige Pomologen gibt, die mit eigenen Augen sehen,
Mir ist diese Identitit, da der Graue Kurzstiel dieses Jahr zum
crsten Male trug, sofort klar gewesen. Ebenso R. v. Sorgvliet
ist = Lothringer griine R. in allen charakteristischen Merkmalen,
in Wuchs, Blithe und Frucht, auch darin, dass die Wiirmer die
Frucht gern angehen. Kdnigin ‘Louiseﬁs A. ist sicher identisch
mit Goldgelbe SBommer-R. Sodann habe ich sofort beim ersten
Tragen der Dietzer Winter Gold-R. erkannt, dass sie identisch
mit Duquesnes Pepping ist, und beim Nachlesen der Beschreibung
im Handbuch habe ich meine Ansicht nur bestiitigt gefunden,
indem da mit andern Worten von jeder Frucht dasselbe gesagt ist.

Unter den Birnen hat sich ,Louigse bonne d’Avranches als
identisch erwiesen mit Rousselet francais und sehr wahracheinlich
auch mit Poire de Louvain, jedoch hatte letztere dieses Jahr
keine vollkommenen Friichte und muss ich noch einmal vergleichen,
aber das glatte, glinzende, kahnférmige Blatt, das im Spatherbst
. sehr roth wird, stimmte auch. Amanlis — Noisettes, gr. engl.
Butterbirn; Kl griiner Isembart — Lange griine Winterbirn; Hol-
lindische Butterbirn = Grosse Sommerzapfenbirn, = Mausebirn,
= Colmar d’Automne musqué, Holzfarbige B.-B. = Beurré ¢’El-
berg = Delice de Jodoigne = v. Berlepsch’s Lachend Schéne.

Auch erlaube ich mir, Sie auf einen ganz vorziiglichen Apfel
aufmerksam zu machen, nemlich den Cocle Pippin, Hahnenpepping
des Handbuches, der bei mir dieses Jahr zum ersten Male trug.
Er wurde, da ich die Aepfel anf einer Pyramide vergessen hatte,
und pie somit von Ende September, wo wir Regen bekamen, bis
Ende October hiingen geblichen waren, drei mal so gross, als
er vorher war, 12 Loth schwer und ist heute noch von dem- deli-
katesten, feinsten Geschmack mit weniger Séiure, als sonst den
Peppings eigen, von gelblichem Fleisch, sehr saftig und gar
njcht gewelkt; ich kenne keinen Apfel, der delikater wire. Der
Apfel scheint bisher sehr wenig verbreitet zu sein.

-Hainrode bei Wolkramshausen. K. Jacobi, P.

~
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Nachschrift. Ueber die von Hrn. Pastor Jacobi in seinem
Schreiben voin 12. December v. J. beregten ldentititen erlaube
ichmir die folgenden Bemerkungen:

Auf den Gedanken, dass Diels Reinette von Sorgvliet mit
der Lothringer Reinette identisch sein mdge, bin auch ich, wie
ich schon erklirte, gekommen und hatte nur noch den Zweitel
dabei, dass mir der Baum der Dielschen Borgvliet etwas schwiicher
zu wachsen schien, als der der Lothringer Reinette, und der Ge-
schmack der erstern mir auch mehrmals edler geschienen hatte. Zur
sichern Probe habe ich beide auf denselben Baum gebracht, erhielt
jedoch bei der seit 10 Jahren schlechten Ernte noch keine Friichte.

Die Bemerkung fiber muthmassliche Identitit de8 Duquesnc’s
Pepping mit der Dietzer Goldreinette ist mir interessant, Der
Wuchs der jiingern Biume hat allerdings einige Aehnlichkeit
und ist die Dietzer Goldreinette im Wuchse des Baumes, sobaid
der Baum etwas grosser wird, dusserst kenntlich. lch werde. auch
lLier beide gleich uuf denselben Stamm bringen. Bisher habe
ich den Duquesne’s Pepping, der mir auch voller zu-tragen schien,
und in Frucht etwas platter gebaut war, auf Identitit mit -der
Dietzer Goldreinette noch nicht angesehen gehabt.

Jahns franzésische Rousselet und Gute Louise sind unge-
zweifelt .identisch, was schon die leicht kenntliche Vegetation
mit schlanken, ziemlich griinen Trieben sagt. Meine Liowener
Birn ist mir in der Baumschule fast eingegangen und habe ich
augenblicklich nur zwei kriippelbafte, noch kleine Stimmehen
davon, so dass ich die Biéiume auf etwaige Identitit mit der
Guten Louise von Avranches nicht vergleichen kann. Frucht
der Léwener Birn erhielt ich, so lange ich in Jeinsen bin, noch
nicht wieder, so dass ich auch da nicht vergleichen konnte, kannte
aber, zur Zeit der Beschreibung der Léwener Birn, die Gute
Louise von Avranches noch nicht. Auch bei Konigin Louisens .
Apfel muss ich so viel sagen, dass der bemerkte Unterschied
gegen die Goldgelbe Sommerreinette, dass das Fleisch nach dem
Zerschneiden bei dem Kinigin Louisensapfel weiss bleibe, und
nicht braun anlaufe, moglich doch nur auf zufilligen Umstinden
beruht hat, und sich etwa nicht alijihrlich gleich bleibt, wenn-
gleich ich beide, aus Herrnhausen mitgenommene Sorten auf dem
Lager ganz gleich verwahrt gehabt hatte. Bei dem Rothbackigen
Winterpepping, bei dem ich denselben Unterschied gegen die

.
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QGiadonker Reinette gefunden hatte, bemerkte ich wenigatens
v. J. einmal, dass das Fleisch des Erstern aueh etwas braun anlief,

Dagegen muss ich dabei verharren, dass Kleine Casseler-R.
und Carmeliter-R., so von Hollindische Butterbirn (meine Mause-
birn) und Colmar musqué véllig verschiedene gar nicht zu ver-
wechselnde Friichte sind und dass wenn man beide identisch
gefunden hat, dies nur auf irgend einer Reiserverwechslung oder
Namensverwechslung bernhen kann.

Die statnirte Identitit zwischen der Holldndischen Butterbirn
und der Colmar musqué (von Herbstcolmar des Handbuches, voll-
stindig Passe Colmar d’Automne musqué) die in Frucht und
Vegetation gewaltig verschieden sind, beruht wahrscheinlich nur
darauf, dass Hr. Pastor Jacobi die Namen Calbas musqué und
Colmar musqué, wie im Anfange der Auffassung der jetzt so
zahireichen Obstnamen leicht geschehen konnte, mit einander
verwechselt hat. Die Diel’sche Calbas, mit dem Beinamen Calbas
musqué, habe auch ich schon auf Identitit mit der Hollindischen
Buiterbirn angesehen, die ich auch noch unter dem Namen Cale-
basse double aus Enghien erhielt; und fehlten mir nur in Jeinsen
bisher Friichte, um die vermuthete Identitit nidher zu priifen,
erhielt auch leider die Calbas nicht mehr direkt von Diel
Herr Leroy scheidet im Dictionaire de Pomologie Tom. L. die
Poire Calebasse mit dem Synonym Calebasse musqué und
Poire de Venus, weiche Synonyme Diel bei seiner Calbas auch
angibt, von C(alebasse Bosc, unter welchem, aber irrigen
Namen, er offenbar die Hollindische Butterbirn hat, und hat
ungere Bosk’s Flaschenbirn, (die Hr. v. Mons erzog, und im
Neuen Aligem. T.0.G.-Magazin, Jahrgang 1825, nebst der Marie
Louise (Duquesne) sehr kenntlich abgebildet und gut beschrieben
hat), in seinem Dictionaire als Beurré Bose, wobei gesagt wird,
dass diese Frucht in Belgien bald Calebasse Bosc, bald Beurré
Bosc benannt worden sei. Auch auf der Ausstellung in Hamburg
1869 fand ich in zwei franzdsischen Collectionen die Hollindische
Butterbirn unter dem Namen Calebasse Bosc, der ihr aber wohl
nur in Frankreich irrig beigelegt worden ist. Ob die Diel'sche
Calbas und die Hollindische Butterbirn wirklich identisch sind,
habe ich durch Friichte noch nicht niher entscheiden kdnnen,
und von Herrn Senator Doornkaat aus Holland erhaltene Calbas
musqué zeigt in der Vegetation sich mit der Hollindischen Butter-
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birn véllig gleich. Die auns Frauendorf, von Diel abstammend, er-
haltene Calbas hatte diesen Wuchs nicht ganz so, und lebt augen-
blicklich nur noch auf einem Probebaum, sah auch nur erst in
Nienburg einmal 2 Friichte, die nichts entschieden. Die im
Allg. D. G.-Mag. 1806 abgebildete Calbas lisst an kurz gebauten
Exemplaren meine Mausebirn etwa noch erkennen. — Hinsicht-
lich des Namens Colmar d’automne musqué will ich noch bemerken,
dass der Name Colmar d’automne auch bei der Leroy'scher Poire
de Bavay vorkommt und es auch noch eine in Angers erzogene
Colmar d’automne nouvean gibt; beide haben aber die Form der
Colmars und die Hollindische Butterbirn ist eine Calebasse.

Auch Carmeliter Reinette und Kleine Casseler Reinette, wie
ich beide von Diel habe, sind sowohl in Vegetation als Frucht
deutlich verschieden. Die Carmeliter Reinette ist schon in der
Baumschule dadurch sehr kenntlich, dass sie in den ersten Jahren
nach der Veredlung auf kriftigen Wildlingen lange, recht schlanke
und pach oben merklicher an Dicke abnehmende Triebe macht,
wihrend nach einigen Jahren die Triebe schon kurz und dinn
werden, auch der Baum oft die Unart zeigt, dass er nach der
Erde hin starke und lange, oft 4 Fuss lange kriftizge Triebe
wieder nachireibt, wihrend der obere Theil des Stammes im
Wuchse vernachldssigt wird. Die Kleine Casseler Reinette hat
nichts davon und zeigt in den Trieben mehr Aehnlichkeit mit
denen der Reinetie von Orleans. Die Carmeliter Reinette ist
weit grisser, auch hiufig anders gestaltet als die Kleine Casseler,
und welkt nicht, wihrend die Letztere schon am Baume hiufig
anfault, und im Winter, auch spét gebrochen, besonders in mei-
nem Boden recht siark welkt. Auch den Geschmack beider kann
man geniigend unterscheiden. Was die Englinder als Barcelona
Pearmain haben, bei der die Synonyme Carmeliter Reinette und
Kleine Casseler Reinette angegeben werden, — (was aber fir
uns hier nicht massgebend ist, da sie unter diesen Namen andere
Friichte haben kénnen, als wir, was sich nicht selten so findet),
weiss ich augenblicklich noch nicht gewiss, und fusse nur darauf,
dass Jahn angab, in.der engl. Collection in Namiir die Barce-
lona Pearmain als unsere Kleine Casseler Reinette erkannt za
haben. Die aus London erhaltene Barcelona Pearmain ist leider,
nach den erbauten, fast ganz gelben Friichten, nicht die rechte,
Ein zweites Reis daher konnte ich v. J. nicht erhalten.
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Sobéld gich Glelegenheit findet, will ich Carmeliter Reinette
und Kleine Casseler Reinette Hrn. Pastor Jacobi nochmals zu-
senden und tritt ein Unterschied dann etwa hervor. OQberdieck.

.

Wahrnehmungen beim Veredeln der Pflanmenbaume
im Frihjahr 1869.

Mit dem Erfolge bei Veredlung von Kirschen und Pflaumen
im Friihjahr bin ich oft wenig glicklich gewesen, so dass ich
immer mit einigem Unbehagen an diese Arbeit gegangen bin.
Wo ich die edlen Sorten in der Niihe hatte, habe ich sie meist
durch Oculiren oder Seitenpfropfen in die Rinde im Laufe des
Sommers veredelt. Beim Oculiren habe ich die Edelaugen regel-
missig flach abgeschnitten und mit etwas Holz eingesetzt, wo-
durch man sicher ist, dass'das Auge nicht verletzt wird. Aber
manches Auge springt spiiter trocken ab, wenn auch das Rinden-
schild wohl angewachsen ist; in trockenen Jahren hdrt der leb-
hafte Saftzufluss der Wildlinge auch so zeitig auf, dass man oft
“zu spét kommt, weil die Edelaugen noch nicht genug ausgebildet
waren, als der Trieb bereits nachliess. Edle Sorten bezieht man
aber oft aus der Ferne, und da bleibt es am sichersten, wenn
die Pfropfreiser im Februar versendet werden. Die Veredlung
ist also dann durch Copuliren und Pfropfen nothwendig. .

Herr Superintendent Oberdieck hat nun vorzugsweise und
wiederholt darauf hingewiesen, dass das Steinohst sicherer etwas
8pit als zeitig im Frithjahr zu veredeln sei; allein ich musste
oft frither, als ich wiinschte, zur Veredlung schreiten, weil die
Pfropfreiser anfingen zu treiben. Ich schlug sie nimlich regel-
missig horizontal in die Erde ein, so dass nur die Spitzen unbe-
deckt blieben, an denen ich die Namenbezeichnung befestigt hatte.

Meinem Freunde, HAr. Maurermeister Griitzmacher hier, gelingt
pun vorzugsweise das Pfropfen der Pflaumen in den Spalt. In
seinem feuchten, usserst sorgfaltig gepflegten und reich gediingten -
Garten verwachsen die Pfropfwunden schnell, wihrend in meinem
trocknen Boden ich beim Pfropfen in den Spalt mithsam das
"trockene Holz der Wunden entfernen und sie wiederholt ver-.
streichen muss. Obwohl nun sber mein geebrter Freund micht
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eher pfropft, als bis die Wildlinge etwa einen Zoll lang aus-
getrieben haben, setzt er doch manches Reis vergeblich auf, was
ihm im Verhiltniss selten mit Aepfeln und Birnen begegnet,
welche er im Friibling allerdings meist in die Rinde pfropft.

Von einem alten Pfropfmeister hatte ich gehort, das Pfropfen
in die Rinde sei bei Plaumen eine vergebliche Arbeit, und die
wenigen Versuche, welche ich gemacht hatte, befestigten mich
in dieser irrigen Ansicht. Meine Versuche waren aber falsch
angestellt, weil sie regelmissig zu frith stattfanden.

So las ich denn in den Hlustr. Monatsheften 1868 S. 9. nicht
ohne einige Ueberraschung die Bemerkungen des Hrn. Baron
v. Bose iiber das Pfropfen des Steinobstes in die Rinde. Trotz
der Klarheit derselben, welche kein Missverstéindniss zuliess
dariiber, dass picht allein Kirschen, sondern auch Pflaumen mit
Erfolg in die Rinde gepfropft werden kénnen, bat ich H. v. B.
um weitere Auskunft. Er hat mir dieselbe freundlichst gegeben,
und da die Veredlungen nach seiner Anweisung mir im Frihjahr
1869 unter ungiinstigen Verhiltnissen so gut gelungen sind, wie
friiher nie bei Pflaumen, so habe ich ibhn um die Erlaubniss
gebeten, das Betreffende hier mitzutheilen. Hr. Baron v. Bose
hat mir dies gestattet, indem er dabei schrieb: ,Je bekannter
etwas praktisch Nitzliches wird, desto besser.”

Die Pfropfreiser fiir Plaumen und Zwetschen echnitt ich
friiher im Anfange des Winters, nicht leicht spiter als im Januar.
Hr. v. B. empfahl mir dagegen, dieselben Ende Februar oder
Anfang Mirz, je nach der Witterung, an einem hellen Tage zu
schneiden, so dass dieselben vollkommen trocken sind. Niesé
durch Regen oder Schnee diirfe an denselben nicht stattfinden.
Fr liest sie dann im Zimmer aus, schoeidet sie zurecht und be-
zeichnet sie. )

Bei dieser Vorbereitung der Pfropfreiser fiir lingere Auf-
bewahrung bemerke ich, dass es besser erscheint, wenn die Pfropf-
reiser am untern Ende quer, nicht schrige durchschnitten, und
die Bpitzen derselben, welche je regelmissig zuerst austreiben,
entfernt werden. Es scheint das fiir eine lingere Haltbarkeit
der Reiser nicht ohne Einfluss zu sein.

. Die Pfropfreiser schligt Hr. v. B. an einer vor der Sonne
und austrocknenden Winden geschiitzten Stelle so ein, dass héch-
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stens der 3. Theil in die Erde kommt. So stehen sie mdglichst
senkrecht bis zum Verbrauch.

Das scheint mir wesentlich. Wenn ich das Pfropfreis aus
der Erde nahm, mit Wansser gereinigt hatte, und es wieder ab-
getrocknet war, so war es allerdings sehr saftig. Ich glaube
aber, das davon geschnittene Edelreis ist nun in demselben Nach-
theil, wie ein aus eng geschlossenem Stande ins Freie verpflanzter
Baum. Die Rinde desselben ist viel empfindlicher gegen Sonnen-
achein und trockene Winde, als wenn der Baum vor dem Ver-
pflanzen frei gestanden hitte; sie bedarf einigen Schutz durch
Umwinden von Stroh oder Moos, wenn man sicher sein will, dass
der Baum nicht durch Sonnenbrand ete. in der Rinde diibeln
Schaden leidet.

Hr. v. B. wendet das Pfropfen in die Rinde bei Steinobst
durchweg mit dem besten Erfolge an, wenn er #ltere Biume
urpfropft. Er hat gesehen, dass Plaumenstimme aus Baltet’s
Etablissement, in Kronerhdhe veredelt, ebenfalls in die Rinde
gepfropft waren. ,Bei gleicher Stirke des Edelreises und Wild-
lings verdient bei Pflaumen das Anpschiiften den Vorzug; bei
Kirschen in gleichem Verbiltniss, also wenn der Wildling etwa
eine Federspule stark ist, wird mit gutem Erfolg in den Spalt
oder in die Seite gepfropft. Wesentlich fiir ein ausnahm-
loses Gedeihen ist dabei der Fortschritt in der Vége-
tation der Unterlage. Je weiter diese gediehen, desto
besser schligt das Reis an.®

Nach dieser Auskunft stellte ich im Friibjahr 1869 zwei
Reihen Versuche an, die erste vom 25. April bis 1. Mai, die
gweite vom 25. Mai bis 18. Juni.

Um den 25. April standen meine jungen Pflaumenbiume in
voller Bliithe; die Wirme war auch im Schatten sehr angenehm;
die Rinde loste gut. Ich pfropfte 24 Stimmechen in die Rinde
vom 25 April an bis zum 1. Mai. Die Edelreiser gaben bald
deutliche Zeichen des Wachsthums. .

Der Mai brachte Kilte und Trockenheit. Von simmtlicken
aufgesetzten Reisern sind nur zwei angewachsen; sie sind diirftig
geblieben ; es ist ungewise, ob sie den Winter fiberstehen werden.
Die verunglickten Edelreiser hielten sich lange frisch, und erst
im Juli vertrocknete die Mehrzahl entschieden. Von vier zu
gleicher Zeit copulirten Reisern brachte ich nur eins gliicklich
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durch. Die erste Versuchsreihe mit den Pflaumen hat also klig-
lichen Erfolg gehabt, wihrend in derselben Zeit kopulirte Birnen
und Aepfel leidlich gediehen sind, allerdings nicht ohne Abgang.
Diese gréssere Empfindlichkeit der Pflaumen erinnert ane das
mildere Klima jhrer Heimath.

Die Trockenheit im Mai ward immer grSsser und meinem
hochgelegenen Garten sichtbar nachtheilig; die Giesskanne musste
fast tiglich gebraucht werden; demncch fing ich vom 25. Mai
an, wieder in die Rinde zu pfropfen, obwohl die zunehmende
Diirre meine Hoffnungen sehr herabstimmte. In Zwischenrdumen
von vier und fiinf Tagen setzte ich nun immer drei und vier
Pfropfreiser auf. Zu meiner Freude sah ich an diesen gewdhn-
lich den 3. oder 4. Tag schon die Augen deutlich  vorgeriickt,
und die weitere Entwicklung schritt sehr gleichmissig vor, ob-
wohl die Trockenheit tiglich zunahm, selbst ein Nachtfrost Anfang
Juni eintrat, der dem Winterroggen, wo er in Bliithe stand, hier
sehr schadete, die Ernte stellenweise um die Hiifte und mehr
herabgebracht hat. Erst gegen Ende Juli gab es Regen, und
Seradella und #hnliche Frithjahrssaaten fingen theilweise nun
erst an, aufzugehen.

Als Unterlagen benutzte ich fiir die 2. Versuchsreihe mehr-
fach Aeste, an deren Erhaltung nichts gelegen war, da sie nur
zur Verstirkung des Stammes geblieben waren. Die Rinde 13ste
aber g0 im Mai, wie im Juni gut, selbst bei einer Schweizer
Zwetsche, welche Ende Mai schon aufgehdrt hatte, in die Linge
zu wachsen und gleichwohl Mitte Juni das Edelreis noch ange-
nommen hat, wenn es auch nur einige Zoll gewachsen ist, Zwei
Pfaumenreiser, Rangheri’s Mirabelle, setzte ich Anfang Juni auf
gwei Aeste eines Aprikosenbaumes. Davon ist nur das eine ge-
wachsen. Beide Aeste waren durch die hoher stehenden Aeste
des Baumes gedrfickt, welche im kriftigsten Wuchse stehen und
mit Blauer Jerusslem- und Nienburger Eierpflaume vor etwa
4 Jahren oculirt worden waren., Aber auch vor 2 Jahren pfropfte
ich einen Aprikosenwildling mit der friihen griinen Zwetsche in
die Rinde; diese Zwetsche zeigte daranf einen sehr kriftigen
Wauchs, obwohl das Edelreis sehr schwach war, so dass ich es
nur aufsetzte, um die Sorte zu erhalten.

Trotz der seltenen Trockenheit des Frﬁh]ahrs 1869 zeigte
sich also unwidersprechlich, dass fiir die Veredlung der Pflanmen
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vom 25. Mai an bis zum 18. Juni die richtige Zeit war, nicht

aber die Zeit, wo die Pfaumenbiume in Blithe standen. Es

gilt dies auch fir das Copuliren; denn 4 copulirte Reiser aus

dem Ende des Mai sind cbenfalls angewachsen. Einen sebr vor-

geriickten Tricb der Nienburger Eierpflaume benutzte ich den

.18. Juni gum Pfropfen in die Rinde als Edelreis, indem ich ans
dem vorjihrigen Holze unter dem neuen Triebe die Zunge des

Pfropfreises schnitt und von den Blattern nur die verkiirzten

Blattstiele stehen liess; auch dieses ist, wenn auch nur finger-

lang, gewachsen.

Vielleicht wundert sich mancher Leser, dass ich nach den.
frither von mir gemachten unginstigen Erfahrungen mit der Ver-
edlung des Steinobstes im zeitigen Friihjahr doch die erste Versuchs-
reihe 1869 angestellt habe. Es sei mir gestattet, dariiber mich
auszusprechen. :

Die im Mai so regelmissig eintretenden kalten Tage werden
in der Regel durch die um jene Zeit aus Sibirien und Russland
ler wehenden kalten Winde erklari. Ich glaube aber, es liegt
eine Kiltequelle noch ndher, wie der Meteorologe Kaemtz schon
vor fast 40 Jahren in Halle lehrte. Das frihere oder spitere
Eintreten der  kalten Tage“ hangt nach ihm davon ab, ob der
Eisgang der Newa frither oder spater eintritt. Die Newa fiihrt
der Ostsee das Eis des Ladogasees zu, eine Eismasse von nake
400 [ Meilen Fliche. Von der Strimung der Ostsee wird dieses
Eis in der Richtung auf den Abfluss derselben nach den dénischen
Tuseln zu getrieben. Wihrend des Schmelzens dieser gewaltigen
Eismasse wird sebr viel Warme gebunden, und die Temperatur
auf 2—3 Wochen lang bedeutend herabgedriickt; die von Ruse-
land her wehenden kalten, trockenen Winde kommen noch dazu,
und bei dem dann vorherrschend klaren Himmel, der starken
Verdunstung, die dadurch bewirkt wird, geben Kalte und Diirre
pun Hand in Hand und werden besonders schmerzlich im nord-
Satlichen Deutschland bis zur Elbe hin empfunden:

Trptz dessen kam die Kilte mir im Mai 1869 wider Erwarten.

Die milde Temperatur, die ich im April fir Petersburg in
den Witterungsberichten der Voss. Zeitung wiederholt verzeichnet
fand, verleitete mich zu der Annahme, der Eisgang der Newa
habe Anfang April stattgefunden. Spiter fand ich einmal, dass
die Newa erst Anfang Mai, wie ich glaube, eisfrei geworden sei
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Mein Irrthum hatte zur Folge, dass ich fir 1869 ein schiones Friih-
jahr erwartete mit gleichmissig milder Witterung, wie es z. B im
Jahre 1848 war. So unternahm ich meine ersten Versuche mit
dem Pfropfen der Pfaumen in die Rinde, die so schlecht ausfielen.
Wenn die Witterungsberichte fiir Petersburz den Eisgang
der Newa regelmiissig verzeichneten, so wiirden wir das Eintreten
der kalten Tage, die bekanntlich nicht immer den drei beriich-
tigten Kalendertagen entsprechen, wahrscheinlich fir die 2. und
3. Woche nachher mit Sicherheit annehmen kénnen. Nicht blos
das. Pfropfen des Steinobstes, auch die Aussaat von Bohnen,
Gurken etc. wire danach in die entsprechende Zeit zu verlegen.
Hierbei ist jedoch daran zu erinnern, dass die Verhéltnisse der
einzelnen Gegend sehr von Einfluss sind, wie z B. hier die
Biaume im Vergleich zu Berlin regelméssig um eine Woche spiiter
griin werden und bliihen, die Georginen oft 4—6 Wochen friiher
den Nachtfrosten erliegen, obwohl Oranienburg nur 4 Meilen
nordlich von Berlin und sehr missig hoher liegt. Dieses rauhere
Kiima ist Folge der sumpfigen Wiesen, welche die Stadt in
weiter Ausdehnung umgeben, wihrend Giber Berlin und Umgegend
eine bald stirkere, bald schwiichere Rauchwolke die Ausstrablung
der Wirme wahrend der Nacht abschwicht, die vielen Flainmen
und Feuerungen wohl auch etwas zur Erhohung der Temperatar
beitragen, das Land in der Nihe meist sorgfiltig angebaut ist.
Hier erscheint mir nach den mitgetheilten Erfahrungen der
geeignete Zeitraum fiir erfolgreiches Pfropfen und Copuliren des
Steinobstes npicht frilher als in der letzten Woche des Mai zu
beginnen, weil erst zu dieser Zeit das Wachsthum so weit vor-
geschritten ist, dass ein pldtzlicher Stillstand oder Riickgang
durch linger anhaltende Kilte dann selten eintreten wird, viel-
mehr ein unausgesetztes Fortschreiten derselben bis Johannis zu
erwarten ist. Ich bedaure nur, so spit erst das erkannt zu haben!
Hrn. Baron v. Bose danke ich noch besonders, dass er mir
Klarheit verschafft hat ebemso iiber die Ursachen, warum mir
die Friihjabrsveredlungen des Steinobstes hiufig missrathen sind,
wie itber die Grundbedingungen fiir das Gehngen derselben, die
richtige Behandlung der Pfropfreiser und das Abwarten der vor-
geschrittenen und mit Wahrscheinlichkeit ungehemmt weiter fort-
schreitenden Vegetation der Unterlagen. ’
Oranienburg im Januar 1870, Franx, Rector. '
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Die Higelpflanzung der Obstbaume.

Aus Dr. Schreiders Beriohten 1868 p. 52.

Man findet hiufig Obstbiume, welche mit grdsster Sorgfalt
gepflanzt und gepflegt werden, dem ungeachtet aber den gehegten
Erwartungen nur wenig oder gar nicht entsprechen, weil die
grosste Mehrzahl der Biume sehr bald von der Krebskrankheit
befallen oder sonst so dfirftig werden, dass sie pur wenige un-
vollkommene Friichte tragen und nur ein sehr geringes Alter
erreichen. Der Grund dieser Erscheinung liegt, meines Erachtens,
in der Bebandlung beim Versetzen.

Denn beim Pflanzen der jungen Biumchen werden gewdhn-
lich Pflanzischer von 3—4 Fuss Durchmesser und gegen 4—5’
Tiefe angefertigt, in diese zu umterst die abgestochenen Rasen
gelegt und ausserdem noch besonders mit guter und fruchtbarer
Erde gefiillt, worin man endlich die jungen Stimmchen pflanzt.
Dieses Verfahren ist nach meiner Ansicht ganz naturwidrig und
hat desshalb auch die schlimmsten Folgen. Denn gewdhnlich
begeht man dabei den grossen Fehler, dass man zu tief pflanat,
weil die in solche Pflanzldcher gesetzten Biume sich zugleich
mit der unter ihre Wurzeln geschiitteten lockeren und guten
Frde senken und dadurch offenbar zu tief zu stehen kommen;
das -Schlimmste bei dieser Manipulation aber ist, dass die gute
nahrhafte Ackererde durchstochen und die Wurzeln oft in un-
durchlissigen Untergrund von Letten oder Lehm, bisweilen auf
Felsen oder eisenschiissigen Kies zu stehen kommen und somit
in solchen Thon- etc. Winden gleichsam eingemauert sind. Unter
golchen Umstinden kann es daher nicht Wunder nehmen, dass
die in einen solchen, in seiner unteren Schicht sehr nassen oder
sterilen Boden zu tief gepflanzten Baume vorerst an ihren Wurzeln
und dann folgerecht auch an allen Gbrigen Theilen erkrankén
und endlich absterben miissen. Denn ,die Zweige geben Kunde
von den Wurzeln.*

Ich habe auf solche Weise verpflanzte kranke oder vollig
abgestorbene Biume sorgfiltig ausgegraben und untersucht und
dabei gefunden, dags die Wurzeln derselben fast noch ganz die-
selbe Linge hatten, wie bei dem vor mehreren Jahren erfolgten
Einpflanzen, und dass sie sich riicksichtlich ibrer Beschaffenheit nur
in so ferne verandert hatten, als die gtirkeren beim Einpflanzen
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gestutzten Wurzelstringe simmtlich sehr verholzt und deren
grissere Mehrzahl ebenso wie die Saugwurzeln in einem krank-
haften, oft.ganz verfaulten Zustande waren.

Um meine Biume vor diesem Verderben zu sichern, wende
ich schon seit mehreren Jahren mit dem besten Erfolge nach-
stehendes Verfahren an.

An die Stellen, wohin die jungen Biume verpflanzt werden
sollen, schligt man, bevor die Planzung beginnt, Pfihle in den
Rasen, stellt die jungen Biume so an dieselben heran, dass das
Anbinden derselben nach dem erfolgten Einpflanzen gut
geschehen kann, ohne die Stimwe erheblich zu biegen. Hieraunf
breitet men die Wurzeln, unmittelbar auf dem Rasen, nach
allen Richtungen hin natiirlich aus, fiberstreut dieselben sorgfiltig
mit guter, trockener Pflanzenerde, so dass dieselbe um das
Stimmechen einen Hiigel bildet. Ist dieses geschehen, so
iberdeckt man den Hiigel genau mit diinnen Rasenlappen und
schlagt dieselben mit der flachen Hand leicht an, obne jedoch
denselben festzudriicken.

Durch das Bedecken hilt man das allzustarke Eindringen
der Luft in die lockere Erde des Hiigels ab, und verhindert
gleichzeitig das Ausstrdmen der feuchten Dinste, indem man
sie zugleich veranlasst, sich als tropfbare Fliissigkeit niederzu-
schlagen.

Je sorgfiltiger und besser daher der Hiigel gedeckt wird,
desto vollstindiger erreicht man auch die Abgicht. Darum wihle
man zu den Hiigeldecken auch wo mdglich einen dichten ziihen’
Rasen und scheue die Miihe nicht, welche das Herbeischaffen
desselben etwa verursachen kinnte. So behandelt, finden die
feinen Saugwiirzelchen durch das Verrotten des Rasens, und in
der guten humusreichen Ackererde reichliche Nahruag und sind
nicht gendthigt, in unfruchtbaren Untergrund zu dringen.
Das fippige Wachsthum und Gedeihen der Biume wird den besten
Beweis liefern, dass dieses Verfahren naturgemiss ist. Bei dieser
Manipulation ist jedoch auf nachstehende Regeln genau zu achten.

1) Die Wurzeln missen unbedingt auf den Rasen
gestellt werden. (Wilte ein solcher nicht vorhanden sein,
so schaffe man einen 2—3 Zoll starken zur Stelle.)

Bringt man nimlich zwischen diese und den Rasen eine

Schicht Erde, und ist diese von Natur etwas biindig, so zieht
Illustrirte Monatshefte, 3. Heft. 1870, '3



82 1I. Praktischer Obstban.

man dadurch zwischen dis Wurzel und die reichste Nihrstoff-
quelle eine Scheidewand, die gewbhnlich lingere Zeit bedarf, um
go zu verrotten, dass sie den mit Nihrstoff geschwiingerten
Diinsten einen ungehinderten Durchgang zu den Wurzeln gestattet.
Auch befordert die unter die Wurzeln gebrachte Erde bei Herbst-
planzungen das Auffrieren der Pllinzlinge, da auf nassem Boden
gich die Erde bald voll mit Wasser saugt, welches dann im
Winter auffriert und die Wurzeln sammt dem Biumchen hebt.

2) Die Wurzeln diirfen eben so wenig ausgedehnt,
als unnatiirlich gekriimmt werden. ‘

Denn im ersten Falle zerreisst man die feinen Gefdsse in
denselben, und im anderen Falle erschwert man die Saftcirculation
an den gekriimmten Stellen unnéthig und gibt den Wurzeln noch
ausserdem sehr oft eine unnatiirliche Richtung, die sie off bis
in ihr spiites Alter beibehalten.

3) Das Andriicken der Erde an die Wurzeln, so-
wie iiberhaupt das Festdriicken der Higel darf
keinen Falls geschehen.

Das Andriicken der Wurzeln beim Einpflanzen, sowie das
Pestdriicken der Hiigel ist stets von nachtheiligen Folgen fiir das
Gedeihen der Planzen, indem dadurch das gleichmissige Ein-
sinken der Hiigel, welches kurz nach dem Decken erfolgt, zer-
stort, ganz besonders aber die leichtere Circulation der Feuchtig-
keit gehemmt wird. Auch ist ein solches Festdriicken durchaus
nicht nothig, wie man sich sofort iberzeugen kann, wenn man
es versuchen will, ein Biumchen aus dem fertigen gedeckten
Hiigel, der nur etwa eine halbe Stunde gestanden hat, heraus-
zuziehen. Man wird dabei finden, dass es dann schon vollkommen
fest steht, weil die lockere Erde durch die Schwere der Decken
gleichmissig anf die bereit gelegten Wurzeln niedergedriickt wird.

4) DiePlaggen miissen mit der Rasennarbe stets
nach Innen auf den Hiigel gelegt werden.

Denn durch das Verfaulen des Rasens wird dem Hiigel
Nahrung zugefiibrt; auch schliesst derselbe so weit dichter, wih-
rend im entgegengesetzten Falle die, auf die lockere, fruchtbare
Erde im Hiigel gebrachten Warzeln s Rasens fippig in den-
selben hineindringen und ihn aussaugen wiirden, Auch darf der
Rasen wegen dem leichtern Decken picht zu dick' sein.

Worms. . - Peter,
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Hexamers Zinkenhacke,

Dieses sehr schitzbare Werkzeug ist
ein eigentlicher Garten—Scariﬁcator, ein
Gerithe, mit welchem man den Boden
iiber %y’ tief fein lockern und lifien und
von Wurzelunkriutern reinigen karn. Die
6 Zihne oder Zinken sind durch zwej
Keile festgehalten und konnen leicht
herausgenommen, reparirt und wieder
eingesetzt werden,

YVorziiglich fiir Baumschulen, um ver-
unkrautetes Land von Quecken, Fioringras,
Vogelmicre u. s. w. zu reinigen, diirfte
sich diese Hacke sehr bewihren.

Ein Exemplar kostet im Pomolog.
Institut 2 fl. 56 kr. Dr. L

Eine neue Art von Gartenschnur
fir Baumschulen.

Bei der Anlage von Baumschulen,
namentlich bei solchen von grisserem
Umfang, gehért es sowohl zur Ordpung,
als anch zur bessern Orientirung und
e Uebersicht, das ganze Areal in regel-
miissige Schlige oder Quartiere einzutheilen;, welche durch kleinere
und grissere Wege von einander abgegrenzt sind.

Die erste Arbeit nach dem Rigolen und vor der Pflanzung
der Wildlinge besteht nun im Ausstecken der Reiben in den ein-
zelnen Abtheilungen, welche sodann vermittelst der Gartenschaur
bepflanzt werden; und um einen gleichmiissigen Abstand der
Wildlinge von einander zu erhalten, bedient man sich als Mass
gewdhnlich eines St&bchens, welches. genau die Linge der
gewinschten Entfernung hat. Es ist diese Manipulation immer
etwas zeitraubend und wmsténdlich und sehr oft trifft man den
richtigen Abstandspunkt nicht, indem das Mass, welches beim
Graben der Pflanzlscher oft hinderlich ist, auch wihrend dem

Einpflanzen entfernt wird; denn sitzt der Wildling einmal jm
s.
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Boden, so zicht man ihn nicht gerne wieder heraus. Wepn die
Schnur beim Anspannen feucht oder nass war, so wird sie durchs
Trocknen wieder locker und so kommt es oft, dass wenn ein
solcher Schlag fertig gepflanzt ist, die Reihen selten ganz gerade
sind, was immer einen unangenehmen Eindruck macht.

Ein sehr praktisches Verfahren, durch welches man ohne
grosse Mihe schnell, sicher und immer ganz geradlinig pflanzen
wird, lernte ich in der bekannten Baumschule des Hrn. L. Spith
in Berlin kennen. Es herrscht in der vor wenigen Jahren an-
gelegten iiber 50. preuss. Morgen grossen Baumschule zu Neu-
Britz eine so musterhafte Accuratesse, wie ich sie in wenig
andern Baumschulen gefenden habe.

Es werden dort die Baumreihen vermittelst kleiner Pfihlchen
zu beiden Seiten eines Schlags genau nach Entfernung und in
ganz gerader Linie ausgesteckt; ist dies geschehen, so wird
anstatt der gewdhnlichen Gartenschnur ein mittelstarker verzinkter
Eisendraht stramm angezogen, was durch 2 Pfihle, die an
beiden Enden im Boden festgesiggkt werden, leicht zu bewerk-
stelligen ist. An diesem Draht befinden sich alle 11/, Fuss oder
nach Bediirfniss auch weiter von einander entfernt, kleine Knoten,
welche gleich auf die ganze Linge oder Breite eines Schlags
diejenigen Btellen bezeichnen, wo die Stimmchen hingepflanzt
werden miissen.

Soll ein Quadrat gepflanzt werden, so muss sich der erste
Knoten immer ganz genau an dem zuerst ausgesteckten Pfahichen
befinden, soll aber im. Verband geflanzt werden, so kommt das
ausgesteckte Pfiblchen bei einer Reihe um die Andere in die
Mitte von den zwei Endknoten zu stehen. Auf diese Weise ist

- es leicht moglich, auch grdssere Schlige ohne Schwierigkeit
schoell und vollkommen winkelrecht zu bepflanzen und dass von
allen vier Seiten des Quartiers aus betrachtet, die angepflanzten
Staimmchen schnurgerade Linien bilden.

Der hiezu dienende Draht ist verzinkter Eisendraht von
mittlerer Stirke, wie er jetzt fiberall zu Spalieranlagen verwendet
wird; die Knoten macht jeder Klempner nach Angabe ihrer
Entfernung durch Lothen, an den ihm {ibergebenen Draht, der .
die Linge oder Breite von den Schligen der Baumschule hat.

Berkheimer Hof bei Btuttgart. Julius Brecht,

- Kunst- un¢ Handelsghringr,
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Erfahrungen fber Nistkistchen,

In einem der frilheren Hefte ist einmal angefragt — ich
meine vom Hrn, Geh. Regierungsrath v. Trapp, iber kiinstliche
Nistkiistchen, ob Jemand dariiber Erfahrung habe. Ich erlaube
mir, dariiber meine Erfahrung mitzutheilen. ‘

Die Staare, deren es hier viele gibt, gehen gleich in jeden
Kasten, worin nur eine Oeffnung ist, die ihnen geniigt. Ich lasse
solche Kasten meistens aus alten tannenen Brettern, die sonst
nicht zu gebrauchen sind, von einem Arbeitsmanne zusammen-
nageln; sowie sie nur aufgehiingt sind im Frithling, finden sich
Liebhaber. Meistens hiinge ich sie so auf, dass die lingste Seite
des Kastens horizontal héingt mit dem Loche oben; doch habe
ich sie auch schon wagrecht aufsehiingt mit dem Loche an
einem Ende, oder von vorn, wie die Kasten fiir Tauben meistens
sind; dass sie lieber in diese wagrecht hingenden gingen, habe
ich nicht bemerkt; diese letztern Kistchen haben aber den Nach-
theil, dass die Jungen leichter herausfallen, weil sich dieselben
an den Rand wagen, ehe sie gut fiiegen kdnnen. Auch habe ich
wohl Abschnitte von Biumen aushihlen lassen zu diesem Zwecke,
da die aber weit theurer sind als die Kasten, und ich nicht ge-
funden habe, dass die Staare lieber hineingingen wie in die
Kisten, so sehe ich nicht ein, warum das Theurere nehmen. Unter
das Fiugloch lasse ich stets einen Stock schlagen, von reichlich
1 Decimeter Lénge, damit sich die Vogel darauf setzen kénnen,
was sie, wie es mir scheint, sehr gern thun. Die Kasten, die
ich aushiinge, haben meistens nachstehende Maasse: 4 Decimeter
lang oder hoch, 15 und 16 Centimeter breit ]’ mit einem ] Flug-
loche von 5 Centimetern., Wie schon bemerkt, der Staar
ist hier durchaus nicht eigen, und wenn die Kasten etwas grésser
oder kleiner sind, er geht doch hinein. Ich habe wohl gesehen,
dass von den leichten Cigarren-Kastchen, in die 250 Cigarren
gehen, ausgehiéingt waren, mit einem entsprechenden Loche, ebenao
_.kleine Tonnchen, stets hatten sich Staare gefunden, sie zu
bebauen. 4

Schwieriger ist es, die so bedeutend niitzliche Meise in
kiinstlichen Nistkasten zu' ziehen, doch ist es mir seit einigen
Jabren geglitckt, jihrlich 1—2 Paare derselben zu gewinnen.
Zu diesem Zwecke habe ich Abschnitte von Baumstimmen aus-
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héhlen lassen, und darin das Loch, welches von unten gebohrt
war, mit einem Brettchen wieder zugenagelt. Die Maase sind
folgende: der ganze Stamm ist 3 Decimeter lang, das Flug-
loch ist 3 Centimeter weit, die Hoblung im Stamme 4 Centim.
weit, unten, wo der Vogel sein Nest macht, ist die Hihlung
6 Centim. weit und dabei 7 Centimeter hoch; ich bin aber der
Ansicht, dass es ganz gleichgiiltig ist, wenn die Héblung aunch
doppelt so gross ist, wenn nur das Flugloch nicht grosser ist,
damit die Staare die Meisen nicht stsren kénnen. Wie die Meise
manches Mal so wenig vorsichtig bei der Wahl zam Platze , wo
sie ihr Nest macht, ist, habe ich im vorigen Jahre gesehen, weo
sich ein solcher Vogel im Auslaufrohr einer eisernen Pumpe, die
in meinem Garten steht, und nur im Sommer gebraucht wird,
- genistet haite, und obwoh! er gestdrt wuarde, baute er doch zum
2ten Male wieder. Die vorhin beschriebenen ausgehéhlten Stimme
befestige ich dann mit Draht an den Biumen. Ich habe aber
in der nichster Nihe meiner Baumschule und meines Gartens
ein einige Morgen grosses Holz von Eichen, Tannen etc., so dass
der Aufenthalt angenehm fiir die Vagel ist,

Nach meiner Ansicht ist aber nichts mehr zu empfehlen, um
die Meisen in einen Garten zu ziehen, als sie im Winter zu
fittgrn, seitdem ich das thue, habe ich weit mehr derselben
das ganze Jabr wie frither. Sowie Frost eintritt, verkriechen sich
fast alle die kleinen Insekten, wovon die Meisen leben, und diese
niitzlichen Vigel miissen, wenn die Kalte lange anhilt, verhungern.
ks kann ein Thier, welches sich satt gefressen hat, mehr Kilte
ertragen als ein hungriges; wiirden diese niitzlichen Yogel micht
durch ¥alte und Hunger sehr aufgerieben, so miissten ihrer
mebr sein, weil sie ja 15 und mebr Eier legen. Zum Fiittern
nehme ich allerlei Fleisch-Abfille, Griitze mit Talg zusammen-

geschmolzen. u. dgl.
Bulingen, Prov. Hannover. J. A Leymann,

Frisst der Maulwurf Engerlinge oder niéht?

Ueber diese Frage theilte. jingst Hr. Praparator Bauer in Tii-
bingen Folgendes mit: Zwei Maulwiirfe setate ich in ein mit Erde ge-
filltes Kistchen, in welches tiglich eine bestimmte Anzahl Regen-
wilrmer gebracht wurden, und es zeigte sich, dass sie jedesmal
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aufgefressen waren. So waren ihnen in zwei Tagen 250 Regen-
wiirmer gegeben worden. Es erwies sich aber diese Menge nicht
geniigend zu ihrer Ernihrung, denn sie wurden am dritten Tag
todt gefunden. Einem dritten Maulwurf gab ich ein Dutzend
grosser Wegschnecken und einen Wasserfrosch. Am dritten Tage
war nur noch eine Schaecke iibriz. Nun erhielt er auch einige
Engerlinge, die von dem Maulwurfe bie auf den Kopf und die
Hornfiisse verspeist wurden, nebenbei bekam das Thier noch grosse
Wasserjungfern, Abendpfauenaugenschwirmer, Heuschrecken,
Grillen, Werren, Kiferlarven u. s.w., die es alle verzehrte.

Dann gab ich 50 Stiick Engerlinge, und ebedsoviel Regen-
wirmer. Hiebei zeigte es sich, dass der Maulwurf den Regen-
wiirmern den Vorzug gab. Im Laufe eines Tages wurden
40 Engerlinge gefressen. Bei einem zweiten Versuche, bei dem
blos Engerlinge gefiittert wurden, blieben von 55 Stiick nur 3
fibrig, so dass immerhin angenommen werden kann, daes ein.
Maulwurf tiglich 50, also jihrlich 18,250 Engerlinge zu verzehren
tin Stande ist. Aus diesen Versuchen geht hervor, dass der
Maulwurf nur ganz kurze Zeit hungern kann, dass er Engerlinge
frisst, wenn auch nicht mit Vorliebe. Es lisst sich aber annehmen,
dass das’ Thier bei seiner grossen Gefriissigkeit selten die genii-
gende Menge Regenwiirmer zur Befriedigung seines Hyngers
findet, sondern bei seinen unterirdischen Wanderungen auf aile
Thiere, die ihm hier aufstossen, namentliek aber aunf die so hiiu-
fizen Engerlinge, die noch iiberdies sich nicht der Verfolgung
entziehen kinnen, wie die Regenwiirmer, Jagd machen wird.
Somit dirfte der Maulwurf als eines der niitzlichsten Thiere fiir
die Landwirthschaft angesehen werden, deren Ausrottung oder
auck nur Verminderung gewiss micht zu rechtfertigen ist.

Bericht .

iiber die Obstsorten im Herbste 1868 aus dem siidlichen
Gesenke der Mihrischen Sudeten.
Yon Hrn. Obergirtner Franz Slaby in Gross-Ullersdorf.
{Fortseizung des Anike'h von pag. 47.)
Jagdapfel, ist gleich Purpurrother Cousinot, nur kleiner.
Morgenduftapfel, reichliche nicht grosse aber schine
Friichte. Farbung licht mit bandartiger Réthe. Am Lager frisch.
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Fleisch Dezbr. hart mit Rosengeruch, Jinner weich, saftig, siiss
sehr gut.

Citronen Reinette, einzeln, mittelgross, schén gelb, am
Lager frisch, Dezbr., Jinner, der Limonenreinette ziemlich #hn-
lich mit festem Fleisch und siuerlichem Geschmack, Febr. welk,
Fleisch mit Geruch, doch sauren Nachgeschmack.

Hieroglyphen Reinette, mittelgrosse Friichte, schon
gelb mit auffallend gezeichneten Rostfiguren, am Lager frisch
Dezbr., Janner, Fleisch mit Geruch, saftig, aber hart. Geschmack
nicht gut, im Febr, weissgelb welk und Geschmack gut.

Amerikanische Gewiirz Reinette, ganz gleich Muskat
Reinette, nur besser tragbar.

Rothliche Reinette, diesmal nur kleine Friichte, sehr
schdn gefirbt, am Lager sebr gut haltbar. Geschmack Dezbr.,
Jinner sehr gut, saftig, gewiirzhaft, siiss, Febr. ebenso, schon
etwas Gberreif. )

Graue portugiesische Reinette, klein, mit eigen-
thimlich grauem Roste vollkommen iiberzogen, am Lager ge-
schrumpft. Geschmack Dezbr. uareif, Jinner etwas siiss, Febr.
mit etwas eigenthiimlichem Gewiirz.

Goldmohr, einzelne Friichte gut ausgewachsen, am Lager
welk oder gefault. Geschmack Dezbr. und Jénner mittelindssig.

Grosse Casseler Reinette, blieb klein und kruppelhaft,
Geschmaek erst Febr. bei Welken gewurzhaft siiss.

Winter Goldparméne, gut ausgewachsen, am Lager
etwas gewelkt, Dezbr. etwas hart, aber angenehm gewiirzt,
Jénrer vollkommen edler Geschmack. ‘ ’

Konig von Ungarn, gut getragen, viele Kriippel, grésser
als sonst, am Lager gewelkt oder gefault, erst Febr. mit etwas
siisssduerlichem, guten Geschmack.

Kénigliche Reinette, reich, selr klein, gelb, schén roth -
gefarbt, am Lager frisch, fettig. Dezbr. gewiirat, fein siuerlich,
Janner sehr edel, Febr. mit eigenem Geruch und ediem Erd-
beergeschmack. ,

Salzburgerbirn, gleich gut, wie in andern Jahren und
hier sehr beliebt.

Gute Graue, reich und gut, wie immer, Septbr. gerexft
‘Wird hier sehr verbreitet. (Sehluss folgt.)
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Ueber die bei Ausstellungen zu vertheilenden

Pramien u. a. Anerkennungen,
(Zum Theil nach der Gothaer Zeitung 1870, Nr. 86.)

s ist der Zeitpunkt eingetreten, wo (Gartenbau- und landwirthechaftliche
Vereine iber die im Lauf des Jahres zu veranstaltenden Auastélhmgen berathen
und namentlich die Frage errtern, welche Anerkennung denjenigen Aussteliern
gu erweisen sein mochte, welche sich in ihren Leistungen im Gartenbau und
der Landwirthschaft auszeichnen.

Theils ist es {iblich, Geldprémien auszuseizen, theils werden Denkmiinzen,
Gold, Bilber und Porcellan-Geschirre, Uhlren, @Gartengerithschaften und als
Anerkennung Diplome in Vorschiag gebracht. Man sollte indessen einmal die
Frage zu ernstlicher Erwigung sufwerfen, ob und in wie fern oben genannte
Gegenstiinde fiir diejenigen Aussteller von Werth sind, welche nach wissen-
schaftlicher und praktischer Fortbiidung streben.

Fiir solche mochte der Weg, welcher bei der Zuertheilung von Primien
bei der Versammlung deutscher Pomologen und Obstziichter in Reutlingen
1867 eingeschlagen wurde, sicher zu empfehlen sein. )

Damals wurden eine Anzahl Medailien an die hervorragenderen Ausstelier
vertheflt. Diese haben stets und immer bieibenden Werth. Allein es wurden
denselben nun noch Ehrengaben zugefiigt, oder auch solohe allein vertheilt,
Diese bestanden in Werken &ber Pomologie, Verhandlungen von Gartenbau-
vereinen, neuern verbreitungswerthen Werkzeugen u. dgl.

Fir Pomologen und Freunde dieser Wissenschaft, eowie fiir tiichtige
Leistungen in der Gbstkultur, diirfte in erster Linie als Gegensiand zu solchen
Ehrengaben, neben oder ausser den Medaillen, beziehungsweise Diplomen, das
Arnoldische Obstkabinet zu beachien sein, und wir empfehlen dasselbe
als ein'wesentliches Beforderungsmittel der Obstkunde auch in dieser Beziehung.

" Da dieses Cabinet so oft préimiirt worden ist, so muss es doch auch wieder
das geeignetste Mittel sein, dasselbe wiederum zm Primien zu verwenden und
aul diese Weise Fachmiinner und Dilettanten fir die pomologische Wissen-
schaft zu geéwinnen. Damit will ich aber durchsus nicht gesagt haben, dass
dieses Obstkabinet das einzige Mittel zu Piéimien sei; wir erfreuen uns auch
-einer sehr reichhaltigen Literatur iber diese verschiedenen Gegenstinde. Alle
Ficher sind wissenschaftlich vertreten, es stehen uns ausgezeichnete Werke
diber Beeren, Kern- und Steinobst u, 8. w. nicht nur beziiglich ihrer Cultur,
sondern auch bezilglich jhrer Verwerthung zu Gebote. Wer nennt sie alle
und wie konnte es meine Aufgabe sein, sio hier zu nennen?

Aber das verdient doch wohl der Erwihpung, dess bei der Auswahl
solcher*Werke zu Primien die Literatur dem Ausstellungsgegenstande ent-
sprechen muss, obwoh! ich wiederum im Interesse der pramiirten Aussteller
unbedingt wéinschen muss, dass die ausgeseizten Preise micht unabiinderlich
seien, gleichviel, ob das Ausstellungs-Comité sich eine Last mehr aufwilzt, wenn
nur der Zweck besser als durch die bisherige Art zu pramiiren, erreicht wird.

Ist z. B. das ,Illustrirte Handbuch von Oberdieck und Lucas® oder ,J&-
ger's Obstban,* ,Wredow's Gartenfreund* oder sonst ein gutes wissenschafiliohes
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Werk als Preis ausgesetzt, der Primiirte ist aber schon in dessen Besitz, so
muss es ihm freistehen, sich vielleicht aus den schon im Voraus bestimmten
Ausgleichungspriimien das Geeigneiste auwszuwihlen.

Sollte fernerhin beispielsweise der Priimiirte bereits im Besitz einer oder
der anderen oder mehrerer der als Primie bestimmten Lieferungen des Obst-
Cabinets sein, nnd folglich andcre Lieferungen wiinschen, so wird der Pri-
miirte den Hrn. Herauageber zu Befriédigung seiner W iinsche stets bereit finden.

Um allen moglichen Wiinschen von Seiten Einzelner, wie Gartenbau- und
landwirthschaftlicher Vereine za entsprechen, wird das Arnoldische Obstoabinet
nicht nur zls ganze Collection, nicht nur in einzelnen Lieferungen, es wird
auch eine spceieliec Colleciion derjenigen 25 Aepfel und 25 Rirnen, welche
in den grossen pomoiogischen Ausstellungen zu Gotha, Berlin, Gorlitz, Reut-
lingen spreiell gepriift und besonders als preis- und anbauwiirdig empfohlen
wurden — alles mic gedruckter Beschreibung — abgegeben.

Die Preige sind folgende — inclus. Carton und gedruckten Beschreibungen,
exclus. Packung und Verpackungskiste:

1) Die gaunze Collection 198 Friichte resp. in 33 Lieferungen & 6 Friichte
in Cartons mit gedruckten Beschreibungen 66 Thir.

2) Eine einzelne Lieferung & 6 Frichte ir Carton mit Beschreibung nach
beliebiger Answahl von Lieferung Nro, 1 bis 83 abgebbar 2 Thir.

8) 25 Aepfel nach freier Auswahl der Sorten inclus. gedr. Beschreibung
ohne Carton lose verpackt 10 Tklr,

4) 25 Birnen nach freier Auswahl der Sorten incl. gedr. Beschreibung
ohne Carton lose verpackt 10 Thir,

5) Colleotion IV. enthaltend 25 Aepfel-, 25 Birnensorten, welche aunf den
grossen pomologischen Ausstellungen gepriift und zwum Anbau empfohlen
wurden, incl. gedr. Beschreibung und in 8 Carions extra verpackt 20 Thir.

6) Dieselbe Collection in einem dazu eingerichteten Nussholz-Wandkasten,
um solchen an der Wand aufzubiingen (was sehr iibersichtlich ist und Wemg
Raum einnimmt, geordnet verpackt (ochme Vorglas) 27 Thlr.

7} 25 Sorten Pflaumen incl. Besobreibung und Carton & Thlr.

8) Noch meche ich darauf besonders aufmerksam, dass nachdem im vo-
rigen Jahre vom Heraunsgeber des Obstkabinets ein neues Abonnement auf
dasselbe erdffnet worden ist, welches in jBhrlieh 3 bis 4 Lieferungen und
zwar von Lieferung Nr. 1. an & 2 Thir. pro Lieferung incl. gedrackier Be-
sohreibung und Carton, regeimissig erscheint, jederzeit die Betheiligung an
diesem Abonnement zulissig ist, so dass auf diese Weise Jedem die Gelegen-
heit geboten ist, sich das Obsi-Cabinet von Lieferung Nr. I. &n nach und
mach anschaffen zu kinnen. Mdge diese Einrichtung, die die Anschaffungs-
kosten des Obst-Cabinets erleichtert, recht weite Benutzung finden.

Das hier vom Obst Gesagte gilt matdrlich auch von Garten- und Feld-
gemiisen, von freien Land- und Gewiichshauspflanzen. Auch hierin erweist
sich die deutsche Literatur zufrieden stellend, und zu Priamien vorziiglich
geeignet, Aber massenhaft milssen die betreffenden Biicher unier die Aus-
steller vertheilt werden, damit sie und auch ihre Angehorigen sich an das
Lesen guter, nutzbarer Biicher gewthnen, diese Biicher selbst wieder andern
sirebsamen Arbeitern empfehien. B . Fr. Aug. Rifz.
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Literatur.

Der rationelle Weinban und die Lebre von den Orgunen, der Ernihrung
und dem Wachsthum des Weinstocks, mit der Eintheilung und Charak-
teristik der Rebensorten; von der Stockvermehrung dureh Reben und
8amen, yon der Anpflanzung, der Stockbildung, yom Rebeuschnitt und
der Erziehung des Weinstocks, von den Weinstocks-Schiden und den
Arbeiten am Rebstocke, sowie vom Wirthschaftsbetricbe des Weinbaues.
Yon Bernhard Mareck und Friedrich Mareck. Nebst Atlas von 13 Folio-
tafeln, mit{163 Abbild. Verlag von Voigt, Weimur 1870. gr. 8. Geh. 3 Thlr,

Es ist diese Sehrift des Herrn Professor Mareck in Gratz und dessen
Sohn als eine sehr bedeutende Erscheinung in der Literatur des Weinbaus zu
betrachten, wie denn iiberLanpt gegenwhrtig sich ausgezeichnete Kriifte, wie
v. Babo, Nessler, Blankenhorn, Rissler, A. v, Hohenbruck, Neubauer u. a. mit
der Wiesenschafi des Weins und Weinbaues eifrig beschiftigen und durch die
grossartigen Entdeckuugen Pasteurs angeregt, auch das grossere Publioum
ein besonderes Interesse fiir die neweren Forschungen im Weinban und der
Lehre yom Wein an den Tag zu legen scheint. Dieses vorliegende Werk,
auf wissenschaftliche Grundiage fussend, ist ale Lehrbuch iiber den Weinbau,
wozu es auch seine concise Schreibweise besonders geeignet macht, sehr
werthvoll und geben 13 grosse Tafeln Abbildungen, welclie in besonderem
Atlas beiliegen, sehr gute Darstellungen Giber das im Text Gesagte.

Wir kdnnen den Inhalt nicht besser angeben, zls wenn wir eine Stelle
aug dem Yorworte hier wieder geben:

Der erste Abschuitt umfasst als einleitender Theil eine allgemeine Charak-
teristik des Weinstockes, nach seinen naturhistorischen Merkmalen, seinem
Vorkommen und seiner Verbreitung, und den allgemeinen Bedingungen seiner
Entwicklung pach den Grundsitzen der Pflanzenphysiologic — und die Ein-
theilung (Klassification) der bekanntesten Rebensorten nach Klasscn, Ord.
nungen, Gruppen und Arten, im Sinne des von den anerkauntesten Autoren
angenommenen Systems. Duran reiht sich noch die Eintheilung der cinzelnen
Rebensorten, nach der Art ibrer Verwendung mit Riicksiocht nuf Traubengrosse,
Reifezeit und Triebkraft. Der zweite Abschnitt ist der speciellen Natur-
geschichte des Weinstockes gewidmet upd umfasst in der Lehfe vom #ussern
und innern Bzu des Weinstockes:

1} Den anatomischen Bau und die physiclogische Bedeutung der Elementar-
organe.

2) Den Bau, die Entwieklung und Bestimmung der dussern Organe nach
ibrer Unterscheidung in vegetative, daon in Fortpfianzunge- und Ver-
mehrungsorgene, miv der, den Funktionen der Organe entsprechendien
Darstellung des Endhrungsprocesses,

Die weiteren 4 Abschnitte behandeln die Grundsétze der Rebenzucht nadh -
den herrschenden Kultursystemen, und zwar: Die Regeln fiir die Anzachc der
Reben im freien Felde und der Rebenschule; Behandlung der Setzreben; das
Einpfanzen nach den bewihrtesten Methoden; den Rebensatz mit der Distanp.
bemessung nach dem Bchattenwinkel der Steckhihe im Reibensatze; fiir dis
Umbiidung des Schdsslings in den Stamm, und dessen Ueberflbrung in das
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Kopf- und Schenkelformsystem, die Heranbildung der gebriuchlichen Stock-
formen, durch div verschiedenmen Methoden des Rebenschnittes und der Stock-
erziehung,

Der 7. Abschoitt ist den Krankheiten des Weinstockes, den somstigen
Beschiidigungen desselben und den durch Erfahrung erprobten Mitieln der
Abwehr und des Schutzes gewidmet, wihrend der 8. Ablc}mitt die Arbeiten
fiir die Weinstockspflege im Jahresumlauf, nach den Arbeltsepochen des
Jahres eingetheilt, zusammenfasst.

Im 9. Abschnitte hat es der Verfasser versucht, die Grundsitze der
landwirthschaftlichen Wirthschaft- und Betriebslehre in ibrer Anwendung auf
den Weinbaubetrieb darzustellen duroch moglichst eingehende Erérterung der
Bedingungen fiir die technische Einrichtung der Weinbauanlage, der Boden-
susnutzung und darauf gegriindeten Diingerbemessung und durch Entwicklung
des Massstabes far die Dilngeraufbringung durch die Viebhaltung aus einem
Nebengrunde; sowie endlich durch Entwicklung des Entlehnungsmassstabes
fiir Arbeiter und fiir Winzerfamilien mit und obne Grundbenutzung.

Wir werden noch specieller auf dem reichen und interessanten Inhalt
dieser Schrift zuriickkommen und empfehlen dieselbe vorliufig allen Wein-
eichiern und Freunden der Weincultur bLestens. Dr.Ed L

Deuischer Pomologen-Verein,

Neu eingetretene Mitglieder: Julius Brescht, Handelsgiiriner,
Berkheimer Hof bei Stuttgart. Fr. Hillmann, Kunstgériner in Oldershausen
bei Echle. Obergirtner Dolezal in Stein bei Breslan. Commerzienrath
Bohm in Danzig. Martini, Generalsekretir der landw. Centralstelle fir die
Provinz Westpreussen in Danzig. A. Wilcke, Apotheker und Handelsgért-
nereibesitzer in Neu-Ruppin. C. Hofmann, Obergirtner, Lindenhof b. Lindeu.
Julius Hoffmann, Kunstghiriner u. Handelsg#rinereibesitzer in Naumburg a. 8.
‘Wilhelm Blankenhorn, Gutsbesitzer in Miillheim, Baden. Pfarrer G, Li nder,
Brisfelden bei Basel.

Kurze Nofizen und Mittheilungen.

Neue Birn. Im Horticult. frang. wird eine Birn, Poire sucrée de Mont-
iue %"dureh Baltet in Troyes empfohlen (tab, 4, p. 105). Baltet behauptet, dass
sie vielloicht die fruchtharste Birn sei, welohe liberhaupt existire; allerdings
diirfe sie nicht als Hochstamm, sondern miisse in irgend einer, einer grosseren
Borgfalt unterworfenen Form, als Spalier, Pyramide u. s, w., angebaut werden.
Wir vermuthen hieraus, dass sie filr upsere norddstlichen Gtanen Deutschlands
selbst in dieser Weise nicht gedeihen wiirde. Sie muss in kurzem Schnitt ge-
halten werden, wenn man uicht alie Leitzweige dicht mit Fruchtaugen besetst

_haben und dadurch den Baum sich nicht fibertragen lsssen will In der
Susseren Form hat die Fruohé eine grosse Aehnlichkeit mit der Beurré d'Amaalis,
ist weniger gefirbt, besitst aber dagegen mehr bramne Flecken. Sie schmeocks
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gwar sehr angenehm siieslich, hat aber doch meist dabei einen etwas wein-
sBiuerlichen Beigeschmack. Cbwohl schon im Oktober und November geniess-
bar, hilt sie sich, gut aufbewahrt, selbst bis Mitte Januar

Aus Dr. Kochs Wochenschrift, 1869, No. 32.

Ausstellungen 1870,
Den 13.—19. April 1870 findet in Dresden die Friihjahrsausstellung der
Gesellschaft Flora fiir Botanik und Gartenbau statt.
Am 12,—17. Sept. 1870 wird der Gartenbauverein fiir Neuvorpommern und
Rigen eine Ausstellung von Pflanzen, Culturen, Gartenprodukten und Gerdithen

in Greifswald halten.

Obstfreund und Baumzucht.
Ein Lehrgedicht

Hofrath J. H. Hochhuth in Kiew, Neujahr 1870.%)

Tief durchgruben, villig eben —
Liegt das Beet zur Saat bereit;
Flach durchfurchet und deneben —’
Leichte Erde aufgestreut.

Denn es brauchi vor allen Dingen —
Sorgfalt, soll das Werk gelingen.

Soll das Samenkorn gut keimen,
Soll das Wachsthum lebhaft sein,
Darf man nicht die Zeit versiumen
Keine Miih’ und Arbeit schen'n.

Schéne Béume zu erlangen,

Muss der Wildling kriiftig steh’n,
Soll er einst mit Friichten prangen
Herzerfreuend anzusehn.

Auch die Saat ist auszuwihlen,
Denn von mancher Sorte blieb,
Die wir zu den besten zihlen,
Doch der Wildling schwack im Trieb.

Beurré blanc und Gravensteiner —
‘Wachsenzwar, doshmeistensschwach;
Steh’n der Wasserbirn, dem Fleiner —
Jederzeit als Wildling nach.

Wilder Birnen Eern zu legen,
Wilde Aepfel auszusd’nm —

Thut nur gut in krift’gen Schligen,
Sonst die Stdmmchen knorrig steha.

Doch nun tritt mit Gottvertrauen —
Hin der Girtner an sein Beet,
Seine Samen anzubauen,

Und vom Himmel er erfieht:

Gib, o Vater, deinen Segen —
Dieser guten Kornersaat;

Dass bei Sonnenschein und Regen,
Nach des Himmeis bestem Rath,

In dee Friihlings holden Tagen —
Keime aus der Erde ragen. :

Und der Girtner bofft: es werde,
Und der Himmel spricht: es sei!
Denn das Leben dieser Erde —
Quillt ans Samen oder Ei.

Anfangs rithrt sich eine ,Feder,®
Angeweht vom Friihlingshauch, —
Wirzelcher und fein Gedder, —
Bis die Blitier wachsen auch,

%) Separatabriige dieses schonen Lehrgedichts fir Schuien liefert die Verlagshandlung. um

sebr billigen Preis,

D. Red,
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In dem Pflinzchen sirdmen Sifte —

Abwirts uad zar Spitze an;
Wirkung unbekannter Krifte,
Die kein Forscher nennen kann.

Zellen und Gefiisse leiten

Nun den Saft in schnellem Lauf,
Auf- und abwirts, wie zur Seiten,
Bis der Tod hebt Alles auf.

Baumes Lungen sind die Blitter,

Tnd die Wuarzeln sind sein Mund;
Tag und Nacht, bei jedem Wetter,

Sucht er Nahrung tief im Grund.

Doch bevor wir Biume haben,
Wichst ein Keimchen winzig klein,
Sich am Sonnenschein zu laben —
Bis es einst wird groaser sein.

Jetzt begann der Lenz vom neuen,
Aus dem Fillhorn seiner Hand —
Holde Gaben auszustreuen,

Wo er frische Keime fand.

Auch des Obstes Saaten keimen
In dem Erdreich, ohne Sinmen.

Laub und Stroh die Saat bedecket,
Leient und diinn nur aufgebracht,

Bis der Mirz die Keime wecket —
Sehiitzend vor des Winters Macht,

Wie die Henne ihre Lier .
Deckend vor Erkiltung schiitzt,
Ist die Saat dem Girtner theuer,
Dass sie nicht der Frost verletzt.

Drum geschiitzt war ihre Lage,
In dem Beeie unter Stren,

Bis die ersten Frithlingstage
Machten sie von dieser frei.

Wen'ge Tage und es schossen —
Junge Pfianzchen freudig auf,

Die von Himmels Thau begossen — |

Sirebten in die Luft hinauf.

-

|
|
|
|
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Kaum zwei Blitter vegetiren
Nimmt der Girtner sie zur Hand,
Um sie jung gleich zu pikiren —
In ein and'res, frisches Land.

Wo sie unfer Gottes Segen,

Wir' anch selbst das Wetter schlecht,
Immer frendig wachsen migen,

Bis sie endlich schulgerecht.

Stunden reiben sich an Stunden,
Urd wie bald ist 86 ein Jahr —

In dem Flug der Zeit verschwunden,
Wenns ein segensreiches war,
Fleiss’ger Girtner muss nun eilen —
Seine Baumschul’ einzutheilen.

Tief rigolt sind seine Beete,
Nicht zu mager, nicht zu schwer;
Dass gedeib’n mag, was er si'te,
Die Bewurz'lung dstig war.

Denn es wird dem Stimmchen
frommen,

Dass es reichlich krifrig sei,

Es wird leichter vorwiirts kommen

Wachsen schneller frisch und frei.

Doch Baumfeinde gind in Menge,
Viel der allersehlimmsten Art,
Oft versteckt, of: im Gedringe —
Hundertweise angeschaar:.

Krebs u. Mehlthau, Maulwurfsgrillen,
Blattlaus, Engerlinge, Brand,
Wiithen gegen unsern Willen

In der Sehule Baumbestand.

Wenn Natur mit ihrem Segen
Uns auch jederzeit erfreut,
Hat sie doch sauf allen Wegen
Hindernisse ausgestreut —

Die der Girtner muss bezwingen,
Teg und Nacht desshalb sich mihn;
Anders wird's ihm nicht gelingen
Behéne Biume aufruziebn.

H
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Wieder sireut der Herbsi die Bliitter,
Winter bringt uss Schnee und Eis;
‘Wechselnd aunch gelindes Wetter,
Glinzend klebt der Reif am Reis.
Doch es nah’n nun auch die Zeiten —
Edler Sorten Reis zu schneiden.

Nicht der Obstbauwm, der im Walde
Aufgewachgen, oder gar

" Auf des Berges rauher Halde, —
Bringt erwiinschte Friichie dar.

Ausgesiit im eignen Garten
Bess'ren Obstes Samenkern,
Lasst nicht gate Frucht erwarten,
Nur der Zufall kanns gewshr'n.

Drum beginnt zu eopauliren

Nun des Giirtners flinke Hand,
Spéterhin zu oculiren,

ER' der Saft den Bdumen schwand.

Und nun wachsen seine Biume
In der Schule wohlgepflegt;
Fiillen bald die Zwischenriume,
Deren keiner Unkraut tragt.

Jeder S8tamm gleich einem Pfahle,
Gut geschnitten, abgezwicke;
Rinde glatt, ohn’ Moos und Male,
Nun des Kenners Aug’ entziickt.

Und so steb’n sie reihenweise
Angeorllnet nach der Schnur, —
Ihre Blitter lispeln leise:
Giirtner, nun verpflanz’ uns nur.

Schon im Herbste war gegraben,

Als die Blitter fielen noch, —

‘Wo sie einst zu stehen haben, —

In dem Standquartier, das Loch,

Mit dem ersten Fr&hlingsreigen —
Phanzt man sie, gestatzt an Zweigen.

_ Und der Obsifreund reibt die Hinde,
fteht, im Herzen hoch erfreut,
Denkt schon an der Frichte Spends
Als Belohnung seiner Zeit.
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Da die Sorten alle richtig, —
Jede hat ihr Nummerholz, —
Fiiblt er sich als Meister tiichtig,
Ist auf seine PHanzung stolz.

Strebet nun, sie zu bewachen,
Dags sie nicht noch Unfall iriffi;
Liisst das Moos herunter machen,
Denn es ist den Biumen Gift.

Diingung lasst er ihnen reichen
Wenn ihr Wuchs es wilnschen lisst;
Schneidet sie an Ast uud Zweigen,
Bindet sic an Pfithle fest.

Und den Hasen, welcher gerne
Rinde von den Béumen nagt,

Hilt der siciire Dornbusch ferne, —
Kriben werden forigejagt.

Stets hat er die Augen offen,
Immer ist er rasch dabei,

Dass sein Mithen, dass sein Iloffen
Nicht zuietzt vergeblich sei.

Und das Wetter wechsclt immer,
Und die Jahre eilen fort;
Sommers lichter Sonnenschimmer,
Winters Sturm aus Ost und Nord.
Doek der Lenz ist eingefallen,
Bliithenreichthum, Nachtigallen.

Weiss, — wie Schnee, mit dichtem
- Bebleier

Hoher Alpen Spitzen deckt, —

Ist des Baumes schine Krone

Nun mit Blithenschnee belegt.

Vigel, Bienen sind erschienen,
Jubeln in dem Blithenmeer,

Und mit hoffnungsreichem Binnen
Blickt der Obstfreund um sich her.

Immer giinst’ger wird das Wetter,
Immer wirmer wird die Luft;:
An den Zweigen wachsen Blitter,
Alles athmet Blitienduft.
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Leiser West durchstreicht die Zweige,
Schittelt Bliithen and Geiist,

Bis befruchfet ez die reiche
Bliithendecke fallen l#sst.

Junge Friichie sirotzend schwellen,
Bilden eilend Kern und Btein;
Doch nun stellt aus Orkus Quellen
Sich ein Heer Insekten ein.
Fruchtverderber ohne Gleichen,
Blitterfresser gross und klein,
Wiihlen keck auf allen Zweigen,
Dringen in die Friichte ein.

Jetzt heiest’s rihren beide Hinde,

Suchen, tddten, Thier und Ei,

Dags der Biume Frucht bestinde —

Und nicht ganz verloren eei.

Girtner sohiittelt Zweig’ und Aests,

Doch der Himmel thut das Beste.
Leicht hat es.die Nacht gefroren,
Doch der Fruchtsatz litt nicht sehr:
Aber plétzlich ging verloren —
Der Insekten lastig Heer.
Tags darauf ein leichter Regen,
Dann Gewitter stellt sich ein;

Obstfreund blickt mit neuem Muthe —
Nichi gehoffte Menge an,

Yast verzagt, — jetzt hat der Gute
Desto gross’re Freude dran.

Kurze Zeit noch; hoch am Reise,
Wie kein Maler malen kann,
Lachen Friichte, rothe, weisse,
Ihren treuen Pfleger en.

0, wie stolz macht ihn der Segen
Lohnend war, was er gethan;
Und mit freudigem KErregen
Blickt er dankend himmelan.

Moral dazu.

So belohnet den Getreuen —
Unsre Mutter, die Natur;

‘Will ja gerne uns erfreuen,
Folgt man treu auch ihrer Spur.

Obstbaumpfiegen, — Biume setzen
Bringet Segen und Ergdtzen,

Drum, wo ein leerer Platz dein eigen,
Pflanz’ burtig einen Obstbaum hin!

X Er gohiitzet dick mit seinen Zweigen,
Und die Friichte nun gedeihen, Ist fir die Kinder noch Gewinn;

Noch genug trigt jeder Zweig; Und schaffet schmitckend dberdies —
Und in Biischeln und in Reihen Um dich herum ein Paradies.

Héngen sie, so dicht, 8o reich.

O, das kam jetzt recht gelegen,
Spiilt Gezweig und Blatter roin.

.
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Friedrich Wilhelm Donauer
in Coburg®

verschied nach lingeren Leiden im 82, Lebensjahre am
5. Miarz 1870. Mit ihm ist ein eifriger Forscher auf dem
Feld der Pomologie, wie der Obstkultur, ein unermidlicher
Verbreiter der von ihm als werthvoll erkannten Obstsorten,
vom irdischen Schauplatze abgetreten.

Wie rege sein Geist noch bis in sein hohes Alter blieb,
zeigen noch Briefe von ihm aus der letzten Zeit. Er hatte
mir geschrieben, dass er nun bald seinen 83. Geburtstag
feiern — ich las 80sten — und bat Herrn Superintendent
Oberdieck, hierzu ein Gratulationsschreiben Namens des
Pomologenvereins aa Donauer zu richten, welchem wir die
Birntafeln — die er sich sehr gewiinscht hatte — als
(Geschenk beifiigten. Fr schrieb dariiber an Herrn Graf
Bismark in Thurmau, mit welchem er in besonders eifrigem
Briefwechsel stand: ,Oberdieck hat meinen Geburtstag
(4. October) erfahren und beniitzte diese Veranlassung, um
mir Namens des Vorstands des Vereins nicht nur recht
herzlich zu gratuliren, sondern auch ein Exemplar des neuen
Heftes iiber die Birnen gratis zu #ibersenden. Das beige-
figte Begleitschreiben ist so hichet schmeichelhaft féir mich,
dags ich nothwendig bis aufs Innerste ergriffen sein musste.®

In demselben Briefe bittet D. den Herrn Grafen noch
um Kdelreiser und eine Durchschnittszeichnung, spricht
fiber die sonderbaren Formabweichungen, die er bei der
Triumph von Jodeigne beebachiet und fiigt noch eine Zeich-
nung derselben bei.

In dem letzten Brief Donauers, welchen er mir am
5. Februar noch mit kriftizer Hand schrieb, sagt er, dass
er nun schon 8 Jahre lang durch Wassersucht und grosse

#) Portrat und Biographie siche Monateschnfc fiir Pomologie 1862 !
pag. 5.

IMustrirte Monatshefte. 1870. 4, Heft, 7



Blutverluste sehr gelitten habe und sein Gedzchiniss geschwiicht
worden sei. Er sagt dann ,Fiir jetzt geht es mir wieder leidlich
und ich lasse immer Reiser sammeln, um sie im Mé#rz unent-
geltlich vertheilen zu kinnen.“ Der Brief schliesst mit den Worten:
»Behalte in gutem Andenken Deinen alten F. W. Donauer,
Lieutenant a. D. in der K. K. $sterreichischen Armee.* Dieses
gute Andenken werden wohl mit mir alle deutschen
Pomologen dem edlen biedern Freunde erhalten.

: Nach Nachrichten aus der Hand von Donauers Neffen, des
Herrn Justizrath Muther in Coburg, beschiiftigte sich D. auf dem
Krankenbett noch mit Pomologie und bis 10 Tage vor seinem
Tode war er fiir dies sein Lieblingsfach thatig,

Donauer hat nun auch sich ein ehrendes Denkmal gesetzt
durch verschicdene Legate, . B. fiir die Schulen seiner Vater-
stadt Thurnan u.s.w. Auch ein solches von 100 4. setzte
der edle Verstorbene dem hiesigen Pomologischen
Institut aus, mit der B estimmung, dass der jahrliche
Zins zu einem Primium fir den jeweiligen besten
Zogling der Anstalt verwendet werden solle.

Dieses Legat soll fiir alle Zeit -

Donauer’s Stiftung
genannt sein und stets bei der Zuertheilung dieses Primiums des
edlen Gebers und seiner Verdienste fir die deutsche Pomologie
in dankbarer Erinnerung gedacht werden. .
Den 20. Mirz-1870.~ Dr. ¥. Lucas.

Andreas S, Fuller.*)
: {Blographisehs Skizze.) CM.@,X: N ’)@{géi / zf ; 7 v{ 4
Dieser, auch’ jetzt ‘in Deutschland durch Maurers Ueber- <2 78
setzung seines Werkes fiber Beerenobst bekannte Horticulturist,
‘wurde am 3. August, 1828 zu Utica im Staste New-York ge-

*} Anm. der Bed. Wir geben hier eine kurye Lebeneskizze Fullers
And werden das dazu gehSrige Portrit nachliefern. Fuller ist wohl Jjetzt der
bedeutendste Beerenobatalichter und Beerenobst-Kenner und zugleich ein
Mann von seliener Gefalligkeit und Freundlichkeit gegen andere Pomologen
und Obstzfichter. Gewiss diirfen wir noch Vieles von ihm erwarten, Wir ver-
davken diese Skizze unserem schr geelirten Freund Dr. Ch. Siedhof, dem wir
Alermit zugleich flir die gitige Lrfillung unserer diesfallsigen Bitte den
wirmsten Dank aussprechen, . Die Red. Br.-Ed. L,.- >
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boren. Er lebte bis zu seinem 17, Jahre mit seinen Eltern anf
einer Farm, dann aber benutste er eine kleine Geldsumme, die
er erspart hatte, zu einer Reise nach dem Westen, einer damals
fast vollstindigen Wildniss. Nach seiner Riickkehr bewog er
seinen Vater, nach Wilwaukie in Wisconsin iiberzusiedeln und
lernte dort bei diesem das Zimmermannshandwerk mit mso viel
Erfolg, dass der Vater wiinschte, er mdge sich zum Architecten
ausbilden, Allein die Liebe des Bohnes zur Horticultur war so
gross, dass er, einundzwanzig Jahr alt, sich ein Treibhamna baute,
das er mit seltenen Pflanzen, die er sich zu verschaffen suchte,
anfiillte. Das strenge Klima und die geringe Gelegenheit, welche
die Neuheit der Btadt zum vortheilhaften Absatze von Pflanzen
bot, und mehrere schwere Verluste bestimmten Fuller, sich
einige Acker Land zur Cultur von Birnen, Wein und Beeren
auf Long Island zu miethen. Seine Erfolge waren so erwiinscht,
dass er sich zu Ridge wood im Btaate New-Jersey, etwa zwaneig
engl. Meilen von New-York, ankaufte, wo er uoch jetst wohnt.
Fuller hat sich das Stiick Reben, das er besitzt, durch eigene
Kraft aus dem rokem Material herausgehauen. Ohne irgend eine
Unterstitzuog von Anderen, sei es nun materieller oder geistiger
Beziehung, ja fast ganz ohne Unterricht, den er nur wihrend
einiger Monate in einer gewdhnlichen Elementarschule genossen
hat, ist er dureh sich selbst zu der Hihe des Wissens und der
Geschicklichkeit im Fache des Gartenbeues-gelangt, auf der er
steht. Seine Bibliothek ist sehr reich. - . ‘

Von den finf Werken, die er geschrieben hat, sind des iiber
den Weinbau und das fiber das Beerenobst die bedeutend-
sten. Augserdem liefert er viele Beitrige zu den der Garten-
cultur gewidmeten amerikanischen Journalen. Auch ist er der
Agricultur-Redakteur der Sonne, einer viel gelesenen Zeitung,
und der Horticultur-Redakteur einer sehr geachteten, wéchentlich

. erscheinenden Zeitung Herd und Haus (Hearth and House.)
— BSeine Schreibart ist correct, sachgemdss und klar.

Von Beiten seines Charakters ist Fuller ein Ehrenmann im
ganzen ungetheilten ‘Sinne des Wortes. Seine Stellung zn den
beiden Zeitungen hat bis jetzt noch keinen Eiofluss auf seinen
oft ausgesprochenem Entschluss gebabt, jeden Schwindel, wo er
ihe trifft, schonungslos an das Licht zu ziehen; ob aber die pe-

cunisiren Interessen seiner beiden Zeitungen sicts Hand in Hand
7.
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vorzfiglich. bewihrt. Eine schr gute Eigenschaft derselbenist
auch die, dass sie von den Sperlingen bedeutend weniger begehrt
wird, als die meisten andern Kirschsorten. ) :
Die ihr sehr nahe stehende vorziigliche Kirsche von Ravenna,
die sowohl in Oberitalien, wie auch um Rom herum sziemlich
verbreitet ist, und die auch alle Beachtung verdient, habe ich
in Oberschlesien nur einmal angetroffen und zwar in dem Garten
des in der Obstcultur bekannten ‘Lehrer Oppler bei Ratibor.
Es war Anfang August 1868, als ich den Baum sah, wo er {iber
und @ber mit den herrlichsten Friichten behangen war, die sowohl
hier, wie auch da, wo ich sie in Italien sah, durch ein intensiveres
Roth, als dies bei der Konigin Hortensia der Fall ist, sich aus-
geichneten. Herr Oppler theilte mir auch mit, dass der beregte
Baum fast alle Jahre reichlich trage und dass die Friichte, mit
Ausnahme sehr nasser Sommer, von vorziiglicher Giite wiirden.
Um diese beiden Kirschen genau beobachten und vergleichen
zu konnen, habe ich von jeder einen Baum in gleiche Lage und
gleiche Bodenverhilltnisse gebracht, und werde nicht unterlassen,
seiner Zeit das gewonnene Resultat mitzutheilen. StolL.

Nachlese vom pomologischen Felde auf der Aus-
stellung zu Hamburg, Anfang Sept. 1869.
Yon Oberdieck.

Schon in dem fiber die Obst-Ausstellung zu Hamburg gege-
benen, allgemeinen Berichte habe ich angedeutet, noch weitere
. Nachtriige iber Manches, das fiir die Pomologie einigen Werth
haben mochte, aus meinen niedergeschriebenen Notizen geben
zu wollen, was ich hiemit thue. Es wird immer fiir die Férderung
der Obstkunde von Werth sein, wenn ich eine Nachricht iber
das, was sich mir dabei ergab, hier niederzulegen suche, was,
‘namentlich auch fiir spitere Forschungen, vielleicht manche Re-
sultate und Beihiilfen geben kann, und entnehme ich die hier
zu gebenden Notizen hauptsichlich aus dem, was ich mir aus
den ausgestellten 3 grossen franzSsischen Obstcollectionen des
Herrn Jamin-Durand zu Bourg-la-Reine bei Paris, des Herrn
Demouilles zu Toulouse und der Herrn Croux et fils zu Valle
&’Aulnay, Departement de Seine, ingleichen aus der des Herrn
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Generaleonsuls Ledé zu Villa Monrépes bei Geisenheim, aufreich-
neie, welcher letztere die Btimme zu seinen schdnen Pflanzungen
wohl auch allergrosstentheils aus Frankreich bezogen haben wird,
50 dass men-da also manche Resultate fiber die Namen, die eine
Obstsorte in Frankreich jotzt trigt, wird gewinnen kénnen, Un-
vollkommen bleiben diese Resultate allerdings immer dadurch,
dass die Friichte friiber, als gewShnlich, gebrochen waren (doch
waren sie aus diesen Collectionen so weit geseitiget, dass man
sie gls genfigend kenntlich betrachten konnte), und dass man ein
Urtheil nur nach den #usseren Kennzeichen gewinnen konnte,
ohne im 8tande zu sein, die Friichte auch in der Lagerreife noch
weiter su untersuchen, womit immer ein Hauptkennzeichen noch
fehlt, Auch die mehreren Collectionen aus Botzen gaben mir
noch Gelegenheit zu einigen Notizen und will ich bei den nach-
folgend aufgefiihrten Sorten immer die Obstcollectionen, in der
ich sie fand, in Klammern kurz beisetzen: _

Dass auch in den gedachten, im Ganzen sehr werthvollen
Obsteollectionen aus Frankreich manche entschiedene Verwechs-
lungen und Irrungen vorkamen; dass z. B. bei Herrn Jamin-
Durand der Papageiapfel als Api panaché und dieser- Letztere
als Pomme Suisse (Sickler), also mit einander verwechselt lagen;
als Pearmain Royal bei ihm eine Frucht vorkam, die eher die
Engl. Scarlet Pearmain (unsere Scharlachrothe Parmiine) sein
konnte; bei Herrn Demouilles die Hubart's Parmiéine, eine der
Goldreinette von Blenheim gleichende Frucht war, als Graven-
steiner bei Croux eine der Pariser Rambourreinette sehr #hnliche
Sorte lag; als Doyenné gris (Graue Dechantsbirn) sehr sicht-
bar unsere Rothe Dechantsbirn sich fand; als Adonis Parmiine
eine Frucht vorkam, die wohl die Engl. und unsere Adams
Parmine sein sollte, sind Vorkommnisse, die ja auch in deutschen
Collectionen noch immer genug sich finden und den Werth dieser
Collectionen fiir die Pomologie nicht herabsetzen. Es hat mir

‘bei fransdsischen Collectionen, die ich bisher gah, umgekehrt

scheinen wollen, als ob in ihnen entschiedene Unrichtigkeiten
und Verwechslungen gegen die, jetzt.in Frankreich gingigen Be-
nennungen, weniger vorkimen, als sie bisher in Deutschland sich.
gefunden haben, und ist dies Urtheil richtig, so kann dies mur
eeinen Grund darin haben, dass selbst gewdhaliche Obstliehhaber.
in Frankreich es meistens nicht versiumt haben, die Namen. der.
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angepflanzten Sorten sich zu notiren und sie richtig zu behaltes,
and dass dies in Deutschland, wenigstens frither, so ganz sall-
gemein versdumt worden ist, ja von denen, die sich nicht etwas
mit Pomologie beschiftigen, moch jetzt versiumt wird, ist die
Hauptquelle der gewaltigen Namenverwirrung, die sich vor zehn
Jahren in Deutschland fand, geworden.

Lieb und lehrreich war es mir, namentlich bei neveren Birnen
in ziemlich vielen Fallen durch die in den gedachten Collectionen
gesehenen Friichte die Ueberzeugung gewonnen zu haben, unter
denselben Namen dieselbe Frucht zu besitzen, und will ich da
hier nur aus gar manchen andern Beispielen erwahnen, dass
Besi de Montigny (Ladé) ganz meine Diel'sche, erst neuerlichst
richtig durch Liegel von Diel bezogene Frucht war, und bei
Jamin-Durand Genera! Diitilleul und Leopold I nicht grisser
und in derselben, von giinstiger erwachsenen Exemplaren dieser
Sorten abweichende Form vorkamen, wie ich gie im Illustr. Hand-
buche, nach in meinem Garten erwachsenen Friichten, darstellte.

Es mag hier nun zunichst eine Anzahl von Friichten nam-
baft -gemacht werden, bei denen das hier Beizubringende zu

. weiteren Forschungen, vielleicht auch zu einzelnen Berichtigungen

Anlass geben kann, und lasse ich zundchst eine Anzahl Aepfel
fulgen. )

Alfriston. In den in engl. Werken vorkommenden Be-
gchreibungen und Abbildungen ist diese werthvolle Frucht ganz
mit netzartigen, etwas weit gemaschten Rostfiguren bedeckt dar-
gestellt. Was ich von der Societit zu London, durch Urbanek,
unter dem Namen erhielt, war ganz ohne Rostfiguren, und ver-
schaffte ich mir die Sorte von der Hostic. Soc. daber nochmals,
von welchem Beise ich noch keine Frucht sah. Es lagsaber der
Alriston in zwei franzosischen Collectionen gleichfalls ganz ohne
Rost, so daas also diese Abweichung von dem Aeusseren, welches
sie in England hat, doch mehrfiltig vorkommen wird.

. Bellefleur, gelber. Schon friiher habe ich berichtet,
diese Sorte als Lineous Pippin gefunden zu haben, was in ein
paar Collectionen in Hamburg, namentlich den franzdsischen, sich
wieder 80 fand. Bei Croux fand ich die Sorte auch unter dem’
Namen Bélle Flavoise (was nur Corruption des Namens Belle-
feur zu sein scheint), die zugleich auch unter dem ganz unrich-
tigen Namen Monstrous Peppin pochmals ds lag. Auch als
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Metzgers Calvill fand ich sie, doch weiss ich nicht mehr, in
welcher deutschen Collection, und bei Jamin fand sie sich als
Lineoln Pippin; wehl nur durch Yerwechslung mit dem Namen
Lineous Pippin, da der amerikanische Lincoln Pippin eine ganz
andere Frucht ist. :

Calville rouge dhyver. Es lag bei Jamin wieder die-
selbe, 80 etwas unserem Winter-Postoph gleichende, aber in Fleisch
und Geschmack weit edlere Frucht vor, welche ick von Herrn
Leroy zu Angers unter dem Namen habe, wihrend als Postophe
d’hiver in Jamin's Collection eine dem Diel'schen Winterpostoph
sehr unihnliche Frucht lag, die eher unserer Grossen Casseler
Reinette etwas ghnlich war,

Cadeau du General. Unter diesem Namen scheinen
noch mehrere, sehr verschiedene Friichte zu gehen. Schon an
anderer Stelle habe ich bemerkt, dass dieser Name als Bynonym
von Vaugoyeau aufgefiihrt werde, welche Letztere, von Herrn
Leroy erhaltene Frucht der Pariser Rambourreinette gleich ge-
wesen sei, und war -auch das, was bei Herrn Demouilles jetzt
als Vaugoyeau lag, eine der Pariser Rambourreinette mindestens
sebr #hnliche Frucht. Bei Jamin lag unter dem Namen eine
grosse griine, matt gerdthete, ziemlich platte, sehr gerundete
Frucht ohne Rippen, von der ich ein Exemplar mitnahm, das
erst im Februar anfing, etwas zu gelben; bei Croux dagegen
fand sich eine nur 2!/, breite, flachrunde, briunlich gerdthete,
ganz andere Frucht mit flach vom Kelche ‘auslaufenden Erhaben-
heiten; bei Hrn. Martin Miiller aus Btrassburg eine der Pariser
Rambourreinette &hnliche Frucht und in.der Bozener Collection
eine grosse griine, nicht gerdthete, ganz calvillihnliche Borte.
Von Jahn, weiter wohl von Herrn Millet abstammend, habe ich
eine, von der Pariser Rambourreinette verschiedene Frucht, wih-
rend die Annales, VIII, 8. 63, als Vaugoyeau mit dem Synonym
Cadeau du General eine aus dem Anjou abstammende, rundum
rosenartig, etwas leicht und freundlich gerdthete, grosse, wenig
gerippte Frucht darstellen, die von allen schon gedachten Varie-
titen verschieden:sein wird. Welcher unter diesen der Name
Cadean du General mit Recht zukomme, steht wohl noch schwer
su entscheiden. Vergleiche hier meine Berichtigungen und Zu-
siitze 8. 100 bei der Pariser Rambourreinette Nr. 8. Vaugoyeau.

Drap d'or (Demouilles) war nicht unser Goldzeugapfel, son-



L Specielle Pamologie. 105 -

dern ganz grau berostet, fast 3/ breit, 2' hoch, Sonnenseite
goldartiger.

 Museau de lidvre und Pigeonnet. Beides betrachtet man
bisher als Bynonyme des Rothen Herbst-Taubenapfels, der wieder
— unserem Sommer-Zimmtapfel ist. In der Collection des Herrn
Demouilles fand sich als Museau de li¢vre ein recht kleiner, nur
11/, breiter und hoher, zugespitzter, nur sehr matt roth gestreifter
Taubenapfel, der, wenn es kleine Exemplare des Sommer Zimmt-
apfels gewesen wiren, sicher seine schone und volle Streifung
und Farbe schon wiirde gehabt haben, — Als Museau de lidvre blanc
fand sich, gleichfalls bei Herrn Demouilles, eine grossere, in Grosse
und ziemlich auch in Form einem Gelben Bellefleur gleichende,
(doch nicht damit identische) gelbe Frucht, und als Pigeonnet eine
Frucht, die eher unser Alantapfel, ale der Sommerzimmtapfel
war. Vielleicht geht es diesen Hasenschnauzen dhnlich als unsern
Schafsschnauzen, wie sie auf Plattdeutsch noch heissen, die man
feiner, aber nicht passender Schafsnasen genannt hat, dass man
damit allerlei nach dem Kelche zugespitzte, etwas gerippte Friichte
bezeichnete, deren Varietiten unsere Pomologen erst durch Bei-
pitze mehr separiri haben.

Montalivet Schon aus Braunschweig erhielt ich 1868
schone Friichte, wohl weiter herstammend von Simen Louis; die
Sorte lag nun auch bei Jamin und Demouilles; vergleiche ich
aber die entnommenen Notizen, so differiren alle drei in meh-
reren Punkten merklicher, so dass ungewiss bleibt, welche davon
die rechte Sorte sein mdge. .

Pigeon dhyver, (Jamin) war unser Rother Winter-Tauben-
apfel.

"Pomme Lelieur, fand sich in der Collection aus Botzen,
sowie bei Demouilles und Croux. Die Bozener Prucht war gelb,
zerstreut ‘roth gestreift. Die bei Demouilles, jedoch Reinette
Lelieur benannt, war 2" breit, 11/, hoch, flachrund, braon ge-
streift, dazwischen leicht braunroth gberlaufen. Croux Frucht
sah einer Pariser 'Rambourreinette sehr ihaolich, mit matten
Spuren von rothen Streifen. Von Herrn Leroy zu Angers erhielt
ich diese Sorte, die 1865 bereits ein paar Friichte lieferte, welche
24/," breit, 13" hoch waren, also etwas flach, fast mittelbauchig,
um -den Kelch ‘flachkantige Erhabenheiten, die theils flach, theils
stark erhaben.und vordringend fiber die Frucht liefen; Farbe
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wunansehnlich gelb von dfinnem, simmtfarbigen Roste fast ganz
iiberzogen, durch den an der Sonnenseite Réthe hindurch sah.
Geschmack schwach zimmtartig und merklich gezuckert. Auch
ans Braunschweig, weiter herstammend von Simon Louis, erhielt
ich einen Pomme Lelieur, dessen Werth ich, wie bei der Frucht
von Herrn Leroy mit *t+ bezeichnete. Die Braunschweiger
Frucht war in Form und Grisse einem Gelben Bellefleur dhnlich,
Kelch halboffen, Senkung ziemlich weit und tief ; flachkantige
Erbabenheiten etwas unregelmissig iiber die Frucht laufend;
Schale glatt, glinzend; Sonnenseite zeigte matte, leicht aufgetragene
braunliche Rothe, mit Spuren von Btreifen darin und fanden
iiber den grisseren Theil der Frucht sich matte, in punktirter
Manier aufgetragene Streifen. Geschmack angenehm weinsiuerlich.
— Die gedachten Friichte méchten alle verschieden sein und
scheint die Sorte noch sehr wenig festgestellt zu sein.

Princesse noble des Chartreux (Jamin) schien mir
doch kaum unsere Reinette von Orleans ‘zu gein, und auch die
Sorte vom Herrn Prisidenten Mas gab mir 1869 zwei, jedoch
sehr unvollkommene, kleine Friichte, die der Reinette von Orleans
nicht genfigend &hnlich sahen, so dass es dadurch wieder etwas
zweifelhaft wird, ob man unsere Reinette von Orleans in Frank-
reich jetzt, wie. vorstehend, nennt.

Reinette Daniel. Unter diesem Namen fanden sich in
2 Collectionen von umserer Diel'schen Daniels rothen Reinette
ganz verschiedene Friichte. Jamin hatte eine 2'/,—2%," breite,
flachrunde oder kugelige, nach dem Kelche stirker abnehmende,
in 1 Exemplar etwas konische Frucht, und Demouilles eine hoch-
aussehende, unserer. Pariser Rambourreinette etwas ahnliche
Frucht. ;

Reinette de Berlin (Jamin). Ich weiss nicht mehr, wo
es vorkam, dass unter dem Namen unsere Pariser Rambourreinette
gehe, die Frucht in Jamin’s Collection war ibr allerdings etwas
iihnlich, stimmte jedoch micht mit ibr dGberein.

Reinette: von Canterbury. Von Herrn Lade seh ich
wiederholt und erhielt 1861 eine schine; recht grosse, 41/, breite,
3" hohe, gans gelbe, werthvolle Frucht; Kelch geschlossen,
Senkung tief und weit, kantige Erhabenheiten bis in die Stiel-
hohle laufend; Fleisch miirbe, ziemlich saftreich, angenehmer,
gezuckerter, weinsiuverlicher Geschmack. *t+; Kernhaus weit

4
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offen. Bestitigte wohl, dass das Handbuch die rechte Sorte
beschreibt. '

" Reinette de Canx. Caux soll such unser Cassel genannt
werden; mein grosses Dictionaire des Abbé Mozin fihrt im
Yocabulaire geographique fiir Cassel diese Namen an und sagt,
dass Caux eine kieine Landschaft in Frankreich sei. In zwel
franzosischen Collectionen, auch bei Jamin, fanden sich unter dem
Namen allerdings der Grossen Casseler Reinette ziemlich dhnliche
Friichte, eine 3te jedoch, ‘bei Demouilles, war davon verschieden,
auch zur Zeit der Aussteliung schon ziemlich miirbe und auch
was ich von der Soc. v. Mons als Reinette de Caux habe, wird
doch wohl die Casseler grosse Reinette micht sein.

Reinette de Champagne (Jamin) war nicht'unsere Cham-
pagner Reinette, sondern glich ziemlich unserer Weissen Portu-
giesischen Reinette. .

Reinette étoilée (Jamin) war unsere Rothe Sternreinetts,
go dass es auch da sich -wieder bestitigte, dass diese Frucht
auch die Namen Calville und Reinette étoilée trage.

Reinette de Granville (Jamin) bestitigte in einer mitge-
nommenen Frucht, dass diese Sorte der Pariser Rambourreineite
gleich sein werde. Form war diesmal nicht ganz so, Fleisch
und Geschmack aber ganz dhnlich.

Reinette franche A cdtes (Martin Miller) und Reinette |

Franche (Jamin und Demouilles) waren unsere Diel'sche Edel-
reinette (Beinette Franche) und such nicht viel grosser, als sie
bei mir erwiichst, 8o dass sie also auch in Frankreich nicht iiberall
in der Grosse und Vql]kommenheit erwichst, wie ich sie aus
Tyrol und vom Rheine sah and dann kostlich ist. Sickler hat
unter dem Namen eine andere Frucht.

Reinette trds tardive. Usnter diesem Namen fand ich, —
wie schon friher — wieder verschiedeme Friichte. Bei Jamin
lag eine swischen Pariser Rambourreinette und Grosser Casseler-
Reinetto stehende, fast mittelbauchige Frucht, mit geschlossenem,
missig vertieften Kelche und flachen Erhabesheiten iiber die
Frucht, flach vertieftem Stiele, mattgriin und matt roth gestreift,
fast verwaschen, mit missig vielem Roste. — Bei Demouilles lag

eine sodere Fracht, sls bei Jamin, 8" breit, 2%." hoch, eiwas

. stielbauchig, um den Stiel flachrund; Kelch recht langgespitzt,

fast geschiossen, in etwas weiter, giemlioh tiefer Senkung, mit

¥
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fiachen Erhabenheiten; Btiel ein kurzer Butz in stark rostiger
Hghle; Farbe der des Goldzeugapfels ziemlich dhnlich, ohng
Rithe mit ziemlieh vielem Roste. Daneben lag bei Demouilles
unter demselben Namen noch eine 2te Frucht, die dem alten
Nonpareil mindestens sehr fhnlich war; wie ich eine solche Frucht
auch schon von Herrn Senator Doornkaat zu Norden, als Reinette
trés tardive erhielt.

- Reinette Thouin. Bei Jamin und Demouilles fand ich
unter dem Namen meine Frucht; in ‘der Botzener Collection
dagegen lag eine merklich davon verschiedene Sorte und be-
merkte ein neben mir stehender, mir nicht niher bekannt gewor-
dener Herr aus Frankreich, dass 2 verschiedeng Sorten als Reinectte
Thouin gingen.

Reinette von Gaumont (Jamin), Diese Friichte, von
denen ich ein schines Exemplar mitnahm, zeigien sich mit der
im Handbuche beschriebenen Sorte sehr iiberein, so dass man
daher annehmen darf, dass das Handbuch die rechte Sorte kabe;
die Form bei Jamins Friichten war nur weniger hochgebaut und
beide Hilfter mehr gleich..

Riviére fand sich in den franzosischen Collectionen mehe-
mals, wahrscheinlich aber von der im Handbuche beschriebenen
Borte, von der ich Frucht noch nicht sah, verachieden. Bei
Jamin lag eine unserm .Prinzenapfel ahnliche Frucht, hdher als
breit, zwischen abgestumpft konisch und walzenférmig stehend,
etwas stielbauchig; Kelch kurz gespitat, halboffen oder fast ge-
schlossen, ziemlich vertieft; Stiel holzig, in weiter, tiefer, wenig
rostiger Hohle; Schale gelb, iiber den grosseren Theil schén
roth gestreift und dazwischen punktirt; Rost wenig und Punkte
fein. — Bei Demouilles lag dagegen eine ganz andere Sorte,
8% breit, 23/, hoch, abgestampft konisch; stielbauchig, um den
Stiel fast plattrund, nach dem Kelche stirker abnehmend und
stark abgestumpft; Kelch geschiossen in weiter, tiefor Senkung,
mit etwas calvillartigén Beulen, die auch sebr sichtbar Giber die
Frucht gingen; Stiel kurs, holsig, in ziemlich tiefer, etwas rost-
strabliger “Héble; die Schale -fiber den grosseren Theil, etwas
langabgesetzt, braunroth gestreift and dazwischen braunroth fiber-
laufen, an der Sonunenseite die Streifen in der Rothe fast un-
‘deatlich; Pankte zerstreut, Rost ‘wenig. — Auch iber diese Frucht
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und den Anlass zu ihrer Benennung sind daher poch weitere
Forschungen ndthig. .

.Roi d’Angleterre war bei Jamin und Demouilles eine der
Pariser Rambourreinette ihnliche, doch wohl nicht damit identische
Frucht, wie ich sie so auch von den Herren Simon Louis erhielt,

Violette des quatre gouts (Jamin). Ich nahm eine
Frucht davon mit. Glich in Form und Qrdsse etwas unserer
Rothgestreiften Sommerreinette und war die Frucht am 8. Sept.
auch schon miirbe; hochaussehend, 3" breit und hoch, nur etwas
mehr stielbauchig und nach dem Kelche wenig stirker abneh-
mend als nach dem Stiele, an beiden Enden ziemlich stark ab-
gestumpft. Kelch feingespitzt, guriickgebogen, offen, Senkung
ziemlich weit und tief, umgeben mit rippenartigen Falten und
breiten Beulen, die flachkantig bis zur Stielhohle liefen; Stiel
bolzig, stark, 1 lang, Hoble weit und tief, wenig rostig, iber
die ganze Frucht etwas dilster karmosinrothe, kurzabgesetzte
und lingere Streifen und . dazwischen leicht geréthet. Punkte
fein, manche feine Rostfiguren.- Fleisch etwas griinlich weiss,
gewiirzter, zuckerartiger Geschmack, Kernhaus etwas offen.

(Fortsetzung folgt}

Ueber den Unterschied von Veredelung
und Pfropfung der Pflanzen.
Von Herrn Professor Dr. Schultz-Schuftzenstein in Berlin.
_Bei der Kultur der Biume, namentlich der Obstbiume, hat
gich in der Giirtnersprache die Gewohnheit verbreitet, das Pfropfen

mit dem Namen Veredelung zu bezeiclinen, und einen gepfropften
Obstbaum in dem Sinne veredelt zu nennen, dass der wilde

* Pfropfstamm durch das Pfropfreis die Veredelung erfahren haben

gollte. Dieser Sprachgebrauch gilt fir alle Arten der Pfropfung:
das Oculiren, Copuliren und speciell sogenannte Pfropfen, weil
durch simmtliche Pfropfungsarten dasselbe Ziel erreicht . wird,
was die Franzosen passender mit dem allgemeinen Namen ,greffe®
belegen. Bei diesem Sprachgebrauch wird das Pfropfen und
Veredeln als gleichbedeutend angesehen, so dass man das Wesen

der Veredelung in dem Pfropfen sucht und demnach der Ope-
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ration des Pfropfens die veredelnde Wirkung suschreibt, daher
das Pfropfen als ein Mittel zur Veredelung, gewissermassen als
einen Veredelungsprozess betrachtet, nicht blos bei Baumen,
sondern auch bei Kriutern.

Dieser Sprachgebrauch, wodurch die Begriffe von Pfropfung
und Veredelung der Pflanzen identifizirt werden, ist indessen
durchaus unrichtig und muss als ein Missbrauch bezeichnet werden,
der die gréssten Irrthiimer im Gefolge hat.

Vielmehr sind Pfropfung und Veredelung grundverschiedene
Dinge bei allen, sowohl den baumartigen als den krautartigen Planzen.
Der Beweis fiir diese Verschiedenheit liegt darin, dass 1) durch das
AufsetzeneinesPfropfreisesoderPfropfaugesder Pfropf-
stamm, den man auch die Unterlage nennt, niemals im Gering-
sten verdndert wird, vielmehr seine urspriingliche, sei es
wilde oder schon veriinderte Natur beibehilt. So wird z. B. ein .
Hundsrosenstamm durch ein darauf gepfropftes Reis einer Cen-
tifolie oder einer anderen Rosenart oder Varietiit nicht verindert,
sondern behilt selbst nach vielea Jahren seine wilde Hundsrosen-
natur bei, was leicht daraus ersiehtlich ist, dass, wenn der Stamm
oder seine Wurzel ausschligt, die jungen Schésslinge immer nur
dieselbe unverinderte Wildheit zeigen, die der Stamm urspriing-
lich hatte. Niemals wird ein irgendwie veredeltes Reis oder ein
im geringsten verinderter Schéssling aus einem wilden Pfropf-
stamme treiben. Die hin and wieder aufgetauchtem und noch
auftauchenden Angaben fiber angebliche Verinderungen oder gar
Veredlungen des Pfropfstammes durch ein Pfropfreis haben sich
fmmer als Irrthiimer und Tiuschungen erwiesen. Dasselbe was
von den Rosen gilt, gilt auch vou den Pfropfstémmen der ge-
piropften Obstbiame. Ein gepfropfter Obstbaum wird niemals,
‘wie man sagt, wurzelicht, d. h. seine Schdsslinge aus Stamm und
‘Whurzel behalten immer die unichte oder wilde Nator des Wildlings,
der sur Unterlage diente. Selbst wens man auf Warzeln wilder Obet-
bdume pfropft oder oculirt, so wird die Wurzel selbst dadurch eben
80 wenig verindert, wie der Stamm, wenn auf ihn gepfropft wird.
2) Wird aber auch das Pfropfreis durch Aufsetzen
auf einen anderen Stamm wesentlich durchaus selbst
nicht veriindert; es behiilt vielmehr seine veredelte cder sonst
eigenthiimliche: Natur, es verbessert und verschlechtert sich micht.
Ein Reis des Reinettenapfels, mag es auf einen wilden oder schon
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verinderten Btamm gepfropft sein, bringt immer nur wieder un-
veriinderte Reinetteniipfel. Eine weisse Rose verindert, selbst auf
einen rothblithenden Stamm gepfropft, ihre weisse Bliithenfarbe
nicht, und ebenso haben sich Diejenigen getiuscht, welche ‘durch
Aufpfropfen einer rothen Camellia auf einen weissbiihenden Stamm
oder umgekehrt, geglaubt haben, die Blumenfarbe des Pfropf-
reises verindern zu konnen. Das veredelte Pfropfreis wird also
durch Aufsetzen auf einen amdern Stamm nicht weiter veredelt
und die Verinderungen, welche das Pfropfen der Rosen hervor-
bringt, beziehen eich nur auf ein reicheres Blihen, grdssere
Blumen und dergleichen Dinge, die auch dureh Bodeneinfliisse
hervorgebracht werden konnen. Aebnliches gilt auch von dem
Pfropfen krautartiger Pflanzen, z. B. der Tropdolumarten.

Da also durch das Pfropfen weder der Pfropfstamm noch
das Pfropfreis weriindert wird, so ist dasselbe durchaus nicht als
ein Veredlungsprozess zu betrachten, wie es durch die missbréuch-
liche Belegung der Pfropfungen mit dem Namen Veredlung
geschieht.

Das Pfropfen hat nur die Bedeutung und den
Zweck der Vermehrung der Gewichse, und ist nichts als
eine der so vielen Arten der Vermehrung, die ich mit dem
Namen der individuellien Vermehrang, sum Unterschiede von
der Vermehrung oder Fortpflanzung durch Ssmen, welches eine
generische ist, beseichnet habe. Zu den Arten der indivi-
duellen Vermehrung gehdren die durch Warzelkeime, durch
Stengelglieder, durch Blitter, durch Stecklinge, durch Ableger;
Vermehrungsarton, die simmtlich nicht zum Zweck der Veredlung
oder Verbesserung der Sorten, sondern nur zur Erhsltung schon
anderweitig veredelter Pflanzen dienen. Keine einzige der
verschiedenen Arten der individuellen Vermehrung
weder der Pfropfung, noch der Ableger, Stecklinge,
Blatt- oder Wurselkeime, bringt eine Varietiten-
bildung oder Veredlung hervor; vielmehr wird da-
durch immer nur das Individuum erhalten oder ver-
mehrt. Der Pfropfstamm Lat bei der Pfropfung nur die
Bedeutung eines neuen Bodens, in dem das Pfropfreis warzelt
und sus dem es seine Nahrung zieh® deren Einsaugung aus dem
Boden die Wurzeln des Pfropfstammes vermitteln. Die Wirkung
dieser verinderten Erpihrung bezieht sich weniger, auf das
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Wachsen, als vorziiglich auf das Blihen und Friichietragen der
Pfropfreiser, was damit zusammenhiingt, dass wiihrend des Blithens
und Frilchtetragens die individuelle Pflanze (Stengel, Wurzeln,
Blitter) von den Blumen und Friichten aunsgesaugt wird, so dass
in jenen Theilen Massen von Bliithennahrungsstoffen vorher ab-
gelagert sein miissen, die durch Verarbeltung der Boﬂennahrung
gebildet sind.

Die Pfropfungen der Pflanzen setzer daher immer schon eine
vorhergehende Veredluag der zu pfropfenden Sorten voraus, auf
deren Vermehrung es dem Gartenkiinstler ankommt, Die Er-
zeugung der veredelten Sorten oder der Veredlungsprozess hat
also mit der Pfropfung nichts zu thun; das Geschiift der Pfropfung
tritt erst dann hervor, wenn schon veredelte SBorten da sind, die
man vermehren oder erhalten will. Dass die Pfrepfungen selbst
die Veredlung der Pflanzen. nicht bewirken, ist leiché auch daran
ersichtlich, dass wir so viele veredelte krautartige und peren-
nirende Pflanzen besitzen, die auf andere Art vermehrt werden,
ohne dass jemals die Operation des Pfropfens darauf angewendet
worden wire, wie z. B. die meisten Gemiisepflanzen,

‘Wenn also die Pfropfung keine Veredlung der Pflanzen be-
wirkt, so tritt die Frage an uns heran, worin dann die Ver-
edlung besteht und wodurch sie erzeugt wird?f

Wir sagen nun, der Prozess der Veredlung der Pflanzen
geschehe allein durch die geschlechtliche Generation,
dareh Samenzucht. Von den auf diese Art entstandenen ver-
edelten Sorten werden insbesondere diejenigen durch Pfropfungen
vermehrt, die sich durch Samen nicht erhalten, vielmehr durch
S8amenvermehrung in die wilde Urart zuriickschlagen, wie es mit
den Obstbiumen der Fall ist,

‘Was nun den Veredlungsprozess durch Bamenzucht betrifft,
80. besitzen wir dariiber eine aus der Citronen- und Orangenzucht
abstrahirte Theorie von Galesio, die derselbe in seimer Schrift
»Theorie der vegetabilischen Reproduction® niedergelegt - hat.
Galesio hatte eingesehen, dass die Veredlung hauptsichlich auf
- Varietitenbildang oder Bildung von Abarten aus Samenzucht
berahe, und suchte die Ursachen dasa in dem. Prozess der Be-
frachtung, d. h. der Bestifbung des Stempels mit dem Pollen
der Staubfiden. Er glaubte nun, dass im gewdhnlichen Laufe
der Dinge die Stempel mit den Pollen einer und derselben
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Zwitterblume befruchtet wiirden, wodurch immer die Art sich
erhalte, dass dagegen die Varietiten dadurch entstinden, dass
die Befruchtung durch gegenseitige Bestiubung der Stempel mit
dem Pollen verschiedener Blumen eines und desselben
Baumes geschehe. '

Wenn nun die Ansicht, dass die Veredlung auf Varietiten-
bildung berube, und die Varietiten durch Befruchtung und -Samen-
sucht entstehen, wohl richtig ist, so mdchte die weitere Ansicht,
dass einfach durch gegenseitige Bestiubung verschiedener Blumen
einer und derselben Pflanze Varietdten sich bilden sollten, mit
vielen anderen Thatsachen im Widerspruch stehen. Denn 1) miise-
ten nach dieser nur auf Zwitterblumen berechneten Ansicht die
moncecischen und dioecischen Pflanzen, bei denen immer eine
Bestiubung verschiedener Blumen unter einander stait findet,
auch immerfort Varietiten bilden, was aber nicht der Fall ist
2) Miissten an wilden Pflanzen iiberall von gelbst Varietiiten ent-
stehen, weil hier durch Wind und Insekten Bestiubungen ver-
schiedener Blumen unter einander vor sich gehen, wihrend wir
dagegen finden, dass wilde Pflanzen in der Regél keine Varie-
taten bilden. 3) Ferner sehen wir, dass an Kulturpflanzen Varie-
titen oder Veredlungen entstehen, obne dass sich eine gegen-
seitige Befruchtung verschiedener Blumen einer Pflanze nachweisen
liesse.

Die Theorie des Galesio reicht also zur Erklirung der Varie-
tatenbildung und Veredlung nicht aus.

Ein hochst wichtiger Umstand, der bei Erklarung der Pflanzen-
veredlung durch Bamenzucht in die Augen fallt, ist, dass die
veredelten Sorten nur in der Kultur und durch die Kultur
entstanden sind und entstehen, dass dagegen an wilden Pflanzen
von selbst niemals Veredlungen sich bilden oder gebildet haben,
wie denn such die ungemessene Zahl von Vurietiten sich nur
an unseren Kulturpflanzen: den Getreide- und Gemiisearten, den
Kartoffeln, den Weizen-, Roggen-, Maissorten, den Wein- und
Obstsoften erzeugt haben. Den Gang dieser Varietitenbildung
konnen wir an dem Mais, den Kartoffeln, Georginen, sehr deut-
lich verfolgen. Wir habien nur eine einzige Maisspecies, eine
Kartoffelspeeies, eine Georginenspecies ureprfinglich aus Ame-

rika erhalten, aber sowie sie in Kultur genommen waren, bildeten
Ilwsmrirte Moasatsheilo. 4. Heft, 1870, 8



114 i, Praktischer Obstbau.

sich durch Samenzucht Varietiten, von denen man die als Ver-
edlungen charakterisirten, zur weitern Zucht auswihlte,

Es sind swar neuerdings auch Streitigkeiten hber Varietiiten-
bildung an Pflangzen, die wir wild aus Amerika erhalten haben,
entstanden, wie man namentlich von Varietiten von Agaven, die
wild aus Amerika gekommen sein sollen, gesprochen hat. Allein
diese Pflanzen sind entweder nicht melr urspriinglich wild, son-
dern von den Sammlern in Amerika selbst kultivirt und in mebh-
reren (ienerationen durch S8amen vermehrt worden, oder es sind
keine wirklichen Varietiten, vielmebr individuelle Verschieden-
heiten alter und junger Pflanzen oder Verschiedenheiten in der
Grosse einzelner Theile, die sich auf Bodenwirkungen zuriick-
fiihren lassen. .

Dagegen sind alle unsere Kulturpflanzen, die Getreidesorten,
Obstsorten, Kartoffeln und andere Gemiise durchaus nicht in
wildem Zustande von Natur gebildet, sondern erst durch Kultur
entstanden,

Wenn also unzweifelhaft die Skonomische und girtnerische
Kultur die Varietiten und Veredlungen durch S8amenzucht hervor-
bringt, so fragt es sich, welohes die Mittel und Wege der
Kultur seien, wodurch sie die Veredlung erzeugt?

Das Hauptmittel, wodurch die Kultur auf die Pflanzenzucht
einwirkt, ist die Diingung und vor Allem die thierische
Diingung des Bodens. Alle Beackerung und scnstige Pflege
der Pflanzen ist vergebens, wenn es an thierischem Diinger
fehlt. Die Leitung und Behandlung der stickstoffbaltigen thie-
rischen Diingung, die Art des Diingers, die Stirkegrade der
Diingung, seine Anwendung im frischen oder vermoderten Zu-
stande, je nach der verschiedenen Natur der Pflanzen sind die
Hauptmittel der Kultur, wodurch vor Allem auf das Blihen und
die Fruchtbildung der Pflanzen eingewirkt werden kann und ein-
gewirkt wird. Die ganze Pflanzenkultur besteht we-
sentlich in der Diingung. Durch diese werden die Pflanzen
besonders zum Blihen oder vielmehr zum stirkeren und wieder-
holten Blihen angetricben, wihrend wilde, besonders baumartige
Pflanzen obne kiinstliche Diingung mit dem Bithen lange zdgern
und jahrelang aussetzen. Das jihrliche Blihen und Frucht-
tragen der Obstbiume ist nur durch kiinstliche thierische Diingung
oder Kultur in zuvor gediingtem Boden zu ersielen. In den



LI, Praktischer Obstbau. 115

Wirkungen der thierischen Diingung miissen wir also
die erste Ursache oder Quelle der Varietatenbildung
and Veredlung durch Samenzucht suchen,

Dass die Wirkuag der thierischen Dilngung sich iiberhaupt
auf das Blihen und die Befruchtung bezieben muss, ist selbst-
verstindlich, da alle Verdnderungen im Samen von der Befruch-
tung und Keimbildung ausgeben miissen. Neuere Beobachtungen,
die hier nicht ausfiihrlich mitgetheilt werden konnen, aus denen
jch nur Binzelnes hervorheben will, haben mir gezeigt, dass diese
Wirkungen sich vorzdiglich auf Verinderungen in der Bil-
dung des Pollens der Antheren beziehen und daes sich
diese Veranderungen des Pollens an kinstlich gediingten Plianzen
deutlich nachweisen lassen, Sie bestehen wesentlich in zwei
Dingen: 1) darin, dass die Pollenkorperchen stirker gediingter
Pfanzen viel mehr turgescirend, durch reichere Bildung der Fo-
villa, werden; 2) darin, dass der Eiweissgehalt und damit der
Stickstoffgehalt des Pollens gediingter Pllanzen viel grosser wird,
wodurch die befruchtende Kraft sich vermehrt und verdndert
oder veredelt. Dass die Fovilla des Poliens reich an einer sehr
stickstoffhaltizen Eiweisssubstanz ist, war seit Fourcroy’s Analyse
des Pollens der Dattelpalme bekannt. Ich habe gefunden, dass
durch starke thierische Diingung unserer gemeinen Kiefer der
Pollen derselben stirker turgescirend und stickstofireicher wird.
Es ist anzunehmen, dass dhnliche Wirkungen bei allen PBanzen
durch thierische Diingung entstehen und dass dadurch die Varie-
titenbildung mittelst Befruchtung und Samenbildung hervorge-
bracht wird.

Eine kiinstliche Bestaubung allein kann zwar die Befruchtung
begiinstigen, ohne aber einen Einfluss auf Varietitenbildung und
Veredlung =u haben, wogegen eine kiinstliche Befruchtung in
der Kultur gediingter und mit getriebenem Pollen versehener
Pflanzen die Neigung zur Varietitenbildung vermehren wird.

Bei einer durch thierische Diingung verinderten Pollenbildung
kommt.es fir die Varietitenbildung auf die Bestiubung der
Stempel mit dem Pollen einer und derselben Blume, oder auf
die gegenseitige Bestiubung oder Befruchtung verschiedener
Blumen einer und derselben Pflanze, oder der Blumen versehie-
dener Pflanzenindividuen einer und derselben Art ganz und gar
nicht an; vielmehr ist es hierbei ganz gleichgilltig, ob die Be-

- s‘
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fruchtung durch die Organe einer Zwitterblume oder verschie-
dener Zwitterblumen derselben oder verschiedener Panzen ge-
schieht, wenn nur slle unter &hulichen Ditngungsverhéltnissen
erzogen sind; demn der Grund der Varietitenbildung und Ver-
edlung liegt nicht in der Vermischung verschiedener, aber sonst
gleichattiger Individuen, sendern in der Verinderung der befruch-
tenden Materien der Blume durch eing stickstoffreichere Ernihrung
und Verinderung der Generationsorgane ihrer Zeugungaprodukte in
allen Blumen derselben Pflanze, wie verschiedener Planzen derselben
Art, die unter denselben Diingungsverhiltnissen aufgewachsen sind,

Die Bastardirung, d h. die gegenseitige Befruchtung
verschiedener Arten oder Species einer Pflanzengattung, z. B. die
Bastardirung verschiedener Species von Nicotiana, Gentiana u. 5. w.
kann auch zur Erzeugung von Veredlungen beitragen;
ist aber zur Erzeugung von veredelten Varietiten nicht ndthig,
wie wir deutlich an den hunderten Varietiten der Kartoffeln,
des Mais, der Georginen sehen, von denmen allen urspriinglich
nur eine einzige Art nach Europa gekommen ist, Aechte Bastarde
sind- auch als Veredlungen im Pflanzenreich unbrauchbar, weil
sie unfruchibar sind, und wir es im PHlanzenreich weniger als im
Thierreich in der Gewalt haben, immer von Neuem solche Bastarde
wie es im Thierreich mit den Mauleseln der Fall ist, zu erzielen,
die individuelle Vermehrung aber hiiufiz umsicher ist. Diesen
(Gegenstand weiter zu verfolgen, ist hier micht der Ort, da es
uns nur- darauf ankam, den Unterschied von Pfropfung und Ver-
edlung zu zeigen und zu bheweisen, dass durch Pfropfungen iiber-
haupt keine Veredlung eder sonstige Varietitenbildung hervor-
gebracht werden kann, es also auch vergeblich wire, durch
Pfropfungen verschieden gefarbter Kartoffolknoilen auf einander
neue Sorten gu erzielen, selbst wenn die Operation gelingen sollte,

woran aber nach der im Verein besprochenen Methode sehr zu
-.zweifeln ist,

Die Blutlans.

In Nro. 8 der Weinlaube vom 15. Mirz 1870 ist warnend
darauf aufmerksam gemacht, dass in verschiedenen grisseren
Baumschulen sich die Blutlaus eingenistet habe und dies auch
~in der Baumschule des Pomologischen Instituts in
Reuwtlingeh ‘der Fall #ei.
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Ein Insekt, welches sich mit so unglaublicher Schnelligkeit
verbreitet und so intensiv schadet, wie die Blutlaus, ist sghr zu
fiirchten; doeh wird es bei der immer grdssern Verbreitung ‘der-
selben ‘immerhin schwer sein, sich ganz davor zu schiitzen. Ich
konnte viele Baumschulen in Norddeutschland namhafé machen,
wo die Blutlaus aufgetreten ist oder war und durch Sorgfalt und
Miihe vollstindig wieder weggebracht wurde. s ist z. B. hekannt,
dass in Herrenhausen mit sehr glicklichem Erfolg dies lnsekt
vollstandig wieder vertilgt wurde. Was nun die hiesigen Baum-
schulen betrifft, so ist dies Insekt durch Biume aus einer sehr
beriihmten belgischen Baumschule, und durch einige Weisse
‘Winter-Calvillen aus einer Baumschule im mittleren Frankreich
allerdings eingeschleppt, aber auch mit aller Energie bek#amp{t
und wie wir hoifen, ihrer Verbreitung ein Ziel gesetzt worden.
Da die hiesige Baumschule in regelmissige Quadrate, von 4—3'
breiten Graswegen umgeben, eingetheilt ist, so konnte das Auf-
treten des Insekts auf ein solches Quadrat beschrinkt werden
und wurden hier alle Zweige, die Spuren zeigten, sofort verbrannt
und die Biume sorgfiltig gereinigt, auch aus dieser Ab-
theilung weder ein Reis noch ein Baum versendet,

Dieses eine Quadrat, wo die Blutlaus aufgetreten ist, be-
tragt etwa den 70. Theil der Baumschule und sonst hat sich,
ausser an ein paar dltern Cordonbiumchen, welche sofort ver-
brannt wurden, nirgends eine Spur gezeigt.

Die angewendeten Migtel, welche sich als gut zeigten,
waren Betupfen der Btellen, weiche den leicht bemerklichen
weissen Flaum zeigten, mit Schieferdl (Erddl) vermischt
mit Ribél, sowie auch mit blossem Weingeist. Noch vorthei!-
hafter und schneller wirkend scheint eine sehr concemtrirte
Losunrg von schwarzer oder griiner Seife in Wasser zu
sein, Diese Losung muss so stark sein, dass die Haut davon
gerdthet wird.

Erhalte ich Baume aus Baumschulen, welche miglicherweis:
dieses Insekt haben, so werden diese Biume titchtig mit dieser
Seifenlosung abgebiirstet und ist dies Mittel iiberhanpt
in solchen zweifelhaften_ Fallen sehr zu empfeblen. .

Uebrigens hangt die Verbreitung der Blutiaus ger sehr vom
Klima ab und mir sind mehrfache Fille bekannt, wo sich die-
selbe von selbst wieder verlor.
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Eine grissere Verbreitung scheint das Insekt am Rhbein ge-
funden zn haben, allein ‘es tritt auf und verschwindet wieder und
nur_wenige Biume sind ihm bis jetzt in Deutschland erlegen.

Denjenigen Obstfreunden und Pomologen, welche aus hiesiger
Baumschule Biaume erhielten, mag zur Bernhigung dienen, dass
keinBaum und kein Reis irgendwie verddchtiger Na-
tur abgegében wurde und wohl nirgends in dieser Beziehung
gewissenhafter zun Werk gegangen werden ka.nn, wie es hier
geschieht.

Als im verflossénen Jahr eine Anzahl Hochstimme aus einer
franzdsischen Baumdchule hieher kamen, von denen einzelne.die
Blutlaus zeigten, warden diese sofort verbrannt und lieber der
:Bchaden gelitten, als zur Verbreitung des Insekts beigetragen.

Den 18, Mirz 1870, ) . Dr. E. Lucas.

| Missbildungen von Obstfriichten.

Durch Herrn CL Rodt in Sterkewits gelangte Herr Superin-
tendent Oberdieck in den Besitz einiger sehr interessanter Miss-
blld ungen von Fritchten, welche beide die Entstehung der Frucht
aus eifiem reducirten und metamurphmnrten Zweig und dessen
Bléttern erklaren.
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Pig. 1 stellt eine Frucht von Epine Dumas, Dumas’ Herbst-
dorn vom Jahr 1859 dar, aus welcher ein wirklicher Zweig wieder

hervorwichst. .
Fig. 2 zeigt eine Frucht, bei welcher die einzelnen Frucht-

blatter mit ihren Spitzen noch deutlich erkennbar sind; sie ist
entnommen ans Liron d’Airoles notices pomologiques.

Alle solche Abnormititen sind fir die Morphologie der Ge-
wichse und speciell fir die Bildung der Frucht hchet interessant
und Jehrreieh. Dr, Ed. Lucas.

Obsternte in Westprenssen.

" Die Obsternte im Jahr 1868 war in unserer Provinz West-
Preussen von seltener Ergiebigkeit und Schuheit, 80 -dass bei
dem vortrefilichen Sommer die Friichte so gross und lebhaft
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gefirbt waren, dass. man Miihe hatte, sie wieder zu erkennen.
Die Vegetation des Laubes war ebenfalls dunkel und fippig wie
im Westen.

Viele Tausend Tonnen der Lostlichsten Birnen gingen, wie
alljéhrlich, nach Petersburg, besonders die Weisse Herbstbutter-
birn, Grumkower und Bergamotten.

Die Aepfel werden nicht nach Auswirts versendet, weil im
{ianzen nur mittelmissiges (vielleicht aus Samen gefallene Sorten)
vorhanden und die schénen begehrten Sorten der Gravensteiner,
Calvillen, Goldparmiine, Ribstons Pepping, Danziger Kantapfel ete.
hier gut bezahlt werden & Scheffel 2--3 Thlr.

Fir die obigen Birnen wird der Scheffel mit 4—5 Thlr. von
den Aufkdufern bezahlt, natiirlich sind es Friichte ohne jeden
Fleck oder Fehler.

In diesem Jahr (1869) war die Ernte nur eine halbe und ist
¢s zu bewundern, dass nach der vorjihrigen, iiberreichen Ernte
sich soviel Ansatz fand. ‘

Die Verwerthung des Obstes ist bei einer reichen Ernte hier
ganz unbedeutend und verdirbt wohl Vieles, weil keine Einrich-
tungen fiir Obst-Mosten bestehen. Da kann man den Scheffel
von Streiflingen, Rambouren etc. hiufig fir 10—15 Sgr. kaufen.

Die Obstdarren sind auf den Giitern ziemlich primitiv und

wird gewdhnlich nur schlechtes Obst gedérrt und billig verkauft,
- wihrend viel gut geddrrtes Obst von Griineberg direkt, theuer
gekauft wird, Pflaumen (Zwetschen) werden in der fruchtbaren
Niederung, lings der Weichsel in grossen Mengen getrocknet.

Die Liebhaberei fiir feineres Tafelobst findet auch bei uns
auf dem Lande sowohl, wie in den Stadtgirten Eingang und sind
in den letzten .{dhr’anfbesonders viele Cordons gepflanzt worden.

Die beste Baumschule von bedentendem Umfang (gegen
59 Morgen) die von Herrn Baumschulbesitzer Franz Rathke
dusserst tichtig und rationell bewirthschaftet wird, ist in Praust
bei Danzig. Es werden vorzugsweise die von den Pomologen
empfohlenen Sorten geziichtet, in Hochstimmen von ausge-
zeichneter Beschaffenheit, aber aueh eine Menge von schénen
Formbiumen dem Publikem zu missigen Preisen geboten, die
dann- anf Quitte, Johannisstarm -veradelt, die  schénstes und
neuesten franzdsischen Birven und die besten Aepfel vorfihren.

Die in Ostpreussen in Althof Ragnitt bei Tilsit vorhandene,
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sehr bedentende Baumschule, Herrn Mack gehdrig, wird jetst
urggewandelt und wird in wenigen Jahren dem Publikum eben-
falis nur Bewdhrtes liefern.

Die Gartenbauvereine in Konigsberg und Danzig wirken
unverdrossen in dem weiten Territorium fort und helfen den
Sinn fir- Obstkultur durch Rath und That und jihrliche Ausstel-
lungen fordern. Bebr interessant war im Herbst eine von dem
Danz. Verein veranstaltete Ausstellung von Sommerobst, besonders
Pfaumen Mitte September, wo die schonsien und zum Theil
noch wenig verbreiteten Sorten in grosser Fille und Schonheit
vertreten waren, ebenso frilhe Pfirsiche und Trauben.

Oliva bei Danazig. Schondork.

Bericht iber die Obsternte

in der Frohburger Gegend des Konigreichs Sachsen
© im Jahre 1869.

Die Obsternte des Jahres 1869 war durchaus keine schlechte
und iibertraf im Ganzen genommen die gehegten Erwartungen.
Sie gewann noch durch den Umstand an Bedeutung, dass die
Gunst Pomonas die hiesige Gegend vor vielen andern und niche
allzufern liegenden bevorzugt hatte; so gab es z. B. in der Chem-
nitzer Gegend, ja wehl im ganzen Erzgebirge Aepfel fast gar
nicht, wihrend hier der Ertrag dieser Fruchtgattung befriedigte,
ja ein sehr grosser gewesen wiire, wenn nicht ein ganz eigen-
thiimlicher und spiter noch zu erwihnender Umstand ihn wesent-
lich beeintrichtigt hiitte. Kirschen gaben eine ziemliche Erote,
Birnen standen gegen das vorige Jabr zuriick; der missige Preis
dieser Friichte wat aber doch Beweis genug von ausreichender
Ergiebigkeit. Zweischen gabs nicht eben viele, doch musste man
nach der Ueberladung der Baume in den vorbergehenden Jahren
und hesonders im Sommer 1868 sich wundern, dass moch soviel
geerntet werden konnte. Diess gilt auch von den Aprikosen
und Pfirsichen, namentlich an letzteren war gar kein Mangel, nur
die verschiedenen Pflaumengattungen zeigten als Folge der vor-
jibrigen enormen Fruchtbarkeit und der vielfach dureh dieselbe
und den Sturm vom 7. December gebrochenen und beschidigten
Biume wenige oder keine Friichte. Die Trauben, hier mur am
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Bpalier  gezogen, ermangelten der vollkommenen Reife in nicht
gang glinstigen Lagen, waren aber reichlich vorhanden.

Von einer, vom Schreiber dicses in seiner langen Erfahrung
noch nie erlebten Eigenthiimlichkeit, welehe, wio schon oben er-
wihnt, die Aepfelernte beeintriichtigte, war folgende Erscheinung,
die hauptsichlich zu dieser Mittheilung veranlasste, Ee gab nem-
lich sehr viele Aepfel, welche biischelweis, selbst bei den gross-
frichtizen Gattungen, nur die Grdsse von welschen Niissen er-
reichten und hichstens als Viehfatter zu verwenden waren. In
fritheren Jahren sah men wohl auch dergleichen unvollkommene
Friichte, die aber nach und nach von den grosseren verdringt
wurden und bis Johannis meist abfielen. In diesem Jahre aber
hingen diese Kriippel ungemein fest und selbst als der Frost die
Blitter fallen liess, blieben diése Missgeburten sitzen. Es gab
Béume genug, welche nur dergleichen und zwar in grosster Menge
trugen; wenige, die nicht wenigstens etliche anfzuweizen hatten.
Eine susreichende Erklirung dieser auffallenden und so ganz
ungewdhnlichen Erscheinung, wagt Schreiber dieses nicht zu
geben. Hbchst verbreitet zeigte sich im Friihjahre die kleine
Spannraupe und mehr als gewShnlich wurden die Friichte wurm-
stichig, 8o daes bei vielen Biumen nur 109, unverschrt geerntet
werden konnten. Daher behaupten auch die Aepfel einen guten Preis.

Thieme,
Bericht

iiber die Obstsorten im Herbste 1868 aus dem siidli_chen
Gesenke der Mihrischen Sudeten.

Von Hrn. Obergirteer Franz Slaby in Gross-Ullersdorf. .
{Bchluss des Artikels von pag. :88.)

Keaiserbirn (Weisse Herbst-Butterbirn), diess Jabr besonders
schdn, gross und reich. Wuchs gessnd. Oktober reif.

‘Isenbart (Graue Herbst Butterbirn), gross und sehr gross,
Oktober reif. :

Napoleons Butterbirn, gross und schdn. Dezbr. etwas
welk und reif.

Colomas Herbstbutterbirn, gross und schdn, Oktbr. reif.

Wildling ven Montigny, reich wie immer, gut aus-
gewachsen, Qctober reif. SRR
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Wildling von Motte, reich, gross und gut, haltbar bis
Ende Oktober. .
Craesane, wie immer reich und gut, haltbar bis Novbr.

Kronprinz Ferdinand (Hardp. Winter Butterbirn), reich
gross und sehr gross, am Lager frisch. Degbr., J&nner wahre
Giite. Febr. fiberreif.

Regentin, reich, gross und schdn, am Lager frisch. Dezbr.,
Jinner vollkommen reif.

Gute Louise, klein, kriippelhaft, am Lager welk und nie-
mals zur vollen Giite gekommen.

Winter Dechantabirn, reich, gross und gut, am Lager
frisch. Reife erst Mirs, _ _

Jaminette, reich, gross und gut, am Lager frisch geblieben.
Gesehmack Janner, Pebr. butterhaft siiss, ohne Gewiirz.

Englische Sommer Butterbirn, reich, \gross und gut.
Ende September passirt. :

Griine Mailander, gross und gut, der Napoleons Butter-
birn gleich.

Liegels Herbst Butterbirn, gross, Septembar butter-
haft ohne Gewiirz.

Hardenponts Leckerbissen, reich, mittelgross und
gut, am Lager wenig gewelkt. Dezbr. reif.

Capiaumont, reich und gut ausgewdchsen. Septbr. reif.

Seacle, reich, grisser als gewdhnlich, sehr roth. Septem-
ber reif.

Liegels Winter Butterbirn, reich, gut ausgewachsen,
am Lager frisch. Friichte von Hochstamm bis Mérz riibenartig,
von Zwergen sehr gut.

Landsberger Malvasier, Gross und sehr gross, am Lager
frisch. Novbr., Dezbr. butterhaft ohne besonderes. Gewlirz.

Passe Coimar, kiirzer als Regentin, sonst derselben gleich.

Colmar Precel, reich, gross, gleich Regentin.

Colomes Winter Butterbirn, mittelgross, wegen friiher
Abpehmeé am Lager welk. Geschmack Detbr., Jinner vollkommen
und sehr gut ~

Je linger, je lieber, bald getragen, reich und sebr gross,
gleich der Engl. Sommer Butterbirn.

Frihe Behweizer Bergamotte, reich, gut ausgewachsen,

Van Mons Butterbirn, ziemlich gross, &m Lager frisch,
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gegen Ende Novbr. vollkommen gelb. Fleisch weies, saftig,
butterhaft.

Haffners Butterbirn, reich aber klein, stark zimmt-
rostig, am- Lager welk. Dezbr. reif, Schale dick, Fleisch weiss,
Nachgeschmack der Grauen Herbst Butterbirn.

Bosks Flaschenbirn, reich, gross, schin, Mitte Oktbr. reif.

Prinz de Ligne, klein, schén roth, Ende Septbr. und
Anfang Oktober von vorziiglichem Geschmack,

Liegels Dechantsbirn (Holzfarbige Batterbirn), gross,
schdn gelb, Ende Septbr., Anfang Oktober, vorziiglicher Geschmack.

Zephirine Gregoire, warklein, kriippelhaft, unvollkommen.

St. Germain, klein, griin, am Lager welk, Geschmack
Jinner, Febr. sehr saftig, butterhaft.

Virgouleuse, gross, sehén, am Lager frisch, aber Febr.
Boch riibenartig.

Oster-Bergamotte, reich und sehr gross, am Lager
frisch. Janner, Pebr., Fleisch hart, aber saftig und gut mit etwas
zusammenziehendem Nachgeschmack.

Btiegelmeier, wie immer reich traghar und gut aus-
gewachsen, wird wegen ihrer Giite und ihres pappelidhnlichen
‘Wuchses hier sehr begehrt

Sommer Eierbirn, reich aber klein, stark rostig, Anfangs
Beptbr. sehr siisa.

Grosse Muskateller, reich und gut ausgewachsen, diirfte
Oesterr. Muskateller sein. )

Grosse gelbe Herbstbirn, Grosse verschieden. Ende
Oktober reif und gelb, Geschmack wie Kaiserbirn.

Erzfarbige Butterbirn (wohl broncirte?), reick und gut
ausgewachsen, -Anfang Oktober reif, '

Tonnon Butterbirn, reich und gross. Vorziigliche Tafel-
sorte im November mit allen guten Eigenschaften. (welche ist das ?)

Die Notaten bis Dezbr. sind fiichtige Aufzeichnungen, weil
keine Zeit zu systematischem Auskosten eriibrigt werden. konnte.

Gross-Ullersdorf in Mihren. Franz Slaby.

Bericht Gber die Obsternte in Mecklenburg 1869,

Unter dieser Usberschrift bringt mein Freusd Hadge zu
Rostock -einen Aufsats in Hoft 12 dieser Blitter von- 1869, dem
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jeh mich nicht in Allem anschliessen kann. Mag auch dieObsternte in
der Rostocker Gegend eine sehr gute gewesen sein, so war dies
doch keineswegs in ganz Mecklenburg der Fall, selbst bei mir
schon nicht, obgleich ich in gerader Linie nur 4 Meilen von R.
entfernt wohne. Aus vielen Gegenden des Landes habe ich Nach-
richten fiber diesen Gegenstand, und fast alle klagen fiber
echwachen Ertrag. Bei mir rechne ich eine Durchschnittsernte
auf 200 Scheffel Kernobst, und ich hatte, den Sturmabwurf mit-
gerechnet, kaum 50 Scheffel, und nach allem, was ich suh und
horte, hatte ich in meiner Umgebung noch die beste Ernte, —
Selbst aus Rostock las ich eine Ankiindigung, in der fiir gute
Tafelipfel & Fass (etwa 14 Pfd.) im December 1 Thir. gefordert
warde, ein Preis, der nur in obstarmen Jahren bezahlt gu werden
plegt. — Kirschen trugen bei mir ziemlich reich, doch brachte
die gewdhnliche Sauerkirsche in dieser Gegend fast gar keine
Friichte. Dagegen trug die Hauszwetsche sehr reich, wogegen
ich von meinen 150 Pflaumensorten kaum zusammen 50 Friicbte
hatte. Aus meinen Erfahrungen geht nun hervor, dass Mecklen-
burg noch unter einer Mittelernte blieb. — Sehen wir nun auf
die Giite der Friichte, so war diese nur missig, da wir im Ganzen
za wenig Wirme hatten, so dass z. B. die Kostliche von Char-
neu, und die Holzfarbige Butterbirn nicht ganz schmelzend
wurden, was ich sonst nur erst einmal erlebte, und die Friichte
erreichten durchweg ihre Grdosse und ihren pormalen Geschmack
nicht. Ferner erlaube ich mir meine Bemerkungen {iber einige
von Freund Hidge namhaft gemachte Sorten mitzutheilen, choe
dem Urtheile Hadges zu nahe treten zu wollen, da bei ihm
andere Einfliisse massgebend gewesen sein konnen.

_ Kaiser Alexander ist nicht allein gross, hiibsch und er-
tragreich, sondern auch gut von Geschmack. Luikenapfel
triigt reich und ist ein guter Haushaltsapfel. Bcharlachparméne
verdient zu ihrer Zeit alles Lob. Deutscher Goldpepping
ist als Hochstamm sehr gut. Hughes Goldpepping kenne ich
schon @iber 40 Jahre hochstimmig, und er ist in den meisten
Jahren ein guter Tafelapfel. Champsagner Reinette ist nach
meiner Wahrnehmung in reichlich 40 Jahren stets eine zu em-
pfehlende Frucht, und war dies auch in der letzten Emte.
Carmeliter Reinette und Bpitalreinette waren selbst
im letsten Jahre sebr werthvolle und nicht zu kleine Tafelfriichte
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vom Hochstamm. Kaniglicher Kurzstiel welkte hier selbst
im letzten Jahre, 2/3. Octbr. abgenommen, nicht. Credes
Taubenapfel mussich mehr loben, wogegen Mayers Tauben-
apfel sich nie meines Lobes erfreuete, und ich kenne ibn, seit
ich denken kann. Spite Hardenpont erhilt fast jahrlich auf
Hochstamm Grdsse und Giite, und ziehe ich sie in jeder Beziehung
der Chaumontel vor, die in dieser Gegend hiufiger an alten
Hochstimmen vorkommt, aber meistens nur als Kochbirn zu ge-
brauchen ist. Fortunée erhielt ich von Jahn und Clemens
Rodt gleich und ass ich vom Hochstamm selbst in diesem Jahre
vollkommen schmelzende Friichte, die Anf. Novbr. abgenommen
wurden.

Belitz b. Lage, Mecklenb., d. 30. Jan. 1870. §. B. Miischen.

Ueber die Obsternte des letzten Jahres in Salingen

eriaube ich mir, hier Einiges mitzutheilen. )
Aepfel gab es hier wenig, nur einzelne Biume hatten
etwas, obne dass man sagen kann, dass besondere Lagen oder
sonst dussere Verhilinisse daran Schuld haben. Aepfel sowohl
wie Birnen hatten viele Wurmstiche. Die Giite der Aepfel liess
nichts zu wiinschen @ibrig. Birnen gab es hier recht viel, aber
meistens Sommerbirnen, die keinen hohen Werth haben, so dass
selbst die Gute Graue zu 71,—10 %~ der hiesige Himten
(1Y/, Cubikfuss) verkauft ward, wie meistens die ordinairen Herbst-
birnen. Von den feineren Birnen waren recht gut: die Gurken-
birn, die Kostliche von Charneu, dieForellenbirn, die
Winter-Nelis (die sich bis Neujabhr hielt und voll trug), die
Liegels Winter_-Butterbirn {Kopertsche fiirstliche Tafel-
birn) trug voll, hielt sich bis nach Mitte Januar, war sehr saft-
reich, aber etwas wisserig und fade, Amalie von Brabant
aur halb gut. Dabei ist es auffallend, junge Biume dieser Sorte
liefern schine Friichte, werden sie lter, so werden die Friichte
klein, steinig und bersten. Napoleons Butterbirn und
~Herbst-Sylvester auf Hochstamm wurde nur halb gut, Hof-
raths Birn und GuteLouise vonAvranches nicht einmal
suf Zwerghiumen gut, — Schlecht waren auf Hochstamm:
Engl Sommer-Butterbira, ist hier stets waegerig und fade,
trigt aber voll, Esperine, Esperens Herrenbirn, Weisse
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Herbst-Butterbirn, Marie Louise, Prinzessin Mari-
anne, Holzfarbige Butterbirn, trégt hier put, aber
bekommt auch in guten Jahren viel Risse, ClairgeausButter-
birn, Duamore, Broncirte Herbstbutterbirn, Berk-
manns Butterb, Diels Butterb., Kanzler v. Holland.

Die Biume stehen auf feuchtem Bandboden in geschitzter
Lage und werden in giinstizen Jahren meist gut.

Sulingen (Prov. Haunover) den 21. Januar 1870,
J. B. Leymann.

Deutscher Pomologen-Yerein,

Geschenke.

Die Bibliothek des deutsehen Pomologenvereins erhielt als Geschenk: Demon-
strations elementaires de Botanique, Lyon chez Bruyset fréres MDCCLXXXVIL,
3 Bande, von seinem Mitglied Herrn Hofgirtner Courtin auf der Villa bei
Stustgart und wird der Dank des Vereins hiermit susgesprochen.

Dem Verein sind als neue Mitglieder seit der letzten Anzeige folgende
Herren beigetreten: Gustav Adoiph Kinstler, Hausbesitzer und Markt-
commissair in Wien; Anton Stoy, Obergirtner ‘zu Lovrin, Post Kikioda,
Ungarn; Leopold 86lyomi, Oekonomiebeamter in Kis-Komarom pr. Komar-
varos, Ungarn; Von der Straien, Birgermeister und Gutebesitzer zu Hardt
bei M. Gladbach; Edmund T er Meer, Fabrikant in Kleinkeubach, Bayern;
Senator A. Duckwitz in Bremen; Franz Kopatsch, Firstlich Schwarzen-
bergscher Baumschulengdrtner, Domaine Lobositz, BShmen. Die Zahl der
Vereinsmitglieder betrigt jetst 720. Durch den Tod hat der Verein in letzter
Zeit verloren: den k. k. Lieutenant Donauer in Coburg, Director a. D.
Fiirer in Stuttgart, Lehrer Reber in Reutti bei Ulm.

Bibllothek.

Decaisnes Jardin fruitier du Museum. Dieses pomologische Pracht-
werk schreitot regelmassig fort und jedes Heft (3 b ¥r.) enthiile meisterhafte
Abbildungen und wahrhaft classische Beschreibungen. Die rorliegende 102. Lie-
ferung enthalt folgende Sorten: Desiré Cornelis, eine vortreffliche, sehr
feine und gewiirzte August—Septemberbirn, welcher D i als b deres
Pridicat ,sehr gute Frucht® beisetzt. Poire de Mai {De Jonghes Maibirn)
bekannte neuere grosse Frithlingsbirn; Deo. beszeichnet sie als eine wenig
gowdirrte hartBleischige Winterbirn, die sich bis Jusi hilt und betrachtet sie
nur ale Kochbirn, Leopeld Riche, sine mitelgrosse susgezeichnete Sommer-

_ birn, deren Baum pyramidal wachst und sehr fruchtbar ist; sie reift in Paris
im . Auguat, ist Aussers¢ foin, gewlrzt und schmelzend und eine Frucht ersten
Ranges. Curtet, eine mittelgrosse rundliche Herbetbire mit feinem scbmel-
zendem, feins&uerlichem und leicht muskirtem Fleisch, weloher Decaisne ében-
falls das ,trds-bon fruit® beilegt. - ‘ - L
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Kurze Notizen und Mittheilangen.

In "Bozen In Tyrol hat sich die frihere Landwirthschaftsgesellschaft:
als Landwirthschafts- und Gartenbau-Verein reconstituirt und einen
eifrigen und sohr kenatnissreichen Pomologen und Gartenfreund, Herrn Ritter
von Goldegg, an seine Bpitze gestelit.

Die Gartenbaugesellsehaft Flora. veranstaltet in dem nexen Palmgerten
zu Frankfurt o/M, vom 30. Juni bis 11. Juli d.J. ihre 8. grosse Blumen- und
Pllanzenausstellung, zu welcher Jedermann- passende Beitrige liefern kann.

Der Gartenbauverein in Frankfurt a/M. halt am 15—19, April in der Aus- .
steflangshalle des Landwirthschaftlichen Vereins seine Blumen- und Pflanzen~
ausstellung und ladet zu zshireicher Betheiligung ein,

Der Gartenbsuverein in Darmsiadt veranstaltet am 25—27. Juni in
den R#umer des Grossherzogl. Orangeriegebiudes eine allgemeine Rosen-
ausstellung.

Vom 19—28, Mai 1870 wird in Frankfurt o/M. in der Ausstellungshalle
des Landw. Vereins eine Internationale Maschinenauestellung von Maschinen
fir Land-, Forst-, Garten- und Hauswirthschaft stattfinden.

Der Magdeburger Gartenbauverein hilt zur Feior seines 25jihrigen
Besiehens vom 17. bis 21. August eine PHanzen-, Friichte- und Gemiise~
ausstellung in einem noch niher zu bestimmenden Locale.

Im Monat Septbr. soll in Stuttgart eine Ausstellung von Blumen,
QGartenprodukten, Friichten und auf dep Gartenbau Bezug habenden Industrie-
Ergeugnissen stattfinden, Dieselbe soll Anfang Septbr. beginnen und bis zum
Volksfest (28. Septbr,) dauern,

Personalnachrichten.

Herr W, La uch, seither Kunst- und Handelsgirtner in Potsdam, warde zam
K. Garteninspeetor urd Lehrer an der Girtner-Lehranstalt zu Potsdam ernannt.

. Herr Cooporator Trossner wurde zum Pfarrer in Leuchtenberg in Bajern
von Sr. Majestiit dem Konig von Bayern ernannt.

. Ehrenboxsugung.
Von dem Glarienbauvereine zu Bamberg ist, duroh unterm 7. Febr. d.J.
ausgefertigtes Diplom, Hr. Superintendent Oberdieck als Ehrenmiiglied des
dortigen Vereins reecipirt worden.

Oherdieckstiftung.

‘Weitere Baitri gingen ein bis gum 30, Mirs, fir welche Namens des
Comités den verbindlichsten Dank ansdriickt Dr. Ed. Lucas,

H. L. in B, 5 Thlr., Fr. K. 8. lnP.lThlr., Oberh. T. in 8t 2 fl., Gtb.-V.
D. 4T§ir.,Hof ¥. in B. 1 Thir., O. E. in Gr. 1 Thir, H, R. in D. 5 Thir.,
E. D. in GL 1 Thir, Gtb.-V. M. 1 Thir, A. 8t. in L. 1 Thir, L. 8. in K. K.
1 Tllh-.,H,P.inD. 1 Thir., Pr. Dr, 8,:in K, 2 Thir.,, R. Bra in 8, 1 Th!r.,
Ap. B in H. 3 Thir., Gtb-V. B. 10 Thir., Gtb.-V. R. 3 Thir,, J, 6. in 8.
1 Thir, Hofg. C..in B. bai 8. 1 Thir., Part. G.mﬁch.lTklr.,Bnp.K in
P.5 Thir, W, H i L 4Thlr, F. L. in Gr. P. 1 Thlr., Donauers Erben
mG.lSl-,B.Gan-lThlr . : o :
———-MW———h







Hermann Jéger,

Grossherzogl. Hofgirtner in Eisenach.
(it Portrait)

Der Name Jigers ist in so vielfachen Kreisen riihmlich bekannt,
dass man wohl sagen kann, nie hat ein Gartenschriftsteller in so
vielseitiger Weise und mit so viel Geschick und Erfolg gearbeitet.
'Wir sind Altersgenossen und seit dem Jahr 1838, wo wir uns
in Miinehen trafen, durch innige Freundschaft, wie durch gleiches
Streben eng verbunden. Indem wir Beide uns bemilhten, unserm
gewihlten Beruf, dem Gartenbau, Achtung zu erwerben, und Beide
bestrebt waren, der Hebung der einzelnen Zweige desselben unsere
ganzen Krifte zu widmen, boten sich hundertfache Beriihrungs-
punkte, wo einer das Wirken des Andern ergéinzen konnte; wihrend
Jager vorzugsweise die idealere Seite des Gartenbaus — die
Blumencultur und Landschaftsgiirtnerei pflegte, trieb mich Beruf
und Neigung vorziiglich zu dem Studium der Pomologie und der
Obstcultur. Dabei bearbeiteten wir beide aber auch andere
PFelder und es ist besonders Jigers schriftstelle¥ische Thitigkeit,
wie aus dem angehﬁngten Verzeichniss seiner zahlreichen Schriften
‘hervorgeht, eine ungemein vielseitige geworden '

H. Jager wurde am 7. October 1815 in Miinchenbernsdorf,
einem Stidtchen bei Gera im sog. Osterlande geboren. Sein
" Vater war dort Oberpfarrer, Dieser hatte seinen Sohn zur mili-
tarischen Laufbahn bestimmt, allein der frilhe Tod des Vaters
und ein Schuss durch den Arm Jigers machten diese Pline und
zwar sicher zu seinem Besten zu Nichte. Nachdem Jiger des Gym-
nasium zu Gera besucht, trat er mit seinem 16. Jahre in die
Lehre. Zuerst musste erprobt werden, ob er mit dem zerschos-
senen Arm gehdrig arbeiten kdnnte und das Geschift auszuhalten
im Stande sei. Diese Probezeit wurde bei Handelsgértner C. Wagner
in Gera bestanden und noch spiter rithmte Jiger, dass er dort
habe tiichtig arbeiten gelernt, indem er im Gemiisegarten und
in der Baumschule riihrig angreifen musste. Hierauf trat Jiger
erst in Belvedere bei Weimar, damals einer der reichsten

und berihmtesten Pflanzengéirten Deutschlands, in die Lehre.
Iiusirirte Monatshefte. 5. Heft. 1870, 9
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1834 finden wir ihn nach zuriickgelegter Lehrzeit als Gehilf im
Herzogl. Orangengarten in Gotha, 1835 im Hamburger bo-
tanisehen Garten (unter Ohiendorff), 1836 in Schénbrunn
bei Wien (unter Schott). Vom Frithjahr bis Herbst 1837 hielt sich J.
in dem K. K. Hofgarten inInnsbruck auf, von wo er Alpenpflanzen
sammelnd, einen grossen Theil Nordtirols durchwanderte und
eine Menge herrlicher Eindriicke jeper grossartigen malerischen
Natur empfing und in seinem regen und fiir das Schine stets
offenen Gemiith aufnahm und treu bewahrte.

Vom Herbst 1837 bis Sommer 1840 brachte J. in Nymphen-
burg bei Miinchen zu. Als durch unseres beiderseitigen Freundes
Weinkauff und Schreiber dies ein Giirtnerverein gegriindet wurde,
wurde Jiger dessen erster Secretir und eines der eifrigsten Mit-
glieder. Dieser Verein fithrte die Gehiilfen in den Konigl Girten
von Miinchen und Nympherburg wochentlich je einen Abend in
einem zwischen Minchen und N. gelegenen Dorfe zusammen und
wurden diese Abende blos zu belehrenden Vortrigen, wozu jedes
Mitglied der Reihe nach verpflichtet war, benutzt. Wetteifer und
reges Streben war die Frucht dieser Abende und fiir manchen
Collegen wurden dieselben auch fiir spitere Jahre moch von
grossem Werth., Hier trug Jéger eine dsthetisch-naturwissen-
schaftliche Reiseskizze iiber seire Reise in Tirol vor, und schon
damals zeigte sich sowohl eine blithende Darstellungsgabe, als
auch ein tiefpoetisches Giemiith, was sich spiiter in glinzender
Weise noch entwickelte, )

Der Umgang mit Minchner Kiinstlern weckte in J. die Sehn-
sucht, dase Land der Hesperiden za besuchen und so finden wir
J. im Sommer 1840 auf einer gréssern Reise mach Italien. Zu-
nichst wurde nochmals das westliche Tirol bis zum Ortler, dann
Siidtirel durchzogen. Florenz, Pisa, Livorno, Genua waren die
Stiidte, wo sich J. linger aufhielt, Gérten und Kunstschiitze be-
wunderte, dann aber trat er die Riickreise an, durchwanderte die
Schweiz in verschiedenen Richtungen und wandte sich im Herbst
1840 nach Paris. Nach kurzem Aufenthalt bei Gebrider Cels
und in dem botanischen Garten der Ecole de Médécine, wo Jiger
gugleich die daran angrenzenden Obstkulturen des dardin de
Luxembourg unter Hardys -berfihmter Leitung keanen lernte,
nahm er die Stelle als Jardinier fleuriste auf dem dem Grafen
Talleyrand-Perigord gehdrigen Schloss Verneuil bei Triel an der
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Seine an, wurde aber schon nach 2 Monaten als Jardinier en
<chef (Obergirtner) diber die simmtlichen griflichen Girten an-
gestellt, Hier war es, wo J. besonders den franzdsischen Baum-
schnitt genau studiren und kennen zu lernen Gelegenbeit fand
und mit seinem praktischen Blick die Gebeimnisse der franzdsischen
Baumkiinstler erlernte. Allein verschiedene Griinde bewogen J.
diese Stelle wieder aufzugeben, und nachdem er noch Belgien '
und einen Theil von England besucht und dberall die berlihm-
testen Garten durch eigene Anschauung kennen gelernt, kehrte
-er zur Heimath zuriick.

Es waren unserem Freund vom Hof in Weimar Aussichten
gu einer Anstellung erdffnet worden und dies bewog ihn, aber-
mals 2 Jahre in Belvedere zu conditioniren. Allein des bis dahin
erfolglosen Wartens miide, nahm J. eine Gehiilfenstelle im K.
botanischen Garten in Schoneberg bei Berlin an, kurz nachdem
Bouché die Leitung desselben fibernommen hatte.

Doch noch in demselben Herbat (1844) traf das Decret ein,
welches J. zum Hofgértner nach Eisenach ernannte, welche Stelle
er im Mirz 1845 antrat. So sind es nun iiber 25 Jahre, welche
J. in segensvoller Thitigkeit dort zugebracht hat.

Die Zeit bis zu seinem Dienstantritt benutzte J. zum Besuch
mehrerer offentlicher Vorlesungen an der Berliner Universitit,
von denen ihn die Vortrige von Dove fiber Meteorologie am
meisten anzogen,

Nun begann J. reich ausgeriistet mit Kennotnissen und Erfah-
rungen seine Thitigkeit und schuf bald den sehr vernachlissigten
Garten der sog. Carthause in eine reizende Anlage im clegantesten
natiirlichen Styl um; ausserdem hat er noch die Aufsicht Gber
den 1 Meile von Eisenach gelegenen Park Wilhelmsthal und eine
dort eingerichtete Baumschule.

Jagers Stellung ist in Eisenach eine so angenehme, und
eeinen Neigungen so ganz angemessene, dase er mehrmals sich
darbietende Gelegenheiten, eintriglichere Anstellungen eu er-
halten, ablehnte,

Wer Eisenach mit seiner herrlichen Umgebung, die Wart-
burg, das Annathal, die Landgrafenschlucht und die reizenden
QGebirgsparthien nach Wilhelmsthal hin besucht hat, wird es sehr
begreiflich finden, dass J. aus diesem Paradies nicht so.leicht

scheiden wollte,
[ 9*
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Von nun sn begiont Jigers literarische Thitigkeit und es
erschien schon 1845 ein recht gutes Buch iiber Landschaftsgirt-
gerei, aus welchem spiter seine vorziigliche Schrift ,der Haus-
garten® hervorging. s :

Bs liegt nicht in der Tendenz dieser Bldtter, Jigers ganze
schriftstellerische Wirksamkeit zu beleuchten; allein wir miissen
‘wie doch in kurzen Abrissen in Betrachtung ziehen. — Jiger
zeigt sich in seiner schriftstellerischen Thiitigkeit von zwei ganz
verschiedenen Seiten, einer praktischen und einer poetisch-kiinst-
lerischen. In seinen praktischen wie belehrenden Biichern ver-
schmiht J. alle Schénredereien und jeden Effekt; er sucht
‘pur mit klaren Worten einfach zu belehren, wihrend bei Stoffen,
bei welchen eine Idee durchgefiihrt werden soll, der Dichter zum
Vorschein kommt. Dass J. ein solcher ist, wird wohl den we-
nigsten Lesern dieser Blitter bekannt sein, da J. sich nie Miihe
gegeben hat, seinen Ruf zn verbreiten, und kaum seine nihern
Freunde von seinem poetischen Schaffen Kenntniss haben. J. ist
aber nicht etwa ein Localdichter, wie es deren in jeder Stadt
gibt, sondern in den Kreis der eigentlichen Dichter getreten. Der
beriihmte Literaturhistoriker Heinr. Kurz sagt von ihm im vierten
Bande der ,Geschichte der deutschen Literatur, von Géthes Tode
bis auf die neueste Zeit,* Seite 267 von einer Abtheilung seiner
1851 bei J. J. Weber in Leipzig erschienenen Gedichte: ,Nur
wer dieses Wanderleben selbst durchgemacht hat, kann es so
lebhaft und wahr schildern, nur ein echtes Dichtergemiith kann
die poetischen Elemente desselben so sicher auffassen. Viele
reihen sich durch Tiefe der Empfindung und die wohllautende
Sprache wiirdig an Bichendorffs &hnliche Dichtungen® u. 8. W.
Auch seine Novellen sind mit vielem Beifall aufgenommen worden,
Eines Volksromans von J. ,Angelroder Dorfgeachichten oder die
Amerikaner in Deutschland® haben wir schon in der Monatsschrift
fiir Pom. etc. 1856 gedacht, weil darin auch Stellen zu Guasten
des Obstbaues vorkommen. Dieses Buch machte verdientes Auf-
sehen. Auch sein Roman ,Reichenau® verfolgt eine riihuliche
Tendenz, die Verschénerung des Landes.

‘Wir geben nun das Verzeichniss der gartenwissenschaftlichen
Schriften Jagers, deren letzte, wie wir erfahren, in Kurzem ausge-
geben werden wird. Es sind achtzehn selbststindige Biicher, welche
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eine respectable kleine Bibliothek bilden und eo ziemlich alle
Gebiete des gesammten Gartenbaus in sich fassen. .

1) Ideenmagazin zur Anlegung von Hausgirten etc, Weimar
1845, (nur noch antiquarisch ~und vom Verfasser durch seinen
oHausgarten“ beseitigt. 2) Reichenau oder die Landesverschd-
nerung, (Leipzig, J. J. Weber, 1851), bespricht auch Obstbaum-
kultur. 3) Katechismus der Nutzgirtneret, Leipzig 1853, bei
J. J. Weber, zweite Auflage 1858. 4) Katechismus der Ziergirt-
nerei. Ebendaselbst, zweite Auflage 1861. 5) Winterflora. Wei-
mar 1851, dritte Auflage 1869, 6) Der Obstbaumschnitt, nach
Hardy. Leipzig 1855, dritte Auflage 1867. 7) Die Baumschule.
Ebendaselbst 1855, dritte Auflage 1868. 8) Der Obstbau. Eben-
daselbst 1856, zweite Auflage. (Diese 3 Werke zusammen bilden
den ,Praktischen Obstgartner.®) 9) Der Apothekergarten. Eben-
daselbst 1859. 10) Boden- und Diingerkunde. Ebendaselbst 1561.
11) Der praktische Gemiisegirtner. Ebendaselbst 1857, zweite
Auflage. In drei Bindchen, wovon der erste Aligemeines, der
gweite Specialkulturen, der dritte die Mistbeettreiberei enthilt.
Diese Schriften 5—11 bilden zusammen mit dem ,W ingerbuch*
von Rubens und einigen kleineren Schriften Gber Specialkulturen
die ,J1lustrirte Bibliothek deslandwirthschaftl Garten-
baues von H. Jager, welche mit Jagers {ibrigen Woerken aus dem
Verlag von Otto Spamer in Leipzig durch Kauf an die Verlagshand-
lung von Cohen und Risch in Stutigart: ibergegangen ist. 12) Die
Verwendung der Pflanzen in der Gartenkunst oder Blumen, Gehéls
and Rasen, Gotha 1858. 13) Allgemeines Iilustrirtes Gartenbuch.
Leipzig 1866, zweite Auflage 1869, 14) Der immerblihende Garten.
Leipzig 1867. 15) Die Ziergebdlze der Girten und Parkanlagen.
Weimar 1865. 16) Der Hausgarten. Mit vielen Gartenplénen.
Weimar 1867. Ist an die Stelle des aufgegebenen ldeenmagazins
fiir Hausgiirten getreten. 17) Die Zimmer- und Hausgirtnerei.
Stuttgart 1870, (Erscheint nichstens in franzdsischer Bearbeitung in
Paris.) 18) Frauengarten, ein Garten- und Blumenbuch fiir Damen
jeden Standes. Mit 166 Abbildungen Stuttgart 1870. Von Nr. 8,
9, 10, 11 eracheinen binnen Jahresfrist neue Auflagen.

Von diesen Schriften haben namentlich der Obstbaumschuitt,
der Praktische Obstgirtner, sowie Jigers Allgemeines Gartenbuch
fiir. den Obstzlickter grossen Werth,

Pomologie im engeren Sinne trieb J. nicht; er wollte auch

<
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pie ein: eigentlicher Pomolog sein; vielleicht ist dies das Studium,
welches er sich fiir sein Alter aufbewahrt hat.

Noch ist eine ,Statistik des Gartenbaus®, eine sehr miihsame
Arbeit, welehe er zu einem grissern Werk der ,Statistik des
zollvereinten Deuntschlands® von G. v. Viebahn schrieb, bisher
umerwihnt geblieben, und gerade solche Arbeiten verdxenen den
Dank der Zeitgenossen. :

Ausserdem ist Jiiger seit Begriindung dieser Pomologischen
Zeitachrift ein fleissiger und tiichtiger amregender Mitarbeiter
gewesen und wir verdanken seiner Feder zahlreiche interessante
und belehrende Mittheilungen. Seit 1853 ist J, Mitarbeiter und seit
1857 Mitherausgeber von Re g e1s Gartenflora, seit 1847 bestindiger
Mitarbeiter von Dr. W Hamms Agronomischer Zeitung, seit 1862
von der Zeitschrift ,Natur“ von O. Ule und Karl Miller, seit 1844
an der Berliner Gartenzeitung -und neuerdings an Dr. K. Kochs
Wochenschrift fiir Girtnerei und andere Gartenzeitungen. Ausser-
dem finden wir ihn als Vertreter des Gartenbaues in verschiedenen
Zeitschriften, z. B Grenzboten von Gustav Freylag, Gartenlaube,
Bazar, Leipziger Illustrirte Zeitung u. a. m.

Es ist in den Monatsheften schon dfter gerlihmt worden, dass
Jiigers Schriften ebenso reichhaltig als klar geschrieben sind und
nur wissenschaftlich richtize Angaben enthalten; wir brauchen
dies hier nicht zu wiederholen.

Eine grosse Zahl von Vereinen fiir Gartenbau u. s Ww. er-
nannte J. zu ihrem Ehren- oder correspondirenden Mitglied.

Trotz dem erwihnien vielseitigen literarischen Wirken sehen wir
J. als tiichtigen Praktiker unermiidlich thitig wirken; er hat schon
manche Parkanlage da vnd dort ins Leben gerufen, Landsitze
verschénert und -dergl. und es zeigt sich die Lebendigkeit sowohl
des Geistes wie des Kdrpers hier in voller Entwickiung. ,Ein
unruhiger Geist, dieser Jiiger,* sagte mir ein Herr bei der Ham-
burger Ausstellung, nachdem er ibn fliichtig gesprochen; ,nein,*
sagte ich, ,ein beispiellos reger und unermiidlicher Geist ist es,
der unsern Jiger durchdringt.*

Mage unser Freund sich in gleicher Frische des Geistes und:
Kdrpers mech recht viele Jahre zu erfreuen haben; das Ziel
seines Strebens , Hebung der Gartenkultur® bedarf solcher eifriges
und tichtiger Vorkdmpfer noch lange! br. I Lucas.



Weifbe CGornelkirschentraude .
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Die Weisse Cornelkirschentraube.
. {Mit Abdbildung.)

Wir gaben bereits im Decemberheft 1868 pag. 353 die Be-
schreibung und eine lithographirte schwarze Abbildung der ge-
nannten Traube. Da wir nun eine colorirte mit besserer Abbildung
erbielten, so folgt diese hier und will ich nur kurz bemerken,
dass diese schine und vortreffliche Traube am Plattensee in
Ungarn heimisch zu sein scheint, dass sie Ende September reift,
die Beeren locker hingen und sehr lange schone Trauben bilden,
~ welche oft -1 Fuss Linge erhalten. Dr. L

- Ohlhorns Trauerkirsche.

Herr H. Uhlhorn in Grevenbroich, eine in der pomolo-
gischen Welt wohlbekannte Persdnlichkeit, hat aus dem Sumen
der bekanuten Trauerkirsche mit herabhingenden Zweigen eine
neue Kirsche gezogen, wie ich bisher noch keine Sorte kennen
gelernt habe. Zur Zeit der Reife war ich da, sah die ausser-
ordentliche Tragbarkeit und kostete auch die delikaten
Priichte. Der Baum mag im Durchmesser etwa 4 Zoll stark sein,
und hingt seine Zweige, die @iberans voll mit Kirschen bedeckt
sind, abwirts wie eine ‘Crauerweide. Ein Baum mit der Lauer-
manns Kirsche stand nahe dabei. Dieser Baum hing auch recht
voll und hatte auch grosse Friichte, aber Alles war nichts gegen
.~ Uhlhorns Trauerkirsche., Die Friichte waren eben so grose,
als die in der pomologischen Monatsschrift im 12. Hefte abge-
bildete Kirschensorte. Bei dé¥ ausserordentlichen Grosse und
Fruchtbarkeit verdient diese Varictit die grieste Verbreitung.
* Sie gehdrt zu den Herzkirschen,

N den 21. Mirz 1870. - Vahrenkamp.

Nachlese vom pomologischen Felde aunf der Aus-

stellung zn Hamburg, Anfang Sept. 1869.
‘Von Oberdieck. =~
(Fortsetzzng von pag. 104
,Bergamote d’Angleterre (Jamin) war sebr sichtbar, —
aber nicht richtig ;benannt, und verwechselt mit unserer Rothen
Dechantsbirn sive Gansel’s Bergamoite, die auch sle Bergamote
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d’Angleterre geht, — unsere Diel'sche Rothe Bergamotte, die ich
auch schon als Bergamote Nonpareille aus Frankreich sah. Ist
nun die Diel’sche Rothe Bergamotte wohl sicher doch nicht die
Dubamel'sche Rothe Bergamutte, auf die Diel sich bezieht, also
gleichfalls unrichtig benannt, so ist es merkwiirdig, dass diese
treffliche Frucht so lange hat fortgepflanzt werden kénnen,
ohne dass’ von den Pomologen ihr Name mehr festgestellt
worden wire. Man hat fiir sie den Namen Zwiebelbergamotte
vorgeschlagen, der zwar auf die Form ziemlich gut passt, aber
der Frucht nicht Beachtung genug zuwenden méchte, und dann
ist ein neuer Name lieber auch nicht eher anzunehmen, als bis
mehr constirt, dass sie nicht schon lange unter einem andern
Namen existirt. Es wird mir immer wahrscheinlicher, dass unsers
Rothe Bergamotte eine alte englische Frucht ist, (wo denn der
Name Bergamote d’Angleterre an sich nicht unrichtig wire,
wiewohl ich glaube, dass unsere Rothe Bergamotte unter diesem
Namen nicht geht), und bei den englischen Autoren, und so auch
bei Downing als Autumn Bergamot vorkommt. Biehe namentlich
Hogg’s Manual: Automn Bergamot, wo sie die Beinamen Lerga-
mot, English Bergamot, York Bergamot hat, mit den Kena-
zeichen: unter mittelgross, rundlich upd flach gedriickt, Schale
gelblichgriin, braunroth an der Sonnenseite, gefleckt mit granem
Roste; Stiel kurz und dick, sitzt in weiter, runder Hohle; Keleh
klein, in enger Benkung; FKleisch griindlick weiss, saftreich,
schmelzend, sebr gezuckert und gewiirzt (rich flavoured); reift im
October. Diese Beschreibung passt recht gut und wiirde es mir
dann erklirlich, dass dic Dieische Rothe Bergamotte im Han-
noverschen ganz allgemein Herbstbergamotte heisst. Dowaing
bemerkt daher auch (Ausg. 186, 8. 565), dass diese English
Autumn Bergamot, was er als Synonym poch hinzu setzt, von
der franzdsischen Frucht des Namens zu unterscheiden sei, und
ist meine Vermuthung gegiindet, so miisste sie kiinftig Englische
Herbstbergamotte genannt werden.

Es muss aber auch éiber die Bergamote d'Angleterre, Gan-
sel's Bergamot, und die Decaisnesche Poire Hampden noch
Berichtigendes beigebrachf werden. -—— Es steht mir fest, dass
unsere Rothe Dechantsbirn, welche Diel (IL. 8. 19) als Beurré
Touge und {)oyeuné rouge schon 1790 -aus der Pariser Carthause
-erhielt: (0 dass man glauben michte, die Frucht sei in Frankreich
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schon lange bekannt gewesen), von der englischen Gansel's
Bergamot micht verschieden ist. Ich erhielt sie so von Dittrich
und Herrn Bentzien in Copenhagen (weiter stammend aus London),
und was ich von Papleu als Bergamote d’Angleterre habe und
leider noch nicht trug, ist nach der Vegetation auch die Gansel's.
Bergamot (Frucht erhalte ich wielleicht schon dies Jahr); auch
Jahn fand dieselbe Identitiit; ferner setzen auch die in Lyon
versammelt gewesenen Pomologen Bergamote d’Angleterre und
Gansel’s Bergamot, freilich zugleich denn auch den Wildling von
Caissoi (1) mit Gansels Bergamotte zusammen. Man kann auch
in der in Lindley’s Pomologia Britannica I. Nr. und 8 85 von
der Gansel’s Bergamot gegebenen Abbildung und Beschreibung
unschwer unsere Rothe Dechantsbirn erkennen und wird dabei
berichtet, dass sie durch den Generallieutenant Gansel zu Done-
land Hall bei Colchester aus einem Kerne der Autumn DBerga-
mot um die Mitte des letztenm Jahrhunderts iulso um 1750) er-
zogen worden sei. Nicht weniger kann man in Hoggs und
Downings Beschreibungen der Gansels Bergamot unsere Rothe
Dechantsbirn unschwer erkennen. l.ei Decaisne und auch Leroy
finden sich aber dariiber Irrungen Decaisne bhat die Rothe
Dechantsbirn als Poire Hampden, was nicht bloss aus der Vege-
tation des von ihm mir gesandten Reises sehr deutlich erhellet,
sondern vollig dadurch fest steht, dass er vor mehreren Jahren
die (tiite hatte, mir etwa 18 |irnensorten in Frucht gu-senden,
unter denen 2 schdne, recht vollkommene Excmplare der Poire
Hampden waren, die villiz ungezweifelt mit unscrer Rothen
Dechantsbirn, die ich dabei batte, und von der ich ihm auch
Exemplare sandte, identisch war. Leroy hat im Dictionaire
1.8 292 unsere Rothe Dechantsbirn sehr sichtbar als Bergamote
d’Angleterre und bemerkt dabei, dass die Bergamote d'Angleterre
echon bei Batty Langley in seiner Pomona um 1729 als Hamp-
den’s Bergamot vorkomme, was iliren Ursprung auf dem Dourg
de Hampden in Buckinghsmshire anzeigen werde, wie sie jedoch
auch in einer andern Lokalitit gewonpen sein und nur epiter
,nach dem beriibmten John Hampden, dem Cousin von Cromwell,
benannt sein konne Leroy setzt hinzu, dass die Bergamote
d’été, sive Ancien Milan vert (unsere Runde Mundnetzbirn) und
die Gunsels Bergamote mit Unrecht mit der Bergamote d'Angle-
terre zusammengestelit worden seien, (die Milan vert hat jedoch

-~
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damit keine Aechnliohkeit). Ferner hat Leroy 1. 8. 239 als-
Gansels Bedrgamote eine flach gedriickte, die Form unserer
Rothen Bergamotte zeigende, rur um die Hilfte grossere Frucht,
bei der er als Synonyme Bonne rouge (Thompson Lond. Catal.) und
Diamant anfiihrt, sich auch auf Lindley und dessen Angaben
tiber den Ursprung der Gansels Bergamote bezieht, aber Lind-
leys obgedachte Abbildung wahrscheinlich nicht gesehen hat,
Nach der Beschreibung der Frucht und namentlich den als wollig
begeichneten Blittern und der Angabe, dass der Stiel hiinfiz auch
ganz kurz sei, zweifle ich nicht, dass Leroy als Gansels Berga-
mot unsere Rothe Bergamotte hat, die dort wohl etwas grdsser
warde, aber in einem nicht geniigend feuchten Boden nicht die
rechte Giite hatte und dort stark kérnig wurde. Die bei Decaisne
und Leroy sich findenden Irrungem kliren sich wohl auf durch
das, was‘der Lond Catal. 8. 124 sagt. Diese findet man unter
Nr. 32 als Gansels Bergamot mit den Synonymen Brocas Berga-
mot, Jves’s Bergamot, Staunton, Gierle’s Beurré, Bonne rouge
und Diamant, nach der Beschreibung und namentlich der Reifzeit
(Octbr. und Novbr.) sichtbar meine Gansels Bergamoite, mit dem
Beisatze, dass die Frucht in England aus einem Kerne  der
Autumn Bergamot (also muthmasslich Diels Rother Bergamotte)
gewonnen, aber besser als diese sei. — Ferper findet sich unter
Nr. 33 die Hampdens Bergamot mit den Synonymen: Bergamote
d’Angleterre (wesshalb also wohl das Synonym auch nur bei der
Hampden’s Bergamot gebraucht worden sein soilte), ferner Longue-
ville, Scetsch Bergamot, Fingal’s und Ellianrioch, und den Kenn-
geichen: griin, rundlich, erste Grésse, Tafelfrucht, schmelzend,
zweite Qualitit und reifend im August. Diese Angaben passen
auf die Gansels Bergamotie nicht, die daher irrig Poire Hamp-
den benannt ist. Von Diel batte ich eine Hamdens Pomeranzen-
birn (die mir leider einging). Diel erhielt sie durch Herrn Rent-
meister Uellner aus England als Hamdens Orange Bergamot (welchen
Namen ich bei Hogg und im Lond Cataloge nicht mehr finde)
-und wobei Diel wohl irrig sagt, dass sie in Joseph Kirkes Ver-
geichniss Hamden Bergamot heisse, denn Kirke wird die vorstehend
aus dem Lond. Cataloge aufgefGhrte Hampdens Bergamot gehabt
haben: Die Hamdens Pomeranzenbirn trug mir mehrmals; die
Friichte passten jedoch nicht gentigend auf die gedachte Hampden s
~ Bergamot, relft'en auch meist erst im Septbr. ,



I. 3pecielle Pomulogie. 139

Aus Allem geht hervor, dass man weder bei uns noch in
Frankreich die reehte Hampdens Bergameot hat und kennt, und
dass Herr Leroy die Gansels Bergamot und die Dielsche Rothe
Bergamotte, die sicher die Autumn Bergamot von England ist,
mit einander verwechselt erhielt.

.Calebasse Bose. Wie man in Frankreich lange die
Hardenponts Winterbutterbirn unter dem irrigen Namen Heurré
d'Arenberg hatte und die Marie Louise (Duquesne} noch jetzt
unter dem Namen Marie Louise Delcourt, Marie Louise nouvelle
(unter welchem Namen v. Mons selbst pach Sulingen und an
Burchardt eine ganz andere, weniger gute Frucht sandte) und van
Donckelaar hat, so fand ich auf der Ausstelluing in Hamburg
unter dem Namen Calebasse Bosc in 2 franzdsischen Collectionen
unsere Hollindische Butterbirn (Mausebirn in meiner ,Anleitung®)
die ich aus Enghien auch noch als Double Calebasse erhielt,
und Herr Leroy’s Beschreibung der Calebasse Bosc (neben der
unsere Bosks Flaschenbirn etwa noch als Beurré Bosc gilt) zeigt,
dass diese Benennung keine aus Irrthum gegebene war, sondern
dass die Hollindische Butterbirn (die wahrscheinlich, doch noch
nicht entschieden, identisch ist mit Knoops Calbas musqué) in
Frankreich allgemeiner Calebasse Bose genannt wird. Dass diese
Benennung eben so lwenig als die der Marie Louise richtig ist,
kenn man am sichersten aus den Beschreibungen und sebr kennt-
lichen Abbildungen ersehen, die Herr van Mons selbst in unserm
sNeuen allgemeinen Garten-Magazine, Tom. I. Weimar 1825,
8. 47, Tafel 2, und 8. 79, Tafel 4* gegeben hat. Ueber die
Marie Louise habe ich das Behufige schon in der Monateschrift
1859, 8 267 ff gesagt, wo van Mons selbst sagt, dass diese von
ihm kenntlich beschriebene Marie Louise von Herrn Abt Duquesne
erzogen sei Die Bosks Flaschenbirn nannte er 8. 47 noch
Poire Bosc, sagt, dass er sie in dem Garten des Herrn Swates
zu Linkebeeke bei Briissel, ohne Namen, bloss aus Bamen ge-
zogen, aber micht gepfropft, angetroffen, sie eifrig vermehrt, und
nach Herrn Bose, einem Freunde der drei Redacteure der
Annales générales benannt habe. An Diel sandte er aie schom
unter dem Nameu Calebasse Bosc, der such sehr passend ist.
Dass die Hollindische Butterbirn schon bei dlteren Autoren ale
Calobasse Bosc vorkomme, ist nicht wahrscheinlich und mir
nicht bekannt. . Deecaisne, der als Poire Calebasse 1V. Tafel 35
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(Text Nr. 149) sehr sichtbar meine Double Calebasse aus Enghien
abgebildet hat, setzt daher auch Calebasse Bosc nur als Syno-
nym, was immer ein irriges Synonym sein*wird.

Angemerkt muss zu der Beurré Bosc in Hrn. Leroy's Dictio-
naire jedock noch werden, dass er den Ursprung dieser Beurré
Bosc aus Apremont (Haute-Baone) ableitet, wo man einen alten
nicht veredelten Baum davon gefunden, und Reiser ohne Namen
nach dem Jardin des Plantes zu Paris gesandt habe; die dort
um 1835 erbauten delikaten Friichte habe man nach Hruo. Bose,
fritheren Direktor des Jardin des Plantes, benannt. Herr Leroy
figt hinzu, dass, was man in Belgien unter dem doppelten Namen
Beurré- und Calebasse Bosc baue, mit seiner Beurre Bosc nichts
gemein habe. Da kehrt also die auch von mir schon zweifelnd
beregte Frage wieder, ob Beurré- auch Calebasse und Cuisse
-d’Apremont und unsere Boscs Flaschenbirn, wie man schon ent-
schieden behauptete, identisch sind.

Graslin (Lade und Jamin). Decaisne hat bei Abbildung
und Beschreibung der P. Graslin, 1V., Tafel 17, Text Nr. 130,
erklirt, dass diese, die Beurré superfin und die P. Dathis iden-
tisch seien. Die Friichte, welche als Graslin und Beurré superfin’
in Hamburg auslagen, zeigen, dass beide sehr verschicden sind.
Man sehe nach, was Herr Leroy im Dictionaire bei beiden
Friichten dariiber beibringt, dass die von Herrn Decaisne statuirte
Identitéit nicht gegriindet sei. Die Beurré superfin ist erzogen
zu Angers um 1837 durch Goubault; die Gruslin fand der be-
riihmte Dr, Bretonneau in der Commiine Flee (8arthe) aof dem
der Familie Graslin gehSrenden Schlosse Malitourne in einem
schon fiinfzigjihrigen Baume, und benannte sie um so mehr
nach der Familie, als gesagt wurde, dass der friihere Consul
des Namens in Spanien sie erzogen habe. Bei Decaisnes Be-
schreibung der Graslin kann es zweifelhaft erscheinen, ob er
die Beurré superfin oder die Graslin vor Amgen hatte; Colorit
und Gestalt sprechen fiir die erstere, der angegebene Geschmack
mehr fiir letztere. In der Collection des Herrn Generalconsal
Ladé in Hamburg war die Graslin von Beurré superfin leicht zn
unterscheiden und bestitigte ‘dies ein mir nach Jeinsen gesandtes
schines Exemplar. Die Graslin hatte mehr die. Gestalt eirer
Diels Butterbirz oder war.noch hiher gebaut und etwas zur ab-
gestummpften Eiform neigend, Schale grasgriin, in der Zeitigung
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noch griingelb (nicht ziemlich hochgelb, wie Decaisne sie abbildet)
und den delikaten Geschmack, den Decaisne mit dem der Her-
gogin von Angouléme vergleicht, fand ich dem meiner Esperens
Herrenbirn mehr @holich. — Jamins Frucht schien wieder eine
andere zu sein, war auch noch sehr hart, und verglich ich sie
in Gestalt mit einer etwas kugeligen Winter-gechantsbirn,
beide schienen mir von der Beurré superfin verschieden, und
bleibt noch zu untersuchen, ob Decaisne, wenn seine Poire
Graslin doch der Beurré superfin gleich ist, die rechte Sorte
des Namens beschrieben hat. Leider erhielt ich das Reis von
Decaisne noch nicht,

King, Edward’s, kam in einer Collection wieder unter
dem Namen Knight Edward’s vor. In den englischen Werken
steht King Edward’s, und muss die Frucht Edward's Kénigsbirn
genannt werden; die Benennung Konig Eduard, unter der ich
sie zuerst gab, war, durch Uebersehen des angehéngten s, nicht
angemessen,

Poire pomme (Ladé)

Pero semi pomo (Botzen)
kommen Friichte vor, die unsere schon iltere Apfelbirn (Handbuch
V., 8. 215) nicht sind. Beide waren am Stiele betrichtlich stirker
als nach dem Kelche hin, und war namentlich Ladés stark 2" breite
und hohe, griine, meistens berostete Frucht in Gestalt cigenthiimlich,
indem an einer eiférmigen (nicht umgekehrt eiférmigen) Frucht der
kurze Stiel am dicken Ende merklich zur Seite sass. Ich nahm
ein Exemplar mit und sandte Herr Ladé nachber noch drei andere.
Werth diirfte die Frucht hdchstens fir die Kiiche haben und
war Ende Febr., etwas faltig geworden, noch hart. Sie wird
in pomologischen Werken sich noch nicht finden. Die wohl
gleichfalls noch unbekannte, etwas grossere Frucht aus Botzen
hatte langen Stiel und war matt rothlich gefleckd.

Rousselét panaché de Rheims (Liadé) war meine Ge-
streifte Russelet, eine kleine, aber lieblich bandirt gezeichnete
Frucht, und wird es durch die Benenpung wohl gewiss, dass
die gestreifte Frucht nur die Spielart der Russelet von Rheims ist.

Spadoni {Botzen): Was ich schon einmal aus Italien erhielt,
ist wobl falsch gewesen; die in Hamburg “ausliegende Frucht
glich sehr einer Langen weissen Dechantsbirn.

Dies wire ‘es, was ich von der Hamburger Obstausstellung

unter beiden Benennungen
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zur Berichtiguny oder WeiterfGrderung pomeologischer Fragen
aus meinen Notaten hauptsichlich anzufiihren lmtte/’fmd méchte
ich etwa nur noch hinzusetzen, dass als Quetsche d’Allemagne
bei Croux eine Frucht lag, die unsere Hauszwetsche nicht war,
so dass mir, immer wieder die Frage kommt, ob Englinder und
Franzosen, die auf unsere Hauszwetsche bisher wenig Werth
legen, unscre so geschiitzte F'rucht denn auch #dcht haben. Dass
man unsere Hauszwetsehe nach England habe kommen lassen,
hat mir ein jonger, gebildeter Gértner von hier, der sich 1 Jahr
in England aufgehalten hat, nach ihm dort gemachten Angaben,
allerdings gesagt, mit dem Hinzufiigen, dass sie sich in England
nicht werthvoll gezeigt habe. Dennoch michte die AnpHlanzung
nochmals wiederholt werden. '

Wie durch fortgesetzte Ziichtungen aus Samen in reicher
Zahl immer noch neue Sorten hervorgehen, dafir zeugten aber-
mals die 4 in Hamburg hauptsichlich néher eingesehenen, Ein-
gangs gedachten Obstcollectionen, und ergaben meine Annotationen
von Friichten, die nach dem Aeussern werthvoll sein mochten,
iiber 50 mir noch ganz unbekannte -Aepfelsorten, und iiber
40 dergleichen Birnen. Da wir namentlich die franzdsischen
Aepfel, die man jetzt dor{ baut, noch sehr wenig kennen, so hat
es fir ein Studium der Pomologie woh! einigen Werth, wenn
ich diese Borten mit kurzer Charakteristik, so weit sie nach
dem Aeussern gegeben werden kann, hier aufzihle,

1) Belle de Rome (Jamin) ziemlich .kugelig, etwas stiel-
bauchig, 21," breit, etwas niedriger; Kelch geschlossen, eng
und flach vertieft; bis zur Mitte der Frucht deutliche Kanten; -
Réthe nicht da; Punkte kaum bemerklich; in der griinen Farbe

_konnte man stellenweise etwas dunklere griine Streifen bemerken.

2) Belle de Baumur (Jamin); klein, 2“ hoch, griingelb,
gieml®h kantig; Kelch geschlossen, eng vertieft; Stlel stark,
etwas fleischig; Sonnenseite matt gerdthet.

3) Belle de Cholek (Jamin); Form eines starken Gold-
zeugapfels, 1 Exemplar etwas 'unreg‘élmﬁssig geformt; Kelch
fein gespitat, offen siemlich vertieft; Stiel stark, holzig, in etwas
flacher, wenig rostiger Héhle; Schule griin mit stirkerem An-
fluge von etwas rosenartiger Réthe, Punkte zerstrent, aber viele
8chalendupfen sichtbar.
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4) Belle Fille d’'Anjou (Jamin); einer Gisdonker Reinette
ziemlich #bnlich. '

5) Belle Fille des environs de Parie (Jumin); #hnlich
einer kleinen Pariser Rambourreinette, nicht ganz 3“ breit;
dunkelgriin, ohne Rothe, hiiufige weisse Schalendupfen.

6) Belle Fille Normande (Jamin); versprach viel In
Form und Grisse einem Gelben Bellefleur dhalich, fast seladon-
griin; 1 Exemplar matt braun gerdthet; Stiel holzig, 1 lang,
stark vertieft, H&hle roststrablig; Gber Frucht ziemlich deutlich
flachkantige Erhabenheiten; die Punkte erschienen als ziemlich
grosse weissliche Fleckchen. Ich nahm eine Frucht davon mit.

7) Bonbhonniére (Jamin}; von einer Frucht des Namens,
der balb als Corruption von Bon Pommier betrachtet wurde, war
in den Monatsheften frilber schon einmal die Rede. Jamins
Frucht war eine kleine, 2/ breite, 21/,"" hohe, eigenthiimlich ge-
formte Frucht, am Keleh ziemlich am breitesten, wie bei dem
birnformigen Apfel und daselbst stark abgestumpft; nach dem
Btiel etwas stark abnehrhend, in dicke fleischige Beulen am
Stiele itbergehend; Kelch feingespitzt, stark vertieft, geschlossen;
Stiel ein auf einem Fleischwyiste sitzender Butz; iiber Frucht pur
flache Erhabenheiten; Sonnenseite mit nicht weit verbreiteter
brauner Riothe; Punkte erschienen als weissliche Fleckchen; von
Rost leichte Anfliige; Fleisch etwas griinlich, fein, saftreich, von
quittenartig gewiirztem, etwas weinartigem Zuckergeschmacke, *.

8) Calville de la nomvelle Angleterre {Jamin); schien
eher eine Reinette; ziefmlich stark braunroth gérdthet, stielbauchig.

9) Cellini (Jamin) 3" breit und hoch, stielbauchig; Kelch
breitgespitzt, offen, in weiter Vertiefung; iiber Frucht starke,
breite Erhabenheiten; Stiel kurz oder Butz, in etwas flacher,
wenig roststreifiger Hohle; fast rundum rothgestreift nnd da-
zwischen zahlreich roth punktirt. '

10) Ein CelinaImperial bei Martin Miiller hatte Form und
Grdsse einer, Pariser Rambourreinetie; Sonnenseite gerSthet mit
dunkleren Streifen darin. Ein Celina Imperial, den ichk von
Herrn Kunstgirtner Lauche zu Potsdam schon }867 erhielt, hatte
etwas dhnliche Form, aber nur flache, iiber die Frucht laufende
Erhabenheiten, breitblittrigen, offenen Keleh, in weiter tiefer
schiisselformiger ‘Senkung; Stiel fleischig, kurz; Schale rundum
mit kurz abgesetzten etwas diister karmosinrothen Streifen besétst,
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und dazwischen punktirt; Fleisch fein, miirbe, missig saftreich,
etwas gewiirzt, zuckerartiger Geschmack; Kernhaus recht klein.
Beide michten kaum dieselbe Sorte sein.

11) Cusset (Botzen), griin, &hnlich einem London Pepping.

12) Canada de Picardie (Jamin); unserer Pariser Rambour-
reinette sehr #hinlich, doch wohl nicht damit identisch.’

13)Deans Coldey (Demouilles); einer goldgelben Sommer-
reinette etwas &hnlich, 83/, breit und 3%,” hoch; Kelch ge-
schlossen, ziemlich vertieft, mit Beulen,. die breitkantig ber
Frucht liefen; Stiel kurz, etwas fleischig, in massig weiter, rost-
strabliger Hohle, Sonnenseite nur goldartiger; Rost wenig.

14) Douce d’Amerique (Croux); grosse Frucht, wohl
Rambour, 5 breit, stark 4" hoch; die schéne griine Grundfarbe
hatte etwas silbergraue Streifen und stellenweise Ueberziige ;
weissgelblich, ziemlich stark punktirt, Kelch geschlossen;
Kelchsenkung tief, mit flachen Kanten umgeben, 1 Exemplar ganz
calvillartiz, Rothe nicht da.

15) Donklaer (Demonilles); 8/,” hoch, 3 breit, etwas
platt; Kelch breitgespitat, lang, halb offen, Senkung weit und
flach mit flachen Beulen, die breit fiber Frucht liefen; Stiel
kurz, holzig, Hohle missig tief, roststrahlig; Sonnenseite. stark
goldartig, doch etwas matte rothe Streifen; Punkte fein.

16) Fenonillet de Beauserail (Demouilles); 3 breit,
21, hoch, flachrund, Form ziemlich regelmiissig, fast mittel-
bauchig, Kelch geschlossen, Senkung gziemlich weit und tief,
nur flache Erhabenheiten tiber die Frucht; Stiel kurz, Hohle
weit und tief; Schale gelb, ganz mit zimmtfarbigem Roste, stellen-
weise pur leicht, iiberzogen; Punkte nicht bemerklich.

17) Francaton Romain (Jamin); versprach viel; gross,
einer Pariser Rambourreinette shnlich, etwas stielbauchig, nach
dem Kelch noch sichtbar stirker abnehmend und stark abgestumpft;
Kelch offen oder halb geschlossen, Senkung weit und ftief,
fast schiisselférmig, fiber die Frucht breite Erhabenheiten; Stiel
fleischig, Hohle nicht rostiz, weit und Bach; Réthe nicht da,
rundherum héufige Schalendupfen, als weissliche Fleckehen.

18) Gros Faros (Demouilles). Diels Grosser rother Herbst-
Faros: gab den Danziger Kantapfel, doch wird in Deutschland
noch eine sndere Frucht dieses Namens existiren. Die Frucht
bei Demouilles war hochgebsut und 5/, breit und 5" hoch,
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stielbauchig; Keleh halb offen, Senkung weit und tief, mehrere
breite starke Beulen fiber die Frucht; einzeln vordringend; Stiel
recht kurx oder auch 1 lang, holsig, Hahle recht weit und tief,
etwas rostatrablig; Sonnenseite matte, siomlich verwaschene Rithe;
Punkte zerstreut. : .

18) Gros Locar (Jamin); einer Pariser Rambourreinette.
#twas dhnlich, doch nach dem Kelch starker vagespitet, matt:
roth gestreift. ' ‘

19) ‘Grignon (Demouilles). Wieder ¢iner Paviser Ramboug-
reinette, mehr noch einem Fiindling sus Bedfordshire Bhnlich,
fast 4“ breit, 8'/;" hoch; ohne Réthe.

20) Grosse Caisse, (Botzen): Griin," einem Sauveurer
Calvill &hnlich.

21} Grosse merveills (Demouilles); stark 8¢ breit, 21/,#
boch; fast kisformig; Form schén und regelmissig; griin, ohne
Rothe. .

22) Henry Fulton (Jamin). Versprach viel; gross und
schén, etwas stielbauchig, um den Stiel flachrund, am Kelch
stark abgestumpft; Kelch lang gespitzt, fast geschlossen, Sens
kung ziemlich weit und tief; calvillartige Kanten um den Kelck
und iiber die Frucht; Stiel stark, holzig nicht iiber dia Stiel-
wilbung hinaus; Hohle recht weit und tief, ohne Rost, Schale
glatt, griingelb; Sonnenseite und ejn Theil der Schattenseite un-,
ansehnlich und kurz abgesetst roth gestreift, dazwischen matt
roth iiberlaufen, Punkte wenig bemerklich, Rost wenig.

23) Jean Gaillard (Martin Miller); einer Pariser Rambour-,
reinette etwas fhnlich, auch so gross, doch nicht dieselbe. ‘

24) Jaune de Bourle (Jamin); 8" ‘breit, 2!," hoch,
stark stielbauchig, am Kelch missig abgestumpft; Kelch kléin,
geschlossen, Senkung ziemlich weit und tief, mit Beulen, #iber
Frucht flache Erhabenheiten; Stiel kurz, holzig, Hghle weit,
ziemlich tief, rostig; Schale hellgriin, wenig matte Réthe. Punkte
zerstreut; sichtbar als Schalendupfen. o

25) Leardmann Derefordshire (so Ias ich’ wenigstens)
(Croux); flachrund, 5 breit, stark stielbanchig, "Kelch geschlossen’
mit Perlen und Beulen umgeben, die ziemlich kantig Gber
Frucht liefen. 8tiel diinn, holzig, Héhle roststrahlig, weit und’
tief, Farbe geringelt, Sonnenseite und ein Theil der Schatten-

Lilustrirte Monatshefte. 5. Heft. 1870, 10 :
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seite etwas breii und meist etwas lamg ahgesetzi branmroth ge-
streift und dagwischen punktirt. Pamkte wenig, :Rost nicht ds.
. — In der Collection aus Betzen:lag. ein L eardman Devonshire
{was wohl richiigere Sohreibart seir wird), and war eine roth-
gestreifte Reinette. -

.-26) Liord Summer (Demouilles). Einer Pariser Rambour-
reinette etwas dhnlich, ein paar Exemplare, hiher gebaut, Kelch
fast offen, Senkung weit, tief, schiisselfdrmig; Stiel kurs, Hhle
weit, tief, rostig; Schale unansehnlich griia ohne Réithe, mit
z;emhoh vielem Rost; Punkte wenig bemerklich.

27} Magenta (Demouilles); das grosste Exemplar 4" brelt
und 23/,“-hoch, flach, mehrere andere 23/ breit und hoch; hell-
gelblich griin mit Anlauf von etwas streifiger Rithe; m‘aist ohne
Rothe. Ziemlich viele Fietfkan wyon sterkranhem Rost.

28) Martha (Jamin); versprach viel, gross, einer Pariser-
Rambourreinetie etwas #hnlich, nur etwas stielbauchig; Kelch
langgespitat, fast geschlossen, Senkung weit und tief mit breiten
Kanten, die sichtbar und weiterhin breit diber Frucht liefen;
Stiel holsig, 1, Hhle weit, tief, roststrablig; gelbgrin mit An-
flug matter Rthe. Punkte fein. Rostanfliige nicht hiufig.

29) Passe pomnme d’Amerique (Jamin); war schon iber
miirbe, stielbauchig; Kelch lang gespitzt, geschiossen, Senkung
eng und flach; Stiel holzig, ‘Hdhle weit, tief, rostiz; mattgriim
rundum roth gestreift und dazwischen roth punktirt.

30) Pearmain de Kent (Demouﬂles), stark stielbauchig,
etwas kugelig, am Kelch stark abgestumpft KelehrShre breit,
gross, offen, Senkung weit, missig tief; Stiel kurz, Héhle rosug,.
durch Flemchwulst fast verdringt Schale griin mit recht matten
briunlichen Streifen und stark weisslichen Kreuzen um die feinen
Rostpunkte, Rost wenig, Frucht noch hart.

31) Pie IX (Demomlles), flachrund, griin mit matter
briunlicher Bithe, wenig Rost. Veraprach wenig.

32) Greaves Pippin (Jamin). Versprach spite Reife;
81/y" breit und hoch, flachrind; Kelch halb offen, Senkung weit
und tief; Stiel ein Butz Hohle sehr flach oder verdringt; gras-

. griin mit etwas brauner Rothe, meist ohne Rthe; Rost ziemlich
vlel. Bei Martin Miller lag die Frucht auch und sah einem Griin-
ling von Rhode-Island etwas #halich.

1

’
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- 83) Pomme Jalais (Botzen). Glich sehr einem Weisson

‘Winter -Taubenapfel. » ‘
84) Pomme Jaoques (Botzen). War eine kugelige, -griine,
wenig roth angelaufene Frucht und wird wohl nicht dieselbe de-
licate Frucht sein, dieich als Pomme Jacquin 1868 von Herrn
Kunstgiirtner Lauche zu Potsdam erhielt. Diese war eine 3 breite
und hohe, nach dem Kelch etwas zugespitzte, gelblich griine, in
der Reife fast hochgelbe, an der Sonnenseite leicht braun fiber-
laufene und darin noch dunkler roth gestreifte Frucht, mit ge-
schmeidiger, glatter Schale, geschlossenem, in enger, mit rippigen
weiter nur flach fiber die Frucht gehenden Falten besstater
Senkung mit holsigem, in weiter, tiefer, fein rostiger Hohle ste-
hendem Stiele. Das gelblich weisse, foine, saftreiobe, sehr an-
genchm gewirste Fleisch hatte durch siisse Siure gehobenea
Zuckergeschmack, und Kernhaus war etwas offen. ,
: (Bohluss folgt.) ¥ 4 7¢

Ist es nothig, das Land zur Anlage einer Baumschule
zn rigolen ?

Im Jabr 1862 trat ich ein Grundstiick an, worauf seit langen
Jabren Feldfriichte gebaut waren und dessen Grund siemlich
steiniger Natur ist. Tch machte nun jm November obigen Jahres
Griben von 3/, Fuss Tiefe und eben so breit, liess das Land
nach dem Wiedereinfiillen der Griben in diesem Zustande &ber-
wintern. Im Monat April pflanzte ich in diese gelockerten Strei-
fen 2jihrige nicht pikirte Aepfel- und Birnwildlinge. Bemerken
muss jch noch, dass ich diese Reihen 5 Fuss weit auseinander
machte, und also die Biumchen auch so weit zu stehen kamen,
wabrend dieselben in der Reihe 18—20 Zoll weit gepflanzt wur-
den. In diese weiten Zwischenrinme zwischen den 5' breitem
Reihen pflanzte ich Kartoffeln mit sehr gutem Erfolg. Im 2.
Jahbr sehritt ich sar Veredlung und gwar durch Okulirea aufs
schlafende Auge, welche Veredlung mir von allen Methoden als
die beste erscheint. Die im Frithjahr nicht angegangenen Augen
werden dann durch Pfropfen nachgeholt und so gehen dann meine
Biume gleichférmig in die Hohe. .

In verschiedonen Blichern, wo ich Gber eine rationelle Baum-
10
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swoht gelesen, unber amdern: bei Jiiger, Luces, Dittrich, Rubens,
die wollen simmtlich die aufgewachsenen Loden wieder einstutsen,
wes ich bei meiner Kuliur nicht gethan babe, nur bei euugen
zu-raseh treibenden Biumechen nahm. ich ein Enupxtzen in der
Vegeotationsyeit: im Sommer vor und erhielt bei dieser Kultur
Stimme, die konisck und in richtigem Verhiltniss. aufwuchsen,
Ich glaube, dass mein weites Pllansen viel dasu beitrigt, rascher
eipen - dicken Stamm wu bekommen; das Einschneiden hai bei
vielen Sorten das Unangenehme, dass man keinen schinenm ge-
raden Stamm bekommt. (Dies hiingt doech nur ven der Art der
Ausfilhrung -des Schaittes ab. L.

Das einjihrige Okulationsreis wird nun in folgenden Jahran,
wean 68 nicht gans ‘gerade steht, was aber selien vorkommt, an
ein kleines Stiibchen amgebnnden, im Mai und Juni, wenn die
Vegetation im vollen Gaange. .ist, habe. ich meine Stimmchen
nachzusehen, die mir jetzt meistens von unten herauf Seitentriebe
machen und ich habe es jetzt in meiner Hand, dem zukiinftigen
Stamme sein richtiges Verhiltniss zu geben. Will er zu rasch
ip, die Hohe gehen, so entspitze ich ihn. Dieses Enispitzen darf
nur im zarten neugewachsenen Holze, wo es noch krautartig ist,
geschehen. Es werden dadareh die Seatentnebe sehr im Wuchs
befordert, Will man dieses Entspitzen des Hauptetammes etwa
tiefer vornehmen, wo die neuen Augen sich schon gebildet hahen,
dano entstebt eine kleine Krimmung. Ich habe vierjahrige Ocn-,
lationen von 7 Fuss Stammlihe und unten 2 Zoll  Durchmesser;
und echénen Kronen, ,

B Becker, Kunstgiirtner in Zitlpich.

Ueber Nutzholzpﬂanzungen von J. @. Schanzlin in

Kandern, ,
(m aus. dem Woochenblait des landw. Vareies in Baden Nre. 14 ven 1866
Beite 107—109.)

Dgx B?eierhngheum. Serbus domestica. {ZahmeEbet-,
eaohe, :Adelesche, Bperberbaum, Sperbel, Sperbirle, im Elsasa,
Epchkriochen -und Eachkriesele benannt.) Der Speierling ist zu-,
gleich. Wald- und Feldbaum, Obsigarten- und Parkbaum. Dea
Holz ist sehr fein, hart und fest, somit vorsiigliches Mechaniker-
und: Miihlenwerkhols. In nenerer Zeit witd :solches ia. mechani-
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schen Webereien statt Buchsbaumhols zu Weberschiffichen - vet-
wendet. Die schinen, in reifem Zustande gelb und rothen birn-
férmigen Friichte, von der Gridsse gewGhnlicher Baumniisae, kin-
men nur teig genossen werden, und es sind solche in diesem Zu-
stande von Bhnlicher Giite wie dic Mispeln (Mespilus germanics)
und Elsbeeren (Sorbus torminalis). 'Obstwein mit einem Zusats
von Yy Speierlingen wird sehr gut und damerhaft. Awch der
Branntwein hievon soll vor vorziiglicher Giite sein. Der Baum
wird sehr gross, fast dem Eichbaum &hnlich, und kommt in hie-
siger Gegend meines Wissens nur in einzelnen wenigen Stimmen
bei Holzen im Gemeindewald von Riedlingen, bei Badenweiler,
Bulzburg und Stanfen vor. Der Preis des Holses steht anf 1Y,

bis 2 fI. per Kubikfuss. In Oberweiler wurde vor ein paar Jahren
auf einen noch stehenden Speierlingbaum 80 fl, geboten, wabrend
der Eigenthiimer 100 fl. verlangte. Haufiger findet sich der
‘Speierlingbaum im Hardtwald des Elsasses. In den mir zu
Handen gekommenen Baumkatalogen habe ich solchen nur in
denjenigen des riibmlichst bekannten grossen Giarten. und Baur-
schulengeschiifts von Herrn A. N. Baumann in Boliwiller im
Elsass, mit dem Verkaufspreis von 2 bis 3 Franken per Stiick,
gefunden. Die Foripflangung dieses niitzlichen Baumes geschieht
durch den Kern oder durch Pfropfen auf den nahe verwandten
Vogelbeerbaum (Sorbus aucuparia), und es ist die vermehrie
Kultur dieses Baumes in guten Waldungen, auf Rainen, Waiden,
an Wegen, in Obstgirten und Parkanlagen sehr zu empfehien.*)

Zur Behandlung des Aprikosenhaumes,

Bei Gummi fihrenden Biiumen verschiedener Gattungen und
namentlich bei solchen, deren Blitter glatte glinzende Oberflichen
haben, ist es ein nicht seltener Fali, dass im Sommer einzelne

*) Der Sperbel soff frither in unsern Laubwaldangen biufig vergekommen
aein, wurde sber wohl wegen seines langnmm Zuwachses nicht gepflegt. Die
Bomiihungen dee landw, Gartens, junge Stimme davon aus den Waldungea
zu_erhalten, blieben erfolglos, weil alle Groesh. Begirksforsteien, an die man
sich desshalb wendete, sie micht aufzmireiben wussten. Aufzucht dieses dursh
Fréichte, Wuchs und Holx gleich aungesewhneten Baumes in Bauaschulen
Wire sehir 2u wiinsthen,
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Aeste oder guch gar der ganze Bamm plotzlich abwelken and
endlich ‘aueh absterben. Der ‘Aprikosenbaum ist diesem Uebel-
stande besohders zu jener Zeit untérworfen, wann sich die Friichte
in"der Bteinbildung befinden, Gfters auch kurs vor-deren ghnzlicher
Reife 'und ebensogut werden Individuen betroffen, welche -gar
keine Friichte haben. ~

Hier zu Lande pflegen die Girtner dieses Vorkomnmniss mit
»Behlag treffen“ zet bezeichnen, und es erscheint diese Ausdrucks-
weise auch gerechtfertigt. '

‘Wenn pistzliche Blutstockungen im arimalisch-organischen Kr- -
per vorkommen, so haben diese zumeist Lahmungen und Unbrauch-
barkeit des betroffenen Gliedes zur Folge und dies sind also
partiale Lihmungen, wie es denn beim Baume die Aeste whren,
wo ein solcher eintritt. Ist die Stockung in dem Kreislaufe eine
solche, dass im animalischen Organismus das Gehirn affigirt wird,
80 ist der Tod die unvermeidliche Folge.

Ein ,Behlag treffen® kamn man zum &ftern beobachten an
‘Weichselbiumen, Maclura aurantiaca, Rhus Cotinus und manchen
anderen. c
Bobeld diese Krankheit augenscheinlich wird, ist es das Rath-
samste, allsogleich die einzelnen Glieder zu amputiren; solite
der Baum dadurch in seiner Krone entstellt erscheinen, so werfe
man unverweili dieselbe ganz ab. Hat die Stockung ihren Sitz
aber in der Waurzel, nun so bleibt nichts anderes dibrig, als das
Individuum auszugraben und durch ein anderes ndthigenfalls au
ersetzen. Ausser dem Aprikosenbanme wird sich dies bei andern
Obstbaumarten selten als ndthig erweisen.

Es ist anzurathen, in kriftigem Alter stehenden Aprikosen-
baumen um’ diese Zeif freiwillig einiges vom' jiingsten Holze zu
nehmen oder sie gleichmissig einzustutzen. Auch alterskranke
Biume, welche man glaubt verjiingen zu kinnen, werfe man
kurz vorJohanni ab und man wird sich eines guten Erfolgs
zu erfreuen haben. o

Der Erdboden an gich, in welchem die Biume wachsen, scheint
an dieser Krankheit nicht immer Ursache zu sein, denn ich habe .
sie zugleich in sehr nabrhaftem sowie in Susserst magerem Boden
beobachtet. An schon alten Biumen leiden zumeist die schwiichern
innern Kronenisichen. . ' -

Baume, welche -in der Nihe von Gebiuden, Mauern oder
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auch sonst nahe bei dltern Pflanzungen postirt sind, unterlieges
héefig dicsem Uebel durch den Brand der Bonnensirahlen. -
Alten, durchs Abwerfen der Aeste verjingten Biumen wird
im darnachfolgenden Herbste oder Friihlinge eine
sweckmiissige tiefgelegte Diingung wnd Emaohhmmen sehr zu
Gute kommen,
Roszkes in Ungarn. : G. L. Giliemot.

Baume mit weissen Blithen und die Raupen.

Bei der vorjihrigen enormen Raupenverheerung, wo die Obst-
biume schon in schénster Blithe standen, war es interessant, zu
beobachien, dass diese Thiere alle diejenigen Biume umgingen
und. verschonten, welche rein weisse Blithen hatten und im
Bliithenreichthum strotaten. Man hitte geglaubt, dass es unméglich
sei, dieser Plage durch lange Jahre los zu werden, doch die
‘Weissheit Gottes fiigte es gut. Zur Zeit der Begattung der
Schmetterlinge trat trockene, kiihle und ‘windige Witterung ein,
und durch dies wurde die Begattung gestdrt. Wir hier sind von
Raupennestern ginzlich frei und diirften uns an fast allem Obste
fiir 1870 eines reichlichen Segens erfreuen. . L. Gillemot.

Die Spatzen und die Bliithenknospen.

Zu beherzigen im Marz und April.
(Aus der Schweizerischen Monatsschrift fiir Obst- und Weinbay Nr. 3. 1870.)

Da ich unter allen Sechriften fiber landwirthschafiliche Thier-
kunde @iber die Untugend der Spatzen, die ich jetzt zur Kenntniss
bringen will, nur eine einzige, bochst fiichtige Erwihnung ge-
funden, 8o halte ich -es fiir ndthig, offentlich mit einer f&rmhchen
-Anklage and Warnmng herauszuriicken.

Zur Zeit, als mein Rosskastanienbaum seine Zweige bis nahe
an meinen Glarten streckte, wurden mir an einem Pflaumenbiium-
chen jeden - Frihling simmtliche Blithenknospen ~weggefressen.
Tch stadirte und fragte aueh bei Ornithologen nach, welcher ge-
fiederte Schelm wohl dergleichen Verheerungen anrichte, kam
aber nicht auf den Schuldigen, musste also die Augen selber
brauchen, Richtig sehe ich einmal von meinem Gartenhfiuschen
sue eine Gesellschaft Spatzen auns den Zweigen des Kastanien-
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baunis in mein Plaumenbiiumchen hiniiberhuscher und dort dranf
los_picien, s frissen sie Hanfsamen. Vorsiohtig niher gotreten,
beobachtete ich denn auch gans genau, dass sie die Blithen-
knospen meines Biumchens zum Friihstiick geniessen. Im Herbat
verseixte  ich das Biumchen, aber da es mir su Gruade ging,
konnte ich keine weitern Beobachtungen anstellen. Doch bhald |
erscheint eine zweite Gelegenheit. Auf der Westsaite meines
Gartens stebt ein sehr fruchtbanes, an Drihten gezogenes Birn-
‘spalier. Ganz in die Nihe ‘dessclben hatte der Nachbar einen
grossen Haufen ausgehauener Weinsticke hingeworfen, und siehe
da, schon ist wieder ein Theil der Bliithenknospen abgefressen,
als ich bemerkte, dass die Spatzen, die in dem Rebenhaufen ihr
Wesen trieben, von da heriiberhiipften und das sarte, griine
Knospengemfise sich schmecken liessen. Der Nachbar war 80
verniinftig, auf meine Vorstellungen hin die Weinstdcke zu ent-
fernen, und die Folge war, dass meine Birnbliithen-
knospen von nun an unbehelligt blieben, anch reich-
liche Frucht trugen. Nach diesen Erfahrungen komme ich einmal
in den Garten eines wohlhabenden Gemeindsgenossen und selte
an der ganzen Spalierreihe auf der Siidseite, soweit buchenes
Klafterholz dahinter aufgeschichtet -war, simmtliche Bliithen-
knospen abgefressen, »Ach,® klagt mir die Frau, ,es wiren so
schéne Biumlein, wnd nie kriegen wir eine einzige Frucht duran!*
— o Will lhnen ein Mittelchen angeben,* sagte ich, ,schaffun sie
in Zukunft nur die Holzbeugen u. dgl. hinter den Spalieren weg,*
erklirte dabei auch, warum, Gut, man befolgt nichsten Frithling
meinen Rath, und im Herbst drauf lisst mir die Frau schinen
Dank sagen, weil ihre Spaliere jetzt in Folge meines Rathes
Birnen in Hitlle und Fille triigen. ’

Naherer Betrachtungen enthalt’ ich mich, wo solche That-
sachen reden. Es sicht obnehin Jedermann wohl, wo's hapert,
-als aach, wie leicht zu helfen ist. Erschiesst man die Spatzen
nicht, sondern nimmt ihnen nur den Tummelplatz von Obstbaumen
und Spalieren weg, so heiest’s bei diesen Naschern: »Aus den
Augen — aus dem Sinn!* und sie machen hernach ihre Fehlor
wieder gut, indem sie dberaus viel Ungesiefer fir ihre Jungen
eintragen, namentlich aber die Maikifer so jémmerlich serzausen,
dass in der Flugsgeit oft der ganze Platz unmter grossen. Biumen
mit Fligeldecken und Bauchen derselben besiet ist. Dy, Ktbler.



~

V. Obstachuts, : 153 o

- Das Abraupen der Obstbiume im Frahjahr, *

Das Abranpen im Priihjahr gohért su den lohnendsten. Ar-
‘beiten. Darum theilen wir die folgende Methode des Abranpens,
wie sie der Pomolog Janisch in Kroisbach bei Graz im steirischen
Landboten beschreibt, unsern Lesorn zur Befolgung mit: )

Um das beschwerliche und gefahrliche Abraupen bei grossen
Obstbaumen auf der Leiter, wobei auch Aeste beschidigt werden,
zu vermeiden, mache ich mir Pechkersen, binde solche auf eine
leichte Stange, eiinde sie an und brenne damit an einem trocke-
nen und windstillen Tage die Raupennester ab, was leicht und
ohne Beschidigung der Biume geschieht. Bei einem Versuche
am Grotterhof bei Graz war das Resultat derart, dass man obige
Methode auf da: Beste jedem Obstbaumbesitzer empfehlen kann.
Eine solche Fackel brennt nahezu eine Stunde und kommt bei
grosseren Bestellungen auf 8 kr, zu stehen.

i:ei nur etwas feuchtem Wetter brennen die Raupennester
nicht, es kann daher pur bei etwas trockener Witterung dieses
Abbrennen vorgenommen werden ¢

Feldkirchen in Kirnten,
' Pfarrer A. Mayer.

Aus einem Brief aus Eautin.

In pomologischer Hinsicht erlaube ich mir ihnen heute noch
eine kleine Mittheilung 2zu machen, welche uns Bewohner des
Nordens besonders interessirt Unser Klima ist im Winter ein
selir gelindes im Verhiltniss zu anderen hiher belegenen Ge-
genden; da die Kilte meistens 24 Grad, an den Lkiltesten
Tagen selten 6—7 Grad iiberschreitet. Nur vor etwa 10 Jahren
hatten wir einmal 18 Grad, und haben fir gewdhnlich immer
eine Schneedecke. — Konnen wir uns fiber Kilte also nicht be-
klgen, so lassen dagegen sehr viele Summer viel zu winschen
Gbrir.  Einzelne Jahre wie 1857, 1858, 1859, 1862, 1865 und
1868 waren schdn wnd warm; dagegen die duzwischen liegenden
ganz nasg und kalt. In solchen Jahren halien wir 1—2 Perioden,
wo in 4 Wochen wir fast gar nicht einmal Sonnenschein, sondern
fortwihiend tribes Wetter und Regen hsben. Nachdem wir
vorizes Jahr eine solche Periode im Juni, Juli gehabt, war es
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‘nachher besser bis Mitte September (Ende der Hamburger Ausstel-

lung.) — Von da ab hat es aber 2 Monate' lang bei dunklem
Wetter fast: taglich geregnet, so dass wenige Friichte ihre.Reife
und Gfite erhielien, die mehrsten unschmackhaft blieben. — Mdn
sollte nicht glauben, welechen Unterschied schon 10—15 Meilen
weiter nach Biiden ausmachen. — Die Kornernte aller Friichte
ist im benachbarten Herzogthum Lauvenburg und Mecklenburg
regelmlissiz 8—14 Tage frither als hier bel mir aund fast immer
Ende August beendet, wogegen ich in den letzten 10 Jahren,
in 3 Jahren erlebt habe, dass am 1. September ausser Roggen
noch kein Fuder Getreide eingeerntet war, und davon in 2 Jahren
die Getreideernte erst im Qctober beendet werden konnte.

Unter solch ungiinstigem Sommer-Klima ist es ganz erklirlich,
dass viele Sorten Obst, welche bei Ihnen ganz vorziiglich sind,
bei uns kaum geniessbar werden und wir desshalb gendthigt sind,
unser Augenmerk besonders aufsolche Sorten zu richten, welche
mit unserem Klima vorlieb nehmen.

Meine heutige Mittheilung beschrénkt sich auf meine Erfah-
rung im letzten Jahre hinsicktlich der Weintrauben, welches Jahr
fiir dieselben besonders ungiinstiz war. — Ich habe zum Versuch
etwa 20 der friihesten Sorten angepflanzt, an der Siidseite von
Gebéuden und als Cordon horizontal, — Von allen Sorten sind im
vorigen Jahre mur 8 vollkommen reif geworden — Malinger,
Diamant, Madeleine Angevine. — Davon ist die Malinger bei
uns,am wenigsten gut, die Beeren bleiben zu klein und haben
wenig Saft. — Der Diamant hat die iible Eigenschaft, dass ein
grosser Theil der Beeren nicht auswichst, sondern viele ganz zu-
riickbleiben. Dagegen hat Madeleine Angevine sich fir unser
Klima als die friiheste und als ganz vorzligliche siisse und
schéue Traube erwiesen, welche fir unseren Norden die
weiteste Verbreitung verdient. — Es wiirde mir sehr lieb sein,
wenn Sie auf diese gute und schine Traube als eine der besten
fir den Norden im Monatshefte aufmerksam machen wollten.
In ganz derselben Lage wurde voriges Jahr die sonst gute
Fontaineblau nicht villig reif, nur einzelue Beeren waren gut.

C. Schultze.
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Die Verlagsbuchhandlung von Eugen Ulmer in Ravensburg hat folgende
2 Bobriften unter besonderem Titel erscheinen lassen, welohe hier nor ange-
zeigt werden, de sie schen friiher besprochen wurden. -

Lucas, Dr.Ed., Abhandlungen tiber Pomotogie, Obst- und Wein-
bauw.  Vorgelegi der V. Allgemeinen Pomologenversammlung in Reut-
lingen. fl. 1. oder 18 Ngr.

— — Bystematisohe Ushersioht der Obstsorten der ersten finfBinde
des Illustrirten Handbuchs der Obstkunde ven Oberdieck und Lucas,
mit kurzen Bemerkungen Gber Anpflangung, Werth und Bendtsung der
einzelnen Sorten. fl. 1. 12 kr. oder 21 Ngr.

Ausserdem sind in der genannten Verlagshandlung folgende werthvolle und

- ftir unsere Leser interessante Sohriften neuerdings ersohienen:

Bopp, C., Acht Wandtafeln fir Physik fir den physikalischen An-
schanungsunterricht in Volkeschulen, Zweite mach dem neuesten Stand-
punkt der Wissenschaft und Technik umgearbeitete Auflage, Preis
Thir. 2. 12 Ngr. oder 4 l. Text hiezu 10 Ngr., oder 36 kr.

Schmidlin, E4., Abbildung wnd Beschrelbung der wichtigsten
Futtergriser nebst Angabe ihrer Cultur und ihres Nutzens. 2. Aufl.
4. £ 1. 24 kr, oder 24 Ngr,

~— — Abbildang und Beschrelbung der wichtigsten Futter- umid
‘Wiesenkréimter nebst Angabe ibrer Cultur und ihres Nutsens. Mit
8¢ getreu nach der Natur gezeichneten und colorirten Abbildungen.
2. Aufl. 4. broch. fl. 1. 24 kr oder 24 Ngr.

XRonig, E. F. C., Abblliung und Beschreibung der nfitxlichsten
Gotreidearten nebst Angabe ihrer Cultur und ihres Nutzens. Mit
besonderer Riicksioht suf das Versachsfeld der K. land- und forstwissen-
schaftlichen Akademie gu Hohenheim. Mit 15 Tafeln. 4. 2. Ausgabe.
fl. 1, oder 18 Ngr.

Diese genannten Schriften sind in jeder Hinsicht empfehienswerth.
‘ Dr. L

K. A. Hellenthal's Hilfsbuch fiir Weinbesitzer und Weinhindler
oder: der vollkommene Weinkellermeister. Enthilt eine Belehrung, wie
man den Most, sowie man ihn von der Presse erhalt, behandeln muss,
um aus demselben guten, edlen und haltbaren Wein gu ersielen, nebst
allen nithigen Kenntvissen tiber die Keller und ibre Einrichtung; @ber
die Aufbesserung und Vermehrung des Weines: i. das Galligiren, 2. das
Chaptalisiren, 3. das Petiotisiren; @iber dem Verschnitt der Weine und
deren Behandlung sum weiten Land- und Seetransporte; dber die Krunk-
heiten der Weine und ibre Heilung; fiber die Beurtheilung der Weine
und Kenniniss derselben nach ibren Geburisorten aus allen Liindern ;
@ber die Besmaudibeile der Weine; @iber die Etkennung geflschter
‘Weine; @iber die Nachbildung natfirlicher und die Bereitung kfinstlicher
‘Weine; sowie die vollstdndige Bereitung des Champagnerweines yon der
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Prease bis sum Versenden:, wiersip 3§ Jor Champagne betrieben wird.

Achte verbesserte und vermehrie Auflage, nach eigenen langjihrigen

und praktischen Erfahrangen des Verfassors tmd ‘mit Benfitvang der

berlhmtésten Oenologen und ‘Chemiker. ‘ Verfasst von J. Beyse. Mit

56 in den Text gedruckten Holrsohnitten, Wien, Pest und Letpeig.
k. Hertleben’s Vorlag. 1869,

Xellorbichlein des wohlerfahrohen Weinwirthes unserer Zelt,
“welches leichtfasslich und praktisch letirt, wie man neuo und alte Weine
sefbessert; wie man die Weine auf naturgemissen Woge um 200—400
Procenie vermehrt; wie man den Wein rum Exporte behandelt; wie
man gesnmde Weine erzieht, und sie gesund erbiilt; wie man *kranke,
verdorbene Weine wieder berstellt; wie man mit inikindisehen Weinen
jeden berfihmten Auslinderwein vollkommen nachahm:; wie man bou-
quetlosem Wein Bouquet verleiht; wie der Chempagner bereitet wird;
wie man die Weine auf fremde schiidliche Zusiize priift, wie die ge-
falschten Weine erkannté werden, Alles nach den Fortechritten der
Chemie und der Weinkellerei bis in die neueste Zeit, nebst nittzlichen
und neuen Unterweisungen aus der Kellerwirthschaft. Mit in den Text
gedruckten Holzschnitten. Verfasst von J. Beyse, Oenolog. Zweite,
ganzlich wmgearbeitete und vergrésserte Auflage. Wien, Pest umd
Leipzig. A. Hartleben’s Verlag. 140 8. 8. 1869.

Beide Sohriften des als griindiichen Kenner der Gihrungschemie des
‘Weins sowie der Hellerbshandlung der Weine bekaunten Votfsssers sind sehr
zu empfehlen. Der reichhaltige Inhult ist auf dem Titel angegeben, Wein-
prod ten und Kellereibesitser werdeon in beiden Biickera sebr viel Interes-
aantes und Ndtzliches finden, Ed L.

“Gemeinfassliche untrigliche Anleitung sof leicht susfahrbare Wetwe
den Ertrag des Grundbesitzes zu vervielfiltigen und die
Kommunaistener abzuschaffen. Von einem wahren Volksfreund.
5 Aufl. 1'e 8gr. 50 Expl. 114 Thir., 160 Expl. 2tf2 Thir., Opladen,
Verlag von Arndt,

Der sohr geehrte Verfasser, (K. Nowarius von Zuccalmaglio, Mitglied des
Deutschen Pom.-Vereins) hat sich vollkommen als einen wahren Volksfreand
hier bewiesen, indem er in dieser kieinem sber hichst intoressanten Schrifi
die Vortheile einer rationellen Obsteoliur 50 Giberseugond hinstellt, dass Jeder,
#ei or Beamter oder einfacher Birger den hohen Nutzen dieser Caltur einseh en .
muss. Auch die Feinde des Obstbaus, aber diesmal nur Obsidiebe und Baum-
#revler, werden durch Bittenregeln und -ernste Ermahuungen abgewehrt.
Jeder wird dieses kleine Sehriftehen mic Interesse lesen. br. E. L

Folgende Beriohte sind hier eingegangen und -wird fiir deren Zusendung
Treundlich gedenkt. :

13." Fahresbericht des Gartenbauvereins f8r Bremen.

Jahresberfoht dos Berliner Gartnerversins 1869;

Jahresberioht des Vereins fiir Gartenkultur und Botanik in-Cdln pro t869.

Mittheilungen fiber den Anhaltischen Gartenbanverein zu Dessaun far 1869,

Jahresherioht des Gartenbanvereins xa Rudolstadt fir 1569.
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Deutscher Pomologen-Yerein.

_Neu eingetretane Mitglieder: Dominik. Colnik, Grossgrundbesitser
in Drvanje bei Marburg, Untersteiermark.. Michael Chrasstek, Pfarrer in
Heiligea-Kreuz, Ungarn. Major Alfred von Rudzinski-Rudno, Guisbesitser
auf Liptin bei Katscher, Schlesien. Louis Randel, Meerane, Suchsen. Kloster-
voigt Hennings in Schonberg bei Kiel, Holstein, C. B8tampf in Bernburg.
Dr. Paul v. Demko, Wechsel- und Gerichtsadvokat in Gross-Beeskereck,
Ungarn, Gust. Ad. Freiherr von Liebenstein, Jebenhausen bei Géoppingen,
Wilrttemberg; Gesammtzahl 722.

Karze Notizen und Mittheilungen.

Die Benuizung der Lehranstalten fir Obstban durch die
Landwirthe.
Yom Hofgkriner Jidger in Eisenach.
(Agronomische Zeitung Nr. 12. — Leipsig 20, Marz 1870.)

Die sogenannten pomologischen Garten schiessen wie die Pilse aus der
Erde, wenigstens die Anzeigen davon,*) Sie sind in die Mode gekommen, und "’
es nennen gich jetzt Girtnereianstalien pomologische Girten, welche sich friher
einfach Baumschulen genannt haben wirden, die zugleich groase Gehdlzrucht
treiben. Ein wirklicher pomologischer Garten ist eine Lehranstalt fiir
Obstbau im weitesten Sinne. Wie jede gute Schule, muss auch eine
golche Leohranstalt verschiedene Klaesen haben, denn die Fhhigkeiten und Be-.
dérfnisse der Belehrung Suchender sind verschieden. Aus diesem Grunde
mauss auch gebilligt werden, dass es solche Anstaltem zweiter Kiasse gibt, wo.
nur Baumwirter gebildet werden, an denen es in ailen Gegenden Deutsch-
laads nooh fehit. .

Die vollkommenen pomologischen Anstalien haben hiersu einen besondern
EKnrsus. HBhere Anstalten dieser Art gibt es in Deutschland eigentlich.
ner swoi, das von Lucss gegrindete ,Pomologische Institus® in Reuntlingen
und das meben der landwirthschaftliohen Akademie bestehende, erst ver swei
Jahren .errichtete Konigliche pomologisebe Institat zu Proskan in Oberschlesien,
unter der Leitung des Grartendirekiors Stoll.**) Eine dritte Anstalt in Geisen-
heim am Rheine ist in ‘dor Eiarichtung begriffen, mnd wird hoffentlich noch
dieses Jakr erifindt. - .

Fir die Rinrichtung dieser Anstalten war dia von Luocas begriindete, seit
10 Jahre bestehende in Reutlingen einigermassen Muster, withrend diese sich -
wieder an franzisische nnd belgische Einrichtungen lehnte, im Uebrigen die
landwirthechaftlichen Schulen zum Vorbild hatte. Zur Zeit ist die Anstalt in

) Es existirt jotzt unter dem Namen Pomologischer Garton eine Anstalt, deren Catalege fast
nur blumistische Gegenstinde und Wildgehtize enthilt; wozu dann dieser Name?
’ ha] DieBraugschweiger Landesbaumschule diirfte hier jedenfalls mit gensant werden; sie
eeinigt die gr ig Anpll gen von Mutterbi , huls, Fermbiumen und
entsprechends Unterrichtskurse, e
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Reutlingen noch die M!M~tﬂhtgdﬁeul¥mug, indem sieo das
Alter und erprobte Einrichtangen fiir sich hat, wenn auch die Lehrmittel
gegen dis der Btaatsanstalien rurfickstehen. *‘Hiersn Kommit noch, dass Reut-
lingen in einem Fande liegt, wo dem Obsiban eine solohe Wichtigkeit beige-
legt wird, wie iz keinem anderen.

‘Wir fanden dort zu verschiedenen Zeiten Landwirth e, sowohl jlngere,
als auch schon Gutsbesitzer, welche in diesem Institut Hospitanten waren, indem
aie nur diejenigen Lehrgegenstinde hbrien, welche ihnen susagten, Die Herren
wohnen zum Theil beim Direktor und theilen dessen Tisch, kommen daher
mit den eigentlichen Bchillern des Instituts weniger in Ber@ihrung. In einem
dhnlichen Verhiltnisse stehem Geistliche, Schullehrer wnd andere Beamte,
welche von ihren Regierungen oder von Gemeinden nach Reutlingen dirigirt
wurden, um sich mit dem Obstbau vertraut-za machen, -wme spiter selbst als
Lehrer ip ihrer Heimath aufireten zu kénnen. In dem neuen Btaatsanstalien
werden wobl ebenfalls Einrichtangen soin und getroffon werden, ddss altore
Personen, welche nicht eigentlich ZBglings werden kdnnen, einen Kursus
des Obstbaues durchmachen und Usterkommen finden kdnnen.

Jingere Landwirthe, welche ein Gut itbetriehmen wollen, zaf welchem
Obstbau oder Weinbau, im griésseren Massstabe betrieben, zu rentiren ver«
spricht, namentlich Grundeigenthiimer, kommen nichts Besseres thun, als einen
Kursus in Rentlingen, oder wo sie es niher haben kinnen, durchzumachen,

' Bie werden daraus in wenigen Monaten mehr lornen, ale durch jahrelanges
Studiren der besten Biicher. Aber freilich passt sine solche Studirzeit am
pomolagischen Insiituten nioht fiir Jodermann, wnd Hlters Landwirthe — ioch )
will von alten gar nicht reden — m&chten wohl schwerlich Lust haben, die
Unbequemlichkeiten einer Schule durchzumachen. Nehmen diese grosses Ia<
tercase am Obstbau, so bleibi ihnen ein anderer Avaweg: sie schioken einen
jungen dazu befuhigten Mann in die Behule wed lasson demsclben eimen vollsn
Kursus durchmachen, damit er einet die Einrichtung und Pflege der Obstbaum-
anlagen iibernehmen kann. Das ist rugleith wohlfeiler, als wenn der Herr
welbst den Btudenten spielt, da fiir die wirklichen Zisglinge die Kosten sehr
miedrig gestellt sind. Konnen xwei Gutsbesitzer nahe beisammenliegonder
* Orte oder anch Pachter mit langer Pachtseit -sich vereinigen, so kaun der
Schiller auf gemeinseme Kosten die Anstalt besmchen. Der Sommerkursms
vou 7 Monaten oder 200 Tagen kenn in Reutlingen - einschliesslich Kostgeld,
Taschengeld, Biicher, Gerdithe und Werkseuge mit . 152. abgemacht werden,
wogegen etwa 32 fl. Arbeitsleistung riickvergiitet werden, so dsss der ganme
Anfenthalt von 7 Monaten mit 120 . oder ¢8' Tlir. abgemacht werden
kann. Der Bommerkars beginut Anfangs Miirs,

‘Werdie Absicht hat, des Pomologische Institet in Reutlingen zu benutzen, wird
aus den Programmen, welche ‘freigebig vertheilt werden, das Nothige erfahren.
‘Wir bemerken nur noch, dass die Baumschulen 15 wilrttembergische Morgen
umfassen, die Musterbaumanlagen 9 Morgen,; im Ganzen 24 M. — 30 preussische
Morgon, einschliesslioh Rebenzuclit und Spalierobstbau. Die Pomologie findet
ihre Stiitze in einem 2000 Sorten umfussenden Obsimuitergarten. Zugleich
wird aack Keunntniss im Gemilsebau erworben, .
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Noch wmei bemerkt, dese das Pomologische Institut in Reutlingen auch
Giriner far Lendgiiter stellt, somit branohbare Leute verfiigbar sind.

Die Redaktion der Agron. Zeitung erlaubt sich hier einzufligen, dass zur
Ausbildung tficktiger Baumwirter fir das K&nigreich Bachsen das Pomologiache
Institut zu Reutlingen auch schon seine Dienste goleistet hat. Zur Zeit wird
ein von Lucas gebildeter Giirtner vereinsseitig daru benutst, geeignete Minner
su Obstbaumwértern in oa, 2 Monaten anszubilden, welche dann von den land-
wirthschaftlichen Vereinen in Pflicht genommen werden.

Curlosum. Das Reutlinger; Amisblatt enthielt folgende Annonce: ,Ein
lchter Wuliwusehbirnenbaum zum Setmen wird gekauft. Gartensirasse
Nr. 189.4 Was ist dies fir eine Sorte? wird Mamcher fragen; es ist die
‘Weisse Herbstbuiterbirn. Wer wird daraus das altitbliche Mouille bouche
wieder entrithseln? Allein es war vor einigen Jahren sogar dieser Name in
demselben Blat: , Walliwarstbira’ gedruok: zu lesen. L.

Die Obstbhume blihen sehr schon und es steht bei dem Umstande, .
dass es hier mehrere Jahre nur wenig Obst gab, und die BBume durch gendi-
gende Winterfeuchte sowohl, wie darch die Anhanfung von assimilirten und
seit mohreren Jahren aufgespeicherten Niahrstoffen, eine reicho wnd gute Obst-
ernte zu hoffen. Auch die kithle Witterung des Nachts wirkte glinstiy auf
den Fruohtansatz und die Entwicklung der schitdlichen Insekten wird zugleioh

- suriickgehalten, . :

Nach aus Braunschweig erhaltenen Nachrichten wird erst nach der
Obstblithe dariiber Beschluss gefasst worden, ob die dies Jahr wiederkehrende
Pomologen-Versammlang und Ausstellung dort abgehalten werden soll oder
nicht. Dies als Antwort suf mehrfache Anfragen. )

Hasenschaden: Herr K. Behnur in Momart sehreibt uns: Grosser
Sehaden wurde mir letzten Winter duroh Hasen in meiner Baumschule Luge~
fégt, trotz dem, dass ieh im Spatherbste jeden Stamm sorgfkltig
mit Fett hatte bestreichen lassen Es schieint, der harte ¥rost habe
entweder die Wirkungen des Fettes gemildert, namentlich durch den hiufigen
Regen, oder die schindlichen Bestien gefrilusiger gemacht. ’ )

Ich mdohte Ihnen diese Mittheilang sur Warnung fir Andere gemacht
haben; rur Warnang vor allsugrossem Vertrauen auf dieses Priiservativaittel,

Der Gartenbauvercin fir Ruhr und Rhein versnstaliet im Laufe des
Monata Beptember in den Riumen und Anlagen der.Gesellschaft Flora bei
Rubrort eine Ausstellung von Blumen, Gurlenprodukten, Friichier und anf den
Garienbau Besng habenden Industrieerzengnissen, und ladet zu sablreicher
Betheiligung cin. — Nihere Auskunft ertheilt der Bohrifif@hrer Herr Fulius
Andreae in Rahrort. ;

Todesanzeigen. :

- Herr Anton Bchebanek, Mahr. stindischer Augdrtner in Briiun, Besiiver

des goldenen Verdiénstkreuzes und Mitglied mehrerer Skonomischer Gesell-

schaften, mehrjihriges eifriges Mitglied unseres Deutschen Pomologenvereins,

starb am 13. April in seinem 52. Lebensjahre. Er genoss den Ruf eines tfioch-
tigen Fachgenossen und strebsamen kenntnissreichen Pllanzenxiohtérs.
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berium und jm-betenisehen Garten in Ménchen Dr. Ferdizand Kummer,
starb am 22. Mirz in seinem 62. Lebensjahre, Er war einer der ansprach-
losesten und biedersten Menschen, die ich kentien gelernt,’ Als PHanzenkenner
nshm er einen sehr bedeutenden Rang unter den deutschen Botanikern ein.
Bald nachdem ich als Gehdlf in den botanischen Garten in Minchen eirge-
treten, wurde auch Dr, Kummer, der die bisher von ihm betricbens Medioinisohe
Praixin niedergelegt hatte, daselbst placirt (1838) und wahrend meines 8jabrigen
Aufenthalis in M, verging kein Tag, an dem wir nicht in veriraulichen wissen-
sshatilichen Gesprichen une gogenseitig wenigstens s Sifindelies -“gewidmet
Ifitten. - Mit restiosem Rifer arbeitete Dr, K. im K. Herbarium urter. Martins
uud Zueoarini, er grindets ein eigenes Gartenherbar im ‘botanisehen Garten in
‘M@nohen, Gberwachte fast gunz dus ausgedehnte Samentavechgosehdft mit
den andern botanischen Garten, Geheimrath ¥. Martius widmete dem Dr. K.
die Gatiung Kummeria, O. Sendiner beschrish - eine Gentiana als ¢ Kum-
meriana. Nach der Quiescirung des (Geheimrath von Martive war Dr. K.
(1854—57) stellvertretender Vorstend des K. Boisnischen Gartens, — Wenn,
nicht in grbeseren Kreisen dieses strebsamen Gelehrten gedacht ist, s trigt,
saine fast beispiellose Bescheidenheit daran lediglich die Schuld. .
Im Jebr 1865 wurde dem Dr. K. die hohe Ehre zu Theil, &fters von Tbrer,
Majesist der Konigin Wittwe in die K. Residenz beschieden zu werden, wo-.
selbst er Ihrer K, Majestiit, welohe eine grosse Neigung fir die reichen Schitza,
der oberbayrischen Flora gefasst hatte, mehrfache Erlinterungen iiber die
Gébirgsflanzen der Gegend von Hohenschwangau zu geben hatte und auch
deni Aufirag erhielt, das Privatherbar Threr K. Majestat zu ordnen, eine Arbeit,
die ér* mit grisster Freude vollfthrie. Wenn Dr. Kummer speciell fiir Po-'
mologie nicht gerade Grasseres wirkte, so sind seine anch die Pomaceen wnd:
Awmygdsleen umfassenden botanischen - Studier dech gamilgend, . am . soinon
Namen hier sn wilrdigen.. Dass jeder sirebsame Gehdlf des K. Botanischen.
Gartens in Mschen in Dr. Kummer einen mie mide werdenden Berather fand.
und er s der Lebrer von vielen jungen Giirimern werde, ist gewies auch ein:
zu. beachtendes Verdienst. Friede seiner Asche, br. Ed. Lusas.

. Dbu‘d!echﬂﬁnng'

Weiter sind im Leof des April {bis .80, April) als Beitrige eingegangen:.

v.P. in G. 1 Thr., G, A.”}‘:‘f in W. 2lg Thir., Dr. R. in M. 1 Thir,,
® K. O. bei Ch. 4 Thir,, B. J.'in B. 1 Thi¥, Oberg. H. in G. B, 1 Thlr,
Dr. F. B in 8.1 Talr, Fr, L. in K. § Thlr,, L. Str. in Fr. t Thir., Dr. Wi,
E.in H. 2 Thir, Dr. E, io 8, 4 Thir, H. M. inG, 1 Thir, V. AL in A. 3 Thiy
9tb..V. in Stett. 2 Thir., H. R. in Kr. 1Thir,, Stiftsh, O. in St. FL. § fi Saterr
Pr. Dr. Bch.-Sch. in B. 1 Thir, P. V. Pr.'2 i, dsterr. Dr; saod. (. in D
25 Thir; Oberg. ZinE 24, T..0. K in Tr. 2 Thir., Oberg. B. in & B
1 Thir,, L. in B, 1 Thir.,, Pf. 8, in N. bei Z. 1 Thir., G.B.T.hﬂhg.ﬁ&‘ih;,
J.D. H. and L. in R. 1 Thir. .- . e 5
-.. Besten Dank den freandlichen Gebern

ot

Namens des Comité’s Dr. Ed. L,

- , nruokre'hlerbériechtigug. ‘
At der tetzten Séite. des voriges Hefies ist statt Laueh, Lanche zn legen;

*






Oberlehrer* Hausser jn Hall.

(Mit Poririt.)

Stilles, anspruchloses, aber trotzdem sehr erfolgreiches
Wirken charakterisiren den obengenannten Pomologen und Baum-
ziichter, dessen kurze Lebensskizze wir hier mittheilen.

Hausser ist geboren zu Thamm, OA., Ludwigsburg, den 28. Aug.
1803. Daselbst war sein Vater Schubmacher und Heiligenpfleger,
dabei ein fleissiger Obstbaumsziichter. Als Knabe durfte er ihn
gewohnlich auf seine 2 kleinen Baumgiiter begleiten und ihn bei
den daselbst vorgenommenen Geschiften unterstiitzen. Dadurch
wirde ihm die Liebe zur Obstbaumzucht eingepflanzt, und er lernte
auch die gewShnlicheren Obstsorten kennen. Da Hausser aber fiir
den Lehrerstand bestimmt war, so musste von seinem Austritt aus
der Schule an, diese Neigung in den Hintergrund treten und blieb
schlummern, bis ein fester Wohnsitz und seine ‘sonstigen Ver-
héltnisse ihm gestatteten, einen eigenen Garten zu erwerben. Dies
geschah im Jahre 1845. - : ,

Nunmehr erwachte die alte Neigung aufs Neue und mit Eifer
und Fleiss verwendete er jetzt alle seine von Berufsgeschiiften
freie Zeit suf den Gartenbau und vorzugsweise auf die Pomalogie.
Das als Knabe von seinem Vater Erlernte suchte er durch
praktische Uebung und durch ein sorgfiltiges Studium der be-
sliglichen Schriften zu erweitern. Debei kam ihm der persnliche
‘Umgang mit -dem friheren + Stadtschultheissen Wibel von hier
und mit dem { Major von Buhl-Eltershofen zu Eltershofen, beide
.als erfahrne Pomologen auch in weitern Kreisen bekannt, bestens
.zu. statien. i

Mit Referenten, damals Garteninspector in Hohenheim, corre-
-apondirte Haunsser damals sehr fleissig, und es machte mir grosse
Freude, mit ibm, als wackern Freund und eifrig forschenden
Pomologén hiufig zu verkehren, '

Mit dem, was Hausser auf diese Weise nach und nach durch
Uebung und Studium erlernt hatte, wollte er aber auch Andern

miitzlich werden. Zu dem Ende machte er sich zunichst mit dem
INustrirte Monatshefte. 1870, 6, Heft. 11
. . .
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Stande der Obstkultur im dortigen Bezirke bekannt, und
hielt in den Jahren 1854 und 1855 Voririge iiber dieselbe
in den Versammlungen des landwirthschaftlichen Bezirksvereins.

Im Jahre 1856 wurde ihm auf seinen Antrag von den stidti-
schen Behorden ein Stiick Feld von 40,000 [ Fuss zu Anlegung
eines Schulgartens iiberlassen, um in denselben armen Knaben
Unterricht im Gartenbau fiberhaupt, und insbesondere in der
Obstbaumzucht zu ertheilen. Nachdem der Garten auf Gffentliche
Kosten umziunt war, legte er ihn zu einer Musterpflanzung
tiir Hoch- und- Niederstimme, zu einer Saatschule und einer
Baumschule an und ertheilte den ganzen Sommer iiber 15 bis
20 Knaben praktischen Unterricht in den genannten Zweigen.
Den Winter beniitzte er zum theoretischen Unterrichi in der
Obstbaumzucht. Diese Geschiifte setzte er mehrere Jahre fort,
bis seine angegriffene (Gesundheit es nicht mehr erlaubte. Zu
Anfang des Jahres 1857 gelang es Hausser, den Gartenbau-
verein zu Hall ins Lieben zu rufen, der sich seit jerer Zeit durch
Einfithrung besserer Obsisorten und durch mehrere Obstausstel-
lungen um die Obstbaumzucht und um bessere Kenntniss des
Obstes mehrfache Verdienste erworben hat,

Im Sommer desselben Jahrs hielt Hausser im Auftrage des
landwirthschaftlichen Bezirksvereins mit 15 Lehkrern des Be-
zirks einen Lehrkurs fiber Obstbaumzucht.

Flir dieAnzucht vonPfirsichen aus Steinen hat Hansser
seit mehreren Jahren eine gewisse Vorliebe gehabt, und es ist
ihm gelungen, einige recht gute neue Sorten zu gewinnen, die
aber gum Theil noch niher gepriift werden miissen, .

Die ,Haussers Kénigspflaume,* welche Dr. Liegel
nach jhm benannte, wurde von ihm bei Hall anfgefunden.

Dieser Lebensskizze kamn ich zufiigen, dass ich den Schul-
garten gesehen und in sehr erfreulichem Zustand gefunden und
dass ich einen jemer armen Knaben, welche dort unterrichtet
wurden, spiter mehrere Jahre als Zdgling hier hatte, und die
gute Vorschule bei demselben nicht zu verkennen war. Der junge
Mann leitet jetzt eine gréssere Baumschule mit sehr gutem Erfolg.

Unsere Monatsschrift, wie deren Fortsetzung, die Illudtrirten
Monatshefte, haben manche sebr werthvolle Aufsitze aus der
Feder unseres wiirdigen Freundes Hausser, so z. B. die Schilde-
rungen Ueber 2 Amerikanische Aepfel, Ueber die Leistungen der
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Lehrer in der Obstbaumzucht, Ueber die Obstausstellung in Hall,
Ueber Zwergbiume und deren Grundstdmme, Ueber mehrere neue
aus Samen gezogene edle Pfirsiche, u.s. w. u.s. w.; auch lieferte
Hausser mehrere Male sehr gute pomologische Beschreibungen
fiir 'das Dlustrirte Handbuch. :

Ueberall zeigt sich hier der eifrig forschende, beobachtends
und dem Fortschritt huldigende Pomolog und Baumsziichter. Fiir
Tausende seiner Standesgencssen kann Hauser als leuchtendes
Vorbild hingestellt werden.

Mé&chte unserm wackern und tiichtigen Freund Hausser, welcher
in den letzteren Jahren oft krinkelte, wieder volle Gesundheit
werden und er sich noch recht lange seiner vielen Zdglinge,

seiner edlen Biume, die er in grosser Anzahl angepflanzt, er-
freuen, Dr. kL

Neue Pﬁrsidhsorte.

(Mit Abbildung.)

Piels Pfirsich, Lue.,, Péche Piel ** M. Septbr.

(KL I, 2, a, Wahre Pfirsich mit ebenstechendem Stempelpunkt
. und hellfarbigem Fleische.)

Heimath: Wurde in den Baumpfianzungen des Herrn Cas-
sius Piel in Pielan bei Neuwied aus Samen gezogen.

Literatur und Synonyme: Ist noch nicht beschrieben,
Die Frucht wurde zuerst Pielauer Pfirsich genannt, welcher Namen
aber, da dort noch mehrere Pfirsichsiimlinge sich befinden, in
pPiels Pfirsich” umgeiindert wurde.

Allgemeine Merkmale: Blitter mit nierenférmigen Drilsen;
sehr schone regelmissig gebaute, rundliche, mittelgrosse Frucht
mit eber stehendem Stempelpunkt; Bliithen mittelgross, blassrosa;
Fleisch 15slich, hellfarben, reift Mitte September.

Beschreibung der Frucht, Gestalt: Frucht stark mittelgross,
oft gross, 11/,—11/," hoch, regelmissig und schin gebaut, fast
kugelig, gegen den Stielpunkt etwas mehr abnehmend als gegen
den Stempelpunkt, auf einer Beite mit einer seichten Farche ver-
sehen. , "

Btempelpunkt: wenig erhaben, nur eine kleine, wenig
vortretende Spitze bildend.. B‘aggg

Stielhbhle: siemlich flach und eng.
11*
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Schule: feinwollig, abaiehbar, von gelblicher Grundfarbe;
die besonnten Btellen, besonders an dem oberen Theil der Frucht
‘mit tebhaftem Dunkelcarminroth Gberzogen, welche Rdthe sich
# feine Punkte nach der Schattenseite hin aufldst.

Fleisch: ablésig oder nur in wenigen Fasern anhingend,
petbweiss, um den Stein gerdthet, sehr edel, saftreich, gezuckert
Yon erster ‘Qualitit.

Btein: gross, ‘oval, an der Basis breit-abgestumpft, oben in
eine kleine Spitze auslaufen& auf den Backenseiten tief gefurchi;
Riickemmaht breit, nicht beaonders hervortretend, von zwei Furchen
‘begleitet; Bauch mnicht in der Mitte des Steins, sehr bemerkbar
Ynit flachen Furchen versehen.

Beschreibung -des Baumes, Wnehs: schén und kriftig; der
Mutterbaum bildet eine breitpyramidale Krone und ist sehr gesund
und dauerhaft.

Blitter: eilanzettfGrmig, gross, am Rande scharf gezibnt,
mit nierenférmigen Driisen ; oberseitig lebhaft saftgriin, unterseitig
blasser.

Bliithen: Kelchblitter rothlich, anfgerichtet, Blumenblitter
wehdn blassrosa, mittelgross.

Allgemeine Bemerkungen: Die Piels Pfirsich ist eine
welir achbne und edle ‘mittelfrithe deutsche Sorte, welche sowohl
als Hochstemm, arie als Spalier Anpflanzung verdient, de sie in
‘nicht ‘beschiitzter Lage in ihrer Heimath hochstémmig gut gedeiht
und reichlich- triigt. Der Erzieher wird diese schdne Sorte 1871
“in den Handel bringen und will den Preis auf 24 Sgr. stellen.

B E L

"Na.chlese vom pomologischen Felde auf der Aus-

stellung zu Hamburg, Anfang Sept. 1869.
VYon Oberdieck,
(Sohluss von pag. 135.) ,
35) Rambour d’Amerique (Croux). Eine gresse, i
‘Porin vwischen einem Goldzeugapfel und einer Pariser Rambose-
reinette stehende Frucht, der letztgedachten Sorte etwas &hnlich.
‘86) Reinette d’Amertque (Demonilles); 3" gross, grun,
flachrund, mit feinen weisslichen Stippchen geseichnet.
37) Rexnette Bihorel (Jamin). Vemprneh viel. - Stlel
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beuwchig, am Stiel fachrund, am Kelch ziemlich stark abgestumpft,
Kelch geschlossen, Benkung weit und tief, mit Falten und Beulen,
die flachkantiz {iber Frucht gingen; Btiel kurz, Hohle flach,
rostfrei; Bonnenseite matt rothgestreift, dazwischen punktift.
Puankte wenig bemerklich. Rost wenig.

‘ 88) Reinette du Chatel (Demsouilles); sehr gross, 6"
breit, 4 hoch, gelbgriin ohne Rithe; Schale glatt und glinzend; _
Keleh lang, sehr stark vertieft; Gber die Frucht stark voriretende
breitkantige Erhabenheiten; Stiel holzig, Hohle recht weit und
tief, fein rostig; Punkte waren nur matte Schalendupfen; Frucht
war schon miirbe.

39) Reinette de Cuzy (Jamin); 8" breit und hoch. Kelch
balb offen oder geschlossen, ziemlich vertieft mit Falten um-
geben; {iber die Frucht flache Kanten; Schale gelb; Sonnensexte
goldartiger.

40) Beinette de Berlin (Jamin). War wieder einer
Pariser Rambourreinette etwas dhnlich; Kelch stark vertieft, fiber
Frucht starke Erhabenheiten; griingelb, ohne Rdthe; ziemlich
viel Rost.

41) Beinette de Fourniére (Botzen), Glich einem Alten
Nonpareil.

42) Reinette de Rogne (Demouilles). Einer Panser
Rambourreinette shnlich, etwas hochaussehondy flachkantige Er-
habenheiten; griin, ohne Rithe.

43) Reinette de Suede (Demouilles). War schon mirbe
und unserm Danziger Kautapfel sehr #hnlich. Ist etwa der
Schwedische Rosenhiger.

44) Reinette Haage (Jamin). 21/," breit, 21/ hoch,
fast mittelbauchig. Kelch offen, Senkung tief, mit starken Falten,
iber Frucht nur etwas flache Erhabenheiten; Stiel holzig, Hohle
ziemlich weit und tief, wenig rostig; Schale hellgriin; Sonuenseite
weaige matte Rothe; Rost méssig stark,

45) Reinette Hardy (Jamin). Delikate Frucht, die des
Namens wiirdig ist; ich nahm ein Exemplar mit, das Mitte Ok-
tober miirbe war. — Form steht zwischen einem Goldzeugapfel und
einer Pariser Rambourreinette; mehrere stark hochaussehend;
das mitgenommene Exemplar 84/ breit, 3" hoch, nur wenig
stielbanchig, am Stiel flachrund gewslbt; Kelch offen, Senkung
ziemlich weit und tief; breite flache Rippen um Kelch nnd fber
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Frucht, einzeln vordringend und die Form verschiebend; Stiel'Butz,
Hohle weit und tief, roststrahlig; Schale gelbgriin, spiiter gelb
ohne Rithe; Punkte fein, zerstrent, Rost selten; Fleisch gelblich
weiss, fein, sehr saftreich, etwas quittenartig gewiirzter wein-
artiger Geschmack ; Kernhaus offen, Kelchhshle ein breiter Kegel,
Kerne meist verkiimmert, nur einzelne vollkommen,

46) Reinette lisse (Demouilles). Einer flachgebauten,
fiachkantigen Pariser Rambourreinette ziemlich ghnlich, Form
durch Beulen etwas verschoben; nur Anflug matter Rothe; Rost
theils etwas rauh; Kelch etwas offen, ziemlich stark vertieft;
Punkte zerstreut.

47) Reinette de Saintonge (Demouilles). Kleine, griine,
stielbauchige, flachrunde Frucht, einer starken Herwegs Réinette
etwas Ahnlich, einzeln mehr hochgebaut, mit starken, vielen,
gelbgrauen Flecken hiibsch gezeichnet; Kelch fast geschlossen,
trigt nur Spuren von Erhebenheiten; Stiel kurz, holzig, Schale
mit Rost fein iiberzogen; ohne Réthe.

48) Reinette verte (Demonilles). Einer Pariser Rambour-
reinette ziemlich dhnlich, grasgriin, ohne Rithe; Kelch geschlossen,
stark vertieft; Btiel kurz, Hohle weit und tief, roststrahlig;
Flecken von aufgesprungenem Roste.

49) Bte. Barbe (Croux); 5" breiter, etwas flacher, ganz
rother Rambour, an der dunkelsten Stelle dunkel blutroth ; Kelch
geachlossen, ziemlich stark vertieft; starke, calvillartige Kanten;
in der Réthe zahlreiche, feine weissliche Stippchen.

50) Burpasse Imperial (Demouilles); 3“ breit, flachrund,
stielbauchig, am Kelch ziemlich stark abgestumpft; Kelch ge-
schlossen, ziemlich vertieft; iiber die Frucht flache Erhabenheiten,
theils vordringend, so dass die Hilften ungleich waren; Sonnen-
seite viele langabgesetzte, matte, briunliche Streifen, dazwischen
punktirt, Punkte wenig bemerklich.

51) Unique (Demouilles). War einer Pariser Rambour-
reinette etwas dhnlich, flachgebant, flache Erhabenheiten fiber die
Frucht; Sonnenseite matte gelbliche Roihe; ziemlich viele Flecken
von starkem gelblichem Roste. '

- piraen,
Wo sich in Leroys Dictionaire schon Beschreibung findet,
will ich nur den Namen apgeben.
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* 1) Amerika (Jamin); 3“ gross, mittelbauchig, etwas
shnlich einer Beurré Diel. Kelch hartschalig, etwas geschniirt,
flach vertieft; Stiel holzig, eng vertieft, Punktie stark, zahlreich,
Réthe nicht da. Ich erhielt die Sorte schon von Herrn Glocker
zu Enying in Ungarn und trug v. J. 2, leider zu frith vom Winde
abgeworfene Friichte. Verspricht viel. War im Januar stark
gewelkt.

2) Avoeat Allard (Ladé). Leroy hat I, 8. 173 sie als
eine erst kiirzlich erhaltene Sorte und giebt noch keine Beschrei-
bung. Frucht wie eine miéssig grosse, etwas kurze Beurré blanc,
griin, mit matter brauner Rothe; Kelch etwas offen, sehr flach
vertieft; Stiel 2/;", etwas vertieft, etwas zur Seite gebogen; viele
Punkte, Rost miéssig hiufig. _

~ 8) Amedée Leclerc (Ladé). Leroy I. 113. Frucht stimmt
mit der Beschreibung wohl gut; Leroy setzt sie in 2. oft 3. Rang,

4) Angelique Leclerc (Ladé). Leroy 1. 8. 137; setzt
“hie in 1. Rang. '

5) Bergamotte Leseble (Ladé). Sehr &hnlich einer
starken Frucht yon Wildling von Montigny, ohne Riothe, etwas
gefleckt.

6) Bergamotte Gaudry (Jamin). Einer Jagdbirne oder
‘Winter-Ambrette etwas dhnlich, ziemlich eif5rmig, Kelch offen, flach
vertieft; Stiel holzig, 1—11/;' lang, flach vertieft; Schale griin,
mit matten, zerstreuten, -theils auch starken Punkten, wie bei

. Wildling von Motte; Rost ziemlich viel.

7) Bergamotte Poiteau (Jamin). Wie eine grosse Rothe
Bergamotte; Stielhthle nicht so vertieft; Rothe besonders um
den Kelch stark, etwas streifig; Punkte zahlreich, Rost nicht viel.
Leroy hat den Namen als Synonym von Poire Poiteau des Belges
II. 8. 537; da ist schon die Form sehr abweichend, aber die
gleich folgende Poire Poiteau (des Francais) wird Jamins Berga-
‘motte Poiteau sein.

8) Belle Rouennaise (Ladé). Birnformig, in den Stiel
fast auslaufend, nach dem Kelch etwas zugestumpft, einzeln die
Stielspitze ubergebogen Réthe unbedeutend Schale in Reife gelb,
war schon gelbgrun)

9) Besi trés tardif (Jamin). An der Form ziemlich
kenntlich. Leroy hat eine Besi tardlf I 8. 288, welche wohl
dieselbe sein wird. : :
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10) Birne von Zallinger (Botzen); etwas fihnlich einer
grossen Diel's Butterbirn, -

11} Beurré de I'Assomtion (Ladé). War schon ganz
gelb; Form ziemlich die einer grossen Regentin.

12) Beurré de Richelien (Jamin). Einer recht starken
Hoyerswerder #halich, oder wohl noch mehr einer starken Eng-
lischen Sommerbutterbirn; stark 2/ breit, 2!/, hoch; gelbgriin,
ohne Rithe; starke Rostpunkte. _

13) Beurré Lesbre (Jamin). Einer Hofrathsbirn in Grésse
und Form ziemlich #hnlich, schon miirbe, ohne Réthe, gelb, mit
starken Punkten und miissig vielem Roste; Kelch offen, etwas
aufliegend, fast obenauf; Stiel holzig, kurz, fleischig, Rost ziem-
lich stark, Punkte zahlreich. ‘

14} Beurré Morizot (Ladé). Hellgrasgriin, etwas dhnlich
einer holzfarbigen Butterbirn, 1 Exemplar schmiler und lénger;
fast obne Réothe; Punkie zahlreich, doch nicht ing Auge fallend.

15} Beurré Perrault (Jamin). Aehnlich einer Edelcrassane,

16) Braconnot (Ladé und Jamin), Leroy 1. 8. 494,

17) Butoc (Ladé). Einer kleinen ‘holzfarbigen Butterbirne
dhnlich, mehrere auch etwas schmiler; Bauch mehr nach dem
Kelche, um den zugerundet und etwas abgestumpft. Nach dem
Stiele schine Einbiegungen, und dicke, etwas abgestumpfte Spitze,
Keleh aufliegend, offen, flach vertieft; Schale griin mit etwas
matter streifiger Rothe. Punkte hiufig, Rost wenig, Abbildung
geben bereits die Monatshefte 1868, S. 33.

18) Cabot (Ladé). Form und Grisse der Pomeranzenbirne,
in den Stiel mit Wulsten auslaufend, am Kelche stirker abge-
stumpft; Schale gelb mit wenig Rothe. War schon Gbermiirbe.

19) Calebasse grosse (Jamin). War etwas shnlich einer
King Edward’s; nicht so stark roth, Rost hiufiz. War schon
miirbe, schien gut.

20)Calebasse Boisbunel (Jamin); stark 2 breit, 3—81/,
hoch; nach dem Kelche zugestumpft, nach dem Stiele dicke, sich
etwas fiberbiegende abgestumpfte Spitze. Rothe braun, matt,
meist nur in Ringen um die Pumkte bestehend; Rost micht
hiiufig. 7

21) Chamoisine (Ladé). Ist nach Leroy I. 8. 544.
Synonym von B. Liebart. Glich einer grossen Beurrd blane und
hutte Streifen matter rosemartiger Rothe. Kelch flach vertieft;
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Stiel dick, fleidchig, mit Ringeln aus der Frucht herausgehend ;
Schale hellgelb mit matten, griinen, ziemlich zahlreichen Punkien,
War schon miirbe. Dies passt auf die Liebart und bin ich bei
dem unbekannten Namen auf die Liebart wohl nur nicht ge-
kommen,

22) Colmar de Mars (Jamin). Leroy I. 8. 586.

23) Coloell des Pretires (Ladé). In Grosse und auch
gonst einer Seckelsbirn etwas #hnlich.

24) Dr. Benit (Ladé). Lerdy II. S. 32.

25) Duchesse de Brissac (Ladé). Wie eine kleine Harden-
ponts Winter-Butterbirn. Leroy IL 8. 108, '

26) Duchesse de Bordeaux (Ladé). Leroy II. 8. 103.

27) Duc de Morny (Ladé). Wie eine starke Comperette
grasgriin mit matter brauner Riothe. Muss zu klein geblieben
sein. Leroy II 8.95, hat die Form, stellt sie aber betrichtlich
grosser dar.

28) Emilie (Emile ?) Minot(Ladé); wie eine etwas kleine
Beurré blanc, griingelb mit Anflug briunlicher Rithe; 1 Exemplar )
war schon miirbe. ‘

29) Eugene Geerard (Jamin); 21/, breit, 2" hoch, breit-
kreiselférmig, um den Kelch fast fiachrund und etwas abgestumpft.
Nach dem Stiele rasch abnehmend und kurze halb in den dicken,
einzeln geraden Stiel auslaufende Spitze. Schale griin mit méssig
vielem Rost; Punkte fein.

30) Eugene de Nouhes (Ladé); Leroy II. 8. 148,

81) Grand Salvator (Ladé). Grosse und Form einer kleinen
Holafarbigen Butterbirn; Kelch sternférmig aufliegend, flach ver-
tieft; Bauch mehr nach dem Stiel, um den zugerundet und etwas
abgestumpft. Nach dem Stiele erst nach der Spitze Einbiegungen
und kurze, halb in Btiel auslaufende Spitze; Stiel holaig, 3/,”
sanft gebogen; Schale gelbgriin mit Anflug brauner, freundlicher
werdender Rithe, Punkte zahlreich. 1 Exemplar war schon miirbe.

32) Haghens d'hyver (Ladé). Ist nach Leroy II. 8. 264
Bynonym von Beauchamps Butterbirn und die Friichte bei Ladé
schienen unvollkommen geblieben zu sein.

33) Jaques Chamaret (Ladé). Leroy I1. 8. 298, setat
sie in den 1. Rang. Die Friichte waren etwas kleiner, als Leroy's
Figur und schon miirbe. Leroy setzt die Reife erst in October
und der November hindurch,
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34) Jules Blaise (Ladé). LeroylL 8. 310, fiihrt sie nur anf
als ihm eben erst zugekommene Frucht, War einer Griinen Hoyers-
werder etwas ahnlich, ohne Réthe, stark gefleckt, starke Rostpunkte.

35) Laherard (Jamin). Leroy IL 8. 324, 1. Rang. Wie
eine missige Diels-Butterbirn mit matten rothen Strelfen Friichte
‘waren schon miirbe,

36) Madame Favre (Ladé). Leroy IL 8. 379, 1. Rang.

+ 37) Marechall Vailland (Ladé). Leroy IL 8. 293, setzt
sie erster Qualitat,

38) Marie Therese (Ladé). War ziemlich klein, eiférmig
mit brauner Rothe. Btiel holzig, 1—11/,", wie eingesteckt; Kelch
etwas aufliegend.

39) Poire de Maraise (Jamin); klein, in Farbe etwas
dhnlich einer Seckelsbirn; Form mehr eiférmig; Kelch offen, fast
obenauf. 8tiel ziemlich stark, gekrimmt, fast obenauf, awischen-
Beulen; BSonnenseite mit starker brauner, verwaschemer Rthe,
Punkte fein, in Rdthe als feine weisse Stippchen,

40) Poire Vilmorin (Jamin); eine starke Bergamotte,
3 breit, 2%/," hoch, mittelbauchig, nach dem Stiel wenig stirker
abnehmend. Kelch offen, fast aufliegend, flach vertieft; Stiel
stark, holzig, 1/,' lang, gerade, ziemlich vertieft; Sonnenseite
etwas matte sireifige Rothe; Punkte etwas matt und etwas zerstreut.

41) Premices d’Ecully (Jamin). Leroy IL 8.544, 2. Rang.

42) Président d’Osmonvllle (Ladé). Leroy IL 8. 547,
1. Rang. .

43) Schwanenau ge (Ladé) Wie eine starke Bestebirn,
auch gziemlich eifdrmig, griin, Sonnenseite braunrdthlich, 21/,
lang, 13/, breit.

44) Senateur Vaisse (Ladé). Leroy IL 8.658; 1. Rang.

45) 8t. Vincent de Paul (Jamin). Leroy IL S 641, fir
die Tafel 8. Rang, fir die Kiiche 2. Rang.

46) Bucrée de Mont Lugon (La.de) Leroy IL 8. 681,
1. Rang. .

47) Van Driesche (Ladé). Wie eine Bpite Hardenpont,
und aunch so hart noch.

48) Yan Geert (Ladd). Grbsse, meist auch Form wie bei
einer guten, etwas breiten Regentin; 1 Exemplar 4 hoch, etwas
‘HaschenfSrmig, gelb; Sonnenseite freundlich gerdthet; Rost missig
hdufig. Waren schon miirbe.

L3
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Die Birnen in der Collection des Herrn Demouilles konnte
ich leider nicht mehr genau nachsehen; auch kam es mir diesmal
bauptsichlich auf die Aepfel aus Frankreich an.

Unter den, voriges Jahr mir bekannt gewordenen edlen
Friichten muss ich auch noch einer aus Zobten in Schlesien mir
zugegangenen Apfelsorte gedenken, die ich unter dem Namen
Graf von Nostitz beschrieben habe. Herr Schlossgartner
Sonntag, engestellt beim Hrn. Grafen von Nostitz zu Zobten, er-
.warb sich das Verdienst, mir Friichte davon zn senden, mit der
Bemerkung, daes sie dort filschlich Gravensteiner genannt werde,
fast jahrlich volltrage, sich bis December halte und auf einem
Boden wachse, wo bessere Sorten micht mehr fortwollten. Die
‘Friichte waren 3“ breit und fast so hoch, etwas kugelig, mit
feiner, glatter, glinzender, geschmeidiger, gelbgriiner, spiiter
gelber Schale und freundlich gelblich rother iiber einen betrich-
lichen Theil der Sonnenseite verbreiteter Réthe; Fleisch fein,
miirbe, sehr saftreich, von gewiirztem, siissweinigen, delikaten
Geschmacke. Ich konnte die Sorte mit keiner mir bekannten
vereinigen und denke, dass sie unter dem ihr beigelegten Namen
sich weiter verbreiten werde, Eix zugleich erhaltenes Reis hoffe
ich anzubringen.

Jeinsen, Mitte Februar 1870. Oberdieck.

. Aus der ,;Weinlaube“ von Babo.-

Beit dem 1. Januar 1869 erscheint in Wien dio Zeitschrift
»Die Weinlaube,* herausgegeben von A. W. Freiherrn v. Babo,
Direktor der Obst- und Weinbauschule in Klosterneuburg, redi-
girt von Dr. A. Zuchristan. \

Diese Zeitschrift erscheint am 1. und 15, jeden Monats; der
Prinumerationspreis betrigt jahrlich 4 fi. Ssterr. W. Die Tendenz
des Blattes ist, die Interessen des ‘Weinbsues, der Weinbereitung
und des Weinhandels zu besprechen,

Es liegt uns nun der erste Jahrgang vor und wir miissen
gestehen, der Herausgeber hat getreulich seine Aufgabe erfiillt,
Es ist dieses Blatt an Belehrungen so reich, dass wir es_ mit
Recht als eine der .besten Zeitschriften fir Weinbau und Wein-
bereitung empfehlen kdnnen,
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Im Nachstehenden geben wir einige Auszfige, von denen
wir #iberzeugt sind, dass dieselben jede Verbreitung verdienen,

I. Der Rebschnitt in Kroatien. Der Rebstock wird
bei einer Héhe von 1—2' je nach der Btirke suf 2—3 Zapfen
zu 1, 2, hochstens 3 Augen angeschnitien, und im Falle es dia
Kraft des Stockes zulisst, auch ein Bogen von 8—10 Augen be-
lasgen. Junge Sticke, oder Sorten mit schwarzen Beeren erhalten
die Bogenrebe nicht, weil nur wenig schwarzbeerige Sorten der
langen Bchnitt vertragen. 8o z. B. wiirde die Kadarka, welche
in Ungarn, Kroatien und Blavonien eine wichtige Rolle spielt,
bei dem langen Schnitt ein ganz geringes, d. i, wenig siisses und
farbloses Produkt geben. Die weissen und rothen Serten, z. B,
Mehlweiss (plavicina), Riesling (grasica), Plawetz (plavec), Mosler
(moslavec), Gutedel (plemenika), besonders aber der Rothe Por- -
tugieser (lraljevina) vertragen den Bogenschnitt usnd liefern
einen guten Most, wenn die Bigen so angebunden wurden, dass
den Fruchttricben mbglichst viel Lufi zu Theil wird. Das An-
binden geschieht so, dass der Boegen entweder an einem nahe-
stehenden Pfahl befestigt wird , wie Fig. 1 zeigt, oder so, dass
die Bogenspitze 2—3" tief in den Boden eingesteckt wird. Ein

Fig. 1. Fig. 2.

derarhg in die Erde gesteckier Bogen, slavisch popikac genannt,
erspart nicht nur, wie Fig. 2 zeigt, einen Pfahl, sondern o be-
wurzelt sich die Rebenspitze im Boden und kann im Herbste
abgeschnitten, als Wurzelrebe verwendet werden.
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Bei Drahtanlagen wachsen die Fruchttriebe, wie Fig. 8 zeigt,
senkrecht. Bei Verwendung von Pfahlen werden die griinen
Triebe mit den Spitren an den Pfahl gebunden (Fig. 2).
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Fig. 8.

Die Vorziige dieser Erziehungsart sind nun:

1) Der Stock kommt bei neuen Planzungen viel friiher fum
Tragen, als dies beim Kopfschnitt und Bockschnitt der Fall ist,
weil beide Schnittmethoden zur Bildung eines entsprechend
grossen Kopfes mehrere Jahre erfordern.

2) Der kroatische Schnitt lefert ein bedeutendes Quantum
schoner Trauben, per Joch 50, 80, ausnahmsweise auch 100 Eimer
Wein (1 Eimer — 40 Mass).

3) Die Rebstdcko erhalten sich sehr gut, besonders wenn
betm Anscimeiden der Bogen alljihrlich gewechselt, d. h. der
‘Btock einJahr aufBogen, das ndchste Jahr nur auf Zapfen,
dus dritte Jahr wieder auf Bogen geschnitten wird,

'4) Die Rebsticke bleiben bei diesem Schnitt glatt, erhalten
‘nicht so leicht offere Wanden und Spriinge, bieiben mithin: mehr
“dauerhaft, o

Ein Nachtheil, der sich aber leicht beseitigen ldsst, ist der,
duss die Schertkel bei fortwihrendem Zapfenschnitt von Jahr zu
Jabr linger werden, so dass die Rebsticke nach Jahren zu hoch
werden. Durch starkes Zuriickschneiden, auch unter Benflizung
der hiiufig am Boden entstehenden Nebentriebe, welche dana-an
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Reserve-Zapfen und spiter zu neuen Schenkeln verwendet werden,
ist diesem Uebel leicht abzuhelfen.

IL Ersatz der Rebpfihle durch Anwendung von
Draht in den Weingérten. An den Enden von je 2 Reihen
wird in’ der Mitte, wie beistehende Fig. 4 zeigt, ein Pfosten auf-

gestellt und derselbe durch drei Anker in genkrechter Richtung
erhalten. Auf je 30’ miissen weitere Unterstiitzungspfosten auf-
gestelll werden. An den Spitzen, also in der Mitte von je
2 Reihen, wird bei circa 4’ Hohe ein Draht in der Stirke von
etwa Nr. 15. ausgespannt und fest angezogen.

Als Leitdraht fiir die Sommertriebe verwendet man einen
diinnen Draht, etwa Nr. 10, oder 11., derselbe wird unten leicht
um die alten Stcke geschlungen, oder an kurze, 1/ lange Pfisckchen
gebunden. An dem obern Draht ist dieser dann leicht, ohne
straff anzuziehen, anzuheften. Statt dieser Leitdrihte k&nnen
auch jihrize Weinreben verwendet werden, denn sie haben nur
80 lange zu diemen, bis die jungen Triebe den obern Draht er-
reicht haben, wo solche dann angebunden, sich selbst erhalten.

Bei dieser Methode kinnen die Rebsibcke in jedem Schnitt
gehalten werden, denn die nothwendigen Tragreben fiir das nichste
Jahr werden an dem schrigen Draht ebenso gerne und kriiftig
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in die Hohe wachsen, als wenn solche an serkrechte Pfghle an-
gebunden werden.

Neben Ersparung von Weinpfiihlen ist noch ein anderer be-
deutender Vorzug bei dieser Erziehungsmethode, Je mehr Luft
und Licht in den Weingarten gelangen kann, je mehr die Sonne
das Traubenlaub zu bescheinen vermag, desto besser werden die
Trauben reifen. Durch die Vereinigung der griinen Triebe von
je 2 Reihen wird ein 8o freier Raum gewonnen, dass die Erde
und die Trauben von der Sopne frei beschienen werden kénnen.
In dem Versuchsgarten in Klosterneuburg steht eine solche Dach-
Erziehung neben einer Pfahl-Erziehung, deren Rebstécke in gleicher
Entfernung gepflanzt sind; wiihrend nun im Sommer bei letzterer
Erziehung eine dichte Blittermasse beinahe alle Sonnenstrahlen
abhilt, findet bei ersterer das Gegentheil statt,

Bei einem Besuche in Klosterneuburg fiel mir der Vortheil
dieser Erziehungsmethode sofort auf, und kann ich nur zur Nach-
ahmung auffordern.

IIl. Bewegliche Drahtrahmen. Unter allen Mitteln,
welche zur Beseitigung oder Milderung des verderblichen Ein-
flusses nasskalter Witterung auf die Trauben wihrend der Blithe-
zeit vorgeschlagen wurden, verdienen die beweglichen Drahtrahmen
eine besondere Beachtung, weil dieselben auch gegen die schiad-
lichen Folgen eines heissen und trocknen Sommers schiitzen.

Nach einer im ,Coltivatore® ausgesprochenen Ansicht wire
das Abfallen der Befruchtungsorgane dadurch bedingt, dass der
Rebe gerade in der Zeit des wichtigsten und complieirtesten
Prozesses des vegetabilischen Lebens bei anhaltendem Regen-
wetter eine Ueberfiille eines allzu wissrigen und nicht hinreichend
zubereiteten Nabrungssaftes zugefiihrt werde. In einem solchen
Falle ist die zn rasche Saftbewegung zu hemmen, damit durch
die Verdunstung die Nahrungsbestandtheile in der Fliissigkeit
concentrirter, und durch lingeres Verweilen besser zubereitet
an die Stelle gelangen, wo sie zur Yerwendung kommen,

Dieses kiunte man leicht beim Rahmenschnitt erreichen,
wenn nur nicht gerade wiihrend des heissen Sommers ein ent-
gegengesetater Uebelstand gefordert wilrde. In trocknen, heissen
Jahreszeiten verdunstet wieder zu viel Wasser, und der N ahrungs-
saft wird so concentrirt, dass er gar nicht oder nur theilweise
zu den Frilchten gelangen kaun, namentlich wenn die Trauben
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weit vom Boden abstehen und der Saft durch Bogen ete. von
seiner natlirlichen vertikalen Richtung abgelenkt wird. Durch
die beweglichen Drahtrahmen soll nun das Problem gelfst sein,
des langsame oder rasche Zustrémen des Saftes nach Bediirfniss
regeln zu kinnen.

Fig. 5.

Die Construktion eines Drahtrabmens ist aus beistehender
Figur (Fig. 5) deutlich ersichtlich. Die Rebstécke, deren Trag-
.rehen um einen Draht gewunden werden, sind 2—21/,’ von einan-
-der gepflanet; die einzelnen Tragreben sind an dem Querdrahic
aagebunden, welcher an die beweglichen Latten -befestigt ist, d1e
18—24' von einander abstehen.

Bei Regenwetter, wahrend der Blithegeit, oder uhexhaupt
‘wenn man die schnelle Saftbewegung hemmen will, wird die
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Reihe mehr horizontal, in heisser SBommerzeit mehkr vertikal
gestellt,

Anmerk. Viele der geehrten Leser obiger Zeilen ditrften
diese beweglichen Drahtrahmen fiir eine Spielerei halten.

Mir gehen gerade iiber den kiirzeren und langeren Verlauf
der Bliithezeit bei den Reben und dem hierauf folgenden Frucht-
ansatz eigene Erfahrungén ab, aber bei den Obstbiumen und
zwar bei der Topfkultur haben wir im Pomologischen Institut
in Reutlingen die Erfahrung gesammelt, dass dadurch, weil wir
sémmtliche Topf-Obstbiiumchen wihrend der Bliithezeit im Schatten
bielten und nur die Sonnenstrahlen der ersten Morgenstunden zu den
Biumechen gelangen liessen, der Fruchtansatz ein sehr guter war,
Bei diesen Obstbiumchen wurde die Bliithezeit durch den Schatten
verlingert, bei den Weinreben an beweglichen Rahmen verlingert
man die Blithezeit durch das Niederlegen des Gestells, wahr-
scheinlich, dass dann auch der Fruchtansatz , wie bei den Topf-
bdumchen ein besserer sein wird.

Mir scheint die Sache so interessant, dass ich nun die betref-
fender Weinziichter zu Versuchen auffordere .

IV. Ein Mittel gegen den Frostschaden. Schon so
viele Massregeln, besonders aber auch das Riuchern in den Wein-
bergen sind als nicht hinreichend langst anerkanat worden, Der
Frost, wenn er einmal sich im Mai einstellte, hatte nie die Ga-
lanterie, die angebrachten Vorsichtsmassregeln zu respektiren.
Das hier empfohlene Mittel scheint mir nachahmun gswerth :

Es ist in Oesterreich und Ungarn allgemeine Sitte, dass man
alljahrlich eine gewisse Anzahl alter Stocke durch Vergruben
(Ableger) verjiingt; diese Ableger werden 2 Augen fiber dem
Boden abgeschnitten. Wenn nun der Maifrost die Jjungen Triebe
aus diesen beiden Augen vernichtet, so werden die zwei nichsten
Augen (Fig. 6, b), von der Erde befreit, welche dann in den
Trieb kommen und meistens noch in dem Jahre einen schénen
Ertrag lefern: Auf diese Thatsache gestiitzt hat Herr v, Babo den
Versuch gemacht, Tragreben von einem goewdhnlichen Stocke von
oben her in den Boden zu stecken und so frische Augen in
Reserve zu erhalten. (Fig. 7)

Die Arbeit geht Jeicht mit einem diinnen Pfahleisen. Sind

die jungen Triebe an den Zapfen oder Bogenreben von c—a er-

Ilustrirte Monatshefte. 6, Heft. 1870, 12
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froren, so zieht man die Rebe ab vorsichtig aus dem Boden, in-
dem man vorher mit der Haue den Boden lockert, bindet dann
die Rebe horizontal an den niichsten Pfahl und hat nun Hoffnung,
von den 5—6 Reserveaugen Friichte zu erhaiten, Je mehr diese
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Reserveaugen im Boden zur Entwickelung gelangt waren, um
go vorsichtiger muss das Herausnehmen geschehen. Soliten
sich schon kleine Triebe gebildet haben, so darf das Heraus-
nebhmen nur bei triilbem oder Regenwetter geschehen.

V. Aus Amerika. Winzer's Grundlehren (maxims).

1) Bereite den Boden im Herbst, pflanze im Friihlinge.

2) Gib dem Weinstock reichlich Diinger, alten wohlzersetaten;
denn junger Diinger bringt Wachsthum, aber veredelt nicht.

3) Ueppiges Wachsthum sichert nicht immer die Frucht.

4) Pfliige tief, aber pflanze seicht.

5) Junge Reben bringen schéne Frucht, aber alte reiche.

6) Schneide im Herbst zur Sicherung des Wachsihums;
aber im Friihling zur Sicherung der Fruchtbarkeit.

7) Pflanze Deine Reben, ehe Du Gitterwerk errichiest,

8) Reben, wie Soldaten, sollen gute Arme haben.

9) Bchneide den Zapfen an einem wohlentwickelten Auge,
denn je niber dem alten Holz, desto reichern Geschmack hat
die Frucht, '

10) Jene, welche lang schneiden, mitssen bald steigen.

11) Weinlaub liebt die Sonne, die Frucht den Schatten.

12) Jedes Blatt hat ein Auge an seiner Basis und gegeniiber
entweder eine Traube oder eine Gabel. . -
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13) Eine Gabel ist eine misslungene Traubenfrucht, eine
Traube eine fruchtbare Gabel.

14) Eine Traube ohne gegentiberstehendes gesundes Blatt
ist wie ein Schiff zur See ohne Ruder, es kann nicht zum Hafen
gelangen,

15) Seitentriebe sind wie Politiker; wenn sie nicht gekiirzt
werden, sind sie die schlimmsten Giste,

18) Gute Travben sind wie Gald, Niemand hat genug davon,

,17) Die frithste Traube wird sich am lingsten halten, denn
was vollkommen ausgereift ist, wird leicht bewahrt.

18) Traubenesser werden lange leben,

19) Bastarde sind nicht immer von hoher Art.

20) Derjenige, welcher die neuen unerprobten Arten ver-
kauft, sollte sich erinnern, dass des Kiufers Grundsatz ist: iiber-
lasse dem Kiufer es selbst, sich fir sich umzuschauen.

(Southern Farmer.)

Ueber Weinbereitung sind sehr viele hochst belehrende
Aufsiitze gegeben, welche ich aber, kein Sachkenner in der
Kellerwirthschaft, einer andern Feder zu beschreiben fiberlasse.

Ferner enthilt die Zeitschrift auch tiber Obstbau Ofter mehr
interessante Notizen und Belehrungen.

Ein Inseratentheil ist namentlich fiir Jene Anzeigen bestimmt,
welche sich auf Wein- und Obstbau, sowie auf Weinbereitung
beziehen. ’

Keszthely, Mirz 1870 Theodor Belke,
Obergériner und Lehrer beim landwirthschafel, Institut.

Die Rihrstange bei der Musshereitung,

Die Riihrstange, welche Hr, Dr. Lucas in der Schrift: ,Kurze
Anleitung zum Obstdirren und zur Mussbereitung. Ravensburg
186Y“ abbildet, besteht aus zwei Haupttheilen, dem Stiele und
der Kriicke, welche durch ein schriges Holz fester mit einander
verbunden sind.

» Hier habe ich eine solche Kriicke fiir den Gebrauch recht zweck-
missig gearbeitet gesehen, wie ich durch das Riihren selbst mich

iiberzeugt habe,
12*
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", Die Kriicke hat n#mlich in ihrer untern Halfte in gleichem
Abstande 3 Paar Licher, welche fast einen Zoll Durchmesser
baben. Diese lassen beim Rithren einen Theil des Musses durch-
gehen und verringern so den Widerstand, den dasselbe beim Rithren

"B r:n/

leistet. In der beigefiigten Zeichnung der Kriicke ist a das Loch
fiir den Stiel, b das Loch fiir das schrige Holz, welches den Stiel
mit der Kriicke verbindet. :

Oranienburg im Jan. 1870, ’ F.

Essig oder Schwefelsdure?

An einer Stelle dieser Zeitschrift ist das Besprengen mit ver-
diinntem Essig erwihnt worden, um die Bliithenwespen — tenthredo
— von den Bliithén abzuhalten. Dabei hat man die Vermuthung
ausgesprochen, dass eine stark verdiinnte Schwefelsiure gleiche
‘Wirkung haben diirfte.

Das michte nun nicht der Fall sein.

Falls der Essig wirklich hilft, so wirkt offenbar der verdampfende
Essig, welcher die Luft und die Bliithen mit Essiggeruch erfillt,
Schwefelsiure riecht nicht; dagegen werden die damit besprengten
Bliithen und Blitter bald von der Schwefelsiure angegriffen werden,
indem ein Theil des zugesctaten Wassers verdampft, dadurch wird
die zurickbleibende Schwefelsiure stirker und wirkt nun itzend.
Also Vorsicht beim Versuche! :
F.
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Beitrag zur Bereitung des kaltfliissigen 'Ba.uml;&i:ze..

Vielen gelingt die Zubereitung des kaltfliissigen Baumharzes
trotz genauer Befolgung der gegebenen Vorschriften nicht, und
sie miissen das Priiparat vor dem Gebrauch stets etwas erwiirmen,
wodurch die eigentlichen Vortheile verloren gehen, Ich will
daher nicht versiumen, ein Verfahren anzugeben, welches mir von
Herrn Louis Miiller in Gotha mitgetheilt wurde. Derselbe sagte:

Giesst man den Spiritus unter langsamem Umriihren nach und
nach in das fliissige Pech, so verwandelt sich derselbe in Dampfe und
entweicht zum grossen Theil. Ich lasse 9 Loth Harz langsam in einem
nicht zu breiten Topfe zerfliessen. Derselbe muss so gross sein,
dass wenigstens das vierfache Quantum hineingeht, Ist das Harz
fliissig, ohne zu broddeln oder zu dampfen (was ein Febler ist), so
gebe ich 1 Loth Rindstalg hinzu. Ist auch dieses unter Umriihren
zerlaufen, so nehme ich den Topf vom Feuer, und giesse mit
einem Male 1 Loth neunziggradigen Spiritus ein. Dann wird
nur im Moment rasch umgeriihrt, wobei die Masse hoch suf-,
steigt, und sofort in das bereit gehaltene kalte Aufbewahrungs-
gefliss gegossen, damit die Verdampfung des Sprits miglichst
verhindert wird. '

Die Sache ist sehr einleuchtend. Das Harz wird nur darch den.
Spiritus fliissig, indem sich diese Flissigkeit wenig damit verbin-
det. (? L.) Verdunstet viel — und Spiritus ist eine der am schnellsten
verdunstenden Flissigkeiten — so wird das Harz steif bleiben,
Jedenfalls scheint es mir gerathen, irgend einen Stoff unter das
Harz zu mischen, welcher die Bpridigkeit und Hirte vermindert,
sei es Fett, fettes Oel oder Terpentin. Es darf aber nur in so
geringer Quantitit zugesetzt werden, dass das Harz nach dem
Aufstreichen und Erkalten an der Luft durch die Verdunstung
des Spiritus so hart wird, dass es nicht mehr klebt. Es sollte
aber nicht so hart werden, dass man nicht mit einem harten Gegen-
stande Eindriicke machen kann. Diesen Zweck kénnen nur die
genannten Zusatzstoffe erfiillen, . Jiger.

Es ist eine sonderbare Sache mit dem Baumwachs; wir kamen
nach gar vielen Versuchen immer wieder auf das alte Recept
zuriick, 1 Pfd. gemeines Tannen- oder Fichtenharz, gehirig erwirmt
und 5 Loth Weingeist, wie ibn der Kaufmann gewohnlich verkantt,
Sowohl -das Leindl, wie den Talg haben wir wieder verlassen und
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wenden bei allen Veredlungen nur das nach dem ersten Recept
bereitete kaltfliissige Baumwachs an.

Die Beimischung von Stoffen, welche sich wie Talg und Oele
nicht in Weingeist losen und pur mit dem noch warmen Harz
einen Brei bilden, hat gewbhnlich spiter kirniges Baumwachs
gegeben. A :

Trotzdem sind alle Versuche, welche die Qualitit des Baum-
wachses noch zu verbessern streben, von grossem Werth und
miissen dankbar beachtet werden. Dr. L.

Die stadtischen Baumanlagen in Rottenburg 8. N.

Im Jahre 1806 wurden die ersten Strassenbaumpflanzungen
gemacht, allein die Hauptpflanzungen gechahen erst in den Jahren
1809—1815 durch einen damals in Rottenburg in Garnison liegen- -
den Hauptmann v. Wind. Die Béume fiir diese Anlagen wurden
von Bollwiller bezogen ; allein diese Biume hatten keinen guten Fort-
gang und es mussten davon bereits viele wieder entfernt werden
und es machen mir die noch dastehenden recht viele Miihe.

Im Jahre 1848 kam ein Weissgerber Namens Schnell nach
Rottenburg, welcher auf seiner Wanderschaft in Frankreich lingere
Zeit gewesen war und dort Manches von der Baumzucht gelernt
hatte. Dieser stellte sich mit dem damaligen Herrn Stadtschult-
heiss Schnitzler an die Spitze der Obstfreunde und es wurde nun
“ernstlich die Obstenltur gepflegt und verbreitet, Es wurden wieder-
holt Baume in- gréssern Parthien in Hohenheim angekauft*) und
bis zum Jahr 1857 waren fast alle Gemeindeplitze mit Obstbiumen
besetzt und in Baumgiiter verwandelt.

In dieser Zeit erlernte ich die Obstbaumzucht unter der An-
leitung des Herrn Garteninspectors Lucas in Hohenheim und iiber-
nghm dann die Leitung und Pflege der Gemeindeobstbiume im"
Jahr 1860. Schnell war 1857 gestorben und der Baumsats ganz
verwaist, < .
~© Herr Stadtschultheiss Schnitzler Gbertrug mir die gesammte
Bsumpflegs und es wurde mir 250 fl. Lohn dafiir ausgesetzt: Im-

~i-#Y Unter¢éiohmoter erimmert sich einer solchen Sendung ¥or- 400 Stek’
Hoclisthmmea fiir die Btedtgemeinde Rottenburg. b L L -
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ersten Jahre brauchte ich 1700 Baumpfible, 36000 Weiden zum
Binden und 4 zweispinnige Wagen voll Dornen, zum Umbinden
der Btimme als Schutz gegen Hasen und gegen Rindvieh. Es
war ein grosses Gleschift, welches ich fibernommen hatte und ich
verdiente nur wenig Gteld, aber desto mehr Undank Seitens der
Biirger; allein ich liess mich nicht irre machen; es wurde an der
Pflege tiichtig fortgearbeitet, ausgeputzt, verjiingt, schlechte Biume
umgepfropt, die alte Rinde vorsichtig entfernt, alle Baumwunden,
die durch dasAusputzen erzeugt wurden, wurden mit Theer verstrichen,
ohne welchen ich die Baumpflege gar nicht iibernehmen méchte,

Im Jahre 1867 wurde mir nun eine gedruckte Dienst-Instruction,
bei welcher die Schrift: ,Der Obstbau auf dem Lande* von Lucas,
zu Grunde gelegt wurde, ertheilt und mir ein Jahresgehalt von
350 fl. festgesetat.

Was nun die Ertrige an Geld, welche die Gemeinde aus
ihren Baumpﬂanzungen gezogen, betrlﬁ't, so wurde Anfa.ngs nur
50 fl. geldst, in den dreissiger Jabren 100—150 fl,, in den vier-
ziger Jahren 200 fl.,, spiter 400—500 fl. und in dem letzten Jahr-

" zehnt stellte sich der Erlos auf 1000—3600 fl. in einem Jahre,
Dies war bisher der hichste Ertrag, allein wenn noch so manche
schlechte Sorte, mit Sorten die hier besonders fruchtbar sind, um-
gepiropft sein wird, wird der Ertrag sich sicher noch hther stellen,

Die Zahl der bisher angeflanzten Allmandbsume wird 5—8000
betragen.

Die Pflanzungen am Neckar entlang, wo der Boden in der
Regel hinreichend Feuchtigkeit hat, sind in den letzteren Jahren
besonders tragbar gewesen, und es scheint gerade die Feuchtigkeit
des Bodens ganz besonders auf oft wiederkehrende Obsternten
von dem entscheidensten Einfluss zn sein. _

Rottenburg a. N. Mart. Schiebel, Gemeindebaumwirter.

Nachrichten iber die Obsterndte des Jahres 1869,
"nebst Bemerkungen iiber den Werth einer Anzahl Obst-
sorten, die in ihrem Werthe fiir unsere Gegend mir erst

1869 niher bekannt wurden. (Von Oberdieck)

Das Jahr 1869 ist, soweit ich dariiber Nachricht erhielt,
wohl in dem grosseren Theile von Deutschland abermals. ein
ausgezeichnetes Missjahr fiir Obst geweseh. Die Ursache davon lag
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wenigstens der Hauptsache nach und zuniichst wieder in der Wit-
terung ‘des Jahres 1869 zur Zeit der Blathe der Obstbiiume.
Nach einem abermals sehr weichen Winter, wo in meiner Gegend
wieder keine im Lande geblicbene Kartoffel erfror, war die
Witterung des Sommers eine recht abnorme. Soll ich sie kurz
angemessen charakterisiren, so geschieht €s, wenn ich sage: im
Jannar und Februar war Frithlingswetter, im Mirz Schnee und
leichter Frost, im April die Hundstage (2mal 24°R. Wirme im
Schatten, driickende Wirme hiufig}, im Mai Aprilwetter mit
3 Frostniichten hintereinander, im Juni Schafschurkalte, Juli und
August ziemlich giinstige Witterung, im September mehrere heisse
Tage, dann am 8. oder 9. in manchen Gegenden (namentlich
auch bei Hildesheim und Githorn, leicht auch bei Jeinsen, doch
nicht bei Hamburg, wo ich eben war) Nacktfrost, und dann vom
10.—13. ein weit verbreiteter, vollkommener Sturm, der in Lagen,
wo die Béaime nicht einen besonderen Schutz hatten, und be-
sonders in meinen dem Winde sehr ausgesetzten Gérten, fast das
simmtliche, noeh sitzende Obst abschlug, das dann, wenn auch
aufgelesen, nachher grossentheils keine Giite hatte, oder selbst
stark welkte. — Kirschenreiser, die ich noch vor der beginnenden
Hitze im April aufgesetzt hatte, gingen leidlich gut an; mit dem
Aufsetzen der Pflaumenreiser musste ich dagegen eine Pause von
etwa 14 Tagen machen, und von 40 Pflaumenstimmchen, die
ich an einem wieder heiss werdenden Tage Morgens von 8—10 Uhr
veredelt hatte, schlug das aufgesetzte Reis nur bei 2 Stimmechen
an. Die, weil ich lange Hitze und Diirre nicht erwartete, nur
etwas beschattet zur Seite gesteckien Pflaumenreiser litten bei
der doch schon folgenden Diirre noch dadurch, dass ein Theil
der Augen an den Reisern abstarb; von dem, was ich nach
Beendigung der heissen Zeit noch von Pflaumenreisern aufsetzte,
gingen die Reiser alle oder grosstentheils an und waren Johannis
noch griin, aber an manchen Reisern fielen alle Augen bald ab,
wihrend an den meisten doch noch einzelne Augen gut geblieben
waren und nachher gut trieben.

Die frah blihenden Obstbiume als Pfirschen, Aprikosen und
Birnen setzten gut an und waren — mit Ausnabme der mit den
Pfirschen blahenden Kirschpflaumen, an denen die jungen Friichie
im Mai nachher ubfielen — die kleinen Frichte zur Zeit der in
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den ersten Tagen des Mai eintretenden drei Frostngichte schon
§0 weit erstarkt, dass diese Froste ihnen nicht schadeten. Wie
bei den Birnen war auch die Bliithe der Kirschen und Pflaumen
80 reich als prichtig, und hatten die Béume eben ziemlich ab-
gebliiht, als die drei Frostnichte eintraten, Diese schadeten der
Kirschenbliithe wenig, und waren auch manche Jjungen Friichte in
den Bliithen, sobald Alles aufgethaut war, erfroren, so blieb doch
die grosse Mehrzahl gut, und es wurde die Kii‘schenerndte, bei der
ich Frichte von 230 Sorten hatte, eine sehr reiche, am spar-
samsten wohl bei mehreren Glaskirschen. An den Pflaumen-
béumen waren dagegen durch die gedachten Nachtfriste fast
siémmtliche junge Friichte getddtet und es wuchsen allermeist nur
ganz einzelne Friichte, wihrend Jjedoch noch voli trugen Christs
Damascene, die Lepine, die Konigin Victoria, Frithe Fruchtbare, Lie-
gels italienische Damascene, Gelbe Frithzwetsche, ziemlich gut auch
die Diamantpflaume, Frihe Konigspflaume, Konigspflaume, Blaue
Eierpflaume und Nienburger Eierpflaume, und, was ich nicht er-
wartet hatte, selbst die vor dem Orte stehende Johannidbflaume,
die ziemlich voll sass, hatte weit mehr Frichte als seit 12 Jahren.
Dass die Kirschenbliithen im Froste sich besser hielten, als die
Pflaumenbluthen, gebe ich darauf, dass die Blithe der Kirschen
sich grésstentheils hingt, so das die Wirme #us dem Kelche
weniger ausstrahlen kann, wie auch der Bliithenkelch sich enger
um die junge Fruché zusammenschliesst, als bei den Pflaumen,
WO er meistens sehr offen ist und wobei die Blathe auch mehr
in die Hohe steht. An allen meinen Hauszwetschen hatte nur
ein einziger zwischen Gebiuden sehr geschiitzt stehender Jjungerer
Baum etwas Frucht, und so weit ich in der hiesigen Gegend
mich umsehen konnte, trugen Pflaumen und Hauszwetschen nur
an sehr geschiitzten Orten, (indem der Frost auch im Freien 20 R,
nicht tberstiegen haben mochte, vielleicht noch etwas geringer
blieb); namentlich aber in den Stadten, und hatte Herr Inspector
Pulandt in Hildesheim, an dessen Garten auch der Fluss vorbei-
fliesst und die Frostniichte wohl milderte, eine reiche Pflaumen-
erndte. — Aepfel blitheten in der ganzen Umgegend verhiltniss-
milssig recht wenig, nur einzelne Biume voll, und die vorhandenen,
eben recht aufgegangenen Blithen zeigten sich nach den Frost-
néchten grésstentheils erfroren. — Selbst die noch bieibenden,
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oder, bei spiiterer Blithe noch gut ansetzenden Aepfel blieben
klein und schlecht, haupisiéichlich in Folge davon, dass nach den
Frostnéichten die braune Apfelblattlans sich tiberall sehr ver-
mehrte deren Stich nicht nur die Blatter zusammenrollt, sondern
die sich auch besonders am Fruchtholze und an den Stielen der
jungen Frichte einfindet, so dass auf manchen Biumen die
¥riichte nicht grosser wurden, als Wallnlisse, oder selbst noch
kleiner blieben. — Aber auch die eine reiche Erndte ver-
sprechenden jungen Birnenfriichte wurden noch sehr vermindert,
theils durch mehrere im April eintretende heisse Tage, theils,
und namentlich auch durch kleine weisse Maden in den Friichten,
nur eiwa eine Linie lang mit recht spitzem Kopfe, (was Larven
einer Fliegenart, nicht einer Tenthredo, sein mobgen), die zu
6—12 Stiick in den kleinen Friichter sassen, das Innere der
Frucht ausfrassen, welches dann wie getrocknet aussah, und
wornach die Frucht, die sich dann leicht zusammendriicken
liess und, namentlich nach der unteren Seite hin, schwarze Stellen
hatte, nbdch eine Zeit lang am Baume sitzen blieb, wenn die
Maden sie schon verlassen hatten. Ich habe dieses Uebel, dessen
ich schon in einem frithern Aufsatze gedachte, nur erst seit
2—3 Jahren bemerkt, und sah es frither nie; auf manchen
Béumen wurden- aber diesmal die jungenm Friichte durch die
gedachten Maden so stark mitgenommen, dass die Bdaume von
Bosks Flaschenbirne, Winter-Nelis, Punktirfem Sommerdorn und
ein paar anderen nur 6—10 einzelne Friichte behielten, wihrend
diese Bdume anfangs ganz voll von jungen Frichten sassen.
Andere Sorten hatten die Maden dagegen wenig mitgenommen,
-wie z. B. Regentin, Arenbergs Buiterbirn, Seckelsbirn, Madame
Verté, Bacheliers Butterbirn, Holzfarbige Butterbirn, Josephine
von Mecheln, van Hocks Pomeranzenbirn, Kuhfuss und manche
Andere. Mittel gegen dieses schiidliche Insekt, das sich jedoch
nur in hiesiger Gegend gezeigt zu haben scheint, sind mir zur
Zeit nicht bekannt, Man wird die Zeit abwarten miissen, wo es sich
selbst wieder zerstort, wie es mit den Maikéfern so gegangen ist,
die schon voriges-Jahr recht wenig und dies Jahr héchst wenig
da w