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Prof. Dr. Karl Koch.

Biographische Skizze, mit Portrat.

Karl Heinrich Emil Koch wurde am 6. Juni 1809 in
einem einzeln stehenden Gute am Ettersberg bei Weimar geboren
und war, da sein Vater bedeutende Obstanpflanzungen, besonders
von Aepfeln, Zwetschen und Kirschen besass, schon zeitig mit den
Obstbaumen vertraut worden. Aus dem Kirschberg seines Vaters
ist spiter die Weimar'sche Landesbaumschule angelegt worden und
besteht noch als ein fir das Weimar'sche Land Segen bringendes
Institut. Die herrliche Lage seiner Geburtsstitte, von der man
Weimar und das ganze Ilmthal mit all’ seinen klassischen Orten:
Tiefurt und Osmannstidt, den Weimar'schen Park, und auf den ent-
gegengesetzten Hohen das schone grossherzogliche Lustschloss Bel-
vedere mit seinen grossartigen Anlagen erschauen konnte, die Man-
nigfaltigkeit der an und auf den Bergen, sowie im tiefen Thale
wachsenden Pflanzen u. s. w. hatte schon frihzeitig in dem Knaben
Iiebe zur Natur, besonders aber zur Pflanzenkunde, erweckt. Als
spater die Eltern den Hauptsitz der Landwirthschaft nach Weimar
selbst verlegten, machte er als Knabe die Bekanntschaft zweier
Girtner, welche seine Liebe zu Pflanzen erhohten und damit auof
sein ganzes Leben einen grossen Einfluss ausiibten: Hofgirtner Fischer
im Parke und Hofgartner Mohs im‘Bertuch’schen Garten. Der eine
Iehrte ihn Pflanzen, der andere Obst kennen.

Im Weimar'schen Lande, und dberhaupt in Thiiringen, blikte
in den drei ersten Jahrzehnten unseres Jahrhunderts der Obstbau.
Wie iiberhaupt, so war es auch hier der Grossherzog Karl August,
der alles Grosse, aber auch alles Gemeinniitzige unterstiizte. Ber-
tuch, einer der gemeinniitzigsten Menschen, den Deutschiand ge-
habt, hatte das Industrie-Comtoir schon zu Ende des vorigen Jahr-
bunderts gegriindet. ¥r liess zahlreiche Biicher und Zeitschriften
drucken, um das Volk zunéichst einer hokern Bildung, aber auch
einem grosseren Wohlstande entgegenzufithren. Zu dem, was Ber-
tuch besonders forderte, gehirte auch der Obstbauw und die Gart-
nerei Gberhaupt. Fiir den ersteren hatfe er bereits einen der téich-
tigsten Pomologen jener Zeit, Sickler, gewonnen. Im Jabre 1793
war bereits der erste Theil des Deutschen Gbstgirtners erschienen.
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Im Bertueh’schen Garten zu Weimar und unter Leitung des ge-
nannten Hofgrtners Mohs erhielt K och seine ersten pomologischen
Kenntnisse, von denen er, wie er meinte, sein ganzes Leben hindurch
gezehrt habe. 'Was Koch spiter fiir die Pomologie gethan und ge-
wirkt, wie er dieser Jugendpassion treu blieb, damals wie heute, und
wie er gewiss so gut, wie der beste Obstsortenkenner den Namen
eines Pomologen verdiept, werden wir spiter sehen. Noch einfluss-
reicher wurde unsersm Koch die Bekanntschaft des Hofgirtners
Fischer. Als der Knabe von nicht 11 Jahren von diesem die
Rabatten im sog. Breiten-Wege des Weimar'schen Parks zur An-
planzung erhalten, um sich daselbst ein natiirliches System nach
Jussieu's Principien zu griinden, war Goethe auf ibn aufmerksam
geworden, Der grosse Dichter, der bekanntlich sich auch mit den
Naturwissenschaften, vor allem mit der Botanik, wissenschaftlich be-
schiftigte, liess sich den kaum 11 Jahre zihlenden Knaben vor-
stellen und ermunterte ihn, auf derselben Bahr weiter zu wandeln.
Nickt wenig spornte es ihn in seinem Streben an, dass Gothe sich von
ihm allerhand Misshildungen, welche Koch bei seinen vielen Streifereien
in der Umgegend gefunden hatte, bringen liess. Goethe war es ja,
der zuerst alle seitlicken (appendikuliren) Theile der Pflanze auf das
Blatt zurickfihrte und die berihmt gewordene Metamorphose der
Pflanzen bereits am Ende des vorigen Jahrhunderts geschrieben hatte.
Goethe war es auch, der bei dem strebenden Enaben den Gedanken
wachsen liess, dem Ursprung unserer Obstbiume nachzu-
forschen und zu diesem Zwecke deren vermeintliches Vaterland,
den Orient, zu besuchen.

Nachdem Koch im Herbste 1829 das Gymnasium zu Weimar
verlassen, bezog er die Universitit Jena. Da sein Vater ihn zur
Landwirthschaft bestimmt hatte und ihm jede Unterstitzung zum
Studiren verweigerte, musste er sich fast allein auf die eigeme
Energie verlassen, um seine weiteren Studien durchzufiihren. Zum Glick
hatte er sich schon als Gymnasiast des Wohlwollens des damaligen
Chefs der grossherzoglichen Géarten und Anlagen, des Geheimen
Kammerrathes Kruse in Weimar, zu erfreuen; in seiner Familie
hatte ernicht allein schon zeitig eine freundliche Aufnahme gefunden,
ihm war auch hier Gelegenheit geworden, sich mancherlei Kenntnisse,
besonders in fremden Sprachen und in den Naturwissenschaften, zu
verschaffen.

Jena war damals nicht der Ort, wo die Naturwissenschaften
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blihten, im Gegentheil hatten Philologie und Philosophie die ge-
ringen Mittel der Universitit so in Anspruch gemommen, dass fiir
Naturwissenschaften kein Geld da war. Fiir die beiden classischen
Sprachen waren 3 ordentliche Professoren, von denen einer den Ge-
halt der Professur fiir Naturgeschichte bezog, fir dis gesammten
Naturwissenschaften aber nur einer “vorhanden, der Chemiker
Dobereiner. Mif ihm und dem Lehrer fir Botanik, Zenkoer,
verkehrte Koch am meisten.

Da Koch die Absicht hatte, zunichst Medizin zu studiren
um dadurch mehr zu Reisen in fremden Landern befihigt zu werden,
so konnte er sich auch in Jena um so mehr den medicinischen Stu-
dien widmen. Im Herbste 1831 ging er nach Wirzburg, wo Schon-
lein damals wirkte und eine grosse Anzahl junger Leute, besonders
Nordlinder, um sich versammelt hatte. Die Aufforderung einer Ge-
sellschaft von Pfilzern, welche sich im Sommer 1833 jenseits des
grossen Oceans eine neue Heimath griinden wollten, sie als Arzt zu
begleiten, veranlasste Koch, den Winter 1832/33 sich den medi-
cinischen Studien mit einer solchen Energie zu widmen, dass er
tiglick sich nur 3 und 4 Stunden Schlaf gonnte. Er promovirte
im Frahjahr, aber die Unterhandlungen zerschlugen sich. In Folge der
tbertriebenen Studien hatteer seine Gesundheit so zerriittet, dass er sich
zur Erholung nach der Schweiz begab. Nach einem vierteljihrigen
Aufenthalte daselbst wurde er wieder hergestellt. Er ging nach
Jena zurfick und studirte auf’s Eifrigste Botanik, vor Allem Pflanzen-
kunde, und Geographie. Er wollte sich zu einer Reise nach dem
Oriente vorbereifen. Auf den Rath seiner Freunde bewarb er sich
aber zuerst, und zwar schon im Herbste um die Erlaubniss, Vor-
lesungen an der dortigen Universitit halten zu diirfen. So promo-
virte er im Frihjahr 1834 zum zweiten Mal, um mit dem philoso-
phischen Doktor und Magister zugleich auch die Venia legendi zu
erhalten. Zwei Jahre blieb er noch in Jena, um einestheils zur
Reise nach dem Oriente sich noch mehr vorzubereiten, anderntheils
aber die dazu nothigen Mittel herbeizuschaffen. Kurz vor der Abreise
verlobte er sich mit seiner jetzigen Frau, einer Tochter des Profes-
sors Weichardt.

Die nicht weniger geistreiche, als auch fiir alles Erhabene und
Wissenschaftliche in hohem Grade empfingliche Grossherzogin von
Sachsen -Weimar, Marie Pawlowna, war schon von (oethe auf den
jungen Natarforscher aufmerksam gemacht worden. Die hohe Dams
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unferstiitzte ihn jetzt nicht allein mit Geldmitteln, sondern versah
ihn auch mit wichtigen Empfehlungen an die russische Regierung.
Die ganze, sehr kostspielige Reise machte Koch ausserdem auf seine
Kosten. Im Mai 1836 reiste er ab und hielt sich, um die néthigen
Papiere zu bekommen und die russische Sprache zu erlernen, einige
‘Wochen in Petersburg auf. Das Letztere missgliickte ihm vollstindig.
So reiste er allein, ohne der Sprache michtig zusein, mitten durch
das europiische Russland und iiber den Kaukasus nach Tiflis.

Der damalige Oberbefehlshaber, Baron Rose in Tiflis, ein im
bohen Grade wohlwollender Mann, unterstitzte ihn auf alle Weise.
Er versah ihn mit der ndthigen Kosakenbegleitung und gab ihm
einen tiichtigen Dolmetscher, der die meisten kaukasischen Sprachen
verstand, zur Seite. So viel man Koch auch von den Gefahren bei
den Bergvolkern vorgesprochen und ihm vom Eindringen in dag Ge-
birge abgerathen hatte, so begab er sich doch gleich anfangs zu
einem der gefiirchtetsten Stdmme des Kaukasus, zu den Ossen, welche
damals nur zum Theil unterworfen waren. Zum Glick machie er
zuvor die Bekanntschaft eines Hauptlings, der ihn gliicklich bis zu den
Quellen des Riocn, des Phasis der Alten, und von da nach den Ur-
wildern Mingreliens, des alten Kolchis, brachte. Am Phasis fand
er seine Kosaken wieder, die er auf einem anderen Wege dahin hatte
gehen lassen, da fiar diese es unmiglich war, ihn auch im feind-
lichen Lande zu begleiten. Obwoh! der Hiuptling selbst als einer
der kihnsten Riuber bei den christlichen Bewohnern jenseits des
kaukasischen Gebirges bekannt war, so hat er unseren Reisenden doch
mit seltener Treue und ausserordentlicher Fiirsorge bis dahin, wo
er versprochen , glicklich gebracht. Dasist die beriihmte kaukasische
Freundschaft.

Wer die Beschreibung der ersten Reise Koe¢h's durch Russland
nach dem kaukasischen Isthums gelesen hat, wird sich des Entziickens
erinnern, was unseren Reisenden ergriff, als er zum ersten Male durch
einen Wald von Obstgehoélzen, besonders Apfelbiumen,
kam, 8 Jahre spater fand er auf dem Sidostabhange des Kaukasus,
im sog. Dagesten auf gleiche Weise die grossartigsten Ausbreitungen
von Obst-, besonders Apfel- und Pflaumengeholzen. Die Frage, sind
diese Obstwaldungen urspringlich oder nur durch Verwilderung ent-
standen? hat ihn bis in die neueste Zeit beschiffigt, schliesslich
aber doch zu der Ansicht gebracht, dass im Kaukasus nur von Ver-
wilderung die Rede sein kann. Das Vaterland der Apfelgehélze ist
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jenseits des Kaspischen Meeres, in dem alten Kulturlande des Oxus,
in Samerkand, und in China zu suchen.

Kolehis ist bekanntlich, gleich Aegypten, ein uraltes Kultur-
land, was Griechenland vorausgegangen war. Die Argonautenfiihrer
fanden in der Stadt Phasis bereits einen woklgeordneten Staat. Es
unterliegt keinem Zweifel, dass 6 und mehr Jahrhunderte vor Christus
in Kolchis auch schon Obst und andere Kulturpflanzen gebaut wurden.
Rihmt doch Herodot zu seiner Zeit, wo bereits das Land im Verfall
war, noch den Flachs aus Kolchis.

Die mehr verwilderten, als wilden Apfelbaume im kaukasischen
Gebirge waren nach Koch im Aussehen einander ziemlich gleich;
ebenso dis Friichte. Diese dhnelten in Farbe, innerem Bau und im
Geschmacke hingegen wiederum den gewohnlichen Holzépfeln unserer
Wilder.

Koch hat in dem ersten Bande seiner Dendrologie, auf viel-
jahrige Forschungen gegriindet, die vermuthlich wilden Apfelbiume
bezeichnet, welche unser jetziges Apfelobst geliefert haben. Dahin
miissen wir alle die verweisen, welche sich fiir diesen Gegenstand
noch besonders interessiren. Birnmen hat Koeh auf dieser Tour im
Gebirge und in der Ebene von Kolchis nicht gefunden, wokl aber
Pflaumen, zu Prunus insititia gehorig.

Sehr inferessant war es ferner fiir unseren Reisenden, als er in
den Urwildern Mingreliens plotzlich die Weinrebe, bisweilen an
kraftigen mehrere Jahrhunderte alten Rothbuchen bis in den Gipfel
steigend, fand. Sie trug fast nur rothe Trauben. Die Eingebornen
sammeln zur Traubenreife an Beeren, was sie fir thren eigenen Be-
darf nothwendig haben. Sie treten die Beeren mit den Fiissen aus
und lassen den Saft in der Regel in grosse Locher, welche man in
oft aus einer feinen Molasse bestehende Felsen gehauen hat, fliessen.
Die Oeffnung schliesst man mit einem flachen Steine. Dieser wird
o oft gehoben, als Kohlens#ure sich bildet und nach aussen enmt-
weichen will. Der Wein ist fertig, wie der Stein sich nicht mehr
erhebt und dann keineswegs schlecht. Dass der Wein vor meh-
reren Jahrtausenden in diesem Lande ebenfalls auf gleiche Weise
angefertigt wurde, ersicht man noch aus den Ruinen einer uralten,
aus den Felsen gehauenen Stadt in der Nihe von Gori, wo sich
solche zur Aufnahme von Wein befindliche Locher noch vorfinden,

Die Frage, ob die Rebe hier wild oder verwildert ist, hat un-
seren Reisenden ebenfalls viel beschiftigt. Er fand bisweilen so
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starke Weinstdcke, dass nach seiner Ansicht diese ohne Zweifel Alter
waren, als die grossen Biume, an denen dieselben emporrankten.
Und doch wieder schien es ihm, als wenn hier und da die Stocke
in der den Alten beliebten Quincunx angepflanzt waren. Als er 7 Jahre
spiter das Lesi'sche (lasische) Gebirge, einen Theil des Nordabhanges
des Kleinasiatischen Hochlandes, besuchte, fand er wiederum Wein-
reben in ungebundener Freiheit. Bisweilen enthielten die reifen
Beeren, aber hier meist von weisser Farbe, so wenig Fleisch, dass
sie garnicht geniessbar waren. Sollte demnach urspriinglich wirklich,
wie Koch glaubt, die Weinrebe auf gleiche Weise, wie die Mutter-
pflanze der Pfirsiche, also der Mandelstranch, nicht oder nur wenig
saftige resp. fleischige Friichte hervorbringen? Dass die wilde Wein-
rebe nicht auf dem Kaukasischer Isthmus, eben so wenig im iibrigen
vorderen Orient, zusuchen ist, sondern in irgend einer wahrscheinlich
sidlichen Provinz Persiens, das ist auch die Ansicht Koch's.

Den Winter tber von 1836 zu 1837 brachte unser Reisender
in Tiflis zu und bhereitete sich auf eine Reise nach Armenien und
nach Persien vor. In beiden genannten Lindern hoffte er Material zu
finden fiber den Ursprung der Aprikosen und der Pfirsiche,
die beide in ihren klassischen Namen Armeniaca und Persica auf
genannte Linder hinweisen. Nachdem er, ohne fiir diesen Zweck
etwas zu finden, einen Theil des alten Klein-Armeniens durchreist
hatte, begab er sich nach der grossen Ebene im Norden des Ararat,
wo nach der Bibel schon Noah Weinbau betrieben hatte. Die Wein-
rebe befand sich hier in guter Kultur, nirgends aber nicht einmal
verwildert und lieferte vorziiglich schmeckende Trauben, aus denen
man einen guten feurigen Wein bereitete. In der Ararat-Ebene,
besonders in der Nihe Eriwan’s und sonst am Ararat fand er schéne
Obstgarten, besonders Pfirsiche enthaltend, aber moch weniger eine
Spur von wilden Obstgeholzen. Dagegen interessirten ihn aber bereits
im Gebirge einige Birngehslze, welche ahnlich unserem Schwarzdorn
wachsen, aber so harte Friichte trugen, dass man sie gar nicht ge-
niessen konnte.

Koch hatte sich wiederum ins Gebirge sidlich begeben, um die
immer heisser und empfindlicher werdende Sonne der meistens mit
schwarzem Basaltgerlle bedeckten Ebene zu vermeiden und die
richtige Zeit zur Besteigung des Ararat abzuwarten. Er besuchte
ein berihmtes Salzwerk, wo Steinsalz gar nicht in der Tiefe gesucht
zu werden braucht, sondern, mit Thonschichten abwechselnd, einen
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Berg bildet. Der Sage nach soll Noah bereits hier sein Salz geholt
haben. Da machten sich plotzlich die Folgen seines lingeren Auf-
enthaltes in der heissen Ebene geltend und er bekam, zu gleicher
Zeit mit einem Englinder, den er auf der Reise gefunden, den wahren
Sonnenstich, d. h. eine Entziindang der Gehirnhiute, in einer Weise,
dass sein Leben mehrmals auf dem Spiele stand. In einem alten
verfallenen Thurme, von Kurden und Desiden umschwiirmt, brachie
Koch zum Theil besinnungslos mehrere Wochen zu. Der Englander
war in der Zeit unterlegen.

Ein armenischer Fiirst, Bebutoff, der Statthalter im russischen
Armenien war, nahm sich endlich seiner auf die freundlichste Weise
an und brachte ihn auf seinen Sommeraufenthalt, wo ihn aber leider
wieder ein schleichendes Nervenfieher erfasste und ihn auf seiner
ganzen Weiterreise nicht mehr verliess. Er litt Jahre lang noch,
selbst in der Heimath angekommen, an Sechlaflosigkeit und bisweilen
an heftigem Kopfweh. Auf dem Sommeraufenthalte blieb Koeh bis
zum Herbste, wo er endlich so weit hergestellt war, um nach Tiflis
gehen zu konnen. Fiirst Konst. Suworow war es wiederum, der sich
hier seiner wie ein Bruder annahm. Die frilhere Gesundheit wollte aber
nicht wiederkehren. So sah sich Koch gezwungen, zu Ende des
Jahres 1837 mit seinem firstlichen Freunde die Rickreise anzutreten-

Glicklich- gelangten die beiden Reisenden in Odessa, wo des
Fiirsten Mutter lebte, an. Da kam plotzlich ein Erdbeben und
drohte die Stadt zu zerstoren. Kaum war diese Sorge verschwunden,
als eben so plotzlich wiederum die Pest in Odessa aushbrach und
unseren Reigenden zwang, Quarantaine zu halten und volle 2 Monate
in der durch einen starken Militir-Cordon umschlossenen und be-
wachten Stadt Odessa zu bleiben. Als die Stadt endlich gedffnet
wurde, trat er seine Weiterreise wiederum an und erreichte Mitte
Mai 1838 nach 2 jihriger Abwesenheit endlich Jena wieder.

Schon wihrend der Reise zum ausserordentlichen Professor an
der Jenaer Universitdt ernannt, begann er noch in demselben Sommer
seine hotanischen Vorlesungen. Das Reise-Material wurde gesichtet.
Allenthalben fanden sich aber bei der Bearbeitung Liicken, besonders
was den Ursprung unseres Obstes anbelangt. Ausserdem hatte er das
interessante Land, was er eben verlassen, lieb gewonnen. Die vielerlei
Volkerschaften, welche besonders im Kaukasus leben, hatten ihn zu
anthropologischen und geschichtlichen Studien gefihrt. Er ware am
Liebsten alsbald wieder fortgegangen, um das, was er sich vorge-
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nommen, weiter zu verfolgen, wenigstens bis zu einem gewissen Re-
sultate zu bringen.

Doch es hielt ihn Mancherlei noch zuriick. Zuniichst verheirathete
er sich noch im Herbste desselben Jahres 1838. Es waren ferner auch
nicht so rasch die Mittel herbeigeschafft, welche eine solche Reise
beanspruchen. Zum Gliick fanden sich 3 Ménner, deren Gunst sich Koch
ru erfreuen hatte und welehe ihren Einfluss zur Geltung brachten,
um Unterstiitzungen herbeizuschaffen. Durch die Firsprache Schel-
lings erhielt er eine Unterstitzung von dem Konige von Preussen,
Friedrich Wilhelm 1V.; Alex. v. Humboldt und Ritfer waren
es dagegen, welche die Konigliche Akademie der Wissenschaften zu
Berlin geneigt machten, Mittel zur zweiten Reise Koeh’s nach dem
Oriente zu geben. So mit neuen Mitteln versehen, reiste er fast wm
dieselbe Zeit, wie das erste Mal, aber des Jahres 1843, wiederum
von Jena ab und ging dber Konstantinopel nach Trebisond. Das
Pontische Gebirge, die nordliche Grenzscheide des armenischen Hoch-
landes, wo Pompejus die Sauerkirschen gefunden und von da nach Rom
gebracht haben sollte, hatte er sich zuerst als Aufgabe gestellt.
Dreimal iberstieg er dieses michtige, damals noch von keinem
Reisenden besuchte Gebirge, in dem die riuberischen Lasen seit
Anfang unserer Zeitrechnung wohnten und bis heute dieselben ge-
blieben sind.

Diese Reise war in mannigfacher Hinsicht ausserordentlich be-
lohnend. Grossartige Wilder, die zum Theil bei 5000 Fuss Hohe
aus Abies orientalis bestehen, welchseln mit nicht minder umfang-
reichen Matten ab. Das, was er zuerst suchte, den Kirschbaum,
fand er reichlich vertreten, aber nicht den mit sauern, sondern
den mit sissen Frichten. Langs der Kiiste und einige Tausend
Fuss Hohe aufwarts sah er viele bis fast 2 Fuss dicke Kirschbinme,
aber nur angepflanzt, in den gemisechten Laubwildern des hoheren
Gebirges waren dagegen wirklich wilde Biume in grosser Menge
vorhanden. Ihre Friichte besassen wenig Fleisch und schmeckten
ziemlich bitter. Da wire denn in der That dag Vaterland
unserer Siisskirsche. Sie soll, sagen die Alten, ihren Namen
von der Stadt Kerasus erhalten haben. Sollte aber micht vielmehr
diese Stadt ihren Namen den Kirschen verdanken? Noch heissen sie
im Lasischen Gebirge Kiras. In unseren Waldern und Gebirgen
ist dagegen sicher auch der Sisskirschbaum nur verwildert, nicht
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urspriinglich wild. Wer weiter sich dariiber belehren will, findet in
der bereits erwihnten Dendrologie von Koch weiteren Aufschluss,

Wo stammé aber der Sauerkirschbaum her? Sicher nicht
aus dem Oriente, auch nicht aus dem siidostlichen Europa, sondern
wahrscheinlich aus dem Westen, vielleicht aus Spanien. Es kann
um so weniger jetzt die Absicht sein, auf diesen Gegenstand niher
einzugehen, als Koch zwar viele Studien dariiber gemacht, aber
nichts Zusammenhingendes veréffentlicht hat. Was man dariiber
weiss, ist ausser in seiner Dendrologie in den Berichten fiber dffent-
liche Vortrige, welche er Gber diesen Gegenstand in Deutschland
und England gehalten, bekannt.

Es ist eigenthiimlich, dass Koch in den Mischwildern des
Ponti'schen Gebirges weder wilde Paumen- noch Apfelbiume fand,
die er doch so viel im Kaukasus gesehen hatte! Das Birngehdlz
wichst nicht in Waldern, sondern gehort dem offenen Lande an.
Wenn er schon jenseits des Kaukasus dieses Obst vielfach angebaut,
verwildort und auch wild gefunden hatte, so ist es doch nur auf dem
armenischen Hochlande und in Kurdistan, wokin er sich vom Ponti-
schen Gebirge aus hinwandte, wild vorhanden. In Musch, also
im sidlichen Kurdistan, wo Obstgarten sich wiederum vorfinden, waren
die Birnen schwach verfreten. Dagegen finden sich im Norden des
Orients Pirus eleagrifolia (nicht P. eleaagnifolia), im Siiden und
Osten Pirus persica (sinaica oder orientalis) viel vor. Von den
ersteren stammen die Sorten mit vorherrschend linglichen Friichten
und mit zum Theil filzigen Blittern, von den letzteren aber die
bergamottenartigen Birnen mit kleineren, schliesslich unbehaarten
Blittern. Die Mutterpflanze aller andern, und wohl unbedingt der
besseren Sorten wichst ohne Zweifel in China.

Pfirsiche und Aprikosen fand Koch wiederum nur in Giirten,
auf dem Hochlande aber selbst da nicht. So oft er nach dem Vater-
lande dieser beiden Obstsorten frug, wurde ihm Persien, und zwar das
sidliche, besonders die Umgegend von Schiras, bedeutet. Wallnuss-
baume hatte Koch nicht selten schon auf seiner ersten Reise ge-
sehen; auch diesesmal fand er hier und da, aber nur in tiefer gelege-
nen Gegenden, die im Oriente nicht sehr beliebte Frucht, stets aber
nur angebaut. Dagegen war er so gliicklich, die Mutterpflanze ainer der
bei uns kultivirten Haselnussstriucher zu entdecken. Die gewohnliche
Hagelnuss (Corylus Avellana) ist im ganzen Kaukasus vertreten,
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weniger im Pontischen Gebirge, aber gar nicht in Armenien und in
Kaurdistan.

Im Pontischen Gebirge und zwar in den unteren Thilern wird
die gewohnliche Haselstaude nach Koch durch eine andere Art,
welche seit lingerer Zeit schon als Trapezuntische Haselnuss
bei uns in Cultur ist, vertreten. Diese wesentlich von der ge-
wohnlichen Haselstande abweichende, der Zellernuss aber nahe sie--
hende Art wichst weit kriftiger, als beide, und liefert ungemeine
Ertrage. In Konstantinopel existirt noch ein Stadttheil, der wahr-
scheinlich von Trebisand (Trapezunt) und ven den tibrigen Kiisten~
gegenden des Pontischen Gebirges eingewanderte Griechen gegriindet
wurde und, weil die Bewohner fortwihrend aus ihrem urspriinglichen
Vaterlande Haselniisse zum Verkaufe bezogen, den Namen Fundukly
(d. h. Haselnussort) erhielt. Koch hat diese Haselstaude als eine
besondere Art unter dem Namen Corylus pontica beschrieben.

Ausser dieser, meist auch als tiirkische Nuss hezeichneten Frucht
findet man in Konstantinopel auf den Markten noch in ungeheurer
Menge eine andere Haselnuss. Auch diese wird fast allein oder
doch zum grossen Theile aus dem Pontischen Gebirge, wo man sie
vorzugsweise auf den Hohen sammelt, bezogen. Der Baum (Corylus
Colurna) wurde von Koch jedoch nicht wild beobachtet, sondern
nur angepflanzt und sehr oft in den Hofen alter Burgen bisweilen
von bedeutender Starke, zugleich mit dem Schwarzen Maulbeerbaum,
beobachtet.

Endlich fand Koch noch den Pinienbaum im Pontischen Ge-
birge wild. Pflanzen aus den damadls von dort gesendeten Samen
existiren noch im botanischen Garten zu Berlin. Die Pinie ist keines-
wegs in Halien wild, wie man ziemlich allgemein glaubt, da Plinius
sie Pinus hortensis nennt, also als Kulturpflanze bezeichnet, ein Beweis,
dass sie im Anfange unserer Zeitrechnung wenigstens in Italien noch
gar nicht verwildert war. Die Pinienndisse oder Piniolen des Ponti-
schen Gebirges besassen nach Koch denselben angenehmen Geschmack,
den sie auch in Ttalien besitzen. Eine Verfeinerung im Geschmacke
ist daher durch die tausendjihrige Kultur nicht erzielt worden.

Koch wendete seine Aufmerksamkeit nicht allein den Obstge-
holzen zu, sondern bemihte sich auch das Vaterland unseres
Getreides und einiger Gemiise moglichst zu erforschen. Sehr erfreat
berichtete er, als er plotzlich auf einer Matte des Pontischen Ge-
birges neben Wiesenfuchsschwanz, Thimotheus-Gras, Hordeum bul-
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bosam u. s, w. auch unseren Roggen fand, in einem Briefe an Alex.
v. Humboldt dariber. In den damals erscheinenden Ansichten
der Natur ist diese Ansicht Koch's von Alex. v. Humboldt weiter
mitgetheilt worden. Es schien Anfangs Koch um so wahrscheinlicher,
dass der Roggen hier wild war, als die Eingebornen ihn nirgends
bauten, sogar nicht kannten. Spater hat Koch diese Ansicht zwar
wiederum aufgegeben, glaubt aber doch, dass Secale fragile, ein im
ganzen Oriente, vielleicht bis zum Himalaya sich erstreckendes Gras,
die Mutterpflanze des Roggens sel, Auf die Zerbrechlichkeit der
reifen Aehre bei Secale fragile braucht man um so weniger Gewicht
zu legen, als wir ebenfalls Weizenarten mit zerbrechlichen Aehren,
niimlich die Spelte, kultiviren.

Vor unseren Gemiisen hatte Koch denSpinat in der grossen
Kaspischen Ebene als unscheinliches Pflinzchen wild gefunden. Nach
diesen Lindern am Kaspischen Meere hatte sich unser Reisander, wie
wir spiiter sehen werden, im zweiten Jahre begeben. Er war zunichst
jetzt @ber Hocharmenien nach Kurdistan gegangen, um noch spat im
Jahre 1843 sich nach der russischen Grenze zu begeben. Daselbst
kam er in einem hdochst traurigen Zustande an. Ein fiirchterlicher
Sturm hatte auf dem Wege von Erserum nach Kars sein ihm voraus-
gegangenes Gepick in einen Abgrund geworfen, wo es bis zum Mai
des nichsten Jabres liegen blieb und spiter durch die Bemiihungen
des damaligen Oberbefehlshabers Neithardt in Tiflis wieder aufge-
funden wurde, ohne dass auch nur das Geringste gefehlt hatte. Bis
dahin war er von allen Hiilfsmitteln entbldsst und besass weder die
im Hochlande nothwendigen wirmeren Kleider, noch Geld. Dazu
kam, dass der bisweilige Mangel an Nahrung, oder doch die sehr
schlechten Speisen einen so traurigen Einfluss auf seinen Magen aug-
gelbt hatten, dass er lange Zeit gar nichts vertrug und sich nur
langsam durch Hiihnerbrihe wieder an andere Speisen gewdhnen
konnte,

Ausserdem mochten auch die grossen Anstrengungen der hier

besonders schwierigen Reise auf seinen Schwichezustand eingewirkt
haben. ‘

Koch hielt sich nie lange Zeit an einem und demselben Orte
auf. Er wollte Land und Leute kennen lernen, das konnte aber,
meinte er, nicht in den grossen Stidten geschehen. Er ging auch
nie mit den Karawanen, weil er sich hier genirt fand und nicht
abgehen durfte, ohne sich der Gefahr, den in der Regel Karawanen
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umsehwirmenden Raubern in die Hinde zu fallen, auszusetzen, son-
dern machte von der Erfahrung im Kaukasus Gebrauch und suchte
vor Allem einen angesehenen Hiuptling zu gewinnen, anch wenn
dieser als Riuber verschrieen war. Wenn man im Oriente unter
den gefirchtetsten Volkern einmal einen Freund (Konak) besitzt, so
wird man immer weiter empfohlen. Was aber die Freundschaft bej
solchen rohen Volkern werth ist, ersieht man aus Kochs Beschreibun-
gen seiner Reisen sehr oft, und ist auch in diesem Artikel ein Bei-
spiel bereits gegeben,

Koch imponirte ausserdem als Arzt, aber auch wegen seiner
vielen Fertigkeiten, besonders im Reiten. Dazu hat er eine hohe
Figur; ein langer dunkelgefirbter Bart, der im Oriente wohl am
Meisten geschitzt wird, gab ihm ausserdem ejn gewisses Ansehen.

Den Winter 1843 zu 1844 brachte Koeh wiederum in Tiflis zu,
wo der Oberbefehlshaber General v. Neithardt ihn aufs Freundlichste
aufnahm und ihm zu seiner Weiterreise nach dem Osten alle mdg-
liche Unterstiitzungen angedeihen liess. Es liegt nicht im Zwecke,
diese Reise nach dem Kaspischen Meere und in das Innere des ost-
lichen Theiles des kaukasischen Gebirges, wo er einmal fast von
Schamil gefangen genommen worden wiire, zu schildern, dazu miissen
wir auf seine Beschreibungen hinweisen: wir wollten hier nur seine Be-
ziehungen zu einer der wichtigsten Aufgaben, die er sich gestellt, die
zu unseren Obstgeholzen, in so weit kennen lernen, als sie Erfolg ge-
habt haben. Und das ist bereits geschehen.

Koch reiste im September 1844 von Tiffis ab, tberstieg nock
einmal den Kaukasus und begab sich lings der damals wegen
der Tscherkessen sehr gefirchteten Kuban-Linie nach der EKrim. Der
daselbst gerihmte Obst- und Weinbau findet sich nur vereinzelt
vor, haupisichlich in der Nihe von Sympheropol, der Haupt-
stadt der Halbinsel und auf der beriihmten Sidkiiste. Die hier ge-
bauten Aepfel, besonders die Borsdorfer sind vorziiglich, der Wein
ist dagegen mittelmassig und auch sein Anbau so beschrinkt, dass
nach Koch eine einzige grosse Strasse Berlins, etwa die Friedrichs-
strasse, kaum mit ihrem Bedarfe durch die Krim versehen werden
konnte., TUeber Odessa und durch Bessarabien, einen Theil der Mol-
dau und durch Galizien kehrte er endlich wieder nach Jena zuriick,
wo er Ende November anlangte.

Kaum angekommen, wurden auch diesesmal wieder die Vor-
lesungen begonnen. Jena ist, so angenehm es sich auch daselbst
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iebt, leider nicht der Ort, wo man ein so reiches naturwissenschaft-
liches Material, als Koch mitgebracht hatte, hiitte bearbeiten kon-
nen. Sein Blick war um so mebr auf Berlin gerichtet, als er den
grossten Theil seiner Sammlungen an die dortigen Museen bereits
abgeliefert hatte. Eine Unterstiitzung der damaligen Regierung setzte
ibn in den Stand, schon im Anfange des Jahres 1847 nach Berlin
zu fibersiedeln. Die ersten Jahre war er nur mit Ausarbeitung seiner
Reise, besonders mit der einer grossen Karte der Lander, welche er
durchreist hatte, beschaftigt.

Im Sommer 1849 wurde er zum Generalsekretir des Ver-
eines zur Beforderung des Gartenbaues in den Konigl.
Preussischen Staaten erwahlt. Kurze Zeit darauf erhielt er
auch die Erlaubniss, an der Friedrichs-Wilhelms-Universitit zu
Berlin Vorlesungen zu halten. Damit hatte Koch auch in dieser
Hinsicht wiederum seine fréhere Thitigkeit gewonnen. Erst weit
spater erhielt er die Ernennung zum ausserordentlichen Pro-
fessor.

Durch die nihere Verbindung Kochs mit dem grossten Garten-
bau-Vereine Deutschlands trat auch seine frihere Neigung zum
Praktischen wiederum mebr in den Vordergrand. Wenn man bei
der Naturforschung auch, wie bei jeder anderen Wissenschaft, nicht
fragen darf, wozu es gut sei und welchen Nutzen es habe? so wird
der Wissenschaft doch erst dann die Krone aufgesetzt, wenn sie dem
Menschen geistige oder leibliche Vortheile bringt, ihn veredelt. Ohne
dieses wiirde die Wissenschaft mit einer wohlbeleibten schonen Kuh
zu vergleichen sein und ihren schonsten Zweck verfehlen.

So sehr auch Botanik und Gartnerei auf einander gewiesen
sind, so wenig unterstiitzen sich doch Botaniker und Giartner gegen-
seitig. In dem praktischen England hatte bereits Lindley die Ver-
mittlung herbeizafahren gesucht und damit auf die Entwicklung
der dortigen Gartnerei einen sehr grossen Einfluss nicht allein aus-
getibt, es war auch der Gartnerstand gehoben worden. Der Londoner
Gartenbau-Verein, zu dem eine grosse Anzahl der tiichtigsten Gartner
— Wwir wollen von den bereits gestorbenen nur Knight in London
hennen — stets gehorten, trug zu dieser Yermittlung ebenfalls nicht
wenig bei. Dieses Beispiet vor sich habend, war das Erste, was
Koch that, die wieder schlaffer gewordenen Verbindungen des Ber-
liner Gartenbau~Vereins mit dem Auslande, aber auch mit dem In-
lande selbst, von Neuem anzukniipfen wnd auch zu unterhalten.
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Dadurch war Koch stets mit Allem vertraut, was in der wissen-~
schaftlichen Planzenkunde und in der praktischen Gértnerei irgend
wo geschah, und konnte dem Vereine berichten. Der Vorwurf, dass
der Berliner Verein fiir ausserhald nichts thue, war Ursache, dass
die allgemeinen Versammlungen deutscher Pomologen
und Obstziichter schon im Jahre 1853 ins Leben gerufen wurden,
In Frankreich wurden sie einige Jahre spiter nachgebildet.

Diese Angelegenheit wurde mehrfach von Koch und seinem,
Freunde, dem Stadtrath Thranhardt in Naumburg an der Saale,
besprochen, bis man endlich mit einem Plane hervortrat, um ihn
dem Berliner Vereine vorzulegen. Es sollten in gewissen Zwischen-
riumen, am liebsten von 3 Jahren, die deutscher Pomologen und
Obstziichter irgendwo zusammenberufen werden, um iiber die Zustinde
des Obstbaues za berathen, hauptsichlich aber, um dem Anbaue
der vielen schlechten Sorten entgegenzutreten und eine sichere Nomen-
klatur herzustellen. Zugleich sollte eine Ausstellung ins Leben ge-
rufen werden. Stadtrath Thrénhardt hatte bereits Magistrat und
Stadtverordnete gewonnen, um die Versammlung in Naumburg auf-
zunehmen. So sehr auch im Vereine zu Berlin der Vorschlag Beifall
erhielt, so fehlten, da ein treuloser Beamter kurz vorher das ganze
Vermdgen des Vereines unterschlagen hatte, doch die Mittel, um
so etwas zu unternehmen. Von Seiten der damaligen Regierung
wurde jede Unterstitzung rund abgeschlagen.

Koch warnicht der Mann, der sich, wenn er etwas einmal fiir
gut befunden hatte, stéren liess; er legte mit Thrinhardt dem Ver-
eine einen weiteren Plan vor, wornach bei der Ausstellung, welche
mit der Versammlung verbunden wurde, ein bestimmtes Eintrittsgeld
genommen werden sollte, um hieraus die Kosten zu decken. Selbst
da gab es noch ingstliche Gemiither, die vielleicht auch zu einmer
Zeit, wo der Verein alle Krifte anstrengen musste, um die durch
die bereits erwihnte Veruntreuung des Schatzmeisters gemachten
Schulden zu decken, gerechtfertigt waren. Schliesslich erklirten
sich Thranhardt und Koch bereit, nicht allein auf allen Ersatz
der eigenen Auslagen zu verzichten, sondern auch den Ausfall der
Kosten, welche Versammlung und Ausstellung trotz Erhebung eines
Eintrittsgeldes machen wiirden, auf sich zu nehmen. Nun erst wurde
von Seiten des Vereins gestattet, in seinem Namen am 7. October
1853 die erste Versammlung deutscher Pomologen und Obst- und
Gemisezfichter nach Naumburg a. d. S. auszuschreiben.
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Der iiberaus giinstige Ausfall dieser ersten Versammlung deutscher
Pomologen und Obstziichter ist zu bekannt, als dass dariiber noch
gesprochen zu werden brauchf. Erwahnt muss aber werden, dass
von Seiten der Stadt Naumburg Alles gethan wurde, um das Unter-
nehmen nicht scheitern zu lassen. Stadtrathe und Stadtverordnete
arbeiteten mit einigen Rithen des Oberlandesgerichtes zum Theil bis
spit in die Nacht, damit, namentlich die Ausstellung, am 7. Oct.
auch wirklich erdffnet werden konnte. Der Vertreter der Preussischen
Regierung iberzeugte sich jetzt von dem Nutzen und es wurde
schliesslich noch eine kleine Summe bewilligt, damit die stattge-
fandenen Verhandlungen gedruckt und den Theilnehmern an der
Versammlung unentgeldlick zugesendet werden komnten.

Der grosste Nutzen dieser ersten Versammlung deutscher Pomo-
logen und Obstziichter bestand ohne Zweifel darin, dass alle die,
welche es mit dem Obstbau redlich meinten, sich zusammenfanden
und von nun an gemeinschaftlich nach dem grossen Ziele strebten. Ein
Mann war es damals, der vor Allem begeisterte und namentlich die
jingeren Pomologen um sich versammelte, der Generallieutenant
v.Pochhammer. Seit mehreren Jahren schon hatte er den Abschied
genommen und sich in seinem Ruhestande mit einer seltenen Energie,
wie man nicht mehr von einem Jiinglinge erwarten konnte, der
wissenschaftlichen Pomologie zugewendet. ILeider starb er schon
einige Jahre darauf. Dje Sammlung von sauber kolorirten Abbil-
dungen, besonders von Kernobst, welche er sich angelegt und mit
seltener Treue ausgefiihrt, hat er dem Vereine zur Beforderung des
Gartenbaues in Berlin vermacht.

Unter denen, welche amsserdem sich durch ihre Anwesenheit in
Naumburg und durch die Bildung eines Kerns, dem sich die spi-
teren Pomologen anschlossen, grosse Verdienste erworben haben, sind zu
nennen: Hofgarteninspector Borchers in Herrenhausen, Alb. Hinel,
Hofbuchdrucker in Magdeburg, Pfarrer Koch in Friemar bei Gotha,
Hofgirtner Maurer in Jena, Garteninspektor Schondorf in Oliva,
Gartendirektor Stoll in Proskau, Fr. von Thielauin Lampersdorf,
der leider schon verstorbene Garteninspektor Zarnack in Eldena bei
Greifswald und wohl auch der Unterzeichnete.

Im Jahre 1857 wurde vor dem Vereine zur Beforderung des
G.arteabaues in Berlin die 2. Versammlung nach Gotha ausgeschrieben,
Hier waren bereits Oberdieck in Jeinsen bei Hannover, Medicinal-
rath Jahn in Meiningen, Lieutenant Donauer in Koburg, Pro-
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fessor Lange in Altenburg und andere tichtige Pomologen dazu-
getreten. Wie in Naumburg war auch hier wiederum Koeh von
Seiten des Berliner Vereines hauptsiichlich die Leitung ibertragen.
Er wurde ferner, ebenso wie in Naumburg und spiter in Berlin und
Gorlitz, von der Versammlung zum Prisidenten erwihlt.

In den 4 Jahren von 1853 bis 1857 hatte sich der Obstbau
schon auf eine sehr erfreuliche Weise gehoben. Das Wichtigste,
was aber aus der Gothaer Versammlung hervorging, war der Be-
schluss, dass unter der Leitung Oberdieck’s, Jahn’s und Lucas’
ein Nlustrirtes Handbuch der Obstkunde herausgegeben werden sollte.
Dasselbe liegt bereits in 6 Banden vor.

Die dritte Versammlung in Berlin im Herbste 1860 war wohl
die grossartigste Ausstelling von Obst, die wohl je im In- und
Auslande stattgefunden hat. Die Obstausstellungen wahrend der
internationalen Ausstellung in Paris waren grossartig, jedoch auf lingere
Zeit vertheilt, sie standen aber doch, namentlich hinsichtlich der aus-
landischen Betheiligung, der Berliner vom Jahre 1860 nach. Mehr
als die Pariser Obstausstellung vom Jahre 1867 war die Berliner
vom Jahr 1860 eine internationale.

Wiederum war es Koch, der durch seine vielfachen Bekannt-
schaften, besonders im Auslande, zu dieser vielseitigen Ausstellung
durch Auslinder beigetragen hatte. Der grosste Pomolog Frank-
reichs, André Leroy in Angers, hatte in Berlin eine weit grossere
Sammlung, als spiter in Paris und als vor Kurzem in London durch
einen Einzelnen ausgestellt wurde. Der nachhaltigste Nutzen, den
aber die Berliner Versammlung gehabt hat, war die Grindung
des deutschen Pomologen-Vereins, der jetzt bereits tiber
700 Mitglieder zihlt.

Es wiirde wiederum zu weif fiihren, wollten wir auf die beiden
Versammlunger von Gorlitz im Jahre 1863 und ven Reutlingen
im Jahre 1867 naher eingehen und auch hier die hauptsichlichsten
Punkte herausheben, wo sie ihre besondere Bedeutung hatten, wir
verweisen daher auf die ausfihrlichen Berichte. In diesem Jahre wird es
endlich dazukommen, dass die deutschen Pomologen und Obstziichter
zum 6. Male in Braunschweig zusammenkommen, nachdem die Ver-
sammlung zweimal aufgeschoben werden musste.

Nicht weniger thitig war Koch in anderen Zweigen der Girt-
nerei. Die Verhandlungen des Vereins waren bis dahin 3, hochstens
4 Mal im Jahre an die Mitglieder vertheilt worden. In so grossen
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Zwischenriiumen war es aber nicht miglich, die Mitglieder stets im
Niveau der gartnerischen Wissenschaft und Praxis zu erhalten, der
Verein beschloss desshalb, die wenige Jahre vorher von Koch in
Gemeinschaft mit dem Hofgirtner G. A. Fintelmann gegrindete
Wochenschrift fir Géartnerei und Pflanzenkunde zu ihrem Organ zu
erwihlen und als solches auch den Mitgliedern, anstatt der Verhand-
lungen, unentgeldlich zu liefern.

Da Koch an Allem Antheil nahm, was im Inlande, wie im
Auslande, in der Gartnerei Wichtiges geschah, hauptsichlich aber
alle grisseren Pflanzén- und Obstausstellungen des In- und Aus-
landes besuchte, so war er auch mehr als jeder Andere im Stande,
immer das Neueste kennen zu lernen und in der Wochenschrift be-
" kannt zu machen. Bereits ist der 14. Jahrgang dieser girtnerischen
Zeitschrift vorhanden. Damit ist wohl ein Werk geschaffen, wag
- namentlich spiter, wenn man einmal dazu kommt, mehr Werth auf
die Geschichte der Pflanzen zu legen, erst recht anerkannt werden
wird. Nicht minder wichtig ist es dem Botaniker, der daraus die
Berichtigung der in Giirten befindlichen Pflanzennamen erfihre.

Neben dem Obstbau war die Kenntniss der Gehdlze,
welche bei uns in Deutschland im Freien aushalten, ein bevorzugtes
Studium unseres Koch. Schon seine Reisen nach dem Orient hatten
ihm Gelegenheit geboten, fremde Biume und Straucher vielfach
kennen zu lernen. An der Berliner Universitit hielt er eine Zeit
lang, bis seine Zeit zu vielfach in Anspruch genommen wurde, Vor-
lesungen iiber Pflanzen-Geographie und Pflanzen-Physiognomik. Der
Umgang mit Lenné, besonders aber mit dem Firsten Pickler-
Muskau hatte nicht wenig auf ihn eingewirkt, eine Vorliebe fiir
die sogenannte Schone Gartenkunst, fiir die Landschaftsgirtnerei, zu
bekommen. Er sah so Manches, was Lenné und Farst Pickler
ins Leben gerufen hatten. Den Park von Branitz bei Kottbus, der
wirklich aus Nichts hervorgerufen wurde, hatte er entstehen und
wachsen sehen. Der Fiirst Piickler-Muskau war in den beiden letzten
Jahrzehnten seines Lebens so sehr an Koch gewohnt, dass er. fast
nichts that, okne es mit ihm zu besprechen. Wen das Verhiltniss
interessirt , verweisen wir auf die interessante Lebensbeschreibung,
welche Koch selbst im vorigen Jahre in der Wochenschrift von dem
Firsten Pickler-Muskau gegeben hat.

Das grosse Material, was jetzt an Geholzen zu Gebote steht,
zar besseren Kenntniss zu bringen und die Verwirrung in der

Mlustririe Monatshefte. 1. Heft, 1872, 2
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Nomenklatur einigermassen zu lichten, das waren die Griinde der
Bearbeitung seiner Dendrologie, ein wahrhaft klassisches
Werk. Dazu geniigte ihm nicht ein gelehrtes Biicherstudium, was
er iibrigens keineswegs versiumte. Er besuchte wohl alle einigermassen
bekannte Parks und entsprechende Anlagen Deutschlands, aber auch
des Auslandes. Mit grossem Danke erkennt Koch die mannigfachen
Unterstiitzungen an, welche er von Seiten des Ministeriums der geist-
lichen, Unterrichts- und Medizinal-Angelegenheiten, hauptsichlich
aber (fast jihrlich) von Seiten des Ministeriums der landwirthschaft~
Tichen Angelegenheiten erhalien und welche ilm allein in den Stand
setzten, dergleichen kostspielige Reisen im Awuslande zu machen.
Bereits ist der 1. Band, welcher die polypetalen Gehdlze abschliesst,
vor 3 Jahren erschienen; wie wir vernehmen, wird eben jetzt mit
dem Drucke des 2. Bandes begonnen,

Man wiirde sich irren, wenn man damit die Thatigkeit Koch's
umgrenzt hielte. Er war bereits im Anfange der Finfziger Jahre
zum Adjunkt des Direktors des botanischen Garlens in Berlin er-
nannt worden. Er begniigte sich aber keineswegs nur mit einer besseren
Kenntuiss der Gehdlze behufs Bearbeitung seiner Dendrelogie, son-
dern er beschiftigte sich ausserdem hauptsichlich noch mit den Monoko-
tylen. Hier waren es wiederum besonders die Arcideen, Marantaceen
und Bromeliaceen, worin er bald eine Autoritii wurde.

Als Lehrer der landwirthschaftlichen Akademie in
Berlin, der Koch von Anfang ihver Griindung an angehdrte, waren
es endlich die Nutzpflanzen, mit welchen er sich vielfach be-
schiftigte. Verdoffentlicht hat er jedoch nichts dariiber.

Koch wird im Sommer 63 Jahr. Leider hafte er sich im
Jahre 1867 in Paris, wo er bei der damaligen internationalen In-
dustrie-Ausstellung zu gleicher Zeit als Kommisséir des norddeutschen
Bundes und als Preisrichier in der Abtheilung der Pflanzen fungirte,
bei dberstrengter Arbeit erkiltet und wurde fir lange Zeit sebr lei-
dend, ohne dass das Leiden aber sich in einer bestimmten Krankheit
aussprach. Dieses Leiden hat ihn, trotz eines lingeren Aufenihaltes
vor 2 Jahren im Sitiden, noch nicht ganz verlassen, wenn e3 auch
endlich scheinf, dass es sich zum Besseren wenden werde. Wollen
wir es hoffen.

Die deutsche Gartencultur verdankt unserem Koch wungemein
Vieles, die Pomologie und Obstzucht dankt ihm — namentlich im
Norden Deutschlands — wesentlich ihre neuere Entwicklung und
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Ausbreitung, Wshrend im dentschen Siiden, speciell in Sudwest-
Deutschiand, die Obstcultur bereits in grosser Ausdehnung betrieben
wurde, war der Obstbau in Norddeutschland langere Jahre auf einer
gleichmassigen Stufe stehen geblieben. Da war es Koch, der im
Namen des Gartenbauvereins in Preussen alle Manner, die sich fir
Pomologie und Obstzucht interessirten, zusammenberief und zuerst
1853 in Naumburg mit beredten Worten die Wichtigkeit dieser
Cultur schilderte und zu gemeinsamem Fortschritt anfenerte. Ueberall
zindeten seine Worte; die Baumschulen konnten kaum den gestei-
gerten Anspriichen geniigen und Tausende von Binmen wurden in
den besonders empfohlenen Sorten angepflanzt. So war es wunser
Koch, dem wir wesentlich mit, die neu erwachte Liebe fir die Obst-
cultur in Deutschland zu verdanken haben.

Der deutsche Pomologenverein wihlte unsern Koch bei seiner
Grindung zu einem der 3 Mitglieder des Vorstands, wohl wissend,
dass er in ihm nicht bles sich einer tiichtigen, wissenschaftlichen
Autoritdt zu erfreuen, sondern auch einen in jeder Beziehung that-
kriftigen und eifrig wirkenden Agitator fir seine vielseitigen Zwecke
erlangt habe. Dieses Vorstandsamt bekleidet Koch mnebst Ober-
dieck und dem Unterzeichneten seit dem Bestehen des Vereins.

Wir wollen schliesslich nicht vergessen, dass Koch in der von
thm vortrefflich redigirten Wochenschrift fir Gartenkunde stets mit
grossem Kifer fir die pomologische Wissenschaft und die praktische
Obsteultur wirkte und durch lingere, sehr gute Aufsitze, wie auch
durch kurze Notizen, immer auf die neweren Erscheinungen in der
pomologischen Welt aufmerksam machte und immer wieder auf die
Verbreitung werthvoller Obstsorten und den daraus entspringenden
nationaldconomischen Vortheil hinwies,

Moge unserm verehrien Koch nach so vielem eifrigen Ringen
und Streben ein ruhiges und freudiges Alter im gliicklichen Kreiso
der Seinigen vergdnnt sein und mége er nicht aufhoren, wie bisher,
der deutschen Pomologie und Obsfcultur eine wissenschaftliche Stiitze
und ein eifriger Beforderer za bleiben.

Pr. Ed. Lucas.
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Neue Obstsorten.

Fiirst Bismark (Frensdorff).
Goldreinette, X. 5 ¢. **!++. Winter—Frﬁhjahi
Mit Abbildung.

Diese sehr werthvolle neue Sorte verdankt ikre Entstehung dem
chemaligen herzoglich Nassauischen Major Fremnsdorff, welcher,
vielleicht wegen seiner rein dentschen Gesinnungen schon vor 50 Jahren
aus seiner militdrischen Laufbahn unfreiwillig heraus- und auf Warte-
geld gesetzt, bis 1865 auf einer kleinen Besitzung, genannt ,Hof-
haus® bei Dietz a./Lahn in stiller Zuriickgezogenheit lebte und sich
wenigstens in Pomona’s Diensten niitzlich zn machen suchfe.

Unter den mancherlei Erzeugnissen seiner Kernsaaten verdient
woh] keinesso sehr hervorgehoben zu werden, als vorstehender Apfel.

Der Baum stammt aus den letzten Jahrzehnten und musste,
weil er in der Jugend nur kimmerlich voran kam, in steter Miss-
achtung und Verkennung seines wverborgenen Werthes, ananchen Un-
hill ertragen, bis er endlich an einem, der Eisfluth sehr ausgesetzten
Punkte des trockensn Lahn-Ufers zwischen Felsblocken seinen blei-
benden Standort fand. Dort blieb er Jahre lang unbeachtet, bis
er 1869 ein Korbehen schomer, jedoch ausnahmslos wurmiger Aepfel
trug, welche zwar die Aufmerksamkeit der Pomologen erregten, aber
wegen ihrer Schadbaftigkeit ein sicheres Urtheil nicht zuliessen, son-
dern nur die hohe Grite der Frucht in gesundem Zustande ahnen liessen,

Im gesegneten Obstjahre 1870 wurde der Sohn des Zichters,
H. Frensdorff in Rubrort, welcher die Sorge fiir seines verstorbenen
Vaters Schopfungen resp. seiner verwittweten Mutter Besitzung tragt,
durch Erzielung eines halben Scheffels der schonsten, tadellosesten
Friichte von dem edeln Baume erfrenf, wovon er Hrn. Superintendent
Oberdieck in Jeinsen, sowie dem Direktor des Pomologischen Instituts
in Reutlingen, Hrn, Dr. Lucas, Proben zusandte, welcher letztere
nachstehendes Urtheil dariiber abgab:

,Die Prucht gehort zu den Goldreineften und nach dem Form-
gystem zu CL X. 8 ¢, d. h. zu den rundlichen Winteripfeln mit
gestreifter Sehale und geschlossenem Kelch.

Es ist dieser Apfel eine sehr schone Frucht ersten Ranges
und jhrem Aeussern nach einer der schonsten aller unserer Winter-
apfel. Da der Baum auch sehr fruchtbar ist und im Holz nicht
empfindlich, so verdient diese neue Apfelsorte allgemeine Beach-
tung und recht haufige Anpflanzung* '



Fiirst Bismark .
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Es folgt hier mun die systematische Beschreibung:

Gestalt: ein sehr regelmissig gebauter, mittelhoher, nach dem
schon geschlossenen Kelche sanft zulaufender Apfel.

Kelch: geschlossen, mit schinen lang grimbleibenden, sfrauss-
formigen Blitichen, in einer mitteltiefon Senkung stehend, von
feinen Falten umgeben.

Schale: Auf hellkirschrother Grundfarbe ist die ganze Fliche
reichlich mit prachtvollen dunkelrothen Streifen versechen und mit
deutlich vortretenden starken, regelmissig vertheilten Rostpunkten
bedeckt, welche dem Apfel ein sehr edles und schdnes Ansehen verleihen.

Stiel: holzig, tief stehend, die Wolbung etwas iiberragend.

Fleisch: weisslichgelb, zart, dicht, wvon vorziiglichem siiss-
weinigem Reinetten-Geschmack.

Kernhaus: geschlossen, mit langlichen schwarzen Kernen regel-
méssig beseizt; Kernhausader rund-zwiebelformig.

Reife und Nutzung: Die Frucht reift Ende Oktober, doch
beginnt ihre volle Zeitigung erst um Christtag und dauert mindestens
bis Mai. Fir Tafel und Wirthschaft ist dieser Apfel gleich vor-
zlglich geeignet; fiir erstere aber eine wahre Zierde; jedenfalls gibt
er, seinen Eigenschaften und seiner Schwers nach zu urtheilen, auch
guten edlen Obstwein,

Eigenschaften des Baumes: Derselbe wichst mittelstark,
belaubt sich mit mittelgrossen Blattern dicht, bildet eine schime
Krone und ist usserst tragbar; die Sommertriebe gind braunroth.

Auf einem besseren Standorte als dem des Urbeumes wird der
schine Apfel seine hervorragenden Eigenschaften gewiss noch in er-
hohetem Masse zeigen. Die Abbildung wurde nach Friichten vom
1870 gefertigt. » : »

Der Sohn des Erzeugers dieses schonen Apfels glaubte das An-
denken an seinen verehrten Vater nicht schoner bethatigen zu konnen,
als dadurch, dass er diese von letzterem aus dem Kern erzogene
Frucht nach dem Verwirklicher seiner hohen patriotischen Idee, dem
Herrn Fiirst Bismark, benannte, welcher Benennung auch Seitens
der Vorstandsmitglieder des deutschen Pomologen-Vereins vollkommen
beigestimmt wurde,

Die ersten Veredlungen dieser Sorte, im Friihjahr 1871 vorgenom-
men, sind ausschliesslich verkauflich im Pomolog. Institut Reutlingen.

Rebrort, im October 1874, K. Frensdorft.
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- Lade’s Butterbirn,

**1.  November, einige Wochen.

~ Heimath und Vorkommen, Ist eine, neuerlichst von Hrn.
Gregoire Nelis zu Jodoigne in Belgien erzogene Frucht, welche der-

selbe zuEhren des Hrn. General-Consuls Lade benannte, Schone
am Zwergbaume erwachsene Friichte, sowie das Reis, bekam ich
sowohl 1869 als 1870 von Hrn. General-Consul Lade, nach denen
die nachstehende Beschreibung entworfen ist. Ihr Werth ist, wenn
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die Frucht zu rechter Zeit gepfliickt ist, wie oben bezeichnet. Eine,
1870 noch spiter mir nachgesandte Frucht wurde nicht schmelzend
und war zu spit gebrochen.

Literaturfund Synonyme: Wird hier wohl zuerst be-
schrieben. ' :

Gestalt: birnformig; der Bauch sitzt mehr nach dem Kelche
hin, um den die Frueht sich stumpf zuspitzt und, oft mit schrig
stehender Fliche, noch ziemlich stark abstumpft. Nach dem Stiele
macht sie schlanke Einbiegungen und konische, nur wenig abgestumpfte
Spitze. — Gut gewachsene Friichte vom Zwergstamme waren 8 bis
81/, breit und 4 bis 4'/;" hoch, andere kleinere Exemplare waren
nur 2%, breit und 8%/;" hoch.

Kelch: stark, breitgespitzt, war an den 1869 erhaltenen Friichten
etwas rinnig, hartschalig, in die Hohe stehend, offen, an den etwas
grosseren von 1870 an den diirren Spitzen der Ausschnitte beschidigt,
geschniirt und geschlossen. Der Kelch sitzt in massig weiter und
tiefer Senkung mit flachkantigen Beulen umgeben, die auch flach-
kantig, stellenweise selbst kantig tiber den Bauch hinlaufen.

Stiel: holzig, 1“ lang, sanft gebogen, ganz an der Basis oft
ein wenig fleischig, etwas kmospig, sitzt fast wie eingesteckt, oder
die Spitze der Frucht geht mit Beulen in ihn iiber.

Schale: etwas glinzend, ziemlich glatt. Die Grundfarbe ist
vom Baume heilgriin und wird in der Zeitigung etwas. grinlichgelb,
Die Sonnenseite ist mit einer unansehnlichen, meist matten, nur
einzeln stéirkeren Rothe, bald mehr verwaschen mit Spuren von Streifen,
bald mehr gestreift gefirbt, zwischen welchen Streifen die Schale
‘an den stérker besonnten Stellen noch leicht braunroth iberlaufen ist.
Die Punkte sind zahlreich, erscheinen in der Rothe als grane Stipp-
chen und sind oft mit dunkeln rothen Kreis'chen umgeben, wodurch
besonders dann die Frucht Aehnlichkeit mit der Neuen Fulvie erhalt.
Rostfiguren sind nicht haufig, der Geruch ist gewiirzt und stark.

Das Fleisch ist in der Zeitigung golblich weiss, um das Kern-
haus nur etwas fein kornig, saftreich, mehr als halbschmelzend, von .
fein zimmtartig gewirztem, siissem, mif etwas siisser Siure versehe-
nem vorziiglichem Geschmacke.

Das Kernhaus hat starke hohle Achse; die mittelgrossen oft
etwas kleineren Kammern enthalten theils taube, theils vollkommene
lange und spitze Kerne, die am Kopfe ein stumpfes Knopfchen haben.

Reifzeit und Nutzung: 1869 und 70 zeitigten die Frachte
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schon Mitte November; meist wird die Reife erst Ende November
eintreten und scheint die Frucht bei guter Aufbewahrung sich lange
zu halten.

Der Baum wichst, nach dem Zwergbaume in Villa Monrépos,
dessenn Vegetation ich dort Anf. Sept. notirte, stark. Die Sommer-
triebe sind lang, stark gekniet, kurzgliedrig, nach oben etwas ab-
nehmend, olivenfarbig, schwach braunroth iiberlaufen , mit zahlreichen,
grossen, matten, gelblichen Punkten gezeichnet. Im nachsten Jahre
tberzieht der Trieb sich ganz mit Silberhiutchen. Blatt mittelgross,
rinnig, etwas wellepformig ggbogen, mit der Spitze nach unten riick~
wiirts libergebogen, mehr langeiformig, als elliptisch, glinzend, fast
ganzrandig. Afterblatter schmal, gross, flachrinnig, von derselben
Form, fast ganzrandig. Augen stark, bauchig konisch, abstehend,
sitzen auf wulstig etwas vorstehenden, fast nicht gerippten Trigern.

Oberdieck.

Notiz @iber die behauptete kurze Lebensdauer einzelner
_unserer Obstsorten.

Es finden sich noch immer Anhiinger der Ansicht, dass die von
einem Simlinge, durch Veredlung auf junge Stimme fortgepflanaten
Sorten im Allgemeinen nicht linger leben konnten als der Mutter-
baum, selbst unter giinstigen Umstinden sein Leber wiirde haben
fortsetzen konnen, wesshalb alle alteren Sorten bereits an Alters-
schwiche auch in den durch Veredlung fortgepflanzten Stimmen
litten und im Absterben befindlich seien. Manche uralte Baume
und die Notizen fiber das schon sicherer bekannte recht hohe Alter
mancher Sorten widerlegen das, wovon schon wiederholt Beispiele
beigebracht werden konnten. Ein weiteres Beispiel wird im Bulletin
du Cercle Professoral in Belgien, 1871, Stiick 2, Seite 44, mitge~
theilt. Von der Sparbirn findet sich im Garten des Hrn. Meugnot
zu Pallet vor Dieppe (Seine inferieure), welche Besitzung friher ein
Spital war, ein sehr grosser Baum, an einer Mauer und in thonigem
Boden gezogen, bei dem eine Inschrift an der Mauer besagt, dass
der Stamm 1590 unter Heinrich III. gepflanzt sei. Er ist 30 Meter
breit und dber 6 hoch, vegetirt noch kraftig und trigt zur Zeit
3000—4000 Friichte. Das Alter der Sparbirn als Sorte reicht also
~ iiber 1580 hinaus und an den jetzigen Baumen der Sparbirn kamn
ich, wenn sie in passendem Boden stehen, Spuren des Alters nock
nicht finden, vielmehr wachsen die veredelten jungen Stimme noch



IL Prakiischer Obstbau. 25

immer sebr kriftig, selbst stark und tragen gern. Im schweren
Boden der Elbmarsch fand ich auch den Geschmack der Sparbirn am
delikatesten. Oberdieck.

Weitere, im letzten Jahre (1871), gemachte Erfah-
rungen dafiir, dass die Birne nicht trockenen Boden,
sondern vielmehr feuchten Boden liebt.

Die friher allgemein sich findende Annahme, dass die Birne
trocknen Boden verlange und in feuchtem schwerem, oder gar
thonigem Boden nicht gedeihe und schlechté Friichte liefere, habe
ich schon, durch bei gar manchen Gelegenheiten vorgebrachte Er-
fahrungen zu widerlegen gesucht. Diel hat zwar bemerkt, dass die
Sommerapothekerbirn auf einer Wiese seiner Eltern mit feuchtem Boden
besonders zahlreiche, schone und grosse Frichte gebracht habe; doch
bringt auch er die friihere Angicht, dass die Birne trocknen, leichten
und warmen Boden verlange, bei manchen Gelegenheiten vor. Far
das Gegentheil spricht indess schon die Erscheinung, dass der Birn-
baum mit seiner Wurzeln tief in den Boden hineingeht, wo er, auch
bei Trockniss, die ihm nothige Feuchtigkeit noch am ersten finden
wird und sie nothig hat, weil das Birnenblatt, wie ich durch ge-
machte Experimente darlegte, weniger Feuchtigkeit einsaugt, als das
Blatt des Apfelbaumes, Pflaumenbaumes etc.

Ich habe weiter schon bei mehreren Gelegenheiten erwihnt,
dass in meinen bisherigen Garten die Birnen nirgends einen so krif-
tigen Wuchs entwickelt und durchschnittlich so grosse und delikate
Frichte gebracht hatten, als in meinem Sulinger Garten, mit leichtem,
etwas schwarzem, aber fenchtem und besonders in seinem wuntern
Theil, wo die Birnen am besten gedeihen, so feuchtem Boden, (je-
doch ohne stagnirendes Wasser), dass ich daselbst, wahrend Sellerie,
Gurken etc. da prichtig gedichen, die Gemiisebeete erst mit Sand
fiberfahren lassen musste, damit Erbsen, Bohnen 1. dergl. nicht in
der Wurzel faul wurden. Besonders gross und delikat war dort die
Kostliche von Charneu, Regentin, Grine Hoyerswerder,
Weisse Herbstbutterbirn und auch andere, wihrend diese in
meinem Jeinser, durchschnittlich zu trockenen Lehmboden, klein
bleiben, picht schmelzend werden, ums Kernhaus oder selbst im
Fleische zu kornig sind und wenige Giite haben. Nur wenige Sorten
fand ich bisher in meinem Jetzigen Boden so gut oder selbst besser
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entwickelt, als in feuchterem Boden, wohin z. B. die Seckelsbirne
gehorte.

‘Wiederholt habe ich auch schon erwahnt, dass in meinem jetzigen
Garten beim Hause die allermeisten Birnen kleiner geblieben und
weniger schmelzend geworden seien als in anderen tiefer gelegenen
fenchteren Garten in der Nihe und Umgegend mit Lehmboden oder
selbst Thonboden, so dass dieselbe Erscheinung in den etwas tiefer
und feuchter gelegenen Gérten in Jeinsen selbst sich schon gezeigt
habe. Auch von.der Sparbirn konnte ich schon berichten, dass
ich sie nirgends so delikat gefunden hiitte, als aus dem schweren,
thonigen Boden in der Elbmarsch (zwischen Liineburg und Hamburg),
und nicht weniger hat es auch von der Grumkower Butterbirn
sich schon ergeben, dass sie zu ihrer vollen Grosse und Giite feuchien
Boden -verlangt.

Diese hier wieder zusammengesteilten Erfalrungen mbgen ge-
niigen, um an das, was ich bei zahlreichen Gelegenheiten dariiber
schon sagte, zu erinnern. Ich konnte aber in diesem Jahre noch
einige weitere, ziemlich schlagende Erfahrungen fir die in der Ueber-
schrift stehende Behauptung gewinnen. — Die von Herrn General-
Consul Lade in seiner lieblichen Besitzung im Rheingau allermeist
zwergstimmig erzogenen zahlreichen Birnen zeichnen sich, wie dies
nun schon oft unsere grossen Aussiellungen ergaben, durch besondere
Grosse und Schonheit, auch Gite aus. Ich war zu Anfange des
September dort und habe mit grossem Vergniigen die dortigen herr-
lichen Pflanzungen gesehen, wo auch die Biume der Birnen besonders
kriftig wachsen. Der Boden ist ein sandiger leichter Boden und es
liegt die Pflanzung nur ein paar Hundert Schritte weit vom Rheine
enifernt , auf den man eine herrliche Aussicht hat und fehlt es dem
Boden selten an der néthigen Feuchtigkeit, da die Gegend im Sommer
hiufig schone Gewitterregen erhalt, auch™ das Grundstiick so tief
liegt, dass ein paar im Garten angebrachte Teiche leicht Wasser halten.

Als aber im Jahr 1869 es in Geisenheim seit Johannis gar nicht
mehr geregne! hatte, waren auch die zahireichen, aus diesem Garten
auf der Ausstellung in Hamburg mit ausgelegten Birnen merklich
kleiner, als ich sie frither daher gesehen hatte, auch waren manche
Sorten, (z. B. Beurré Millet) nicht vollkommener, als ich sie in
Jeinsen wiederholt gehabt habe. Es war auch bei den ausgestellten
Friichten als Ursache der grosseren Kleinheit gegen friher die
vorangegangene lange Dirre angegeben.
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In meinem jetzigen Boden ferner zeigte die treffliche Capiau-
mont bisher immer und wohl schon bei zehnmaligem Tragen, eben-
so wie die Susanne, den Fehler, dass sie nicht nur nicht recht
schmelzend wurde, sondern auch sfets vor Michaelis schon abfiel,
was in meinem Nienburger Garfen in der Stadt mit leichtem, etwas
schwarzem, noch geniigend feuchtem Boden bei beiden genannten
Serten mnicht der Fall war. Besonders schon und vollkommen ent-
wickelt, auch sehr volltragend sah ich die Capiaumont, nebst der
Grumkower Butterbirn in dem feuchteren, Lehmboden enthal-
tenden Garten des Hrn. Inspektors Palandt in Hildesheim, welcher
Garten unmittelbar an der Inperste liegt und sich @ber den Spiegel
des Wassers nicht viel erhebt.

Am schlagendsten aber fiir die obstehende Behauptung zeugt
wohl folgende, auch bei Hrn. Inspektor Palandt gemachte Erfahrung.
Leine und Innerste hatten um die Zeit der Heuerndte grosse und
fast ein paar Wochen dauwernde Ueberschwemmung gebracht. Das
Wasser hatte auch in dem niedrigsten Theil von Hrp. Palandts
Garten linger gestanden, wo sich in 2 Reihen gepflanzte, noch
jingere Apfel- und Birnbiume, alternirend gepflanzt, fanden. Die
hier stehenden 8 bis 10 Stiick Apfelbdume sind dadurch simmtlich
ausgegangen, wihrend die Birnbiume dazwischen simmtlich am
Leben geblieben sind und wenig oder keinen Schaden genommen,
die Birnen daselbst sogar Friichte behalten haben.

Dass auch manche Aepfel, z. B. Gravensteiner, an manchen
Orten vor der Zeit abfallen, andere reich blihen, aber sehr wenig
Frichte ansetzen, wird auch wohl an mangelnder geniigender Feuch-
tigkeit im Boden begriindet sein, da in feuchterem Boden derselbe
Febler sich nicht findet. Oberdieck.

Literatur.

Der Weinbau. Nach mehr als 40jhrigen Erfabrungen und mit Zugrunde-
legung von Bingle’s Schrifi: ,Die Traubensorten Wiirttembergs* als
Lebrbuch fir die Fortbildungsschulen unserer Weinbangegenden bear-
beitet von Hofdomanenrath Wiedersheim. Mit 18 in den Text ge-
druckten Holzachnitten. Verlag von Eugen Ulmer in Ravensburg, 1871,
Preis 40 kr, oder 12 Ngr. Parthiepreis 12 Expl. i, 7. — od. Thir. 4. 4 Ngr.

Wir haben es hier mit einer durchaus practischen Bohrift zu than, welche,
wie der Titel sagt, ein Veteran unserer Weinslichter, welcher den grissten

Theil seiner Thatigkeit der Erzielung des edeln Produots der Rebe als Hof-

kameralverwalter zu widmen berufen war, mit Zugrundelegung der Beobsch-
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tungen und Lehren des vortrefiTichen Bingle uns geliefert hat. Es ist immer
otwas Verirauen erweckendes, wenn ein eifriger Forscher im hohen Greisen-
alter sich zu der Jugend wendet und ihr seine gereiften Erfahrungen erzihlt
und sie 80 zu belehren bestrebt ist,

Dies ist offenbar der Zweok dieser kleinen Schrift, welche wohl nicht filr
den wissenschafilich gebildeten Oenologen, sondern féir den heranwachsenden
Winzer bestimmt ist und aus welcher sber anch Jjeder &ltere Weingiiriner
gowiss noch manche wichtige und gu beherzigende Lehren wird entnehmen
kdnnen.

Der ausserordentlioh billige Preis (35 kr. im Dutzend) macht die Verbrei-
tung des sehr fesslich und gut geschriebenen Buehes fiir die Fortbildungs-
scholen in ‘Weinbaugegenden sebr gut zuglinglioh.

Ausser .der allgemeinen die Natur des Weinstocks und einige Haupischnitt-
regeln schildernden Einleitung ist der Hauptinhalt der Schrift die Beschrei-
bung und Kultur der wichtigeren in den deutechen ‘Weinbergen eingebiirger~
ten Rebsorten und sind dadn alle wichtigeren Sorten ausfihrlich und sehr
praotisch geachildert.

In der dritten Abtheilung ist die Anlage und Behandlung der Weinberge
geschildert und hiefdir eine Menge practischer Regeln gegeben. DBen Schluss
bildet die Weinlese und Beschreibung der dabei erforderlichen Gerthe.

br. Ed. L.

Die Reohnung des Landwirths in stufenweisem Gang; eine An-
leitung zu der landwirthschaftlichen Rechnungsfahrang u.s. w. Heraus-
gegeben von Wilhelm Martin, Vorstand der Iandwirthschaftlichen
‘Winterschule zu Messkirch, Gross Quart 23 Bogen, Verlag von Eugen
Ulmer in Ravensburg, 1871. Preis 2 fl. geb.

Ein mit vielem Fleisse bearbeitetes Werk, welches wir such vorgerfickteren
Landwirthen bestens empfehlen kSnnen, Dasselbe behandelé i sieben Ab-
schnitten ausfihrlich und iibersichtlich das Ganze der landwirthschaftiiohen
Rechnungsfihrung, den Zweok, Begriff und die verschiedenen Arten und Grund-
siitze gur Einrichtung derselben und gibt leicht-fassliche Anleitung zur Anlage
und Fihrung der einzelnen Register mit Beispielen zur Inventarisirang und
Fithrung des Journals und Hauptbuchs, — Mit Riioksioht auf die zweckmissige
Einrichtung des Werkohens wiinschen wir demselben eine recht fremndliche
Aufnahme bei den Herren Landwirthen.

Bogen 1—15 ist besonders fir die Schulex berechnet und wird awch ab-
gesondert fir 1 fl. 12 kr. abgegeben, Dr. Ed. Lucas.

Praktisches Handbuch der Obstbaumzuoht oder Anleitung zur An-
pflanzung, Heranbildang und Abwartung des Kern-, 8tein- und Beeren-
oObstes als Hochstamm und in Pyramiden-, Kessel-, Busch-, Siulen-, Spa-
lier-, Gegenspalier- und Guirlandenform u, 5. w,, um auf einem kleinen
Raum einen grossenFruohierirag zu erszielen, Fiir Giriner, Gutsbesitzer,
Landwirthe, Gelstliehe, Schullehrer und Freunde des Obstbaus, 2, wm-
gearboitete und vermehrte Auflage von J. Hartwig, Grossh. sichs.
Hofghrtner in Weimar. Weimar 1871. Buchhendlung Fried. Voigt.
16 Bogen gr. 89 mit 8 Tafeln Abbildang. Preis 1 Thir 23%z sgr.
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Voriiegendes Werk ist ein umfasssendes und meist sehr klar gesohriebenes
gutes Buch, welches wir mit Vergnligen sls eine Bercicherung unserer Literatur
begriissen kbomen. 8 lithogr. Tafeln enthalten viele gute den Baumschnitt
klar machende Abbildungen. Der Inhalt des Buohs ist ungemein reichhaltig
und wenn wir auch im Aligemeinen das was wir gelesen als practisch billigen
milsgen, so hat der Verfasser doch eben auch mitunter SAize aufgeatellt, denen
wir widersprechen miissen, so z, B. pag.191. Je schlechier der Boden ist, in
don man pflanzen muss, desto jlingere Stimmchen muse man nehmen. Auch
diirften die Obstnamen etwas sorgfiltiger behandelt sein, es finden eich da
verachiedene Fehler, so z. B. pag. 232 soll Gansels Bergamoite = Englische
Sommerbutterbirn sein, wihrend sie dooh — Rothe oder besser Rothgraue De-
chantsbirn isé und die Englische Sommerbutterbirn eine ganz verschiedene
Frueht ist, dieselbe ist pag. 246 aber such richtig anfgefiihrt.

Bei Beurré Piqueri ist der deutsche Name Colomas Herbstbutterbirn
micht angefiihrt, so bei Bourré Davy das Dentsche, Holzfarbige Butterbirn
weggelassen, Beurrd Romain ist mit R&mische Schmalzbirn verdeutscht, statt
Romische Butterbirn, welches bekanntlioh zwei sehr verschiedene Sorten sind,
Auch sind Sorten sufgeffihrt, die unseres 'Wissens nooh nicht existiren z. B.
pag. 229 Franz-Reinette mit dem Synonyme englische Reinette, kleine Casseler
Reinette, Roinette franche d'angletsrre.

Solche Verstdsse werden immer dem Werthe dessonst in anderer Hinsicht
vortrefflichen Buches schaden und hitten vom Verfasser vermieden werden
sollen. Dies um so mehr, als seit 16 Jahren die ausgesprochene Richtung in
der deutschen Obstoultur suf richiige Obstnamen gerichtet ist.

Diese Obsttabellen abgerechnet, welche eigentlich keinen wesentlichen
Theil des Buches bilden, empfehlen wir diese lebrreiche und interessante Bohrift.

Br. Ed. Lucas,

Bericht fiber die Verhandlungen der Sectlon fiir Obst- u. Garten-
bau in Breslau vom Jahre 1870, von Kaufmann und Stadtrath
E. M. Miiller, Secretiir der Section.

Seit Jahren sicht man diesem Hefte mit besonderem Interesse entgegen,
da es einer der Jahresberichte ist, weleher sich durch gediegene Arbeiten der
Mitglieder auszeichnet. Die Section hielt 1870 11 Bitzungen; es wurden wie
gonst Reiser und Samen an die Mitglieder gratis zu Vorsuchen vertheilt; ein
Btaatsbeitrag wurde Seitens des Btsateministeriums in Berlin gewihrt und durch
eine reiche Btiftung sollten 6 Orisbaumschulen in Bohlesien begriitndet oder
zur Abgabe von Biumen zu ermassigien Preisen veranlasst werden, Der
Sectionsgarien lieferte, eine ansehnliche Menge abgebbarer BRume und Wild-
linge. Von den Vortriigen haben fir den Obstzilchter und Pomologen beson-
deres Interesse: der Schwarze Wallnussbaum und Pfirsichb, von ‘W, Bruckisch
in Hortentown bei Neubraunfels in Texas; Resultat des Weinschnitts bald
nach Abnehmen der Trauben von Bragulla in Bischdorf; der Verfasser weisst
unglinstige Resuitate nach. (Hier werden die Reben in vislen Weinbergen und
in unserm Institnt sowohl an Bpalieren als in der ‘Weinberganlage séimmtlich
und seit Jahren im Herbst geschnitten und zwar stets mit dem besten Erfolg. L.)
Fir Obstbaum-Besitzer von Becker in Jiiterbogk (Brumata-Leim}); Gegen
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den Sperling von Apoth. Scholz in Jutroschin; Ueber Etiquetten mit beson-
derer Beriioksichtigung foir den Gtebrauch in Baumschulen von Sectionsgirtner
J. Jettinger; wir werden diesen Aufsatz fiir die Monatshefte berutzen; Einiges
Uber franzisische Obstbaumsorten von Hofgrtner Gtz in Siawentziz; Lob
des Feigenbaums und die besondere Cultur desselber von Scholz in Jutroschin,
‘Wir kdnnen nicht umhin, diese Berichte allen Obst- und Gartenfreunden
auf's Beste zu empfehlen. Dr. Ed. Lucas.

Generalversammlungs-Bericht der Wein- und Gartenbau-Gesell-
sohaft in Peterwardein, 14. Mai 1871,

Der Bericht zeigt die riihmenswerthe Thitigkeit des Vereins. Es ist in
demselben amch unter Anderem hervorgehoben, dass dem Vereine die ver-
schiedenen Zeitachrifien gratis iiberlassen seien, mit Ausnahme unserer
Pomologischen Moratshefte. Hierauf muss ich bemerken, dass unsere
Monatshefte zwar Organ des Deutschen Pomologenvereins sind, allein keinerlei
Subvention aus dessen Kasse noch sonst woher beziehen, sondern ein rein
buchhiindlerisches Unternehmen sind. Wir konnen nun aber Seitens der Red.
nicht wohl Vereinen das Blatt gratis liefern, da wir diese Exemplare dem
Yerleger bezghlen miisster und dies nuns doch nicht zugemuthet werden kann.
'Wie solite denn ein solches Blatt auch beatshen konnen, welches sich auf der
Hhe der Zeit haiten soll und obne Subvention ist, wenn nioht gerade die
Vereine darauf subseribirten und zu seiner Verbreitung beitragen witrden,

Dr. Ed, Lucas.

Jahresbericht des Vereins far Fomologie und Gartenban in Mei-
ningen pro 1870,71, XV. Heft. o

Wir ersehen daraus mit Vergniigen, dass der Verein unter der Vorstand-
schaft des Herrn Steuerrath Abesser recht reges Lieben entwickelt und sogar
in dem Kriegsjahr 1870 bis April 1871 14 Versammlungen hatte, auch im
Herbst 1870 eine sehr zahlreich beschickte Obstausstelling hielt. Der Bericht
enthiilt werthvolle pomologische und ghrinerische Notizen und einen interes-
santen Vorirag des Vereinsdirectors flber den Bohnitt der Pyramidenbidume,
sowie das Referat {iber den Rosenpilz aus der Hamburger Ausstellung, An-
gehiingt ist eine tabellarische Zusammenstellung Ober Kartoffelversuche, welche
zoigt, welchen grossen Einfluss Boden und Klima auf die einzelnen Sorten
ausgeilbt haben. Br. Ed. Lucas.

Sammlung plastisch nachgeblldeter Pllze nebst Besohreibung von
Emii W.Arnoldi. 1.Lieferang, enthaltend 12 Nachbildungen und zwar
edus edulis, Agaricus Pomonae, Peziza geaster, Morchella rotunda,
Morchella bohemica, M, esculenta fava, M. elata. Preis der Lieferung

21,3 Thir.

Dieses nene Unternehmen Arnoldi's verdient allgemeine Beachtung; die
in unsern Wildern vorkommenden geniessbaren wie giftigen Pilze sind hier
so naturgetreu dargesiellt, dass sie Jedermann gleich wieder erkennen kann,
Da die Formabanderungen bei vielen Pilzen sehr bedeutend und mannichfaltig
sind, ist mitunter dieselbe Species in 8 Entwicklungsstadien dargestellt.

Dr. Ed. Lucas.
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Kurze Notizen und Mittheilangen.

Ueber die Obstausstellung in Wiesbaden im Herbste 1870 wurde
bereits im 5. Hefte 1871 ein sebr lebrreiches und interessanies Referat des
Herrn Director Dr. Thomae mitgetheili. In der Zeitung des Vereins nas-
sauischer Land- urd Forstwirthe, Nr. 21 u. 22, 1871, ist dieser Bericht num
umfassender gogeben und such namentlich dadurch flir jeden Pomologen sehr
interessant und belehrend, dass die hiufiger und verbreiteter in der Umgegend
Wiesbadens vorkommenden Obstsorten besonders aufgefiihrt sind. Wir fiihren
diese Apfel- und Birpsorten hier nebst den dabei angegebenen Bynonymen
auf, Es sind:

1. Aepfel.
a. Hiufig vorkommend.

Eine Hauptrolle unter denselben spielie die Gruppe von Aepfoln, welche
in der hiesigen Gegend unter der volksthiimlichen Benennung leichte Madiipfel
zusammengefasst werden, In den pomologischen Werken gibt es keinen Leichten
Madapfel, Der Menge nach wohl ein Drittel ist in neuerer Zeit als der (von
Diel beschriebene) Kochapfel erkannt worden*). Es ist wahrscheinlich, dass
in den anderen zwei Dritteln noch andere Sorten vereinigt sind, welche von
den pomologischen Schrifistellern vielleicht auch schon beschrieben, aber zur
Zeit foch nicht gehdrig gekannt und geschieden sind. Der Menge nach fast
gleichbedentend mit dem sogenannten leichten Madapfel triti der &chte Winter-
streifling auf, Er ist um Wiesbaden und durch alle Gauen Nassau's in viel-
fachen kleinen Abinderungen als Carmesapfel, Strémerling, auch Strenmerling
bekannt. Ferner sind gemein: Brauner und Weisser Madapfel (ersterer in
seiner dunkelsten Férbung als Kohlapfel, letzterer Sfter um Wiesbaden als
Abrahamsapfel), Edler Winterborsdorfer (schlechtweg Borsdorfer genannt),
Rothee Augustiner (irrthiimlich fir Kdnigscalvill oder Violetter Cardinal ge-
halten), Pariser Rambourreinetie (als Hollindische Reinette), Glanz- oder Hoch-~
zeitsreinette (als Hochzeitsapfel) **), Rother Stettiner (als Rother Weinapfei),
Gelber Winter-Btettiner (als Weisser Glasapfel), Graue Herbstreinette (als
Rabau), Graver Kurzstiel (sls Winter-Rabau), Englischer Winter-Quittenapfel
(als Essigapfel), Kleiner Bohnapfel (als Bomnapfel), Orleans-Reinette (als
Gold- und Konigsreinette), Englische Spitalreineite (als Kleine graue Reineite),
Danziger Kantepfel (Gfter als Speckapfel bezeiohnet), Rothe punktirte Rei-
nette (wahrecheinlich noch nicht beschrieben, vom Geisberg aus verbreitet,
gewdhnlich Bamberger genannt),

b. Mehr vereinzeli oder nur in einigen Gemeinden hidufiger
vorkommend,
Lothringer-, Braunschweiger-, Pleisaner Rambour, Rother Herbsi~ u. Rhei-
nischer ‘Winter-Rambour (simmilich als Pfund- oder Dicképfel), Rother Eiser-
Apfel, Zwiebel-Borsdorfer, Gestreifter bShmischer Borsdorfer, Schwarzer Bors-

¥) Vergl. Ilustr. Monatshefte f. Obst- 1. 'Weinbau vor Oberdieck u. Lusas. 1871. §. 87.
4 D. Verf.

*%) Der eiguntliche Hochzeitsapfel {von Christ beschrieben) ist eine anders Sorte, dis mehr
verelnzelt vorkommt, D. Verf.



32 X1, Kurze Notizen snd Mit¢heilungen.

dorfer, Weilburger (als Kernapfel), Englische Winter-Goldparmiine (Gfter als
Tafelapfel bezeichuet), Muskatreinette, Carmeliterreinetto (als Forellenreinette),
Parker's grauer Pepping, Koaiglicher Kursstiel, Kieine und Grosse Casselor
Reineite, Gelbe spanische Reinette, Platte gostreifto ‘Winter-Reinette, Franzs-
sische Quitien-Reinette, Grosser griiner Gelderling (als Biebenschliifer), Grosser
Bohnapfel (als Bonnapfel), Grilner Steitimer, ‘Walzenfrmiger Bchlotterapfel
(als Fassapfel und Bchafsnase), Gestreifter ‘Winier-Achatapfel, Champagner-
Reinette (als Winter-Taffentapfel), Gelber Winter-Carthiuser (als Brixapfal),
Kloppenheimer Btreifling (als franzbaischer Biissapfel, Bender's Siissapfel und
als Frankfurter Madapfel), QuittenfSrmiger Giilderling (als Citronenapfel),
Goldzeugapfel (== Gelber Klosterapfel), Franzosische Goldreinette, Hochzeits-
apfel (nach Christ), Rother Herbst-, sowie Weisser und Rother ‘Winter-Calvill,
Gravensieiner, Carpentin, Vaterapfel ohne Kern, Baumann’s rothe Winter-Rei-
vette, Rother Cardinal, Alantapfel, Blutapfel, Crede’s grosser ‘Wilhelmsapfel,
Griiner Fiirstenapfel, Morgenduftapfel.
2. Birnen.

Ausserhalb der Giirten (d.h. in den Alleen und Baumfeldern) spielen die
Birnen im Vergieich zu den Aepfeln eine mehr untergeordnete Rolle und be-
schriinken sich auf eine verhaitnissmiasig kieine Zah! von (sum Theil noch
unbeschriebenen) Lokalsorten, die mebr zum Koohen wnd Mosten (fitr Lat-
werge, weniger zum Birnwein), als zum Robessen geschitzt sind; dooh finden
sich dazwischen auch einige gute Tafelbirnsorten, von den Landlguten ge-
wlhnlich franwisische Birnen genannt. ,

8, Haufiger vorkommend,

Wiesbadener Wiesenbirne (in Sehriften noch nicht beschrieben), Aarer
Pfendbirne, Rothbirne, (Rheingauer) Lederbirne, Pfarrbirne (nicht zu ver-
wechseln mit der Pastoren- oder Priesterbirne der Schriftsteller), Wasserbirne,
Langstielige Birne, Sommer-Eierbirne (als Beste Birne).

b. Mehr vereinzelt vorkommend,

Rousseline, Chaumontel, Graue Herbst-Butterbirne (Beurré grig), Weisse
Herbst-Butterbirne (Beurré blanc), Forellenbirne, Graue Herbst- und Winter-
Bergamotte (beide als Maukelbirnen), Wildling von Motte, Capiaumont’s Herbst-
Butterbirne, Diol’s Buiterbirne, Napoleons Buiterbirne, Jagdbirne,

Dann folgen die in den Gérten sich mehr vorfindenden Tafelobstsorten,
welche ein reiches und schones Sortiment enthalten. Die Uebersicht der Aus-
steller und ein sebr anerkemnendes Schlusswort des Ausstellungs-Comite’s
schliesst den interessanten Berichi. Dr. Ed. Lucas.

Deutscher Pomologenverein.

Nou elngetretene Mitglieder: C. Boeuke, Organist in Schwanebeck
bei Halberstadt; Institutsobergariner und Lehrer Gustay Ritter in Kologs-
monoster bei Kolozevér in Siebenbfirgen; Kunsigariner Albert Millard in
Wien; Kunsigiriner Aug. Biemens in Hornburg bei Halberstadt,

Q0




Srer Delinotte.
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Commissair Delmotte,
it Abbildung.

Eine mittelgrosse, gute Winterbirn, welche bei uns noch wenig
verbreitet ist; der Baum ist bald und reichtragend und es verdient diese
Sorte um so mehr Empfehlung, als der Baum schon in der Baum-
schule einen sehr schomen und kraftigen pyramidalen Wuchs zeigt.

Der Baum ist sehr dauerhaft, gedeiht anf Wildling und Quitte
sehr gut und ist besonders auf letzterer sehr fruchtbar.

Diese Birn gehort in die Familie der Halbbutterbirnen: sie ist
am Baum ganz grin und geht in der Reife in ein blasses Strohgelb
iiber, welches sich bei starkbesonnten Friichten bis ins Orangegelbe
steigert. Auf der ganzen Frucht sind zahlreiche schwarzgraue Punkte
sowie einzelne schwarze Flecken wahrzunehmen. Das Fleisch ist halb-
schmelzend, saftreich, gezuckert, von fein-zusammenziehendem Ge-
schmack. Sie reift Ende Dezember und halt bis Januar und Februar.
Mit der Einerntung der Friichte muss man bis Ende October warten,
da zu frih abgenommene Friichte sehr gerne welken und dann hart
und ungeniessbar bleiben,

Die abgebildete Frucht erhielten wir im Herbst 1868 von Hrn.
Generalconsul Lade in Geisenheim, Leroy fihrt die Commissair
Delmotte in seinem Dictionaire unter Nr, 373 auf und beschreibt
sie ganz, wie unsere hier geerndeten Exemplare waren. Im hiesigen
Muttergarten steht der Baum unter Nr. 60. Hochstamm, Pyrami-
den und Reiser dieser Sorte sind vorrathig,

Dr. Ed. Lucas.

Neue Erdbeeren deutscher Zachtung,

Obgleich die Erdbesren nicht so eigentlich zum ,Obst* im engern
Sinne des Wortes gerechnet werden, so dirfte deren Cultur doch
recht gut mit der Obstbaumzucht, sowohl im Obstgarten, wie auch
in der Baumschule, sich verbinden lassen. .Manche Terrains, z. B.
Rabatten, die mit Zwergobstbiumen, Cordons. und dergl. bestellt
sind, geben, mit Erdbeeren bepflanzt, dann nech einen ansehn-
lichen und willkornmenen Ertrag, um so mebr, da die Erdbeeren

Hlustrirte Monatshefte, 2. Heft. 1872. 3
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gewissermassen den Reigen der Spenden Pomonas erifinen. Uebri-
gens glauben wir, dass hinsichtlich der Eintheilung und Classifici-
rung der Erdbeeren noch lange nicht das entscheidende Wort ge-
sprochen ist, und wollen wir nicht verfehlen, das Augenmerk des
aufmerksamen Ziichters auch mit auf diesen Punkt zu lenken. Wenn
wir daher Obst-Zichter und Freunde an dieser Stelle nur ganz kurz
zur fleissigeren Cultur dieser herrlichen delikaten Frucht auffordern,
nehmen wir uns zugleich die Freiheit, die geehrten Leser dieser
Blatter noch ganz besonders guf nachstehende neu gewonnene
Varietiten von Erdbeeren unserer eigenen Zichtung
aufmerksam zu machen. Wir unterlassen es, viele Worte zu ihrer
Empfehlung zuzufiigen, in der Ueberzeugung, dass bei Culturver-
suchen’ diese neuen Sorten sich des Beifalles der Erdbeerziichter ge-
wiss in vollem Maase wiirdig zeigen werden.

Deutsche Kaiserin. (Goschke.)

Eine vorziigliche, durch ihre guten Eigenschaften sofort in die
Augen fallende Frucht I. Ranges.

Frucht gross oder sehr gross, linglich kegelfsrmig, oval oder auch
manchmal herzformig, glinzend carmoisinroth mit lachsfarbenem
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Schein. Samen hervorstehend, gelb, regelmissig auf der Frucht ver-
theilt; Fleisch voll, fest, sehr schmelzend, durch und durch von gleich-
missig lachsrother Farbe und von feinem, gewiirzreichem Geschmack.
Die Pflanze ist von kriftigem, buschigem Wuchse, hart und sehr
reichtragend, mittelfrih oder spitreifend.

Deutscher Kronprinz. (Gischke.)

Frucht gross oder sehr gross, gewdhnlich breit oder hahnen-
kamm{trmig, aber dabei abgerundet; Farbe lebhaft glinzend roth;

Fleisch lebhaft roth, schmelzend, sehr siiss und gewiirzreich.

Die Pflanze ist kriftig und dauerhaft, ungemein reichtragend,
mittelfrih.

Deutsche Kronprinzessin. (Guschke.)

Eine ganz eigenthiimliche, von allen andern Erdbeersorten ab-
Wweichende neue Sorte, welche der grossten Beachtung wiirdig ist.
Neben einem seltenen, sehr erhabenen, kriftigem Aroma, ist sie
von erstaunlicher Tragbarkeit; schon kleine Pflanzen bringen 3—4
Fruchtstiele. Die Frucht ist mittelgross von ganz abweichender
glockenformiger Gestalt, wie man somst bei keiner andern Erdbeere
findet. Aus dem kleinen abstehenden oder zuriickgeschlagenen Kelch
tritt ein verlingerter glinzendrother Hals hervor; die Frucht ist
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zinnoberroth; das Fleisch ist rein weiss, voll, schmelzend, zuckersiiss,
vom kriftigsten Aroma. Die Pflanze ist von kriftigem, gedrun-

genem oder niedrigen Wuchse, hart und von erstaunlicher Tragbarkeit;
die Reifezeit ist friih.

Graf Moltke.
(Goschke.)

Frucht sehr gross, oft
enorm gross, von breiter,
hahnenkammfsrmiger,
meist unregelmissiger
Gestalt, sogar oft zwei-
theilig  oder gelappt.
Farbe ambragelb, mit
mennigroth angehaucht;
besonders auf der Son-
nenseite; Fleisch  rein
weiss, sehr saftig und siiss,
von gutem Geschmack.
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Die Pflanze ist von buschigem Wuchse, kriiftic und sehr voll-
tragend, spitreifend. FEine seltene Farbe unter den grossfriichtigen
Erdbeeren.

Kriegsminister von Roon. (Goschke.)

Eine schone grosse, sehr regelmissig gebaute, breit herzformige
oder rundliche Frucht von glinzender gleichmissig dunkel-kirschrother

Farbe. Fleisch roth, voll, fest, butterartig schmelzend, saftie und
von sehr angenehmem Aroma. Die Pflanze ist kriftig, mit schonem
glinzendem dunkelgriinem Laube. Die Bliitter tragen hiufig '4—5
Blittchen an einem Blattstiele. Volltragend und spitreifend. Eine
zur Classe der Chili-Erdbeeren gehdrige neue Sorte, welche wie diese
einen etwas leichtern Boden (Haideerde) und fleisiges Begiessen ver-
langt.
Cothen (Anhalt).
G. Gdschke & Sohn,*)

Kunst- und Handelsgiirtnereibesitzer.

_—

*) Anmerku ng. Von obigen neuen Sorten erlassen wir das Stiick zu
138 Thir. 3 Stiick von einer Sorte zu 8 Thalern, Um den gleichen Preis lie-
fert das Pomologische Institut in Reutlingen schéne Pflanzen, Unser diesjih-
riges dusserst reichhaltiges Erdbeerverzeichniss, welches auf 4 lith. Tafeln eine
grosse Menge naturgetreuer Abbildungen vorziiglicher und neuerer Sorten ent-
hilt, steht den Gartenfreunden gratis zu Diensten, Gdschke und Sohn.
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Nachlese von Notizen
aus den Ergebnissen meiner Obsternte von 1870.

(Von Oberdieck,)
" (Fortsetzung von pag. 370 vorigen Jahrgangs.)

Kathelenbirn, tF, Oct., Nov., 6 Wochen. Die Sorte er-
hielt ich von Hrn. Lehrer Breuer zu Dhorn, der sie als schatzbar
rihmte. Der Probezweig wuchs rasch und stark und sass 1870 sehr
voll von Friichten, die die Grosse der Volkmarserbirn erreichten und
bei grosser Tragbarkeit fir den Haushalt schiitzbar sein werden.
Gekocht gab die Frucht ein schmaekhaftes Gericht; angenehmer
Zuckergeschmack. ‘

Leckerbissen von Froyennes, **+, Oct. Reis von Herrn
Prasidenten Mas. Der grosse Probezweig sass 1870 voll von schén
grossen Frichten, die schmelzend wurden, ums Kernhaus nur ein
geringes fein kornig und saftreich waren, von merklich gewlirzt em,
siissweinigen, angenchmen Geschmacke.

Leon Gregoire, **+, Ende Nov. Ziemlich lange halthar;
gehort wieder zu den vorziiglichen, von Hrn. Gregoire Nelis zu Jo-
doigne erzogenen Friichten. Friichte hatte ich voriges Jahr von
Hrn. Generalconsul Lade vom Zwergbaume, auch von Hrn. Inspector
Palandt vom Hochstamme, auch letztere noch gross. Beide wurden
ganz schmelzend, von zimmtartig gewiirztem, slissweinigen, delikaten
Zuckergeschmacke. - Zwei Pyramiden vom Reise von der Soc.. v. Mons
in meinem Garten, die schon etwas grosser geworden sind und hitten
tragen konnen, bliiheten noch nicht und ist das Holz sehr fein ge~
worden, so dass sie moglich fiir meinen Boden nicht passt. Von Herrn
Lade’s Reise habe ich die eine davon in mehrerer Hihe dberpfropft.

Clapps Liebling, **+, Mitte Aug. Von ihr gab ich, nach
Frichten, die ich von Hrn. Generalconsul Lade erhielt, in den Mo-
natsheften 1870, S. 353, schon Beschreibung, wornach sie zu den
delikatesten Friichten im August gehdren wird. Fleisch saftreich,
fein, ganz schmelzend, von merklich und angenehm gewiirztem, siissen,
durch etwas Saure gehobenen, delikaten Geschmacke, Yeb will hinzu-
setzen, dass man sie nicht za spit brechen darf, indem eine Frucht,
die ich vop Hrn. Generalconsul Lade gut 8 Tage nach den zuerst
gesendten erhielt, nicht mehr recht schmelzend waurde und Neigung
zeigte, innen moll zu werden.



1, Specielle Pomologie, 39

Louis Grégoire. Auch von Herrn Gregoire Nelis erzogen.
Ich will hier vorliufig nur bemerken, dass die geriihmte Frucht auf
einem Probezweige vor meinem Hause vom Keise von der Soc. van
Mons nur 2" breit und hoch wurde und schlecht war. Ich habe
einen Probezweig von Hrn. Lade’s Reise daneben angefertigs.

Lycurgus, **4, Novbr. Frucht erhielt ich 1870 aus dem
Braunschweiger Garten und war das aus Downing’s Collection durch
Hrn. Mas an mich gelangte Reis auch nach Braunschweig weiter
gesandt worden, Die Frucht bleibt etwas klein, wird aber schmel-
zend und sehr schmackhaft; zimmtartig gewiirzter, siisser Geschmack.
Grosse 2 breit, 2%/,” hoch. Schale ist mit feinem olivenfarbigen
Roste iiberzogen, bleibt in der Zeitigung ziemlich griin.

Mandelbirn von Rouen. fast **¥, Octbr. (Amandine de
Rouen). Erzogen von Herrn Boisbinel zu Rouen. Der erst 1868
angefertigte Probezweig von Hrn. Dr. Lucas’ Reise sass schon 1870
voll. Die Frucht wurde mittelgross, war schmélzend und gut, sehr
saftreich, mit einer Reihe etwas stirkerer Steinchen ums Kernhaus
von schwach gewiirztem, etwas weinartigem Geschmacke, so dass ich
sie voriges Jahr und in meinem Boden zu den recht vorziiglichen
Sorten nicht rechnen mochte.

Marie Guisse, fast **4, Dec., Jan, Leroy setzt die Reife
in Februar. FErzogen von einem Herrn Guisse, der ein Eigenthum
zu Sainte-Ruffine, Canton Gorze, in Frankreich hat, und sie nach
seiner Tochter benannte. Frucht hatte ich schon 1869 von Hrn.
Kaufmann Finckh zu Reutlingen und 1870 von Hrn. General-Consul
Lade. Die Frucht aus Geisenheim war ziemlich feinfleischig, um
das Kernhaus nicht kornig, schmelzend. von etwas gewirztem, ge-
zuckertem Geschmacke, doch konnte ick sie unter die besten Friichte
nicht setzen.

Madam Gregoire, **+!, Nov. Dec. Ihrer ist schon Monats-
hefte 1870, 8. 244 gedacht worden. Ich kann hinzusetzen, dass
ich voriges Jabr von einem Spalierbaume im Braunschweiger Garten
wieder ein paar_schone Frichte mitnahm, die wieder zu dem recht
delikaten gehorten. Ist wohl eine der besten von Hrn. Gregoire
Nelis erzogenen Frichte. Geschmack gewtirzt ziemlich siss, doch
durch beigemengte Siure gehoben und vorziglich.

Melonenbirn. Hildesheimer, **%, Januar. Kommt unter
dem Namen Westphalische Melonenbirn schon in den Pomologischen
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Notizen 8. 146 vor. Teh will hier darauf aufmerksam machen, dass
ich, da die Identitit mit der Sikler'schen Westphalischen Melonen-
birn noch immer nicht erwiesen ist, ja durch einige Kennzeichen
fraglich bleibt, es mir nicht gerathen schien, sie definitiv im Publi-
kum unter dem Namen einzufiihren, was zu leicht Verwirrungen
giebt und sie lieber Hildesheimer Melonenbirn genannt habe, unter
welchem Namen ich in den Monatsheften 1871 von ihr Beschreibung
gegeben habe, 3

Nemelkohr, **7, Nov., Dec. Kommt unter diesem Namén
bei Zobten in Schlesien vor und wird dort sehr geschitzt. Hr. Baum-
schulengirtner Sonntag zu Zobten sandte mir voriges Jahr ein Dutzend
Frichte nebst Reis, nach denen sie der Liegels Winterbutterbirn
etwas ghnlich, aber Kleiner ist. Fleisch sshr saftreich, schmelzend,
von ziemlich starkem, doch sehr angenehm muskirt gewiirztem, durch
stsse Saure gehobenem Geschmacke, der dem der Bremer Butter-
birn gleicht. .

Philadelphia, *¥, 1, Sept. Sehr geriihmte Amerikanische,
nahe bei Philadelphia erwachsene Frucht, deren Reis ich aus Dow-
ning’s Collection durch Hrn. Prasidenten Mas erhielt. Treg mir
1870 ein halbes Dutzend noch unter mittelgross bleibende, griine
Friichte, kaum halb so gross, als Downing die Figur gibt. Das
Fleisch blieb halbschmelzend, von angenehmem, etwas gewiirztem
Zuckergeschmacke ohne rechte Vorziige,

Duhamels Ros enbirn, Epine Rose, *¥, Ende August.
Das Reis, welches ich vom Hrn. Prisidenten Mas erhielt, machte
rasch einen grossen Probezweig; sass 1869 voll, wobei die Friichte recht
klein und werthlos blieben und vor der rechten Brechzeit abfielen,
sass 1870 und 71 wieder ziemlich voll, wo die Friichte die Grosse
einer Diel'schen Rothen Bergamotte erreichten und namentlich *fir
den Haushalt recht brauchbar waren. Die Frucht will daher offen-
bar etwas feuchten Boden haben. An Aechtheit war gar nicht zu
zweifeln,

Professor Dy Breuil, fast **+, Ende Sept., Oct. 1870
hatte ich Friichte auf einer Probepyramide, nach denen die Sorte
schatzbar ist. Fleisch fein, halbschmelzend, von stissem, gewiirztem
Geschmacke mit beigemischter angenehmer Saure.

(Schluss folgt.)

—
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Ein Obstbaumdoktor. -+

Vor Kurzem las ich, ich weiss nicht mehr in welcher Zeitschrift,
ein Stlck Selbstbiographie von einem jungen Gutsbesitzer. Was da-
von noch in meinem GedAchtnisse ist, will ich in folgendem mit-
theilen. Er sagte von sich ungefihr dieses: Ich wollte Medizin
studiren; allein meine Verwandten riethen mir davon ab, indem sie
mir sagten, dass die Praxis eines Arztes eine sehr unsichere sei.
Ich liess mich bereden und trat als Oekonom das Gut meines Vaters
an. Wie es gewihnlich kommé, hatte auch ich kranke Thiere. Diese
wurden bald wieder gesund, ohne einen Thierarzt zu gebrauchen.
Desshalb erhielt ich den Ruf eines guten Thierarztes und meine Hilfe
wurde haufig in Anspruch genommen und zwar nicht ohne Erfolg.
Da ich keine Medicamente hatte und natiirlich auch keine verschreiben
konnte, so nahm ich immer ein Flischen mit einer weissen Fliissig-
keit mit mir und tropfelte etwas davon auf die Zunge des kranken
Thieres. Der Erfolg war meistens ein guter. Ich wurde auch zu
einem Pfarrer gerufen. Als er das Flischen mit der weissen Fliis-
sigkeit sah, glaubte auch er wie alle Andern, dass ich ein Arcanum
gegen alle Thierkrankheiten besitze. Der Pfarrer war neugierig,
dieses Arkanum kennen zu lernem. Ich hatte davon noch Niemanden
eine Mittheilung gemacht. Man war froh, wemnn das kranke Thier
nur gesund wurde. Um Weiteres bekiimmerte man sich nicht. Aber
dem Dringen des Pfarrers konnte ich doch nicht widerstehen; aber
ich versprach ihm seine Neugierde nur unter der Bedinguug zu be-
friedigen, wenn er schweigen konme. Als ich ihm mein Geheimniss
offenbarte, war er freilich sichtlich frappirt.

‘ So ungefibr lautete das Stick Mittheilung aus der Selbstbio-

graphie eines jungen Gutsbesitzers. Wozn werden die verehrten
Leser fragen, diese einleitende Erzihlung, wenn von cinem Obstbaumdok-
tor gesprochen werden soll? Nun das sollen sie gleich horen. Ich
weiss nicht wie ich gegen Ende meines Lebens in den Ruf kam,
dass ich es verstehe, kranke Biume wieder gesund zu machen. Frei-
lich wusste man, dass ich mich stark mit der Obstbaumzucht be-
schaftige und dariiber auch so manchen Unterricht ertheilte. Man-
chem Uebel half ich auch ab; wenn man mich desswegen consultirfe,
was freilich sehr oft geschah. Dies mag wohl auch die Ursache
sein, wesshalb man mich nicht selten mit dem Titel » Obstbaum-
doktor* beehrte. Ich hatte aber als Obstbaumdoktor sehr viel Aehn-
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lichkeit mit dem obigen Thierarzt; wir machten beide mit Wasser
wieder gesund, ich nicht immer und iberall, aber doeh sehr oft;
wenn ich mit Wahrscheinlichkeit aus der Diagnose des kranken Baumes
und seines Standortes erkannte, dass Wasser ihn gesund machen koénne;
nur war ein Unterschied in der Anwendung des Wassers zwischen
mir und dem obigen Thierarzt. Dieser wendete das Wasser auf der
Zunge, also am Kopfe an, ich gebrauchte aber bei dem Baume
ein kaltes Fusshad an den Wurzeln des Baumes; jener heilte nur
mit einigen Tropfen; ick mit vielem Wasser, bei jenem heilten die
wenigen Tropfen Wasser nur scheinbar; allein heilte nur die Natur des
Thieres; meine Wasserkur war eben eine ganz natiirliche, heilkriftige,
wirksame. Darin hatten wir aber wieder eine Aehnlichkeit mit-
einander, dass die Leute sich wunderten, wie das blosse Wasser helfen
konne. Ich will hier aus vielen Fillen nur einen einzigen Fall anfiihren.

Ein Gemiise-Girtner kam zu mir und klagte, dass einer seiner
liebsten Biume traure und bedenklich krank sei; er warde wohl eingehen,

Ich kam in den Garten. Man fihrte mich zu dem Baumchen.
Es war wirklich das schonste im Garten. Es trug viele Friichte
von Hardenponts Winterbutterbirne und mochte vielleicht 15 Jahre
alt sein. Die Blitter hingen ganz welk herab, die Frichie, sowie
die Rinde des Zweiges und des Stammes fingen an einzuschrumpfen.
Ich fand aber weder in der Krone noch am Stamm des Biumchens
einen Fehler. Dieser konnte nur in der Wurzel oder im Boden lie-
gen. Die Wurzel zu untersuchen war unméglich; das Baumchen
stand auf einem Beete, das mit Griinzeug bepflanzt war. Der Garten
lag sebr hoch. Gegen Siden lag ein sebr tiefer Garten. Es war
schon lange eine anhaltend trockene Witterung. Aus Allem konnte
ich mif hochster Wahrscheinlichkeit schliessen, dass der Boden um
die Wurzeln ganz aunsgetrocknet sei und das Biumechen keine Nah-
rung habe. Ich gab also den Rath ringsum dem Biumchen mit
einem Pfahle mehrere tiefe Locher zu schlagen, welche etwabis zu den
Wurzeln desselben reichten und einige Male mit Wasser zu fiillen. -

Der Eigenthiimer schiittelte seinen Kopf und meinte dem Bium-
chen kinne es an Feuchte nicht fehlen; es werde ja das Beet, auf
welchem es steht, fast tiglich begossen.

Ich erklarte ihm aber, dass dieses Begiessen die Wurzeln des
Baumechens nicht erreichen konne; indem diese viel zu tief im Boden
stecken. Doch mahm er meinen Rath an und es wurde gethan, was
ich empfohlen.
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Nach etwa 2 Tagen kam ich abermals in den Garten, um nach
der Wirkung meines Rathes zu sehen. Ich fand das Baumchen
vollkommen erholt; es behielt viele von den angesetzten Friichien
und brachte sie auch zur Reife. Dass der Besitzer mir sehr dankte,
versteht sich von selbst. Ich hatte sein liebstes umd schonstes Bium-
chen gerettet auf eine schnelle und sehr wohlfeile Weise; denn er
hatte das Wasser im Garten. .

Die so wohlthitige Wirkung des Wassers bei diessm Baumchen
ist sehr leicht zu erkidren. Es mangelte ihm an Feuchte und da-
durch an Nahrung. Das gebrauchte Wasser enthielt theils selbst
mehrere Nahrstoffe und brachte sie zu den Wurzeln, theils 158t es
die im Boden befindlicher Nahrstoffe und machte sie fir das Bium-
chen assimilirbar.

Dass ein trockemer Diinger, zu der Wurzeln des Baumchens
gebracht, wenig oder gar nichts geniitzt, vielleicht sogar geschadet
hitte , legt am Tage.

Ich wurde auch zu Baumen gerufen, deren Gipfel zu verdorren
anfing. Die Lage derselben liess mich schliessen, dass es hier an
Feuchte fehle. Ich fand in einem Garten eine ganze Reihe von
Biumen, deren Gipfel zu verdorren anfingen. Alle standen aber an
eizer Matbr, hinter welcher ein ehemaliger tiefer Festungsgraben
sich befand. Hier musste am Kopfe und an den Wurzeln, am Fuss
geholfen werden. Was oben todt ist, kann nicht mehr zum Leben
erweckt werden ; also weg damit bis aufs Frische, Gesunde, aber auch
unten zu den Wurzeln muss Wasser gebracht werden. Man wird ein
wunderbar frisches Aufleben des Baumes wahrnehmer.

Ich fand die schénsten, altesten, frischesten Obstbiume an kleinen
laufenden Wiissern, die durch das ganze Jahr nicht trocken werden
und ibren Ursprung hoher liegenden weit entfernten Quellen ver-
dankten. Thre Wurzeln wurden immer vom lebendigen Wasser be-
spiilt, das ihnen, wenn auch pur wenige, doch das ganze Jahr hin-
durch Nahrung brachte. Es gehen im Wasser freilich wenige Friichie
bei Stirmen und zur Reifezeit sehr viele Friichte verloren, der Eigen-
thiimer bekommt dennoch die meisten Friichte.

In meiner Nahe ist ein Gutsbesitzer, welcher viele Tansende
von Obstbiumen besitzt. Stehen seine Gespanne bei lange ankalten-
der trockener Witterung miissig im Stalle, dann werden sie dazn
gebraucht, um Wasser zu den Biumen zu fihren. Es werden be-
sonders jene Biume begossen, welche zu leiden scheinen. Das mag
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vielleicht die Ursache sein, warum bei ihm alle Biume eines leb-
haften Wachsthums sich erfreuen. :
. Es wird vielleicht Niemand gerne seine Obstbiume mit Stall-
mist oder Compost diingen und diesen Diinger seinen Feldern ent-
ziehen. An Dinger hat ja der Landwirth nie Ueberfluss, sondern
vielmehr Mangel. Den nicht sebr tief wurzelnden Feldfriichten ist
der gewohnliche Diinger leicht beizubringen und sehr nutzbar, er
darf nur seichi untergepfligh werden. Aber zu den sehr tief gehen-
den Wurzeln der Obstbiume ist der gewohnliche Dinger nur mit
grosser Miihe zu bringen. Leichter ist dies mit Wasser moglich,
das man {berall umsonst haben kann. Es kostet nichts als die
Miihe des Hinbringens zum Obstbaume und vielleicht noch das Kin-
schlagen einiger Locher rund um die Wurzelkrone herum,

Besonders leiden jiingere Biume durch lang anhaltende Trockne;
weil deren Wurzeln noch nicht sehr tief in den Boden eingedrungen
sind und sich noch nicht weit nach den Seiten hin ausgebreitet haben.
Man wird ihmen durch ofteres Begiessen eine grosse Wohlthat er-
weisen und die aufgewendete Miihe wird reichlich lohinen.

Am nothwendigsten wird die Zufubr von Wasser bej jenen Bau-
men sein, welche auf einem Boden stehen, wo schon durch Jahr-
hunderte Obstbiume gepflanzt wurden, wie z. B. in unsBren Hauns-
glrten, welche oft nicht einen schonen Obstbamm besitzen, weil der
Untergrund, wohin die Baumwurzeln dringen, aller Nahrungsstoffe
durch Jahrhunderte beraubt wurde. Wirde man diese Biume von
Zeit zu Zeit begiessen, so dass das Wasser bis zu den Wurzeln dringts
unsere Hausgirten wiirden viel schionere Biume aufzuweisen haben.

Der Obstbaum bedarf nur geringer Quantititen von Nahrungs-
stoffen aus dem Boden; seine vielen breiten Blatter zehren meistens ans
der Atmosphéire. Das kann man absehen von Jjenen Obsthiumen, dieauf
einen noch jungfriulichen Boden zu stehen kommen. Sie werden oft ein
Jahrhundert alt, ohne eine Dingung zu erhalten. Wenn sie auch
auf einem Felde oder in einem Gemiisegarten stehen, wo der Boden
oft und reichlich gediingt wird, so empfangen die tiefgehenden Wurzeln
des Obstbaumes dennoch nichts von dieser offmaligen und reichen
Diingung der Bodenoberfliche, der Ackerkrumme, weil letztere alle
Nahrstoffe, die ihr gegeben werden, fust hilt. Auf einem Boden, wo
schon der 2. 8. ete. Baum gestanden ist, mangeln dem wieder ge-
setzten Obstbaume auch die Wenigen Nahrangsstoffe, welche er
braucht. Diese konnen ihm aber durch das Wasser zugefihrt werden.
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Ich erinnere mich noch sehr gut aus meinen Schuljahren, welche
Kraft das Wasser fiir den Obstbaum habe, Der Garten meiner El-
tern war vielleicht der erste, der ausserhalb des Dorfes angelegt
worden war und zwar von dem Grossvater meines Vaters. Es stan-
den vielleicht schon die zweiten, dritten Biume in diesem Garten.
Mein Vater rihmie die schonen Friichte dieses Gartens in den fri-.
heren Jalren. Allein als ich die Schule besuchte, war kein Baum
im Garten, welcher nicht defect gewesen wire. Die meisten Biume
waren unfrichtbar. Aber ein einziger Baum hatte sich vom ersten
Satze erhalten. Es war ein wahrer Riesenbaum voll strotzender
Ueppigkeit ; seine gesunden uatern Aeste neigten sich fast bis zur
Erde. Er trug die Apothekerbirne. Wir hatten im Garten noch
mehrere Apothekerbirnbiume, aber es waren wahre Kriippel. Was
erhielt aber den einen Apothekerbirnbaum durch ein Jahrhundert
bei seiner vollkommenen Gesundheit und grossen Fruchtbarkeit?
Er lieferte Stiicke im Gewichte von einem Pfund und nicht selten
2 Fuder. Ganz nahe an dem Baume befand sich ein ziemlich tiefes
Trichel mit sehr steilen Wanden. Immer enthielt es etwas Wasser,
was den tibrigen Biumen wahrscheinlich entzogen nur diesem
Baum zu Gute kam. Da in diesem Trichel viele Birnen verloren
giengen, s6 fiillte mein Vater dasselbe mit Erde nach und nach aus,
so dass keine Spur mehr davon ibrig war. Das war auch die Ur-
sache, dass der Baum diirre Aeste bekam und unfruchtbar wurde.

Ich habe in meiner Nihe vortreffliche Obstgirten gesehen mit
sehr fruchtbaren Obstbaumen und edeln Sorten, wo der Boden keines-
wegs fir das Wachsthum des Obstbaumes geeignet schien. Er war
trocken. hatte eine felsige Unterlage, die Oberfliche war mit Rasen
bedeckt. Was hat hier die Obsthaumzucht beginstigt? Nur aliein
die zeitweilige Bewssserung, die der Eigenthfimer seinen Biumen als
alleinige Wohlthat reichlich zu Theil werden liess; wihrend die Nach-
bargirten ohne Bewisserung im elendesten Zustande sich befanden.

Ich habe selbst einmal Theil genommen an der Anlage einer
Obstplantage, welche an einen Teich okne Zufluss von lebendigem
Wasger stiess. Wir mussten in der sumpfigen Nihe des Teiches
Erdhiigel aufwerfen, um die Biume darauf setzen zu konnen und
siehe da, diese so gesetzten Baume gediehen vortrefflich.

Wir lassen unsere Grewisser noch viel zu sehr unbeniitzt ins
Meer fliessen mit dem ganzen Reichthum ihrer Nahrungsstoffe fir
unsers landwirthschaftichen Pflanzen, insbesondere fir unsere Obst-
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biume. Wir sollten dort, wo kein Fluss, kein Bach vorbeifliesst,
das in Ueberfluss vom Himmel fallende Wasser in Behaltern sammeln
und aufbewahren fiir die Noth an Wasser. Wir konnten die ge-
sammelten Wassermengen noch beniitzen fir die Zucht passender
Fische und die dazu verwendete Area wiirde vielleicht eintraglicher
werden als eine mit landwirthschaftlichen Pflanzen bebaute, wie die
Erfahrung hier und da auffallend zeigt. Wir sollten in vorbeifliessen-
den Bachen und Flissen das Wasser mit Maschinen emporheben,
um es dorthin zu leiten und aufzubewahren, wo dessen Bentitzung
nothwendig ist. Wir sollten das Drainwasser nicht fortfliesen lassen,
sondern aufzubewahren suchen fir den Fall der Noth. Es wird viel-
leicht die Zeit kommen, wo man das Wasser als den grossten Schatz
fir die Oekonomie anerkennen und es selbst aus artesischen Brunnen
zu erhalten trachten wird. Dann wird aber anch die Landwirthschaft
ihren Culminationspunkt erreichen und mit ihr die Obstbaumzucht.
Dann werden die Obstbiume mit ihrer Frische, Schonheit und
Fruchtbarkeit prangen, dann wird die Furcht, dass Trockne dgn
Segen der Obstbdume rauben werde, nicht meh}' bange machen,

Kaaden. C. Fischer.

Wirkung des Diingens der Obstbiume.

Herr Garteninspector Schiile in Hohenheim schreibt dariiber im
Dezember 1871 an Unterzeichneten:

»Interessiren wird es Sie wohl auch, dass Wir im letzten Jahre
schon, aber besonders heuer, auf gediingtem Lande das meiste und
schdnste Obst, ja fast ausschliesslich ernteten, so auf der Anlagen-
wiese, welche 1870 und heuer die meisten und .vollkommensten
Aepfel lieferte; ferner der Hochwiese, welche ich vor 2 Jahren mit
Kloakendinger tiichtig beschiitten liess; den Goldparminen vor dem
Schloss und besonders am Bauwege. Bei lezterer Pflanzung fiel es
allgemein auf, dass die auf den gedingten Schligen stehenden
Baume iberreichlich mit schonen Frichten besetzt waren, wihrend
die Baume auf der Waide, Grasschligen, nur wenige Simri hatten.* -

Diese Erfahrung ist ein kraftiger Beleg zu dem, was wir schon
vielfach zn empfehlen Gelegenheit nahmen. Die Mangel an Fracht-
barkeit, dber welghen so sehr haufig, besonders bei den dlteren Baum-
anlagen geklagt wird, rihrt fast ausschliesslich von Mangel an
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Nahrstoffen und nicht, wie es gewdhnlich geglaubt wird, von nach-
theiligen Witterungs-Einfliissen her.

Das Pomologische Institut erzielte 1871 auf 2 Baumgitern einen
reichen Obstertrag, in Folge der rationellen Behandlung und Pfiege
der Baume, wihrend auf den meisten umliegenden Baumgtitern der
Ertrag kaum in Anschlag gebracht werden konnte.

Machten solche Beispiele doch immer mehr zu einer rationellen
Baumpflege, welche allerdings in etwas Anderem besteht, als im
ginzlichen Abscharren der Rinde, wie dies neuerdings in Wiirttem-
berg unbegreiflicherweise noch fortwahrend von einem sog. pomol.
Wanderlehrer gepredigt wird, aneifern.

Dr. Ed. L.

Neue Erfahrungen beim Oculiren.

Herr Kunst- und Handelsgirtner Harries in Maribo in Diéne-
mark schrieb mir im Herbst 1871 folgendes:

»Das Oculiren war diesen Sommer (1871) ein rechtes Vergniigen.
Die Stamme losten gut ohne doch zn dppig zu sein. Auch Pfirsiche
und Aprikosen, auf Pr. cerasi fera die Mirobolane, oculirt, schlugen
alle gut an. Die Grundstaimme waren aus Ablegern erzogen, haben
ausgeseichnete Wurzeln und waren nicht zu dppig. Pflaumensorten
oculire ich sonst nicht, sondern pfropfe dieselben im Frihjahr, in-
dem ich die Erfahrung gemacht, dass beim Oculiren die Augen ge-
wohnlich im Saft ersticken, indem die Grundstimme zu dieser Zeit
gewthnlich mit Saft tberfiillt sind. Auch bei Quitten, Birnen und
Kirschen, die ich immer oculire, kann diess ausnakmsweise vorkommen.
Ick habe nun dies Jahr, wo einzelne Stimme mir zu dppig schienen,
einen Querschnitt im Grundstamm, dicht unterbalb der Spitze des
von oben her eingesefzten Auges gemacht, und ein wenig Rinde aus-
gelost. Esscheint dass diese Procedur den gewiinschten Erfolg gehabt,
denn die Augen schlugen alle gut an und stehen vortrefflich.“

Dieser kleine unterhalb dem eingesetzten Auge gemachte Ein-
schnitt und Ausschnitt eines !/, Linien breiten Stickchens Rinde, wird
bewirken, dass sich zur Verheilung dieser Wunde Safte aus der
Nihe also auch aus der Nihe des eingesetzten Auges dorthin ziehen
und durch diese einfache Ableitung von Saften wird der gewiinschte
Erfolg erzielt werden.

Bei sehr starkwachsenden Unterlagen, welche sehr viel Saft
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haben, wird es ibrigens gut sein, den Einschnitt bis in den Splint
zu fihren, um so einen grossen Theil des aufsteigendes Saftes von
der Oculirstelle seitwirts abzuleiten.

Eine andere nicht minder wichtige Erfahrung machte ich bei
dem Schultheiss Mutschler in Hopfau einige Stunden von hier, welcher -
eine sehr hibsch und gut gehaltene Baumschule an einem warmge-
legenen Bergabhang besitzt: Derselbe hatte simmtliche von ihm
frisch eingesetzte Augen an seine veredelten Apfelbiumen nach dem
Verbinden mit stark verdiinntem klaltflissigem Baumwachs ganz
diinn, aber vollstindig tiberstreichen Iassen, so dass die ganze Stelle,
wo das Auge sass, dadurch von der Luft abgeschlossen war. Der-
selbe behauptete, dass, so behandelt, ihm selten ein Auge missglickte,
wihrend von den blos auf gewthnliche Weise verbundenen gar manche
nich angiengen.

Weitere Versuche mit beiden Methoden sollen hier gemacht
werden, allein ick wollte nicht versiumen auch andere Baumgziichter
auf diese in der That ganz rationelle Behandlungsweisen jetzt schon
aufmerksam zu machen.

Dr. Ed. L.

Die Wirkung des Ringelns der Weinreben,

durch eine neue Entdeckung auf dem Gebiete der Chemie erliutert.

In dem chemischen Laboratorium des Geheim. Hofrathes Pro-
fessor Dr. Fresgnius dahier ist durch dessen ersten Assistenten, - -
Professor Dr. Neubauer, Vorstand der chemischen Versuchs-Station -
fir Weinbau und Weinbereitung, vor Kurzem die interessante Ent-
deckung gemacht worden, dass die Elemente des Traubensaftes, also
des Mostes resp. Weines, sich schon vor, wihrend und nach der
Traubenbliithe in den jungen Trieben, Blattern und Ranken des Wein~
stockes vorfinden,

Der Entdecker dieser Thatsache hat dariiber eine ,vorlaufige
Mittheilung“ in der ,Zeitschrift des Vereins nassaunischer Land- und
Forstwirthe® gemacht, welche in Nr. 21 °vom 21. Juli ds. J. wort
lich also lautet: '

»1. Die Blitter, Ranken und: jungen Triebe des Weinstocks
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enthalten schon nicht ganz unbedeutende Mengen von Zucker, der sich
mit Leichtigkeit abscheiden und durch Hefe in Gahrung versetzen lisst.*

»2. Blitter, Ranken und jungen Triebe sind ganz ausserordent-
lick reich an Weinstein (saures weinsaures Kali). Sie enthalten
ferner nicht unerhebliche Mengen s. g. Pektinkdrper und ausserdem,
gebunden an Kali, nieht unbedeutende Quantititen von Oxalsiure
(Kleestiure), die bis jetzt noch nie im Weinstock nachgewiesen wurde.*

»3. Diejenigen unbekannten Stoffe des Mostes, die bei der Gh-
rung das Bouquet des Weines lefern, sind nicht allein in der Traube
enthalten, sondern finden sich auch in den Blattern, Ranken und
jungen Trieben. Durch geeignete Behandlung lisst sich aus den ge-
nannten Rebentheilen ein dusserst fein duftendes Bouquet gewinnen.*

Den Pfianzen-Physiclogen ist damit ein beachtenswerther Stoff
zu weiteren Forschungen gegeben.

Da in diesem Sommer hier und in dem Rheingau Versuche mit
dem ,Ringeln der Reben® angestellt worden sind, die ich mit Inte-
resse verfolgt, zum Theil selbst ausgefihrt habe, so kam mir die
Entdeckung besonders willkommen, weil damit der auffillige Effect
des Ringelns auf naheliegende Ursachen zuriickgefibrt, d. h. die
Vervollkommnung der Beeren in Folge des Ringelps der Reben —
besser wie bisher — erkldrt wird.

Sind die von Prof. Neubauer in den jungen Zweigen, Blat-
tern und Ranken aufgefundenen Bestandtheile in diesen Theilen vor-
gebildet, so werden die Trauben — wenn sie sich nach der Blithe
entwickeln sollen — nicht leer ausgehen. In ihnen selbst werden
sich die Stoffe, wie in den jungen Trieben, Blittern und Ranken,
- nicht nur selbstindig — ja vielleicht vorzugsweise selbstindig —
erzeugen, sondern sie werden auch bei der Bewegung des Saftes und .
namentlich bei der rickliufigen Bewegung des Saftes noch einen
Antheil von dem geldsten Zucker, dem gelosten Weinstein etc. ete.
aus den Trieben, Blittern und Ranken zugefiibrt bekommen. Durch
dieses Ringeln wird die riicklaufige Safthewegung gleichsam arretirt
und der Saft gezwungen, den Trauben diber der Ringelstelle zu gut
zu kommen. Mit anderen Worten: Die Beeren erhalten durch das Rin-
geln der Rebe ans den Zweigen, Blattern und Ranken noch ein Plus
von Nihrstoffen, demzufolgesie auffallend vollkommener (dicker) wer-
den, wie die an derselben Rebe unter der Ringelstelle oder an den
picht geringelten Reben. a

Die von meinen Freunden und Bekannten angestellten Ringel-

Iltustrirta Monatshefte, 2, Heéft. 1872, 4
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versuche sind meistens an Spalieren mit Tafeltrauben ausgefiibrt
und haben, mit dem Instrumentchen von dem Pomolog. Institut in
Reutlingen zur rechten Zeit {(8—12 Tage nach der Bliithe) bewerk-
stelligt, gerade in diesemSommer ganz vorzigliche Resuliate
ergeben. Der Erfolg bestand nimlich nicht nurin der grosseren Dicke
der Beeren, d. h. in der massenhafferen Entwicklung der Trauben,
sondern bei der ungiinstigen Witlerung fir den Weinstock in der
um 2—3 Wochen beschleunigten Reife.

Wiesbaden, Ende September 1871.
Dr. Thomae.

Ueber frithreifende Rebsorten.

Das Jahr 1871 war woh! eines der unginstigsten fir die Rebe
seit langer Zeit. Namentlich in der Gegend von Reutlingen wirkten
verderbliche Spitfroste und daon die frihen Froste in der zweiten
Halfte des Oktobers sowie die vielfach mangelnde Sommerwarme ent-
schieden unginstig.

Auf dem Plateau, wo das Pomologische Institut liegt, 1200 Par.
Fuss iib. M., ist auch eine grossere Rebenanlage, welche gegenwartig
231 Sorten unserer, und etwa 60 Sorten amerikanische, Wein-Sorten
enthilt.

Diese Anlage ist auf erhthten von Ost nach West gerichteten
Beeten angebracht und es reiften in guten Jahren schon die spif-
reifenden Sorten vorfrefflich aus, z. B. 1868. Dieses Jahr erfroren
diese letztern total; aber es war sehr interessant zn ermitteln, welche
Sorten aueh unter depn obwaltenden ungiinsigen Einfliissen ihre Trau-
ben doch so ausreiften, dass sie geniessbar wurden.

Nachdem seif Ende September reife Trauben da waren, wurden zu
Anfang, am 15. und 30. Oktober die Rebsorten gemustert und ich gebe
hier das Resultat dieser Beobachtungen, wobei ich bemerke, dass so
manche Frihsorte gar nicht trug, also anch nicht genannt werden
konnte und dass der Schnitt fir alle Reben an niedern Rahmen
oder der Streckschnitt mit einigen Modifikalionen, welche schon friher
in diesen Blattern geschildert wurden, war.

Vollkommen reif wurden in der vollkommen freien gegen Nord
und Osten unbeschitzten Lage des Rebgelindes:
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Friber Muscateller von Saumur (Ende September).

Cornelia Traube (Anfang Oktober).
Frither Malinger « . I
Friiher Gutedel , « , . )
Weisser Kaiser-Gutedsl {Mitte Oktober).
Jakobstraube = Friihklevner (Anfang — Mitte Okt).
Dolcedo, Rothstieliger (Anfang — Mitte Okt).
Rother Krachgutedel (Mitte Oktober).
Pariser Gutedel ( s M
Schwarzer Arbst ( . i )

Diese Sorten kinnen als wirklich erprobte Frihtrauben gelten
und werden dberall auch in Norddeutschland bei geeigneter Wand-
kultur und wokl auch in Mitteljahren vollkommen und gut ausreifen.

An dieselben reihten sich folgende Sorten an, welche bis Ende
Oktober gut ausreiften:

Bronnerstranbe, Blauer Portugieser, Konigsgutedel und Rosen-
farbiger Gutedel, Rother Gutedel, Kieiner Veltliner, Schwarzer Clev-"
ner, Grauer Clevner, Rother Malvasier, Herzog von Magenta, Miller-
rebe, St. Laurent , Blauer Hingling.

Fast reif wurden, blieben aber doch gegen die genannten merk-
lich in der Reife zuriick:

Wildbacher, Limberger, Schwarzer Burgunder, Gelber Malva-
sier von Schonbrunn, Museat Lierval, Muscat Riesling, Caillaba,
Blauer Augster, St. Fiacre Gutedel, Blauer und Griiner Silvaner,
Rauchling, Orangetraube, Schwarzer Gamay, Argentin, Silberweiss
Mondwein, Weisser Burgunder.

Gar nicht reif wurden folgende Sorten: Edle Muscattraube,
Schwarzer Carmenet, Candolle, Weisser Javor, Black Prince, Golden *
Hambro, Gelber Muscateller, Chasselas Vibert, Muscateller von Smyrna,
Alexandriner Muscateller , Bogdanytraube, Muscat Trollinger (Mns-
¢at Hambro), Ungarischer Muscateller, Napoleohs Gutedel, Rother
Elbling ,* Calabreser, Rother und Weisser Riesling, Lammerschweif,
Rothgipfler, Eugenien-Muscateller, Liverdon, Sultanstraube, Medoe,
Gewﬁrz-Tra.miner, Schwarzer Muscateller, Cyprischer Muscateller,
Malagatraube, Babotraube, Vanilletraube, Ochsenauge, Lucastraube,
Muscat rose, Mu_scat-Silva.ner, Rosa Reveilloti, Hofmanns blauer Mal-
vasier, Weisser Verjus, Grauer Tokayer, Mitowatsa, Chasselas d'oré,
de Stockwood, Blauer Trollinger (Black Hambro).

" Von allen unseren Friihreben, welche 1871 trugen, waren:
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die Frithe Muscateller von Sammur,

der Weisse Kaiser Gutedel,

die Corneliatranbe,

der frihe Malinger,

- die Jakobstraubs — Madeleine hative
aus dem Freien von allen die besten und vorziiglichsten, wihrend
am Spalier der Pariser Gutedel sich vorziiglich durch Gite und Schon-
heit auszeichnet. Die geringelten Trauben waren 10—14 Tage fri-

her reif, Dr. Ed. Lucas.

Die St. Laurent und die Lasca Tranbe.

Unser sehr erfahrener und leider viel zu fr€h verstorbener grosser
Kenner des Weinbaus, Gemeinderath Single in Stuttgart, em-
pfahl bei jeder Gelegenheit und auch kurz vor seinem Tode, hier bei
einem Vortrag die beiden ‘oben genannten Traubensorten; in Folge
dessen wurden sie vielfach in unseren Weinbergen angepflanzt und da
sich der Schreiber dies ganz besonders auch in neuerer Zeit fiir den Wein-
bau interessirt und jetzt auch in den Besitz eines kleinen Weinberges
gelangt ist, so wurden beide Sorten vielfach beobachtet. -

In der Weinlaube 1871 ist pag. 358 in einem nicht unterzeich-
neten Bericht diber die Weinlese 1871 im Versuchsweinberg in Kloster-
neuburg folgendes gesagt:

»In Beireff des Liverdon habe ich noch eine besonders Vermuthung, die
fch mir hier auszusprechen erlaube; es ist jetst in Deutschland Modesache,
die sogenannte St, Laurenztraube als das beste, was noch von blanen Wein-
trauben dagewesen, zu bezeichnen; die Reben werden sehr theuer bezahlt
und sind in der Regel nirgends aufzuireiben; nach dem, was ich selbst besitze,
nach den Beschreibungen und nach Trauben, welche ich mir von verschiede-
nen Seiten vom Rhein kommen liess, glaube “ich so ziemlich sicher zu sein,
dass man den guten Liverdon von gewisser Seite wieder umgetauft und ihn un-
ter dem nemen Namen St. Lsurensztranbe fiir erh8hte Preise in den Handel
bringt; die Weinbergbesitzer miissen eben oftmals herhslten, damit Andere
bessereGeschifte machen kSnnen! Es ist ja dies nicht der 1. Fall, oder woher
klme die hier allgemein verbreitete Blanfrnkische unter dem Namen ,Lim-
berger* am Rhein in Handel? Derjenige, welcher diese Taufe vollzogen, nahm
wahracheinlich eine Karte von NiederSsterreich zar Hand und fiel sein Auge
rufalliger Weise auf das Kloster Limberg; aber leider kennen die guten Lim-
berger Patres den Weinbau nur vom Horensagen, denn dort gedeiht nur Wei-
sen und Erdipfel. Aehnlich mag es auch mit der Lasca gegangen sein, welohe
dem Rbeinlinder als Eldorado hingestellt wird; in dem Rebaortenwerke vom
Bteiermark kennt man diesen Namen nur als Synonym und zwar von ver-
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schiedenen Sorten; warum benennt man das Kind nicht mit dem rechten Na-
men. Wenn nicht alle Anzeigen triigen, so entpuppt sich die Lasca als blauer
Kbdlner, diese Traubensorte wird némlich am haufigsten von der slavischen

Bevilkerung so benannt.®

Hier muss zuerst der Name Sanct Laurenztraube auffallen; deutsch
heisst sie ja doch wohl Lorenztraube. Das hiesige Institut erhielt
diese Sorte als Corbeau noir friher schon von Baltet in Troyes, vollig
Gbereinstimmend mit den im hiesigen Weinberge vielfach ange-
pflanzten St. Laurent von Single und C. Bronner in Wiesloch, welche
sich um die Verbreitung dieser vortrefflichen und iiberaus frucht-
baren Friihsorte grosse Verdienste erwarben. Schon als die erste von
Bronner hicher gekommenen Stocke trugen, war die N achfrage der
Weingartner nach dieser Sorte eine ganz eporme und es konnten
die seitherigen Bestellungen lange nicht alle befriedigt werden. Dies
deutet der oben citirte Artikel auch ganz richtig an.

Wie nun aber jener Berichterstatter dazu kommen kann, den
Liverdon als Synonym mit St. Laurent zu betrachten, ist mir ein
vollkommenes Rithsel, noch mehr aber dass der sehr gute Sorten-
kenner Baron v. Babo dies ohne Bemerkung in seine vortreffliche
Weinlaube hat aufnehmen kinnen.

Liverdon und St. Laurent stehen hier auf demselben Gelinden
im Rebsortiment; beide sind durchaus verschieden; letztere Sorte ist
in der Reife stets 8—14 Tage dem Liverdon voraus und hat ein
ganz eigenthimliches blaulich angelaufenes Holz, wie ich es bei
keinen andern Trauben gefunden. Dasselbe Holz haben die von
Bronner abstammenden Reben des St. Laurent in den schonen Wein-
bergen des Stadtrath Aickelin dahier. Ausserdem ist die Belaubung
sehr abweichend gebildet. Der Liverdon hat ein rundes glattes Blatt
mit einer starken Ausbiegung am Stiele, die St. Laurent Rebe hat
ein weit dunkler grines und sehr blasiges Blatt und weniger Aus-
biegung am Stiel. Die Tranbe des Liverdon ist hier wenigstens
weit kleiner, als die des St. Laurent, auch weniger siiss als letztere
und fast jede Traube der St. Laurent hat, worauf mich Bronner im
Herbst 1870, als ich sein Rebsortiment besichtigte, aufmerksam
machte, eine sogenannte Achsel, d. h. ejnen Traubenansatz,. als ob
noch eiver kleinere Traube an die Haupttraube oben angebunden
ware. Dies hat der Liverdon niemals. Mag es sein, dass der Autor
Jenes Berichtes die St. Laurent nicht echt erhielt; mir gieng es auch
einmal 8o, indem ich einmal den Blauen Arbst als 8t Lavrent be-
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kam, wie sich erst jingst herausstellte. Solche Sortenverwechslungen
sind Jeider bei Rebenbeziigen nicht selten.

Was nun die Lasca betrifft, so muss ich gestehen, dass mir
der Blaue Koluer, welcher sich als die gleiche Sorte entpuppen soll,
nicht niiher bekannt ist, allein dass die Lasca nicht dieselbe Sorte ist,
mochte doch aus der weit fritheren Reifzeit der Lasca hervorgehen.
Die Lasca ist eine Traube von Form eines Silvaners, hellblau be-~
duftet, &usserst fruchtbar, frith reif, fast gleichzeitig mit dem Schwarzen
Clevner, die Blatter sind fast rund, glanzend, glatt und hellgriin.

Vor zwei Jahren sah ich ein Stick Rebland mit Lasca in ganz
reinem Satz bei Bromner in Wiesloch; dies stand so prachtvell und
die Trauben waren Ende September so hochreif, die Sticke hiengen
so voll, dass ich mick ganz fiir diese noch wenig verbreitete Wein-~
bergssorte begeisterte.

Ich hielt’ es daher fir meine Pfiicht, im Angedenken an das
segensreiche Wirken meines verstorbenen Freundes Single, das was
dieser tiichtige Weinbautechniker so oft gesagt, aufrecht zu erhalten.

br. E. L

Das Abfallen der Weintrauben, dessen Ursachen und
die Mittel, es zu verhiiten,

(Auszug aus einer Brochilre @iber diesen CGegenstand von Hrm. Ch, Baltet;
vom Herrn Verfasser eingesendet).

Ein grosser Uebelstand bei Weinbau ist das Abfallen — Aus-
bleiben der Beeren, das seinen Grund in mangelhafter Befruchtung .
der Blithen hat; diese rihrt zumeist von raschem Witterungs-
wechsel heroder von eintretender Kilte wahrend der Bliithezeit, welche
auf die Entwickelung der Beeren vom nachtheiligsten Einfluss ist.
Nebst diesen ausseren Einwirkungen kann dds Abfallen der Beeren
zu Gppigem oder zu kargem Wachsthum zugeschrieben werden, somit
sind drei Ursachen des Missrathens anzunehmen:

1) Wuchernder Wuchs des ‘Weinstoekes;

2} Mangelhafte kimmerliche Vegetation;

8) Regen und Kalte wihrend der Bliithezeit.

A. Der iippige Wuchs kann beschrinkt oder besser noch zu
Nutzen des Weinbergs verwendet werden durch entsprechende Cultur--
methode.
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B. Kiimmerlich wachsende Reben kénnen in die dppigsten ver-
wandelt werden durch Bodenverbesserung mittelst Diingung.

C. Die schidlichen Witterungseinfliisse konnen dadurch gemildert
werden, dass die Eredhrung hauptsichlich den Blathen gzugefiibrt
werde und zwar durch:

1) Pinciren der Fruchtzweige;
2) Unterdriicken der Ranken;
3) Entspitzen der Trauben;
4) Das Ringeln.

A Zweckmassige Culturmethode.
Vorausgesetzt, dass der Weinberg in gutem Stand sei, muss er
durch Plege zum grosstmoglichsten Ertrag gebracht werden, ohne
ihn der Erschopfung auszusetzen.

Bei kriftigem, ippigem Wuehs empfichlt sich der lange
Schnitt, das Anheften, Niederbiegen und Drehen der Fruchtzweige,
missiges Ausbrechen der Triebe, allmihliges Pinciren, Unterdriicken
der Wasserschosse, festes Anheften, Ausbrechen einzelner Blitter,
oberflichliche Lockerung des Bodens und ginzliche Vermeidung des
fliissigen oder festen Dingers. Spiter muss dem langen Schnitt der
gemischte Schnitt folgen und der Fruchtzweig um die Hilfte einge-
kiirzt werden. Dem Wachsthum Einhalt zu thun und mehr auf
Fruchtbildung zu wirken, ist ein kurzer Schnitt ungeeignet und soll
ganz vermieden werden.

Ist nun der Weinstock in normalen Zustand zuriickversetzt, so
braucht er nur die folgende zweckmissige Behandlung, deren Grund:
lagen in Voraussetzung eines mittelwarmen Clima’s hier in Form
eines Kalenders angegeben werden sollen.

Januar: Auffillung des Bodens, Entfernen der abgestorbenen
oder unbrauchbaren Weinstocke, Ausbesserung der Wege und Ge-
lande, Vorbereitung der Stecklinge fir die Vermehrung, diese schrig
geschnitten werden stratificirt, indem sie wagerecht in eine Grube
gelegt mit Erdschichten bedeckt werden.

Februar: Ausfillen der kahlen Stellen mittelst Absenken,
Pflanzung neuer einjihriger Wurzelreben und Stecklinge, die mit
einem halben Korb Diingererde zu umgeben sind, Anfang des Schnittes
durch Entfernung unnothiger kleiner Ruthen und der erschdpften
Fruchtzweige.
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Marz: Pflanzung, Absenken, bei lippigem Wuchs langer, bei
geringerm kurzer Schnitt, Anfang der Bodendingung mittelst erdigen
Diingers, Anhaufeln und Auflockern der Erde, Jaten des Unkrautes.

April: Schnitt, Pflanzung, Absenken, Abkratzen des Mooses
und der Flechten von alten Stécken, Spaltpfropfen unter der Erde
an zu veredelnden Stdcken, Auspflanzen der Stecklinge, Anpfihlen
der Weinstiocke gleich nach der ersten Bodenlockerung, Anspannen
der Drahtgelande durch Aufrichten derselben, Umhacken der ange-
haufelten Erde an den Weinstocken, Vertheilung fliissigen Diingers,
Anheften der Zweige und Tragruthen, Biegen und Kriimmen des
langen Holzes.

Mai: Bestreaung des Bodens mit Wirrstroh, um dessen Aus-
trocknen und Bersten zu verhiten, Anheften der Fruchtzweige in
Bogenform, Drehen und Niederbiegen derselben, bei schoner Witte-
rung Behacken des Bodens, Finhacken des Grases oder Verwendung
desselben zu Diinger, Ausbrechen der aberfliissigen oder formstorenden
Triebe, die sich am Stamme bilden, Vertilgung aller Insekten,
Schnecken etc., Beginn des Pineirens und Anheftens der ausgebil~
detsten Fruchtreiser. Bei Beftirchtung von Frost Vertheilung kleiner
mit dickem Oel gefiillter Metallgefisse — etwa wie Sardinenschach-
teln — auf dem Boden des Weinbergs, nach Mitternacht und vor
Tagesanbruch Anzinden des Oels, dessen dichter am Boden hin-
ziehender Rauch die Stocke vor Erfrieren beschiitzt.

Juni: Fortsetzung des Ausbrechens der Triebe; Pinciren der
Zweige auf 6 Blitter oberhalb der Traube, Anheften der schon gross
gewordenen Fruchtreiser, Schwefeln des Weinstocks vor und pach
der Bliithe, Abschneiden der Ranken, Entspitzen der Bliithenstriusse;
wihrend der Bliithezeit ist jedoch anzurathen, sowohl das Aushrechen
der Triebe, das Anheften, als auch die Erdarbeiten zu lassen und
hochstens das Pinciren der Fruchtreiser vorzunehmen.

Juli: Zweites Behacken, nach der Blithezeit Fortsetzung des
Pincirens und Anheftens, letzteres wm Einwirkung der Luft auf Holz
und Frucht zu fordern: Entlanben oder Zuriickschneiden der Schiss~
linge auf den Holzzweigen bis auf 1 Blatt mit Ausnahme des Ter-
minalzweiges vom zweiden Trieb, der auf 3—4 Blatter zuriickge-
schnitten wird; Vertilgung der dicht am Wurzelhals stehenden
Schosslinge.
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August: Einkirzen der fiir den kinftigen Schnitt bewahrten
Schosse, Reinhaltung des Bodens, gegen Ende des Monats Ausbrechen
zu dichtstehender Blatter, doch nur unterhalb und nordwiris der

Traube.

September: Beendigung der Erdarbeiten — wenn kein Regen
daran hindert, Anbinden der fruchtiragenden Ruthen zur Férderung
der Traubenfirbung und Hinderung ihrer Faulniss, behutsames Ent-
lauben mit Beriicksichtigung der gegen unmittelbare Einwirkung der
Sonne schiitzenden Blaiter, Schonung jener Blitter, die nicht in der
Nihe von Friichten stehen, bei warmer Witterung tberhaupt nur
massiges Entlauben; fleissiges Durchsehen der Stocke, um die schlechten
zu entfernen, die kranken zu behandeln und die guten durch Steck-
linge, Ableger oder Pfropfreiser zu vermehren; in manchen Gegenden
Beginn der Weinlese — acht Tage vor dieser vollkommenes Ab-
lauben der Sticke vorzunehmen, um dadurch die Friichte unmittelbar
dem Einfluss des Lichtes, des Thaues und der Wirme auszusetzen.

October: Weinlese, bei schénem Wetter und vollstindiger
Reife der Frichte, die aus deren Farbe und Geschmack zu erkennen;
die Farbe des Traubenkamms wird dunkler, die lichtgriinen Korner
farben sich braun, und der graublaue Schimmer der Frucht weicht
einer lebhaft glanzenden Farbung, derem Ursache wohl in der Aus-
scheidung einer klebrig schleimigen Substanz oder eines wesentlichen
Oeles, das die Schaale der Beere zu Gunsten ihres Inhalts tberzieht,
zu suchen wire.

November: Dingung des Weinbergs, indem die Sticke vom
Wurzelhals frei gemacht und mit vorbereiteten Diingstoffen bedeckt
werden; besonders zu empfehlen ist die Dingung kranker oder erschoptter
Reben; Anhiufung der Erde um die Reben ohne Entblossung der
Wurzeln, Losbinden der Weinstocke von den Pfihlen.

December: Dieselben Arbeiten wie im November und Januar,
frische Erdauffiillung auf die behackten Weinstécke, Ausgleichen des
Erdreichs bei abschiissigen Feldern, Bereitung neuer Rebpfihle, Be-
ginn der Terassirungs- und Ausbesserungsarbeiten.

Der Weinstock wird auf so vielerlei Weise gezogen, dass es
unmdglich wire, alle Methoden zusammenzufassen. Sind auch die
hier ertheilten Rathschlige keineswegs unabanderlich oder vollstandig,
80 enthalten sie doch das Wichtigste in Betreff der Culturmethode,
sollte trotzdem das Abfallen der Beeren fortdauern, so liegt die Ur-
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sache nicht in der Cultur, sondern in feirdlichem Boden oder Wit-
terungsverhaltnissen, *) ‘

B. Verbessernde Cultur durch Diingen.

Ein durch reichliches Tragen erschdpfter Weinberg kann nur
durch Diingung seine Fruchtbarkeit wieder erlangen; Compost ist
hier zumeist zu empfehlen, doch darf er nur im Zustande vollstin-
diger Verrottung als Dingererde verwendet werden,

Die beste Diingungszeit ist der Herbst nach vollendeter Wein-
lese und nach dem Laubfall etwa im November. Man entblosst den
Weinstock vorsichtig in der Nihe der Waurzeln, bringt die Diinger-
erde dahin, so dass die Haarwurzeln davon gendhrt werden. Besser
ist es, nicht zu viel Diinger auf einmal anzuwenden und die Din-
gung lieber dfter, etwa jihrlich, zu wiederholen bis zur vollstandigen
Genesung der Weinstocke. Das Unterhacken griiner, eigens gesieter
Pflanzen in dem Boden des Weinbergs fiibrt diesem Kali, phosphor-
saure Salze und Humus zu, Stoffe, die dem Weinberg unentbehrlich
sind. Ist eine noch stirkere Wirkung néthig, so wird diese Boden-
diingung durch eine Streuiiberlage verstirki. Nach der Weinlesa
wird die Streu mit in den Boden vergraben und Wwenn nothig, im
Frithjahr wiederholt. Bei merklicher Besserung des Bodens muss
auch die Diingung méssiger ertheilt werden. Hat das Abfallen der
Beeren auch nach Anwendung des Gesagten nicht aufgehort, so liegt
die Ursache in ‘Witterungsverhaltnissen,

C. 1. Schutz gegen schidliche Witterungseinflasse.

Das Pinciren oder Einktrzen der Fruchtzweige stellt das Gleich-
gewicht des Weinstocks her, indem es das Ueberhandnehmen gder
Blitter auf Kosten der Frichte nicht gestattet. Ebenso dient das
Einkirzen als Mittel gegen das Abfallen der Beeren. Der giinstigste
Zeitpunkt fir das Pinciren ist, wemn die Zweige in ihrer kraftigsten
Entwickelung stehen, etwa Ende Mai, wenn der Blithenstrauss aug-
gebildet, aber noch nicht aufgebliht und der Zweig, der ihn trigt,
um etwa 50 Cm. verlangert ist und sechs bis acht Blitter hat.

*) Wir theilten diese kurgzen Culturangsben Baltets mit, wie er sie gab,
obschon wir manche der gegebenen Regeln nicht gerade als bei uns nach-
abmungswerth betrachten kdnnen, o das zu viele Pinciren und das v3ilige
Entlanben der St3cke vor der Ernte Dr. L,
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Ungefahr zwei Wochen vor der Blithezeit kiirzt man den Frucht-
zweig oberhalb der hochst sitzenden Trambe auf 40—50 Centimster
ein und setzt das Pinciren der Fruchtzweige in dem Masse, als es
ihr Wachsthum gostattet, fort, was selbst wahrend und nach der
Bliithezeit nicht schidlich ist. Durch kurzes Pinciren wiirde ein
ungleichmassiges Reifen der Friichte entstehen, auch bedarf die
Traube einer hinlinglichen Menge von Blittern, durch welche Kohlen-
stoff und atmeosphéirische Gase (zu ihrer Ausbildung ndthig) zuge-
filhrt werden. Nach dem ersten Pinciren zeigen sich neuwe Triebe
auf den pincirten Zweigen; diese werden auf ein Blatt eingeknickt
mit Ausnahme des Terminalzweiges, dem man drei Blatter lasst.

‘Welches auch die Culturmethode sei, ob grosshiischige oder kleine,
niedrig gezogene Reben, ist das Langpinciren au empfehlen, sowohl
an den Formzweigen, die die Verlingerung bilden, ais an den Frucht-
zweigen selbst; bei schwachen kriinkelnden Stocken ist das Pinciren
zu unterlassen. Die unfruchtbaren Holzzweige miissen, wenn das
Ausbrechen der Triebe nicht geholfen, im Juli, August eingekiirzt
werden, um die untenstehenden Augen zu beleben und das Gleich-
gewicht in den Zweigen zu erhalten.

C. 2. Unterdriicken der Ranken.

Durch Unterdriicken der Ranken oder Gabeln, die an der Traube
selbst wie am Rebholze entstehen, wird zugleich dem Abfallen der
Beeren Einhalt gethan und die Entwickelung der Frucht begiinstigt;
das Abnehmen der Ranken kann die ganze Zeit hindurch geschehen,
aber unumginglich nothig ist es, wihrend der Bliithezeit die Trauben
von den Ranken zu befreien. Der Anfang der Bliithe und ein paar
vorhergehende Tage sind der geeignetste Zeitpunkt fiir diese Arbeit,
geschieht sie spiter, so kahn das Abfallen der Beeren dadurch nickt
gehindert werden. Das Entfernen der Ranken geschieht mit den
Fingern, besser noch mit einer Scheere, mit der man diese 50 weg-
zwickt, dass nur ein kleiner Zapfen stehen bleibt.

C. 3. Das Entspitzen der Traube.

Vielseitig wird bei Johannisbeeren empfohlen, die untere Spitze
des Traubenkamms wihrend der Blithezeit wegzunehmen, um - grds-
sere, vollkommnere Beeren zu erzielen, desgleichen soll bei den Dolden
der Birnenbliithe das Ausbrechen der im Mittelpunkt befindlichen
Blithe, ehe sie sich gedffnet hat, ein festeres Haften der Friichte an
den Zweigen und die moglichste Grossenentwickelung zur Folge
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haben. Dies Verfahren hat sich nun auch bej Weintrauber als
© zweckmissig erwiesen. Mittelst einer stumpfen Scheere, wie sie in
Thomery zum Ausschneiden (Ausbeeren) der Gutedeltrauben ge-
briuchlich, zwickt man die Spitze der Traube auf ein
Viertel oder Finftel ihrer Lénge ab, und zwar wahrend
der Blithezeit und niché, wie es Viele thun, nach Ausbildung
der Beeren, weil dadurch den lbrig bleibenden viel Saft unnitz
entzogen wird. Nebst der erhohten Fille und Gleichmissigknit der
Beeren hat das Verfahren noch den Vortheil, den Saftgehali bedeu-
tend zu vermehren. Entspitzte Weintrauben geben dreimal mehr
Wein, als solche, die nicht entspitzt wurden.

C. 4. Der Ringelschnitt,

Damit das Ringeln ein zweckmissiges Mittel gegen das Abfallen
der Beeren sei, muss es wiihrend oder vor der Bliithezeit vorgenommen
werden — geschieht es nach Vollendung der Bliithe, s¢ kann es
hochstens die Reifzeit der Friichte beschleunigen, aber auf das feste
Anhaften der Beeren tibt es keinen Finfluss mehr. Das Ringeln em-
pfiehlt sich vorziiglich:

1) In Gegenden, wo der Frithling kalt, der Sommer ungleich,
und der Herbst trib und nebelig ist;

2) Bei rauhem feuchtem Klima mit verspiitender Entwickelung;

3) Bei fruchtbarem Boden und lippig wucherndem Wachsthum;

4) Bei kriftigen Weinstocken, deren Friichte spat reifen oder
abfallen ;

5) Bei lang gezogenen Weinstocken eher als bei kurz geschnit-
tenen Reben.

Hingegen ist das Ringeln ungeeignet bei anhaltender Ditrre oder
verarmtem magern Boden, bei Schwiche des Weinstockes oder der
Tragzweige.

Der Ringelschnitt wird knapp unterhalb der Traube angebracht
— oberbalb wiirde er wvon entgegengesetzter Wirkung sein. Bei
einem mit Fruchtzweigen besetzten Ast genigt ein unterhalb ange-
brachtes Ringeln, um auf alle Trauben zu wirken; selbstverstindlich
Touss ein solcher Ast spiter beim Schnitt entfernt werden; bei langem
Rebholz, das gebogen, gespannt oder nach anderer beliebiger Form
gezogen ist, macht man den Ringelschnitt unter der Stelle, wo die
Fruchtzweige beginnen und oberhalb der Reiser, die im kinftigen
Jahre den Ersatz bilden.



VI. Obsternte und Obstbenutzung, 61

Fernere Ursachen des Bearsnabfalles.

sind noch ausser den genannfen: Feuchtigkeit des Untergrundes, dem
durch Drainirung ahzuhelfen; undurchlassender Boden, der jeder
Cultur wihrend der Bliithezeit widersteht; die zur Unzeit bei Regen,
Reif und anhaltendem Nebel verrichteten Erdarbeiten — die zu
solcher Zeit zu unterlassen gind; ein kurzer Schnitt bei fippig wach-
senden Weinstocken; eine Ueberzahl von Blithen, die einzukirzen,
auch ganz zu entfernen sind.

Schwiche der Weinstdcke in Folge von kaltem regnerischem
Herbst und darauf folgendem strengen Winter oder durch Hagel-
schaden muss durch Abtreiben des alten Holzes und kriftige Diin-
gung gut gemacht werden. — Auch zu reichliche Diingung kann als
Ursache des Uebels gelten, dem durch entgegengesetztes Verfahren
abzuhelfen ist. Das hartnickige Abfallen oder die Unfruchtbarkeit
der Weinstocke erfordert ginzliches Verjiingen des Weinbergs durch
Umpfropfen mit gesunden starken Reisern von Reben, die fruchtbar
gind und gut tragen. JvS8

Bereitung von Latwerge aus Runkelriben unl
als Ersatz des Apfelkrautes.

(Aus einem Brief an die Redaktion).

Ich will diese Gelegenheit nicht vortiber gehen lassen, Thnen ein
Verfahren zur Bereitung einer wenigstens mir nemen Latwerge mit-
zutheilen. Vielleicht kennt man es bei Thnen schon, dann whren
freilich meine Auslassungen unniitz. Ist dies jedoch nicht der Fall,
%0 dirfte eine weitere Verbreitung des Verfahrens sehr geeignet er-
scheinen. Zwar wird sich fragliche Latwerge nur in obstarmen Ge-
genden sowie bei Misserndten einbiirgern, da Obstlatwerge entschieden
besser, wenn auch nicht billiger ist. In Weisel bei Caub am Rhein
ist dieselbe allgemein und kennt man dort Obstlatwerge nur dem
Namen nach. Das sehr einfache Verfahren ist wie bei Obstlatwerge
als Einkochen des Saftes und Einschneiden eines anderen Stoffes zur
Verdickung. Die Artikel, die man dazu braucht, sind die gewdhnlich
als Viehfutter verwendeten Dickwurzel (Runkelriben) und Gelbe
Riiben,

Die Dickwurzeln werden gewaschen, gereinigt und geschabt und
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in Sticke zerschnitten und mit wenig Wasser halbweich gekocht.
Sodann kommen dieselben in eine Kelter, um den Saft heraus zu
pressen. Dieser Saft wird wiedernm eingekocht bis zu einem ge-
_wissen Grad. Hierauf werden (etwa 1/y der Gewichtsquantitat der
Dickwurz) vorher abgekocht und durch ein Sieb getricben, gelbe
Riben zugeschiittet und das Ganze weiter gekocht, bis es etwa auf
1/s zusammengeschmolzen ist. ‘

Um meinen Kessel ganz mit Saft zu fiillen (der Kessel hat 3
Durchmesser und 2 Tiefe) hatte ich denselben drei Mal mit rohen
Dickwurzeln zu fillen. Hierzu brauchte ich etwa 4 Simri Frankiarter
Maas Dickwurz. Riiben brauchte ich etwa i/s oder nicht ganz ein
Simri. Eine starke Hand voll Zucker gentigte, um der ganzen Masse
die nothige Siisse zu verleihen

Der Gesehmack dieser Latwerge ist ein delikater, die Farbe ist
schon braun und die Herstellung des Ganzen dusserst wohlfeil und
jedenfalls far dieses Jahr sehr nachamenswiirdig.

In Thror Schrift: Kurze Anleitung zum Obstdsrren ote, erwihnen
Sie zwar ein von Professer Bender und in Thiiringen und Sachsen
angewendetes Verfahren. Dieses weicht jedoch in sofern von dem
Meinigen ab, alsman dazu noch Aepfel oder Birnen nothig hat. Wir
hatten hier-dieses Jahr hicht einen Apfel und noch Birne noch anderes
Obst geerndiet und fiir solche Jahre ist mein Verfahren jedenfalls
das Beste, wenn ich auch Ghstlatwerge vorziehe.

Cronthal, bei' Cronberg a. H.

B. Martin.

Gummirte Etiquetten fir Obst zu Ausstellungen oder
far die Tafel, ’

Wir haben im vorigen Jahrgange diese sehr schonen praktischen
Etiquetten besprochen uad figen wir bei, dass der Preis fir die
Tableaux von Namen, woraufnur eine Sorte sich abgedruckt befindet,
3 Frank. fir 1000 Etiquetten betrigt. .

Es sind nun noch weitere Spezial-Tableau erschienen, folgende
Varietiiten enthaltend: Capiaumont, Conseiler -de la cour,.Von Ma-
rum, Nec plus Meuris, Bré. Sterkmann, Orpheline d’Enghien, Curé,
Suzette de Bavay, Fortunde.
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Unter der Presse sind 50 Sorten Gregoirischer Birnen und 50

Sorten, welche zu Tournay gewonnen wurden.
Auch ein Tableau mit Apfelsorten ist jetzt erschienen.
Wir empfehlen wiederholt diese gummirten Etiquetten.

Dr. Ed L

Literatur,

Ein- und zwanzigster Rechenschafts-Bericht des k. k. steler-
mirkigen Gartenbaun-Vereins. Graz 1871.

Dieser enthiilt den Ausschussbericht, worin der gzur Erinnerung an das
50jakrige Bestehen der k. k. Landwirthschafts- Gesellschaft stattgehabten grossen
Ausstellung riihmlich gedacht ist, die Massregeln far Einfithvung des Gemiise-
Bamenbaues in Steiermark besprochen werden und das Ged#chtniss fiir den
1 verdienstvollen Secretair Joseph Winter gefeiert wird. Winter war tlichtiger
Pomolog und auch eifriges langjihriges Mitglied des deutschen Pomologen-
Vereins. Ausserdem enthilt der Bericht Referate fiber Bamenbau, Anlegung
einer Rebschule und {iber Obstoultur, in welohem besonders der Anbau des
prichtigen und sehr haltbaren slavonischen Apfels Szercisa empfohlen wird,
Merr Petrik, der denselben empfichlt, sagt pag. 18: Niocht wnerwithnt kenn ich
lassen, die Obstireunde auf eine Apfelsorte, zwar des 11, Ranges nur, die jedooh
in der Haushaitung einen hohen Skonomischen Waerth besitzt, anfmerksam zu
machen und diese ist der sogenaonte ,,Russische Glasepfel*, der in Slavonienm
den Namen ,Szerciea” fihrt; er eignet sich zur Mostbereitung vermige seines
grossen Safireichthumes wie kein zweiter, pusst anf susgedehnte Anpflan-
sungen, wo die feinen Friichto vermoge ihrer lachend schiuen Farbe den Vor-
fibergehenden zu sebr reizem, an den wRussischen @Glasapfel** sich jedoch nicht
leieht Einer vergreift, da er noch beim Abnehmen grasgriin aussieht; ansser
dieser Eigenschaft besitzt er in der Haushaltung die grosste Beachtung, seine
Reifezeit beginnt erst im Marz, ist aber in der Kiliche schon im November
brauchbar, als sum Comipot, und in Schnitten gebacken, zerfliesst im Munde
wie ein Gefrornes, sowie zu Mehlspeisen, wio kein zweiter. Um die verchrie
Versammiwng daven zu tiberzeugen, habe ich mir erlaubt, hier eine kleine
Probe Ihnen vorzulegen,“

Im Frithjahr 1872 wird in Graz eine Blumen-, Gemilse- und Obstausstel-
lung abgehalten werden. Pr. Bd. Lucas.

Die 37, Lieferung des Arnoldi’schen Obstkabinets ist erschienen
wrd enthalt in sebr guter Darstellung nach guten Normalexemplaren No. 115:
Florianer Rosen-Apfel, No. 116: Hildesheimer Baftreinette, No, 117: Zitzen-
Reinette (besser Chinesischo Reinette) und No. 74: Newe Poiteaw, No. 75
Barons Birne, No. 76: Gelber Lowenkopf. Wir empfehlen die Anschaffung
des Cabinets und dessen Aufetellung in Wandschrénken ailen pomologischen,
Gartenbau- und landwirthschaftlichen Anstalten und Vereinen. Die Red.



64 XL Kurze Notizen und Mittheilungen. — XIL Personalnachrichten,

Kurze Notizen und Miitheflangen.

Nachdem die im Jahre 1869 zu Bingen stattgefundene 15, Versammlung
deutscher Wein- und Obstproducenten beschlossen hatte, im Jahre 1870 —
den Stataten gem#ss — gemeiuschaftlich mit der schon damals fiir Stuttgart
in Aussicht genommenen 28, Versammlung der deutschen Lend- und Forst-
wirthe zu tagen, diese Versammlung aber wegen des deutsch-franzSsischen
Krieges erst im Herbste det Jahres 1872 und zwar in Miinchen abgehalten
werden wird, 8o beehre ich mich, die deutschen Wein- und Obstproducenten
hierdurch ergebenst einzuladen, sich gundohst an dieser Miinchener Versamm.
ling recht zahlreich zu betheiligen.

‘Wegen der in fernerer Ausfilhrung der Bingener Beschlilsse — erst im
Herbste 1873 zu Trier stattfindenden 16. Versammlung der demischen Wein-
und Obstproducenten wird seiner Zeit das N@ihere bekannt gemacht werden.

Trier, den 24. Dezember 1871,
Der Geschiftsfihrer der 16, Versammlung deutscher Wein- und Obstprodecenten
Otto Beck, Regierungsrath.

Deutscher Pomologenverein.

NoueMitglieder: GuetavRitter, Institnts-Obergiirtner in Kolozsmonostor
bei Kolozswar (Ungarn). C. Beuckey Organist in Schwanebeck bei Halber-
stadt. Albert Millard, Kunstgiriner; Wien. August Biemens, Kuust-
giriner, Hornburg bei Halberstadt. Ludwig Christian Grebe » Kaufmann,
Frankfurt a/M. Otto Beck, Regierungsrath in Trier. Michel voun Baievs ky,
Rittmeister im kaiserlich. russischen Leib- Husaren -Regiment, Weingliterbe-
sitzer, Bt. Potersburg. F. C. 8iegling, Baumschulbesitzer in Erfurt,

Herr Communatl- Oberfsrster Friedrich Wilkefla Kook za Wittlich bei

Trier hat seine seitherige Stelle freiwillig niedergelegt uud ist in die Ver-
waltuog des griflich von Kesselstati’schen Majorates eingetreten,

Herr Baron von Batz schenkie zur Bibliothek des Vereins das sehr aehﬁh—
bare Werk: J, Mliller, Praktische Anleitung zur Hebung der Weinproduktion,

wofiir wir den besten Dauk aussprech en, Pr. Ed. L.
Todesanxzeigen.
‘Wir haben den Tod zweier sehr eifriger und tUohtiger Mitglieder xu be-
klagen:

Herr Kunsigirtner J. B, W. Hartwig in Libeck, welcher am 2, Des,
nach langer Krankheit verschied und Herr Carl Hary aus Kaschau, dem wie
mehrere interessante Beitrlige fir die Monatshefie verdanken.






Heinrich Wilkelm Palandt.

Biographische Skizze, mit Portrat.

Palandt, gegenwirtig Inspectoram lutherischen Waisen-
haunse zu Hildesheim, ist geboren zu Sottrum, einem kleinen
Dorfe unter den Ruinen der alten romantisch gelegenen Grafenburg
Wohldenberg, am 20, Mirz 1821, wo sein Vater Cantor war.

Auch der Sobn widmete sick dem Lehrerstande. Am 1. April
1836 wurde der Sohn in das Schuilehrer-Seminar zu Alfeld geschickt,
-vm sich specieller fiiv seinen Beruf vorzubereiten. — Uns interessirt
nur fiir die Leser der Monatshefte, was er fiir die Pomologie gethan.
Neben - seinen padagogischen Studien wurde der Jingling durch
einen ihm befreundeten Apotheker in die Botanik, und von dieser,
als eng damit zusammenhdngend, in die Beobachtung der Insecten-
welt gefiihrt. Beide Studien sind ihm, zumal er spater die Bekannt-
schaft mit Professor Leunis und mit einem tichtigen Botaniker,
Pastor Scheele, machte, stets Lieblingsstudien geblieben.

Es muss mit seiner Ausbildung wohl rasch gegangen sein; denn
17 Jahre alt, iibernahm er schon in einer angesehenen Familie zu
Wrisberghelzen eine Hauslehrerstelle. Auch dort wurde neben
dem Berufe fleissig das nahe Siebengebirge nach Pflanzen und Insec-
ten durchforschi; das emsig und sorgfiltig gesammelte Herbarium
zéihlte hereits mehrere tausend fast ausschliesslich deutsche Pflanzen.
Um vor dem Militardienste gesichert zu sein, musste Palandt nach
2 Jahren wieder ins Seminar zuriickkehren, wurde darauf bald zum
Seminaristen befordert und war damit zugleich schon in die Reihe
der Seminarlehrer eingetreten; indem diese damals die s. g. Pripa-
randen unterrichten mussten, Hier beginnen nun seine ersten Be-
kanntschaften in der Pomologie. Um den Obstbau im damaligen
Firstenthume Hildesheim zu heben, hatte der Herr v. Steinberg auf
Briiggen dem Seminare zu Alfeld einige Morgen Land, bei dem Dorfé
Horsum belegen, unentgeldlich iberlassen. Auf diesem Lande wurden
nun Baumschulen angelegt, und die Zoglinge des Seminars mussten
im Sommer wochentlich zweimal hinaus, um die Obstbaumzucht
praktisch zu erlernen. Der damalige Schullehrer Kook in Horsum,
ein eifriger Pomologe, dem Liegel zu Ehren die Kooks neue Dia-

Ilustrirte Menatshefte. 3, Heft. 1872. 4
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prée benannt hat, und der spiter mit dem Prinzen Solms in der
bekannten grossen Expedition nach Texas auswanderte, um dort Obst-
pflanzungen und Weinberge anzulegen, aber elendiglich umkam, —
musste auch wochentlich eine theoretische Pomologie-Stunde im Se-
minar geben. Palandt gab sich auch dieser neuen Beschiftigung
mit Liebe und Lust hin; und bald war er einer der bevorzugten
Lieblinge des alten Kook. Leider hat dieses pomologische Institut,
durch welches doch so manche schine Anregung gegeben wurde,
keinen langen Bestand gehabt; nach Kooks Abgange fehlte ihm die
Seele; es gieng seiner Aufiosung entgegen. Erst jetzt ist man wieder
damit beschiftigt, neben dem grossen Turngarten des Seminars auch
eine kleine Baumschule anzulegen, damit die angehenden Volks-
lehrer doch wenigstens die einfachsten Manipulationen bei der Baum-
zucht lernen kinnen, wenn sie wollen. Die Seminar-Zeit war fiir
Palandt zu Ende. Nachdem er mehrmals vacante Lehrerstellen bis
zu ihrer definitiven Besetzung interimistisch verwaltet hatte , wurde
auch er im Februar 1844 definitiv in Bad-Salzdetfurth angestellt,
tnd zwar als alleiniger Lehrer an einer Schule, welche von 226
Schiilern besucht wurde. Eine Riesenarbeit harrete seiner hier; doch
angethan mit Liebe und Treue zum Berufe, ausgeriistet mit frischem,
frohlichem Lebensmuth und herrlichen Kenntnissen wurden alle Mihen
dberwunden. Es blieb sogar bei eisernem Fleisse noch so viele Zeit,
den Lieblingsnebenbeschaftigungen, Botanik and Insectenkunde, nach-
gehen zu kénnen. Es bot sich ja, da der Ort mitten in einer herr-
lichen Waldgegend liegt, so manches Interessante dar; so kamen
z. B. in der Flora desOrtes fast simmtliche norddeutsche Orchideen
vor. Auch der Pomologie wurde, besonders im Verein mit dem
v. Steinberg’schen Obergirtner Meyer zu Bodenburg, viele Aufmerk-
samkeit gewidmet, den jungen Leuten und Bekannten des Orts Pfropfen,
Oculiren u. s. w. gelehrt. Als die Schulverhaltnisse in Salzdetfurth
durch Theilung der hisherigen einen Lehrerstelle in zwei Lehrerstellen
neu geordnet waren, wurde Palandt nach Dorstadt ohnweit Wolfen-
bittel gelegen, versetzt, nachdem er sich mit der jingsten Tochter:
des weiland Canfors Billerbeck zu Salzdetfurth verheirathet hatte.
Er traf hier die erste grossere Obstpflanzung, welche der Besitzer
des dortigen Gutes, Herr Lobbecke, auf einer Berghthe vor dem
Oderwalde hatte anlegen lassen; — er machte die Bekanntschaft
mit dem als ausgezeichneten Pfirsich-, A prikosen- und Spalierobst-
Zichter auf dem nahen Graberg'schen Gute Hedwigsburg angestellten
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Gartenmeister Gravenhorst; und von hier datirt sein Studium der
Sortenkennniss und der Identititen. Nach Verlauf von vier
Jahren wurde Palandt wiederum auf seinen Wunsch in die Nihe
seines Geburtsortes, nach Grasdorf, versetzt, um seinen bereits altern-
den Eltern nahe zu sein. Auch hier fand er reichlich Gelegenheit
sich in der Pomologie umzusehen. Ein Freund von ihm, der Garten-
meister Gesemann in Burgdorf, hatte bereits ausgedehnte Baumschulen,
woftir die Reiser von Oberdieck bezogen waren, in welchem fleissig
interessante Becbachtungen angestellt wurden. Die nahen Chausseen
und Heerstrassen waren regierungsseitig mit Obstbiumen bepflanzt;
auch sie boten manchen interessanten Beobachtungsstoff dar. Am
meisten aber zogen die Grifl. v. Munster'schen Garten zu Derneburg und
Binder an. Der dortige Gartenmeister Westenius hatte Palandts
ilteste Schwester geheirathet; und in Folge dieser Verwandtschaft
konnten die Anlagen und Giirten meistens frei und ungenirt betreten
werden. Erblandmarschall Graf Ernst v. Miinster und
seine Gemahlin, Firstin Wilhelmine von Bickeburg,
waren eifrige Forderer alles Guten und Wohlthuenden fiir die Gegend;
auch Gartenbau und Obstbau erfreuten sich ganz besonders ihrer
Protection. Da sie lange in England gelebt hatten, so war Manches
von dort fiir die Girten hergesandt und wurde noch bezogen. Auch
aus den berihmten Biickeburger Baumschulen, aus Herrenhausen
u. s. w. war alles Interessante und Gute herbeigeschafft. Kurz, es
war fir Palandt so eine rechte Erholungslust, wenn er aus der
staubigen, engen Schulstube nun Nachmittags hinauswanderte zu
seinem Schwager und zu seiner Schwester, um in den grossartigen
Garten- und Obstanlagen zu Derneburg seine Studien zu machen.
Dazu kam, dass ibm auch hier durch Benutzung der grifi. Biblio-
thek der erste grossere Blick in die Literatur der Gartenkunst und
besonders der Pomologie gestattet wurde. Mit Vorliebe studirte er
die Schriften Christs, Diels, den deutschen Obstgirtner v. Sickler
und Bosses Blumengartnerei; auch die Pomologie von Manger, ob-
gleich veraltet, wusste er fiir seine Bestrebungen zu schitzen. Es
konnte nicht fehlen, dass Palandt nach vielen Seiten hin nun nene
und fruchtschaffende Anregungen fir Hebung des Obstbaues in
dortiger Gegend gab. Es kam ihm dabei zu statten, dass er fir
den- dortigen landwirthschaftlichen Kreisverein Wohldenberg zum
Secretir gewahlt wurde, deren Mitglieder sich allseitig und gern
von ihm Raths in ihren Garten- und Obstbaz-Angelegenheiten er-
5!
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holten, da sie wussten, welch reicher Schatz von Wissen und prak-
tischer Erfahrungen ihm zu Gebote stand.

Hatte er so die Freude, einen Grund zu den Anfingen einer
rationellen Obstzucht fir die dortige Gegend gelegt zu haben, so
musste es ihn doppelt betriiben, dass eine Hauptquelle seiner Be-
strebungen versiegte. Ernst, Graf v. Minster war gestorben, seine
Gemahlin von Derneburg fortgezogen, sein Sohn war nicht der Mann,
das vom Vater Gesammelte und Geschaffene zu erhalten; die Anlagen,
Girten, Baumschulen u. s. w. wurden umgerissen, zerstdrt, um einer
8. g. Fasanerie Platz zu machen, die freilich sich nicht lange hielt;
der neue Besitzer gerieth in grosse Schuldenlast, — und da kennte
fiir Gemeinniitziges nichts weiter geschehen; auch Palandts Schwager
Westenius gieng von Derneburg weg; er wurde pensionirt und 708
auf ein kieines angekauftes Grundstiick nach Settrum, wo er Baum-
schulen anlegte, durch welche viele edle Obstsorten, nach Palandts
Rathschligen ausgewdhlt, in die Gegend verbreitet wurden.

Da, im Jahre 1854, sollte sich fir Palandt ein grosseres Ar-
beitsfeld offnen. An dem berihmten lutherischen Waiserhause zu
Hildesheim war die Stelle des Inspectors vacant geworden. Michaelis
des genannten Jahres wurde Palandt von dem betreffenden Colleginm
“dort gewdhlt und zog hin. ' )

Nur wer jemals selbst einen Blick in diese oder eine #hnliche
Angtalt gethan, wird in Wahrheit ermessen kinnen, welche Riesen-
kraft dazu gehdrt, den an eine segensvolle Wirksamkeit gestellten
Anforderungen allseitiz zu geniigen.

Indess hat auch die weise Firsorge der Hildesheimer Stadt-
verwaltung dafiir gesorgt, dem Berufe des Waisenhaus-Inspectors
seine angenehmen Seiten zu geben. Durch diese Fiirsorge ist z. B.
neben das Waisenhaus ein 41/, preuss. Morgen grosser Garten angelegt,
dessen Lage so herrlich, still und schén ist, dass man ihn im Sommer
ein kleines Paradies nennen kénnte; — und in der That, da feiert
denn auch unser Palandt im Sommer seine still -innerlichen, wir
michten sagen seine heiligen Feier- und Erholungsstunden! Man
muss es selbst still gesehen haben, wie er da, umgeben von seinen
eigenen 10 Kindern und von seinem grossen Hauflein Pflegekindern
in den Freistunden so still schafft und arbeitet; wie ihm da die
eigenen und fremden Kleinen anklammern, wie er sie auch hier bei
den leichtern Gartenarbeiten schon lehrt, bei dem Ora auch das
Labora nicht zu vergessen; denn Ora et labora, das ist der Spruch,

\
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den sich ,der Vater® bei seinem Antritte in's Waisenhaus gewihlt
hat, und den er seinen Pfleglingen mit auf den Lebensweg gibt.

Nach diesen Abschweifungen kehren wir wieder zu der pomole-
gischen Thitigkeit Palandts zuriick.

Gleich zu Anfang seines Aufenthalts in Hildesheim hatte Palandt
zu seiner Bewunderung bemerkt, dass der grosste Theil der in Hildes-
heim consumirten Gemiise von dem 8 Stunden weit entfernten Han-
nover an den zwet wichentlichen Markttagen herbei geschafft werden
musste; und doch ist die nichste Umgebung von Hildesheim eine
so reiche, fruchtbare und fiir Gremfise-Zucht so geeignete. Es lagen
fir diese auffallende Erscheinung manche Griinde vor. Theils war
das zunichst angrenzende Territorium Klostergut, theils war es Do-
manial-Besitz. Beide Complexe waren zum allergrossten Theile an
zwei Gutspichter in Pacht gegeben, welche das Land vorwiegend
mit Getreide bestellten.

Mit mehrern andern Gartenfreunden, den Herren Enger, Kircher,
Sperling, Liecke u. s. w. wurde nun der Hildesheimer Garten-
bau-Verein gegrindet, um bei den Bewchnern Hildesheims das
Interesse fiir Gartenbau- und Obstbaumzucht zu erregen. Und wie
diese Bestrebungen des Hildesheimer Gartenbau-Vereins mit seinen
150 intelligenten und strebsamen Vereinsmitgliedern unter Leitung
der zeitweiligen Prisidenten Kircher, Palandt, Helmbold und des
langjahrigen Secretirs Biittner die schonste Friichte getragen, da-
vea zeugen die jetzt weithin um Hildesheim sich ausbreitenden Giéirien
und Gemiisefelder; davon zeugt, dass wochentlick jetzt nur noch ein
Mal ein s. g. Gemiisewagen von Hannover, nach Hildesheim zu Markte
kommt. Eben durch die Bestrebungen des Gartenbau-Vereins ange-
vegt, hat der Magistrat der Stadt Hildesheim dahin gestrebt, dass
von' den obengenannten Kloster- und Domanjal-Complexen mehrere
hundert Morgen den Biirgern gegen missigen Pacht zum Gemise-
hau tbergeben sind. Das war Palandt eine still-innerliche Freude,
wenn er nun auf seinen Spaziergingen bemerkte, wie der kieine
Handwerker, wenn er Tags Gber in enger, dumpfiger Werkstatt ge-
scharwerkt hatte, nun gegen Abend — statt die Kneipen zu be-
suchen, — sich auf sein Gartenstiickchen begab, um sick in frischer,
freier Luft noch ein paar Stunden zu erholen. Palandt wusste ja
aus selbsteigener Erfahrung, wie wohlthuend nach dem Aufenhalt
im staubigen Schulzimmer solche Beschiftigungen im Garten sind.
Auch in andrer Beziehung sind die Bestrebungen des Hildesheimer
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Gartenbau-Vereins gewaltig anregend geworden. Palandt vertrat be-
sonders die Pomologie. Zuerst sammelte er sich auf Sorten- und
Probebiumen die empfohlensten Kern- und Steinobst-Sorten, neben-
bei auch Beerencbst und, da die alte Stadtmauer an seinem Garten
ein sehr ginstiges Local bot, eine grosse Amswahl von Rebsorten;
sodann wurden in den Anlagen um die Anstalt Zwergbiumchen,
Pyramiden, Fuseauz und Cordons angebracht; auch Schalenobst,
Haselniisse, wurden nicht vergessen. Die Nahe Oberdiecks, dessen
Wohnort nur einige Stunden von Hildesheim entfernt ist, machte
das Sammlen leichter. Es kam hiezu, dass Oberdieck seiner dort
verheiratheten Tochter wegen oft nach Hildesheim kommt und mif
Palandt verkehrt, auch Interessantes und Neues dem strebsamen
Jiinger der Pomologie mittheilt. Mindlicher Austausch der Gedanken
wirkt anregender, als schriftlicher. Beide Minner stehen im freund-
schaftlichen, lebhaften Verkehr durch Frucht- und Reiseraustausch
mit einander. Bescheiden sucht der Jiingere von dem alten Nestor
zu lernen. Auch von seinem Freunde Louis Schiebler in Celle hat
Palandt fiir seine Sammlungen manche schéne Sendung erhalten.
Des guten, alten Liecke Baumschulen, die 50 Jahre bestanden, standen
Palandt zu jeder Zeit zu Versuchen offen und bereit; wie Palandt
Gberhaupt von diesem alten practischen Baumziichter rechi viel ge-
lernt haben will. Seit Grindung des pomologischen Instituts in
Braunschweig ist er auch mit diesem durch Bekanntschaft und Freund-
schaft ‘des dortigen Inspectors Koch in Verbindung getreten. Von
Herrnhausen, obgleich nahe gelegen, ist wenig bezogen, da das
Meiste von dortigen Sachen naher durch Oberdieck zu erhalten war,
Dass auch recht viel aus Frankreich, Belgien, Holland, ja selbst
Amerika (St. Francisko in Californien) bezogen ist, sei nur kurz er-
wihnt. Obgleich nicht zur Pomologie gehérend, wollen wir doch
aber zuch . nicht Palandts Rosensammlung und besonders seine auns-
gezeichnete Nelkensammlung, die Jetzt freilich wegen Mangels
eines passenden Durchwinterungs-Locals hat leider reduzirt werden
missen, vergessen. So beobachtet, studirt und arbeitet nun unser
Freund still in seinen Freistunden neben seinem Hauptberufe weiter.
Seine eigentliche Lebensaufgabe, Erzieher und Vater der ihm ver-
trauten elternlosen Waisen zu sein, ist ihm die Heiligste; und in
treuer Sorge dafiir mag es begriindet sein, wenn er nicht mit
seinem pomologischen Wirken in die Oeffentlichkeit getreten ist;
wir wollen ihm das gern zu Guie halten. Nur einmal, ausser
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manchen Artikeln in den verschiedenen Gartenzeitschriften. hat er
sich auf Bitten des Gartembau-Vereins bereit finden lassen, das von
seinem Lehrer und Freunde Kook verfasste sehr treffliche Werk:
,Ueber die Behandlung des Weinstocks in Norddeutschland® mit
nenen Anmerkungen und Erfahrungen in einer zweiten Auflage zu
ediren. Es scheint demnach als wolle unser Freund einer der gut-
gemeinten Lebensregeln, welche ithm sein treuer, alter Vater noch in
seinen letzten Lebenstagen gab, zu genau halten: ,Hite dich, se
viel du kannst, im Leben vor Verbindlichkeiten und — schreibe keine
Biicher!®

Indess fand auch dies stille Wirken seine Anerkennung. Durch
Konig Georg V. erhielt Palandt im Herbste 1865 fir seine Bestre-
bungen in der Pomologie das allgemeine Ehrenzeicken mit der
Devise: ,fiir Verdienste um’s Vaterland.® Die Konigin Marie
hesuchte bald darauf mit ihren beiden Prinzessinnen das lutherische
Waisenbaus und freute sich iiber die zweckmissige Einrichtung und
Leitung des Instituts. Im Herbst 1870 bekam Palandt fir dieselben
Bestrebungen von dem Konigl. Preuss. Ministerium der
Landwirthschaft die grosse Staats-Medaille.

Nach Palandt's Ansicht sollten die Bestrebungen der Gartenbau-
und pomolgischen Vereine sich mehr 1ocalisiren; dennnurin den
Local-Vereinen wurzele die rechte Kraft; da kenne man die Verhili-
nisse und Bedirfrisse jeder Art; indess sei auch das Centralisiren
nicht gan: verwerflich, jedoch nur insofern es anregenden Ele-
mentes s«i. In diesem Sinne arbeitet er demn vorziiglich fir den
Hildesheimer-Gartenbau-Verein und dessen Kreis. Bereits in diesem
Winter hat er angefangen, aus seinen Simmlungen alles zu entfernen,
was nach nun bereits 16jihrigen Erfahrungen fiir den Kreis Hildes-
heim nickt passt; damit ist die Zahl der gebliebenen Obstsorten fast
auf die Bilfte der friheren Zahl zusammengeschmolzen. Dahinge-
gen wird auch manches Neue zu Versucher wieder angepflanzt.

Hancelgirtnerische Geschifte irgend welcher Art werden von
Palandt durchaus nicht betrieben; seine Bestrebungen gelten der
‘Wissenselaft; so stehen seine Urtheile stets frei von Nebenriicksichten
da und sind gewichtiger, wie man das auf allen Ausstellungen, bei
denen Palandt als Sachverstindiger und Preisrichter fungirte (noch
im Herbs: 1871 in Bremen) bemerken konnte. Doch theilt er
gegen Taasch oder auch obpe allen Ersatz von seinen Sammlungen
mit, so viel er kann,
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Noch steht Palandt allerdings da im ristigen Mannesalter; wie
lange sein sonst gesunder Korper aber seinem anstrengenden, auf-
reibenden Berufe noch wird. dienen konnen? — Wir witnschen ihm
noch recht viele frische, fréhliche Erholungsstunder unter seinen
liehen Waisenkindern in seinem schonen Garten!

Wir haben das Leben Palandts geschildert, sines Mannes, den
wir personlich erst bei der Oberdieckfeier in Braunschweig kennen
lernten, nachdem sein Name als der eines sehr erfahrenen Pomologen
uns schon lingst bekarnt war. Seine Kenntnisse in der Sortenkunde
sind in der That sehr umfassende, sein Wirken, wie wir gesehen,
ein sebr verdienstliches und vielseitiges.

Wer den herrlichen Beruf als Lehrer so auffasst, wie es Palandt
gethan, wenn der Lehrer so recht der Vater seiner Zbglinge ist, so
wird eine Nebenbeschaftigung, wie der Gartenbau und die Obstkultur
fir ihn um so mehr Genuss und Freude bieten, als er ja dadurch
Gelegenheit hat, Kenntnisse und Fertigkeiten seinen Zoglingen neben
ihren Schulfickern auch noch zu zeigen und zu lehren, welche ihnen
fir ihr ganzes spiteres Leben niitzlich sind.

Wir schitzen darum in unserem Freunde Palandt en leuchten-
des Vorbild fir Tausende seiner Amtsgenossen. Moge er seinem
schonen Beruf als Lehrer und als Pomolog noch recht lange mit
der gleichen Kraft und Ausdauer sich widmen konnen, wie bisher.

Dr. Ed. Lucas.

Heliote Dundas.
Rousselet VIL. 2 (3) b. *=
Mit Abbildung.

Diese schine Herbstbirne war hier recht delikat uné von vor-
trefflichem gewiirzten zimmtartigen oder Rousselettengeschmack. Leroy
setzt sie merkwiirdiger Weise nur in den 3. Rang; sie istallerdings
nicht ganz schmelzend.

Der Baum wichst kraftig und gesund, bildet schome Pyramiden
und trug hier auf Quitte bald und reichlich.

Als Synonym ist Rousselet Jamin (Bivort im Alb. der Pomol.)
- aufzufihren, Elliot Dundas (Downing), und Biedenfell nennt die
Frucht Heloise Dundas; es ist aber nicht feststehend ob Heliote gleich

. dem Namen Heloise, der ja auch im franzdsischen vorkommt , ist.
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" v. Biedenfeld fihrt diese Birn auf pag. 65 oder 73 auf und
zwar mit dem Pradicate ,Fleisch fein, schmelzend, ziemlich saftig
und Fleisch etwas grob, schmelzend, (?) ziemlich saftig, kdstlich
duftend, endlich als Rousselet Jasmin (Bouvier) (offenbar Schreib-
fehler) als schmelzend gewiirzhaft.

Bei diesen sehr verschiedenen Angaben wollten wir nicht ver-
siumen, doch die Aufmerksamkeit der deutschen Pomologen auf diese
zu unsern besten frithen Herbstbirnen zihlende Sorte zu lenken.

Dr. Ed. Lucas.

Nachlese von Notizen
aus den Ergebnissen meiner Obsternte von' 1870.
Von Oberdieck.
{Schluss von pag. 40.)

Sellecksbirn, *{ oder *f+, Oct. 2—3 Wocken. Ein Herr
Selleck zu Sudbury in Amerika erzog sie und erhielt ich das Reis
aus Downing's Collection durch Hm. Prisidenten Mas. Schon der
noch nicht ganz herangewachsens junge Baumschulenstamm trug
voriges Jahr mittelgrosse Friichte, die um’s Kernhaus gar nicht kornig,
ziemlich saftreich, stark halbschmelzend und von angenehmem zucker-
artigen Gesechmacke waren, der etwas gewiirzter sein konnte.

Von Mons Unbekannte, **{, Januar. Schon friiher gab
ich von ihr Nachricht. 1870 hatte ich wieder etliche Friichte, die
in dem nasskalten Jahre nicht ebenso gross, auch nicht recht schmel-
zend wurden.

Hamons Wildling, ** Ende Aug., Anf Sept., 2 Wochen.
Erzogen von einem Hin. Nerard zu Vaisse unweit Lyon und benannt
‘nach Hrp, Hamon, Obergirtner im Jardin des Plantes zu Paris.
Das Reis erhielt ich durch Hrn. Prasidenten Mas, trug 1870 und 71 und
war die Frucht noch gut. Fleisch fein, saftreich, schmelzend, von an-
genehmem, etwas gewiirztem, sigsweinsiuerlichem Geschmacke.

Wildling, Esperens, **t. Oct., Nov. Reis von Decaisne;
trug 1870 mir zuwerst und grosse, schone, vollig schmelzende, delikate
Friichte, sass auch 1871 wieder voll.

Engl lange griine Winterbirn, **, Dec., Jan. Die von
Diel sehr gelobte Frucht, die er Heft X. S. 70 heschreibt, erhielt
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ich von thm falsch und War schlecht. Vielleicht habe ich sie durch
Hrn. Hofgartner Glocker zu Enying in Unghrn noch icht wieder
erhalten. Der Probezweig trug 1870 voll und wurde die Frucht

schmelzend, von gewiirztem, siissen, vorziiglichen Geschmacke, etwas -

dhnlich dem der Regentin.

Kirschen. ‘

Es fanden sich 1870 nur wenige Sorten, die nicht schon frither
getragen hitten.

Glaskirsche.kleine,von Montmorenecy, **+, 4. Woche
der Kirschenzeit. Ich glaube, diese von Truchsess aufgefithrte
und beschriebene Sorte noch wieder aufgefunden zu haben in dem
was man in Frankreich als Montmorenecy ordinaire hat und dort
sehr geschitzt wird. Das Reis erhielt ich von Hrn. Leroy und
deutet der Probezweig an, dass er den Wuchs der Glaskirschen haben
und nicht hingende Zweige machen werde. Ist #hnlich der ebenso
guten Spiten Amarelle,

Herzkirsche, Liefelds, braune, **f, 2. Woche der
Kirschenzeit. Erzogen von einem Hrn. Liefeld in Werder. Ich hatte
anfangs eine Sorte dafiir erhalten, die ich als Werder'sche bunte
Herzkirsche beschrieb, habe die schitzbare Sorte aber in einem
2ten Reise acht erhalten. Dadurch, dass bei einem davon erzoge-
nen*jungen Stamme der Beisatz 2. Sendung in wmeinem Baumschul-
verzeichnisse unleserlich geworden war, der aber voriges Jahr die
ichte Sorte trug, welche auch der neu angelegte Probezweig gab,
werde ich statt der Werder'schen bunten Herzkirsche ofter die Lie-
feld’s Braune gesandt haben.

Kirsche, Elfner’s, *#%, Anfangs der 5. Woche der Kirschen-
zeit. An der Bergstrasse viel gebaut. Das Reis erhielt ich durch
Hrn. v. Langsdorf in Carlsruhe. Der Baum trug 1869 und voriges
Jahr erst, nachdem er schon ziemlich gross geworden war, zeigte
sich als gut, war aber keine Bereicherung der Pomologie. Dagegen
trug die eben daher stammende Schreider’s Friihe voriges Jahr sehr voll
und wurde so gross als eine Grosse Schwarze Knorpelkirsche, so dags
sie Werth behalt. .o

Kirsche, zweifarbige (Bicolor, v. Mons), **+, 4. Woche
der Kirschenzeit. Erweckt sehr als von v. Mons erzogene Sorte
Interesse. Trug voriges Jahr sehr voll und zeichnet die nur mittel-
grosse Frucht sich durch sehr zartes schmackhaftes Fleisch aus, so
dass ich sie sehr gern a:s. -
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* Knorpelkirsche, Groth's braune, **¥, Ende der 4. Woche

_ der Kirschenzeit. Erzogen von Hrn. Conditor Groth in Guben, durch

"dessen Giite wir so manche neuere in Guben erzogene, sehr werth-

. volle Sorten erhalten haben. Trug voll, ist mehr als mittelgross
" und gut.

Knorpelkirsche, Heintzen’s schwarze, **%, 5. Woche
der Kirschenzeit. Erzogen von dem Herrn Heintzen zu Guben, dem
man auch die Heintzen’s frithe Herzkirsche verdankt. Ist sehr trag-
bar und sehr gut.

Resacks bunte Knorpelkirsche, **f, 5. Woche der
Kirschenzeit. Ist als Rosacks Kirsche, wie ich filschlich gelesen
hatte, in den Pomologischen Notizen S. 191 schon mit vorlaufiger
Nachricht aufgefihrt; recht schitzbar und reichtragend.

Ribeancourt's Schone, **f, 5. Woche der Kirschenzeit.
In den Pomologischen Notizen S. 198 vorliufig schon aufgefiihrt
mit Zweifel, ob meine Sorte fcht sei. Zeigte sich voriges Jahr ge-
nigend dcht. Ist Siissweichsel und war, da sie ziemlich gleichzeitig
mit der Rothen Maikirsche reift und merklich kleiner blieb als diese,
ohne rechten Werth. Ist erzogen von einem Grafen Ribeaucourt in
Belgien.

1

Pflanmen.

Aprikosenpflaume, Hlubeck's, **+, Ende August. Gelbe,
sehr grosse, recht werthvolle Frucht, Fleisch vom Steine ablaslich.
Wurde so gross als die von Kraft Tafel 183 abgebildete Morillen-
pllaume, deren Verlust ich oft bedauert habe, die aber ersetzt ist.

. Aprikosenpflaume, Lange’s, *+, Ende August. Die rei-
fende Frucht versprach viel, das Fleisch hing aber auch in voller
Reife fest am Steine und gehorte die Sorte, wenigstens 1870, nicht
zu den besten. ] '

Corse’s Notabene, **4, Anfang Sept. Der junge Baum
trug sehr voll. Frucht blau, fast klein, doch in Fleisch und Ge-
schmack vorziiglick und Fleisch vom Steine abloslich.

Dove Bank, *}, Ende August. Ist sebr ihnlich der Konigs-
pflaume, wohl noch ein wenig grbsser, -doch war das Fleisch vom
Steine nicht abldslich und die Sorte entbehrlich,

Elisabethpflaume, Elsner's, **+, Anf Sept. Herr Ritter-
gutsbesitzer Elsner zu Kalinowitz in Oberschlesien bat mehrere Pflau-
mensorten erzogen, von denen ich durch Hrn. Dr. Lueas 5 erhielf.
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Unter mehreren, die schon trugen, wie seine Clara Plaume und
Lenne’s Pflaume, die nach den voriges Jahr erbauten Friichten nicht
werthvoll schienen, war die Elisabethpfiaume die beste und gut.
Der junge Baum trug voil, die Frucht gehért zu den bunten Pflau-
men und war das saftreiche, gewiirzte, sisse Fleisch vom Steine
ablislich. :

Frihdamascene, Bancalaris, fast ** und wohl . (Banca-
lari’s rothe Priihdamascene, Liegel). Baum trug vell; Frucht nicht
ganz mittelgross, PFleisch vom Steine abloslich; Geschmack gut
und siiss. .

Frihzwetsche, Kleine blaue, *+. Reift bald nach den
friihesten Pflaumen. Der grosse Probezweig trug zum Brechen voll.
Der Geschmack war gut, das Fleisch nicht abloslich; da sie indess
mit der Hauszwetsche Aehnlichkeit hat, wenn auch mit ihr nicht
gleiche Grosse, wird der Anbau zum Verkaufe rithlich sein. Sass
ziemlich lange am Baume und wird in voller Reife auch zum Welken
taugen.

General Hand, fast **, Anfang Sept. Amerikanische, ge-
rihmte Sorte; die grine Frucht hat die Grisse und Gestalt einer
Grossen Reineclaude. Das Fleisch war aber, wenigstens voriges Jahr,
vom Steine nur ziemlich abloslich und der Geschmack nicht vorziig-
lich wnd nicht recht siiss, was aber in besseren Jahren wohl
besser wird. _

Konigspflaume, von Trapp's, **7, gegen Ende August.
Threr ist in den Pomologischen Notizen S. 227 schon vorliufig ge-
dacht. 1870 trug der junge Baum voll und grosse, dreffliche
Friichte, die man zu den besten von Liegel erzogenen Sorten rechren
kann. Ist grosser als die Konigspflaume. Das saftreiche, ganz ab-
Yostiche Fleisch hatte siissen, durch angenehme Siure gehobenen
Geschmack.

Perdrigon, Frither violetter (Perdrigon violet hatif), *¥*,
gegen Ende August. Wird aus England abstammen und erhielt ich
das Reis aus London. Der noch junge Baum trug voriges Jahr und
1871 ziemlich voll. Das goldgelbe, feine Fleisch war abldslich, von
delikatem, siissem, durch feine Siure gehobenem Geschmacke.

Pflaume, Denniston’s rothe, **{, Anf. Sept. Ist Ame-
rikanische, grosse, sehr werthvolle Sorte. Fleisch war auch voriges
Jabr abloslich, edel und siiss, durch Siure gehoben. Ich gab in
den Monatsheften von 1871 von ihr Beschreibung. ’
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Pflaume, Gottliche (La Déesse), *{. Das Reis erhielt
jeh von Herrn Simon Louis und habe den niheren Ursprung noch
nicht erfahren konnen. Die Sorte muss, wo sie entstanden ist, besser
gewesen sein als bei mir, wo siesich seit 2 Jahren nur durch hochst
reiche Tragbarkeit des noch jungen Baumes auszeichnete. Frucht
ist blau, etwas zwetschenihnlich; das goldgelbe, ziemlich saftreiche
Fleisch war nicht abloslich.

Pflaume von Gondin (De Gondin), fast **, Anfang Sept.
Hat manche Aehnlichkeit mit der Rothen Eierpflaume, besonders
auch im Geschmacke, ist aber runder und merklich kleiner. Der
junge Baum und grosse Probezweig trugen sehr voll. Das Reis
erhielt ich von Herrn Simon Louis zu Metz. Wird wohl nach einem
Orte benannt sein.

Pflaume, Walter's, **+, Anf. Sept. Ist erzogen in Alten~
burg von Hrn. Walter, der Gértner bei der Altenburger pomologischen
(esellschaft war und erhielt ich das Reis von Hrn. Sehulrath Lange.
Tch hielt die Sorte erst fir identiseh mit der Konigspflaume von
Tours, wird aber grosser, Das Fleisch war voriges Jahr, wo der
junge Baum voll trug, abloslich und der Geschmack sehr angenehm.

Reineclaude, Herbst, Autume Gags, fast **, Mitte Sept.
Ist amerikanische, von Hrn. Roé zm Newburgh erzogene Sorte.
Frucht gelb, etwas linglich und einer Reineclaude in Gestalf mnicht
shnlich. Der junge Baum und ein Probezweig trugen schon 1869
und 1870 sebr voll. Das Fleisch war vom Steine in beiden Jahren
nicht abloslich und gehérte die Frucht zu den recht werthvollen
Sorten nicht, Wegen der frilheren Reifezeit zweifelte ich etwas an
der Aechtheif, die indess wohl anzunehmen ist.

Reineclaude, Moyret's, **+, Anfang Sept. Trug voriges
Jahr zuerst und gleich sehr voll. Das Reis erhielt ich von Herrn
Prisidenten Mas, der die Sorte im Verger auffihrt. Das griingelbe
zarte Fleisch war abloslich, von siissem, sebr angenehmem Geschmacke.

"Reineclaude, Prinzen's gelbe (Prince’s yellow Gage), bei
mir mur *%, Mitte August. TIst Amerikanische, am Hudson sehr
verbreitete Sorte. Der Baum trug mir schon oft und habe ich nur
Gbersehen, die Sorte in den Pomologischen Notizen mit aufzafithren.
Da ich das Reis von Hrn. Behrens zu Travemiinde und von Hrn. Dr.
Liggel iherein habe, werde ich die rechte Sorte haben, die zwar
traghar, aber vom Steine nicht abloslich und der Geschmack nicht
vorziiglich ist.
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Washington, Rothe, Washington rouge (Breevort's Pourple),
**f, Sept. Neuere amerikanische Sorte, die mir voriges Jahr zuerst
und gleich voll trug und von der ich in den Monatsheften von 1871
S. 9 Beschreibung gegeben habe. Frucht gross, das abléslicke Fleisch
war von edlem, siissem Geschmacke.

Zwetsche, Porseh’ rothe, *{, Mitte August. Erzogen
von Liegel; trug mir voriges Jahr zuerst, doch war die Frucht nicht
vorziiglich.

Zwetsche, Rubens, Burgunder-, **¥, gegen Ende August.
Der etwas erstarkte junge Baum trug mir vorlges Jahr zuerst, doch
selbst in diesem Jahre, wo alle Pflaumen voll sassen, nicht voll.
Die Sorte ist an sich edel und werthvoll und war das saftreiche, -
ganz ablosliche Fleisch von recht siissem, durch etwas Saure ge-
hobenem Geschmacke.

Far Diejenigen, welche im Frihlinge 1870 Pflaumenreiser von
mir erhalten haben, will ich hier noch bemerken, dass ich wahr-
scheinlich einige Male statt der Damas musqué tardif (Spiten Mus-
cateller}, ein Reis von der Damas musqué aus London versandt
habe, indem ich meine, ein paar Mal ein Reis der Spiten Muscateller
auch von einem jungen Baume genommen zu haben, der durch seinen
starken Wuchs mit ganz geraden Trieben dies Jahr vermuthen lisst,
dass der Baum irrig mit einem Reise der Damas musqué veredelt
ist. Letztere liess, wie schon oben erwahnt ist, plotzlich alle Friichte
von dem vollsitzenden jungen Baume bei herannahender Reife fallen
und ist vielleicht nicht werthvoll. .

Jeinsen im Mai 1871. Oberdieck.

Nachschrift. In dem iiber meine Obsternte von 1870 ge-
gebenen Aufsatze in den Monatsheften von 1871, S. 116 ff., sind
noch etliche theils den Sinn entstellende Druckfehler stehen ge-
blieben, die ich hier anzeige und zu verbessern bitte.

. 123, Z. 11 von unten: lies nach Mitte statt noch Mitte.
. 124, Z. 13 von oben lies: auf der Haut statt aus der Haut.
. 134, Z. 10 von unten lies: zu spit statt zu frih.
135, 1. Zeile lies: Monceau statt Morceau.
137, 2. Spalte lies: Elfenbeinweisser statt Elfenbein weiss.
188, 2., lies: Thal Mascal statt Muscat.
Tbid. unten lies: Englische Scharlach statt Englischer.
S. 141, Z. 4 vom Schluss nach oben lies: nach dem statt nachdem.

Oberdieck.

mPmmm®
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Schadet im Freien stehenden Gewachsen der Rauch
der Schornsteine?

Das erste Heft des chemischen Ackersmannes von Jahre 1872
bringt wiederholt die schadlichen Einwirkungen des Hiitten- und
Steinkohlenrauchs auf das Pflanzenwachsthum zur Sprache. Dabei
dirfte sich wohl manchem, den die Erfahrung nicht bereits belehrte,
die Frage nahe legen, ob iberhaupt der Rauch von gewdhnlichen
Brennmateralien fir die Vegetation der Pflanzen nachtheilig werden
konne. Schreiber dieses ist zwar ausser Stande, diese Frage grind-
lich und nach allen Seiter hin zu beantworten; denn das vermochte
ja nur der, welcher die Wirkungen des Rauches aller im gewthn-
lichen Leben angewandten Brennstoffe beobachten konnte, ven denen
ja wohl auch Torf- und Braunkohlen-Arten dem Pflanzenwachsthum
schadliche Gase in die Luft entsenden kionnen: aber er entsinnt sich
einer Erfahrung aus seiner Jugendzéit, welche den Beweis liefert,
dass selbst die edleren Gewachse unserer Garten durch den dicksten
und fast tiglich bald mehr, bald weniger sie einhiillenden Rauch
nicht den geringsten Nachtheil erfahren. Referent kannte nimlich
einen Bewohner der Stadt Halle, welcher ungefihr um 1840 einen
wiisten Fleck an der Saale, ostlich von den ganz nahen Sudhiusern
der Saline gelegen, zu einem Garten umwandelte, dessen Gewiichse
aller Art eine Vegetation zeigten, wie Referent sie in ahnlicher Usppig-
keit nirgends zum zweiten Male in Norddeutschland gefunden zu
haben sich errinnert. Die an eine sehr hohe Mauer gepflanzten
Pfirsichbaume bedeckten z. B. dieselbe in Zeit von 4Jahren in un-
gewdhnlicher Hohe und waren gleich den im Garten stehenden Apri~
kosenbiumen mit Frichten von seltener Vortrefflichkeit dberladen.
Doch gewihrten diese letztern einen ganz eigenthiimlichen Amblick.
Die Niederschlige des dicken, russigen Rauches der Sudhiusser hatten
die wolligen Haute derselben kohlschwarz gefirbt und die Friichte
konnten natiirlich nur nach der Entfernung ihres russigen Kleides
genossen werden. Das in Saft ganz zerfliesende Fleisch hatte aber
durchans keinen dbeln Beigeschmack und die Frachte waren, wie
gesagt, kostlich. Fiel lingere Zeit kein Regen, so farbte der Russ
auch die obere Seite der Pflanzenblatter, die aber dadurch nicht
nur keinen Schaden erlitten, sondern durch Grisse und Gesundheit
sich auszeichneten. Ist’ es nun auch ganz und gar nicht unwahr-
scheinlich, dass der Russabsatz an und fér sich dingend und kr#f-
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tigend auf die Vegetation der verschiedenen Gewichse einwirkte, so
trug zu dieser ungewohnlichen Fruchtbarkeit des neuangelegten
Gartens jedenfalls das meiste der Umstand bei, dass dessen Land
mit grossem Aufwand von Seiten des reichen Besitzers zusammen-
gefehren uud ziemlich hoch aufgeschiittet worden war. Einen nicht
unbedeutenden Zuschuss hatten dazu, wie Referent bestimmt weiss,
alte zerfallende Lehmwénde, wie solche in der Umgegend von Halle
sehr gewthnlich sind, geliefert. Hatte;nun aber auch der jungfrau-
liche, dungkriftige Boden alles und der Rauch gar nichts zu dieser
ungewdhulichen Fruchtbarkeit beigetragen, so wird doch durch diese
Erfahrung der Beweis geliefart, dass letaterer, sobald er nur aus-
nahmsweise keine schidlichen Gase enthalt, dem Pflanzenwachsthum,
wenigstens im Freien, in keiner Weise Schaden bringt. Es thut dem
Referent sehr leid, dass er nicht im Stande ist anzugeben, welches
Brennmaterial in den Sudhdusern der Saline zu jener Zeit angewendet
wurde. Nur der ungemein sechwarze Rauch, der den zahlreichen Schorn-
steinen entstieg und oft genug den Garten einhillte, ist ihm noch
in lebhafter Erinnerung.

Frohburg, im Februar 1872.
M. Thieme.

Die Erschopfung des Bodens in alten Obstgarten,

Man hat die sogenannte Bodenmiidigkeit auch fiir die Obstbaume
als Grund ihres Nichtgedeihens angenommen. Ich weiss nicht, wer,
dieses neue Schreckgespenst in die Welt gesetzt hat, freundlich war
es eben nicht, auch nicht so weise wie man glauben mochte, in-
dem solche drohende Wolken nachtheilig auf die ganze Entwicke-
lung wirken. Eine Anzahl treuer Anhinger werden zur Vorsicht
gemahnt, aber die Mehrzahl schreckt zuriick, 1asst lieber eine Sache
fallen, die dem Untergange nahe dargestellt wird. Man mochte
bestreiten, was Niemand liugnen kann, dass eine Zeit kommen muss,
wo ein Obstbaum in dem Boden, wo seit Jahrhunderten seines
Gleichen gewachsen, nicht die geeignete Nahrung in hinreichender
Menge findet. Aber dieser Fall tritt gewiss sehr spit und nicht
so allgemein ein, wie man gesagt hat. Und wozu haben wir den
Verstand, die Kenntnisse und Erfahrungen, welche uns lehren, dem
Nahrungsmangel durch Diingung und theilweisen Bodenweehsal
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abzuhelfen? Das nicht so freudige Gedeihen mancher Obstanlagen
im Vergleich zu alteren Biumen hat aber sicher noch andere Ut-
sachen. Ist es denn so bestimmt erwiesen, dass solcher Boden un-
fahig ist, Obstbiume ferner zu erndhren? Und wenn es erwiesen
wire: warum ihr Herrn Gelehrten, die ihr euch mit chemischen
Kenntnissen briistet, warum sucht ihr nicht die fehlenden Stoffe
in den zum ewigen Ausschiuss aus dem Obstbaumparadies verdamm-
ten Girten zu ersetzen? Kann man nicht Kali, Kalk u. s. w. mit
leichter Mithe und geringen Kosten in den Boden bringen? Aber
die Sache ist gar nicht so erwiesen. Viele Autorititen zweifeln da-
ran; die bedeutendsten Forstleute, welche ja noch mehr mit Biumen
zu thun haben, sind bereits von der auch unter ihnen einmal in
der Mode gewesenen Theorie, dass die Holzarten unbedingt wechseln
missten, lingst wieder abgegangen. Wire der alte ausgesogene
Boden allein die Ursache des Nichtgedeihens, dann missten alle
Pflanzungen auf Neuland gut gedeihen. Diesist eben nicht der Fall.
Wir sehen auch solche Jahre lang keine rechten Fortschritte machen,
ohne dass man sagen konnte, es wire dabei viel vernachlassigt worden.
Und ist denn der Fall so allgemein? Wo sind denn die statistischen
Nachrichten aus allen Obstbaumlindern, welche beweisen, dass die
Neupflanzungen auf allen Obstgartenboden misslungen? Erst wenn
von so und so vielen Obstgérten und Obstgegenden ganz genaue Be-
obachtungen niedergeschrieben sind, welche sagen, dass die Pflan-
zungen auf Neuland allgemein gedeihen, die auf alten Obstplitzen
missrathen, — erst dann ist daran zu glauben — nein, auch noch
nicht so sicher, dass ein Gartenbauverein, wie es zu Ende des
Jahres 1871 geschehen, wagen konnte, in einer an das Volk, beziig-
lich die Landwirthe bestimmten Ansprache zu sagen: ,Es miisste
. das Wiederbepflanzen uralter Obstgirten, weil vergeblich, unter
allen Umstinden vermieden werden.® Damit bekommt der Obstbau
der Gegend, an welche ditse Worte gerichtet sind, einen Schlag,
welcher kaum minder schidlich ist, als der Frost von 41870/74. Der
einzige Trost ist, dass die Pflanzen sich nicht viel um diese Worte
kiimmern werden, dass die Zeitschrift, in welcher sie gedruckt stehen,
nur in wenige Hande kommt. Die einzige Entschuldigung fiir den
betheiligten Gartenbauverein konnte in dem Umstande gefunden
werden, dass man eine Verdffentlichung in so dictatorischer um-
motivirter Fassung vielleicht nicht beabsichtigte, sondern dass ein
Unbefugter die Verdffentlichung in dieser Weise auf sich genommen.

INustrirte Monatshefte. 3. Heft. 1872. 6



82 IL Praktischer Obstbau.

Jeder Kenner des Obsthaues muss sich mit der Ansicht einverstan-
den erkliren, dass bei der Pllanzung die Platze, wo sehon O bst-
biume vorher gestanden haben, wo méoglich vermieden
werden sollten. Abgesehen von der sogenannten Bodenmiidigkeit,
ist schon die Ungiinstigkeit des Standortes eines jungen Baumes zwischen
alten, welche ikn beschatien, und Luft und Sonne ihm entziehen, ein
Grund, nicht die alten Plitze zu benutzen, wenn es miglich ist. Aber,
was sollen denn diejenigen Gartenbesitzer machen, welche nur das eine
Grundstiick, ,den uralten Obstgarten® besifzen? Und dieser Fall
ist geradezu der haufigste. Selbst diejenigen Grundbesitzer, welche
noch iiber andere Grundstiicke verfigen, finden nicht leicht ein eben
so passendes, wie den alten Obstgarten, demn bei Anlage der Obst-
girten wurden meistens die giinstigeren Plitze ausgewdhlt. Ich
frage also nochmals, was sell der Obstbaumfreund machen, welcher
nur ein Grundstiick fir Obstbiume hat, aund dieses ein ,uralfer
Obstgarten* ist. Hat er mehr Autoritdtenglauben, als gesunden
Menschenverstand und Erwerbstrieb, ist er ein Mann dés Fortschrittes
imSinne vigler jetzigerBeforderer der Obstbaumzucht,
so muss er den gegebenen Rath befolgen; er darf nicht pflanzen,
denn die Minner, auf welchg der Verein sein Vertrauen setzte, sagen
ja ganz bestimmt: ,weil vergeblich® und ,unter allen Umstinden
zu vermeiden.® XEr pflanzt also nicht, seine Kinder, Nachkommen
und Nachbarn gewdhnen sich, als gute Fortschrittsleute an den Ge-
danken, der Boden da und da sei unfihig zum Obstbau, gleichsam
vergiftet, und so konnte der Obstbau eines ganzen Ortes, ja einer
Gegend verfallen, wenn nicht glicklicherweise die Leute so unge-
bildet wiren, dass sie an die Obstbaumgelehrten nicht glauben.
Dies klingt wie Hohn auf den Fortschritt, dem ich doch selbst huldige,
aber es ist eine bittere Wahrheit darin.

Wenn man fiir eine Sache wirken will, darf man sie nicht so
anfassen. Man muss nicht verbieten vnd die Leute rathlos lassen,
sondern ihnen sagen, was zu thun ist, wenn die Umstiinde giinstigere
Anlagen nicht zulassen. Vielleicht gibt diese Niederschrift Veran-
lassung, dass dieses eigentlich schon in allen guten Biichern klar
behandelte Capitel auch in diesen Blattern mochmals recht eingehend
erortert wird. Mein Zweck ist erfillt; mogen Andre nun auch ihre
Meinung sagen und mich erginzen, wenn moglich verbessern.

Ich kann eben nicht schliessen, ohne einige Gedanken auszu-
sprechen, welche mir in dieser Sache gekommen sind. Ich kann
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nur vermuthen, nicht Thatsachen angeben, denn die Pflanzungen,
welehe ich hier zu beobachten Gelegenheit hatte, sind darum nicht
in einem vorziiglichen Zustande, weil sie schlecht behandelt werden
und weil das Xlima recht ungiinstig fir Obstbiume ist, auch der
Boden meistens arm. Die meisten schlecht gedeihenden Pflanzungen
fand ich nicht auf ,uralten Obstgarien“ sondern auf neuem Boden.
In Folge des Forischrittes, der Intelligenz u. s. w. wurden vielfache
Plitze bepflanzt, weleche besser fiir Waldbiume gewesen wiren.
Einen alten Obstgarten konnte ich diesen Winter untersuchen. Teh
wunderte mich immer, dass auf gutem Lehmboden bei missiger
Feuchtigkeit alte Baume selten trugen, die seit 15 Jahren ge-
pllanzten verkiimmerten, und dachte schon an ,Bodenmidigkeit.®
Da wurden wegen einer neusn Anlage die Baume ausgerodet, und
siehe, die meisten standen 1 Fuss, einige 1%/; Fuss zu tiefin der Erde.

Wenn junge Obstbiume auf Plitzen, wo alfe lange gestanden
haben, schlecht gedeihen, so liegf es wohl zumiichst an dem wun-
giinstigen Stand und schlechten Boden. Macht man recht grosse
Pflanzgruben und verwendet man beim Pflanzen viele gute Erde,
pllegt auch sonst den Boden, diingt vielleichi, so wird man ihn Dbald
zu derjeniger Kraft bringen, welche ihn befahigt, die iibrigen Hin-
dernisse zu tberwinden. Wenn unsere Obsthiume wirklich nicht
mehr zu solchen Kraftgestalten von hundertjihriger Dauer werden,
wie man sagt, ist wohl — ich vermuthe es nur — grossentheils
die Verfeinerung und hohere Tragbarkeit der jetzigen Sorten die
Ursache. Wirde man, wie bei der Thierziichtung, sechwichliche
Sorten ausschliessen, (was ich jedoch nicht befirworte,) dagegen
solche bevorzugen, deren kriftiger Wuchs sich schon in der Baum-
schule zeigt, so wirde die jetzige Generation gegen die friihere micht
so zwerghaft dastehen. Ich habe Wasserbirnbiume, eine Sorte, die
hier Biume wie Kichen bildet und wegen ihrer Giite zu Essig mit
Recht sehr beliebt ist, gepflanzt, welehe so kriftig neben andern
schwicher wachsenden in die Hohe gehen, dass sie eine eben so lIange
Lebensdaner und so grosse Biume versprechen, wie ihre Viter.

H. Jiger.
Anmerk. Diese sehr interessante und wichtige Frage bedarf weiterer Ex-

orierung. Erfakrungen sus hiesiger Gegend werde ich demnichst mittheilen,

Dr. Ed. L.
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Beitrag zur Einrichtung der Obstdarren.

Die immer geringere Nachfrage nach Pflaumen (Zwetschen) ge-
wohnlicher Art, in Rauchdarren getrocknet und der viel hohere Preis
rauchfreier Waare, hat die Grossherzogl. Staatsregierung bewogen,
zwei Obstdarren nach siddeutschem Muster in Jena und Dornburg,
also in der Mitte des Zwetschenbaubezirks der Saalgegend, als Muster
aufstellen zu lassen. Dieselben fanden indessen keinen Beifall, also
auch keine Nachahmung. Dagegen haben sich im Jahre 1871 die
bohmischen Hitzdarren, wie deren verschiedene in der Gegend von
Naumburg bestehen, auch im oberen Saalbezirk Beifall erworben.
Sie sind einfacher, daher billiger, und es lassen sich auch die alten
Rauchdarren ohne grosse Kosten in rauchfreie umwandeln. Ohne die
bohmischen Darren zu kennen, muss man zugeben, dass dieser Um--
stand schon allein fir deren allgemeine Einfiihrung spricht. Wenn
nach und nach neue Darren gebaut werden, so wird man sich wohl
auch hie und da zu den mehr leistenden Darren nach Construction
von Lucas und Andern entschliessen. Vorlaufig ist fir Darren auf
viele Jahre hinaus kein Bedarf, den die Zwetschenbiume sind durch
den Winter 1870/71 zum grossen Theil vernichtet.

Ueber die Vorziige der rauchfreien Darren spricht sich eine Com-
mission des landwirthschaftlichen Vereins zu Dandorf bei Dornburg
durch den Maurermeister Friedrich Zeh folgendermassen aus:

1) Der Welker hat nicht vom Rauch zu leiden, wihrend der
Aufenthalt in Rauchdarren so nachtheiliz auf die Augen wirkt.

2) Der Heizaufwand ist bei den Darren, bei Anwendung von
Holz derselbe. Da aber in den neuen Darren schlechtes Holz, Kohlen
und Torf gebrannt werden kann, so ist der Aufwand dem theuern
Buchenholze gegeniiber bei Rauchdarren ein grosserer. .

Das Gewicht der rauchfreien Waare im Verhiliniss zum Ge-
wicht frischer Friichte stellt sich um 2—39/, hoher.

Rauchfreie Waare kostet ¥/; Thaler per Centner mehr und ver-
kauft sich besser.

Die Umwandlung einer Rauchdarre in eine rauchfreie nach boh-
mischem Muster kostete hochstens 10 Thaler.

Jiger.

Anmerk. Eine genaus Besshreibung und Abbildung einer solchen bdh-
mischen Hitzdarre wiire sehr erwiinschi. - Red,
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Ueber die Obsternte in und bei Rostock 1871

Dieses Jahr kann ich wenig Erfreuliches fiber die Obsternte
hiesiger Gegend melden, da dieselbe sehr schwach ausgefallen ist,
und namentlich Aepfel an vielen Stellen keine Friichte geliefert haben.
Hat auch die strenge Kilte des Winters den Obstbiumen keinen
Schaden gebracht, wie es im mittleren Deutschland vielfach der
Fall sein soll, so war doch die Bliithezeit viel zu kalt und unfreund-
lich, so dass keine grosse Ernte zu erwarten war. Die Friichte sind
mit Ausnahme weniger Sorten viel kleiner geblichen wie in guten
Jahren, dabei eine so grosse Anzahl Aepfel und Pflaumen wurm-
stichig, so dass von mehreren Sorten wie: Weisser Horbstts uben-
apfel, Orleans Reinette, Gewthnliche Zwetsche, die Hilfte
der Friichte verdorben war.

Nachstehend theile ich’ einige Sorten mit, welche die Unbilden
der Witterung “gut ertragen und eine ziemlich gute Ernte geliefert
haben.

Weisser Sommerstrichapfel, sehr voll, die Spitzen vieler
Zweige verdorrten schon im Juli, die Friichte blichen grosstentheils
zu klein und waren unbrauchbar; Weisser Herbsttaubenapfel
sehr voll, kaum die Halfte der Friichte gut ausgewachsen; Weisser
Taffetapfel sehr voll, Frichte klein; Prinzenapfel, Mittel-
ernte, Friichte gross und schon; Mecklenburger Konigsapfel,
Friichte mittelgross und gut; Gelber Herbststettin er, ehen
wie die Vorige; Gelber Rich ard, Frichte gross und schon,
Orleans Reinette, Frickte gross und gut; Purpurrother Cousi-
not, Frichte klein; Gelber Rambour (?) mittelgross, sonst gut ;
Bohmischer Rosenapfel trug voll Frichte gross und gut.

Mehrere andere Sorten wie der Api, der Sterncalvill, Ge-
flammter Cardinal u. dgl mehr, brachten kieine Erndten, Auf-
fallend ist es, dass der Gravensteiner nur in sehr geschiitzten
Lagen einige Frichte geliefort hat.

Birnen wurden durchschnittlich mehr wie Aepfel geerntet und
trugen bei mir nachfolgende:

Grine Hoyerswerder, sehr voll, Frichte klein und fade,
Wildling ven Chaumontel, sehr voll, Friichte mittelgross,
bleibt wohl nur Kochbirn,

Eine Mittelernte lieferten nachfolgende Sorten: Runde Mund-
netzbirn, Sommer Dechantsbirn, Frichte gross und schmel-
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zend; Williams Christbirne wie vorige; Gute Graue wie
Vorige; Rothe Bergamotte, Frichte klein aber gut; Gute
Louise von Avranches= (von Jersey), Friichie gross nnd schmel-
zend; Bosc'sFlaschenbirn, ebenso, gross und schmelzend; Holz-
farbigeButterbirn, ebenso; Diels Butterbirn, Hellmanns
Melonenbirn, St. Germain, Lange grine Herbstbirn,
Friichte gross, iber den Werth der letztern 4 Sorten kann ich noch
nich$ urtheilen. . )

Winter-Apothekerbirn, Frichte mittelgross; Rothgraue
Frihjahrsbirn, (?) Friichte gross; diese beiden Sorten liefern mir
alljihrlich Friichte und ein Jahr ums andere ausserordentlich grosse
Ernten.

Von mehreren auf jiingeren Hochstammen gepfropften Birnsorten
habe ich gute Friichte erhalten, iiber deren Werth in diesem Jahre
ich aber noch nicht urtheilen kann, es sind hauptsichlich folgende:
Marie Louise, Kingessing, Six's-Butterbirn, Bacheliers
Butterbirn, Delfosses Butterbirn, MadameFavre (ist hier wohl
eher Herbst- als Sommerbimn), Liegels Winter-DButterbirn, Jo-
sephine von Mecheln, Kostliche von Charneu, Winter
Nelisbirn, Argenson,Esperens weinige, BroncirteHerbst-
Butterbirn. .

Kirschen gab es ausserordentlich wenig, sowohl siisse als
saure und es waren die Preise dann auch enorm hoch, welche dafir
bezahlt wurden.

Pflaumen, besonders die frihen Sorten wie Haferpflaume,
Gelbe Aprikosenpflaume, Herrnpflaume, lieferten wenige und kleine
Friichte, dagegen trugen die spiteren wie Rothe Damascene, Rothe
und Gelbe Eierpflaume, Grosse grine Reineclaude, Diamant und
andere sehr voll, aunch waren die Friichte gross und saftig, selbst
die Washington brachte dies Jahr ziemlich viele und gute Friichte;
die Reineclaude von Bavay war um die Mitte dieses Monats
schon und siss; weniger gut sind die Frichte der Gewdhn-
lichen Zwetsche, das Fleisch ist grin und 1dst sich nicht vom
Steine los, auch die Sisse lasst viel zu wiinschen.

Beeren-Frichte gab es reichlich von allen Sorten, und
es lieferten die Erdbeeren besonders erstaunlich grosse Ertrige.

Rostock, im October 1871.

H. Hidge.
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Der Zusta,nd der Kirschencultur in Mitteldeutsch-

land in Folge des Forstschadens von 1870/71.
Von Pinckert.

Die Hauptstriche der edleren Kirschencultur in Mitteldeutsch-
land sind das Herzogthum Altenburg, der Dresdner und Leipziger
Kreisdirectionshezirk im Kénigreich Sachsen, sowie ein Theil der
preuss. Provinz Sachsen, namentlich an der thiiringer Saale, weissen
Elster und Unstrut, dessgleichen in der Gegend Eckartsberga, Bibra,
Mannsfeld etc. Diese Gegenden versorgen grosstentheils die waldigen
Striche des Frzgebirgs, Voigtlandes, Frankens und Thiringerwaldes,
des sog. Ober und Holzlandes im Grossherzogth. Weimar, beziehungs-
weise Herzogthum Altenburg, das Waldgebiet des Harzes u. s. w.
mit dem nothigen Bedarf an Kirschen. Hindler aus jenen Gegenden
fithren die Kirschen mittelst Pferden und Handwigen dort auf die
betreffenden Mirkte oder versenden selbige auf den Eisenbahnen.
Dadurch koemmen nicht unbedeutende Summen Geldes in die ge-
nannten Kirschengegenden. Die hier gebauten Kirschensorten ge-
hiren zu den edelsten und besten Deutschlands. Die Siisskirschen-
sorten sind vorherrschend.

Tm Herzogthum Altenburg befinden sich im Ostkreise die meisten
Kirschenculturen in der Gegend von Altenburg und Schmdllen. Die
grossten Kirschenculturen der Privaten sind hier die des Gutsbesitzers
Kresse in Dobroschiitz und jene des Rittergutsbesitzers Landkammer-
raths Thiimmler auf Selka. Beide haben auch eive gute Sortenaus-
auswahl getroffen und sind dort die schwarzen Herzkirschen vor-
herrschend. Die Kirschencultur auf den fiscalischen Chausseen und
Landstrassen ist auch bedeutend}.,»"Vom Herzogl. Ministerinm, Ab-
theilung der Finanzen in Altenburg hatte ich den ehrenvollen Auf-
trag, eine Revision erwihnter Baumpflanzungen vorzunehmen. Schade
dass friher die Sortemauswahl eine so verschiedene ucd in Bezug
anf transportfahige und gesuchte Marktfriichte keine ginstige gewesen
ist. Weichseln, Glaskirsche und Amarellen, bunte Herz- und Knorpel-
kirschsorten sind zu viel, lohnende, feste, schwarze Herz- und Knorpel-
Kirschsorten ztt wenig vorhanden. Bei den Privaten auf Ritter- und
Bauerngiitern ist die Wahl keine giinstigere gewesen. Man hat sie
den Biumveredlern selbst iiberlassen und diese haben gewihlt, was
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ihnen leicht zur Hand war, oder welche am leichtesten nach der
Veredlung ausschlugen. In dieser Bezichung spielen mehrere Varie-
titen s. g. Hammelssickehen, Steifstiele und mehr dergleichen we-
niger edle Samlingsfriichte eine Hauptrolle. Sie kommen bei der
Veredlung sehr gut fort, geber dauerhafte tragbare Biume, sind
gegen Spitfroste weniger empfindlich, liefern aber mehr Wirthschafts-
als gesuchte Tafelfriichte. Im Westkreise sind die Hauptkirschen-
gegenden bei Eisenberg und Kahla. In Etzdorf gehoren die grossten
Kirschenanlagen dem Schreiber dieses, die aber seit zwei Jahren
auf dessen dltesten Sohn iibergegangen sind. Hier werden vorherr-
schend schwarze Maiherz-, dann schwarze Herz- und Knorpelkirschen-
sorten gebaut. Im Remstadter Thale bei Kahla werden verherrschend
die schitzbaren Ochsenherzkirschen gebant.

Im Dresdner und Leipziger Kreisdirectionsbezirk kenne ich die
Sortenwahl nicht genau, doch spielten namentlich in der Mefsner Gegend
schwarze Friihkirschsorten eine Hauptrolle. In der Leipziger Gegend
wechseln vielfach bunte mit schwarzen Siisskirschensorten, desgleichen
‘Weichseln, Glaskirschen und Amarellen mit einander ab.

In der preuss. Provinz Sachsen treten in der Gegend von Liitzes,
Weissenfels, Merseburg, Halle etc. die buntem Kirschen vielfach in
den Vordergrund. Auch hier willich mir kein massgebendes Urtheil
erlauben, da ich keine besondere Gelegenheit hatte, die Kirschen-
cultur speziell in Augenschein zu nehmen. Dagegen kenne ich die
Kirscheneultur im Zeitzer Kreise ziemlich genau und .kann dariiber
in Bezug auf Sorfenauswahl nur ein giinstiges Urtheil fillen. Auf
den Dominen und Rittergiitern zu Hainsburg, Klesterposa, bezie-
hungsweise Solsitz, Wildenborn, Dragsdorf, Wittgendorf, Nickels-
dorf, Krossen ete., dann im angrenzenden Weissenfelser Kreise zu
Mannsdorf, Drostig, Mainuweh etc. sind die Kirschenculturen mitunter
bedeutend und was die Hauptsache ist, es werden dort vorherrschend
schwarze Herzkirschen gebaut, die bei den Hindlern als die besten,
transportfihi gsten Marktfriichte die willigste Aufnahme, finden. Wem
von grosseren Besitzern daran gelegen ist, Reiser von dleser Sorte
zu haben, konnte ich auf Verlangen diese abgeben.

, An der Saale und Unstrut bei Naumburg, Kosen, Laucha und

Eckartsberga gibt es mitunter bedeutende Kirschenculturen. Bei
Naumburg werden neben den schwarzen auch viel bunte Herz- und
Knorpelkirscher gebaut. Bei Laucha, Mannsfeld und Eckartsherga
dagegen spielen die schwarzen Knorpelkirschen wieder -eine Haupt-

*
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rolle, die allerdings noch tragbarer, aber doch nicht so haltbar und
wohlschmeckend wie die schwarzen Herzkirschensorten sind.

Der furchtbare Frostschaden von 1870/71 ist als eine grosse
Calamitat fir die meisten dieser Kirschengegenden zu bezeichnen;
denn wenn er auch in dem milden Elbthale bei Meissen und Dres-
den etwas gelinder aufgetreten ist, so hat er in den ibrigen gleich
arge Verheerungen angerichtet. Wenn man erwigt, dass viele
einzelne Besitzer und Bauern in diesen Gegenden in giinstigen Jahren
fiir mehrere Hunderttausende von Thalern fiir Kirschen verkauften,
in den pichsten Jahren vielleicht nur ein Drittel oder in giinstigen
Fallen die Hilfte davon erzielen werden, so kann man sich ein un-
gefihres Bild von dem Verlust durch diesen Frost machen. Zum
Ungliick bestand der grosste Theil dieser Pflanzungen aus alten
Biumen von 40, 50 bis 60 Jahren und gerade diese haben am meisten
gelitten. Strichweise miissen ganze Alleen und Plantagen ausgerodet
werden. Man kann annehmen, dass die Halfte der alten Biume
zu Grunde gegamgen sind, wihrend die andere Halfte einen iiber-
wiegenden Theil diirres Holz im Innern der Baumkrone bekommen
hat. Manche jetzt noch am Leben gebliebene Biume werden in
den nichsten Jahren noch eingehen. Am meisten haben die Biume
in den Thilern, verhaltnissmissig weniger auf den Hohen gelitten.
Die feinern Siissweichseln und Glaskirschen, ingleichen die bunten
und schwarzen Herz- und Knorpelkirschsorten sind mehr erfroren,
als die sauern Weichseln und Amarellensorten. Am wenigsten haben
die minder edleren Simlingssorten gelitten. Von den jingeren oder
jugendlich kriftigen Biumen sind nur einzelne erfroren, aber auch
diese haben durch den Frost viel Tragholz verloren. Ohne Ueber-
schdtzung kann man annehmen, dass in den nichsten Jahren nur
die Halfte Kirschen gegen friiher gebaut werden kinnen und dass
mindestens 20 Jabre vergehen werden, bevor die Kirschencultur
wieder in den Zustand gelangt, wo sie jetzt gestanden. Ich sehe
dabei vordus, dass man unverziglick wieder eine gleich grosse Zahl
Kirschbhume und weméglich auf andere Standorte anpflanzt, denn
wollte man wieder anf dieselben Stellen pflanzen, so wirde die
Kirschencultur nie wieder zu der Hohe gelangen als jetzt. Dazu
kommt das gegenwirtige Vorurtheil vieler unserer Landwirthe, dass
jetzt auf eben den Feldern der Obstbau weniger einbringt, als der
Feldbau. Gelegenheiten zur Anpflanzung grosserer Kirschenculturen
vorziglich zum Wechsel des Standorts sind jetzt geboten in den
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exponirten Fluren, in der Bepflanzung der Wege und der Einfriedi-
gung der grossen Feldplane. Nur muss man mit mehr Energie und
Gleichmissigkeit in den beireffenden Fluren in Leipzig auf zweck-
missige Sortenanswahl, rationelle Pflanzung und sorgsame Pflege
vorgehen, die jetzt so dberhand nehmenden leichtsinnigen Beschidi-
gungen der Biume durch Zugthiere, Wagen und Ackergerithe zu
verhindern suchen und den noch so hiufig vorkommenden Baumfrevel
verfolgen und hart bestrafen. Wir leben hier in einem wohl culti-
virten Land und dennoch ist der Baumfrevel noch so hiufig. In
Schule und Kirche sollte mehr von diesem Uebel als einer schweren
Stinde an der Natur eindringlich gewarnt werden.

Ueberall in den Baumschulen Sachsens und Thiiringens ist die
Cultur der Stisskirschen dberwiegend und man sollte meinen, dass
in kurzer Zeit ganze Wilder von Kirschbiumen wieder entstehen
konnten. Unsere Vorfahren hatten keine oder nur sehr wenig ein-
geschulte Biume, die meisten wurden den Waldungen entnommen und
spiter in die Krone veredelt. Die Pflanzungen gedieher damals viel
leichter, schneller und sicherer wie jetzt. Man hatte die Vorziige
eines so zu sagen jungfriulichen Bodens, der noch keine Kirschen
getragen hatte, die Gegenden boten in den noch hiufigeren Holzungen
den jungen Biumen mebr Schutz vor Winden und Unwettern. Die
Biume wurden an Wegen nicht so hiufig beschidigt als jezt
durch die vielseifige Erweiterung der Communication. Die Menschen
hatten mehr Religion und glanbten gegen die Gottheit zu siindigen,
wenn sie einen Baumfrevel begiengen. Jetzt setzt man alljahrlich
eine Menge Biume aus, aber kaum die Halft® oder der dritte Theil
davon bleiben unverdorben und werden wirklich tragbare Biume. In
Alleen pflanzt man Kirschbiume nach Kirschbiumen, sie stehen ein,
auch zwei Jahre, verdorren oder verkiimmern. Ausser denen welche
allighrlich durch Hasenfrass, Beschiidigungen und Baumfrevel zu
Grunde gehen, vernichten die immer haufiger wiederkehrenden Hagel-
wetter oftmals ganze Pflanzungen. Oft in den besten Gegenden wer-
den die gegen Westen unbeschiitzten Griinde zuexponirten Lagen
fiir die gegen die starken Sidwest- und Westwinde sehr empfind-
lichen Kirschen- und Zwetschenbiume. Haben die Biume 20 Jahre
gestanden, so berstet auf der Sidseite die Rinde, der Stamm wird
von hier aus kahl und leer und dann ist der Banm schon halb todt,
wihrend er friher von diesem-Zeitpunkt an seine eigentliche Trag-
barkeit entfaltete. Dazu kommt noch, dassman die Baume in vielen
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Fillen sebr sorglos pflanzt und pflegt. Man pflanzt die Biume in
zu kleine Locher und zu tief, man giebt ihnen entweder gar keine
oder zu kurze Pfahle, anstatt dass man sie je mit zwei bis drei
langen Pfihlen umgeben, oder bei einem Pfahl noch mit Dornen
gut verbinden sollte, damit Beschidigungen durch Thiers, Wagen
und Gerathe, oder durch Baumfrevel seltener wiirden. Man pflanzt
die Biume unmittelbar an schmale Wege, anstatt sie wie in
Siiddeutschlandneben die Wege am Saumedes Kulturlandes
zu pflanzen, wo sie schuneller wachsen und mehr Schutz haben.

Alle solche gemeinniitzigen Winke und Rathschlige, wenn sie
auch die Wahrheit bringen und auf langjihrigen Erfahrungen be-
ruhen, wurden oft nur von sehr Wenigen beachtet und in Ausfiih-
rung gebracht.

Literatur.

Grundziige der Obstbankunde, vor J. G, Beer, Kaiserlicher Rath, Mit-
glied der Kaiserlichen Akademie der Naturforscher etec., mit 42 Holz-
schnitten. Wien, 1872, Druck und Verlag von Carl Gerold’s Sohn.
Gr. Octav. 263 Seiten.

‘Wir erhalten hier ein Buch, welches uns durch das Titelblatt, indem unfer
dem Namen des Verfassers der Titel ,Kaiserlicher Rath“ steht, schon neu-
gierig stimmte. Wenn ein Dilletant durch ein neues Werk die Obstbaumzucht
lehren will, so muss es doch etwas ganz Besonderes sein.

Der Verfasser hat sein Werk in 3 Abtheilungen getrennt, némlich: 1. Der
wissenschaftliche Theil; 2. Grundsdize und Beobachlungen; 3. Praktischer Theil.

In der Vorrede sagt der gelehrte Herr Verfasser, dass bei den Bestre-
bungen, den Obstbau zu heben, das Wichtigste dies sei, mdglichst viel
gleichwerthig gutes und ausgezeichnet feines Tafelobst als ge-
suchte Waare fiir den Grosshandel zu ziichten. Einmal, diese Be-
strebungen zu unterstiitzen, dann aber, den Obstziichtern jedes Landes
einen auf wissenschaftlichen Grundsitzen fussenden, sichern
Leitfaden in dieHand zu geben, der ihn seine Kunet kennen und
lieben lehrt, seien Ursachen der Enetehung dieses Buches,

Sehen wir uns nun dasselbe genau an. }

I. Wissenschaftlicher Theil. Was ist Obst? Naoh ‘vielen Defini-
tionen giebt der Verfasser seine eigene Ansicht dahin: ,alle Friichte und
S8amen, welche ohne Zubereitang geniessbar sind* Von dieser An-
sicht ausgehend hat er Recht, wenn bei Aufzihlung der verschiedenen Obst
liefernden Pflanzen auch Pinus pinea, Celtis sustralis, Ficus Sycomorus, Elae-
agnus apgusiifolia, Olea europaea, Arbuius Unedo, Opuntia vulgaris, Citrus
Aurantium, (kommt wohl in den wirmsten siidlichsten Ssterreichen Lindern
auch nicht mehr ais Obstbaum vor?)} Pistacia vera, Punica granatum, Fra-
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garia vesca und elatior, Ceratonia siliqua, Cucumis Melo, Citrulus vulgaris,
Cucumis sativus mit anfgenommen wurden, sonst pflegen wir gewshnlich, ins-
besondere Cucumis sativus zam Obste nicht zu rechnen.

Durch mehrere gute Holzsohnitte, welehe hin und wieder auch undeut-
lich gind, werden dann die #usseren und inneren Organe eines Obstbaumes
gehdrig zergliedert. Sehr instruktiv ist die Zergliederung der Knospe, 8. 36.

Depn geht der Verfasser zum Schoesling fiber (30 wird der weiche ein-
jéhrige Trieb genannt, und gibt hier in 100maliger Vergrosserung frikrosko-
pische Untersuchungen mehrerer, an verschiedemen Stellen vorgenommener
Durchschnitte eines Triebes, Die Untersuchungen wurden am 18, Mai, nach-
dem der Trieb 18 Blatter entwickelt hatte, vorgenommen. Es zeigten sich an
den jingeren Btellen nur cambisle Gefassbiindel, wihrend die Holzgefiissbiindel
und Holzkdrper erst am 7.—12. Blatte (von der Spitze aus gerechnet) sicht-
bar wurden. Diese schwierigen mikroskopischen Untersuchungen sollten ffir
die Praxis beim Pinciren und Zuriickbrechen eines Triobes eine Lokre geben.
Das Pinciren darf nur dort vorgenommen werden, wo sich die Holzgefisshiindel
noch nicht zeigen, wo diese sichtbar sind, wird die Vernarbung der Wunde
nicht mehr 8o leicht vor sich gehen.

Anatomisch und physiologisch werden fernerhin simmtliche Theile des
Baumeg, als: Blitter, Driisen, Spaltsfinungen, Befruchtung und Frucht, Same,
Mark, Holzkdrper, Rinde, Zellen, Keimung, Ernihrang, Wachsthum, und
endlich die verschiedenen Fruchtbiume beschrieben.

Der Baumziichter, welchem kein botanisches Werk zur Verfiigung steht,
aber nach wissenschaftlicher Belehrung strebt, findet hier im ersten Abschnitt
die Grundziige der Botanik erklart. Soll aber das Buch einen praktischen Werth
haben, so hiitte dieser erste Abschuitt wohl fortbleiben kénnen, denn zum
Eriernen der Pflanzen-Anatomie und Physiologie ist zu wenig, fiir den
praktischen Baumzichter viel zu eingehend die Bache behandelt.

Il Grundedtze und Beobachtungen. In diesem Abschnitte finden
wir kurze Sitze aus der Klimatologis und Naturlebre, ferner mehrere tech-
nische Ausdriicke, welche bei der Verediung, beim Beumschnitt vorkommen;
naher bezeichnet der Unterschied im Wachsthum des Kern- und Steinobstes
namentlich beziiglich der Knospen- und Fruchtzweig-Bildung.

‘Wir finden in diesem Abschnitte manches Interessante, nur Schade, dass
8o vielerlei durch einander gewilrfelt ist.

IIl. Praktischer Theil. Zur Hebung der Obstbaumzucht ist dieses der
wichtigste Theil, gleichwohl ist er am schwichsten ausgefallen und verrith,
dass der Theoretiker nicht auch Praktiker sein muss.

8. 139 und 140 ist iber Veredlung, Wahl der Unterlagen gesprochen, sowie
Regein fiber den Baumsohnitt gegeben. Das ist fiir 2 Seiten zu viel Stoff und
hatte filglich ganz fortbleiben kinnen. 8. 141 wird gesagt: ,Das Vereinen
des Obsi-, Gemise- und Blumengartens gibt gewdhnlich nur ein schlechtes
Resultat; die verschiedenen Culturen schaden sich uptereinander.* Warum?
Gerade dadurch, dass verschiedene Culturen vorgenommen werden, kann der
Nautzen erhdht, die Liebhaberei far den Gartenbau gewonuen werden. Durch
das Dilagen der Gemfisepflanzen wird den Obstbiiumen nie Krankheit zuge-
fahrt werden, denn so nahe zu den Obsthiumen pflegt man den Diinger nicht .
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zu geben. Dass Blumenpfiansen den Obstbiumen die nathige Nahrung ent-
ziehen sollten, ist kaum moglich, da meistens einjkhrige, nicht tief warzelnde
Gewichse zwischen Obstbdumen gepflanzt werden.

Die Angaben #ber Zubereitung des Bedens sind meigtens gué, dagegen
haben gich kleine Fehler beim Pflanzen der Biume eingeschlichen. Nicht die
Veredlungsstelio zeigt den Punktan, wie tief ein Baum zu pflanzen ist, sondern
der Wurzelhals; ferner darf man beim Pflanzen der Biume nicht Diinger an-
wenden; auch ist beim Pflanzen der Spalierbfume nicht immer die Vered-
lungsstelle riickwiirts zur Mauer zu bringen, hier zeigt ja die Formirung der
Nebenzweige die Lage-des Baumes zur Mauer an. Bei Wahl der Obstbume
ist das Verbiiliniss von 200 Sommer-, 200 Herbst- und 200 Winterfriichten
nieht richtig, wir wilrden eher z. B. vorschlagen 100 Sommer- 80 Herbat- (weil
im Herbste wenigstens in Oesterreich sehr viele Trauben gegessen werden)
und 420 Wintersorten zu pflanzen. Bei der Zucht aus Samen ist Seite 150
erwiihnt, dass die Aussaat der Niiese ein giinstiges Resultat beziiglich derEr-
haltung der Stammfrucht gebe, wahrscheinlich weil das Schalenobst in
der Blume getrennten Geschlechts sei. Dieses mchten wirbezweifeln.
Von Haselniissen hat man schon sehr viele Arten aus Samen gewonnen, von
diesen geben die Aussaates nichtimmer die Mutterformen wieder. Bei andern
Pflanzen getrennten Geschlechtes z. B. Gurkern, Melonen erhalten wir nur bei
der gréssten Vorsicht die Stammsorte wieder,

Ueber Zucht neuer Obsiformen &us Semen stellt der Verfasser hier ein
in Frankreich stattfindendes Verfahren bei der Befruchiung der BHithen einer
Sorte mit einer andern Borte anf, welches sehr umstindlich erscheint; dis
Van Mons Theorie, welche wohl die bekannteste ist, wird hiebei nicht er-
wiihnt,

Beite 157 u, f. werden die Veredlungsweisen besprocken, meistens sehr
kurz und durch sebr undeuntliche Figuren erkldrt. Eine, von Herrn Bachraty
in Liesing bei Wien sngewendete Methode des Pfropfens unter die Rinde
ohne Baumwachs wird empfohlen, Baumwachs soll ersetzt werden durch
tiber die Veredlungsstelle gestiilpte Flaschen, welche unten in der Geffpung
mit Papierstreifen veratopft werden. Ist das wohl der Empfehlung und fiber-
haupt werth, eine solche Spiclerei in ein Handbuch der Obstbsumkunde auf-
zunehmen? Das hier genannte Keil-Copuliren, sonst Sattelpropfen, geschieht
umgekehrt, als es hier gezeigt ist. Der Wildling wird an beiden Beiten mit
einem Copulierschnité keilfSrmig zogeschnitten und in das Edelreis wird der
Ausschritt, welcher dann auf den Wildling aufgesetzt wird, gemnacht. So
gehi diese Veredlungsart bedeutend leichter,

Seite 163 wird das Sattelschitften erwihnt, aber als unpraktisch bezeich-
net. Die Praxis aber hat gelehrt, dass diese Veredlungsmethode fiir Wild-
linge, welche diocker als das Edelreis sind, die beste Veredlungsart sei. Oft
ist bis zum Herbste die Veredlungestelle vollstindig verwachsen, so dass mit-
unter kaum diese Stelle zu erkenmen ist.

Seite 184 wird die Doppelverediung besprochen, welche pamentlich in
den Baumschulen zu Klosterneuburg eingefGhrt ist.

Ob dieses ,ganz rationelle Verfahren* zur Anzucht von Hoch-
stimmen wirklich Verbreitung finden wird, wollen wir doch bexweifeln. Als
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Zwischenveredlung werden fir Aepfel die Wintergoldparmine, fiir Birnen die
Norminnische Ciderbirn genommen. Um aber von diesen beiden Sorten einen
wirklich kriftigen Stamm zu erziehen, ist ein mehrjihriger Riickschnitt eben-
falis nothwendig und mit diesem Riickschnitt erreiche ich auch bei den meisten
Obstsorten einen kriiftigen Stamm. Einzelne Sorten, welche fiir Hochstimme
zu schwachen Wuchs haben, werden wir dann viel besser nicht als Hochstimme
erziechen. In Klosterneuburg stehen eben die Hochstdmme von Aepfel- wmd
Birnbumen schwach, wihrend gerade das Steinobst bei einmaliger Veredlung
recht schne Hochstémme zeigt. Allerdings geschicht hier die Veredlung auch
in Stammhthe, aber der Stamm selbst ist vom Wildling gebildet. Dass nun
durch die doppelte Veredlung die Verbreitung der Kessel- oder Vasenform
sohr gefsrdert wird, ist fiir Hochstdmme mehr zu verwerfen als zu empfehlen.

Recht gut ist die Oculation besprochen und durch gute Zeichnungen ver-
deuntlicht. Nur ist 8. 168 ein Saiz ausgesprochen, der lieber hitte wegbleiben
sollen, ndmlich: ,Bei Pfropfen, Sattelschiiften u. s. w. finden wir, dass hiebei
weniger Hoffnung vorhanden ist, einen nach den Regeln der Kunst gezfichteten
Baum zu erziehen, da hier der Anfang der Manipulation ein ginzlich ver-
fehlter ist. — Betrachten wir das Edelreis, welches zu diesen Methoden ge-
wohnlich verwendet wird, so finden wir an demselben 3—5 Knospen. Wenn
non nach der Verediung diese Knospen zu treiben beginnen, so erhali der
Ziichter 3—5 Seiteniriebe, aber keinen Gipfel- oder Haupifrieb. Da ihm
aber dieser fehlt, ist der Zfichier bei aller Sorgfalt nicht mehr im Stande,
diesen wichtigsten Theil bei der feineren Obstkultur zu ersetzen, Es wiichst
ihm ein besen@hnliches Gebilde heran, aus dem er wohl einen nach den
bestehenden Begriffen formirten Hochstamm oder eine Pyramide erziehen
kann, aber zum Erziehen eines symetrischen Formbaumes sind diese Wuchs-
verhiilinisse durchans untauglich und deher Mihe und Hoffnung gewShnlich
fruchtlos.“

Hitte der Verfasser statt diesem nicht lieber belehren kionnen, dass man
bei den Frithlingsveredlungen nur Edelreiser mit zwei Knospen verwenden und
spiter, mach dem Austreiben dieser Knospen nur einen Theil belassen und
diesem, wenn es nithig wird, durch Anheften an ein beigebundenes Pfahlchen
eine gerade Richtung geben soll?

Auch nicht immer praktisch ist es, zur Zeoht allet Kunst-Baumformen
namentlich vom Steinobst beim Oculiren mit solchen Augen zu veredeln, welche
am Grunde noch zwei angelegte Seitenknospen besitzen, Der Verfasser meint,
wenn auch diese beiden Seitenknospen austreiben, so habe man aus der Haupt-
knospe den aufrecht wachsenden und (fiir Spalierform) gleich die beiden Seiten-
triebe. Das gibt in der meisten Fillen schwache Spalierbdume. Hier sind
auch nur durch den Riickschnitt die beiden Seitentriebe zu erlangen.

Die sligemeinen Regeln, welohe fiir den Baumechnitt angegeben werden,
enthalten viel Gutes und Belehrendes.

Im speziellen Baumsehnitt finden wir aber manches, was in der Praxis
nicht brauchbar ist. Ob die Beite 139 empfohlene (neue) Zucht eines Holz-
stammes besser, als die Dietrich’sche Methode sei, mBchten wir doch bezwei-
feln, Ebenso ist fiir das freie Feld die, Seite 129 beschriebene Gabelform
(nach Beer) oder zweiarmiger Fruchibaum entschieden zu verwerfen, wihrend
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fiir einen geschiilzten Hausgarten diese Eorm recht brauchbar sein mag,
Die Beschrexbung und Culturmethode der ilbrigen Formbiiume sind meistens
gut durohgefiihrs,

Bei Angabe tber Cultur des Beerenobstes sind die besseren Sorten nam-
haft gemacht. Aber beim Kern- und Bteinobst biitten auch einige gute
Sorten empfohlen werden sollen, denn gerade in den Bsterreichischen Staaten
ist in diesem Punkte noch sehr vieles zu verbessern. Es ist kaum zn glauben,
wie viele schlechte QObsisorten noch hier vermehrt werden.

Wenn wir uns erlaubten, aus dem vorliegenden Buche einige Stellen
als fiir die Praxis mangelhaft zu bezeichnen, dagegen ncchmals hervorheben,
dass der wissenschaftliche Theil gut behandelt und von dem feisigen Studinm
des Verfassers im Gebiete der PBanzenkunde Zeuguiss ablegt, so mbge der
geehrte Herr Verfasser dieses nicht als Tadel auslegen. Sollte eine zweite
Auflage dieses Buches erscheinen, so mbgen diese Btellen, vorher mit einem
tlichtigen Praktiker besprochen, geindert worden,

Druck und Ausstattong ist sehr sanber.

Kesthely, Januar 1872.

Theodor Belke,
Obergériner und Professor des Gartenbaus
an der landwirthachaft. Akademie.

Fried. Aug. Pinckert, Gutsbesitzer u. Einschiitzungskommissir u.s. w.
in Wintersdorf (Sachsen Altenburg).

Die eintriiglichsten Gemiisepflanzen, Meerrettig, Zwiebel, Gurken, Kilrbisse
etc. in ihrer vortheilhaften Cultur und Benutzung, Leipzig bei H. Weiss-
bach, 72 Seiten, 8. Aunflage,

Der Kartoffelban, nach seinen neuesten Fortschritten und Verbesserungen,
85 8, 10, Auflage,

Anleitong zur Cultur und Benutzung der Hirse als Korner- und Futter-
pllanze. 43 Seiten. 6. Auflage.

Der Hafer, Cultur und Benutzang der eintriglichsten Hafersorten. 100 8.

12 Auflage,

Der auch als Pomolog den Lesern dieser Blitter bekannte und besonders
als tiiohtiger Kirschenkenner und Ziehter geachtete Herr Verfasser, benutzt
seine freie Zeit zur Bearbeitung einer Reihe monographiacher Arbeiten, von
denen uns die 4 obengenannten vorliegen, Die Gesammizahl dieser Schrifien,
welche zusammen eine recht praktische und werthvolle kleine landwirthschaftl,
Bibliothek ausmachen, betriigt bereits 30,

Klarkeit der Darstellung, kurzer ¥nd biindiger Vortrag, iberall auf viel-
Jjibrige practische Erfahrungen gestiitzt, zeichnen diese kleinen Bchriften, welche
wir auch unsern Lesern warm empfehien wollen, rithmlich aus.

Dr. £d. Lucas.
Warum verdient der Obstbau die mégliohste Forderung von

Seiten der Lehrer und was kann namentlich schon in der Werktag-

schule hieflir geschehen ? Vorirag des Bchullehrers F. J. Feuchtinger

in Reinstetten bei der aligemeinen Schulversammlung am 2. August 1871

zu Ochsenhausen. 27 8. 8. Preis 12 kr,
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Diese sehr interessante und anregende Arbeit des Herrn Feuchtinger, eines
sehr eifrigen die Obstoultur fordernden und in derselben wohlerfahrenen Lehrers,
sollte recht allgemein verbreitet werden; sie ist besonders allen Lehrern zum
Selbststudium wie zum Vortrag bei landwirthschaftlichen Versammlungen
bestens zu empfehlen.

Der Verfasser beantwortet in seinem Vortrag die Fragea:

I. Warum verdient der Obstbau die miglichste Férderung von Seiten der
Lehrer?

II. Was kann namentlich schon in der Werktagschule fiir Forderung des
Obstbaus geschehen?

Gewiss wird kein Freund der Obstoultar diese kleine Schrifi unbefriedigt
bei Heite legen, Dr. Ed. L.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Ausstellungen 1872, Der Vorband rheiniecher Gartenbau - Vereine
wird in Mannheim vom 14,—18. April seine zweite grosse Aussellung ab-
halten, wobei zahlreiche Medaillen und Geldpreise zur Vertheilung kommen.

Am 21,—30. Juni findet in dem Garten und der Turnhaile des K. Wilhelm-
Gymnasiums zuBerlin Bellevue Btrasse zur Feier des 50jihrigen Bestehens
des Vereins zur Beftrderung des Glartenbaus in den K. Preuss, Btaaten eine
grosso Festausstellung statt, wobei 2000 Thir. zm Preisen verwendet werden
sollen. Piir Obst sind 6 Preise zu 30, 20, 10, 10, 10 und 10 Thlr, ausgesetzt.

Deutscher Pomologenverein.
Neue Mitglieder. Dem Verein sind seither wieder neu beigetreten :
Der Gartenbauverein in Gottingen. Herr Edmund von Berzewicy,
Obergespann des Saroser Comitats in Eperies, Ungarn. Herr A. Miiller, Bis-
thums Forstmeister in Friedeberg, QOest. Schlesien, Herr J. Reist, Privat-
lehrer in Liltzelfliih, Cin. Bern. Rittergutsbesitzer J, v, Paur, Waffenbrunn
bei Cham. Dr, Med, H. Schlecht in Minstereifel, Rheinpreussen.

. . Ehrenbezeugung.
Dem verdienten Kunst- und Handelsgirtner Codrs in Liinen, Avsschuss-
mitglied dee deutschen Pomologenversins, wurde von Seiner Majestiit dem
Kaiser vyon Deutschland der Kronenorden verlichen. Dr. Ed. Lucas.

Todesanxzeige.

Einer der eifrigsten Pomologen und Firderer der Obstoultur in der Schweiz,
der Murienser Klosterbruder P. Bernhard Ly3nd von Rothenthurm
{Schwyx) geboren 1792, ist gestorben. Jhhrlich bezog der wiirdige alte Herr
noch Edelrsiser mach Sarnen, wo er seit 1850 lebte und wo er am dortigen
Collegium Beit 20 Jahren Forstwissenschaft nnd Pomologio lehrte. Er bemiihte
sich besonders alle werthvollern Obstsorten echt zu erhalten und ru verbreiten,

Pr. Ed. Lucas.
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Van Mons und seine Theorie.

Mit dem Portrat des Herrn v. Mons,
(Auszug auns Prof. K. Kochs Wochenschrift 1871 Nr. 44).

J. B. van Mons wurde im Jahr 1765 in Briissel geboren und
erhielt im Kollegium von Moll in der Campine eine sehr bescheidene
wissenschaftliche Bilduag. Sein Vater, der nicht mit Glickagiitern
gesegnet war, that ihn schon zeitig in eine Apotheke. Hier muss
dem strebenden Jinglinge aber viel Gelegenheit zu seiner weiteren
Ausbildung geboten worden sein, denn er eignete siche bald nicht
nur einige lebende Sprachen an, sondern machte aueh in der Chemis
solche Fortschritte, dass er in seinem 20. Jahre schon eine Aufsehen
machende Abhandlung ,Essai sur la principe de la Chémie anti-
phlogiste® schrieb. Mit einer Hartnickigkeit, welche man von einem
solchen jungen Manne kaum erwarten konnte, bekimpfte er den da-
mals herrschenden Feuergeist unrd versuchte Lavoisier’s Entdeckung
der eigentlichen Ursache des Feuers, die Verbindung des Sauerstoffs
mit dem Kohlenstoff, durch weitere Experimente zu bekraftigen.

Aber noch 5 Jahre frither, also kaum dem Kindesalter entwachsen,

suchte der jungendliche van Mons d&ie Ursachen zu erkliren, welche
die mannigfachen Abanderungen unserer Florblumen bedingen. Vor
Allem beschaftigte er sich desshalb mit den Indischen Rosen und
Balsaminen, welche beide zu Ende des 16. Jahrhundertes in Europa
eingefiihrt worden waren und seitdem in einer grossen Menge ab-
. weichender Formen gezogen wurden. Das Erscheinen dieser vielen
Formen veranlasste den angehenden Jingling, praktische Versuche
durch Aussaaten zu machen und fihrte ibn schon in kurzer Zeit zu
dem richtigen Schlusse, dass die verschiedenen Zustinde des Klimas
und des Bodens in Europa im Vergleich mit denen Ostindiens haupt-
siichlich di2 Bedingungen der Verinderlichkeit geliefert haben mdchten. .
Wiihrend zwei oder drei urspringlich vorhandene Sorten der Indischen
Rosen, welche anfangs eingefihrt worden waren, durch Aussaaten
unendlich viele neue Sorten lieferten, verhielt sich unsere gewdhn-
- liche Hagebutte oder Hundsrose (Rosa canina), mechte man sie 80 oft
aussden, als man wollte, in ihrer Gestaltung und Farbe der Blume
ziemtich gleich.

Dlusirirte Monatshefte, 4 Heft. 18732, 7
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Es genligte aber dem jungen Manne nicht, Rosen, Balsaminen
und andere Ziergewichse einer Vervollkommnung entgegenzufiihren,
er vertauschte sie bei weiteren Experimenten mit Pflanzen, welche
dem Menschen eine gesunde Nahrung liefern, nimlich mit den Kern-
und Steinobstgehilzen. Nattrlich batien frdher seine Aussaaten
mit Sommergewichsen und den auch nicht lange Zeit beanspruchen-
den Rosen raschere Erfolge gegeben, jetzt musste er bei der lingeren
Dauer der einzelnen Versuche, unser Obst zu vervollkommnen, natir-
Tich aber fast 40 Jahre warten, bevor er Erfolge haben konnte. Fr
wurde ein alter Mann, bevor er die Gewissheit erhielt; es mussten
gelbst noch 10 Jabre vergehen, wobeier zum Greise wurde, ehe man
die vervollkommneten Friichte als solche anerkannte und damit sein
Werk gekront war.

Was er Gutes aber herangezogen hatte und ibm reichen Lohn
hitte einbringen konnen, theilte der uneigenniitzige Mann ohne jeg-
liche Entschidigung Jedem mit, der ibn darum bat. Man erzahlt,
dass er nie, weder fir ein Pfropfreis, noch fir eine Frucht, eine
Bezahlung in Anspruch genommen hitte: er vergass selbst nicht
selten , sich die Kosten, welche durch die Einpackung und Ver-
sendung entstanden waren, wieder ersetzen zu lassen. Es wird
ferner berichtet, dass, da er wiinschte, dass auch Andere nach dem-
seiben Ziele, namlich nach der Vervollkommnung der Obstfriichle,
streben und ihn unterstiitzen mochten, er Pfropfreiser und Friichte
solbst an solche Personen sendete, welche ihn gar nicht einmal darum
ersucht hatten, sobald ihm nur bekannt war, dass sie sich fir den
(egenstand interessirten. .

Da sein wissenschaftlicher Buf, wie wir alsbald sehen werden,
von Jahr zu Jahr sich weiter verbreitete, so knipfte er in allen
Landern, besonders in Deutsehland, England und Nordamerika, Ver-
bindungen an, hatie aber hamptsichlich sein Ziel, die Vervollkomm-
nung unseres Kern- und Steinobstes, dabei im Auge. Auffallend
ist es, dass er grade in Frankreich, mit dessen Notabilititen er in
grosstem Verkehr stand, fiir seine Theorie nur geringen Boden fand.
Nach Frankreich wurden die wenigsten Friichte van Mons' ver-
breitet, desto mehrnach Deutschland, wo er mit Dielund Obaerdieck
in epgster Beziehung stand.

(Fortsetzung folgt.)
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Dubamels Butterbirn, 1=+, Noy. Dec.
Duhamel Du Moneeau (Leroy).

Heimath und Vorkommen: Gehort zu den zahlreichen, won
.den, um die Pomologie verdienten Herrn André Leroy zu Angers
erzogenen Birnen-Simlingen und trug der Mutterstamm zuerst 1862,
Hr. Leroy sandte mir das Reis im Herbste 1869 und das um

»

Michaelis 1869 zum Probezweige aufgesetzte Reis trug gleich 1870
drei schone, vollkommene Friichte, dje in Grosse unter der von Hrn.
Leroy gegebenen Figur nicht viel zuriickblieben und viel Aehnlich-
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keit hatten mit kleinen Exemplaren der Holzfarbigen Butterbim. Wo
die Frucht guten Boden findet, wird sie dem Obstliebhaber ange-
nehm sein.

Literatur und Synonyme: Leroy Dictionaire IL, Seite 114
Duhamel Du Moncean. Kommt sonst noch nicht vor. '

Gestalt: birnformig, oft etwas zur Eiform neigend. Der Bauch
gitzt etwas mehr nach dem Kelche hin, um den die Frucht sich ei-
formtg zurundet und nur wenig abstumpft,. oft nur am Kelche ge-
driickt erscheint. Nach dem Stiele finden sich oft nur auf einer
Seite Einbiegungen und die Frucht endigt zugerun&et in einem sich
erhebenden Wulste der Spitze. Die Figur a oben giebt die Grosse
der Frucht vom Hochstamme.

Kelch: offen, steht mit den spitzen, rinnigen Awusschnitfer
convergirend- in die Hohe, bedeckt so etwas wieder die Oeffnung des
Kelches und steht sebr fiach vertieft oder fast oben auf. Zum Bauch
ziehen sich aus der Kelchsenkung nur unbedeutende Erhabenheiten
hin und ist die Frucht gefillig gerundet. Hr. Leroy sagi jedoch
(was bei noch grosseren Friichten so sein wird) dass sie etwas beu-
lig sei.

Stiel: holzig, missig stark, gerade oder sanft gebogen, ist
1—14/," lang und sitzt auf der Spitze wie eingesteckt oder kaum
vertieft, etwas seitwiirts und unterhalb der hochsten Spitze der Frucht.
und dann stark zur Seite gebogen.

Schale: Vom Roste fein rauh, nur wenig glinzend. Die
Grundfarbe ist vom Baum griin und wird bei der Zeitigung ziem--
lich hochgelb. Die Somnenseite ist mit einem briunlichen, in der
Zeitigung etwas freundlich werdenden Roth gezeichnet. Rothe und
Grundfarbe sieht man oft mur an kleinen Stellen rein, indem ein
simmtartiger Rost in stirkeren Anfiigen oder an den meisten Stellen
starker zusammengesprengten Usherziigen sich fiber die ganze Frucht.
hinzieht. Die theils feinern, theils stirkern Rostpunkte werden durch
den Rost weniger bemerklich und sind am meisten an der Sonnen-
geite zu sehen, wo sie als kleine Rostfleckchen erscheine®. Der Ge--
ruch ist schwach. ’ e -

Das Fleisch ist nach Leroy halbfein, etwas locker (l4che) saft--
reich schmelzend, steinig, der Saft sehr reichlich vorhanden, er--
frischend, sauerlich gezuckert, gewirzt und. delikat. In meinem
Boden war das Fleisch um. das Kernhaus nur etwas stirker kornig,
galblich weiss, etwas gewirzt riechend, stark halbschmelzend, fash
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schmelzend, von _gewiirat siissem, durch etwas siisse Siure gehobenen,
delikatem Geschmacke.

Das Kernhaus hat keine hohle Achse; die miissig gerdumigen
Kammern enthalten schwarzbraune, meistens vollkommene, langei-
formige, spitze Kerne mit stumpfen Knopfchen am Kopfe.

" Reifzeit und Nutzung: Zeitigt nach Leroy von Anfang
November den Dezember hindurch. Meine in Jeinsen veredelten
Friichte wurden erst Ende November und Anfang Dezember zeitig.
Scheint nicht leicht moll zu werden.

Der Baum wichst nach Leroy reich und gesund, gedeiht auch
auf Quitte und tragt gut. Seine Fruchtbarkeit auch in meiner Ge-
gend ergibt sich aus der raschen Gewinnung von Frichten. Die
Sommertriebe sind ziemlich lang und stark, nach oben .nur etwas
:abnehmend, kurzgliedrig, schwach gekniet, olive, schwach briunlich
tberlaufen, nach oben mitunter noch etwas wollig, ziemlich zahl-
reich gelblich punktirt. Blatt mittelgross flachrinnig, auch oben am
Zweige oft recht starkrinnig, glinzend breitlanzettlich erhaben, am
Zweige meist lanzetilich, seicht, fein und scharf gezahnt. After-
blitter fadenformig; Blatt der Fruchtaugen wehr elliptisch als lan-
zettlich, doch nach beiden Enden spitz zulaufend, glinzend, nur
gerindelt; Augen konisch, mehr stehend, sitzen auf flachen, vorste-
henden fast wulstigen Trigern.

Oberdieck.

Kronprinz von Frankreich, fast (oft wirklich) **+. Ende Oct.
. Prince Imperial de France.

Heimath und Vorkommen: Ist eine neuere Frucht, erzogen
von Hrn, Xavier Gregoire zu Jodoigne, dem wir mehrere treffliche
Sorten verdanken. Der aus einem Kerne der Pastorale (wird die
‘Winter-Dechantshirn sein sollen) erwachsene Baum trug zuerst 1835.
Nach der Chronique zum Verger des Hrn. Mas, October 1868, p. 62
wollte der Congres Pomologique auf der Versammlung zu Bordeaux
1868 die Sorte als zm fade verwerfen. Hr. Leroy zu Angers
finsserte indess im Dictionaire, dass die Sorte bei ihm stets gut, oft
sehr gut gewesen sei und auch die Commission Royale in Belgien
approbirte sie 1857. Gut waren auch in Braunschweig 1870
erwachsene Friichte (Figur a) wenn es auch zu ihrer Reifzeit -
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besse:q gab, besser noch die schonen, in Geisenheim bei Hrn., Ge-
neral-Consul Lade erwachsene Frucht (Fig. b), deren Werth ich
1867 nur mit *+, 1868 mit **{! bezeichnete und diirfte der ge-
fundene geringere Werth darin liegen, dass die Frucht zu spit ge-

N

brochen war. Bei grosser Tragbarkeit' bleibt die Sorte schitzbar. -
Mgin Reis erhielt ich von der Soc. van Mons, spiter auch von Hm.
" General-Consul Lade und stimmt die Vegetation meines Baums mit.
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der eines Baumes in Geisenheim Gberein, nur dass mein Baum von
der Soc. van Mons nicht so starke Triebe zeigte.

Literatur und Synoyme: Leroy Dictignaire IL S. 554, die
Annales VI S. 81. geben gute Abbildung, fast ganz in der oben dar-
gestellten Form, um Kelch und Stiel etwas gerippt. Bei Liron, De-
caisne und im Verger des Hrn. Mas finde ich sie noch nicht. Dow-
ning fihrt sie in der Ausgabe von 1869 nur kurz mit auf.

Gestalt: neigt meistens zu einer an beiden Enden, am Stiele
weniger, oft gar nicht abgestumpften Eiform; doch erhielt ich 1867
aus Geisenheim auch Frichte, die den Bauch nach dem Xelche
hin hatten, am Kelche breiter und am Stiel ebwas abgestumpft waren.
Auch Hr. Leroy giebt die Figur etwas kelchbauchig, kaum grosser
als a oben.

Kelch: offen, noch hartschalig, flachrinnig, legt sich mit den
Spitzen der Ausschuitte auf die Frucht zurick und sitzt in massig
weiter und tiefer, nur flache Beulen zeigenden, fast ebenen Senkung
und auch iiber den Bauch hinlaufende Erhabenheiten kann man nur
wenig bemerken, wiewohl die eine Seite der Frucht oft stirker ist
als die andere.

Stiel: kurz, holzig, etwas gekriimmt, 3,—1" lang, sitzt
zwischen Falten wie eingesteckt oder nur wenig vertieft. Selten tritt
der Stiel, wie in Figur b, fleischig und gerade auf.

Schale: fast glatt. nur ganz fein rauh, wenig glinzend, vom
Baum schon griin, spiter gelb, etwas hellgelb, mit noch griinlichen
Stellen, ohne Rothe. Die Punkte sind zahlreich, cben fein und
finden sich daneben recht feine Rostanfiige, die um Kelch und Stiel
hiufiger werden. Hr. Leroy giebt etwas mebr Rost an. Der Ge-
ruch ist noch bemerklich.

Das Fleisch ist fein, gelblich weiss, stellenweise etwas roth-
lich gelbweiss, schmelzend, hinlanglich saftreich, um das Kernhaus
nur etwas kornig, von angenehmem, mir wenig Siure zeigenden
Zuckergeschmaeke

Das Kernhaus hat allermeist nur schmale oder unvollkommene
hohle Achse; die missig geriumigen Kammern enthalten theils taube,
theils vollkommene, schwarzbraune Kerne.

Reifzeit und Nutzung: Die Reifzeit tritt nach Hin. Leroy
ein Mitte September und halte die Frucht sich oft bis in den Octo-
ber, die Annales setzen sie in den October. -Die aus Geisenheim

1869 erhaltenen Frichte waren schon 14. September hoch zeitig
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(Jahr wanm), 1867 miirbete sie 11, October, die’aus Braunschweig
bezogenen Friichte zeitigten erst Mitte November, vielleicht weil sie
etwas zu friih gebrochen waren.

Der Baum wichst in meiner Baumschule gut, doch gemissigt
und hat die Nebenzweige theils ziemlich horizontal, theils in spitzen
Winkeln angesetzt. Pyramiden, die ich in Geisenheim sah, waren
stark und schon pyramidal gewachsen. Er gedeiht sehr gut auf
Quitte und tragt reich. Die Sommertriebe sind ziemlich lang, etwas
fein (in Geisenheim lang und stark,) wenig gekniet, aunch oben etwas
abnehmend, olivenfarbig, nur leicht briunlich tberlaufen, schmutzig
gelblich silberhiutig, etwas gofleckt, ziemlich zahlreich mit meist
matten Punkten gezeichnet, (in Geisenheim mit zahlreichen stark
rothlich weissen Punkten). Blatt mittelgross, meist ziemlich schin
elliptisch, seicht und stumpf gezahnt. Afterblatter pfriemenférmig,
Blatt der Fruchtaugen elliptisch seicht und stumpf gezahnt. Augen
kurz, spitz, bauchig konisch, abstehend, sitzen anf wenig vorstehenden
flach gerippten Trigern.

' Oberdieck.

Vorginge bei der Veredlung,

(Aus den Verhandlangen der Schlesischen Gesellschaft fiir vaterlindische
Cultur ; Seotion fir Obst- und (artenbau).

In der Sit.zung am 24. Januar 1872 hielt Herr Geheimer Me-
dicinalrath-Ratk Prof. Dr. Goppert einen Vortrag: Ueber die
bisherungekannten Vorginge beim Veredeln der Biume,
aus welchem wir hier — ausziiglich — folgendes mittheilen.

»Bei meinen Untersuchungen iiber die inneren Zustinde der
Biume nach fusseren Verletzungen kam ich selbstverstindlich
auch zur Betrachtnng des Binflusses, welchen die Veredlungs-
methoden d.urch Pfropfen, Oculiren und Copuliren auf die-
selben ausiiben.

Wissenschaft und Praxis geben sonderbarer Weise dariiber wenig
Aufschluss. Man spricht zwar stets von der Nothwendigkeit, die
einzelnen Theile des Wildlings mit denen des Pfropflings in genauste
gegenseitige Verbindung zu bringen, um ihre Verwachsung zu be-
fordern; wie diese aber eigentlich erfolgt, wird pirgends niher be-
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schrieben.®) Ich habediesbereits vor 30 Jahren gefunden,
aber freilich nur beiliufig in meiner Schrift ,Beobachtungen iber
das Uscberwallen der Tannenstdcke“, Bonn bei Henry und Coben,
1841. S. 25, erwahnt, welche den Pomologen wohl nicht zu Gesicht
gekommen ist und Physiologen haben sich damit auch noch nicht
beschaftigt. :

Bei Wiederholung meiner Untersuchung im April 1871 erlangte
jch dieselben Resultate: Anf der vertikalen Fliche des Mutterstammes
oder Wildlings, wenn sie von der des Pfropflings, (Auges oder Edel-
reises) eng umschlossen wird, entwickelt sich ein von den Markstrahlen
ausgehendes Parench ymgewebe, welches mit dem des Pfropflings
in Verbindung tritt und sich bei gut gelungener Operation so genau
mit ikm vereiniget, dass man es mit blossem Auge kaum zu er-
kennen vermag. Bei nur zum Theil gelungener Verwachsung ver-
trocknet es, oft schon nach wenigen Monaten, briunt sich, erhilt
sich aber fortdaunernd, so dass man esnoch in dlteren Staimmen nach-
weisen kann. Gleichzeitig mit der Bildung dieses intermedidren
oder Vernarbungsgewebes, wie ich es nenne, treten nun auch
die Kambiallagen des Pfropflings und des Mutterstammes in innige
Verbindung und verwachsen so vollstindig, dass man ihre Grenze
nur im Lingsschnitt, picht im Querschnitt, an einer schwach wel-
ligen mach innen gerichteten Biegung der Holzfaser bemerkt. Die
nichsten Holzlagen folgen dieser Richtung und da nun die sonst
horizontal verlaufenden Markstrahlen auch von ihrer Lage abweichen,
wird bei weiterem Wachsthum eine fiir das unbewaffnete Auge schon
sichtbare Begrenzung gebildet, die ich mit dem Namen Demar-
kationslinie bezeichne, und zwar als innere, da auch noch eine
susserliche auf der Oberfliche an der Verwachsungsstelle befind-
lche Scheidungslinie vorhanden ist, die der Richtung der inneren
genau entspricht und sich auck schon durch die Verschiedenheit der
Rinde beider verwachsenen Stimme bemerkflich macht. Alle Gber
der DemarkationslinievorkommendenEntwicklungen ge-
horen dem Pfropflinge, alle darunter befindlichen dem
Mutterstamme an. Der Piropfling emtwickelt sich vollkommen

*) Vergl. dbrigens Lucas Kurze Anleitung zur Obsteultur, Abschuitt V.

§. 8, im Text su den Wandtafeln der Verediungvarten, und in meiner ersten
Sehrift, die 1844 unter dem Titel die Lehre von der Obsibaumsucht auf eifi-
fache Gesetze zurflckgefilhrt, erschien, §. 105 pag. 29.
- Pr. Xd. Lucas.
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selbststindig, behalt seinen specifischen Charakter in der Beschaffen-
heit seiner Blitter, Blithen und Friichte bei, ohne von dem Mutter=
stamme wesentlich beeinflusst zu werden. Der wegen seiner Blaitter-
losigkeit zur Assimilation nicht befihigte Mutterstamm fiihrt ihm
nur den durch seine Wurzeln aufgenommenen, sogenannten rohen
Nahrungssaft zu, welchen der Pfropfling vermdge seiner Vegetations-
organe in assimilirten Saft umwandelt und selben bei.seiner Riick-
kehr an der obes erwihnten Demarkationsiinie ihm zur Aufnahme
iberldsst. Hier kaum aﬁ'fgenommen und nur durch eine anatomisch
schwer bestimmbare Grenze von dem Propfling getrennt, erhilt er
augenblicklich die Befdhigung, diecharakteristischenEigen-
thiimlichkeiten des Mutterstamms zu bewirken. Demn
treibt der Mutterstamm Blatter, Blithen und Friichte, so stimmen
sie ganz und gar mit derjenigen Beschaffenheit in seinem ungepfropf-
ten Zustande Giberein. Ein sehr interessantes bis jetzt noch nie-
mals gewiirdigtes Phanomen im Gebiete der Panzenkunde fast
obne Gleichen! (Vergl. Lucas die wichtigsten Veredlungsarten pag. 7.)

Der Assimilationsprocess ist also bei dem Mutterstamm, wenn
er ast- und blattlos war, ohne diesonst so nothige Mitwirkung
der Blitter erfolgt, und jene einfache, anatomisch kaum nack-
weisbare jedenfalls einer besonderen Organisation entbehrende Grenz~
linie erscheint ausreichend, um die beiden vereinigten, in ihren spe~
zifischen Eigenthimlichkeiten, Friichten wu. s. w. von einander so
verschiedenen Stimme getrennt zu halten. Diese pegenseitige Un-
abhingigkeit giebl sich auch hiufig noch durch das verschiedene Wachs-
thum kund, indem bald der Mutterstamm oder auch der Pfropfling
einen von einander verschiedenen Durchmesser erreichen.

Nach den bisherigen Erfahrungen gelingen die Veredlungspro-

cesse nur bei Pflanzen verwandter oder einander doch nahestehender .
Familien; jedoch felht es zur Zeit noch durchavs an grosseren, unfer
Beriicksichtigung aller Momente consequent durchgefiihrien Ver-
suchsreihen, welche sicher auch fir die Praxis der gesammten
Gartnerei zu wichtigen Resultaten fiihren und inshesondere zur
Verbreitung und Vermehrung nener Einfihrungen sich natzlich er-
weisen diirften.
- ZurIllustration desInnern-ist es nothwendig, stets
vom Mutterstamme auszugehen und mit einem exakten
Centrumlingssehnitt die Untersuchung zu beginnen. -

Erfahrongsmassic haben sieh nun- die durch die verschiedenen



II. Praktischer Obstbaa. 107
.

Veredlungsprocesse einst gewonnenen Formen und Sorten unserer
Obstarten Jahrhunderte lang unabhingig von ihren Mutterstimmen
erhalten; doch sind dariiber gelegentlich auch Zweifel erhoben worden.
Dass die mehr oder weniger kriiftige Beschaffenheit des Mutterstammes
den Pfropfling auch mehr oder weniger gut ernihrt, ist ohne Weiteres
zugegeben, ein hoherer Einfluss auf die-wesentlichen Eigen-
schafien des Pfropflings, Friichte w. dgl., mit Sicherheit nicht
nachgewiesen. Dagegen hat man schon seit 1700 zu wiederholien
Malen heobachtet, dass Pfrapflinge buntblittriger PHanzen
(Jasmin, Eschen) auch unter der Impfstelle im Mutterstamme das
Hervorsprossen von Zweigen mit gefleckten Blittern veranlassten.

Nun sieht man freilich bhiufig ganz zufillig an alten wie an
jungen Biumen plotzlich weiss gefleckte Blatter hervorsprossen, wie
jch erst in diesem Sommer an Eichen, Ulmen und Rosskastanien
hoheren Alters, ja auch unter der Impfstelle einer gewdhnlichen
griinblattrigen Apfelbaumpfropfung beobachtete und konnte man so-
mit an ein ebenso zufilliges Vorkommen denken. Doch sind jene
Versuche von Anderen (Darwin, Morren, Lindemuth, Reuter, Mag-
nus und Bouché) an anderen Pflanzen mit gleichem Erfolge wieder-
holt worden. Ehe man sich jedoch zu weiteren Schlussfolgen veran-
lasst sieht, bitte ich, die Impfstellen erst mit Ricksicht auf meine
Ermittelungen niher untersuchen zu wollen. Immerhin meine ich,
dass diese Uebertragung der Panachirung, welche ich in vielen Fillen
mit Bouché nur fir einen pathologischen Zustand halte, den alten
bewihrten Grundsatz, dass in allen spezifischenMerkmalen
sich Wildling und Pfropfling unabhangig von einander
erhalten, nicht zu erschiittern vermag.

Jene hochst merkwiirdige innere Demarkationslinie, welche
man stets und sogar bei Veredelungen ganz nahe verwandter Sorten
antrifft, zeigt ganz entschieden, welchen Werth die Natur
aunch auf Erhaltung derSelbstdndigkeit der Varietaten
geschweige gar der Arten legt, demen man heut keine
Dauer mehr zuerkennen willk

Uebrigens bestitigte meine Arbeit auf's Nene den, schon vor -
einigen Jahren bei Gelegenheit der Untersuchung iiber die In-
schriften und Zeichen in Baumen, (Breslau bei Morgenbesser
1869) gewonnenen Satz, dass jede Aussere, durch die Rinde
bis in das Holz dringende, ungedeckt bleibende Ver-
letzung eine dauernde Spur derselben zuriickldsst, woraus sich
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denn auch fir die girtnerische Praxis der Veredlung wenigstens
einige vielleicht beachienswerthe Resultate ergaben.

Die innigste Vereinigung wird durch die Copulation erzielt;
dann folgt die Oculation, zuletzt erst das Pfropfen, und zwar
am empfehlenswerthesten das Pfropfen unter die Rinde, weniger das
seitliche in das Holz, das’ mit dem Gaisfuss, mit dem Sattel, am
wenigsten das in den Spalt, weil hier zu viel Holzsubstanz ungedeckt
bleibt, welchem Nachtheil durch kein Verkleben mit Baumwachs
abgeholfen werden kann. Diese verirocknet und verhindert nur das
Anwachsen, verrottet und lisst sich ebenso wie der obere Theil des
Mutterstammes in den iltesten Stimmen noch erkennen. Die Schnitt-
flaiche des Mutterstammes verwichst hier eben so wenig wie
die beim QOculiren, weil beide schon lingst vertrocknmet, also nichi
mehr organisch thitig sind, ehe sie von den Ueberwallungsschichten
iiberzogen werden kdnnen.

Jede, auch die leiseste Handberihrung der zum Ver-
wachsen bestimmten Schrnittflichen ist zu vermeiden,
weil hierdurch die dusserst zarten Endigungen der Markstrahlen ver-
letzt werden, denen die zur innigen Verwachsung so ndthige Bildung
des jntermediiren oder Vernarbungs-Gewebes obliegt. Dieses Ver-
narbungsgewebe bildet sich bei anderweitigen Verwachsungen
und vermittelt dieselbe, wovon niiheres an einem andern Ort. Der
Nutzen mdglichst kleiner Schnitte, der Wahl wenig umfangsreicher
Stamme und Zweige zu allen diesen Operationen ergiebt sich auch
aus diesen theoretischen Erfahrungen, wie so manches Andere, von
selbst, das die Praxis schon lingst als erspriesslich befunden hat.©

E. H Maller,
Sekret8r der Beotion,

Der Frostschaden bei der Zwetschencultur
in Mitteldentschland.

. Von F. A. Pinckert.

Bei keiner Obstgattung (stwa den Siisskirschbdumen ausgenommen)
hat der harte Winter von 1870/71 so grosse Verheerungen angerichtel,
als bei den Zwetschen. In ganz Thiringen (selbstverstandlich die
Herzog- und Firstenthiimer mit inbegriffen), Voigtland, Sachsen und

r



) 11, Praktischer Obstbau. . 109

bis Bohmen hinein sind die Zwetschenbaume zur Halfte, wo micht
zu zwei Dritttheilen erfroren. In der That ist so etwas noch mnicht
dagewesen, so lange in diesen Landern die Obstcultur heimisch ist.
Viele Baume, die jetzt noch einiges Leben zeigen, werden in den fol-
genden Jahren vollends absterben, so dass mit Sicherheit anzunehmen
ist, dass ein Zeitraum von 20 Jahren dazu gehdrt, bevor in den ge-
nannten Landern dieser Zweig der Obstcultur wieder in den Zustand
gelangt, wo er die letzten Jahre gestanden hat. Wie weit sich der
Schaden ber diese Landstriche hinaus erstreckt hat, habe ich noch
nicht ermitteln konnen und wiren Notizen hieriiber in dieser Zeit~
schrift sehr erwinscht. Nach brieflichen Mittheilungen von Herrn
Superintendent Oberdieck ist .namentlich in der Provinz Hannover
der Schaden nicht so, gross gewesen. Das langgestreckte Thal der
thiiringer Saale mit seinen vielen Nebenthdlern, deren bedeutende
Obsteultur grosstentheils auf den Zwetschenbau basirt war, welche
ehedem die berihmten Saalpflaumen von Kahla, Jena, Camburg:
und Naumburg lieferten, die aber beilaufig erwahnt diesen Ruf in
den letzten Jahrzehnten durch die Fortschritie der Zwetschencultur
in den sadlichen Lindern, der ostreichisch-ungarischen Monarchie
und durch die besseren Dorrmethoden in Béhmen, Wirttemberg:
1. 8. W. mehr oder weniger verloren haben, — haben darch jenen,
Frostschaden die empfindlichsten Verluste erlitten. Ganze Alleen,
und Plantagen sind dieser Calamitit erlegen. Nieht blos die dlteren.
Biume, sondern selbst die schénsten, jungen Bsume sind da-
hin gestorben. Nur die jungen pflanzbaren Stimmchen mit dem
Kleinsten Nachwuchs sind am Leben geblieben, insoweit letztere micht
in offenen Garten durch Hasenfrass verkriippelt oder zernichtet worden
gind. Dass die noch vorhandenen jungen Pflanzstimmechen zur Aus-
fillung der Licken fiir jetzt nur zum Theil auslangen werden, diirfte
gar nicht iibertrieben sein, o dass mehrere Jahre vergehen werden,
bevor durch Nachpflanzung der Schaden wieder ersetzt werden wird.

Es diirfte als kein unwichtiger Gegenstand von Seiten der be-
treffenden Gartenbau- und landwirthschaftlichen Vereine zu betrachten
sein, wenn schon jetzt bei den Culturbehorden dahin Anregung ge-
troffen wiirde, die fehlenden Zwetschen- und andere durch Frost-
schaden getodtete Obstbaume nach Ortsfiuren und Kreisen aufzihlen
zn lassen, um nicht nur ans statistischen Zaklen den Verlust zu er-
fahren und danach den Bedarf an jungen Baumen zu hemessen, son-
dern auch durch gleiche Ermittelung die Zahl der letztern in ihrem



110 H. Praktischer Obstbau.

Vorhandensein kenmnen zu lernen, um den etwaigen Ausfall durch
Zukauf zus anderen Gegenden zu. erginzen.

Schon hat sich eine bedentende Preissteigerung in diesem wich-
tigen Zweige des Baumhbandels kund gegeben, Fiir 1 Schock Zwet-
schenstimmchen, die noch in den letzten Jahren 6—8 Thlr. kosteten,
fordert man jetzt 14 Thaler. Man beschrinkt sich in den genannten -
Landern (wie bekannt auch anderwirts) blos auf die Anzucht wven
Wurzelschosslingen, die man auf ihrem Standorte bis zur
Verpflanzung stehen: 1asst und bei stiefmitterlicher Behandlung her-
anzieht. Eingeschulte und regelmissig gezogene Stammehen diirften
‘za hdchst seltenen Ausnahmen gehdren. Ehe die von Hrn. Dr. Lucas
empfohlene sehr beachtenswerthe Methode: aus Zwetschen- und Pflan-
mensiimlingen veredelte Stdmme durck Aufseizen von Reisern guter
tragbarer Varietiten der Hauszwetsche zu ziehen, mehrfache
Nachahmung und Verbreitung findet, dirfte noch eine ganz geraume
Zeit vergehen. Wenn aber das Vorurtheil gewichen ist, und wenn
sich die Preise fiir schon gerogene Zwetschenbiume steigern werden,
wird sich auch die Speculation der Baumschulbesitzer diesem Zweige
der Baumzucht mehr zuwenden. Dass durch die immerwihrende
wurzelichte Fortpflanzung der Zwetschen keine so dauerbaften Biume
gewonnen werden als aus Samlingen, dirfte keinem Zweifel unterliegen.
Erst muss sich nach Jahrzehnten die Erfahrung Bahn brechen, um
eine seit Jahrhunderten bestandene fehlerhafie Gewohnheit allmghlig
zu verlassen. :

Dass der mehr erwiihnte Frostschaden micht nur die Zwetschen
betroffen, sondern' auch unter Kirschen, Wallnussbdumen, Aprikosen,
Pfirsichen efc. gewaltig aufgeriumt hat, mochte hier nur voriber-
gehend erwihnt werden. Bei Aepfeln und Birnen ist zwar der Schaden
minder bedeutend, doch sind immerhin viele Biume von den feimern
Birnensorten dadurch zu Grunde gegangen. Mir sind namentlich
eine grosse Zahl (gewiss 100 Sorten) schon einige Jahre gepflanzte
und eingeschulte Birnenstdmme der feinern Sorten -erfroren.
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Verjiingen einer alten Hofstatt (Banmgut), wodarch
eine Regelmassigkeit erzielt wird innerhalb 3 Zeit-
riumen.

Von Felix Anderegg, Lehrer in Wanzwyl, Kt. Bern.
(Mt 4 Abbfidungen.)

Gar mancher Landmann seufzt, wenn er aus seiner alten, un-
regelmissigen Hofstatt tritt, einen schimen, in Reihen gepflanzten
regelmassig angelegten Baumgarten erblickt, dber die Unkennipiss
geiner Voreltern oder Vorfahren und wiinscht in seinem Herzen, dass
auch sein Besitzthum auf so schone Weise angelegt wire. Aber

Fig. 1,

trotz seiner Klagen und Beschuldigungen macht er e3 um kein Haar
besser als jene, obschon er gerade bei seinen Ergdnzungen von ab-
gestorbenen Biumen die beste Gelegenheit dazu hitte, nach und
nach seinen Baumgarten in die schonste Regelmassigkeit zu bringen.
— Wo altere Baume abgehen und Licken entstehen, da setzt er
gewohnlich wieder einen jungen Baum ein und niché selten wechselt
er die Arten, so dass er da, wo ein Apfelbaum gestanden, -nun
einen Birnbaum einsetzt und umgekehrt; aber hinsichtlich der Regel-
missigheit verbessert er nichts. Diesem Uebelstande ist aber
auf eine sehr leichte Weise abzubelfen und da ich solches hig
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bereits vor 3 Jahren praktizirt und die Hofstatt der HH. Ge-
brider Born und Gebriider Bosinger durch meine Anleitung
in eine ordentliche Regelmassxgkelt gebracht und solches auch im
letzten Baumwarterkurs in Oberburg bei Hrn. Bracher in Grafen-
scheuren eingeleitet habe, so will ich in Kiirze einen griindlichen
Bericht dariiber geben, wobei die beiliegenden Zeichnungen die Sache
. verdeutlichen werden.

Das ganze Grundstiick, aufdem d&ie Biume stehen, wird vorerst
nach den zu machenden Reihen eingetheilt. Ich habe nach Zeich-
nung hier die Planzung in's Verband gewahlt; andere Pfianzmethoden
sind ebenso leicht darzustellen. Nachdem die Reihen durch Pfihle
sowohl Anfangs als am Ende derselben bezeichnet sind und zwar
in ihrer gehdrigen Entfernung und Richtung, misst man in den
Reihen die gehorige Entfernung des Abstandes der Biume ab und
bezeichnet den Punkt mittelst kieinen Pfihlchen. Fig. 1 stellt uns
nun die unregelmassige Hofstatt dar, die punktirten Linien bedeuten
die Reihen, die den Standort der Biume bestimmen sollen.

Ist nun diese Eintheilung gemacht, so sehligt der Besitzer im
ersten Jahr die fltesten abgehenden Biume wm; pflanzt aber die
jungen Biumchen bei der Erginzung nicht dahin, wo der alte ge~
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standen, sondern dahin, wo lant Plan fir die neue Anlage der
. Standort in seiner Nihe ist.
Fig. 2 zeigt uns nun den Baumgarten mit seiner ersten A;_n-
_pflanzung. Die jungen Biumchen sind genan an den bezeichneten
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Punkten geflanzt, wo solche durch die Entfernung der alien Baume

Platz haben.
Fig. 8 zeigt wns den Baumgarten nach dem zweiten Zeifraum.

¥ig, 8.
Es sind wieder eine Anzahl alter Bliiume weggeschafft worden und
die jungen “Baumchen haben ihren Platz nach dem Plan erhalten.
Fig. 4 endlich zeigt uns die umgewandelte Hofstatt. {Die alten
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Biume sind verschwunden und mit ihnen auch die alte Unregelmassig-
keit, an ihre Stelle ist jedoch die schinste Regelmissigkeit getreten.

Anf gleiche Weise kann natirlich ein Baumgarten innerhalb
40—15 und mehr Jahren nach und nach umgewandelt werden. Selbst

Llastrirte Monatshefte, 5. Hoft. 1872, 8

[ 2
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wenn der Baumbesitzer jihrlich bloss einen einzigen Baum entfernt,
80 wird er nun einea jungen nur dahin pflanzen, wo laut angelegtem
Plane ein Baum stehen soll. —

Die Sache ist so einfach ausfithrbar, dass jeder Landwirth ohne
Messkunst es thun kann. Dass die Pfihlchen in den Reihen nach
der Eintheilung entfernt werden konnen, ist begreitlich; indem bei
der Planzung bloss ein gutes Auge und ein Nachmessen genigt,
die Reihen in der Ordnung auszufiihren. Jedoch ist es gut, wenn
wo nicht etwa schon gepflanzte Biume Reihenanfinge bezeichnen,
dort die Pfihle stehen zu lassen. Durch den Anblick der Zeichnung
wird jeder Leser einen giinstigen Eindruck von dieser neuen und vor-
theilhaften Methode erhalten und ihm bei allfalligen Versuchen die
beste Anleitung geben.

Nachschrift. Bei der Schwierigkeit, &ltere Baumanlagen,
deren Pflanzung nicht mehr geordnet ist, wieder in gerade schéne
Reihen zu verwandeln, ist dieser mir vom Herrn Verfasser freund-
lichst zugesendete Beitrag mit Dank anzunehmen. Allein wir wollen
nicht vergessen, dass es Bodenzustinde in dlteren Baumgiitern gibt,
welche es durchaus nicht praktisch erscheinen lassem, sie in neue
Anlagen umzuwandeln, sondern im Gegentheil die ganze Pflanzung
abgehen zu lassen. Ursache ist die sehr vorgeschrittene Erschépfung
des Untergrandes an }oslichen mineralischen Nahrstoffen.

Ich erlaube mir hier eine Stelle aus meiner Schrift , Wiirttem-
bergs Obstbau“ 1871 pag. 69, welche diesen Gegenstand besprichi,
anzufihren: i

,Ein Hauptfehler ist es aber, die #lteren Baumbhnlagen,
welche seit 100 und mehr Jahren bestehen, bis in’s Unendliche fort-
zuerbalten, indem man da, wo Biume abgehen, sofort
neue nachpflanzt. Allerdings kann dadurch, dass man die Baum-
gruben tiefer und weiter macht und frischen Boden zufihrt, fir das
Gedeiken der nachgepflanzten Baume wesentlich gesorgt werden,
allein die Erfahrung lehrt, dass trotzdem die auf alten Baumgiitern
nachgepfianzten jungen Biume hochst selten ein dauerndes kraftiges
‘Wachsthum haben, sondern bald aufboren, kriftige Triebe zu ent-
wickeln und nur selten ergiehige Ernten liefern. Der Grund liegt
sehr nahe; die ganze uniere Bodenschicht, welche den Biumen ihre
Nahrung liefert, ist von den fraher dagestandenen Baumen ihrer
16slichen Nahrungsstoffe beraubt wordenund die nachfolgenden Biume
finden daher fiir ihre Wurzel in der Tiefe nur ein ausgesogenes Land.

™
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Dieser Umstand tritt um so mehr ein, je alter das Baumgut ist
und je dichter die Biume gepflanzt sind. Wir haben in hiesiger
Gegend Baumanlagen, welche noch vor 20—30 Jahren sehr reiche
Ernten lieferten und jetzt nur selten und nur noch naech grésseren
Zwischenraumen Obst geben.*

Wenn nicht gesetzliche Bestimmungen gegeben werden, dass aut
- gltern Baumanlagen nach einer bestimmten Zahl von Jahren, etwa
nach 75 Jahren, Neupflanzungen nicht mehr statt finden
diirfen, so wird der sehr merklichen Verschlechterung der &lteren
Baumanlagen und der Abnahme ihrer Ertrige nicht vorgebeugt
werden, konnen da sich nur hochst selten ein Baumgutbesitzer her-
beilisst, eine Untergrundsdingung, welche allein hier helfen konnte,
vorzunehmen. Dr. Ed. Lucas.

Neuer rechtwinkliger Drahtspanner.

Im vorigen Jahre lernte ich bei dem Stahlwaarenfabrikanten
Franz Widmann in Minchen einen von diesem Herrn eonstruirten
neuen, sehr praktischen, einfachen Drahtspanner kennen.

Derselbe ist aus Eisen gegossen und verziemnb, so dass er micht
rosten kann. FEr besteht aus 2 rechtwinklig gestellten schmalen
Armen, beide von je 6,5 Ctm. Lange, a und b, welche an ihrer
Spitze 2 gekrimmte Hickchen ¢ und d haben. An dem Verecini-
gungspunkte beider Hacken e befin-
den sich 2 senkrecht auf deren Armen
stehende runde Stifte f und g von
0,5 Ctm. Dicke und 2 Ctm. Lange.
Bei h ist ein kurzer Hebel oder Griff
zum Dreben des Spanners. Zwischen
die Stifte f und g wird der Draht,
der gespannt werden soll, gezogen und
) nun das kleine Werkzeng gedreht,
MJf bis der an seinen Enden befestigte

~3 Draht die nothige Spannung erhalten

hat; daim‘ wird der Spanner mit einem der Hackchen an den Draht

befestigt und so gestellt und zugleich in der Spannung gehalten. Es

kostet hier das Stick 15 kr., 19 Stack 2.fl. 20 kr.==1 Thir. 10 agr.
Dr. 84 L.
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Neue Baumscheere mit Drahtfeder.

Dieses Werkzeug sah ich zuerst bei Herrn Wid-—
mann in Minchen, Die Scheere selbst ist eine sehr
practisch construirte, etwas starke Vigierscheere, und-
schneidet bei mittlerer Linge der Arme sehr gut
und ganz ohne zu klemmen,

Was diese Scheere mir aber besonders interes-
sant machte, war die eigenthiimliche Feder, welche-
Herr Widmann ihr gegeben hatte. Diese Feder-
ist aus mittelstarkem, gutem
Fisendraht gefertigt. Dei aa
sind an den beiden Hebelarmen
der Scheere zwei runde eiserne,
in der Mitte gefurchte Xkleine
Kugeln befestigt. Die Feder
hat an ihren beiden Enden je
einen durchgehenden Stift, wel-
cher in die Furche jeder der
Kugeln eingelegt wird, wonach die Feder in Ge-
brauch genommen werden kann.

Diese Scheeren sind (nebst einer Reservefeder).
um 3 fil. 24 kr. zu erhalten und konnen um diesen
Preis von dem Pomologischen Institut bezogen werden..

Dr. Ed. Lucas.

Ein Wort @ber die neuen Traubensorten in England..
Von Adhemar Vandermeesch. '

Obgleich schon viel ber die in den letzten Jahren in Englanﬁ
nen gewonnenen Traubensorten geschrieben worden ist, so ist doch
piehts Genaues dber ihre spezielle Qualitit gesagt worden ; dies hat.
nichts Erstaunendes, denn ehe etwas sicher angedeutet werden Yann,.
muss man zuerst recht prifen und studiren. .
Wir wollen die 4 folgenden Varietaten nach einander priifen:
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Mrs. Pince's black Muscat, Golden Champion, Madresfield Court
Dblack Muscat, Royal Ascot.

In dieser Reihenfolge haben wir die Rangordnung der Qualitit
-einer jeden dieser vier Traubensorten schon angedeutet.

Wir sefzen die Mrs. Pince’s black Muscat in erste Linie, weil
‘wir sie als eine Acquisition von grossem Werth betrachten. Sie be-
gitzl alle wiinschbaren Eigenschaften, sie ist eine neue Sorte von
grosser Zukunft, und alle, die sie schen angebaut haben, haben sie
einstimmig gerilhmt und sind reichlich fir ihre Culturbemihungen
‘belohnt worden. ‘

Die Mrs. Pince's black Muscat empfiehlt sich besonders durch

-die Leichtigkeit ihrer Cultur; ihr Holz ist mit Flaum besetzt, ihr
kleines und nahezu dreilappiges Laub ist dunkelgrin; die Trauben
:sind breit, Jang und endigen in einer stark vorgezogenen Spitze. Die
Beeren sind von der Grosse der des Muscatellers von Alexandria; sie
:sind schwarz - blauroth, etwas beduftet; die Haut ist diun, aber fest;
-daher komm$ es, dass die Frueht sich sehr lange auf dem Stock er-
hilt, was man unter den heutzutage am meisten cultivirten Varie-
titen selten findet. Das Fleisch ist sehr fest, siiss und von einem
‘sehr stark nach Bisam riechenden Geschmack, Wenn die Traube
-einige Zeit aufbewahrt wird, so nimmt sie den Geschmack der
Frontignac an.

Der geschickte Weinbauer M. J. Meredith von Garston bei
Liverpool hat sich schon mit dieser Varietit beschaftigt und spricht
sehr giinstig tber dieselbe in seinen Berichien: es sei eine der besten
bekannten Trauben, welche in sich alle Eigenschaften vereinigf, die
man wiinschen kann, so dass er sich auf der Stelle hat drei aus-
schliesslich fiir ihre Cultur bestimmte Treibhiuser bauen lassen. .

Der Golden Champion ist eine in Schottland aus Samen
serhaltene Varietiit, ihre Berren sind wahrscheinlich die grossten, die
man findet. Da diese Sorte in Wuchs und Cultur viel Aehnlichkeit
zeigt mit der des Black Hamburgh (Blauen Trollingers), so kénnen
wir in dieser Hinsicht auf diese bekannte Sorte verweisen. Die
Traube wird ibrigens friiher reif und lisst sich linger erhalten, wenn -
‘man sie vorsichtig behandelt. Der Golden Champion hat einen
:ganz eigenthiimlichen und sehr guten Geschmack; es ist offenbar die
schanste und grosste der neuneren Traubensorten.

Der Madrefild courtblack Musecat ist eine Hybride zwischen
dem ,Schwarzen von Alicante* und dem ,Muscat von Alexandria.®
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Wir sagen einfach, dass diese vorzigliche Varietat alle guten Qua-
litaten von ihren Stammiltern besitze.

Der Royal Ascot ist die schwarzeste Traube, die man kennt;
und was sonderbar ist, diese Varietdt stammt doch von einer weissen
Rebe her. Es ist der beste Simling unter finfhundert mit Sorgfalt
aufgezogenen Varietiten. Uebrigens konnte man sicher sein, gute
Resultate zu erhalten, weil man den Muscat d’Alexandrie als Mutter
genommen hatte und den Tvouveren zum Befruchten. Die Royal
Ascot triigt sehr reichlich und lisst gich sehr gut treiben, was den
grossen Vorzug bietet, das ganze Jabr vortreffliche Trauben zu haben.

Folgendes Resultat ist in England erreicht worden:

Tm Monat Februar letzten Jahres setzte man einen jungen Stock
in Topf in ein kleines Treibhaus, jm Juli hatte er einen 4 Meter
langen Trieb gemacht und trug drei Trauben. Oberhalb der letzten
Traube wurde das Auge pincirt: Jedes Auge schwellte auf und gab
einen Seitentrieb, welcher wiederum, der eine zwei und die zwei
andern jede drei Trauben trug. Die erste Frucht war im August
ganz reif und die der Seitentriebe im Januar 1869, Die Trauben

waren prachtvoll,
(Aus einem englischen Journal }

-

Blumen-, Gemiise- und auch Obstausstellung zu
Bremen.
Michaelis 1871.

Am 30. September und den folgenden Tagen dieses Jahres hatie
der Gartenbau-Verein zu Bremen wieder nicht nur eine Blumen- und
Gemiise-Ausstellung, sondern selbst eine Obstausstellung veranstaltet,
welche letztere in Norddeutschland 1871 wohl die einzige geblieben
sein wird. Damals wird ziemlich in ganz Norddeutschland weniger
Obst und noch weniger gut ausgebildetes Obst gewachsen sein, als
seit langen Jahren, indem die ganze Friblingszeit vom April an
viel zu kalt und viel zu nass war, um einen guten Fruchtapsatz zu
begiinstigen. ‘

Im Wirttembergischen, wie Herr Dr. Lucas mir schreibt, ist
die Obsterndée theilweise gui ausgefallen und nur’ ein Herr Pastor
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Kolbe zu Langworden im Oldenburgischen schrieb mir, dass dort
wohl wegen mehrerer Nahe der See die Obsterndte ganz gut aus-
gefallen sei und seine Baume voll getragen hitten. Indess auch in
und bei Bremen war auch soviel Obst gewachsen, dass man es unter-
nahm, auch eine Obstausstellung zu veranstalten.

Herr Inspector Palandt zu Hildesheim und ich waren eingeladen
worden , als Preisrichter bei der Ausstellung mit zu fungiren und
ich nahm die Einladung um so lieber an, als Herr Leroy zu Angers
zugesagt hatte, eine zahlreiche Birnen-Collection zu der Ausstellung
in Bremen senden zu wollen, die ich nachher auch dort sah und
mir dber die sammtlichen Sorten dieser Fruchtcollection genaueste
Notizer niederschrieb

Die Ausstelling fand statt in der geriumigen Reitbahn des
Herrn Alfes, und war die ganze Anordnung der ausgestellien Gegen-
stinde sinnig und schon gemacht. Auf dem Boden der Reitbahn
waren ein paar Grasplitze, mit dazwischen hingehenden breiten
‘Wegen und darin angebrachte Blumengruppen hergestellt, wo nament-
lich ein paar Teppichbeete, durch farbige Blattpflanzen ausgefiihrt,
wie sie sich schon 1869 auf der Hamburger Ausstellung fanden, sich
hibsch ausnahmen und das grossere, in Form eines Sterns ausgefiibrt,
auch einen der ausgesetzten Preise gewann, wenngleich das zweite
auch sehr hitbsch war. Links an der Wand war eine sehr zahl-
reiche Collection von sehr gut cultivirten Gewdchsen in Topfen, na-
mentlich auch Coniferen, dem Herrn Lehrer Ortgies , Secretar des
Gartenbau-Vereins gehdrend, in schoner und gefilliger Ordnung an-
gebracht, die gleichfalls primiirt wurde, und auch vorn beim Ein-
gange und ganz hinten an der Wand fanden sich mehrere derartige
Gruppen, wahrend rechts an der Wand sich eine zahlreiche, gleich-
falls pramiirte Collection von schonem, recht vollkommen ausgebilde-
" ten Gemiise, nebst zwei zablreichen Collectionen von Kartoffeln fanden,
die gleichfalls pramiirt wurden. In der hintern Haifte des Raumes
waren auch an den Wanden und eben vor den im Hintergrunde noch
mit ausgestellten Topfgewichsen breite Tische, auch diesseits des da-
vor hingehenden Weges noch ein Triclinium fir das Obst angebracht
und fand sich im Hintergrunde auch moch eine sehr zablreiche Col-
lection schoner Georginen, Herrn Homan in Altona gehorend, die
gleichfalls den ihr zuerkannten Preis verdiente. Eine zweite, eben
s0 schone und zahlreiche Collection von Georginen kam erst, nach-
dem den 30. September die Preisvertheilung schon geschehen war;
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wie auch noch eine zahlreiche Obstcollection aus Stiddeutschland er-
wartet wurde, als ich am 25. Oktober abreiste.

Auf dem Triclinium im Hintergrunde waren besonders Siidfriichte,
schéne Melonen, Pfirschen, Aprikosen, Wein in grosser Vollkommen~-
heit, theils freistehend, theils unter Glas erzogen, Liebesapfel, Friichte
des Fiergewichses, Erdbeeren, Himbeeren etc. ausgelegt, zwischen
dener ein paar Xorbchen mit schénerem, grisserem Obste und Blumen
dazwischen auch sehr schon gebundene, in Vasen stehende Blumen-
bouguets, den Effect des (anzen sehr hebend, angebracht warem.
Bei diesen letzten wurde es schwer, zu entscheiden, welchem da-
runter der ausgesetzte Preis mochte zuerkannt werden. Teller und
Korbchen voll mit Pfirschen boter diese Frucht, theils unter Glas,
theils im Freien gezogen, in grosser Vollkommenheit dar, wo sich
auch ein Korbchen mit der Doppelten Montagne in sehr guter Aus-
bildung fand, die mir unter allen Pfirschen immer am besten ge-
schmeckt hat, aber nach und nach durch die zahlreichen neueren
aber nicht besseren Serten verdringt zu werden scheint, weil das
.Neue* den Inhabern der Baumschulen immer am meisten einbringt.
Ein Teller voll Pfirschen von der Rothen Magdalens wurde primiirt.
Von Nectarinen fanden sich zwei Kérbe voll und war namentlich
die eine Sorte davon, benannt Pine apple Nectarine, eine recht de-
likate Fruchi. Auch die tbrigen, grosstentheils von Bremer Herren
und theils ohne benannt zu werden, auf dem Triclinium mit ausgestellée
Obst war schon und fiir das kaltnasse Jahr sehr vollkominen aus-
gebildet. Hervorragend aber war eine kleine Collection von Aepfelu
und Birnen (Calvill blane, Pariser Rambour-Reinette, Clairgeaus But-
terbirn, Hardenponts-Winterbutterbirn und andere) Herrn Kaufmann
J. D. Varnacken zu Bremen gehorvend und durch dessen Girtner ge-
zogen, die durch hesondere Gite und schone Ausbildung sich aus-
zeichneten. .

Im Hintergrande fand sich eine grossere Anzahl von Birnen
(44 Sorten und Wein 12 Sorten), welche Herr Baumann zu Boll-
willer gesandt hatte. Die wichtigste und zahlreichste Collection von
Birnen aber war die desHerrn Leroy, die, nachdem von abgesandten
380 Sorten Birnen, auch 7 Sorten Quittgn.und 7 Sorten Mispeln -
durch den Transport vieles schon iiberreif angekommen und verdor-
ben war, noch von Birnen 230 Varietiten zahlte.  Selbst von dem,
was noch hatte mit ausgestellt werden konnen, war ein betricht-
licher Theil auch schon wieder reif oder iiberreif, so selbsi eine
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Diels und Hardenponfs-Winterbutterbirn, (letztere in Frankreich
poch immer irrig Beurré d’Aremberg genannt) wodurch die Frucht-
collection etwas an Ansehen verlor, zumal manche schon faulende
und verdorbene Stellen bekamen. Es ist auffallend, wie rasch das
Reifen, namentlich der Birnen durch ein lingeres Eingepackisein
und den Transport herbeigefihrt wird. Die Collection bot aber noch
so des Lehrreichen fiir mich recht Vieles dar und denke ich, aus
den niedergeschriebenen Notizen spiter Manches mitzutheilen. ’

Die fiir Obst zuerkannten Preise, welche in unserer, der Pomo-
logie gewidmeten Zeitschrift hier zweckmissig mit aufgefiihrt wer-
den, waren die Folgenden:

Fir 12 Sorten Aepfel Gebriider Begemann silberne Medaille
upd Herr Chr. Studen 2 Thlr.

Fiir 36 Sorten Birnen, silberne Medaille und 5 Thlr., wurde
beiden um diesen Preis concurrirenden Herrn Gebriider Begemann
und Herr J. G. Hagemeier zuerkannt, indem die Preisrichier alle
.der Ansicht waren, dass kaum zu bestimmen sei, welcher unter diesen
beiden Collectionen noch der Vorzug gegeben werden mige. Der
Nebenpreis von 21/, Thlr. wurde Herrn General-Consul Lirmann
{@éartner Zeddiges) zuerkanat.

Fiir 24 Sorten Birnen, silberne Medaille und 2%/, Thir. B. Deehle;
21/, Thlr. Gebriider Begemann.

Fir 12 Sorten Birnen, silberne Medaille, Aug. Fritze; 2 Thlr.
Herr Ober-Commerzienrath Hahn in Hannover.

Fiir 12 neue Birnsorten 5 Thir, Herr Lehrer Ortgies, fir Winter-
Tafelbirnen 5 Thlr. Gebriider Begemann.

Far Pfirschen in 3 Sorten a) unter Glas gezogen, silberne Me-
daille und 2, Thir. und Herr J. D. Warneken, (Gértner Franz
Haberjahn); b) im Freien gezogen, silberne Medaille, und 21/; Thir.
Herr J. G. Hagemeier.

Fir Pfirschen in einer Sorte a) unter Glas gezogen Herr
J. D. Warneken; 'b) im freien gezogene, silberne Medaille Herr
M. J. Schweers (Girtner Diiwell) fiir Nektarinen silberne Medaille
Herr J. D. Warneken.

Fiir 6 Sorten Pflaumen, silberne Medaille, General-Consul Lir-
mann (Girtner Zeddiges). '

Fir 5 Sorten Weintrauben, silberne Medaille und 5 Thir. Hr.
Aug. Fritze.
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Fir 3 Sorten Weintrauben, silberne Medaille und 21/, Thlr.,
Frau General-Consul Sehmidt, ~

Fiir 1 Sorte Weintrauben, silberne Medaille, Herr J. Schweers
(Gartner Diiwell).

Fiir Himbeeren, silberne Medaille, Herr General-Consul Liirmann.
Fir Erdbeeren derselbe.

Fiir Melonen . silberne Medaille, Herr Suling.

Fiir einen Tafelfrucht-Aufsatz, silberne Medaille und 2!/, Thir.,
Frau Schweers zur Wolfskuhle.

Fiir einen Fruehtkorb, silberne Medaille und 21f, Thlr., Friu-
lein Elise Kommer.

Piir in Topfen cultivirte Biume mit Friichten, silberne Medaille
und 2/, Thlr., Herr Weber.

Fiir eine Collection besonders grosser in Topfen gezogener Friichte
Herr J. D. Warneken, silberne Medaille und 15 Thlr.

Dem Herr André Leroy zu Angers und Herr Napoleon Bau-
mann zu Bollwiller wurde fir die ausgestellten schonen und zahl-
reichen Birnen, auch Herr ‘B. Millerklein in Carlsstadt am Main
fiir schon gezogene Obst- und Formenbume wurden noch Extrapreise
ausgesetzt und wird dem Erstern ohne Zweifel daneben noch eine
besondere ehrenvolle Anerkennung zugefertigt werden.

Sehliesslich will ich noch erwihnen, dass in Bremen Papiere
mit in kleinen Quadraten gedruckten Namen von Frichten, auf der
- untern Seite mit dem bei Postmarken angewandten Klebmittel be-
strichen, vorgezeigt wurden, wovon ein abgeschnittener Name sich
leicht und haltbar auf eine mit Namen zu versehende Fracht auf-
Kleben lasst. Die Namen drucken zu lassen wiirde indess, wo man
nicht Frichte in grosserem Masse mit Namen bezeichnen will, wohl
theurer kommen, als wenn man sie schreibt und lassen sich in ein auf
die zu bezeichnende Frucht aufgeklebtes Quadrat ohne Namen leicht
hineinschreiben. Schreibt man die Namen auf eine Frueht mit Dinte
- auf, wenn sie erst ganz kirzlich-vom Baum genommen ist und die
Schale noch nicht etwas Fettiges angenommen hat, so geht das Auf-
schreiben des Namens mit Dinte auf die Frucht selbst, welche dann
den Namen nicht etwa verlieren kann, auch rasch.

Jeinsen, im October 1871.

LY

gberdieck.
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Zur Obstbaumzucht in Bohmen.

Von Hrn. Pfarrer C. Fische rin Kaaden.

In Prag ist ein neuer Verein entstanden, der physiokratische
Verein benannt, ein Verein, welcher auf Bewiltigung der Natur hin-
wirkt; denn daraaf deatet sein Name hin. Dieser Verein hat auch
eine Sektion fiir Obstbaumzucht und Pomologie und hat sich in Ver-
bindung gesetzt mit der Sekiion der k. k. patriotisch-8konomischen
Gesellschaft im Konigreiche Bohmen fiir Obstbaumzacht und Pomo-
logie. Beide Gesellschaften haben in ihren Sektionen eine gleiche
Aufgabe sich gestellt, mit welcher die Obstkultur in Bohmen in ein
neves hoheres Stadium tritt. Herr Dr. Amerling, erster Secretir des
physiokratischen Vereines und zugleich ein tiichtiger Naturforscher
und Pomolog, hat die Aufgabe beziiglich der Obstbaumzucht und
Pomologie in Bohmen in einem Aufsatze:. ,Die Zukunft des boh-
mischen Obstbaues* betiteit, ndher bestimmt und es soll hier ein
Auszug aus diesem langeren Aufsatze folgen. Es heisst darin:

,Der Zweck der vereinigten pomologischen Comités, das eigent-
Yich nur um lauter zwar kleine und doch schone Freuden des ge-
nusssiichtigen Lebens oft ganz ernst zu sorgen hat, ist ein doppel-
ter, einmal nach aussen und zugleich nach innen.”

- Der nach aussen hai die Aufgabe, dem Lande recht viele gute
und brauchbare Obstsorten aus dem hierin ungemein fortgeschrittenen
Auslande nebst den besten Erzeugungsmethoden zu verschaffen. Diese
Aufgabe ist eine hochst wichtige und dies um so mehr, als wir sie
nicht bloss .aus dem rein praktischen, factischen Besitz- und Genuss-
Standpunkte zu betrachten haben, sondern auch auf den Bestand
der Obstkultur im Nachbarlande Ricksicht nehmen missen, da wir
mit den erzielten Ertragnissen der Obstkultur mit dem Auslande in
Concurrenz treten und uns aus den beengenden Schranken der Lieb-
haberei herausgeschwungen haben.*

,Der Zweck nach innen hat aber insbesondere die Aufgabe, die .
Kinder der Sorge des Obstziichters recht genau zu erkennen, den
Werth ihrer guten Eigenschaften im Vergleiche mit jenen der frem-
den Produkte genau zu bestimmen, dahin zu streben, die Zoglinge
seiner Miihe in diesen guten Eigenschaften zu consolidiren, ja dis
letztern noch zu veredeln, und die Vorzdglichkeit der Kinder seiner
Miihe zur allgemeinen Geltung zu bringen.® .
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,Die jetzigen Comités-Zwecke sind aber keine erst neuen; denn
'den ersten nach aussen haben schon mehrere bbhmische dltere Po-
mologen ganz klar ausgesprochen und durch die That auch vielfiltig
unterstiitzt und ausgefiihrt.®

Aber auch speciell den zweiten Zweck behandelte Freiherr von
Aehrenthal, dieser allbekannte, verdiemstvolle Veteran in der boh-
mischen Pomologie, schon in seinen Schriften so griindlich, dass er
-die Errichtung von:

a) Landesbaumschulen,

b) Baumschulen bei Kreisstidten und

¢) Baumschulen bei den einzelnen Landschulen, vorschlug.

,Alle arbeiteten in ihren Schriften und kostbaren Bildwerken
nur dem Ziele zu, auf dass sie zu einem kinftigen pomelogisch-
wissenschaftlichen Institute den Grundstein legen, worin sie auch
vom Auslande, besonders in Schlesien durch #hnliche Arbeiten des
Baron von Biedenfeld eifrigst unterstiitzt wurden.® (? Bed.)

In Bezug der alteren Vorschiige des Baron von Biedenfeld in
Schlesien (in Weimar ? die Red.) und des verdienstvollen Julinek
in Cimelitz in Bthmen heisst es nun:

,Die Landesbaumschule soll das eigentliche pomologisch-wissen~
-schaftliche Institut sein, dem nicht nur die Erhaltung der vorhan-
-denen Obstserten in ihrem wissenschaftlichen Zustande, sondern auch
das Sammeln und Prifen nenerer von Zeit zu Zeit erscheinender
‘Sorten, sowie die Entscheidung iber ihren absoluten oder relativen
Werth zusteht.”

Auf diese Grundlage gestitzt specificirt nun Herr Dr. Amerling
in 9 Punkten die Aufgabe der Landesbaumschule und schliesst in
-dem letzten Punkie mif den Worten:

,Die Landesbaumschule soll endlich nicht etwa ein Handels-
gewerbe treiben und zu diesem Behufe alle Sorten ins Zahllose ver-
mehren: sie soll nicht an das Publikum verkaufen, sondern nur so-
viel Vermehrung besorgen, als voraussichtlich fir die im Lande ihr
untergeordneten Baumschulen nothig ist, damit diese Vermehrung
im Grossen betreiben und um die mbglichst geringen Preise an Ge-
meinden und Individuen abzugeben im Stande sind.“ Nun fahrt =
Herr Dr. Amerling weiter fort:

, Wir enthielten uns absichtlich von Bemerkungen und Zusatzen,
welche nach einem Verlaufe von 30—40 Jahren, namlich seit den

~  Achrenthal'sechen Zeiten nothwendig zu machen waren und das blos
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~ desswegen, weil das Angefiihrte schon alle Beachtung verdient und die

jetzige Zeit schon damit zufrieden sein konnte, wenn nur dieses: in
der Gegenwart zur Ausfiihrung gebracht erschiene, was hier ange~
fihrt wird; die weiteren Austihrungen aber z. B. bezdglich der
im Iande unter dem Volke verbreiteten heimischen Sorten. der
Mikroskopie, Chemie, Hygienie, Merkantilwesen ete. werden leichter
in abgesonderten Abhandlungen besprochen werden kinnen.*

,Werden diese Anforderungen an eine Landesbaumschule end--
giltig anerkannt, so muss logisch aunch der Grundsatz Genehmigung
finden, dass man eine solche Anstalt nicht dem ersten besten ka-.
meralistischen Beamten unterordnen koénne, sondern derselben einen
vollkommen in allen naturwissenschaftlichen Fachern ausgebildeten
Pomologen an die Spitze stellen miisse.

Nachdem Herr Dr. Amerling den Zweck der Baumschulen sub b.
und ¢ angegeben hat, lenkt er die Aufmerksamkeit der Leser noch
auf andere Punkte, welche zu den Aehrenthal'schen Zeiten noch nicht
beriihrt wurden, indem er sagh:

JEs war ein ganz richtiger Takt der k. k. patriotisch-Okono-
mischen Gesellschaft, die Ausfihrung der dusseren pomologischen
Angelegenheiten des Comités in einem geeigneten Areale ausserhalb.
"'Prag, nimlich in Troja, also womdglichst in der unbeschriinkten
Natur selbst zu veranlassen. Was aber die innern Angelegenheiten
des Comités betrifft, weil sie wissenschaflich fordernder, controllirender,.
ehrengerichtlicher, topographisch merkantiler und statistischer Art
sind, so ist unerlasslich, dass sie da zur Ausfihrung gebracht werden,
wo die meisten intelligenten und competenten Unternehmungs-, Be-
urtheilungs- und Fortschrittskrifte vorhanden sind, wo also die ge~
wiegtesten Wissenschaftsminner der Pomologie, Botanik, der Mor-
phologie, der Description, der Mikroskopie, der Chemie, der Hygienie,.
der Pathologie und des Commerzwesens concentrirt gind; denn eben
diese Mannerkrifte mfissen reden und handeln; wenn die Pomologie-
zu ihrem moglichsten Hohepunkt der Wissenschaft, der Aesthetik und.
Kunst gebracht werden soll.* —

(Sohluss folgt.)
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Literatar.

Schweizerische Obstsorten, herausgegeben vom Schweizerischen land-
wirthsohaftiichen Verein. IX. Hefi.

Dieses sehr schon ausgestattete Werk schreitet regelmiasig fort und ent-
bilt wieder die Abbildungen und Beschreibungen von 10 werthvellen Kern-
obstsorten. Dieselben #ind folgende:

Der Sonntagsapfel, ein kleiner dem Sommer-Rabau #hulicher Btreif-
ling, welcher als werthvoller ‘Wirthschaftaapfel besonders fiir rauhe Lagen
empfohlen wird; November bis Sommer.

Gasdonker Reinette. Abbildung recht gut; es miisste dem 8ynonyme
der obenfalls Dielsche Namen: Rothbackiger Winterpepping zugefiigt werden.

Pomme Bovard, eine Sorte aus dem Waadtland, die bei Lausunne
sehr verbreitet sein soll; der Apfel errinnert an den Grossen Bohnapfel: Ok-
tober—Japuar. Bie Frucht soli zu den Parminen gehdres, -

Hebelgapfel mit dem Syponyme Rimlicher Chréislicher, Kleiner vor- .
trefflicher Winterstreifling fiir Tafel und Haushalt, In der Gegend von Boll-
willer und Feldkirch im Blsass heisst der Apfel Vaterapfel; Abbildung recht gut.

Rchinzenapfel, Gestreifter, gewdhalich Schinzacher genannt, um den
Ziirichsee sehr verbreiteter recht guter schoner wiichsiger ‘Wirthechafts- und
Marktapfel ; derselbe giebt sehr viel Most. -

Pastorenbirn, Curé mit dem Synonym: Grosse Callebase (uns ist dieses
Synonym noch nicht vorgekommer), dagegen fehlt der oft vorkommende Name
Belle do Berry. Abbildung und Beschreibung ist vortrefflich.

Griine Magdalene; allbekannte sehr frithe Sommerbirn; Abbildung
recht gut und kepntlich; das junge Holz ist gewdhnlich ziemlich dunkelroth,
welche Farbe nicht gut angegeben ist.

Clairgeaus Butterbira, die Form der Abbildung ist sehr gut, das
Colorit fast zu lewchtend ; so schn wird sie bier niemals und selbst an warmen
Spalieren habe ich sie micht so hell gefdrbt gesehen.

Wildling von Sargans, eine in der kleinen Au bei Bargans im Jahr
1827 aufgefundene sehr gute Septemberbirn fiir die Tafel.

Markenbirn, eine grosee, beuiige, sehr berilhmte und vorziigliche Most-
birn, deren Baum sehr tragbar und ergiebig ist; im genzen Kanton Zirich
sehr verbreitet. Dr. Ed. Lucas.

Beltrige zur Geschichts des Obstbaus im Konigreich Bibmen von
Frans 8pstny. Prag 1872, Verlag des Verfassers, Mit der Abbildung
der Obst- und Weinbauschule in Troja bei Prag. :

Diese interessante und fir den Geschichtsforscher, wie fiir den in dieser
Riohtung forschenden Pomologen lehrreiche kleine Bchrift berichtet fiber die
vielgeriihmte Obatkultur B3hmens, Schon 1088 geschieht grdsserer Obstan-
lagen bei Leitmeriiz Erwihnung; es ist also der Obstbau in BShmen ein
sehr alter. Wir empfehlen diese Sohrift, welche besonders fir die b3hmischen
Pomologen vielen Werth hat, allen die sich filr die Entwicklungsgeschichte
der Obstkultur dieses Liandes interessiren. Dr. Kd. L.
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Land- und volkswirthschaftliche Tagesfragen tber die Forde-
rung des Obstbaues und der Alleenpflanzungen. Nach den im
Regierungsbezirk Trier bestehenden Einrichtuugen und gesammelten Er-
fahrungen bearbeitet von Otio Beck, Regierungs- und Departementsrath
fiir die Landeskultur. 4. Jahrgapg. Trier 1872. 8. 143 S. 20 sgr.
Dieso dem Dr. Ed. Lucas gewidmete Schrift enthilt eine Menge sehr

wichtige und beherzenswerihe Beitriige fir die Obstkultur im Grossen, deren

Hebung und Férderung, sowie besonders zar besten Einrichtung und Pflege

dor Alleenanpflanzungen. Der ungemein reiche Inhalt der in jeder Hinmsicht

gohr zu beachtenden Schrift geht aus folgenden kurzen Angaben hervor.

Baumschulen, die Baumschulen der Handelsgériner zu Trier, Ge-
meindebsumschulen zu Wittlieh und Bitburg, Daun und Priim, Speicher und an-
dere, Dis Sohullehrerbsumschulen, K. Provinzialbaumschule zu Annaberg bei
Bonn; Normaikosteniiberschlag iiber eine 0,6 Hect. grosse Baumschule, Sor-
tenstudium, die Obstmuttergiirten, Einrichtung solcher fir den R.-Bez. Trier,
Bestimmung von Obstsorten, Auswahl werthvoller Sorten an Strassen, die be-
whhriesten Trier'schen Most- und Wirthschaftsobstsorten, Beriocht des Wan-
derlehrers Arnold fiber die Obstsorten des Kreises Bitburg, die besten Obat-
sorten im bergischen Lande, Erfahrungen aus dem obstarmen Jahr 1871, Aus-
bildung und Anstellungvon Gemeinde-undVereinsbaumwirtern,
vorhandene Lehranstalten, die Obst- und Waldbaumschulen zu Wittlich und
Bitburg zur Ausbildung von Obst- und Waldbaumpflanzen, Orgapisationsplan
und Etat, Instruktion fir Gemeindebaumwiirter, Wie der Landmann seine Biiume
behandeln soll, Anbau, Setzen, Schnitt; Ueber Alleenpflanzungen, Verfiigungen

_iiber Btaats- und Bezirksstrassen, tiber Gemeindewege, Technische lostruc-
tion fiber das Pfansen und die Baumpflege, Ueber die Nothwendigkeit der
richtigen Kenntniss des Baumlebens; Sobnitt der Alleebdume, Pflanzen der

Kaiserbiume, Behandlung und Phege derselben. Pomologische Er-

fahrungen des Oberfdrsters Koch in Wittlich, gesammelt auf einer

Reise in Worttemberg. Schnelle Herstellung guier Promenade-

wege. Anlegung vonRasenfliehen. Anleitungzurdnlegungvon

Weissdornhecken. .

Auf den Inhalt der einzelnen Abschuitie ndher jeizt einzugehen, gestattet
der Ranm nicht, allein es wire sweckmissig, in den Monatsheften einzelne
Abschnitte abgoekfirst mittzutheilen. Das sehr reichhaltige und interessante
Buoch wird den Obstzlohtern Deutschlands, sowie besonders such Beamten,
in deren Ressort landwirthschaftliche Fragen fallen, bestens empfohlen.

Th. B.
¥X1v. Jabresbericht des Gartenbau-Vereins far Bremen und Um-
gegend. 1871

Der vom Vereinsscorethr Ortgies erstatteie Jahresbericht zeugt vom dem
eifrigen Streben dieses Vereins fliir Forderung der Pomologie; dem folgt ein Be-
richt fber die Frihjahrsausstellung durch Obergiirtner Nage!; den Bchluss
bildet das Verseichnisa der viele gute Werke enthaitenden Versinsbibliothek.

Dr. Ed. Lucas.
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Deutscher Pomologenverein.
Etat pro 1871/72.

L Einnahme-Etat.

1. Baares Vermdgen lant Rechemschaftsbericht pro 1870/71 . 633 fl. 56 kr.
2, Aetiv-Ausstdnde 332 fl. 30 kr., daven als wahrscheinlich
einbringbar . . . v e e s s e« . 800f — kr
Jahresbeiirige von 720 Mltgheder 720 Riblr, = 1260 4.,
davon als wirkliche Eianabme . . . . . . . o« o 1026 fl. 4 kr.
Summa 1120 Rehlr, = 1960 f, —.kr,
II. Ausgabe-Etat. :
Beitrige fiir 3 Hefte des Illustrirten Hand-
buchs, 4 Heft 143 . 30 kr, = 82 Rthlr.
(der Betrag des Honorars filr die Bear-
beitung) . . . . e e e e 430 41, 80 kr, = 246 Rthlr. — sgr,
2. Vereinsgabe pro 1872. A]s solche hat der
Vorstand einstimmig den Druck eines Manu-
soripts des Herrn Superintendent Oberdieck
beschlossen: ,Becbachtungen iber dgs Er-
frieren visler Gew&ichse und namentlich
unserer Obstbfume - in kalten Wintern;
nebst ErSrterung der Mitiel; durch welohe
Frostschaden mdgliohst verhiltet werden
kann“. Das Buch wird ungefshr 8 Bogen
umfassen, eirea . . . . . + o . o« 400f.—kr =228 Rtbir. i5sgr,
die Versendungekosten, cirea . . . . . 528.30kr= 30 Rthir, —sgr:
8. Filr den pomologischen Garten in Mahringen 52, 30kr. == 30 Rthlr. — sgr,
4. Drucksachen, Rechenschaftsberioht, Angeigen 524 30 kr.== 30 Rthlr. —sgr,
5. Bibliothek nad Buchbinderishme . . . . 52fl. 30kr.= 30 Bihlr, —sgr:
6. Reisebeitrlige fiir 6 Mitglieder xur Ver- .
sammlung in Braunschweig, die nach der
Entfernubg su berechnen wiren, eventuell
gur Beschiokung snderer pomologueher
“Versammlungen . . . . « + o« 4 . « 360fl. —lk» ==200Rthlr.— sgr:
7. Portoauslagen, Ersatzposten w o« - « « b2f,30kr.= 30Rthlr. —sgr.
8. Gehalt des Enssiers . . » . - « » « 526, 80ke.= 30 Rthir. —sgr.
9..Zur Dielsstiftung . . . . . . . . - 52 fi. 30 kr. == 30 Rthlr. — sgr.
10, Gehalt des Geschifteflihrers, inol, Ersatx . 4
fr Auslagen fir Papier u. dgl. (25% von ‘
_den eingehenden Beitrigen) von circa 600
. Beltrigen 2505, . 4 . 4 . o« . .« 2028 30 ke, = 150 Rthir. — sgr..
10. Fiir Verschiedenes . . . . . . . . B85fl —kr.= 20Rihir. —ugr.
, Bumms 1845 H 30 kr.— 1094 BthIT, 15 8gT-
Bleibt nooh in Cassa 114 fi. 80kr. = 65 Rthlr. 13 sgr.
‘ D:eser Etat wurde als Enswurf den Mitgliedern des Ausschusses des Po-
mologenversins mitgetheilt und einstimmig angenommen. Br. Ed. Lucas.
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Programm

der sechsten allgemeinen Versammlung deutscher Pomologen, Obst-
und Weinziichter in Braunschweig vom 10. bis 13. Oktober, verbunden
mit einer Obstausstellung.

Die Theilnehmer der vom Verein zur Bef6rderung des (Fartenbaues in den
Egl. Preussiscken Staaten bierher nach Brauuschweig einberufenen 6. Allge-
meinen Versammluog Deutscher Pomologen, Obst- und Weinzilekter wollen
sich die nachstehenden, die allgemeine Geschiftsfihrang betreffenden Bestim-
mungen zur gefilligen Nachricht und Nachachtung dienen lassen.

1} Wer cine Wohnung vorher zu bestellen wiinscht, wolle sich bis Ende
September an Herrn Pinanzregistrator Steinmeyer hieselbst wenden und
dabei bemerken, ob das Unterkommen in einem Gast- oder Privathause ge-
wiinscht wird.

2) Am9. und 10. Oktober werden Mitglieder des Empfangs-Comités, kennt-
lich an einer weissen Schleife im Knopfloche, beim Eintreffen der Eisen-
bahnzlige in der Bahnhofhalle bereit sein, die Giste zu empfangen und zu
fithren.

8) Das Aufnahmebureau befindet sich in Sochrader's Hitel (G3rdelinger-
sirasse Nr. 7). Es werden die Herren (faste ersucht, sich daselbst mdglichst
zeitig einzuschreiben und gegen Erlegung Eines Thalers die Mitgliedschaft zu
erlangen. Zu gleicher Zeit wird eine griine Schleife und eine fiir alle Tage
der Ausstellung geltende Einlasskarte ihnen ausgehiindigt werden.

4) Taglich wird durch ein besonderes Blatt Alles, was mit der Versamm-
lung resp. Ausstellung in Verbindung steht, zur Kenntniss der Mitglieder ge-
brachi; der amtliche Bericht wird iknen spiéiter zagesendet.

b) Alle Bitzungen der Versammiung finden in den RAumen des Altstadi-
Rathhauses, alle gemeinschaftlichen Mahlzeiten und geselligen Unterhaltungen
in dém nahe gelegonen' S8chruder's Hétel statt. An beiden Orten werden
die Bestimmungen in Hinsicht auf Zeiteintheilang, Tagesordnung oder Ver-
#inderung derselben, insoweit sie nicht schon im Tageblatte der Versammlung
enthalten, durch Angehlag bekannt gemacht werden,

€) Anfragen und Wilnache, welche die 6. Versammlung deutscher Pomo-
“logen betrefferi, sind an. den unterzeichneten Landes-Ockonomierath Griepen- .
kerl zu richten.

A. Dle Versammilung.

I. Am 9. Oktober Abends 7 Uhrfindet eine Vorversammlungin Schraders
Rstel statt zur Begrilssung der pomologischen Freunde, zur vorlasfigen Be-
rathung iiber die Wahl der Prasidenten und Schrififithrer and zur Besprechung
efwaiger Antrige. '

Tllustrirte Monatshefie. 5. Heft, 1872, 9
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II. Am 10.Oktober Vormittags 11 Uhr wird die Versammlun g im Saale des
Altstadt-Rathhauses durch den Verireter des berufenden Vereins eréffnet. In
dieser ersten Plenarversammlung wird Allgemein-Geschiftliches verhandelt,
‘Wahl der Prisidenten und der Schrififiibrer, Berathung und Beschlussfassung
tiber Antriige, welche die Geschiiftsordnung betreffen u. 8. w.

IIL. Abends 6 Ubr findet in demselben Lokale die 3. Generalversammlung
des deutschen Pomologenvereins statt, flir' welche die Tagesordnung in dem
Organ desselben, den Illusirirten Monatsheften fiir Obst- und Weinbau bekannt
gemacht werden, auch in andern Zeitschriften (Wochenschrift des Vereins zur
BefSrderung des Gartenbames in den Kbniglich Preussischen Staaten, Mitthei-
lungen des lamdwirthschaftlichen Central-Vereina im Herzogthum Braun-
sohweig, Sektion fir Obstbau u. a.) erscheinen wird.

IV. Am 11, Oktober 11 Uhr allgemeine Bitzung, welche von 6 bis 8’
Uhr Abends forigeseizt werden wird.

V. Am 12, Oktober von 10 bis 11 Uhr Preisvertheiludg in der Egydienkirche,
am 11 Uhr dagegen allgemeine Sitzung im Altstadi-Rathhause, in welcher Be-
schiues {iber die 7. allgemeine Yersammlung gefasst wird. Von 6 biz 8 Uhr
Abends Fortsetzung und Bchluss der Verhandluagen,

VI Am 138. October Morgens 73/+ Uhr Excursion nach Harzburg, zu
welcher die Karten im Geschifisbureau der Versammiung (S chrader’s Hétel)
Tags zuvor in Empfang genommen werden missen.

VIl Zur Verhandlung in den allgemeinen Versammlungen stehen:

1) Vortrag {iber die Entwickelung der Obsifriichie in morphologischer
Hinsicht (Prof. XK. Kosh).

2) Antirag auf Feststellung der pomeloguehen Terminelogie (Direktor Dr.
Lucss).

3) Anirag suf eine Bestimmung hinsichtlich der Benennung neu auftavchen-
der Obstsorten (Medicinalrath Dr. Engelbrecht),

4) Welches ist das beste Verfahren in Besug auf das Beschneiden der
Krone und Warzeln beim Verpflanzen der Obstbdume? (Garteninspector
Ad. Kook).

5) Was ist von dem Pinciren der Blitter — Pincement Grin — zu halten,
resp. welohe Erfabrung hat man &ber dasselbe gemacht? (Baron v, B ose).

6} Welche Form der Obstbiume passt am besten fiir die Landsirassen
und fiir grosse Pllanzungen auf Aeckern und Weiden? {Dir. Dr. Lucas).

7) Welche Form von Obstbinmen passt'am besten zur Anpflanzung an
Eisenbabnen? (Baumschulbesitzer (3paeth).

8) Welche Erfahrungen sind fber die wihrend der friheren Versamm-
lungen deutscher Pomologen empfohlenen Obsisorten gemacht, und
welohe von ihunen sind sum allgemeinen Anbau, oder zn dem in beson-
deren Gegenden und Lagen geeignet? (Superintendent O berdieck).

9) Weloche Steinobsisorien lassea sioh fir den Anbau im Grossen em-
pfehien? (Superintendent Oberdioeck),

10) 8ind in meuerer Zeit mit Bickerheit wnhrgenonmene Erfahrungen ge-

macht worden itber den Einfluss des Wildlings auf Abdnderung der
Form oder Gdlte oder der im Aligemeinen sich findenden reichen Trag-
barkeit der aufgesetzten Sorte? (Superintendent Oberdisok)
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11) Welcho Tafeltrsuben sind fir den Anbau, namentlich in Norddeutseh-
Iand wu empfehlen? (Stadtrath Thran hardt).

12) Welche neu eingefiibrten Kernobstsorten kaben sich in Norddeutsoh-
land werthvoll gezeigt? &) Aepfel (8uperintendent Oberdieck), b)
Birnen (Hofgarten-Inspector Borchers).

13) Wie koanem die Obst-Muttergirten am besten zur Hebung des Obsi-
baues in Deatschland beitragen? (Medicinalrath Dr, Engelbrecht).

14) Bericht fiber die Einriehtung einiger Obst-Muttorghrien: o) in Braun-
schweig (Geheimer Cammerrath Ukde), b) in Geisenbeim (General-
Consul Ladé), ¢) in Proskeu (Garten-Direktor S8toll).

15) Bericht ilber die diesjahrige Obstausstellung und ihre Resultate (Ba-
ron von Bose).

. 16) Mittheilungen tiber den Dbstban einiger Gegenden Doutachlands: a) Ost-
friesland Benator J. ten Doornkaat-Ko olman), Meoklenburg
(Organist Mii schen), Schlesien (Prof, Dr. Fickert), d) Nassau (Ge-
heimer Regierungsrath von Tra PP, ¢) Brandenburg {Baumschulbe-
sitzer Spaeth.) .

Die bei den einzelnen Punkten genannten Herren werden freundlichst er-

#ucht, die Einleitung derselben gltigst Gherachmen xu wollen.

B. Die Ausstellung.

L Fir die in der Egydienkirehe stattfindende Aussteliung sind alle Sorten
‘Obst und dessen Produkte, Obstbdume, die dem Obstbaume dienendem In-
strumente und Apparate bestimmt. Wir ersuchen die Herren Obst-Ausatelter,
nur die werthvollenSorten ihrer Gegend inetwa 8 bis 5 gut entwickelten
Exemplaren einzusenden und sich bei der Bezeichnung der Frachte der Namen
des Ilustrirten Handbuches, soweit solohe schon darin aufgenommen sind, su
bedienen.

I Es ist wiinschenswerth, dass pomologische, girtnerische oder land-
‘wirthsohaftliche Veoreine sich der Miihe untersiehen, Collectionen der in ihrer
‘Gegend hauptedchlich gebauten werthvollen Obstsorten tussmmensustellen,
wie sie schon von einigen wichtigen Obstgegenden in Aussiont gostellt worden
. sind, um hierdurch ein Bild des deutscher Obstbaues in seinex verschiedenen
‘Gauven zu bekommen.

II. Die Aussteller werden ersucht, den Umfang ihror Sammlungen, nament-
lich anch die Anzahl der eussustellenden Obstsorten bis sum 20. September
dem pomologischen Ausschusse unter der Adresse des Horrn Geheime Cammer-
rath Uh de in Braunschweig anzumelden, um sofort fir die Obstausstellung beson-
ders gedruokte Formaulare zyr Anfertigung eines doppelten Verzeichnisses su er-
halten. Das eine Exemplar dieses Verzeichnisses bekommen sie nach der Aus-
stellung, soweit ﬁ:ﬁgliéh, revidirt zurilek, das andere bleibt sur Benutzang féir
den Ausstellungsbericht. Die Herren Aussteller werden ersucht, die Verfiégung
Gber die von ihnen ausgestellten Gegenstinde dem unterseichneten Comité
anzuseigen, und wird dasselbe dafiir sorgen, dass diese Verfigung am gweiten
Tage nach dem Schlusée der Ausstollung ausgeflhrt werde, Einxelne Exem-
plare vop Frilchien dirfen fir eine etwa zusammensustellende Mustersammiung

+
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oder flir wissenschaftliche Untersuchungen den einzelnen Bammlungen ent-
nommen werden. :

1V. Die auszustellenden Gegenstlinde miissen die Adresse ,An den Aus-
-schuss fiir die Obstausstellung in der Egydienkirche za Braunschweig® huben
und daselbst bis zum 7. Oktober spitestens angekommen sein. Das Auspacken

- und Aufstellen der Gegenstinde wird zwar von Beiten-des Ausschusses gern
besorgt, doch ist eine Betheilignng der Herren Aussteller selbat, wenigsteus
beim Ordnen; sehr erwiinscht. -

V Ein Ausschuss erfahrener Pomologen wird die ausgestellten Obstsamm-
lungen darchsehem, erforderlichen Falls berichtigen, und fiber das Resultat der
Ausstellung einen besonderen Bericht erstatten. Wir ersuchen zunichst fol-
gende Herrn, die bisher an derlei Arbeiten bei frilheren Versammlungen Theil
gerommen baben, in diesen Ausschuss einzutreten; ohne dudurch Andere,
welehe gich dazn berufen fdhlen und Theil nehmen wollen, auszuschliessen:

Hr. Hofgarten-Inspektor Borchers in Herrnhausen, Hr, Baron v. Bose
auf Kmmaberg, Hr. Senator J. ten Doornkaat-Kolmann in Norden, Hr.
Medicinalrath Dr. Engelbrecht in Braunschweig, Hr. Prof. Dr Fickert in
Breslaa, Hr. Ober-Amtsricher von Hiniiber in Moringen, Hr Baumschulbe-
siizer Lorberg in Berlin, Hr. Direktor Dr Lmeas in Reutlingen, Hr. Hof-
girmer Manrer in Jena, Hr, Organiss Miischen in Belitz, Hr. Superintendent
Oberdieck in Jeinsen, Hr. Waisenhaus-Direktor Palandt in Hildesheim, Hr.
Lehrer Remagen in Niederbiber, Hr. Oberforster Schmidt in Blumberg, Br.
_Gutsbesitzer Siemering in Adolpbshof, Hr. Baumschulbesirzer Spaeth in
Borlin, Hr. Garten-Direktor Stoll in Proskan, Hr, Stadtrath Thriuhardt in

. Naumburg a. 8., Hr, Geheimer Regierungsrath von Trapp in Wiesbaden.

Das Comité wird gebeten, sich in so viele Gruppen zu theilen, als er-
forderlich sind, um die Durchsicht aller Sammliungen in den ersten zwei Tagen
der Ausstellang zu vollenden.

VI Zur Auszeichnung derjenigen Sammlungem, welche sich durch werth-
volle Obstsorten, gute Entwiokelung der Friichte im Verhiltnisse sur Baum-
form, suf der sie erfogen sind, und richtige Benennung suszeichnen, steilt
der Braunschweiger Verein 10 silberne Vereinsmedaillen zur Verfligung.

Ein besonders dazu errichtetes Preisrichteramt wird dariiber entscheiden.

Vi Dem pomologischen Ausschu-se Kegt es ob, eine Mustersammlung
besseren Obs:es, vor Allem die in den frilheren Pomologenversammlungen
‘empfuhlenen F'richte zur speziclien Kenntnissnahme des Publicums zosammen-
zusiellen und zu diesem Zwecke die nthigen Frilohte mit Angabe des Bezuges
ags anderen Sammlﬁhgen zu entnehmen. '

Das Lokal der Ausstellung, die Egydienkirche, ist fiir die ganze Zeit den
‘Mirgliedern der Vers mmtung gegen Vorzeigung ihrer Mitgliedkarte ‘gobffhet,
dem Publikum aber nur von 11 Uhkr Vormittags bis 6 Uhr Abends gegen ein

" Eimrictsgeld von 5 Sgr. ' ‘

. G, Weitere Zeit-Elnthellung.

Ausiser der Excuvsion nach Harzburg am Sonntag den 18, Oktober, sind

“kldinere Ausfliige in der Nihe, namentlich in dis Herzogtiohe Landesbaumschule

“iitendirt, ‘woriber das-Nakers allemal im Tageblatte bekennt gegeben wird
-



Biographie. 133

Im Aligemeinen sind die Morgenstunden von 7 bis 1t Ulr rum Besuch
der Ausstellung, die StundeP von 11 bis 2 Uhr und ven 6 bis 8 Uhr Abends
zu den Versammlungen, die Btunden von 2 bis 4 Ubr zum Mittagepsen, von
4 bis 8 Ubr zu Ausfligen und von 8 Uhr Abends ab zur geseliigen Unter-
haltung bestimmt, A

Braunschweig, den 81. Januar 1872,

Der Yorstand des Landwirthschaftlichen Ceutral-Vereins im Herzogtbum
Bramnschweig als geschafisfibrender Vorstand fur die 6. aligemeline
Versammiung Deutscher Pomnologen, 0bsi- und Weinzichier.

@riepenkerl, Kriiger, A. v, Girsewalq,
Landes-Oekonomierath. Geheimer Cammerrath, Viee - Oberstallmeister,

Van Mons und seine Theorie,

(Auszug aus Prof. K. Kochs Wochenschrift 1871 Nr. 44).
{Fortsetzung Yon pag. 98).

Der Ausbruch der franzosischen Revolution konnte unméglich
an einem solchen Mann, wie van Mons war, ruhig voriibergehen,
Trotz dieser politischen Zerstreuungen verfolgte er aber auch seine
wissenschaftlichen Bestrebungen unbeirrt weiter.

Neben seinen pomelogischen Experimenten war es die Chemie,
der “er sick mit Vorliebe ergeben hatte. Er wurde Mitarbeiter der
Annales de chémie und damit zum Pharmacien, spiter (1807) selbst
zum Doktor der Medicin in Paris ernannt. Nieht allein, dass ihm
die Akademie der Wissenschaften in Briissel durch seine Aufnahme
als Mitglied Anerkennung fiir seine wissenschaftlichen Verdienste
aussprach, auch das.Institut von Frankreich in Paris ernannte ihn
zum Membre associé. Er stand mit vielen wissenschaftlichen und
politischen Notabilititen Frankreichs noch um so mehr in engerem
Verkehr, als Belgien schon zeitig der franzosischen Republik ein-
verleibt worden war. Er wurde zum Professor der Physik und Chemie
in der Centralschule des damaligen Departements Dyle ernannt, iber~
nahm aber noch daneben mit Bory de St. Vincent und Drapiez
die Redaktion der Annales générales des sciences physigue. Ausser-
dem gewann er aber moch so viel Zeit, um die Werke von Four-
croy und Davy zu bearbeiten.

Mit dem Jahr 1775 scheint er fir seine Theorie der Vervollkomm-
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nung unserer Obstfriichte bestimmter hervorgetreten zu esein, 10 Jahre
spater aber erst durch Aussaaten ihr eine praktische Grundlage ge-
geben zu haben; 40 Jahre spiter, also im Jahre 1835 gab er jedoch
erst sein berlihmies, leider seltenes Werk ,les arbres frui-
tiers* heraus; damit begann auch die Verbreitung seiner guten
Friichte. Nicht lange iiberlebte er die Anerkennung der Richtigheit
seiner Theorie, denn im Jahre 1842 starb er, zuriickgezogen von
der Welt, und tief gebeugt von den Schligen des Schicksals, wie
wir alshald mittheilen werden, zu Lowen.

Van Mons scheint sich schon gegen das erste Jahrzehnt des
Kaiserreichs mehr und mehr von der Chemie zuriickgezogen zu haben,
um sich desto fleissiger den Experimenten zur Durchfihrung seiner
Theorie widmen zu kénnen. Er besass in Briissel ein hibsches und -
ziemlich grosses Grundstick, wo er seine Versuche anstellte.

Im Jahre 1817 wurde er an die Universitit Lowen berufen.
Er siedelte zwar iiber, seinen Versuchsgarten liess er aber unberihrt
in Briissel und leitete ihn von dort aus. Da hielt es plotzlich die
damalige niederlindische Regierung fiir gut, dass die Gegend, wo
van Mons seinen Versuchs- und Obstgarten hatte, in den Bereich
* der Stadt gezogen und bebaut werden sollte. Der Bauplan war bald
entworfen und alle Grundsticke, welche daselbst lagen, fielen der
Expropriation anheim. Es wurde Alles dabei so hastig betrieben,
dass van Mons gezwungen war, in der Zeit von 6 Wochen sein
QGrundstick von den darauf befindlichen Obstgehélzen zu réumen.
Alles Remonstriren und Bitten, wenigstens um Aufschub, half nichis.
Die Regierung hatte damals kein Einsehen von den bedeutenden Opfern,
welche van Mons gebracht hatte, noch weniger aber von dem
‘Werthe wissenschaftlicher Forschung.

Es wurde ihm zwar, wenn wir nicht irren, .von Seiten der Uni-
versitit von Lowen, ein Grundstick zur Verfigung gestellt, mar
kann sich aber denken, in welchem traurigen Zustande die Geholze,
welche nach einer bestimmten Weise und mit grosster Sorgfalt seit
1785 herangezogen waren, in dem npeuen Garten ankamen. Es war
oft gar nicht Zeit vorhanden, einzelne wichtige Baume auszugraben
und nach Lowen zu versetzen, van Mons musste sich genigen,
Pfropfreiser abzuschneiden und diese den Winter hindurch bis zum
nichsten PFrihjahre aufzuheben. Von den ohngefahr 50,000 Biumen,
welche vorhanden waren, ist nicht der 20. Theil gerettet worden.

Es gehorte in der That die ganze Kraft eines Mannes, wie van
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Mons war, dazu, um den Muth nicht dabei zu verlieren. Welche
Anstrengungen aber einerseits auch ferrer noch gemacht wurden,
ersicht man, dass schon nach wenigen Jahren sein Versuchsgarten
sich wiederum in einem einigermassen guten Zustande befand, Nach
demselben Systeme wurde weiter experimentirt und immer deutlicher
traten die Erfolge hervor. Fr hatte, wie gesagt, mit Pomologen
aller Linder diesseits und jenseits des grossen Oceans Verbindungen
angekniipft, um auch Andere zu bestimmen, nach den Principien
seiner Thorie zu ziichten, und sendete Pfropfreiser seiner neuge-
ziichteten Obstgehslze allenthalben hin.

Im Jahre 1823 liess er ein Verzeichniss von seinen Bdumen
drucken und gab einzelnen Sorten, die er herangezogen und die sich
als vorziigliche Frichte herausgestellt hatten, bestimmte Namen,
Die Zahl seiner Biume betrug damals wiederum 50,000; darunter
waren allein 1,000 Sorten von Birnen vertreten. Da brach 8 Jahre
gpater ein nenes Unglick fiber ikn und seinen Versuchsgarten aus.
Die Belgier hatten die hollindische Herrschaft abgeschattelt, ver-
mochten aber ohne fremde Hiilfe ihre Selbststindigkeit nicht zu be-
haupten, und riefen im Jahre 1831 die Franzosen herbei. Eine
franzosische Armee rickte rasch ein und, als man schliesslich zur
Belagerung von Antwerpen schritt, nabm ein Theil der Armee eine
Zeit lang Standquartier in Lowen. Wiederum war es der Garten
von van Mons, der einem Truppentheil zum Aufenthalte diente.
Dass wiederum Manches verwiistet wurde, kann man sich denken.
Es gieng zunichst die ganze Erndte verloren.

Noch Schlimmeres war jedoch ihm aufgespart. Wenn die erste
Verwiistuog des van Mon’schen Gartens unter der niederlindischen
Regierung geschah, so war es im Jahre 1834 die belgische Regie-
rung, welche der Wissenschaft Hohn sprach und 2 Grundstécke,
auf denen van Mons seine Versuche anstellte, ohne Weiteres wieder
in Anspruch nahm, um daselbst eine Fabrik fiir Leuchtgas ins Leben
zu rufen. Wohl hatte der berihmte Physiker Quetelet in Briissel
ein Recht auszurufen: ,es ist nur gut, dass die Vandalen der mo-
dernen Zeit wissen, dass in der offentlichen Meinung ein hoheres
Gericht existirt und dass die unbeugsame Geschichte die Namen derer,
welche eine solche Barbarei begangen haben, aufbewahren wird.* Grade
die Errichtung eines Etablissements fiir die Gewinnung des irdischen
Lichtes steht mit der Vernichtung eines Instituts, was geistiges Licht
tiber die Menschheit verbreitete, im grellsten Widerspruche.
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Die grausame Behandlung, welche van Mons in Brissel er-
labren, hatte ihn seinen Mitmenschen mebr und mehr entfremdet,
Er lebte jetzt, seitdem man ihm in Lowen wiederum die besten
Theile seines Versuchsgartens genommen, noch abgeschlossener von
seinen Mitmenschen. Dazu kam, dass auch ein zweiter Sohn starb.
Unter diesen Verhdltnissen darf man sich nicht wundern, dass auch
Kilte und Gleichgiiltigkeit gegen alles, was den Menschen als solchen
betraf, sich einstelite. Er wurde schliesslich abstossend und ver-
nachlassigte den #&usseren Anstand auf eine solche Weise, dass selbst
seine treuesten Freunde und Anhiéinger sich mehr und mehr von ihm
entfremdeten. Er verkam im eigentlichen Sinne des Wortes. Da-
mit stand seine Korrespondenz mit pomologischen Freunden in grellem
Widerspruch. In seinen Briefen war er, sobald es sich nur um seine
Friichte handelte, der liebenswiirdigste und aufmerksamste Mensch.
Mann konnte hier Alles von ihm verlangen. Da schied er plotslich
wie schon gesagt, am 6. September 1842 von dieser Welt in seinem

77. Jahre.
(Fortsetzung folgt.)

Fiarst Lippe.
¥it Abbildeng.

Diesen eben so edlen als sehomen Winterapfel erhielt ich von
einem Pomologen aus der Umgegend von Wien zugesendet, leider
finde ich die damals gemachten Notizen nicht mehr. Der Apfel
zihlt offenbar zu den Taubenipfeln und hat mit einem recht stark
gerdtheten grossen ,Edelrothen® etwas Aehnlichkeit. Genauere Nach-
richten ber diese vorziigliche Frucht mauss ich mir fiir spater vor-
behalten, ersuche aber zugleich alle Pomologen, welche Niheres
iber diesen vortrefflichen Apfel mittheilen kénnen, um gefillige Nach-
richten. , _ Dr. Ed. L.

Schwester Gregoire.
**1, Ende.October, mehrere Wochen.

Heimath und Verkommen: Auch diese delikafe, der
neuesten Zeit angehirige Frucht verdanken wir dem als glicklichen.
Erzieher guter Birnen schon sehr bekannten Herrn Xavier Grégoire,
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der sie 1858 zu Jodoigne erzog, sie seit 1861 verbreitete und sie
nach einem lieben Mitgliede seiner Familie benannte; ein Reis erhielt .
ich sowoh! von Jahn, als ans den schonen Pflanzungen des Herrn
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(General-Consul Lade bei Geisenheim, wohin die Sorte direct von
Hrn. Gregoire kam, auch mehrmals daher schone Friichte. Eine der
1869 erhaltenen Frichie ist unter a oben dargestellt, eine 2te war
noch kleiner, aber von derselben Form und hatte es in Geisenheim
1869 seit Johannis nicht geregnet. 1871 sah ich sie in Villa Mon-
répos am Baum in derselben Form und nur fast 1fy grosser, wihrend
ieh 1867 grosse ganz konische Friichte daher bekam, ohne merkbare
Kinbiegungen, von 31/,* Breite und 4" Hohe. Verglich ich damit
die von Hrn. Leroy im Dictionaire gegebene Figur, die sehr der
einer guten Winter - Dechantshirne gleicht und die in den Annalen
gegebene Figur (b oben), wo die Frucht als flasehenformig bezeichnet
und als fast ganz mit briunlichem Roste bedeckt dargestellt
wird, blieb ich vollig zweifelhaft, welche unter diesen so verschiede-
nen Formen die rechte Sorte sein mochte, bis ich 1871 in der von
Hrn. Leroy zu Angers zu der Ausstellung in Bremen gesandten
schonen und zahlreichen Obstcollection die Frucht ganz so fand, wie
ich sie in (irdsse und Berostung 1869 aus Geisenheim erhielt, so
dass diese Form als die gewohnlichste angemommek werden muss.
Da wohl nicht angenommen werden kann, dass Hr. Leroy und die
Annalen die Figur nach einer unrichtig benannten Frucht gegeben
hatten, so liegt hier ein Beispiel vor, wie gewaltig verindexlich in
der Form namentlich die Birnen nach Umstinden sind, woven auch
bei andern Sorten schon gar manche, wenigstens @hnliche Beispiele
uns vorliegen, z. B. dass ich die Graue Herbstbutterbirne aus Villa
Monrépos 1869 in 4 Exemplaren fast kugelrund erhielt, die nach
Reifezeit und Geschmack sich acht zeigten. Die hier vorliegende
Frucht, welche nicht zu verwechseln ist mit Madame Gregoire, ge-
hort mit zu den delikatesten Tafelbirnen; der Baum soll aber, nach
Leroy, nur mittelméssig fruchtbar sein.

Literatur und Synonyme: Annales VIIL, 8. 93, Soeur
Grégoire. Leroy Dictionaire II , 8. 667, Poire Soeur Grégoire.

Gestalt: Muss nach dem vorstehend Gesagten als sehr ver-
" anderlich betrachtet werden und mag als gewohnlichste Form die
oben 2 dargestellte betrachtet werden, wihrend die Annalen die Form
wie b oben geben. In der Form a liegt der Bauch mehr nach dem
Kelche hin, nach dem sie sich etwas glockenformig wolbt. Nach
dem Stiele macht sie eine schone Finbiegung und konische, etwas
abgestumpfte Spitze. :

Kelch: Dirr, mit schmalen, fast blittrigen Ausschnitten,
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oft ohne Ausschnitte, fast offen {mach Hrn. Leroy sehr offen), sitzt
in etwas enger, ziemlich tiefer Senkung mit breiten, oft starken
Beulen umgeben, die auch breit zum Bauche hinlaufen, so dass die
Form noch ziemlich schon erscheint.

Stiel: holzig, 1—1%/," lang, gerade oder wenig gebogen,
sitzt in flacher Hohle zwischen Beulen, einzeln, wie eingesteckt.

Schale: Ein etwas helles Griin, spater hochgelb, ohne Rothe.
Rostanfiige und Figuren sind meist ziemlich, hiufig, die Annalen
stellen die Frucht diber den grosssten Theil der Oberfliche als mit
zimmtfarbigem diinnen Roste bedeckt dar, durch den die Grundfarbe
nur an der Schattenseite etwas mehr hervorsieht. Die Punkte sind
fein, in dem Roste wenig bemerklich. Der Geruch ist schwach.

Das Fleisch riecht stark gewiirzt, ist matt gelblichweiss,
ziemlich saftreich, von Ansehen etwas fein kérnig, was jedoch den
Genuss nicht stort, fast schmelzend, von zimmtartig gewiirztem,
eine sisse Siure zeigenden Geschmacke, etwas Zhnlich dem einer
‘Winter-Nelis ode noch mehr Regentin, nur siisser als diese.

Das Kernhaus hat meistens ziemlich starke hohle Achse, in
welche einzelne Kammern stellenweise und zuweilen stirker, als oben
gezeichnet ist, sich offnen. Die ziemlich geriumigen, der Achse
gendherten Kammern enthalten schwarabraune, theils vollkommene,
theils taube Kerne. Von der Kelchhohle zieht sich eine feine und
nach dem Kernhause hin mehr erweiterte Rohre mit den Staubgefissen
bis dicht unier die hohle Achse hin.

Reifzeit und Nutzung: Hr. Leroy setzt die Reife Ende
October und Anfang November; 1869 mirbeten die mir aus Villa
Monrépos gesandten Frachte erst im December; 1867 (Jahr heiss)
schon Anfang October.

Der Baum wichst nach Hrn. Leroy sehr gemassigt, gedeihf
auf Quitte mir ziemlich und passt mehr fir Wildlinge, wird aber
nur missig tragbar. Auch mein junger Baum von Jahn wichst sehr
gemissigt, trug jedoch moch micht. FEine sehdne Pyramide in Villa
Monrépos, nach der ich die Vegetation hier gebe, wachst lebhaft
und zeigte sich triebiger mit schén pyramidalem Wuchse. Sommer-
triebe lang und stark, kurzgliedrig, ziemlich stark gekniet, mit
vielen Blitteraugen besetzt, olivenfarbig, mit zahlreichen, starken,
etwas matten, rothlich gelben Punkten gezeichnet. Blatt mittelgross,
flachrinnig, glanzend, fast ganzrandig, in Gestalt zwischen lang-
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eifdrmig und breit lanzettlich stehend. Afterblitter schmal langzett-
lich. Blatt der Fruchtaugen von #hnlicher Form, kurzstieliger,
haufig fast oval, ein wenig eioval mit aufgesetzter Spitze, fast ganz-
randig. Die Apnales stellen das Blatt an den Fruchtaugen als fein
gezahnt dar, und so ist es auch an mejnem jungen Baume von Jahn.
Augen konisch, abstehend, sitzen auf flachen, an starken Tneben
ziemlich vorstehenden Wulsten am Triebe.

Oberdieck. ‘

*

Schones Geschenk von Artois.
** wohl ¥, Mitte September, in Norddeutschland Ende Sept.
Beau Présent d’Artois, auch Présent Royal de Nantes.

Heimath und Vorkommen: Schon bei Beschreibung des
Konigsgeschenks von Neapel (Haadb. IL., S.159) hat Jahn bemerkt,
dass man in Belgien und Frankreich Présent Royal de Naples und
Beau Présent d’Artois als Synonyme ansehe, wihrend jedoch, was
er von Paplen unter letzterem Namen erhalten habe, eine andere,
schon im October reifende Frucht gewesen sei. Ich erhielt die obige
Sorte auch 1870 und 1871 in schonen Friichten von Hrn. General-
Consul Lade bei Geisenheim, die mit Leroy's Beschreibung der Sorte
stimmen. Auch Hr. Leroy behauptet, dass Présent Royal de Naples
richtiges Synonym der Beau Présent d’Artois sei, indem Prevost,
ein kundiger Pomologe, diese aus einer entfernteren Gegend Frank-
reichs auch als Présent Royal de Naples erhalten habe. Die Irrung
bei den Deutschen werde aus dem Londoner Cataloge herstammen,
wo Thompson Présent Royal de Naples als Synonym von der im
November bis Februar zeitigenden De Livre angegeben habe, welcher
Irrthum von allen Deutschen nachher getheilt sei. — FEr wiirde
anders geurtheilt haben, wenn Jahn die von Leroy allerdings gelesene
und mit erwahnte Bemerkung Gber Herkunft der Frueht etwas ge-
nauer gefasst hiitte, die man auch so fassen kann, dass der Konig
von Neapel nur Friichte der Sorte an den Hefzog Carl ven Wiirttem- -
berg gesandt habe. Christ, welcher der erste ist, der die Sorte be-
schrieb und, ihre Giite sehr rithmend, deren baldige Verbreitung
veranlasste, hat aber die Nachricht so gefasst, dass der Konig von
Neapel einer Baum der Sorte an den Herzog Carl von Wiirttem-
berg, der die Friichte an der Tafel des Konigs sehr bewundert:
hatte, als Gegengeschenk fir die ihm von dem Herzoge verehrten
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weissen Hirsche, gesandt habe, worauf dann die Sorte in Deutsch-
- land, vielleicht dureh Christ, Konigsgeschenk von Neapel gemannt
wurde. Diese ist bisher nur von Christ, dann nach von Christ ge-
sandten Frichten von Sickler im T. Obstgirtner und dann von Diel
nither beschrieben worden, der sich bei der Beschreibung auch nur

/

auf Christ und Siekler, nicht auf dltere Autoren bezieht, und nur
bemerkt, dass sie mit Duhamels Tresobirn nahe verwandt zm sein
scheine, Thompson, der die Sorte ohme Zweifel aus Deutschland
von Christ oder aus Herrenhausen erhalten hatte (wie viele Irrungen
" wiren unterblieben, wenn die pomologische Séinde nicht bisher so
allgemein gewesen ware, dass keiner bemerkt, woher er die Sorte
bekam), hat nur Kénigsgeschenk von Neapel mit seiner De Livre
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identisch gefunden und habe anch. ich schon gedacht, dass das
Konigsgeschenk noch unter einem ilteren Namen sich finden werde,
wobel ich bisher von der De Livre, dieich von Thompsen nicht erhielt,
von Decaisne bekam, Frichte noch nicht erzielen konnte. Zun dem in
Frankreich angenommenen irrigen Synonyme wird Anlass gegeben haben,
dass die Beau Présent d’Artois auch Présent Royal de Nantes genanat
worden ist, wobei irgend ein Baumschuleninhaber, der sie so bekam,
und von der in Deutschland gertibmten Frucht gehort hatte, leicht
Naples statt Nantes las und die Frucht so weiter an Prevost kam,
, — Die obige Sorte ist eine gute Tafelfrucht, der Baum scheint aber
schlecht zu wachsen.

Literatur und Synonyme: Leroy Diction. I., 8. 185, Er
bezieht sich anf Prevost, Cahiers de Pomologie, 1839, 8. 57, we
das Synonym Présent Royal de Naples gegeben sei, und auf Du-
Breuil Cours d'Arboriculture 1854, II., 8. 569, wo sie Présent Royal
do Nantes heisse. Sonst finde ich sie nur in den letzten Ausgaben
des Downing’schen Werkes von 1869 ganz kurz mit aufgefihrt.

Gestalt: ziemlich birnformig. Gut gewachsene Friichte von
dem Zwergstamme in Villa Monrépos hatten die obige Gestalt und
Grosse. Leroy giebt die Gestalt ebepso, nur nech merklich grosser,
4 breit und 5 hoch. Oft tritt sie anch etwas schmaler gegen
die Hohe auf. Der Bauch sitzt mehr nach dem Kelche hin, um
-den die Frucht sich schén zurundet und nur sehr wenig abstumpft,
80 dass sie nur noch stehen kann. Nach dem Stiele macht sie nur
gehr sanfte Einbiegungen und konische, wenig abgestumpfte Spitze.

Kelch: hartschalig, kursgespitzt, flachrinnig, fast aufliegend,
sitzt in enger, sehr flacher Vertiefung mit nur flachen Beulen um-
geben und auch am Bauch der Frucht bemerkt man nur undeutlich
etwas Kantiges.

Stiel: holzig, kurz, meist nur ¥/, bis %, lang, gerads, sitzt
etwas vertieft ein wenig seitwirts und unterhalb der mit einem
Wulste sich noch etwas erhebenden Spitze der Frucht.

Schale: vom Baume schon grasgriin, in der Zeitigung griingelb,
.ohne Rothe. Nach Leroy farbt die Sopnemseite sieh oft etwas braun-
roth. Feine und etwas stirkere Rostpunkte sind sehr zahlrsich, auch
Rostanfiige und Figuren finden sich missig hinfig und bilden um
Kelch und Stiel einen etwas verbreiteten Ueberzug, in dem die
Punkte als ziemlich starke griingelbe Flecke erscheinen. Der Ge-
Tuch ist schwach.
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Das Fleisch ist ein wenig griinlichweiss, um das Kernhaus
nur etwas kornig, sehr saftreich. schmelzend von angenehmem,
schwach siunerlich gezuckerten Geschmacke, der etwas gewiirzter sein

" konnte, jedoch etwas Erfrischendes hat.

- Das Kernhaus hat eine kleine, hohle Achse; die grossen
missig gerdumigen Kammern enthalten vollkommene, lange, spitze
und gelbbraune Kerne, die am Kopfe nur ein flaches Knopfchen haben.

Reifzeit und Nutzung: Leroy setzt die Reife von Ende
August bis Ende September. Die in Geisenheim am 4. Sept. 1871
(welches Jahr erst seit Mitte Juli warm wurde) mitgenommenen
Friichte waren am 14. Sept. vollig schmelzend, und um Mitte Sept.
zeitigten auch die 1868 erhaltenen Friichte.

Der Banm wichst nach Hrn. Leroy stark und ist fusserst
fruchtbar. Die Pyramide in Geisenheim, welche ich sah, war auf
den Grossen Katzenkopf Gberpfropft etwa mannshoch und hatte keine
Triebe gemacht, wihrend der Katzenkopf unten ein paar starke Triebe
gemacht hatte. Auch mein 1869 angesetzter Probezweig an jungem,
stark wachsendem Probebaume war im Herbst 71 rur klein geblieben
und hatte nicht mehr getrichen. Vielleicht ist die Sorte etwas eigen
auf den Unterstamm. - Die Sommertriebe sind nach Leroy sehr stark
und lang, graugriin, gegen die Spitze hin braunroth iiberlaufen,
grau punktirt. Blatt glinzend, grin, gross, Jangoval (ovale allongée),
flachrinnig oder flach, regelmissig und scharf gezahnt. Augen gross,
gedriickt eiformig (ovoides), liegen am Zweige an und sitzen auf gut
vorstehenden Trigern (coussinets bien développes). Das Blatt der
Fruchtaugen, wie ich es von meinem Probezweige entnehme, ist oben
dargestellt. Oberdieck.

Ueber Verletzungen des Holzes und dessen Folgen,

Jede Verletzung, welche durch die Rinde bisauf den Stamm
oderin den Stamm selbst dringt, hinterfasst ein wahrend
derganzenLebenszeit desselben sichtbares Zeichen, ver-
* schieden je nach seiner Ausdehnung; vom einfachen braunen Fleck,
* Inschrift, wenn eine solche 5o tief eingeschnitten ward, bis zur Ver-
moderung und Kernfinle des Innern. Man meint zwar wohl, dass
die giitige Natur durch das sogenannte Ueberwallen oder Usber-
ziehen mit neuen Holzschichten den Stamm schétze, aber
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die bis jetzt soviel ich weiss gemachten Langssghnitte zeigen
die unzureichende Wirkung dieses Vorganges und bewiesen mit Entschie-
denheit, dass Verletzungen obiger Art als anzweifelhafte
Einzugspforten fiir Vermoderung, Pilzsucht und Zer-
storang der Holzsubstanz anzusehen sind. Am meisten
und hiufigaten leiden hierdurch unsere Obstbiume, von denen
fast nur selten wirklieh gesunde Stimme angetroffen
werden, und doch muss man #ohl, wenn sie demobnerachtet noch
fregen, glauben, dass sie in gesundem Zustande noch frucht-
reicher sich erzeigen und vor Allem ein hoheres Alter er-
reichen kénniten als bisher; man sollte sich iiberzeugen, dass
die von der Natur zum Ueberwallen allerdings angestrengten Krifte
sich vermehrter Fruchtbildung zuwenden wiirden! Das Abhauen
der Aeste, zum Beispiel bei Linden beim Versetzen, vernichtet ihre
schone Form und nun gar das leider fast landesiibliche Abschneiden
der zarten Wurzeln verursacht hier wie bei allen andern Holzge-
wichsen das Siechthum, das hier so oft beobachtet wird, Tausende
von Holzgewidchsen aller Art, Rosen u. s. w. gehen aufl diese Woise
zu Grunde, die sonst wohl erhalten werden konnten. Wer hat diese
Erfahrang nicht gemacht? Von den Waldbiumen haben wir es hier
begonders mit der jetzt immermebr in Ansehen kommenden Eiche
zu thun, deren Behandlung durch Abhauen der Aeste, um sie ver-
meintlich zu moglichst langschaftigen Stimmen zu erzichen, nur zu
sehr geeignet ist, uns noch mehr der vortheilhaften Benutzung dieses
fast im Aussterben begriffenen Baumes zu berauben.

Prof. Dr. B R. Goeppert.

Obstbaumschaden durch Prost in Nordtirol

Der Frost des verflossenen Winters hat in den Baumzuchten
argen Schaden angerichtet, indem eine bedeutende Anzakhl Spalier-
bgume von Aprikosen und Pfirschen erfroren ist. '

Wenn nun diese noch Lebenszeichen von sich geben, nellelcht '
auch noch Blithen bringen, so werden wir nichts destoweniger zur
Ueberzeugung gelangen, dass dieselben verloren sind, wenn im Ver-
laufe des Sommers die Friichte abfallen und einzelne Asste, ja selbst
ganze Biume spifer noch absterben.
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Der Grund hievon ist in dem, durch den starken Frost hervor-
gerufenen Harzflusse zu suchen.

Aber auch die Zwetschen-, Pflaumen- und Birnbiume wurden
stark mitgenommen und es ist nicht blos vom vornjahrigen Jahres-
triebe der edleren Sorten ein betrichtliches Quantum dem Froste er-
legen, sondern auch das dltere Holz hat schwer gelitten. ,

Ich habe mich wihrend meines kurzen Aufenhaltes in Innsbruck
Gberzeugt, dass in mebreren Gérten sogar stirkere Baume von Py-
ramiden und Spalieren ginzlich zu Grunde gegangen sind, andere
aber im Laufe des Sommers nur noch ein spirliches Leben in Aus-
sicht stellen, fir die Zukunft aber verloren sein werden.

Die Baumsehulen bieten ebenfalls einen t}auﬁgén Anblick; ver-
edelte Stimme und zwar hauptsichlich von Birnen, Zwetschen, Apri-
kosen und Pfirschen sind zum grossen Theile his an den Boden
zuriick erfroren, wodurch doppelter Schaden, einerseits fiir die Baum-
schulenbesitzer, andererseits fir die kaufenden Partheien erwiichst;
denn wenn sich anch der Baum vorerst noch gut erhalten zeigt, so
wird er doch das Umpflanzen nicht ertragen konnen, was Ursache
sein wird, dass viele umgepfianzte Biume ausbleiben werden.

Bei dieser Sachlage erscheint es als wiinschenswerth, wenn Freunde
der Obstkaltur sieh es zur Aufgabe machen wiirden, festzustellen,
welche Sorten vonObstbaumen besonders gelitten haben,
und das Resultat bekannt zu geben, wodurch Obstziichter auf das
Unzweckmissige der Anpflanzung solcher stark angegriffenen Sorten
aufmerksam gemacht wiirden, und um so mehr, da derartige von
starkem Frost begleitete Winter in Nordtirol nicht zu den Selten-
heiten zihlen, und wie die Erfahrung lehrt, der Obstkultur bedeu-
tenden Schaden gebracht haben und einer solchen Calamitit daher
nur durch Anpflanzung wirklich dauerhafter Baume vorgebeugt wer-
den kann.

: Josef Unterrainer,
~ Eunst- und Handelsgirtner,

i [Einige Bemerkungen dber das Verhalten der
- Vegetation im letztverflossenen Winter.

~ Der Winter 1869/70 war bis zum Anfang Februar 1870 &usserst
mild vergangen, — die niedrigste Temperatur betrug nur — 10°,
bis auf einmal Anfang Februar 12 Tage lang eine sehr strenge

Ilinatrirte Monatshefte, 5 Heft. 1872. 10
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Kalte eintrat, die im Mittel- — 13,54 0 und eine sechstigige Morgen-
temperatur von — 20 bis 220 bei stets heiterem Himmel zeigte,
eine Kilte, wie sie hier, nach den hochst dankenswerthen Mitthei-
lungen des Direktors unserer Sternwarte, Prof Dr. Galle — seit
80 Jahren (kaum jemals nur etwas annihernd 1830) beobachtet
‘worden ist. FEin hochst nachtheiliger Einfluss auf die Végetation
war die Folge dieser Kilte. In wissenschaftlicher Hinsicht waren
die Beobachtungen dieser Einfliisse sehr interessant, als sich hieraus
die intensive Wirkung hoher Kaltegrade an und fir sich entschieden
ergab, die aber doch noch iibertroffen wird, wenn nur mementan
hohe Kiltegrade sichk mift andauernd niederen verbinden, wozu der
letztvergangene Winter nur zu beklagenswerthe Belege lieferte. Frei-
lich hatte damals die Gesammt-Vegetation auch vielfach Schaden
genommen, welchen der nun folgende, im Ganzen kiihle Sommer
nicht anszugleichen vermochte. Ebenso wenig der Herbst, denn der
September erschien sehr rauh und schon am 23. d. M. zeigte sich
Reif; die mittlere Wirme von - 9,0, ® war nur einen ganzen Grad
geringer, als der Durchschnittswerth, dabei war dieser Monat fiber-
aus reich an Niederschligen, die den Mittelwerth um die Halfte iiber-
schritten; man z&hlte 17 triibe, 8 gemischte und nur 5 heitere Tage.

Im Oectober trat keine giinstigere Verinderung ein, er war
ebenso regnerisch als tribe; die mittlere Warme betrug nur 6.4, 9,
so dass die Vegetation, erfilll mit Feuchtigkeit bei Mangel an
direkter Besonnung und Warme, die zu ihrer Widerstandsfihigkeit
erforderliche Ausbildung sicher um so weniger zu erlangen vermochte,
als auch der Entblitterungsprocess in Folge wiederholier Nachtfroste
frither als sonst erfolgt war.

Der etwas wirmere November leistete unter diesen Umstan-
den zwar keinen Ersatz, doch erschien die vom Ende des Monats
am 30sten bis zum 13. December wihrende Kilte von 4 bis 59
um so weniger Besorgniss erregend, als der mit einer 4 Zoll hohen
Lage Schnee bedeckte Boden mur in 4 Zoll Tiefe gefroren und nur
in der obersten Schicht — 19 erkiiltet erschien. Ein vom 13. his
17. December eintretendes Thauwetter brachte sie zum Versechwinden,
doch folgte schon am 18. weit energischerer Frost als frither, der
nun ununterbrochen bis zum 18.Januar 1871 Mittags wihrte und
am 1. Januvar frib 8 Ulr im botanischen Garten ein Maximum von
- 25¢ erreichte, glicklicherweise erst nach vorangegangenem wieder-
holten Schneeniederschlage. Letzterer hatte diesmal die Hohe von
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12 Zoll erlangt und ein tieferes Eindringen des Frostes verhindert,
so dass selbst an den kiltesten Tagen auf der Erdoberflache nur
— 3,5 ¢ beobachtet wurden. Nach dem 18. Januar, an welchem sich
nur in den Mittagsstunden die Temperatur bis auf -+ 49 erhob, wo-
bei der Boden dennoch keineswegs aufthaute, herrschte bis zum 15. Feb-
ruar wieder ununterbrochen Kalte und zwar am 11. in der empfind-
lichen Hohe von — 219, worauf dann zwar iiberwiegend milders
‘Witterung eintrat, aber dennoch selbst im Mirz noch 12 Frosttage
von — 1 bis 4° vorkamen. Der Boden war im Laufe dieser letzten
Frostperiode viel tiefer gefroren als in der ersten vom 30. November
bis zum 13. December; in von Schnee frei gehaltenem Terrain 22 bis
24 Zoll, unter dem Schnee durchschnittlich 12 bis 14 Zoll. Volliges
Aufthauen des Bodens in der Tiefe fand in Folge der kalten Marz-
tage erst Ende des letztgenannten Monats statt. Fir die dber *lem
Schnee befindlichen Holzgewachse ward der Frost um so nach-
theiliger, weil sein hochster Grad bei vollig heiterem Himmel ein-
trat, sie somit nach bekanntem physikalischen Gesetz durch Wirme-
ausstrahlung noch weit unter der Temperatur des Atmosphire
erkalteten. Die hinfig damit vorbundenen Nord- und Nordostwinda
vermehrten diese ungiinstige Lage durch Austr ocknung der ge-
frorenen Zweige in Folge der Ausdinstung des Eises, wodurch auch
in viel mildern Wintern nach meinen Beobachtungen das so haufige
Erfrieren der Spitzen der Zweige verursacht wird.

Also fast 74 Tage, vom 30. November 1870 biz 15. Februar
d. J. dauerte die eisige Erstarrung der Pflanzenwelt und 6 Wochen
lang ward die Vegetation dann nock durch den in der Tiefe an be-
schatteten Stellen vorhandenen Eishoden*) an freier Entwicklung
verhindert, wie dies nach meinen Erfalirungen seit dem Winter 1829/30,
in welchem der erstere Zustand vom 12. November 1829 bis 9. Feb-
ruar 1830 dauwerte, kaum mehr stattgefunden hat. Aehnliche trau-
rige Folgen liessen sich hefiirchten, die denn in der That micht aus-
geblieben sind.

*) Ein dem Eisboden der arktischem [&nder vergleichbares Verh3liniss
oder Entwickelung der Vegetation auf in der Tiefe gefrorenem Boden ist, ab-
gesehen von den Alper, auch in der Ebene nicht selten: die einjihrigen unter
dem Bchnee erbaltenen Gewiichse, auch andere Frithlingspflanzen, namentlioh
dn dieht geschlossenen Wildern, blihen auf dem in geringer Tiefo nooh ge-
frorenen Boden, die schwarze Nicewurz sogar bei noch gefrorenon Wur-
zelr uw. 8. w,
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Eine so lang danernde Suspension des Pflanzenlebens, die im
gowoholichen Wintern nur kurze Zeit oder auch nur theilweise boi
gisigem Erstarren vorkommt, wirkt um so nachtheiliger, da eine
absolute Ruhe der Vegetation in der kalten Jahreszeit ausser in
solchem Zustande nicht existirt, denn schon bei einer Wirme V();l
-+ 1 %, regt sich die organische Thitigkeit der Zellen. Samen
keimen bereits bei 4 1,5° bis -} 4° oder bereiten sich znmn Keimen
vor; Wasserpflanzen wachsen selbst unter dem Eise, wie ich zu
beobachten Gelegenheit hatte.

Unsere Culturen aller Art haben nun in Folge der geschllderten
ungiinstigen Einflisse ausserordentlich gelitten, wie die Zusammen-
stellung der mir von vielen Seiten giitigst mitgetheilten Beobachtun-
gen noch mehr zeigen wird, doch darf uns dies nicht veranlassen
mit Hinsicht auf die Seltenheit so ausserordentlicher Ver-
haltnisse, wie sie kaum in einem Jahrhundert zum zweiten Mal
vorkommen, auch nur einen Augenbliek in den bereits so umfang-
reich gewordenen Culturen zurickzugehen, sei es nun hinsicht-
lich des ohnehin ganz unentbehrlichen und daher fort und fort zu
erweiternden Obstbaues oder der seit Jahren so massenhaft ein-
gefuhrten Zierden unserer Girten und Anlagen, die fiberhaupt
lange nicht so viel Beschadigung erfahren haben als jene.

Die Wiirdigung aller Beobachtungen wird uns hinsichtlich der
Answahl der Gewiichse so manche Winke ertheilen, wie vielleicht
auch Verbesserungen in den bisher angewandten Schutzmitteln her-
beifihren. Obschon ich mir in dieser Hinsicht jeden Zweifel an
meiner Competenz gern gefallen lasse, erlaube ich mir doch vor
allem auf hiufige Verwendung des Schnee's zu diesem Zweck hinzu-
weisen, der, wo es geschehen kann, durch keine andere Bedeckung
zu ersetzen ist. So oft ich auch mit dem Thermometer die Tempe-
ratur der Stroh-, Heu-, Schilf- oder Matten - Umhfillungen prifte,
fand ich kaum bemerkenswerthe Unterschiede von der Temperatur
der Atmosphire, wihrend im Februar 1870 unter einer nur vier Zoll
michtigen Schneelage nach- siebentigiger Mitteltemperatur von
— 15,4® nur — 6%, und im vorigen Winter (1871) bei mehr Schnee
nur an einzelnen Tagen — 39, zu anderer Zeit gewdhnlich nur
— 10, auf der Oberfliche der Erde gefunden wurden. Das durch das
Nwea.u des Schnee's begrenzte Erfrieren von Stimmen, sowie die
mebrfsch gemachte Erfahiung, dass die wohlverwahrien Kronen von
itir Erde gebeugten Rosenbdumen sich erhielten, wihrend die ausser-
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halb nur mit Stroh umbillten Wildlingstimme zu Grunde gingen,
sprechen unter anderen auch fir diese Behauptung. Grossers Be-
riccksichtigung der herrschenden Windrichtung und des Schutzes
vor Winden, die, wenn ich nicht irre, noch nachtheiliger wirken,
als die Warmeaussiellung gegen den Zenith, ferner mehr Beachtung
dieser letzten Verhdltnisse in Bezishung auf nahestehende Biume,
Gebiude u. s. w. verdienen auch fiir bevorstehenden, hoffentlich
milderen Winter umsomehr Beachtung, als die Vegetation in ihrer
winterlichen Vorbereitung gegen andere Jahre noch zuriickgeblieben
ist, wie sich dies aus der verspiteten Reife vieler Friichte ergiebt.

Breslaw, den 20. October 1871. ‘
H. R. Gbppert, Geh. Medicinalrath,

Direcior des boianischen Gartens,

Zur Obstbaumzucht in Bohmen,
Yon Hran. Pfarrer C. Fischer in Kaaden.
(Bchluss.)

»Zu dieser Aufgabenlosung ist keine einzelne Gesellschaft sammt
ihren Lokalen und FEinrichtungen ganz geeignet, wohl aber alle
einschligigen Gesellschaften zusammen, wo nach bereits geschehener
Vereinigung mit dem karpologischen Comité der physickratischen Ge-
sellschaft keine Gesellschaft mebr berechtigt und competenter sich
herausstellt als der Gartenbauverein, ein in Prag bestehender
Verein, weil er theils in seinem executiven Theil ganz der wissen~
schaftlichen und practischen Sache gewachsen ist, theils schon ziem-
lich tber die Stammkapitalssorgen hinaus ist, vorziiglich aber, weil
er einer reellen Unterstitzung sowohl von der Seite des ganzen
Landes als anch von der Gemeinde der Haupistadt Prag selbst
geniesst. Vor einigen Jahren nimlich iiberliess der hochldbliche
Landesausschuss des Konigreiches Bohmen dieser Gesellschaft den
aus Sanititsricksichten bles zum Gartenlokale zu verwendenden
Helfertschen Garten zum allgemein niitzlichen Zwecke und Gebrauche
und ebenso die Prager Stadtgemeinde eben diesen Garten mit allem
nothigen Rohrwasser. Die idyllische Blumisten-Aufgabe wird bereits
in einer Art gelost, die alles nur mogliche in der Anschaffang und
Verbreitung der neuesten Leistungen und Schopfungen der Gartenkunst
bietet, ja sogar in dem Helfertscher Garten pomologische Aufgaben
beziiglich der Verbreitung der besten Obst- und Eebensorten aus-
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fiihrt, so dass es zu erwarten steht, dass der Verein der Aehrenthal-
sehen Untersuchungs-, Prifungs- und Descriptiv-Aufgaben, besonders
beziiglich der inlandischen oder autochtonen Sorten hoher und diffe-
rentirter lgsen wird, als wenn er bloss Troja beziglich der Fremd-
sorten kleinweise und merkantil nachzuahmen oder etwa zu inte-
griren suchen sollte.“

»Diese letztere zu lisende Wissenschafts-Aufgabe durfte aber um
so kiarer hervortreten, wenn wir noch folgende Thatsachen erwigen.*

»Bohmen besitzt eine seit uralten Zeiten, ja friher als in Frank-
reich, England, Belgien, Holland, Deutschland in Flor gewesene
sehr respectable Pomona, die ibr seit Jahrhunderter nicht nur einen
vorziiglichen Ruf, sondern auch thatsichlich mehr als 2,000,000 1.
ins Land bringt.*

»Unsere Mischansker, Rosen-, Seiden-, Jungfernipfel, unsere
Dolaner, Bohnitzer Zwetschen, Neustidter Kirschen durchwandern
alle Lander Europas (?) und ebenso unsere Kopertsche Firstentafelbirn
unter allen ihren 14 Ehrennamen. Schon Balbin, der hochberiihmte
Jost von Rosenberg, Adam von Vinor berichter #ber unsern Obst-
handel und Herr Franz Spatny stellte uns eine interessante Ge-
schichte der Obstkultur in Bohmen zusammen. Der alte Matthias
Rossler, Dechant in Jaromir und spiter in Podiebrad kannte und
verehrte in seiner Pomona Bohemica 15 einheimische Sorten Obstes
der vorziglichsten Qualitit, die, wann sie auch im Grossen ange-
baut worden wiren, selbe so gut wie einst unser bohmisches Glas,
unsere bohmische Leinwand, unsere Granaten und Piano-Resonanz-
boden efc. noch 4 und 8faches Geld nach Bohmen zurickgebracht
hitten.*

sDoch aber durchmustern wir die durch Herr Balzar in Podie-
brad wohlverwahrten Rosslerischen Obstkataloge, s¢ finden wir sechon
nebst jenen 15 Sorten erster Qualitit noch andere 62 echt bhohmische
autochthone Birnsorten, etwa 101 eben solche Apfelsorten, 12 Zwetschen-
und Pflaumen-, 91 Kirschensorten als Bohemica.

‘Wollte man aber sceptisch sich dber diese 281 dussern, so smd wir
doch iiber die Thatigkeit am Markie und im Hausgebrauche bei dem
Volke sicher, nachdem selbst die durchgemusterten neueren pomolo-
gischen Handelskataloge eines Klemens Rodt aus Sterkowitz, des po-
mologischen Vereines in Prag, des Herrn Bullmann in Klattau 156
besondere einbeimische, jetzt in Handel und Anbau begriffene Sorten
anfihren, aller Votiv- und Ehrenbenennungen gar nicht zu ge-
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denken und zwar aus 89 bohmischen Entstehungs- oder Custodien-Orten
und 29—56 ehennamigen Plegern und Beforderer der bohmischen
Pomona.“

Es entstehen nun bei dieser Masse von rein hohmischen Obst-
sorten unwillkirlich folgende Fragen:

1} Wer ist wohl rechtlich verbunden, diese Gaben des Himmels
und der Mutter Natur, diese autochthonen Varietiten zu sammeln,
aus allen Winkeln der Klaster-, Pfarr- und Herrschafts-, sowie Bauern-
girten von Bohmen, Mihren etc. hervorznsuchen, wissenschaftlich
zu untersuchen, mit Bild und Wort zu begleiten, nachdem schon
jedes gewecktere und gebildetere Volk Europas selbst die Abfassung
seiner Heimathspomona sich zur Aufgabe gestellt hat und in Folge
dessen eine Menge, sowohl allgemeiner als spezieller Werke heraus-
gab, worin leider nur 4—5 bihmische Sorten gut beschrieben vor-
kommen, die brigen aber in einer Menge Zeitungen etc. so verstreut
sind, dass sie fiir uns, fiir das gerade dabei am meisten interessirte
Bohmen, so gut wie nicht existivend zu betrachten sind, und dies
um so mehr, weil eben die schiichternen Beschreibungen nach alter
Art abgefasst sind und von den neuweren Fortschritten der Pomo-
logie kaum ein Gebrauch gemacht werden konnte.

2) Wir fragen weiter, wer ist wohl rechtlich verbunden, die von
neueren auslindischen Autorititen der Pomologie vielfach in ihren
Berichten ausgesprochenen Zweifel iiber bohmische Sortenproducenten
an Ort und Stelle rechtskriftig untersuchen und das wahre Licht
- und Recht zur Geltung bringen.

8) Wir fragen weiter, wer ist wohl rechtlich verbunden, dem
sich stets nach dem Beispiele des Auslandes steigernden Sorten-
schwindel, der auf Betrug und Humbug ahsehenden Umtiuferei,
besonders der Handelsgirtner und Dilletanten - Liebhaber Einhalt
zu thun,

Ein Ende muss der Nachifferei, der Betrigerei werden, weil
nur Ehre. Soliditat, exakte Bedienung des Publikums, miglichste
wissenschaftliche Aufklirung unseren heimischen Verkehr vor dem
auslindischen Firmenzug schiitzen kann. '

4) Endlich, da wo es unméglich ist, in der Welt beim Alten zu
bleiben und die Evolutionen und Differenzirungen der Neuwelt in's
Unendliche fortschreiten, so entsteht die Frage: wer sichert dem
bohmischen Obst-, Blumen-, iiberhaupt Pllanzencultivateuren die Sor-
tenveredlungen fiir alle Gbrigen 1500 Species Pflanzen der bshmischen
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Tlora, damit auch diese endlich varietirt, veredelt und zu hundert
7wecken des menschlichen Wohles adoptirt werden konnen. Ausser
heildufig 120 Pflanzen sind alle dbrigen noch wildwachsend wnan-
gegriffen, noch im Urzustande, wihrend wir bei dem merkantilen
Pflanzenbezug aus China keine einzige Pflanze als unveredelt erhalten,
tolglich allen schon der Stempel menschiicher Einwirkung und Ver-
anderung aufgedrickt ist. Nicht rur in dem 6konomisch fortge-
schrittenen China, auch in Bshmen muss es so werden und zu allererst
missen Pflanzen unserer heimathlichen Naturheiligthiimer (Custo-
deen) in Culturangriff genommen werden. Bereits angefertigte
pomolegische Karten von Bohmen, wo nicht nur alle bedeutenden
Obstkultur- und Gartenarten, sondern auch jene, wo neue Obstsorten
ins Leben gerufen wurden, 61 an der Zahl, diirfen die Sache viel
deutlicher darlegen.

5) Wir miissen noch einer hochwichtigen Wahrheit fiir unsere
Obstziichter gedenken, welche darin besteht, dass ein jedes Land
der Erde mehr oder weniger seine Naturgaben und Naturanlagen
besitzt, welche vorzugsweise zu pflegen sind, weil dem eingeborenen
Wesen dies mehr moglich ist, als dem Fremden. Dasselbe findet
in der Pomologie statt und Niemand wird sich wundern, wenn der
Mischensker nichf in Frankreich und Italien gedeihen will, und die -
Rousselet von Rheims, dieser Stolz von Frankreich, in Bohmen gebaut
gar nicht verdient, ungeschnitzelt, wie in Frankreich, in feine
Schéichtelchen gehiillt, und im Handel verwendet zu werden. Auch
fir das Konigsgeschenk von Neapel, in Deutschland gebaut, wollte
Diel nicht einmal einen Rehbock geben, um so weniger einen
weissen Hirsch, wie es einst vom Konige von Warttemberg geschah.
Aehnlich klagt schon van Mons, Diel, Lucas iiber die Virgouleuse.
Jedes Tand hat sein eigenes, Vortreffliches und alle Linder konnen
nicht Alles liefern, wenn die Umgebungen nicht dazu angethan sind.

Wir haben also in Bohmen Ursache genug, im Centrale Bohmens
eir pomologisches Central-Institut zu errichten und aus
allen Kriften zu pflegen; damit eine Zukunft des Bewusstseins und der
festen Berechnung, voll der Hoffnung und des Vertrauens an eine
grossartige inidudische Obstcultur durch diese besprochenen Anstalten
und durch die Inangriffnahme, sowie Beforderung von speziellen
Custodial-Obstzuchten im Lande bis zur sicher maglichen Verzehn-
fachung des Ertrages herbeigefihrt werde. ’ C. Fischer.
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Einige Mittheilungen
tiber die auf der Ausstellung zu Bremen, Anfangs October
1871 ausgelegt gewesenen zahlreichen, von Herrn Leroy
zu Angers gesandten Birnsorten.

In einem, tber die Ausstellung in Bremen bereits gegebenen
kleinen Aufsatze, habe ich schon erwihnt, mir dber die simmtlichen
Sorten der reichen Birnencollection des Herrn Leroy genauere Noti-
zen niedergeschrieben zu haben, und dirfte es fir die Forderung der
Obstkunde nicht uawichtig sein, wenn ich daraus hier das Nach-
stehende mittheils.

Bei nieht wenigen Sorten konnte ich nur kurz niederschreiben,
in der ausgelegten Frucht die Sorte, welche ich unter demselben
Namen besitze, geniigend oder sehr deutlich wiedererkannt zu haben.
Bei manchen Serten indess war dies auch nicht der Fall und ich
will zundchst diese Sorten hier, alphabetisch geordnet, anfiihren.

1) Auguste Jurie. Was ich unter dem Namen von Herrn
Mas zu Bourg-en-Bresse erhielt, war eine schon friih zeitigende Frucht,
die sich bisher kaum oder nicht bis zur Mitte des September hielt
und bildet Decaisne die Sorte auch ganz wie meine Frucht ab. Die
von Herrn Leroy gesandten Friichte waren am 1. October zwar stark
mirbe, was selbst mit vielen Novemberbirnen schon der Fall war,
aber doch noch nicht passirt. Sie war 23/, breit und 3" hoch,
hochgelb mit zahlreichen starken Punkten und nur Anflug von Rothe;
Keleh offen, ziemlich stark vertieft; Stiel stark, gerade, etwas zur
Seite gebogen. Es wiirde also unter dem Namen 2 Sorten geben,
falls nicht die ausgelegte Frucht im Namen verwechselt gewesen ist,
denn Herrn Leroy's Figur und Beschreibung (Dictionaire I, S. 167)
stimmen mit meiner Frucht ganz gut und wird pamentlich auch
die frithe Reifereit angegeben.

2) Angleterre nain sah aus wie eine kleine Rothe Dechants-
birn; diese findet sich indess bei Herrn Leroy sicher unter dem Namen .
Bergamote d’Angleterre, wie die Gansels Bergamotte hauhcr aueh
genannt wird, die wieder mit unserer Rothen Dechantsbirne iber-
ein ist.

8) Rothe Bergamotte. Bei anderen Gelegenheiten habe ich
schon mehrmals bemerkt, dass bei einer genauen Vergleichung mit
Dubamels Besehreibung seiner Bergamote rouge es sich bald heraus-
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stelle, dass Diels Frucht, die er fiir die Duhamel’sche hielt, diese
nicht sein konne, schon weil sie in Fleisech, Saft und Geschmack,
wenigstens aunf passendem Boden erwachsen, weit edler ist, als Du-
hamel von seiner Frucht angibt, die er nicht besonders lobt. Auch
was Herr Direkfor Fickert fiir die Duhamel'sche Bergamote rouge
ansehen wollte und mir Reis und Friichte davon sandte, stimmt mit
Duhamels Beschreibung nicht geniigend. Herr Professor Decaisne
bringt nun unlingst, Text Nummer 276, als Bergamote rouge eine
Frucht, in der man in Form, Abbildung und Beschreibung leicht unsere
Rothe Dechantsbirn erkennt, sie aber fiir die dchte Bergamote rouge
Dubamels, zugleich aber auch fiir die Gansels Bergamotte der Eng-
linder hilt und glanbt, dass diese Bergamote rouge friher nach
England gekommen sein werde, dort den Namen verloren habe und
nachher der Major Gansel geglaubt habe, in ihr eine neue Frucht
gewonnen zu haben, die dann nach ihm benannt sei. Er stiitzt seine
Vermuthung darauf, dass die Gansels Bergamotie, welche sich bei
ihm angenfallig mit seiner Bergamote rouge identisch gezeigt habe,
bei Lindley auch das Synonym Bonne rouge trage, welcher Name
wohl ohne Zweifel durch ein unrichtiges Lesen des abgekiirzt ge-
schriebenen Namens Bergamote rouge entstanden sei. Dies hat schon
an sich wenig fiir sich; denn der abgekirzte Namen Bergamotte ist
in den Buchstaben zu verschieden von Bonne, als dass man daraus
Bonne hervorgelesen haben sollte, kann aber ausserdem als gegriindet
schwerlich angeseshen werden. Unsere Rothe Dechantshirn, die Diel
noch aus der Pariser Carthause als Doyenné rouge, auch Beurré rouge
genannt, erhielt, und die mehrere deutsche Pomologen, sowie anch
ich mit dem, was sie aus England als Gansels Bergamotte erhalten
hatten, fiir identisch erkannt haben, hat Herr Decaisne bereits
frither als Poire Hampden beschriehen und habe ich schon bei anderer
Gelegenheit erwiesen, dass diese Benennung irrig sei; indem die Eng-
lische Bergamote Hampden andere Kennzeichen habe, namentlich eine
viel friihere Reifzeit, schon im August, als Decaisnes Poire Hampden.
Dass aber diese letzte meine Rothe Dechantshirn sei, weiss ich vollig
gewiss daraus, dass er mir im Jahre der Avsstellung zu Namir
mit wohl 17 andern Sorten auch schone Friickte seiner Poire Hamp-
den, spiter auch ein Reis sandte, in denen ich in Frucht und nachher
auch in Vegetation des schon etwas herangewachsenen Zwerghaumes,
unter gleichzeitiger Vergleichung mit der Rothen Dechantsbirn, diese
letztere vollig erkannte. Ich sandte ihm darauf auch 2 schone
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Frichte der Rothen Dechantsbirn hin und bemerkte, dass das, was
ich und mehrere Pomologen in Deutschland als Gansels Bergamotte
erhalten hatten, mit dem was Diel noch aus der Carthause als
Doyenné rouge erhalten habe, sich identisch gezeigt habe und dass dies
der rechte Name fiir seine Poire Hampden sein werde. Er bringt
nun dieselbe Frucht wieder als Bergamote rouge und ergibt eine ge-
naue Vergleichung mit Duhamels Beschreibung bald, dass Duhamels
Sorte die edle Frucht, welche in der Rothen Dechantsbirn und Gan-
sels Bergamotte vorliegt, nicht sein’ kénne. In Frankreich solite
man anerkennen, dass der iltere Name, den die Frucht dort vor
der, Vieles zerstérenden nnd verwirrenden Revolution hatte, sich bei
Diel noch richtig erhalten habe, was bei Bergamotte Cadette und
anderen Sorten ebenso der Fall ist, doch scheint man dazu nicht ge-
neigt. — Ob nun die Doyenné rouge oder Beurré rouge als Bonne
rouge (was aus Beurrré rouge eher herausgelesen werden konnte) ein-
mal nach England kam und sie dort nur irrig nach Herrn Gansel be-
nannt worden sei, oder ob umgekehrt die Gansels Bergamotte zuerst
nach Frankreich gekommen und dort Doyenné rouge benannt worden
sei, (von einem Englinder konnte die Benennung Bonne rouge wohl
so leicht nicht gegeben sein,) sind weiter zu erforschende Fragen.
Mbglich ist es ja auch, dass Herr Gansel eine nur iibrigens mit der
Rothen Dechantshirn identische Frucht wirklich neu erzog, wovon
manche dhnliche Beispiele ja bereits bekannt sind.
{(Fortsetzung folgt.)

Literatur.

Die Obstweinkunde oder Bereitung aller Arten Weine aus Beeron-, Btein~
und Kernobst, als aech sus des Bliithen, Blattern und Wurzeln an guten
Pflanzen,.sowie die Darstellung des Moats, des Birkenweins oder englischen
Pop. Von Dr. N. Graeger. Mit 1 Tafel Abbildung. Weimar 1872.
Bernk. Fr. Voigt. 130 8. 8.

Der auf dem Felde der Chemie und Physik sebr tfichtige Herr Verfasser
hat sich anch in dieser Schrift wieder als Mamn der Wissenachaft bewdhrt;
allein in der Obstkunde nnd in der eigentlichen Obsiweinkunde d. h, in dem
wag man Apfel- oder Birnenwein oder gewBhnlich Obstmost nennt, ist er doch
nicht orientirt genug, um ein Buck, wie das vorliegesde, wes wirklich als
praktischer Rathgeber dienen kann, zu liefern. Schon auf pag. 3 sagt er, dess
man um die Obstweine haltbarer und sohmackhafter zu machen, dieselben mit
‘Wasser verdiinne, sur Beseitigang des Uebermasses der Siure und dann Zuoker
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zuseize. Dies ist nur im Gebrauch, wenn es gehr wenig Obst gibt und passt
in der That wohl nur auf den Stachelbeer- und Johannisbeerwein: freilich
kennt der Verfasser die Obstweinbereitung in Wiirttemberg gar nicht, denn
er fiihrt pag. 2 als Orte, wo die Obstweinbereitung heimisch geworden, Trier,
Frankfarth, Wiirzburg und Melchrichestadi auf; Wiirttemberg, Baden, Hessen
und die Schweiz, sowie Oberdstreich, wo iberall der QObsiwein das landes-
{iblichste Getrdnk ist, bleiben unerwihnt. Da nach dem Verfasser (pag. 4)
»élle Obstweine Kunstweine sind und es sein mtigsen, wenn sie halt-
bar und wohlscbmeckend sein sollen“ kbnnen wir, da wir bei dem Obstwein der
einfachsten und natiirlichstenBereitung nur das Wort reden kdnnen,
dem Herrn Verfasser nicht folgen, da seine Grundansioht, wie oben gezeigt,
geradezu dem entgegen ist, was wir umtor einem gaten und gesunden Obst-
wein im engeren Sinne verstehen.

Auf nicht ganz 9 Beiten hat der Herr Verfasser den eigentlichen Obst-
wein, den er Kernobstwein nennt, abgehandelt, Hierbei hat er auch meine
kleine Schrift ,der Cider oder Obstwein® citirt, allein (— aus welchem Grande ? —)
auffallend unrichtig; ersagt ndmlich, ich habe nur Reinetten empfoblen;
allein ich habe pag. 33 gesagt: ,Was die Obstsorten betrifft, welchezur Obst-
mostbereitung sich besonders eignen, so steht fest, dass alle silsssiuerlichen
Aepfel, also fast alle Btreiflinge, fast alle Reinetten, besonders Bors-
dorfer und Lederdipfel, die meisten Platt- und Spitzapfel, viele
Behlotterdpfel, Guideriinge und auch Rosenfipfel einen guter und
woblschmeckenden Obstwein geben; besonders geben alle edleren pilss-
weinigen Apfelsorsen einen sehr delikaten und besonders weinartigen
Obstwein.“ Als besonders beriihmte Apfelsorten habe ich eine Anzahl Reinetten
genannt und dunn aber fortgefahren: ,Einen sehr zarten und feinen, aber
minder starken Obstwein geben besonders die Rosenépfel und Fleiner,
wogegen die Streiflinge einen guten, kriiftigen, aber weniger edeln und
wiirzigen Obstwein, vor allen die Luiken, die Matiapfel, die Mehrzahl der
Schlotteripfel und Plattipfel, besonders der Kleine Langstiel, der
Wintertaffetapfel u. a. liefern.* Diese Sétze hat Dr. Graeger ganz weg-
gelassen und nur mitten heraws die Reineitensorten abgedruckt, denn fiigt er
aber noch andere Sorten bei, von denen gleich die ersten beiden Sorten Edel-
kinig und der Paradiesapfel Synonym des Rother Herbstealvill sind und ferner
der Kéaigl, Téubling und der Rothe Winter-Taubenapfel ebenfulls dieselbe
Sorte sind, anch der Carpentin als neue Sorte mit genannt ist, der doch schon
oben pag. 105 unter den aus meiner Schrift entnommenen Sorten ebenfalls
abgedruckt ist. Die von Dr. Graeger empfohlenen Sorten eignen sich simmi-
fich, den Carpentin, Danziger Kantapfel, und Graze Herbst-Reinette ausge-
nommen, sehr wenig fiir Obstwein und sollien dazu durchaus nicht empfohlen
werden.

Mit den Birnen steht es noch weit schlimmer. Nachdem wieder die von
mir empfohlenen Sorten genanct sind, fiihrt der Verfasser als noch dazu zu em-
pfeblende Sorten an: Champagner Weinbirn, Dentsche Weinbim; beides sind
aber Synonyme der von mir angefiihrten und daher bereits abgedruckten Cham-
pagner-Bratbirn, dann sellen aber unter andern die Marckgriifin, Herbstberga-~
motte, Wildling vor Motte, Wildling v. Vaat, guten Cider geben, was ganz
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entsohieden unrichtig ist, da nur solche Birnen cinen guten, haltbaren Ohst~
wein geben, bei denen die sich durch ihren adstringirenden Geschmack kenn-
zeichnende Gerbsiure vorherrscht, wiihrend die oben genannten edleren Tafel-
birnen nur einen schalen, faden und sich nicht leicht klirenden Obstwein
liefern.

Dass Dr. Graeger die Fig, 4, 5, 6, 7 und 8 sammt der Beschreibung
(Abbildungen einer vorziiglichen hier aufgestellten Obsiweinpresse und der
Frankfurter Obstmtible) ohne Nennung der Quelle und ohne Erlanbniss
abdrucken liegs, hitte ich von Herrn Dr. Graeger nicht erwariet, Die wissen~
sohaftlichen Darlegungen fiber die Bestandtheile der Obstsiifte, fber die Gih~
rung w. W. 8. gind, wie sich nicht anders erwarten liess, sehr gut und umfas-
send gegeben. Dr. Ed. L.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Welt-Ausstellung 1873 In Wien. C. Obst- und Weinbaun.
Die Cultur der Weinreben und Obstpflanzen, die weitere Verarbeitung
der aus ihnen gewonnenen Produkte in verkiufliche Form, ist so sekr von
dem eigentlichen landwirthschaftlichen Betriebe und mehr nosh vom Garten-
baw verschieden, dass eine besondere Behandlung des Obei- und Weinbaues.
in einer entsprechenden Abtheilung, wenn auch zum erstermal bei einer Weit-
ausstellung, angemessen erscheint,

Die Weltausstellung in Oesterreich wird dem Wein- und Obstban eine
der Wichtigkeit dieses Cultur-Zweiges, besonders in national-Skonomischer
Beziehung, geblihrende Stellung gewdhren und vorzugsweise dafir Sorge
‘tragen, dass den Besuchern ein mdgliobst getreues Bild von dem Fortschritte
in der Cultur sowohl, als auch in Beziehung der Verarbeitung von Obst und
‘Weintrauben, gegeben werde,

Indem wir specialisiren, ist eine gritndliche Behandlung des Stoffes er-
miglieht, daber milssen wir es auch in Bezichusg des Obst- und Weinbaues
ald einen wesentlichen Fortschritt betrachten, wenn der Unterricht in diesen
Culturzweigen von demjenigen Gber Landwirthschaft getrennt wurde und heute
eine grosse Anzahl besonderer Lehranstalten sich ausschliesslich mit Obmt-
und Weinbau befasst. Die Specislisirung ist aber nicht allein in Betreff des
Unterrichtes eine vollendete Thatsache, sondern allentbalben bilden sich be~
sondere oenochemische Versnchsstatiohen, denen ein reiches Feld der Thitig-
keit geboten erscheint.

Der grossen Bedeulung des Wein- und Obstbaues entsprechend ist auch -
die Literatur, und nioht nur geben Tausende von Werken — in allen Sprachen
— Zeugniss von dem regen Interesse, welches man diesen Cmlturzweigen za-
wendet, sondern such ejne Menge von Zeitachriften ermdglichen den so noth-
weondigen Verkohr zwischen den einzelnen Produzenten.

Wein- und Obatbsu jst sur selbststdndigen Wissenschaft geworden, denn
es ist nicht mehr allein die Praxis, anf welche die Lehren begriindet erscheinen,
gondern alle jene Hilfawissenschaften werden su Rathe gezogen, welche allein
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ung zur Aufkiirung und zum Verstiindniss fiilhren kénnen und deren Grund-
lagen das Weiterschreiten ermoglichen. Sowie wir in der Landwirthschaft
keine richtige Didngung, keine naturgemiese Fiitterung ohne Anwendung von
chemischen, physiologischen Grundsitzen uns denken konnen, ebenso wird auch
die Cultur der Weinrebe und des Obstbaumes allein mit Zuhilfenshme der
exaoten Wissenschaften entsprechend in Ausfihrung gebracht werden kinnen;
ge die Behandlung des Weines erscheint uns heute ohoe Chemie mehr als
Receptenarbeit,

Die Gegenstdnde, welche zur Ausstellung gelangen, kinnen ihrer Natur
nach niekt in einem gemeinschaftlichen Raume untergebracht werden, indem
Wein, Pflanzen, Gerithe eto. besondere Localititen in Anspruch nehmen,
Die Obst- und Weinbauausstellung wird sich d- sshald theils an diejenige der
Landwirthschaft, theils an die des Gartenbaues anschliessen miissen,

Die Ausstellung fir Obst- und Weinbau wird folgende Abtheilungen
enthalten:

a) Producte aus Baum- und Rebschulen;

b) Erziehungsarten von Obstbinmen und Reben;

©) Workzeage und Maschinen;

d) Frisches Obst und Tramben;

e) Produkte, welche aus Obat und Trauben gewonnen werden;

f} Gegenstinde. welehe auf den Unterricht und die wissenschaftliche Ent-

wicklung des Obst- und Weinbaues Bezug haben,

Allgemeine Bestimmungen. !

1. Die Producte von Baum- und Rebschulen, wie Hochstimme, Zwerg-
biume, formirte Biume aller Art nebst Wurzelroben werden vom 1. bis
15, Oetober ausgestellt, und zwar stehen fiir dieselben sowohl gedeckte Riume,
als auch freies Land zur Disposition.

2. Die Aufstellung von formirten Obstbdumen kann entweder in Geschirren
oder auch im freien Lande geschehen, es hat jedoch ein jeder Aussteller fdr
die Pflege derselben wihrend der Exposition selbst Sorge xu tragen.

Auf gleiche Weise kinnen auch Rebenerziehungs- Methoden in lebendem
Btooken, welche in's freie Land verpflanzi werden, zur Ausstellung gelangen,
oder wo es sich nur um die Aufstellung der Unterstiitzungsmethoden handelt
wie z. B. Bepfihlung, Drahtrahmen, Lauben etc,, werden selbe auoh ohne
‘Weinreben aufgestellt werden kdnnen: Die Exposition dieser Gegenstinde,
wolohe sich also auf Sohnitt- und Erziehungsarten der Obatbiume und Wein-
reben bezieht, findet vom 1. bis 15, Oectober und zwar im Freien statt.

8. Werkzouge und Maschinen fiir Obst- und Weinbau, sowie besonders
zur Kellerwirthachaft, werden in der landwirthschafilichen Gerdthehalle deract
untergebracht, dass die vergleichende Anschatung mdglichst erloiohtert ist.

4. Frisches Obst und Trauber milssen jeweils nach der Reifezeit audge-
stellt werden, es finden desshalb fiinf Ausstellungen statt:

Vom 1. bis 10, Mai getriebenes frisch aafbewahrtes Obst,

Vom 15. bis 25. Juni Beerenobst und Kirschen.

Vom 20. bis 30. Angust Plaumensorten und Frithbirnen.
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Vom 15. bis 23. September Pflaumen, Herbstbirnen und Aepfel.

VYom 1 bis 15, Oscicber Trauben, Aepfel, Birnen und Schalenobst,

Die vier ersten werden gemeinschaftlich mit den temporiiren Ausstellungen
fiir Gartenbau abgehalten werden, Die letzte hingegen, als die grisste, wird
ausschliesslich dem Obst und den Trauben gewidmet sein; bei der letzteren
ist eine Trennung von Wein- und Tafeltrauben winschenswerth, und es ware
durch Gruppirueg der Sorten zu veranschaulichen, welche Traubengattung zur
Bereitung der bekannten und renommirten Weine in jedem Lande verwen-
det werden,

Bollte eine nach Zonen geordnete Obst-Ausstellung nicht durchfihrbar sein,
8o ist jedenfalls bei Beurtheilung der Produkte auf die klimatischen Verhalt-
nisse Rioksicht zu nehmen.

5. Von den Producten aus Obsi- und Weintrauben wird der Wein beson-
deres Interesse in Anspruch nehmen. :

Bei Einsendungen desselben kann es sich bei einer ‘Weltausstellung nicht
um Massenvertretung aus einem speciellen Gebiete handeln, sondern es er-
scheint vielmehr geboten, wenn solche nur durch das beste Product repriisen-
tirt werden,

Weine und alle derlei Producte, die im Ausstellungsraume nicht gut
erhalten bleiben und such im gewdhnlichen Verkehre in Kellern oder kilhlen
Riumen aufbewahrt zu werden pflegen, werden in zwei Flaschen, die zu Be-
urtheilung des Preisgerichtes néthig sind, kostenfrei in eigens gemietheten
Kellern untergebracht werden,

Es steht den Ausstellern ausserdem frei, vor der Beurtheilung durch das
Preisgericht fhre Weine in der oenochemischen Versuchsstation in Kloster-
-meuburg einer chemischen Analyse, auf deren wesentliche Bestandtheile (Alkohol,
Siure, Extractivsioff) unterszishen zu lsssen. Die Analysen werden gratis
geliefert.

Das internationale Preisgericht wird zn entscheiden haben, ob und inwie-
fern die Resuliate dieser chemischen Untersuchung in Betracht zu ziehen seien,

Demnach ist ¢8 nothwendig, dass ausser den Flaschen, welche ftir die
Ausstellung selbst bestimm¢ sind, von jeder Sorte fiir die Jury zwei, und
oeventueil filr die facaltative chemische Analyse, zwei weitere Fiaschen einge-
sondet werden, und gwar milssen von diesen Fisschen die fir die Analyse
bestimmten in besonderen Kisten verpackt werden, so dass eine Kiste fir die
-chemische Untersuchung in das betreffonde Laboratorium abgegeben werden
&unu, die andern hingegen in passenden Kellerriumen untergebracht werden,
Auf der Kiste selbst ist, ausser der allgemeinen Adresse, die Bestimmung
derselben ersichtlich zu machen, (,Fir die Jury*, filr die Analyse“.)

Die zur Ausstellung gelangenden Flaschen miissen entsprechend adjustirt
#ein; euf den Etiquetten ist die Firma, dus Land, der Ort, die Weinlage und
Jahrgang ersichtlich zu machen. Im Interesse der Aussteller liegt es, diese
Flaschen- mit einer Fliissigkeit zu filllen, die dureh die Hitze des Sommers
sicht in GEhrung kommt,

Fiir die von dem internationalen Preisgerichte zu verleihenden Auszeich-
nungen gelten die in Punkt XIV, des allgemeinen Programmes angefilhrten
Bestimmungen.
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Damit auch das grosse Publikum ausgestelite Weine kosten kinne, wird
eine besondere Kosthalle errichtet, woriiber Nheres spiteren Bekarnntmachun-
gen vorhehalten bleibt

Keben Traubenwein wird auck Obstwein zur Ausstellung gelangen, Die
Nebenproducte der Kellerwirthschaft, wie Oenanthither, Weinstein eto. werden
in der Abtheilung fiir Chemikalien beurtheilt, .

6. Alle jene Gegenstinde, welche als Lehrmittel fir den Obst- und Wein-
ban - Unterricht dienen, ebenso chemische und physiologische Priparate und
Bammlungen aller Art, werden von den beireffenden Anstalten und oeno-
chemischer Versuchsstationen am zweckmiesigsien in Collectivaussieilungen
tur Anschavung gebracht werden.

Besonderes Interesse werden mieroscopisohe Priiparate der Absitze bei
kranken Weinen, ferner von den kieinen Feinden, den Pilzkrankheiten der
Weinreben bieten; ferner Apparate zar Untersuchung der Weine, Erdsamm-
lungen, Wasserouliuren von Reben etc.,, und endlich sollen hier auch die
Literatur, statistische Tafein, Karten, Abbiidungen, Modelle und Nachbildun-
gen von Obst uod Trauben u. s, w. Platz finden.

Ausstellungen und Versammlungen 1872.

Vom 5—14. Juli findet die Sommerausstellung von Gartenerzengnissen
aller Art der Gartenbau-Gesellschaft Flora im zoologischen Garten in Dres-
- den statt, . '
Vom 21.—30. Juni findet in Berlin die Festausstollung des Vereins zur
- Beférderung des Gartenhaues in den K. Preuss. Stanter sur Feier des 50jahri-
gen Bestehens dieser Gesellachaft statt.

Vom 27. Juli bis 4. August veransieltet die Gartenbaogesellechaft Fero-
néa in den Gartenlokalititen des K. Mimisterium des Innern auf der Seestrasse
in Dresden eine Gartenbau- Austellung,

Yom 8.—15, September findet im Erbprimsengarten in Carlsruhe die
2. Anestellung des Gartenbauvereins fiir das Grossherzogthum Baden statt,

Vom 20.—28, SBeptember findet eine Obst-, Gemise- und Blumenausstel-

,Jung des Vereins zur Beférderung -des Gartenbaues in Cassel statt.,

Vom 10.—13, Oktober findet in Braunschweig dis VI. Allgemeine Ver-
sammlung der deutschen Pomologen, Obst- und Weinstichter, verbunden mit
einer grisseren Obstausstellung siatt.

Zu Anfang Oktober wird in Minchen die XXVII, ‘Wanderversammlung
der deutschen Land- und Forstwirthe abgohalten und dabei zugleich eine
Obst-, Wein-, Gerithe- und Allgemeine landwirthschafiliche Produkten-Aus-
stellung statifinden. :

Vom 22.—~30. Beptember veranstaliet die Bayerischo Gartenbaugeselischaft
eine allgemeine Blumen-, Obst- und Gemfsesusstellung in M&nchen,

Diels Kernobstsorten, vollsiindig, 27 Hefie und 2 Hefte Verzeich-
nigs ist in einem sehr gut erhaltenen Exemplar gut gebunden za dem Preis
von 21 fl. eder 12 Rthir xu erhalten durch das Pomologische Inititut in
Reutlingen.

— e



Van Mons und seine Thegrie,

(Auszug aus Prof. K. Kochs Wochenschrift 1871 Rr. 41).
(Bchluss von pag, 136),

Van Mons hatte 5 Fundamentalsitze , die der praktischen
Durchfiihrang seiner Theorie zur Vervollkommnung unserer Obstfriichie
zu Grunde lagen und ihn bei allen seinen Experimenten leiteten, auf-
gestellt. Es wird daher zum Verstandniss seiner Theorie vor Allen
nothwendig sein, diese 5 Fundamentalsitze kennen zu lernen:

1. Die natirliche Art eines Fruchtbaumes andert
durch Aussaat so lange nicht, als diese da gemacht
werden, wo der Fruchtbaum selbst entstanden ist. So
lange die Aussaatauf der Entstehungsstelle desBaumes
geschiekt, bringt sie nur ihresgleichen oder hochstens
eine geringe Abweichung hervor.*)

‘Was den zweiten Theil dieses‘ Fundamentalsatzes anbelangt, 2o
verstehen wir wenigstens die Worte: »elle ne peut se reproduire, que
semblable A elle-méme ou en sous-espéce* in der Weise, wie wir
ibersetzt haben. TUnter dem Worte Sous-espéce ist gewiss nicht
hier im Sinne der systematischen Botaniker eine Unter-Art, eine
Subspecies, zu verstehen, da diese grade im systematischen Sinne
eine wesentliche und grosste Abweichung von der Hauptart anzeigt.
So ist wihrend des botanischen Kongresses zur Feststellung bestimm-
ter Grundsitze zn einer rationellen Nomenklatur, welcher im Jahre
1867 unter dem Vorsitz von A. de Candolle in Paris zusaminen-
trat, wenigstens der Begriff Sous-espéce (Subspecies) festgesetzt worden,
Hier soll mit dem Worte Sous-espéce nur eine Abweichung vom
Typus verstanden werden, welche diesen aber noch deutlich erkennen
lasst. Wir bemerken ferner, dass der Begriff Art (espéce) bei van
Mons ebenfalls ein anderer ist, als bei den Systematikern, indem
er unter seiner espéce nur die bereits angenommenen, daher fest be-
stimmten Sorten unserer Obstgeholze begriffen hahen will.

*) Der Satz, dass eine Obstsorte durch Aussaat nicht abindert, wenan diese
da gemacht wird, wo der Obstbaum sebst entstanden ist, ist sicher nichs
haltbar und es sind dagegen ebenso viele Gegenbeweise aus der Praxis auf-
zufiihren, als vielleicht Belege dafiir angegeben werden k3unen. L

Ilustrirte Monatshelte, 6. Heft, 1872, 1
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Kern- und Steinobstfriichte werden nach van Mons demnach
durch- Aussaaten keine oder nur unbedeutende neue Sorten geben,
in so fern diese da, wo sie aus Samen entstanden sind, auf die
Mutterbiume einheimisch, d. h. daselbst entstanden waren. Als Bei-
spiele werden die (in Belgien) einheimischen Pflanzen St. Julien, die
Kleine schwarze Damascene, die Weisse Damascener-Pllaume ange-
geben. So oft man diese Friichte in Belgien ausgesiet hat, um da-
durch moglicherweise neue Sorten zn erhalten, haben auch die
daraus hervorgegangenen Biume dieselben Friichte wiederum hervor-
gebracht.

2. Um eine natiirliche Aussaat zur Verinderung
zu bringen, muss man Beden, Klima und Temperatur
indern.™)

So lange die in Chili einheimische Kartoffel in ihrem Vater-
lande blieb, #nderte sie nicbt oder doch nur unwesentlich; wie sie
aber nach Nord-Amerika und Europa verpflanzt wurde, begann die
Reihe bedeutender Abweichungen, welche jetzt in den verschiedensten
Sorten zum Theil vorziiglicher Kartoffeln sich kund geben Man er-
halt jetzt sogar durch Aussaat nicht leicht dieselbe Sorte der Kar-
toffel, von der man den Samen entnommen, wieder, denn alle er-
haltenen Knollen weichen meist mehr oder weniger von den friheren
ab. Im Jahre 1789 wurden 2 oder 3 Sorten Indischer Rosen bei
uns eingefithrt. Wibrend in Ostindien selbst die Zahl der Sorten
uberhaupt sehr gering ist, sind, seitdem man in Europa in Lindern
mit dafir ginstigem Klima Aussaaten gemacht hat, die Sorten all-
mihlig zu Tausenden entstanden. Alle Jahre werden neue Sorten
herangezogen. Mit der Akazie verhalt es sich auf gleiche Weise.
In Amerika haben sieh durch Aussaaten gar keine Abweichungen er-
geben, **) bei uns existiren aber gazen 12 bis 15 Sorten, die sich
zum Theil nicht unbedeutend unterscheiden.

3. Wenn einmal eine Art eine oder mehre Abinde-
rungen durch Aussaaten ergeben hat, so wird sie deren

*) Auch dieser Satz ist nur halb richtig, nemlich, dass bei Aenderung
von Klima und Boden neue Formen entstehen; allein fast jede Culiurpflanze
erlungt den Charakter der Variabilitdt in Folge ldngerer Cultur, man denke
nur an die neuen Formen von Pensées, Astern, Erbsen, die ohne Aenderung
von Boden uad Klima entetanden sind, L

**) Hier hat van Mons Urrccht; man denke mur an die neue Amerika-
nische Rosenkartoffel u, o L.
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um so mehr geben, so oft man die Aussaat erneunert.
Ohne diese wiirden zwar die bereits erhaltenen Abinde-
rungen mit der Zeit wiederum verschwinden, die Art,
aus der die Abinderungen entstanden, wird aber nie
wieder zum Vorschein kommen.

Dieser Fundamentalsatz ist von der grissten Wichtigkeit in
der girtnerischen Praxis. Die Georginen oder Dahlien gaben im An-
fange ihrer Einfihrung durch Aussaat nur wenige Sorten. Wer bis
an das Ende der zwanziger Jabre zuriickblicken kann, wird bei den
Jetzt nach Tausenden zihlenden Sorten, die ausserdem alle Jahre
noch vermehrt werden, den Satz bestitigt finden. Wie lange be-
mihte man sich ferner vergebens, unsere Bouguet- (Scharlach-) Pe-
largonien gefiillt zu erhalten? Als endlich deren vor einigen Jahren
ziemlich zu gleicher Zeit in England und in Frankreich plotzlich
entstanden, war die Bahn eroffnet, und wir erhalten jetzt fast jahr-
lich deren neue durch die Auswuat,

4. Der Grund jeder Abanderung, die ein Samling
giebi, liegt schon in dem Samen.

Damit ist nicht gesagt, dass jede Abinderung nur durch Aus-
gaater erhalten wird, denn diese kénnen auch, besonders bei Kul-
turpflanzen, wihrend der Lebenszeit einer Pflanze an ihr selbst ente
'stehen. Manche neue Rose oder Kamellie, welche an Schonheit mit
den besten, welche zus Samen erzogen wurden, wetteifern konren,
sind zufillig an der Mutterpfianze entstanden. Van Mons will hier
nur sagen, dass die meisten und gewichtigsten Abweichungen von
der typischen Form der Mutterpflanze nicht erst spiter durch #ns-ere
Ursachen bedingt werden, sondern urspringlich im Samen liegen.
Natiirlich kann diese Abweichung bei unseren Obstfriichien oft erst
mit dem Erscheinen dieser, bisweilen sogar erst mit dem Abschluss
derselben durch die Lagerreife deutlich werden, in so fern nicht zu
gleicher Zeit andere Theile der ganzen Pflanze: Art und Weise des
Wachsthumes, Form der Blatter u. s. w. Antheil nehmen. ‘

5. Je langer eine Sorte bereits existirt hat, um so
mehr ist sie geneigt, bei der Aussaat ihrerSamen in den
entstehenden Pflanzen zu ihrer typischen Form zurdck-
zukehren, ohne jedoch (wie schon gesagt) diesen vollig
wieder erreichen zukdnnen. Je jingerdagegendieSorte
tst, um so mehr werdenihre Samen geneigt sein,in den en t-
gtehenden Pflanzen neue Verfinderungen hervorzurufen,
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Dieser fir die praktische Ausfiihrung ebenfalls wichtige Funda-
mentalsatz bedarf um so mehr einige Erlauterungen, als diese in
allen uns bekannien Abhandlungen, welche iiber die Theorie von
van Mons geschrieben sind, auch in der bekannten von Poitean
in Paris (Théorie van Mons, ou Notice historique sur les moyens,
qu’emploie M. van Mons pour obtenir d'excellents fruits de semis) ver-
misst werden.

Van Mons hat, wie friher schon gesagt ist, seine Aussaaten
mit dem Jahre 1785 begonnen. Er bediente sich zu seinen Erxperi-
menten nicht von einer bereits als gut anerkannten Frucht der Sa-
men, wenigstens in Betreff der Birnen, mit deren Vervollkommnung
er sich besonders beschiiftigte, sondern derer eines wilder, d. h. ver-
wilderten, also in dieser Gestalt schon lange existirenden Baumes.
‘Was er demnach in dem fiinften Fundamentalsatze ausspricht und -
was ihn friher zum Ziele gefihrt hatte, befolgte er selbst nicht.
Dieser Vorwurf wurde ihm auch in der That mit Recht von Loise-
leur-Deslongchamps gemacht und ist auch keineswegs durch die
Rechtfertigung Poiteau's beseitigt worden.

Nach der ersten Aussaat mit dem Samen des Wildlings fand
van Mons nur 3 Simlinge, welche in der Richtung, die er ver-
folgen wollte, ihm von der Mutterpflanse abzuweichen schienen. Er
pllegte die 3 Samlinge mit grosser Sorgfalt und, als diese endlich
Friichte trugen, wihlte er die der letzteren zur Aussaat aus, welche
ihm wiederum am Meisten abzuweichen schienen und in Gestalt und
Geschmack unseren besseren Friichten sich mehr anscklossen. Das
Resuitat der dritten Aussaat war schon ein bedeutendes. Nicht
allein, dass die Biume ihr unregelmissiges Ansehen verloren hatten,
sie trugen auch frither weit besser schmeckende Friichte und waren,
namentlich hinsichtlich der Zartheit des Fleisches und der Menge
des gewirzhafteren Saftes, den vorhandenen besseren Friichten noch
fihnlicher geworden.

Mit der fiinften Generation erhielt van Mons bereits Biume,
welche vorziigliche Frichte trugen. Er konnte demnach die neuen,.
von ihm geziichteten Sorten an seine pomologischen Freunde verbrei-
ten und in der Korrespondenz sich fiir die Friichte des Wortes ,ex-
quis® bedienen. Wenn ihm wegen dieses Ausdruckes, was er bei
allen Frichten gebraucht zu haben scheint, ein Vorwurf der Eitel~
keit gemacht wird, so that man ihm gewiss Unrecht, da er eben
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nur die von ihm geziichteten Sorfen verbreitete, welche den Aus-
druck ,exquis* auch verdienten (d. h. nach der Ansicht des Herrn
van Mons. L.).

Ein Anderer, sagt Planchon in seiner Biographie von van
. Mons, wiirde sich mit solchen Exfolgen begniigt und seine Theorie
als hinlanglich begriindet erachtet haben; er ziichtete aber ruhig
weiter, um noch besseres zu erhalten. Im Jahre 1834 hatte er be-
reits die Y. Generation durch Aussaat erhalten. Ob van Mons auch
nach der Wegnahme eines Theiles der ihm zu den Versuchen zu Ge-
bote gestandenen Grundstiicke in Léwen ausgesiet hat, ist uns un-
bekannt.

Nachdem van Mons gestorben war, kam er, wie es leider
oft geschieht, erst bei der belgischen Regierung zu Ehren. Man er-
kannte auf einmal seine Verdienste an, beschloss sogar, anzukaufen,
was an Versuchsgehdlzen noch vorhanden war und eine Staatsanstalt
zu grinden, welche seine Versuche weiter fortsetzte. ‘Welchen Ein-
fluss, abgesehen von den wissenschaftlichen Verdiensten van Mons
auf die belgsiche Pomologie und auf den Obstbau ausgeiibt hat,
ersiebt man aus den jetzt blihenden Zustinden der letzteren im
ganzen Lande, eine Folge seiner grossartigen Bestrebungen. In Frank-
reich mogen Einzelne fiir den Obstbau ibres Landes grosse Verdienste
gehabt haben, Manner, wie Leroy, Hardy, Riviére, Baltet
u. s. w. werden auch im Auslande gewirdigt, das ganze Frankreich
hat aber noch nicht Antheil genommen, denn in vielen Departements
liegt der Obstbau noch darnieder. In Belgien ist es anders. In den
kleinsten Orten Belgiens existiren Gartenbau-Vereine, in denen der
Obstbau zum grossen Theil im Vordergrund steht, die Vereinigung
(Conféderation) simmtlicher Gartenbau-Vereine in Belgien zu einem
geschlossenen Ganzen unterstitzt die Bestrebungen der Einzelnen und
steht der Regierung in ihrem guten Willen zur Forderung mit Rath
und That zar Seite. Seit dem Jahre 1865 sind auch die tichtigsten
Pomologen und Obstziichter Belgiens zusammengetreten und haben
einen besonderen Verein: Cercle professoral pour le progrés de l'ar~
boriculture en Belgique, also auch zu Beforderung des Obstbaues,
ins Leben gerufen. Ihre Mitglieder wirken vielfach durch Schrift
und That. :

Die Aussaat-Versuche nach dem Tode van Mons' wurden unter
Leitung Bivort's, eines der tichtigsten Pomologen, die Belgien
Je besessen hat, fortgesetzt, lieferten aber keine oder doch nur ge-
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ringe Resultate.*) Professor Scheidweiler in Brissel, der ein
Mitglied des von der Regierung eingesetzten Kuratoriums war, machte
uns vor langer als einem Jahrzehnt spezielle Mittheilungen dariber,
Die Folge war, dass von Seiten der Regierung diese kostspieligen
Versuche wiederum aufgegeben wurden. Die Anstalt blieb jedoeh
erkalten und wurde zur Bildungs-Anstalt fiir Géirtner. Es stellie
gich spater selbst das Bedarfniss heraus, noch zwel andere solche
Anstalten ins Leben za rufen.

Fiir uns ist dieser Ausgang, wonach von nun an keine oder nur
geringe Erfolge erzielt wurden, nicht unerwartet. Fast ein halbes
Jahrhundert hindurch hatte van Mons mit den Simlingen eines
mnd desselben Baumes durch 9 Generationen hindurch operirt, um
geine Birnen in den Zustand zu bringen, wo sie unserem Gaumen
am Meisten zusagen. Aber schon mit der fiinften Generation hatte
¢r Friichte erhalten, welche den besseren bereits vorhandenen Birnen
gleich kamen, zum Theil sogar den Vorzug hatten. Damit hatte
er unserer Ansicht nach sein Ziel mit diesen Baumen erreicht. Er
ging dariiber hinaus, wenn er hiermit nicht abschloss, sondern die
Aussaaten fortsetzte. Die Individualitiit des Baumes, dessen Friichte
im Jahre 1785 zu den Experimenten benutzt wurden, war in dieser
Richtung der Vervollkommnung erschipft, weitere Aussaaten mussten
pothwendigerweise Frichte hervorbringen, welche unserem Gaumen
weniger zusagten.

Dieser Umstand, dass die Zichtung nur bis zu einem bestimm-
ten Punkt, wo eben das fiir uuseren Gaumen Beste nach dieser
Richtung hin erlangt ist, geschehen kann, spricht jedoch keineswegs
gegen die van Mons'sche Theorie. Wir sind iberzeugt, dass, wenn
man mit anderen Biumen weiter experimentirt hitte, so wirden, je
nach der urspriinglichen Individualitit des Experimentirbaumes, wie-
‘derum gute Friichte erbalten worden sein, welche nach einer anderen
Richtung hin, als die war, welche dem fritheren Experimentirbaume
zu Grunde lag, ihre Vorziige gehabt hitten. Man brauchte gar nicht
erst Versuche zu machen, aus Wildlingen Baume mit guien Frichten

*) Aueh Lytinsky in Gallizien stellte mii grosser Ausdauer Versuche mit
‘der van Moos’schen Erziehungstheorie an; er verfolgie bei Aepfeln sein Ziel
bis zur 4. Generation; allein er erhielt, wie ich sicher bezeugen kann, da ich
die Fridohte von vielen der erzieiten nenen Bortem gweimal zugesandt bekam,
pioht eine vollkommene edle Fruebt und ein wirklicher Forischrit in der
Yervollkommnung war nicht nachzuweisen, |
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zam Experimentiren heranzuziehen; man konnte mit einer bereits an-
erkannten Sorte die Aussaaten beginnen. Hatte diese schon lange
existirt, war also eine ,vieille espéce®, um nach dem 5.Fundamen-
talsatze alsbald Resultate zu geben, so waren doch die Samen der
zweiten Aussaat schon einer jugendlichea Sorte entnommen worden.
Dass man fortwihrend aber, und zwar ohne dass man es weiss, auf
van Mons'sche Weise fortziichtet und auch Resultate erlangt, be-
weisen die erst in der jiingsten Zoit entstandenen Sorten, welche zum
allergrossten Theil von einer jungen Sorte, einer ,nouvelle espéce*,
erhalten wurden.

Es ist aber selbst die Frage, ob der 5. Fundamentalsatz wirk-
lich in der Weise richtig ist, wie ihn van Mons ausgesprochen
hat, oder ob nicht vielmelr der Grund, dass Aussaaten von neueren
Sorten bessere Erfolge geben, darin zu suchen ist, dass deren Biume
in der Regel besser behandelt werden, wihrend man alten
Sorten nicht eine gleiche Sorgfalt zuwendet, diese selbst bisweilen
schon mehr oder weniger zuriickgegangen sind. Esist ferner wenigstens
Thatsache, dass auch aus Sorten, die lange schon existirt
haben, guteneueSorfen entstanden sind, % B.aus dem Samen
der Reinette von Orleans, des Goldpeppings u. a. In diesem Falle war
aber der Baum, von dessen Friichten die Samen zur Aussaat genommen
wurden, ohne Zweifel in vorziiglichster Behandlung gewesen.

Fiir ung ist das Alter der Sorte weniger massgebend, als die
Behandlung , welche der Baum erfihrt. Je gesunder und kraftiger
¢in Baum ist, von dem man die Samen der Frichte zur Aussaat
verwendet, um so besser werden die daraus fallenden Frichte er-
scheinen. (Ganz richtig! L.)

In der Auswahl der Samen zur Aussaat iiberhaupt ist man seit
9 Jahrzehnten zwar vorsichtiger geworden, aber immer noch mnicht in
der Weise, wie es nothwendig ist. Is gibt noch manche Landwirthe,
welche die kleinen unreifen Kartoffeln legen lassen und die grossen,
mehlreichen technisch oder in die Kiiche verwenden. Viele Garten-
besitzer geniessen immer noch die ersten und vollkommensten Salat-
kopfe, die ersten Gurken w. s. w., welche in ihrem Garten erscheinen
und bedienen sich der spitern und stets an Giite nachstehenden Friichte
zur Gewinnung des Samens. Die hiufigen Klagen iber Verschlech-
terung des Gemiises, welche Wir von Zeit zu Zeit vernehmen, haben
meist ihren Grund darin, dass man nicht fiir guten Samen sorgt.
(Sebr wabr! L)) ‘
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In dem Samen liegt demnach, wie van Mons im 4. Funda-
mentalsatze richtig sagt, schon die ganze Pflanze, der Einfluss, den
die umgebenden Medien ausiiben, ist unbedeutend und liegt Liaupt-
sichlich nur in einer geringeren oder besseren Erndhrung. Abge-
sehen davon, dass, wenn die einzelnen Theile des Samens (Wiirzel-
chen, Federchen und Samenblitter) ihre moglichst vollkommene Aus-
bildung erhalten haben, man auf gute Pflanzen schliessen darf, so ist
doch die Wissenschaft noch weit davon enfernt, selbst mit den besten
Instrumenten , bei dem Samen erkennen zu lussen, ob die kommen-
den Pflanzen resp. die Friichte, eine Abinderung erhalten werden.*)

Das Leben der Pfianze stellt eine Ileihe in bestimmter Weise
auf einander folgender Processe dar, welche theils dureh chemische
und physikalische Gesetze, die wir bereits kennen, theils aber durch
uns noch vollstindig unbekannte Gesetze, die wir gewdhnlich als
Lebensgesetze bezeichnen, bedingt sind. Wenn nun irgend ein Pro-
7ess bei der Bildung des Samens durch eine Ursache gestort wird,
0 muss nothwendiger Weise die ganze Reihenfolge der das Leben
der Pflanze tberhaupt bedingenden Processe sich mehr oder weuniger
umindern. Je grosser die Storung in der ersten Anlage des Embryo’s
im Samen ist, um so grosser wird auch, da durch die Prozesse auch
die Formen der Pflanze und ihrer Theile gebildet werden, die Ab-
weichung von dem urspriinglichen Typus sein. Die Stérung muss
natrlicher Weise auch eine solche sein, welche das ganze Leben
nicht in Frage stellt.

Dass jede Art von einer hestimmten Reihe von durch chemische,
physikalische und Lebensgesetze bedingten und bei allen Individuen
sich wiederholenden Prozessen, die durch Boden- und klimatische
Finwirkungen nicht wesentlich verindert werden konnen, ohne das
Dasein des Individuums zu gefihrden, abhingig ist, gibt ibr eine
gewisse Konstanz, d. h. die Samen einer und derselben Art bringen
immer wiederum dieselbe Pflanze mit geringen Abénderungen der
Formen hervor; es geht keine Art in die andere iber und
es wird keine neue Art geschaffen. Die Veriinderung, durch
Einwirkang der die Pflanze umgebenden Medien bedingt, kann und
wird, wie die Einwirkung aufhort, wiederum verschwinden oder doch
nur noch kurze Zeit dauern.

*) Hier mbchten doch die T.avkojen-Samen eine Ausnahme bilden, bei

denen sich aus der dickern und etwas unregelmassigen Form mit grosser Sicher-
keit auf ein gefdllt werden, also Abanderung der Borte, schliessen IAsst,
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Nicht allein alle unsere Pflanzen, auch alle Organismen, sind
das Produkt der jetzt existirenden Boden- und klimatischen Verhilt-
nisse; sie sind ihnen angepasst und werden so lange existiren, als
diese selbst nicht anders werden. Eine ganzliche Umanderung
einer Pflanze ist unter den heutigen Verhaltnissen da-
Iter unmoglich: es konnen, wir wiederholen es nochmals, lokale
Bedingungen nur Verdnderungen hervorrufen, welche wiederum ver-
schwinden, wenn jene micht mehr existiren. Wie unsere heutigen
Pilanzen und Thiere entstanden sind, ob sie sich nach einer gross-
artigen Veranderung der Erdoberfliche von Neuem allmihliz von
selbst gebildet haben oder durch Uminderung und Anpassung aus
den friiheren Pflanzen und Thieren in der heutigen Gestalt hervor-
gingen oder ob beides zugleich geschehen ist? kann die Wissenschaft
noch nicht beantworten. Hierzu ist sie noch zu jung; ‘der jetzt
dariiber herrschende Streit ist daher verfriiht.

Ausser diesen durch lokale Bedingungen hervorgerufenen, oft
sehr in die Augen fallenden Verinderungen, gibt es aber noch andere,
die durch den Menschen entstanden. Alle unsere Kulturpfianzen
gehdren hieher. Der Mensch und alle Thiere sind direkt und indirekt
auf pflanzliche Nalrung angewiesen. Die Pflanze allein verfertigt
die Stoffe, welche Menschen und Thiere zu ihrer Existenz bediirfen,
wenn sie dieselben aunch zuniichst zu ihrer eigenen Ernahrung bedarf.
Sie hat in der Regel bestimmte Organe, in denen die Niilirstoffe
aufbewahrt werden, um in der nichsten Vegetation zur Verwendung
7u kommen.

Der Mensch, je mehr er selbst einer Vervollkommnung entgegen-
gefiihrt wurde, war von jeher darauf bedacht, diese Nihrstoffe der
Panze dadurch zu vermehren, dass er dieser die Bedingungen zu
ihrer Bildung reichlicher zufliessen liess, vor Allem ihnen selbst
reichlichere Nabrung gab. Die Organe, welche die Magazine fiir die
Aufbewabrung sind, wurden damit vergrdssert, auch hier und da so
verindert, dass die Pflanze, bei der vielleicht Jahrtausende lang
von Seiten des Menschen eingegriffen war, schliesslich ein ganz ande-
res Ansehen, entweder im Allgemeinen oder auch nur in Betreff der
Organe, welche als Magazin dienen, crhielten. Ueberliesse man
daher diese verinderten Pflanzen, welche man Getreide, Gemiise,
Obstgeholze u. 5. w. nennt, sich selbst, fiele also der umindernde
Einfluss weg, so wiirden sie auch wieder, wenn auch vielleicht erst
wiederum nach Jahrtausenden, ihre urspriingliche Form von Neuem
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wieder erhalien, Die Pflanze hatte, wenn wir uns eines bildlichen
Ausdrucks bedienen diirfen, in der Zeit nur ein anderes Kleid ange-
habt, In diesem Punkte weichen wir von van Mons ab, der nicht
zugibt, dass eine Abart vollstindig wieder zur urspriinglichen Art
zuriickkehren kénne.

Die Wurzeln unserer Riiben besitzen bei der wilden Pflanze ein
ganz anderes Ansehen; sie sind holzig und ungeniesshar. Die Wein-
reben haben erst durch die Kultur die Menge des aromatischen und
zuckerreichen Saftes erhalten, unsere guten Aepfel und Birnen sind
das Produkt der neaesten Zeit, denn was Romer und Griechen da-
von bauten, war wohl ohne Zweifel eben so miltelmissig, als die
Kartoffeln, welche Franz Drake nach England gebracht haben
soll. Die edle Pfirsiche ist erst das Produkt der Behandiung des
Menschen.

Unsere Kulturpflanzer sind also Kunstprodukte und miissen
durch den Menschen in ihrer Kigenthtimlichkeit fortwahrend auch
kiinstlich erhalten werden; wie dieses nicht mehr geschieht, verlieren
sie stets, wie gesagt, diese mehr und mehr, bis sie schliesslich in
ibren friheren Zustand zuriickkehren wnd damit verwildern. Alle
unsere Kernobstgehdlze, aber auch die meisten Pflaumen-
biume, welche wir jetzt in den Wildern u. s. w. finden, sind
verwilderte, nicht urspriinglich in dieser Form existi-
rende Pflanzen. Je mebr von Sejten des Menschen den Kultur-
pflanzen zugewendet wird, werden sie auch (im menschlichen Sinne)
einen um so hoheren Grad ihrer Vollkommenheit erhalter, damit
aber 2uch um so mehr von ihrer urspringlichen Gestalt abweichen.
Es betrifft dieses vor Allem die Obstgehélze. Der Hogl-
stamm der Obstanpflanzungen liefert zwar ebenfalls feines Obst, soll
dieses aber den hochsten Grad der Vervolikommnuang erhalten, so
muss der Baum ausserdem noch einer besonderen Behandlung unter-
worfen werden. Eine wichtige Aufgabe des Obstgirtners ist, das
Verbiltniss der Vegetation zur Fruchtbildung sc zu regeln, dass die
erstere nur in so weit unterstiitzt wird, als sie durchaus braucht,
die Fruchtbildung dagegen in den Vordergrund tritt. Alle Nah-
rung, welche eribrigt werden kann, muss so geleitet
werden, dass sie den Frichten zu Gute kommt. Unm
moglichst gute Frachte zu haben, bricht man sogar deren aus.

So viel wir wisssen, sind hauj)tséchlich Frichte des Hochstammes
zur Aussaat und Zichfung verwendet worden, da aber die Frichte



Hembscls Ranibor



, L Specielle Pomologie. 171
der Pyramiden s .aliere und Cordons unbedingt weit vollkommener
sind, als die ues Hochstammes, $0 wiren doch Versuche anzustellen,
ob man durch Aussaaten der Samen von Frichten der feineren Obst-
sucht nicit Biume erhalten konute, welehe noch bessere und wohl-
schmeekendere Frichte hervorbrichten? Wir erlauben uns desshalb
am Schiusse dieser Abhandlung darauf aufmerksam zu machen.

Anmerk. der Red, Wir haben diese lehrreichen und vollkommen mit
der Prixis @bercinstimmenden Sitze, welche Herr Prof. Karl Koeh zur Be-
urthe ang der Theorie des Hrn. van Mons in seiner Wochenschrife Nr. 44
und 43 187t gab, hier mirgetheilt, Dicselben sind ein wichtiger Beitrag zar
Beuriheitung der van Mons’schen Theorie. Meine Praxis hat mich lingst da-
hin g fGhrt, diese Lehren des Hrn. van Mons, so sehr iimen von vielen Sei-
ten zugessimmt wuorde, fir xnicht mehr stichhallig anzusehen, wogegen die
Theoric Knigh ts, welcher annimmt, dassdie vollkemmenste Culiur der Mutter-
pfianze, welche den Samen fiir neue Formen oder Varietiten geben soll und
die Zufithrung von reicher Nabhrung an einzelne wenige Frichte, deren Stamm
man zur Vervollkommeung der Rage benutzen will, entsehieden die richtigere
ist. Koch deutet auch auf pag, 167 darauf hin, indem cr sngt, dass van Mons
die Samen von ,bestbehandelten® Baumen .uud zwar nur von jiingeren
an sioh sehr kriifiigen genemmen habe.

In Siklers deutschem Obstgirtner berichtet vor mehr als 50 Juhren der
wiirttembergische Pfarrer Neidbardt in Adelmannstelden {O.-A. Aslen, 1566
Par. iib. M), dass er immer die schinsten und kriftigsten Wildlinge erhalten
habe aus den Kernen von Aepfeln und Birnen, welche beim Zerschoeiden der
reifen Frucht nock mit den sie ernihrenden weisscen Faden (Funiculus) mit
den die Placentea pildenden Gefiissbiindel des Kernhauses gusammenhangend
gefunden wurden und welche duher am vollkommensten erihrt worden sind.
Teh will hier nicht weiter die bekannte Thatsache erwihnen, derss v. Mons
ger muanche edle Sorte als von jhm erzogen verbreitete, die er von auswirts
erhalten hatte und dass so manche geiner geriihmten Simlinge sehr wenig
“Werth hatter, Van Mons hat das grosse unbescreitbare Verdienst, duss er

. durch die Erziehung und Verbreitung neucr Sorten neues Interesse fir die
Obatcultur erweckt hatte, L

Himbsels Rambour.
{Mit Abbildung.)

Unter einer Sendung von Obstsorten von Herrn Gutsbesitzer
Himbsel in Murnau zum Bestimmen, erhielt ich auch unter Nr. 6
den hier abgebildeten prichtigen Apfel. Auf weitere Erkundigungen
theilte mir unser Vereinsmitglied Herr Himbsel mit, dass der
Apfel von einem Kernstamme herriihre und dass sich dieser Apfel
jn seiner Umgebung schon recht verbreitet habe und wohl iber 100
Baume davon in der Gegend existiren. Diese sowie noch 7 andere
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Kernstimme erhielt Herr H. von einem Bauernhof der Gemeinde
Schwaigen, am Fuss des Aschaureberges; sie zeichnen sich durch Zusserst
robusten kriftigen Wuchs und gesundes Aeussere aus. Vor Allem
aber der bezeichnete Rambour ist ein in voller Kraft stehender Baum
mit hochgebauter kugelférmiger Krone. Das Alter des Baumes kann
ich nicht bestimmen, sagt H., aber allen eingezogenen Erkundigungen
zufolge mag er 20 —22 Jahre alt sein; tragbar ist er seit 8 Jahren, —
Er steht in ziemlich freier dem Westwinde ausgesetzter Lage, hat
Jjetzt beinahe alle Jahre reichlichst getragen, selbst im verflossenen bei
uns fiir den Obsthau fusserst ungiinstigen Jahre hatte er unter Allen
die meisten Frichte. REin besonderer Werth far die Haushaltung
hat die Frucht, dass selbe so lange sich erhilt. Wir hatten
selbe vor einigen Jahren noch Eade Juli im Keller. Der Baum
scheint gar nicht empfindlich zu sein und die vielen und schweren
Frichte, (so dass die Aeste allseitig gestiitzt werden mussten) fusserst
selten fallen lassen. Auch bliht der Baum ziemlich spat.

Diesen Notizen aus den gefilligen Mittheilungen Himbsels fiige
ich nur noch bei, dass der Apfel noch zu dem guten und werthvollen
Tafelobst zu zdhlen ist, dass er zu den besten Wirthschaftsipfeln
gehort und von November an sehr schmackbaft war. Wir zihlen
den Apfel zur Familie der Ramboure und zu den Platten Winter-
apfeln mit deckfarbiger Schale und halboffenem Kelch.

Reiser sind durch das Pomologische Institut in Reutlingen zu

erhalten. Dr. Ed. L.

In Bezug auf den im vorigen Heft anfgefihrten Apfel ,Fiirst
Lippe* habe ich inzwischen die Notiz wieder gefunden (sie war in
der lithographischen Anstalt liegen geblieben), dass der Apfel aus
Verbeze in Slavonien stammt und derselbe mir von dem Herrn Inge-
nieur Kreuter aus Wien mitgetheilt wurde. s ist ein sehr edler
Taubenapfel, den wir +1! gegeben haben; er zahlt zu Klasse XI.
(X) 8b, d. h. zu den zugespitzten oder auch Rundlichen Winter-
apfeln mit gestreifter Schale und halboffenem Kelch. L

Spates Graumannchen,
*+ 1. October bis Mitte Januar.

Heimath und Vorkommen: Unter dem Namen Grau-
mannchen, welche Sorte in Bohmen geschatzt sei, kiinftig aber boh-
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misches Grauminnchen genannt werden muss (Fig. ¢ unten), erhielt
ich von Hrn. Baron von Trauttenberg zu Prag eine Frucht, deren
Baum wirklich prichtig wuchs, aber in meiner Gegend eine der
obigen Sorte zwar in Gestalt und Berostung sebr ihpliche jedech
Kleinere und im Oktober reifende Frucht brachte, die, beim ersten
Tragen um Michaelis gebrochen, noch stark welkte, den 18. Oktober
gebrochen, sich nur bis Ende Oktober hielt und dasn rasch moll

wurde, so dass ich die Sorte in der Baumschule eingehen liess und
nur einen Probezweig behielt. Dieser trug 1871 wieder und wurden
ein paar am 26. September gebrochene Friichte am 16. Oktober moll,
ohne recht miirbe gewesen zu sein, ein paar den 30. September ge~
brochene Exemplare waren dagegen am 16. Oktober halbschmelzend
und schmackbaft., — Unter demselben Namen Graumannchen erhielt
ich weiter 1869 von Herrn Inspektor Palandt zu Hildesheim die hier
‘beschriebene, werthvolle Sorte, deren moch jingerer Baum bei ibm
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schon wieder bald sehr voll getragen hatte. Da sie sich oft bis Mitte
Januar hilt, habe ich sie durch Beisatz des obigen Beiworts von der
bohmischen Frucht geschieden. Sie ist als Kochfrucht von vielem
Werthe, war als Compot gekocht siiss und sehr schmackhaft und taugt
besonders auch zum Einmachen mit Senf. Herr Palandt setzte hin-
zu, dass sie gegen Weihnaehten auch eine fast schmelzende, schilzens-
werthe Tafelfrucht werde. Woher die Sorte weiter stammt, ist nicht
bekannt. Biume von ihr finden sich hiufig dstlich von Hildesheim,
in der Nihe der Kloster Derneburg und Ringelheim und konnte durch
Monche dorthin gebracht sein. Einen Baum fand Hr. ®alandt auch
bei Hr. Posthalter Stoffregen in Berg bei Celle, dessen Familie aus
Salzdetfurt (im Hannover'schen) herstammt und die Sorte von dort-
her mitgebracht haben konnte.

Literatur und Synonyme: Wird hier zuerst beschrieben.

Gestalt: Neigt meist zu einer am Kelche etwas abgestumpften
Eiform, ist aber off auch mehr birnformig (wie a und b oben) und
biegt die Stielspitze sich gern etwas iiber; gute Friichte vom Hoch-
stamm haben die oben an Figur a und b dargestellte Grosse: der
Bauch sitzt mehr nach dem Kelche hin, um den die Frucht sick
eiformig zurundet und meist noch etwas abstumpft. Nach dem Stiel
rimmt sie ohne Einbiegungen langeiformig ab, oder ist nur auf einer
Seite eingebogen, wodurch die Spitze sich iberbiegt.

Kelch: hartschalig, rinnig mit den kurzen Ausschuitten diver-
girend in die Hohe stehend, sitzt in flacher oft unbedeutender, fast
ebener Senkung, und auch der Bauch ist ehen und gefillig geformt,

Stiel: holzig, 1" lang, oft kiirzer, etwas knospig, meist fast
gerade, sitzt wie eingesteckt oder geht mit kleinen Beulen aus der
Frueht heraus.

Schale: nur durch den Rost fein rauh. Die vom Baume griine
spiter gelblich griine oder schon gelbe Grundfarhe blickt nur durch
den Rost, wo er etwas zersprengt ist, hindureh, indem schoner zimmi-
farbiger Rost die Fruecht grosstentheils, meist ganz dberzieht. Rothe
findet sich nicht. Die Punkte sind zahlreieh, oft an der Schatten-
geite durch den Rost verdeckt, erscheinen aber, namentlich auf der
BSonnenseite, als zahlreiche etwas_gelblich graue und durch hellere
Farbe vom Roste sich hervorhebende feine Fleckchen und dazwischen
ganz feine Stippehen. Der Geruch ist schwach.

Das Fleisch riecht stark gewiirzt, ist gelblich weiss, nm's
Kernhaus ‘sehr fein kornig, von Ansehen wie etwas fein kornig,



I. Specielle Pomologie. 175

im QOctober und November noch etwas abknackend, geniigend saft-
reich, spiater gut halbschmelzend von fein zimmtartiz gewirztem
ziemlich siissen, nur wenige Siure zeigenden Geschmack.

Das Kernhaus hat eine hohle Achse; die geriumigen Kam-
mern enthalten theils vollkommene schwarzbraune, langeiformige,
theils auch taube Kerne.

Reifzeit und Nutzung: Ist fir die Kdche sechon im Oet.
hrauchbar und halt sich lange. Mif Senf eingemacht hili sie sich
bis Ostern und giebt den Winter hindarch ein sehr schmackhaftes
Gericht, zumal wenn beim Einkoehen einige Hidnde voll Schlehen
der Briihe hinzugethan werden. .

Der Baum wichst nach Hrn. Palandt's Mittheilungen rasch,
schon pyramidal, eignet sich, als Hochstamm. auch sehr fiir freie
Lagen, liebt aber fetten Boden, wird sehr alt, braucht, wenn er in
der Jugend gut geschnitten wurde, spiiter wenig Hilfe, bliht spat
und trigt fast jihrlich voll. DieSommertriebe sind lang und stark,
gekniet, nach oben abnehmend olivenfarbig, besonnt leicht braunroth
iiberlaufern, mit vielen starken, meist etwas maften, gelblichen
Punkten besetzt. Blatt ziemlich gross, flachrinnig, fast flach, glin-
zend, zwischen eiformig und elliptisch stehend, an jungen Biumen
seicht und fein gezahnt. - Afterblitter schmal, lanzettlich. Blatt
der Fruchtaugen von derselben Gestalt, oft mehr eiférmig, an jungen
Baumen oft breiter und grosser, fast breiteiférmig, nur gerindelt.
Augen kurz, bauchig, konisch, oft mehr dreieckig, nach oben vom
Zweige stehend, oft fast anliegend, nach unten starker abstehend,
sitzen auf gut vorstehenden oder selbst einen Wulst am Zweige
bildenden wulstigen Trigern.

Anmerkung. Vom Bohmischen Grauminnchen unterscheidet
sie sich durch mehr Grosse, lingere Dauer und leicht schon durch
die zahlreichen grauen Fleckchen im Roste, die dem Bthmischen
Grauminnchen fehlen. Werden beide im Oct. zugleich gegessen, 80
ist das Bohmische Graumianchen saftiger, halbschmelzend, withrend
die Obige um diese- Zeit noch etwas abknackt, doch schmackhafter
als die grossere Namensschwester, passirt aber zn schnell. In Bohmen
ist die Bohmische Frucht wohl etwas grosser und mag auch guten

Birnhonig geben. )
‘ Oberdieck.
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Zum Schutze des Maulwurfes,
Von Rudolf Freiherr v, Eichendorf,

Obgleich man bereits vielseitig davon zurdckgekommen, in dem
Manlwurfe nur einen Feind der Landwirthe zu sehen, wird derselbe
dennoch so hiufig verfolgt und vernichtet, dass es als ein gutes Werk
erscheint, jeden seiner Vorziige besonders hervorzuheben.

Bisher ist mir, und wahrscheinlich vielen anderen Landwirthen,
nur bekannt gewesen, dass der Maulwurf sich nur von Regenwiirmern,

" Werren ete. nihrt, und man hat vielfach angenommen, dass der
Schaden, den er dureh das Unterwiihlen der Saaten etc. macht,
grosser sei, als der Nutzen, den er durch das Vertilgen. jenes Tn-
geziefers bringt. Ein neuer Vorzug, der wenigstens mir ginzlich
unbekannt war, ist jedoch, dass er gleichzeitig unter die Ver-
tilger der so lastigen Feldmause zu zihlen ist.

Im vorigen November bemerkte ich auf einem meiner Spazier-
ginge, dass ein Maulwwrf mit geringer Mithe mit einer Maus, ob
todt oder lebend konnte ich nicht unterscheiden, in eirem seiner
Erdlocher verschwand. Mir fiel das zwar auf , aber da ich nicht
auf den Gedanken kam, dass er dieselbe verspeisen wolle, so forschte
ich nicht weiter nach, und vergass sehr bald diesen Vorfall.

Folgende Mittheilung eines hiesigen Blattes ruft mir die Sache
wrieder ins Gedédchtniss und erscheint mir dieselbe wichtig genug, um
sie wdglichst zu verbreiten. Ein hiesiger Forstmann erzahlt wortlich:

»Es war Mitte December v. J., kurz nach Eintritt der grossen
Schneewehen, als ich an einer Jagd zu N. im Kreise Liegnitz Theil
nahm. Bei einem kleinen Standtreiben, hinter einem Schirme von
Maisstengeln stehend, sah ich, dass sich circa 2 Fuss von mir die
gefrorene Schneedecke emporhob, und zu meiner Ueberraschung wurde
ein Maulwurf sichtbar, der in seinem Riissel die obere Hilfte einer
noch blutenden Feldmaus, und zwar Kopf, Hals, Brust, trug. Der
Maulwurf frass vor meinen Augen so eifrig von seiner Beute, dass ich
ruhig cinen dicken Lederhandschuh anziehen konnte und mif einem
raschen Griff das kleine Raubthier, welches die Ueberreste der Maus
nicht fahren liess, erfasste und in mein bereit gehaltenes Taschentuch
barg, welckes ich zuband, und an den Schirm hing.

Das Erstaunen der ibrigen Jagdgenossen war kein geringes, als
sie sich mit eigenen Augen von dem bisher unglaublich erschienenen
Paktum Gberzeugten. Wohl Jeder nahm sich im Stillen vor den '
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kleinen Miusevertiiger, der niichstdem bekanntlich nur von Enger-
lingen, Werren und Regenwirmern lebt, aber keine Pflanzenkost
geniesst, zu schonen.

Nachdem ich dem Gefangenen die Freiheit wieder gegeben hatte,
verschwand er, die Ueberreste der Maus noch immer festhaltend,
mit rapider Schunelligkeit in dem tiefen Schnee. Das Blatt sagt
weiter:

,Unsere Landwirthe denken gewiss noch mit Schrecken an die
feindlichen Heerschaaren, die Mause, welche auf ihren Eeldern arge
Fress- und Presch - Mineure hielten, uod winschen sehnlichst eine
dieselben vernichtende Mitraillense. Nun, dieses Vernichtungsinstru-

ment wiirde der bisher so unsinnig verfolgte Maulwurf abgeben.®
(Mitth. des Neutiteeh, L. V. 1872 Nr. 3.)

Das Kirschenausstein-Maschin'chen.

In Stuttgart wurde im vorvorigen Jahre eine Kkleine zierliche
Maschine zum leichten Entsteinen der Kirschen vorliufig angezeigt.
Wir liessen eine solche kommep und sie erprobte sich als fiir leicht

zu entsteinende Sorten, wie die meisten Herzkirschen, Weichseln,
Siissweichseln als sehr gut und praktisch. .

Dieselbe besteht aus einem Holz mit 4 halbrunden Hohlungen,
in welche 4 Kirschen eingelegt werden. Wird nun mit dem Hohl-

IMustrirte Monatshefte, 6. Tleft. 1572. 12
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stift auf dieselben ein leichter Druck gefiihrt, so fillt der Stein
durch das Loch, welches in Mitte der Hohlung. Bei einiger Uebting
geht das Kirschenaussteinen mit dieser Maschine sehr schuell und gut.

Die Zeichnung stellt das Maschin’chen in 1/, der natiirlichen
Grosse dar. Das Gerithemagazin des Pomologischen Instituts liefert
solche Maschinchen zu 28 kr. das Stiick.

Bei der in Aussicht stehenden reichen Kirschenernte wollte ich
besonders auf dieses Werkzeug aufmerksam machen.

br. E. L.

Einige Mittheilungen
tiber die auf der Ausstellung zu Bremen, Anfangs October
1871 ausgelegt gewesenen zahlreichen, von Herrn Leroy
za Angers gesandten Birnsorten.

(Forisetzurg und Schluss von pag. 155.)

In Herr Leroy’s Coliection lagen nun in Bremen, als Bergamote
rouge (Dubamel) 2 kleine Frichte, von denen ich vorliufig auch
schon hitte annehmen mogen, dass dies Duhamels Sorte nicht sein
werde. Doch meine Ansicht anderte sich, nachdem ich ein mitge-
nommenes Exemplar auch im Innern untersucht hatte und Leroy's
Beschreibung mit der mitgenommenen Frucht und Duhamels Be-
schreibung niher verglich. Die Friichte waren nicht ganz 2“ breit
und hoch, fast kurz walzenformig, an beiden Enden stark abge-
stumpft und pach dem Stiele nur etwas stirker abnehmend. Die
von Leroy im Dictionaire gegebene 2. Figur steht den in Bremen
aufgelegten Frichten schon nahe, wnd wenn Leroy sagt, dass die
Form der Frucht verinderlichsei und Hauptform der Frucht die ist,
die er in der etwas grosseren, kreiselfsrmigen Figur giebt, so passen
Figur und die Eigenschaften, welche Leroy von der Frucht angibt,
und ich bei dem mitgenommenen Exemplare fand, namentlich das
gelbliche, um's Kernhaus stirker kornige, m#¥sig saftreiche, ab-
knackende Fleisch von etwas gewiirztem, siuerlich siissen Geschmacke,
wie auch die Farbung der Schale auf Duhamels Frucht ziemlich
gut. Hat nun Herr Leroy die rechte Duhamelsche Frucht noch auf-
gefunden (wenn doch die Autoren immer sagten, woher sie eine Frucht
im Reise nahmen!) so ist so viel gewiss, dass diese zu den Friichten,
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die bleibenden Werth haben, nicht gehdrt und die jetzt so reiche
Pomologie nichts verliert, wenn die Sorte untergeht.

4) Beurré Beauwchamps. Die Diel'sche, unter diesem Namen
von v. Mons an Diel gekommene Frucht haf man in Belgien und
Frankreich jetzt ziemlich allgemein unter dem falschen Namen Ber-
gamote Cadette, welche Diel noch richtig benannt aus Frankreich
erhielt. Es schien mir die Frucht, welche unter Herr Leroy's Friichten
in Bremen als Beurré Beauchamps auslag, auch nicht meine Furchf
zu sein; doch kinnen schlecht erwachsene Friichte ausgelegt gewesen
sein, indem ich fand, dass Herr Leroy’s nachgeschene Beschreibung
der Serte, nebst der gegebenen Figur auf meine Sorte gut passt,
wobel auch Herr Leroy bereits anerkennt, dass Bergamotte Cadette
eine ganz andere Frucht sei.

5) Beurré Bosc. Ks ist schon bei den Nachrichten dber die
Friichte, welche 1869 in Hamburg aus Frankreich ansgestellt waren,
bemerkt worden, dass dort als Calebasse Bose in éin paar Collectionen
aus Frankreich eine Frucht gelegen habe, in der ick deutlich unsere
Hollandische Butterbirn zu erkenuen glaubte, wihrend die rechts
noch von v. Mons selbst so benannte Calebasse Bosc (unsere Bosk’s
Flaschenbirn) bei den Franzosen und so auch in Leroy's Dictionaire
als Beurré Bosc sich finden werde. In der in Bremen von Herrn
Leroy ausgestellen Beurré Bosc konnte ich nun auch unsere Bosk's
TFlaschenbirn erkennen.

6) Beurré d'Aremberg. Unter diesem Namen lag auch in
Herr Leroy's Collection die Hardenponts Winterbutterbirn aus, die
in Frankreich noch allgemein Beurré d’Aremberg genannt wird, wih-
reed unsere Aremberg, die man vollstiindiger lieber Butterbirn von
Aremberg hitte nennen sollen, (unser Name ist gerade um ehen so
viel zn kurz als bei Decaisne, wo mit dem Namen die Arembergs
Colmar bezeichnet ist,) in Belgien und Frankreich allgemein Orphe-
Tine d'Enghien genannt wird, weleher Name, wenigslens ausser Deutsch-
land, der allgemejnere zu werden scheint, und unter welchem sie
auch in Herrn Leroy’s Collection in Bremen auslag. Man solite in
Frankreich die Benennung Hardenponts Winter-Butterbirn fir Beurré
d"Aremberg allgemein annehmen, da die Irrigkeit des Namens und
die Art und Weise, wie der irrige Namen in Frankreich entstand,
“bereits békannt geworden sind. *

7) Coloma supréme. Bei uns ist angenommen, dass diese
Sorte (Diel's Coloma's kostliche Winterbirn) mit Liegels Winter-
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butterbirn identisch sei, dass die mit der letiten vollig gleiche Ko-
pertsche fiirstliche Tafelbim durch Verbindungen zwischen den fiirst-
lichen Hiusern zu Aremberg und bei Kopertsch nach Belgien gelangt
sein moge und dort pach dem Grafen Coloma nur wieder benangt
sei, nach welchem mehrere Sorten benannt sind, die er nicht erzogen,
sondern nur gesammelt und verbreitet hat. — Was in Herr Leroy’s
Collection als Coloma supréme lag, war der Liegels Winter Butter-
birn in manchen Stiicken zwar dhnlich, schien aber doch noch deut-
lich davon verschieden. Maglich konnte .ja auch von v. Mons an
Diel nicht die rechte Coloma supréme gekommen sein, wenn aueh
nicht erhellet, wie fiir diese gerade die Liegels Winter Butterbirn
sollte gekommen sein. Ich werde mir ein Reis von Herr Leroy er-
bitten.

8) Fondante de Brest. Auch diese Frucht in Leroy’s Collee~
tion schien mir von Diels Schmalzbirn von Brest verschieden urd
hatte wenig Farbung. Indess liess sich Genaueres nicht bestimmen.

9) Forelle. Ich will hier nur bemerken, dass in den 2 aus-
gelegten Friichten unsere Forellenbirn leicht wieder zu erkennen war,
beide Frichte aber ungewohnlich lang gebildet waren, 21/,* breit
und 3%,;" hoch — ein neuer Beweis, wie namentlich bei den Birnen
die Form der Frucht nach Umstdnden sehr abindert.

10) Fourcroy. Es ist 6fter angenommen worden, dass diese
Frucht nur anderer Nawme fir Diels Butterbirn sei. In Herr Leroy’s
Fruchteollection fand ich nun als Fourcroy ganz dieselbe Frucht,
welche ich unter dem Namen frither aus Frauendorf erhielt. Es gibt
also eine eigene Frucht des Namens, in einigen Stiicken der Diels
Butterbire zwar ahnlich aber kleiner, schmal und nach dem Stiele
stirker abnehmend und, wie ich wiederholt die Sorte erbante, auch
weniger gut.

11) Jaminette. Bei dieser Frucht blieb es mir zweifelhaft,
ob sie dieselbe sei als das, was ich unier dem Namen von Diel
erhielt. Es werden also etwa mehrere Frichte unter demselben Na- -
men gehen. .

12) Falousie. 'War wohl entschieden nicht dieselbe Sorte,
welche ich von Diel erhielt. Sah einer guten Capiaumonts Herbst
Butterbirne in Form &hnlieh. Von Réthe nur Schein; Rost als feiner
Ueberzug, stellenweise zersprengt. Die Frucht wurde 1. Okt. sehon
miirbe und wenn dies nicht gewesen wire, wiirde ich geglaubt haben, -
dass kleine Exemplare der Joulousie tardive vorgelegen hitten, wie
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Herr Leroy, IL 8. 298 die 2. Form dieser Frucht giebt, die aber erst
im Februar und Mirz reifen soll. In der von Herr Leroy gegebenen
2, Form der Jalousie (IL. 8. 295) michie ich meine Frucht wohi
noch erkennen, hatte sie aber bisher nie in Form der ersten Figur,
noch weniger so, wie sie in Bremen vorlag. Herr Leroy bemerkt,
dass als Jalousie 3 verschiedene Sorten in den Baumschulen gingen,
die Jalousie, die Jalousie de Fontenay und die Jalousie tardive.
Wire Herr Leroy's Frucht die meine gewesen, so wire dasein neuer
Beweis, wie gewaltig die Form der Birnen unter Umstinden abindert.

13) Lansac; war sichthar dieselbe Frucht, welche ich von Diel
als Lansac des Quintinye und zugleich als Herbsthirn ohne Schale
erhielt. Die Identitit beider Sorten erkennt auch Jahn, bei Be-
schreibung der Herbstbirn ohne Schale, (I[. 8. 103) an und niché
weniger filhrt Herr Leroy unter den ziemlich zahlreichen Synonymen der
Lansac auch Sans pean d’automne an, verweisend auf Knoops Frueto-
logie 1770 Theil IL 8. 108, so dass auch er die Identitat beider Sor-
ten anerkennt. Auch Diel verweist bei Beschreibung der Herhstbirne
ohne Schale (II. S.33) auf Knoop Taf. VI. — Leroy’s Beschreibung
der Lansac hat nur den Mangel, dass er auf Duhamels Lansac
(IIL. 8. 90) nicht hinweist und nicht sagt, ob er in dieser, trotz
der von Diel dagegen angefiihrten, nicht unerheblichen Zweifel, doch
auch die von Quintinye beschriebene Lansac anerkenne. Die vollig
runde Form der Abbildung bei Duhamel kiénnte etwa nur Folge
eines unpassenden Bodens, in dem Duhamels Friichte erwuchsen, ge-
wesen sein, wodurch denn zugleich die Friichte auch kleiner, als
gewohnlich ausgefallen wiren und die im Text angegebenen nichf
passenden Dimensionen kénnten etwa nur verschrieben gewesen sein.
Dubamel gibt aber auch an, dass die Farbe der Schale gelb sei,
welche meine Frucht, selbst bei voller Zeitigung noch nicht hatte.
Leroy bezeichnet im Texte freilich auch die Farbe als jaune bla-
fard. — Indem unser Handbuch die Sorte unter Knoops Benennung
bringt, wird die Frage vermieden, ob dem Namen Lansac, unter dem
die Frucht zn Ludwigs XIV. Zeiten bekannt und von diesem ge-
schitzt war, daher in Frankreich viel gebaut wurde. noch ein Beiwort,
zum Unterschiede von Duhamels Sorte, beizugeben sei oder nicht.
; 14) Passe Colmar musqué war sichtbar dieselbe Frucht,
welche ich als Passe Colmar d’audmne musqué erhielt und sie im
Handbuch als Herbst-Colmar beschrieb. Dieser Namen ist nicht ganz
angemessen gewdhlt, da ich spiter noch eine andere Colmar d'au-
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tomne gefunden habe und miisste die Frucht wenigstens Miiskirte
Herbst Colmar heissen. ‘

15) Rateau blanc. Unter diesem Namen erhielt Diel von
den Herren Simon Louis aus Metz dje Frucht, welche er Gelber
Lowerkopf benannte (Lowenkopf des Bandbuchs, 11. 8. 873). In
Herrn Leroy's Fruchtcollection lag eine ganz andere Frucht als Ra-
teau blane, 2%/, breit, 4“ hoch, um den Kelch zugerundet und
nack dem Stiele, nach sanften Einbiegungen, eine Iange, konische,
in den Stiel auslaufende Spitze machend. Schale grasgriin, Rost
hiufig, zahlreiche starke Punkte, ohne alle Rothe. Diel sagt aller~
dings, dass er die Frucht bei keinem Autor gefunden habe. — Hr,
Leroy filirt im Dictionaire, IL 8. 574, als Synonyme an Tarquin
des Pyrendes, (Comice Horticole d’Angers); Longue Vie, (Pomologie
de la France), Angleterre d’hiver (Decaisne Jardin fruitier Iil. 1860),
Bergamote Drouet (Liron d'Airoles Liste synonymique, historique 1862
2. Supplement 8. 25 und 26. Von der Angleterre d’hyver erhielt
ich von Hr. Decaisne ein paar schéne Friichte und konnte wohl, nur
etwas grosser, Leroy's Rateau blanc gewesen sein.

Ich will schliesslich noch eine Anzahl bisher wenig bekannter
und mir noch nicht vorgekommener Friichte nennen, 8o weit sie
mir pach dem Aeussern etwas gu versprechen scheinen.

1) Alphons Karr. Tch besitze die Sorte in der Baumschule
schon ziemlich lange, sah aber bei den ungiinstigen Obstjahren noch
keine Frucht. Hat viele Aehnlichkeit mit einer Baronpe de Mello.
Ich nahm ein Exemplar mit, das am 6. Oktober schon mirbete und
eine werthvolle Tafelfrucht war. Beschreibung siehe in Leroy's Die-
tionaire I. S, 102.

2) Besi Goubault. Xine Beurré Goubault und Doyenné Gou~
bault kennen wir schon. Hier ist noch eine dritte Frucht dhnlichen
Namens, gleichfalls erzogen zu Angers. Hr. Leroy setzt sie in den
ersten Rang (siehe Leroy Dictionaire I 8. 272).

3) Besi incomparable. Versprach viel. Hr. Leroy setzt sie
in den ersten Rang und giebt als Synonyme an Nonpareille (Olivier
de Serres), Incomparable und Sans Pareille, {Decaisne), conf. Dje-
tionaire L. 8. 272. TFine Frucht, die ich mitnahm, war am 5. Ok-
tober mirbe und **+.

4) Beurré Defays. Die Doyennd Pefais besitze ich schon lin-
ger und gab sehr schatzbare Tafelfrucht. Auch die Beurré Defays
ist, nach einer mitgenommenen Frucht gute Tafelsorte. Siehe Dice-
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tionaire I. S. 344. Hr. Leroy bemerkt dabei, dass, was Hr. De-
caisne als Poire Defais abgebildet und beschrieben habe, die
Doyenné Defais sei, nicht die Beurré Defays und dass die Benennung
Poire Defays zu Irrungen Anlass gebe; denselben Mangel haben die
von Hr. Decaisne angenommenen Benennungen off,

5) Colmar d'automne nouveau. Ganz mit zimmtfarbigem
Roste iiberzogen. Form zwischen birnformig und abgestumpft konisch,
93/, breit, 4 hoch. Ich nahm eine Frucht mit, die am 1. Octe-
ber schon vollig mirbe war und cine werthvolle Tafelfrucht gab.
Siehe Dictionaire I. S. 578.

6) Dieudonné Anthoine. Die Frucht besitze ich von der
Soc. v. Mons schon ziemlich lange, doch wollte der Probezweig auf
dem Baume, wo er angebracht war, nicht reehi fort. und trug noch
nicht. In Hr. Leroy's Collection sah ich schéne Friichte, von denen ich
eine mitnahm, die am 3. Oktober schon mirbe war. Gab auch
eine werthvolle Tafelfrucht. Siehe Dictionaire 1L S. 26.

7) Dix. Auch diese Frucht besitze ich von Hr. Bebrens schon
lange, aber der Baum wollte nicht fort. Ich nahm ein Exemplar
ans Hrn. Leroy’s Collection mit, welches Anfangs Oktober gleichfalls
schon ganz miirbe war, schin gelb mit etwas sehr leichter Rathe.
War fir die Tafel gut, doch nicht ausgezeichnet. Siehe unser Hand-
buch V. S. 85. Leroy's Frucht stimmt mit der Beschreibung im
Handbuche. U

8) Duchesse Helene d’'Orleans. Die aufliegenden Frichte
versprachen viel. Das Reis habe ich von der Soc. v. Mons und er-
halte wohl bald Friichte.

9) Gros Lucas. Kine dicke, kantige, griine, lange haltbare
Prucht, 3" breit, 33" hoch. Wird als Kechbirn fir den Winter
von Hr. Leroy gerihmt.

10) Gustave de Bourgogne. Grosse, lange birnformige fast
3" breite und 4!/," hohe, mit zimmtfarbigem Roste ganz iberzogene
Frucht. Hr. Leroy sagt im Dictionaire 1L S. 263, dass diese
Frucht von Hrn. v. Mons erzogen sei, setzt sie aber nur in den
dritten Rang. FEin, wegen Schonheit der Frucht mitgenommenes
Exemplar mirbete schon am 15. Oktober und fand ich das von
Kornchen freie Fleisch, selbst beim rohen Genuss sehr angenehm,
halbschmelzend von etwas zimmtartig gewiirztem, durch feine Siure
gehobenem Geschmacke. Auch gekocht gab sie ein gutes Gericht,
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war indess ein Geringes weichlicher als das der zugleich gegessenen
St. Vincent de Paul. (Siehe unten.)

11) Gil-6-Gile. Ziemlich gute Friichte dieser als Winter-
Kochbirn geschitzten Sorte. deren Reis ich von der Societit zu
London erhielt, hatte ich sehon zweimal, doch nicht 80 gross und
volikommen, als sie in Hr. Leroy’s Collection anslagen, von Form
und Grisse dhnlich als Hr. Leroy’s zweite Figur, noch etwas breiter.
Die von Hr. Leroy gesandten Friichte hatten die Grosse seiner ersten
Figur, aber mehr die Form seiner zweiten Figur. Ist gleichfalls
mit zimmtfarbigem Roste fast ganz lberzogen und dadureh schin.
Ist eine schon recht alte Frucht, die auch in Wilrttemberg und
Hessen schon viel gebaut worden ist. Der Londoner Catalog schreibt
den Namen wie vorstehend, Hr. Leroy wohl richtiger Gilles-o-Gilles
und hat Hen. Leroy aufgefunden, dass der Name fir die Frucht die
auch De Livre, Ratean gris ete. heisst, dadurch entstanden sei, dass
ein Bischof, der seine Spaliere, in Gesellschaft seines Girtners Gilles
besah, die Grosse und Schonheit der Frucht bewundernd, ausgerufen
haben soll Gilles! 6! Gilles! was also ganz Shnlicher Name wire,
als Nec plus Meuris und Ah mon Diep! — Stehe Dictionaire II.
5. 222,

12) 8t. Vincent de Panl. Ist auch noch eine schone, grosse,
ganz zimmtfarbig berostete Kochfrucht fiir den Winter. Eine Frucht,
die ich mitnahm, war schon im halben Oktober ziemlich miirbe und
faulte an. Gekocht gab sie ein sehr schmackbaftes Gericht. Die
Frichte, welche ich sah, waren grosser, namentlich hiher gebaat
als Leroy’s Figur. Dictionaire 11. S. 641.

13} Serrurier (Serrurier d’Automne) Leroy Dictionaire IL
S. 661. Eine mitgenommene Fracht miirbete schon 9. Oktober.
Das Fieisch war stark gewirzt riechend, ums Kernhans etwas, doch
fein kornig, missig saftreich, von ziemlich siissem Geschmacke. Nach
Hrn. Leroy erzog v. Mons die Frucht und ist Serrurier der fltere
Name fir die Frucht, die er spiter auch unter den Benennungen
Neuf Maisons, Belle Alliance und Fondante de Millot, mit ihr
identisch erhalten habe, wihrend Urbaniste ganz falsches Synonym
von Serrurier sei, was villig richtig ist,

14) De Sorlus. Gehort zu den noch von v. Mons erzogenen
Friichten und wurde von v. Mons Séhoep, nach Hr. De Sorlus, dem
Minister des Innern in Belgien benannt. Hr. Leroy setzt die Frucht
in den zweiten Rang und so classifizirte ich auch eine aus Hrn. Leroy’s
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Collection in Bremen mitgenommene Frucht. Bivort setzt sie auch
in den zweiten Rang, doch zuweilen sei sie auch vom erster Range.
Hr. Liron d'Airoles dagegen fand sie wiederholt excellent! — Ein
neuer Beweis unter sehr vielen andern. wie sich die Giite eciner
Frucht, namentlich Birnen, nach dem Boden abiinders.

‘ Oberdieck.

Ueber im letzten Winter an den Obstbiumen
vorgekommenen Frostschaden.

Im jingst erschienen, vorliegenden Hefte, finden sich Notizen
iiber im verflossenen Winter in Nordtirol vorgekommenen Frostschaden
an Obstbiumen, welchen der Wunsch beigefigt ist, es michten
Freunde der Obstkultur ihre diesbeziiglichen Erfalirungen mittheilen,
damit einem ferneren Anpflanzen von unzweckmissigen Sorten besser
vorgebeugt werden kinnte.

Da wir hier eine ziemlich grosse Anzahl von Sorten aus den
verschiedenen Obstarten kultiviren, so wird obigem Wunsche um
so mehr entsprochen werden, als die hiesigen klimatischen Verhiit-
nisse denen Nordtirols sehr iihnlich sind und die hier erfahrungs-
missig als zweckmissig befundenen Sorten {iberall einem strengen
Winter widerstehen werden konnen, wo iiberbaupt Obstbau mit Er-
folg betrieben wird.

Um Vorurtheilen gegen manche Sorten vorzubeugen., muss hier
noch bemerkt werden, dass auch solche Sorten, welche der strengen
Kilte letzten Winters nicht ganz Stand hielten, dennoch fir, dem
unsern ahnliche, Klimate »icht ganz zu verwerfen sind; denn auf den
feuchten Sommer, der zwar in unseren Pflanzungen einen ordent-
Yichen Trieb hervorbrachte, folgte ein fir die Holzreife ungiin-
stiger Herbst, sodass die Biume einem frih eintretenden strengen
Winter (der Thermometer zeigte ofters 22—23° Reaum.) unvorbe-
reitet entgegengehen. mussten.

Von den an einem warmen Abhange angepflanzten
besseren Birnsorten widerstanden folgende, als Pyrami-
den auf Quitten veredelt, vollstindig den schidlichen
Witterungseinflissen: Ragentin, Erzbischof Hons, Chaumontel
und Erzherzog Carls Winterbirn; auch hielten sich folgende im Herbst
gepflanzte Pyramiden sehr gnt, Zephirin Grégoire, Runde Mund-
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netzbirn, Gute Graune uwnd Grumkower Butterbirn, diaselben wurdeq
jedoch aus einer in einem wirmeren Klima gelegenen Baumschule
bezogen, wo das Holz besser ausreifen und desshalb eine strengere
Kilte besser ertragen konnte, somit sind sie ohne weitere Erfahrung
noch nicht massgebend fir unser Klima; mehr oder weniger und zwag
auch schon. im vorletzten Winter hielt gut aus: Wildling von
Motte, Crasanne, Herzogin von Angouléme, Winter Nelis. Weisse
Herbstbutterhirn, Fortunée, Colomas Herbstbutterbirn, Esperens
Herrenbirn, Amanlis Butterbirn, Clairgean, Boscs Flaschenbirn
und Hochfeine Butterbirn, ganz unbedeutend und zwar blos im
Winter litten: Winter Dechantshimn, Hardenponts Winter-Butter-
birn, Marie Louise, Holzfarbige Butterbirn, und Esperens Bergamotte,

Von Apfelpyramiden an demselben Abbange waven die eme
pfindlicheren: Danziger Kantapfel, Herefordshire Parmiine, Alant-
apfel, Ananas Reinette, Goldzeugapfel, Gravensteiner, Reinette von
Capada und Winter Goldparmine, dieselben litten, aber immerhin
weniger als die empfindlichen Birnen, aueh ist znm Vortheil fiir
die Niederstamme in der Regel ein tiefer Schnee der Begleiter eines
biesigen strengen Winters, so dass dem wunteren Theil der Biume
die strenge Kilte weniger schaden konnte.

Kaiser Alexander, Goldgelbe Sommer-Reinette, Baumanns-Rei-
nette, Edel-Reinette, Weisser Winter-Calvill, Virginischer Rosenapfel,
Deutscher Goldpepping, Champagner Reinette, Sommer Parmiine
hielten sich vollkommen gesund.

Von Apfelhochstimmen litten die seit einem Jahr hier ange~
pllanzten: Graue Herbst-Reinette, Bretagne und Gehrings Reinatte,
wihrend die ebenso alten Virginischer Rosenapfel, Luxemburger
Reinette, Reinette von Breda, Rother Astracan, Rother Cardinal,
Miischens Rosenapfel, Usterapfel, Kleiner Langstiel, Winter Postoph
und Woltmanns Reinette unbeschadet blieben.

Von Birnhochstimmen 1itt nur die seit einem Jahr hier stehende
Forellenbirn etwas, wihrend Birnen mit 3—7jdhrigenr Kernen wie
Salzburgerbirn, Schonste Sommerbirn, Sommermuscatellerbirn und
Friihes Gaishirtle noch ganz gut erhalten sind.

Am besten hielten sich seit einer Reihe von Jahren folgends
Steinobstsorten: Gelbe Mirabelle, Grosse Reineclaude, Coés rothge-
fleckte Pflanme und Italienische Zwetsche; in diesem Winter litt
Jedoch die vorletztgenannte Pfiaume, sowie einige Exemplare von der
Ttalienischen Zwetsche etwas, wihrend andere Exemplare von letzt-
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genannter Zwetsche den Winter gliicklich iiberstanden, 2 Hochstaimme
von Frankfarter Pfirsichzwetsche und Dorells neue grosse Zwetsche
wurden stark mitgenommen, dieselben stehen etwa erst ein Jahr hier;
2 Pyramiden von Wangenheims und FEsslinger Frillizwetsche blieben
gesund, wurden aber im letzten Herbst erst gepflanzt.

Bei den im letzten Herbst gemachten Pllanzungen entkriftete
sich die alte noch vielfach als richtig geltende Regel abermals,
dass fiir in ravhen Klimaten zu pflanzende Biume, letztere nicht aus
Baumschulen, welche sich in besseren Witterungsverbaltnissen befin-
den, sondern aus solchen, deren Klima mit dem, in welchem gepflanzt
werden soll, am meisten dhnlich ist, bezogen werden miissten;
denn dicjenigen Baume, welche wir aus einer wirmer gelegenen
Baumschule bezogen, hielten sich verhdltnissmissig viel besser den
Winter dber, als diejenigen aus einer rauher gelegenen bezogenen;
der Grund hiefir liegt einfach darin, dass in erster Baumschule die
Biume im letzten Sommer mehr Gelegenheit zum Ausreifen ihres
Holzes batten und sie desshalb der Kalte eher widerstehen konnten
und somit aueh mehr zum Anwachsen befihigtsind, Firdas erste
Anwachsen haben daher wirmer gelegene Bezugsquellen, nach
dieser, sowie auch nach mancher anderen Erfahrung eher einen
ginstigen als einen ungtinstigen Einfluss und ein spiteres
Fortkommen kann nur die rechte Sortenwahl sichern.

Die edleren Kirschen scheinen mit dem hiesigen Klima wenig
zufrieden zu sein; da sich unter den bis jetzt noch keine empfehlens-
werth zeigte, so ist deren Aufziehung Gberfliissig. Ostheimer Weichsel
und Spanische Frithweichsel gedeihen jedoch hoch- und niederstimmig
sehr gut.

Von Birnspalieren hielten sich die an einer westlichen Haus-
wand befindlichen und auf Quitte veredelten Clairgeau und Weisse
Herbsthutterbirn seit mehreren Wintern sehr gut, wibrend Pyrami-~
den vom denselben Sorten sehr staik litten, ferner ebenfalls die an
ainer sidlichen Bretterwand stehenden eberofalls auf Quitte veredelien
Erzbischof Hons, Colmar d'Aremberg und St. Germain, wibrend die
an derselben Wand sich befindliche und auf Wildling veredelte
Diels Butterbirn 1itt, auch hielten sich die an einer westlichen Wand
. gtehenden, auf Wildling veredelten Salzburger Birn und Napolecns
Butterbirn mit einer kleinen Ausnahme, welche die Spitzen der ein-
jahrigen Zweige an letztgenannter Sorte machten, sehr gut.

Die seit einem Jahr hier angepftanzten Apfelcordons lassen nichts
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zu wiinschen tibrig, sie waren zwar wihrend der strengsten Kilte
im Schnee begraben, hatten aber nach ihrem Wiedererscheinen immer
nock ofters 12-—1490 Kilte zu ertragen; es sind folgende Sorten:
Plingst-Reinette, Gelber Bellefleur, Erzherzog Franz Calvill, Jakob
Lebel, Reinette von Versailles, Findling von Bedfordshire, Schwar-
zepbachs Parmine, Weisser Ananasapfel, Kaiserin Eugenie, Bau-
manns Reinette, Lucas’ Reinette, Willys Reinette, Kaiser Alexander,
Koniglicher Kurzstiel, Gloria mundi, Konigstleiner und Erzherzog
Ludwig. '

Die Aprikosenspaliere von Abricot Royal, St. Ambroise, de
Breda, Ungarische beste und Grosse Frihaprikose, erscheinen als
sehr zweckmissig fir unser Klima, sie werden aber iber Winter
imner mit Strohdecken oder Tannenreis leicht beschiitzt.

Pfirsichspaliere sind zwar angepflanzt, lassen aber noch nicht
constatiren, was fir unser Klima passt.

Konnen Freunde der Obstkultur aus diesen Notizen Nutzen
ziehen, wird es mir ebenso grosses Vergniigen machen, als wenn noch
mehr nihere Berichte einliefen, besonders aus rauheren Gegenden, da-
mit auch wir die Wahl des spaterhin anzupflanzenden Sorten leichter
zu treffen hitten.

Villa Neamayr hei Miesshach in Oberbayern.

Im Mai 1872.
Chr. Mugler.

Nachschrift. Hr. Mugler, friiherer Zogling des Pomolo-
gischen Instifuts in Reutlingen, hat hier sehr dankenswertbe Berichte
gegeben iiber die Dauerhaftigkeit der in der dortigen hoch und rauh
gelegenen Gebirgsgegend angepflanzten Obstsorten. Was er iber
den Umstand sagt, dass Biume die in wirmeren Klimaten er-
wachsen sind — natiirlich in Baumschulen in freien und o ffenen
Lagen und ohne Pfahl erzogen, — in ranhen Lagen besser
anshalten als Biume, die in rauhen Lagen erzogen wurden, insofern in
letzteren eine vollstandige Holzreife nicht immer zu erzielen
ist, ist vollkommen begrindet und es wurden auch hier in dieser
Beziehung vielfache bestatigende Erfahrungen gemacht. Wir sind
Hr. Mugler fir die Mittheilung seiner Beobachtung dankbar.

Die Red.
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Literatur.

IX. Jahresbericht des Gartenbau-Vereins fir die Oberlansitz in
Gorlitz. 1870.

Der Verein ziihlt ausser 23 Ehren- und corresp. Mitgliedern 140 ordentl.
Mitglieder, von denen die #iberwiegende Mebrzahl ihr Domiecil in GOrlitz haben:
Der Vorstand ist seit einer lJingeren Reihe von Jabren Herr Kreisdeputirter
Baron v. Wolff-Liebstein, ein eifriger und sebr erfahrener Férderer und
Freund der Gartencultur., Der Bericht enth@lt einen sehr beachtenswerthen
guten Vortrag iiber ,,Zimmergdrtnerei* von (arteninspector Gadau nund den
Jahresbericht des Herrn Vorstands, aus welchem ersichtlich, dess der Ver-
ein in monatlichen Versammlungen mit allem Eifer belehrende Discussionen
und Yoririge tiber Fragen des Gartenbaues abhilt.

X. Jahresbericht desselben Vereins. 1871, Auch dieser zeigt den
erfreulichen Fortgang desselben, unter der vorirefflichen Leitung des Freiherrn
vor Wolffi. Wir finden interessante Vortrige abgedruckt, z. B. die Hiigel-
pflanzung der Obstbiume von Demmann, Ansichten @iber das Versetzen der
Holzpflanzen von Parkinspector Sperling; fiber Gemiisebau unserer Land-
bewohuer von Blume, wilhrend andere Vortrige in dortigen Lokalblittern
Verbreitung fanden, Der Verein hielt 9 Versammiungen und zihlte 128 wirk-
liche und 24 Ehren- und correspondirende Mitglieder. Dr. £d4. Lucas.

X. u. XI. Jahresbericht des Erzgebirgischen Gartenbau-Vereins
zu Chemnitz, von A. Kirst, Secretiir des Vereins. 1870 u. 1871,
Der Vorgitzende, Dr.Zimmermann, und Dr. Pabst, scheinen besonders
durch wissenschaftliche Vortrige aus dem Gebiet der Botanik fiir die Beleh-
rung der Vereinsmitglieder zu wirken; es wurden im verflossenen Jahr 1870
24 Sitzungen und 2 Damenabende abgehalten; es fanden nementlich 2 Bitzungen
jedesmal mit Ausstellung interessanter Pflanzen statt. Es ldsst sich nicht
liugnen, dass durch eine solche Einrichtung das Vereinsleben stets frischer
und thitiger wird und dass, sofern, wie hier, tichtige belebrende Kriifie da
sind, solche 8ftere Zusammenkiinfte ungemein forderlich sind. Den Schiuss
der interessanten und lehrreichen Brochiire, welche 18 abgehaltene Vortriige
wiedergibt, bilden die Witterungsbeobachtungen von 1868/69, denmen nur die
Zusammenstellung der Ergebnisse dieser fieissigen Beobachtungen fir das
ganze Jahr noch hitte beigefiigt werden sollen. Dr. Ed. Lucas.

Der Weinbau und die Most- und Weinbereitung von M. Fries, Oeconom
und Verfasser mebrerer landwirthschaftl, Werke, BStuttgart. Paul Nefl,
1871. kI 80. 284 Beiten.

Eine kleine praktische und fir den nach weiterer Belehrung strebenden
‘Weingirtner vieles Niitzliche enthaltende Schrift. Der Verfasser besass lingere
Jahre sebr wohlgepflanzte Weinberge im Qebringischen und hat hier seine
praktischen Erfabrungen @bersichilich zusammengestelit. Fiir den Fortbildungs-
unterricht in den Landwirthscheftlichen Fortbildungsschulen mGohte das Bilch-
lein ein nfitzlicher Filhrer sein, Dr. Ed L.
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Anweisang zum Pflanzen und zur ferneren Behandiung der Obstbaume des
8chalen- und Beerencbstes, und der veredelren Rosen, sowie zur Anlage
von Spargelbceten, Hecken, und von Gruppen und Eineelpflavzen in
Giirten und Parks, nebst Verzeichniss einer Auswall der von den pomo-
logischen Versammlungen empfohlenen besseren Obstsorten. Im Auf-
trage des Stettiner Gartenbau-Vereins verfusst von J. Hafner, Buum-
schulbesitzer in Radekow bei Tantow. 9, verb. u. verm, Aufl. Siettin
und Swinemilnde. Priiz & Mauri. 47 S. gr. 80 Tis Bgr,

Diese 2. Auflage dieses kurzen praktischen Schriftchers ist ebenso -schitz~
bar, wie die friihere bereits besprochene. Es ist eine dem Klima und dea
Verhiltnissen Pommerns an gepasste Anleitung zur Obwsicu!tur, die sich durch
deutliche Sprache und Fasslichkeit als Voiksschrift sehr gut eignet. Dr, Ed. L.

Arnoldi’'s Obstoabinet. Lieferung Nr. 38, Dieselbe enthdlt Nr. 118
Rother Sommer-Calvill, sehr gut und kennlich und ¢haracteris-isch ausgefiihrt ;
Nr. 77 Frankenbirn, diese ist gewdhnlich etwas grisser und befriedigt nicht
vollkommen; es ist dic Abformung wohl nur nach zu kieinen Frichten ge-
macht worden; Nr. 78 Arembergs Coimar gut ued charakieristisch; wird
indess am Spalier bedeutend grisser; als Rochstamm. Fruche sehr gut. Nr,79
Bremer Butterbirn; séhr gut und characterisiisch, PRaumen Nr. 27 Admiral
Rigny und Nr. 28 HerrenpRaume; beide reoht gut und kennilich.

Auch diess Lieferung zeugt von der Borgfalt, welche der Herausgeber
dieses Cabinets demselben widmet. br. L

Deatscher Pomologenverein.

‘Die Vereimsgabs fiir 1871/72, Oberdieck's Erfahrungen ‘iber das
Erfrieven dor Grewdohse, besonders der Obstbiume ‘Hegt bereit
wnd wird in der Woche wom 18, .bis 20. Mai an -diejonigen Mitglieder franco
unter Krousband, welshe ihre seit October 1871 filligen Beiwrige pro 1674472
sn die Verciaskasse -entrichtet haben, wersendet werden,

‘Da .die Naohmahme wen 1 Rtblr, :nach -den neueren -Postbestimmungea
kostepictiger ist, als friher, 4o werdea die geehzten Mirglieder, welcke moch
im Rockstand sind, gebeten, ihren Beitrag -durch Paosteinsublung oder e
sisem gewshulishen Brief baldigst eiususenden; -gleich :nach Empfang wird
dann die ¥ersinegabe und Quittung folgan.

Dem Verein sind seit der letzien Anzeige folgende Herren und Vereine
als Mitglieder wieder beigetreten: Direotor V. Hittig in Geicenheim a. Bh,
Joseph Hitter von Bzabel in Znain, Mahren, Leonh. Sch teicher, Obste
giriner in llshofen (Wiirttemberg). Friedrich Geaf Tarues in Briwn. Chri-
staph Frank, Lehrer der Obsteultur in Trient, Dr. Aschendorf, Arzt in
Hildehaus, Prov. Hammover. Das Kreis-Comité des Liandwirthschaftlishen
Nareins :fGr Oberpfalz und Regensburg in Regensburg. Freiherr von
Riobthofen, Landes-Aecltesrer auf Carlowitz b. Breslaw Landrath a. D,
von Rohrsoheidt auf Deutsch-Steine b, Brieg. Hr. Ritterguisbesitzer von
Gossow-Reinhardt auf Schdnborn b. Breslau, Laades-Aeltester Maohe
in Brieg.
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Herr G. H, Techau in Hamburg bat auch dieses Jahr wieder der
Dielsstiftung fiir Heranbildung und Unterstdtzung junger Pomologen 4 Thlr,
eingesendet, wofir wir hiemit den wirmsien Dank ausaprechen.

Das Mitglied unseres Vereins, Herr Hauptmama v. Ludwig in Wien,
wurde wieder und zwar mit Stimmeneinheit zum Vorstand der Obst- und
Weinbau-Seetion der k. k. Landwirthschafts- Gesellschuft und zugleich zum
Mitglied des Centralausschusses dieser Gesellschaft gewihlt,

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Aus Nebraska Staatszeitung. ,Aepfelbiume, In letzter Woche
erhielten wir von Ansiedlern mehrfache Anfragen, welches die flir dus Clima
won Nebreska passendsten Aepfelsorten aeien, Wir hdben guten Grund zu
der Apnahme, drs nochviélehundert Andere dieselbe Auskunft wilnechen, und
verdffentlichen desshalb die Tolgende Liste, welche eine ¥5jihrige Erfabrung in
Webraska sls die besten Borten erprobt :hat: Sommeridpfel, Red June, Duw
ckesse d'Didenburg, Red Astrachan, Drapd'Or, ‘Coopers Burly white. Herbats
#pfel, Willow Twing, Fallowater (Tulpehocken), Fall Pipin, Muiden's Blush,
Winteripfel, Ben Davis (Nen York Pipin), Jameten, Spitzenberg, Wine
esp, White Winter Pearmuin. Unter tie letaiere Kissse gehirt auch nooh der
Northeyn 8py; dersethd triigt jedoch in Nebraska erst im 13.—15. Jahre und
et desshatb nur fir griissere Obstbanmplavzungen zu empfehlen,

Pfisnrt, 'wo immer .ihr Lbnnt, einen Baum! — Leider sehen viele
der meuen Eiawand rer in unserm jungen Staat nicki den Nuizen ein, welcher
ibnen daraus erwichst, wenn sie gleich im -ersten Juhre ihrer Nisderlassung
Fruchi- und Schattenbiume anpBanzen, Eine 15jihrige Erfahrung berechtigt
uwns su der Angabe, dass in Nebraskas Biume die beste und sicherste Kapiiul-
Anlage sind, besonders wenn man die -auszuseizenden Biumohen von verlis-
sigen Hiudlern kaunfl. .Als solche empfeiilen wir dem Farmern von Lancuster
County und Umgebung die Firma J J Goaper und Comp. in Lineoln, welche
wir seit Juhren als rechtliche und-gewissenhafre M#uner kennen. Die Artikel,
walche sio liefern, werden allen gerechten Anforderungen sioker emtaprechen.

. /Pflanztag fiir Nebraska. In der letzten Versammlung des Iand-
wirthachafilichen Vereins filr den Staat Nebraska, welche am 3. Januar 1872
in Lincoln abgehalten wurde, wurde unter andern der folgende Beschiuss
sngenommen: Beschlossen, dass Mittwoch der 10. April 1872 im ganzea
Btaate Nebraska dem Pflanzen von Biumen gewidmet und gleichsum als
Laubhlittenfest (Arbor day) gebdlien werde, undl der landwirthschafiiiche
Verein empfichlt hiermit den Bewobnern des Btaates die Wichtigkeic der An-
lage von Baumpflanzungen «uf des Eindringlichste. Zugleich wird fir
die landwirthschaftliche Geselischafs desjenigen County in Nebruska eine Pri-~
mie von 100 Dollars ansgesetzt, welches an jenem Tage in gebiriger Weise
die grosste Zahl BAume pHanxt, sowie eine Farmer-Bibliothek im Werthe
von 25 Dollar fiir diejenige Person, welche an jenem Toge in Nebraska die
meisten Biaume ausserzt. Beschlossen: Dass die Zeitungen im Staate vom
Landwirthachafilichen Verein ersucht werden, den Beschluss iiber diesen Jahres-
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tag fiir des Pflanzen von Biumen in jihren Spsalten bis zum 10, April za
lassen und von Zeit zu Zeit dem Volke die ‘Wichtigkeit dieses Gegenstandes.
in Erinnerung zu bringen.

Ein neues Oculirmesser wurde von Herrn Kunde in Dresden (Pir-~
naigche Str, Nr. 23) consiruirt. Dasselbe ist lediglich dadurch neu, dass das-
selbe wie das Siebenfreud’sche und Coers’sche Verediungsmesser den Loser auf
dem oberen Theil der Rickseite der Schneide tragt, wie dies schon vor 1838
(wo ich ein solches Messer in Paris kaufie) in Frankreich auch bekannt war,
Bisher finden sich immer nur wenige Praktiker, welche dieser Art von Oeculir-
mwesser dem Vorzug geben und man kehrt stets wieder z2u dem Beinchen am
Untertheil des Messers zuriick. Bei unserem Reutlinger Oculirmesser ist dus-
selbe an eine Messingplatte gehefiet und zum Einschlagen eingerichtet.
Letzteres Messer hat sich sehr bew&hrt, L.

Obsternte in Wiirttemberg 1871. Der Obsterirag in Wiirttemberg
berechnet sich im Jahr 1871 auf 269,501 Simri Kernobst und 75,523 Bimri
Steinobst, wihrend der Ertrag einer mittieren Erate nach dem Durchschnitt
der Jahre 18521861 zu 4,297,925 Simri Kernobst und 771,709 Simri Steinobst
anzunchmen ist; also etwa /15 einer Mittelernte. (1 Simri — 40 Pfd.)

Im Weinberlhof beiBozen ist durch Herrn Kunst- uud Handelsgiirtner
Unterrainer eine Samen- und Obstbauschule ins Leben gerufen worden,
Das gedruckte Programm ist von Hrn. Unterrainer zu beziehen. Die Zoglinge
milesen das 14. Jahr erreicht haben und haben per Quartal 45 fl. 5. W. pré-
nummerando fir Wohnung und Verpflegung su bezohlen; sie haben 2 Jahrs
in der Avstalt zu bleiben. Auf dem Weinberlhof, frither Besitzthum des
+ Herrn Carlv. Zallinger, befindet sich eine Obstbaumechule und 200 Mutter-
sthmme mit den edelsten Obsteorten.

Die Mistel vergeht auch von selbst wieder. Mir war es new,
dass die so schBdliche Mistel, wo sie einmal verbreitet ist, von selbst wieder
versohwinden kann. Hier im Garten hatie sie sich an Linder und einer gelb-
blithenden Kastanie verbreitet, blithte und trug ihre schoue Perlenfrichte,
Heute, als ich an jenen Biumen svsschneiden liess, bemerkte ich, dass keine
8pur mehr von Misteln vorhanden war. Wie sie verschwunden sind, ist mir
unerklirlich. Abgeschnitten wurden sie nicht, da die Aeste fast unzugéng-
lich sind, und beide Angesichts meinem Fenster stehen, und hier die Berei~
tung von Vogelleim aus Misteln nicht gebrauchlich ist, Jéger.

Die fritheren Jabrginge der Monatshefte fir Obst- und Weiubau vorm
Jahre 1861 bis 1870 incl werden auf antiquarischem ‘Wege zu kaufen gesucht,

A. Paulus, Verwalter in Burglengenfeld (Bayern), -

Ehrenbezeugungen.

Herr Buperintendent Oberdieck ist von der K. K. Landwirthschafts~
Gesellschaft zu Wien, Abtheilung fr Obstbawn, zum correspondirenden Mitgliede
ernannt worden. Auch die K. X, Landwirthschaftsgesellschaft fiir das Herzog-
thum Qesterreich ob der Ems zu Linz ernspnie ‘denselben schon 1871 zum
correspondirenden Mitgliede. '

e G P e
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Cassler gelbe Reinette,

Mit Abbildung.

Dieser wahrhaft edle und kostliche, lachend schone Apfel ist
in den Girten von Cassel sehr verbreitet; ich traf ihn 1870 auf der
Wilhelmshohe, sowie bei Herrn Apotheker Glisner in Cassel in sehr
schonen Pyramiden, welche, mit dem reichen Schmuck goldgelber
Acpfel, wie Orangenbiume aussahen. |

v Die Cassler gelbe Reinette ist der niichste Verwandte der Ananas-
Reinette und dieser oft so ahnlich, dass beide recht gut mit einander
verwechselt werden konnen. In den innern Merkmalen, besonders
dem Kernhaus ist allerdings ein grosser Unterschied.

Gberdieck hat den Apfel im Handbuch unter Nr. 397 beschrieben.
Er sagt iber Heimath und Vorkommen.

oDas Reis dieser edeln, hochst schitzenswerthen Frucht erhielt
ich yon Herrn Dr. Pfeiffer zu (assel unter dem Namen Aechte
Casseler Goldreinette. Nach der von ihm gegebemen Nachricht ist
die Sorte bei Cassel unter dem Namen Goldreinette sehr verbreitet
und wird sehr geschatzt. Man glaubt, dass sie von Wilhelmshohe
aus sich verbreitet habe, und existirt eine Tradition, sie habe dort
ehedem Goldreinette von Porto geheissen. Nachdem man neuerdings
alle Namen genauer zu fassen suchte, gab man ihr in der stddti-
schen Baumschule den Namen, unter welchem ich sie erhielt, der
nach jetzigen pomologischen Begriffen von einer Goldreinette niché
passt. Der Baum wichst nach der mir gegebenen Nachricht priichtig,
trigt fast jahrlich sehr reichlich, und gewihrt mit semen, recht
grossen Goldpeppings &hnlichen Frichten einen prachtlgen Anblick.

Die Zeichen ** und 1 sind vollkemmen richtig und auch die
Reifzeit November bis Mirz hat Oberdieck genau, wie ich sie fand,
angegeben. ‘

Diese einfarbige Reinette verdient die allgemeinste Beachtung
und viel Verbreitung, zumal der Baum rasch und gesund wichst

und fast jahrlich voll trigt. Dr. Bd. L
’ r. £4. Lucas.

1lustrirte Monatshefts, 7. Heft. 3872, 13
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Heykals rothe und weisse Monatserdbeere.
Mit Abbirdung.

Wir geben hier die Abbildung dieser neuen, sehr schonen und
fiberaus fruchtbaren Monatserdbeere nach der vom Erzieher Herr
Obergirtner Heykal in Papa erhaltenen Zeichnung.

Die hier angepflanzten Stocke sind jetzt in der Blithe und
versprechen einen recht guten Ertrag; doch da sie im Frihjahr
verpflanzt werden mussten, werden die Beeren wohl die ganze
Vollkommenheit nicht erhalten. Jedenfalls kann erst spiter dariber
berichtet werden. Dr. Ed. Lucas.

Henzens-Parméne, -
Rothe Reinette, X. 3, a. **!%4.

Heimath und Verkommen: Dieser edie Apfel wurde von
Oberpfarrer Henzen in Elsen (Rheinprovinz) aus dem Samen gezogen.
Derselbe schreibt dariiber: _Seit vielen Jahren habe ich Aepfel-
Kernsaaten gemacht, obne Erfolg, eine neue oder seltene Sorte zu

erhalten. Wohl erhielt ich gute, aber nie bessere Sorten, nad sah ich
mich gendthiget, die erhaltenen Stimme mit besseren Sorten zu ver-
edeln. Der hier beschriebene Aepfel gefiel mir durch seine schone
Form, obgleich er nur von mittlerer Grosse ist, und so hoffie ich etwas
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Feines zu gewinnen. Die Erstlingsfrichie der 3 ersten Jahre ent-
sprachen dieser Aussicht nicht, hatten zwar einen gewiirzreichen
Geschmack, aber keinen angenehmen. Im 4. Jahre fand ich den
Geschmack vollstindig verdndert, so dass ich 'glaube, dieser Apfel
sei zu dem feinsten Tafel-Obst zu rechnen. Vor 10 Jahren pfianzte
ich diesen Wildling aus meiner kleinen Baumschule, welche nunmehr
18 Jahre alt ist, in meine Baumwiese, wo er moch steht und seit
7 Jahren trigt er alljahrlich reichlich.”

Synonyme: keine.

Gestalt: nahezu mittelgrosser, abgestumpft kegelformiger, bald
mehr, bald weniger nach dem Kelch zu zugespitzter, regelmissig
gebauter Winterapfel. Der Bauch ist etwas unter der Mitte und
bildet eine flach kugelformige Stielwdlbung.

Kelch: offen, lang und spitzblattrig, mit zurtickgeschlagenen
Blattcken, in mitteltiefer ziemlich schiisselférmiger Senkung, von
deutlichen Falten umgeben, welche sich auf dem Rand der Wolbung
verlieren. '

Stiel: dinn, holzig, 3/y—1" lang, in einer nicht tiefen, ge-
wohnlich glatten Stielhohle stehend.

Schale: glatt, fein, abgerieben glinzend, Grundfarbe gelblich-
griin, in blass citronengelb itbergehend; die Sonnenseite ist mit einem
mehr oder weniger intensiven Carmoisinroth leicht verwaschen und
undeutlich gestreift, wobei zu bemerken ist, dass die Kelchwdlbung
immer ohne Rothung erscheint. Punkte fein, rostgrau, besonders
auf der Sonnenseite stirker, mitunter gelblich umringelt.

Fleisch: mattweis, etwas griinlich oder auch gelblich, sehr
saftreich, von einem edeln weinigen Zuckergeschmack, welcher bei
einzelnen Friichten ein mandelartiges Gewiirz zeigte,

Kernhaus: hohlachsig, Kammern eng, theilweise striemig,
wenige dickeiformige, kaffeebraune Kerne enthaltend. Kernhausader
birnﬁirmig: Kelchrohre sehr kurz, ziemlich weit, zahlreiche Staub-
fadenreste zeigend.

Reifzeit-und Nutzung: Der Apfel reift Mitte November,
hilt sich aber, kiibl aufbewahrt, bis zum Marz und ist ein delikater
Dessertapfel.

Eigenschaften des Baumes: Der Baum wachst kriftig,
bildet eine etwas flache Krone und trigt seit 7 Jahren alljihrlich
reichlich; er lieferte auch in dem ganz obstarmen Jahre 1871 einen
vollen -Ertrag.
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Bemerkung. Der Apfel hat einige Aehnlichkeit mit der
Carmeliter Reinette, noch mehr aber mit dem Kleinen Stein-Pepping,
mit welchem er sebr leicht zu verwechseln ist; er unterscheidet sich
aber durch seine frithere Reife und sein miirbes Fleisch.

Dr. E. Lucas.

Kremsmiinster Schmalzapfel,

Diese Sorte, welche wegen ihrer fast immerwihrenden Frucht-
barkeit, ihrer Frihreife, Hirte und langen Dauer, sowie auch als
vorziiglicher Tafel-, Kiichen- und Markt-Apfel die vollste Beachtung
verdient, scheint ein Simling zu sein. Der Mutterbaum, beiliufig
70—80 Jahre alt, steht im hiesigen Hofgarten in freier Lage.

Da dieser Apfel noch nicht beschrisben, und Herrn Super-
intendent Oberdieck wie Dr, Lucas unbekannt ist, 80 werde ich hier
die genaue Beschreibung folgen lassen.

Die Gestalt ist etwas verinderlich; jedoch neigen sich die
meisten Friichte zur konischen Form; die vollkommenen Friichte sind
kegelformig, 2Y/," bis 21/," hoch und 2 bis 21/," breit, bei sehr
reicklichen Friichten bleiben dieselben kleiner, so dass eine mittlere
Frucht dann 1%,” bis 2% hoch und ebenso breit ist. Der Bauch
sitzt’ mehr nach dem Stiele hin und endet dort stark abgestumpft;
nach dém Kelche nimmt er sehr stark ab.

Der Kelch ist feinblatirig und geschlossen, bleibt ziemlich lange
griin und sitzt in einer kleinen ungleichen Vertiefung, mit einigen
kleinen Falten; bei sehr hohen Exemplaren laufen auch einige rippen-
ihnliche Erhabenheiten bis dber den Bauch der Frucht.

Der Stiel ist ziemlich stark, fleischig grin, /" lang und
steckt in einer kleinen engen Vertiefung. .

Die Schale ist glatt, zart, glanzend fettig, vom Baume griin,
in voller Reife citrongelb; freihingende Friichte haben an der Sonnen-
seite einen Anflug von Rothe; nur bei sehr wenigen Friichten ist
die Halfte mit Carmoisinroth verwaschen, wo dann die wenigen gelben
Tupfen gut sichtbar sind. An vielen Frichter kommen auch die,
dem Borsdorfer eigenthiimlichen-Warzen vor, wohl selten auch ganz
Kleine Rostpunkte. _

. -DasFleisch ist weiss, fein, mirbe, safireick, von angenehimem,
sisssduerlichen himbeerartigen Geschmack und starkem, gewiirz-
haften Gerunche.
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Das Kernhaus ist vollsamig, eiformig, geschlossen; die Kam-
mern sind ziemlich enge, die Kerne spitzeiformig, kastanienbraun.

Die Kelchrshre ist lang, trichterformig, enge und selten an
das Kernhaus anstossend.

Die Reife ist Ende August—September: die Frichte missen
ofters ausgepflickt werden und halten im Keller 4—5 Wochen;
dieselben sind sehr gut fir die Tafel, sowie auch ganz vorziiglich
fir die Kiche und fir jeden wirthschaftlichen Gebrauch. Wegen
seiner Hirte und Fruchtbarkeit diirfte dieser Apfel fir rauhe Lagen
zu empfehlen sein und durch seinen siissweinsiuerlichen Saft voraig-
lichen Apfelwein liefern. ‘

Der Baum ist hochstdimmig mit flachkugeliger ausgebreiteter
Krone; -die Holztriebe sind kurz, gerade, nach oben bewollt, von
braunrother Farbe.

Das Blatt ist klein, oval und fein gezabnt; der Wuchs ist
missig, in Folge der fast unausgesetzten Fruchtbarkeit.

Der Apfel gehort in die Familie der Taubenipfel und in die
Klasse III. 1, ¢., d. . er ist ein zugespitzter Sommerapfel mit
grundfarbiger Schale und geschlossenem Keleh.

Kremsmiinster. Josef Rankel.

Graf Althann's rothe Reineclaude.

Von He, Baron v. Traunttenberg in Prag,

Diese dusserst schitzenswerthe Frucht wurde von dem G(rtner
Prochaska meines im Jahre 1861 verstorbenen Freundes Grafen
Michael Josef Althann auf dessen gegenwartig im Besitze seines
Bruders Michael Karl Graf Althann befindlichen Herrschaft Swoy-
schitz in Bohmen aus dem Steine einer gewdhnlichen Griinen Reine-
claude erzogen, weil diese Samenfrucht durch ihre Rothe und Grosse
auffiel. Der Baum, der von der eben erwihnten Frucht die dermalige
Graf Althann’s rothe Reineclaude lieferte, steht noch im Schlossgarten
zu Swoyschitz, von wo sowohl Pfropfreiser als Friichte bezogen
werden konnen. Ich habe von dort vor 3 oder 4 Jahren von dem
Mutterstamm der erwahnten Reineclaude Friichte bezogen, aus selben
Pflanzen gezogen; ob diese Baumchen, wenn ihre Frucht nicht durch
den Einfluss eines Wildlingsunterstammes alterirt wirde, wieder Graf
Athann’s rothe Reineclaude oder eine noch bessere Frucht tragen?
Diese Baumchen, welche bisher noch keine Frucht trugen, stohen
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gegenwirtig im Garten des k. k. Hofgirtners Friedrich Pietrzikowsky
am Hradschin im oberen Hirschgraben Nr. I/1V. neuer Nummetirung,
unter welcher Adresse mit Berufung auf mich Pfropfreiser bezogen
werden konnen. -Es wiire doch miihelobnend, diese Frucht am Spalier
zu ziehen; ich habe in Reichstadt bei 1 Fabrikbesitzer Leitenberger
den grossen Unterschied gesehen, den die Pfiaume Konigin Victoria
am Spaliere gegen den daneben stehenden gleichnamigen Pyramiden-
baum hatte. '

Holub’s Zuckeraprikose.

Eine zweite der Aufmerksamkeit der Pomologen werthe Frucht
diirfle sein: nein! nicht sein, sondern »i5t — Holubs Zucker-
aprikose, von des verstorbenen Grafen Albert Nostitz Girtner,
Herrn Holub, auvs dem Steine einer mir nicht bekannten Aprikose
erzogen. Der auf Pflaumenwildling veredelte Pyramidenbaum trug
in der unginstigsten Lage Aprikosen von eimer Grosse, die ich noch
nirgends sah, die von vorziiglicher Giite waren. — Wie werden erst
die Friichte sein, wenn sie in giinstigerer Lage am Spaliere wachsen.

Ich habe im verflossenen Jahre Biumechen dieser Aprikdse an
mehrere Freunde, unter selben auch an Dr. Lucas und Prof. Belke:

in Keszthély am. Plattensee gesendet.
" ReEACE Aensee gesen v. Trauttenberg.

Kirschapfel (Pirns malus baccata) als Unterlage.

Der Kirschapfel ist ein ziemlich bekannter Zierbaum, der in
der Landschafisgirtaeret in Verbindung mit andern Biumen, sowie
allein stehend gerne verwendet wird und mit Recht auch in keinem
grossern in landschaftlichen Style gebaltenen Garten fehlen sollte.’
Dean wie prichtig nimmt er sich nicht im Frihjahre aus, ganz
Gberschittet mit blendend weissen Blithen, dass kein grines Blatt=
chen zu sehen, vom Sommer bis tief in den Herbst reizend durch
seine Masse kirschgrosser Friichie, welche man in verschiedenen®
Naancen hat, von weiss bis blutroth, wodurch sich das schomste:
Farbenspiel erzielen lisst, wenn man das ganze Sortiment durch-
Vagedlung auf einem Baume vereinigt. i : wF

- Der Kirschapfel findet sich hier bereits in jedem Garten mehr
aly Nutz- wie Zierbaum unter dem Namen Paradies- -eder sibirischer:
Apfsl angepflanzt, da seine Frichte fir Confituren sehr gesucht sind/

SO !
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Wuchs in der Jugend stark; ausgewachfen kommen seine Dimen-
sionen dem eines mittelstarken Apfelbaumes gleich. Seine Krome
baut sich hochkugelig, die im Alter ein etwas wirres Aussehen
durch das viele diinne hangende Fruchtholz bekommt.

Abgesehen von Obigem, glaube ich den Kirschapfel als ausgezeich~
nete Unterlage fiir sehr trockene mit nnginstigen Wintern
versehene Gegenden empfehlen zu konnen. Solcher vertrigt nimlich
die grisste Dilrre, ohne in seiner, hauptsichlich in der Jugend krif-
tigen Vegetation gestort zu werden; auch habe ich noch nie an ein-
jahrigen Simlingen, sowie alten Baumen jemals nach strengen Wintern
den geringsten Schaden gefunden, welches dem Zustande zuzuschrei-
ben ist, dass, mag der Sommer trocken oder nass gewesen sein, junge
wie alte Biume ihren Trieb bis Mitte September aufs schonste ah-
schliessen. Aus dieser bestimmt abgeschlossenen Vegetationszeit
mochte ick an sich schon den Schluss ziehen, dass dieser Baum, wie
-aus seiner Benennung zu ersehen, aus Sibirien stammt.

Da die Unterlage als Erndhrer auf die Dauerhaftigkeit und
Vegetation des Edelstammes vom grossten Einfluss ist, wobei auch
noch klimatische und Boden-Verhilfnisse mit in Anschlag zu bringen
sind, o mochte der Kirschapfel als solcher wohl zu berticksichtigen sein.

Ich wende denselben schon seit einer Reihe von Jahren zu diesem
Zweecke an, und ziehe thn Wildlingen von Holzdpfeln, wie
von edlen Sorfen vor, indem in Zeit von3—4 Jahren sich
kriftige schone Stimme zur Kronenveredlung heran-
bilden lassen. Darunter verstehe ich allerdings blos Halbhoch-
stimme von 4—5 Fuss wie solche hier am tauglichsten sind.

Der Daum ist in der Pikirschule schon durch sein starkes
Wachsthum, sein schmileres Blatt und hellrothes stark mit Silber-
hiutchen belegtes Holz zu erkennen. Er garnirt sich von selbst
mit kurzen, etwas dornigen Seitentwieben, welche ihn geschickt machen,
ohne starken Rickschnitt recht kriftige Stimme heranzubilden und
dabei geht er schon gerade in die Hohe.

Aus den bis jetzt erzielten Resultaten kann ich dem Kirschapfel
nur das grosste Lob spenden. Ich habe auf den hier gemachtem
Planzungen mehrere 100 auf Kirschapfel veredelte Apfelbaume stehen,
welche sieh im Gppigsten Wachsthum befinden. Frichte habe ich zwar
auf diesen noch nichi geerndtet. ich denke aber, wie die Praxis be~
weist, dass dieselben sich ebenso schon ausbilden werden, wie auf
anderer Unterlage. Angst mbehte es einem wohl werden, wenn
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‘man der in einer Encyclo})adie fir Gartenbau aufgestellten Theorie
Glauben schenken wiirde, dass z. B. um Reinetten vom Zchten Ge-
schmack zu erhalten, die Unterlagen nur von Reinetten-Samen an-
gezogene Wildiinge sein diirfen! Nach solchen Sitzen méchten dana
wohl die Butterbirnen auf Quitten auch nicht den richtigen Schmelz
bekommen!

Vielleicht wird der Kirschapfel schon anderwirts als Unterlage
verwendet und mochte interessant sein, die damit gemachten Erfah-
rungen in diesen Blattern mitzutheilen. Jedenfalls fir recht trockene,
heisse Lagen wird er als solche eine vortreffliche Acquisition sein.

Palmyra in der Ukraine.

Ernst Lieb.

In einem Garten in Minchen standen frither und steht vielleicht
noch zwei Reinetten von Orleans auf Pirus baccata veredelt, auf
einem Platz, dessen kiesiger Untergrund den Apfelbiumen sehr un-
glnstig war, und trugen dennoch sehr reich und sebr schone Friichte.

Die Kerne von Pirus baccata, wie auch von Pirus prunifolia
gehen sehr gut auf und liefern sehone Wildlinge, welche in der That
zu Halbhochstimmen und Pyramiden in rauhen Lagen sehr zu em-
pfehlen sind. Wir sind Herrn Obergirtner Lieb fiir seine Mitthei-
lung zu besonderem Dank verpflichtet. Dr. E. L.

Der Paradiesapfel. Veredlung auf Wurzeln,

La Belgique Horticole enthilt im Mai—Junihefte 1869 die Ueber-
setzung eines Aunfsatzes von John Seott, Morriot, Taunton, entlehnt
aus Gardener’s Chronicle d. d. 23. Januar 1869, betreffend den
Paradiesapfelstamm. )

Nachdem der Verf. iber da¥ Vaterland desselben gesprochen,
dann hervorgehoben hat, dass Apfelbiume auf dieser Unterlage in
feuchten Boden zu pflanzen sind, in trockenerem Boden bei anhalten-
der Dirre leicht leiden, selbst absterben, wie bei der feinen Bewur~
zelung sehr matiirlich, fahrt er fort, dass Stecklinge von Aepfel- und
Birnbiumen pur ausnahmsweise in seltenen Fillen Wurzeln bilden.
Daher kommt es auch, dass auf Paradiesstimme gepfropfte Apfel-
baume nicht oft dber der Pfropfstelle Wurzeln austreiben, selbst
wenn man so tief pflanze, dass die Pfropfstelle einen bis zwei Zoll

- unter die Oberfliche des Bodens komme. Er habe niemals die Be-
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wurzelung eines so aufgepfropften Apfelbaumes, ebensowenig eines
auf Quitte veredelten Birnbaumes gesehen, obwobl er die Pfropfstelle
regelméssig mit Erde bedecke, um die dort entstandene Anschwellung
dem Auge zu entziehen. ’

Jedenfalls schlage das aufgesetzte Reis nur in so seltenen Fillen
Warzeln, dass kaum darauf zu rechpen sej, Er habe friher die
Widersprecher aufgefordert, ibm einen Birnbaum zu schicken, welcher
iiber der Pfropfstelle Wurzeln gebildet habe. Noch Niemand habe
ibm geantwortet, und unter den vielen Tausenden von Stimmchen,
welche er erziehe, habe er noch keinen gefunden, der in solcher
Weise Wurzeln getrieben. Die Mbglichkeit wolle er nicht in Abrede
stellen; aber der Fall sei gewiss fusserst selten — er wenigstens
habe ihn nie gesehen, so sehr er sich darnach auf seinen Reisen
umgesehen. Er erneuert hierauf das Anerbieten, ein Pfund Sterling
an eine Unterstitzungs-Anstalt fir Girtner zu zahlen, wenn ihm
Jemand einen Birnbaum schicke, der tber der Pfropfstelle Wurzeln
geschlagen habe.

So weit Scott. Fs darften nur wenige Anweisungen zur Anzucht
von Apfel- und Birnbiumen auf Paradiesstamm und auf Quitte sich
finden, in denen nicht gelehrt wiirde, dass der aufgepfropfte Stamm
leicht Wurzeln bilde, wenn die Veredlungsstelle mit Erde bedecki
wird. Es wird gewarnt, die Piropfstelle in die Erde zu bringen,
wenn der Baum schwach bleiben soll; dagegen soll das umgekehrte
Verfahren stattfinden, wenn man den Baum kraftiger wiinscht. Dabei
wird aber wohl stets auch empfohlen, den aufgesetzten Stamm iiber
der Pfropfstelle in angemessener Weise zu verwunden, um die Wurzel-
bildung zu bewirken und zu beschleunigen. Davon aber wird auf-
fallender Weise in La Belg. Hort. nichis erwihnt, ebensowenig also
wohl im Original in Gardener's Chron. Dieser Umstand diirfte aber
der Hauptpunkt sein, welchen der Englinder und die Belgier ausser
Acht gelassen haben.
~ Der Gegenstand ist wohl bedeutend genug, um einmal in einer
pomologischen Ausstellung den Zweiflern gegeniiber dadurch erledigt
za werden, dass eine Anzahl Stimmchen vorgewiesen wird, welche
Gber der Pfropfstelle aus dem aufgesetzten Holze Wurzeln gebildet
haben, sowohl bei Paradiesstamm als bei Quitte als Unterlage.

‘In den fritheren Jabrgingen dieser Hefte sind mehrfach Falle
angefiibrt worden, welche gegen die oben mitgetheilten Behauptungen
des Englinders sprechen. So die Erscheinung, dass in die Erde ge-
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legte geringelte Zweige von Apfel- und Birnbiumen, wenn auch
erst im 2ten Jahre, Wurzeln gebildet haben; dasselbe ist bei niedrig
ausgefiihrten Veredlungen bemerkt worden, wo die Beete stark mit
Lohe bedeckt worden waren; abgeschnittene Samlinge, namentlich
Birnen, bewurzeln bisweilen gut, wenn sie 6—8 Zoll tief in die Erde
gesteckt werden; junge Birnbiume bilden bei angemessener Pllege
einen reichen Wurzelkranz, wenn sie einige Zell unter der Erdober-
fiiche geringelt werden; die Wahrnehmung des seligen Lange, dass
Liegels Winterbutterbirn fiber der Pfropfstelle geniigend Wurzeln zu
selbstindiger Ernihrung hervorgebracht hatte.

Leider habe ich die Beobachtung mehrerer Baumchen, welche
ich durch Ringeln eingelegter Zweige edler Aepfel und Birnen
wurzelicht erzogen hatte, nicht fortgesetzt. Ich verinderte meinen
‘Wohnort, hatte in den ersten Jahren keinen Garten und weiss nicht,
was aus ihnen geworden. Wihrend der 2 oder 3 Jahre, wo ich sie
vor Angen hafte, wuchsen sie sparsam und blieben strauchartig.

Wenn nun auch dergleicher Versuche dem Anscheine nach fiir
Obstbaumzucht im Grossen ohne Werth sein mdgen, so kinnen sie
wohl manchen Aufschiuss iiber das Wesen unserer Obsthiume geben,
deren verschiedene Sorten ja doch von wild wachsenden Arten her-
rihren, welche theils Biiume, theils Striucher bilden. Freilich
machte der Stammbaum einzelner Sorten wegen der vielen Kreuzun-
gen durch den Blithenstaub bunt genug aussehen. Scott im oben
angezogenen Aufsatze berichtet, dass der Paradiesapfel in England
um d. J. 1500 durch Marschall eingefithrt worden, ,welcher ihn in
JPlumstead, Grafschaft Sussex, pflanzte, und, merkwirdiges Zu-
Jsammentreffen, unsere Gold-Reinette stammt aus Porham - Park,
,welcher sich ganz bei dem erwihnten Ort befindet. Es ist also sehr
,wahrscheinlich, dass die Gold-Reinetie ein Samling des Paradies-
qapfels ist, welchem sie iibrigens durch ihre Gestalt, den Geschmack
pihrer Frucht, die Art, wie sie wiachst, und die Farbe ihres Holzes
Jahnlich ist. Ausserdem sagt Jean de. la Quintinye von der Gold-
.Reinette, dass sie ganz die Beschaffenheit des Paradies- oder eingg
.andern wilden Apfelbaumes hat.®

Welche von -den vielen Goldreinetten gemeint ist, wird nicht
genauer angegeben. ‘

Walrscheinlich bilden auch die auf Wurzeln aufgesetzien
Edelreiser unserer Obstbiume, wenn die Veredlungsstelle bief genug
in gutem Erdboden steht, ihrerseits Wurzeln und kénnen dann dnrch
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Ablasung des aufgesetzten Theiles als wurzelichte Stimmchen ge-
planzt werden, von denen spiter abgeldste, zerschnittene Wurzeln
bei' angemessener Behandlung die Sorten wurzelicht wiedergeben
wiirden.

Dass die Wurzeln verwandfer Sorten zum Aufsetzen von Reisern
wohl geeignet sind, ist eine alte Erfahrung; vielleicht werden die
Wurzeln dazu weniger benutzt, als gerathen sein mochte. Es sind
mir eben nicht viel Versuche dariiber hekannt geworden. Jiger be-
schreibt das Verfahren in ,Die Baumschule. Leipzig 1805* wie
folgt: ,Von einem dlteren Baume werden nahe am Wurzelhals
pas»ende Waurzeln losgeschnitten, ohne jedoch ganz ausgegraben za
werden Der obere Theil wird von Erde befreit; hieraut biegt man
die Wurzeln in die Hohe, damit sie eine gerade Richtung erhalten;
d1e Seiten- und Faserwurzeln miissen fest in der Erde bleiben, weil
von ihrem ruhigen Verbleiben das Gelingen der Veredlung wesent-
lich abhangt Hierauf wird, wie gewdhnlich, in den Spalt gepfropft
und dann Erde um die Pfropfstelle gebdufelt. Im nichsten Herbste
hebt man die veredelten Wurzeln mit moglichster Schonung der
feinen Wurzeln aus und pflanzt sie an eine giinstigere Stelle, also
in die Baumschule, auf welche Art man in wenigen Jahren einen
ansehnlichen Baum erhilt. Ich habe auf diese Art Pflaumen mit.
v1elem Gliick veredelt und einmal ein ganzes Sortiment von 8 neuen
Sorten unter einem Kriechenbaum untergebracht.”. Das Neueste,
was ich dariiber gefunden, nehme ich aus einem ,Mémoire sur le
Bou’rurage in La Belgique Horticole 1870. Der Verfasser, Del-
che\alerle erwihnt der Vermehrung von Dahlien, Clematis, Pionien
ete. durch Pfropfen auf Wurzeln der eigenen oder verwandier Arten,
Stecklinge gewisser Rosen-, Birn- und Apfelbiume sind oft nach
Jaliresfrist noch gesund, haben aber keine Wurzeln getrieben und
sterben spiter meistens ab. Sie werden dagegen mit bestem Erfolge
anf Wurzeln verwandier Arten veredelt, durch Pfropfen in den Spalt
oder Copuliren. Sind die Wurzeln und das Reis von gleicher Starke,
so wird die Wurzel gespalten. Ist die Wurzel schwacher, so wird
si¢ in das Heis eingesetzt. Die Wurzeln miissen ganz gesund sein,
diirfen’ nicht lange' der Luft ausgesetzt bleiben, auch nicht mehr
mit den Hinden angefasst werden, als eben nithig ist. Die Messer
sollen sehr' scharf sein, der Verband durch Thonerde oder Baumwachs
gegen ‘Bindringen von Feuchtigkeit geschiitzt werden. Inlindische
Biwne und:Straucher, welche anf Wurzeln veredelt worden sind,



;‘?,04 IL. Praktischer Obstbau.

werden wie bewurzelte Stecklinge gleich in das freie Land gepflanzt,
mit Stiben zum Schutz gegen Lockermachen durch den Wind ver~
sehen.

,Lin Birnreis, in welches eine kleine Wurzel eingesetzt worden,
wurde in das freie Land gepflanzt, mit einem gutem Stabe versehen.
Die Augen entwickelten sich gegen den Monat Juni hin, und im
folgenden Herbst war es zu einer hibschen kleinen Pyramide er-
wachsen.®

Der Franzose hebt als Vortheile dieser Art der Veredlung her-
vor, dass an den Pflanzen keine Anschwellung durch Pfropfwunden
das Auge beleidige; dass man, wenn man Reiser zn Stecklingen
oder Pfropfreisern schneide, dem Stamm in gleichem Verhaltnisse
Wurzeln nehmen diirfe, um sie mit den geschnitienen Reisern zu
vereinigen, wenn man nicht Wurzeln verwandter Arten beniitzen
konne. Wollte man das Verfahren in ausgedshntem Maasse anwenden,
s0 moéchte es vortheilhaft sein, einen Stamm zu opfern, um seine
Wurzeln als Unterlagen zu benutzen, so die feineren, wie die stir-
keren. Bei den letzteren wendet er das Pfropfen & la pontoise an,
welches unserm Pfropfen mit dem Gaisfuss entspricht. ,Die Ver-
bindung der Wurzeln mit den abgeschuittenen Reisern hat keine
andere Bestimmung, als sie zu erndhren, bis sie selbstindig werden
(en attendant, que les boutures s’affranchissent).*

Ob nun Reiser von unsern Obstbaumen diese Selbstindigkeit
dadurch erlangen, dass sie selbst Wurzeln treiben, dariiber habe ich
keine Erfahrung.

Manche Obstsorte, welche wenigstens in der Baumschule den
harten - Wintern des norddstlichen Deutschlands nicht widersteht,
wiirde sicher nicht ganz erfrieren, wenn auf Warzeln gepfropft. So
gingen mir die einjibrigen Veredlungen von Napoleons Buiterb. im
Winter 1870/71 ohne Ausnahme verloren, wihrend der Hoechstamm
dicht dabei keinen Frostschaden zeigte, auch im Spatherbst davon
goeschnittene Reiser, welche senkrecht etwa 3 Zoll tief in der Erde
gestanden hatten und zum Theil durch den Schnee geschiitzt worden
waren, wenigstens in ihrer untern Halfte gesund waren und -aufge-
setzt auch recht gut gewachsen sind. Auch das Pfropfen im Herbste
mdchte bier auf Wurzeln sicherer sein; denn wenn auch die Reiser
recht gut anwachsen, so ist es doeh schwer, sie gegen den Frost
zu schiitzen, der mir solche Veredlungen wiederholt verdorben hat.
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Fir Stecklinge von Nadelhdlzern, von Lanbbiumen, an deren
Gedeihen besonders gelegen ist, fiir Rosen, Robinien ete. mdchte die
Veredlung auf Wurzeln besonders zu empfehlen sein,

Oranienbarg, im Januar 1872,
Franz, Rector.

Ueber den Schnitt der jungen Kernobstbaume in
den Alleen. *)

Fir den Schnitt der jungen Kernobstbiume gelten folgende all-
gemeine Regeln:

1) Wo viel Laub ist, da ist viel Leben.

2) Starke Zweige sind daher stdrker, schwache Zweige dagegen
weniger stark zu schneiden, damit diese letzteren durch die Anziehung
von Nahrung fir viele Triebe kraftiger werden.

Der erste Schnitt zur Kronenbildung erfolgt schon in den Baum-
schulen, indem man den Haupttrieb des Stammes in einer Hohe von
ca. 2,3 Meter iiber einem gut ausgebildeten aufrecht stehenden
Auge abschneidet. Von denjenigen Trieben, welche sich demnichst
oben am Stamm bilden, l4sst man die obersten 3—35 Stick stehen,
und zwar diejenigen, welche die beste Grundlage fiir die Krone geben.
Eine regelrechte Krone basteht aus dem Hauptleitzweig, welcher
den Stamm senkrecht fortsetzt, und aus 3—4 seitlichen Leitzweigen,
welche gleichmissig vertheilt unterhalb des Hauptleitzweiges um den
Stamm stehen. Das Biumchen wird im nichsten Herbst oder Friih-
jahre aus der Baumschule in die Allee eingepflanzt. Hier geschieht
der Schoitt des versetzten Stimmchens wie folgt:

Erstes Jahr. Der mittlere Leitaweig wird auf 4—>5 Knospen
zuriickgeschnitten und die seitlichen Leitzweige werden auf 3—4 Knos-
pen eingestutzt. “Alle Knospen, iber welche man schneidet, sollen gut
ausgebildet sein. Die Knospe des Hauptleiftriebes soll mdglichst
aufrecht stehen und derjenigen Knospe entgegenstehen, @ber welche
der erste Schnitt in der Baumschule erfolgt ist; dieselbe wird sich -
also iber der letztjabrigen Schnittplatte befinden, wodurch der sich
aus der Knospe entwickelnde Trieb den Stamm mdglichst senkrecht
fortsetzt. Die Knospen der seitlichen Zweige, dber welche man

*) Aus Otto Beck Land- und Forsiwirthach. Tagesfragen IV, Band 1872
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schneidet, miissen nach aussen stehen, und nur dann, wenn die
Zweige zu sehr hingen, was bei einzelnen Obstsorten vorkomint,
schneidet man auf Knospen, welche sich mehr seitlich befinden;
hingen alle Zweige des Baumes, so ist auf aufrechtsteheride Augen
zu schneiden. Wenn auch der Leittrieb béngt, so ist derselbe an einen
kleinen Stab, welcher an den Baumstamm aufrecht angebunden ist, zu
befestigen. Gabeltriebe sind durch Ausschneiden des einen Triebes u
entfernen. Im Laufe des ersten Jahres wird der Haupttrieb aus der
oberen Knospe stark in die Hohe gehen, und aus den anderen Knos-
pen werden sich einige Seitenzweige entwickeln. Die seitlichen Leit-
zweige werden sich ebenfalls verlingern und bereits Nebensste treiben.

Zweites Jahr. Der Haupttrieb wird abermals auf 4—9 Augen
zurlickgeschnitten, und zwar wie im ersten Jahr dber einer gesunden
anirecht stehenden Knospe, welche iber der Schnittplatte des letzten
Jahres steht. Die seitlichen Leitzweige werden auf 3—4 Knospen
eingekiirzt, und von den Nebendsten werden diejenigen, welche in
die Krone wachsen, oder welche senkrecht steben, oder welche sich
kreuzen oder zu dicht stehen, an der Basis weggeschoitten; die fibri-
gen Nebeniiste werden auf 3—4 Augen eingestutzt. Gabelbildungen
werden durch Ausschneiden gestort und emtfernt. Auf das Gleich-
gewicht der Krone hat man hauptsichlich zu achten, da vorhan-
dene Fehler sich jetzt moch leicht verbessern lassen. Stark wach-
sende Zweige werden kiirzer, schwichere Zweige weniger geschnitten,
wodurch ein richtiges Verhaltniss in der Krone leicht herzustellen
ist. Wachsen einzelne Zweige zu stark, so kann man auch deren
Wuchs miissigen, indem man diese Zweige etwas herunterbiegt und
anbindet; schwichere Zweige werden aufrecht gebogen und angebun-
den, wodurch deren Wachsthum befordert wird. In Windlagen lasst
man auf der Seite, wo der Wind hauptsichlich herkommt, einige
Nebeniiste mehr stehen wie auf den anderen Seiten, damit diese Wind-
seite dichter wird und den Einflissen der Winde besser widersteht. ¥)

*) Dass man die Krone der Biume durch Abknelpen, Abzwicken ete,, dis
Sommertriebe au den stirkeren Leitsweigen darch Ausbrechen von Knospen und
Bifithen, durch Auf- und Abbinden der Zweige, dureh Eiokerbungen ete.

regeln kaun, ist wohl allgemein bekannt, sllgin hierzu gebdrt eine immer-.

wihrende Beaufsichtigung der Baume. Bei Alleepflanzungen isf aber solche
stete Beaufsichtigung leider noch fast nirgends vorhanden, und da man stets
mit denjenigen Factoren rechnen muss, welche man hat, so ist in obiger
kurzen Anieitung die Regelung der Baumkrone hatpsdoktich darauf basirt,

dass die Zweige nach Massgabe ihres Wuchses zu schneiden sind. !
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Drittes Jahr. Im dritten Jahre wird ahnlich wie im zweiten
Jahre und nach denselben Grundsitzen geschnitten. Zu Ende des
3. Jahres muss die Erziehung einer schonen regelmissigen Krone er-
folgt sein.

Wittlich, 1869. Oberforster Koch.

Das (redeibhen des Birnbaumes auf schweren feuchten
Bodenarten,

Von Pinckert.

Fiir die Erfahrungen des Herrn Superintendent Oberdieck im
1. Hefte dieser Zeitschrift in Bezug auf das giinstige Gedeihen des
Birnbaums auf schwerem Boden sprechen auch die meinigen. Mein
jetziger Wohnort Wintersdorf liegt im Thale des Schnauderfliisschens
und ist nicht selten den Ueberschwemmungen ausgesetzt. Der Boden
im Thalgrunde besteht aus bindigem Lehmboden, dem durch die
seit Jahrhunderten vorkommenden Ueberschwemmungen reichliche
Thentheile beigemengt sind, so dass der Boden eine gelbrothliche
Farbe angenommen und dabei eine milde Beschaffenheit hat. Die

" npicht sehr steiler Thalwinde bestehen zum Theil aus kieshaltigem

Lehmboden, zum Theil aus angeschwemmten Kieshorsten, mif einer
flachgriindigen lebmigen Bodenschichte auf der Oberfliche. Auf
letzterem Standort wurden in den verflossenen trockenen Jahren die
ilteren Birnephochstimme gipfeldiirr. Die Lage der Ortsflur hat
eine norddstliche Abdachung und ist daber auch den Spatfrosten im
Frihjahre mehr oder weniger ausgesetzt.

Wo auf den hoheren Lagen die Kieslagen im Untergrunde nicht
zu michtig sind, wachsen die Birnenhochstimme noch ausgezeichnet,
bleiben gesund und erlangen auch ein hohes Alter, wean nicht an-
baltende Witterungsextreme von Diirre vorkommen, wie wir sie im
letzten Jahtzehnt mehrmals erlebt haben. Andere Obstgattungen,
nanfentlich Kirschen, Zwetschen, Aepfel efc. gedeihen unter diesen.
Localverhilinissen nicht so gut, bleiben wenigstens nicht so gesund-
und erlangen kein so hohes Alter, wie die Birnbiume.

Dieser Unterschied ist im Thalgrunde noch auffalliger. Aepfel
uiid Zwetschén leiden mehr durch die Usberschwemmungen, welche
die Birnbdume fast ohne Nachtheil iberwinden. In dem tiefgrindigen,
lehniigen, thonigen Boded gedeiht hier der hochstimmige Birnbaum
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ausgezeichnet, Wirthschaftshirnensorten werden mitunter eichengross,

_haben ein gesundes Aussehen, sind reichtragend und die Frichte
erlangen eine tadellose Vollkommenheit, wenn ihnen auch das Aroma
mehr oder weniger fehlt, was die Birnen auf dem steinigen Unter-
grunde bei hoher Lage meines Geburtsortes Etzdorf voraus hatten.
Auch die angepflanzten jungen Hochstimme meines reichhaltigen
Sortiments von Tafelbirmen gedeihen in unserem feuchten Thalboden
bis jetzt ganz vorziglich.

Nachschrift von Oberdieck. Es ist mir lieb, dass in
vorstehendem Aufsatze abermals auch von einem Andern meiner oft,
nach hisherigen Erfahrungen, vorgetragenen Ansicht beigepflichtet
wird, dass der Birnbaum gerade in einem mehr feuchten, als trocke-
nen Boden besonders gedeihe und in diesem die vollkommensten und
delikatesten Friichte liefert. Kirzlich habe ich, zur Bestatignng
meiner Annahme, noch wieder die Erfahrung angefibrt, dass im
niedriger Theile des Gartens des Herrn Inspectors Palandt zu Hildes-
heim, wo das Wasser der um die Zeit der Heuernte ausgetretenen
Innerste eine Zeit lang unter den Biumen gestanden hatte, die.dort
stehenden Birnenbiume diese Ueberschwemmung ausgehalten haben,
wahrend alle, alternirend mit Birnen, dazwischen stehenden, krafti-
gen und noch jingeren Apfelbiume ausgegangen sind; friher nahm,
man allgemein an, leichter und trockener Boden sei der giinstigste
fir die Birne, und da man an gar manchen Orten fand, dass geriihmte
Sorten dort geringen Werth hatten, hiess es dann immer, ,in kaltem
und thonigem Boden gedeihe keine Birne“. Ich habe aus sehr
schwerem, wirklich ganz thonartigen Boden, z. B. in' der Elbmarsch
und auf dem adeligen Gute zu Lidersburg die Graue Herbstbutter-
birn, die Sparbirn, Gute Graue und andere gross, ganz schmelzend
und delikat gehabt, wihrend diese Sorten aus leichtem, mehr trocke-
nem Boden geringe Giite hatten und viel kleiner blieben. Schlagend
bestatigen dies seit 15 Jahren die Birnen in meinen jetzigen Girten
in Jeinsen, urnd die Ursache davon ist nicht etwa der Calenberger
an manchen Orten mehr thomartige Lehm, sondern eben der Umstand,
dass es in meinen Girten in den meisten Jahren an der zum rechten
Gedeihen der Birne nothigen Feuchtigkeit im Boden fehlt. Die
Regentin , die in meinen friheren Garten zu Nienburg und Solingen
delikat war, tragt in meinen Jeinser Garten zwar sehr voll, bleibt
aber klein, wird in den allermeisten Jahren nicht schmelzend und
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ist stark kornig, so dass sie selbst als Kochbirn geringen Werth hat,
Mit der in Sulingen gar delikaten Kostlichen von Charneu, der in
Nienburg und Bardowieck kostlichen Punctirten Sommerdorn ist es
ebenso; Gute Graue und Sparbirn bleiben hbei mir jetzt mittelgut,
Graue Herbstbutterbirn schlecht; Grumkower Butterbirn, die schon
in Nienburg schlecht blieb, war in Jeinsen nur Einmal in dem feuch-
ten Sommer 1870 gross und gut, und #bnlich ist es mit vielen
anderen, wihrend wieder manche, doch die Minderzah! betragenden
Sorten, wie Marie Louise, Madame Treyve, Sekeisbirn, Winter-Nelig
sehmalzend gut, Esperens Herrenbirn, Holzfarbige Butterbirn und
andere noeh werthyoll bleiben, jedoch hier, in demselben Boden, aber
nur etwas tiefer oder unter einer Dachtraufe stehend, sehmelzend
und grésser werden. In den Pomologischen Notizen habe ich zahl-
reiche Frfahrungen der Art beigebracht, und #hnliche Erfahrungen
sind mir auch schon von mehreren Anderen mitgetheilt worden; wie
ich auch in dem so eben im Druck vollendeten neuen Birnenhefte
fir das Illustrirte Handbuch der Obstkunde es besonders im Artikel ,
Literatur oft hervorzuheben gesucht habe, wie gewaltig verschieden
die verschiedenen Beschreiber der vorliegenden Sorte fiber deren Werth
urtheilten, wovon die Ursache aber nur in der Verschiedenheit dos
Bodens der einzelnen Beschreiber lag.

Aehnlich, wie bei den Birnen, ist das Verhiliniss zum Boden
und zu dem noch hinzukommenden verschiedenen Klima auch bei
den tbrigen Obstsorten und statt immer neue Sorten zu sammeln
und zu ziehen, sollten die Bemihungen aller Pomologen, auch der
verschiedenen Gartenbau - Vereine, zunichst dahin gehen, zuerst die
schon bekannten werthvollen Sorten unter rechtem Namen kennen
7 lernen, und dann tiberall zu erforschen, welche darunter in der.
vorliegenden Gegend und den verschiedenen Bodenarten in der Um-
gegend am besten gedeihen, dadurch allein " kann der Obstban sich:
mit Sicherheit heben. :

Jeinsen, 12. Maifj1872.
' ‘ Oberdieck.f .

Ueber Stachelbeerraupen und Schutzmittel gegen
| dieselben. - -

Die Beerenobstziichter ‘kénneﬂ.?;die Beschidigungen, -welthe von

gefriissigen Ranpen in manchen Jahren den Stachelbeersiriuchern

Ilustrirte Monatshefte. 7. Meft, 1872, . 14
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zugefiigt werden; aber dber die Art dieser Insekten und dersn Meta-
morphose scheinen — selbst in den Kreisen der Gebildeteren — noch
TUnklarheiten obzuwalten.

Jedes raupenfihnliche Gewiirm, das auf und von den Blittern
der Stachelbeerstriucher lebt, heisst gemeinhin Stachelbe erraupe.
Selbst die pomologischen Schriften begniigen sich damit, Recepte zur
Vertilgung dieses Ungeziefers vorzuschlagen.

Gestatten die verehrlichen Leser der ,Illustr. Monatshefte® mir
daher, einige eingehendere Bemerkungen fiber die Natur dieser Fresser
mitzutheilen. Es sind Beobachtungen, die ich gemacht habe. An-
sbh]_iessen mogen sich denselben einige Mittel, die sich bei mir und
Anderen gegen dieses schadliche Gewiirm erprobt haben.

Es gibt — wie den Entomologen bekannt — drei wesent-
lich verschiedene Insecten, deren Larven gewohnlich mit der
Benennung Stachelbeerraupe zusammengefasst werden.

Zwei dieser Thiere sind wirkliche Raupen, aus deren
Puppen Schmetterlinge entstehen, das dritte Thier ist aber
eine Afterraupe, aus deren Verwandlung nicht ein Falter, sondern
eine Blattwespe hervorgeht.

Die eine der beiden Schmetterlingsraupen gehort zur der Ab-
theilung der Spanner (Geometra). Die Raupen dieser Gattung
machen beim Kriechen bekanntlich einen Katzenbuckel und gleichen
in der Ruhe — da sie gewdhnlich mit dem hintern Ende festsitzen
und den Kdrper unter einem Winkel mit dem Zweig, worauf sie
sitzen, in die Luft strecken, einem dirren Zweigstumpf.

Dis andere der beiden wirklichen Raupen gehdrt zu der Abthei-
lung, aus welchen Motten oderSchaben entstehen. Die Gattung
(Tinea) umfasst bekanntlich nur kleine oder die kleinsten Falterchen,
wie beispielsweise die bekannten Pelz- und Kleidermotten.*)

Das dritte Thier, die Afterraupe, ist — wie bemerkt — die
Larve einer Blattwespe und zwar aus der Sippschaft der Blats-
sigewoespen, — von den Entomoogen Tenthredo (Nematug) genannt.

Ich habe diess drei Bewohner des Stachelbserstrauches schon
seit langer Zeit in hiesiger Gegend beobachtet,

. *} Es soll ausser den hier angefshrion wirklichen Sohmetterlingsraupen noch

eine dritte Art, ebenfalls aus der Abtheilang der Kleinfalter (Microlepi-
doptera) auf dem Btachelbeerstrauche leben, ein Wiokler (Toririx ribeans,
Hiba,). Joh kana. diess Angabs aber nicht bewtBiigen.
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L. Der Stachelbeerspanner, Geomeira grossulariata, L.

Sehr bekannt. Aus der Puppe schléipft ein schanmer, buntfarbi-
gor Schmetterling aus, bekannt unter dem Namen Harlekin. —

Soviel man anch tber die Verheorungen dieser Raupe an Stachel-
beerstriiuchern (sie sell auch den Johannisbeerstrauch und im
Nothfall den Schlehdorn und Weiden befallen) in den Schriften
liest, 5o habe ich doch noch keine Gelogenheit gefunden, diese Raupe
an kultivirten Stachel- und Johannisheerstriuchem in schidlicher
Menge zu constatiren. Oefter habe ich dieselbe dagegen an wild-
wachsenden Stachelbeerstdcken im Freiem wahrgenommen, u. A.
auch massenweise im Sommer 1830 an einer langen Gartenhecke zu
Frankfurt a. M., so dass diese zoletzt ganz entblattert und krank
war. Ich darf also fiir meine Beobachtungs-Sphire annchmen, dass
diese Raupe der Kultur der Stachelbeere in unseren Gérten keinen
bemerkenswerthen Nachtheil bringt und sehe daher auch von weiteren
Mittheilungen @ber dieses Thier hier ab, zumal seine Lobensweise
in jedem guten Schmetterlingshuche nachzulesen ist.

2. Die Stachelbeermotte. Tinea grossulariella, Hiibn.

Das Raupchen ist klein, schlank und grasgris. Xopf- und
Nackenschild sind schwarz. Es lebt anfangs von dem Blattern des
Stachelbeerstrauches, frisst sich sber im Juni in die halbreifen Bearen
80 tief ein, dass sis. hald abfallen. Erseheint zwar nicht seltem auf
den kulfivirten Stachelbeerstdcken, und se weh es auch dem
Stachelbeerziichter thun mag, einen Theil der in naher Aussicht
stehenden Beeren vor der Erndte noch auf diese Weise verlierep zu
missen; so ist doch der Schaden in der Regel nicht von solchem
Belange, dass ich es fiir angezeigt halten kimnte, asuf eine n&here
Beschreibung der Raupe und Motte hier einzugehen.

3. Die Stachelbeer-Blattstigewespe. Tenthredo (Nematus) ventricoss,
‘ Klug.

Die. Larve dieser Wespe ist in hiesiger Gegend: die: wahre Ver-
wiisterin der kultivirtenStachelbeeren in den @irten Ich
babe das Thier unter Clausur in seinen Verwandlungen vom Ei bia
zur flisgenden Wespe ersogen. Die Larve lebt gesellig, tritt im
Menat Mai nicht selten massenhaft auf und richtet grossen Schadem
am, indem sie — wenn nicht abgewehrt wird — die Stachelbeer-
striiucher so entblattert, dass dieselben auch die unmreifes, noch
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in der Entwickelung begriffenen Beeren nicht zur Ausbildung kom-
men lassen, und die Stocke sich erst im Nachsommer wieder leid-
lich erholen, vorausgesetzt, dass sie moch so Jung und kriftig sind,
das zugefiigte Leid zu dberstehen,

. Blattsdgewespe heisst das gefliigelte Thier, weil das Weib-
chen mit seiner Legrthre die Blatter des Stachelbeerstockes schlitzt —
die Epidermis der Blitter gleichsam aufsigt —, um die Fier reihen-
weise in das Innere des Blattes sicher unterzubringen. Auf Johan-
nisbeerstriuchern, die das Thier mitunter auch stark beschidi-
gen soll, und die in meinem Garter. zwischen den Stachelbeerstriuchern
stehen, habe ich die gefrissige Larve nur mehr vereinzelt getroffen
und nur dann, wenn ihr die berachbarten blitterlosen Stachelbeer-
striucher keine Nahrung mehr boten.

Aus den Eilern entstehen die Larven (Afterraupen). Diese
haben drei Paar Klauen- oder Krallenfiisse am Vorderkorper und
sechs Paar kiirzere Warzen- oder Bauchfisse. Wenn man die Nach-
schieber am Schwanzende auch noch als ein Fusspaar rechnet, so sind
es sieben Paar Warzen- oder Bauchfiisse. — Die ausgewachsene Larve
ist 15 Millimeter lang, von Farbe schmutzig griin, an den Seiten,
wie am Hals und den drei letzten Bauchringen gegen den Schwanz
hin gelblich; der Kopf ist schwarz und hornartig hart. Ueber den
ganzen Korper finden sich auf dem griinen Grunde schwarze Haarwarzen.

In der zweiten Halfte des Monats Mai verspinnt sich die Larve
in.der Erde in einen braungelben Cocon. Im Juni schliipft die Wespe
aus, die dann noch einmal! Eier legt und so eine zweite Generation
erzeugt, die nach Umstinden im namlichen Sommer abermals ver-
heerend auftreten kann.

Dieses gefiiigelte Insekt hat die Grosse einer Stubenfliege, ist
rothlichgelb, der ganze Hinterleib in der ersten Zeit nach dem Aus-
schlipfen mehr roth. Der Kopf ist schwarz; ebenso drei linglich-
runde erhabene Stellen auf der Oberseite und zwei seitliche Stellen
auf der Unterseite des Bruststiicks. Fiihler braun; desgleichen die
verdickten Schienbeinenden und Tarsen der beiden Hinterbeine. Im
Uebrigen die Beine gelblich.

- Die zweite Generation (im Sommer) erscheint -~ nach meinen
Beobachtungen — seltener in so schadlicher Menge, wie die erste (im
Mai); doch habe ich sie bisweilen sehr zahlreich und lastig gefunden.
namentlich noch im Nachsommer 1871 in meinem Garten. Dahei
fiel mir auf, dass diese Thiere unseren gewdhnlichen Schutzmitteln
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bis zum Blitterfall im Herbste einen so hartnickigen Widerstand
leisteten, dass mir fiir das folgende Jahr bange ward, und ich fiir
nothig hielt, simmtliche Stachelbeerstriucher — einerlei ob der Stock
von den Raupen gelitten hatte oder verschont geblieben war — tiichtig
mit pulverisirtem Aetzkalk, d. i gebrannter, ungeloschter
Kalk, der an der Luft in Staub zerfallen war — bestreuen zu
lassen. Da vor der Bestreuung der Boden simmtlicher Beste und
Rabatten, worauf die Beerenstriucher stehen, schon fiir den Winter
gestirzt (umgegraben) worden waren, so fiel die iiber und durch
den Stachelbeerstrauch gesiebte Kalkstaubschicht auf und zwischen
die Erdschollen im ganzen Umfange des Strauches, — und mussten
gich beim Zerfallen der Schollen wahrend des Winters Erde wund
Kalk gehorig vermengen.

Trotzdem waren die gekalkten Stocke in diesem Frihjahr zum
grossen Theil wieder mit derselben Wespenlarve befallen, vermuth-
lich weil Mutterwespen aus anderen Gérten, in welchen die be-
fallen gewesenen Stocke nicht gekalkt worden waren, in meinen Garten
Gibergeflogen waren; dénn die Thiere suchen instinktmassig ihre Eier
sorglich zu vertheilen, und die Blattsigewespe theilt mit ihren
Gattungsverwandten die Eigenschaft, bevor sie ihre Eier legt, sich
tagelang vielfach auf Blithen und Gebiischen aller Art herumzy-
tieiben, vielleicht zur Begattung, jedenfalls aber schon desswegen,
weil diese leichtlebige Sippschaft vom Nektar der Blumen lebt.

Schutzmittel.

Sie wirken am schnellsten und sichersten, wenn der Frass zeitig
bemerkt und sofort dagegen eingeschritten wird. Die bekanntesten
Mittel sind:

1) Abschiitteln oder Abklopfen der Larven von den
befallenen Strauchern auf untergelegte Ticher, Sam-
meln und Zerstoren der Brut. Zur Schonung des Strauches
ist der Stab, den man zum Klopfen an den Stimmechen benutzen
will, mit einem weichen Korper (Lappen) zu umwickeln. Da die
Thiere nach der ersten Erschiitterung sich festklammern, so sind Be-
wegungen des Strauches beim Unterlegen des Tuches méglichst zu
vermeiden. Die ersten Erschitterungen liefern — kriftig und fir
die Thiere fiberraschend ausgefihrt — die grosste Ausbeute. Zur
Ausfithrung dieses Geschafts wihle man die kiihlen, friihen Morgen-
stunden, weil die Thiere dann am leichtesten fallen.
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2) Bestreuen des Strauches mit Holzasche, Russ, Ta-
backs- oder Kalkstaub, selbst mit gewdhnliehem Stanb ven
Wegen und Strassen. Jedes Thier, welches vom feinen Stanh der
genannten Art berithrt wird, fillt augenblicklich zq Boden, kann
sich aber wieder erholer und den Riickweg zum Strauche antreten.
Es ist daher gerathen, die fallenden Thiere sammt Staub gleichfalls
suf einem untergelegten Tuche zn sammeln und zu todten. Dioses
Verfahren kann selbstverstindlich nur bei trockenem Wetter in An-
wendung kommen. Bei feuchtem Wetter bleibt das staubformige
Fallungsmittel auf den Blattern, Friichten und Zweigen kleben; —
gine Verunreinigung , die dem Stocke und den Friichten schadet, —
Die Raupen, welche auf der Unterseite der Blatter sitzen, sind gegen
den Staub gedeckt und fallen nicht zu Boden. Es ist daher rath-
sam, die Asche, den Russ oder dem Staub mit einer Schaufel oder
einem langstieligen Loffel von unten herauf ringsherum in den Stock
zu schleudern.

3) Chlorkalk. Mit einem Pfunde dieses bekannten Kalksalzes,
das in jeder Material-Handlung zu 7—8 Kreuzer zu haben ist, kann
das Gewiirm von 15—20 Stachelbeerstriuchern vertrieben werden.
Das Verfahren ist einfach und fiihrt gewdhnlich in kurzer Zeit zum
Ziel. Der Chlorkalk darf natdrlich keine alte, verlegene Waare,
sondern er muss mdglichst frisch sein und diese Eigenschaft durch
einen kriftigen Chlorgeruch verrathen. Man theilt die Masse in
kleine Portionen, legt jede derselben in ein Scherbchen oder Schil-
chen und stellt dasselbe sammt dem Chlorkalk unter und in den
befallenen Strauch. Wo die Raupen hinkommen, kann ich nicht
sagen. Sie verschwinden in der Regel in 1—2 Tagen. Und das
ist einstweilen genug. Die Wirkung scheint auf der Verdunstung
des Chlors zu beruhen. Der Erfolg wird durch Trockenheit und
Warme der Luft wesentlich begiinstigt. Es ist daher auch nicht zu
empfehlen, den Chlorkalk ohne feste Unterlage auf den Boden unter
den Stock zu sireuen, weil die Feuchtigkeit des Bodens die Ver-
dunstung des Chlors behindern und eintretender Regen den Chlor-
kalk auflésen und in den Boden verwaschen wirde, *)

*) In der ,Mobatsschrift fiir Pomolegie und prakt. Obsibau® Jahrg. 1864
B. 299 ist schon ,der Chlorkalk gogen Reupen® empiohlen worden. Das Re-
oept (aus der Handwerkerseit. Jahrg, IIL Nro. 57 entlehnt) — lautei: ,Zur
Abhaltung und Vertilgung der Raupen gibt es kein besseres Mittel als Chlor-
kalk. Man nimm¢ 1 Pfd. daven und misckt Y2 Pfd. Schweinefett darunter,
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4) Petroleum. Im Nachsommer v. Js. und im Mai d. Js
war die Wirkung des untergestellten Chlorkalk nicht so rasch wmd
ausreichend, wie in fritheren Jahren, vermuthlich weil die Luft feucht,
das Wetter regnerisch war. Einer Hausfreundin, der meine Fras
diese Thatsache klagte, rieth folgendes Mittel an, das sie seit einigen
Jahren erprobt gefunden habe: !/, Schoppen Petrolenm mit ether
gewOhnlichen Giesskanne voll Wasser durcheinander zu riihren und
die befallenen Stocke mit dieser Mischung leicht zu tberbrausen. —
Natiirlich wurden die noch unterséehenden Schilechen mit Chlorkalk
vor dieser Procedur erst bei Seite gestellt und erst, als der begossene
Stock wieder trocken war, wiederholt untergestelit. Die Wirkung
war sichtlich. Doch ist zn empfehlen, vor der Ueberbrausung jedes
Stockes die Flissigkeit mit einem Stabe immer wieder gehdrig um-
zuriihren. Es ist dieses bei unserem ersten Versuche in diesem Jahre
nicht geschehen. Petrolenm und Wasser vermengen sich nur schwie-
rig, — und einige Stachelbeerstiocke, welche die jedesmaligen Reste
aus der Giesskanne bekamen, haben zu viel Petroleum erhalten, was
zur Folge hatte, dass die Blatter und Frichte dieser Stdcke nach
dem Abtrocknen einen fettglinzenden Ueberzug zeigten, nach einigem
Tagen braun wurden und abfielen. Doch ist der Verlust durch die
so zuriickgegangenen Stocke gegen den Gewinn der frisch und gesund
gebliebenen unbedeutend. —

Welches von diesen vier Mitteln verdient nun den Vorzug?

das man dann, zu einem Teige geformt, mit Werg umwickelt und um den
Baumstamm bindet. Alle Raupen von allen Aesten fallen herunter und kriechen
am Stamm picht mehr hirauf.“

Diese Angabe ist nicht genau, mir wenigstens unverstindlich. Sollen
die 12 Pfd, Fett- und Chlorkalk-Masse auf kieinere Biume vertheilt, auf
einen grossen ungetheilt (ganz) verwendet werden? Wiirde dieses Quantum
fir einen ausgewachsenen Hochstamm geniigen, die Raupen aus der
ganzen Krome fallen zu machen? Das ist unglaublich, — Und was soll das
Schweinefett in der Mischung? Es verlangsamt die Verfilichtigung des Chlors,
statt sie zu beschleunigen. Da im Eingang zu dieser Vorsohrift der Chlor-
kalk auchals ,unfehlbar gegenFliegen, Miuse und Ratten* bezeich-
net wird, so vermuthe ich, dass das Recept von einem sogensnnten Kammer.
jager (Ratten- und M3usefinger) herriihrt, der gewohnt war, seinen Giften
einen Kdder beirumengen, Die Raupen fressen aber den Chiorkalk dooh nicht,
Besser gefallen mir die diesem Recepte in demselhen Aufsitzchen (von Btoll
in Miechowitz) angefiigten und wirksam befundemen Versuche, nach welchen
die von Raupen befallenen Pfianszen mit Wasser besprengt wurden, in welchem
vorher etwas Chlorkalk geldst worden war.
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Gewahrt man das Ungeziefer zeitig, d. h. beim Beginn des
Frasses, so wird die Arwendung des Chlorkalks ausreichen. Bei
schon vorgeschrittener Vermehrung ist es rathlich, erst abzuklopfen
und danr Chlorkalk unterzustellen, Bei anhaltend nassem Wetter —
mit Vorsicht — Petroleumbespritzung.

Zum Schlusse noch einige Worte tiber die landl4ufigen Becepte
lzur Vertilgung schidlicher Insekten.

Das grossere Publikum lisht kurze Recepte, weil es damit der
Mihe fiberhoben wird, viel zu lesen, und man glaubt daran, weil
die wenigsten Leser die Lebens- und Fortpflanzungsweise der Thiere
kennen, also nicht in der Lage sind, die empfohlenen Vorschriften
im Hinblick auf die Naturgeschichte der betreffenden Insekten zn
priifen.

Die Redaktionen der meisten Zeitschriften lishen kleine, dem
Inhalte nach mannigfaltige Mittheilungen am Ende der erscheinenden
Nummern oder Hefte ihrer Blatter. Sie wihlen dazu ofter eine
kleinere Druckschrift, um noch allerlei Interessantes auf den be-
sehrinkten Raum zusammenzudringen. In diesen Repositorien vop
Wissen und Konnen, Beobachtungen und Erfahrungen ist auch ein
Fach fiir Recepte. Oefter fehlt auch der Wochen- oder Monats-
schrift nur noch ein sogenannter Lickenbisser, um das Blatt voll
zu machen. Man braucht noch 6—8 Zeilen, greift nach einem
plausiblen Recepte, — und so kommen die guten und schlechten
Recepte in Umlauf ; denn es kann dem Herausgeber einer Garten-
oder Obstbau- oder landwirthschaftlichen Zeitschrift nicht zugemuthet
werden, auch Insektenkenner (Entomologe) von Fach zu sein.

Statt vieler Beispiele, die als schlechte Recepte angefiihrt
werden konnten, hier nur folgendes aus der neuesten Zeis.

In der ,Zeitschrift des landwirthschaftlichen Vereins fiir Rhein-
preussen® — von dem Generalsekretir dieses Vereins sonst mit Ge-
schick und anerkanntem Fleisse redigirt — ist im Jahrgang 1872 -
Nro. 5 Seite 144 zu lesen:

;,Mittel gegen Raupenfrass an Stachel- nnd Johannisbeersiriinchern,

Der Schmetterling der den Johannis- und Stachelbeerstriuchern
80 - gefihrlichen Raupe legt seine Eier unter diesen Striuchern in
die Erde. Wenn man also im Frihjahr zur Zeit, ehe die Raupen
auszukriechen pflegen, die Erde unter diesen Striuchern wegscharrt,
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so entfernt man zugleich mit die Eier und veyhindert das Auskriechen
der Raupen. Auch kann man die Erde unter den Striuchern mit
ungeltschiem Kalk vermischen, wodurch die Eier ebenfalls vertilgt
werden. {Pomelog. BL)*

Gut gemeint, aber eine Phantasie, wabrscheinlich am Schreib-
tische erfunden.

Erstens macht der Erfinder dieses Recepts keinen Unterschied
zwischen den Insekten, welche auf dem Johannis- und Stachelbeer-
strauche leben. Er spricht nur vom Schmetterling und der gefihr-
lichen Raupe, wihrend er doch das Hauptgewicht auf die Blatt-
wespe und deren Larve hitte legen miissen.

Zweitens legen die Schmetterlinge ihre Fier nicht in die
Erde unter die Striucher, sondern an die Blitter des Strauches.

Drittens hilft es nichts, die Erde unter dem Stocke wegzu-
scharren oder sie mit ungeldschtem Kalk zu vermengen, wenn dieses
(allerdings partiell wirksame) Mittel nicht in der ganzen Gegend
allgemein in Anwenduug gebracht wird; denn sowohl die Schmet-
terlinge, wie die Blattwespe, deren Larven auf dem Stachel-
beerstocke leben, sind fliegende Thiere, welche ihre Eier fiberallhin
absetzen, wo die auskriechenden Wiirmchen ihre Nahrung finden.

Man frage doch Naturkundige, ehe man solehe Unwahrheiten
in’s Publikum bringt.

Wiesbaden, Ende Mai 1872.
Dr. €. Thomae.

Nachtrag. Wahrend das Manuskript zu vorstehender Mittheilung
schon in der Druckerei war, hatte ich Gelegenheit, noch eine be-
merkenswerthe Erfahrung zu machen.

Die Afterraupe der Blattségewespe, im vorigen Jahr als zweite
Generation erst nach der Ernte der Stachelbeeren — also
im Nachsommer — erschienen, trat im gegenwirtigen Jahr als
zweite Generation in der letzten Halfte des Juni verwiistend auf,
also in diesem Jahr schon im Vorsommer, mithin so frih, dass
die Beeren fast vollkommen entwickelt, aber noeh nicht reif waren.
Das ekelhafte Gewilrm verbreitete sich dieses Mal sebr rasch und
in ausserordentlicher Menge tber fast alle Stachelbeerstocke in meinem
Garten, und es wurden gleichzeitig — was ich friher noch nicht
erlebt hatte — auch viele Johannisheerstriucher davon be-
fallen, namentlich die dickbeerige, dunkelrothe Sorte, welche als

L 4
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hollandische oder Trauben-Johannisbeere bekannt ist.
Am &rgsten wurden aber doch die Stachelbeersticke von dem Ge-
sehmeisse mitgenommen, .

Das Abklopfen der Stocke wurde versucht, musste aber auf-
gegeben werden, weil die Beeren schon so dick und schwer waren,
dass sie beim Klopfen an die Stammechen abfielen. Der Chlorkalk
wirkte, aber — wie auch bei der zweiten Generation im vorigen
Jahr — nicht vollstindig, — vielleicht weil der Stock um diese
Zeit zu dicht belaubt ist.

Fin meinem Hause befreundeter Irlinder, Mr. John Cooper
Shaw, Besitzer der Farm Greenwood bej Dublin, erfahren in der
Feld- und Gartenkultur, temporéir in Wiesbaden wohnhaft und dann
in meinem Hause aus- und eingehend, sah gelegentlich die drohende
Verwiistung meiner Beerenstriucher und machte den Vorschlag, die
am meisten befallenen Stachelbeerstocke mit Strassens taub
bepudern, sie aber vorher mittelst einer Giesskanne gehdrig mit
Wasser zu benfissen. Dieser Rath wurde acceptirt und sofort aus-
gefibrt. Mr. Shaw sprach von Kalkstaub mnd meinte damit den
Staub von Strassen, welche mit Kalksteinen erbaut und unterhalten
werden. Solchen hatte er in seinem Garten verwendet, Bei Wies-
baden besteht aber das Material zur Unterhaltung der Strassen
nicht aus Kalksteinen, sondern aus Quarz und Basalt. Ich musste
den Versuch also mit Staub, wie ich ihn haben konnte, vornehmen,

Der Staub blieb — wie vorausgesehen — auf den nassen Blit-
tern, Beeren und Zweigen zum grosseren Theil hingen, und die
Stocke sahen nach dieser verzweifelten Behandlung fiirchterlich aus,
weil sie von dem nassen Koth wie iiberkleistert waren. So blieben
sie aber einige Tage unberiihrt stehen. Ich hitte gern einen Platz-
regen darauf fallen sehen, der die Abwaschung besorgt hatte; allein
er blieb aus. Die gliihend-heisse Sonne kurz vor Johanni trocknete
den Kothteig bald zu einer festen Kruste.

Anm dritten Tage wurden die inkrustirten Sticke gereinigt,
Dieses Geschaft vollzog sich leichter, als ich vermuthet hatte. Der
grossere Theil der Kothkruste fiel durch Ieises Klopfen an den
Zweigen und Berihren der Blatter mit einem Stabchen trocken ab,
Der Rest wurde durch kraftiges Ueberbrausen mit einer Giesskanne
abgewaschen, — und ich hatte die Freude, meine Stachelbeer-
striucher wieder frischgriin und von Raupen ganz befreit zu sehen.

Ende Juni 1872 Dr. Th.



V. Obst- und Rebschutz. 219

Anstrich fir Klebgirtel gegen Frostspanner.

. Da ich schon vielfache Versuche zum Vertilgen der Frostnacht-
Schmetterlinge angewendet habe, will ich Thnen mit diesem das sich
mir bis jetzt am besten bewihrie Mittel beschreiben.

Zu den dbetreffenden Ringen beniitzte ich Tapetenabfille, welche
im vorhergehenden Sommer gut mit Leindlirniss gestrichen wurden,
wodurch sie eine festere Consistenz erhielten; die auf 4—5'" Breite
geschnittenen Streifen wurden nun' an ihrem unteren Ende einige-
male umgeschlagen und dieser umgeschlagene Band fest mit einem
Draht oder Bindfaden am Baume befestigt und auch die obere Seite
des Papierstreifens etwas angebunden. Die obere Hilfte des durch
den Draht befestigten zusammengelegten Streifens wird nun etwas
zurickgebogen, wodurch eine kleine Rinne entsteht, welche nun
mit dem unten beschriebenen Leim ausgefiillt wird, wobei auch der
Papierstreifen selbst gestrichen wird.

Hierbei erzielte ich folgende Vortheile: Einmal kann gar nichts
von dem Leim am Stamme herunterlaufen, zweitens kann es nicht
vorkommen dass weibliche Thiere tber den Leim hinwegkommen
konnen; — indem ich beobachtete, dass bei gewdhnlichen Papier-
streifen das weibliche Thier so lange am Stamm unterhalb des Ringee
herumliuft, bis es doch noch eine etwas angetrocknete oder diinn
gestrichene Stelle findet, welche es passiren kann, dieses kann auf
vorbeschriebene Weise nicht vorkommen, indem das Insekt, nach-
dem es den Rand der Rinne erstiegen und mit dem Leim in Be-
rihrung kommt, sofort auf dem erhohten Rande das Gleichgewicht
verliert und sich in den Leim einarbeitet. Zum Beweise der Vor-
ziige, will ich die Resultate von 5 Abenden von einem Apfelbaum
mittlerer Grosse wie folgt mittheilen.

Die Zihlung der gefangenen Thiere an jedem Morgen ergab
folgende Summe, nachdem schon die Tage vorher sich mehrere ménn-
liche und weibliche Thiere gefangen hatten.

1. Abend 124 Thiere 101 minnliche 23 weibliche.
2. 93 77 16

” » » r
3. w0 o, 62 » 8 »
4 20 17 » 8 »
5. 23 22 s 1 *

Es fingen sich ausserdem an 4 um den Baum eingesteckten mit
Leim bestrichenen Reisern 86 mannliche Thiere (kein weibliches}),
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ausserdem fanden sich am Stamme auf der Erde liegend noch mehrere
ménnlicke und 18 weibliche Thiere, welche, nachdem sie vergeblich
versucht hatten, iiber den Leimring hinwegzukommen, erschopft nie-
dergefallen und gestorben waren, bei niherer Untersuchung fand ich,
dass alle am Leimring und auf der Erde gefundenen Thiere voll-
stindig von gelblichen Eiern ausgefillt waren, und habe ich mehrere
aufbewahrt um zn erfahren, ob dieselben noch lebensfibig sind.

' Nachdem die Papierringe nochmals gereinigt und frisch ge-
strichen worden waren, fand ich an dem oben erwihnten Ringe
kurz vor Weihnacht, — indem ich nack der Zeit nicht wieder nach-
gesehen hatte — abermals 43 ménnliche und 11 weibliche Thiere
daran,

Das Wetter war wibrend der ersten 3 Abende still und warm,
wibrend es die beiden letzten Abende nass und kalt war, worauf
Schnee und Kilte folgte, mithin mussten die znletzt gefundenen
Thiere erst im Dezember sich gefangen haben, da die erste Beob-
achtung Ausgangs November gemacht wurde. Die Zahl der gefan-
genen minnlichen Insekten blieb sich fast bei allen Biumen im
Verhiltniss zum weiblichen gleich, blos in der Menge zeigfen sich
einige Unterschiede, es fingen sich Uberhaupt an Birnbiumen weni-
ger wie an Apfelbiumen, sowie bei manchen Biumen sich auf der
Erde um den Stamm mehr todte weibliche Thiere fanden, als sich
auf den Leimringen gefangen hatten. '

Ausser dem Frostnacht-Schmetterling fingen sich an dem be-
treffenden Apfelbaum wihrend der 5 Nachte noch 13 kleine Riigsel-
kifer, welche ich nach einer Beschreibung fiir Anthonomus pomorum
halte, sowie spiter nochmals 17 Stiick von derselben Sorte, sowie
8 kleine blaulich glinzende Kifer, diese letzteren fanden sich haupt-
sichlich an den Ringen der Birnbiume. Dergleichen Ringe bin ich
gern bereit, sich dafir Interessirenden einzusenden.

Bemerken muss ich noch, dass bei einigen mit Willen ohne
Ring gelassenen Biumen sich kein todtes Insekt an der Erde fand,
wihrend bei dem mit Ringen versehenen sich dieselben fberall auf-
finden liessen.

Den Leim bersite ich wie folgt: Man koche Ribsl 5 Pfd.,
Schweinschmalz 1 Pfd. bis auf zwei Drittheils der Masse zusamimen
ein und setze dann hierzu unter bestindigem Umrithren noch 1 Pfd.
Terpentin (dicken) und 1 Pfd. Colophonium, welche beiden letztern
Substanzen erst zusammen geschmolzen werden,
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Die ganze Masse muss eine dicke, sich in kaltem Zustande leicht
mit einem Pinsel aufzutragende Beschaffenheit haben, welches, sollte
sie noch zu diinn, durch langeres Kochen, scllte sie zu dick sein,
durch Zusatz von Oel, nachdem die Masse wieder erwirmt worden
ist, sich leicht erreichen lasst.

Diese so zubereitete Masse zeigt sich nach beinahe 4monatlichem
QGebrauch noch bedeutend klebrig und kostet mich dasPfund 7 sgr.

Rathenow. L. Metkel, Obergértner.

Auffallende Erscheinung beik jungen Birnenfriichten,
in welche die Sciara piri Eier gelegt hat.

Teber das bisher vor wir nicht wahrgenommene Vorkommen
von Maden der Seiara piri in jungen Birnenfriichten habe ich schon
frither berichtet. Obwohl es v. J. sehr wenige Birnen gab, ist das
verderbliche TInsekt doch, wie ich hoffte, noch nicht wieder ver-
schwunden und konnte ich diesmal zugleich eine ejgenthdimliche
Beobachtung iber die jungen, mit Eier des gedachten Insektes be-
legten Friichte machen. Seit mehreren Jahren hatte ich bereits
bemerkt , dass einzelne junge Birnen schon rasch anschweollen, wenn
die grosse Mehrzahl nach der Bliithe Wachsthum noch gar nicht
zeigte, wnd kam, da solche, den andern im Wuchse voraneilenden
jungen Birpen zugleich immer mehr breit als hoch und rundlich
waren, auf den Gedanken. ob diese Friichte vielleicht von Maden
der Sciara piri besetzt seien und der Reiz, den die Entwicklung der
noch kleinen Maden in den jungen Friichten verursacht habe, etwa
das rasche Wachsen solcher Friichte veranlassé habe. Dies hat sich
véllig bestitigh, nachdem ich eine Anzahl solcher Frichte mir ge-
zeichnet hatte. Die Erscheinung ist insofern abrorm und eigenthiim-
lich, als die Maden der Tenthredo-Arten, die in jungen Birnen auch
biufig vorkommen, sogleich ein Stillstehen der damit behafieten
jungen Frucht im Wuchs verursachen, so dass die Made, um sich
geniigend zu entwickeln, noch 1—2 inzwischer eotwas gewachsene
junge Friichte anbohrt und vernichtet, wihrend bei den Maden des
obgedachten Insekts das Gegentheil eintritt, bis die Maden das
Tnnere ziemlich ausgefressen haben und schon zur Verwandlung ge-
langen kinnen.

‘ Trm Mai 1872 * Oberdieck.
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Ueber einige Feinde der Obstbﬁ_nm&

Einer meiner Freunde erhielt vor kurzer Zeit von einem Be-
kannten aus dem Murgthale ‘abgestorbene Apfelzweige mit dem
Ersuchen zugesandt, hiernach festzustellen, was die Ursache der
Krankheit der betr. Biume und wie dem Uebel abzubelfen sei. Der
Einsender der Zweige bemerkte, dass er Zwergobstbiume von Metz
bezogen habe, von welchen die Birnen ganz gesund geblieben seien,
wihrend ein grosser Theil der Zweige der erbaltenen Apfelbiume
trocken geworden und nach kurzer Zeit vollstéindig abgestorben sei.
Da mein Freund sich den Grund der Krankheit nicht erklaren konnte,
stellte er mir .die Zweige mit der Bitte za, denselben zu ermitteln.
Mein erster Qedanke war; dass das Absterben der Zweige eine Folge
von Blutliusen sei, da ich aber keine wulstigen Aunswiichse bemerkte,
unterzog ich solche einer aufmerksamen Untersuchung und fand bald
21 meinem Erstaunen einzelne Locher in den Zweigen, die sich als
die Enden langer, durch das Holz hinziehender Gange herausstellten.
In einem derselben entdeckte ich einen kleinen Kifer, den ich als
den Ungleichen Borkenkafer (Bostrychus dispar) erkannte.
Obschon ich wusste, dass derselbe an Lanbholzern, besonders Eichen,
Buchen und Birken grosse Verheerungen anrichtet, so war mir doch
bis jetst kein Fall bekanmt, dass derselbe auch an Obstbiumen
wenigstens wesentlichen Schaden verursacht hatte*); ich halte
3 desshalb fir Pflicht, .die Leser der ,Illustrirten Monatshefte fir
Obst- und Weinbau® mit diesem Feinde der Obstbaume bekannt zu
machen und erwshne hier das Wichtigste tiber dessen Naturgeschichte,
Der Ungleiche Borkenkafer ist 2 Mm. lang, dessen Weibchen etwas
grosser und mehr oval, schwarz oder dunkelbraun, .behaart und lebt
sowohl in vollkommenem s Larvenzustande in dem Holze vieler
Laubhdlzer, worunter auch der Aepfel, Pflaumen und Zwetschen, in
Folge dessen die Zweige derselben absterben, ja oft ganze Pflanzun-
gen hievon zu Grunde gerichtet werden. Aehnlich wie der Borkenkfer
schaden auch 2 Splintkafer (Scolytus oder Eccoptogaster pruni und

*) Diesor Kifer hat wiederholt an Obstblumen und nswmentlich Apfel-
blumen grossen Schaden angerichtet; ich fand x, B, davon angegriffene Biume
in der Gegend von Urach in Wilrttemberg und erfuhr, dass dieser Kifer vor
-obwa. 30 Jahren in der Gregend von Anspach grosse Verheorungen angerichist
habe; auch Behmidberger berichtot dber grosse Verluste, welche or dureh

"diesen Kilfer in seiner Obsterangerie zu erleiden hatte. br. L
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E. rugulosus), welche jedoch nicht so hiufig auftreten und baupt~
sachlich nur in der Rinde und im Splinte vorkommen. Als Gegen-
mittel diirfte gegen den genannten Kafer folgendes zu empfehlen
sein: Abschneiden und Verbrennen der befallenen Zweige, welche
an dem Einschrumpfen der Rinde zu erkennen sind, und sorgfiltiges
Reinigen der Rinde, unter welche die Weibchen ihre Eier legen;
ferner Bestreichen der gereinigfen Stimme und Aeste mit durch
Wasser verdinntem Baummortel (bestehend aus etwa 3/; Lehm, 2/g
Rindsmist und /5 Kalk), welcher langere Zeit an den Biumen klebt,
als die fiir dhnliche Falle sonst meist angewandte Kalkmilch.

Carlgrahe, im Juni 1872.
Gartenbaulehrer Schile.

Aus Sidrussland,

Der Aufsatz des Herrn Pfarrer Fischer S. 261 de 1871 dber
Frostschaden an den Obstbdumen veranlasst mich, Einiges dber meine
hier gemachten Beobachtungen mitzutheilen,

Der Sommer 1870 war nicht nur im Westen, sondern auch
hier im Osten ein ganz ungewdohnlicher, meistens nass und kalf, was
hier zu den Seltenheiten gehort. Dennoch war der Obst-Ertrag in
manchen Gegenden ein ordentlicher zu nennen, obgleich Friichte in
Orosse und Geschmack vieles zu wilnschen lessen. Die Biume bil-
deten aber sehr reichlich Fruchtknospen, dass fiir 1871 ein gutes
Obstjahr, hauptsichlich auch von Steinobst zu erwarten schien. Der
Herbst brachte fortwihrend Regen, wodurch die freudige Hoffnung
stark in’s Schwanken kam; die Vegetation an den Obstbiumen wollte
dadarch nicht zum Abschluss gelangen, so dass der daraus enf-
stehende Schaden bei einem folgenden schlimmen Winter leicht
vorauszusechen war. Herr Pfarrer Fischer sagt ebenfalls in seinem
Aufsatze: ,dass die Baume in zu fenchterr Boden in den Winter
kamen®, welches eine verlingerte Vegetation hervorrief und wie die
Anmerkung der Redakiion sagt, ,der Trieb nicht zum Reifen kam®.
Winterfeuchte ist den Biumen nur zusagend und hier in unserem
Klima zu ihrem Gedeihen unumgiinglich nothwendig; denn fehlf
solche, so sieht es hier in den trockenen, heissen Sommern mit den
Obstbaumen manchmal fatal aus.
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Anfangs, d. h. bis Mitte Januar stieg die Kalte nicht iber
169 R., wobei seit Anfang Dezember eine ordentliche Schneedecke
lag. Vou diesem Zeitpunkte an kam es danp zw einer recht sibiri-
schen Kilte, welche durch einen tollen, drei Tage dauernden Schnee-
sturm eingefiihrt wurde, bei welchem Unwetter Eisenbahnen auf 6
Tage ihren Verkehr einstellen mussten, ja Ziige buchstiblich einge-
weht wurden und viele Menschen und Thiere, die auf dem Wege
von diesem Wetter fberrascht wurden, zu Grunde gingen. Und
gerade wihrend diesem tollen Wetter hatten sich Gartenliebhaber
mit mehreren von uns hier stationirten deutschen Gértnern in Kre-
mentschug versammelt, um den Plan zu entwerfen, fiir Siidrussland
einen Gartenbauverein zn grinden, welcher aber leider bis auf den
heutigen Tag noch nicht seine Lebensfihigkeit fand. Wahrscheinlich
hat er dazumal stark an Frostschaden golitten!

Den ersten Tag dieses Sturmes hatten wir noeh ziemlich gelinde
Temperatur, in sausendem Wirbel klatschten méchtige nasse Flocken
herunter. Die andern zwei Tage aber brachten bei fortwihrendsm
Schneewirbel 26—29°, welche hohe Grade mehrere Tage auch nach
dem Sturme noch anhielten. Dieser schuelle Umschlag, bei dem
erst nass aufliegenden Schnee hat wohl den Hauptschaden verursacht,
denn "alle Biume zeigen den Frostsehaden auf der Sturmseite. Auch
bemerkte ich vielfaltig bei jungen Biumen in den Astwinkeln Frost-
platten, die von dem nass eingewehten Schnee herrithrten, der bei
dieser Kilte ordentlich verglaste, und natirlich die noch etwas
zartere Rinde junger Biume zerstéren musste. Darauf folgendes
Thaawetter machte zwar noch eimmal einem, wenn auch nichi so
starken Froste bis Anfang Mirz Platz. Die Frihjshrswitterung war
wiederum keine sehr glinstige, vorherrschend starke kalte Nordwinde,
die das frihe Veredeln sehr erschwerten, wodurck z B. von edel ge-
machten Kirschen viele wieder zuriickgingen,

Den Birnen, ausser einigen hiesigen Sorten, bekam der Winter
am Schlimmsten. Was von jungen Biumen nicht tota] erfror, war
voll von Frostplatten, dass an kein Verschmieren und Kuriren zu -
denken war, sondern solche am Bestep gleich ausgemerzt wurden.
Grosse Biume verloren sogar ganze Astparthien, und es giengen mir
einige starke Stimme Holzbirn, die zn Sortenbdumen umgewandelt
waren, bis zur Erde herunter ein. ' ,

Aepfel kamen, ausser einigen jungen Biumen einzelner Sorten,
gliicklicher durch. Am meisten litten Junge Baume der Winter-Gold-
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parmaine. Ich verlor in einer vor zwei Jahren gemachten Pllanzung
08 Stick; mochte darum aber keineswegs behaupten, dass diese
prichtige Sorte nicht dauerhaft ist, indem ich den Grund darin fand,
dass diese Bawme bei ihrem zu fppigen Wachsthum nicht die Holz-
reife erlangten, um solchem Unwetter zn widerstehen. Andere stir-
kere Baume derselben Sorte, die schon etwas massiger trieben, kamen
gut durch, blihter und setzten auch etwas Frichte an; zwei Probe-
zweige auf einem starken Sortenbaum sassen sogar recht voll und
bildeten ihre Friichte, trotz der seit Mitte Juni bis Anfang September
davernden grisslichen Hitze, ganz normal aus. Bei meinem zwar
nicht sehr grossen, 127 Nro. enthaltenden, Apfelsortimente bemerkte
ich weitere Nachwehen des Winters am »Gravensteiner“, von welchen
bei jingeren Biumen die Triebe stark erfroren, ebenfalls auf zwei
starken mit dieser Sorte vor mehreren Jahren umveredelten Baumen,
froren die Blithenknospen radical ab. Weiter nahmen mehr oder
weniger Schaden: der Tiroler Rosmarin, Sary Sinap, Calvill blane
d’hiver, welch’ letztere Sorte als Standbaum, sowie Probezweig auf
Sortenbaum ganz verloren ging; Charlamowsky, der hier sehr viel
angepflanzt ist und wird, immer einer der reichtragendsten und hier
sehr gesuchter Apfel, versprach auch fiir 1871 den schimsten Ertrag.
Im Frihjahre zeigten sich aber die meisten Bliithenknospen erfroren
und die sich entfalteten, setzten nicht an. Diese Sorte ist an und
fir sich sehr dauerhaft, wahrscheinlich fingen bei dem nassen Herbst-
wetter die Knospen an zu schwellen, was sie dann mit ihrem Tode
bezahlen mussten. Sonst fand ich bei den Apfelbiumen nur leichte
Beschadigung, . h. an Standbaumen; in der Schule bekam manches
Baumchen sein Theil weg und lieferte dieser Winter den Beweis,
dass der Apfelbaum eine gute Dosis Kalte, sowie starken Temperatur-
wechsel ertragen kann, hauptsiechlich wenn die Bodenverhiltnisse
ihm ginstig sind, ehe es seinem Leben zn nahe geht. Im Laufe
des Sommers hat Natur, nebst eigener Beihilfe. bereits simmtlichen
Schaden wieder gliicklich auskurirt, dass wenig mehr zu sehen und
der Verlust an Aepfeln ein kleiner ist.

Bei Steinobst scheint der Winter es recht auf die gewthnliche
Zwetsche abgesehen zu haben, von welcher junge Biume bis auf die
Wurzel zurickgingen, armstarke sogar vielfiltig von demselben
Schicksale ereilt wurden. Andere Pflaumensorten kamen nicht zum
Bliiben : sonst war der Schaden ein kleiner. Wer Siisskirsehen hatte
und behalten wollte, musste eine Nempflanzung vornehmen. An

Ilustrirte Monatshefte. 3. Heft. 1872. b
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Doppelter Glaskirsche und der Monimorency, hier unter dem Namen
»Spanische® bereits in jedem Garten angepflanzt, die hier den Ersatz
fir Sisskirschen geben, erfroren die Blithenknospen; die Biume
selbst nahmen keinen Schaden. Diese beiden Sorten finde ich fiir
Gegenden mit harben Wintern nicht empfehlenswerth, da in solchen
hochstens alle 3—4 Jahre eine besondere Ernte einfritt; setzen zwar
hier jedes Jahr dbervoll Blithenknospen an, doch fand ich im Friih-
jahre im Innern die Kopfchen braun, welches ich immer nach un-
ginstigen Wintern beobachtete. Am Besten bewshrte sich, d. h. an
Dauerhaftigkeit und Tragbarkeit, die von mir erst seit einigen Jahren
angepflanzte , Lothkirsche®, welche die Einzige war, die diesen Winter
ohne allen Schaden erstand und von allen Kirchensorten allein
Friichte hatte. _

Reben wintern gut (bis 1/ mit Erde bezogen) und eine im Friih-
jahr 1870 gemachte Pflanzung von cirea 900 St., die durch ver-
schiedene Um- und Missstinde zum Theil sehr schwach blieben,
glaubte ich gewiss auf die Verlustliste bringen zu miissen, doch zu
meiner grossten Freude triehen Alle kriftig ans und bildeten bei
diesem Bratsommer schines reiches Holz.

Wo Herbstpflanzungen gemacht wurden, fand ich viel Frost-
schaden, und diese Unvorsichtigkeit begeht blos derjenige, der mit
hiesigen klimatischen Verhaltnissen nicht recht betraut ist, denn
Herbstpflanzung bleibt immer ein Risiko und es gingen die meisten im
Herbst gepflanzten Biume zu Grunde; sowie gleiches geschah, wenn
Jemand beim Einschlagen von Obstbéiumen den Fehler beging, Stamm
und Krone nicht mit Erde zu bedecken, und hatte im Frihjahre
zum Auspflanzen blos Wurzel- statt Baumkronen.

Zu dem Frostschaden kam ungliicklicherweise in Gegenden Mause-
und Hasenfrass dazu, welche manchen Baum gut zurichteten, indem
durch den starken Schneefall fiir diese Gaste Nahrungsmangel eintrat,

An sehr starke, oft vorkommende Kalte, sowie grosse Trocken-
heit gewohnt sich der Obstbaum, man sagt, ,er ‘ist akklimatisirt®.
Nach engern Begriffen ist dieses eigentlich falsch, denn eine akkli-
matisirte Pflanze sollte ihre Vegetationsperiode den klimatischen
Verhaltnissen ihres neuen Standortes anpassen, was aber nicht der
Fall, wie an 5o vielen in Girten kultivirten Strauchern und Baumen
zu sehen, wie z. B. Aprikosen und Pfirsiche ihre Triebe beginnen,
auch in eine Lage versetzt, wo um diese Zeit noch nicht die nothigen
Wiarmegrade vorhanden; hingegen wieder viele derselben aus Gegenden
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mit spater eintretendem Friihjahr stammend, in solche mif den
glnstigsten klimatischen Verhaltnissen verpflanzt, ihren Trieb nicht
viel friher wie in ihrer Heimath anfangen, was z. B. an der Akazie
(Robinia pseudo Acacia) am Besten zu bemerken ist. Dieser Baum
kann hier als ganz eingewdhnt und eingebiirgert betrachtet werden, und
dieser Winter todtete doch einen grossen Theil, dabei Biume mit
11/;—2* Durchmesser an oft ganz geschiitzten Stellen bis anf die
Wurzel herunter. Aus diesem TFalle wire zu ersehen, dass eine
Eingewthnung oder wenn man es Akklimatisation nennen will, fiir
aus andern Gegenden eingefilhrte Pflanzen, ja noeh Sorten, wobel
allerdings noch verschiedene Verhaltnisse in Betracht za ziehen sind,
immer nur bis zu einem gewissen Grade gelingt.

Der Schaden an den Obstbiumen wiire hier also immerhin auch
ein grosser; ein doppelter, da seit einigen Jahren Liebe und Interesse
fiir Obsthau zugenommen hatten und dieser Winter, oder vielmehr
der entstandene Schaden die Freude an demselben vielfiltig vernichtet
hat, dass man wieder das alte Lied singen hort: ,Hier gedeiﬁ
kein Obstbaum.® .

Palmyra in der Ukraine.
- E. Lieb.

Nachschrift von Oberdieck zu dem vorstehenden Auf-
satze: Die vorstehende Conception des Herrn Verfassers, der sich
als ein genauer Beobachter zeigt, habe ich mit vielem Interesse ge-
lesen und bedaure es, dass ich nicht schon bei dem Drucke meiner
kleinen, soeben als Versinsgabe versandten Schrift iiber Erfrieren
vieler Gewdchse, auch unserer Obstbiume in kalten Wintern Kunde
von dem Aufsatze gehabt habe, den iech meiner Schrift hitte mit
einverleiben modgen und wenigstens ofter auf denselben Riicksicht
genommen und darauf verwiesen hatte. — Wer den vorstehenden
Aufsatz mit meiner Schrift vergleicht, wird finden, dass der Herr
Verfasser in den allermeisten Punkten mit meinen Beobachtungen
und Ansichten ibereinstimmt; viele meiner Beobachtungen und Dar-.
logungen werden durch das vorstehend Angefihrte bestatigh oder
llustrirt (z. B. gleich durch di@ Nachricht aber das Erfrieren vieler
Stimme der Winter-Goldparmane, ohne dass man darin schon diese
Sorte fir besonders weichlich fiir Frost halten dirfte) und nur darin
hauptsachlich ist Verschiedenheit, dass ich von an den Biumen
schmelzendem und dann wieder gefrierendem Schnee Schaden nicht

- z
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farchte, wenn er nicht etwa mechanisch dadurch angerichtet wird,
Auch von einiger AngewShnung bis zu einem gewissen (rade bei
Planzen fremder Linder an ein anderes Klima urtheile ich etwa
noch etwas giinstiger, als der Herr Verfasser, wenngleich auch er
Etwas davon statuirt, und mochie ich als eine Thatsache, die eine
allmahlige Angewshnung von Pflanzen an ganz verinderte Umstinde
beweist, die schon von #lteren Phytonomen gemaehte Erfabrung an-
fubren, dass bei Tage blihende Pflanzen in einen Keller gebracht,
der Nachts stark erleuchtet wurde, Anfangs die Blumenkronen noch
offneten, wenn es oben Tag und im Keller dunkel war, und trotz
der am Abend wieder beginnenden starken Erlenchtung im Keller
die Blumenkronen wieder schlossen, dies indess nach einiger Zeit
anderten und Nachts, bei Beleuchtung, im Keller bliheten, wihrend
sie am Tage, wenn es im Keller wieder dunkel war, die Blumen-
kronen schlossen. — Ohne Zweifel haben sich die Obstbaume in
Stdrussland an die dort heissen Sommer und miitunter recht kalten
Winter schor etwas gewohnt und ihre Vegetationsverhiltnisse darnach
etwas abgeindert; namentlich kommen die Triehe wohl allermeistens
reifer, als oft bei uns, in den Winter, waren auch im Herbste 1870
dort wohl reifer, als bei uns und selbst in Bohmen, und erlitten
daher selbst von 28¢ Kilte noch nicht so betrichtlichen Schaden,
als 1871 in Bohmen und mehreren anderen Gegenden von Deutsch-
land. — Da ich den vorstehenden Aufsatz erst zur Ansicht erhielt,
als schon der grossere Theil meiner kieinen Schrift schon fertig war
usd damals durchaus selbst die Zeit nicht gewinnen konnte, eine
beabsichtigte Nachschrift dazu za concipiren, so will ich diese nun
zugleich dazu benutzen, noch ein paar in und mach dem Winter
1871/72 gemachte Erfahrungen hier hinzuzusetzen, Dieser Winter
riéhtete, wie ich schon in der Schrift berichtet habe, eben weil die
Triebe der Obstbaume noch etwas weniger reif, als im Herbste 1870
in den Winter gekommen waren, schon nach etwa 18, vielleicht
20° R., welche Kilte in ein paar Tagen im December 1871 hier
stattfand, in meiner Baumschule etwas grosseren Schaden an, als
selbst der Winter 1870/71 verursacht hatte und waren viele Birnen-
reiser und die Reiser der meisten Stsskirschen unter der Rinde schon
gegen Ende December, als wisder Thauwetter eintrat, etwas, manche
salbst merklich gebriunt. Dieser Winter widerlegt am besten die
in Thiringen und Bdhmen ziemlich allgemein gehegte Ansicht, dass
der Frostschaden hauptsachlich durch den Contrast in den lber dem
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Schnee einer starken Kilte ausgesetzt gewesenen Theile des Stammes
und der Krone gegen die unter dem hochliegenden Schnee gar nicht
gefrorene Wurzel herbeigefiihrt worden sei und meinte man, der
Schaden wiirde langst so betrdchtlich nicht geworden oder verhiitet
worden sein, wenn die Wurzel mit gefroren gewesen wire und der
Saft, wie man sich ausdriickt, dugch den Frost auch in der Wurzel
zum Stillstande gebracht worden wire. Der Schaden lag vielmehr
darin, dass zur Zeit der scharfen Froste noch zu viel Saft in Stamm
und Reisern steckte, der nicht, beim Reifwerden der Triebe, natur-
gemiss mehr zuriick getreten war und dieser Saft durch den Frost
plotzlich und auf mechanische Weise zum Stillstande gebracht worden
war. Wire er durch den Frost auch in der Wurzel plstzlich zum
Stillstande gebracht worden, so wire dadurch der zu viele Saft aus
den oberen Theilen nicht herabgekommen, vielmshr hiitte sich der-
selbe Schaden auch noch mit auf die Wurzel erstreckt und wire nur
grosser geworden. Als ich Ende December 1871, als Alles iber dem
Schnee aufgethaut war, die Reiser anschnitt, fand ich diese fir den
Winter ungewobnlich saftreich und dieser Umstand eben hat bei
manchen Birnen und Siisskirschen den Schaden angerichtet. Schnee
lag auch bei diesen Frosten wieder so hock, dass der Boden unter
dem Schnee gar nicht gefroren war, auch spiter nicht gefror und
der Schree lag eben so hoch in meinem Garten gleich hinter dem
Hause, als in der Baumschule vor dem Orte, und hatte mithin,
wenn der Contrast in den Thilern dber und unter dem Schnee den
Schaden verursacht, in beiden Girten gleich gross sein miissen. Dies
war aber nicht der Fall und im Garten hinter dem Hause zeigte
sich auch an den da stehenden Quartieren von Baumschulstimmen
auch an Birnen und Sisskirschen nur ganz unbedeutender oder gar
kein Schaden, wihrend nur in der Baumschule vor dem Orte Schaden
sich zeigte, ohne Zweifel nur dadurch, dass es ganz ausser dem Orte
und in dem auch etwas tiefer liegenden Garten vor dem Orte um
mehrere Grade kiilter war, als im Garten beim Hause.

Meine schon in der Schrift ausgesprochene Ansicht, dass die
bei manchen Sorten eingetretene Brimnung unter der Rinde keinen
Baum todten werde, hat sich in den letzteren Wochen bestatigt.
Auch in der Baumschule vor dem Orte wichst alles gut weiter fort
und nur 2—3 etwas krank. Birnenstimme haben gegen die Erde
hin abgestorbene Rinde bekommen, so dass die darilber liegenden
Theile trocken geworden sind. Auch die Annahme hat sich wieder
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bestitigt, dass die Briunung mancher Triebe unter der Rinde dem
Angehen der Reiser nicht hinderlich sein wiirde; was ich davon auf-
setzte, ist angegangen und macht bereits Blitter, und selbst bei
einigen Reisern der Badasconer Riesenkirsche aus Ungarn, die durch
den Frost unter den Sisskirschen wohl am stirksten unter der Rinde
gebriunt war, entwickeln bereits Jynge Blatter; dberhaupt gehen die
von Siisskirschen auck auf Probebiume gesetzten Reiser weit besser
an, als 1871, wie es ebenso auch mit Pflaumenreisern ist, und eine
ziemliche Zahl von Pflaumenreisern, die ich gerade bei feuchten und
milden Tagen auf Wildlinge aufgesetzt hatte, so dass Reis und
Wildling recht saftreich aufeinander kamen, ohne dass Hitze und
Wind den Saft auf den Schnitten getrocknet hatten, ist fast sammt
und sonders angegangen; grossere Aeste an alteren Hauszwetschen-
baumen sind in Jeinsen und der Umgegend und auch in meinem
Garten beim Hause noch weiter abgestorben, ohne Zweifel indess
nicht in Folge der Froste des letzten Winters, sondern weil sie schon
durch den Winter 1870/71 zu stark beschiidig worden waren.
Jiingere Hauszwetschenstdmme sind nach beiden Wintern hier nicht
abgestorben. — Dagegen habe ich bemerkt, dass Birnenreiser von
unter der Rinde gebriunten Sorten, die ich von Ende Mirz an und
ohne auf sie weiter zu achten, fiber der Erde hatte liegen lassen,
als ich Mitte April versuchte, noch einige Sorten davon fiir Probe-
zweige wieder zu beleben, an vislen Stellen schon braune, absterbende
Rinde hatten, ohne Zweifel weil nicht friih genug gesunder aus dem
Stamme oder Wildlinge kommender Saft ihnen zu Hilfe gekommen war,
um das Leben kraftig wieder herzustellen. Nicht weniger scheint es
sich ziemlich deutlich herauszustellen, dass ein Umpflanzen von
Stimmen nach dem letzten Winter nicht giinstig gewesen ist, von
denen ich wohl 170 umpflanzte (grosstentheils Birnen, doch auch
Pflaumen und Aepfel), indem sie bisher nur erst Blatter entwickeln,
aber keinen Trieb zeigen', der indess vielleicht gegen Johannis noch
kommt. Es ist allerdings in Jeinsen ziemlich allgemeire Erfahrung,
dass man im ersten Sommer bei verpflanzten Stimmen zufrieden sein
wiisste, wenn sie nur Blatter entwickeln, wihrend sie im nichsten
Jahre dann sehr kriftig treiben, und bewurzeln im hiesigen Boden
die Obstbaume sich schwerer neu, als an den meisten andern Orten;
indess habe ich eine Verzogerung kommmender Triebe bisher bei
verpflanzten Stammen doch nicht so allgemein gehabt, als diesmal,
und riihrt deren jetziger Zustand wohl mit daher, dass nicht gleich
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junge Wurzeln da waren, die dem Stamme gleich reichlichen, gesunden
Saft zufiibren konnten. Von verpflanzten Birnenbiumen sind selbst
4 erst in den letzten 14 Tagen noch dadurch abgestorben, dass an
unteren Theilen der Stimme grossere Stellen der Rinde abgestorben
sind, wohl sicher, weil ihnen nicht durch die Wurzel geniigender
gesunder Saft zugefiihrt worden war, so dass der Schaden unter der
Rinde gleich wire ausgeheilt worden.

Die Bliithe der Biaume, die, nachdem es den Februar und Mirz
hindurch (mit Ausnahme von 5 leichten Frosttagen Mitte Mirz)
ungewdhnlich mild, hiufig maiihnlich warm gewesen war, was auch
im April meist so blieb, {friih eintrat, war im allgemeinen gut, be-
sonders reich bei Kirschen, von denmen selbst die Stsskirschen reich
angesetzt haben. Auch Birnen bliheten, um den 25. April in der
Mehrzahl der Sorten und Stimme reich; doch scheint der Ansatz
sehr geschmilert worden zu sein dadureh, dass die BlGthezeit bei ziem-
lich warmem {doch nicht heissem) und trockenem Wetter verlief
und in der vollsten Blithe mehrere Tage hindurch trockener ostlicher
‘Wind herrschte; wenigstens zeigen auf meinen Baumen bis jetzt nur
wenige junge Friichte ein Fortwachsen, was nicht Folge des Frostes
im letzten December sein kann. Manche Sorten setzen indessen sehr
reich an. Pflaumen und Hauszwetschen bliheten sparsam, wenige
Sorten reich und scheinen noch sparsamer angesetzt zau haben, mit
Ausnahme der Kirschpflaumen, die, weil es Nachtfroste nicht gab,
wieder sehr reich angesetzt haben. Erst in der Nacht auf den
12. Mai ist unerwartet ein Frost eingetreten, der Kartoffeln dber
der Erde und gelanfene Vietshohnen getddtet hat, doch den jungen
Obstfriichten nicht geschadet haben wird. Auch viele Apfelbiume
bliheten wieder schén und reich, doch ist der gute Ansatz noch
nicht niher sichfbar. Viele Aepfelbiume haben aber nicht nur in
Jeinsen, sondern auch an unsern Chausseen wieder nicht gebliht,
obgleich man, nachdem sie voriges Jahr theils wenig gebliihet hatten,
reiche Bliithe hatten erwarten sollen. Namentlich bei meinen vielen
schon grossen Zwergapfelbaumen auf meinen Johannisstimmen (die
wohl nicht der ichte Paradiesapfel sind) ist es mir aufgefallen, dass
diese nicht nur schon im Frihlinge 1871 sehr wenige Bliithe hatten,
sondern dasselbe bei den allermeisten Sorten auch 1872 ebenso ist,
wihrend ich nach dem nassen Sommer 1871 gerade bei diesen reiche
Bliithe hitte erwarten mégen. Ich bin sefbst auf den Gedanken
gekommen, ob an diesen die Blithe in der Kuospe moglich erfroren
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gewesen wire und bedaure ich, dies nicht im Beginne des Friihjahrs
schon untersucht zu haben, da ich nach letztem Winter dies gar
nicht befiirchtete, und wahrscheinlich ist es demn doch auch nicht,
dass dies die Ursache der mangelnden Blithe gewesen wire, indem
es bel vielen grossen Stdmmen auf Wildling in hiesiger Gegend in
beiden Jahren so gewesen ist. Der Apfel auf Johannisstamm geht
tiberhaupt in meinem Boden nicht, und tragen auf dieser Unterlage
manche Sorten wenig; wie ich denn z. B, einen schon 17 Jahre
stehenden derartigen Zwerghaum von dem Purpurrothen Agatapfel
im Garten beim Hause habe, der noch nicht fiber 5* hoch ist, immer
sehr wenig oder gar nicht gebliihet hat und mir erst 2, nicht zur
Vollkommenheit gelangte Friichte brachte, wihrend in Sulingen diese
Sorte auf Wildling zu den tragbarsten gehort.

Sehliesslich will ich bitten, auch den Aufsatz des Hrn, Geheimen
Obermedicinairaths Dr. Goppert in den Monatsheften dieses Jahres,
Seite 143, nicht zu iibersehen, der iber den Winter 1871/72 schabz-
bare Nachrichten aus der Gegend von Breslau gibt.

Jeinsen, Mitte Mai 1872, Oberdieck.

Klagen iber den Rickgang der Obstbaumzucht
in Bohmen,

Die Klagen Giber der Riickgang der Obstbaumzucht in Bohmen
sind in der neuesten Zeit so stark und hiufig geworden, dass die
patriotisch- konomische Gesellschaft im Konigreiche Bshmen sich
aufgefordert fiihlte, in ihren Sitzungen vom 17., 18., 19. Marz
diesen Gegenstand zur Debatte aufzunehmen.

Diese Klagen sind wirklich gegrindet und bezishen sich nicht
im geringsten auf eine Verinderung der Zahl der Obstbaume; da-
gegen, was um so schlimmer ist, auf die Qualitit der Obstbiume
und deren Frichte. Ich habe diese Klagen durch 50 Jahre, in
denen ich meine Aufmerksamkeit in sehr weiten Kreisen der Obst-
baumzucht zuwendete, ganz gegriindet gefunden. Ich glaube anch
die Ursachen davon aufgefunden zu haben und bezeichnete als eine
der Hauptursachen in den &lteren Garten die Aussaugung des
Untergrundes, wohin die Wurzeln des Obstbaumes dringen,
durch die ersten Baume, wenn diese vielleicht ein Jahrhuadert und
dariiber alt werden.
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Es ist aber wirklich zu verwundern, dass man auf diese Haupt-
ursache gar nicht aufmerksam wurde und aufmerksam gemacht,
deren Wahrheit bezweifelte, da doch nicht sehr viel Scharfsinn da-
zu gehort. diese Ursache aufzufinden. Sie liegt freilich unter der
Erde und ist dann lange nicht sichtbar, aber untréigliche Schliisse
fiihren auf sie hin.

Um meine Ansicht zu begriinden, will ich unter vielen Hun-
derten von Beweisen nur einige recht schlagende anfihren. Ich
wohne in der Stadt Kaaden. Wenige Stidte darften eine so ausge-
zéichuete Lage fiir Obstbaumzucht haben; Higel mit sanften Ab~
dachungen gegen Morgen und Mittag wechseln mit dem fruchtbarsten
Boden ab. Es ist Basalthoden. Das Klima ist ein sehr warmes,
gegen Nordwesten und Norden zieht sich der schiitzende Wall des
Erzgebirges hin. Vor mehreren hundert Jahren reihte sich Wein-
garten an Weingarien, welche ein Getrink lieferten, das fir wiirdig
erkannt wurde, aaf der kaiserlichen Tafel in Prag neben dem besten
auslindischen Weinen gekredenzt zu werden. Der Weinbau wurde”
aufgegeben und die Anhohen und Ebenen wurden mit Obstbiumen
besetzt. Die Obstbiume verlangten viel weniger Arbeit als der
Weinbau und gab sicherere Ernten und auch hobhe Einnahmen. Denn
der Obsthandel war sehr stark und die Obstsorten waren meistens
sehr edle. Man weiss gegenwirtig noch den reichen Aprikesenbau zu
rithmen, sowie die kostlichen Birnen, Aepfel, Kirschen und Zwetschen,
man darf sich nur mit den &ltesten Birgern der Stadt in ein Ge-
gpriich ber den Obstbau einlassen. Gegenwirtig sind fast alle Obst-
garten ausserhalb der Stadt mit ihren edeln Obstsorten verschwunden;
man fiihr{ ein Fuder Holz nach dem andern heim. Die einzelnen
Obstbaume, welche man noch antrifft, sind meistens elende Stimme,
welche nur noch Sorten 2. und 3. Ranges tragen. Die hier beliebte
Beurré gris ist ungeniessbar, die Lange griine sichsische Winterbirne
ist im Geschmacke fad geworden. Nicht ein Fuder Obst kann von
den fir Getreideban so fruchtbaren Kaadener Fluren geladen werden,
‘Was an Obst ausgefithrt wird, bringen die Obstpachter aus nahen.
und fernern Gegenden nach Kaaden. Ich frage, was ist die Ursache
des so tief gesunkenen Obstbaues auf den Kaadener Fluren. Schon der
friihere Weinbau mag den Untergrund sehr ausgesogen haben aus
Mangel hinreichenden Dingers, er gieng desshalb zuriick und wurde
ganzlick aufgegeben. Ein gleiches Schicksal hat den Obstbau be-
reits ereilt.
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Die Ursache des Riickganges sah ein hiesiger passionirter Obst-
baumziichter sehr wohl ein. Um seine Passion zu befriedigen, kaufte
er einen uralten Obstgarten bei der Stadt, rottete die alten Obst-
biume bis auf einige wenige bessere aus umd pllanzte frische. Der
Garten konnte keine bessere Lage haben; allein er baute wenig Obst
von seinen tausend Obsthbiumen, kaum genug fiir sein Haus. Ich
horte ihn ofters sagen, ans einem alten Garten ist nichts mehr zu
machen; besser hitte ich mit dem Ankaufe eines Stiickes Grund ge-
than, auf welehem noch kein Obsthaum stand. Er konnte alle Jahre
nicht genug Biumechen nachsetzen; so viele fand er eingegangen oder
dem Tode nahe.

Ich will einen Fall noeh aus dem Erzgebirge herausgreifen. An
der Eger, also sehr tief, liegt das Dorf Jokes mit weit ausgedehnten
Fluren. Diese sind ein grosser Obstgarten, mitunter gibt es hier
Riesenobsthiume. Der Boden ist veralteter Basaltboden, also der
beste fiir die Obstbaumzucht. Diese besteht schon seit Jahrhunderten
daselbst, es gedeihen hier edlere Sorten wie im Flachlande. Die
Einwohner wurden durch Absatz des erbauten Obstes sehr wohlhabend,
Ich schitzte die Zahl der Obstbiume anf 20—25,000 und der Biirger-
meister stimmte mir bei. Das Dorf hat seine eigene Baumschule,
In neuerer Zeit klagt man sehr dber Unfruchtbarkeit der Obstbiume.
Die edleren Sorten gedeihen gar nicht mehr, nur einige werige Sorten
liefern noch Obst. Bereits geht man daran, Holzschlige von den
Obstbéumen zu machen, nachdem man lang genug auf ein besseres
Ertrigniss vergebens gewartet hatte. Ich war selbst, an Ort und
Stelle, um mick vor der Wahrheit der Aussage des Biirgermeisters
und aller derjenigen, welche sonst das Obst in Jokes pachteten, zu
liberzeugen. Meine Nengierde, die Fluren dieser Gemeinde mit ihren
Obstbiumen zu sehen, war gross. Es ist hier der stdrkste Obstban,
der mir je irgendwo zu Gesichte kam. Die Obstbiume stehen hier
nimlich fast so dicht, wie Waldbdume. Nun wer konnte noch
zweifeln, dass hier der Untergrund vor Nahrungsstoffen fiir den Obst-
bau ganz ausgesogen ist.

Der Waldbaum leidet in seinem Wuchse, wenn man ihm seine
Abfille zur Streu nimmt, die Déngung, die er sich selbst gibt.
Der Boden wird fiir ihn erschopff. Um so mehr muss diese Erscho-
pfung endlich bei dem Obstbaume eintreten, dem jahrlich Alles ge-
nommen wird und der sich im Ertragniss mehr anstrengt als der
‘Waldbaum,



VIIL. Berichte iiber Reisen, Ausstellungen, Stand der Obstkuitur. 9235

Mein Vater besass den ersten Obstgarten ausserhalb dem Dorfe
auf einem Stiick Felde, welches den vortrefflichsten Weizenboden
hatte.  Nur ein kieiner Theil des Feldes und zwar der beste wurde
fiir den Obstgarten benizt. Der Garten wurde von den Grosseltern
meines Vaters schon angelegt; er soll im vorigen Jabrhundert wegen
des Reichthumes und der Giite seiner Friichte allgemein bewundert
- worden sein; doch im Anfange des gegenwirtigen Jahrhunderts war
seine Herrlichkeit dahin. Die Obsthiume standen elend da, viele
ijhrer Friichte waren kaum geniessbar; es waren derem so wenige,
dass sie nur abgeschiittelt wurden. Nur ein einziger Baum war vom
ersten Satze noch iibrig, ein riesiger, hochst fruchtbarer Apotheker-
birnbaum mit pfundschweren kostlichen Friichten. Seine Erhaltung
und Fruchtbarkeit verdankte er einer ziemlich tiefen Wassergrube
mit steilen Winden, welche man zu seinen Fiissen kiinstlich ausgrub
and die immer ebwas Wasser enthielt, das aus dem Garten zusammen-
lief. Dras Teichelchen lieferte zugleich den Beweis, dass auch der
Untergrund nicht schlecht war. Mein Vater gab sich alle Mihe
diesen Garten zu erhalten; an Pflege fehlte es nicht im geringsten,
er arbeitete mit Pflug und Spaten darin; versetzte neue Biume an
Stelle der eingegangenen mit aller Sorgfalt. Doch der Garten war
vom Untergange nicht mehr zu retten, mit schnellen Schritten eilte
er diesem entgegen. Da legte mein Vater noch eine Reihe Biume
auf demselben Felde ausserhalb des Gartens an und siehe da, sie
gediehen ausgezeichnet. Nun was war natirlicher zu schliesen, als
dass der Untergrund des Gartens finw die Obstbiume keine Nahrungs-
stoffe mehr hatte.

Ich konnte noch viele Fille der Erschopfung des Bodens fiir die
Obstbaume bringen, doch die angefiihrter mogen geniigen. Diese
Erschopfung des Bodens mag auch die Veranlassung sein zu den
vielen Klagen des Riickganges der Obstbaumzucht in Bezug der
Qualitat der Obstbaume und deren Friichte. Ich will nur noch einige
Falle anfihren, wo eine bis auf die Wurzeln reichende angebrachte
Diingung im Riickgange sich befundenen Obstbiume wieder zu neuem
Leben brachte.

Mein Nachbar, ein intelligenter Mann, hatte in seinem Haus-
garten zwei Obstbiume mit Beurré blanc. Die Friichte wurden von
Jabr zu Jabr kleiner und geschmackloser; endlich bekamen sie
schwirzliche Bitterflecken und wurden ungeniessbar. Die 2 Biume
zeigten ein armseliges Leben, machten schlechte Triebe und hatten
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viel dirres Holz. Der Besitzer kam auf den glicklichen und sehr
wahren Einfall; dass es hier im Untergrunde fehle. Durch seinen
Hausgarten fahrte ein Kanal, der alte Unreinigkeit aus den weiter
obenliegenden Hiusern abfisirt. Diesen sffnete or und brachte die
dicht geschwingerte Flissigkeit bis zu den Wurzeln seiner zwei
Baume. In kurzer Zeit bekamen sie neues Leben und lieferten Friichte
von normaler Grosse und Gite. Der Kanal, dessen Fliissigkeit er
apdémmte, blieb fir ihn ein Schatz fiir alie seine Obstbiume und
iibrigen Pflanzungen, von dem er durch die ganze Zeit der Vegefa-
tion fleissigon Giebrauch machte.

Ein anderer Biirger klagte mir, dass.die Frichte seines Jakobi-
birnbaumes bis zur Kieinheit von Haselniissen herabgeschwunden
seien. Ich fragte ihn, ob er viel Jauche besitze, was er bejahte

. und gab ihm die Anleitung, wie er sie beniitzen konnte zur Wieder-

belebung seines Birnbaumes. Der Versuch brachte die besten Resultate.

Ich habe so manchen Baum durch blosses Wasser, das ich bis
zu seiner Wurzel brachte, vom Tode gerettet und ihm neues Leben
gogeben ; besonders wenn dieser durch zu grosse Trockne litt. Wasser
enthilt auch nahrende Theile fir den Obstbaum und 16t die bei
den Wurzelr befindlichen Nahrungsstoffe auf. Daher alle alten Obst-
girten, die zeitweilig bewdssert werden konnen und alle Obstbiume,
die an fliessenden Wiisserchen stehen, sich in ziemlich gutem Zu-
stande fortbefinden; besonders bei langer anhaltender Trockne. Ge-
wiss ist die Trockne ein grosser Feind der Obstbaume; sie konnen
selbst von der reichsten Wabrung -nichts aufnehmen. Selbst tégliches
nur oberflichliches Begiessen der auf Gemiisebeeten stehenden Obst-
biume rettet sie nicht von Krankheit und Tod, wie ich mich iber-
zeugte.

In den Hausgdrten und auf den Fluren der Stadt Kaaden stehen
sehr viele Biume mit der Beurré gris. Diese Birne gedieh friher
sehr gut; daher sie sehr haufig angebaut wurde. Jeder Hausgarten
enthalt einige Beurré gris-Biume; allein die Friichte zerreissen,
bleiben hart und sind ungeniessbar in neuerer Zeit geworden. Mehrere
dieser Obstbaume warf man ab und pfropfte geringere Sorten darauf,
welche nun gedeihen! Hitte man alle diese Biume mit einer Din-
gung versehen, welche bis auf die Wurzel reicht und so beschaffen
ware, dass sie von letzerer, der Wurzel, also gleich assimilirt werden
konnte, man hitie alle diese Biume mit ihrer kostlichen Frucht
erhalten.
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Ist es nicht offenbar, dass die Wiederbelebung kranker Obst-
biume, welche durch die Wurzeldiingung hergestellt wurde, ein
Zeugniss dafiir, dass dennoch im Boden und zwar im Untergrunde
etwas gefehlt, das durch die friheren Biume vermindert oder ganz
hinweggenommen wurde und dass dieses Fehlende nichts anderes ist,
als gewisse fiir den nachfolgenden Baum nothwendige Nahrungsstoffe,

Ueberall, wo man die Wurzeldingnng zeitweilig vor-
nahm. hat sie wahre Wunder gewirkt.

Was die Erfahrung lehrt, wird auch bestitigt durch die Wissen-
schaft, welche lehrt, dass alle Pflanzen beim Verbrennen Asche hinter-
lassen. Diese Asche enthilt die mineralischen Bestandtheile, welche
die Pflanze nur allein aus dem Boden beziehen kann, und durch
welche sie im Vereine mit verbrennlichen Stoffen aus der Atmosphire
ihren Korper aufbaut. Ohne die mineralischen Stofie aus dem Boden
aufzunehmen, kann die Pflanze nicht wachsen, blihen und Priichte
tragen. Will man eine Pflanze im Wasser ziehen, so muss man
in dasselbe die zu jhrem Wachsthum unentbehrlichen mineralischen
Bestandtheile geben. Man nennt dies Wassercultur, Nehmen wir
z. B. den Apfelbaum, so erhalten wir bei dem Verbrennen von
100 Pfund seines Holzes etwas mehr als 1 Pfund Asche, in welcher
sich 19 Procent Kali, etwas mehr als 7 Proc. Bitterde, 63 Procent
Kalk, 5 Procent Phosphor, 3 Procent Schwefel und 8 Procent
Kiesel sich befinden. Dazu kommt noch zu rechnen die Asche in
seinen Blattern, die er jahrlich erzeugt und wieder abwirft, die
Asche seiner Blithen und Friichte, welche er zum wenigsten alle
2 Jahre ansetzt; welche beide Aschen in einem Jahre nebst dem ab-
genommen Astholz gewiss auch '/ Pfund und mehr betragen. Steht
der Apfelbaum 50 Jahre und ist sein Holz 30 Zentner schwer, so
hat er dem Boden gewiss 50—60 Pfund Bestandtheile in seiner
Asche entnommen und diese Bestandtheile sind gerade fiir die Er-
nihrung des Baumes die werthvollsten. Was im Beden noch zuriick-
bleibt, hat fir die Emihrung des Baumes wenig Werth, wie z. B.
Thon, Sand, grissere und kleinere Steine, welche micht verwittern.
Wer konnte da noch zweifeln, dass der Boden, soweit seine Wurzeln
reichen , nicht drmer werde an Nahrungsstoffen fiir den Baum, dase
er daran so sehr ausgesogen wird, dass fiir den nachfolgenden Banm
nicht viel mehr {ibrig bleibt; dass er sich nur kimmerlich mit sammt
seinen Friichten entwickeln muss! Die fir das Wachsthum dee
Baumes nothwendigen Bestandtheile des Bodens kommen feineren
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Wurzeln nicht von der Ferne her entgegen, sondern die Wurzeln
miissen sie aufsuchen und wenn sie in der Nihe keine Nahrung
finden, werden sie sich auch nicht leicht in weiterer Ferne fortbe-
wegen kinnen.

Ein sehr aufmerksamer und scharfsichtiger Mann, welcher nicht
nur Blumen, sondern auch Obstbiumcher in Topfen zog und viele
Obstbdume ausgrub, versicherte mir, dass er die Erde in der Nihe
der Pflanzen, insbesondere der ausgegrabenen Biume, schon nach
wenigen Jahren ganz verindert bemerkts, was nur daher riihren
konnte, dass die Pflanzen Bestandtheile davon in sich aufnehmen.
Es ist daher gewiss ein Irrthum, wenn man behauptet, dass der Boden
unter und neben einem Obsthaume immer derselbe bleibe und fir
alle Zeiten einen Baum nach dem andern ernihren kénne. Dann
miisste der Baum eine Auspahme von allen Pflanzen machen, welches
gewiss eine Annahme wire, welche allen Naturgesetzen widerspricht.
Wir finden den Boden nach jeder Pflanzung verindert, geringer an
seinen Bestandtheilen, also schlechter geworden. Durch machfolgende
Dingung, durch Ersatz des verloren gegangenen miissen wir ihn
wieder in den vorigen Zustand zu versetzen suchen. Dieses ist auch
beim Obstbaum der Fall. Nach 50 bis 100 Jahren ist der Boden
unter und neben ihm so erschopft an Nahrungsstoffen, dass ein 2ter,
8ter etc. Baum an der Sfelle des fritheren nur ein vollkommenes
Leben erreichen kann, wenn seine Wurzeln durch beigebrachte Diin-
gung unterstitzt werden; ohne diese muss unumgiinglich ein Riickgang
in der Qualitat des Obstbaumes und seiner Friichte befiirchtet werden.

Merkwiirdig ist aber demmoch, dass, wenn die edleren Sorten
aus Mangel an hinreichender Nahrung nach langem auf derselben
Stelle fortgesetzten Obsthau aufhoren zu gedeihen, doch noch Sorten,
wenn auch nicht 2fen so doch 3ten Ranges gedeihen; ob aber auch
letztere bei langerer Fortdauer der Erschopfung des Untergrundes
aufhoren dirften zu gedeihen, davon hat man bis jetzt noch keine
Erfahrung. Es wire vielleicht interessant, wenn Chemiker aus jeder
Klasse der Obstsorten eine grossere Anzahl auf ibre Bestandtheile
untersuchten, um zu erfahren, weich ein allgemeiner Unterschied
zwischen den Obstsorten 1., 2. und 3. Ranges obwalte; freilich miisste
dazu nur eine Obstgattung z. B. Aepfel oder Birnen gewihlt werden.

In einem folgenden Aufsatze will ich zeigen, dass Baumchen,
wie sie gegenwirtig in mehreren Baumschulen erzogen werden, auf
keinem Boden Hoffnung geben, dass daraus ein gesunder, lang dau-
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ernder, fruchtharer Obstbaum entstehen werde. Wiirde eine solche
Erziehung eine allgemeine werden, so konnten wir bald um alle
Obstbiume kommen. Niemand wiirde mehr Lust und Liebe zum
Gbstbau haben.

Kaaden. . C. Ficher.

Eine Ansicht von dem Erfrieren fast sammtlicher
Zwetschenbaume in Bohmen in dem harten Winter
1870—71.

Wer unsere Zwetschenbdume vor dem harter Winter 1870/71
aufmerksam betrachtete, musste sie fast alle krank finden, besonders
aber jene Zwetschenbiume, welche auf einem mehr trockenen Boden
standen. Viele Landwirthe klagten aber auch schon vor dem er-
wihnten harten Winter dariiber, dass sie mehr oder weniger von
ihren Zwetschenplantagen verloren.

Die Krinklichkeit vor dem barten Winter verriethen die Zwet-
schenbdume dadurch, dass sie sehr sparsames Laub hatten. Dieses
Laub sah ungewdhnlich grau aus und war mit vielen rothen Punkten
behaftet; an abgestorbenen Aesten und Zweigen fehlte es nicht.

An dieser Kranklichkeit mogen freilich die trockenen Jahrgiinge
der Gegenwart sehr Ursache gewesen sein. Die Zwetschenbiume
mussten davon besonders viel leiden; da ihre Wurzeln nicht so sehr
in die Tiefe gehen, sondern mehr unter der Oberfliche hin verlaufen.

Dieses ist besonders bei der noch gewohnlichen Aufzucht unserer
Zwetschenbdume der Fall. Sie werden als Auslaufer unter dem
Mutterstamm bis zum Verputzen stehen gelassen, sie schwiichen den
lotzteren durch Entziehen von Siften und wachsen ohne baumschul-
missige Dressur meistens verdreht und verkriippelt empor.

Das Schlimmste bei diesen Ausliufern ist aber die Wurzel-
bildung ; sie ist eigentlich eine unnatirliche, tritt erst spiter eim,
die Wurzel setzt sich nicht wie bei den Samlingen unter .dem
Stammechen als Wurzelstoek, sondern von den Seiten des Stimmchens
an. Daher ist das Wurzelvermogen meistens schwach und zieht sich
auch nicht sebr tief hinab, wo mehr Feuchte zu finden ist.

Daher konnte der harte Winter unter den schon vorher so
kranklichen Zwetschenbiumen eine so grosse Niederlage' anrichten.
Mehr als %, sind abgestorben und sterben auch noch jetzt (1872) ab.
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Nun stehen die meisten nach dem harten Winter abgestorbenen
Zwetschenbdume noeh jetzt (1872). Entweder liess man sie aus
Nachlassigkeit stehen oder glaubte, dass viele derselben noch aus-
schlagen konnten.

Seit dem harten Winter machte-ich viele Excursionen theils in
die Nahe, theils in die Ferne, oft ganz allein, ‘theils auch in Ge-
sellschaft. Ganz natiwlich zogen die vielen noch stehenden abge-
storbenen Zwetschenbiume unsere Aufmerksamkeit auf sich und wir
verwanderten uns sehr, dass in den Reihen derselben dennoch hier
und da ein Zwetschenbaum in aller Frische dastand. Die Frage,
wie kommen diese wenigen Zwetschenbiume unversehr: durch den
harten Winter, war eine ‘ganz natiirliche. Ein Umstand gab uns
eine sehr wahrscheinliche Erklrung.

Wir hatten namlich gehort, dass man in einer nahen grosseren
Baumschule (zn Hagensdorf) zwei Tafeln mit Zwetschenbaumsetz-
lingen besetzt hatte. Die eine Tafel trug lauter gesammelte Aus-
lgufer, die andere Tafel lauter Simlinge. Die Ausliunfer gingen in
dem erwibnten harten Winter sammtlich zu Grunde, die Samlinge
standen nach demselben frisch und gesund.

‘Was konnte wahrscheinlicher sein als der Gedanke, dass jene
noch lebhaft fortvegetirenden Zwetschenbiume, die wir in den Reihen
der abgestorbenen sahen, Simlinge waren; da es gewiss ist, dass
unter den Ausliufern, welche, unter den Mutterstimmen herange-
wachsen, zam Versetzen verwendet wurden, sich aueh Samlinge be-
fanden, welche von den bei der Ernte weggeworfenen Kernen mit
emporwuchsen,

Diese grosse Wahrscheinlichkeit sollte die Obstbaumsziichter denn
doch bewegen, auch die Zwetschenbiume baumschulméssig, wie die
Birn- und Apfelbdumchen zu erziehen, wo moglich aus Samen, etwa mit
nachfolgender Veredlung mit Reisern von besseren Zwetschenvarietaten.

_ Eine reiche Bewurzelung, wie sie die Simlinge erhalten, welche
zugleich eine mehr natiirliche und tiefer dringende ist, bleibt doch das
Fundament des Wachsthums aller Obstbdume und macht diese wider-
standsfabiger gegen ungimstige Witterungs- und andere Verhaltnisse.

Der Zwetschenbaum verdient wohl diese sorgfaltigere Ermehung,
da er uns die nitzlichsten Frichte liefert.

Kaaden, den 5. Juni 1872.
Karl Fischer , pensionirter Pfarrer.
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Pomologisches aus Keszthély,

Aus einem Brief von Herrn Baron von Trauttenberg in Prag.

In Keszthély hielt ich mich im Sommer 1871 gegen 5 Wochen
auf, fand in dem Garten des Grafen Taszilo Feszteties bei dessen
Girtner Hr. Weichinger eine ausgezeichnete veredelte Aprikose, von
der er mir Oculanden versprach und bei dem kaiserlich ungarischen
Kammerer Herrn von Bogyay, dem schone Weingarten in Halap
und im Bodocsaner Weingebirge gehiiren, ausser einer frihreifen
im Juli reifenden grossen delikaten Pfirsch nichts besonders er-
wihnenswerthes.

Von Herrn Professor Belke in Keszthély nahm ich ein Verzeich-
niss seiner Obstsorten mit. In Keszthély Zalaer Comitat wird Pogacsa
alma piros Rother Pogaesa Apfel und Pogacsa alma pecher weisser
Pogacsa Apfel hanfig gebant. Am 16. August 187! fand ich noch
bei dem erwahnten Hr. von Bogyay einen Pogacsa alma, der 16
Loth wog, vom Jahre 1870 und obwoh! fiir seine Conversirung
gar nicht viél gesorgt war; der auch ganz gut war. Der weisse
Pogacsa alma ist edler als der rothe. Auch im Mo6r- Weissenbur-
ger Comitat fand ich bei meinem Bruder beide Pogacsa alma sehr
verbreitet, was diese beiden Pogacsa Apfelsorten gewiss auch ver-
dienen, von den ich Ende Oktober 1871 in mehreren Morer Obstgarten
wirkliche Riesenbiaume vollbehangen mit den schénsten Friichten
fand, ebwohl ihnen wenig Sergfalt gewidmet war. Was nun den
Namen Pogacsa alma betrifft, so heisst Pogacsa auf deutsch ein Kuchen
nicht aber eine Kiiche, weil mehrere diesen Apfel Kiichenapfel
iibersetzten —, seine Gestalt ist aber nicht gar so platt gedriickt, um
ihn Kuchen-Apfe]l zu nennen.

Kiiche heisst ungarisch Kongha, und Kuchen oder Fladen lepeny
oder poghesa. Ich weiss aber, dass in Ungamm eine Ortschaft ist,
die Bogas auf deutsch Bogensdorf heisst, das Beiwort Bogas be-
dentet knorrig oder zackig. Im Ungarischen wird unser s wie sch
und ¢s wie tsch und a fast wie 0 nund ‘a wie unser selbes a ausge-
sprochen, auch wird das Dorf Bogas auch Bogies Bogesdorf oder
Bogendorf genannt, iberdies Boga'es Distel und Haidekrant auch
Ackerdistel, -und so kann es auch sein, dass dieser Apfel von dem
erwihnten Orte seinen Namen hat; dass aber der erwihnte Apfel
in More so herrlich gedeiht, mag auch fiir Gegenden mit sehr kaltem
und schneereichem Winter eine Anempfehlung sein, denn wenn auch

Tllustrirte Monatshefte. 8. Heft, 1872. 16
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in More ein herrlicher ungemein starker und dabei lieblicher Wein
wiichst, von dem ich iiber allenfilliges Belangen einige Flaschen
mit Vergniigen senden kann, die aus dem Keller der mir ver-
schwigerten Familie der (rafen Feszfeties sind, und auch delikate
Melonen im freien Felde gedeihen, dort auch der Mais als eine
Hauptnahrung der Bevilkerung gebaut wird, so ist die Winterkilte
und der Wind oft furchtbar. So gingen meinem Schwager im
Winter vor einigen Jahren 2 Pferde auf dem Wege von dem 10
Minuten entfernten Bahnhofe in Mor zu seinem Castel durch das Un-
wetter zu Grunde und er und sein Kutscher retteten nur mit Noth
das Leben und in den Ietztverflossenen Jahren konnte mein Bruder
vom 6. bis 16. Dezember von Mor bis zu dem dortigen Bahnhof
wegen des firchterlichen Schneewetters und der Kalte nicht gelangen.
Um nun wieder auf Keszthély und den Platiensee zuriickzukommen,
bemerke ich, dass Hr. Prof. Belke auch unsere ausgezeichnete ratio-
nelle Obstsorten Ungarns und der damit verbundenen Lander besitzt
und bei seiner unbegrenzten Gefalligkeit gewiss deren Verzeichniss
und Pfropfreiser mittheilen wird. Bei Keszthély ist der Badeort,
eigentlich blos das Hvoiz Bad mit deh erforderlichen Kurgebiuden,
der kleine See, in dem man badet, wird bloss von einem der hervor-
brechenden, als dem Gehalte nach Geyser dhnlichen Quelle gespeist,
eine halbe Stunde von Keszthély entfernt.

Keszthély liegt an dem tiber 11 Meilenlangen und diber 11/, deutsche
Meilen breiten Plattensee-und umgeben von den Comitaten Za'loi,
Somoky und Vetzprim. Der fischreiche See dirfte fir Ichtiologen
von grossem Interesse sein. )

Die Wobklfeilheit des Obstes diirfte auch Unternehmungen zu
dessen " Trocknen, Welken und Einkochen mit Zucker lohnen. So
z. B. kaufte ich aus 2. Hand 10 Stick gute Aprikosen um 1 kr.,
eine Mass der unveredelten Aprikosen um 3 kr., siisse Mandeln in
der Schale um 6 kr., Aprikosen und Pfirsche werden grosstentheils
auf Mandeln und auf Stimme der Kirschpflaume veredelt, von welchen
letzteren die Kerne oder Steine aus Triest pfundweise bezogen werden.
Die bei uns wenig fruchtbare und gar nicht gute Kirschpflaume ist
schon in Keszthély fruchtbarer und diirfte nach dem so eben erwihn-
ten in Triest und Umgebung nicht nur fruchtbarer, sondern auch
besser sein,

Yon Keszthély aus besuchte ich meinen friiher schon erwihn-
ten Freund Ludwig von Bogyay auf seinem fiinf Stunden von Kesz-
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thély entfernten Weingarten und Weinberge in dem unmittelbar an
den Ufern des Plattensees oder Ballaton gelegenen Badacsoner Wein-
gebirge, wo er in seiner Rebenschule gegen 600 Varietiten des
Weinstockes cultivirt, und zwar dirigirt er die Rebenschule seibst
unmittelbar, ebenso wie die Kellerei. '

Schade, dass das von ihm in Druck gegebene beschreibende
Verzeichniss nur in ungarischer und nicht auch in deutscher Sprache
aufgelegt wurde.

Bogyay hat einen solchen Absatz seiner Weinschnittlinge, dass
er durch den Verkauf der unbewurzelten Reben dje ganzen Kultur-
kosten deckt, und doch sind diese Reben gar nicht theuer, da das
Stiick der schon verbreiteten Sorte 3 kr. und das Dutzend 30 kr.,
die minder hiufig verbreiteten das Stiick 5 kr., das Dutzend 50 kr.,
noch weniger verbreitete das Stiick 10 kr., das Dutzend 1 fl. uad
die seltensten Stiicke 20 kr., das Dutzend 2 fl. kosten, und zu den
Preisen der letzten Kategorie sind nur 5 Sorten.

Die Reifzeit ist genau bezoichnet — die bis Ende Juli reifen-
den mit ,sehr frih reif* = ,igen Kora®

bis Ende August = ,Kora®
bis ‘Ende September — ,Kozep®
bis Ende Oktober = _Keso®
bis Ende November = ,igen Keso.*

Ebenso ist das Wachsthum des Rebstockes, dessen Fruchtbar-
keit, die Grosse und der Geschmack, und Gestalt der Traube und
Beeren — ob Tafel- oder Keltertraube durch einzelne Worte
und deren Abkiirzungen in dem erwihnten Kataloge bezeichret, und
wenn ich eine Verdeutschung dieser Bezeichnungen liefere, was ich
recht gern thun will, so kann auch Jeder, der der ungarischen
Sprache nicht michtig is, sehr leicht herausfinden.

Hr. Bogyay wird gewiss, wenn man sich unter Berufung auf
mich an ihn wendet, seine Kataloge und Weinpreise und zwar auch
unentgeldlich Proben seiner Weine mittheilen.

Seine Weine sind gewiss sehr dcht und wohlfeil von 20—40 4.
per Ostr. Eimer; unter halbe Eimer werden keine Weine verkauft.
Nach meinem Urtheile ist sein Muscateller, dinn sein Oporto, —
eine Art Voslauer aus der portugiesiéchen Traube — Somszollo Wein
(Som heisst Cornus mascula, Szollo = Traube), Teyervillagos == Bur-
gunder Riesling und insbesondere Auvergnac gris hochst ausgezeich-~
net, dann ein sisser Dessertwein, der dem dchten Tokayer ganz
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gleicht, aber bedeutend wohlfeiler ist. Ich glaube der Eimer kostet
nur 30 Gulden.

In dem grossen Weingarten des Vesprimer Bischofs wird im
Badacsoner Weingehizge aus der Keknyelli Traube ein herrlicher,
nicht sehr theurer Wein bereitet, um den man sich an die bischof-
liche Weingérten- und Kellerverwaltung des Vesprimer Hr. Bischofs
zu wenden hat,

Die Adresse des Herrn von Bogyay ist Eeszthely-Zolmar Ko-
mitat in Ungarn. Hr. Bogyay verdanken wir auch die Badacsoner
und Halaper Muskattrauben, und die Badacsoner Riesenkirsche.

Dann fand ich in Badacson auch eine herrliche, blaue, ling-
liche, frihreife, ganz zwetschenartige Pflaume, deren Name dovt
nicht bekannt war, obwohl diese Pflaume — vielmehr Zwetsche einen
sehr ungiinstigen Standpunkt hatte, so waren die Friichte doch gross
und sehr gut. Mehrere Frichte als Blitter am Baum sind merk-
lich eine seltene Fruchtbarkeit.

Diese Pflaume oder Zwetsche diirfte sich vorziiglich nach Eng-
fernung des Steins oder Kerns zum Trocknen eignen, der ganz hohl
in der Frucht liegt und aus selber so zu sagen von selbst heraus-
fallt, und gewiss die herrlichsten blauen Prunellen liefern wird.

Hr. von Bagyay versprach mir Pfropfreiser und liess in meiner
Gegenwart anch einige Wildlinge oculiren.

Als ich nun meine Reise lings der nordwestlichen Ufer des
Plattensees in dem durch seine alten Tilia panonica eigentlich ame-
ricana, beribmten Badeort Fired (diese Linden sollen ilter, als die
Entdeckung Amerikas sein) so theilte mir wenigstens der verstorbene
Professor Schmied, der Verfasser von Oesterreichs Wildbaumzucht, ein
herrlich illustrirtes Werk, der diese Andeutung von Waldstein und
Kitaibel erhielt, fortsetzte und von Fiired den Plattensee bei hef-
tigem Sturm binnen 13/, Stunden nach Sio Fog ibersetzte und 7
dem als Pomologen riihmlichst bekannten Fiirst Bathyany’schen Hof-
girtner Hr. Glocker zu einem Aufenthalt von einigen Tagen kam,
s0 fand ich dort die oben erwihnte Pflaume oder Zwetsche, die Herr
Glocker als Violette hative taufte. Bei Hr. Glocker fand ich herr-
liche und unter diesen auch viele national Ungarische, bisher noch
nicht beschriebene Friichte, von demen ich spiter das Verzeichniss
mittheilen werde. Leider diirfie in Glockers Aufenthaltsort eine
Veranderung eintreten, da First Bathyany verstarb, seine 2 Tochter
die Alod Herrschaften theilten, und wenn die Besitzerin der dies-
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falligen Hilfte Grifin Draskowich, die genannte Herrschaft verpachten
wird, Glocker kaum in Enying bleiber diirfte.

(Hlockers Adresse ist: Enying tber Lepseny an der Eisenbahn in
Ungarn letzte Post Enying.

Nun muss ich sehen, dass ich mein Schreiben abkiirze, sonst
komme ich nicht zu Ende und eile daher von Enying tber Lepseny
nach Stuhlweissenburg nach Mer, einer ungeheuern Herrschaft am
Ausgange des berihmten, friher mit Recht beriichtigien Bokonyer
‘Waldes, von denen zur Herrschaft Mor allein gegen 40000 Juchart
3 1200 [J Klafter gehoren, welche Herrschaft mehreren Besitzern,
darunter auch der Gemahlin meines Bruders Friedrich geb. Grifin
Fesntities.

Pomologisch Merkwiirdiges fan»d ich hier sehr wenig, besonders
weil ich erkrankt{ in Mor anlangte, wo mich aber der dortige herr-
liche Wein bald stirkte.

Es konnte nicht nur die Mor'er Gegend, sondern die meisten
Wilder Ungarns eine unerschopfliche Fundgrube fir pomologische
Forscher sein, denr in den Waldern der meisten Comitate Ungarns
wachsen Millionen von wilden Obstbaumen, von denen gewiss viele,
sehr werthvolle Friichte liefern; allein Hirten, Jiger und vacirende
Zigeuner schlagen diese Friichte vor der wahren Reife fir sich, fiir
das Wild (Hirsche und Wildschweine gibt es in der Morer und in
anderen Gegenden Ungarns im freien noch in Menge) — theils auch
fir Rind, Schaf und Borstenvieh herab, ohne sich um diese Friichte
und um die Biume weiter zu bekiimmern.

Des Bogaesa oder Pogaesa-Apfels babe ichk schon erwihnt und
80 will ich noch dem herrlichen Morer Wein einige Zeilen widmen.
Der Hauptrebensatz ist der dort so genannte Zierfandel, den ich
fiir den griinen Sylvaner hatte, der einen fusserst starken, lieblichen
Wein liefert; aus den am Stamme fast zu Rosinen vertrockneten
Beeren fingt man jetzt an, einen sehr siissen Dessertwein zu pressem,
der bis zu 30 fl. der Eimer bezahlt wird.

Im vorigen Jahre zahlte ich der Griflich Fesztities'schen KeIlerel
den weissen, sehr guten Wein mit 10 fl., spiter mit 11 . fir
meine Freunde, denn ich selbst frinke nicht besonders viel Wein.

"~ Prag.
Emanuel Freiherr von Tranttenberg.
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Der Frostschaden an den Obstbaumen im Grossherzog-
thum Sachsen im Winter von 1870 zu 7.

Der Winter von 1870 zu 1871 hat in unsern Obstbaumpflan-
zungen so unerhort gewiithet, dass es dem Grossherzoglichen hohen
Staatsministerium nicht unzweckmissig erschien, die von dem Unter-
zeichneten vorgeschlagene Anfertigung von Verlustlisten im ganzen
Grossherzogthum anzuordnen. Wenn nun auch die Ausfihrung einer
solchen Massregel ihre Schwierigkeiten hat und auf ganz genaue
Angaben der Verlustzahlen mit Sicherheit nicht gerechnet werden
kann, so ist es dennoch immerhin von hohem Interesse, sich durch
oine solche Zihlung ein ungefihres Bild von den enormen Verlusten
vorzufithren und die unausbleiblichen Folgen davon in Betracht zu
_ ziehen. Leider ist die Gesammtverlustzahl aller im ganzen Gross-
herzogthum getddteten Obstbiume eine so bedeutende, dass wohl
Niemand eine Ahnung davon gehabt hat. Der Gesammtverlust be-
riffert sich namlich auf 601,845 Stiick und vertheilt sich auf simmt-~
Liche Verwaltungsbezirke wie folgt:

A. Im I Verwaltungshezirke (Weimar) mit 157 Gemeinde-
bezirken und Einschluss der Rittergiiter auf einem Flichengehalt von
17,953 Quadratm. wurden durch den Frost getsdtet 195,739 Stiick
Obstbaume, nimlich 21,099 Apfelbiume, 12,643 Birnbiume, 147,851
Fwetschenbiume, 259 Aprikosenhiume, 55 Pfirsichbidume, 4810 Siisg-
kirschbiume, 2673 Sauerkirschbiume, 2383 Wallnusshiume, 190
Mispelbdume, 2202 Verlast an Chausseen; Sa. 195,739.

B. Im II. Verwaltungsbezirk (Apolda) mit 152 Gemeinde-
bezirken und Einschluss der Rittergiter wurden auf einem Flichen-
gehalt von 11,5, Quadratm. durch den Frost getodtet 326,405 Stiick
Obstbaume, namlich 17,1902 Aepfelbiume, 11,306 Birnbiume, 269,208
Zwetschenbiume, 2444 Pflaumenbiume, 1429 Aprikosenbiume, 438
Pfirsichbaume, 10,382 Stsskirschbiume, 2785 Sanerkirschbiume,
10,569 Wallnussbinme, 658 Mispelbiume; Ba. 326,405 Stick.

C. Im IIL Verwaltungsbezirk (Eisenach) mit 73 (emsinde-
bezirken und Einschluss der Rittergiiter auf einem Flichengehalt
¥or 11,49 Quadratm. wurden durch den Frost getodtet 23,624 Stick
Obstbdume, nimlich: 2935 Apfelbiume, 1451 Birnbiume, 15,350
Zwetschenbiume, 235 Plaumenbanme, 41 Aprikosenbiume, 27 Pfir-
sichbiume, 2593 Sisskirschbiume, 498 Sauerkirschbiume, 479 Wall-
nussbfiume, 6 Mispelbiume; Sa. 23,624 Stiick,
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D. Im IV. Verwaltungsbezirke (Dermbach) mit 75 Gemeinde-~
bezirken und Einschluss der Rittergliter wurden auf einem Fliichen-
gehalt von 10,5 Quadratm. 7361 Stiick Obsthiume durch den Frost
getodtet, ndmlich: 1408 Apfelbiume, 1002 Birn-, 2637 Zwetschen-,
192 Pflaumen~-, 1 Aprikosen-, — Pfirsich-, 1522 Sisskirschbiume,
341 Sauerkirsch-, 258 Wallnuss-, — Mispelbdume; Sa. 7361 Stick.

E. Im V. Verwaltungsbezirke (Neustadt) mit 167 Gemeinde-
bezirken und FEinschluss der Rittergiiter auf einem Flichengehalt
von 11,4¢ Quadratm. wurden durck den Frost getodtet 48,716 Stiick
Obstbiume, nimlich: 4318 Apfelbiume, 3205 Birnbiume, 37,705
Zwetschenbiume, 2085 Pflaumenbiume, 31 Aprikosenbiume, 57
Pfirsichbiume, 775 Stisskirschbiume. 229 Sauerkirschbiume, Wali-
nussbaume, 2 Mispelbiume; Sa. 48,716 Stick.

Aus Vorstehendem ergibt sich, dass der II. Verwaltungsbezirk
am meisten und der IV. am wenigsten gelitten hat. Von welcher
Bedeutung diese Verluste nicht bloss fiir einzelne Orte, sondern fir
ganze Distrikte des Landes sind, wird sich in der Kiirze zeigen,
namentlich wird der kleinere Landwirth die ziemlich sicheren Ein-
nahmen aus dem Friihobst vermissen, wodurch gewéhnlich die laufen-
den Ausgaben filr den Haushalt gedeckt wurden. Aber auch Wohl-
habendere werden darunter zu leiden haben, denn das Beispiel, dass
auf den Lindereien einer einzigen Pfarrei 18 Klafter Scheitholz von
Zwetschenbiiumen gemacht wurden, steht nicht vereinzelt da.

Um nun niher auf die Ursachen dieses unerhirten Falles ein-
zugehen, gestatte ich mir Folgendes zu bemerken: Obgleich sich
bereits eine ansehnliche Zahl erfahrener und tichtiger Fachminner
bemitht hat, die eigentlichen Ursachen dieses unerhorten Ereignisses
zu erforschen, so ist es demnoch Niemand gelungen, sichere Nach-
weise iiber den ganzen Sachverhalt zu geben. Mich haben dis
aufmerksamsten Beobachtungen eines leider so bedeutenden Materiales
nur auf eine Menge von Widerspriichen und Unklarheiten gefiihrt,
die ich nachstehend folgen lassen will.

Im Allgemeinen nimmt man an, dass Obstbaumpflanzungen auf
Anhéhen weniger als in Niederungen und Thélern vom Frost leiden,
allein der Verlust von 10,569 Wallnussbiumen im TI Verwaltungs-
bezirke, die fast sammtlich auf Anhohen standen, widerspricht dieser
Behauptung. Ebenso glaubt man, dass die zerstorenden Einwirkungen
des Frostes auf das Pflanzenleben sich nirgend mebr als in Niede-
rungen oder in der Nihe der Flisse oder stehenden Gewdsser geltend
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machen, allein verschiedene, von mir beobachtete Fille stimmen
damit nicht iiberein. So haben z. B. auf einem mir zugehdrigen
Grundstick die ganz in der Nihe des Ufers der Sasle stehenden
franzdsischen veredelten Pflaumen- und franzssischen Birnsorten nicht
gelitlen, wibrend die entfernter und geschiitzter stehenden Biume
total erfroren sind. Ebensowenig lasst sich behaupten, dass alte
Biume mehr als jingere gelitten, denn mehrere Pflanzungen an
unseren Chausseen uud Verbindungswegen und auf Gemeindeareal
beweisen das Gegentheil Den Einwirkungen des Glatteises kann
man diese Verheerungen ebenfalls nicht zuschreiben, weil oft in den
expovirtesten Lagen, mitten unter Massen todter Biume sich meh-
rere villig gesunde Exemplare vorfinden. In Berticksichiigung aller
dieser Erfahrungen scheint der Hauptgrund dieser Zerstdrungen ein-
fach in der langen Dauer so ausserordentlich hoher Kaltegrade, und
in der grosseren oder geringeren Widerstandskraft jedes einzelnen
Baumes zu liegen.

Jena, im Mai 1872.
’ H. Maurer.

Ueber die Obsternte 1871 in Rostock.

Die Giite cinzelner Sorten ist dies Jahr (1871) sehr verschieden
gegen frithere gute Obstjabre und leider nicht zu ihrem Vortheile,
und will ich versuchen, dieselbe bei jeder der hier angefiihrten Sorten
in Kiirze zu bezeichnen: Colomas Herbstbutterbirn: halb-
schmelzend, um’s Kernhaus sehr kornig, sonst gut. Holzfarbige
Butterbirn: grosse Friichte fast schmelzend, wenig Aroma, klei-
nere Friichte fade. Oberdiecks Butterbirn: fast abknackend,
sebr siss; mehrere Frichte verdarben von Innen. Hochfeine
Butterbirn: ganz schmelzend, sehr gut. Wildling vonMotte:
Frichte vom schrigen Cordon halbschmelzend, fade. Bronecirte
Herbstbirn: fast schmelzend, siiss und . gut. Lange griine
Herbstbirn, wie aueh die Gestreifte Varietdt: kaum halbschmel-
zend, um'’s Kernhaus sehr kornig, Geschmack fast fade. Esperens
weinige Butterbirn: schmelzend, sehr gut. Gute Louise
von Avranches: schmelzend, gut. Kostliche von Charneu:
schmelzend, sehr gut. Diels Butterbirn: grosse Friichte fast
schmelzend und gut, kleinere Frichte kornig, um’'s Kernhaus mit
berbem Beigeschmack. Clairgeau’s Butterbirn: selbst ziemlich
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grosse Friichte vom schrigen Cordon blichen hart und verdarben von
Innen. Grumkower Butterbirn: sehr kdrnig um’s Kernhaus,
viele Friichte fleckig, sonst saftig und gut. Napoleons Butter-
birn: grosse Friichte schmelzend und gut, kleinere waren fleckig
und chne Giite. St. Germain: ungefihr die Hilfte der Friichte
sind glatt von Schale, stark kornig um’s Kernhaus, sonst aber gut,
die andern fleckiz ohne Werth. Winter-Nelis: Frichte sehr
klein, aber schmelzend und gut. Delfosses Butterbirn: wie
vorige. Chaumontel: Friichte mittelgross, cinige firben sich schon,
#ind auch saftig und so hoffe ich im Januar ganz gute Tafelbirn
davon zu haben. Madame Favre: die Friichte, obgleich gelblich
-gefiarbt, sind noch hart und scheint diese Sorte viel Sommerwirme
zu ihrer Gite zu bediirfen.

Aepfel: Fast alle Sorten hallen sich sehr gut und selbst
friithe Herbstapfel sind nock frisch, ohme zu welken, doch ist bei
manchen Sorten das Fleisch lockerer und weniger saftig wie in guten
Jahren, wodurch der diesen Sorten somnst eigenthiimliche Wohlge-
schmack sehr verringert wird, bei manchen Frichten ganz fehlt,
dies gilt namentlich vom Gravensteiner, Prinzenapfel, Weissen Herbst~
Taubenapfel u. a. '

Rostock, im December 1871.
H. Hidge.

Literatur.

Le Jardin fruitier du Museum par Decaisne.

Die 109. Lieferung enthdlt: Poire Saunger rouge long, eine miitel-
grosse, sber nicht sehr fruchibare Mostbirne, welche von Decaisne durchaus
sohlecht priadizirt wird,

P. Poiit SBauger; eine kleine und runde Mostbirn, welche Ende Ootober
zeitigt, einen kleinen, wegen seiner grossen Tragbarkeit sebr gesohiiizten
Baum' bildet.

P, Bauger Laiteux, eine kaum mittelgrosse, randeifSrmige, regelmissig
jodes Jabr fraohtbare Mostbirne, deren Cider sehr gut ist und stark moussirt,

Pirus Communis L., die Holzbirne mit ihren Ab#inderungen, sehr
griindlich beachrisben,

Die 110, Lieferung enthélt:

Poire precose == Beurré presoee Leroy; eine fast mittelgrosse rund-
Yich eifrmige, in der Form und Grisse der Liegels Winterbuterbirn selr
dhnliche, langgestielte Bommerbirn, welche Ende Juli reift und von Decaisne
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als eine der besien Sommerbirnen betrachtet wird; sie ist sehr schmelzend,
giiss und fein weinséuerlich. Der Wuchs ist pyramidal.

Pirus elaeagrifolia Pall, einein Taurien, Georgien wild vorkommende
Holzbirnart mit schmalen, den Olivenblattern #hnlichen Blittern.

Pirus Bourgaeana, eine in Spanien heimische Waldbirn mit sehr
kleinen Blattern und wehr kleinen, urgeniessbaren Friichten.

P. Bauger brun, eine lingliche mittelgrosse braune Mostbirn mit sehr
adstringirendem Saft, deren Baum sehr fruchtbar ist und von den Landleuten
sehr geschitzt wird,

111, Lieferung:

Rousse Lench, mittelgrosse linglichrunde Herbstbirne mit halbschmel-
gendem Fleisch von geringem Werth fiir die Tafel. Jahn hat diese Sorte im
Handbuch unter No. 79 als eine bis Mirz haltbare sphte Winterbirn geschildert
und wohl etwas zu klein dargestellt; jedenfalls eine fiir uns entbehrliche Sorte,

Pirus glabra Boiss., eine in Persien heimische Waldbirn mit dornigen-
Aesten und sochmalen Blittern.

P. Sauger longe jaune ist unsere Langbirn des Handbuchs oder Gelbe
‘Wadelbirn in Wiirttemberg. ’

P. Bauger blanc, eine rundlich kreiselférmige sehr adstringende Most-
birn, welche indess weniger geschiitzt ist und zu verschwinden beginnt.

112. Lieferung.

Pirus betulifolia Bnge., eine aus Chine stammende sehr kleinfrilchtige-
und pur fir den Botaniker interessante Waldbirn.

P. Emile d'Heyst, bekannte ausgezeichnet gute ziemlioh grosse Herbst-
birn, ein S8dmling von Major von Esperen. Decaisne nennt sie eine excellente
Frucht.

Pirus sinensis Lindl, eine in der Mongolei heimische, in zahlreichen
Abiinderungen vorkommende sehr barte, kleine rundliche Waldbirn.

P. Sauger picru, kleine runde langgestielte Ende September reifende
sehr fruchtbare Ciderbirn.

118. Lieferung:

Pirus Pashia D. Don var, trigyna, eine sehr interessante Waldbirn,,
welche bei 1600 Meter Hohe auf dem Himmelaya heimisch ist,

Pirus Jacquemontiana, eine sehr kleinfriichtige Waldbirn ans dem
Penjub in Ostasien, ebenfalls ein Gebirgsbaum.

P. Bauger gris, eine fast mittelgrosse, rundliche, sehr gute und ge-
sochlitete Mosthirn; die Reifezeit ist nicht angegeben.

P. Althorpe Crassane. Ruozndliche oder rundlich eifSrmige sehr gute
Herbstbirn, welche zuerst 1836 durch Thompson beschrieben wurde. Das
Fleisch schildert Decaisne als weiss, sehr fein, schmelzend, leioht adsiringi-
rend und schwach muskirt.

Mic dieser Nr. 341 scheint nun das Werk in Bezug auf die Birnen ab~
zuschliessen.

Diese Monographie der Birnen umfasst € Binde und zwar ais I Band
die Vorrede, Einleitung, Orgenographie, deren Text und Tafeln von I. bis 33,
Der IL Bd. enthlt die Buchstaben A, B mit 66 Varietdten, der ITL Bd.
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C bis E 63 Var.; der 1V.Bd. F bis L 68 Var.; der V.Bd. M bis R 68 Var.;
YI. Bd. 8 bis Z 58 Varietéten, also in Summsa 323 Birnsorten.

Die eben jetzt mit ausgegebene zum I, Bd. gehérige Organographie ist
hchst interessant und lehrreich und darf als die beste Arbeit @ber diesen
Gegenstand betrachtet werden. Denn folgt eine Aufziihlung der Krankheiten
und schidlichen Thiere; hierauf eine tabeilarische Zusammeustellung der in
Frankreich verbreiteten sehr zahlreichen Ciderbirnsorten mach den Gegenden,
wo sie vorkommen, geordnet.

Nun folgt das Register; dies ist mit grosser Bachkenntniss geordnet und
sebr praktisch eingerichtet, Zun#chst ist eine Aufzihlung der beschriebenen
Birnsorten nach dem Alphabet unter den neu festgestellten Namen geordnet,
gegeben; dann folgt eine Aufziihlung aller Synonyme. Dieselben sind eben-
falls alphabetisch geordnet und daneben immer der jetzt angenommene Namen
jeder Sorte aunfgefiihrt, ohne alle weitere Bemerkungen; es sind ecirca 800
Bynonyme aufgefiihrt.

Dann folgt eine {ibersichtliche Darstellung der besohriebenen und abge-
bildeten Birnsorten, nach der Beife geordnet; Sommerbirnen (Mitte Juni
bis Ende August), Herbstbirnen (September bis Ende October); Winier-
birnen (November bis Ende Mirz). Besonders sind daun aufgefithrt die
Birnen mit Muskatellergeschmack, die Birnen zum Koehen und Dérren und
die Schaufriichte.

Decaisne’s Monographie der Birnen steht in jeder Hinsicht als ein wahres
Musterwerk da, die Derstellungen und Abbildungen sind das Vollkommenste
und die Natur am getreuesien Darstellende, was iiberhaupt existirt.

Dr. Ed. Lucas.

Marie ¥link, die kleine Gemiisegirinerin. 4. Aufl, 1872, Frankfurt a. M,
Christ, Winter. kI1. 80, 173 8.

Diese kleine, anziehende und lebrreiche Schrift des verstorbenen Gartens
directors Metzger von Carlsruhe erscheint in der 4, Auflage; es ist ein Biich-
lein, welches gich so recht fiir die heranwachsende weibliche Jugend zu einem
sehr nfitzlichen Geschenk eignet und welches in jeder Hinsicht sehr zu
empfehlen ist. Allerdings wire es vielleicht gut gewesen, wenn das Biichlein,
welohes vor mehr als 20 Jahren geschrieben wurde, hier und da eine Ergén-
zung, z. B. durch Auffilhrung der werthvolleren neu eingefiihrien Gemiisesorten
erhalten hiitte, allein es ist auch in der Form, wie es aus Metzger's Hand
hervorging, hochst schitzbar und lehrreich, Dr. Ed. L.

Anleitung zum Weinbau und zur Kelterung der Weine im Kinig-
reiche Bdhmen von einem alten, erfahrenen Fachmana. I Heft, Prag
F. Kivoéé 1870.

‘Wir kdnnen diese vortreffliche Schrifi des als ausgereichneten Oenologen
und Weinverstindigen bekannten Herr Dr.Schmidt, Kais. Sektionsratha. D,
micht nur allen W einproducenten BShmens, sowie fiberhaupt allen denep, die
sich fiir den Weinbau im Grossen auf eino sebr lange Reihe von Erfshmngu
gesifitzt, interessiren, auf dag wirmate empfehien. :
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Das Buch enthiilt einen grossen Schatz von Erfakrungen und ist so klar
und fasslich geschricben, dass es der einfache ‘Winzer auch lesen und ver-
8tehen kann.

Das Ganze 10 B. gr. 8 starke Heft zerfEllt in 4 Abschnitie:

I Kenntniss der Reben; II Ueber den Weinbau; III, Teber
die Lese; IV. Ueber die Gahrung und Kellerbehandlung.

Von diesem Abschnitt sind der I. und IL in diesem Hefte umfassend und
mit grosser Sachkenniniss behandelt und sehr instruetiv. Wir werden auf die
genaunte Schrifi des alten wirdigen Fachmanns nochmals zuriickkommen,

br. Ed. Lucas.

Deutscher Pomologenverein.

Neu eingetretene Mitglieder: Hr. Baron von Leoprechting zu
Hegenheim bei St. Louis, Ober-Elgass, Hr. Gymnasialprofessor J, B. Taf-
rathshefen in Regensburg, Hr. Hofgirtner H. Roese in Eutin,

Hr. Baron von Stampe in Nysd bei Presto, Diénemark, schenkio der
Diels 8tiftung 2 Thaler; ferner Hr, Baron von Lotzbeck, Konigl. Kimmerer
in Minchen 5 Thaler, fiir welche freundliche Gaben hiemit der wirmste Dank
ausgesprochen wird.

Die Bibliothek des Pomologischen Instituts in Reutlingen er-
hielt durch die Giite dee Hr, Baron von Leoprechting eine grissere Anzahl
sehr werthvoller Werke fiber Obsthau, Pomologie, Weinbau und Landwirth-
8chaft zum Geschenke, wofiir auch bier unser ganz ergebenster Dank aus-
gedriickt werden soll,

Aus dem Regensburger Morgenblatt fiber den Deutschen
Pomologen-Verein. ,Unter den Vercinen der N euzeit, welche das Ange-
nehme mit dem Niitzlichen verbinden und darum eine erfreuliche Zukunft vor
Bioh haben, nimmt der Deutsche Pomologen-Verein eine hervorrageade Stelle
ein. Der durch seine Reisen in den Kaukasus und die ungrenzenden Linder
berthmte Professor Dr, Karl Koch aus Weimar veranstaltete im Jahre 1853
die erste Versammlung deutacher Pomologen zu Naumburg an der Saale, Eine
zweite Versammlung fand ebenfalls unter Dr, Kochs Leitung im Jahre 1857
zu Gotha statt. Als wichtiges Resultat ging aus dieser Versammlung der Be-
schlues hervor, dass unter der Leitung der drei hervorragenden Koryphiien
in der Pomologie, den Herren Oberdieck, Jahn und Lucas, ein ,Illusiriries
Handbuch der Obstkunde herausgegeben werdea sollte, welches bereits in
6 Bénden der Oeffentlichkeit vorliegt. In der dritien Versammlung zu Ber-
lin im Jahre 1860 wurde der ,deutsche Pomologen-Verein® begriindet, weloher
von einem bescheidenen Anfange nun bereits fiber 700 Mitglieder zihit. Die
nichsten Versammlungen waren dis zu Gorlitz im Jahre 1863 und za Reut-
lingen im Jahre 1867, an welche in dem heurigen Jahre die zn Braunschweig -
vom 10.—13. Oktober als die sechste sich anschliesen wird. Zweck und Auf-
gabe des Vereins ist die Hebung der deutschen Pomologie, Obst- und ‘Wein-
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kultur, sowie die Ermiitelung der in Deuischland angebauten Obst- zud Reb-
sorten und die Feststellung allgemein giiltiger, richtiger Namen fiir dieselben.
Wer Mitglied des Vereines werden will, hat einen Jahresbeitrag von einem
Preussenthaler an den Geschiftsfilirer des Vereines Hr, Dr. Lucas in Reut-
lingen durch Postanweisung einzusenden. Dafiir geniesst derselbo — ausser
der Forderung der Vereinszweoke — drei wesentliche Vortheile, Er erhiilt
die Vereinsgaben, welche in guten neuen Schriften dber praktische Obstkul-
tur und Pomologie bestehen und von denen bisher acht Schriften ergchienen
sind, unter Kreuzband franco zugesendet. Er kann fermer aus der bereits
bis zu 60 Binden erwachsenen Vereinsbibliothek, welche fortwahrend reiche
haltiger wird, unentgeltlich Biicher entlehnen, Iindlich, was das Wichtigate
ist, hat jedes Vereinsmitglied das Recht, Obstsorten, deren richtige Be-
nennung er zu wissen witnsoht, an den Geschiftsfihrer franco einzu-
sonden, von welchem derselbe dann unentgeltlich den gewinsohten
Bescheid erhalt.“

Wir theilen obigen sehr wohlgemeinten Artikel, den wir Herrn Professor
Tafrathshofen in Regeusburg verdanken, mit dem Wunsche mit, dass wohl
auch andere Vereinsmitglieder in gleicher Weise in ihren Kreisen auf den
Doutschen Pomologenverein aufmerksam machen mochten, indem derselbe
bei geinem jede Reclam ausschliessenden Wirken, vielen Pomologen und Freun-
den der Obstkultur noch nicht niher bekannt geworden ist.

Dr. £4. Lucas.

Ehrenbezeugungen.

Nach dem Frankfurter Amtsblatt vom 26, Juni hat ,Der Herr Minister
fiir die landwirthschaftlichen Angelegenheiten dem Schlossgirtner 8ilex zu
Tamsel in Beriicksiochtiguog der Verdienste, welche sich derselbe um die
Beforderung des Obstbaues erworben hat, den Titel ,Garten-Inspector®
verliehen,“

Herr Stiftsobergiiriner Kienast in St. Florian wurde vom Landwirthsch.
Bezirksverein Feldsberg in Nieder-Oestreich zum Ehrermitgliede ernannt.

Kurze Xotizen und Mittheilungen.

Nach den Mittheiluegen des Cercle professoral wird (8. 44 des vorigen
Jahrgangs) eires im Jahre 1842 noch in voller Kraft existirenden Birnbaumes
Erwiihnung gethan, der nach einer dabei befindlichen Inschrift im Jahre 1590
gegen eine Maner gepflanzi worden ist. Dieser Spalierbaum steht in einem
Garten zu Pollet bei Dieppe und nahm bereits im Jahr 1842 einen Umfang
von 30 Meter (also beinahe von 1) Fuss) ein, besitzt aber nur eine Hohe
von etwas iiber 6 Meter. Der Siamm des Birnbaumes selbst wird zu einem
Meter Stéirke angegeben, Im Jahr 1842 trug er zwischen 3- bis 4000 Frilchte.
Nach dieser Mittheilung, weiche iibrigens dem Journal der Gartenbaugesell-
schaft von Rouen entlehnt wurde, ist diese Sorte die 8parbirn (poire d’Epargneh
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Hoéhelagen der Gemeinden des Bezirks Reutlingen.

Ort Puokt Héhe iiber dem Meere.

Wiirtt. ¥uss. Meter.
Undingen Erdfiiche an der Kirche 2705,5 775,10
Genkingen » » ” 2692,7 771,43
Willmandingen » » » » 2622,0 751,18
Erpfingen » " m » 2552,2 731,18
Kleinengstingen " » n Post 2451,5 702,17
Grostengstingen ” » » Xirche 2441,1 699,19
Holzelfingen » " ” 2440,8 699,10
Honau » " » » 1971,2 564,60
Oberhausen " , » 1792,0 513,39
TUnterhausen 2 » 3 ” 1766,9 506,08
Bronnweiler » r » n 1664,4 476,83
Eningen » " » ” 1614,7 462,49
Pfullingen " » » " 1488,6 426,47
Stokaeh ” am Schulhaus 1482,0 424,58
Gomaringen » " n » 1473,7 422,20
Ohmenhausen » an der Kirche 1462,6 419,02
Reutlingen » » Stadtkirche 1331,9 381,58
Betzingen » am Rathhaus 1202,0 344,36
Wannweil » - " 1228,0 323,16

Heid, Oberamtsgeomter,

Das Pomologische Imstitut liegt 50 Fuss hoher als die Stadtkirche, also
1881 wiiritemb, Fuss iber dem Meer,

Interessant ist, dess selbst in dem hiehstgelegenen Orte Undingen noch
Obsteuitur, wenn auch in beschrinktem Mass betrieben wird, sowis dass in
dem 2441 Fuss iiber dem Meer gelegenen Grossengstingen in nenerer Zeit durch
die Bemiihungen des dortigen Schullehrers ein recht ersprieslicher Obstbau
sich wahrnehmen 14sst. Dr. Ed. Lucas.

Erfart, den 18. Juni 1872, Schon vor Jahresfrist waurde von einfluss-
reicher Stelle der Gedanke angeregt, eine Geselischaft zur Befdrderung
des Gartenbaues im deutschen Reiche mit dem Sitze der Verwaltung
in Erfurt zu begriinden. Da das Bediirfniss hierzu angezeigt und die Zeit-
verhiltnisse einem golchen Unternehmen giinstig erschienen, so traten ge-
meinniitzig denkende und der SBache des Gartenbaues ergebene Miinner unserer
Btadt su einem Comité zugammen, das sich die Aufgabe sielite, diesen Ge-
danken zu entwickeln, ein Statut zu entwerfen, den Entwurf in allen Theilen
Deutschlands zn verbreiten und eine constituirende Versammlung zu berufen.
In der Lisung dieser Aufgabe wurde des Comité in sehr dankenswerther
Weise von dem hiesigen Gartenbaavereine unterstiitzt, welcher den Plan z
dem seinigen und die Verwirklichung dessetben durch Gewdhrung eines Dar-
lehns zur Bestreitung der Kosten mdglich machte. Nachdem das Comité sich
durch Mitgiieder aus allen Theilen Deutschlands bis anf 120 bis 130 Personen
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verstirkt hatte, traten hier am 17. und 18 Juni Freunde des Gartenbaues
und Delegirte von Gartenbauvereinen zu dem Zwecke zusammen, die Btatuten
zu berathen, und die Allgemeine deutsche Gartenbaugesellschaft,
wie sie genanut wird, thatsichlich zu begriinden. Der konigl. Oberregierungs-
rath Freiherr von Tettau leitete die Verhandlungen der constituirenden Ver-
sammlung selbst in sehr dnsprechender Weise durch eine Darstellung der Ent-
stehung urd Eotwickelung der dem Unternehmen zu Grunde liegenden Idee
ein. Unter dem Vorsitze des Directors des pomologischen Instituts in Reut-
lingen Dr. Lucas und des Professors Dr. Mlinter-Greifswaid ging die Ver-
sammlung riistig an’s Werk und kam in fest zweitigiger angestrengter Arbeit
mit der Berathung und endgiiltigen Feststellun} des Statuts zu Stande. Die
definitive Wahl des Prisidenten der Gesellschaft und der iibrigen Beamten
blieb einer im kiinftigen Herbst in einer StadtSiiddeutschlands abzuhaltenden
‘Generalversammlung vorbehalten; doch wurde behufs der Portfithrung dieser
Angelegenheit ein provisorischer Vorstand gewihlt, bestehend aus den Herren
Oberregier.-Rath von Tettau, Eisenbahudirector a. D,, Karl Herrmann und
Th. Riimpler, Secretiir des hiesigen Gartenbauvereins, — Mochte es der neu
begriindeten Gesellschaft gelingen, die gedeihliche Entwickelung des Garten=
baues zu férdern, ,s0 weit die deutsche Zunge kiingt*, und mbchte dieses
gemeinsame Streben ein neues Band zwischen dem Norden und dem Siiden
des Vaterlandes werden! (Erfurter Zeitung,)

Ausstellungen und Versammlungen im Herbste 1872.

Der Gartenbauverein in Potsdam veranstaltet vom 4.—8. September in
den Siien des Voigi'schen Blumengartens eine Pflanzen-, Blumen-, Obst- und
Gemilseausstellung,

Der Gartenbauverein in Bamberg veranstaltet im Monat September eine
Ausstellung von Blumen, Obst, Gemfiise, Simereien, Landwirthschaftlichen
Producten, Gerdthen u. 8, w. Zug]elch wird wahrscheinlich daselbst die erste
Generalversammlung des Allgemeinen deutschen Gartenbau-
vereins stattfinden,

Die von dem Gartenbau-Verein in Halle a./8. veranstaltete Ausstellung
von Erzeugnissen des Gartenbau’s findet vom 6. bis 10. September d. J. in
den Réumen des Stadischiessgrabens hierselbst statt. Gegenstinde der Aus-
stellung sollen sein: Pflanzen und Pflanzengruppen, abgeschrittene Blumen,
Friichte, Gemiise, Obstbdume, Garten- und landwirthschaftliche Qerithe,
Garten-Meubles, Décorationsgegenstinde etc., wie fiberhaupt alle auf den
Gartenbau beziiglichen Artikel. Mit der Ausstollung wird auch eine Pramii-
rung besonders hervorragender Leistungen auf dem Gebiete des Gartenbau’s
verbunden gein. Bedingung fiir die zm primiirenden Pfianzen ist, dass sie
mindesiens 6 Monate vom Aussteller selbst cultivirt sein miissen, Boweit ihre
Cultur fiberhaupt 6 Monate beansprucht. Anmeldungen sind bis zum 15. Aug.
bei Herrn Rentier Kanzler Martinsberg 5a in Halle zu richten.

In Bozen findet die 6, Obst- und Weinausstellung zugleich in Verbindung
mit einer Thierschau vom 21.—29, September 1872 in den Silen des Merkan-
tilgebdudes statt,
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Am 22.—30. September findet eine allgemeine Blumen-, Obst- und Ge-
miiseausstellung, zugleich mit der Versammlung deutscher Land- und Forst-
wirthe in Miinohen statt.

Vom 8.—15. September findet die zweite grosse Ausstellung des Garten-
bauvereins fiir das Grossherzogthum Baden in Cerlsruhe statt.

Vom 20.—28, September findet eine Obst-, Gemiise- und Blumenausstel--
lung in Cassel statt,

Die 6. Allgemeine Versammlung dentscher Pomologen, Obst-
und Weinziohter findet, verbunden mit einer Obstaussteilung
in den Tagen vom 10. bis 13. Okiober in Braunschwelg statt.

Das pomologische Institut in Reutlingen warde in diesem Friih-
jehr and SBommer von 59 Zoglingen frequentirt, von denen 29 der hoheren.
Lehrenstalt fiir Pomologie und Gartenbau und 30 der Obst- und Gartenbau-
schule angehbrten. Von diesen letziern bildeten sich 13 in dem 2!/e Monat.
dauernden Friihjahrscursus zu Baumwirtern,

Diese Zodglinge gehiren folgenden Li#ndern an;

Aphalt ., . . . . . . ., 1 Rewss . . . . . . . . . 1
Badem . . . . . . . ., 1 Sachsen (Konigr) . . . . 1
Bayern . . . . . . . . 10 Sachsen-Meiningen . . , . 1
Hessen . . . . . . . . 3 Wiirttemberg . . . . . 8
Preussen Qestreich
Pommern . ., . ., ., . 1 Siebenbiirgen . , . ., 1
Brandenburg . . . . 1 Steiermark ., . . . . T
Sohlesien . . , . . 2 Méhren . . . - , . 1
Sachgez ., . . . . . B Schweiz . , . . . . . . B
Westphalen . . . . . 2 Englapd . . . . . . . ., 1
Rheinprovinz , ., ., . 2 Nordamerika , . . . . . 4
Hohenzollern . . , . 2 Summa 59
Hannover ., . . . . . 1 Zoglinge.
Hessen-Nassan . . . . 3
Schleswig-Holstein . , 1

Wintersemester des Instituts.

Das Wintersemester der hohern Lehranstaltfir Po--
mologie und Gartenbau, sowie der Obst- und Gartenbau-
schule beginnt den 3. Oktober 1872. Die vorzutragenden Ficher
sind: Theorie des Gartenbaues, Pomologie, Gremiisebau, Geholzzucht,
Kurzer Abriss der Landwirthschaft, Botanik, Geographie, Chemie;.
Physik und Zeichnen. Statuten der Anstalt werden gratis abgegeben.

Die Lehrgegenstinde werden durch Unterzeichneten, dessen Sohn
und Schwiegersohn, durch Herrn Obergéirtner Wermig und Herrn Pro-

fessor Kohler vorgetragen. Dr. E. Lucas.

o .
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Zur Geschichte deé Obstbaues im Nassauischen,

¥on Dr. C. Thomae in Wiesbaden.
Mit dem” Portrait von Christ.

I

wDas Obst ist die schinste, wwohlthiitigste Frucht dar
Erde und seine Kultur sollte als ein hichst ergiebiger
Beachiftignngs-, Erwerbs-, Nahruugs- und Verschine-
Tungszweig ein Hauptgegenstand der Land- und Staats-
wirthschaft sein.*

Gespriiche tiber Obsthultur, 8. Berlinigche Blitter. 1508,

Das vormalige Herzogthum Nassau ist bekanntlieh ein verhalt-
nissmissig kleines, aber gesegnetes Fleckchen Land, das — mit Aus-
nahme der rauhen Hohen des Taunus und Westerwaldes — mnach
Klima und Boden in seinen Ebenen und Thalern, wie auf den sonni-
gen Abhangen, die natiirlichen Grundlagen zu einem gedeihlichen
Obst~ und Weinbau besitzt,

Die Produkte beider Kulturzweige bezeugen dieses. —

Der dchte Riidesheimer Wein. wachst nur bei Riidesheim, der
Johannisherger nur bei Johannisberg, der Geisenheimer bei Geisen-
heim, der Assmannshiuser bei Assmannshausen, der Steinberger im
Steinberg bei der vormaligen Abtei Eberbach, der Markobrunner nur
zwischen Erbach und Hattenheim, der Rauenthaler bei Rauenthal,
der Hochheimer bei Hochheim etc.

Diese Weine zihlen unter vielen anderen — wie sattsam be-
kannt — o den edelsten Rheinweinen und wachsen auf nassanischem
Boden.

Das Lahnthal erzeugt ar einzelnen Orten, z. B. bei Bad-Ems,
Nassau und Runkel eine Qualitit Rothwein, die nur durch eine
feine und geabte Zunge vom Ingelheimer und Assmannshiuser unter-
sehieden wird,

Ein Klima, das solche Weina producirt, muss selbstverstind-
lich auch dem Obstbau ginstig sein. Wer sich hiervon tiberzeugen
will, besuche unsere Obstgarten und Obstmirkte, und er wird finden,
dass die Exemplare der hier angebauten edlen Sorten nach Form
und Grosse meistens vollkommen susgebildet, mweh der Farbung

Tlustrirte Monatshefte. 9. Heft, 1872, 17
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lachend schén und nach der Beschaffenheit des Fleisches von vor-
trefflichem Geschmacke sind. *)

Ueber das hohe Alter des Weinbaues am Rhein und an der
Lahn sprechen Chroniken und andere Dokumente. Weniger ausgie-
big sind die geschichtlichen Quellen iiber den rheinischen Obstban
aus der Vorzeit. Unleugbar hat aber auch der Obstbau eines Landes
seine Geschichte. Und so moge es denn gestattet sein, hier einen
kleinen, dahin einschlagenden Beitrag fiir mein Heimathland Nassau
zu liefern. Fs soll dieser Versuch zugleich eine Wirdigung der
Motive sein, welche die Obstkultur auf diesem, von der Natur be-
giinstigten Boden schon seit Jahrhunderten wesentlich gefordert haben.

Geschichtliches ber das Land.

Das im Jahr 1866 seiner Regentschaft verlustiz gewordene
Farstenhaus v. Nassau war friher in viele Linien verzweigt, ver-
treten durch Fiirsten und Grafen, welche im Besitze kleiner Terri-
torien voneinander unabhingig ihre eigene Landesverwaltung und
Hofhaltung hatten. Yhre Residenzen -— Schldsser mit Garten- und
Parkanlagen — existiren meistens noch: Nassau-Weilburg, Nassau-
Diez, Nassau-Hadamar, Nassau-Usingen, Nassau-Idstein, Nassau-
Oranien, Nassau-Saarbriicken, Nassau-Zweibriicken ete.

Da diese Linien bis aufdie von Nassau-Weilburg nach und nach
ausstarben, so fiel der Nachlass derselben zuletzt der iiberlebénden, heute
noch existirenden Linie zu; der grossere Besitz verlieh dem Nassau-
Weilburger den Titel eines Fursten v. Nassau und als solcher
verlegte er (1816) seinen Sitz von Weilburg a. 4. Labn nach Bieb-
rich a. Rhein3)

*) Auf die nordischen Bewohner rauher Gegenden machen ungere Obst-
anlagen im Friihjahr durch die Blithen und im Herbste durch die goldenen
Friichie ungefihr denselben Eindruck, wie aof uns Rbeinlinder die Orangen-
und Olivenhaine in Sidfrankreich und Italien, Eine gebildete Dame aus dem
gebirgigen Theil von Schlesien, die zur Herstellung ihrer Gesundheit zem
ersten Mal an den Rkein kam und im September einige Wochen in Wiesba-
den weilte und bis dabin gewohni gewesen war, die Landstrassen nur mit
Vogelbeerbdumen bepflanzt zu sehen, fubr bei gutem Weiter jeden Tag im
offenen Wagen im Schritte durch eine oder einige unserer vielen Obstalleer;
sie war bei der Heimkehr jedesmal aufs Neze ontziickt und meinte, Wiesbaden
sei ,ein wahres Paradies!®

**) Die Erhebung in den Reichsfiirstenstand erfolgte zuerst bei der Nassau-
Hadamar'schen Linie (1650) und wurde spdter auch den tibrigen zu Theil.
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Zwischen und neben den ausgestorbenen Grafen v. Nassau exi-
stirten aber noch andere edle Geschlechter, deren Residenzen und
Descendonzen zum Theil gleichfalls ausgestorben sind, — im ILahn-
thal z. B. die Linie der fiirstlichen Familie v, Solms-Braunfels,
die Linie der fiirstlichen Familie v. Wied zu Runkel, die fiirstlicha
Familie v. Schaumburg bei Diez, die Familie des Freiherrn von
Stein zu Nassau ete. vieler Anderen nicht zu gedenken, weil sie fir
unseren Zweck — Forderung des Obstbaues — durch die rauhe Lage
ihrer Besitzungen ohne wesentliche Bedeutung sind. Noch weniger
gehoren in den Kreis unserer Beachtung die einstigen Besitzer der
zerfallenen Ritterburgen am Rhein, an der Lahkn, im Taunus ete.,
da dicse Herren als Kinder ihrer Zeit bekanntlich mehr anf Fehde
und Raub, wie auf das friedliche Geschift der Bodenkultur bedacht
waren. InFolge des Wiener Congresses (1815—16) wurde die Mehr-
zahl der kleinen deutsehen Fiirsten mediatisirt, das Herzogthum
Nassau formirt, d. h. aus vielen kleinen Theilen zu einem abgerun-
deten anzen vereinigt und zum Regenten desselben der First von
Nassau (Wilkelm 1) zum Herzoge erhoben. %)

Die neue Organisation dieses neuen Herzogthums hauchte neues
Leben in alle Zweige der Yerwaltung. Der frische Geist, der das
Ganze durchwehte, brachte auch der Zeit gemdéss vortreffliche Be-
stimmungen zur Forderung der Landwirthschaft und der Obstkul-
tur. Wir kommen spiter darauf zuriick. Vorerst werfer wir aber
von diesemn historischen Wendepunkt aus einen Blick auf die Ver-
gangenheit und fragen:

Auf welcherStufe stand damals (1815—16) der Obst-
bau? Welchen Einfluss hatte bis dahin die Zersticke-
lung des Landes auf diesen Kulturzweig geiibt?

Der Obsthau war fiir jene Zeit — im Ganzen genommen — be-
friedigend. Die Zerstiickelung des Landes in kleinere Territorien
mit Firsten- und Grafensitzen fusserte sich — so viel Schattenseiten
diese kleinen Dynastieen sonst auch gehabt haben mégen — der
Obstkultur in mancher Beziehung recht forderlich. '

Fiir die Idsteiner, Weilburger und Uhinger Linie werde die Fiirstenwirde im
Jahr 1688 verlichen, .

*) Der Fiirst von N assau-Usingen, seit 1744 schon zu Bicbrich residirend
(] 1816), hatte in Folge des Rheinbundes (1806) unter Napoleons Protektiorat
auch schon den Titel eines Herzogs gefiihrt,
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Die Grafep umd kleinen Firsten wohnten in Friedenszeiten —
wenigstens im Sommer — auf ihren Besitzungen und suchten sieh
dag Landleben in ihrer souverinen Einsamkeit mdglichst angenehm
zu machen. Sie hatten ihre Gérten und Gariner, denen es oblag,
die Kiche und Tafel mit Gemiise und Obst zu versorgen. Es gab
eine Zeit in Deutschland, in welcher es bei den hohen Herren zum
guten. Ton gehdrte, nur den Sommer auf dem Landsitz, den Winter
gher in einer grosseren Stadt zu verieben. Dieser Wechsel hafte
seinen Reiz, Die Herrschaften entgingen dadurch der Langweiles:
sie amiisirten sick besser in der Gesellschaft Ihresgleichen, bliehen
mit Welt, und Menschen zeitgemiss im Verkehr und hielten dieges.
vielleicht schon wegen ihrer Kinder fiir nothig, da diesen durch den
Umgang in gehildeteren Kreisen Gelegenheit geboten war, sich in
geselligem Turpier mit sehitzbaren Bekanntschaften auf dem Lau-
fenden zu erhalten.

Isf es bei dem wohlhabenden Landadel zum Theil nicht heute
neeh so?

Was unsere Grafen und Freiherrn von Tafelgeniissen aus gros-
seren Residenzen auf ihre Landsitze fibertragen konnten, werden sie
nicht verschmiht haben, auf ihre heimathlichen Sommersitze zu
verpflanzer. Von unseren Weilburger und Biebricher Fiirsten ist z. B.
bekannt, dass sie ihre Winter vorzugsweise gern in Paris zubrachten
und ven den Friichten, die ihnen dort gut geschmecki hatten, im
Frahjahr verpflanzbare Biumchen oder Edelreiser mit nach Weilburg
und Biebrich brachten oder schon im™ Nachwinter dahin besorgen
liessen, Noch heute bezeugen die Obstplantagen um Weilburg und
Biebrich, Schierstein, Wiesbaden, Hof-Nirnberg ete. etc., was die
frilheren PFarsten in dieser Beziehung gethan haben.

Von besonderer Bedeutung fiir die Kulturgeschichte. der Nassaner
Lande waren. die Beziehungen des Hauses Nassau-QOranien zu
Niederlanden, Die Rollen, welehe die Prinzen v. Oranien als,
erbliche Statthalter, Heerfilhper efc. in der Geschichie dexr Nie-
derlande gespielt haben, sind bekannt. Die Oranischen Landestheile
Nassau’s bildeten um diese Zeit einen weithin leuchtenden Stern am
Harizont: der geschichtlichen Entwickelung. Am Stemmsitze zn Dil-
lenburg spiegelte sich in dieser Periode und auch spater noch
Vieles ah, was die reichen und gesegneten Provinzen der Nieder-
lande an Bildung und Intelligenz voraushatten. Dillenhurg war,
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#fit 1743 der Sitz aller hohen Collegien tiber die deutschen Lande
der Oranier. Das heute noch erhaltene Schloss Oranienstein auf
dem felsigen Lahnufer 1/; Stunde oberhalb Diez erinnmert mit seiner
Umgebung noch an jene denkwiirdige Zeit. In den Jahren 1801 bis
1806 — wahrend der Occupation der Niederlande durch Napoleon —
weilte die aus dem Haag gefliichiete Fiirstenfamilie (Wilhelm V. von
Nassau-Oranien) zum letzten Male Iangere Zeit auf diesem Schlosse.

Obschon die grossen Minner dieses beriihmten Geschlechtes ihre
personliche Kraft und Aufmerksamkeit nur grosseren und wichtigeren
Aufgaben zuwenden konnten, als den Specialititen des Land- und
Gartenbaues; so erforderte doch die Reprisentation ihres Standes
und ihrer einflussreichen offentlichen Stellung einen Comfort in ihrem
Haus- und Hofhalte, der — nach dem Massstabe der Niederlande
gemessen — vielleicht einfach, aber im Vergleich zu den iibrigen
Firsten, Grafen und Herren im Nassauischen glinzend war. Wie
es unier dem Oranischen Regimente eine Ehrensache war, in Her-
born eine ,Hobe Schule® zu grinden und die Minner von wissen-
schaftlichem Rufe aus ganz Deutschland dahin zu berufen; wie man
es verstand, an dieser Hochschule die Buchdruckerkunst und den
Buchhandel zum Fortschritte auf geistigem Gebiete praktisch werden
zu lassen; wie man zar Hebung der Pferdezucht mit riithmlicher
Sachkenntniss und bestem Erfolge ein, fiir die damalige Zeit vor-
treffliches Gestiit unterhiglt; wie man die herrschaftlichen Frucht-
speicher in den oranischen Landestheilen in erster Linie als Maga-
zine fiir den Bedarf der eigenen Landesangehotigen betrachtete und
nach Misserndten kein Getreide davon verkaufte, bevor den armen
und schwachbemittelten Landleuten zu billigen Preisen auf Cpedit
die bendthigte Saatfrucht von diesen Speichern verabfolgt war: so
dachte man auch an viele andere nitzliche Dinge. Die Beamten
und Diener der Oranischen Herrschaftén bis zuin Koeh wund Gariner
hérad waren meistens intelligente Leute. Die Sorge far die Vorrathe
in Kiche und Keller diirfte fir die zeitweise Anwesenheit der Prin-
Zen sammt jhrem Gefolge nicht die letste gewesen sein. Was die
Niederlande (Holland und Belgien) 2. B, an Friiehéen bieten konnten,
duefte in dea Gérten wnd sn den Taféls su Dillenbdrg und Ora~
ni¢nstein nicht feblen. Die sichtlichen Krfolge hiervon sind M
Zir Stunde in den Obstpflanzungen des Lahn- umd Dillthals noh
nachweisbar. Die Namen gewisser, in der Umgegend von Diez tnd
Weilburg noch vorkemmender [Obstsorien, wie Simer Holliader,



262 Biographie.

Saurer Hollinder, Griiner und Saurer Brabinter, Hollsindischer Herrn~
gartenapfel etc. erinnern noch an die Bezagsquellen. *)

Bisthamssitze, Kldster und andere geistliche Stiftungen.

Erinnern wir daran, dass die Erzbisthimer von Mainz und
Trier ihre waltende Hand u. A. auch idber schone und fruchtbare
Theile unseres jetzigen Nassan ausgebreitet hatten. Die Erzbischafe
und Churfiirsten von Mainz hatten ansehnliche Besitze im Rhein-
und Maingau, die Erzhischife von Trier in dem Lahngau und auf
den Vorterrassen des Westerwaldes. Noch lebt in dem Volksmimde
die Sage und Erinnerung an diese Zeiten von ,Chur-Mainz* und
»Chur-Trier.* ,

Bestand das Nassauer Land also — wie angedeutet — friiher
in politischer Beziehung aus einer grosseren Anzahl kleiner Ter-
ritorien mit ,weltlichen® Herrschern, so zerfiel es auch nach dem
»religiosen® Bekenntnisse seiner Bewohner nochein besondsre Grup-
pen und Korperschaften. Mainz und Trier waren die Residenzen
der beiden regierenden Hzupter. Die Kloster der geistlichen Orden
bildeten Mittelpunkte fir besondere geistliche Korpersehaften. Jeder-
mann weiss, welche Bedeutung diese Anstalten in ihrer urspriing-
licken Auffassung hatten. Sie waren nicht nur lange Zeit die Haupt--
panzstiitten des religivsen Cultus und die Trager und Forderer der
Bildung im Allgemeinen, sondern auch Wohlthitigkeits-Institute im
weitesten Sinne des Wortes. In der Regel reich dotirt, besassen sie
ausser Gerechtsamen aller Art auch noch ausgedehnte Complexe von
Lindereien: Wald, Feld, Wiesen, Obst- und Weingirten, aus deren
Ertrag — soweit wie thunlich — der Haushalt bestritten wurde.

Nassau war im vorigen Jahrhundert noch reich an Klostern
und demgemdss reich an Stifts- und Klostergiitern, und es ist be-
kannt, dass gerade diese Giiter — nach Beschaffenheit ihrer “drtlichen
Lage — zu den fruchtbarsten im Lande gehorten. Als Beispiele.
konnen angefiihrt werden am Rhein: Eberbach bei Hattenheim,
Noth-Gottes und Marienthal bei Ridesheim, Bornhofen bei

*) Unser Pomologe A. F, Adr. Diel bestatigt dieses vielfach in seinem.
Werke: ,Versuch einer systematischen Beschreibung in Deutschland vorhan-
dener Kernobstsorten,“ In Heft X. B, 86 sagt er: ,Durch die Verbindung
unseres Landes mit Holland ist in vorigen Zeiten viel hollindisches Obst za
uns gekommen.* Und an einer andern Stelle (Heft XXVII, 8, 147) schreibt
er: Zur Zeit, als der Btadthalterische Hof bej uns residirte, wurde in die
Gérten von Oraniemstein vieles Obst auseHolland verschriebem:®



Biographie. 263

Camp, Rommersdorf bei Neuwied; — im Lahngebiet: Arn-
stein bei Nassau, Dirstein (an der Stelle des Schiosses Oranien-
stein) bet Diez, Limburg, Hadamar, Villmar ete.

Voa dem Missbrauche, der darch zeit- und theilweise Ausartung
des klosterlichen Lebens stattgefunden hat, ist hier keine Rede. Die
Fama sagt zwar, dass die geistlichén Herren — hier wie ander-
warts — neben ihren Studien und frommen Verrichtungen die Frenden
der Tafel nicht gering angeschlagen hitten. Mag sein, Lag aber in
diesem Yalle fir die dienenden Laienbriider nicht die Aufforderung,
von dem (Guten das Beste herbeizuschaffen, auch in Absicht auf Obst?

Sicher ist, dass die Kloster in der verflossenen Zeit viel Gutes
gestiftet haben. Als Stiitzen und Triger der Intelligenz konnten
sie unter sachkundiger Leitung u. A. auch den Land-, Garten-,
Obst- und Weinbau fordern, und sie haben dieses eine Feitlang in
dankenswerther Weise gethan. Bekanntlich haben sich die Cart-
hauser in der Garten- und Obstkultur vorzugsweise ausgezeich-
net, und dieses begreift sich, wenn man erwigt, dass den Mitglie-
dern dieses Ordens unter anderen strengen Lebensregeln anch die
auferlegt war, niemals Fleischspeisen zu' geniessen.

Dass die berithmten Weinberge von Schloss Johannisherg im
Rheingau dem Stifte zu Fulda, der Steinberg der Abtei Eberbach
und Hochheim sammt seinen Weinbergen Chur-Mainz gehérten,
ist bekannt; dass aber viele Obstpfianzungen im Nassauischen —
wie fiberhaupt in der Rheingegend — wenn auch nicht in ihrer
jetzigen Ausdehnung, so doch — die erste Grundlage dazu, dem
Fleisse und der Einsicht der vormaligen Klosterverwaltungen zu ver-
danken haben, ist eine Thatsache, die — welchem (laubensbekennt-
nisse man auch zagethan sein mag — nicht in Abrede zu stellen ist.

Nach diesen Andeutungen wird man zugestehen missen, dass
die kleinen Residenzen — sowohl der weltlichen, wie der geistlichen
Herrscher — wie die Sitze der Stiftungen von unverkeunbarem Ein-
fluss auf die Verbreitung von Bildung gewesen sind. Diese Residen-
zen und Mittelpunkte der geistlichen Korperschaften bildeten in dem
Landernetze des spiter arrondirten Herzogthums Nassau civilisato-
rische Knotenpunkte, die auf ihre zugehorigen Umkreise erleuchtend,
belebend und befruchtend einwirkten, in unserem Falle auch
auf den Obstbau. Aus den kurfirstlichen Gérten von Mainz und
Oberlahnstein, za Coblenz und Trier, zu Brihl bei C8ln, aus den
ehemaligen Klostergirten zu Hadamar, Arnstein, Coblenz und Trier,
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Eberbach und besonders zu Rommersdorf bei Neuwied stammen viele
unserer, jetzt im Nassauischen verbreiteten Obstsorten,

Die ,Klieinstaaterei® hat ihre grossen Schattenseiten; kein
Verniinftiger wird sie — wie die Dinge eben liegen — den grossen
Vortheilen des , Binheitsstaates® gegeniber in Sehutz nehmen wollen,
Zweckmiissig organisirt, mit Wohlwollen und Sachkenntnisg regiert,
baben die patriarchalischen Verwaltungen der Kleinstaaten — sofern
63 sich um friedliche Aufgaben und besendere Lokalinteressen eines
Landes handelte — auch ihre, nicht zu verkennende Lichtseite
gehabt,

Beurtheilung frikerer Leistungen.

Riickblicke in die Vergangenheit gewilhren Zeitbilder, welche
perspektivischen Naturansichten gleichen. Wie letztere dem Auge
die nichsten Gegenstinde gross und die entfernteren nach dem Grade
der Entfernung immer kleiner, zuletzt bis zur Undeutlichkeit ver-
schwindend klein erscheinen lassen; so ergeht es der Erincerung
einzelner Menschen und ganzer Geschlechter mit dem, was sie erlebt
und durch Tradition von ihren Voreltern erfahren haben. Wir sehea
und kennen von dem Geschehenen zundchst das der Zeit nach hinter
uns Liegende. — Hierin liegt der Grund, warum wir uns in vielen
Fillen iiber die Leistungen unserer Vorfahren so leicht tauschen, be-
sonders wenn die Verdienste derselben nicht durch auffillige, in
die Augen springende Werke oder durch Aufzeichnung in der Geschichte
den spateren Geschlechtern aufbewahrt und dokumentirt wurden.

Diese Wahrheit findet ihre Anwendung auch auf die geschichtliche
Entwicklung des Obstbaues eines Landes, und dieses um so mehr,
als dieser Kulturzweig Jahrhunderte gebrauché hat, um aus kleinen
Anfingen allmiblich uad gerduschlos zu seinem jetzigen Bestande
heranzuwachsen, Im Allgemeinen sind wir geneigt, das, was Andere
vor uns gethan haben, auch schon desswegen zu gering anzuschlagen,
weil wir in der Beurtheilung der friheren Leistungen die Hiilfsmittel
der Gegenwart unbewusst zum Massstab fiir die Vergangenheit machen.

Die Pomologen Christ und Diel.

Es jst ein ziemlich verbreiteter Trrthum der heatigen jiingeren
Bewohner Nassan's, dass der Obstbau im Nassauischen erst mit der
Wirksamkeit von den Pomologen Christ und Diel begonnen habe.
Allen Respekt vor diesen hochverdienten Minpern! Sie haben beide



Biographie, 265

durck ihre Baumschulen und Sechriften die Obstkultur wesentlich
gefordert, und Diel bat das besondere, nicht hoech genug anzu-
schiagende Verdienst, in das Chaos der deutschen Kernobstsorten
Licht und System gebracht, 4. h. die Pomologie fiir diese Abtheilung
in Deutschland wissenschaftlich begriindet zu haben; aber Nassau
hatte vor dem Auftreten dieser Minner schon einen ausgedehnten
Obstbau. Die Schriften derselben geben selbst das beste Zeugniss
hiervon. Die Kindheit der jetzt altesten Leute im N assauischen reicht
noch in Christ’s und Diel's Lebzeiten hinein, und diese Alten
kbnnen bestitigen, dass viele Sorten von Obst, die zuerst von beiden
Pomologen beschrieben und verbreitet worden sind, schon vor der
Beschreibung in uralten Stimmen vorhanden waren.

Ob Christ und Diel zn jenen pomologischen Grossen ihrer
Zeit herangewachsen wiren, wenn sie nicht das Material zu ihren
Beobachtungen und Studien in den Obstpflanzungen ihrer Umgegend
vorgefunden hitten?

Auf trockemem Lande ist noch Niemand zum Schwimmer, in
baumlosen Gegenden noch Keinar zum Pomologen geworden. Christ
und Diel kamen mit ihrer Neigung fiir die Obstkunde und den
Obstbau auf nassauischem Boden in das rechte Fahrwasser und be-
‘sassen zugleich das Talent, dasselbe fir sich und Andere zu benutzen,

Beide waren Zeitgenossen und entwickelten ihre pomologische
Thatigkeit gegen Ende des vorigen und in den ersten 2—3 Decennien
des gegenwirtigen Jahrhunderts, Christ zu Cronberg auf der
siidlichen Abdachung des Taunvs und in der angrenzenden Mainfliche
um Frankfart bis in die Wetterau, Diel zu Diez im Labn- und
mittleren Rheingebiet, Jeder von ihnen beherrschte also einen be-
sonderen Kreis; — eine lokale Vertheilung zweier seltener Krifte,
wie sie in Absicht auf die Ausbeute des Stoffes kaum zweckmissiger
gedacht werden kann,

Es ist nicht die Absicht, hier ausfihrliche Biographisen von
beiden Minnern zu geben; aber Einiges iiber die Art ibrer pomolo-
gischen Wirksamkeit zu Gunsten des Obstbaues auf nassauischem
Boden diirfte — besonders fir die jiingere Generation — von Interesse
sein. Der Verfasser schopft seine Mittheilungen theils aus den
Schriften dieser Manner, theils sus seiner Erinnerung, theils aus
den Erinnerungen von iltersn Freunden und Bekannten, die Christ
und Diel noch personlich gekannt haben und daher als Augenzeugen
fir die Wahrheit ihrer Aussagen einstehen konnten.
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Johann Ludwig Christ,

geb. zu Oehringen in Wirttemberg am 18. Oktober 1739, gest.
zu Cronberg im Nassauischen am 19. November 1813.

Sein Vater, Johann Georg Christ, war grafl. Hohenlohe-
Neuenstein'scher Kastenverwalter und Amtsgegenschreiber zu Oehrin gen,
wo der Familienname Christ jetzt noch existirt. Es ist mehr als
wahrscheinlich, dass unser Pomologe Christ seine Jugendzeit bis zur
Reife fiir den Besuch der Akademie in seiner Geburtsstadt verlebt
hat; denn wer zur damaligen Zeit im Hohenlohe’schen die ,gelehrte®
Bildungslaufbahn einschlagen wellte, besuchte das Gymnasium zu
Oehringen. Auf welcher Hochschule er seine Fachstudien gemacht
und wie er spiter den Weg in seine amtliche Stellung gefunden hat,
habe ich leider nicht ermitteln kénnen. Im Jahr 1776 zu Weih~
nachten finden wir ihn, verheirathet mit Maria Regina einer geb.
Prinz aus Stuttgart, als lutherischen Pfarrer zu Rodheimv. d. H., —
einem Flecken im heutigen hessischen Landgericht Grosskarben in
der Wetterau. Das nahe dabei gelegene Pfarrdorf Holzhausen
v. d. Héhe war damals noch keine selbststindige Pfarrei, sondern
bildete ein Filial von Rodheim. Die altesten Leute in Rodheim
und Holzhausen wissen aus dem Munde ikrer Eltern noch zu erzihlen,
welche grosse Verdienste ihr vormaliger Pfarrer Christ sick um
die Hebung der Landwirthschaff und besonders um die Obstbaum-
und Bienenzucht erworben habe, und die Pfarr-Chronik zu Holz-
hausen gedenkt dankbar der, heute noch in diesem Orte segensreich
wirkenden Stiftung, die Christ daselbst als sogenannten Frei-Schul-
Fonds unter Mitwirkung des Kirchenvorstandes angeregt und be-
grindet hat, und der trotz der spirlichen Mittel gegenwirtig auf
4600 fl. angewachsen ist. Urspriinglichk sollte dieser Fonds dazu
dienen, die Kinder #rmerer Leute der Gemeinde Holzhausen von
Entrichtung des Schul- und Holzgeldes zu hefreien. Jetzt, da die
Gemeinde schon lingst das Schulgeld aufgehoben hat, dient der
Fonds mit zur Aufbesserung des Gehalts der beiden evangel. Lehrer
in Holzhausen. Gebildet wurde der Fonds aus freiwilligen Beitri-
gen, Legaten und den bei Kindstaufen, Copulationen, Abendmahls-
feiern, sowie Leichen-Gottesdiensten erhobenen Collekten.

Die Pfarr-Chronik von Cronberg — im Ganzen arm an Notizen
Gber Christ — hebt besonders die Verdienste desselben als Pomologe
hervor und fiigt bei: ,Sein Aeusseres war nicht das gewdhnliche eines
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Geistlichen. Man hitte ihn (an Werktagen), in einen griinen Ober-
rock mit grossen Knopfen gekleidet, eher fiir einen Forstmann
halten kénnen. ¥)

Christ gehorte zu denjenigen seiner Berufsgenossen, die neben
der Seelsorge auch noch ein offenes Auge und warmes Herz fiir die
dussere Wobhlfahrt ihrer Mitmenschen haben, **) Er hat dieses durch
Schrift, Wort und Beispiel bewiesen, indem er seine, meistens ge-
sunden Ansichten iiber verschiedene Zweige der wirthschaftlichen
Verhiiltnisse und deren Verbesserung zur Geltung zu bringen wusste,
Man kennt und nennt ihn heutzutage nur noch als Pomologen
und Bienenziichter, weil seine zahlreichen Schriften iiber diese
beiden Ficher die meisten Auflagen erlebt und ihren Werth damit
am besten bewibrt haben,**¥)

Wahrend seiner zehnjihrigen pfarramtlichen Wirksamkeit
(1776—1786) zu Rodheim hatte er Gelegenheit, den damals noch

*) Ich verdanke diese Mittheilungen der Giite der gegenwiirtigen Herren
Geistlichen, namentlich dem Stedtpfarrer Fischer zu Ochringen, dem ersten
Pfarrer — Ritsert — zn Rodheim, Pfarrer Kromm zn Holzhausen und
Pfarrer Becker zu Cronberg und erkenne deren freundliche Bemithungen
um go mehr hier dankbar an, als damit webigstens die Geburts- und Sterbe-
zeit Christ's, die in anderen Schriften abweichend angegeben werden, un-
zweifelhaft festgestellt und berichtigt wird. — Fiir die Verehrer Christ’s
wire es wiinschens werth, etwas Niheres fiber dessen Jugendzeit zu erfahren.
Bei der Uebernahme des Pfarramts in Rodheim war er schon 35 Jahre alt.
Wo hat er studirt ued was trieb er nach seinen Btudienjahren bis zur An-
stellung in Rodheim? Wer dariiber Auskunft geben kann, wird hiermit hdf-
lichst darum ersucht.

**) Unter unseren jetzigen Geistlichen im Nassauischen findet man selten
noch einen, der sich fir Landwirthschaft, Garten- und Obstbau in-
teressirt und noch seltener einen, der etwas davon versteht und etwas dafiir
thut, -. Fragt man, woher das komme, so wird zur Entschuldigung auf das
landesherrliche Edikt vom 25, April 1818 verwiesen, walches in §. 7 also
lautet: ,Ausser Wohnung und Garten ist den Geistlichen nur die Benutzung
von soviel Pfarrgut gesiattet, als zum eigenen Bedarf fiir shre Familie erfor-
derlich ist. Der Betrieb grosserer Oelkonomieen und das Halten einer Fuhre
m oekonomischem Gebrauche ist ihnen durchaus untersagt, und alles iibrige
zur Pfarrei etwa gehdrige Pfarrgut muss verpachtet werden, Ebenso ist der
Beirieb eines biirgerlichen Gewerbes, als mit den Verhiltnissen des Geistlichen
und der Pfarrverwaltung durchaus unvertrédglich, den Geistlichen nicht ge~
stattet." — ’

***) Vergl. eine Zusammenstellung der Behriften Christ’s in dem Land-
wirthschaftl. Conversations-Lexikon vou Alex. v. Leangerke. Bd. L B. 530
und 31, die jedooh — beilsufig gesagt — nicht ganz vollstéindig ist.
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mangelhaften Botrieb der Landwirthschaft in der Wetterau — disser,
yon der Natur sehr begiinstigten Gregend — kennen zu lernen. e
seiner Anschauung auf diesem Gebiete sich darbietenden Missstande
konnten seiner Aufmerksamkeit nicht entgehen und gaben ihm Ver-
anlassung zur Verdffentlichung verschiedener populirer Schriften
dber Landwirthschaft. Um zu zeigen, wieer auf diesem Felde
zu Hause war, wihleich eine der aitesten aus: ,Unterricht von
der Landwirthschaft und der Verbesserung des Feldbames.®* Frank-
furt a. M. 1781. Mit diesem Buche hat er in der damaligen ca-
meralistischen Literatur wahres Aufsehen erregt. Die Bibliothek
des landwirthschaftl. Instituts zu Hof Geisberg besitat ein Exemplar
davon. Es stammt aus dem Nachlasse ven Christ und ist sein
Hand-Exemplar gewesen.*) Vor dem Titelbladte sind auf einigen
Blattern eingehefteten Schreibpapiers von seiner eigenen Hand — rein
und zierlich — dem damaligen Geschmack einer schomen und exak-
ten Handsehrift entsprechend — Ausziige aus belobigenden Recensionen
fiber das Werk beigefigt.

Die Vorrede ist ein Meisterstiick von lebendiger Auffassung
und fasslicher Darstellung. Er stelit darin den Ieser far ded
speciellen Hauptinhalt auf den Standpunkt diner allgemeinen Utha
schau dber die Minge! des Bestehenden und empfiehlt: Genauers
Kenntniss des Bodens, Verbesserung desselben durch Auffahren und
Vermengen verschiedener Erdarten (z. B. Sand auf Thonboden, Thon
auf Sandboden); er will griindlichere und fleissigere Bearbeitung (Locke=
rung) des Bodens; rationellere Fitterung und Pflege des Viehes; Abe
schaffung des Weidgangs; Stallfitterung ; Vermehrung, zweckmfissigere
Behandlung und bessere Benutzung des Diingers; Kultur der Weiden;
Vertheilung der Gemeindeweiden an die einzelnen Ortsangehérigen
vur Benutzung als Ackerland; Verbesserung der Wiesen; Ausdeh-
nung des Feld-Futterbauves durch Klee, Luzerne, Esparsette;, Wickes,
Erbsen; Abschaffung der Brache; Aufhebung des Flurzwanges dureh
Aufgeben der Dreifelderwirthschaft; freiere Benufzung des Bodens;
Einfihrung eines geeigneteren Fruchtwechsels unter Beriicksichtigung
ven Fabrik- und Handelspflanzen; Ablésung des Zehnten; Kinschrin-
kung der Schifersien; Ersatz des Schafweidganses durch Pferch-
{(Htrden-) und Stallfitterung der Schafe; Abldsung des Hut-< wnd

*} Ich verdanke den Erwerb (desselben) ftir die landwirthichafttche
Institaisbibliothek melnem vearstorbonen Fremade Jehannes Bocker, um
Zeit Lohrer zu Gromberg.
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‘Woiderechts; er fordert die Regenten, Regierungsbehdrden und
grogsen Grundbesitzer auf, der Landwirthschaft auf jede nur mog-
liche Weise durch gesetzliche Bestimmungen, Einrichtung von
Musterwirthsehaften etc. Vorschub zu leisten; er verlangt Ab-
sehaffung der Frohaden, verweist auf die Vorgiinge der schon viel
waiter- vorgeschrittenen Bodenkultur und Viehzucht in Holland, Bel-~
gien und England und zeigh, wie weit Deutschland gegen diese
Ednder in der Landwirthschaft noch zuriickstehs.

Um die Erschopfung des Bodens durch zu hiufige Wiederkehr der~
sethen Pflanze auf demselben Boden begreiflich zu machen, verweist
er anf die damals schon bekannte Thatsache, dass ein junger Obst-
baum, in das Loch eines ausgegraberen alten Baumes geflanzt, nicht
gedeihe; es sei nothig, den Boden unter dem Loche im Herbst 6—8°
tief’ auszuheben, den dadurch entstehenden Kessel fiber Winter offen
zu lassen, die Winde des Loches und die ausgeworfene rohe Erde
dem Froste auszusetzen oder auch andere Erde beizufahren.

War der Mann mit solchen Ideen (im Jahr 1781) seiner Zeit
nicht um eine gute Strecke voraus? Hat es nicht eines Menschen-
alters bedurft, um diese Vorschlige in Ausfihrung zu sehen? Oh
alle, die sich heute zu den Pomologen ziihlen, mit ihrem Wissen
auf einer so breiten Grundlage fussen? -

Vergessen wir nicht, dass Garten- und Obstbau, wie Wein-
und Tabaksbau, mit denen Christ sich spater beschiftigte, als
Specialititen der Landwirthschaft auf derselben naturgesetzlichen
Basis ruhen.

Christ, der pach dem Inhalte obigen Buches, wie nach den
literarischen Citaten in demselben in der landwirthschaftlichen Lite-
ratur zu Hause war, verstand es auch, fir das Volk zu schreiben.
Sein ,Guldenes ABC Buch fiir die Bauern.® Frankfurt a. M. 1787,
2: Auflage 1795 und sein ,Bienenkatechismus. fir das Landvolk.*
Prankfurt und Leipzig, der von 1793 bis 1806 drei Auflagen er-
lebte, sprechen dafir. ¥)

%+ ¥on Feriitmern war auch er nicht frel. Wer unter uns Sterblicken
kbnnte sich aber auch dieses Vorzuges rihmen? — Beine Brochiiren tiber
dem:Ersaiz des indisohen Kaffee's durch deutsche PRanzen (Erdmandel,
Gyperus: esculentys L., und. K affes- Wicke, Astragalus basticus, L.) waren
wohlgemeint, sber in der Erwartuag auf den Erfolg @beririeben. Diews
Pflanzen waren Kaffee-Surrogate, sber nicht werthvoller, wie andeve,
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Mit seiner Beforderung zum Oberpfarrer in Cronberg (im
Jabr 1786) wurde dem fleissigen Schriftsteller ein neuer Gesichts-
kreis seiner Thitigkeit und ein neues Fold zur Bearbeitung eroffnet.
Schon damals lagen Cronberg und seine Umgebung im Schatten
ausgedshnter Obstpflanzungen. Die Kirschen, Pflaumen, Mirabellen,
Renkloden, die Aepfel, Birnen, Mispeln, Nisse und sissen Kastanien
versorgten in reichlicher Menge die Obstmarkte der benachbarten
Stidte, in erster Linie das naheliegende Frankfurt. Die alten Stamme
der bedeutenden Kastanienhaine, welch’ letztere noch heute hinter der
Stadt bergan den Uebergang von den Stein- und Kernobstpflanzungen
zu den hoher gelegenen Forsten des Taunus bilden, kononten — wena:
ihnen Erinnerung und Sprachvermogen verlichen wiren — noch von
Christ und den damaligen Zustinden erzahlen. Cronberger Kastanien,
Cronberger Dérrobst und Cronberger Apfelwein waren schon damals
berihmt, und ihr Versandt ging weit Gber die gewohnlichen Absatz-
grenzen des frischen Obstes hinaus.*)

Zur Rekrutirung der ilteren, wie zur Anlegung neuer Baum-
telder und Alleen waren Pflanzschulen nothig, — und wie das Cron-
berger Obst, so standen auch die verpflanzbaren Baumchen aus
den Cronberger Baumschulen in weitverbreitetem Rufs. An Absatz
konnte es also nicht fehlen. Die Besitzer und Pileger der Baum-
schulen fanden in der Anzucht junger Biume ikre Rechnung. Auch
der Oberpfarrer Christ fand es seinem wissenschaftlichen und pe-
kuniiren Interesse entsprechend, Baumschulen anzulegen. Die Flichen
in der Nihe der Stadt, worauf sie sich befanden, baben jetzt eine
andere Bestimmung., Jeder eingeborene Cronberger kennt uad be-
zeichnet die Stellen aber noch als vormals Christ'sche Baumschulen.
Fir die deutsche Pomologie- sind Cronberg und seine Umgebung, zu-

.

#chon bekanute. . Bei der Kaffoo-Wicke verleitete ihn die Aehnlichkeit in der
Husseren Gestalt der Frucht mit der Kaffeebohne. Die Chemie war damals
noch nicht so weit, das Kafféin als wesentlichen Bestandtheil des Kaffee's
nachgewiesen zu habee, —

Hieher gehdrt auch geine ,Anweisung, Roggen in Weinbergen gu bauen
-ohne Nachtheil des Weinstocks, vielmehr zu seinem Nutzen,® {®) Freokfart
s M. 1791, . . oo Lo e i

*) Diel (in seinem schon oben angefihrten ‘Werke) gibt iv der Vorrede
8. V. zum II. Hefte an, dass Cronberg im Jahr 1800 fiir 70,000 Guiden Obst
verkauft habe, — In - der neucren Zeit gehen ganze Wagenladungen von Mi-
zabellen (in Kérben verpackt) per Eisenbahn mach Berlin, :
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mal die Flichen, auf welchen Christ Biume erzogen hat, ein
historisch interessanter Boden. *) ‘

Wieviel Biume und Edelreiser sind nicht von Cronberg aus
nach allen Richtungen versandt worden? Waren doch die guten Baum-
schulen zu Christ's Zeiten in vielen Gegenden noch selten, wieviel
seltener die Baumschulen von beriihmten Pomologen 2 *#¥),

Die haupsichlichsten Werke von Christ @ber Obst-
bau und was darauf Bezug hat, sind folgende:
»Handbuch der Obstbaumzucht und Obstlehre.® Frankfurt a. M.
In vier Auflagen, wovon die neueste nach dem Tode des Ver-
fassers im Jahr 1817 erschien.

» Yon Pflanzung und Wartung der Obstbaume.* Frankfurt a. M. 1797.

*) Christ besass zwei Baumschulen, eine kleinere und eine grdssere,
Die kleinere im sogenannten Pfaffenstiick ist jetzt Gemiise- und Obstgarten,
gelegen an dem Abhange nach dem Wiesenthal. In der anderen, grosseren
steht jetzt ein Wohnhaus, umgeben von Obst- und Gemiisegarten, gelegen an
der Katharinenstrasse. )

**) Unseren jiingeren Geschlechtern sind die Quellen, aus welchen die
dlteren Obstbdume herriibren, leider zu wenig mehr bekannt. Zu den dlteren,
aber noch gut erhaltenen Obstpfanzungen um Wiesbaden sollen die Biume
zum grosseren Theil aus Cronberg bezogen worden sein, "Von einer der
schOnsten Obstanlagen weiss ich aus dem Munde ihres verstorbenen Pflanzers
(Adam Haselooh), dess die Binme aus Christ’s Baumechule stammen. Es
ist dieses die schdne, in regelmiissigen Reihen sich priisentirende Plantage von
Aepfel- und Birnbdumen zu Hof Adamsthal vor den Thoren von Wiesbaden.

Wie weit sich Christ’s Versendungen von Biumchen und Edelreisern in
die Ferne erstreckten, mag eine Notiz bezeugen, welehe in der Vorrede zur
2. Auflage seines ,Handbuch iiber die Obstbaumzucht und Obstlehre*, Frank-
furt a. M, 1797 pag. XV. also lautet: ,Ich hatte das Vergafigen, sogar bis an
die Grenzeu von Europa meine Biumchen fruchten zu wissen und unter andern
in das Russisehe Gopvernement SBaratow oder die Kalmuckische
Tartarei, nicht weit von Astrakan, zu Asien gehdrig, gegen 360 Sorten
der edelsten Obstsorten zu verpflanzen und die riihmlichen Bemiibungen eines
dasigen deutschen Freundes (Hofrath und Staatsphysikus des Gouvernements
Saratow, Dr. Mayer, aus Hannover gebiirtig) zu unterstiitzen. — Auch ist
die Nachricht eingelaufen, dass die dabin #bersandten — obgleich in gefro-
renem Moose als Eiskiumpen mit der Post diber Moskau angekommen und
hernach in drei Fuss tiefen Graben aufgethauten — Béumchen und englischen
Btachelbeeren zur Verwunderung angeschlugen seien und in vortrefflichem
‘Wachsthum stiinden, — und sind desswegen fiir dieses Friihjahr (1798) aber-
mals fiber 100 Obstsorten in Biumohen, Reisern und Samen dahin zu sohicken
verlangt worden.®
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»Der Baumgdrtner auf dem Dorfe. In zwei Auflagen. Frankf, a. M.
1792 und 1800,

»Pomologisch praktisches Handwdrterbuch®, Quart-Format. Mit
5 Kupfern. Leipzig 1802.

- Vollstindige Pomologie.* Frankfurt a. M. In 2 Binden, wovon
der erste (Kernobst) 1809, der zweite {Steinobst,, Schalen-
und Beerenobst) 1812 erschien. Mit 50 Tafeln col. Abbildungen.

-Beschreibung eines vorziiglichen Dorrofens mit cirkulirenden Rauch-
gingen.® Mit 1 Kupfertafel. Frankfurt a. M. 1791.

.Die Krankheiten, Uebel und Feinde der Obstbiume.* Frankfurt
a. M. 1808. '

In den zwei volumindsen Banden der » Yollstindigen Pomologie*
gipfelt die Obstkunde des Verfassers. Dieses Werk war auch sein
letztes. In der Widmung des zweiten Bandes, die dem damaligen
Grossherzog von Frankfurt, Firsten Primas des Rhein-
Bundes, galt, sprach er schon die Abnung aus, dass dieses Buch
aVielleicht sein Schwanengesang® sein werde. Im folgenden Jahr {1818)
wurde der zwar 74 Jahr alte, aber bis dahin noch gesunde und fir,
sein hohes Alter noch kriftige Mann ein Opfer des basartigen Ner-
venfiebers, welches unter der hier {hlichen Bezeichung ,Flecken-
fieber” durchgdie Lazarethe franzdsischer Soldaten in hiesige Gegend
eingeschleppt worden war. Ueher das Buch selbst, insbesondere
iber die Mangelhaftigkeit der Abbildungen, liesse sich Vieles sagen,
wenn der Verfasser in der Vorrede nicht schon selbst das Nothige
zur Entschuldigung angefihrt hatte. Die Abbildung der Aepfel und
Birnen in f/; nattrlicher Grosse, die Abbildungen der Pfirsiche,
Aprikosen, Pflaumen und Feigen in Y/, Grosse und das meistens
mangelhafte Colorit lassen in der That vieles za wiinschen ibrig,

Bedenkt man aber die Ungunst der damaligen Zeit fir das
Erscheinen eines solchen Werkes, namentlich dass die Kriegszeiten
weder Mitte] moch ein besonderes Interesse fiir dergleichen Dinge
boten, dass der Verfasser — selbst nicht vermdgend — den 2. Band
im Selbstverlag erscheinen lassen musste, weil der Verleger unge-
achtet der vorgedruckten 106 Subseribenten im 1. Band seine Rechnung
micht gefunden hatte; bedenkt man ferner, dass der Ladenpreis von:
12 Thirn. fir jene Zeit schon viel Geld war: so' wird man mit dem
meistens schiilerhaften Colorit der Miniatur-Abbildungen einige Nach-
sicht haben misser., ,Schilerhaft* sind die Abbildungen im bush-
stablichen Sinne des Wortes; denn die Malerei wurde unter Christ's

.
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personlicher Aufsicht im Pfarrhause nach besseren Vorlegeblattern
von Cronberger Schulkindern — meistens Midchen aus denm oberen
Classen — fabrikmissig ausgefiihrt.

Man tadelt anch die Kirze des Textes in der Beschreibung der
Friichte und oft nicht ohne Grund. Aber hielt es nicht schon schwer,
die Kosten fiir Druck und Papier fir den gewahlten beschrinkten.
Umfang aufzubringen?

In der Vorrede zum 1. Band sagt Christ: ,Schon gegen 25 Jahre
ging ich damit um, eine Pomologie mit ausgemalten Kupfertafeln
zu seiner Zeit herauszugeben und zwar hauptsichlich nach eigensg
erzogenen Friichten. Bis zur Reife meines Plans liess ich indessen
die Obstfrichte, so von Zeit zu Zeit in meinen Garten, Baumschulen
ete. und von meinen Scherbenbiumehen erhielt, malen und ordnete
sie einstweilen hinter Glas und Rahmen, um meine Studierstabe
damit zu tapeziren.*

Ich war so glicklich, diese Bilder, noch so geordnet in Glas.
und Rahmen, von einem Cronberger Girtrer, dessen Vater sie aus
dem Nachlasse Christ’s erstanden hatte, fiir die Bibliothek des land-
wirthschaftl. Instituts zu Hof Geisberg zu erwerben, habe die Bilder
aber aus ihren alten Rahmen herausnehmen wund reinigen Ilassen
und zur Aufbewahrung in eine Mappe gelegt, deren Titelschild fol-
gende Aufschrift trigt:

sColorirte Abbildungen von Friachten, zum Theil Ori-
ginalien in natdrlicher Grésse von dem Pomologen Johann
Ludwig Christ, vormals Pfarrer in Cronberg, zam Theil in Ys,
%y, 1/i natirlicher Grosse aus dessen Werk » Vollstandige Pomologie.“ ,
2 Binde. Frankfurt a. M. 1809—12. Von dem Verfasser eigenhindig
beschrieben. Von dem Girtner J. Miller in Cronberg gekauft.“

Da dieOriginal-Abbildangen in patirlicher Grosse —
wenn auch nicht (nach unseren heutigen Begriffen) gut, so doch
meistens so naturgetreu ausgefiihrt sind, dass man die bekannten
Serten darin erkennt; so besitzen diese Bilder vielleicht einigen
Werth fir die Feststellung zweifelhafter Christ'scher Sorten. Ich
lasse daher ein Verzeichniss dieser Abbildungen hier folgen, und
wihle zur Bezeichnung die von Christ's Hand beigefigten Namen
unfer Angabe der Nummern, sofern die Sorten unter diesern Namen
in der ,Vollstindigen Pomologie* beschricben sind. Nach der Manier
und dem versehiedenen Grade der Vollkommenheit in der Ausfih-
rung scheinen die Bilder von verschiedenen Kinstlern herzuriihren.
Bei einigen steht: Pinx. H. v. Stein.

Tlustrirte Monatshefte, 9. Heft. 1878, 18
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1. Aepfel
1, In der ,Vollstind. Pomol.* besobricben unter den vorgesetzien Nummers.

10. Rother Himbeerapfel, Framboisier rouge. 16 a. Rother Winter-
Calville. 37. Der Papagei- oder Grosse Bandapfel, Pomme panaché,
P. Perroquet. 42. Ananasapfel, Schlotterapfel. 53. Sommer-Veilchen-
apfel, Pomme violat d'6t6. 70. Rother Taubenapfel. 91. Jaspirter
Grauapfel. 108. Schwarzer Borsdorfer. 109, Spanischer Borsdorfer,
112, Carpentin-Reinette, 137. Deutsche Goldreinette, Reinette alimande
189. Englischer Goldpepping, The Gould Pippin. 221. Schneeapfel.
229. Api-Apfel, Pomme d'Api. 231. Kleiner deutscher Gewiirzapfel.
248. Rother Stettiner. 256. Koberling. 264. Winter-Fleiner, 283, Safran-
apfel. 284, Tiefbutz.

" 2, Im Verzeiohniss 8. 886 und 87 der ,Vollstindigen Pomologie* nur
sufgefiihrt, aber nicht beschrieben.

Tellerapfel oder grosser Herbstapfel. Zimmetapfel. Burgapfel oder
Gelber Winter-Rambour.

3. Weder unier den beschriebenen, noch im Verzeichniss dsr nioht
besohriebenen aufgefiihrt. ]

Rother Agatapfel, Agatje. Grosser weisser Siissapfel. Franzd-
sischer Schlotterapfel. Pomme de Madame,

II. Birnen.

1. In der ,Vollstind, Pomol.“ besohrieben unter den vorgesetzien Nummern,

4. Parfimirte Augustbirne, Parfume d'Aoiit. 22, Verte longue
d’automne, Mouille-bouche. 35. Die Lansac, Dauphine. 53. Zwiebel-
birne, Oignonnet. 61. Dame Chaire, La Cher-d-Dame. 65. Frauen-
schenkel, Cuisse Madame. 68. Konigliche Muscatellerbirne, Muscat
royale. 78. Forellenbirne. 94. Jungfernbirne. 97. Wildling von
Cassoy, Besi de Cassoy. 107. Robert’s Muscatellerbirn, Muscat Robert.
113. Gebliimte Muscatellerbirne, Muscat fleuri. 115. Welsche Birne,
Jargonelle, 117. Sommer - Apothekerbirne, Bonchrétien d'été. 122,
Schonste Herbstbirne, Bellissime d’automne. 134. Blutbirne, San-
guinole. 152. Augustinerbirne, Poire St. Augustin. 158, Muskirte
Pomeranzenbirne, Orange musqué. 162. Konigliche Muséntellerhirne,
Bourdon musqué. 180. Friihe Rousselet, Poire sans peau. 184. Som-
merkinigin, Grosse Sommer-Rousselet, Roi d'été. 185, Rousselet von
Rheims, Rousselet de Rheims. 189. Winter- Rousselet, Rousselot
d’hiver. 191. Grosse Blanket oder Grosse Weisshirne,
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2, Im Verzeichniss 8, 687—88 der a Vollstindigen Pomologie* genannte,
gber nicht beschriebene.

Griine Sommer-Magdalene, Citron des Carmes.
8. In der ,Vollstind, Pomologie* weder beschrieb en, tooh genanng.

St. Catharine-Zweibutzern, Tannenzapfenbirne, Zapfenbirne, Sapin.
Salane d'été. Fin or d'été. St. Jean. Kleine Weissbirne, Petit
Blanquet, P. & la Perle. Heilige Angelika-Birne, Angelique. Ros-
marinbirne. Poire Madame, P. de Bruxelles. Feigenbirne, Poirs figna,
Herbst~Zapfenbirne, Certeau d'automne. Rothe Winter-Butterbirne,
Beurré rouge d'hiver.

Dass Christ als Baumschulenbesitzer und Literat mit den nam-
hafteren Obstpflanzern und pomologischen Schriftstellern seiner Zeit
im Verkehr gestanden, versteht sich von selbst. Das Sortiment
seiner Baumschulen zu vervollstindigen, musste er Reiser und
Baumchen von Andern bezichen und — umgekehrt — an Anders
abgeben. Letzteres geschah sowohl im Tausch, wie durch Verkauf,

Man hat Christ nachgesagt, dass er seine Abnehmer bfters
mit unrichtig bezeichneten Sorten bedient habe, Horen wir iber
diesen Vorwurf und das, was man an ihm als Schriftsteller aussetzte,
das Urtheil einiger seiner Zeit- und Fachgenossen, zunichst die
Ansicht von Diel. Dieser war gewohnt, den Beschreibungen seiner
Sorten nicht nur die Bezugsquellen derselben in Reisern, Biumchen
und Frichten anzufigen, sondern auch die Literatur dariiber zu
citiren, sofern die Friichte schon von anderen Schriftstellern irgend-
wo erwihnt oder beschricher waren. Diel bezog auch — wie
weiter unten angegeben werden wird —— Baumchen, Reiser und
Frichte von seinem »Schitzbaren®, | verehrten®, theuersten Freunds
Christ, tadelt aber, dass Christ nie sage, woher derselbe seine
Sorten bezogen habe. — Diel, der seinem pomologischen Haupt-
werke den bescheidener Titel: »versuch einer systematischen Be-
schreibung“ etc. gab, scheint den etwas renomistischen Titel: , Voll-
stindige Pomologie“, den Christ seinem Buche vorsetzte, unpadsend
gefunden zy haben. Obschon Christ in der Vorrede zu diesem
Buche sagt, in welchem Sinne das » Yollstindig® zu verstehen sei;
%0 macht sich Diel doch bei jeder Sorte, die er beschreibt und bei
Christ nicht findet (und dieser Sorten sind bekanntlich viele) den
Scherz, den Lesern zu sagen: ,Christ in seiner Vollstindigen Po-
mologie hat diese Sorte nicht, “
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An Christ's System hat Diel natiirlich viel auszusetzen und
sagt unter Anderem: ,Die Rosenipfel gleichsam als eine
Nebenfamilie zu den Calvillen zu setzen, die Peppinge und
Fenchelipfel als wahre, absonderungsfihige Nebenfamilien der
Reinetten aufzustellen, ist unstatthatt. Und wo hat je ein Eng-
lander seine Parmanen zu Stissapfeln gestempelt? — sie gar zu
Verwandten der Fenchelipfel gemacht? — Die sechste Klasse
der Rippen#pfel verliert sich in die vierte der Kugelapfel
und in die fiinffe der Spitzapfel ete.”

Diel fihrt aus Christ’s Vorrede zur ,Vollstandigen Pomologie*
S. XIV. folgende Stelle an: ,,Ich (Christ) glaubte anfinglich nicht,
dass es so ndthig sei, die Obstsorten so genau und kritisch zu un-
tersuchen““ — und ferner®: ,,Wenn ich (Christ) viele Jahre hitte
warten und diese Zeit blos zur genauesten Prifung aller und jeder
Borten anwenden wollen; so wiirde ich denjenigen Nutzen fiir die
Pomologie nicht haben stiften konnen und den Eifer fir diese edle
und niitzliche ‘Wissensehaft nicht friihe genug wecken konnen, alg
ich — ohne Eigenliebe und Selbstruhm zu sagen — das Glick
hatte.““ — Diel fragt: ,Wer unterschreibt diese Entschuldigung ?*
und fihrt dann fort:

» Wie wohl hitte Christ gethan; wie viel bestimmter hitte er
die wahre Pomologie befordert; wie sehr sich die Miihe erspart, die
begangenen Tiuschungen an den Freunden Pomonens zu entschuldigen,
wenn er erst gepriift, ehe er grosse Verzeichnisse verfertigt und dar-
nach so oft ganz falschen und ungekannten Mischmasch versendet
hitte.* (Diel, Versuch einer systematischen Beschreibung. Heft XIX.
Seite IV.)

Das klingt von einem Freunde — drei Jahre nach Christ's
Tod — hart und schneidig.

Horen wir daher noch das Zeugniss eines Anderen, — des
heute noch mustergiltigen Forschers und pomologischen Schriftstellers,
Freiherrn Truchsess v. Wetzhausen zu Bettenburg. Derselbe
war bekannntlich in den letzten Jahren seines Lebens am Staar er-
blindet und daher gendthigt, die Herausgabe seiner »Systematischen
Classifikation und Beschreibung der Kirschensarten* Stuttgart 1819
— einem Freunde (Fr. T. Heim, Pfarrer zu Effelder bei Geatha)
zu ibertragen, diktirte aber den Vorbericht zu diesem Werke in
die Feder eines Skribenten, um die Leser wissen zu lassen, aus
welchen Quellen das Material zu den Beobachtungen geflossen -gei,
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und welchen Frounden er fir die Forderung der in dem Buchb nie
dergelegten Studien zu danken habe, In dieger Vorrede sagt Frei-
herr v. Truchsess S. IX.: ~Christ's Anweisung war das erste
pomologische Werk, das meine Aufmerksamkeit fesselte und ich kam
durch eine Baumbestellung mit Christ in .Correspondenz. Num
haite ein nemer Funke in mir geziindet,“ — und S. XI. heisst es
weiter: ,Mit Christ fihrte ich von allen den lebhaftesten, lange
fortwahrenden Briefwechsel, Seine persinliche Bekanntsehaft machte
ich zu meinem Leidwesen nicht; doch aus so vielen Briefen, die in so
verschiedenen Stimmungen geschrieben sein missen, kann man wohl
auch einen Menschen erkepnen. Christ ist zum besseren Jenseits
hindber gegangen. In den letzten Jahren seines Lebens trieben sich
gar verschiedene Urtheile iiber ihn und treiben sich wohl jetzt noch,
namlich dass er oft seine Abnehmer gotduscht habe, und der bose
Leumund setzt hinzu, um keinen Vortheil fahren zu lassen. Ich
glaubte diess nie und werde es nie glauben; denn aus Briefen von
Christ ging mir hervor, dass es ihm so rechte Angelegenheit war,
das Gute, was er selbst aufgefunden oder von Anderen erhalten
hatte, moglichst schnell, fast in Hast, zu verbreiten. Auch trauts
er seinen Mittheilern viel zu viel, nahm alles, was man ihm gab,
auf Treue und Glauben, und gab es so weiter. Ich habe hiervoa
die anffallendsten Beispiele, und in den Kirschenbeschreibungen
meines Werks finden sich hierzu die Belege, vorziglich bei Nr. 42
der Rothen Maikirsche. Denn anfinglich theilte ich ihm alle nens
Kirschensorten, dio ich erhielt, mit, und Christ auf Namen und
Angaben, die ich mit den neuen Kirschen erhalten hatfe, trauend,
nahm alles sogleich in eins seiner nenen Werke auf. Ich entdeckie
diese Uebereilungen, aus Christ’s Herzensgiite entsprossen, bald,
und nun theilte ich ihm nicht eher eine neue Kirschensorte mit,
bis ich sie selbst geprift hatte. Hatten alle Mittheiler Chris t's
Gelegenheit gehabt, so, wie ich, in sein gutes Herz zu blicken, so
wirden sie ihm nur Gepriiftes mitgetheilt haben, und das Publikum
Whre weit weniger getiuscht worden. Daher traf mancher, auf
Christ geworfener Stein micht einen Betriiger, sondern einen gut-
miithigen Selbstgetiuschten, der im Drang, Gutes schnell zu ver-
breiten, wieder tduschen musste. Im Segen ruhend bleibe geine Asche,
denn er hat wahrlich auch sehr viel Gutes verbreitet. Riigen, selbst
Offentlich gesagte, konnte auch Christ freundlich, ja dankend, auf-
Behmen. 8o schrieb er mir, als ich einige, von ihm in seinen
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Werk®n mit ganz falschen Benennungen -belegte Kirschensorten ime
22, Bande des T.0.G. beschrieb und die falschen Benennungen und
Vergleichungen kritisch beleuchtete, ohngefihr diess: , ,Lieber Freund,
Sie haben mir manchen scharfen Rauch in die Augen geblasen;
aber er schirfte mir die Augen, und er kam aus einem wahrhaften
und giitiger Mund.““ ,Nochmals Friede sei mit seiner Asche!l®

Das ist die Stimme eines greisen, blinden Edelmanns — sechs
Jahre nach Christ’s Tod. Sie ist weich und versohnend und inso~
fern im Gegensatz zu Diel's Derbheit.

Moge der geehrte Leser in und zwischen den Zeilen losen und
selbst das Richtige herausfinden.

Wenn Christ auch nur das Verdienst hitte, zumrationellen
Betriebe der Landwirthschaft und Bienenzucht, wie zum
Obstbau angeregt und aufgemuntert zu haben; so wire das
schon genug, sein Andenken in Ehren zu halten. Und dieses
grosse Verdienst hat ihm noch Niemand streitig gemacht.
Selbst Diel — der weder Landwirth noch Bienenziichter war — ge~
steht ihm dieses Verdienst in Absicht auf den Obstbau im vollsten
Masse zu, (Heft XIX. Vorrede S. V. des oben citirten Werkes.)

Christ ist schon vor 59 Jahren heimgegangen. Scine zwei
Kinder — ein Sohn und eine Tochter — haben — in nicht ghin-
zenden Verhdltnissen — schon lingst das Zeitliche gesegnet.*)
Auch die ibrigen Augenzeugen seines Wirkens und Schaffens zum
‘Wohle der Menschheit sind ihrem vormaligen Seelsorger bis auf
einige, noch wenige bereits gefolgt. Aber im Munde der Kinder und
Enkel seiner Gemeinde-Angehérigen lebt er noch fort. Dankbare
Birger in Cronberg, mit den dortigen Baumgirtnern an der Spitze,
sammeln an den Mitteln, dem verehrten Pomologen, ihrem vormali~
gen Oberpfarrer Christ, dem neuen evangelischen Pfarrhause gegen~
iber, ein einfaches Denkmal zu setzen.

*) Der Bohn starb — Mente capius — als Janggesell, Die Toohter war
an cinen Baumschulenbesitzer Bleichenbach in Cromberg verheirathet.
Ein Bohn aus dieser Ehe studirte Theologie wnd berechtigto als Geistlicher
zu schonen Hoffoungen, starb aber — als Pfarrer zu Singhofen im Amie
Nassau — schon im jungendlichen Meannesalter, von allen, gie ihn kannten,
geliobt und beiraveri.
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Siculai Apfel.

Mit Abbildang.

Dieser schone, sehr haltbare Winterapfel wurde von Hofgirtner
Glocker in Enying auf der hiesigen Pomologischen Ausstellung mit
ausgestellt, Ausserdem erhielt ich denselben von Totis. Eine ge-
naue Schilderung wird im nfichsten Hefte folgen, da die erbetenen
Nachrichten aus Ungarn iiber Verbreitung und Wuchs noch nicht
eingetroffen sind. br. E. L

Der ungﬁnstige Einfluss klimatischer Veranderungen
auf Lebensdauer und Tragbarkeit einzelner Obst-
sorten,

Da oft die behauptete kurze Lebensdauer einzelner unserer Obst-
sorten nicht in der steten Fortpflanzung durch die Veredlung liegt,
wie Herr Superintendent Oberdieck im ersten Heft das Gegen-
theil durch Beispiele nachweist , diirfte keinem Zweifel unterliegen.
Es diirfte einmal schwer oder gar unmdglich sein zu behaupter,
dass je eine Obstsorte durch Altersschwiche unterge-
gangen sei. Wohl aber existiren viele dltere Sorten darum nicht
mehr, weil sie bessern und neuern Sorten gegeniiber immer weniger
und zalebzt gar nicht mehr durch die Veredlung fortgepflanzt wurden.
Auf diese Weise werden im Laufe von Jahrzehnten und J ahrhunderten
noch viele Obstsorten eingehen.

Wir haben allerdings mehrere Obstsorteri, deren Lebensdauer
zwar noch ungeschwicht ist, deren Tragfihigkeit aber gegen frihere
Zeiten bedeutend abgenommen hat, deren BSume und Frichte von
Krankheiten leiden, oder deren Friichfe nicht mehr die vollkommene
Entwicklung erlangen, wie ehedem. Solche Obstsorten sind bekannt-
lich bei Aepfeln: Rother Stettiner, Edelborsdorfer, Weisser Winter-
calvill, Gelber Herbstpepping, Rother Winter-Taubenapfel ete.; bei
Birnen: Weisse Herbstbutterbirn, Graue Herbstbutterbirn etc.; . bei
Kirschen: Rothe Maikirsche, Rothe Muscatellor u. s. W.

Diese Erscheinungen sind jedenfalls die Folge ungiinstiger klima<
tischer Verinderungen, welche sich bekanntlich durch wechselvolle
Winter, lang dauernde kalte Friihjahre mit verderblichen Spatfrosten,
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unbestindige mehr kalte als warme Sommer und hiufige Extreme
beim Uebergang von plotalicher Hitze zu empfindlicher Kiihle der
Temperatur, eder durch lang damernde, wenn auch oftmals schins
Herbste (die zwar bei den langen Niachten die fehlende Sommaer-
warme nicht ersetzen konnen), bemerklich machen. Die erwahnten
ungiinstigen klimatischen Einflisse mogen hauptsichlich auf die
Bildung und Entwickelung der Fruchtknospen, auf Blithe und Frucht-
bildung empfindlicher Obstsorten ihre hochst nachtheiligen Folgen
haben, wahrend die im Sommer so hiufig vorkommenden Witterungs-
extreme jene schiidlichen Thaun-Niederschlige veranlassen, welche die-
Ursache der gefiirchteten Baumkrankheiten sind, welche bis jetat
am meisten die Frichte der Kirschen, Zwetschen, Pflaumen, Wein-
reben ete. angegriffen haben,

Wenn der Obstziichter die jenen Einflissen vorzugsweise aus-
gesetzten Obstsorten nicht mehr fortpflanzt oder die vorbandenen
alteren durch Umpfropfen mit weniger empfindlichen Sorten zu er-
setzen sucht, so kann eine solche Massregel nur_zeitgemdss sein,

Efzdort. : Pinckert.

Eine neue Pilzkrankheit an den Apfelbiumen.

Mit Anfang Juni sind an den Apfelbiumen, besonders den
&lteren und etwas mager stehenden, die Blitter stellenweise wis
russig angeflogen und wurden darnach missfarbig, bekamen auch
dirr werdende Stellen oder starhen spiter ganz ab, nachdem sich
die Blatter krankhaft gewdlbt zeigten. Die ganzen Biume er-
scheinen dadurch wie von starker anhaltender Hitze und Dirre er-
schopft und gewdhren ein trauriges Bild.

Sofort nach der Wahrnehmung dieser Krankheit erlaubte ich mir
unsere Botaniker Professor Dr. Ahles in Stuttgart und Professor Dr.
Hegelmaier in Tibingen unter Finsendungen von Blattern auf diese
Erscheinung aufmerksam zu machen. Ebenso schrieb ich an Herrn
Direktor Dr. Jul. Kithn in Halle, welcher mir friiher schon den
Waunsch gefussert, ihn mit mir vorkommenden krankhaften FEr-
scheinungen an Culturpflanzen bekannt zu machen. Letzterer schreibt

mir nun dber diesen Pilz:

nDer mir zur Bestimmung gesandte Pilz st Clado aporium dendriti-
eum Wallr. Derselbe wurde von Wallroth in Thiiringen, von Rabenhorst in
dor Gegend von Cassel, von Fuckel am Rhein, von Siegmund in Bihmen
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und von mir hier bei Halle beobachiet. Wo die Beobachter ihn als ,haufigé
bezeichnen, gaben sie den Herbwst als die Zeit seines Vorkommens an, dech
habe ich ihn in dem Garten des hiesigen landwirthschaftl, Instituts auch schon
im Juli beobachtet; er tritt aber hier nicht sehr verbreitet anf,

Auf den Birnen kommt ein verwandter Pilz vor, das Fusicladinm pyrinum,
der nicht nur den Bliiftern, sondern auch den Friichien schidlich wird und
in dem Landwirthschaftl. Gtarten in Halle zuweilen verbreitet aufiritt, Die
Btellen, wo dieser Pilz an den griinen jungen Friichten aufiritt, werden spater
misefarbig und grau,

Beim Auftreten dieser Parasiten im schon jugendiichen Zustand der Frucht
vorkriimpft dieselbe, indem die befallene Seite niecht die normale Ausdehnung
gewinnt. Wenn diese kropfigen Birnen mit ibren festen grauen Flecken aus-
gewachsen sind, ist freilich von dem Feinde nichts mehr zu sehen, aber in
dem friiheren Stadium der Ausbildung ldsst sich der Nachweis leicht fiihren,
dlass das Fucicladium die Urszche der Entwerthung der Frucht ist.“

Der letzgenannte Pilz wird hiufig beobachtet und erscheint bei
einzelnen Sorten fast jihrlich. Dagegen kann ich mich nicht er~
innern, das Cladosporium dendriticum frilher beobachtet zu haben,
wenigstens nie in der auffallenden Weise wie 1872

Ob das hiufige Erscheinen dieses Pilzes etwa mit der Einwir-
kung der zwei vergangenen harten Winter zusammenhiingt, oder ob
os Folge der Witterung dieses Friikjahres ist, dass dieser Pilz se
verbreitet erscheint, muss noch weiter erforscht werden. Auch die
Frage, welchen Einfluss derselbe auf die damit befallenen Apfel-
biume Hussern wird, kann wohl noch nicht bestimmt beantwortet
werden; jedenfalls aber muss er der Fruchtbarkeit der Biume fiir das
nfichste Jahr hinderlich sein, da er die Blitter in so hohem Grade
fir ihre Funktionen ungeeignet macht. Bis jetzt ist zu constatiren,
dass kriftige junge Biume weniger als solche, welche schwicheren
Wuchs zeigen, davon befallen erscheinen und dass also alle Mittel,
welche geeignet sind, die Vegetationsthitigkeit in normaler Weise
zu beleben und zu stirken, auch als Mittel gegen diesen nemen
Feind unserer Apfelbdume zn betrachten sind. Dr. Ed. Lucas.

Bemerkung
zu dem Artikel des Hrn. Dir. Dr. Thomae in Wiesbaden
yUeber Stachelbeerraupen und Schutzmittel
gegen dieselben. .

Indem ich mich mit den wissenschaftlichen Ausfihrungen des
Herrn Dr. Thomae dber diesen Gegenstand durchaus einverstanden
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erklire, kann ich nicht unterlassen meine Erfahrungen in Bezug auf
die zweckmissigste Vertilgungsart der Raupe hier folgen zu lassen.

In meiner im Jahre 1858 bei Carl Aue in Stuttgart erschienenen
Schrift ,Das Beerenobst unserer Giirten* besprach ich bereits diese
Angelegenheit und schloss mit der Bemerkung : :

»Dass in verschiedenen pomologischen Schriffen eine Menge
Recepte zur Vertilgung der Raupen empfohlen wurden, doch deren
Anwendung jedoch zuweilen die Pflanzen ruinirt, oder wenigstens
die Friichte beschmutzt und ungeniessbar gemacht wurden und viele
dieser Mittel auch im Grossen nicht anzuwenden seien.* Mit voller
Ueberzeugung stimme ich dagegen M. J. Gibb bei, wenn er sagt -

»Das einzige Mittel, mit welchem ich bisher die Stachelbeer~
raupen erfolgreich bekdmpfte, besteht darin, 1) den Boden um
die Pflanzen im Herbst sehr tief umzugraben, wodurch
der grossere Theil der Puppen ganz zerstdrt oder so tief unter dias
Erde gebracht wird, um nie wisder bis zur Oberfliche dringen zu
konnen. 2) Im ersten Friihlinge diejenigen jungen Blatte r, welche
nur eine Spur von Durchlécherung zeigen, abzupflicken
und zu vernichten, da gerade diese Durchlscherung des Laubes
das sicherste Zeichen des Vorhandenseins der jungen Raupen ist,
welche sich massenweise in diesem Stadium ihrer Entwicklung auf
der Reckseite der Blitter vorfinden.

Geschieht dies Absuchen aber nicht friih genug und diese Thiere
haben Zeit bei etwaiger giinstiger Witterang sich auszubilden, so
vertheilen sie sich nur zu bald und sind dann nurnoch mit grosser
Miihe zu entfernen. Durch die Anwendung dieses Mittels, das ich
auch ferner anwenden werde, habe ich stets meine Pflanzen rein
erhalten. * ,

Seit jener Zeit (1858) habe ich dieser Angelegenheit stets meine
fortgesetate Aufmerksamkeit gowidmet und bestatige hiermit das oben
Erwihnte, indem ich nochmals dies Mittel der Beachtung empfehle,

Jena. . H. Maurer.

Literatar,

Beobachtungen fiber das Erfrieren vieler Gewachee und nament-
lich unserer Obsthiume in kalten Wintern; nebst Erdrierung
der Mittel, durch welehe Frostschaden miglichst vermieden werden
kaun. Herausgegeben von J. G. C. Oberdieck in Jeingen. Vereina-
gabe des Deutschen Pomologenverecins {fir seine Mitglieder fiir 1871/72.
Ravensburg, E. Ulmer, 1872. Preis 16 Ngr, oder 54 kr,
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(Aus einem Bchreiben des Herrm Pastor Thieme an Dr, Ed. Luoas)
Die Zusendung der Vereinagabe auf 1871/72 hat mir eine so mngewShnliche
Freude bereitet, dass ich mich gedringt filhle, derselben gegen Sie hiermit
Aunsdruck xu geben, Wohl eben so lange ais der ehrwiirdige Verfasser der
sBeobachtungen diber das Erfrieren vieler Gewiichse etc.“ habe ich mioch mit
derselben Natur-Erscheinung auf das Eifrigste beschaftigi und meine Beob-
achtungen und Ansichten stimmen ohne alle Ausnahme mit denmen Ober-
diecks #iberein, wie auch aus einem meiner sohon vor einer ziemlichen Reihe
.yon Jahren in der Landwirthschaftlichen Zeitsohrift fér deutsche Landwirthe
vordffentlichten Aufsdtze hervorgeht. Je weniger es mir nun bisher hat
gelingen wolien, in dem Kreise meiner Bekannten und selbst bei Mnnern,
von denen ich es hiitte erwarten kinnen, ganz beistimmende Proselyten
meiner Arsichten su gewinnen und die haufigen Vorartheile, die man hin-
siohtlich des Erfrierens der Pflanzen hegt, zn besiegen, um so grbsser war
die Befriedigung, welehe mir die ginzliche Usebereinstimmurng mit einem
solohen Naturfreunde und Forscher, als wir in Oberdieck einen verehren,
gewiihrte, Wie er, gelangte auch ich zu der Ueberzeugung:

1) Dass jede Pflanze ein lebendiges Wesen ist und zu ihrem Gedeihen
und Bestehen einen gewissen Grad relativer Wirme erfordert, Als leiztere
erlaube ich mir eine Temperatur zu bezeichmen, die sehr oft weit unter dem
Nullpunkie des Thermometers liegt, wie sie z. B. von Helleborus niger und
vielen Gewachsen der ndrdlicheren Gegenden #iberstanden wird. Entzieht
nun die Natur oder menschiiches Zuthun der Pflanze diesen, zu ihrem Leben
durchans erforderlichen, relativen Warmegrad, so erfolgt der Tod eben eo
gewiss, als wenn man sie einer andern Grundbedingung ihres Wesens, 1. B.
des Wassers, beraubt,

2) PAanzen von besonderer Gesundheit und Kraft ertragen in der Regel
ein grisseres Minus der relativen Wirme, als schwilchliohe ihrer Art und es
scheint mehr als wahrscheinlich, dass Pflanzen ebenso verschieden individuali-
pirt sind, d. h. dass eine jede derselben Art eine bald krilftigere, bald schwi-
chere Constitution, gleichviel ob angeboren oder anerzogen, besitze, als die
thierisshen Wesen. Denn welcher Gartner hat nicht oft schon die, okne diese
Annshme ganz unerkifrliche Erfahrung gemacht, dass auf einem ganz frei
liegenden Beeie und unter ganz gleichen Verhiltnissen bei nicht allzustarken
Nachtfrdsten Bohnempfianzen derselben Art bald mehr, bald weniger und
manche auch gar nicht vom Froste beschddigt werden. Ganz &huliche,Er-
soheinungen gewidhren nach sebr kalten Wintern ebenfaills Obst- und andere
Pflanzungen. ‘

8) Ebenso und wohl mehr nosh als die oben erwlhnte individuelle
Bohwiiche erhhet bei den Pflanzen die Erfrierungs-Gefahr Alles, was sonst
vorfibergehend oder fiir immer sehwichend auf sie einwirkt, z. B. ibr Stand
in einer thnen nicht zusagenden Bodenart, die Einwirkungen eines zu trockmen
und eines, das Ausreifen der jungen Triebe beeintrlchtigeﬁden, kalten oder zut
nassen Sommers, ein ungewShnlich reicher Frucht-Ertrag, zu dichter Stand,
Hagelwetter, unvorsichtiges Besschneiden, naturwidrige Behandlung, wie bei
den Obst-Cordons und bei dem spiten Pinciren, Versetzen im Herbste, wo die
Anwurzelung dann nur unvollkommen erfolgen komnte, wae Alles Oberdieck
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ebenfalls in seinem Werkehen als das Erfrieren beférdernd anfihrte. Hieraus
ergiebt sich auch fiir die nérdlichen Gogenden das Bedenkliche des jetzt be-
liebt gewordenen Rebenschnitts zur Herbstzeit, Auch das Abblatten im Nach-
Sommer schilizt keineswegs vor dem Erfrieren, sondern befordert es.

4) Bpitfroste im Frithjahre kdnnen wohl einjibrigen, in erster Entwick-
lung begriffenen PHanzen, sowie den frischen Trieben mebrjghriger gefahrlich
werden, nie aber unter den gewdhnlichen Verhdilinissen dieselben tddten.
Dies thun, wie eben Oberdieck und Goppert sehr richtig behaupten, nur
hohe Frostgrade im Winter. Es kommt wohl biufig vor, dass durch
den Winterfrost hart betroffene Biume im Frihjahre noch ausschlagen, Ja
selbst einige Zeit vegetiren, dann aber ersterben sie und geben zu der Annahme
Veranlassung, dass sie erst durch die Frihjahrskilte gelitten hitten. Eben
80 wenig als die Froste des Friihjakrs bringer aber auch zeitig einfallende
des Herbstes den mehrjahrigen Pflanzen Todes-Gefahr.

5) In Bezug auf Glatteis und der Zweigen sich anhingenden Rauhfrost
bin auch ich mit Oberdieck ganz Jarin fibereinstimmend, dass beides unschid-
liche Vorgiinge sind. Das Aufbersten der Rinde mancher Obstbéume, besonders
dor Stisskirschen, hat sicher nicht seine Ursache im Glatteise oder in dem
wiederholten Aufthauen durch die Winter-Sonne; denn dann miisste es doch
wohl vorzugsweise auf der Sittdseite vorkommen; Bohreiber dieses fand es
aber fast stets nur auf der Westseite leider in hiesiger Gegend schr hiufig.
Ob in Folge der meist von West heranzichenden Hagelwetter oder des Ane
treffens der Stérme und des Regens? Noch gelang es Verf. nicht, sich liber
diese Erscheinung ein sicheres Urtheil zu bilden. Dass diese Biume mié
aufspringender todfer Rinde nie ganz kriftig waren, sondern in der Regel
in Folge ungeeigneten Standortes oder weil sie dem ‘Walde eninommene, schlecht
bewurzelte und stets schwash vegetirende Wildlinge zur Unterlage hatten,
als krinkelnde Schwachlinge sich zeigten, kldrt die Sache nicht auf, und
beweist nur, dass eben krafiige Individuen mehr aushalten kinnen, sls
schwichere.

Oft hat Verf. gehort und gelesen, dass gana oder theéilweise von Nacht-
frosten betroffene Pfanzen gerettet werden kdnnten, wenn man sie wm Sonnen-
Aufgang, jedenfalls wenigstens bevor die Sonnen-Strahlen sie treffen, durch
die Brausse einer Giesskanne mit kaltem Wasser besprengt und aufthaut, Sq
vielfach modifizirt er aber auch diesen plausibel scheinenden Rath befolgte,
wnr«ée stets das Uebel nur grésser gemacht. Von den nicht Besprengten
erholte sich oft noch manches wieder, nio aber otwas von dem, was das
‘Wasser befeuchtet hatie, Mdge dieses Andern zur ‘Warnung dienen.

Zum Schlusse noch die Bemerkung, dass fiber das versehiedene Besohddi-
gen der Pflanzen durch den Frost sehr oft leicht zu iiberachende und desshalb
die Beurtheilung beirrende Zufilligkeiten entscheiden, woher es wohl mit
kommen mag, dass die Ansichten in dieser Beziehung 80 weit auseinander~
gehen. So zeigte sich z. B, im Jahre 1823 der Reps ginzlich erfroren; 1880,
wo dieses Gewiichs fiber 3 Monate lang hoeh mit Schnee bedeckt war, eben-
falls; 1845 hatte er dureh den harten Winter sehr gelitten, besonders an
Biellen, wo sich das Wild nithrie, aber er bruchte doch hie und da noch
eine schwache Ernte. 1871 war, trotz der emormen Kilte, wolcho diese Oel-
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fruoht bei missiger Schnoedecke iberstehen musete, der Ertrag derselben so
reich, als seit langen Jahren nicht. Wie schwer ist es nun, bei diesen ver-
schiedenen Erfolgen die rechte Erkldrung zu finden! !

Anbau und Pflege derjenigen fremdlindischen Laub- und Nadel-
hélzer, welche die norddeutsochen Winter erfahrungsgemins
im Frelen aushalten. Unter besonderer Ricksichtenahme iber
deren Verwendung zu Wald- end Parkanlagen. Von C. Geier, Kgl
Oberférster. Mit 6 lithographirten Tafeln, Berlin 1872, Yerlag von
Julius Springer., 6 Bogen gr. 8. 25 sgr.

Diese kleine sohr interessante Sohrift ist sowohl dem Forstmann, wie be-
sonders ameh dem Landschaftsgiriner und allen demen, welche sogenannte
‘Wildholzpflansungen aniegen wollen, sowie den Besitzern dor GiehSlzbaum-
schulen bestens zu empfehlon,

Dieselbe enthilt 26 Lanb- und 86 Nadelhiilzer, welche den harten Winter
1870/71 ohne Schutz im Freien ausgehalten und sohildert bei jeder Species
die Heimath und die heimathlichen Verhilltnisse, ihren Wuchs in Besug auf
8temm- und Kronenbildung, die Beschreibung der Blitter, Blithen und Fritohte,
der Rinde u. 8. w., die Eigenschafien des Holzes und gibt dann vortreffiiche
Winke dber den Anbau jeder dieser Baumarten, sowohl fir den Wald, wie
fir den Park. Bei ecinzelnen Arten gind noch besondere Erfahrungen #iber
die Cultur angegeben, Die kleine Schrift ist in jeder Hinsioht sehr soh¥its-
bar und beachtenswerth.

Die Tafeln geben sehr gute Darstellungen fiber die Erfolge des Rilok-
schnittes des Stammes bei der Eiche. Dr. Ed. Lucas.

Kurze Notizen und Mittheilungen,

Ausstellungen und Versammlungen 1872,

Vom 16.—19, Beptember findet in Linz die erste ‘Wanderversammlung der
Land- und Forstwirthe Oesterreichs stait. Das umfangreiche Programm ent-
hilt eine grdssere Anzahl von Fragen #iber Obst- und ‘Weinbau, und zwar
viele von sehr allgemeinem Interesse, Wir wollen nur Frage 12—24 hier
anfilbren, da der beschrinkte Raum uns nicht mehr gestattet. Einen Bericht
iiber die Resnltate der Verhandlungen werden wir dankbar aufnehmen.

12, Auf welche Weise konnen die Baumschulbesitzer und die Obstzlichter
ﬂberhaupt dahin gebracht werden, nur wenige, aber die fir ihre Griinde
geeignetaten Borten jeder Obstgattung zu cultiviren, wodurch allein die Mag-
lickkeit einer eintriglichen Obstoultur geboten werden kinnte? '

18. Wird der Verbreitang der Obstbaumzucht mehr durch viele aber
Eleine, oder mehr durch wenige, aber dagegen grSssere Obstbaumschulen
aufgeholfen P

14. Welche Erfabrungen sprechen fir oder eventuell gegen die Verbin-
dang des theoretischen, landwirthschaftlichen Unterrichies mit dem praktischen
in der Art, dass eigene Inatitatswirthachaften, 80 namentlich Obstbaumschulen,
Obsigirten, als Substrat fir letsteren dienen? ’
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15. Haben die sogensnnien Obstbaumwirter-Curse den gewiinsohten Erfolg?
Bewiibrt sich die in Baiern stattfisdende Einberufung dlterer Leute auf ner kurze
Zeit, oder sollen junge Leute diesen Unterrioht durch lingere Zeit geniessen ?

16, Welche Mittel kdnnten helfen, um die verwirrende und bereits ver-
worrene Nomenclatur der Obstsorten auf das richtige Mass gurfickzufiihren ?

17. Welche Einrichtuogen wiren zu treffen, um eine gentigende Anzahl
von Wildlingen der Nachfrage zur Verfiigung stellen zu kmnen?

18. Welche sind die Erfolge der kiinstlichen Befruchtung der Obstbanme,
Hat sich die kimstliche Befruchtung des Pistills mit reinem Honig zur Be-
fruchtung bewihrt?

19. Welche sind die Erfoige der Veredlung des Obstes durch einfashe
Zueht aus Samen P

20. Warum-findet der Cordon obligue, mit welchem Frankreich quantitativ
und qualitativ so glinzende Erfolge erziels, in Deutsehlnnd bei Anlage gr3sserer
Obstgirten so wenig Nachahmung?

21. Was kann zur Belehrung der LendbevBlkerung wegen Befolgung der
Gosotze zum Schuize der Obstoultur geschehen und wird nementlich das Gesetz
iiberall gehirig gehandhabt?

22, Auf welche Weise kann die Bepflansung der Strassen mit Obstbiumen
am gchnellaten aligemein durchgefiibrt werden? Ist zu diesem Zwecke die
Wahl von Mostobst oder von Obst edler Sorten vorzaziehen, und welche
Sorten eignen sich hiezu am besten?

23. Welches sind die Vorsichtsmassregeln, welche beim Obsthandel riick-
sichtlich der Aufbewahrung und Verpackung des Obates zu beobachten wiren?

24. Welche Mostobstsorten haben sich in Obetdsterreich am meisten be-
wihhrt und wiren daher weiter zu empfehlen?

Die XXVIII. Versammlung deutscher Land- und Forstwirthe
findet vom 22.—29.8eptember in Min chen statt. Mit derseiben ist zugleich
eine grosse allgemeine Obst-, Trauben- und Landwirthschaftiiche Producten-
Ausstellung verbunden. Die Obstausstellung leitet die Bayerische Gartenbau-
gesellschaft, Wir theilen die fir die VI, Beetion fiir Obst-, Wein- und
Gartenbau gestellien Programm-Fragen hier mit und bemerken, dass die
#onst selbsistindig zusammentretenden deutsohen Wein- wnd Obstproducenten,
welehe 1872 in Trier hitien tagen sollen, sich dieser Versammlung als Section
anschliessen. )

i. Welche Rebsorten soll man mit Riicksicht auf die Bodenverhilinisse
and die Anforderungen des Geschmackes in den Weinbergen Sﬁddentschlands
anpflanzen ?

2. 8ind Weinberge mit Drathanlagen oder Pfihlen vorzugichen?

8. Grundsiitze des Rebbsues auf naturwissenschafilicher Grundlage.

4, Welche Umstinde und Stoffe sind es, welebe die Gihrung des Weires
bedmgen und beeinflussen, welche Stelle mmmt namentlich dabei die Hefo in P

5. Empfiehlt sich das Erwiirmen der Weine nach Pasteur, um sie halt-
barer zu machen? .

6. Durch welche Mittel kann dem Obstbau eine allgemeine Verbreﬂ:lmg
gesichers werden? (Ausbildung von Baampflanzern — Gemeinde-Baumsehulen
— Bortenstudium — Alleepflanzungen.)
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7. Welchen Einfluss hat die Herabseisung der Weinzdlle im Zollvereine
auf den auswirtigen Weinhandel gehabt?

8. Welche Erfabrungen bat man ausserhalb Frankreiohs riioksichtlich des
sohidlichen Einflusses des Insekies Phylloxera vastatrix bereits goemacht?
Welche weiteren Priservativ- und Schamtzmitiel sollen gegen die mit dem
Ersoheinen des Insektes verbundene Krankheit der Weinreben getroffen werden?

9. In welcher Weise kdnnten die landwirthschafilichen Vereime die ‘bei
dem im Jahre 1869 in Haag abgehaltenen statistischen Congresse beschlossene
Yerfassung einer Statistik des Weinbaues und der Weinproduction, fiir welche vom
k. ungarischen statistischen Bureau genaue Vorsohiige vorliegen, unterstlitzen,
und welche Punkte wihren in diesem Vorschlage stwa nosh aufzunehmen?

10. Haben die sogenannten Obstbaumwiirtercurse den gewlinschten Erfolg?
Bewiihrt sich die in Bayern stattfindende Einberufung ilterer Leute auf nur kurze
Zeit oder sollen junge Leute diesen Unterrioht durch lingere Zeit geniessen?

11. Wie kann man die Einschleppung der Blutlaws (Schizoneura lanigera
Htz.) am wirksamaten verhindern und durch welche Mittel wird dieser gefihr-
liche Feind der Obstbaumzucht am schnellsten und vollkommensten vertilgt?

12. Welches sind die Erfolge der Yeredlung des Obstes durch die einfache
Zucht aus Samen?

13. Aef welche Weise kann die Bepflanzung der Sirassen mit Obstbdumen
am schnellsten allgemein durchgeffibrt werden? Ist zu diesem Zwecke die
Wahl von Mostobstsorten oder von Obst edler Sorten vorzuziehen und welche
Sorten von beiden eignen sich hiezu am besten

14, Welche Krankheiten des Weines treten am meisten anf, und wie
#ind sie zu verhiiten oder zu beseitigen?

15, Welche Einrichtung ist zweckmissiger, um die Lage der ‘Weinprodu-
oenien, namentlich der kleineren ‘Weinbergbesitzer zu verbessern, die nach
dem Tonier’schen Principe errichteten Weinhallen, oder die nach wiirttem-
bergischem Muster constituirten ‘Weinglirtnergenossenschaften ?

16, Welche Gemilsesorten eignen sich duroh gutes und sicheres Gedeihen
und reiche Ertrige zum Anbsu im Grossen a) aus der Gruppe der Kokl-
gewichse, b) der Gelbriiben und Mohren, ¢) der Zwiebeln und der Bohnen?

17. Welches sind die Ursachen der oft s0 geringen Haltbarkeit des Obstweins?

18. Bind besondere Lehranstalten fiir Obst- und Weinbau erwiinscht und
pothwendig, und welche Resultate haben die seither bestehenden geliefert?

19, Warum findet der Cordon oblique, mit welchem Frankreich quantitativ
und -qualitativ so glanzende Erfolge erzielt, in Deutschland bei Anlegung
grisserer Obstgirten so wenig Nachahmung ?

20. Unter welohen Voraussetsungen kana die Verbindung des Feldbaues mit
der Obstoultur einen nachhaltig giinstigen Binfluss auf den Wirthschaftsertrag iiben,

Die Allgemelne deutsche Gartenbaungesellschaft, deren Sits
vorlinfig in Erfurt ist, hat ihre Statuten ausgegeben und wird im Herbst

noch eine Generalversammlung zur Wahl ihrer Vorstinde abbalten. Ort und
Zeit ist noch nieht bestimm,

. In Warzburg findet vom 14.—16. September ein grosses Landwirth-
gohaftliches Kreisfest mit grosser Obst- und Trauben-Ausstellung statt,
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Die Baumschulen, sowie der Obstmuttergarten des Pomologischen
Instituts in Reutlingen stehen gegenwiirtiz trotz dem heftigen Hagelschlag
am Pfingstsonntag den 18, Mai und dem am Sornntag den 29, Juli wiithenden
Orksre und heftigen Gowitter sehr schin und die in Umlanf gekommenen
Beriohte diber den enormen Schaden oder gar das ginazliche Ruinirtsein unse-
rer Planzungen sind vollstindig unwahr und mdgen vielleicht aus einer un-
lautern Quelle eatsprungen sein,

Hat auch der Orkan am 29, Juli hier und in der Gegend von Mezingen
wnd Urach zahlreiche Obstbiume zerrissen oder auch ganz entwurzelt, so
haben wir ausser einem Zweig eines Kastanienbaumes nioht einmal den Ver-
lust elnes einzigen Astes zu beklagen. Fir diejemigen, welchen das sorgfaltige
Aumputzen der Biume als eine entbehrlicke Arbeit erscheint und welche dia
innere Baumkrone recht dicht haben wollen, resultirt die Beobachtung, dass.
von der 300 gut ausgepuizten Apfelbiumen auf dem Baumgut des Pomolo-
gischen Instituts kein Baum beschidigt wurde, wihrend der Sturm viels
BXume in der N@he, welohe nicht ausgeputst waren, stark beschiidigt hat.

- Dr. Ed. Lucas.

Das Géhren der Frachte. Ucber die Verinderungen, welche Frilchte
beim Aufbewahren erleiden, haben Lechartier und Bellainy Versuche angestelit.
(Compt. rendues,) Bie fanden, dass Frilchte, welche gegen den Zuiriit der Luft.
geschiitzt sind, ansehnliche Mengen von Kohlensure sushauchen’, 1531 Gramme
gosande Aepfol geben auf diese Weise in 8 Monaten 10,672 Cubikeentim,
Kohlensdare; zugleich bilden sich im Innern der Aepfel Aleohol upd Essig-
sfure, wihrend gleichzeitig eine Verminderung des Zuckergehaltes statt findet.
Bei fortgeschritienem Btadium des Aushauchens der Kohlensiure wurds voll-
stlindig entwickelte, knospende Hefe des Alcohols in den Aepfeln gefunden,
obgleich die Fruchtschale vollcommen unverleizt war. Wurden die Aepfel
zerdriickt, so eniwiokelte sich in wenigen Stunden Glieder-Hefe, In fritherer
Periode wurde weder in den Aepfeln noch in dem susgepressten Safte dieselbe
knospende Hefe entdeckt, sondern man fand nur einzelne Kilgelchen von
verschiedener (rbsse, welche den Hefezellen #halick waren; aber auch in

~ diesen Fillen licss sich schon Alcohol nachweisen. Simmtliche Aepfel be-

hielten ihre natfirliche Farbe, die Behale blieb unverletzt, meist bildeten sich

‘Waasertripfohen auf ihrer Oberfliche, aber, die Menge der ausgesohwitzten

Flitesigkeit betrug bei 848 Grammen Aepfel nach 6 Monaten nur 4,6 Gramm.
) Erglinzungsbidtier, Jahrg, V., 8, 703, II. Heft 1870,

Personalnachrichten,

. Die k.k Landwirthschaftsgesellschaft in Wien hat den bekanu-
ten Beerenobstzlichter Hofgiriner H. Maurer in Jens zu ihrem correspondi-
renden Mitglied ernannt,

Der sehr verdiente Pomolog Herr Hofrath Heinrich Ho ehhuth in Kieff
starb am 17. Juni nach kurzem Krankenleger an der Cholers, .

Wir verdenken ihm das im Jahrgang 1870 d, Bl abgedruckie schine
DLehrgedioht: ,Obsifreund and Banmzuckt®. Wenn es uns irgend mdglich, geben
wir epiter Nachrichten fiber Hoohhutkis Witken als Pomologe. = Die Red,’
SO e
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Zur Qeschichte des Obstbaues im Nassanischen.
II.
Friedrich August Adrian Diel.

Mit dem Portrait desselben.

Ist gebh. 1756 am 3. Februar zu Gladenbach bei Giessen im
Darmstadtischen und war der Sohn des Apothekers und Landhaupt-
manns Caspar Ludwig Diel daselbst. Er studirte 1775—78 zu
Giessen und 1778—80 zu Strassburg, wo er zugleich als Pro-
sektor fungirte, erlangte am 20. Juli 1780 zu Giessen die Medicinische
Doktorwirde und ward 1782 fiirstl. Hessen-Darmstidtischer Amts-
physikus von 50 Ortschaften im Amte Gladenbach und Bieden-
kopf mit dem Sitz in Gladenbach. Im Jahr 1786 folgte er
einem Rufe nach Wetzlar, indem er die Stelle eines Hausarztes
in der, von allen Edeln hochgeachteten grafl. Familie v. Spauer
daselbst annahm. Diese Stellang gewihrte ihm mehr Gelegenheit
und Musse zu seiner wissenschaftlichen Forthildung, Wetzlar
war damals noch der Sitz des Reichskammergerichts und — wie
bekannt — der Wohnsitz vieler hohen Adeligen und gebildeten Be-
amtenfymilien. Das Leben unter und der Verkehr mit denselben
war fir einen strebsamen jungen Mann sehr anziehend und bildend.
Am 11. Jan. 1787 verheirathete er sich mit Dorothee Andriette
Christiane, Tochter des Amtmanns ‘Joh. Gottfr. Scriba zu Ko-
nigsberg in der Wetterau. } N

Diel war — wie die damalige Zeit es erforderte — ein guter
Lateiner. Der Aufenthalt in Strassburg hatte ihm Gelegenheit ge-
boten, sich mit der franzds. Sprache vertraut zn machen, zomal ge-
wisse Facher seiner Wissenschaft dort in derselben gelehrt wurden.
In Wetzlar erkannte er die Nothwendigkeit, sich auch mit der eng-
lischen Sprache zu befassen, zundchst im Hinblick auf die Fortschritte
Englands in der Medicin, weil er die Schriften der englischen Au-
toren in den Original-Ausgaben lesen wollte. Vielleicht steuerte er
damit auch schon auf seine spatere Stellung eines Badearztes los.
Sicher ist, dass er in Wetzlar — wo er von der vornehmen Welt
haufig iiber die Wahl eines Badeorts consultirt wurde — den Grund

zu seinen balneclogischen Studien gelegt und viele medicinische
Illustrirte Monztahefte, 10, Hefs. 1879, 19
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Schriften aus anderen Sprachen in's Deutsche dbertragen hat. Die
Biicherverzeichnisse aus dieser und der spateren Zeit weisen von Diel
nach: 34 Binde medicinischer Schriften aus dem Englischen,
11 Bande aus dem Franzosischen und mehrere aus dem Latei-
nischen.*)

Kein Wunder, dass sein Ruf, den er schon als ausiibender Arzt
in Oberhessen und Wetzlar genossen, sich weiter verbreitete. Die
Folge davon war, dass er im April 1790 von dem firstl. Oranischen
Ministerium im Haag zum Brunnenarzte von Bad-Ems und Physikus
der Grafschaft Diez berufen wurde. Als letzterer nahm er seinen
Sitz in Diez, als ersterer war er verpflichtet, wihrend der Bade-
Saison im Sommer in Ems zu wohnen. Diez und Hadamar waren
damals noch Oranisch. Diel bekam also durch seine Stellung hier
Beziehungen zu den Oranischen Beamten und zu Holland.

Aerzte, die — wie er — fiinf Jahre auf ihre akademischen
Studien verwendet, hierauf 8 Jahre in verschiedenen Kreisen prakti-
cirt und zugleich ihre Bekanntschaft mit der in- und auslindischen
Literatur bewiesen hatten, waren damals in Deutschiand noch selten.

Ems war zu jener Zeit noch nicht, was es heute ist. Waren
die Quellen dieses Badeortes auch schon lange bekannt, so waren sie
doch noch weniger besucht. Diel hat ihren Ruf durch ganz Deutsch-
Jland und Europa begriinden helfen. Er war der erste wissenschaft-
lich gebildete Arzt, der die Eigenschaften der Emser Thermen und
ihre Wirkung auf die Leiden des menschlichen Korpers g;*iindlich
in's Auge fasste und mit Fleiss und Geschick seine Erfahrungen
hieriiber zur Geltung zu bringen wusste.

Diel's Schriften ,fiir angehende Aerzte®:

> s Usber den Gebrauch der Thermaibader in Ems. © Frankf.a/M. 1825 und

»Usber den innerlichen Gebrauch der Thermalquellen in Ems.* Frank-
furt a/M. 1832,

machten Epoche. Sie waren die ersten und lingere Zeit einzigen

Bade- und Brunnenschriften iber Ems. Diel war — wie Zeitgenossen

von ihm noch bezeugen — ,der Abgott der ganzen Umgegend® und

*) Eirne Znsamménstellung von Diel's sEmmilichen Medicinischen Schrifien
—Originalien wie Uebersetzungen— findet sich in Dr. L, Spengler's
w@eheimrath Dr. Diel. Eire biographische Bkizze® y welche gelegentlich
der Enthiillungsfeier des Diel’schen Denkmals am 12. September 1860 zu
Bad-Ems (als Manuskript gedruckt) an die zahireichen Festgencssen vertheilt
wurde, aber im Buchhandel nicht erschienen ist,
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L5ein Wort galt als Orakel. Ein spiterer Nachfolger von ihm, Bran-
penarzt in Ems und Schriftsteller dber Ema (Hofrath Dr. Spenglen
sagt von dem letzteren der oben angefiihrien Werke: ,Es ist ein
Buch, das alles enthilt, was der Arzt iber Ems zu wissen brancht
und bezeichnet Diel als ,Hippocrates von Ems **)

Vielleicht werfen die verehrlichen Leser aber hier die Frage auf:
Was kiimmert uns der Ruf, den Diel als Arzt genossen? Wir
interessiren uns nur fir ihn, sofern er Pomologe war.

Hierauf dient als Antwort: Diel's medicinische Studien, wie
geine Stellung und Wirksamkeit im d#rztlichen Berufe haben seine
~ Bemithungen in der Pomologie wesentlich stiitzen und fordern helfen.

Bei dem gebildeten Arzte setzen wir nabturwissenschaftliche Sta-
dien voraus, also mehr oder weniger griindliche Kenntnisse von den
organischen Wesen. Dahin z8hlt unter anderen auch die Pflanzenkunde
{Botanik), wovon die Pomologie nur ein specieller Ausliufer ist.

Und welche personliche Beziehungen erboten sich dem Arzte,
der von Jugend auf zur Obstkultur und Obstkunde sich kingezogen
fiihlte, in den Bezirken seiner verschiedenen Wohnsitze: Gladen-
bach, Wetzlar, Diez und Ems? Diese Orte liegen — wie fiir
pomologische Beobachtungs-Stationen ausgewahlt — in bestimmten
Distanzen im obstreichen Lahnthal. Ems — kaum 11/, Stunden vom
der Mindung der Labn in den Rhein gelegen — offnete Diel auch
den Blick in die Obstpflanzungen des nahen Rheinthals.

Ich habe Diel noch persdnlich gekannt und kann bezeugen, dass
er bei seinen #rztlichen Touren durch Stadt und Land an keinem
Obstbaume gleichgiltig voriiberging, wenn derselbe ihm etwas Be-
merkenswerthes darbot. Ich erinnere mich, und habe es oft von
Anderen bestitigen horen, wie man von allen Seiten seiner Lieb-
haberei entgegenkam; wie Beamten, Geistliche, Lehrer, Bauern,
Gartner, Gastwirthe, Posthalter ete. ihm eine Freude zu machen
suchter, indem sie ihn auf Aepfel, Birnen und andere Obstsorten,
die ihnen bemerkenswerth sehienen, anfmerksam machten.

Die Gartendirektoren und -Inspektoren, ‘die Baumgirtner, die
Freunde und Gonner der Obstkultur im Lahkn- wnd mittleren Rhein-
gebiete, — sie waren auf dem pomologischen Felde ganz besonders
geine Leute. Sie fiihlien sich geehrt, in dem beriihmten Arzte zu- .

*) Vergleiche Dr. Ed. Spengler: ,Gehcimrath Dr,Diel. Eine biograph.
Bhiszes 8. 6 und 8. 8,
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gleich einen s0 hervorragenden Reprisentanten ihres — von Anderen
- vielleicht @iher die Achsel angesehenen — Berufes zu erkennen und
boten alles auf, ihrer Sympathie fiir den Vertreter ihres Faches oder
ihrer Liebhaberei durch freundliches Entgegenkommen offenen Aus-
druck zu geben, Zu der grossen Zahl dieser Verehrer, die sich tiber
ganz Deutschland und Europa verbreitete, zahlten in der nichsten
Wirkungssphire Diel's: Hofgartner Schulz in Schaumb urg, Hof-
girtner Zeyher in Wied-Runkel, Hof-Gartendirektor Seidel in
Weilburg (vordem in Thal-Ehrenbreitstein bei Coblenz und
im Churféirstl. Garten zu Engers a. Rhein), der Gartendirektor
Lenné in Coblenz, Justizrath Raht in Nassau, Professor Crede _
in Marburg und Hofkammerrath Frensdorff in Dillenburg.
{Von seinen Beziehungen zu den weiter entfernt, wohnenden pomolo~
gischen Freunden, Garten- und Obstbaugesellschaften, Handelsgirt-
nereien etc. weiter unten,)

‘Was thut man nicht einem Arz{ zu Liebe? und erst einem so-
gefeierten Arzte, wie Diel?

Auch die Kurgiste in Ems suchten ihn auf jede Weise zu ge-
winnen und — wenn er ihnen &rztlichen Beistand geleistet — durch
Uebersendung von Friichten, Edelreisern oder Biumchen sich er-
kenntlich zu zeigen, eventuell sich in gutem Andenken zu erhalten.
Die Stelling in Ems erdffnete ihm Bekanntschaften und Bezugs-
quellen nicht nur aus allen Gegenden Deutschlands, sondern weit
iiber die Grenzen Deutschlands hinaus: aus Holland, Frankreich,
England, Russland und selbst aus der Tiirkei.

Diel's Baumschule in Diex.

Schon als Physikatsarzt in Oberhessen hatte er vom ersten er-
sparten Gelde sich ein ansehnliches Stiick Feld gekauft nnd dasselbe
zu einem Obst- und Gemiisegarten angelegt.

In Diez ansiissig geworden, grindete er in den 1790er Jahren
dagelbst eine Baumschule. Diese erwies sich aber bald zu klein,
Im Jabr 1800 legte er die grossere an im Selhofer Feld neben
dem stddtischen Todtenhofe am Wege von Diez nach Oranienstein.
Vergnigt dber diese Erweiterung, gibt er seinen Freunden davon
Nachricht. ,Die fiirstl. Rentkammer in Dillenburg,* schreibt er,
»hat mir hochgeneigtest ein schones Stiick Feld diberlassen, worauf
nach einem ganz systematischen Plan, um jeden Irrthum zu ver-
meiden, dieses Jahr eine grosse Baumschule unter meiner Direktion
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angelegt wird und worinnen alle Sorten vom ersten und zweiten
Bang stets vorrithig sein werden, sowohl fiir Hochstdmme, als anch
auf Quitten- und Johannisstimmen fir Zwergbaume. Zweijihrige
hochstdimmige Biume sind auch einzeln schon in der kleinen Baum-
schule vorrithig.**)

Nur was er selbst gezogen und becbachtet hatte, gab er ab.
Wo sein Vorrath an verpflanzbaren Baumchen endete, horte die
Lieferung auf. Mit anderen Worten: Diel gebrauchte seinen Crodit
nicht — wie andere Baumschulenbesitzer — zu einem Handel, wo-
bei Baame aus anderen Quellen bezogen und als eigenes Produkt
mit Vortheil verkauft werden.

Was diese Banmschule — in deren Plan er beispielsweise bei-
laufig 300 Birnpyramiden als Mutterstimme vorgesehen hatte
(D. V. 15) — fiir die damalige Zeit als ein Privatunternehmen ge-
leistet, davon geben nicht nur Diel’s pomologische Schriften, sondern
auch manche unserer nassauischen Obstpflanzungen aus jemer Zeit
noch ein schones Zeugniss; denn viele von den Sorten, welche Diel
eingefiihrt und beschrieben hat, sind bei uns heimisch geworden.
Die weiter unten folgende Zusammenstellung von den Sorten, die —
aus der Nihe und Ferne bezogen — in Diel's Baumschule zu
Diez kultivirt und beschriehen und dann nach allen Richtungen
hin in Reisern und Baumchen veorbreitet worden sind, gibt ein un-
gefahres Bild von dem Dagewesénen, — und wenn Diel's Baum-
schule auch seit mehr als 80 Jahren nicht mehr existirt; so bleibt
doch der Boden, auf dem Diel Biume gezogen, d. h. das Material
zu seinen Forschungen und Publikationen gesammelt, beobachtet
und gesicktet hat, fiir die wissenschaftliche Pomologie ein geschicht-
Yich gewsihter, klassischer Boden.

Die Filiale Schaumburg,

Diel sah ein, dass er trotz der Erweiterung seiner Baumschule
bald nicht mehr im Stande sein wirde, die vielen Nachfragen nach
Biumchen und Reisern zu befriedigen. Um Reiser mit sicherer Be-~

*) Vergl. Diel, Versmth einer sysiemat, Beschreibung in Deutschland
vorhandener Kernobstsorten. Frankf, a. M. 1800, Heft III, 8, 240, —
Da ich dieses Werk von Diel nooch 8fter citiren werde, so will ich den lan-
gen Titel micht mehr anflihren,’ sondern dem Bachstaben D. (Diel) nur dis
Nummer des betreffenden Heftes in rémischer und die Seitensahl in dent~
scher Ziffer beifiigen.
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geichnung der Sorten abgeben zu kdpmen, hatte er zwar in Dies
susser seiner grossen Obst-Orangerie in Topfen und neben der eigent-
lichen Baumschule in seinem ansehnlichen Obst- und Gemisegartem,
wie in moch zwei weiteren Garten auf dem Abhange iiber dem Todten-
hofe, moglichst viele Muster- und Sortenbiume gepflanzt; aber da-
mit wurde der Bedarf noch immer nicht gedeckt. Er benutzte daher
seine Beziehungen zu der fiirstl. Hof- und Gartenbauverwaltung
mt Schloss Schaumburg, das bekanntlich nur 11/, Stunde ven
Biez. entfernt liegt, um fiir seine Absichten noch mehr Terrain wa
gowinnen, :

Mit dem damaligen Canzleidirektor Marchand und dem Hof-
gartner Schulz war er sehr befreundet. Beide — von Diel an-
geregt — waren eifrige Beforderer der Obstzucht und von ihrer
farstl. Herrschaft beauftragt, Diel nach Kriiften zu unterstiitzen.
Es wurden daher in Schaumburg nicht pur Versuche mit Kern-
saaten zur Erziehung neuer Sorfen gemacht (D. XVIIL 162 und
XXVL 85), sondern auch die vorhandenen Biume simmtlich revi-
dirt, was alt und abginig war, ausgestockt und durch junge Nach-
sucht ersetzt, und was bleiben konnte — wenn die Friichte zu ge-
ring waren — abgeworfen und mit besseren Sorter in die Krone
veredelt. Dann wurden alle noch unbepflanzten Wege im Schaum-
burgischen zu Obstalleen angelegt und ein, mehrere Morgen umfassender
englischer Park nur mit Obstsorten bepflanzt. Diel spricht von
einem ,wahren Reichthum vom ausgesuchtesten Tafelobst*, der dem
firstl. Hause damit zuwachse und schliesst seine belobigende Aner-
kennung mit dem Wunsche: ,Mochte doch dieses Beispiel viele
Nachshmer finden und die englische Geholztindelei verdringen®
{D. IIL. 49 und 50).

So entstand in Schaumburg nach wenigen Jahren eine ziemlich
grosse Zahl von Muster- und Sortenbiumen, die — mif Namen und
Nummern versshen — in einem sorgfiltig gefiihrten Katalog einge-
tragen waren. Hier herrschte Ordnung und Sicherheit. Die Sorten,
welche Diel in seinem eigenen Revier in Diez zu gewissen Zeiten
nicht oder nicht in gentigender Menge in Reisern abgeben
konnte, waren in der Regel in Schaumburg zu haben. Mein alter
Freund, der frihere Kunsighiriner, jetzt Remtner Ferd. Fischer
it Wiesbaden, der zu jemer Zeit Girtner-Lehrling in Schaumbuwrg
war, klagt heute noch iiber die schweren Traglasten von Propfreisern,
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welche er damals im Auftrage seines Principals Sch ulz auf seinem,
damals noch zarten Riicken an Diel nach Diez habe tragen miissen.*)

Stand des Obstbaues im Lahnthal vor und zu Diel's Zeit.

Heutzutag hat jedes Dorf im Nassauischen — sofern der
Obstbau in seiner Umgebung angezeigh ist — geine Gemeinde-
baumschule und muss nach Regierungsverfigung vom Jahr 1820
gine solche unterhalten.**) Die Pflege derselben liegh den Lehrern
unter Controlle der Schulinspektoren und Verwaltungsbeamten ob.

Vor der Organisation des Herzogthums Nassau war das nicht so.

Die vorhandenen Obstanlagen zu erhalten und nach Bedirfniss
zu erweitern, existirten da und dort kleinere Baumschulen von Priva-
ten — namentlich in den fiirstl, Hofgarten oder auch in den Girten
des begiiterten Adels. Sie hatten meistens die Bestimmung, zundchst
das eigene Bedirfniss ihrer Besitzer zu decken. Verkauft wurde da-
raus nur das, was fir Andere iibrig blieb. Das wussten die grossern
Baumschulenbesitzer zu Cronberg, Seckbach, Bamberg, 7 wei-
bricken, Metz ete., und Baumhindler durchstrichen unser Land,
ihre Waare anzubieten, besonders da, wo grossere Pflanzungen in
Aussicht standen. Es handelte sich bei solchen Geschiften meistens
um glatte, schlank aufgeschossene Stammehen. Nach der Sorte
wurde weniger gefragt (D. VL, 235). Gingen die, so aus der
Ferne bezogenen Biumchen an, so stellte sich nach 6—8-—10 Jahren
nicht seiten heraus, dass Hunderte von derselben schlechten — mit-
unter gar nicht veredelten — Sorte auch nicht einmal werth waren,
den Boden zu beschatten. Diel (VI 235) rigt diesen Unfug als
groben Betrug und forderte die Regierung auf, Massregeln dagegen
zu ergreifen. Diese Biume mussten daher — wenn sie stehen bleiben
sollten — umgepfropft werden. Das Umpfropfen war aber damals
noch weniger Jedermanns Sache, wie heute. Gingen die anfgesetz-

*) Hofgértner Schulz, cin strebsamer und kenntnissreicher Mann seines
Faches, war 8o zu sagen — Diel's rechter Arm. Er kennte nicht nur die
Obstpfianzungen der ganzen Umgegend und machte Diel suf manche, noch
unbekaunte Sorte aufmerksam, sondern war vor seiner Berufung nach Schaum-
burg auch viel gereist, hatte in den remommirtesten Giirtmereien conditionirt
und stand mit den hervorragendsten Gértnern und Gartendirektoren in Corre-
spondenz, z. B. mit Mayer in Wirzburg, Reichert in Weimar.

**) Schon im Jahr 1812 hatte die Regierung die Anlegung von Baum-
schulen in den Haupiorten jedes Amisberirks anf Kosten der Gemeinde an-
geordnet. Diese Bestimmung warde 1820 auf alle Gemeinden ausgedehnt.



296 Biographie.

ten Reiser nicht an, so war der Baum verstimmelt; man schitzte
ihn nicht mehr, war froh, wenn er einging, oder man kam dem
Absterben zuvor, indem man ihn als hindernd und werthlos entfernte,
Die Lust, ihn zu ersetzen, war — nach solchen Erfahrungen —
nicht gross, und die Liicke blieb, wenn nicht von Seiten der Ver-
waltungsbehorden — namentlich an Landstrassen und Vicinalwegen
behufs Erhaltung der Alleen — auf Ersatz gedrungen wurde,

Baumschulen zu Diel's Zeit im Lahnthal

Im Gebiet der Lahn, das zunichst Diel’s pomologisches Revier
war, fanden sich um diese Zeit ausser seiner eigenen Baumschule
zu Diez und den erwibnten Anstalten zu Schaumburg noch
folgende Baumschulen

Im Dilithal, einem Seitenthilchen des Lahnthals, zn Dillen-
burg die Baumschule des Herrn v, Meusenbach.

Im Lahnthal selbst: :

1. Zu Marburg:

a. Die Baumschule im Deutsch-Ordensgarten — auch
Herrengarten genannt — unter der Leitung des Gartners Wieder-
stein. Diel (IV. 37} behauptet von derselben, dass sie in seiner
Jugendzeit der einzige bekannte fiir gute Obstsorter in dortiger
Gegend gewesen sei. .

b) Die Baumschule von Diel's Freund, Professor Crede.
Sie enthielt mehrere Tausend veredelte Biume, grosstentheils von
Diel bestimmter Aepfel- und Birnsorten. Ein Verzeichniss der
Sorten ist abgedruckt im Anhang zu Diel's Heft II[. 241, —
Diel (XXVI 217) bedauert, dass mit dem Tode Crede's (1813)
»diese vollstindige Sammlung der einheimischen Sorten um das obst~
reiche Marburg® zu Grunde gehe,

2. Zu Braunfels (Solms-Braunfels) die fiirstliche Baum-
schule als Landesbaumschule fir dag kleine Land, smusterhaft
ausgestattet“. Diel (IX. 46) empfiehlt dieses Beispiel zur Nach-
ahmung,

3. Zu Weilburg die Baumschule im fiirstlichen Garten.
»Sie enthielt* (nach Diel III. 169) ,sehr viele Sorten aus Holland*
Jund stand in den 1820er Jahren unter der Leitung des Gartendirek-
tors J. Seidel, der vorher dem Garten zu Engers a. Rh, vor-
gestanden hatte. '

4. Zu Runkel (Wied-Runkel) die Baumschule im fiirstlichen
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Bchlossgarten unter der Leitung des Hofgirtners Zeyher, dessen
Verdienst fir die Obstkultur von Diet (VIL 142) vielfach anerkannt
wird; aber er beklagt, dass die fiirstliche Rentkammer nicht die
nothigen Mittel dazu gewihre (D. I. 190).

5. Zu Nassau die Baumschule im freiherrlich v. Stein'-
schen Garten (D. VIIL 27). Diel lobt den Vater des bekannten
Ministers v. Stein als thatigen Beforderer der Obstkultur, wie folgt:
aDer Vater des jetzt allbekannten Freiherrn v. Stein in Nassau
a. d. Lahn lebte im Stillen das schinste Leben des Landlebens —
im Beatus ille qui procul negotiis etc. des Horaz — und wirkte
unvergesslich Gutes. Sein uraltes Stammhaus, die herrliche Ruine,
umgab er mit Wald, besetzte eine Menge Berge mit Obst und liess
viele Obstsorten aus der Pariser Carthause kommen* (D. XVIIL 211),
Den hochbetagten Pflanzer und Ueberwacher dieser Anlagen, Ober~
forster Hechler, habe ich aus meinem Kindesalter noch in Er-
innerung.

Physiognomie der Zlteren Obstpflanzungen im Lahngebiet.

Welches Bild boten vor Diel's Aufireten die ilteren, schon
vorhandenen Obstfelder und Obstgirten im Lahnthal? Welches
waren die Hauptgattungen, Arten und Sorten?

Obstbiume waren in Menge vorhanden und darunter viele von
sehr hohem Alter,*)

Was ich von Anderen dariiber gehort, meistens aber nock selbst
gesehen habe, beziebt sich in erster Linie auf meine Heimath, dag
untere Lahnthal. — Bei Fachbach, Ems, Dausenau, Nas-
sau, Obernhof, in den Seilenthilchen zu Scheuern, Dienethal
und Weinihr, zu Gickingen bei Diez ete. waren die sonnigen
Abhinge in der zweiten Hilfte des vorigen und zu Anfang dieses
Jahrhunderts noch grosstentheils mit Weinreben bepflanzt, wovon
an einzelnen Orten (Ems, Nassau, Weiniihr) noch Reste vorhanden
sind. Man fand es lohnender, die Flichen nach und nach mit Obst-
biumen zu bepflanzen, je nach Lage und Beschaffenheit des Bodens
mit Stein- oder Kernobst. Als Steinobst wahlte man Kirschen,
vorwiegend aber Awetschen. Die ,Wingertsherge* — wie
die Alten die Weinbergslagen heute noch nennen — werden von den

*} Als Beleg dafiir mag gelten, dass Diel (IL. Vorrede B, V.) behauptet,
der einzige Ort Dausenau zwischen Nassau und Ems babe im Jahre 1800
10,000 Gulden aus Aepfeln fir Cider, Essig eto. erldst. o
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jingeren Geschlechtern in ,Zwetschenberge® umgetanft. Die
Kirschen in den vormaligen Wingertshergen waren meistens’ Wild-
linge von Stisskirsehen (Vogelkirschen), die gegessen und zu Kirsch-
wasser (Branntwein) verwendet wurden. Nur in der Nihe der Stadte ~
und Dorfer — besonders in den geschiitzten Garten der Stadte —
traf man veredelte Sorten von Siiss- und Sauerkirschen, hier und
dort dazwischen auch einen Baum mit Mirabellen, Renkloden, Apri-
kosen, einer edleren Pflaume, einen Wildling von Pfirsich. Von
Spalieren und Zwergbiumen war wenig die Rede. Nur Trauben
verstand man an Wisden zu ziehen. Die fiirstlichen und freiherr~
lichen Gdrten, welche von Kunstgirtnern gepflégt wurden, machten
allerdings lobliche Ausnahmen.

In Kernobst spielten 'die Birnen eine untergeordnete — man
kann sagen — traurige Rolle,” wenigstens auf dem Lande. Feine
Tafelbirnen waren so selten, dass dier meisten Leute in der Gegend
keinen Begriff davon hatten. Am beliebtesten und verbreitetsten
waren die Kochbirnen und die Mostbirnen fir Latwerge —
weniger zu Birnwein — darunter viele unveredelte, sogenannte
Holzbirnen (D. VII. 189) und viele Sorten zum Trocknen —
Backbirnen, Backofenbirnen, getrecknet im Volksmunde
LHotzeln® genannt (D, XVII. 81). — Zu den bekanntesten, schon
etwas besseren Birnsorten gehdrten: die Stisse Sommer-Lahnbirne
(an einigen Orten Kinderbirne genannt), die Weidenbirne, die Kleine
gelbe Bratbirne, der Grosse franzosische Katzenkopf, die Griine Herbst-
Zuckerbirne, die Kleine gelbe Maukelbirne, die Braunrothe Pomeranzen-
birne und die Spite Todemannshirne. In- den Herrschaftsgirten
waren als gute Tafelsorten vereinzelt vertreten: die Herbstbergamotte,
die Graue Herbsi-Butterbirne, die Chanmontel, die Markgrifin und
die Mannabirne. Sehr vereinzelt in den Gérten reicher Birgersleute,
vielleicht auch in einem Pfarr- oder Schulgarten, wusste man einen
Baum, der als Flichtling aus einem Herrschaftsgarten wegen seiner
guten ,Essbirnen“ berihmt war.

Die Aepfel bildeten den Hauptbestand des Obstes, gehorten
aber zum Theil zu den geringeren und geringsten Sorten. Man hielt
viel auf gesunde, grosse Biume, die reichlich trugen und haltbare,
nicht zu kleine Friichte lieferten, Man schitzte die Sissipfel zum
Kochen fiir die Kiache und zum Mosten fir Latwerge; ans Holzipfeln
{Wildlingssorten) bereitete man Essig (und meinte, sie seien die
besten dazu!); man unterschied {iberdiess bei allen anderen Sorten
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sehr wohl: Aepfel zum Rohessen, zum Schrnitzen (Welken), zum
Dimpfen mit der Schale, zu Aepfelbrei, zu Aepfelwein (Cider) ete.
Ein haltbarer Apfel, der den Transport vertrug, wurde fiir den
Handel vorgezogen, wenn er auch in seinen Gbrigen Eigenschaften
gegen bessere Sorten zuriickstand.

Schiffer von Ober- und Niederlahnstein, welche regsl-
missig die Zwetschen abholten, die man in guten Obstjahren un-
‘moglick alle in dem eigenen Haushalte — zum Rohessen, Kochen,
Daorren, zu Latwerge und Branntwein — verwenden konnte, und die
zum Aerger ihrer einzigen Concurrenten, der Branntwein- (Zwetschen-
geist-) Brenner, die Zwetschen massenweise nach den Niederlanden
entfiihrten; — sie stellten sich auch im Herbste und Frihjahr als
Abnehmer fiir die Aepfel ein. Wer im Friihling noch schine trans-
portfahige Aepfel zu verkaufen hatte, erloste einen guten Preis. Die
Bohn- und Mastapfel, der Grabenapfel und das Hammeldeinchen (der
Langscheider), der Schmerlen- und Steinapfel etc. waren fir den
Frihjabrsmarkt in Coln und mehr noch fiir Rotterdam gesucht
und beliebt. — Die Schiffer verkauften in den Niederlanden — wenn
gie ihre Aepfel los waren — auch ihre — meistens schon langer
gebrauchien — Kihne und kamen mit den harten Thalern in der
Gurte — meistens zu Fuss — zurick. An Dampfschiffe und Eisen-
bahnen — wie an Papiergeld — dachte man damals noch nicht.

Zu den allgemein bekannten, vorherrschenden Aepfelsorten im
unteren Lahnthale gehirten und gehoren heute noch: der Grosse
und Kleine rheinische Bohnapfel, der Braune und Weisse Matapfel,
der Carmesapfel (Aechter Winterstreifling), das Carpentinchen (Car-
pentin), der Borsdotfer {(Edler Winter-Borsdorfer), der Graue Raban
(Grane franzdsische Reinette), der Vaterchensapfel (Vaterapfel ohne
Kern), und der Zwiebelborsdorfer, — Weiter lahn-aufwarts im
Amte Diez: der Kleine Neuzerling und das Hammeldeinchen, zn
mehreren Orten bei Diez der Herrngartenapfel, bei Diez und weiter
aufwirts dber Limburg, Kirberg, Runke! und Weilburg
hinaus: der Weilburger, der Zehendheber (in Weilburg als Cromlohr),
der Rothe Stettiner (als Berliner), die Champagner-Reinette (als
‘Weisser Winter-Taffentapfel) und einige Sorten Pfundipfel (Rambur,
in Weilburg Haberipfe! genannt). In der oberen Lahngegend:
der Kirchmess- oder Kirchweihapfel, der Braune Sommer-Kéasapfel,
der Gestreifte weisse Sommer-Kisapfel etc.

Diel hat bekauntlich alle diese Sorten beschriebgn — man
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kann sagen — seine literarische Laufbahn als Pomologe mit diesen
einheimischen Sorten erdffnet, indem er viele dayon — schon
vor der Herausgabe seiner Werke — in Sickler's ,Teutsch. Obst-
girtner® entweder selbst kurz beschrieben oder die Friichte mit
Notizen iiber sie und ihre Vegetation an Sickler geschickt wund
diesem die Beschreibungen und Abbildungen iiberlassen hat, *)

Pomologische Schriften von Diel,

Es sind folgende:

1. ,Versuch einer systematischen Beschreibung in Dentschland
vorhandener Kernobstsorten.* 21 Hefte, Frankfurt a. M. 1799 bis
1819. 22.—27. Bandchen, Leipzig. 1821—32,

2. ,Ueber Anlegung einer Obst-Orangerie in Scherben®. Frank-
furt a. M. 1. Auflage 1796, 2. Auflage 1798 und 3. Auflage 1804,

3. ,Die Obst-Orangerie oder kurze Anleitung, Aepfel, Birnen,
Pllaumen, Aprikosen, Pfirsichen, Mandeln u. s. w. in gewohnlichen
Blumenscherben zu erziehen. Leipzig, 1821.

4. ,Systematisches Verzeichniss der vorziiglichsten, in Deutsch-
land vorhandenen Obstsorten. mit kurzen Bemerkungen tber Aus-
wahl, Gite und Reifezeit.* 3 Hefte, Frankfurt a. M. 1818, 1829
und 1833,

Abbildungen zu Diel's Werken,

Diel hat keine Abbildungen von den Friichten gegeben, die er
beschrieben hat. Eine Ausnahme hievon machen nur drei Birn-
Borten in der zweiten Serie seines grosseren Werkes. Diese Bilder
stellen in Form und Colorit kenntlich dar: im II1. Béndchen: Kron-
prinz Ferdinand von Oesterreich (Hardenponts Winter-
butterbirne}, im V. Bandchen: die Aremberg (Arenberg) und im
VI, Bindchen: Lauer's englische Oster-Butterbirne (die Winter-
Dechantsbirne).

Dagegen haben andere pomologische Sehriftsteller Jjener Zeit es

versucht, dem Auge durch Nachbildung der von Diel beschriebenen
Frichte zu Hilfe zu kommen, namentlich:

*) Vergieiche ,Teuntscher Obstgiriner von J, V, Biokler.® 22 Binde,
Weimar, 17941804,
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1. J. G. Dittrich®) durch sein ,Deutsches Obst-Cabinet®,
enthaltend Kern- und Steinobst, aus Papiermaché geformt. Gotha.
In 12 Lieferungen 48 Aepfel, 48 Birnen, 48 Kirschen und 36
Pllaumen — und

2. Joh. Freiherr v. Aehrenthal, ,Deutschlands Kernobstsorten
nach der Natur. Mit erliuternden Auszigen aus Diel's Versuch
einer systematischen Beschreibung® etc. 3 Binde in 49 Leitmeritz,
1833—1842. Der dritte Band geht nur bis zum 7. Hefte und
wurde nach des Verfassers Tode leider nicht fortgesetzt. Selbst das
Register zu diesem unvollstandigen Bande fehlt. Dieses Werk ent-
halt 97 Tafeln colorirte Abbildungen, wovon 64 Tafeln mit 256
Aepfeln und 83 Tafeln mit 132 Birnen.

Bin bescheidenes Wort zur Wiirdigung von Diel's Schriften.

So wichtig und werthvoll alle Schriften von Diel — ohne Aus-
nahme — fiir die Anregung zum Obstbau gewesen sind, so
verdient doch in Anbetracht der Forderung der Pomologie als
Wissenschaft die unter Nro. 1 genannte Schrift als sein Haupt~
werk bezeichnet zu werden, nickt nur weil es nach Anzahl der
Binde das umfangreichste, sondern zugleich auch dasjenige Werk
ist, welches ausser den Beschreibungen der ihm bekannt ge-
wordenen Aepfel- und Birnsorten die Classifikation dieser
Friichte oder — wie man auch zu sagen pflegt — das System von
Diel enthilt.**) Dieses System in allen Classen, Ordnungen ete.
durch Beispiele (Reprisentanten) zu veranschaulichen, beschrieh
Diel sogar in der ersten Zeit seiner literarischen Thatigkeit ofter
Frichte von geringem Werthe, Erst Jn der Vorerinnerung zu
Heft XVI, 8. IX. erklirt er, die Sorten dritten Ranges picht
mebr berlcksichtigen zu wollen, weil ,ihre Zahl leider Legion"® sei. **%)

*) Der Verfasser des ,Systomatischen Handbuchs der Obstkunde. Goths,
1836—41. 3 Bde,, wovon der 1, Band im Jahr 1889 dje 2, Auflage erlebte.
Die Beschreibung der Diel'schen Borten sind zum grissten Theil fast wirt-
lich aus Diel's Hauptwerk entnommen,

**) Es sind in diesem Werke gegen 1000 Kernobstsorten classificirt und
ausflihrlich beschricben, wovon beildufiz 600 auf Aepfol und 400 auf
Birnen kommen, -

***) Wie fiberall — wo es an sachkundiger Intelligenz und leitenden
Krifien fehlt — 80 war anch das Lahntbal um diese Zeit reich an solohen
Sorten; und das Bestreben Diel's ging dabin, dss Geringe durch Besseres
za ersetzen, — Da die Qualitst des Obstes einen Masstab fiir den Stand der
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Spater bedurfte er auch eines so gemeinen Materials nicht mehr;
denn in demselben Masse, wie sein Ruf als pomologischer Sehrift-
steller sich tiber Dentschland und Europa verbreitete, mehrten sich
seine Bezugsquellen fir bessere Sorten, und er konnte — gleich
einem berihmten Baumeister ecines Palastes oder Domes — in der
Wahl und Benutzung der Bausteine zu seinem wissenschaftlichen
Gebiude wahlerischer werden.

Eine Kritik iber Diel's Werke hier einfliessen zu lassen,
kommt mir nicht zu. Berechtigt zu einer solchen wire (nach meiner
Meinung) nur der, welcher als pomologischer Forscher mit Diel auf
gleicher Hohe oder iber demselben stiinde. Dass neuere Forscher
das von Diel aufgefihrte Gebiude weiter ausgebaut, dass z. B.
Dz. Lucas das Diel'sche System verbessert und weiter ausgefiibrt,
dass u. A. Superintendent Oberdieck und der verstorbene Medi-
cinalassessor (spiter Sanititsrath) Jahn viele Sorten, welche Diel
fir verschieden hielt, nach genanerer Prifung identisch gefunden
haben, ist ein Fortschritt auf dem Gebiele der deutschen Pomologie,
der von Jedem mit Dank anerkannt werden muss. Mit diesem Fort-
schritte hebt (nach meinem unmassgeblichen Dafirhalten) die neueste
Epoche in der Pomologie an, die aber — wenn ich 80 sagen darf—
in Betreff der deutschen Kernobstsorten auf Diel's Schultern ruht.

Wie sich die pomologische Ader bei Diel schon in seiner
Jugend gezeiglt hat,

Als treuer Jiinger Diel's verehre ich das Talent dieses Alt-
meisters fir die Pomologie und hebe aus einigen Noten, denen ich

Obstkultur einer Gtegend abgeben kann, o freut es mich, an dieser Stelle
berichten zu kinnen, dass viele von den geringen Sortem, welche Diel aus
dem Nagsauischen beschrieben hat, entweder dort eingegangen sind, oder doch
gur Neige gehen, wogegen freilich auch wieder schlechte Sorten aus Kern-
guchter hinzugekommen sind, die — nach dem Alter der Biume zu sehliessen
— zu Diel's Zeit noch micht existirt haben, — Zu den versehwundenen
oder verschwindenden Sorten gehSren u. A.: der Gelbe Wettich (Mirz-
ling), der Goldammer, der Ziwnling, der Grosse braune Bolchapfel, der Grosse
gesireifte Lachsepfel, der Kinderapfel, der Weicherling, der Adventsapfel, der
braune Fletkenapfel, der Blutrothe Sauerling, der Zigeunetapfol, der Harte
Gorgesapfel, der Siisse Judenapfel und der Fliegensohisser. — Aus den Nie-
derungen zurfickgezogen behaupten aber wahrhaft ritterlich ibr susgedehntes
¥Feld in den raghen Gebirgslagen des Taunus und des Westerwaldes, be-
donders im Amte Hadamar: der Mauerapfel und neben demselben im Tau-
nus: der Rothe Miilllerapfel (siche Monatsheft, Jahrgang 1871, B. 168}

a
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in seinem grosseren Werke begegnet bin, hervor, wie sich diese
Naturanlage schon frih bei ibm offenbart und entfaltet hat.

Die obstreiche hessische Lahngegend, seine Heimath um Gladen-
bach, wie die Umgebung von Marburg und Giessen umfassen
den Schauplatz seiner jugendlichen Entwickelung. Hier wurde also
auch seine Neigung fir die Obstkuitur zuerst geweckt und genihrt.
Gern erinnerte er sich in spiteren Zeiten noch daran, wie er z. B.
in seinem elften Jahr den ersten gelungenen Pfropfversuch mit der
Grossen Sommer-Bergamotte machte (IX. 38), wie er die Wucher-
oder Wassertriebe eines grossen, kaum zu umfassenden Baumes der
Rothbackigen Sommer-Zuckerbirne in seinem elterlichen Garten zu
Gladenbach umpfropfte (V. 197), wie er das Langstielige Schwarz-
birnchen, ein ,Hotzelbirnchen®, das er nur in dem Hofe eines Nach-
barn und in der Gegend um Marburg auf Bauernhifen getroffen und
in seiner frithen Jugend fiir das Non plus ultra gehalten, selbst noch
in reiferen Jahren fiberall hinpfropfie, wo es nur anzubringen war
(XVIL. 80}, TUnvergesslich bleiben in seiner Erinnerung gewisse
Eindriicke aus dieser Zeit. Bei der Beschreibung des Carlsapfels
(V1. 67) gedenkt er in humoristischer Laune des grosser Baumes
im Garten des Orgauisten zu Gladenbach und kleidet seine Em-
pfindung in die Worte des Dichters v. Salis:

»Da war ich frei und nither
Der Einfalt der Natur®.

In einer Note zum Bouteillenapfel (IV. 37), den er durch seine
Freunde, Professor Crede und Girtner Wiederstein aus dem
Deutsch-Ordensgarten za Marburg erhielt, ruft er aus: ,Wie
manche Obstsorten holte ich mir in meinen Jinglingsjahren aus
diesem Garten und freute mich jedes Mal des dortigen schonen
Echos!*

Seine Liebhaberei an der Obstkultuwr scheint den Bewohnern
in der dortigen Gegend — selbst auf dem platten Lande — bald
bekannt geworden zu sein; denn als er als junger Arzt im Hessischen
seiner Praxis lebte und die Ortschafien seines Physikatsbezirks be-
suchte, setzte ihm in dem Dorfe Nanzhausen bei Marburg
»cine liebe Hausfrau, die reiche Else genannt, im Sommer einen
"Teller mit schonen Aepfeln vor, obschon es das Jahr vorher keine
gegeben hatfe. Auf seine Verwunderung dariber erzihlte sie ihm,
dass sie stets diese Aepfel sorgfiltiy verwahre, um — wenn es ein
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Missjabr g&be — dieselben im zweiten Jahre noch zu haben. Er
nannte und beschrieb den Apfel spiter als ,Siissen Nanzhiuser®
(XXIL 63).

Ehrende Anerkenmung von Zeit- und Fachgenossen.

In welchem Ansehen Diel im In- und Auslande bej den Garten-
und Obstbaugesellschaften, landwirthschaftlichen und naturwissen-
schaftlichen Vereinen gestanden hat, beweisen die zahlreichen Diplome,
die ihn zum Mitgliede dieser Societiten ernannten. *)

Professor van Mons bat drei Obstsorten nach Diel benannnt:

1. Eine Birne: Diel’s Butterbirne (Beurré Diel). Sie ist zuerst
von Diel selbst (XIX. 70) beschrieben und in Bivorts Album de
Pomelogie (Band I. Tafel 24) abgebildet worden. Auch Luecas
gibt in seinen ,Kernobstsorten Wiirttembergs®, Tafel IIL eine gute
Abbildung davon, Ueber die Abstammung dieser geschitzten, jetzt
sehr verbreiteten Tafelfrucht existiren verschiedeno Angaben. Nach
Diel wire sie ein Simling aus van Mons Baumschule; nach Bivort
soll der Mutterstamm zu Trois-Tours hei Vilvorde in Sadbrabant
aufgefunden worden sein. L

2. Eine einfarbige Reinette; Diels Reinette (R. Diel),
gleichfalls von Diel (XXIL 78) als Kernfrucht aus van Mons
Baumschule beschrieben und in v. Aeh renthal's Werk (Tafel 74,
Nro. 2) abgebildet. Obschon diese Frucht sowohl von Diel, wis
Anderen, die ihm gefolgt sind, als eine vom »allerersten Rang* be-
zeichnet wurde, so hat sie doch wenig Beifall und Verbreitung ge~
funden. **}  Vielleicht aus diesem oder auch aus-einem anderen
Grunde ist spiter (im Jahr 1859) von Bivoert

3. noch ein dchter Pepping in den Annmales de Pomologie
(VIL 69) als Reinette Diel, van Mons abgebildet und beschriehen
worden, gleichfalls ein Samling aus van Mons Baumschule, der durch
Schonheit, Gite wund Fruchtbarkeit dem Namen des beriihmten
Mannes mehr Ehre machen diirfte. Wire es richt besser, diesem
Apfel zur Unterscheidung von dem vorhergehenden den Namen Disl's

®) Vergleiche die Aitribute, weleche er — nach damaliger Sitte — ssinem
Namen auf den Titelblittern seiner Schriften beigeftigt hat,

**) v. Flotow, der sie im ,Tllustrirton Handbuch der Obstkunde* (Bd, I.
8. 297) reproducirt hat, sagt: ,Diese Frucht scheint das Ungliick gebabt su
haben, duss ihr Name sm grosse Erwartungen erregte und sie meistens in
einen, fiir sie ungiinstigen Standort gekommen ist.%
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Pepping beizulegen? Zwei verschiedene Frichte mit demselben
Namen zu bezeichnen, ist ohnehin unstatthaft.*)

Familienschicksale, lezte Lebensjahre und Tod.

Der glanzenden Aussenseite eines Menschen stehen nicht selten
dunkie Schatten gegeniiber. So auch bei Diel. Seine Frau, eine
ichte deutsche Hamsfran, beschenkte ihn mit sieben Xindern und
starb im Februar 1835, ging ihm also in das Jenseits voraus.*¥)

Sein talentvoller, einziger Sohn hatte mit bestem Erfolge Juris-
prudenz studirt und bekleidete die Stelle eines Assessors bei einem
nassauischen Justiz- und Verwaltungsamte; da wurde er in der Bliithe
seines Lebens abgerufen. Auch die sechs iibrigen Kinder sah der
betriibte Vater — eines nach dem andern — vor sich hin zu Grabe
tragen. So stand der hochbetagte Greis am Ende seiner Tage —
so zu sagen — allein. Zwel seiner Tochter waren verheirathet ge-
wesen. Yon den Nachkominen derselben, die den Grossvater in ihren
Schulferien zw besuchen und zu erheitern pflegten, sind dermalen
noch drei am ZLeben, einer (Geheimer Finanzrath Flach) in Wies-
baden und zwei (Dr. med. E. Wemnck und Fabrikant Wenck) in
Darmstadt.

Nachdem Diel 39 Jahre jeden Sommer in Ems als Badearst
fungirt hatte, erbat er sich im Dezember 1829 seinen Abschied.
Dieser wurde ibm selbstverstindlich in allen Ehren bewilligt mit
dem Zusatze, dass man es gern sihe, wenn er auch ferner noch nach

’ *) Anmerk. der Red, Die von dem Herrn Verfasser hier gegebene
Bemerkung, dass unter dem Namen Diel's Reinette 2 verachiedene Frichte
existiren, fand auch ich bereits gegriindet, indem das, was ick unter diesem
Namen von der Societé v. Mons erhielt, obwokhl ich nur erst uavolikommene
Friichte davon sah, sich von der Diei’s Reinette, dieich von Diel selbst bekam,
verschieden zeigte, D& Hr. van Mons in seinen Reiserversendungen sich nicht
zuverlissig genug gezeigt hat, so kasn man auch fragen, ob an Diel vielleichi
nicht die rechte von van Mons nach Diel benannte Frucht gekommen sei. Die
gpiiter von der Societé van Mons gesandte Frucht wird, wie der Hr. Verfasser
auch will, nicht Diel’s Reinette genannt werden diirfen, sondern entweder
Diel’s Pepping, oder, da beide als Diel’s Reineite bisher vorkommen und der
Name sich schwer verdringen 1#sst, vielleicht lieber Diel's neue Reinette zu
nennen sein. 0.

**) Womit wirzugleich die irrige Angabe S8pengler's, dass sie, viel von
Gicht und Asthma heimgesucht, schon im Jakr 1800 gestorben sei, berichtigt
haben wollen,

Illustrirte Monatshefte. 10, Heft. 1872, 20
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seinem DBelieben der drztlichen Praxis obliegen wolle. Und fiinf
Jahre machte er fir sein liebes Ems und Diez von dieser Offerte
noch Gebrauch, gab aber dann wegen vorgeriickten Alters da wie
dort die Ausiibung seines drztlichen Berufes auf.

Den Rest seiner Tage widmete er — so lange er noch die Kraft
dazu besass — nun ganz der Pomologie, — am Vormittage am
Schreibtisch, am Nachmittage — wenn es die Witterung und Jahres-
zeit ermoglichte — in seinen Girten und Baumschulen. Leider war
es ihm aber nicht vergonnt, diese Lebensweise bis zn seinem FEnde
fortzusetzen. Vier Jahre vor seinem Tode traf ihm ein Scklaganfall,
der ihn an der rechten Hand und am rechten Fusse halb lahmte
und ihn zugleich auch geistig so schwichte, dass er sich von da an
um nichts mehr ernstlich bekiimmern konnte. Selbst seine Baum-
schule, an der er bis dahin mit unendlicher Liehe gehangen, die er
so lange mit Sorgfalt gepflegt, in der er die Sorgen Wes Lebens am
ehesten vergessen konnte, — sie wurde ihm — wemn er in seiner
halfshediirftigen Lage daran dachte — zum Gegenstande des Kum-
mers, zu einer driickenden Last. Nake Angehorige, die sie — als
seine kosthare Schopfung — hitten dibernehmen und fortfiihren konnen,
waren leider nicht da. Die Sorge loszuwerden, iberliess er die ganze
Anlage sammf Grund und Boden einem, ihm nahe stehenden Biirger
aus Diez, der aber kein Baumziichter war, die Biumchen daher
alsbald zu Geld machte und das Terrain einer anderen Nutzung
@berwies.

Fur das Leben mit der Aussenwelt war er in den letzten Jahren
wie abgestorben. Ausserhalb seines Hauses sah man ihn nicht mehr,
und zugénglich blieb er nur noch fiir Wenige, die ihm in gesunden
Tagen besonders nahe gestanden hatten.

So sinkt und erbleicht am deutschen Horizont der Pomologie
ein Stern erster Grosse. So geht zur Neige das Leben eines Mannes,
der sich zunichst dem Dienste der leidenden Menschheit gewidmet
und idber ein halbes Jahrhundert diesem aufreibenden Berufe durch
treue Pllichterfillung Ehre gemacht, der aber in seinen frejen Stunden
aus Liebhaberei noch eine zweite Wissenschaft mit so eminentem
Erfolge gepfiegt hat, dass man kaum begreift, wie dieses moglich
war. Ausser den erwihnten begiinstigenden Verhiltnissen kamen
ibm zu statten: eine von Natur gesunde Korper-Constitution und
eine seltene geistige Begabung. Erstere vergdnnte ihm eine lange
Lebensdaner; letztere war ausgesprochen durch eine ebense kiare,
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wie rasche Auffassung, verbunden mit einem ausgezeichneten .Ge-
déchtnisse und grosser Gewandtheit einer pricisen miindlichen und
schriftlichen Darstellung. Diese Eigenschaften verliechen ihm ein
enormes Arbeitstalent. Dazu kam noch eine dusserst gewissenhafte
Ausnutzung der Zeif, namentlich in den frithen Morgenstunden. Er-
holung in der gewdhulichen Bedeutung des Wortes kannte er nickt.
Die Beschiftigung mis der Pomologie galt bei ihm als Erholung.

Er starb am 22. April 1839 an Alterschwiiche im 84. Jahre
seines Lebens.

Anerkennung seiner Verdienste nach dem Tode.

Diel's Verdienste als Arzt und Pomologe sind nicht nur zu
geinen Lebzeiten, sondern auch von der Nachwelt dankbar anerkannt
worden.

Zur Wirdigung seiner Leistungen auf drztlichem Gehiete,
besonders im Hinblick auf Bad Ems, ist ihm im Jahr 1860 auf
Anregung eines jingeren Badearztes daselbst (des verstorbenen Hof-
rath Dr. Spengler, der ihm schon im Jahre zuvor die 3. Auflage
der ,Brunnenirztlichen Mittheilungen iber die Thermen in Ems*,
Wetzlar, 1859, ,zum dankbaren Andenken® gewidmet hatte) aus
Beitriigen von Emser und Diezer Birgern, Acrzten, Kurfremden etc.
ein Denkmal gesetzt worden; eine Biste aus Bronze, modellirt
nach Diel’s besten Portraits von dem bekannten Bildhauer Hartung
in Coblenz. Sie steht auf der rechten Lahnseite in den Kurhaus-
anlagen, leider aber so in eine Ecke gedriingt, dass ihr ein geeig-
neterer Platz — mehr im Freien — zu wiinschen wire. Von
Spengler's Schrift zur Enthtillung dieses Monuments ist schon oben
die Rede gewesen. Ein Bericht iiber die Art und den Verlauf dieser
Foier am 12. September 1860 — fiir Ems und die ganze Umgegend
ein Festtag — aus der ,Kolner Zeitung® entnommen, ist auch in ,
die ,Monatsschrift fir Pomologie® (Jahrgang 1861 S. 25) iber-
gegangen.

Der ,Deutsche Pomologenverein* hat sich dagegen die
Aufgabe gestellt, Diel's Andenken durch eine, in des grossen Mannes
Geist fortlebende Anstalt zu ehren, indem die Mitglieder dieses Ver-
eins 1860 bei ihrer Versammlung in Berlin aus freiwilligen Beitrigen
die ,Diels-Stiftung zur Heranbildung junger talentvoller
Baumziichter und Pomologen* ins Leben gerufen haben.

{Boiuss folgt.)
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Die Baseler Goldreinette,

{Mit Abbildeng.)

Im Kanton Basel und besonders in den umliegenden Ortschaften
hat man schon vor einer langen Reihe von Jahren, wie alte Leute

behaupten, aus Samen manche gute Friichte erzogen und dann dureh
Verediung forterhalten und vermehrt.

So wurde in der Umgegend von Basel auch eine Frucht erzogen,
die nach Angabe alterer Leute dort aug Samen enstanden ist, und
noch jetzt weiss man Ort und Stelle, wo der erste Baum gestanden
hat, namlich am Mihleweg, von welchem Ort der Apfel den Namen
sMihleweger erhalten hat und noch heutiges Tags so genannt wird,

Da dieser Name nur ein zufilliger lokaler ist, so hat Hr. Dr.
Lucas der Frucht den Namen Baseler Goldreinette gegeben und
folgt nun hier die systematische Beschreibung.

Der Apfel wird von mittlerer Grosse und ist ein schon gebauter
Winterapfel.

DerBauch nimmt die Mitte und die untere Hilfte der Frucht
ein, nach dem Stiel zu nimmt die Frucht sehr wenig ab und endigt
mit einer ziemlich ebenen Kelchwolpung. Der Breitedurchmesser
betrigt 21/, —21/,% der Lingsdurchmesser 2—-21f,4,



Buaseler Gold-Reinette.
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Der Kelch ist halb offéen und offen, in tiefer, nur wenige flache
Erhabenheiten zeigender Einsenkung, die Blittchen sind lang gespitzt,
stehen stumpfformig in die Hohe und bleiben am Grunde lange griin.

Der Stiel ist 1;—3/," lang, holzig, orleansfarben, in tiefer,
trichterformiger mit zimmtfarbigem Rost strahlig bekleideter Hohle.

Die Schale ist fein-rauh, doch an verschiedenen Stellen glatt
und glénzend. Die Grundfarbe ist ein helles Goldgelb, wovon nur
wenig, und zwar auf der Schattenseite in der Kelchsenkung zu sehen
ist, indem der grossere Theil der Frucht mit carmoisinrothen Streifen
und Punkten iiberzogen ist und ausserdem namentlich gesunde Friichte
ziemlich hiufige Anfliige von braungrauem Roste zeigen.

Rostpunkbe ziemlich stark, auf rostfreien Stellen deutlich
bemerkbar, sternformig.

Fleisch mattweis, ins Gelbe ibergehend, ziemlich saftreich,
von angenehmem siissweinigen Reinettengeschmack.

Kernhaus etwas offen, in die Breite gehend, zahlreiche dicke,
rundliche Samen enthaltend, von einer zwiebelf§rmigen Kernhaus—
ader umschlossen.

Kelchrohre kurz weit trichterformig.

Reifzeit und Nutzung. Die Frucht reift Januar bis Mirz
und hilt sich bis Mai, sie eignet sich als Tafel- und Marktfrucht
und ist als solche geschatzt, auch zu Obstwein hat sie grossen Werth.

Eigenschaften des Baumes. Der Baum ist gesund und
wird sehr gross, er bliht spat, und ist diberaus fruchtbar, er ge-
wihrt in der dortigen Gegend die grossten Ertrige.

Bemerkungen. Es ist dieser schone und gute Apfel, bei
den besonders schitzenswerthen Eigenschafteu des Baumes zu hau-
figer Anpflanzuug zu empfehlen,

Karl Rebmann aus Pratteln bei Basel.

Sikulai alma, Sikulaer Apfel.*) (Sprich Schikulai).
!
(Vergleiche die Abbildung im Septemberheft.)

Der Sikulaer Apfel stammt aus einem Dorfe Sikula im Aradér
Commifat, woher auch sein Name. Ob nun hier diese Sorte i‘
Samen entstanden, oder ob der Apfel durch die Tiirken, welche ¥Br

*) Dieses ist die richtige Schreibart und bitten wir unter der Abbildung
die falsche Schreibart su verbessern.
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ein paar Jahrhundert in Ungarn herrschten, eingefiihrt wurde, ist
nicht mehr za ermitteln. Genug, er ist in dortiger Gegend zuerst
bekannt geworden und wichst besonders an den Ufern des weissen
Kérosflusses.

Der Sikulai ist ein Rambour und zwar ein mehr flacher als
runder Winterapfel. Breitendurchmesser 3", mitunter auch 4“ bis
5", wahrend der Hohedurchmesser 2 oder 3% big 44 betrigt. Die
eine Hilfte des Apfels pflegt immer etwas hoher Zu sein, als die
andere; die Woalbung aber sonst ziemlich regelmissig.

Kelch: geschlossen, sitzt in einer engen Hohle, welche mit
schwachen Falten umgeben ist, welche sich auch dber die ganze
Frucht hinziehen und so die Rundung des Apfels etwas beeintrichtigen.

Stiel: kurz, in einer weiten aber geringen Vertiefung, die mit
etwas holzfarbenem Roste bekleidet ist. ‘

Schale: glatt, am Banme dunkelroth, zur Zeit der Reife hell-
blutroth, auf der Schattenseite auch mitunter orangegelb verwaschen.
Punkte fein, gran; selten auch graue Rostflecken.

Fleiseh: weisslich gelb, locker, saftig, von siisslichem Wein-
geschmack, jedoch ohne Gewiirz:

Reifezeit: Dezember bis April. In der Arader Gegend einer
der gesuchtesten Winteripfel, wovon die schoneren Exemplare it
3—4 Kreuzer gleich nach der Lese gezahlt werden. (Und das will
in Ungarn viel sagen!)

Der Baum wiichst in der Jugend langsam, ist aber sehr gesund
und erreicht ein hohes Alter. Tragbarkeit tritt frih ein, pllegt
zwar nicht sehr stark zu sein, aber doch alljahrlich. Besonders in
dem Schlammboden der Fliisse wichst der Baum sehr stark und
bringt hier mehr und bessere Friichte, als in leichtem Sandboden.

Vegetation des Baumes: Triebe dick, gerade, aufrecht-
stehend, dunkelbraun, mit wenigen weissen Punkten. Blitter gross,
dick, eiférmig; Blattstiel stark, 1—11/," lang; Knospen sehr klein,
plegen in der Regel nur an den Spitzen Zweige auszutreiben, die
untern bleiben als schlafende Knospen zuriick, daher der Einschnitt
oberhalb der Knospen zu deren Belebung ganz nothwendig ist. _
~ Dieser ausgezeichnete, gar nicht welkende Apfel ist aunch in
Uhgarn bisher noch nicht stark verbreitet, kommt fast nur im Osten,
"~ an der Grenze Siebenbiirgens vor, wird aber, seit Dr. Entz in Ofen
und Beretzki Maté in Mezo Kovicshiza die Beschreibung der Frucht
bekannt gaben, bald seine, ihm wiirdige Verbreitung finden,
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Die Beschreibung erhielt ich in Ungarischer Sprache durch die
Giite des Herrn Beretzki, Mitglied des deutschen Pomologen-Vereins.

Keczthely, September 1872,
Theodor Belke.

Erfahrung iber das Erfrieren und Nichterfrieren
von Pfirsichbaumen bei gleich hoher Kalte, aber
verschiedener Cultur,

Ich eriaube mir die Pomologen in Kenntniss zu setzen iber
eine wichtige Thatsache, welche ich nach den Frostjahren 1869/70,
1870/71 erfahren, wo bei uns der Thermometer bei heftigem Winde
auf 30 Y, fiel und bei welchem in meinem Garten beinahe alle
edlern Birn- und Aepfelsorten erfroren.

Diese oben erwihnte Thatsache griindet sich hauptsichlich auf
die Pfirsiche, deren ich 26 Stiick hatte. Fiinfzehn waren an der
Wand in Spalieren gezogen und hatten eine Hohe und eine Breite
von 12 Schuh erreicht; sie gediehen reichlich und brachten wunder-
schone Friichte infolgenden Sorten: Alberge jaune, Erzherzog Johann,
Early Anne, Noblesse, Belle de Vitry, Teton de Venus, Galande,
Weisse Magdalene, Rothe Magdalene, Magdalene von Bollwiller.

Acht Pfirsiche in Spalieren gezogen wuchsen langsam, gediehen
schon: Lindleyi 2 Stiick, Grosse Mignen 2 Stick, Schwarzenberg
9 Stick, Nectarine blanche, Amenta rubra.

Drei Piirsichsorten: Grosse Mignon, Erzherzog Carl und
Teton de Venus waren in der Form eines runden Tisches auf
2 Schuh hohen Stiben gezogen. Eine unter iknen, Erzherzog Carl,
hat 64 Schuh Umfang und bietet einen herrlichen Anblick.

Da ich unsere rauhen Winter, die nicht immer so streng sind,
wie ich oben erwihnte, fiirchtete, (und Pfirsiche sowie Aprikosen
immer erfrieren, wenn sie nicht gut gedeckt werden) liess ich selbe
derart decken: von beiden Seiten dicke Strohmatten, welche von oben
bis unten mit auf 2 Ellen dicken Gebinden von Heu noch bedeckt
wurden. Jene aber, welche in der Form eines Tisches gezogen sind,
erhielten auf der Oberfliche Strohmatten und darauf Heu.

Damit der Frost aber nicht in die Mitte durchdringen kénme,
liess ich die senkrechten Stibchen, welche den Tisch bilden, auch
mit Heu rundherum decken. Derart schiitzte ich Jahrelang meine
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Pfirsiche vor starken Frosten bis zy 1869/70, wo so ein harter eisiger
Winter eintrat, dass alle meine Biume zu Grunde gerichtet wur-
den bis auf jene drei Grosse Mignon, Erzherzog Carl und Teton de
Venus, welche rund in der Form eines Tisches gezogen waren.
Es scheint dass nur der Schnee, welcher auf der Oberfliche
lag, sie vor Erfrieren schiitzte,
Zabince, 19. Juli 1872, Leonard Ritter von Horodyski.

Die neuen transportablen Obstdérren,

Im vorigen Jahre wurde an das Pomologische Institut von der
K. Bayrischen Gartenbaugesellschaft der Auftrag ertheilt, eine Obst-
dorre zu senden, welche als Ganzes leicht transportabel wire und

V)

Fig. a.
sofort aufgestellt, in Betrieh gesetzt werden konne. Dieselbe sollte
dann per Bahn an verschiedene auswirtige Mitglieder der Gesellschaft
versendet werden.
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Die Aufgabe wurde dadurch von uns gelost, dass wir eine Lucas-
sche Gemeindeobstdorre mit 2 statt 3 Etagen anfertigen liessen, welche
also 6 Dorrhurden enthielt, deren Heizung ganz aus starkem Eisen-
blech gefertigt und mit einer Eisenplatte gedeckt wurde. Der Dorr-
raum wurde aus Eisenblech gefertigt und erhielt eine doppelte Wan~
dung; die beiden Eisenumhiillungen erhielten einen Zwischenranm
von 5 Centimeter, in welchem durch Oeffungen am Deckel der Dirre
Holz- oder Steinkohlenasche oder Holzkohlenpulver eingefiilli werden
konnte, welches als schlechter Wiirmeleiter dienend, die Wirme des
Innenraums vollstindig zurfickhielt. Es war dies die Construction
der feuersichern Geldschrinke. Am untern Theil des Dorrkastens
waren Schieber angebracht, durch welchen dieses Einfiillmaterial
ausgeleert werden konnte, wenn man die Dorre weiter transportiren
wollte, um das Gewicht zn erleichtern.

Diese Dérre bewihrte sich bei den hier vorgenommenen Proben
ganz ausgezeichnet; doch zeigte sie sich etwas zu gross und schwer
fir den Transport; sie kostete mit den Schubladen 60 Thaler.

Die Schubladen hatten Blecheinfassungen und ihr Boden war
aus einem Netz von gut verzinniem Eisendraht gefertigt.

Es wurde nun eine zweite selche Dorre ge- L
fertigt, welche eine etwas abgeinderte Einrich-
tung der Heizung erhielt, auch bedeutend kleiner
gefertigt wurde und deren Beschreibung hier
folgt. Diese ,Wanderdorre* ist eine wahre
» Wunderdorre® geworden, indem die stattge-
habten Darrproben alle Erwartung iibertrafen.
Es wurden Luikenépfel, geschnitzt, in 6 Stunden
vortrefflich gedorrt und blieben fast ganz weiss.

.. ]
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Fig. b. Fig. e.

Ich stehe nicht an, diese Dérre als eine ganz besonders praktische
aufs heste zu empfehlen. Der Holzverbrauch ist auffallend gering ge-
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wesen. Weiter gehende Proben werden erst im Herbst 1872 ange-
stellt werden.

Dieselbe ist 1/, der natiilichen Grosse auf Fig. a, isometrisch
dargestellt, Fig. b. zeigt den Heizkanal, Fig. ¢ einen Durchschnitt
der Dorre. Die Dorre besteht aus folgenden Theilen: a) einem Heiz-
kasten und b) einem Dérrkasten.

Der erstere enthilt: 1) Die Heizung. Diese wird durch einen
Kanal von starkem Eisensturzblech gebildet, welche in je 2 auf beiden
Seiten und zwar tiber einander sich hin und zariick ziehenden Rohre
bb und cc einmiidet, welche Rohre sich schrig hinten aufsteigend
dd in das Kaminrohr vereinigen, welches durch den Dérrkasten hin-
durchgeht und in den Kamin f mindet. Die Rohre sind gewohnliche
Ofenrohre,

2) Die Regulationsdecke fir die gleichmissige Er-
wirmung. Ueber dem Heizkanal und dem Rohrwerk liegt, frei
aufgelegt, eine Decke von Eisenblech, welche nach Art der Darr-
bleche fein durchlichert ist und wesentlich dazu beitriigt, die Warme
gleichmissig zu vertheilen, wie auch verhindert, dass Theile oder Stiicke
gedbrrier Friichte auf die Heizung fallen kénnen. Statt dieser Decke
kann auch ein Drahigefiecht als Abschluss des Heizkastens dienen.

3) Die Einfassung. Diese besteht aus starkem Eisenblech.
Innerhalb der Wandungen, welche die Rohre umschliessen, werden
Dachziegeln angebracht, um die Wirme mehr zuriickzuhalten,

4) Das Fussgestell besteht aus starkem Bandeisen.

5) Der Dérrkasten. Dieser ist auf dem Heizkasten blos lose
aufgestellt und kann jederzeit abgehober werden; er hat Doppel-
wandungen, zwischen welche durch zwei oben befindliche Oeffnun-
gen Asche, Kohlenpulver oder sonst ein schlechter Wirmeleiter ein-
gefillt wird.

6) Die Dérrhurden sind ganz von Eisen und verzinntem
Eisendraht; es sind 4 solche in der Dérre enthalten.

7) Das Dunstrohr (h) geht mitten aus der Dirre herver und
ist oben wibergebogen; an seinem Ende hingt ein Becher, um das
abtropfende Wasser aufzufangen.

Das Ausputzen geschieht sehr leicht; es wird der Dorrkasten
abgehoben, nachdem das Rauchrohr, welches als Kamin dient, weg-
genommen ist und dann kénnen alle Rohre leicht auseinandergenommen
und wieder so eingefiigt werden. Um Heizmaterial zu sparen, kann
da und dort ein wenig Lehm zum Verschmieren von Oeffungen ge-
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nommen werden, allein ich halte dies nicht fir wesentlich ndthig,
Dagegen ist es sehr wesentlich, dass nur sehr langsam mit Torf oder
Lobkuchen, nicht mit Tannenholz und auch nicht gutem Buchenholz
gefenert werde; je weniger stark geschirt wird, desto schoner wird
das Obst.

"Bei der Probe wurde mit 2 Pfund Holz 85% Warme in sehr
kurzer Zeit hervorgebracht; dann sprang die Kugel der Thermome-
ters; die Wirme mag wohl viel hoher gewesen sein.

Modelle dieser Dorre sind durch das Pomologische Institut in
Reutlingen um den Preis von 3 Thalern zu erhalten und eine voll-
standige solche Dirre, welehe nur aufgestellt zu werden brauché, wm
gofort das Dérren zu beginnen, fir 40 Rth. oder 70 fl.

Ueber das Trocknen auf kinstlichem Wege entnechmen
wir der deutschen Industriezeitung 1871 pag. 57 folgende Sitze:

»Wie die Natur in allen Dingen die Lehrmeisterin der Menschen war, 8o
hatte sie dem Auge des Beobachiers auch bald gezeigt, dess nasse Gegen-
stinde, in die Sonne gelegt, durch deren Wirme bald trocknetem, und als
Nachahmung in Jahreszeiter, wo die Sonne nicht die nithige Wirme lieferte,
fand manin dem Feuer oder der daraus abgeleiteten Warme den gewiinschten
Ersatz fGr die entbehrte Sompenwirme, Man fand aber auch weiter, dags
wenn die Sonne auch nicht schien, man demnoch trocknen kinne, wenn nur
ein kriiftiger Wind wehte, und nachdem die Wissenschaft fesigestell: hatte, dass
durch erhdhte Wirme die Lufs in den Stand gesetzt wird, mehr
Feuchtigkeit anfnehmen zu kinnen, dass aber einer gewissen Luft-
menge nur eine bestimmte Feuchtigkeitsmenge enispreche, so ergab
gich, dass zum Frocknen zwei wesentliche untrennbare Faktoren gehfren, nim-
liecn Warme, um die Feuchtigkeitsmenge in Dunstform aunfzuldsen, und
Luftweohsel, um immer die gesittigte Luft durch solche zu ersetzer,
die wieder auf’s neue Feuchtigkeit aufnehmen kann, Beide Factoren sind
unzertrennlich und mfissen sich wechselseitig unterstiitzen,

Wer am rationellsten trockmen will, wird dafiir sorgen,
dess im Trockenraum m3glichst gleichméssig der gewlinschte
Wirmegrad vorhanden sei, und dass so viel trockene Luft zu-
stromé, als nothwendig ist, um in der gewifinsohten Zeit die
Feuchtigkeit in Dunstform aufzuldsen und dann einen gent-
genden Abzug herzustellen, damit dieselbe Luftmengs, mit
Diinsten beladen, in der gegebenen Zeit anoh wirklich abzieht.

Eine ganz gleichmassige Ausbreitnng der Wirme kamn nur
erlangt werden, wenn man die warme Luft zum Abwiértsgehen zwingt.

Diese Satze und namentlich die bedeutenden Leistungen der
Dorre des Dr. Issartier, welcher auf der Pariser Weltausstellung
pramiirt wurde, bewogen mich, der oben beschriebenen Dorre eine
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solche Einrichfung zu geben, dass die feuchte Luft stets durch neu
zustromende trockene reichlich ersetzt werde und die Warme von
oben nach unten strome. Diese beiden Aufgaben wurden durch die
Neue Wanderdorre, der ich als Erfinder meinen Namen beigefiigt
habe, auf das vollstindigste und einfachste erreicht.

Neue Lucas'sche Wanderdorre,

Diese Dorre ist im Ganzen der eben beschriebenen gleich, nur
hat sie eine besondere Einrichtung, durch welche die Wirme des
Heizapparats den Doppel-Wandungen entlang in den oberen Raum der
Darre hinauf getrieben wird, wonach dieselbe von oben sich auf das zu
dorrende Obst oder sonstige Gegenstande (Bohnen, Kriuter) ergiesst und
die 6 Schubladen oder Dorrhurden durchdringend, zu einer am untern
Theil der Thiire der Dérre befindlichen Oeffnung (1) herausgeleitet wird.

Die hier ausstromende Luft ist beim Dorren so stark mit Feuch-
tigkeit gesittigt, dass die vorgehaltene Hand sofort ganz nass wird.

Diese Dorre hat sich seither beim Dérren von Kirschen und
Bohnen ganz ausgezeichnet bewihrt und ist wob! als die vollkom-
menste bis jetzt in Gebrauch gekommene und bekannt gewordene
Obstdorre, bei ausserst missigem Verbrauch von Feurungsmaterial
zu betrachten. Wir geben nun kurz die Beschreibung der Dérre
unter Hinweisung auf beifolgende Zeichnung :

A ist der Heizkasten; derselbe stehi auf vier 50 c¢m. hohen
aus Stabeisen gefertigten Fiissen, welche mit dem ersteren eng ver-
bunden sind und in ihrer Fortsetzung dem ganzen Heizkasten, der
aus starkem Eisenblech gefertigt ist, Festigkeit verleihen.

Als innere Theile des Heizkastens sind zu bemerken:
K die Heizung. Dieselbe besteht aus einem 0,20 m. breiten 0,18 m.
hohen- viereckigen Kasten, unten mit Rost und Aschenbehilter ver-
sehen. Hier wird das Eeuer gemacht; statt der Ofenthiire dient ein
sogenazntes Schiebergestell. Am FEnde der Heizung geht der Rauch
in 2 Rohre rechts und links bei m ab, in 2 Rohren dann erst
wieder vor bis zum a und ¢, um von da in 2 ebensolchen Rohren

“und zwar dber den ersien wieder zuriick zu ziehen und in zwei
schrig aufsteigenden Robren sich hinter dem Dorrkasten B zu ver-

- einigen und in einem Hauptrohr fortgeleitet zu werden.
Die Heizung ist also fast ganz wie bei der erstbeschriebenen
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Dorre. Die kleinern Heizungsrohre sind 0,08 m. weit, das sie ver-
einigende Hauptrohr 0,10 m.

LR il

L il [IH
Sy

-

In diesem Heizkasten sind nun rechts und links Oeffiungen
(1) 0,17 m. lang, 0,04 m. hoch, welche nach Bedirfniss durch einen
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Schieber weiter oder weniger weit gedffnet werden konnen. Diese
leiten wihrend des Dorrens fortwihrend trockene Luft
unter und zwischen die Heizrohre, welche Luft hier sehr
stark erwirmt wird und spater vorziiglich zum Dorren dient. Auf
dem Heizkasten sitzt nun der Dérrkasten auf, welcher jederzeit
leicht abgehoben werden kann.

Der Dérrkasten besteht, wie bei der vorbeschriebenen Wanderobst-
dérre, aus einer doppel wandigen Umfassung an drei Seiten und oben,
wihrend eine holzerne mit Sturzblech aussen beschlagene Thiir den
Kasten und somit den Dorrraum abschliesst. Die Hohe des Dirr-
kastens von d—e betrigt 0,52 m., die Breite desselben von b—d
0,52 m. Der Hohlraum zwischen der Zussern und innern Wandung
der Umfassung betrigt 0,03 m. Dieser Raum, der selbstverstindlich
unterhalb abgeschlossen ist, bleibt entweder ganz leer und die ein-
geschlossene ruhende Luft wirkt schon geniigend als schlechter Wirme-
leiter oder wird mit Asche, Kohlenstaub oder einem andern sehr
schlechten und nicht dem Verbrennen ausgesetzten Wirmeleiter gefiillt. "

Innerhalb dieser Umfassung des Dérrraums befindet sich nun
hier ein besonderes Gestell von den Umfassungen 0,03 m. ent-
fernt. Dasselbe enthilt die eisernen Leisten, auf welchen die Dérr-
hurden ruhen und besteht wie die ganze Dirre aus Sturzblech, Rin
Boden von Sturzblech schliesst dies Gestell nach unten hinab und
verhindert zugleich, dass irgend ein Gegenstand in den Heizraum
hinabfallen kann. Dieser eine Theil der Dorre ist ebenfalls leicht
vom Heizkasten abzuheben, um jederzeit die Heizrohren reinigen
oder ausbrennen zu kinnen.

Die 6 Dorrhurden sind je 0,40 m. breit und 0,75 m. lang und
-enthalten im Ganzen circa 21 (OFuss. Diese Dorrfliche ist zwar
nichf gross, allein, da Alles in dieser Dérre mindestens doppelt so
schnell dérrt, als in einer jeden anderen Daorre, doch so gross, dass
in kurzer Zeit so viel gedorrte Produkte geliefert werden kinnen,
wie in einer sonst doppelt so grossen Dorre.

Die Schubladen haben Einfassungen von Weissblech und ihr
Boden besteht aus gut verzinntem Geflechte von Eisendraht. Jede
Schublade ist von der anderen 0,03 m. entfornt. Bei F tritt aus
“dem Innenraum der Dorre durch den oberen Doppelboden ein ge-
bogenes und mit einer Klappe abzusehliessendes Rohr heraus, welches,
wenn das Obst frisch in die Dirre gebracht wird, offen gehalten, aber
spiter geschlossen wird; es leitet den zu vielen Dunst dann kriftig-ab.
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Nach dieser Beschreibung der Dorre ist ihre Wirkung leicht
verstindlich, ebenso die Handhabung derselben sehr einfach.

Durch die Oeffnungen h tritt stets trockene Luft in den Heiz-
raum, diese steigt als heisse trockene Luft, da sie sofort an den
Rohren, die sie umspielt, sich selr stark erhitzt, durch den be-
schriebenen Zwischenraum zwischen der innern Gestell-Wand und der
Umfassung in die Hohe und durchstromt nun die simmtlichen Schub-
laden, um durch die in der Thiire befindliche Oeffnung 1 als mit
Feuchtigkeit reich gesittigte Luft wieder aus der Dorre zu treten.

Bei dieser Darre wird das frische Obst stets in die untersten
Hurden gebracht, das abgetrocknete in die oberen. Es wird hier
nicht das schon bald trockene Obst wieder feucht durch frisch ein-
gebrachtes, da die Feuchtigkeit des letzern nach unten abgeleitet
wird und der warme Luftstrom von oben nach unten so stark ist,
dass man seine Wirkung mit einem an die Oeffnung 1 vorgehaltenen
Licht Ieicht nachweisen kann.

Langsames Heizen ist bei der erstaunend starken Wirkung dieser
Dérre nicht genug zu empfehlen, sowie auch, dass beim Anbrennen
nicht Stroh oder derartiges in Menge Rauch erzeugendes Material
verwendet wird. Ist das Feuer angebrannt, so sind die Dimensionen
der Rohre vollkommen fiir diese Dérre geniigend.

Der grosse Vortheil dieser Dorren ist, dass dieselben jeder Zeit
chne Mithe kinnen da und dorthin gestellt oder versendet werden,
selbst in weite Entfernung. *)

Es kann sich eine Gemeinde eine oder zwei solcher Dorren an-
schaffen und an die einzelnen Biirger des Orts vermiethen, wodurch
sich das Capital sehr bald bezahlt, ja sehr gut rentiren dirfte. )

Das Modell dieser Dorre liefert das Pomologische Institut fir
31/, Ehth., die Dorre fix und fertig kostet 77 fl. oder 44 Thaler.

Dr. Ed. Lucas.

Deutscher Pomologenverein.

Die Generalversammlung des Vereins findet am 10. Oktober
Abends 6 Uhrim Baale des Altstadt Rathhauses in Braunschwelg
statt.

Tagesordnung. Bericht dber dlie seitherige Thitigkeit
des Verelns, Vorlage der Jahres-Rochnung.

*) Yor Kurzem wurde von hier eine solohe Ddrre fix und fertig nach
Agram geschickt, welche dort sehr gut angelangt ist.



320 X. Deutscher Pomologenverein,

Antrag des Hrn. Prof. Dr. Engelbrecht tiber eine erweiterte
Thatigkeit des Vereins,

Antrag des Geschiaftsftithrers gber Erhdhung des Beitrags
fir ausserdeutsche Mitglieder, eventuell tber den Einzug von
1 Rhtlr. als Eintrittsgeld.

Antrag des Herrn Graf von Bismark in Tharnan ein Album
der deutschen Pomologen betreffond, ‘

Antrag des Herrn Prof, Dr. Karl Koch die néchste General-
versammlung des Vereing in Verbindung mit der Wiener Welt-
ausstellung, zur Zeit der letzten dortigen Ob:tauslteuung (Ende
September) in Wien abzuhalten, eventuell Bestimmung des
nichsten Versammlungsortes. ’

Antrag fiir die Folge die niheren Bestimmungen iiber die Aus-
stellangen und Versammlungen selbststindig durch Vorstand

nnd Ausschuss zn treffen. Der Geschaftsfiihrer: Br. Ed. Lucas.

Neun eingetreiene Mitgleder: Haps Ulrich Graf Schaffgotsch,
K#onigl. Kemmerherr auf Koppitz, Kreis Grothau. Graf Piickler, Landes-
hauptmann von Schlesien, auf Ober - Weisstritz Kr., Schweidnitz. Ludwig
Landsberg, Assesor, Rittergutsbesitzer auf Mangschiitz Kreis Brieg, Fried-
rich Spielleck ¢, Guts- und Baumschulbesitzer Schwanebeck b, Halberstadt,

Fir 1872/73 wurden als neue Mitglieder bereits angemeldet:
Paunt Hirt, Gutsgirtner in Grosszschepa b. Wurzen. Friedrich Hennike,
Director des Bonner Bergwerks-Vereins in Obercassel bei Bonn. Ferdinand
Eberhardt, Kantor in Branchewinda b. Arnstadt. Herr Joseph Maien,
Baumgiirtner von Tabing b. Tramnstein, Herr Anton Notsz, Baumgiriner von
Egg a/G. Schwahen-Neubu_rg. Herr Anton Amman, Baumziichter in Baum-
garten bei Tettnang, Frejherr von Hohenbruck, K. K, Hofsecretdr beim
K. K. Ackerbauministerium in Wien. Herr F. C. Kihne, evang. Senior und
Pfarrer in Efferding , Oberstereich. Herr P. Benno Fuchs, Stiftscapitular
und Oeconom in Eremsmiinster. Herr Ludwig von Ratzesberg- Warten-
burg, Gutsbesitzer in Lichtenwald, Unter-8teiermark.

Herr Medicinal-Assesor Hammecher in Koin a Th. sandte zur Diels-
stiftung einen Beitrag von 3 Thaler, wofiir der verbindlichste Dank hiermi
ausgesprochen wird,

Das Pomologische Imstitut erbielt vom Herrn Charles Dowaning die
neueste Auflage (1872) des grossen Werkes the fruits and the fruit
trees of Amerika zum Geschenk,

Ferner sind 2 schwere Yerluste zu nennen, welche den deutschen Pomo-
logen-Verein in lotzter Zeit betrafen : Hofgarteninspektor Borchers in Herren-
hauser und Rector Franz in Oranienburg, L.

Ehrenbezeugung.

Dr. Ed. Lucas wurde von derNew OrleansAcademy of Sciences
in der Sitzung vom 5, August 1872 zum correspondirenden Mitgliede
ernannt,

Todesanxeige. .

Herr J. ¥ Simm en," Lehrer und Baumziichter in Schinz}imqh in der
Schweiz, ist am 9. August Bestorben; er war ein tiichtiger und eifriger Obst-
zilohter und gab janrlich gemeinfaseliche Obstbaumcurse, die sehr niitzlich
wirkten; anch sind einige kleinere, fiir die Schweiz berechnete Schriften iiber
Obstbau von jbm erschienen. Er besuchte 1863 den Obstgartrercurs des Po-
mologischen Inmstituts in Reatlingen mit sehr gutem Erfolge. - L.

CARE? S ’




Zur Geschichte des Obstbaues im Nassauischen.

I11.
Das Material zu Diel’s Schriften.

Ich habe mir die Miihe genommen, atis Diel’s Werken, nament-
lich aus seinew Hauptwerke, eine Zusammenstellung zu machen,
welche ibersichtlich die Quellen bezeichnet, aus welchen er die von
ihm beschriehenen Sorten bezogen hat. Diese Uebersicht — zunichst
zu meiner eigenen Orientirung bestimmt — gewihrt eine Anschauung
von dem reichen Stoff, den Diel gesammelt, in seinen Werken
niedergelegt und fir die Wissenschaft, wie fiir den praktischen Obst-
ban fruchtbar gemacht hat. In der Unterstellung, dass diese Arbeit
auch noch fiir Andere von Interesse sein koune; mag sie hier folgen.

Uebersicht der von Diel beschriehenen Kernobstsorten,
nach den, von ihm angegebenen Fundorten und Bezugsquellen
geographiseh geordnet®)

L Aepfel.

Aus dem Lahnthal und dessen Ausbuchtungen und
Seitenthilchen,

(Wir durchwandern bei der Aufzihlung der hier in Betrachkt kommenden Orte
das Lahnthal am besten von oben nach un ten, wie es Diel auch auf
seinem Lebenswege kennen gelernt hat.)

1. Yon Marburg wurden an Diel geliefert:
a. durch seinen Freund, Professor Crede, aus dessen Baumschule
daselbst: Weisser Sommer-Gewiirz-A. (spiter von Diel mit der Weissen

*} Ausgeschlossen bei dieser Zusammenstellung sind geblieben:

1) Die Sorten, welche Diel in seinem grésseran Werke nicht beschrieben
aber (ohne Angabe der Bezugsquelle) in seinem nSystemat, Verzeichniss mit
Bemerkungen fiber Auswahl, Gite und Reifezeit filr Lisbhaber bei Obstan-
pllanzungen® aufgezihlt hat; ‘

2} Die Borten, welche weiter oben echon, alsim Nassauischen Rhein-,
Lahn- und Mainthal haufig vorkommend, aufgefiihrt worden sind und

8) Die Borten, welche Diel (in der ersten Zeit) zwar beschrieben, aber
weogen der geringen Qualitit der Friichte in den 8, Rang verwiesen und
spiter selbst nicht mehr beachtet hat,

Dagegen mussten: einzelne Sorten — gofern sie von verschiodenen Orten
und Personen bezogen worden sind — in der Zusammensiellung wiederholt
genannt werden. Man klagt heutzutag viel @ber die UnruverlSssigkeit

Titustrirte Monatshefte. 11. Heft. 1872, 21
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Sommer-Schafsnase fur einerlei erklart), Gelber englischer Gilderling,
Alant-A., Gelbe Sommerreinetie, Marzipanreinette, Bunter Langhans,
Wahrer birnformiger A., Weisser Augnst-A., Gewiirzealville, Sterncalville,
Kirbis-A., Hanauer-Streifling, Rother drei Jahre dauernder A., Ordens-A.,
St. Gallus-A., Grosser Kraut-A., Schoner Marien-A., Spiter Jakobs-A.,
Weisser Sommerpfirsich-A., Crede’s grosser Wilhelms-A., Gelber platter
Zwillings-A., Fass-A., Crede’s Quittenreinette, Gelber Katharinen-A.,
Crede’s blutrother Wintertiubling und Weinmann’s Grunecke;

b. aus dem Deutsch-Ordensgarten (Herrngarten) daselbst
und aus der Baumaschule in demselben: Gelber Lavendelpepping,
Bouteillen-A, und Gestreifier Winter-Paradies-A. ;

c. von dem Universititsbuchhidndler Ritter in Marburg: Hochzeits-
reinette und Ritter’s siisser Himbeer-A.;

d. von Admodiator List in Marburg: Zigeuner-A. und Calvillartiger
‘Winterrosen-A.

2. Aus der Umgebung von Marburg ohne speziellere Bezeich-
nung werden von Diel noch aufgezahlt: Griiner Siebenschlifer, Grosser
Gotthard und Weinmann’s Granecke.

3. In Nanzhausen, einem Dorfe bei Marburg, machte er die Be-
kanntschaft des Siissen Nanzhiuser (Siehe 8. 303—4 dieses Bandes).

4. Aus Gladenbach (Diel’s Geburtsort) stammen: der Karls-A.,
Goldgelber Boleh-A, und (aus dem Garten des Inspekiors Hiiffel daselbst)
der Goldmohr.

b. Aus Wetzlar besorgte der Apotheker Hiepe aus dessen Garten
daselbst: den Grossen gestreiften Wintertaubling und Wahren weissen
Sommercalville.

6. Aus dem Dillthal, welches sich bei Wetzlar mit dem Lahnthal
vereinigt, wurden von Diel durch die, ihm befreundeten Oranischen
Beamten bezogen:

mancher Baumziichter und Baumhindler in Betreff der Bezeichnung der Sorten,
Zu Diels Zeit war dieser Unfug — aus naheliegenden Qriinden -— noch viel
grbsser, 2—3, ja 5—6 Sorten, die er aus verschiedenen Quellen mit ver-
schiedenen Namen erhalten hatte, stellten sich — in seiner Baumschule ge-
pflegt — Bfter als eine und dieselbe heraus. — Um sicher zu gehen, ver-
schrieb er ofiers eine Sorte von 3—4 Orten und erlebte — wenn die Bium-
ohen mach Jahren Friichte brachten — nichi selten, dass jeder Zusender etwas
Anderes und mitunter Keiner das Verlangte geschickt hatte.

Wohlwissend, dass Diel 6fter dieselben Friichte 2—3 und mehrmal unter
verschiedenen Namen beschrieben hat, die durch die dankenswerthen Bemii-
hungen der neueren Forscher als znsammengehorik, auf eine Borte zuriickge-
fihrt worden sind; o konnten mich diese Berichtigungen doch nicht bestim-
men, in meiner hier rein historischen Behandlung des Stoffes daraunf
Rijoksicht zu nehmen,
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a. Aus dem Herrn- oder Herrschaftsgarten zu Dillenburg:
«durch Kammerrath Frensdorff: der Belvedere, Kleine graue Winter-
reinette, Geflamméer weisser Cardinal, Grosser rother Sommer-Himbeer-A..,
‘Griine Atlasreineite, Frither Wachscalville und Griiner Winter-Atlas-A. ;
durch Kammerrath Hoffmann: Griiner Borsdorfer; durch Geheimerath
v.Neufville: Gelber Herbsi-Rambour, und durch dessen Girtner: Weisse
Bommer-Schafsnase; durch Regierungsrath v. Schenk: Rothgestreifte
‘Gewirzreinette; durch Geheimerath Winter: Winter's griner Gilderling
und aus v. Meusebach’s Baumschule daselbst: Friher Hainbutten-A,

b. Aus Herborn a. d. Dill — frither ebenfalls Nassau-Oranisch —
stammt der Nelken-A.

7. Aug Weilburg kamen: der Weilburger, Narzissen-A., Grfner
Brabianter und aus der Baumschule im fiirstlichen Schloss-
garten daselhst die Muskatreinette,

8. Aus Runkel (Wied-Runkel) wurden von dem firstlichen Hof-
girtner Zeyher sus dem Schlossgarten daselbst und der Umgebung
von Runkel geliefert: Goldgelber Herbststreifling, Gelbe gestreifte Schafsnase,
Graue Herbstreinette, Stsser Mat-A., Grimner Brabinter, Gelber Herbst-
stettiner, Langer rother Himbeer-A., Gelber Pallas-A. und die Grame
portugiesische Reinette.

9. Von Limburg erhiel Diel durch den Posthalter 0berst daselbst
den Frithen Limonad-A., und von einem Ifaliener Grandi, der aus
Roveredo stammte und sich in Limburg niedergelassen hatte, rithren her:
der Weisse italienische Wintercalville und der Tyroler Pepping. Grandi
behauptete, diese beiden Aepfelsorten aus seiner Vaterstadt mitgebracht
zu haben.

10. Von Limburg auf der linken Seite der Lahn landeinwarts liegen
die Pfarrorte Kirberg, 2 Stunden, und Mensfelden, 1 Stunde ent-
fernt. In Xirberg, einem Marktflecken, waren friher mehrere adelige
Familien begtitert, darunter bis heute noch die Nachkommen der berithmten
Frejlierren v. Stein. Aus dem v. Stein’schen Garten daselbst erhielt
Diel den Honig-, Brust- und Schminkapfel. Aus den tibrigen schonen
Obstpflanzungen um Kirberg den Koech-A. und den Herbst-Muss-A. Auns
-der Nihe von Mensfelden stammt der Mensfelder Winterealville.

11. Von Limburg auf der rechien Seite der Lahn, 1% Stunden
landeinwirts, am Elbbach, welcher sich unterhalb Limburg in die Lahn
ergiesst, liegt das friher Nassau-Oranische Stidtcher Hadamar. Aus
den vormaligen Kloster- und Herrschafisgirten daselbst bezog Diel: den
Frithen Rosencalville, den Grossen Nassauer und die Marzipanreinette.

12. Von Hadamar im Elbthal anfwirts, etwa 112 Stunde sanft gegen
den Westerwald aufsteigend, liegt das Dirfchen Waldmannshausen;
dicht daneben ein schines Landgut gleichen Namens, zn Diel's Zeiten
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im Besitz eines frither in hollindischen Diensten — #zn Batavia — ge-
standenen Commandeurs v. Erath, Auf diesem Landgute fand Diel
den Herbstglocken-, den Confeki- und den Siissen Konigs-A.

13. In Diez und dessen nichster Umgebung wurden avfgefunden: der
hollindische Herrngartenapfel, Mascon’s harte gelbe Glasreinette, der
Braune Sommer-Késapfel, der Goldene Hans, die Reinette von Middelburg
(durch einen hollindischen Offizier nach Diez geschickt), der Guekenberger
Krachapfel *), Sophiens stisser Rosenapfel, der Konigliche Streifling,
(Kammerrath) Altgelt’s Kichenapfel, der Gelbe Wenzelsapfel **), die
Diezer Mandelreinette, die Diezer weisse Winterreinette (Eernfrucht)
und die Diezer Winter-Goldreinette.

14, Aus dem Schlossgarten zu Oranienstein stammen: der
Winterkronapfel, der Gelder'sche Kronapfel, die Englische Konigsparmine,
der Balsamapfel und der Platte Rosenapfel.

15. Auf der linken Lahnseite bei Diez mindet die Aar in die
Lahn. Verfolgt man das Aarthal 5 Stunden aufwirts, so gelangt man
gum Bad Langenschwalbach, wo der Grime Kiasapfel (als Zimmet-
apfel) avfgefunden wurde,

16. Fachingen a. d. Lahn, 1/ Stunde unterhald Diez, bekannt
durch seizen Mineralbrunnen, ist die Heimath des Fachinger Glas-A.

17. Aus dem Pfarrdoxf Langscheid, anf einer Anhthe des rechfen
Lahnufers, stammen: der Langscheider (Hammeldeiner) und die Weisse
‘Winter-Schafsnase.

18, Balduningtein, dickt an der Lahn, am Fusse des Schlosshergs
von Schaumburg, lieferte den Pastor-A.

19. Aus dem Schlossgartenund den weiteren Obstaniagenzu
Schaumburg worden durch den Hofgértner Schulz daselbst beaschafft
und erzogen ***): der Prinzessinapfel (P. de Princesse), der Rothe Giilder-

*) Der ,Guckenberg® ist eine AnhShe bei Diez, welche bei heiterem
Himmel gern bestiegen wird, weil man von da eine schine Aussicht fiber die
Umgegend geniesst, namentlich iiber die fruchtbaren Gefilde des Aer- und
Lahnthals mit ihren zahlreichen Btidten und Dorfern, ,Gucken* ist hier der
volksthiimliche Ausdruek fiir ,sehen®,

*¢) Boll aus Katzenellenbogen nach Diez verpflanzt worden sein.

***) 8chulz war vor seiner Berufang zuom Hofgirtner in Schaumburg
viel gereist, hatte seine Lehr- und Wanderjahre in bedeutenden Giirtnereien
za seiner Ausbildung verwendet und stand mit den hervorragendsten Autori-
titen des Garten- und Obstbaues in Correspondenz, u. A. mit dem Hofgértner
Reichert m Weimar und dem Hofgiriner Mayer in Wilrzburg. Auch
die verwandtschaftlichen Beziehungen seiner fdrstl. Herrachaft zu der fdrsth
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ling, Scheuernapfel, Winter-Zitronenapfel, Dunkelrother Strassburger
Streifling, Lahnischer kleiner Weinling, Weisser Sommer-Taubenapfe],
Benileber EKosenapfel (aus Bentleben bezogen), das Ochsenherz und
Mayer's weisser Winter-Taubenapfel (beide von Mayer aus Wirzburg
bezogen), der Braunling und die Scheibenreinetts (beide von Beichert
aus Weimar), die Kraulerreinette (aus dem Garten der Abtei Arnstein
Oberhalb Nassau), der Rothgestreifte Pelarabau, der Schaumburger kleine
Puwpurstreifling, Schulzen’s bunter Eierstreifling und der Purktirte
Knackpepping (letzterer von Schulz aus Kern erzogen), Voun der Knack-
reinetbe hatte der Kanzleidirekfor Marchand die Reiser vom Mutler-
stamm aus Aslar bei Wetzlar nach Schaumburg kommen lassen.

20. Im Klostergarten zu Arnstein fafd sich die Kriuterreinette
{siehe Schaumburg).

21. Aus Nassau erhielt Diel durch seinen Fround, Justizrath
Raht, theils aus dem Amtsgarten, theils aus den Garten des Frei-
Lerrn v. Stein: die Zitronenreinette, den Rotlien Polster-, den Erndte-
und den Bittersiissen Cider-A.

22. In Bad Ems — dem langjihrigen Sommeraufenthalte Dial's —
fanden sich: Grosser Schmant-A., Graue portugiesische Reinette, Rheinigcher
gestreifter Winferrambour, Griner Sommer-Carthiuser und Gestreifter
Stiel-A. Der letztgenannte war von Posthalter Godecke daselbst aus
Yilbel bei Frankfurt a. M. bezogen worden,

Von der stidlichen Abdachung des Taunus,

Cronberg. Diel erhielt von da durch seinen Freund, den Pomo-
logen Christ, folgende Sorten: Englischer Kant-A., Grafensteiner (den
er dbrigens auch noch von vieler anderen Orten empfing), Braunschweiger
Milch-A., Weisser italienischer Rosmarin-A., Gestreiffer Winter-Agat-A.,
Graue Osnabriicker Beinette, Reinette von Auvergne, Reinette von Clare-
vall und Hecht-A. .

- Aus dem Bheinthal vor Worms abwirts,

1. Worms. Von hier aus wurden besorgt durch einen Ookonomen
und Freund der Obstkunde Namens Witt: die Pariser Bambowrreineite
{welche derselbe aus der Carthause bei Paris bezogen hatte), die Wormser
&elbe Kugelreinette und der Wormser bunie Streifling.

2. Mainz., Aus dem Churfirstlichen Garten daselbst kam
der Violette Cardinal. Weiter ans Mainz und dessen Umgebung: der
Kleine Winter-Goldstreifling, Markgrafenapfel, Gestreifter Bettigapfel und
der Frhe Lavendelapfel.

3. Die Abtei Eberbach im Rheingan lieferte den Rothen Borsdorfer,

4. Bingen den Lambertusapfel, ’

Familie v. Anhalt-Dessau hat er benuist, sus Dessaun manche Obste
sorten zu beziehen, .
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5. Lorch den Naberling,

6. Braubach: die Bothe Schafsnase, den Schifferapfel, den Brau~
bacher Hértling und Vaterapfel ohne Kern; der Letztere fand sich aber
auch noch an anderen Orten im Rhein- und unteren Lahnthal.

7. Oberlahnstein., Hier wohnte ein Zollbeamter v, Lamery,
der ein grosser Preund der Obstkunde und Verehrer Diel's gewesen sein
muss; denn Diel erzihlf (V1. 32), dass derselbe ihm einmal ,in einer Kiste
tber 100 Aepfelsorten® ans dem Churfiirstlichen Garten und den somstigen
reichen Obstanlagen um das Stadichen Lahnstein zugeschickt habe. Durch
diesen v.Lamerz sind aus dem Churfiirstiichen Garten von Diel
bedogen und beschrieben worden: der Gewirzcalville, die Bischofsmiitze,
der Traminer, Gestreifter Muscatealville, Gelber Klosterapfel, und Rother
Angustiner. Ferner der Monchsapfel aus Niederlahnstein und der
Branbacher Hirtling ans Braubach.

8, Coblensz. Von da stammen:

a. sus dem Churfiirstlichen Garten: der Griine Fiirstenapfel,
die Marmorirte Bosette, der Kleine langstielige Strichapfel, der Tulpen-
cardinal, der Weisse Herbst-Taffentapfel und die Rothliche Reinette;

b. aus den Griflich v. Ley’schen Garten: der Sterncalville;

¢. durch Gartendirektor Lenne (direkt aus Paris bezogen): Pepping
von Nottingham, Malacarle und Franzdsischer koniglicher Edel-A., und

d. aus den Anlagen um Coblenz: Marzipanreinette, Grosser ge-
streifter Hermanns-A., der Moselaner und die Reinette von Damason.

9. Aus Ehrenbreitstein besorgte Kunstgiriner J. Seidel da-
selbst: den Reinettenartigen Frauen-A. (P. de noire Dame) und Branden-
barg’s Cousinot.

10. In Mallendar wurde der Mostapfel aufgefunden.

11, Aus Bendorf lieferte ein Freund Diel’'s Namens Hofmann:
den Gestreiffen Sommercousinot, den Schlotter-A. van der Flees, den
@ostreiften Imperial und den Superintendenten-A. Letzteren nannte man
bier, wie in Neuwied, wo er anch zu Hause war, Eonigs-A.

12. Neuwied lieferte ausserdem noch den Junker-A.

18. Aus der Abtei Rommersdorf kamen: Post-A., Friher Fran-
fiskung-A., Clandins-A., Bommersdorfer Pappel-A., Probstapfel, Gelber
Calvillrambour und Bischofsreinette.

14. C6ln. Die Eunstgirtmer Gebr. Fr. B. und Peter Joseph Com-
mang, ersterer in Deutz, leizterer in COln ansdssig, hatten — wis
Bekannt — bedeutende Baumschulen, die von Diel (Note XXVI, 49)
gelobt und empfoblen wurden. KEinige Stunden von Cdln legt Schloss
Brtihl mit dem ehemals Churfiirstlicken Garten. Diel erkielt durch die
Gebrider Commans:
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8. aus dem Churfirstlichen Garten zu Brithl: Kénigsealville
und Brihler griner Kurzstiel;

b. aus Commans Baumschule: Gesireifter Fiirsten-A, (aus Motz
bezogen), Ananasreineite, Bremerling, Rheinischer Krummstiel, Doppelter
Hollinder, Prither Sperber-A., Rheinischor grosser Spreuss, Beinette von
Versailles (aus Mecheln in Brabant erhalten), Schick’s rheinischer
Landapfel, Latticher Rambour, Daniel's rothe Winterreinette und Rhei-
nischer Wandapfel.

Aus der rheinpreussischen Niederungs ebene,
links vom Rhein.

1. Aachen und Umgegend:

a. Yon J. C. Pfennings aus Aachen: Jansen von Welten
(Jansen ist der Erzieher, Welten der Ort, 3 Stunden von Aachen).

b. Von Carl Corneli, Maire znRimburg beiAachen: Corneli’s
grosser gelber Schlotier-A. (Rassel-A.), Corneli's gestreifter Hausapfel
und Norméinnische Bischelreinette.

2. Aus dem Jilicher Land.

Von Peter Joseph Bardenheuer zu Hanerhof bei Jalich:
Venetianer (nach Di%l aus Venedig nach Jachen bei Disseldorf ein-
gefihrt durch einen Orgelbauer v. Schad daselbst), Corten’s gelber
sfisger Calville (von Friedensrichter Corten bei Mastricht ans Kern er-
zogen), Muckenheim’s Winter-Kronapfel (von M. Muckenheim in
Barmen aus Kern gezogen), Gestreifter Rambour von Beeck (Samling,
70 Beeck bei Mastricht erzogen), Kapusiner-A. von Tonrnay und
Koettenicher Streifling (aus Koettenich vom Mutterstamm),

3. Aus dem Clevener Land.

Von Pastor van de Loo und Vicarius P. J. Lax zu Goch a. d.
Niers: Goch’sche Eeinette, Van de Loo's Beinette von Niers, Gaes-
donker Reinette (aus dem ehemaligen Kloster Gaesdonk bei Goch),
Konigshand-A. und Oheim Michel’s Reinette (stammt als Simling aus
der Baumschule von Michels, eines Oheims von Viearius Lax).

Aus dem Bergischen,

Controlieur Halm aus Uckerrath dbersendet Friichie und Pfropf-
reiser von Weller's Eckenbager vom Urstamm, dem ein Baumwollen-
spinner Hermann Weller zu Eckenhagen aus einem Kern gezogen
baben will, welcher sich in einem Ballen Baumwolle (aus Amerika?)
gefunden habe.

Aus Westphalen.

1. Dem Landpfennigmeister Harbert su Arnsberg verdanken wir
wit Diel: Harbert's reinettenartigen Rambour.
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2. Durch Hofrath Dr. v. Schonebock®): Weisser Angustealville
(Paldstiner), Konig Jakob und Schonebsck’s Friher Gewirzapfel,

‘Das Moselthal, besonders Trior und dessen Umgebung,

Trier hatte zu Diel’s Zeit eine gute Baumschule, welche dis meisten
franzisischen Obstsorten emthiolt. Diel (VIL. 164) bekiagt nur, dass sie
nicht unter der Leitung eines gebildeten Pomologen gestanden. Aus
Trier und dessen Umgebung, namentlich aus den Obstplantagen der
Abtei Maximin kamen an Diel: Weisser Wintertdubling, Goldgelbe
Sommerreinette (besser Herbstreinette), Feuerfarbiger Streifling, Grimer
Kaiser-A., Borsdorfer-Reinette, Gelbe spanische Reinette, Schwarzschil-
lernder Kohl-A., Weinsduerlicher Betel, Reinette von Montbron und Bra-
banter graue Reinetts, :

v

Das Saarthal, namentlich Saarbricken und Umgegend,

In Saarbriicken existite F. Keliner's Baumschule, die aber
nach Diel (XXIIL 1) fir nunzuverlassig“ galt. Bezogen hat er von da
nachstehends Sorten: Gestreifter franzdsischier Wolfs-A., Berliner Schafs-
nase, Grosser gestreifter Kastanien-A., Gestreifter ‘Winter-Himbeer-A.,
Franzosische Quittenreinette, Franzosischer Weinling, Brabanter rother
Alantpepping, Franzosischer Rosen-A. und den Carmincalville.

Darmstadt und die Bergstrasse.

I, In dem Begierungs-, spater Oberappellationsgerichtsrathe v. Griin-
derode, dem bekannten Verfasser des Werkes Uber Pflazmen, hatte
Diel einen warmen Freund und Forderer seiner Bestrebungen. **) Er
verdankte demselben nicht nur die wichtigsten Sorten aus der Umgebung
von Darmstadt und von der obsireichen Bergsirasse, sondern auch noch
aus anderen Gegender, namentlich: Grosser rother Herbstfaros, Ulmer A.
(Gestreifter rothor Cardinals-A.), Wachs-A., Carmoisin-A., Rother Mark-A.,
Sterncalville, Rosmarinreinette, Geflammter Arznei-A., Geflammter friher
Sommercousinot, Rother Special-A., Erzherzogs-A., Griner spanischer
Pepping, Spillingsreinette, Russischer Glas-A., Pepping von Newington,
Konigin Liisens-A. (aus Herrenhausen bezogen), Danziger Kant-A., Graue
Reinette von Monfort (aus Herrenhausen), Rothgestreifter Anis-A. (aus
der Baumsclule za Bumpenheim a. M.), den Kalitzer (wahrscheinlich aus
dem Elsass) und den Gelben Mecklenburger.

*) Da Diel nioht sagt, wo sein Freund v. SchBnebeck ansissig war
und meine Naohforschungen iiber den Wohnsitz desselben erfolglos geblieben
sind; so setze ich ihn nur vermuthungsweise nach Westphalen. Wer go-
nanere Auskunft dardiber geben kann, wolle o8 in diesen Blattern gerdlligst thun,

**) v. Glinderode und Borkhanses. Plaumen. In 6 Heften. Darm-
stadt, 1804—8, . _ oo
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2. Von Garteninspektor Geiger su Bessun gen bei Darmstadt
stammt Geiger's Prinzessin Auguste,

Das Mainthal,

1. Bumpenheim oberhald Fraukfurt ist eben unfer Darmstadt
schon genannt fir den Bothgestreiften Anis-A.

2, Aschaffenburg, friher Chur-Mainzisch. Von dem Hofgirtner
Joachim daselbst erhielt Diel aus dem C hurfirstlichen Garten:
den Grossen rothen Rassel-A. y den Citronen-A. und den Quittenformigen
Gillderling. .

8. Fechenbach, Pfarrderf bei Klingenberg a, M. (Unter-
franken). In dieser obstreichen Gegend unterhieli Pfarrer Nikola da-
selbst eine von Diel gelobte Baumschule und sendete demselben in
Edelreisern und Friichter folgende Sorten: Deutscher Gtlderling, Lorenz-A.
{Laurenzi-A.), Gelber Herbst-Rambour, Gelber Kloster-A., Hieroglyphen-
reinette, Fechenbacher Streifling, Grosser gelber Spiegel-A., Markgraf
(Markgrafen-A.), Grosser Miltenberger Streifling, Gestreifter Rettig-A.
{Den letzteren kannte Diel auch aus der Umgegend von Mainz und
Wiesbaden.) '

4. Wirzhurg. Ans der Baumschule des Hofgiriners Mayeor
daselbst — des Verfassers der Pomona franconica — kamen: Papagei-A.
{Band- oder Schweizer-A.), Haltbarer Schnee-A., der Rothe Winterrambour
und (wie unter Schaumburg schon erwdiint) Mayer’s weisser Winter-
tauben-A,

Nirnberg und seine Umgebung.

Durch Professor Wittmer in Narnber g erhielt Diel: Tulpen-,
Pralaten- und Frankischen Konigs-A. Ausserdem noch durch denselben
itber Wien bezogen: die Tyroler Glanzreinette und der Bunte Prager,

Das Neckarthal im Wiarttembergischen,

Senator Sicherer in Heilbronn besorgte: Grosser Winterfleiner,
Rothe Bastardreinette, Frinkischer Horchheimer Streifling, Frinkischer
Esslinger Streifling, Wahrer gelber Winterstettiner, Frainkischer Nonnen-
apfel, Gelber Tiefbutzer, Bosenfarbiger gestreifter Herbstcousinot und
Sommerfisiner.

Von der Donau.

1. Aus dem Schlossgarten za Leitheim bei Donauwdrth
stammi der Leitheimer Streifling {Kaisersheimer),

2. Aus Hernals bei Wien scitickte Prefessor Marter *}: Weisser
italienischer Rosmarinapfel, Rothe stisse Winterreinette, die Zitzenreinstte
und Weisser Herbststrichapfgl.

*) Herausgeber des Vorzeichmisses der in der grossen systomatischen
Baumschule zu Hernals bei Wien cultivirten Tafelobstsorten, ‘Wier, 1805,



330 Biographle.

Hessen-Cassel,

Sennholz, Garfendirektor auf Wilkelmshdhe bei Cassel, sendet
BReiser und zugleich die dazu gehdrigen Friichte (Diel, XVI. 198). Be-
schrieben hat Diel davon: Gelbe Erfurter Sommerreinette, Rother Wiener
Sommerapfel, Gestreifter Josephsapfel, Neuer grosser englischer Nonpareil
(aus England) und Platte gestreifte Winterreinotte (aus Berlin bezogen).

Tharingen,

1. Aus Woeimar kamen von dem Hofgértner Beichert, damals
berthmter Verfaseer verschiedener Schriften fiber Gartenbaus Kiniglicher
Streifling und Reinete von Montmorency, Letstere hatte derselbe aus
Frankreich bezogen. Der Scheibonreinette und des Briunling ist schon
untéer Schaumburg gedacht worden,

2. Aus Xleinfahnern bei Coburg dbersandte Pfarrer Sickler,
der Herausgeber des ,Teutschen Obstgarten®: die Reinette von Liineville,
den Rothen Herbstsissapfel, den Sommer-Veilchenapfel und den Rothen
Sommerapfel (Sommer-Rosenapfel),

8. Aus Meiningen lieferte der Corsistorialsekretdr, spiter Hofrath
Dr. Fromm: den Hoheitsapfel und Fromm’s Himbeerstreifling.

Kdnigreich Sachsen.

1. Meissen. C. M. Beyer daselbst sendet aus der Moissener
Gegend viele Kernobstsorten in Friichten und die entsprechenden Reiser
dazu (Diel, VIIL 135), Gepflanzt und beschrieben hat Diel davon folgende:
Gestreifter bohmischer Borsdorfer, Meissener Sommer-Zuckerapfel, Meis-
sener Malvasierapfel, Meissener Lederapfel, Kleiner Herrnapfel (Gehlapfel),
Meissener leberrother Himbeerapfel, Pleissener Sommerrambour, Gettpfelte
Reinette, Meissener graue Alantreinette, Meissener Gerstenapfel, Meissener
Wirzapfel, Meissener Forellenhartig, Meissener Taubenfiisschen, Meisgener
graugrdne sehr haltbare Reinette, Meissener Grobsen und Moissener
Winter-Zitronenapfel.

2. Diben bei Leipzig. Von hier sendet Dr. Lehmann: das
Goldhdrchen, den Gelben Amerikaner, die Gelbe Heckenreinette, Leh-
mann’s Ungarapfel und Lehman s Goldfink.

8. Dresden. Kammerherr Freiherr v. Carlowitz, Direktor der
Koniglichen Banmschule daselbst, besorgt: den Gelben sternformigen Api
(Api étoilé) und den Tyroler Rosenapfel.

Kdonfgreich Hannover.

1. Herrenhansen bei Hannover. Von hier sind bezogen worden:
Konigin Louisensapfel, Danziger Kantapfel, Miipchhausen’s gestreifter
Glockenapfel, Herrenhduser Schmelzling und Venusapfel, .
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2. Celle. Canzleidirekior v. Laffert daselbst ibermittelt: den
Gelben Mecklenburger *), Winter-Bredecke und Laff ort's gelben Glasapfel.

8. Hildesheim. Superintendent Cludius dort, mit Diel beson-
ders befreundet, ibersendet demselben 1811, 1814, 1815 und 1819 Pfropf-
reiser von Aepfelr und Birnen, die in dortiger Gegend aus Kernen er-
sogen worden sind (Diel, XX. 150 und XXII. 91), namentlich von Aepfeln:
Multhaupts Carminreinette, Multhaupt’s Gélderling und Mult-
haupts Winterkronapfel (alle drei von Weinhéndler Multhaupt in
Viemenburg erzogen); ferner Hildesheimer gelber Winterpepping (von
Superinfendent Cludius aus Kern), Feyerabend’s Tafelapfel (ven
Superinfendent Feyerabend in Hildesheim) und Niemann's rothe
Reinette (von Opfermann Niemann in Hildesheim als Simling erzogen).

4, Alt-Lineburg im vormaligen Herzogthum Bremen. Rentmeister
Uellner daselbst theilt Diel viele, direki ans England verschricbens
Sorten mit (Diel, XVI. 84): Weisser englischer Gewirzapfel, Franklin’s
Goldpepping, Hughe's neuer Goldpepping (aus Kirke's Baumschule),
Englische Spitalreinette, Winter-Goldparmine (aus Kirke's Baumschule),
Ribston’s Pepping, Pomphilia’s rothe Reinetie, Englischer kleiner
Steinpepping, Konigsapfel von Jersey, Schleswiger Erdbeerapfel, Englischer
Prahl-Rambour, Englische griine Nordreinette, Pile’s Russet, Weisser
kentischer Pepping, Englische Chester-Parmine, Polnische Zuckerparmine,
Bother englischer Carolin, Marmeladapfel, Geldapfel von Kew (aus Kirke’s
Baumschule), Englischer Winter-Quittenapfel (aus Kennedy's Baum-
schule), Friher Muskatnussapfel und Uellner’s Goldreinette.

Gressherzogthum Oldenburg.

Jever unfern der Nordsee. Durch Kammer-Auditor v. Lindern
und Advokat Dr. Jirgens von hier werden besorgt: Gefleckter Gold-,
Bibirischer August- und Deichsugapfel.

" Hamburg.
Augs Hamburg kam an Diel Horset’s Schlotferapfel.
Alfpreussen.
A. Provinz Brandenburg.

1, Landsbherg a. d. Warthe. Durch Justizrath Burchardt da-
selbet: Possart’s Moskauer Nalivia, Willy’s gelbe Reinette (Willy
war die Tochter von Justizrath Burchardt), Minna’s bunter Streifling,

Gestreifter Herbstsfissapfel, Komp ¢’s Pauliner **), Barchard{'s kleiner

#) Da v. Laffert eine Banmschuls zn Leese im Meklenburgischen besass,
s0 wird die Borte wohl von dort stammen.

**) Kempe, ein Guisbesitzer zu Stargard in Pommern, besass den Banm
saf seinem Gute nod traktirte Friedrioh den Grossen mit diesem Aepfel
im heissen Bommer bei einer Bavue in dortiger Gegend. Der Kfnig, wahr-
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gosireifter Carolin und Roestel’s gelber Weinling. (Roestel, Baths-
herr und Apotheker in Landsberg, hatte Burchardt den Apfel gegeben),

2. Berlin. Hofgirtner Schulz dagelbst besorgte von hier: - Hor-
seds Schlotterapfel, Grauer fandrischer Peopping, Feldreinette und
Violette Winterreinette, ‘

8. Guben a. d. Neisse. Semator G.- V. Buckatzsch daselbst
Yefert die hier als Eernfrucht entstandens Gubener ‘Waraschke,

B. Provinz Pommern.

RBigenwalde a. d. Ostsee. Cantor Koberstein daselbst fiber-
sendet den Gramkower Wachspepping (Gru mkow, ein Ort bei Rigen-
walde).

C. Provinz Sachsen.

1. Halle. Justizcommissir und Stiftsamtmann Battner daselbst
— mit der Erziehong nener Obstsorten beschaftigt, besonders mit Kirschen,
Haselniissen etc. — sendet: den Braunen Winterapfel, den Blauschwanz,
die Rothliche Reinette und den Hallischen gestreiften Herrnapfel.

2. Wittenberg. Protonetar Dr. Hennig schickt von hier: den
Xleinen Wittenberger Streifling und den Weissen Herbststissapfel.

Béhmen.

Kreis- und Domdechant Réssler zu Podiebrad*) besorgt fol-
gende Sorten: Grosser bdhmischer Sommer-Rosenapfel, Rother bshmischer
Jungfernapfel, Weisser italienischer Rosmarinapfel und Roéssler's boh-
mischer Rothstiel,

Polen, Galizien.

Kunstgirtner Joh. DGrr zu Zywiec in Galizien verschafft Diel
nachbenannte Sorten: den Polnischen Maronki » Polnischer Zuckerapfel,
Polnischer gestreifter Weinapfel, Polnischer purpurrother. Stssapfel, Pol-
nischer weisser Pauliner, Polnischer weisser Papierapfel, Polnischer
rother Pauliner, Polnischer gestreifter Herrnapfel, den Starost und den-
Stanislaus.

Russland.

Aug den Ostsee-Pro vinzen kamen:

1. aus Riga durch Hofmeister Richter daselbst: Griiner Lioflinder
Sommerapfel und durch Vermittelung Burchardt’s in Landsherg
4. d, Warthe:
scheinlich von grossem Durst geplagt und durch diese Aufmerksamkeit ange-
nehm berdhrt, fand den Apfel gut, was dem Spender grosse Freude und der
an sich mitielm#ssigen Sorte einen unverdienten Ruf verschaifte. Thre Haupt-
tugenden mind: Lange Dauer bis in den Sommer, sch3ne Form und feing,
otwas pikante Weinssare, s e ST

*) Bekannt duroh sein ,Systematisches Vorzeichniss der in 'der Podie-
brader Dechantei kultivirten Obstsoren.® Prag, 1798. -
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2. von dem bekannten Pomologen v. Hartwiss — damals Artillerie-
Hauptmann in Liefland —: Hollindischer rother Wintercalville, Char-
lomowsky und Kaiser Alexander.

ITtalien,

1. Venedig. Von hier stammt der Venetianer. (Siehe oben Seite
327 unter Jilicher Land.)

2. Roveredo. Yon hier: Weisser italienischer Wintercalville und
Tyroler Pepping. (Sieche unter Limburg a. d. Lahn 8. 323.)

Frankreich.

1. Metz. Meistens aus der Baumschale von Ch. Nie. Marechal,
einige Sorten von Gebriider Mathiot, Ch. Nikolans Simon und dem
Baumhéindler Jean Pecheur: Grosser gestreifter Kastanienapfel, Fran-
zisischer Klapperapfel, Rosenfarbiger Kurzstiel, Lothringer bunter Galder-
ling, Weisse englische Winterreinette, Assessorapfel, Weisse norminnische
Weinreinette, Weisse portugiesische Reinette, Carmoisinrother Kastanien-
apfel (Chataignier), Rother Sommer-Api, Weisser Sommerstrichapfol,
Goldzeugapfel (Vrai Drap d’or, Du Hamel), Dihamel’s franzdsische Gold-
reinette , Konigsreinette (R. royale), Lothringer grilne Reinette, Grosser
Api, Lutticher platter Wintersireifling, Graue Herbstreinette, Xleine graue
Birnreinette, Apfel von Sedan und Rothe Herbsireinette.

2. Nancy. Aus der Baumschule von Simon Trogunon: Zuckerapfel,
Bothfeder, Dithamel’s franzdsische Goldreinette, Kénigliche Reinette
(B. royale) und Goldzeugapfel (Vrai Drap d’or, Du Hamel).

3. Verdun. Yon Capitain Brion daselbst: Champagner Reinette
(von Diel zuerst als Loskrieger beschrieben, spiter aber beide fiir
einerlei erklirt), Goldzeugapfel, Reinette von Damason, Rothe Walze,
Forellenreinette, Gelbe Zuckerreinette, Parfimirter Winter-Rosenstreifling,
Rother Liebesapfel, Braunrother Frankatu, Weisse Wachsreinette (Sommer-
reinette), Rother Apollo und Koniglicher Taubling (Letzerer aber Trier).

4. Elsass.

a. Aus Buchsweiler: Elsasser rothe Winterreinetto.

b, Ans der Umgebung von Colmar: Punktirte Reinette, Aechie
weisse franzdsische Beinette, Florentiner (als Pomme de Si. Florent und
auch als Caillot rosat) und Xleine Jungfernreinette,

5. Paris.*) Aus der Carthause und von Filassier zu Clamart

*) Diel strebte darnach, sus Frankreich die Obstsorten zu erhalten,
welche von den &lteren franz8sischen Autoren Merlet, Quintinye, Du Ha-
me] etc. bereits besehrieben waren, und suchte diese Sorten vorzugsweise in und
um Paris. Dort wares gunéichst die Charthause, d, h. das Kloster der
Karth&user, in dessen grossen GHirten sich schon lange eine nusgezeichnete,
von diesen Autorititen dirigirte und benutzte Banmschule befand. Mit dem
Ausbruche der Revolution gegen Ende des vorigen Jahrhunderts wurden die
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~—sous — Meadon bei Paris®): Winjerrambour, Franzdsicher edler Prin-
zessinapfel, Winterpostoph, Weisser gerippter Herbsttdubling, Schwarzer
Api, Weisse normiinnische Weinreinette, Gestreiffer Capendii, Weisse
englische Weinreinette und Kleine weisse spanische Reinette.

Belgien.

1. Breda. Wiehtig fir einen Oranier, weil hier Besitz des Erbe
statthalters. Von da stammt die Reinette von Breda.

2. Brissel

a, Durch Banguier Overmann von bier: Spite gelbe Reinetie,
Reinette von Normandie, Bothe Parmanen-Reinette, Gelber Ferchelapfel,
Orlears-Reinette, Blumencalville, Gestreifte grime platte Reinette, Har-
lemer Reinette, Silberpepping, Frihe rothgestreifte Markreinette, Kichen-
reinette, Rithliche Reinetfe, Saurer gestreifter Silberling, Gestreifter
Hiefenapfel, Honigreinette und Gestreifter rother Ostercalville.

b. Durch Professor Dr. van Mons in Brissel, spiter Professor
an der Universitit Lowen**): Zum ersten, noch nicht beschriebenen
Apfel, den van Mons in Reisern an Diel schickte, setzte er den Namen
pL'inauguration® und wollte damit die, durch einen schon lingeren Brief-
wechsel angebahnten freundschaftlich-literarischen Beziehungen erdfinen
und gleichsam thatsdchlich einweilen. Diel — in Verlegenheit, einen
passenden deutschen Ausdruck dafir zu finden — nannte den Apfel
Hoffnungsapfel. Demselben folgten dann: Gelber Pepping von In-

Monche zwar verscheucht, aber die Obstplantagen wurden als ,Nationalbaums
‘schule* (Ecole nationale des arbres fruitiers) unter der Leitung Thouin's fort-
geflegt. Seit der Restauration bilden sie einen wesentlichen Theil des be-
rihmten ,Pflanzengarten® (Jardin des Piantes). Noch immer verdient
Beachtung der Catalogue des Arbres 3 fruits les plus exoellents, les plus
rareg et les plus éstimés, qui se cultivent dans les Pépinitres des Révérends
Péres Chartreux de Paris. A Paris, 1785, Existirt auch in mehreren deutschen
Tebersetzungen, wovon — meines Wissens — die letzte 1803 in Wien er-
schienen ist. —

*) Tablean générale des principaux Objets qui ecomposent la Pépinidr
-dirigée par M, Filassier.

*¥) Siehe Diel's Verzeichnisss der aus Briissel erhaltenen und von dem-
solben in Dies angepflanzten Kernobstaorien (Heft XIX. XXI. und XXIL)
md van Mons Catelogne descriptif abregé ete. Lonvain, 1823. — In dem
letzteren ist der Ursprung jeder Frucht — soweit wie thumlich — nachge-
wiesen, und da van Mons seine Aufmerksamkeit vorzegsweise den Sam-
lingszuchten zuwendete und dabei glickliche Erfolge — namentlich in
Betreff neuer Birnsorten — erzielte; 80 behilt dieser Catalog einen ge-
#chichtlichen Werth,
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gestrie, Herzog von York, Carin's friher gelber Sommercaiville, Mala-
carle, Baumann's rothe Winterreinette, Schwarze's Blutreinette,
Kleine zartschalige Reinotte, Van Mons Goldreinette, Parfimirte Reirette,
August van Mons (Pomme de 1’Ange)*), Scoti’s gelbe Winter-
reinette, Stein’s rother Winterpepping, Knight's Pepping, Reinefte
Fox und Eggermont’s Calville.

Helland.

1. Aus dem Haag. Hofjuwelier Hagen dasclbst verschaffte Diel
viele Sorten, zum Theil aug denselben Gérten, aus welchen Knoop seine
Sorten erhalten und beschrieben hatte (Diel, VI. 95): Edelkonig, Saurer
Orangeapfel, Stsser Holaart, Griner Herbst-Blumensiisser, Reinette von
Sorgvliet, Langer Bellefleur, Sisse graue Reinette, Weisser Sommer-
Erweling (Weisser Sommercalville), Grosse Casseler Reinette, Brandapfel,
Rother Harlemer Himbeerapfel, Charakter-Reinette, Grine Reinetde
(B. verte), Kronenreinette, Superintendentenapfel, Gestreifter Sommer-
Zimmetapfel, Gelbe frihe Gewirzreinette, Rothe gestreifte Sommerreinette,
Brauntapfel und Hollandische weisse Reinette.

2. Harlem,

a. Avs der Baumschule des Kunstgirtners J. Stein daselbst, der
jedoch spater (1802) nach Paris berufen wurde und ven dort aus im
Herbst 1808 Diel in Diez besuchte (Diel, XVI, 39). VonHarlem aus
schickt er ganze Kisten Pfropfreiser von holldndischen Aepfel- und
Birnsorten (Diel, VI. 72), von Paris aus viele, lingst ersehnte Sorten
aus der ehemaligen Karthause; unter Anderem erwihnt Diel (VI 54)
ciner Sendung von 40 Aepfel- und Birnpyramiden von da. Leider ist es
nicht moglich, die zahlreichen Sorten nach diesen beiden Bezugsguellen
getrennt aufznzihlen, Stein verschaffte Diel aus Harlem und
Paris: Weisser Pepping, Vexirapfel, Siisser Sommer-Kronapfel, Sisser
gestreifier Sommer-Rabauv, Tirkenbund, Rothgraue Kelchreinette, Schoner
Marienapfel, Buntes Sommerrischen, Rother Herbst-Zimmetapfel, Winter-
postoph, Gelber englischer Carolin, Enkhuiser Agatapfel, Gelber Gewiirz-
apfel, Sommer-Kronapfel (Sommer-Agatapfel), Von der Laan’s Gold-
reinette, Gelber sfisser Herbstpepping, Rother kentischer Pepping, Platte
Granatreinette, Kleiner brabinter Bellefleur, Goldartiger Fenchelapfel,
Gestreifter Harlemer Gewiirzapfel , Bother siisser Hiefenapfel, Danziger
Kantapfel, Gestreifter Kressenapfel, Kleiner gelber Sommercousinot, Bra-
binter slisse graue Reinette, Gestreifter Maistisser, Gestreifter Hiefenapfel,
Konigsreinette, Zimmetartiger Winterkronapfel, Zwergreinette, Spanische

*} Prof. v. Mons widmete diesen Apfel seinem hoffnangsvellen S5hnchen
August. Als der Knabe ihm aber starb, figte er dem Namen desselben bei
Pomme de ’Ange,
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Herbstreinette, Peter Jansen’s Sommerapfek; Leckerbissen, Martinsapfel,
Purpurrother Winter-Agatapfel, Grosser Mogul, Kleiner saisser Kurzstiel,
Menonisten-Reinette, Grosser edler Prinzessinapfel, Langer grimer Giilder-
ling, Gelder’scher Kronapfel, Virginischer Sommer-Rosenapfel, Gestreifter
hollindigcher Weinapfel, Frihe Goldparmine, Peppingsreinette, Kieiner
Harlemer Streifling, Spanischer gestreifter Gilderling, Hollindischer
grauer Rabau und Kleine weisse spanische Reinette.

b. Aus der Baumschuie von Pawl und Simon Moerbeck in
Harlem: Koniglicher rother Kurzstiel, Grosser rother Paradiesapfe],
Rother hollandischer Bellefleur, Zimmetreinette (Zimmetfarbige Reinette),
Englische grave Reinette nnd Katalonier.

¢. Aus der Baumschule von Math, van Eeden: Stsse gelbe
Reinette und Walzenformiger Apfel von Portland.

3. Utrechi. Von Kunstgirtner Armauer dagelbst: Rother Herbst-
Taubenapfel, Gestreifter Winter-Agatapfel und Tulpenartiger Téubling,

4. Amsterdam: Gestreifter Pepping.

5. Zwol (Swol): Stsser Gilderling.

England.

1. London.

a. Durch den Sekretir der Horticult. Society, Jos. Sabine *}: Kirke’s
schoner Bambour, Downton’s Pepping, Welli ngton’s Reinetlte (Wel-
lington’s A.), Lamb Abbey Parmine, Kerry Pepping und T rav er’s Apfel.

b. Aus Kennedy’s Baumschule in London: Gelber englischer
Winterpepping, Englischer Winter-Quittenapfel (letztere durch Uellner
in Alt-Lineburg besorgt).

¢. Aus der Baumschule von Loddiges zu Hackney bei Lon-

" don: Englischer Costardapfel, Englischer scharlachrother Sommerpepping,
Konigin Sophiensapfel, Franklin’s Goldpepping, Langton’s Sonder-
gleichen, Leadington’s graner Pepping, Friher englischer Gewirz-
pepping, Englische Winter-Goldparméine, Spencer’s Pepping, Englische
Biischelreinette, Wheeler's Russet, Russet aus Norfolk, Englischer
gewirzhafter Russet, Englischer gestreiffer Kurzstiel, Englische rothe
Winterparmine, Englische gestreifte Limonenreinette, Barceloner Parmine,
Loan’s Parmane und Englischer Winter-Quittenapfel.

d. Aus der Baumsehule der Gebr, W. und J, Kirke zu Bromp-
ton bei Londen: Hughe’s neuer Goldpepping, Englische Wintergold-
parmine, Goldapfel von Kew (simmtlich durch Uellner in Alt-Lane-
burg besorgt) nnd Kostlicher von Kew (durch Freund F. Gddecke in
Diez eingefihrt). '

*) A Catalogne of the fruits cultivated in the Garden of the Horticul-
tural Society of London. Londor, Ed. 1, 1826, Ed. 2, 1842, .Ed. 8, 1843 eto.
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2. Aug derBaumschule von Gordon, Dermer and Thompsen
at Mile-End, Middlessex: Gestreifte Sommerparmine, Walliser
Limonenpepping, Gelbe gesireiffe Sommerparmine, Reynold’s Konig
Georgsapfel, Englische scharlactrothe Parmine, und Parker’s grauer

Pepping. 475
g (Schluss folgt-)v;’:?} 3

Der weisse Maicher-Apfel.

Mit Abbildung.

Der weisse Maicherapfel (hier Maicher) ist im badischen Ober-
lande, dem augrenzenden Schwarzwalde und in der nahen Schweiz
vielfach verbreitet, sowie bei den obstbautreibenden” Landwirthen
eine alte seit der Vorzeit bekannte und beliebte bald und reichtragende
Apfelsorte. Wegen dieser vorzeitlichen Eigenschaft ist eine Abstam-
mung nicht bekannt. Man findet in hiesiger Gegend grosse auf
Waldwildlinge gepfropfte kriftic wachsende Binme, die zum Theil
noch aus dem vorigen Jahrhundert stammen und deren hohes Alter
auf lange Dauer schliessen lasst. Der Baum bildet eine flachrunde
etwas gedriickte, dichte Krone, welche &fters gelichtet werden muss.
Die Aeste haben starke Neigung gegen den Boden, jedoch nicht in
dem Maasse wie beim Frauenrothacher; daher eignet er sich nicht ge-
rade zur Anpflanzung an Strassen. Die Blathe tritt immer sehr
spat ein, eine empfehlenswerthe Eigenschaft fiir Biume in gewdhn-
licken oder in rauheren Obstlagen. Eine besonders angenehme Bemer-
kung habe ich an eigenen im Felde stehenden Maicherbiumen ge-
macht, welche am nordlichen Bergabhange stehen, und aber da-
selbst eben so reichlich tragen, wie in sidlicher Lage, wihrend
viele andere Obstsorten an nordlichen Bergabhingen (auch bei mir)
weniger tragbar sich zeigen. Von andern Obstbaumbesitzern habe
ich diese Thatsache ebenfalls aussprechen gehort. — Der Apfel ist
ein guter und niitzlicher Winterwirthschaftsapfel mit festem Fleische.
Er erhilt bis Ende Oktcber und im November die Lagerreife, ist
zu Most und Dorrobst vortrefflich und kann auch fir die Tafel in
den 2. Rang gestellt werden. Der Apfel ist beliebt auf dem Markte
und hilt bei guter Aufbewahrung durch den folgenden Sommer.
Hauptsichlich werden die Maicher-Aepfel ihres festen Fleisches
wegen bei uns im Markgriflerlande als sogenannte ,Gumbistapfel®
beniitzt, nimlich anfangs Winter mit dem Sauerkraut unten in die

Tiustrirte Monatshefte. 11, Heft. 1872, 22
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Standen eingemacht und im Frihjahr bei Eintritt der wirmeren
Jahreszeit zu den Zwischenessen um 9 und 4 Uhr in den Banern-
hausern und im Felde genossen, zu welcher Zeit solche einen ange-
nehmen, weinsiuerlichen, kithlenden und erfrischenden Gennss dar-
bieten. In neuerer Zeit werden die Gumbistipfel nieht nur in das
Sauerkraut, sondern auch in besondere kleine Standen (Kufen), wie
dieses auch in meiner Haushaltung geschieht, in Salzwasser einge-
macht, worinnen dieselben besser werden, nimlich einen weniger
scharfen Geschmack erhalten, aus welchen Standen man auch die
Aepfel jederzeit, nicht nur an Sauerkranttagen herausnehmen kann.
Fir Personen, die an Zahnen leiden, sind die durch Gshrung weich
und fast fliissig gewordenen Gumbistapfel ein gutes Zwischenessen.
Wo der Name herstammt ist ebenfalls unbekannt. Wegen allen
seinen Eigenschaften wird sich dieser Baum auch gut zum Anbau
in hoheren Lagen und auf Strassenrindern eignen.

Kandern in Baden, J. G, Schanzlin,

Grosser Brabanter Bellefleur:
fast ** 4, November—April, Bellefleur de Brabant.

Heimath und Vorkommen. Von der hier zu beschreibenden
trefflichen Sorte steht vorerst nur so viel fest, dass sie diejenige Frucht
sei, welche unter dem Namen Bellefleur de Brabant im Lond. Cat.
vorkommt, von Hogg niher beschrieben und von Ronald abgebildet
ist. Mein Reis erhielt ich von dem sorgfiltig sammelnden und
forschenden Herrn Behrens zu Travemiinde, und bezog er die Sorte
nach seinem letzten, vollstindigen Cataloge, aus England, ohne
Zweifel von der Societat in London, deren Mitglied er war. Hogg
und Ronald haben die Nachricht aufbewahrt, dass die Sorte nach
London von J. Booth zu Flotbeck als Iron Apple gekommen sei.
Man konnte darnach zweifeln, ob die Sorte anch wirklich die in
Belgien verbreitete und Annales IL, S. 47 abgebildete Belleflour de
Brabant sei. Das von der Société van Mons bezogene Reis hat
wohl dieselbe Vegetation als die ven Herrn Behrens bezogene Sorte,
trug mir indess noch nicht, um naher dariiber gewiss zu werden.
Nach der Beschreibung der Frucht ist die Identitit etwas weniger
gewiss, na.gih der Abbildung indess darf ich wieder annehmen, dass
meine Sorte die in Belgien verbreitete Frucht ist. In Belgien be-
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nutzt man sie sehr zur Weinbéreitung und fir die Kiche, besonders
auch zum Schmoren mit Wein, wozu sie trefflich zein muss. Weann
Herr Royer in den Annalen sagt, dass die Frucht besonders gern
von den Landleuten roh gegessen werde, so muss ich hinzusetzen,
dass die nahezu stissweinige, erquickende Frucht mir auch frisch sehr
gut geschmeckt hat, die auch, selbst in den letzten Missjahren voll
trug. Da in unserem Handbuch (5. 329 Nr. 426) bereits die zu-
erst gar viel beschriebene Kleine Brabanter Bellefleur vorkommt, der
von Kunstgirtner Stein in Paris an Diel kam, und ich jetzt erkannt
habe, dass er mit obiger Frucht nicht identisch ist, so muss der
obige das Beiwort ,grosser® haben.

Literatur und Synoyme. Lond. Cat. 8. 6 Nr. 45. Bra-
bant Bellefleur. Hogg 8. 42. allegirt der Lond. (at. Rogers
Fruit Cultiv. 46, Brabant or Glory of Flandres und die Abbildung
bei Ronald Taf. 31. Fig. 3. mit dem Synoym Iron apple, welche in
Form meiner oben gegebenen Figur sehr ahnlich, nur noch grosser,
Gberhaupt aber in Abbildung meiner Frucht sehr ahnlich ist, —
Nach Amerika wird dieFrucht von London gekommen sejn,
wo sie bel Downing Ausgabe 1854 8. 101, Ausgabe 1866 S. 119
vorkommt. — Amnnates II 8. 47. Nr. 3. wenigstens wahrscheinlich
auch meine Frucht, wobei bemerkt werden muss, dass im Texte dia
vorgesetzéen Nummern unrichtig sind, dagegen richtig unter der Ab-
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- bildung stehen. Die Abbildung ist im belgischen Klima lebhafter
gerothet und abgestumpft konisch dargestellt, was mit dem Texte
jedoch nicht stimmt, wo es heisst fruit ovale arrondi, renflé, vers le
centre, parfois touf-d-fait rond. Als Synonyme angegeben: Bon
Pommier (in den Wallonischen Provinzen), Winter Bellefleur (in
Auvers) Sheeping (in Flandern), Keulemanns Appel (in Limburg), —
Vom Kleinen Brabanter Bellefleur nahm ich bei der Beschreibung
vorliufig an, dass er mit Bellefleur der Annales identisch sein moge,
und die Frucht in Deutschland nur kleiner ‘geblieben sei, zumal auch
Hogg bei seinem Brabant Bellefleur Diel’s Kleinen Brabanter Belle-
fleur als damit identisch auffiibrt, und Jahn glaubte (Monatsschrift
1863 8. 77}, dass der auf der Ausstellung in Namiir gesehene, in
Belgien verbreitete Bellefleur de Brabant mit Diel's Kleinem Bra-
banter Bellefleur identisch sein werde. Wie indess schon Herr Wil-
helm Ottolander in Boskoop, von dem ich die Bellefleur de Brabant
auch habe, mir schrieb, dass dieser von Diel's Kleinem Braban~
ter Bellefleur verschieden sei, so hat die Verschiedenheit unter beiden,
hochstimmig gewachsenen Sorten sich nun entschieden, zumal auch-
der Geschmack verschieden ist. Mit allen derartigen Identititen greift
man, wenn diese nicht durch bezogene Reiser sich bewihrten, aller-
meist in's Blaue, und so hat auch der Bellefleur de France (Double
Bellefleur), von dem Jahn am angefiibrten Orte meinte, dass er mit
Diels Langem Bellefleur identisch sein werde, mit diesem nichts ge-
mein. Die bei dem Kleinen Brabanter mit angefiihrten Synonyme
gehoren daher nicht zu diesem, sondern zu dem Obigen. Der Belle-
fleur bei Knoop; Taf. 8. ist (S. Berichtigungen und Zusitze ete.) die
Reinefte von Orleans. — Von Herrn Clemens Rodt erhielt ich in
Frucht und Reiser einen, von Herrn Baron v. Trauttenberg in
Prag an ihn gekommenen, sehr grossen Bellefleure de Brabant,
der mir auch schon trug, der aber und auch bei mir daster blutroth
gefarbt ist, auch in der Abbildung die bei Rodis Frucht sehr in’s
Auge fallenden gelblichen kleinen Fleckchen in der Rothe nicht hat
und der Geschmack nicht der beschriebene ist.

Gestalt. Grosse Exemplare, wieich sie vom Hochstamm hatte,
stehen zwischen Kugelform und abgestumpft konisch; kleine warenflach- -
rund. Der Bauch sitzt etwasmehr nach dem Stiele hin, um den die
Frucht sich flachrund wolbt, und stark abstumpft. Nach dem Kelche
nimmt sie noch bemerklich stirker ab und ist stark abgestumpft.

Kelch: lang und breit gespitzt, mach Hogg offen, nach den
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Annales halb offen, an meinen Friichten ziemlich geschlossen, sitzt
in ziemlich weiter und tiefer Senkung mit Falten und feinen Rippen
umgeben, die etwas breitkantig @ber die Frucht hinlaufen und die
Rundung etwas verschieben.

Stiel: kurz, holzig, nicht fiber die Stielwdlbung hinausgehend,
steht in weiter, tiefer, im Innern mit feinem, griinlichem etwas
strahligem Roste besetzier Hohle.

Schale: glatt, glinzend, vom Baume gelblich griin, spiter
hellgelb. Stark besennte Friichte sind fast rundum mit vielen schénen,
meist kurz abgesetzten Streifen gezeichnet, und dazwischen leichter
karmoisinroth iberlaufen und nach den Seiten hin mehr punktirt.
Rostpunkte sind fein, etwas zerstrent, an der Sonnenseite starker.
Geruch schwach.

Das Fleisch riecht gewiirzt, ist fein, saftreich, mirbe, von
etwas gewiirztem, erquickenden, fast siissweinigen Geschmack.

Kernhaus: ziemlich offen; die nicht grossen, ausgebliihten
Kammern enthalten vollkommene, braune, lang- und spitzeifsrmige
XKerne. Die Kelchrohre geht als Kegel nur etwas herab.

Reifzeit und Nutzang. Zeitigt im November und halt
sich bis gegen den Mai.

Der Baum ist in meiner Baumschule gesund, doch gemissigt
gewachsen und hat die Nebenzweige mittelmissig stark abstehend
angesetzt. Sommertriebe lang, ziemlich stark, wenig gekniet, nach
oben nur etwas abnehmend, braunroth, beschattet olive, stellenweise
etwas silberhdutig, nur ganz oben etwas wollig, zerstreut und wenig
punktirt. Blatt mittelgross, fast flach, elliptisch, einzelne oval mit
-aufgesetzter schoner Spitze, seichi gezahnt; Afterblitter kurz lan-
zettlich; Augen etwas wollig, sitzen auf vorstehenden noch deutlich
gerippten Tragern, Oberdieck.

Possart's Nalivia,

Dieser im Illustrirten Handbuche Bd. LS. 193 vom Herrn Super-
intendenten Oberdieck beschriebene Apfel, stammt, wie dort angegeben,
aus Russland und da ich in der Lage war, diesen sehr schatzbaren Apfel

"in seiner Heimath niher kennen zu lernen, so mochte ich einige Worte
2u Gunsten seiner grosseren Verbreitung in diesem Hefte mittheilen.
- Hier ist diese Sorte allgemein unter dem Namen ,Antonofka®
bekannt, wahrscheinlich dem Verbreiter zu Ehren, der wohl den
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Namen ,Anton* fihrte; doch ist Antonofka auch ein Dorfnamen und
es wird die Benennung von einem dieser beiden Punkte gewiss her-
rithren. Nalivnoi oder Nalivnje soll wohl gleichbedeutend mit Na-
livia sein, was dbersefzt durchsichtig heisst, welcher Beiname fiir
alle cikadirenden Sorten gegeben wird (z. B. Astrachan), obgleich
von obiger Sorte mir noch kein solcher zu Gesicht kam, und miisste
das Cikadirtsein nur im héhern Norden vorkommen. Mag sich nun
der Name herleiten von wo er will, es soil hiemit keine Namenver-
wirrung beabsichtigt sein, sondern es sollen bles die Synonyme er-
ganzt werden.

Wo dieser Apfel eigentlich entstanden, konnte ich trotz mancher
Nachfrage nicht zu Tage bringen; jedenfalls ist disse Sorte schon sehr
alt und da es hier soginzlich an allen frithern pomologischen Notizen
fehlt, wird der Ursprung wohl im Dunkeln bleiben. Anzunehmen
wire doch, dass er im Gouvernement Kursk erzogen, welches von
den nord- oder grossrussischen Gouvernements so ziemlich den. ume
fangreichsten und &ltesten Obstbau treibt, und. gerade. von dort aus
‘kommt dieser Apfel am Meisten und massenhaft in den Handel.

Seine Form ist, wie auch im Handbuch bemerkt, sehr verin- .
derlich, meistens aber calvillartig und dann dem Weissen Calvill ~
@anz dhnlich. Oft tritt auch die mehr hochgebaute (komische) Form
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hervor, wobei die Rippen nur schwach iiber die Frucht hinlaufen;
diese. Friichte gleichen dadurch sehr dem Goldgulderling.

Am Baum ist die Frucht griin, leicht beduftet, auf dem Lager
geht sie in hellgelb {Gber. Die Sonnenseite ist bei freihingenden
Friichten schon orange, ja oft rothlich scheinend, welche intensive
Farbung sich wohl hiesigen kiimatischen Verhdltnissen zuschreiben
lasst. Unter dem Gelb treten weisse Punkte oder vielmehr weiss
marmorirte Stellen hervor, wodurch die Frucht dem Weissen Winter~
Calvill auch in der Farbung recht dhnlich wird Feine Rostpunkte
sicht man hie und da iiber die Frucht vertheilt, selten grossere Rost-
flecken. Die Stielhohle ist bei jeder Frucht charakteristisch stark
berostet. Die Schale fiihlt sich fettig an.

Das sehr lockere saftige Fleisch ist angenehm weinsiuerlich -
und der Geschmack mit dem des Weissen Winter-Taffetapfel zu ver-
gleichen. Hier ist der Apfel sehr gesucht fir die Tafel und aus-
gezeichnet zu jedem Kiichengebrauch. Die Reife fillt in den An-
fang Oktober; der Apfel wird hier aber frither gepfliickt, welches er
ohne zu welken recht gut vertrigt. Er ist baltbar bis gegen Weih-
nachten, wo er dann mehlig zu werden anfingt. In ndrdlichen
Gegenden angepflanzt, behalten die Friichte den ganzen Winter ihren
guten Geschmack.

Der Baum ist sehr gesund und durch seine enorme Tragbar-
keit, sowie grosse Dauerhaftigkeit zu pgrosserer Anpflanzung auf's
Angelegentlichste zu empfehlen, hauptsichlich in Gegenden wo
Marktobst gufen Absatz findet und der Weisse Winter-Calville keine
rentablen Erndten liefert. Der Baum kommt hier bis weit nach dem
Norden noch gut fort, wo sein Ertrag trotz schlimmen Klima's nicht
geschmailert wird.

Die Krone ist in der Jugend etwas flatterig und baut sich
mehr flach. Der einzige Fehler, der diesem Baume vorzuwerfen wire,
ist, dass er in der Baumschule keine geraden Stimme, trotz des
starken Wachsthums liefern will, daher er bis zu Kronenblldung des
Pfahls bedarf.

Palmyra in der Ukraine. E. Lieb. '
Nachsehrift der Red. Dass Possart’s Nalivia auch in meiner

Gegend zu den tragbarsten und besonders fiir die Wirthschaft schiitz-
baren Aepfeln gehort, ist auch von mir wiederholt bererkt worden. 0.

)
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‘Bodenmidigkeit in Beziehung zur Obstkultur,

Ueber dieses von Herrn Hofgirtner Jager im 3. Hefte in An-
regung gebrachte Thema, erlaube mir einen kleinen Beitrag eigener
Erfahrung und Ansicht zu geben. ‘

Die Frage ,Wird eine Neupfianzung von Obsthiumen, ausgefiihrt
auf einem Grundstick, das schon seit langen Jahren als Obstgarten
diente, zu rechtem Gedeihen gelangen? Machte ich mit Ja und
Nein beantworten, es kommt nur auf die Umstinds an, die dabei
in Betracht zu ziehen, sowie in welcher Weise die Planzung aus-
gefiibrt wird.

Mit Bodenmiidigkeit bezeichnen wir denjenigen Boden, dem es
an den nothigen Nihrstoffen, die zu voller Ausbildung der anzu-
bauenden oder angebauten Pflanzen fehlt. Tm den Fall der Boden-
erschOpfung nicht eintreten zu lassen, hat Landwirthschaft und Gar-
tenbau die Webhselwirthschaft verbunden mit einer richtigen Diingung
angewendet und wer seinen zu bebauenden Boden in seinen Bestand-
theilen d. h. deren physikalischen und chemischen Eigenschaften
kennt, sowie weiss, welche Nihrstoffe die anzubauende Pfanze be-
darf, wird seinen Boden immer in der richtigen Produktionsfihig-
keit erhalten. Eine Wechselwirthschaft geht nun bei den Obst-
biumen nieht, wir missen im Gegentheil durch gute Kultur sie
recht lange zu erhalten suchenund diese besteht hauptsichlich darin,
dass wir dem Boden durch passende Diingung wieder zufithren trachten
miissen, was von den Biumen aufgezehrt wurde. Feldfriichte, wie
Gemiise absorbiren die ihnen gebotenen Nihrstoffe auf der ganzen
von ihnen eingemommenen Fliche, thut das der Obstbaum auch?
Eigentlich nicht, denn er verbraucht nur einen Theil derjenigen
Stoffe, die sich im Bereiche seiner Wurzeln befinden. Ist nun ein
alter Obstgarten bei seiner Anlegung in der richtigen Messweite
gepflanzt worden, so werden die Wurzeln ‘einander gegeniiberstehen- -
der Baume sich schwerlich beriihren und hatten daher auf solchem
Sticke noch Boden, der gewiss Nahrung genug, um fir die erste
Zeit einen jungen Baum damit versehen zu® konnen. Der Plan einer
Neupflanzung sollte darum so viel wie moglich derart eingerichtet
werden, dass die neuen Biume auf diese noch weniger ausgesogenen
Stellen zu stehen kimen. Ist dieses auszufiihren, so mdchte ich
unter sonst obwaltenden ghnstigen Umstanden obige Frage mit Ja
beantworten; mit Nein hingegen, wenn die jungen Biume auf die-
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selben Plitze gesetzt wiirden, wo erst die alten Biume standen, wenn
anch, statt Aepfel, Birnen oder Steinobst-Biaume gewechselt werden.

-Ebenfalls beibt noch za erdrtern, dass, wie der Fall meistens
eintrifff, nicht immer ein ganzer Obstgarten auf einmal ausgerodet,
um eine Neupflanzung vorzunmehmen, sondern nur die defektesten
Biume ersetzt werden sollen, bei welcher Flickerei man meistens
nicht zum rechten Ziele gelangt, da der junge Baum hiufig zu
nahe bei dem Alten gepflanzt wird, dadurch von oben Mangel
an Luft und Licht bekommt, von unfen, kommt er nahe bei einem
noch kriftigen Baume zu stehen, leicht der Nihrstoffe entzogen
wird, da solcher nicht unierlisst seine Wurzeln in die lockere Erde
der Pflanzgrube zu schicken, welches Beispiel ich hier schon oft in
Obstgarten zu beobachten Gelegenheit hatte, wo natirlich solche
Baume eher ‘zuriick, statt vorwirts gehen. Desshalb sollfen in diesen
Fallen nur ganz freie Stellen zwischen den altern Biumen bepflanzi
werden, wo dem Baume zu seiner Entfaltung hinreichend Raum ge-
boten ist.

Vor acht Jahren erneuerte ich einen uralten Obstgarten, da
gewisse Grinde den Besitzer wiinschen liessen, denselben auf’s Neue
als Obstgarten floriren zu lassen. Der grosste Theil der Biume
stund so miserabel, dass sie ohne Bedenken ausgeworfen wurden, wo-
rauf ich am liebsten, wenn die Kosten bei der zu grossen Fliche
nicht zu enorm geworden, hitte rigolen lassen; allein ich suchte
dann auf andere Art meinen Zweck zu erreichen. Das Stick war
Grasland und ich liess gleich nach der Heuerndte, da man hier
selten durch zu grosse Trockenheit zum zweiten Schnitt kommdt,
go tief als moglich anfpfligen, steckte dann nach dem Plane aus, der
in Beriicksichtigung der ersten Anpflanzung angefertigt war. Die
Kessel wurden auch gleieh im Sommer 4 tief ausgeworfen. Die
Pflanzung nahm ich erst im folgenden Friihjahr vor.

-Durch dieses Offenliegen wurde der Boden in der Tiefe, wie seit-
lich schon bedsutend verbessert, da durch Zutritt der Luft die che-
mische Zersetzung manch erst unaufgeldster Nahrstoffe bewerkstelligl
wurde, wie auch’ Regen, Schnee und Frost Vieles zur Verbesserung
beitrugen.: Im Frithjahr einige Zeit vor dem Pflanzen, nachdem sich
das Schneewasser in den Gruben verzogenu, wurden von den Seiten
derselben ringsum noch 2' abgestochen, welche Erde dann auf den
Grund der Grube zu liegen kam, wodureh solche noch vergrossert
wurde. Ebenfalls kam ein Theil der ausgeworfenen Erde in dieselbe,
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der Baum jedoch erhielt beim Setzen frische, die ich zufiihren Iess,
Die iibrig gebliebene Erde wurde auf dem Stiick verworfen, das das
erste Jahr, nachdem es die richtige Bearbeitung erhalten mit Wasser-
melonen bepflanzt, die auf frisch aufgebrochenem Rasen vortreff-
lich, aber nur allein gedeihen. Das zweite Jahr folgten Melonen
und Gurken, bis nach 4jahrigem Anbau das Land wieder zu Gras-
lIand liegen blieb, um welche Zéit ich um die Kessel noch einen 4*
breiten Streifen zurigolen liess, welehe Flache ich dureh behacken
offen erhalten liess, wobei dann eine atmosphirische Diingung ge-
wissermassen erfolgte. Diese Scheibe wurde jedes Jahr mit strohigem
Diinger neubedeckt.

Diese Pflanzung steht gegen andere um dieselbe Zeit in Neu-
land gemachte nicht im Geringsten zuriick, sondern erfreut sich des
besten (tedeihens.

Um noch einmal auf erschopften Boden zu kommen, so beweist
die Erfahrung, dass jeder derartige Boden durch -eine Art Ruhe-
stand wieder neue Krifte sammelt. Hier z. B. besteht noch das
System der Koppelwirthschaft, wo das Land nach 4jibrigem Anbau
5—7 Jahre liegen bleibt. Nach dieser Zeit steht soiches wieder in
guter Kraft und der Turnus kann ven vorn beginnen, ohne dass
eine besondere Dingung angewendet wird, die zwar (recht betrachtet)
dennoch erfolgte, namlich durch das jihrliche Absterben der Graser und
Unkriuter, wodurch Humusgehalt jedesmal ein wenig vermehrt wird,
wie dann bei neuem Anbau durch das Unterpfliigen der sich wihrend
der Zeit gebildeten Grasnarbe eine vegetabilische Diingung zu Stande
komms. Beziehen wir einen Theil dieses auf obige Frage, so ergibt
sich, da der Baum nur von Jahr zu Jahr seine Wurzeln weiter
und tiefer sendet, dass der dbrige Boden, hauptsichlich, wenn bei
der Pflanzung neue Erde verwendet worden, ausrnhen, sich mit
frischer Kraft stirken kann, was besonders in unserer Hand steht,
ihm solche durch die richtige Diingung und verstindige Bearbeitung
schoeller zu geben. Ein Jeder muss in der Beschaffenheit seines
Bodens erkennen, wie ‘und was ihm zu geben, organische oder mi-
neralische Dingung? Welche die wichtigsten Nahrstoffe der Obst-
biume, was sie aus dem Boden entnehmen, oder mit den Blittern
aus der Luft sich aneignen, gehort in eine physiofogische Abhand-
lung, die ich Andern wberlassen will.

Ehe man natéirlich zn einer Neupflanznng dbergeht, muss man
doch erst die Ursache untersuchen, warum die Baume ihr Lebens~
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ziel erreichen, denn es gibt Beispiele, dass Obsitbiume hundert
Jahre im besten Gedeihen standen. Ist also sehr hohes Alter schuld,
so hat die Natur thr Recht gefordert; doch finden sich oft verschie-
dene Fehler im Boden vor, als unpassende Lagerungsverhiltnisse,
80 wie sich im Untergrund Uebel finden konnen, die sich nur schwer
oder auch nicht verbessern lassen, dann ist eine Pflanzung lieber
zu unterlassen.

Palmyra, Gouvernement Pultawa.
Ed. Lieb.

Ein Versuch, die heuer massenhaft anftretende
schwarze Blattlarve (Tenthredo adumbrata, Kiuge) zu
vertilgen,

Ich war Anfangs April d. J. nach Meran gekommen und sah
auf den dortigen Wiesen, welche vorzugsweise mit Obstbiumen be-
pfianzt sind, dass letztere mit Schwefelbliithe bestaubt -
werden, dhnlich den Weinreben.

Auf die Frage — welchen Zweck das Bestanben wohl habe? —
bekommt man von den Obstziichtern folgende fibereinstimmende Ant-
wort: ,Wir bekommen sonst kein feines Obst. Die Friichte gelangen
nicht za vollkommener Reife und Wohlgeschmack; halbgewachsen,
fangen sie oft an einzuschrumpfen, gleich den Beeren der Wein-
traube, weil die Baume von derselben Krankheit befallen werden,
wie diese.

Auf eine zweite Frage — wie lange ist os her, dass man in
Meran und Bozen schwefelt? — war die Antwort: Schon vor 15
Jahren hat man versuchi hie und da zu schwefeln, aber seit 5 Jahren
wird allgemein geschwefelt und ist ein viermaliges Sehwefeln zur
Regel geworden,

Auf eine dritte Frage — bemerkt man nieht, dass das Schwe-
feln den Raupen schadet ? — konnten die Obstgirtner keine bestimmte
Antwort geben: es fohlen hieriiber die Beobachtungen.

Ich war nun bemiht, ic Meran und Bozen vielseitige Aunfragen
zu stellen, ob diese Angaben der Obstgirtner auf Wahrheit beruhen,
worauf ich bloss bejahende Antwort erhielt und leider ohne Commentar.

Ich fasste den Entschluss, meine Obstbaum-Anlage in Atzgers-
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dorf ebenfails zu schwefeln und zwar mit denselben Apparaten, deren
es zwei verschiedene gibt, die bei ihrer Anwendung auf 2—3 Klafter
lange Stangen befestigt werden, um die Schwefelblithe tiber und inner-
halb der Kronen der hohen Obstbiume gleichmassig, in Form einer
Staubwolke, vertheilen zu konnen.

Bei meiner Riickkunft hier in Atzgersdorf im Juni d. J. habe
ich auch Herrn Baron von Babo nach Klosternenburg zwei Apparate
gesandt, um Versuche vorzunehmen, besonders in der Richtung, den
schédlichen Einfluss auf Larven und Raupen zu erforschen, weil mir
in Siidtyrol aufgefallen ist, dass die geschwefelten Obstbaume wenig
von Raupen leiden, und gab der Vermuthung Raum, dass eben diese
Abwesenheit viel beitragen mag, feines Obst zu erhalten.

Ich will nun meine bis jetzt gemachten Beobachtungen tiber
diesen letzten Punk! mittheilen und vorerst die jiingsten Erfahrungen
hier anfihren, weil alle friher erhaltenen nicht die eclatanten Er-
folge erwiesen, als eben die hier folgenden.

Im Gemiisegarten stehen in einer Reihe jingere und &ltere
, Birnbdume mit mehr oder weniger Frucht besetzt. Am 22. Juli
war alles Laub frisch und griin, am 23. bemerkte man hie und da
die schwarze Blattlarve (Tenthredo adumbrata, Kluge) das Blatt-
griin benagen. Am 25. schon waren diese in ausserordentlicher Ver-
mehrung erschienen und die Blatter derart skelettirt, dass jiingere
Biume night mehr grin, sondern graubraun, in Folge des ihmen
susgesogenen Nahrungssaftes aussahen. Am Abend desselben Tages
bei rubiger Luft wurden die Biume in eine Staubwolke mit den'sehr
zweckmissigen Apparaten eingehillt. Die Schwefelblithe bedeckte
die Blitter mit einem mehr oder weniger leichten Anfluge und man
fand am naghsten Morgen, den 26., Massen Larven, die von der
Schwefelbliithe getroffen wurden, todt und vertrocknet auf den Blat-
tern liegen. An demselben Tage wurde Abends, in Folge dieser
erfreulichen Wahrnehmung, das Schwefeln nochmals wiederholt und
was nicht friher den Tod fand, ging jetzt zu Grunde; der Feind
ist vernichtet. Einige wenige Stiubchen Schwefel, welche die Larven
treffen, machen sie unrubig, in kaum einer Stunde haben sie sich
gebdutet und ihre olivenschwarze Farbe ist in eine gelbe, gleichwie nach
der regelmassigen Hiutung, ubergegangen und jetzt mit dem Tode
ringend, vertrocknen sie ginzlich. Auf jenen Biumen, die iibersehen
wurden und das Schwefeln derselber 2 oder 3 Tage nach der er-
schienenen Invasion dieser Larven angewendet wurde, fielen die so
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arg skelettirten, braun gewordenen Blitier in Masse ab und natirlich
werden die Birnen jetzt einschrumpfen und weit entfernt eine reife
Frucht, noch viel weniger ein ,feines Obst“ geben konnen.

Es ist demnach der Sidtyroler im vollen Recht, die Miihe und
Kosten des Schwefelns nicht zu sparen, um ein feines Obst zu be-
kommen, besonders wenn man erfihrt, dass ein Weisser Rosmarin-
Apfelbaum in vorziglicher Lage stehend, mit fl. 60 Oest.-W., und
wie man angibt oft noch weit hher im Preis an Hindler verpachtet
werden kann, wenngleich seine Meinung, die Biume seien von Para-
giten gleich der Weinrebe befallen, vielleicht nicht die richtige wire.

Andere Versuche fiber die Einwirkung des Schwefelns auf den
Frostspanner (Geometra defoliaria), der Birngespinnstlarve (Lyda
pyri, Schrenk), der Ackerschnecke und des Regenwurms sind ani-
mirend, um fortgesetzt zu werden; es miissen jedoch die Stadien in
ibrer Entwicklung vorerst gefunden werden, in denen sie am em-
pfindlichsten sind, um als Opfer zu fallen.

Nachtriglich ist noch zu bemerken, dass die Schwefelbliithe
auf die Augen schidlich einwirkf. Sind die Augenlider bestaubt
und man ist so unvorsichtig, diese nicht trocken abzuwischen, son~
dern abzuwaschen, so bekommt mancher Arbeiter eine leichte
Entziindung; daher schiitzt man sich mit Anwendung der bekannten
Staub-Augenglaser, oder wie sich der Tyroler dagegen verwahrt,
indem er einem alten Cylinderhut die Krempe abschneidet, denselben
iiber die Nase herabzieht und die Stellen, wohin die Augen treffen,
ausschneidet, welche mif (las bedeckt werden.

Wir Landwirthe sind immer bestrebt, uns gegenseitiy Mitthei-
lungen zu machen. Mitarbeiter aufzufinden und die Resultate bekannt
zu geben, wird sehnlichst gewiinscht. Die Mittel zur Veraligemei-
nerung gefundener Resultate sind jedoch dem Einzelnen theils zu
kostspielig, theils bleiben die Veroffentlichungen trotz der gebrachten
Opfer unbeachtet, weil selbe nicht in einem Centralpunkt zusammen-
fliessen, um gleichsam redigirt zu werden und endlich eine Form
annehmen, in welcher sie allgemein Eingang finden wiirden.

Atzgersdorf, am 30. September 1872. J. Fichtner.
Anmerk, Wir sind dem sehr geehrten Herrn Einsender fiir diese lehr-

reiche und praktische Darstelleng zu besonderem Dank verpflichtet und bitten
dringend um die Mittheilung der ferneren Resultate, Die Red.
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’I.itera.tur.

Kurze Anleftung zur Obstkultur, als Leitfaden bei Vortrdgen fiber
Obstbau an Seminarien, pomologischen und Gartenbau-Instituten, Land-
wirthschafilichen Lehranstalten und Fortbildungeschulen, wis auch zum
Belbstunterricht von Dr. Ed. Lucas, Direktor des Pomologischen In-
stitutes in Reutlingen. 3. vermehrte Auf., Mit 4 Tafeln Abbildungen.
Ravensburg bei Eugen Ulmer.

Vorstehendes Buoh hat sich in den beiden ersten Acflagen schon so viele
Freunde erworben, dass es fast unniiiz erscheint, hier noch niher auf den
Werth desselben aufmerksam zu machen. @erade als Leitfaden beim
Unterricht iiber Obstbau ist das Buch fast umentbehrlich geworden.
Bammtliches, was bei der Obstkultur zu wissen nithig ist, finden wir hier
8o schén geordnet, als miisste es 80 und nicht anders sein. Im Jahre 1866
erschien die 1. Auflage dieses Buches, 1869 wurde eine 2. Auflage néthig,
jede von 2000 Exemplaren und jetzt ist schon wieder die 3. Auflage nithig ge-
worden und dieses mag schon Beweis genug sein, wie sehr das Bueh gesucht ist,

Das Buch enthilf zuerst einen Ahschnitt, in welchem die Vorbegriffe, einige
technische Ausdriicke, die beim Qbstbau vorkommen, denn Werkzeuge und
Materialien fiir den Obstbaubetrieb besprochen werden, Hiersuf folgt: Die
Obstbaumzucht im engeren Sinne; der Obstban und die Baumpflege; die
Tafelobstbaumzucht ; der Baumschutz; ‘Wiederherstellung verwahrloster Obat-
anlagen ; (in dieser Auflage nen) die Obsterndie und Obstheniitzung; Pomolo-
logische Systemkunde. Dass die Erfahrungen, welche seit dem Erscheinen
der letzen Auflage in der Obstkultur gemacht wurden, hier in dieser 3, Auflage
benutzt wurden, ist solbstverstindlich, so dess wir auf’s Wiarmsie dieses Buch
allen Obstziichtern und den Schulen, welche sich mit Obstbau beschiftigen,
empfeblen kbnnen. Th. Belke.

Die Obstbeniitzung. Eine gemeinfassliche Anleitung zur wirthschaftlichen
Verwendung des Obstes von Dr. Ed. Lucas, 2, vielfach umgearbeitete
und vermehrte Auflage. Mit zahlreichen in den Text gedruckten Holz-
schnitten. .20 Bogen 8. 2 fl, 42 kr. Ravensburg bei Eugen Ulmer,

In seiner Vorrede sagt der geehrte Verfasser, dass, ,wenn man den Obst-
bau imGrossen fordern und verbreiten will, man auch die wich-
tigsten Arten der wirthschaftlichenBenutzung des Obstes ver-
breiten und in den Besitz des Landmannes, als des wahrenObst-~
baues im Grossen, bringen miisse.*

Wer Belehrung fiber die verachiedenen Arten der Obsthenutzung sucht,
findet in vorliegender Sohrift sammtliche Arbeiten, scwie die Hilfamittel sehr
deutlioh und gut beschrieben. Die 8prache zeichnet sich durch Kiirze und
Deutlichkeit eben 8o aus, wie wir es schon bei 8o vielen Biichern des geehrten
Verfasgers gewohnt sind,

Das Buch bringt in der ersten Abtheilung die Bestandtheile des Obstes,
die wichtigsten Sorten fir Heonomische Zwecke, die Obsterndte, die Aufbe-
wahrung des Winterobstes, Verpackung der zu versendenden Frichte. Die
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2. Abtheilung: das Trocknen des Obstes. Die 8. Abtheilung: Bereitung zn
Muss. Die 4. Abtheilung: Die Obstweinbereitung und Darstellurg anderer
weinartiger Getrinke, die Essigbereitung, die Branntweingewinnung aus Obst,
Die 5. Abtheilung: Benuizung der Obstabfille zur Oelgewinoung und als Breon-

material,
Durch sehr guie Holzschnitte sind die Belehrungen, welche uns dieses

Buch bringt, noch besonders verdeutlicht,

Den grosstmbglichsten Nuizen aus einer Obstbaumpfienzung kann man
nur dann ziehen, wenn man es verstehi, das gewonnene Obst gut und richtig
vu verwerthen, Vorstehendes Buch ist ein vortrefflicher Rathgeber, den wir
nie unbefriedigt bei Seite legen werden, und der sich sehr bald in ailen Kreisen,
welehe sich mit Obstbau beschiftigen, Eingang verschaffen wird.

Keczthely, im August 1872, Th. Belke.

Die Kénigl. Landesbaumschule und Gartnerlehranstalt zu Pots-
dam. Geschichiliche Darstellung ibrer Griindung, Wirkeamkeit und Re-
sultate, nebst Kulturbeitrigen, Herausgegeben von F. Jithlke, Hofgarten-
Direktor, Direktor der Landesbaumschule und Girtnerlshranstait eto.
Berlin. Verlag von Wiegandt und Hempel, Gr, 8, 220 8. Mit mehrern
colorirten Grartenplinen und lithog. Zeichnungen.

Vorstehendes Buch wurde dem Verein zur Beftrderung des (lartenbaues
in den Kbnigl, Preuss, Staaten bei Gelegenheit seines 50jihrigen Bestehens
gewidmet. Diesem Zweocke entsprechend wurde in der Einleitung sowie im
IX. und III Capitel die geschichtliche Entwickelung des Gartenbaues in Preus-
sen, sowie die Enstehung, Einrichtung ucd Anlagen der Ksnigl, Landes-
baumschule und der Konigl, Girtner-Lehranstalt geschildert. Hierauf folgen
einige gute Ariikel iiber verschiedene Culturarbeiten und zwar IV, Beobach-
tungen iber die Einwirkung des Frostes auf die Baum-Vegetation, V. Ueber
den Herbsischuitt, die verschiedenen Unterlagen und anzupfianzenden Sorten
der Zwergobstatimme, VI Mittheilungen tiber die Erdbeer-Treiberei. VIL Bei-
trige zur Kenotniss der schidlichen Garten-Insekten. VIII, Beobachtzngen
Giber die Vermehrung der Gehdlze. IX. Die Girtnerei in Russland. Dieser
letzte Artikel ist fiir Deutsche Giiriner, welche die Absicht haben Russland
zum Felde ihver Thitigkeit zu wahlen, sebr interessant und belehremd. Der
X. Abschnitt enthilt die Beschreibuogen von 12 nemeren Birnsorten mit der
Durchschnitt- und Umrisszeichnung.

Dann folgen als Beilagen die Verzeichnisse von den, in dortigen Gérten
kultivirten Obstsorten, Alpen- und Moorpflanzen; ferner noch der Stundenplan
der Kinigl. Lehranstalt. Die beigegebenen Pline, Grundrisse und andere
Zeichnungen sind sehr sauber ausgefiihrt.

Manches Interessante bietet uns vorliegendes Buch, wenn auch eben nicht
viel Neues. Mit grossem Fleisse sind besonders die drei ersten Abschuitte
zusammengestellt. Fiir Girtner dirften aber doeh fiir den wenigen Inhalt
der Anschaffungepreis vou 8 Rthlr, ein gar za hoher sein.

Die ganze Ausstattung des Buches ist gehr elegant, Dr. Ed. Lucas.
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Kurze Rotizen und Mittheilangen.

Obstpreise in Wirttemberg 1872,

Der Schwibische Merkur berichtet, dass des Obstertrigniss im K, Schloss-
garten in Ludwigsburg, geschitzt anf 7600 Simri (2Y2 8imri = 1 Centner)
von 2 (iastgebern meistbietend erstanden wurde und der Erlés der Auction
2420 fl. gewesen sei. Demnach kam 1 Centmer dieses Tafelobstes auf den
Baumen stehernd schon aunf 7 fl. 33 lrr. also auf 4 Rhtl, 9 sgr.

Von der Blographie Oberdieck’s nebst dessen Portrait sind noch
eine Anzahl hier vorrithig, welehe fiir 21 kr. oder 6 sgr, franco unter Krouz-
band durch das Pomologische Institut in Reutlingen zugesendet werden.

Herr Lehrer Becker in Jiiterbogk sendete sehr instructive Brumatabinder
ein, unter welochen sich zahlreichs Tortrix pomonana (Apfelmaden) eingepuppt
batten. Derselbe sagt in seinem Sohreiben: »Die Raupen kriechen mit Vor-
liebe unter diese Ringe, weil sie dort vor Feinden und Kilte geschiitzt sind,
wm dort zu {iberwintern, und konnen im Herbst leicht vernichtet werden; man
erkennt jhren Aufenthaltsort an dem Papierfleok, der beim Abnehmen des
Ringes auf dem Stamm sitzen bleibt.* Dieser neue Nutzen der Papierstreifen
ist sehr in’s Ange zu fassen.

Am 18. Oktober d. J. wurde die neuerrichiete XK. L.ehranstalt f&r
Obst- und Weinbau in Geisenheim a./Rh. durch den Geheimen
Oberregiorungsrath Heyder, als Stellvertreter des Ministers far die Iand-
wirthschaftl, Angelegenheiten im Beisein der Bpitzen der Behorden und vieler
Notabeln der Provinz Nassau feierlich erdffinet, Es war ein wahrer Festtag
filr Geisenheim vom schonsten Wetter begiinstigt. Herr Generalconsul Ladé
hatte in dem Ssal des Institutsgebiiudes eine prachtvolle Obstausstelluug ar-
rangirt. Die Zahl der Zoglinge soll bis jetzt nur eine kleine sein; die Be-
richte sagen darilber nichts Naheres,

‘Wir werden in einem spiiteren Artikel das Progremm der neuen Ansiak
besprechen,

Die 8. Versammlung der deutschen Obstzichter und Pomo-
logen in Braunschweig fand am 9.—13, Oktober unter sehr reger Be-
theiligung von circa 100 Mitgliedern statt. Die Verhandlungen wurden durch
Herrn LandesSoonomierath Griepenkerl geleitet und waren hochst interessant
und jehrreich. Die Ausstellung bot ein vortreffliches Bild der deutschen Obst-
cultur und zeigt den tdchtigen Fertschritt derselben.

‘Wir werden im n&chsten Hefte eingehend beriohten.

In Manchen fand in den Silen des Odeons zugleich mit der 28, Ver-
gammlung deutscher Land- und Forstwirthe eine grdesere Obst- und Gemiige-
Ausstellung statt, welohe sehr viel Interessantes darbot und ebenfalls gegen.
frithere Ausstellungen einem namhaften Fortschritt im Obstbau bekundete,

Die Red.

— e



Zur Geschichte des Obstbanes im Nassauischen.

II1.
Uebersicht der von Diel beschriebenen Kernobstsorten.

II. Birnen.

Aus dem Lahnthal und degsen Ausbuchtungen und
Nebenthdalchen.

1. Marburg.

a. Aus dem Deutsch- Ordensgartenoder Herrngarten: Vir-
gonleuse, Roberts Muskatellerb., die Leschasserie (la Poire de Lesciiag-
serie), Grosse moskirte Sommer-Pomeranzenb. (I’orange musquée), Kleine
Muskatellerb, (Sieben ins Manl) und die Pfirsichbirne;

b. aus Professor Crede’s Baumschule: Hopfenb., Augustb., Grosse
milskirte Sommer-Rousselet, Grane Herbst-Rousselet y Sommer-Alantb.,
Grosse Sommer-Prinzenb., die Amalie und Crede’s kegelformige Zuckerb,
Von hier stammt auch Crede’s Zucker-Rousselet, die in Diel’s »Syste-
mat. Verzeichniss® unter Nro. 390 aufgezihlt wird;

¢. weiter aus und um Marbu rg: Kreiselformige Honigh. ud Xlap-
pelbirne,

2. Gladenbach und nichste Umge bung: Rethbackige Sommer-
Zuckerb., Grosse Sommer-Bergamotte ,» Rothgrane Kirchmessh. (besonders
bei Lollar und Udenheim), Robert’s Muskateller. » Kleine gelbe
Hessenb., Kleine Zimmet-Rousselet, Rothbackige Zitronath., G érner’sche
Birn, Rother Winter-Hasenkopf, Rainb., Hiiffel’s Brathirne und das Lang-
stielige Schwarzbirnchen.

3. Giessen: Kleine gelbe Maukelb. und (aus dem Busch'schen
Garien) die Kreiselformige Flegelbirne.

4. Wetzlar: Lange weisse Dechantshirne.

. Dillenburga. d. Dill: Durch Geheime Kammerrath Frensdorff
daselbst: die Sommerkonigin, Passa Tutti (Gber Frankfurt a. M. von
einem Ttaliener aus Italien), Gelbe Sommer-Herrnb., Ordensb. und Volks-
marserb. (lefztere ans Arolsen im Waldeckischen mitgebracht).

6. Solms-Braunfels: Kleiner griner Isambert und Kleine gelbe
Hessenbirne,

7. Weilburg. Aus dem Herrschaftlichen Garten (Herrn-
garten): Frihe Sehweizer-Bergamotte, Lange gelbe Bischofsb. und Grame
runde Herbst-Bergamotte. Auch die, dem damaligen Hofgartner Seidel

Ilustrirte Monatshafte, 12. Hefs. 187%. 23
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zu Ehren benannte, in dem ,Systemat. Verzeichniss® von Diel unter
Nro. 815 angefihrie Seidel’s langstielige Goldb. soll hier aufgefunden
worden sein.

8. Vilimar. Aus dem Garten der vormaligen Abtei dahier: die
Josephsh. Sie soll aus Trier dahin gekommen sein.

9. Runkel (Wied-Runkel). Durch den Hofgiirtner Zeyher
daselbst: Gestreifte Pomeranzenh., Goldgelbe Winter-Apothekerb., Schénste
Winterb. (aus Frankreich bezogen), Grosse gelbe Weinb., Gelber Léwenkopf
und Grauve runde Winter-Bergamotte. :

10. Kirberg (von dem linken Lahnufer 2 Stunden landeinwirts).
Aus dem freiherrl. v. Stein’schen Garten daselbst: Kleine gelbe Sommer-
Bergamotte, Grine Oster-Zuckerb, (spiter von Diel fiir einerlei mit der
Bergamotte von Soulers erklirt) und Gefleckte Sommer-RBousselet.

11. Diez. ,

a. Aus dem Schloss- oder Herrngarten zu Oranienstein
Sommer-Dechantsb., Braunrothe Sommer-Rousselet, Punktirte Herbst-Rous-
gelet (aws Frankreich eingefithrt), Hollandische Sommer-Dechantsh. (In-
comparable), Bergamotte Heems (die beiden letzeren aus Holland). Von
Oranienstein stammt auch die in Diel’s ,Systemat. Verzeichniss®
unter Nro. 879 angefuhrte, von Major Frensdorff aufgefundene
Frensdorff's rothe Flaschenbirne;

b. als Simlinge in Diez erzogen: Mascon’s Colmar (in Diels
Baumschule), die Truchsess (von einem Baumpflanzer N. N.) und Zimmet-
farbige Schmalzb. (von Hofgirtner Fetz);

¢. sonstige Sorten aus und um Diez ohne nahere Bezeichnung der
Orte: Deutsche langsticlige Weissh., Eheinische Apothekerb., Fausth,,
Kleine gelbe Sommer-Muskatellerb. , Rothe Jakobsb. und Grosser franzd-
sischer Katzenkopf.

12. Aus dem Aarthal: Aarer Pfandb. (in mehreren Ortschaften
gefunden) und die Zucker-Lachsh, (letztere von Oberneis en).

13. Schaumburg. Durch Hofgértner Schulz daselbst: Grosse
Winter-Roasselet (auch hiufig in der Pfalz mnd im Elsass), Gelbe
Laurentiush. (aus Sachsen bezogen), Sommer-Dechantsh. (einst von Rei-
chert aus Weimar erhalten), Trompeterb,, Schone Miillerin, Krockhals,
Wabre gute Louise (aus Anhalt-Dessan eingefiihrt), Rothe Jakohsh.
und Grine frihe Gewirzbirn,

14. Nassau. Durch Justisrath Raht daselbst: Kleine Zuckerratenb,
(gpater von Diel mit folgenden drei Sorten: Rousseline, Diinnstielige
Sommer-Rousselet und Langstielige Gaishirtenb, fir einerlei erklirt),
Bauerliche Margarethenb. (aus dem freiherrl. v. Stein’schen Garten) und
Dinnstielige Sommer-Bergamotte (aus Mainz iber Braubac h bezogen).

15. Bad-Ems: Grosve schine Jungfernbirne,
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Yom siidlichen Abhang des Taunus und aus der anstossen-
den Mainfliche,

1. Cronberg. Durch den Pomologen Christ daselbst: die Kronb.

2. Frankfurt: die Sommer-Eierb. (als Beste Birne iibrigens auch
am ganzen Ober- und Mittelrbein gemein) und die Passa-Tutti (ans Italien;
siehe 8, 353 unter Dillenburg).

3. Wallau. Durchk Regierungsdirektor Sche nek, friler Amtmann
in Wallan: die Champagner Weinbirne.

4. Wiesbaden. Durch Posthalier Schlichter von da: Georg's
frihe Herbst-Butterbirne,

Aus dem Rheinthal von Worms abwirts.

1. An vielen Orten: Rheinische Herbst-Apothekerb., Gestreifte
schinste Sommerb., Bergamotte von Soulers, Rothe langstielige Honigh.,
Deutsche langstielige Weissh,, Aurate od, Kleine rothe Sommer-Muskatellerd.

2. Worms: Grosse Winter-Rousselet (in der ganzen Umgegend als
Fanlenzerb.) und Olivenbirne.

3. Mainz. Aurate, Beste B. und andere haufiy verbreitete Sorten.

4. Lahnstein, Durch v. Lamersz daselbst: die Bequesne (anch
Schnabelb., Eselsmaul und Rhenser-B. — nach dem gegeniiberliegenden
Orte Rhense — genannt). Die von Diel in seinem ,8ystemat. Ver-
zeichniss® unter Nro. 394 aufgefiilirte Ruenser Schmalzh. von da ist eine
andere, hessere.

5. Coblens,

a. Aus dem Churfiirstl, Garten durch Gartendirektor Lenné
daselbst: Du Hamel’s Hirtenb. (Pastorale), die Jargonelle, die Chaptal,
Graue Muskatellerb., Kronprinz Ferdinand von Oesterreich, Bothbackige
Sommer-Prinzenb., Wildling von Moutigny, Heilige Angelika-B. (St, Auguste
Angéligue) und Griine Sommer-Butterhirne. ~

b. Aus der Baumschule von Datsch: Grosse schine Jungfernb.
(La belle Demoiselle) und Spiite grosse Sommer-Weissbirne,

6. Maller bet Vallendar: Hirsenbirne.

7. Bendorf: Spindelfsrmige Honigbirne.

8. Engers: Durch Kunstgirtner Seidel dagelbst: Spindelférmige
Behbirne,

9. Rommersdorf. Aus dem Garten der vormaligen Abtei daselbst:
die Habichtsbirne,

10. Coln.

a. Aus dem Garten eines Nonnenklosters daselbst: dip Paternosterb. ;

b. durch den Domherrn v. Geyr von da: die Grime Pfundb. und

¢ ausder Baumschule von J.P. Commans: Lauers englischo
Oster-Butterb, (aus Lauer's Garten in Mecheln bezogen).
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Aus der rheinpreussischen Niederungsebene, links
vom Rhein,

1. Umgegend von Aachen. Kunstgirtner Hamele besorgte aus
Charneu, einem Orte unweit Aachen: die Kostliche von Charneu
(La Merveille de Charneu) und ausser dieser die Eifersiichtige (La Jalousie).

2, Aus dem Jilicher Land, Durch Pet. Jos. Bardenheuer zu
Hauerhof bei Jilich: die Argenson (Beurré d'Argenson) und die
Argusbirne.

Aus Westphalen,

1. Soest. Justizrath Rochol daselbst bésorg‘b die Rheinische B.

2. Durch Hofrath Dr. v. Schonebeck (Wound ob in Westphalen ?
Siehe Note S. 328): Langstielige Pfaffenbirne. :

Das Moselthal, besonders Trier und seine Umgebung.

a. Ausder Baumschule und dem Garten der Abtei Maximin
zu Trier: Runde Sommer-Pomeranzenb,, Cyprische braunrothe Semmerb.
(Poire de Cypre), die Eifersiichtize und Grosser Roland (letztere durch Ca-
nonicus Eberwein besorgt).

b, Durch Commerzienrath Nell in Trier: die Aremberg und die
Muskateller-Bergamotte (als Bergamotte trouvs).

¢. Olne nihere Bezeichnung, von wem: die gelbe Krachb. (La Poire
cassante), das Ochsenherz, die Graue Speckb. und die Trockne Martinsb.
(Martin sec).

Das Saarthal, besonders Saarbriicken und seine
Umgebung.
Aus F. Kellners Bavmschule in Saarbriicken: Mayers
konigl. Muskatellerb, (Konigsmuskateller), Gelbe Amire Joannet, Sommer-
Crasanne und Grine Herbst-Apothekerbirne.

Darmstadt und die Bergstrasse.

Durch Regierungs-, spiter Oberappellationsrath v, Giinderode in
Darmstadt: die Calbas (Le Calbas musqué), die Sommer-Dechantsh,
und die Parfimirte Herbsthirne,

Baiern.

1. Aus Fechenbach a. M. Durch Pfarrer Nikola daselbst: die
Langstielige Gaishirtenb. (nicht die Aechte Gaishirtel, sondern von Diel
spater als einerlei mit der Rousseline, der diinnstieligen Sommer-Rousselet
und der Sommer-Zuckerratenb. erkann t); ferner: die Rothe Winter-
Kappesh. und Rothe Winter-Eochbirne.

2. Aus Wirzburg: Grane Muskatellerbirne.

3, AusNdarnberg. Durch Professor Wittmer daselbst: Zink’g
weisse Pfalzgrafenbirne.
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4, Aus-Ansbach, Durch Oberjagermeister v. Stein dagelbst: Spa-
nische gute Christenb. (nach Diel's spaterer Berichtigung identisch mit der
Gelben Herbst-Apothekerb.) und die Gestreifte Winter-Apothekerb. (Bonchré-
tien panaché).

Wirttemberg.

1. Stuttgart., Durch Geheim. Sekretir Bi 1finger 'daselbst: die
Salzburger von Adlitz.

2. GaisburgbeiStuttgart. Durch Oberstlientenant . Schonlin:
Schonlin's Stuttgarter spite Winter-Butterb. Sie wurde durch den
Einsender anf dem Ameisenberg bei Stuttgart als Samling entdeckt
und in die Hohenheimer Baumschule eingefiihrt, wo sie im Catalog als
Stuttgarter Bergamotte bezeichnet war.

8. Schwieberdingen bei Stuttgart. Pfarrer Breyer von da
sendet an Diel: die Wahre Stuttgarter Gaishirtel.

Qesterreich.

Wien. Anton Dietzler daselbst besergt: Hussein’s Bufterh.
(Hussein Armudi) und die Tarkische miiskirte Sommerh, (Misk Armudi)
— beide im Wiener Garfen aus der Tiirkei.

Churhessen.

Hessen-Cassel. Durch Gartendirektor Sennholz auf Wilhelms-
hohe: Schinste Herbstb., Carminb., Wildling von Caissoy und die Wein-
bergs- oder Kleine Jungfernbirne.

Tharingen.

1. Meiningen: Durch Consistorial-Sekretir (Hofrath) Dr. Fromm
daselbst: die Deutsche National-Bergamotte,

2. Kleinfahnern bei Coburg. Durch Pfarrer Sickler daselbst:
die Apfelbirne.

Edonigreich Sachsen. .

Dresden. Von Hof-Cassenschreiber J. W, Maller daselbst: die
Sachsiche Glockenb. (soll aus Wittenberg stammen und wurde spiter noch von
anderen sichsischen Obstfreunden eingesandt); weiter: die Griine Hoyers-
werder und Schonert’s Omsewitzer Schmalzbirne.

2. Daben bei Leipzig. Durch Dr. Lehmann von da: Wahre
Leipziger Rettigh. (Colditzer Rettighirne).

3. Meissen Durch C.M. Beyer daselbst: Meissener Liebesb., Meis-
sener Iangsﬁelige Feigenb., Lejpziger Rettigh., Sichsiche lange grimne
Winterb., Beyer’s Martinsh.,, B eyer’s Meissener Eierb. und die Meis-
sener Hirschbirne.

. Konigreich Hannover.
1. Herrenhausen bei Hannover: die Grazidse oder Holde.
2. Celle. Durch Canzleidirektor v, Laffert von da: die Hamburgerb.
3. Hildesheim. Durch Superintendent Cludius daselbst: Hildes-
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heimer spite Sommerb, (von Cludius erzogen) und die Hildesheimer
Bergamotte,

4. Alt-Lineburg, Durch Rentmeister Gellner daselbst: Ham-
den’s Pomeranzenbirn (aus England singefithrt; in Kirke’s Catalog als
Orange Bergamotte),

Grossherzogthum 014 enburg.
Jever unfern der Nordsee. Darch Kammerassessor v, Lindern
und Dr, Jirgens von dort: die Eidamsb, und die Baronshirne,

Altpreussen,
A. Provinz Brandenburg,
Guben a. d. Neisse. Durch die Obstban-Gesellschaft hier:
Gerdessen’s Weigsdorfer Butterb, Sie ist in Weigsdorf in der Ober-
lausitz durch Pfarrer Gerdessen erzogen worden.

B. Provinz Pommern,

1. Bigenwalde a, d, Ostsee, Durch Cantor Koberstein daselbst:
die Grumkower Winterbirn,

2, Lassan. Durch Birgermeister und Syndicus Crazius daselbst:
die Rosanne,

C. Provinz Sachsen,

1. Halle a, d. Saale, Durch Stiftsamtmann Bittner vor da: die
Markth,, Forellenb,, Hallische gelbe Honigh, und Biittners sichsische
Ritterbirne.

2, Wittenberg., Durch Protonotar Dr. Henn ig daselbst: die
Doppelttragende gelbe Muskatellerb, y die Jablonsky und die Wittenberger
Gleckenbirne,

Polen. Galizien,

Zywiec in Galizien, Kunstgirtner Joh, Diirr besorgt von da:
die Polnische griine Krautbirne,

Tirkei.

Hussein’s Butterb, und Tirkische muskirte Sommerb, (Siehe S, 357
unter Wien).,

Frankreich,

1. Metz,

a. Aus der Baumschule von Ch, Nic. Marechal daselbst: die
Perlformige franzos, Weissh, (Kleine Blanquette), die Herbst-Zapfenb.,
Grosse kreiselformige Blanquette, Gelbe frithe Sommer-Apothekerb,, die
Lansac des Quintinye, die Lothringer Dechantsb,, Grosse St, Georgsb.,
Frithe goldgelbe Pomeranzenb,, die Amboise (Herbst-Butterb. von Amboise),
Kleine Sommer-Rousselet, die Franc-Real, die Rousselet von Bretagme,
die Feine September-Goldb, (als Vermillon (’Espagne), Brauner lang-
stieliger Sommerkonig, die Jargonelle und die Grosse grine Mailinderin,
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b, Aus der Baumschule der Gebr, Mathiot: Gelbe Pomeranzend,,
Diinnstielige Sommer-Bousselet (siehe Vereinigeng derselben mit 3 andern
Sorten 8. 354 unter Nassau), die Tresor (Schatz- oder Lie besbirne).

¢. Aus derBaumschule von Nicolas Simon: Schmalzb, von Brest,
die Grosse Sommer-Zapfenh., die Sparb, (I'Epargne), Winter-Apotheker-
oder GGute Christenb,, die Harte Neapolitanerin, Gelbgraue Rosenb., Punk-
tirter Sommerdorn, Parfimirte Augustb., die Wespenb, (Le Bourden musqué),
Englische Winter-Apothekerb., Kleine gelbe Frithb,, Grosse Engelsb.,
Kleine Zimmet-Bousselet, Gelber Liwenkopf, Frihe woklriechende Pome-
ranzenb. (Orange jaune hative), Marmorirte Friihb., die Jaminette, Frihe
goldgelbe Pomeranzenb, (Orange dorée) , Metzer dickstielige Winter-Mus-
katellerb., die Franc-Real und die Soutman,

d. Ohne Angabe von wem aus Metz: Norminnische rothe Herbst-
Butterb. (als Beurré d’oré d’Anjou),

e. Von Jean Pecheur in Le Beau St, Martin bei Metz: Frauen-
schenkel, die Rothpunktirte Liebesb, (Peire d’Amour), die Sommer-Crasanne
und Frithe goldgelbe Pomeranzenbirne,

2. Nancy. Aus der Baumschule von Simon Trognon daselbst:
Griine Sommer-Bousselet, Sommer-Ambrette, Gelbe Sommer-Rousselet,
Graue Junker-Hansb,, Winterkonigsh., Muskirte Sommer-Roussclet, Sommer-
Robine, Muskirte Friitb,, Compotb, und XKorallenrothe Pomeranzenb.
(Orange rouge).

8. Verdun, Von Capitin Brion von hier: Langstielige Sommer-
Rousselet (siehe ihre Identitit mit Anderen 8. 354 unier Nassau}, die
Dagobert und Deutsche Muskatelléerbirne,

4, Paris.

a. Aus der Karthause: Graue Dechantsb,, Mannab,, Rothe Herbst-
Butterb. (Rothe Dechantsb.), Wildling von Chaumontel, Winter-Apothekerb.
{Gute Winter-Christenb.), Griine Sommer-Magdalene, Gute Graue, Wahre
Winter-Ambrette, Grosse muskirte Zwiebelb., Grousse Sommer-Bousselet
(Sommerkonig), Franzdsiciie langstielige Weissb., die Aurate (Kleine rothe
Sommer-Muskatellerh.), die Junker Martinsk., (Ronville}, die Kaiserb. mit
dem Eichenlaub, Fngliscle Sommer-Butterb., Bergamotte von Soulers und
die Eiformige Augustin (St. Augustin),

b. Durch Kunstgirtner J. Stein, ebenfalls aus der Karthause be-
sorgt: die Wahre gute Louise, Walre Engelsb, (Poire d’Ange), die Lansac
des Quintinye, Franzosische gute graue Sommerb, (La grise Bonne), Zart-
schalige Sommerb., (Poire sans pean), die Franchipane, die Sarasin,
die Cadette (Bergamotte Cadette), Kleine Sommer-Rousselet, Wildling
von Montigny, Winter-Roussette (Roussette de Bretagme) und die Grosse
Winter-Zitronenbirne,

¢, Aus Paris obne nikere Bezeichnung: die Leschasserie
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(I:a Leschasserie), Muskirte Schmeerh, (Le petit Oin), Griner Sommerdorn,
Weinbergs- oder Kleine Jungfernh, (Vigne, Demoiselle) und die Gestreifte
geflliblihende B, (Double fleur panachée),

d. Aus M. Filassier’s Baumschule zu Clamart-sous-Meudon bei
Paris: Winterdorn, Bother Sommerdorn, Muskirte Winter-Amadotte, die
Volltragende Tfalienische Winterb,, die Gelbe Donville, Bergamotte von
Bugi, Rothe Einsiedlerin (Solitaire rouge), Norménnische rothe Herbst-
Butterb. (Rethgraue Herbst-Butterb,, auch Rothe Herbsth, von Anjou},
Grosse kreigelformige Blanguette (Gros Blanquet), W‘ildling von Hery, die
Eiférmige Augustin (St. Augustin), die Korallenrothe Pomeranzenb., (L'orange
rouge), Dithamels Rosenb., Wakre Neapolitanerin, die Chaptal und
Italienische Winter-Bergamotte,

5. Aus diversen, nicht genannten franzésischen Baum-
gschulen: Mayers konigl, Muskatellerb. (Konigsmuskateller), Spite Win-
tergoldb. und die Franc-Real, -

: Belgion.
1. Brissel.

a. Durch Banquier O vermann daselbst: Griine Sommer-Rousselet, Pa-
radenb., Grane langstielige Winterb., die Fremion und die Lange gelbe Winterb.,

b. Durch Professor Dr. van Mons *): Hardenponts ‘Winter-Butterb,,
Capiaumont’s Herbst-Butterb. , Napoleons Butterb., Coloma’s
Herbst-Butterb., Diel’s Butterh., die Fourcroy, Duquesne’s Sommer-
Mundnetzh., Kreiselformge Dechantsb, (Doyenné Pommier), Winter-Herrnb.
{Seigneur d'hiver), November-Dechantsh. {Doyenné d’hiver), Preul’s
Colmar, die Regentin (Lz’ Souveraine, Colmar souverain), die Brugmans,
Kaiser Alexander, die Wurzer, die Knox (Beurrs Knox), die Egmont,
die Birne von Fusalu (Poire de Fousalon), Lange schmelzende Bri-
tanien, Loire’s Gewirzb, (Loire de Mons), die Thouin {Bergamotte
Thouin), die Augustine, die St. Ghislain (Poire de St. Glislain), Ersherzog
Karl, Grine Flaschenb, (Calebasse verte), Briisseler Zuckerb,, Wildling
von Vaat (Bezi Vaat), Kick’s Flaschenb., Goeman’s gelbe Sommerb.
(Passe Goeman), die Enghien (Beurr6 ’Enghien), die Dillen (Dillen d’au-
tomne), die Neil (Colmar Neil), Van Marum's Schmalzb. (Beurré van
Marum), die Chevalier (Chevalier d’hiver), Briisseler Herbst-Muskateller
(Grosse de Pepins), Villain XIV., die Meuris (Surpasse Meuris), Wildling
Deborsi (Bezi Deborst), Coloma’s kistlicke Winterb, (Supréme Coloma),
die Calvillbirne (Parfum Calvilie), Wiener Pomeranzenb,, die Girandoux
{Girandoux), die Blumenb. (Fleur Pommier), Fr_ifdrieh von Preunssen,

*} Viele der folgenden Sorten hat derselbe ans Kernen erzogen. Darfiber,
wie fiber die Abstammung der ibrigen Sorten, gibt sein schon erwihnter
Catalogue deseriptif ete., Louvain, 1823, Auskunft.
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Ldwener Zuckerb. {Sucre Louvainj, die Reymenans, Konigliche Wespenb.
(Bourdon du Roi), Henkels Schmalzh, (Henkel Qhiver), die Mary
(Beurré Mary), die Vicekonigin (Proche le Roi), Dietrich’s Flaschenb.
Sterkman’s Wildling (Bezi Sterkmans), die Kaestner, die Oken, die
Sinclair (Sinclair d°6té), Sommer-Verlaine, Franz IL., die Sabine, Harde n-
pont's Leckerbissen (Delice d’Hardenpont), Prinzessin Marianne, Colom a’s
Carmeliterb., Heinrich IV., Kanzler von Holland, Rostfarbige Butterb,
(Beurré bronzé), Comperette, Hof-Bergamotte (Bergamotte de la Cour),
Volltragende Sommer-Bergamotte (Bergamotte fertile), Kaiser von Oester-
reich, Muskatellerartige Butterb, (Verte an Coin), Wilkelmine, Rousselet St.
Vincent, Neue spite Winter-Dechantsb. (Nouvelle Pentocote), Harden-
ponvs frihzeitige Colmar (Passe Colmar, par Mr. Hurdenpont), die
Aremberg (Beurré d’Aremberg), die Darimont (Darimont &’hiver), Holz-
farbige Botterb. (Fondante des Bois), Winter-Dechantsh. (Doyenné de
printemps), Wahre bronzirte Herbstb., Bosc’s Flaschenb. (Calebasse Bosc),
Onkel Peter's Birne, Erzherzog Karl's Winterb. {Charles d’Autriche),
die Breverode, die Schwalbenb, (Colmar Hirendelle), Rouppe’s Butterb.,
die Noirschén (Noirchain), Liebart's Butterb,, die Salisbury, Bosc's
frihzeitige Flaschenb. (Calebasse-Passe Bosc), Johann Dewitte, Sicklers
Schmalzh., Gelbe Winter-Schmalzb. (Fondante d’hiver), Philipp der Gute
und Bramnrothe Friihlingshirne.

Holland,

1. Aus Enkhuysen: Muskirte Winter-Eierbirne.

2. Aus Haarlem.

a. Von Kunstgiriner Paul und Simon Moerbeck: Spite Sommerb.
ohne Schale, Gesegnete B. (Belle fertile), Knoop’s Ananash., Grosse
Rieth. und Gelbe Sommer-Butterbirne.

b. Von Kunstgértner J. Stein: Roémische Schmalzb., Konigliche
Weissh,, Neufville's Zuckerb., Toladuyn's grine Herbst-Zuckerb.,
Franzosische siisse Muskatellerb,, EKamper-Venrs, Dihamel’s wahre
konigl, Muskatellerb., Van Tertolen’s Herbst-Zuckerb., Gelbe Sommer-
Prinzesszinb., Englische Konigin, Dienstbotenb., BrieYsche Pomeranzenb.,
die Je langer je lieber, Van H oek’s Pomeranzenb., Grosse Rieth., Grosse
britanisehe Sommerb,, Krpoop's franzés, Zimmetd,, Knoop’s Goldb..
Hollindicke Feigenb. und Feine September-Goldbirne,

3. Aus dem Haag. Von Hof-Juwelier Hagen: Vexirb., Admiralsh.,
Herbsth, oline Schale, Gelbe Herbst-Apothekerb, (spiter von Diel al«
identisch mit der Spanisch. guten Christenb. erkannt), Griine gesegnete
Winterb. und Lange gelbe Bischofshirne,

England,
1. Hackney beiLondon. Aus der Baumschule vonLoddiges:
Englische lange griine Winterbirne,
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2. Mile-End, Middlessex. Ans der Bauvmschule von
Gordon, Dermer and Thompson: Bergamottartige Pomeranzenb, und
Crawford’s gelbe Sommerbirne. :

Bemerkung zm vorstehender Zusamenstellung.

Diese Uebersicht bezeugt die Beziehungen, in welchen Diel zu
den Freunden und Forderern der Obstzucht und Obstkunde seiner Zeit
gestanden hat. Ein Verzeichniss der wichtigsten Baum-
schulen in Deutschland, beziehungsweise Adressen von deren
Besitzern oder Vorstelern aus dem Jahr 1829, findet sich im Vorwort
zur ersten Fortsetzung seines ,Systemat. Verzeichniss“, S. XXII—XXV
und vervollstindigt den Einblick in Diel's ausgedehnte pomologische
Bekanntschaften um diese Zeit.

Obige Uebersicht liefert aber auch die Nachweise von den
Sorten, die Diel aus der Ferne in unser kleines Land ein-
gefibrt hat. Diese Sorten waren zum grossten Theil Fremdlinge
auf nassauischem Boden, sind aber als willkommene Giste freundlich
aufgenommen worden und haben in Diel's Baumschule zu Dieg
oder — wenn es hier zeitweise an Platz fehlte — in Schaumburg
6—8—10 Jahre — wie in cinem Pensionate — Logis und Pflege ge-
nossen, Viele von ihnen migen dann als Passanten nach versehiedenen
Richtungen wieder abgereist sein; aber nicht wenige von thnen —
denen Boden, Klima und Behandlung zugesagt — haben sich auch
bleibend bei uns niedergelassen und so fir sich und ihre Nach-
kommen das Biirgerrecht erworben. Diese — seit einem Menschen-

alter — nun heimathberechtigten Eingewanderten niher in’s Auge
-zu fassen, bleibt einer spiteren — vielleicht nicht wndankbaren
Revision vorbehalten. Dr. €. Thomae.

Die 6. Versammlung deutscher Pomologen und Obst-
zchter in Braunschweig,

I. Die Verhandlungen.
Von Dr. Ed. Lucas.

Vorbemerkung. Da doch inBalde ein auvsfilhrlieher Bericht ber Ver-
handlungen nach den stenographischen Protocollen bearbeitet von dem Prisi-
dium der Versammlung erseheinen wird, so gebe ich hier nur- einen kurzen
Ueberblick der Verhandiungen, so wie sie sich dem Gedichiniss ein-
geprigt haben, das Weitere und Speciellere dem Hauptbericht dberlassend.

Ueber IL. die Ausstellung referirt Hr. Superintendent Oberdieok. Dr. Bdi L.
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Wir geben zuniehst das Verzeichniss der inscribirten
Mitglieder. Die * bezeichneten sind Mitglieder des Deutschen
Pomologenvereins.

Die Theilnehmer der Versammlung waren folgende:

*Griepenkerl, Landes-Oeconomie-Rath in Braunschweig.
Kriiger, Geheime Kammerrath in Braunschweig. *ven Girse-
wald, Oberstallmeister in Braunschweig. * Uhd e, Geheime Kammer-

_rath in Braunschweig. *Engelbrecht, Medicinalrath in Braun-
schweig. Schionermark, Kammer-Kommissair in Eraunschweig.
*Christ. Frank, Wanderlehrer fiir Obstbau in Trient. * Metz, Hof-
girtner in Hannover. Iricke, Kunstgirtner in Braunschweig.
Biltemann, Kunstgirtner in Braunschweig. Hillegeist, Kubst-
girtuer in Braunschweig., Kreis, Obergirtner in Braunschweig.

‘Spengler, Maurermeister in Braunschweig. *Schmidt, Oberforster
in Blumberg-Pommern. Fromme, Oberamtmann in Braunschweig.
*8 chaper, Hof-Commissair in Braunschweig. Burmester, Hofgirt-
ner in Braunschwelg Meyer, Buchdruckereibesitzer in Braunschweig.
*Bouché, Garten-Ingenieur Braunschweig. *Arnold. pomolog.
Wanderlehrer fiir Rhein-Preussen aus Lobndorf. Schrader, Hotel-
besitzer in Braunschweig. *MGschen, Organist in Belitz-Mecklen-
burg. Steinmeyer, Finanz-Registrator in Braunschweig. * Nie-
mann, Vorsteher des Gartenbau-Vereins in Guben-Lausitz. *Koch,
Professor in Berlin. Gellertshoff, Rentier in Braunschweig.
*Oberdieck, Superintendent in Jeinsen, Prov. Hannover. *Siler,
Garten-Inspeetor in Tamsel. *J. ten Doornkaat-Koolmann, Kom-
merzienrath in Norden Ostfriesland. *von Tirk in Tiirkshof bei Pots-
dam, Rittergutshesitzer. *Belke, Professor fiir Garten- und Wein-
bau in Keszthely (Ungarn). *Eberhardt, Lehrer in Branchewindz
bei Arnstadt. *Lencer, Lehrer in Bittstadt bei Arnstadt. *Albert
Haenel, Hofbuchdrucker in Magdeburg. Emil Nagel in Braun-
schweig. S8talmann, General-Agent in Braunsehweig. *Dr. Lucas,
Director in Reutlingen (Wirttemberg). *Stoll, Director in Pros-
kau (Schlesien). *Lauche, Garten-Inspector in Potsdam, *C. A. Nat-
termiiller, Vertreter des Thiir, Gartenbau-Vereins in Gotha.
Palandt, Inspector in Hildesheim. *Hermann Ortgies, Vor-
steher der Taubstummen-Anstalt in Bremen. R. Meisel, Ober-
girtner des Herrn Commerzienrath Ritter von Voigtlinder in Braun-
schweig. E. Westenius, Kunst- und Handelsgirtner in Hildesheim.
F. Sperling, Kunst- und Handelsgirtner in Hildesheim. *Koch,
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Inspector der Landesbaumschule in Braunschweig. Grabbe, Kunst-
girtner in Braunschweig, *Koch » Pfarrer in Nottleben bej Neu-
dietendorf. *C. Schwannecke, Kunst- und Handelsgartner in
Oscherleben. Hartig, Forstrath in Braunschweig. * Thrinhard f,
Stadtrath in Naumburg. *von Reus 8, Landrath aus Lossen (Schle-
sien). *Hoffmann, Handelsgiirtner in Berlin. *Qskar M chr,
Rechtsanwalt in Rudolstadt. Kleinert » Grossh. Obergirtner in
Marienhdbe bei Weimar. *Louis Ran del, Kaufmann in Meerane
(Sachsen). *J.H. Schober, Director in Utrecht. Wahnsecha ffe,
Oberamtmann in Warsleben. *Jettin ger, Giartner der Section fiir
Obst- und Gartenbau in Breslau. Kiesewetter, Baumschulen-
besitzer in Genthin. *Bromme, Vertreter der Gartenbau-Gesell-
schaft in Griineberg. *Runke }, Obergirtnerin Kremsmiinster. 0.von
Hantelmaun, Kammerherr in Braunschweig. *L. Spath, Baum-
schulenbesifzer in Berlin. *C. Beu cke, Organist in Sehwanebeck.
F. Spiellecke, Oekonom in Schwanebeck. Markwort h, Gértner
in Braunschweig. * 364t er, Kreisbaumeister in Wolfenbiittel. Nehr-
korn, Amtmann in Riddagshavsen. *H. Huchel, Obergéartner
in Grosshartensleben, Provinz Sachsen. G. B§ wig, Girtner der Her-
zogl. Heil-Anstalt in Konigslutter. Miiller, Kreis-Bau-Conducteur
in Braunschweig. Dr. Hugo Schulze in Braunschweig. Wesche
in Lucklum. Hannemann, Pastor in Dassel. W. Web er, Bau-
aufseher in Halle a. d/W. A. Weber, Bauaufseher in Stadtolden-
dorf. *Runtzler, Gartenmeister in Hardenberg bei Norten. Hor-
lin, Pfarrer in Wahlheim. Abgeordneter der Centralstelle fir die
Landwirthschaft in Wirttemberg. *Magenau, Revierforster bei
der Kéniglichen Bisenbahndirection in Stuttgart. Hartmann, Kreis-
baumeister in Braunschweig. *He yder, Geh. Regierungsrath in
Berlin, Vertreter der K. Preussischen Regierung. *Stenzel, Pastorin
Nutha bei Zerbst. *Dr. Ginthe r, Arzt, Director der Section fiir
Obst- und Gartenbau des landwirthschaftlichen Vereins der Rhein-
provinz in Diiren. * A, Liser, Collaborator in Sondershausen. *Rejss,
Apotheker in Peckelsheim in Westphalen. *Otto Konig, Fabrik-
besitzer in Straussberg bei Berlin. Schillin g, Kreis-Bau-Conducteur
in Wolfenbiittel. Wiesemann , Aufseher in Ménche-Vahlberg.
Hellemann, Kreisbaumeister in Holzminden. E. Giinther in
Poplitz bei Alsleben 2. 8. *H. H. Siemerin g aus Adolphshof,
Provinz Hamnover. *F. A. Pinckert aus Wintersdorf bei Alten-
burg. *J. Hafner, Baumschulbesitzer in Radekow bei Tantow, auch
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als Vertreter des Stettiner Gartenbau-Vereins, ,*J. H. Leymann
aus Sulingen. *Dr. Wilh. Seelig, Professor aus Kiel. *Heinrich
Schibler, Baumschulbesitzer aus Celle,

Nachdem am Abend des 9. October sich dber 50 Mitglieder
eingefunden und in den herrlichen Riumen des Altstadt-Rathhauses
sich herzlich begrfisst hatten, fand der Tagesordnung gemiss um
11 Uhr den 10. October die 1. Sitzung statt.

Am Prasidententisch waren Herr Landesdconomierath Griepen-
kerl, Oberstallmeister Baron von Girsewald, Excellenz, der Hr.
Geheime Kammerrath Kriiger, welche Herrn als Vorstinde des
Localcomité's die einleitenden Vorbereitungen fiir die Versammlung
in der zweckmissigsten und umfassendsten Weise getroffen hatten.

Professor Dr. Karl Koch aus Berlin eriffnete die Versammiung
als Vertretar des Preuss. Gartenbau-Vereins, welchem das Mandat
der Zusammenberufung der 6. Versammlung Gbertragen war.

Danach begrisst Griepenkerl die Versammlung im Auftrag
der herzoglichen Landes-Regierung, des Stadtmagistrats und des
Landwirthschaftlichen Centralvereins.

Hierauf wurde die Wahl der Prisidenten und Secretire vorge-
nommen. Referent schlug als I. Prasidenten Herrn Landes-Oeconomie-
Rath Griepenkerl, als 2. den Director Stoll von Proskau vor,
welche auch von der Versammlung einstimmung gewiihlt wurden,
ebenso wurde als 1. Secretar Professor Belke von Keszthely, und als
2. Waisenhausinspector Palandt erwihlt. Ausserdem wurde der
Kammer-Commissar Schonermark zum geschiftsfiihrenden Seeretir
der Versammiung vom Prisidium aufgestellt.

Nachdem diese Herren ihre Platze eingenommen, wurde zunichst
iiher einen Antrag des Inspector Palandt berathen: Da notorisch
iiberall in Deutschland, besonders auf dem Lande, eine grosse Zahl,
theils dconomiseh werthloser, theils sehr wenig tragbarer und oft
schlecht gedeihender Obstsorten cultivirt werden und hierdurch so-
wohl den betreffenden Obstbauern, wie der ganzen (egend, ein be-
deutender Sconomischer Nachtheil erwichst: so stelle ich hiemit den
Antrag:

»Der deutsche Pomologen-Verein mége durch seine Ausschuss-

und andere Mitglieder in allen Obstbau treibenden Gegenden

Deutschlands, in ahnlicher Weise wie Dr. Ed. Lucas iz Wiirt-

temberg in seiner Schrift , Wirttembergs Obstbau®, jene absolut

schlechten und uneintriglichen Sorten zusammenstellen, da-
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mit die Vorschlige des Vereins fiir Verbreitung besserer Obst-

sorten dadurch begriindet werden konnen. *

Es wird durch iiberwiegende Majoritit bestimmt, den Antrag dem
Deutschen Pomologen-Verein zu weiterer Ausfiilrung zu iibergeben.

Hierauf wurden folgende Herrn bestimmt, um als Ausschuss die
ausgestellten Obstsammlungen durchzusehen, gzu berichtigen und
iber das Resultat der Ausstellung einen besonderen Bericht zu
erstatten: Medicinalrath Dr. Engelbrecht, Inspector Koch von
Braunschweig, Senator J. ten Doornkaat-Koolman in Norden,
Director Dr. Lucas in Reutlingen, Professor Belke in Kesz-
thely (Ungarn), Organist Mischen (Mecklenburg), Garteninspector
Lauche in Potsdam, Direktor Stoll in Proskan {Schlesien}, Super-
intendent Oberdieck in Jeinsen, Inspektor Paland$ in Hildesheim,
Oberforster Sehmidt in Blumberg (Pommern), Baumschulenbesitzer
Spath in Berlin, Stadtrath Thrinhardt in Naumbwrg, Wander-
lehrer Arnold von Lohndorf, Cantor Eberhardt von Branchewinda.

Es theilten sich die Herren zur B%urtheilung ete. der Ausstel-
lungsgegenstande in 3 Gruppen unter dem Vorsitze von Oberdieck,
Lucas und Mischen.

Zur Zusammenstellung der Normalsortimente wurden die Herrn
Engelbrecht, Koch und Arnold bestimmt und das Preisrichter-
amt Gbernahmen die Herrn Uhde, Palandt, Schmidt, Lauche
und Doornkaat-Koolman.

Mit einem Antrage des Medicinalraths Dr. En gelbrecht auf
weitere Ausdehnung der Mustersammlung , speciell fiir das Braun-
schweiger Land bestimmt, erklirte man sich allgemein einverstanden.

Der erste Vortrag war der des Professor Karl Koch: Ueber
die Entwickelung der Obstfrichte in morphelogischer
Hinsicht.®)

Die Frucht und ihre Bildung.
(Vorirag des Herrn Professor Dr. Karl Koch,)
Im gewbhnlichen Leben nennt mau in der Regel Frucht den Theil einer
Pflanze, der zum Magazine abgelagerter Nahrungsstoffo dient und gegessen
wird; desshalb spricht der Landwirth ganz allgemein von der Kartoffelfrucht

und versteht hierunter nicht etwa die eigentlichen Friichte, die Beeren, sondern
die unterirdischen Knollen, weil diese, micht aber jene, gegessen werden.

*) Dieser werde zwar erst in der Bitzung am 11. gehalten, allein ich fiige
dag Wesentlichste gleich hier ein und eninshme dazu die Abhandlung des
Rodners aus seiner Wochensohrift iiber diesen Gegenstand. L,
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In den meisten tropischen Landern, besonders in Westindien, wird ein Baum
aus der Familie der Terpenthinpflanzen (Terebinthacene), Easchubaum genannt
(Anacardium occidentale), kultivirt, dessen Frlichte eine giftige Bchale be-
sitzen, aber auf einem fleischig gewordenen Fruchstiele stehen. Wahrend
man im Vaterlande die letzteren, welche die Gestalt einer Birn habes und in
der Regel 2 Zoll lang sind, allein isst, werden die eigentlicher Friichte wegen
ihres scharfen Harzes ala Arzneimittel benutzst. Nieht diese wirklichen Fréchte
sind dem Volke auf Westindien die Friichte, sondern der unter ihnen befind-
liche und fleischig gewordene Stiel mit dem Geschmacke einer PAaume.

Jedermann kennt die Erdbeere und sieht sie anch wohl entstehen, chne
sich vielleicht davon Rechenschaft gegeben zu haben, dass er hier zwar die
kieinen Friichichen beim Geniessen mit verschluckt, dass das Fleischige aber,
was die eigentliche Nahrung gibt, wiederum nicht ¥rucht ist, sondern der
oberste Theil des knopfartig gebildeten Fruohtstieles, der als
sogenannter Fruchtboden in die Blithe hineingewachsen ist, Bei der Maul-
beere ist die eigentliche, aus dem Fruchtknoten hervorgegangene Frucht wieder-
um sehr klein, wird aber von einer fleischigen Hiille umgeben. Diese anfangs
bautartige Hiille, welohe erst durch Aufnabme von Nahrungsstoffen fleischig
geworden ist, stellt nichts weiter dar, als dem Kelch der Maulbeerbliithe.
Eine Anzahl solcher Kelche stehen mit der von ihnen eingeschlossenen Frucht
an der Bpitze eines aligemeinen Stieles und bilden dicht gedringt einen Kopf,
den wir im gewshnlichen Leben die Maulbeere nennen und als Frucht be-
zeichnen, der sber eine Vereinigung vieler von ihrem fleischig ge-
wordenen Kelche eingeschlossener Friichte darstellt.

Bei der Ananasfrucht nehmen, ausser den #chten Laubblittern, alle
verschiedenen Theile eines Stengelgebildes mit einer Reihe von Bliithen mit
deren Deckblittern Antheil. Wir haben es hier mit einem Bliithen-, resp.
Fruchtstande zn thun, wo alle Theile desselben: Dec kblédtter, Keloh-
blitter und der allgemeine Trager, der mitten durch die Ananasfrucht
gebt, fleischig geworden sind, Nur der eigentliche Fruchtknoten
verkiimmert und an seiner Stelle erkennt man bisweilen noch dafiir einige
kleine Hohlungen rings um die Mitte innerhalb der Ananas. ’

Nachdem wir den vagen Volkebegriff Frucht, durch einige Beispiele er-
lautert, vorausgeschickt haben, kommen wir zur wissenschaftlichen Bestimmung
des Wortes Frucht. Darnach gibt es gar keine andere Definition, als: Frucht
ist der reifgewordene Fruchtknoter d. h. der in der Mitte einer
Bliithe stehenden Umhiillung eines oder mehrer Ei'chern, welche
nach der Befruchtung sich zum Samen umgestalten. Diese Um-
hiillung oder eigentliche Fruchtschale nimmt bei der weiteren Entwickelung
zur Frucht verschiedene Formen an, sie wird hart (Nuss), fleischig (Beere),
hautartig (Kapsel) u. 5 w., und dient als Niederlage von Nakrungsstoffen
fir die Pflanze, mehlig, fleischig oder saftig geworden zur Nahrung
auch des Menschen, Bisweilen sind es aber die Einschlilsse, d. h. die 8zmen,
in welohen die Nanrungsstoffe, besonders reichliches Starkmehl, sich anhiufen
und die desshalb genossen werden. Ein Beispiel ist die Haselnuss,

Beitdem Goethe, der Entdecker — wenn wir uns so ausdriieken diirfen —
der sogenannten Pflanzén-Metamorphose, durch vielseitiges Studium in der
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Natur fand, dsss die hiheren Pfanzen nur aus 2 von einander verschiedenen
Grundorganen, einem Triger und einem Getragenen, aus Achee (oder Sten-
gel) und aus Blatt, bestechen und das letztere das Wesentliche ist, aus dem
alle andern Organe sich herausbilden, so wurde spiter diese Lehre auch auf
den Fruchtknoten oder auf die Frucht Ubergetragen, Man fand in der That
sehr hiiufig, dass wirkliche Fruchtknoten sich inBlitier aufgelsat
hatten. Damit wurde aber allgemein angenommen, dass alle Fruchtknoten
niohts weiter seien, als in Fruchtblétter (KarpeBarbliiter) amg ewan-
delte blattartige Organe. Die Wenigsten bekiimmerter sich daram,
ob es demn wirklich so sei. Man machte keine Entwickelungsgeschichte der
verschiedenen Friichte, sondern schloss von dem Einen auf Alles. Selbst da,
wo eine oberflichliohe Untersuchung hiitte lehren konnen, dass nicht alle
Friichte aus Blattgebilden entstehen, verharrte man bei der angelernten An-
sicht. Man nahm zu allerhand Verwachsungen von Organen, die nie getrennt
gewesen waren, seine Zuflucht,

Seit langer als 3 Jahrzehnten haben wir in unseren Vorlesungen und
sonst gegen diese Ansicht gesprochen und die Behauptung anfgestellt, dass
sehr viele Frichte nicht aus blattartigen Organern entstanden,
sondern Theile des 8tengels sind. Seit wenigen Jahren treten auch
Andere unserer Ansicht bei. Bereits haben es auch tiichtige Botaniker, wis
Sache in der neuesten Auflage seines mnicht genug zu empfehlenden Hand-
buches der Botanik, durch gewissenhafte Entwickelungsgeschichten auf das
Evidenteste nachgewiesen.,

Wenn wir den Fruchtknoten in den varschiedenen Bliithen nither
betrachten, so findet man, dass die Bliithenhiillen ihn entweder einschliessen
oder am Rande seines Gipfels stehen, Im ersteren Falle nennt man
ihn geit sehr langer Zeit einen oberen, im letzteren Falle einen unteren Fruchs-
knoten. Dazwischen gibt es, wie man besonders bei den Sexifragen sehen
kann, eine Menge Beispiele, wo der Fruchtknoten kalb- oder nur zu einem
Viertel unterstiindig ist und der Gibrige Theil in die Bliithe hineinreioht.

Bei den oberen Fruchtknoten sind es in der Regel, doch nicht
immer, blattartige Gebilde, aus denen er entsteht, bei den unteren sber
nie. Um diesen aber auf gleiche Weise entstehen zu lasgen, nahm mar bota-
nigcher Seits an, dass die Fruchtblétter bei dem unteren Frucht-
knoten mit den Kelchblittern verwaohsen waren., Der Ausdruck:
pKeleh mit dem Fruchtknoten verwaohsent ist bei dem unieren
Frushtknoten mit der Zeit so fiblich gewarden, dass es fast kein systematisches
Buch und keine Flora irgend einer Gegend gibt, wo dieser durchaus falsche
Ausdruck fiir den unteren Frychtknoten nicht vorkime,

Es wird gewiss aber jeder Unbefangene beistimmen, dass, wenn der
Keloh mit dem Fruchtknoten wirklich verwachsen ist, beide doob einmal ge-
trennt gewesen gein miissen. Jedes Verwachsen setzt ein Gretrenntsein voraus,
Bei dem unteren Fruchtknoten zeigt aber jede nur einiger Maassen genaue
Untersuchung, dass nie eine Trennung in 2 Théile: in einen Fruchtknoten
und in einen diesen umhiillenden Keloh, vorhanden gewesen ist, Viele selbst
sonst sehr tfiehtige Botaniker geben dieses auch 21, beharren aber trotzdem
auf ihrer Ansicht, indem sie sagen, dass Kelch und Fruchtknoten in diesem



VIIL Berichte tiber Reisen, Ausstellungen, Stand der Obstkultur. 369

Falle wenigstens in der Ides als urspriinglich getrennt, spiter hingegen als
veorwachsen belrachiet werden milssten, weil die Blattnatur des Fruohi-
knotens ein Naturgesetz sei.

Um die Bildung des unteren Fruohtknotens, mit der die Bildung
der sogenannten Rosenfrucht, des Kernobstes und der Feige voll-
stiindig fibereinstimmt, zu versiehen, ist es nothwendig, zuvor auf die Art
und Weise des Wachs'ens der Pflanzen etwas niher einzugehen,

Die Zelle, der Anfang alles Lebendigen, behilt, selbst bei den hheren
Pflanzen, immer noch eine gewisse Belbsteténdigkeit, wihrend sie bei dem
Thiere diese vollstindig verliert und in dem Ganzen untergeht, Man kann
bei den Pflanzen lebendige und noch thiitige Zellen von der Mutterpflanze
willk@irlich trennen und sie bilden ausserbalb dieser, wern man ihnen sonst
die ndthigen Lebensbedingungen zur Verfigung stellt, ein meves Individuum.

Die Zelle hat bei Pflanzen und Thieren stets nur eine bestimmte Zeit,

in der allein sie ihre Thitigkeit entfaltet; wihrend sie sich aber bei dem
Thieren regenerirt, d. h. immer vom Neuen ersetzt, geschieht dicses bei den
Pflanzen nur ausnahmsweise und ohne fiir ihr Leben von Bedeutung zu sein,
Die pflanzliche Zelle, welche ihre Thitigkeit abgeschlossen hat, wird nicht,
wie bei dem Thiere, aufgesaugt, sondern bleibt in der Regel in der Pflanzs
und dient lingere Zeit dauernden Individuen gleichsam als Geriiste, auf dem
die Entwickelung gleicher neuer und lebensthiitiger Zellen fast ohne Unter-
brechung weiter geschicht. Diese letzteren fiihren meist den Namen Cambium
und befinden sich an der Pflanze nach ausgen, wo dis Entfaltung ihrer
chemisch-physikalischen Thiitigkeit, also ihre Wechselwirkung nach auesen,
auch am Besten und Leichbtesten geschehen kann,
' Das Wachsthum bei den meisten Thieren geschieht nach
allen Seiten, bei der hsheren Pflanzen hauptsichlich nur nach einer
Richtung hin, nach oben, Das Thier bleibt in den meisten Fiillen einfach,
die Pflanze hingegen bildet neue Zellen-Vereinigungen, welche zwar
mit der Mutterpflanze vereinigt bleiben, aber doch eine Art selbstatiindigen
Lebens fiihren, Diese Zellen-Vereinigungen bilden weiter entwickelt nnd vore
grBssert die Aeste und Zweige, Jedes Pflanzen-Individuum, aber ebenso die
von ihm ausgegangenen Aeste und Zweige, bestehen aus einem meist in die
Lénge gezogenen Grundorgan, was man im gewohnlichen Leben Bten gel
nennt, welches wissenschaftlich aber als A ckse bezeichnet wird, Dieses Grun d-
organ wichst ebenfalls hauptedchlich nur an seinem oberen Theile durch
" #tete Neubildung von Zeilen weiter und verléingert sich damit,
Beitlich gehen aber vop ibm meist flichenartige Gebiide ab, welche man
Blitter (in der Wissenschaft Appendikulértheile) nennt und diesich nur
bis zu einem gewissen Grade vergrissern. Sie sind es, welcke das zur Um-
bildung des rohen, eben erst aufgenommenen Stoffes in dem eigentlichen
Nahrungestoff nothwendige Chlorophyll hauptsichlich enthaiten. Aus diesen
Appendikulértheilen bilden sich alle fibrigen Pflanzenorgane, wie man sagt,
durch die Metamorphose, d. h. durch einfache Umwandlong, und gwar
von den Kotyledonen bis zu den Eihiillen,

Die Achse (Btengel, Ast oder Zweig) wichst, in sofern sie micht sohliess-
lich verkiimmert, 80 lange nach oben weiter, bis die Zeit der Vermehrung

Tilustrirte Monatshefte. 12. Heft. 1872. 24
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des Individuoms aunf geschlechtlichem Wege kommt, mii anderen Worten
bis eine Blithe sich zeigt. Diese reicht an dem obersten Theil der Achse
soweit herab, als Appendikuliirtheile bei den Vorbereitungen 2u der Vermeh-
rung mitwirken. In der Regel bestoht eine Blithe aus zwei Reihen
metamorphosirter Blatter, welohs man Kelch und Krone nennt,
und sus einer oder mehreren anderen Reih en, weilche eine
genz eigenthfimliche Umbildung erhalten und bestimmt gind,
die befruchtenden Zellen (den Blumenstaub, resp. die Polienschlinche)
zu bilden. Es sind dieses die Btaubgefisse. Endlich sind oft noch in
der Mitte der Bliithe metamorphosirte Blatter vorhanden, welche als soge-~
pannte Frucht- oder Karpellarblitter, die Ei’chen, 4. b. die Anfinge
der SBamen, einschliessen und den Stempel, dessen unterer meist rundlicher
und hohler Theil deshalb Fruchtknoten heisst, weil aus ihm die Frucht ent-
steht, darstellen.

Der obernte Theil der Achse, auf dem die genanuten metamorpho-
sirten Bldtter: Keleh, Krone, 8taubgefssse und Fruchtblitter, sich
befinden, heisst der Bl#ithenbhoden. Bei den meisten Biiithen nimmt er keinen
grossen Raum ein; bisweilen sireckt sich aber der Raum zwischen den ein-
relnen bestimmien und eben genannten Rejhen umgednderter Blitter, besonders.
swischen Krone und Staubgefisse oder zwischen diesen und dem Btempel
otwas, Bo dass dieser schliesslich gestielt erscheint und awch als Stempel-
triger bezeicheet wird. Bind viele Stempel ir einer Blithe vorhanden, so
streckt sich wohl auch der Bliitherboden zu ihrer Aufnahme weit mehr in
die Lange, wie es bei der Erdbeerbliithe, in noch hdherem Grade bei Myo-
surug minimus und bei den Magnolien ist. In einigen Fillen wiohst aber -
auch der Blithenboden zwischen den Fruchtblittern, die also in diesem Falle
nicht die Mitte einnehmen, weiter und bildet in der Hohlung des Frucht-
knotens den Tréger (Centralplacenta) der Ei'chen, resp. spiter der Samen..
Es ist dieses beispielsweise bei der Blidthe der Primulaceen der Fall

Es kommt aber auch vor, dass an dem eigentlichen Mittel-
punkte des Gipfels einer Achse das Wachsthum aufhrt, wihrend
rings herum die neu sich bildenden Zellen in die Hohe getrieben werden.,
Bobald dieses der Fall ist, muss die eigentliche Mitte des Gipfels einer Achse
um g0 tiefer liegen, als Zellen sich am Rande bilden und ringsum sich erheben,
Ee entsteht damit eine Vertiefung, die anfangs nur gering ist und auch schwach
bleiben kann, Stehen in dieser schwachen Vertiefung die Fruchtblatter zu
einem Btempel verwachsen, 8o erhdlt man einen halbunterstdn digen
Fruohtknoten.

Ist diese Veriiefung aber bedeutend, so dass sie mit dem einschliessen-
den Bande die Form eines Bechers erhilt, so befinden sich die Frucht-
bliiter entweder in dieser oder sie stehen am Rande, die Oeffnung schliessend ;
in der Vertiefung selbst haben dagegen die Ei'chen sich entwickelt. In beiden
Fallen nennt man den Becher, sowohl mit den eingeschlessenen Fruchtblditern,
als auch, wenn er nur Ei'chen enth#lt, einen unteren Fruchtknoten.
Beispiele fir den letzteren Fall sind die Stachelbeere, fir den ersteren
die Rosenfrucht und das Kernobst, Beiderlei letste Fritchte nnterscheiden
sich nur dsdurch, dass die geschlossenen Fruchtblatter, resp, die Btempel,
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bei der Rosenfrucht an der Wand des oben offenen Fruchtbechers befestigt
sind, ohne mit diesem oder unter sich zu verwachsen, bei dem Kernobste
hingegen verwachsen die Stempel nicht allein unter sich, sondern auch mit
der Wand des Bechers, und bilden in dem Apfel das sogenannte Kernhaus,
Bei Cotoneaster (der Zwergmispel) geschieht die Verwachsuerg der Frucht-
knoten nicht unter sich, sondern nur mit der Wand des Bechers.
Dergieichen becherartige Bildungen am Ende einer Achse kommen aber
auch ausserdem vor. So ist die Feige eine solche Bildung. Sie unterscheidet
sich von dem unteren Fruchtknoten und dem Kernobsat nur dadurch, dass
in der Hohlung des Bechers nicht allein Ei'chen oder Stempel
eingeschlossen werden, sondern die ganzen Biithen (Staubgefisse,
Btempel und Bliithenhiille), sogar meist noch mit Deckblattern versehen.

Die Versammlung driickte ihren anerkennenden Dank durch Er-
hebung von ihren Sitzen aus.

Der 2. Punkt der Verhandlungen betraf einen Antrag des Un-
terzeichneten auf Feststellung der pomologischen Termino-
logie.

Ich wies darauf hin, dass fiir die pomologischen Beschreibungen
es ungemein wichtig sei, dass von allen Pomologen fiir dieselben
Begriffe gleichartige Benennungen angewendet wiirden und nicht
einer von ,Kelch®, der andre von ,Blume® oder gar von ,Butzen®
und ebenso, dass die Begriffe fiir Formbezeichnungen wie oval,
eiférmig, in denen so off Verwirrung vorkam, ebenso fir die
Pomologie, wie fiir die Botanik festgestellt wiirden,

Ich stellte den Antrag, dass eine solche Terminologie mit Unter-
stitzung durch die Mittel des Pomologenvereins von einem unserer
Mitglieder bearbeitet werden moge, welcher dann mit einem andern
Pomologen und einem Botaniker zusammentreten solle, um dann
eine vollkommen giltige Arbeit festzustellen, welche spiter als Ver-
einsgabe an die Mitglieder vertheilt werden konnte.

Die Versammlung beschloss, die Wichtigkeit des Antrags an-
erkennend, denselben zu weiterer Ausfihrung dem Pomologenverein
zu iiberweisen.

Auch der 8. Gegenstand der Verhandlungen: Antrag des
Herrn Medicinalrath Dr. Engelbrecht auf eine Bestim-
mung hinsichtlich der Benennung neu auftaunchender
Obstsorten, wurde, nachdem ihn der Herr Antragsteller in sehr
lehrreicher Weise begriindet hatte, dem Pomologenvereine iiberwiesen.

Es wurde in dieser Hinsicht entsprechend den Antrigen Engel-
brechts festgestellt, dass die Namen neu auftauchender Obstsorten
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erst dann sollten als allgemein giiltig angesehen werden, wenn sie
mit Hinweisung aof das Journal oder die Vereinsschrift, wo die
Sorte beschrieben ist, in unserm Véreinsorgan, den Monatsheften
fir Obst- und Weinbau, pebst kurzer Charakteristik oder in
dem Illustrirten Handbuch der Obstkunde aufgefithrt seien,
wobei es Sache des Vorstandes des Deutschen Pomologenvereins ware,
sich von der Zweckmissigkeit und Richtigkeit der betreffenden Namen
fiir die damit bezeichneten Sorten zu Gberzeugen.

Die 4. Frage des Programmes: Welches ist das beste Ver-
fahren in Bezug auf das Beschneider der Krone und
Wurzeln beim Verpflanzen der Obstbiume, wurde vom
Garteninspector A. Koch eingeleitet. Derselbe hatte vergleichende
Versuche angestellt und bemerkte, dass, bei sorgfiltiger Schonung
der Wurzel und Wegschneiden nur der verletzten Theile derselben
und bei einem sehr massigen Rickschnitt der Zweige, er die besten
Erfolge gehabt habe.

Belke empfiehlt dagegen nur ein Ausschneiden der schwichern
Nebenzweige oder tberhaupt der kleinern Zweige, die entbehrlich
sind und hat bei Nichtbeschneiden der Zweigspitzen bei jungen ge-
sunden Biumen sehr gute Erfolge gehabt; er befrachtet es als
selbstverstandlich, dass im folgenden Jahre dann diese Zweige kriftig
geschnitten werden.

Haenel hat ebenfalls sehr giinstige Resultate von dem Nicht-
beschneiden der Krone gehabt,

St01] spricht sich fiir einen missigen Riickschnitt aus zur Fr-
rielung des nothigen Gleichgewichts zwischen Wurzel und Krone.

Oberdieck meint, es komme dabei alles auf den Boden an
und erwihnt seine diesfallsigen Versuche, welche bei gutem Boden
auf alten Spargelbeeten zu Gunsten des Nichteinstutzens beim Pflan-
zen; wihrend er in gewdhnlichex Boden bessere Erfolge erzielt, wenn
er eingestutzt habe.

Dr. Lucas macht zuerst bemerklich, dass das von mehrem
Rednern erwihnte Gleichgewicht zwischen Wurzeln und Zweigen
durch das Zurfickschueiden nicht erzielt werde, indem sich gerade
an den Spitzen vollkommen ausgebildeter Zweige, wo bekanntlich
wehrere Blitter zusammensitzen, auch die meisten Reservestoffe
abgelagert finden, aus denen sofort bei Beginn der Wachsthumsthatig-
keit sich neue Theile bilden kounen. Es ist aber Haupisache beim
Verpflanzen der Baume im ersten Jahre vorzugsweise auf eine gute
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und vollkommene Wurzelbildung zu sechen und weniger den Trieb
in's Auge zu fassen. Hat der Baum eine gehorige Menge neuer Wur-
zeln erzeugt, so wird bei dem im Jahr nach dem Pflanzen zu treffenden
Rickschnitt der Zweige auch ein sebr kriftiger Trieb nach oben er-
folgen. Ich empfahl daher junge Biume beim Verpflanzen, sofern
die Krone eine einfacheist, d. h. die Kronenzweige im letzverflossenen
Sommer sich erst gebildet, nur dann zu beschneiden, wenn 1. einige
dieser Zweige weit Gber die Krone hinausgewachsen sind, in welchem
Falle diese verhiiltnissméssig eingestutzt werden, 2. wenn die Endknos-
pen nicht ihre ganze Vollkommenheit erreicht haben, in welchem Falle
sammtliche Zweige 1/3—?*/, ihrer Linge eingestutzt werden. Bei
zweijihrigen Kronen ist ein massiges Einstutzen zur Erzielung einer
regelmissigen Form nicht zu umgehen, doch sollte auch hier nur
moglichst wenig zuriickgeschnitten, dagegen schwichere Nebenzweige
ganz ajsgeschnitten werden. i

Spath bemerkt, dass er beide Methoden, die des miissigen
Riickschnitts und des Nichtbeschneidens angewendet und bei jungen
kriftigen Biumen so gut wie keinen Unterschied bemerkt habe, da-
gegen sei es vollkommen bewihrte Praxis, welche jetzt bei der An-
lage des Humboldparks in grisstem Maasstabe angewendet sei, die
zu verpflanzenden grossern Biume niemals an den Spitzen zurick-
zuschneiden und die Resultate seien in jeder Hinsicht vollstindig
iiberzeugend fir die Zweckmissigkeit des Nichteinstutzens der Zweige.

An der sehr lebhaften Debatte betheiligten sich noch Uhde, -
Riess, Magenau, welcher Versuchsstationen fir Obstbau zur Losung
_ solcher Fragen vorschlug, Arnold, welcher seit 4 Jahren Versuche
in dieser Richtung gemacht, deren Resultat zu Gunsten des Nicht-
oder nur Wenigheschneidens ausgefallen, Oberforster Schmidt a. a.

Schliesslich machte ich noch aufmerksam, dass dis noch viel-
fach iibliche Praxis des kurzen Riickschnittes der Zweige beim Ver-
pllanzen auf 2—3 Augen, sehr hiufiz Krankheiten und den Tod der
50 bekandelten Baume zur Folge habe, indem sich aus den sechwicher
gebliebenen Augen erst spit Triebe entwickelten, die sehr oft nicht
holzreif wiirden und dann nothwendigerweise in kalten Gegender er-
frieren mussten.

Die Versammlung neigte sich allgemein der Ansicht hin, dassein
sehr missiges Beschneiden der Kronenzweige in jedem Fall
als das sicherste und beste Verfahren zu betrachten sei und dass an
den Wurzeln nur diebeschidigten Theile weggenommen werden
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miissten, aber stets so, dass die Schnittflicke dem Boden zuge-
kehrt sei. ’

Die 5. Frage: Was ist von dem Pinciren der Blatter —
Pincement Grin — zu halten und welche Erfahrung hat man iber
dasselbe gemacht? wurde von mir eingeleitet.

Nachdem ich im Allgemeinen auf die Bedeutung der Blatter
als wichtige Ernihrungs- und Assimilationsorgane der Pflanze auf-
merksam gemacht und auf die Erfabrung hingewiesen hatte, dass
durch Wegnehmen der Blitter das Wachsthum sofort sistirt werde,
und z. B. Stachelbeeren an von Raupen abgefressenen Stocken nicht
reiften, wies ich darauf hin, wie schon seit langerer Zeit beim Spa-
lierbaumschnitt von jenen Zweigtheilen, welche ohnehin bei dem
niichsten Sehnitt in das Messer fallen, alse von dem obern Theil
der Holztriebe, namentlich der Gipfeltriebe durch E ntfernung
einiger Blatter bis auf den Blattstiel, eine namhafte Min-~
derung des Holzwuchses bewirkt werden kinne und dieser starke

. Holzwuchs bei uns gar oft die Ursache spiter
Fruchtbarkeit sei. Es sei dieses Pinciren ejn-
zelner Blitter also ein fir den Baum unschid-
iches und sehr einfaches praktisches Mittel,
den zu starken Holzwuchs zu missigen und
zugleich die regulative Thitigkeit mehr auf die
unteren Knospen der Triebe, welche
ihren Blitter nicht beraubt werden und also
fortwihrend ernihrt werden —, hin zu leiten,
wodarch sich die dort befindlichen Knospen
verdicken und eher zu Bliithenknospen umbil-
den. Ieh erlaube mir hier den §. 803 meiner
Lehre vom Baumschnitt, welcher diesen
Gegenstand kurz bespricht, hier einzufiigen.

Eine in die Zeit des Junischnittes, aber auch im
Juli und August noch anwendbare, zum Schnitt ge-
borige Methede ist die th eilweiseEntblatterung
" zur Schwichung des Triebes. Dieses Mittel kann bei jeder Baum-
art angewendet werden, Man nimmt mit den Nigeln des Daumens und Zeige-
fingers von einem zu iippigen Triebe 4—6, selbst 8 Blatter weog bis auf den
stehenbleibenden Blattstie! und zwar in der ‘Weise, dass vom vierten Blatt
anfangend immer einige Blatter weggemommen werden, dann eins stohen
bleibt bis zu den obersten Bliattern, an demen mehrere beibehalten bleiben
missen und der Erfolg ist ein sofortiger Nachlass des Tricbes, Es steht diese
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‘Wirkung der Wegnahme oines Theils der thitigen Blitter eines Triebes in
genauem Zusammenhang mit der Funktion derselben, als wesentliche ober-
irdigche Ernihrungsorgsane. )

Es wurde ferner von mir hingewiesen, dass durch dieses Mittel,
dessen Resultate bei richtiger Anwendung stets dem Zweck entsprechen,
ein spiteres Pinciren, welches bei uns so haufig einen nachtheiligen
verspiteten Holztrieb hervorruft, recht gut ersetzt werden konme.

Inspektor Koch machte darauf aufmerksam, dass diese Art des
- Pincirens der Blitter nicht dieselbe sei, von der im Programm die
Rede sei. Das Pincement Grin wurde nun bei Pfirsichen ange-
wendet, um dieselben zu besonders reicher Fruchtbarkeit zu bringen.

Da iiber dieses Verfahren Erfahrungen nicht mitgetheilt wurden
und ausser Inspektor Koch Niemand diese neue Methode zu kennen
-gchien, will ich hier aus der Schrift von Grin &iné Horticulteur &
{hartres 2. Edit. ,Le Pincement court ou le Pincement
des feuilles, Methode de Direktion des arbres et notamennt du
Pécher*), Chartres Librairie Petrot-Garnier 1867, nur kurz beifiigen,
duass Grin durch das Abstutzen der Blitter bis auf die Mitte ihrer
Linge sucht die Ersatzaugen einestheils in Fruchtaugen uwmzubilden,
andererseits den Trieb der Fruchtruther zu méssigen. Die Methode
selbst ist auf pag. 43 der kleinen Schrift abgebildet.

Die Debatte wurde durch O berdiek, welcher bemerkte, dass
ich auch das Abpflicken der Blatter zurErlangung einer
vollkommenen Holzreife empfohlen habe, womit indess
der bekannte Botaniker Herr Geheimrath Dr. Goppert sich nicht ein-
verstanden’ erkliart habe, auf dieses Verfahren, die Holzreife bei
lange forttreibenden Obstarten, wie Pfirsichen, Wein, zu beschleu~
nigen, hingeleitet.

Ich bemerkte, dass ich von diesem Entlauben, auf welches in
§. 826—329 meiner Lebre vom Baumschnitt aufmerksam gemacht
sei, sehr gute Resultate erzielt habe, wenn es nicht zu frih, alse
erst nach den ersten Frosten, sorgfiltig vorgenommen worden sei,

Arnold von Lohndorf fihrte nun folgende sehr schlagende Erfah-
Tungen iber die Erfolge des kiinstlichen Entlaubens im Spitherbste an:
Bs wurden in einem kleineren Weinberg der Ahrgegend im Herbst 1871
alle Stocke entbiattert; der Berg war mit Blauen Portugieser-Reben

*) Es enthilt das kleine Heft von Grin manches Inieressante neben gar
viel Unndthigem und lingst Bekanntem, L.
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bestockt. Der Erfolg war, dass dieser Weinberg allein imitten
vieler anderer einen guten Ertrag lieferte, wihrend die fibrigen nicht
entblitterten Weinberge keine Traube hatten, dagegen um so mehr
erfrorenes Holz zeigten. Viele hundert Weingirtner konnten dies
bezeugen. Aehnlich war das Resultat, welches Herr Dr. Bresgen
dort bei Pfirsichen erhielt, welche er im Herbst kiinstlich entlaubt
hatte. Diese Pfirsiche waren so ziemlich die einzigen, welche vom
Frostschaden verschont geblieben waren, wihrend die meisten Pfir-
sichbiume in dortiger Gegend theils ganz erfroren waren, theils sehr
stark gelitten hatten. ‘

Thranhardt spricht sich gegen das Enilauben der Rebsticke
aus, da ja das Laub noch das Holz vor dem Erfrieren im Herbste
schiitze, wihrend Belke, Spath und Inspektor Koch die Erfolge
des Entblitterns zur Erlangung friiherer Holzreife bestitigen. Ar
der Debatte betheiligten sich noch Hinel, Dr. Ginther, Stoll
und einige andere Mitglieder. '

Die Frage 6. ,Welche Form der Obstbiume passt am
besten fir die Landstrassen und fir grosse Pflanzungen
auf Aeckern und Weiden?* wurde ebenfalls von mir eingeleitet
und der Hauptsache nach in folgender Weise beantwortet.

Ich habe seit einer lingern Reihe von Jahren stets danach hin-
gestrebt, den jungen Obsthiumen fiir Acker- und Strassenpflanzungen
durch Erhaltung und Fortbildung des Mittelastes, als
eigentlichen Fortsatzes des Stammes, eine pyramidale oder
hochgebaut kugelformige Kronenform zu geben, und viele
Tausende so herangebildeter und fortgebildeter junger Obstbiume
zeigen die Vorziige dieser Methode, welche selbst Ch, Baltet, trotz
der Neigung der Franzosen fiir die Kesselform, als er so erzogene
Hochstimme bei de Jonghe in Briissel sah, anerkennen musste.

Gegen diese naturgemisse und dsthetisch schéne Heranbildung
der Baumkronen, welche auch entschieden einer danernden Tragbar-
keit sehr ginstig ist, und der Bodenkultur unter den Biumen viel
weniger Hindernisse in den Weg setzt, als jede andere Baumform,
hat sich nun durch die Schrift des Wegbauinspektors Parisiug
in Gottingen eine Opposition gebildet. Diese Schrift sucht durch
gub gezeichnete Abbildungen darzuthun, dass sich eine ihres Mittel~
astes beraubte, daher innen hohle Baumkrone sehrschin bilden..
lasse und gut aussehe. Das ist ganz richtig in den ersten Jahren,
allein spiter andert sich dies gewaltiz. Da werden die nun mehr
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entwickelfen seitlichen Aeste stark abstehend, hingen herab und
verhindern die Kultur des Bodens, versperren die Wege bei Alleo-
biumen und gewdhren meistens ein sehr unschdnes Aussehen.

Wir wollen gar nicht in Abrede stellen, dass es auf beiden
Seiten Ausnahmen gibt, dass manche Obstsorten sich nicht wohl zur
Pyramidenform gut ziehen lassen, wie der Stettiner, und dass andere
mit ausgeschnittenem Mittelaste schtne kugelfsrmige Kronen biiden,
wie der Kleine Langstiel. Allein dies sind Auspahmen und solche
kénnen nicht als Regel gelten.

Indem ich daher ganz entschieden bei der Bildung der Kronen-
form rathe, den Mittelzweig sorgfiltiz zu erhalten und so die pyra-
midale Krone se weit es geht, herzustellen, warne ichk zugleich vor
der Methode, welche rith, gleich bei der Bildung der wer-
denden Krone den Mittelast auszuschneiden und so die
Entwickelung der seitlichen Aeste 'zu einer korbférmigen oder kelch-
artigen Krone anzustreben. -

Horlin erklirte sich ebenfalls fir die Pyramidenform der Krone
und wies darauf hin, dass nach den Erfahrungen vor einigen Jahren
durch Schneedruck bei solchen breiten Kronen, wie sie sich nach
Wegnahme des Mittelastes bilden, ganz ausserordentlicher Schaden
hervorgerufen worden sei. ‘

Thrinhardt war der Ansicht, dass die ihres Mittelastes be-
raubten Kronen weniger Krankheiten zu erleiden hiitten, indem man
bei dem Ausputzen sorgfiltiger und leichter verfahren kénne; es warde
indess entgegmet, dass gerade das Ausschneiden des Mittelastes hiufig
die Ursache von Xrankheiten des Holzes wiire. Arnold, Mischen,
Reiss, Belke, von Reuss, Bouché, Pastor Koch, Inspektor
Koch und Spath sprachen sich ebenfalls fiir die Pyramidalform
der Baumkrone aus.

Schliesslich wurde vom Vorsitzenden constatirt, dass die pyra-
midale Kronenform der Obstbiume nach der Ansieht der Ver-
sammlung die geeignetste und der Kesseiform jedenfalls vorzu-
ziehen geil. . ' :

Der Herr Prisident gab folgendes Resiimé: ,Die Verhandlung enthdlt eine
vollstéindige Verurtheilung der mehrfach empfohlenen Methode des Kesseischnitts,
d. h, der Ausschneidung des Mittelastes, um dadurch eire unverhidlinisaméssige
Eutwickelung der Seitendste hervorzurufen, Fir die sogenannte Kessel- oder
Bohoppenform der Obstbiume an Chausseen, wie sie Parisius vor einigen

Jahren hier nannte, hat sich in dieser Versammlung nicht ein einziger Redner
erhoben, Der einzige Redner, weleher die Kesselform empfahl, hatte micht
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unsere Frage von der besten Form der Obstbidume an Landstrassen, sondern
seine lokalen Verhilinisse vor Augen, lobte auch nicht die Kesselform im
Gegensatz zu der Pyramidalform, — Als Vorzlige der Pyramidalform sind
hervorgehoben: geringerer Schatten, grissere Featigheit, Vermeidung zm
starker Verwundung, Erzielung hesserer Friichte, geringere Nachtheile darch
8chneedruck, Sturm, nachbarlichen Schsbernack, Diebstahl und Ueberbitr-
dung mit Friichten. Das sind so wichtige Momente, die fir die Pyramidal-
form an den Landstrassen sprechen, dass es, wie ich glaube, schwerlich
kiinftig Jemand gelingen wird, dieselben gegen etwaige locale Vortheile der
Kesselform in Schatten zu stellen, Wahrsoheinlich wird dieser Gregenstand
nach den eingehenden Erdrterungen, denmen Jeder mit grossem Iuteresse ge-
folgt sein wird, fir die Zukunft von der Tagesordnung der. pomologischen
Versammlungen verschwinden, Auf Wunsch des Herrn Sp&th ist noch zm
oonstatiren, dass nach Ansicht der Versammlung die Halbhochstammform der
Biéinme an den Eisenbahnen als die zweckmissigste anzusehen sei, womit auch
diese Frage zum Austrage gebracht ist.*

Die Beantwortung der Frage 7. ,Welche Form von Obst-
biumen passt am besten zur Anpflanzung an Eisenbahnen
wurde von Spath in sehr interessanter und eingehender Weise ein-
geleitet. Er berechnete fiir die Meile Eisenbabn bei einer Reihe von
Pflanzung mit Halbhochstammen, welche Biumchen er besonders
empfahl, einen jihrlichen Durchschnittsertrag von tiber 800 Thaler
wobei er den Durchschnittsertrag pro Baum auf 10 sgr. =1 Mark
annahm. ' Spith empfah! der leichtern Pflege und bequemern Erndte,
auch des Umstandes wegen, dass solche Biume weit eher selbst-
stindig werden und frihere Ertrige liefern und vom Sturm weniger
zu leiden haben, als Hochstimme, die halbhochstimmige
Baumform, welcher Ansicht von der Versammlung vollkommen bei-
gestimmt wurde. (Vergl. oben das Resumé des Herrn Prisidenten.)

Eine weitergehende Debatte wurde iber diese Frage nicht er-
offnet, zumal der Revierforster Magenau eine denselben Gegenstand
behandelnde Broschiire vorlegte und auch kurz dariiber referirt.

Bs ist sehr zu winschen, dass diese Frage bei der nichsten
Versammlung abermals auf die Tagesordnung gebracht werde, wo
sich dann auch wohl von Erfahrungen tiber die Eintriglichkeit dieser
Obstkultur auf den Bodenflichen der Eisenbahnen von da oder dort-
her schon Erfahrungszahlen werden ermitteln lassen.

Magenau bemerkte, aufgefordert vom Prasidenten, seine (spiter
in diesen Blattern besonders zu besprechende) Brochéire mit einigen
Worten einzufihren, dass man hinsichtlich der Wahl der an den
Dammen und Boschungen anzupflanzenden Gehdlze, ob Obstbiume
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oder Reben oder andere nutzbringende Striucher, ob Hoch- oder
Halbhochstimme oder Spalierbiume, dies den herrschenden lokalen
Verhiltnissen tberlassen werden miisse. Die Frage der Benutzung
der Eisenbahndimme und Boschungen sei wegen der colossal grossen
Ausdehnung des in Rede stehenden Areals von unendlicher volkswirth-
schaftlicher Bedeutung. Ein intensiver Betrieb des Obst- oder Reb-
baues sei fiir eine Eisenbahnverwaltung durchaus nicht zu schwierig
in der Praxis durchzufiihren, besonders wenn die angepfianzten Flichen
verpachtet wirden und der Cultivateur oder Piachter finde hier fast
durchaus fiir seine Pachtabgabe sehr giinstige Verhiltuisse. Mage-
nau weist zugleich auf die friiher von mir erschienene Brochiire
Gber denselben Gegenstand hin, worin besonders auf die Anpflanzungen
der Boschungen mit Spalierbdumen, wie sie in Belgien eingefiihré,
Rechnung getragen sei.

Wegen Mangel an Zeit wurde der Gegenstand verlassen und
nun nur noch die Fragen 9, 11 und 13 in Berathung gezogen.

Ueber Frage 9 ,Welche Steinobstsorten lassen sich
fiir den Anbau im Grossen empfehl en* trigt Oberdieck ein
schriftliches Referat vor, welches in den Verhandlungen niedergelegt
werden wird und auf welches wir spater zurickkommen. Eine De-
batte fand iber diese Frage nicht statt.

Ueber Frage 11. Welche Tafeltrauben sind fir den
Anbau, namentlich in Norddeutschland zu empfehlen, re-
ferirte Stadtrath Thranhardt von Naumburg. Derselbe bezeichnet
folgende 15 Traubensorten als besonders in Norddeutschland in ge-
eigneten Lagen anbauungswirdig.

1) Weisse: Weisser friher Gutedel, Muscat-Gutedel,
Pariser Gutedel, Diamantgutedel, die Malingertraube,
Friiher weisser Malvasier, Friher Leipziger und dieMade-
leine Angevine.

2} Blaue: St. Laurent, Dolcedo du Po, welcher jetzt ge-
wohnlich als Blauer Portugieser vorkommt, Jacobstraube oder
Frihelevner, Friiher blaner Champagner.

3) Rothe: Rother Gutedel, Konigsgutedel, Friher
rother Malvasier, Rother Muscateller.

An der Discussion nahmen vorziglich Antheil Inspektor Kock,
Professor Dr. Seelig, welcher den Malinger und die Madeleine Ange-
vine fiir Norddeutschiand besonders empfahl, welche letztere Sorte



880 VIIL Berichte iiber Reisen, Ausstellungen, Stand der Obstkultur.

auch Geh. Kammerrath Uhde sebr rihmte, wihrend Palandt der
Ansicht ist, dass man bei solchen Auswahlen mehr lokalisiren solle
und nur fir bestimmte Verhiltnisse gewisse Sorten empfehlen moge.

Weiter betheiligten sich an der Debatte v. Tirk, ObPI'dIeCk
Arnold.  Oberdiek erwdhnt, dass der Diamant Gutedel und der
Muscat Gutedel so hiufig durch das sogenannte Rieseln oder Reissen
der Trauben zu leiden hitten.

Ich bemerkte, dass das Ringeln unmittelbar nach der Bliithe
sich hier in Reutlingen als ein vortreffliches Mittel gegen diesen
Uebelstand, welcher in der mapgelhaften Ernihrung einer groseren
Anzahl von Beeren, ebenso sehr, wie in gestorter Befruchtung - seine
Ursache habe, bewihrt habe. Die Malingertraube erhielt geringelt
ein ganz anderes Ansehen und wird dadurch erst zur Tafeltraube;
e muss dieses Ringeln nur zur rechten Zeit, namlich bald nach
der Blithe und einige Linien unterhalb der Traube vorge-
nommen werden, wobei man sich zu iberzengen habe, dass mit der
Ringelzange weder zu flack, mnoch zu tief eingeschnitten werde.
Die nothige Uebung sei gar schnell zu erlangen und es empfehle
sich die Grazer Ringelzange als besonders zweckmiissig. Selbstver-
stindlich mdssten die geringelten Reben gut angebunden werden,
auch diirfen, um den Stock nicht zu schwiichen, nie alle Reben
geringelt werden.

Die Frage 13., wie konnen die Mutterobstgirten*) am
besten zur Hebung des Obstbaus in Deutsehland beitra-
gen? wurde von Herrn Medicinalrath Dr. Engelbrecht eingeleitet
und vortrefflich beantwortet. Ich hoffe bald diesen Vortrag voll-
standig nach dem stenographischen Protokoll in diesen Bliftern zur
allgemeinen Mittheilung bringen zu konnen und bemerke hier nur,
dass der geehrte Redner folgende 5 Hauptpunkte feststellte.

1) Staatsanstalten fiir Pomologie miissen vollstindige Obstmut-
tergirten haben, um alles gute Obst zu erhalten uad zwar unter
vollig sichern pomologisch richtigen Namen.

2) Es sollen diese Institute, um die Sicherheit der Namen der
verschiedenen Obstsorten zu constatiren, unter einander in wissen-
schaftlichem Verkehr stehen.

8) Diese Mutterobstgiirten sollen die neuen, wie dlteren Sorten

*) Im Programm stght Musterobstglirten; es sind indess jedenfalls Mutter-
obsiglirten verstanden,
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priifen und nachforschen, wie die verschiedenen empfehlungswirdigen
Obstsorten da und dort gedeiken,

'4) Es sollen Baume und Reiser verbreitet werden, aber nur von
solchen “Sorten, welche erfahrungsgemiss gute Resultate geliefert
haben.

Tch bemerkte, diese Punkte vollstindig anerkennend, dass ich
glaubte — auf die Obstmustergirten oder Musterobstanlagen dber-
gehend — dass selche in jedem Obstbautreibenden Bezirk oder Am#é
mwit Unterstitzung von Staatsmitteln oder durch Vereine in's Leben
- gerufen werden sollten und zwar bald grosser, bald kleiner. Diese
Musterobstgiirten sollten ein ausgewshites Sortiment der fir jede
Gegend hinsichtlich der climatischen und Gconomischen Verhilfnisse
werthvollsten Obstsorten unter richtigen Namen enthalfen und von
diesen Baumen sollten Edelreiser zu verbreiten sein, sowie Friichfe
zu den lokalen Ausstellungen gebracht werden.

Diese Musterobstgiirten sollen in Hinsicht der Pflanzung, Be-
handlung und Pflege und Sortenwahl als Muster dienen.

Die Pomologischen Garten — Muttergirten — verbunden mi¢
Baumschulen und Formbiumen hatten die besondere Aufgabe
tichtige theoretische praktische Baumziichter heranzubilden,

Oberdieck und Uhde empfehlen die Sorgfalt fir die Erhal-
tung der pomologischen Pflanzungen durch genaue Register und Si-
tuationspline und namentlich durch genaue Etiguettirung.

Oberdieck wiinscht noch, dass aus jeder grisseren pomolo-
gischen Anstalt richtig bezeichnete Friichte zn Ausstellungen abge-
geben wiirden.

Arnold fihrt an, dass in der Bheinprovinz, besonders durch
die Anregung des Regierungsraths Otto Beck in Trier, in Bittburg
- und mehrern andern Orten Musterobstgirten und Baumschulen an-
gelegt seien, bei welchen zugleick Unterrichiskurse abgehalten wiirden.
So habe er dieses Jahr einen solchen mit 86 Schiillern, &ltern und
jingern Personen, abzuhalten gehabt.

‘Weiter sprachen noch Reiss, Stoll, Bonché, Spath dber diesen

Gegenstand und der Herr Prisident gab folgendes Hesiimé:

oE& ist hervorgehoben, dass die Staats-Anstalten vorzugsweise bestrebt
sein sollen, die werthvollen Obstsorten in sbsolut richtiger Bezeichnung zu
erhalten, auch desshalb in Communication mit den andern gleichen Anstalten
gu treten, um die Richtigkeit zu controiliren durch den Austausch von Friichien
and Reisern, dann aber auch die Abgabe der einzelnen Sorten von der Pass-
lichkeit derselben fiir die betr, Gregenden soviel als irgend thunlich abhlingig
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zu machen. Von anderer Seite ist hervorgehoben, dass die Eiurichtung der
Mustergiirten mdglichst zu decentralisiren seien, also nicht nur in den einzelnen
Provinzen, sondern in mdglichet viel verschiedenen Localititen dieselben an-
zolegen, &hulich wie das in der Rkeinprovinz und besonders im Regierungs-
bezirk Trier der Fall ist, damit die Verbreitung der Mustersorten und die
Ausmerzung schlechter Sorten méglichst befbrdert wird, auch gewissermassen
dem Reiserdiebstahl eine stillschweigende Duldung angedeihen zu lassen. Vor
allen Dingen mfiissen die Regierungen und die Vereine fir die Erhaltung der
Mustergiirten und fir die Apstellung vou Baumwértern sorgen, welche die
Pflege der Biume iiberwachen und dem Publikum suf rationelle Weise mit
Auskunfigeben n. s, w. zur Hand gehen.% :

Die dibrigen Fragen des Programms konnten wegen Mangel an
Zeit nicht mehr berathen werden und wurden die betreffenden Re-
ferenten ersucht, ihre Referate schriftlich dem Biireau einzusenden,
damit sie den Verhandlungen mit einverleibt werden kbnnen.

Ein Hauptgegenstand der Berathung war noch die Bestimmung
der nichsten Versammlung und Ausstellung. Die Versammlung be-
schliesst einstimmig auf meinen Vorschlag, als Ort fir die nichste
Versammiung Trier zu wihlen,

Das Tagblatt berichtet fiber die Verhandlung und den gefassten
Beschluss wie folgt: ’

» Weiter nun wird auf Wunsch der Versammlang iber den Ort
der nichsten 7. Allgemeinen Versammlung Deutscher Po-
mologen, Obst- und Weinzichter gesprochen und beschliesst
dieselbe einstimmig auf Vorschlag des Dr. Lucas, unter Zustimmung
der Herrn Miischen, Thranhardt, Engelbrecht, Hﬁrl?n, von
Tirk, Griepenker] unter Angabe der dafiir sprechenden Griinde,
dass die nichste 7. Versammlung unter Beseitigung der
Mandatsverhaltnisse des Vorstandes des Vereins zur Be- .
forderung des Gartenbauesinden Konigl Preuss. Staaten
in zwei Jahren, also 1874, in Trier tagen und def Regie-
rungsrath Beck ersucht werden solle, die allgemeine
Geschaftsfihrung zu dbernehmen, sowie fir den Fall, dass in
Trier ein Hinderniss stattfinden sollte, dem Vorstand des Pomo-
logen-VereinsdieBefugniss eingeriumt werden solle, Ort
und Zeit zu bestimmen.* .

Da bei dem Bericht fibar die (eneral-Versammlung des Deut-
schen Pomologen-Vereins auf diesen Punkt nochmals zurfickgekommen
wird, so tbergehe ich hier die Griinde, welche ich fiir Trier anfihrte:
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In Bezug auf die 18. Frage wurde noch der Beschluss gofasst,
dass Herr Medicinalrath Engelbrecht gebeten werde, seine Ansichten
in einer Denkschrift zum Protokoll niederzulegen, welches derselbe
auch zuzusagen die Giite hatte.

Am Schluss der Sitzungen wurde dem I, Prasidenten Herrn
Landesoconomierath Griepenkerl der Dank der- Versammlung fir die
ausgezeichnete Leitung der Verhandlungen ausgesprochen und ihm
ein dreimaliges begeistertes Hoch gebracht,

Excursionen fanden statt in die Gerzogliche Landesbaumschule
bei Braunschweig, deren vortrefflichen Stand und reiche Vorrithe
alle Anerkennung fanden und in den herzoglichen Forstgarten unter
Leitung des Herrn Forstrath Dr. Hartig. Ueber diese vortrefflich ge~
leitete hochst interessante Anstalt behalte ich mir einen besondern
Bericht vor.

Leider gestattet es der Raum dieses Heftes nicht, den Bericht
iber die Ausstellung, sowie auch den Bericht iber die Generalver-
sammlung des Pomologenvereins zu geben. Beide werden im Januar-
heft erscheinen und zugleich auch eine lithographische Darstellung
der Ausstellung.

Ich schliesse diesen kurzen Bericht diber die 6. Versammlung
deutscher Pomologen, Obst- und Weinziichter, indem ich den lei-
tenden Comitémitgliedern Namens der, diese hochst interessante
Versammlung, auf welcher mit seltenem Eifer und dem regsten
Interesse fiir Pomologie und Obsteultur gewirkt und gestrebt wurde,
besuchenden auswirtigen Pomologen und Obstzdchtern, den wirm-
sten und aufrichtigsten Dank auszusprechen mich gedrungen
fithle.

Den Herren Griepenkerl, Engelbrecht, Uhde, Dr. Har-
tig, Bouché und Koch, welche sich so vielfach fir unser Interesse
bemithten, sowie auch den idbrigen Herren Mitgliedern des
Localcomité's sei daher — ich spreche gewiss im Sinne aller
Besucher der Versammlung, und von vielen derselben noch auf der
Riickreise dazu besonders aufgefordert — obiger Dank und die Ver-
sicherung ausgedriickt, dass die vier in Braunschweig verlebten Tage
zu den lehr- und genussreichsten gehoren, deren Andenken uns allen

in steter Erinnerung bleiben wird.
Dr. Ed. Lucas.
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Kurze Notizen und Mittheilangen. )

Konstanz, 1, Spet. Die Generalversammlung des Bodenseegirinervereins °
wurde am 1,8ept. d.J. im Gasthause zum Falken in Eonstanz abgehaiten, wozu
sich etwa 45 Mitglieder eingefunden batten. Nach gemeinschaftlichem Mittage-
mahle wurde die Versammlung durch den Priisidenten Herrn Kunst- und Handels-
giriner Eble von Konstanz mit eirer kurzen Ansprache und Begriissung sriffnet,
Nach Verlesung des Programms vom 1. Juli d. J. wurde war ‘Tagesordnung ge-
schritten und zwar zur Frage: Welchen Schaden hat der letzie nasse Nachsommer
und der darauf folgende strenge Winter an Biumen, Striuchern ete. in der See-
gegend angerichtet und wie sind die vom Froste gelitten habenden Planzen zu
halten? Nachdem verschiedene Herren in lingerem oder kiirzerem Vortrag ihre
Beobachtungen ete. vorgebracht hatten, wurde fast einstimmig Ger Vorschlag des
Herrn Jos. Biihler von Gebweiler (im Elsass) als der beste angenommen; derselbe
cempfiehlt bei minder stark beschidigien Pflanzen ein Einschneiden von 3—4
" Jahrestrieben bei schon lingerer Zeit stehenden Biumen, und zwar einige Zeit
nach dem ersten Austreiben im Friihling, um auf diese Weise die nicht gar za
stark erfrorenen Béume zu neuer Triebbildung zu wecken, was auch stark dazu
beitragen wird, das Zellengewebe zwischen Rinde und Holz wieder zu erneuern.

Bei Berathung und Betrachtung - oben besagter Zustiinde tauchte auch die
Frage auf, welches das beste Mittel wiire, vom Hagel getroffene und beschidigte
Obstb#ume zu baldiger Tragbarkeit und Gesundheit zu bringen., Da der Hagel-
schlag, wenn auch noch so stark, die Biume etc. nur auf der einen Seife trifft,
und daher die andere Seite unheschidigt bleibt, ist die Saftzirkulation nur theil-
weise durch Quetschung des Zellengewebes gestort und ist daher anzurathen,
cbenfalls die Kronen zurfickzuschneiden, aber nicht zu stark, und die am &ltern
Holze entstandenen Wunden sauber anszuschneiden und mit Baumwachs, oder einer
Mischung von Lehm, Kuhmist und Kalk zu bestreichen. Ganz verworfen
wurde das Verfahren eines Herrn Vosseler von Bintigart (Wanderlebrer filr den
Obstbau), welcher zur Begutachtung der vom Hagel stark beschidigten Obsibiume
der Stadtgemeinde Rottweil in Wiirttemberg von der Centraistelle dahin gesendet
wurde und sich vor Gffentlicher Versammlung dahin aussprach, an stark von Hagel

. beschidigten Biumen je nach Stérke des Baumstammes die Aeste desselben
auf eine Entfernung von je zu I—4 Fuss vom Btamme abzusigen,
und dadurch die Biume vollstéindig zu verjiingen. Da aber dieses Verfahren
ganz und gar nur zum Ruin der Obstbiume gereichen wiirde, indem da-
durch eine sofortige Stockung des Saftumlaufes stattfindet, und der Baum (durch
Verlust seiner Lungen, d, i, Blitter) unrettbar verloren ist, wurde ein-
stimmig beschlossen, gegen dieses barbarische Verfahren oder wie in Wiirttemberg
schon sprichwbrtlich gewordene ,Kopfen® ffentlich im Interesse aller Obst-
baumbesitzer zu protestiren. (Bonst. Ztg.)

Anm. 4. Red. Wir haben obigen uns zugesendeten Artikel erst aufgenom-
men, nachdem uns ein sehr glaubwiirdiger und erfahrener dortiger Gutsbesitzer
die Wahrheit des oben Gesagten bestiitigt hat. L.

— O —— e
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