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Konigin Olga Pfirsich, Luc.
Mit Abbildung.

Wir geben hier die Abbildung und Beschreibung einer der
schonsten Friihpfirsche, welche, da sie zur Zeit des Geburtstages
Ihrer Maj. der Kénigin Olga von Wirttemberg reift, von uns mit
allergnidigster Erlaubniss Threr K. Majestat ,Konigin Olga Pfirsich*
genannt wurde.

An einer ostlichen Wand des Institutsgebdudes des Pomologi-
schen Instituts in Reutlingen wurde vor etwa 6 Jahren ein Samltng
der Willermoz Pfirsich angepflanzt, Da diese Sorte aus Samen gich
treu bleiben soll, wurde der Name Willermoz Pf. daran geschrieben
und der Baum lieferte auch vor 3 Jahren mehrere Frichte, die sich
von der Mutterfrucht so wenig unterschieden, dass man nicht daran
denken konnte, eine neue Sorte daraus zu machen.

Tm Jahre 1873 nun litt der Baum, den wir ziemlich frei wach-
sen liessen, und der etwa 16‘ am Spalier ninauf und zwar in der
Porm als senkrechter Cordon gewachsen war, im Friibjahr in Folge
starker Witterungswechsel und der dadurch eingetretenen Saftstockung,
und sah sehr traurig aus. Indess erholte er sich, bildete neue Blitter
und neue kriftige Triebe und lieferte noch eine Anzahl Friichte von
o wunderbarer Grosse, Schonheit und Giite, dass Jedermann dariber
erstaunt war. Eine dieser Friichte stellt die Abbildung dar.

Im Jahre 1874 trat in Folge der kalten Tage Ende April
und Anfang Mai, npachdem dieser Pfirsichbaum schon stark ge-
trieben hatte, dieselbe Calamitit ein und es Wwar kein gesundes
Blatt am ganzen Baume. Aber bei Eintritt besserer Witterung steilte
sich der gesunde Wuchs wieder her und der Baum lieferfe abermals
eine Anzah! gleich schoner Friichte, welche den 5. September vOllig
reif und hochst delicios waren. Der Umfang einer derselben betrug
0,25 Meter.

Eine Friihpfirsich von dieser Grosse und Schonheit existirt noch
nicht und es darf daher diese Sorte als eine wahre Bereicherung der
Pomologie betrachiet werden.

Ilustrirte Monatshefte. Heft 3. 1875, 1
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2 Bpezielle Pomologie.

Wir geben hier nun die systematische Beschreibung und zshlen
diese Frucht zu K1. I Ord. 2, Unterordnung b. unseres Pfirsichsystems,
d. k. zu einem wolligen Pfirsich mit losigem Stein, mit einem oben °
stehenden (also nicht vertieften und auch nicht hervorstehenden)
Stempelpunkt und gelbem Fleisch. Hinsichtlich der Grosse gehort
diese Sorte zu den grissten Friichten.

Allg. Merkmale: Blattstiel driisenlos, nur mit einer sehr
kleinen rundlichen Driise im untern Theil der Blitter versehen,
Blithen klein und mittelgross, rosenroth; Frucht sehr gross mi{
l6sigem gelben, um den Stein etwas rothlichem Fleisch. Reife in
Reutlingen an einer Ostwand (1200 iib. M.) Anfang September, im
Klima von Paris sicher schon den 20. August.

Beschreibung der Friichte.

Gestalt: gross, kuglig, oft breiter als hoch und dann gegen
den Stempelpunkt ein wenig conisch zugespitzt, mit ziemlich deut-
Hcher tiefer Furche versehen, sonst sehr regelmissig und schon ge-
bildet.

Stempelpunkt: oben stehend oder sich aus der Furche nur
wenig erhebend.

Stielhohle: regelmassig, ziemlich weit.

Schale: wollig, leicht abziehbar, ziemlich diinn, Grundfarbe
srangegelb, die ganze Sonnenseite leuchtend und oft schon dunkel-
carminroth verwaschen und fein punktirt; die Farbe der Schale ist
hellgrau. ;

Fleisch: losig, schon gelb, um den Stein ofter etwas gersthet,
sehr gut, saftreich, gewiirzt, apricosenartig.

Stein! massig gross, “breit oval, tief graubig mit stehender auf-
gesetzter Spitze, Bauchnaht breit erhaber; Rickennaht schmal grubig.

Beschreibung des Baumes: Wuchs sehr kriftig, einjik-
rige Triebe grin, theilweise rothlich angelaufen. Blithen gross,
ohne Drésen, fein gesigt, lang gespitzt und stachelspitzig, dunkel-
griine Blithen ziemlich klein, rosenroth.

Allg. Bemerkungen: E§ verdient diese prachtvelle und sehr
gute Pfirsich alle Empfehlung, und dirfth auch, bei ihrer frihen
Reife sich anch fir minder warme Girten und wohl auch als Hoch-
stamm sehr gut eignen.

i



Spezielle Pomologie, 3

Im Pomologischen Institut sind schon formirte Palmetten z

u
3, 2 und 1 Thlr. vorrithig.

Dr. Ed. Lucas.

Nochmals die Grosse Salzburger Birne.

Ener Wohlgeboren!
Ich war heuer besonders auf diese Birne aufmerksam und zwar
gerade bei ihrer Reife, welche in das Ende August fillt. Bei meinen

Nachforschungen erfuhr ich, dass sie in der Gegend bei Komotau,
wo die alteste und grosste Obstbaumzucht ist, allgemein die Salz-
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4 Spezielle Pomologie.

burger genannt wird; sie wird dort sehr hiufig gefunden. Es liegen
zwei Abbildungen bei, und zwar von Friichten zweier Baume.

Der grosste Umfang liegt mehr nach dem Kelche zu und betragt bet
der Abbildung der grosseren Frucht 4 Zoll; die Hohe misst 3 Zoll;
der Stiel erhebt sich dber eine kleine Einsenkung, ist griinlich und
etwas diber 1 Zoll lang. . Der halb offene, etwas. wollige, unregel-
missige Kelch liegt ebenfalls in einer kleinen mit fast unsichtbaren
Falten umgebenen Einsenkung. Die Schale ist ziemlich glatt, auf
der Sonnenseite sehr gerdthet, auf der -andern Seite griingelb mit
kaum sichtbaren grinlichen Punkten; das Fleisch ist weiss, sehr
saftig, mild und siiss, im Geschmacke sehr angenehm und fast
butterhaft schmelzend, ein Kernhaus ist kaum angedeutet, ja oft
nicht zu finden. Kerne habe ich noch nicht gefunden; die Reifezeit
ist heuer Ende August; in wirmeren Sommern vielleicht im halben
August. Der Baum wichst zwar hoch empor, lisst aber seine untern
Aeste etwas tiefer herab hingen; er trigt frihzeitiz und jahrlich,
meistens sehr reich; ich entdeckte an seinen Friichten keine Beschii~
digung von Insecten, wie dieses bei anderen Obstsorten gegenwartig
nur zu haufig angetroffen wird. Etwas noch nicht ganz reif und
vom Baume weg sind ihre beiden Farben etwas dster, zeigen sich
aber ganz reif etwas heller; im Roth zeigen sich oft auch Streifen
dieser Farbe. Ich glaube dass sich diese Birne den Bimen ersten
Ranges sehr nihert.

Die Synonyme dieser Birne sind: Zuckerate, Louzenzobirne,
Rothkopf; doch scheint die urspringlichere und hzufigere Benennung
Salzburger Birne ohne Beinamen Grosse zu sein. Der Beiname :
Grosse deutet hin, dass es auch eine kleine Salzburger Birne gebe,
doch kenne ich bisher keine.

Kaaden, am 29. August 1874. : Karl Fischer.

Pomologischer Congress in Trier
vom 27. September bis 1. Oktober 1874

Wenn ich idber diesen Congress hier berichte, so muss ich
zum Voraus bemerken, dass ich auf freundliche Nachsicht Anspruch
mache,
~ Ich war als L Vorsitzender der Abtheilung fir Pomologie
und Obstbau, als Obmann der Commission fir Bestimmung und
Durchsicht der Obstsortimente, dann aber auch durch die, zwei
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Berichte fiber Reisen, Ausstellungen, Stand der Obstkultur, 5

Sitzungen umfassende, Generalversammiung des Pomologenvereins so
sehr in Anspruch genommen, dass ich in der That zu genauen Noti-
zen wenig Zeit hatfe.

Auch war doch Manches bei der Versammlung in Trier nicht
so, wie bei den andern Pomologischen ¥ersammlungen und schon
die Theilung der Mitglieder in zwei ganz getrennte Sectionen,
in die fiir Obstbau und fir Weinbau, und die wenigen gemein-
schaftlichen Sltzzmgen (welche nicht wie in Bingen taglich statt-
fanden) machten den Verkehr zwischen den einzelnen sich befreun-
deten Mitgliedern sehr wenig moglich, wozu noch kam, dass auch
die Excursionen gefrennt stattfanden. Dies alles zeigte, dass eine
solche Vereinigung von zwei sonst neben einander tagenden Versamm-
lungen, wie es hier der Fall war, nicht opportun ist, und es kann
daher den Mitgliedern beider Vereine, der Wanderversammlung siid-
deutscher Wein- und Obstproducenten einerseits und den deutschen
Pomologen und Obstziichtern andererseits nur erwiinscht sein, dass
Dank den Antriigen des Regierungsraths B eck eine vollige Tren-
nung hier beschlossen wurde, wenn es auch fiir den, der wie Refe-
rent, die Zeiten noch im lebhaftem Gedichtnisse hat, wo Metzger
und Babo an der Spitze dieser Wanderversammlungen standen, doch
betriibend ist, die heifern Wemproducenten nicht mehr bei den Ver-
sammlungen zu finden.

Allein die Richtung des Weinbaues ist eine ganz andere gewor-
den wie friher; statt sonst mehr dber Bestockung, Sortenwahl und
Schritt ihre Erfabrungen auszutauschen, haben jetzt die Verhand-
lungen einen vorwiegend chemischen Charakter angenommen und
bieten in dieser Richtung freilich nur einem kleinen Theil der Obst-
zlichter noch das Interesse, wie es die frihern Verhandlungen dar-
boten.

© Wir Obstzichter dirfen aber von den Oenologen gewiss das
annehmen, dass wir fir die Folge mehr wissenschaft-
liche Fragen in den Kreis unserer Berathung ziehen
und Manner der Wissenschaft suchen fir unsere Be-
strebungen mehr zu gewinnen. Gar viele Fragen, welche
uns sehr beschiftigen, kann uns nur der Pflanzenphysioleg
losen helfen und ebenso ist ja das Feld der Pflanzenpa-
thotogie fiir den Ohstzichter, bei der Menge neu auftretender
Krankheiten ein so sehr wichtiges geworden, dass wir uns bemihen
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miissen, tichtige Manner, die solche Forschungen pflegen, fiir unsere
Versammlungen zu gewinnen,

Wenn ich aber von der Zukunft spreche, so gestatten mir die
geehrten Leser auch wohl noch einen Wunsch und eine Bitte;
ich darf beide wohl um so cher ausaprechen, als ich seit 20 Jahren
fast alle pomologischen und gar viele der tnologisch-pomologischen
Versammlungen sowoh! der friheren siiddeutschen Wanderversamm-
lungen, als alle allgemeinen pomologischen Versammlungen mitgemacht
und allen fritheren Versammlungen und Ausstellungen in Wirttemberg
und mehreren in Bayern beigewohnt habe. Seit 1844 nahm ich fast
an allen Versammlungen und sehr vielen Ausstellungen Antheil.

Es waren nur immer mehr die Ausstellungen von mitt-
lerer Ausdehnung, auf denen man am meisten lernen konnte,
weil hier die Moglichkeit gegeben war, alle ausgestellten Frichte
mit Sorgfalt zu betrachten. Ein Normalsortiment von 3—400 Sor-
ten ist wahrlich lehrreicher, als ein ganzer Saal voll Obst ohne
Kritik zusammengestellt und wenn dieser 8—4000 Obstteller ent-
hielte. Wir sollten in der That hier einhalten und einfachere
Verkaltnisse anbahnen upd eniweder die Preise und Diplome
ganz weglassen, oder aber nur fir pomologisch richtig be-
nannte Sammlungen Anerkennungen geben. Die Preise fdr
gute Cultur mogen die Gartenbauvereine geben; der Pomologen-
verein hat, denke ich, ganz andere Riicksichten. In Trier wurden
7. B. Sammlungen. pramiirt, welche eine Menge Unrichtigkeiten ent-
hielten. Manche andere an sich in der That werthvolle kleinere
richtig: benannte Collection erbielt nichts oder nur ejn Diplom
II. Classe.

- Dann scheint mir, sollten alle Staatsanstalten fiir Pomo-
logie und die Pomologischen Institute bei der Pramiirung-
nur im Protocoll genannt werden, und wenn sie Anerkennenswerthes
gedeistet, dieses erwihnt werden, allsin sie sollten auf alle Pri-
mien verzichien. Am besten wire es allerdings, wenn, wig ehe-
majs, bei den pomologischen Ausstellungen allg, Primiirungen weg~
fallen wiirden. Es wiirde dann wepiger. Obst; ausgestellt . werden,
allein, fir die. Wissensohaft wiirde. viel mehr geleistet werden konnen
und namentlieh nicht eine Menge der bastan Krafte mitden Pramiirungs.
arbeiten. sieh abgugeben haben, sondern. alle Mitglieder konnten an,
den susgestellten Frichien Studien machen und. zwar in. anderer
Weige wie bei, den jetzigen Ausstelluagen. Wemn ich heute noch;
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gefragt wirde, auf welcher.der allgemeinen pomologischen Ausstel-
lungen ich am meisten gelernt, so misste ich die in Naumburg
1854 nennen, und diess war die kleinste, aber sie enthielt die in-
teressantesten Sortimente und ich konnte die ganzen Sammlungen mit
Sorgfalt durchmustern; nach dieser nenne ich die in Reutlingen;
diese war schon betrichtlich grosser, allein ich konnte noch 8 Tage
nach der Ausstellung die Arbeit der Prifung und Berichtigung fort~
setzen und alle Listen mit den moglichen Berichtigunger versehen,
spater zuriickgeben.

Dieses war weder in Gotha, noch Berlin, noch in Gor-
1itz moglich, und wird wohl nur nock in Braunschweig
geschehen sein, woriber mir allerdings die Nachrichten fehlen. Auch
die sehone Ausstellung in Braunschweig war zu gross, wenigstens
war es nicht moglich, dass wihrend der Ausstellung alle Collectionen
durchgesehen und geprift werden konontenm, eine frihere Ausstellung
daselbst war kleiner, aber um so instructiver und belehrender.

Wir miussen durchaus unterscheiden zwi-
schen pomologischen Ausstellungen und horti-
calen Schaustellungen Beide haben ganz andere Zwecke.
Ich laugpe nicht, dass sich diese Zwecke vereinigen kbpnen, allein
dies kapn nur als Ausnahme gelten, Fir die schonsten, grossten
und hocheultivirfesien Frichte — ich sage picht best cultivirtesten,
weil ich die zu grossen Frichte als nicht normale betrachie und
iknen keinen Werth fir die pomologische Wisgenschaft zuschreiben
kann — mogen immerhin unsere Gartenbauvereine Primien
aussetzen; der Pomolog darf sich durch den Schein nicht blenden
lassen; sind doch die riesigen Canada-Reinetten und Weissen Winter-
und St. Sauveur-Calvillen und Ramboure aller Arl nichts gegen
eine Sammlung gut ausgebildeter normaler, Obstsorten; sie sind weder
so haltbar, noch so gut, als letztere; wie kostlich ist ejne mormal
gebildete Orleans-Reinette und wie fad wird derselbe Apfel durch
eing ibertrichene Cnltur!

Der eitle, mehr dag Aeussere suchende Franzose hat die Sucht
nach solchen Paradefriichien eingefabrt, der prakiische Englinder
bleibt bei seinen kleinen Peppings, die er fir die kostlichsten Dessert-
frichte halt, wir aber streben jener Suchi nach, der wir sollten
entgegenstenern.

Eine landwirthschaftliche Jury wird sicher nicht den riesig
grossen Runkelriben oder riesig grossen Kartoffeln einen Preis zu-
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erkennen , weil sie weiss, dass beide immer oft hohl sind , dass sie
sich in dieser Grosse weniger gut halten und dass sie weit weniger
Nabrungswerth haben, als normal ausgebildete. Die Gartenbau-
vereine belohnen fasst ausnahmelos die gréssten Producte, mégen
diese durch eine zu fippige Cultur immerhin an Qualitat verloren
haben! Ich halte diess fiir unrichtig, alein zu findern wird hier
noch Jange niehts sein.

Mir scheint, dass, da die Pomologischen Vereins-Versammlungen
jetzt, nach den von Allen, welche das wahre Interesse unseres Ver-
eines anstreben, freudig begriissten Bestimmungen unseres verehrten
Professor Dr. Koch fir dieselben,*) — welche in einer besonderen
Berathung des engeren Ausschusses des Pomologenvereing noch genau
festgestellt werden sollen — mit den allgemeinen Obst- und Trauben-
Ausstellungen in eine innigere Verbindung treten, sollten auch iber
diese Ausstellungen sich andere Ansichten Bahn brechen.

Alle pomologischen Ausstellungen sollten
zuhdchstineiner gesonderten Abtheilung soviel
als méglichalleinder Provinz oder der weiteren
Umgegend verbreiteteren Obstsorten mit den
localen Namen und Notizen iiber ihren Werth
und ihr Vorkommen enthalten; es kénnte diese Abthei-
lung aus 5—10 einzelnen, entweder zusammengezogen oder getrennt
gebaltenen Einlieferungen bestehen; sie misste eben den Hauptplatz
einnehmen und ein Bild der Obstproduction und des
Standpunktes des Obstbaunes der Gegend geben.
Wie interessant wire das in Trier gewesen, die herrlichen, dort
allgemein verbreiteten Obstsorten auf grosseren Fruchtkorben auf-
gestellt zu sehen, nebst einer mbglichst kurzen aber doch geniigen-
den Angabe des speciellen Werths jeder dieser Sorten. Wer von allen
fremden Besuchern Triers hat diese vorziiglichen Wirthschaftssorten
kennen gelernt? Vielleicht kein Einziger!

Eine zweite Tischreihe ware fir die Collectionen der
forschenden Pomologen, welche grosstentheils nur rich-
tig benanntes Obst enthalten wiirden, bestimmt und ein Haupt-
tisch misste ein Normalsortiment systematisch geordnet
aufnehmen, fir welches aber ein Aussteller und Pomolog schon vor-
gearbeitet haben miisste, so dass dessen Collection nur zu ergin-

*) Pomol, Monatshefte 1874, pag. 281,
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zen wiare. Hiefiir, d. h. fir die hierbei nothigen Hilfsarbeiten,
diirfte jedenfalls eine besondere Entschidigung — kein Preis — aus-
geworfen werden. Das Normalsortiment hitte zu verbleiben und
zu weiteren Studien zu diemen. Dasselbe miisste ganz besonders
alle die zum allgemeinen Anbau empfohlenen Obstsorten snthalten.

Fir diese Sammlungen triite die Vereinskasse ein hinsichtlich
des Transports.

Die #dusseren Tische mdgen nun den Sammlungen dienen, welche
eingesandt werden, theils um ihre Benennungen zu berich-
tigen, oder welche als blosse Schaustellungen dienen.
Ersteren haben die anwesenden Pomologen von Fach die grosste Auf-
merksamkeit zu widmen; letztere kimmern sie weniger; mogen die
Obstfreunde diese Producte um so mehr bewundern.

Werden keine Primien mehr gegeben, so werden auch nicht
die Menge Obstsorten, die allgemein gekannt sind, mit eingeschickt,
sondern nur vorzugsweise Sorten, an derem Namen den Ausstellern
besonders gelegen ist.

Bei der localen Abtheilung der Ausstellung kann recht zweck-
missig Obst von Strassen und Baumfeldern, vom Lande und Obst
aus den Girten der Stadte, geschieden werden.

Jedenfalls hat dieser Theil der Ausstellung den grossen Werth,
dass Heimische und Fremde den Stand der Obstcultur danach er-
messen konnen und Vorschlige zur Verbesserung auf eine sichere
Grundlage sich stitzend, gemacht werden kinnen.

Die Versammlung in Trier war sehr zahlreich besucht,
doch ist es nicht méglich nach dem Taghlatt — frotzdem, dass
essich jedes Mitglied, was moch bei keiner Versammiang
vorkam, kaufen musste — diese Zahl anzugeben, da dieselbe in
Nr. 1 Namen von Herren enthalt, die gar nicht zur Versammlung
gekommen waren, z. B. Hauptmann Ludwig aus Wien, Obergiirtner
Schorsch in Dobraviez, Herr Prenten in Dablen u. a. Es ist
daher auch ganz unmbglich fiir mich, ein Verzeichniss der an der
Versammlung theilnehmenden Pomologen zu geben, da Pomologen
und Oenologen unter einander stehen. Ich begniige mich daher, die
Herren anzufihren, welche entweder Mitglieder des Pomologenvereins

sind und solche, welche bei den Versammlungen ich dadurch kenmen

zu lernen die Ehre hatte, dass sie sich entweder als Aussteller pri-

-

L)



10

Berjchte iiber Reisen, Auestellungen, Stand der Obstkultur,

sentirten oder an der Debatte betheiligten. Die Mitglieder des
Pomologenvereins sind mit einem * bezeichnet,

Verzeichniss der Herren Congressmitglieder,

welche an der Section fiir Obstbau Antheil nahmen.

*Amman, Baumschulbesitzer,
Baumgarten bei Tettnang.
Arndts, Regierungs-Rath, Gei-

senheim,

*Arnold, Lebrer der landwirth-
schaftl. Schule, Bitburg bei
Trier.

*Beck, Regierungs-Rath, Trier.

Becker L., Lebrer, Rheinbollen,

*Dr. Bekh H., Gutshes., Raths-
berg bei Erlangen.

*Belke, Professor, Kesthely in
Ungarn.

*Binter Rud, Baumschulbes.,
Stuttgart.

Birkel, Gartner,” Colmar.

*Blankenhorn, Dr. A., Carls-
ruhe.

Bodmann, Baron, Freiburg.

*Broanner C., Rebschulbesitzer,
Wisloch bei Heidelherg.

*Brugger, Landwirth » Rahlen
bel Ravensburg.

v.Canstein, Freiherr Dr., Profes-
sor, Wiesbaden.

Coers H., Landschaftegartner,
Lim :

“ . -

Dankelmaan, Oberforstmeister,
Ni eustadt-Eberswalde.

David, Dr., Lehrer der Botanik,
Greisenheim.

Deutsch, Oeconom, Euren bei
Triar. _

*Eberhard, Cantor u. Obstbay-
lebrer, Branchewinda.

*Englerth S., Randersacker bei
Wiirzburg.

Fiedler, Landwirthschaftslehrer,
Sehlettatadt

Fischer Chr., Obergirtner, St.
Maithias,

*Fischer F., Garteninspector,
Gonsenheim bei Homburg.

*Fintelmann, Kgl. Garten-
inspector, Eldena.

*Frank, Garteninspector, Sanct
Michele, Tirol.

Frih A., Girtner und Bezirks-
Prasident, Colmar., .

v. Gahlau, Gutsbesitzer, Waller-
fangen.

*Gaucher H, Baumschulbes.,
Stuttgart

*Gerold, kaiser]l. Rath, Verlags-
buchhindler, Wien.

* Glocker, Hofgirtner in Enying.

*G5the, R, Director der k. Obst-
bauschule, Brumath,

*G5the, Director der Weinbau-~
schule, Marburg.

*Grill, Hofgirtner, Landshut.

G sell P., Landwirthschaftsinspee-
tor, Carlsrnhe.

*Ginther, Dr., Arzt, Diren.

*Haack, Baumschulbes., Trier.

*Haenel Albert, Pe;giog U,
Hofbuchducker, rdeburg,

*Henzen, Oberpgrgr%i , qﬁsenk
bei Fiirth.

Holder, Rentamtmapn, Schwei-
gern, Wirttemberg.

*Kleinert, Grossherzogl Ober-
gértner, Marienhdhe b. Weimar.

Knriep J. H., Bezirkswiesenbau~
meister a. D., Trier,

Koch, Apotheker, Trier.

Koch, Majoratsinspector, Trier.

g .
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*Koch H,
Braupschweig.

*Kochs H., Gutsbes.,, Trier.

* K 6hlmann, Weinguisbesitzer,
Naumburg.

*Kohler, Professor, Kissnach
bei Ziirich.

*Korn, Guishesitzer, Traben.

*Kreiss, Obergartner, Braun-
schwelg.

v. Krosigk, Major, Merseburg.

*Lade, General-Consul, (Geisen-
heim.

*Lambert, sen u jun.,, Baum-
schulbesitzer, Trier.

*Lauche, K. Garten-Inspector
in Potsdam.

Lautz B., Banquier, Trier.

*Lencer, Lehrer in Bittstedt
bei Arnstadt.

Lentes, Handelsgirtner, Trier,

*v. Liebenstein, Gutshesitzer,
Jebenhausen (Wirttemberg).

* Loeser, Seminar - Oberlehrer,
Sondershausen _

* Lucas, Dr,, Eduard, Reutlingen.

Garteningpector,

* Ludwig, Oberforster, Dusemond.

*Maurer H., Hofgirtner, Jena,

Mach, Direktor in St. Michele.

Mousel M., Baumschulbesitzer,
Sandweiler bei Luxembarg.

Mahlbhauser, Vorstand der K
Weinbauschule, Weinsberg.

*Miiller, Birgermeister, St.
‘Wendel.

*Miller, Guisbesitzer, Langsur
bei Trier.

Minter, Dr., Julius, Professor,
Greifswald.

*Miischen, Organist, Belitz in
Mecklenburg.

*Nattermiller, Bankheamser,
Gotha (jetzt ausgetreten),.

v. Nell J. P., Gutsbesitzer,
Romerstr. bei Trier, : '

*v. Nell Job, Rittergutsbesitzer,
St. Matthias bei Trier.
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Nessler, Professor, Carlsruhe.

Neubaur, Professor, Wieshaden,

*Neuffer Carl, Wanderlehrer,
Kreuznach.

Newel, Oberghrtner, Messancy,
Belgien,

*Niepraschk,
Flora, Coln.

*Noack F., Hofgirtoer, Darm-
stadt.

de Nys, Oberbiirgermeister, Trier.

*Palandt W., Weisenhaus-
Inspector, Hildesheim,

Pfeifer, Oberforster, Merl.

v. Rath, Prasident des landwirth~
schaftl. Vereins fir Rh.-Pr.
Rautenstrauch Ad., Kauf-

mann, Ko,
*Rantenstraunch V., Oberbiir-
%sgmeister und Beigeordneter,
er,

Baron v. Recum, Ritterguts-
besitzer, Kreuznach.

*Remagen, Obsthaulehrer, Nie-
derbiber bei Neuwied.

* Reuter, Baumschuibes,, Trier.

Rosenkrinzer, sen. und jun.,
Handelsgirtner, Trier,

*Schaeffer, Oberforster, Vor-
steher der Landw. ILehra.,
Bitburg.

*Schiebler L., Gartenmeister,
Celle.

*Schlosser Anton, Subben-
rather Hof bei C5in.

*Schmitt, Kreiswandergirtner,
Wirzburg,

Schneider Pr., Gariner, Sanct
Matthias.

*Dr. Seelig, Professor, Kiel.

8toll, Direstor des pomelog.
Instituts, Proskan..

8fall, Dr. phil, Proskau.

Teichler, Obergirtner, Geisen-
heim. '

*TPhieme, Pfarrer emerit., Froh-

-

Director der
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Thilmany, General - Secretair
vom landw. Veréin, Bonn.
*Thraenhardt, Stadtrath,

Naumburg.
Til1, Gartner, Esch b, Luxemburg.
Torner, Girtner, Trier.
*v. Trapp, Geh. Reg.-Rath,
Wiesbaden (jiingst ausgetreten).
*Uhde, Geh. Kammer - Rath,
Braunschweig.
*Uhlhorn, Maschirenfabrik-
besitzer, Grevenbroich. .
* Ulmer, Buchhandler, Stuttgart.
*Velten L. F., Kunst- u. Han-

Vogt, Garten-Inspector, Elberfeld.

*Vollert, Konigl. Hofgirtner,
Coblenz.

Wehrmann, Wirkl. Geh.-Rath,
Exec., Wiesbaden.

* Weismiller, Oberforster,
Trier.

*Wilhelm August, Baum-
schulbesitzer, Luxemburg.

* Willms, Handelsgartner, Dir-
wiss bei Aachen.

* Wohlhiiter, Kaiserl Wander-
lehrer, Strassburg.

v. Wolff, Regierungsprisident,
Trier.

delsgirtner, Speier.

Die Stadt Trier prangte schon in reichem Flaggenschmuck,
als wir anlangten und die starke Betheiligung von Mitgliedern aus
Trier, nemlich 154 von 878 inscribirten Mitgliedern, zeigt, welches
grosse Interesse die Bewohner Triers an dem Congress nahmen.

Die Ausstellung, in welcher sich schon Sonnabend viel Mit-
glieder und pamentlich die 5 Abgeordneten des Deutscher Pomo-
logenvereins Belke, Eberhardt, Lucas, Mischen und Pal-
landt eingefunden und sofort sich an das Durchgehen der Samm-
lungen machten, wurde Sonntag um 11 Ubr dem Publicum gedffnet
und erfreute sich wihrend der ganzen Zeitdauer eines sehr erfreu-
lichen Besuches,

Werfen wir einen fliichtigen Blick in die Ausstellung, so
bemerken wir in dem festlich geschmickten Hauptsaal 5 lange
Tafeln, zum Theile von gar zu grosser Breite, auf denen die
meisten Sortimente aufgestellt waren. Auf einer Estrade war
erhdht ein schomes Obstsortiment von Trient und unter reichem
Pllanzenschmuck die Biste des Kaisers aufgestellt. Wenn auch die
Decoration bei solchen Ausstellungen nicht die Hauptsache ist, so
darf sie doch auch nicht, so viel als nithig ist, ein schones Bild zu
gewihren, unbeschadet der Uebersichilichkeit, umgangen werden,
Die ungeheuer langen und theilweise viel zu breiten Tafeld geben _
ein sehr wenig anziehendes Bild; hatten auf jeder derselben einige;
etwa nur 3, auf kleinern siulenformigen Trigern gestellte schone
Vaser mit Frichten oder Blumen decorirt, als Aufbau die langen
Flachen unterbrochen, so wire das Ganze weit abwechslungsweiser ge-
Wesen. Es soll diese Bemerkung durchaus kein Tadel sein, da ich
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zur Geniige weiss, welche Arbeit eine soleche Ausstellung macht. —
In einem Nebensadl war unser systematisch geordnetes Sortiment
ausgestellt; es enthielt 150 Apfelsorten, es sollte vervolistindigt
werden; allein dies ging unméglich, da alle Aussteller ihre Collec~
tionen vollstindig erhalten wollten und natiirlich auf Primiirungen
hofften.

In dem Vorplatz waren einige Geriithe (Dorren) aufgestellt, und
ein kleinerer, sehr heller Saal enthielt die Gegenstinde der Kunst und
Wissenschaft, worin besonders die Oenologie und die Oenochemie
ganz Ausgezeichnetes leisteten und auch die schone Auslage von Werken
fiber Obst- und Weinbau von Ulmer und Lienz und eine grissere
Anzahl von Gerdthen sich befanden. -— Dicht am Kaufhaus, wo
diese Ausstellungen waren, befand sich ein abgeschlossener, recht
passender Raum fiir die ausgestellten Biume, welche Ausstellung
wirklich Vieles und sehr Gutes darbot, sowohl in kriftigen Hoch-
stimmen, wie in Formbaumen.

In der Hinsicht war der Trier’sche Congress ganz ausgezeichnet,
dass alles 8o gut vereinigt war. Es waren anf demselben Platz
die Ausstellung, das Anmeldebureau, die Sitzungslocale uand auch
das Local fir die abendlichen Zusammenkiinfte und zwar so
bequem, wie es micht Jeicht irgendwo geboten werden konmnte. Von
diesem Platz gingen auch die meisten Excursionen aus.

Die um Trier und Langsur gelegenen Giirten und grossartigen
Baumschulen von Haack & Miller, von Lambert und
Reitter, von Rosenkraenzer & Lentes, die herrlichen
Garten zu St. Matthias, Besitzthum des Herrn Job von Nell,
die verschiedenen schinen Aussichtspunkte und hdoehst interessanten
Alterthiimer und Kirchen, boten sehr grosse Anziehungspunkte und
warden Gegenstande vielseitiger Belehrung, welche von den Be-
suchern des Congresses dankbar bernutzt wurden.

Namentlich waren es die Baumschulen von Haack & Midller
und von Lambert & Reitter, welche sehr viele Besucher an-
zogen und iber welche wir gern einen besonderen Bericht geben war-
den, wenn uns Zeit und Raum dazu geboten wire. Welche Vor-
rithe schon gezogener kraftiger Obstbiume und Rosen, Formbiume
und Zierstrucher, Wildlinge und Rebsorten, Ziergehdlze und Coni-
foren, waren da zu sehen und jeder Kenner musste da zugestehen,
dass die Obstbaumzucht hier sehr entwickelt sei und diese Trier’schen
Schulen den grossten Baumschulen im Elsass u. s. w. nicht nachstehen.
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Auch die Feld- und Strassenpflanzungen waren
meist sehr gut gehalten und tind tiberhaupt muss zugestanden werden,
dass ‘die Sconomische Bedeutung des Obsthaues im Regierungsberirk
Trier sehr tfichtig erfasst ist und dass mur gute und Heonomisch
besonders werthvolle Sorten hier verbreitet seien. Gerade hier finden
sich einzelne locale aber ganz vortreffliche Sorten wie der Rothe
und Weisse Triersche Weinapfel, der Junen A, der
Riessling-Apfel, die Rothe Moselaner Mostbirn,
die Sievenicher Birn und andere.

L

Sonntag den 27 Abends fanden sich woh! gegen 300 Mitglieder
im grossen Saale der Kasinogesellschaft ein, wo nach einigen ein-
leitenden Worten des Herrn Geschaftsfithrers und einer kurzen Be-
grissung der Anwesenden Seitens des Herrn Oberbiirgermeister de Nys
die Vorstellung der einzelnen Milglieder und zugleich dann eine
Vorberathung dber die zu treffenden Wahlen statifand. Die Lieder-
tafel von Trier wechselte mit der stadtischen Kapelle ab, die Con-
gressmitglieder auf das Angenehmste zu unterhalten.

Die erste Plenarsitzung fand programmméssig am Montag
den 28. Sept. Vormittag 10 Ubr statt und wurde durch den Ge-
schiftsfihrer des Kongresses, Regierungs-Rath Beck, ertffnet. Der-
selbe bittet die Versammlung, das Programm vorliufig in seiner
jetzigen Fassung anzunehmen, und stellt den einzelnen Sektionen
anheim, die fiir sie etwa ndthigen Ver&nderungen vorzunehmen. Nach-
dem das Programm unter vorerwihnter Bedingung angenommen
wotden, erklirt Herr Beck die Versammlung der Pomologen und
Oenologen fiir erdffnet.

Hierauf begriisst Herr Oberbiirgermeister de Nys die sehr zahl-
reich anwesenden Mitglieder in sehr herzlicher Weise, spricht den-
jenigen Herren, durch deren ‘Bemithungen dieser Kongress zu Stande
gekommen, seéinen Dank aus, schliesst daran die Versicherung, dass
die Stadi Trier sich nach allen Kriften bestreben werde, den ehren-
werthen Glisten einen moglichst angenchmen Aufenthalt zn bereiten,
Andere, dureh ihre Mittel bevorzugtere Stadte, sagt Redner, mdgen
uns wohl in dieser Hinsieht iibertreffen, was aber die freundliche
Aufnahme anlange, so konne die hiesige Einwobnerschaft nach seiner
Ueberzengung gewiss mit jeder anderen Sfadt kihn in den Wett-
kampf treten. Schliesslich gedenkt Redner noch in treffenden Worten
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des hohen Zweckes der Versammlung und heisst dieselbe noch ein-
mal herzlick willkommen.

Bei der nun erfolgten Wahl des Prisidenten ete. wurden ge-
wihlt: als I. Prisident: Wirklicher Geh. Regferungs-Rath a. D.
Excellenz, Wehrmann aus Wiesbaden, als I Prasident: Herr
Regierungsrath Beck aus Trier; zu General-Sekretiren des Kon-
gresses: die Herren Rentner Schraut aus Elville und Landge-
richis-Referendar Lieutenant a. D. Meurin aus Trier; als Prises
der General Jury: Herr Oberbiirgermeister de Nys aus Trier; als
dessen Stellvertreter: Herr Kommerzien-Rath Rautenstraueh
aus Trier,

Nach beendigter Plenarsitzung fand die Bildung der beiden
Sektionen resp. die Wah! ihrer Vorstinde statt.

Die Sektion fiir Obstbau wahlte durch Acclamation den Bericht-
erstatter, Dr. Lucas zum 1., Herrn Geh. Rath v. Trapp zum II. Vor-
sitzenden und als Secretdr Herrn Professor Th. Belke von Kes-
tely ued Herrn Landwirthschaftslehrer Arnold von Bittburg. Die
Gewahlten nahmen die Wahl unter Ausdruck verbindlichen Dankes
gegen die Sektion an und somit war das Bureau gebildet.

Es lag nun der Section ob, die Commission fir Bestimmung
beziehungsweise Berichtigung der ausgestellten Obstsortimente und
ferner die Jury fiir das Obst und fiir die Obstbiume zu wihlen,
Das Ergebniss der Wahl war folgendes:

1. Prifungs-Kommission fiirdie ausgestellten Obgt-
sorten. Obmann: Dr. Lucas aus Reutlingen, Mitglieder: Geh. Rag.-
Rath v. Trapp aus Wieshaden, Prof. Belke aus Kestely, Waisenbaus-
inspektor Palandt aus Hildesheim, Organist Miischen aus Belitz, Cantor
Eberhard aus Branchewinde, Garteninspektor Lauche ans Potsdam,
Garteninspektor Koch aus Braunschweig, Lehrer Remagen aus
Niederbiber, Landwirthschaftslehrer Arnold aus Bithburg.

2. Jury. Abtheilung fir Obst. Obmann: Biirgermeister
Miller ans St. Wendel, Mitglieder: Direktor Stoll aus Proskan,
Gartenmeister Schicheler aus Celle, Kaiserl. Rath Gerold aus Wien,
Dr. Gunther aus Diren, Garteninspektor Koch aus Braunschweig.

3. Jury. Abtheilung fiir Obstbdume. Obmann: Hof-
girtner Maurer aus Jena, Mitglieder: Generalkonsul Lade aus
Geisenheim, Direktor Niepraschk aus Koln, Garteninspektor Frank
aus St. Michele, Hofgartner Noack aus Darmstadt.

Endlich wurden noch zu der Abtheilung der Jury zur Beur-
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theilung der Gerithe und wissenschaftlicher Arbeiten gewihlt: Kaiserl
Rath Gerold, Herr von Trapp, Hofgirtner Maurer, welche mit
den von der Weinbausektion ebenfalls zu wahlenden Mitgliedern die
Jury gemeinschaftlich zu bilden hatien.

Hierauf wurde zur Berathung der im Programm aufgestellten
Fragen tbergegangen.

Frage 1. heisst: Welche Apfel~- und Birnsorten eignen
sich vorzugsweise zur Bepflanzung von Chausseen:

a) Inmilderen oder gewthnlichen, b) in rau-
~heren Obstlagen,

vorausgesetzt, dass der Boden die normale
Entwicklung der Obstbiume beginstigt.

I Vorsitzender: Meine Herren, wir stehen hier ver einer
hochst wichtigen Frage. Der Obstbau an Strassen ist so recht der
Obstbau im Grossen und Fehler, die hier gemacht werden, sind um
so bedauerlicher, als damit weit grossere Verluste verkniipft sind,
als wenn wir einmal auch eine nicht ganz passende Sorte in einem
Garten angepflanzt hatten. Auch ist dem sehr oft ganz unbegriindetem
Vorurtheil ,hier gedeihen keine Obstbaume, oder hier ist der Obst-
bau nicht eintriglich“, am besten zu steuern durch eine rich tige
und zweckentsprechende Auswahl vonObstsorten.
Die Frage setzt ganz bestimmt einen Boden voraus, weleher fir -
das Gedeihen und Wachsen .der Kernobstbaume ginstig ist; also
haben wir hier nicht etwa die Frage zu entscheiden, ob diese oder
jene Sorte in Kies oder moorigen Boden, in sehr strengem Thon-
oder leichten Sandboden noch als gut gedeihende beobachtet wurde;
wir setzen einen Boeden, wie ihn der Obstbaum braucht, um gute
Ertrage zu geben, voraus, d. h. wir bedingen einen Boden, der die
Eigenschaften hat, welche das gedeihliche Wachsthum und eine voll-
kommene Ernihrung der Obstbaume ermdglichen. Wir haben nur
in Bezug auf die climatischen Verhéaltnisse, auf die
rauhere oder mildere Lage unsere Auswahl zu treffen. Im
Allgemeinen konnen wir ja hinsichtlich des Bodens sagen, dass dureh-
schpittlich alle Biume mit grosseren Frichten einen kraf-
tige ren Boden verlangen, die kleinfrichtigen dagegen auch
in einem weniger kriftigen Boden noch gute Ertrige geben.

Ich ersuche nun die Herrn Referenten in dieser Frage uns ihre
Vorschlige vorzutragen und zwar zu Frage la zunichst den Herrn

- Biirgermeister Miller von St. Wendel.
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Biirgermeister Maller: Meine Herren! Die Bepflanzung der
Strassen mit Obstbiumen ist so wichtig, dass dieser Gegenstand
einer lingern Berathung werth ist. Man wird zundchst die Jetzige
Bepflanzung der Strassen ins Auge fassen miissen, welche nicht allent-
halben die richtige ist. Wollen wir aber unsers Strassen mit Obst-
biumen beptlanzen, so miissen wir den Anforderungen, welche ein
gutes Gedeihen des Obstbaumes erfordert, entsprechen. Ein Baum,
der an eine Strasse gepHanzt wird, muss dusserlich ein gutes An-
sehen haben, dagegen darf die Frucht ein nicht sehr lachendes An-
sehen haben, weil sie sonst den Dieben zu leicht ins Auge fillt.
Die Frucht soll am Baume méglichst festsitzen, damit sie vom Wind-
schlag nicht leicht zu leiden hat. Dann muss auch das Obst, das
wir an den Strassen pflanzen, leicht verkiuflich sein. Dann, meine
Herrn, kommt nech ein sehr wichtiger Punkt hinzu, Lage, Kiima
und Boden. Nun ist die Frage in dem Programm so gegeben, dass
wir mit normalen Verhiltnissen hier zu rechnen haben. Also, wir
setzen voraus, dass der Boden geeignet und das Klima ein normales
und die Lage geschiitzt sei, und gehen nun zu den Obstsorten iiber,
welche, meiner Meinung nach, sich zu Anpflanzungen an Chausseen
eignen. Da nenne ich dis Harberts Reinette. Sie hat, worauf
sehr viel ankommt, eine mittlere Blithenzeit, denn man soll an
die Strassen tiberhaupt kein zu frih blikendes oder za friih reifendes Obst
pianzen, welches den Dieben gleich in den Mund fsllt. Dann nenne ich
die Winter Goldparmine, die eine hochgebaute Krone bildet und
einen schonen Wuchs hat. Auch die anderen Erfordernisse treffen bei
diesem Baume zu. Dann nenne ich die Lands berger Reinette,
die ebenfalls den Anforderungen entspricht. Auch sie ist sehr gut
und geschatzt. Die Grosse Casseler Reinette. Es ist dies
ein sehr beliebter Baum, der tberall gerne gedeibt und bedeutende
Ertrige liefert. Dann penne ich endlich den Rib storn Pepping.
Dieser Baum ist sehr tragbar und gedeiht auch selbst in rauberen
Gegenden. Ebensoist die Cha mpagner RBeinette sehr schitzens-
werth durch ihre grosse Tragbarkeit. Der Grosse Bohnapfel,
welcher ebenfalls gern trigt, hat besonders einen herrlichen Wauchs
und bildet eine sehr schone Krone. Die Frucht reift spit. Die
Luxemburger Reinette ist sehr geschiitzt und auch dess-
wegen noch besonders empfehlenswerth, weil sie auch in rauher Lage
gut gedeiht. Endlich empfehle ich zur Anpflanzung zum Zwecke

der Mostbereitung den Trierer rothen und weissen Wein-
Lllustrirte Monatshefte. 1, Heft. 1875, 2
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apfel, Baume, die Gberall fortkommen, ganz besonders. — Damit
glaube ich Ihnen genug Apfelsorten genannt zu haben und gehe
dann zu den Birnsorten dber. Da nenne ich zuerst die Gute
Graue Dieser Baum ist sehr traghar und gedeiht selbst in
rauheren Lagen. Die Bothe Dechantsbirn mit schoner
Krone, die Liegels Winterbutterbirn, deren Wuchs
kriftig ist und d&ie auch gut frigh, ist sehr schitzenswerth. Die
Diel's Butterbirn ist anch zu empfehlen, allein dber die-
selben lauten die Berichte verschieden. Von dem Einen wird sie
gelobt, vom Andern getadelt, sie ist aber sehr gut und gedeiht in
einem missig feuchten Boden am besten. Die WinterDechan s
birn hat einen besonders kriftigen Wuchs, und die Krone geht
hoch, wie ja Gberhaupt die Kronenbildung bei den Birnensorten im
Allgemeinen viel schoner ist, wie bei den Aepfeln. Die Josephine
von Mecheln ist ein schoner kriftiger Baum. Den Grossen
Katzenkopf fiige ich desshalb hinzu, weil diese Sorte hier als
Kochbirne beliebt ist, als Trankbirn hat sie nur localen Werth.

Meine Herren, wenn ich Ihmen die cobengenannten Obstsorten
zur Anpflanzung von Strassen empfohlen, so bin ich weit davon
entfernt, sagen zu wollen, dass diese Fruchtsorten dberall und fir
alle Verhiltnisse zu empfehlen sind. Sie wissen es ja alle, dass die
lokalen Verhiltnisse ein bedeutendes Wort mitzusprechen haben.
Dass diese in Bertcksichtigung gezogen werden missen und dass
diese vichtige Wahl der anzupflanzenden Sorten Lage, Klima urd
Boden zu beriicksichtigen bat, versteht sich von selbst.

Die Ansichten tber diese oder jene Sorte richien sich nach den
Erfahrungen, die man da oder dort damit gemacht hat und dese-
halb will ich meine Meinung nicht als tiberall massgebend bezeichnen.

L. Vorsitzender: Ich bitte nan den Herrn Landwirthschafts-
Iehrer Arnold sein Referat gefiiligst vorzutragen.

Herr Arnold: Meine Herren! Ich werde mich sehr kurz
fasgen, denn iech habe nur diejenigen Sorten im Ange, die ich genan
kenne. Mit Harberts Reinette und der Winter-Gold-
parmine mochte ich mich einverstanden erkliren. Die Lands-~
berger Reinette kenne ich nicht genau. Dagegen michte
ieh fiir unsere rheinischen Verhidltnisse mehr Sorten genannt haben,
“als dies geschehen ist, Den Grossen Bohnapfel mochie ich
sehr empfehlen. Die Frueht sieht nicht anlockend aus und ist dem Raube
nicht ausgesetzt, Den Ribston Pepping mdchie ich nicht im
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Allgemeinen empfehlen, denn wir haben hier zu viele Lagen, be-
sonders bei Trier, wo die spiten Froste hiufig eintreten. Mit der
Anpflanzung der Luxemburger Reinette kann ich mich niché
einverstanden erklaren, wegen ihres ausgebreiteten Wuchses, obgleich
der Ertrag gut ist. Mit der Cha mpagner Reinette bin ich ein-
verstanden, mit den Trierschen Weinipfeln auch, Was die
genannten Birnsorten betrifft, so kann ich mich nicht mit allen ein-
versianden erkliren. Ich wiisste bei manchen nicht, wie man sie
vor Obstdieben schiitzen sollte, andere gedeihen nicht gut; z. B. die
Diel's Butterbirn, sie wird sehr leicht vom Baum abgebrochen
und reizt die Diebe. Wir nfissen uns mehr auf die Wirthschafts-
sorten beschriinken. So weit ich die hiesigen Mostsorten kennen ge-
lernt habe, nenne ich namentlich die Carizi, Negelchensbirn
und Siewenicher Weinbirn. Letatere mochte ich sehr empfehlen,
Sie wichst prachtvoll. Der Grosse Katzenkepf hat nur seime
Grosse gegen sich, allein sonst wiirde er wohl zu empfehlen sein,
Es ist dies eine der wenigen guten Kochbirnen. die wir haben. Yon
den andern genannten Sorten hin ich mit Jose phine von Mecheln
einverstanden. Dann michte ich eine Sorte nicht gern entbehren,
das ist die sogenannte Betzel sbirn, sie trigt reichlich, ist fiir
die Haushaltung und auch zur Mostbereitung sehr zu empfehlen.
Desswegen 801l man sie stets im Auge behalten. Auch durch ihren
Wuchs ist sie empfehlenswerth, wie man Gberhaupt bei der Strassen-
pflanzung darauf sehen soll, dass die Biume einer hochgehenden
Wuchs haben.
Professor Belke empfieblt den Luiken, Kleinen Lang-
stiel, die Knausbirn, Sommereierbirn, Gute Graue.
Garteninspektor Frank: Meine geehrten Herrn Vorredner haben
30 viel Schones gesagt, dass ich weiter michts hinzuzufiigen hitte.
Wenn ich aber fiir die sadlichen Gegenden etwas in Vorschlag
bringen sollte, so wire es die spitblihende Virgouleuse oder
Winter-Citronenbir 3 sie reift spit und hat keinen Diebstahl
zu ftirchten. Dann noch den Weissen Winter Taffetapfel
Er ist schon, bliht spit und ist daher fir Strassenanlagen sehr gut.
I Vorsitzender: Ik frage Sie, meine Herren, sollen ausser den
bereits genannten Sorten moch andere gemanni werden?
Garteninspektor Lauch e: Ich mochte noch die En gl 8Spital-
Reinette, die Carmeliter Reinette und den Golden
nobel zar Anpflanzung empfeblen
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L Vorsitzender: Es werden also weiter keine Vorschlage gemacht
und wir konnen dempach zur ferneren Besprechung der einzelnen
Sorten tbergehen.

Es kniipfte sich nun eine Debatte, die theils sehr interessant
war, an die einzelnen Sorten. Wir theilen nur das Resultat nebst
einigen nothwendigen Bemerkungen aus der Debatte mit.

Von den genannten Sorten wurden vom Congress als fiir Strassen-
panzungen in mildern und gew&hnlichen Obstlagen zu empfehlen
beschlossen:

1) Harherts Reinette. 9) Gaesdonker Reinette,
2) LandsbergerReinette. wenn der Baum in spiteren
3) Wintergoldparmiine, Jahren ofter veriingt und

wenn vor Diebstahl geschiitzt. dadurch hochkronig erhalten
4) Grosse Casseler Rei- wird.

nette, wenn die Krone ge- 10) Parkers Pepping (Par-
horig durch Ausputzen und kers grauer Pepping).
Ausschneiden hochkugelig ge- 11) Graue franzdsische
bildet wird. Reinette (Lederapfel).

5) Champagner Reinette, 12) Goldzeugapfel
besonders in  stirmischen 13) Luxemburger Reinette,
Lagen. wenn durch regelmissigen

6) Kleiner Langstiel Schnitt hochkronig gebildet.

7y Baumanns Reinette. 14) Carmeliter Keinette

8) Gelber Edelapfel (Gol- (Forellonreinette).
den nobel). 15) Weisser Winter-Taffet-

apfel (Wachs-Apfel).

- Ferner wurder noch genannt als fir viele Verhiltnisse gleich-
werthig zu demselber Zwecke der Deuntsche Goldpepping,
der Danziger Kantapfel, (vor Diebstahl gesichert) die
Muscat-Reinette.

Yon Birnen:

1) Gute Louise von Av— 4) Liegels Winterbutter-

ranches (i vor Diebstahl birn (nur in wirmeren
geschitzten Lagen). Lagen).

2) Rothe(richtige Rothgraue) 5) Josephine von Me-
Dechantsbirn. ¢ h e 1 n. (ebenfalls).

3) Rothe Bergamotte 6) Punktirter Sommer-
" (Herbsthergamotte). dorn.
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7) Gute graue, in vor Dieb- 11) Hardenponts Winter-

8 stab]l geschfitz- bntterbirn.
) SOMMET- | ten Lagen, bo- 12) Forellenbirn (in nickt
Eierbirn, | sonders in sel-

9) Prinzessin | oher Auzahl go- 13 Zl(]} windigen Lagen.)
Marianne | Panztdasssich ) Grosser
das Hitten lohnt, Katzenko PE { als dreisehr

10) Colomas Herbstbut- 14 Kamper gute Koch-
terbirn, Veuus birnen.
15) Baronsbirn
Ausserdem wurden noch zu gleicher Anpflanzung  empfohlen
Wildling von Motte, Capiaumont, Diels Butter-
birn, Leipziger Rettighbirn
Hiermit wurde die Sitzung geschlossen.
F g
{Fortsetzung folgt.l%&é

Weitere angestellte Versuche dardber,
welche Pflaumen mit gutem und bestem Erfolge sich
trocknen lassen.

Schon zu Anfang des vor. Jahres, S 111 der Monatshefte 1874,
habe ich mitgetheilt, welche Resultate ein gemachter Versuch,
Pflaumen zu trocknen, gehabt habe, wozu ohne Auswah! die wenigen
Sorten genommen wurden, die in dem Missjahre 1878 eben noch so
reichlich trugen, dass man eine hinveichende Arzahl davon trocknen
konnte. Das Trocknen geschah, da ein langsameres Trocknen eine
grosse Hauptsache sein wird, um werthvolle, getrocknete Pflaumen
zu erhalten, in Ermanglung einer guten, auf dem Heerdo anzu-
bringenden Obstdorre, wie Lucas sie zweckmasssig construirt hat,
nur in den Nischen des Windofens in meinem Arbeitszimmer , wo,
wenn die Luft nicht warm genug ist, fast tiglich efwas geheizt
wird, in welcher die in Schachteldeckel gelegten Pflaumen so placirt
wirden, dass eine zu grosse Wirme sie nicht treffen konnte. Die
gedorrten Pflaumen wurden gleichzeitig mit gut getrockneten Haus-
zwetschen, nur im Wasser, ohne Zuthat von Zucker und Gewirze
gebracht und fielen die Versuche dahin aus, dass unter den 15, zn
dem Versuché benutzten Sorten ausser den schon probat gefundenen
Pflaumen Lepine und Bavays Reineclande, noch finf Sorten weiter
entschieden besser und schmackhafter warem als Hauszwetschen,
sechs andere Sorten wenigstens eben so gut und nur der Rest ge-
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tinger an Gitte als Hauszwetschen, dabei ergab sich auch wohl schon
- ' geniigend eine Bestitigung der frither von mir schon vorgebrachten
Vermuthung, dass alle Pflaumensorten sich gut trocknen lassen wiir-
den, wenn bei dem Trocknen nur etwas Vorsicht angewandt wird.

Ganz dasselbe Resultat ergaben nun wieder de in diesem Jahre
auf dieselbe Art gemachten Versuche mit dem Trocknea von noch
zwalf zu dem Versuche weiter genommenen Pflaumensorten, die in
dem hier noch ungiinstigeren Obstjahre 1874 wenigstens so viel Friichte
lieferten, dass man den vergleichenden Versuch mit einiger Sicher-
Lieit machen konnte, und ich untetlasse nicht, diese Versuche hier
zu allgemeinerer Kenntniss' zu bringen, die dazu dienen méchte,
Alle die nicht ein unbesiegbares Vorurtheil gegen die Pflaumen als
wenig ndtze und gesundheitsgefihrlich gefasst haben, zu iiber-
zeugen, dass, nach den Erfahrungen, diber das mussenweise Erfrieren
der Hauszwetsche in den Wintern 1870/72, in denen andere Pflau-
men wenig oder gar nicht litten, wenn man zugleich noeh erwigt,
dass nicht werige Pflaumensorten auch entschieden &fter reiche
Fruchtertrige liefern, als Hauszwetschen, eine reichere Anpflan-
zung von guten Pflaumen doch sehr anzurathen sei, die
uns bald dahin fibren wirde, die massenweise Einfuhr von getrock-
neten Plaumen aus Frankreich unnéthig zu machen. Zu dem neuen Ver-~
suche standen mir diesmal nur die rachstehenden Sorten zu Gebote.

1) Celumbia. Der noch uicht grosse Baum dieser Sorte,
deren Werth zur frischen Benutzung doch hauptsichlich nur in ihrer
Grosse liegt, trug diesmal unter allen Pflaumenbiumen am reich-
lichsten und lieferte wohl 60 Friichte, von denen aber nichtliche
Liebhaber mir nur ein gutes Dutzend zum Troeknen liessen, so dass
ein Versuch , diese Frucht zu Compot zu kochen, oder sie einzu-
machen, nicht gemacht werden konnte, der mit den andern noch
etwas tragenden Sorten noch weniger gemacht werden konnte. Bei
der Beschaffenbeit ihres Fleisches erwartete ich von dem Trocknen
der Columbia viel, auch liess diese sich leicht und obmne Saftverlust
trocknen, liess sieh leicht plattdriicken und nahm eine schone dunkel-
braune- Farbe an. Gekocht wurden die Friichte bald mirbe, waren
fleischiger als Hauszwetschen, hatten sber etwas mehr Siure als die
Hauszwetschen, Mit etwas Zuthat von Zucker war der Geschmack
sngenchm , indess auch ohne Zucker liessen sie sich auch ganz gut
essen. ' ‘
2) Rothes Taubenherz. Trug diesmal aweh noeh reichlich.
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Die Friichte liessen. sich recht gut trocknen; das Urtheil @her ihren
Woerth wurde aber etwas unsicher dadurch, dasssie mit den Fritchten
der Columbia zusammen gekoeht worden waren. Sie zeigt auch
etwas mehr Siure als Hauszwetschen und schmeckte nach Zusatz
von etwas Zucker gut.

3) Reizensteiner gelbe Zwetsche. Liess sich ohne
merklichen Saftverlust, leicht trocknen und nahm &hnlich wie die
von Hartwiss gelbe Zwetsche eine angenehme, briunlich-gelbe Farbe
an. Der Stein war beim Trocknen leicht zu entfernen. Gekocht
wurden die Friichte bald mirbe und gaben fiir sich ein angenehm
schmeckendes Gericht. Mit Hauszwetsehen verglichen waren sie ein
‘Weniges weniger siiss oder soll man sagen, etwas weniger gewiirat.
Das Fleisch und die Haut warer zart. Fir den, der das Siisse liebt,
hitte ein kleiner Zusatz von Zueker sie eben so siiss als Haus-
zwetschen gemacht.

4) Bazaliczas Zwetsche. Gehort wieder entschieden zu
den Sorten, die Ofter reich tragen als die Hauszwetsche. Von dem,
friher grossen Probezweige , von dem 1872, wo die Pflanmmen iiber-
reich trugen, der weitaus grossere Theil, durch die Schwere der
Friichte, im Winde abgebrochen war, dessen Rest aber wieder voll-
sass, wurde ein Theil der Fruchte durch Stiirme vor geniigender
Reife abgeworfen und blieben zum Versuche nur zehn Friichte, die
sich leicht und gut trocknen liessen, und dieselbe Farbe annahmen
als Hauszwetschen. Gekocht waren sie, schon weil die Frucht
grosser ist als Hauszwetschen, fleischiger als diese; der Stein, der
in der frisch genossenen Frucht meist vom Fleische nicht ablosig ist,
trennte sich, beim Genusse der gekochten Friichte, leicht vom Fleische
und war der Geschmack an sich recht angenehm, dem der Haus-
zwetsche dhulich. Mit dieser verglichen, waren sie nicht vollig so
siss, mit nur etwas Zusatz von Zucker aber eben so siss und an-
genehm. Thre Anpflanzung zum Dérren wirde also immer noch
den Vorzug vor der Anpflanzung von Hauszwetschen behalten.

5) Frihe Reineclaude. Trocknet leicht, und nehmen die
Friichte eine angenehme Farbe an. Das Fleisch der gekochten Frilchte
war zart, die Haut fein und entschieden etwas stisser und vorzig-
licher im Geschmacke als Hauszwetschen. Der Baum tragt gut,
- doch hatte ich bisher noch keinen grossen Stamm davon. Es hatte
aber ein erst 1873 angepflanzter junger Stamm, trotz des emtschie-
denen Missjahres, gleich 1874 acht Fréichte.
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6) Frihe Fruchtbare, Auch diese ihren Namen verdienende,
selbst zum rohen Genusse sehr angenehme Sorte, trigt entschieden reicher
als die Haunszwetsche und fast alljahrlich. Die Friichte Hessen ich
leicht trocknen, und nehmen die Farbe trockener Hanszwetschen an;
gekocht hatte sie ein Goringes mehr Siure als Hauszwetschen, aber
eine sisse erfrischende Saure, so dass ich den Geschmack sehr
angenehm fand; das zarte Fleisch tremnte sich bheim Genusse leicht
vom Steine und da der Stein kaum mehr als die halbe Grisse des
Zwetschensteines hat, war sie agch fleischiger als Hauszwetschen.
Man darf dieser Sorte daher wohl wieder entschieden den Vorzug vor .
gedorrten Hauszwetschen geben. ~

7) Konigin Victoria. Trockneten ziemlich leicht, .verloren
jedoch beim Dorren etwas Saft. Die gekochien Friichte waren, schon
wegen mehrerer Grosse, fleischiger und dabei zarter, als Hauszwetschen,
hatten ein Geringes mehr Saure als diese, aber der Geschmack war
schon an sich gut und fiir jeden angenehm. Mit etwas Zucker
nochmals leicht durchgekocht war der Geschmack entschieden vor- -
ziglicher als der der Hauszwetschen. Auch die Kénigin Vietoria -
tragt recht reich.

8) Dennistons rothe Pflaume. Trocknete ohne Schwierig-
keit gut; getrocknet nur etwas briunlicher schwarz als getrocknete
Hauszwetschen. Die gekochten Friichte waren ein Geringes weniger
siiss als Hauszwetschen, mit nur wenig Zucker, fast von gleichem
Geschmacke als Hausawetschen und, hei mehr Grasse, zugleich
fleischiger.

9) Frihe Aprikosenpflaume. Gegen meine Erwartung
liessen die Frichte sich schwer trocknen, und wurden, ohne grissere
Hitze gehabt zu haben, so weich, dass man sie sehr vorsichtig an-
fassen musste, wenn man sie urawenden wollte und machten die Stelle,
wo sie gelegen hatten, lange, durch reichlichen Saftverlust, nass, so
dass man diese Sorte im Ganzen Zumr Trocknen lieber micht nehmen
wird. Vorsichtig behandelt wurden sie dennoch schliesslich trocken,
die gekochten Frachte quollen stark- wieder auf und Haut und Fléisch
waren zart, auch der Geschmack sehr angenehm. '

10) Gelbe Mirabelle. Ist digjenige Pflaume, die zu Christs
Zeit bei ‘Kronenberg an der Hohe so viel zum Trocknen gebaut
wurde, dass man den Geruch der reifen Friichte im -ganzen Felde -
merken konnte und ein Landgut jéhrlich fiar 7000 Thir. getrocknete
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gelbe Mirabellen verkaufte, Ob die Sorte dort noch so haufig ge-
baut wird, habe ich bisher nicht erfahren kdnnen. Diesmal behielt
ich an einer Pyramide zum Trocknen nur sieben Friichte, die in dem
von April an dirren Jahre kleiner als gewdholich geblieben waren

-und um nicht entwendet zu werden vor vollster Reife gepfliickt
werden mussten. Die Frichte trockneten leicht, nahmen eine schone
gelbbraunliche Farbe an. Im Kochen wurde sie rasch.gar; Haut
mnd Fleisch waren zart, die Steine trennten sich beim Genusse leicht
vom Fleische (ich hatte die Frucht beim Trocknen nicht ausgesteint,
was auch leicht geht, da der Stein ganz ablésig ist) und war der
Geschmack fir sich sehr angenehm. Mit getrockneten Hauszwetschen
verglichen, (ein Weniges hatte diese mehr Gewiirz durch siisse Saure),
mit ein wenig Zucker war sie eben so siss. Die Frucht .gehort
auch zu denen, die ofter als Hauszwetschen tragen.

(Schluss fo]gté’f 4 5)

Harness' Baumschulpflug.
Harness” Nurserg Tree digger.

Dieser Pflug dient zum Ausgraben der Biume, wenn sie zur
Versendung kommen. Es muss hier bemerkt werden, dass in den
" amerikanischen grosseren Baumschulen meistens 2-, hochstens 3jahrige

:‘_b’“ RS T AT e

Baume schon ausgegraber und zur Anpflanzung benutzt werden,
und hier dient der stark 1‘ bis 11/)' in den Boden gehende Pllug
dazu, die Wurzeln in dieser Tiefe abzuschneiden, wonach die Biume

R
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ausgezogen werden konnen. Da die Reihen weiter stehen als bei
uns, lasst sick das Werkzeug gut anwenden, indem zwischen den
Reihen rechts und links von der auszugrabenden die beiden Zug-
thiere gehen. Dass sich dieses Werkzeug nur in leichter bearbeit-
baren Boden anwenden lisst, ist selbstverstindlich.

Dr. Ed. Lucas.

Literatar.

Handbuch der Pflanzenkrankheiten. Fir Landwirthe, Gértner und
Forstleute. Bearbeitet von Dr. P aul S8orauer, Dirigenten der pflanzen-
physiologischen Versuchsstation am Kgl. Pomologischen Institute zu
Proskau. Mit 20 Holzsohnitten und 16 Tafeln in Farbendruek, Berlin
bei Wiegandt, Hempel und Parey, 1874.

Obgleich auf dem Gebiete der Phytopathologie und der Phytotherapis in
nenerer und allernenester Zeit einige reeht bemerkenswerthe Entdeckungen
und Beobachtungen gemacht sind, so hat es dech bisher an einem Buche ge-
fehlt, dass das Neueste mit den #lteren Beobachtungen zusammenstellte und
uns ein Gbersichtliches Bild der gesammten Pflanzenkrankheiten darbot. Die
Blicher, die schon aus 3lierer Zeit her datirem, besohdftigen sich nur mit
den Krankheiten gewisser Gruppen von Pflanzen. Sie bieten also nur Special-
beobachiungen. Diesem Uebelstande hilft das vorliegende Werk von Dr. Paul
Borauer in glinzender Weise ab. Schon auf den ersten Blick sicht man, dasg
Verfasser sich nicht mit oberfiehlichen Untersuchangen begniigt hat, sondern
mit wissensehafilichem Ernst die Bache behandelt, Nachdem er uns im ersten
Eapitel die gesunde Pfianze vorgefiihrt und im zweiten Kapitel den Begriff
nKrankheit* erBrtert, geht er im dritten ber zu den PHanzenkrankheiten.

In den folgenden 6 Kapiteln bespricht rum Verfasser in amsreichender
trefflicher Art und Weise die Krankheiten, die veranlasst werden durch un-
glnstige BodenverhBitnisse, durch schadliche atmosphirische Einflisse, durch
Verwundungen; dann in einem besonderen Kapitel die Verfliissigungs-Krank-
heiten nebst dem Krebs der Obsibiiume, sodann die Krankheiten durch phane-
rogame Schmarotzer, sowie endlick von den kryptogamen Parasiten. Das
Buck ist mit zahlreichen Holzsohnitten und 16 Tafeln in Farbemdruek aus-
gestattet, die das im Texte Glesagte in ebenso einfacher wie klarer Weise
veranschaulichen, Kurz, das Buch gehdrt zu den besten, die wir auf diesem
Felde besiteen und darf mit Recht eivem Joden, vor allem aber jedem Pflanzen-
physiologen auf’s wilrmsie empfohlen werden. Ahlbarg.

Das Buch der Erdbesren. Praktische Anleitung sur Cultur derselben im
freien Lande wie zum Treiben in Kasten und Hiusern, Von Frane
Goésohke, Oberghiriner und Lehrer am K3nigl, Pomolog, Institute zu

*

Proskau, . -
In dem ersten Theile seines ziemlich umfangreichen — wenigstens mit
der Wichtigkeit der Frucht durchaus in keinem Einklang stchenden —
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‘Werkes spricht sich Verfasser fiber die Anpflangung, Cultur and Vere
mebrung der Erdbeeren im freiem Lande, in Treibkasten und Treibhiusern
ans. Der Vermebrung der Erdbeeron widmet Verfasser ein sohr langes Capitel,
worin er zunichst die Vermehrang durch Ausliufer, dann durch Theilung des
‘Warzelstockes, durch Stecklinge uad endlieh durch Samen, bespricht. Zu lete-
terer Vermehrungsart rith er indess nur bei Monatserdbeeren. Bei den fibri-
gen Sorten sei dieses Verfahren nar sehr schwierig anwendbar,

Usber das Erdbeertreiben selbst verbreitet sich Verfasser nur Busserst
wenig. — Dieser erste Theil des Buches nimmt sber kaum ein Drittel des
ganzen Werkes ein. Wiire er allein orschienen und der zweite Theil durch-
aus ganz fortgefallen, so wilrde das Buch nur um so mehr zu empfehblen sein.
Denn dor zweite Theil, der die Botanik, Geschichie, Classifiestion und
Beschreibung der bekannten Sorten enthilt, war rein tiberfliissig, wenigatens
in der Weise, wie er jetzt vor unms liegt. Was ¢ie Classification anbelangt,
80 kann man sich mit den Grundziigen, auf denen sie sich aufbaumen soll, un-
mdglich einverstanden erkliren, da die einzelnen Charaktere viel zu viel
echwanken, als dass es mdglich sein wiirde, darauf efn System zu griinden,

Die erste Eintheilung, wo Verfasser nach den botanischen Merkmalen
classificirt, smag immerhin gelten, da sie ja so ziemlich allgemeine Giltigkeit
erlangt hat. Was aber nun des Verfassers eigenstes Werk anbelangt, die
Classification nach Form und Gestalt, 80 milssen wir daranf etwss niher ein-
gohen, um unsern Tadel zu motiviren. Um gleich aus der grossen Menge ein
Beispiel hervorzuheben, so fragen wir, was fir einen Unfersehied Verfasser
zwischen ovalen nnd langen Friichten macht? In den meister, ja vielleicht
in allen Filien wird eine Unterscheidung zwischen diesen beiden Formen nur
sebr schwer zu treffen gein, Wie mit diesen, 8o geht es auoch mit den fbri-
gen. Die Unterabtheilungen werden sodann gebildet durch die Lage der
Samen, eir an wnd fir sich gewiss sehr schwsnkendes Merkmak, Sodann filhrt
Verfagser auch die Farbe der Frueht und die Farbe des Fleisches als unter-
scheidende Merkmale un. Was ist aber mehr dem Wechsel unterworfon, als
eben die Farbe, die sich leichter als irgend etwas anderes #ndert und die
man niemals als Eintboilungsgrand benutzen solite. Von der so ungeheuer
wechselnden Farbe legt Verfasser selbst Zengniss ab, indem er gendthigt ist,
die drei Hauwptfarbolassen wieder in verschiedene zu zerlegen, so dass er
schliesslich micht weniger als pemn Farben bekommt, von demen die eine
immer wur oine Varietdt der andern ist.

Nun aber gar die Beschreibung der einzelnen Serten! Wiaren sie auf
ein Viertel des Raumes, den sie Jjetzt einnehmen, beschrBnkt, so wiirde es
noch immer zu viel sein,

Aber wozn soll es dienen, ganz und gar veraliete Sorten mit Gewalt
wieder einfiihren zu wollen. Und dann ist z. B. vor allem noch eins zu be-
merken. Bei jeder Art gibt Verfasser die Autoritdt an. Aber auf welche
Weise? Bei sehr viclen Sorten finden wir einfach die Bezeichnung ,Cat. aller
renommirten Erdbeerziiohter®. Und das nennt der Herr Verfaaser peine Auto-
ritdt angeben.* Fassen wir Alles zusammen, so mfilssen wir den ersten Theil
des Werkes =als einen ganz Zesbaren bezeichnes, den zweiten hingegen als
vollkommen verfehlt binstellen, Ablburg.
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Die rationelle Bpargelzucht. Von Franz Goeschke, Obergirtner
und Lehrer am Konigl. Pomolog, Institut zu Proskae. Berlin 1874.
Verlag von Sehotte und Voigt.

Das kleine vor uns liegende Schrifichen sucht in gedriingter Kirze uns
das Wichtigste und Wissenswertheste aug der Botanik und Gteschichte des
Bpargels, iiber die Anzucht der Planzen, sodann die Anlage einer Spargel-
pflanzung npach den Grundeétzen von L, Lhérault, die Behandlung der
Pflanzen in den verschiedenen Jahren, mitzutheilen. Hirzugefilgt ist sodann
ein Kapitel iiber Spargelsorten, worin Verfasser sich mit Recht gogen die
Ansioht ausspricht, dase jede Stadt womdglich den auf ihrer Gemarkung ge-
zogenen Spargel unter einem besonderen Namen in den Handel bringt. Die
Krankheiten des 8pargels sind nach dem vorirefflichen pHandbuch der Pflanzen-
krankheiten“ von Dr. Sorauer bearbeitet. Ebenso finden die Feinde der
Pflanze ihre Bericksichtigung. Dem Treiben des Spargels ist ebenfalls ein
Kapitel gewidmet. TUeberfliissig will uns das ersie Kapitel iiber die Botanik
des Spargels eracheinen, Denn zu einer Einleitung in die Spargelzucht waren
keine 14 Beiten fiber diesen Glegenstand nothig, wihrend andererseits die Be-
handlueg der verschiedenen angefiihrten Species zu diirftig ist, wm als mono=
graphische Arbeit gelten zu kSnnen. Im Ganzen jedoch ist das Werkehor sehr
wohl dazu geignet, Gtartenbesitzern und Landwirthen, die Spargelzucht be-
treiben wollen, mit Rath zur Seite zu stehen. Es kann daher diesen bestens
empfohlen werden. Ahlbarg.

Rubens, das Winzerbuch. Mit 68 Abhildungen und einer Karte. 2te
sehr vermehrte Auflage. 30 B. gr. 8., Hannover und Leipzig, Cohen
und Risech. 2 Thlr.

Wer ein umfassendes und klar geschriebenes, recht praktisches Werk iiber
Weinbau zu haben wiinscht, welches den neueren Erfahrungen Rechnung trigt,
viele der in nenerer Zeit eingefilhrten Rebsorten anfiihrt und beschreibt, ein
‘Werk, welches zugleich in angenehmer Form die Cultur der Rebe schildert, dem
sei dieses Winzerbuch des durch verschiedene recht gute Bchrifter riihmlich be-
kannten Verfassers bestens empfohlen,

Ein erfahrener und gebildeter hiesiger ‘Weingirtner, dem ich dieses Buch
zar Ansicht gab, segte daréiber: Das ist ein priichtiges Buch, da ist Alles so
dentlich und schiin geschildert, und es ist so iiberzengend und lehrreich, dass es
Jjedem Weinaziichter empfoblen werden sollte. Br. E. L.

Arnoldi’s Obstkabinet, 42, Lieferung. Dieselbe enthilt den Boiken-
Apfel, Englischen Eonigs- Apfel, Zimmtfarbige Schmalzbirn, Bacheliers Butterbirn,
Rothe Dattelzwetsche und ltalienische griine Zwetsche. Die dargestellten Friichte
sind durchaus naturgetreu.



Deutscher Pomologenverein. 29

Deutscher Pomologenverein.

Seit der letzten Anzeige (X.Heft 1874) nen elngetretene Mitglieder:
Jakob Langendorf, Girtner auf Schloss Herten bei Recklingshansen, West-
phalen; Dr.Felderer, Advokat in Innsbruck; Obergiirtner A, Hermes, Schioss
Dyck bei Glehn, Reg.-Bez. Dilsseldorf; H. Voigt, Garteninspector der Bergisch-
Mirkischen Bahn in Elberfeld; Oberst yon Korolkow, Taschkend, Kurdistan;
Hermarn Rykens, Kunstgirtner in Groningen, Holland; Nel Svyoboda, PFiirst-
lich Rohan'scher Rechnungs-Revident in |Svijan, Post Svijan-Podol, Bthmen;
Verein fiir Obstbau fiir den Oberamtsbezirk Balingen; Kaufmann Reinhardt in
Oehringen (Wiirttemberg).

Kurze Nachricht iiber das Pomologische Institut in Reutlingen.

Dasselbe befindet sich dicht vor dem Tibinger Thor, etwa 10 Minuten
vom Babnhof, auf einem 391,12 M. (1258‘) iberm Meer gelegenen Plateau in sehr
schdner, gesunder Lage, umgeben von 3 dazu gehdrigen Baumschulen, wihrend
eine vierte Baumschule etwa 1js Btunde entfernt und das Muster-Baumgut des
Instituts mit Gber 300 &lteren Obstbiumen %s Stunde entfernt gelegen ist.
Das Gesammtareal des Iustituts dahier betrigt 9 Hectars, in Lenningen ausser-
dem noch 7 Hectare.

Die sehr geriumigen Gebdude enthalten (ausser 4 Familienwohnungen), in
Einzelzimmern und Schlafsdlen zu 4—6 Betten, Raum fiir wohnliche Unterkunft
von 5¢ Z3glingen; ferner die Harsile, einen Speisesaal, einen grossen Samm-
Iungseaal u. 8. w. Ausserdem sind 2 kleine Glashiuser, vorziiglich zur Ver-
mehrung dienend, ein sehr geriumiges luftiges Gewdlbe, welches ais Kajthaus
benutzt wird und die erforderlichen Misibeete vorhanden,

Dag Iestitut hat die Aufgabe:

1) Die wissenschafiliche Pomologie in jeder Weise zu f3rdern und tiichtige
Pomologen heranzubilden, 2) Tdchtige Baumgsrtner theoretisch und practisch
zu erzichen und sie besonders im Baumschnitt gut einzaiiben, 8) Jungen
Kunstghirtnern Gelegenheit zu weiterer allgemeiner Ausbildung, namentlioh durch
das Btudium der Naturwissenschaften zu bieten, 4) Landwirthen, Beamten
u. 8. W. Gelegenheit zu geben, sich mit der Praxis des Gartenbaues, speciell
mit der Pomologie in einem kiirzereu Aufenthalt im Institut bekannt za machen,
5) Jinglingen, welche sich der Gartencultur, widmen wollen, dazu in ent-
sprechender Weise die Gelegenheit zu bieten, indem susser dem Unterrioht
in Pomologie, Obst- und Weinbau, auch Landschaftsgirtnerei, Gemiisebau,
Blumenzucht u. 8. w. gelehrt und praetisch betrieben wird; diese haben einen
dreijibrigen Cursus durchzumachen.

Auf dem Areal des Instituts wird Obstbaumzucht in weitester Ausdehnung
betrieben. Es befindet sich da ein @ber 1000 Formbieme umfassender Mutter-
garten und wird ausserdem Gehdizzucht, Weinbau, Rebzucht, Gemfiseban und
am die Gebliude herum Blum ht wnd exotische Pfa cultur betrieben,
so dass die Zdglinge Gelegenheit haben, sich sllseitig ifichtig praectisch
heranzubilden, eine Aufgabe des Instituts, auf welche ein eberso grosser Werth
golegt wird, wie auf die wissenschaftlichen Studien,
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Das pomologische Institut zerfallt in 2 Abtheilungen und mehkrere Curse,
Fir die obere Abtheilang ,Héhere Lebranstalt fiir Pomologie und
Gartenba u* werden daurchschnittlich taglich 4 Vorlesungen ertheilt, fir die
2. Abtheilung ,Guarten- und Obstbausehule® tiglich 2—3 Vorlesungen. — Der
Cursus ist einjshrig, d. h. alle Lehriicher werden innerhalb eines Jahres
vorgetragen. .

Die Lehrficher sind folgende: 1) Hauptficher: Theorie des Gartenbaues,
Gemiisebau und Gemiisetreiberei, Obstcultur, Obstbenilitzung, Banmschuiit,
Obstireiberei, Obstschutz, Pomologie, Gehilzzucht, Landschaftsgirtnerei, Blu-
menzachi, Abriss der Landwirthschaft,

2) Hilfsficher: Allgemeine und specielle Botanik, Physik, Aligemeine
Chemie und Chemie der Pfanze, Geognosie, Buchfiihrung, Gartenbauliteratur,
Arithmetik, Geometrie,

8) Allgemein bildende Fasher: Zeichwen, Friichtemalen,

Die Zoglinge der hBheren Lehremstalt horen sammiliche Fécher, dio der
Gartenbauschule von den Halfsfiohern nur Geometrie, Botanik und BuchfShrung.

Der Jahresours beginnt Anfang Oktober fir beide Abtheilanger. Der
Friibjahracars fiir Obstbaw beginnt 3.— 5. Mirz und schliesst fiir die Baum-
wiheter den 20,—25. Mai, fiir Obstghrtner den 20.—25 September.

Hospitanten kdnnen aof beliebige Zeit eintreten und an den practischen
Arbeiten nach Wunseh' theiinehmen,

Eine Aufeahmspriifang findet nicht stett; dagegen wird vorausgesetzt, dass
die Z5glinge in solohen Sehulfdichern, worin sie etwa noch zurfick sind, durch
Privatunterricht sich Nachh@ilfe verschaffen. F#ir die hBhere Abtheilung ivt
Gbrigens eine gute und gentigende Schulbildung erforderfich.

Der Unterricht in den verachiedenen Lehrfachern wird ven dem Unter-
zeichneten, dessen Sohn und noch 4 Lehrern erthelt.

Die Unterrichtsstunden sind Morgensven 5—7 oder 6-—8, Mittags vqn 11—12
und Abends von 5—6 und 6—7 Uhr je nach der Jahreszeit, wihrend die b~
rigan Tageszeiten fiir die practisehe Arbeit verwendet werden,

@artengeriithe und B#tcher konnen die Zoglinge hier billig arkanfen,

Am Schlues jedes Cursus findet eine Pr#fu ng statt; die besten Zgglinge
erhelten Primien und Belobungen und jeder Z. bekommt fiber seine erlangten
Fertigkeiten und Kenntnisse ein Zeugniss. Allen tHohtigen und zu em-
pfehlenden Zdglingen verschafft das Institut passende Stellungen als Gehfilfen,
Obstgartner, Obergirtner, oder als Pomologen. Der Nachfrage nach hier
herangobildeten Obst- und Kunstgirtnern komnte bisher selten ganz genilgt
werden, Awuch apdter sorgt das Institat gern noch fiir seine fritheren Z3glinge.

Oekonomische Verhiltnisse, Alle Zdglinge haben im Institut
Wohnung und Kost. Die Wohnung besteht theils aus Eipzelzimmern, theils
in gemeinschaftlichen Schlafsiilen; fiir erstere ist eine besondere Taxe, (8—10
Mark pro Monat) zu entrichten, Die Kost wird durch einen Kosigeber unter
der Conirolle des Institnts verabreicht und besteht in: Morgens: Kaffee und
2wei Weissbrode; Mittags: Suppe, Gemflse und Fleisch, oder 8uppe, Braten
und Salat nebst Brod, (an Fasttagen Mehispeise); Abends: Suppe, Kartoffeln
und Butter, oder Kise und Butter, oder SBuppe, Wurst und Brod und dergl.



,E
E;

Kurze Notizen und Mittheilungen. 31

und es wird steis darauf gesehen, dess die Kost qualitativ gut und nahrhaft
86i und in geniigender Quantitit verabreioht wird.

Das Kestgeld wird jedes Semestor nach den durehsohwittlichen Lebems-
mittel-Preisen regulirt wnd betrligt ciren 80 Pfennige per Tag, woza, wemn
uoeh ein zweiles Fribettick und Naehmittags Kaffee und Brod gewHnsoht wird,
nooh 20 Pfermige rusurechnen sind, atso in Summe 1 Mark.

Fiir Bedienung, (Beitmachen und Kehren), wird 50 Pfennige fuir
jeden Zbgling, susserdem, wenn es gewinscht wird, fitr Btiefel- und Kleider-
puizen 1 Mark pro Monat berechnet. Z3glinge, welche eigene Zimmer haben,
zahlen per Monat 2 Mark fiir die ganze Bedienung.

Das Honorar betriigt fiir die Hhere Lehranstalt per Semester 90 M. =30 Thl,
» » » » »n Obst- & Gartenbauschule , » 60 , =20
» . » » den Obstbaukurs fiir Bavmwarter . 80 , =10 "
Diese Betrige begreifen Wohnung in der Schlafsilen, Beit, Unterricht,
Heizung und Beleuchtung in den Lehr- und Speisezimmern in sich.

Hospitanten haben pro Monat 24 Mark zu entrichten; wohnen sie im
Institat, 80 kommt dazu die Zimmermiethe, oder in den Schiafsfilen per Monat
3 Mark Bettmiethe. Zoglinge, welche an den practisehen Arbeiten nicht regei-
miesig theilnehmen, werden als Hospitanten betrachtet,

Die Honorare sind prinumersndo am Beginn des Semesters zu entrichten;
der Beireg fiir Kost, Zimmermiethe, Bedienung, am Schluss jeden Monats.

Die Ziglinge, welche einen dreijshrigen Cursus durchmachen, zahlen die
gleichen Hooorare, sind aber im 3. Jahre honorarfrei; dieselben erhalten im
ersten Jahr keine Arbeitsentaohidigung.

Z3glinge, welche nach vollendetem 1 jébrigem Cursus noch linger im In-
stitut bleiben und sich als tiichtig erweisen, sind honorarfrei.

Arbeitsverglitung. Diecselbe beiriigt 40 Pfeanige (= 14 kr. =4 agr.)
por Tag. Im 8, Semester wird nach Masagabe des Fleisess und der Branoh-
barkeit die Arbeitsvergiitung bis auf 1 Mark tiglich erhiht.

Ausftibrliche Statuten durch den unterzeichneten Vorstand des Instituis.

Pomologisches Institut fn Reuflingen ,- den 1. Januar 1875.
Dr. Ed. Lucas.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Pomologischer Congress in Holland 1875, Die Herren C. A. A.
Dadok de Wit, A. van Lennep und J. P. B. Galesloot in Amsterdsm und K,
J. W. Ottolander in Boskoep haben dem Plan entwerfem, eine Obstausiollung,
womit ein pomolegischer Congress verbuaden sein wird, im Ooctober 1575 ab-
guhalten. Der Hauptzweck dieser Ausstellung und dieses Congresses ist: Rin-
heit zn bringen in die Benennungen der Obstsorten, Die grossen Leisiungen
und die allseitigen Kenninisse, welche zu dem Erreichen dieses Zieles erforder-
lich sind, machen eine allgemeine Mitwirkung der grosaten Bachkundigen sowohl
aus unserm Vaterland wie aus dem Ausland nothwendig. Ftr den Fall, dass
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diese Sache den n3thigen Beifall findet, haben Obengenannte sich an 30 sach-
kundige Mianner von Einfluss gewendet, die aus ihrer Mitte dazu eine Commis-
sion gewihlt haben, um die vorzubereitenden Massregeln zu treffen und als
Vorstand zu fangiren, Diese Commission besieht aus den Herren: A. v. Lennep,
Prisident; Mr. D, Visser, Cassier; C. A, A. Dudok de Wit; K. J, W, Otiolander
wnd J. A, Alberts von Boskoop; W. Boomkamp von Nordwyk; J. Copyn von
Utrecht; J. Jurissen von Nawden; C. J. von der Ondermenlen von Hage, C.
@. Overeinder von Boskoop; J. P. R. Galesloot, SBekretair.

(Amsterdam’scher Courant No. 191, 1874)

Ein praktisches Copullrband. Da es tiir den Obstbaumziichter nicht
uninteressant sein mag, auch mit Fortschritten sich bekannt zu machen, die unter-
geordneter Natur sind, so mdchte ich mir erlauben, Folgendes bekannt zu geben.

Ich bediene mich schon seit mehr als 10 Jahren sowohl bei der einfachen
Copulation, als auch wenn beide Schnitiflichen in einander geschoben werden,
der halbseidenen Cigarrenbinder, mit ‘denen dieselben umbunden zu sein
pflegen, Diese Binder werden auf einem .Brettchen mit Baumwachs, welches
am Feuer fliissig gemacht worden ist, vermitielst eines Pipsels auf einer Seite
tiberstrichen. Die tiberstrichene Seite wird dann, von Unten angefangen, um
Edelreis und Wildling so geschlungen, dass jede Umwindung von der folgenden
etwas gedeckt wird, bis man die Copulirstelle oben erreicht hat. Hiemit ist die
Copulation fertig; ein Verfahren, das eben so schnell als leicht zu bandhaben ist.
Wildling und Edelreis sind mit Abschluss von Luft etc, vollsténdig mit einander
verbundeén und kSnnen um go leichter anwachsen. Diese Cigarrenbiinder eignen
sich besonders hiezu,; weil sie sehr biegsam und diinn sind. Ferner sind sie
hichst - billig und haben gerade die natfirliche Liinge fiir diese Manipulation,
‘Wiirde das Band etwas einschneiden, so miisste es rechtzeitig gelockert, die Ver-
edlungsstelle aber wieder nmbunden werden, um es im Spiitsommer, wenn Edel-
reis und Wildling ganz zusammen gewachsen sind, zu entfernen.

Regensburg, 22. Nov. 1874. Tafrathshofer.

Personalnachrichten.

An der E.K. Unologischen und pomologischen Lehranstalt zu Klosterneuburg
wurdén ernannt: Dr. Radolf Stoll (prov.) als Lehrer fiir die pomologische Ab-
theilung und als Demonstratoren Joh. Pratl, Girtner, C. Supper, Kellermeister,
L. Bergmaier, Rebmann (prov.) (Weinlaube Nr. 22.)

. ‘Zur Nachricht.

Das Illustrirte Handbuch der Obstkunde ist mit dem eben yolien-
deten VIIL. Band, welcher in dem letzten Heft eir Generalregister fiber alle 23
Lieferungen enthiilt, abgeschlossen. Nothig werdende Erglinzungen erscheinen
in Supplementheften.

. : Oberdisck. Dr. Lucas.

SR






‘Doctor John A, Warder.

Nebst Portrait.

Es ist nicht zu iugnen, dass in Nordamerika fir die pomolo-
gischen Forschungen ein dankbares Feld ist, demn wenn wir die
grossen Werke ,Downing the fruits and fruit trees® u, » Alerican
Pomology von Dr. J. A. Warder* betrachten und ausserdem die
vielen Cataloge mit sehr zahlreichen Sortimenten in Betracht ziehen,
deren Namen fast alle ganz correct sind, so miissen wir zugestehen,
dass in diesem Lande doch fir die pomologische Wissenschaft sehr
Vieles und Grosses geleistet wird.

Schon friiher haber wir die Bekanntschaft Downings gemacht;
heute wollen wir uns von Dr. Warder und dessen pomologischem
Wirken unterhalten. Viele deutsche Obstziichter machten die Bekannt-
schaft dieses intelligenten und interessanten Pomologen anf dem
Pomologischen Congress in Wien, welchen er im Herbst 1873 be-
suchte. Dr. Warder hatte einen Vortrag iiber Systematik angekiin-
digt; Teider reichte die Zeit nicht, denselben entgegen zu nehmen,
auch sprach er doch zu wenig geliufig die deutsche Sprache und
ein Vortrag in englischer Sprache wire wohl von der grossen Mehr-
zakl der Congressmitglieder nicht verstanden worden. Es war dies
allerdings zu bedauern, doch liess sich die Sache nicht abindern.
Warder wollte, wie ich horte, besonders das von ihm in seinem
grossen und ausgezeichneten Werke , American Pomology® aufgestellte
und befolgte Apfelsystem erliutern. Wir wollen dasselbe hier kurz
aunffithren :

Warder giebt es pag. 379 an und sagt: es besteht diese Classifica-
tion aus 4 Klassen nach der Hauptform der Frucht gebildet, jede
mit 2 Ordnungen, welche sich bilden durch Besonderheit der Form,
ob der Apfel regelmissig, oder unregelmissig oder kantig sei. Die
Character der Klassen stitzen sich auf die dureh einen Vertikal-
durchschnitt sich ergebenden Liange- und Breiteverhiltnisse der beiden

Illustrirte Monatshefte. Heft 2. 1875, 3
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Durchmesser der Frucht. Jede der 2 Ordnungen zerfillt wieder in
2 Unterordnungen characterisirt durch den Geschmack ob siiss oder
sauer (sweet or sour) und jede dieser Unterordnungen ist wieder
in 3 Gruppen gegliedert nach der Farbe.

Nach diesen baut sich das System folgendermagssen auf:

Klasse I. Flachgedriickte oder platte Aepfel (Oblate
or flat), deren Achse kiirzer ist als der Querdurchmesser.

Klasse II. Kegelformige Aepfel (Conical), welche gegen
den Keleh schmaler zulaufen; diese werden ovale (Ovale), wenn sie
in der Mitte breiter sind und mach beiden Enden schmiler werden,
wobei der Durchmesser der Langsachse kiirzer ist, als der des Quer-
durchmessers,

Klasse ITI. Runde oderkugelférm igeAepfel (Round and
Globular). Hier sind beide Durchmesser ungefihr gleich; oder die
Achse ist ofters 1, kiirzer als der Querdurchmesser; die Enden sind
oft so abgestumpft, dass die Frucht cylindrisch oder flachkugelig
zu sein scheint,

Klasse IV. Léangliche (Oblong) bei denen die Achse linger
ist, als der Querdurchmesser.

Vergleichen wir diese 4 Klassen mit den 4 Klassen unseres
Formensystems, so zeigt sich eine sehr grosse Aehnlichkeit. Wir haben
L. Platte, II. Ruandliche, III. Zugespitzte und IV. Lingliche Aepfel;
es sind also nur die Klasse II und III umzuwechseln, um nahezn
vollige Gleichheit zu erbalten.

Die Ordnungen fir alle 4 Kiassen sind:

1. regelmisig gebildete, 2. unregelmassig gebildete Friichte,
dann folgen a. siisse, b. siuerliche Friichte und als 2. Unterordnung
gelten: a. blass gefirbte oder mehr oder weniger gerdthete, aber
nicht gestreifte Friichte; 5. gestreiffe Friichte; ¢. berostete Friichte.

Die Ordnungen und Unterordnungen unseres Systems weichen
mehr ab; unsere 3 Ordnungen heissen: 1. grundfarbig, 2. deckfarbig,
3. gestreift; und wir haben ferner als Unterordnungen a. Friichte mit
offenem, b. mit halboffenem, ¢. mit geschlossenem Kelch.

Es kann hier nicht die Rede sein, die Vorziige des einen
oder des anderen Systems festzustellen; wir wollten nur auf die
Aehnlichkeit beider Systeme hinweisen, trotzdem dass gewiss kein
Autor von der Arbeit des anderen etwas wusste.

Dr. Warder hai im verflossenen Herbst die Giite gehabt 125
Amerikarnische Apfelsorten mit genauer Sorienbezeichnung an das
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Pomologische Instibut in Reatlingen zu schicken. Der S¢hwiibische
Merkur berichtete dariiber:

(,Ausstellung von Obstsorten aus Nordamerika)
Eine hochst interessante und lehrreiche Kollektion von den schon-
sten und werthvollsten Apfelsorten Nordamerikas erhielt das
Pomologische Institut in Reutlingen vor Kurzem von einem
der ersten Pomologen Nordamerikas, dem Dr. John Warder, dem
Prisidenten der Pomologischen Gesellschaft in Ohio und Vizeprs-
sident des amerikanischen Pomologenvereins. Derselbe hat ein vor-
treffliches Werk , American Pomology® mit Abbildungen herausgegeben
und besuchte auch als Abgeordneter den Pomologischen Congressin
Wien 1873, Die Collektion enthélt eine Elite von simmtlich richtig
und genau benannten Winterdpfeln, wie sie nur zu wiinschen sind.
Unter den ca. 100 Sorten, welche ausgestellt sind, sind nur drei,
welche nicht amerikanischen Ursprungs und fir uns nicht neu sind
und es wird die Betrachtung dieser Sammlung, zu deren Besichtigung
Jjeder Pomologe und Obstireund in den 3 Tagen 19., 20. und 21.
Dezember Seitens des Instituts freundlich eingeladen ist, um so
interessanter sein, als zur Vergleichung auch noch das jetzt ca. 400
Sorten umfassende Sortiment des Inmstituts und einige andere Samm-
lungen aufgestellt sind,“

Jeder, der diese herrliche Collection ansah, bewunderte die
Schonheit dieser Friichte und die Reinheit des Colorits, die Feinheit
der Schale und das starke Vortreten der Rostpunkte, die vielen
Sorten eine eigenthiimliche Schonheit verliehen.

Da wir Gber diese hochst interessante Collection nach Beendi-
guug der Prifung weiter berichten wollen, schliessen wir diesen
Artikel dber Dr. John Warder, da wir leider nihere Lebensumstinde
nicht erfahren konntem. Es ist uns vielleicht spiter méglieh, tiber
diesen bedeutenden Gelehrten Mehreres mitzutheilen und vor Allem
wollen wir wiinschen, dass dem 1. Band seiner Amerikanischen Pomo-
logie auch bald der 2. und 3, folgen mochte. Trotz der Kirze der
Beschreibungen sind sie doch sehr klar und bestimmt gebalten und
vollig geniigend, um uns unbekannte Sorten darin aufzufinden. Die
vielen Ilustrationen tragen wesentlich zum Verstandniss bei; die
Acksendurchschuitte der einzelnen Sorten, welche allerdings nur bei
73 der beschriebenen Sorten gegeben sind, sind sehr sauber aus-

gefﬁhrt. Br. Ed. Lucas.
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Der SerinkaéApfeI.
~ ’llt Abblidung.

Dieser schone und gute Apfel wurde dem Unterzeichneten
1873 und 1874 von dem friiheren Zogling des hiesigen Instituts
Herrn Heinrich Gogginger, Kunst- und Handelsgartner in Riga,
zugeschickt. Es wird dieser Apfel dort als geschatzter Tafelapfel, wie
auch zu wirthschaftlichen Zwecken und besonders auch zu der von
einem Frankfurter dort eingefiihrten Mostbereitung verwendet.

Der Serinka, zu deutsch Lehmapfel, welcher deutsche Name
aber nicht passend ist, da. wir bereits einen Apfel dieses Namens
haben und dieser Name eigentlich in Berug auf den Apfel gar keinen
Sinn hat, gehtrt zu der Familie der Rosendpfel und zn Klasse VI
1 (3) b. d. h. zu den Rundlichen Herbstapfeln, mit einfarbiger oder
leicht gefarbter Schale und halboffenem Kelch. Er ist ein miirber und
guter October-November Apfel und wird bei uns sicher schon Mitte Sep-
tember zeitigen. Wir geben jetzt die systematische Beschreibung die-
ses Apfels:

Heimath und Vorkommen: In den Russischen Ostzeeprovinzen, nament-
lich bei Riga verbreitet, aber auch bei Dorpat vielfach zu finden. :

Literatur: Dr. Regel soll diesen Apfel in der uns nieht zuginglichen
Pomona von Russland beschrieben und abgebildet haben, in deutschen pomolo-
gischen ‘Werken ist er noch nicht beschrieben. ' - '

Gestalt: Mittelgrosser ziemlich regelmiissig gebauter, hochgebauter kugel-
formiger Herbstapfel. Der Bauch, der mur flach erhaben ist, nimmt die Mitte
der Frucht ein und di¢ Wolbung nach dem Kelch ist nur wenig kieiner als die
Stielwblbung. Vom Kelph ziehen sich einige flache Erhabenheiten fiber die
Frucht hin, ) .

Kelch: halboffen, langbliitrig; Blittchen schmal, am Grunde wollig, in
ziemlich weiter mitteltiefer von Efhabenheiten umgebener Senkung.

Stiel: kurz, ziemlich dick, grin, in meist glatter, und selten roststrabliger
nicht tiefer Hohle.

8chale: glatt, glinzend, geschmeidig; Grundfarbe griinlich gelb, die Sonnen-
seite mehr oder weniger hellroth angelaufen und zwar theils geflammt, theils
gestreift. Schalenpunkte fein, matirthlich auf der Sonnenseite und nicht charac-
teristisch; andere Abzeichen fehlen.

Fleisch: rein weiss, sehr saftig, von angenehmem siissweinsiunerlichem.
erfrischendem Geschmack, Wahres Gewiirz fehlt, wird aber in sudlicheren Gegen-
.den sich sicher auck zeigen.

Kernhaus: theilweise offen, theils stark hohlachsig, zablreiche kleine zu--
gespitzte braune Kemne enthaltend. Kernhausader gross, gelblich, zwiebelformig.

Eelcohrdhre: tief, irichterformig, fast bis aufs Kernhgus herabgehend. -
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Reife und Nutzung: Tafelfrucht zweiten Ranges, aber doch sehr ange-~
nehm; fir alle wirthschaftliche Zwecke sehr brauchbar; Qctober, hielt bis Ende
November und wurde dann fleckig.

Ueber die Vegetation der Sorte theilt mir Herr Goegginger
Folgendes mit:

»Der Baum des Serinka macht eine breite wenig verzweigte
Krone mit sehr kurzem Fruchtholz, so dass haufig die Friichte wie
die Zapfen bei einigen Pinusarten aufrecht stehen.

Die Jahrestriebe sind leicht wollig, haben eine schwiraliche
Rinde mit vielen weissen Punkten, sind kurz und wenig zahlreich,
wodurch der Baum in der Schule gegen den weissen Astrachan etwa
um 2 Jahre zurickbleibt.

Die Tragbarkeit ist regelmissig und ziemlich bedeutend;
auch gedeiht der Baum fast in jedem Boden, doch chme besonders
gross und dick zu werden. Die stirksten Biume, die ich sah, hatten
etwa 20 Ctm. Durchmesser.

Die Blatter sind spitz eiformig, gewslbt, stark gezahnt und
glanzend; die Augen sind flach, anliegend, spitz, weiss und aaf hohen
Trigern.

Die Frucht zeitigt hier im Anfang October und halt sich
bis gegen Ende November; sie wird als Markt- und Tafelfrucht 1.
Ranges geschitzt.® )

Es dirfte diese selbst in der fiir edles Obst doch wenig gin-
stigen Lage von Riga recht wohlschmeckende Sorte, fir unsere Ge-
birgsgegenden sich ganz besonders eignen, zumal der gedrungene
Wuchs schon dafir spricht, dass die Sorte auch in stirmischen
Lagen gut fortkommt und gut tragt.

Herr Goegginger wird unserem Pomologischen Institut eine
Anzahl ljahriger Veredlungen und Reiser zur Verbreitung dieser
werthvollen Sorte zuschicken und es sind Reiser zu 25 Pf. (7 kr.) und
1jabkrig. Veredlungen zu 1 Mark im Friihjahr von hier zu erhalten,
natiirlich vorausgesetzt, dass die Senduug gut ankommt.

Dr. Ed. Lucas.

Die Miniatur-Obstgarten.
Von Herrn Burvenich.
- Nach dem Genter Bulletin mitgetheilt von Hrn. H, Ortgies in Bremen.
Es handelt sich hier nicht um eine Spielerei, sondern um eine
Sache, welche fir Alle, die sich fiir Anlage kleinerer Garten inter-
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essiren, von hochster Wichtigkeit ist. Kann man verniinftiger Weise
in seinem Garten auch nicht Alles haben, was ein Park bietet, so
ist der Wunsch: eine Anzahl Obstbiume in demselben zu finden,
gewiss ein berechtigier, denn man vereinigt auf diese Weise das
Niitzliche mit dem Angenehmen.

Doch ware es verkehrt, wenn man zu diesem Zwecke gewohn-
liche hochstimmige Obstbiume wihlte, da diese bald zu sehr iiber-
band nehmen und das Uebrige verdringen wiirden. Sehr passend
sind indess Biumchen, dieauf schwachtreibende Unterlagen
veredelt sind.  Diese bieten eine noch viel zu wenig angewandte
Hiilfsquelle. Die auf die starktriehige Quitte von Portugal
nahe der Erde veredelten Birnen, welche man zu 0,50 — 1 Meter
60 Cmtr. Stammhdhe heranzieht, geben sehr fruchtbare nichts Anderes
beschrankende Biume. Mit auf Paradies oder Johannisstimmechen
gesetzten Apfel und auf Mahaleb veredelten Kirschen kann man's
Ghnlich machen. Solche hochstimmige Birnbiume pflanzten wir
nicht nur auf Rabatien in 2 Mtr. —2 Mtr. 50 Cmtr. Entfernung, so
dass sie Alleen bildeten, oder setzten sie auf Bleich- und Spielplitzen
der Kinder, wir bildeten davon auch in Verbindung mit halbstammigen
Baumen gréssere und kleinere Gruppen auf Rasen, oder brachten sie
einzeln ir Bosquets an. Bedenkt mar dass diese Baume bald reichliche
und vollkommene Friichte bringen und jhre Krone kaum grosser
wird als die eines gewdhnl. Lorbeerbaums, so ist’s erklirlich, dass
man mit Hilfe dieser Baume sich in seinem Garten an einem Obst-
park en miniature erfreuen kamn.

Die zu schwach treibenden Varietiten konnen, um sie hochstam-
mig zu haben, auf eine kriftig wachsende Zwischenveredlung gesetzt
werden.

Nachschrift deg H. Ortgies. Bei der Anlage von Haus-
obsigirten sind diese Bfiume den Obstfretinden gewiss sehr will-

 kommen, allein in Deutschland noch viel zu wenig bekannt. Seit
4—>5 Jahren erfreue ich mich von solchen Biumen jihrlich der
besten Friichte, denn selbst die bosen Nachtfroste, welche den un-
mittelbar daneben stehenden BirnenbGumen sammitliche Blithen ver-
darben, leisteten diese (aus Belgien und Frankreich bezogenen) Bium-
chen kriftiz Widerstand; das kam doch sicher nur daher, dass ihre
Bliithenknospen besser entwickelt waren, was bei dem missigen Hoch-~
trieb sich von selbst erklfirt. s ist wahrlich schon ein Vergnidgen ein
solches Baumehen mit der Anzahl seiner krdftigen Blithenknospen



. - Praktischer Obstbau. 39

zn sehen, wenn es auch seines Blitterschmuckes beraubt ist. —
Aepfel- und Kirschbiume dieser Art habe ich noch nichf erlangen
konnen, aber empfehlen mdchte ich, diesen und zugleich den hochstam-
migen Quitten und hochstimmigen Haselniissen mehr Aufmerksamkeit
zu schenken. Von letzteren vereinigen besonders die mit purpurfarbigem
Laube und die mit hingenden Zweigen das Schine mit dem Nitz-
lichen wie man's nur wiinschen kann. Carriére empfiehlt in seiner Re-
vue auch einen sehr reich tragenden hingenden und einen ausgezeichnet
schin und constant panachirten Mandelbaum. Die hingende Pfirsich und
die neue aus Amerika eingefiihrte Pfirsich mit dunkelrothen Blattern
wiirden auch ein Platzchen verdiemen, nicht minder sieht man die
verschiedenen Kornelkirschen, Sorbus domestica, hochstimmig gezogen
noch viel zu wenig.

Ueber Pfropfen im Sommer.

Nachdem ich in den Monatsheften gelesen, dass man im Sommer
Aprikosen auch pfropfen, statt okuliren konne, und ich beim Oku-
liren derselben kein Glick habe, pfropfte ich am 2. Juli 13 Pflau-
menbiumchen in Kronenhdhe mit Aprikosenin die Rinde. Es schien,
als sollten wir Regen haben, der Himmel blieb auch einige Tage
bewdlkt, wesshalb ich keine Papierdiifen aufsetzte. Es gelang iber
alles Erwarten; 12 wuchsen an, der dreizehnte trauerte, er blieb fast
einen Monat lang griin, aber trieb nicht aus, dann verdorrte das
Edelreis. Darauf veredelte ich am 17. und 18. Juli noch 50 Bium-
chen, von denen 2 nicht angewachsen sind. Der Hitze wegen versah
ich aber jetzt alle Edelreiser mit Papierditen, welche ich ca. 14
Tage darum liess, und sie bei regnerigem Wetter abnahm.

Zu gleicher Zeit veredelte ich auch 18 Biumechen mit Pfirsich-
reisern, von denen mir nur 7 anwuchsen, aber auch diese zeigen
kein frisches Wachsthum, sind kaum 1 — 2 Zoll lang, wihrend die
Aprikosen fast fusslang gewachsen sind.

Mein Verfahren ist Folgendes: Das Edelreis behalt 2 oder 3
Augen, (das Blatt wird bis zum Stiele. abgeschnitten,) unten einseitig
keilformig zugeschnitten, die Rinde geritzt, die beiden Lappchen oben
etwas aufgehoben, das Edelreis hineingeschoben, so dass es sich seinen
Weg selber bahnen muss, wodurch es unten recht fest zu sitzen
kommt, mit Bast umbunden, und nun Alles mit Baumwachs ver-
schmiert.
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Dieses mache ich mir selber. Ich nehme 1 Pfund schwarzes
Pech (Fichtenharz), lasse es auf dem Ofen in einem steinernen Topfe
sich aufldsen, und giesse so viel Spiritus zu, dass es diinn wie Syrup
wird. Dieses Baumwachs, wenn ich’s so nennen darf, siekt schwarz
aus, bleibt, luftdicht verschlossen, Jahre lang fliissig, wird aber, am
Baume angewendet, bald hart, und schliesst jede Wunde so dicht,
dass keine Luft zudringen kann. Seit zehn Jahren brauche ich's schon.

Plittersdorf J. Fritzen.

Ueber die von Herrn Pohl im Jahrgang 1874 ds, BI,
empfohlenen Veredlungsarten,

Erlauben dass ich Ihnen iber die Veredlungs-Methode, welche
durch Herrn Lehrer Pohl empfohlen, und in den Monatsheften fiir
Obst- und Weinbau 1874 Pag. 8 und pag. 230 beschrieben wnrds,
einige Mittheilungen mache. Ich finde diese Veredlungsmethode fiir
go vortheilhaft und deren Anwendung so umfangreich, dass ich mich
gedrungen fiihle, meine dariiber gemachten Erfahrungen der Qeffent-
lichkeit zu Gbermitteln, :

Meine erste Probe machte ich Mitte Mai, wo die Wild-
linge im vollen Blatterschmucke prangten. Ich nahm die Augen
von gut erhaltenen Aepfelreisern, welche ich im Janner geschnitten
hatte, und veredelte hochstammige Wildlinge in die Krone. Nach
kurzer Zeit sah ich die Augen anschwellen und austreiben; ich
schnitt sofort die Krone bis auf die eingesetzten Augen zuriick, und
geniesse die Freude, schon im heurigen Herbst edle Kronenbium-
chen von prachtigem Aussehen zu haben. Der Wuchs aus den Edel-
augen ist ein so kriftiger, dass nichts za wiinschen dbrig bleibt.

Durch diesen Erfolg apgeregt, veredelte jch im August
Aepfel, Birnen, Pflaumen und Rosen aufs schlafende
Auge, welche simmtlich sehr gut angewachsen sind, trotzdem
bei dem sehr trockenen Sommer bei dem zi gleicher Zeit nach der
gowohnlichen Manier okulirten Stammchen die Augen zum grossen
Theile verdorrten.

Im vergangenen Frihjahr veredelts ich eine Parthie Camel-
lien nach allen bekannten Methoden, und hatte das Missgeschick,
dass mir nur sehr wenig Veredlungen gelangen; ich versuchte nun
im Monat September ob mir die neue Veredlungsmethode nicht bes-
sere Dienste leisten wirde, und veredelte im genannten Monat eine



Praktischer Obstbau. 41

”

ganze Menge Camellien. Ich setzte Augen in ganz schwache kaum
Federkiel starke Unterlagen, sowie bei grossen buschigen Exemplaren in
alte Aeste ein, und geniesse die Freude, dass simmtliche Augen,

s auch nicht eines ausgenommen, sehr
schnell anwuchsen, sehr kriftig stehen
und jetzt (im November 1874), des Ver-
bandes schon lingst entbehren.

Zu gleicher Zeit veredelte ich auch
einige Zitronenbiumchen auf dieselbe Art,
und erzielte ein ganz gleiches Resultat
wie bei den Camellien; auch habe ich
Versuche bei weichholzigen Pflanzen ge-
macht, und zwar veredelte ich drei hoch-
stimmige Zonale-Pelargonien, und setzie
anf selbe mehrere buntblatterige Varie-

taten, auch dies gelang mir und prangen diese drei Exemplare gegen-
wirtig in dem schonsten bunten Blatterschmmucke.

Durch diese nun hier angefiihrten Versuche und erzielten Re-
sultate halte ieh mich nun vollkommen tberzeugt, dass diese Ver-
edlungsmethode die grosstmdogliche Anwendung verdient
und auch sicher geniessen wird, wenn sie nur in weiteren Kreisen

Anmerkung. Wir lassen dem Holzstock von pag. 230 des Jahrgangs
1874 hier nochmain abdrucken, damit die neuen Abonmnenten ihn auch kemnen
lernen. Die R edaction.
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bekannt sein wird; konnte ich durch diese Zeilen etwas dazu bei-
tragen, so s0ll es mir zum Vergniigen gereichen.
Frapz Bominka,

Kunst- und Handelsgiirtner in Dauba in Bshmen.

Ueber die neue Art der Oculation des Hrn. Lehrer Pohl,

Auf Seite 8 und 230 des X. Jahrgangs der Illustrirten Monats-
hefte wird eine neue Art der Oculation beschrieben, die mir durch-
aus umpractisch zu sein scheint, und schwerlich eine grosse Ver-
breitung finden wird. Von allem andern abgesehen, so hat sie den
bedeutenden Nachtheil gegen die gewdhnliche Oculation, dass sie
¢in Verstreichen mit Baumwachs erfordert, was, abgesehen von dem
Verbrauch des Baumwachses, sehr zeéitraubend ist, und schon aus
diesermn Grunde wiirde ich stets bei der alten Methode bleiben, Dass
man mit dieser neuen Art Stimme oculiren kann, die nicht losen,
bei denen also der T-Schaitt nicht anzuwenden ist, klingt schon gut;
nach meiner Erfabrung ist aber bei solchen Stimmen meistens sehr
wonig Gedeihen, und meine Versuche nach dieser neuen Methode
bei solchen Stimmen sind nicht besonders giinstig ausgefallen; es
kann aber ja sein, dass es besser wird, wenn man erst mehr Erfah-
rung darin hat.

Ick kann mich oft des Lachens nicht enthalten, wenn ich so
manchesmal Beschreibungen lese, aus denen hervorgeht, wie die
Schreiber der Artikel sich einbilden, nur so, wie sie es machen,
ist es am besten; ich sollte mir doch denken, jeder Practiker
wird schon danach sehen, sich eine Art der Veredlung anzneignen,
bei der moglichst wenig ausbleibt. Ohne specielle Anweisung gehabt
zu haben, copulire ich auf die Weise wie in den Monatsheften vom
vorigen Jahre Seite 166 beschrieben ist, halte es aber fiir sehr gleich-
giitig wie man den Daumen hilt oder den Schnitt macht; jeder
wird €3 so0 machen wie es ihm am besten zur Hand ist , und wird
sich schon hiiten sich nicht zu schneiden, wenn die Schnitte von
Stamm und Reis nur recht glatt ausgefihrt werden. Mir sind auch
1873/74 an der Copulation der Aepfel und Birnen nicht 1%/, fehlge-
schlagen; aber die Witterung spricht auch ein Wort mit und wage
ich nicht zu behaupten, dass es alle Jahre so glicklich geht. Ganz
entschieden muss ich aber der Bebauptung widersprechen, dass die
Copulation auch angehen wirde, ohne dass die Edelstelle mit Banm-
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wachs verstrichen wiirde; wenn dieses vorgekommen ist, so liegt es
nur an ganz besonders giinstiger Witterung; in Gewachshiusern, wo
eine stets feuchie gleichmassig warme Temperatur herrscht, mag es
angehen, im Freien ist ein gutes sorgfiltiges Verstreichen eine
Hauptsaehe.

Den Copulirschnitt mit der Scheere auszufiihren, halte ich fir
eben so unpraktisch, wie den Gebrauch des Gaisfusses; ein gutes
scharfes Messer geniigt mir zu allen Veredlungen, nebst starkem,
dickem Wollgarn zum Umbinden.

Sulingen an der Weser bei Nienburg.

J. 0. Leymann.

Nachsehrift. Bs ist ja nichts Seltenes, dass ein sehr tiich-
tiger Practiker gegen einen ihm ebenbiirtigen Andersdenkenden und
Andershandelnden eine starke Opposition macht; man darf nur in
eine Versammlung von Gartnern und Gaxtenfreunden gehen, so kommt
solches fast regelmdssig vor. Aufgabe der Theorie ist aber, das
Wahre der widerstreitenden Ansichten und Behauptungen auszumit-
teln und iberhaupt das Ganze unter ein einheitliches Naturgesetz
zu bringen. Das ist indessen oft nicht so leicht.

Wir haben hier einen solchen Fall. Von Lehrer Pohl wird
eine Veredlungsart, ahnlich der sog. Forkeschen Rosenveredlung
empfoblen, fir welche der Kunstgirtner Dominka eintritt und sie
sehr rihmt, wikrend der als sehr erfahrener Practiker kekannte
Baumschulbesitzer Leymann sich dagegen ausspricht.

Herr Pohl sowohl wie Herr Dominka wollen diese neue Methode
nicht dem Oculiven vorziehen, sie geben nur ihre Frfahrungen an;
denn dass, wenn ein Wildling nicht gut lost, die Oculation nicht
gelingt, ist allgemein bekannt und ebenso dass es solche Wildlinge gibt,
die zwischen andern stehend, vielleicht gerade zu der Zeit, wo oculirt
werden soll, nichi geniigend Saft haber, wihrend sie 8 oder 10 Tage
spiter wieder Saft genug haben; allein bei der Oculation mussten
sie tibergangen werden. Durch die Pohlsche Oculation ist nun ein
Mittel gegeben, wie auch solehe Wildlinge mit Erfolg gleichzeitig
veredelt werden konnen und das ist jedenfalls von entschieden prak-
tischem Werth,

Dass hier Baumwachs angewendet werdep muss, ist zwar lastig,
aber, wenn man kaltfldssiges nimmt, so ist doch die Sache nicht so
schlimm. Mir fillt da ein Verfahren ein, welches ein Ortsschultheiss
im Schwarzwaldkreis, der zugleich eine sehr schone Baumschule be-
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sitzt und mir haufig schon Biume geliefert hat, mit ganz ausseror-
dentlichem Erfolg anwendet, welches darin besteht, dass er alle ein-
gesetzten Augen gleich nach dem Verbinden durck einen Knaben mit
kaltfiissigem Baumwachs diinn liberstreichen lisst; der Erstere ver-
sicherte mir, so habe er fast keinen Ausfall, wikrend ihm sonst oft
{fy der eingesetzten Augen ausgeblieben seien, Ich habe mich selbst
tiberzeugt von dem ausserordentlichen Vortheil dieser Methods, denn
die Reihen waren so sehon und gleichmissig, wie sie nur sein konn-
ten und es fehlte fast kein Biumchen, ie Baumschule liegt an
einem siidostl. Abhange mitten im Walde und in ziemlich rauher,
hoher Lage.

" Was mun den Copulirschnitt anbelangt, welchen Herr Koehler in
Kirchheimbolanden so klar- beschreibt, so ist dies allerdings die
Methode, welche hier stets beobachtet wird, allein ich habe mich
liberzeugt, dass diese Art des Schnittes doch noch vor vielen Baum-
ziichtern nicht gekannt ist und dass z. B. fast alle hier neu ein-
tretende Gehiilfen sie erst lernen mussen, — Dass ohne festen Verschluss
der Wunde durch einen dichten Verband oder ohne guten Baum-
wachsverschluss, die Reiser der Copulation anwachsen, ist allerdings
nicht wohl anzunehmen und hierin hat Herr Leymann vollstindig
Recht. Auch in seinem Urtheil iiber die Copulirzange wird jeder
Practiker ibm beistimmen, allein beziiglich des Gaisfusses muss doch
bemerkt werden, dass wenn man z. B. den Eberhardschen Gaisfuss
aus recht gutem feinem Stahl besitzt oder das Funksche Hohlschnits-
messer (welches ja auch eine Art von Gaisfuss ist), doch die Vered-
lungen damit sehr gefordert werden und sehr gut gelingen.

‘Dr. Ed. Lueas.

Ein Dingungsversuch mit Kali an Obstbiumen
von H. Mghle in Oldenburg.

In den Monatsheften fur Obst- und Weinbau 1873 Seite 361

wird von Dr. Lueas und in dem nBericht iiber .den Ausfall der

" Obsterndte im Jahre 1873, Seite 7 von dem Professor Dr. Koeh,
das Kali als Dingungsmittel fir' Obstbdume empfoblen. Da ich

nun Kali selbst schon seit Jahren alg Dungmittel, namentlich bei

Spargel, mit deutlich wahrnehmbarem Vortheil angewendet habe,

80 entschloss ich mich, noch in diesem Jahre mii der Kalidiin-
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gung bei einem Theile meiner Obstbaume einen Versuch anzu-
stellen, zumal der Boden in mneinem Garten #usserst arm, nur
fast ganz steriler Sand ist.

Bestiirkt wurde ich hierin auch noch durch die Wahrnehmung
von vier Obstbdumen, zwei Birnen- und zwei Apfelbiumen,
welche in der Ndhe von meinen mit Kali gediingten Spargel-
beeten stehen. Die Seiten dieser Biume, welche den Spar-
gelbeeten zugekehrt sind, haben einen bedeutenden Vorzug
vor den entgegengesetzten Seiten, und zwar sowohl in Bezug
auf ihre Tragfihigkeit als auch auf ihren Wuchs. . Ganz
auffallend tritt diese Erscheinung bei einem Apfelbaume hervor,
welchen ich vor mehreren Jahren von seinem fritheren Platze
wegnehmen musste, weil er nur noch wenig gesundes Holz hatte.
Stamm und Kronenzweige dieses Baumes waren tberall, mit
theilweise sehr grossen Krebswunden tberdeckt, derart, dass ich
ikn verloren gab. Beim Herausnehmen des Baumes zeigte sich
aber, dass er eir ganz besonders schones Wurzelvermégen hatte.
Rings um den Wurzelhals waren eine Menge gesunder Wurzeln
regelmiissig vertheilt. Hs dauerte mich deshaib, den Baum als
Brennholz zu benutzen, und entschloss ich mich denselben ver-
suchsweise wieder zu pflanzen, zumal er noch nicht alt war; der
Stamm hatte einen Durchmesser von etwa 7 Centimeter, bei ei-
ner Kronenhdhe von 2,25 Meter. (Ich bemerke, dass der Baum
nicht zu tief gepflanzt war, -dass er desshalb gekrebst hitte, son-
dern er stand mit dem Wurzelhalse auf der Oberfliche des
Bodens.) ‘ .

Die Platze, welche in meinem Garten fiir Obstbiiume bestimmt
sind, waren alle besetzt, ich musste daher fir meinen Versuch
einen anderen Platz suchen, und wihlte zufillig einen solchen
in der Nihe meiner Spargelbeete,

Der Baum wurde, stark zuriickgeschnitten, mit seinen als
Radien um den Wurzelhals gerichteten Wurzeln, platt oben
auf Gemiseland, ohne vorherige Vorbereitung des Untergrundes,
gesetzt, an einen starken Pfahl gebunden und darauf die Wurzeln
mit Erde bedeckt. In den ersten Jahren, in weichen der Baum
bei trockenem Wetter gut begossen wurde, vegetirte er nur eben.
Nach und nach zeigte sich aber an der, den Spargelbeeten zuge-
kehrien Seite ein stirkerer Wuehs, die Krebswunden verheilien
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sowohl am Stamme als an den Kronenzweigen. In der ganzen

Krone bildete sich neues gesundes Holz, aber die den Spargel-

beeten zugekehrte Seite gewann dermassen den Vorsprung,

dass der Baum ein ganz schiefes Ansehen bekam.

Anfangs erkldrte ich mir den stiirkeren Wuchs dieses Bau-
mes sowohl, als der Eingangs gedachten anderen drei Bédume,
dadurch, dass ich annahm, die Wurzeln derselben naschten an
dem den Spargelbeeten bei der ersten Anlage sowohl, als spéter
jahrlich reichlich gespendeten Kuhdiinger, Da aber die Spar-
gelbeete jihrlich auch sehr stark mit Kali (350 JMeter mit 1
Sack = 200 Pfund) gediingt werden, so kam mir bei Durchlesung
der Anfangs gedachten Schriften, der Gedanke, das Kali konne
bei dieser Erscheinung wohl die Hauptrolle spielen, und ich be-
schloss daher die Kalidungung ohne Zdgern vorzunehmen.

Es ist hier nur eine Sorte, und zwar das rohe schwefelsaure
Kali, zu haben; von einer Auswahl konnte daher nicht die Rede
sein, obwohl dieses nur 9—11%, Kali und daneben viel Kochsalz
enthalten soll,

Zu dem Versuche wihlte ich verschiedene Baume, und zwar:

A. L drei Apfelspalierbiume, Diese sind veredelt:

Nro. 1. Auf Johannisstamm, Nro. 2. auf Apfelwildling, Nro, 3.
auf einen Wildling, welcher im Walde ausgegraben, wahrschein-
lich ein Ausliufer von einem Holzapfel war, welche hier in den
s. g Biischen (kleinen Holzungen) oft in grosser Menge vor-
kommen,

A. IL zehn freistehende Apfelzwergbéume, davon die Mehrzahl
auf Jobannisstamm und einige auf schwachtreibende Apfel-
wildlinge veredelt.

B. I. sechs Spalierbirnenbiume. Veredelt Nro. 1, 2 und 3 auf
Birnenwildling, Nro. 4 und 5 auf Weissdorn, Nro. 6 auf
Quitte.

B. IL, vier freistehende Birnenzwergbiume, wovon ich die Unter-
lage rzicht genau kenne, weil ich sie gekauft habe.

B. IIL einen freistehenden Birnenhochstamm auf Wildling.

C. eine Pflaume (Washingtonpflaume) auf einen Ausléufer
von einer kleinen gelben Pflaume veredelt.
D. eine Aprikose, wahrscheinlich auf dieselbe Unterlage wie

die vorstehende (C.) veredelt.
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Das Kali wurde wie folgt unter die Erde gebracht:

Ich liess vom Arbeiter bei den freistehenden Biumen im
Kreise von einem bis drei Meter Durchmesser, je nachdem es der
Raum gestattete, an den Spalierbdumen im Halbkreise mit etwa
1 bis 1!, Meter Radienlinge, in kleinen Grabfurchen, so tief es
ohne Wurzelbeschidigung ging, aufgraben, und streuete selbst
in jede Grabfurche eine Handvoll oder mebr Kali, je nachdem
die Furche lang war.

Als alle Biume mit Kali versehen waren, liess ich auf den
so aufgelockerten Boden Jauche pumpen; bestehend vorherrschend
aus Regenwasser, gemischt mit allerlei Spill- und Waschwasser
und auch Abtrittdung. — Dieses alles sammele ich in einer cementir-
ten Grube und pumpe das Angesammelte, welches in der Regel ein
Ansehen wie stark getriibtes Flosswasser hat, nach Bedirfniss
durch Schiiuche an den Ort, wo es wirksam sein soll. — Die
aufgelockerte Erde wurde nun mit dieser Fliissigkeit vollstindig
gesdttigt, so dass sie in einen Brei verwandelt wurde.

Ich erwartete nun keineswegs, dass ich in diesem Jahre
noch eine Wirkung dieser Procedur wahrnehmen solite; wurde
aber bald eines Anderen belehrt.

Die Diingung hatte ich am 29. August d. J. vorgenommen,
am 4. September, also 6 Tage nachher, bemerkte ich, dass sich
die Blatirinder an dem Pflaumenbaume C. (der Kinze wegen
werde ich ferner nur Litera und Zahl nennen) graubraun firbten.
Dasselbe war der Fall bei einem Ausliufer von der Aprikosen-
unterlage D., wihrend die Blatier an einem unter B, I, 4. ste-
henden Johannisstimmehen, bis auf die Zweigspitzenblétter schon
vollstindig braun gefirbt waren. Diese Wahrnehmung machte
mich aufmerksam und veranlassie mich alle mit Kali gedlingten
Biume einer genauen Beobachtung zu unterziehen. An Aepfeln,
Birnen und Aprikosen war noch keine Spur einer Verdnderung
wahrzunehmen. Das Absterben der Blatter an den bezeichneten
drei Biumchen, dem Pflaumenbaum C, dem Pflaumenausliufer
und dem Johennisstimmehen, machte zusehends rasche Fort-
schritte. An C. waren am 6, September nur noch einige Zweige
ganz grin, die Mehrzahl der Blitter aber entfirbt und dem voll-
stindigen Absterben nahe. Das Absterben begann bei allen ex-
griffenen Blittern am Rande derselben und pflanszte sich nach

'
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der Mitte zu weiter fort, bis das ganze Blatt vollstindig braun»
war. Dasselbe loste sich dann wie ein herbstreifes Blait und
fiel zu Boden.

Bei C. trat die Erscheinung iiberall am stirksten hervor.
Am 10. September waren fast alle Blitter des Baumes im Ab-
sterben begriffen; verbreiteten dabei aber einen ganz eigenthiim-
lichen Geruch, #hnlich demjenigen, welcher Blittern entstromt,
welche an grin abgehauenen Zweigen langsam vertrocknen,
Dieser Geruch war so stark, dass er auf 30 Schritt unterm Winde
noch deutlich wahrzunehmen war., Der Baum war am 19, Sep-
tember bis auf funf nur zum Theil noch griine Bldtter vollstéin-
dig entlaubt. Die Zweige und Knospen scheinen aber micht im
Geringsten gelitten zu haben, sie sind vielinehr vollkommen ge-
sund gefirbt und saftvoll. Von allen anderen so behandelten
Biumen zeigen jetzt (Ende September) nur noch einige eine
Spur der Einwirkung des Salzes; nnd zwar diejenigen Apfel-
biume am stirksten, welche auf Johannisstamm veredelt sind.
An diesen zeigt sich die Wirkung aber nur an den Blattrdndern,
wiibrend die Mitte dieser Blétter ganz griin, und auch fast kein Blatt
abgefallen ist. Auch sind es nur einzelne Zweige, an welchen wieder
nur einige Blétter braun berandet sind. Von simmilichen gediingten
Birnbiumen zeigt nur einer, B. L, 3. an einem und zwar demuntersten
Zweige eine Einwirkung der Diingung, indem die Blitter dieses
Zweiges zum grossten Theile braun berandet sind. Die ibrigen
Blitter dieses Baumes haben ein durchaus normales Ansehen.

An dem erwihnten Johannisstimmehen, welches die Einwir-
kung des Dungers zuerst mit zeigte, ist eine zur Zeit der Dingung
noch krautige Zweigspitze bis auf das reife Holz auch braun und
abgestorben; alles ubrige diesjihrige Holz an den gedungten
Béumen ist aber bis jetzt noch anscheinend gesund. Die Som-
mertriebe hatten aber auch schon alle die Endknospen gesetzt
und waren somit der Reife nahe.

Das sind die einfachen Thatsachen und Erscheinungen, wie
sie vorliegen. BStellen wir nun weitere Betrachtungen tiber den
Vorgang an, 50 dréngen sich uns zundichst einige Fragen aui,
deren richtige Beantwortung mir von nicht geringer Wichtigkeit
zu sein scheint, :
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1. Wie kommt es, dass die Wirkung der Dingung sich so
bald an den Blittern zeigte?

2. Warum wurden nicht alle Biaume gleichmiissig von dem
Einfluss des Salzes ergriffen?

3. Warum zeigte sich die Wirkung bei C. zuerst nur an ein-
zelnen Zweigen, und warum bei den nur partieli ergriffenen
Biumen iiberall nur an einem oder einzelnen Zweigen, und
an diesen wieder nur an einzelnen Blittern?

4 Warum beginnt das Absterben ar dem Rande des
Blatties zuerst und schreitet nach der Mitte zu weiter
vor, bis das Blatt ganz oder zum Theil getddtet ist? Da
doch in der Regel ein Welk- oder Gelbwerden des ganzen
Blattes dem Abfallen desselben vorhergeht 7

Auch wenn Pflanzen durch schidliche Einflisse zu Grunde
gehen, als za grosse Diirre oder zu grosse Nisse, durch Insecten-
schiidigung, durch Einwirkung thierischer oderPflanzensehmarotzer,
durch todtliche Wurzelschiidigung, mechanisehe oder auch durch
Aufsaugung schidlicher Stoffe (Fliissigkeiten, Urin, Gase, Leucht-
gas z. B.) oder dergl.*)

Was sich nun zur Beantwortung der gestellten Fragen mei-
nerseits sagen ldsst, will ich noch mittheilen, obwohl es, im
Grunde genommen nur Vermuthungen sind. Mit einiger Sicher-
heit lassen sich ja erst wohl nach Verlauf eines oder mehrerer
Jahre aus dem Vorgange annihernd richtige Schliisse ziehen.

In Betreff der Frage 1 mussich gestehen, dass ich iiberrascht
wurde, so bald eine Wirkung meines Verfahrens wahrzunehmen,

*) Anmerkung, Hierbei will ich auch das hier vor einigen Jahren er-
folgie Absterben eines priichtigen Birnbaumes erwlihmen, Derselbe wurde
witten im Sommer mit vielen schonen Friichten beladen (K#8stliche von
Charnen} pldialich welk; aber Blitter, Frlichte, Zweige und Stamm, alles
zugleich. Der Baum war mit allerlei Spiilwasser begossen, nnd konnte man
sich Anfangs den Vorgang durchaus micht erkliren, da dieser Baam sowohl
wie noch andere schon lingere Zeit mit auf dieselbe Weise erzeugtem Spiil-
wasser begossen worden waren, Es stellte sich sber heraus, dass in diese
Portion, welche gerade dieser Banm erhielt, Wasser gogossen war, in welohem
ein Maler seine Pinsel ausgewasohen, mit welohem er vorher
metallinche Farben gestriochen hatte. Es hatte hier also eine Ver-
giftung des Baumes statigefunden, nach welchor aber alle Organe dessel-
ben gleichmassig abstarben.

Ilusirirte Monstshefte, Heft 2. 1875, 4
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Dass withrend der warmen Jahreszeit eine ununterbrochene
Circulation des mit gelosten Niuhrstoffen verschiedener Art ge-
mischten Wassers in den Pflanzenorganen statifindet, liegt ja in
der Natur der Sache; dass aber ein mineralischer Stoff, der nach
der Theorie den Pflanzen vortheilhaft, ja unentbehrlich sein soll,
sich so schnell im Wasser lost und den Pflanzen mundgerechi
macht, auch in wenigen Tagen in deren Organe eindringt und
zerstorend in den Blititern auftrité, ist doch Uberraschend, da man
denken sollte, es wire vielmehr Zeit erforderlich, namentlich
mineralische Stoffe soweit zu losen, dass sie den Saugwurzeln
der Pflanzen zuginglich wiirden.

Es ist hier allerdings fraglich ob das Kali die
Zerstorung der Blatter bewirkt hat. Das Gemisch,
welches ich zum Dtngen benuizen musste, soll ja, wie schon
bemerkt, nur 9—11%, Kali enthalten, die Substanz, welche hier
so schnell nachtheilig wirkte, kbnuen die tibrigen 89 bis 919/,
(zum grossten Theile aus Kochsalz bestehend) enthalten
haben.

In Bezug der Frage 2 vermuthe ich, dass die flache Wur.
zellage der betr. Biume, die Veranlassung der stiirkeren Einwir-
kung war. Denn Pflaumen und Johannisstimme treiben ihre
Waurzeln mebr an der Oberfliche, wihrend Birnen- und auch
Apfelwildlinge mehr tiefgriindig wurzeln.

Die Aprikose D., welche allerdings auch auf Pflanmenun-
terlage wichst, war aber oberhalb der Wurzeln mit einem grossen
Blumentopfe versehen, welcher schon seit mehreren Wochen
taglich ofter mit Wasser gefiillt wurde, um den Baum in der
Ernéhrung der Fruchte zn unterstitzen. Er war dadurch mit
Wasser gesittigt und sog -daher die mit dem Salz gesittigte
Flussigkeit nicht so begierig auf, als die Pflaume C. Diese,
welche wie bisher alljiihriich, trotzdem der Baum eine Fliiche
von 5 DMetel dicht bedeckt, nur etwa ein Duizerd (allerdings
pach der Reife Hahnerei grosse kostbare) Friichte angesetzt
batte, steht an einer siidostlichen Wand, wohin sehr wenig Regen
kommt. Der Boder war beim Aufgraben, zum Zweck des Kali-
unterbringens auch fast volisténdig trocken. Als nun diese
trockene. Erée, in welcher die Wurzeln in latzier, Zeit sehr wenig
Wasser vorgefunden hatten, mit der erwihatea Hitssigkeif ge-
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sittigt wurde, nahmen die Saugwurzeln das ihnen dargebotene
Wasser, und mit demselben das geldste Salz in so grossem
Maasse auf, dass die Blitter, die eigentlichen Verdauungsorgane
der Pflanzen, das ibren im Usehermsaas zugefihrte, im richtigen
Maasse dienliche {oder auch vielleicht unter allen Umsténden
schiidliche?} nicht verarbeiten konnten, und gingen dabei ganz
oder theilweise za Grunde.

Auf die Frage 3 lasst sich wohl Foigendes antworten: Es
wurde nicht allen Wurzeln des betr. Baumes die sehidliche
Lésung zugleich zugefithrt; den flacher liegenden zuerst, den
tiefer liegenden spiter, oder bis jetzt noch gar niché, oder aber
nach dem vor der dickeren Erdschicht, welche bis zu den tiefer
liegenden Wurzeln zu durchdringen war, ein grosser Theil des
schidlichen Stoffs absorbirt war.

Dann wire damit aber auch dargethan, dass die oberirdi-
schen Theile einer Pflanze ihre, nur ihnen zugehdrigen unterir-
dischen Theile (Wurzeln) haben, welche sich in ihrem Existenz-
oder Ausbildungsbedirfniss gegenseitig unterstittzen, ohne, dass
in einer Pflanze gewissermaassen Communismus Statt hiitte,
mitsste dann aber auch dieser somit erwiesene gegenseitige
Particularismus sich auch bis auf die &ussersten Blatt- und
Waurzelspitzen erstrecken. Womit dann auch schon die Frage 4
beantwortet wiire.

Was nun die Lehre betrifft, welche uns ans diesem Vor-
gange zu Theil wird, so méchte doech wohl vollstindig erwiesen
sein, dass eine Kalidungung, mit dieser Sorte Kali,
wiéhrend der Vegetationsperiode der Obstbdume,
€in sehr gewagtes Unternehmen ist. Denn hiitte ich
die Dingung zua Anfang, statt zu Ende des Sommers vorgenom-
men, und die Biume wiren an ihren Blattern geschidigt, oder
derselben ganz beraubt worden, so wiren sie doch unfehlbar zu
Grunde gegangen. Jetzt hoffe ich noch mit dem Schreck davon
gekommen zu sein, da gdie Zweige der betr. Baume noch voll-
kommen gesund zu sein scheinen.

Die Wurzeln der drei Bdume, welche die Einwirkung am
stirksten zeigten, habe ich untersucht, und gefunden, dass die
Spitzen derjenigen Wurzela, welche in der oberen Erdschicht
liegen, auch braun und abgestorben sind, wilhrend die tiefer
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liegenden und die dickeren, schon verholzten Wurzeln noch ganz
normal erscheinen; ich hoffe nun, dass diese wieder neue Saug-
wurzeln bilden werden.

Jedenfalls ist es aber rathsam, das zum Diingen der Obst-
‘b#ume zu verwendende Kali vorher auf seinen Gehalt untersuchen
zu lassen, auch nicht wihrend der Vegetationsperiode, sondern
wihrend der Ruhezeit die Diingung vorzunehmen, und zwar das
Kali mit anderen verrotteten vegetabilischen oder animalischen
‘Diinger vermischt anzuwenden. Am besten aber wird es sein,
wenn man den Boden, in welchen man die Baume pflanzen will,
vor dem Pflanzen mit Kali vermengt. Hierauf beziigliche Er-
fahrungen, namentlich wegen der zu verwendenden QQuantitiit,
werden aber wohl noch gesammelt werden miissen.

Schliesslich bitte ich alle Obstbaumbesitzer, welche Erfah-
rangen in dieser Richtung gemacht haben, dieselben mitzutheilen.
Auch fordere ich Besserwissende auf, meine Vermuthungen, im
Fall dieselben unrichtig sein sollten, zu corrigiren. Ueber das
fernere Verhalten der gediingten Biume werde ich auch nicht
ermangeln zu berichten, sobald ich weiter etwas Auffallendes an
denselben wahrnehmen werde.

Anmerkung zu vorstehendem Aufsatze, von
Oberdieck Dem Herrn Verfasser muss man s vielen Dank wis-
sen, dass er in dem Vorstehenden uns ein anschauliches Beispiel
mitgetheilt hat, welche grosse Vorsicht beim Diingen von Obst-
paumen mit Salz wie Kochsalz, Kali oder Jauche anzuwenden
ist, wenn man nicht mebr schaden, als nutzen will. Es ist wohl
einigermaassen zu firchten, dass die auf vorgedachte Weise ge-
dungten Obstbdume linger krank bleiben oder eingehen werden;
sollten sie es aber durchholen, so wird wohl ein ziemlich starker
‘Wuchs erfolgen und wird gebeten, demniichst die weiteren Re-
sultate der angewendeten Dingung mittheilen zu wellen.

Mir ist ein Beispiel bekannt, dass ein Blamenliebhaber, bei
Diirre, seine schinen Hyacinthonfelder mit Wasser dfter begossen
hatte, das aus einem steinernen Troge beim Brumnen, WO Kihe
getriinkl wurden und wo dem Wasser immer eine Portion Salz
beigegeben worden war, genomimen wurde, worauf die Blumen
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und Blitter dieselbe oben beschriebene Krankheit bald zeigton
und die Zwiebein schliesslich ganz abstarben. Als derselbe Herr
aber darauf (ich meine 2 Jahre spiiter), auf demselben Flecke
wieder Hyacinthen gepflanzt hatte, erfolgte ein &usserst kriftiger
Trieb. Man braucht nur eine stirkere Prise Salz auf einen
Blumentopf zu streuen, um bald bei den darin stehenden Pflanzen
das oben beschriebene Absterben der Blitter vom Rande nach
innen hin zu sehen. Das gehdrige Maas bei solcher Déngung, um
nicht zu schaden, ist immer wohl etwas schwer zu treffen, und
in dem oben angefiihrten Beispiel sind etwa in dem zum Nach-
giessen reichlich angewandten Wasser Salz und Jauchetheile
noch mit enthalten gewesen.

Garteninspector Borchers in Herrenhausen sagte mir einmal,
dass, wenn er mit Mistjauche, besonders solcher, die frisch aus
dem Stalle genommen sei, seine Bdume dinge, er einen Eimer
voll Jauche immer, vor dem Begiessen der Biaume, erst mit 8
Eimern voll Wasser verdiinne,

Es ist auch gefahrlich, zu solchen Diingungen gewohnliche
Arbeiter zu benutzen, die, wenn man sie auch warnt, von der
leicht entstehenden Gefabr keinen rechten Begriff haben, Meinem
Knecht in Sulingen trug ich einmal auf, ein paar Brausen voll
Mistjauche itber dem Wurzein eines nicht mehr wuchshaften
Apfelbaumes oben auf dem Erdboden gut auseinander zu giessen
und warnte vor der Gefahr, wenn zuviel auf dieselbe Stelle
komme. Er hatte aber vielieicht mehr als 2 Brausen voll und
alles ziemlich dicht um den Stamm herum gegossen und der
Baum starb bald ganz ab. Aehnlich ging es einem jungen Apfel-
stamme in Bardowiek, der erst gepflanzt werden sollte, wo ich
Mmeinem, schon linger gebrauchten und sonst gut arbeitenden
Tagelohner aufgetragen hatte, zuerst eine Grube von 5 Fuss Breite
und 4 Fuss Tiefe zu machen, (es hatte friher an der Stelle schon
ein Baum gestanden), die Grube denn mit ganz frischer Erde
von den Gemusebeeten zu fillen .und wenn fast 1 Fuss Erde
eingefillt und festgetreten gei, erst einen Eimer voll Mistjauche
hineinzugiessen, dann, wenn noch gut 1 Fuss oder 1!/, Fuss
Erde weiter_hineingefullt sei, den Baum zu pflanzen, (was er
schon oft mitgethan hatte) und dann mit Wasser anzugiessen.
Der erst spit gepflanzte Baum trieb bald kleine Blitter, die noch
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keinen Zoll gross waren, als sich schon braune Rinder an den
Blittern fanden. Als ich schirfer nachfragte, gestand er, den
Eimer voll Jauche erst beigegeben zu haben, als der Baum ge-
pflanzt gewesen sei. Ich liess den Baum gleich ausnehmen, die
ganze Wurzel roch aber stark nach Jauche und war der Baum
nicht zu retten.

Ich habe im Sommer lange Jahre in Salz gebadet, wo zu
einem, dann 2—3 Mal benutzien Bade 8—9 Pfund Kochsalz ge-
geben wurde. Meistens liess ich das gebraushte Badewasser auf
die Miststiitte, selbst auf die Strasse giessen, 6fter aber auch mit
in den ziemlich langen Wegen des Gartens, ohne dem Buxbaum zu
nahe zu kommen, diinn aus einander giessen, was in demsel
ben Jahre meistens nur Einmal auf derselben Stelle geschah. Ich
habe davon nie Nachtheil bemerkt, konnte aber auch nicht wahr-
nehmen, dass das Begiessen den auf den Rabatien stehenden
Obstbiumen genutzt hiitte, und hatte spiaterer Regen es wohl

nicht zu den Wurzeln gebracht.
Oberdieck.

Zusatz zu Obigem. " Bei allen diesen von Herrn Zahl-
meister Mohlé erwihnten Beobachtungen sind das schnell losliche
Kochsalz und Gulle (Jauche) lediglich an den Erkrankungserschei:
nungen Ursache und nicht das wenige Kali. Die Wirkung des Koch-
salzes, welches bekanntlich voth Boden sehr wenig gebunden wird,
sondern sich weit schneller als Kali mit dem Regenwasset und Giess-
wasser in dieTiefe zieht, ist ibsrall, wo auf einmal etwas zu viel gé-
nommen wurde, sehr nachtheilig gewesen, wofir uhzihlige Versuche
und Beispiéle aufzufikren wiren. Wenn Herr Mohle statt dieses
Kali-Salzes, die kalireiche Holzasche genommmen hiltte und htte dieser
mit Wasser verdtinnten Kloakendung zugesetzt, so hiitte er ganz
andere Regultate erhalten, Ich mische stets zu der  Erde far
Topfbdume Asche und Russ; erstere sorgt fir einen gesunden
Trieb, letsterer ebenfalls, hilt aber zigleich Régenwiirmer etc. aus
dem Bodeh entfernt. Die Anwendung kalihaltiger Salze uhd
Erden als Dtnger for Obstbfivine, wird immer von grsstem
Nutzen for das Gedeilren wad dié Fruchtbarkeit der Biume sein.

‘ IR L
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Mittel gegen die Blutlause,

Als ich vor zwei Jahren die hiesige Baumschule tibernghm,
waren fasst alle Apfelstimme dick mit Blutliusen besetzt. Durch
feblerhaften Schnitt und nachlissige Behandlung der Wundflichen
waren wahre Bruthohlen entstanden, so dass man das weiss-
wollige Ungeziefer schon in der Ferne gewahren konnte. Ich
liess sofort alle Stémme mit einer starken Auflosung von schwarzer
Seife in Wasser abbiirsten. Nach kaum 3 Wochen waren alle
Schnittflichen wieder dick mit Liusen besetzt. Tm Besitze des
nicotinreichsten Tabaks, der in Hamburg war aufzutreiben ge-
wesen, (ich benuize denselben zum Ausstopfen von Viogeln) liess
ich von diesem mit einem starken Zusatze von schwarzer Seife
eine Briihe herstellen, der doch gewiss kein Leben widerstchen
kann. — Derselbe Erfolg! Natiirlich wurden alle ausgebildeten
Léiuse sofort gesddtet, ob aber das Decoct die Brat nicht hatte
vernichten konnen, oder ob stets Nachschub aus der Erde ge-
kommen, ich weiss es nicht, glaube letateres aber wegen der
Schwerfalligkeit der Léuse kaum. Petroleum wollte ich, weil zn
schidlich fir die Bdume, nicht anwenden. Da erhielt ich den
»Obstschutz® von Prof Dr, Taschenberg und las natir-
lich zuerst das iiber di¢ Blutliuse Gesagte nach. Das ist das Ei
des Columbus, sagte ich sofort, als ich es gelesen. Sofort liess
ich alle alten Aststellen sorgfiltig mit dem Messer reinigen, auch
die durch die Lause veranlassten Anschweilungen in der jiingern
Rinde abschneiden, und jede, auch die kleinste Wunde
mit kaltflissigem Baumwachse bestreichen, und wie
weggeblasen sind die Lause. Sollten im Frihjahre sich vielleicht
noch einige Liuse wieder zeigen, so werde ich dann mit leichter
Mihe ihrer Herr werden. Zum Useberfluss will ich noch alle
Apfelquartiere mit altem verwittertem Kalkschutte bestreien
und diesen untergraben lassen. Zum Schlusse will ich nun gerne
einrdumen, dass ein ordentlicher Pomologe es soweit, wie es hier
geschehen, gar nicht wird kommen lassen und dass die Léuse

-in dem Masse gar nicht wherhand nehmen konnen, wenn das
Messer richtig"gebraucht und das flussige Baumwachs nicht ge-
schont wird. »

Neukloster, den 25. Oct. 1874, F. PohlL
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Ueber die Blutlaus,

Ein so boser Feind die Blutlaus auch fur die Apfelbiume
ist, s0 halte ich sie doch nicht fir so gefihrlich, wie sie meistens
verschrieen ist. Nach meiner Erfabrung kommt die Blutlaus in
Baumschulen meistens durch Ansteckung von alten Biumen her;
sowie ich sie in meiner Baumschule bemerkte, untersuchte ich
sofort die in der Nihe stehenden Zlieren Biume; die, weiche
stark mit der Blutlaus behaftet waren, liess ich sofort entfernen,
und fand, dass damit die Verbreitung bedeutend vermindert
wurde; ich habe seitdem nur noch die Blutlaus bemerkt an der
Stetle meiner Baumschule, wo sie an Nachbargirten grinzt, in
denen alte Biume stehen. So wie ich nur das Geringste in der
Baumschule bemerke, wird die Blutlaus sofo rt mit einer Biirste
und reinem Wasser abgebarstet; ich leide nie, dass sie ganze
Zweige iiberzieht, und es ist mir auch noch nie ein grosserer
Baum darch sie verdorben; alle angepriesenen Mittel haben sich
bei mir nicht bewihrt; das Bestreichen der Baume mit fettigen
und Gligen Stoffen schadet sdenselben, und das Abreiben der
Baume, die mit der Blutlaus behaftet sind mit Nachtschatten,
(Solanum nigrum), wie es in den Monatsheften empfohlen ist,
hat gich bei mir nicht bewdhrt, ich habe damit verschiedene
Versuche angestellt, aber die Biume, welche ich damit abrieb,
blieben weniger von der Blutlaus verschont, wie die, welche ich
mit reinem Wasser abbiirstete. Im Ganzen habe ich aber mei-
stens gefunden, dass, wenn ich die Biume rein abbiirstete, sie
im néichsten Jahr nicht wieder von der Blutlaus befallen wurden.

Bei gehdriger Aufmerksamkeit ist nach meiner Erfahrung
die Blutlaus leicht zu bekdmpfen, sie muss nur sofort ent-
ternt werden, so wie sie sich zeigt.

Am Listigsten ist sie mir stets zwischen den Sémlingen ge-
wesen; s0 wie ich sie finde, schueide ich danm alle damit - behal-
teten Wildlinge am Boden weg und verbrenne sie; ist aber der
Hauptstamm stark befallen, so entferne ich sie ganz. Ich habe
die Blutlaus im Mai und Juni einzeln bemerkt, am meisten aber
im August, September, October, selbst noch im November. Ob-
wohl ich viele Vigel in meiner Baumschule habe, so habe ich
bislang noch nicht bemerkt, dass einer derselben sie vertilge, und
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daher wird strenge Aufmerksamkeit von Seite des Besitzers wohl
das beste Mitiel sein. Ich kenne leider Baumschulen, in denen
man sehr fahrifssig in dieser Beziehung ist.
Sulingen, den 30. Okiober 1874.
M. Leymann,

Ueber die Obsternte 1874 in Bohmen.

Briefliche Mittheilung.

Obgleich wir in Béhmen Ende April (25 bis 30sten) dfters mit
Frosten heimgesucht wurden, so dass viele Zuckerriiben, die hier
sehr haufig angebaut werden, an vielen Stellen erfroren und auch
das Obst in dem Elbe- und Meldauthale bedeutend gelitten hat,
erfreuen wir uns einer sehr gesegneten Obsternte,
namentlich im Jungbunzlauer und im Litschiner Kreis.
Das beste Tafelobst ist hier erhalten, selbst Pfirsiche, Aprikosen
und Wein gibt es in Massen. Fir Kirschen erhielten wir auf der

Domaine . . . . . 2940 fl.
fur Aepfel, Birnen und Zwetsehen . 18360 fl.
im Ganzen also . 21300 1l 6. W,

Dieses ist ein hinlinglicher Beweis, dass es bei uns an kei-
ner dieser Obstgattungen mangelt; nur Nusse versprechen blos
eine halbe Ernte.

Doubrawitz, Herbst 1874.
’ Jos. Schorsch,

Ueber die Obsternte bei Reutlingen 1874.

(Aus dem Dberamisblait.)

Reutlingen, 2, Oktober. Begtinstigt von der besten Wit-
terung geht die Obsternte vor sich. Der Ertrag ist ein reicher,
sowohl an Mostobst, als an feinerem Tafelobst. Die Fiisser wer-
den wieder einmal vom Ertrag unserer eigenen Obstbiume gefitllt,
und so hoch auch die Preise sich auf dem Obstmarkie stellen,
(vorigen Dienstag 5 fl. per Sack = 13/,—2 Ctr.), so will doch Nie-
mand etwas von fremden Obst wissen. Wenn man bedenkt, dass im
vorigen Herbst auf hiesigem Bahnhofe nach annahernder Berech-
nung 300,000 fi. fir fremdes Obst ausgegeben wurde, wihrend
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hener hier viélleicht fur 4. 100,000, wahrscheinlich aber mehr
verkauft wird, so macht diess eine Differenz von ca. fl. 400,000,
eine Summe, welche gich in einem Bezirke, wie Reutlingen und
Umgegend fishlbar macht. Dabei ist- das diessjihrige Obst von
bester Qualitht; dass gar Mancher sich veranlasst sieht, nicht nur
fir den heurigen Bedarf, sondern such fiir das nichste Jahr
Most in den Keller zu legen; die schlechten Obsternten der
letzten Jakire miachen vorsichtig.

Reutlingen, 3. October. (Vom Wochenmarkt) Die
Zufubren auf dem heutigen Obstmarkt iébertrafen alle Erwar-
tungen. Wagen reihte sich an Wagen vom Theater bis zm
Storchenthurm, {(eine Entfernung von 1000 Schritten), oft mit
20 und noch mehr Siicken beladen. Wer sich aber Hoffoung
machte, dass die starken Zufuhren die Preise driicken wiirden,
sah sich getduscht. Schon am letzten Dienstag war der Preis
per Back auf fi. 4. 48 bis fl. 5 gestiegen und bei der gestrigen
Versteigerung auf der Achalm wurde sogar fiur das Simri bis zu
fl. 1. 12 kr. bezahlt; es war desshalb nicht zu verwundern, dass die
Preise heate mit fl. 5. 18, 30, 36 kr. eriffneten. Fir. eine Parthie
wurde sogar fl. 5. 48. per Sack bezahlt. Die Héndler, welche
sich ziemlich eingefunden hatten, hiclten mit dem Kaufen zuriick,
da zu solchen Preisen nicht mehbr viel verdient werden kann.
Spiiter wichen die Preise etwas zurick und wurde zu fl. 5. 19,
gekauft. Der Vorrath war Mittags 11 Ubkr noch sehr gross. Der
Handel lamgean, 12 Uhr: Das Meiste verkauft zu 3 fl. 6—12 kr.

(Anm. 18ack hat 5Simri, 18imri wiegt 35—40 Pfd. 1 Ctr.
ist gewdhnlieh = 3 Bimri Aepfel, 21/, Simri* Birnen).

Weitere. angestellte Versuche dariiber,
welche Pflaumen mit gutem und bestem Erfolge sich
- - trocknen lassen. '

: _ (Schiuss) L
11) Nienburger Eierpfianme. Die Prichte liesssn gich
ziemlich leickt trocknen, verloren aber doch etwis Saft. Tm Kochen
warde sie radeh gir, das - Fleisch wir suftiy wnd zart und der Qe
schmack fir sich “angenebn; besonders fiir disjenigen, die nicht vor-
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zaglich das Sisse lieben. Mit Hauszwetschen verglichen, zeigte sie
mehr Siure als diese, und selbst nach Zusatz von etwas Zucker
waren sie noch nicht ganz so siss als Hauszwetschen. Da die Nien-
burger Eierpfiaume vielleicht die tragbarste unter allen ist, kann
es doch immer gerathen sein, die Sorte auch zum Trocknen 7 bauen,
wenigstens was sich nicht friseh verwerthen liesse , zum Trocknen
zz benutzen.

12) Edle Frihpflaume. Gehort mit zu den tragbarsten
Sorten. Die Friichte trockneten ohne viele Mihe, wurden gekocht
rasch gar;  das Fleisch war saftreich und zart, der Geschmack sshr
angenehm und kaum weniger siiss als Hanszwetschen. Da sie glaich-
falls zu den besonders tragbaren Sorten gehort, ist ihr Anbau zum
Trocknen immer rithlich. Die sehr ihnliche Buate ‘Frithpflaume,
die wenigstens im Hannoverschen viel verbreitet ist, wirde sich
wohl eben so gut zum Trocknen eignen. Auch das Urtheil Gber
das Rothe Taubenherz diirfte eben so ausgefallen sein, wenn diese
Frucht fiir sich allein gekocht worden ware.

18) Schamals Herbstpflaume. Auch eins sehr traghare
Sorte. Liess sich weniger gut trocknen, als ich erwartet hatte, da
die Frucht weniger saftreich ist, als sandere Lierpflaumen. Die
Friichte verloren beim Trocknen auch nur massig vielen Saft, krochen
indess sehr zusammen. Gekocht quollen sie gut wieder auf, wur.
den rasch weich, waren auch viel fleischiger als Hauszawetschen,
zeigten indess merklich mehr Saure als diese, die selbst durch Zu-
satz von etwas Zucker nicht geniigend gemildert wurde.

Da ich auch von Bavays Reineclaude und von Hartwiss gelber
_Iwetsche wieder Priichte hatte, wurde auch von diesen eine Portion
wieder getrocknet, obwohl ein Urtheil tiber die fraher getrocknete
Pflaume friiher schon gegeber worden ist.

Die von Hartwiss gelbe Zwetsche gehdrt amch zu den recht
reich tragenden. Die Frucht musste, wegen Gefahr der Entwendung
von dem niedrig sitzenden Probezweige, vor voller Reife schon ge-
‘pliiickt wetden, liess sich wieder eben o leicht trocknen, als 1873,
nahm eine schdne, gelblich-briunliche Farbe an, wurde rasch
mirbe und sehmeckie sehr Shnlich als Hauszwetsche, war aber dabei
stwas fleischiger tmd die: Hawt noch zarter als bei Hausrwetschen.

V. Bavays Reimeclande - troeknete " ohe allen Saftverlust and
sehwitzten dis Frilehie, neben dor Btelle: des Stiels, nur einen starken
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Tropfen weisslichen schaumshnlichen Zuckersaftes aus. Sie nehmen
im Trocknen bald eine schwirzliche Farbe an und blieben getrocknet
otwas mehr briunlichschwarz als Hauszwetschen. So weit mir er-
-innerlich ist, waren sie nicht vollig so schmackhaft, als die Friichte,
die friher Herr Inspector Palandt mir gesandt hatte, hatten aber
noch immer Vorzige vor getrockneten Hauszwetschen. Die hier ge-~
trockneten Friichte mussten auch lange kochen, ehe sie recht miirbe
wurden, was bei den aus Hildesheim mir gesendeten Frichten wieder
nicht bemerkt worden ist , der Unterschied kann sehr wohl daven
kommen, dass die Frichte in meinem trockenen Boden . und
in dem &usserst diirren Jahre 1874 viel weniger vollkommen ge-
wachsen waren. Die Bavays Reineclaude verlangt, wo sie reich tragen
soll, feuchteren Boden, wie er bei Hildesheim sich findet, erreicht
auch dort nur ihre Vollkommenheit und da kann man sie mit
Grund zum Trocknen anbauen.

Setzt man die Versuche mit Trocknen von Pflaumen fort, was
ja pur erst mit einem kleinen Bruchtheil der vorhandenen _guten
Pflaumen von mir geschehen ist, so werden leicht 2 — 3 Dutzend
sich finden, die zum Trocknen Vorzige vor der Hauszwetsche haben
und noch mehrere andere, die eben so gut zmm Trocknen sind.
Liegt uns die Forderung des Obstbaues am Herzen, so werden hof-
fentlich gar Manche mehr Pflaumen anbauen,

Jeinsen, Nov. 1874,
Oberdieck.

Nachschrift: Nachdem der vorstehende Aufsatz vollendet
und zum Druck abgesandt war, batte ich noch Gelegenheit in
Hannover, eben frisch wieder aus Frankreich angekommene
Pruneaux zu bekommen, und sie eben 80, wie die von mir ge-
trockneten zu probiren, und mit den von mir erzielten Resul-
taten zu vergleichen. .

1} Zundchst erhielt ich aus einer guten Handlung Pra-
neaux de Marseille & Pfd. 12 Ngr. mit der Bemerkung, daps
map fir den Handel die besten getrockneten Plaumen immer
aus Marseille kommen lasse. Die daher erhaltene Sorte war
ohne Steine und in Klumper von einer Faust Grosse an einander
geballt. - Spiter sah.ich vor mehreren Kaufmannsliden dieselbe
‘rucht noch in grosseren, etwas langlichen Klumpen zusammen-
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gepackt, von mehr als Faustgrosse. Einzelne abgeliste Fritchie
schienen wohl etwas flaschenférmig zu sein, und den Umstand,
dass die Steine sich leicht hatten entfernen lassen, konnte man
daraus erkliren, dass Robe de Sergent, welche die échte Agener
Plaume sein soll, und in Jeinsen und Geissenheim nicht ablosige
Steine hat, in dem wérmeren Klima von Siidfrankreich ablsigere
Steine gehabt habe. Aber, der Farbe der getrockneten Pflaumen
nach, musste ich eher annehmen, dass die frischen Frichte gelb
gewesen sind (etwa Weisse Perdrigon?), wihrend Robe de Sergent
frisch dunkelbraun oder dunkelroth war. Die erhalienen Friichte,
vor dem Kochen gegessen, waren dHusserst stiss, liessen sich leicht
kochen und waren gekocht zwar nicht mehr ganz so siiss, aber
doch merklich stsser als getrocknete Zwetschen. Aber so weit
ich, nach meiner ziemlich sicheren Zunge, urtheilen musste, waren
meine getrockneten Frichte von der Anna Lawson ebengo silss
und schimackhaft gewesen, und liesse sich diese Sorte und noch
manche andere also wohl in gleicher Giite als die zu theueren
Preisen aus Frankreich bezogenen Friichte, selbst in meiner nérd-
lichen Gegend herstellen. Ob mir die rechie Agener Pflaume
vorlag, blieb sehr zweifelhaft.

2) Aus derselben Handlung bekam ich auch aus Frankreich
bezogene Catharinenpflaumen zu etwas geringerem Preise.
Die getrockneten Friichte deuteten auf eine lingliche, ovale,
zwetschenfornige, schwarzblane Frucht hin, etwas grosser als
Hauszwetschen. Das Fleisch hing fest am Steine, war aber
recht siiss. Gekocht waren die Frichte so rasch mirbe gewor-
den, dass ein Theil davon schon fast zu einer dick-fitissigen
Sauce sich aufgeldst hatte; der Geschmack war siisser als bei
den Hauszwetschen und sagte mir und meinen Hausgenossen
mehr zu, aly Hauszwetschen, auch trennte der Stein sich leicht
vom Fleisch. Unter welchem Namen etwa die Sorte mir vorge-
kommen sein kbnnte, kounte ich nicht entscheiden, doch findet
sich unter meinem Sortimente wobl noch eine Frucht, die, ge-
trocknet, dieselbe Giite hat.

3) Kurz nachher fand ich in Hannover auch noch eine andere
gute Handlung, die Pruneaux de Bordeaux feil bot, unter
welchem Namen ja die dichten Agener Pflaumen verkauft werden
sollen. Wahrscheinlich die beste Sorte davon, war in flachen
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Kistchen, reihenwcise eingepackt, jede Frucht flach gedriickt, und
waren diese etwas grosser als die, welche ich aus einem grisse-
ren Kasten, & Pfund zu 10 Ngr. kaufte, welche Fritehte nicht
merklicher platt gedriickt waren. Der Kaufmann sagte, dass
diese Sorie aus Bordeaux bezoger sei und die beste getrocknete
Frucht sei, die man aus Frankreich erhalte, Ein paar Frichte
vor dem Kochen genossen, hatten recht slisses, fest am Steine
hangendes Fleisch. Gekocht wurden sie ziemlick bald miirbe,
aber der Geschmack war nicht mehr eben s0 sfiss, fast ganz
eben s0, als bei Hauszwetschen, und hatte die immerhin gute
Frucht kaum einen andern Vorzug vor Hauszwetschen, als dass
sie bei mehr Grosse fleisehiger war. Der Stein 1oste sich, im
gekochten Zustande, wieder leicht vom Fleische. Nach den ge-
trockneten Friehten und auch nach dem Steine ist die Frucht frisch
eine ziemlich grosse, ldnglich ovale Frucht gewesen, welche?
konnte ich nieht bestimmen, und konate nur sagen, -dass das
meine Bobe de Sergent nicht sei

Obne alle Schwierigkeit werden aus manchen unserer grossen
angenehm siissen Pflaumen sich ebenso gute Prunmellen, noch
wohlfeiler, als 1 Mark & Pfund, herstellen lagsen. Da Liegel
als Agener Pflaume auch seine Neue Agener Pflaume erhielt
(vide Handbueh Tom. V1) die dunkelblau ist, verglich ich die
Steine beider Sorten, doch hatten die der Neuen Agener Pllaume
etwas andere, mehr den Steinen der Hauszwetsche @hnliche, nicht
ganz so lang elliptische, fast lang-ovale Gestalt.

4) Aus derselben Handlung erhielt ich, als Prunesux de
Marseille auch noch eine, selbst getrocknet, fast gelbe Frueht,
aus der die Steine entfernt und die dann flach gedriickt worden
waren. Diese Sorte war nicht dieselbe, als die, welche ich aus
der ersien Handlung als Pruneaux de Marseille erhalten hatte,
sie schmeckte roh siss und gut, hatte auch ein sehr einnehmen-
des Ansehen und waren fast eben so theuer, als die Prureaux
de Bordeaux aus derselben Hamdlung. Lange gekocht wollten
sie aber nicht recht aufquellen, blieben plait und der Geschmack
war ziemlich sfiuerlich und schiecht. Sehadet michts! was nur
weit her und theuerer ist, als wie man es im Lande selbst hat,
wird. von grossen Kindern doch gern gekanft.

5) Aus der erstgedachten Handlung erhielt ich auch noch
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"Frinkische Prunellen, die aus Bamberg kommen, & Pfd.
wenn ich nicht irre zu 74/, Nor. Diese war eine frisch gelbe, runde
Frucht und konnte wohl unsere gelbe Mirabelle gewesen sein,
~ die in Suddeutschland etwas grisser seip wird, als bei mir. Die
Steine waren aus der Frucht entfernt, wahrscheinlich durch ein
gegen den Stein gestossenes, am Ende horizontal abgeplattetes
Stockchen, wobei die Frucht da, wo der Stein hinausgetrieben
war, eine Art Hals erhalten hatte, durch den man dann immer
8—10 Frichte kinstlich in einander gesteckt hatte, so dass sie
eine Rolle bildeten, was wohl mehr Ansehen geben sollte. Unge-
kocht gegessen schmeckten diese Friichte ziemlich siiss, gekocht
viel weniger siiss als die gelblichen Pruneaux de Marseille aus
der erstgedachten Handlung. Der Geschmack wiire gut gewesen,
wenn nicht durch einen Fehler beim Trocknen der aus jeder
Frucht in die Hohe getriebene dinne Hals, mit dem eine Frucht
in der andern steckte, verbrannt gewesen wire, wodurch der
Geschmack etwas Bitterkeit erhielt, so dass meine getrocknete
Gelbe Mirabelle besser schmeckte.

Die durch diese Versuche gewonnenen Resultate kann ich
darin zusammenfassen, dass mir noch immer nicht fest steht,
welche aps Frankreich kommende Frucht die rechte sogenannte
Prune d’Agen ist, unter welchem Namen wokl ein halbes Duizend
verschiedener Sorten geht. Zugleich aber glaube ich, nach dea
mit aus Frankreich gekommenen, gerihmien und thevern Pru-
heaux gemachten Versuchen sagen zu konnen, dass es uns auch
in Deutschland, am 4neisten und vorziiglich in Siiddeutschland,
gar nicht schwer werden wird, wenn wir unsere Pflaumen
nur vorsichtig und gut trocknen, ebensogute Waare
herzustellen, als man aus Frankreich erhilt, wenn
die Deutschen, die gar zu gern nicht thun, was noch kein Anderer
that, nur versuchenwollten, gute Pflaumen in grésse
ren Quantititen zy trocknen — Zugleich muss ich aus
den gemachten Versuchen noch bemerken, dass auch vom Steine
nicht ablosige Pflaumen, die man trocknet, wirkliche Giite er-
langen, nur dass man die Steine beim Trockuen nicht ans der
Frucht entfernen kann. Zum Trocknen mag man also auch solehe
und zugleich grosse Frichte nicht verwerfen.

* . Oberdieck,
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Kurzer Bericht

fiber die Ausstellung ven Obst, Trauben, Gemiise etc,, welche in
den Tagen vom 3.—6. Oclober d. J. in Karlsruhe stattfand.

Die Ausstellung war veranlasst von dem Garfenbauverein Fiir
das Grossherzogthum Baden und hierzu die zu solchen Zwecken sehr
passende Geiger’sche Halle, sowie das zur selben gehorige anstossende
Gartehen beniitzt. In dem grosssn Saale der ersteren waren die
Friichte, Trauben, und wissenschaftl. Priparate aufgestellt und in
dem Girtchen auf tberdachten Tischen das Gemiise und die Kar-
toffeln. Im Freien waren die Obstbiume eingesenkt und in einem
Gartenpavillon die pomelogischen Lehrmittel der landwirthschaftl.
Gartenbauschule Karlsruhe aufgelegt.

Beim Betreten des grossen Saales war gewiss Jedermann sehr
angenehm Uberrascht, sowohl iiber das iibersichtliche Arrangement
im Allgemeinen, als anch dber die grosse Anzahl der herrlichsten
Collectionen von Obst und Trauben.

Besonders hervorragend war die pomologisch geordnete Samm-
lung von Friichten der grossh. Gartenbauschule Carlsruhe. Dieselbe
bestand aus: 181 Sorten wirklich prachivoller und sehr gut eti-
quettirter Aepfel, 133 Sorten Birnen, worunter sehr gute Most- und
Wirthschaftsfriichte, 3 Sorten Pfirsichen, 5 Sorten Quitten, 36 Sorten
Haselniissen, 12 Sorten Trauben. Kastanien, Niissen, Himbeeren,
Melonen und verschiedenen Gehdlzsamen.

Der grossherz. Hofgarten Schwetzingen war vertreten mit 169
Sorten Birnen in wahren Prachtexemplaren, Worunter viele neuere
Sorten, 69 Sorten Aepfeln und 5 Sorten Himbeeren. Hiebei darf
auch ein von der genannten Hofgirtnerei beim Saaleingang aufge-
stellter colossaler Centner-Melonen-Kirbis von 144 Pfund nicht un-
erwihnt bleiben.

Von Trauben erregte besonders die 150 Sorten zihlende Collec-
tion des Herrn Handelsgirtner Velten in Speyer verdiente Bewun-
derung.

Herr Hugo Feistkorn in Meiningen (Besitzer der ehemaligen
Jahn'schen Baumschulen) hatte 100 Sorten Aepfel und 50 Sorten
Birnen ausgestellt, welche sehr gut etiquettirt waren.

Von Herrn Chr. Kniep, k. pr. Wegbauaufseher in Duderstadt,
lag ein sehr grosses Sortiment Aepfel von 222 Sorter und 32 Sor-
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ten Birpen vor, von denen angegeben war, dass simmtliche Friichte
an Strassenbdumen gezogen worden sind, welche desshalb besonders
interessant erschienen. Leider sind in Bezug auf Benennung der
Sorten mehrfache Unrichtigkeiten unterlanfen.

. Sehr schon und richtig bezeichnet waren die 46 Sorten Birnen
der Firma Binder & Eblen in Stuttgart.

Eioen Glanzpunkt der Ausstellung bildeten die Friichte und
wissenschaftlichen Praparate des Herrn Dr. Blankenhorn. Von erste-
ren waren 90 Sorten Trauben, 54 Sorten Aepfel und 52 Sorten Bir-
nen in sehr schonen und guten Sorten ausgestellt.. Von letzteren
waren verschiedene Wirthschaftspline und Biicher, eine Reliefkarte
von Weinculfuren, die Producte chemischer Analysen von verschie-
denen Bedenarten, von Rebholz und Traubenasche, sowie die Haupt-
siichlichsten der dem Wein- und Obstbau schidlichen Insecten zur
belehrenden Betrachtung vorgelegt.

Auch das in Bezug auf Obstbau climatisch so sehr hegiinstigte
sidliche Tirol war vertreten und nahm mit seinen Producten selbst-
verstindlich eine hervorragende Stelle ein. Herr Alois Welponer
aus Bozen hatte eine Parthie von den bekannten Tiroler Handels-
friichten in tadellosen Exemplaren, sowie auch sehr grosse Granat-
apfel ausgestellt. Herr Alois Tschurtschenthaler zeigte die bereits
einen Ruf erlangt habenden Producte seiner Fabrik consevvirter
Frichte, als: Compote in Zucker und Senf, candirte Friichte, Dunst-
~ friichte, Marmeladen- etc. und sehr schone frische Pfirsiche, Citronen
" und Granaten vor. Ebenso war auch die Weinhapdlung von Herrn
Alois Mumelter bei Bozen durch eine Parthie ausgestellter Flaschen-
weine und eine sehr schone Collection von 47 Sorten Trauben ver-
treten.

Die grossherz. Hofgirtnerei Ettlingen ragte besonders durch
eine Collection herrlich ausgebildeter Birnen in 41 Sorten. worunter
manche neue Sorte sich befand, hervor. Ausserdem waren aus dem-
selben Garten noch 10 Sorten Aepfel und i2 Sorten sehr schoner
Trauben ausgestellt.  Besonders Gros Perle dn Jura und Roy de
Muscadine erregten durch ihre Grosse Aufsehen

Herr Director Jager auf der Hochburg hatte 68 Sorten Aepfel,
68 Sorten Birnen, worunter auch Mostobst und ein Sortiment Trau-
ben eingesandt. Besonders die Aepfel dieser Sammlung warem sehr
vollkommen. L : .

_Als eine sehr reichhaltige Collection ist auch die des grossh.

[lustrirte Monatshefte. THeft 8. 1875, ]
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markprifl. bad. Rentamtes Salem mit 155 Sorten Aepfel, die in
eier Lage von 1500—1700‘ dber dem Meer gewachsen sind, zu
nennen. Die Etiquettirung war hiebei jedoch nicht ganz richtig.

Der landwirthschaftl. Bezirksverein Oberkirch brachte 82 Sorten
Aepfel, 35 Sorten Birmem, 57 Sorten sehr schéne Trauben, siisse
Kastanien, Mispel- und Wallniisse zur Ausstellung, Hievon zeich-
neten durch ihre Vollkommenheit sich besonders die Apfelsorten, die
Kastanien und Mispeln aus.

Herr Pfau-Schellenberg in Christenbdhl (Sechweiz), hatte 36
Sorten Schweizer-Bergobst ausgestellt, wovon der dort sehr verbrei-
tete Usterapfel besonders entwickelt war.

Ebense hatte auch Herr Moriz von Golen in Schaffhausen 78
Sorten Aepfel und 26 Sorten Birnen eingesandt. Die Aepfel waren
gehr schdne und gute Sorten; die Birnen bestanden meistens aus
‘Wirthschaftsobst. Sammtliche Fréichte dieser, sowie auch noch ein
paar anderer Sammlungen waren sorgfiltig mit Nummern versehen,
dabei aber nur zu bedauern, dass die Verzeichnisse nicht auflagen,

Von Herrn Jac. Reichert, Rebenziiehter in Untertiirkheim bei
Stuttgart waren 52 Sorten schoner Trauben vorliegend.

Die Gemeinde Laudenbach hatte eine gute Collection von Aepfeln
und Birnen ausgestellt FEbenso auch Herr Pfarrer Eisele von Bett-
maringen. '

Freiherr v. Bodmann in Bodmann hatte 51 Sorten Aepfel und .
70 Sorten Birnen zur Schau gebracht, bei welchen wir aber nicht
fir die Richtigkeit aller angegebenen Namen einstehen mochten.

Herr Bocherer, Lehrer in Stauffenberg, stellte 44 Sorten Aepfel
und 32 Sorten Birnen aus, welche aber meistens nur mit Local-
namen benannt waren. Ferner auch frische Erdbeeren und Erdbeer-
wein in Flaschen.

Herr Hofgartner Maurer in Jena, der berihmte Beerenziichter,
hatte die erst seit einigen Jahren aus Amerika eingefihrten gross-
frachtigen Preisselbeeren, Vaccinium maerocarpum, in sehr schdnen,
mit Frichten beladenen Pfanzen, sowie auch Einmachproducte der-
selben, eingesandt.

Herr Director H. Gothe in Marburg stellte 21 Sorten Steier-
mirker Trauben aus, die leider durch den Transport gelitten hatten.

Von Herrn C. Becker von Jiterbog, Reg.-Bes. Potsdam, lagen
mit Brumata-Leim bestrichene Bander, die schon an Obstbiumen
befestigt wnd ganz dicht mit kleben gebliehénen schadlichen Insecten
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bedeckt waren, vor, Dieser Brumata-Leim ist eine Erfindung des
Herrn Becker selbst und soll sjch bewahren.

Nachdem wir nun die hauptsichlichsten Ausstellungsobjecte im
Saale durchgegangen haben, verlassen wir denselben und sehen die
in dem anstossenden (irtchen aufgestellien Gartenproducte anp.

Obstbiume, und zwar Hochstimme hatten ausgestellf:

die grossh. landw. Gartenbauschule in Karlsrehe, sehr
kriftige, fehlerfreie. Exemplare.

Herr C. Stdlker, Handelsgirtner in Ettenheim in Baden,
kriftige Obstbiumre, sowie auch schine hochstimmige Rosen.

Herr Haas, Handelsgirtner in Gerzenbach, junge Palmetten,
Cordonbiumchen, Weinsetzlinge und Pfirsichbdumechen.

Herr Chr. Wilser, Hapdelsgirtner in Karlsruhe, Apfelcordons
und Topfreben. Ebenso Herr Reichert, Wurzel- und Korbreben,

Vor Gemiisen waren bemerkenswerth:

die Sammlungen der landwirthschaftl. Gartenbauschule
Karlsruhe, des Herra Glaubitz in Karlsrube, des Herrn Doll,
Gartner in Bruchsal, des Herrn Waisenhausverwalters Fischer und
des Gartenbauvereins Philippsburg.

Grosse Bewunderung erregten die ausgestellten grossen und
werthvollen Kartoffelsortimente. Obenan ist das des Herrn Velten
in Speyer zu stellen, welches 100 Varietiten zahlte. Hiebei sind
auch nock 18 Sorten Gurken in colossalen Exemplaren zu erwihnen,
welche gleichfalls Herr Velten gebracht hatte.

Weiter hatten nock grosse Sammlungen von Kartoffeln aus-
gestellt:

Herr F. v. Groling, Gutshesitzer in Lindenberg bei Berlin,
und Herr Busch von Gr. Massow bei Zedwitz, Die Collection der
Firma Binder & Eblen in Stuttgart war zwar nicht so reich-
haltig wie die vorhergeienden, enthielt jedoch nur lauter aus Ame-
rika in neuerer Zeit eingefithrte Sorten in sehr grossen Exemplaren.

Herr Gschwind in Karlsrube hatte eine Parthie Kirbisse in
vieler Varietiten ausgestellt.

In dem schon am Anfang erwihnten Gartenpavillon lagen die
verschiedenen Lehrmittel der landw. Garfenbauschule Karlsruhe, als:
Friichte aus Arnoldis Obsteabinet, Modelle von unseren Obstblithen,
gemalte Abbildungen von Friichten u. s, w. auf. Sehr interessant
war auch ein von diesem Institube ausgestelltes Rebstammstick aus
‘Weinheim, das sicher 80 Centim. im Durchmesser hatie.
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Die ganze Ausstellung darf als sehr gelungen bezeichnet wer-
den, und es wird gewiss jeder Fachmann, selbst wenn er die eine Woche
vorher stattgehabte grosse deutsche Obstausstellung in Trier gesehen
hatte, 'diesem Urtheile beipflichten.

Landshut in Baiern, im Oktober 1874.

: Hofgartner Grill.

Pomologischer Congress in Trier
vom 27, September bis 1- Oktober 1874.
(Schluss,) -

IL. Sitzung
am Dienstag den 29, Sept. 11 Uhr Vormittags.

1. Vorsitzender: Meine Herrn! Bevor ich zur heutigen Tages-
ordnung ibergehe, erlaube ich mir, Thnen einige Mittheilungen zu
machen. Herr Geb. Rath v. Trapp bittet, ihn von den ihm gestern
tibertragenen Geschiften eines 2. Vorsitzenden zu entbinden, da er
sich unwohl fithle. Wir haben daher eine Neuwahl zu treffen. Ge-
statten Sie mir, Herrn Garteninspector L auche als II. Vorsitzenden
Ihnen verzuschlagen. ’

Derselbe wird einstimmig durch Acclamation gewahlt.

Vom Herrn Rittergutsbesitzer Job von Nell sind als Geschenke
eingegangen 2 20-Markstiicke und 8 Baum-Scheeren fiir solche Ge-
hilfen und Pomologen, welche sich bei der Ausstellung besonders
ausgezeichnet haben. Die Scheeren sind hochst beachtenswerth und
ihre Construktion zum grossten- Theile eigene Erfindung des Herrn
von Nell, wesshalb diese Scheere auch ,Nells Baumscheere®
genannt warde. Diese Gegenstinde wurden der Jury fibergeben.

Die Sektion beschliesst, Herrn von Nell den Dank fur seine
werthvollen Gaben amszudriicken.

Wir kommen nun zum Gegenstande unserer heitigen Berathung,
der also heisst:

Welche Apfel- und Birnsorten eigmen sich vor-
zugsweise zur Bepflanzung von Chausseen,

in rauheren Obstlagen, vorausgesetzt, dass der Boden
die normale Entw:ckiung der Obstbaume beginstigt.

Ich bitte den Referenten, Herrn Cantor Eberh ardi aus
Branchewinde bei Arnstadt, sein Referat beginnen zu wollen. -
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Eberhardt: Ich erlaube mir auch fir diese Frage einige

allgemeine Bemerkangen vorauszuschicken:

~ Vor allen Dingen haben wir zu beachten, dass die Biume der
Strasse halber da sind, und nicht umgekehrt. Daraus ergibt sich
dann, dass .

1) Die Strassenbidume eine moglichst hohe und lichte
Krone haben sollen;

2) Soll die Kronenbildung moglichst pyramidal sein,
also nicht nach sogenanntem franzosischen Schnitte erzogen, nach
welchem die pyramidale Form unterdriickt und die Kessel- oder
Becherform erzielt wird,

" 3) Aus dem so eben Erwahnten ergibt sich, dass Sorten, die eine
flache, woh! gar hingende Kronenbildung haben, wenn irgend
moglich, zu vermeiden sind. Das geht jedoch nicht immer. Ist
man gendthigt, Sorten zu pflanzen, die wegen flachem Kronenbau sich
nicht wohl zu unserm Zwecke eignen, so miissen diese schon friih den
extsprechenden Schaitt erbalten, um sie als Strassenbiume tauglich zn
machen. Bei dieser Bemerkung beziehe ich mich auf eine Strassen-
pflanzung, die von meinem Orte nach Arnstadt fihrt. Hier befinden
sich leider die verschiedensten Aepfel- und Birnensorten ohne Aus-
wahl; die Baume wurden jedoch nach meiner Anweisung licht ge-
halten und als Strassenbiume geschnitten und ausgeputzt und Lefern
die deutlichste Bestatigung des oben Erwihnten. Herr Dr. Lucas
liess vor 6 Jahren dieser Pflanzung seinen vollen Beifall zu
Theil werden.

4) Um dem Obstdiebstahl keinen Vorschub zu leisten,
planze man Sorten mit wenig einladendem Aeussern. Wir werden
wohl thun, diesem Grandsatze mégliehst Rechnung zu tragen. Allein
keine Regel ohne Ausnahme. Die Obstdiebe lernen nur zu bald auch
die unscheinbaren Obstsorten ‘kennen und schdtzen; das Stehien
von nur einer geringen Menge von Friichten karin natiirlich nicht
in Betracht kommen, -

5)DieStrassensind vielfachsehr exponirt, wess-
‘halb wir bei der Sortenauswahl auf das Festhangen der Friichte,
besonders. aber auch aufdie Blithezeit gar wohl zu achten haben.
- 6) Die Bodeubeschaffenheit. der zu bepflanzenden Strasse. liefert
vielfach den Massstab zur Auswahl der Sorten.  Anders werden wir
unsere Auswahl bei geringem, anders bei kraftigem guten Boden
treffen. In kriftigem gutem Boden gedeihen bei nicht unginstiger
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Imge die feindén Sorten oft bessér als im Bauthgut selbst. Ich kenne
eine Strassenpflanzung in meinsr Nihe, wo sich die Carmeltsr
Reindtte, Reinette von Orleans etc. aufs vollkominenste aiishilden.
Die Baume der Diels Butterbirn, Weidse Herbstbutterbirn ete. sind
daselbst stark und kriftig und liefern die herrlichsten Frachte. Dis
AMes w®ird uns nicht befremden, ‘wéil ja viele Strdssenbliume den
Vorzug haben, mit ihren Wurzeln in die benachbarten, recht gut
gephegten Grundstiicke eindrirgen und Nahruig holen zu kénnen, und
Wwir staunen oft, bis zu welch bedeutender Entfernung dies geschielit.

7) Wikiréitd im sfidlichen und siidwestlichen Deutschland die
Strassen meist mit Wirthschaftsobst bepflanzt werden, sycht
than in mittlern und ndrdlichen Deutschland, so weit es angeht,
" as Tafelobst zu beginstigen. So lange die Obstweinbereitung
béi uns nicht umfassender wird und so lange der Bedarf an Tafel-
‘obst noch niéht hinreichend gedeckt ist, ldsst sich obiges wohl ent-
schuldigen, zumal duich die Eisenbahnverbindungen der Verkauf in
grosse und selbst weit entfernt liegende Stadte erdffnet ist. Daraus
mdchte dann nun #u folgern sein, dass wir bei Strassenpflanzungen
allefdings @uf Wirthschaftsobst, besonders auch auf solches =i
Kitchenverwendung zu achten, alsdarin aber unser Augenmerk auf
Friickte, hauptsachlich die Handelsartikel bilden, zu richten habem

Tm Programm ist von der Bepflanzung der Chausséen mit der
Deuntschen Hauszwetsche ganz abgesehen worden. Th
nicht zu geringen Obstlagen diirfte sie jedoch recht vortheilhafte Ver-
wendung finden. Ich habe bei meinen, im Auftrag Firstl. Land-
tathes in Arnstadt, unternommenen Reisen zur Revision der Ge-
‘inbmde-ObstpﬂanzungEn mehrfach die kriftigsten und schonsten
Gwetschenbaumm-Alleen gefanden. Da die Hanszietsche sich meist ztir
tunden Kronmenbildung hinneigt, 'so 'sind schon frih die wach 'dér
Strusse 7u wachseiden Triebe und Aeste zu entfernen. So gezogeh
Wird sie der Strasse gar nicht Iustig.

Stisskirschenbiume gehen an Strassén jfarne ueitig “eiti;
Védser ‘halt %feh dis Kirchheimer Weichsel Ta dér Kirch-
‘hfrier ‘Flur ‘habe ich wakre Prachtatleén von ‘dersefben vorgefunden.
T¢h ‘mnochite ‘sie jedoch ritéht als Strastenbliutn in Vorschlag bringeh,
weil sio e beridchbarten Feld-Grandsticke 'mit Legionén von Aus-
Yaufein ‘bedeckt. Andére Weidhsélh ¥otimen wiolil titrr‘autia Hirsweide
'th ‘Betrachs.

Histyo Golentt st ‘Bon Obstban nicht 'so’ganz tnghinstiy; ‘de
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liegt meist am nordlichen Abhange des Thiiringer Waldes und
namentlich Arpstadt und Umgegend baut vieles und schomes Obst.
Daraus lasst sich dann wohl auch .enkliren, wenn ich Obstsorten
erwahnen werde, die sich nicht fir ein ranhes Klima eignen, wohi
aber fiir das mittlere und nordliche Deutschland passen. Diejenigan
Sorten, welche ich in rauhen Lagen Thiringens an Strassen gefundss
habe, werde ich besonders bezeichnen. Die feinen Tafelsorten finden,
wig ich schon oben erwabnt habe, nur da Verwendung, wo die Lage
nicht exponirt und der Boden gut ist. Nun zu dep Sorten selbst.

4) Aepfel.

1) Grosse Kasseler Reinette.

2) Pariser Rambour Reinette.

8) Wintercitronenapfel,

4) (rosser Bohnapfel.

5) Champagner Reinette,

6) Kleiner Langstiel.

7) Goldzeugapfel.

B) Graue franzosische Reinette,
(ist in bessern Lagen viel-
fach vertreten und gedeiht
recht wohl).

9) Brauner Matapfet.

10) Grauver Kurzstiel.

11) Koniglicher Kurzstiel (wann
er lange hingen kann).

12) Weisse Wachs Reinette (fir
rauhe Lagen).

13} Harberts Reinette.

14) Purpurrother Cousinot (rauhe

Lage).

15) Gelbe Sopimer Reinette (rauhe
Lagen).

16) Gréner Firstenapfel.

17} Bother Stettiner (da wo er
noch fortkommi).

18} Englische Spital Reinette.

19) Carmeliter Reinette.

20) Rother Eiserapfel (ranheLage).

21) Wintergoldparmine.

22) Parkers Pepping.

23) Aechter Winterstreifling.
24) Wellington.

25) Osnabrieker Reinette.

B) Birnen.

1) Grumkower Butterbirn (wo
die Lage nicht zu exponirt ist).

2) Punktirter Sommerdorn.

3) Wildling von Motte,

4) Leipsiger Rettighirn,

5) Volkmarserbirn,

6) Kuhfuss.

?) Zimmtfarbige Sehmalzbim.

8) Runde Mundnetzbirn,

9) Kieine lange Sommermuska-
teller) .in bessern Lagen und
guten Boden).

10) Windsor Birn.

L Vorsitzender: Sollen Sorten, die gestern schon empfohlen
waren, auch jetzt nochmals genannt werden, wenn sie fiir ein rauhes
Klima passen? Wir konnen Qieses dadurch umgehen, dass wir con-
statiren, dass von den gestern genannten Obstsorten sich alle Aepfel,
ausser einigen, etwa die Graue franzosische Reinette, die Carmeliter Rej-
nette, auch fiir die rauheren Obstlagen in gutem Boden empfehlen, und
von Birnen die Rothe Bergamotte, Gute Graue, Prinzessin Marianne,
Kamper Venus und Baronsbirn auch sich fir raubere Lagen eignen.
War haben zwei Sorten, -die gestern schon &ls fiir Strassenpflanzungen
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passenid erwdhnt wurden. Es sind ‘das der Rothe Trier'sche Wein-
apfel und der Grosse Bohnapfel. Diese sollten wit doch fiir rauhere
Lagen ~zunichst empfehlen. Wir gehen dann zu den andern von Herrn
Eberhard genannten Sorten fiber. Mit der Grossen Kasseler Reinette
gind- wir ja wohl einverstanden, sie wurde auch schon gestern genannt.
Der ‘Wiatercitronenapfel ;- ‘derselbe ist- sehr gut fiar rauhe Lagen.
Der Braune Matapfal ist fruchtbar wnd spat bldhend, auf welche
Eigenschaft wir ja besonders Ricksicht nehmen miissen. Ueber den
Matapfel werden wir dasselbe bemerken mssen, 'was wir gestern
iiber ~die Grosse Casseler Reinette sagten; sie:mpfisste durch den
Schniti in die Hohe gezogen werden. Der Purpurrothe Coussinot
(Jagdapfel in Norddeutschland, Zigeuner in Bayern) genamnt, ist
recht gut fiir ranhe Gegenden. Dann die Weisse Wachs-Reinette
und die Goldgelbe Sommerreinette. Sie sind sich sehr &hnlich und
biihen beide. sehr spit, weshalb sie auch sebr fruchtbar sind; letzterer
wirde ich den Vorzug geben.

Palandt: Die Goldgelbe Sommer - Reinette empfehle auch
ick an Chausseen. Es ist eine Frucht, die meist zum Dorren ver-
wandt wird.

I. Vorsitzender: Der Griine Firstenapfel ist sehr spit
reifend, aber dauerhaft und im Wuchs vortrefflich. (Angenommen.)
Der Rothe Eiserapfel kommt in Norddeutschland viel vor und ist
geschitzt. (Angenommen.) Der Echte Winterstreifling ist sehr gut.

Arnold: Ich kann auch fiir denselben stimmen, muss aber
bemerken, dass er in der Bheinprovinz allenthalben seine Tragfihig-
keit verloren hat; dllein ungeachtet dessen soll er anderwidrts sehr
gut tragen.” Tm Odenwald wird er sogar sehr geschitat.

I. Vorsitzender: Ich glanbe, dass diese sich scheinbar im Wider-
spruch stehenden Angaben sich dahin erklaren lassen, dass es
mehrere Arien dieses Namens giebt.

Rem agen: Schon in Wieshaden entspann sich eine Debatte
nber diesen Apfel. Es giebi hiervon- verschiedene Varietiten; man
imdet sie dhberall und map sieht viele, die mchts werth smd. So
sol] er in Creuznach sebr gut tragen, wahrend er bei uns am Rhein
mcht mehr, trigt Der Echte Winter-Streifling, wenn er . echt ist,
trigt gut; der sogenannte Carmes - Apfel wie er bei uns hessgst ist
dle ,rechte Serte nicht. .

Schlﬁsser- Ich. wahne in emam rauhen Chma, ; wh habe ]
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Reutlingen Reiser des Echten Winter-Streifling geschickt erhalten,
der Baum trigt sehr gut, selbst in diesam Jahre,

Remagen: Das schlechte Urtheil- am Rhein bezieht sich
nur auf den Carmes-Apfel, nicht aber auf den Echten Winter-
Streifling. . . K

I. Vorsitzender: Der Wellington ist auch ein sehr schitzbarer
Apfel und trigt reichlich; dem Diebstahl ist er sicher aicht unter-
worfen.

Arnold: Ich kann ihn auch nur empfehlen, er tragt bei uns
reichlich. - (Wird angenommen.)

L Vorsitzender empfiehlt den Boikenapfel nicht zu ver-
gessen; er ist fiir rauhe Gegenden unbezahlbar. Eine graue Reinette
far rauhe Gegenden, die Osnabriicker-Reinette wurde genannt.
Dann méchte nock eine Sorte hinzuzufiigen sein, die jedes Jahr tragt,
nimlich der Spiatblihende Taffetapfel. Er bliht gewdhnlich
nicht vor Ende Mai und Anfang Juni, hat voriges Jahr und auch in
diesem Jahre gut getragen. Er ist im September reif und bat da-
her eine sehr kurze Periode seiner Ausbildung. (Wird angenommen.)

Es wire auch der Danziger Kantapfel zu besprechen,
doch entspricht er nicht den Vorbedingungen, dass er nicht lachend
vom Baume aunssehen sol. Er wird fast immer gestohlen.

Brugger aus Rahlen: Er ist sehr gut; aber man kann
ihn nicht tberall anpflanzen wegen des Diebstahls.

- L Vorsitzender: Gegen dieBaumanns- Reinette wird wohl
kein Widerspruch sein. Ich schlage aber noch zur Annahme den
Rothen Eiserapfel vor (angenommen),

Palandt: Noch eine Sorte finden wir, die im Norden hiufig
vorkommt ‘und die man meist dort an Strassen sieht. Es ist der
Deutsehe Goldpepping. Man kann die Frucht gut absetzen.
Wer ibn kennt, wird ihn gewiss gern annehmen,

Es entspann sich nun noch eine weiter gehende Debatte iiber
die anszuwihlenden Birnsorten; man einigte sich ausser einer An-
zahl der yon Eberhardt empfohlenen Tafel- und Kochbirnen auch einige
der besten ‘Weinbirnen zu' empfeblen, sofern sich dieselben auch
zum Dorren eignen, zumal solehe Sorten, die gerade in den
rathen Obstlagen noch gut gedeihen und dem Diebstahl fast gar
picht unterworfen sind. - Sind aber solche Sorten vorhanden, welche
gich gur Ciderbereitung gnt eignen, so wird dieses herrliche Ge~
trinke auch: bald von selbst Eingang und Verbreitung finden.
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Hs wurden demnach folgende dreissig Obstsorten gur Ampflan-
zung an Strassem im den ramhen Obstlagen zwm em-
pfehlen beschlossen:

Apfelsorten.

1) GGrosser Boknapfel 9) Purpurrother Cousinot
2) RotherTrierscher Wein- (Jagdapfel). -

apfel 10) Griiner Firstenapfel.
3) Boikenapfel 11) Rother Eiserapfel
4) Winter-Citronenapfel. 12) Echter Winterstreif-
8} Brauner Matapfel ling.
6) Grauer Kurzstiel 13) Wellington.
7) Goldgelbe Sommer-Rei- 14) Osnabricker Reinette.

nette, 15) Spatblihender Taffet-
'8} Koniglicher Kurzstiel. apfel.

Ausserdem wurden noch empfohlen: Weisse Wachs-Rei-
nette, Deutscher Goldpepping, Weisser Trierscher
Weinapfel.

Birnensorten.

1) Grumkower Butterbirn 8) Zimmtfarbige Schmalz-
{von Stirmen gesehiitzt). birn.

2) Leipziger Rettighirn(vor 9) von Marums Schmalz-
Diebstaht geschiitzt und i = birn.

Grossen angebaut). 10) Queenbirn (fine der bes-
3) Runde Mundnetzhirn ten Kochbirnen).
) (wie die vorige). 11) Wildling von

. . .. Einsiedel
4) Windsorbirn (wie die vo- 12) Betzelsbirn. Vorzig-

rige). 13) Sievenicher liche
B) Winter-Nelis (an etwas ~ Mostbérn. Y- Wein-u,
geschiitzten Orten). 14) Weilersche Darrbir-
6) Grine Hoyerswerder Mostbirn. nen.
(vor Diebstahl geschiitzt). 15) Grosse Rom- |
7) Volkmarserbirn, melterbirn.

Hiemit wurde die Berathung dber Frage l des Programms ge-
schlossen. , o
Regierungsrath Beck: Tch wollte die geehrten Ausstdllier,
‘welcire hisr ‘anwesend sind, freupdlichst bitten, sich damil einwer-
standen ‘erkitrenzu wellen, dass der Prasident des Trierschen Garben-
bauvereins auterisivt wird, Threr Majestst der D entschen K= tosmin
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Awgusta eine Kollektion Obst nach Baden-Baden #u -iiber-
‘sdnden. .

Birgermeister Miller: Iech befirworte diesen Antrag,
(Durch Aufsteben genehmigt.)

Schluss der II. Sitming.

III. Sitzung der Obstbamsection.
Mittwoch den 30. September Morgens 10 TUhr.

I. Vorsitzender Dr. Lucas: Meine Herréen! Es ist der Wunsch
gedussert worden, die Frage 2 und 3 des Programms nicht ih spe-
cielle Berathung zu ziehen, sondern gleich zur Frage 4 und 3
tiberzugehen. Ueber Frage 4 liegt ein Referat vor, welches dem
Bericht einverleitit werden %kann und ¥Frage 5 ist in der einer
‘grissern Zihl von Mitgliedern ‘bekannt gewordénen Festschrift des
Regierungsrath Beck so za sagen schon beantwortet.  Ueberdies
Hegt tdber die Frage 8 ein ‘Sehr erschépfendes und 'wohldarchdachtes
Referat 'vom Kaiserl. Rath Herrn Fr. Geérold vor. Usebher Frage 2
ist eib ‘Referat von ‘Baumschilbesitzer Reitter vorgelegt.

Die Versammlung erklirt sich einverstander und es werden
‘beide Referate nun -dem Bericht einverieibt.

1) Referat iber Frage 2 ,Welche ‘Obstsorten zeichhen
sich im Regierungsbezirk Trier ‘durch Fruchtbarkeit und Nutzings-
werth ais: erstattet ‘durek Herrn Baumsehulbesitzer Reitter in
Trier.

Aepfel: Pariser Rammbour R., Grawe franzdsische R., Graue
Heérbst R., Museat R., Engl. Spital R., Koniglicher Kurzstiel, Grosse
Casseler R., Orleans R., Winter Goldparmaene, Gold-Reinette von
‘Blentieim, -Aniaras R., Weisser Winterealvill, Baumanns R, ‘Graue
R. won Grandville, Thisemburger R., Edelreinette, Grosser Bohmapfel,
Siebénsehlafer, Kheiniseher Winter Rambour, Rother und weisser
Trierscher Weinapfel, Junenstreifling, Riesling Apfel.

Birnen: Weitse Herbat-Butberbitn, Hardewponts Winter-B.-B.,
‘Stuttgarter 'Gaishittenb., Gute ‘Graue, Colomas Herbst-Butterb., Na~
oleons ‘Butterb., Diels ‘Butterb., Regemtin, Winterdechantsbirn,
‘Gute Iaide von - Avranches, Clairgean, Amanlis Butterb, Hofraths-
birn, Herzogin v. Angotildine, Pastorenbim, Blamenbachs Butterb.,
‘Chaumontel, Josephine ‘von Meeheln, Bsperens Bergamotte wnd an
Trankobst der Grosse Katzenkopf Sievenicher Mostb., Carizi Mesth:,
Nugelehes Birn. i
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~--Referat f@ber Frage 3. . Welche Massregein sind
anzustreben, um die Obstcultur im hiesigen Bezirke
(Zrier) noch mehr zu heben? erstatiet vom Kaiser!. Rath
Gerold,

a) Seitens der Staatsregierung;

b) Seitens des landwirthschaftlichen und Gm’tenbau-Veremes,

¢) Seitens der-einzelnen Gemeinden; -

d) Seitens der Privaten; .

.-} Segitens der Baumschulbesitzer.

Die hier aufgestellten Fragen kann ich begreiflicher Weise nur
im_ Aligemeinen beantworten,

. Ich erlaube mir daher, auf obige fiinf Punkte in der angege-
benen Reihenfolge meine Ansichten hier vorzutragen.

&) Seitens der Staatsregierung Die Regierung muss:

L. fir Errichtung von pomologischen Lehranstalten
Sorge tragen und wo dies nicht durchfithrbar, nach Thunlichkeit
-die Errichtung solcher Anstalten sowohl mit Geldmitteln unter-
stitzen, als auch durch ihr thatkraftiges Einschreiten in energischer
Weise fordernd einwirken. ‘

2. Durch populir gehaltere pomologische Schriften
in moglichst grosser Zahl, namentlich durch Vertheilung derselben
an die Landbevdlkerung belehrend und ermunternd einwirken.

3. Durch Frtheilung von Geldpreisen bei den Obstaus-
stellungen sich betheiligen,

. 4. Fir jffentliche Bekauntgabe jener Persénlichkeiten,
welche sich namhaffe Verdienste um den Obstbau erwerben, Sorge
tragem. .. ..

b, Sich mit a.}len land w1rthschafthchen und Garten-
bau -V.ereinen. des Bezirkes in's Einvernehmen setzen und ihren
Einflusg zur Férderung dieser Zwecke bei denselben anzu-
wenden. :

;6. Sorge tragen, .dass die Lehrer der Volks- und Bir-
gers chulen entweder in .den pomelogischen Lehranstalten, oder
wo. dies nicht angeht, in den padagogischen oder landwirthschaftlichen
Schulen :den. Unterricht .im Obst- und Weinbau in geniigender Weise
und maglichst: ohne besondars. Kosten erbalten, -

..b) Seitens der. landw:zthschaf&hchen und Garten-
h;au~ ereine-;;

1. Missen dieselben durch 1hre Veremsorgane zur Erweckung
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der Liebe zur Pomologieihr Mdglichstes beitragen.
2. Auf alle ihre Mitglieder nach Moglichkeit belehrend dahin
wirken, dass durch rationelle Betreibung der Pomologie sowohl der
Wohlstand des Einzelnen, alsder ganzer Ortschaf-
ten, jedes Bezirkes und des ganzen Landes gehoben wird. 3. Die
pomologischen Ausstellungen alle Jabre anzuregen und
wenn nur mdglich durchzufiibren. 4. Die Bekanntgabe jener
Obstsorten und deren Sorten, welche fir die Gegend am
besten in Verwendung kommen kinnen und miissen, namentlich
der Aepfel, Birnen, Pflaumen, Kirschen, sowohl fir konomische
Zwecke als auch fiir die Tafel. Hier ist nur noch beizufigen,
dass auch das Beerenobst, namentlich Erdbeeren, Himbeeren, Johan-
nisheeren und Stachelbeeren bei richtiger rationeller Zucht ebenfalls
fir das Land sehr nutzbringend sind. 5. Anch die Vereine missen
durch Publication und Verbreitung kleiner populidrer
Schriften dazu beitragen, die noch bestehenden Vorurtheile des
Obstanbaues im Grossen zu beseitigen. 6. Fir Errichtung von
Filial - Vereinen Sorge tragen, die mit dem Hauptvercine in mog-
lichster Verbindung zu treten haben, um nach Thunlichkeit auch auf
die unteren Schichten der Bevdlkerung auf Férderung: des Obsi-
baues einzuwirken.

¢) Seitens der einzelnen Gemeinden.

1. Missen dieselben vor Allem Sorge tragen, dass ihre
Lehrer geniigende Kenntnisse Gber Obstbau er-
langen, um dieselben alsdann in den Schulen der Kindern beizu-
bringen. 2. Haben dieselben fir Anlagen von kleinen -Baum-
schulen, speciell fiir ihre Zwecke und Oertlichkeiten Sorge zu tragen.
8. Sind in den Ortschaften mdglichst nahe der Schule gelegen
Schulgdrten zn errichten, um die Kinder prakiisch in den
Handhabungen bei der Obstzucht und Veredlung zm unterrichfen,
sowie auch die Sortenkenntniss der zum allgemeinen Anbau
empfohlenen Sorten an der Schulen zu verbreiten ist, nebst Angabe
ihrer verschiedenen Werth~ und Verwendbarkeiten.

d) Seitens der Privaten.

1. Ist es Pflicht jedes Staatsbiirgers, wenn er in der Lage ist,
den betreffenden Vereinen des Bezirkesals Mitglied beizutrotem,
um dieselben sowohl pecunidr als anch thatkriftig in der Richiung
des Obst- und Weinbaues zu unterstitzen. 2. Wer nur immer
kann, soll durch Anlage von Obstgarten mit gutem Bei-
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spiels: vorangehen, dabei aber sowohl fir richtige, zweckmissige
Anlagen und: passende Auswahl Sorge tragenm, als auch die abrigen
Bewchner durch Belehrung von den Vortheilen dieser Anlagen zu
Gberzeugen trachtem. 3. Ist es sehr wiinschenswerth, wenn sich in
jedem Bezirke wenigstens ein paar Personlichkeiten finden, welche
soleche Anlagenals Versuchsgirten unterhalten, in den-
seiben die verschiedenen Sorten ampflanzen, pflegen und préfen, um
for spitere Zeiten die Niitzlichkeit dieser oder jemer Sortem in der
betreffenden Gegend und Lage zu constatiren.

8) Seitens der Baumschulbesitzer.

1. Haben  dieselben dafir zu sorgen, dass bei ihren -Anlagen alle
Bedingungen eingehalten werden, um gute und gesunde Obst-
baume zu erziehen. 2. Bei dem Veredelr der Wildlinge
jedenfalls mit aller Vorsicht zu Werke zu gehen, damit die Vered-
Tungsstellen bei den Baumen nicht durch schlechtes Anwachsen seiner
Zeit vielen Krankheiten unterworfen werden und zu Grunde gehen.
3. Dafiir Sorge zu tragen, dass bei den Veredlungen keine Irrun-
gen vorkommen und seiner Zeit der Besteller keine anderem
Borten als die gewiinschten erhdlt. 4. Bei den Veredelungea
in Massen vor allem jeme Sorten in's Auge zu fassen, welche
bereits hinlinglich erprobt und durch die pomologischen
Versammlunger empfohlen sind.

Mdller in Langsuhr beklagt sich, dass ein Referat von ihm
dber die Obsteultur in der Umgegend von Trier von Herrn Regie-
rungsrath Beck zwar abgedrucki worden, aber vielfack mit beman-
gelnden Anmerkungen versehen worden sei, wodurch die Satze des
Referanten vielfach umgestossen worden seien. Es wire in diesem
Falle besser gewesen, das Referat wire gar nicht abgedruckt worden,

L Vorsitzender: Wir gehen nun zar folgenden Frage iiber,
sigentlich zu Frage 4 und 5, die beide mil eimander in organischem
Zusammenhange stehen. Diese Fragen heissen:

Prage 4: Der dentsche Pomologen-Verein hat in seimen ersten
General-Versammlungen folgende 25 Aepfel- und ebense viele Birnen-
sorfen zu allgemeiner Anpflanzung in den Obsibau-Ge-
genden Peutschlands emplohlen. — Welche Erfahrungen liegen
dther die Resultate des Ambaues dieser Obstsorten im Allge-
meinen und in Besug auf einzelne Sorten ver?

‘Frage 5: Von den spiter durch den Superintendenten Oberdieck
empfohlenen SBorten, iber deren Empfehlungswitrdigheit noch nieht
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schliesslich bestimmt wurde, sollten abermale 25 Apfel- und 25
Birnensorten ausgew#hlt werden, welche sich durch Fruchtbar-
keit, gutes Gedeihen und Dauerhaftigkeit auszeichnen;
ferner ebenso 10 Pflaumen-, 10 Kirschen- und Weichseln-
und 10 Pfirsichsorten-zu vermehrter Anpflanzung als Tafelobst
empfohlen werden.

Welche dieser Sorten werden nunmehr in Ausfihrung des vor-
stehenden Beschlusses vom Congresse empfohlen?

Meine Herren, wir haben auf der Tagesordnung eine hochwich-
tige Frage; Referate haben Garteninspector Lauche, unser 2. Vor-
stand, und Herr Palandt, vorgelegt. Diese umfangreichen Arbeiten
genau zu durchgehen und zu debattiren, fehlt es wuns absolut an
Zeit. Ich schlage Ihnen daher in TUebereinstimmung mit den ge-
nannten Herren und unsern Secrefiren vor, dass wir diese Frage
in anderer Weise beantworten, nimlich in der Art, dass Herr (Gar-
teninspector Lauche zunjichst sein Referat vervollstindigt und dieses
dann an Oberdieck, Oberf. Schmidt, Koeh, Eberhardt, Dr. Seelig,
Palandt und an mich gesendet werde, wobei also 7 Pomologen ihre
bejahenden oder verneinenden oder erginzenden Bemerkungen machen
und danach wirde Herr Lauche die Auswahl von 50 Kernobatsorten
u. 8. w. erst feststellen. Allerdings wire es wiinschenswerth noch weitere
Urtheile von tichtigen Pomeologen zu Rathe zu ziehen und soll dies,
wenn es der Zeit wegen ausfihrbrr sei, auch geschehen,

Die Versammlung erklirte sich einverstanden mit der Behand-
lung dieser Frage*)

Bs wurde nun zur folgenden 6, Frage: welche neue kinst-
liche Baumformen sind besonders zu empfehlen?
iibergegangen. '

Auch iber diese hat Kaiserl. Rath Gerold ein Referat ausge-
arbeitet, welehes er vortrug.

Gerold: Hochgeehrte Versammlung! Obwohl nur Dilettant im
Fache der Pomologie, habe ich mich mit derselben seit dem letzten
Decennium vielfach befasst und werde diese meine Mittheilungen
namentlich auf die von mir gemachten Erfahrungen stitzen.

Zuerst erlaube ich mir einige Bemerkungen iiber Baumformen
im Allgemeinen zn machen,

3

') Die festgesiellto Liste wird am Behluss des Berichts mitgetheilt werden.
v Dr. Ed. Luoas.
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Zur Baumzucht im Grossen, auf Baumgitern, dirfte
vor Allem der. Hoch- und Halbstamm in Anwendung
kommen und nur vielleicht bei Pfirsichen wenigstens theilweise eine
Ausnabme gemacht werden, da diese Obstsorte im strengen Winter
bei uns in Deutschland kiinstlichen Schutz verlangt, ebenso tritt
dieser Fall auch hiufig bei Spatirasten wihrend der Bliithezeit ein;
man wird daher bei Pfirsichen in Deutschland in wenigen Gegenden
beim Hochstamm ein giinstiges Resuliat erzielen, auch ist bei man-
chen Birnsorten, namentlich spiten Winterbirnen oder sehr gross-
friicchtigen Sorten der Hochstamm zu vermeiden, da die Frichie im
ersten Falle fast selten die volle Reife erlangen, im letzten Falle
aber vom Winde abgeschlagen werden. .

Ebenso sind manche Sorten einer Obstart als Birnen, Aepfel,
fiir eine oder die andere Form mehr, weniger oder auch gar nicht
geeignet; allein mich hier so in’s Detail einlassen, wirde wohl zu
weit fiihren und wohl auch zu zeitraubend sein, ich werde mich daker
hier nur im Allgemeinen an die Obstsorten halten und nur einzelne
Sorten als Beispiele anfiihren; nur eines sei noch erwihnt, dass
Most- und Strassenobst nur auf Hochstimmen zu ziehen ist, ist
wohl als selbstverstindlich anzusehen.

Dass Formbaume nur fir geschlossene Girten in Ver-
wendung kommen konnen, ist wohl auch als bekannt anzunehmen,
erstens wegen der Pflege, die. dieselben in jeder Hinsichi bediirfen,
als auch des Schutzes halber, sowohl vor dem Unbilden der Wit-
terung als auch vor den Angriffen der Menschen namentlich der
Jugend und schliesslich noch der bestindigen Aufsicht, des Schnittes,
Drehens, Pincirens und weiteren Manipulationen, denen die Form-
biume im ausgiebigem Maasse unterworfen werden missen, wenn die-

- selben nur einigermassen die darauf verwendeten Kosten hereinbrin-
gen missen.

. Gehen wir daher zu dem Hauptobst in Dentschla,nd den
Aepfeln iiber,

Der Apfelbaum eignet sich bei den weitaus meisten Sorten
fir jede Form, den Hoch- und Halbstamm schliesse ich jetzt hier
aus, da es sich.ja um Formbdume bandelt; zu Pyramiden ist er
ganz vortrefflich geeignet, weniger zu Siulen-Pyramiden (Fuseaux),
da die' meisten Sorten zu sehr-in’die Breite gehen, Palmetten aller
Art, Kesselbiume, Becherform, schiefe Cordons, hohe Cordons, ein-
fache und :doppelte, vor Allem aber ist der Apfel zu niederen
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Cordons geeignet, wie keine andere Obstart, namentlich setzt er in
dieser Form viel leichter Fruchtknospen als alle iibrigen Obstarten
an, nur muss man bei niederen Cordons namentlich solche Sorten
wahlen, die ein kurzes Holz machen, dasselbe ist auch bei den
Saulen-Pyramiden nothig, ebenso bei schiefen Cordons als zum Bei-
spiel: Canada-Reinette, Ananas-Reinette, Kaiser Alexander, Weisser
Winter-Calville u. s. w.; bei Pyramiden und Palmetten sind schon
Sorten mit lingerem Holze zu withlen, als zum Beispiel : Winter-
Goldparmaine, Langtons Sondersgleichen, Englische Spital - Rei-
nette u. 5. w.

Der Birnbaum vertrigt auch die meisten der bekannten
Formen, ganz vorziiglich eignet er sich zu Pyramiden, als zum
Beispiel: Napoleons Butterbirn, Diels Butterbirn, Adele Lancelot
W. 8. W., viele Sorten sind sehr geeignet als Sdulen-Pyramiden, na-
mentlich jene Sorten, die kurze Zweige treiben, als zum Beispiel :
Gute Louise von Avranches, Clairgean, Hardys Butterbire, und
andere. Palmetten aller Art, schiefe Cordons sind bei vielen Sorten
sehr zu empfehlen; ebenso hohe einfache und doppelte Cordons: die
niederen Cordons sind bei Birmen weit weniger am Platze, indem
fast alle Sorten sehr viele und lange Nebentriebe hervorbringen
und hiedurch den Ansatz zur Fruchthildung beeintrichtigen.

Pflaumen haben durchschnittlich einen so frechen ‘Wuchs,
dass diese Fruchtart viel weniger zu Formb&umen geeignet ist; am
besten noch zu Pyramiden, Palmetten, Kesselbiumen und allenfalls
noch zu schiefen Cordons kann man die nicht zu hock wachsenden
Sorten verwenden, zu allen iibrigen Cordon-Zéchtungen sind dissel-
ben jedoch nicht geeignet, zu niederen Cordons ganz zweckwidrig.

Aprikosen. Diese Fruchtgattung ist dberhaupt in vielen
Lagen wegen friher Blithe gar nicht zu verwenden, da sie den
Spatfrosten sehr ausgesetzt ist; eigenthimlich ist auch, dass hier
beim Hochstamm und namentlich Halbstamm die besten
Frichte zum Vorschein kommen; von anderen Formbiumen diirften
nur die Palmetien und Kesselbiume und zwar nur solche,
welche einen grossen breiten Raum einnehmen, zu empfehlen sein,
alle iibrigen Formen sind schwer zu béndigen und des vielen Schnei-
dens wegen dem Harzflusse sehr ausgesetzt und dafiir auch einemy
frohen, raschen Tode gewidmet. Ganz untauglich sind, mit Aus-
nahme des schiefen Cordons, alle anderen Cordon-Arten.

Der Pfirsichbaum eignet sich wieder ganz vorziiglich

Illustrirte Monatshefte, Heft 8, 1875. 6
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zur Palmettenzucht, jedoch sind breit gezogene meist vorzuziehen
und liefern auch die grossten Ernten; nur ist das Kahiwerden der
unteren Parthien der Biume zu beklagen, namentlich wenn ungiin-
stige Frihjahrs - Witterung die Vegetation stort, und Abhilfe ist
alsdann ziemlich schwierig. Zu schiefen Cordons passt der Pfirsich=
baum ebenfalls seiner langen Triebe halber und da, wo man ihm
eine grosse Ausdebnung geben kann, alle iibrigen Cordon-Arten sind
for Gen Pfirsichbaum nicht in Anwendung zu bringen, da dieselben
alsbald des vielen Schneidens halber, den Harzfluss veranlassen und
die Biume dann rasch zu Grunde gehen.

Johannisbeeren und Stachelbeeren Diese be-
liebten Beeren-Strducher eignen sich auch ganz vorziglich zu kleinen
Baumchen von 2—5 Schuh Hohe und ebenso zur Cordonzucht, tra-
gen alsdann sebr reiche und grosse schone Friichte, mur dirften
dieselben nicht von allzu langer Dauer sein, konntem aber leicht
und rasch wieder ersetzt werden.

Dies sind in Kiirze die Erfahrungen, die ich bei der Obstzucht
in Formen bei meiner Anlage gemaeht habe und die wohl in den
meisten Fallen auch aller Orts solche Resultate zu Tage firdern
dirften. — .

An dieses Referat lkndipfte sich eine interessante Debatte, in
welcher besonders Herr Baumschulbesitzer Gaucher von Stuttgart
die Palmetten und Pyramiden, letztere aber vorziiglich fir Birnen
herverhob, wihrend von anderer Seite constatirt wurde, dass auch
der Apfelbsum sich zur Pyramide sehr wohl eigne, wenn man
Sorten mit spitzwinkligem Astbau dazu auswihle.

Die Frage 7: Wann und wie soll pincirt werden, wurde
von Garteninspektor Koch in Braunschweig ebenso klar als fiber-
zeugend beantwortet. und vor Allem auf genaues und sorgfiltiges
Studium der Pflanzenorgane und des Pflanzenlebens iiberkaupt, dann
auf Beriicksichtigung des Klimas und Bodens und auf den Zweck
des Pincirens hingewiesen. Den Vortrag werden wir als Anhang
spiter mittheilen, da Herr Koch uns eine spezielle Arbelt dariiber
zuzusagen die Gute hatte. -

Ausserdem wollte auch Herr Gaucher eineq von ihm iber diese
Frage wegen Mangel an Zeit nicht mehr abzuhaltenden Vortrag
schriftlich dbergeben, welcher dann woh! dem Hauptberichte ange-
reiht werden wird,

I Vorsitzender. Die 8. Frage: Welche Methode liefert die
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besten Resultate hinsichtlich der Bereitung des Obstmostes? schlage
ich vor, wegen Kiirze der Zeit zu ibergehen, dagegen wollen wir
den Verhandlungen die Anweisung zu der hiesigen Obstweinbereitung,
welche sich pag. 4—6 in der Brochiire des Herrn Rittergutshesitzers
Job v. Nell iiber seine schonen Gartenanlagen zu St. Mathias findet,
einreihen. Der beste Obstwein, den ich bis jetzt getrunken, war
der des Herrn v. Nell, und somit liegt wohl in dieser Anweisung
zur Obstweinbereitung auch die beste Antwort anf die obige Frage.

»Die Viez- oder Obstmostbereitung des trierischen Landes ist
sehr alt und wird hier folgender Weise bewerkstelligt: Die geschiit-
telten Aepfel (Spatobst) bleiben einige Tage auf einem nichf zu hohen
Hanfen liegen, auf welchem sie nachreifen, wihrend die faulen und ver-
dorbenen vor dem Zerkleinern herausgelesen werden. In der ersten
Zeit hatte man zum Zerkleinern der Aepfel holzerne Himmer, mit
welchen man die Aepfel zerschlug. — Nachher wurde ein aufrecht-
stehender runder Stein in einem liegenden Steine durch Menschen-
oder Pferdekraft im Kreise herum bewegt, unter welchem Aepfel
zum Trosse verwandelt wurden. Spaterhin wurden die jetzt allgemein
gewordenen Apfelmiihlen erfunden, bestehend aus einer Welle mit
eisernen Zahnen, welche durch ein feststehendes Zahneisen gehen
und die Aepfel zerreissen. Von da fallen die Stiicke zwischen zwei
gegeneinanderlaufende Walzen, zwischen denen sie vollends zerquetschi
werden. = Eine solche gute Apfelmihle kostet 30 bis 60 Thaler. —
Der Tross bleibt dann ungefihr 10—12 Stunden in Biiften stehen,
wodurch eine gute Einwirkung der atmospharischen Luft auf den-
selben bezweckt wird; der Tross wird nimlich etwas mirber und
die Farbe des Apfelweines schomer, gelblichroth. — Dann kommt
der Tross auf die Kelter. Man schitzt, dass 30 bis 35 Zentner
Aepfel ein Fuder von 1000 Liter geben. In diesem Jahre, in
welchem die Aepfel so trocken gewachsen sind, wird der Most wohl
etwas siisser, der Obstwein also sehr gut werden, aber es gehort
auch ein grosseres Quantum Aepfel zu einem Fuder, Die Obstwein-
bereitung des trierischen Landes unterscheidet sich besonders von
der anderer Linder dadurch, dass demselben hier kein Wasser zu-
gesetzt wird, Es ist bei der Bereitung grosse Reinlichkeit, sowohl
der Gefisse wie auch der Kelter nothig. Sie sollen wihrend der
Operation ofters ausgewaschen werden, damit keine Essighildung .
vorkommen kann, welche dem Vieze (Obstwein) sehr schadlich ist.

Die Kellerbehandlung bestekt darin, dass die Fasser nur sehr
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schwach geschwefelt und nicht eher ganz gefiillt werden, bis die
stirmische Gahrung voriiber ist. Nach vollendetem Gihrungsprozess
muss das Fass vollends gefillt und gut verspundet werden. Die
atmosphirisehe Luft und die Gahrungs-Sporen sind moglichst zu
vermeiden, um die Essighildung zu verhindern. Es ist durchaus
nicht nothig, den Viez von seinen Hefen abzuziehen; derselbe hilt
sich ganz gut Gber zwei Jahre auf denselben.

Das Apfel-Sortiment, welches auf dem Rittergute St. Matthias
zur Viezbereitung dient, und welche Sorten in der Umgegend von
Trier so ziemlich allgemein verbrsitet vorkommen, besteht aus fol-
genden Sorten: 1) der Junen-Apfel, 2) der Weisse Trier'sche Wein-
apfel, 3) der Rothe Trier'sche Weinapfel, 4) der Weisse und Rothe
Rieslingsapfel, 5) der Grosse Bohnapfel, 6) der Eiserapfel, 7) der
Faulutsche, 8) der grosse Weinapfel, 9) die Graue Reinette und
10) die Canada-Reinette. Dazn kommen noch die kleineren Sorten
von Holzépfeln, deren Namen hier nicht bekannt sind.

Es wird auch Viez (Cider) aus den Birnen bereitet, der jedoch
nicht so beliebt ist, wie der Apfeltrank. Br dient desshalb auch
mehr zur Essigbereitung. Gewdhnlich werden dazu die Birnen blos
in Tross verwandelt, den man nur schwach auspresst oder nur ab-
laufen ldsst. Der Rest wird dann in die Fasser oder Behilter ein-
gemacht und zur Branntweinbrennerei verwendet. Das Birnen-
Sortiment auf hiesigem Gute, welches in vorerwihnter Weise ver-
wendet wird, besteht aus: 1) der Langstielbirne (Schweinsbirne),
2) der Nagelchesbirne, 8) der Champagner-Bratbirne, 4) der Sieve-
nicher Mostbirne, 5) aus der Wolwersbirne und 6) der Rothen Trier-
schen Mosthirne.

Nach der Kelterung kommt der Tross der Aepfel oder der
Birnen (gen. trockener Kuchen) in Fisser oder Behilter (Balggruben),
wird darin fest eingestampft und oben gut mit Lehm zugeschmiert,
spater gut nachgetreten und wieder verschmiert, was sie vor der
Einwirkung der atmosphirischen Luft verwahrt. In diesen Gefissen
kommt der Tross in eine Weingihrung, welche Anfangs Dezember
ihren Hohepunkt erreicht. Dann wird aus diesen Balgen Branntwein
fabrizirt, der sogenannte Trester- und der Birnen-Branntwein, ersterer
von Trauben-, letzterer von Aepfel- und Birnen-Balgen. Auch wird
Brauntwein gebrannt aus Weinhefen und ans Zwetschen.

I Vorsitzender. Die 9. Frage: Welche neuen Erfah-
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rungen sind hinsichtlich des Dorrens der Frichte ge-
macht worden? wird Herr Landwirthschaftslehrer Arnold von
Bittburg beantworten und ich ersuche denselben, jetzt das Wort zu
ergreifen,

Arnold: An der Lehranstalt, zu welcher ich gehdre, ist ein
neuer Dorrofen beschafft worden. Von demselben ist auch hier ein
Exemplar ausgestellt. Dieser Dorrofen zeichnet sich vor allen an-
dern, die ich kennen gelernt habe. am vortheilhaftesten aus. Alles
mbgliche Obst kann darin getrocknet werden. ¥s geht das Dorren
bei der besonderen Einrichtung dieses Ofens sehr rasch von Statten.
Mirabellen z. B. sind in 5 Stunden trocken, Pflaumen sind beinahe
ebenso schnell trocken; sie brauchen hochstens 7—71/, Stunden.
Aepfel, in 4—5 Theile zerschnitten, sind in 6—7 Stunden trocken.
Das Eigenthiimliche dieses Ofens liegt darin, dass eine vorziigliche
Luft-Circulation eingerichtet ist. Zu diesem Zweck hat man Schieber
angebracht. Diese werden gedffnet und die trockene Luft stromt ein
und die schwere feuchte Luft zieht nach unten. Dadurch wird das
Dérren sehr beschleunigt. Das liegt ja so sehr auf der Hand, dass
ich nicht nothig halte, niher darauf einzugehen und glaube ich,
mich auf dies Wenige beschrinken zu kénnen. Wer aber sich selbst
aberzengen will, den lade ich ein, zn mir nach Bittburg zu kommen,
Wo er mit eigenen Augen sehen kann, was ich hier gesagt habe.

Ein Mitglied: Ich erlaube mir, eine technische Frage zu
stellen: Wie hoch belaufen sich hinsichtlich des Holzbedarfs die
Kosten fir Heizung des Ofens und wie viel Obst kaan damit ge-
dorrt werden? ’

Arnold: Wir heizen nicht mit Holz. Wir brauchen nur Holz
zum Anzinden und dann heizen wir fort mit Lohkuchen. Davon
gebrauchen wir pro Tag fir 4 Sgr., und auf den 5 Hurden, die
sich im Ofen befinden, kénnen wir 120 Pfund Obst im griinen Zu-
stande unterbringen und dérren. Ich pehme also an, wir brauchen
circa 5 Sgr. fir einen Centner Obst. Nehmen Sie anderes Heizungs-
material, dann wird die Hitze zu intensiv und das Obst verbrennt
leicht. Ich habe nie schineres Obst gesehen, als solches, welchés
auf dieser Dorre getrocknet worden, Die Dorre ist sehr gut und
ich nehme daher keinen Anstand, sie Gberall zu empfeklen.

Grimm: Ich habe auch eine solche Dérre und kann alles das,
was Herr Arnold soeben gesagt, als vollkommen wahr bestitigen.
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1. Vorsitzender: Diese Dorre*) wurde von mir vor 2 Jahren
construirt und erhielt im vorigen Jahr noch einige kleine Verbes-
serungen, s0 dass sie jetzt wirklich mehr leistet, als bisher auf
irgend einer mir bekannten Dorre geleistet werden konnte. Auch
ist das gewonnene Dorrobst ganz rauchfrei und sehr delicat.

Ich habe diese Dorre bereits in der neuesten Auflage meiner
Schrift, ,die Obstbenutzang® und in den Monatsheften fir Obstbau
abgebildet ,und beschrieben. Durch die von Herrn Arnold schon
erwihnte Lufteirculation ist ein Dorren von oben nach unten mig-
lich geworden. Auch dorrt das Obst fast ganz vollstindig aus, so
dass nur selten oder fast nicht ein Auslesen erforderlich ist,

Im Allgemeinen bemerke ich, dass diese Ddrre einen nach Art
der feuerfesten Geldschrinke construirten Dorrkasten bat, d. h. er
besteht aus 2 starken Eisenblechwandungen, welche einen Luftraum
von circa 2“ frei lassen, der nach Belieben leer gelassen oder mit
Asche, Infusorienerde oder irgend einem nicht Lrennbaren schlechten
Wirmeleiter gefallt werden kann. ,

Wer sieh fir -diese Dorre interessirt, findet Gielegenheit, sie hier
genau einsehen zu konnen, da ich sie ausgestelit habe. Was den
Preis betrifft, so wird die Dorre in 2 Grossen zu 40 und zu 60 Thaler

*) 'Wir fiigen einen Holzschnitt- derselbon hisr bei, ' Die Red.
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hergestellt und ist dann aber vollkommen fertig, so dass sofort darauf
gedorrt werden kann, Fir Gemeinden, wo diese Dorre bei den ver-
schiedenen Obstgutbesitzern circuliren kann, hat diese Wanderdorre
einen ganz besondern Werth,

Oberf. Schaffer von Bittburg: Meine Herren! Man sagt,
das Probiren geht tber das Studiren, und da bin ich so frei, die
Einladung, die Herr Arnold soeben gemacht hat, zu wiederholen.
Kommen Sie also nach Bittburg, so kénnen Sie sich Gberzeugen,
was die \Dorre leistet. Augenblicklich wird dort gedorrt. Diese
Dorre geht von ¢inem Haus rzum andern und da konnen Sie Alles
genau sehen. Bitte, kommen Sie also nach Bitthurg.

L Vorsitzender: Die 10. und letzte Frage der Tagesordnung
konnen wir nicht mebr in Berathung nehmen und noch weniger
den Nachtrag zur Tagesordnung., Die Zeit ist da, wo die Schluss-
sitzung beginnen soll.

Ich kann nur zum Schluss dieser Verbamdlungen noch Ihnen
danken fir das Interesse, welches Sie an den Tag gelegt haben und
muss nur bedauern, dass in der That die Zeit gar zn kurz war, im
Yerhiltniss zu den uns gesteilten Aufgaben.

Die 3. und letzte Sitzung der Section fiir Obstbau wurde hier-
mit geschlossen und unmittelbar daran schloss sich die Plenarschluss-
sitzung an, wo der Vorsitzende der Section einen kurzer Ueberblick
iiber die von der Section berathemen Fragen und der erlangten Re-
sultate gab.

Sechliesslich ist noch zu erwihnen, dass Herr Dr. Giintber von
Diiren eine sehr interessante Druckschrift zur Vertheilung iibergab,
welche ein vortreffliches Bild der dortigen Obstcultur enthilt und
dass Herr Communaloberforster Ludwig in Dusemond ebenfalls
eine schriftliche Arbeit Gber die Widerstandsfihigkeit vieler einzelner
Obstsorten gegen die Kalte vom 29. April bis 27. Mai abergab.

Literatur.

Der Schulgarten. Ein Beitrag xmir L3sung der Aufgabe unserer Sffent-
lichen Erziehung. Von Prof. Dr, Erasmus S8ohwabd, Direotor des
Wiener Communal-Gymnasiums im VL Besirk, Mit 3 Plinen, 8, Aufl.
Wien 1874, bei Eduard Hilzel

Das vorliegende Schriftchen von Professor Schwab in Wien fiber die Ein-
richtung von Schulgirten ist ein so lehrreiches und so interossantes, daes wir

P SR



88 Literatur.

8 uns nicht versagen kbnmen, etwas niher darauf einzugehen. Die Frage ist
ja keine neue mehr und schon seit lingerer Zeit wird sie von Regierungen
und besonders von pAdagogischer Seite aus vielfach in Betracht gezogen, Es
ist viel dagoegen, viel daflir gesagt. Hiner der eifrigsten Verfechter des »Schul-
gartens® ist eben Herr Professor Schwab, der solehe #iberall mit Wort mad
That ins Leben zu fdhren bereit ist.

Sehen wir von der Einleitung und dem Schlussworte ab, so zerfallt die
vorliegende Schrift in drei Kapitel, deren Uebersohriften uns gewissermassen die
Grundzlige und die Glesichtspunkte angeben, aus denen der Verfasser das
“Werk geschrieben,

1) Zu jeder zeitgemiiss ausgestatteten Volksschule gohdrg
ein Sichulgarten, .

2) Der Schulgarten ist zundichst ein mit besonnener Aus-
wahl zusammengestiellies lebendiges Stiick Heimaths- und Na-
turkunde.

8) Der Schulgarten gehdrt zu jeder allgemeinen Bildungs-
ansialt und wird immer nach den gegebenen Verhiltnissen
und Bedtirfnissen eingerichtet,

In Verfolgung dieser drei Gesichtspunkte féhrt nun Verfasser Folgen-
des aus.

Den Masgsstab fiir den sittlich und politisch reifen Standpunkt eines
Volkes bildet die Volkserziehung, die Binrichtung der Schulen und na-
mentlich der Volksschule. Diese soll sozusagen das SBohoosskind der
Gemeinde sein und wird demgemliss mit Allem ausgestattet, was irgend daxu
dienen kann, die Volksbildung zu beférdern, die Jugend gut zu erzichen,

Die Erziehung anf dem Lande i8¢ und muss ratiirlick eine vollkommene
andere sein, wie in der S8tadt. Fdr dio realen Wissenschaften, namentlich
fiir Geographie und Geschichte, die in der stidtischen Schule mit Recht einen
bedeutenden Platz einnehmen, muss die Schule auf dem Dorfe einen Ersaix
zu bieten vermdgen. Dieser Ersatz ist der Schulgarten. Legt man in der
Btadt mehr Gewicht auf die oben erwihnten Ficher, so soll in der Dorfschule
Gewicht gelegt werden auf den paturhistorischen Anschauungsuntericht, denn
gorade die Naturwissenschaften sind es, die der Landmarn spdter gebramchs.
Indem %o dasInteresse fiir die Natur goweckt wird, wird auch erreicht werden,
was durch alle staatlichen Gesstze nicht erreicht ist, ein allmahliges Aufhbren
sowohl der Thierquilereien (Nester ausnehmen) als anch des Baumfrevels.

Durch die Anlage eines solohen Schuigartens soll die Dorfschule nicht
etwa ihres Charakters entkleidet werden; sie soll keine landwirthschafiliche
Lehranstalt werden, durchaus nicht. Amnderseits wird aber Niemand i&ugnen
konnen, dass gerade in dem Alter vom 6.—14. Jahr der Verstand der
Kinder am allerleichieaten auffasst, wenn ihnen der Gegerstand, von dem dip
Rede, vorgezeigt werden kanp. In einem Schuigarten wird dieses aber ohne
Zwaifel am. besten geschehen kinnen. . :

Es ist in unserer Landwirthschaft nooh Vieles zu indern, su bessern, der
Fuiterbau muss gehoben, der Getirsideban zwar beschrinkt aber prodactiver
gamaehi werden, Hierzw liisst sich sohon der Grundkebn im Bchnlgarien logen.
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Der Versuchsgarten oder das Grabeland soll gewissermassen eine land-
wirthsohaftliohe Versuchsstetion im Kleinen sein. Er soll die wichtigsten Cul-
turpflanzen, die Hack- und Hilsenfriichte, ebenso aber awch die Cerestien
enthalten. Ferner sollen in ihm die ersten elementaren Versuche in den ein-
zelnen Bewirthschaffungsmethoden gezeigt werden.

Ausser diesem eigentlichen Versuchsgarten ist sodann noch flir einen
Kiichengarten und namentlich fiir eine Baumschule, wenn dieselbe auch
nur klein ist, za sorgen. Es spielt ja die Baumzucht und der Obstbau eine so
wichtige Rolle, dass man ihr kaum genug Werth znlegen kann. Von den
verschiedenen Obsisorten sollen sowohl Wirthschafissorten, aber danr vor
allen Dingen Tafelfrlichte vorhanden sein und ist namentlich Werth auf Spa-
Iierobstzucht zu legen.

Hat map einen Weingarten, und dieser sollie in einem Schulgarten
nfemals fohlen, so k&nnen hier gleich die wichtigsten Sehnittmethoden, sowie
das Nothwendigste ilber die Dingung gezeigt werden. Ist auf diese Weise
auf Garten- und Ackerbau ein besonderer Werth zu legen, 8o ist dern doch
aber auch Anderes nicht zu vernachlissigen, Unsere Flora muss sowobl von
25—30 Sorten Bi#umen, dann in der entsprechenden Anzsh! von Strduchern
und Blumen vertreten sein, — Maulbeerbiume sollen zur Zucht der Seiden-
ranpen angepflanzt werden, wo diese Cultur mit Nutzen zu betreiben ist. Wie
die Flora mues auch die Fauna berflcksichtigt werden., Es bietet dort na-
mentlich das Insektenleben — wir erinnern nur an die Bienen — mapnig-
faches Interesse dar. Vor allen Dingen ist aber auf den Schutz der Bing-
vbgel Werth zu legen. Ebenso sind Igel und Krdten im Garten zu halten,
~ Die Ausfiibrung solcher Girten gehdrt nicht zu den frommen Wiinachen,
sondern liegt sehr woh! im Bereiche der Maglichkeit, Die Kosten der An-
lage sind nicht bedeutend und sehr bald wird ein solcher Garien selbsi seine
Friichte tragen.

Jedes Lehrinstitut sollte einen solehen Garten haben, erst
mit diesem und durch diesen wird es sich emporschwingen zu der Hohe, auf
der es nalurgemdss stehen sollte. — Man kann da die Arton von Giérten unter-
scheiden, den Dorfschulgarten, den Schulgarten der grisseren
und den der kleineren Stadt.

Der erstere soll wie ein guter. Hausgarten eingerichtet sein und sein
Hauptaugenmerk auf das Versuchefeld richten. Der (iarten der grisseren
Btad: ist dagegem mehr parkartig und hat vorzugeweise Baum- und Obst-
baumzucht ins Auge zu fassen. In der Mitte steht endlich der Schulgarten
der kleineren Stadt.

Eg versteht sich, dass, wo es der Raum irgend gestattet, auch ein Turn-
platz mit in den Garten gelegt wird, dass ein Brunnen vorhanden sei u.5. w.

‘Wir kinnen nar winschen, dass mit der Zeit die Ideen des geehrien
Herrn Vorfassers fiberall ins Leben troten und dass es in einer Reihe von
Jahren kein Dorf mehr gibt, des nisht einen Schulgarten hittte.

Dis Darstellung des Granzen ist sehr klat und leichtfasslioh und drei sauber
gezeichnete gute Pline geben von dem (lesagien ein recht anschauliches Bild.

Dr. Bd. L.
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Kurze Notizen und Mittheilungen.

Kurze Nachricht tiber die Griindung einer Landwirthschaftlichen
Gartenbauschule zn Unterlenningen, (Oberamts Kirchheim).

Das Pomologische Institut in Reutlingen hat seit seiner Griindung (1860)
diber 750 Zoglinge und Hospitanien zu Obstgaridern, Pomologen, Kunstgértnern
und Baumwiirtern herangebildet.

Bei der starken Nachfrage aach hiesigon Zoglingen zeigte es sich aber, dass
besonders in einer Richtung den Anforderungennicht oder nur selten gentigt
werden konnte, Es waren dies Gartner, welchefiir gréssereOeko-
nomien oder kleinere Landgiiter gesucht wurden, welche dort’
eeben Obstbau entweder blos den gewdhnlichen Gemiisebau oder dazu
auch Hopfenba e und in maachen Fillen zugleich auch Weinbau gut wr-
stehen sollten, um diese Kulturen simmtlick, oder doch theilweise, bei mas-
sigen Anspriichen auszufiikren oder als Vorarbeiter zu leiten.

Diesem Mangel abzuhelfen, ist nun die Aufgabe der als
Filialenstalt unseres Instituts neu gegriindeten Landwirth-
Bchaftlichen Gartenbauschule in Unterlenningen.

Das Areal der Schule besteht aus 22 wirttembergischen Morgen (cirea 7
Hektare), wovon die grissere Hilfte zu Baumschulen und Hopfenghirten an-
gelegt ist, wihrend die andere Halfte als Baumwiesen, Klee- und Ackerfeld
kultivirt wird.

Die Lage an einem sanften siiddstlichen Abhange, eine schwache Viertel-
stunde von Unterlenningen®) entfernt, in der reichsten und gesegnetsten Obst-

) Unter-Lenningen liegt 2 Btd. von Xirchheim u. T., bis wohin
die Eisenbahn [#hrt, in einem der reizendsten Gebirgsthitler Stiddeutschlands,
beriihmt wegen seines reichen Obstbaues und zur Zeit der Obstbliithe eine
sehr vielbesuchte Landparthie. Wir erlauben uns eine Bchilderung ams dem
Grenzboten XXIIL pag. 223 aus der lieblichen Erzablung ,Herbsttage in
Schwabea von Fr. Lampert* hierher zu setzen, um reisende Pomologen upd
ilberhuupt Nuwurfreunde auf diese herrlicke Gegend aufmerkam za machen.

Ueber das Lenninger Thal

»E8 war gut, dass hier und da ein schwarzrother Wegzeiger stand, dass
wir von den Kindern, die unter den B&umen spielten, oder vor dem Postillon,
der gerade vor dem Wirthshaus seinen Schoppen trank, die gemfthlichen
Zischlaute schwiibischen Idioms hirten, somst hétte ich wirklick glauben kbn-
nea, ich wanderte nicht zwischen gut wilrttembergischen Kirsch- and Apfel-
biumen, sondern an den Ufern des Vierwaldstidtersces zwischen Gersau,
Brusnen und Beckenrieth, so wunderbare Aehalichiteit mit diesem lieblichen
Erdenwinkel hat des Leoninger Thal. Das Auge hat gerade soviel, als es
ohne sich anzustrengen, braucht, es fasst immer die Schonheis des ganzen
Theles mit einém Blick zusammen: die sanft sbfallenden; reich mit Wialdern
und aus deren Dunkel malerisoh vorseheinenden weisser Kalkfelsen geschmilok-
ten Berg: hilben und driiben und in -der Mitte das Obstbavmheer, das.mit
swingender Grewalt den ganzen Thalgrund besetzt bili. Kaum lisst es die
schmale Scrasse durch, geschweige dass es viel anderer Pflanzung Ranm gibt.
Aber die menschlichen Wohnungen hat “es doch nicht ganz verdriogt, nur
dass diese sich auch dem malerischen Charakter des Gangen willig einordnen
und jedes Gehdfte uns fast wie eine biiuerliche Villa, von Biumen und Blumen
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gogend des Landes, an der Sildseite begrenzt von Weinberger, gegen Norden
durch der hdber ansteigenden Gebirgszug geschiitzt, machen dieses kleine Gut
ganz besonders zu einer solchen Lehranstall geeignet,

Das Wohnheus und Schuigebdude enthiilt zehn theils grbasere, theils klei-
nere Zimmer und Kammern und 3 sehr gerfiumige Bidern zum Trocknen des
Hopfens, daneben ist noch eine Scheane nebst Stallung fiir Rindvieh.

Die bis jetzt noch kleine Rebanlage anf dem Areal der Beohule wird in
den nichsten Jahren entsprechend vergrdssert werden, Der Wein war 1874
ganz vortrefflich und die dortige Lage gehdrt sicher mit zu den sehr guten
‘Weinbergslagen.

Die Baumschulen enthalten gegenwlrtig eirea 15,000 junge B#ume in ver-
schiedener Grosse, welche grosstentheils 1874 durch Z5glinge des pomologischen
Instituts in Reutlingen veredelt wurden,” zum Theil auch schon vollkommen
herangezogen und abgebbar sind.

Die auf dem Areal angepflanzten tragbaren Apfei- und Birnb&ume
zeigen dureh ihr Gedeihen und ihre Ertriige, dess die Anlage von Baumwiesen
noch weiter auszudehven und diesen Kulturen in den ndchsten Jahrem noch
besondere Aufmerksamkeit zu schenken ist.

Fiir Gemiise- und Samenbau sind einige besonders gut gelegene, theil-
weise bew#sserbare Lidnder bestimmt,

Die Awnstalt wird zundcbst fiir 6—8 Schiiler eingerichtet, welcbe das
gange Jahr dableiben, ausserdem aber wird der Unterricht so eingerichtet, dass
auch Schiiler der landwirthschaftlichen Winterschulen und andere Zglinge
bloss wihrend des Sommers gich in der Schule aufhalten k8nnen, sm den Obst-,
Wein- und Hopfenbau, sowie auchGemiisezucht praktisch einzuiiben,

Die aufzunehmenden Schitler miigeen das 15, Jabr zurfickgelegt haben
und krifiig-und gesund, sowie brav und fleissig sein, und ordentlich lesen,
schreiben und rechnen kdnnen, weriiber Nachweise vorzulegen sind.

Jeder Zigling hat sein Bett mitzubrirgen und fir Bett und
Leibwasche selbst za sorgen,” er erhilt dagegen ffir seine Arbeitsleistung
freie Wohuung und Bek&stigung,

Als Honorar zahlen die Z8glinge pro Halbjahr 50 Reichsmark == 29 fi.
10 Kreuzer,

Die Kost wird vom Ver walter gegeben, welcher mit den Zdg-
lingen zusammen speist.

Solche Z5glinge, weloche 1—2 Jahr in der Lenninger Gartenbaun-
schule waren und ein gutes Zeugniss erhielter, kSnnen nach dieser Zeit
zu jhrer Weiterbildung in das Pomologische Institut zu Reutlingen

umgriint und umblitht erscheint, Uud damit auch die eigeniliche Romantik
zu ihrem Reohte kommt, so fehlt es auch hier an Burgen und Ruinen nicht.
Da stehen die abgebrochenen Mauern der Sulzburg auf dem griinen Hiigel
mitten im Thal, dort deckt sich der ,Rauber® mit Tannendunkel und hier
wilohst eine priohtige Baumgruppe miiten ans dep Trlimmern des ,Wieland-
‘stein es® heraus, . )

Bo gehts im lieblichsten Wechsel stundeniang fort, bis das Dorf Gutten-
‘berg, liberragt von dem wie ein Sohwalbennest am Bergrand hiéngenden Hof
Krebstein, den sddlichen Thalschiuss bildet.“ :
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eintreten und erhalion dort ebenfalls freie Bek&stigung bei gleishem
Honorar.

Taglich wird eine Stunde Unterricht ertheilt; derselbe ist in
der Woeise eingerichtet, dass Obst-, Wein., Gemitine- und Hopfenbau im
Bommerhalbjahre gelohrt werden, wihrend im Winter allgemein er
Pflanzenban, also die allgemeinen Grundsidtze filr die Garten-
kultar, wie fiir dieLafdwirthschaft, nebst Geometrie und Aufsatz
vorkommen.

Waiahrend dor Erntozeit, also Ende Juli bis Mitte Avgust wird der
Unterricht ausgesotzt, und es erhalten die Zjglinge nach Wunsek 2—3 Woohen
Urlauk; so wird auch gwischen Weihnachten und Neujahr der Unserricht aus-
gesotzt und werden die Zaglinge nach Wunsch beurlaunbt.

Der Eintritt findet statt am 1. Oktober und 1. April und der Carsus
schiiesst Ende September, .

Der Cursus izt einjihrig, allein es kinnen die Zdglinge, wie schon
bemerkt, euch fir des Sommerhalbjahr allein einireten: eine kirzere
Zeit ist indess nicht zulassig,

Arme geordnete Enaben, namentlich brave Z3glinge der Waisen-
bduser, kbnnen vom 14, Jahr an unentgeltlioh als Zoglinge anfgenommen
werden, miiseen sich aber verpflichten, drei, beziehungsweise 4 Jahre in der
Anpstalt zu bleiben, wovon sie das letzte Jahr im Pomologischen Institut in
Reutlingen znzubringen haben, Fir Bett, Bettwische, Kleidung und Wiische
haben indess diese Zdglinge, oder die, welche sie schicken, zu sorgen.

Die Landwirthschafiliche Gartenbaunschule wird zundchet von einem Veor-
walter geleitet, steht aber unter der Oberleitung des Vorstandes des Pomo-
logischen Instituts in Reutlingen, beziehungsweise dessen Stelivertreters.

Der Vorstand des Landwirthschaftlichen Vereins Kirch-
heim, sowiec der Ortsgeistliche und der Schultheiss oder sin Ge-
meinderath von Unterlenningen bilden cinen 8chulrath , welcher
den Prdfungen beiwohot, und sich auch das Wobl der Zéglinge im Allge-
meinen angelegen sein list.

Jeder Zogling erbilt bei seinem regelmassigen Abgange ein Zemgniss fiber
Fleiss, Betragen und erlangte Kenntnisse und Fertigkeiten, .

Far die spatere zweckmissige Placirung soloher Zbglinge, welche
sich vollkommen brauchbar gezeigt und etwas Téichtiges gelernt und
sich tadellos betragen haben, wird seitens der Amstalt gesorgt.

Als Verwalter und Lehrer ist angestellt Herr Gottlob Biedermann
aus Reutlingen, frilberer Zbgling der K¥niglichen Weinbauschule in ‘Weinsberg
und spiter des Pomologischer Institets in Reutlingen, weloher zuletst 21f2 Jahre
auf einem Rittergut in Bachsen gerade dieselben Kulturen wie die in Lenningen
- in Busgezeichneter Weise leitote. Dr. B. Lucas.

‘ . Preisfrage. .

In Folge Besohlumés der Wanderversamimlung ‘des Verbandes Rbeinischer
Gartonbauvereine wird hiemit folgende Preisfrage zur Losung bis 1. Maj 1875
susgeschrieben, und fir richtige Lisung ein Preis von 400 Reichsmark ausge-
setst. Die Preisfrage lauiet: : : .
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yOemeinfassliche Anleitung, wie durch einen rationellen Obstbau die
yhochstmbgliche Rente zu erzielen und der Wohlstand des Einzelnen
»8owohl als ganzer Gemeinden kierdurch zu heben und wie die Lust zam
,,Obstbau in bis jetzt nioht davon berlthrten Gemeinden zu wecken und
ndie Verbesserung desselben, wo er vernachliissigt, herbeizuffihren ist.*
Die Frage ist bei ihrer gromen nationaldsonomischen Wichtigkeit vorzugs-
weise in merkantilem und finanziellem Sinne zu 18sen, wird die verschiedenen
Boder- und climatischen Verhiltnisse Stidwestdeutschlands berficksichtigen
und wird die Lsung ferner zeigen milssen, wo und wie sich die Erndten am vor-
theilhaftesten verwerthen lassen — Mosten, Brennen, D8rren, Verkauf in rohem
Zustande ete. eto. — Handel, Absatzgebiete, Rentabilitiitsberechuungen, sta-
tistische Nachweisungen. — Obstbau im Kleinen, SBpalierzucht etc. etc. —
Abhandlungen {iber Pomologie und Recepte werden also nicht verlangt.
Die Beantwortungen sind mit einem Motio su versehen und nebst einem
verschlossenen Comvert, das dieses Motto und den Namen des Verfassers
enthilt, an den Unterzeichneten in obigem Termine einzusenden,
Karlsruhe den 18. November 1874.
Das Prisidium des Verbands Rheinischer Gartenbaur ereine.
Fr. Koltz, Sophiensirasee 81.

Einladung zur Subseription auf einen Supplementband zum
Ilustrirten Handbnche der Obstkunde.

Als man erfubr, dass das ,Illustrirte Handbuoh* aus Mangel an gendigender
Abnghme des Werkes geschlossen werden miisste, rief das bei Allen, die sich leb-
haft fiir ausgedehntere, der Zeit angemessene, richtige Obstkende interessiren, die
als die nothwendige Bedingung einer giinstigen Hebung des Obstbanes fber-
kaupt betrachtet werden muss, lebhaftes Bedauern hervor, Man erkannte, dass
dag Werk, welches mit jedem weitorn Bande an Brauchbarkeit fiir die Wissen-
soheft gewonnen hatte, das Beste sei, was man bis jetzt an derartigen
Werken besitze, wesshalb es auch als maassgebend in Deufschland aligemein
betrachtet wird, und dass ein fleiseiger Gebrauch dieses Werkes das einzige
sicher zum Ziele filhrende Mittel sei, sich reichere und richtige Sortenkennt-
niss zu erwerben, eine weitere Forisetzung daher Beddirfniss sei, weil im
Handbucke nooch immer oine riemliche Angzahl recht werthvoller und besonders
such neuerer Obsteorten nmoch nicht hatte besehrieben werden kinnen.

Der unterzeichnete Vorstand des deutschen Pomologen-Vereins nebat
einigen mitunterzeichneten Pomologen sus Oesterreich, die die Sache auch in
Oesterreich-Ungarn za fordern suchen wollen, haben sich daher geeinigt, den
Versuch zu machen, ob picht ein Supplementband, enthaltend etwa 120 Sorten
Aepfel und 100 Sorten Birnen, ¥u dem das Material in den letsteren Jahrem
von Oberdieck ausgearbsitet worden ist, noch zum Drucke gebracht werden
kéone. Sie wollen sich dafér verwenden, dass zu den immer betrchtlichen
Koaten der Herausgabe eines solohen Bupplementbandes auch ein Beitrag
von Regierungen gewBhrt werden mige, was sie hoffen, wenn ‘such die Po-
mologen und flir die Sache sick interessirende Obstliebhaber dem Werke soweit
Theilnahme schenken, dass ein beirfichtlicher Thei! der Kosten durch die
Abnehmer des Werkes gedeokt wird,
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Wir glauben, dass ein regere Theilnahme fir das Handbueh, die anfangs
80 grogs war, dase von den ersten drei Birden die ganze Aflage von 1200
Exemplaren vergriffen worden ist und eine guto und gentigende Abnahme sich
auch nooh bei den weiteren Biinden fand, so dass nur erst die fanf letzten
Lieferungen ohme eine Subvention ans der Casse des Pomologen-Vereins, die
gern gewidhrt wurde, nioht mehr zum Drucke kommen konnten, sich wieder
einfinden. werde, wenn einige unriohtige, wohl vielfiiltig gehegie Ansichten fiber
das Handbuch sich beseitigen liessen.

Es haben aber vielleicht mehr als das vorstehend Beregte noch ganz
andere Umstiinde resp, irrige Ansichten von dem Handbuch zusammengewirki,
dass die Abnahme des Handbuches sioh in letzter Zeit sehr vermindort hat
und soll es wieder mehr in Aufnahme kommen , muss versucht werden, dies
zu beseitigen,

Ohne Zweifel haben schon die gewaltigen, theils freudigen Hoffnungen,
theils grosse Besorgnisse erregenden seit 1866 eingetretenen Ereignisse, die
das Interesse der Geister wieder vorzugsweise auf die Politik hingerichtet
haben, viel zum Sinken des Interesses fir das Handbuch beigetragen., Wer
indess bisher lebhaft eine wirkliche Hebung des Obstbaues in unserm Vater-
lande gewiinscht hat, die so segensreich wirken wiirde, wird eine Gleichgiltig-
keit gegen das bisher Erstrebte, theils schon Erreiohie bei sich zu wahren
suchen, da sonst leicht auch das schon Erreichte in kewm einem Mensshen-
alter vollstindig wieder verloren gehen mdehte. Das verwiegend politische
Interesze wird aber auch nicht die alleinige Ursache der sinkenden Abnahme
des Handbuches gewesen sein, es hat noch anderes mitgewirict,

Manche Vorkommnisse deuten darauf hin, duss man sich ziemlich alige-
mein der Ansioht hingegeben hatte, ,,dass die vorerst nur angekiindigten drei
Bénde des Handbuches gieich eine Zusammenstellung alles besten und kiinftig
allein anzubauenden Obstes bringen wiirden und die weiteren Bande daher
entbehrlieh seien. Zu dieser Ansichi, der mam schon durch ein paar Auf-
sdtze in der Monateschrift bei Beginne des Werkes entgegen zu treten suchte,
ist jedooh Anlass nicht gegeben. Die Herausgabe des Werkes wurde beschlossen
auf einen Antrag des Herrn Directors Ficker: zu Breslau auf der Versamm-
lung zu Gotha, dehie lautend: Fir Alle, die sich ausgebreitetere Sortenkunde
zu erwerben wilnschen, sei lebhaftes Bediirfniss ein neues und dem jetzigen
Stande der Pomologie angemessenes Werk, das, Ahnlich wie das
Ditirich’sche Handbuch, iiber eine m3glichst grosse Zahl von Obst-
sorten genfigenden Aufschluss geben méchte, Dis Werk wurde
mit allseitiger lebhafier Zustimmung sogleich beschlossen und warden mit der
Herausgabe die nachherigen drei Herausgeber beaufiragt., Oberdieck erklarte
aber dabei sogleich, und auch die anderen beiden Herausgeber stimmten dem
vollkommen bei, sie kinnten sich fiir ein rasch zu schaffendes Werk, dhnlich
dem Dittrich’schen, . das grossentheils nur Compilationen aus andern Werken,
ohne eigene Sortenkenntniss und lingere Erfahrung, enthalte, nicht interessiren,
da durch solche Werke die Wissenschaft und der Obstbau selbst gar wenig
gofbrdert wirden, und kdunten sich nur_entschliessen, an einem Werke ihn-
lich dem. Diel'schen mitzusrbeiten, welches auf eigene Sortenkenntniss in der
Natur und gentigende eigene Erfabrung sich griinden misste. Auch dem
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wurde gleich aligemein wieder beigestimmt und auf diese Einrichtung des
Handbuches ist ameh spiter noch in der Monatschrift durch die Heransgeber
wieder hingewiesen worden, dass die gedachte Ansicht iiber das Handbuch
irrig sei, wird jeder leicht erkennen, der nur den Antrag des Herrn Direciors
Tickert nidher ins Auge fasst. Das Dittrich'sche Werk erhéilt schon Nach-
richten iber 700 Apfelsorten, 550 Birnsorten und verhiltnissmissig auch fiber
das fibrige Obst. Die Herausgeber wiirden daher, nachdem seit Dittrichs
Zeit die Zahl werthvoller Obstsorten, namentlich an Birnen, sich noch so
gewaltig gemehrt hatte, sich selbet nur ein Armuthsgeugniss an eigener
Kenntniss und warmem Inieresse fiir die Sache ausgestellt haben, wenn sie
nach dem Gothaer Beschlusse, schor mit dem 3. Bande das Werk hitten
sohliessen wollen, das daher anch fortgeseizt wurde und dessen Weiterférde-
rung, nach dem Gothaer Beschlusse, billigals eine National-Angelegen-
heit hitte betrachtet und als solche hiitte befdrdert werden sollen. Das Hand-
buch komnte jedenfalls nicht dazu bestimmt sein, ein wohlfeiles Werk fiir Jeder-
mann zu geben, in welchem nur die wichtigsten, allein anzupflanzenden
Obstsorten zusammengestellt worden wiren. Wass sich ir dieser Hinsicht be-
reits geben liess, ist in aodern kleineren Werken schon zusammengestellt
worden. Es hat susserdem sich jetzt ja wohl ziemlich allgemein die Ansicht
verbreitet, dass nach dem jetzigen Standpunkte pomologischer Erfahrungen
kieinere, eine sichere Anleitung gebende Werke nur {iber das beste und allein
beizubehaltende Obst sich gar noch nicht schreiben lassen, indem es sich
ausserordentlich h&ufig herausgestellt hat, dass eine in der einen Gegend und
Bodenart gar treffliehe Sorte in anderer Gregend, Localitit und Bodenart nur
sehr mittelmissig oder selbst schlecht war, so daes es also moch einer lén-
geren, fleissigen Untersuchung sorgfaitig und eifrig forachender Pomologen
in vielen Gegenden bedarf, ehe bestimmt werden kann, welche wenige beste
Borten in jeder Gegend und Bodenart beizabehalten seien. Vorerst muss also
mit Hilfe des Handbuches noch weiter geforscht und zunidochst nach
ausgebreiteter, richtiger Sortenkenntniss gestrebi
werden, um richtige Beobachtungen iiber jede Sorte zu sammeln,

Eine andere irrige Amsicht fiber das Handbuch ist vielleicht die ge-
wesen, dass es in den spiteren Binden zu weitliufig in den Beschreibungen
geworden sei und namentlich die oft langen Artikel fiber Literatur entbelrlich
gewesen wiren. — Kurze Obatbeschreibungen lassen sich sehr leicht
geben und die meisten neueren pomologischen Werke haben es sich damit gar
leicht gemacht, durch welche dann aber die Wissenschaft auch durehbaus micht
vom Flecke gebracht wird und die meistens auf ein Aggregat umerwiesener
Behauptungen hinauskommen, dass die Sache 8o und so genz richtig
sei, wobei jeder nachfolgende Pomolog die Richtigkeit des Gegebenern immer
erst nooh nachpriifen muss. Haben denn auch in Frankreich es gioh schon
ein paar Autoren angelegen sein lassen, geniigendere Obstbeschreibungen.zu
geben, so haben die Herausgeber eines deutschen Werkes nack diesem
Ziele umsomehr gestrebt und auch manche historische Nachrichten gegeben,
und wenigstens nachznweisen gesucht, dess das von ihnen Gegebene richtig
sei und aof die rechte Borte des Namens sich besziebe, — Selbst die lingeren
Artikel fiber Literatur, die schon Diel zu geben suehte, aber noch sehr un-
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vollkommen gab, haben die Herausgeber nicht ffir entbehrlich halien kdnnen,
wenn gie auch fiir den biossen Obstliebhaber, der diess fiberschlagen mag,
weniger Wiohtigkeit haben. Das Handbuch soll ja wohl in hichster Spitze
such zur weiteren Ausbildung unserer kiinftigen Pomologen dienen, die sich
mit den vorhandenen pomologischen Werken, wenn sie die Wissenschaft weiter
fordern wollen, bekannt machen miisser, und denen hieza in den Artikeln iiber
Literatur eine Anleitung gegeben wird, um das°ZusammengehSrige zu fiber-
sehen und manches bisher darin Ungenfigende and Irrige kennen zm lernes.

S8ind diese Ansichten @ber das Handbuch aligemein aufgefasst, so m3ohte -
ja wohl auch gar mancher nicht unbemittelte blosse Obstliebhaber Interesse
fir die Sache selbst genug haben, eine kloine Ausgabe nicht zum scheuen, um
mitzuhelfen, ein fir die Pomologie nGthiges Werk zu fordern. Auch die
Herausgeber haben im Interesse der S8ache bedeutende Opfer an nicht
bezahlter Zeit und Mihe gebracht, da jede Obstbésohaibung — die jehrelangen
Vorbereitungen nicht mit eingerechnet — nicht sel € einen halben Tag lang
Arbeit erforderte und nur mit 10 Sgr. verglitet wurde, ° ener ist also das
Werk verhiltnissmiissig bisher nicht, auch vertheiiten usgaben in
eine léngere Reihe von Jabren mnd manche viel theurer: erke, die
nur dber wenige Obstserten n#hern Aufschluss geben kdnn
immer geniigende Abnehmer.,

‘Wir méchten ung nach allem Vorstehenden daher der Hoﬁ'nung
dass noch manche Pomologen, die bisher dag Werk nur theilweise o
nicht haben, sich, um die gute Sache selbst zu fordern, das ihnen FoY
roch anschaffen werden, und weisen wir namentlich anch auf dad
fertige Gieneralregister zu dem Ganzen hin, welches das Werk erst r
brauchber machen wird und moch mit manchen Zusitzen und Bern'shtlgungeﬁAl
zum Handbuche bereichert worden ist,

Auch mit unserer Einladung zur Subscription auf den beabsichtigten
Supplementband, den wir wieder zu demselben Preis & Band, wie bei den
bisherigen Biinden des Handbuches zu geben beabsichtigen, hoffen wir keinen
vergeblichen Anirag za machen.

Subseriptionen bitten wir, wag ja durch eine Correspondenzkerte jetst
sehr leicht geschehen kaun, bei dem Superintendenten Oberdieck zu Jeinsen
bei Hannover (letzte Post Schulenburg) einbringen zu wollen.

Oberdieck, Freiherr v. Babo.
Buperintendent in Jeinsen,

Dr. Ed. Lucas
in Reutlingen.

Friedrich Gerold.

F. Ludwig.
Ohne den hier ausgesprochenen Argu-

menten beizustimmen, halte ich den

Bupplementband fiir - duvrchaus = noth-

wendig zum Abschlugs des Illustrirten

Heandbuches der Obstkunde,
Berlin, den 3. September 1874,

Xarl Kooh.
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Reinstte von Clochard.”*

Eint‘srb’igé Reinette; X. a, (b)) d. h, Platter Winterapfel, mit grundfarbiger
Bchale und mit oﬁ'enem und halboffenem Kelch,

Mit Abbildung.

Helmath und Vorkommen: Ein franzosischer Apfel, welchen
das Institut 1864 von Baltet in Troyes als junges Exemplar erhielt
und welcher im Obstmuttelgarten sub. No. 487 sieht, von welchem
Baum die abgebildete Frucht genommen wurde.

Literatur: Ist im Hlustrirten Handbuch der Obstkunde noch
nieht verzeichnet; auch Leroy erwihnt ihn nicht im Dictionaire.

Gestalt: Fin m1tte1grosser, sehr schon geformter, platter
Winterapfel. Der Bauch ™ nimmit genau die Mitte der Frucht ein,
es sind Stiel und Kelchwdlbung einander ziemlich gleich.

Kelch: offen, Blittechen kurz, in weiter aber nicht tiefer sehr
wenig geholter schiisselfSrmiger Einsenkung.

Stiel: kurz, meist unter 1/, Zoll Linge, die Stielwolbung nicht
iberragend in flacher, trichterformiger, mit feinem Rost bekleide-
ter Hohle.

- Schale: feinrauh, citronengelb, ohne alle Rathe; Punkte sehr
fein, zerstreut, zimmtgrau, auf der Schattenseite weniger als auf der
Sonnenseite und besonders in der Nahe der Kelchwolbung bemerkbar.

Fleisch: gelblich weiss, oft wirklich gelb, saftreich, markig,
von sehr edlem, angenehmen, siissweinigem und erhabenen Geschmack.

Kernha us: hohlachsig, Kammern nicht weit, wenige, gut
ausgebildete, eiformige flache Samen enthaltend, die Anfangs dunkel-
braun, an der Luft aber weisslich werden.

Kernhausader: zwiebelformig, nur wenig hervortretend.

Kelchrohre: trichterformig, weit, viele Staubfadenreste ent~
haltend.

Reife und Nutzung: der Apfel reift Januar bis Marz. Er
ist ein sehr guter Tafelapfel fir den Winter, aber aunch fir andere
Zwecke sehr brauchbar.

Eigenschaften des Baumes: Der Baum wichst kriftig,
bildet recht gute etwas breit pyramidale Kronen und ist sehr frucht-
bar. Das Holz ist in der Jugend dunkelroth, etwas punkhrt g8

« _ Tlnstrirte Monatshefte. Haft 4, 1875,
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Allgemeine Bemerkungen: Es dirfte dieser schone Apfel
wegen seiner Giite, Fruchtbarkeit und Haltbarkeit zur Anpflanzung
in unseren Girten zu empfehlen sein.

Bemerkung: Die Abbildung stellt das Fleisch etwas zu stark gelb
goflirbt dar und es it #uoh der Name Chlochard in Clochard zu berichtigen.

Beschreibendes Verzeichniss
der von dem Deutschen Pomologen-Verein zur vermehrten mnd

allgemeinen Anpflanzung in Deutschland empfohlenen Kern- und’

Steinobst-Sorten.

Dieses Verzeichniss hitte zun@chst in den Bericht fiber die Verhandludgen
des Pomologisch-Oenologischen Congresses in Trier gehdrt, wofir es auch
bestimmt war, wurde aber von dem Geschiftsfdhrer des Congresses, Regierungs-
rath C, Beck in Trier, nicht angenommen, sondern suf’s Bestimmteste abge-
lehnt, wogegen dann Namens des Deutsehen Pomologen-Vereing ein Protest
von Unterzeichnetem nach Trier gesendet wumrde. Dies gur Rechtfertigung
den Besuchern des Trier'schen Congresses gegeniiber. Die Mitglieder unseres
Pomologen-Vereing erhalten dieses Verzeichniss noch besonders mit der
niichsten Vereinsgabe, Dr. Fd. Lucas.

‘Vom Vorstande des Deutschen Pomologen-Vereins wurde mir
der ehrenvolle Auftrag in der VI Versammlung genannten Vereins
zu Trier das Referat tiber die folgenden Fragen 4. und 5. zu tibernehmen.

4. Der deutsche Pomologen-Verein hatin seinen
ersten Generalversammlungen 25 Apfel- und eben so
viel Birnensorten zur allgemeinen Anpflanzung in
den Obstbau-Gegenden Deutschlands empfohlen.
Welche Erfahrungen liegen dber die Resultate des
Anbaues dieser Obstsorten im Allgemeinen und in
Bezug aufeinzelne Sorten vor? ,

5. Von den spiter durch den Superintendenten
Oberdieck u. s. w. empfohlenen Sorten, iiber deren
Empfehlenswirdigkeit noch nicht schliesslich be-
stimmt wurde, sollenabermals 25 Apfel-und 25 Birnen-
sorten ausgewahlt werden, welche sich durch Frucht-
barkeit, gutes Gedeihen und Dauerhaftigkeit aus-
zeichnen; ferner ebenso 10 Pflaumen-, i0 Kirschen-
und 10 Pfirsichsorten zur vermehrten Anpflanzung
alsTafelobst empfohlen werden. Welche dieser Sorten

’
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werden nunmehr in Ausfihrung des vorstehenden Be-
schlusses vom Congresse empfohlen? .

Wie bei friheren Congressen, so kam es auch hier. Es fehlte
schliesslich an Zeit, iiber die bereits empfohlenen und neu aufge-
stellten Sorten eine anregende, befruchtende und aufklirende Debatte
zu erdffnen, die gegenseitigen Erfahrungen auszutauschen und
schliesslich dardber abzustimmen.

Wenn man die Listen der Congressmitglieder zur Hand nimmt
und durchsieht, so dringt sich einem immer mehr die Ansicht auf,
dass solche Versammlungen kaum dazu geeignet sein dirften, iiber
den Werth oder Unwerth der fiir ganz Deutsehland zar allgemeinen
Anpflanzung geeignetsten Sorten durch Abstimmung und Majoritat
zu beschliessen. Diese Versammlungen bestehen doch meistens nur
in der Minderheit aus Pomologen, die mit der Sachkenntniss auch
Erfabrung und Beobachtungsgabe vereinigen, der Mehrzahl nach
aber aus Laien, die nach den Friichten einzelner Stimme, welche aus
irgend einem lokalen Grunde gut oder gar nicht tragen, gute oder
schiechte Friichte bringen, vielleicht gar noch von verkriippelten
Probestimmchen sind, ihr Urtheil bilden, ohne Riicksicht zu nehmen
auf Boden, Lage, Klima, Formen, Unterlagen, Alter der Stimme
u. 8. w. Ja, es kommt auch wohl vor, dass abstimmende Mitglieder
die Sorten gar nicht echt hatten, (ﬁber die sie Bemerkungen
machen und ikr Urtheil abgeben sollten.

Es wufde nun von der Versammlung beschlossen, das von mir
aufgestelite und vorgelesene Verzeichniss noch an 7 anerkannt
kenninissreiche Pomologen in den verschiedenen Gegenden Deutsch- .
lands, namentlich an die Herren Superintendent Oberdieck, Dr.
Lucas, Professor Dr. Seelig, Inspektor Palandt, Cantor Eberhardt,
Inspector Koch und Oberforster Schmidt cireuliren zu lassen, und nach-
dem diese ihre Urtheile abgegeben, das Ergebniss zu veroffentlichen.

Der Verein zur Beférderung des Gartenbaues in Berin (weder
Berlin noch der Gartenbauverein war in Trier vertreten) berief durch
seinen Generaisekretar, Herrn Professor Dr. C. Koch. die erste Pomo-
logen-Versammlung nach Naumburg, ihnen folgten dann die Ver-
sammliungen in Gotha 1857, in Berlin 1860, in Gorlitz 1863, in
Reutlingen 1867, in Braunschweig 1872, in Wien 1873 und in Trier
1874. Ob nun Wien offiziell richtig, will ich dahin gestellt sein lassen,
es waren aber Ende September v. J. viele Mitglieder des Pomologen~
vereins dort versammelt, der Congress von 5 Mitgliedern des Vereins
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als Abgeordnete beschickt, und die schonen Obstzusammensteﬂungen
alis Oestreich, Ungarn, Tirol und Italien von grossem Interesse, 80
dass diese Versammlung recht wohl werth ist, in die Reihe der regel-
missigen Versammlungen mit einzutreten.

Seit der ersten Versammlung in Naumburg sind nun 21 Jahre
- verflossen. Manche der dort Versammelten sind nicht mehr in unserer
Mitte, aber wir haben seitdem Erfahrungen gesammelt, in der gesel-
ligen Unterhaltung beachtenswerthe Beobachtungen und Thatsachen
mitgetheilt und besprocher, alte Freunde und Fachgenossen wieder
gesehen, neu kennen gelernt und erworben. Es ist inzwischen
der Deutsche Pomologen-Verein gegriindet und das Handbuch der
Obstkunde erschienen. Essind in unserem Organe, den pomologischen
Monatsheften, viele werthvolle Beobachtungen niedergelegt, es sind
die pomologischen Anstalten in Reutlingen, Proskau und Geisen-
heim gegriindet und ein Blick auf die Ausstellungen genigt, um
die Ueberzeugung zu gewinnen, dass in der richtigen Bezeich-
nung der Sorten, ohne die ja gar kein rationeller Obsthau denk-
bar, ungemein Yiel geschehen ist.

Nach obigem kurzen Blick auf den in der Gegenwart von
uns eingenommenen Standpunkt, gehe ich zur Auffihrung der em-
pfohlenen Sorten diber, wobei ich bemerke, dass sie simmtlich, mit
wenigen Ausnahmen, einstimmig bezeichnet sind. Der leichteren
TUebersicht wegen habe ich das Verzeichniss nach dem Alphabete
geordnet und am Ende eine Liste nach der Reifzeit aufgestellt. Die
bereits in Naumburg und Gotha -empfohlenen Sorten sind mit N.
und G, bezeichnet, die in Trier empfohlenen mit T.

Potsdam, im Januar 1875,

: W. Lauche.
A, Aepfel.
Alantapfel, **+} Winter. T. (Hdb. No. 109). Fir Tafel und

Haushalt. Der Baum ist gesund und in gutem Boden reeht tragbar.
Astracan Waisser, *+ August. T. (Hdb. No. 28), Sehr gute

Sommerfrucht fiir nordliche Gegenden und rauhe Lagen, die

sich aber micht lange hilt. Der Baum wichst lebhaft und ist

sehr tragbar. ‘ -
Bellefleur, Gelber, **++ Winter T. (H}ib No. 19) Fiir Tafel
und Wirthschaft gleich gut, der Baum wichst krﬁftig, st
tragbar, nicht empfindlich und gedeihet auch im Sandboden
recht gut. ' '
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Bohnapfel, Grosser, 4! Winter. N. (Hdb. No. 164), Verdient
zur Bepflanzung der Strassen und Chausseen die allgemeinste
Verbreitung, da er hoch wichst, wenig Schatten giebt, sehr
tragbar ist und die Frichte sehr fest hingen.

Boikenapfel, *++ Winter. T. (Hdb. No. 90). Guter Tafel- und
vorziiglicher Wirthschaftsapfel fir ndrdliche Gegenden und
rauhe Lagen, der Baum ist gesund, sehr tragbar und mit jedem
Boden zufrieden.

Calvill, Rother Herbst- *++ Herbst. T. (Hdb. No. 5). Zu
jedem Gebrauch zn empfehler, Der Baum wichst lebhaft, ist
sehr tragbar, verlangt aber eine warme Lage. -

Cardinal, Geflammmter, *+1 Winter. T. (Hdb. No. 209).
Schone Marktfrucht. Der Baum wichst sehr gut, ist sehr
tragbar, bildet aber sehr grosse breite Kronen.

Charlamovski, *+1 September. T. (Hdb. No. 82). Recht gute
Frucht fiar Tafel und Markt. Der Baum wachst kriftig, trigt
frih und reichlich, ist nicht empfindlich und in Bezug auf
den Boden nicht wiklerisch.

Cousinot, Purpurrother, *+ Winter T. (Hdb. No. 283). Sehr
gute Haushaltsfrucht. Der Baum wichst gut, ist tragbar, nicht
empfindlich und daher fir Landstrassen zu empfehlen; die
Frichte bingen fest,

Eiserapfel, Rother, ++ Winter G. (Hdb. No. 438). "Die Frucht
zeichnet sich durch lange Haltbarkeit aus. Der Baum ist in
jedem Boden traghar, nicht empfindlich und zur Bepflanzung
der Chausseen und Landstrassen sebr zu empiehlen.

Edelapfel, Gelber, (Golden Noble) *%+ Herbst, Winter. T.
(Hdb. No. 173). Schome Marktfrucht. Der Baum trigt gut
und kommt auch in trockenem Boden und rauhen Lagen fort.

Fﬁrstenapfel Griner, *+1 April, Sommer. T. (Hdb. 456).
Sehr gute Wirthschaffsfrucht.. Der Baum ist ungemein frucht-
bar, nicht empfindlich, tragt in Jedem Boden gut und ist far
rauhe Lagen und ndrdliche Gegenden zu empfehlen.

Goldzeugapfel, **++ Winter. G. (Hdb. No. 116). Vorzig-
liche Tafel- und Wirthschaftsfrucht. Der Baum whchst rasch,
-ist nicht empfindlich, liebt aber tiefgrindigen kriftigen Boden.

Gravensteiner, **!++ Herbst. N. (Hdb. No. 8). Einer unserer

" vorziglichsten Aepfel, fur alle Zwecke gleich gut; ist im Norden
schmackhafter als im Siden. Hinsichtlich des Bodens ist er
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efwas wihlerisch, in zu trockenem fallen die Friichte leicht
ab, sind aber immer noch zu Apfelmus und zum Backen gut
zu verwerthen,

Herbstapfel, Cludius’, **t Herbst. T. (Hdb. No. 92). Sehr
gate Tafelfrucht, die wegen Gite des Geschmackes, reicher
Tragharkeit und Gesundheit des Baumes angepflauzt zu werden
verdient. Der Baum wichst gut ist recht tragbar und nicht
empfindlich,

Kaiser Alexander, *17 Oktober. T. (Hdb. Nro. 40). Von hohem
Werth als Marktfrucht, zum Dérren und Kochen. Der Baum
verlangt eine etwas geschitzte Lage, ist sehr tragbar und
nicht empfindlich. _

Kantapfel, Danziger, **{1 Herbst, Winter. N. (Hdb: No. 25).
Fir Tafel und Wirthschaft gleich gut. Der Baum ist frucht-

. bar und kommt auch in nérdlichen Gegenden gut fort.

Kurzstiel, Kpniglicher, **f+ Winter. G. (Hdb. No. 68).
Far Tafel und Wirthschaft. Der Baum wichst gut, bliht
spit,- ist nicht empfindlich und kann deshald auch zur Be-
pfianzung der Strassen empfohlen werden.

Parmaine, Scharlachrothe, ** {1 Oktober. T. (Hdb.
No. 142), Ist fiir Tafel und Haushalt gleich schitzbar. Der
Baum wichst gut, ist sebr tragbar und gedeihet in jedem Boden.

Parmaine, Sommer, **{ Oktober. T. (Hdb. No. 140). Fir
Tafel und Wirthschaft gleich gut. Der Baum wiachst gut, ist sehr
fruchtbar, lasst aber in zu troekenen Lagen leickt die Frucht fallen.

Parmaine, Winter-Gold-, **!1+! Winter. N. (Hdb. No. 67).
Eine unserer besten Frichte fir Tafel und Haushalt .und wer
nur einen Baum anpflangen kann, pflanze diesen. Er trigt frih
und gut, baut sich schén pyramidenformig, ist nicht empfindlich

" ‘und gedeihet in jedem Boden.

Pepping, Deuntscher Gold-, **+ Winter. T. (Hdb. No. b1).
Sehr guter Tafe[apfel Der Baum ist gesund, tragt frih und
. reichlich und eignet’ sich auch zar Bepftanzang der Landstrassen.

_ Pepping, London—‘ *eiq Wmter. T. (Hdb. No. 324). Ausge-
zeichnete Tafelfrucht. Der Baum ist fruchtbar, nicht empfindlich

_und gedeihet’ such im Sandboden’ ganz vorziglich. =~ -

Peppaug, Parkers,"'ﬁ' Winter. T. (Hdb. No. 154), Tafel-

und, Wirthschafisfrucht, .die aber leicht welkt, wenn sie zu
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-frih gepfliickt wird. Der Baum wichst gut, trigt dankbar
und gedeihet anch in ranhen Lagen. :
Pepping, Ribston-, **++ Winter. T. {(Hdb. No. 161). Fir
Tafel und Haushalt gleich gut. Der Baum ist namentlich in

trocknem Boden sehr fruchtbar.

Prinzenapfel, **}+ Herbst, Winter.. G. (Hdb. No. 18). . Einer
der besten Aepfel fir Tafe! und Wirthschaft. Der Banm kommt
in jedem Boden gleich gut fort, bliiht spat und ist gegen Wit-
terungseinflisse nicht empfindlich. .

Reinette, Ananas-, **'++ Winter, G. (Hdb. No. 50}, Sehr
guter Tafel- und Wirthschaftsapfol. Der Baum bildet eine
pyramidale Krone, tragt frih und dankbar und ist auch wih-
rend der Blathe nicht empfindlich,

Reinette, Baumanns; **++ Winter, T. (Hdb. No. 226). Durch
Schonheit und Gite ausgezeichnet. Der Baum ist ungemein
fruchthar und nicht empfindlich. .

Reinette, Carmeliter, ** 11 Winter. N. (Hdb. No. 65). Be-
sonders fir gute Lagen und schweren Boden zu empfehlen.
Die Krone baut sich schén kugelformig, weshalb der Baum
zu Alleen empfohlen werden kann,

Reinette, Champagner, *++ Winter. G. (Hdb: No. 47). Seine
Vorziige sind allgemein bekannt. Der Baum ist sehr traghar,
und gedeiht auch an Strassen in rauhen und offenen Lagen.

Reinette, Culons, **+1 Winter. T. (Hdb. No. 490). Sehr
gute Tafel- und Wirthschaftsfrucht. Der Baum ist fraghar,
nicht empfindlich und kommt such recht gut im Sand-
boden . fort, o :

Reinette, Englische Spital, **1%} Herbst. G. (Hdb. No, 62).
Vorziigliche Tafel- und ‘Wirthschaftsfrucht. Der Baum ist sehr
tragbar, wenn anch nicht raschwachsend,” er ist gegen Wit-
terungseinfifisse nicht _empfindlich,  eignet sich daher zur Be-

planzang der -Strassen: R o :

Reinette, Grosse Cass eler, **4+ Winter. N.' (Hdb. No. 66).
Die guten Eigenschaften als Tafel- und Wirthschaftsfrucht sind
allgemein bekaunt, Er tragt dankbar, ist nicht empfindlich
‘und ‘bei ' der' wnausehnlichen Frucht auch zu Alleen und an
_ Offentlichen Strassen ru empfohlen. - L

Reinette, ' Grave franzosische, **{{ Winter. T. (Hdb.
No. 429). Schtstzbare Frocht far Tafel ond Wirthschatt, dis



104 Spesielle Pomologie.

sich, gut aufbewahrt, fast 1Jahr halt. Der Baum wiichst gut,
verlangt aber einen warmen, etwas lehmigen Boden.

Reinetie, Gaesdonker, **f+ Winter. T. (Hdb. No. 134).
Ausgezeichnete Frucht fir Tafel und Wirthschaft. Der Baum
wichst gut, ist Gberaus fruchtbar und nicht empfindlich. Darf
nicht zu frith abgenommen werden, weil die Friichte leicht welken.

Remette, Gold- von Blenheim, **!¥t Winter. T. (Hdb.
No. 241). Fir Tafel ausgezeichnet, ebenso fiir die Wirthschaft.
Der Baum wiichst kriftig, ist in gutem Boden sehr tragbar
und gedeihet auch in rauvhen Lagen.

Reinette, Harberts, **++ Winter. G. (Hdb. No. 344). Vor-

~ treffliche Frucht far alle Zwecke. Der Baum kommt in schwerem
und leichtem Boden glelch gut fort und gedeihet an Strassen

. und auf Aeckern. ’ _

R:emette, Landsberger, **++ Winter. T. (Hdb, Nro 528).
. Fir Tafel und Wirthschaft gleich gut. Der fruehtbare Baum
. ist nicht empfindlich und da die Friichte fest sitzen fiir rauhe

- Lagen an Landstrassen zu empfehlen.

Reinette, Muscat-, **++ Winter. T. (Hdb. No 57). Schitz-
barer Tafel- ynd erthschafbsapfel Der Baum ist fruchtbar

~ und auch fiir rauhe Lagen zu émpfehlen.

Reinette Orleans-, **!1 Winter. . (Hdb. No. 64). Ausge-
_ zeichnete Tafel- und erthschaftsfrucht Der Baum verlangt
.. aber guten Boden und eine geschutzte Lage .

Reinetto, Panser Rambours, **++! Winter. N. (Hdb. No 44),
Eine sebr verbreitete gute ud edle Frucht. Der Baum ist
sehr traghar, im ndrdlichen Deutschland aber nur in geschiitzten

. Lagen als Hochstamm anzupﬂanm ’

Reinette, Rothliche, **11 Winter. T. (Hdb No, 145), Werth-
.. voller Tafelapfel. Der Baum wichst, kriftxg und. ist sehr tragbar.

Reinette, Scotts, **++ Winter. T. {Hdb. Ne. 503). - Deli-
- kater Tafelapfel. Dey, Baum. wichst sehr gut, ist fruchtbar,

, nmht empﬁndhc un¢ kommt &uch in Sandboden gut fort.

Re;nette, Schml tberg er's rothe, **+1 Winter. T, {(Hdb.
. No.508), Féir Tafel und Haushalt gleich gut und haltsich lange

ohne zu welken. Der Bau n wachst kraftig nnd -ist. auck tragbar.

Rigebard, Gelber, **{1 Winter T, (Hdb. No,.34). Sehr gute
.. Tafel- und, Mprktfenchs. | Der Bsum_jst - sebr traghar, micht

empﬁndlxch und kommt in jedem Boden gleich gmt fort.
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Rosenapfel, Virginischer, *}1 August. G. (Hdb. No, 99).
Einer der besten Sommeriipfel, der namentlich in der Nahe
grosserer Stidte angepflanzt zu werden verdient. Der Baum
wichst gut, trigt sehr friih, ist ausserordentlich fruchtbar und
nicht empfindlich.

Sommerapfel, Pfirsichrother, **} August, September T.
(Hdb. No. 31). Fir Tafel und Wirthschaft gleich gut, Der
Baum ist sebr tragbar und auch fiir raube Lagen zu empfehlen.

Sondersgleichen, Langton's, *++ Herbst. T. (Hdb, No. 141).
Sehr gute Marktfrucht. Der Baum triigt gut und ist auch in
der Blithe nicht empfindlich.

Taubenapfel, Rother Winter-, **!4+ Winter. N, (Hdb.
No. 38). Vorzigliche Tafelfrucht. Der Baum wichst schwach
und verlangt bei eéwas warmer Lage einen guten, kriftigen Boden.
Er ist sehr traghar und missen die Friichte haufig verdinnt
werden, damit sie sich gut ausbilden.

Zimmtapfel, Sommer-, **++ September. T. {Hdb. No. 100).
Einer der besten Sommerdpfel fir Tafel und Wirthschaft. Der
Baum trigt gut, ist nicht empfindlich und kommt auch in
leichtem Boden gut fort. .

Von den friher empfoblenen Sorter wurden folgende nicht
wieder aufgefihrt:

Edel-Borsdorfer, wegen fast iberall mangelnder Fruchtbarkeit und
zu spiter Tragbarkeit.

Luikenapfel, weil er sich in ganz Norddeutschland als nicht frucht~
bar erwiesen hat, nnd darch die hdufigen und dauernden West-
winde regelmissig schiefkronig wird; fir Wurttemberg bleibt
sein hoher Werth ungeschmalert. .

. Nach der Reifzeit gqordnet:«s
Juli—August.. < . . Bommer-Parmaine.

Weisper: Astracan. i .+ Langton’s Sondersgleichen.
August. i Gravensteiner. -

.- Phirsichrother . Sommerapfel s *Pringenapfel. -

- Obarlamovski, . Oktobon-ﬁﬁovemha.

Virgivischer. Rosenapfel. . . Scharlachrothe. Parmaine,
September—Qktober. - o . Rother Herbst-Calvill.

Cludius’ Herbstapfel. Kaiser Alexander,

Sommer-Zimmtapfel. o " Danziger Kantapfel.
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November—Dezember, Carmeliter-Reinette,
Gelber Edelapfel, ' Orleans-Reinette.
Landsberger Reinette, Parkers Pepping,
November—Februar, - Dezember—April.
Rother Winter-Taubenapfel, Ribston-Pepping.
Gelber Richard. Pariser Rambour-Reinette.
Muscat-Reinette, Gaesdonker-Reinette,
Winter-Gold-Parmaine. Graue franzosische Reinette.
Gold-Reinette von Blenheim, Januar—Maj, -
Englische Spital-Reinette, - Culons Reinette.
Alantapfel. Koniglicher Kurzstiel.
- Ananas-Reinette. Boikenapfel.
Rothliche Reinette. Banmanns Reinette.
November—Marz, Februar—Juni.
Goldzeugapfel. Grosse Casseler Reinette,
Schmidtbergers rothe Reinette, Champagner Reinette,
Scotts Reinette. . Wirthschaftsfriichte (Winterobst):
Geélber Bellefleur. Rother Eiserapfel.
Harberts Reinette. Grosser Bohnapfel.
London-Pepping, ~ Grfiner Filrstenapfel.
Dezember—Marz, . Geflammter Cardinal,
Deutscher Gold-Pepping. ~ Purpurrother Cousinot.
B. Birnen.

Baronsbirn. ++ Winter, T. (Hdb. No. 256). Verzigliche Koch~
birn. Der Baum  wachst gut, ist sebr tragbar und nicht
empfindlich.

Bergamotte, Rothe, *11! Herbst. T. (Hdb. No. 37). Gute
Tafel- und Wirthschaftsfrucht. Der Baim ist fruchtbar und
kommt in jedem Boden fort, ‘wenn er nur nicht zu trocken ist.

Butterbirn, Amanlis’, **+ Sommer; T. (Hdb. No. 24). Sehr
gute Frucht fiir den September, die aber teig wird.. Der Bawm
wichst gut und. kommt auch in jedem Boden fort. e

Butterbirn, Bacheliers,;:** Nov. . (Hdb, No. 401). Sehr
gute und schine Pafelfrucht. - Der fruchthare Baum wichst kréftig.

Butterbiri, Blumenbachs, **1+ Herbst. T. (Hdb. No. 60,
Eine ganz - vorstigliche Fricht far geschitzte Lagen, die in
jedem Bqdm'gﬁi"fdrt‘kon}ht. A
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Butterbirn, Coloma’s Herbst-,**+ Herbst. N. (Hdb. No. 210).
Fir Tafel und Wirthschaft gleich gut.

Butterbirn, Clairgeau's, **! Herbst., T. (Hdb. No. 421). Vor-
zigliche Frucht fir warme Lagen. Der Baum tragt sehr gut,
auch im Sandboden und scheint nicht empfindlich zu sein.

Butterbirn, Diels, **! Winter T. (Hdb. No. 70). Vorzigliche
grosse Tafelbirn. Der Baum wichst kriftig, ist. gesund und
‘sehr tragbar, verlangt ‘aber der grossen Friichte wegen eine
geschiitzte Lage.

Butterbirn, Gellert’s == Hardy’s Butterbirn, ** Oktober. T.
(Hdb. No. 298). Der Baum wachst gut, ist gesund und selbst
in freien Lagen recht fruchtbar.

Butterbirn, Grumkower, **++ Herbst. N. (Hdb. No. 62).
Sie ist gegen Kilte nicht empfindlich und gedeihet im Norden
recht gut. Der Baum ist in feuchtem Boden ungemein fruchtbar.

Butterbirn, Hardenponts Winter-, **!4+ Winter N, (Hdb.
No. 73). Vorziigliche Frucht fir etwas wirmere Lagen und
nahrhaften frischen Boden. '

Butterbirn, Holzfarbige, **!++ Herbst. T. (Hdb. No. 33).
Sehr gute Frucht fir Tafel und Haushalt. Der Baum ist sehr
tragbar und nicht empfindlich.

Butterbirn, Liegels Winter-, **!4 Wintet N. (Hdb.
No. 74). Sehr gute Winterbirn, die selbst in weniger gutem
Boden und in ranhen Lagen gedeiht.

Butterbirn, Napoleons, **!4 Herbst. N. (Hdb. No. 58).

~ Sehr gute Tafelbirn. Der Baum trigt reichlich und frah, auch
im Sandboden, liebt aber warme Lagen.

. Butterbirn, Six's, ** November. T. (Hdb. No. 425). Sehr
gute Tafelfrucht. Der Baum wichst magsig und ist sehr tragbar,

Butterbirn, Weisse Hérbst, **!+ Herbst: N. (Hdb. No. 43).
In warmen Lagen und gutem Boden eine der vorziiglichsten Birnen.

Capiaumont, **1% Herbst. N, (Hdb. No. 35). Eine der vorzig-
lichsten Birnen, die mit jedem Boden verligh nimmt, gut trigt
und gegen Kilte nicht empfindlich ist. '

Christbirn, Williams, **4 September. T. (Hdb. No. 191),
Wenn zur rechten Zeit gepflickt, eine vorzfigliche Tafelfrucht.
Der Baum wachst gut, ist sehr fruchtbar, nicht empfindlich und
gedeibet in jedein Boden. : '
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Dechantsbirn, Rothe, **!11 Herbst. T, (Hdb. No. 48). Schone
Tafelfrucht, die sich selbst in ungiinstigen Jahren gut ausbildet.
‘Der Baum ist fruchtbgr und kommt in ]edem Boden gleich
-gut fort.

Dechantsblrn, Vereins-, **1+ Oktober. T. (Hdb. No. 407).

+ Vorzagliche Tafelfrucht. Der Baum wiachst gut, ist fruchtbar
und nicht empfindlich. :

Dechantsbirn, Winter-, **+ Winter. G. (Hdb. No. 77). Sie
erreiclit jhre Vollkommenheit- nur in warmen geschiitzten Lagen,

Esperine, ** Herbst. T. (Hdb. No.229). Schone und gute Tafel-
frucht, die ihre Ausbildung aber nur in warmen, geschiitzten
Lagen erlangt.

Forellenbirn, **!4+ Winter. N. (Hdb No. 87). Vorziigliche
Tafelbirn, dle sich hier Gberall bewshrt hat. Der Baum wichst

. gut_und ist tragbar, scheint aber etwas feuchten Boden zu lieben.

Gaishirtenbirn, Stuttgarter, **+ Sommer. T. (Hdb. No. 12).
Eine gute siddeutsche Sorte, die auch im Norden hﬁuﬁg ange-
pﬂamt wird,

Gute Graue, **}1! G. (Hdb No. 18). Vorzughche Tafel- und
Wirthschaftsfrucht, Der Baum trigt gut, selbst in Sandboden
und ist durchaus nicht empfindlich.

Gute Louise von Avranches, ** September. T. (Hdb. No 383).
Eine vorziigliche Frucht, die wegen ihrer Giite, Tragbarkeit und
Schonheit nicht genug empfohlen werden kann.

Jakobsbirn, Hannover'sche, 1+ Sommer T. (Hdb. No. 83).
Von .den frihern Sorten eine der besten fir den Markt. Der
Baum trigt frih und reichlich, ist auch nicht empfindlich.

Herrnbirn, Esperens **1+ Oktober. T, {Hdb. No. 193). Eine
der allarbesten Tafelbirnen, Der Baum ist sehr fruchtbar, ge-
delht in ;edem Boden. wenn er nicht allzu troeken ist.

Herzogm von Angouléme, ** Herbst Winter. T. (Hdb. No. 66).

" In warmen Lagen und gutem Boden eine sehr gute, grosse
Frucht. Der Baum treibt gut und ist sehr tragbar.

Hofrathsbirn, ** Herbst. (T. No.. 227) Sehr gute Tafelbirn.

Der Bauin tragt gat und gedelhet auch in Sandboden.

Josephne Yom. Mechela, “1‘ T. (Hdb. No.328). Mittelgrosse
“sohr edle und kostliche Tafelbirn fiir ‘den Winter, (Jax. —Marz),
Der Baum ist sehr tragbar, wichét gut und m!; ‘nicht empfindlich.
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Kamper Venus, 11 Winter. G. (Hdb. No. 155). Sehr gute
Wirthschaftsfrucht, die in jedem Boden gleich gut gedeihet.

Katzenkopf, Grosser, +}! Winter. N. (Hdb. No. 251). Eine
sehr zu empfehlende Wirthschaftsfrucht. Der Baum whchst
gut und tragt in kriftigem Boden sehr gut.

Kistliche von Charneu, **4 Herbst. G. (Hdb. No. 41). Sie
liebt guten, feuchten Boden, gedeihet auch im nérdlichen
Deutschland sehr gut.

Kuhfuss, 4! September G. (Hdb. No. 105). Vorzugl:che Wirth-
schaftsfrucht, ausgezeichnet zu Compot.

Léon Grégoire, ** Winter. T. (Hdb. No. 515), Sehr gute Tafel-
birn, Der Baum wichst stark, ist auch im Sandboden sebr
fruchtbar.

Madame Treyve, **! August, September. T. (Hdb. No. 544).
Eine ganz vorziigliche Tafelfrucht, die sich bei vermehrter An-
pflanzung auch zu allen wirthschaftlichen Zwecken eignen diirfte.
Der Baum wichst gut, ist sehr tragbar und nicht empfindlich.

Marie Louise, **!1 Herbst. T. (Hdb. No. 59). Vortreffliche
Frucht, Baum in geschiitzten Lagen und warmem Boden recht
fruchthar.

Melonenbirn, Hellmanns, **+ Herbst. T. (Hdb. No. 65).
Baum gesund und fruchtbar. Die Frucht muss 8—10 Tage
vor der Baumreife gepfliickt werden.

Mundnetzbirn, Runde, **!+ Sommer, &. (Hdb. No.11). Eine
der besten Sommerbirnen, die nicht empfindlich ist und auch
im Sandboden. gedeiht.

Neue Poiteau, ** November. T. (Hdb. No. 303). Sehr gute,
grosse Tafelfrucht. Der Baum wichst kriftig und ist auch in
nordlichen Gegenden nicht empfindlich.

Phillip Goes = Baronin von Mello, ** Oktober—Dezember.
T. (Hdb. No. 415). Sehr gute Tafelfrucht. Der Baum wachst
lebhaft, ist sehr fruchtbar, nicht empﬁndhch und gedelhet
in jedem Boden gleich gut.

Queenbirn, }+ November, April. T. (Hdb. No, 528). Sehr gute
Birne fiir die Wirthschaft. Der Baum wachst kraftig, tragt
sehr reichlich und ist nicht empfindlich. *

Regentin, **!+ Winter G. (Hdb. No. 71). Sebr gute Tafelbimn.
Der Baum wichst gut und gedeihet im Siden wie im Norden,
wenn nur die Lage etwas geschiitzt ist.
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Schwesternbirn, **f} November. T. (Hdb. Nr. 310). Recht
gute Tafelbimn. Der Baum wachst kraftig, ist fruchtbar und
kommt auch in leichtem Sandboden gut fort.

Seckelbirn, **!+ Herbst. T. (Hdb. No. 47). Gehort zu den
besten Tafelfriichten, ist nur etwas klein. Der Baum treibt
schwach, trigt aber reichlich. . -

Sommerdorn, Punktirter, **++! Sommer. G. (Hdb. No. 23).
Vorzigliche Frucht, die im Nordenthaufig angepflanzt ist, der
Baum wichst gat und ist sehr traghar. ,

Tafelbirn, Grine, **}+ Sommer. G. (Hdb. No. 90). Far
Tafel und Wirthschaft gleich gut. Sie gedeiht noch in nord-
lichen Gegenden und nimmt mit ungiinstigem Boden vorlieb,

Winter-Nelis, **{ Dezember G. (Hdb. No. 252). Kostliche
Tafelbirn, die in jedem Boden gleich gut gedeiht.

Windsorbirn, *{+ Aug., Sept. (Hab. No.95) Fir Tafel und Haus-
halt gleich brauchbar. Der Baum wachst gut, ist sehr trag-
bar und in Bezug auf Boden nicht wahlerisch.

Von den friher in Naumburg und Gotha empfohlenen Sorten
wurden folgende nicht wieder gewihlt: .
Winter-Apothekerbirn, weil die Frucht nur selten ihre Vollkommen-

heit erlangt. )

Wildling von Motte, weil der Baum an vielen Orten sich krank
zeigt und wenig und schlechte Friichte brachte.

Deutsche Nationalbergamotte, weil ihr Geschmack in vielen Gegenden

~ and Jahrgingen zu fad geblieben ist.

Nach der Reifzeit geordnet:
A. Tafelbirnen.

August, September— Oktober,
‘Windserbirn. ] Punctirter Sommerdorn.
Runde Mundnetzbirn, ' Gellert’s Butterbirn.

August, September. " Esperen’s Herrnbirn,
Stuttgarter Gaishirtenbirn. Holzfarbige Butterbirn.
‘Gute Grane. Esperine,

Williams Christbirn. ~ Oktober,
Grine Tafelbirn. Weisse Herbst-Butterbirn,
Hannover'sche Jakobsbirn, Coloma's Herbst-Butterbirn.

September. N Gute Louise von Avranches,

~ Madame Treyve. Capiaumont,

Amanlis’ Butterbimn, Kostliche von Chai*ﬁeu.
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Marie Louise. November,

Rothe Dechantsbirn. Forellenbirn. :

Vereins-Dechantshirn, Liegels Winter-Butterbirn.

Hofrathsbirn. Diels Butterbirn.

Phillip Goes (Baronin v. Mello).  Bacheliers Butterhirn.

Hellmanns Melonenbirn, Six’s Butterbirn.

Rothe Bergamotte, Dezember,

Seckelsbirn. - HardenpontsWinter-Butterbirn,
Oktober—November. " Regentin.

Herzogin von Angouléme, Winter-Nelis.

Napoleons Butterbirn. Dezember—Januar,

Blumenbachs Butterbirn. Léon Grégoire.

Schwesternbirn. ’ Janvar—Marz.

Clairgeaus Butterbirn, Winter-Dechantsbirn,

Neue' Poiteau. Josephine von Mecheln.

Grumkower Butterbirn. .

: B. Kochbirnen.
Grosser Katzenkopf, Baronsbire.
Kuhfuss. Queenbirn.

Kamper Venus.

(Fortsotzung fo]gf'){ ’!5 e

Ueber das Absterben der Apfelbaume
in Gemisegarten,

Fast 25 Jahre lang musste ich die leidige Erfahrung machen,
dass meine im Gemisegarten gepflanzten alteren Apfelbdume nach
und nach zu Grunde giengen, und dass selbst die Jjiingeren, von mir
mit aller Sorgfalt nachgepflanzten trotz ihres im 1. und 2. Jahre
an den Tag gelegten freudigen Gedeihens schon im dritten Jahr
zu Erdnkelp anfiengen und von oben herab abstarben. Es trat dies
bei den letztern Damentlich dann ein, wenn im Frihjahre die Leit~
.zweige eingekiirzt wurden, indem disselben alsdann keinen neuen
Trieb mehr machten, sondern blogg noch kleine schmale.Blittchen
hervorbrachten. 8o gingen mir nach und nach eine Menge Apfel-
baume zu Grunde, und es sind bis auf den heutigen Tag nur wenige
stirkers Apfelbiume in meinem Garten zu finden, wahrend bei dem
tiefgrindigen Boden die Birnbaume sich in ganz gutem Zustande
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befinden und ein gesundes Wachsthum an den Tag legen. Die
gleiche Wahrnehmung machte ich auch in mehreren andern Privat-
girten. '

Als mich vor mehreten Jahren Herr Apotheker Hoser aus Heil-
bronn in meinem Garten besuchte, fiel ihm diese Erscheinung so-
gleich auf, indem er &usserte: hier gedeihen die Birnbiume auch
besser als die Apfelbiume. Derselbe hat sich auch in den Illustr,
Monatsheften von 1868 iiber diese Wahrnehmung, die er an andern
Orten ebenfalls gemacht hat, ausgesprochen und glaubt, dass der
Grund hievon im Umarbeiten der Erde liege, wo die nicht in die
Tiefe gehenden Wurzeln der Apfelbaume von den Arbeitern bescha-
digt and desshalb krank werden.

Es mag dieser Umstand zu der leidigen Erscheinung beitragen;
aber der Hauptgrund wird er wohl nicht sein. Betrachten wir den
Boden der Kiichengirfen, und von solchen ist hier bloss die Rede,
etwas naher, so finden wir, dass derselbe in vielen Fillen ein ganz
*lockerer und leichter ist. Die Folge davon ist, dass bei heisser
und trockener Witterung im Sommer der Boden zu sehr austrocknet
und dass es daher den flachliegenden Wurzeln der Apfelbdume an
der hinreichenden Nahrung fehlt. Hiedurch schrumpfen wohl die
Saftgefisse ein, und sind bei dem im Friihjahr eintretenden
neuen Leben nicht mehr im Stande, der Baumkrone den zum vollen
Austreiben simmtlicher Leitzweige nothigen Saft zuzufibren. Es
zeigt sich auch bei den nicht mehr austreibenden Zweigen, selbst
‘30 lange sie noch griin erscheinen, sin ~vollstandiger Mangel an Saft;
sio sind in Wirklichkeit vertrocknet und 3n kurzer Zeit hat der
ganze Baum dasselbe Schicksal.

Ist der hier angefihrte Grund richtig, so sind auch die Mittel
dem Ushelstande abzuhelfen, bald gefunden. "Es sind deren zwei:
fleissiges Begiessen im Sommer, sodann beim Baum-
satz Vermischung desleichten Gartenbodensmit schwe-
reren, die Feuchtigkeit langer haltenden Bodenarten.

‘Was das erste Mittel betrifft,  so ist das Begiessen derzObst-
-bdume fberhaupt und namentlich in trockenen Sommern auch von
anderer Seite als ein vorzigliches Mittel zur Beforderung des Wachs-
thums wnd der Fruchtbarkeit der Obstbaume schon dfter empfohlen
“worden, und wird in dem in Frage stehenden Faile um so mehr zu
beobachten -sein.

In Beziehung auf das zweite Mittel habe ich zuerst in einem

e
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fremden Privatgarten, wo ich der gleichen Erscheinung wegen zu
Rathe gezogen worden bin, und erst in den letzten Jahren in meinem
eigenen Garten erfreuliche Wahrnehmungen gemacht. Ich liess beim
Baumsatz ziemlich weite Baumgruben machen und die zur Aus-
fillung derselben ndthige Erde, theils mit Strassenerde, wie man sie
an den Landstrassen aufgeschichtet findet, theils mit Lehm verniischen,
so dass efwa %/, Gartenerde und stark 1/y Zusatz genommen wurde,
Dabei vermied ich in den ersten Jabrem nach dem Baumsatz einen
starken Schnitt der Leitzweige, die ich nur wenig einkiirzte.

Auf diese Weise beuge ich dem Eintrocknen der Leitzweige
und dem darauf folgenden Absterben der jungen Biume vor und
erziele nunmehr freudig wachsende und gesunde Apfelbiume.

Hall (Wirttemberg).

Oberlehrer Haunsser.

Nachschrift. Es mochte das Erkranken so vieler Apfel-
biume in Gemisegirten avch mit von dem starken Diingen der-
selben herzuleiten sein, namentlich wenn frischer Diinger verwendet
wird. Doch stellt sich in solchem Falle immer auch Brand und
Krebs ein und erst in Folge dieser schlimmen Krankheiten dapn
die Gipfeldorre. L.

.

Noch Einiges iiber die neue Veredlungsart des
Herrn Lehrer Pohl

- Ueber die in den pomologischen Monatsheften des vorigen Jahr-
gangs empfohilene Veredlungsart des Herrn Lehrer Pohl sind im
zweiten und dritten Heft dieses Jahrgangs verschiedene Ansichten
geltend gemacht worden; ich erlaube mir desshalb auch Einiges tber
diese neue hochst praktische Veredlungsart zu bemerken. Den ersten
Versuch damit machte ich Mitte Juli mit Rosen, welche bei der
seither angewendeten Oculation nicht losten, die eingesetzten Augen
sind simmtlich angewachsen, die meisten entfalteten einen kriftigen
Trieb und standen kaum 8 Wochen spifer in schonster Blithe; in
meiner Baumschule setzte ich voriges Frihjahr noch ziemlieh spht
600 Stiick Apfel- und Birnwildlinge, die noch gut angewachsen sind,
im August konnte ich aber bei dem bisher angewendeten Oculiren
eine grossere Anzahl davon micht veredeln, weil sich die Rinde nicht
loste, ich probirte nun auch hier diese neue Methode und zu meiner

Hiustrirte Monatshefte. Heft 4. 1875, 8
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Freude sind die meisten Augen sehr schon angewachsen; Ende Sep-
tember sogar veredelte ich noch auf diese Art ungefihr 100 Stick
Rosén, welche simmtlich gerathen sind; im Mai werde auch ich
"von den im Februar geschnittenen Zweigen nach genannter Methode
Apfel- und Birnwildlinge veredeln und hoffe hievon besten Erfolg.

Est ist allerdings listig, wie schon auf Seite 42 der Monats-
hefte dieses Jahrgangs bemerkt wurde, dass Baumwachs zu dieser
Veredlungsart erforderlick ist und man desshalb auch mehr Zeit
dazu ‘verwenden muss, doch ist meiner Ansicht nach weder der Geld-
werth des Baumwachses noch der durch das Verstreichen erforderliche
Zeitaufwand von Bedentung, um diese so praktische Veredlungsart
ausser Acht zu lassen; ich glaube desshalb auch,. dass iiberall die
Anwendung dieser Methode bei nicht 1osenden Wildlingen vom besten
Erfolg sein werde.

" Ilshofen. O./A. Hall.

L. Schleicher.

Ein praktisches Copulirband.

Unter diesem Titel befindet sich im ersten Hefte d. J. eine
Notiz, in der ein Copulirband empfohlen wird, welches wohl fir Garten-
freunde und speciell fir Gebrauch im Kleinen brauchbar sein mag-
Aber fir den der viel zu copuliren hat, etwa Tausende von Stimmen
in einem Frihjabr, dem wirde das Sammeln der Cigarrenbandchen
doch wohl viel Mahe machen. Auch erfordert das Bestreichen der
Bandchen sebr viel Zeit, was der Gartner im Frihjahr doppelt zn
berticksichtigen hat. Endlich ist es auch durchaus nothwendig, - jedes
dieser Bandchen bei Zeiten zu losen, damit es nicht einwichst, sonst
werden die Edelreiser sicher vom Winde abgebrochen.  Dieses
Losen der Béndchen erfordert aber eben so viel Zeit, als das Copu-
liren selbst. : R

Ich mochte statt dessen ein anderes freilich lingst
bekanntes Copulirband empfehlen, das nicht ' neu aber
immer noch zu wenig Anwendung findet, was seinen Grund
darin hat, dass die Anwendung desselben ecinige Uebung im
Wickeln erfordert. Ich wende es bei Veredlungen im Freien
schon seit 20 Jahren mit bestem Erfolg an, so dass ich ale
andern Versuche wieder einstellte, Dieses Band ist sehr leicht her-
zustellen. Man verschaffe sich recht gutes, zahes nicht zn steifes Papier,
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am besten sogen. Biitienpapier, lege jeden einzeluen halben Bogen
auf ein dazu passendes glattes Brett und bestreiche ihn mittelst eines
Leimpinsels mit dem dber schwachem Feuer geschmolzenen sogen.
Christ'schen Baumwachs; dieses bereite ich aus 1 Theil gelben Wachs,
t/; Theil gereinigtem Harz (weisses Pech), 1/, Theil dicken Terpentin
und ein wenig Leind! oder Sehweinefett. Letzterer Zusatz richtet
sich nach dem beim Veredeln vorhandenen warmen oder kalten
Wetter. Nachdem man soviel Bogen, wie zum Verbrauch des Tages
erforderlick, bestrichen hat, nehme man jeden halben Bogen wieder
einzeln auf ein weiches Brett und schneide ihn mit einem Messer
in solche breite Streifen, wie man sie zn den zu copulirenden
Stammechen’ gebraucht. :

Nach Verwendung eines solchen Bandes hat man nicht nbthig,
dasselbe zu losen, es zerplatzt zur Zeit von selbst und man erspart
dadurch viel Zeit. Ich verwende dieses Band oder solche Papier~
streifen auch beim Pfropfen mit dem Unterschiede, dass itk hier
noch zur grossern Festighkeit einen Bastfaden umlege, Bei Zimmer-
Veredlungen verwendete ich auch mit Vortheil « Kaltfliissiges Baum-

wachs® und Wollfiden,
Bonstedt,

‘Ein amerikanischer Obsthof,

Mit grosser Freude haben sicher Viele mit mir gehort, dass
selbst in dem Goldlande Californien die Menschen anfangen, das Gold
dort zu suchen, wo sie es in beEserer, niitzlicherer Form sicherer
und mit nachhaltigem Segen graben konnen, als aus dem Flusssande.
Einen Beweis dafiir finde ich im »Garden® einer der gediegendsten
und gelesensten englischen Gartenzeitschriften. Dort steht folgende
Beschreibung des Obsthofes eines Hrn. Briggs zu Yubacity in Cali-
fornien. . -
Der Boden des 85 Hectaren grossen Obsthofes besteht aus etwas
sandiger angeschlemmter Erde, welche jahrlich gepfligt wird. In dem-
selben befinden sich 8000 Pfirsichbiume in 60 Varietaten, (die Hilfte
der Stamme ist indess von Red May}, 3000 Aprikosen in 12 Var,
4000 Kirschenb. in 12 Sorten, 7000 Pfiaumenb. in 15 Sorten, 2000
Aepfelb. in nur 8 Sorten (sehr nachahmungs- und empfehlenswerth)
1000 Birnenb, meistens Bartlett, 1500 Mirobolan (Mirabellen) {Cherry
Plums) und 150 von den frihen gelben Pflaumen, Endlich auch
noch 1500 Wallnussbiume.
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Das Terrain hat 17000 Dellars mit Gesammtausgabe fiir Biume,
Bearbeitung etc. etwas diber 30,000 Dollars gekostet und ist jetat zu
50,000 Dollar geschitzt.

Wie lange hitte Hr. Briggs Goldkorner suchen konnen, um solch
eine Summe sein nennen zu kdonnen und wie viel angenehmer, sicher
und viel niitzlicher ist solch ein Obsthof als ein Schaiz, dem die
Diebe nachgraben!! Ortgies,

Die Cultur der Pfirsiche in Topfen.

Die Cultur der Obstbiume in Tépfen hat viele Freunde und
auch Gegner gefunden und wenn die dagegen erhobenen Griinde
einigen Werth haben, so ist’s sicher nicht sofern sie sich auf die
Pfirsichen und Nectarinen beziehen,

Der erfahrene Obstbaumziichter und Pomﬂioge Rivers, der
grosse Beforderer der Obstcultur in Ttpfen, sagt in seinem Werke
othe Orchard House“ mit vollem Rechte: ,Wenige Obstbaume
gewdhren in den Obsthiusern mehr Vergnigen und geben bessern
Erfolg als eine gut gewahlte Collektion von Pfirsichen und Nectarinen.

In der That sind diese Biumchen wahrend des Frihlings mit
jhren Blithen, und im Sommer mit ihren saftreichen Friichten
reizend anzusehen.

Man culivirt diese Biume in Topfen von 25 cm. Durchmesser
in eben solcher Hohe; will man sich dieselben zu grosseren Dimen-
sionen frei entwickeln. lassen, so kann man noch weitere Gleschirre
von 0,30, 0,35, 0,40 m. Umfang rehmen; nur sorge man fiir gufen
Abzug; denn durch  ibermissige Feuchtigkeit werden die Blitter
gelb und die Frichte bleiben geschmackios. Sehr vortheilhaft ist,
 dass die Topfe auch untem an der Seite Locher haben, um das Aus-
treten der Wurzeln zu erleichfern, wenn man sie wihrend des Som-
mers bis zur halben Hohe einsenkt.

Die beste Erde fiir Pfirsiche in Topfen ist eine Composutwn von
1/s guter Mistbeeterde (Berre franche) ofler  verrotteten Rasen und
1/, ganz zersetzter Compost. Man untersmicht ~dieselbe fir jeden
Topf mit einer handvoll fein zerstossener Kno chen, es ist auch
nicht ohne Nutzen auch noch etwas. Holzasche beiznfigén,

Unsere ersten Versuche in der Topfcultur von Pfirsichen waren
nicht glacklich und viele Liebhaber empfinden jetzt noch das gleiche
Missgeschick. Folgendes mag davon die Hauptursache sein.
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Die in Baumschulen erzogenen Exemplare sind fiir diese Cultur-
art wenig geeignet. Man muss Wildlinge oder hochstens mit schla-
fenden Angen versehene Stimmchen in 0,15—0,20 m. grosse Topfe
setzen. Auf diese Weise richten sich die beim Einpflanzen stark
zuriickgeschnittenen Wurzeln nach dem Raum, in dem sie leben
miissen. -

Im 2. Jahre setzt man den Pfirsichbaum in einen weit grossern

-Topf. Voun Allen, welche Pfirsiche mit Erfolg cultiviren, ist wohl
Keiner, welcher so vollkommen reussirt als Hr. Grégoire zu St.
Nikolas. Dieser intelligente Gartenfreund hat Pfirsichenbinme, welche
seit 14 Jahren in Topfen stehen und alljahrlich Friichte bringen.*)

Jahrlich nimmt man die Bdume, sobald das Laub abgefallen
ist, aus ibren Topfen, verkleinert den Ballen nach allen Richtungen
um 4—35 cent. und ersetzt die abgekratste Erde mit solcher von
obenangegebener Mischung: Nach dieser theilweisen Verpflanzung senkt
man die Baumchen bis an den Rand des Topfes in die Erde und
bedeckt die Oberfliche mit einer guten Lage von Diinger.

Ortgies.

Rathschlage zur Vertilgung der Blutlaus.
‘ Mitgetheilt vom Pomologischen Institut in Reutlingen.

Wenn die Blutlaus, kenntlich an dem weissen Flaum, der beim
Zerdriicken triibroth firbt, sowie an den krebsartigen Anschwellungen
und Auswiichsen, in deren Mitte ein weisser Flaum oder auch nur
weisser Staub bemerklich ist, an einem Apfelbaum nachgewiesen ist,
sind sofort bei jungen Biumen und in Baumschulen alle kleineren
damit behafteten Zweige wegzuschneiden und za verbremnen. So
weit man die Stellen an lteren Biumen, wie an den Stimmen und
Aesten jingerer Baume, an demen sich Kolonien dieses Insekts
finden, erreichen kann, birste man mit eiver kleinen scharfen Birste
(Zahnbirsten und Nagelbiirsten dienen hierzu sm besgen) trocken
die Stelle gut aus ung bestreiche oder bespritze dann diese Wunden
oder die ganze Rinde mit einer der folgenden Flassigkeiten: -

1) Schwarze oder grine Seifs (Sehmierseife) im warmen Wasser
sufgeldst und zwar 1/, Kilo-Seife auf 8. Liter Wasser ;

2) Erdol und Wisser, 1 Pfd. Erdol auf 25 Pfd Wasser;

3) scharfer Essig, seies welcher Art er wolle;

*) Anmerkung ‘des Ucbersetsers, In Bremen gowimnt Herr Warnecken
j¥briich refche Erndten, aber 5000 Stliok, von schon 2—3 Meter holien Pfir-
sichbRumchen. Bei diesom Herrn sah ich s¥mmmiliche Topfe, in-welchen
Phirsich und Aprikosen standen, mit Dung usd Malzkeimen belogt. 0

<
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4) Tabakslauge, oder auch . .

5) scharfe Aschenlauge oder Natronlauge oder Kalkmilch,

6) Gaswasser aus (tasfabriken (aber ohne Theer, der hiufig bei-
gemischt ist), ‘ :

7) ordindren Weingeist oder auch fuselhaltigen Branutwein.

Alle diese Fliissigkeiten dirfen aber nicht blos leieht aufge-
strichen werden; sie wiirden, ausser Nro. 2 und 7 in solchem Falle
8o gut wie nichts helfen. Werden sie aber mittelst einer Biirste
scharf eingerieben oder mittelst einer Handspritze (einer Hydronnette
oder irgend einer anderen Art Spritze) in kriftigem Strahl an die
Unterseite der Aeste oder an die Stamme, wo die Kolonien sich
befinden, angespritzt, so wirken sie simmtlich zerstorend fir die
Blutlaus und sind dabei, — wenn nicht gerade bei hellem Sonnen-
schein angewendet, — ganz unschiadlich fir den Baum.

~ Jiingst hat erst Superintendent Oberdieck einige stark mit der
Blutlaus behaftete Spalierapfelbdume durch Bestreichen mit Petroleum
und Wasser volliz von der Blutlaus befreit, chne irgend welchen
Nachtheil fir die Baume, und ein anderer Baumziichter hat, nach-
dem er die Blatliuse durch scharfes Aushiirsten zerstort, ein Be-
streichen der Wunden und Brutstellen mit stark mit Weingeist
verdiinntein ~kaltflfissigem Baumwachs als sshr probat gefunden.
Leider haben wir fast keine natiirlichen Feinde dieses Insekts, ausser
dem kleinen Marienkiferchen oder etwa der grossen griinen Heu-
schrecke: ‘welclié! aber nur wenig- Abkiilfe leisten-konnen, denn die
Insekten-fressenden Vogel verzehren wohl mitunter Blattliuse, aber
niemals Blutlinse, wenigstens haben selbst sebir sorgfaitige-Beobachter
davon nichts bemerken- konnen. : .

- Allein wenn auch bei. jingeren Obsthaumen, Spalieren und Py-
ramiden es moglich ist, die Blutliuse schnell und vollstandig zu
vertilgen, so ist eine vollige Zerstbrung der Blutlauseolonien geradezu
unausfiihrbar oder ‘wenigstens hochst wmstindlich bei grossen und
alteren Obstbinmen. . . - ‘ . B
~© Und doch sind es gerade die &Slteren Obstbamme, deren
Erhaltung dusserst wiehtig ist. Die Frage wie und ob hier zu helfen
sei, ist daher eine Lebensfrage fiir unsern Obsthau

" 'Was zunfichst die: Moglichkeit anbetrifft, in der Krone.grosser
Baume zu helfen, 8o -ist dies nur beschrinkt ausfikrbar. Man kann
wohl, wenn man nur wemige Obstbiume hat, welche die leicht sicht-
baren - weissen Flocken. zeigen, die behafteten Zweige mit der Raupen-
scheere abschneiden’ und verbrennen, allein bei grosserer Verbreitung
deg Insekts ist selbst dies' Mittel nicht anzuwenden. 'In solchem
Falle wird eine' Verjiingung der Baumkrone und sorg-
faltige Reinigung der gebliebenen Asttheile und ihrer
Zweigw mit der Blrste noch moglich sein ny ﬁ% wiirde
sich besonders die Verjingung im September sehr empfehlen, wo
die- Kolonien- gewohnlich am entwickeltston sind. Das Bespritze
soleher Biume mit einer. der angegebenen Lisungen, hesonders mit
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frischem Kalk- oder auch Gaswasser mit Hiilfe einer Handfeuerspritze,
wird als eines der noch am ersten wirksamen Mittel gegen die an den
Aesten und Zweigen verbreiteten Blutliuse in Anwendung zu bringen sein.

Ein allgemein und besonders bei Hochstimmen anwendbares und
nach mehrfachen Erfahrungen sehr wirksames, den Baumen nicht nur
nicht schiddliches, sondern auch sehr niitzliches und ihr Wachsthom
forderndes Mittel, welches gar nicht genug zu empfehlen
ist, ist folgendes: Man nehme im Spatherbst oder Winter {sofern
der Boden offen ist) die Erde etwa 4 im Durchmesser um den Baum
bis zn den Wurzeln weg und man wird an diesen Waurzeln, sofern
der Baum die Blutlaus hat, gewohnlich weisse Flocken, wie Schimmel
von Pilzen aussehend, finden. Dies sind Blutlfuse, die sich im Spiit-
herbst zum Schutz in die Erde gezogen haben. Hier wird nun je
nach der Grosse des Baumes um die alten Wurzeln herum 1—2
Giesskannen Kalkwasser oder Aschenlauge eingegossen und dann
etwa 3 Centimeter hoch Kalk, natirlich gebrannter und zerfallener,
oder auch abgeloschter, dariiber gebrettet, worauf man- die Erde
wieder anhiufelt. :

In der vom deutschen Pomologen-Verein an seine Mitglieder ver-
theilten Sehrift ,Der Obstschutz von Prof. Taschenberg® ist
§. 68 angegeben, dass man um einen Baum, der bis in die Spitzen hinaaf
mit Blutliusen bedeckt war, um den Stamm herum auf den Boden
eine 20 Centimeter hohe Lage von abgeloschtem Kalk, der sogar
schon 2 Jahre auf einem Haufen gelegen hatte, in eirem Umkreis
von 50 Centimeter Durchmesser gebracht habe, und zwar im Juli
des Jabres 1867, und -im nachsten Jahre sei die Blutlaus nicht mehr
7u bemerken gewesen. In jedem der zwei folgenden Jahre wurde
dieses Mittel des Kalkaufstrewens wiederholt und bis 1870 hatte
sich keine Spur des Feindes mehr gezeigt.

Es ist dieses letztere Mittel, das Kalken der Wurzeln,
das bis jetzt als sicherste, bewshrteste und am leichtesten
anwendbare zu betrachten, und es verdient dasselbe daher recht
allgemeine Anwendung.

. Da man gar leicht durch Banme oder auoh Edelreissr selbst
bei grosser Vorsicht doch die Blutlaus in seinen Garten einschleppen
kann, so ist anzurathen, alle Reiser und jungen Apfeibiume aus
Gegenden, wo sich die Blutlaus findet y die ‘man in den Garten
b_rmgt, wemn auch in der Baumschule, woher die Béume stammen,
sich keine vorfinden, mit scharfer Seifenbriihe, aus Schmierseife
(sghwarz_er_ oder griiner Seife) bereitet , abwaschen zu lassen; dies
Mittel sichert ganz vollkommen, Bemerkt man allerdings die Blut-
laus in Wunden und an kieinen Beulen, 5o sind solche Reiser oder
Junge Baume entweder mit grosster Sorgfalt mittelst der Barste
o reinigen oder aber am besten sofort zu verbremnen. ‘Uebrigens
Wurde schon Ofter die Erfahrung emacht, weleho anch,;'gngst von
Belgien aus wieder bestatigt worden ist, dass gar oft von lutldnsen
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angegriffene Bliume erstere verlieren, wenn sie in ein anderes

Terrain verpflanzt werden.
B ]

Zwei leicht anwendbare, erprobte Mittel zur Ver-
‘minderung und Vertilgung der Reblaus,

I. Wie aus allen Beobachtungen iiber das Vorkommen dieses
schadlichen Insektes hervorgeht, sind es besonders die jungen Wur-
zeln und Wurzelzasern der Rebe, welche der Zerstorung, beziehungs-
woise dem Aussaugen durch gemanntes Insekt ausgesetzt sind, wobei
gich die Aunschwellungen (Nodosititen) bilden, durch welche man
am leichtesten das Vorhandensein der Reblaus nachweisen kann,

Es ist empfohlen worden zum Zweck der Anlockung der Reb-
lause Weinrebenstecklinge (Fechser) zwischen die Rebstocke zu
steckon und diese dann zu entfernen, allein es ist weit einfacher nnd
praktischer, wenn man folgendes Verfahren beobachiet: Man schneidet
die Tragreben entsprechend lang-und anstatt die Bogen, wie ge-
wohnlich an Pfible zu heften, steckt man die Spitzen derselben
etwa 30 Ctm., vom Stock entfernt, 20 Ctm. tief in die Erde, so dass
dadurch hohe Bogen gebildet werden. Diese in die Erde gesteckten
Spitzen machen, wie bekannt, sebr bald Wurzeln, wibrend die Trag-
ruthen sich wie gewdhnlich entwickeln und dann an die Pfihle leicht
angeheftet werden missen. Im Sommer werden die in die Erde

esteckten Spitzen der Reben abgeschaitten und dieselben mit ihren
Wurzeln ausgegraben und sofort verbrannt. Es haben sich eine
Menge Reblause an dieselben himgezogen, welche dadurch vertilgt
werden. Auch abgeschnittene Rebstiicke, die sonst verbrannt werden,
kann man in einen Graben einlegen; diese bilden ebenfalls Wurzeln
und kinnen dann ausgehackt und mit den daran befindlichen Reb-
Isusen vertilgt werden.
'Wird dieses einfache ganz kostenlose Mittel mehrmals, z. B.
3 Jahre nach einander, angewendet, der Weinberg zugleich durch
recht sorgfiltige Bearbeitung und Dingung in guter Kraft erhalten,
und die Stocke dadurch befshigt, die verletzten Wurzeln immer
durch mewe zu ersetzén, so wird wenigsténs die Rebe eine lingere
Periode erhaltén bléeiben und diese Krankheit @berstehen, ohne da-
durch stark zt leiden. ’ . ,

1L Zwischen jé vier Rebstocken werden mittelst eines Pfahleisens
60 Ctm. tiefe Locher gestossen und sodann 2 Handvoll haselnussgrosse
Stticke frisch gebrannten Aetzkalkes geschittet, hierauf t,o Liter
eirier ‘kaligeshittigton wisserigen Losung von schwefelsaurem
Ammoniak, wie eg zu Dfingungszwecken gegenwirtig zn 12 fi. per
mwmm Handel erscheint, gegossen und unmittelbar daranf
das Loch mit einer Schaufel feuchten Bodens gut zugedeckt und ver-
schlossen. In Folge der nun eintretenden Reaktion wird der Kalk
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geloscht, die heissen Wasser- und Ammoniakdimpfe treten in lori-
zontaler Richtang an die erkrankten Wurzeln und todten die Liuse,
wihrend der gebildete schwefelsaure Kalk (Gyps) als Diingmittel
wirkt und so die Kosten des Verfahrens ziemlich ersetzt.

Umstindlicher wenn gleich wirksamer hat sich der Phosphos-
wasserstoff bewiesen. In die auf obige Weise gestossensn Licher
werden eine Handvoll Aetzkalkstiickchen geworfen, sodann etwa ein
Fingerhutvoll gekornten Phosphors aus einer Flasche geschiittet,
hierauf wieder eine Handvoll Aetzkalk ued schliesslich 2—3 Maass
Wasser darauf geschiittet. Das Loch wird wie obem mit nassem
Boden zugeworfen. Bald nach dem Verschiusse hort man schwache
Detonationen im Boden in Folge der Entwickelung des gebildeten
Phosphor-Wasserstoffgases, welches ganz entschieden die Laus todtet,
* ohne dem Weinstocke im Geringsten zu schaden. Das letzte Pro-
duct der Reaction, der phosphorsaure Kalk, ist wie bekannt ein
Dungmittel von hohem Werthe fiir den Weinstock, wodurch derselbe,
wenn erkrankt, wesentlich gestarkt wird, und auch die Unkostem
der Procedur fast volistindig eingebracht werden. In einem Tage
konnen 800 solcher Locher beschickt werden,

Die in Klosterneuburg bei Wien mittelst dieser letztern Mittel,
welche wir dem dortigen Chemiker Professor Dr, Roslar verdanken,
im Monat Juni so behandelien mil der Reblaus behafteten Stocke
zeigten bei gleichzeitigem Freisein von Rebliusen ein sichtbares
Erholen derselben. (Vergl. Bericht des Prof, A. Makowsky dber
Phylloxera)

Von allen bis jetzt anempfohlenen Mitteln gegen die Reblaus
sind die hier angefiihrten die, welche im Grossen obne namhaften
Autwand ausznfibren sind und welche richtig angewendet, einen
sicheren Erfolg versprechen.. Dass bei Eintritt des Uebels Alles
geschehen muss, um den Rebstock zu kraftigen und dessen Wurzel-
thitigkeit zu steigern, ist fiar jeden Praktiker leicht erklarlich.

hr. .Ed. Lucas.

Literatur

Iustrirter Rosengarten. Neue Folge. 1. Heft, Herausgegeben von
Hofghrmor Lebl in Langenburg. Préis pro Heft 5 Mark, -

Eiv wundervoll ausgestattet und sehr gut gehaltenes Werk, welches allen
Gartenfreunden aufs Wirmste su empfehlon ist. Dasselbe enthflt als Abbil-
dungen die Rosen La France, Perle do Lyon, Lonis von Houtte und Unique
Jeaune in vorwrefflichen Abbildungen. Dis Beispiele stammen aus der Rosen-
ghrtnerei von Deegen jun. in Kftritz und jedss Biutt ist ein Kunstwerk, Aher

P s

-such der Text ist sehr guf, wie es #ich von dem sehr tlohtigen prgirtjgir

Lebl, rthmlich bekannt als Redakionr dir Illusirirtep Gartenzeitung, nicht
suders erwarten lasr. Wir empfehlen dieses Werk aufl das Whrmste,
' br. Ed. Lueas,
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Von Deocaisnes Jardin Fruitler du Museum ist dje 116. und 117, Lie-
ferung erschienen.

- Dieselben enthalten folgende Erdbeersorten: Fr, americaine Soarlate,
unsers Boharlaoherdbeere, Vicomtesse Hérioast de Thury, eine sehr schdne grosse
kugliche Beere, Fraisior Luocas, sehr grosse und vielbekannte vorziigliche ovale
von de Jonghe erzogene Sorte, Ambrosia, eine brillante grosse Ananas Erd-
beere, Marquerite, bekannte vorzliglich' grosse umgekehrt kegelfdrmige Beere,
Ananas blane, unsere weisso Ananas Erdbeers, Lucida perfects, sehr trag-
bars edle Frucht, Grosse Fraise blanche do Barnes, eine mehr als Barnes
Bioton bekannte vortreffliche Ananas Erdbeere. Abb, und Beschreibungen sind
wie im ganren Werke vorirefflich, L.
Annuaire de l'hortionlture belge. Jakrbuoch der belgischen Glrtnerei,

Unter diesem Titel ist so eben das erste Jahrbuch, der erste Kalender
spesiell fiir Gartner und Gartenfronnde ergchienon und ich sohiitze mich gliloklich,
dieses Werkchen ams voller Uebergougung anch meinen lieben franzdsioh lesen-
den Landslenter empfehlen za kdnnen. Darf ich aunch meiner Frende darfiber
Ausdruck geben, dass nur Deutscho hierin mit den Englindern und Franzosen
den Belgiern vorangewesen sind; denn wir haben schon seit Jahron das po-
mologische Jahrbuch von unserem unermiidlich vorwarissirebenden Dr. Lucas
und seit 2 Jahren den Rimplerschen Qartenkalender als gebotenezFortsetzung
eines oder mehrerer frifheren, Die Herrn Vorfasser des belgischen Garten-
Jabrbuehs wolien anf wenigen Seiten das bieten, was im Laufe des J ahres
in Gartenschriften serstreut, Neues, Interessantes, Gutes zu Tage befSrdert ist.
Also: empfehlenswerthe Panzen, Friichte, Gemilse, nevere Culturverfahron
resp, Verbesserung in Behandlung der Panzen im Garten, Zimmer und Gewiichs-
haus, ausserdem geben sie das Verseichniss simmtlicher Giirtner und der
Fabrikenten von Bachen, die fliir den Gédrtner und Garten nothwendig oder
nfitzlich sind. Im ndchsten Hefte soll auch eine Listo der Namen von den
bedeutendsten Liebhabern Belgiens, die gewies Vielen sshr willkommen sein
wird, enthalten sein. Eine sehr werthvolle Zugabe ist Lebensgeschichte und
Portrait des Hr, Ed. de Ghellink de Walle, Praeses der kbnigl. botanischen und
landwirthschaftlichen Gesellsehafc in Gent und Vorsitzender des belgischen
Obstbau-Vereins, der mit Wort und Vorbild zar Hebung des Garten- und
Feldbaus strebte. Den Schluss bildet die Angabe der in jedem Monate bei
Gemiise- und Obstbaucultar vorsugehmenden Atbeiten. Neu ist mir, dass im
Kalender nicht nur der Boginn des Austiéibens des Laubes, wie der Blfithen
versohiedener Pflanzen, die Reifzeit . ikrpr- Frilghte, die Zeit ihres, Laubabe
fallens, sondern auch des Kommen und Gehen vieler Vdgel, das Erseheinen
von Schmetterlingen und manche andere Notizen beigeftgt sind,

. Bprechen such schon die Namen der Verfasser fir den Werth des Biiohel-
ohens, es sind die seit einer Reihe von Jabren, man kann in Wahrbsit sagen
an der Spitse des Fortsehritts auf ‘allen Gebieten des Gartenbaus, besonders
er Obstbsum- wnd der Obstoultur in Belgien stebenden Herrn Fr. Burvenioh,
Ed. 'Pynsgrt, Em. Rodig s und M. J."van Hulle, Lebreran der Bisatsghriner-
lohiranstalt xa Gedt, so wird dooh such sine nabere’ Durchsicht des mannig-
fachen wnd reichen Inhalts jedsm Gartenfround das Biichiein sebr interessant
erscheinen inlen T 2T e e Ortgies.
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Ein Beitrag zur Kenntniss des Obstbaus in Rhbeinpreussen.
Diese fllr den bezeoickneten Zweok hichst werthvolle kleine Brochure waurde
von Dr, Giinther in Diiren verfasst und auf der Versemmlung in Trier ver-
theilt. Dieselbe enthilt nash eirigen Vorbemerkungen Berichte ber den Obat.
ertrag 1873 von 21 obatbautreibenden Orischaften, wo noch in Hannover dis
Erndte sehr get, in zweien bei Aepfel und Birnen mittelgut, und in der Mehr-
zahl nur gering war. Dann sifd die Sorten einzeln angefiihrt, welthe an jeder
der 21 Btationen Frilohte lieferten und zwar in tabellatischer Form. Wir be-
geguen da allérdings ausser vielen gut benannten Sorten, roch manchen Liokal:
sorten, die in keinem Werke anfgeffihet sind. Herr Dr. Gilnther, unser ver-
ehries Ausschussmitglied, hat sfch durch diese Arbeit dem Dank aller Obai-
ziichter Rheinpreussens verdient. - Dr. E. L.

Jahresbericht tber dis Thitigkeit des Gartenbauvereins in
Potsdam vom 1. Januar 1874 bis 1. Januar 1875. .

Dersetbe enthilt wieder einen sohdnen Beweis der Thitigkeit des Vereins
und der Birebsamkeit seiner Mitglieder. Es wurden 25 Sitzungenr abgehalten,
in denen 10 selbsistindige Vortrige und Besprechungen fiber 26 verschiedens
Artikel aus der periodisehen Gartenbanliteratur gehalten wurden. Vorstand
ist: Herr Inspekior H. Eivhler. Die Verhandlungen missen nach dem: vor-
liegenden Berioht sehr interessant und lehrreich gewesen sein, L, -

Aligemeines Illultri!"tel Gartenbuch. Anleitong zum Gartenbau in
seinem ganzen Um’fnygge,zz 8. w. vou H. Jiger, Grossh. Hofgarteninspektor
in Eisenach, 3, vé'r-f)’. Auflage. Mit 256 Abb. Hannover und Leipaig,
Verlag von Cohen und Risch, 6 Mark.

. . Wir haben beim Erscheinen der ersten Auflage 1868 dieses praktische
ungemein reichhaltige Werk . unseres vortrefflichen Freundes Jiger als eine
erfrealiche Bereioherung mnserer Gartenbauliteratar begriisst und kdnnen uns
nur freuen, dass das Gurtenbau treibende Publikum das Buch so sohiitzt und
kauft, dass jetzt schon die 3. Auflage zu erscheinen batte. . Es ist, wie
Jager in der Vorrede es selbst und zwar mit voliem Rechte sagt, eim voll-
stindiger and zuverldssiger Fahrer in allen Zweigen des Giartenbans. Unser
Raum geatattet nicht speziell auf des Eingelne iiberzugehen, zumal in den
41 Bogen des Werkes:ein #0_ungemein rejcher 8Bchata, gufgespeichert ist, wie
o8 nur bei der concisen Schreibweise Jigers moglich war. Wir gind fiber-
seugt, dass auch diese 8. Adflage viele Frounde findén and refchlichen Nutzen
stiften werde, A : ) Dr. Ed. L.

Die Reblans. Drei vorsshiedene Sehriften sind in jlingater Zeit ifiber
dieses fatale Insekt erschienen, von dénen uny 2 2ur Besprechung vorliegen. Die
eine Schrift #st von C. Diilmann in Btukgart ‘und bei Fehloiser in Reatlingen
erschienen, die andere von Dr, Wiktmack ist im Aufirag des Konigl, preuss.
Misisteriums fir  die- ‘landwirtheohaftlichen Angelegenheiten hersusgegeben
worden. Bejde beschrinken sich darsuf uns mit der Natur des Insekts
und mit dem durch denselben bersiteten Schaden nkher bekannt zn machen,
sllein beide kinuen prakiisch verwendbare Mittel nioht angeben, da solober
damals nook_ kein einziges bekannt wur, Das Wittmacksche Werkohen ist
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kfirzer und enthilt recht gute Abpildungen ﬁbqr" die Missformungen (Nodosi-
titen) uod ZerstSrungen an den Wurzeln und ist durchaus empfehlenswerth,
Das Bebriftchen von Dillmann ist sebr hiibsch und esnziehend geschrieben,
darfte aber dennoch den Vorzag nicht verdienen. Beide Bficher erwihuen die
Amerikanischen oder Labrusca Reben als solche, welche zum Theil der Erank-
heit Widerstand leisten. Ioch muss ssger, dags ich von den Amerikanischen
Sorten kein Heil fir unsern Weinbau erwarten kann und dass ich das Ver-
mebren unserer Reben auf Labrusca, wie es Dillmann anfhrt, sehon desshalb
nicht recht @tberall filr praktisch halten kann, weil gepfropfto Beben gar zu
gern abbrechen, such die Edeireiser oder lner Edelreben immer dooh eigene
‘Wurzeln bildea, und also der Reblaus neue Nahmng bieten wilirden.
Dr. E. L.

Deutsochs Landwirthschaftliche Prosse. Die zweite Nr. der bei
‘Wiegandt, Hempel und Parey in Berlin wichenilich zweéi Mal erscheinenden
- Deutschen Landwirthschaftlishen Presse liegt vor mit folgendem Inhalt: Dr.
Friedenthal-Giessmannadorf, der neue preussische Minister fiir die landwirih-
schaftlichen Angelegenheiten (nebst Portrait). — Feuilieton: Unter den Lindea
(Schinss), ~— Der Bankgesetzentwurf. — Buokeye, Getreidemihmaschine mit
Tafelrachen. (Nebst Abbildung). Das Ostfriesisohe Vieh in Bremen (nobst Ab-
bildang). — Ueber Rennen (Schluss). — Volkswirthsehaftliche Wochenschan,
(Landw. Ministerinm. Bankgeserzgebung, Grund- nnd Geb#udestener. Aus-
wanderung. Klassenstener), — Agrargeset:gei) — Literatur, — Ausstel-
lang. — Vereinsversammlungen, — Aus dem Ve ’emsleben -— Personalien,
~ Witterungsberioht. — Handel und Verkehr 'V‘ehmarkt GetreidebBrae.
Produkte (Eier, Butter, Provisionen, Hopfen), — "Miscellen: Fischguano als
Futtermittel, Dachdeckung. Weinhandel am Rhein, — Sprechsasl. — Aus
der Redaktionsmappe, — Die Hauswirthachalt der Gtégenwart amns nathrwissen-
sohsfilicher Praxis. Von Dr. H. Klencke, Der Abonnementspreis der in
jeder ‘Beziehung gut susgestatteten Deutschen Landwirthschaftlichen Presse
betriigt viertelj@hrlich 1%s Thir. Wir erlsuben uns auf diese vorirefflich redi-
girte Zeitachrift empfehlend anfmerkeam su machen. L.

Beutscher Pomologen-Verein.

BEtat far 1874/75, vom Verstand und engeren Aussohuss festgestéllt:
1) Cassenvorrath am vorigen Rechbnungsabschluss pro 1. Oktober 1874
620 fl. 40 kr. = Mnrk 1064 —
2) Activ-Ausstinde aus voriger Rechnung 201 fi.
15 ke, == Mark 345, davon einbringlich 178 8. 50 kr. = lsrk 807
x) Bexulgo vea ea, 770 Mitgliedern 770 Thir. == 1347 4. 80 kr. = Mark 2810, —
2147 . — kr, = Mark 8681, —

T Ausgaben, '

1) Honorar fir 2 Hefte desIllustrirten Handbuchs 287 . 3B kr. -—’Hark 498, —
{frtihor beschlossen und bersits bezahlt).

2) Far eing . Vereinsgabe pro 187475 499 .85 kr. = Mark 857. —

8) Far don Pomologischen Gartet in Mahringen 958 bkr.=Mark 43, —
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4) Drucksachen, Circulare, Berioht fiber die

Generalversammiung in Trier w. 3. w, 124 fl, — kr, = Mark 214. —
5) Fir die Bibliothek des Vereins 20 Thaler 35fl. — kr.=Mark 60, —
6) Beitriige zu Reisen der Vorstandsmitglieder

im Interesse des Vereins 100 Thaler 175 fl. — kr.== Mark 300. —
7) Auslager fiir Porto 79 8. 56 kr. = Mark 137. —
8) Gehalt des Cassiers 498 35 kr, =— Mark 85. —
9) ‘Zur Dielsstiftang 49 1. 35 kr. =Mark 85, —
10) Zur Verfiigung der Geschafisfithrung (25 %/
der Beitrdge §. 12 der Statuten) 336 fl. 35 kr. == Mark 577. —
11) Filr Versohiedenes 24 fl. 89 kr, = Mark 42, 26,

1687 fl. 30 kr, = Mark 2893. 76.
Bleibt Cassenvorrath 459 fl. 31 kr, =— Mark 787. 74.

1) Mitglieder, welche frither eintraten, aber sich noch micht in
den Monatsheften verzeichnet fanden; einige dieser Herrn wurden aus Versehen
in dem letsten Hauptverzeichnisse ibergangen. Es sind dies folgende: Inspector
Palandt in Hildesheim, Riitergutsbenitzer P, Mack in Althof-Ragnit, Baum-
schulbesitzer E. Schamal in Jungbunzlaw, Obergirtner F. J. Pfister anf
der Ginthersburg bei Frankfurt a, M.

2) Neu eingetretene Mitglieder: Felderer, Dr., Advokat, Inns-
bruck. Gauecher, N,, Baumschulbesitzer, Stuttgart. von Harbou, E, Dr,
Med., Delmenhorst, Grossherz. Oldenburg. Hermes, A., Obergiirtner, Bohloss
Dyck bei Glehn, Reg.-Bezirk Diisseldorf. Heinecke, Franz, Kunst- und
Handelsgiirtner, Schwachhausen b, Bremen. Horvath, Johann, Forastbeamter
und Oeconom, Campina, Wallachei. von Kamecke, Gutsbesitzer, Lustebuhr
bei K3slin a. d.- Persante, Preussen. Eldvemann, Dr, Stadtdirector, Varel,
Grossherzogthum ‘Oldenburg. Korolkow, Oberst im Generalstab, Taschkend
in Mittelasien (Russland). Langendorf, Jacob, Gartner auf Schloss Herten
b. Recklingshavsen, Westph, Prullage, J., Lehrer, Langwege bei Dinklage,
Grossherz. Oldenburg, Reinhard, Kaufmamn, Oehringen. Ritter, D. H,,

- Lehrer, Ostrithum bei ‘Wildershausen, Grossherz, Ol denburg. Bveboda, Nel.
Firstl, Rohan’scher Rochnunge-Revident, Svijan, Bshmen. Voigt, H., Garten-
inspector der Bergisch-Mirkischen Bahn, Elberfeld, Geislingen, Ob.-A.
Balingen, Verein fir Obstbau im O.-A. Balingen. Alfred Busse, Baom-
schulbesitzer, Cannstatt. E. Bauok, Kunstgiiriner, Hailer bei Meerholz, £ro-
vinz Hessen-Nassau. Peter Heusgen, Gutsbesitzer, Haus Muchhausen bei
Wevelinghoven, Kreis Grevenbroich. Baron Miklos Kemeny, Telsi 8z4l-
laspatok , Ungarn. K. Ksstler, Obergirtner, Hagensdorf, Baatser Kreis,
BShmen, Hermsann Rykens, Kunsigiriner bei Herrn Major von Terasch-
kowitz in Stanitza Tilliska, Kaukasus. Gartenbau-Verein Gelnhausen,
Provinz Hessen-Nasssu, Landwirth Dietrich Orb, Jean Zieglor, Landwirth,
Westhofen, und August Wogmann, Kaufmenn sus Westhofen, Rheinhessen,
Dr. Julivs Engelmann, Frankfurt a. M. H, Vollert, K. Prenssischer Hof-
gartner in Coblens, Eishler, Kgl Obergértner in Sanssouci bei Potadam.
Obst- und Gartenbauverein Oldenburg. Hermann Ahlburg, Docent der
Katurwissenschafi in Braunechweig, Freiherr von Thon Ditimar in Regens-
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burg. Math. Mousel Sobn, geprﬁfter Baumzﬂchter und Wa.ndarlehrer, Sand-
weiler bei Lnxembm-g Gutsbesitzer @ Otto in Mammendorf bei Eichenbart-
leben, .

Der Boitrag fr den Verein pro 1874756 1 Thaler — 3 Mark ist
prinumerando zu entrichten. Es wird daher gebeten, diese falligen Beitriige,
soweit sie nooh nicht eatrichtet sind, in Balde an den Cassier des ¥er-
eins, Herrn J. H, Maassen dahier, franco eingusenden, was am besien durch
Postemzah]ung geschieht. Die Quittung folgt umgehend,

‘ - Mit, dem 1. Oktober 1875 ftritt die in Trier mit grosser Mehrheit be-
schlossene, Er,hﬁhlmg deg Jahresbeitrages von 8 anf 5 Mark ein, und es ist
wegen Btellung der Rechnung sehr erwtinscht, wenn diejenigen Mitglieder,
denen dersélbe zu hoch isi, ihren Austriti im Lauf des Sommers anzeigen,

Die Vereinsgabe tiber dieKrankheiten der Obstbaume — der zweite
Theil dey Obstschutzes — wird im Semmer 1876 zer Vertheilung kommen ;
die Vereinsgabe fir 1875 wird biunen kurzem vertheilt werden, .

Reutlingen, den 15. M#rz 1875. oo
Dr. Ed. Lucas.

Die siimmtlicken Mitglieder des Vereing aus Braunschweig mit alleiniger
Ausnahme des Garteninspekior Koch haben ohne Angabe des Grundes durch
Heorrn Laudessconomierath’ Griepenkerl ihren Austriti aus dem Pomologen- Verein
erklirt. Wir bedauern diesen Verlust um so mehr, als die muthmass-
liche Ursache (Nichtankauf von noch vorhandenen Verhandlungen der Braun-
sohweiger Versammlung) doch eigentlioh keinen Grund zum Austritt geben
gollte,

. Yon Herrz G. St, Techan in Hamburg wurde der 4Dielsstiftung ein
giitiges Geschenk von 12 Rm. zugewiesen, fiir welchen Beitrag wir Namons
des Vereins verbindlichet danken. .

Kurze Notizen und Mitiheilungen,

Enormes Gewioht und fabelhafter Preis von einem Dutzend
Birnen ,,Belle Angevine® in Covent Garden market zu London.
Unter den Gegenstinden, welche bei Besuch dieses berfihmien Marktes im
vergangenen Dezember meine spezielle Aufmerksamkeit anzogen, waren 12
Birnen ,Bells Angevine*, welche zusammen 36 englische Pfund wogen und
fir” den enormen Preis von 30 Pfund Bterling oder 800 Reichsmark zum Ver-
kauf 2 ange‘boten wurden. Dieselben kamen vor der Inse! Guernsey, wahr-
scheinlich sus dem Etablissement des Horrn Th, C, Bréhaat,

o In mebreren Gartenschriften z. B. in der Revue horticole und Gardener’s
Monthly vom Januar 1875 findet man eine Beschreibung von 6 Bimen ,Belle
Angevine* des bereits genannten Herrn Bréhaut, deren eine 2,26 Kilogramm
wog uad einen Umfang von 50 Centimeter hatte, Es st wahrsoheinlioh, dass
unter den 12 Birnen, welche zn Covent Garden angoboten warden, welche
gewesen sind von den 6, wovon in den oben erwihnten Zeitschriften die Rede
war, Wie dies auch sei, ich wollte hier nur auf den enormen Preis, fiir
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welchen diese Birneh zu’London fum Verkauf ’qngeb(;ton warden, aufmerksam

machen, ‘ . .
- A, M. € Jongkindt Coninek,
N Kunst- nnd Hendelsgirtnerei -, Tottenham
zu Dedem avaart bei Zwolle, Niederlande,

Herbstschnitt, Wir k&noen ‘den Gartoern, welehe viele Biume zu be-
schneiden haben, nioht dringend genug empfelilen, diese Arbeit nicht bis zum
Frithjahr anfzuschioben. Der Herbstsohpitt eignet sich vorzliglich fiir Girtner,
‘welche von einem Garten zum andern gehen; denn ein zu spiter Bchpitt kann
den Biumen sehr nachtheilig werden, Wenn man gleich rach dem Laubabfall
mit dem Schneiden beginnt, so thut man wohl und die Gresohiifte des Girtners
werden beeser vertheilt. In der letzten Zeit ist von einigen behauptet, dass der
Schnitt des Weinstocks um diese Zeit selbat unendlich besser sei. Obwohl wir
keine vergleichende Versuche angestellt haben, so wird es uns nicht schwer
dieser Behanptung zuzustimmen, o

Behneidet man im Herbste, so hat das blossgetegte Holz des Weirstooks
Zeit zu trooknen und sich zusammenzuziehen, man weiss, dass es sich nicht
iberall vernarbt (cicatrise). Zudem was gesohieht, wenn man rechtzeitig im

‘ Friihling schneidet (und selbst bei abnehmendem Monde! letten Viertel!l)?
Der Weinstock thrint zwar nicht im Augenblick des Schnitts, der Saft (das
Wasser der Vegetation) uft spter aus den frischen Wunden,

Der Herbstachnizi kann desshalb bej allen Obstbiumen geschehen ausser
den Pfirsichen , fiir welche wir — wenigstens fir die im Freien stehenden —
den Sehaitt zu zwei verschiedenen Zeiten, vor dem Beginn der Vegetation
und nach dem Fruchtansaiz vorzichen, :

. Anmerkuag des Uebersetzers, Kiirzlich las ich in einer Gartenschrifi,
ich glaube des rheinisohen Verb., wie Jemand duroh vergleichends Versuche
festgestellt hatte, dass dem Woinstocke das Thrinen weder in. seinem 'Waohs-
thume noch Fruchttragen nachtheilig 8ei, zumal wenn die Flassigkeit auf die
Erde fiele und so wieder von ikm aufgesogen wiirde, 0.

Trockenes Obst ans Ungarn. Durch die Giite unserss verehrten
Froundes, des Professors Th. Belke in Kesthely am Plattensee erhislten wir
eine Probe von verschiedenen eingekochten und- getrockneien Friichten, als
Quitten, Melonen, Birnen, Prunellen, Weichseln, Pflaumen . 5. w. Diese
Friohte waren ebenso schén und appelitlich zubereitet wie delicat, Eine
Frav von Koreaméros hat sie bereitet und verkaurt sie dort. Ueber den Preis
per Pfund ist mir nichts Niberes bekanet. AHein es verdienen diese sehSren
Obstprodukte mit allem Recht eine 5fentliche Anerkennung: und Empfehlung,

Dr. Ed. Lacas.

Zwischen dem 2, ung 9. Mai 1875 wird die Bayerische Gartenban-
gesellschaft in Miinech en im Kgniglichen Glagpajnt eine allgemeine
Blumenausstellung veranstalion, bei welcher auch fiir getriebene Friichte,
Obstbéume und Werkzeuge Preise ausgesetzt sind. Diese dumrch ihre Reich-
baitigkeit und Schénheit ber#ihmt gowordenen Ausstellungen der Gartenbau-

* gesellschaft in Miinchen tind ebenso sehdn und sthetisoh arrangirt als wissen-
schaftlich interessant. - ’ L.
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Im Jahre 1876 wird im Indusiriepalastin Amsterdam cine Internationale
Ausstellung fir Gartenban sbgehalten werden, an deren Spitze die beden-
tendston Namen steher, walshe jetst schoun fir die Sache wirken. L.

Tm September 1875 wird ‘éine ‘grosse Ausstellung flir Ackerbau und die
einschiagigen Gewerbe in Trient stattfinden, Der Prasident ist Herr Giacomo
Giongo in Pergine in 8idtirol. Das in itslicnischer Bprache verfasste sehr
umfangreiche Programm .ist mir Jeider nicht versidndlich. L.

Die XXII. Ausstellung des Bamberger Gartembauvereins flndet
im Monat April statt; es ist mrherrsohend eme ‘Blamen- und Gemiise-Aus-
gtellung, ’

Vom 25. Augost bis 26, September d J. soll in OBIn eine Iniernationale
Gartenbau-Ausstellung unter dem Protectorat der. deaischen Kaiserin und des
deutschen Kronprinsen staitfindes, deren Programm wir in einem der nlichsten
Hefte mittheilen werden, Es ist von CSln aus der Antrag gestellt, dass Seitens
des Pomologen-Vereins diese Ausstellung, bei welcher hbesonders friiher
reifende Obstsorten, also namentlich. aush Steinobet stark verireten sein
werden, zam Zweck der Berichtigung der Namen durch einige Pomologen
beschickt werde.

Personalnachrichten.

Bargermeister Kehl In Arastadt. Aus einem Brief an Dr.Lucas,
Ein Ereigniss ist es, das jetst in unserer Gegend die Herzen aller Obst- und
Bienenziichter mit schmerzlicher Trauer erfiilit, ndmlich unser aliverehrier,
lisbenswiirdiger Blirgermeister A, Kehl in Arnstadt ist am Freitag sanft, -
nach- korzem Krankenlager, verschieden; gestern (8. Februar) Nachmittag habe
ich ihm das letzte Geleit mit gogeben. Sie haben ihn jedenfells gekannt und
seine guten Bigenachaften, ich will deshalb darliber schweigen, aber vorzliglich
wir Bienenziichter liebiem wnd vershttem ibn als einen Vater; nichis Neues
durfte da auftauchen, es wurde bekannt gemacht und erprobt. Eberbardt wird
Thuen jedenfalls in niichster Zeit daseelbe schreiben. Der Amstidter Obstbeu-
verein hat in ihm einen tlichtigen Prisidenten verlorsn. Noeh am 30, Januar
d. J. hielt er uns einen Vortrag fber.die pomologische Regel: ,,Fabian Sebastian
da fAogt der Baum zu saften anl'’ Physiologisch wies er nach, was eigentlich
der Baft sei, wie die Safistromangen statifinden, wo im Herbst und Winter
der 8aft sei und welohe Umwandiungen derselbe erfahren habe, Mit Hillfe
eines grossen Microseops haben wir demn verschiedene Hols- und Rindenstlicke
von Biiumen und SirSuchern beobachtet,

. Bittstadt ) . J. A. Lencer.

Ordensverlelhung. Am 8. Mirz (Geburtstag des Kdnigs) wurde dem
Dr. Lucse das Ritterkreur des Friedrichsordens von Sr. Majestit dem Kbn:g
von W&rttsmberg gnidlgst verlichen.

-..—_m_.__
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Neue Birmsorte.

-

Prinz Woldemar,

Mit Abhildang.

Durch die Gite des Herrn Edw. F. Rahr in Aarhuus in Dane-
mark erhielt ich Frichte und Reiser dieser vortrefflichen Herbst-
bim, welche dort aus dem Samen erzogen wurde. Die Frucht hat
sekr grosse Aehnlichkeit mit Marie Louise, s0 dass ich anfangs
tiberzeugt war, es sei diese bekannie Sorte, allein Herr Rahr ver-
sicherte, dass es ein Samling sei und auch diese schone und delicate
neue Birnsorte bereits unter dem Namen Prinz Woldemar verbreitet
werde. ' , . :
Ich gebe hier nur diese kurze Notiz und mbchte mir erlauben,
an Herrn Edw. F. Rahr die ergebonste Bitte zn stelles, im nichsten
Hefte iiber diese meue Birnsorte susfihrlich zu berichten.

Die ersten vor 3 Jahren erhaltenen Friichte waren sehr schén
und delicat; nach ihnen wurde diese Abbildung gefertigt.

Wir verdanken den danischen Pomologen bereits mehrere vor-
treflliche neue und zugleich sehr dauerhafte Birnsorten und dieser
Simling ist gewiss weiterer Beachtung werth. Reifzeit vor Mitte
Oktober. : Dr. Ed. L.

Hunt’s graue Reinette. -
Hant's Russet.
Mit Abbildung,

Diese schone und gute Frucht stammt aus Massachusets und
zwar aus Concord. Downinz :ihrt die Sorte pag. 227 unter obigem
englischen Namen auf, und sendete vor etwa 6 Jahren Reiser hicher.
In Grosse und Ansehen hat diese Sorte, die hier im Muttergarten
trug, wonach die Abbildung gefertigt wurde, mit van Mons Reinette
Aechnlichkeit, ist aber weit fruchtbarer, dirfte indess in der Giite
Jjener wenig nachstehen. Auch Downing sagt: ,sehr guter oder einer
derbesten Aepfel“. Der Baum ist friih tragbar und ist kriftig,
von missigem Wuehs und schon pyramidenformig. .

Die Grosse und Farbung der Frucht geht aus der Abbildung
hervor. Der Kelch ist offen, das Fleisch ist gelblich weiss, fein-

Tilustrirte Monatshette. , Haft 5, 1875, 9
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kornig, zart, und von siisssiuerlichem edlem Reinettengeschmack.
Der Apfel reift im Januar und hilt bis April. Jedenfalls ist diese
Sorte von sehr hervorragender Gfite umd verdient auch in unseren

Gérten Beachtung.
Dr. Ed. L.

Altersschwache Obstsorten.

Immer mehr iritt es deutlich herver, dass manche alte und
sonst sehr geschitzte Obstsorten mehr und mehr die Zeichen einer
zunehmenden Schwiche an sich tragen; soiche Sorten nehmen an
Fruchtbarkeit und Dauerhaffigkeit sichtlich ab, sie zeigen allerlei
Krankheiten, namentlich bei Birnen den Schorf, bei Aepfein das Ab-
dorren der Zweipgspitzen, Krebs u. s w.

Dass diese Krankheits- und Schwacheerscheinungen nicht iiberall
zu gleicher Zeit und in gleicher Stirke auftreten, ist wohl selbst-
verstdndlich. Allein es ist doch Pflicht des Pomologen, auf diesen
Punkt sein Augenmerk zn richten und ich méchte daher freundlichst
bitten, dass die Besitzer 4lterer Obstanlagen oder Pomologen, die
in ihren Sortimenten auch die dlteren Sorten cultiviren, auf diese
zunehmenden Schwichezustinde achten und ihre Beobachtungen der
Redaction d. Bl. gefalligst mittheilen mdchten. Rother Stettiner,
Edelborsdorfer, Edelreinetie, We:sser Winter-Calvili, Weisse und
Grage Herbstbutterbirn, St. Germam, Wildling von Motte, Manna~-
birn sind z. B. Sorten, welche bhier verschiedene Zelchen der inneren

Schwiche zeigen.
Dr. Ed. L.

Beschreibendes Verzeichniss
der von dem Deutschen Pomologen-Verein zunr vermehrfem und
aligemeinen Anpflanzung in Deutschland empfohlenen Kern- und
Steinobst-Serten.
(Bchluss,)

C. Auswahl von 25 Sorten der besten und fruchtbarsten
Kirschen- und Weichselsorten.,
I. Schwarze Herzkirschem.
Coburger Mai-Herzkirsche, **1 1. Woche der Kirsehzeit.
(Bdb. 2). Early purple Guigne in England. Isi unter den
frihesten die beste. Fiir Tafel und Markt gleich schiizbar.
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Knights'frihe Herzkirsche, **%. Gleich nach den frihesten
5 (Hdb. 111). Der Baum wiachst gut und ist sehr fruchtbar.
Fromm’s Herzkirsche, **++ 3. Woche der Kirschzeit (Hdb. 8).
Fir Tafel und Haushalt gleich gut. Zeicknet sich durch reiche
Tragbarkeit aus. .

Kriigers schwarze Herzkirsche, **{+ 3, Woche der Kirsch-
zeit (Hdb. 10). Diese schatzbare Fracht verdient die allge-
meinste Verbreitung. Baum wichst besonders kraftig und schon,

I1. Schwarze Knorpelkirschen.

Hedelfinger Riesenkirsche, **}+ 3. Woche der Kirschzeit
(Hdb. 15). Zeichnet sich durch ihre Grosse und Giite aus.
Grosse schwarze Knorpelkirsche, **++ 5, Woche der Kirsch-
zeit (Hdb. 20). Fir Tafel und Haushalt gleieh schatzbar.
Grosse Germersdorfer, **4 5. Woche der Kirschieit (Hab. 174).
Zeichnet sich durch Tragbarkeit, Gite und Grosse der Frucht
aus; auch der Baum wichst besonders kraftig.

Schneiders spite Knorpelkirsche, **+4 5. Woche der
Kirschzeit (Hdb. 178). Verdient wegen ihrer Gite und Trag-
barkeit haufiz angepflanzt zu werden, -

I11. Bunie Herzkirschen.

Winklers weisse Herzkirsche, *¥¥++ 2. Woche der Kirsch-
zeit (Hdb. 26). Sebr gute Frucht, namentlich auch fir
den Markt. .

Lucienkirsche, ** 3. Voche der Kirschzeit (Hdb. 29), Eine
der besten und delikatesten Kirschen.

Eltonkirsche, **+ 3. Woche der Kirschzeit (Hdb. 28). Diese
kﬁst},i’che Frucht zeichnet sich dureh Grosse und Tragbarkeit aus.

Runde #fiarmoririe Stsskirsche, **t 4, Woche der Kirsch-
zeit (Hdb. 189). Lachend schone Frucht, die sich durch guten
Geschmack und reiche Fruchtharkeit auszeichnet.

IV. Bunte Knorpelkirschen. ' :

Grosse Prinzessinkirsche (Bigarreau Napoléon), **++
4. Woche der Kirschzeit (Hdb. 37). Allgemein bekannte, vor-
treffliche grosse Frucht fir Tafel, Markt und Kiiche.
Bittners §pate fothe Kno rpelkirsche, **}+ Ende der
5. Woche der Kirschzeit (Hdb. 82). Zeichnet sich durch Trag-
barkeit, Gresse und Haltbarkeit am Baume aus.
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V. und VI 6Gelbe Herzkirsechen und Knorpelkirschen.
Déonissens gelbe Knorpelkirsche, **+ 5. Woche der Kirsch-
zeit (Hdb. 47). Sehr gute Tafelfrucht, Baum starkwichsig
und tragbar.

VII. Siissweichseln.

Rothe Maikirsche, **{ 2. Woche der Kirschzeit (Hdb. 50).
Schitzbar fir Tafel und Haushalt. Ebenso empfehlenswerth ist
die Folgerkirsche, die mit der Rothen Maikirsche die grosste
Aehnlichkeit hat und nur einige Tage spater reift.

Rothe Muskateller, **} 8—4, Woche der Kirschzeit (Hdb. 54).
Grosse, fast runde delikate Kirsche. Baum sehr rasch wach-
send und sehr fruchtbar, '

VIII. Glaskirschen.

Spanische Glaskirsche, **+ 2, Woche der Klrschzelt (Hdb. 89).
Grosse fir Tafel und Haushalt sehr schitzbare, glattrunde
Glaskirsche, Baum sehr traghar.

Grosser Gobet, **t 3. Woche der Kirschzeit (Hdb, 57). Fir
Tafel und Haushalt gleich gut; besonders ausgezeichnet zum Ein-
machen. Auf Weichsel wie Siisskirsche veredelt ist sie sehr tragbar.

IX. Weiehseln.

Siisse Frihweichsel, *1f 2. Woche der Kirschzeit (Hdb. 66).
Werthvolle Kirsche fiir Tafel und Haushalt, die bei Regen-
wetter nicht leicht aufspringt.

Ostheimer Weichsel, **++ 4. Woche der Kirschzeit (Hdb. 68)
Allgemein bekannte gute Frucht, wohl die beste und frucht-
barste aller Weichselsorten.

Grosse lange Lothkirsche, *t+ 5. Woche der Kirschzeit
(Hdb. 99). (Doppelte Schattenmorells). Als Schattenkirsche
allgemein beliebt und wohl die beste unter diesen. Baum rasch-
wachsend und fast jihrlich tragbar.

. X. Amarellen.

Konigliche Amarelle, **4+ 2. Woche der Kirschzeit (Hdb.
104). Sehr schone, 'leichtrothe vortreffliche Amarelle. Baum
sehr tragbar.

Spite Amarelle, *“'H' 3. Woche der. Kirschzeit (Hdb. 108)
Far Tafel und alle wirthschaftlichen Zwecke gleich gut.
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XI. und XII. Halbkirsechen und Halbweichseln.
Kéonigin Hortensia, ** 4—5. Woehe der Kirschzeit (Hdb. 58).
Vorziigliche Tafel- und Marktfrucht; eine der edelsten und
schonsten Kirschen.

D. Auswahl von 25 Sorten der besten und fruchtbarsten
Pflaumen~ und Zwetschensorten.

I. Rundpfianmen, Damascenen.

Bunter Perdrigon, ** August (Hdb. 61). Vortreffliche grosse
Tafelfrucht; Baum von méssigem Wuchs, fusserst fruchtbar,

Kirkes Pflaume, **f Anfang September (Hdb. 33). Bereits
allgemein geschitzte, losige, recht gute Tafel- und Markt-
frucht; taungt auch zum Welken; Baum tragt reichlich.

Braunauer aprikosenartige Pflanume, **+ Anfang Sep-
tember (Hdb. 48). Far die Tafel sehr gut, getrocknet noch
vorziiglicher als Hauszwetsche, Baum sehr gross und fruchtbar,

Lepine, **{{ September (Hdb. 104). Mittelgrosse, lange halt-
bate Tafel- und Wirthschaftsfrucht; sehr gut zu Prunellen.
Baum miéssig gross, sehr fruchtbar.

II. Ovalpflaumen, Konigspflaumen.

Konigspflaume von Tours, **+ Mitte August (Hdb. 70).
Aeusserst tragbare, sehr angenehme Frucht, verlangt etwas
feuchter Boden; der Baum hochwiichsig und sehr tragbar.

Esperens Goldpflaume, **+ September (Hdb. 51). Schatz-
bar fir Tafel und Markt. : )

Washington, ** September (Hdb. 70). Zeichnet sich durch Giite,
Schoénheit und Grosse aus.

Jefferson, ** September (Hdb. 62). Ganz vorzigliche Frucht,
die sich durch Schonheit, Grosse und Geschmack auszeichnet,

III. Eierpflaumen. ' ‘

Nienburger Eierpflaume, **{ Mitte September (Hdb. 80).
Grosse, sehr gute, schone Tafel- und Marktfrucht, taugt nach
Oberdieck auch zum Welken; der Baum #usserst fragbar.

Violette Jerusale mspflaume, **+ Mitte Sept. (Hdb. 12).
Gross, reichtragend, sehr gut fir die Tafsl und Kiche.

IV. Edelpfiaumen, Reineclauden.

Frihe Reineclaude, **+ Mitte August (Hdb. 7). Gute Frucht,
auch werthvoll durch ihre frihe Reife.
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Grosse Reineclaude, **+ August (Edh 58). Bekannte gute
Sorte; Baum gedeiht berall und ist fusserst fruchtbar.

Althanns Reineclaude, **+ Anfang September (Hdb. 253).
Grosse, delikate, tiberaus schone Frucht; Baum trigt reichlich.

Meroldts Reineclande, **++ Mitte September (Hdb. 50).
Hochst schitzbare Frucht, die sich durch guten Geschmack und
Tragharke#t auszeichnet.

V. Wachspﬂaumén, Mirabellen.

Rangheri’s Mirabelle, **+{1 Mitte August (Hdbh. 44).
Vorzugliche, reichtragende, auch zumt Welken zu empfeh-
lende Frucht.

Gelbe Mirabelle, **++ Ende Augush (Hdb. 74) Zwar picht
gross, aber warthvoll fiir Tafel wie Kiche.

V1. Zwetschen.

Hartwiss' gelbe Zwetsche, **f Anfang September (Hdb 15).
Fiir Tafel und Haushalt sehr brauchbar Mittelgrosse, sehr
schone, sehr gute und sehr rexchtragende Zwetsche.

First's Fribhzwetsche, **}} Ende August—September (Héb.
25). Werthvolle Frucht fitr Tafel und Maushalt. Ihr gleich
zu stellen wire Wangenheims- und die Esslinger Frihzwetsche.

@rosse Zuckerzwetsche, **++ Ende August (Hdb. 22). Schone,
grosse Fracht, fir alle Zwecke gleich gut. .

Italienisehe Zwetsche, **f September (Hdb. 7). Pir Kdche
und Haushalt gleich gut. Sehr grosse vorziigliche Zwetsche.

Hauszwetsche, ¥*++ Oktober (Hdb. 8). Bekannte gute Tafel-
und Wirthschaftsfrucht, - die jedenfalls zu den besten aller
-Sorten zahlt. Der Baum Hebt guten, in der Tiefe fouchten Boden.

VIi. Halbzwetschen. ‘

Biondecks Frihzwetsche, **t1 Anfang August (Hdb. 134).
Ist unter den grossern FrGhpflaumen wohl die beste.

Violette Diaprée, **{ Ende August (Hdb. 21) Werthvolle
Frucht fir alle Zwecke. Eine der tragbarsten Friihzwetschen.

Konigin Victoria, **} Ende August (Hdb. 137). Sehr schone,
grosse Frucht, die in jedem Boden gut fortkommmt.

Frankfurter Pfirsichzwetscle, ¢+ 4 Mitte Bep’bemﬁer (Hdb,

" 240). Sehr gresse, fiberass schdne und sehr gute Halbawetsche.
Baum wichst gut und trigt in gutem Boden reichlich.
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E. Aprikosen.
Auswahl von 10 der besten Sorten.

Aprikose vor Nancy, **' August, Fiucht ziemlich gross,
Fleisch saftvoll, nie mehlig werdend.

Aprikose von Breda, **! August. Frucht sehr saftreich, von
ananasartigem Geschmack, sehr fragreich und nie mehlig
werdend. P

Grosse Zuckeraprikose, **! August. Fleisch saftvoll, von vor-
trefflichem (Jeschmack, nie mehlig werdend.

Aprikose von Tours, ** Aungust. Grundfarbe weiss, Sonnen-
seite goldgelb, Fleisch von sissem gewiirzhaftem Geschmack.

Luizet’s Aprikose, **! September. Fleisch von gewirztem, er-
habenem Geschmack,

Wahre grosse Frihaprikose, **! Ende Juli. Fleisch gold-
gell, saftvoll, gut von Geschmack.

Ambrosia Aprikose, ** August. Fleisch orangegelb, sehr saft~
reick, sehr grosse Frucht.

Buhm von Pourtales, **! Juli. Vorziigliche frihe Frucht:

Andenken von Robertsau, **! August. Frucht gross, sehr
gewiirzhaff.

Moorpark, ** September. Bekannte gute Frucht.

F. Pfirsiche und Necfa.rinen.

Auswahl von 25 der besten in Nord- und Mitteldeutschland an
warmen Spalierwinden gui gedeihenden Sorten.

Prachtvolle Aprikosenpfirsich, ** September. (Hdb. 5H6).
: Frucht gross, sehr gut, durch ihre spite Reifzeit angenehm.
Bollweiler Liebling, ** August (Hdb. 6). Frueht gross, in

warmen Lagen fruchtbar und sehr schén.

Bourdine, ** September (Hdb. 45). Frucht sehr gut, Baum
frachtbar, '

Brugnon von Feligny, ** Ende September. Verdient wegen
ihrer késtlichen Friichte die allgemeinste Verbreitung.

Galand-Pfirsich, ** September, (Hdb. 30). Ausgezeichnete
Pfirsich, die fruehtbar und nieht empfindlich ist. )

Galande de Montreuil, ** September. Eine der allerhesten
Sorten, die sehr fruchtbar und nicht empfindlich ist.
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Konigin der Obstgarten, ** September (Hdb. No. 48). Sehr
schone grosse Frucht; der Baum ist fruchtbar und nicht em-
pfindlich. .

Leopold L, ** Verdient wegen ihrer Grosse und Schanheit all-
gemeine Verbreitung. Verlangt warmen Standort, ist aber sehr

, fruchtbar. )

Georg IV., ** September (Hdb. 31). Sehr schone grosse Frucht,
Baum sehr fruchtbar und nicht empfindlich. "

Rothe Magdalenen Pfirsich, ** September (Hgb. 16). Frucht
schin; Baum fruchtbar und nicht empfindlich.

Weisse Magdalenen Pfirsich, ** August (Hdb. 5). Mittel-

. grosse, recht gute Frucht, .

Malta Pfirsich, ** September (Hdb, 39). Frucht gut; Baum
in warmer Lage fruchtbar.

Frihe Mignon, ** August (Hdb. 4). Sehr werthvolle Friih-

" pfirsich, Baum fruchtbar und nicht empfindlich.

Grosse Mignon-Pfirsich, ** September (Hdb. 21). Alte be-.
kannte gute Frucht; Baum sehr fruchtbar und nicht empfindlich.

Elrtiges Nactarine, ** September (Hdb. 79). Sehr gute frucht-
bare Nectarine. '

Prinzessin Marie von Wirttemberg, ** September (H. 35).
Sehr gute und schdne Frucht; an warmen Lagen sehr fruchtbar.

Prinzessin von Wales, ** September. Frucht gross, Fleisch
schmelzend ; ist eine der gréssten und schonsten Pfirsiche, ‘

Fraher Purpurpfirsich, ** September (Hdb. 18). Eine der
besten Serten fiir Norddeutschland; Baum tragbar und nicht
empfindlich. o ‘ i

Schmidbergers Pfirsich, ** August (Hdb. 18). 'Eine der
werthvollsten Frihpfirsiche. _ o

Schone von Doué, ** September (Hdb. 28). Sehr gute frihe
Sorte, die sich auch hier bewshrt hat. S

Venusbrust, ** Oktober (Hdb. 52). Alte bekannte ‘gute Sorte,
die warme Lage verlangt, ' : :

Willermosz, ** September (Hdb. 54). Eine sehr gute Frucht;
auch der Baum ist sehr fruchtbar.

‘Madame Gaujard, **! Wurde 1858 von Narcisse Gaujard ge-

zogen. Frucht gut; eine der hiirtesten Varietiten, die sich sehr
verbreiten wird. :
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Schéne von Vitry, ** September. Frucht von grosser Gite und
Schonheit.

Schone von Westland, September. Sehr schone Frucht, die
in Westland (Holland) vielfach angepflanzt und nach Haag,
Amsterdam und England verschickt wird.

G. Wein.

Der Wein stand zwar nicht auof dem Programm der Trierer
Versammlung, es wird aber sehr forderlich sein, wenn ich kurz die
Sorten hier anfihre, welche auf den friiheren Versammlungen zur
allgemeinen Anpflanzung empfohlen wurden. Gleichzeitig lasse ich
eine Liste derjenigen Sorten folgen, welche sich theils zum Treiben,
theils zur Bepflanzung der Talutmanern eignen, da dieselben eine
grosse Rolle im Norden spielen und die Ansichten dariiber noch sehr
auseinander gehen.

In Gotha wurden von dem erfahrenen Oenologen Stadtrath
Thrinhardt in Naumburg folgende Sorten empfohlen: .

I. fir Planzungen, die keine besonders geschiitzte Lage haben
und fiir welche keine sorgfiltige Kultur des Bodens und der Be-
bandlung angewendet werden kann: ‘

1) Rother Gutedel. 3) Blauer Portugieser (Oporto.)
2) Weisser Guiedel. © 4) Friher blaver Champagner.

II. Fir Pﬂanzun'gen, die geschiitzte Lagen und guten Boden
haben ‘und wo sorgfiltige Kultur angewendet werden kann:

5) Diamant Gutedel, 8} Frither Gutedel.
6) Muscat Gutedel. 9) Seidentraube.
7) Pariser Gutedel. 10) Friher Malinger.

1L TUnter ahnlichen Verhdltnissen, wie ad. II. sind moch zu
empfehlen ; C

11) Friher Leipziger. .14) Rothstieliger Dolcedo.
12) Friher rother Malvasier. 15) Friher Burgunder.
13) Blauer Blussard. v

In Braunschweig wurde die Frage: ,Welche Tafeltrauben sind
far den Anbau, namentlich in Norddentschland zu empfehlen#* von
Thrinhardt eingehend beantwortet und folgende Sorten empfohlen:
1) Der gewdhnliche Weisse oder Griime Gutedel und
2) Der Rothe Gutedel, beides gute tragbare Tafeltrauben.
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8) Muscat Gutedel. Er reift 8 Tage frither, als der gewdhnliche
Gutedel. Die Traube ist gut von Geschmack, von grosser Siissig-
keit, verlangt aber wihrend der Bliithe warme Witterung.

4) Pariser Gutedel. Wird einige Tage frither reif, als der gewohn-
liche Gutedel und halt sich linger.

5) Der Konigsgutedel. Die Beeren firben sich schon roth, wenn
sie aus der Blithe kommen; die grossen Trauben halten sich
lange.

6) Diamant Gutedel. Er verlangt einen humusreichen, kriftigen
Boden. Beeren und Trauben sind gross, von vorziiglichem Ge-
schmack. Wihrend der Blithe ist er empfindlich und wird bei
passkalter Witterung leicht zweiwiichsig,

7) Blawer Portugieser und

8) Blauer St.Laurent, beide reifen -ziemlich frih und sind sehr gut
von Geschmack.

9) Dolcedo du Po. Awusserordentlich siiss und von grosser Tragbar-
keit; er verlangt aber einen warmen Standort.

10) Jakobstraube. Sie reift zwar frih, hat aber kleine Beeren und
keinen besondern Geschmack.

11) Priiher schwarzer Champagner. Reichiragend, frith, aber wegen
der diinnen Hiilsen leicht faulend.

Wenn die genannten 11 Sorten bei ginstigen Bodenverh&ltnissen
und recht geschiitzter Lage in verschiedenen Gegenden von Nord-
deutschiand noch freistehend am Pfahl kultivirt werden, ist es bei
den nun folgenden Sorten mnicht der Fall. Sie gehoren an Spalier-
‘Winde oder Mauern:

12) Der Frihe weisse Malvasier, (friher Leipziger). Die Traube
ist grossbeerig, hat eine dinne Schale, reichen Saft und siissen
Geschmack. In feuchten Herbsten wird er leicht faul.

13) Gelbe Seidentraube. Traube goldgelb, braungefieckt, von
vortrefflichem Wohlgeschmack.

14) Friher Malinger. Eine der frihesten Sorten. Die Beeren
und Trauben sind zwar nicht sehr gross, doch a,usserordenthch
siiss; der Stock ist sehr tragbar

15) Madelzine Angevine. Sie reift noch 8 Tage friher, als

" der Frithe Malinger. Die Beeren sind ziemlich gross und von
vortrefflichem Geschmack.

16) Rothet fraher Malvasier. Trauben gross und schdn gefirbt.
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Von den Tafeltraubensorten, die in Norddeuischland nicht im-
mer, aber doch in recht warmen Jahren ihre Reife erhalten, empfiehlt
Oberdieck:

1) Weisser Muscateller. 5} Madeleine royale.
2) Rother Muscateller. 6) Frither Muscateller von Saumur.
3) Vanillentraube. 7) Blane Isabelle.
4) Blaner Troltinger, (Franken-
thaler).

Garten-Inspektor Koch in Braunschweig empfahl:
1) Madelaine Angevine. 3) Friher Malinger.
' 2) Madelaine royale. 4 Friiher Muscateller von Saumur,
als die 4 friihesten Serten. Hierauf folgen: a) weisse Trauben:
5) Diamant. 8) Chasselas Vibert,
6) Frither Leipziger. 9} Alexander Gutedel.
7) Chasselas superial. 10) Pariser Gutedel.

b) Traubensortenr mit rothen Friichten:

1) Rother friher Malvasier. 4) Rother spanischer Gutedel.
2) Rother Krach-Gutedel. 5) Chasselas Negrepont.

3) Rothgaisler.

¢) Mit schwarzen Trauben:
1) Blauer Rheingauer. 3) Blauer Portugieser.
2) Oporto. 4) Rothstieliger Dolcedo.

5) Schwarze Griechische Traube.
Nach Cammerrath Uhde ist Madeleine Angevise der Frihen
Malinger bedeutend vorzuziehen, da sie poch cinmal me gross wird
und 8 Tage friher reift.

Fir Talutmavern und zur Treiberei kann ich folgende Sorten
besond*e;-s empfehlen:

1) Amber Cluster. Beere rundlich, oval, weiss, anf der Sonnen-
seite ambrafarbig; Fleich siiss und saftig. Tragt sehr gut und ist
eine der besten Friihsorten. ‘

2) Buckland Sweet Water. Traube sehr gross und gut vélzweigt.
Beere rand, im reifen Zustande bernsteiufarbig; Fleiseh saftig
und sehr aromatisch. Fine vorsigliche Traube, die leicht und
gut. tragt. ‘ .

3) Chapial. Traube grass, etwas Jang; Beere mittelgross von Bern~
steinfarbe; Fleisch siiss und saftig; ansserordentlich fruchibar.

4y€aron'Hall muscat. Traube gross, Beere rund; Fleisch saftig.
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5) Duchesse of Buccleuch. Traubelang; Beere mittelgross, von -
blasser Bernsteinfarbe; eine wahrhaft delicate Traube.

6) Forster's white Seedling. Traube gross, Beere gross, rundlich,
siss und aromatisch. Wuchs kriftig, sehr fruchtbar. Eine der
allerbesten Sorten.

7) Golden Champion. Traube gross, gut verzweigl; Beere
sehr gross, Geschmack gut. Die Traube ist empfindlich.

8) Muscateller von Alexandria. Traube gross, verzweigt;
Beere gross, blassgelb, von ausgezeichnetem Muscatgeschmack.
Hangt selir lange und verlangt viel Wirme,

9) Chasselas Mammelon. Traube gross, sehr #stig und gut ver-
zweigh, Frucht von vorziiglichem Geschmack.

10) Black Prince. Traube lang; Beere rundlich, blau. Fleisch
saftig, von angenehmem Geschmack. Sebkr fruchtbar.

11) Black Hamburgh. 'Traube gross, gut verzweigt; Beere gross,
mit einem dichten, bliulich-schwarzen Reif bedeckt, (= Blauer
Trollinger). .

12) Hamburgh Mill Hill, (Champion). Traube gross und schén;
Beore gross, etwas blass; Haut diinn, Fleisch saftig und siiss.

13) Victoria Hambourgh. Aehnlich dem Black Hambourgh.
Kriftig und tragbar; eine Traube ersten Ranges.

14) Royal Ascot. Traube gross; Fleisch fest, sehr saftig und ATO-
matisch. Nicht empfindlich, sehr fruchtbar, verlangt aber viel
Wirme.

15) Trentham black. Traabe gross, Beere gross, oval; Fleisch
sehr saftig und zmckerhaltig; verlangt viel Warme.

16) Black Barbarossa. Traube sehr gross, zu den besten blauen
Sorfen gehdrend. » ,

17) Lady Downes Seedling. Dunkelblau, spit reifend, oft erst
gegen Weihnachten.

18) Muscat Himburgh. Beere von vorziglichem Aroma, dunkel-
blau. Verlangt pach der Blithe viel Warme.

- , W. Lauche.

Usber das weitere Beorenobst, Stachelbeeren, Johannisbeeren
u.8.w. hatte der durch seine gediegenen Arbeiten wiber diese Obstgruppe
bekannte Pomolog Hofgiirtner Maurer in Jena die Giite, eine Aus-
wahl der besten und zur Anpfamzung empfehlenswerthesten Sorten
zusammen zu stellen, welche hier folgt. Dr. E I
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Auswahl des anerkannt besten Beeremobstes.
B ' Stachelbeeren.

o 1) Rothe:
Alieant, kitschroth, gross, rundlich, behaart, L*)
Bloodhound, purpurroth, sehr gross, rundlich, haarig, Ia.
Companion red, Hopleys, dunkelroth, sehr gross, rundlich, haarig, Ia,
Defiance, Leighs, dunkelpurpur, sehr gross, elliptisch, haarig 1
Drum major, Cololoughs, dunkelroth, sehr gross, rundlich, bekaart, Ia.
Emperor, Smiths, dunkelroth,, sehr gross, rundlich, behaart, Ia.
Jolly miner, kirschroth, sehr gross, elliptisch, glatt, Ia.
Jolly printer, schmutzig kirschroth, sehr gross, elliptiseh, glatt, Ia.
London, dunkelroth, sehr gross, elliptisch, glatt, Ia.
Lord Suffield, roth, sehr gross, rund, glatt, Ia.
‘Monstrueuse, hellroth, sehr gross, langlich, giatf, Ia.
Printer, roth, sehr gross, lang, glatt, Ia.
Queen British, roth, sehr gross, linglich, gestreckt, behaart, Ia.
Queen Mab, Williamsons, kirschrotk, gross, rund, behaart, Ia.
Rifleman, Graves, karminroth, sehr gross, rundlich, glatt, Ia.
Roaring Iien, kirschroth, gross, elliptisch, glatt, Ia.
Royal Sorrester, kirschroth, gross, elliptisch, haarig, I
Samling von Maurer, roth, sehr gross, rund, behaart, Ia.
Twigem, Johns, hellroth, sehr gross, elliptisch, haarig, Ia.
Vietory, Rawlinsons, duckelkirschroth, gross, rundlich, behaart, Ia.
' 2) Griine: -
Duke of Bedford, dunkelgriin, sehr gross, rundiich, glatt, I.
Early green, dunkelgriin, klein, rund, haarig, 1
Esmerald; Leighs, dunkelgriin, gross, elliptisch, wollig, Ia.
Glenton beanty, griin, sehr gross, lang, glatt, Ia.
Green willow, Johnsons, grasgriin, sehr gross, linglich, glatt, Is.
Jolly angler, Collins, apfelgriin, sehr gross, rundlich, wollig, Ia.
Nettle green, Hopley’s, hellapfelgriin, gross, eliptisch, haarig, Ia.
Simling ven Pansner, griin, sehr gross, linglich, glatt, Ia.
Smiling beauty, Beaumonts, grin, sehr gross, elliptisch, haarig, Ia.
. Sparcklet, Knights, apfelgriin, sehr gross, lianglich, glatt, Ia.
: - -8) Gelbe:
Britannia, Leicesters, ochergelb, sehr gross, elliptisch, wollig, Ia,
Bumper, Thomps., trib dunkelgelb, sehr gross, elliptisch, behaart, Ia,

HL= erste Qualitiit in der Gite und im Wohlgeschmack, Ia. allererste Qualitat.



142 Spezielle Pomologie-

"Golden crown, hellgelb, sehr gross, rundlich, behaart, Ia.
Prince of Orange, hellgelb, sehr gross, elliptisch, haarig, Ia.
Smoeth yellow, Ranslebens, griingelb, sehr gross, eltiptisch, wollig, Ia.
Smuggler, Buerdsills, hellgelb, sehr gross, elliptisch, haarig, Ia. .
Teazer, Prophets, dunkelgelb, sehr gross, rundlich, haarig, Ia.
Two to one, Wittackers, citronengelb, sehr gross, elliptisch, glatt, Ia.
Yellow Lion, Wards, hochgelb, mittelgross, rundlich, haarig, Ia.
Yellow Seedling, ochergelb, gross, elliptisch, glatt, Ta.

4y Weisse:
Apollo, Gibstons, gelblichweiss, gross, rundlich, haarig, Ia.
Elisabeth, gelbweis, sehr gross, langlich, behaart, Ia.
Fleur deLys, Hagyes, gelblichweiss, sehr gross, elliptisch, haarig, Ia.
Hero of the north, weiss, sehr gross, lang, glatt, Ia.
Leveller, weiss, sehr gross, langlich, glatt, Ia.
Queen Ann, Samps., grinlichweiss, sehr gross, eiformig, wollig, Ia.
Queen Mary, Morri's, grinlichweiss, gross, elliptisch, wollig, Ia.
Samling von Pansner, grinlichweiss, gross, rund, haarig, Ia.
Shanon, Hopleys, weiss, sehr gross, elliptisch, glatt, Ia.
Tallyho, weiss, sehr gross, lang, glats, 1a.

Johannisbeeren.

1) Rothe:
Caucasische, Traube lang, Beeren sehr gross, dunkelroth, glinzend, Ia.
Hollandische, Tranbe lang, voltbeerig, Beere gross, hellroth, Ia.
Langtraubige, Traube sehr lang, locker, Beeren gross, hellroth, Ia.
Versailler, Traube lang, vollbeerig, Beeren gross, dunkelroth, I.

2) Rosafarbige:
Champagner, Traube kurz, gedringt, Beere gross, blassroth, L
, 3) Weisse: -
Grossfrichtige, Traube gross, gestreckt, Beere sehr gross, gelb
lichweiss, Ta.
Hollandische, Traube gestreckt, bis 5 Zoll lang, Beeren sehr

gross, weiss, Ia.
4) Sehwaree:

Bangup, Traube kurz, vollbeerig, Beere sehr gross, schwarz, Ia.
Neapolitanische, Traube gross, vollbeerig, gedringt, Beere
gross, schwarz, Ia.
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5) Ambrafarbige:

Ambrafarbige, Traube kurz, vollbeérig, Beere mittelgross,
schmutzigbraungelb, II.

Himbeeren.
1) Rothe:
Carters fruchtbare, Frucht sehr gross, rundlich, dunkelroth, [a.
Fastolff, Frucht sehr gross, rund, purpurroth, festfleischig, Ia.
Herrenhauser Konigs-H., Frucht gross, lang, festfleischig, dunkel-
roth, Ia.
von Tirks-H., Frucht sehr gross, rundlich, dunkelroth, festfleischig Ia.

2) Gelhe:
Antwerpener, Frucht gross, blassgelb, langlich, Ia.
Malteser, Frucht gross, rand, hellgely, Ia

3) Fleischfarbige:
Brinkles orange, Frucht gross, rund, hellorangeroth, Ia.

4) Zweimaltragende rothe:

Rothe Merveille ; Frucht gross, rund, dunkelroth, Ia.
Neue Fastolff, Frucht sehr gross, langlich, dunkelroth, Ia.

, ) Zweimaltragende gelbe:
Neue gelbe Merveille, Frucht gross, rundlich, hellgelb, vor-
ziiglich, Ia.
Jena, im Marz 1875. H. Maurer.

Van Mons Unbekannte,

Diese Birnensorte, die Herr Superintendent Oberdieck in Jeinsen
von Herrn von Mons bekommen hat, wird in den pomologischen
Notizen sehr gelobt. Dies veranlasste mich vor etwa 4 Jahren unter
vielen andern Sorten auch diese Sorte von Herrn Oberdieck kommen
zu lassen, - Die Hardenponts Winterbutterbirne litt bei mir sehr am
Absterben und Grindigwerden der Zweige, wesshalb ich diesen Baum
mit der von Mons Unbekannten im Leitzweige umveredelte und die
andern Zweige entfernte. Im Frihjahre 1874 hatte ich die Freude
den Baum, der herrlich gewachsen war, zum ersten Male mit Blithen
bedeckt zu sehen. _ Die Frichte setzten gut an und bildeten sich
schon aus. Es waren im October zwischen 60 und 70 Friichte auf
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dem Baume, FKinige der Anfangs Oct, abgenommenen Friichte reiften
schon im December. Die andern, etwa am 20, Oct. abgenommenen,
hielten sich bis Mitte Febr. 1875 ganz gut und waren von kdst-
lichem Geschmacke und ganz schmelzend. Am 10, Febr. ging ich
nach Grevenbroich, um Herrn Uhlhorn einige zur Probe zu bringen.
Diese Birnensorte mdchte ich allen im nordlicher Deutsechland Woh-
nenden angelegentlichst zum Anpflanzen empfehlen wegen der vielen
guten Eigenschaften. Hardenponts Winterbutterbirne und die Winter-
dechantsbirne leiden hier zu viel am Absterben und Grindigwerden
der Zweige.

Hochneukirch, den 17. Februar 1875. Vahrenkamp.

Lade’s spate Kunorpelkirsche.

Am 10. September sah ich in Monrepos bei Geisenheim im Obst-
park des Herrn Generalkonsul Lade den Mutferbaum der oben
genannten Kirschensorte reich mit reifen und halbreifen Kirschen
bedeckt Es ist eine harte Stsskirseche etwa von dem Ansehen und
der Grosse der Frihen schwarzen Maikirsche, angenehm und siiss
von Geschmack. Gegen meine Annahme, dass die Vogel einer so
seltenen Frucht sehr nachstellen mochten, versicherte mir Herr Lade

das Gegentheil.
‘Jager.

Bewasserung der Standbiume an Gebduden mit
Dachrinnen durch das Dachwasser.

Gegen meine Gewohnheit, fir verschiedene Zeitungen nie iber
denselben Stoff zu schreiben, bringe ich heute fiir die Pomologischen
Monatshefte eine Mittheilung, welche ich in dhnlicher Weise (jedoch
nicht gleichlautend) in Regels Gartenflora verdffentlicht habe, weil
sie fir die Leser besonderen Werth hat. Es betrifft die in der Ugber-
schrift bestimmt ausgedriickte Sache. Wer an ein ‘Gebdude Obst- -
baume und Weinstocke gepflanzt hat, wird auch schon die Erfah-
rung gemacht haben, dass die Standbiume durch Entziehung des
Dachwassers sehr durch Tyockenheit leiden, bésonders in den ersten
Jabren. Der Uebelstand ist natiirlich in verschiedenen Lagen und -
Bodenverhaltnissen verschieden, und es kann Platze geben, wo die
Wasserentziehung sehr ndtzlich wirkt. -
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. Das einfacke Mittel, die Standbiume, ohne eine Hand anzulegen,
zu bewissern, besteht nun darin, dass man in dem Abfallrohr, 1
bis 2 Fuss dber dem Boden, ein schwaches Rohr geneigt anbringt,
. welches das Wasser lings des ganzen Gebaudes dureh an der Unter-
seite angebrachte Locher auf der ganzen Mauerrabatte gleichmassig
ausfliessen lasst, so dass bei jedem Regen day ganze Dachwasser zur
Verwendung kommen kann. Die geringen Kosten; welehe ein solches
Rohr macht, konnen nicht in Betracht kommen. Wer eine Dach-
rinne mit Abfalirohr bezahlen kann, hat auch so viel, um noch
eine Bewasserungsrohre machen zu lassen. Unter der Bewiisserungs-
rohre muss am Fallrokr eine Klappe angebracht werden, welche erst
geschlossen wird, wenn man die Bewisserung fir néthig halt. Das
Dachwasser hat mehr dingende Eigenschaften, als anderes Regen-
wasser, weil darin der Koth zahlreicher Vogel, Tauben, Sperlinge, -
Bachstelzen und anderer Haus- und Hofvogel aufgelost wird.

Jager

Ueber das Ausgraben von formirten alteren
Obstbaumen,

Jedem Gartenbesitzer ist es aus eigener Erfahrung bekannt, wie
nachlassig und oft auf ganz barbarische Art die Obsthiumchen aus
den Baumschulen ausgegraben werden und es gibt im Verhaltniss
noch sehr viele Baumschulbesitzer, die auf das sorgfaltige Ausgraben
der zum Verkaufe bestimmten Obstbiume keinen besonderen Werth
legen, obwohl dadurch das Anwachsen des Baumes und das Gedeihen
desselben oft in Frage gestellt wird.

Besonders bei Bezug von formirten Obstbiumen bekommt man
dann oft Biume zugesendet, wo ganze starke Wurzeln abgehackt
und beschidigt vorkommen; ich spreche hier ganz aus eigener Erfah-
‘rung, da ich aus renommirten Baumschulen-Etablissements derartig
beschidigte Biume zugesendet bekam; fragte man dann die Eigen-
- thimer der Baumschulen, warum dieselben micht sorgfiltiger die
- Biume ausgraben, so bekommt man. meistens die Antwort, dass man
eben nicht iberall sein Auge haben kann und man sich auf die Ar-
beiter nicht verlassen kann. i ,

Ich erlaube mir nun eine Art des Ausgrabens von formirten

Obstbaumen, sowie ilterer Obstbiume, wenn letztere in Folge von
Illustrirte Monatshefte. Heft 5. 1875. 10
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Verinderung im Garten oder aus anderen Ursachen umgesetzt wer-
den miissen, mitzatheilen.

Bei dem auszugrabenden Baume bleibt die Baumscheibe, deren
Durchmesser sich nach der Stirke des Baumeés richtet, also 2/, bis
4 Fuss betragen kann, vollstindig unberiihrt und es wird um die-
selbe der Boden in Form eines Grabens ausgeworfen, so dass der
Baum mit einem Erdkegel stehen bleibt. Dieser Erdkegel lasst- sich
dann sebr leicht auflockern, ohme die Wurzeln zu beschidigen und
der Baum kann auf diese Art mit einem vollstdndig gesunden, un-
beschidigten Wurzelkranz herausgenommsn werden, die iber den
Erdkegel, alse in den Graben reichenden Wurzeln konnen mit der
Baumseheibe abgenommen werden, wodurch das Gedeihen der Biume
nicht gehindert wird. :

Es wird durch diese Arf des  Ausgrabens der Vortheil gewonnen,
dass wenn der Gartenbesitzer oder Baumschulvorstand nicht selbst
bei dem Ausgraben der Biume zugegen sein kann, derselbe den
betreffenden Arbeitern den zu belangenden Erdkegel markirt, und
der Arbeiter nmicht wie es haufig geschieht, gleich mit dem Spaten
am Stamme der Biume aufingt zu graben, und dadurch natiirlicher-
weise alle feineren Wurzeln beschadigt und die Hauptwurzel absticht.

Da ich schon sehr oft Gelegenheit gehabt, derartig wurzel-
beschidigte Obstbiume zu erhalten, als auch bei Ausgrabung von
Wildbaumen aus Baumschulen und Wildern immer dieses barbarisehe
Vorgehen beobachtet und man sich dann wundert, wenn derartige
ausgegrabene Biume in Alleen und. Anlagen gesetzt nicht fortkom-
men wollen, so kann ich die friiher erwihnte Art des Ausgrabens
der Biume auf’'s Warmste allen Géartnern und Gartenfrennden
empfehlen. .

~Julius Jablanezy.

Anm. Allerdings erhili men nicht selter Biume mit sehr beschildigien
Wurzeln zugesendet, doeh niecht immer ist Nachlissigkeit der Arbeiter oder ~
Mangel ‘an Aufsicht Ursache. Wenn der Boden z. B. so ausgetrocknet war
wie im Herbst 1874, so ist es gans unmdglich die Biiume so sorgffiitig, als
wonn der Boden milssig foucht ist, aus der Frde zu bringen, auch wenn man
die . doppelte Zsit und Arbeit dasu anwendet, Die von Hermn Jablauesy
empfohlene Art und Weise ausgugraben, ist nicht new.und wird augh bei was

bei allen stiirkeren Formbiumen angewendet, allein es ist gewiss gut, diese
Methode wieder ing GedBichtniss zu rufen. Dr. L.
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Pflanzt Erdbeeren!

Bei der Anlage des hiesigen Schulgartens suchte ich das
Schone mit dem Nitzlichen zu verbinden. Ich Fasste desshalb meine
Hauptgartenbeete nicht, wie es hier und' da bei uns diblich, den
Hauptgartenwegen entlang, mit Buxbaum, sendern mit Erdbeer-
pflanzen ein. Im ersten Jahre nach dieser Anpflanzung erhielt ich
hiervon eine schwache Ernte, aber im zweiten Jahre einen Ertrag
80 gross, wie ich nicht ahnte. Ich hatte bei der Anlage meiner
Pflanzung nicht daran gedacht, Erdbeeren zum Verkauf zu ziehen;
ich hatte dieselbe nur gemacht, meine Familie mit dieser herrlichen
Frucht versehen zu kdnnen. Aber die im zweiten Jahre erhaltens
Masse Erdbeeren konnte der Consum metner Haushaltung nicht be-
wiltigen. Obgleich ich dazu grosse Massen verschenkte, 8o blieben
noch groesere Massen sitzen, die verdorben wiren, wenn ich sie nmicht
recht bald gepfliickt hitte. Fir zu schade haltend, die herrlichen
Erdbeeren umkommen zu lassen und keinen Absatz fiir dieselben
hier in der Nihe habend, versandte ich an einem Tage iiber hundert
Maas derselben an Conditoren nach Elberfeld fir den geringen Preis
von nur drei Sgr. per Maas. Im folgenden Jahre erhielt ich wieder
- «ine ebenso reiche Ernte. Ich kannte jetzt den Werth der Erdbeere
und den Handel mit derselben besser, liess sie zum Verkanf in hie~
sigen Blattern annondiren .und hatte bald mehr Absatz als Erd-
beeren. -In derselben Weise ging's seit zehn Jahren fort und brachte
mir meine Erdbeerzucht ausser dem reichlichen Verbrauch der Beeren
in meiner Familie durehschnittlich jdhrlich vierzig Thaler ein.
Eigentliche Missernten sind mir noch keine vorgekommen, und in
den Unglicksjahren im Obstbau von 1871—1873 gab mir 1872 die
Erdbeere den Ertrag von sechzig Thalern. Ich bemerke, dass ich
ausser der Einfassung der Hauptgartenbeete mit Erdbeerpflanzen,
die in ihrer Lange auf beiden Seiten 150 Meter hat, noch 21/, [JRuthen
(2 144 ) grosse Erdbeerbecte besitze, die diese Ertrage lieferten.

In einem so reichen Ertrage der Erdbeerpflanze, wie ibn keine
andere Obstgattung bei mir gibt und der vom Ertrage unseres Kor-
ner-, Fubtter- und Gemasebaues nicht wbertroffen wird, sehe ich
einen machtigen- Hebel zur Hebung des Wohlstandes des Land-
mannes, besonders des Kleinackerers. Ieh habe mich seit manchen
Jahren bestrebt, der Erdbeerkultar hier im Bergischen die Verbreitung
zu verschaffen, die sie wegen ihrer grossen Bedeutung verdient. Sie
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hat sich hier auch in vielen Giarten eingebiirgert, und in manchem
beschriinkien Garten eines unbemitteten Besitzers wird schon mancher
Thaler an Erdbeeren gewonnen. Erdbeerfriichte sind hier ein gesuchter
Handelsartikel geworden, und wird die Erdbeere in hiesiger Gegend
in der Erdbeerzeit beim Weine selten mehr vermisst.

Aber ihre Massenanpflanzung fehlt noch, nicht nur, um den

~ Consum derselben in hiesiger Gegend noch mehr zu erhdhen, sondern
auch den der grossen benachbarten Stidte mit derselben hinreichend
befriedigen zu kinnen.

Damit aber die Erdbeerkultur auch anderwirts, sowohl im
Kleinen wie im Grossen, Eingang und Verbreitung finde, erlaube
ieh mir, zu dem Vorhinmitgetheilten noch das Wesentlichste aus
der vom mir betriebenen Erdbeerzucht hier anzugeben.

Ich kultivire zum Verkauf hauptsichlich nur eine Erdheersorte,
eine Ananaserdbeere, von der mir leider der Name unbekannt ist. Sie
ist zwar keine so feine Frucht, wie die Ed. Lucas, Jean Hachette,
White Pine apple, Prince of Wales ete., sie ist aber immerhin
gut zu nennen und wird in ihrer Fruchtbarkeit von keiner der vorhin
erwihuten vorziglichen Sorten hier bei mir iibertroffen. Ihre Ertrige
sind ganz enorm und dabei besitzt sie noch die andere gute Eigen-
schaft, dass sie sehr lange auf derselben Stelle ausdavert und frucht-
bar ist, wihrend manche andere Sorte, wie z. B. die Mai-Queen,
um eintriglich zu bleiben, wenigstens alle drei Jahre frische Beote
verlangt. Ich lege die Anpflanzung in kraftigen Boden in der Regel

- im Monat August an, sobald ich junge, starke, reichbewurzelte
Pflanzen hiefir habe, setze als Einfassung der Gartenbeete die
Pflanzen 1/; Meter, in den Beeten 2/, Meter von einander. Eine
mit solchen Pflanzen in dieser Zeit gemachte Anlage gibt bei
giustigen Witterungsverhiltnissen schon im folgenden Sommer eind
ziemlich gute Ernte. Ich dinge mit Cloakendiinger ans meinen
Schulgruben haupisichlich gleich nach der Ernte Anfangs
August und im Frihling beim Eintritt der Vegetation.
Auch kurz vor oder in der Blithe bei nasser Witterung wird noch
eine Dingung mit demselben Diinger, aber in mit Wasser sehr ver~
dinntemn Zustande, vorgemommen. Bei trockener Zeit werden die
Pllanven vom Anfang der Blathe bis zum Beginn ‘der Reife der
Beeren mit Wasser reichlich begossen. Bei den als Einfassung
der Beete dienenden Pflanzen wird im Herbst beim Umspaten der
Gartenbeote die Erde miglichst dicht von den Erdbeerstocken fort-
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genommen und durch neue Erde von den Beeten ersetzt, damit die
Erdbeerpflanzen auch hierdurch frische Nahrung finden, Natdrlich
beseitige ich alles Unkraut und behacke die Pflanzen, besonders die
der Beete, wenigstens zweimal im Jahr, im Frikling und nach der
Ernte. Die Ranken entferne ich, sobald sie sich nur zeigen, damit
der Pflanze alle Kraft zur Hervorbringung von Friichten erhalten
bleibt. Haben die Beete ausgetragen, so lege ich neue an und zwar in
Boden, in dem noch keine Erdbeeren gezogen wurden, Die ansgetragenen
Einfassungen werfe ich aus, mache an der Stelle, wo sie gestanden,
¢inen !/; Meter tiefen und einen ebenso breiten Graben, fille den-
selben mit Erde von den Gartenbeeten aus und setze hierin an die
Stelle der alten Pflanzen neue Erdbeerpflanzen ein,

Das Laub der Erdbeerpflanzen zu deren Verjlingung nach der
Ernte Anfangs August abzuschneiden, halte ich fir nicht nothwendig.
Ich habe hier vielfache Versuche angestellt, ob die “abgesehnittenen
Pflanzen reicher tragen, als die nicht geschnittenen, habe an einer
Seite der Wege die Pflanzen der Einfassung geschoren, doch so, dass
ziemlich lange Blattstiele bliehen, die Pflanzen derselben an der
gegeniiber stehenden Seite unbeschnitten gelassen, habe aber keinen
Unterschied in ihrer Fruehtbarkeit finden ktnnem. Da aber die un-
beschnittenen Pflanzen. vor dem Winter mehr Laub als die im Au-
gust beschnitfenen besitzen und hierdurch die Wurzelstseke jener
gegen Erfrieren geschiitzier sind als diese, s0 unterlasse ich das Ab-
schneiden des Laubes jetzt ganz. Im nachsten Frihling werden je-
doch alle diirren Blatter der nun unbeschnitten gelassenen Pfanzen
sorgfiltig entfernt. - |

Pflanzt Erdbeeren! Ich sehe die Erdbeerpflanze als eine
grosse Wohlthiterin an. Als noch bis vor wenigen Jahren die Stei-
gerung der Lehrergehdlter an vielen Stellen mit der Bteigerung der
Preise fast aller Lobensbediirfnisse nicht gleichen Schritt hielt, da haben
die Ertrige meiner Erdbeeren dazu mitheigetragen, meinen Familien-
bedirfnissen keine Einschrinkung auferlegen zu méssen. Was aber
die- Brdbeere dem Einzelnen ist, das wird sie bsi gleicher Cultur
gewiss noch vielen Andern, ja ganszen Gemeinden werden. Das
Dorfchen Staufemberg bei Rastatt in Baden ist durch séime
Erdbeerkultur aus der Armuth herausgerissen und suf den Weg des
Wohlstandes gebracht worden. Was uns die Gartenlsabe dber die
grome Niitzlichkeit der Erdbeere im- Jahrgang 1873 Seite 484 in
dem Artikel ,Die Vierlande des Schwarzwaldes® mittheilt, dem

-
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pflichte ich vollstindig bei, Wenn da u. a. angegeben ist, dass der
Erirag eines Morgens Erdbeeren 16—20 Centuer im Werthe von je
80—40 Gulden sei, so ist die Angabe nach den hier ven mir er-
zielten Resultaten gar nicht zu hoch gegrifien. Und wenn da weiter
gesagt ist: ,Die Erdbeere ist unser Hort und Halt; sie hat in den
finfziger Jahren mehr als eine Familie Staufenberg’s vom Unter-
gange gerettet,® ich bezweifie die Wahrheit auch dieser Worte nicht
im Geringsten.
Witzhelden, Kr. Solingen, im Januar 1875.
C. Hesselmann,
Vorsteher der Obst- und Gartenbausection
dor Lokal-Abth. Solingen.

Besondere Art Biume zu pflanzen.

JHerr von Saint Paul auf Jicknitz bei Zinten beobachtet
bei der Pflanzung wor Biumen, gleichviel ob Obstbiume, Birken,
Ahormn, BEsehen, Linden stc. ein Verfahren, das allgemein bekannt
gu- werden verdient. Seit 20 Jahren hat derselbe diese Methode
-gagewand$ und dieselbe sich stets als ganz vorziiglich bewihrt. Es
-werden nimlich gar keine Pflanildcher gegraben. Aunf der Stelle,
wo ein Baum stehen soll, wird ein starker Pfahl recht fest und tief
engetrieben , damit der daran zu. befestigende Baum selbst durch
dén- stirketen ‘Wind nicht bewegt werden kann. Dann werden alle
in die Tiefo strebenden Wurzeln riicksichtsios abgeschnitten. Nun
wird der Baum passend an” den Pfahl gestellt und die Warzeln,
ihrer friheren Lafe entsprechend, auf das Sorgfiltigste auseinander
gebreitet. Ist das geschehen, so werden sie mit Kompost oder anderer
giten Erde sorgfiltig besehfittet wnd mift der Brause eibgeschlemmt,
wiederbolt beschittet und nochmals eingeschlemmt. ‘Nachdem mun
der Baum an den Pfahl festgebunden, werden recht grosse Raseii-
stdgke,  wie_dieselben znm Belegen voh Gribein genommen werden
und die natilich bereit gehalten sein missen, mit der Grasseite
wach uater suf die Erde gedeckt und angedrfickt. Spalten, durch
wélcha Sonne ynd Wind eipdringen konnten,  dirfen nun und auch
spliter -nieht geduldet werden. - Der Rﬁen niuss . griindleh - and
" mtederholt darohhfiset werden ued damit ist die Planzung goeschiehen.
Es_eriibrigt -nur; -die Basensticke ab und iu zu beg"‘xéssen dieselben
hﬁten 'lbngens de Fenﬁtzmt lange fest.* :



Praktischer ‘Obstban. 151

Obige Mittheilung verdanken wir der Giite eines sehr tiichtigen
Praktikers, des Herrn Obergirtner Sommermayer in Dénhoffstidt;
dersetbe bestatigt die vorziiglichen Erfolge der angefiihrten Methode-
Wir glauben, dass dieselbe fir Planzungen in flachgrindigem Boden
von grossem Werth ist, da hier die Wurzeln genithigt werden, eine
mehr schrige als senkrechte Richtung anzunehmen und ihnen der
faulende Rasen Nahrung von oben bietet. Das Bedecken mit Rasen
ist gewiss sehr forderlich, allein wenn man Diinger hat, so ist ein
Belegen der Baumscheiben mit 2—8 Gabeln Mist doch am Ende
noch billiger und praktischer. Dr. Ed. L.

Sehr schones Obst aus Pommern.

Unser nenes Mitglied des Pomologen-Vereins, Herr Ritterguts-
besitzer v. Kameke in Lustebuhr bei Koslin an der Persante
sendete eine ansehnlichke und sehr schine Collection von Obstsorten
von dort zum Bestimmen ein. Die Friichte waren von seltener Aus-
bildung und Schénheit; &5 war hesonders die Colomas Herbstbutter-
birn von doppelter Grosse, wie wir sie sonst haben und wie sie das
Handbuch darstellt, Grumkower Butterbirn von fast 1 Pfand Schwere,
Danziger Kaniapfel von der Grisse einer Canada Reinette u. s. w.
Dabei war das Colorit sehr schon. Ieh wurde dadurch veranlasst,
Herrn v. Kameke um einige Mittheilungen dber Boden und Stand-
ort dieser Obstsorten zu ersuchen. Derselbe war so giifig, mir die
folgende Mittheilung zu machen, wofir ich Namens der Redaction
den wirmsten Dank a.uszusprechen mir hier erlaube.

Dr. Ed. L.

Sammtliche Obstbéume der fibersandten Sorten sind Hochstimme
und stehen in dem sogenannten Gemiisegarten, der -regelmassig
zur Halfte jibrlich abgedingt wird, dagegen aber auch jihrlich mit
Gemiise und Naschobst vollig bebaut, wmie ungevutst liegt. Die
natdrliche Lage ist ein flacher Abhang nach Norden, 3—4 Morgen
gross, durch Anpflanzungen und-Gebdude theilweise gegen Winde
geschittzt, doch nicht geniigend. Durch den Nordhang und den
Schutz wird der Garten sehr empfindlith fér Frost, der als Spatfrost
im Friikjahr oder hohere Kaltegrade im Winter sich sehr empfind-
lich - bemerkbar macht und mir schon grossen Schsden gethan hat.
~— Die natiirliche Bodenbeschaffenheit ist durch den langen Gemfise-
bau auf 2 Spatentiefe in einen milden humusieichen Gartenboden

‘ - .
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verwandelt; urspriinglich ist es wohl ein leichtarer lehmiger Sard-
boden gewesen. Der Untergrund ist sehr wechselnd und so ver-
schieden, dass derselbe vom weissen.Sande bis sterilen Lehm weehselt.
— Die Grosse des Gartens betragh ca, 3—4 Morgen. — Dia Koloma~
birne, fber die Sie sich speziell aussprechen, steht insofern ginstiger,
da sie auf einem kleinen Sidabbang steht, der tiefgrindigen, milden,
durchdiingten Boden hat. Gegen Nordwind ist die Birne geschiitzt,
dagegen wenig gegen Ost- und Westwind. Ich besitze 2 Stimmes
die denselben Stand haben und die ich vor 20 Jahren bezogen habe.
Es sind die dankbarsten Obsthiume, die ich jo gekannt habe; sie
tragen bereits seit vielen Jahren und fast immer sehr reichlich.
Friichte wie die dbersandten Birnen sind keine Ausnahme oder Selten-
heit, sondern kommen hiufig vor. Leider hat einer der Biume sehr
stark durch Windbruch und Frost gelitten, so dass ich -desswegen
sehr besorgt bip. : : v. Kameke.

~ Die beste Form fir Obstbanme.
Mitgetheilt von Herrn Ortgies in Bremen.

Wenn die Cultur der Biume in platten Formen als einfache
und doppelte Spaliere, die an horizontal gezogenen Eisendrithen o~
festigh werden, nicht schon Gberall Mode geworden wire, so konnten
wir wenigstens versichern, dass diese die Cultur der Zukunft selbst
einer sehr nahen Zukunft sein wird;

Bevor wir von der Form sprechen, welche fir Obstbimme die
geeignetste ist, wollen wir sagen, dass ein anderer Grundsatz der
Baumzucht immer allgemeiner Anerkennung findet, nimlich die be-
stindige Erneuerung der Leitaste — des ganzen Baugeriistes. Man
hat viele Fehler, die durch den Schnitt auf die mangelhafte Ent-
wicklung der an der Basis befindlichen Zweige beitrugen , beseitigt.
Indess zeigt uns die Erfahrung von Tag za Tag, dass, was man
auch beginnen mige, nach Verlauf einer gewissen Zeit diese Theile
unfruchtbar werden und dass das Zuriickschueiden oder dip “Bir-
neuerung eines grossen Theiles jeden Leitastes das seinzige Mistel
gegen. diese Erschopfung ist. - e

Wenn die Verjingung des Baugeristes, d. h. alio die. Ver-
Jingung simmtlicher Aeste, welche dem Baume. die Form gebon,
kinftig angewandt werden soll, so ist es such sebr- wichtig, fiir
seine Biume solehe Formen zu wahlen, welche diese Operation
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leicht ertragen. Die B3armige Palmette (Lucas nemnt sie Can-
delaberform) ist die Form, welche wir seit langer Zsit besonders
empfehlen; desshalb fihlen wir uns auch jetzt bewogen, ihre Vor-
ziige zu zeigen, wie die Mitiel anzugeben, sie- gut herzustellen.

Zunsichst sei bemerkt, dass man die Palmette mit aufrecht
stehenden Aesten aus 8 his 8 solcher Aeste bilden kann, indess
wird es selten vortheilhaft sein, mehr als 5 Arme zu bilden. Die
Aeste soliten 30 Ctm. von eingnder entfernt sein und wihrend ihrer
Heranbildung sind sie Sommer und Winter so zu ziehen, dass der
Mitteltrieb am kiirzesten, die beiden nfichsten etwas linger und die
untersten die langsten bleiben.

Diese Vorsichtsmassregel ist noch nicht immer geniigend, um
zu verhindern, dass die mittleren Zweige und Aeste zu sehr wachsen.
Man muss oft zu kriftigen Mitteln greifen, um den Wuchs der Mitte
zu schwachen, etwa durch jahrliche Einschnitte an der Basis dieses
Astes oder besser, indem man seine Ueppigkeit benutzt, ibn frucht-
*.bar zu machen. Um. dieses zu erreichen, oculirt man im August
Fruchtknospon in denselben. Die Erfahrung hat gezeigt, dass solche
Augen von Zephirin Gregoire, Beurré Six, Beurré de Rance, Duchesse
d’Angouléme die Uebertragung von einem Baume auf den andern
am besten ertragen.

Diese in Frage stehende Form: eignet sich vollkommen zum
Verjiingen; es geniigt dazu, die Aeste bis 1/; jhrer Linge zurfick-
zuschneiden und dabei die Regeln des proportionellen Schnittes zu
becbachten. «

Falls der eine oder andere der Biume keine guten Frichte
brichte, so ist eine neue Veredlung durch Oculiren oder Pfropfen
sehr leioht angebracht. Man schneidet das Exemplar wie fiir eine
Verjingung zuriek. Will man dabei gern mehrere Sorten wihlen,
80 geht das um 80 besser, wenn man nur eine richtige Auswahl
trifft. Man setzt auf den Mittelast eine schwachtreibende Sorte, auf
die folgender eine Sorte -von mittlerer Triebkraft, anf die Aussersten
eine sehr iippig treibende Serte, z. B. Bearrs Clairgeau, Bon Chretien
Williams, Conseiller & Ia Cour, oder besser Beurré Giffart, Duchesse
d'Angouléme, Beurré d'Amanlis, eder auch Josephine de Malines,
Passe Colmar, Beurré d’Hardempont ete. . -

Die Palmetten mit zurfick- oder recht aufrecht gebogenen Aesten
von geringerer und -mittlerer Dimengion, die Cultur am Contrespalier,
das Verjingen des Baugerdistes eines Baumes sind dio drei grossen

N
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Probleme, welche fir den Erfolg der Obsikultur in den Girten zu
10sen sind. Pas, was wir dariiber sagten, wird geniigen, wm .den
dshin fihrenden ‘Weg klar, su erkennen.
{Aus dem -ersten Jahrbueche der belgischen Girtnerei von
- Fr. Burvenich, E. Pynaert, Em. Rodigas, H. J. van Hulle.)

Die Einkiirsungsmethode der Rebe im Sommer.
' Von Pastor Mag. Thieme in Frohburg.

Schon vor langer als 50 Jahren sah Referent, dass Meister
‘Winzer zar Arbeits-Ersparniss das fbliche Geizen der Stocke erst
kurz vor und selbst wihrend derem Blithezeit wvornahmen, dabei
aber zugleich, wenn auch mnicht gerade als Regel, sondern wie es
ihm  vorkam, nach Gutdiinken und Launen die lingern frischen Triehe
etakiirzten. Wohl wissend, dass manche Winzer nicht selten futter-
gierig. mehr auf das Wohl ibrer Kihe, als auf das der, ihnen zur
Pflege anvertrauten, Beben bedacht sind, erschien dieses Verfahren
dem Bchreiber. dieses als ein tadelswerther Eingriff in die Entwick-
lungsperiode -der Weinstdcke; doch gu seiner Verwunderung sah er
nicht den erwarteten Nachtheil, sondern sogar Vortheile daraus bervor-
gehen, Spiiter nahm er-auch in hiesiger Gegend wahr, dass ge-
avobnliche Arbeiter, die als Nebenbeschiftigung und ohne besondere
Kenntnisse von der Rebzucht Spalier-Weinsticke behandelten, eben-

falls um deren Blithezeit die jungen Triebe ohne Auswahl einkiirzten,
" und zwar ebenfalls auffillig mit ginstigem Erfolge. Sie thaten es
auf Befragen eben aus keinem andern Grunde, als damit nichts wm-
kerhiinge uad die griine Blatterwand des Spaliers ein gefiilliges
Aussehen erhslte; aber nach dieser wermeintlich gedankenlosen Miss~
handlung trugen dieStocke micht mur reichlich schone Trauben. son-
dern -sie -befriedigten - aueh -auf die Deuer und allen gehegten Be-
firehtungen zum Trotze: in jederHinsicht und wo es micht gescheken,
kam diess nur auf Beehmung einer nicht kliglich gemassigten -all-
gugrossen  Pragbarkeit. ' Da-wagte es sndlich Schreiber dieses, wenn
auch iireer noch mit einigem Zagen, die gemachten Beobachtangen
auch an den eignen Stdcken .z verwerthen uad seine Versuche fielen
nur-gu -seiver - Zufriedehhisit - aus, ja sie brachten geus @betrasehende
Erfolge; Alenech sarfickgeblisbenen Bedenken verschenchtendie Kunde,
welehe & von dem .von siver: gewissen Fran Leonhsrdt in Mannheim
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beobachteten und allgemeines Aufsehen, selbst bei den erfahrensten
Rebzichtern, erregendem Verfahren durch.das schon friher erwihnte
classische Werk v, Babo's erhielt. Da dieses wehl nicht in den Hinden
aller Leser und er kaum im Stande sein diirfte, die Sommerver-
kfirzang der griinen Rebschosse genauer zm beschreiben, als es dort
geschieht, hdlt er eine wortliche Wiedergabe der von Babo'schen,
jedoch etwas abgekiirzten Mittheilungen in folgendem wohl gerathen.
Bs heisst nemlich daselbst Seite 245:
2.C. Das Einkdrzen vor der Blithe.

Wenn schon bis jetzt diese Arbeit nicht so allgemein bekannt
ist, als sie es zu sein verdient, so ist sie dennoch geeiguet, in der
Sommerbehandlung des Weinstocks eine formliche Umanderung her-
beizufiibren. Das Verdienst, hieranf aufmerksam gemacht und grossere,
dazu anfmunternde Versuche angeregt zu haben, gebiihrt der nun
verstorbenen Frau Leonhardt in Mannheim. Wenn schon in weniger,
vop hier entfernteren Weingegenden, das Einkirzen vor der Bliithe
im Gebrauche ist, so scheint diese erfabrene Kennerin des Rebbaues
hievon keine Notiz gehabt und ihr Vertrauen auf diese Methode
mehr auf eigene Versuche und Erfahrungen gegrindet zu haben.
Gewiss aber ist, dass mehrere intelligente Weinbauverstindige, wie
Schams, Bronner etc. durch die bei derselben im Jahr 1838 ge-
schehenen Erfolge iiberrascht, diese Methode aller Beachtung werth,
fanden, so wie Sehams selbst, bei seiner Anwesenheit in Wein-
heim, sich sehr giinsiig dariiber -aussprach. - Nach Frau Leonhardis
Meinung -werden durch dieses frilhe Einkdrzen die Geizen (Aber-
z8hne) hervorgelockt, und nach deren vollendeten Ausbildung, da
ihr Hervortreiben sehon im Vorsommer statifindet, auch die an den
Haupttrieben befindlichen Augen, auf welche die Fruchtbarkeif fir
das kiinfiige Jabr berubf, vollkommener ausgebildet, so dass, wenn
sie im nichsten Frihling hervortreiben, sie wiel sicherer und dabei
mehr und grissere Gescheine bringen, als wo diese Aberzihne (von
Frau Leonhardt Winkeltriebe .genannt), entweder gar nicht eder
spater herverkommen, wobl gar aus Unverstand abgebrochen werden.
Bei einer im Frihlinge 1839 angestellien, genauen Besichtigung ihrer
Heben war- derem grissers Frachtbarkeit unverkennbar, und um so
auffallender, als gerads in diesem Jabre die anders behandelten
Weinsticke sinen geringen Erirag versprachen, indem sie nur mit
dinnen, fruchtlosen Augen antrieben, wibrend die. Reben. der
Frau Leonhardt dicke, mehrere Geschane zeigende Sprossen trugen.
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Hierdurch veranlasst, wurde diese Bshandlung in Weinkeim sogleich
in mehreren Weinbergen versucht und wirklich zeigte sich ausser
andern’ Annehmlichkeiten im-Jahre 1840, eine gegen die anderen
Rebstdcke erhohte Fruchtbarkeit and ein verhiiltnissmissig reicher
Herbst mit schonen, vollkommenen Trauben, wohingegen die Nach-
barweinberge nur wenige oder verkriippelte Trauben aufweisen konnten.
Dieser Erfolg ward seither immer mehr und mehr beobachtet, wenn
man sich auch in manchen Jahren nicht so streng- an das Einkiirzen
kurz vor der Blidthe mehr hielt, sondern erst wihrend und nach der-
selben einkirzte. so dass es auf die genaue Einbaltung der von Frau
Leonhardt angegebenen Periode nicht so genan anzokommen scheint.
Dagegen ist es wesentlich, dass die Wintertriebe nieht ausgebrochen,
sondern spater ebenfalls nur eingelkiirzt werden, wodurch die kinftige
Fruchtbarkeit schon desshalb sehr befordert werden muss, weil das
kinftige Tragauge nicht verletzt wird, wie diess bei dem Austreiben
der Geiztriebe immer geschieht. — Ein weiterer Vortheil dieser Me-
thode besteht in der Einfachheit der Behandlung der griinen Trishe
im Sommer. Wenn die Schossen einmal eingekirzt sind, so treiben
solche ihre Winkeltriebe. Diese hingen sich um den ganzen Stock
herum, schitzen die heranwachsenden Triubchen vor den sengenden
Sonnenstrahlen, sowie vor etwaigem Hagel. In der nicht zu sehr
« dichten Laubdecke haben sie jedoch immer Licht genug, um sich
auszubilden, und wenn sie herangewachsen sind und ein freieres
Hingen ihnen zutraglich wird, ist gegen Ende des Augustes nichts
weiter ndthig, als die Geizen einzukiirzen (nicht auszubrechen) u. s, w.
Nur bei sehr stark treibenden Reben diirfte ein mehrmaliges - Ein-~
kirzen der Geizen nothwendig werden, wenn das erste wegen zu
diehtem Ineinanderhiingen derselben, und zu starker Deckung ge-
schehen muss. Dass die Trauben vollkommen werden, im Bldhen
nicht so leicht abrohren, und friher zeitigen, ward schon friher be-
merkt, sowie auch, dass man seit der Zeit der Einfihrung dieser
Methode keinen Unterschied in der Qualitit, sondérn diese eher noch
besser fand. Ob dbrigens die Meinung -der Frau Leonhardt richtig
sel; dass diese Einkirzungsmethode die Rebstocke auch vor mehreren
Krankheiten schiitze, muissen” erst Versuche zeigen. Zum Voraus
lasst sich kein' Grund dafar anfihren, wean wmicht vielleicht jener,
dass. durch- das Pinkirzen Gberhaupt eine neue Triebkraft im Stocke
angeregt wiirde, welche ihn befihigte, etwaigen Aniassen zn Krank-
heiten' leichter zu ‘widerstehen, — Bei ‘Allen ist es aber nothig,
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dass verstindige, aufmerksame und mit der Schnittmethode ganz
genau veriraute Manner das Einkiirzen ‘besorgen, sonst kann dadurch
mehr Schaden als Nutzen gestiftet werden. Merkwiirdig ist das
schnelle Vorschreiten und Wachsen der Trauben nach dem Einkirzen.
Diess zeigt sich anffallend, wenn man nach ungefabr 8 Tagen die
auf die gewthnliche Art behandelten Nachbarweinberge dagegen
betrachtet, deren Traubenbeeren alsdann oft nar die halbe Grosse
zeigen. Da die Schossen an den Reben nicht gleich lang wachsen,
auch manche die andern an Ueppigkeit dibertreffen, so 1isst sich das
Einkiirzen nicht in einer einzigen Arbeit beschaffen, sondern man
muss den Weinberg ofter durchgehen, um die nachwachsenden Loden,
welche nach dem Abbrechen der ersten stirker nachtreiben, einzu-
kiirzen etc. ~— Frau Leonhardt hat das Verdienst, aufl diese Methode
aufmerksam gemacht und sie zur Sprache gebracht zu haben. Diese
selbst fand indessen manche Gegner, welche jedoch mehr dem alien
Vorurtheil huldigen, als dass sie ein Verfahren verdammen konnen,
welches so sehr der Natur des Rebstocks gemiss ist.*

Soweit von Babo. Das von ihm am Schluss hervorgehobene Natur-
gemasse der Leonhardtschen Methode springt zwar keineswegs in die
Augen, denn sie erlaubt sich ziemlich gewaltsame Eingriffe in die
Vegetation des Weinstocks. Doch hat sie einigermassen eine Ana-
logie in der bei der Obstecultur mit Vortheil angewandten Pincir~
methode und die Erfahrung legte bereits fiir ihre Anwendung bei
einem sonst umsichtigen Verfahren ein giinstiges Zeugniss ab, ja,
lasst sie besonders fiir norddeutsche Verhiltnisse hochst beachtens-
werth erscheinen. Selbst bei der bis jetzt keineswegs erwiesenen
Annahme, dass die Rebsticke bei derselben, schon wegen der her-
vorgerufenen grossern Fruchtbarkeit, kein zn hohes Alter erreichen
darften, wirde von ihrer allgemeinen Anwendung nicht abhalten
konnen, da ja die oftere Erneuerung der Rebenpflanzungen fiir
einen intelligenten Pfleger nichts Abschreckendes haben kann.
Die Hauptaufgabe fir den Rebenziichter in nordlichen Lagen bleibt
ja doch jedenfalls die Erzielung einer alljahrigen reichlichen und
sicher reifenden Traubenerndte, welche aber durch. die Leonhardtsche
Methode mehr als durch jede anders befordert wird.

Dase tbrigens Frau Leonhardt und selbst der alte Herr von Babo
noch falschen Anschauungen huldigen und mit Hilfe derselben die
neue Methode zu begriinden suchen, kann der Trefflichkeit dieser
eben so wenig Eintrag thun, als dem Ruhme ihrer mehrge-
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nannten Verbreiterin. Diese Irrthimer sind vom Schreiber dieses
in dem vom Geize handelnden Abschnitte ausreichend beleuchtet
und widerlegt worden, Es sind nemlich die Geigtriebe keineswegs
fir die ‘nichstjibrigen Fruchtaugen Saftzu-, sondern Saftableiter
und miisste man nicht durch deren alsbaldiges Abbrechen ein vor-
und daher unzeitiges Aastreiben dieser befiirchten, so kounte es obne
allen Schaden fiir die kinftige Tragbarkeit geschehen. Dieser wohl-
begriindeten Befirchtung wegen sind aber die Geissprossen wenigstens
bis zur Abnahme der aufsteigenden Safthewegung, d.i. also bis Ende
August , soweit zu schonen, dass sie- ndthigenfalls wohl eingekiirzs,
nicht aber ganz weggenommen werden. Bei Spalierreben, deren
Vegetation ein gater Gartenboden und starke Diingung in der Regel
sehr zu steigern pflegt, wird sich meist diese Binkiirzung des Geizes
hochst ndthig machen, weil der, nach zeitig geschehener Einkiirzung
simmtlicher Reben méchtig hervorbrechende Geiz am Spalier, wo
sich die Triehe nicht allseitig ausbreiten kommen, einen allzudichten
die Triubchen erstickenden Blatterwust bildet. Auch die an dem
Geize, zumal bei den von Natur sehr tragbaren Sortem, als z. B.
Gutedel und Burgunder etc., sich entwickelnden Blithen (Scheine),
welche bald sich entfaltend und Beerchen (Herlinge) ansetzend, den
Stock ohme Noth erschopfen, miissen weggebrochen werden. Ja, der ein-
gekdrzte Geiz treibt nicht selten aunfs Neuwe @eizsprossen und
dann kann man mit dem Einstutzen, um Verwilderung abzuwenden,
gar nicht fertig werden; es wichst, wie man zu sagen pflegt, bei
einigermassen ausgedehnter Spalierrebenzucht die Arbeit iiber den
Kopf. Daber mdchte Schreiber dieses folgende Behandlung bei einer
solchen vorschlagen. Man verkiirze ganz kurz vor der Blithe mit
Ausnahme der zur kinftigen Axstreibung des Stocks bestimmten
Reben (Leitreben) alle Sprossen, welche Trauben-Ansitze (Scheine)
tragen, je dicht &tber deren zu oberst stehenden, so dass er nun die
Spitze bildet. Macht ein wngewshnlich reicher Fruchtansatz bei der
Befrchtung , dadureh eine Erschopfung des Stockes herbeizufihren,
eine. Vermindernng der Scheine rathlich, so gilt dennoch dasselbe
Gesetz der Einstutzung dieht iber ‘den obersten derselben und man
wird dariiber staunen, wie bald dieser alle andern tiefer stehenden
Gberholt: und der Reife zueilt. Die den Trauben so ginstige Be-
schattung gewBhrt in kurzer Frist der nun kraftig hervorsprossende
Geiz.. Die Leitreben aber miissen natirlich, je nach der Kraft des
Stockes, eine weniger starke Einkirzung erfabren. Der nach der-
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selben iiberall erscheinende Geiz wird nun da, wo er nicht durch
ein Blatter-Dickicht schadet, oder gar zu freche Schosse treibt, was
an den Spitzen oft der Fall ist; unber@hrt gelassen und nur seiner
sich an jhm bildenden Scheine beraubt. Denn man welle doch ja
nicht vergessen, dass die Blitter die Langen der Pflanzen und daher
sie es sind, welche die Kriftigung und Ausbreitung der Wurzeln
und durch diese das frohliche Gedeihen des ganzen Organismus be-
fordern. Pflanzen zumal, welche so grosse Blatter treiben, als der
Weinstock, mahnen uns zu besonderer Schonung; denn nicht umsonst
hat die Natur sie so gross gemacht und ein jedes ist ein wichtiges
Erndhrungsorgan. Wo nun also eine zu dicht gewordene Belanbung
die Befiirchtung hervorruft, dass die Triebe darunter vergeilen und
die Scheine verkiimmern mochten, nehme man von dem Geize nicht
mehr hinweg, als eben zur Liiftung des Dickichts nothig ist. Ja
selbst Ende August, wo dock die Blatter jhre Funktionen immer noch
micht ganz beendet haben, wiirde es eben ein Bingriff in dieselben sein,
wenn man die Geiztriebe schon ginzlich entfernen wollte, man warte
damit bis zum Abfall der Blatter und kiirze nur, um den Sonnen-
strablen etwas mehr Zugang zu verschaffen, ohne jedoch die reifenden
Trauben ganz bloss zu stellen. Dass die starken und verfolgten Geiz~
triehe im Spitherbste nicht wohl ausgebrochen, sondern mit dem
Messer entfernt werden missen, ist wohl etwas selbstverstandliches.

Fér den weniger in der Rebzucht Erfahrenen sei noch bemerkt,
dass die Wirkung des Einkérzens vor der Bliithe in einer Hemmung
des Safttriebes nach oben besteht, wodurch dieser veranlasst wird, die
untern Augen der Sommertriebe mehr, als es sonst geschehen sein
wiirde, zu kriftigen und zur Fruchtbarkeit auszubilden, shnlich dem
Erfolge, welchen man durch das wagerechte und nock tiefer geneigte
Anheften der Fruchtreben im Frahjahre zu bewirken strebt. Ab-
gesehen von andern Vortheilen des erstern Verfahrens, hat es vor
letzterem eine geringere Mihwaltung voraus und dérfte es wohl
in der Zukunft eine jede andere besiegende Methode in Nord-
deutschland werden. Dazu kommt noch, dass man bei demselben
auch diejenigen Rebsorten, die in der Regel wenigstens im frucht-
baren Gartesiboden, nur aus den hoher an den Tragreben stehenden
Augen Scheine zu entwickeln pflegen und desshalb die vielen Platz
beanspruchende 'Bogrebenerziehung fordern, ebenfalls kiirzer behan—
deln kann. Doch ob dieses wirklich der Fall ist, missen erst noch
fortgesetzte Versuche entscheiden.
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Notizen @ber das Auftreten des Mehlthanes an den
Birnbaumen

~in den vereinigten Staaten von Nord-America und die
daselbst angewendeten Massregeln.

Auf meiner Reise durch ehrere Staaten der nordamerikanischen
Unjon im vorigen Jahre hatte ich Gelegenheit, in dieser neuen Welt
die Bosariigkeit des Mehlthanes kennen zu lernen.

Der Mehlthau ist es, welcher in gewissen Distrikten von
Nord-Amerika so arg auftritt, dass er an solchen Orten die Birn-
cultur ginzlich darniederhilt. —— Im Staate New-York bekam ich
die ersten von Mehlithau ziemlich stark behafteten Birnbiume in
der Nahe von Schenectady und spiter in dem Orte Webster, einige
Meilen von Rochester — dem amerikanischen Erfurt — entiernt, zu
sehen. Michigan und Canada ist, soweit ich Birnenanpflanzungen
gesehen und iberhaupt mit diesen béiden Staaten bekannt geworden
bin, nicht so arg von Mehlthau heimgesucht. In Canada ist, neben-
bei gesagt, die Birnencultur in Folge der climatischen Verhiltnisse
des Nordens nicht so hdufig; dort ist es der Apfelbaum, welcher
unter den Obstbiumen besonders vorherrscht.

Kommt man nun aber etwas mehr nach Stiden und Westen, so
kann man andere Erfabrungen machen. In Illinois, dem prairie-
reichen Lande, haben die Obstziichter schon mehr gegen Mehlthaun
zu kidmpfen; diessheziiglich waren mir besonders die Baumgiter
(Orchards) der Farmen zwischen den Stadten Pana, Vandalia, Ed-
gewood und Matooa, sowie auch die in der Gegend von Champaign
an der Illincis Central Rail Road, bemerkenswerth. - Auch in ver-
schiedenen Bezirken von dem sidwestlichen Indiana, von Nord- und
Mittel-Arkansas, Stdwest- und Mittel-Missouri, im nordlichen Texas,
sowie auch fast durch den ganzen Staat Kansas ist der Mehlthau
die Ursache einer recht fiihlbaren Calamitat in der Birneultur,
Nebraska wird trotz allen den dort gemachten Anstrengungen noch
fir einige Zeit auf eine allgemein lohnende Birnen-Ernte verzichten
missen, In Jowa ist man zu der Ansicht gekommen, dass die Birn
zur allgemeinen Anpflanzong im Staate nicht empfohlen werden
konne; nur auf lehmigem Boden und bei ganz besonderer Pflege
lasst sich ein ziemlich lohnender Ertrag erzielen, Soweit meine
eigenen Erfahrungen! — Doch dawmit ist noch nicht abgeschlossen,
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Berichte aus einzelnen Theilen von Ohio, aus den beiden Karolina~
Staaten, Tennesee, Missisippi, Louisiana etc.. Jauten ebenfalls niché
viel besser- In Louisiana z. B. soll die Bime im Allgemeinen so
gut wie gar nicht gedeihen.

Alle diese angegebenen Gegenden liegen mehr oder weniger in
Prairien — Ebenen — oder doch nur schwach wellenartig hiigeligen
Landerstrecken, durch welche man mitunter viele Meilen weit zoriick-
legen kann, ohne an einen Baum, noch seltener aber an eine Wal-
dung zu stossen; — es sind reine Naturwiesen, dersn Gras nicht
selten iber Manneshshe wichst und welehe hiufig einen Boden von
lockerer humusreicher Beschaffenheit haben.

Infolge Mangels an Waldungen und ausgedehnteren Obstplan-
tagen herrseht auf den Prairien .stets ein schneller und zugleich
schroffer unregelmiissiger Temperaturwechsel, der ja, soweit uns be-
kannt ist, unheilbringend auf alle Organismen einwirkt. Im innigen
Zusammenhange mit der Art und Weise des Temperaturwechsels ist
auch der Wechsel der atmospharischen Fenchtigkeit, so dass — wie
wir in der Fire Cresck Prairie (siidlich ven dem kleinen Stidtehen
Lexington im nordlichen Missouri gelégen) die Erfahrung machten
— sich ungeheuer schwere Gewitter entladen, begleitet von fiirchter-
lichem Sturm und mit Ueberschwemmung drohenden Regengiissen,
ohne dass wir eine Stunde lang vorher hitten eine Alinung haben
konnen von dem heffigen Anuftreten dieses fiir das Leben der Men-
schen und Thiere mit Gefahr drohenden Phinomens.

Wibrend sich so unerwartet und in kurzer Zeit colossale Wasser-
. massen. auf den Prairielindern ergiessen, vergeben sehr oft dann
" Wochen, ja unter Umstinden auch Monate, ehe wieder einmal ein
Tropfen Regenwasser die Fluren erquickt. Das sind Witterungsver-
hiltnisse, - die man mit Recht ,extreme® nennen kann und unter
denen sich am schuellsten Ausschlags- und Pilzkrankheiten, wie
Henig- und Mehlthau 2uf den Pflanzen, speciell aber auf dem Birn-
banm, entwickeln.

Aus vorstehender Mittheilung ist zu ersehen, dass das Auftreten
des Meblthans hier weiter nichts ist, als eine Folge des schroffen
Temperaturwechsels, herbeigefihrt darch allgemeinen Mangel an
' Walduagen und grosseren Baumpflanzungen, welche fihig wiren, die
Temperaturverhiltnisse in ihrem Wechsel mehr zu regeln und an-
genehmer zu machen. Auch fiir die Gesundheit des Menschen kénnten
grosse ‘Waldanlagen nur zu einem unschitzbaren Vortheile werden;

Tilustrirte Monatshefte. Heft G, 1875. 11
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viele langwierige Krankheiten, die fast ausschliesslich in den Prairie-
und in Sumpf-Gegenden so arg auftreten, wie z. B. das Kaltefieber,
Gallenfieher etc. wiirden verschwinden, wenn die Luft reiner, von
schiidlichen Miasmen freier wire. Fin engliseher Missiondr, der schen
in Amerika viel gereist und mit den dortigen Verhaltnissen vertraut
war, stellte. mir des Gedeihen des Birnbaumes als ein charaktaristi-
sches Zeichen fir ein gesundes Klima hin, indem er sagte: ,Die
schonsten Aepfel- und Pfirsichbiume vermogen es micht, mich fir
einen stindigen Aufenthalt unter ihrem Schatten zu bestimmen, wo
der Birnbaum nicht gedeihet, mag auch ich es nicht versuchen,
meinen Aufenthalt zu nehmen!® :

Angesichts dieser traurigen Thatsache haben sich die amerika-
nischen Pomologen in ihrer Praxis sowohl als auch in ihrer Wissen-
schaft nicht miissig gezeigt. Die Erfahrungen der Praxis haben
gelehrt, dass manche Birnmensorten, wie z. B. die Beurré- 4’ Anjou,
Bloodgood, Mount Vernon, Souvenir du Comgres, Marshall Wilder,
Lawrence, Dearborn Seedling, Bartlett, Duchesse d'Angouléme, Seckel,
Howell, Clapps Favorite, Viear of Wakefield, Beurre superfin, Doyenne.
d'été der Mehlthau-Krankheit schwerer, andere dahingegen wieder
leichter unterliegen und dass auch die Culturmethode einiges zur
Fernhaltung der Krankheit mit beizutragen fahig sei. So weiss man
jetzt, dass Birnbiume auf einem mit Gras oder Gemiise bebauten
Lande stehend, seltener von Mehlthau befallen werden, wihrend da,
wo die Baumscheiben frei und nackt liegen, derselbe selten ausbleibt.
Ferner empfiehlt man ein tiefos Pflanzen der Biume, verschiedene
Erdmischungen beim Auspflanzen um die Wurzel zu bringen u. s. f,
Wie aber immer die Praxis sich auch bemtihen mag, ihren Erfah-
rungen gemiss, die besten Mittel und Wege zur Erzielung eines
lohnenden Ertrags anzuwenden, so erweisen sich dieselben leider den-
noch als zu wirkungslos, um im Allgemeinen eine hohere Bedeutung
zu erlangen. Die Manner der Wissenschaft empfehlen eine Massen-
anpflanzung von Biumen, gleichgtiltig ob Wald oder
Obstbiume und, wie sie es dem Landmanne empfehlen, so fordern
sie auch gleichzeitiy von der Staatsregierung, dass Letztere etwas
fir Erstere mif einzutreten suche und zwar nicht allein aus Er-
warbs-, sondern auch aus Sanitats-Ricksichten fir die Bewohner
des_ Landes. : _

Kansas und Nebraska, das sind die beiden Staaten, wo das
Biumepflanzen- bis jetzt am thitigsten betricben wird und wo die
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Regiorungen alljahrlich eine bedeutende Summe Geldes dazu ver-
wenden. Dass sich diese Staaten bald in Folge ihrer grossen An-
strengungen eines guten Erfolges erfreuen ditrfen, ist zum Theil
schon erwiesen und daher ausser Zweifel,

Schweingburg in Sachsen.
, 0. B. Mehlhorn,

Zwei Mittel gegen Blutlanse.

Das einfachste und unschadlichste Mittel auch bei heissem Son-
nenschein die Blutliuse zu vertilgen, ist: Ein Eimer Ammoniak-
wasser aus einer Gasfabrik mit 10 Eimer Wasser ver-
dinnt, und eine Handspritze, um es anzubringen. Junge Biume
streiche man 2mal im Jahre mit finffach verdinntem Ammoniak-
wasser an und die Lause sind rein weg. Verdinntes Petroleum und
Kalk greift immer die Rinde zu sehr an, ohne entsprechend zu
niizen.

Subbelratherhof b, Ehrenfeld und Koln.
A. Schlisser.

Von einém Gartenbesitzer in Mannheim, der- alle gegen die
Blutlaus empfohlenen Mittel vergeblich angewendet hatte, wurde mir
mitgetheilt, dass er zufillig daraufgekommen sei, die von der Blut-
laus besessenen Stellen mit Sauerampferblattern einzureiben,
worauf die Blutlaus in kfirzester Zeit verschwunden ist. Wenn
hier aus der Wirkung auf die Ursache geschlossen werden darf, so-
ddrfte von der Anwendung der Oxalsaure, welche den wirkenden
Bestandtheil der Sauerampferblatter bildet, der gleiche Erfolg zu
erwarten sein. Ich mdechte daher vorschlagen, ‘mit ihr Versuche an-
zustellen, '

Dresden, den 17, Februar 1875.

ven Langsderd.

Ueber Obstertrage.

Die Thiringischen Blatter fir Feldbaun ete. enthalten Betrach-
tungen iber Ertrige des Obstbaues in Thiiringen und die Haltung
der dortigen Biaume, welche sehr betrdbend sind und wohl ‘éine
weitere Beleuchtung verdiemen. Das genannte Blatt sagt in No. 25
d. J. 1874: ,Gelegentlich einer versachten Ermittlung fiber dem
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durchschnittlichen jihrlichen Reinabwurf eines Obst-
baums, kam ein landwirthschaftlicher Verein aus einer obstreichen
-und dem Obstbau nach Boden, Klima etc. ginstigen Lage des Gross-
herzogthums (Weimar) zu dem Ergebniss, dass derselbe auf Grund
aller Erhebungen nicht wohl {iber 2—3 Pfennige (!!!) zu veran-
schlagen sei. — Wid ist es moglich, dass man an so vielen Orten den
Ertrag eines Obstbaums bis zu mehreren Gulden oder Thalern veran-
schlagt! Wir wollen nich; behaupten, damit fir alle Fillo die alleinige
Ursache zu bezeichnen, aber die wichtigste wird wohl doch in der
Regel darin zu suchen sein, dass man es hier (bei hoherem Rein-
ertrag) mit wohlgepflegten, dort aber mit verwilderten, jeder bessern
Pflege entbehrenden Obstanlagen za thun hat. Durchwandert man
z. B. das gepriesene Saalthal und andere obstreiche Lagen Thi-
ringens, so begegnen wir zahlreichen Obstplantagen, Obstreihen
und einzelnen Biumen, welche dergestalt das Bild der Verwilderung
bisten, dass der Eindruck kaum kliglicher sein kann.“

Der mit F. unterzeichnete Referent kniipft nun an diese An-
gaben, ohne dieselben in Zweifel zu ziehen, wohlgemeinte Vorschlage
zur Verbesserung, sucht die Ursachen des michtigen Ertrags in Un-
kenntniss und alter schlechter Gewohnheit. Die vorgeschlagenen
Mittel sind dieselben, welche Gberall zur Hebung des Obstbaues und
zur Verwerthung des Obstes gemacht worden sind, deren Nutzen
bei richtiger Befolgung anch nicht zweifelbaft ist.

Ich bin weit davon entfernt, die Behandlung der Obstbaume in
Thiringen fiir musterhaft zu halten. Aber ist es mdglich, sageich, dass
in einer Gegend, welche vor 1870 in guten Obstjahren fiir 400,000 Thlr.
Zwetschen erzeugte, oder vielmehr getrocknet in den Handel brachte,
desgleichen in. manchen Jahren fiir '10—12,000 Thlr. Wallniisse
gewann, wo auf hiesigem Markt (in einer keineswegs obstreichen
Gegend) durchschnittlich wochentlich 1000—1200 Korbe Zwetschen
frisch auf den Markt kamen und bis auf die letzte Frucht ver-
kauft worden sind, wo eie Dorf 2 Meilen von hier an der Werra in
Obstjabren fir 3—4000 Thaler Kirschen verkauft, ist es nur moglich,
dass in solchen Gegenden die'OlsthBume so schlecht behandelt werden,
dass die obengenannten licherlichen Ertrige herauskamen?

. Nehmen wir an, es wire nur der schlechte Zustand der Obst-
biume an dem nichtigen Ertrage schuld, so ist doch eine Ertrags-
erhdhung om das Doppelte gewiss bei allen Bodenarten sehr be-
deutend zulnennen. Aber auch wenn der Erirag durch Verbesserungen
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sich zwanzigfach verbesserte, so wiirde imumerhin noch das Eintrag-
lichste sein, die Obsthiume als Holz zu. verwerthen, um daféir
Weiden und andere Laubhdlzer anzapflanzen.

Aber es ist nicht so: Der Verein, von dessen Namen und Ort
ich keine Ahnung habe, muss sich geirrt haben, oder es hat ein
Mitglied im Scherze den Ertrag auf 2 Pfennige angegeben, um
damit die Geringfigigkeit des Ertrags nach dem fir Théringens
ObstbEume so traurigen Winter 1870—71 recht drastisch auszudriicken,
Herr F. (der Referent) versteht wahrscheinlich wenig von der Sache
und sucht davon fir die Hebung des Obstbaus Nautzen zu ziehen.

An dem Mangel von Absatz fir das Obst und der Benutzung liegt
es in Thiiringen auch nicht. Von dem ertraglichsten Obst, Zwetschen
und Kirschen, bleibt nie etwas dbrig, und es kann sogar zum
Verkauf im frischen Zustande nicht genug geschafft werden. Man
kauft um jeden Preis. Ebenso wird auch wenig Kernobst verderben.
Was die Eintriglichkeit der gezogenen Obstsorten betrifft, so sind
zwar die besten Sorten noch mnicht so' allgemein wie wiinschenswerth,
aber im Allgemeinen kommt doch ziemlich gutes bis gutes Obst auf
den Markt. Die bessere Qualitit der Saalpflaumen ist nicht blos
in der Gegend zu suchen, und es ist eime Tauschung, welche sich
schon mehrere Beforderer der Obstzucht haben zu Schulden kommen
lassen, dass die Thiiringer Zwetschen, weil sie meist noch in Rauch-
dorren getrocknet werden, keinen Absatz hitten oder schlecht bezahlt
wihrden, Wahr ist es, dass bei besserer Auswahl der Friichte und An-
wendung rauchfreier Trockendfen eine besser bezahlte Waare erzielt
wiirde, aber in Oefen, welche mit Buchenholz geheizt werden, ist
vom Bauchgeschmack wenig zu spiiren. Die Saalpfiaumen kosten
gerade so viel wie die Bshmischen.

Schliesslick kann ich abermals die Gelegenheit nicht voriiber-
-gehen lassen, die oben angegebene Ertragsberechnung als einen Be-
weis fir die Unzuverlassigkeit statistischer Aufnahmen in land-
wirthschaftlichen Dingen za erklfiren, sollte ich aneh nochmals den
Zor eines an der Unfehlbarkeit der Statistik Glaubenden auf mich
laden. Denn dass eine solche Ertragsberechnung vom simem Maune
aufgestellt eime statistische ist, wird Niemand bezweifeln. Und so
kann es kommen, dassnichstens in- einem Buche oder in einer land-
wirthschaftlichen Abhandlung steht: In-Thiringen bringt ein Obst-
bsam durehschnittlich 2—3 Pfennige ein. - Jiger.

s
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Obstansstellung in Warschau, Obsternte in der
 Begend von Kieff 1874.
Aus einem Schreiben des Herrn Obergirtner Breltwwser
in Holodki.

Ieh war vom 3. bis zum 10. September unseres Styles in Warschau
auf der Ausstellung, welche auch mit einer Obstausstellung ver-
bunden war, an welcher ich mich ebenfalls betheiligte, mit Obst und
Obstbiumen als Cultur, und wofir mir dle ‘silberne Medaille und
em Diplom zuerkannt warde, ~
.. Schonsten Dank fir die pomologischen Tafeln zum Bestimmen

der Obstsorten; dieselben kamen gerade zur rechten Zeit, damit ich

Sicherheit mit meinen Sorten hatte, denn nichts ist fir mich unan-
genehmer, ‘als wenn ich die vielen falschen Namen sehe, welche auf den
Obstausstellungen so hiufig vorkommen, das war in Warschau leider
anch der Fall. Drei Sammlungen, welche gut benannt waren, waren
von Gebriider Hoser, von Herrn Bartet, beide Handelsgirtner
in Warschau und aus dem pomologischen Garten, welchem Herr
Jankowsky vorsteht, ausgestellt; -wenn auch oft in den anderen
‘Sammlungen die Namen richtig waren, so waren sie doch so ver-
stimmelt, dass man sich die Sorte demken musste.

- Wir haben Gott sei Dank dieses Jahr 1874 eine reeht schéne
Obsternte, nur sind dis Friichte nicht recht ausgebildet, was man
-der ‘Hitze und der Trocknung zuschreiben muss, dern wir haben
seit Ende Mai bis heute den 80. September keinen Regen gehabt,
und dazu- eine barbarische Hitze: dae Thermometer stieg bis zu
84 Grad im Schatten, es war kanm zum Aushalten und das Begiessen
mcht zu bestreiten,

. Zum Gliicke habe ith dieses Jahr in der Baumschule sehr we-
-niges- geplidnzt, doch was gepflanet wurde, sioht jammervoll aus,
-besohders bei: mir ‘auf einer solchen Anhdhe, wo man auf 12 Klafter
Tiefe erst ‘Wasser gefundén, welchios aber nicht einmsl ausreichte
fir unsern-béustichen Gebrauch, wesshalb a%utsh der: Brumm: wmder

zugeschiittet werden musste. -

- Nun Jidber -Herr Doetor! ‘wollen wir auf die- vugangenﬁhﬁge
-Missernte d. 'h~1873 mufiiekkommen, woriiber so verschiedenes auf
~dem’ Congresse:in- Wien @#ésprochen wurde; diesés Jahr bin ich der
feston Weoberzougung, dass die nichtlichen Reife don Blathen
der Obstbiume nicht so viel sehaden, wie die zu lange
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andauernde Blathezeit, wie wir dieselbeim Frahjahr 1878 hat-
ten, wo wihrend 2 Wochen gerade in der Blithezeit anhaltender
Regen war, welcher den ganzen Blathenstaub abschwemmte und
die Bildung der jungen Frucht nicht zuliess, wihrenddem wir dieses
Friibjahr den ganzen Mai hindurch -fast keine Nacht vom Reifen
verschont blieben, wéihrend die Biume in vollster Bliithe standen,
es war hier so bunt, dass man es nicht Reif nennen konnte, denn
den 29. Mai bis 10. Juni hatten wir einen solchen Frost, dass bei
mir die leeren Mistbeetfenster, weleche auf der Erde lagen, sogar
gefroren waren, und gerade damals standen unsere Kernobgtbiume
in vollster Blithe, denn wir hatten ein amsserordentlich verspiitetes
Frihjahr; ich cifire nur den 29. Mai als den letzten Frost, umd
trotzdem haben wir doch eine solche reiche Obsternte, und
nicht nur strichweise, sondern im Allgemeinen, wie wir sie
geit 6 Jahrep nicht hatten, das ist ibrigens gut, denn die Friichte
hitten meiner Ansicht nach sonst nicht reif werdem konnen ;- wir
haben hier z. B. erst vor einer Woche die letzten Friichte von der
Reine Claude dorée gegessen, wihrenddem dieselben in einem Nor-
maljahre gewdhnlich im halben August reif sind, und se kdnnte ich
noch viele Beispiele anfilhren. Von Steinobst haben wir Gbrigens
wie fast dberall eine Mittelernte gehabt, wiewohl die Biume gut
- angesetzt hatten; als aber die Hitze kam, da fiel die grdssere Halfte
der Friichte ah.
s _ W. Breitwieser.

Was kann das Schullehrerseminar thun, um. die. zu-
kiinftigen Volksschullehrer zu befihigen, erfolgreich
fir Hebung der Obstkultur zu wirken,

Dass der Volksschullehrer vermdge seiner Stellung in der Ge-
meinde vielfache @elegenheit hat, durch Belehrung, Vorgang und
Beispiel fir Verbesserung der Obstkultur zu wirken, wird Niemand
in Abrede stellen. Ans diesem Grunde haben die Landesregierungen
bei ihren Bemdhungen um die Hebung des Obstbaues in der Regel
aach die Mitwirkung der’ Volksschullehrer in Anspruch genommen
wnd zu diesem Zwecke an den pomologischen Instituten Extrakurse
fir schon angestellte’ Lehref cingerichtet oder dieselben -durch Wan-
derlehrer im ‘Obstban unterweisen lassen, auch hier und’ da Lehrer
fir hervorragende Leistungen im Obstbau primiirt und in neuerer

¥
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Zeit die Schallehrerseminare mit grosseren Gérten ausgestattet, - in
welchen die Beminarzdglinge practischen Unterricht im Obst- und
Gartenban erhalten. Meistens ist jedoch dié hier erpfangene Unter-
weisung - sehr mangelhaft und ungentigend: und desshalb sei mir in
Nachifolgendem der Versuch gestattet, -die in der Ueberschrift auf-
.geworfene Frage zu beantworten.

L Will das Seminar erfolgreich fir Verbreitung einer guten
Obstkultur wirken, so sorge es vor allen Dingen dafir, dass der
TUnterricht im Obst- und Gartenbau sich in den Handen eines Sach-
verstindigen befindet. Am Besten wird es immer sein, Weun einer
der ordentlictien Seminarlehrer, wenn moglich derjenige, dem der
‘Unterricht'in den Naturwissenschaften obliegt, auch die Unterweisung
im Obstbau ertheilen kann. Im Fall keiner der ordentlichen Semi-
" narlebrer den Unterrieht im Obst- und Gartenbau dbernehmen kann,
sollte man dazu unter den Lehrern des Oits, in welchem das Semi-
nar sich befindet, eine geeignete Personlichkeit zu gewinnen suchen,
die die nothige Zeit und Lust und Liebe zur Sache hat. Ist man
genothigt, ‘den Unterricht einem Nichtlehrer zu iibertragen, so solfte
man aus allgemein erziehlichen Ricksichten wenigstens Niemanden
dazu wihlen, der in seiner allgemeinen Bildung hinter den Zoglingen
des Seminars steht. Da es unbedingt ndthig ist, dass der Lehrer
im" Obst- und Gartenbau seinen Unterrichtsgegenstand allseitig be-
herrsche, so wird es sich in den allermeisten Fillen empfehlen, dass
derselbe vorher durch den Besuch einer bewahrten Lehranstalt seine
Kenntnisse im Obst- und Gartenbau erweitere und sich daselbst
‘thdorstisch “und practisch vorbilds."  Um' die betréflende Perssulich-
ket mit der ndthigen Auteritht amssustatien, wire ilir der Charakter
eines Sermnar}ahrers bexzulegen, ibr auch Sxtz und Stimme im Lehrer—
Collegium” eiﬁzurﬁumen ”””””

Was speclell den Unterricht im Obstban betnﬁ't so miisste sich
derselbe Gber Obstbaumzucht, Obstbaumpflege, Obst-
benutzung und Sortenkunde erstrecken und wire demselben
' r Leltfaden zu Grunde, za legen, der in den Handen der
Semm ansten sem ‘misste. Als solc}mr machte zu_empfeblen sein;

.@u Ixajne vom Obstbau. auf. einfache Geaetze sm'ﬁek

: gnfuhrt,»vo&l-uem and Medicus.® . Stutigart, 5. Anflage, oder

guch . Dr. -Juess’ Kurze- Anieuung Zur: Qbatkuitur"
Stuitgart, 4, Anﬁvge. RRER SR
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I. Soll der Unterricht im Obstban die kinftigen Volksschul-
lehrer befihigen, erfolgreich fiir Hebung der Obstkultur zu wirken,
50 trage das Seminar fiir einen. zweskenisprechenden Lehrapparat
Sorge. Dass die zur Obstkultur erforderlichen Instrumente und
Werkzeuge, als: Spaten, Haunen, Hacken, Harken, Garten- und Ver-
edlungemesser, Baum- und Raupenscheeren, Baumsigen, Pfropfeisen,
Gaisfuss, Astputzer, Banmbirsten, Baumspritzen, Leitern, Obsthaken,
Obstbrecher ete. in hinreichender Anzahl und in neuer und ver-
besserter Form in natwra vorbanden sein miissen, ist selbstverstind-
lich. Das Seminsr sorge ausserdem fiir Abbildungen und Modelle
der Veredlungsarten, zum Baumschnitt, der Gerithe und Werkzeuge
zur Obstbenutzung, fiir naturgetreue Abbildungen und Durchschnitts-
zeichnungen der verschiedenen Obstsorten, sei wo moglich im Besitz
der Arnoldischen Friichte aus Compositionsmasse; welche Sammiung
bis jetzt 250 in Form und Farbe naturgetreue Nachbildungen von Obst-
sorten umfasst und fortgesetzt wird und so das Sortenstudinm selbst
dann ermoglicht, wenn keine frischen Frichte vorhanden sind. Die
Seminar-Bibliothek enthalte ausserdem eine Auswahl bewihrter
Schriften @ber Obstbau, Obstkunde, Obstbenutzung efec. fir Lehrer
und Schiiller sum Nachschlagen und zur Erweiterung ihrer Kennt-
nisse in diesen (Gegenstinden.

Soll der Unterricht im Obstbau die kiinfligen Volksschullebrer
befihigen, erfolgreich fir Hebung der Obstkultur zu wirken, so gehe
dabei Theorie und Praxis Hand in Hand. Die Lebre von der Obst-
kultur ist eine durch und dureh praktische Wissenschaft, die sich
pur durch Experimentiren und Belebrung durch Thaisachen erlernen
lasst. Durch die -Betonung der Praxis soll aber keineswegs die
Theorie ferngehalten werden und als etwas Ueberflissiges gelten.
Wollte man sich blos auf die handwerksmiissige Eindbung der beim
Obstbau vorkommenden  Manipulationen beschrinken, wollte man
z.-B. das Beschneiden der Baumkronen nach der Schablone iben,
obme nach ,warum und weil* su fragen, so-wirde man damit die an-
gehenden Lehrer hichstens zu brauchbaren Banmwirtern heranbilden,
sle aber nimmermehr befihigen, fir Verbreitung einer guten Ubst-
kultar erfolgreich zu wirken. Aber 8o sehr das Stadium der Theorie
zu beélonen ist; so wahr:ist-es ameh, dass die Praxis die Vorliuferin
und die stete Begleiterin der Thearie. sein muss. Wie der Begriff

- aus der Anschamung, so muss die Theorie -aus der Praxis. herver-
wachsen. So wemig der Handwerker oder Kinstler einer Grossstadt
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~durch blosse Vorlesungen Gber Agrikultur su einem Oekonomen wird,
so. wenig' wird: ein Mensch durch- ausschlissslichen Betrieb der Theorie
des Obstbanes und der Sortenkunde zu eimem Obstbaumziichter und
Pomologen. ' Praxis und Theorie miissen auch hier, wie in vielen
-anderen Unterriehtsdisciplinen des Seminars, Hand in Hand gehen
und bei allem, was praktisch goibt wird, muss das Warum und
Weil erbriert, das Verstindniss vermittelt werden. -

. IV¥. Soll der Unterricht im Obstban die zukanftigen Volksschul-
lehrer befihigen, erfolgreich fiir. Hebung der. Obstkultur zu wirken,
80 we’ das Seminar im Besitze eines grosseren gesigneten Gartens,
der .den Seminaristen als Usbungsfeld zu dienen hat. Der Lehrer
‘im Obst- und Gartenbau hat selbstverstindlich die Oberaufsichi
@ber denselben zu fiihren, speciell die Bewirthschaftung der fiir die
-Seminaristen bestimmten Versuchsfelder zn leiten und- die Pflege der
Obstbiume in demselben zu iibernehmen. R

Der Seminargarten enthalte:

1) eine Baumschule, in welcher die Zoglinge pract:sch iiben,
wag ikmen dGber die Anlage der Baumschule, Anzucht der Obstwild-
linge, @iber Veredlung, Schnitt, Bildung der verschisdenen Baum-
- formen, Bruichung der einzelnen Obstarten u. s. w. vorgetragen
worden ist. In ihr werden vorzugsweiss die Sorten veredelt und ge-
“zogen, die sich im Seminarbezirke durch Giite, Tragbarkeit und Ge-
-sundheit bewshrt haben und desshalb im Semimargarten als Stand-
“biame vorhabden sind. Da die Baumschule des Seminars den Zweck
bat, fir die Zoglinge als praktisches Debungsfeld in der Ostbaum-
'zucht zu dienen und es picht daraut ankommen kann, ‘aus ihr grossen
pecunifiren Gewinn zu rzichen, so gebe man die in ibr gewonnensn
-Bitume in erster Linie an fribere Seminarzbglinge und an Lehrer
des: Seminarberirks zm sehr misigen Preisen ah. Veredlungsreiser
soliten aber den Lebrern. des Ssmwbmks m;eatgeithch zur- Yei-
ﬁsmg stehen. :

-8 B&Sem:wgm 8ol ein Obstmaste:gsrtenih. or: ent—
.mumam ‘tragharer Obstbiume in den gebriuchlichsten Formen
in- mustergdltigen Exemplaren wnd wenw - mdglieh in ‘yerschiedenen
dabensaltern: resp. auf: versohiedenen Entwicketungsstufen. - An ikmen
dernen ' die zukiinftigen Vollsschullehrer-die Baimpflege; - Hier /lernen
sie:den ‘Baumseatz, die: Bildung der’ werschisdenen Biumformen, :das
Beschneiden der Bsumkromen, hier werden sie. practisch: gedbt in
derBebandlung kranker und unfruchtbarer: Bivme, in Ausputzen,
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Verjingen und Umpfropfen alier Baume und was damit zusammen-
héingt und hierher gehdrt. : S :

3) Der Seminargarten sei aber auch einObsimuttergarten,
er enthalte: : .

a) diejenigen Obstsorten, welche sich im Seminarbezirke durch
Gite, wirthschaftlichen Werth, Tragbarkeit und Gesundheit bereits
bewahrt haben, in Standbiumen und in thm befinden sich

b) sogenannte Probe- und Sortenbiume, auf denen aner-
kannt werthvolle neuere und &ltere Sorten fir den Seminarbezirk
und seine klimatischen und Bodenverhiltnisse in Bezug suf Gite
der Frucht und Gesundheit wnd 'Tragbarkeit des Baumes geprift
werden. Die Mutter- und Sortenbiume liefern zugleich die Ver-
_edlungsreiser und fiir die specielle Pomologie die natdrlichen ,Probe-
friichte. An ihnen lernt der zukénftige Volksschullehrer in Baum
und Frucht die Sorten kennen, auf deren vorzugsweise Verbreitung
er spiterhin sein Augenmerk zu richten hat.

V. Als wesentliches Forderungsmittel in der Sortenkunde mdchten
sich alljahrlich wiederkehrende fiir die Dauer der Obsternte perma-
nente Obstausstellungen empfehlen, die im Seminare selbst und zu-
nichst fir die Zoglinge desselben zu veranstalten eind, deren Be-
sichtigung man sber auch anderen Personen, die gich fir Obstkultar
interessiven, besonders Lehrern . des Semimarhezirks gestatten sollte.
Alle zur Schau gesteliten Friichte missten mit ihren pomologischen
Namen, am Besten auf Papierstreifen geschrisben, die mittelst Gummi
arabicum an den Fréchten selbst befestigt sind, gemau bereichnet,
die Auistellung selbst aber missie nach einem bewdhrten pomolo-
gischen Systeme geordnet sein. In erster Linie bemutze man dazu
die Frichte des Seminargartens; zur Vervollstindigung der Aus-

* gtellung seien aber auch solehe Obstsorten aus .anderen Gérten will-
kommen, die das Seminar selbst nicht hat, und da denke ich mir,
dass besonders die Zoglinge des Seminars, wenn man: es sonst ver-
-gtanden hat, sie fir Obstban urd: Sertenkunde za interessiren, be-
mitht sein werden, auy ihrer Hoimath eine Menge Frichie zur
Stelle zu schaffen, die aber erst in. die Ausstellung gelangen, nach-
dem sie vorz Gartenbaulebrer genan bestimmt und in oben angege-
_betier Weise mit . ihvem pomologischen Namen - beschrieben worden
wsind. - Diese- AussteHlungen werden in erster Linie die. Serninatisten
in ‘der ‘Sortenkunde ungemein fordern, dsmn aber auch fir dis Po-
‘mologie Gberhaupt von einigem Nutzen sein. Herr Suaperintendent
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Oberdieck schrieh mir uiitertn 16. December v. J.: ;Ich bin schon
lange der Ansicht, dass in Deutschland noch viele werthvolle Sorten
existiren, die dem Pomologen noch nicht bekannt goworden sind,*
und wir alle werden dem Altmeister der deutschen Pomologie darin
beistimmen: ‘ Da moine ich nun, dass Obstausstellungen, wie ich sie
oben “fir Seminarien in Vorschlag gebracht habe, wesentlich dazu
beitragen werden, sehatzbare Loealsorten aufzufinden. Unter den
fiir die. Ausstellungen ven auswirts eingehenden Friichten wer den
gewiss manche sein, . dis eine allgenioinere Verbreitung Yerdienen,
bisher aber den Pomologen entgangen mind.

‘Nach einigen Jahren worden nahexn simmiliche Obstsorten, die
sich im Seminarbezirke finden, auf diesen Ausstellungen vertreten
gewesen sein. Hat man nun dber jede fremde Sorte mit Sach-
kenutniss genau Buch gefihrt, kurze Notizen iber Standort, Baum-
form, Boden, Gesundheit, Tragbarkeit, Beifezeit, Giite und Werth
fir Tafel, Haushalt und Obstmarkt ete. gesammelt, von bisher un-
bekannten werthvollen Frichten Beschreibung und Zeichnung gefer-
tigt, so wird man nach und nach zu einer eingehenden Kenntnisy
vom Obstbau und den Obstsorten des Seminarbezirks kommen und
wenu man in allen Seminarien unseres Vaterlandes in gleicher Weise
vorginge, 8o wiirden dadureh Zwecke und Aufgaben wesentlich ge-
fordert werden, die ja aweh der deutsche Pomologenverein zu den
seinigen gemacht hat-nach § 2 seiver Satzungen, der da lautet:
wlweck und Aufgabe des Vereins ist die Hebung der - deutschen Po-
mologie und Obstkultur, sowie besonders die Ermittelung der in
Deutschland - angebauten Ohstsorten und die Feststellung aligemein
giltiger richtiger Namen fiir dieselben.*

" VL Soll der Unterricht im Obst- und Gartenban recht frucht-
bringend werden, S0 versiume der Lehrer nicht, seine Schiler anf
Spaziergingen und grosseren Exenrsionen; die vom Seminare unter-
nommen- werden, auf die Obstertriige, Obstsorten und die Beschaffon-
heit der -Gbstpflanzungen an:Strassen, in Plantagen und Gdrten auf-
merksam 74 machen wnd sie- bei Qelegonheit in rationell betriebene
Obstbawmeolisden und. in . zwickmassig angelegte und gut gepflegte
Obstgarten zu filren. -¥r verschaffe ibnen, wo irgend Gelegenheit
dazu da ist, den Bintritt in Obsts und Gartenbaw-Ausitellungen und er-
mbgliche ihnen den Beswoh von Obstdsrren -und anderen Anstalten
tor Werwerthung des Obetés (rur Bereitung yon' Ohstmuss, Obst-
gelée; Obsteyrup, Obstwein eto.}, um ‘won deren Rinrichtung pihere
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Kenntnigs zu nehmen.  Der Seminarlebrer fir Obst- und Gartenbaun
suche die Bekanntachaft und trete in Verbindung mit anderen Por-
sonen des Semimarbezirks, die sich heryorragend mit Obstban und
Obstknnde beschaftigen und fiir Hebung der Obstkoliur thitig sind,
Das Schullehrerseminar untexstiifze diberhaupt mit seinen Kriften
alle Bestrebungen in seinem Bezirke, die darauf gerichiet sind, Obst-
und Gartenban zu fordern, durch Abgabe wvon neueren .und ilteren
bewihrten Obstsorten in Reisern und jungen Biumen, durch Beitritt
zu den Obst- und Gartenbauvereinen, durch thitigen Antheil seines
Qartenbaulehrers an den. Verhandlungen derselben, durch muster-
giltige Behandlung des Seminargariens, durch gelegentliche Demon-~
strationen in demselben auch vor Nichiseminaristen nnd durch Be-
theiligung mit den Erzeugnissen des Seminargartens an allen Obst-
und Gartenausstellungen im Seminarbezirke.

Schwanebeck, den 25, Februar 1875.

C. Beucke,
Organist und Volksschullehrer.

Pomologische Reisenotizen vom Herbst 1874,

Briefliche Mittheilung von Herrn Obergirtner Lieb in Palmyra in
, der Ukraine,

Auf meinen Kreuz- und Querziigen habe ich mein Auge natiirlich
auch nach dem Gebiate des Obstbaues gerichtet, und viel Gutes,
aber anch viel Schlechtes zu sehen Gelegenheit gehabt. Im
Bregenzerwalde wunderfe und freute ich mich, Obstbiume in guter
Kultur, bis zum Brechen beladen, in einer Hobe von 3—4000' . d,
Meer anzutreffen, Ein starker Gegensatz zum Obstbau in dem fir
solchen so giinstigen, herrlichen Lahnthale,. wo ich gerade nur
Ausgezeichnetes vermuthete, als Frucht von Diels Wirken; meist
aber Pflanzungen fand, die blos unsern hiesigen, schlechten an die Seite
gestellt werden kdnnten! Ebenso schien mir im schonen Schwaben-
land stellenweisn der Ohstban. sehx, yermachlassigh zu s¢in. Z B.
wie sehen die Bjume lings der Bahn von Geisslingen bis Esslingen
aus?! Wer Liebe zur Sache hat, muss durch derartigen Anblick
unadgenehm beriihr werden. :Alle meine Beobaschtungen zusammen
genommen. zeigten mir,. ohne mir sohmeicheln za wollen, dass meine
hiesigen Kulturen, die imi} ganz andern Missstdnden zu kimpfen
batten und baben, von Sachverstindlgan sin ghinstiges Zeugniss er~
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halten witrden:: Mit welcher Frende warde fch dberraseht, alsich nach
meiner Heimkunft Musterung hislt. Welch ein Obstsogen! Alles
hing (it Oberdieck zu sprechen) ,klettenvoll.* Ale Obstarten ven
Kirsche' bin- Tianbe ergaben die teichste Ernte; dabei das sehlechte
Friihjalir, ‘wieder von Juli bis Ende September eine grissliche Hitze
ohne Regen und dennoch wenig Fallobst. Birnen von feinern
Sorten, die 'mir nach schlimmen Wintern noch am Lebieén blieben,
trugen die schonst aunsgebildetén Frichte, trotz der schrecklich-
gten Diirre! Trauben, die grinen und gelben Borten, bekamen
den brannlichen, rostigen Anflug, wie ich es sonst nur an den grie-
chischen und Smymar Friichten zn sehen bekam. - Schade, dass ich
die - Ausstelling in Trisr nicht beschicken konnts. Vom Olga Nico-
lajewna Borsdorfor werde ich Ihmen etwas spiter eine Abbildung
senden; dieses bleibt in guten und schiechien Obstjabren der lobens-
wertheste ApfeI und- ist ein wahrer Gewinn fir unsere Obst-
kultur.

“Gute Obstemten*von preigwiirdigeren Frichten, als man
hier gewdhnlich kultivirt, werden das Meiste zur Hebung des Obst-
baues hier beitragen. Ieh spire solghes schon an dan -eingelaufenen
Baumbestellungen.

Sommerfrichte waren wieder spottbillig, weil in jedem Garten
dreiviertel Frihsorten stehen:‘ gutes Herbst- und Winterobst hatte
trotz: der Masse einen schdnen Preis: es sahlen mir z. B. die Hindler
das 1600 Gold-Parmainen u. dergl. Sortén mit 20 Rubel ~ Das iber-
winterte Obst wird im Frahjahr das Doppelte und Dreifache kosten,

Da meine jungen Planzungen nun in ein gewisses ‘Alter kom--
men und sich in verschitdenen Lagen vertheilt befinden, dis Baiume
gesund und krfiftig sind, so kann “ich von‘run an-auf dftere Wieder-
holung reicher Ernten hoffén, somit hoffen, dass das angawendete
Kapltal semen Nutzen abwirft.

Bie Vegetaﬁon el Poti ’rm Kaukasus
(Aus en;em Sehreiben . des Ohe;gartner Roessler daselbst).

- Vielleicht - st s far Sie Interesbe 1zt erfahren; welehe Sachen
bei-uns -hier .iva freien Lande bisher &berwintertén : Citronen, Pome-
ranzen, Nerium splendens, Kennedyen, Buddléja Lindleyana u. a , Aga-
ven, Yuceas, Arancsrieny diese Pflanwen’ mit etwas -wenigom Schutz.
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Ohne Schutz: Begonien, buntblittrige, niedrige (weil hier die Erde
nie einfriert) Bambusa, Russelia junces, Clerodendron Kaempferi und
fragrans, Georginen, Verbenen, alle Asclepias, Verbema tripbylls, -
die meisten australischen Acacien, Magnolis grandifiora und alle
Cypressen, Thuja, Juniperus, Callytris und Pinus-Sorten, welche wir
in Topfen in ndrdlichen Lagen halten mtssen, Camelien, Bhododen-
dron und gefillt blihende Pelargonien. Aus diesen erwdhnten Ge-
wichsen werden Sio ersehen, welche Pflanzen man hier i Freien
anbauen kann, Die Wilder haben wegen den darin vorhandenen
Schlingpflanzen — der verschiedensien Lonicera, Periploca, Clematis,
Calistegia, Ampelopsis, verschiedenen wilden aber geniessharen Wein
— einer Sorte Sassaparilla und der Schwarzen grossbeerigen Brom-
beere (welche hier wahrhaft riesenhaft whchst und den Wald auf
manchen Stellen undurchdringlich ‘macht). Alle diese Schlingpfianzen
und andere geben den Wildern ein wahrhaft {ropisches Ansehen.
Wildwachsend in den Wildern kommen hier vor, ausser den bereits
erwihnten Pflanzen, soweit ich in der kurzen Zeit, dass ich hier
im Kaukasus bin, gesehen und gefunden: verschiedene schine Farn,
(auch eine Art Baumfarn, sie wirft die Wedel ab, in meinem Garten
habe ich einige mit 8 Zoll langen Stimmen}, Prunus Lauro-Cera-
sus, Laurus nobilis, Buxus arborescens, Taxodium, Ilex aquifolium,
Ruscus Hippoglossum (wird hier zu Besen fir Geschiifte, Stallungen
und Garten - verbraucht), mehrere Sorten geniessbarer Feigen (und
zwar in Unmagse), Siisse Kastanien, Rhododendron penticum, Azalea
pontica, Ligustrum, Quitten, Mispeln und Cornelkirschen, Grosse
tirkiscke Nisse und Haselniisse, ich habe in meiner Baumschule
Wallniisse, ‘welche Friichte von der Grosse eines Hihnereies geben,
und Haselniisse, groeser als die bei uns gekannten Trepizont-Niisse,
Mispeln von der GrOsse eines grossen Apfels, schine schmackhafte
Frucht mit prachtvollen grossen decorativen BHttern, Quitten mit
riesigen Friichten bis zu 2 Pfund Schwere, auch eine Art Aepfe,
welche in frihester Jugend schon schdne, grosse Frichte tragen soll.
Der Baum wird nie hoher als 1 Meter, sobald die Biumchen tragen,
werde ich Ihnen ‘Gber diese Sorte Mittheilungen machen. Ich er-
hielt diese Sorte erst vorigen Herbst. -Die Bfumchen sind “alle
warzelecht.  Ueberhaupt ziehe ich hier Sachen aus Stecklingem, von
denen man im Norden .nicht glaubt, dass es moglich sei. So ver-
mehre. ich aus Stecklingen geradezu im freien Laude, ohne’ allen
Schutz oder Bedeckung -oder Schatten geben — alle Jahre oben ge~

-
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pannte Pfianzen und Blumen. Citronen, Oleander, Myrten, Prunus,
Iaurocerasas wachsen vor ziembich starkem Holz so leicht an, wie in
Europa die Weiden, alle Cypressen, Thuja wnd Cryptomerien wachsen
hier olme Schutz oder Bedeckung aus Stécklingen im Monat August
geschnitten und geradezu aunfs Beet gesteckt; solche Sachen finden
Sie bei mir -in Masse — aber auchk Lanb abwerfende nordische
Biume habe ich schon aus Stecklingen erzogen. - So z. B. wachsen
hier al1ls Weichseln aus Stecklingen von altem Holz, viele edle
Birnen-Sorten, mehrere Sorten Pflaumen, besonders Reineclauden,
Aepfel von jungem weichem Holze, die Spitze Ende Juli abge-
sehnitten, machen im Freien gesteckt nach 6 Wochen Wurzein und
g0 verschiedene andere Arten, auch fast alle Gattungen von Rosen ob

_ Provinz- oder Remontant-Rosen, alle machen hier Wurzeln. Dies ist
allerdings eine Folge dee hier in Poti herrschenden milden Climas
und nicht @bersll hier im Kaukasus mag dies der Fall sein,

Der Garten des Rittergutes zu St. Matthias

bei Trier.

Das schpne Besitzthum des Herrn Job von Nell, eines sebr
cifrigen Forderers der Obst- und Weincultur, war schon von der
Zeit - der Kloster-Herren (Benedictiuer) her -mit vielerlei Anlagen
‘bedacht, und ist besonders durch seine springenden Wasser bekannt.

Als das Gut in den Jahren 1801 bis 1803 in den Besitz des
Hermn von Nell aus Trier kam, wurde dem Garfen eine besondere
Aufmerksamkeit gugewandt und die Blumen- sowie Gemise-Zucht
vorztiglich gepflegt. Es wurde ausserdem eine grosse ausgedehnte
Baumschule angelegt, welche lange Zeit die einzige berihmte Baum-
sehule in der Gegend geblieben ist, deren Producte sich dber alle
Theile, des .ganzen Regierungsbezirks Trier verbreitet haben. '

Diese Baumschule, aus welcher so mancher gute Wein- und
Trankapfol. hervorgegangen, ist, bis auf den Selbstgebraueh .fir's
Gut, eingegangen. Aus ihr stamint unter andern der hier se'hénfig
angepflanzte-und sehr geschitzte Ro thholzapfel, wie noch noforisch
nachgewiesen werden kamn. Der allererste Mutterbaum, derzeit nech-
auf dem Gute in schomster Pracht prangend, hat ¢ine Stammhihe
von 12 Frss und eimen Durchmesser von 14 Zoll, einen Kromen-
durchmesser. von 23 Fuss, und bezweifle ich, ob irgendwo noch ein
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dhnlicher Baum seiner Abstammung zu sehen sein wird, Esist gewiss
ein Samling gewesen, dessen vorziigliche Giite von dem damaligen
Gértner, sowie von dem Herrn Dechant Devora (Director des friiher
hier bestandenen Schullehrer-Seminariums) erkannt und desshalb
dann im Grossen in der Baumschule cultivirt wurde, von welcher
aus er sich in die obstbauenden Gemeinden eingebiirgert hat. Da
indess die Baumschulen der hiesigen Handelsgiirtner sich inzwischen
sehr emporgeschwungen haben , und daher diese Baumschule nicht
mehr ein Bediirfniss fir die hiesige Gegend ist, so verlegte sich der
jetzige Besitzer des Ritterguies mehr auf den feinern Obstbau und
die jezt verlangte Formirung der Tafelobstbiume. Es bestehen die
Quadrate des Gartens aus den edelsten Sorten von Aepfel- und Birnen-
biumen. Das Sortiment in St. Mathias auf der Ausstellung in
Trier 1874 war eines der schonsten und bestcultivirten,

Leider hat der schreckliche Frost vom 8. und 9. Dezember 1872
diesen Obstbadumen sehr hart zugesetzt, wesshalb dieselben sehr stark
beschnitten werden mussten. Ebenso sind die Pfirsich-Spaliere, sowie
die Cordons damals total erfroren. Auf den Rabatfen stehen
die Mirabellen, Reine-Clauden, Pflaumen und Zwetschen in Kugel-
oder in Kessel-Form. ,

Der Gemiiseban des Gartens wird nur fiar den Hausgebrauch
betrieben. ‘

Die Treibhiiuser bestehen in einem wohlgeordneten Warmhause,
in welchem die interessantesten Blattpflanzen vertreten sind; ferner in
dem Camelien-Hause, in welchem sehr grosse und schone Exemplare
von allen Farben zu sehen sind; in einer bedentenden Orangerie,
welche in ihren schonen hochstimmigen 20 Exemplaren Citrus fast
alle Species vertritt; ausserdem in einem bedeuienden Kalthause, in
welchem die vielen Topfgewachse aufbewahrt werden, die im Friih-
linge zu den Gruppen, Parterres und Teppichbeeten dienen.

" Der grosse Baumgarten besteht aus reichlich tragenden hoch-
stammigen #lteren Aepfel-, Birnen- und Kirschenbdumen., Besonders
gsind darin vertreten die Borsdorfer, Gravensteiner, Grau-Reinetten,
Reinette von Canada, — von Birnen die Grane Herbstbutterbirn.

Auf dem Rittergut besteht auch eine sehr asusgedehnte Anpflan-
zung von Obstbjumen, die in guten Jahren an 80 bis 100 Fuder
Trank liefern.

. DieLage des Gartens ist eine fiberausreizende; sie gewahrt eine herr~
liche Rundsicht u. Uebersicht dber Trier und dessen sechdne Umgebungen.

ilustrirte Monatehofte, Heft 6. 1875, 12
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Mogen reisende Pomoiogen, welche Trier besuchen, auch. einen
Besuch des Herrn Rittergutshesitzer J. v. Nell und seiner schonen
und ausgedehnten Besitzungen, Gérten, Weinherge u. s. w. nicht
versiumen. Dr. Ed. L.

Exkursion der Zoglinge der Kaadener Ackerbauschule
in die obstreichste Gegend Bobmens.

Von Hefm Pfarrer C, Fischer in Kaaden.

Es gibt gegenwirtig noch in der Landwirthschaft einen Gegen-
stand, in welchem man noch ziemlich unwissend ist und daher noch
sehr irrationell verfibrt. Es ist diess die Obstbaumzucht, gerade
ein sehr wichtiger Zweig der Landwirthschaft. Es ist zu bedauern,
dass die landwirthschaftlichen Lehranstalten diesen Gegenstand ent-
weder gar nicht, oder nur sehr stiefmiitterlich behandeln. Mit
letzterem Ausdruck bezeichnete mir ein absolvirter Zogling der
Ackerbauschule den erhaltenen Unterricht in der Obstbaumzucht,
weleher eben in eine Lage kam, wo er diesen Unterricht ertheilen
sollte und mich brieflich ersuchte, ihm dochk ein bewihries Buch
Aber die Obstbaumzucht anzuempfehlen.

Den Fehler einer stiefmiitterlichen Behandlung der Lehre der
Obstbaumzucht scheint die Kaadener Ackerbauschule vermeiden zu
wollen. Sie hat einen eigenen Lehrer fir die Obstbaumzucht; der
Unterricht wird nicht nur theoretisch, sondern auch praktisch be-
trieben und die Zoglinge erhalten nach abgelegter Priifung auch ein
Zeugniss iiber ihre erlangten Kenntnisse in der Obstbaumzucht.

Um die Zoglinge fiir die so niitzliche, ja nothwendige Bethati-
gung im Zweige der Obstbaumzucht zu gewinnen und jhren Eifer
fir dieselbe in ihrem kinftigen Berufe anzuregen, unternimmt der
Lehrer der Obstbaumzucht an der Kaadener Ackerhauschule mit seinen
Zbglingen Exkursionen in jene Gegenden, welche sich durch die Obst-
baumzucht auszeichnen. Bei diesen Exkursionen erhalten sie in dem,
was sie-sehen und horem, die sicherste und wnwiderleghare Ueber-
zeugung von dem sehr hohen Werthe des Betriches der Obstbanmzucht.

Die Kaadener Ackerbauschule ist so gliicklich in ihrer nichsten
Nibhe, etwa in -der Entfernung von :2 Standen eine Gegend zu finden,
welche sich durch. einen glanzenden Betricb der Obstbaumzucht
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auszeichnet, sowohl durch ihre Lage als auch durch ihre eifrigen
und intelligenten Forderer der Obstbaumzuchi.

Die Lage der Gegend ist fir die Obstbaumzucht sehr ginstig;
gie liegt am Fusse des Erzgebirges, welches sie sehiitzend vor rauhen
Winden gegen Nordwesten umgibt und von seinen etwas hiufigeren
Niederschligen ihr einen guten Theil zukommen isst. Dazu befinden
sich moch in dieser (Gegend einige grissere Teiche, zur Fischzuecht
beniitzt und kleine fiiessende Gewdsser, welche dem Obstbaum ge-
niigende Feuchte geben, deren Mangel so manche andere Gegend als
den grossten Feind der Ohstbaumzucht anklagt. Der Boden besteht
zwar meistens aus verwittertem Gneis, ist aber tiefgrindig genug
fir die Bewurzelung des Obstbaumes. Es gedeihen hier Apfel-, Birn-,
Kirsch- und Zwetschenbiume; die Kirschbiume befinden sich mebr
am Saume des Erzgebirges, wo der Boden etwas geringer und weniger
tiefgrindig ist. Unter den Obstbdumen befinden sich hier und dort
auch Waldbiume theils einzeln, theils in Gruppen. Finf von einander
picht weit entfernte Dorfer haben fast alle ihre Fluren mit Obst-
biumen besetzt, Es sind diess die Dorfer Hagensdorf, Bosau, Malbau,
Grén und Plossdorf. Man kdmmt hier in einen grossen, ununterbrochenen
Obstgarten mit sehr Gppigstehenden Baumen, welche zum Theil sehr
edle Friichte tragen, Der Verkauf derselben lisst nichts zu wiinschen
brig, da der nichste Nachbar Sachsen ist und der grosste Theil
des Obstes wegen seiner Gite selbst auf der schiffbaren Elbe in
das weite Ausland nach Berlin, Petersburg, Hamburg etc. versendet-
wird.  Obgleich die meisten Obstbiume noeh sehr jung sind, so
begieht doch die Domine jetzt schon eine Einnahme von 12,000 fi.

Die Obstbaumzueht ist hier nicht stehen geblieben in ihrer

" Ausbréitung, sondern macht gegenwirtig noch grosse Fortschritte,
theils in der Zahl der Obstbaume, theils in der Kultnr der edelsten
Sorten. Hierin ist ausserordentlich thitig Se. Excelienz der Her
Graf Wolkenstein, der Besitzer der Domine Hagensdorf. Beim An-
tritte der Domane fand er ungefihr nur 6,000 Obstbaume auf der-
selben vor, er hat es bisher weit @ber 70,000 Obsthéume gebracht,
er erhalt micht nur diese Zahl im Bestande, sondern vermehrt sie
noch jshrlich um Tauvsende, indem .er die dde liegonden Strecken in
wahre Musterobstgirten verwandelt. Seinem Beispiele folgen aber
atich’ die nichsten, umliegenden, oben genannten Dorfer.

Den Grund zur hiesigen so starken Obstbaumzucht legte wohl
ein framzosischer Ghrtner, welcher zu Ende des vorigen Jahrhunderts
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wegen der Revolution auswanderte und auf der Domine Hagensdorf
eine Anstellung fand.. Von ibm rihren sehr viele, edle Sorten her;
an vielen Baumen hngen noch jetzt die blechernen Tafeln mit les-
barer Schriff der Namen der Sorten. Der gegenwiartige Besitzer der
Domine Hagensdorf ist so glicklich an Herrn Kostler einen der
strebsamsten Obstbaumziichter gefunden zu haben, welcher die vielen
Plane zur Anlegung von neuen Obstgirten mit bestem Erfolge aus-
fiahrt, wozu die schon vorhandene, grosse Baumschule gegenwirtig
bis auf eine Area von 6 Jochen vergrossert wurde. Immer ist er
bestrebt die newmesten und hesten Obstsorten aus allen Gegenden
herbeizuschaffen und selbe vorher zu priifen, ob sie auch fir die
Gegend passen.

Der Lehrer der Obstbaumzucht an der Kaadener Ackerbauschule,
Herr Siegel, beschloss seine Zoglinge nach Hagensdorf zu fiihren,
um ihnen eine Obstbaumzucht als Muster zu zeigen. Kaum hatte
der eifrigste Obstbaumfreund, Se. Excellenz der Herr Graf Wolken-
stein erfahren, was man beschlossen habe, so erkundigte er sich also-
gleich bei dem Direktor der Ackerbauschule, an welchem Tage die
Exkursion vorgenommen werde, um fir den Empfang und die be-
lebrende Fihrung zu sorgen, wozu der Girtner bestimmt wurde.
Dieser hatte zugleich fiir eine wahrhaft grifliche Bewirthung zu
sorgen, * Nachdem wir ein Frihstiick, bestehend aus Wein sammt
Imbiss erhalten hatten, gingen wir, gefiihrt vom Giriner durch beinahe
vier Stunden von Garten zu Garten, durch welche Zeit derselbe
immer von Obstbaumzucht sprach. Er machie uns auf jeden, sehr
tragbaren Obstbaum aufmerksam und bezeichnete seine Sorte, welche
der Kultur vorzugsweise werth ist; auch erfuhren wir von ihm, welcher
Gartenbesitzer besondere Aufmerksamkeit seiner Obstbaumzucht zu-
wendet oder darin nachlissig oder unwissend ist; denn es gab schone
url schlechte Obstgdrten. Wir horten von ihm so manche Rath-
schlige fiir die Obstbaumzucht.

Bei dem kleinen Grundbesitzer fanden wir dle Obstbiume schr
eng ‘gesetzt. Die Reihen waren von einander nur 10 Schritte ent~
fornt und so auch die Biume an den Reihen, so dass die Biume
mit ihfen Kronen ein Dach diber dem Boden bildeten; demnoch wuchs
sehr schones ~ Getreide darunter, so dass die Kleingrundbesitzer
jihrlich zwei Ernten von jhrem Grunde erhalten. Mancher soll fir
Obst allein nicht selten bis 600 fl. erbalten. '

~ Der Gartner fihrte uns nun such zu einem grossen Mustergarten,
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welchen 8, Excellenz auf einem sehr sterilen Boden mit einer Ares
von 26 Jochen anlegen liess, auf welchem 2,600 Obstbiumchen in
der schonsten Ordnung und zweckmassigsten Entfernung der Baume
von einander stehen. Bereits ahmen die Kleingrundbesitzer bei einer
nenen Anlage von Obstgirten diesem Beispiele nach, Bei diesem
grossen Mustergarten machten wir lange Halt, indem uns der Giirtner
dabei einen etwas lingeren Vortrag iiber Anlegung eines Obstgartens
hieit. Er erzihlte uns vorher, waleche miihevolle Arbeit die Aus-
rottung des elenden Eichengestriippes auf dem sterilen, einem Stein-
bruche &dhnlicken Terrain und die Anlegung ven Baumgruben er-
forderte. Letztere wurden 1 Klafter im Durchmesser und 1/, Klafter
tief gemacht. Manche Grube erforderte einen ganzen Tag Arbeit
zweier Personen. Hier und da mussten die Steine sogar mit Pulver
gesprengt werden. Zum Gliick enthielt das ganze Terrain sehr ho-
rizontal zerkliftete Steine, sehr tauglich zu Bausteinen, von denen
iber 100 Klafter von Baulustigen weggefiihrt wurden. Wir mochien
uns hinstellen, wo wir wollten, stellte sich uns eine ziemlich breite
Allee dar, in welcher zwischen einem Apfel- und Birnbaum immer
ein Zwetschenbaum stand, welcher seinem Nachbarn nach 20 biz 30
Jahren Raum machte zur Ausbreitung ihrer Kronen. Der Gértner
theilte uns auch noch einen sehr nachahmungswerthen Kunstgriff
mit, wie man fir junge Binmchen die so nothwendige Winterfeuchte
bis zum Herbst erhalten konne. Nach dem Setzen der 2,600 Biumchen
im Herbste folgte ein sehr trockemer Sommer, Der Herr Graf
glaubte die meisten Biumchen wiirden verdorren. Zum Begiessen
war in der Nihe kein Wasser. Der Giirtner hatte aber im Herbste
eine Vorsorge getroffen, welche sich sehr bewdhrt hatte. Er entfernte
die. Erde etwas von dem Stimmechen, damit die Winterfeuchte mehr
eindringen konne, im Frihjahr haufelte er aber die Erde wieder
an die Stimmchen an; so fand sich die Wintarfeuchte noch im fol-
genden Harbst vor, wie Schreiber dieser Zeilen sich Gberzeugte.
Nachdem wir alle die vielen Gérten durchwandert hatten, kehrten
wir wieder zyriick in den Park der Domine Hagensdorf, welcher das
Schone mit dem Nitzlichen verband, indem er auch zugleich Ge-
miise- und Ohstgarten und Baumschule war. Hier fanden wir die
Mutierstimme der edelsten Obstsorten aller Gattmngen, welcke ihre
Namen auf Porzellantifelchen trugen und in grosster Ueppigkeit da
standen ;. die Mauern waren mit Wein, Aprikosen und Pfirschen ber-
zogen. Im Parke fanden wir auch eine grossere Tafel mit aus
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Kernen gezogenen Zwetschepbiumchen im schonsten Wuchse; auch
sine Bienenkolonie fehlte nicht von eimigen zwanzig Wohnungen,
‘welche slle vor eben bis unten mit Honig angefilit waren. Alles
dieses Niitzliche war so vertheilt, dass es dem Ansehen des Parkes
keinen Eintrag that, ja die Zoglinge bliehen beim Eintritte in den
Park stehen, erstaunt diber die Schonheit desselben-

Yom Parke weg wanderten wir in die Baumschule, welche in
der Nihe gelegon war und nun bis anf 6 Joch vergrissert wurde,
Nun gieng es von da weiter fort durch lauter herrschaftliche Obst~
ghrten mit wabrhaft riesigen Biaumen. '

Es war nun Mittag herangekommen, noch eine dreistindige
Wanderung. Die Zoglinge fihlten sich sehr ermfidet und von Hunger
geplagt, besonders da sie frih dem Weine stark zugesprochen hatten.
¥s wer unmoglich die grossen Kirsehplantagen am Fusse des Erz-
gebirges zu besuchen, welehe die edelsten Sortem enthielten; doch
erskhlte uns der Gartner noch etwas sehr Bemerkenswerthes. Der
Boden fir die Kirschenplantagen ist sehr schlecht, da friher auf
demselben Birkengestrippe stand. Die Aeste der Baume fingen an
gu krinkeln und zu verdorren. Der sehr eifrige Direktor der Do-
mine vermichte aber diesem Uebelstande abzuhelfen. Der Boden
,der Plantagen ‘wurde stark gediingt und- tief gepfiigt und was an
. dem Biumen krank und verdorrt war, entfernt. Die Biume erholten
gich wieder und ibr Ertrigniss vermehrte sich um Tausende von
Guiden. Es fehlte hier sicher an Nahrungsstoffen und an Zutritt
von der athmosphrisehen Luft.

Der Gartner zeigte auch auf ein nahes Dorf, Plossdorf hin, das
in einem Thale lag; von Siiden und Norden von Aphbhen einge-
schlossen, merkwérdig dadurch, dass es alle seine Fluren mit Kirschen -
Dbesotzt habte. Von weitem betrachtet, sah man diess Biume von
der Grosse von &lteren Birn- und Apfelbdumen mit ringsherum auvs-
gebreiteten, zur Erde:herabhingenden Kronen. Es sind diese Kirseh-
biume ohne Versiluag emporgezogen worden, tragen aber alle
Friichte von bedeutender Groess, welche einen guien Handelsartikel
Keferri. - Diogo Kirschkbiiume sollen bis in ihr hohes Alter kerngesand
und ihre Fréchte’ siomlich gewdrshaft sein. In powerer Zeit hat man
sber dasblbst angofangen, dis Kirsehbaume su veredeln, durch welche
Operation man aber kriukliche; kurz dauernde Biwme von geringerer
Gdase -echielt. Unter 10 unveredeiten Kirschbumen soll gewdhulich
pur ein Bawm mit sehlechtoren Frichten anrutreffen sein.
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Nach diesen vielen Erklirungen iber Obstbaumzucht iz der
ganzen (legend fihrte uns der Giartner auf einen Higel, welcher
mit vielen Eichen bedeckt war und auf dem sich eine Restauration
befand mit Eiskellern. Hier war ‘gut sein; denn wir wurden hier
auf Anordoung Sr. Excellenz des Herrn Grafen Wolkenstein mit
mehreren warmen Speisen und dem besten Biere bewirthet. Alles
war in reichster Fiille: Kalbsbraten mit Bisquitkartoffeln und Gurken-
salat, gewelgle Wiirsteln mit Kreen. Viele Toaste wurden auf das
Wohl der graflichen Familie ansgebracht, wobei noch des Girtners
nicht vergessen wurde, welcher sich so viel Mihe gab mit Fihrung
der Zoglinge und mit Vortrigen tber Obstbaumzucht unter der
ganzen weiten Wanderung und sich selbst bei der Bewirthung als
dienstbarer Geist zeigte. Wir waren unser 24 Géste. Sein Auge
spahte iiberall umhber, wo etwa etwas maugeln diirfte, um alsogleich
das Mangelnde herbeizuschaffen.

Bis 7 Ubr unterhielten sich dje Zoglinge bei Bier und mit
Kegelschieben und brachen dann den Heimweg wieder an mit dem
Bewusstsein, nicht nur einen sehr lehrreichen, sondern auch einen
#theraus vergnigten Tag verbracht zu haben, welcher nicht so leicht
aus jhrem Gedichiniss schwinden und nachhaltende Wirkung auf
thren kiinftigen Beruf haben wird.

Sie sahen hier, wie eine ziemlich weite Gegend durch die Obst--
baumszucht die grosste, landliche Verschdnerung erhielt, durch welche
das Auge hochst angenehm beriihrt wird, sendern auch der Wohl-
gtand der Bewohner gesteigert werden kamn, indem man 2 Ernten
vom Boden gewinnt. Ein so lebendes Bild der Obstbaumzucht kann
bei den Zdglingen nicht ohne tiefen Eindruck bleiben, sondern muss
sie auch znm FEifer fir die praktische Obstbaamszucht anregen, was
mur zu winschen ist, da iberall fir die Obstbaumzucht noch viel
zn thun ist und die Kenntnisse dazu noch sehr fehlen. Gewiss
werden nun die Zoglinge sich bestreben, diese Kenntnisse sich zu
erwerben und sie in weiteren Kreisen zu verbreiten.

Pomologisches aus der Wallachei.
Tm Westen des Burzenldnder Gebirgskreises liegt Sirizha, sin
stattlich ungarisches Derf von 2,000 Seelen.
, - Unmittelbar -an- diese Glemeinde von sichsisehem Geprigf-legte
ich vor 22 Jahren einen 600[] Klafter grossen Garter mit 100



184 Berichte Giber Reisen, Ausstellungen; Stand der Obstknltur.

gekanften, veredelten Aepfel- und Birnbsiumehen an; einige Jahre
gpiter auch eine Pflanzschule. Nach 8 Jahren  fingen die Biume
an auszutrocknen, weil der Untergrund zu compact, steinigt, so dass
ich den Garten aufgeben musste.”

Dessenungeachtet gab ich den Vorsatz, emmal einen schénen
und grossen Garten zu besitzen, nicht auf. Mit 600 in diesem Garten
selbsigezogenen Baumechen pflanzte ich 3,500 Schritte von der Gs-
meinde, im Westen 1,000 Schritte von einem  Ostlich liegenden
Bergabhang, der mit Eichen bestockt ist, einen zweiten 6,400[]
Klafter grossen Garten, der sich bis jetzt auf 16,500] Klafter
vergrdssert hat. Die Erde ist ein leichter, lehmiger, ausgesogener Wald-
boden. Als ich 1859 diesen Grund zuerst aufackerte, fand ich dort
ausser dem Teufelsbart keine bessere Grasart unter dem vom Vieh
verbissenen Birken- und Eichengestriippe.

Die 3 ersten Jahre ging unter bestindiger Diingung mit Asche
Alles gut, im vierten, — 1864 verlor ich durch Spétfroste simmt-
liche Apricosen, %y von den Reineclauden, ausserdem hatten die
Birnbiumechen theilweise gelitten, unter diesen am starksten unsere
seit undenklichen . Zeiten hier einheimischen Semmerbergamotten,
von dieser Sorte hatte ich in einem Quadrat 4 Standbiume von
gleichem Alter, Wuchs und gleicher Stirke, 3 waren bis auf die
Wurzel erfroren, einer vegetirt bis heute, trigt jedes Jahr bald
mehr, bald weniger. Hitte ich zufilligerweise nur die 3 Baumchen
gesetzt, die erfroren waren, so wire ich auf den Glauber gekommen,
dass in meiner neuen Baumkolonie diese Birn nieht aufkommt. Seit
der Zeit habe ich noch manchen Bergamottenbaum gesetzt und sie
kamen gleich ihren Stammgenossen im Burzenland auch bei mir
ganz_gut fort, nur reift sie in meinem Garten als SBommerbirn, fir
den Kronstidter Platz um 14 Tage zu spit. So geht's nun aber
mit allen meinen Obstsorten, wesswegen ich aueh zur Wiener Welt-
Ausstellung um 14 Tage zu spit eintraf. '

Zur Erleichterung der Arbeiten beim Abklauben und Einkelleren
des Obstes setze ich die Standbiume von einer Sorte in einfache, °
oder doppelte Beihen und wenn deren viele in grossere Quadrate
beisammen wr@:da hat sich oft der Fall:-ereignet, dass mir von 4'bis
8—20—40—80 Standbdumen von einer Sorte einige von den jihrlich
eintretenden Spitfrosten mehr oder weniger mitgenommen wurden.

Ich suchte fiir die Baume gegen diesen unbarmherzigen, heimisch
gewordenen Spitfrost Schuiz, der - dech nicht so. schlimm ist, um
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nicht andererseits aueh zu niitzen, (da diese Spatfroste bei uns den
viel gefirchteten Maikifern in den letzten 3 Jahren so ziemlich den
Garaus gemacht haben) und fand ikn im folgenden fir Biume und
Obst so heilsamen Recepte. '

Gegen Ende Februar mache ich mich diber den seit September
angesammelten strohigen Stalldung, verfibre ihn je nachdem mif
Schlitten oder Wagen und lege ihn in einer Spanne weiten Ent-
fernung vom Baum, je nach der Stirke des Baumes in Form eines
Meter breiten, 10 bis 15 Centimeter dicken Mistring um den Baum,
auf welchen Ring es dann noch oft schneit und regnet. Trotzdem,
dass nun der Schnee auf diesen strohigen Mistringen am ersten
schmilzt, so gefriert die Nacht dber die Nasse in der Mistschichte
so, dass sie in dem Schattenschutze des Ringes bei Tage nicht leicht
aufthaut, am wenigsten aber die unter diesem Kreis liegende, ge-
frorene Erde. Dieses Verfahren halt die Baume in einem nicht
geschiitzien Garten um 8 bis 10 Tage mit dem Trieb zuriick. Ob-
wohl nun die Spitfrdste noch nicht voriiber sind, so treffen sie die
Biume in weniger vorgeschrittenem Safttrieb, konnen mithin als
weniger entwickelt, desto stirkere Kilte ertragen. Eine Hauptrolle
bei den Spitfrosten spieler die Windziige in heitern Nichten, die
den Baumen durch die Rindeporen, sowie mir durch das Kleidungsiuch
dringen, nicht so durch die Stiefel, wenn sie gross genug gind, um
einen guten, warmhaltenden Flanelllappen einzustiefeln, da friert
man doch wenigstens an den Fiissen nicht. Nachdem ich nun den
Biumen keine Kleider geben konnte, so gab ich ihnen im Dung
eine Decke, die die Figenschaft besitzt, die Finfiiisse schneidiger
Windziige in heitern Nichten zu massigen. Jeder Baum selbst von
einer und derselben Art scheint mir ein besonderes Naturell zu haben,
das zum Theil in der Lage, wo der. Baum steht, am Boden und in
seiney Zucht begrindet ist; trifft nun ein schneidiger Windzug in
heiterer Frihjahrsnacht einen Baum von schwachem Naturell platzlich,
so leidet er ganz gewiss, kommen die Luftstrdmungen nur allmilig,
5o gewdhnt er sich daran, chne Schaden zu leiden. Dass die Wind-
ziige nicht dberall und von hochst angleicher Art sind, -sieht man
an halb- oder ganz gefrorenen Biumen in einem Quadrat von gleicher
- Art, am besten sieht man‘ diese Luftziige im Sommer, Wo ste oft
einzelne Baumreihen fast zu Boden drficken; wahrend die 3 Klafter
. weit entfernte, andere Beihe kaum vom Winde beridhrt wird.

Die Starke der Widerstandsfahigkeit eines Baumes, wie seiner
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Frachte gegen die Spatfroste in nicht geschiitzter Lage beruht mehr
oder weniger auf der Pfiege des Baumes und nicht alle Baume, die
der plotzliche Windzug in kalien Nichten trifft, erfrieren, je nach
des Baumes Naturell.

Wie der strohige Dung auf jihrlich 3 Mal aunfgerissener Erde
um den Baum auf sein Wachsthum wie auf die vollkommene Aus-
bildung seiner Friichte direkt und indirekt wirkt, dadurch, dass er
in heissen Tagen die Erde um den Baum feucht erhalt und schliess-
lich auch dem herabfallenden Obste eine weiche Fallesstitte giebt,
ist eben so alt wie neu. i

Unter die besonders mit grdsserem Obst behangenen Baume,
wo der strohige Dung sich verloren hat, gebe ich 4 Wochen vor
der Obstreife eine diinne Sehichte Stroh und lege einige Tage, bis
e8 gich setzt und vom Wind nicht mehr aufgehoben wird, Halzer
darauf, damit das herabfallende Obst, wenn nicht wihrend dem
Fallen auf einem Aste, sich auch auf der Erde nicht anschligt und
somit fir die Einkellerung von Werth gemacht wird.

Campina, 15, Marz 1875.
Joharn Horvath.

Kurze Notizen und Mittheflungen.

Internationale Gartenban-Ausstellung zu 0din im Jahre 1875.
Das unterzeiohneto General-Comité hat sich die Aufgabe gestellt, yom 25. August
bis 26. Beptember d.J, in den durch Hinzusishung engrirrender Grundstiicke
bedentend erweiterten Anlagen der FLORA sine. (resse internationalo Qarten-
ban-Ausstellung absubalten und haben Ihre Majestit die Kaiserin und Kbnigin,
als hohe Proteoctorin der FLORA, so wie Beine Kaiserliche und Kbdnigliche
Hoheit der Kronpring allergnadigst- geruht, das Protectorat fiber diese Aums-
stellung xu Gbernebmen. Verhandlungen wegen Ernennung von Commissiren
Seitens der auswiirtigen Regierungen sind bereits von dem Kériglichen Mini-
foriwm fiir landwirthsohafiliche Angelegenhoiten eingeleitet worden. Wir
-richten nunmebr an plle Inieressemten des In- und Auslandes die Eialadung
su einer recht rahlreichen Betheiligung und hoffen, dass dieses Unternehmen
in den weitesten Kreiten allgemeinen Anklang finden werde. Die Ausstellung
wird alle Pflanzen und Prodacte des Gartenbaues (mit Ausnahme von Wein-
roben and Traiibés, welche mit Ricksioht auf eine migliche Einsthleppurg
der Beblans ausgowhlonsen  sind), -ferner. Goritho, Maschinen, Beulichkeiten,
. % wie alle sonstigen Gegepstinde umfassen, welohe flir des Wesen und die
- Enbwiokelung des Gartenbanes von Einfluse sind, und swar in foigenden Ab-
theilungen: _ o
L Girtnerei: a) Gewlohshauspflanzen; 1) Freilandpfianzen; c) Obst-
bltume und ObstsirBlusher; d) Abgesohnitiene uad getrockneie Blimen.

?
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II. Producie des Gartenbanes, und zwar: a) Friichte, frische, ge-
srocknete urd conservirte; b) Erseugnisse des Pllunzensaftes und der Plianzen-
faser, als: Weine, Biere, Liqueure, Oele, Harze, Gommi, Farbstoffe, Hanf,
Flachs, Bsumwolie, Zueker. Bilirke ete., 80 wie Fabricate daraus; o) Bienen-
sucht wnd deren Erxeugnisse; d) Gemise: frische, getrockneie und oconser-
wirte; e) Bimereion aller Art.

IIl. Garten-Architektur, und zwar: a) Pline zu Garten- und Park-

Anlagen aller Art; b) GowachshZuser aller Art, deren Heizungs-, Liiftungs-,
Bchatten- und Deck- Vorrichjungen; o) GartenhBuser, Verandus, Lauben,
Gartenzelte, Marquisen, so wie Fussbiden ir Plittches, Mosaik, Cement, As-
phalt oder anderem Material; &) Gartenmdbel; e} Briicken, Anfahrten, Teich-
boote, Volidren, Schwanen-, Enten-H&uschen u. dergl.; f) Wegebau! ¢) Folsen-
Tunnel- und Grotten-Bauten, Terrarien und Aquarien; h) Einfriedigungen,
Gartonthore und Spaliere in den verschiedemsien Materialien; i) Entwiirfe
ond Pline der sub b bis h verzeichneten Comstructionen nebst Kostenan-
schliigen,
IV, Garten-Orngmentik, und zwar: a) Sprisgbrunnep- pnd Spring-
brunnen-Aufsitze; b) Statuen, Vasen, Urnen, Postamente alier Ari und in den
versohiedensten Materialien; o) Einfassusgen filr Wege, Rabatten und Blumes-
beete; d) Blumenkdrbe, Stellagen, Blumen-Kronlenchter, Ampeln und Pano-
rsma-Kugeln ; ¢) Gartenbeleuchtungs-Gegensiinde aller Art.

V. Garten-Gerdthe und Maschines, und zwar: &) Pumpwerke,
Dampf-, Gag~, Petroleum- und Luft-Maschinen. Turbinen, so wie andere Mo-
toren, welche in Garten-Anlagen verwendet werden kdonnen; b) Abyssinische
and andere Brupnen, Waseerleitangs-Rohren fitr Garten-Anlagen, Beriesslungs-
Apparate, Hydrauten, Sehikache, Flankir-Rkren, Wasser- und Jauche-Wugern,
Gartenspritzen und Giesskannen; ¢) Bearbeitungs-Utensilien, wie Bpaten, Haclen,
Recken eto.; d) Schmeidewerkzeugs und Rasen-M&hmaschinen; o) PRanzen-
Transporiwagen, Kerren und Tragen; f) Blamemtdpfe, Pfanzen-Etiquetien,
Stbe, Nummerh3izer, Bougeet-Schachteln, Bougquet- Manchetten ete.; g) Mess-,
Nivellir- und Zeichen-Utensilien. K

V1 Géartnerische Sammiungen, und zwar: ») Holz- und Bamen-
Sammlungen; b) Kafer-, Insekten- und Schmetrerlings-Sammlungen mit den
dazu gehdrigen Larven und Raupenm, welohe dém Gartenbau nilfzlich oder
schidlich sind. -

) VII. Kinstliche Friichie, Blumer and Pflanzen: a) Kinstliche
Frichte im Einzelnen und in Collectionen; b) Bouguets und Guirlanden;
¢) Planzen und Blumen aller Art, ' T o
. VoL Garten-Literatur:.a) Werke, walche die girtnerischen Hilfs-
wissenschsften betreffen; b) Werke Gber Landschaftsgirtnerei; o) Werke fiber

- PRangen-Cultur, Obst- und Gemiscbay. . o .

. Gegeustiunde, walche bercits duroh Eamf in die swaite Hand Gbergegangen
sind, kbunen gleichfalls  zur Ausstellung sugelassen- werden, doch. wird .bai
Einseadung develben eine’ gessus Beseichnuag des Nameos und Wohborses
des betreffenden - Fabricanten. gewinscht, Das Cemilé wird - wich bemiiben,
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den Ausstellern in jedweder Besiebung alle Schwierigkeiten aus dem Wege
#u riamen, und specieil den Verkehr nach allen Richtungen hin xu erleichtern
suchen. Es sind demnach mit den betreffenden Eisenbahn- und Dampfschiff-
fahkris-Greselischaften bereits Verhandlungen angekniipft wordem, um fir die
zar Ausstellung gebrachten Gegenstdnde ermissigte Frachttarife zu erhalten,
und hoffen wir gleichzeitig die Verhandlungen wegen Zol-Erleichterungen zu
einem fir die Interessenten glinstigen Abachluss zu bringen, Die Reaultate
werden denselben mbglichst frithzeilig bekannt gemacht werden,. Die Preis-
richter werden aus remommirten, unparteiischen Sachverstindigen des In- ued
Auslandes gewdhlt und wird das Comité die nthigen Vorbereoitungen treffen,
damit die eingesandien Maschinen wihrend der Augstellungsdaner in Betrieb
geseixt werden kinmen. Ein Betrag von 135,000 Reichsmark ist zum Ankauf
und demniohstiger Verloosung von ausgestellten Gegenstizden in Aussioht
gevommen worden, und bitten wir demnach die Herren Aussteller, bei An-
meldung der Ausstellungs-Gegenstinde gefilligat ansugeben, ob und su welchen
Preisen dieselben verkiiuflich sind. Bodamn ersuchen wir die betreffenden
Herren, die folgenden aligemeinen Bedingungen gefailigst beachten zu wollen:
1) Die Ausstellung beginut mit dem 25. August und endigt mit dem 26. Sep-
tember 1875. 2) Verpflichten sick die Aussteller bei Einsendung ihrer Pro-
ducte, solche der Awusstellung withrend der Dauer derselben zu belassen, so
wie innerhalb 8 Tagen nach Sohluss hinwegzunehmen. 3) Alle Gegenstinde,
deren Conservirung dies ndthig machen sollte, werden an mdglichst geachiitzten
Orten untergebracht. 4) Die Anmeldung der auvssustellenden Gegen-
stdnde muss spitestens bis zum 20,Julia. e. erfolgt soin. 5) Blumen
und Friichte werden in 2 Serien zur Ausstellung gelangen, die erate Serie vem
25. August bis 10, September, die zweite Serie vom 11. bis 26, Beptember. 6) Die
von der Preis-Jury su bestimmeaden Primion bestehen in Geldpreisen, Medaillen
sus Gold, Silber und Bronse, 80 wie in ehrender Erwibnung. 7) Nach Sobluss
der Ausstollung wird ein freiwilliger, &ffentlichor Verkauf derjemigen Objeote
Btatt finden, welohe von den Ausstellern hierzu bestimmt werden. 8) Ein
Standgeld wird nioht erhoben und im Uebrigen auf die SBpecial-Be-
dingungen verwiesen, welche auf Verlangen daroh die Actien- Gesellschaft
Flora ertheilt werden, an welohe auch alle Anmeldungen, sowie sonstige An-
fragen franko zu riohten sind.

Das General-Comité fiir die Internationale Gartembau- -Amsstellnng zm
Céln: vyon Kummer, Ehren-Vorsitzender, General der Infanterie, Freiherr
Ed. vom Oppenheim, Vomsitzender, K, K. Oesterreichisch- Ungamcker
General-Consul. Backem, Oberbfirgermeister. von Bernuth, Regiernngs-
Prisident, Biirgers, Handélskammer- Prasident: Dr. Ctaeuen‘,‘ﬁeqeqal-
Director, Devens, Polizei-Prisident. Dr, Dinkelberg, Director der
Tandwirthsoh. .&iu!ame ‘in Poppelsdotf, 'Eioh, Bfirgermeister, Eszer 1L,
Advokat- Anwalt:” @ilve rt, Director der Colonis, R, Heuser, Stadtrith.
von Eaufmaon-Asser, Rittetguhbutxer Kyli, Stadtrath. E. Langen,
Btadtrath. G. Ltsiton-berg,-m Masorath, Gehcimee Regisrungs-
rath.  Mowisson, Gebsimer Commercienrath, Prisident der Rhbeinischen
Eisenbahs, -&. Neoven-Du Ment, Kaufmans. J. Nieprasehk, Director
der Flora. Freiherr "Abrabam von Oppenbeim, Banguier und Geh,
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Commercienrath. Dag, Oppenheim, Geheimer Rogierungsrath und Prisident
der C8ln-Mindener Eisenbahn. H. Pfeiffer, Stadtrath, von Rath, Prisi-
dent des landwirthschaftlichen Vereins der Rheinprovinzg, A. vom Rath,
Banquier. A. Rautenstrauch, K&niglich Belgischer Consul. Bohotte,
Major und Ingenieur vyom Platz. J. Beidlitz, Rentner. Weyer, Stadt-
baumeister. Weygold, Director des landw, Vercins CSin. von Wittgen-
s tein, Landrath,

Ausstellung von Lehrmitteln fiir den landwirthschaftliohen
Untsrricht vom 4. bis einschiiesslick 12, September 1875, veranstaltet in den
Riumen der landwirtbschafilichen Lehranstalt ,Francisco-Josephinum® in
M3diing. Die Ausstellung selbst zerfillt in zwei Abtheilungen. I. Die Ans-
stellung als solche. A. Dor aligemeine Theil derselben umfassi: a. Statuten,
Programme, Lehrplane, Statistik, Geschichte eto. yon Lehranstalten. b. Eine
moglichst vollstindige S8ammlung landwirthschaftlicher Fashblittter. o, Literatur,
Bibliotheken, Lehrbéicher, d. Situations- und Bauplime etc. o. Allgemeine
Bediirfniske beim Unterrichte: Tafeln, B¥nke, Demonsirations-Tische eto.
B. Die specielie Ausstellung und zwar geordnet mach den einzelnen Fichern
des Unterrichts und inmerhald dieser wieder nach den drei Kategorien des
landwirthschaftlichen Unterrichts, umfasst nachfolgende Gruppen: Gruppe 1.
Mineralogie, Greognosie und Bodenkande, Gruppe 2. Physik und Meteorologie.
Gruppe 8. Chemie und Technologie, Gruppe 4. Botanik, Pflanzenproduktions-
lehre. Gruppe 5. Forstwirthschaft, Gruppe 6. Gemiise, Wein- und Obatbau;
Gerfithe, Modelle, Apparate, Wandtafeln, Gruppe 7. Zoologie, Thierproduc-
tionslehre, Gruppe 8, Gerithekunde. Gruppe 9, Apparate fir Feldmessen.
Gruppe 10, Organisations- und Gilterverwaltungslehre. IL Voririge und De-
monsirationen. Die P. T. Aussteller, welche @iber ihte Ausstellungsobjekte

Voririge oder Demonstrationen abzuhalten gewilit sind, wollen das Curatorium

des ,Francisco-Josephinum® in M3dling léngetens bie 20, Angust 1. J. in Kennt-
nisa setzen. Die Ausstellungsgegenstinde werden von einem aus Fachminnern
rusammengesstzten Preisgerichte beurtheilt und preiswilrdige Objecte mit Staats-
und Vereins-Medaillen pr&miirt.

M5dling (nichst Wien) den 12. April 1875.

Das Curatorium der landwirthschaftl. Lehranatalt ,Francisco - Josephinam*
in Mgdling.

Weinversteigernng in Trier. Die am 28. April hierselbst siatige-
fundene Weinversteigernng des GirBiflich von Kesselstati’schen Majorates hat
ein so glinzendes, unerhirtos Resultat ergeben, dass die Annalen unserer
Stadt nichts Achnliches aufsuweisen haben. Es wurde bei den besseren Proben
nisht mehr mit einem Thaler, sondern mit Hunderten sufgeboten. Bas Re-
sultat war folgendes: Piesporter 1874er, 25 Fuder: Davon gingen nur 2 Fuder
unter dem Preise von 400 Thir, und aur 1 Fuder water 600 Thir. #ber. Fitr
die dbrigen Nummern wurden folgends Preise erwielt: 705 und 715 Thir., dann
880 und 845 Thir., hiersaf fir 1 Fuder 905 Thir., ferner 1,000, 1,050, 1,120,
1,185, 1,210, 1,200, 1,800, 1,875, 1,500, 1,625, 1,560, 1,630, 1,845 und sohlicealich
1,800 Thir., sussmmen 26,963 Thir., Durchachoittspreis 1078 Thlr. Josefshdfer
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1874er; 19 Fuder, weleho zn folgendon Preisen erstanden wurdew: 505, 705,
swei Feder s jo 715, dann 860, 965, 995, 1,180, 1,260, 1,885, 1,800, 1,400,
1,420, 1,470, 1,540; 1,660, 1,715, 1,760 wnd 1,820 Phir., tussmmen 23,480 This.
Durchechnitispreis 1,238 Thir. Osseler 1874er, 16 Fuder, 285 bis 570 Thir.
por Puder, im Ganzen 5,327 Thir,; Mittelpreis 382 Thir, Laenicher 1874ee,
5 Fuder, 470 bis 530 Thir., seésminen 2,535 Thir.; im Durchschnitt 567 Thir,
Dor Gesammti-Erids dieser donkwiirdigen Weinversteigerung begiffert sich,
(ohne das Aufgeld von 1 Bgr. per Thir.)- auf die SBumme von 58,688 Thir,

»Der Weinbau*, eine newe Zeitsehrift fir Weinbau, Weinbehandluag
und Woeinhandel erssheint vom 15, April ab’in f4tigigen Nummern, von demen
am 1. und 15. eines jeden Monmats - eine susgegeben wird wnd ist durch alle
Buachhendlungen nnd Postanstelten zu- beziehen. Die Abonnementsgeblihe be-
triigt for des gamze Jahr 10 Mark uwnd fiir das balbe Jahr 5 Mark. Den
Mitgliedern des Deatsehen Weinbauvereing wird die Beitsobrift sum ermdissigien
Preis von 6 Mark pro Jehr urd 8 Mark pro halbes Jabr nur von der Ver-
lagshandlung geliefort, Herausgeber ist Dr. A, Blankeshorn und Redacteur
Dr. 3. Moritz, zwei Namen, welche fir die newe Zeitwohrift die besten
Hoffousgen und Aussichifen erwecken miesen.

Unterberkowio, 25 Marz, (Pirst Josef von Lobkowic, Herzog
von Raudnitz ete., ete. ¥) Aus cinem Soldaten, aus einem Hofmanne
wurde ein Ockomom, einer der versliglichsten. Stolz auf seine Wirthsohaft,
betheiligte er sich persdnlich an derselben; tagtiglich seine Besitzungen
durchreitend, alles inspicirend. Dadurch erhlirt ‘sich auch, dass er sich fdr
den Weinbau so interessirte, dass er grosse Summen zum Verbessern alter,
sur Aslage neuer Weingiirren opferte, Zur Ausfibiruug seines grossen Werkea
sachte und fand er einen Rathgeber in dem k. k. Bektionsrath Dr, Schmidt.
Vereint mit ibm zeigte er der Welt, dass Bibmen such im Weinbau sine der
ersten Stellungen eitnimmt. Schroffe Felsen, wiiste Abhinge wurden durgh
sein Streben in Paradiese verwandelt, Die Leute schlugen die Hinde zusammen
ber dieser , Wirthschaft®, die buntesten Gerfichte bekam man za hiren; gelacht
wurde iber erfrierende Trauben, #iber kochenden Wein und man Jispelte
sobon, es werde des Firsten Buin sein. Aber der Fiirst hielt aus und erlebte
Wide, e dem Eohtesten Burgnader nicht nachstehen; mit seinem ,Labin
hat er das Seltenste und Feivste demy Publikum #bergeben. — Heute pilgert
ein Jeder hierher, um die Wunder zu sshep, um den b3hmischen Weinbau
kennen za lernen. Heute ist keln Zwéifel mekr, dass B3kmen sich wleler zu
joner GrBise im Weinbau erheben wird, ‘welche es vor Fahrhuoderten achon
inne hatte. (Deutsche Weinzeitung, Nro. 10. 1878

Teber die Kalkpoudreite, deren Bersitung wnd Awxwendung.
¥on: den dfnstiielen Dingern, -welehe in. der'ietwtem Zeit su ups ‘gekommen
wind, nimnit dis Kalkpoudretts ge?msme»du baedeatendsten Bielish -ein, denn:
sio: Bat. dich scwobl sls. oin. kekfiigey; ‘dls sunh alw oim sehr sohnell wirkeadad
Dliager geseigt, dor-soger den Guane wnd andore sihuell 15sHebe Diingerarten:
Sbemrillt. Vorgesadnter Dilnger besieht heuptaichlich sus den werthvolisten
Besiandtheilon der Litrinew, welchen moth ugéldechier, pebrannter, 2u Btawb
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gorfallener Kalk zum Trockmen sugeseist wird. Kalk hat fir die Girten und
den Ackerbau denselben Werth, wie die Steinkohle fir die Industrie. Die
Poudrette bereitet man anf folgende Weise: man errichtot unterhalb des Ab-
tritts einea Behilter, in dem binreichender Plats flir die Dilngerstoffe und fur
den ruzupetsenden Kalk ist. Ebenso kinuen sndere Stoffe, z, B. Asche, Sige-
mehl, sowie elle Gegensifinde, die die Eigenschaft besitsen, die flilssigen Ex-
eremente, die es in den Latrinen gibt, leicht aufsunehmen und festsuhalten,
dazu verwendet werden, Die Stoffe, die man nur in den Behiilisr gegeben
hat, miissen schnell und stark umgerfibrt werden und dies um so mebr, wenn
mebrere Abiritie in einen Behilter einmilnden. Das Umrlthren geschieht am
_ besten mit eimem Rechen mit EisenzBhoen. Kann man die Poudrette wegen
der grossen Masse mit dem Eisenrechen nicht mehr gut umarbeiten, so nimmt
man dieselbe heraus, bringt sie an einen treckenen Ort, wo kein Regen su-
kommen kann, arbeitet das ganze noch einmal durch, setst die Masse auf
Haufen nad Jdsst sie kier eine Gihrung durchmachen. Auf diesen Haufen
lisst man die Poudrette bis zu ibhrer Benutzung liegen und erst kurz vorher
wird sie zu Pulver gestossen. Besonders gute Wirkung zeigt die Kalkpoudrette
auf Thonboden angewendet, den sie lockern hilft, aber auch anf jedem andern
Boden, dem mineralische und vegetabilische Dilngstoffe fehlen, wird sie mit
Vortheil verwendet, Jeder, der schon Kalkpoudreite sngewende: hat, wird
sich entsinnen, dass sie in Bepug auf ihre treibenden Stoffe villig mit dem
Guano gleichkommt und durch die Zusetzung von Kalk noch eine linger an-
haltende Wirkung erhilt, Nach den in Schweden Ober die Wirkung der
Kaikpoudrette gemachten Erfehrungen hat sich folgende Anwendung am prak-
tischsten bewiesen: 1) auf schwerem Boden #oll man die Kalkpoudrette
einige Tage vor der Bepflanzung oder vor dem Beslien anwenden wnd sie nmoch
vorher durch Eineggen oder Einhacken mit dem Boden in Verbindung bringem,
2) Fiir Kartoffeln kann die Poudrette in kleineren Portionen in die Btufen
oder Gruben gestreut und auch hier mit dem Boden vermengt werden. 8)
Auf Wibsen, Grasland und Getreide sie man die Kalkpoudrette am bestent
bei Zeiten im Frihjahr, wenn man noch Regem su erwarten hat, aber nook
besser im Herbet aus. Nach dem Ueberstrenen ist beim Beginnen der Vege-
tation des Gras dicht, stark und dunkelgrin, 4) Bei Obstbdumen, Beeren-
sirduchern und helzartigen Gartenpflanzen griibt man die Poudrette im Herbst
in der Nahe der Wurzeln eini diess hat einenm starken Wuchs, reiche Bliithe
und " grosse Fruchtbarkeit zur Folge. Auch fiir krautartige GartenpBanzen
hat diese Poudrette gute Wirkung geseigt. Msan vermischt diesen Plinger mit
der Erde, in welche die einjihrigen Gewiichse gepflanzt werden sollen; bei
rweijibrigen Pflanzen gribt man ihn im Fribjshr wieder um die St3cke ein,
Bei Blumengewaohsen soll man, wenn kleine, reiohbliihende Pflanzen, z. B.
die niedern Zwergarten, gewlingchi werden, die Poudretie mnicht anwenden,
da sonst die Pfanzen schnell ausarten und sich gent umnormal bildemn, alse
aus- Zwergarten gowlbhnliche Arten werden. Bel une in Behweden ist diese
Poudrette schom -sebr verbreitet und seigte bei ihrer richiigen Anwendung
immer susgessichnete Hrfolge; ich glaube anch, daes sie beim Gebrauche in
Deutschland von ebenso guter Wirkung sein werde.
Gustay Carlsson.
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Aus einem Briefe dos Herrn Hégfoldt, Landschaftoghriner an der
K. Schwed. Staatscisenbahn, frifherer Zogling des Pomol. Instituts, ' Ich arrangire
sn jeder Bisembahnstation ein kleines Girteken in landwirthsebaftlichem Style
und 'dsneben such, wenn es moglich ist, einen kieinen Obst- und Gemfisegarten
fir den Stationsinspector. Alle diese Girten;, auf einer Btrecke von 70 Meilen
und 40 Btationen, habe ich nachzusehen und dafiir zu sorgen, dass sie alle immer
in Ordnung sinds Die Gartenarbeiten vollftihren die an den Stationen angestellten
Lieute, die feineren und eigentlichen Culturarbeiten, (Veredeln, Beschreiden der
Rosen und jungen Baume ete,) sind meine Sache, Ich habe ein stehendes Biliet
g, Kissse, mit welchem ich jeden Zug benutzen kann, Wihrend des Sommers
Eomme ich wenig nach Alingis, meiner jetzigen Heimath, einer  kleinen Stadt
von 2,000 Einwohnern. Hier ist eine Baumschuie angelegt, sowie ein 50’ langes
Géwichshaus gebaut worden, letzteres um Gruppenpflanzen Hberwintern und
vermehren zu konnen. Die Brumschule, welche jetzt etwa 20 wiirit. Morgen
umfasst, dient fiir Obst- wie Ziergehtlze. Uin fiir die Girtchen an den Statiomen
hinreichend Dtngung zu haben, wird bei den Abtritten von deren Inhalt Pou-
drette gemacht und zwar einfach dadarch, dass ein- oder zweimal thglich un-
geloschter Kalk fiber den Latrineninhalt hingestreut wird. Hierdurch wird letsterer
getrocknet und zugleich der fible Geruch zum grossten Theil entfernt. Mit
vorher geioschtem Kalke geht das Trocknen derifiissigen Latrintheile zn langsam.
" Diese Verfahrungsart ist noch lange nicht bei uns in Schweden allgemein
verbreitet, aber gie macht bedeutende Fortschritte und wenn die Leute einmal
daran gewthnt sind, finden sie dieselbe so vortheilhaft, dass sie diese Poudsette-
bereitung nicht wieder aufgeben.

Diese beiden Miitheilungen sind von grossem Interesse fiir alle Zweige des
Gartenbaunes; man erhilt einen vortrefflichen Diinger und es wird zugleich der
Geruch der Abtritte fast ganz weggeschafft. Der so bereitete Diinger ist sofort
von den Planzen sufzunehmen und es gelangen die Diingstoffe hier zu ibrer
vollen 'Wirksamkeit, wihrend bei der Desinficirung mit Bisenvitriol ein grosser
Theil der dngenden Bestandtheile in einen sehr schwer Igslichen Zustand ge-
bracht wird, Mochte recht vielfache Aawendung von dieser Diingerbereitung
gemacht werden. . L.

Perscnalnotiz.
Der Vorstand der Sektion far Obst- und Weinban der k. k. Landw, Gesell-
schaft in Wien, Hauptmann Ludwig, wurde sum Msjor beférdert.

~ An die Mitglieder des Deutschen Pomologen-Vereins.

Die Vereinsgabe pro 1874/75 ,Beitrage zur Hebung der
Obstcultur von Oberdieck und Lucas IL Band* wird bis
etwa in 3 Wochén an alle Mitglieder, welche ihren Jahresbeitrag
entrichtet , franco versendet. Solche, die noch im Rickstand sind,
erhalten das Buch unter Nachnahme des Betrags. Dr. Ed. Lueas.

: e






Rothe Magdalenenpfirsich,
Madeleine rouge. Duh.
Mit Abbildung.

Diese schone Frucht reift bei uns gewdhnlich schon Anfang
September, sogar in warmen Lagen schon Ende des August und
ist durch ihr gutes Gedeihen, ibre Tragbarkeit, Giite und Schon-
heit jedenfalls eine der besseren unserer Friihpfirsiche,

Die syst. Beschreibung derselben giebt das Illustr. Handbuch
unter Nr. 16 des 20, Heftes.

Unser bedeutendster Pfirsichcullivatenr in Wirttemberg, der
Hofgartner Miller in Cannstadt sagt tber die Rothe Magdalene:
pdiese Pfirsich hat sich bei mir als eine der damerhaftesten und
leichtest cultivirbaren gezeigt; sie ist an kalten Mauern noch tragbar
und ebenso auchk, wenn anf Mandeln veredelt, in trocknen Boden
zu empfehlen.”

Decaisne sagt auch, dass die Frichie dieser allbekannten Sorte
mit zu den besten gezihlt werden.

Sehr haufig kommt in neuerer Zeit diese Pfirsich als Madeleine
de Courson vor, Dieser Name gilt nach Willermoz u. a. nur als
Synoaym. Allein es scheint, dass es doch eine wahre Madel de
Courson giebt, die nach Dec. nur oft mit der Rothen Magdalene
verwechselt wird.

Mortillet nennt die Sorte Mad. de Coursor und giebt Mad.
rouge (de Duhamel) als Synoyme an. Derselbe knipft an die Be-
schreibung dieser Sorte pag. 106 folgende interessante Unter-
haltung.

»Es ist Zeit, mein lieber Leon, Ihre Frage zu beantworten,
warum der Madeleine rouge, (der Paysanne der alteren
Schrifsteller,) der Name Madeleine de Courson, welchen ihr
noch einige Gartner geben, nicht behalten wurde. Meinerseits frage
ich Sie, da diese Frucht vor der Benennung Madeleine de Courson
schon bekannt war, warum man ihr einen #lteren Namen wegnimmt,
um ihr einen neueren beizulegen.

Leon: Es scheint mir, dass ich folgendes darauf antworten
kann: weil die meisten neueren Schriftsteller die Namen Ma-

Tlustrirte Monatshefte. Heft 7. 1875, 13
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deleine rouge, Paysanne und Madeleine de Courson als
synonym ansehen.

Nach meiner Ansicht ist dies unrichtig und da wir wirklich
mehrere Varietiten unter diesen vielfachen Benennungen finden, so
scheint es mir nothwendig, jeder Varietdt eine besondere Benennung
zu geben und so viel als mdglich die erworbenen Namen beizube-
halten, nimlich der &ltesten Varietdt den #ltesten Namen und der
neueren den neuesten zu lassen.

Ich kann mnoch als Hauptgrund hinzufigen, dass der Name
Madeleine de Courson der am meisten verbreitete und bekannte
ist. Es schien mir besser, ihn der sie am meisten verdienenden
Varietit beizulegen, nimlich derjenigen, zu deren Cultur ich he-
sonders anrathen werde. Wenn ich mit einem Worte diese drei
Varietiten zu bezeichnen hitte, so wiirde ich sagen: Ma deleine
Paysanne ist gut, die Grosse Madeleine ist sehr gut und
die Madeleine de Courson ist ausgezeichnet. Dieses erklart
Thnen, warum die.Schriftsteller, welche diese drei Varietiten als
synonym ansehen, so weit in ihren Meinungen Gber die Beschaffen-
heit dieser Frucht aus einander gehen. Warum der eine sagt, dass
die Bliithen sehr intensiv gefirbt sind und der andere, dass sie
blassroth sind u. s, w., kommt daher, dass sie von verschiedenen Formen
gprechen, welche sie alle unter ginen und denselben Namen zu-
fammenfassen.

Wenn Sie noch mehrere Einzelheiten wiinschen, so fiige ich
hinzu, dass unsere Paysanne aus den Baumschulen des Herrn André
Leroy kommt, welcher sie verkauft unter dem Namen Madeleine
de Courson, dass die Grosse Madeleine auns der Baumschule des
Herrn Jacquement—Bonnefond kommt, welcher sie unter den Namen,
welchen ich ihr behalten habe, verkauft, und dass ich endlich
_ die dritte — Madeleine rouge — auf einem alten Spalier, gepflanzt 1841,
angetroffon habe. Die Biume waren vom verstorbenen Roudet-
Corneille geliefert.

Willermoz beschreibt im VI Theile der Pomologie de France
die Rothe Magdalene und sagt von ihr: ;Diese gute und schone
 Pfirsich, welche noch nicht genug verbreitet gei, reife am 25. Aug.
bis 10. Sept. Der Baum wird ausschliesslich an Spalier cultiviré;
er verlangt anfangs wegen seines kraftigen Wuchses einen etwas
langen Schnitt, spater halt man ihn kiirzer. Diese Sorte verlangt
.eine sonnige Lage, aber geschiizt und vor den heftigen Sidwest-
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winden, die oft die Bliithen in ihrer Entwicklung verderben, weshalb
einige Autoren diese Sorte nicht als sehr fruchtbar anerkennen
wollen. “

Jedenfalls ist unsere Rothe Magdalene eine der edelster. und

schonsten Frithpfirsiche.
br. Ed. Lucas.

i —

Anzeige des vorlanfigen Abschlusses des Illustrirten
Handbuches der Obstkunde.
" Von Oberdieck.

Damit der nachstehende Aufsatz ricktig aufgefasst werde, muss
ich demselben zunichst eine kurze Vorbemerkung voranschicken. Der
Aufsatz wurde schon im December 1874 concipirt, und hatte ich
gegen Hrn. Dr. Lucas den Wunsch ausgesprochen, dass dieser Auf-
satz schon in den 2 ersten Heften der Pomologischen Monatshefte
erscheinen mochte, in dem ich es besonders versucht habe, ein paar,
mir durchaus nicht begriindet erscheinende Ausstellungen an dem
Tlastrirten Handbuche der Obstkunde zu widerlegen, die einer wei-
teren giinstigen Aufnahme dieses Werkes leicht hinderlich sein konnten,
wenn sie nicht erst als unbegriindet erwiesen wurden. Erst in einem
spiteren Hefte der Pomologischen Monatshefte sollte dann die Ein-
ladung zur Subscription auf einen beabsichtigten Supplementband
zum Handbuche der Obstkunde erscheinen. Durch ein Missverstindniss
ist gerade dieser letztgedachie Aufsatz zuerst und schon p- 93 der
Pomologischen Monatshefte erschienen. Bisher haben sich, in Folge
dieses Aufsatzes, noch nicht so viele Subscribenten zu dem beabsich~
tigten Supplementbande gefunden, dass ein Gesuch an die Regierungen
gestellt werden kinnie, den Rest der erforderlichen Kosten auf Staats-
mittel zu tbernehmen. Moglich bat dies mit seinen Grund darin,
dass der nachstehende Aufsatz nicht zuerst erschienen ist, im Inhalts-
verzeichnisse des betreffenden Heftes auch nicht besonders auf ihn
hingewiesen ist, und Mancher die Einladung zur Subscription etwa
ibersehen hat. Ware das etwa der Fall, so mochte ich bitten, den
P- 93 der Monatshefte sich findenden Aufsatz noch nachtriglich ein-
zusehen, und wenn Jemand noch weiter zur Subscription sich ver-
anlasst sehen sollte, dies mir durch eine Correspondenzkarte unzu-
zeigen. Wenn die Einladung zur Subseription auch von Hrn. Professor -
Koch mit der Erklirung mitunterzeichnet ist, dass wenn er auch
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den in der Einladung ausgesprochenen Argumenten nicht beistimme,
er doch den von mir ausgearbeiteten Supplementband zum Absehlusse
des INustrirten Handbuches der Obstkunde fir durchaus nothwendig
halte, so wird ja etwa diese Erklirung, fir die ich Namens der
Pomologie bestens danke, mit beitragen, dem Supplementbande noch
weitere Subscribenten zuzuwenden. Ist das aber auch nicht der Fall,
50 glaube ich es doch dem Hrn. Verleger schuldig zu sein, auch
den nachstehenden Aufsatz noch mit erscheinen zu lassen, der etwa
doch wenigstens dazu beitragen wird, dem Herrn Verleger noch
weitere Abnehmer des Handbuches der Obstkunde, wie es jetzt vor-
liegt, zu verschaffen. Ich lasse den Aufsatz nun folgen, wie er im
December 1874 concipirt wurde.

Das seit 1859 in Heften erscheinende Illustrirte Handbuch
der Obstkunde ist im Jahre 1874, mit dem so eben vollendeten
8. Bande, zu einem vorliufigen Abschlusse gekommelf , der nothig
wurde, weil die letzten Lieferungen des Handbuches, obwohl diese
an wissenschaftlicher Vollendung gegen die frilheren Lieferungen noch
wieder gewonnen hatten, die den Buchhindler wenigstens schaden-
freihaltende Abnahme nicht mehr gefunden hatten. Zu dem 7. Bande
fehlte bisher noch immer das beabsichtigte Heft Gber Nasse, und
da kein, dieser Obstgattung geniigend kundiger Pomologe sich ge-
funden hat, der geneigt gewesen wire, die Bearbeitung des Heftes
zu ibernehmen, ist jetzt an dessen Stelle noch ein Heft Kirschen
und Pflaumen getreten, zu dem ich das Manuscript fertig hatte,
und in dem nicht bloss viele sehr werthvolle Sorten, und an Plaumern
auch viele solche Sorten gegeben worden sind, die auch fiir den
Haushalt, namentlich zum Trocknen, besonderen Werth haben, sondern
durch deren Hinzunahme auch erst die Zahl der beschriebenen
Steinobstsorten in ein geniigend angemessenes Verhiltniss zu den
gegebenen Kernobstsorten gesetzt ist, und das Hardbuch dadurch
mehr als ein, fir sich abgerundetes Ganze betrachtet werden kann.
Den schon friher fertigen und ausgegebenen 2 ersten Heften des
8. Bandes ist noch ein von mir ausgearbeitetes Generalregister Gber
das ganze Werk beigegeben, durch welches das Werk fir die
Besitzer erst recht brauchbar wird, und in welches ich noch manche
Berichtigungen hinsichtlich des im Handbuche Vorkommenden, sowie
nicht wenige Verweisungen auf Abbildungen und Beschreibungen
in peueren guten Obstwerken, die zur Zeit der Beschreibung der
betreffenden Sorte im Handbuche, noch nicht erschienen waren, hin-
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zugefiigt und das Werk dadurch bereichert habe. Dem 8. Bande
ist auch noch ein Vorwort der Redaktion beigegeben worden, durch
welches eine richtige Beurtheilung des Werkes, (so auch eine Ex-
klirung, warum das Werk nicht schon schneller, als geschehen ist,
vollendet werden konnte) und eine richtige Benutzung desselben,
30 wie ein leichteres Zurechtfinden in demselben, darfte gefordert
werden.

Wenn ich mir nun erlaube, das vorliufig abgeschlossene Werk
meinerseits anzuzeigen, und dessen Anschaffung iiberhaupt und be-
sonders denjenigen, die schon einen Theil des Werkes besitzen, warm
zu empfehlen, so glaube ich, dabei nicht fiirchten zu dirfen, miss-
vertanden zu werden und bereits von solcher Seite bekannt zu sein,
dags nicht etwa Ebrgeiz oder Gewinnsucht meine Empfehlung leite,
(die bei einem, so viele Mithe und Zeit erfordernden, trotz der theuren
Holzschnitte, verhiltnissméssig wohlfeil gegebenen und den Autoren
gering bezahlten Werke, ihre Rechnung nicht finden konnten), son-
dern nur die volle Ueberzeugung, dass erst die moglichst weite
Verbreitung eines, gute Obstbeschreibungen gebenden Werkes und
eine recht fleissige Benutzung desselben in mehrmals wiederholter
Vergleichung der von einer Obstsorte erbauten Frichte mit der Be-
schreibung der betreffenden Sorte, dahin fahre, gewiss dariiber zu
werden, ob man auch die rechte Sorte erhalten habe, so dass dieses
Werk mithin ein nothwendiges Bediirfniss sei, wenn der Obstbau in
Deutschland sich wirklich so heben soll, dass rationelle Pflanzungen
moglich werden, die erst den moglichst grossen Ertrag geben kdnnen.
Meinerseits habe ich Opfer und Mihe fir dic Herstellung des Hand-
buches nicht gescheut. Ich glaubte hoffen zu diirfen, dass auch
andere deutsche Pomologen fiir die Hebung des Obstbaus, als eines
der wichtigsten Culturzweige, Mihe und Arbeit nicht scheuen und
die Sache recht ernst angreifen wiirden, zumal bei einer so schwie-
rigen Wissenschaft als die Pomologie, in der gute und geniigend
zahlreiche Erfahrungen weit schwieriger und langsamer gewonnen
werden, als bei Ackerbau und Viehzucht, die demmoch auch nur
erst durch anhaltende und ausdauernde Forschungen und Experimente
recht vieler wackeren Minner zu derjenigen Hohe und Vollendung
gelangt sind, auf der Ackerbau und Viehzucht jetzt stehen.

Das Illustrirte Handbuch verbreitete sich Anfangs weit und
fand allseitigen Beifall. Hr. Baron von Bose zu Emmaburg, der
in der Movatsschrift mehrmals etwas daran beméingelte, (was sich
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meistens widerlegen liess, welche Ausstellungen aber den Werth
des Werkes nicht verringerten, da auf dem jetzigen Standpunkte
der Pomologie und unserer Erfahrungen iiber das Obst, ein voll-
kommenes und von Irrungen und Mingeln ganz freies Werk noch
gar nicht gegeben werden kann), erklarte jedoch gern, dass das
Handbuch das beste Werk sei, welches man in dieser Branche jetzt
habe. Erst nachdem das Handbuch die nothige Abnahme nicht
mehr fand, wurden einzelne Stimmen laut, dass das an, bei Abfassung
des Werkes gemachten Fehlern liege, und eine zu geringe Abnahme
nicht wohl habe ausbleiben konnen, Namenflich hat Hr. Professor
Koch aus Berlin in einer, zundchst fir die Versammlung in Trier
verfassten Conception, die nachher in den Monatsheften erschienen
ist, auf ein paar bei dem Handbuche gemachte Fehler hingewiesen.
Man muss das Urtheil eines ruhigen Denkers acbten, aber ich firchte
nicht, ibn zu offendiren, wenn ich dem an dem Handbuche Getadelten
nicht beistimmen kann und glaube, er wiirde sein Urtheil wohl nicht
gefillt haben, wenn er an einem Werke, wie das vorliegende, selbst
mitgearbeitet hitte. Er bemerkt zundchst, dass das Handbuch die
nothige Abnahme, bei lingerer Fortsetzung, habe verlieren miissen,
weil es zu theuer sei, um auch von Unbemittelten angeschafft werden
zu konnen, (da die Ausgabe sich durch 15 Jahre hindurchzog, hitte
immerhin selbst mancher Unbemittelte es sich anschaffen kinnen),
und die Zahl eigentlicher Pomologen, die es sich anschafften, zu
gering sei. — Es ist das ja allerdings eine ziemlich allgemeine
Erfahrung, dass wissenschaffliche Werke, die eine Mehrzahl
‘yon Banden erfordern, mit der Zeit die nothige Abnahme allermeist
picht mehr finden, und so scheint z. B. auch der treffliche Verger
des Hrn. Mas, dem ich eine lange Fortsetzung gewiinscht hitte, schon
ginzugehen, da seit Ostern 1874 mir nur Register und keine weiteren
Hefte zugegangen sind. Aber, wie ich auf der einen Seite gehofft
habe, dass deutsche Pomologen es an der nothigen Theilnahme
bei dem auf der Versammlung zu Gotha, (1857) von deutschen Pomo-
logen, beschlossenen Handbuche nicht wirden fehlen lassen, wenn
das Werk als ein, fir Forderung der Pomologie und des Obstbaus noth~
wendiges erkannt worden sei, so wirde, wenn man nach der gedachten
Erfahrung immer gehen wollte, denn doch die Folgerung sich noth-
wendig ergeben, dass man pamentlich iber den Obstbau, den man
in Deutschland theils noch nicht fiir eben so wichtig hilt, als den Acker-
bau, wissenschaftliche und die Obstkunde wirklich fordernde Werke
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gar nie anfangen diirfe, die Obstkunde also, und damit auch der
Obstban dberhaupt, fiir immer verurtheilt sei, auf der Stufe einer
traurigen Mittelméssigkeit stehen zu bleiben und die Obstwissen-
schaft sich eigentlich nur im Kreise herumzudrehen habe, ohne je
recht vorwirts zu kommen. Ich darf annehmen, unsere Pomologen
werden das nicht wollen und wer den Zweck will, muss auch die
Mittel nicht scheuen. Es wiirde aber gewiss eine Theilnahme selbst
Unbemittelter gar nicht nothig sein, um dem Handbuche die ge-
niigende Abnahme zu sichern, wenn, ausser den eigentlichen Pomo-
logen, auch alle gebildeten und wohlhabenden Obstfreunde, die
grossere Obstpflanzungen haben, z. B. grissere Gutsbesitzer, wenn
auch zundchst nur zur Benutzung durch ihren Géartner, es sich an-
scbafften, wobei die Kosten durch immer mehr ermoglichte ratio-
nelle Pflanzungen, ja schomw durch die Kenntniss des Gartners,
wann jede gute Tafelbirne am passendsten zu brechen sei, um
schmelzend und delikat zu werden, sich reichlich bezahlt machen
wiirden. So viel ich habe sehen kénnen, besitzen nicht wenige
Gutshesitzer, die reiche Pflanzungen haben, das Werk -noch nicht
und meinen, das sei nur Sache der eigentlichen Pomologen. — Als
2ter Fehler, der bei Abfassung des Handbuches gemacht sei, hebt
Hr. Professor Koch hervor, dass es zu viele Beschreibungen von ziem-
lich werthlosen Sorten enthalte, die das Werk nur schidlich ver-
theuert hitten, die man lieber hitte weglassen sollen, um sie mit
der Zeit todt zu schweigen und aus dem Obstbau zu verdringen.
Auch Hr. Dr. Lucas fussert in einer, dem gedachten Aufsatze des
Hrn. Professors Koch hinzugefiigten Bemerkung, dass nicht allge-
mein, sondern nur von Jahn dieser Fehler gemacht sei. Ich muss
auch dem entgegentreten und glaube, dass das Handbuch gar nicht
anders habe ausfallen konnen, als wie es vorliegt, zumal die Zahl
der aafzunehmenden Sorten, sich auch gar nicht nach einem vorher
festgesetzten Plane bestimmen, sondern nur so geben less, wis die
Redaktoren weiter arbeiteten und passende Friichte, zur Anfertigung
der zuzugebenden Figuren, gewinnen konnten, ja die, bei Beginn
des Werkes, die neueren, im Handbuche theils schon erschienenen
Sorten, noch weniger, die spiter erst zahlreich erzogemen noch gar
nicht selbst kannten, sv dass ihre Obstkenntniss mit der Zeit sick immer
erweiterte. Ich muss auch bezweifeln, dass man wirklich wenig
werthvolle Sorten damit wiirde haben aus dem Obstbau entfernen kdnnen,
wenn man sie in ein massgebend sein sollendes Werk nicht mit

2
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aufnahm. Diesen Zweck auf die gedachte Weise zu erreichen, ist
schon darum nicht méglich, weil die Besitzer grosser Baumschulen,
die den Bedarf der sehr grossen Mehrzakl der Obstpflanzer liefern,
sich bis heute allermeistens nach den Forschungen der Pomologen
noch wepig richten, sich vielmehr ihre meist sehr sortenreichen Sor-
timente nach den Ricksichten zusammensetzen, nach welchen sie
die meiste Abnahme ijhrer herangezogenen Stdimme hoffen und dabei
immer hauptsdchlich das Neue und Neueste aufpehmen und zur An-
pflanzung empfehlen, — withrend auf der anderen Seite die grosse Mehr-
zahl der Obstpflanzer zu der Einsicht lingst noch nicht gelangt ist,
dass es, um guten Obstertrag zu haben, nicht gleichgiiltig sei, welche
Sorten man pflanze. Auch das wiirde nicht helfen, wenn man zu
wenig werthvolle Sorten, anstatt volle Beschreibungen davon zu
geben, als solche nur namhaft machte; denn das konnte nur helfen,
wenn schon anzunehmen wire, dass die Baumschulen jede Sorte
immer richtig benannt abgiiben, und die Obstpflanzer sie richtig
benannt besdssen oder die Namen, wirklich richtig benannt erhaltener
Sorten sich zu conserviren suchten, von welchem Ziele man noch sehr
weit entfernt ist. — Wenn aber Jahn, so wie ich, auch manche, be-
sonders neuere, Birnensorten in das Werk mit aufgenommen haben,
denen als Werthbezeichnung nur* oder  oder *¥ beigesetzt werden
konnte, so kann man das nur fiir sehr heilsam halten, um den mit den
neuerep Sorten getriebenen, vollstindigen Schwindel etwas abzu-
schwichen, Gber dem &ltere, theils bessere und namentlich grossere
Stimme gebende, alt werdende und in ein paar Jahrhunderten doch
die reichsten Obstertrige gebende Sorten immer mebr ganz vernache
lassigt werden. Der Verfasser eines obstbeschreibenden Werkes muss
gewiss aufnehmen, was noch im Schwunge ist, von anderen Auto-
ren empfohlen wird und selbst in Deutschland sich schon mehr
verbreitet hat, und dahin gehoren die eben gedachten Sorten mit
geringer Werthbezeichnung. TIch gehe eben, wie ich gerade das
Werk aufschlage, die erste Lieferung des 5. Bandes des Handbuches
durch, und da finde ich von Sorten, deren Beschreibung etwa wohl
hitte wegbleiben kénnen, hochstens die von mir beschriebene
Reymenans, die ich aufnahm, weil sie immer noch nicht zu den
schon verdringten Friichten gehdrt, und ich im Handbuche gern mog-
lichst die von Diel schen beschriebenen und auch in seinem Cataloge
wieder aufgefiihrien Friichte vereinigen wollte, zumal Diel (und in
seiner Lokalitt gewiss nicht mit Unrecht) die Sorte als eine werth-
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volle, spat reifende Frucht lobt, und etwa noch die von Jahn beschrie-
bene Bolarmud, die sich wenig verbreitet hat und die Knechtchensbirn,
Winter- Ambrette, Tresor und St. Lezin sind in Norddeatschland wohl
sehr entbehrlich, haben aber als friiher beriihmte Friichte, fir die
Wissenschaft einen historischen Werth, und sind auch in Stiddeutsch-
land und noch mehr in Frankreich schon besser. Die Schonste
Winterbirn, der Jahn nur ein + beifiigt, konnte fuglich die Note 4+
bekommen. Neue Marie Louise ist wohl tiberall wenig werthvoll, war
aber schon darum mit aufzunehmen, weil in Belgien und Frankreich
Irrungen Gber das, was Marie Louise nova sei, vorkommen und auch
die Marie Louise von Duquesne meist so heisst. Die Gbrigen neueren,
mit geringen Werthzeichen bezeichneten Sorten sind immer noch
vielfiltig empfoblen und auch schon hiufig nach Deutschland ge-
langt. Daneben muss der, ein Werk wie das hier fragliche, liefarnde
Pomologe, je mehr unsere Erfahrungen dber das Obst sich aus-
dehnen und zahlreicher werden, es immer mehr anerkennen, dass
er sich noch gar nicht fiir berechtigt halten diirfe, fiber zu geringen
Werth einer Sorte definitiv abzusprechen, wenn diese in seinem Bodan
und Lage, oder in dem Boden aus dem er Friichte zur Beschreibung
entnahm, nur geringen Werth hatten, da sie immer ihre Lokalititen
behalten, wo sie wirklich werthvoll sind. Die in dem gedachten
Hefte von mir aufgefihrte und nach meinen wiederholten Erfah-
rungen in Nienburg vur mit *+ bezeichnete Griine Sommerbutter-
birn habe ich nachher in Herrnhausen in grosser Vollkommenheit
und weit mehr Giite, anch reich tragend, ofter gesehen und
auch Hr Garteninspektor Borchers machte mich auf sie, als eine
Frucht aufmerksam, die die allgemeinste Verbreitung verdiene, wo
das Urtheil aber wieder etwas lokal war. Die Langstielige Blan-
quette, der Jahn auch nur ein *t beigiebt, ist in Jeinsen obwohl
reichtragend, doch klein und schlecht und in Sulingen fand ich in
ihr eine reich und frih tragende, wohl etwas kleine , aber delikate
Tafelbirn. Jahn setzt nach, zur Beschreibung aus Leroy’s Collektion
in Berlin entnommenen Friichten, der Butterbirn von Wetteren ein
**1 bei; in Jeinsen habe ich sie, nach wiederholtem Tragen, als
far Norddeutschland schlecht, in den Pomologischen Notizen be-
zeichnet und habe 1874, und gerade in einem recht trockenen
Jahre, wo fast alle Butterbirnen schlecht waren und selbst eine
Napoleon kiein und eine traurige Butterbirn blieb, die erst 6. Nov.
gebrochene Butterbirz von Wetteren, anf volltragendem Probezweige,
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in sehoner Vollkommenheit und Grosse geerndtet, die auch im Dez.
schon mehrere, mindestens halbschmelzende, sebr gut schmeckende
Exemplare hatte, die gar nicht merklich kornig waren. Wie weit
ist also die Obstkunde, die ja in etwas genaueren Forschungen aller-
dings noch sehr jungen Datums ist, von der Vollendung jetzt noch
entfernt, wenn selbst das Urtheil desselben Pomologen in demselben
Boden sich so andert, wenn er 12—15 Jahre langer eine Sorte
beobachtet hat. Oder wollen wir etwa die, nicht gerade in dem-
selben Hefte stehende Haller Rothbirn und die Rainbirn aus dem
Handbuche verweisen, die doch fir den Obstbau im Grossen wohl
mehr Werth haben, als manche gerihmte Tafelbirn, — oder die St.
Germain, die in 49 Lokalititen gegen eine schlecht und zu steinig,
oft ein Steinklumpen ist, da sie doch in der finfzigsten, ibr recht
passenden Lokalitdt, (feachter, am liebsten etwas leichter, frucht-
barer Boden), immer eine der delikatesten Tafelbirnen bleibt? —
Nur so viel muss zugegeben werden, dass die Herausgeber, beson-
ders in den ersteren Binden wohl immer einige Obstsorten aus dem
Handbuche weggelassen hitten, wenn der Verleger, (der die, fiir ein
Werk, das gar nicht auf Lieferung geschrieben werden konnte, nicht
passende Bedingung aufgenommen hatte, erst nach vollendetem: Bande
Zahlung zu erhalten) nicht immer auf Vollendung eines Bandes
getrieben hatte, so dass einzelne Friichte mit aufgenommen wurden,
um nur die Zahl an Sorten fir ein weiteres Heft wieder voll zu
machen. Ich will deren Zahl hdchstens auf 50, ja meinetwegen
selbst auf 100 rechnen, was wire denn dadurch an Kosten des
Handbuchs mehr gespart worden, als ein Gulden? — Werke wie
das hier vorliegende, konnen ihrer Natur nach nicht fir einige
Thaler gegeben werden und sind sie zur Hebung des Obstbaus
nbt.hig, 50 miissen alle, die sich dafiir interessirem, sich mitbestreben,
die Kosten herbeizuschaffen. Die Zeitgenossen Diels haben sein
Werk, das auf 27 Lieferungen kam und nur durch seinen frithen
Tod unterbrochen wurde und das ich im Buchhandel (als ver-
griffen) nicht mehr bekommen konnte und esalt fir 36 Mark kaufte,
auch nicht fallen lassen.

‘ Ein recht wohlfeiles, nicht ganz 1 Thaler kostendes Werk, das
alle gebildeten Obstpflanzer besitzen sollten und sie schon leiten
konnte, habe ich in den ,Pomologischon Notizen, nach langjihrigen,
eigenen Erfahrungen zusammengestellt®, (Stuttgart bei Ulmer 1868)
geliefert. Das suche man immer mehr in die Hande gebildeter Obst-
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liebhaber zu bringen, sie werden gegen Sortenkenntniss bald nicht
mehr gleichgiltig sein, und sich vielleicht auch das Handbuch anschaf-
fen. Der einzig sichere Weg, um zu ausgebreiteter richtiger Sorten-
kenntniss zu gelangen, bleibt, nach meiner, frither schon gedusserten,
vollen Ueberzeugung der, dass es 1) grossere, unter allgemeinem
Schutze und Aufsicht gebaltene, pomologische Pflanzungen geben muss,
zn denen man Reiser aus maglichst zuverlissigen Quellen genommen
hat, und in welchen Pflanzungen die Richtigkeit jedes Namens noch
immer weiter nachgepriift ist, so dass Jeder mag hoffer konnen, aus
solchen Anstalten richtig benannte Reiser und Fréichte zu erhalten.
Solche Anstalten liegen in den neuerdings gegriindeten, meist mit einer
Lehraustali im Obstban verbundenen, pomologischen Garten nun ja
wohl schon 4 vor, und man darf hoffen, dass die Leiter dieser An-
stalten auch alle Anstrengung machen werden, den rechten Namen
jeder Sorte auch zu erhalten, was ja in botanischen Girten nie
fehlt. Dann 2) dass ein gutes Werk mit zahlreichen, genauen und
mehr ausgefihrten Obstbeschreibungen, (blosse kurze Charakteristik
Jeder Sorte leitet nicht sicher genng,) dem jetzigen Stande des, so
gewaltig mit Sorten bereicherten Obstbaus angemessen, vorliegt, und
weite Verbreitung findet, durch dessen fleissigen Gebrauch, in wieder-
holter Vergleichung der von einer benannt erhaltenen Sorte erbauten
Friichte mit der zngehdrenden Beschreibung, der Besitzer guter Pflan-
zungen, Probebiume, ete. die Ueberzeugung zu gewinnen sucht, jede
Sorte auch unter rechtem Namen zu besitzen und bleibende Erfah-
rungen iiber ihren Werth in einer besonderen Lokalitit, machen kann.
Abweichungen von der Beschreibung, die sich bei erster Vergleichung
einer Sorte etwa finden, fallen nachher etwa weg, oder werden
als nar von der Lokalitat herrihrend, nach und nach erkaunt, und
bei unter Namen bezogenen Reisern werden etwa vorgefallene Reiser-
verwechslungen sich bald, durch auffallende Abweichungen von der
Beschreibung, kenntlich machen, da es sebr unwahrscheinlich ist,
dass eine Reiserverwechslung gerade auf eine, sehr &hnliche, auf
die zugehdrende Beschreibung wohl passende Sorte sollte hingefallen
sein. Nur so habe ich selbst meine Obstkenntniss gewonnen, und
gehen viele diesen Weg, so werden wir vielleicht auch schon in 80
bis 50 Jahren dahin kommen, definitiv ein weniger zahlreiches Sor-
timent zu wihlen, das zu allgemeiner Anpflanzung konnte empfohlen
werden, welche Empfehlungen jetzt wohl schon sehr zu beachten sind, aber
fiir jetzt noch keine Gewissheit eines allseitigen, guten Erfolges geben.
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Im Interesse des Obstbaus selbst wiederhole ich daher nochmals
die Bitte, dem Handbuche wieder die Beachtung zuzuwenden, die
s Anfangs so reich fand, dessen frihere Biinde etwa auch von dem
Verleger zu ermissigtem Preise jeizt abgegeben werden. Nach der
Zahl der Sorten, die in ihm enthalten sind, und in dem auch schon -
recht viele neuere Friichte sich finden, kann es, als dem Beddrfniss
so einigermassen geniigend, adgesehen werden; vollig gentigend ist
es indess, bei dem so sehr grossen Reichthume geriihmier und
theils auich wirklich, selbst in Deutschiand sehr werthvoller, neuer-
dings in der alten und neuen Welt erzogener Sorten niecht, und
-haben daher auch eigentliche Pomologen lebhaft eine Fortsetzung
des Werkes in einem Supplementbande gewiinschf, zu dem das von
von mir ausgearbeitete Manuskript fertig ist. Hr. Verlagsbuchhindler
und Kaiserl. Rath (Gerold in Wien hatte schon, bei Mitunterzeich-
nung der Einladung zur Subscription . auf einen Supplementband,
brieflich gewiinscht, dass, wo moglich, noch zwei Supplementhinde
erschejnen mochten, und wiederholte er, als er vor ein paar Wochen
mich mit seinem Besuche erfreate, diese Erklirung um so mehr,
pachdem ich mit ihm das Inhaltsverzeichniss der in den Supplement-
band aufzunehmenden Sorten durchgegangen hatte, wo er besonders
bei den meisten Birnen, (allermeistens neuere Sorten) sagte, dass
er diese, sehr werthvollen Sorten in seinen Pflanzungen gleichfalls
l;esit\ze. Einen zweiten Supplementband meinerseits noch auszuarbeiten
wiirde mir indess, bei meinem Alter von 81 Jahren, und da ich
jihrlich gendthigt sein kann, Jeinsen zu verlassen und meine Pflan-
zungen dann nicht mehr benutzen kann, nicht miglich sein, und
werden mit dem beabsichtigten , einen Supplementbande doch auch
ziemlich die wichtigsten, jetzt bekannten Sorten in dem Handbuche
versammelt sein, so dass es geniigend zur Hebung des Obstbaues
einwirken konnte. '

Jeinsen im Dezember 1874.
- Oherdieck.

Ueber die Erziehung neuer Obstsorten nach der
Methode von M. Arséne Sannier.

Herr Sannier seﬁdet uns heute einen sehr wichfigen Aufsatz
fiber die Erziehung neuer Kernobstsorten, und besonders
dber den Birnbaum. Wir werden uns nicht bei jenem Theile des
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Aufsatzes von H. Sannier, den wir als ein Vorwort betrachten, auf-
halten: es sind allgemeine Betrachtungen iiber Gartenbau und dessen
Nutzen.

‘Wie alle Erfinder eines neuen Systems, fingt H. Sannier an,
die gewdhnlich verwendeten Methoden zu studiren, er zeigt deren
Fehler. Nach seiner Meinung sit man die Kernobstsamer ohne
Ricksicht; man veredelt willkiirlich auf Quitte oder Birnwildling,
man lisst den jungen Biumen alle-Aeste oder zieht sie nach Mass-
gabe der Laune zu Pyramiden und Spalieren, '

. Herr Sannier bekennt offenherzig, dass er selbst im Finstern
herumgetappt sei. :

Im Anfang griindete er seine Hoffnung auf die Cultur der senk-
rechten und Oblique-Guirlandebiume, und auf diese Weise bildete
er im Anfang seine Aepfel- und Birnbaume, allein er bemerkte bald,
dass das der richtige- Weg nicht war,

Gegenwirtig ist H. Sannier mittelst seines Systems im Stande,
der Werth seiner Saimlinge lingstens nach finf bis sieben
Jahren festzustellen,

Unser tiichtiger Baumzichter sagt: ,Das erste was man in
Betracht nehmen soll, ist Samen zu nehmen von Frichten, welche
vollkommen befruchtet worden sind und welche von Biumen her-
kommen, welche entfernt waren von schlechten Varietiten und von
degenerirten Gattungen;* dann sagt der Schreiber: ,Jeder Baum,
der von ungefihr befruchtet worden ist mit dem Pollen eines de-
generirten Baums, gibt immer Samen, welche leicht entartende
Pflanzen erzeugen.“

H. Sannier wihlt demnach seine Samen sehr sorgfiltig aus.
Nach der Ernte sit er sie, d. h. gerade pach deren Reife. Das
Saen findet statt in kleine Blumentopfe, von 9—10 cm. Durchmesser,
in die folgende Erdmischung:

Lauberde oder Gartenerde (4/; des Glanzen) dazu 1/; Lehm und
etwas gesiebten Holzkohlenstaub, Russ, Holzasche, Kalkstaub.

Alles gut gemischt und gesiebt,

Man sit nachher in jeden Topf ein oder mehrere Kerne, stellt
die Tdpfe in einen Mistbeetkasten, um sie gegen den Frost zu schiitzen.
Im Frihjahr, wenn die Kerne anfangen zu wachsen, gibt man Luft
und giesst nach Massgabe. Am Ende April nimmt man die Fenster
‘ab, lisst den ganzen Sommer hindurch die Glaskasten offen, begiesst
oft und zuweilen mit Dungguss,
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Mitte November nimmt man die besten Pflanzen aus den
Topfen und pflanzt sie anf gut zugerichteten Boden; schlechte
Pflanzen wirft man weg.

Die schwicheren topft man um in Topfe von 12—15 cm. Durch-
messer, in oben genannte Erdmischung. Diese Topfe werden auf
ein Beet eingegraben. Diese Pfianzen sowie die gepflanzten -bediirfen
nur zeitweise reines Wasser und Dungguss. Dadurch bekommt man
das zweite oder dritte Jahr Pflanzen von 13/;—2 m Hohe. Im No-
vember des zweiten Jahres behandelt man sie auf folgende Weise:
man macht 35 ¢m von den Biumchen entfernt zirkelrunde Gruben
und schneidet alle Wurzeln, welche fiber die Gruben hinaus gehen, ab.
Nachher gribt man sie mit dem Ballen aus und pfianzt sie aber
gleich wieder auf dieselbe Stelle. Hiedurch entsteht eine grosse
Menge von Faserwurzeln und dadurch reducirt man das Wachsthum
und beginstigt das Blihen. Der so behandelte Birnbaum muss an
einen Pfahl befestigt werden und alle am Stamm stehende Seiten-
triebe muss man pinciren.

Um bald gute neue Sorten an Aepfel- und Birnbdumen zu ex-
proben, braucht man nur die Bildung von vielen Faserwurzeln zu
veranlassen.

Mittelst dieser Methode ist es nicht selten, in 6—7 Jahren nach
dem Sien die ersten Friichte zu haben, wihrend auf Quitte ver-
edelte Birnbaume, welche als Obligue-Guirlandenbdume gezogen
sind, seit 1863 (sie waren damals schon 11 Jahr!!) npoch keine
Friichte getragen hatten. Durch die folgende Weise kann man noch
eher und zwar am spitesten nach D Jahren Friichte bekornmen. Man
schneidet nimlich die Somlinge im zweiten Jahre ab und benutzt
sie als Edelreiser; man veredelt sie auf 2,33 m hohe Birnwildlinge.
Fin oder zwei Jahre spiter hat man Blathen.

(Aus den Briefen der ‘Gesellschaft fiir Landwirthschaft,
Industrie und Handel zu Rouen.)

Anm. H. Sannmier hat seit mehveren Jahren und auch heuer
wieder eine Menge neuer Obstsorten von zum Theil hohem Werthe
in den Handel gebracht. Was er iber seine Erziehung neuer Sorten
sagt, ist wohl nichts Neues, aber sicher etwas sehr Zweckmdssiges
und verdient daher die Beachtung der deutschen Pomologen.

Dr. Ed. L.
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Neues System fir die Eintheilung der Traubensorten,

Bei Gelegenheit einer im hiesigen Institut den vergangensn
Herbst stattgehabten Ausstelling derjenigen Sorten des hiesigen
Sortiments, welche trotz des Spatfrostes am 28. April 1874 noch
Trauben lieferten (im Gtanzen 125 Sorten) stellte ich mir auch die
Aufgabe, diese Sorten mach einem Gbersichtlichen und klaren
leicht anwendbaren System zusammenzustellen. Tch hatte schon
im vorigen Winter, als ein friherer Besucher der Klosterneu-
burger Weinbauschule hier war, Herr Kontak aus Agram, durch
diesen eine Zusammenstellung von Traubensorten mach einem von
mir entworfenen kiinstlichen System machen lassen. Dieselbe wurde
nun mit einigen Abinderungen angewendet und hat sich folgendes
System als praktisch und leicht anwendbar erwiesen.

Ich bemerke bier ausdriicklich, dass die bekannteren Ampelo-
graphen die von mir angewendeter Unterscheidungsmerkmale meist auch
schon gebrauchten, allein in anderer Anordnung und Gliederung.
Auch gelang es mir nicht nach den andern Systemen die verschie-
denen Sorten leicht und gut unterzubringen und einzuordnen.

Es liegt mir vollstindig fern, diese 2 neuen Systeme fiir die
allgemeine Ampelographie zur Anwendung zu empfehlen; moge
immerhin das Babo'sche System festgehalten werden, allein fiir die
Eintheilung der Tafeltrauben miochten doch nnsere neuere Systeme
einige Beachtung verdienen.

Als Eintheilungsmerkmale wurden festgehalten:

A. Die Form der Beeren: rundbeerige, ovalbeerige,
langhbeerige.

B. Die Farbe der Beeren: griine, gelbe, graue, rothe,
blaue Beeren.

C. Die Grosse der Beeren: grosse, mittelgrosse, kleine

Beeren.
D. Die Reifseit: frihreife, mittelreife, spitreife

Trauben,

Aus diesen Merkmalen ergibt sich A. folgendes kiinstliches
Traubensystom:
Kl. L Rundbeerige griine Trauben z. B. Griner Sylvaner, Va-

nilletraube.
I1. ” gelbe R » Pariser Gutedel, Cal-

breser.
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1. Rundbeerige graue Trauben z. B. Rulinder, Graver To-

kayer.
1v. . rothe ,, , Candolle, Rother Gut-
edel.
V. . blaue ” » Blauer Elbling, Blauer
Trollinger.
VI. Ovalbeerige griine » » Napoleons Gutedel.
Grosse Perliraube.
VIL " gelbe ” »  Gelber Malvasier, Gelber
Trollinger.
VIIL » graue . , Gewiirz-Traminer.
IX. » rothe » . Olivier de Serres.
X. - blage ., » Muscat Trollinger,
Halaper Muscattraube.
X1. Langbeerige grine , » Weisse Cornelkirschtr,
‘Weisser Cornichon.
XII. . gelbe . , Gelbe Cornelkirschir.,
Bouchereau.
XIIL. - graue . fehlen noch.
XIV. ,, rothe » . Spanischer Moriton.
XV. ” biaue ” , Blauer Burdelaer.

Jede dieser 15 Klassen zerfillt in 3 Ordnungen:
1. grossbeerige, 2. mittelbeerige, 3. kleinbeerige.

Jede Ordnung zerfallt in 3 Unterordnungen:
a. Crithreife, b. mittelfrihe, c. spitreife.

Hienach erhilt jede Sorte 3 Zeichen z. B.:
Griner Sylvaner I, 2, b. Friiher Malinger VII, 2 a.
Muscat Trollinger X, 1, ¢ Blauer Trollinger V, 1, b (c).
Halaper Muscattraube X, 1, b.  Pariser Gutedel II, 2, a,

Nach diesem sehr einfachen und dbersichtlichen System kommen
in den Unterordnungen die Trauben nach ihrer Reifzeit zusammen,
innerhalb .der Ordnungen nach der Grosse der Beeren und durch die
Klassen sind die gleichfarbigen und gleichgestalteten Beeren ver-
einigt.

Ich kann versichern, dass die Einreihung der Sammlung von
125 Sorten ohne allen Zwang und sehr leicht zu bewerkstelligen
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war und dass sich auch Anfinger sehr scknell in dieses System hinein-

arbeiteten.

Allein, wie wir bei allen Obstsorten jotzt 2 Systeme und awar
ein kiinstliches oder Formensytem und ein natirliches auf innere
Merkmale basirtes, haben, welche einander erglinzen und unterstiitzen,
s0 habe ich auch sogleich ein zweites Traubensystem nach
inneren Merkmalen, also ein Natirliches System anfgestells,

Fir dieselbe gelten als Unterscheidungsmerkmale folgende:

A, der Geschmack der Beoren: gewiirzte, siisse, muskirte sfisse,
rein siisse, weinig stisse, gewiirzt weinige, wissrig siisse,

B. Die Consistenz des Fleisches: Safttrauben,Fleisch-
trauben,

C. Die Zeit der Reife: fiihe, mittelfrihe, spate Trauben.
Es bilden sich danach 6 Familien mit je 2 Ordnungen und mit

je 8 Unterordnungen:

~ I Gewiirztrauben, solche sisse Trauben, welche ein ausge-
sprochenes erhabenes Aroma oder Gewiirz haben, welches aher
nicht muskirt sein darf,

Il. Muscattrauben, solche sisse Trauben, welche ein ausge-
‘sprochenes Muscatgewiirz (Muskatellergeschmack) haben.

II. Stissedeltrauben, rein sisse, sehr gute Trauben ohne aus-
gesprochenes Gewiirz.

IV. Weinedeltrauben, stsse Trauben mit weinigem Beigeschmack.

IV. Weinbergtrauben, gewiirzte oder muskirte Trauben, deren
Geschmack sie nicht eigentlich zu Tafeltrauben und zum Roh-
genuss geeignet macht.

VI. Markttrauben, gewdhnliche, nur durch Farbe oder Grosse
ausgezeichnete Trauben von geringem Wohlgeschmack, wie sie
nicht selten in Weingegenden auf den Markt kommen.

Jede dieser 6 Klassen zerfillt in 2 Ordnungen: 1. mit saftigen,
2. mit fleischigen Beeren. Die Unterordungen sind wie bei dem andern
Systeme, durch die Reifzeit bestimmt a. frihe, b. mittelfriihe,
¢. spite Trauben. — Beispiele:

Vanilletraube I, 1, b. Gelber Krachgutedel III, 2 b.

Basilicum I, 1, b. Weisser Riessling V 1, b (c).

Muskateller von Seaumur II, 1 a, Friher Leipziger VI 1, a.

Eine unparteiische Prifung dieser Systeme Seitens erfahrener
Oenologen ware mir sehr angenehm. Br. Ed. Lucas.

Illustrirte Monatshefte. Heft 7. 1875. 14
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Dag Erfrieren der Pflanzen.

Von Herrn Dr., Otfo Ule.
(Aus der Zeitschrift die Natur von Ule und Miller 1874.)

Die allergewdhnlichsten Erscheinungen sind oft die allerrithsel-
baftesten. Von jeher hat man die Kilte als eine feindliche Macht
betrachtet und dass sie Thiere und Pflanzen zu tddten vermag, er-
scheint den Laien so selbstverstindlich, dass er gar nicht dariiber
nachdenkt. Dem Physiologen aber erscheint die Sache durchaus
nicht so einfach, ihm geniigt die blosse Thatsache nicht, er will sie
auch erkliren, will wissen, wie diese Todtung geschieht, welche Or-
gane etwa verandert, gelahmt oder zerstdrt werden, deren Thatigkeit
das Leben bedingt. Bei einiger Aufmerksamkeit treten auch dem
Laien Erscheinungen in den Wirkungen des Frostes enfgegen, die
ihn befremden und seinen Glauben an die Einfachheit dieser Wirkung
storen miissen. ) .

Zunachst ist beim Erfrieren der Planzen durchaus nicht immer an
eine Temperatur zu denken, bei welcher das Wasser gefriert.

Es gibt zarte Pflanzen wie einige Begonia-Arten, deren Blatter
fleckig werden und faulen, wenn sie eine Zeit lang einer Temperatur
von + 59 C. ausgesetzt sind. Bei andern Pflanzen tritt zwar bei
solchen mniedrigen Temperaturen nicht der Tod ein, aber sie hiren
auf zu wachsen, erholen sich jedoch bei eintretender grosserer Wirme
wieder vollstandig, um ungestort weiter zu wachsen. Das Befrem-
dendste aber ist, was wir freilich in jedem Herbste zu beobachten
Gelegenheit haben, dass Pflanzen steif gefroren und spréde wie Glas
sein konnen und doch nach dem Aufthauen weiter zu wachsen im
Stande sind. Das Gefrieren der Pflanzen oder das theilweise Er-
starren ihres Wassers zu Fis ist also keineswegs gleichbedeutend
mit dem Erfrieren derselben und eben so wenig eine Ursache des
Erfrierens, sondern nur eine hiufig dieses begleitende Erscheinung.

Das Erfrieren beruht in Wirklichkeit offenbar auf einer Stérung
der chemischen Thitigkeit im Innern der Pflanze. Ist die ndthige
‘Wirme nicht mehr vorhanden, um gewisse Stoffverbindungen her-
zustellen, so tritt zundchst eine Ernihrungsstorung an denjenigen
Punkten des Gewebes ein, an welchen die Stoffbildung stattfinden
soll und diese veranlasst nun wieder andere Storungen, die endlich
den Tod der Pflanze herbeifihren. Ganz besonders kommt dabei
das Protoplasma in Betrachi, dessen Stillstand bei zu geringer Wirme
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ein Zuriickziehen des Primordialschlauches von der Zellenwandung
zur Folge hat, womit dann die Vermittelung zwischen Zellinnerem
und Zellwand aufgehoben ist und die Zelle zu Grunde gehen muss.
Ist bei solchem Vorgange die Temperatur des Pflanzentheils zugleich
soweit gesunken, dass Wasser zu Eis erstarrt, so schiessen auf der
Aussenseite der Zellenhaut kleine Eiskrystalle an. Diese Krystalle
werden immer. grdsser, indem sich an ihrer Basis immer mehr aus
der Zellenwand heraustretendes Wasser in Eis verwandelt. Schliess-
lich sind simmtliche feine Eisprismen zu einer Eiskruste vereinigt.
Da die Zellenwand den erlittenen Wasserverlust zu decken suchte,
indem sie aus dem Zellichalt neue Wassermengen aufnahm, so ist
der Protoplasmakorper der Zelle wasserirmer geworden, und diese
Wasserarmuth in Verbindung mit der Zusammenziehung durch
die Kiélte kann einen solchen Grad erreichen, dass die einzelnen
Moleciile der Zeliwand und das Protoplasma dauvernd in ihrer Gleich-
gewichtslage gestort, sich auf eme Weise umlagern, die keine Le-
bensthitigkeit mehr gestattet, 'Die Wandung der durch Frost ge-
todteten Zelle leistet dann keinen Widerstand mehr gegen den Druck
des Zellensaftes und lasst diesen allmilig ausfliessen., In Beriihrung
mit der Luft geht derselbe in Zersetzung tiber, die Zelle selbst fillt
zusammen und der erfrorene Pflanzentheil erscheint welk und ver-
trocknet oder verfault schnell. Blatter briunen sich und werden
endlich schwarz, in Folge einer Humification, wie Goppert sagt.
Auch in den Markstrahlenzellen der Stimme, wenn diese bei starker
Kilte wegen ungleicher Zusammenziehung ihrer Holzlagen bis iiber
den Markcylinder hinaus gespalten werden, tritt eine soleche Ver-
inderung ein. Bei der fickerformigen Verbreitung der Markstrahlen
entstehen dann anfangs oft eigenthiimlich gestaltete Figuren im
Innern der Stimme. Da aber Risse nie verwachsen, sendern nur
dusgerlichk Gberwallt werden, so folgt spiter auch eine Zersetzung
der Holzfasern wund Gefisse und eine wirkliche Humusbildung.
Dass noch andere chemische Verdnderungen in Folge des Frostes
eintreten konnen, beweisi die Umwandlung des Stdrkemehls in Zucker
bei gefrorenen Kartoffeln. Der heraustretende Zellensaft aber, welcher
die Faulniss in der erfrorenen Pflanze einleitet, dringt nicht etwa
durch Risse der Zellwand, die der Frost veranlasst hifte, sondern
durch die bereits vorhandenen kleinen Zwischenriume, die soge-
napnten Molecularinterstitien hervor. Allerdings kann in einem
erfrorenen Pflanzentheile das Gewebe durch das Eis in einzelnen
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Gruppen zersprengt werden, so dass die Oberhautzellen formlich vor
dem darunter liegenden Parenchym abgehoben erscheinen! aber ein
wirkliches Zerreissen der Zellen durch das Gefrieren des Wassers
findet nicht statt. Die roch immer hiufig von Praktikern ausge-
gprochene Ansicht, dass der Frost die Pflanze durch Zerreissen der
Zellen todte, ist also eine durchaus irrige.

Nicht unter allen Umstinden bewirkt die Temperaturerniedri~
gung sofort den Tod der Pflanze. Der storende Einfluss muss erst
einen gewissen (Grad erreicht haben, bevor er eine bleibende Um-
lagerung der Molecule des Protoplasmas oder der Zellwand oder
mit anderen Worten eine chemische oder physikalische Verinderung
der organisirten Gebilde veranlasst. War dieser Grund nicht erreicht,
go konnen bei allmiligem Sieigen der Temperatur die gestirten
Organe wieder zu ihren gewohnten Funktionen zurtickkehren. Wenn
die Zellwand sich allmilig wieder erwirmt, so kann das auf der-
selben - entstandene Eis langsam schmelzen und das dadurch gebildete
Wasser von der Zellwand wieder aufgenommen, dem Protoplasma
wieder zugefiihrt und so die frithere physikalische Konstitution des-
selben wieder hergestellt werden, so dass es seine chemische Thi-
tigkeit wieder beginnen kann. Thaut freilick die FEiskruste der
Zelle schneller auf, als die Zellwand im Stande ist das entstehende
‘Wasser aufzunehmen, so dringt der Wasseriiberfluss in die Zwischen—
raume, und die Pflanzentheile erhalten dann jenes transparente
Ansehen, das wir an erfrorenen Blittern kennen.

Dorselbe Kiltegrad kann also bei derselben Pflanze das eine
Mal unschidlich, das andere Mal todtlich wirken, je nachdem das
Aufthauen allmalig oder plotzlich erfolgt. Schon wenn man ge-
frorene Blitter oder krautartige Stengel mit der warmen Hand
anfasst, kann ein zu schnelles Aufthauen eintreten, und die Be-
rithrungsstellen werden dann schwarz und sferben ab. ~ Nach
manchem schneearmen Winter findet man ganze Ribenfelder er-
froren mit Ausnahme der an den Furchen befindlichen Pflanzen und
diese blieben offenbar nur dadurch erhalten, dass ein feiner Schnee-
staub an gie angeweht wurde, der freilich die Temperatur-Erniedri~
gung nicht abhalten, wohl aber das plotzliche Aufthauen verhindern
konnte. Darauf dirfte sich diberhaupt die wohlthitige Wirkung der
Schoesdecke in vielen Fillen beschrinken. Dicke Schneelagen indess
konnen auch den Pflanzen einen unmittelbaren Schutz gewéihren,
indem sie als schlechte Wiarmeleiter das Eindringen des Frostes in
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den Boden verhindern. Goppert glaubt sogar die Erhaltung der
Vegetation in den Polarlandern und auf unsern Hochgebirgen vor-
zugsweise aus diesem Schutze erkliren zu missen. Die hochsten
Kaiitegrade, die man bisher aus den Polarlsndern kennt, werden von
Kane und Mc. Lure angegeben: jener erlebte 43%/,9, dieser 47° R.
Dennoch fand man bis zum 829 noch eine iippige Vegetation, frei-
lich nur krauntartige Gewidchse. Die Banmgrénze liegt in viel nied-
rigeren Breiten. Der nordlichste Wald der Erde, der aus sibirischen
Liarchen gebildet wird, findet sich im Taimyrlande unter 721/,0 n.
Breite; in Europa kommt der nordlichste Wald unter 70, in Nord-
amerika zwischen 68 und 690 vor. Nur Kryptogamen, die auf den
iber dem Schnee hervorragenden Stimmen der Biume vegeiiren,
einige Arten von Pilzen und Laub- und Lebermoosen und zahl-
reiche Arten von Flechten, sowie die Blatter der Koniferen haben
die ganze Strenge jeder winterlichen Temperatur zu erfahren, nicht
aber der untere Theil der Stdmme mit ihren im Boden haftenden
Wurzeln, die sich unter dem Schutze der Schneedecke befinden.
Kane fand nun bei einer Temperatur von 27° R. im Schnee in einer
Tiefe von 2 Fuss nur noch 179, in einer Tiefe von 4 Fus 139 und
in einer Tiefe von 8 Fuss nur 29, 6, so dass die Temperatur des
Bodens wohl nur 19 betragen konnte. Goppert hat im Februar 1871
dhnliche Beobachtungen angestellt. Nach drei der kaltesten Tage,
-an denen die Kalte bis 20° und 21° erreicht hatte, fand er unter
der 4 Zoll hohen Schneedecke noch eine Temperatur von 5 bis 69, im
Boden bei 4 Zoll Tiefe sogar nur 29 und bei 12 Zoll Tiefs vollends 9,
Goppert schliesst aus diesen Beobachtungen, dass in jenen hohen
Breiten und sicher auch auf unsern Hochalpen die gesammte auf
das Wurzelleben beschrinkte Vegetation nur einem sehr geringen
Kaltegrade ausgesetzt sei, da der bald nach Beendigung der Vege-
tation fallende Schnee den Boden durch Verhinderung der Strahlung
vor zu grosser Erkiltung, so wie vor dem Eindringen allzuniedriger.
und wechselnder Temperatur schiitze.

Schnelle und starke Temperaturschwankungen sind ganz be-
sonders schadlich fir dic Pflanzen. Selbst wenn sie sich iiber dem
Gefrierpunkt halten, bleiben sie micht wirkungslos. In dem schaell
eintretenden Steigen oder Sinken der Temperatur folgt auch, wie
Sachs in seinem Lehrbuch der Botanik nachweist, eine Steigerung
oder Herabstimmung des Wachsthums, Schadlich aber werden diese
Schwankungen erst, wenn sie sich in kurzer Zoit mehrmals wieder-
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holen. Goppert brachte Wolfsmilchpflanzen (Euphorbia Lathyris)
-aus einer Temperatur von — 49 in ein Zimmer von-+ 189 Die durch
den Frost mit ihrer Spitze nach abwarts gebogenen, an den Stengel
angelegten Blatter erhoben sich alsbald und nahmen ihre normale
wagrechte Stellung wieder an. Dieser Versuch wurde innerhalb
2 Tagen 5 mal wiederholt, und immer war der Erfolg derselbe.
‘Erst am dritten Tage begann das Aufrichten der Blatter nach-
zulassen und nach 8 Tagen waren die Pflanzen todt. Hier wurde
.also in Folge wiederholter Einwirkung geringer Frostgrade eine
‘Pflanze vornichtet, die im Freien unbedeckt — 10 bis 12° lingere
Zeit hindurch ohne Nachtheil aushalt. Aehnliche Resuitate ergaben
die Versuche mit andern Pflanzen. Wenig empfindliche Pfanzen,
-wie Lamium purpureum, Senecio vulgaris ete., ertrugen 5-—6mal
schnellen Wechsel von Gefrieren (bei 49 und Aufthauen, aber nicht
ofter. Daraus erklart sich wohl auch die Wahrnehmung, dass ge-
ringere Kiltegrade an manchen Orten Pflanzen todten, die gleich-
zeitig an anderen Orten mit mehr gleichbleibender Temperatur viel
grossere Kalte ertragen. Noch ein anderer Umstand, auf welchen
Goppert aufmerksam macht, ist geeignet, den Widerspruch zu er-
klaren, der darin zu liegen scheint, dass bisweilen geringe Frost-
grade Pflanzen todten, die gewdhnlich viel stirkerer Kilie trotzen.
Es kommt nimlich darauf an, in welchen Verhaltnissen sich die
Pfianzen vor dem  Eintritt des Frostes befunden haben. Unser ge-
wohnliches Krenzkraut (Senecio vnlgaris) und das Wegerispengras
(Poa annua) sind sehr harte Pflanzen. Goppert brachte Topfe mit
diesen Pflanzen, die bereits eine Kilte von — 9° dberstanden hatten,
15 Tage lang in ein Gewichshaus von 4 12 bis 189 Als sie dann
einer Kalte von 7°¢ ausgesetzt wurden, erfroren sie, wihrend
andere Exemplare dieser Pflanzen, die im Freien geblieben waren,
sich bei schnellem Aufthauen ‘unverletzt zeigten. Die getodteten
Pfianzen waren also durch den Aufenthalt im Warmhause verzirtelt
worden. Aehuliche Beobachtungen will man auch bereifs in der
Landwirthschaft gemacht haben. Bo sollen franzisische Getreide-
varietdten durchschnittlich weit mehr dem Froste erliegen. als von
Preussen oder "Schlebien - stammende Sorten; die langere Kultur in
einem Lande mit milden Wintern hat “alse jene Varietiten wenigér
widerstandsfahig gemachs. O R ' ;
Ganz besonders einflussreich ist ‘die Damer der Frosteinwirkung.
Pflanzen wirmerer Klimate ertragen bisweilen eine Kalte von 2 bis
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39, wenn diese nur kurze Zeit einwirkt, sterben aber plotzlich, wenn
eine Kilte von nur 19 24 bis 48 Stunden anhilt. Ebenso lehrt die
Erfabrung, dass starke Winde den schidlichen Einfluss niedriger
Temperaturen erhohen. Wahrscheinlich beruht dies auf der stirkern
Verdunstung des Eises in bewegter Luft. Dass das Eis in ge-
frornen Pflanzentheilen verdunstet, hat Goppert durch Wigungen
nachgewiesen. Durch die Verdunstung wird aber der Pflanze Wirme
entzogen, und die stirkere Abkdhlung todiet sie, wihrend geschiitzt
stehende Pflanzen lebend bleiben. Auch das hdufig vorkommende
strichweise Erfrieren der Saaten dirfte aus dieser Wirkung des
‘Windes zu erkldren sein.

Am wenigsten leiden im Allgemeinen durch die Kidlte solche
Pflanzen und Pflanzentheile, die sich in einer Ruheperiode ihres
Wachsthums befinden. Trockne Samen konnen bedeutende Kilte-
grade ohne Gefahr Gberdanern, wihrend angekeimte Samen bei ge-
ringem Frost zu Grund gehen.

Das grosste Réithsel bleibt aber jedenfalls die verschiedene
Empfinglichkeit der Gewiichse fiir den nachtheiligen Einfluss der
Kalte je nach der Individualitit. Jede Pflanze mach{ ihre speciellen
Anspriiche an die Temperatur; bei jeder erreichen die einzelnen
Lebensakte ihre grosste Emergie bei einer andern Temperatur; far
jede sind andere Frostgrade ndthig, um dem Leben ein Ziel zu
setzen. Selbst verschiedene Theile derselben Pflanze zeigen oft ein
golches individuelles Verhalten. Goppert hat beobachtet, dass bei
manchen Pflanzen die jingeren, bei anderen die ilteren Blitter zuerst
dem Frost erliegen. Eine Gewdhnung an hohere Kiliegrade findet
darum sicher nicht statt. Pflanzen, die in ihrem Vaterlande keinen
Frost erfahren, konnen wir auch niemals bei uns an die Ertragung
desselben gewGhnen, also wahrhaft acclimatisiren, Blitter und
Stengel der Georginen erfrieren stets bei — 19 bis 29, obschon diese
Phlanze seit fast 60 Jahren unsere Garten ziert, Die aus Indien
stammenden Bohnen erfrieren in Oberitalien noch stets, obgleich sie
mindestens seit dem Anfange unserer Zeitrechnung dort kultivirt
wurden. Selbst an der mit Ortswechsel verinderten Eintritt der
Jahreszeiten gewdhnen sich die Pflanzen nieht. Sidd-Pensylvanien,
woher unsere Acazie (Robinia Pseudacacia) ‘stammt, hat ein spiteres
Frihjahr und einen spiteren Winter als wir. Desswegen schligt die
Acazie auch bei uns noch trotz der vorangegangenen Frihlingswirme
spiter aus als unsere Laubbiume, vegetirt aber auch linger als
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diese und verliert ihre Blatter meist erst durch Frost, bevor sie
ihren Vegetationsecylus vollendet hat. Deshalb erfriert sis auch
baufig bei uns, wihrend sie in ihrem Vaterlande viel héhere Kalte-
grade ohne Nachtheil ertrigt.

In neuester Zeit hat Donhoff in Orsoy es versucht, eine Er-
klirung fir dieses verschiedene Verhalten der Pflanzen gegen den
Frost zu finden, Er macht darauf aufmerksam, dass die Saifte vou
Schmetterlicgspuppen, die im Freien iiberwintern, bei der strengsten
Kalte fliissig bleiben, dass aber, wenn man eine solche Puppe bei
100 R. durchschneidet, beide Halften sofort zu einer steinharien
Masse zusammenfrieren. FEr erinnert ferner daran, dass auch die
Sifte von Pflanzen, die nicht erfrieren, fldssig bleiben, dass ein
Kohlblatt biegsam bleibt, wahrend nass gefrorenes Leinen zerbricht,
dass die Blatter des Braunkohls, wenn man sie in der Kalfe zer-
stampft, sofort zu Eis gefrieren, dass, wenn man eine Kohlrippe
zerschneidet, man aus derselben kein Wasser auspressen kann, weil
sie schon durch das Zerschneiden gefriert. Um dieses Flissighleiben
der wisserigen Fliissigkeiten in den Geweben von Thieren und
Pflanzen zu erkliren, zieht Donhoff zwei fernstehende physikalische
Thatsachen herbei. Die eine ist die, dass, wenn man auf eine
Glasplatte Schwefelblumen diinn ausstreut und dieselben iiber einer
Flamme zum Sehmelzen bringt, beim Erkalien zuerst die grdsseren
Massen erstarren, wihrend die kleineren Theilchen noch bei gewdhn-
licher Temperatur fliissig bleiben, also um mehr als 100 Grad unter
ibren Schmelzpunkt abgekithlt werden konnen, obne zu erstarren.
Die andere Erscheinung ist die, dass bei — 13° R. man voll-
kommen ausgebildete Eiskrystalle an den Nadeln der Fichten
findet, welche bewiesen, dass die Nebeltheilchen noch bei — 13 ° flissig
gewesen sein missen und erst bei der BerGhrung der Fichtennadeln
erstarrt sein konnen. Aus diesen Thatsachen will Ddnhof abieiten,
dass die wiisserigen Fliissigkeiten in Thier- und Pflanzenzellen darum
-nicht gefrieren, weil diese Zellen sehr klein sind und dass darum
Pflanzen um so leichter erfrieren miissen, je grosser ihre Zellen sind.
Danach missten alle sidiichen, unsern Winter nicht aushaltenden
Pfianzen grosse Zellen haben, und da man doch von unzweckmissigen
Einrichtungen in der Natur picht mehr reden kann, wire anzu-
nehmen, dass npiedere Temperaturen nothwendig auch die Bildung
kleiner Zellen bedingen. = Auch diese Erklirung, welche immerhin
das Unerklarliche nur auf ein anderes Gebiet das Physikalische ver-
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schieben wirde, ist nicht richtig. Wir miissen also dabei bleiben,
dass die uns so wohl bekanute Erscheinung des Erfrierens der
Pflanzen wissenschaftlich noch immer die rithselhaftesten Vorginge
in sich schliesst.

Vertilgung der Spannraupe.

In Folge des allmihligen Ueberhandnehmens der Spannraupe,
welche unsere Obstbiume so schwer schidigt, dass dieselben immer
weniger Frucht tragen, ja selbst nach und nach absterben, und
nachdem die Vertilgung dieses Spanners durch Fangen deren Schmet-
terlinge auf den sogenannten Theerringen am Wirksamsten geschehen
kann, hat der Tessthaler landwirthschaftliche Fortbildungs-Verein
die Kenntniss der geeignetsten Anwendung dieses Theerringes und
die Verbreitung dessen angestrebt, und Herr Carl Pohl, Obergirtner
in Blauda, einen diesbezfiglichen Vorirag im Vereine abgehalten,
dessen Inhalt in nachfolgender Kiirze laufet:

,Zum Fangen und Vertilgen des Frostnachtschmetterlings legt
man Mitte oder gegen Ende des Monats Oktober4 Zoll breite Papier-
bander, welche oben und unten wmit Spagat oder Draht an einer
glatten Stelle der Obstbaumstimme fest und gleichméassig angebunden
werden, vorzugsweise an Apfelbiume an, denn diese werden von
dem Frostspanner am Meisten heimgesucht; das Papier kann, zur
Ersparung und damit das betreffende Klebemittel, Brumata-Leim,
nicht zu stark in selbes eindringt, zuvor mit verdiinntem Tischler-
leim besirichen werden. TUm nun genau den Beginn des Auf-
kriechens am Stamme vom Frostnachtschmetterlinge zu beobachten,
bestreicht man von den angelegten Papierbindern sogleich 2 oder
3 mit dem zur Verfigung habenden Klebemittel, halte selbe durch
wiederholten Anstrich klebrig und sobald sich die ersten kleinen
fliigellosen den Spinnen dhnliche Weibehen dieses Spanners am Klebe-
stoff gefangen vorfinden, was in unserer Gegend gewdhnlich Ende
Oktober der Fall ist, triigt man sogleich das vorhandeme Klebmittel
auf alle anderen angelegten Binder auf. Eine Hauptbed’ingung ist,
dass die Bander in der Fangzeit jederzeit gut klebrig sind. Ge-
schieht der Anstrich mit Steinkohlentheer, so muss derselbe wegen
seiner kurzen Klebrigkeitsdauer tiglich erneuert werden. Andere
Klebemittel sind zu kostspielig, - denn man braucht auf 30 bis 35
mittelstarke Biume zu einmaligem Anstrich 1 und ein halbes Seidl
Klebstoff, Nenerer Zeit bereite ich einen Brumata-Leim, welcher
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in einem kiirzlich ven Dr. Taschenberg herausgegebenen Buche iiber
Obstschutz sich angegeben findet und welchen ich bereits versucht
habe. Die Klebrigkeitsdauer dessen erhilt sich gut 8 Tage und
auch linger, die Bereitung dessen kommt auch verhiltpissmassig
billig zu. stehen, jedoch ist die Selbsterzeugung desselben etwas
umstindlich und es empfiehlt sich desshalb gleich in grosserem Quantum
angufertigen. Der Anstrich muss so lange erhalten bleiben, so lange
das Aufkriechen des Insektes aus der Erde am Stamme hinauf dauert,
was sich je nach der Witterung durch 4—5 Wochen erstreckt.
Angesichts der grossartigen Verheerungen seit einigen Jahren durch
den Spanner und der gewissen (Heichgiltigkeit gegen deren Vertilgung,
mit der man dem volligen Ruin der Obstkultur entgegen sieht,
wire anzustreben, dass die Vernichtung aller Obstschadiger, vor-
ziiglich des Frostnachtspanners, zum Gesetze erhoben werde.*

Herr Pohl erklirt sich ferner bereit, sowohl das Rezept seines
angewendeten Brumata-Leims mitzutheilen, als anch die Beschaffung
des fertigen Leimes dber Ersuchen und bestimmte Bestellung
bis langstens Ende August gegen Kostenpreis oder billiges Entgeld
zu besorgen.

Der Verein kann demnach die allgemeine und allseitige An-
wendung dieses wirksamen Mittels, wodurch Tausende von Weibchen
dieser Spannraupe sammt deren Brut in einem Jahre vernmichtet
werden, zam Schutze unserer gedeihlichen und eintriglichen Obst-
baumzucht angelegentlichst empfeblen, weist zugleich aber auch’
darauf hin, den insektenfressenden Vogeln und eifrigen Vertilgern
dieses Spanners steten, wirksamen Schutz angedeihen zu lassen,

Ullersdorf, am 30. Juni 1874,

Die Vereinsleitung des Thessthaler
landwirthschaftl. Fortbildungs-Vereines.

Literatur.

Arnoldis Obstkalinet. Von diesem immer regelmBssig fortschreitenden
schdnen und verdienstvollen Unternebmen erschien jinget die 43,
Lieferung. . )

Diese enthielt in sehr guten naturgetreuen Nachbildungen folgende Sorten:
Wagener Apfel, Oberdiecks Reinette, beide sehr charakieristisch
dargestellt, Pomphelies Reinstte, schr schines Exemplar; Kleiner
Langstiel, Broom Park Birn und die Pfirsich Prinz Eugen von
Bavoyen. ’ :

Die Beschreibungen werden, da der sehr tlichtige thiiringische Pomolog
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Pfarrer Kooh, welcher sie seither lieferte, sehr leidend ist, einstweilen ven

Oberdieck und dem Unterzeiohneten in gleicher Weise wie sie Kooh gab, an-

gefertigt werden. Dr. Ed, L.

Der Obstban als Urterrichtsgegenstand in der Volkssohule. Fir die Schulen
des Herzogthums Gotha bearbeitet von J. A. Lenzer, Lehrer in Bitt-
stidt. 38 8. 8, 50 Pfg.

Ein kleines recht practisches Biichlein, welches zwar keine vollstindige
Anleitung ur Obstbaumzucht und Baumpflege enthElt, aber doch alles Wichtigere
bringt und es mach der Zeitfolge der Arbeites klar und fasslich schildert.
Mbge das Biichlein in den Behulen recht vielfache Verbreitung finden, wozu
der sebr billige Preis auch wesentlich mit beitragen wird, Dr. Ed Lucas.

Jardin fruitier de Museum par J. Decaiene. 118 und 119 Lieferung.
Dieselben enthalten folgende Erdbeersorten: Bolle de S ceaux, eine sehr grosee,
lebhaft rothe, stampfkegelfSrmige, sehr schne Erdbeere; Rubis, ebenfalls
gross und sehr schdn; Samling von Nicaise; Sir Josep h Paxton, eine grosse
und sehr schine unregelmassig geformte sehr gute Frueht; Ca rolina superba,
eine fast grosse schdne Beere mit cingezogenem Halse; Admiral Dundas,
sebr grosse oft kegelfdrmige oft breitabgestumpfie und hahnenkammartige schdne
Frushi; Downton, eine Scharlacherdbeere und als solche mittelgross und frih
reif; Fragaria monophylla Duch,, die einblattrige Erdbeere, nur eine bota-
nische Raritat, Vietoria Trellop sehr grosso rundherzfSrmige vorziigliohe Beere.
Die Abbildungen sind wieder unfibertrefflich schdn. Dr, Ed. L.

Bericht tiber die Thitigkelt des Land- und Forstwirthsohaft-
lichen Bezirk-Vereins in Friedland 1874. Am 27. Sept. fand dis
erste Bezirksausstellung statt, welche von 500 Ausstellern mit @#ber 2000 Obsi-
nummern beschiskt war, Dieselbe wurde sahlreich besucht und es wurde von
Kennern dem dort erzielten Obst alle Anerkenoung gesollt, Die pomologische
. Beotion des Vereins hielt 5 Sitzangen, in welchen vorzdglich ilber die An-
legung ond den Betrieb. einer grisseren Bezirkshaumschule und fiber die er-
wihnte Obstausstellung berathen wurde. Ein recht interessanter Aufsatz von
K. Helbig fiber die Bedoutung einer einheitlichen Benennung der Obgisorten
sohliesat den Bericht. Der Friedlinder Verein ist Mitglied des deutschen Pomo-
logen-Vereins und sandte im Herbst 1874 eine Collection von 224 Obstsorten
zur Bestimmung eis.

Guide arboricele sux cours publios de taille et aux ecoles normales et
primaires par H. J. van Hulle, Hortulanus, Professeur ote. 2. Edit. avec
~ nombreuses Figures. Gand. 1875, 276 p. 8.

Dieses vortreffliche Werk des nioht nur in Belgien, sondern anoh bei
uns hocbgeachteten Verf s verdient slie Beachiung und die wirmste Em-
‘pfeblung. Klarheit der Gedanken und Pricision des Ausdrueks sind Eigen-
schaften dieser Bohrift, die sie aly Lehrbmeh besonders "gecignet machen.

Wir kdnnen hier aaf dss Werk nioht nkher eingehen, zumal doch sur
ein klsiner Lescrkreis in Deutschiand die franzdsische und beigische Literatar
zu halten und zu studiren pfegt, allein -wir wollen gerne zugestehen, dass
van Hulles Werk in Hinsicht des Baumschnittes, da es besonders a»f dem
neuesten Standpunkt steht, euch ffir uns hichst Jesenswerth ist. Dr,Ed. L.
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Deutscher Pomologen-Verein,

Neu eingetretene Mitgileder: Herrn Joseph Brobecker, Kunst-
ghriner in Gyongyos, Ungarn. Hr, Freiherr von Staff- Reitzenstein in
Conradsreunth bei Hof, Bayern. Landwirthsochaftliches Kasino in J@¢hen, Reg.-
Bez. Diisseldorf. Geheime Ober-Regierungsrath Heyder in Berlin (war in
Folge unrichtiger Anzeige als ausgetreten betrachtet worden und ist dem
Verein von Neuem beigetreten).

Zu der CSlner Internationalen Ausstellung wird der deutsche Pomologen-
Verein mehrore seiner Mitglieder zar Priifang und Besichiigung der ausgestellten
Obstsorten sbordnen.

-

Todes-Anxzeigen.

Der Geheime Hofrath Dr, yon Balling ist am 21. Mai in Bad Kissingen
gesiorben. Er war ein kenntnissreicher und eifriger Pomolog und ecaltivirte
grosse SBortimente, die er aus den besten Quellen bezog, in seinen Girten.
Unser Pomologenverein hat an ihm eines seiner Altesten und treuesien Mit-
glieder verloren.

Der langjihrige Vorstand des Gartenbauvereins in Cessel Herr Apotheker
Johann Georg GlEesner ist am 24. Mai 1875 von seinem langen Leiden
durch den Tod erldst worden. Der Pomologenverein verliert an ihm ein sehr
eifriges Mitglied und der Gartenbau #iberhaupt einen seiner unermiidlichsten
Vorkimpfer fiir den Fortschritt und die wissensohaftliche Richtung dieser
Cultur,

J.B. v. Fogolarl. Am3.d. M. erlitt der hiesige Verein einen schweren
Verlust durch das plStzliche Hinsokeiden des Herrn von Fogolari, welcher geit
dem Bestande ¥on landwirthsehafilichen oder Gartenbauverbindungen denselben
wihrend seines Aufenthaltes in Bozen als eifriges Mitglied angehdrte.

Er widmete sioh mit Vorliebe der (artenkunst, der Cultur von Flo-
rens und Pomonens Kindern. Bei don in den Finfriger Jahren abgehaltenen
Bluinen- und Frilohtesusstellungen war er sowie auch spiiter im Jahre 1867
und 1872 eine ungemein thitige, unverdrossen arbeitende Kraft in den be-
stoliten Comites. Aber auch bei der Zusammenstellung von Collektionen, wo
e galt, dom Bozmer Obste Ruf xu erwerben, am Weltmarkt, bei den Ausstel-
lungen ru Paris, Namur, Berlin war er umermiidet thitig, wobei seine Lokal-
kenntnisse, mit denen er jede Birne, jeden Apfel aus seinem Verstecke her-
vorsulocken wusste, unschiiizbar waren.

Ein grosser Theil der Erfolge von Hamburg (1869) und Wien (1873) ist
Fogolari's Verdieust, der wechenlang Tag und Nasht srbeitete, Cataloge ver-
fasste, sonderte, verpackte, kurz jeder Mihe, jeder Arbeit sich unterzog, um
sum Gelingen des Unternehmens beisutragen, Die Weltausisellung brachte
ibm denn auch die Medaille fir Mitarbeiter ein, sowie moch letxthin seiner
Betbeiligung an der Fribjshreausstelung der k. k. Gartenbaugeselischaft in
Wien, wobei er eine Suite von @iberwintertem Obss mur Schau siellte, die. Ge-
sellschaftamedaille als Anerkeanung marb, deren Zntlm}ung er leider nicht -
mehr erlebte.
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Als Ausschuss im Verein arbeitete er flir Seidenzucht mehrere Jahre,
leitete in dem von ikm unentgeltlich zur Verfigung gestellten Lokale, die
Aufeuchten, sowie er vorher, so lange die Handels- und Gewerbekammer im
Abgange eines Vereins sich mit der Seidenzucht zur Gewinnung gesunder
Grains befasste, auch dieser Aufgabe, sowie der Untersuchung des Seiden-
samens an der Samenpriifungsanstalt in Bozen unterzog und als Vertreter der-
selben Kemmer im Jahre 1868 sich an der Seidenbanenquéte in Wien be-
theiligte,

Es war ihm diese Thatigkeit erlaubt, nachdem er vorsfiglich wegen kor-
perlichen Leidens das Gleschaft verfiusserte, und somit seine Zeit den gemein-
pilézigen Zwecken widmen durfte.

Nock in den letzsten Wochen mit der Uebersetzang des umfangreichen
Programmes der Trientiner Regionalansstellung beschiftigt, flir welche er sich
fusserst lebhaft interessirte und seine Mitwirkung freudig zusagte, erfolgte
Samatag Abends am B, Mai im Garten nach einem plBtslich eintretenden Un-
wohlsein, kurz darauf das unerwartete Ende; er wurde 66 Jahre alt.

Dem ireuen Mitgliede, dem thatigen Aussschusse, dem liebenswlirdigen
Manne widmet der Verein dankbar diese Zeilen als Nachruf!

Der Landwirthschafts- and Garienbau-Verein in Bozen.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Internationale Gartenhau-Ausstellung zu Coln im Jahre 1875,
Auf dem Ausstellungsfelde schreiten die Arbeiten r@stig voran, Die grosse
Blumen- und Friichte-Halle ist fast vollendet und die Maschinenhaile wird gleich-
falls in kurzer Zeit fertig gestelit sein, Die Fundamentirungen flir die aus-
zustellenden Warm- und Kalthuser, deren bis jetzt 8 angemeldei sind, sind
fast beendet, so dass der Aufbaz demn#ichst erfoigen kamn, Die Abtheilung
des grossen neuen Feldes neben den Anlagen der Flora in Beete fir Rosem
und Blumen, Gberhaupt Freilandpflanzen ist bewirkt, der Bodem bearbeitet
und vorbereitet, Manche Felder sind bereits bepflanzt und mit Vergnligen
konstatiren wir, dass die Anpflarzungen sioh eines kriifligen Wachsthums er-
freuen, Deu Samen fiir die Rasenfelder hat uns das berfhmte Haus Carter
und Comp. in London geliefert,

Das landwirthachaftliche Ministerium in Preussen stellt uns 2 grosse
goldene und 4 sitherne Staatsmedaillen zar Verfligung.

Die Regierungen von Anhali, Baden und Sachsen-Weimar wirkes durch
die resp. Organe ffir die Ausstellung und werden durch Kommissire, die be-
reits ernannt sind, vertreien sein,

Auch die Dinische Regiernng hat sich des Unternehmens lebhaft ange-

,nommen und steht eine starke Betheiligung der Interessenten Danemarks in
Aussicht, ’

Die Stastsbahnen bewilligen faat ohne Ausnahme eine Frachtermissigung
von 509, die meisten Privatbahnen und Dampfschiffsunternebmungen des-
gleichen,

~
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Ein grosses Intercsse zeigt sich auch fiir die Ausstellung fossiler Pllanzen.
Bergbehfrden, Vereive, Private und Regierungen haeben jhre Betheiligung zu-
gosagt. Der Ordnung dieser Abtheilung unterzieht sich Hr.Prof. Dr. Andrae
iz Bomn.

Architektur und Ornamentik werden von den berilhmtesten Firmen des
In- und Auslandes verireten sein, .

Ebenso reichbaltig erfolgen die Anmeldungen fiir Maschinen, und dem
Fachmann wie dem Liecbhaber wird die Ausstellung manche neue Erfindung
biei:en.\S Nihere Mittheilungen hierilber miissen wir uns selbstverstiindlich
versagen.

Wir sind im Begriffe, die Preisrichter im Verein mit dem landwirih-
sohafilichen Ministerium fiir die Ausstellung zu ernennen und hoffen in kurzer
Zeit dieselben begeichnen und den Interessentem den Beweisliefern zu kinnen,
dasy die Wahl auf bewibrie Bachversiindige gefallen ist.

Der illustririe Fithrer durch die -Ausstellung sowie Catalog, welehe dem-
niichst in 50,000 Exemplaren erscheinen werden, ist der Firma Rudolf Mosse
hier {ibertragen, wihrend das Haus Joh. Bellsiedt in Bremen die kontraktliche
Ausfiihrung simmtlicher Baulichkeiten ibernommen hat.

Die Nachrichten von Beigien und Frankreich, welche Kollektiv-Ausstel-
lungen veranstalten, lauten fiberaus gfinstig und werden wir bereits in Kurzem
in der Lage sein, einen susfiihrlichen Bericht iiber die in Paris durch
das franzdsische Commissariat geschehenen umfassenden Vorbereitungen .zu
erstatten,

C3ln Ende May 1875.
Das Executiv-Comite.

Unterzoichnetem ging jlngst folgende Zuschrift zu, die hier mitgetheils -

wird, Dr, Ed, Luoas,

Ihre geschiitzte Zuschrift vom 27. v. M., an Herm Direktor Nieprasehk .

adressirt, brachte uns die erwilnschte Mittheilung, dass der Vorstand des
Deutsohen Pomologischen Vereins unsern Antrag wegen der Ernennung einer
Obstipriffungskommission genehmigt hat und dass Bie, sowie die Herren Superin-
tendent Oberdieck oder Inspektor Palandt und Garteninspektor Lauche in
Potsdam bestimmt sind, zu diesem Zwecke unsere Ausstellung zu besuchen.

Wir werden die Herrn, welche im Interesse des gemeinnfitzigen Unter-
nehmene, sich einer 8o schwierigen Arbeit unterziehem wollen, sr. Zt. hier
mit Freaden willkommen heissen,

Die Aussteliung von Frilchten, namentlich von Frihobst beginnt gleich
mit den Erdffnungstagen am 25, August und eind dafir, wie aus dem Pro-

gramm erhellt, swei Serien vorgesehen, vom 25. August bis 10. Sept. und ‘

11, bis 25. 8ept. respective davernd, Es wird wohl angehen, frisches Obst xu
jedor Zeit wihrend der Ausstellung aussustellen, die Jury wird sber fir jede
Serie in den ersten Tagen zusammentreten miissen.

Das General-Comité.

-

Die 5. grosse Ausstsllung des Verbandes rheinischer Garten-

bauvereine findet am 4.—12, Sept. in der Geigerschen Halle in Carls-

ruhe statt. Die einrusendendén Gregenstinde, wozm Jeder beitragen kamn, N
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mtissen den 2. Sept. in Carlsrube eingetroffen sein und sind an die Aussiel-
lungscommission in der Geigerschen Halle in Carlsruhe zu senden, Die Fracht
der ausstellungswiirdigen (tegenstiinde tibernimm¢ die Ausstellungakasse, aliein
jeder Anssieller muss seine Pflanzen oder Friichte selbst ausstellen, eine Bestim-
mung, welche wohl Manche yom Ausstellen abhalten diirfte und welche bei Obat-
ausstellungen sonst nicht diblich isi. Zugleich wird ein Congress deutscher Girtner,
Gartenfreunde und Botaniker in Carlsruhe abgehalten werden. Anmeldungen
von Fragen zur Berathung und von Theilnehmern fiberhaupt sind an Herrn
Rechnungsrath Kilitz, Sophienstr.- Nro. 31 in Carlsruhe zu richten,

In Trient wird vom 9.--23. September eine grosse Landwirth-
schaftliche und Gewerbliche Reglonal-Ausstellung stattfinden, diber
welche ein sehr ausfOhrliches Programm erschienen ist, Alle Producte der
gesammten Landwirthschafts- und Gartencultur sind zugeiassen, dasu die Pro-
ducte der Seidezucht u. 8. w., Geriithe. Sehr zahlreiche Preise sind ausgesetzt
und es diirfte die Beschickung eine zahlreiche und sehr vielseitige werden,
wesshalb der Besuch dieser grossen Ausstellung gewiss lobmend sein wird.
Programme sind von Hern G. Giongo, Prisident der Landwirthschaftsgesell-
schaft, sowie vom Comitate centrale per Ia Expositione Regiomale d'Agri-
culture e delle Industrie attinenti in Trient, zu erhalten.

Yom 25, September bis 3, Ociober findet in Colmar die Ausstellung des
Weinbaucongresses, woriiber eine besondere Instruction erschienen ist, welche
durch den 1, Présidenten des deutschen Weinbauvereins, Herrn Dr, A. Blan-
kenhorn in Carlsruhe, zu beziehen ist, statt.

Vom 9,—15. October 1875 wird in Tettnang (Wirttemberg) die Ver-
sammlung des deutschen Hopfenbauvereins und eine Aussteliung von Hopfen,
Obst und div. landwirthschaftlichen Producten stattfinden. Anfragen sind zu
tichten an den Vorstand des dorfigen Landw. Vereins Herrn Oberamtmann
Holldampf in Teitnang.

Am 19, September findet in Glent (Belgien) die Ausstellung des Pomo-
logischen Congresses statt, welche gewiss hiohst interessant werden diirfte.

Unterlenningen, OA.Kirchheim. Am 24. Mai, dem Geburtstag Lionés,
fand die erste Priifung der Ziglinge der hier neu gegriindeten landwirth-
schaftlichen Gtartenbauschule statt. Das pemologische Institat in Reutlingen
hat ein dichi am Ort gelegenes kleines Landgut zu diesem Zwecke angekauft
und betreibt nun darawf Obstkuitur (die Baumschulen z8hlen bereits {iber
20,000 Biume), Hopfenbau, Weincultur und Gemisebau. Sechs Zbglinge sind
bier und zwar 4 sus Wirttemberg, 1 aus Bayern ufd 1 aus der Schweis,
Mebr als diese Zahl sollen vorliufig nicht aufgenommen werden. Die Priifung
wurde theilweise von dem Verwalter und Lehrer der jungen Leute, Hrn, Bie-
dermann, theils von Hrn, Dr, Lucas selbst, abgehalten und es war sehr er-
frenlich zu sehom, mit welchem Verstindniss die Fragen fiber Obstbaumzucht
und Obstbaumpfloge beantwortet wurden. Der Priifung wohnten Herr Pfarrer
Moser, der Hr. Sohultheiss und zwei Gemeinderdithe von hier bei, Ueber den
Zweok der Anstalt ist zu bemerken, dass bei der starken Naohfrage mach im
pomologischen Institut in Reutlingen gebildeten Z3glingen es sich zeigte, dass
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besonders in einer Richtung den Anforderungen nichi oder nur selten genfigt
werden konnte. Es waren dies Girtner, welche fiir gréasere Oeconomien oder
kleinere Landgiiter gesucht wurden, welche dort neben Obstbau entweder
blos den gewdhnlichen Gemiisebau oder dazu auch Hopferbau und in manchen
Fillen zogleich such Weinbau gut verstehen sollten, um diese Kulturen
simmtlich, oder dooh theilweise, bei missigen Ansprichen auszufithren oder
als Vorarbeiter zu leiten. Diesem Mangel abzuhelfen, ist die Aufgabe der
als Filialanstalt des Instituts meu gegriindeten landwirthschaftlichen Garten-
bausckule in Unterlenningen. - (8chwib. Merkar, 27, Mai 1875.)

Der Klosterneuburger Versuchsweingarten ausgerodet. Die
ausgedehnten, mit Recht in den 3nologischen Fachkreisen als eibzig dastehen-
den Versuchsweingirten (17 Joch == 30 Morgen gross) der k. k. dnologischen
Anstalt Klosterneaburg, welche anch vielen Lesern der Monatshefte noch von
der Exursion des internationalen Pomologen-Congresses in Wien im Juli 1872,
gewiss noch in freundlichem Andenken sein werden, sind theilweise schon
ausgerodet, werden aber in Folge des starken Auftretens des Phyloxera vast-
atrix (Reblaus) vollstindig ausgehauen werder miissen,

Es ist dies gewiss cine sebr traurige Nachricht, wenn man bedeonkt, dass
_diese schinen Pflanzungen 14 Jahre rastlose, mit bedeutenden materiellen Mittel
verbundene Arbeit kosteie, und gerade dieses Jahr diese Anstalt zur Landes-
Anstalt, mit erweitertem Lehrpian erhoben warde,

Es verursachte dem Schreiber dieser Zeilen ein eigenes beklemmendes
Gefihl im Herbste v. J. die noch #ippig dastehemden Rebpflanzangen zu
sehen, bei welchen doch schon der verhdngnisvolle mit Kalk angestrichene
Stecken sichtbar war, als Zeichen, dass auch bier die Phylloxera schon ein-
genistet und ein kaum mijt dem freien Auge sichtbares Thierchen hier sein
verheerendes Wesen in einer Tiefe von oft mehreren Schuken trieb.

Ob die Phylloxera wirklich durch amerikanische Rebsorten importirt, wie
die jetzige allgemeine Annahme ist, oder aber vielleicht seit Jahren schon
bei uns ihr verderbendes Wesen treibt, wie ein meuerdings in Reyny bei Genf
constatirier Fall, wo in einem Weingarten die Phylloxera zum Ausbruche
kam, wo keine fremden Rebaorten eingeflibrt wurden, bleibt den weiteren
wissenschaftlichen Forschungen vorbehalten. Julins Jablauey.

Druckfehler-Berichtigung,

Im vorigen Doppelhefte blieben in der Correktur folgende Druckfehler
stehen: 8. 154 Z, 8 von oben: ,dass Meister Winzer® siait ,dass Meissner
Winzer®, 8. 156 Z, 12 von oben: ,dass die Win tertriebe’* statt ,\Winkel-
triebe. 8. 169 Z. 20 ‘oo oben:- pverfolgten® statt ,verholzten® B8.159
Z. 8 von unten: ,eine jede andere besiegende Methode® stalt yeine, jede
andere besiegende, Methode.”

Das neu redigirte Programm mit Statuten des Pomologischen
Instituts in Reutlingen (gfiltig vom 1. Juni 1875 an) ist eben er-
schienen wnd wird fr. und gratis versendet durch Dr. Ed. Lucas.

——ee——






G. L. Gillemot,
Obergértner in Klein-Magendorf auf der Insel Schitt in Ungarn,

Mit Portriit,

Auf dem Pomologischen Congress in Wien trat ein sehr in-
telligent aussehender Herr zn mir, reichte mir die Hand und stellte
sich mir als einen langjihrigen Correspondenten und einen, von mir sehr
geschitzten, Freund vor. Er war etwas spit gekommen und ich hatte
daher noch micht Gelegenheit gehabt, ihn kennen zu lernen. Es war
der Obergartner Herr Gillemot. Dem Leser dieser Bl ist der Ge-
nannte durch mehrere umfassende Arbeiten als tichtiger Praktiker
bekannt; ich lernte ihn nun auch als erfahrenen Pomologen kennen.
Als solcher wirkt er jetzt auf dem herrlichen Terrain der Insel Schitt
mit grossem Eifer: er hat einen grossen Obstmuttergarten angelegt,
cultivirt und studirt eine Menge Obstsorten, welche er aus der besten
Quelle jihrlich noch vervollstindigt und wir dirfen seinem Wirken
gewiss in jeder Hinsicht alle Anerkennung zollen.

Auf meine Bitte, die ich vor einem Jahre etwa an ihn richtete,
mir doch iiber sein friiheres Wirken Einiges mitzutheilen, schrieb
er mir folgendes in seiner kurzen charakteristischen Redeweise:

Meine Biographie ist eine sehr kurze: den 18. Dezember 18183 er-
blickte ich in Hessen-Kassel das Licht der Welt. Darch die da-
maligen Kriegsverhiltnisse und den Tod meines Vaters kam ich,
7 Jahre alt, mit meiner Mutter nach Dresden. Ich genoss dort auf
Biirgerschulen und Gymnasium vortrefflichen Schulunterricht. —
1828 kam ich als Giértnerlebrling in den sog. Prinz Maximilians-
Garten. Nach vollendeter Lehrzeit machte ich eine grosgere Streife
darch ganz Deutschland und kam dana auf Elisensruhe jezt ,Liebig“
als Gehilfe. Zwei Jahre spiter conditionirte ich in Prag im Salm-
Raifferscheit’schen Garten. Abermals 2 Jahre spiter im Baron Hii-
gel'schen Garten und sonst einigen und abermals 2 Jahre spiter ge-
langte ich nach Ungarn, wo ich spater als Obergirtner bedienstet
wurde und zumeist Landschaftsgirtnerei und Blumenzueht' be-
trieb. Erst spat fand ich besondern Wohlgefallen an der Obstbaum-
zucht und betreibe dieselbe fort nach aller Mbglichkeit. ' Dass ich
durch Einfihrungen von vielen Obstsorten, Biumen und 'Strdtchern,
Ungarn nur genutzt habe, kdnnen auch Sie bezeugen. Tch fand

Illestrirte Monatshefte. Hef 8. 1875, ) 15
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mich in meinem Stande stets glicklich und zufrieden und mein

selbstgeschaffener Wahlspruch war und bleibt : oMit der Natur -
Hand in Hand Gutes fir Gegenwart und Zunkunft zu .

wirken, bringt unsder ewigen Seligkeit zum nichsten.”
Gewiss ein schoner Wahlspruch! Moge unserm geehrten Freund,
welchem man seine 62 Jahre wahrlich nicht ansieht, noch recht lange
vergonnt sein, getreu seinem Wahlspruch fir die Pomologie und
Obsteultur wie seither zu niitzen und zu wirken.
Dr. Ed. Lucas.

Prinz Waldemar.
(Vergl. Pomol. Monatshefte, Mai—Juni Heft).

Die Birne Prinz Waldemar (nicht Woldemar) ist vor etwa
95 Jahren aus Kernaussaat entstandem, in dem Ghrten des Jjetzt
verstorbenen Handelspartners Jensen in Helsingdr am Sunde, welche
Gartnerei von seinem Sohne Herrn A. E. Jensen fortgesetzt wird,
und wo der Mutterbaum noch an der nimlichen Stelle stelt.

Der verstorbene Jensen besass keine *eigentliche Pflanzschule,
hatte aber ungefihr 200 Birnenwildlinge gepflanzt, die er selbst
aus auserlesenen Kernen erzogen hatte. Diese Wildlinge wurden
nach dem damaligen Gebrauch erst zu hohen Stimmen herange-

-

zogen und dann im Gipfel veredelt, (oculirt). Die Baume mussten-

also. mehrere Jahre lang stehen, ehe sie die ndthige Grosse erreichten,
und dieses hatte zur Folge, dass, als Jensen vor 20—25 Jahren die
letzten dieser Biume oculiren wollte, darunter sich einer fand,
welcher diese Birne trug, die ausgezeichnet zu werden versprach,
wie es sich denn auch spiter ergab, und dieser' Baum wurde daher
picht veredelt. ) . i

Es sind seither viele Biume mit dieser Birnsorte veredelt
worden und in dem Garten des Herrn Jensen finden sich allein schon
davon 12 tragbare Baume. ’ '

Die Birn hat mit Marie Louise einige Aehnlichkeit, ist aber
doch von dieser darin verschieden, dass die Frucht grosser wird und
die Gestalt von der Marie Louise etwas abweicht, dass sie friiher reift,
sich in unserm Klima noch einmal so gut entwiokelt und langer halt.

€harakter: Tafelfrucht ersten Rangs. : ’

Frucht: gross, Janglich, meistens auf der einen Seite am Stiele
- etwas unehen und beulig. :
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Stiel: Meistens ein wenig krumm, sitzt in einer kleinen Ver~
tiefung.

Keleh: klein und etwas platt.

Schale: dilnn, auf der Schattenseite griin, auf der Sonnenseite
golblich.

Fleisch: fein, weiss, schmelzend von siigsemn aromatischem
. Geschmack.

Kernhaus: unbedeutend, beinahe ohne Kern.

Reifzeit: ungefihr Mitte October, haltbar bis Mitte November.

Wachsthum: stark, die Aeste meistens herabhingend, doch
hat Herr Jensen auch mehrere gerade wachsende Pyramidenbiume,
Der Baum trigt gewdhnlich an verlingerten, wohl gar langen
Fruchtruthen; die Blatter sind eiformig mit schwachem wellen-
. formigem Rande,

Prinz Waldemar war ohne Namen bis vor zwei Jahren, als
Herr Jensen sie nach dem jingsten Sohne unseres Konigs zu nennen
beschloss.

Aarhuus, den 3. Juli 1875.

Hdw. F. Rahr

Wir sagen Herrn Rahr besten Dank,
dass er unserer in Nr. 5 d. Bl. an
ihn gerichiete Bitte so freundlich zu
entsprechen die Giite hatte.

Die Red.

Missbildung einer Weichsel.

Eine sonderbare Missbildung einer
gewdhnlichen Weichsel erhieltich dieser
Tage, wovon ich hier eine Zeichnung
beifiige..

Zwei gutausgebildete Friichte sassen
an einem Stiele rechts und links; in'
- : der Mitte aber war eine dritte Frucht,
o welehe linglich und beulenfrmig,
wie ein klsiner Fle;schklumpen dshing. Beim Durchschritte fand
icki, wie ich auch in der Zeichnung angebe , die beiden voll-
kommen ausgebildeten Steine am Stielende zu -beiden Seiten sitzen
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in der 8. Frucht war ein kleiner unausgebildeter linglicher Stein,
welcher in gar keinem Zusammenhange mit dem wahren Stiele sass,
sondern nur durch einen Fleischklumpen mit dem Stiele verbunden
war. So sorgfaliig ich agch den Querschnitt maehte, ich konnte eben
keinen Zusammenhang wahrnehmen.

Bei Steinfriichten sah ich eine Ahnliche Missbildung noeh nicht.

Kesthely, 2. Juli 1875,
: Th. Belke.

Die Friichte, welche zur Cultur vorgezogen
werden sollten,

(Aus dem Bulletin d'Arboriculture Juni 1875 zﬁitgetheilt von Herrn
Ortgies in Bremen.)

In der festen Voraussetzung, dass ein gewiegter Sachkundiger
die deutschen Pomologen und Obstfreunde auf die grossen Festtage
aufmerksam macht, welche durch die Genter Gartenbau-Ge-
sellsehaft fiir nichsten September vorbereitet werden, Festtage,
bei welchen die competentesten Manner, die aunsgezeichnetsten Pomo-
logen Europas sich dort versammeln, um ihre Kenninisse auszu-
tauschen und zn helfen, dass die so wichtige Obsteultur mehr Freunde,
und grossere Ausbreitung finde und rationeller betrieben werde, begnige
ich mich auf einen der wichtigen Punkte hinzuweisen, welche das
Programm fiir die dann zugleich projektirte internationale Obstaus-
stellung als nachahmungswerthes Beispiel aufstellt.

Iech wihle gerade diesen um so lieber, weil der Hr, Prof. Van
Hulle, Dirigent des botanischen Gartens in Gent, dariiber ganz
aus meinem Herzen und meiner Seele in demselben Juniheft des
Bulletin, welche auch das mtaressante Programm enthﬁlt folgenges
mittheil,

Unter den Preisaufgaben fur die_ néchste Obstausstelhmgr
befindet- sich eine, welche eine ‘Auswahl éiner heschr inkten
Anzahl der hesten Birnen fiir jeden Monat des Jahres
fotdert. Derseibe sGegenstand -wird wahrscheinlich, ﬁubh dem Po-
mologischén - Conggress  *er dann:: gleichzeilig stattﬁndet (die Pomo-
logische Gesellschaft in Frankreich wird.doit -gemeinschaitlich: mit
den be]ghsehen Veranen 1hm 17 Sltmng hn}ien) vntarbrezbet.
werden., e i o e 1
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Wir betrachten diese F rage als eiue der niitz
lichsten.. Jedermann ist damit einverstanden, dass die Zahl der
Obstsorten fir die Cultur zu gross sei, dass es im Interesse
der Ziichter wie der Consumenten ist, dieselbe zu reduciren.
Dieses ist zumal bei den Birnen nothig, denn wie ist bei dem Obst-
freund eine Auswahl unter den 2000 Varietaten, welche unsers (a-
taloge fiihren, und die der Baumsziichter folglich haben muss, zu
treffen? Wire es nicht viel einfacher, wenn man von diesen 2000
Varietifen, wo vielleicht hunderte kaum bemerkenswerthe Unter-
schiede bieten, 50 oder hdchstens 75 bezeichnen konnte, welche fiir
die verschiedenen Jahreszeiten, wie fiir die verschiedenen Erziehungs-
formen die empfehlenswerthesten sind? In dieser Hinsicht kann wohl
kein Zweifel herrschen.

Wir wissen zwar, dass Baltet und andere sick damit beschaf-
tigt haben, die ,guten Birnen* zu bezeichnen und noch kirz-
lich sprach Buchetet in diesem Bulletin von den zu verwerfen-
den Frichten®). Ist man aber schon zu einer bemerkenswerthen
Vereinfachung gekommen? Wir glauben es nicht. Dieses beweist,
dass diese, obwohl sehr gewiinschte, Reform schwer zu realisiren
bleibt. Das kommt, wie Buchetet mit Recht bemerkt, daher, dass
man sich fragt: Was wird aus dem Garten eines solchen Garten-
freundes, der nun diese auszurangirenden Frichte gerade cultivirt.
Was wird man von der Liste, welche Hr. X. in seinem Werke em-
plohlen hat, von den Varietiten, welche Hr. Y. in seiner Vorlesung
hervorhob; denken, und die Baumechulen des Hrn: Z., miissen sie
nicht zu Wildbaumschulen werden, die nachstes Jahr nur Baum-
pfahle liefern, wenn man so viele solcher Varietiten als 4 verwerf-
liche® ‘bezeichnet?®

Ja gewiss, wenn man diesen Titel zu verwerfende Frichte
beibehdlt, so werden viele Leute unrechtmissiger Weise erschrecken,
wenn sie glauben, dass es sich darum handelt, diese enorme Menge
von Varietiten aus der Cultur zu verbannen und zwar mit Recht,
wenn' solches der Fall sein sollte,

Aber es kann 8o nicht seini, weil man niemals Unwissenheit,
Vorurtheil und Partheilichkeit auszurotten vermsg. Uebrigens ist

%) Ueber dasselbe Thema sprach Inspektor Palandt mit grosser Whrme
euf dem 6. Pomologeu-Congress su Braumsohweig und fand vielseitigen

Anklang,
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ja auch gar nicht gesagt, dass eine Frucht zu verwerfen ist, wenn
gie nicht als eine vorzugsweise zu empfehlende bezeichnet werden
kann, Es scheint uns, dass stets weit mehr Varietiten von Frﬁehten
kultivirt werden, als ndthig ist.

Da indess alle Manner, welche sich mit Obstbaumzacht und Po-
melogie beschiftigen, es als ihre fortwdhrende Pflicht ansehen missen,
die Listen der empfehlenswerthesten Friichte zu vereinfachen,
g0 theilen wir hier e¢in Mittel mit, das uns praktisch erscheint, um
ein ginstiges Resultat zu erreichen.

Wir wiirden vorschlagen, dass man jahrlich von jetzt bis 1880
in allen Lindern Europas, wo die Cultur der Birnen lolinend
ist, und auf allen pomologischen Ausstellungen, welche dort ge-
halten werden, etwa die Losung folgender Prelsaufgaben forderte.
Welehes sind -

Die 2 besten Varietdten fiir den Monat Juli

» 3 » » ] » - A‘ug'
» 6 ” ] ” " L] Sept
w 9 » » PRRY) s Oct.
w 8 u Con T » Nov.
s 8 » "oy ' Dec.
w 6 9 » " n w Jan.
1" 3 " ” Y] » Febr.
. n » . w Minm
w 2, " now y April

Alle Jahr misste man die Namen der ausgewahlen Varietaten
verdffentlichen und nichts stinde im Wege, dass jahrlich auch ein
Congress diese Varietiten zu priifen beginne. .Die Eutscheidung
wiirde indess erst 1880 oder 41881 gefillt. Dann machte man einen
Generalauszug von allen den genanuten Varietdten, welche wihrend
der 5 Jahre hintereinander empfoblen worden sind. Wir wissen zwar,
dass man dann gewiss statt den von uns gewdnschien: 50—75
Varietiten, 300—400 haben wird, . Aber das jst pichb schlimm,
denn wenn wir auch annehmen,. dass sich unter dieser Zahl manche
beﬁnden werden, welche durchans keinen Werth haben und dass
andere wirklich werthvolle nicht geniigend reprisentirt waren, so
bleibt, es*doch wahr, dass die Mebrzahl, dass selbst alle Varietjten,
welche sm meisten und suf den grossten Ausstellungen vertreten
waren, diejenigen sein werden, welche das grosste Recht auf
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Beachtung haben, sei es fir jedes Land insbesondere, sei es
fir Europa im Allgemseinen,

Nehmen wir an, dass 300 Varietiten gleichsam mit Ehren aus
diesem Wettstreit hervorgegangen sind, so ist’s alsdann Sache des
Congresses durch Prifung und Discussion, diese Zahl 300 bis auf
die vor uns propenirte Zahlt von 50—75, zurfickzufiihren. Diese
Arbeit dauerte gewiss keine Ewigkeit und man gelangte dann zu
einem Resultate, das, ohne vollkommen zu sein, doch Jedermann ge-
niigen wiirde. Dann konnten auch die Obstbaumzichter, indsm sie
die ausgewdhlten Sorten in ihrem Catalogen mit fetter Schrift aus-
zeichneten, die Aufmerksamkeit des Publikums auf dieselben hinlenken.
Dieses wiirde dann bald keine der andern Sorten mehr verlangen
und so wirden diese unzihligen Varietiten nach und nach durch
die Macht der Umstande verschwinden und zwar ohne irgend Je-
mands Empfindlichkeit zu verletzen.

Wir wissen nicht, ob unsere Idee Beifall findet. Im Bejahungs-
falls miisste ein einzelner Mann bezeichnet werden, alle Listen zu
empfangen, und daraus am Schlusse der 5 Jahre alse 1880 ein Ge~
sammtbild aufzustellen. Wir brauchten kaum beizufiigen, dass wir
uns dleser interessanten Arbeit bereitwilligst unterziehen wiirden.

H. J. Van Hulle.

Nachschrift. Esist gewiss interessant, dass unseresehr geehrton
Freunde und Collegen in Belgien denselben Weg gehen, welchen die
dentsche Pomologie seit dem Naumburger Pomologischen Congress 1853
verfolgte, nemlich die Zahl der iiberall cultivirten Obstsorten durch
eine entsprechende Answahl der besten und nutzbarsten, fast tiberall
gut gedeihenden Sorten zu vermindern. Der hier vorgeschlagene Weg
ist indess practischer und sicherer zu einem bestimmten Ziele fiihrend,
als der welcher auf unseren pomolegischen Versammilungen einge-
schiagen wurde. Eine Sorte, welche in 5 auf einander folgenden
dahren von verschiedenen Pomologen 3als besonders ,empfehlenswerth
hingestellt wird, ist dies gane sicher. - .

Mir scheint aber, dass eine Art Vorarbeit besonders noch an~
gestrebt werden solle, nemlich die, dasz durch 10 der bedeutendsien
Pomologen, welche in verschiedeuen Gegenden, wenigstens theilwsise,
wehnen, etwa 100 der bis jetzt anerkannt besten Sorten von Birmen
genannt und zusammengestellt ' wiirden. Die D Congresse wiirdea
sich mehr an diese Primawahl halten konmnen, wenn sie auch nicht
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beschrinkt waren, in -der Zufigung noch anderer Sorten, Wir dirfen
mit grossermn Interesse auf diesen pomologischen Congress in Gent
blicken,

Dr. E L.

Harberts Reinette als Strassenbaum.

An der Kunststrasse von Moringen (wo ich 27 Jahre gewohnt)
nach Hardegsen stehen etwa dreissig Biume der gedachten Reinetts.

Der uwberaus starke Baum dieser Sorte wachst nicht sewohl in
die Hohe, als vielmehr nach allen Seiten hin in die Breite, so dass
die abstehenden Zweige nothwendig iber die Strasse hinaus hingen
missen. Bei der Michtigkeit, welche diese Stimme haben, ist es
mir sehr zweifelhaft, ob die Krone durch Ausputzen und Ausschnei-
den hochkugelig hatte gebildet werden kdnnen. _

Die Frichte erreichen, wenigstens in .der Proving Gottingen,
eine ausserordentliche Grdsse; viele diejenige der grossten Pfund-
dpfel. "Bei einer den Winden ausgesetzten Lage aiso werden die
Aepfel von den Herbststiirmen grésstentheils herabgeworfen.

Da nun auf der im v.J. zu Trier stattgefundenen Versammlung
der Pomologen diese Sorte unbedingt und allgemein fiir Strassen-
pllanzungen ‘empfohlen worden, habe ich geglaubt, die vorstehenden
Bemerkungen beim Bepflanzen der Landstrassen mit dieser Sorte
zur Berticksichtigung empfehlen zu missen.

Hannover im Juni 1875.
von Hindber,

Oberamisrichter a. D,

- Nachschrift der Red. Wir miissen dankbar sein fir den hin-
sichtlich der Harberts Beinette gegebenen Wink. Aber so wenig
wir in Wirttemberg den Luikenapfel mit seinen hingenden Aesten
von. den. Landstrassen verbannen mochten, scheint. mir auch . die-
sshr wuchshafte, ungleich starkeres Holz treibende umd gar nicht em-
. pfindliche Harberts-Reinette als Strassenbaum nicht zu verachten zu sain:
8o .grosse Friichte, wie sich in jemer Gegend bilden, liefert die Har-
berts-Reinette nicht allenthalben und daber wird auch die Gefahr des
Abwerfens nicht. diberall die gleiche sein. “Uebrigens stelle ich, da
mir - grosse -erwachsene Biume dieses Apfels (ausser: in 'die Kroms
gepiropften) nicht' niher bekapnt sind, an unsere vershrten pomo-
logischen Freunde in Braunschweig und Hannover, wo diese Sorte
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viel vorkommt, die Bitte, sich in d. Bi. tber die hier beriihrten
Fehler des Baumes der Harberts Reinette nach ihren Erfahrungen
zu aussern; bei der Berathung iiber die Auswahl der besten Strassen-
biume erhob sich gegen die Harberts Reinette nicht der geringste
Einwurf und namentlich stimmten die anwesenden Pomologen aus
Norddeutschland ganz enfsehieden fir diesen Baum.

Dr. Ed. Lucas.

Ueber den Obstbau Japans,
(Mitgetheilt von Hro. Ortgies in Bremen.)

In dem neunten Report des Ministeriums des Ackerbaus der
"Vereinigten Staaten von Nordamerika giebt der frihere Minister
einen Bericht dber die Landwirthschaft Japans, welchem ich folgen-
des entpehme, hoffend, dass es fiir viele geschitzte Leser der Pomo-
logischen Monatshefte von Interesse ist ans diesem Lande, das sich
erst seit Kurzem dem- allgemeinen Verkehre erschlossen hat, Niheres
iiber die Betreibung der Obstbaumzucht zu erfahren.

Die fribere Abgeschlossenheit Japans verhinderte auch die Ein-
fidhrung besserer Friichte. Isolirt wie die Japanesen waren, begniigten
sie sich mit einem halben - Dutzend Arten von untergeordnetem
Werthe. Orangen, Limonen, Weintrauben, Dattelpflaumen, (Dios-
pyrus Lotus), Birnen und einige Brombeeren, alle, mit Ausnahme
einer Orang‘enart und einer Traube nur von mittelmassiger Qualitit,
war alles was sie hatten. Die Japanesen hesizen eine wunderbare
Geschicklichkeit in der Anzucht von Zwergobstbiumen, Alle Arten
werden in Zwergformen' ohne Beeinirichtigung der Grosse der Friichte
erzogen. Ich denke unsere Obstziichter konmten in dieser Hinsieht
‘noch viel von-den Japanesen lernen.

Ich habe ganze Acker von nur 4—6’ hohen Obstbiumen ge-
sehen. Die Biume waren in Reihen gepflanzt und hatten gleichen
Abstand. In der Hohe, bis zn welcher die Japaner die Biume zu ziehen
wilnfichen, ist von schmalen Bambusstiber dber das ganze Feld ein
Gitterwerk hergerichtet; sobald die Zweige des Birnbaums fiber das
Lattenwerk hinausreichen, werden sie angsbunden - und gendthigt
horizontal fortzuwachsen -und werden mit hinfenen Bandern an die
Stabe angebunden und ihr Wuchs so begrenzt, : ‘

Beim ersten Blick gleiché selch ein Obstgarten einem Weingut.
Der Wind kann die Biume nicht erschiittern und weder den Blithen

¢
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noch den Erfichten schaden. Die vollkommenste Art und Weise,
die nenen Triebe zu leiten und gegenseitig im Wuchs zu ordnen,
ist dort so eingefihrt, dass der Saft des Baumes anstatt durch iber-
ffissige neue Zweige consumirt zu werden, zum Wacbsen und zur
Vervollkornmnung der Frichte geleitet wird.

Wenn die durch das Kaitakushi Departement nun nen einge-
fihrten Friichte iiberall in Japan verbreitet sein werden, wird Japan
eines der besten Obstlinder der Weli werden, denn alles was dazu
erforderlich, ist dort vorhanden: Boden, Klima und eine Geschick-
lichkeit im Erzichen von Zwergbiumen, wie man sie'in keinem anderen
Lande trifft, —

Nachschrift. Weitere Naehrichten iiber die Massregeln, welche
man in Japan anwendet, um diese Holzzweige im Wuchs so zu bandigen,
dass sie bald und reichlich tragen, wire géwiss von grossem Interesse.
Es scheint doch, dass ausser dem horizontalen Anbinden an das {iber
den Biumen sich hinzichende Bambusgestel]l noch andere Verfahren
in Anwendung kommen, um den Zustand wie er oben geschildert

ist, hervorzubrmgen
Dr. Ed. L.

Deber das neue Mittel gegen die Weinlaus.

In. dem Augenblick, wo die von dem bertihmten Chemiker
Dumas gemachten Mittheilungen tber die Miltel gegen die Phyllo-
xera so lebhaft besprochen werden, ddrfte es nicht minder wichtig
sein, auch das von Professor Zoller in Wien soehen. empfohlene Mittel
gegen den Feind so schnell wie miglich zur allgemeinen Kenntniss
2t bringen. Nach Dumas soll dem Boden Kaliumsulfocarbonat ein-
verleibt werden, welcher Schwefelwasserstoff und Schwefelkohlenstoff
entwickelt..: Die in Frankreich angesteHten Versuche itber die grosse
Wirksamkeit - der- Kalinmsulfocarbonate, gegeniiber ‘dem fertigen
Behwefolohlenstoff sind natarlich nnr. auf die leichte Verbreitharkeit
dieses sebr:Jaslichen :Salzes im Boden .zurickznfihren,  da hiedurch
um alle Bodentheile eine Atmasphire von Schwefel-
kohlenstoff sich verbreitet, .

Dem -gleichzeitig auftretenden Schweielwasserstoﬁ‘ mxsst Dumas
keme schidliche Wirkung fir - die Weinstdeke bei, . obgleich zahl-
reiche Versuche orgeben, dass: dieses- Gas:: hﬁnﬁg gersdezu tédtlich
saf die.-Pflanzenwurzeln wirkt. S
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‘Walrscheinlich liegt der Grund, wesshalb Dumas eine schidliche
Beeinflussung micht beobachtete, darin, dass der Sauerstoff des Bodens
den. Schwefelwasserstoff ziemlich rasch zerstort.

Wir kommen nun zu den von Professor Zsller in Wien ge-
machten und der Academie mitgetheilten Versuchen, welche das
von Dumas angegebene Verhalten des Kaliumsulfocarbonat bestitigen,
allein sie fihren zur Kenntniss einer anderen Verbindung,
welche im Boden gleichfalls den Phylloxera todtenden Schwefelkohlen~
stoff, ohne den fiir die Pflanze giftigen Schwefelwasserstoff ent-
wickelt. Wihrend ausserdem der Kaliumsulfocarbonat schwierig dar-
stellbar ist, und in Folge dessen sein Preis sich sehr hoch stellt,
ist die von Prof. Zoller in Anwendung gebrachte Verbindung mit
Leichtigkeit vollkommen rein und sehr billig zu erhalten.

Die fragliche Verbindung ist. das ranthogensaure Ka-
lium. Kommt dieses Salz in wisserige Losung mit dem Beden in
Berihrung, so tritt nach einiger Zeit feiner Schwefelkohlenstoff
anf, Rascher und intensiver geschieht dies, wenn das Salz mié
Boden gemischt und dann Superphosphat zugefihrt wird.

Die nachder Anfeuchtung beginnende Schwefelkohien-
stoffentwicklung dauert je nach der Menge der Salze tagelang.
Am zweckmissigsten ist es daher, das Salz in Verbindung mit
Superphosphat anzuwenden, und zwar kann die Mischung von
xanthogensaurem Kalium, Erde und Superphosphat, im trocknen
Zustande ausgestreut oder viel besser untergebracht werden.

Die atmospharischen Niederschidge bewirken sodann die Um-
setzung, wobei gleichzeitig die Weinstocke zu ihrer Kriftigung eine
Kali- und Phosphorsiure Quelle im Beoden finden. —

Die zweckméssigste Verwendung des Salzes wiirde so geschehen,
dass man es mit der gleichen bis doppelten Menge Superphosphat
und mit einer beliebig grossen Quantitit Erde gut verreibt, um
eine grosstmoglichste Vertheilung zu erzielen und dann im Umkreise
um die betreffende Pflanze ‘so: viel der Mischung unmittelbar an die
Woaurzeln bringt, dass suf sinen Quadratfuss 1/y—11/; Gramm kommen,
je nach der Zartheit der Pflanzen. Hierauf wird die Pflanze mit
der-ausgegrabenen ‘Erde bedeckt und gut begossen.

* So weit die Angaben -des Hrn. Prof. Zoller, bekanntlich
einer der hervorragendsten Schiler Liebigs. welcher
auch }ingere Zeit am pfianzenphysiologischen Institut des Minchener
botanischen (Gartens thitig war, und mit dem der Schreiber dieger
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Zeilen vielfach bei Gelegenheit der im Garten gemachten Versuche,
welche allgemeine Anerkennung gefunden haben, zu thun hatte. Vom
praktischen Standpunkte aus betrachtet, tritt woh! die Schwierigkeit
bervor, in gewissen Tiefen, die ja bei den Weinstocken je nach den
Bodenverhaltnissen ausserordentlich variirt, die Schwefelkohlenstoff-
entwicklung zur Geltung zn bringen, und nachdem eine theilweise
Verbreitung im Boden diese Feinde nicht zar Ausrottung bringen wird,
sind die Bedenken fir das Allgemeine sicherlich nicht ohne Grand.

Im Uebrigen ist nicht zu dbersehen, dass der Boden auf diese
Weise eine Kali-Diingung gewissermassen erhilt, die fir die Frucht-
barkeit des Bodens, der gerade in diesem Punkte sehr in Anspruch
genommen wird, hochst wichtig ist.

Nachdem dies angedentete Mittel zur Vertreibung des frag-
lichen Insektes verwendet wird, ist wohl kaum zu zweifeln, dass
dasselbe auch fiir andere Insekten denselben Zweck erreicht, und da
wir so glicklich sind, die Phylloxera nicht zu kennen, anderseits
aber in unseren Pflanzen-Kulturen umringt sind von Feinden aller
Art, habe ich mir das xanthogensaure Kali bereits verschafft,
damit Versuche nach allen Richtungen gemacht werden sollen, in
der Erwartung hieriiber bald Ausfihrliches mittheilen zu konnen.

Manchen, 16. Juli 1875.
- . Max Kolb.

Neues Verfahren zur Vertilgung der ‘Blutlause.

In vorigem Herbst machte der Lehrer Herr C. Bocker in
Jiterbog darauf aufmerksam, dass vielleicht durch seinen bekannfen
Brumataleim die Blutlaws zu vertilgen sei. Bisher hatte ich ver-
geblich verschiedene Mittel angewendet, um meine etwa 12jihrigen
hochstimmigen Aepfelbiume, die alle mit diesem Ungeziefer behaftet
waren, sowie mehrere Apfelcordons von denselben zu befreien.

‘Nachdem ich in vorigem Herbst beobachtet hatte, "dass die in
gromer Masse an einem Apfelcordon befindlichen Blutlause nach
einigen Frosinchten verschwunden waren und ich auch an den
Hochstimmen nichts mebr davon .entdecken konnte, . glaubte ich es
bestatigt zu finden, dass diese Thiere im Winter an die
Wutzel des Baumes gehen, um im Friahjahr ihre Wan-
derung mnach dem oberen Theil desselbén wieder zu
beginnen. Um dies zu verhindern, machte ick im Frihjabr odef
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vielmehr noch vor Schluss des Winters Papierringe um die
Biume und bestrich dieselben mit Brumataleim. Bei nochmaliger
Untersnchung der Baume fand ich scheinbar vertrocknete Blutliuse
unter der Rinde an der Stdseite der Biume, welche ich leider bei
mikroskopischer Untersuchung als noch lebend erkennen musste und -
die Hoffnung verlor, dieses Insekt durch die Brumataleimringe von
den Baumen abzubalten. Es zeigte sich dann auch nach Eintritt
der warmen Witterung am Stamm in den von Rinde blossgelegten
Ritzen und an den Stellen, wo Aeste abgeschnitten waren, der weisse
Flaum, aber doch pur in beschrinktem Masse. Ich nahm nun einen
kieinen Pinsel und -iberstrich alle Stellen, wo ich den weissen Flaum
entdecken konnte, sowie Gberhaupt alle Stellen, wo Aeste entfernt
worden waren, mit genanntem Brumataleim. Jede Woche revidirte
ich simmtliche Biume und wo ich noch eine Stelle mit Blutliusen
entdeckte, wurde sie mit Leim iberstrichen; hierbei machte ich die
Beobachtung, dass an eine mit Leim berstrichene Stelle sich keine
Blutlaus mehr festgesetzt hatte, aunch habe ich bemerkt, dass die
Wanderung der Blatliuse in die oberen Zweige erst im spéten
Frihjahr geschieht und man dieselbe verhindern kann, wenn man
zeitig und sorgfiltig mit dem Bestreichen des Brumataleims beginnt.
Das Endresultat meiner BemGhungen in vorgedachter Weise ist
die vollstdindige Vertilgung dieser so hochst schidlichen
Thiere.. An meinen Obstbiumen, die noch voriges Jahr in sehr
starkem Masse damit behaftet waren, ist jetzt nicht mehr eine Spur
zu sehen, Ein Apfelcordon, der in Folge der Blutlaus dem Eingehen
nahe war, ist heute vollstindig davon befreit und treibt sehr @ppig.

.Cementfabrik bei Obercassel, den 20, Juli 1875.
‘ A. Hennicke.

Mittel gegen die Blutlaus.

Herr Obstbau-Wanderlehrer Mader in Bozen hat in den jetzt
von ihm redigirten sehr viel interessante Abhandlungen enthaltenden
Mittheilungen des Landwirthschafts- und Gartenbauvereins in Bozen
als ein sehr erprobtes und leicht anwendbares Mittel gegen die Blut-
laus die Carbolsiure in 70~80facher Verdinnung mit
Wasser gefunden. Wir geben in Folgendem den auch sonst sehr
interessanten Artikel’ mit hesonderer (Genehmigung des Herrn Autor
hier wieder. :
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Die Blutlaus und ihr Auftreten im Vereinsgebiet des
Landwirthschafts- und Gartenbau-Vereines.
(Auszug eines Vortrags des Obstbau-Wanderlehrers Mader.)

So gross auch die Zahl der Obstbaumfeinde schien, so blish es
doch der jetzigen Generation vorbehalten, einen weitern kennen zu
lernen, nimlich die Blutlaus. ’

Uebereinstimmenden Aussagen zur Folge stammt das Insect aus
Nordamerika, von wo es vor circa 100 Jahren auch nach Europa,
besonders nach England verschleppt wurde. Die Verbreitung blieb
nicht beschrinkt auf England, sondern das Insect war amch bald in
Frankreich und Deutsehland bekannt, auch wir in Oesterreick, speziell
hier in Sadtirol sind endlich auch so ungliickliche Besitzer dieser
Thiere geworden,

Wie lange die Blutlaus schon in hiesiger Gegend ansdssig ist,
ist wohl schwer nachzuweisen, doch diirfte die Einfahrung und Ver-
breitung hauptsichlich in jene Zeit fallen, wo die Obstcultur diber-
haupt erst ihre volle Wichtigkeit erhielt, also in jene Zeit, wo die
Traubenkrankheit die Rebcultur so sehr beeintrachtigte und sich
vermebrte Aufmerksamkeit dem Obstbau zuwandte. Wahrscheinlich
wurde die Blutlaus durch Biume oder Edelreiser aus dem Auslande
mit denselben verschleppt wnd hat sich seither an vielen Orten fest-
gesetzt. )

Ueber das Thier liegen verschiedene Besehreibungen vor, doch
hat es vielfach den Amschein, als ob dieselben doch mehr oder
weniger zu sehr von der Lebensart der ibrigen Pflanzenlausarten
abgeleitet sind und bei der Blutlaus doch Ausnahmen statifinden
konnten.

Der bekannte Entomologe Hochwiirden P. Vinzenz Gredler
war so freundlich die Laus zu untersuchen und deren Beschreibung
zu tbernchmen, die zwar in den meisten Punkten mit der vom
Ackerbauministerium versffentlichten Tnstrukiion dbereinstimmt, je-
doch ausserdem ganz sehiitzenswerthe Bemerkungen enthilt. Ich
lasse dieselbe wortlich folgen:

aGestalt: Breit spindelfsrmig, indem die 3 Brustringe und
ebenso die 3 ersten Hinterleibsringe (der 3. am breitesten) allmablig
und gleichmassig sich erweiternd unmittelbar an einander anschliessen.
Die Seitenrfinder der Hinterleibsringe sind unmerklich abgesetzt; der
Ricken ist ohne Honigrohren und ohne Hocker. Die Haut
ringsum chagrinartig. Die Augen weit zuriick, schwarz, fast gestielt
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hervorgeguollen, jedoch klein. Die Fihler 6gliedrig, die ersten 2
(lieder verdickt, das 3. am lingsten.

Farbe: Veranderlich; junge Thiere aber viel heller, lebhaft
orange, dltere berusst, rothlich braun, mehr weniger silberfarben
bepudert. Fihier, Rissel und Beine biasser, schmutzig wachsgelb.
An den Fiihlern sind die beiden ersten Glieder, am Rissel die Spitze®),
an den Beinen Hifte, Knie {geringeit) und Fusstarsen meist dunkler.

Grosse: Nahezu eine Linie (2 Millimeter). Bisher (20. April)
nur ungefligelte Exemplare.**)

Die Vermehrung der Blutliuse ist eine ganz ungeheure, wie
die der meisten Blattliuse, indem sowohl die aus den im Herbste
gelegten Eiern ausgekrochenen als auch die dberwinterten Blutliuse
parthenogenetisch lebendige Junge zur Welt bringen.

Wihrend des Sommers tritt die Laus gefiigelt auf, begattet
sich und es erfolgt im Herbste, nachdem die Geburten immer sel-
tener werden, die Ablage von 80—40 rothen kleinen Eiern.

Das Vorhandensein solcher rother Eier an Apfel-
biumen ist dbrigens durchaus kein Beweis fir das
Vorhandensein der Blutlaus, wenn nicht auch andere Spuren
2. B. Wucherungen etc. zu bemerken sind, Es hat dies vielfach
Missgriffe veranlasst, und die spitere Entwicklung vieler solcher
rother Eier hat dies bestitigt, denn statt der Blutlaus entpuppte
sich die rothe Erdmilbe als Inhalt, was auch von P. Gredler ge-
funden wurde. Vielleicht haben wir mit der rothen Erdmilbe einen
Gegner der Laus gefunden (Schluss folgt.}y 2 7

*) Bei einigen Individuen (nicht bei allen wahrzunehmen) 1§uft dieser in
eine haarfeine Borste aus. P. Gredler.

**) Wie bei andern Rindenlinsen mag auch bei der Blut]aus Entsiehungs-
wechsel (Heterogenie) walten, d. h. eine schlanke und gefligelte Sommer-
generation und eine filgelloss Herbst- und Fréhlingsgeneration sbwechseln.
In diesem Falle wilren auch vorliegende Individuen iiberwinterte, nioht sohon
aus Eiern entwickeite, Dagegen waren hereits parthenogenetiseh‘(lebaudig
geborene) Junge um dipse Zeit schon zahlreich und sah ich alte Thiere solche
gebliren, wilhrend sie unter dem Miocroscope lagen, P. Gredler.

Herr Landwirthschaftslehrer Arnold in Bitburg empfiehlt als sehr probat
gegen dio Blutlavs wiederholt hoehgradigen Weingeist, mit dem ~ die
betreffendon Stellen besirichen werden.
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Bedeutender Obstertrag eines Kirschbaumes,

Tischardt bei Nirtingen (Wﬁrtten\lberg). Ein Kirschen-
baum des Philipp Lutz dahier lieferte beim Ablesen seiner Frucht
900 Pfund Kirschen. Es dirfte dies den Bewsis liefern, wie reich
der Kirschensegen immerhin noch im Neuffener Thale trotz des theil-
weisen Ausfalls gewesen ist. N.w)

Nimmt man an, dass das Pfund Kirschen dberall in der ganzen
Gegend mit 5—7 kr. verkaufi wurde und nehmen wir nur rein (nach
Abzug der Erntekosten) 10 Pfg. per Pfund, so ergibt sich ein
Erlos von 90 Mark, ein Ertrag, wie er gewiss selten genug ist.

Dr. Ed. Lucas.

Beschreibung eines einfachen Obstpfiickers.

Derselbe besteht aus einer je nach Bediirfniss kirzern oder
lingern Stange aus Weiden- oder irgend einer Holzart, welche
sich Ieicht spalten lasst, ohne zu splittern. Dieselbe wird an ihrem
obern Ende 1/, Fuss tief kreuzweise gespalten, und die vier auf
diese Weise entstehenden Enden werden durch Keilchen, welche am
' o untern Ende des Spaltrisses dazwischen geklommt
werden, soweit auseinander gespreizt, dass ein Apfel
oder Birn bequem Platz darin findet. Um ein wei-
teres Reissen der Spaltrisse zu verhindern, wird kurz
unterhalb des letzten Keilchens ein starker Bind-
faden, ein Blech- oder Drahiring um die Stange
befestigt. '

Es kann mit didsem Obstpflicker zwar immer
nur eine Frucht ‘abgenommen werden; indessen wird
dieser Uebelstand einigermassen dadurch wieder aus-
geglichen, dass er (der Obsibrecher) sich raseh,
leicht und bequem selbst zwischen dicht belaubtem
Gedst handhaben lisst, ohne Zweige abzubrechen -
“oder sich selbst darin zu verwickeln. " Ausserdem
~ giebt die Frucht, welche, wénn sie gehorig baum-

i reif ist, der geringsten Drehung der Stange nach
und gelangt ‘so unbeschadigt in unsere Hande. Auch ist dieses In-
strument seiner leichten und billigen Herstellung wegen jedem Garten-
besitzer, der nicht sehr viel Obstbiume hat, zu empfehlen. Meinem
Vater, welcher dasselbe einst bei einem Spaziergang anwenden sah, gefiel
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dasselbe so, dass er es seit dieser Zeit selbst jahrlich zur Abnahme
seiner kieiner Obsterndte verwendete.

Halle a. 8.
L. Richter, Kunstgirtner,

Uebersicht der im Jahre 1875 im Vereinsgebiet zu
erwartenden Obsternte,

Der Landwirthschafts- und Gartenban-Verein bat im Laufe des
Frihjahres in die verschiedenen Hauptobstgegenden Circulare ent-
sendet, um eine Uebersicht der in diesem Jahre zu erwartenden
Obsterndte zu erhalten.

Das Ergebniss der Antworten ist in Folgendem zusammen-
gestellt:

1. Ertrige des Apfelbaumes:

Gute: 3, in Klausen, Sehlanders und Latsch.

Mittelgute: 3, in Gnfidain, Latzfons, Neumarkt.

Geringe: 7, in Bozen, Auer, Montan, Ueberetsch,

Lana, Mais, Meran.

2. Ertriage des Birnbaumes:

Sehr gute: 3, Lana, Schlanders und Eirs.

Gute: 6, Bozen, Auer, Ueberetsch, Montan, Meran, Latzfons.
Mittelgute: 2, Neumarkt, Klausen.

Geringe: 3, Gufidaun, Mais, Latsch,

3. Ertrige des Zwetschenbaumes:

Gute: 3, Schlanders, Meran, Klausen. y

Mittelgute: 4, Mais, Auer, Montan, Bozen.

Geringe: 6, Gufidaun, Ueberetsch, Lana, Neumarkt, Latzfons,
Latsch. ¢

4. Ertrage des Aprikosenbaumes:

Sehr gute: 2, Schlanders, Latsch.
Gute: 4, Eirs, Mais, Ueberetsch, Lana.
Mittelgute: 3, Bozen, Klausen, Montan.
Geringe: 2, Neumarkt, Latzfons,

Fehlt ganz: 1, Meran,

-~

Illustrirte Monatshefte. Heft 8. 1875. 18
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5, Erirdage des Pfirsichbaumes:
Sehr gute: 2, Bozen, Lana.
Gute: 5, Gufidaun, Mais, Montan, Latzfons, Klausen.
Mittelgut: 4, Schlanders, Ueberetsch, Meran, Neumarkt.
Geringe: 1, Auer.

6. Ertrige des Kirschbaumes:
Sehr gut: 1, Eirs,
Gute: 9, Bozen, Klausen, Latzfons, Neumarkt, Montan, Lana,

Meran, Mais, Schlanders.

Mittelgute: 1, Ueberstsch.
Geringe: 2, Gufidaun, Auer.

7. Ertrige des Nussbaumes
Sehr gute: 1, Lana.
Gute: 4, Meran, Montan, Neumarkt, Kia.usen
Mittelgute : 1 Mais.
Geringe: 4, Schlanders, Ueberetsch Gufidaun, Latzfons.
Fehlt ganz: 3, Bozen, Auer, Eirs, (wegen Maikéferfrass).

8. Ertridge des Kastanienbaumes:
(Insoweit als es sich bis jetzt feststellen liess.)

Sehr gute: 2, Meran, Neumarkt.

Gute: 3, Lana, Montan, Klaunsen.

Mittelgute: 2, Schlanders, Mais.

Geringe: 1, Gufidaun,

Nach diesen Erhebungen stellt sich die diesjihrige Ohsternte
fiir die einzelnen Obstarten im deutschen Sddtirol im Aligemeinen
wie folgt: .

Aepfel, gering bis mittelgut,

Birnen, mittelgut bis gut,

Zwetschen, gering bis mittelgut,
Aprikosen (Marillen), mittelgut bis gut,
Piirsiche, mittelgut bis gut,

Kirschen, mittelgut bis gut,

Niisse, mittelgut,

Kastanien, mittelgut bis gat.

Das Jabr 1875 wird nach diesen Zusammenstellungen als ein
mifttelgutes Obstjahr zu bezeichnen sein.

Wir theilen diesen Separat-Abdruck aus der Miitheilang Nr. 12
des Landw. und Gartenbauvereins in Bozen mit, da er als Muster

1l -
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fir andere Vereine, welche sich iiber dem zu hoffenden Obstertrag
in allen Orten des Bezirkes genaue Nachricht verschaffen wollen,
diener kann. Dr. E L

Die Griindung eines Landes-Obstbauvereing im
Konigreich Sachsen,

Nach gefilligen brieflichen Mittheilungen des Herrn Otto Limmerhirt
in Obergorbitz bei Dresden.

Im Laufe des Winters hat sich fiir dag Konigreich Sachsen
ein Landesobstbau-Verein constituirt, Von dem Gesichtspunkt ans-
gehend, dass nur darch straffe Centralisation zur Hebung unseres
sehr darniederliegenden Obstbaus etwas geschehen kann, wurde mit
der Bildung eines solchen Vereins vorgegangen, wobei uns die Er-
fahrungen, die unser jetziger Herr Generalsecretir und Landescultur-
rath, der so iiberaus riihrige Herr von Langsdorff in Siddeutschland
und der Schweiz gemacht hatte, trefflich zu statten kamen. Da-
durch, dass ein sehr einflussreicher Mzann, Herr Kammerherr
von Friesen auf Rotha mit eben so grosser Liebe zur Sache, als
Opferwilligkeit an die Spitze getreten, ldsst sich hoffen, dass
etwas Tichtiges erreicht werden kann. Vorldufig habe ich das Amt
eines Geschiftsfihrers und Redactegrs der vom Verein herauszu-
gebenden Zeitschrift ibernommen, hoffend, es wird sich, wean die
Organisation wird durchgefithrt sein, eine tichtige Kraft daza finden,
welche der guten Sache mehr Zeit widmen kann, als mir dies bei
meinem Geschifte moglich ist.

Die Bildung der Bezirksvereine geschieht nach Abgrenzung
der Amtshauptmannschaftlichen Verwaltungsbezirke, deren Sachsen
2D besitzt, von denen schon 5 bestehen, und 5 andere augenblicklich
vorbereitet werden,

Welch Bedirfniss in Sachsen ein solcher Vergin gewesen, geht aus
der schon vorhandenen Mitgliederzahl hervor, denn die schon beste-
henden 5 Bezirksvereine Dresden, Leipzig, Borna, Chemnitz und
Zwickau haben zusammen 209 persdnliche Mitglieder und 63 Cor-
porationen; zu letzberen zihlen Communen, landw. Vereine, sowie die
schon bestandenen Gartenbau-Vereine.

Ein Hauptaugenmerk richiet der Verein auf Ausbildung von
Baumwértern, und es wurden in diesem Friihjahr in Obergorbitz
10 junge Leute ausgebildet. Leider besitzt der Verein noch kein
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eigenes Besitzthum, hofft aber durch Zuschuss der hohen Staats-
regierung bald in den Stand gesetzt zu sein, eine grossere Anstalt
zu errichten, um auch die Chausseenwirter wezter in der Banmpflege
unterweisen zu konnen.

Was nun unsere Zeltschnft welche jedes Mitglied fiir seinen
Beitrag (6 Mark) frei erhilt, zmbetnﬁ't so hoffe ich, wird es mit der
Zeit moglich werden, auch tiichtige Mitarbeiter heranzuziehen, so bald
der Verein Gber mehr Mittel verfiigen kann, es halt auch sehr
schwer, gerade fiir einen so verschiedenen Leserkreis, in welchem
der grisste Grundbesitz Sachsens, aber auch der kleine Landwirth
vertreten ist, das Richtige zu treffen,

Obergorbitz bei Dresden. 0. Lammerhirt.

Nachschrift, Durch die Gite des Herrn Kammerherrn Major
von Friesen erhielt ich die ersten Nummern der Sachsischen Obstbau~
zeitung in 3 Zweimonatheften. Dieselben enthalten viel Interessantes
und Lehrreiches; wir werden spiter dariiber berichben. Zugleich erhielt
der Unterzeichnete auch die Satzungen des Landes-Obstbauvereins und
Muster-Satzungen fiir Bezirksvereine des Landes—()bstbauverems fiir das
Konigreich Sachsen.

Der Jahiesbeitrag ist 6 Mark. Die Bezirksvereine zahlen fiir
jedes Mitglied 3 Mark an den Landesverein und hierdurch erhalt
jedes Mitglied ein kostenfreies Exemplar des Vereinsblattes. Dasselbe
enthdlt jahrlich (nach dem 1. Semester zu beurtheilen) 7—8 Bogen
gr. 8. Es wird nun zur Bildung von Bezirksvereinen, welche in ihrer
freien Wirksamkeit unbeschrinkt sind, aufgefordert, und es kénnen
mehrere derselben, wenn es erforderlich zu Kreisverhinden zusam-
mentreten. Ein Landesauschuss durch die Bezirksvereine gewahlt, Ieitet
nebst einem Directorium den Verein und es ist § 11 die Wirksamkeib
dieser Stelle als eine ziemlich umfassende und weitgehende festgestellt ;
sie soll z. B. gemeinniitzige Anstalten griinden wie Bibliotheken,
Obstmuttergaréen, Obstbaumschulen, Obstbauschulen, Baumwarter-
kurse u. s. w., Gutgchten abgeben an den Landesculturrath und die
Kbonigl. Staatsregierung u. 8. w. Das Bureau besteht aus einem
Prasidenten und dessen Stellvertreter, einem Geschaftsfahrer und dies
ist zugleich das Directorium, der erstere wird honorirt. §, 14 enthalt
nur noch insbesondere die Wirksamkeit ‘des Directoriums. § 19
handelt von Abanderung der Statuten. Wenn ¥y der Bezirksvereine
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einen Antrag hierauf stellen, so muss dieser der Generalversammlung
zum Beschluss- vorgelegt werden. Tritt die Mehrheit der Bezirks-
vereine in der Generalversammlung dem Antrag bei, so hat der

Landesausschuss die Abinderung vorzunehmen.

Wir méssen zugestehen, dass diese Statuten uns in jeder Hin-
sicht sehr practisch und das Vereinsleben fordernd erscheinen; auch
die Mustersatzungen fir die Bezirksvereine verdienen alle Aner-
kennung. Enthalten sie doch auch unter §. 18 Wirkungskreis des
Vorstandes sub Nro. 6: Verbreitung der richtigen durch den Deutschen
Pomologenverein festgestellten Obstnamen” und sub Nro, 8: Regel-
missige Berichte dber den Stand des Obstbaus im Bezirk u. 5. w,

Wiinschen wir dem neugegriindeten Vereine, unter seinem vor-
trefflichen Prisidenten und tiichtigen Geschiftsfithrer ein rechtes
erspriessliches Wirken fiir Hebung und Forderung der Pomologie
und Obsteultar in dem schonen Sachsen. . '

) ' ' Dr. BEd. Lucas.

Die Waldbaume und Straucher Louisianas,

fiir die pomologischen Monatshefte geschrieben von Dr. Schaffr anek,
Pfarrer in Carrolton, La.

Die Natur ist die lebendige Gottesoffenbarung; ihre Gesetze zu
studiren sollte nicht nur die Aufgabs der Gebildeten, sondern Aller
sein, es stinde dann bei weitem besser mit dem Wohle der gesammten
Menschheit. Wer nur andichtig ihre geheime Werkstatt betritt,
wer ihres Herzens Pulsschlage aufmerksam lauscht, wird gar bald
ihre geheime Sprache verstehen. Jedes Pfinzchen steigert unser
Interesse und der Wald erscheint uns gar bald wie ein grosses Volk
deutsamer Charaktere. Jeder einzelne Baum zeigt sich uns in seiner
Wurzel-, Stamm-, Ast-, Zweig- und Laubbildung wie er ist, ohne
Falsch und Schminke.

' Da es mir nun in meiner friheren Stellung als Sekretir und
Curator der Akademie der Wissenschaffen in New-Opleans vergonnt
war, Louisiana nach alleq Dimensionen hia kennen zu lernen, so
werde ich, um mein gegebenes Versprechen zu erfiillen, das in kurzer
Uebersicht wiedergeben, was ich zu beobachten Gelegenheit hatte,

Ich beginne mit jemer Pflanzenfamilie, welche unter den Wald-
biumen am wenigsten vollkommenen Bliithenban aufweisen kann und
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gleichzeitig die wenigsten Genera in unserem Staate besitzt, ich
meine eben die Nadelholzer, Coniferae,

Der Boden Louisianas, meistentheils aus Niederungen , ange-
schwommtem Lande, Simpfen und Mordsten bestehend, erbebt sich
in den seltensten Fallen bis zu einer Hohe von 150 Fuss diber dem
Wasserspiegel. Wir werden es daher mit vielen durstigen Seelen
des Pflanzenreichs zu thun haben.

Eein Wald vermag unsere Stimmung mehr zu motiviren, als
der bald diistere, bald hoffnungsreiche Nadelwald. Der gewohnlichste
iber ganz Louisiana zwischen dem 30. und 32. Breitegrade verbreitete
Nadelbaum, ist unstreitig Taxodium distichum Richard, die zwei-
zeilige Ceder, hier Cypresse genannt. Tritt man aber in die grossen
von Taxodium gebildeten Waldungen ein, so iiberfallt einen ein un-
willkiirliches Beben. TUnheimlich erscheint sein Dunkel — wir erin-
nern uns, dass hier der ungesundeste Platz ist, — dass hier Fieberluft
- uns umgibt, Sumpi- und gelbes Fieber von hier aus oft genug ihre
verderblichen Kriegsziige gegen die Menschheit unternzhmen. Der
Boden selbst ist frdigerisch, eine tppig grinende Moosdecke, eine
herrliche Grasfliche verbirgt bisweilen ein jahes Grab dem Wanderer.
Und dennoch ziehen die Jinger der Natur auch nach diesen Regionen
hin — der Wissenschaft muss manches Opfer gebracht werden, denn:

Was da gnidig bedeckt wird mit Nacht und Grauen
Das wollen die Jinger der Isis erschauen!

Man fiirchtet sich nicht vor den Millionen Musquitos, die ihre
Kriegsgesinge ertdnen lassen, vor diesen Proletariern der Insekten-
welt, die dem Menschen in der That das Blut aussaugen ; nicht vor
den zu unsern Fiissen sich windenden oder auf niedrigem Gebiisch
lavernden heimtiickischen Schlangen, nicht vor den Aligators, selbst
wenn sie als schlanke hoffnungsvoile Jinglinge von 12—16 Fuss
Korperlinge sich zoigen und vor Verwunderung Auge und Rachen
Offnen; an derartige Kleinigkeiten muss man sich eben gewdhnen,
wenn man praktische Naturstudien machen will.

Die Cyprespenstimpfe haben gewdhnlich das niedere Land zwischen
dem Fusse des wellenformigen Landes und der Flisse in Besitz,
Sie standen und stehen wohl heute noch in fiblem Rufe. Je mehr
aber die Urbarmachung des Landes um sich greift, desto mehr ver-
schwinden die Simpfe und desto giinstiger wird sich der Gesund-
heitszustand in Louisiana gestalten,
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Taxodium distichum erreicht in Louisiana eine Hohe vom 70
bis 100 Fuss, wihrend in Mexico Stamme von 120—130 Fuss Lange
gefunden werden, die einen Durchmesser von 25—30 Fuss nach-
weisen. Bei Trockenlegung verschiedener Sumpflandereien, bei An-
legung und Ausgrabungen neuer Kanile fand man bfters Cypressen-
stumpfen 14—16 Fuss unterhalb des Erdbodens vor, die dem
forschenden Auge zwischen 5—6000 Jahresringe nachwiesen und so-
mit manch alte wurmstichige Theorie vollstindig iiber den Haufen
warfen. Betrachten wir den Baum genauer, so finden wir, dass
sich aus schwulstiger Fusswurzel der walzenformige mit dunkelroth-
brauner tiefrissiger Rinde bekleidete Stamm erhebt. Seine Aeste
streben fast rechtwinkelig vom Stamme ab und die einzelnen Zweige
sind mit zweireihigen, abstehenden, sehr kleinen, linienformigen
Blattern umgeben. Bei genauerer Beobachtung ergiebt es sich, dass
die Aussersten Zweigspitzen gerade wie bei Pinus canadensis Mich
sich nach Osten neigen. Die glatten, einem Zuckerhut ahnlichen
Auswiichse an den weit verzweigten Wurzeln, bilden eine eigen-
thiimliche Erscheinung. Am interessantesten fand ich diese Aus-
wiichse in einigen kleineren Seen, wenige Meilen landeinwirts von
Red River in Bossier, Caddo und De Soto Parish, also fast an der
fiussersten nordwestlichen Grenze des Staates Louisiana. Diese Seen
sind fast nicht. tiefer als 5 Fuss und dabei wasserklar, In denselben
haben nur die zuckerhutihnlichen Auswiichse sich ringformig ver-
einigt und aus ihrer Mitte strebt ein verhaltnissmissig schwich-
licher Stamm empor. Besonders ausgezeichnet fand iech dieses bizarre
Spiel der Natur am Bodeausee und Bistineausee; hier waren die
Baume wahbre Niederlassungen der Sommerenten Anas sponsa ge-
worden, wihrend sich auf dem Boden eine ganze Schaar wohlge-
panzerter Aligators siissen Traumereien tberliess.

Die Rinde des Baumes, obwohl Tannin enthaltend, wird nicht
benutzt; dagegen liefert der Stamm ein sehr geschitztes Bauholz.
Unter der Rinde fand ich nicht selten folgende Insekten: Aulonium
parabellipipedum Say, sowie Hypophlaeus paralellus Lac, wihrend
unter dem verfaulten Holze und unter der verfaulten Rinde hier
und da Valgus squamiger Lec sich huslich niedergelassen hatte.

Seines herrlichen Wuchses wegen findet man diesen pracht-
vollen Baum mit Thuja occidentalis Linn, Juniperus virginianz L.,
Acaucaria excelsa Ait. hin und wieder in den Gérten in und um
New-Orleans.
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Obwohl Taxodium, wie bereits gesagt in ganz Louisiana sich
niedergelassen hat, haben Pinus taeda L., sowie Pinus rigida Miller
sich nur in einzelnen Parishes (Grafschaften) angesiedelt. Ihre An-
siedelungen erstrecken sich von dem (estade des Lake Maurepas in
nordwestlicher Richtung bis zum Amita Flusse , verfolgt denselben
in seiner westlichen und nérdlichen Richtung, zieht sich dstlich von
East Baton Rouge Parish dureh St. Helena Parish, Rangipaho und
Washington Parish, wendet sich von hier siidlich und vollendet ihre
fast kreisformige Ausdehnung in St. Thammang Parish. Beide sind
stattiiche Nadelbiiume, ihr pyramidaler Wuchs verleiht der Gegend
manchen Reiz.

Pinus rigida Miller hier Pitch Pine genannt, erreicht eine Hohe
von DO—70 Fuss, hat eine sehr rauhe rissige Borke, zu drei stehende
lange diinne Nadeln, eiférmige beisammenstehende 2—31/, Zoll lange
Zapfen, deren Schuppen mit zuriickgebogenen Stacheln versehen
sind. Die Blattscheide. ist abgekiirzt.

Pinus Taeda L. die dreinadliche Fichte, hier Loblolly Pine
genannt, erreicht 70—100 Fuss Hohe, hat 6—10 Zoll lange zu drei
stehende Nadeln, abwirts gebogene langliche Zapfen mit kurzen
eingebogenen Dornen. Die Blattscheide ist verlangert. Ihr dunkel-
rothbrauner Stamm zeigt sick in vorgeriicktersm Alter schuppig
aufgerissen, die zihen Aeste neigen sich fast stumpfwinklick vom
Stamme ab, dem Boden zu, oft genug sich unter und mit einander
verschlingend. Schiadlich sind diesen Baumen die Larven von Cal-
cophora liberta Harris und Dierca punctulata Titch, indem sie das
Holz stark angreifen. In dem abgestorbenen Holze verschiedener
Stumpfen fand ich die Larve von Ancylochira striata, wihrend in
den stirkeren Wurzelausliufern Passalus cornutus Fabr., ein fleissig
arbeitendes und furchtbar zerstorungssiichtiges Glied aus der Familie
Lucanidae meine ganze Aufmerksamkeit auf sich zog.

Indem wir die Nadelholzer Lousianas kennen gelernt haben,

wenden wir uns nun zu den Laubhdlzern.
{8chluss foigt,)

Literatur.

FPestsohrift fiir den Trierschen Pomologen- und Oenologencongress iiber
die Fdrderung des Obetbaus und der Alicenpflansungen im Regierungs-
besirk Trier, von Otto Beck, -kdniglicher Regierungs- und Departe-
mentsrath fiir die Landesculiur, Zugleich VI. Jahrgang der land- und
volkawirthachaftlichen Tagesfragen, Trier 1874, Lintz'scher Verlag, 1 Thir,
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Diese den Mitgliedern des Congresses gewidmete Festschrift wurde vom
Veorfasser an einzelne Congressmitglieder als Geschenk vertheilt, uater denen
auch der Schreiber dieses war; sie an alle Mitglieder, wenigstens alle aus-
wiirtige za vertheilen scheint es, haben die Mittel nicht zugereicht, ohschon
es natlirlich Manchem leid gethan haben mag, diese in der That werthvolle
und interessante Schrift nicht erhalten zu haben,

Das sehr lesenawerthe Buch ist eigentlich eine Sammlung von Beriohten,
Anordnuegen und Aufsiitzen in Bezug auf Obstoultur ung Anpflanzung der
Landstrassen im Allgemeinen und enthilt ausserdem in seinem VIII, Abschaitt
Bchilderungen fber den Stand der Obstkultur in den verschiedenen Kreisen
des Regierungsbezirks Trier. Wir werden noch Gelegenheit haben speciell auf
Einzelnes aus dieser Schrift einzugehen. Dr. Ed. L,

The Fruit Manual, containing the descriptions, synonymes and elassification
of the fruits and froit trees of Great Britain, with 101 engravings of the
best varieties, by Robert Hogg, Pomological Director of the Royal Horti-
oultural Bociety. IV. edition, London, Journal of Horticulture Office, 1875.

- Das hier bezeichnete Werk ist bereits, bei seinen ersteren Ausgaben noch
in kloin Octav, in unserer pomologischen Zeitsohrift, mit Empfehlung, es sich
anzuschaffen, angezeigt wordem, zumal der Herr Verfasser schon duroh sein
werthvolles Werk, The British Pomology, Tom I, the apple und undere Werke,
sich um die Obstkunde und den Obstbau sehr verdient gemacht hatte. Bo eben
ist nun eine vierte, sehr vermehrte und bereicherte Ausgabe des gedachteh

Werkes in Octav, 600 Seiten stark erschienen, auf die, die deutschen Pomo-

logen bestens aufmerksam zu machen, ich nicht unterlzssen will. Sich das

Werk anzuschaffen ist um so rithlicher, da in letzterer Zeit in England,

meines Wissens, eigentlich beschreibende, pomologische Werke, ausser dem

schon gedachten Hogg'schen Werke iiber Aepfel, picht erschiemen sind und
man {iber die in England gebauten Sorten sus den anderen Obstklassen, durch
diess Werk die besten, neueren Nachrichten erhlt, Jeder aufgefilhrten Obesi-
sorte ist eine kurze Charakteristik, (oft noch etwas ausfihrlicher, als in den
friiheren Ausgaben), beigegeben, nebss den verzfiglichsten in England, Frank-
reich, Belgien und Amerika vorkemmenden Synouymen, denen Gfter auch in

Dentschland vorkommende Synonyme beigegeben sind. Aunch die den besten

Borten von Aepfein und Birnen beigegehenen Figuren sind gut und zutreffend;

einen sehr erhdhoten Werth erhillt aber auch die neue Ausgabe durch die,

sehr vielen aufgefiihrten SBorten beigegebenen Bemerkungen und Notisen, theils
geschichtlicher Art, (z. B. iber den Erzieher, Zeit und Ort der Erzichung einee

Borte, Datum der Einfihrung einer Sorte in England eto.), theils kritisch?r

Art, in welcher letzten Hinsicht ich nur specieller hinweisen will auf .dle

guten und bindigen Expositionen, die er bei dem englischen Goldpepplu.g,

(pag. 60 des Manuals), dem Rothen Kentischen Pepping, (pag. 78) and die

Winter Parmane, (pag. 159; nach Reisern, die ich von Urbanek, Dittrich und

direct von der Londoner Societit erhielt, in Wuohs der Sorte und Fruchi

vollig identisch mit wnserer Carmeliterreinette) und an anderen Orten ﬁt'wx
dic Frage gegaben hat, ob die Behazptusg neuerer Pomologen, n.amentlleh
eines Esq. Knight in England und v. Mons in Belgien gegrBiodet seien, dass
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die &lteren Sorten sich bereits fiberlebt hiittén, altersschwach und dadurch
mit vielen Fehlern behaftet geworden seien und bald ganz eingehen wiirden,
indem wonige Borten ein Alier von 200 Jahren fiberdauvern k3nnéen und wobei
jedes auf einen jungen Stamm aufgesetzte Reis doch pur eine Fortsetzang
und Verlfingerung der urspriinglich aus einem Kerne erzogenen Sorte sei und
die sich schon zeigenden Altersschwiichen anf den neu erzogenen Stamm nur
fortpflanze, wesshalb die &lteren Sorten durch Kernsaaten zn regeneriren seien,
die dann wieder eine geraume Zeit gesund und ohne Fehler fortwachsen
wirden. Wir verdanken dem, wohl hanptsichlich aus Anlass dieser irrigen
Theorie entstandenen Eifer in Erziehung neuer Sorten, recht viele unserer
jetzt vorhandenen, besten und delicatesten Sorten; das Ungegriindete der
gedachten Theorie erweist sich aber schon durch jetzt bereits sehr zahlreiche
Erfahrungen, dass auch ganz neuerlichst erst erzogene Sorten in einem
Boden, der foir sie nicht recht passt, an demselben Fehlern leiden, die
Knight und v. Mors als Altersschwiichen betrachteten. Maria von Nantes,
Hardenponts Winterbutterbirn aond gar manche ardere Sorten neueren Usr-
sprunges leiden in meinem jetzigen Boden eben 8o stark an Grind, als die
alteren Sorten Wildlivg von Motie, Rmische Schmalzbirn, und Bearré blane,
wihrend andere, ohne Zweifel schon sehr alte Sorten, (z. B, Kuhfuss, Rainbirn),
in meinem Boden kerngesund und jugendlich kriiftiz wachsen, auck sehr reich
tragen. Ribston-Pepping leidet in meinem jetzigen Boden viel en Krebs
und trégt alljihrlich sehr wenig; Capiaumont, Susanne und Liegels Winter-
butterbirn lassen die Frilchie bei mir jihrlieh vor der eingetretenen Baumreife
schon fallen, woran sie in feuchterem, ihnen zusagendem Boden gar micht
denken und wie viele, in passenderem Boden delicate, neuere Birmen, z. B.
Regentin, Kdstliche von Charneu ete., leiden in meinem Boden an dem Febler,
dess sie nicht sohmelzend werden, zu steinig sind eto., was Knight und
v. Mons bei der 8t. Germain und anderen alten Sorten lediglich als Folge
des Alters betrachteten. Hogg bemerkt, dass Knight in seinem Boden in
Herefordshire allerdings viel Mingel an dem Eogl. Goldpepping mit Grund
bemerklich gemacht habe, dass aber nicht wenige Stiinme dieser alten Sorte
in England existirten, die in einem ihr zusagenden Boden an den von Knight
gerligten Fehlern micht litten, vielmehr noch immer mit jugendlicher Kraft
und Gesundheit wiichsen und recht reich tragbar seien. Ucber den Kentish
Pippin habe schon Mortimer, fast huodert Jahre vor Knights Theorie, ganz
Hbnlich als Knight geklagt; die Borte werde aber noch jetzt in Epgland als
recht gesand und sebr tragbar, sehr viel gebaut. Die Winter Pearmain sei
wohl die Hlteste englische Apfelsorte und komme gchon um 1200 in Schriften
vor, eniwickele aber noch gar keine Altersschwiohe und unsere Carmeliter
Reinette ist ja auch in Goths zu allgemeiner Anpflanzung empfohlen worden,
wihrend ich ihr in meinem jeizigen Boden den Fehler nachsagen muss,
dess sie nicht genfigend tragbar sei. Der Weisse Kentische Pepping war in
meinem Garten in Nienburg eine recht seh@itzbare Frucht nnd moch mehr
pries ihre Giite mit Recht Herr Rentmeister Woltmann in Zeven, der mir
Friichte sandte, wilhrend dieselbe Sorte in Jeinsen sehr stark an Krebs
leidet und kleine, weit weniger gate Frilchte bringt, dagegen in Schulenburg,
(*/2 Stunde von hier), in demselben, aber mehr feuchter Lehmboden wieder
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sehr sohiitzbar ist, Es kommi also nur darauf an, bei jeder Borte den Boden
zu erforschen, der ibr besonders zusagt, so leidet sie sogleich nieht mebr an
Altersschwiche. Das Unbegriindete der von Enight und v. Mons ange-
nommenen Hypothese erweist sich aber auch schon dadarch, daes nieht wenige
Baumarten, die seit Jahrtausenden hauptsichlioh, ja selbst ausschliesslich aus
Btecklingen erzogen wurden, also nur Verlingerungen des urspriinglichen
Btammes der Sorte sind, (z. B. unsers Korbweiden, gewdhnliche Weide,
-deutsche und Italienische Pappeln, Linden, Weinstseke), noch immer jugendlich
kriftig wachsen. Eine neuere Preisschrift iiber die Lebensdaner der Ge-
wilchae ldsst freilich die Italienischen Pappeln in FEngland, durch Aliers-
schwiche, schon ganz ausgestorben sein, wo indess wohl noch genug Stimme
davon leben werden, wie man auch gleich in meiner Nithe, z. B, bei Calenberg
viele, gewaltig grosse, alte, kerngesunde Italienische Pappeln schen kann,
die noch lange nicht daran denken, nur in den individueller 8t&mmen, in denen
sie hier existiren, die Welt bald zu verlassen. Am grtindlichsten wird die
gedachie Theorie wohl durch die Erwigung widerlegt, dass bei Gewiochsen,
jedes Auge ebemso gut ein Junges ist, als der Kern aus einer Frucht uad
jeder Stamm einer Obstsorte, den wir durch Aufsetzen eines Auges oder
einiger Augen von einem Sommertriebe auf einen, aus Kernen erzogemen
‘Wildling erziehen, ¥8llig ebenso als ein Junges zu betrachten ist, als ein, obne
Veredlung, aus einem Kerne erzogener Stamm,

Um noch ein paar einzelne Bemerkungen aus dem hjer besprochenmen
‘Werke zu geben, so mdchte man daraus, dass Hogg neben der Autumn Ber-
gamote, (pag. 368), in der ich nack Beschreibung der Sorte, die Diel'sche
Rothe Bergamotte gesucht habe, (die im Hannoversehen, wohin sie wohl aus
Engiand kam, recht hiufig als Herbstbergamotte vorkommt), moch eine Ber-
gamote rouge, (pag. 383), auffiihrt, bei der er sich auf Diels Rothe Berga-
motte bezieht, sochliessen, dess beide Sorten doch eiwa nicht identisch seien.
Indess kommt es doch hiufig vor, dass auch sorgfiltige Autoren 2 identische
Sorten, deren Identitit sie noch nicht erkanot haben, noch neben einander
auffiihren, — Unter den Kirschen bleibt Hogg bei der Behauptung, dass die
Flemish, (nach dem Londoper Cataloge nach S8yncnymen, Reifzeit etc., wohl
offenbar unser Grosser Gobet), wie sie in Kent neben der Kentish, (unserer
Koniglichen Amarelle), viel gebaut werde, vom Grossen Gobet ganz verschieden
gei. Die Kentish und Flemish seien sehr &hmlich, unterscheiden sich aber
dadurch, dass die Flemish sich weniger mit den Zweigen hiinge, etwas kleiner
sei und um 8 Tage spiiter reife. Ioh erhielt beide Sorten von der Societlit
in London und waren beide allerdings in Frucht sehr Ehnlich, (8o dess ich
schon glaubte, siatt der Flemish, nochmals die Kentish erhalten zu haben).
Den Unterschied beider Sorten in Grgsse und Reifzeit konnte ioh aber bei
Sfterem Teagen nicht finden. Es ist daher woh! wahrsoheinlich, dass Hogg
die rechte Flemish, wie sie der Verfusser des Londoner Catalogs hatte, mioht
kennt und nur die Kentish in Kent irrig auch als Fiemish vorkommt.

Sollte ich bei dem Werke noch anf einen kleinen Mangel hinweisen, der
aber bei englischen Werken fiberhaupt oft vorkommt, so wire es der, dass
msan mehr suchen mBchte, “wenn mehrere Sorten unter demselber oder zu
Zhnlichem Namen vorkommen, um Verwechslungen zu verhiiten, sie durch ein
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beigefigies Beiwort zu unterscheiden. So kommen sle Autumn Bergamote
und Bergamote d’automne, welches ganz derselbe Name, nar in 2 verschie-
denen Sprachen ist, zwei ganz verschiedene Sorten vor, die ich als Englische
Herbstbergamotte und Franzdsische Herbsibergamotte unicrsoheide. TUnter
den Pfaumen kommt als Jerusalem offenbar unsere Violette Jerusalemspflaume
vor, der man aber das Beiwort violet beiseizen mdéchie, da es noch eine Gelbe
Jerusalemspflaume gibt, die auch gut ist., Aehnlich in mchreren andern Fallen,

Behliesslich wilt ich hier dem, von mir sehr geschiitzten Herrn Verfasser
noch meinen herzlicken Dank auch hier daffir sagen, dass er die Freundlichkeit
gehabt hat, die nene Ausgabe seines Werkes, neben den bekaunnten Pomologen
Decaisne und Mas, {Verfasser des Verger), auch mir mit zu dediciren.

Jeinsen im Jum 1876. Oberdieck.

Rechenschaftasbericht des Vereines flir Pomologen und Gartenbau in
Meiningen vom 1. April 1873 —74 XVIIL Heft 1874.

Vorstand ist Herr Steuerrath Abesser, oin eifriger Befdrderer der Po-
mologie. Das Heft epthélt ausser speciellen Vereinsnackrichten einen sehr
lesenswerthen und interessanten Aufsatz von W. Sell in Sinnerbausen &ber
den Gartenbau in BShmen. Dieser Bericht ercthéilt sehr lehrreiche Notizen
ttber die Hubersche Erdbeercultur in Karolinenthal bei Prag. Wir erlauben
uns folgendes von pag. 19 mitzutheilen:

Die Huber'she Erdbeerkultur zeichnet sich theils durch die Grdsse, theils
und hauptsdichlich durch das reiche Aroma der erzielien Friichte aus.

Grosse Friichte, darunier Beeren von 3—81z Loth Gewicht, sind ja bei
une keine Seltenheiten, doch ist namentlich bei dieser Grdsse das Aroma
nicht allzu vorherrschend.

Herr Huber hat dasselbe bei seiner Culiur erreicht und gekrftigt durch
ausschlieasliche Anwendung rein vegetabilisochen Diingers in Form von Holz-
erde und Sdgemehl, namentlich aber moracher Rindentheile von Holzlager-
pliitzen (besonders von Pinus sylvestris).

Ich tiberzeugte mich, dass die Wurzeln der Erdbeeren sich an solche
Rindentheile nicht nur gerne ansauchten, sondern auch hindorchgewachsen
waren, '

Herr Huber beschreibt seine Erdbeerkultur wie folgt:

»lch lasse ein Btfick Grund 11/ Fuss tief rigolen und theile es in 5 Fuss
breite, beliebig lange Tafeln oder Beete ein und lasse auf je 1 Quadratfuss
Entfernung kleine Grilbchen graben. Die Griibohen werden mit gesiebier
Lanb- oder Holzerde gefilllt und dann die jungen Pflanzen eiwas tief, ohne
sie stark einzudricken, hireingesetzt und darauf gut angegossen, Beitrockner
‘Witterung muss. 8o lange Ofters gegossen werden, bis diejungen Panzen sich
angewurzelt haben. Bobald die K#lte eintritt, lasse ich die Besie und haupt-
sdchlich die Griibchen, wo die Pflanzen eingesetzt sind, fiber deren Wurzeln
mit Lohe oder Sigespinen einen Zoll stark decken; hat men deren zur Ge-
nfige, so belege man das ganze Beet und lasse mur die Blatier berausachauen,
vorausgesetzt, dass das ganze Beet von Unkraut vein ist, 8o bleiben die
Pflanzen bis nach der zweiten Ernte stehen,
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Den zwei und dreijihrigen Pflanzen, die ebenfalls die erwiihnte Deckung
orhalten haben, werden sogleich nach der Ernte die Blatter abgeschnitten,
Die vorangegangenen Deokungen werden eingehackt und die Ausliufer, wenn
dies nicht schon vorher geschehen, zur Vermehrung in ein Mistheet gegeben,
um schueller stdrkere Setzlinge fiir die nen rigolten Beete zu ersielen,

Naeh dem Haoken werden die abgeschnittenen zwei- und dreijihrigen
Pflanzen reichlich gegossen, damit sie sich men bestooken und auf diese Art
bis zum Eintritt des Frostes gepflegt, zn welchem Zeitpunkte die yorangegangene
Diingung wieder neu vorgenommen wird. Die vorher erwihnte Decke bietat
im néichsten Jabre den Friichten Schautz gegen Sehnecken, und gegen Verun-
reinigung bei Regenweiter und gewdhrt den weiteren Vortheil, dass sie bei
trockener Witterung die Feuchtigkeit in der Erde erhilt,

Iat ein Beet 4 Jahre alt, so wird dasselbe sogleich nach der Ernte rigolt.
Die Pflanzen sammt den Sigespiinen werden dabei mit unterrigolt und dienen
ala Diinger fiir die zukiinftige Riickrigolung, welche diese Erde wieder an die
Oberflache bringt,

Ist das Beet geregelt, so sind auch die Pflanzen, die im Mistbeet vorbe-
reitet waren, stark genug und werden daher so gchneli als mdglich in das
Beet nach angegebener erster Art ausgepfianzt. Bei fleissigem Vorgehen kann
man gohon fir das nichste Jahr auf eine reichliche Ernte der einjdbrigen
Pflapzen rechnen,

Da jch einen sebr schweren trockenen Mergelboden habe und grossen
Mangel an Wasser leide, auf meinen Erdbeerbeeten aber trotzdem Friichte in
grossen Massen und in einer Qualitiic und Grosse ziehe, welche alle Beschrei-
bungen und Zeichuungen iibertreffen, so glaube ich diesen Erfolg hauptschlich
der Diingung mit Holzspinen oder Lohe zuschreiben zu miissen.

Mein Garten liegt ganz nach Siiden, somit scheint die Sonne den ganzen
Teg auf die Erdbeeren, daher habe ich die Sonnenseite der Erdbeerbeete mit
Spalierbdumen ausgesetzt, um den Erdbeerpflanzen etwas Schatten in der Mit-
tagszeit zu gewihren.

An einer anderen Stelle des Berichts ist von der Cultur der hochstimmig
veredelten Btachelbeeren die Rede, weiche bei Herrn Gariendirektor Blecha
eingesehen wurde. Der Bericht sagt pag. 25:

Ein besonderes Verdienst hat sich Herr Director Blecha nech nm die
neuerlich 8o beliebt gewordenen hochstimmigen Johannis- und Siachelbeeren
erworben,

Nach seinen Mittheilungen ging die Veredlung derselben auf Ribes au-
reum zuerst von ibhm gus; sie wurden darauf in den Prager Qirten zu Tau-
senden gezogen und in den Handsel gebracht.

Auf 5—6’ hohen glatten Stdimmen wachsen die reich beaststen Kronen
und bringen viele und ausgezeichneie Friichte. Besonders schon sind Johan-
nisheeren mit ihren rothen Beerentrkubchen bis in den Herbst hinein geschmiickt,
In keinem Garten sollien diese Beerenhoohstdmme fehlen, Auch selbat im
vergierten Hausgarten kinnen sio zur Decoration Verwendung finden. Benutzt
man die grossfriichtigen, rarkenden Brombeeren als Schlingpflanzen und
verbindet die Biumchen mit Festons von ersteren und hilt sie gut im Schoitt,
80 lassen sich die schinsten Effekte erzielen,

&
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Die Usnterlagen der Beerenhochstimme werden vorerst in der Baumschule
mittelst Steckholz der Ribes auremm zu 6 —8 hohen BtEmmen herangezogen.
Im Herbate werden diese in Topfe gepflanzi und zar Bewurzelung in ein
Warmhans gebracht., Nach kerser Zeit entwickeln sioh die jungen Triebe
und geben zur Veredlung Veranlassung. Copuliren, Anplatten und Piropfen
sind die gebrdue Sie wach freilich nur im GewAchshaus, aber
gut, Jeder Gartenfreand kann gie sich aber auch im Zimmer ziehen, im
Doppelfenster oder mit Aufsetzen eines Stickes Glascilinders, um das Edel-
reiss in der ersten Zeit zu schiitzen,

Hinsichtlich der in BShmen verbreitet angepflanzten Obstsorten pennt der
Berioht folgende: Bohmischer Borsdorfer (Maschanzker) (unser Edler Winter-
borsdorfer), Rother Jungfernapfel, Rother Stettiner, Rother und Weisser Winter-
Calvill, Greue franzdsische Reinette, Reinette von Canada, Reinette vom Or-
leans, Wintergoldparméine, Bohmischer Rosenapfel, Weisser Wintertaffetapfel.
Von Birnen: Graue Herbstbutterbirne, Kronprinz Ferdinand, Liegeis Butter-
birne, Diels Butterbirne, Napoleons Butterbirne, Weisse Herbstbutterbirne.

An PRaumen: die Bihmische Zwetsche, Winscher’s Zwetsche (auf einer
der filrstlichen Baumschulen aus SBamen entsprungene grosse, fruchtbare, siisse
Zwetsche), Althans Reineclaude.

Wenige, aber Klima und Boden angemessene Sorten.

Auch die vordern Theile des Berichtes sind sehr interessant.

Dr. Ed. Lucas.

Tinhat

Des Landmann's Winterabende. Unter diesem Titel gibt die all-
gemein rlhmlich bekannte Verlagsbuchhandlung von Eugen Ulmer in Btutt-
gart eine Collectivaammlung belehrender Usterhaltungen, besonders fir den
Landmann berechnet, heraus. Das 2. Bindchen dieser Sammlung enthilt

Unterhaltungen fiber Obstbau, fir den Landmann bearbeitet von Dr.
Ed. Lucas, Direktor des Pomolog. Institutes in Routlingen, Ritter des
Friedrich-Ordens ete. ete. Kl. 8, 122 BSeiten, Mit 18 Abbildungen;
Preis 1 Mark.

Der sehr geehrte Verfasaer dieser Brochiire, der in den weitesten Kreisen
als Schriftateller im Gartenbaufache, besonders im Gbstbsu schon langst be-
kennt ist, dessen Werke dbersll die strengste Kritik aushielten, hat sich bier
in dieser Brothiire auf ein ganz besonderes Feld begeben.

Anfanglich erinnert die Behreibart etwas an die, seit Jahren herans-
gegebenen Katechismen, aber es ist die Art der Fragen und Antworten hier
nicht trocken gegeben, so dass das Buch fiir den Leserkreis eine wirkliche
Unterhaltung wird.

Dasgs Dr, Lucas den Stoff iiber Obsthan zu behandeln versteht, wird Jeder
zugeben missen, der seine fritheren Arbeiten gelesen hat. Aber es wird auch
Jeder mit mir gerne sugeben milssen, dass die Schreibart dieses neuem
Buches so anziehend wirkt, dass man das Buoh picht leicht aus der Hand
giebt, ohne es bis zu Ende gelesen zu haben. Mir wenigstens ist es 80 er-
gangen, wenngleich ich als Fachmann wenig Neues, sondern nur mehr Be-
wabrées in dem Buehe fand.

In dieser Kiirze eine Anleitung zur Baumszucht vom Samenkorn bis zam

-
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tragbaren Obstbaum im spitesten Alter zu goben, ist dem geehrten Verfasser
prichtig gelangen,

Behen wir den Inhalt ein wenig durch:

Die Erziehung der Obstb#ume in der Samenschule, Pikirland und in der
Baumschule mit der ndthigen Erklarung iiber Anlage derselben ist auf dem
ersten 38 Beiten gegeben. Der Verfassor hat wohl gewusst, dass er nicht
ein Handbuch fiber Obstbaumzucht schreiben will, er hat ja nur den Land-
leuten einen Begriff Qber rationelle Baumzucht geben wollen, ganz so wie es
im Text der alte Girtner Baumann dem Herrn Pfarrer, Schullehrer,
Schultheiss und den Gemeinde-Mitgliedern giebt.

Hierauf folgt, und das ist fiir die Lendbevilierung der emtschieden
wichtigste Theil des Buches: die Pflanzung und Pflege der Obstbdnme bis
im spitesten Alter 8, 38—91. In diesen Abschnitten ist so ziemlich Alles
gesagt, was auf Obstbaumpflege Bezug hat,

Hierauf folgt ein Abschnitt &iber Obstbenutzung, sowie eine Auswahl der
zu den verschiedenen Zwecken werthvollsten Apfel- und Birnsorten.

Wir haben viele Beispiele, dass Leute, welche frither nie an Obsthaum-
zucht dachten, durch einen Freund hiezu aufgemuntert mit grosser Liebe und
Freude sich der Baumgzucht hingaben, Ueberall giebt es aber nicht so un-
eigenniitzige Frounde!

Wohlan! Hier in diesen Unierhaltungen {iber Obstbau ist der wahre
Fround gefunden und besonders dem Landmanne geboten, welcher ihm
in den wichtigsten Arbeiten bei Erziehung und Pflege des Obstbaumes Be-
lehrung geben wird.,

Soilte dieses Buch auch fiir einen Gértner geschrieben sein, werden
Viele fragen ?

Wie oft kommt es doch vor, dass junge Girtner iiber Dieses oder Jenes
aug der Baumzueht um Rath gefragt werden; sehr hdufig fehlt den jungen
Leuten dann die Art und Weise den ndthigen Rath zu ectheilen, In diesem
Buche lernt Ihr jungen Gériner den Umgangston kennen, wie man dem Laien
gogeniiber micht nur sein Wissen an den Tag legen soll, sondern wie man
Jemanden mehr und mehr Lust zur Obstbaumzucht beibringen kann und
solche Werke sind die wabren Befirderer zur Obstbaumzucht und
des Obstbaues,

Wir sind #iberzeugt, dass dieses Biichlein in der weitesien Kreisen seine
Verbreitung finden wird und gratuliren dem geehrten Verfasser von Herzen
zu dieser seiner neuen Arbeit.

Keszthely Juli 1875.
Theodor Belke.

Drelunddreissigster Bericht des Thiringer Gartenbanvereins
Zzu Grotha fiir 1873 und 74; Gotha 1875. Director ist der als sehr idchtig und
wisgenschaftlich gebildet bekannte Oberhofghriner Eulefeld. Interessante Vor-
triige hielten u. A. Oberlehrer Burbach, Obstbaulehrer Bismann, Ealefeld, Menz,
Nattermiiller, Qehier, Ritz, Dr. Wenz und es waren namentlick Gegenstinde
aus dem Bereich der Pomologie und Obstcultar, welche fur Verhandlung
kamen. Aber auch eine rein praktische Richtung wurde verfolgt in Probe-
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kosten von Obst und Kartofeln. Der Aufsatz von Bissmann ther Topfobat-
zucht ist rwar interessant, aber empfiehlt Manches, waz viel zu umstandlich
ist, anch ist doch micht alles riehtig. 8o z. B. soll von Anfang bis Ende
Juti nur spirkich begossen werden; wer dies befolgt, wird sehen, dass eine
Menge Friichte abfsllen. Dass pomologische Irrthfimmer vorkamen, ist zu
beklagen, kdanen aber auch Druckfehler sein, z. B, Reine de Claude (p. 28).
Borglivet st. Sorgviiet, aber dass die 3 Namen fir dieselbe Sorte Fran-
kenthaler, Schwarzer Hamburger, Blak Hamburg, sowie Pariser Gutedel und
Chasselas de Fontaineblean als verschiedenes Sorten aunfgefihrt wordern, ist
doch gewiss zu rigen, Dr. Ed, Lucas,

Beuischer Pomologen-Verein.

Bei der vom 25. August bis 26, September d. J, zu C3ln stattfindenden
Internationalen Gartenban- Aussiellung wird es gewiss vielen Mitgliedern unseres
Pomologen-Vereins, welche die Ausstellung besuchen, erwiinschi sein, sich
Abends in einem dortigen Lokale zusammenzufinden, Ich beanirage desshalb,
zu einer solechen Versammlung an einem poch niher zu bestimmenden Tage
die Mitglieder unseres Vereins gefilligst einladen zu wollen. Hochachtungavoll

Witzfelden, Kreis Solingen (Rkeinpreussen), den 19. Juli 1875,

C. Hesselmannm,

Obiger, schon von einigen Beiten gedusserter Wunseh ist sehr erfreulich
und es soll demselben jedenfails Rechnung getragen werden, Allein diess
wird kaum anders gehen, als dass in Céln gelbst, in dem Bureau der Inter-
nationalen Ausstellung desshalb ein Anschleag gemaeht wird, wo-
darch jedes ankommende Mitglied leicht erfahren kann, wann und wo diese
Zusammenkunft stattfindet. Dr. Ed. Lucas,

Ausstellungen und Versammlungen im Herbst 18765,

25. September bis 3. Oktober Weinbau-Congress und Ausstellung in
Colmar.
. 1. bis 6. September V., Congress deutscher Girtner, Gartenfreunde und

Botaniker in Karlsruhe.

4. bis 12. September V. grosse Gartenbau-Ausstellung daselbat,

16. bis 22 September Planzen, Blumen-, Frucht- und Gemitse-Ausstellung
in Danzig.

20. bis 25. September XVIL Sitzung des frarzdsischen Pomologen-Vereins
zo Grent, nebsi grosser Friichte-Ausstellung,

25, August bis 25. September Internationale Gartenbau-Ausstellung in G6ln,
und zwar: ‘

25. August bis 10. Sept. 1. temporére Aussteilung fir Friihobat uw. 8. w,

11, bis 25. September 1. temporire Aussteliung flir sphtes Sommer-,
Herbst- und Winterobst. Trauben sind pisht zugelassen.

9. bis 23. September Ausstellung in Trient.

9. bis 15, Oktober Hopfenbau-Ausstellung in Tetinang.

—— T ——
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Johann Nep. Siebenfreud.

Mit Portriit.

Ein bleibendes ehrendes Andenken sichern sich jene Minner,
welche einen Zweig der Agricultur in einem Lande einfilbren und
verbreiten, welchem man frither weniger Beachtung schenkte; sie
legen sozusagen den Grundstein, auf welchem dann weitergebaut wird,
zum Wohle des Einzelnen und des ganzen Landes,

Ich will hier in kurzer biographischer Weise das Andenken
eines Mannes ehren, welcher es sich zur Aufgabe machte, den Obst-
bau und die Pomologie in seiner Heimath Ungarn zu verbreiten
und welcher weder Kosten noch Mihe scheute, diesen schonen und
niitzlichen Zweig der Landwirthschaft in seiner Heimath in jeder
Richtung zu fordern und zu heben.

Johann Nep. Siebenfreud wurde zu Biebersburg in Ungarn im
Jabre 1808 geboren. Sein Vater Forstrath Adalbert Siebenfrend war
in dem Forstfache eine anerkannte Autoritit und besonders in der
Forsteultur durch seine ausgedehnten forstlichen Culturen zu Biebers-
burg bekannt, Johann Siebenfreud hatte dabei schon in seiner friihesten
Jugend Gelegenheit sich mit der Natur innig zu befreunden und
machte damals sehr ausgedehnte botanische Studien in den viter-
lichen Anlagen. :

Zur Pharmacie bestimmt, machte er-nach Beendigung der prac-
tischen Lehrjahre den dreijahrigen Cursus an der Hochschule zu Wien
durch und beendigte denselben mit Erlangung des Magister-Diplomes.

Der Wunsch seine Kenntnisse zu vermehren und sich einen
grosseren Wirkungskreis zu erdffnen, fihrte ihn im Jahre 1832 nach
London, wo er die Pharmacie practisch durch ein Jahr ausiibte, im
Jahre 1833 ging. er nach Paris und griindete hier in Gemeinschaft
mit S, Johnson eine Apotheke.

Im Jahre 1836 zum Besuche seiner Eltern in die Heimath
zuriickkehrend, war der Wunsch seiner Eltern Veranlassung seine
Geschifts-Association in Paris zu losen und sich in der K. Freistadt
Tyrnau (Ungarn) als Apotheker zu etabliren.

Diustrirte Monatshefte, Heft 9. 1875, 17



T 258 Biographie.

Hier war es, wo gseine schon in der frihesten Jugend aus-
gesprochene Neigung zur Botanik und Baumzucht sich in ihm wieder
regte und er sich nun fast ausschliesslich der Obstbaumzucht widmete.

Besondere Anregung fand er durch den damaligen Pfarrer und
Pomologen Urbanek, welch letzterer (jetzt Domherr zu Pressburg)
ausgedehnte Obst- und Reb-Anlagen besitzt; Johann Siebenfreud
grindete nun in Tyrnau, theils auf eigenem Grunde theils auf ge-
pachtetem stidtischem Grunde grossartige Baum-Anlagen und Baum-
schulen, welcher Cultur er seine ganze Kraft widmete. Die ersten
bekannten Sorten wurden bezogen, vermehrt, und verbreiteten sich
durch Verkauf der Biumchen und Abgabe von Edelreisern bald in
die entferntesten Gegenden Ungarns, dberall Liebe zum Obstbau
verbreitend.

Grosse Verdienste erwarb sich Siebenfreud ferner durch die
Binfihrung der Seidenzucht, zu welchem Zwecke er selbst sowchl
grossartige Maulbeerbaumpflanzungen ausfiihrte als auch die An-
regung gab, dass dieselben von Privaten und Gemeinden aus-
gefihrt wurden. Er selbst errichtete in Verbindung seiner Baum-
schule eine grissere Seidenzucht-Anstalt.

Siebenfreuds Obst-Sortiment umfasste: Apfel 963 Sorten, Birnen
1076 Sorten, Pflaumen 284 Sorten, Kirschen 132 Serten, Apricosen
88 Sorten, Pfirsiche 72 Sorten, Trauben 210 Sorten. Ausserdem besass
er eine grosse Anzahl Beeren-Obst-Sorten.

Siebenfreud war ferner auch bestrebt auf Verbreitung besserer
Gerithe, sowohl zur Bodenbearbeitung als Veredlung und Schnitt
der Biume, theils durch Einfihrung bewahrter auslindischer Werk-
zeuge, theils durch Construction nach eigemer Angabe. Ich er-
wihne hier nur das Siebenfreud’sche Veredlungsmesser, welches als
sehr practisch sowohl zur Oeulation als auch zum Schnitt der Edel-
reiser, auch in weiten Fachkreisen Verbreitung fand. .

Siebenfreud machte viele Versuche mit Kern-Aussaten,. .unter
denen als anerkannt gute Sorte ich hier nenne: Tyrnauer Friih-
Apricose, Siebenfreud’s Konigs-Pflaume, Viele andere neue Sorten
blichen ungepriift und unbenannt durch das eingetretene -Ableben
Siebenfreud’s.

Aber nicht nur auf practischem Gebmte war ‘Siebenfreud thatlg,
auch im Vereinswesen wirkte er in jeder Richtung fordernd und
anregend, so war er einmer der Mitbegrunder des Deutschen Po-
mologensVereines, Mitglied des 1. ungar. Naturforscher-Vereins,
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Sectionsmitglied des pomologischen Vereins zu Brimn, der k. k.
mihrisch-schlesischen Gesellschaft fir Landwirthschaft, Mitglied der
pract. Gartenbaugesellschaft in Bayern, correspond. Mitglied der k.k.
Gesellschaft fiir Steiermark und Kiarnten, der k. k. Landwirth, Ge-
sellschaft in Wien, Ehrenmitglied des Erfurfer Garfenbau-Vereins
sowie correspond. Mitglied des Vereins zur Beforderung des Garten-
baues in den k. preuss. Staaten, Ehrenmitglied des Landw, Vereins
in St. Petersburg und mehrerer anderer in- und auslindischer
Vereine.

Fiir seine ausgestellten Gartenproducte und Obsteollectionen
erhielt Siebenfreud zahlreiche ehrenvolle Anerkennungen und Preis-
medaillen, welche ein ehrendes Zeugniss ablegen fiir Siebenfreud's
Wirken in dem Obstbau und der Pomologie und welche ihm die volle
Anerkennung der Fachkreise des In- und Auslandes erwarb.

Siebenfreud wirkte unermidlich auf dem Gebiete der Obstbaum-
zucht und Pomologie durch fast volle 20 Jahre bis zn seinem im
Jahre 1866 am 9. November im 5S. Lebensjahre erfolgten Ableben.

Seine grossartigen Baumschulen und Obstanlagen wurden durch
mehrere Jahre von seiner Familie cultivirt und gingen seit kurzem
in Pacht an Herrn Paulovits einen geschitzten Baumziichter dber
mit der ausdriicklichen Contract-Verbindung die Erhaltung der vor-
handenen Sortimente und Culturen.

Es ist zu wiinschen, dass dieses Baumzuché-Etablissement wieder
emporblihe, sowohl um Ilebensfordernd wieder im Lande zu wirken
als auch als bleibendes ehrendes Andenken Siebenfreud’s, eines der
verdienstvollsten Pomologen Ungarns.

St. Georgen (Pressburger Comitat) Ungarn.

Julins Jablancay.

TUeber die im Jahre 1875 zu erwartende Obsterate.

Mitte Juli d. J. wurden in gleicher Weise, wie in den fritheren
Jahren, an die Mitglieder des Ausschusses des Deutschen Pomo-
logenvereins, welche auf die vorjéhrige gleiche Bitte um Nach-
richten fiber die damals zu erwartende Obsternte in freundlicher
Weise geantwortet und auch an eine grissere Zahl von andern
Mitgliedern des Vereins in den verschiedenen Obstbau-Bezirken
Deutschlands, Oesterreich-Ungarns und der Schweiz gedruckte
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Circulare gesendet mit dem Ansuchen, die gedruckien Pridicate
sehr gut, gut, mittelgut, gering, fehit ganz, welche
als Ernteaussichten fiir Aepfel, Birnen, Pflaumen und
Zwetschen und Wallniisse zu geben seien, zu unterstreichen,
8o weit sie fiir die betreffende Gegend zutreffend wiren,

' Von 225 ausgeschickten Anfragen wurden 168 beantwortet,
theils mit besonderen Bemerkungen begleitet, welche, soweit sie
von Interesse waren und zur Sache gehorten, hier angehfingt
sind, aber meist ohne weitere Bemerkungen.

Indem ich Namens des Deutschen Pomologenvereins allen
den geehrten Herren, welche diese vorliufigen Berichte einzu-
senden die Gute hatten, verbindlichst danke, bitte ich
zugleich auch, die 2. Frage des Circulars, welche Sorten
sich besonders 1875 durch Fruchtbarkeit auszeich-
nefen, nicht vergessen zu wollen und nach der Obsternte
gefalligst zu beantworten.

Die hochsi interessante Zusammenstellung dieser Notizen fiber
die Ergebnisse der Ernte des vorigen Jahres aus der Feder
unseres Vorstandsmitglieds Professor Dr. Karl Koch wird wohi
alle die geehrten Herren, welche Beitréige lieferten, iiberzeugt
haben, dass ihre Mithe nicht vergeblich gewesen ist; fiir die Fest-
stellung des Werths der in Deutschland angebauten Obsisorten
sind diese Arbeiten von der grissten Wichtigkeit,

Uebersicht fiber die 1875 zu hoffende Obsternte.
Abkiirzungen: s. gut = sehr gut, mitt,g, und m.gut =
mittelgut, mit. = mittelmissig, ger. = gering, fehl. = fehlend.

> = 3i §
Land und Gegend Berichterstatter 2 E] gz =
= £ $E =
&3 ]
Anhalt. .
1) Csthen Pfarrer Btenzel in 8. gut. & gut s.gut. s, gui.
Dohndorf
Baden.
2) Achern Pfarrer Pfeiffer ger.u. mg. g.u, mgut, s.gut, gut,
3) Carlsruhe W.Schiile, Gartenban- ger. gut, 8. gut. s, gut,
lehrer.
4) Singheim Besirksforster Laurop  mitt.g. gut.  s.gut. 8 gut,
5) Binningen Baron v. Hornstein ger, mit.gut. s, gut. 8. gut.
&a) Donau- Hofg. Kirchhof gut b, 5. g. mg. b. gut, 8. gut. gut bis

eschingen 8. gut.
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Bayern.,

€) Weihenste Hofgiriner Schuster mite,g. gut.  s.gut.  ger,
Phan (Oberb.)

7) Landshut Stadt. Hofgartner Grill gut, gat.  8.gui. 4, gut,
(Niederb.)

8) Regensburg Professor Taffrathshofer gut bis g.b.e.gut. s, gut, 5, gut.
{Oberpfalz) 8. gut.

9)Leppersdorf, Pfarrer Schottenloher gut, mit.gut. s, gut, s, gut.
10)Babenhausen Sohlossgirtner Dietl mitt.g. gut.  s.gut 8. gut,
(Schwaben)

11) Bayreuth Landw. Bezirks-Comitd  gut. gat.  s.gut. gut.
12) Thurnau Kammerherr Graf von 8, gui. g.ms.gut. s.gat. s. got.
:()Oberiranken) Bismark ° B 8 gl B i
13) Cadolsburg Kauffmann H, Haffner  gut. gut.  B.gut. 8. gui,

(Mittelfranken) :
14) Rathsberg b, Dr. Hermann Beokh ger, gering. s.gut. 5. gut.
Erlangen (M.Fr.)
15) Weihersbueh Obergartner Kaller 8. gut, & gut - s.gut, 8, gut.
b, Nirnbg. (M.Fr.)
16) Weiskirchen Gutsbesitzer Friedrich gut, mit.gut, s.gat. 8. gat.
(Mittelfranken) Lange
17) Carlstadt a. Baemschulenbesitzer miti.g. mit.gut. s.gut: s, gut,
M. (Unterfrank.) Millerklein
17a) Kleinheu- BergwerksdirectorRahtmittg. bis e. gut. s.gat. gut
bach 8. gut.
i7b) Rander. Gautsbesitzer Englerth gut, 8, gué.  sigut, 8, gut,
sacker b, Wiirzb, .
18) Wiirzburg Kreiswandergiirtner mitt.g, gut. & gob. mitg.
(Unterfranken) Bohmitt
19)Harxheim(Pf) Zellerthaler Obst- und gut bis . gut. s, gui, ged bis
‘Weinbaunverein & gut. 8. gut,
20) Kirchheim- Pfarrer Stihler ger. gat.  s.gat. & gut,
Bolanden(Pfz,)
21} Speyer , Kunst- und Handels- mitt, 8. gut, &.gut. 8. gut,
Gértner Velten

Braunachweig. .
21a) Braun- Garteninspector Koch gat.  gut bis s.gut, gutbis
schweig 6. gut. 8. gut.
Bremen,
22)Bremen(Stadt) H. Ortgies, Vorstand d. s. gui. s, gut. 6.gut. gat.
: Taubstummenanstalt :

23} Otterndorf H. v, 8¢ht, Baumschul-  gut. gut. gut. 5. gut,
bei Bremen besitzer

Elsass-
Lothringen.
24. Hegexiheim Baron v, Léoprechting  gat. 5, gut. s.gut. 8, gut,
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Hamburg.
25)Flottbeck bei ¥. B. Kramer, Ober-
Hamburg girtner
Hessen.
26) Bessungen
27) Bensheim

28) Hohenan Gutebesitzer M.
{Rheinhessen) Touchon

29) Westhofen , Theodor Orb
30) Lich (Oberh.) Fitrstl. Hofgiriner
Junker
Mecklenburg.

81) Belitz b. Neu- Organist Milschen
krug

32) Parum bei Pfarrer Buschmann
Glistrow

83) Rostock

Hofgariner R. Noack

Kunst- und Handels-
Gértner Hidge
Oldenburg.
34) Eutin Hofgliriner H. Rbse
35) Oldenburg Zahlmeister H. Mghle
86) Langwarden Pastor Kolbe

Preussen.

Prov. Préussen,

37) Bellschwitzs Oberglrtner Gbize

38)0livab,Dankig K. Garteninspector

Schondorft

Pommern.

39) Blumbergbei Oberfrster Schmids

Btettin

40) Eldena bei Garteninspector Fintel-
QGreifswald mann
Brandenburg.

41) Arnswalde Handelsgirtner
Julius Scharlock

42) Potsdam Insgector Jos, Wrede
in

43)Frankfurta0. Louis Lienau

44) Tamsel Garteninspector Silex

45) Guben Gartenbduverein

46) Beelow Kaufmann Karstedt sen.
Prov. Schlesien.

47) Breslau Director Dr. Fickert

48) Griineberg Kunst- und Handels-
: Qértner Eichler

Oekonom Theod. Jiger

ltgeltow bel Potsdam.
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mitt.,g, & gut. 8.got. fehl
mitt.g. gut.  s.gut. 8 gut.
ger. mit.gut. 8.gat, 8. gut,
gut. s, gut. s.gut. s gut.
8 gut. & gut. B.gut. guk,
ger. bis gut.  s.gut, gut,
mitt,g.
ger. bis &, gut, mitt.g. 8. gut,
mitt.g. b. gut.
mitt.g. mit.gut. ger. fehl
gut. gut,  s.gut, mit.g.
gut. wit.gut, 8. gut, 8. gut.
mitt.g., mit.gut. g.b.s.g ger.
8. gat. gat, gut. gut.
mitt.g, mit.gut. ger. -
gut bis gut bis mitt.g. gat.
8. gut, 8. gut. b. gub.
ger. wit.gat ger. ger.
mitt.g. gut, mitt.g.s, gut.
gut. s gut, - s.gol, mit.g.
mitt.g. gut. m.gut, 8 gat.
ger.  mit.gut, milt.g. gut.
mitt.g, gut,  s.gut. gui.
ger.b.mg, ger.b.mg. s.gut. gut.
ger. gut. s.gut. gut.
8. gut. 8 gui 8. gnt gnt. .
ger. bis  mit,gut, s, gut. gut.

mitt.g.
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49) Heritwigs- Kunsitgirtner C. R. mitt.g, mit.gut. s.gat. gut,
halde Peicker
50)Lampersdorf Ritterguisbesitzer Fr. ger. gering. gut  gut.

- ‘von Thielau
51)Lossenb.Brieg K.Landrath H v,Reuss gut.  mit.gut. mit.g. mitg,
52) Proskau Director Stoll ger. gering.  gut.  ger.

53) Spahlitz bei Baumschulbesitzer F, gut, mit.gut. gut. gut.
Dels Klose

Sachsen.
54) Schwane- Organist C. Beucke  mitt.g. bis g. b.s.gut. 5.gut. gut,
eok b. Halber- gut. -
stadt
55) SehB3nebeck Dr. Trllstedt gut, gut. s.gat. —
bei Magdeburg -
56) Erfurt F. C. Biegling, Baum- mitt.g. mit.gut. 8.gut. ger,
schulbesitzer
57) Magdeburg Hofbuchdrucker Alb, gut. mg.b.gut mitt.g. gut.
Hinel b. gut,

58) Mahndorf Herm. von LSbbecke &g umg. & gui. B8.gut gut
59) Naumburg Stadtratk Thranhardt mitt.g, mit.gut, gubt. mitg.
& d. 8. -

‘Westphalen.
60) Haus Borg- Freiherr J. von Eller gut. gut,  s&.gut. 8, gut.
hausenb. Boest
61) Haus Mark Gutsbesitzer W.Forster  ger. gut.  8.gut. —
ei Hamm
62) Lippstadt K. Pr,Cekonomie-Rath  gut. gut,  E.gut. mit.g.
Sterneborg
63) Liinen Baumschulbesitzer €.  mitt.g. 8. gut. mith.g. mit.g.
Coers
64)Peckelsheim Apotheker Reiss mitt.g, bis g. b.s.gut. 8, gut. —
bei Warburg gut.
Rheinpreussen.

65) Bitburg A, Arnold, Lebrer a, d. mitt.g. bia mit.gut, & gut. s, gut.
landw. Lehranstalt gut,

66) C51n a. Rh. Gartendirector Nie- gut. . gut. s.gut. s, gut,
praschk
67) Kreuznaoh Banititsrath Dr. Lossen mitt.g. gut,  s.gut, mit.g,
68) Dabklen bei Herm, Prenien gut. s, gut. s.gut. mitg,
Miinchen - Glad-
bach
69) Diiren Dr. med. Giinther ger.  mit.gut. s.gut. 8. gu,
70) Drwiss bei Baumscimlbegitzer mitt.g. s gut. gut, gat
Aachen Heinr., Willms .

71) Dusemond Communal-OberfSrster  ger. mit.gut, s.gut. mit.g,
bei Mithlheim Ph. Ludwig b. gut.
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72) Elsen b. Fidrth Oberpfarrer Henzen ger.  mitgut. gut, ghag.
73) Greven- Heinrich Uhlkorn mitt.g." g.b.s.gut. gutbis gut.
broich :  8.gut.
74)Bubbelrather Guisbesitzer J. gut.  mit.gut. s.gut. mitg,
Hofb.Cdina.Rh. Schloesser
Rheinpreussen. :
75%1 Traben bei Gutsbesitzer Kom ger. mit.gut.. gut u.mitt.g,
arbach a. d. M, s.gut. u. gut,
76) Trier und Mo- Oberfgrater Koch ger. 8. gut, s.gat, 8. gut,
selgegend I

77) Witshelden Lehrer C, Hosselmann gut. - mitgut. s gut. s, gut.
bei Solingen
Hohenzollern. ‘, .
78) Benzingen Musterlehrer Neuburger  ger. gering. gut., gut,
bei Bigmaringen
79) Trilfingen Pfarrer Blumenstetter ger. bis gering bis gat bis gut bis

bei Haigerlooh mitt.g. mit.gut. 8 gut. s gui.
Hannover. L
80} Adolphshof Gutsbesitzer H, H, mitt.g. 8. gut. - s.gut. mit.g.
bei Peine Siemering
81} Celle Gartenmeister Schie- kaum mg, gui.  s.gut. 8. gut,
beler 3
81a) N8rten, Gartenmeister Runzler gat. gut. gut. mitt.g.
Bohloss Hardenbg. :
82) Herrenhau- Hofgiirtner A, Metz gut. 5. gut.  gut. 8. gut,
sen
83) Jeinsen Superintendent Ober- gut, 8. gut. s.guf, s gat,
dieck
84) Norden Commerzienrath Dorn- mitt.g. gut bis  ger. —_
kaat-Koolmann ©7 8. gat,
85) Hildesheim Inspector Palandt mitt.g. gut.  B.gut. 5. gut.
Hessen-Nassan. S ‘
86) Wiesbaden Dr, Medicus, Director gut. gut,  e.guat. g, gnt,
d. k. preuss. Landw.-Instituts HE e :
86s) Cassel Gartetibauverein ger, 8 gut, * s.gut, s, gut.
87) Schmailkal- Rentamimaon Braun Tehi. ~ gering. s,gut. fehl.
den : - : :
SSE”GI_onzenheim Julius Fischer, Garten~ mitt.g. s, gut. 8.gut. g, gut,
Homburg inspeetor R
89) Gidntherns Obergiriner Phister ©ogut. - 8 gut, ¢ egut. s, gut,
burg b. Frankf. )
Schleswig-Holstein. P e
90) Bchinberg Kiostezveigt Henning gut.. . gut. . got. gt
ei Kiel B g .
1)} Wedel .. Kunstgiriner Peter mitt.g. bis. gut bis s gut. s gut,
. Heinsohn - gud. .8 gut, .
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91a) Libeck  Th. Hartwig mitt.g.
91b) Kiel Prof. Dr. Seclig gat.
Sachsen.

92) Abtnaundorf Obergirtner R. Laucke  gut.
bei Leipzig

92a) Chemnitz Gust. Eben, Fabrikbes, mitt.g.

92b) Niederl18ss- Postsekretir Hartmann gut.
nitz b. Dresden

93) Frohburg Mag. u. emerit, Pfarrer  gut.

3 Thieme
94)Obergorbitz Obstbauverein, Lim- ger. -
merhirt
95) Schweines Kunstgirtner Oscar gut bis
burg Mehlhorn 8. gut.
98) Zittau Particulier Sthamer, ger,
Sacheen-Altenburg.
97) Wintersdorf Gutsbesitzer F, A, mitt.g.
Pinckert

97a)8chlossFried- Rittergutsbes. Beerend  ger.
richs-Tanneck
bei Eisenbverg
98) Bittstedt Lehrer Julius Lencer ger.
99) Gotha Dr. C. Robrbach ger.
100) Kdrner b. Superintendent Hirter mitt.g.
Mihlbausen

Sachsen-Meiningen.

101) Meiningen Hugo Feistkorn, Baum- mitt.g.
schulbesitzer

Sachsen-Weimaz.
102) Jena Hofgiirtner H. Maurer. mitt.g.
103) Marienh§he Obergartner C. F. mitt.g.
bei Weimar Kleinert
Schwarzburg-Sondershausen.
104) Branche- Kantor Eberhardt ger.
winda bei Arn-
stadt
.105)Bondershau- Oberlehrer Ang. Lser gat.
sen

Wixttemberg.

Neckarkreis .
106)Berkheimer- Kunat- und Handels- gut.
hof beiStuttgart Gé#rtner Brecht
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8, gut. B.gut.
gut, mitt.g. mitt.g.
b. gut.

gut, B.gut. ger.

mitt.g. s.gut. fehl,
gut.  8.gut, & gut.

8. gut. 8,gut, 8, gut.
gut.,  s.gut. mitt.g.
8, gut. s.gut, gut.

mit.gut, 8.gut, mitt.g.

gut. s gut. mitd.g,

gut,  8.gut, mitt.g.

wit.gut, s. gut. mitt.g.
mg. b, gut, s gut. 8. gni,
gut. ‘gat.  gut.

mit.gut., 8, gut. 8, gut.

gut. 8, gut. mitt.g.
s. gut. s.gut. gui,

mit,gut, s gat. ger.

8, gat. s8.gut. 8. gut,

gut.. . B.gut. gut,-

107) Heilbronn Apotheker Hoser mg. b.gut, g.b.s. gut. 8. gat, s, gut,
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109) Esslingen Pomol. Wanderlehrer mg.b.gut, mit.gut,
Fritzghrtner

110)Marbach aN. Apotheker Dr. Riekher ger.b. mg, mg. b. gut. mitt.g. mict.g.

bisgut. bis gut.

111) Stuttgart Baumschulbes. Eblen  mitt.g, 8. gut. B.gut. s, gut,

3

112) Uhlbaoch b, Gutsbesitzer Currle ger. mg.b.gut. s.gut. s, gut.

annstatt
Schwarzwald-

kreis.
113) Nirtingen Pomol. Wanderlehrer = mitt.g, mit.gut, s.gut. gut.
Fritzgirtner
114) Rottenbarg derseibe mitt.g. mit.gut. s.gut. gut,
115) Horb derselbe mitt.g. mg.b.gut, 8. gut, gut.
116) Reutlingen derselbe ger.b,mg, mit.gut, s.gut. gut.
(Amt)

116a) , (Btadt) Imspector Fr. Lucas ger.b,mg,. mg. b.gut. s.gut. s, gut.

117) Tdbingen Pomol. Fritsgdriner  ger.b.mg, mit.gut. s.gut. gut,
(Oberamt)

118) Tibingen Oberbibliothekar Dr. ger. mit.gut, got. mitt.g,
{Stadt) Roth

119) Dottern- Remtamtmann Jettinger ger.  mit.gui. & gut. s, gut.
haasen

120)Bohramberg Lehrer Feuchiinger gut.  mit.gut. s.gut. 8. gut.
Jagstkreis,
121) Schw, Hall Oberlehrer Hausser gut.  mit.gut, S.gut, mitt.g.

12}1:;) Amlis- Schultheiss Erest Roll mg.b,gut. mitt.g. &.gut. s, gat.
agen

121b) Im genzen Schultheise Roll, Am- mg.b.got. mit.gut. B.gut. s. gat,
Kreis durchschn. lishagen

121¢) Langen- Hofghriner Lebl mg.b.gut. gut. 8.get