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Vorwort zum 23. Jahrgange.™)

Keine bis jetzt in Deutschland erschienene Zeitschrift, deren
Tendenz speziell Pomologie und Obsteultur ist, hat es weiter als
bis zum 22. Jahrgang gebracht. Sicklers deutscher Obstgiirtner
schless sein Dasein mit dem 22. Jahrgange, andere Zeitschrifien
iiber Obstbau z. B. die sehr gute Opora erlebte nur 21 Jahrginge,
die frither erschienene Pomona ging mit dem 12, Jahrgang ein, auch
die sehr gut redigirten Altenburger Annalen dauerten nur etwa
8 Jahre. Der Obstbaumfreund von First wurde nach 10—12 Jahren
mit den Frauendorfer Blittern verschmolzen und ging als selb-
stindiges Organ fir den Obstbau ein. Die Hannover'sche Zeitschrift
fir Obstbau erlebte, so viel uns bekannt, aueh nur 8 Jahrginge.
Wir sprechen hier nur von rein pomologischen Journalen, nicht von
Gartenbauzeitungen, die nebenbei die Obstkultur mit pflegen. Wenn
wir demnach jetzt bei Beginn des 23. Jahrgangs unserer
pemologisechen Zeitschrift (sie irat ins Leben im Herbst
1854 und der erste Jahrgang umfasste das Jahr 1855) unserer
Freude iiber den gliicklichen Fortgang des Unternehmens Ausdruck
geben, so ist dies gewiss gerechtfertigt; wir wollen aber mieht ver-
gessen, den vielen Freunden und bewihrten Mitarheitern unserer
pomologischen Monatshefte auch recht herzlich zu danken und sie
zu bitten, unser Unternehmen auch ferner freundlich zu unferstiitzen.

Leider sind so manche hervorragende Krifte und Vorkampfer
auf dem Felde der Pomologie, die bei der Grindung des Blattes
thiitig mitwirkten, nicht mehr unter den Lebenden und es beschleicht
wohl” jeden Pomologen immer ein wehmiithiges Gefithl, wenn er in
den ersten Jahrgéingen die Namen v. Flotow, Dr. Liegel, Jahn,
Donauer, E. Lange, v. Pochhammer, v. Mandel, v. Zal-
linger, v. Hoverbeck u. a. liest; auech der vortreffliche Ober-
forster Schmidt in Blumberg, ein von allen, die ihn gekannt, ge-
liebter und hochverehrter Pomeolog, ist vor Kurzem aus dem Kreise

*) Die ersten 10 Jahrginge 1855—64 efschienen unter dem Titel: Monats-
schrift fiilr Pomologie und practischen Obstbau; die folgenden 10, 18651874
als ,Hlustrirte Monstshefte fiir Obst- und Weinbhau® und die nun 1875 be-
gonnene 3. Serie fiihri den Titel ,Pomologische Monatshefte“.

Pomolog. Monatshefte. Heft 1. 1871. 1




2 Vorwort.

der Lebenden geschieden. Wohl sind noch manche Freunde, die
bet der Grindung des Blattes sich schon.als eifrige Freunde und
Forderer der Pomologie zeigten, noch thitig, aber Verluste wie die
einesv. Flotow, Jahn, Donauer, Lange, Liegel, Sehmid¢
ersetzen sich nicht so leicht. :

Bisher haben wir in unseren Monatsheften fast ausschliesslich
nur Original-Artikel gebracht und daher vielleicht auf die Er-
zeugnisse der Literatur anderer Lander nicht genug Ricksicht ge-
nommen; es fehlte eben an Platz dafir; allein in den folgenden
Jahrgingen sollen wieder kurze Literaturberichte unsern Lesern auch
von den neuen Einfihrungen und Beobachtungen auf dem Felde der
‘Obstkultur in andern Landern Nachricht geben.

Stets schreitet unsere Wissensehaft mit méchtigen Schritten vor-
wirts und wenn auch mitunter gekimpfi werden muss,
8o wird doch die Pomona immer siegreich auch aus den Kimpfen
‘hervorgehen.

_ Der Deutsehe Pomologenverein, welcher jetzt etwa 750
Mitglieder zihlt, hat seit seiner Grindung (1860} sehr viel fir
Hebung und Forderung der Pomologie gewirkt und et ist wahrlich
ein grosser Unterschied zwischen den Namen der Frichte auf den
deutschen Ausstellungen, so weit die Friichie aus pomologischen
- Sammlungen herrihren, in der Gegenwart und vor 25 Jahren.
' Die alle 3 Jahre abgehaltenen Versammlungen und Ausstellungen,
_welche friher der Gartenbauverein in Preussen leitete, seit 6 Jahren
aber nun der deutsche Pomologenverein besorgt, haben viel gewirkt
und auch die localen Ausstellungen, zu denen meistens Pomologen
kamen oder eingeladen wurden, haben recht viel die Sache gefordert.
' Aber immer ist noch ein sehr grosses Feld der Thétigkeit fiir
‘den dentschen Pomologen offen und wenn wir diese Zeilen mit dem
Wunsche schliessen, dass dieser 28. Jahrgang unserer pomologischen
Zeitschrift sich den frithern wii'dig ansehliesse und kriftig fir He-
bung von Deutschlands Obstkultur und Pomologie mitwirken moge,
~werden unsere verehrten Freunde und Mitarbeiter, sowie alle deutschen
Pomologen dahei gewiss freundlich zustimmen.
) Die Verlagshendlung, den Arnforderungen der Neuzeit Rechnung
-tragend,” hat beschlossen, dem neuen Jahrgang in Bezug auf Papier,
Druck und Abbildungen noch mehr Aufmerksamkeit zu
‘'schenken und die , Pomolog. Monatshefte“ noch gefilliger auszustatten.
Wir mbehten nun noch besonders die Gartenbau- und Land-
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Spezielle Pomologie. 3

wirthsehafilichen Vereine, welche den Obstbau und Pomologie
in den Kreis ihrer Bestrebungen ziehen, ersuchen, unsere Monatshette,
deren Tendenz bekanntlieh ist, sowohl die wissenschaftliche Pomologie
wie den praktischen Obstbau in Deutschland nach alien Richtungen
fordern, bei ihren Mitgliedern zu empfehlen und sie fleissig circuliren
zn lassen. FEine solche Verbreitung der neueren Erfahrungen und Be-
obachtungen im Obstbau wird sicher nicht ohne ginstigen Erfolg bleiben.

Im October 1876. Die Redaction:
Oberdieck; Lucas.

Lucas’ Taubenapfel.

(Taubenapfel IV. 1. b, **7)
Mit Abbildung.

Heimath und Vorkommen: wurde vor etwa 25 Jahren von dem Lehrer
Zobel im Hohenloheschen aufgefunden und dem Unterzeichneten zu Ehren benannt.

Frucht: linglich eifdrmiger, sehr zarter, mittelgrosser, schéner September-
apfel, von ziemlich abwechselnder Gestalt, mitunter mit vortretenden Rippen,
‘mitunter ganz regelmissig gewolbt. Der Bauch sitzt unterhalb der Mitte, die
Stielftiche ist schon und kuglich abgerundet, wihrend die Kelehwilbung klein
und uneben erscheint,

Keleh: halboffen, Blattehen etwas breit, stark in enger unregelmissiger
tiefer Senkung, von Falten und einigen Beulen umgeben

Stiel: 2 Ctm. lang, holzig, behaart, in meist glatter, trichierformiger,
-weiter Hohle, welche gewdhnlich etwas griinlich bleibt.

Schale: anfangs griinlichweiss, spiter milchweiss, ohne. alle Réthe; am
Baume stark beduftet; Rostpunkte selten und mur sehr einzein, aber doch-
-gut bemerkbar und stark, dagegen finden sich iiber die Schale zahlreiche feine
Schalenpunkte verbreitet.

Fleisch: weiss oder gelblich weiss, #dusserst zart und mirbe, von an-
genehm saftigem, rosenartig gewilrziem, stissweinigem Geschmack.

Kernhaus: halboffen oder hohlachsig, Kammern volisamig; Samnen dick
eirund, mit einer vortretenden Kante versehen, Kernhausader selir ausgebreitet,
hochzwiebelférmig, gelbgriin.

Kelchhohle: weit, tief, trichterfdrmig, mit zahireichen tiefstehenden
Staubfadenresten.

Reife: Die Frucht zeitigt gewohalich hier Ende August eder Anfang
September;, einzeine halten sich bis in den November hinein; recht guter Tafel-
and Kiichenapfel.

Baum wichst sehr gemdssigt, macht viel feines Holz und bildet eine
Kleine Krone; er ist iiberaus fruchtbar und eignet sich besonders zu Halb-
hochsiimmen und Pyramiden.

Schnitt kurz, um den Wuehs zu beleben und der zu grossen und frithen
“Fruchtbarkeit vorzubeugen.
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Dieser schone Apfel, welcher auch auf einem Sortenbaum 1876
hier reichlich trug, ist als Frihapfel und wegen seiner ganz ausser-
ordentlichen Fruchtbarkeit sehr zu schitzen und verdient in Haus-
girten als Pyramide oder Halbstamm Anpflanzung.

Reiser sind stets unter Nro. 484 aus dem Muttergarten des
Pomologischen Instituts in Reutlingen zu erhalten; diese Sorfe ist
auch als Cordon vorratihlg. Dr. Bd. Lucas.

Die Pomologie und der israelitische Cuftus.

So paradox diese Uebersehrift auch erscheiner mag, so hat sie
doch ihre Berechtigung, wie ich in Nachfolgendem zeigen und da—
mit zugleich ein Stick kulturgeschichtliche Pomologie liefern werde,
. woraus hervorgeht, dass das judische Volk zwar mit den dbrigen
" jetzt amalgamirt seine Stammeseigenthimlichkeiten auch in Saehen,

welche dessen Cultus nicht zu berithren scheinen, mit ausserordent-
licher Zihigkeit festhalt,

Die in den ,Pomologischen Monatsheften schon ofter vorge-
fihrten Awufsitze iber. ,Birnen-Veredlung auf Aepfel-Wildlinge® er-
innerfe mich an ein hestehendes Verbot-des mosaischen Cultus, dem
zufolge es religids verboten ist, Opstbéume mit Reisern ver-
schiedener Art zu versdeln, z. B. Birnbdumehen mit Aepfel-
reisern uynd umgekehrf. Es wird dies so streng eingehalten, dass
ein israelitischer (artenbesitzer bei einem Biumehen, dessen Blétter
noch nicht entwickelt waren und dessen Rinde es zweifolhaft liess,
ob Apfel- oder Bimb&iumchen, lieber die Veredlung bis zum nichstem
Jahr ausgeseizt liess, um ja nicht gegen diese religiose Vorschrift

_zu verstossen. Wahrscheinlich ist dieselbe hegriindet durch das.

7 ! Gesetz: ,Deinen Acker sollst du nicht besien mit verschiedenen

LS‘a,men 1. Mos. XIX. 19.“ Uebrigens scheint dieses Verbot nach.
den bis jetzt gemachten  Erfahrungen doch elmgermassen sine pflan-
zenphysiologische Berechiigung zu haben.

. Ein weiteres Varbot bei den Israeliten besteht darin, dass im
den ersten 3 Jahren nach der Auspflanzung eines Obst~
baumes keine Frucht von demselben genossen werden.
dirfe mmd im 4. Jahre dér Ertrag desselben ausgelost werden
muss.” Ks erstreckt sich dasselbe auch auf die fruchttragenden
‘Stréucher, Johannis-, Stachelbeeren, Weintrauben etc., aber nicht auf
die Veredlungen, wenn nemlich ein sehon dlterer Baum abgeworfen. -
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und mit neuen Edelreisern besetzt wird, wenn anders er sehon iiber
3 Jahre ausgepflanzt ist, — immerhin eine schwere Aufgabe fir einen
enragirten: Pomologen, der mit Sehnsucht auf die erste Frucht seiner
ausgepflanzter Stimme wartend deren Geschmack und Werth er-
proben will. Nach einer mir gewordener Erklirung stammt dieses
Verbot aus den Zeiter der Tempelzerstorung; jedoch glaube ich,
dass dieser Gebrauch vielmehr auf folgende Bibelstelle zuriickzu-
fihren ist: III. B. Mos. XIX. 23—25: ,Wenn ihr ins Land kommt
and Fruchtbiume darin pflanzet, so sollet ihr wegwerfen ihre Vor-
frucht; die Frichte, die zuerst wachsen, sollen euch unrein sein und
ihr sollet nicht davon essen. Aber im vierten Jahre sollen alle ihre
Frichte heilig sein und loblich vor dem Herrn. Und im funfien
Jahre sollet ihr die Frichte essen und einsammeln, was sie tragen.®
Hiernach wiren die Friichte erst im finfien Jahre zur allgemeinen
Nutzung gestattet gewesen, withrend sie in den ersten drei Jahren
unrein waren und im vierten als Opfer dienten, wesshalb auch jetzt
noch der Erirag des vierten Jahres durch eine Abgabe an die Cul-
tuskasse nach einer ungefiliren Schitzung ausgelost werden muss.
Ob dieses Verbot, welches auch von der minder orthodoxen Juden
streng eingehalten wird, so dass ich diesem Verbote auch ‘den An-
" blick ‘des Cicadirens des weissen Astrachan ddnke, indem sonmst in
der Regel dieser Apfel nicht bis zum Einiritt dieser Erscheinung '
der Usberreife am Baume gelassen wird — ob dieses Verbot allein es
ist, welches die Lust zum Anpflanzen ven Obstbiumen bei den Juden
verhiltnissmissig nicht so rege werden lisst, wie es wiinschenswerth
wire, oder ob dieses im sonstigen Charakter der Juden begrindet
ist, will ich hier nicht entscheiden; wenigstens wurde dasselbe
meinem Rathe zur Anpflanzung eines Obstbaumes oder Anlage eines
Obstgartens als (gerade nicht sehr triftiger) Grund entgegengehalten.
Es erinnert mich dieser jidische Gebrauch an einen auch unter der
christlichen Bevilkerung hie und da verbreiteten Aberglauben , die
erste Frucht eines Baumes nicht zu geniessen, weil selbe dem —
Teufel gehore, eine unbestreithar aus dem oben angefahrien Bibel-
texte abgeleitete Ansicht. ¥)

#) Diese Bestimmung, die Erstlingsfriickte unbeachtet zu lassen, ist eine
pomologisch sehr gerechtfertigte; die ersten 2—3 Ernten liefern sehr oft ganz
aunkenntliche und oft recht schlechte, werthlose Friichte, z. B. auch sogar die
Goldparmaine, von welchen ich wiederholt vollkommen . ungeniessbare, gla-
sige Frichte als Erstlingsfruclit erhielt. Dadarch, dass man diese Friichte
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" Eine dritte religitse Vorschrifi der Judemn ist, einen halbab-
gedorrten Obstbaum, wenn auch dessen Wiederbelebung weniger
als zweifelhaft ist, vor dessen ginzlicher Yerdorrungnicht
umzuhauen. Desshalb sieht man ofters in den Girten der Juden
ginzlich oder fast abgestorbene Biume, welche denselben durchaus
nicht zur Zierde gereichen, was weniger dem Mangel an fsthetischern
Sinne oder sonstiger Achtlosigkeit, als vielmehr diesem religitsen
Verbote zuzuschreiben ist. Einen alten, allerdings hoechst erthodoxen
Juden horte ich einem Arbeiter — natiirlich Goje — der sich
dieses Verbrechens schuldig gemacht hatte, ein tragikomisches
. Wehe iber dir!* zurufen und einen derben Verweis ertheilen. In
der Bibel findet sich keine Stelle, welche dieses Verbot direct aune-
gpricht, es ist daher dasselbe wahrscheinlich auf einer Vorschrift des
Talmud, diesem eigentlichen Sittengesetze der jetzigen Judem, be-
griindet und es lisst sich annehmen, dass wie bei vielen Volkern
g0 auch bei den alten Israeliten die Vorstellung von geistigen We-
gen in den Bi#umen bestanden habe. Ich erinnere hier nur an die
Dryaden der Griechen, an die Iwidien und Elfen der germanischen
Vilker. Dass die alten Isracliten gerne Haine und Baume zur Var-
ehrung Gottes und als Begriibnissstitten gewihlt haben, hiezu gibt
die Bibel manchen Anhaltspunkt, z. B. I. B.-Mos. XXI. 33., weo
Abraham einen Hain in Bersabes pflanzte wund hierin den Namen
des Herren anrief: XIII 18, wo Abraham im. Thale Mamre ein
Heiligthum: baute, dass aber daselbst Biume — namentlich Kichen
(Isaia) — wuréti; geht aus XVIIL 4. und XXHL 17. hervor; im
Thale Mamre war zugleieh der Begribnissort fiur Abraham und
~ Sara, Isac mit Rebecea und Lia, far Jakobi XXXV. 4. Das Ver-
graben der fromden Goiter unter einer Terebinthe bei Sichem dureh
Jakob; XXXV. 7. das Begriibniss Deborah’s, der Amme Rebeceas,
unter einer Eiche unterhalb Bethel; II. B. M. III. 2. Das Ersehei-
nen Jehoval's vor Moses in einem brennenden Dornbusch; B. Josua
"XXTI. 26. Josua errichiet vor seinem Tode ein Heiligthum  des
Herrn unter einer Eiche :und so finden sich in der Bibel noeh
mehrere Stellen in Bemé}ﬁfng des Gottlichen und Geistigen anf die
Baume, wie denn ﬁbei‘ﬁﬁﬁ&% in derselben die Lust am Worte Goites

priffen will und sie kostet, erhilt man oft einen ganz falschen Begriff von
der Gitte der betreffenden Sorte. Daher ist dss Verbot, durchschnittlieh die
erstén 2—3 Ernien nicht zu geniessen, pomologisch ganz praktisch und gut.

5 . L
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und dieses selbst mit einem Baume vergleichen wird, der zur rechten
Zeit Friichte bringt und dessen Blitter nie welken, wesshalb der
Leuchter im Alerheiligsten die Form eines Baumes hatte, II. B. M.
VXV. 81. XXXVII. 17. Ferner werden die Gerechten, d. i. die
Gottes Wort Befolgenden mit griinenden, saftreichen und noch im
Alter sprossenden Biumen, mit Pflanzungen Jehovah's verglichen —
Psalm XCITL 13., Spriiche Salomon's X1. 28., Jesaia LXIL 3, —
und bedenken wir nun, wie diese Idee der geistigen Verehrung der
Baume bis zur gottlichen Verehrung, zum Gotzendienste getrieben
wurde und die Propheten zu schweren Drohungen veranlasste —
Jesaia I 29., LVIL 2; Jeremia 1I. 20; Hesekiel VI 13., Hosea
IV. 13. — so ist auch erklirlich, dass sich diese geistige Beziehurg
auf die Obstbiume, als die den Menschen niitzlichsten ibertrug und
eine gewisse Seheu, dieselben zu zerstoren, bedingte und diese Scheu
anch auf die Halberstorbenen, aber doch noch gleichsam den Geist
des Lebens in sich tragenden, ausgedehnt wurde.

Die von der Obstmade angegriffenen Frichte — die wurm-
stichigen Aepfel, (aber nieht die der friihern bayrischen Kammer) —
diirfen von den Israeliten nicht gegessen werden, weil sie levitiseh
norein sind und horte ich dieses damit motiviren: ,Mein Gott hat
mir verboten, einen Wurm zu essen.® Mg steht dies in Besiehung
auf die mosaischen Vorschriften im Pentateuch und zwar 1L B. Mos.
XI. 44. Verunreinigt eure Seele nicht mit irgend einem Ungeziefer,
das auf Erden kriecht. V. B. M. XIV. 4. Und Alles was kriecht.
und Fliigel hat, soll unrein sein und nicht gegessen werden.

Dass die Juden am Sabbath kein Obst, keine Gemiise, keine
Blume brechen und auch kein an diesem Tage gebrochenss, wenn
es ihnen bekannt ist, essen dirfen, will ich nur beiliufig-erwihnen,
mit Hinweis auf I1I. B. Mos XXXI. 2. 3. V. B. Mos. 12—15 und
andere Stellen.

Auch eine Art von Obstsegnung haber die Israeliten. Selbe
findet an ihrem Neujahrsfeste, welches bekanntlich zwischen den 6.
September und 7. Oktober fallen kann, in der Art Statt, dass ein
jeder Hausvater oder jedes minnliche Familienoberhaupt eine bisher
noch nicht genossens Frueht segnend bespricht. Am selben Tage
findet auch in der Synagoge durch den Vorsiinger (Chazzaun) .eine
Segnung des Weines statt. Es steht dies in Beziehung auf .die
Stellen: III, B. Mos. XXII. 24 25. IV. B. Mos. XXIX, 1-—6.
V.B. M. XXVI. 2—11., welche simmtlich die Feier dieses Tages und
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darauf beziigliche Opfer, namentlich der Erstlinge, anordnen. Wie
die Juden tiberhaupt keine Verdchter des Obstes sind, so sind zu
dieser Zeit besonders Sussipfel sehr gesucht, wihrend sie die Stachel-
+ beeren (Kruspeln) nieht vollig reifen lassen, sondern ganz griin
brechen und sie dann eingemacht zu Confituren verwenden. Es
beruht dies wohl nicht aunf Jellglosem_Gultus sondern auf der ihnen
eigenen Geschmacksriechtung und den zu dieser Zeit gebriuchlichen
ausgesuchten Festessen. Moglich wire es jedoch, dass der Gebrauch
der Aepfel auch mit deren Symbolik des Wortes zusammenhinge,
wie denn bei den alfen Hebriern der Apfel ,der hauchende, duf
tende“ genannt wurde; Hauchen und Duft ist aber bei den Orien—
talen iiberhaupt eine Aeusserung des Lebens, Hauchen und Athmen
synonym mit Sprechen und wie die Sehopferkraft Gottes, sein Wort
auch seines Mundes Hauch genannt wird, so wird dem Apfel wegen
seines Duftes und Wohlgeruches eine belebende, erquickende und
erfrenende Kraft zugeschrieben, wie viele Bibelstellen beweisen, z. B.
Salomo Spriiche XXV. 11. ,ein gutes, zur rechten Zeit gesprochenes
Wort ist ein goldener Apfel.* Ferner Hohes Lied II. 5. VIL 9.
und somit ist nun der Apfel ein Sinnbild des Wortes Gottes; am
meisten haftet diese Bedeutung des Apfels an dem Granatapfel,
gewissermassen dem Apfel der Aepfel, wesshalb auch die priester-
liche Kleidung der Rabbinen mit Granatapfeln geziert ist, insofern
das Tragen eines priesterlichen Ornates von den Refmmern nicht
schon abgeschafft ist. An Stelle der Granatipfel mégen nun die
Stssipfel getreten sein. :
Besondere Betrachtung verdient noch die Weinrebe, weil selbe
in der Bibel so hénfig erwshnt und zu Gleichnissen und Symbolen
fir das judisehe Volk verwendet wird. Von Isaia (V) wird Gott
unter dem Bilde eines. Weingértners in seiner Sorgfalt , womit er
das hebriische Volk pflegte, vorgestellt, der auf einem fruchibaren
Hugel Reben pfianzt und bei Jeremis sagt Jehova selbst, er habe
{das hebriische Volk gepflanzt, wie eine Rebe von #chtem Samen,
die aber ausgeartet sei. Hiufig dient die Rebe als Symbol des
Gliickes und Segens, wie 3 z. B. nach der jidischen Deutung im
Segen Jakobs von Juda hejsst: ,Er wird sein Fillen an den Wein-
_ stock binden und seiner Eselin Sohn an die Rebe. Sein Kleid wird
er im Weine waschen, im Blute der Trauben seinen Mantel® {1.B.
Mos. XLIX. 1L) ein. Bild der Fruchtbarkeit und des,Ueberflusses
des- dem Stamme Juds zufallenden Landesantheiles. Die Zeif, .wo
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jeder von seinem Weinstocke isst, ruhig unter seinem Weinstock
gitzt, einer den andern unter seinen Weinstock einladet®, ist das
Bild einer Zeit, wo Ruhe, Frieden und Segen herrsckt. I. B. Konige
IV. 25; II. B. Konige XVIIL 31; Jesaia XXXVI. 16; Micha. IV. 4;
Sacharia III. 10 u. A. Ferner wird im Psalm LXXX. 9. das
Lebraische Volk unter dem Sinnbilde eines Weinstockes dargestelit,
der von Gott aus Aegypten nach Palastina verpflanzt, daselbst von
ihm gepflegt, schin gedieh und seine Reben iiber das ganze Land
verbreitete. Im gegentheiligen Sinne wird aber auch Unglick und
Zerstorung angedeutet, wie es in der Weissagung des Propheten
Isaias von der Verwiistung Moab’s heisst: Verwelkt ist der Wein-
. stock und in den Weinbergen wird nicht gejubelt und derselbe
* Prophet droht dem judischen Lande Verwistung von feindlichen
Heeren, so dass jeder Ort, wo jetzt Weinstocke wachsen, Dornen
und Disteln tragen wird. Dass jene Zeit, ,als Noah aus dem Kasten
war®, als die Anfangszeit der Weinkultur und Vater Noah als der
Begiiinder derselben angenommen wird, beruht auf biblischen Aus-
sagen. Hieran reiht sich eine schorne jidische Tradition, wonach
alle Biume ihre Kigensehaften rihmtem, nur der Weinstock schwieg
und senkte bescheiden seine Ranken zn Boden, Da trat der Mensch
zu ihm, band die Ranken empor und dankbar brachte der Wein-
stock die herrlichsten Friichte, Dass Vater Noah die Kraft des
Weines nicht kannte, ist bekannt, so wie auch die Folgen dieser
Unkenntniss. Der Grund der berauschenden Wirkung des Weines
ist durch folgende dgyptische, auch in den Talmudiihergegangene,
Sage erklirt. Bei der Pflanzung des Weinstoekies ‘wat auch Typhon,
das bise Princip, der Teufel betheiligt. Derselbe hegoss die Rebe
zuerst mit dem Blute des Pfanen, dann dem des Liowen, dann des
Affen und zuletzt mit dem ‘des Schweines; desshalb maeht eine
Flasche Wein den Menschen fihig zur Entfaltung seiner geistigen
und korperlichen Vorziige, zwei entwickeln seinen Muth und seine
Kraft, bei der dritten gehen diese Vorziige schon ins Possirliche und
Carrikirte @iber und nach der vierten und noch mehrere wilzt er
sich im Kothe wie ein Schwein. S BY

: Tzl
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Y107
lpg =112 Gemachte Erfahrungen
fiber Abweichungen bei einer Frueht von der Beschreibung

derselben.
Von Oberdieck. . - .

Besonders seit Diels Zeit hat man es fiir das beste Mittel gehalten,
den Namen einer Frucht -genau festzusteller und.die Ueberzeugung-
zn gewinnen, dass man wirklich die rechte Fruchi besitze und dass von
jeder Sorte genaue Beschreibungen von Frucht und Vegetation ent-
worfen wiirden. Man hat in neuerer Zeit geglaubt, den rechien Namen
selbst fir ganz unbenannte Frichte auffinden zu konnen, wenn man
pach den Kennzeichen einer Frucht zuerst die engere: Stelle im Sy- -
steme herauszufinden suche, wo die Beschreibung der Frucht sich
etwa finden mdchte, und dann zu ermitteln, ob die zu benennende
Frucht mit einer schon sich findenden Beschreibung so gut tiberein-
stimme, um annehmen zu diirfen, den rechten Namen gefunden zu
haben. Das wird aber, da die Klassen- und andere Merkmale nach
Boden, Witterung und andern Umstinden mehrfaltig verinderlich
sind und es anderntheils der grossen Aehulichkeiten zu einer zu be-
nennenden Frucht fast- immer zu viele giebt, die dann simmtlich auf
die aufgesuchte Beschreihung ganz gut passen, nur bei Normalfrichten
dahin fihren, wirklich den rechten Namen einer Frucht aufzufinden.
Sicherer aber geht man, wenn man die jetzt bekaunten besten Sorten
ans gutén und zuverlissigen Quellen in Stimmen oder Reisern mit
Namen bezieht und sobald man darauf Frichte erbalten hat, diese
wiederholt mit der zugehorenden Béschreibung vergleicht. Auf diese
Weise habe ich nach urd nach, bei den zahlreichen Obstsorten, die
ieh von Diel und Anderen unter. Namen hatte kommen lassen, die
Ueberzeugung gewonnen, ob und dass ich unter einem gewissen Namen
die rechie Sorte erhalten hitte, Ich legte mir von den Dbezogenen
Sorten ausfihrliche, alphabetische Cataloge, zur Niederschreibung von
Bemerkungen an, wo fir jede Sorte wenigstens eine Folioseite be-
gtimmt wurde, verglich damn, so oft ich Priichte von. den bezogenen-
Sorten erhielt, jede Frucht wiederholt und so lange mit der betref-.
fenden Beschreibung, bis ich die Ueberzeugung gewonnen batte, ob
‘ieh die vorliegende Frucht unter falschem eoder rechtem Namen er-
* ‘halten hitte. Selbst bei solchen Friichten, von denen eine Abbildung
noch nicht vorlag, gewann ich, wenn ich-die genaueren Dielschen
Beschreibungen vergleichen konnte, die gedachte Ueberzeugung ziemlich
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leicht, und waren frither auch Abbildungen schlecht und allzuwenig
naturgetreu gemacht, so dass sie oft eher irre fihrten, als gut leiteten.
— Ohne alle Reiserverwechslungen ist es allerdings selbst bei den
Sorten, die ich von Diel erhalten hatte, nicht abgegangen, da es
gar schwierig is$, absolut alle Reiserverwechslungen zn vermeiden; wnd
nach meiner lingeren Erfabrung konnte ich annehmen, unmter 100
Sorten von Diel nur 3 falsch erhalten zu haben. Ist aber eine Reiser-
verwechslung vorgefallen, 80 ist es immer viel wahrscheinlicher, dass
diese auf eine ganz undhnliche, als ziemlich &hnliche Frucht gefallen.
sei, und da ergab denn meistens gleich die erste Vergleichung einer-
von miry erhauten Frucht mit der betreffenden Beschreibung, dass
ich die Sorte falsch erhalten hatte. Umgekehrt ergab auch gar nicht
selten gleich die erste Vergleichung einer erbauten Frucht mit der
betreffenden Beschreibung, dass Zug fiir Zug alles mit Diels Angaben
fibereinstimmte, so dass ich gar nicht zweifeln konnte, die rechte
Sorte erhalten zu haben, und dann spater das ihr geweihte Folio
nur noch benutzte, um Notizen Gber Tragbarkeit, rechte Plickezeit,
Reifzeit, Giite etc. der Sorte einzuschreiben. Aber haufig fand ich
doch auch kleinere oder grassere Abweichungen von der betreffenden
Beschreibung, so dass anfangs bei gar manchen Sorten mein Urtheil
iiber deren Aechtheit langer zweifelhaft blieb. War das -der Fall,
so suchte ich dieselbe Frucht, so lange Diel noch lebte, nochmals
von ibm zu bekommen oder liess, nach seinem Tode, die: Sorte von
Pomologen, die direkt von Diel Reiser bezogen hatten, nochmals
kommen, und da ergaben dann die wieder- erbauten Frichte nachher
in den weitaus meisten Fillen, dass ich doch wieder dieselbe Frucht
erhielt, die ich urspriinglich von Diel hatte kommen lassen, und.
konnte dann nicht zweifeln, dass die sich ergebenden Abweichungen
von Diels Beschreibung nur Folge meines Bodens oder meines gegen
Diels Gegend schon etwas kilteren Klima's selen. Dies wurde auch
dadurch mebr zur Gewissheit, dass andere Abweichungen entstanden,
oder die schon wahrgenommenen sich noch vermehrten, manche auch’
wieder - verschwanden, nachdem ich, in.Folge meiner wiederholten
Versetzungen angefangen hatte, meine Beobachtungen und Unter~
suchungen auch in einem, von meinem ersten Wohnorte verschiedenen
Boden zu machen, — Einzelne, bei erster Vergleichung einer Frucht
mit deren Beschreibung sich zugleich Abweichungen, besonders wenn
sie an erhauten Erstlingsfrichten wahrgenommen waren, die sich auf
Form ete. haufig noch micht recht fixirt haben, verschwanden bei
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spitéren, nochmaligen Vergle‘ichuugen -schon an meinem ersten Wohn-
orte, andere aber blishen auch an meinen spiteren Wolinorten. Bei
lingerer Erfahrung hat sich mit der Zeit selbst eine gewisse Regel-
massigkeit der Abweichungen von der zugehirenden Beschreibung,
nach Boden, Klima, Unterlage etc. herausgestellt, so dass ich jetzt
selbst einigermassen vorhersehen kann, welche Abweichungen von der
Beschreibung der Frucht sich, unter gegebenen Umstinden finden
werden und nun solche Abweichungen mich in meinem Urtheile @ber
die Aechtheit einer erhaltenen Frucht nicht mehr irren. — Es dirfte
angehenden Pomologen, die ohne Zweifel bei ihren Untersuchungen
- iiber die Aechtheit einer erhaltenen Sorte, &Zhnliche. Erfahrungen
machen werden; als ich, lieb sein und ihre Bestrebungen ihnen er-
leichtern, wenn ich meine nach und nach gewonnenen Erfabrungen

in dem Nachstehenden mittheile.
(Forisetzung folgt.)

Belebung der Wurzeln durch Pfropfungen.

(Aus einem Schreiben an Dr. Luecas.)

Tin recht interessanter Versuch des Herrn Obergirtner Schllhan
in Horpies (Ungarn), dltere Obstbiume ohne Faserwurzeln gut zu
verpfianzen. und neu zu beleben, verdient wegen des guten Erfolges -
und der leichten Ausfihrbarkeit, an dieser Stelle angefihrt zu
werden und wiire es jedenfalls von grossem Interesse, wenn weitere
Begbachtungen nach dieser Richtung hin angestellt wiirden. Herr
Schilhan -sehreibt dariber folgendes: ,Bei der Anlage eines Spalier-
Obstgarfens war ich genothigt, eine Anzah] selir starker Birnpalmetten
mit 6 und 7 Etagen zu versetzen. Fiinf Stiick davon macbten den
ganzen Sommer hindarch keinen einzigen Trieb; sogar im Mai des
zweiten Sommers verharrten die Biume in demselben Zustand.

- Da es mir um die schonen Biume sehr leid war, sann ich da-
riiber nach, wie ich die Biume, deren Rinde noch griin war, in Trieb
bringen koonte und verfubr dabei folgendermassen: Ich schnitt von
gesunden hochstimmigen Birnbdumen eine Parthie Wurzeln mit
Faserwurzela.ab and pfropfte sie in die dicken Wurzeln der Palmetten,
"verstrich die Wunden mit Baumwachs und umgah die Pfropfstellen
mit lockerer Erde, Ende Juni nun sab ich die Knospen anschwellen
" und jm Juli fingen die-Biume an zu treiben.  Da diese Triebe bis
zum Herbst nicht ansreiften, so deckte ich die Palmetten den Winter
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dber zu, Jetzt sind die Biume sehr cchbn und fragen v1ele schéne '
und gute Friichte.

So oft ich nun gendthigt bin, derartige. stirkere Biume zu ver-
pianzen, pfropfe ich jedesmal in die faserlosen Wurzeln der Stimme

gleich mehrere Wurzeln mit Faserwurzeln ein.
Schilhan.

Herbst- oder Friihjahrspflanzung.

. Jeden Herbst werden miindlich wie schriftlich eine Menge Fragen
von Obst- und Gartenfreunden an uns gestellt iher die beste Zeit
der Pflanzung der Biume. Dem einen ist die Herbstpflanzung, dem
andern die Frithlingspflanzung besser geglickt und zwar such noch
nieht in allen Jahren in gleicher Weise, so dass immer noch ein
stetes Schwanken herrscht, welcher Zeitraum wohl der bessere wiire.
Wir wollen diese Frage hier suchen zu beantworten und zugleich
einige Winke iber zweckmsssige Pflanzung geben. Uebrigens er-
laube ich mir auf den Abschnité iiber den Baumsatz in meiner
.Kurzen Anleitung zur Obstkultur 4. Aufl.“*) hinzuweisen.

Die Anpflanzuug der Obstbéume kann sowohl im Herbst— als -
auch im Frihjahr geschehen.

Die Herbstpflanzung empfiehlt sich vorzugeweise in Ge-
genden, in welchen das Frithjahr sehr rasch eintritt und meist
trocken ist, in warmen, trocknen und leichten Biden, ferner bei siid-
lich geneigten Bergabhingen, wihrend die Friihjahrspflanzung bei
gewohnlichem Lehmboden, besonders aber bei schweren biindigen
und kalten Bodenarten vorzuziehen ist.

Hat man. die Biume, wolehe zu verpflanzen sind, an Ort und
Stelle oder in niichster Niihe, so kann man auch in ziemlich bindigen
Boden im Herbste pflanzen, nur muss die Pflanzung dann so frih
vorgenommen werden, dass der Baum im Herbst noch neue Wurzeln
bilden kann, also in eiper Zeit, wo der Boden noech hinreichende
Wiarme haf; anch missen dle Baumlocher einige Zeit vor ‘dem
Pflanzen ausgegraben worden sein, lockere Erde oder Bauschutt bei-
gemengt und iberhaupt fir eine geeignete Bodenwarme gesorgt

#) Kurze Anleitung zur Obstkultur als Leitfaden bei Vortrigen tiber Obstba.u
wie auch zum Selbstunterricht. 4. Aufl, Mit 4 Tafeln Abbildungen. Stuttgart,
1874. Eugen Ulmer, 1 .4 60 3. .
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werden. Die heste Zeit fir diese Pflanzung ist der Monat Sep-
tember und Anfang Oectober.

Genauer als wir es konnen, bestimmt uns Jedel einzelne Baum
selbst diese Zeit, indem nicht eher mit dieser Operation begennen
worden darf, als bis der Baum an allen seinen Triehspitzen
die Terminalknespe ausgebildet hat, also mit andern
Worten, seinen Trieb abgesehlossen hat.

© Ist dies geschehen, so -entblittern wir den Baum vorsichtig
d. h. wir schneiden ihm mittelst Messer oder Scheere alle seine Blitter
weg und graben ihn vorsichtic und ohne seine Wurzeln zu sehr zm
beschadigen, aus. Nach 14 Tagen gliedern die gebliebenen Blattstiele ab.

Ein eigentliches Verpflanzen mit Erdballen ist nicht gerade
nothig; doeh ist es zweckmiissig, diejenige ¥rde, welche von selbst
zwischen den Wurzeln festhilt, zn erhalten. Die Pflanzmethode
im Herbste ist genau wie bei zu gewdhnlichen Zeiten zu verpfian-
zenden Biumen. Nur beschneide man die Zweige nichit, die
‘Wurzeln aber sehr sorgfiltic und versiume in keinem Falle das An-
giessen gleich bei dem Setzen.

Bei anf Wildlingen veredelten Béumen versiume man nie
‘hoch zu pflanzen, wihrend auf Zwergunterlagen veredelte
Baume {Apfel auf Johannis und Birn auf Quitte) stets mit der
‘Veredlungsstelle in den Boden kommen miissen. Sollte
nach dem Pflanzen trockene Witterung und heisses sonniges Wetter
-eintreten, so bespritze man die Biume jeden Tag mit Wasser mittelst
.einer Giesskanne oder Hydronette. Bei Eintritt stirkerer Kilte im Winter
ist es sehr zweckmiissiz, alle neagepflanzten Biume mit loekerer
Erde anzuhiufeln, um dadurch das zu starke Eindringen des
‘Frostes zu verhindern. Im kommenden Frihjahr kommt diese Erde
wieder weg und es kann dieselbe in den meisten Fillen zur Bildung
einer ordentlichen Baumseheibe benutzt werden.

So zweckmiissig und erfolgreieh - diese ebenerwiihnte Pflanzzeit
:igh, ldsst sie sich doech sehr hinfig nicht anwenden, da sich Biume
-von entfernten Orten aus um diese Zeit moch nicht versenden lassen.

Im Gegensatz zu dieser frihen Herbstpflanzung muss vor der
:80 haufig vorkommenden spéten-Pflanzung im Herbste ent-
sehieden gewarnt werden.

. 8o vortheilhaft es im Herbste ist, unter den frither erwihnten
Verhiltnissen zu pfangen, so lange memlich noch kein starker Frost
den Boden erk#ltet hat, so nachtheilig ist eine zu spite
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Pflanzung. Tritt auch, wie dies h#ufig der Fall ist, nach oft 8
bis 6tigigem Irost und Schnee wieder milderes Wetter ein, so
anuss man doch mit dem Pflanzen trotzdem sehr vorsichtig sein,
indem der Boden dann gewdhnlich durch das Schneewasser sehr
erkiltet ist. Selbst wenn der Boden anscheinend ganz auf
gefroren, finden sich trofzdem hiiufig noch eine grosse Zahl kleiner
Eiskrystalle in dem Boden, weiche die Neubildung von Wurzeln
und also das Anwaehsen des Baumes beeintriehtigen. Gar manche
Baumpflanzung, bei welcher die Regeln des Pflanzens gensu befolgt
wurden, missglickten dadurch, ohne dass die betreffenden Pflanzer
dem richtigen Grund auf die Spur gekommen sind und das Miss-
lingen meist den erhaltenen Biumen zuschieben, selbst wenn sie
noch so schon und vollig gesund waren.

Im Allgemeinen gedeihen die Pflanzungen, welche zu rechier Zeit
im Frihjahr geschehen, besser, als die Herbstpflanzungen,
“doch wirken hierbei so viele lokale Verhiiltnisse mit, dass sich nieht
bestimmt im Allgemeinen sagen lisst, ob die eine oder die andere
Pflanzzeit die - vorziglichere sei. Kann man im Herbst: so zeitig
‘pflanzen, dass sich noeh neue Wurzeln bilden, so erhalten jedenfalls
die Biume dadurch -einen namhaften Vorsprung und treiben im
Frubjahr sehr schon wnd kriftig aus. Dies findet, wie gesagt, aber
nur in lockern, warmen Boden gewohnlich statt.

(Schluss folgt.} ¢ 2

Cordons von Stachel- und lohannisbeeren.

In unserm Spaliergarten befinden sich zwei Beete mit Beeren-
obsteordons, welche sich sowohl durch ihre reichen Ertrige, als ihr
frithes frisches Griin, ‘wie durch ihre Zierlichkeit auszeichnen. Es
sind dies einfache Cordons und die Behandlung derselben besteht
eigentlich nur in dem Ausschneiden von zu dichtem und zu schwachem
“Holze und Einstutzen (im Juli) der sich neu entwickelnden Triebe,
die sich zu stark nach oben richten.

In den vortrefflichen Anmuaire de I'Horticulture belge, von Bur-
. venieh, Pynaert, Bodigas, van Hulle, 2. Jahrg. 1876, welches Jahrbuch
eine Reihe sehr interessanter Arbeiten enthilt, ist im 2. Jahrgange
(18176) p. 146 die folgende Abbildung von Johannisheer-Cordens, wie
sio Herr v. Zurhelle in Kalkhoven bei Aachen in-seinen Girten an-
‘gepflanzt hat, enthalten, welehe wir hier ‘wiedergeben,
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Mitten auf den Rabatten ist ein sehr leichtes Gestell angebracht
und drei Drihte gezogen. Die Johannisheeren sind '/; Meter von
einander gepflanzt und es kann daher ein jeder der zwei Arme 1%
Meter Linge erhalten. Zur Zeit der Reife gewdhren diese Culturen

einen brillanten Anblick, besonders wenn weiss- und rothfriichtige
Johannisheeren abwechselnd zu je einem Cordon verwendet werden.

Der Schnitt ist hochst einfach und besteht nur in demselben
Einstutzen, wie es Eingangs dieses angegeben wurde. Diingen und
Begiessen bei Diure darf hier micht versiumt werden, damit die
Striucher ihr Laub bis zum Herbst behalten.

Dass sich Stachelbeeren ebenso gut, ja noch besser so zichen
lassen, bedarf keines Beweises. L.

Neue Methode

der Vermehrung der Reben, um gleich fruchttragende
Sticke zm erhalten. ’

(Nach Annuaire de I'Horticulture belge.)

Auf einer Gartenbauausstellung in Turin 1875 war eine neue
und sehr interessante Art der Vermehrung von fruchttragenden Reben
ausgestellt. Die Herren Roda Sohne sind die Erfinder und haben
eine kleine Broschire dariiber gegeben. Die Methode dieser Kr-
ziehung ist kurz folgende:

Im Juli macht man an einer mit jungen Frichten versehenen
Ruthe eines Weinstocks 2 Einschnitte, wie Fig. 1. zeigt und um-
bindet nun diese Stelle mit einem Biischel feuchten Mooses (Fig. 2.)
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auf eine Linge von etwa 20 Centimeter. Drei Wochen spiiter, wiihrend
deren das Moos regelmiissig feucht zu erhalten ist, zeigen sich an den
Wunden Vernarbungen und junge Wurzeln, welche dann schnell das
Moos durchwachsen.

Drei Monate nach der Operation, also im Oktober, nachdem die
Wurzeln das Moos ganz und gar durchdrungen haben, wird der
Trieb mit den Friichten abge.chnitten und in Topfe, Kirbe oder an

Ort und Stelle gepflanzt, wo die Wurzeln dann in die Erde eindringen
und die Weinsticke kriftig fortwachsen. Das Mooshiischel muss ein-
oder zweimal mit neuem Moos umbunden werden.

Fir Ausstellungen von Rebsortimenten ist diese Methode von
sehr grossem, ja von unberechenbarem Werth; aber auch der
Gartenfreund  wird sich freuen, sein Zimmer oder die Tafel mit
80 erhaltenen fruchttragenden Traubenstocken schmiicken zu kinnen.

L.

Pomolog, Monatshefte. Heft 1. 1877. 2
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Die Obsternte in und bei Reutlingen,
besonders im Muttergarten des Pomologischen Instituts, 1876.

Der hohe Preis des Mostobstes (1 Centr. 7—9 Mark, gestern,
am 12. October, sogar 10 Mark) hat diejenigen Obstziichter, welche
sich eines guten Obstertrages erfrenen konnten, in der That zn
glicklichen Leuten gemacht. Wiirttembergs wiirmere Gegenden
haben dieses Jahr lange nicht des Obstsegens sich zu erfreuen, wie
die kiltern und hoher gelegenen Theile des Landes. Wir konnen
sagen, dass eigentlich erst bei Lagen von 1200 Fuss 4. M. die Obst-
biume Ertrag gaben.

Wir wissen, dass in Folge des Aufthauens grosser Schnee- und
Eismassen im Norden Deutsehlands und in Russland eine Menge
Wirme gebunden wird und daher fast jahrlich kalte Luftstrémungen
bis zo uns dringen und der NO- und ONO-Wind es ist, der auch
zu jener Zeit gewdhnlich noch betriichtliche Temperaturerniedrigungen
bringt, die je spiter sie kommen, um so gefilulicher sind. Dies war
in diesem Jahre fast gerade so der Fall, wie 1866. Damals trat
am 24. Mai, hener am 20. Mai noch ein Frost von 3—4° ein und
wirkte natiirlich hochst nachtheilig, -da die Vegetation doch schon
sehr vorgeriickt war.

In beiden Jahren erfroren die angesetzten jungen Friichte der
Aepfel und Birnen, indem im Innern der Frucht, wenn auch von
aussen die Frucht gesund und unverletzt erschien, sieh braune Punkte
zeigten (beim Querschnitt) die spiter schwarz wurden, worauf dann
die Frueht abfiel. Diese Erscheinung trat in den beiden Jahren
1866 und 1876 in ganz gleicher Weise auf, woher es denn auch
kam, dass in beiden Jahren es so gut wie keine Birnen, 1866 auch
fast keine Aepfel gab. Die Aepfel, welehe bereits angesetzt hatten,
wurden zwar nicht so stark betroffen, fielen aber doch auch meistens
ab und nur jere Sorten, welche am 20. Mai, in Folge des spiiten
Eintrittes ihres Triebes, noch ruhten, lieferten reiche Er-
trige. Dies war 1876 noch auffallender als 1866, weil damals auch
die spitblihenden Sorten doch schon viel weiter voran waren, als
1876.  Wir cultiviven hier eine Apfelsorte, welche stets erst in den
letzten Maitagen oder Anfang Juni bliht und diese Sorte irigt un-
ausgesetzt und lieferte auch heuer wieder einen reichen Krtrag,
trotzdem der Baum an einem nordwestlichen Abhange steht. Dies ist
der Spiatblihende Taffetapfel, ein leidlicher Tischapfel, aber
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ein ganz vorziiglicher Weinapfel. Das Getrink, was er gibt,
ist in jeder Hinsicht vortrefflich.

Einen Hauptertrag von Ohbst liefert dieses Jahr in Wirttemberg
der Luikenapfelbaum, die populirste und am meisten verbreitete
Obstsorte Schwabens. Ks war eine wahre Pracht, die etwa 150
Luikenbiume auf dem Baumgut des Pomelogischen Instituts zu
sehen, wie sie voll hingen mit den schénsten rothgestreiften Aepfeln.

Diese spitblihende Sorte hat den grissten Werth fir den
Landmann und besonders fir Gemeindepflanzungen. Es dauert frei-
fich 20—R24 Jahre, bis der Baum ordentlich triigt, dann sher tragt
er auch reichlich und zwar gewohnlich 1 Jahr ums andere und ist
daher ein sebr eintriiglicher Obstbaum. Da der Baum spit bliht,
80 war er hener noch villig im schlafenden Zustande, da die vor-
hergegangene niedrige Witterung den Trieb nicht geweckt hatte.
Dasselbe fand statt bei dem Braunen Matapfel, der sowohl hier
avie an der Bergstrasse reiche Ertriige lieferte. Von beiden Biumen
sagt man, dass sie wegen ihrer breiten Kronenbildung und dem
Herabneigen ihrer Aeste sich nicht gut zur Strassenbepflanzung
eignen.

Als vor etwa 10 Tagen eine grossere Anzahl Baumwiirter aus
dem Bezirke von Boblingen hier einen Besuch machten, fithrte ich
sie auf unser Baumgut und zeigte ihnen hier, wie durch einen
richtigen Kronensehnitt aueh Biume mit gespreizten odeyr
hiingenden Kronenzweigen doch zu einer hoehgehenden schénen Kugel-
form herangezogen werden konnen und alle versicherien, sie hiitten
noch nie soleche so in die Hohe gezogene Kronen von Luikenapfel-
biumen bei zugleich so reicher Tragbarkeit gesehen. .

Die Sorten, welche im liiesigen Muttergarten in diesem Jahre
gut und ziemlich gut trugen. will jeh hier namhaft machen; es kann
freilich nur von Aepfeln die Rede sein, da Birnen fast ginzlich
fehlen und¢ wenn da und dert einige Friichte hiingen, so ist dies
" einem zufilligen Schutz oder der Entwicklung von Nachblithen zu
anken.

Die unten hier aufgefihrten Sorten lieferten 1876 guate oder dech
mittelgute Ertrige, ausserdem noch eine Anzahl nur einzelne Friichte;
allein letztere sind nicht mit aufgefiihrt; es sind alles dies spiit-
oder Iange fortbliithende Sorten; von letzteren setzt entweder
die Spiit- oder die Friihbliithe an; dies gilt-besonders von Champagner-
Reinette und Pariser Rambour-Reinette.
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~ Aus solchen Erfahrungen resultirt der hohe Werth der Pomolo-
gischen Gérten, indem hier constatirt wird, welehe Obstsorten die in
misslichen Verhaltnissen fruchtbarsten sind und dies ist ja doch eine
der wichtigsten Ricksichten, welehe uns bei der Auswahl von Obst-

biumen besonders an Strassen und auf Baumickern leiten miissen.

Die gesperrt gedruckten Sorten trugen ganz besonders reichlich.

a} Reichlich trﬁgen in diesem Herbst: 8.%) Marienwerder
Gulderling. 28. Winter Postoph. 39. Gelber Winter Carthduser.
43. Kienle's Apfel. 66. Goldgelbe Sommer-Reinette. 78. Cham-
pagner Reinette 82 Canada-Reinette (Paviser Rambour R.}
1. G aesdonker R.(ebenso deridentische Rothbackige Winterpepping).
123. Boikenapfel. 142. Parkers Pepping. 147. Kéniglicher

"Lurzstiel. 149, GrosseCasseler Reinette. 160. Luikenapfel.
163. Brauner Winter-Apfel. 167. Brauner Matapfel. 171. Grosser
Bohnapfel. 186. Kleiner Langstiel. 198. Spiatblihender
Taffetapfel. 201. Rother Winter-Taubenapfel. 259. Wellington.
265. Hawthornden-Apfel. 268. London-Pepping. 272. Alfreston.
290. Schwarzschillernder Kehlapfel 816. Cusseis Apfel.
320. Schickenapfel. 828. Rother Jungfernapfel. 336. Gestreifter
Api. 879. Credes Taubenapfel. 484. Lueas Taubenapfel. 487.
Clochards Reine tte.

b) Mittelgut tragende Obstsorten waren: 7. Schiller’s Rosenapfel.
15. Gestroifter Herbst-Calvill. 26, Landsberger Reinette. 35. Zimmt-
artiger Kronenapfel. 53. Mayers Taubenapfel. 95. Alter Nonpareil.
120. Bodickers Liebling. 121.-Carmeliter Reinette. 125. Geflammter
Cardinal, 134. Carpentin. 154. Winter Goldparméne. 169. Rother
Oster-Calvill. 170. Gestreifier Winter-Calvill. 173. Konigin Louisen-
apfol. 182, Gubener Waraschke, 188. Purpurrother Cousinot. 204.
Erzherzog Johann. 232. Adenaws Reinette. 260. Cornwalliser Ge-
wiirz-Apfel. 261. Hausmittterchen. 264. Northern Grinling. 297.
Rheinischer Borsdorfer, 805. Franzosischer Prinzessin-Apfel. 347.
Rheinisches Carminettchen. 875. Schiebelers Taubenapfel. 409. Thouins
Reinette. 417. Sisser von Angers. 437. Wageners Apfel. 442.
Smiths Cyderapfol. 443. Roxbury Russet, 447. Gelber Edelapfel.

Dr. E. Lueas.

*#) Die vorgesetzten No. sind die des hiesigen Muttergartens.

.
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Neue Gieaskanne. : S

EKine #usserst zweckmissige neue Giesskanne kaufte der Unter-
veichnete im vorigen Jahre von Herrn Piper aus Moers bei Trier.
der sie bei der Gartenbauausstellung in C6ln nebst einer sehr reichen
Collection Pumpen u.s. w, und Karren und Geriithen aller A1t aus-
gestellf hatte,

Wir geben hier die Abb. in 1/, der natiul. Grosse.

Die Giesskanne ist aus stark verzinktem Kisenblech, hat die
neuere und jetzt fast allgemein bevorzugte ovale Form, ein sehr
langes Rohr und zum Ausgiessen ein Messingplittchen, welehes vor
dem Rohr vorne in die Hohe steht. Hierdurch wird der Wasserstrahl

zu einer breiten, dinnen und feinen Wasserfliche und wird so auf
das Beet gegossen. Diese Art zu giessen ist ganz vortrefflich, be-
sonders auch fiir Obstsaatheste; das Wasser schlimmt nicht die Erde
zusammen und wird in einer so sanften und gleichformigen Weise
vertheilt, wie man es nicht besser wiinsechen kann.

Ein paar grossere Giesskannen dieser Art, die ich hier anfert:gen
liess {aus gleichem Material), kamen das Stiiek anf 11 Mark 40 Pfg.
Dieser hohere Preis rechtfertigt sich dureh die Festigkeit und Dauer

derselben. :
- Dr. E. Lueas.
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Maulwurf und Scheermaus.

Bei der am 1. Novbr. 1876 in Nagold tagenden Versammlung
yon Naturforschern*) hatte ich Gelegenheit, einige Beobachtungen
mitzutheilen, welche ich in den letzten Tagen des Oktober in Betreff
der Lebensweise zweier Thiere, iiber deren Einfluss auf die Pfianzen-
-decke nicht allein bei den Laien, sondern selbst bei vielen belesenen
und wissenschaftlich gebildeten Naturforschern vielfache Unklarheit
noch herrseht, gemacht hatte; dher den Lebenslauf des Maul-
wurf und der Scheermaus. Ieh wihlte dies Thema. wohl
wissend, dass es ein uraltes Thema sei, woritber schon viel gestritten
worden, haite aber keine Ahnung davon, wie reich die Literatur
an Abhandlungen und andern Kundgebungen inshesondere fiber die
Biologie des Maulwurfs bereits sei. Herr Dr. K. Lueas aus Reut-
lingen, welcher der Versammlung beiwohnte, veranlasste mich, Einiges
dariiber zu Papier zu bringen, und Herr Universititsgirtner Hoeh-
stetter aus Tibingen hatte die Giite, mich bei meinem zur Ergin-
gung meiner Notizen néthigen Quellenstudium mit schiitzbarem
Material aus Gartenzeitungen zu unterstitzen, sowie auch eigene
Beobachtungen, welche wesentlich mit den meinigen ibereinstimmten,
mitzutheilen. ‘

Meine Beobachtungen grinden sieh nicht allein
aufeine grosse Anzahl Ausgrabungen und Untersuchun-
gen,dieiehim Freienauf Wiesenund Feldern anstellte,
auf Sectionen, die ich an zahlreichen todten Thieren
vornahm, sondern such und namentlich auf eine Reihe von
Versuchen, die ich mit lebenden Thieren, welche ich
inmeiner Wohnung lingere Zeit entsprechend erndhrte,
vorgenommen habe. HKs gibt bekanntlich auch in Wiirttemberg:
noch manches. Stidtehen (von Dorfern nicht zu reden), wo gut
bezahlte Maulwurfsfinger angestellt sind, um dieses Lschidliche®
“Thier, Talpa europaes genannt, wegzufangen und von der Erde zu
vertilgen, und ein solches Stddtchen ist leider auch die Oberamts-
.stadt N. Hier erhalt dieser stidtische Beamte fur die der Land-
wirthsehaft geleisteten Dienste nicht nur eine anstiindige jaluliche

#) Es haben sich im Sehwarzwaldkreis Wiirttembergs zwei Sectionen des
wiirttembergischen naturwissenschaftlichen Vereins gebildet, eine in Calw,
die andere in Reutlingen; beide traten zu einer gemeinsehaftlichen Versamm-
lung in Nagold zusammen, ) L,

-
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Besoldung aus der Gemeindekasse, sondern er hat anch das Reecht,
fir jeden Maulwurf, den er ablieforn kann, von dem Besitzer des
Feldstiicks, auf dem das Thierchen sein Wesen trieb, 30 Pfennig
zu erheben.

Mit diesem Manne, einem Taglohner -von einiger Intelligenz
und Beobachtungsgabe, kam ich in letzter Zeit in haufigen Verkehr,
und natiitlich filhrte uns unser Gesprich hiufig genug auf das alte
Thema, ob der Maulwurf einniizliches oderschidliches
Thier sei. Da waren wir denn selbstverstindlich sehr verschie-
dener Ansicht, und jeder suchte die seinige gut zu vertheidigen durch
iiberzeugende, bald biologische, bald sogar anatomische oder physio-
logische Beweise und Beobachtungen. Der gute Mann versicherte
mich nebenbei, dass er, seit er diesen Beruf treibe, dem schon sein
Vater mit Erfolg obgelegen, die Taglohnerarbeit lingst aufgegeben
habe, da er mit seinem neuen Amt oftmals taglich 4 bis 6 Mark
ohne alle Anstrengung verdiene, was ich auch gerne glanbte, da
ieh es dfters bei gemeinsamen Wanderungen personlich zu beobach-
ten Gelegenheit hatte. Ich selbst war meiner Sache gewiss, wenn
ich den Maulwurf auf's Wirmste in Schutz zu nehmen suchte,
denn gar manche Secirung hatte mich zu der klaren Ueberzeugung
gebracht, welcher Thierklasse die Tulpa angehore, auch prangen in
meiner Schidelsammlung die zierlichen Schidelehen mit dem reizen-
den Gehiss dieser Thiere neben dem der Spitzmfuse und dem aller-
zierlichsten der Fledermaus, als kleine Zeugen der Zusammengehorig-
keit dieser Thiere, scharf contrastivend mit den Schideln der Mzuse
und anderer Nager.

Eines Tages erschien der Mann bei mir freudestrahlend, nm
mir nun den unwiderlegbaren Beweis zu liefern fiir die Schddhchkeit
des Maulwurfs. Er haite sich die Mithe gegeben, eine Anzahl dieser
Thiere zu 6ffnen, und hatte in" dem Magen und Gedirm derselben
eine grosse Zahl ,Wiirzelchen® gefunden. Dagegen war Nichts
einzuwenden, fanden sich Wiirzelchen im Magen, so musste der
Maulwurf sie gefressen haben, der Vegetarianer war somit erwiesen,

Und wirkliche, leibhaflige ,Wiirzelchen* lagen da im Magen
in dichfem Kniuel, schwimmend in einer trilben Magenflissigkeit.
Etwas verdichtig freilick sahen die Wiitzelehen aus, besonders mit
der Loupe betrachtet.

Als ich sie vollends herausnahm, und in warmes Wasser brachte,
da fingen die ,Winzelchen“ an zu ,wuseln“; sie erwiesen sich als
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hithsche Eingeweidewiirmer, die im Magen des todfen Thieres
der zur Bewegung nithigen Wirme entbehrten, wnd erstarrt anzu-
sshen waren, wie feine, zarte Wurzelfasern.

Aber noch eine andere Neuigkeit brachte der Mann mit. Er
theilte mir mit, dass er seit einiger Zeit in den Bauten der Maul-
wiitfe stets zwei Individuen antreffe, den minnlichen, schwarzen
Maulwurf mit einem Schweinsriissel, und den weiblichen
grauen mit einem runden dicken Kopf. Der minnliche
(der schwarze), sagte er, verfolge den grauen weiblichen, und wenn
er ihn erwische, so fresse er ihn auf (vor lauter Liebe); aber im
Fruhjahr allemal paaren sich diese zwei ,Ehegatten“!? Folgenden
Tags brachte er mir Individuen beider Art aus einem Bau mit, und
ich erkannte sofort die beiden Thiere als Talpa europaea, den
schwarzen Maulwurf und Hypudaeus terrestris, die
Scheermaus.  — Eine Reihe von Untersuchungen der Baue und
Beobachtungen an den Thieren selbst bestitigten mir nun Folgendes:

1} Der Maulwurf, Talpa europaea. jenes wohlbekannte
Thier von der Grosse einer Ratte, mit glinzend schwarzem, auch
wohl blauem oder gelbem Pelz, das einzige Siugethier, dessen Haare
metallisch glinzen, und die von dem feuchtesten Boden, durch den
sich das Thier stets durcharbeitet, kaum je beschmutzt zu werden
scheinen, besitzt einen schweinsihnlichen Riissel, winzige im Pelz
versteckte Aeuglein, 2 gewalfige, handartige Vorderfisse und
einen kurzen Schwanz. Es ist ohne allen Zweifel ein fleisch-
fressendes Baubthier, wird daher mit Recht in den Lehrbiichern
am Schluss der Raubthiere aufgefihrt. Wie die Iledermaus von
aHen Thieren dieser Klasse sich unterseheidet durch ihren aussehliess-
lichen Aufenthalt in der Luft hoch iber der Erde, so unter-
scheidet sich der Maulwur{ als niederstes aller Raubthiere, vor allem
durch seine jn jeder Hinsicht eigenthiimliche Lebensweise ausschliess-
lich unter der Erde. ‘

Schon das alte unibertreffliche zoologische Werk von Gessner
bemerkt uber ihn: dass der ,Msulwurf nicht, wie viele thun, zu®
»den Miusen zu zihlen sei, dieweil soléh Thier ganz kein ander®
»Oemeinschaft mit denselben hat, denn die Grosse; alle Miuse,
»haben die vorderen Zine lang uad krumm, anderst denn der ,Mul-“
»wurf® seine Zahne hat, welche seind gleich wie die der Spitzmaus;“
»auch hat er ein. scharpff Gehor; aus der Ursach soll er auch die®
»Wirmer, die in dem Erdreich kriechen, erhoren! Kein Thier ist,“
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»0433 Blut habe, und lebendige Junge gebire, das allezeit unter dem*
»Erdreich lebe, denn der Mullwurf. Ferner: die Mullwiufe graben“
nihre Locher viel tiefer unter die Erde, denn die wilden Miuse;*“
~mogen durch solech Zeichen von einander erkannt werden ete. ete.“
Diese vor mehr als 800 Jahren gemachten Beobachtungen
bestiitigen sich heute noch, und beschimen manche oberflichliche
Beobachtung neuer Zoologen durch ihre Griindlichkeit. Freilich ist
der Maulwuf in ganz hesonderem Sinne ein Fleischfresser; er liobt
die fleischartigen Theile von Insekten, Mollusken, Wirmern eie.
ebenso sehr oder noch mehr als das Fleisch hoherer Thiere; und
wer Lust dazu hat, kann leichi mit seinen zierlichen, nadelspitzigen
Zihnehen Bekanntsehaft machen, wenn er ihm mit dem Fieger za
nazhe kommt. Im Nu sehnappt das bissige Thier mit einer blitz-
schnellen Bewegung der Schnauze nach der Hand, die ihn veizt oder
erhaschen will, und hat ihr eine empfindliche Wunde beigebracht.
Ueber die Nahrung des Maulwurfs konnte man noch in den
letzten Jahren die widersprechendsten Behauptungen lesen in einem
der beliebtesten Gartenzeitungen, inshesondere iiber die Frage: frisst
der Maulwurf Engerlinge oder nicht? Der eine leugnet es
mit aller Bestimmtheit, und der andere weiss es ganz gewiss, und
beide berufen sich auf genaue Beobachtungen und Versuche! Allein
von beiden wurden bei diesen Versuchen Ungenauigkeiten oder gar
grobe Fehler gemacht. Der eine meint dem Maulwurf Engerlinge
(Maikaferlarven) vorgesetzt zu haben, wihrend es Larven anderer
Kaferarten waren; der andere stellt seine Versuche an mit dem
freiheitsliebenden Thiere in einer engen Kiste oder Giesskanne ete.,
statt im freien Lande, und beide konnen somit keine richtigen Re-
sultate bekommen. So viel freilich kann auch in einem noch so
engen und fiir das Thierchen unbehaglichen Ranm erwiesen werden,
dass dasselbe sehr viel und sehr vielerlei zu sich nimmt, dass es
unter Umsténden alle Arten Sehnecken, Larven von Insekten,
Raupen und Schmetterlinge, Kidechsen, Friosche, selbst
Nattern, Ratten und Mause, ja selbst sein eigen Fleiseh
und Blut, und nothigenfalls Wurst und Braten frisst, wenn es
ihm vorgesetzt wird; aber daraus, dass es in einem. soleh ongen
Behiiliniss, bald dies, bald das verschmiiht, dairf keinerlei Schluss
gezogen werden auf die Geschmaeksrichtung der ganzen Art, resp,
auf seinen Nufzen, den es in freiem Zustande zu stiften fihig oder
unfihig ist. Um daritber sich klar zu werden, ist absolut néthig,
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das Thier in seiner Freiheit zu beobachten, und zwar
recht genan und vielseitig zu heobachten!

Sehen wir uns daher sein Territorium zuerst etwas niiher an,
50 haben wir vor Allem zu unterscheiden zwischen den Giingen und
Bauten, die der Maulwurf selbst bereitet hat, und denen, die er
nur beniitzt, nachdem sie ein ganz anderes Thier ange-
legt hat. Gar viele Unklarheiten und Widerspriiche in der Beur-
theilung der Frage, ob der Maulwurf niitzlich oder schidlich sei,
beruhen auf der Unkenniniss der wahren Urheberschaft dieser unter-
irdischen Grabarbeiten. Wer sich dariiber klar geworden ist, wie
weit das selbstgegebene Gebiet des Maulwurfs geht, dem steht es
fest, dass der Maulwurf entschieden niemals Wurzeln frisst. Tansende
von -Versuchen constatiren ja unwiderleglich, dass der Maulwurf
lieber Hunger stirbt, als dass er sich vegetabiler Nahrung bedient,
vielmehr seine Nahrung ausschliesslich aus dem Thierreich wihlt,
sondern dass er tberhaupt mit Wuizeln und vegetabilischen Stoffen,
insbesondere auch wenn sie ihm hinderlich in den Weg kommen,
nur mittelst seiner muskulosen, gewaltigen, schaufelartigen Vorder-
fisse, die ganz ausserordentlich starke Grabwerkzeuge fir ihn sind,
niemals aber mit dem Gebiss in unmittelbare Beriihrung kommt,
Erstlich liegen die vom Maulwwf selbsigegrabenen Bauten und
Génge allermindestens 1 bis 3 Fuss tief unter der Ober-
fliche, so dass er beim Graben viel seltener aut Wurzeln stosst,
als man vielfach glaubt. Er vermeidet sogar geflissentlich, sein
Jagdgebiet da auszudehnen, wo Wurzelwerk im Wege ist, wesshalb
er in Wildern viel seltener angetroffen wird, als auf Wiesen und
Ackerfeld. Stosst er auf eine dickere Wurzel, die er mit den starken
Vorderfissen nicht auf die Seite zu schaffen vermag, so umgeht er
sie in einem kleinen Bogen. - Seine hochst feinen, nadelspitzigen
Zahnchen, die kaum stark genug sind, z#here Fleischfasern zu zer-
reissen (wesshalb er bei hioheren Thieren stets zuerst die diinnsten
Hautschichten durchbeisst und dann die Eingeweide und zarteren
Fleischtheile verzehrt) sind noch weit weniger im Stand, selbst sehr
feine Holztheile zu trennen.

Wichtig ist ferner, die Form und Art der Ginge in’s
Auge zu fassen, welche fir den Maulwurf gleichfalls charakte-
.ristisch sind. Fa.st simmtliche Rohren, insbesondere aber die zuwei-
len 30--40 Meter langen Laufiohren .oder Hauptginge sind ausser-
ordentlich piinktlich ausgearbeitet, die Seitenwandungen. meist glatt
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angedriickt und im Querschuitt fast kreisrund, und ziemlich gerfiumiger
als die Ginge der Seheermaus. Daher kann sich der Maulwuif
auch nur durch seine eigenen Rohren schnell genug hinbewegen,
withrend er hiiufig, wenn er von Hunger getrieben, in die Hohlen
anderer Thiere gerith, langsamer vorwirts kommt, und so .darin
leicht gefangen wird, was denn meist die Meinung hervorruft, es
seien solche hoher liegende Ginge gleiehfalls von ihm gegraben
worden, und demnach der dadurch angerichtete Schaden auf seine
Rechnung zu schreiben. Kommt er jagend auf diese Weise auf ein
fremdes (tebiet, so ist seine Anwesenheit hier ven grossem Nutzen
fir die Landwirthschaft, denn hier vertilgt er nicht nur alles schiid-
liche Gethier, das ihm begegnet, sondern selbst die Besitzer, resp.
Verfertiger dieser meist durch Wurzeln hindurchgenagten Giinge;
Miuse und Scheermiuse werden ein Opfer seines Appetits,
Xin von mir lingere Zeit im Zimmer gehegtes Thier, welches tiglich
reichlich mit aller Art Insekten gefiittert wurde, ptlegte fast jede
Naeht noch dazu 1 bhis 2 stattliche Miuse sich zu erjagen, die von
ihm bis auf die Knochen sauber abgenagt wurden, und als Skelett
4m andern Morgen sich vorfanden.

Ueberaus interessant und mit keinem andern Bau zu verwech-
seln ist der Hauptbau, die eigentliche Wohnkammer des
Maulwurfs: sie ist mit eben so viel Kunst als Vorsicht angelegt.

Sehr hiufig in gesehiitzter Lage, tief unter grossen Baumwur-
zoln oder auch unter einem Gemiuner, mindestens 60 Centimeter und
mehr unter der Oberfliche, befindet sich die ziemlich gerdumige,
wohl ausgearbeitete Hohle mit glatt angedrickten Winden, und fast
immer mit Heu, Gras, Moos oder Blittern wohl ausgepolster, nahezu
kugelformig, und mindestens 10 Ctm. weit. (Fig. 1 a und b.)
Vorn hinaus fithren 3—8 Verbindungsrohren strahlenformig nach

Fig. 1 a. Bau des Maulwurfs im Durchschnitt.

oben, und miinden in eine kreisformige Rohre, welche etwa 1 Fuss
tief unter dem Boden sich befindet, und von welcher aus wieder
andere Verbindungskanile gleichfalls strahlenformig in die Tiefe
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fithren, und in eine zweite grossere, die Wohnkammer umgebende,
ringformige Rohre miinden. Von diesem zweiten Kurs aus laufen
strahlenformige Laufrohren fast wagrecht in allen Richtungen nach
aussen, die unter sich dureh Quer- und Kreazginge verbunden sind,
aber aus allen fiihren mehr oder
weniger bogenformig gewundene
Ginge nach einem Hauptgang,
der auf die verschiedenen Jagd-
reviere hinfihrt. Endlich befin-
det sich am Grunde der Wohn-
kammer eine Art Fallrohre (1 a),
deren Mindung meist mit rei-
chem Material verstopft ist. Diese
Fallrohre fithrt zunichst nach
unten in schieter Richtung und
verliuft sodann in einem Bogen wieder aufwirts, und mindef zuletzt
in eine entfernter liegende Laufrdhre, so dass das Thier, wenn ihm
auf seinem Lagerplatz Gefahr naht, rasch unter dem Graspolster
hin durch die Fallrohre nach einem entfernter liegenden Theil des
Rohrensystems entschliipfen kann. Angedeutet ist dieser Haupthau
hie und da durch einen auffallend grossen gewdlbten Erd-
haufen von mindestens 70 Ctm. Durchmesser.
(Sehlass folgt.)Y, £

Fig. 1 b.
Bau des Maulwurfs im Querschnitt.

Bericht iiber die Arbeiten des Comité’s
fir den Obstbau fir das Jahr 1875,
Von Michelin, Seccretiir des Comité's.
(Fortsetzung von S. 303 des Juhrgangs 1876.)

Fiir das Aufbewahren der Weintrauben giebt es sehr verschicdene
Verfahrungsarten; es erwachsen hierdurch den Ziichtern grosse Vor-
theile. Es scheint mir gerathen, auch das Mittel kennen zu Yehren,
wodurch es Herrn Bonnel gelungen, uns in einer schon weit. vor-
geriickten Jahreszeit Trauben von bestem Geschmack und schcmstem
Aussehen zu erhalten.

Die Trauben am Gelande werden stark ausgebeert und ein wenig
im Schutz der Blatter gelassen, so dass sie zwar gut gelb werden,
aber weder von den Sonnenstrahlen verbremmen, noch sich zu sehr
farben.  Sie werden ap einem schonen Tage gepflickt upd in einem
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Gewichshause auf einer Stellage ausgebreitet. Nachdem sie dort
etwa 24 Stunden abgetrocknet, bringt man sie in eine Kammer,
welche in ihrer ganzen Hohe mit galvanisirten Eisendrihten durch-
zogen ist. An diese hangt man die Trauben, den Kopf nach unten,
mittelst kleinen, eisernen Hiakchen. Die Kammer ist trocken; die
Friichte sind daselbst vor Luft und Lickt geschiitzt; die Beeren halten
sich hier lange Zeit sehr gesund, ohne einzuschrumpfen, und zuletzt
schrumpfen sie nur wenig ein. Wean der Kamm trocken wird, so
befinden sich die Beeren vielleicht in giinstigeren Verbaltnissen als
diejenigen, welche an in Glisern mit Wasser stehenden Zweigen ge-
bliehen sind; einige Proben lassen uns das mindestens glauben.

Die Reverchon Herzkirsche, eine noch wenig bekannte Kirsche,
wurde empfehlenswerth gefunden. Ebenso die am 8. Juli prisentirte
oft Mayduke genannte, aber Archiduke heissende Kirsche, Die Friichte
sind schon, rund, mit dinnem, mittellangem Stiel, durchscheinendem
Fleisch, hellvoth, bei vollkommener Reife dunkler werdend.

Zu erwihnen ist noch eine in diesem Jahre wiederholte Beobach-
tung, dass die Kirschen Belle de Sceaux, Archiduke und andere
derselben Art nur wirklich thre volle Gite erlangen, wenn man sie
am Baum dunkelroth hat werden lassen. —

Nachdem das Comité am 8. Juli 1874 die Pfirsche Early Be-
atrix (Rivers) gepriift hatte, erhielt es am 9. Juli 1875 wieder
solche von Herrn Chevalier zu Montreuil, die ebenfalls schon ge-
niigend reif waren. Herr Chevalier glaubt, diese friihe Reife theil-
weise den schwarzen Cartons, welche er an die Mauer hinter dem
Spalier heftete, zu verdanken, und dass er, wie ers zu thun pflegt,
die Fruchtzweige spaltet oder halb einknickt.

Kann das Comité auch erst nach wiederholten Versuchen iiber
dieses Verfahren ein Urtheil fallen, so liegt doch eine neue Gelegenheit
vor, das friihzeitige Reifen der von Herrn Rivers gewonnenen Zich-
- tungen zu beartheilen, 7

Hier sei auch der Précoce de Hale, eine amerikanische Va-
rietdt von guter Qualitat gedacht, welche am 22. Juli gekostet wurde,
Sie hat weisses feines, schmelzendes, saftreiches, ziemlich gezuckertes
Fleisch. Die Pfirsche Précoce de Hale trigt regelmissig und ist
zu Hochstaimmen geeignet. Ebenso muss die Nectarine de Fe-
ligny, welche Lepére als die beste Nectarine empfahl, erwihnt
werden, da sie gross, reich colorirt, von gutem Geschmack ist und
nicht zu weichfleischig wird. Sie reprodueirt sich aus den Steinen
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und ist in Belgien, wo man sie hochstammig kultivirt, sehr verbreitet.
— Die schone Birne Lebrun, Samling des Herrn Denis Guéniot
zu Troyes, die bei jhrem ersten Auftreten, vor mehreren Jahren,
vorlag, ist anfangs September d. J. wieder vorgelegt worden und
wurde, Dank ihrer frihen Reife, ihres guten Geschmacks und ihrer
Grosse, durch welche sie den grossfriichtigen zugesellt werden muss,
willkommen geheissen.

Unter den vielen Birnen, die gekostet wurden, eitire ich vor-
zugsweise Marie Benoist, gross, gut im Winter zu essen; Beurré
Perrault, Royale Vendée, Fortunée-Boisselot, gute
Winterbirneu; die Birnen Royale toujours, Mathilde de Mont-
germont und Duchesse de Gerolstein, St. Golain zu ver-
schiedenen Zeiten im Herbst reifend, endlich die sehr schone gute
frihe ,de I'Assomption* (die von Herrn Ruillé de Beauchamp
und nicht Herrn des Nouhes geziichtet ist, wie wir 1875 irrthimlich
schrieben}.

Nachdem Herr Michelin noch siber verschiedene Pflaumen, Feigen
berichtet, welche Herr Ferd. Jamin geliefert, bietet der sehr ausfiihr-
liche Nachweis, dass der amerikanische Linneous Pippin der
Yellow Belle-fleur ist, ihm Gelegenheit, auf die verschiedenen
Ursachen hinzudeuten, welche die richtige Kenntniss der Friichte er-
schweren. Die vielen aus Samen erbaltenen Sorten, die vielen fremden
Einfihrungen, der Einfluss des Climas und Bodens, alles dies erschwert
es dem Pomologen, sich auf dem Laufenden zu erhalten. Desshalb
ist’s wohl anzuerkennen, dass so Viele von ihren Friichten zur Prii-
fung zum Beschreiben und zum Vergleich geschickt. Ueber alle sei
in den Sitzungen, die dadurch besonders anziehend geworden, be-
richtet und dafiir 42 Preise ausgegeben.

Ausserdem erstreckte sich die Thatigkeit dieses Comités auch
noch auf den Besuch verschiedener Giarten, sei es um diese
selbst einer genauen Prifung zu unterziehen, sei es um irgend welche
neue, der Untersuchung werth scheinende Culturarten an Ort und
Stelle zu studiren. Ueber die Resultate wurde sorgfaltig in den
Sitzungen berichtet und die Berichte selbst in dem Journal der
Gartenbaugesellschaft zur weiteren nutzbringenden Verbreitung nieder-
gelegt. — Einige Herren wurden auch zur Theilnahme an der Bericht-
Erstattung tber die grosse internationale Ausstellung und die 17te
Session der Société pomologique de France in Gent designirt -und
haben ihre Aufgaben gut gelost. .
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Von den neuen Friichten, die vorgelegen, hat Herr Michelin
berichtet; er nennt hier nur die folgenden als seiner Meinung nach
von unbestreitbarem Werthe: die Winterbirnen Président Drouand
von Louis Leroy in Angers; eine Birne Gabriele de Belleville,
Simling des Herrn Colette; la Royale toujours, Mathilde de
Montgermont, Dr. Merren von Herrn E. des Nauhes;: eadlich
eine Pfirsche, welehe Herr de la Rouvrage nach dem giinstigen Ur-
theil unseres Comités Royale d'Orbec genannt hat.

Schliesslich wird noch die Sammlung kiinstlicher Friichte erwihnt
und bedauert, dass dieselbe aus Mangel an Platz nicht habe erweitert
werden konnen. Herr M. hofft, dass die Nothwendigkeit einer Or-
ganisation vom Copseil d’Administration anerkannt werde.

Aus allem diesem gsht bervor, dass dieses Comité fiir den Obst-
ban seine Aufgaben mit Liebe, Umsicht und emsigem Fleisse zu
ldsen sucht, wesshalb wir ihm auch ferner gute Erfolge wiinschen.

H. Ortgies.

Literatur.

Bibliothek des wissenschaftlichen Gartenbaues. I Dic Theorie des
Gartenbaues von Garteninspektor Max Kolb in Minchen. Stuttgart,
Verlag von Eugen Ulmer.

Wir kénnen nicht umhin, trotzdem uns erst 20 Bogen des etwa 25—26 Bogen
umfassenden Werkes vorliegen, auf dasselbe als ein fiir jeden Kunstgirtner und
Pomologen #usserst wichtiges Werk hinzudeuten. So wie seiner Zeit der eng-
lische Gartenbau durch Lindleys Theorie of Gardening einen michtigen Auf-
schwung erhielt, so zweifeln wir nicht, dass diese vorliegende Schrift eines
80 tlichtigen und in Theorie wie Praxis des Gartenbaues so durchaus erfahrenen
Mannes wie Kolb, auch auf die Hebung des deutschen Gartenbaues von michii-
gem Einfluss sein werde,

Ganz richtig sagt Kolb in der Einleitung (p. 1): ,Die tiiglichen Erschei-
nungen, welche der beobachtende Gériner bei den Lebens-Verhiltnissen der
Pflanze im Freien und noch mehr in den hiefiir reservirten Réumen wahrzu-
nehmen Gelegenheit hat, werden ihm beweisen, dass er bei den einfachsten
und gewdhnlichsten Arbeiten unbehilflich dasteht, wenn er sich nieht mit den
Gesetzen des Pflanzenlebens, dasheisst mitder Theorie der Girt
nerei vertraut macht. Wie ein Landwirth ohne Theorie kein rationeller
Landwirth mehr sein kann, so kann auch der Giirtner, der sich diese Wissenschaft
nicht aneignet, kein rationeller Giriner sein, noch je werden.* Und dann auf
pag. 4: ,Wer sich mit den Gesetzen der Natur nicht vertraut
meacht, ist kein rationeller Landwirth und Gartner, er arbeitet
blind in den Tag hinein und wirdnieim Standesein, den Erfolg
seiner Unternchmungen im Voraus berechnen zu konnen Mit
dem Sprichworte ,Probiren geht, iiber Studiren* stimmen wir auch heute noch
iiberein, aber mit dem gewichiigen Unterschiede, dass wir beim Probiren
heutzutage uns auf das Sorgfiltigste mit den Fragen ,Wie und Warum®
befassen.® Dann pag. 6: ,Die Girtnerei galt eine Reihe von Jahren
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als Kunst; heute kann sie als Wissenschaft gelten; der Girtner
der keutigen Zeit soll in der Physik und Chemie, iiberhaupt in den
naturwissenschaftlichen Fichern bewandert sein, wenn esihm darum
zu thun ist, sein Fach rationell zu betreiben; denn der Beruf eines Giriners
beruht darin, dem Boden seinen Segen abzuringen und Land und Garten in
richtiger Weise zn bebauen Sehr wahr ist, was Kolb iiber das Verhiliniss
der Theorie zur Praxis des Gartenbaues pag. & sagt: ,Es gab eine Zeit und
sie liegt noch nicht so weit hinter uns, in welcher der praktische Girtner
lichelnd die Achseln gezuckt hitte, wenn Jemand die Behauptung gemacht
haben wiirde, dass der Fortschritt des Gartenbaues mit dem Fortschritte der
Naturwissenschaft innig verknéipft sei. Es ist ein erfreunliches Zeichen, dass
solche Anschauungen im Ganzen verschwunden sind, wenn gleich es zuweilen
vorkommt, dass ein praktischer Gértner den Vorwurf erhebt: die Theorie habe
ihm nicht helfen kinnen. Theorie und Praxis, Wissen und Erfahrung
sind keineswegs Gegensétze, die einander ausschliessen. Los-
gelost von einander bedeuten sie wenig; wenn sie sich aber gegenseitig
unterstiitzen und durchdringen, dann stellen sie das Vollkommenste dar.®

Mochten diesen Satz unsere girtnerischen Staats-Bildungsanstalten doeh recht
beherzigen und mehr als seither auch auf eine tiichtige praktische Ausbildang,
neben der theoretischen, fiir unsere jingere Kunstgenossen Sorge. tragen, wenn
sie ihre Aufgabe in vollem Maase erfiillen wollen!

Kolb, ein treuer, eifriger Schiiler und Hausfrennd Liebigs, nnter dessen
Augen und theilweise durch ihn selbst unter Liebigs Anleitung die wich-
tigsteri Versuche iiber die Lehre von der Absorptionsfihigkeit des Bodens wie
iiberhaupt iiber die Ernihrung der Pflanzen ausgefiihrt wurden *) war vielleicht
vor allen unseren deutschen Kunstgenossen am meisten befihigt, dieses Buch
iiber Theorie des Gartenbaues zu schreiben.

Indem wir nun dasselbe hiermit anzeigen wollen, um die Aufmerksamkeit
aller gebildeten Pomologen und Kunstgértner auf dasselbe zu lenken, theilen
wir nun die Abschnitte mit, welche in den ersten 18 Bogen abgehandelt sind.

I. Einleitung. II. Geschichte der Pflanzenernihrungslehre
— Mineraltheorie. 1II. Die Pflanze, die Zelle, das Blattgriin, die Stirke-
korner, Krystalle, Proteinstoffe, Klebermehl. Innerer Bau der Pflanzen.
Entstehung und Neubildung einerZelle. Die Pflanze und ihre dussere
Gliederung. IV. Lebensprozess der Pflanzen. Die Pflanzennshrung.
Die Planzenasche und die Ackererde. Aufnahme der Nihrstoffe. Die Stoff-
wanderung in der Pflanze. Assimilation und Stoffwechsel. Produkte der Assi-

*milation V. Einfluss des Lichtes auf das Pfianzenleben. Die Wirme und
ihre Beziehungen zum Pfianzenleben. Frost und seine Beziehung zur Vegetation.
VI. Die Vegetationskrume. Mineralische Grundlage der Ackererde.

- Ursprung der Ackererde. VII. Physikalische Eigenschaften des
Bodens. Absorption der Pflanzennahrung durch den Boden. Die Wurzel-
bildung in der Kulturpflanze. Condensation der Gase durch die Ackererde.
Die Bodenwirme. Einzelne Bemerkungen iiber minder wichtige Eigenschaften
des Bodens ete. ete.

Zahlreiche sehr gute Holzschnitte dienen zur leichieren Versténdigung
des Gesagten. )

Nach dem Schluss des Druckes werden wir auf dieses vortrefiliche Werk

nochmals zurtickkommen. Dr. Ed. L.

#) Liebig wohnte bekanntlich dicht neben dem X. botamischen Garten und eine Menge Er-
nihrungsversuche wurden unter seiner Leitung in letzterem angesteilt.

e
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Der Suislepper-Apfel aus Dorpat.
’ (Mit Abbildung.)

Unter den mir im vorvorigen Jahre zugesendeten Friichten von
Dorpat, welche ich der Gite des Hetrn Professor Dr. Schmidt ver-
dankte, war auch ein Apfel von wunderbarer Schonheit mit dem
obigen Namen, welchen Niemand kannte. Es mochte wenig schonere
Aepfel geben. Als ich dann im vorigen Jahre den Apfel wieder
von da erhielt, fiel mir plotzlieh' die Aehnlichkeit der Form und des .
Geschmacks mit dem Pfirsichrothen Roseia.pfef, welchen wir im Jahr-
gang 1874, pag. 97 naher besprochen und abgebildet haben, auf.
Es fragt sich nun, ist der Kurlindische Suislepper wirklich Pfirsich-
rother Sommerapfel, oder nur eine sehr &hnliche Varietit. Ieh wieder-
kole, dass es wenig Aepfel geben michte, die im' Colorit zarter und
schoner sind. Auch hielten sich diese Dorpater Aepfel bis Ende
September, wihrend der Pfirsichrothe Rosenapfel kaum den August
iiberdauert. Sollte ein Pomolog iber diesen prichtigen Apfel, der
zu den Gestreiften Roseniipfeln mit geschlossenem Kelch gehort und
zu den platten Sommeriipfeln zu zihlen ist, Nilieres miitheilen kitnnen,
80 wire ich sehr dankbar. ’ * Dr. Ed. Lueas.

Merkwiirdige Zeichnungen von Aepfeln.

Schon wiederholt wurden mir Aepfel gebracht, welche auf einer
Hilfte der Frueht vollkommen durnkelroth gefirbt waren,
withrend die andere Hilfte normal gefirbt, nemlich gostreift war,
Ieh hesitze mehrere derartige Friichte in Abbildungen. Ein lingst
verstorbener Arzt und Naturforscher in Esslingen wollte diese Er-
scheinung (1858) dadurch erkliren, dass die betreffende Frucht mit
dem Pollen einer andern Sorte befruchtet worden sei, und die eine
Hilfte der Frueht eeht geblicben sei, wihrend die andere den
Charakter der Sorte, von welcher der Blumenstaub gekommen, an-
genommen habe. So sollie ein halbseitig rother und halbseitig
gestreifter Luikenapfel, zur Hilfte Danziger Kantapfel und
zur Hilfie Rosenapfol sein. Allein beim Durehschneiden war die
ganze innere Frucht vollkeminen dem Luikenapfel entsprechend.
Vor 2 Jahren erhielt ich von Herrn Seminarlehrer Wiest in Ess-
lingen ebenfalls einen bei Lorch im Remsthale gewachsenen solchen

Luiken von dieser wunderbaren Firbung. — Sind bereits Unter-
snehungen iiber dieses Naturspiel angestellt und wie wird es erkliirt?
Dr..E. L.

Pomoleg. Monatshefte, Heft 2. 1877. 3
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Die Pomolegie und die Pomologen.
Jede Wissenschaft hat ihre Glzinzperiode und wieder andere Zeiten,

~ wo ihre Fortschritte in einem ruhigeren Gang und weniger bemerk-

lich sich zeigen; so auch die Pomologie. Die Zeit wo Christ,
Diel, Sickler, von Truchsess, Burehardt wirkten, darf als die
erste (Glanzperiode fir die deutsche Pomologie betrachtet werden;
nach einer kurzen ruhigeren Zeit, wirkten Liegel, Dittrich, von
Flotow, spiter Donauer, Lange wieder neu belebend, und im
Sitden Deutschlands war es Metzger besonders, der fir Pomologie
thitig war. Die Jahre der politischen Umwilzungen 1847—1852
Ubten mehr oder weniger storend und hemmend auf die Entwicklung
und Pflege der Pomologie ein. Es war dies eine so traurige Zeit,
dass unser Superintendent Oberdieck fir sein grosses Werk , Anlei-
tung zur Kenntniss und Anpflanzung des hesten Obstes fir das
nordliche Deutschland, nachdem er es 12 Buchhandlungen vergeblich
angeboten, endlich bei der 13. (Manz in Regensburg) einen Verleger fand,
aber kein Honorar fiir das 38 Bogen starke, fiir die deutsehe Obstkunde 80
ungemein wichtige Werk erhielt. Auch Liegel klagte, dass die Buch-
héindler fir pomologische Sehriften damals keine Honorare zahlen woll-
ten. — Aber bald warde es anders und zwar diirfen wir das Jahr 1855
bezeichnen als das, womit eine neue Aera fir die deutsche Pomologie
begann, Es begann dieselbe offenbar mit der Grindung der Monats-
hefte fir Pomologie und praktischen Obsthau durch -
Oberdieck und Unterzeichneten und dieses Blatt bildete ven nun an
eine geistige Vereinigung der Pomologen Deutschlands und der »
Freunde der Pomologie, wie auch der praktischen Obstziichter.

Eire Reihe von Jahren bildeten in Siiddeutschland die Versamm-
lungen der deutschen Wein- und Obstproducenten einen Zusammen-
halt, allein es nahmen die norddeutschen Pomologen an denselben
~erst yon 1846 an (als die achte Versammlung in Heilbronn stattfand) .
einigen Antheil. Die Mainzer grosse Ausstellung 1849 fiel in unginstige
Zeitverhilinisse, dagegen war die XI. dieser Versammlungen und
Ausstellungen in Carlsruhe 1853 von Bedeutung und sehr besucht,

doch auch fast nur von siiddeutschen Pomologen. '

Die damals vom Berliner Gartenbauverein auf Anregung von K.
Koeh, v. Poehhammer, Thrasnhardt und G Fintelmann
in's Leben gerufenen allgemeinen Ausstellungen von Obst, Wein und
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Gemiisen, deren erste in N aumburg 1853 stattfand, wurden bald
ru einem vortrefflichen Vereinigungspunkt a1l er deutschen Pomologen.

Die erste Ausstellung, welehe mit keiner eigentlichen Versamm-
hung und nieht mit vorher festgesetzten Programmfragen verbunden
war, zeigte einerseits den damaligen, theilweise trostlosen Zustand der
Pomologle als Wissenschaft,” indem der grossie Theil der ausgestell-
ten Sammlungen vielfach Sorten unter 3, 4 und mehr Namen ent-

" hielt, anderntheils aber auch sehr viele unnchmge Benennungen sich vor-

fanden, zeigte aber auch, dass viel Kifer und Sinn fiir pomole-
gisches Forschen gerade in jener Zeit vorhanden war.

Die Monatshefte fanden eifrige Theilnahme und v. Flotow,
Dr. Liegel, Oberforster Sehmidt, Jahn, Donauer, Lange,
v. Pochhammer, Jaeger, Pastor Koch, v. Hovarbeck,
Horlin, Fickert, Borchers und andere Pomologen waren es,
die in- Gemeinschaft mit den beiden Redacteuren hier gleich von
Anfang an ihre Erfahrungen und Beobachtungen niederlegten,

Esfolgten dann bald mehrere Ausstellungen, die die Pomologen ein-

- ander niher fihiten, so 1855 eine grosse Landesobst-Ausstellung in

Bozen, dannim gleichen Jahre die sehr bedeutende Obstausstellung in
Prag, 1857 in Gotha, (2. Versammlung deutscher Pomologen und
Obstziichter), im gleichen Jahre die grosse Wirttembergisehe Landes-
Obstausstellung in Cannstatt, eine grossere Obstausstellung in
Hildesheim, eine solche in Breslau, 1858 in Wiesbaden,

{(12. Versammlung von deutschen Wein- und Ohstproducenten) und

1860 die 3. Allgemeine Pomologische Ausstellung und Versammlung
in Berlin und im gleichen Jahre die 13. Versammlung und Aus-
stellung suddeutscher Obst- und Weinproducenten in Heidelberg,
zugleich mit der Versammlung deutscher Land- und Forstwirthe;
da war denn der Eifer fur Pomologie von neuem rege und wie ge-
sagt, mit 1855 begann ein neu erwachtes Leben in der Pomologie
und im Jahr 1858 schrieb mir auch Dr. Liegel aus Braunau: ,es ist
fir die Pomologie eine neue Aera aufgegangen, es zahlen die Buch-

‘héndler wieder Homnorsre fiir pomologische Arbeiten“, eine zwar

sonderbare aber nicht unrichtige Grundlage fir obige Behauptung.-

Mit dem Jahre 1860 trat der deutsche Pomologenverein
in's Leben und das Illustrirte Handbuch der Obstkunde,
welches unter Redaktion von Oberdieck, Jahn und mir 1859 begon-
nen hatte, schienzu den grossten Erwartungen zu berechtigen. Die
Grinde, warum es diesen nicht in jeder Beziehung gerecht wurde,
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sind mancherl‘ei; Thatsache ist leider, dass von 1200 Abonnenten,
deren sich das Handbuch bei seinem Erscheinen erfrente, kaum 250
bei seinem endlich vollendeten 8. Bande (1875) treu geblieben waren. Die
Griinde fir diese Erscheinung will ich hier nicht erdrtern. Immerhin
spricht sich aber eine Thatsachedeutlich hier aus, nemlich der gegon-
wirtige Mangel an forschenden Pomologen: Die Freunde
des Obstbaues und der Pomologie nehmen immer zu, aber die eigen t-
lichen Pomologen, die Minner, welche aus Lebensaufgabe oder als
eifrige Nebenbeschiftigung sich der Systematischen Obstkunde widmen,
welche darnach streben, eine moglichst grosse Zahl von Obstsorten
sicher kennen zu lernen, sie zu classificiren und neu aufgefundene
oder neu gewonnene Sorten richtig in das System einzureihen und
sie pomologisck richtig zu besehreiben, welche sich so weit in der
Pomologie orientiren, um unbekannte Obstsorten nach den vorhan-
denen Handbiichern (so weit diese ausreichen) zu bestimmen; die
Zahl dieser ist sehr gering und scheint immer kleiner zu
werden , je mehr wir mit neuen Obstsorten aus Belgien
und Frankreich iberschwemmt werden.

Fragen wir pun zunéichst, konnen denn unsere pomologischen
Institute und Lehranstalten hierin nicht abhelfen? da doch z. B. in
Reutlingen von 1860 bis 1877 836 Zoglinge und Hospitanten inseri-
_birt waren und die andern pomologischen Anstalten in Proskau,
Geisenheim, Klosterneuburg mogen doch aach eine grossere Zahl von
Schiilern bis jetzt herangebildet haben! Darauf ist zu antworten, dass
von jeher die eigentlichen Kunst- und Obstgiirtner sich meist nur mit
Obstbaumerziehung, Pflege und iiberhaupt mit deren Kultur beschaf-
tigen, aber ihnen fiur eigentliche pomologische Studien gar wenig Zeit
und Muse gegeben ist und ihnen auch meistens die literarischen
Hilfsmittel nicht zur Hand sind, wesshalb nur sehr wenige derselben
eigentliche Pomologen sind. Damit will ich entschieden nicht sagen,
dass diese Anstalten nicht sehr viel fir Pomologie wirken, und ich
kbnnte einzelne Namen von fritheren hiesigen Zoglingen nennen, die
sehr erfolgreich als Pomologen wirken, aber es sind doeh so wenige,
dasg ihre Zahl kaum in Betracht kommt. Auch so manche un-
serer Zoglinge, die ein ausgezeichnetes Examen in Systemkunde und
Obstkunde machen, kommen in Verhiltnisse, wo sie gar bald das
Meiste wieder vergessen, oder sie bleiben stehen und forschen nicht
weiter. .

ITeh will hier aber auch bemerken, dass die eine der oben genann-
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ten pomologischen Anstalten die Pomologie sehr geringfiigig behandelt,
indem sie in ihrem Programm sagt:¥)

nDie Arten- und Sertenkunde spielt zwar in der Pomologie
eine grosse Rolle, grisser als bei irgend einer Cullurpflanze; es wird
Jedoeh nicht in der Absicht liegen, von den Studirenden zu verlangen,
dass sie sehr viel Zeit auf diese Sortenkunde verwenden; sondern
diese wird stets nur im Hinblick auf die niitzlichen Formen vorge-
tragen werden. Das Studium der Tausende von Varietiiter, welche
uns gerade die Obstpflanzen bieten, iberlassen wir gerne den betref-
fenden Obstlieferanten, die sich die unfruchtbare Aufgabe gestellt
haben, méglichst viele Sorten mit Namen, die wieder Andere
bestreiten, bezeichnen zu konnen. In unserer Anstalt wird mehr
auf die naturwissenschafiliche Begrindung des Obstbaues, als auf
Sortenkenntnisse Riicksicht genommen werden,“

Seit den iltesten Zeiten, ja seit man von den deutschen pomo~-
logischen Forschungen reden kann, waren die tichtigsten Pomologen
immer Minner, die die Pomologie als ein angenehmes Lieblings-
studium betrachteten und fir dieses aus Passion mitunter selbst
grosse Opfer brachten. Gehen wir die Reihe bedeutender Pomeologen
durch, se finden wir Manner aus allen Stinden von wissenschaftlicher
Bildung, aber hochst selten einen Pomologen, der dem Gartenbau im
engeren Sizne angehort. Ich fithre nur von verstorbenen Pomologen an :

Diel, war Arzt, Dr. Liegel, war Apotheker, Christ, Henne,
Siekler, waren Geistliche, ebenso Schmidberger, Mayer aus
Althofen; Behrens und v. Hoverbeck waren Gutsbesitzer, Bur-
chardt war Justizrath, v. Flotow war Geheimrath, Breuer war
Lehrer, Donauer war Officier, Jahn war Apotheker, Sehmidt
von Blomberg war Oberforster, Lange in Altenburg war Schulrath,
L. M4aller aus Zillichau war Kaufmann, Dittrieh war Hofkiichen-
meister, Mischen sen. warLehrer,v. Truchsess war Gutsbesitzer,
v. Pochhammer war General, Reissich in Prag war Mediciner,
ebenso Dr. Rudelphi in Mirow, Schenkel war Apotheker, Sieben-
freud war Apotheker, Woltmann war Amtsrentmeister, Franz
war Reetor u. s. w. u. 5. w. Gegeniiber diesen kann ich nur als
Vertreter des Gartenbaues, die sich mit Pomologie beschiiftigten,
nennen Borchers, Belke, Schnittspahn, Kiegerl, also eine
verschwindend kleine Zahl.

*) Pag. 17, . 2 des Programms der k. k. Ynologiscken und pomologischen
Lehranstalt in Klosterneuburg, ‘
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Wenig anders ist das Verhaltniss bei den jetzt lebenden und
wirkenden Pomologen; auch hier sind Geistliche, Lehrer, Aerzte,
und andere Gelehrte weitaus vorherrschend. Aber leider fehlt es,
wie gesagt, iiberhaupt gegenwiirtigz sehr an forschenden Pomologen,
und trotz der pomologischen Institute miissen wir bekennen, dass,
wenn auch die Obstkultur in Giirten und auf den Feldern, an Strassen
mehr und mehr aufblitht, so doch die eigentliche Pomologie nicht
in erfrealicher Weise fortschreitet, da es an Ménnern fehlf, die sieh
ihrem Studium so ganz widmen, wie s. Z. Diel, Liegel, Truch-
sess, Sickler und besonders als Specialisten, welehe sich das
Studium einzelner Obstsorten oder Familien ganz besonders zur
Aufgabe machen, wie es z. B. v. Truchsess mit den Kircchen,
Liegel mit den Pflaumen, Burchard ¢t mit den Haselniissen that.

Allein, warum beschiftigen sich nicht ebenso Beamte und Ge-
lehrte aus den verschiedensten Berufskreisen mehr wie frither ein-
gehender mit pomologischen Studien ?

Hierauf miissen wir antworten, weil ein solches Studium bei
der enormen Zahl von Obstsorten jetzt ungleich schwerer ist, als
es frither war, da weit mehr Muse und Zeit und ein viel weiter-
gehendes Studium dazu gehort, jetzt als Pomelog etwas Ordentliches
zu leisten.

Aber kann denn hier nicht geholfen werden und wie? hat die
Pomologie ihre Bedeutung als Mutter einer yaiionellen Obstkultur denn
verloren, ist sie micht mehr so anziehend wie frither, bietet sie jeizt
weniger (teniisse und verspricht sie einem Forschergeist weniger Be-
friedigung wie frither? Alles dies ist nicht der Fall; die Pomologia
ist um so wichtiger, als sieder rationellen Gbstkultur
als Leiter und sicherer Fihrer dient, sie verdient um
somehreinesorgfiltigePflege undeineifrigesStudium,
als die Obstkultur immer mehr siehausbreitet und als
chne eine zweekmissige Auswahl der da oder dort an-
zupflanzenden Sorten diegrossten Fehler bei den Obst-
anlagen gemacht werden miissen, Fehler, welche, da
sie den Ertrag der Pflanzungen zugleich beeintrich-
tigen,vongrossemdkonomisehen Nachtheilseinmissen.

Wie ist nun aber hier abzuhelfen ? — Ich glaube durch folgende drei
Mittel. Das erste besteht in vermehrten Anlagen pomo-
logischer G#rten. Ieh meine nicht Vermehrung der Baum-
sehulen, sondern Anlagen von Muttergéirten in Pyramiden, Halb-
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oder Hochstimmen mit richtig berannten Sorten und zwar in gebiriger
Ausdehnung, so dass von allen Obstsorten ein grosseres Sortiment
angepflanzi ist. Solehe Muttergirten liefern dann richtig benannte
Friiehte zu Ausstellungen, Edelreiser zur Vertheilung und gewihren
ungemein grosse und viele Geniisse. Grossere Landwirthschaftliche
wie Gartenbauvereine sollten womiglich solche pomologische Garten
anlegen, zumal deven Pflege dureh jhren Krtrag meistens reichlich
gedeckt wird. Dass hiezu auch die sogen. Sortenbiume gehoren,
wenn man auf beschrinkiem Raum wirthschaften muss, oder viel
neue Sorten zu probiren und kennen zu lernen hat, will ich nur
" nebenbei erwihnen. Dieses erste Mittel ist iiberall leicht durchzu-
fihren, wo man den Werth der Obstkunde zu wiirdigen weiss, und
gern ein kleines Opfer dafir zu bringen geneigt ist und wird fir
Yerbreitung von pomologischen Kenntnissen méchlig wirken - und
dadurch manchen veranlassen, sich mit Pomologie zu beschiftigen.

Das zweite Mittel ist ein Clavis pomologiae, sin
Schliissel zum Studium der Pomologie. Derselbe soll in
systematischer Anordoung mit sehr kurzen Charakteristiken alle
bis jetzt beschriebenen Obstsorten enthalten und im Register die
Aufsuchung nach dem Alphabet ermoglichen, Als Kinleitung miissten
die verschiedenen pomologischen Systeme gegeben und erliutert
sein. Ein solches Werk misste aber in 2 handlichen Binden Alles
umfassen und zwar im 1. Band das Kernobst, im 2. das Steinobst
und Beeren- und Sehalenobst. Werden die Charakteristiken so abge-
kirzt und dabei auf die ausfilhrlichen Beschreibunger und Abhbil-
dungen im Illustr. Handbuch der Obstkunde und anderen grisseren
Werken hingewiesen, dass ungefihr 12 auf jede Seite gehen (da ja die
Familie, Klasse, Ordnung und Unterordnung schon einen Theil der
Beschreibung geben, so wiirden der Band zu 12 Bogen gerechnet,
in jedem Band 2000 Sorten in systematischer Anordnung aufgezihlt
werden kbnnen, was zuniichst als vollig geniigend erscheinen diirfte,

Es ist die Aufgabe der Bearbeitung eines solchen Sehlissels
keine kleine, sondern im Gegentheil eine sehr schwierige und
umfassende, eine Aufgabe, die sich nur -durch Vereinigung
mehrerer tichtiger Pomologen erméglichen Tiesse, allein es ist diese
Arbeit absolut néthig und es steht wohl zu erwarten; dass der
deutsche Pomologenverein dieselbe in die Hand nehmen und mit
seinen Krifien moglichst fordern wird. Ein desfallsiger Antrag
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soll wenigstens bei der diesjiihrigen Generalversammlung des Vereins
in Potsdam von mir gestellt werden.

An der Hand dieses Fihrers wird es dann dem forschenden
Pomologen miglich, ihm dem Namen nach unbekannte Obstsorten
zu bestimmen, bei anderen die Namen zu prifen und zu berichtigen
und somit ist ein in der That jetzt von jedem forschenden Pomeo-
logen sehr vermisster Rathgeber geschaffen.

Das dritte Mittel zur Hebung der deatschen Pomologie,
von welchem ich mir den meisten Erfolg verspreche, ist, dass an den
" Universititen entweder von einem der Lehrer fir Botanik oder
fur Landwirthschaft, eder auch durch den betreffenden Universitits-
gartner ein Collegium _iiber Obstkunde oder Pomologie
gelesen werde. - Es wiirde dieser Vortrag, dem vielleicht wichent-
lich in einem Semester 2 Stunden gewidmet werden konnten, gewiss
von den Studirenden der Theologie beider Confessionen, von vielen
Medicinern und Pharmaceuten, von Studirenden der Naturwissen-
schaften, mehr oder weniger auch von Studirenden anderer Facul-
titen gerne besucht werden und wenn mit dem Vortrag zugleich
Demonstrationen theils” im botanischen Garten:, der dazm Jjedenfalls
Gelegenheit bietet, theils an Modellen, Abbildungen oder aueh an
natirlichen Friichten verbunden wiiren, so wiirden Lust und Liebe
zur Kenntniss der Pomologie in jene Kreise gebracht werden, die
so recht eigentlich zu deren Verbreiting und wissenschaftlichen Pilege
in spiteren Jahren bestimmt sind. '

Ich bin itberzeugt, dass; wenn diese'8 Mittel in’s Leben treten, in
wenigen Jahren die Liebe zur Pomelogie sich méichtig heben wird und
zahlreiche Pfleger und Forscher in dem reichen Gebiete der Ohstkunde
herangezogen und damit tichtige Sachverstéindige gewonnen werden,
welche dem praktischen Obstbaumpflanzer in Stadt und Land mit ihrem
Rath, betreffend die zweckmissigste Sortenauswahl, dienen konnen.

Fiir die Forderung der Pomologie in ganz Deutschland wiirden
diese 3 Mittel gewiss von grosster Bedeutung sein.

Pomologisches Institut in Reuttingen
im Januar 1877. Dr. Ed. Lueas.

Vier neue Erdbeeren.
(Aus Annuaire de L'horticulture Belge ot Etrangére 1877.)

, Die vier Varietiten Erdhbeeren, -deren ]§eschreibungen und Ab-
bildungen wir Iier geben, sind ebenso merkwiirdig wegen ihrer Giite
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wie ihrer ungeheuren Grosse halber. Das Volumen ist SO gross,
dass die Zeichnung ibertriehen erscheinen konnte. Wir erkliren
aber, dass die Dimensionen hier treu wiedergegeben worden sind.
Nachdem diese Frichte von dem Central-Comité des Cercle d’Arbori-
culture in Gent gekostet worden waren, sind sie in dem ,Bulletin
@’ Arboriculture* abgebildet worden. Diese Emptehlung geniigt.
Théodore Mulié. (Fig. 1). Frucht: Sehr dick, die ersten
kammartig, die spiiteren eifirmig; die Firbung ist schon karmin-
roth, glinzend, die Friichtchen ragen wie aus schiisselartigen Ver-

Fig. 1,

tiefungen hervor, das Fleiseh ist schin roth, zuckerreich, sehr saftig,
mit einem vortrefflich gewiirzten N achgeschmack.

Wuchs: Pflanze zwerghafi, gedrungen, die Bliitter tief dunkel-
grin, 20 Centim. lang. Die Cultur ist leicht, die Fruchtbarkeit
ganz aussergewohnlich, denn vom Frithjahr bis spiit in den Sommer
hinein trigt die Pflanze fortwihrend Friichte. Die Reife ist frihe.

Anmerkung: Diese Frucht wird sehr vortheilhaft fir den
Handel sein. '

A
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Professeur Ed. Pynaert. (Fig. 2). Frucht: sehr oross
und schén, hahnenkammartig gelappt, abgeplattet; die Farbe sehin
rosaroth; das Fleisch rithlich weiss, saftig, sehr gut; eine priichtige

Fig. 2.

Varietiit. Wuchs: die Planze hat einen gedrungenen, kriftigen
Bau, die Blitter sind fest und fast lederartic. Reifezeit: mittelfrih.

Anmerkungen : diese, durch ihre Grosse, ihre Schonheit und
ihre Giite sehr ausgezeichnete Varietit wird gewiss die Bewunderung
aller Liebhaber erregen.

Phénoméne. (Fig.3.) Frucht: Sie hat die merkwiirdige Eigen-
thiimlichkeit, dass sich die Beere in zwei oder drei, fast bis zum
Fruchtboden reichende Lappen theilt. Man kann dadurch zum
Glauben veranlasst werden, es hier mit mehreren, aneinander sitzen-
den Friichten zu thun zu haben; bei genauerer Betrachtung der
Bliithe und der Frucht bemerkt man jedoch sehr bald, dass es eine
blose Theilung der Frueht ist. Die Farbe der Beere ist hellroth;
die Frichtchen ragen aus schiisselartigen Vertiefungen hervor; das
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Fleisch ist rosaroth: die Pflanze ist reichlich tragend.

der Stock ist kriiftig gebaut. Reifezeit: frih.

43

Fig. 3.

Wuchs:



M  Spesielle Pomologie.

Anmerkungen: die aussergewohnliche bizarre Form, welche den
Frichten eigen ist, findet den Beifall aller Gartenfreunds, :

Professeur Fréd, Burvenich, (Fig. 4) Frueht: dick, in
abgerundeter Hahnenkammform, die Farbe tief roth, glinzend; das
Fleisch tief roth, zuckerreich, saftig; Fruchtbarkeit sussergewshnlich,
Wuchs: ganz zwerghaft, unterseizt. Reifezeit: mittelfiiih,

Diese Varietiten sind von Charles Delahousse aus “Samen er-
halten und von M. Th. Mulié, Baumgiirtner zu Neuville-en-Ferrain
(Depart. du Nord, Frankreich) in den Handel goegeben worden,

Das Pomologische Institut erhielt aus bester Quelle in Gent
Pflanzen dieser prachtvollen Erdbeersorten und konnen solehe im
Laut des Sommers abgegeben werden. Dr. Ed. L.

Die Pomologie und der israelitische Cultus,
{Schluss.)

Einer besondern talmudisehen Beriicksichtigung erfreut sich der
Wallnussbaum. Derselbe ist itberhaupt ein erotisches Symbol, wess-
halb es Pflicht des Jjadisehen Brautpaares ist, in der Brautnacht den
Schopfer zu loben, dass er den Nussbaum in den Garten Eden ge-
pflanzt habe. Da sich an die Geschlechislust die Sinde kniipft, so-
erklirt es sich, dass der Wallnusshaum such ein dimonisches Sym-
bol ist. Desshalb behaupten naeh dem Talmud die Rabhiner, dass
sich die Teufel hesonders gerne auf Wallnussbaumen sufhielten und
rathen darum, unter keinem solehen Baume zu schlafen; denn jeder
Zweig habe neun Blitter und auf jedem Blatte wohne ein Teufel.
— Talmud: Jalkus Cadasch, fol: 108 Col: 2. Nr. 52 — sehr im
Widerspruch mit dem vorerwahnten Lobgesang. ’

Es sei mir noech gestattet einen - kleinen Excursus iber den
»Baum der Erkenntniss“ zu machen, der insgemein als Obsthaum ge-
dacht wird und von welchem, in Mitte des Paradieses stehend, den
Protoplasten zu essen verboten war. ‘Nach der allgemeinen Ansichi
war es ein Apfelbaum, oder nach der Meinung der Juden, wie ieh

. weiter unten noch erwihnen werde, der Pompelmusbaum. In der
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Bibel ist derselbe nicht niiher bezeichnet, denn es heisst I. B. Moses,
IIL 6. 7.: ,Da sah das Weib, dass der Baum gut firs Kssen und
schon far die Augen, und dass es eine Lust sei, ihn anzuschauen
und nahm von seiner Frucht und ass und gab ihrem Manne, der
auch ass. Da wurden beiden die Augen saufgethan und als sie
merkten, dass sie nackt waren, flochten sie Feigenblatter und mach-
ten sich Schiirzen“. Wegen dieser letzteren Erwahnung wird aueh
dem Feigenbaum diese Stellung vindieirt und dies um so mehr, als
nach der Bibel demselben eine erotische Bedeutung, als dem Symbol
der Fortpflanzung und der Fruchtbarkeit zukommt, wie ausser dieser
Stelle noch eine weitere in Hoses II 12. beweist : ,ich verwiste
ihren Feigenbaum, von dem sie sagt, Buhlerlohn ist er mir, welehen
mir mein Buhler gegeben“. Die Vorstellung der Fruchtbarkeit be-
rithrt auch die des Gliicks und Wohlstandes, wesshalb in der Bibel
der Feigenbaum aueh Symbol des Gliicks ist, wie die Ausdricke
derselben ,unter einen Feigenbaume wohnen, von einem Feigen-
baume essen* — I. B. Konige IV. 25 IL B. Konige XVIIE, 31.
Josaia XXXVI. 16., Sacharia ITI. 10. u. A, — soviel bedeuten, als
ein gliickliches, sorgenfreies Leben fihren. Von den weiteren Aus-
fihrungen des Talmud und der Rabbinen diber diesen Baum als
Phallus und Lingam — im urspriinglichen Jehovaismus nicht begriin-
det — sowie von den daraus entwickelten Begriffen von Erkennen
und Zeugen, welche denselben in einem Begriffe zusammenfallen,
nehme ich als der Pomologie zu farne stehend, hier Umgang, die-
selben den Religionsphilosophen und den Theologen tiberlassend, nur
das Eine noch erwihnend, dass im Morgenlande sowohl von den
Christen und Arabern als auéh von den Juden, sowie von den Kin-
wohnern von. Madeirs der Pisangbaum wegen der Vortrefflichkeit
seiner Frucht fir den Baum der Erkenntniss gehalten wird, wihrend
im Gegentheil die Ceilonesen die Frucht von Tabernaemontans
dichotoma, von hochst einladendem Aeussern und eigenthithmlicher
Form (als wenn ein Stiick herausgebissen wire), dabei aber hochst
bitter und ungeniessbar, welche jedoch vor dem Stndenfall siiss und
unsehédlich gewesen sein soll, fir diesen verhiingnissvollen Apfol
halter, welcher den Siindenfall veranlasst: habe.

Strenge genommen nicht ganz unter den Rahmen obiger Usber-
sehrift passend, jodoch daran angrenzend und itberhaupt das Pflan-
zenleben betreffend, sind noch folgende religitse Gepflogenheiten der
Juden. Zur Feier des' Laubhiittenfostes — urspriinglich- das Fest
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der Wein- und Obsternte, welches aber in den Biichern Mose auf das
Leben in der Wiiste zuriiekgefihrt wird, in welcher die Israeliten
in Laubhiitten gewchnt hatten, wozu indess die Biume gefehlt haben
mbchten — bedirfen die Juden eines ,,Esrof“, corruinpirt Esrich;
dies ist die Frucht von Citrus decumana L., C. Pompelmos Poit. et
Rieso, des Pompelmusbaumes, eine schone pomeranzenartige Frucht,
welche zu diesem Zwecke aus Siiditalien oder der Levante bezogen
wird und daselbst einen Handelsartikel bildet. Selbe hat eine kleine
Finsenkung, wie von einem Bisse herrithrend, wesshalb die Juden
glauben, dass dies jener Apfel sei, den die Schlange der Eva und
durch diese dem Adam prisentirte, wie ich schon oben angedeutet
habe. Ausser dem Esrof bildet noch der Feststrauss, bestehend aus
dem ,Lulev* oder ,Lulab“, einem zusammengefalteten Blatte der
Zwergpalme, Chaemerops humilis L., aus dem ,Athasif“, einem
Myrtenzweige und zwar einem dreigabeligen, und aus dem ,Schaa-
noh®, corrumpirt Schainele, einigen Weidenzweigen, welche an einem
Bache gewachsen und deren drei oberste Blitter ganz vollkommen
und unversehrt sein missen, das nothwendige Attribut beim Syna-
gogenbesuche wihrend der ganzen Festwoehe. Die hieher beziigs
lichen Bibelstellen finden sich III. B, Mos. XXIII. 89, 40, 42, 43:

S0 sollt ihr also vom funfiehnten Tage des siebenten Monats,

wenn ihr alle Frichte eures Landes eingesammelt, das Fest des
Herrn feiern sieben Tage, und am ersten und achten Tage soll Sabbat
sein, das ist Ruhe. Und am ersten Tage sollet ihr Friichte von
den schonsten Biumen nehmen und Palmenzweige und Aeste von
dickbelaubten Biumen und Bachweiden und sollet fréhlich sein vor
dem Herrn, eurem Gott . . . . und sollet sieben Tage in Laubhiitten
wohnen. Wer immer vom Geschlechie Israels ist, soll unter Laub-
hiitten weilen: auf dass eure Nachkommen wissen, dass ieh in Zelten
die Kinder Israels habe wohnen lassen, da ich sie hinausgefilhrt aus
dem Lande Aegypten“. Naeh der Erklarung eines Rabbiners deutet
Esroi auf das Herz, Athasif auf das Auge oder die Augenlider,
Schaanoh auf den Mund oder die Lippen, Lulev auf die Verzweigung
der Adern und den ganzen Korper wegen der jeweiligen Form einer
Jjeder dieser Pflanzen. Wie bei manchem derartigen Religionscere-
moniell, anterliuft auch hier eine nicht durch den Cultus geboteue,
sondern sich anderweitiz unter dem Volke eingebiirgert habende
abergliubische Vorstellung. Der Esroy wird, um wahrend des weiten
Transportes sich zu halten, unreif oder doch wenigstens im halb-

-
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reifen Zustande gebrochen und befindet sich also noch ein Stiel oder
ein Theil -desselben an ihm. Diesem Stiele nun wird eine gleichsam
welssagende Kraft beigemessen, indem schwangere Judenfrauen den-
selben durehbeissen und je nach dem dies mit kleinerer oder grosserer
Anstrengung geschiebt, wird es als ein Prognosticon fiir die zu er-
folgende leichtere oder schwerere Geburt gehslten, wohl wieder eine
Reminiscenz an Adams berichtigten Apfelbiss. :
Endlich habe ich noch des Begribnissplatzes der Juden oder,
wie man ihn nennt, des ,guten Ortes“ zu erwihnen. Ms ist religiise
Sitte, die Ruhestitte eines Todten, wenn an dem ersten J ahrestage
nach dem Tode das Denkmal gesetzt ist, micht mehr zu berithren,
um die Ruhe des Todten nicht zu storen. Man bepflanzt also die
Grabeshiigel nicht wie bei den Christen mit Blumen und hilt sie
gleichsam als Blumenhbeste in Ordnung, sondern man lasst eine ganz
urspriingliche Pflanzendecke sich entwickeln, welche niemals gemaht
oder in ihrem Wachsthum beschrinkt werden darf, so dass die Vege-
tation der niedern Kréiuter von (Gestriuch und Biiumen, deren Samen
zufiillig durch den Wind oder Thiere dahin gebracht wurden, wie.von
schwarzem Hollunder, Elsenbeerstrauchen, Weiden, Schwarzdorn,
Faulbeerstriuchern, Pfaffonképpehen, auch wilden Obstbéiumen, be-
sonders Birnen iiberragt, in ganz romantischer Wildheit sich darstellt.
Auch das auf den Wegen dieser Friedhofe wachsende Gras, sowie
die von den wilden Obstbaumen abfallenden Friichte diirfen von den
Juden nicht beniitzt werden; jedoch haben sie nichts entgegen, wenn
selbes von den Gejim abgem#ht und als Futter beniizt wird und
die Frichte gesammelt werden. Da eine Begribnissstelle nie mehr
gedfinet werden soll, so ist durch den Ankauf von hiezu geeigneten
Grundstiicken, mit Vorliebe auf Anhéhen, fir die Erweiterung des
Begribnissplatzes auf Jahrhunderte hinein gesoret. . s
Buttenwiesen, Nov. 1876. sesore %L"'MM[///W?
Dr. Neidhardt, prakt. Arst.

Gemachte Erfahrungen
fiber Abweichungen bei einer Frucht v.der Besehreibung derselben,
Von Oberdieck.
) (Fortsetzung.)
Dass ich meistens eine erbaute Frucht nicht vollig so gross fand,
als sie von Diel angegeben war, fand ich gleich anfangs erklirlich,
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da nicht nur in Jahren mit recht giinstiger, fruchtbarer Witterung
meine Friichte nahezu ebenso gross wurden, als Diel angiebt, sondern
auch bekannt ist, dass in Diels Gegend, auch in dem ganzen Rhein-
gau die Obstfrchte sich zu besonderer Vollkommenheit und Grosse
entwickeln. — Bedenklicher machten mich anfangs andere wahrge-
nommene Abweichungen von der Beschreibung, zumal Diel irgendwo
sagt, er wirde nicht glauben, die bei einem &lteron Pomologen
vorkommende Frucht aus Jetzigen Baumschulen &cht erhalten zn
haben, wenn er seine erbauten Friichte auch nur in ein paar Punkten
von der Beschreibung fritherer Pomologen abweichend finde, in welchem
Urtheile er indess, wenn er andere, als wesentliche Abweichungen
gemeint hat, zu streng gewesen ist und, mit seinen Untersuchungen
nur auf seinen Wohnort beschrinkt, noch zu wenig Erfahrung da-
riiber gehabt hat, welche Abweichungen ein anderer Boden und
Gherhaupt verschiedene Umstande hervorzubringen vermdgen. So
war eine recht oft vorkommende Abweichung von Diels Beschreibungen
die, dass ich das Fleisch gelblichweiss oder fast gelblich fand, wo er
es ,schon weiss“ nennt, ferner die Firbung einer Frucht weniger in--
tensiv war, als er angiebt, ich den Kelch einzeln wohl geschlossen
oder umgekehrt offen fand, das Kernhaus geschlossen oder etwas, ja
selbst stirker offer war, wo er das Gegentheil von diesen Kennzeichen
angiebt. — Was den Ausdruck vom Fleische »5chon weiss® betrifft,
so hitte ich nach hiesiger Ausdrucksweise ein sehr weisses Fleisch
verstanden; lange Vergleichungen iber seine Ausdrucksweise lassen
mich aber vermuthen, dass er unter schon weiss nur ziemlich weiss
verstand, sowie ich mir auch nach und nach abstrahirte, dass er mit
dem Ausdrucke, dass eine Frucht ansehnlich gross sei, nicht eine
recht grosse, sondern nur eine als gross aussehende,. also ziemlich
grosse Frucht verstand. Es ist mir aber spater wahrscheinlich ge-
worden, bei Vergleichungen siidlicher und nordlicher gewachsener
Friichte, dass in meiner (tegend das Fleisch recht hiufig gelblicher
ausfallt, als in sidlicher Gegend. — Die nach Diels Angaben schénere
Farbung und intensivere Rothung einer Frucht. gegen das, was ich vor
Augen hatte, erklirt sich ‘wohl dadurch, dass schon in Diels Gegend
die Bliithe der Biume um ein paer Wochen friher eintritt, als in
meiner Gegend, wihrend die Baumreife auch in Diels Gegend kaum
friher eintritt als bei mir (da der novdlicher etwas hohere Sonnen-
stand eine raschere Ausbildung der Frucht bewirkt), so dass bei Diel
eine Frucht um ein paar Wochen langer als bei mir den Einwirkungen
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der Sonnenstrahlen ausgesetzt ist, weraus es sich noch weiter erklart,
dass in Bohmen, Tirol etc. eine Frucht noch prachtiger gefirbt und
gezeichnet ist, als in Diels Gegend, was ich sowohl an aus Bohmen
erhaltenen Friichten Dielscher Sorten fand, als auch aus dem von
Achrenthalschen Kupferwerke abnehmen konnte, in dem er besonders
von Diel in Reisern erhaltene Friichte hat abbilden lassen. Liess
ich eine zur gewdhnlichen Brechzeit (meist um Michaelis) gegen
Diels Angaben sehwiicher gefirbte Frucht noch um 2—3 Wochen
linger am Baume sitzen, so firbten manche, z. B, der Cornwalliser
Nelkenapfel, -der Lange Himbeerapfel und andere, sich so viel prich-
tiger, ringsum stirker roth , mit schonen, noch dunkleren Streifen
darin, dass sie den friiher von demselben Baume gebrochenen Friichten
gar nicht mehr dhnlich waren. Auch die in meiner Gegend um
Michaelis noch matt und diister gefirbten Friichte Limonenreinetta
{Loans Parmiine) Grosse Casseler Reinette und andere firben sich viel
lebhafter und schoner, wenn man sie noch ein paar Wochen nach
Michaelis am Baume lisset und erscheint z. B. die Grosse Casseler
Reinette dann erst als Goldreinette. — Hanfig aber liegt eine stirksre
und schonere Farbung einer Frucht auch nur in der gegene die
Zeit ihrer Baumreife eintretenden Witterung, wenn eine fruchtbare
Witterung mit hiufigeren Regenschauern und dann wieder dazwischen
Sonnenschein eintritf. *Der Weisse Astracan ist in den meisten
Jahren einfach gelblichweiss, oder hat nur eine matte, verwaschene, rothe
Backe; bildet er siech aber in recht fruchtbaren Jahren bescnders
ginstig aus, so wird er nicht blos ganz hetrichtlich grosser, sondern
bekommt fast rundum schone lebhafte, fast grell auftretende, rothe
Streifen, so dass eine solche und eine wie gewdhnlich gefirbte Frucht
gar nicht mehr dieselbe Sorte zu sein scheinen. — Umgekehrt habs
ich einzeln auch mehr Rothe, als Diel angiebt, gefunden. Dass Birnen
auf Unterlage von Quitte gern etwas Rothe annehmen, welche die
Fruchf gewdhnlich nicht hat, bemerkt schon Diel. Doch nahm z. B.
Credes Quittenreinette, die-an den allermeisten Orten Rothe gar nicht
hat, in meinem feuchten Sulinger Boden eine lebhaft rothe Backe
an, wurde grosser, als ich sie anderweit hatte, hatte aber nicht das
ihr eigenthiimliche, angenehme Gewfirz. — Was aber den gegen die
Angaben in der Dielschen Beschreibung geschlossenen oder offenen
Kelch, das geschlossene oder mehr offene Kernhaus anbetrifft, so
tiberzeugte ich mich nach und nach, dass diese Abweichungen daher
rihrten, dass eine Frucht in ihrer normalen Entwicklung gestort
Iiustrirte Monatshefte. Heft 2. 1877. 4
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worden war, oder durch besonders giinstige Witterung und reichen
Boden auch wohl, bei nur wenigen auf einem recht wuchshaften
Baume vorhandenen Friichten, rascher als gewéhnlich und zu sshr
giinstigen Dimensionen sich entwickelt hatte. War eine Frucht be-
trichtlich kleiner geblieben, als sie in ihrer normalen Grosse ist, oder
war sie gegen den Kelch stirker, als gewdhnlich, abnehmend erwachsen,
so fand sich oft der Kelch halb oder ganz geschlossen, wo er als
offen angegeben war, wie umgekehrt eine besonders Grosse, oder eine
nach dem Kelche weniger als gewdhnlich abnehmende Form einen
mehr oder weniger offenen Kelch, gegen die gewohnliche Form oder Grisse,
zuwege bringen kénnen., Aus denselben Ursachen findet sich auch das
Kernhaus, gegen die gemachte Angabe, wohl geschlossen, oder offen,
wenn die Frucht sich besonders rasch entwickelte. Ueberhaupt fand ich
das Kernhaus keineswegs, wie man annehmen zu miissen wohl ge-
meint hat, als ein besonders constantes Kennzeichen der Frocht, und
fand Abwechslungen darin gar nicht selten selbst mnter Exemplaren,
die von demselben Baume genommen worden waren. Von dem Siiber-
pepping, erwachsen auf einem Zwergstamme, zerschnitt ich, als ich
diegSorte beschreiben wollte, eine Anzahl Frichte und lagen da
Exemplare mit ganz geschlossenem bis zu fast ganz offenem Kernhause
vor mir. Bildet eine Frucht, wie das ja haufig bei derselben Sorte
vorkommt, sich breiter als gewohnlich aus, so zdehen sich die Kammern
des Kernhauses in die Breite, umgekehrt aber nehmen sie eine mehr
langliche Gestalt an und ziehen sich in die Linge, wenn dieselbe
Frucht gegen andere Exemplare dieser Sorte hoch sussehend oder
wirklich hoher als breit ausgefallen ist. — Ich will noch anmerken,
dass grissere Kleinheit einer Frucht gegen die normale Grosse, be-
sonders bei Aepfeln. hiufig auch die Folge hat, dass der Stiel langer
und dinner ist, als wie er bei normal gewachsenen Friichten sich zeigt.

Am zweifelhaftesten iber die Aechtheit einer erhaltenen Frucht
bin ich oft gewesen, wenn Diel oder ein anderer Pomologe einen
anderen Geschmack der Frucht angaben, als ich ihn an meinen
Frichten fand. So bemerkt Diel bei manchen Birnensorten einen
angenehmen Muscatellergeschmack, den ich oft nicht finden konnte,
z, B. bei der Muscatellerartigen Butterbirn, welehe direct von ihm
erhaltene Sorte im Uebrigen mit den angegebenen Kennzeichen ziemlich
gut stimmte, bei der ich aber etwas Miiskirtes oder selbst nur mehr
Zimmtartiges im Geschmacke nicht finden konnte, und war ich fast
schon geneigt zu glauben, dass Diel mit dem Awusdrucke nur einen
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angenehm gezuckert siuerlichen Geschmack verstanden habe. Im
Laufe der Zeit tberzeugte ich mich aber, dass Klima, und selbst
schon der Boden im Geschmacke betrichiliche Abweichungen hervor-
bringen konnen, Die Muskirte Pommeranzenbirn war in meinem
feuchten Sulinger Boden ganz fade und ohne Gewiirz; in Nienburg
nahm sie dagegen ein merkliches, angenehmes, fein muskirtes Gewiirz
an, so dass ein Obstfreund sich einen Stamm davon selbst als Tafal-
birn erbat. — Der Weisse Wintercalvill hat in meiner Gegend einen
fast etwas einschneidend weinartigen Geschmack, der fir mich etwas
zu Sauerliches hat; Friichte dagegen, die ich aus den Pflanzungen
des Herrn General-Consuls Lade in Villa Monrepos (auch ganz vor-
ziiglicher Birnenboden) bei Geisenheim erhalten hdtte, zeigten einen
kogtlichen, siissweinigen Geschmack, so dass ich in dieser Beschaffen-
heit in der Frucht anch den Konig der Aepfel anerkennen mochte,
wie man ihn oft genannt hat, Die Verbesserung im Geschmacke
habe ich dabei weniger auf den Boden, als das bei Geisenheim schon
etwas wirmere Klima geschoben, — Von der Orleans-Reinette fand
ich auf der Ausstellung in Gotha 1854 eine ohne Namen ausgelegte,
gut gewachsene Frucht, die ich der Orleans-Reinette zwar #hnlich
fand, die aber doch nur verwaschen und stirker gerdthet war und
yon dem angenehmen, citronenartigen Gewiirze, das diese Sorte zu
einer delikaten Tafelsorte macht, nichts hatte, so dass ich glaubte,
in ihr eine moch unbekannte gute Sorte finden zu missen. Ein mit~
genommenes Reis lieferte aber in Jeinsen bald Frichte, die in Allem,
und so pun auch im Geschmacke meiner Orleans-Reinette vollig
gleich waren. Das Fehlen des angenehmen Gewiirzes kann bei Gotha
wohl nur im Boden gelegen haben. Die Verschiedenheit des Bodens
war auch nur als Ursache anzusehen, wenn der Goldzeugapfel, der
in meines Vaters Garten und so auch bei Hannover ein delikater
Tafelapfel mit sehr miirbem Fleische und angenehm gewdrzten,
starken Zuckergeschmacke war, in meinem Jeinser Boden, in dem
auch der Baum nicht fort will, bisher weder das miirbe Fleisch,
poch den delikat gewirzten Zuckergeschmack zeigte, Bei Diel muss
das wohl dhnlich so gewesen sein, da er die Sorte nicht besonders
Iobt und nur hinzusetzt: grenzt an die Sissdpfel, so dass ich linger
zweifelte, ob von Diel die rechte Sorte nach Herrenhausen gekommen
sein mochte, wo sie sich fand.

Diels Butterbirn, die mir in Bardowieck recht delikate Tafel-
friichte geliefert hatte, wurde in meinem feuchten Sulinger Boden
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zwar noch betrichilich grosser, als in Bardowieck, zeigte aber im
Geschmacke - merkliche Herbigkeit, so dass sie gls Tafelfrucht nicht
mebr genfigend brauchbar war und als gute Kochfrucht benutzt
werden musste, Die Braunrothe Speckbirn hatte aber in meinem
Sulinger Garten, wo ein recht grosser Hochstamm daven stand, einen
so stark adstringirenden Geschmack, dass sie, frisch oder getrocknet
gekocht, gar nicht geniigend versiisst werden konnte, um ein an-
genehmes Gericht zu geben, wahrend schon im Pfarrgarten in Neuen-
kirchen (gute 2 Stunden von Sulingen entfernt) in gutem, warmem
Lehmboden, in dem auch der Edelborsdorfer recht grosse und alte
Stdmme geliefert hat, einen Baum davon fand, dessen Friichie zwar
noch, aber selbst zum rohen Genusse nicht zy stark, den Geschmack
der sogenannten Stopfbirnen hatten, aber sehr gute Kochbirnen waren,
aus denen der Prediger in Neuenkirchen hiufig auch einen ganz
vorziiglichen Birnenhonig machte, von dem er mir einen Topf voll
z zum Prisente machte, der weit stirker und angenehmer siigste, alg
Syrup. — Aehnliche Beispiele kénnte ich moch manche andere an-
fiihren. — Dass manche in sidlicher Gegend sehr gelobte und delikate
Tafelfrucht, wie manche Tafelbirnen in Norddeutschland nichg mehr
geniigend schmelzend werden wollen und als Kochfriichte benutzt
werden miissen; dass die Tiroler Rosmarinépfel, der Edelrothe, der
Kastlichste, die Maneher, der sie in Tirol kostete, gleich ange-
legentlich auch nach Norddeutschland verpflanzte, in Norddeutschland
den edlen Geschmack, den sie in Tirol zeigen, gar nicht haben,
wird schon Mancher erfahren haben, Das ist mehr Folge des Klimas
als des Bodens, wenn gleich aueh dieser mitparticipiren mag, da
Z. B. bekannt ist, dass bei Botzen der Boden, wo die Rosmarinipfal
stehen, mehrmals kiinstlich bewdssert wird, Aber es wird auch
gchon mancher Pomologe bemerkt haben, wie verschieden franzosische
und belgische Schriftsteller iiber den Werth mancher Tafelbirne
urtheilen, welche der Eine in den allerersten Rang setzt, wihrend
ein Anderer sie in den zweiten oder gar dritten Rang stellt, welche
Verschiedenheit in Gite allermeist vom verschiedenen Boden kerge-
leitet werden muss, wahrend die Autoren, um diege Verschiedenheit
"#u erkliren, noch gar nicht niher darlegen, welchen Beden sie
hatten, sondern ihren Befund nur einfach registriren und vielleichg
der Aunsicht sein mdgen, der andere Pomologe sei in seinen An—
gaben dber den Werth einer Frucht zh wenig genau und wahrheits-
getren gewesen.
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Ist eine Birnenfrucht betrichilich kleiner erwachsen, als sie
auf Zwergstimmen oder selbst aufin recht giinstigem Boden stehenden
Hochstimmen ausfillt, so ist sehr regelmissig die Folge davon, dass
sie nach dem Stiele weit stirker abnimmt, am Stiele sich wenig
oder gar nicht abstumpft, ja vielleicht halb oder ganz in den Stiel
auslauft,

Ich wirde bei solchen Abweichungen in der Gestalt vielleicht
gar nicht geglaubt haben, dieselbe Fruckt vor mir zu sehen, die
ich auf Zwergstimmen erbaut hatte, wenu ich bei derselben Sorte
nicht selbst so abweichende Friichte erbaut hatte.

Fand ich bei von Diel bezogenen Friichten eine Sorte auf dem
Lager welkend, wo Diel das nicht bemerkt hatte, so glaubte ich
lange, dass das Folge meines schon nordlicheren Klimas sei und ist
es auch bekannt, dass Frichte, die in sddlicheren Landern nicht
welken, in Deutschland auf dem Lager oft welken, selbst wenn
man sie moglichst lange am Baume lisst. Ich iiberzeugte mich
aber bald, dass das bei manchen Friichten bemerkte Welken guf
dem Lager nur Folge eines zu trockenen Bodens oder mehr trockener
Luft sei. Erhielt ich z. B. Friichte der Reinette von Breda, des
Koniglichen Kurzstiels und anderer, die bei mir auf dem Lager
welkien, aus Liibeck oder anderen Orten mehr in der Naihe der
See, woher ich auch sehr gut ansgebildete Frichte bekam, so welkten
diese, in meiner Obstkammer neben von mir erbaute Friichte der-
selben Sorte gelegt, auf dem Lager nicht und hielten sich sehr
gut, zu welcher Verschiedenheit selbst feuchtere Luft mehr in der
Néhe der See mitgewirkt haben mag, da das behaarte Apfelblatt
viele Feuchtigkeit aus der Luft einsaugt.

Am haufigsten aber nahm ich Abweichungen von der Beschreibung
einer Frucht wahr, pachdem ich nach Jeinsen gekommen war, und
konnte die Ueberzeugung, dass diese Abweichungen nur Folge meines
gewdhnlich zu trockenen Bodens seien, um so mehr gewinnen, als
ich meine Obstsorten ja schon grossentheils in meinen friiheren Wohn-
orten kennen gelernt und sie von daher in Reisern und Stimmen
mitgebracht hatte, mich auch bei so manchen schon durch die
Vegetation iberzeugen konnte, noch immer dieselben Sorten vor
Augen zu haben, die ich in meinen friiheren Wohnorten erbaut hatte.
Ja, die Ueberzeugung davon, dass diese Abweichungen nur Folge
meines gewdhnlich zu trockenen Bodens seien, konnte ich noch mehr
auch dadarch gewinmen, dass ich sie, was recht hiufig geschah,
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mit Frichten derselben Sorte verglich, die schon hier in der Nihe
oder sogar in Jeinsen selbst, zwar in einem iibrigens meinem Boden
ganz gleichen, guten Calenberger Lehmboden, aber zugleich mit
mebr Feuchtigkeit versehenen Boden erwachsen waren, wo sie die
Febler und Abweichungen von der Beschreibung, die sie in meinen
Garten zeigten, nich{ hatten. In Jeinsen zeigte sich Welken auf
dem Lager bei manchen Frichten, an denen ich das an meinen
friheren Wohnorten nicht wabrgenommen hatte. — Es waren ferner
manche Sorten aus allen Obstklassen in meinen Jeinser Girten ge-
waltig wenig tragbar, oder setzten in Missjahren fir das Obst
Friichte gar nicht an, die ich in feuchterem Boden recht tragbar
gefunden hatte, ja selbst hier in der Nahe, oder sogar in Jeinsen
selbst reich tragend fand, wo ein Baum davon in feuchterem Boden
stand. — In Jeinsen blieben in trockenen Jahven fast alle meine
Friichte betrichtlich kleiner, als ich sie friher gehabt hatte,
erlangten aber selbst in meinen Garten eine recht glnstige Grosse,
sobald der Sommer nur genligenden Regen brachte, — In Jeinsen
zeigte manehe Frucht, die gewdhnlich ziemlich vielen Rost hat,
besonders in trockenen Jahren von Rost sich villig frei. Dass die
- Berostung einer Frucht nach Boden und Jahreswitterung sehr ver-
schieden ausfalle, bemerkte schon Diel. — In Jeinsen nahm manche
Frucht eine betrachtlich ktrzere Gestalt an, als sie in feuchterem und
besserem Boden hatte, und selbst in meinen Garter wieder arnahm, wenn
im Sommer feuchtere Witterung herrschte. Porters Apfel (erwachsen auf
grossem Probezweige), den Downing als recht lang darstellt, war in
Jeinsen in trockenen Jahren so hoch als breit, einzelne selbst etwas
breiter als hoch, war aber in feuchteren Jahren und so noch wieder 1376
merklich linger als breit. Auch Birnen zeigten in meinen jetzigen
Garten hiufig eine weit kiirzere Gestalt als sie anderweit haben.
Dass trockene Jahre auch in besserem Boden in der Form abweichende
und -namentlich kiirzer gebaute Formen hervorzubringen vermogen,
erfubr ich selbst bei Friichten der Grauen Herbst-Butterbirn, die
- dch in einem trockenen Jahre von Herrn General-Consul Lade in
Geisenheim erhalten hatte, die fast ganz rund waren. Wegen Gieser
80 sehr abweichenden Form stritt ich Anfangs dagegen, dass die
dbersandten Friichte die rechte Sorte seien, musste mich aber durch
die Reifzeit und den Geschmack und die spiter in Villa Monrépos
gesehene, kenntliche Vegetation des Baumes, von dem die Friichte
genommen worden waren, iiberzeugen, dass die rechte Herbst-Beurré
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gris mir vorgelegen habe, Dass eine Frucht in ibrer Form hiufig
verdnderlich sei, hat schon Diel wiederholt angemerkt und verwirft
daher die Form als ersten Klassenunterschied, nnd neuere pomo-
logische Werke, pamentlich auch das des Herrn Leroy in Angers
stellen ja auch schon recht oft bei einer Sorte mehrere, oft sehr
verschiedene Formen dar, die sie auf demselben Stamme annahm.
— In Jeinsen zeigten ferner manche Friichte den Fehler, dass sie
schon vor der Zeit der Baumreife abfielen, Bei mehreren Sorten
merkte schon Diel diesen, den Werth einer Sorte sehr verringernden
Fehler an, z. B. beim Baseler platten Streifling, der mir anch in
Nienburg immer zu friih abfiel. In Jeinsen haben aber diesen Fehler
auch mehrere Sorten, deren Stimme kerngesund und wuchshaft
sind, z. B. Capiaumont, Liegels Winterbutterbirn, Susanne, Griiner
Fiirstenapfel und andere, die in feuchterem Boden, und namentlich
in dem Garten des Herrn Imspectors Palandt in Hildesheim , von
diesem Fehler keine Spar zeigen. — Die meisten Abweickungen von
den Angaben in bisherigen Beschreibungen einer Frucht zeigten aber
meine in Jeinsen erbauten Friichtein der Beschaffenheit des Fleisches
und Giite des Geschmackes und war das besonders bei den Birnen
der Fall. Gar manche Sorten, die in meinem feuchten Sulinger
Boden gross, ganz schmelzend und im Geschmacke delikat gewesen
waren, wie z. B, die Kostliche von Charneu, dis Grine Hoyerswerder,
die Weisse Herbstbutterbirn (die ich in Sulingen auf Zwergstamm
in solcher Vollkommenheit und Grisse hatte, dass Herr Landdrost
von Dachenhausen aus Hannover, dem ich ein paar Exemplare von
meinem Baume mitgab, gar nicht glauben wollte, dass das die be-
kannte Beurré blanc sei), ferner die Herbst-Sylvester, Hollandische
Feigenbirn, Regentin und andere, zeigten in Jeinsen sich nur halb-
schmelzend oder bliehen gar abknackend, waren, wenn auch noch
schitzbar fiir die Tafel, doch fast immer etwas merklich, ja in
trockenen Jahren stark kornig im Fleische, so dass in einem trockenen
Jabre, wo. gegen 70 Tafelbirnen mir trugen, ich mit angemerkt.
habe, dass nur 4 Sorten davon wirklich schmelzend geworden seien.
~— Es {rat diese Folge nicht bei allen meinen Birnensorten gleich-
missig ein und fand ich auch Sorten, die selbst in meinem Boden
gapz schmelzend wurden, ohne Kornchen im Fleische und delikat
waren. Manche in trockenen Jahren schiechten Friichte waren auch
weit besser in fenchten Sommern, einige aber fand ich, die in Jeinsen,
selbst wenn sie in feuchteren Sommern eben so gross wurden, als
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ich sie in Nienburg noch gehabt hatte, immer abkuackendes Fleisch
behielten, wohin z. B. Urbaneks Butterbirn gehort, die in Nienburg
¥yon einem jungen Hochstamme jahrlich schmelzende Friichte lieferte,
Auch noch die in Jeinsen hochst traghbare Regentin gehort dahin,
die in Jeinsen selten halbsckmelzend wurde und selbst zum Kochen
stwas zu kdrnig im Fleische war und nur einmal fast ganz schmelzend
wurde, als ich meine Pyramide davon stark zuriickgeschnitten hatte
und von den nur wenig zahlreichen Friichten, die sie darauf an-
setzte, manehe noch ausbrach, so dass sie weit mehr Grosse als
gewdhnlich erlangten, Nach den Erfahrungen, die ich bei meinen
Birnen in Sulingen und nun wieder so ganz entgegengesetzt in Jeinsen
machte, ist es mir oft unbegreiflich gewesen, wie die Pomologen,
bei einiger Aufmerksamkeit und Umsicht, bis ich das Gegentheil
behauptete, bei der Ansicht geblieben sein kinnen, dass die Birnen,
um gut zu werden, trockenen, warmen Boden bedirften. Die Pomo-
logen des Auslandes waren, wenn eine Birnensorte nicht iiberall
dieselbe Giite zeigte, auch ganz gewohnlich mit der Aeusserung bei
der Hand, dass sie fiir die terrains froids et argilleux nicht passten (was
wohl recht feuchten Thonboden anzeigen solite), Ein kalter Boden
mag immerhin fiir die Vollkommenheit einer Birnenfrucht hinderlich
gein, aber das hangt gar nicht mit einem thonigen Boden zusammen,
der auch ein warmer sein kann, und z B. die Gute Graue und die
Sparbirn habe ich nirgends delikater gefunden, als in dem thonigen
Boden der Ortschaften nahe an den Deichen in der Elbmarsch.
Schon die sehr tief in den Boden hineingehende Wurzel der Birn-
biume und das nicht behaarte Blatt, das nur wenige Feuchtigkeit
aus der Luft einsaugen kann, dagegen viele ausdiinstet, hitte auf
die Vermuthung leiten missen, dass die Birne vielmehr einen feuchten
Boden bedirfs, um vollkommene Friichte zu liefern,

Bei langerer Aufmerksamkeit auf meine Frichte in Jeinsen und
gleichzeitiger sorgfiltiger Beobachtung derselben Sorten in einem
feuchteren Boden, wo ich in der Nibe oder Ferne nur Biaume der-
gelben Sorte in einem feuchteren Boden fand, habe ich, selbst
schon mit einiger Zuversicht, nicht falsch gesehen zu haben, geglanbt,
es als eine allgemeinere Regel binstellen zu konner, dass bei iiber-
haupt fir den Obstbau brauchbarem Boden es, wenn auch nicht
allein, doch ganz hauptsichlich auf den in einem Boden gegebenen
Grad von Feuchtigkeit (ohne stagnirende Nasse) ankomins; ob der
Baum einer Obstsorte reich tragen oder immer hochst wenig tragen,
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'wenigstens ia fir den Obstbau ungénstigen Jahren seine Blithen
ohne allen Fruchtansatz abwerfen werde; ob er die ansetzenden, schon
etwas Wuchs zeigenden jungen Frichte festhalten und sie zum
Weiterwachsen bringen, oder sie bald nach der Bliithe bei eintretender
Diirre oder nach einigen heissen Tagen zu Ende des Mai und zu
Anfang des Juni grosstentheils oder simmtlich wieder fallen lassen
werde; ob eine Frucht sich giinstig und zu schoner Grésse entwickeln
oder klein bleiben werde; ob eine Sorte anf dem Lager im Winter
welken oder diesen Fehler nicht zeigen werde; ob eine edle Tafel-
birne recht schmelzend werden und delikaten Geschmack zeigen werde
oder nur halbschmelzend, wenigstens zu kérnig im Fleische sein
oder selbst abknackend bleiben werde.

Bei dem Steinobste habe ich bisher weit wenigere Ab-
weichungen von einer von sorgfiltig arbeitenden Pomologen ent-
worfenen Beschreibung der betreffenden Sorte gefunden als bei dem
Kernobst. Bei der Kirsche beschrankten sich die Abweichungen
von der Beschreibung meist nur auf grossere Lange oder Kiirze,
resp. auch Dicke des Stiels und bei manchen Sorten auch sich fin-
dende grossere Kleinheit der Frucht, besonders in Jejnsen. So z. B.
bei der Ochsenherzkirsche, die ich in Sulingen in grossen schomen
Frichten hafte, in Jeinsen aber stets viel kleiner blieb und fand ich,
dass meine allermeisten Kirschensorten doch seibst in Jeinsen eine
schone Grosse zeigten und in fruchtbaren Sommern selbst die neueren
Gubener Sorten nahezu eben so gross wurden, als in dem sehr giin-
stigen Kirschenboden von Guben. In Jeinsen zeigten weiter auch
mancke Sorten, selbst solche, deren grosse Tragbarkeit gerihmt
wurde, sich hdchst wenig tragbar wie z. B. die Konigin Hortensia,
Velser Kirsche, Kreiselkirsche und ein paar Andere, die nur zismlich
voll ansetzten, wenn zur Zeit der Blithe und noch linger nach
derselben es an geniigendem Regen nicht fehlte. Dass bei diesen
Sorten das Abfallen der Blithe ohne Fruchtansatz oder Abfallen
der "jungen, schon etwas Wachsthum zeigenden Frichte an zu
trockenem Boden liege, konnte ich auch daraus abnehmen, dass
wenn in und gleich nach der Bliithe Regen eintrat, selbst bei der
Konigin Hortensia die allermeisten Friichte schon etwas Wuchs
zeigten und anfingen, die Kelchhille zu durchbrechen; trat damn
aber trockne Witterung ein, oder auch nur 6—8 Tage hindurch
Sonnenwirme, so blieben die kleinen Friichte sogleich im Wachsen
stehen, und fielen bald ab.
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In feuchtem Boden, wie ihn z. B, Herr Gutsbesitzer Siemering
in Adolphshof, unweit Peine hat, trug die Konigin Hortensia voll,
wesshalb Herr Siemering sie ganz besonders schitzte, und selbst in
Herrnhausen trugen ein paar Biume meist noch gut.

Schwieriger aber wurde mir mein Studium iiber die Aechtheit
meiner Kirschensorten dadurch, dass ich direct von Truchsess, der
das beste Werk tber Kirschen lieferte und selbst durch Herrn
Pfarrer Heim, der nach Truchsess Erblindung sein Kirschenwerk
herausgab, Reiser gar nicht mehr bekommen konante und mir um
g0 mehr aus mehreren Quellen (von Diel, aus der Pflanzung des
wackeren Gértners Egers zu Jerusalem bei Meiningen, aus Prag etc.,
woher ich die Sorten wenigstens aus zweiter Hand erhielt) gar viele
Sorten zu verschaffen suchen musste und oft nur durch Ueberein-
stimmung der von aus mehreren Quellen bezogenen Reisern erbauten
Friichte, erst volle Gewissheit iiber die Aechtheit einer Sorte erhielt.
Da bei den Kirschen ein hauptsichliches Kennzeicken in der Reihen-
folge der Reife der einzelnen Sorten besteht, wurden mir meine
Untersuchungen auch dadurch erschwert, dass Truchsess eine all-
gemeine Uebersicht der Reihenfolge in der Reife bei seinen simmi-
lichen Kirschen gar nicht gegeben hat, sondern die Reihenfolge in
der Reife nur bei jeder einzelnen Classe giebt, chne dabei je zu
sagen, wann nach Kalenderdatum die erste Sorte der betreffenden
Classe gereift sei, was wenigstens einigen Anhalt gegeben hitte.
Ich habe diesem Uebelstande dadurch abzuhelfen gesucht, dass ichk
schon 1852 in meiner Anleitung zur Kenntniss und Anpflanzung
des besten Obstes in Norddeutschland (Begensburg bei Manz) in der
Einleitung zu den Xirschen eine Zusammenstellung aller meiner mir
damals bekannten Kirschensorten nach der Reifenfolge gegeben habe.
Da meine Obstkenntnisse sich seit jemer Zeit gar sehr vermebrt
haben, wiirde ich eine erweiterte solche Uebersicht auch bei dem
Ilustrirten Handbuche gegeben haben, aber die Mehrzahl unserer.
deutschen Pomologen und Obstliebhaber interessiren sich ja jetzt
so wenig fir das Illustrirte Handbuch der Obstkunde und was mit
demselben zusammenhangt, dass dergleichen gar nicht einmal mehr
zam Drucke gelangen kann,

Die von Truchsess angegebene Reihenfolge in der Reife der
Sorten, die zu einer besonderen Classe gehdren, habe ich fast immer
sehr richiig gefunder und bin darum sehr lange dariiber in Zweifel
gewesen, ob ich die Herzogskirsche, die ich von Diel bezog, acht
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erhalten haben mochte, weil meine Friichte dieser Sorte immer erst
.nach der Rothen Maikirsche reiften, wihrend Truchsess bestimmt
sagt, dass die Herzogskirsche noch vor dieser reife und die erste
in ihrer Classe sei. Ich erhielt pachher durch Jahn, aus den guten
Pflanzungen zu Jerusalem bei Meiningen, die Sorte ginzlich tber-
einstimmend mit dem, was ich von Diel erbalten hatte, aber da ich
bei Truchsess grosser Sorgfalt und Genauigkeit kaum glauben mochte,
dass er in seiner Angabe dber die Reifzeit der Herzogskirsche sich
geirrt habe, wurde ich Gber die Aechtheit meiner Sorte gewisser.
doch erst dadurch, dass an einem grossen Zwergstamme meiner
Herzogskirsche die Frichte an grosseren Aesten einmal alle viel friiher
reiften, als an den andern und diese wirklich nech vor der Rothen
Maikirsche reiften, die @brigen Friichte an den andern Zweigen erst
nach der Rothen Maikirsche, Gapz Analoges bemerkte ich auch
an einem grosseren Zweige meiner Laroses Glaskirsche, an dem die
Friichte umgekehrt sich nur erst stirker rotheten, als die andern
bereits reif waren, Man kaen das nur dadurch erkliren, dass die
Blithe an einzelnen Zweigen friher, resp. spiter als an allen andern
gingetreten war und hatte Truchsess’ Baum etwa zufillig einen
merklich wirmeren Stand als Biume der Rothen Maikirsche, so
musste auf seinem Baume die Bliithe friher eintreten als bei der
BRothen Maikirsche und konnte dadurch seine Angabe, dass sie die
zuerst reifende in ihrer Classe sei, entstanden sein.

Was die Pflaumen anbelangt, so wurden meine Nach-
forschungen iiber die Aechtheit meiner Sorten mir sehr dadurch erleich-
tert, dass ich von den allermeisten Reiser direct von Liegel erhielt,
der das beste Werk idber Pflaumen herausgab und in seinen Be-
schreibungen der einzelnen Sorten genau war, Abweichungen von
der Beschreibung bemerkte ich auch bei den Pflaumen, hauptséch-
lich nur in oft etwas grosserer oder geringerer Liange des Stiels,
ferner darin, dass eine als umgekehrt eiformig bezeichnete Sorte
in manchen Exemplaren auch wohl die grosseste Dicke und Breite
mebr nach dem Stiele hin hatte, (also mehr eiférmig war), eder die
grossesten Dimensionen mehr in der Mitte lagen, welche Ab#inderung
bei manchen Sorten ofter vorkam. Bei einzelnen Sorten fand ich
auch den Stein nicht ablosig, wenn Liegel das angab, oder umge-
kehrt ; und hingt das hauptsichlich von feuchterem oder trockenerem
Boden, oder mehr oder geringerer Wirme zur Zeit der eintretenden
Reife ab. Auch unter meiven Biumen von Pflaumen fand ich eine
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Anzahl, wie Herbstpflaume, Dochnals-Damascene, Violette Diaprée,
Schone von Riom, Keindls Frihdamascene, Reineclaude mit halb-
gofiillter Blithe und einige Andere, die in meinem Jeinser Boden
hochst wenig oder gar nichts trugen bei jahrlicher, reicher Blathe,
was wieder an meinem frockenen Boden lag, da ich mehrere dieser
Sorten in feuchterem Boden sehr volltragend fand. Die Reineclaude
mit halbgefillter Blithe z, B. trug mir, auf einem schon ziemlich
grossen, 12 Jahre stehenden Baume zuerst 1875 die ersten 3 Friichte,
nach denen die Sorte icht war, aber an der jihrlick eintretenden,
reichen Blithe habe ich nicht wahrgenommen, dass die Blithen
halbgefitllt gowesen seien, was wieder in meinem Boden liegen wird.
Im Allgemeinen wuchsen in meinem Jeinser Boden die Pflaumen-
baume gut und lieferten auch allermeist sehr gut ausgebildete
Frichte, nicht weil die Pflaume trockeneren Boden liebte, sondern
weil sie mit ihren Wurzele weit mehr in der oberen Schicht des
Bodens bleibt, und an nicht tiefer eindringenden Regenschauern
weit eher immer noch mit Theil nimmt, wie auch das Blatt viele
Feuchtigkeit aus der Luft einsaugt.

Schwieriger wurden meine Untersuchungen iiber Aechtheit
meiner Sorten bei allen Kirschen und Pflaumen, die ich. aus dem
Auslande erhielt, da die Beschreibungen dieser Friichte noch an
manchen, oft wesentlichen Mangeln leiden, ferner belgische und
franzdsische Pomologen das Steinobst zu sehr vernachlissigt baben,
die Synenymik im Auslande noch sehr unsicher ist, und oft Un-
genauigkeiten und Verwechslungen dadurch vorkommen, dass die
Pomologen des Awslandes so genau und gut leitende Systeme, wie
das von Truchsess iiber die Kirschen und das von Liegel iiber Plan-
men, welcher zum .ersten Unterscheidungsgrunde die kahle oder
behaarte Beschaffenbeit der Sommertriebe annimmié, durch deren
Anwendung man so manche, friher vorgekommene Irrungen leicht
vermeiden kannm, bisher nicht hatten und kaum jetzt. angefangen
haben, auf diese deutschen Obstsysteme etwas Récksieht zu nehmen,
wobei man sie aber doch nicht ganz und vollstindig anwendet,
vielmehr sie, und nicht zum Vortheile der Wissenschaft und einer
genaneren Obstkunde, immer etwas abindert. Ohne gendigende Er-
fahrung , dass die Abinderungen eines Systems wirkliche Verbesse-
rungen des Systems seien und noch sicherer leiteten, scllte das nie
geschehen, ist aber nicht selten selbst von deutschen Pomologen, nur
um etwas Neues zu leisten, geschehen. Mochte man die beiden
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gedachten Systeme, da sie auf sicherem Grunde ruhen, fortan all-
gemein und allein beibehalten!

Merklich wenigere Abweichungen von der Beschreibung jetzé
vorhandener Sorten, als bei der Frucht selbst, habe ich bei Ver-
gleichung der geschilderten Vegetation der Biume gefunden, wenn
ich von kleinen, nicht wesentlichen Unterschieden absah, und wird
es auch dadureh klar, dass Diel recht hatte, wenn er auf Vergleichung
der Vegetation und deren genauen Beschreibung ein entschiedenes
Gewicht legte, da man gar manche Sorte, besonders bei den Birnen,
schon an der Vegetation kennen kann, sobald man die genaueren
Unterschiede in der Vegetation einmal in der Natur vor Augen ge-
habt hat. Man wiirde auch bei dem Kernobste die Vegetation der
Biume als erstes Classenmerkmal benutzen miissen, wenn bei den
jetzt unter dem Kernobste so gewaltig zablreichen Sorten die Vege-
tation der Baume nicht allzusebr ineinander liefe, so.dass man genaue
und trennende Unterschiede, die. eine Anzahl Sorten zu einer. Classe
vereinigten, nicht wohl angeben kann. Jahn hat das allerdings bei
den Birnen darin versucht, dass er, als erstes Classenmerkmal, die
Form der am meisten ausgebildeten Blitter an den Fruchtaugen
annahm. Er bemerkt dardiber allerdings {(Handbuch II. S, 17.) dass
unter den eine Fruchtknospe rosettenartig umgebenden Blittern sehr
verschiedene Formen vorkiimen, dass er aber nur die Blitter, die
grosser als die iibrigen seien und die man als die #ltesten und am
meisten ausgebildeten betrachten miisse, als die, die Classe bestim~
mende Form angenommen habe. Da ihm dagegen auf einer unserer
Pomologen-Versammlungen opponirt wurde, dass man das doch nicht
sicher genug leitend gefunden habe, erklirte er miindlich, dass er
die am weisten langstieligen Blatter unter den, eine Fruchtknospe
umgebenden Blittern als die, die Classe bestimmenden ansehe, Diess
Kennzeichen habe ich nachher zutreffend und anwendbar gefanden,
da allermeist einige Blatter, die eine Fruchtknospe umgeben, einen
lingeren, oft betrichtlich lingeren Stiel haben, als bei andern,
wenngleich ich mehr die untersten, gewdhnlich sehr kurzstieligen
Blatter in einer Blatterrosette als die dltesten ansehen mag, wahrend
die langstieligsten wohl als die vollkommensten und am meisten
ausgebildeten betrachtet werden mégen, Auch am Sommertriebe
haben die Blatter oft eine sehr  verschiedens Form, ganz anders
unten, in der Mifte und oben, und hat Diel da erklirt, dass er bei
Angabe der Form des Blattes die in der Mitte des Triebes stehenden

L1
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Blitter berticksichtigt habe (meinerseits habe ich recht oft die ver-
schiedenen Formen des Blattes nach ihrer Stellung am Sommertriebe
angegeben, wenn ich sie merklich verschieden fand). — Das von
Jahn angenommene System scheint mir darin einen Mangel zu haben,
dass er die doch auch recht oft bei dem Blatte vorkommende Form:
oval gar nicht mit bericksichtigt, (welche Form man wohl mit
grosserem Rechte eirund nennen konnte, wenn man einmal einen
deutschen Ausdruck haben wollte, was aber nicht nothig ist, da der
Ausdruck oval allgemein bekanut und angewandt ist, als seine auf
Handb. II. S. 15, gegebena Figur 2, die ich spitzeifirmig nennen wirde,
da nicht alle eiférmigen Blitter nach der Spitze so lang und spitz
zulaufen als seine Figur 2;) dass ferner die Formen in Figur 2 und
3 in der Natur zu wenig constant verschieden sind und zu oft in
einander laufen, wobei ich meinerseits wieder seine Figur 3, wie mir
scheint passender, als oval-eiférmig bezeichnen wiirde. Ich habe im
Handb. III, 8. 15 ff. mich bemiiht, die verschiedenen Formen des
Blattes noch etwas niher darzustellen und fasslicher zu benennen,
als es von friheren Pomologen. geschehen ist und mogen spafere
Pomologen entscheiden, ob meine Bestimmung der Form des Blattes
die bessere ist. — Da Jahn bei seinem Ausdruck eirund, statt oval,
gestiitzt auf irgend ein botanisches Werk, durchaus bleiben wollte,
ist leider eine Verschiedenheit im Sinne und der Bedeutung eines
Kunstausdruckes in das Handbuch hineingekommen, die etwas
storend einwirkt, und von denen, die das Handbuch gebrauchen, in
"den von Jzhn herriihrenden Beschreibungen in dem Sinne, den er mit

eirund und eiférmig verband, verstanden werden muss,
(Schluss folgt.)

Erfahrung itber das sogenannte Aderlassen der ‘Biiume
' zur Verstirkung des Holzes.

Der Langsschnitt in die Rinde, welcheri man seltsamerweise
Aderlassen nennt, wird, glaube ich, in der Obstbaumzucht noch
nicht genug in Anwendung gebracht. Ich machte im Jahre 1875
eine Erfahrong, welche den Nutzen dieses Einschneidens ganz auf-
fallend zeigen, allerdings picht an Obstbiiumen, sondern an einem
Acer Negundo. Ein vor einigen Jahren gepflanzter Baum hatte be-
reits eine schone Krome, als sich zeigte, dass die untern Aeste spiter
den nahen Weg versperren wiirden. Da der Stamm ither denselben



Praktischer Obstbaun, 63

noch 3 Fuss lang gerade war, so liess ich diese Aeste, 3—4 an der
Zahl, glatt abschneiden, Der obere Theil des Stammes iber den
Aesten war aber nun kaum halb so stark als der Theil unmittelbar
unter den Astnarben. Ich brachte desshalb 6—8 Langsschnitte in
die Rinde an dem schwachen Theile an. Bereits im August hatte
sich der schwache Stammtheil so verdickt, dass kein Untersehied
melir zu sehen war. Jeder Schnitt kennzeichnet sich dureh einen
fast zollbreiten Streifen junger Rinde. Man sollte diesen Rinden-
sehnitt zur Verstirkung schwacher Stimme und Aeste allgemeiner
anwenden, Jiiger.

Ueber Spargeldiingung.
Von H. Mdhle.

Durch ein Schreiben erinnerte mich unser verehrter Herr
Superintendent Gherdieck an ein Versprechen, welches ich am
Schlusse meines Berichtes itber einen Diingungsversuch mit Kali an
Obstbdumen (abgedruckt in den Pomologischen Monatsheften, Jahrg.
1875, Seite 44 bis 54) gegeben hatte.¥) Zugleich forderte mich
derselbe auf, ihm nihere Auskunft iber Spargeldingung mit Kali,
wovon ieh in jenem Berichte auch sprach, zu geben.

Da nun der Erfolg der Spargeldingung mit Kali in meinem
Garten ein so ausserordentlich vortheilhafier gewesen ist, so dachte
ieh, die Leser dieser Hefte wiirden auch Interesse daran haben, da
die Mehrzahl derselben in ihren Giirten doech auch wohl Spargel
bauen wird, obschon diese Hefte streng genommen nur far Obst- und
Weinbau bestimmt sind. *¥)

Im Jahre 1859 legte ich meinen Garten an und bestimmte ein
. Areal von etwa 25 Meter Linge und 6 Meter Breite, also cirea
150 [JMeter zum Anbau von Spargel. Es wurden 3 Beete von je
1,20 M. Breite und 25 M. Lénge und zwar 1859, 60 und 61 je
eins neben einander mit 0,60 M. breiten Wegen zwischen jo zwei
Beeten, angelegt.

Der Boden in meinem Garten besteht aus Flugsand, der leichteste

*) Anm. Dasselbe soll auch jetzt sehr bald gelost werden, vorliufig zur
Nachricht, dass der Erfolg ein ausserordentlich giinstiger war.

Y Eme solche Ausnahme von der Regel Werden die geehrten Leser gern
gestatten. D. Red.
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Windstoss treibt ihn, wenn er trocken und unbedeckt ist, in die
Liifte, )
Ich liess die Beete bis auf circa 0,80 M. Tiefe ausgraben, den
Sand wegfilhren und diese Gruben schichtweise mit Holzerde von
Zimmerplitzen und Dinger wieder vollfullen. Die darauf gesetzten
Pflanzen, s. g. dreijihrige, weleche zum grossesten Theile vor Schiebler
& Sohn in Celle bezogen wurden, gingen simmtlich an und ent-
wickelten in den ersten Jahren schon einen ganz enormen Trieb.

Drei Jahre liess ich jedes Beet erst wachsen, ehe ich mit dem
Schneiden begann. Der Xrtrag war auch in den ersten Jahren ein
sehr guter zu nennen, ich erntete eine grosse Quantitat: dicker,
zarter und wohlsehmeckender Stangen. Doch nach einigen Jahren
liess der Ertrag nach, die Pfeifen wurden sehr merklich diinner,
obschon jedes Jahr im Herbste die Beete mit zwei Fuder Diinger
bedeckt und dieser im Frihjahre den Pflanzen auf dem Kopf vor-
gichtig untergegraben wurde.

In der Mitte der sechziger Jahre horte ich hier einen Vortrag
von Dr. Frank aus Stassfurt iber Kalidingung, derselbe
rihmte auch den Erfolg dieser Diingung bei Spargel. Zugleich las
ich iiber Spargeldingung mit Kochsalz, anch wachst ja der Spargel
sehr gut in dem mit Salzwasser getrinkten Sande an der Meeres~
kiiste. Ich besehloss daher diese Dingung zu versuchen, und be-
gann damit im Herbst 1867, neben Anwendung der gewbhnlichen
Quantitit Kuhdinger. Das Kali streuete ich, auch in den folgenden
Jahren im November, entweder auf oder unter den Kuhdinger.

Es war hier nur eine Sorte Kali zu haben und zwar das s. g.
Rohe sechwefelsaure Kali. Dasselbe soll nur 9—11°%, reines
Kali enthalten, zum grossesten Theile aber aus Kochsalz bestehen;
da aber Kochsalz auch ein guter Spargeldinger sein sollte, so war
mir diese Sorte gerade erwiinseht. Der Sack Kali = 100 Kilogr.
kostet 5,50 M. mit Transport vom Kaufmann nach meinem Hause
= 6 M., das ist bis jetzt unverindert geblieben.

Ich gebe nun in dem Nachstehenden eine Uehersicht iber den
Ertrag meiner Spargelbeete seit den letzten zehn
Jahren. Das Jahr 1867 war das letzte wo vorher nur allein
Kuhdiinger angewendet worden war. Der Ertrag der letat vorher-
gehenden Jahre war wenig verschieden von 1867, ich kann. das
Resultat aber nicht gensu mehr angeben, da mein jetziges Buch mif
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dem Jahre 1867 beginnt, dic Notizen der Jahre vorher sber nicht
mehr vollstindig vorhanden sind.
Gewieht und Minzsorte habe ich der Allgemeinverstindlichkeit

halber aus meinem Buche in das jetst giilltige Gewicht und die
Reichswihrung umgerechnet.

Zu dieser Uebersicht ist noch zu bemerken:

1) Bei der Berechnung des jihrlichen Durchschnittspreises habe
ich kleine Briiche unberiicksichtigt gelassen, weil sie auf das Ge-
sammtresultat ohne erheblichen Einfluss waren.

2) Die von mir personlich beschaffte Arbeit, welche vor-
herrscherid in dem Schneiden des Spargels bestand, sowie das Rein-
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halten der Beete, welches nebenbei durch das Dienstmidchen be-

sorgt wurde, ist nichi mit in Rechnung gebracht, sondern nur das .

Umgraben und Abschlagen, Diingen ete. der Beets, welches durch

den Tagelohner ausgefihrt wurde. Die von den Hausgenossen be-

sorgte Arbeit findet ibrigens auch einen Ausgleich durch den selbst-
Diustrirte Monatshefte. Heft 3. 1877. 5
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verbrauchten Spargel®) und die Ertrignisse der Beetumpflanzungen,
welche in Salat und Steckzwiebeln bestanden und auch nicht uner-
heblich waren.

3) Der Kuhdiinger ist seit den letzten Jahrer hier um das
doppelte im Preise gestiegen, in den ersten Jahren hatte ich ein
Fuder fiur 3 M., jetzt ist er kaum fiir 6 M. zu haben.

4) Allmihlig gelangte ich zu der Ueberzeugung, dass man
Spargel wohl nie zu stark dingen kdmne, und versuehte auch gleich
nach der Erndte 1873 (neben der gewohnlichen) die Diingung mit
Schornsteinruss; welcher bei Regenwetter auf die Beete gestreut und
leicht untergehackt wurde, und siehe da, der Ertrag steigerte sich
1874 ganz enorm, —

Nachschrift, Die genaue und so umfassende Darstellung des
Ertrages einer Bodenfliche von 150 Quadratmeter (etwa 1800 Quadrat-
fuss), welche in 10 Jahren einen Reinertrag von 580 M., also jahr-
lich 58 Mark lieferte, ist von hoehstem Interesse und zeigt, wie
dureh rationelle und richtige Diingung und Cultur die Ertrignisse
s0 betrichtlich gesteigert werden konnen,

Nehmen wir statt 1800 Quadratfuss 12 Normalbeete (jedes etwa
-1 Ruthe = 144 [3' Nordd. oder 150 Quadratfuss wiirttb, Maass um-
fassend), so hat jedes Beet (in runder Zahl) 5 Mark Reinertrag ge-
geben. Bei einem rationell betriebenen Gemiisebsu erhilt man eirea
Rohertrag 1 Thir., Reinertrag 1fy Thaler von 1 Beet, das wire also
1 M. 50 Pfg. Es ist demnach der Durchschnittsertrag hier um 3 M.
50 Pfg. ibertroffen,

Der Bemerkung, dass man den Spargel gar nicht zu viel diingen
konne, muss ich entgegensetzen, dass der mit Stallmist iiberdingte
Spargel sehr viel von seinem kriftigen Wohlgeschmack verliert,
whsserig und fad wird und wohl nur zum Einmachen noch von Werth
ist. Ich meine aber nur Usberdingung mit Stalldinger. Wird
Eali und Kochsalz mit angewendet, se ist zu erwarten, dass der
Spargel seinen Wohlgeschmack behalt. Dr. Ed. L.

) Diese Quantitit, welche nicht alle Jahre gleich war, aber auch nich¢
sebr verschieden gewesen sein mag, ist nicht angeschrigben. M,
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Herbst- oder Friihjahrspflanzung.
(Schluss von pag. 15.)

Fin im Herbste, oder iiberhaupt ein friseh gepflanzter Baum ist
bis zur Neubildung seiner Wurzeln als ein kranker Baum zu.
betrachten. Er steht durch keine Saugwurzeln, da jhm diese nach
dem Pflanzen fehlen und erst wieder erzeugt werden miissen, in
einem direkten Zusammenhang mit dem Boden, kann sich also auch
dessen Wiirme nicht zu Nuize machen, er leidet demnach, da er
die Bodenwirme des Untergrunds nicht erhalten kann, weit mehr
durch die Winterkilte als ein feststehender und gehorig eingewurzelter
Baum. Daher ist ein sorgfiltiger Schutz der Stimme wie der
Wurzeln bei im Herbst gepflanzten Biumen absolut nothig und wo
man diese nicht geben kann, ist die Frihlingspflanzung und zwar
kurz vor dem Aufbrechen der Knospen immer vorzuziehen.

Die frisch angeschnittenen Wurzeln werden bei spiter Herhst-
pflanzung im Herbst an den Schnittstellen gewohnlich kernfaul, indem
sich kein Vernarbungsring mehr bilden kann. Auch erfrieren spit ge-
sotzte Biume sehr leicht, da sie, wie schon gesagt, keine Boden-
wirme aus den tieferen Bodenschichten erhalten kbnnen. Es ist daher
mur in leichten und warmen Boden und in warmen Lagen, wenn man
zeitig im Herbst pflanzen kann, zum Herbstsatzzu rathen. Dagegen e m-
pfiehlt es sieh, die Biume zum Pflanzen schonim Herbst
auszugraben und einzuschlagen, oder auch aus den
Baumschulen dann schon kommen zu lassen und iiber
Winter in einen gesehiitzten, aber nicht zu sonnigen
Platz im Garten gut einzusehlagen, sie dann zur Zeit
der Pflanzung im Frihjahr heraus zu nehmen, die
Wurzeln frisch anzuschneidenundsofortin dasgehorig
vorbereiteto und bereits'von der Sonne erwarmte Erd-
reich zu pflanzen.

Als Mittel, welche dem Gedeihen der friseh gepflanzien
Baume sehr forderlich sind, sind zu beachten a) frisehes An-
schneiden der Wurzeln beim Setzen, b) Umgeben der
Wurzeln mit Compesterde, ¢) Unterbringung von eiwas
Hafer- und Gerstenkdrnern unter die Wurzelkrone, d) gehiriges A n-
giessen, e) Umbinden der Stimme bis zur Krone mit Schilf
oder Stroh als Schutz gegen die trockenen Marzwinde, f) Belegen
der Bsumscheiben mit einer humosen Streu.



68 Praktischer Obstban.

Treiben trotz sorgfiliigen Pflanzens einzelne Biume nicht aus, so
nimmt man sie Mitte Mai oder Anfangs Juni wieder aus dem Boden,
schneidet die Wurzeln frisch an, stellt sie eine Stunde in
Wasser und setzt sie dann wieder, giesst sie gut an und iiberlegt die
Baumscheibe mit einer humosen Streu. Schon nach 8 Tagen zeigen
sich dann schon die jungen Triebe. g

Dass nur solehe Biume gut anwurzeln konnen, welche in
einem kriftigen Boden erwachsen sind und abgelagerie Nihr-
stoffe zur Bildung neuer Wurzeln in geniigender Menge aufnehmen
und ablagern konnten, nicht aber mager auferwachsene oft dber-
stindig gewordene und zum Pflanzen zu alte Biume, ordentlich
wachsen konnen, darf ich als bekannt voraussetzen.

Dr. Ed. Lmcas.

Wir schliessen dem vorigen Artikel einen Abschnitt iber das
Wachsthum der Pflanzen und besonders der Wurzeln aus
Kolbs Theorie des Gartenbaus*hieran. (Vgl.pag. 31, Literatur®.)

2Das Wachsthum der Wurzel geschieht durch das Waehsen
an der Wurzelspitze, indem im fortbildungsfihigen Gewebe bestindig
neue Zellen gebildet werden.

Die nachtreibende, siek ausdehnende und weiter verbreitende
Wurzelspitze schiebt sich zwischen die Bodentheilchen und es ist
Klar, dass die Weiterbewegung und Verbreitung um so grosser sein
kann, je lockerer die Bodentheilchen sind. Aus den jungen Wurzel-
spitzchen entwickeln sich ebenfalls neue Wurzelhaare, welche zwischen
die Erdtheilchen eindringen.

Das Fortwachsen der Wurzelspitzen und die Neubildung von
‘Wurzelhaaren an den Spitzen ist das Hauptmoment bei der Auf-
nahme der pflanzlichen Nahrstoffe, da ja'durch Verkorkung die #lteren
Wurzeln undurchdringbar werden und die &lterer Wurzelhaare ab-
sterben. Durch diese Wachsthumsverhéltnisse werden unter giinstigen
Umstéinden an alle Punkte der Bodenkirume Organe fiir die Nahrungs-
aufnahme gebracht und eine reichliche Aufnahme ven Nihrstoffen
wird dadurch offenbar vermittels. _

Desshalb erscheint es auch als eine Hauptaufgabe der
Kultur, durch moglichst gute Bearbeitung desBodens
einen grossen Wurzelreichthum zu erzielen; die Folgen
davon werden die hiebei angewandte Miithe in reichlichem Maasse
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ersetzen. Eine wurzelreiche Pflanze muss sich ja in Folge davon in
einem an Nahrungsstoffen irmeren Boden besser ernihren konnen,
als ein wurzelarmes Gewichs. Auch eine sndere PFrage von grosser
-Bedeutung erhilt ihre Antwort; wir konnen eben auf einen ‘an
Nahrung armen Boden auch keine an Wurzeln arme Pflanze hauen.

Die Wurzelentwicklung muss folglieh mit dem Nihrstoffreich-
thum im Verhsltniss stehen.

Raps, welcher nur ein kiimmerliches Wurzolwerk besitzt, gedeiht
in einem Sandboden offenbar nicht so, wie Roggen mit ippigen
Wurzeln.

Von ganz besonderer Bedeutung ist noch die Bewurzelung bei
Festsetzung der Fruchtfolge fiir einen Acker. Man muss genau auf
die Linge der Wurzeln achten; denn von Pflanzen mit seichter Be-
wurzelung werden der oberfliichlichen Schicht des Bodens die N ahrungs-
stoffe entzogen, von einer tiefwnrzelnden aber in tieforen Lagen. Die
Wurzeln besitzen die Fihigkeit, dem Boden die niitzlichen N ahrungs-
stoffe zu entziehen nur dann, wenn sie und wo sie in unmittelbarer
Beriihrung mit den Bodentheilchen sind.

Wenn aueh der Niahrstoffzehalt des Bodens und dessen Mischung
auf die Entwicklung der Wurzeln einen gewissen KEinfluss ausiben,
so darf doch nicht ausser Acht gelassen werden, dass die einzelnen
Pflanzenvarietiten ihre Wurzeln doeh nur bis zu einem gewissen
Grade entwiekeln konnen.

Damit haben wir im Ganzen und Grossen einer kurzen Ueber-
blick iber das Wachsthum und die Bedeutung der Wurzel gegeben.“

Mauiwurf und Scheermaus.
(Schluss.)

Bekanntermaassen besitzt der Maulwurf einen sehr foinen Geruchs-
sinn, und zugleich ein ausserordentlich empfindliches: Gehor, was
ihm zar Entdeckung seiner Nahrung, sowie einer ihm drohenden
Gefahr das mangelnde Licht vollkommen ersetzt.

Obwohl nun seit mehr als 300 Jahren iber den Nutzen oder
Schaden dieses Thieres debattirt worden ist, konnte ihm bis suf
den heutigen Tag in keiner Weise ein anderer direkter Schaden
nachgewiesen werden, als der, der dem Landwirth erwichst dureh
das Aufstossen der Erdhiigel auf den Wiesen, durch die
‘er meist die Richtung seiner unterirdischen Strassenbauten verrith.
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Solcher Hiigel stosst er oft thglich bis zu 20 hervor, und finden
gich unter jedem derselben von 3 bis 10 Rohrenmiindungen, welche
‘in die Tiefe fihren. Dieser kleine, leicht zu hbeseitigende Schaden
wird aber weit aufgewogen durch den Nutzen, den er stiftet, wenn
er von unbindigem, ununterbrochenem Hunger getrieben, tiglich
eine Unmasse schidlicher Thiere verspeist.

Sehen wir uns nach diesem Einblick in den unferirdichen Haus-
halt des Maulwurfs nun auch noch fliichtig nach seinem viel schid-
licheren. Gienossen in diesen unterirdischen Riumen, der Wiithlmaus,
um, so finden wir bald, dass neben scheinbarer Aechnlichkeit in der
Lebensweise doch sehr wesentliche Differenzen zwischen beiden Thieren
und ihrem Thun und Treiben sich erkennen lassen, welche klar
beweisen, wie vielfaches Unrecht man dem Maulwurf thut, indem
man ihm Sinden der Seheermaus zur Last legl.

2) Die Scheermaus oder Wihlratte, Hypudaeus
terrestris ist ein Nagethier der allerschlimmsten Sorte. Sie ist
von der Grosse einer Hausratte, unterseheidet sich aber von dieser
wesentlich dureh ihren runden Kopf mit stumpfer Schnauze und
kiirzerom Sehwanz. Sie ist die nichste Verwandte der mit ihr im
Bau des Korpers vollig iibereinstimmenden sogenannten Wasserratte
Hyp. amphibius, und es ist noch heute ein ungeldstes Riithsel,
wie es kommt, dass diese beiden sich zum Verwechseln gleichen
Thiere so verschieden sind in Beziehung auf das Element, in dem
-gie leben, jenes fast nur unter der Erde, wie letzteres im Wasser.
_. Das Gebiss der Scheermaus ist von dem des Maulwurts eben so
verschieden, wie das Gebiss des Wiederkiuers von dem des Hundes.

Hier haben wir an der Stelle der zierlichen Backenzihne mit
feinen, dinnen Spitzen das charakteristische Gebiss des Nagers,
faltige Backenzihne mit ziemlich breiter Kaufifiche und lange,
-meiselartig zugeschirfte, gebogene Vorderzihne von gewaltiger Stirke.
Die Vorderfisse sind bei Weitem nicht in gleicher Weise zu Grab-
werkzeugen entwickelt, wie beim Maulwurf, und es sind daher auch
die von ihr gemachten Ginge und Bauten trotz aller scheinbaren
Usbercinstimmung mit denen des Maulwurfs im Grunde wesentlich
-verschieden von denselben. Nie sind sie gleich weit und gleieh
pinktlich ausgearbeitet wie jene, auch erscheinen die Réhren im
Querschnitt mehr plattgedriickt als rund ausgegraben, was natiirlich
auch damit znsammenh#ngt, dass dieselben nur wenige Zoll tief
unter der Oberfliche hingezogen sind, wo der Boden viel weniger
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Festigkeit und Dichtigkeit besitzt, als in grosserer Tiefe. Ueberdies
ist gerade die schlimmste Gewohnheit dieses Thieres, sich die Génge
durch Wurzelwerk hindurch zu nagen, ein Hauptgrund,
warum Jem iiber seinen Rohren liegenden Rasen die Festigkeit fohlt,
und jeder Fusstritt von oben den Bau einigermassen zusammendriiekt.
Dessenungeachtet ist die Scheermaus unermadlich im Graben und
Zichen von Laufrshren nach allen Richtungen hin, wo es Etwas zu
nagen gibt; wenn aueh weit weniger Plan und Kunst auf die Aus-
breitung dieses unterirdischen Strassennetzes nachweisbar ist, als bei
dem Maulwurf. Doch minden die meisten Rohren nicht nach oben,
sondern mehr nach der Seite hin, etwa in einen Wasserlanf oder
am Rand eines Ackers moglichst verdeckt unter einem vorstehenden
Rasenbiischel. 'Wohl arbeitet sie auch éhnlich dem Maulwurf higel-
formig die Erde hervor auf die Oberfliche, doch viel selfener als
dies der Maulwurf thut, auch unterscheiden sich die von der Scheer-
maus hervorgeschobenen Erdhiigel leicht durch ihre Unregelméssig-
keit und durch die in denselben befindlichen grosseren Erdschollen
und sind stets kleiner und flacher als die Maulwurfshigel.

Nimmt man von einem solchen Scheermaushigel die Erde weg,
so findet man unter derselben die Rasen meist abgenagt oder abge-
storben, und der Boden bricht sehr leicht ein, da er hier meist
unterhohlt ist.

Die weiteren Bauten, welche die Scheermaus anlegt, sind eben-
falls weit kunstloser als beim Maulwurf, und liegen selten tiefer als
15 Centimeter unter der Oberfliiche. Vorherrsehend sind es Vorraths-
kammern, die im Herbst gebaut, und mit Wurzeln aller Art ausgefiilit
werden fiir den Winterbedarf. Neben diesen Vorrathskammern befin-
det sich sodann eine Wohnkammer, welche mit ersteren durch
bogenformige Rohren in Verbindung steht, und kugelfsrmig ausge-
hohlt mit weichem Material ausgepolstert ist. (Fig, 2 a und b.)
Einen sehr einfachen und ziemlich regelmiissig angelegten Bau der
Art liess ich neulich aufgraben und fand darin 2 Vorrathskam-
mern, - in welchen eine Menge saftiger Wurzeln von Leontodon
taraxacum, Triticum repens, Medicago sativa und einigen Trifoliumarten
aufgehiiuft waren, wihrend in der Wohnkammer im weichen Heu-
polster noch die frischen Knoehenreste einer Scheermaus zerstreut
lagen, welche sicherlich von dem Maulwurf, der aus der Tiefe
eine Rohre heraufgegraben hatte, in ilirem Versteck iberraseht und
erwiirgt worden war. Jeder Scheermausbau steht wenigstens nach
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.einer Seite hin mit einem - Wasserlauf in Verbindung, - da  die
Scheermaus viel Durst hat, auch sich zuweilen badet. Auch der
Maulwurf bedarf zu seinem Lebensunterhalt Wasser, kann aber viel

\_

Fig. 2. a. Bau der Scheermaus im Querschmtt.
linger leben ohne Wasser, dagegen nur wenige Stunden ohpe Speise,
wiahrend bel der Scheermaus gerade das Gegentheil der Fall ist.

Weleh enormen Schaden in der Pflanzenwelt die Scheermaus
‘nicht allein in Gartenanlagen, an den Wurzeln der verschiedenster

Pt Y')
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Fig. 2. b. Bau der Withlmaus im Durchschnitt, in der Mitte die
Wohnkammer, seitlich 2 Vorrathskammern,

Gemiise, Riben und Knollen, sondern ganz besonders auch in Baum-
pflanzungen, ja selbst in grosseren Waldern durch Abnagen der
Wurzelrinde, und.nieht minder auf Getreidefoldern anzurichten im
Stande ist, ist bekannt genug, und wenn man noch AN das,
was man bisher unverdienter Weise dem Maulwurf Schuld gab,
dazu rechnet, so wichst das Siindenregister so stark an, dass man
-sich  billig nach einem griindlichen Vertilgungsmittel
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. umsieht, um sich- dieses schidlichen Thieres, das wohl kaum einen
- direkten Nutzen aufzuweisen vermag, moglichst grindlich zu ent-
_ledigen.

Unter den vielen in Vorsehlag gebrachten Mitteln, der Verbrei-
tung dieses Thieres wirksam zu steuern, ist wohl das sicherste die
Vergiftung von frischen Wurzeln mittelst Stryehnin; diese
Wurzeln legt man in die Génge, oder steckt sie quer so durch
dieselben, dass die Scheermaus gendthigt ist, solehe zu durchnagen.
Ein erprobtes Mittel ist freilich noch das weitere, den Mauiwurt,
wo er sich in der Nahe von Scheermausbauten findet, moglichst
zu schonen, denn wo er sein Strassennetz ausbreitet , kann sich die
Scheermaus absolut auf die Linge nicht kalten, sie muss weichen,
sonst wird sie verspeist.

Wo sick der Maulwurf mit besonderer Vorliehe angesiedelt
hat, da muss es fiir ihn viele Beute, also fir den Landwirth viel
schidliches Gethier geben. Weiss der Girtner oder Landwirth sich
des letzteren ohne Hilfe des Maulwmf allein zu erwehren, dann
freilich hat er ein Recht, auch den Maulwurf wegen seines mehr
lastigen als schiéidlichen Auftretens zur Strafe zu ziehen. Verstehen
wird aber nur der inseinem ganzen Umfang, wie viel der Maulwurf
nitzt, der fleissig und mit der noéthigen Ruhe und Liebe zur Natur
seine Beobachtungen iiber ihn anstellt.

Nagold, im November 1876.

J. Kober, Apotheker.

Die Obstreife im Jahre 1876.

Das in Thiiringen und weiter westlich, sowie an der Ober-
Weser gezogene Kernohst, namentlich Aepfel, leidet durchaus an
Mangel im Wohlgeschmack, ist wenigstens nicht so gut, wie ge-
wohnlieh, und haufig welk, zusammenziehend im Geschmack, stumpft
die Zihne, ohne eigentlich saner zu sein. Birnen, welche ich frisch
-erhielt, sind jetzt zusammengetrocknet, dass man sie kaum schiilen
kann, was sie sehr nithig haben, da sie sehr dicksehalig sind.
Allerdings ist diese Sorte (Saint-Germain) nicht far den Ort ge-
eignet, wo sie gewachsen, da derselbe viel zu hoch und rauh liegt.

Den Grund dieser schlechten Beschaflenheit suche ich in dem
.Umstande, dass der ganze September regnerisch und kithl war und
dass die ndthige Wirme fehlte, um die letste Reife zu erlangen.
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Als Ende September und Anfang October endlich gutes Wetter
wurde, beeilte sich Jedermann, das Obst abzunehmen, denn es war
ja die gewdhnliche Zeit. Ich behaupte aber, dass es zu frith abge-
nommen worden ist, dass das Obst meist nicht reif war.
Erzihlungen, wie die Obsternte eines Jahres war, in wiefern
die Witterung einwirkte, wie sie von Manchen beliebt werden, niitzen
nichts, wenn nicht eine Nutzanwendung dabei ist. Diese gebe ich
im Folgenden: Wenn der Nachsommer kithl und feucht
ist, lasge man das Obst noch bis Mitte Oktober an den
Baumen. Dieses ist fiir erfahrene Obstziichter allerdings nichis
Neues, aber es werden wohl viele Leser dieser Erinnerung bediirfen.
In Orten, wo viel Obst gezogen wird, sollte sich die ganze Ge-
meinde verabreden, das Obst nicht vor einem gewissen Tage abzu-
nehmen, damit nichi diejenigen Baumbesitzer, welche das Obst noch
linger hiingen lassen wollen, fiirchten miissen, allein bestohlen zu
werden. In Thiringen gibt es Ortschaften, welche viel Haselniisse
im Walde haben. Diese werden vom Gemeindevorstand an einem
bestimmten Tage ,aufgethan“. Vorher darf Niemand Nisse holen.
Geschiihe dieses nieht, so wirden meist unreife Niisse gesammelt,
die Hindler wiirden dieses bald merken uwnd nicht mehr von den
Leuten kaufen, wodurek manchem Dorfe in guten Haselnussjahren
eine Einnahme von mehreren hundert Thalern verloren wiire, ein
Gewinn, welcher -fast nur den Armen zufillt. Jiger.

Nachschrift: Das hier von Freund Jiger Gesagte ist ganz
richtig und sehr zu beachten. Auch bei uns wurde im Jahre 1876
das Obst meist zu frith geerntet und der Unterschied in der Aus-
bildung, der Haltharkeit und der Giite zwisehen zu frithe und dem erst
einige Wochen spiiter geernteten Herbst- und Winterobste ist in
der That ungemein gross. Leider werden auch zum Bestimmen gar
oft zu frih abgenommene Friichte eingesendet, deren genauere Be-
nennung aber, wenn die Frucht nicht sehr gut bekannt, dann
ganz. unméglich ist. Auch das zu Obstwein verwendete Obst ist
weit saftreicher und giebt namhaft mehr und angenehmeren Obst-
wein, wenn es linger am Baum bleiben kann. Gegen das zu frithe
Abernten wird wohl so lange geklagt, als wir Obst im Grossen bauen,
allein wenn nicht allgemein und durch einen kriftigen Feldschutz
unterstiitzte Massregeln, die fir eine ganze Gegend Geltung haben, Ab-
hiilfe getroffen werden, wird dem Uebel nicht gesteuert werden, nament-
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lich in obstarmen Jahren und in Gegenden, wo nicht gerade der
Obstbau ganz allgemein ist. — Wie sieh die Spiternte 1876 lohnte,
daritber nur ein Beispiel. Das Mostobst kostete im . Septhr. pr.
Sack zu 2 Cir. 10, 11 und 12 Mark, zu Mitte Oktober verkaufie
das Pomologische Institut Obst, welches zwischen dem 10. und 12.
Oktober geerntet werden war (meistens Luiken) den Sack = 2 Ctr.
zu 20 Mark. Also sollte jeder Obstziichter schon aus rein deono-
nischer Riicksicht so spiit als moglich erst ernten. Auch werden
bekanntlieh die Biume bei einer vorzeitigen Ernte meistens erheblich
beschidigt und viel kleine Fruchtzweige mit abgebrochen, was bei
_ der spitern Krnte nicht mehr der Fall ist. Dr. Ed. L.

Ohstbau-Ertrége.

Wir haben im Vereinsblatt schon éfter auf die Ertrige hin-
gewiesen, welche ein verniinftiger Obstbau aufbringen kann. - Auch
die Ernte des Jahres 1876 liefert fir unsere Behauptungen neue
Belege. So schreiben die Mittheilungen fiir Landwirthschaft in
Karnten (Nr. 23 vom 1. Dezember) aus Béh men und zwar aus
der Gegend des Mittelgebirges: Ein Grundbesitzer in Praskowitz
erhielt fir Birnen 800 fl., ein anderer Landwirth ebendaselbst fiir
Obst 1200 fl., im Dorfe Schoppenthal erhielt ein Landwirth fir seine
Birnenernte 1560 fl,; im Dorfe Polits verkaufte der Ortsvorsteher
die Hilfte seiner Obsternte auf den Biumen um 1400 fi., in Chota
loste ein Landwirth fir Obst 1800 fl., und in Skaliz, einem miserablen
Dorfechen am Fusse des Radelsteines, erhielten die finf Wirthschafts-
besitzer fir ihr Obst zusammen 15,000 fl., folglich durchsehnittlich
jeder 3000 fl, — In gleichem Sinne #usserte sich jingst der als
Autoritiit fur Pomologie anerkannte Waisenhaus-Inspektor Palandt-
Hildesheim in einem Vortrage iber Obstzueht und Obstbenutzung,
welchen: derselbe im landwirthschaftlichen Kreisverein Hohenhameln
hielt. Herr P. wies namentlich darauf hin, dass es eine durchaus
irrige Meinung sei, als wenn nur der Siiden und Sidwesten feines-
Obst im frischen und gedorrten Zustande zu erzeugen im Stande sei.
Freilich misse man zugeben, dass in Norddeuischland im Allgemeinen
die Obstverwerthung noch viel mehr im Argen liege, als der
Obstanbau. Umgekehrt aber filhrte Redner die beweisenden That-
sachen an, dass das Obst aus der Gegend von Hildesheim (siidlich
Hannover) nicht nur im September d. J. auf der Ausstellung in
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. Wittstock den hoehsten Preis, die silberne Staatsmedaille, erhielt,
sondern sich #hnlicher Auszeichnungen auch in viel hevorzugteren
Gegenden, z. B. in Namur (Belgien) und Trier zu erfreuen hatte.
Ebenso erwihnte Redrper, dass er Obst eigener Ernte nach Tirol
verkauft und versandt habe, Fir Landgemeinden empfahl Herr P.
dringend die Obstdorre ven Dr. Lucas in Reutlingen, welche
neuerdings wieder in ihrer Einrichtung vervollkommnet ist,
(Hannov, Land- und Forstw. Vereinsblatt,
red. von Direktor Dr. Michelsen in Hildesheim.)

i

Bericht iiber die Obsternte 1876 im ehemaligen Fiirstenthum
Giottingen.

In meinem vorliufigen Bericht zu Anfang August v. J. nannte
ich ausser Kirschen, die ganze Obsternte eine geringe; in so weit
_dch bis dahin Gelegenheit hatte, mich umzusehen, war kein anderes
Gutachten moglich. Jetzt, nachdem die Ernte bereits lange vollendet
undieh vielfach grossere Touren gemacht habe, muss ich die A e pfel-
Ernte alsmistel, Birnensehwaeh mittel, Kirschen gut,
Pflaumen und Zwetschen gering, Wallnisse gering,
.Aprikosen (am Spalier) gut und Pfirsiche gering nennen.

Um nun einer Aufforderung unseres hochgeehrten Herrn Ober-
dieck Folge zu geben, bemerke ich, dass sich in hiesiger Gegend
fast simmtliche Obstbestinde in verwittertem buntem Sandstein- und
Kalksteinboden, mit trockenem Untergrund befinden; der Boden ist
bei anhaltendem Regen leicht tberfoucht, hingegen im Sommer,
wenn nur 14 Tage Regen fehlt, dirr und heiss, so dass wir in der
Regel von Anfang Juli bis Mitte September eine Stockung in der
- Vegetation haben, so bald aber Regen und feuchte Nichte folgen,
beginnt der Trieb von Neuem und haben wir.hier bis zum Eintritt
stirkerer Kalte grine Walder und grime Obstanlagen. Heute am
15. November hiingt noeh alles (leider in der Nacht vom 11. zum
1. dureh 139 Kilte zerstortes) Laub an den Biumen, und es zeich-
net sich die hiesige Gegend wohl am meisten dureh scharfe Contraste
-in Boden- und Witternngsverhiltnissen aus, :

Im Winter 7071 verlor der Hardenberg iiber 40 Procent seiner
Obst- und Baumschulen - Bestiinde, wohingegen Levershausen (ein
Vorwerk, 11/, Stunden von hier und héher gelegen) nicht 10 Proe.
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verlor. Der letzte Winter brachte uns wieder, bei starkem Schnee
und nicht gefrorenem Boden 239 Kiilte, wodurch wieder viele junge
Obstbéiume bis auf den Schnee durch Kilte zerstort wurden.

Die besten Ertrige bei Aepfel gaben nachverzeichnete Sorten:

Enkhuiser Agatapfel (sehr voll), Gelber Bellefleur, Grosser Bohn-
apfel, Edel-Borsdorfer, Rother Herbst-Calvill, Gestreifter Herbst-
Calvill, Geflammter Cardinal (sehr voll), Winter-Citronenapfel, Rother
Eiserapfel , Sommergewiirzapfel , Goldapfel von Kew, Gravensteiner,
Kaiser Alexander, Krummstiel, Luikenapfel, Winter-Goldparmaine,
Orleans-Reinette, Rothliche Reinette, Grosse Casseler Reinette, Graue
franzosische Reinette, Rother Stettiner, verschiedene Streiflinge und
Weisser Winter-Taffetapfel.

Bei Birnen: .

Baronshirn, Rothe Bergamotte, Diels Butterbirn, Weisse Herbst-
Butterbirn, Napoleons Butterbirn, Chaumontel, Clairgeaus Butterbirne,
Kostliche von Charneu, Griine Sommer-Magdalenenbirne, Kamper
Venus, St. Germain.

Von Kirschen giebt es im Fiirstenthum Gottingen nur geringe
Anpflanzungen; es brachten aber simmtliche vorhandene Sorten gute
Ertrage.

Von Pflaumen hat in hiesigen Obstbestinden allein die Grine
Reine-Claude geringe Ertrige gegeben, hingegen haben einige Ge-
meinden eine mittelgute Zwetschenernte gehabt, so dass der Markt
in Gottingen oft reichlich mit veifen Frichten versehen war. Bei
Pflaumen und Zwetschen haben wir hier iiberhaupt sehr eigenthiimliche
Erscheinungen, im Winter 70/71 verloren die meisten Gemeinden
30 Dbis 80 Procent ihrer Zwetschenbestinde, wohingegen die Reine-
Clauden, Eierpflavmen und Mirabellen dem Frost ohne sichtbaren
Schaden widerstanden. Von hiesigen Bestéinden musste ich im Frith-
ling 71 gleich die Halfte der Zwetschenstimme entfernen, weil sie
total -eingingen, hingegen habe ich von den Reine-Clauden ausser in
den - Baumschulen, keinen Stamm verloren und stehen noeh heute
15 mittelstarke kriftige Baume gesund und unbeschiidigt, trotzdem
Zwetsehen im vorigen Winter wieder sebr gelitten haben. Bemerken
muss ich noch, dass die Gemeinde Edithausen, 1 Stunde von hier
entfernt und mit gleichen lokalen Verhiltnissen im Winter 70/71
keinen Zwetschenstamm verloren hat, vielmehr hat diese Gemeinde
in demselben Herbst an einen Hindler fir 3015 Mark Zwetschen
verkauft. Im selbigen Herbst sah ich am Harz noch eine Ortschaft,
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wo der Frost ebenfalls die Zwetschenstimme verschont, und hingen die-
selben tbervoll von herrlichen Frichten. Recht oft habe ich tber
dies Verschontbleibon nachgedacht, aber leider bis heute keinen
orklirenden Grund gefunden.

Apricosen haben einen sehr reichlichen Ertrag gegeben, hingegen
gaben Pfirsiche, die doch spiiter blithen, fast nicht die Probe. Un-
gedeckt waren beide Baumarten geblieben, nach meinem Dafirhalten
kann fir hiesige Gegend nicht angenommen werden, dass spiitblithende
Obstsorten mit mehr Sicherheit Ertrag geben, wie frith blihende
Sorten.

Im Firstenthum Gottingen sind simmtliche Chausseen und
Kommunalwege mit Obstbiumen bestanden, die im Durchschnitt gute
Ertrige lieforn, keinenfalls haben aber in den letzten 8 Jahren, wo
jeh Gelegenheit hatte zu beobachten, spitblihende Sorten mehr wie
frithblithende geliefert. :

Seit 1849 habe ich in Mecklenburg grossen Guisgirtnereien
mit Baumschulen und Obstanlagen vorgestanden; durchschnittlich
gaben dort frishblihende Sorten die besten Ertriige; ich glaube
daher, dass fir den Norden Deutsehlands frithblihende Obstsorten
am meisten zu empfehlen sind. — Einen wesentlichen Ausschlag
bei der Wahl werden immer lokale Verhiltnisse geben.

Hardenberg, den 30. November 1876.

H. Runtzler.

Nachsehrift. Wenn auch unser verehrter Freund, Garten-
meister Runtzler der Ansicht ist, dass frihblihende Obstsorten im
Allgemeinen reicher-als spatblihende tragen, woran lokale Verhilt-
nisse die Ursache sein konnen, so wird er nicht in Abrede ziehen
Konnen, dass spitblihende Sorten im Allgemeinen viel weniger
ervegbar durch die Wirme, sowohl im Winter, wie Frihjabhr, im
Allgemeinen dauerhafter und widerstandsfahiger sind,
daher auch seltener durch Winterfroste leiden. Weitere Beobach-
tungen iber den Werth spitblihender Obstsorten werden zeigen, ob
men in Sidwest- und Siddeutschland mit Rechi im Allgemeinen
zu grosseren Obstanlagen den spitblithenden Obstsorten den Vorzug
oder aus blossem Vorurtheil gibt; ich bin iiberzeugt, dass es mif
vollem Recht und auf langjihrige Erfahrungen fussend, geschieht. -

L.
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_Obsthaukurs fiir Seminarlehrer in Sanssouci hei Potsdam,

Unter der Aufschrift: ,Ein Pomologischer Kursus in Potedam*
berichtet das Hannoversche Zeitblatt ,Fiir Haus und Sehule* aber
einen im Frihjashr 1876 von Herrn Garteninspeetor Lauche auf
hohere Anordnung gehaltenen pemologischen Kurs, an welchem sich
7 Seminarlehrer betheiligten. Es wurde Vormittags theoretischer
Unterricht ertheilt, wihrend die Nachmittage zu Usbungen im Ver-
edeln, im Baumschnitt und zu Exeursionen dienten. Der Bericht
schliesst: ,Nur um zu beweisen, wie lohnend die Baumzucht auch
nach der materiellen Seite ist, erwihnen wir unsern Besuch hei
einem Collegen in dem Dorfe Eiche bei Potsdam, dessen Stelle bis
.vor wenigen Jahren noch ganzer 130 Thir. Einkommen trug. Da
begann er vor ca. 8 Jahren auf Anregung unseres Gartenbau-Inspee-
tors mit der Baumzucht, die in dem ,mirkischen Lehme* seines
Gartens angelegt wurde und so glinzenden Erfolg hatte, dass der
petreffende College noch im verflossenen Jshre itber 300 Thlr. fir
verkaufte Stimmehen erzielte, also mehr, als den doppelten Ertrag
seiner Stelle, und das in Potsdam, wo es von Handelsgirtnern
wimmelt. Exempla trahunt! Man sieht, dass hier Fleiss und Mihe
Belohnung findet. Der betreffende College war kreuzfidel und dankte
aus warmem Herzen dem trefflichen Manne, derzu indirekter Stellen-
verbesserung edelster Art ibm verholfen.

Genug fir heute mit dem Bekenntniss, dass wir mit ganz an-
deren Ansichten von der Sache aus Potsdam zuriickkehrten und vor
den Herren respectvoll den Hut ziehen. Mit Vergniigen sehen wir
der Zeit entgegen, wo wir behufs Vollendung des Kursus zur Herbst-
Cultur wieder nach Potsdam kommandirt werden wnd balten uns
iiberzeugt, dass aus diesen Kursen dem Seminarwesen und dadureh
dem Lehrerstande, wie dem ganzen Volke reicher Segen erbliihen
wird.“ L.

Obstausstellung in Wittstock,
Der Verein fiir Gartenbau und Landwirthschaft zu Wittstoek
8. D. veranstaltete vom 23,—25. Sept. 1876 eine grossere Ausstellung
von Feld- und Gartenerzeugnissen. Es kamen zahlreiche Einsen-
dungen aus allen Gegenden Deutsehlands und trotz dem in vielen
Gegenden sehr schlechten Obstjahr war doch die Ausstellung sehr
gut mit Obst beschickt. Namhafte Beitrige haben geliefort Pomolo-
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gischer Wanderlehrer Mader in Bozen, Inspeetor Palandt von.
Hildesheim, Kniep in Duderstadt, Roll, Schultheiss in Amlishagen,
Kunstgéirtner Galle in Oberglaucha, W. Haffner in Cadolzburg,
Fischer, Garteninspector in Gonzenheim, Oberlehrer Schuneider I.
u. 8. Nach dem ausfihrlichen Bericht muss die Ausstellung sebr
sehenswiirdig und interessant gewesen sein. L.

Aus Siidrussland.

In einem vorjihrigen Artikel ,Heft 4%, erlaubte ich mir die
Schlussbemerkung, kommendes Jahr die Mittheilung zu bringen, in
wieweit erwithnter Eisregen u. s. w. auf Reben und Obstbiume
einen verderblichen Einfluss ausiibte!

Dieses Jahr wire nun veritber, mit der Hoffnung, kein ihn-
lich tramriges, niecht nur in Beziehung auf schlechte Obsternte —
die gleich Null war — sondern aueh auf die in demselben erlittenen
Verluste an Obstbéiumen, verzeichnen zu miissen. Mit diesen
Worten konnfe ich eigentlich in kirzester Kirze die aufgestellte
Frage beantwortet haben. Doch muss ich schon diese Punkte etwas
genauner beleuchten, um nicht hesagten Kissturm im Oet. als Urheber
der den Obstbiumen so verderblichen Katastrophe zu stempeln.
Denn’ dieser hat, wie ich genau ermittelte, den Biumen wenig, den
Reben, die unter der Verglasung vielleicht eher geschiitzt waren,
gar keinen Schaden zugefugt.

" Auf des Sommers Diure folgte ein ungemein nasser Herbst,
dass bei den Obstbdumen ~~— besonders den jungen — staté Ab-
schluss eher ein neues Regen der Vegetation in Gang kam, welches
bei schnell und stark eintretendem Froste zu schlimmen Befirch-
tungen Anlass geben musste, die sich auch mit dem im letzten
Drittel des October auftretenden Xisregen schon zu bhewahrheiten
schienen. Die meisten noch in frischem Griin prangenden Baume
giengen jedoech nur mit braungefirbtem Blattschmucke herver; die
Triebspitzen blieben gut und machten, als nach noch einigen fol-
genden leichten Frosttagen, Anfang Novbr. wieder Thauwetter in
Form tagtéiglich niederstromender Regengiisse eintrat, neue Wachs-
thumsversuche. Durch diesen, den ganzen Herbst anhaltenden Regen;
war -man nicht im Stande, die noeh in Masse der FErledigung
wartenden Herbstarbeiten im Freien zu bewsltigen. Und was durch
dieses Wetter der hiesige Humushoden fir eine Konsistenz annahm!
o3 lisst sich denken, dass man hbuehstiblich in eine bodenlose Lage-
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gerieth. Die Temperatur war durch die grosse Feuchtigkeit Anfang
Nov. eine niedrige (+ 2—5°. Am 11. Novbr. brachte dann Ost-
wind klaren Himmel und am 12. in der Frith auch 8° Kilte, die
am 13. schon anf 15° und darch eintretenden hefligen Nordost
den 14. und 15. Novhr, sogar aut 18--24° stieg. Und damit war
ein grosses Elend dber die Biiume hereingebrochen! An diesen beiden
letzten Tagen trat noch ein staubartiges, nadelscharfes Schneewehen
ein, so dass man ohne aufs Empfindlichste berihrt zu werden, kaum
im Freien es aushalten konnie. Diese hohen Kiltegrade hielten
unter geringem Fallen und Steigen (bis — 279 bis zu Ende Dec.
1875 an. Wihrend dieser Zeit lagerte sich zwar eine ziemliche
Schneemasse, die jedoch fir viele Pflanzen keine Schutzdecke mehr
sein konnfe; wie auch die hohern Kiltegrade zum Vernichten wenig
mehyr fanden, denn was den 14. und 15. Novbr. ohne Schaden
darchkam, war hart genug, noch Schlimmeres zu iberstehen!

Auf diesen strengen Winter folgte 1876 ein fir hier sehr zeitiges
und warmes Frithjahr, so dass Ende Marz das Sommerkorn meist
gesiit wurde und es sogar an vielen Stellen schon aufgelaufen war.
Jedoch bei einem grossen Theil der Obst-, Zier- und sogar maneher
Waldbdume, lockte dieses warme Wetter kein Griinen mehr hervor,
Viele waren von oben bis unten fertig; ein anderer Theil wies solch
starken Frostschaden auf, dass an ein Erbolen schwerlich zu denken -
und nur der kleinere Theil, wenigstens gewisser Obst- und Zierbiume,
kam mit unbedeutendem Schadea oder ohne solchen davon. Kin
trauriger Anblick fir den Obstzichter, der sich in Worten nicht
fassen, desto tiefer empfinden liess!

Kin reichbegiiterter Edelmann, sehr eifriger Pomologe, schrieb
mir unter Anderem dariiber: ,Sie kennen aus personlicher Anschau-
ung meine ausgedehnten Obstpflanzungen, die ich seit 40 Jshren
mit der grossten Liebe pflege und kein Opfer scheute,” solche in-
vorziiglichster Kultur zu halten, wie auch ein sehr reichhaltiges
durch Anschaffungen und Ausmerzungen fir unser Klima dauer-
hafies Sortiment zu besitzen. Aber durch diesen ungliicklichen.
Winter sind diese meine Freude und Stolz ausmachenden Pflan-
zungen zu einem ,Pomologischen Begribnissplatze® geworden, den
wieder in neuen Hoﬁnnngen ergrunen zu lassen, ist mein Alter schon
zu weit vorgeriickt u. s. w.* : .

Ja, das war fiur Alle, die am Obstbau Interesse nshmen, ein:
harter Schlag. -

Lilusirirte Monatshefte. Heft 3. 1877. 6
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Mir selbst brachie dieses Friithjahr, besonders als noch das
Nachspiel folgte, so viel Entmuthigung, dass ich ordentlich unzu-
frieden, diesen mir immer lieb gewesenen Beruf erwahlt zu haben
oder vielmehr zum Betrieb desselben in soleh tiickischem Klima
schen so lange die Geduld besass. — Birnen, dio feinetn Sorten, von
Steinobst ,Siisskirschen uud theilweise Zwetsehen® litten am mejsten,
d. h. es giengen nicht nur viele junge, sendern auch alte starke
Baume total zu Grunde. Aepfel, soviel ich weiter ermitteln konnte,
kamen iiherall besser durch, blihten theilweise und setzten auch im
Verhiltniss gut an. Von starken Stimmen gieng selten einer ganz
verloren, ausser hie und da einer der Jiingern, die bei Eintritt des
Frostes noch stark im Safte standen. Flecken und Frostrisse an
den Stimmen gab es hingegen genug zu studiren, wie auch Kronen
bis aufs 2- und 3jahr. Holz, vielfiltic auch nur die Jahrestriebe und
die Ringelwiichse mit den Bliithenknospen dem Froste zum Opfer
fielen. Formbiiume auf Paradies und Quitte, weniger auf Doucin,
horten meist zu existiren auf oder wurden wenigstens ausser Fagon
gesetzt.

Sogar in der Baumschule froven die pikirten, bei Eintritt des
Frostes noch sehr vollsaftigen und noch nicht zuriickgeschnittenen
Apfelwildlinge bis auf den Boden herunter; ebenso ergieng es vielen
Oculanden (aufs schlafende Auge oeulirt) in der Edelsechule, Plaumen
und Stisskirschen, wilde und oeulirte der Schule, wurder Alle bis
unten schwarz. Die sonst in den Pflanzungen den grossten Schaden
erleidenden Birnen kamen dagegen in der Schule am besten davon
und zwar aus dem Grunde, weil der Boden unserer Schule denselben
nicht gleich den Aepfelbiumen behagt, sie desshalb schwicher
treiben und gewdhnlich friih im Herbste abschliessen.

Von Herbstpfianzungen, die eigentlich hier nicht anzurathen, die
aber dennoch von Manchem riskirt werden, kamen, wie ich mich in meh-
reren Gérten Gberzeugen konnte, die Biume wo eingebunden und die
Kessel (Baumscheibe) gut gedeckt waren, iiber alles Erwarten gliick-
lich dureh, nur in Folge eines zeitigen Riicktritts des Saftes, hervor-
gerufen durch vorangegangenes Ausgraben der Biume.

Von Zierstriuchern wurden Weigelien, Deutzien u. dgl., trotz
Dockung, arg heimgesucht. Armsdicke Sophoren, Cytisus alpinus
und Laburnum, Corylus tubulosa atropurpurea, verschiedene Lam-
berts- und Zellernfisse — die hier aber sonst wenig gepflanzt werden
— froren ganz ab. Dabei kann ich nicht umhin des herrlichen
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Zierstrauches ,Prunus triloba* Erwihnung zu thun, indem sich
soleher als ganz hart, hoch wie nieder veredelt, bewihrte, d. h. chne
alle Deckung aushielt und reiehlich blihte. Bei der gewohnlichen
Akazie (Robinla pseudo Acaecia) heobachtete ich wiederum, wie
1870/71, den mir unerkldrlichen Umstand, dass junge Biume, sogar
1jahr. Siimlinge, viel weniger vom Froste zu leiden hatten, als alte
starke Stimme, die in Masse von ohen bis unten trocken wurden,
Coniferen blieben ebenfalls nichi verschont, der zarten Sorten gar
nicht zu gedenken, zumal Thuja oceidentalis, Warreana, Abies pee-
tinata u. dgl, stark zu Schaden kamen. Der auch nieht unerheb-
licke Frostschaden 1870/71 ist gegeniiber diesem unbedeutend zu
nennen! Die dazumal beschiidigten B#ume erholten sich grissten~
theils den Sommer fiber wieder; aber diesesmal zeigte ein joder Tag,
bis in den Herbst hinein, die Folgen des Frostes, als Gelbwerden
der Biume, Absterben ganzer Astparthien uw. s. w.

Wie sich die verschiedenen Sorten, beziiglich ihrer Widerstandse
fihigkeit, gegeniiber diesen unginstigen Witterungsverhiltnissen ver-
hielten, werde ich weiter unten soweit meine Beobachtungen reichen,
darzulegen suchen.

Nicht genug, dass der Winter 75/76 den Biumen so schlimm
mitspielte, es musste auch noch ein Nachspiel folgen, das in ge-
wisser Beziehung an schiidlicher Wirkung jenen nicht nachstand.
Bei der so frith eintretenden, dem Wachsthum anhaltend ginstigen
Witterung, vermuthete nach Mitte April Niemand, dass noch Tage
kommen kénnien, die eher dem Spiitherbste als einem sich so gut
anlassenden Frihlinge angehoren wiirden. Die ganze Vegetation,
soweit der Winter nieht stdrend eingewirkt hatte, war Anfang Mai
ungewdhnlich weit voran. Apfelbiume hatten verbliht und gut an-
gesetzt ; Reben standen prachtvoll, frithe Sorten blihten sehon und
gaben die schonste Hoffnung suf die reichlichste Ernte; die Blumen-
gruppen waren meist bepflanzt und die Gewichshiuser ausgeriiumt,
Aber diese Eile ist uns Gartnern schlimm bekommen und mag als
Auffrischung einer hiesigen Bauernregel dienen, dass nemlich vor
St. Nicolaus am 9. Mai (neuen Styls 21. Mai) der den Beinamen
.der warme* hat -—— gegeniiber seinem Namensvetter, der seinen
Gedichtnisstag am 6. Dec. (n. St. 18. Dec.) feierte, und der ,kalte*
heisst — den Nachtfrosten noch niché zu {rauen wire. Der 4. bis
6. Mai brachte' leichte Nachifroste, die jedoch keinen Schaden an-
richteten. Am 6, Mai bhieb es bei tribem Himmel unter starkem.
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Nordost den ganzen Tag sehr unlustig, da diese rawhe Luft auf die
warmen Tage folgend, doppelt fihlbar war. In der Nacht vom 6.
auf 7. bekamen wir schon 4° kalt. Doch war auch dann noeh kein
Schaden, nicht einmal an den sonst so zarten Buschbohnen, zu be-
merken, welches wohl dem heftigen Nordost zuzuschreiben, der einen
Niederschlag (Reifbildung) verhinderte. Den 7. bielt Nordost an
und thirmte gegen Mittag dichte Schneewolken zusammen, die sieh.
gegen Abend in ein tolles eine halbe Stunde dauerndes Schneege-
stober auflosten, so dass der Boden an manchen Stellen zollhoch
weiss bedeckt war. Nach Beendigung dieses Unwetters trat Wind-
stille ein und die Sonne ging am wolkenlosen Himmel bei solcher
Schiirfe und Klarheit der Luft unter, wie dieses gewohnlich Winters
nach derartigen Gestober zu beachien ist. Jetzt konnte man trotz
Decken und Einhiillen ausrufen ,Alles, Alles verloren!“ So kam es
such. Acht Uhr Abends zeigte das Thermometer schon 5° Kilte,
die nasse Schneedecke war steif an die Pflanzen gefroren. Weiter
konnte nicht mehr zerstort werden, trotzdem die Kalte noch auf 7¢
stieg. Wenn gleich die Verluste dorch den Winter das schmerz-
lichste Empfinden hervorgerufen, so brachte dieser Morgen dem:
Unbeschidigten wie Beschiidigten einen noch viel traurigern Anblick
und noch tiefern Schmerz. Gestern Alles im dppigsten Grin, heute
Alles schwarz, gleich einem Sargtuche iiber die kaum mnoch soviel
Segen versprechende Landschaft gelagert! —'

Von den Reben und so manch andern Pflanzen brauche ich
eigentlich nicht mehr zu sprechen, sie waren fertic bis auf den
Wurzelstock; d. h. das vorjihrige Holz (Tragreben) an den Rahmen
ward eben so gut geliefert, wie die jungen, prichtige Scheine ent-
faltenden, Triebe. Die neu aus dem Wurzelstocke der Rebstocke
enispringenden Ruthen entwickelten sich mit Hilfe des warmen
Sommers, wider alles Erwarten, zu schonen reifen Holzern.

Viele, als Malinger, einige Chasselasarten u. s. w. brachten noch-
mals Seheine, dis, stehen gelassen, sogar im Sept., wenn auch kleine,
doeh reife Trauben Ilieferten. Arbeit machte dieser Gewaltsehnitt
an den Reben viele. Man hatte seine Noth, diesen Wirrwarr der
sus allen Enden und Ecken des Stockes aufschiessenden Triebe
Meister zn werden, um den Saft den zukiinfligen Tragreben zur
Erlangung der nothigen Stérke und Reife zuzufihren. An den Obst-
baumen, bezishentlich der jungen Triebe derselben, war der Schaden
pieht bedeutend, obwohi es manch hingenden Kgpf zu sehen gab.
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Von den Oculanden und Friibjahrsveredlungen, heconders von den Hippig
-treibenden Sorten — froren viele bis aufs erste Blatt oder die Basis
ab; zeigten jedoch nach dem Riickschnitt ungeschwiichte Triebkraft,
8o dass die Oculanden bis zum Herbst noch niemals eine solehe
Stirke erreicht hatten, wie es gerade in diesem Ungliicksjahre der
Fall war. Die angesetzten Friichte hatten theilweise Hasel- bis
Wallnussgrosse (nur Aepfel); allein, wenigstens in hiesiger Umgegend,
kam aueh kein Stiick zur weitern Ausbildung. Alle sahen sus
wie gekocht und fielen nach einigen Tagen ab. In einigen Theilen
des Dniepr-Thals kam hingegen noeh eine Mittelernte von Aepfeln
zu Stande. Durch den Umstand nemlich, dass der Fluss dieses
Friihjashr weit @iber seine Grenzen trat und manch kleiner Garten
dort Angesiedelter unter Wasser gesetzt wurde, welches eine Ver-
spitung des Triebes der daselbst gepflanzten Obstbaume zur Folge
hatte, entfaltete sich die Bliithe erst nach dem Ungliickstage.

Den Staechelbeeren, die schon hibseh geformt, gieng es
ebensu; fuchsroth hiengen und lagen sie bald unter den Striuchern
und liessen sich schon als fertig gekochte Confituren in die Biichsen
sammeln. Johannisbeeren hielten sich besser. Himbeeren verloren
die Kopfe, also auch die Blithen, wie ebenfalls die neuen aus dem
Stoeke aufschiessenden Triebe, so dass auch diese Krnte, wenigstens
Aie erste ausfiel und die zweite, der remontirenden Sorten, etwas
spit kam, somit ebenfalls nicht ergiebig war. Sehr schlimm ergieng
€3 den Erdbeeren, die schon reich angesotzt, theilweise, jo nach der
Sorte, in Blithe waren. Friichte, wie Blathen wurden natiirlich
schwarz und nur einige sehr spdt blihende, darunter die Alte
»Wizard of the Nord“, gaben etwas Ertrag, Kbenso verloren viele
Zierstriucher und Waldbiume ihre Bliithenstriusse und ihr schénes
Maigriin. Eschen, Eichen u. dgl. wurden sehwarz; die noch weichen
Triebe der Abies und Pinusarten dagegen fuchsroth; somit war
‘dennoch fir Farbencontraste gesorgt! Den Verlust an Blumen, Ge-
milsen und Feldfriichten zu erwihnen, gehért nicht hieher und ich
bemerke nur, dass von letzteren an Futterpflanzen, Luzerne und
-Espazsefte vieles zerstort wurde; Kartoffeln kamen blos ums Kraut,
Lein, Mats und Hirse froren zu 1000 von Morgen ab. Es konnte
jedoch, da es noch nicht zu spit war, wieder eine Neusaat vorge-
.nommen werden, die aber bei der Hirse eine weniger reiche Ernte
ergab , als die unberiihrt gelassene, welche wieder aus der Wurzel
trieb. — Mit diesern konnte meine traurige Epistel schiiessen;-doeh

*
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wie oben erwahnt, muss ich mir als Anhang meine gemachten Be-
obachtungen iiber Dauerhaftigkeit der versehiedenen Sorten,
‘meist blos Aepfel, noch beizusetzen erlauben.

Ich werde nun diejenigen Sorten anfihren, von denen & Sorte
nicht unter 6, theilweise zu 50 und noch mehr Exemplare zu einem
Vergleiche vorhanden waren. Dass das Pridikat ,dauerhaft®
sich sehr modificiren kann, bewies mir dieser Winter, gegeniiber
dem Frostschader vor 70/71. Denn bei der als ,hart* anerkannten
Sorte muss noch neben den klimatischen Verhiltnissen die ortliche
Lage, wie die Bodenverhiiltnisse in Betracht gezogen werden, indem
durech Einfluss von Lage und Boden auch verinderte Vegetations-
resultate entstehen kionnen, als zu uppiger Trieb, zu spites Zuriek-
treten des Saftes u. s. w., wodurch die unter einen und denselben
klimatisehen Verhiltnissen angepflanzte, sonst dauerhafte Sorte, sich
in eine ,empfindliche* verwandeln kann.

{Schluss folgt.)

Literatur.

Der Darvinismus und dle Naturforschung Newtowns und Cu-
wiers; Beitrige zur Methodik der Naturforschang und zur Speciesfrage;
von Dr. Albert Wigand, Professor der Botanik an der Universitdt zu Mar-
burg; IL Band. Braunschweig bei Vieweg und Sohn, 1876, 515 Seiten.

Den 1.Band dieses, ebenso sehr fiir die Erhaltung einer richtigen und
erfolgreichen Naturforschung, als fiir die Erhaltung von Ueberzeugungen,

Grundsitzen und geistigen Richtungen, ohne die die Wohlfahrt der mensch-

lichen Gesellschaft nicht bestehen konn, sehr wichtigen Werkes, das keiner,

der nur einige Kenntniss in Naturwissenschaften hat, ungelesen lassen sollte,
habe ich bereits in den Monatsheften 1874, S. 216 fi. angezeigt, und michie
bitten, das am angef. Orte von mir Gesagie zugleich mit, oder vor Lesung
der nachfolgenden Zeilen nochmals lesen zu wollen. — Wigand legt schon in
dem 1. Bande mit siegenden Grinden es dar, dass Darvins Theorieen, wenn
auch den Schein der Wissenschaftlichkeit an sich tragend, genauer besehen,
nur Phantasieen seien, die alles sicheren Grundes entbehren, und namentlich
in den Capiteln, wo er auseinanderlegt, was bei der Darvinschen Theorie aus
der Denkkraft des Menschen, seinem freien Willen und Gewissen, seiner Be-
stimmung zur Sittlichkeit und Gottihnlichkeit nnd zu einem hoheren Fortleben
nach dem Tode werden wiirde, muss es Jedem, der die Erhaltung derjenigen

Ideen und geistigen Richtungen wiinscht, ohne welche die Wohlfahrt der

menschlichen Gesellsehaft nicht bestehen kann, klar werden, in welche Gefahren

die Vilker und namentlich auch unser liebes deutsches Vaterland gerathen
wittden, wenn die jetzige materialistische Richtung auch bei unsern Philosophen
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und Naturforschern sich noch immer mehr verbreiten sollte. Ieh schloss meine
Anzeige mit der Aeusserung, dass unsere Zeit ganz gewaltige Aehnlichkeit
mit der Zeit habe, die der zu Ende des vorigen Jahrhunderts ausgebrochenen
franzdsischen Revolation voranging, wo damals namentlich auch Philosophen
und Naturforscher ganz allgemein materialistischen Ansichten huldigten und die
Theorieen des ,Systéme de Ja nature® die allgemein verbreitete Weisheit
waren, welches Werk nicht wenig zur Herbeifthrung der Revolution beitrug,
80 dass der Freund des Vaterlandes wohl ernst fragen mdéchte, wohin wir
denn auch in Deutsehland gerathen witrden, wenn die Minner der Wissen-
schaft auf den bisher betretenen Wegen fortgehen, ja, dass man wohl glauben
mé&chte in den jetzigen socialen, religiésen und geistigen Richtungen in Frank-
reich, wo man in der That bereits manchen Fetichismus findet, es anschauen
zu milssen, wo, wenn der Sturm der Revolution auch iiber Dentschland wege
gebraust sei, auch wir Deutschen nach 50—80 Jahren stehen diirften.

Der hier nun anzuzeigende 2. Band des Wigandschen Werkes ist nicht
weniger, ja vielleieht noch mehr inhaltsreiech und inhaltsschwer, als der erste,
und hat Wigand es in diesem 2. Bande nicht mehr mit dem Darvinismus
allein zu thun, wenngleich dieser auch hier noch weiter mit Ernst und Nach-
druck bekimpft wird, sondern mit derselben Ruhe, Klarheit und Besonnenheit,
die in dem 1. Bende zu Tage tritt, streitet er iberhaupt gegen alle mate-
rialistischen und pantheistischen Philosophieen und Werke in Philosophie und
Naturforschung, wie sie jetzt im Schwunge sind, und tritt ebenso entschieden
als erfolgreich fiir die Erhaltung der christlichen Ideen von einem persénlichen,
mit Allmacht, Allweisheit und Allgiite begabten Schopfer der Welt ein, fir
den auch Newtown mit Entschiedenheit und Wiirme sich erkldrt hat. Er zeigt
sich in diesem Werke ebensowohl als tichtigen Philosophen, als sehr kennt-
nissreichen Naturforscher und jeder etwas hoher Gebildete sollte diesen zweiten
Band lesen, da keiner, dem die Wahrheit und die Wohlfahrt der Menschen
héher steht, als weit verbreitete Modetheorien, und namentlich auch als ein
sinoliches Wohlleben, das Wigandsche Werk ohne Befriedigung und Zustim-
mung aus der Hand legen wird.

Schon im 1. Capitel des 2. Bandes ,Die Lehre Darvins als wissenschaft
liche Hypothese,“ legt er klar dar, dass der Darvinismus keine haltbare wis-
senschaftliche Hypothese darbietet und es ist lehrreich, wenn er besprich,
welche Anforderungen die Naturforscher und Philosophen frither an eine causa
vera gemacht hitten, die nur da sich finde, wo eine hypothetisch angenommene
Ursache ausser der Eigenschaft, die Erscheinungen zu erkliren auch die habe,
als ein wirklich existirendes Agens und als die Ursache anderer Er-
scheinungen bekannt zu sein, wo sie dann erst den Zweck der Naturiorschung
erfiille. Es wird gezeigt, dass Darvins Hypothese die Kennzeichen einer causa
vera nicht habe und sehr lehrreich ist. was er im letzten Abschnitte des
15. Capitels unter der Ueberschrift: ,Die Selectionstheorie als Lichttriigerin
in der biologischen Forschung“ sagt, wo klar auseinandergesetzt wird, dass
die Darvinsche Zuchtwahl Licht in die Naturforschung nichi gebracht habe.
Eine Zuchtwahl findet sich iiberhaupt in der freien Natur gar nichi, sondern
ist nur da, wo der Mensch mit Ueberlegung bei seiner Hausthieren und von
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ihm gebauten Gewidchsen, neue Zichtungen zu gewissen Zwecken leitet, wo
dann aber das zweite grosse Agens Darvins, in Weitergestaltung der Wels,
der Kampf ums Dasein ganz fehlt, da unsere zahmen Thiere und Gewichse
gar keinen Kampf ums Dasein haben, sondern iippig genihrt werden und eben
dadureh mehr variabel werden, wenn auch nie neue Species dadurch her-
vorgebracht werden.

Dennoch nehmen die Darvinianer Beweise zu ihren Theorieen gar hiufig
aus der Variabilitit unserer zahmen Thiere und Gewiichse her, obwoll das
auf die freie Natur kanm eine Anwendung findet. Wigand schliesst dieses
1, Kapitel mit den Worten: Wir glauben, vorstehend nachgewiesen zn haben,
dass der Darvinismus, innerhalb der Naturforsehung, unter keinerlei Titel,
weder als Theorie, noch als Hypothese, noch als leitendes und objectiv an-
Tegendes Princip, eine Stelle findet. Unabhiingig von den eigentlichen That-
sachen entstanden, unfihig auf conerete Erscheinungen angewandt zu werden,
erscheint derselbe wie die Fata Morgana, interessant, wie diese, aber ebenso
ungreifbar, in der That eher mit einer jener mythischen Kosmogonien, als
mit der Newtownschen Gravitationstheorie, welcher man dieselbe so gern an
die Seite setzt, vergleichbar., Wie der Roman oder das Mahrchen gegeniiber
der Geschichte, so ist der Darvinismus gegeniiber der Naturforschung eine
durchaus fremdartige, sich in anderen Aufgaben in anderer Methode und in
anderer Sprache bewegende Geistesoperation, — eine Thatsache, welche, ob-
gleich von einem ausgezeichneten Naturforscher erfunden, dennoch ebenso
gut hiitte erfunden, wenn auch nicht so glinzend illustrirt werden kiinnen,
won einem Philosophen, der niemals eine Pflanze oder ein Thier mit wissen-
schaftlichen Augen angesehen hat.

© Nicht weniger lehrreich und iberzengend ist das 2. Capitel ,Der Dar-
vinismns als Philosophie,* wo die Frage aufgeworfen wird, ob der Darvinis-
mus, wenn er in die Naturforschung nicht hineingehdre, etwa in die Philosophie
gehtre. Trefllich legt er dar, in welchem Verhiltnisse Philosophie und Natur-
forschung zu einander stehen miissen, wenn beide mit Erfolg ihre Zwecke
verfolgen wollen, wo die eine der andern zu Hiilfe kommen miisse, damit die
Philosophie nicht in Anschanungen und Lehren hineingerathe, die jedes sicheren
‘Grundes entbehren und die Naturforschung nicht in bloss mechanische und
materialistisehe Untersuchungen sich verirre, clme auf einen Laltbaren letzten
Grund Riicksicht zu nehmen, Es werden in diesem Abschnitte manche #ltere
uwnd neuere Werke von Philosophen und Naturforschern besprochen, so z. B.
auch die Schelling-Okensche Naturphilosophie, die Arbeiten von Geoffroy St.
Hilaire (Vorginger in den Darvinschen Theorieen); such Hiekels Werk wird
besprochen, der bisher am erfolgreichsten die Darvinschen Theorieen vertritt.
Der Abschnitt schliesst mit der Darlegung, dess der Darvinismus nur ein jedes
halibaren Grundes entbehrender Dogmatismus sei, Gar beherzigenswerth ist
Wigends Aeusserung: ,wissenschaffliche wirkliche Wahrheiten, selbst die Ent-
deckungen eines Kopernikus, Keppler und Newtown brachen sich immer pur
langsam Bahn, wiihrend 1deen, welche mehrin dem Willen (den verkehrten
Neigungen des Menschen) als in dem Wissen wurzeln, wie ein Sturm-
wind durch das Land drausen. Es ist charakteristisch filr unsere Zeit,
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doss man die religitsen Glaubensbekenntnisse beseitigt, um sie, weil man
einmal nicht ohne Glauben leben kann, durch wissenschaftliche Glanbensbe-
kenntnisse zn ersetzen, wie z. B.: D.F. Strauss: Der alte und der neue Glaube,
ein Bekenntniss, oder wie das auf gleichem Nivean stehende: Gaubensbe-
kenntniss eines modernen Naturforschers (Berlin 1873) und wie auch Darvins:
‘Entstehung der Arten, von Rechtswegen den Znsatz: ein Bekenniniss fithren
sollte. Man sucht heutzutage nicht nur den Glauben durch die Wissenschaft,
sondern auch die Wissenschaft durch den Glauben 2u vernichten, und zwar
dasmal nicht von Seiten der Theologen, sondern von Seiten der Naturforscher
und Philosophen, wenn sie ihre zu Dogmen erhobenen Fictionen fiber Ent-
stehung der Welt und dergl. gleichwohl unter der Form und dem Scheine
der Wissenschaft ausgeben und sich dadurch in hoherem Grade als Feinde
der Wissenschaft erweisen, als die religissen Orthodoxen, welche im schlimm-
sten Falie die Wissenschaft doch nur verachten oder hassen, aber doch nicht
verwiisten.

Auch das 3. Capitel, tiberschricben ,Die Méglichkeit des theoretischen
Naturerkennens“ ist gar lehrreich und innere Befriedignung zuriicklassend, und
welche wichtigen Gegenstinde hier besprochen werden, mag man schon aus
den Ueberschriften ersehen, die auf den fortlaufenden Seiten sich finden. Diese
sind: Zur Orientirung der Frage; Differenz der Naturwesen: Die besonderen
Qualititen gegeniiber den allgemeinen; Solidaritit des specifischen Typus;
Chemismus; Gestalt und Stoff; Ursprang des Organischen; Weltenbau und
Materie; Erklirung des Lebens; Vitalismus; Materialismus; Der specifische
‘Typus; Causalitit; Der Erklarungsgrund und das Gesetz der Wirkang; Das
Causalgewebe und der letzte Grund; Die Natur als Individualismus; Das In-
dividuam und seine simultanen Theile; Individualismus 1nd Entwicklung nach
Kant und Darvin; Methodologische Ergebnisse; Empirismus, Mechanismus; Die
offenen und die geschlossenen Wege; Ziel und Aufzabe der Naturforschung.

Mit ganz besonderer Befriedigung wird Jeder das 4. Capitel lesen, iiber-
schrieben ,Der letzte Grund und der Schopfungsbegriff* und kann dieser
Abschnitt und noch mehrere der folgenden selbst von allen Gebildeten, die
Kenntnisse in den Naturwissenschaften nicht haben, verstanden werden. Es
wird hier, wie das schon wiederholt in dem 3, Capitel geschal, gezeigt, dass
der leizte Grund in der Materie nicht liegen kinne, noch viel weniger der
Geist, das Denken und der Wille sich aus der Materie nach und nach heraus
‘entwickelt haben konnten. Frage man nach dem Ursprunge der Welt, so
sagten jeizt die Einen: die Welt sei ilr eigener Urheber, die Andern: die
Welt sei zufillig entstanden, und noch andere erklirten, die Welt sei ewig.
Alle diese drei Ansichten als Erklirungsweisen seien ebenso nichtssagend als
bequem. Ganz aus dem Herzen ist es mir geschrieben, wenn Wigand 8. 264
fortfihrt: Am meisten gilt das offenbar von der ersten Ansicht, welche D. F,
Strauss (Verfasser des Werkes: das Leben Jesu und der alte und der neue
Glaube) vertritt, wenn er sagt, des Universum sei Ursache und Wirkung,
Aeusseres und Inneres zugleich und die letzte Quelle alles Seins und Lebens.
Entweder sind dies nur leere Phrasen, oder es ist eine einfache Leugnung
des Fundamentalprincips der Causalitit, wornach die Materie selbstbestim-



90 Literatur,

mungslos ist, nnd jedes materielle Dasein, mithin anch das Universum, einen
Grond ausserhalb haben muss, wornaeh das, was in der Wirkung liegt, auch
in der Ursache liegen muss. Hieriiber setzt sich Strauss leicht mit der Aus-
rede hinweg: dieser Grundsatz sei nur die Beschriinktheit unsers menschlichen
Vorstellens; das heisst: Es gehort zur Ueberwindung dieser dem gewiphnlichen
Menschen anklebenden Beschriinktheit die Genialitii des Freiherrn von Miinch-
bausen, um zu begreifen, wie sich das Universum an seinem eigenen Zopf
aus dem Nichts ins Dasein zieht, Auch die gedachten beiden andern Erkld-
rungsarten der Welt werden griindlich widerlegt, und klar und ergreifend
wird gezeigt, dass, wenn der letzte Grund der Welt in der Materie nicht
liege, er nur in dem andern, sonst noch Bekannten, im Willen liegen konne,
und dass, wenn der menschliche Wille dazu zu schwach sei, das, was das
Universum uns vorhalte, mit eben der Gewissheit und Wahrheit, mit der Le
Verrier aus den Bewegungen des Uranus anf einen noeh andern Planeten ge-
schlossen habe, der sich anch kurz darauf fand, uns suf einen, auch von
Newtown angenommenen, mit den hichsten Vollkommenheiten, namentlich
Allmacht, Allweisheit und Allgiite ausgeriisteten personlichen Schopfer der
Welt schliessen lasse, der die Welt eben erschaffen habe. — Das sind ge-
rade die christlichen Anschanungen, die so viele unserer Zeitgenossen gar
zu gern los sein mochten und vorwenden, die Erschaffung der Welt aus Nichts
sei unbegreiflich, wihrend doch die Hervorbringung der Materie und der
Welt itberhaupt durch sich selbst ganz ebenso unbegreiflich und zagleieh un-
glaublich, wie vernunftwidrig ist.

Gern wiirde ich noch so manche andere Stelle des Buches hier wieder-
geben, um den reichen Inhalt mehr darzulegen; dock mogen hier noch die
Ueberschriften der folgenden Capitel, mit ihren Unterabtheilungen hergesetzt
werden, die den reichen Inhalt schon darlegen. 5. Capitel: Schopfung und
Causalprincip; a) Geist und Kirper; b) Personlichkeit des Schopfers und das
Causalprineip; ¢} der Schopferwille als unmittelbarer Grund der einzelnen
Naturwirkungen und das Causalprineip; d) der Monismus und die Versshnung
der Gegensitze; e) die wissenschaftliche Berechtigung des Theismus und
Atheismus.

Sechstes Kapitel: Der Darvinismus und das Cansalprineip; ) Der Zufall
als Erklirungsprincip im Darvinismus; b) Der Darvinismus und das Entwick-
Iungsprincip; c} Die Teleologie; «. Die Teleologie und die Naturerklirung
¢. Die Teleologie im Darvinismus; d. Die Zeit, als Erklarungsprincip im Dar-
vinismus. Auch in diesem 6. Capitel erkennt man iiberall, und so ganz be-
sonders auch noch in der Unterabtheilung d die Schwiche nnd vollstindige
Unhalibarkeit des Darvinismus.

Siebtes Capitel: Der Darvinismus und die Logik, wo dargelegt wird, dass
der Darvinismus im Ganzen eine Verleugnung der Logik ist.

Angehiingt sind dem Werke noch eine Anzahl recht schitzenswerther
Excurse und Anmerkungen “iiber einzelne Gegenstiinde.

Es ist auffallend, wie die Darvinschen Lehren, die als die beste und allein
angemessene Naturforschung jetst so viel gepriesen werden, doch so oft Be-
heuptungen enthalten, die der gesunden Vernunft als villig unglaublich er-
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scheinen. Wie soll man es denn z. B. nur glanben kinnen, dass Thiere mit
langem Halse, besonders die Giraffe, in vielen aufeinander folgenden Gene-
rationen, ja in geologischen Perioden mnach und nach diesen langen Hals be-
kommen hétten, weil die Vorfahren immer den Hals, zur Erreichung des hoch
sitzenden Futters sehr hiitten ausstrecken miissen. Oder kann das Begehren
und sich Ausstrecken nach dem Futter bei den Eltern auf die Jungen so
wirken, dass deren Hals nach und nach linger wird? Als ein Hauptbeweis
fiir die Darvinschen Theorien gilt ferner der Embryonalbeweis, nach dem man
bei den Embryonen nach und nach die Yerinderungen wahrnehmen soll, welche
die Vorfahren, z. B. einer Thierart in geologischen Perioden zu durchlaufen
hatten. Beim menschlichen Embryo soll man sehr deutlich wahrnehmen, dass
er anfangs viele Aehnlichkeit mit einem Fische habe und namentlich die wer-
dende Lunge ganz der Schwimmblase eines Fisches gleiche, bis er nach und
nach durch starke Behaarung und endere Umstinde die letzte Abstammung
des Menschen von dem Affen darlege. Ich weiss nicht, ob diese so starke
Behaarung beim menschlichen Fotus sich wirklieh findet oder dem Darvinis-
mus zu Liebe ein wenig vergrissert worden ist. Meinerseits habe ich doch
schon wiederholt um mehrere Monate zu frih todtgeborene Kinder gesehen
und von starker affenihnlicher Behaarung derselben nichts wahrgenommen,
Findet aber eine dichiere Behaarnng vor mehrerer Ausbilding des mensch-
lichen Fotus statt, hat das dann etwa Zwecke dazu, dass sich der Fotus
durch die Haare aus dem Amnion noch mit ndhre? Sind desshalb etwa alle
spiteren Haare der Haut schon frih da, und stehen am noch kleinen Fotus
dieht beisammen, wihrend sie bei mehrerer Vergrisserung des Fitus weiter
auseinander treten? Hat man die zarten Membrane einer werdenden Lunge
etwa aueh nur dureh die Darvinsche Brille fiir eine Sehwimmblase eines Fisches
angesehen? Frither haben schon, und wie ich meine, schon wiederholt, sorg-
filtige Naturforscher die successive Bildung eines Kiichleins im bebriiteten
Eie tiglich cbservirt und die nach jedem weiteren Tage der Bebriitung be-
merkien Veriinderungen beschrieben und theils abgebildet, aber sie haben
‘dabei eben nichts weiter wahrgenommen, als ein nach und nach sich ausbil-
dendes Kiichlein. Und wenn man diese pritendirte Durchwanderung des
menschlichen Fotus durch die Gestalten der successiven Vorfahren (unsere
jetzigen genialen Naturforscher wissen ja bereits die Stammbanme der einzelnen
Arten von Thieren und Gewichsen, vom ersten Urschleime an ganz genau
anzugeben, obwohl das genau besehen, nur geniale Fictionen sind) einmal
genauer ins Auge fasst, wiire es nicht das unglaublichste aller Wunder, dass
der menschliche Fétus in der kurzen Zeit von 9 Monaten alle die Verinde-
rungen an Gestalten durchmachen koénnte, die die Vorfahren des menschlichen
Stammbaumes in vielen geologisehen Perioden durchgemacht haben? Nun,
da mochte man versucht werden, mit Tertillon zu sagen: Credo, quia ab-
surdum est!

Es ist ferner schiechterdings nicht abzusehen, welche Vortheile, zur bes-
sereu Erklirung der jetzt so zahlreichen Arten, sowohl in jhren Aehnlichkeiten
als Verschiedenheiten man denn gewinnt durch jene #dusserst kiinstlichen The-
orien, wie anf eine gewaltig weitliufige Weise und durch Ursachen, welche
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diese zu gewissen Zwecken forigehenden Verinderungen gar nicht haben
konnen, als den Zufall (die successiven Verdnderungen bei den organischen
‘Wesen entstehen nach Darvin ja zufillig) und die Zuchtwahl, die es vor
dem Menschen in der Welt gar nicht gegeben hat, (wohin selbst auch noch
der Kampf ums Dasein gehéirt) da vielmehr sowchl die grosse Zahl der ver-
gchiedenen organischen Wesen, als ihre Aehnlichkeit und Verschiedenheit, viel
einfacher und sicherer durch die frithere Annahme sich erklirten, dass alle
diese verschiedenen Wesen durch den schaffenden Willen des Weltenschopfers
hervorgebracht sind, der, je nach der Zweckmissigkeit zn seinen Absichten,
nach gar mancherlei, sowohl unter sich hulichen, als auch verschiedenen
Plinen schuf. Cuvier hatte gewiss Recht, wenn er jede einzelne Art von
Geschopfen fiir einen durch einen allmichtigen Schopferwillen ins Dasein ge-
tretenen Gedanken Gottes erklirte. — Wiirde ein Neger, der noch nie Woh-
nungen cultivirter Volker gesehen hitte, urplétzlich in das aufgegrabene
Herculanum und Pompeji hineinversetzt; und sihe da die mancherlei, sich theils
dhnlichen, theils unter einander in Grijsse, Gestalt und schiiner Ausbildung
verschiedenen Gebidude, ich glaube, seinem eigenen Nachdenken iiberlassen,
wiirde er doch nicht schliessen, dass die vollkommneren Gebdude nach und
nach aus den uavollkommueren hervorgegangen seien, sondern er wirde anf
einen oder mehrere Baumeister schliessen, die nach verschiedenen Bauplinen
gearbeitet hitten. Oder wird vielleicht, wenn man die genialen Darvinschen
Theorieen aufgiebt und sich mit den einfachen Sitzen begniigt, dass die ver-
schiedenen Genera und Species in ihrer Aehnlichkeit und Verschiedenheit von
Gott so geschaffen seien, die Naturforschung an Inhalt desto #rmer? Ich
denke nicht, sie wird, da das Schaffen und Wirken des Schipfers ein perma-
nentes und constant sich gleich bleibendes ist, und so in der Form von Ge-
setzen und Kriften, die der Schopfer in die Natur hineingelegt habe, erscheint,
auch ferner ebenso reichen Stoff behslten, aber um desto mehr eine exacte
und sichere Forschung bleiben und mit mehr Erfolg arbeiten und bewahrt
bleiben vor den Irrthiimern derer, die bei allem Forschen nichi die néthige
Riicksicht auf den allein denkbaren und vernunftsgemsissen letzten Grund nehmen.

Wenn vor etwa 10 Jahren man allgemein noch sehr gegen die Abstam-
mung des Menschen von irgend einem Affen protestirte, so scheint man doch
bereits immer mehr diese Art der Entstehung der Menschen nicht bloss als
erwiesen zu halten, sondern 4ussert iiber diese gemachte Entdeckung theils
schon eine gewisse Freude. Welche Freude hat man in den Zeitungen schon
dariiber gedusser, jetzt einen jungen Gorilla, welche Affenart muthmasslick
der unmittelbare letzle Vorfahre der Menschen gewesen sei, in einem unserer
Aquarien mit Erfolg aunfzuziehen. Man hat es schon lebhaft geschildert, wie
dieser junge Gorilla bereiis soviel panz Menschenihnliches in seinem Wesen
entwickele. Er schigft wie ein Mensch, reckt sich, wenn er erwacht, wie ein
Mensch (soviel ich bemerkte, thun die Siugethiere und Vigel das wohl ziem-
lich alle ebenso) klatseht in die Hénde, wenn er seinen Wirter kommen sieht
etc. Eine Art von Denken zeigt sich ja auch schon bei manchen Thieren,
‘die der Mensch, wenn sie lange bei ihm waren, merklich vervollkommnet hat.
Ein Hund z. B. versteht gar oft ganz sichtbar in dem, was sein Herr ihm
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sagt, des Herrn Sprache, ja sucht ihm durch Zeichen etwas wieder zu sagen,
s0 dass man wohl schon gefragt hat, ¢b sie nicht auch das Sprechen und
damit ein regelrechtes Denken erlernen wiirden, wenn sie nur die menschliche
Zunge hitten. Nun! der so menschenihnliche Gorilla kann nicht bloss die
Sprache des Herrn verstehen lernen, sondern er hat Hinde und ein reicheres
Mienenspiel, wm durch die Zeichensprache vollkommen mit dem Menschen sich
zu unterhalten. Ich m&chte wohl rathen, einmal dem jungen Gorilla einen
Taubstummenlehrer zu halten, ob es dadurch nicht auch gelingt, ihn zum
sSprechen, Lesen, Schreiben etc. zu bringen, ja, ob man ihm nicht Anschau-
ungen und Kenntnisse von einem hochsten Wesen beibringen und ihn anleiten
kann, nach sittlichen Motiven zu handeln. Es miichte bei diesem Versuche
sich denn doch wohl herausstellen, dass nicht bloss ein gradueller Unterschied
zwischen dem Affen und Menschen stattfindet, so dass der Menseh nur ein, zu einer
etwas hiheren Potenz hinaufgeschobener Affe sei, sondern, dass zwischen Thier
und Mensch ein wesentlicher und specifischer Unterschied stattfindet und seine
hohere Begabung und Wiirde jhm von Gott eingeschaffen ist. Wenn
denn etwa unsere Naturforscher noch ferner fortfahren, zu demonstriren nnd
zu dociren, dass wir Menschen von irgend einem Affen entstanden seien, so
will ich doch bei einem: ich meinestheils protestire! bleiben, und wer seine
Menschenwiirde durch verkehrte Naturforschung nicht herabgezogen zu sehen
wimscht, der bleibe auch bei dem Protestiren und wende sich besserer Natur-

forschung zu.
Oberdieck.

Der Obstbau, der Beerenban und die wildwachsenden Holzarten
im Bereiche der Landwirthschaft von Dr. Langethal, Pro-
fessor in Jena. Mit 54 in den Text gedruckten Abbildungen. Berlin,
Verlag von Wiegandt, Hempel und Parey (4. Theil des Handbuchs der
landwirthschaftl. Pflanzenkunde von Dr. Langethal) 1876,

Der Verfasser, bekannt durch zahlreiche sehr gute Arbeiten iiber Pflanzen-
baun, hat hier ein filr den Landwirth, Geistlichen oder Lelrer und iiberhaupt
angehenden Pomologen recht brauchbares Buch gesehrieben, in welechem so-
wohl die Abstammung, die Erziehung und such die Feinde der Cbstbiume
kurz geschildert sind. Es folgen denn im II. Abschnitt die einzelnen Gbst-
arten und es sind hier 38 Apfelsorten systematisck geordnet aufgefiibrt und
beschrieben und zugleich (aber stark verkleinert) in Holzschnitt die meisten
dargestellt. Die Zeichnungen sind iibrigens recht gut, doch genirt die ver-
schiedenartige Verkleinerung der einzelnen Sorten. Von Birnen sind 31Sorten
beschrieben, dann 22 Kirschsorten, 12 Pflaumen u, s. w. Den Schiuss des

. Werkes bildet der Abschnitt iiber die Wildholzpflanzungen (10 Seiten), die
behandelt sind als Landwirthsch. Niederwald und als Zaunholzer. Das Buch
ist fiir Landwirthe und tiberhaupt fiir Freunde der Obsteultur bestens zu em-

pfehlen. ‘ ' ) L,

Kleine Ermahnung zum Schutz natzloher Thiere. Preis 60 Pige.
39 8. 80 mit 3 Taf.-Abb. Von Gloger, neu bearbeitet von Dr. Russ
und Diirigen. . . .

Eine Kleine sehr niitzliche Schrift. (Vergl. p. 94.)
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Die niitzlichsten Freunde der Land- und Forstwirthschaft unter
den Thieren. Preis 1Mk. 20 Pfg. 878.8° mit 3 Taf. Abbild., auf denen
66 Vogelarten sehr gut abgebildet sind. Von Dr. Gloger, reu bearbeitet
von Dr, Carl Russ und Bruno Diirigen,

Die gesetzliche Regelung der Vogelschutzfrage, sowie die Herbeifiihrung
internationaler Vertrige zum Schutze der der Land- und Forstwirthschaft niitz-
lichen insektenfressenden Vogel ist ein von allen Land- und Forstwirthen lingst
anerkanntes dringendes Bediirfniss, und wird allseitig mit grouser Freude begriisst
werden. Doch mehr noch als Gesetze wirkt zu einem thatkrifiigen, wirklichen
Vogelschutz die Belehrung der lindlichen Bevilkerung und namentlich
der Jugend; und fiir eine solche Belehrung bilden die altbewiihrten Gloger'-
schen Vogelschutzschriften die Hauptquelle, Denn gerade diese sind am meisten
geeignet, die Vogelschutz-Idee beim ganzen Volke einzubiirgern. Wir kinnen
demmnach nicht dringend genug darauf hinweisen, wie wichtig und nothwendig
es ist, dass diesen Schriften durch Vertheilung in den Schulen und an alle Orts-,
Volks- und Schulbiblictheken die weiteste Verbreitung im Interesse der Sache
zu Theil werde, Der Text beider Schriften ist klar und leicht verstindlich.
Die kleine Sehrift: ,Kleine Ermahnung zum Schutz niitzlicher Thiere* sollte an
alle Schitler ausgetheilt werden, wihrend die grissere: ,Die niitzlichsten Freunde
der Land- und Forstwirthschaft unter den Thieren® besonders fiir die Hand des
Lehrers bestimmt ist. Leider fehlt das Register, was namentlich bei der grosseren
Schrift unangenehm ist, wenn man schnell iiber eine Thierart nachlesen will.

L.
Arnoldis Obstcabinet, 46. Lieferung. Dieselbe enthilt die natur-
treuen Abbildungen von folgenden Obstsorten: Miischens Rosenapfel,
Liitticher Ananascalvill, de Jonghes Butterbirn, Gilot (Gil-6-
Giles-) Birn, Griine Weinpflaume, Aprikosenartige Pflaume
= (Gelbe Reineclaude.
Alle 6 Friichie sind wieder vortrefflich dargestellt und reihen sich den
fritheren Lieferungen wiirdig an. L.

Die wichtigsten Futter- und Wiesenkriuter nebst Angabe ibrer
Cultur und ihres Nutzens, sowie der Samenverunreinigungen und -Filschun-
gen. Mit 53 getreu nach der Natur gezeichneten und colorirten Abbildungen
von Eduard Schmidlin. 3. Aufl, vollstindig umgearbeitet von Wil-
helm Schiile, sen, K. wiirtt. Garteninspector, Vorstand der K, Gartenbau~
schule und Lehrer an der K, land- und forstwirthsch, Akademie zu Hohen-
heim, und Wilhelm Schiile, jun., Haupt- und Gartenbaulehrer an der
Qr, bad., Obstbauschule und Lehrer der Naturgeschichte an der Gr. landw,
‘Winterschule zu Karlsruhe, Gross Quart. Elegant cartonmirt. Preis . 6, -
‘Wandtafel-Ausgabe; zwei auf Leinw. aufgezogene Tableaux mit Text J& 9.

Die wichtigsten Futtergraser nehst Angabe ihrer Cultur, ihres Nutzens
und der vorkommenden Samenfilschungen und -Vermischungen. Mit 56 nach
der Natur gezeichneten und eolerirten Abbildungen yon Ednard Schmidlin,
3. Aufl., vollstindig umgearbeitet von Wilhelm Schiile, sen, znd Wil
helm Sckiile, jun, Gross Quart. Elegant cartonnirt, Preis Mark 6.
Wandiafel-Ausgabe ; zwei auf Leinw, aufgezogene Tableaux mit Text M. 8.
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Die hohe Bedeutung des Futierbaues in der Landwirthschaft ist
zu allgemeiner Anerkennung gelangt, die Grundlage zu dessen rationellem Betriebe
aber bildet die Kenntniss derlandwirthschaftlichen Futterpfianzen
und deren Futterwerth. Die Heransgeber dieser neuen vollstindig nmgear-
beiteten 3. Auflage beider Werke, welche seit einer Reihe von Jahren in ihrer
praktischen Wirksamkeit die mannigfaltigsten Beobachtungen und Erfahrungen
auf diesem Grebiete gesammelt haben, heben in diesen Schriften nicht nur die
heut zu Tage bekannten, wirklich werthvollen und oftmals moch viel zu wenig
angebauten Futterpflanzen hervor, sondern warnen auch vor den werthlosen und
doch noch so hiiufig in den Preisverzeichnissen vieler Samenhandlungen angeprie-
genen Arten. Die Abbildungen sind ganz naturgetreu gezeichnet und sehr gut
colorirt, der Texi klar und erschopfend und es sind diese beiden Schriften fiir
alle Landwirthe und namentlich aueh fiir Schulen und Vereine sehr zu empfehlen.

L.

Deutscher Pomologenverein.

Nach soeben von Herrn Prof. Dr. Julius Kiihn, Director des K. Landwirth-
schaftlichen Instituts in Halle a./S., eingetroffener Nachricht ist derselbe noch
mit einigen wichtigen Untersuchungen z. B. iiber die Kirschenbanm-Krankheit,
beschiftigt und wird das Werk iiber die Krankheiten der Obstbéinme erst im
folgenden Jahre vollendet werden. So sehr wir dies auf der einen Seite be-
dauern, miissen wir doch auf der andern Seite wiinschen, dass die mit so
grosser Sehnsucht erwartete Sehrift mogliehst vollstindig sei und es wird daher
das Kiihnsche Werk als Vereinsgabe fiir 1877/78 in Aussicht genommen, wih-
rend fiir 1876/77 der Vorstand iiber ein anderes gutes pomologisches Buch,
welches als Vereinsgabe fiir die Mitglieder dient, zu berathen hat.

Dr. E L.
Neu eingetretene Miiglieder.

Es sind folgende Herren seit der letzten Anzeige dem Verein beigetreten:

Franz Stibal, Bahngirtner der Oesterr. Nordwestbahn in Kolin, Bolimen.
C. Ritter, Obergiirtner im Schlossgarten in Engers, Reg.-Bezirk Coblenz,
Schindler, Handelsgiriner in Engers, Reg.-Bez. Coblenz. Gartenbauverein
zu Liegnitz, Schlesien. Richard Schmid, Obergiriner in A. C. Rosenthals
Baumschulen in Albern, Post Kaiser-Ebersdorf bei Wien. Mosisch jun.,
Baumschulbesitzer in Treptow bei Berlin.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Monument fiir Louis von Houtte. Dem Herrn Louis von Houtte,
dessen Tod wir im letzten Jahrgang angezeigt, einem der herverragendsten Manner
der belgischen Gartencultur und Botanik, dem auch der dentsche Gartenbaun
ungemein Vieles zu verdanker hat, soll in Gent, der Stadt seines Wirkens und
seiner grossen Thitigkeit, ¢in Monument gesetzt werden. Ein Comité aus den
bedeutendsten Vertretern der Garienwissenschafi und Gartenceltur, an dessen
Spitze Herr Graf von Kerchowe von Denterghem steht, sammelt Beiirige dazu.
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Unterzeichneter ist gern bereit, Gaben, die ihm zu diesem Zweck zugehen, an
das Comité in Gent gelangen zu lassen, welches in der ,Revue* monatlich itber
jeden einzelnen Beitrag mit Nennung des Namens des Gebers bescheinigt, Die
Beitrdige nimmt in Belgien entgegen Herr Ed. Pynaert, Professor der Obstkultur
etc., Rue de Bruxelles 142, Gent. Dr. Ed. L.

Anzeige.

Schon bei der im 10. Heft der Monatshefte von 1876 8. 319 gegebenen
Nachricht, dass ieh zum Friihlinge 1877 wieder Reiser, besonders von Pflaumen
versenden wolle, habe ich appromittirt, sobald meine kleine Schrift iiber
genaue Versuche mit dem Trocknen von 130 der besten Pflaumensorten fertig
sein werde, anzeigen zu wollen, wo und zu welehem Preise ein Exemplar
des davon gemachten Separatabdruckes (gross Octav, 2%, Bogen stark) zu
haben sein werde und zeige ich jetzt an, dass ein Exemplar davon im deut-
schen Reichsgebiete gegen portofreie Uebersendung von 55 Pfennigen an mich
{die in Postinarken leicht iibersandt werden kénnen), won mir franco dem
Besteller zugesandt werden wird. Fiir das Ausland konnte sie nur gegen
franco iibersandte 60 Pfg. franco iibersandt werden; im Oesterreichisehen am
besten 3 Exemplare fiir 1 Florin-Papier, oder sie wird am besten mit iiber-
aandt, wenn Propfreiser gewiinscht werden.

- Jeinsen, unweit Hannover, letzte Post Schulenburg. Oberdieck.

Ehrenbezeugungen.

Unser eifriges Mitglied des Pomologenvereins, Herr Lehrer Hesselmann in
‘Witzhelden bei Solingen in Rheinpreussen, erhielt im Herbst 1876 vom landwirth-
schaftlichen Verein fiir Rheinprenssen als Anerkennung fiir seine Bemfihungen
zur Hebung des Obstbaus das Illustrirte Handbueh der Obstkunde.
Auf der Obstausstellung in Barmen erhielt sein Sortiment den ersten Ehren-
preis der Stadt Barmen: einen prachivollen silbernen Pokal, In Coln auf der
diesjiihrigen Ausstellung bekam er den I. Preis, die silberne Staatsmedaille und
50 Mark Préimie ,fiir die Hebung des Obstbaues in der Gegend ven Witzhelden®.
. L.

Personalanzeige.

Der sehr tichtige Baumziichter Herr Franz Emanuel Gay in Bollweiler ist
am 26, Dezember in einem Alter von beinshe 48 Jahren gestorben. Seine
grossartigen und sorgfiltiz gehaltenen Baumschulen, welche durch die Wittwe
{geb. Baumann} und die Bohne fortgefiibrt werden, -erfreuten sich in den letasten
Jahrzehnten eines sehr guten und ausgebreiteten Rufes, L.

Corrigirung eines Druckfehlers.

In dem Aufsatz von Herrn Emerich ,Ueber Entspitzen* im Jahrgang 1878
pag. 268, T, Zeile von oben, steht; ,je rascher ein Trieb aufwiichst, um so
vollkommener werden die Augen der ersten Periode sich susbilden kdnnen®
und es soll heissen: ,um so unvollkommener werden u, s. w.

P a7 T



Vorldufige Einladung
zu der

VIIL Versammlung Deutscher Pomologen und Obstziichter, ver-
bunden mit einer Ausstellung von Obst, Obstproducten, Tranben ete.
in Potsdam, vom 3. bis 7. Okfober 1877,

Die zu Trier im Jahre 1874 abgehaltene General-Versammlung
des Deutschen Pomologen-Vereins hat besehlossen, die nichste ,All-
gemeine Versammlung deutscher Pomologen und Obstzlichter® im
Herbste des Jahres 1877 zu Potsdam zn veranstalten, von wo eine
hierauf gerichtete Einladung Seitens des Kénigl, Hofgarten-Directors,
Herrn Jihlke, ergangen war,

Nachdem nun hbeschlossen, diese Versammlung und Ausstellung
wihrend der Tage vom 3. bis 7. Oktober dieses Jahres stattfinden
zu lassen, bringen wir dieses hiermit zur vorliufigen Kenntniss
und laden alle Pomologen und Obstzlchter, sowie alle
Freunde und Forderer des Obstbaues ein, sick an dieser
Versammiung und Ausstellung zu betheiligen mit dem Bemerken,
dass ein spiter zu vertffentlichendes Programm das Nihere dber
diese Versammlung und Ausstellung enthalten wird.

Der Vorstand des Deutschen Pomologenvereins,
dessen Geschéftsfihrer : Dr. Ed. Lueas.

Reutlingen, der 10. Marz 1877,

Deutscher Pomologenverein.

Indem die Unterzeichneten alle Pomologen und Obstzdchter,
gowie alle Freunde und Forderer der Pomologie zum Beitritt in den
Verein ergebenst einladen, verdffentlichen sie zugleich die Satzungen
des Vereins und die Bestimmungen fir die Allgemeinen Versamm-
lupgen deutscher Pomologen.

Tlustrirte Monatshefte. Heft 4. 1877.

v
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I. Satzungen des Deutschen Pomologen-Vereins.
(Gegrindet am 4. Oktober 1860.)

Nach dem Beschiusse der Generalversammlung des Vereins zu Trier
vom 30, September 1574,

§. 1. Es Dbildet sich ein Pomologischer Verein fir
Deutschland.

§ 2 Zweck und Aufgabe des Vereins ist die Hebung der
dentschen Pomologie nnd Obstkultur, sowie besonders die Ermit-
telung der in Deutschland angebauten Obstsorten und die Feststel-
lung allgemein giltiger vichtiger Namen filr dieselben.

§ 3. Mitglied wird Joder, welcher eiven Jahresheitrag von
5 Mark an den Geschiiftsfithrer des Vereins franco einsendet, oder
die Nachnahme dieses Jahresbeitrags gestattet. Wer diese Zahlung
verweigert, oder die Nachnahme derselben zurickweist, erklart damit
seinen Austritt aus dem Vereine.

Die Jahresbeitrige sind pranumerando zu entrichten.

§. 4. Zu Ehrenmitgliedern kann die Generalversammlung
auf einstimmigen Antrag des Vorstandes solche Minner ernennen,
welche sich um die Pomologie iiberhaupt, oder um den Deutschen -
Pomologen-Verein besonders, verdient gemacht haben,

§. 5. Der Verein wahlt in einor Generalversammlung einen
Centralpunkt, einen Vorstand von drei Personen und zwel
Ersatzmanner (welche finf einen engeren Ausschuss bilden},
einen weiteren Ausschuss und eive Zeitschrift als Organ
fir seine BMittheilungen.

§. 6. Der Vorstand hat sich in der Regel jalnlich ein Mal
7u versammeln, um von der Geschiftslage Kenntniss zu nehmen und
die néthigen Beschlisse zn fassen.

8. 7. Die Wahlperiode geht von einer Generalversammlung zur
andern. Die Generalversammlung ist stets verbunder mit der All-
gemeinen Versammlung Deutscher Pomologen und Obstzichter.

§ 8. Von den drei Mitgliedern des Vorstandes wird das am’
Centralpunkt wohnende zum Geschiftsfihrer ernannt.

§. 9. Jedes Mitglied des Vereins hat das Recht, Obstsorten,
deren richtige Benennung es zu wissen winscht, an den Geschafts-
fithrer franco einzusenden und erhilt von diesem unentgeltlich den
gewiinschten Bescheid.

8 10. Kann der Geschiftsfihrer allein diesen Bescheld nicht
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geben, so sendet er das Obst franco an andere Mitglieder des Vor-
standes oder Ausschusses, um deren Urtheil einzuholen.

8. 11. Die Kosten der Sendangen und Correspondenzen innerhalb
des Vorstandes und Ausschusses und der Mittheilungen und Antworten
an die Mitglieder d>s Vercins werden aus der Kasse des Vereins bestritten.

§. 12. Fir Bureaukosten und im Interesse des Vereins
vorzunehmende wissenschaftliche Arbeiten werden dem Geschiifts-
fiihrer 20 Proc. der Beitrige ausgeworfen.

§. 43. Es wird von dem Vorstande ein zu honorirender, fiir
die Kasse verantwortlicher Schatzmeister ernannt.

§ 14. Fir jedes Jahr hat der Geschiftsfilhrer einen Etat zu
entwerfen. Die Feststellung desselben erfolgt durch den Vorstand.

§. 15, Die nach Deckung der nothwendigen Betriebsausgaben
verbleibenden Geldmittel werden zur Herausgabe grosserer oder
kleinerer Schriften iber Obstbau, Pomeologie, oder iber verwandte

- wichtige Gegenstinde verwendet, welche als Vereinsgaben an die
Mitglieder jahrlich zur Vertheilung kommen

§. 16, Der Geschaftsfiikrer berichtet in der Generalver-

sammlung tuber die Thatigkeit und tber die Erfolge des Vereins
. wihrend der letzten Periode und legt Rechnung iiber die Kassen-
verwaltung ab, Die Generalversammlung ertheilt ihm, wenn die
Rechnung durch eine zu wihlende Revisions-Commission von drei
Personen richtig befunden ist, Decharge.

§. 17. Der Verein behilt sich Abindernng dieser Statuten vor,
Solehe Abinderungen missen in einer Generalversammlung von min-
destens drei Viertel der anwesenden Mitglieder beschlossen werden.

Il. Bestimmungen fiir die Allgemeinen Versammlungen
deuntscher Pomologen, Obst- und Weinziichter.
{Nsach den Beschliissen in der Vorstandssitzung im September 1875 in Ctln a. Rh.)

8 1. Die allgemeinen Versammlungen deutscher Po-
mologen, Obst- und Weinziichter bezwecken Férderung und
Hebung des Obstbaues und der Pomologie,

§. 2. Dieselben finden in passenden Zwischenrumen — gewdho-
lich von drei Jabren — an einem Orte des deutschen Reiches statt
aund zwar in der Weise, dass in Betreff der Wahl des Ortes zwischen
den verschiedenen Obstgegenden gewechselt wird.
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8. 8. Mitglied der Versammlungen wird Jeder, der den fest-
gesetzten Beitrag leistet und sich als-Mitglied in die Liste ein-
zeichaet.

8. 4, Der Beitrag betrigt fir die Mitglieder des deutschen
Pomologenvereins drei Mark, fir Nichtmitglieder dieses Vereins
finf Mark. Hierfiir empfingt jeder Theilnehmer die Tagblatter,
welche das Verzeichniss der Mitglieder, die Tagesordnung u. s. w-
enthalten, sowie den Bericht dber die Verhandlungen. )

§ 5. Mit der Versammlung wird eine Ausstellung von
Obst, Frichten jeder Art, Trauben, Obstbiumen, Obst-
producten, sowie von, auf Obstbau und Pomologie Bezug habenden,
anderen Gegenstinden verbunden.

8. 6. Der Deutsche Pomologenverein ist das aus-
fihrende Organ dieser allgemeinen Versammlungen.

§. 7. Der Vorstand des Pomologenvereins tritt mit einem
vorher gebildeten Localausschuss zusammen, um die ndthigen
Vorbereitungen zu treffen und ein Programm zu entwerfen. Die
Art und Weise der Geschaftsfihrung wird in Uebereinstimmung
mit dem Localausschuss dureh den Vereinsvorstand geordnet.

§. 8. Zugleich mit diesen allgemeinen pomologischen Versamm-
lungen finden die Generalversammlungen des deutschen
Pomologenvereins statt, fir welche 1 oder 2 besondere Sitzungen
festzusetzen sind.

§. 9. Die Wahl des nichsten Versammlungsortes
geschieht in der vorletzten Sitzung der eben tagenden Versammlung.
Zugleich wird ein Geschaftsfahrer fir die nichste Versammlung
evnannt.

Findet eine Einigung nicht statt, oder lehnt der erwahlte Ver-
sammlungsort spiter ab, so ibernimmt es der Vorstand des deutschen
Pomologen-Vereins, mit einem anderen Orte desshalb rechtzeitig
Verhandlungen anzukniipfen und dann, wie auch sonst, in Gemein-
schaft rmit dem zu ernennenden Ausschuss die Einladungen zu erlassen.

§. 10. Die eingesendeten Obstsammlungen und andere Aus-
stellungsgegenstinde sind von einer vom Vorstand des deutschen
Pomologen-Vereins zu bestimmenden Commission zu priifen und
die Namen zu berichtigen, so weit dies moglich. Die Mitglieder
dieser Commission, welche regelmassig einen Tag vor Erdffnung der
Ausstellung an Ort und Stelle sein missen, erhalten aus der Kasse
des Pomologenvereins eine angemessene Reiseentschidigung.
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8. 11. Die Versammlung wird durch ein Mitglied des
Vorstandes des deutschen Pomologenvereing eroffnet und dann
zur Wahl eines Vorsitzenden und dessen Stellvertreters, sowie eines
General-Secretirs und eines zweiten Secretiirs geschritten.

§ 12. Der erwihlte Vorsitzende der Versammlung, be-
ziehungsweise dessen Stellvertreter, erdffnet, leitet und schliesst
die einzelnen Sitzungen und schligt fir die zu bildenden Abthei-
lungen (Ausschiisse) geeignete Mitglieder vor.

§. 13. Die gedruckten Berickte der friher stattgehabten
Versammlungen sind vom Geschaftsfihrer des deutschen Pomologen-
vereins bei jeder Versammlung vorzulegen.

§ 14, In jeder allgemeinen Versammlung ist eine kleine
Abtheilung von Friichten einer eingehenderen wissen-
schaftlichen Prafung zu unterwerfen. Die Mitglieder der
Priifungscommission (§. 10} bestimmen gewdhnlich schon in der vor-
hergehenden Versammlung hierédber.

§ 15. Der Bericht iiber die Versammlung ist vom
General-Secretir lingstens 2 Monate nach Schluss der Versammlung
dem Vorstand des Pomologenvereins vorzulegen, welcher denselben
zu priifen und zum Druck zu befordern hat. Tritt ein Hinderniss
ein, so hat der Geschaftsfihrer des deutschen Pomologen-Vereins
den Bericht zu bearbeiter, wozu ihm die Protocolle der Secretéire
zu Tibergeben sind.

§ 16. Das Kassenwesen der Versammliung, der Einzug der
Beitrige oder Eintrittsgelder von Nichtmitgliedern bei dem Besuch
der Versammlungen, der Verkauf zuriickbleibender Friichte u. dergl.
liegt dem Localausschuss ob. Derselbe verwendet die eingenommenen
Gelder fiir die Zwecke der Versammlung und Ausstellung, fir Fran-
kirung der Obstsendungen, welche von Pomologen erbeten werden,
hat aber fir die Kosten des Berichts (§. 4) in erster Linie Sorge
zu tragen.

§. 17. Die Rechnung wird von einem, vom Localausschuss zu
erwihlenden, besoldeten Kassier gestellt und nach Abschluss dem
Geschaftsfahrer des Pomologenvereins dbergeben. Die Beitrige der
Mitglieder werden von den sonstigen Eimnahmen (Eintrittsgelder,
Verkauf des zurdckbleibenden Obstes) ausgeschieden. Vom ersteren
ist durchschnittlich 509/, fir den Bericht in Anschlag zu bringen,
sofern nicht anderweitige Gelder fir denselben vom Vereinsvorstande
bewilligt oder von anderer Seite ausgesetzt werden.
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§.18. Organ der allgemeinen Versammlungen ist die Zeitschrift
»Poniologische Monatshefte®.
Reutlingen, im Marz 1877,
Der Vorstand und engere Ausschuss des Vereins:

Superintendent Oberdieck in Jeinsen, Professor Dr. K.
Koch in Berlin, Prof. Dr. Seelig in Kiel, Garten-
inspector W. Lamche in Sanssouci, Dr. Ed. Lueas in
Reutlingen, zugl. Geschiftsfihrer des Pomologenvereins.

Gregoire Nelis.
It Portrait.

Bei der grossen Obstausstellung in Gent 1875, verbunden mit dem
Pomologisehen Congress, wurde die sog. Konigsmedaille fir die be-
deutendsten Leistuogen dem Herrn Gregoire Nelis von Jodoigne
fir seine prachtvolle Collection von neuen Sdmlingen .von Birnen
zuerkannt. Es war eine ganze Tafel voll und eigentlich nur zu viel.
Allein wenn man die seither bekannt gewordenen Simlinge Gregoires
in Betracht zieht, so hat sieh derselbe schon dadurch einen unver-
gesslichen Namen erworben. :

Ueber Gregoire kann ich nur mittheilen, was er mir gelegent-
lich in einem Privatbrief berichtete, da ich weder direkt noch durch
pomologische Freunde in Belgien Notizen zn einer Biographie er-
halten konnte.

olch bin 50 Jahre in einer Rothgerberei beschiftigt gewesen,
als ich im Jahre 1829 an der Verwaltung von Jodoigne als Stadt-
rath Theil nahm und mehrere Mal Schoffe offentlicher Arbeiten war
und dadurch Gelegenheit fand, unsere kleine Stadt bedeutend zu
- verschonern.  Durch meine Simlinge wurde meine Zeit jedoch bald
80 in Anspruch genommen, dass ich um meine Entlassung als Schoffe
einkam.*

Prisident Gilbert zahlt allein 96 von Gregoire erzogene neue
werthvolle Birnsorten auf, unter denen eine grosse Zahl Sorten, die
jetzt in allen Catalogen als vom 1. Rang aufgefihrt und empfohlen
werden. '

Vielleicht erhalte ich spater noch einige biographische Mit-
theilungen iiber den ehrwiirdigen Veteran der belgischen Pomologen,
dessen sehr gelungenes Portriit wir heute unseren Lesern vorfihren,

Dr. Ed, L.
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Die Birn Doctor Lucas. Greg.
Mit Abbildune.

Einer der neuesten Simlinge, eine sehr gute, grosse, schone,
spate Herbstbirn, die zu der Familie der Griinen Langbirnen zihlt,
wurde von Gregoire mir zu Ehren benannt.

Ich behalte mir Naheres vor, wenn ich nochmals Friichte von
Freund Gregoire erhalten habe, um sie genauer beurtheilen zu konnen,
da die vor 2 Jahren von ihm hieher gesendeten schon etwas passirt
schienen und nicht ihre, ihnen von Gregoire zugeschriebene Giite
zeigten. Doch wollte ich einstweilen die Abbildung dieser schinen
neven Birn geben. Dr. Ed. L.

Nene Obstsorte.

« . Werder'sche Wachsreinette. Lauche.

Einf. Reinette; X 1 a, rundlicher Winterapfel mit grundfarbiger
Schale und offenem Xeleh, ** ¥3.  Januar—April.

Heimath und Vorkommen: Diese schine und schitzbare
Frucht kommt in Werder bei Potsdam hiufig vor und ist dort der
gesuchteste und beste Tafelapfel. Lucas, Oberdieck und Palandt
kennen die Frucht nicht; es ist nicht unwahrscheinlich, dass sie dort
aus Samen gezogen wurde. Der Weinbergbesitzer Aug. Fritze, ein
aufmerksamer Beobachter, theilte mir mit, dass der Banm in jedem
Boden gut fortkomme, spat bliihe, nicht empfindlich sei und die
30—40 Jahre alten Biume reichlich und dankbar trigen.

Literatur und Synonyme: Wird hier zuerst beschrieben.

Gestalt: mittelgross, 6 Cm. hock, 5 Cm. breit, rund eiférmig,
oft zum konischen geneigt. Der Bauch sitzt in der Mitfe; um den
Stiel rundet sick die Frucht sanft ab, wihrend sie nach dem Kelche
merklicher abnimms$ und mit einer kleinen, abgestumpften Kelch-
fiiche endigt. Vom Kelch nach dem Stiele ziehen sich bei den
meisten Friichien einige sanfte Erhahenheiten.

Kelch: langblattrig, wollig, meistens zuriickgeschlagen, offen,
in einer tiefen, schisselformigen, mit feinen Falten umgebenen Ein-
senkung.

Stiel: sehr kurz, nicht iiber die Stielwdlbung hervorstehend,
in tiefer, mit hellzimmtfarbigem Roste besetzter Hohle. Die Frucht
sitzt sehr fest am Baume.
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Schale: fein, glinzend, Grundfarbe weisslich-strohgelb, bei
volliger Zeitigung im Januar schon blasscitronengelb; bei starkbe-
sonnten Friichten findet sich in seltenen Fillen eire ganz schwache
Rothe. Punkte fein, kaum sichtbar, @ber die ganze Flache zerstreut;
Warzen finden sich hochst selten, schwarze Regenflecke nur in sehr
kithlen Sommern.

Fleisch: gelblich weiss, sehr fein, abknackend, saftvoll, von
vorziiglichem, angenehm gewidrzhaftem Zuckergeschmacke.

Kernhaus: etwas offen, geraumig, mit zahireichen, gut aus-
gebildeten, linglichen dunkelbraunen Kernen.

Kelchrihre: umgekehrt kegelformig, mit mittellanger Robre.

Reife und Nutzung: Janumar bis April, Gehdrt zu den
besten Tafel- und Marktfriichten, dessen Anpflanzung ich sehr empfeh-
len kann.

Eigenschaften des Baumes: Derselbe wichst lebhaft, bil-
det eine schone, hochgebaute Krobe, gedeiht in jedem Boden und
ist sehr fruchtbar. Die Sommertriebe sind wollig, braun, silberhiutig,
punktirt; Augen wollig, anliegend; Blitter mittelgross, eiformig,
gezihnt.’

Auf Johannisstamm gedeiht er sehr gut und bildet schone
fruchtbare Pyramiden und Cordons; er gehdrté za den wenigen Sorten,
die im Jabre 1873 in der Kgl. Gértner~-Lehr-Anstalt zu Potsdam
wihrend der Bliithe nicht durch Nachtfroste gelitten und Friichte
angesetzt hatten,

Reiser sind vom Weinberghesitzer Aug. Fritze in Werder,

Potsdamerstrasse 14 zu bekommen.
W. Lauche.

Zusatz und Berichtigung zu dem Aufsatze: ,Die Pomologie
 und der israelitische Kultus“,
Heft I. IL und III. -

Zu Seite 6. Bald nach Uebersendung des beziiglichen Manu-
scriptes fand ich, dass in Bezug auf die religidse Vorsehrift der
Juden, einen halbabgedorrtenObstbaum vor dessen génz--
licher Verdorrung nicht umzuhauen, auch in der Bibel
eine hierauf deutende Stelle zu finden ist und zwar B, V, Mos. XX.
19. 20., worin ausdriicklich vorgeschrieben ist, auch im Kriege, bei
Belagerungen von Stidten die Baume nicht abzuhamen, von denen
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man essen kann, noch mit einer Axt  zu verheeren die Gegend
rings um, ,denn es ist Holz und nicht Mensch, und kann wider
dich der Streitenden Zahl nicht mehren. Nur Biume, die keine
‘Friichte bringen, und wild sind, und zu anderem Gebrauche dientich,
die magst du umhauen und Belagerungswerke davon bauen. KEs
mag also auch hierauf obige Bestimmung zurfickzufiihren sein. Be-
ziiglich der geistigen Verehrung der vormosaischen Juden gegen die
Biume ist nock zu bemerken, dass schon Moses im V. B. Mos. XVL
21. sich gezwungen sab, das Verbot aufzustellen: ,Du sollst keinen
Hain pflanzen noch irgend einen Baum neben dem Altar des Herrn,
deines Gottes®, dass sich aber diese Vorstellung dennoch bis in spi-
tere Zeit, wie die aus der Prophetenzeit vorgefiihrten Stellen bezeu-
gen, sich fortgepflanzt habe.

Zu Seite 8 ,Festessen®. Hiezu ist noch zu erwihnen, dass hei
der zur Osterzeit dem zu erwartenden Messias vorgesetzten Platte
mit verschiedenen Esswaaren, wie Meerrettig, Lactuca, Rauchfleisch,
hartgesottenem Ei belegt, sich auch nebst Wein die ,Gamohra*
ein Gemengsel von gekochiem, trockenen Obst wie Zwetschgen, Bir-
nen ete. sich befinde, welches aber, wenn es von dem Messias, wie
regelmissig, immer nicht verzebrt wird, nach der Osterzeit weggewor-
fen wird.

Zu Seite 44. Der citirte Theil des Talmud heisst ,Jakut*
Cadasch nicht Jacus,

" Zu Seite 46. Statt Esroy oder Esron ist zu lesen ,Esrog*, statt

Athasin ,Athasim®.
Dr. Neidhard.

Gemachte Erfahrungen

ither Abweichungen bei einer Fracht vem der Beschreibung
: derselben.

Von Oberdieck.
(Schluss.) ‘ . -

Da es vollig richtig ist, dass die Vegetation ein wesentliches
Kennzeichen einer Sorte ist, die Verschiedenheit in der Vegetation
aber bei altern Biumen, die keine Sommertriebe mehr machen, in gar
manchen Punkten verschwindet, so sollte jeder Pomologe sich auch eine
kleine Baumschule halten, in der er seine yerschiedenen Sorten zieht,
um gerade an diesen oder iiberhaupt an noch stirker wuchshaften
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Biumen die Form, Richtung und Firbung des Sommertriebes, die
Form des Blaties am Sommertriebe, die stirkere oder schwiichere
Punktirung des Sommertriebes, die behaarte oder kahle Beschaffen-
heit des Sommertriebes bei einer Pflaumensorte ete. genauer unter-
suchen und mit der Beschreibung vergleichen zu kénnen, da alle
diese Kennzeichen an alter werdenden Biumen mit der Zeit immer
mehr verschwinden, wie denn z. B. der an jungen kriftigen Pflan-
menbdumen deutlich unbehaarte Sommertrieb, wenn er an alten
Baumen nur noch ein paar Zoll lang wird, allermeistens als behaart
erscheint. Da Herr von Flotow, der Anfangs an dem Handbuche
fleissig mit arbeitete, eine Baumschule nicht mit unterhielt, so fehlt
bei seinen Obstbeschreibungen leider immer die nihere Angabe der
Vegetation.

Unzweckmassig, wenigstens unnéthig war es, wenn Diel und
Liegel und mif ihnen auch einige neuere Pomologen des Auslandes,
bei Beschreibung der Vegetation allzusehr jedes Einzelne heriick-
sichtigten und schilderten, wenn es auch Kennzeichen gegen andere
Sorten nielt abgab, z. B. Grosse und Breite des Blattes, Lange des Blatt-
stieles, nach Zollen ausgemessen, die Rippen des Augentrigers, ob swei-
fach oder dreifach gerippt, was alles in ippigerem und drmeren Boden
ziemlich verschieden ausfillt, da in einem reecht guten Boden das Blatt
grosser wird als in weniger gutem, und die Rippung der Augen-
triiger auch in recht triebigem Boden, an starken Sommertrieben weit
deutlicher hervortritt, als anlangsam gewachsenen und kurz gebliebenen,
wenn man auch an solchen immer noch unterscheiden kann, ob der
Augentriger gerippt oder mehr wulstig ist. Auch an zu klein ge-
bliebenen Friichten von Calvillen treten die Kanfen weniger merklich
und flacher hervor, als an grossen, weun sie auch an kleinen Exem-
plaren nech immer wahrzunehmen sind, — Noch mebr aber war es
unzweckmissig und hat Anfangs gar manche Zweifel fiber die Aecht-
heit meiner von ihm erhaltenen Sorten erzeugt, dass er zu viel Ge-
wicht auf nicht wesentliche, nach Umstinden verinderliche Kenn-
zeichen gelagt hat, sowohl bei der Frucht als bei der Vegetation,
die er gleichwohl als charakteristische, durch grésseren Druck hervor-
hebt oder sie geradezu fiir charakteristisch erklart. Verglich ich da,
bei mehreren Sorten, die ich nach den Friichten fiir identisch halten
musste, auck noch die Vegetation, ob da noch Unterschiede sich
finden mbchten, so geschak es mehrmals, dass ein von ihn als cha-
rakteristisch hervorgehiobenes Merkmal sich entweder gar nicht fand,
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oder nur bei einer der von mir als identisch erkannten Sorten, nicht
aber bei der Sorte, wo er das als charakteristisch angegeben hatte.
Um da auch von Friichten noch ein Beispiel zu geben, wie ich deren
gar viele #hnliche aus wmeinen jihrlichen Annotationen entnehmen
kinnte, se giebt Die! beim Danziger Kantapfel den Kelch als
ziemlich offen an, und die Kelchrohre bezeichnet er als breiten,
abgestumpften, bis zur Mitte nach dem Kernhause herabgehenden
Kegel. Dagegen giebt er beim Rothen Liebesapfel den Keleh als
geschlossen an und bezeichnet die Kelchrohre, was er als charakte-
ristisch hervorhebt, als kurzen, spitzen Kegel. Ich habe nun gleich
bet meinen ersten Vergleichungen notirt, dass ich beim Danziger
Kantapfel, von dem ich vom Probezweige hochgebaute Exemplare
hatte, den Kelch geschlossen gefunden hiite, und die Kelchrohre des
Rothen Liebesapfels, den ich auch direkt von Diel bekam, habe ich
gleich bei erster Vergleichung ganz ebenso gefunden, als er sie beim
Danziger Kantapfel und Calvillartigen Winter- Rosenapfel angiebt,
wihrend er wieder beim Schwibischen Rosenapfel die Kelchrdhre
einen breiten, spitzen Kegel nennt. Die Kelchrohre dndert unter Um-
standen in ihrer Gestalt etwas ab und muss angegeben werden, was man
wenigstens in mehreren Exemplaren eicer Sorte iiberein gefunden hat,
wie man sich iber die Gestalt der Kelchrohre auchleicht dadurch tiuschen
kann, wenn man sie nicht gerade in der Mitte und bis zu ihrem
Ende durchschneidet, — Der Umstand, dass Diel zu viel Gewicht
auf einzelne, nicht wesentliche Kennzeichen an Frucht und Vege-
tation legte, die er an seinen Frichten nund Baumen zufillig so ge-
funden hatte, ist ohne Zweifel eine Hauptursache davon geworden,
dass er so manche identische Sorten als Verschiedenheiten unter dem
Namen, unter dem er sie erhalten hatte, mebrmals beschrieb. Beim
_ Calvillartigen Winter-Rosenapfel zihlt er selbst als sehr nahe Ver-
wandte den Rothen Liebesapfel, Rothen Markapfel, Bentleber Rosen-
apfel und Schwibischen Rosenapfel (nicht aber den doch ebenso
dhnlichen und vorher auch schon beschriebenen Danziger Kantapfel) auf,
(die alle mit mir anck Herr von Flotow, bei Beschreibung des Danziger
Kantapfels fiir identisch erklirt,) und hitte er denn doch die etwaige
Identitst niher untersuchen miissen. Als gewaliig beschéftigter Arzt
hatte er dazu vielleicht nicht die nothige Zeit; indess scheint er Identi-
titen nicht leicht erkannt zu haben, Im Anfange meiner Bekanntschaft
mit ihm schickte ich ihm einmal schdne, vollkommen ausgebildete
Exemplare des so leicht kenntlichen Prinzenapfels hin, den er unter
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anderem Namen dreimal beschrieben hat: er antwortete aber, dass
er die von mir ibersandte, schitzbare Frucht nicht gekannt habe.

Auch bei den Beschreibungen, die Liegel von der Vegetation
seiner Pflaumen macht, fand ich Abweichungen von seinen Angaben
darin, dass ich nie wahrnehmen konnte, dass auch die obere Seite
des Blattes behaart sei, wo er das doch so angiebt, und dass ich
auch die Form des Blattes gar oft nicht geniigend mit seinen An-
gaben dbereinstimmend fand, Theils mag das mit daher rihren,
dass er die Form des Blattes in zu wenig verstindlichen, oft sebr
complicirten Kunstausdriicken bezeichnet hat. Da es aber dffer vor-
kam, dass er eine andere Form des Blattes vor Augen gehabt zu
haben schien, als ich an meinen Biumen fand, wahrend ich, nach
den Friichten, die von ihm direki erhaltenen Sorten doch ungezweifelt
ganz fcht bekommen hatte, habe ich spiter auf seine Angaben tiber
das Blatt wenig mehr Ricksicht genommen, und bei meinen Be-
schreibungen angegeben, was ich an meinen Biumen vor Augen hatte.
- Ein Fehler freilich ist es, dass die Pomologen bisher noch ganz allge-
mein gar nicht mit bemerken, zu welcher Zeit im Jahre sie ihre
Angaben f{iber die Vegetation der Biume niederschrieben, die doch
schwerlich stickweise, theils im Winter, theils im Frihlinge, theils
erst im Herbste niedergeschrieben worden sind. Moglich wire es z. B.
dass, wenn Liegel das Blatt seiner Pflaumen im Friihlinge beschrieben
hitte, manches Blatt auch auf der oberen Seite noch Haare gezeigt
haben konnte, wie das Gleiche bei den Birnen oft der Fall ist, wihrend
spiter die Haare auf der oberen Seite abfallen, Meinerseits nahm
ich die Vegetation der von mir zu beschreibenden Sorten immer erst
gegen Ende August und Anfang September auf, wo man die Som--
mertriebe ete. als geniigend ausgewachsen betrachten konnte, seltener -
erst um Michaelis, wenn bis dahin durech Stirme die Form der
Blatter nicht schon zu stark zerstort worden war, — Bei den Birnen
schrieb ich mir einmal in meiner ganzen Baumschule die Sorten
auf, deren Blatt bei der ersten Entwicklung im Frihlinge sich nicht
als glinzend und glatt, sondern als behaart zeigte. Im August ist
das nur bei wenigen Sorten noch kenntlich.

Eine mir auffaliend erscheinende Veriinderlichkeit der Vegetation
meiner Biume hemerkte ich einmal, als ich meine Baumschule aus
Salingen nach Nienburg transportirte und sie dort in einem sandigen,
in seinem oberen Theile trocknen Garten wieder aufgestellt hatte,
dass ich im nichsten Sommmer bei recht vielen meiner Sorten die
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Farbe der Sommertriebe verindert fand, so dass ich die alten Be-
kannten nicht recht wieder erkennen konnte und schon auf den Ge-
danken kam, ob Menschen, die einen Schabernack beabsichtigten,
mir etwa die an jeden Stamm angebundenen Namenhdlzchen bei vielen
" Stimmen vertauscht hitten; indess im zweiten Sommer und voll-
stindig im dritten nahmen die Biume die rechte Farbe der Sommer-
triebe wieder an. Ich weiss mir diesen Vorgang noch immer nicht
recht zu erkliren,

Auch die folgende Erfahrung will ich hier noch mit anfihren.
Aus einem in der Nihe der See liegenden Orte wurden mir einmal einige
30 Apfelsorten und mehrere Birnensorten zur Benennung dbersandt,
und hatte man von allen auch sorgfiltiz eingepackte, feucht ge-
haltene Reiser mit Blattern dbersandt. An diesen Reisern waren die
Blatter nicht allein anscheinend merklich Gppiger gewachsen, als
an Biumen in Jeinsen, sondern die Zahnung an den Blittern war
sehr scharf und spitz, und schnitt ungewdhnlich tief ein, und so viel
ich abnehmen mochte, hatte unter alien diesen Sorten (die ich aller-
meist nicht kannie) keine ein rinnenformig aufwirts gebogenes Blatt
gehabt, (welche Form doch recht haufig vorkommt), sondern alle
Blatter waren ganz flach ausgebreitet gewesen. Eine der iibersandten
Sorten hielt ich nach der starken Punktirung der Triebe wohl fiir
die Grosse Casseler Reinette, die ich auch als solche erkannte, nach-
dem ich von dem Réise im Herbste etwas aufgesetzt hatte, das im
nichsten Sommer auswuchs; die Frucht aber hatte ich nicht glelch
gekannt, weil sie ungewdhnlich hoch gebaut war.

Es erbellt aus allem Vorhergehenden, dass es, namentlich bei
dem Kernobste wohl kaum ein Kennzeichen gibt, das unfer Um-
standen nicht mehr oder weniger verinderlich ware. Diese That-
sache erschwert allerdings in Efwas die Bemithungen der Pomologen,
sich von der Richtigkeit der Benennung der in ihrem Besitze befind-
lichen Sorten vollig zu fiberzeugen,

Indess haben zunichst wohl nur wenige angehende Pomologen
einen so viele Abweichungen von der Beschreibung gebenden Boden,
als ich ihn in Jeinsen hatte, und werden viel ofter, als es bei mir
der Fall war, eine voilige Uebereinstimmung inrer Frichie mit der
Beschreibung finden. Ja selbst fiir Solche, die einen so viele Ab-

- weichungen gebenden Boden etwa hatten, sind doch nun sehon durch
die vorstehenden Zusammenstellungen die Abweichungen bekannt,
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die sich mir ergeben hatten und bei von mir spiter concipirten
Obstheschreibungen auch bereits mitangegeben sind, und leitet das
schon sehr in dem Urtheile tiber die Aechtheit der erhaltenen Sorten.
‘Wire ich schon in Jeinsen gewesen, als ich mich zuerst mit Bitten
um Reiser an Diel wandte, und hitte meine Untersuchungen erst
hier begonnen, so hiitie ich iiber manche Zweifel wohl nur mit vieler
Schwierigkeit hinweg komwmen konnen. Die meisten Pomologen
. werden so glicklich sein, einen ziemlich ginstigen Boden fiir das
Obst zu besitzen, in dem dann Abweichungen von der Beschreibung
viel weniger, als es bei mir der Fall war, vorkommen werden. — Sodann
ist zu bedenken, dass nie alle, sondern immer nur einzelne Kenn-
zeichen einer Frucht nach Boden, Klima etc. abindern werden und
man, wenn die meisten Kennzeichen passen, immer schon die Aecht-
heit einer Sorte wird prisumiren konnen, da, wie schen obgedacht,
eine Verwechslung im Gbersandten Reise weit eher, wenn man Friichte
von dem Reise erhidlt, eine der genanmten Sorte sehr unihnliche,
als ibr sehr #hnliche Frucht ergeben wiirde, Weiter werden an-
gehende Pomologen mit Sorgfalt benannte Reiser oder selbst Friichte
jetzt weit eher und mit viel geringeren Kosten erhalten koonen, als
das bei mir friker der Fall war, und selbst die alle drei Jahre
wiederkehrenden Pomologenversammliungen und grosseren Obstans-
stellungen werden, wenigstens was das Winterobst anbelangt, viele
Gelegenheiten bringen, iiber die Aechtheit einer Sorte gehegte
Zweifel zu beseitigen.

Da allerdings jeder angehende Pomologe, der ernstlich wiinscht,
sich von der richtigen Benennung seiner Sorten zu iberzeugen, eine
langere, nur durch Ausdauer zu bewiltigende Mahe davon haben
wird, und verhaltnissmissig nur Wenige die dazu gehorende Aus-
dauer besitzen werden, habe ich gewiinscht, dass, damit rascher und
allgemeiner, die fiir zweckmissige Pflanzungen so udthige, richtige
Namenkenntniss der besten Sorten im Publikum sich mehr verbreiten.
mbehte, unter Staatsanfsicht stehende wund-dadurch sich erhaltende
Pomologische Garten angelegt werden mdchtén, in denen jeder
Leiter solcher Anstalten ein fiir alle Mal die dann auf lange Zeit giltige
Resuitate gebende Muhe iibernechmen moechte, von der Richtigkeit
der Benennungen der in dem Pomologischen Garten befindlichen
Sorten sich geniigend zn Gberzeugen, der dasn .aber auch aus sol-
chen Apstalten, fiir eine angemessene Zahlung Allen, die es wiinschen,
ricktig benannte junge Stamme, Reiser und, so oft Frichte da wiren,
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auch richtig Denannte Friichte moge zusenden konmen, was gewiss
eine fiir wirkliche Hebung des Obstbaues und eine raschere Ver-
breitung richtiger Kenntnisse der besten Sorten, segensreich einwir-
kende grosse Hauptsache sein wirde. — Wir haben jetst einige
solche Anstalten, aber man scheint sich diese noch zu sehr und blos
als gute Unterrichtsanstalten im Obstbaun zu denken, die ja auch
nothig sind, aber die, da die Eleven in solchen Anstalten nicht lange
genug bleiben, um schon eine nicht gar bald wieder vergessene
richtige Kenntniss der besten Sorten in denselben zu erlangen, die
sie denn nachher auch nicht ins Publikum bringen konnen, fir Ver-
breitung richtiger Sortenkenntniss zu wenig wirksam werden. In den
jetzt gegrindeten Anstalten scheint mir der Leiter derselben schon
allzusehr mit Unterricht und gar manchen andern Mihewaltungen
fir die Zoglinge und die gemachten Obstpflanzungen belastet zu
sein, so dass ihm zu Untersuchungen iiber die Richtigkeit der Be-
nennungen der in den gemachten Pflanzungen befindlichen Sorten,
ferner zur Versendung von, mit aller Sorgfalt richtig benannten
jungen Stimmen, Reisern und Friichten wohl nicht die nothige Zeit
bleiben diirfte, vielmehr alle Arbeiten in einer solchen Anstalt nur
durch Anstellung eines recht tichtigen Gehilfen des Leiters der An-
stalt zu besorgen sein werden, Erst wenn richtig benannte Stimme,
Reiser und, wenn es Obstjahre gibt, auch Friichte aus solchen An-
stalten zahlreich versendet werden konmen, wird eine richtige Kennt-
niss der besten Sorten bei den Obstliebhabern sich verbreiten kénnen,
die wieder unentbehrlich ist, wenn zweckmissige, dem Boden, der
Lage und dem Bedirfnisse angemessene und den moglichst grossten
Fruchtertrag gebende Pflanzungen sollen gemacht werden. Ich weiss
picht, ob dies in der nichsten Zukunft schon méglich gemacht wer-
den wird und wenn ich recht gesehen habe, — woran ja bei dem
Kornbaue doch Niemand mehr zweifelt — dass es auch bei dem
Obste doch nicht gleichviel sei, welche, selbst sehr gerihmte Sorten
man -in einen gegebenen Boden ete. pflanzt und wir noch viele
Erfahrungen werden zu gewinnen suchen miissen, ehe man die Frage
geniigend beantworten kann, welche Sorten jeder in dem Boden und
der Lage etc., die gerade er hat, hineinpflanzen mdge, so bleibt es
ja auch vor der Hand noch nothwendig, dass viele einzelne Pomo-
logen in verschiedenen Gegenden Deutschiands mit ganz iknlichen
Bemilhungen sich beschaftigen, als ich sie bisher Gbernahm. Mochte
es an tiichtigen Minnern dazu nicht fehlen! Diese mit Ausdauer
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fibernommene Arbeit trigt iliren Lohn in sich selbst, und im glicklich
erzielten, wirklichen Fortschritte des Obstbaues!
Jeinsen, im September 1876. Oberdieck.

Hungersnoth im Obstgarten.

,Das sind die letzten Obstbiume, welche ich pflanze! Seit 1870
habe ich in demselben Garten schon zum zweitenmale gepflanzt, und
sehen die schonen Stimme schon wieder aus; es sind ja schon die
reinen Todeskandidaten! Sie haben ja meinen Garten vor 1870
gesehen, Ja! das waren alte gesunde Stdmme, das waren feste dauer-
hafte Sorten.* Solche oder dhnliche Jeremiaden kann man ganz regel-
missig horen, wenn man zu Neupflanzungen von Obstbiumen anre-
gen will. Da sucht und findet man Grinde fir das Nichtgedeihen
junger Pflanzungen, zuweilen so ungeheuerlicher Natur, dass der
Kundige, ware die Angelegenheit nicht eine so ernste, recht herzlich
iiber den Unverstand sonst ganz intelligenter Leute lachen konnte.

Es sind drei Sitze, welche man immer und immer wieder iber-
sieht, drei Sitze so einfach und klar, wie man klarer sie sich nicht
denken kann, drei Satze, an welche man immer und immer wieder
erinnern sollte. Sie lauten:

1) Der Baum entnimmt seine Nahrung vorwregend dem Unter-
grunde. .
2) Die. oberste Erdschichte absorbirt die sich ihr bietenden
Nahrstoffe.

3) Die im Untergrunde sich findenden Nihrstoffe werden durch
den Verwitterungsprocess nicht loslich gemacht.

_ Gestatten es die Verhiltnisse, dass Neupflanzungen von Obst-
biumen auf einem Areale erfolgen konnen, welches noch nicht mit Obst-
biumen bestanden war, und verbieten nicht Lage, klimatische oder
Bodenverhaltnisse ein Gedeihen des Obstbaumes, so kann man, bei
ordnungsmissiger Behandlung, sicher das Gedeihen der Pflanzung
erwarten. Der junge Stamm findet die ndthige Nahrung in gehdriger
Menge und aufsaugbarer Form, vor, und bietet dadurch, dass er in
jedem Jahre die Saugwurzeln, welche allein die Nahrung aufnehmen,
in unausgesogene Bodenschichten weitertreibt, die Gewissheit eines
freudigen Wachsthumes, einer guten Gesundheit, einer reichen Frucht«
barkeit, eines hohen Alters, Ibnen ist die Moglichkeit geboten, beim
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Nichteintreten &usserer storender Umstdnde und schidigender Ein-
flisse ein eben so hohes Alter zn erreichen, wie die wenigen Vetera-
nen, welche ihr Alter nach Jahrhunderten berechnen, Vergisse man
obenstehende Sitze nicht, so wirden sich Neupflanzurgen auf einem
Areal, welches schon Biume trug, in demselben Verh#ltnisse befinden.

Es ist eben traurig genug, constatiren zu miissen, dass nur ver-
schwindend wenige der Obstziichter nach diesen Sitzen handeln,
denen ihre Anwendung die Verbiltnisse gestatten. Da muss der
Obstgarten da bleiben, wo er schon vor Jahrhunderten war, und
wenn die Stimme nicht gedeiben wollen, dann liegt’s nicht etwa an
der Erschopfung des Untergrundes; dann liegt es an den neumodischen
Sorten, welche nichts taugen, an dem unpassenden Boden der Baum-
schule, welche die Stimme lieferte, am abnehmenden Monde, bei
welchem man die Stimme pflanzte, daran, dass der Pflanztag ein
Freitag war, und wie all die mdglichen und unméglichen Griinde
lauten mogen.

Wir geben unten eine Analyse vom PFrithjahrssafte des Obst-
baumes. Es ist unbedingt nothwendig, dass jeder Boden, welcher
Obstbiume tragen soll, all die dort aufgefiihrten Stoffe in loslicher
Form enthalte. Ob sie in dem Verhiltnisse sich finden, in welchem
sie der Saft enth&lt, ist darum nicht von allzugrosser Wichtigkeit,
weil nicht der Ueberschuss, sondern der Mangel einer
_ Gieser Stoffe das Gedeihen des Baumes verhindert.
Wire dem nicht so, dann diirfte es vielleicht gar keinen zum Obst-
baue geeigneten Boden geben, denn welches Grundstiick hat denn in
seinem Untergrunde eine Mischung von Nihrstoffen, deren Procent=
sitze genan denen des Saftes entsprechen?

Es soll durchaus nicht in Abrede gestellt werden, dass der sich
langsam entwickelnde Obstbaum jihrlich ein viel geringeres Quan-
tum von Nihrstoffen verbraucht, als unsere einjihrigen Kulturpflanzen,
Allein lingere Kulturen miissen den Untergrund um so &rmer
werden lassen an mineralischen Nahrstoffen, als dieselben weder durch
den Verwitterungsprocess loslich gemacht, noch demselben aus der
Ackerkrume in- nur irgend nennenswerther Menge zugefiihrt werden
kdnnen. Da nun einige dieser Stoffe, z. B. Kali, sich oft in den
besten Boden in nur geringer Menge vorfinden, so werden dieselben,
bei fortgesetzten Kulturen um so sicherer dem Boden fohlen, als
dieselben nicht neu zugefiihrt oder aufgeschlossen werden.

Tinstrirte Monstshofte, Heft 4. 1877. 8
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Bezeichnetman die Wirthschaftsweise inder Land-
wirthschaft, welche dem Boden nicht mindestens die
Nahrstoffe, welche man ihm in der Frucht entzog,
und welche nicht der Verwitterungsprocess ersetzt,
im Dinger wieder zufihrt, als Raubbau, so muss man
die Kulturen unserer meisten Obstziichter mit um so
grisserem Rechte als solchen bezeichnen, als mieht
einmal durch den Verwitterungsprocess der kleinste
Theil der verbrauchten Stoffe ersetzt werden kann,
als in den meisten Fallen an eine Zufiihrung dieser
Stoffe durch Diinger in den Untergrund gar nicht ge-
dacht wird. Es andert die Thatsache, dass man die Pflanzlocher
im besten Falle mit guter Erde anfillt, nichts an diesem unsern
harten Urtheile, da dieses Mittel, wird es auf Areale angewendet,
welches schon mit Obstbiumen bestanden war, nur so lange die
regelmissige Ernahrung der neu gepflanzten Stamme verbirgt, als
sich deren Saugwurzeln im Pfanzloche befinden. Treten dieselben
in den schon ausgesogenen Untergrund ein, so wird das bis dahin
freudige Wachsthum gehemmt, die Blitter werden kleiner, die glatte
Rinde wird rauh und bedeckt sich mit Moos und Flechten, es tritt
Krebs ein, und vernichtet dieser nicht den Baum, so stirbt er an
aligemeiner Entkriftung.*) ’

Aus diesen Griinden betrachten wir die Fillung der Pflanzgru-
ben mit guter Erde, welche man bei jungfriulichem Boder mit
bestem Erfolge anwenden wird, in schon aufgesogenem Boden fiir
einen um so traurigeren Nothbehelf, als durch ihn die irrigen Mei-
nungen, welche wir oben besprochen, mehr und mehr genihet werden.

‘Wie verschwindend klein die Mengen der Nihrstoffe sind, welcke
das Wasser in den Untergrund niederschwemmt, mag nebenstehende
Analyse von Drainwasser zeigen, Es enthalt dieses (nach Dr. Krocker)
in 10,000 Theilen:

*) Es diirfie sehr fraglich erscheinen ,' ob als Ursache des Krebses Frost-

. schiden anzusehen sind, welche allerdings els Hauptureache fiir Bramd

und Harzfluss zu betrachten sein diufen. Krebs iritt, wenigstens nach unserer
ganz unmassgeblichen Meinung, in zu nassen Lagen oder in Boder ein, welche
.dem Baum nicht gestatfen, seine Nihrstoffe im richtigen Verhilinisse aufzuneh-
men, weil sie innicht gentigender Menge vorhanden gind, Dass einzeine SBorten
fiir Krebs besonders empfinglich sind, ist allbekannt. ’ =.
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Organische Substanz . . . 0,259,
Kolilensanren Kalk. . . . 0849,
Schwefelsauren Kalk . ., . 2,08%,

Salpetersauren Kalk . . . 0,02°,
Kohlens. Magnesia . . . . 0,700,
Kohlens. Eisenoxidul , . . 0,049,
Kali . . . . . . . . 0029
Natron, . . . . . . . 0119
Chlornatrium . . . . . 0089%

Kieselerde . . . . . . . 0079
Summe der festen Bestandtheile 4,21 %, (in 10,000 Theilen).

Es konnte entgegengehalten werden, dass die Forstkulturen das
Gegentheil unserer Behauptungen beweisen, da bei ihnen, trotz aus-
gesogenem Untergrunde u, dgl. eine Generation der Biume immer
besser gedeiht, wie die andere. Will man aber bedenken, dass,
wenigstens bei rationeller Wirthschaftsweise, jede Generation durch
verfaultes Laub und Nadeln (welches im Obstgarten schon aus Rein-
lichkeitsriicksichten zu entfernen ist) eine neue Bodenschicht findet,
welche all die zu verbrauchenden Stoffe in geniigender Menge und
Form bietet; dass der Forstwirth mehbr Gelegenheit zum ‘Wechsel
mit verschiedenen Holzarten, welche auch die Nahrstoffe in verschie-
denen Mengenverhiltnissen brauchen, hat, als der Obstziichter, dass
der Obstbaum bei Bildung der Frucht viel grissere Anspriiche an
~ den Boden stellen muss, als der Waldbaum, so wird von selbst diese
" Ansicht schwinden,

Den sichersten Erfolg werden, wie schon erwihnt, die Neupflan-
zungen haben, welche auf jungfriulichem Areale folgen. Auch da
“aber diirfte, allerdings wohl in den seltensten Fillen, dem Boden
ein oder der andere Stoff ganz oder theilweise fehlen, welchen der
Baum unbedingt bedarf. Als solche Stoffe, welche dem Boden zuzu-
fiihren sein wirden, dirften nur Kali und Phosphorsiure, in Sand-
boden wohl auch kohlensaurer Kalk zu bezeichnen sein, Stoffe, welche
5o billig zu beschaffen sind, dass wohl nur die miihsamere Arbeit

ifhre Anwendung verhindern kénnte.*)

* Kohlensaurer Kalk findet sich in selr bohen Procentaiitzen im Schiamme

- fliessender Gewiisser, welche darum weiches Wasser fihren, weil sich der im

. kohlensiurehaltigen Quellwasser gelOst befindlicke kohlensaure Kalk in dem

Maase im Schlamme niederschiigt, als die Eohlensiure entweicht, was nach und
nach ziemlich vollstindig geschieht. . =,
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Hat man aber solch jungfraulicken Boden nicht zur Ver-
fiigung , so muss unbedingt, soll eine Neupflanzung Erfolg haben,
eine Dingung des Untergrandes erfolgen, zu welcher man Dinger
in fiissiger und fester Form verwenden kann. Den flissigen Diin-
ger bringt man, wie allseitig bekannt, am leichtesten und zweck -
missigsten durch senkrecht in den Boden gestellte Drainrshren in
die Nahe der Saugwurzeln, Zu dieser flissigen Diingung dirfte, wie
nachstehende Zusammenstellung beweisen mochte, am zweckm dssig-
sten Kuhdiinger, Holzasche und Wasser zu verwenden sein,

Kuhdunger enthilt Der Frithjahrssaft des Obstbaumes enthilt
{nach Bucher) (Dr. Lucas Lehre vom Baumschnitt.)

17,5 20—22 °/, Kali
. 83 °fk Natron
7,31 Y%, 20—24 °f, kohlens. Kalk
4,50 %, 9—10 °, Kalk- oder Bittererde.

3,34 °, 4 %, Eisenoxyd.
3,23 9, 2—3 °/, Schwefeisaure,
41,00 ¥, Kieselerde.

17,05 9, 4—5 °/, Phosphorsiure,
Y °/y Manganoxyd.

83—36 °%, Kohlensiure.

Spuren von Chlor.

Die im Kuhdiinger fehlenden Stoffe finden sich in genugender
Menge in der Holzasche.

Ein weiteres Mittel, Nihrstoffe in den ausgesogenen Untergrund
zu bringen, sind ausgiebige Dingungen mit Kochsalz (Chlornatrium)
oder Chilisalpeter. (Salpetersaures Natron)., Es sind zwar diese Stoffe
kein reelles Diingmittel fir den Baum, da dieser, wie oben ersicht-
lich, gar keine Verwendung fir Natron hat, wohl aber fir das ihm
nahverwandte Kali. Diese Natronverbindungen aber dringen sich
in die Verbindung aller von der Erde absorbirten Nahrstoffe, wodurch
diese frei werden, und, niedergeschwemmt durchk das Regenwasser,
in den Untergrund gelangen, wo sie.von den Saugwurzeln des Baumes
aufgenommen werden konnen. Eine erfolgreiche Anwendung dieser

- beiden Mittel ist also dann umméglich, wenn die Ackerkrume selbst
arm an Niahrstoffen ist.
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Am zweckmissigsten, weil am nachhaltigsten wirkend, ist eipe
starke Diingung des Untergrundes mit festem Diinger, welche selbst-
verstindlich mit einer recht tiefen Bearbeitung des Bodens verbun-
den sein muss, welche am bestén durch Rigolen geschieht,  Hier
aber hiite man sich, frischen Mist als Dinger zu benutzen, da dieser
abgeschlossen im Untergrund vor den Einwirkungen von Licht und
Luft, nicht etwa verwest, gondern vertorft, und in diesem Zustand
der Pflanze keinen seiner Nihrstoffe abzugeben vermag. Soll Mist
als Diinger in den Untergrund eingebracht werden, so lasse man ihm,
bei flacher Einbringung in die Ackerkrume, Zeit, sich zu zersetzen,
oder wende ihn, will man ihn direct dem TUntergrunde geben, in
verrottetem Zustande an.

Es ist wohl auch anzunehmen, dass wenigstens der grosste
Theil der Kulturpflanzen ihre losliche Nahrung aus der Erde durch
die Wurzeln selbst erst losen, und dann aufnehmen gollen, dass ihr
Bestehen gefihrdet wird, dass sie absterben, wenigstens verkiimmern
werden, wenn ihnen diese Stoffe in gelostem Zustande zugefiibrt
werden. Diesen Satz beweisen recht auffallig die Obstbiiume, welche
sich nah an Jauchengruben oder an solchen Stellen, Wo recht viele
Jauche in den Boden eindrang, befinden, so dass weitere beweisende
. Ausfiibrungen entbehrlich sein mdchten.

Fine recht zweckmissige Verwendung finden Strassenabraum,
welcher fast immer ganz gesittigt an Nahrstoffen erscheint, und
Bauschutt bei der Untergrunddiingung. Betrachte man sich doch
die fast an allen Strassengriben in fippigstem Wachsthum gich fin-
denden Obstbiume, welche ihren erfreulichen Zustand denselben
Nihrstoffen, welche im Graben der Wurzel nahe kommen und auf-
genommen werden, verdanken, welche sich in tberreicher Menge im
Strassenabraume finden.

Beim Rigolen bietet sich gleichzeitig die beste Qelegenheit zur
Ableitung zu hoch stehender Wisser durch Drainage.

Es wird sich nun allerdings die Ausgabe fir eine derartige
Untergrunddiingung und Untergrundeultur nicht so ganz niedrig
stellen. Bedenkt man aber, dass eine solehe Bearbeitung und Din-
gung fir die ganze Lebensdauer eines Baumes ausreicht, dass ibr
Segen mehreren Generationen Menschen zu Gute kommt, dass die
gesteigerten Einnahmen aus den Obstertrigen sebr reichlich das
aufgewendete Kapital verzinsen, sehr bald das Anlage-Kapital tilgen
werden, bedenkt man weiter, dass erfolgreiche Obstkulturen bei schon



KIS Prakiisoher Obstban, -
ausgesogenem Untergrunde unmoglich sind, so wird man eine solche
Ausgabe nicht mehr so scheuen, wie es leider gegenwirtig geschieht.
Rationelle Kulturen verursachen in der Regel einen
Mehraufwand an Kapital, haben aber demohngeachtet
immer die griosste Rentabilitat. .

Hassleben in Thiringen. B. L. Kiihn, Lehrer,

Zur Sprengcultur *).

"Am 1, November d. J. fand auf dem Gute des Herrn kais,
Rathes, Dr. Jos. Neumann Ritter von Spallart, in Breitensee unter
Leitung des Herrn Julius Mahler eine Bodenlockerung mittelst.
Dynamit statt, um Biume in die so gebildeten tiefen, gelockerten
Stellen pflanzen zu konnen.

Auf Anordnung des Besitzers wurden 8 Bohrminen von 1,25
Meter Tiefe und 26 Millimeter Durchmesser hergestellt und hiezn
das gewdhnliche Bohrwerkzeug, welches aus Eisenpfloken von ent-
sprechender Lénge und Starke nebst den Elsenschlagen zum Ein-
treiben besteht, verwendet.

Diess 8 Bohrlocher wurden -von 2 Arbeitern in 40 Minuten her-
gestellt, beanspruchten demnaech 1,33 Arbeitsstunden. ‘

Geladen wurde jede Mine mit 20,7 Dgr. Dynamit Nr. IV,
(8 lange und 1 kurze sogenannte Ziindpatrone); zum Zinden wurden
die Bickfordziindschnur und verstirkte Kapseln verwendet.

Es stellen sich sonach die Kosten einer Mine wie folgt:

0,17 Arbeitsstunden zur Herstellung des Bohr-

loches, (10 Arbeitsstunden . 1,20) . . . 2,0 kr

20,7 Dg. Dynamit Nr. IV, ab Fabrik 100 Kg.

.80 . . 00000000 174,

1,1 M. Zindschonwr . . . . ., . . . ., . 1,1 ,

1 verstarktes Zamdhitchen , . . . . . . 1,6 ,
' Summa 22,0 kr.6.W.

Das Resultat der Sprengung war folgendes: Mit Ausnakme von
2 Minen war kein Aufwerfen sichtbar, und auch bei diesen beiden
waren es nur sehr geringe Trichter, die aufgeworfen waren. Sobald
die Nachgrabung begonnen wurde, zeigte es sich, dass die Erd-

*) Aus der Wiener Landw. Zeitung 1876 Nr. 48 p. 553,
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lockerung bis unter die scheinbar fest gebliebene Rasendecke reichte;
unter dieser jedoch war der frither nur mit dem Karst zu bear-
beitende lettige Boden derartig aus dem Zusammenhange gestossen,
~dass das Nachgraben durchaus mit der Wurfschaufel ausgefiihrt
werden konnte. Am Minenherde (1,25 M, Tiefe) war sine voll-
standige . Verschiebung der umliegenden Schichten zu beobachten
und reichte diese Verschiebungssphire noch 0,23 M. unter die Bohr-
lochsohle und 0,50 M. im Halbkreis seitlich, Die Trennungssphire
jeder Mine konnte durch die vielen Risse und Spriinge mit dem Auge
0,75 M. unter die Bohrlochsohle und 1,05 M. seitlich im Halbkreis
verfolgt werden, erstreckt sich also jedenfalls bedeutend weiter.

Die scheinbare ibergrosse Ladung der Minen findet ihre Recht-
fertigung darin, dass diese Minen weit von einander entfernt lagen,
eine Unterstitzung der Wirkung durch Nachbarminen demnach
nicht vorhanden war; es musste eben jede Mine als isolirt, in nur
einseitig begrenztem Raume gelegen, betrachtet werden.

Da die Verschiebungssphire derartiger Minen nicht allzu weit
sich erstreckt, die Trennungssphire aber benachbarten Pflanzen
keinen Schaden bringt, so lasst sich die von dem dortigen Gértner
angeregte Idee: ,die Umgebung der Baume durch Sprengung zu
lockern und so den Wurzeln mancher Obstbdume grosseren Aus-
breitungsraum zu verschaffen®, dadurch realisiven, dass man zwischen
den einzelnen Biumen Bohrminen anlegt und sprengt.

Ist fiir uns die Deutsche und Belgische oder die Franzisische -
Obstcultur vorzuziehen?

(Zugleich als Antwort auf einen offenen Brief des Herrn N. Gaucher in
Stuttgart an die Bedaction der Tiluatr. Gartenzeitung, Herrn Hofgirtner Lebl
in Langenburg.}

Wir pehmen Veranlassung, obigen Gegenstand hier kurz zu be-
sprechen, indem wir durch einen, ums zugeschickten offenen Brief,
der an die Redaction der Tllustrirten Gartenzeitung gerichtet ist,
und den Baumziichter, Herrn Nic. Gaucher, geb, aus Sarcicourt bei
Chaumont, welcher sich seit 3 oder 4 Jahren in Stuttgart etablirt
hat, zum Verfasser hat, dazu veranlasst wurden,

Die Illustrirte Gartenzeitung, ein durch Herrn Hof-
girtner Leb) in Langenburg vortrefflich redigirtes und sehr be-

B
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lehrendes und Zusserst gediegenes Gartenjournal, welches in jeder
Nro. Neues und Wichtiges aus dem Bereich des Gartenbaues dar-
bietet, und welchem die allgemeinste Verbreitung zu wiinschen ist,
zumal es jetut ohne Preiserhhung seine Abbildungen betrichtlich ver-
mehrt hat, ist in dem Briefe, wie aus dem folgenden ersichtlich, auf
die schmachvollste Weise angegriffen; dasselbe wird sich zu ver-
theidigen wissen; uns berihrt etwas Anderes, nimlich die dentlich
ausgesprochene Vermuthung, dass das R. = Redaction, womit ein Ar-
tikel, welcher Herrn Gaucher einige Wahrheiten sagt, unterzeichnet
ist, ,Riipel oder Reutlinger” heissen konne.

Herr Gaucher sagt wortlich in seinem offenen Brief:

»Es ist immer ein deutliches Zeichen von Zerfall und Heruntergekommen-
sein, wenn ein literarisches Organ zum Tummelplatz von Persénlichkeiten wird
und dadarch fiir seine gelangweilten und abspringenden Abonnenten pikant zu
werden sucht. In dieser traurigen Phase ihres Daseins scheint sich die in
Stuttgart erscheinende ,Ilustrirte Gartenzeitung“ der Schweizerbart’schen Buch-~
handlung zu -befinden, welche — der Sage nach kiinstlich und ohne ein wirk-
liches organisches Bediirfniss in's Leben gerafen, dem Vernehmen nach schon
seit Jahren ihr Dasein miihsam hinschleppen soll, nicht leben kann und nicht
sterben will und an permanentem Ueberfluss an Abonnenten-Mangel und Mit-
arbeiter-Seltenheit laborire. Ich will némlich aus Riicksicht fiir Herrn Lébl’s
redactionellen Tact und bon sens annehmen, dass nur der absolute kligliche
Mangel an Beitrigen, mit dem die.,Illustrirte Garten-Zeitung® seit ihrem Be-
stehen chronisch behaftet ist, die Schuld tragt, dass der, einen gleichbetitelten
Aufsatz von mir paraphrasirende upd glossirende Artikel ,Ueber die Pra-
miirung der Obstbéume in den Ga.rtenba.u-Ausstellungeu“ Auf-
nahme in seinem Dezemberheft von 1876 gefunden hat, obwohl derselbe in Form
und Absicht (denn Inhalt, Gehalt und Logik haben viele Leser und ich in dem-
selben nicht gefunden) das ausgesprochenste Gepriige des personlichen Angrifiy
trigt. Der Verfasser des Artikels hillt sich in das schiitzende Visir der Pseudo-
oder Anonymitét und hat mit R. unterzeichnet — wesshalb mehrere Anfragen
an mich ergangen sind, welche zu wissen wiinschten, ob dieses R. etwa
Riipel oder Rentlinger bedeunte, — worauf ich allerdings keinen Be-
scheid zu geben vermag.“

In jedem Heft der Illustrirten Gartenzeitung finden sich An-
merkungen u. s, w., die von der Redaction herriihren mit R. unter-
zeichnet; wie kann ein verniinftiger Mensch nun hier das ,R.* anders
verstehen? Es gehort indessen nur sehr wenig Genie dazu, heraus
zu finden, dass unter dem ,Rentlin ger® der Unterzeichnete ge-
meint sei, zumal am Schluss des offenen Briefes auch nock von
Brodneid gesprochen wird.

’
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Die verehrliche Redaction der Ilustr., Gartenzeitung wird anf
mein Ansuchen -— vielleicht ist es bereits gescheben — in ihrer
Gartenreitung 0ffentlich erklaren, dass sowohl mir, als
meinem Sohne, (denn sonst ist Niemand in Beutlingen, der sich
mit Pomologie wissenschaftlich und literarisch beschaftigt, der also
etwa gemeint sein konnte) der Artikel, um den es sich han-
delt, (der auf pag. 185 des Jahrg. 1876 der genannten Zeitschrift
erschien) vollstindig fremd ist und dass wir weder ihn
geschrieben, noch in der entferntesten Weise veran-
lasst haben.

Dass Herr G. nicht gerade freundlich gegen uns und das hiesige
Institut gesinnt ist, wurde mir schon ofters und erst jingst wieder
bet der Ausstellung in Erfurt gesagt, wo derselbe gegen einen dortigen
Collegen — der Name thut nichts zur Sache, allein der Betreffende
birgt fir die Wahrheit — sehr missliehig und tadelnd sich dber
dasselbe ausgesprochen hat. Ich gab jenem Herrn zur Aniwort:
sLassen Sie Herrn G. das Vergniigen zu schimpfen; mir ist das
Urtheil dieses Herrn von wenig Bedeutung®, worauf der Angeredete
lachelnd entgegnete: da hahen Sie vollig Recht!

Ich bemerke, dass unterm 26. Februar auf eine Anfrage mir

. Herr G. schrieb, dass er mit , Reutlinger“ auf keinen Fall mich
oder meinen Sohn gemeint habe — wen er aber gemeint, das
hat er nicht gesagt.

Da nun doch Manche, in deren Hinde der ,Offene Brief*
kommt, glauben konnten, ich hiatte etwa Herrn G. ange-
griffen, so mussich wenigstens diesen Verdacht von mir ablenken,
halte mich aber verpfichtet, aus jenem Artikel in der Iilustrirten
Garfenzeitung — mit freundlicher Erlaubniss der Redaction — Einiges
im Auszug hier mitzutheilen, indem ich daran dann einige Allgemeine
Bemerkungen tiber franzésische und deutsche Formbaum-
zucht anknépfen will.

G. klagt namlich in einem Artikel in ,Neubert's Gartenmagazin®,
dass in Deutschland und besonders bei Gartenausstellungen der O bst-
cultur, gegeniiber anderen Zweigen des Gartenbaus, nicht genug
Aufmerksamkeit geschenkt werde und dass die fir Formbiume
ausgesetzten Pramien gegendber denen fiir seltene Topfpflanzen ete.
zu gering seien. Ich kann diese Ansicht in keiner Weise theilen
und habe auch nie von anderen grdsseren Baumsziichtern Derartiges
gehort. Ich denke eine neue, sehr werthvolle Pflanze, deren Ein-
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fithrung enorme Summen Kostete oder eine nene werthvolle Varietit
oder eine reiche Collection sehr gut gezogener Pflanzen, verdienen
doch einen hoheren Preis, als einige Formbaume, die man ja in den
besserorn Baumschulen nur ausgraben oder sich naeh Um-
stinden kaufen kann, wean man damif coneurriren will. Auf
Massenausstellungen, wie sie Gerr & im Auge hat, wird doch wohl
kein Ausstellungskomité reflecliren; sie bereiten oft genug nur Ver-
legenheiten und ihre Aufstellung ganz unnothige Kosten sowohl fir
die Aussteller als die Ausstellungscommission,

Die Redaction bemerkt dazu und bezeichnet deutlich mit R.
gleich ,Redaction®, folgendes:

.Dem Herrn Verfasser scheint es demnach hauptsiichlich um
pgoldene Aehren® zu thur zu sein. Seine unbegriindete An-
schuldignng in dieser Richtung weisen wir als unrichtig zuriick.
‘Wenn Gartenbaugesellschaffen und Vereine auf das ,Angenehme®
weil meist leichter zu Habende mehr Werth legen, als auf das oft
schwear herbeizuschaffende , Niitzliche®, so ist das ihre Sache und
nicht anfechtbar. Der Obstbau, wie wir ihn auffassen, ist und
bleibt in der Hauptsache ein integrirender Theil der Landwirthschaft,
folglich gehdren auch die Baumschulprodukte grosstentheils auf die
landwirthschaftlichen und nicht auf die Blumenausstellungen. Dass
dies von unsern tichtigsten deutschen Pomologen, zu
denen wir Herrn Gaucher nicht z&hlen, ldngst aner-
kannt wurde, ist Thatsache. Die Art Obstbaumzucht, die
Herr Gaucher vertritt, wird bei unsin Deuntsehland nie tiefe
Wurzel fassen, weil sie einerseits fiir den Gartenfreund mit zu viel
Umstanden und Opfern verkniipft ist und andererseits das Product
nicht so hoch wie in Frankreieh, Belgien und Ebngland verwerthet -
werden kann. Wir konnten noch mehr in dieser Richtung anfiibren,
wollen es aber lieber unterlassen  R.

Was hier idber die franzdsische Formbaumzucht von der Re—
daction gesagt ist, ist vollkommen richtig, wie ich es am Schlusse
niber begrinden werde,

In dem angegebenen Artikel sagt Herr {Gaucher:

»Man hirt hiufig sagen, die Belgier und Franzosen seien uns im Obstbaz
weit voraus und dies mache ihr gitnstigeres Klima. Was aber nicht der Fall
pein mag, denn es ist nicht zn verkeunen, dass ver etwa 40 Jahren der
feinere Obstbau in den angegebenern Lindern so zurick war,
wie jetzt noch hier in Deutschland. Wenn jene Linder uns im Obst-
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ban und der rationellen Baumzucht seit so vielen Jahren zuvorgekommen sind,
so rithri es nur daher, dass die unermiidlichen Leistungen einer Anzahl ansge-
zeichneter Fachmémmer, welche sich die Hebung des Obstbaus in allen Rich-
tingen angelegen sein liessen, von den Regierunger und den Guartenbaugesell-
schaften unterstiitzt wurden:®

oS0 entstand unter den Obstziichtern ein Woetteifer und eine Nacheiferung,
dass Jeder es dem Andern zuvorzuthun suchte, und auf diesem Wege der 5ffent-
licken Anerkennung durch Geldprimien, goldene und silberne (keine
bronzenen!) und sonstige offentliche Auszeichnungen gelangte in Frankreich und
Belgien die Obstculfur und die Baumzucht auf ibre dermalige Hohe der Ent-
wickelung und Ausbildung. Man hat, ohne der Kunst des Blumengértners zu
nahe zu treten, der Bedeutung der Kunst der Obstbaumziichter Gerechtigkeit
widerfahren lassen und sie der Blumengiirtnerei gleichberechtigt an die Seite
gesetzt.¢

»Will man also auch bei uns den so hochwichtigen Obsibau zu &hnlicher
Hshe emporbringen, so wird man genau denselben Weg einzuschlagen haben
und von Seiten der Regierungen, der Gartenbaugesellschaften und der Ausstellungs-
Kommissionen mit grisster Energie dabin wirken miissen, die volle wirthschaft~
liche und indusirielle Bedeutung des Obstbaues und der Baumzucht in #hnlicher
‘Weise anzuerkennen, die Erzeugnisse derselben gleichberechtigt neben diejenigen
- der Blumengirtnerei zu stellen und als nothwendige Atiribute jeder Gartenbaun-
ausstellung zu betrachten und preiswiirdige Ausstellungsobjecte ebenfalls mit
Geldpramien, mit goldenen und silbernen Medaillen zu honoriren.

Herr &. hat wohl vor 40 Jahren die Obstculturen
Frankreichs und Belgiens noch nicht gekannt; ich kenne
sie auch vom Anschauen erst seit 1845, d. h. seit 32 Jahren, allein
aus der Literatur geht doch hervor, dass vor 40 Jahren der feinere
Obstbau in Frankreich schon sehr verbreitet war und diese Cultur
schon seit mehr als 100 Jahren dort mit grosser Liebe und
Einsicht gepflegt wird; — dass also vor 40 Jahren die feinere
Obstzucht auf demselben Standpunktdort gewesen sei,
wie sie jetst in Deutschland-ist, davon kann gar keine Hede
sein, das ist ein offenbarer Irrthum. Ist es doch schon dber
25 Jahre her, dass ein in der That ausgezeichneter |franzdsischer
Baumziiehter Herr Alexis Lepére jun, verschiedene Gérten in
Norddeutschland zu Spaliergirten machte (in Gotha hielt er 1857
dariiber einen franzisischen Vortrdg, den Graf Schlippenbach damals
verdeutschte) und hatte dort sebr schine Friichte ausgestellt, welche
auf den in Mecklenburg angepflanzten Spalierbaumen bereits erzogen
waren, Weit friiher als vor 25 Jahren war man schon beméht, bei
uns die franzosischen, durch Lepére jun, Puvis, Lachaume,
Hardy, Brémont, Verrier, Dubreuil u. A. dberall empfob-



194 Praktischer Obstbau,

lenen Obstculturen einzubiirgern — aber mit welchen geringen
Erfolgen? Selbst in der berrlichen und sehr geschiitzten Lage
yon Babelsberg bei Potsdam war vor 5 Jahren der dort friiher
von Lepére angelegte Spaliergarten schon sehr in Verfall gerathen
und wenn wir da und dort wirklich schdne Spalierbiume in ge-
eigneten warmen Boden und geschiitzten Lagen, wo die Holzreife
rechtzeitig eintritt, finden, so ergiebt sich bald, dass dieselben ab-
weichend von dem franzosischen Erziehungssystem be-
handelt sind. Fihlen wir uns fiir die feinere Obstzucht noch nicht
stark genug und suchen wir Beispiele zur Nacheiferung im Ausland,
so wollen wir unsere Augen nach Belgien ric hten, wo
ganz entschieden die feinere Obstcultur gegenwirtiz am hachsten
steht, zumal in der Umgegend von Gent und Briissel, Dort ist
eine naturgemisse, die Natur unterst itzende, nicht
die Natur aberwiltigende und unterdrickende Cultur,
dort ist es nicht Sitte, 3 —5mal alle jungen Triebe zu pin-
ciren, eine Methode, die bei unserm Holztrieb, wie es tausendfache
Erfahrungen beweisen, nur Unfruchtbarkeit, Krankheit und
frihes Absterben im Gefolge hat, indem dadurch die Holzreife
zu weit hinaus gedringt wird und nicht vollstindig eintreten kann,
wodurch die noch saftreichen Zweige ganz oder theilweise er frieren.

Ueber die belgische Spalierbaumzucht, welcher sich die holldn-
dische eng anschliesst, berichtet schon lange Bavay, der daraber
ein schones Werk schrieb, und der Franzose Puvis, der die Bel-
gische Pyramide der Fran zosischen gegeniiber stellt,
gedenkt 1849, also vor fast 30 Jahren, der Belgischen Obst-
cultur schon sehr riithmend und anerkennend.

Tch habe seit Jahren darnach gestrebt, der ib ertriebenen
Kansielei der franzdsischen Obstziichter eine fiir unsere
Verhaltnisse taugliche deutsche Obstcultur auch fiir das Spalier-
obst entgegenzustellen und wenn ich auch gerne anerkenne, dass
die franzosischen Baumzichter in Montreuil, aber noch mehr in
und bei Lyon uns die schdnsten Formen gelehrt, so muss der deutsche
Géartner, wenn er denkt und nicht blos gedankenlos nach-
ahmt, sehr bald einsehen, dass die Gesundheit und malerische,
d. h. schone Symmetrie eines Formbaumes den Vorzug
verdient vor den gezwungenen Gebilden, wie sie uns die fran-
zdsischen Zichter in Namenszigen als Beispiele und Vorbilder geben.

Auch halte ich es nicht fiir die hochste Aufgabe der. Baumzucht,



Praktischer Obsibau. 125

riesig grosse,aber auch wisserige und fade, nicht haltbare
Friichte zu erziehen, sondern wohl ausgebildete Norm alfrichte,
die alle dieguten und edlen Eigenschaften, welche die Frucht
zu erlangen fihig ist, zeigen und ihre natir liche Grosse und
Vollkommenheit haben.

‘Was die Erziehung und Bildung schoner hochst immiger
Biume betriftt, so sind wir darin den franzdsischen Zich-
tern weit voran. Ich denkenoch daran mit welcher Bewunderung
Ch. Baltet, einer der tiichtigsten franzdsischen Pépiniéristen und
Pomologen — er ist in der That ein tichtiger Pomolog, d. h.
Obstkenner — die jungen hochstimmigen Béume in den Anlagen
von de Jonghé in Briissel, welche wir Beide zusammen 1858
besuchten, bewunderte und wie begeistert er in einer seiner Sebriften
bald darauf diese Culturen riihmi, Diese Hochstimme waren genau
so gezogen, wie ich seit 1844 deren Cultur und ihren Schnitt an-
empfohlen habe.

Dass wir in Deutschland die Formbaumzucht nicht der
hochstimmigen Cultur vorziehen und dass wir unsere Spaliere
und Pyramiden einfacher behandeln, als die franzosischen Baum-
ziichter es vorschreiben, dies hat seinen triftigen Grund und wird
— wir wollen es hoffen — wohl in 40 Jahren auch nicht anders
geworden sein, als es jetzt ist und wenn noch so viele Gaucher’s
kommen und fiber Formbaumzucht Vortrige halten wirden. Vers
niinftigerweise muss der Cultivateur sich zunichst fragen, ob das
Klima fir eine derartige Cultur in ihren dussersten Consequenzen
giinstig sei oder nicht.

Die vereinfachte Formbaumzucht, so wie wir sie in
Deutschland und wie sie die belgischen Baumziichter treiben, ist
iiberall anwendbar und dies ist das Ziel, wonach wir hinarbeiten
missen, diese einfachere Zwergbaumzucht, die nicht die
Gesundheit der Biume — der Form opfert, mehr in
unseren (arten einzufiihren,

Sechliesslich ist doch auch die Frage zu erwigen, wer bezahlt
uns den Aufwand, welchen derartige dbertriebene Culturen, welche
nur durch die steteste und sorgfiltigste Pflege, durch hinreichende
Schutzmittel u. s. w. erhalten werden konnen, verursachen? Wir finden
in Deutschland nicht leicht Jemand, der eine sehr grosse Belle
Angevine fir 20 Francs kauft, wie dies in Frankreich der -
Fall ist und der fir eine Pfirsich 5 Fr. aufwendet, um welchen
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Preis in den Fruitiéren in Paris sshr schéne Exemplare wvon der
Grosse Mignonne, und Téton de Venus ausgeboten werden.

Dass wir iibrigens auch in'den Formen, die wir unseren Obst-
biumen zu geben wissen, nicht geradé sehr hinter den Franzosen
zuriickstehen, beweist, dass Herr Morel jun. aus Lyon vor mehreren
Jahren hier in Reutlingen 2Y, Tag lang blieb, und die hier aus-
“gefiihrten Baumformen zeichnete und sich notirte, trotzdem gerade
dessen Vater, der Freund des grossen Pomolegen Willermoz zu Ecully,
bei Lyon, die schonsten und vollendetsten Baumformen gezogen hat.

Eine warme Lage und warmer Boden modgen immerkin eine
Reihe von Jahren diese ibertriebenen Culturen gestatten, allein einer
unserer strengeren Winter, oder unsere sehr verindetlichen Frih-
jahre vernichter dann auch die kostspieligen und mihevollen Arbeiten
vieler Jahre oft auf einmal und dann wird der Freund solcher
Culturen gewdhnlich ein bitterer Gegner derselben.

Eine einfach gezogene schéne Palmette, eine gesunde kriftig
entwickelte Pyramide, dienen jedem Garten zur Zierde, so lange
sie gesund und schén sind und dann liefern sie auch nach Maass-
gabe der Witterung reiche Ernten und edle schmackhafte Friichte.
Dazu bedarf es aber nicht der franzdsischen Weisheit, die
konnen unsere deutscher Obstzichter recht wohl er-
ziehen und erhalten und zwar ohne diese Zwangsregeln des
steten Pincirens. Lassen wir diese Gbertriebenen Culburen nur
ruhig den Franzosen und bewahren wir uns die einfacheren natur-
gemfissen Culturen und vor Allem suchen wir unsern Stolz in der
Pflege und Erziehung schdner kriftiger Hochstimme,
die wahrlich 1000mal schoner sind, als die Missgestalt eines fran-
zosischen Hochstammes, d. h. eines an Reifen gezogenen hochstém-
migen Becherbaumes, wie ich sie in den Girten bei Paris in
Menge sah, wihrend ich micht einen schén gezogemen Hochstamm
it pyramidaler Krone dort gefunden habe, Man darf nur die An-
weisungen zur Erziehung der Baunmkronen hochstimmiger Biume von
Dubreuil, dem Vertreter der neueren Formbaumzucht, lesen, so
wird jeder deutsche Baumziichter bedenklich ob dieser Methode den
Kopf schitteln.

Herr Gaucher wird mir schliesslich den Wunsch nicht dbel
nehmen, dass er in seinen literarischen Ergiissen mich und Reut-
‘lingen ferner aus dem Spiel lassen mdge; ich habe ja
auch dieses Herrn noch nicht mit einem Wort — weder rihmend noch
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tadelnd — in den Pomologischen Monatsheften gedacht und werde das
auch fernerhin vermeiden, wiirde auch jetzt von jhm geschwiegen
haben, wenn mich nicht die Aeusserung Gauchers, das R. kéonne
Riipel oder Reutlinger heissen, dazu genothigt hatte. Dazu kommt,
dass die Art und Weise, wie Herr G. mit beleidigenden Ausdriicken um
sich wirft, wovon wir Eingangs des Artikels eine wortgetreue Probe
gaben, unter anstindigen Leuten nicht Gebrauch ist.
Pomologisches Institut in Reutlingen im Marz 1877.

Dr. Ed. Lucas.

Einige Bemerkungen iiber das Veredeln.

Zum Erfolge des Veredelns kann ein gutes Messer recht bedeu-
tend beitragen. Ein gutes Veredlungsmesser soll nicht zu kurz sein,
seine Klinge stehe zum Stiele in einer Neigung von 160—180° und
sei hohl geschliffen, seine Schneide sei ganz und gar gerade.

Der Schnitt sowohl am Stamme als am Wildlinge soll gezogen
und nicht gedriickt sein, d. h. man soll jeden Schuitt so fihren,
dass man ihn an der Stielhalfte der Klinge ansetzt, und ihn mit
der Spitzenhilfte endigt. Bei dieser Art der Schnittfihrung erzielt
man eine moglichst glatte, wenig faserige Schnittfliche, welche die
baldige Verheilung der Wunde sehr erleichtert. Schon eine einfache
Loupe zeigt den Vorzug des gezogenen vor dem gedriickten Schnitte
ganz deutlich. Die Neigung der Klinge zum Stiele erschwert die
gedriickte und begiinstigt die gezogene Fihrung des Schnittes.

Der Schnitt sei ein moglichst gerader. Den Vorzug vor einem
Schnitte, dessen Mitte hoher liegt, als beide Enden, verdient ein
solcher mit vertiefter Mitte, weil es ersterer nicht ermdglicht, dass
beide Schnittenden an Reis und Unterlage sich berdhren konneu.
Beriihren sich die oberen Enden, an welchen die Verheilung beginnt,
nicht, so ist ein Angehen der Veredlung unméglich. Einen ganz
ebenen Schnitt gestattet nur ein hohl geschliffenes Messer.

Hat man einen Schnitt gefihrt, so wird die leicht dber die
Schnittflache hinweggezogene hohlgeschliffene Messerklinge alle Un-
~ebenheiten 8o hinwegnehmen, wie es selbst die schirfste volle Klinge
_ nicht gestatten wird. FEin so geschliffenes Messer lasst sich beim
~ Veredeln selbst um so leichter nachschirfen, als man beim Abziehen
desselben sofort auf die Schneide kommt. Bei hartem Klingenma-
teriale verlangt freilich ein hohlgeschliffenes Messer einen ganz siche-
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ren Schnitt, da beim geringsten Wanken die Gefahr des Ausbrechens
nahe liegt. Das Material zum hohlgeschliffenen Messer soll iber-
haupt ein ausgesucht gutes sein.

Zum Abziehen der Klinge bediene man sich eines geraden
Schleifsteins und suche denselben beim Scharfen dadurch gerade zu
erhaiten, dass man die Klinge Gber die ganze Fliche zieht. Hat
der Stein Vertiefungen, welche Steine zuweilen mit Vorliebe benutzt
werden, so wird, weil man eher auf die Schneide kommt, das Messer
scheinbar friiher scharf, in der Wirklichkeit aber ist mit solchem
Messer ein guter Schnitt unméglich, Den Streichriemen verleiht
man durch Bestreichung des Leders mit Zinnasche, welche sich ab-
reibt, eine mehr als doppelte Wirkung.

. Als Verbandmaterial stehen mir Garn und Kaltflissiges Baum-
wachs oben an, weil ersteres das moglichst feste Anziehen des Rei-
ses an die Unterlage gestattet, letzteres die entstandene Wunde am
lufidichtesfen schliesst.

Edelreiser verbrauche ich am liebsten in etwas angewelkiem
Zustande, so dass ich noch nie ein welkes Reis durch Einstellen in
Wasger frisch gemacht. Durch das Einstellen in Wasser fiihrt man
dem Reise Wasser zu, welches fast immer Stoffe enthilt, welche der
Baum nicht brauchi, Wasser, welches der Baum nicht aus der Erde
. oder der Luft aufpahm, muss eben so verderblich wirken, als es die

direkte Einfihrung von Stoffen, welche das Blut des thierischen
Korpers enthilt, in die Adern thun wirde. Die unsicheren Vered-
lungsresultate mit schon gewelkten Reiserm, welche man auf diese
Weise frisch machte, diirften auf diesen Umstand zuriickzufithren sein.
Jedes Reis, auch wenn es ganz runzlich erscheint, ist lebens-
fibig und wird von mir aufgesetzt, so lange dessen Holzkbrper noch
weiss gefirbt erscheint. Das wasserarme Reis zieht wie ein Schwamm
den Saft der Unterlage an, und jo stirker der Saftzufluss, je schoeller
die Verheilung der Wunde. Ich habe noch Ende Mai Reiser benutzt,
- welche Ende Februar geschnitten und im Freien eingeschlagen waren
und zwar mit bestem Erfolge. Ein solches Reis verdickt sich sofort
etwas, wodurch bei der grosseren oder geringeren Unnachgiebigkeit
des Verbandes, ein mehr oder weniger festeres Aufsitzen der Schritt-
fiachen die Folge ist. Nicht angehende Veredlungen habe ich bei
diesem Verfahren regelmissig blos bis zu ¥, °/,, goehabt, die zufallig
verletzten natiirlich  ausgenommen, )
Hassleben Kiihn,
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Aus-den Verhandlungen des Weinbaukongresses

in Kreuznach vom 28.—30. September v. J.
(Aus dem Wochenblatt fir Land- und Hauswirthschaft 1876.)

Erster Gegenstand der Verhandlingen war:

,Welche bemerkenswerthen wissensehaftlichen Er-
fabrungen auf dem Gebiefe der Weinkultur siand in
neuerer Zeit inshesondereseit dem Kongress zu Colmar
bekannt geworden?“ Der Referent, Dr. Dahlen, gab eine
Uebersicht iber siimmtliche, in einer -zahlreichen Literatur nieder-
gelegte wissenschafiliche Arbeiten auf dem Gebiete des Weinbaug
und der Weinbereitung, er konstatirte, dass durch das Arbeiten
zahireicher Krifie nach gemeinsamen Plinen grossere Resultate, als
frither, erziels werden. Xine neus Mostwage wurde wihrend dieses
Referats der Versammlung zur Ansicht vorgelegt; diese ist von
Dr. Sechmidt in Edenkoben construirt; durch eine an der Mostwage
angebrachte Vorrichtung ist man im Stande, bei beliebiger ‘Tempe-
ratur gemachte Angaben des Mostgewichts auf normale Temperatur
umzurechnen.

Der zweite Gegenstand der Tagesordnung war: :

2Welehes ist die geeignetste Behandlung des aus-
gostockten Weinbergs, um demsbdlben die dureh deun
WeinbauentzogenenBestandtheile,namentiich dasKali,
wieder zu verschaffen und ihn moglichst bald wieder
anlegen zu konnen?* Der Referent, Inspektor Czéh auf Schloss
Johannisberg, bemerkte, dass nach den im Rheingan gemachten Er-
fahrungen die ausgestockten Weinberge dureh Dingung allein nieht
zu nachhaltigem Wachsthum neugepflanzter Reben gebracht werden,
gondern dass absolut mehrjihrige Ruhe vor dem Rajolen nothig sei.
Ueberfahren mit kalihaltigem Schiefer sei sehr zu empfehlen, weniger
das vielfach ibliche Anpflanzen mit Lugzerne. '

Der Prisident, Dr. Buhl, bemerkte, dass der Luzernebsu sich
in der Pfalz bewihrt habe. Die Behandlung des ausgestockten
Weinbergs hiinge wesentlich von der Bodenbeschaffenheit und den
Traubensorten ab. So. erfordere die Traminersorte eine lingere Ruhe,
als andere; ein Weehsel der Traubensorte, wo dieses die Lage des
Weinbergs gestatte, erscheine desshalb fir das Wiederaufbringen
eines peuen Weinbergs besonders gimstig. Wie sehr die Beschaffen-
heit des Bodens von Einfluss ist, zeigt am hesten -die M1tthellung

Tlustrirte Monatshefte. Heft 5. 1877.
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des Gutsbesitzers Korn aus Traben an der Mosel, dass in seiner
Gegend der kalireiche Schieferboden die sofortige Wiederbepflan-
zung gestatte. ’

Die dritte Frage war:

~Welches Verfahren hat sich beim Dingen der
Weinberge mit kiinstiichem Diinger allein oder mit
kianstlichem Diinger gemischt mit Stalldidnger am besten
bewahri?® Vizeprisident Dr. Freiherr Dael von Koth empfahl
Beibehaltung des Stalldiingers, allenfalls im Wechsel mit kiinstlichem
Dinger. Dr. Buhl referirte iiber die auf seinem Gute neuerdings
eingefithrte Dingung durch Torf. Nur 1/, der friiher tiblichen Stroh-
streue werde mit dem 10fachen Gewieht von Torfabhub gemiseht,
als Stallstreu beniitzt. Die Rechnung gebe folgendes Facit: 4 Ctr.
Stroh kosten ecirca 18 Mark, wihrend 1 Ctr. Stroh und 10 Ctr.
Torf nur ea. 7,5 Mark kosten, und letzieres Quantum vermége seiner
physikalischen und chemisehen Eigenschaften bei spaterem Hinzu-
figen des nothwendigen kimstlichen Diingers mit unbedeutendem
Kostenzusehlag die doppelte Quantitét Strohdiinger reprisentire.
Ausser der wahrscheinlichen ginstigen Einwirkung auf die Qualitit
des Weines biete die Torfdiingung noch den weiteren grossen Vor-
theil, dass eine Austrocknung der Weinherge bei ihr nieht so leicht
stattfinde.

Auf die Frage, welche kimnsilichen Dinger die geeignetsten
selen, betonte Prof. Dr. Neubauer mit Recht, dass die kiinstlichen
Diinger fiir die Weinkultur gewiss ebenso schitzbar seien, als z. B.
fir die Rilbenkultur; da aber die Wissenschaft keine Recepte fiir
joden einzelnen Weinberg aufstellen konne, so sei der einzig richtige
Weg, sich die kiinstlichen Diinger dienstbar zu machen, der; dass
der Producent nicht nachlasse, Versuche damit anzustellen, bei ge-
nauer Beobaehtung miisste sich dann das Richtige schon ergeben.

Ueber die Frage nach dem Zusammenhang zwischen Boden und
Qualitit der Weine bemerkie Inspskior Czéh, dass dieselbe nur
durch das Zusasmmenwirken der Ménner der Wissenschaft und der
Praxis gelost werden konne. ' .

Der sechste Punkt der Tagesordnung war:

~Welehes sind die neuesten Erfahrungen iiber das
Veredeln der Reben, und welche Methode empfiehlt
sieh als die beste?* Der Referent, Direkfor Gothe aus Grafen-

burg, Elsass, fiihrie zundchst die verschiedenen Zwecke an, wegen
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welcher eine Veredlung geschehen kbnne; als der gegenwirtig wich-
tigste erscheine der Schutz gegen die Reblaus. Die Erfahrung
habe gezeigt, dass gewisse amerikanische Rebsorten widerstandsfihig
gegen die Reblaus seien; ihr Wein sei aber gering; das Verfahren,
amerikanische Sorten auf den europiiischen Stock zu verpflanzen;
habe auch den Erwartungen nicht entsprochen, dagegen umgekehri
das Verpfropfen europdischer Sorten anf amerikanische Stocke.

Die Veredlungen der Rebe seien ungleich schwieriger, als bei
Obstbiumen; man misse desshalb viele Versuche machen, um zu
entscheidenden Resultaten zu gelangen. In manchen Lindern, z. B.

-in Ungarn, Frankreich, an der Mosel, vollziehe sich das Veredeln
sehr leicht, wahrend es in anderen Lindern bis jetzt nicht gelungen
sei. Junge Unterlagen seien vorzuziehen. Das Edelreis sei im Dezem-
ber oder Januar zu schneiden und im Keller aufzubewahren. Nach
den Erfahrungen Blankenhorns seien die bisherigen Krfolge wohl
geeignet, mit den Versuchen der Veredlung auf amerikanische Reben
fortzufahren, Gemeinderath Weeckler aus Reutlingen empfahl Rirck-
gicht auf Reben von gleicher Entwicklungsfahigkeit.

In Betreff der siebenten Frage: .Empfiehlt es sich, wenn
Rebensetzlinge sehr kraftig getrieben haben, im ndch-
sten Frihjahr die Triebe stehen zu lassen oder zu
kiirzen?* gibt Referent Direktor Englerth dem Verfahren, nur drei
bis vier Augen stehen zu lassen, den Vorzug.

Die achte Frage: ,Wie hat man sich beim Schneiden
der Reben zu verhalten? Ist es begriundet, dass frihes
Sehneiden mehr auf stdrkeres Wachsthum des Holzes,
spites mehr auf grosseren Fruchtertrag wirkt?® wurde
durch Herrn C. W eck ler aus Reutlingen eingeleitet. Derselbe bemerkte,
. der Schnitt sei so einzurichten, dass das richtige Verhiltniss zwischen
Rebstock und Reis nicht gesttit werde, da erfahrungsgemiss ein
starkes Holz bei schwachen Reben den Ertrag der letzteren beein-
trfichtige. Durch frihes Schneiden werde ein zu starkes Ausfliessen
des Saftes verhindert, und dies sei namentlich in warmen Lagen zu
empfehlen. In jenen Gegenden, in welchen das Kinlegen der Heben
zum Schutz gegen den Frost nicht geboten sei, komme der Schnitt
schon im Dezember geschehen. In Boden mit starker Vegetations-
krafs, in geringeren Weinbaulagen, ferner hei Reben mit von Natur
aus starkem Holzirieb sei spiter Schnitt vorzuziehen, da hiedurch
der Holztrieb zu Gunsten der Fruchtbildung ahgesehwiicht werde,
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"dagegen sei in warmen Lagen, in trockenen Boden, hbei schwiicher
treibenden Reben, iiberhaupt bei Reben, die von Natur aus frueht-
bar sind, durch fritheren Schnitt auf stirkeres Holz zu wirken, da
hiedureh auch die Fruchibarkeit gesteigert werde.

Direktor Gothe und Professor Neubauer bestatigten diese Aus-
fiithrungen.

Zur Frage 13: Mittheilung iber die Rebensticher
und Sauerwurm, insbhesondere iber dessen Vertilgung®
konstatirte Dr. Dahlen den grossen Schaden durch dieses Insekt,
und empfahl als mechanisches Mittel das Abreiben der Stoeke mittelst
eines eisernen panzerartigen Apparats, der vorgezeigt wurde.

Die neunte Frage: ,Sind Weinbergpfligezuempfehlen,
und welche Construction derselben verdient besondere
Beriieksichtigung?“ wurde von Gutsbesitzer Fitz in Ellerstadt,
Pfalz, singeleitet.

Da die Weinbergpflige nur fir ebene oder an - sanftem Hang
gelegene, nicht zu sehr parzellirte Weingirten mit leichteren Boden-
arten, also in Deutschland wenig Anwendung finden konnen, so
heben wir sus dem Vortrag des Hrn. Referenten nur hervor, dass
diese Pflige, deren Anwendung hauptsichlich zur Ersparniss von
Arheitsiriften dient, da 1 Pferd téglich 5—6 Morgen bearbeiten
kann, in der Umgegend von Bordeaux, in Amerika allgemeine Ver-
breitung gefunden und sich auch in der Pfalz sechon sehr eingebir-
gert haben, so dass in manchen Gemeinden bis zu vierzig derselben
in Verwendung stehen.

Ueber den vierzehnfen (egenstand der Tagesordnung: ,Auf
welchem Standpunkte befinden wir uns gegenwirtig
in Betreff der Wurzelreblaus?" referirte Dr. Moritz von
Geisenheim. Die Rebwurzellaus, deren Verheerungen in Frankreich
gross und welche auch in Oesterreich schon sehr heftig aufgetreten,
sei such in Deutschland bereits an elf Orten, insbesonders auch in
drei Erfurter Handelsgiirtnereien, "was wegen des Rebenversandis
besonders misslich, nachgewiesen. Man habe bis jetzt die davon
Biyoffenen Reben ausgestockt und verbrannt, den Boden aber mit
- Seltwefel-Kohlenstoff desinficirt.

Direktor Gothe bemerkte, dass nach Erfahrungen in Frankreich
auch das Ausstocken der Weinberge und die Desinficirung des Bodens
nicht geniige, die Reblaus vollig auszurotten; man habe desshalb in
Frankreich versucht, den Rehstock durch kalihaltige Dingung wider-
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standsfihiger zu maechen. Nach einem Schreiben des Forstraths
Dr. Nordlinger in Hohenheim liege die Reblaus-Gefahr fir den
Rhein und fir Schwaben nahe, die Verbreitung scheine aber aller-
dings in Deutschland eine wesentlich langsamere, als in Frankreiech
zu seip. Die sofortige Ausrottung der aufgefundenen Infectionsherde,
die Bildung nicht zn grosser Aufsichtshezirke und die Heranbildung
der nothigen Zahl von Minnern, welche zur Aufsicht taugen, sei
daher von grosster Wichtigkeit.

Ueber die fiinfzehnte Frage: ,Wie erkennt{ man, dass dem
Most oder dem Wein Traubenzucker zugesetzt worden
ist?“ hielt Prof, Neubauer aus Wieshaden einen Vortrag, in
welchem er den Polarisationsapparat beschrieb und zeigte, dass
derselbe untriiglich Aufklirung dariiber gebe, ob ein Wein einen
Zausatz von Traubenzucker erhalten habe. Die Zuckerarten unter-
scheiden sich vor dem Polarisationsapparat dadurch, dass die eine
das polarisirte Licht nach rechts, die andere nach links drehe. Der
reine Traubensaft drehe stets nach links; die im Traubenzucker
enthaltene Dextrose dagegen nach rechts. Im Traubenzucker sei
jedoch noch ein Korper mit 18—20 Prozent vertreten, das Amylin,
welches der Gahrung vollstandig widersteht. Da die Dextrose schnell
vergihre, so sei kein ausgegohrener Wein rechts drehend. Ist er
dies doch, so rithrt es von fremden Bestandtheilen her, und zwar
von dem Amylin; die gallisirten Weine drehen oft das polarisirte
Licht 5—8° nach rechts. Die nicht vergéihrbaren Stoffe lassen sich
vom Chemiker leicht aus dem Weine herausfillen.

Zur elften Frage: ,Welche Mittel geben Wissenschaft
undneuere Erfashrungen an die Hand, um den Weinberg-
pfihlen lingere Dauer zu verschaffen?” fihrte Gutsbesitzer
Korn aus, dass zur Erhaltung der Weinbergpfihle das von den
Gebr. Avenarius in Gaualgesheim bereits ausgefiihrte Verfahren sehr
empfehlenswerth sei. Avenarius, Hauptmann a. D., erklirte das
Verfahren, wodureh die im Holze enthaltenen Wassertheile heraus-
getrioben und dafir Kreosot imprignirt werde. Derselbe beleuchtete
die Wirkung durch Vorzeigung von vier Jahre im Boden gestandenen.
impragnirten und nieht imprignirten Pfihlen; wihrend letztere
bereits zu faulen begonnen haben, zeigen erstere noeh keine Spur
von Fiulniss. Die Kosten des Impriignirens von 1000 Stiiek betragen
ea. 15 Mark; ein imprgnirter Tannenpfahl habe die gleiche Dauer
wie ein Eichenpfahl, wihrend die Kosten nicht die Hilfte beiragen.



134 Weinbat.

Die Kosten eines Apparats zum Kreosotisiren der Weinbergpfihle
betragen jo nach der Grosse der Pfahle 280—500 Mark. Prisident
Buh! empfahl die Anschaffung der Apparate fir ganze Gemeinden
auf dem Wege des Genossenschaftswesens.

Auch das Verfahren des Kintauchens der Pfihle in Steinkohlen-
theer, das kaum 3 Mark pro 1000 Stiick koste, wurde noch mit
Fiir und Wider besprochen.

Ueber die zehnte Frage: ,Welche Rebe ist bei Anlage
der Weinberge vorzuziehen, die Wurzelrebe oder die
Blindrebe, und welehes ist das richtige Verfahren bei
Anwendung der Wurzelrebe?* sprach sich Dir. Murzel dahin
aus, dass es bei Anwendung der Wurzelreben weniger Fehlstellen
gebe. Die Blindreben treiben ebenso wenig wie Wurzelreben Pfahl-
wurzeln und haben daher auch keine Garantie langerer Dauer.
Fir die Aar empfehle sich besonders die Anwendung der Wurzelreba.

Ueber das Conecentriren des Mostes durch Kilte theilte
Prof. Neubauer aus Wiesbaden mit, dass nur das Wasser in der
Beere gefriere, und dass nach seinen Beobachtungen der aus gefrore-
pen Trauben gewonnene Wein keinen Frosigeschmack habe. Ein
Most, welcher ungefroren 86° hatte, ergab nach dem Froste 147°
Oechsle. Das Volumen der Weine bei diesem Verfahren vermindert
sich um die Hilfte.

Hierauf wurden die Resolutionen vom Priisidium verlesen, welche
der Ausschuss in Betreff der Reblaus gefasst. Dieselben lauten:

1) Der deutsche Weinbaukongress spricht seine Usberzeugung
dahin aus, dass bei dem gegenwiirtigen Stande der Reblauskrankheit
in Deutschland die sofortige Vernichtung der inficirten Stoeke, ver-
bunden mit griindlicher Desinfection des Bodens, das einzige Mittel
ist, um den deutschen Weinbau vor der Gefahr der Ausbreitung der
Reblauskrankheit zu schitzen.

2) Nach den Erfahrungen, besonders auch in Erfurt und bei
Stuttgart, erscheinen alle amerikanischen und die in den letzten
Jahren bezogenen franzosischenund englischen Reben als verdichtig, und
gind dieselben nach Maassgabe der Verhiltnisse einer mehr oder
weniger griindlichen Untersuchung zu unterwerfen.
= °8) Es erscheint dringend nothwendig, dass die Zahl der im Er-
kennen der Reblauskrankheit erfahrenen Sachverstindigen wesentlich
vermehrt werde. Es ergeht desshalb besonders an alle hetheiligten
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landwirthsehaftlichen Vereine das dringende Ersuchen, geeignete
Personlichkeiten ausbilden zu lassen,

4) In Folge der durch das hinfice Auffinden der Reblaus in
Deutsehland vermehrten Arbeiten die Ueberwachung und der gestei-
gerten Gefahr der Verbreitung erscheinen verschiedene Aufsichts-
Bezirke viel zu gross und halten wir eine Theilung derselben fir
ein dringendes Bediirfhiss.

5) Das Priisidium des deutschen Weinkauvereins wird ermichtigs,
an diejenigen deuischen Staaten, in deren Gebiele sich Weinberge
befinden, Petitionen zu richten, dass die nothwendigen Vorkehrungen
getroffen werden, um die im Gebiete derselben aufgefundenen Infections-
heerde in der kiirzesten Frist vernichten zu konnen.

Die Versammlung erklirte sich mit diesen Reselutionen einver-
standen.

Es folgte hierauf die Berathung iber Frage fiinf:

a) Welche Erfahrungen hat man in der Praxis iiber
das Roifen der Trauben und den Zeitpunkt der Lese.
gemacht?

b) Welches sind die Resultate wissenschaftlicher
Forschung iber den Vorgang des Reifens der Trauben,
und kann uns vielleicht die mikreskopiseche Unter-
suehung Aufschluss tber den Zeitpunkt der Reife
geben?

Referent Dr. Dahlen fihrte ans, dass das Fehlen ven Stiirke
in den Beerenstielehen, was dureh Jodprobs nachweisbar sei, die
vollige Reife anzeige. Es misse aber durch von Gelehrten und
Praktikern gemeinsam auszufilhrende Arbeiten die Brauchbarkeit
jener Stirkebestimmung geprift werden.

Nach der Ansicht von Dr. Miller muss der Vorgang des
Reifens selbst noch vorher genauer untersucht werden. Man wisse,
dass die chlorophyllhaltigen grimen Theile der Pflanze, hsuptsichlich
die Blatter unter Einwirkung des Lichis, organische Substanz, ins-
besondere such Stirke, bilden. Aus ihr bilde sich Zucker, der von
Zelle zu Zelle wandere; dass der Zueker der Traubenbeeren nicht
in den Beeren sieh bilde, sondern durch die Stiele und Sprossen
hindurch von den Bliitern bezogen werde, habe durch einen Versuch
seine Bestdtigung gefunden, bei welchem man am RBebstock verhlei-
bende Trauben nach der Blithezeit in einen dunklen Kasten hinein-
geleitet und so vom Licht abgeschlossen wurden. Zwischen diesen
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Tranben und-den andern war in Beziehung auf die Reife kein Unter-
schied wahrnehmbar,

Der bereits gebildete Zucker kinne aber auch wieder in Stirke-
mehl zuriickverwandelt werden, und man finde auch in unreifen
Trauben Stirke. Man sei bis jetzt noch nieht ganz im Reinen iiber
den Vorgang beim Reifen.

Die iibrigen aufgestellten Fragen fanden theils nur eine sehr
kurze, - theils wegen Abwesenheit oder Mangels an Referenten gar
keine Erledigung und wurde die Versammlung vom -Vorsitzenden
geschlossen. .

Gesetz zum Schutz der niitzlichen Vtigel.‘

Ein neues und gutes Gesetz ist im Konigreich Sachsen im Juli
v. J. erlassen worden. Danach werden die Lerchen, Drosseln
und alle kleineren Feld-, Wald- und Singvaogel dem
Jagdrechte vollig entzogen, Wer diese zugleich niitz-
lichen und angenehmen Thierchen in Zukunft noch zu
irgend einer Zeit oder irgend wie fingt, schiesst oder
auch nur Vorbereitungen zum Fange trifft, oder ihre
Nester zerstdort, oder ihre Jungen ausnimmt, selbst
wer sie auf Markten oder selbst wie und wo feilbietet;
wird, soweitnicht das strengere Strafrecht Platz greift,
polizeilich mit Geldstrafe bis zu 150 Mark oder Haft
bis zu 6 Wochen bestraft! Wahrlich, es ist hohe Zeit, dass
dem jetzt starker als je betriebenen Vogelfange, der uns die besten
Sanger in grossen Massen entfihrt, um sie auf auslindische Mirkte
zu liefern, ein starker Riegel vorgeschoben wird. Lange genug schon
habeén die Freunde und Kenner der Natur dazu gemahnt. Die Herren
Leipziger vor Allen mégen sich den Lerchenzahn ausziehen und die
biederen Bewohner des Thiiringerwaldes den kuriosen Appetit nach
Meisen, Kreuzschnibeln, Drosseln vergehen lassen. Ein gutes Beef-
steak ist jedenfalls fir Beide empfehlenswerther. Freilich hat auch
der Faug der kleinen, befiederten Siinger, sei es fir den Zweck des
_Kifigs oder der Bratpfanne, seine Yertheidiger. Was sie aber vor-
- bringen, das klingt meist so kindlich naiv, :dass man dariiber lachen
kbnnte, wenn das Ganze micht so &rgerlich und traurig wire. Die
Vogel haben im Freien Feinde in Hille und Fille, gagen jene echien
Weltweisen. Tausende fallen den Ungunsten der Witterung - und
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Abertausende den Mardern, Wieseln, Katzen und Raubvigeln zum
Opfer. Wenn si¢h die Vigel vermindern, so triigt das Verschwinden
der Hecken und Ziune die grisste Schuld. - Und wie viele verun-
glicken bei ihrem Zuge iiber das Meer oder werden bei dieser Ge-
* legenheit von den Italienern und anderen Welschen gefangen und
verzehrt. Darum — man hére und staune iber die wunderbar
kiithne Logik — kann man es auch uns Deufschen nicht verargen,
wenn wir gleichfalls unfer den befiederten Schaaren ein klein Wenig
aufriumen helfen. Hm! Hm! Also, weil alles auf den Juden los-
haut, missen wir es auch thun? Weil schon unzihlige ungiinstige
Umstinde das Dasein der hiibschen und nfitzlichen Geschopfe ver-
kiimmern und verkiirzen, darum darf unser Volk, das sonst so stolz
auf seine Kenntnisse und Gesittung ist, nach besten Kriften im
Sinne der Vertilgung mitwirken?
(Aus dem Thiiringer Hausfreund 1876 Nr. 46.)

Ein Schweﬂuﬁgs-Apbaratzum Schwefeln unserer Obstbdume.

_An unseren Apfelbiumen, besonders an den feineren Sorten be-
merken wir oft eine krankhafte Erscheinung an den jungen Trieber
und Blittern, welche nicht allein eine Storung der Vegetation des
Baumes hervorruft, sondern auch die vollkommene Ausbildung der
,Friichte unmaglich macht.

. Diese Krankheitserscheinung, welche ein ahnlickes Vorkommen
wie der Traubenpilz hat, wurde von Herrn Director Dr. Mach in
der Weinlaube Nr. 13 des V. Jahrganges, Scite 211 beschrieben,
und ist unter dem Namen Mehlthau hier allgemein gekannt.

- Man erkennt diesen Mehlthan sehr leicht, indem die jungen
Blitter und Triebe in den Spitzen der davon befallenen Biume mit
einem weissmehligen - Ueberzuge umgeben sind, Besonders finden
wir das Auftreten dieses Pilzes in feuchtwarmen Lagen sehr stark
und der Schaden, den er dort verursachen kann, wenn nicht die
nothwendigen Hilfsmittel zu seiner Zerstdrung angewendet werden,
ist ein sehr bedeutender, indem die Obsternte auf Jahre hinaus ge-
schidigt werden kann,

Gerade unsere feineren Apfelsorter, wie der Weise Rosmarin,
der Kostlichste u. a. m. lieben solche feuchtwarme Lagen und werden
in solchen eultivirt, sind daher in Fofgﬂ dessen von diesem Pilz am
meisten gefihrdet, . :
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Um sich nun gegen diesen Pilz (Mehlthau) zu schiitzen, bringt
man gleich, wie bei der Weinrebe gegen den Traubenpilz, ein Be-
stduben der Blitter und jungen Triebe mit Schwefelbliithe in An-
wendung,

Dieses Schwefeln der Apfelbiume wird hier in Sidtirol schon
seit einer Reihe von Jahren mit sehr gutem Erfolg allgemein ange-
wendet und zwar 2—3 mal im Jahre.

Die erste Schwefelung geschieht wihrend die Biume ausschlagen,
also die ersten Blatter bilden; die zweite sobald die Friichte sich
geputzt haben. Sellte sich nach dieser zweimaligen Schwefelung

noch weiter die Krankheit zeigen, so scheut
¢  man sich nicht, die Arbeit zu wiederholen.
— Viele Obstgiirtner nehmen sogar im Herbste,
nachdem die Friichte abgenommen, bevor die
Blitter abfallen, noch eine Schwefelung vor.

Zu diesem Schwefeln bedient man sich
nun eines Schweflungsblasebalges, wie die Ab-
bildung zeigt. Die innere Einrichtung dieses
Apparates ist gleich wie bei den gewdhnlichen
Schweflungsblasebalgen, wie sie zum Bestiuben
des Weinstockes verwendet.werden, nur, dass
hier, wie aus der Abbildung ersichtlich, der
Blasbalg hinter dem Gefasse, in welchem die
Schwefelbltithe eingebracht wird, sich befindet.
Bet f wird der Schwefel eingefiillt.

Dieses ecylinderihnliche Gefiss miindet
trichterformig in eine 1 Meter lange, 0,02 Meter
weite Rohre, aus Weissblech, welche bei a—b
auseinander zu nehmen und am Ende bei ¢
breitgedrickt ist, so dass der amsgeblasene
Schwefel gut .vertheilt wird, Bei f finden wir

b eine trichterformige Oeffnung, die, wie gesagt,
zum Einbringen des Schwefels dient.

Um vom Boden aus, ohne, oder bei nur theilweiser Verwendung
einer- Leiter die Schweflung vornehmen zu konnen, finden wir bei d
unterhalb des Blasbalges und bei ee eine Vorrichtung angebracht,
um durch 2 beliehig lange Stangen den Apparat.in Thitigkeit zu
setzen, = Auf diese Weise kann man mit dem beschriebenen Schwef-
lupgsapparat mit Leichtigkeit einen Baum, wenn selbst auch die




Obst- und Rebachutz. 139

Krone hoch und breit, schwefeln, ohne dass der betreffende, der die
Arbeit vornimmt, leidet, was bei dem gewdhulichen Schweflungs-
blasebalge oft der Fall ist; dabei wird auch die Arbeit sehr er-
leichtert und beschleunigt.
8t. Michele den 8.1, 77.
C. Frank,

Lehrer des Wein- und Obstbaues an der
Landwirthschafil. Landes- Anstalt.

Die hewegliche Raupenfackel.

Durchwandern wir Ende Mai und Anfangs Juni unsere obstbau-
treibenden Distrikte Tyrols, so finden wir nicht selten simmtliche
Kernobstbume ganz hahl und dabei mit einem volligen Netze um-
sponnen, so dass man glauben méchte, die Biume haben noch aus-
zuschlagen, wenn nicht die kleinen sich kaum geputzten Friichte
uns eines Andern belehrten. — Die Ursache
dieses Entblattertseins der Biume sind die
kleinen Riupchen der Apfelgespinnst-
m ot te, welche sich von dem Laube unserer
Obstbiume néhren.

Der Schaden, den gerade zu dieser Zeit
diese genannten Riupchen, welehe in grosser
Anzahl auftreten, im Stande sind anzurich-
ten, ist kein unbedeutender; es wird durch
das Entblittern nicht allein eine Storung
in der Vegetation des Baumes hervorgeru-
fen, sondern auch in der Ausbildung der
Friichte. :

Bin gewohnliches Absuchen der Nester
durch Abschneiden wiirde aus dem Grunde
weniger rathsam sein, weil man mit den
Raupennestern, die sich oft in grosser An-
zahl auf einem Baume befinden, sehr viele
Fruchtzweige verlieren wiirde, auch dirfte
ein solches Absuchen sehr viel Zeit in An-
spruch nehmen. Aus diesem Grunde brachte
man zur Vertilgung solcher Raupennester das Verbrennen mittelst
Pechkerzen in Anwendung.
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Im vorigen Jahre construirte und beschrieb Herr Wanderlehrer
Mader in Bozen zur Vertilgung von Raupennestern eine Raupen-
fackel*), welche mit Petroleum gespeist wird, die von den verschie-
densten Fachminnern als sehr zweckentsprechend befunden
wurde, .

Bei ofterem Gebrauche dieser genannten Raupenfackel fand ich
Tnich veranlasst, eine Abinderung an dieser Fackel vorzunehmen,
wie aus vorstehender Figur a ersichtlich. Die bewegliche Rau-
penfackel ist nur dadurch von der des Herrn Mader verschieden,
dass die Fackel, d. h. der Petroleumbehilter beweglich in einem
aus starkem Eisendraht verfertigten Gehduse hiingt, welches unten
so eingerichtet, dass man eine nach Bediirfniss lange Stange an-
stecken kann.

Diese Einrichtung gewdhrt den Vortheil, dass man, wenn auch
die Stange schief gehalten werden muss, um zwischen die einzelnen
Aeste zu kommen, nie ein Ausfliessen von Petroleum zu befiirchten
hat, da der Petroleumbehilter immer senkrecht hangt. Fig. b zeigt
Docht und Brenner,

Die Fackel ist mit Gestell und Brenner 35 Cm. lang, der
Petrolenmbehilter hat eine Hohe von 0,12 M. und 0,07 M, Breite,
die ganze Breite ist 0,08 M,*¥)

St. Michele, den 23. Januar 1877,

' C. Frank,
Lehrer an der Landw. Landesanstalt.

Ueher das Reifen des Kernobstes

gab neuerdings Otto Pfeiffer von Proskau in einer Inaugural-Disser-
tation eine Reihe von Beobachtungen, deren Resultate er in folgenden
Satzen niederlegt:

1) Die absolute Zunahme der Gesammi-Bestandtheile ist
bei den Aepfeln eine schnellere als bei den Birnen, und diese Zu-
nahme wird bewirkt durch Einwanderung von Stoffen,

2) Es gibt einen Zeitpunkt, wo sowohl in Aepfeln, wie in
Birnen eine Einwanderung von Stoffen nicht mehr stattfindet und
in der Frucht ein selbstindiger Stoffumsatz beginnt.

*) Pomol. Monatshefte 1878, peg. 188.
*#) Diese Raupenfackel wird im Pomologxschen Institat zu 3 Mark abe
gegeben, " Dr. L.

1
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3) Der Zucker nimmt absolut bei Aepfeln wie bei Birnen zu;
relativ pimm¢ er bei den letztern erst etwas ab, dann zu, bei den
Aepfeln dagegen auch relativ constant zu. Es ldsst sich nich{ be-
haupten, dass im Allgemeinen die Birmen mehr Zucker enthalten
als die Aepfel; wenn wir zu diesem Urfheil dem Geschmacke nach-
kommen, so erklirt sich das daraus, dass der Sauregehalt bei den
Birnen ein sehr geringer ist, im Verhiltniss zu dem der Aepfel.

4) Die freie Saure nimmt relativ bei den Bifnen zuerst ab,
dann zu, zuletzt wieder ab; bei den Aepfeln zuerst zu und, nach-
dem sie eine Zeit lang ziemlich bestindig blieb, wieder etwas ab.
Absolut nimmt die Siuresowohl bei den Birnen, wie bei den Aepfeln
bestindig zu, bis zu dem Zeitpunkie, wo die Frucht vom Baume
selbst keine Stoffe mehr geliefert erhilt; in dieser letzten Zeit nimmt
die Saure ab.

5) Der Wassergehalt nimmt bei den Birnen relativ erst
ab, dann wieder zu und bleibt dann ziemlich bestindig, im Ganzen
enthalten die Aepfel mehr Wasser als die Birnen. Absolut nimmé
der 'Wassergehalt fortwihrend zu, so lange die Frucht am Baume
ist, und vermindert sich erst beim ILiegen. ‘

6) Die Rohfaser nimmt bei den Birnen relativ erst zu, dann
wieder ab, bei den Aepfeln sofort ab, und erhalf sich dann ziemlich
bestindig auf demselben Procentsatze; in jedem Falle enthalten die
Birnen mehr Rohfaser als die Aepfel. Absolut nimmt die Rohfaser
bei beiden Friichten fortwihrend zn, bis zu dem Punkte, wo auch
die Séure abnimmt.

7) Die Aschenbestandtheile nehmen relativ bei Birnen
wie bei Aepfeln fortwihrend ‘ab, absolut dagegen zu bis kurz vor
der Reife, wo eine Abnahme bei beiden zu bemerken ist. Eine
Sattigung der Sauren durch Mineralbestandtheile findet also zu keiner
Zeit statt. :

‘ 8) Der Gehalt an Proteinsubstanzen ‘pimmt relativ in
Birnen wie in Aepfeln bestindig ab, absolut aber bestindig zu, bis
zu demselhen Zeitpunkte, wo auch Saure und Rohfaser abnehmen.

9) Der Gehalt an Dextrin, Pektin, Farbstoffen, Fetten
ete. nimmt relativ bei Aepfeln wie bei Birnen ab; absolut verhal
er sich ebenso wie Rohfaser, Siure und Proteimstoffe,

10) Beim Liegen nimmt mit Ausnabme des Zuckers, dessen
Gehalt steigt, der Gehalt aller anderen Bestandtheile absolut und
relativ ab. — Nur dber Eines empfingen- wir leider keine Auskunft,
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nimlich tiber den Zusammenhang des.Fruchtreifens mit
den innern Zustinden des Fruchtzweiges; eine Aufgabe,
die freilich nur mit dem Mikroskope geldst werden konnte, aber
doch erst das volle Gteheimniss dieser Lebensvorginge enthillt haben

wirde. (Natur Nr. 5, 1876).

Der Dbsthamiel im Jahr 1876 in Bozen in Sildtirol.

Na.ch Anga.ben der hiesigen Stationsverwaltung belaufen sich
die von ‘Bozen aus per Bahn versendeten Obst- und Traubenmengen

wie folgt:
w
Obstarten. Zoli-Zentner. in Gﬁ?en_
Kirschen . 1.420 14.200
Zwetschen, Manllen Pfirsiche und
{ Friihbirpen . . . .. 4.300 64.500
Trauben . . e e e e 10.800 162.000
Aepfel und Birnen o e e e e 42972 644.580
Kastanjen . . . . . . . . . 21.390 213.900
Summe 80.882 1,099.180
Hiezu diirfte noch der Versandt ven
einigen kleineren Bahnstaticnen
gerechnet werden zu . 5.000 25.000
ebenso der Vorrath in den Obstge—
wolben . . . e e 3.000 15.000
somit Gesammtsumme 88.882 1,139.180

Vorstehende Zahlen dirften am ehesten geeignet sein, die Be-
deutung des Obstbaues fir Tirol zu illustriren, und dies um so mehr,
als das Obst wirklicher Exportartikel ist, wogegen der Wein zum

grossten Theil nur als Tauschmaterial mit Pusterthal,

Nordtlrol und Vorarlberg betrachtet werden muss.

Vintschgauy,

Aus den Mittheilungen von Mader.

Obstbau im Oberamt Ehingen a/D. (Wiirttemberg).

Nach einer auf 1. Januar 1877 vom Hérrm Oberamtmann
Bailer, Vorstand des Landwirthschaftlichen Bezirks-Vereins veran-
stalteten statistischen Uebersicht des Zustands der Obsteultur in
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diesem ziemlich ramh gelegenen Bezirke (1500—2300 Pariser Fuss
i. M) stehenr in 47 Gemeinden, auf einem Flachenraum von 1743
Wiirtthg, Morgen = 550,03 Hectaren,

\

Tragbare Jingere | Zusammen

Apfelbiume . . 31,837 29,676 61,513
Birnbiume . . 18,268 12,144 30,412 -

Zwetschenbiume . 23,736 15,669 39,405 ,
Kirschenbiume . 941 485 1,426 -
Nussbiume . . 493 280 773

Sa. | 75,275 | 58,254 | 133,629

Der Durchschnittsertrag der tragbaren Apfel- und Birnbiume
wird auf jihrlich' 138,438 Mark angeschlagen.

Obsternte 1876 in Rostock und Umgegend.

Ueber die Obsternte 1876 hiesiger Gegend kann ich wenig Er~
freuliches melden, denn selbst die méssigen Hoffnungen, die man
. Anfangs Sommers in Hinsicht der Aepfel noch hegen durfte, sind
fast ginzlich fehigeschlagen. Einen vollen Ertrag hat weder eine
Apfel- noch eine Birnsorte geliefert, dazu waren bei mehreren Apfel-
sorten, wie Gravensteiner, Prinzenapfel, Danziger Kantapfel etc. die
Friichte dermassen durch Wurmstich beschidigi, dass kaum einzelne
ihre volle Aushildung erlangt haben, die dbrigen vor der Reife ab-
fielen. Die Frichte der meisten Kernobstsorten sind voriges Jahr
Klein und geschmacklos geblieben, wozu die anhaltende Diirre, welche
wahrend Mitte Juli und August hier herrschte, wohl viel beigetragen
hat; auch die Zwetschen haben dadurch sehr geliften, viele Biume
liessen frith einen grossen Theil Laub und Frichte fallen und die
an den Baumen blieben, blieben klein und nur von mittelgutem
Geschmack. Auch mehrere Apfelsorten liessen frith das Laub fallen,
‘pamentlich Gravensteiner, Gestreifter Wintercalvill, Mecklenburger
Konigsapfel, so dass am 1. Oktober schon manche Baume entblattert
standen. Die Blatter mancher Birnbiume waren stark durch Rost
beschadigt, so dass dieselben schon im September ganz braun
aussahen,
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In nachstehender Liste nenne ich diejenigen meiner vielen Obst-
sorten, welche noch einen nennenswerthen Ertrag geliefert haben.
A epfel: Kleiner Api, Gelber Richard, Pfundapfel (Gelber Rambour),
Ribston Pepping, Winter-Goldparmaine, Griinhofer, Prinzenapfel,
Boikenapfel, Goldreinette von Blenheim. Birnen: Runde Mund-
‘netzbirn, Williams Christenbirn, Klevenower, Hollindische Feigen-
birn, Diels Butterbirn, Clairgeau, Boses Flaschenbirn, Blumenbachs
Butterbirn, Amanlis Butterbirn.

Pflaumen und Reineclauden sassen sebr voll und trugen gut.

Rostock. H. Haedge.

Obstcuitur und Obstverwérthung *)

Von Palandt, Waisenhaus-Inspektor it Hildesheim.,

(Vortrag, gehalten in der Generalversammlung des landw. Kreis-
Vereins Hohenhameln am 29.. October 1876.)

Geehrte Versammlung!

Durch die an mich ergangese Einladung IThres Herrn Vorsﬂ:zen—
den ist mir heute die Ehre zu Theil geworden, zu Ihnen in dieser
Versammlung reden zu dirfen. — Wordiber und wovon ich zu
Thnen reden soll, ist Thnen bereits bekannt geworden. — Ihr Verein
hat sich neben anderen 15blichen Aufgaben neuerdings die beson-
dere gestellt, auchfir Hebungdes sowichtigenObstbaues
thatig sein zu wollen; und zur Anregung dieser schonen und
wiclitigen Aufgabe mdchte ich mir erlauben, einige Worte zu Ihnen
zureden, Erwarten Sie nun aber heute nicht von mir eine erschapfende,
bis in’s Einzelne gehende Anweisung oder Belehrung in den ver-
schiedenen FExfordernissen, welche zu einer lohnenden Obstzucht
gehoren; dazu gehorte lingere Zeit, und-dazu wiren viele Versamm-
lungen erforderlich, wenn Ihnen das ganze Material sollie nur
anndihernd vorgefihrt werden. — Beschrinken wir uns daher
beute darauf, die Sache anzuregen.

Fragen wir uns nun einmal zuerst, ob es denn wirklich
.ndthig und lohnend ist, in unserer Gegend den Obstbau
zu heben und Opfer fir diese Hebung zu bringen?

*) Aus dem ,Hamnover’schen Land- u. Forswirthsch. Vereinsblatt von
Michelsen, Nr. 51, 1876, einer hochst interessanten Landw. Zeitschrift, (vom
Herrn Verfasser der Redactxon zugeschicks).
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Meine Herren! Schon vor 25—30 Jahren, als ich anfing, mich
mit Obstzucht zu beschiftigen, habe ich diese Frage nicht allein
mir, sondern auch Anderen gestellt, — und da wurde mir denn recht
Viel und Mancherlei geantwortet und entgegnet. Man sagte:

¥s wird schon reichlich Obst angebaut; in obstreichen Jahren
weiss man's doch nicht abzusetzen und zu verwerthen. Die Obst-
ernfen sind nicht zuverlissig; es kommen zu viele Missernten. Dis
Hauptobsternten treffen zu sehr mit unseren Feldarbeiten zusammen,
und da kéunen wir ihnen nicht die ndthige Aufmerksamkeit widmen;
zaerst kommt der Acker — dann kommt der Obstgarten. Die
Baumanpflanzungen an den Wegen ziehen nur die Sperlinge in's
Feld u. s. w.

Ich weiss nicht, meine Herren, ob diese und &hnliche oder auch
noch andere Griinde bei Thnen gegen die Ausbreitung des Obstbaunes
vorgebracht sind und noch vorgebracht werden.

Sehen wir aber einmal zu, ob die vorgebrachten Griinde stich-
haltig sind? — ,Es wird schon reichlich Obst in unserer Gegend
gebaut.* Und doch, behaupte ich, noch lange unicht genug! —
Wirs es sonst wohl nothig, dass jabrlich aus Deutschland allein
etwa 3 Millionen Gulden nach Tirol fir Tiroler Friichte wandern?
— Wire esnothig, dass jahrlich Tausende von Thalern fiir bohmische
Pflaumen und bohmisches Pflaumenmuss nach Bohmen und fdr
Bordeaux- und Catharinenpflaumen nach Frankreich fliessen? —
Ware es nothig, dass selbst Tausende von Centnern getrockneten
Obstes aus Amerika nach Deutschland importirt werden? Wie viel
Qeld geht wohl fir die s, g. kernlosen Rosinen in's Ausland, was
so schon hier bleiben konnte, wenn man sich. nur geringe Miihe
geben wollte, dieses Produkt aus unseren schomen siissen Kirschen
selbst zu bereiten. — Woeiterhin denke ich auch an die enormen
Summen, welche fir Himbeersaft, Erdbeersaft u. s. w. in's Ausland
fliessen,

Ja, hore ich da einwenden, die importirten Frichte sind auch
besser, als die bei ups erzielten! — Daranf kann ich aber ebenfalls
nick{ unbedingt Ja sagen. Solche Behauptungen beruben meistens
auf Vorurtheil! — Sie werden in den letzten Wochen eine fast durch
alle Zeitungen gelaufene Anzeige von ,Tiroler Tafelobst® gefunden
haben. — Ich lege Ihnen hier eine solche vor.

Da sind angekiindigt 3 Aepfelsorten und 1 Bmlsorte. Ich bin
nun inder glicklichen Lage, Ihnen die drei Aepfelsorten in Original-

Pomolog. Monatshefte. Heft 5. 1877T. 10
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Exemplaren, wieich sie direct aus Trient bekommen habe, hier vor-
zeigen zu konnen. Und nun merken Sie sich den Preis!

Die Rosmarinipfel kosten 100 Stiek 25 .4, macht 3 Stick
25 . Die Edelrothen kosten 100 Stick 12 .4, macht & Stiick 12 5.
Die Edelborsdorfer kosten 100 Stiick 12 .4, macht & Stiick ebenfalls
12 5. Dazu rechnen Sie noch Emballage und Frachf, so kostet
das Stick der Rosmarindpfel 40 5.

Und nun will ich Thnen dabei einige Aepfel legen, die in Hildes-
heim gezogen sind, und die selbst bei den diesjihrigen sehr hohen
Preisen das Stiick etwa 3—4 3 kosten, — Nach der Versammlung
magen Sie nun kosten und nach Threm Geschmack urtheilen, welche
Frucht Ihnen mehr zusagt. TUnd doch gehen Tausende von Thalern
fir jene Aepfel jahrlich aus Deufschland nach Tirol. Werden da
also bei uns schon zu viel gufe Tafelipfel gebaut?

Und so ist es auch mit den auslindischen getrockneten Pflaumen:
Leider sind in diesem Jahre keine Pflaumen gewachsen; ich konate
Thnen" sonst, eben wie vorhin bei den Aepfeln, zeigen, dass wir die
Pflaumer ebenso gut dorren konnen. Ich habe die Italienische oder
Fellenberger Zwstsche, die Reinéclaude von Bavay, die grosse Mira-
belle und die Blaue Eierpflaume ebenso schon gedorrt, wie die
auslandischen Pflanmen nur geddrrt sein konnten; und dazu hatten
sie noch den ‘Vorzug, dass sie bedeutend billiger waren. Da haben
Sie zwei Beispiele, welche Ihnen zeigen, dass unser Obst im Allge-
meinen nicht schlechter ist, als das auslindische. Nachdem ich so
manche Obstausstellung im Siiden und in der Mitte und im Norden
von Deutschland, in Frankreich und Belgien, am Rhein und in der
sandigen Mark gesehen und meistens, als Preisrichter, mit beurtheilt
habe, kann ich Thnen sagen, dass sich unser Hildesheimer Obst
nicht zu schimen braucht; wahrlich, -unser Firstenthum ist eine
Perle fiir den Obstbau! ‘

JIn obstreichen Jahren weiss man das Obst nicht abzusetzen
und zu verwerthen®, heisst ein fernerer Einwand. Und daranf kann
ich nur antworten: die Schuld legt ganz allein auf Seite der Obst-
ziichter! Ich habe auchschon sehr reiche Obsternten gehabt, aber
obige Klagen habe ich nicht zu fibren brauchen. — Freilich, so
lange bei den Obstanpflanzungen nicht die richtige Sortenwahl
in's Auge gefasst, in den Obstgirten die Biume zu enge stehen,-
80 dass aus Mangel an Licht und Sonne nur geschmack-
loses, fades Obst erzielt wird, so lange bei den Obsternten und
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Obsttransporten nicht die hdchste Sorgfalt geibt wird; so lange
man nicht weiter denkt mit der Benutzung des Obstes; so lange
wird wohl der liebe Mann recht haben, der mir im vorigen Herbst
noch sagte: ,Ich ziehe mein Obst doch nur als Naschwerk fiir meine
Kinder und — als Viehfutter, — daruwm bat die Obstzucht fir mich

sehr wenig Interesse.*
’ (Sehluss folgt.)

Aus Siidrussiand.
(Schluss.)

Um diesen Punkt in Beziehung zu folgendem zu bringen, muss
jeh noch einige Worte iiber Lage und Boden der unter meiner
Leitung stehenden Obstpflanzungen voraussenden. Zwei grosse Obstgiir-
ten liegen hoch, mehr trocken als feucht, ein dritter grosstentheils niedrig
und feucht, d. h. aber nicht sumpfig. Dieses dritte Grundstiick ist ein von
Osten nach Westen laufender, ungefihr in der Mitte eine Abzweigung
nach Norden haltendér, nur wenige Morgen breiter, dafiir sehr langer,
im Verhiiltniss der ringsum ebenen Steppe ziemlich tiefer Thaleinschnitt ;
dhnlich einem frihern Flussbeit. Die Wandungen haben einen
Neigungswinkel von 40—45° Eine Strecke der nach Siiden liegenden
Halde ist terrassirt, und mit Reben bepflanzt, desshalb wird diesem
“Stiicke der Namen ,Weinberg* beigelegt. Rechts und links an die
Terrassen schliessen sich Obstbiume, wie ebenfalls die gegeniber
liegende Halde und Thalsohle mit Obsthiumen und in einer Ab-
theilung mit Beerenobst bepflanzt ist. Die Pflanzung ist derart
eingetheilt, dass die tiefste Lage zwei Reihen Zwetschen enthilt,
diesen, adf jeder Seite parallel, schliessen sich je zwei Reihen Aepfel-
biiume an, welehe Linien schon etwas hoher liegen und wieder vom
je einer gleichlaufenden Reihe Birnen begrenzt werden und die
einander gegeniber liegenden hochsten Reihen, mit Siiss- und Sauer-
kirschen bestanden sind. Diese beiden letzten hﬁchsteu\‘;.lfihen
stehen ungefihr noch 30' unter der Ebene, von weleher auf beiden
Seiien. ein einige Morgen breite Fliche durch einen Graben, nehst
Schutzpflanzung, diesen an 40 Morgen haltenden Komplex von den
angrenzenden Feldern abschliesst. Diese Pflanzung datirt seit 1869
und hat schon einige ‘schlimme Winter durchzumachen gohabt,
wobei 70{71 simmtliche Zwetschen verloren giengen, die andern
Obstgattungen aber nur unbedeutend beschiidigt wurden. '
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Dioser Winter hat dagegen daselbst sechrecklich aufgeriumt,
indem darch die vorhandene vorziigliche Bedenkraft ohnehin das
Wachsthum ein dppiges, noch dazu das feuchte Herbstwetter gar
keinen Abschluss zu Stande kommen liess und die in. den hiher
gelogenen Girten dem Froste Widerstand bietenden Sorten hier
diesem unferlagen. Somit kann Lage (Stand) und Boden unter
gleichen klimatischen Verhiltnissen die Dauerhaftigkeit einer Sorte
verindern, ‘

Birnsorten brauche ich eigentlich nicht mehr Revue passiren
zu lassen, denn das seif 70/71 schon sehr gelichtete und nicht er-
ginzte Sortiment ist jetzt vollends, wenn die tbrig gebliebenen
Sorten nieht durchkommen, in voller Auflisung hegriffen, FEr-
holungstahig zeigen sich ,die Ulmer Butterbirn, St. Germain, Graue
Herbstbb., Liegels Winterbb., Congressbirn, Sommereierbirn und
Strausmuskateller® , nebst einem Tross hiesiger Sommer- und Herbst-
friichte, von denen eigentlich nur wenige anbauungswirdig sind,
worunter eine, der in den P. M.-Hefter mehreremal genannten
sSalzburgerin® &hnlich. Moglich sogar, dass es dieselbe und viel-
leicht hier urspriinglich, den alten Baumen nach, die man vielfiltig
trifft ?

Bei den Aepfeln stellen die Verluste sich schon weniger be-
deutend heraus und es kamen wie oben gesagt, ein Theil zum
blihenr und ansetzen. Am dauerhaftesten zeigten sich die dcht rus-
sischen Sorten. Unter denen, als auch in Deutschland verbreitet
ieh ,den Sibirischen Augustapfel, Weissen Astrakan, Charlamovsky,
{— 70/71 mehr gelitten —) Possarts Nalivia, Serinka® u. s. w. er-
withne. Von den aus Deutschland bezogenen Sorten hielten gut
sus Alexander — den ich aber wegen der meist am Baume-faulenden
Frichte, trotz trockenen Standorts, fir hier nicht empfehlen mochte
— Gravensteiner, der diesesmal besser, wie 70/71 durehkam, welchen
ich sber wegen spirlichen Tragens, walurscheinlich in Folge des der
Sorte zu trockenen Klimas, ebenfalls nicht empfehlen méochte. —
Rother Tiefputzer zeigte sich sehr hart, allein nach den ange-
pflanzten Biumen zu urtheilen — 5 Jahre — scheint er nicht frihe
tzagbar zu werden, oder leidet er am Ende unter denselben Um-
stinden, wie der Gravensteiner? Die Jahre miissen es bald zeigen!
— Dureh frihe und reichliche Tragbarkeit, wie vollstindige Aus-
dauer muss ich ,den Eiserapfel, die Gelbe Cassler und die etwas
schwachwiichsige Carmeliter  Rite.“ nenmen. Schon eiwas em-
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pfindlicher, durch theilweises Erfrieren des jungen Holzes und der
Blithenknospen, erwiesen sich, obgleich die meisten noch zum
blihen kamen: Sommergewiirzapfel, Belgischer Ananas-
apfel, Schoner von Kent, Rother Winter Calvill, Metz
gers Calvill, Rother Taubenapfel, Schillers Rosen-
apfel, Wagnerapfel, Brithler Kurzstiel, Englischer
Gewiirzapfel, Emilie Miller, Goldmohr, Graue Herbst-R,,
Museat-R., die fiusserst reichtragende Reinette von Damascon
und Oberdiecks Reinefte, Geld-Parmaine, von der wiederum
die jingern Biume stark vom Froste mitgenemmen wurden — und der
Olga Nicolajewna-Apfel, derin hoher Lage wenig Schaden nabm
und von allen Sorten die reichlichste Ernte versprach; hingegen eine
Roihe dieser Sorte (schon starke Biume) in der niedern Lage stehend,
wurden bedeutend vom Froste beschidigt, nicht pur die Kronen,
sondern die Stimme, trotzdem solche in Rohr eingebunden waren,
bekamen sie auf der Nordseite von oben bis unten reichende Frost-
platten. In gleicher Weise ergieng es den in hiesiger troekener Lage
sich als danerhaft zeigenden Sorten Weisser Winter-Taffetapfel, Boiken-
apfel — sehr friih und reichtragend — Oberlinder Himbeerapfel,
Rother Agatapfel und Winter-Postoph, der ebenfalls sich als frith
und ungemein volltragend zeigte. Von letzten drei Sorten froren
die Kronen, der im sogenannten Weinberge angepflanzten Binme,
bis aufs 8j. Holz herunter und manche, durch die von oben bis
unten sich ziehenden Frostplatten, giengen im Laufe des Sommers
ganz ein. Starke Beschidigung in hoher trockener Lage bekamen
Rother Margarethenapfel, Konigsfleiner, Tiroler Pepping — hier
scheint diese guttragende Sorte schon lange unter dem Namen
»Tirolsky* verbreitet zu sein — Pojnik, der mir fir die Winter
bis dato weniger empfindlich schien, dagegen von den oft starken,
“trockenen Frihjahrswinden mehr leidet, indem davon die Blattrinder
der sehr grossen Blitier schwarz werden, auch scheint diese Sorte
"nicht zu den frithtragenden zu zihlen. Und endlich die sich in
hoher trockemer Lage am wenigsten dauerhaft erwiesenen Sorten
Staaten-Parmaine, obgleich ich die Empfindlichkeit nur fir die
jiingern, meist fippig treibenden Biiume gelten lassen mochte, da
die rormal waehsenden Probezweige, ausser Einbusse der dicken
Blithenknospen, gut durchkamen — Pfingst-Rite., meist total er-
froren — Luxemburger Rtte., von der eine ganze Reihe von 24 St.
schrecklich mitgenommen wurde; doch dieses mochte ieh mebr dem
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Umstande, dass soleche im Vorjahre von den Raupen arg verheert
und in Folge des spiten Austreibens anch am meisten geschidigt
wurden, als grosse Empfindlichkeit der Sorte zuschreiben. Die Ananas-
Rtte, die ich ibrer Traghbarkeit wegen sehr sehitzte, konnte aber
wegen ihres markigen Holzes der Kilte nicht widerstehen, so dass
bereits sémmiliche Biume dieser Sorte verloren giengen. Ebenso die
Graue franzosische Reinette, derihr iippiges Wachsthum sehr
zu Schaden kam, welche auch nach den bis jetzt geernteten Frichten
zu schliessen, fiir unser irockenes Klima nicht zu passen scheint.
Dass der Konigliehe Kurzstiel sich so wenig hart zeigte, hiitte ich.
kaum vermuthet; denn nicht allein die im Weinberge angepflanzten
Biume giengen bereits simmtlich zu Grunde, sondern auch die in
der hohen trockenen Lage stehenden zwei Probebiiume, die sehon
reichlich getragen, litten derart, dass kaum an ein Erholen zu denken
jst. Ebenfalls eine siidrussische Sorte ,Sary Sinap“ musste von
der Liste ,der Ausdavernden® gestrichen werden.

Vor Steinobst kamen Siisskirsehen in die traurigste Verfassung.
Am besten hielten sich die Drogans, obwohi von Blihen keine Rede
war; die Tatarische schwarze, Prinzessin und Maiherz-
kirsehe erholten sich so ziemlich wieder. Siissweichseln und dchte
Sauerkirschen wurden weniger im Holz als deren Blithenknospen zer-
stort, so dass von letztern, die im erbirmlichsten Bauerngarten nicht
fehlt, weit und breit keine einzige Frucht zu finden war.

Pfiaumen hielten sich in hoher Lage besser, obgleich von Blihen
keine Rede war. In der niedern Stelle gab es schon bedeutendere Ver-
luste, indem fast alle: Biume der Frankfurter Pfirsich- und
Hauszwetsche, die am tiefsten standen, bis zum Boden abfroren.
Hartwiss gelbe und Italienische Dattelzwetsche, die in
gleich tiefer Lage zwischen dem Beerenobst angepflanzt, kamen gliick-
licher durch und erholten sich wieder. Es mag wohl der Schutz, den die
BeWrenstriiucher gaben, etwas zum bessern Aushalten beigetragen haben,
allein man konnte beobachten, dass diese beiden Sorten sich auch
in der hohen Lage, als am hiirtesten erwiesen. Obwohl zwar da-
gelbst auch die Frankfurter Pfirsich-, Haus- und Esslinger Friih-
zwetsche glimpflicher, wenigstens erholungsfihig davon kamen,

Merkwiirdig blieb doch, dass gerade die TItalienische und die
der Krim enistammende Hartwiss sich so hart zeigten. Usber Apri-
cosen, Pfirsiche und Wallniisse will ich besser schweigen und diese
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pomologische Leidensepistel mit der Hoffnung schliessen odass auf
Leiden auch wieder Fraadea folgen.®
Palmyra in der Ukraine im November 1876.
E. Lieb.

Auszug aus den Statuten der Société centrale d’Horticuiture
de France®).

Die franzosische Centralgartenbaugesellschaft, dieser zum Nutzen
der Gartencultur so thitig wirkende Verein, verfolgt den Zweck, den
Gartenbau in allen seinen Zweigen zu heben und zu vervollkommnen.
Sie lasst darch Special-Commissionen- die Culturen, sowie die Arbeiten
der girtnerischen Industrie aller derjenigen Personen priifen, welche
darum nachsuchen und ertheilt Pramien,.falls das Geleistete An-
erkennung verdient.

Durch ihre Ausstellungen bewirkt die Gesellschaft nicht allein,
dass sich unter den Theilnehmern an der Gesellschaft allmaklich
ein besserer Geschmack in Bezug auf Schonheit heranbildet, sondern
dadurch, dass jedesmal die schonsten Sammlungen und neue wich-
tigere Einfihrungen primiirt werden, rufen sie unter allen Garten-
freunden einen, fir die Entwicklung des Gartenbaues wohlthitigen
Eifer wach. Auch werden .Ehrenmedaillen von dem Gouvernement
und anderen Beforderern des Gartenbau’s den anerkennungswerthesten
Pflanzen, Obstsorten, oder anderen girtnerischen Erzeugnissen verliehen.

Die Gesellschaft bezieht von ihren auswirtigen Correspondenten
neue noch unbekannte Pflanzen oder Friichte in Samen, welche an
die Mitglieder unter der Bedingung vertheilt werden, Culturversuche
damit anzustellen und in einem Berichte ihre gemachten Erfahrungen
dber gutes Gedeihen, Culiurbedingungen, besonders aber iber Sehon-
heit, Gite und Grosse der betreffenden Gemiise oder Friichte, mit-
zutheilen. Alle diese Berichte hat ein Comité zu sammeln und sie
in einem Hauptrechenschaftsbericht in dem Journale der Gesellschaft
au verdfentlichen, Dadurch wird der Haus- und Obstgarten sich
mit neaen oder vervollkommneteren Gemiisen, Blumen und Frichten
bereichern, '

. #) Wir theilen diesen Statutensuszug einer der grossten und thiitigsten
aller Gartenbaugesellschaften hier mit, um zugleich mehrfache Anfragen wegen
derartiger Vereinssatzungen hierdurch zu beantworten. D. Red,
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~ Aber hierauf beschrinkt sich nicht allein die Thatigkeit der
“Gesellschaft.

‘Sie belohnt auch mit Ehrenmedaillen Arbeifer in dem Garten-
baufache, welche sich durch langjibrige Dienstleistungen in dieser
Richtung ausgezeichnet haben und zwar verleiht sie die silberne
Medaille fir 30 Jabhre und die goldene Medaille fir 50 Jahre
geleistete treue Dienste.

Die Gesellschaft bewilligt ferner, sei es direct oder durch ge-
eignete Anstellungen allen bengthigten oder schwach gewordenen
Gartnern Unterstitzungen; sie unterstitzt mit allen ihr zu
Gebote stehenden Mitteln die kleineren Gesellschaften, welche sich
unter den Arbeitern des Gartenbaus gebildet haben und von der
Regierung autorisirt worden sind; endlich wirkt sie ungemein férdernd
auf die Verbreitung der girtnerischen Wissenschaften ein, durch
ihre zeitweiligen Verdffentlichungen und durch Preise, welche den
Verfassern der besten Gartenbaubicher zuerkannt werden,

Die Centiral-Geselischaft ist in 4 Comités getheilt.

1. Comité fiir Obstcultur und Pomologie, welches sich
mit der gewdhnlichen Cultur der Obstbiume wie auch mit der Treib-
cultur derselben und der Sortenauswahl beschiftigt.

2, Comité fir Gemiisecultur, welches alle in Cultur be-
findlichen Gemisepfianzen im Freien oder im Mistbeete zum Gegen-
stande ihrer Arbeiten gewah!t hat.

3. Comité fir Blumengirtnerei, welches alle, das freie
Land und das Gewichshaus zierende Pflanzen, behandelt.

4. Comité fir Kinste und Gartenindustrie, welehes sich
mit allem dem beschaftigt, was zur Anlage der Garten gehérf oder
was zur Verschdnerung derselben irgendwie beitragen kann.

Die Centralgartenbaugesellschaft halt regelmissiz am 2, und
. am 4, Donnerstage eines jeden Monats ihre Sitzungen. Diese
Sitzungen erlangen ein hohes Interesse durch die Vorzeigung: der
verschiedensten Gegenstinde, wie Pflanzen, Friichte von neuem wegen
ihrer Schonheit ausgezeichnetem Gemise, durch Beschreibung ued

' - Vorzeigung neuer Instrumente und anderer Gerathe ete.; ferner durch

die, die verschiedenen Zweige des Gartenbau's betreffende Literatur
und durch die Discussionen, welche sich iiber die verschiedenen
Ansichten in diesem oder jenem Punkte erheben. Zu Ende des
Jalires erhalten die Mitglieder, welche die inferessantesten Voririge
gehalten haben, besoudere Anerkennungen. ,
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Eine reiche, aus mehr als 3000 Binden und vielen andern, so-
wohl franzdsischer als auch fremdlindischen Schriften, bestehende
Bibliothek, steht jeden Donnerstag von 11 bis 2 Uhr den Mit-
gliedern der Gesellschaft zar Verfigung; die Werke werden von dem
Bibliothekar an die Mitglieder verabreicht.

Die Gesellschaft verdffentlicht eine Schrift unter dem Titel:
JournaldelaSociété centrale dHorticuliure deFrance.
Sie erscheint in Lieferungen, monatlich einmal und enthili: die
Protocolle der Versammlungen, in welchen kurze Zusammenstellungen
aller stattgehabten Discussionen enthalten sind; ferner einen Auszug
aller Mittheilungen, welche in den Versammiungen gegenseitig ge-
macht worden sind, und zuletzt eina bibliographische Uebersicht von
Ausziigen aus Artikeln, die auf den Gartenbau Bezug habend, nichi
allein in Frankreich, sondern auch in andern Lindern erschienen sind.

Dieses Journal wird gratis an alle Mitglieder der Gesellschaft
gesendet, i

Die Gesellschaft selbst ist zusammengesetzt aus: 1. Damen,
welche jhre Gunst dem Vereine zugewendet haben, 2. aus den ordent-
lichen eigentlichen Mitgliedern und 3. aus Ehren- und correspon-
direnden Mitgliedern sowohl aus Frankreich als auch aus anderen
Liandern,

Das Pridicat als Ehrenmitglied wird, ohne Unterschied der
Nationalitit, allen denjenigen Personen zuerkannt, welche sich grosse
Verdienste um den Gartenbau erworben haben.

Jedes ordentliche Mitglied wird, nachdem es in 25 aufeinander
folgenden Jahren dem Vereine angehérte, von selbst Ehrenmitglied,
nach einem vorhergegangenen, schriftlich an den Prisident gerichteten
Gesuch,

Die ordentlichen Mitglieder bezahlen einen Beitrag von 20 Francs
jihrlich, welchen sie auch auf einmal mit der Summe von 250
Franes leisten konnen,

Die jihrlichen Einzahlungen der Patroninnen (Damen) sind auf
25 Francs festgesetzt; dieselben kinnen ebenfalls ihren Verpflich-
tungen durch eine einmalige Einzahlung von 250 Francs nachkommen.

Derjenige, weleher als ordentliches Mitglied aufgenommen werden
will, muss sich durch 2 andere Mitglieder der Gesellschaft vor-
schlagen lassen. Sein Name wird auf einer Tafel, welche im Sitzungs-
lokale aufgehingt ist, verdffentlicht und erfolgt innerhald 14 Tage
kein Widerspruch, so wird in der nichsten Sitzung idber die Auf-
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nahme desselben durck Abstimmung eine endgiltige Enischeidung
getroffen.

Das Gesuch, in welchem um die Aufnabme gebeten wird, ist,
von 2 Mitgliedern unterzeichnet, an den General-Secretir, gegen-
wirtic Herr A. Lasallée, zu richten.

Das Bureau der Geseilschaft ist Rue de Grenelle-Saint-Germain,
Nr. 84 & Paris.

Literatur.

Erfahrungen tiber Tauglichkeit und Verwendbarkeit der Pflan-
men zum Trooknen und zu Compot. Auf Grundlage von mit 136
der besten Pflaumensorten angestellten Versuchen von Superintendent Ober-
dieck. Braunschweig 1876,

Diese kleine Schrift, welche in den Mittheilungen der Section fir Obstbau
des Landwirthschafilichen Central-Vereina des Herzogthums Braunschweig 1876
erschien und von dem Verfasser in Separatabdriicken fitr den Husserst billigen
Preis von 60 5 zu erhalten ist, gibt Nachricht iiber die zahlreichen Versuche, welche
Herr Superintendent Oberdieck iiber das Trocknen von Pllaumen angestellt hat,

Bei der jahrlichen Tragbariceit vieler Pflaumensorten und bei ihrer Dauerhaftig-
keit gegen Witterungseinfliisse, ist es gewiss von hohem Werth, wenn wir den
Usberfluss dieser Friichte besser als es seither der Fall war, zu verwerthen
lernen.y¥Allein die bisherigen Versuche, die meisten wahren Pflaumen —
hier sind natirlich nicht Zwetschen gemeint — zum Einkochen oder
zum Dirren zm zerwenden, lieferten fast durchaus ungiinstige Resultate und
auch Referent hat vor 2 Jahren eine grosse Zahl Pfaumensorten des hiesigen
Sortiments auf ihren Werth zum Trocknen untersucht und sie in seiuer neu
construirten Wanderdorre getrocknet. Gegentiber den Zwetschen, welche in der-
selben Weise gedorrt wurden, war das Resuliat ein durchaus ungiinstiges. Die
Plaumen brauchten beinahe doppeli so lange und waren bis auf wenige Sorten
50 sauer, trotz iheer vollen Reife, dass sie weder fiir die Privatkiiche, noch fir
die Kostreichung der Zoglinge zu verwenden waren, Nur wenige Sorten, wie
die ,Gelbe Aprikosenpflaume® und selbstverstindlich die pMirabellen®
auch einige Sorten ,Reineclauden* waren gut, allein nicht eine Sorte,
die ,Kleine Mirabelle* etws ausgenommen, besser als die getro ekneten
Zwetschen. . -

Hier kommt nun Oberdieck auf ein ganz verschiedenes Resultat und es ist.
unsere Pflicht, zu untersuchen, worin wohl die Verschiedenheit des Erfolges
begriindet ist.

Oberdieck zahlt eine grosse Zahl von Pflaumen auf, welche eben so gute
und bessere gedorrte Frichte lieferten, als die Zwetschen und ist daher der An-
sioht, dassman, weil der Zwetschenbaum seit 1870 mehrmals durch Froste stark gelit-

tenhat, wihrend die Pflaumen unbeschadigt blieben, mehr den Anban der Pilaumen
" #m Girossen betreiben soll.
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‘Wenn ich mich auch dieser Ansicht nicht anzuschliessen vermag, wenigstens
fiir unsere hiesige Gegend, und auch derartige Rathschlige von unseren Land-
leuten micht befolgt werden wiirden, so muss doch untersuch: werder, wie es
denn kam, dass die Resultate, die Oberdieck erhielt, so glnstig ausgefallen
sind, Es lag htchst wahrscheinlich an dem sehr langsamen lrock-
nen, welches er anwendete.

Auch hier wurde die Erfahrung gemacht, dass von derselben Qualitit Zwet-
schen, im Backofen schnell gedérrte lange nicht so siiss und aromatisch schmeckten,
als die in unserer Wanderddrre getrockneten. Oberdieck hat die meisten seiner
Versuche in der Weise angestellt, dass er die Friichte in dem, zum Wiirmen
der Speisen eingerichteten Raume des Ofens in Schachteln trocknete und wenn
die Sonne schien, diese Trocknung ar der Sonne fortsetzte, Da diese Art zu
Dérren jedenfalls nur im Kleinen ausfithrbar ist, so mochte ich folgende Methode
zum Dérren der Pflaumen empfehlen:

»Man bringe die ausgelesenen und vollkommen reifen Pflanmen in ein Fischer-
zetz und tanche sie in einen Kessel mit siedendem Wasser einige Minuten ein,
Hierbei wird die Schale sofort sufspringen, sich zucammenrollen und zugleich
den groesten Theil ikrver eigenthimlichen S&ure verlieren. Die so gebrithten
I'flaumen werden nun auf Hurden von Weidenruthen, die schr locker
geflochten sind, aufgeschiittet und bei einem starken Luftzug oder in der Sonze,
vielleicht auch in den leeren Riumen eines Glashauses so lange getrocknet, bis
sie etwa %, ihres Wassergehaltes verloren haben und somit fast vollstindig runz-
licht erscheinen. Zum vollstindigen Trocknen und um die Friichte zugleich halt-
barer zu macken, werden sie dann noch einige Stunden in den gut geheizten Raum
einer Dirre gebracht.

Ich bin dberzeugt, dass man auf diese Weise Pflaumen, welche sonst nicht
als Backpflaumen verwendbar sind, doch zu diesem Zwecke wird brauchen kin-
nen und dass sie dszdurch einen grossen Theil ihrer Sdure verlieren und ohne
zu bedeutenden Zuckerzusatz oder vielleicht ganz ohne denselben zum Kochen
dienen konnen.

Die Oberdieck’sche Schrift ist jedenfalls sehr in‘eressant und verdient die
Beachtung aller Obstziichter.

Dr. Ed. L.

Decaisne, Jardin Frutier du Museum. 124 Lieferung, Dieselbe ent-
hilt die ,¥iolette Reineclaude*, die ,Reineclaude von Bavay¥,
die ,Violette Damascenerpflaume und die ,Damascens von
Maugerou®,

Sowohl die Abbildungen, als auch der Text lassen in keiner Weise oinen

‘Wunsch iibrig und es ist hochst erfreulich, dass dieses Prachtwerk des beriihm-

ten Botanikers Decaisne so regelmissig forfgesctzs wird,
Dr. L.
L3

Béachsische Obstbau-Zeltung 1877. Dieses Organ des ,Sichsischen
Landes-Obstbau-Vereing® fihrt fort, unter der Redaction von Garteninspector
Lémmerhirt von Rotha bei Leipzig, dem Obstban Sachsens ein eben so beleh-
rendes als interessantes Organ zu sein.. Dieser Verein, an dessen Spitve der
Kammerherr, Freiherr von Friesen anf R6tha steht, zdhlt gegenwirtig
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eine sehr grosse Zahl, theils corporativer, theils persinlicher Mitglieder und ist
in 10 Untervereine, wovon jeder sein Directorium hat, abgetheilt. Es ist hdchst
erfreulich, eine solehe allgemeine Theilnahme fir die Interessen des Obstbau's
und der Pomologie wie in Sachsen zu finden, welche offenbar vorzugsweise durch
den Herrn Prisidenten und dessen Geschitftsfiibrer angeregt und gehegt werden.
Dass auf Rotha eine Girtnerlehrlingsschule errichtet worden, wird jedenfalls zur
Hebung des Obst- und Gartenban’s in Sachsen beitragen. Dr. L.

Die Beobachtungen iiber dle Schiitte der Kiefer oder Fdéhre
und die Winterfirbung immergriner Gewiachse, fir Forst-
méinner und Boteniker zusammengestellf, nebst Bemerkungen von Prof,
Dr. Holzner in ‘Weihenstephan, Freising, Verlag von Datterer 1877.

Dieses dusserst interessante Schriftchen enthilt die Ansichten und Erfahrun-
gen von 166 bedeutenden Forstwirthen und Botanikern iiber die Schiitte und die
‘Winterfirbung der Nadelholzbéiume und ist fir den Forstmann, wie auch fiir
den Beumziichter und Botaniker von grossem Werth. Der Verfasser gibt am
Schluss folgende interessante Schlussbemerkungen, welche das nach den verschie-
denen Erfahrangen als begriindet Anzunehmende iiber das genannte Thema zu-
sammenfassen.

1) Die Nadeln der einjihrigen Kiefern férben sich im Herbste braun mif
einem Stich in’s Griine {,violett*), die der &lteren Pflanzen gelb;

2) Diese Verfirbung zieht als solche nicht das Absterben der Nedeln nach sich;

3) letzteres erfolgt erst durch Todtung des Protoplasma’s in Folge von
Fristen;

4) die Friste todten das Protoplasma leicht, wenn die Nadeln sich in assi-
milatorischer Thitigkeit befinden (Herbst und Frihjahr}; dagegen vermigen
diese in der Winterruhe starke Kiltegrade ohne Schaden zu ertragen;

5) die einfachen Nadeln widerstehen vermdge ihres Baues und Inhaltes leich-
ter den Wirkungen der Froste, als die Doppelnadeln junger Pflanzen;

6) die Doppelnadeln #lterer Pflanzen werden von der Schiitte nicht verschont,
aber sie unterliegen der Krankheit seltener, a. weil sie vermbge ihres Baues
grosseren Widerstand leisten, b, weil sie gewbhulich tiber die kiltere (untere)
Luftschichte hinausragen;

7) im Frithjahre tritt bei den abgestorbenen Nadeln Humusbﬂdung ein ;

8) die Pflanzen schiitten die abgestorbenen Nadeln erst im Frithjahre ab,
wenn nach wieder erwachter Vegetation Periderm gebildet wird, welches die
kleinen Zweige vom Stamme trennt;

9) die Nadeln der Frithjshrstricbe werden durch die Scheiden und durch
Schuppen gegen Friste geschiitzt.

10) die Nadeln verschulter einjihriger Pflanzen werden kriftiger, als dieje-
nigen der nicht verschulten, und widerstehen im nichsten Jahre leichter {aber
nicht immer) den Frosten;

11) die Schitite vollstandig zu verhiitén, wird nicht gelingen; um ikren ver-
‘derblichen Einfluss auf das iberhaupt mdgliche Minimum zu redueiren, gibi es
. ymr éin Mittel, welches bereits N3rdlinger beseichnet hat, nemlich die Nach-
: - ghmugg derjenigen Umstdnde, unter denen die Natur die jungen Kiefern vor der
Behiitta: bewahrt. Dr. L.
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Die Obstbaumzucht an den Giebelmanern von Fréd. Burvenich.
Stuttgart, Schweizerbari'sche Verlagshandiung. Preis 1 Mark. Aus dem
Franzisischen iibersetzt von Hofgirtner M. Lebl, Mit 19 Holzschnitten.

Burvenich, einer der tiichtigsten Pomologen und Bawmziickter Belgien’s,
hat in einer Reihenfolge von einzelnen Artikeln in dem ,Bulletin d'Arboriculture®
und spiiter in eimem Separatabdruck die Frage behandelt, wie die Giebelwiinde
der Gebidude, welche o oft unbenutzt sind, am Zweckmiissigsten durch Spalier-
baumzucht verschdnert und an ihnen ein bedeutender Obstertrag gewonnen wer-
den konnte. Das Sehriftchen gibt nunin zahlreichen Abbildungen an, auf welche
Weise Spalierbiiume zweckmiissig an Giebelmauern der Gebiiude, theils als Hoch-
stimme, theils als niederstimmige Palmetten, je nach dem Vorhandensein von
Fenstern und Thiiren verwendet werden konnten und wir miissen gestehen, dass
diese verschiedenen Erzichungsweisen, die hier durch Beispiele angegeben sind,
sehr instructiv sind, namentlich die Abbildungen Figur 1, 2 und 4. Von weniger
‘Werth scheinen uns die von Dolivot gegebenen Methoden zu sein, welche
auch durch Figur 7 und 8 dargestellt sind, wo die Zweige senkrecht herabge-
bogen werden. Die bis jetzi hier mit den senkrecht herabgehenden Zweigen ge-
machten Erfahrungen sprechen durchaus nicht fiir dieses System, indem diese
Baume lange Zeit brauchen, bis sie fruchibar werden. Xs ist die Anpflanzung
des Birnbaumes ausfihrlicher, die des Pfirsich-, Aprikosen-, Kirsch-, Apfel- und
Pflaumen-Baumes an Giebelmauern kiirzer behandeli. Pag. 26 und 27 ist ein
Sortenverzeichniss gegeben, welches die, sich fiir die Ost-, West- und Nordseiten
besonders eignenden Sorten zusammenstellt. Wir wollen dieses Verzeichniss hier
mittheilen, Pag. 27:

Auf die Osiseite. 1. Qualitit. Beurré Diel. Beurré Sterckmans. Du-
chesse d'Angouléme. Triomphe de Jodoigne — 2, Qualitit, Comte de Flandres.
Delices d'Hardenpont. Soeur Grégoire. Doyenné d’Alengon.

Fir die Westgeite. 1. Qualitiit. Poire de Tongre. Bonne Louise
d’Avranches, Beurré Dumont. Marie Louise, — 2. Qualitit, Beurré Bachelier
Doyenne du comice. Beurré superfin. Calebasse Bosc.

Fir die Nordseite. 1, Qualitit, Beurré d’Amanlis. Beurré Hardy.
Ananas de Courtrai. Bon chrétien William. — 2. Qualitdt. André Desportes.
Double Philippe. Delices Cuvelier. Beurré Giffard.

Aepfel. 1. Qualitit, Calville blanc. Reine de Reinettes. Reinette Bur-
chardt, Beauty of Kent. — 2. Qualitit. Reinette grise de Canada. Ribston
Pippin. Calville St. Bauveur. Grand Alexandre,

Wein, 1, Qualitit. Muscat de Saumur {weiss). Chasselas rose {rosa).
Angers rouge hatif (roth). Fintinde (blau). — 2. Qualitit. Yroege Vander
Laan (weiss). Chasselas de Falloux (rosa), Muscat Lierval (blau). Chasselas
de Fontaineblau (gelb).

Den Bchiuss der kleinen Schrift bildet eine neue Bewidsserungsart, welche
aus Thongefassen mil durehbrochenen Wandungen hergestellt wird. Dieselben
werden in -der Nihe des Baumes im Boden eingesenkt Das kleine, lehrreiche
Schrifichen verdient recht hauvfige Verbreitung, Herrn Hofghriner Lebl fir- die
klare Ueberiragung unsern besten Dank. br. L.
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Lehrbuch der Gartenkunst, oder Lohre von der Anlage, Aus-
schmuckung und kiinstlerischen Unterhaltung von Girten
und freien Anlagen. Vonr J.Jager, Grossh. Sfichs. Hofgarten-Inspec-
tor zu Eisenach Berlin und Leipzig, Verlag von Hugo Voigt. 1877.

Yon diesem sehr interessanten und ganz vortrefflichen Werk iiber Garten-
kunst liegen jetzt 8 Hefte vor; mit dem 10. sollte es nach der Anzeige beendigt
sein  Im 8 Hefte beginnt aber erst der 2, Theil und es diirfte woh! diese vor-
gesotzte Zahl der Lieferungen nicht geniigen. Jigers Werk zerfillt in zwei
Haupttheile. Der erste Theil enthilt die Theorie der Gartenkunst oder
allgemeine Kunstlebre und ist wieder in 3 Hauptabtheilungen getheilt, wovon
die erste die Aufgabe, Leistungen und Hilfsmittel der Gartenkunst,
die zweite die Verwendung der Bildungsstoffe und deren Formen in
den verschiedenen Gartenanlagen und die dritte die Compositionen der ver-
schiedenen Gartenanlagen schildert. — Der zweite Theil enthiilt in seiner
ersten Abtheilung die Ausfihrung derGartenanlagen, wihrend die zweite
Abtheilung von der Unterhaltung der Garten- und Parkanlagen spricht.
Den Schluss bildet ein Abschnitt Gber ,Gartenmissige Verschoneran gen
und Anlagen.

Dieses Werk fillt eine wesentliche Liicke in der deutschen Gartenliteratur
aus, indem es ein klar geschriebenes vollstindiges Lehrbuch der schénen
Gartenkunst bildet, welches zum Vortrag dieses wichtigen Gegen-
standes anden giirtnerischen Lehranstalten sich ganz besonders eignet
und dazu gewiss auch sllgemein angewendet werden wird. Da jede Lieferung,
welche durchschnitilich 4 Bogen enthilt, nur 1 Mark kostet, so diirfte das ganze
‘Werk wohl kaum den Preis von 12 Mark iibersteigen und daher auch den nicht
besonders bemittelten Jiingern der Gartenkunst erwerbbar sein. Wir behalten
uns vor, nach dem Schluss des ganzen Werkes nochmals darauf zuriickzukemmen
und empfehlen es jetzt nur vorliufig wegen seines reichen und gediegenen In-
haltes und seiner klaren und fliessenden: Darstellungsweise als eine in jeder

Hinsicht zweckmiissige Anleitung fiir den Gartenkiinstler und Garten-
fraund. Dr. L.

Max Kolb’s Theorie des Gartenbaunes. Wir haben im Janusrheft
dieser Zeitschrift bereits auf das Erscheinen des oben genannten Werkes hinge-
deutet und wellen nicht unterlassen, nach der Vollendung desselben von Neuem
auf dieses hdchst werthvolle neue Gartenwerk aufmerksam zu machen.
‘Wir heben es bei der Vorlesung ttber Theorie des Gartenbaues in der hiesigen
Pomologischen Lehranstalt mit ausgezeichnetem Erfolge zn Grunde gelegt und
kdnnen es allen Lebranstalten fiir Gartenbau und Pomologie als Lehrbuch
nicht genug empfehlen, aber auch jeder gebildete Gartenfreund wird darin eine
reiche Quells der Belehrung finden und nach aufmerkeamem Studium desselben
bei seinen Culturen, mbgen diese sein, welche sie wollen, jedenfalls weit ratio-
neller verfahren, als-es dem blos durch Empirie gebildeten Praktiker moglichist.

Wir haben den haupisiichliohen Inhalt des im Ganzen 25 Bogen umfassen-
den Werkes schon im Januarhefte angegebenund wollen mur bemerken, dass der
dort noch nicht genannte 8, Abschnitt von Klima und Lage, der9. von Pflan-
. zenkrankheiten, der 10, die\Dilnger- und Ersatzlehre enthilt.
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Wir empfehlen diese selir inhaltreiche Schrift allen gebildeten Gartenfreunden
wiederholt aus vollster Ueberzeugung., Der Preis des mit zahlreichén Holzschnit-
ten und auch sonst sehr elegant ausgestatieten Werkes betriigt 8 Mark,

Dr. Ed. L.

Deutscher Pomologenverein.

Neu eingetretene Mitglieder.

Die Herren: J. Hagemann, Mihlensir. 3 d., M.-Gladbach, Rheinpr.;
W. Kastens, Baumeister, Tapoleza, Ungarn; Emanuel Otto, Nirtingen am
Neckar, A. Runtzler, Grafl. Hardenberg’scher Obergiriner in Drénnewitz
bei Wittenburg i, M.; die Herren Seminarlehrer A. Koltzseh, Weissenfels
2. Saale, Einicke, Elsterwerda, Reg.-Bez. Merseburg, Grassmann, Oranien-
burg, Preussen, A. Wehner, Osabriick, Hannover, A. Erdmann, Kyritz,
Reg.-Bez. Potsdam, Reitemeyer, Alfeld, Hannover, H. Jurka, Altdoebern,
Reg.-Bez. Frankfurt a. 0., J. Hindenburg, Neuzelle, Reg.-Bez. Frankfurt a. 0.
Th. Pliig ge, Wunsdorf, Hannover; ferner Obergirtner Otto Cimbal in Froms-
dorf bei Miinsterberg, die Oberpfalzische Gartenbaugesellschafiin Regensburg,

Von Herrn G. H, Techan, Partikulier in Hamburg, wurde als Beitrag
fiir die Dielstiftung abermals 12 Mk. eingesendet, wofiir der verbindlichste
Dank hiermit ausgesprochen wird.

Herr Obergértner 'V. Goser in Parng bekleidet vom 1. Januer an eine
Stelle als Obergiirtner der koniglichen Freistadt Zombor im Bacser Comitat.

Unser Pomologenvereinsmitglied, der Baumschulbesitzer Herr Carl Coers
§n Liinen, Inhaber des Konigl. Kronenordens, verschied am 24. Januar in
einem Alter von 588/, Jahren nach langem- schwerem Leiden. Er war ein
tiichtiger, erfahrener und eifriger Forderer der Pomclogie.

Am 14. Februar starb Herr Clemens von Paur, Rittergutsbesitzer
anf Waffenbrunn bei Cham. Derselbe haite wohl den mit den besten
Sorten bepflanzten Obstgarten in der Oberpfalz und trug durch freigebigste
Vertheilung von Edelreisern viel bei zur Verbreitung besserer Sorten in der
Umgegend. In keinem Garten sah ich je so viele und zweckmissige Brat-
kiistehen fiir die verschiedenen Vogelgattungen. Der Verstorbene erwarb
sich auch grosse Verdienste durch ausgedehnte Waldeulturen, wesswegen der-
selbe mit dem Verdiensiorden vom heil, Michael I. Classe dekorirt worden
war. R. J. P.! Tafratshofer.

Am 3. Mirz d.J. starh im 55. Lebernsjabre der thiitige und um die dentsche
Gartencultur vielfach verdiente Redacteur der Frauenddrfer Blitter, Herr Eungen
Fitrst. Unter seiner Leitung scheint die Giirtnerei Frauendorf’s sich sehr ge-
hoben zu -haben. Dr. L.

Joh. Nep. Enders, Hofbuchdrucker, Buchhindler und Redacteur in
Neutitschein, langjihriges Mitglied des Deutschen Pomologen-Vereins, starb
am 11. Mirz 1877 in seinom 63. Lebensjahre. Eine grosse Zahi von Orden und
andern dffentlichen Anerkennungen bezeugen sein thiitiges, gemeinniltziges Wirken.
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. Personalnachrichten.

Der Vater des bekannten Pomologen Emile Rodigas, Herr ¥r. Ch. H,
Rodigas, Dr. der Med., Vicepriisident der Pomologischen Gesellschaft von
Belgien, feither Professor der Botanik zu Lierre, starb am 4. Mirz in seinem
76.- Jahre.

Der verdiente Nestor der Pomologen Ungarns, Herr (frégor von Kolacs-
kovezky in Lauischau in Oberungarn, ist nach einer Nachricht des Herrn
Ludwig v. Bosnyak, eines eifrigen Pomologen, daselbst vor Kurzem in seinem
86, Lebensjahre gestorben.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Internationale Gartenbau-Ausstellung in Amsterdam. Die-
selbe beginnt am 12, April und dauert bis zum 2. Mai und diirfte durch ihre
Mannigfaltigkeit von hdchstem Interesse sein. Es sind sowohl fiir Friichte, wie
fur Fruchtbiiume, fiir Werke fiber Gartenbau-Wissenschaft und Pomologie etc.
zahireiche Preise ausgesetzt, deren Gesammizahl sich auf 662 belduft, wobei
zahlreiche goldene und sitberne Medailler und andere Auszeichnungen zur Ver-
theilung kommen.

Zugloich mit der Ausstellung wird ein Congress von Botanikern und Garten-
bauverstindigen in Amsterdam stattfinden, welche eine Zahl hochsi interessanter
Fragen iiber Botanik und Gartenbau berathen. Unterzeichnetem wurde die Ebre
zu Theil, als Preisrichter eingeladen zu werden, allein er kann leider dieser
Einladung nicht Folge leisten. Dr. L.

Die Bayrische Gartenbaugesellschaft beabsichtigt im Herbst dieses Jahres
oine Allgemelne Landesobstausstellung in Miénchen. Niheres wer-
den wir spiter dariiber mittheiler, . Dr. L.
Fiir September 1878 ist eim Congress deutscher Girtmer nach
Brannschweig von Hrn. Garieninspector E. Bouch ¢ ausgeschrieben, dessen
Aufgeben — Berathung iiber ein zu griindendes Centralorgan, Errichtusg von
Fachschulen, einheitliche Kiindigungsfrist fiir Gehilfen und das beste Heizungs-
gystem —— eben nicht zu grossen Erwartungen berechtigen,

Zur Fortsetzung des Illusirirten Handbuoches haben subscribirt
in neuerer Zeit Obergirtner Breitwieser in Holodki im Kaukasus, Herr
Richard Steiffen zu Holzerhof, Postbezirk Witzhalden,.

Druckfehler-Berichtigung.

Im 11. Hefte 1876 dieser Blitter bifte den Namen Graf Taroncn in
Pﬂedtioh Graf Tarounca in Briinn umzaiindern,




PETER HEUSGENS GOLDREINETTE, HENZEN



Neue Obstsorten.

Peter Heusgen's Goldreinette.
IX. 2 (3) b () ** I

Heimath und Vorkommen: Dieser ganz vorzigliche Apfel
befand sich unter den Simlingen, welche, von Herrn Oberpfarrer
Henzen in Elsen gezichtet, im Herbst 1875 dem Pomologischen In-
stitut zu Reutlingen zur nihern Prifung ibersands wurden, wobei
diesern Apfel obiger Namen, um die pomologischen Verdienste des
Herrn P. Heusgen in Haus Muchhausen zu ehren, vom Erzieher
gegeben wurde.

Literatur: Wird hier zum ersten Male beschrieben.

Gestalt: Ein mittelgrosser bis grosser, plattrunder, ziemlich
regelmissig gebauter, sehr schoner Winterapfel. Der grosste Dureh-
messer liegt etwas unterhalb der Mitte, aber es verjingt sich die
Frucht von da nur wenig stirker nach dem Keleh als nach dem
Stiele zu. Sehr flache, breite, oft kaum bemerkbare Frhabenheiten
ziehen sich itber die Frucht hin.

Keleh: Halboffen, manchmal geschlossen, kurzblittrig, lange
grinbleibend, in einer mitteltiefen, ziemlich geriumigen, mit feinen
Falten versehenen Kelehhohle sitzend.

Stiel: ziemlich stark, etwa 3/, Zoll lang, von sehwarzbrauner
Farbe, sitzend in einer sehr tiefen, gerfiumigen, trichterformigen,
mit hellgraubraunem Rost bedeckten Stielhohle.

Sehale: glast, matt glinzend, ziemlieh fein. Die Grundfarbe
ist anfangs ein griinlich mattes Citronengelb, welches bei volliger
Reifo in ein schones Goldgelb ubergeht, welches jedoch nur auf der
Sehattenseite sichtbar bleibt, indem der grosste Theil der Frucht
von einem leuchtenden, yerwaschenen Blutroth bedeckt ist, in wel-
chem dunklere Punkte, sowie hellere Rostflecken hie und da be-
merkbar sind; deutliche starke Rostpunkte ven hellgrauer Farbe,
sowie Regenmale finden sich ebenfalls auf jeder Frucht.

Fleisch: stark gelblieh, feinkornig , - markig, saftreich, von
fusserst angenehmem, siissweinigem, etwas gewiirztem delicaten
- Zuckergeschmaek. .

Kernhaus: offen, die Mitte der Frucht einnehmend. EKammern.
mittelgross, geriumig, viele sehr vollkommen ausgebildete, grosse

Dlustrixte Monatshefte. 6. Heft, 1876, 11
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Kerne von dunkelbrauner Farbe enthaltend. Kernhausader schwach
sngedentet von zwiebelformiger Gestalt.

Kelchrohre: kurz, fast das Kernhaus berithrend, von umge-
ehrt kegelformiger Grestalt; Staubfadenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung. Diese Frucht reift Januar bis Mirz
und hilt bis Ende April und kann als eine Tafelfrucht I. Ranges
bezeichnet werden. -

Wuechs des Baumes: Der Baum bildet nach den Nach-
richten des Erziehers eine hochpyramidale Krone, die reich mit
Fruehtholz garnirt ist. Der Mutterbaum trigt seit 7 Iahren sehr

reichlich. Dr. E. Lucas.

Gewiinschte Nachricht iiber die Tragbarkeit der Pflaume
Washington
von Oberdieck,

Unter den Pflaumen gehort die auch in Amerika sehr beliebte
Washington zu den grossesten, delikaten und auch zum Trocknen
und fir andere Haushaltszweeke sehr guten Sorten. - Wihrend ich

friher glaubte, annehmen zu k'énnen: dass sie auch zu den iibersll
sehr tragbaren Sorten gehore, st mir diess in neuerer Zeit zweifelhaft
geworden und die von mehreren Pomologen iber dieselbe mir bisher

-~
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zugegangenen Nachrichten lassen es auch sehr im Dunkeln, uvater
welchen Umstinden der Baum nicht oder nur sehr wenig trigt, so
dass genauere Nachrichten aus verschiedenen Gegenden und Boden-
arten itber die Tragbarkeit dieser, an sich so trefflichen Sorte er-
winscht sind, um dadurch vielleicht Aufschluss dariiber zu erhalten,
unter welehen Umstinden der Baum voll trigt oder nicht, und ob
er etwa aus der Zahl der allgemeiner anzubauenden Sorten zu ent-
fernen sein mochte. (Ist hier in schwerem Boden dusserst tragbar. L.)

Friiehte von dieser Pflaume, welche Sorte ich erst gegen die
Zeit meiner Uebersiedelung nach Nienburg erhielt, sah ich erst in
Nienburg in schwarzem, gutem, tiefgriindigem, geniigend fouchtem
Gartenboden im Garten in der Stadt.

- Der angefertigte Probezweig hatte, nach meinen Annotationen,
1847 die ersten, ganz mit der Beschreibung stimmenden Friichte,
1848 schon mehr; 1849, 1852 und 1853 sass der Probezweig sehr
voll; dann kam ich nach Jeinsen. 1858 sah ich einen Baum in
Herrenhausen voll von reeht grossen kostlichen Friichtéen. Auch bei
Braunschweig sah ich (ich weiss nicht mehr, in welchem Jahr) auf
dem Platze, wo die frihere, von H. Fromme angelegte Landesbaum-
schule gestanden hatte, einen sehon gross gewordenen Baum recht

, voll tragen. In Jeinsen wuchs mein 1854 gepflanzier Hochstamm

-

gesund und recht kriftig und ist jetzt ein grosser Baum, hat aber,
trotz hiufiger guter Blithe, seit etwa 18 Jahren, wo er schon trag-
bar war, immer nur einzelne Frichte, in guten Jahren héchstens
ein Dutzend getragen. Ich kam Anfangs auf den Gedanken, ob die
geringe Tragbarkeit des Baums etwa in dem Umstande ihren Grund
haben mibchte, dass der Baum ganz nordlich von meinem Wohn-
hause, gerade hinter dessen Mitte und nur etwa 20 Fuss davon
entferni steht, So dass er etwa zur Zeit der Blitthe nicht Sonne
genug gehabt hitte. Da gich aber in allen Obstklassen und so auch
unter den Pflaumen bald mehrere Sorten gefunden hatten, deren ge-
sunde Biume in meinen Gérien wenig oder nichts tragen, wiihrend
ieh Biume derselben Sorten-in Pflanzungen, wo der Boden mehr
Feuchtigkeit hatte als der Boden in meinen jetzigen Girten, voll
tragen sah, war es mir wahrscheinlich, dass die Ursache der Un-
fruchtbarkeit meines Baumes nur in einem fir die Sorte zu trocknen
Boden liegen mochte. Nachdem auch ein anderer Herr (ich meine
aus Schlesien; leider weiss ich nicht mehr wer?) mir geschrieben
hatte, dass auch er einen grossen, gesunden Baum der Washington
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habe, der immer nur einzelne Friichte getragen habe, meldete mir
in diesem Jahre auch Herr Pripositus Kliefoth in Bernitt im Mecklen-
burgischen, ein sergfiltig forschender Pomolog, dass auch er drei,
schon mehr erstarkte, vollig traghare Biume der Washington habe,
die gleichfalls immer nur einzelne Friichte friigen. =Iek bat ihn
daher, mir Nachrieht zu geben, in welchem Boden und Lage diese
Biaume stinden, und ob er etwa im Stande sein mochte, iber die
bei diesen Stdmmen gebrauchte Unterlage Naheres anzugeben. Er
meldet nun unterm 18. d. M. das Folgende: ,Aecht gemacht sind
diese 3 Stimme, die ich davon zu verschiedenen Zeiten und an weit
von einander entfernten Orten angepflanzt habe, fast ohne Zweifel,
alle auf Wurzelschosse der Bunten Frihpflaume, denn zu der Zeit,
als ieh diese 3 Stimme veredelte, habe ich fiir Plaumen fast allein
diese Unterlage gebraueht; nur selten dass ich einmal anf Wurzel-
schosse der Hauszwetsche veredelt habe. Was aber den Boden an-
betrifft, so haben die drei Staimme bisher gestanden: 1) in schwerem
Lehmboden , nicht nass, aber auch nicht zu leicht austrocknend;
?) in einem guten, lockeren Boden, vielleicht etwas trockner, als.
der vorige; 3) in einem tiefgriindigen, lockeren, reeht fruchibaren
Gartenboden, welcher mehr etwas zur Nisse als zur Trockenheit
sich neigt. Zu diesen dreien kann ich noch einen vierten Stamm
hinzufigen, welchen ich nicht selbst erzogen und gepflanut habe,
sondern welchen ein Bekannter von mir in Biitzow vor einer Reihe:
von Jahren durch einen Gértmer sich hatte anpfianzen lassen und.
zwar in einem nassen, etwas moorigen, fir alle Gartengewiichse sehr
fruchtbaren, schwarzen Boden, und dieser macht es gerade so, wie:
meine 3 Stdmme. Erstlich blihen sie schon nieht sehr reichlich,
und Friichte bringen sie jihilich so ein Paar, die dann allerdings
vortrefflich sind. Mein Baum Nr. 8 steht 10-—12 Sehritt von einer Vio-
letten Diaprée entfernt, welche reichlich trigt. Dahingegen steht
auf der andern Seite, 20—30 Schritt von der Washington entfernt,
ein, aber auch noch junger Stamm der Italienischen Zwetsche, weleher
auch noch nicht viel, doch aber mehr als die Washington getragen.
bat. Auch das will ich nicht unerwshnt lassen, dass in diesem
Augenblick die Washington sehr voll von Blathenknospen sitzt.*
Herr Pripositus Kliefoth setzt noeh ein paar Notizen iiber die
Konigin Hortensia und den Ribston Pepping hinzu, ‘die hier glaich
mitgetheilt werden mégen. ,Die Konigin Hortensia habe ich, auf
Saverkirschenstamm veredelt, in einem mehr trocknen als feuchten,
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ziemlich stark mit Sand vermischten Boden stehen und da bliht
sie jihrlich reichlich und bringt auch, nieht gerade reichlich, aber
doch so viele Friiehte, dass ich mit ihrer Fruchtbarkeit ziemlich
zufrieden bin; die daneben stehende Frithe Masherzkirsehe bringt
auch nieht mehr. — Den Ribsten Pepping hatte ich frither in einem
nicht zu trockenen Lehmboden; da blithete er jahrlich voll, aber
brachte immer nur einzelne Friichte.* (Mein jetziger Boden, der
auch dem Anscheine nach nicht besonders trocken ist, aber doch
weit trockemer als da, wo ich Ribston Pepping volliragen sah,
méchte wohl ein shnlicher Boden sein. 0.) , Hier hatte ich ihn in
einem etwas mit Sand vermisshten, sonst aber aunch nicht allzu
trockenen Boden, da machte er es ebenso, und da habe ich ihn
ganz ausgemerzt. An der letzten Stelle litt er aber auch etwas
von den Wurzeln der Canadischen Pappel, wie ich iiberall bemerke,
dass in dem Bereiche der Wurzeln dieser Pappel die Biume noeh
mehr in ihrer Fruchtbarkeit als in ihrem Waehsthum leiden.

Herr Priipositus Kliefoth theilt »mir noch Notizen iiber eine
grossere Zahl von Kernobstsorten mit, die spiter einmal mitgetheilt
werden mogen und .aus denen ich hier nur noch die Bemerkung mit-
theile, die ich meinerseits gleichfalls machte, dass such ‘die Muscat-
reinette {(wohl der Vater des Ribston Pepping) wenig getragen habe.

Aus allen diesen Notizen erhellt aber gewiss, wie nothwendig
es ist, dass die Pomologen, die dem Obstbau als Pioniere vorangehen
sollen, moch weit mehr Erfahrungen iber fir jede einzelne Sorte
erforderlichen Boden, Klima und Lage zu gewinnen suchen miissen,
wenn die Frage, welche Sorten man in aine gegebene Localitit hin-
pflanzen mége, um gute Ernten zu erhalten, geniigend gelost wer-
den soll. — Hier bitte ich zunichst nur nochmals um moglichst
genaue Notizen iiber die Washington, wenn Jemand einen grosseren
Baum davon hat, die ja etwa auf einer Correspondenzkarte gegeben
worden konnen, um wo méglich mehr Licht dariiber zu bekommen,
unter welchen Umstinden der Baum guf trigt oder nicht. Da ein
Standpunkt in - geniigend feuchtem Boden nieht ausreicht, um den
Baum recht fruchtbar zu machen (was doch bei ihm wieder, bei
der Violetten Diaprée reiche Tragbarkeit erzeugt, die bei mir wenig
trigt}, wird es nothig werden, auch noch auf die Temperatur zur
Zeit der Blitthe der Washington zu achten, ob die Blathen etwa
abfallen, wenn nicht gentigende Warme herrschi oder zu trockener
Ostwind weht, und sehr unginstige Blithezeit haben wir ja seit
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26 Jahren fast alljiihrlich gehabt, was endlich auech wohl einmal
‘anders wird. Ich miehte daher anch rathen, die bisher nicht tra-
genden Stimme der Washington noch eine Anzahl von Jahren
siehon zu lassen, ob dann etwa unter giinstigerer Blithezeit reiche
Tragbarkeit eintritt. Aus Hoggs Manuale, 4. Ausgabe, will ich
noch die Notiz hinzufigen, dass er die Sorte such in England als
sehr reich tragend bezeichnet und bemerkt, dass sie besser trage
an einer Wand mit siidwestliclier oder Ostlicher als mit stdlicher
Exposition. Leider bemerkt er nicht mit, ob sie anch hochstimmig
dort reich trage.

Jeinsen, Ende April 1877. Oberdieck.

Anm. Hier steht die Washington in 4 mir bekannten Gérten theils als
Pyramide, theils als Halbhochstamm oder Hochstamm und gilt mit Recht in
unserem etwas schweren aber kalkhaltigen Lehme fiir eine der schonsten, besten

und tragbarsten Pflaumen, die wenigstens in Jahren, wo es Pflaumen gibt
immer voll trigt. Dr. L

Ueber die Hebung des Obstbaues.

Die Bedeutung, welche dem Obstban und speciell dem
lindlicher Obstbau als Erwerbsquelle sowie als Verschdne-
rungsmittel eines Landes zukommt und das Interesse, welches
der Hebung desselben gewidmet wird, rechtfertigt wohl eine weitere
Besprechung in diesen Heften, wenn auch anscheinend schon genug
hieriiber geschrieben und gesprochen wurde.

"Eine erschopfende Behandlung dieses Themas erscheint um so
gebotener, als die Staatsheamten wnd -andere Personlichkeiten, welche
mit der Anordnung empfohlener Massregeln betraut sind, - selten
praktische Erfahrung besitzen und ihr Urtheil meistens nur aus der
einschldgigen Literatur, oder aus Berichten von landwirthsehaftlichien
oder Gartenbauvereinsversammlungen zu entnehmen in der Lage sind.

Befrachten wir die im Allgemeinen zur Hebung des Obstbanes
empfohlenen Mittel, so finden wir, dass vom Anstellen von
‘Wanderlehrern, Bezirks-, Oberamts- oder Gemeinde-
baumwartern, vom Anlegen von Landes-Distrikts~ oder
Gemeindebaumschulen hauptsichlich die Rede ist. Da nun
. -das eine wie das andere hieran nur unter den ndthigen Bedingungen

von Erfolg ist und manches dabei zu wenig beriicksichtigt wird, so
ist es angezeigt auf obwaltende Mangel aufmerksam zu machen.

Das am meisten angewendete Verfahren, junge Leute auf Staats-
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oder Vereinskosten zu Baumwartern ausbilden zu lassen, ver-
dient wohl unsere erste Beachtung, weil hievon der grisste Nutzen
oder Erfolg dem Obstbau entspringt, wenn die nothigen Vorbedingungen
nicht ausser Acht fielen, Nachdem ich Gelegenheit hatte, mehrere
Curse unter solchen Lenten in einer der besten Lehransfalten zu
verweilen und hernach mich geniigend von der Thitigkeit eines
grossen Theils derselben diberzeugen konnte, so halte ich mich be-
fugt, manches einer grisseren Beachtung zu empfehlon.

Um eine Unterstiitzung zu obigem Zweck zu erlangen, wird
meistens nur die Bescheinigung eines unbescholtenen Lebens~
wandels des Gesuchstellers von der betreffenden Ortshehorde ver-
langt; nun gehort aber zur Erlernung der Obstbaumzucht und zwar
in so kurzer Zeit als gewdhnlich hiezu bestimmt ist und. zur rich-
tigen Verwerthung des Erlernten, vor Allem die ndthige Intelli-
genz, wenn nicht der Erfolg ein ganz verfehlter sein soll. Ferner
ist darauf Bedacht zu nehmen, dass Leuten, welche diesem ent-
sprechen, nach Abselvirung ihres Lehrkurses auch ein entsprechen-
der Wirkungskreis geboten wird, d. b. wenn eine Gemeinde
einen Mann unterstiitzt, oder einem Verein oder htheren Behorde
zur Unterstitzung empfiehlt, dann auch dafiir gosorgt ist, dass der
betreffende sein Erlerntes in dem Sinne verwerthen kann, in welchem
ihm die Unterstitzung geboten wurde.

Es sind unter diesen Baumwirtern, welche auf Staats- oder
Vereinskosten ausgebildet wurden, Leute anzutreffen, deren geistige
Fihigkeiten ihnen nicht erlaubten, Erspriessliches zu lernen, oder
das Gelernte anzuwenden, solche machen begreiflicherweise weder
Lehrern noch Gonnern Ehre; ferner gibt es solche, welche bei der
nothigen Intelligenz nach erstandenem Lehrkurse keine Verwerthung
fanden, weil in ihren Heimathsgemeinden oder deren Umgegend schon
geniigende Krafte vorhanden waren; Vor- und Letzterwihnte sind
‘dapn meistens gezwungen, wieder zu ihrem- friheren Nahrungserwerb
zu greifen, seien sie Handwerker oder Bauern gewesen, wodurch dem
Zweck der Unterstiitzung natfrlich nicht gedient ist. Nur solehe
Leute trugen zur Hebung des Obstbaues erfolgreich bei, welche fahig
waren, das Gebotene zu erlernen und welchen dann ein kleiner Wir-
kungskreis Gbertragen wurde, wenn sie auch Anfangs genﬁtingt
waren, ihren friheren Beruf noch theilweise auszunditzen, bis sie
manches Vorurtheil erfolgreich besiegt hatten.

‘Es ist hieraus ersichtlich, dass das Ausbildenlassen zu Baume
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wirtern nur unier gewissen Bedingungen als wirksame Massregol
anzusehen ist. Es wiren demnach nur solche Leute hiezu geeignet,
welche mit gutem Charakier, worunter in diesem Falle besonders
Fleiss und Strebsamkeit zu rechnen ist, die nothige Fassungs-
gabe verbinden und welche man hernach zu beschaftigen ge-
denkt; sollten unter diesen Verhaltnissen weniger Leute empfehlens-
werth sein, so erleidet dadurch der Obstbau keinen Schaden, sondern
es wird nur an Unterstitzungen manches erspart.

Was das Anstellen von Wanderlehrern und Distrikts-
oder Oberamtshaumwartern betrifft, so wire hiebei besonders
darauf zu achten, dass den Betreffenden kein allzugrosser Wir-
kungskreis zugetheilt wird, damit sie stets in der Nahe Derer
sind, welche sie zu beaufsichtigen, oder auch zu belehren haben, alse
in der Nihe der Baumwirter und des obstbautreibenden Publikums,
und dass diese Anstellung ihren Hauptberuf bilde, damit sie nicht
z. B. durch eigene grossere Baumschulen oder Gartnersien gehindert
sind,” dem nach zu gehen, wozu sie da sind, oder indem sie aus Privat-
interessen versiumen, den so empfehlenswerthen Gemeindebaumschulen,
sei es der Neugriindung solcher, oder der Erhaltung oder Verbesse-
rung schon bestehender, die nothige Sorgfalt zu widmen. Ferner
muss von solchen Leuten eine allseitige Ausbildung verlangt
werden, damit sie Gartenliebhabern bei der Anpflanzung ven Obst-
biumen in den verschiedensten Formen mit Rath und That an die
Hand gehen und dieselben dann im Schoitt der einzelnen Formen
besonders unterweisen kénnen, um den Formbiumen in den Garten
wirksamere Verbreitung zn verschaffen, als dies bis jetzt der Fall
war, denn bei keinem Zweig des Gartenbaues ist das Niitzliche so
mit dem Schonen verbunden, als hei dem Obsthau.

Welche Wichtigkeit Landes-, Bezirks- oder Gemeindebaum-
schulen in Bezug auf Forderung des Obstbanes haben, wird nich{
erst erdrtert zu werden brauchen, nur ist auweh hiebei auf manche
Uebelstinde aufmerksam zu machen. Es ist wesentlich noch haufig-
das alte verwerfliche System gebranchlich, Baumschulen in schon
shuehin rauhen Gegenden anch noch die exponirtesten Lagen anzu-
weisen, dem Grundsatze folgend, dass nur in sehr rauher Lage
gezogene Biume iberall fortkommen. Der Zweck solcher Baum~
schulen, schdne und kriftige Baume billig abzugeben,
. um dadurch die Bevolkerung zum haufigen Anpflanzen zu veran-
nssen, wird dadurch verfehlt, denn es ist selten aus einer solchen



Praktischer Obstba. 169

Baumschule das zu erwarten. was man gegenwirtig unter schonem
Biumen versteht, sondern es sind meistens bemooste oder verkriippelte
Exemplare, welchen man nichts weniger als einen kriftigen Wuchs
zumuthen kann. Der rationelle Landwirth scheut desshalb grossere
Opfer nicht, schone, lebensfibige Baume von weiterher kommen zn
lassen und bei dem Unkundigen, welcher sich des billigern Preises
halber begniigt, ist auch nichts erreicht, weil solche Biume eher
einer kundigen Forthilfe bedirfen, als schone, starke Exemplare, und
erfahrungsgemiss solche Leute, welche sich beim Ankauf von Obst-
biumen nur nach dem Preise richten, sich fiir deren fermeres Ge-
deihen am wenigsten bemihen, — Wie diese Baumschulen gelegen
oder beschaffen sein sollen, dariiber gibt uns eine Masse guter Biicher,
unter welchen besonders die leichtfasslichen von Herrn Dr. Lucas®)
zu erwihnen sind, Aufschluss, und wenn darin von freier offener
Lage u. s. w. die Rede ist, so hat das auch seine Grenzen, welche
jeder praktische Baumzichter einzuhalten wissen muss,

Um den hier obwaltenden Uebeln zu stewern, konnte als wirke
samstes Mitte] empfohlen werden, wenn bei landwirthschaftlichen
oder Gartenbavausstellungen sich mehr Baumschulbesitzer mit dem
Ausstellen von Obsthiumen betheiligen wiirden, 2ls diess bis
jetat diblich war. Besonders bei derartigen Ausstellungen in Pro-
vinzial-Stadten konnte der lindlichen Bevilkerung der Umgegend,
welche sonst nicht Gelegenheit hat, sich ein Urtheil zu bilden, wie
schdne Biume sein sollen, wenn nicht gerade eine gute Baumschule
in der Nahe ist und welche sich nur nach der oft zweifelbaften
Waare zu richten verstehen, welche ihnen Handler anpreisen, Ge-
legenheit geboten werden, sich zu belehren. Das Ausstellen selbst-
gezogener Baume hitte also den Zweck, dem Landmann oder Garten-
besitzer zu zeigen, wie die anzupflanzenden Biume aussehen sollen,
was sie kosten und wo sie zu haben sind.

Konkurrenzfihige Baumschulen hitten hier das schonste Feld
vor sich, und Baumschulen, welche nicht leistungsfahig und dadarch
auch nichi konkurrenzfihig sind, wirden gezwungen, sich mehr mit
den derzeitigen Anforderungen vertraut zu machen, wenn sie ibre
Absatzwege sich erhalten wollien.

Mogen diese Zeilen gute Aufnahme finden und sowohl in Ge-
genden, wo bis jetzt wenig fir den Obstbau geschah, als auch dort,

*) Kurze Anleitung zur Obstkultur, 4, Auf. ; Obstban auf dem Lande, 5. Aufl.
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wo schon Vieles geopfert wurde, aber mit geringem Erfolg, auf die
zweckmassigsten Mittel hinweisen. Ein moglichst erreichtes Ziel
muss sich an der bessern Pflege der Baume an Strassen umd auf
Baumgitern, in einer -hiufigeren Anlegung oder bessern Behandlung
von (Gemeindebaumsehulen, sowie darin bemerklich machen, dass
bei der lindlichen Bevolkerung mehr allgemeine Kenntniss vom
Obstbau zu finden ist.

Miesbach in Oberbayern, im Januar 1877.
Chr. Mugler, Villagartner,

Einfaches Mittel, Himheeren schnell und gut zu hefestigen.

Nachdem die in Reihen gepflanzten Himbeeren geschnitten sind,
schlage man an jedem Ende der Reihe einen Pfahl ein, binde an
diesen einen Faden von Hanf, Bast oder Baumwelle und schlinge
denselben so um die einzelnen Triebe, Ruthen, dass sie gleich weit
von einander entfernt, einem Ficher #hnlich gestellt sind.  Diese
Art der Befestigung geht ungemein sehnell und ist sehr billig, in-
dem nur 2 Pfihle und das Bindematerial verwendet wird. Dass

das Ganze fest ist, kann ich aus Erfahrung versichern. Die Him- . .

beeren stehen auf meinem Grundstiek auf der Kuppe eines Berges,
sind demnach dem Winde sehr ausgesetzt, und der Wind war auch
die Veranlassung, dass ich auf diese Befestigungsart verfiel

Dass man Himbeeren nicht um einen Pfahl binden solite, darii-
ber hatten mich die Monatshefte fritherer Jahre schon aufgeklist,
denn bei dieser Manier gehen die nach innen stehenden Augen
meistens verloren, anderentheils wird auch die Ernte spiter und un-
gleich. -So baute ich denn Spaliere. Auf die oben angefithrte Reihe
etwa 36 Fuss lang, verwendete ich 5 Pfihle und 10 Bohnenstangen,
20 Nigel, dann noch Bast und Zeit, um jeden einzelnen Trieb an-
zubinden, das war auf ca. 6 [J Ruthen (a 144 [) eine Binde-Ar-
beit von ea. 1 Tag.

Wenp auch das Spalier 1 Jahr hindurch fest und gut war, so
waren im niichsten doch sehon verschiedene Reparaturen vorzunehmen,
und kam dann einmal heftiger Wind, so brach derselbe, -weil er festen
Widerstand fand, eine oder die andere ganze oder halbe Reihe um.
Aber noch ein anderer Usbelstand veranlasste mich zu der Aende-
rung. Schon bei geringerem Wind fand ich oftmals ganze Bischel
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Friichte zerdriiekt. Dies sehrieb ich erst den Vogeln zu, bis ich
mich dann iberzeugte, dass es lediglich der Wind war, der die
schwankenden Zweige gegen das Spalier schlug. Im Herbst ist auch
noch wieder der Uebelstand, dass die ahgetragenen Triebe auch
wieder vom Spalier gelist werden miissen, ebenso reiben sich die
neuen Triebe an den Stangen. Diese Uebelstéinde fallen bei meinem
Bindeverfahren simmtlich fort. Ja, sogar das Bindematerial (ich
verwende Raffiabast) erhalte ich wieder. Ebenso bleiben die Pfihle,
da sie nur die kurze Zeit bis nach der Ernte gebraucht werden, fir
mehrere Jahre verwendbar. ‘
Ieh kann somit das Verfahren als recht praktisch empfehlen.

Guben. L. Groth,

Der Einschnitt mit Zapfen,
in seiner Anwendung auf den Pfirsichbaum, von Riviere.
(Nach dem Journal der Ceniral - Gartenbaungesellschaft in Frankreich.)

In der Sitzung vom 14. April 1878 zeigte M. Chevalier, Horti-
culteur von Montreuil, der ,Société centrale dHorticulture de Franee*
einen Zweig von einem Pfirsichbaum vor, welchem eine ziemlich
tiefe Wunde beigebracht worden war, und der schon bei flichtiger
Betrachtung zeigte, dass er zu interessanten Beobachtungen Veran-
lassung geben werde.

Schon seit mehreren Jahren, fihrt M. Chevalier an, mache ich
von dieser Operation an den verschiedensten Zweigen mehrerer Pfir-
sichsorten, und stets mit demselben Erfolge Gebrauch, so dass ich
glaube, meinen Collegen iiber die Art und Weise der Entstehung
dieser Methode und iiber die guten Erfolge, welche ich durch sie
erzielte, Mittheilung machen zu konnen.

Diese Behandlungsweise der Pfirsichzweige hat nicht allein eine
bedeutende Wirkung auf die Vergrosserung und die friihere Reife
der an ihnen sitzenden Priichte ausgeiibt, sondern es bildeten sich
auch an den unteren Theilen der Zweige noch schone Ersatzzweige,
welche bei der frilheren Culturmethode niemals an diesen Stellen
hervorgerufen werden konnten. Die Operation selbst ist sehr einfach
und besteht darin, zur Zeit, wenn gewohnlich geschuitten wird, also
wihrend der Monate Fobruar und M#rz, wean die Knospen an den
Fruchtzweigen suszutreiben beginnem, einen Einschnitt an denselben
zu machen, und zwar gewdhnlich gegen die Mitte oder den unteren
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Theil des Zweiges zu. Man bedient sich hierbei eines gewdhnlichen
Gartenmessers, welches man der hinteren, also der der Mauer zuge-
kehrten Seite des Zweiges ansetzt, dann einen fast wagrechten Sehnitt
bis in das Mark macht, hierauf das Messer nach oben biegt und
den Schnitt nach oben zu, in der Mitte des Zweiges senkrecht bis
zu einer Linge von 1—5 Centimeter fortsetzt, je nmachdem es die
Stiirke des Astes erfordert. Die ganze Operation, weiche noch be-
deutond erleichtert wird, wenn man beim Schneiden den Zweig
auf der enigegengesetzten Seite durch den Daumen der linken Hand
unterstatzt, hat sehr viel Aehnlichkeit mit dem Verfahren, welches
gewthnlich bei Nelken angewendet wird, um dieselben durch Ab-

leger zu vermehren. Unmiitelbar darnach muss

der eingeschnittene Zweig angeheftet werden, weil

er sonst zu leichi abgebrochen werden konnte.

Fig. 1 a Stelle des Einschnitt, b ¢ Ersatzaugen.

Die sogenannten gemischten Zweige, d. h.

solche, an denen sowohl Blitter-, als auch Bliathen-

. knospen sitzen, anf die eben beschriebene Weise
behandelt, zeigen micht nur eine vollkommenere
Aushildung der Blithenknospen unter und iber
der Schnittstelle, sondern auch die Holzknospen
enfwickelten sich an der ganzen Linge des
Ziweiges vollstindig gleichmissig,

Im Laufe des Monats April, wihrend des
Austreibens der Knospen, werden alle diejenigen
Augen weggebrochen, welche iiberfliissig erschei-
nen; in derselben Weise vermindert man die zu
grosse Zahl der jungen angesetzten Friichichen
und lisst nur zwei iber, und nur eine unter
der verwundeten Stelle stehen.

Selbstverstindlich miissen hierbei die Augen,
welche spiter zu den Ersatzzweigen dienen sollen,
sorgfaltig geschont bleiben, namentlich die, welche
unterhalb des Xinschnittes, der Basis des Form-
astes am niichsten stehen. Die weitere Behand-

lungsweise wihrend des Sommers, wie das Anheften und Pinciren,
werden wie sonst iiblich vorgenommen.

Schon im Laufe des Sommers und besonders gegen die Reife-
zeit der Friichte zu, bemerkt man an den eingeschnittenen Zweigen,
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im Vergleiche mit den nicht eingeschnittenen, einen bedeutenden
Untersehied, indem die Friichte an Ersteren viel grosser und voll-
kommener entwickelt sind, als bei Letzteren. An dem verletzten
Zweige sind die Frichte oberhalb der Wundstelle nicht nur sehiner
ausgebildet, als die unterhalb derselben hingenden, sondern ihre
Reife tritt auch einige Tage friiher ein,

Von nicht geringem Interesse ist ausserdem noch die Thatsache,
dass die Ersatzzweige an den eingeschnittenen Zweigen sich stets
kraftiger entwickeln, als an den nicht eingeschnittenen,

M. Chevalier wurde durch Zufall zu der Anwendung der ‘Ein-
schuitte mit Zapfen gefihrt. Es hatte sich in dem Winkel, den
ein Kormast mit dem Stamme bildete, an einem seiner Pfirsich-
spaliere eine Frucht entwickelt; der junge Trieb, welcher zum Er-
satzzweige bestimmt war, konnte nicht passend angeheftet werden,
ohne die weitere Entwickelung der Frucht zu storen, wesshalb man
ihn einen Bogen oberhalb derselben beschreiben liess. Als M. Cheva-
Hier den Zweig spiter nach dem Sehnitte in die passende Lage
bringen wollte, spaltete er sich fast der ganzen Lénge nach in 2
Theile, wurde aber trotzdem noch angeheftet, um keine Licke in
der Form zu erhalten. Der Unfall ward bald vergessen. M. Chevalier
erinnerte sich gegen die Zeit hin, wo die Pfirsiche zu reifen an-
fingen, aber wieder daran, als er zufiillig bemerkte, dass sich eine
Frueht an dem beschiidigten Aste nicht allein schon vollkommener
entwickelt hatte, als die andern Friichte desselben Baumes, sondern
diesen in- der Reifs auch um einige Tage voraus war.

Im folgenden Jahre machte Chevalier von dieser Beobachtung
Anwendung, indem er eine Anzahl Zweige mit Einschnitten und
daran sitzen bleibenden Zapfen versah. Angeregt durch die sehonen
Erfolge, die er hierbei erzielte, versuchte er das Gleiche noch bei
einer grosseren Anzahl von Zweigen der verschiedensten Art, nament-
lich bei den sog. Branches chiffones (unterdriickten oder verunstalteton
Aesten) welche oft sehr lang und diinn hinauswachsen, sich ihrer
ganzen L#nge nach mit Blithenknospen und nur an der dussersten
Spitze mit einer Blétterknospe hesetzen, so dass man im Frihjahre
nicht schneiden kann, ohne die Existenz eines solchen Zweiges zu
gefihrden.

In der Regel kann man dort auch keinen Ersatzzweig erzichen,
wenn wie frither beim Schuitte verfahren wird, dureh den Einschnitt
mit Zapfen jedoch brachte es Chevalier dahim, dass sich aus den
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kleinen, an der Basis des Zweiges befindlichen Knospchen, ein
schoner kriftiger Trieb entwickelte, Dasselbe trat auch bei auf diese
Weise behandelten, ilteren Zweigen ein.

Auch andere Zweige kann man durch den Einschnitt mit Zapfen
in Verbindung mit einem etwas lingeren Schnitte des betreffenden
Zweiges, nicht. allein zur hoheren Fruchtharkeit, sondern auch zur
Entwickelung eines Ersatzzweiges unterhalb der eingeschnittenen
Stelle zwingen.

Mit demselben Frfolge lisst sich diese
Verfahrungsweise auch auf dieVerlingerungs-
triehe der Formiste anwenden, wenn die-
selben nur geniigend erstarkt sind.

Wie bereits bemerkt, war zwisehen den
Friiehten, welche oberhalb und denen, die
unterhalb der Wunde standen, ein Unter-
schied von einigen Tagen in der Reifezeit
vorhanden.

Wenn man die Stelle an dem Einschnitie
genauer untersuchte, so fand man, dass in
dem Winkel, welchen beide zusammenphiin-
genden Theile noch bildeten, dureh Thitig-
keit des Cambiums kleine, hickerartige
Bildungen entstanden waren, die, an beiden
wunden Flichen austretend, das Bestreben
zeigten, die Wunde zu schliessen,

Damit die Operation aber auch eine
Wirkung haben kann, ist es nothwendig,
byl das Zusammenwachsen der beiden Theile
L zu verhindern; also die Wunde stets klaffend
zu erhalten.

Kinige Personen, welehe das beschrie-
bene Verfahren mittelst des Kinschnittes
mit Zapfen anwandten, machten Chevalier darauf aufmerksam, ob
dadurch beim Pfirsichbaume nicht der Gummifluss herbeigefithri
wiirde! Wegen dieser Befirchtung kann man jedoch ganz ohne
Sorge sein, denn die Krankheit ist in Folge dessen noch nicht ein-
getreten, und wenn sie wirklich einmal auftreten sollte, so hat diess
weiter keine Gefahr, weil die verwundeten Theile ohnehin spiter ja
genz entfernt werden.

‘Fig. 2. a. b.
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Im Jahre 1875 hatte M. Chevalier das Verfahren der Ringelung,
wie man es beim Weinstocke und bei anderen Obstbiumen anwen-
det, auch auf den Pfirsichbaum iibertragen wollen, aber die Zweige
vertrockneten insgesammt oberhalb der geringelten Stelle, sei es,
dass die Safteirculation zu sehr unterbrechen wurde, oder dass die
Verhaltnisse bei Ausfihrung der Operation gerade nicht so giinstig
warel, als es zum Gelingen derselben nothwendig gewesen wire.

Sehliesslich soll noch darauf hingewiesen werden, dass bei An-
wendung des Kinschnittes mit Zapfen stets mit Bedachtsamkeit und
Ueberlegung zu Werke gegangen werden muss; ferner, dass man nie
zu viel, sondern oberhalb der Wunde nur 2 Friichte und unterhalb
derselben nur 1 Frucht stehen lisst, was dann ohne jeden Nachtheil
fir die kriftige Entwickelung des Ersatzzweiges ist. Bei schwaehen
Zweigen wird man vortheilhafier nur eine einzige Frucht und zwar .
oberhalb der Wunde stehen lassen, oder diese auch mnoch unter-
driicken, wenn eben der Trieb zu schwach sein sollte,

Fig, 2 zeigt zwei Fruchizweige von einem Pfirsichbaum von
gleicher Starke. Bei dem Zweig a wurde der Einschnitt nicht an-
gewendet und es bildete sich auch kein Ersatzzweig, bei dem Zweig
b dagegen wurde, wie die Zeichnung es darstellt, ein Einschnitt ge-
macht, und dadureh ausser schoneren Friichten auch ein sehr kriftiger
Ersatzzweig hervorgerufen. Dr. L.

Ueber die Vermehrung der Reben,
um gleich fruchttragende Sticke zu erhalten.

Usber die Vermehrung der Reben, um gleich fruchttragende
Stocke zu erhalten, welche im ersten Pomologischen Hefte d, J. steht,
erlaube ich mir aus Erfahrung eine noch leichtere Art mitzutheilen,
Im Jahre 1875 veranstaltete der Liegnitzer Gartenbauverein eine
Ausstellung, und es wurde eine Primie auf ein Sort.imept Wein in
Topfen ausgesetzt. Da ich ein- kleines Sortiment schéner Sorten
habe, beschloss ich, die Ausstelluing zu beschicken. Da habe ich
schone junge Reben, manchmal auch iltere mit 2 Fruchireben in
Topfe gesenkt; jedoch miissen die Reben gleich einer Weide an die
Stelle, die in den Topf soll gedreht werden, weil sie sonst, wenn sie
80 sehr zussmmengebogen werden sollte, um in den Topf gesteckt
zu werden, brechen wiirde. Auch hat das Drehen den Vortheil, dass,
da men die Bebe wieder zuriick dreht, wenn sie die richtige Lage
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im Topfe hat, Wunden enistehen, welche durchweg Wurzeln bilden;
dann habe jeh den Topf vorher schon eingesenkt und mit nicht zu
schwerer Erde angefiillt, und im Sommer ofiers gegossen und den
jungen Trieb zweimal eingestutzt. Da nun die Jjungen Stéeke von
sich selber und vom Mutterstamme Nahrung bekamen, hatte ich
prachtvolle, grossheerige, grosse Trauben daran, grosser als am Mut-
terstock.

Kurze Zeit vor der Ausstellung fing ich an, die Verbindungs-
Rebe einzuschneiden, damit die jungen Sticke nieht auf einmal auf
ihre Ernihrung angewiesen wiren, acht Tage darauf wieder etwas,
und das nichste Mal ganz darch. Die Topfe diirfien jedoeh nieht
zu tief eingefiittert werden, damit die Verbindungs-Rebe nicht ausser-
halb des Topfes Wurzeln macht, welches nachher stort. Ich hatte
- an manchen Topfen his 30 ausgebildete Trauben, und konnte die
Topfe gut zur Ausstellung transportiren; mein Wein wurde mit
einer goldenen- Medaille pramiirt.

Ein anderer hatte bei den Topfen- den Boden herausgeschlagen,
und die Reben durchgezogen, hat aber kein gutes Resultat erzielt;
ich glaube, das Einsenken der Reben in Topfe wire bei neuen Sor-
ten anzuwenden, die bald tragen sollen, da die junge Rebe bedeutend

kriiftigere Triebe macht.
A. Sehulize, Kunstgirtner,

in Pansdorf bei Liegnitz.

N

Zur Entstehung des Brandes und iiber die Dauerhaftigkeit
einiger Apfelsorten.

Seite 331 dieser Blatter beginnt ein Aufsatz, die Entstehung
des Brandes an ObstbAumen behandelnd, worin der Verfasser der -
strengen Winterkalte in Wechselwirkung mit der winterlichen Sommer-
warme die Schuld an diesem Uebel zuschiebt. Den vorgebrachten
Belegen will ich einige Thatsachen gegeniiberstellen, die, obwohl
jenen nicht entgegen, doch die Vermuthung nahe legt, dass Frost-
platten, aus'denen gewthnlich der Brand entsteht, nur von Kalte,
durch heftige Winde veranlasst, herrihren,

In cinem breiten Thale auf einem freiliegenden Grundstiicke
habe ich 1872 zine Anpflanzung von 16 Apfel- und 4 Birnbiumen
gemacht, die einen Stamm von 60—80 ¢m. Hohe haben, regelmissig
beschnitten werden und in - ihrer Erzichung die Mitte zwischen
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Pyramide und Hochstamm halten. Wegen den heftig anstrebenden
Sidwest- und Nordostwinden war zu befiirchten, dass die reine Pyra-
mide mit ihren schlanken biegsamen Aesten zerzausst und geknickt
wirde. Der Boder ist mittelschwer und durchlassig; er wurde vor
der Anpflanzung 1 m. tief umgestochen (um von einem Neubau
herrihrenden steinigen Lehm zu verschiilten). Gegen Sidwest ist
das Grundstiick kaum nennenswerth und gegen Nordost durch ein
aus dieser Richtung miindendes kleines Seitenthal gar nicht ge-
schiitzt; das Hauptthal steigt von Ost nach West.

Trotz sorglicher Auswahl von dauerbaften Tafelsorten zur An-
pllanzung, sind Frostplatten und Brandwunden nicht ausgeblieben,
Sie traten im Friihjahre 1875 an der Engl. Spitaireinette am Stamm
und an den untersten Aesten (deren Basis) auf der Nordostseite
auf, gleichzeitig zeigten sich an der Wintergoldparméne eine kleinere
Platte auf der Nordost- und 2 kieine auf der Sidwestseite,
Langtons Sondergleichen hatte eine sehr grosse Frostplatte auf der
Nordostseite und an dem Koniglichen Kurzstiel eine kleinere
auf der Siidwestseite, endlich an der Ananas-Rtte. in Folge
eines theilweise geschlitzten Astes auf der Ostseite eine solche.

Im Frahjahre 1876 griff das Uebel bei der Engl. Spitalreinette
so weit, dass 3 Aeste abstarben, auch an Langtons Sondersgleichen
hat es sehr weit um sich gegriffen, nur wenig schlimmer bei dem
Koniglichen Kurzstiel und der Ananas-Rite., wihrend die W. Gold-
parmine sehr schon im volligen Zuwallen begriffen ist, Sobald
mir Frostplatten zu Gesicht kamen, wurden sic gut ausgeschnitten
und verstrichen, Von 9 Zwetschenhochstammchen (1872 gepflanzt)
hat nur einer auf der Nordostseife eine grosse Frostplatte; sie

" heilt schon zu. Dagegen ist tiefer im Thale eine Grenzpflanzung

. 1bjahriger Zwetschenstimme, die gegen Nordost ganz geschiitzt ist
(durch eine Mihle) und deren Stimme auf der ganzen Linge der
Studwestseite von Rinde entblosst und theilweise schon von Sturm
abgebrochen sind.

Auf diese Angaben gestiitzt, glaube ich, nur die erkaltenden
heftigen Winde von Siidwest und Nordost als Unheilstifter be-
schuldigen, die Sonne aber in Schutz nehmen zu sollen.

Von den 16 angepflanzien Sorien gedeihen sehr gut Wagener-A.z -
Harberts Reinette, Muscat-Reinette, Emilie Miller, Hoya'sche Gold-
reinette, Graue Herbst-Rtte.,, Wintergoldparmine, welche ausser

Pomolog. Monatshefte, Heft 8. 1877. 12
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den unbedeutenden Frostplatten, die sebr schon zuwachsen, voll-
stindig gesund ist.

Ueppig und gesund mit unbedeutenden Frostschiden sind der
K. Kurzstiel und die Ananasreinette.

Der Downton Pepping ist trotz der jihrlich wiederkehrenden
Blattliuse in bester Gesundheif, er macht an starkbefallenen Zweigen
kriippelhafte Windungen, obne sich in seinem Wachsthum aufhalten
za lassen, Er soll missigen Wuchs haben, wichst aber bei mir stark.

Von den Blattliusen fast vuinirt ist die Carmeliter Reinette
ohne senstige Krankheit; er soll 77 umgepfropft werden.

Der Rothe Herbstealvill hatte im letzten Winter gelitten, er
wuchs im Frihjahr langsam und bekam viel gescheckte Blstter,
erbolt sich aber.

Der Goldzeug-A. leidet unter einem Blattpile, macht schlechte
Fortschritte und scllte wegen seiner geringen Verzweigung (?) nur
als Hochstamm gepflanzt werden. Er macht gleichviel ob lang oder
kurz geschnitten aus den obersten 3—4 Knospen starke Triebe, ab-
wirts ganz kahl bleibend (ebenso wichst Gellerts Butterbirn). Schlecht
aussehend und desshalb schon theilweise umgepfropft (oculirt) ist
der Deutsche Goldpepping. Seine Blitter bleiben klein und sind
graulich missfarbig, im Wuchse kam er gar nicht vorwirts, Die
vorigen Herbst ihm aufgesetzten Augen trieben fiber Sommer schone
kriftige Zweige und scheint nur das Blatt des Goldpepping empfind-
lich zu sein.

- Wie schon angegeben ist mir die Engl. Spital-Rtte. fast ganz
emgegangen und mit dem herrlich wachsenden Langtons Soader-
gleichen, dessen Krone prachtvoll entwickelt ist, sieht es mit dem
Stamme durch den immer weiter greifenden Brand bos aus,

Getragen haben die Sorten bisher so gul wie nichts. 73 setzte
die Wintergoldparmane 1 Apfel an, sie blihte auch diess Jahr schon.

Ferner blithten 1876 reichlich Langtons Sondergl., Ananas-Rtte.
und Downton Pepping, woran der letzte 2 Aepfel zur Reife brachte,
worin die ganze diesjahrige Erndte besteht.

Geschnitten werden die Baumehen sehr lang; leider wurden
bisher die jungen Triebe regelmassig durch -Spatfroste geschreckt,
kommen erst spit zu einem regelmiassigen Triebe, wesshalb auch
ein Abschluss des ersten Triebes nicht stattfindet, sondern das Wachs-
thum den ganzen Sommer durch trotz aller Trocknung machtig
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fortschreitet; der tief aufgelockerte Boden trigt dazu allerdings das
Meiste bei.

Mit meinen 4 Birnen bin ich in Bezug auf Baumform schlecht
angekommen, Mit Ausnahme der kriftigen gesunden und pyramidal
wachsenden Celomas Herbstbd., wollten die 3 andemn nichts weniger
als Pyramiden werden. Gellerts Butterbirn wohl sehr dauerhaft,
wichst sperrig und verzweigt kaum; Marie Louise taugt allenfalls
noch zur Trauersiule, und die sehr leicht verzweigende Winter-
dechantsb. gefillt sich in allen méglichen Winkelsaulen, ich bildete
sie zur Saiulenpyramide, denn zur Pyramide hat sie wenig Lust.

Simmtliche 4 Sorten haben gesunder Wuchs,

R. L. Emrich,

Zur Vertilgung des Frostnachtschmetterlings und des
Apfelbliithenbohrers. -

Zu den schlimmsten Feinden, mit welchen hier der Obstziichter
zu kéimpfen hat, gehéren jene Insekten, welche theils die Blitter
und Blisthen der Obstbiume, theils deren Friichte zerstiren., Zur
ersteren gehoren der Frostnaehtsehmetterling, der Apfel-
blathenbohrer und viels verschiedens Raupen; zu letzteren die
Obstmade.

Der Frostnachtsehmetterling, der Apfelbliithenbohrer und die
Obstmade richten hier jihrlich in den Obstgérten grosse Verheerun-
gen an, weil von Seiten der Besitzer ausser dem Schreiber dieser
Zeilen, sie zu vermindern oder ihrer Zerstorung Einhalt zu thun,
nichts gethan wird, woraus sich denn ergibt, dass diese Thiere hier
in grosser Anzehl vorhanden sind.

Ich habe mich seit wohl zehn Jahren bemiiht, diese Insekten
aus meinem Garten zu vertreiben und habe zu dem Zweck manches
Verfahren in Anwendung gebracht. Meine Bemithungen sind nun
in Bezug auf die Obstmade so gut wie ohne Krfolg gewesen, in-
dem es mir nicht gelungen ist, ein Mittel zu finder, durch welches
deren Vertilgung gelingt. Glicklicher war ich gegen den Frost
nachtsehmetterling und den Apfelblathenbohrer. Hier
habe ich Resultate erzielt, welche mich vollstindig befriedigt haben,

Meine Manipulationen auf diesem Gebiete sind wohl im Allge-
meinen bekannt; doch kommen noch einige Massnahmen und Um-
stinde hinzu, welche mir in der Literatur noch niemals begegnet




180 Obst- und Rebschutz.

sind, daher sie wohl noch unbekannt sein werden, durch welche
aber der giinstige Erfolg hauptsichlich bedingt ist. Freilich ist
mein Verfahren namentlich gegen den Frostnachtschmetterling nicht
ohne einige Bemithung; auch mag es Lokalititen geben, namentlich
dort, wo die Obstgéirten von der Wohnung des Besitzers entfernt
liegen, wo es entweder gar nicht oder doch schwer in Anwendung
zu bringen ist. Iech mochte dennech es allen Denen empfehlen,
deren Girten von diesem schidlichen Schmetterling sehr leiden,
weil es nach meiner Erfahrung das sicherste Mittel sein dirfte,
denselben los zu werden.

Mein Verfahren besteht nun in Folgendem. Ich bediene mich
der bekannten Theergiirtel, indem ich Papier von Bogengrisse um
die Stimme befestige. Es wird oben in der Mitte und unten ein
Bindfaden mehrmals herumgewunden, dann zugeknipft. Unten winde
ich nock ein Seil von Zeug oder einem andern Material um den
Girtel, damit der aufgetragene Theer nicht auf den Stamm herab-
lauft; bat man eine Substanz, weleke billig ist und noeh besser als
der Theer klebt, so ist sie dem Theer vorzuziehen. Bis soweit ist
wohl das ganze Verfahren bekannt. Die Hauptsache ist aber, dass
man nicht, wie wohl immer geschieht, erst des Morgens nachsieht;
gsondern man muss die Girtel mit einer Laterne schon
des Abends wiederholt untersuchen.

Ich gehe, wenn die Schmetterlinge in grosser Zahl kommen,
jeden Abend dreimal an die Biaume: 13 7, 9 und 11 Ubkr. Kommen
sie weniger zahlreich, so geniigen wohl zwei Male, etwa um 7 und
10'Uhr, oder auch wohl nur ein Mal, gegen 10 Uhr. Im letzteren
Falle empfehle ich aber einen klebrichteren Stoff als Theer. Am
zahlreichsten fand ich die Schmetterlinge zwischen 6 und 7 Uhr,
Nach 11 kamen sie selten. Man findet die Weibchen meistens
unter dem Theergiirtel oder am Stamme unterhalb des Girtels ent-
weder in ruhender Stellung oder nach einem fheerfreien Wege

. suchend; denn sie gehen nicht sehr leicht in den Theer. Werden

sie aber nicht bald entfernt, so verszchen sie, durch den Theer zu
kommen und klebt der Theer nicht sehr gut, so gelingt es ihnen;
denn ich fand wiederholt Weibchen oberhalb des Theers, die sich
bemithten, ihre Fiisse vom Theer zu befreien. Auch will man be-
merkt haben, dass die Weibehen von den Minnchen iiber den Giirtel
gotragen worden seien. Fiir alle Falle halie ieh die wieder-
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holteUntersuchung fur das beste Mitiel, Ménnchen und
Weibehen zu fangen und zu tédten

Meine Bemiihung wurde reichlich belohnt. Wahrend ich frither
bei Anwendung der Theergiirtel ohne nichtliche Untersuchung wenig
Schmetterlinge fing, war der Erfolg jetat ein viel ginstigerer. Alg
ich vor vier Jahren auf diese Methode durch eigenes Nachdenken
kam, fing und tédtete ich an nur sieben Stammen, welche ich mit
Theergiirteln umgab, weit iiber 100 Weibchen (an einem Abend an
einem Stamme 25). Im folgenden Herbste legie ich an 11 Apfel-
baume Theergirtel und fing 50 Weibchen, im folgenden Herbste
nur 20, im letztvergangenenen Herbste keine 10 Weibchen. Ausser-
dem wurden noch so viele Minnchen gefangen, dass ich sie nieht
zéihlen konnte.

Meine Obstbiume befinden sich Jotzt viel wohler als zuvor;
wihrend sie frither, wie fast alle Obstbiume im Orte, ein krink-
liches Aussehen hatten, vegetiren sie jetzt freudig. Auch haben sie
vor zwei Jahren mich durch einen ausserordentlich reichen Obstertrag
erfrout, wozu die Verminderung des Frostnachtschmetterlings nicht
wenig beigetragen haben wird.

Der Apfelblithenbohrer war in meinem Garten ein fast
noch schlimmerer Feind, als der Frostnachtschmetterling. Besonders
ging er den Blithen des Gravensteiner Apfels pach, so dass selten
eine Blithe an demselben unbeschiidigt blieh. Meine Bemiihungen,
ihn zu vertilgen, waren lange vergeblich. Erst im vorigen Friihjahre
gelang es mir, denselben in grosser Zahl zu fangen und zu i5dten.
Ende April, bevor der Kifer seine Eier in die Blithenknospen ge-
legt hatte, nahm ich zwei grosse Laken (Ticher), jodes von 12 Fuss
Liange und 8 bis 10 Fuss Breite, welehe bei dem Kinfahren des
Getreides, um Kornerverlust zu vermeiden, auf den Erntewagen ge-
spannt werden, breitete sie an windstillen Morgen einzeln oder neben-
einander, wie es gerade erforderlich war, unter den Baumen, welehe
mit Bliithenknospen besetzt waren, aus, schlug mit einer Stange,
welche oben mit Zeug umwunden war, an Jeden Hauptzweig wieder-
holt, worauf die Tiicher von mir und meiner zehnjihrigen Tochter
nachgesehen wurden. Es wurden die Biume vier Morgen in dieser
Weise behandelt. Der Fang war ein iiberaus reicher, indem unter
funf Biumen 260 Kafer gefangen und gotodtet wurden. An der
Blathe war spiter von Beschidigung durch den Kifer soviel wie
nichts zu bemerken, .
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Dieses Verfahren ist mit geringer Mithe von zwei Personen
suszufithren. Nothigenfalls kann es auch durch eine Persen ge-
sehohen; die Laken sind aber von zwei Menschen viel schneller an
Ort und Stelle gebracht, ausgebreitet und nachgesehen als dureh
einen Menschen.

Baven, den 4. Mirz 1877,
Bakeberg, Lehrer.

Obstcultur und Obstverwerthung.
Von Palandt, Waisenhaus-Inspekior in Hildesheim.

(Schlnss,)

Meine Herren, fangen Sie nur einmal an, die Fingerzeige, die
wir zum Schiuss geben wollen, fir die Obstbenutzung ernstlich zu
beherzigen; Sie werden nie die Klage zu fiihren haben: ,In obst-
reichen Jahren weiss man das Obst nicht abzusetzen und zu ver-
werthen®,

Weiter heisst es: ,Die Obsternten sind nicht zuverlissig; es
kommen zu viele Missernten.* Diesen Einwand will ich ebrlich und
offen Thnen theilweise zugeben; aber auch nur theilweise; denn
anch nach dieser Richfung hin ist in den letzten Jahren Vieles von
den Pomologen fiir Abbilfe geschehen. — Man hat diejenigen Obst-
gorten gesammelt, welche widerstandsfihig sind gegen die nachthei-
ligen Witterungseinfliisse, welche sich in einer Reike von Jahren
als jedes Jahr tragbar erwiesen habeén und sowehl in Gite, als Er-
trag lohnen. Diese Sorten werden zum Anbau empfohlen, und schon
bedeutende Resultate sind nach dieser Richtung hin erzielt und
werden noch immer mehr erzielt werden. Helfen Sienur fiir unsere
" Gegend mit beobachten, so wird auch dieser Einwand bald beseitigt
gein. — Dass er zu beseitigen ist, davon habe ich mich neulich in
Werder bei Potsdam iiberzeugt. Diese Gemeinde nahrt sich seit
iber hundert Jahren nur von Obstbau — und treibt denselben auf
einem Areal von etwa 2000 bis 8000 Morgen. Der Boden ist der
schiere Diinensand und nicht fahig, Korn hervorzubringen; nicht
einmal Hafer wiirde gedeihen. —— Die Leute haben nach jahre-
langen Versuchen eine Anzahl Kirschen, Aepfel, Birnen, Pfirsiche,
Johannisbeeren und Himbeeren herausgefunden, welche ihnen zu-
verlissig  jahrlich lohnende Ernten gehen. So sind sie jetzt so
weit gekommen, dass sie mit drei grossen Dampfschiffen ihr Obst
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nicht allein bis Berlin, Labeck und Hamburg, sondern sogar nach
Petersburg, Stockholm, Kopenhagen verfahren und auf ihrem schlech-
ten, traurigen Sandboden durch ihren rationellen Obstbau wohlha-
bend geworden sind. Beispielsweise fiihre ich Thnen an, dass ein
dortiger Obstgartenbesitzer, Aug. Fritze, der etwa 8 Morgen
dieses Sandbodens mit Obst bepflanzt hat, bei meiner neulichen
Anwesenheit 50 Tienen Aepfel {den London-Pepping) vor einem Baume
erntete und fiir die Tiene von einem Obsthindler 2 Thaler bekam;
das machte also die schone Summe von 100 Thaler fiir einen Baum
voll Aepfel. Dazu hatte der Mann so nebenbei aus seinem Obst-
garten in diesem Sommer fir 400 Thaler Johannisheeren verkauft.
Die Angaben sind zaverlissig; ich habe Thnen den Namen des intel-
ligenten, strebsamen Mannes genannt.

»Die Haupt-Obsternte trifft zu sehr mit unseren Feldarbeiten
zusammen, und wir konnen ihr nicht die erforderliche Aufmerksam-
keit widmen * Nur, meine Herren, auch dieser Finwand wird zu
beseitigen sein, Fangen Sie nur erst einmal an, den Obsthan rationell
zu treiben, fihren Sie erst einmal, wie in Werder und wie ich’s
angefangen, die Nieder- uad Halbstimme ein, dann konnen
bei der Obsternte alte schwache Vater und Matter, Kinder und In-
validen helfen; die vorkommenden Arbeiten sind nicht mehr beschwer-
lich und sind sicher dem Grosspapa und der Grossmama eine freudige
Erholung, wenn sie mit den Enkeln und Enkelinnen die goldenen
rothbackigen Friichte pflicken konnen. Und wenn Sie dana erst
inne werden, wie Ihr schones Obst so gern gesucht und besser be-
zahlt wird, so werden Sie auch schon Krifte zu finden wissen, welche
die Obsternte beschaffen,

Endlich sollen die Obstbaum-Anpflanzungen die Sperlinge in das
Feld ziehen! — Ich glaube, meine Herren, iber diesen Einwand
sind sie hier in der Gegend von Hohenhameln schon lange weg;
wenigstens sehe ich, dass @berall an den Chausseen und theilweise
an den Feldwegen schon dic schonsten Obstbiume stehen. Ich habe
demnach nicht nothig, auf diesen Einwand weiter einzugehen, meine
aber, dass der bose Sperling auch ohne die Obstbiume den Weg
zu den Weizen- und Gerstenfeldern sehr woh] zu finden weiss, und
dass die Obstbdume auch viele nitzliche Vogel anziehen und Stand-
orte fir Mausevertilger, Eulen und Bussarde abgeben,

Haben wir nun so die Einwande beleuchtef, welche gegen Aus-
dehmumng und Hebung des Obstbaues gewshnlich vorgebrach{ werden,
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so wollen wir nun zom Schluss noch einige Fingerzeige beriihren,
welche zur besseren Verwerthung des Obstes hinfiihren konnen,
sDenn der wahre Segen des Obstbaues zeigt sich erst
da, wo die Bevdlkerung das Obst auf die 6konomisch
beste Weise zu benutzen versteht, wo es sowohl Speise
als Trank ist, wo dasselbe sowohl die Tafel der Wobhl-
habenden kdstlicher, als das einfache Mahl der Armen
angenehmer macht, — wo es, wie besonders in Siid-
deutschland, dem Arheiter sein wichtigstes Getrank
zur StdrkungundLabung beider Hitze des Tages bietet
und wo Jung und Alt die Producte des Obstbaues in
dem Haushalt zu finden gewohnt sind. (Lucas, Obst-
benutzung.)

1) Das Obst wird entweder roh, als erfrischende und erqaickende,
saftige Frucht genossen, oder

2) es wird in mancherlei zubereiteten Formen verwendet,

Zum Rohgenuss muss es mit der grossten Reinlichkeit und
Sauberkeit geerntet und prisentirt, werden; soll sich auch, so
lange als moglich, in seinem frischen Zustande erhalten! — Was
sagen Sie nun dazu, wenn bei der Obsternte das Obst abgeschlagen,
abgeschiittelt, in Sicke verpackt, und so verfahren wird. Zer-
matscht, fleckig, halbfaul kommt es so an den Markt.
— Sollte wohl eine gute IIausfrau Lust haben, solches Obst zu
kaufen? Wundern Sie sich nicht, wenn man um Ihr Obst weggreift,
wenn Sie hochstens den halben Preis dafiir bekommen. Haben Sie
eine gute Obsternte, haben Sie schones Obst, so brechen Sie das
sauberlich, kaufen Sie eine Anzah! schoner Weinkorbe, jeder etwa
40—50 Pfd. fassend — ein solcher Korb kostet 50 Pfg. — packen
Sie diese Korbe auf den Wagen und fabren Sie zu Markte. Man
wird sich um dieses sauber gehaltene Obst reissen. Sie bekommen
die paar Groschen Auslage fiir den Korb doppelt wieder, konnen die
Kborbe wieder an die Nachbaren verkaufen, fir eine Vergéitung ver-
leihen und mehrere Jahre gebrauchen. Sie haben nicht ndthig, das
Obst viel hin und her zu schiitten; Sie wissen, wie viel Pfund jeder
Korb hilt und bestimmen danach den Preis. — So habe ich's be-
wihrt gefunden! — Endlich sorgen Sie auch fir entsprechende,
luftige Raume (Keller, Obstkammern) zur Aufbewahrung fir den
Winter; denn gerade in den Wintermonaten wird gutes, frisches
Tafelobst am meisten begehrt und am theuersten bezahlt.
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Sodann wird das Obst in mancherlei zubereiteten Formen benutat
und verwendet.

Ich nenne da zuerst das Dorrobst. Durch das Dérren sollen
die Friichte auf viele Jahre fiir den Gebrauch aufbewahrbar gemachi
werden. — Wie verfihrt man nun meistens, besonders auf dem
Lande, noch beim Dérren des Obstes? Das meiste Obst wird ja noch
wobl in den s. g. Gemeinde-Backdfen gedorrt. — Da habe ick denn
sehr héufig gesehen, wie das zu dorrende Obst erst halb verfault,
ehe es an die Reihe zum Dirren kommt; da ist schon ein grosser
Theil von Ratten, Miusen, Wespen, Fliegen u. s, w. verzehrt und
beschmutzt, ehe es in den Ofen gelangt. Dazu kommt dann noch
meistens eine obligate Zugabe von Asche und Rauchgeschmack! Wer
hat Appetit zu solchem Produkie? Wer will's essen, wer will's
kaufen? Wundern Sie sich nicht, wenn solches Dérrobst keinen
Markt findet! Ich mochte Ihnen rathen, in den Gemeinden s. g.
Wander-Obstdarren (nach Lucas construirt) einzufiihren.

Diese Obstdarre zeichnet sich vor allen anderen, die ich kennen
gelernt habe, am vortheilbaftesten aus. Sie ist von starkem Eisen-
blech angefertigt, kann von zwei Personen an jeden Ort tramsportirt
werden und kostet fertig, so dass gleich darin getrocknet werden
kann, etwa 180 . Alles mogliche Obst kann darin getrocknet
werden. Es geht das Dérren bei der besonderen Einrichtung dieser
Darre sehr rasch von Statten. Zwetschen z B. sind etwa in
8 Stunden trocken; geschnittene Aepfel brauchen etwa 7 Stunden.
So kann die Darre taglich zwei Mal gefiillt werden. Die Bedienung
der Darre ist so einfach und leicht, dass sie durch alte schwachae
Personen besorgt werden kann, Das Eigenthiimliche dieser Darre
liegt darin, dass eine vorziigliche Luftcirculation eingerichtet ist.
Zu diesem Zweck sind Schieber angebracht. Diese werden gedffnet
und die trockene Luft stromt ein und die schwere feuchte Luft
senkt sich nach unten. Dadurch wird das Dorren sehr beschleunigt.
Die taglichen Feuerungskosten belaufen sich (da vorzaglich mit Torf
geheizt werden muss) auf etwa 50 Pfg. tind kounen in einem Tage
etwa 250 Pfd. Obst darin getrocknet werden. Tch habe nie schéneres
Darrobst gesehen, als solches, welches auf dieser Darre gotrocknet
war; es ist ganz rauch- und schmutzfrei und sehr delikat. Das
Obst dorret darin ganz gleichmissig, und ist das lastige, sogenannte
Auslesen nie erforderlich, — Meine Herren, ich empfehle Thnen diese
Obstdarre, die so leicht in einer Gemeinde bei den Obstzichtern
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circuliren kann, auf das Angelegentlichste. Haben Sie Hundert-
tausende angelegt fir Zuckerfabriken und Milchwirthschaften, sollten
Sie nicht 180 .# flissig machen kdnnen fiir eine solche Obstdarre?

Eine weitere Verwerthung des Obsfes ist die zur Muss- oder
Gesilzbereitung, wo das Fleisch und die Sifte so dick eingekocht
werden, dass sie bei jhrem Reichtbum an Zucker, der nicht mehr
verdunstet, vollstindig sich mehrere Jahre halten, Die Mussbereitung
aus Hauszwetschen ist ja wohl in unserer Gegend allgemein bekannt;
wepiger die Mussbereitung aus Aepfeln und Birnen, und doch ist
diese letztere Verwendung lohnender. als die erstere,

Ferner die Obstweinbereitung. Freilich eignen sich die
in unserer Gegend gebauten Kernobstsorten nicht alle zur Obstwein-
bereitung , da mancke zu viel Zucker, andere zu viel Schleim ent-
halten; indess werden Liebe und Eifer zur Sache auch hierin recht
bald berauszufinden wissen, wie die Obstweinbereitung am besten
hier anzugreifen und zu fordern ist. Ich habe bereits schon einige
Male recht zufriedenstellende Resulfate erzielt.

Es bleibt noch iibrig, Sie hinzuweisen auf die Verwendung des
Obstes zu sogenannten Sulzfrichten, Senfbirnen u s w,
welches Verfahren man bei Aepfeln und Birnen amwendet, um sich
far den Frihling und Sommers Anfang den frischen und erquicken-
den Genuss der Frichte zu sichern; — ich sollte Sie noch hinweisen

. auf die Bereitung des kostlichen Obstessigs, auf die Bereitung des
Branntweins aus Kirschen, Zwetsehen und anderen Friichten,
auf die Verwerthung der Schalenfrichte (Niisse) zu Oel u. s. w.;
indessen ist die mir zugemessene Zeit so weit abgelaufen, dass Sie
mir erlauben, diese speciellen Besprechungen auf eine spitere Zeit
verschieben zu dfirfen.

Es sollte mir eine herzliche Freude sein, wenn die heutige
Besprechung nun dazu dienen wiirde, auch bei Ihnen ein wirmeres
Interesse fiir die Obstzucht anzuregen. ’

Literatur.

Berioht fiber die Allgemeine Deutsche Gartenbau-Ausstellung
zu Erfurt von Th, Rfimpler.

Wir sind dem thiitigen General-Bekrotir des Erfurter Garterbaun-Vereins,
Herrn Th. Rilmpler recht dankbar fiir den kurzen und interessanten Bericht, der
uns die schinen Tage und die reichen mannigfaltigen Bilder dieser, wenn auch
vom Woeiter nicht begiinstigten, doch sonst hichst gelungenen Ausstellung noch-
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mals vor Augen fiihrt. Es geht daraus hervor, dass sich im Ganzen 299 Aus-
steller mit 1138 Nummern betheiligten und dass susser alien Liindern Deutsch-
lands auch Dinemark, Holland, Oesterreich, Ungam, Italien, Frankreich und
Luxemburg ihre Produkte nach Erfurt sendeten. Zwei sehr hitbsche Ansichten
gind der kleinen lesenswerthen Brochiire beigegeben. Dr. L.

Fiinfzehnter Jahreshericht des Gartenbau-Vereins fir dle
Ober-Lausitz, vom 1. October 1875/76. Dieser Verein, welcher ausser
einer Anzehl Ehren- und correspondirenden Mitgliedern 125 ordentliche Mitglieder
zdhlt, und an dessen Spitze der fiir die Forderung der Gartencultur Husserst
thitige Herr von Wolff steht, hat uns seinen neuesten Jahresbericht zugehen
lagsen, welcher ausser einigen belshrenden Aufsiitzen, besonders itber die Frith-
cultur der Kartoffeln, einen Bericht fiber eine sehr schine und reichhaltige Aus-
stellung und iiber das eifrige Zusammenwirken der Vereinsmitglieder in den 9
Monatsversammlungen gibt. Dr. L.

Jahresbericht tber die Thétigkeit des Gartenbaun-Vereins
zu Potsdam, im Jahre 1875/76. Herr Kirchhof-Inspecktor Eichler
functionirt als erster und Hofgiirtner Nietner als zweiter Vorsitzender; schon
hieraus ldsst sich erwarten, dass die Verhandlungen ebenso interessant als lehr-
reich sind. Der Verein hielt 24 Sitzungen, also 2 jeden Monat, in welchem
theils Voririge von Miigliedern gebalten wurden, theils Referate {iber wichtige
Aufsiitze aus den bessoren Gartenzeitungen zum Vortrage und zur Besprechung
kamen, Die Mitgliederzahl hat sich ausser einigen Ehren- und correspondirenden
Mitgliedern auf 92 gehoben. Die Bibliothek enthilt schon 288 Biinde.

Dr. L.

Kurze Notizen und Mittheilungen.
Aussteliungen und Versammlungen 1877 und 1878.

Der Verband rheinischer Gartenbauvereine veranstaltet am 15, bis 28. SBep-
tember in Mannheim eine grosse Blumen- und Pflanzenausstellung.
Fir Obst und Trauben sind 4 Preise vor 10—15 Mark ausgesetzt.

Die Boclété centrale d’'Horticulture de France veranstaltet vom
16.—22. August 1878 cinen Congress fir Botanik und Horticultur.
Anmeldungen sind zu richten an Herrn A. Lavallée, Prisident der Organisations-
commission, 84 Rue de Grenelle, Bt. Germain, Paris, Die Einladung ist von
einer Anzahl hochachtbarer Botaniker und Horticulturisten unterzeichnet, z. B,
Duchartre, Hardy, Jamin, Malet, Dr. Pigeanx, Plonchon, Verlot,
Villmorin. An der Spitze der Organisationscommission steht Graf Decazes,
Minister des Auswiirtigen, gegenwirtiger Prisident der Gartenbaugesellschaft fir
Frankreich,

Der sehr thitige Bremer Gartenbauverein veranstaltet zu Ehren des
Schopfers der dortigen Wallanlagen, Stadigiriner Altmann, dessen 100jibriger
Geburtstag in diese Tage fallt, vom 15.—19. August 1877 im Biirgerpark in
Bremen eine Festausstellung, wobei 100 Concurrenzen mit 1 und 2 Preisen aus-
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goschrieben sind. Zur Theilnahme und Preisbewerbung ist Jedermann eingeladen.
Sebr zweckmiissig ist die Bestimmung, daes nachweisbar nur selbst gezogene
Friichté und Gemiise primiirt werden konnen.

Aus der 114. 8itzung des Gartenban-Vereins in Ratibor am
4. Mirz, Der Vorsiizende Schlicben erSffnet dieselbe mit Vorlage eingesandter
giirtnerischer Mittheilungen, Der Vereinssekretiir Oppler gab mehrere interessante
Mittheilungen und zwar iiber:

Ribes nigrum, die wilde schwarze Johannesbeere, welche in keinem
QGarten fehien sollte. Deren Blitter riechen aromatischk und diess, nebst den
Zweigen geben einen Thee als probates Mittel gegen den Husten. Diese Blitter,
junge Bliitter der Waliderdbeere und Waldmeister dem Weine beigegeben, erhilt
man den vorziiglichsten Maitrank; ferner iiber rothfleischige und zwei Sorten
Birnen ohne jede Spur vom Kernhaus, sowie iiber die Bouguetweichsel und eine
Biisgkirsche, welche an einem Btiele 2—b5 Friichte triigt, Dessgleichen {iber eine
Abnormitht im v. J. in einem hiesigen Garten, woselbst direkt aus einem
Apfelstamme sich Bliithen und Friichte entwickelten, von denen
ein Apfel zur Reife gelangte.

Der Aderlass an den Obstbiumen beriihrt, mahnte der Vereinssocretiir
namentlich in Oberschlesien zur Vorsicht; obgleich nicht zu verkennen, dass der-
selbe aufs Volumen des Stammes und die Fruchtbarkeit des Baumes Einfluss
hat, Von dem Genannter wurde vor Jahren ein sonderbares Experiment an
einem Apfelbaum gemacht. An einem heissen Juli Nachmittage wurde die Rinde
vom ganzen Stamme abgeldst und nur ein loser Streifen an der Bidseite zum
Bchutz gegen die Sonne belassen. Das Resultat war folgendes: Der Baum vege-
tirte fort, die Blatier fielen gleich dem andern Laub im Herbste ab und obgleich -
im Winter der 8tamm unbeschiitzt blieb, so entwickelten sich im Frihjahre nene
Blatter und ein Bliithenreichtham, sowie spiter Friichte, wihrend der Stamm
eine neue Rinde erhielt (Usber daz weitere Gedeihen des Baumes wiire os
sehr interessant, Nilheres zu erfahren. Red.)

Ueber den Vogelschutz referirt, war die allgemeine Arsicht, dass die Vogel-
stellerei durch Erwachsene und Kinder eher zu- sls sbnimmt. Die Belehrung
und Ermahnung des Lehrers fruchtet nicht immer, wird diese nicht polizeilich
unterstiitzt. Oppler legte ein Werkchen mit Abbildungen aller einheimischen
Bing- und niitzlichen Vogeln vor, das wenigstens in jeder Schule sein sollte.
Ein Vogelschutzgesetz ist dringend geboten.

Xun kam die Reihe an die grosse Withlmaus, auch Gartenhamster genamnt.
Dies ist der grisste Feind in Obet~ und Gemilsegarien. Da derselbe nicht Allen
bekannt ist, so wurde eine Tabelle mit naturgetrenen Abbildungen der ganzen
Bippe von Miansen gezeigt. Dieser Pionier gleicht im Wiihlen dem o niitzlichen
Maulwurf, und benutzt die von letzterem gemachten Giinge, Alles verzehrend,
was er von saftigen Wurszeln findet, woher es dann kommt, dass so mancher
Schaden dem unschuldigen Maulwurf zngeschoben wird.

Nach einem uns verspitet zukommenden Bericht in der Barmer Zeitung
Nr. 285, 1876, war die am 10. Okiober v. J. in Barmen staitgehabte Obst-
ausstellung iberaus schon, lehrreich und grossartig, Wir begegnen unter
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den Primiirten Namen, die in der pomologiscken Welt oinen guten Klang haben,
wie Herren Hesselmann in Solingen, Orb in Westhofen, XKorn in Trebn,
Doornkaet in Norden, Schiebeler in Celle, Fischer in Gonzenheim, Loy-
mann in Sulingen, Weinkauff in Creuznach, Schmitt in ‘Wiirzburg, unserem
sehr verdienten, bejahrten Freund Oberpfarrer Henzen in Elsen y Willms in
Diirwiss, Westerius in Hildesheim.

Zur Beantwortung einer Anfrage uber Nistkistchen. Sehr empfeh-
lenswerth sind die Nistkiistchen von Fritz Zeller in Wien IL Untere
Donaustrasse Nr, 13. por | oder per

Nr. 4. Fir Stasre, Wiedehopfe, weisse Bachstelzen, Wende-  grgex Stk In
hilse ete. Auf Biumen von 7—9 oder mehr Meter -

Hohe anzobringen ., . ., . . . , . ., ..

Nr. 2. Schlafkistchen zum gemeinschaftlichen Uebernachten
fiir eine grossere Anzah! von Meisen und #hnlichen

Vogeln, sowie zum Nisten, in beliebiger Hohe anzu-
bringen, nicht unter drei Meter . . . , . . . . 25 .1, 50, —

Nr. 3. Fiir Sperlinge, Spechte, Zaunsehliipfer und andere
Vogel dhalicher Grésse. An Biumen von 5—6
Meter Hohe anzubringen . . . , . . ., . . , 20 .|, 30 —

Nr. 4. Fiir Meisen, die unbedingt niitzlichste Gattung von
Insecten-Vertilgern, fiir Obstgirten und Geholzan-
lagen, Kleiber ete. ete, Auf Biumen 4—5 oder
hochatens 6 Meter hoeh, sowie auf jungen Biumen

zu befestigen, oder an deren Stiitzpfihle zu binden 25 n| » 50 —

Nr. 5. Fir Rothschwinze an grossen oder mittelgrossen
Biumen 3 bis 4 Meter hoch oder hichstens 5 Meter

hoeh anzubringen . . . . . . .. . ., ., . 2%, » 50. —

Nr. 6. Fir Fliegenschnipper, an grossen oder mittelgrossen

Biumen, 3—5 Meter hoch zu befestigen . . , |, 25 |, 50, —
Bei Abnahme von 100 Stiick auf einmal 109, Rabatt,
Preise der Verpackungskisten.
fir 12, 13—25, 26—40, 4160, 6180, 81—90, 90—100 St. Nistkistchen
ey 140 1.60 1,80 2 — 2 20 2 40 3. 60 P Verpackungs-
Niederlagen der Nistkistchen befinden sich bei den Herren Josef Mithl-
hauser, Wien, Ranhensteingasse 8, Carl Gollitsch, St. Plten, Thomas Schumits,
Baden bei Wien, Franz Schwerz, Salzburg, A. Witting, Innsbruck, Hugo
Voigt, Leipzig, Nirnbergerstrasse 13,

Aus eivem Altonaer Haus im Garten Almanach auf das
Jahr 1750.%) Von Aepfel-Biumen, Der Aepfel-Baum wéchat zwar allent-
halben, aber doch liebt er am meisien sehwarz und feucht Erdreich, stehet

25 kr.,| .4 50, —

*} Wir verdanken Herrn Edw. Robr in Aarhuus obige gewiss nicht un-
interessante Mittheilungen, die zeigen, dass man vor fast 130 Jahren anch
schon die originelle Idee hatte, Aepfel auf Birnen-Biume zu veredeln, wie
sie jetzt wieder und zwar allen Ernstes auftaucht. L.
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er aber im sandichten nund leimichten Grunde, so muss man ihm zu Hilfe
kommen und jihrlich im Herbst um den Stamm aufhanen und mit gutem
Mist beschiitten. Sie konnen zwar aus den Kernen erzogen werden, am
Desten aber ist es, wenn man sie von jhren Zweigen auf Birn-Stimme
impfet. Sollen die Aepfel aber recht kistlich werden, so miissen die auf
Quitten-Stamme geimpfet sein. Die iiberflissigen Aeste und die, welche
gich hin nnd wieder in einander flechten, muss man zum Oftern behauen,
denn die wachsen sonst sehr ins Holz und wenn die zu biischig werden,
wird die Fruecht immer schlechter.

Von Birn-Biinmen. Dieser ist eben so niizlich als der Aepfel-Banm
and will anch in gleichen Grund und Boden mit ihm gesetzt seyn, die ersten
vier oder fiinf Jahr aber musst du ihn nothwendig vor dem neuen Jahr bis
anf die Wurzel entblossen. Im Janr. kenn das Erdreich wieder auf die
Wurzel kommen wenn es vorher mit gutem Grund untermisches ist. Der
Boden um den Stamm muss rein gehalten und der Banm auch fleissig be-
hauen werden damit das iiberflissige Holz davon komme, hierniichst muss
auch der Grund alle zwey Jahr im Anfange des Winters umgehackt seyn, denn
wenn die Baume also gehaltenwerden tragen sie schne wohlschieckende Friichte.

Von Amarellen, Weichsel und anderen Kirsch-Biiumen. Die Kirsch-
biume sind von mancherley Gattungen, Spanische oder gemeine Weichsel,
Amarellen oder Troli-Kirsehen, Herzhirschen, saure und siisse, weiss, rothe
und schwarze Kirschen ete., lieben alle kihle und feuchte Oerter und haben
keine Mist nothig. Sie werden dureh ihre Kern gepflantat, gerathen aber am
pesten wenn sie durch ihre Zweige im Februar und Mirz geimpfet werden.
Die Nebenbrut an der Wurzel muss ihnen fleissig benommen werden auch
wollen sie um den Stamm gern aufgehackt seyn. Es lassen sich mancherley
Kirschen auf einem Baum impfen, welches zwar hiibseh anssiehet, die Frucht
aber wird nichts besser. Wenn man Frih-Kirschen haben will muss man
die Wurzel mit Kalk beschiitten aber die Binme verderben auch leicht davon.

Von Zwetschen- und Pflaumen-Biinmen. Diese Biume konnen aller-
hand Land erdulden, jedoch floriren sie im dirren Erdreich und bey
warmer Luft am besten. Die Pflaumen-Baume sind gar leicht aufzubringen
und mehren sich sehr, sie miissen aber keinen Mist haben, denn davon werden
die Friichte nur wiriig und fallen ab, jedoch wollen sie um die Wurzel
auch aufgegraben sein. Sie sind aus dem Kern gar gering 2u pilanzen und
miisgen sie von dem Harz fleissig gesdubert werden.

Von Pfersich, Mélielen und St. Johannes Pfersieh. Die Pfersich-
Biume werden fast vom Kern am besten gepflanzt, wenn man sie zwey
Finger tief mit der Spitze iber sich ins Erdreich setzet. Sie lieben sandigten
und feuchten Boden, welcher doch mit Siu-Mist gedunget und nmgraben
auch bey heissem Wetter gespritzet werden soll. Diese Biiume werden selten
alt, daher man imfner junge nachpflanzen muss. Die St. Johannes Pfersich
sind etwas kleiner und werden sehr reif, sie werden wie die andern auf sich
selbst oder. auch auf Pflaumen-Bsume geimpft. Alle Arten Pfersich-Baume
tragen grosse Frucht, wenn man sie in der Blithe mit Gelss-Mileh
beschilttet und sonsten wohl pfleget.
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Als Curlogum mige folgende Stelle aus einem Aufsatz aus Neuberts
Deutschem Magazin, IV. Heft, pag, 117~118 hier Platz finden, nur um zu
zeigen, was die Literatur in Fragen des Obstbaues mitunter fiir tolles Zeug
zn geben im Stande ist. Dem Autor, ein Herr O., Obergirtner, Sehiiler des
Herrn N. Gaucher in Stuttgart, wie er sich selbst nennt, michten wir doch den
Rath geben, dass er erst sich soll mehr in Deutschland (und auch selbst in
seiner Heimath Wiirttemberg) umsehen, ehe er iber die deutsche Obstcultur
den Stab bricht. — Wie schade, dass eifrige junge Leute so oft irre geleitet
werden, wie diess hier offenbar der Fall ist Die zu citirenden Stellen heissen:

»Es ist statistisch nachgewiesen, dass vor 20 und noch weniger Jahren
die Obstbaumzucht in vielen Gegenden Frankreichs auf einer eben so nie-
drigen Stufe stand, als heutzutage bei uns.“*} — ;HerrDu Breuil widerlegt
durch Thatsachen die Theorie und Meinungen deutscher Fachménner, welche be-
haupten, dass der Baumschnitt sich nach Boden und klimatischen Verhilinissen
richten muss,**) indem er seine Methode, ob in Siiden oder Norden, ob in Osten
oder Westen, ohne Abdnderun g anwendet, und zwar iiberall mit gutem Er-
folge.*** Ich bin durch genaue persinliche Beobachtungen in Frankreich tiber-
zeugt, dass die Du Breuil’sche Methode die einzige ist, welche bei uns Verbrei-
tung verdient und kann diejenigen nur als Schlendrianery) betrachten,
welche darauf beharren, dass hier nothwendig zum deutschen Baumschnitt
Zuflucht genommen werden miisse, und halte es fiir meine Pflicht, die irr-
thiimlichen Meinungen derjenigen zu bekiimpfen, welche behaupten und un-
glicklicherweise durch ihre Aussage, Biicher und Unterrichte
die unrichtige Meinung verbreiten, dass in vielen Gegenden die Kultur von

- verschiedenen Obstgattungen als Spaliere villig unmioglich sei,
wihrend dem sie als Hochstimme noch gut gedeihen, Frichte
trugen und der Ungunst der Witterung noch widerstehemif)
Diese thorichten Ansichten zwingen uns, die Achseln zu zucken,+1¥) indem
sie ein Armuthszeugniss ihrer Kenntnisse geben,*}) und es ist

*) Wie kann man denn den Stand der Obsteultur in dem hier gebrauch-
ien Sinne iiberhaupt statistisch nachweisen? und steht denn die Obsteultur
in Deutschland (oder ist mit ,bei uns* blos Wiirttemberg gemeint) also in
Wiirttemberg, auf einer so niedrigen Stufe? Gerade unsere statistischen Jahres-
berichte beweisen doch das vollkommene Gegentheil!

**) Wonach muss sich denn jede Cultur richten? — doch nach Boden
und Klima und wie kann denn hier die Obstbanmzucht eine Ausnahme machen?

*##) Davon bleibt der Verfasser den Beweis schuldig und wird ihn nie
liefern kdnnen; Du Breuil wird sich fiir solchen Unsinn bedanken!

+), Der Schiiler des Herrn G. hat von demselben wenigstens dessen
Kraftausdriicke gelernt. .

%1) Auch das Verdrehen von Sitzen hat Herr O. gelernt; ieh erinnere
mich nicht jemals wo in einer deutschen Schrift gelesen zu haben, dass eine
Borte, die als Hochstamm irgendwo gedeiht, nicht als Spalier-Baum
gezogen werden konne, Das ist ja barer Unsion!

1++)} Da hat Herr O. ganz recht.

*§) Clagsische Schreibweise! ,die Ansichten gebern ein Armuthszengniss
threr Kenntrisse.“ Sapienti sat.

-~
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nur zu bedauern, dass solche sinnlose Behsuptungen im Allgemeinen
gelehrt werden, ¥)

Bitterschmeooken der Gurken. In Hefi 10 der Monatshefte von
1876 finde ich zufillig die Frage: ,Warum die Gurken manchmal
bitter schmecken und wie diesem Uebelstande abzuhelfen sei? Die
Gurke schmeckt nur dann bitter, wenn sie langsam wichst. Das
langsame Wachsthum wird verschuldet entweder durch kalte, oder zu heisse
Witterung und grosse Dirre. Fiir ersteren Mangel giebt es beim Anbau im
Freien kein Mittel zur Abhiilfe, den zweiten beseitigt vorsichtiges Begiessen
mit abgestandenem Wasser. Ueberhaupt mochte ich bemerken, dass ich ent-
gegen dem girtnerischen Dogma, allerdings nur im Nothfalle, meine Gurken
begiesse, wodurch es allein ermdglicht wurde, dass ich z. B. im letzten Jahre
recht schone Ertrige hatte, gegeniiber einer Missernte anderer Ziichter bei
gleicher Lage und Boden. Ein anderes Schutzmittel diirfte es nicht geben,
wohl aber kann man sich gegen das Verderben des Gurkensalates durch eine
bittere Gurke dadurch schitizen, dass man am Stiele, an welcher Stelle die
Gurke nur bitter ist, kostet. Die Einmachgurken (Salzgurken) werden sehr
oft dann bitter, wenn man sie, nach dem Abnehmen, lange uneingemacht
liegen liisst. Einmachgurken, welche in drei Tagen und Sslatgurken, welche
in 6 Tagen auswachsen (?), werden wohl nie bitter schmecken. K. in H.

Frostnachrichten.
Am 4. Mai war in Banssouei Schneefall und am 5. Mai war 5 °R. Kilte.
Die frithe blithenden Obstsorten - haben dabei sehr gelitten. An demselben Tag
war hier 2° und da den Tag fiber kiihle Witterung war, liess sich kein Schaden
an den Bliithen bemerken. In Marienwerder und Danzig soll zur gleichen Zeit
1’ Bchnee gefalien sein.

Personalnachrichten.

Ein sehr verdienter Foérderer der Landwirthschafi und besonders des Wein-
baues und der Obsteultur, Herr Kais. Hofrath Eduard Schwiger Freiherr
Ritter von Hohenbruck, Vater des beriihmten Oenologen Freiherr Arthur
von Hohenbruck, k. k. Sectionsrath im Ackerbauministeriam, starb in Wien am
4. Mai 1877 in seinem 77. Lebensjahre.

Herr Oeconom und Weinguisbesitzer Carl Bronner in Wiesloch erkielt
am 29, April d. J. von Sr. Hoheit dem Grossherzog von Baden fiir seine viel-
fachen Verdienste um Einfiihrung neuer werthvoller Rebsorten das Ritterkrenz
IL. Kl des Zihringer Lowenordens,

Dr, Ed. Lucas wurde von der Oberpfilzischen Gartenbaugesellschaft in
Regensburg zum Ehrenmitgliede emannt.

*) Wieder sehr fein gesagt! ist denn aber der vorgehende Satz nicht ge-

radezn sinnlos? -
. — SR

Hierzu eine Beilage des Deutsehen Pomologen-Vereins.



KOLVENBACHS GOLDREINETTE, HENZEN.

Lith. Anst.v. M. Seeger, Stutigart.




Neue Obstsorten.
Kolvenbach’s Gold-Reinette, menzen.

Mit Abbildung.

Familie der Goldreinetten; IX. (X) 8 b., Platter, doch auch
rundlicher Winterapfel mit gestreifter Schale und halboffenem Kelch.

Heimath und Vorkommen. Eine neue, von Oberpfarrer
Henzen in Elsen aus Samen geziichiete und wie oben benannte
Sorte. Der Mutterbaum trigh selt 6 Jahren, und ist besonders schin
und Kriiftic waehsend.

Literatur: Wird hiermit zum ersten Male beschrieben.

Gestalt: ein mittelgrosser, flach-kugelférmiger, in Form und
Farbe einer Grossen Casseler Reinette ziemlich #hnlicher, schoner
Winterapfel von sehr regelmassiger Gestalt, Der grésste Durehmesser
liegt in der Mitte, von wo sich die Frucht beinahe gleichmassig
nach Kelch und Stiel zu abrundet oder nur wenig sich nach dem
Kelch hin.verjingt. Der Durchmesser betrigt 6—7 Centm.
. Kelch: halboffen, kurz- und breitblitterig, von graugrimer

Farbe, wollig, in einer mitteltiefen, gerdumigen, sehr regelmiissigen

Kelchhohle sitzend.

Stiel: sehr stark, 2—21f; Ctm. lang, dunkelbraun, in einer
tiefen, engen, mit hell-zsmmtfa.rhgem Rost bekleideten Stielhihle.

Sehale: eiwas rauh, glinzend, mittelfein, von citronen- bis
dunkel-goldgelber Grundfarbe, welche jedoeh auf der Sonnenseite all-
méhlich in eine freundliche,” verwaschene, lackartige Rothe tbergeht,
in welcher kurz abgesetzte dunklere Streifen, sowie rothe Punkte
und Flecken deutlich wahrnehmbar sind. Die ganze Frucht ist mit
einem sehr feinen, zerstreuten, hell-zimmtfarbenen Rost und Rost-
punkten diunm iberzogen, welcher feine Rost die Grundfarbe dureh-
schimmern lasst. Auch Warzen und Regenmale kommen vor.

Fleiseh: stark in's Gelbliche schillernd, etwas fest, doch fein,
von angenehmem, erhabenem, wejnsiuerlichem, gewiirztem, erfrischen-

dem Geschmack.

‘ Kornhaus: geschlossen, in der Mitte der Fruebt liegend.
Kammern eng, etwas striemig, mit ziemlich vielen, linglichen und

Diustrirte Moreishefte. 7. Heft. 1877 13
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unvollkommen ausgebildeten Kernen Kernhausader hoch zwiebel-
formig, stark bemerkbar. S
; Kelchrohre: einen kurzen, oben stark erweiterten Trichter
. bildend- Staubfadenreste .ob.enstehend
Reife und Nutzung. Dieser Apfel reift Januar bis Mirz,
und hilt bis Mai. Er verdient wegen Giite und Haltbarkeit alle
Empfehlung. ,
Wuchs des Baumes. Der Mutterbaum triigt seit mehreren
Jahren reichlich, und die Aeste desselben gehen gut in die Hohe;
die Blitter sind gross und von blassgriiser Farbe.

Allgemeine Bemerkung. Es verdient diese Sorte, der
wir unbedmgt *%++ geben, hinfige Anpflanzung und Ver breltung

y R Dr. E. L.

Belebung der Wurzeln.

" Im Januarhefte dieser Blitter, welche wir als ein wichtiges
Forderungmittel des Obstbaues mit Recht bezeichnen kduneém, ist ein
Aufsatz vom Herrn Obergiirtner Schilhan unter der Aufschrift:
»Belebung der Wurzeln durch Pfropfung® erschienen, in.
welehem ein hochst interessanter Versuch angefiihrt- ist.

Herr Cbergirtner Schilhan pfropfie gesunde, kraftige Wurzeln,
welehe reich mit Wurzelhaaren versshen waren, in #ltere, kahle
Wurzeln jener Biume, die nach dem Verpﬂanzen nicht schnell ge-
nug oder unsicher neue Wurzeln bilden mochten, und fihrt in der
oben genannten Zeitschrift seine erfreulichen Erfolge an,

Gleich bei dem Durchlesen dieses Aufsatzes konnte .ich dén
wahren Grund dieser Manipulation nieht recht begreifen, und nahm
mir vor, mieh fiber dieselbe belehren zu lassen, und denke, dieses

- dureh Niederschreiben meiner Ansicht hieriiber zu erreichen.

Meine Ansicht ist, dass eine Wurzel, alé oder jung, stark oder
schwach, unmittelbar nach dem Einpflanzen neue Wurzeln bilden
muss, wenn die nothige Menge des zur Bildung der Vernarbungs-
sehichte und zur Neubildung der Wurzeln erforderlichen Bildungs-
saftes in ihr selbst vorhanden ist, vorausgesetzt, dass die Bedingun-
gen, unter denen jede Neubildung stattfindet, erfillt werden. .

 Besitst' die Wurzel und die nichstliegenden Theile, als der
Wurzelhals ste. micht die erforderliche Menge der abgelagerten Stoffe,
- )
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so wird sieh die Sehnittfliche an der Wurzel nicht bedecken und es
werden auch keine neuen Wurzeln gebildet.

Pfropft man in eine derartige Wurzel einen Wurgeltheil eines
Baumes gleicher Art, mit zahlreichen Faserwurzeln, so ist es nur
schwer denkbar, dass sich diese zwei Wurzeln vereinigen konnten,
da die Verbindung und Vereinigung dieser beiden Theile nur dureh
das Austreten des Bildungssafies bewirkt wird, denn besitzt die
Wurzel nieht die Kraft, diese Callusschichte und nene Wurzeln zu
bilden, so kann der eingepropfte Theil mit den jingeren bald Nihr-
stoffe aufnehmender Wurzeln nichts nitzen und wird keinesfalls be-'
lebend wirken, da zwischen diesem und der zu belebenden Whurzel
keine Verbindungsschichte entstehen kann.

Bei ungiinstigen Verhiltnissen kann es wohl geschehen, dass
selhst dann, wenn reichlich abgelagerte Stoffe vorhanden sind, die
stérkeren Wurzeln nicht vernarben, indem entweder der Boden, in
dem ein solcher Baum gepflanzt worden ist, so trocken wird, dass
derselbe das Wasser den Wurzeln entzieht (hier sind es hauptsich-
lich die im Boden vorhandenen Salze) oder die Sehnittfliche bleiht -
lingere Zeit der Luft ausgesetzt, so dass die dussersten Zeilschichten
absterben, demnach keine Granulation sich hilden kann.

Solche Béiume wachsen oft ein ganzes Jahr nicht und bleiben, .. -

wenn selbe nicht den directen Sonnenstrahlen und trocknenden
Winden ausgesetzt sind, doch am Leben.

Wenn man einen solchen Baum heraushebt, die Schnittflichen
der Wurzeln frisch anschueidet und auf einige Stunden in’s Wasser
stellt, so wiichst der Baum nach dem Wiedereinpfianzen sicher an,
und an den ‘frisch_angeschnittenen Wurzeln bilden sich die Callus-
flichen, welche so, wie junge Wurzeln flissige Nihrstoffe eindringen
lassen, somit die Ernihrung und mit dieser das Wachsthum einleiten,

Ist das Wachsthum der oberen Theile eroffnet, so werden sich
neue Wurzeln leieht und schnell bilden, und der Baum ist geretiet.

Auf diese Weise erklire ich mir den erfreulichen Erfolg des
Wurzelpfropfens,

Durch irgend welche Verhiltnisse ist die Granulation an den
Sehnittfliichen unterblieben, wie auch die Bildung neuer Wurzeln,
die iussersten Zellgewebe-Schichten sind abgestorben, wesshalb spiter-

“hin keine Neubildung erfolgen konnte, Bei dem Pfropfen dieser
Wourzeln mussten die Schnittfliichen frisch angesehnitten werden,.
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demzufolge das Austreten des Cambiums, als Material jeder Nou-
bildung, die Vereinigung dieser Wurzeln bewirkte.

Hitten diese Wurzeln in sich selbst die Stoffe zur Bildung
Beuer Wurzeln nicht besessen, so wire das Anwachsen der einge-
pfropfien Wurzeln nicht méglieh.

Enthielten die Wurzeln das Material zur Bildung der Vereini-
gungssehichte, so hitten sie gewissund sicher auch die Schnittflichen
mit der Callusschichte iiberzogen und neue Wurzeln gebildet, wenn
die Sehnittflichen frisch angeschnitten worden wiiren,

Dass so gepfropfte Wurzeln anwachsen, bezweifle ich keinen
Augenblick, dass aber Wurzeln durch dieses Pfropfen belebt und zur
neuen Thétigkeit angeregt werden konnten, vermag ich nicht =
fagsen. (Warum nieht? Dr. L.)

Ein zweiter Punkt, der mir nieht klar ist, ist die mementane
Wirkung der Pfropfung. Herr Obergiirtner Schilhan schreibt, dass
die Biume, an welchen die Operation vorgenommen worden ist, im
Monate Mai des zweiten Jahres noeh nicht austreiben wollter, und
gerade zu dieser Zeit wurde das Pfropfen wahrscheinlich vorgenom-
men, da gegen Ende Juni die Knospen der Baume anzuschwellen
begannen. Haben hier die Wurzelhaare des eingepfropften Wurzel-
theiles das Leben in den Baumen geweeks?

Ieh zweifle daran, denn wenn dieser Wurzeltheil von einem ge-
sunden Baume mit der grossten Vorsicht herausgegraben wird, so
kann man es doch nieht verhindern, dass die Spitzen, wenigstens
die der feineren Wurzeln abgerissen werden, folglich missen auch.
hier die Wurzeln beschnitten werden. Wenn such an diesen Wur--
zeln die verhiilinissmissig kleinen Schnittfiichen schnell vernarben,
80 ist doch Cambium hiezu nothig, und dieses ist auch erforderlieh
bei der Bildung der Vereinigungsschichte, also zu gleicher Zeit an
allen Theilen, wesshalb die innige Vereinigung und durch diese die
Emihrung schwicher und spiter erfolgt.

Wenn es auch weiterhin keiner Erklirung bedarf, dass die
jungen, nun verletzten Faserwurzeln selbst dann, wenn die Schnitt-
flichen noch nieht vernarbt sind, und neue Wurzeln noch nicht ge-
bildet sind, ihre Funkiion verrichten und die Ernahrung einleiten,
80 kann das Anschwellen der Knospen zur besagten Zeit nicht der
Zufuhr der Stoffe durch die eingepfropfien Wurzeln- zugeschrieben
werden, da das Aufsteigen des Safies dureh die Verdunstung in den
oberen Theilen bedingt wird.
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Ferner war zur besagten Zeit die Pfropfstelle noch nicht so
weit vereinigt, dass auf eine Zufuhr der Stoffe durch dieselbe zu
rechnen wiire,

Bin ich hei Beurtheilung dieser Wurzelbelebung und deren
Erfolge irriger Ansicht, so bitteich die geehrten Leser dieser Monats-
hefie um giitige Aufkldrung, und es werden ausser mir gewiss noch

manche Fachgencssen hiefir sehr dankbar sein.
Franz Bilek.

Anmerkung der Red. Der Vermuthung des Hrn. Obergértner
Fr. Bilek, dass sich durch blosses frisches Anschneiden der Wurzeln
dasselbe Resultat des Austreibens der gepflanzien und iber ein Jahr
stillgestandenen grossen Palmetten hiitte erreichen lassen, lisst sich
nach anderweitigen Erfahrungen durchaus nicht widersprechen und
es wire auch gewiss angezeigt gewesen, dass Hr. Obergiirtner Schil-
han diese Praxis (Ausgraben der Biaume, Frischanschneiden der
Wurzeln und EKinstellen derselben in Wasser) zuerst oder zagleich
mit bei einigen der Biume angewendet haben wiirde. Dass die An-
veredlung junger thitiger Wurzeln, die jedenfalls schnell
neue Saugwurzeln bildeten, an die trigeren Wurzeln der
lingere Zeit im Wuechs stillstehenden Biume, wirklich geholfen
hat, ist eine Thatsache, welcher die Praxis wie Theorie Rechnung
tragen muss. Warum sollen nieht saftreiche frische Wurzeln, die
von kriftigen Biumen genommen, und daher mit Reservestoffen hin-
reichend versehen sind, sich nicht mit frischen Wurzeleinschnitten
anderer selbst momentan triger Wurzeln vereinigen und diesen
keine Nahrung zufiihren konnen? Bei jeder Veredlung sind ja beide
Theile, Edelreis und Wildling, thitig und scheiden Cambium aus,
welches sich vereinigt und die. erste organische Verbindung herstellt.
Nun sind doch aber junge Wurzeln lebenskrifiiger und thitiger als
golehe, dle bereits ein Jahr im Wachsthum stillstanden, welche keine
Neubildungen hervorrufen und auch nieht wohl von oben zugefihrt
erhalten konnten, und somit erscheint mir die Operation des Herrn
Obergiirtner Schilhan als eine recht gut gedachte und praktische,
zumal wohl bei dem schon zwei Jahre wihrenden Stillstand im
Wachsthum das blose Ausheben, frisch Ansehneiden der Wurzeln, Ein-
stellen in Wasser und Wlederpﬂanzen hier kaum mehr von Erfolg
gewesen wire,

Dr. E. L.
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Zur Diingung der ﬁbstbﬁume.

Die Zeit ist wohl hinter uns, wo man allgemein der Meinung
war, die Obstbiume bediirfien keiner Zufihrung von Nihrstoffen,

- und os hat sieh wohl bei allen Freunden der Obstbaumzucht die
Ansicht Bahn gebrochen — Dank der- Ermahnungen und des eifri-
gen Strebens mancher deutschen Pomologen, welche mit Namen hier
zu nennen wir Bedenken tragen — dass der Obstbau ebenso wie der
_Getreidebau einen Ersatz der dem Boden durch die Ernten entzoge-
nen namentlich miineralisehen Nahrstoffe nothig machst, umsomehr,
da der Obstbaum auf seinem Standorte stehen bleiben muss, also
der Vortheile einer, verniinftigen Fruchtfolge entbehrt. Manehem
der geehrten Leser dieser geschitzten Monatshefte diirfte es daher
angenehm sein, etwas ilber die in manchen Gegenden der Rhein-
provinz gbliche und vom Verfasser zum Theil auch in Steyermark
mit giinstigem Erfolge angewandte Dungmethode zu horen, zm so mehr,
da gerade durch einen derartigen Austanseh der Gedanken und er-
zelten Erfolge der Fortschritt auf diesem Gebiete am meisten gefor-
dert wird. .

Die Diingung der Obstbiume und Obststriucher wird am Rheine
von manchen Obstziichtern zw eimal im Jahre vorgenommen. Ein-
mal im Herbste oder frith im Frihjahre mit gedimpftem
Knochenmehl oder Superphosphat im Gemische mit einer
entsprechenden Menge Kalisalz oder Holzasehe, um den zum
erfreulichen Gedeihen der Obstbiume ndthigen Gehalt von Phosphor-
siure und Kali denr Boden zu erhalten, und zum zweiten Male
wihrend des Sommers, hauptsichlich um dem Baume die

~ nothige Feuchtigkeit zu geben, mit flissigem Dinger, weleh
letztere Diingung je nach Umstinden ‘mehrmals wihrend eines
Sommers wiederholt wird, wogegen erstere gleichsam nach Schligen
stattfindet und in der Regel alle 2—3 Jahre ein und demselben
Baume zu Gute kommt.

Beziiglich der Diingung im Herbste oder im Friibjahre wollen

wir nicht unerwihnt lassen, dass die Knochenmehldiingung im Herbste
~ 'der im Frihjahre unbedingt vorzuziehen ist, denn nach vom Ver-
. T wogestellten Versuchen zeigte Knochenmehl in dem Jahre det
Dangutlg mehrmals gar keinen Erfolg und kam erst im darauffol-

o genden Jahre zur Wirkung, Knochenmehl und Kalisalz werden erst

durch Winterfeuchtigkeit -derart in Losung gebracht und Adie einzel-
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nen Atome so fein im Boden vertheilt, dass sie fir die zarten Saug-
haare der Wiirzelehen aufnahmefihig sind.

Da Knochenmehl wegen des starken Verbrauchs vieltach
verfilscht in den Handel kommt, so machen sich viele, selbst kleine
Obgtziichter am Rheine jetzt ihr Knochenmehl selbst; sie sammeln
Knochen, von wo sie selbe gerade am billigsten und bequemsten
bekommen konnen und schichten in grosseren oder minder grossem
Behiltern, meist in alten Tonnen Aetzkalk, Thierknochen und Holz- -
asche derart gleichmissig ubereinander, dass auf jede 1 Cm. dicke
Schichte Aetzkalk eine Schichte Knochensplitter, auf jede Schichte
Knochensplitter eine 1 Um. dicke Schichte Holzasche und auf jede
1 Cm. dicke Schichte Holzasche wiederum eine 1 Cm. dickeSchichte
Aetzkalk folgt. Bei dieser Mischung hat man den Vortheil, neben
der nothigen Phosphorsiure auch gleich den erforderlichen Kali-
und Kalkgehalt den zu dingenden Biumen zufithren zu kbnnen.
Andere iibergiessen die Knochen einfach zeitweise mit ungegohrener
Jayche, welche die Knochen je nach dem grosseren Gehalte an harn-

" sauren Salzen schneller oder langsamer in eine breiartige Masse um-

wandeln. Auch mit dieser Dingerart wird den Obstbéiumen das

richtige Maass Kali zugefithrt, da die Jauche neben der harnsauren
Salzen auch eine grossere oder geringere Menge Kali enthslt. Wahrend

sieh’ jedoch ersterer Diinger, der in der Regel schon nach 2 bis 3

Monaten zur Verwendung kommen kann, sich bei allen Obstbiumen

auf das vortheilhafiesie bewiihrte, brachte letzterer nur hei den Kern-
obstsorten und bei den Zwetschen eine hesonders giinstige Wirkung

hervor. Kirschen sowohl, wie Aprikosen und Pfirsiche zeigten sich

etwas empfindlich bei Anwendung dieses Diingers — jedenfalls wegen
‘der vorherrschenden ammoniskalischen Verbindungen, wesshalb eine

starke Verdiinnung mit Wasser bei Anwendung dieser Dimngung

‘mothig ist. .

Ueberaus giinstlg zeigte sich die flilssige Dungung Wah.rend des
Sommers mit gutgegohrener Jauche.

Eine durch die Unvorsichtigkeit eines Gartenwirters veranlasste
Dingung mit nicht hinreichend gegohrener Jauche verursachte starken
Harzfluss und schliessliches Eingehen eines schonen Aprikosenbaumes,
ebenso gingen auch die von dem vor inir amtirenden Verwalter mit -
halbverrottetem Pferdedimger gedingten Aprikosenspalierbiume ein.

Wo ﬂﬁssiéer Dinger in gegohrenem Zustande und in hinreichen-
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der Verdinnung massig angewandt wurde, zeigte sich eine ungemein
schone Aushilduug der Friichte.
_ Der flissige Diinger wird derart angewandt, dass man einen
Theil Jauche oder Gille mit 68 Theilen Wasser vermischt. Ist
Blut beigemischt, welches aber ebenfalls schon gegohren haben muss,
so ist die Verdiinnung stérker (wie 1:10—12). Dieselbe starke
Verdiinnung findet statt bei der Diingung von Pfirsich-, Aprikosen-
und Kirschbdumen, hei welchen letzteren stets auch wie bei den
Zwetschen auf den nothigen Zusatz von Kalk Racksicht genommen
wird. Von allen Obstsorten haben Zwetschenbéiume am besten eine
geringe Verdinnung von Jauche ertragen konnen, Aprikosenbiume
aber am schlechtesten. Jedenfalls wechselt das Maass des Ertragens
mit den verschiedenen Boden- und Klimaverhiltnissen; doch thut
man immerhin besser, etwas zu viel als zu wenig: zu verdiinnen.
Dieser flussige Diinger wird in je nach dem Umfang der Baum-
krone 3/, —11/, Meter vom Stamme entfernt 1/;—1/, Meter tief ge-
zogene Gribchen oder gegrabene Locher gegossen und zwar bekommt
Jjeder Baum je nach seiner Grosse 5—10 Giesskannen voll. Diese
Rinnen oder Locher werden sofort nach dem Begiessen mit der Hacke
wieder zugeworfen, um eine Verdunstung der Dungstoffe zu verhiiten.
_ Eine Diingung mit Russ, welches vielfach als von 80 ginstiger
Wirkung auf das Wachsthum der Cultarpflanzen gepriesen wird,
war ‘bei einem Birnbaume von unginstigem Erfolge begleitet, Der
Baum erkrankte, die Blitter wurden fleckig und die angesetzten
Frichte fielen friih ab, jedenfalls versnlasst durch die concentrirte
Russdingung und die darauf folgende trockene Witterung. Der
- Baum ergriinte erst wieder, nachdem die Baumscheibe iiber acht
Tage mit Unkraut bedeckt gewesen und regnerische Witterung ein-
getreten war.. Wenn wir nun tnser Urtheil itber die Diingungs-
versuche zussmmenfassen sollen, so missen wir behaupten, dass der
flissige Dinger (verdiinnte Jauche) besonders, wenn ihm noch
etwas Holzasche, Knochenmehl: und Kalk beigefiigt wurde,
sich am wirksamsten zeigen dirfte, sowohl, was den Ansatz det
Friichte als deren Ausbildung subelangt. Die Wirkung der Giille
. war selbst im folgenden Jahre noch bemerklich nnd glauben wir
auf Grund dessen, dass dureh sine zweekmassige, flissige
Dingung wahrend des Sommers Jede andere Dimgung der
Obstbiume unnéthig wird. Der Baum erhalt durch diese Gitlle,
wie sie oben beschrieben wurde, nicht nur die in heisser Jahreszeit
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80 nothige Feuchtigkeit, sondern auch die seinem frohhchen Gedeihen
- erforderlichen Nahrsioffe,

Zum-Sehlusse glauben wir noch dahin unsere Ansicht aussprechen
zu dirfen, dass die flissige Diingung nicht bis spit in den Herbst
hinein a.usgedehnt werden darf, da dadurch das zeitige Ausreifen des
Holzes leicht verhindert wird.

Poppelsdorf im Juni 1877. Klee.

Wir sind dem geehrten Einsender sehr dankbar fiir diesen Beitrag zur
Lehre von der Diingung der Obstbdume; er wird dazu beitragen, viele noch
herrschende Vorurtheile zu bekimpfen und zugleich eine richtige und vor-
sichtige Diingmethode einznhalten. Die-Redaotion,

Beobachtungen iiber das Verhalten der Belaubung der
verschiedenen Rebsorten bei eintretendem Frost.*)
Von Herrn H. W, Dahlen, Chemiker in Carlsruhe,

Da es durch neuere Forschungen mit Entschiedenheit festge-
stellt ist, dass der in den Trauben vorfindliche Zueker aus ur-
springlich in den Blittern gebildetem Stirkemehl
entsteht, indem die Stirke von dorten aus durch das Holz, den
Kamm und die Beerenstielchen nach den Beeren wandert und da-
selbst Zucker bildet, so ist es fur die absolute Zunahme des Zucker-
gehaltes von grosser Bedeutung, dass der Rebstoek még-
lichst lange im Besitz seiner Belaubung bleibt, indem
anderen Falles die zur Zuckerbildung nothwendige Stirke keine
" Vermehrung erfihrt, mithin die Bildung von Zucker nach dem Ab-
fallen der Blitter eine gewisse Besehriinkung erleiden muss.

- Die verschiedenen Rebsorten zeigen hinsichtlich der Zeit und
des dureh Frost verursachten Abfallens ihrer Blitter eine gewisse
Verschiedenheit, indem einzelne derselben schon bei einer verhaltniss-
missig geringen Kéite ihren Blitterschmuck verlieren, withrend andere
auch nach einem solchen Ereigniss noch ihre Blitter behalten.

Zweifelsohne wird es von grosser Bedeutung sein, - die Frage,
in wiefern der Zustand der Belaubung auf die im Herbste statt-
findende Zuekerproduetion einwirkt, ejmer grindlichen Bearbeitung

" %) Aus den Annalen der Pomologie vom Herrn Verfasser giitigst
mitgetheilt.
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- unterziehen, jedoeh wird es auch, in Anbetracht der Kingangs

- erwihnten Thatsachen, hei der N euanlage von Weinbergen in solchen
Gegenden, woselbst man, obgleich ziemlieh friih Frostnichte ein-
treten, verhdltnissmassig spat zur Lese schreitet, angebracht sein,
daftr Sorge zu tragen, dass man zu jenem Zwecke eine solche Reb-
sorte withlt, deren Blatter dem Froste gegenitber eine gewisse Be-
standigkeit zeigen. Der reine Praktiker wird bei letzterem Vorschlag
ein gelindes Licheln nicht zu unterdriicken vermogen, indem er die
Ueberzeugung hat, dass der ibliche Rebsatz als etwas durch lang-
Jihrige Erfahrung fir die Gegend Erprobtes anzusehen ist und dass
man mit dessen Produkten an Ort und Stelle in der Regel hichst
zufrieden sei.

. Wenn auch in einzelnen Gegenden die Weinbereitung auf einer
sehr hohen Stufe ihrer Entwickelung angelangt ist, so braucht man
durchaus nicht der Anschanung zu sein, dass hier eine Verbesserung
kaum mogliech sei. Im Gegentheil, ein jeder Winzer wird zugeben,
dass die Beriicksichtigung der Ergebnisse wissenschaftlicher Forschun-
gen, welche in den letzten Jahren bei der Rebenkultur und Wein-
bereitung Verwendung gefunden haben, seinem Gewerbe von grossem
Nutzen war und es zweifelsohne aveh in Zukunft sein wird,

In anderen Gegenden ist die Weinkultur noch bedeutender Ver-
besserung fahig und bedirftig, obgleich man auch an Ort und Stelle
in dem heimischen Gewichse ein sehr hervorragendes Getriinke zu
besitzen glaubt. In vielen weinbautreibenden Bezirken kann meiner
Ansicht nach durch Einfihrung eines den Verhiltnissen besser
passenden Rebsatzes eine bedeutende Verbesserung des Produktes
hervorgerufen werden.

Die Technik der Weinbereitung nimmt ihren Anfang nicht erst
mit dem Einsammeln der Trauben, sendern sie beginnt bereits mit
dem Einlegen des Schnittlings, denn durch die Wahl der Rebsorte
und die Behandlung des Stockes wird schon anf die Verfeinerung
der Frucht hingewirkt. Bei der Weindaistellung hesteht zwischen
dem Ausgangsmaterial und dem Endprodukt ein inniger, so zu sagen
sensibler Zusammenhang, wie er bei keinem sonstigen Zweige der
gewerblichen Thitigkeit vorfindlich ist. )

Freilich ist die Wissenschaft im Vergleich mit der Praxis noch
Jung, jedoch nicht unerfahren und darf es sich demnach erlauben
auf wohl erwogenem Griinden gestitzte Rathschlage zu ertheilen;
Pflicht der Praxis ist es die Bestrebungen der ersteren zu unter-
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stitzen, indems sie dieselben zur Ausfithrung zu bringen versucht.
-Viele der Vorginge in der Natur sind noeh in geheimnissvolles
Dunkel gehiillt und so haben denn auch manche von der Wissen-
‘schaft gemachte Vorsehlige, deren praktische Anwendung vermuth-
lich eine Verbesserung im Gefolge haben scllte, nieht den gewiinschten
Erfolg gehabt, manchmal sogar ein scheinbar widersprechendes Re-
sultat ergeber, allein jemer Umstand deif uns nicht abhalten in
gleicher Weise weitgr zu arbeiten, indem nur ein Handinhandgehen
der Wissenschaft und Praxis-im Stande ist, die den Weinbau und
die Weinbereitung betreffonden Fragen einer baldigen befriedigenden
Lésung entgegenzufihren.

Moge man nie, auch selbst wenn man mit seinen Leistungen
und dem Erfolge angebrachter Neuerungen zufrieden ist, die Hiinde
rubig in den Schoss legen, eine Verbesserung ist iberall moglich
und hat man auch das Bessere erreicht, so steht man dem Besten
noch sehr ferne.

Die in den Rebschulen und auf Blankenhernberg angepfianzten
Sorten gaben zu einem Vergleiche des Verhaltens derselben gegen
Frost, sowie -der Dauer der Belaubungszeit derselben bequeme Ge-
legenheit und theile ich nachstehend die Resultate diesbeziiglicher
Beobachtungen mit.

Freilieh wird erst durch mehrjihrige Beobachtungen eine de-
finitive Entscheidung dariber getroffen werden konnen, in wie weit
die eine oder andere Rebsorte gegen die Einwirkung der Kilte auf
den Zustand der Belaubung widerstandsfihiger ist, auch miissen
hierbei die iibrigen mitwirkenden . Momente, Bodenbeschaffenheit,
Fouchtigkeit, Wind u. s. w. mit in den Kreis der Beobachtung ge-
zogen werden, allein nachstehende Zusammenstellung ist dennoch in
mehrfacher Hinsicht interessant.

In den benannten Rebschulen sind bis jetzt ca. 600 Sorten an-
gepflanzt und zwar 580 europiische und 20 amerikanische. Von den
ersteren behielten 66 oder 11 pCt., von den letzteren 16 Sorten oder
80 pCt. trotz den ersten Frosten ihre Blatter bis zum 10. Novbr.
Bei cinzelnen Sorten mag das Vorhandensein von Oidium, welches
namentlich an einigen siidrussischen und amerikanischen Bebsorten
bemerkt wurde, das frithere Abfallen der Blatter bedingt haben.

3
’
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Alphabetische Znsammenstellung

der in den Rebschulen vorfindlichen Rebsorten, welche nach den ersten Frost-
niichten des Monats November ibre Bliitter noch nicht verloren hatten, nach
den am [0. November durch Obergértner Baumann gemachten Aufzeichnungen.

Das Thermometer sank unter Null in den Nichten von 2./3.,
4./5., 5.f6., 1./8., 8./9., 9./10. November und zeigte am 2., 5., 6.,
8., 9. zwischen —20 hig 490 Kélte in der Frihe. Nach dem
starken Frost vom 10./11. November '— 100 (. vetloren alle Stocke
ihre Blitter, .

I. Europsische Sorten.

Alfsldi (weiss), Aramon (blau), Assmannshiuser Kleiner, Aspi-
rant Rother, Augster Blauer, Augster Weisser, Bagor voros, Brat-
traube (blau), Blussard Blauer, Bodenseetraube Blaue, Carmenst
Blauer, Carmenet Sauvignon (blau), Chasselas de Montawban (weiss),
Chasselas de Portugal (gelbweiss), ‘Chasselas de - Florencs (weiss),
Chasselas Maréchal Bosquet (w.), Chenier (grim), Cigandi (weiss),
Cypertraube Blaue, Damascener, Blaue, Elsisser Blauer, Enfant
trouvé (weiss), Kpicier (blau), Fitterer (weiss), Gamay Picard (schwarz),
‘Gelbholzer (blan), Gutedel Gesehlitzthlatteriger, Gigant (griin), Hing-
ling Blauer, Javor Weisser, Klapfer - Blauer, Limberger Blauer,
Limdy Kanat, Listan & Andalousia (weiss), Madére Vandel (roth),
Melon (weiss), Museat Eugénie (weiss), Museat Gutedel (weiss),
Museat Hamburg (schwarz), Museat Ottonel (schwarz), Muscat Sil-
vaner (weiss), Muscattraube Grosse (weiss), Mosler (weiss), Mzoani,
Mzwiwani, Noirien {blau), Ochsensnge ' Blaues, Pique-poule Gris,
Portugieser Frither blauer, Pulsare {blau), Rauschling (weiss), Risaga
(blau), Rosine Grosse spanische, Sweet-water (schwarz), Sussling
" (weiss), Sylvaner Griner, Tantovina (weiss), Trollinger Blauer,
Troilinger Rother, Traminer Rother, Traminer Weisser, Ugne (weiss),
" Veltliner Rother, Verjus Weisser, Virgiliustraube Weisse, Wachs-
traube Gelbe.

II. Amerikanische Sorten.

Agawam (roth), Captraube. Blaue, Captraube  Rothe, Cassady
(griin), Concord (sechwarz), Creveling (sehwarz), Gothe (blassroth),
Herbert (schwarz), Isabella (schwarz), Lindley (roth), Massasoet
(roth), Maxatawney (blassgelb), Merrimae (schwarz), Nord Carolina
(dunkelblaw), Wilder (blau), Yorks Madeira (blau).
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Ueber einige an den Trauben bemerkbare Bastardbildungen.
' Von H. W. Daklen.*)

Da die Thatsache, dass gewisse Traubensorten leicht zur Bastardi-
rung geneigt sind, noch vielfsch bezweifelt wird, so naheliegend
dieselbe nach den neumeren Ansichten der Naturwissenschaften auch
erscheint, glaube ich auf einige hierselbst beobachtete diesbeziigliche
Erscheinungen hinweisen zu sollen. Allerdings ist die freiwillige
Bastardirung nach den folgenden Mittheilungen bis jetzt nur zwischen
den Traubenvarietdten einer und derselben Sorte mit Entschiedenheit
klargestellt — vielleicht mogen die verschiedenen fiir Trauben einer
und derselben Gattung gebriuchlichen Synonyme, welehe die nihere
Verwandtsehaft derselben in den meisten Fillen kaum erkennen
lassen, Schuld daran tragen, dass derartige Mittheilungen friher
weniger Glauben gefunden haben, oder denselben eine vielleicht
etwas ‘allzugrosse Tragweite beigelegt wurde — allein die von mir .
mitzutheilenden Thatsachen sind vielleicht im Stande, die Ansicht,
dass eine Spielart leicht von selbst oder durch Einfliisse des Bodens
fir eine gewisse Zeit in eine andere iiberzugehen vermige, entweder
als sehr unwahrscheinlich zu bezeichnen, oder doch wenigstens
gelinde Zweifel gegen die Richtigkeit einer solehen Anschauung auf-
kommen zu lassen. Solche Bastardbildungen kommen nach den
bigher - vorliegenden Beobachtungen zwisehen den Clavner Serten,
ohne jedwede menschliche Beihiilfo, wenn zwei Spielarten derselben
neben einander gepflanzt sind, ziemlich haufig vor**),

So zwischen Blauem***) und Rothem Clevner}) und zwischen
Weissem 44) und Rothem Clevner.

Zwischen Weissem und Blauem Clevner wurden dieselben moch
nieht beobachtet, allein beide sind auch nicht neben einander ange-
pllanzt, mithin ist in diesem Falle noch keine Gelegenheit zu gegen-
seitiger Befruchtung gegeben gewesen. Die Annahme der Moglichkeit

*) Aus den Annalen der Oenologie vom Verfasser mitgetheilt.

*¥) Anmalen der Oenologie I. S, 167. ‘

Aus den oben angegebenen Griinden halte ich eine Anfihrung der
hauptsichlichsten fitr jene Rebsorten gebrauchlichen Synonyme fir angebracht,

*+%) Blauer Clevner = Schwarzer Burgunder, Rother Burgunder, Schwarzer
Clevner. . :

1) Rother Clevner == Kleiner Traminer, Rulinder, Blaner Traminer,
Grauer Clevner.

11) Weisser Cievner = Weisser Rulinder, Weissgelber Clevner.
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einer solchen hat mithin im letzteren Faﬂe zwar keine Berechtigung,
allein ich glaube, dass dieselbe eine ziemliche Wahrscheinlichkeit
besitzt. Es finden sich hier éfter Trauben von Blauem und Rothem
Clevner an einem Stocke. Theilweise gefiirbte Beeren wurden jedoch
noch nicht beobachtet.

Dasselbe gilt von Trauben des Rothen und Weissen Clevner,
bei welchen ausserdem rothe und weisse Beeren an einer Traube
vorkommen, -

L. v. Babo macht in seinem Werke ,Der Weinstoek und seine
Varietiten II. Auflage” 8. 272 die Bemerkung, dass es Thatsache
sel, dass der Rothe Clevner oft plotzlich in den Schwarzen iibergehe,
manchmal man jedoech auch verschieden gefirbte Trauben an einem
Stocke bemerken konne und oft eine iibergegangene Clevnerart ihre
urspriingliche Farbe nach einiger Zeit wieder erhalte.

Er glaubt die Ursache jemer Verinderung in dem Bestreben
der Clevnersorten, in eine andere Spielart iiberzugehen, welches durch
besondere Bodenbeschaffenheit unterstitzt werde, suchen zu kénnen,
vermuthet, dass durch Dingung verursachte Verinderungen in der
chemischen Zusammensetzung des Beereninhaltes das Uebergehen der
einen Farbe in die andere bedingen u. s. w., und kommt zu dem -
Sehlusse, dass es zwar schwierig, aber sehr interessant sei, jene That-
-sache naher zu erforschen. Ich glaube die Riehtigkeit vorliegender
Anschauung entschieden bezweifeln zu dirfen, indem erstens mach
den mir zu Gebote stehenden Beobachtungen ein solches Uebergehen
der Farbe nur da stattfand, woselbst zwei Clevnersorten neben einan-
der angebaut sind, mithin wihrend - der Blithezeit, ‘wenn beide Serten
zu gleicher Zeit blihten, die eine die andere zu befruchten vermochte,
folglich Bastardirung stattfinden konnte und zweitens unter Babo’s
Angaben sieh viele finden, welche im Stande sind, das Eingetreten-
sein einer gegenseitigen Befruchtung hochst wahrscheinlich zu machen.

Babo sagt Seite 274, Z. 4 von oben: ,Der Rebmann aber,
welcher die Rulénderfarbe rein erhalten will, ist gezwungen, in jedem
Jahre die schwarzgewordenen Rebstocke auszumerzen und die grau
gebliebenen Nachbarstocke an deren Stellen- einzulegen. Eine gleiche
Aufmerksamkeit ist bei jungen Rulinderanlagen nothwendig, denn
hier gehen gewohnlich die kriftigen, zuerst tragenden Rebsticke in
schwarze Clevner iiber.*

Jener Umstand beweist zur Geniige, dass der schwarze (schwarz—
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gewordene?) Rehstock die Ursache der eintretenden Umfiirbung ist,
denn warum soll dessen Entfernung dem weiteren Umsichgreifen der
Verfirbung Einhalt thun, da er, (wenn msn den Eintritt einer von
ihm ausgehenden Befruchtung der Bliithen der Nachbarstocke ausser
Acht lasst; von einer ansteckenden Krankheit kann doeh wohl nicht
die Rede sein) auf die ibrigen Sticke keinen direeten Einfluss aus-
itben wird, indem diese durch die Bodenverhaltnisse und ihr eigenes
Bestreben ihren Farbenwechsel hervorbringen wiirden. Dies thun sie
Jedoch pach der Entfornung der schwarzen Stocke nicht,

Es wire im vorliegenden Falle fur die Richtigkeit meiner An-
schauung ganz einerlei, ob einer oder der andere der angepflanzien
Rebstiicke ein von selbst ,schwarzgewordener® wire, oder nicht, wenn
ich jenen Umstand auch bezweifle, indem ja Babo sagt, dass deren
Entfernung eine weitere Verfirbung ausschliesst, mithin einen Fin-
fluss, welchen derselbe auf die ihrer Farbe treu gebliebenen Stocke
ausiibt, zugiebt.

1

Ich glaube nicht, dass schwarz gewordene Rebstocke jene Ver-
inderung bewirken, sondern, dass die unter den Setzlingen von
Rothem Clevner vorfindlichen Setzlinge von Schwarzem Clovner
(welchen jene schwarze Farbe von Hause aus eigen ist), es sind,
die, wenn sie nicht entfernt werden, ihren Bliithenstaub auf die
Blithen der umstehenden Rothen Clevner iibertragen und so
die Ursache zur Entstehung der dunkelgefirbten Beeren abgeben.
Ob die kriftigen, zuerst tragenden Stocke von sehwarzen Burgunder-
stocken direct abstammen oder nicht, lisst sich ja, wenn dieselben
sofort schwarze Beeren hervorbringen, iiberhaupt nicht feststellen,
Daritber, ob bei gleichueitigem Satze von Schwarzen Burgunder- und
Ruléinderschnittlingen erstere sich kriftiger entwickeln und frither
tragen oder nicht, konnte ish genaue Mittheilungen nicht erhalten,
wenn auch die Moglichkeit eines fritheren Tragens fir erstere zuge-
geben wurde,

Ich bin der Ansichf, dass bei den von v. Babo angefithrten
Fallen der Rebsatz kein reiner war, trotzdem B. dasselbe bezweifolt.
In den meisten Rulinder-Weinbergen finden sich Sticke von Schwar-
zem Burgunder vor, das Schneiden der Schnittreben findet erst dann
statt, wenn sowohl die Trauben bereits geherbstet, als die Blitter
abgefallen sind und ist alsdann eine Unterscheidung der verschiedenen
Rebstocke kaum moglich, auech wird in der Praxis in vielen Fillen
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darauf Ausserst wenig Ricksicht genommen *), mithin ist eine nicht
vollige Reinheit des Rulindersatzes leicht moglich.

Ein Wechsel in den -Eigenschaften des Rebstockes wird dureh
die Bastardirung der Blithe jedoch nicht bedingt und nur die aus
den Samen verschiedenfach befruchteter Beeren entstehenden Pflanzen |
zeigen ihrer Herkunft entsprechende nene Eigenschaften, mithin
bringen auch die voribergehend schwarze Beeren getragen habenden
Ruldnderstocke, wenn im folgenden Jahre keine entsprechend andere
Befruchtung stattfindet, wieder Beeren ihrer urspriinglichen Farbe¥).
Der Umstand, dass aus einem mit Rulinder bepflanzten Rebstick
in einem Jahre eine ziemliche Quantitit rothen Weines erzielt
wurde®), mag, abgesehen von dem Kalkgehalt des Bodens, dureh
die aus einem benachbarten, mit Schwarzem Burgunder bepflanzten
Weinberge siattgehabte Usbertragung des Blithenstaubes verursacht
worden sein, wozu ein zur richtigen Zeit wehender Wind leicht Ver-
anlassung gegeben haben kann.

Tritt eben ein soleher Umstand nicht ein, sei es nun, dass die
Entfernang des schwarzen Rebstockes eine Bastardirung der um-
stehenden Stocke in der Folge nicht mehr eintreten lisst oder eine
Ueberfihrung des Blithenstaubes von den Nachbarweinbergen aus
durch andere Umstande ausgeschlossen bleibt, so hat eben der -
mittlerweile schwarzgewesene Rulfinder seine Eigenschaften nicht aufs
Neue geindert und seine urspriingliche Gewohnheit wieder ange-
nommen, sondern er wurde durch seinen Bliithenstaub befruchtet
und trigt seiner Individualitit entsprechende Fréchte.

Die besprochenen Umstinde nebst den hier bei Rothem und
Blauem und Rothem und Weissem Clevner gemachten Beobachtungen
sprechen meiner Ansicht nach entschieden dafiir, dass bei den Clevner-
arten die Moglichkeit einer gegenseitigen Befruchtung der Blithen
der einzelnen Spielarfen auf natirlichem Wege zugegeben werden
muss und man die Thatsache, dass Rulinderstocke ofter schwarze
* Beeren tragen, nicht in deren Bestreben, leicht in eine andere Spiel-
art tiberzugehen, zu suchen braueht.

Aehnliche Beobachtungen wurden zwmchen Rothem und
Weissem Riessling gemacht, indem unter entsprechendenr Um-

*) Selbst in manchen Rebschulen verfihrt man leider hierbei micht mit
der nothwendigen Aufmerksamkeit.
#) Siehe v, Babo a. a. O,
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stinden, sowoh] Trauben von Rothem und Weissem Riesling an einem
Stocke vorgefunden wurden, als auch einige Beeren vorfindlich waren,
welche jhrer Haupifarbe nach weiss erschienon, jedoch mehrere, einige
Millimeter breite, rothe Streifen zeigten. :

Beobachtungen iiber den Gesehmack dieser Bastardtrauben wurden
vorerst nicht gemacht®), so interessant deren Ergebnmiss auch ge-
wesen wire. Dieselben sollen geeigneten Falles im kommenden -
Jahre stattfinden und alsdann auch mit den erhaltenen Kernen
weitere Versuche angestellt werden, um die Eigenschaften der aus
denselben zu erzielenden Samlinge zu studiren.

Natiirliche Bastardbildungen zwischen den Spielarten sonstiger
Traubensorten, sowie zwischen den Trauben versehiedener Sorten
wurden bis jetzt nicht aufgefunden, jedoch soll derartigen Ersehei-
nungen in den kommenden Jahren grossere Aufmerksamkeit zuge-
wendet und durch geeignete Anpflanzungen die Moglichkeit derselben
begiinstigt werden,

In dem Jahre 1874 wurden in Miillheim (Baden) durch Hrn.
Dr. Blankenhorn auch an Musecatellertrauben Bastardbildungen
beobachtet, es waren Rother und Weisser Muskateller, theilweise so
bastardirt, dass einzelne Beeren halb roth, halb weiss waren.

Naehschrift der Redaction. Im VI. Jahrgang der Monats-
sehrift fir Pomologie und praktischen Obstbau 1860 hat p. 19 Herr
Stadtrath Thrinhardt in Naumburg die hier erwihnten Ueberginge
der Trauben des Clevners geschildert und sie aber als eine A us-
artung bezeichnet. Er meint, die weisse Form sei die Grundform,
die blaue schon eine veredelie Form und die rothe die hoehst ver-
edelte. Daher der Riickschlag von Roth in Blau und nicht in Weiss,
dagegen die -Variirung des blauen Clevners in den weissen. Thrén-
hardt denkt hier nicht an Bastardbildungen. Er geht ibrigens noeh
weiter in seinen Beobachtungen als Herr Dr. Dahlen, indem er aueh
abnorme Blatterbildungen nachweist, bei deren Erscheinen zugleich
eine Verschlechterung der Rebe beziiglich ihrer Fruchtbarkeit be-
obachtet wurde. Thrinhardt sagt mit Bezug auf den Weissen
Traminer pag. 21: ,Die unfruchtbaren Stéeke unterscheiden sich
von den fruchtbaren auch durch das Blatt und man kinn behaupten,
dass je mehr sich die Bléitter der Fruchtreben der runden Form

*) Die Trauben wurden conservirt und der Sammlung einverleibt.

Tllnetrirte Monatshefie. Heft 7. 1877. 14
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" nihern und je ebener und glatter sie sind, um so traghbarer
ist auch der Stock. Je tiefer eingeschnitten, rauher
und unebener das Blatt ist, desto unfruchtbarer ist der Stock!
. Dies sind Alles entschieden Ausartungen und nieht Bastar-
dirungen. Eine Bastardirung (durch Bestiubung hervorgebrachte
Umiénderung des Embryo) kann ja niemals auf die Frucht und die
Ptlanze, die da befruchtet wurde, wirken, sondern lediglich auf den
Embryo des Samens und die Wirkung einer kiinstlichen oder
fremdartigen Bestiubung zeigt sich ja nie an der befruchteten
Mutterpflanze, sondern lediglich an ihren Simlingen. Ich habe bei
viel hundertfachen kiinstlichen Befruchtungen, die ich frither sehr
haufig vornahm, nie eine Einwirkung des aufgetragenen fremden
Pollens auf die Mutterpflanze, sondern nur auf die Sémlinge beoh-
achten konnen., Ausartungen solecher Art, wie bei den Trauben sie
in obigem sehr interessantem Aufsatz angegeben sind, kommen aber
immerwahrend im Pflanzenreich vor. Jetzt blaht z. B. eine fleiseh-
.rothe Varietdt von Cytisus Labuwrnum hier prichtiz, aber an zwei
Aesten sind je 1 grosse schone gelbe Bluthentraube, ganz wie sie -
die Mutterpflanze hat, hervorgekommen. Von einer hinstlichen Be-
fruchtung kann hier entschieden keine Rede sein, schon weil nirgends
ein gelber Cytisus Laburnum in der Nihe steht. Welcher Menge
von Beispielen dieser Art begegnen wir Jbei der Cultur unserer
Garten- und Feldpflanzen! Freilich werden die meisten als Bastard-
bildungen angesehen, obgleich es einfach nur Ausartungen sind, die
bei lingerer Oultur oder in besonderen Fillen sehr hiufig eintreten. -
Dr. E. L.

\Ueber die Obsternte in Werder 1876,

Hier erlaube ich mir noeh einiges fiber Bliithen und Emte in
Werder mitzutheilen, sowie iiber die Salatartigen Pfirsiehblitter 1876.

Die Kirsck-Ernte war 1876 gut, in der Niederung aber
fahlend,

Die der Birnen war theilweise gut, meistens gering.

Aepfel waren viel. Durch die grosse Hitze fielen aber sehr viel
ab (auch schon friher fielen welehe, weil die Staubfiden vom Frost
gelitten hatten). Gule Aepfel waren rar, indem die Mehrzahl dersel-
ben klein blieh, und grosstentheils mit Flecken besetzt. Der Weisse
Winter-Calvill stirbt fast ganz ab in Werder.
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Auch fast simmitliche grosse, alte Apfelbiume dieser Sorte stehen
auf dem Aussterbe-Etat, die trockenen Jahre bringen uns in Werder
nichts gutes und solehe haben wir schon seit 1867 hier gehabt.

Frithe Pflaumen gabs noech ,nie so viel als 1876.
Gewdhnliche blaune Zwetsche gut, mittelgut und aueh fehlend.
Die Pfirsiche im Freien waren hei manchem Besitzer mittel-
gut, gering, auch fehlend, an Spalieren sehr voll, erreichten
aber nicht die Girosse als sonst. Himbeeren und Erdbeeren
mittelgut, auf neu angebauten Grundsticken sehr gut. Apri-
kosen gering, nur am Spalier. Johannisheeren warensehr
gut gerathen. Ich hatte z. B. auf 41/; Morgen unter und zwischen
den Biumen 420 Tienen (4 Tiene 9-—10 Liter) gewonnen. Im
Ganzen habe ich iiber 1300 Tienen Obst geerntet auf obigen 41/,
Morgen. Die Aprikosen im Freien waren total erfroren {(vom 29.
zum 30. April 76) so dass die Biume aus dem alten Holz sus-
schlagen mussten.

Auch die spate Kirschbliithe hatte sehr gelitten, in der Nacht
vom 19. zum 20. Mai, denn wir hatten am 20. Mai Morgens Eis,
Reif, tberhaupt 3 Grad Kalte. Das Eis war stirker als 1 Cm.;" in Pots-
dam bei Hrn. Inspector Lauche trat die Kilte schon Naehts um 12 Uhr
ein, in Werder hingegen erst 3 Uhr Morgens, und durch diesen Frost
hekamen die Pfirsichbiume die salatartigen Blatter (welche alle
steif gefroren waren). In frostfreien Frihjahren werden solche
Blatter nicht gefunden, (Hier ist die Kriuselkrankheit gemeint, L)

Die Pflaumenblithe hatte regmigtes, kihles, kaltes Wetter,
iberhaupt hat jede Blithe 1876 Regen bekommen. Die Kirschen
fingen am 18. April an zu blihén und waren am 30. April fertig
mit der Blithe, am 20. April waren die Aprikosen im Freien fertig

“und am 30. April waren sie erfroren, sowie auch von vielen Kirschen.
die Spitzen des Keleh’s und der Staubfiden. Am 21. April fielen
schon Pfirsichbliithen und Blitter. .

-Wenn also die Spitze des Kelehes. und die Spitzen der
Staubfiden erfrieren, (wie z. B. 1876), aus diesen Blithen
wird keiné Frucht! Derowegén bleibt aber die Bliithe am Baume,
witchst mit, kappt auch ab, und fillt spater halbwachsend, abgelbend
zur - Erde. »

Es sagen auch viele Leutchen, die Bliuthen fielen alle zur Erde;
wenn sie nur selbige untersuchen wirden, dann wiirden sie finden,
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o -dass das Kernhaus erfroren ist, z. B, bei Birnen und Aepfeln haupt-
* shichlich. :

: Auch dberwintert die Apfel- und Birnen-Made in der Rinde
~ der Bgume; ich habe selbige im Glase und werde sehen, was daraus
wird. Sie kriecht unter die Rinde, puppt sich ein und lebt, ob sel-

. bige nun wird Made bleiben, oder ob sie ein Netzfligler- wird.

Werder, den 14. Marz 1877,
August Fritze,

Ergebnisse der Obsthaumzucht in Wiirttemberg 1876.

Die Zahl der Obstbiume ist schon im Jahre-1852 auf rund
8 Millionen ermittelt worden, hat sich jedoch seither jedenfalls ver-
mehrt, '

Nach dem Durchschnitt der Jahre 1852—61 war der Erirag
nur 4,297,925 Sri. = 952,182 Hektoliter Kernobst und 771,709 Sri.
= 170,959 Hektoliter Steinobst.

Der Ertrag des Jahres 1876 ist nicht nur durech Froste wih-
rend der Blithezeit und andauernde Kilte nach derselben, sondern
auch durch heftige Stirme im Sommer ausserordentlich beeintrieh-
tigh worden, und berechnet sich auf 222,673 Hektoliter Kernobst
= 23,89 Prozent des Durchschnijttsertrages, beim Steinobst bloss
auf 3256 Hektoliter = 1,90 Prozent des Durchschrittsertrages.
Auf 1 Kinwohner kommen 1876 durchschnittlich 11,83 Liter Kernobst
und 0,47 Liter Steinobst, 1875 80,37 Liter Kernobst und 13,68
Liter Steinobst.” Die Qualitit war beim Kernobst mittelmissig bis
gut, beim Steinobst aber nur mittelmissig, ,

’ (Woehenbl. f. L. u. Forstw. 1877, Nr. 16.)

‘Deutscher Pomologenverein.

Bericht iiber die Sitzung des Vorstandes des Deutschen
Pomelegenvereins ,
in Hannover am 24 Mai 1877.

“Auf Einladung des Geschaftsfihrers waren, entsprechend dep
§. 6 der Statuten, um von der Geschiftslage Kenntniss zu nehmen
und die nothigen Beschlisse in Bezug auf die im Oectober abzu-
haltende Allgemeine Versammlung deutscher Pomologen und Obst-
zichter und zugleich auf die Generalversammlung des Vereins zu fassen,

A
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die folgenden Mitglieder des Vorstandes und engeren Ausschusses
erschienen : '
1) Herr Suaperintendent Oberdieck; derselbe war trotz seines

hohen Alters und seiner angegriffenen Gesundheit doch gekommen - -

und wurde mit allgemeinem Jubel bhegriisst.

2) Herr Professor Dr. Se elig aus Kiel.

8) Herr Garteninspector W. Lauche aus Potsdam,

4) Der unterzeichnete Geschaftsfihrer des Vereins, Dr. E. Lucas.

Herr Professor Dr, K. Koch hatte sowohl schriftlich sehon friiher
dem Geschiifisfihrer, als Herrn Prof. Seelig miindlich erklirt, dass
seine Geschifte sowohl, wie seine Gesundheit es ihm nicht moglich
“machen wiirden, den Obliegenheiten als Vorstandsmitglied fiur jetzt
mehr nachzukommen und er von den Geschiften dispensirt zu sein
wiinsche,

Die Sitzung fand im Hotel de Russie statt, begann um 81/, Uhr
und dauerte bis 1 Uhr. Ausserdem fanden noch Abendbesprechungen
statt, namentlich in Bezug auf die Verssmmlung und Ausstellung -
in Potsdam, an welchen sich such das als Gast erschienene Aus-
schussmitglied, Herr Inspector Koch von Braunsehweig, betheiligte.

Die Verhandlung erstreckte sich auf folgende Gegenstinde:

I. Feststellung des Budgets pro 1876/77. Der Entwurf
desselben war im Decemberhefi 1876 pag. 374 verffentlicht worden
und es war bis jetzt eine Bemerkung dazu oder ein Wunsch hin-
sichtlich desselben, wozu ‘bei der Aufstellung des Entwurfes aufge-
fordert worden war, Seitens der Vereinsmitglieder nicht eingelaufon,

Es hat sich in dem Budget dadurch eine Abanderung erforder-
lich gemacht, dass es nicht moglich ist, die fir das laufende Jahr
in Aussicht genommene Vereinssehrift erscheinen zu lassen, Herr
Professor Dr. Kahn konnte nemlich dieselbe, Iaut dessen Schreiben
vom 31./12 1876, welches vorgelegt wurde, bis zum 1. Mai 1877
nicht vullenden.

Es wurde beschlossen, anstatt derselben als Vereinsschrift die
Verhandlungen der Potsdamer Versammlung nebst
wissenschaftlichen Beilagen unseren Mitgliedern zu vertheilen.

Fiir diesen Posten wurde eine Summe von 1200 Mark auego-
setzt. Die gegen die fir die Vereinsschrift in dem Etatsentwarf
ausgesetzten 1500 Mark dadurch ersparten 300 Mark sollen dasu
verwendet werden, hbesondere pomologiseche Ehrengaben fur
«die bevorstehende - Ausstellung auszusetzen. '
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Im Uebrigen wurde der Voranschlag des Budget deﬁnitiv ein-
- stimmig angenommen.

II. Eine Seitens des Comités fiir ein dem Botaniker I-Ierrn yon
Siebold zu errichtendes Denkmal eingelaufenes Gesuch, einen
Beitrag des Vereins zu geben, wurde abgelehnt.

IIL. ‘Der Vorstand des Obstbauvereins fiir den Amtsbezirk Gross-
rudestadf in Thiiringen Herr Lehrer Kiihn, dankt fir die vom
Pomologenverein fiir jenen Verein ube1sendeten Schriften und legt
zugleich die Statuten dieses, auch dem Pomologenverein als Mltghed
beigetretenen Vereines vor.

Es kommi bei dieser Gelegenheit zur Sprache, dass es sehr
zweckmissig wire, die Bildung von Leocalversinen, welche
- mit dem Pomologenverein in organische Verbindung zu treten hitten,
anzuregen. Auf Ansuchen der anwesenden Vorstandsmitglieder ither-
nimmt es Herr Professor Dr. Seelig, Normalstatuten fir solche
Vereine zu entwerfen,

» Es wird ferner Mittheilung gemacht iber den eingelaufonen

Bericht des Gartenbauvereindin Cassel, die Mittel zur Forde-
rung der Obsteultur betreffend; es wird beschlossen denselben eventuell
zum Abdrucke in der Vereinsschrift des Deutschen Pomologenvereins
zu bringen und dem verehrlichen Vereine den Dank des Deutschen
Pomologenversins auszusprechen.

IV.Der Congrésinternational de Bomnlque et dHorti-

culture ladet zu einer Betheiligung an einer vom 16.—22. Aug.
4878 in Paris statifindenden Versammlung ein, Es wird diese
Einladung einstweilen zur Kenntniss genommen, der Beschluss aber
bis zu einer spiteren Vorstandsberathung vertagt.
' V. Die Société pomologique de France iibersendet bereits
ihre Bulletins an den Deutschen Pomologen-Verein. — Es wird be-
schlossen, als Gegengabe die Publicationen des Pomologen-Vereins,
nemlich die Pomologischen Monatshefte und die als Veremsschuften
vertheilten Werke zu tibersenden.

VI. Das neue im Druck eben vollendete Verzeichniss der Mit-
glieder des Dentschen Pomologen- Vereins wird vorgelegt, woraus
sich ergibt, dass die Zahl der personlichen Mitglieder 622, und der
“Vereine 108 betragt, der Verein zusammen also 730 Mitglieder z&hlt.

Es wird dabei beschlossen, eine Anzahl Einladungen zum Beitritt ,zugleich
- ‘mit den Satiungen des Vereins und einem Formular zur Beitritts-
erklirung drucken zu lassen und den Mitgliedern des Ausschusses,
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sowie solehen Vereinsmitgliedern, welche es wiinschen, zur Verfigung
zu stellen, -

VIL Es wird, beschlossen, die in Folge des Engelbrecht’sehen
Antrages auf der Braunschweiger Versammlung angefertigten Formu-
‘lare zur Aufziblung der werthvollsten Obstsorten der verschiedenen
Obstgegenden nochmals an die Ausschussmitglieder, sowie an alle
Mitglieder des Pomologen-Vereins, welche sich bereit finden, dieselben
auszufillen, im Laufe des Jahres zu versenden, um Eintragung
der bisher gemachten Erfahrungen zu ersuchen, und als Riicksen-
dungstermin den 1. Mai 1878 anzuseizen.

Es wurde sodann zur Berathung itber die imn Herbst 1877 ab-
zuhaltende Versammlung und Ausstellung in Potsdam iibergegangen.

VIII. Zunichst wird die hochst erfrenliche Mittheilung gemacht,
dass Se. Majestat der Kaiser die Benutzung des Orangerie-
Gebiiudes in Sanssouei fiir die Ausstellung und Versammlung aller-
gnidigst genehmigt habe; ferner dass der Minister fir die Land-
wirthschaft, Herr Dr. Friedenthal Exe., einen Beitrag zu den
Kosten der Aussteilung von 1000 Mark, sowie 10 silberne {nd 10
broneene Staatsmedaillen fir dieselbe bewilligt habe.

Es wird Herr Garteninspector Lauche beaufiragt, Namens
des Vorstands ein Gesuch an Se. Majestiit’ den Kaiser um Verleihung
einer goldenen Medaille fir die bedeutendste Leistung der Aus-
stellung zn richten, sowie an andere hohe Personlichkeiten die Bitte
um Ehrengaben fir hervorragende Leistungen zu stellen.

IX. Ferner wurde beschlossen, das Ausstellungsprogramm an alle
Vereinsmitglieder gleichzeitiz mit dem nenen Mitgliederverzeichnisse
zu versenden.

X. Garteninspektor Lauche iibernimmt, ein Reglement fir die
Preisvertheilung zu entwerfen, welches vor der Versffentlichung in
~ den Monaisheften bei den Vorstandsmitgliedern cireuliren soll.

X1 Es wird sodann das Programm der Ausstellung und Ver-
sammlung berathen. Garteninspector Lauche verliest einen Entwurf,
welcher im Allgemeinen genehmigt wird.

Hierauf wurde flie Tagesordaung fiir die -Versammlung fest-
gestellt, die zu haltenden Voririge bestimmt, sowie die Fragen fir
die Discussion aufgestellt. " Ein Antrag des in der Sitzung als Gast
erschienenen Auschussmitglieds; Herrn Inspector Palandt, bei der

'Ausschreibung der Ausstellung besonders um Einsendung der Grauen
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‘Reinetten zn bitten und diese Familie “besonders in's Auge zu
fassen, wird angenommen,
Dieser Antrag lautet wértlich:
»Mehrfach auf unsern Verssmmlungen ist unter meinen speciellen Freun-
" den und mir privatim die Rede davon gewesen, ob es sich nicht -empfehle,
bei Gelegenheit eines Congmesses einmal die Classe der Grauen Rei-
netten ganz besonders in’s Auge zu fassen, um wenigstens annihernd in
der richtigen Benennung der verschiedenen Sorten eine Einmiithigkeit zu
erzielen, da uns gerade bei dieser Classe eine grosse Unklarheit nock zu
herrschen scheint. Ich mdchte mir daher erlanben, die Bitte auszusprechen:

1) Die Obsteinsénder, besonders die, welche pomologische Sammlungen
besitzen, miochten doch zum néichsten Congress die ibnen zu Gebote stehenden

. Borten der Grauen Reinetten in mehreren normalen Exemplaren ein-
senden oder mitbringen. ‘

2} Die Herren Ordner der Ausstellung in 1otsdam méchten zu dem oben
ausgesprochenen Zwecke in den Ausstellungs-Réumen einen geeigneten Platz
Teserviren,

Hildesheim, Ende Mai 1877, Palandt.®

Ferner kam ein Schreiben des Vereinsmitglieds Herrn Gaucher
in Stuttgart zur Verlesung,, in welehem derselbe mehrere Fragen
fir die Diskussion in den allgemeinen Versammlungen proponirt und
sich zugleich erbietet, iiber dieselben das Referat zu iibernehmepn.

Wegen des weiten Umtanges dieser allerdings ap sich wichtigen
Fragen, die eine erschopfende Behandlung in der Versammlung nicht
zulassen, konnte auf diesen Antrag nicht eingegangen werden.

XIL Hinsichtlich des Ersatzes des Portos fir Obst- und
‘Traubensendungen zur Ausstellung wird beschlossen, dass dieser nur
bei denjenigen Sammlungen stattfinden solle, welche sphitestens bis
14 Tage vor der Eroffnung der Ausstellung bestimms angemeldet
und zur Aufnahme zugelassen sind.

XIII. Es wird beschlossen, den Vorstand de_sl Localeomités,
‘Herrn Hofgartendirector Jithlke zu ersuchen, die allerhochsten und
hohen Herrschaften Namens des Deutschen Pomologenvereing zum
Besnehe der Versammlung einzuladen.

XIV. Simmtliche hier nicht speciell erwihnte Punkte hat das
Mitglied des  Vorstands, Herr Inspector Lauche, zu regeln iiber-

- nommen, welcher iiberhaupt als Geschiftsfithrer fiir diese Versamm-
lxu'Jg und Ausstellung des Pomologen-Vereins fungirs.

Oberdieck, Dr. W. Seelig, W. Lauche, Dr. Ed. Lueas.
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Achte Aligemeine Versammiung deutscher Pomologen
und Obstziichter in Potsdam

vom 3. bis 7. Oktober 1877, verbunden mit einer Ausstellung.

Die VII. Allgemeine Versammlung deutscher Pomologen und
Obstziichter, - welche in Trier tagte, beschloss, die néichste Versamm-
lung und Ausstellung in Potsdam abzuhalten,

Dieselbe wird vom 3. bis 7. Oktober - stattfinden, und es ist
durch die Gnade Sr. Majestit des Kaisers und Kénigs von
Preussen die Abhaltung derselben im Orangeriehause des
Koniglicher Gartens von Sanssouci bei Potsdam huldvollst bewilligt
worden.

Wir beehren uns demnach, alle Pomologen und Obstzichter,
sowie alle Freunde und Forderer des Gartenbaues zur Theilnahme
an dieser Ausstelling und Versammlung unter Bezug auf das nach-
stehende Programm ergebenst einzuladen.

Der Vorstand des Deutschen Pomologen-Vereins:

Superintendent Oherdieck, Professor K. Koch, Dr. Ed. Lucas,
Professor Dr. W, Seelig, Garten-Inspector Lauche,

A. Programm fiir die Versammlung.

Dienstag, den 2. Oktober, Abends 7 Uhr findet eine Vor-
versammlung in einem durch das Tageblatt naher bekannt zu
machenden Lokale, zur Begrissung der eingetroffenen Mitglieder,
sowie zur Besprechung iber die Wahl der Prisidenten und Schrift-
fihrer, statt.

Mittwoch, den 3.Oktober, Vormittags 10 Uhr, Ero ffnu ng
der Ausstellung durch den Vorsitzenden des Lokal-Comité’s,
Hofgarten-Direetor Jihlke, woran sich eine Ansprache des Vor-
standsmitgliedes, Prof. Dr. Seelig kniipft.

Um 12 Uhr Constitnirung der VIII. Versammlung der deutschen
Pomologen und Obstzichter.

Hierauf wird in die Tagesordnung eingetreten und die Verhand-
lungen begonnen und die Vortriige Nr. 1, 2 und 3 gehalten.

Sehluss der Sitzung 2 Uhr. :

Mittwoeh, den 3. Oktober, Abends 6 Uhr, findet in dem-
selben Lokale die statutenmissige General-Versammlung des
Deoutschen Pomologen-Vereins statt, fir welche die Tages-
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ordnung in dem Organe desselben, den Pomologischen Monatsheften,
bekannt gemacht wird. )

Donnerstag, den 4. Oktober, von 10—12 Uhr Berathungen
itber die im Programm - aufgestellten Fragen. 12—1 Uhr Abhaltung
von Vortrigen (Nr. 4, 5, 6).

Freitag, den 5. Oktober, von 10—12 Uhr Fortsetzung der
Berathungen der Programmfragen, 12—1 Ubr Vortriige: Nr. 7. Um
2 Uhr Excursion durch.die Kgl. Girten, Babelsherg, Glinicke.

Sonnabend, den 6. Okfober, von 8—10%, Uhr Fortsetzung
und Schluss der Berathungen, Bestimmung des niichsten Versamm-
lungsorts und Wahl des Geschaftsfihrers fir die IX. Versammlung ;
um }1 Chr Preisvertheilung in der Ausstellung selbst dureh
den Vorstand des Preisgerichts. Um 1%, Uhr Exeursion nach der
Kgl. Gértner-Lehr-Anstalt, Landes-Baumschule 1ind Werder.

Sonntag, den 7. Oktober Schluss der Ausstellung und Festmahl

Bei regneriger Witterung werden Berathungen in einem besonders
dazu zu bestimmenden Lokal auch Abends von 5—7 Uhr stattfinden,
woriiber im Tageblatt Niheres bekannt gemacht wird. Diejenigen
Vortrige und Programmfragen, zu deren Erledigung die Zeit in den
regelméssigen Sitzungen mangelt, werden danrn auf die Stunden von
57 Uhr verschoben. :

Die zur Verhandlung kommenden Gegenstinde sind:

a) Vortriige.

1) Die Aufgabe des Staats gegeniber dem Obstbau.
Professor Dr. Seelig.
2) Die Bedeutung der pomologischen Systeme far
die Obstkunde. Dr. Lucas.
8) Mittheilungen von Erfahrungen iber dieErtrags-
- fahigkeit der hochstimmigen Obstbiume nach
den riumlichen Entfernungen derselben, unter Beriicksich-
tigung des Wuchses, des Klima's, der Lokalitit und des
Bodens, sowie der Mitkultur von Unterfrichten. . Hofgarten-
+ Director Jihlke. : ,
4) Kultur und Ertrige von Vaccinium maerocarpum. Hof-
giriner Maurer,
8) Erfahrungen iiber Pfirsiehkultur und Pfirsich-
gehnitf. Garteninspector Koch.
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6) Ueber den séichsischen Obstbauverein, die Fort-
schritte und Bestrebungern desselben. Oberghrtner
R. Lauche.

7) Referat itber hesonders interessante Sammlungen, so-
wie iber einzelne Friichte und sonstige Gegen-
stinde der Ausstellung. Dr. Luecas.

8) Ueber Obstbenutzung. Inspector Palands. ‘

9) Die pomologischenGartens ihr Nutzen und ihre
Einrichtung. Obergirtner Lauche.

b) Fragen zur Berathung.

1) Welche 10 Apfel- und 10 Birnsorten eignen sich vorzugs-
weise zur Erziehung als Pyramiden im Hausgarten in Nord-
dentschland durch ihre Fruchtbarkeit, Nutzbarkeit und gutes
Gedeihen ?

2) Welche 10 Apfel- und 10 Birnsorten sind nach den seit-
herigen Erfahrungen als die besten und tragbarsten zu
Horizontaleordons zu empfehlen ?

3} Welche Erfolge und Wirkungen hat die Richtung der Haupt-
fiste bei Spalierbiiumen in, unter oder iiber der Horizontallinie ?

4) Welche der in den letzten 20 Jahren eingefiihrten Erdbeeren
haben sich als die eintréglichsten und besten gezeigt ?

8. fiir den Markt, b. fur die Tafel, e. zum Treiben.

5) Welche neueingefiihrten Gerithe verdienen allgemeine Em-

- plehlung? ist das Kunde'sche Oculirmesser, das Reutlinger
Oculirmesser, die neuen Baumsfigen von Wanda Sehmidt,
die Neue amerikanische Stangensige n. s. w. zu empfehlen?

6) Welche neueren Himbeersorten zeichnen sich durch Giite
und Ergiebigkeit aus? )

7) Welche Entstehungsursachen haé der Krebs der Obstbénme,
und welehe Mittel konnen gegen denselbenangewendet werden ?

8) Welche Pflaumensorten eignen sich znm Dorren? Grosse
Tragbarkeit und gutes Gedeihen dieser Sorten muss hier
vorausgesetzt werden.

9) Welche neuere Tafeltrauben sind besonders zur Pritherziehung
zu empfehlen ? \

10) Welche neuneren, etwa 10 Apfel- und ebensoviel Birnsorten
sind nach den Erfabrungen der letzten 10 Jahre unter der
Menge neu aufgetauchter Sorten besonders zu empfehlen?

[
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11) Sollte es nicht lohnend sein, auch in Norddeutsehland mit
dem Anbau des Cider- oder Trankohstes an Strassen zu be-
ginnen und allmihlic den Obstwein einzufithren ?

12) Welches sind die besten und empfehlenswerthesten Grauen
Reinetten der Ausstellung? Hiebei ist Vorzeigung der em-
pfohlenen Sorten erforderlich. '

B. Programm fiir die Ausstellung.

1) Fir die im Konigl. Orangeriehause stattfindende Ausstellung
sind alle Sorten Obst und dessen Producte, Obstbhaume, Topfobst-
bdame, die dem Obstbau dienenden Instrumente und Apparate, aus-
gezeichnete Gemiise, sowie auch wissenschaftliche Arbeiten, Werke

" itber den Obstbau, bestimmt. : .

‘Wir ersuchen die Herren Aussteller, das Obst in etwa 3—5 gut
entwickelten Exemplaren einzusenden und sich bei der Bezeichnung
der Frichte der Namen des Ilustrirten Handbuchs, soweit dieses
moglich, zu bedienen, auch die Namen thunlichst auf die Frichte
selbst zu befestigen.

Es ist winschenswerth aus der Apfelfamilie der Gxauen Rei-
netten oder Lederipfel soviel als moglich alle in den deutschen
Obstgérten und Qbstsortimenten vorkommenden Sorten genau zu ver-
gleichen und wird daher gebeten, solche in mehreron Exemplaren
einzusenden und diese Gruppe bei der Einsammlung der Friichte
besonders zu beriicksichtigen.

Dasselbe gilt bei den Birnsorten mit rostiger Sehale.

2) Die Aussteller erhalten die zur Anmeldung nothwendigen
Formulare vom Garten-Inspector Lauche in Potsdam franeo mige-
sendet und es sind dieselben sorgfaltig ausgefullt mit den Sammlungen
einzuschicken.

3) Die Aussteller werden ersucht, den Umfang ihrer Ssmmlungen,
namentlich auch die Anzahl der auszustellenden Obstsorten bis zum
15. September dem Geschiftsfihrer fir die Ausstellung in Potsdam,
Garteninspector Lauche in Sanssouci anzuzeigen, um sofort fiir
die Obstausstellung besonders gedruckte Formulare zur Anferti-
-gung eines Verzeichmisses zu erhalten. Einsender, denen an Berich-
tigung der Namen ihres Sortiments gelegen ist, haben ein solches
Verzeichniss doppelt einzuschicken, um das eine revidirt nach der
Ausstellung wieder zugesendet erhalten zu konnen, wihrend das
andere fir den Ausstellungshericht zuriickbehalten werden muss.
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4) Ersatz des Portos findet nur fur diejenigen Samm-
lungen statt, welche bis 14 Tage vor der Ertffnung angemeldet
und zur Aufnahme zugelassen sind. .

5) Die auszustellenden Gegenstinde miissen so zoitig abgesandt
werden, dass sie bis zum 1. Oktober spatestens in Potedam eintreffen.

6) Das Auspacken und Aufstellen geschisht vom Comité oder
wenn es gewiinseht wird, vom Aussteller.

7) Zur Primiirung derjenigen Gegenstiinde und Sammlungen,
welehe sich auszeichnen, sind eine entsprechende Anzahl Staats-
medaillen verschiedener Art, sowie sonstige Ehrengaben und Priimien
zur Verfigung gestellt. FEin hesonders dazu ernanntes Preisrichter-
amt wird iiber die Zuerkennung derselben entscheiden.

8) Das Comité behilt sich vor, den eingesendeten Sammlungen
einzelne Frichte fir die Bildung einer Normal-Collection zu
entnehmen, die jedoch mit dem Namen des Einsenders Lbezeichnet
werden, ebenso einzelne Exemplare fir den Zweek sonstiger wissen-
schaftlicher Untersuchungen.

9) Die Ausstellung erfolgt nach folgenden 4 Zomnen:

a) Nord-Deutschland, Scandinavien, inel. Gebirgsgegenden

iber 2000 Fuss.

b) Mittel-Deutsehland und Hohenlagen Siddeutschlands iiber

1200 Fuss. ‘

¢) Sid-Deutschland, Oestreich-Ungarn.

d) Tirol, Belgien, Frankreich, England.

10) Das Lokal der Ausstellung ist fir die ganze Zeit den
Mitgliedern der Versammlung gegen Vorzeigung ihrer Mitglieds-
karten gedffnet, dem iibrigen Publikum von 10—12 Uhr Vormittags
gegen ein Entrée von 1 Mark, von 12—6 Uhr gegen ein solehes
von 50 Pfennig.

11) Ricksendung der ausgestellten Gegenstinde, soweit sie
gewtinscht wird, -erfolgt auf Kosten des Ausstellers.

C. Aligemeine Bestimmungen.

. 1) Wer eine Wohnun g vorher zu bestellen wiinscht, wolle
sich bis zum 24 September an den Garten-Inspector Lauche
wendep und dabei bemerken, ob das Unterkommen in einem Gast-
oder Privathause gewlinscht wird. .

.2 Am 2. und 3. Oktober werden Mitglieder des Empfang-
Comité’s, kenntlich an einer griinen Schleife im Enopfloche, beim
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Einireffen der Eisenbshnziige in der Bahnhofshalle bereit sein, die
Giiste zu empfangen und Auskunft zu geben.

3) Das Aufnahmeburean befindet sichim Orangerie-
hause.

- Es werden die Theilnehmer ersucht, sich daselbst moglichst zeitig
einzuschreiben und gegen Erlegung von 3 Mark die Mitglied-
schaft zu erlangen. Zu gleicher Zeit wird jhnen eine griine
Schleife und eine fiir alle Tage der Ausstellung geltende Einlass-
karte ausgehindigt werden.

4) Taglich wird durch ein Tageblatt die Mitglieder-Liste, sowis
Alles, was mit der Versammlung resp. Ausstellung in Verbindung
steht, zur Kenntniss der Mitglieder gebracht. Ein officieller Bericht
iber die Ausstellung und Versammlung kommt spiter zur unent-
geltlichen Vertheilung.

Das Comité fiir die VIIL. Allgemeine Versammlung
dentscher Pomologen und Obstziichter.

Hofgarten-Director Jiihlke, .  Garten-Inspector Lauche,
Vorstand des Localcomité’s. Geschéftsfiihrer fiir die VIII. Versammlung
und Ausstellung,

Tagesordnung
fiir die Generalversammlung des Deutschen Pomologen-
Vereins in Potsdam.
Mittwoch den 3. October, Abends 6 Uhr.

1. Bechenschaftshericht des Geschiftsfithrers.
2. Antrag, die Fortsetzung des Illustrirten Handbuehs der Obstkunde
betreffend. (W. Lauche.)

3. Antrag, die Herausgabo eines Clavis pomologica unter Betheili-
gung mehrerer Pomologen, als Leitfaden zum Bestimmen und
Aufsuchen unbekannter Obstsorten. (Dr. Lucas.)

4. Anirag, die Griindung von Localvereinen fiir Pomologie und Obst-
cultur, weleche mit dem Pomologenverein in organischem Zusam-
menhange stehen. ~ (Lehrer Kiihn.)

5. Vorlage von Normalstatuten fiir solche Localvereine, entsprechend
Punkt III der Vorstandsversammlung in Hannover.

(Prof. Dr. Seelig.)
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6. Wahl von 3 Vorstinden und 2 Stellvertretern, welche zusammen
den engern Ausschuss des Pomologenvereins bilden und Revision
der Liste der seitherigen Ausschussmitglieder.

Weitere Antriige hitte Unterzeichnetem mittheilen zu wollen,
da dieselben immer erst in den Pomologischen Monatsheften pub-

Ticirt werden miissen. Dr. Ed. Lucas,

Literatur.

Frauendorfer Gartenschatz. Practisches Hand- und Hilfsbuch zum
schwungreichsten Betriebe des Gartenbaues nach den neuesten, bewihr-
testen Erfahrungen. Fiir Blumen- und Gemiise-Girtner, Obst- und
Reben-Ziichter, Landwirthe, Institute, sowie iberhaupt fiir jedes Haus
und jede Familie, Herausgegeben in Verbindung der prakiischen
Gertenban-Gesellsehaft in Bayern zu Frauendorf von Eugen Fiirst.
Neueste, giinzlich umgearbeitete, ansehnlich vermehrte und sterk ver-
besserte Auflage. 12 Lieferungen ‘4 Bogen 4 50.%. Mit Abbildungen.
Miinchen, Arenz’sche Verlagsbuchhandlung.

Dieses #usserst reichhaltige, so ziemlich die ganze Gariencultur, sofern
in den einzelnen Zweigen etwas neues und besonders niitzliches sich darbietet,
enthaltende Buch, verdient die Beachtung und Berticksichtigung aller Garten-
frennde; auch der Fachgirtner wird vieles Neue darin finden, Bis jetat
liegen 6 Hefte vor; nach dem Schluss des ganzen werden wir nochmals
darauf zuriickkommen. .Dr. Ed. L.

Die Nuizholzpflanzungen und ihre Verwendung. Mit besonderer
Riicksicht auf fremde Holzarten und Weidenzucht. Zugleich als Mittel
zu landlichen Verschonerungen. Fiir Gutsbesn;zer, Forstlente, Gemeinde-
und Eisenbahnverwaltungen und fiir Gértner von H. Jiger, Grossh,
Stéchs. Hofgarteninspector in Eisenach., Hanmover und Leipzig, Verlag
von Ph. Cohen, 1877. 128 8. 8,

Der Titel gibt hier ein sehr richtiges Bild des susserst reichhaltigen und
hichst wichtigen Inhaltes dieser sehr snsprechenden und -gemeinniitzlichen
Schrift.” Wir knnen dieselbe allen Gemeindebibliotheken, sowie besonders
allen Gutsbesitzern auf’s Beste empfeblen; jeder wird Lehrreiches und prac-
tisch fiir ihn Verwerthbares darin finden. Bei dem sehr reichen und auf so
wenig Bogen zusammengedringten Inhalt kénnen wir natiirlich einen Auszug
hier nicht geben. Wir wollen nur bemerken, dass die Weidencultur sehr
sorgfiltig und umfassend behandelt ist und els neuerer und ganz besonderer
Holzenlturzweig, die Erziehung von Spaziersticken und Schirmgriffen hier
zuerst behandelt ist. Wir mochten dieser neuen Schrift Jigers eine recht
allgemeine Verbreitung wiinschen, “Dr. Ed. L.
Die Rose, ihre Behandlung, Zucht und Pflege von Dr. A, Oelkers. Mit

. einem Vorwort von H. Jager. Mit 16 Holzschnitten und 1 Tafel Ab-
bildungen. Haunover und Leipzig, Ph. Cohen. 8. 111 S.

Ein unterhaltendes lehrreiches Buch, mehr fir den Gartenfreund als fir

den Fachmann berechnet. Jiger sagt auch in seinem Vorwort: ,der Verfasser
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ist Dilettant und schrieb fiir Dilettanten. Gariner von Fach setzen off alg
selbstverstindlich Dinge voraus, die der Gartenfreund nicht iibersicht und
daher ist eine Schrift wie die vorliegende fiir den Dilettanten ganz besonders
werthvoll. Das Buch beginnt mit der Geschichte der Rose, dann folgt die
Axnfriblung der wichtigsten Species der Gattung Rosa und eine Aufzihlung
der besten und dankbarsten Sorten. Nun folgt die Vermehrung-und Ver-
edlung der Rosen. Diese ist kurz, gut und prakiisch geschildert. Zu rigen
ist die sehr oft vorkommende falsche Schreibart — ,Oeculieren® statt Oculiren.
Der Pflanzung und Pflege sind Abschnitt VII und VIII gewidmet, withrend
IX die Rose als Topfpflanze behandelt. Hier ist pag. 86 statt Banksiarose
nBenkrose“ gesagt, eine Abkiirsong, die nicht wohl statthaft ist. Den
Schluss bildet der XIII. Abschnitt: Feinde und Krankheiten der Rose,
welchem eine sehr schon colorirte saubere Abbildung der Feinde aus der
Familie der Insecten beigegeben ist. Dr. L.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

) Schwedische Lederjoppe, fir Obstgirimer und Pomologen geeignet.

Den Herren Carl Noltenius und Co. in Bremen gebithrt das Verdienst, die
dchie schwedische Leder-Joppe in Deutschland eingefiibrt zu haben und wean
diese Horren in ihrer Anzeige sagen, dass es fiir Landwirthe, Gértner, Jiger etc.
die beste und praktischste Joppe ist, die kiirzlich in den Handel gekommen, so
kann ich dies aus eigener Erfahrung nur bestiitigen und thne dies um so leber,
weil jch mich von dem grossen Nutzen dieser Joppen durch eigene Ansicht
selbst tiberzeugt habe.

Die #echte schwedische Joppe ist durchaus wasserdicht, hat dabei aber nicht
die fatale Eigenschaft, welche der Gummirock besitzt, keinen Durchzug der
Luft zu gestatten, sondern diese Joppe ist durchaus porés und gestattet daher
dem Triiger, sie sowohl als Unterjacke zu tragen, wie z. B. bei kaltem Wetter,
oder als einfaches Ueberkleid.

Das Leder dazu ist Gusserst weich und biegsam und das Tragen ist fur
Jodermann sehr angenehm, zumal diese Joppe gar micht schwer ist, sondern
sogar leicht gemannt werden muss. Auch sind diese Joppen elegant und ge-
schmackvoll gearbeitet und mit leichtem Flanell gefiittert.

Der Preis 30—36 Mark ist wohl etwas hoch, allein bei der Dauerhaftigkeit
disses praktischen Kleidungsstiickes doch nicht zu theuer. Dr. Ed. L.

Personalnachrichten.

Hofgirtner Ott in Veitshdchheim bei Wiirzburg, frither in Sehleissheim,
ein ttchtiger Praktiker und Obstzfichter, einer der hltesten Girtnerfamilien
Bayerns angehtrig, ist Anfang Msi gestorben, : -

Giacomo Giongo in Pergine, einer der tlichtigsten Weinbauveratin-
digen und Weingutsbesitzer in Siidtirol, ebenso ein eifrigér Pemolog, zuletzt
Prisident der Trienter Ackerbaugesellschaft, starb am 2. Juni.

Gustav Mglyer, der geniale Landschaftsgirtner, zuletzt Stadtischer

- Gartendirector in Berlin, starb am 25, Mai. Er war 1816 am 24, Juni in
Drossen, Prov. Brandenburg, geboren, besachte die K. Gartmerlehranstalt
1832—-1&36, warde am 1. Degember 1852 zum Gartenconducteur, 1859 zum
K. Hofgiirtner ernannt, in welcher Stellung er bis 1870, wo er in die .oben-
genannte Stelung eintrat, blieb. Er war ein liebenswiirdiger Mensch, ein

* dichtigér, hochgebildeter und hochgeachteter Gartenkimstler, dessen frih
Ted gesammte ‘deutsche Gartenbsu sehr zu beklsgen hat. -~ Dr. L.

o o



Grégoire Nelis.
Biographische Notiz.

Wir gaben pag. 102 d. Bl. das Portrit und eine kurze Notiz
ither diesen bedeutenden Sortenziichter und sagten, dass wir hofften,
bald im Stande zu sein, weitere Mittheilungen iber diesen hoehver-
dienten Pomologen hier zu verdffentlichen.

Folgende Nachrichten verdanken wir einem hochgeshrten Freund
in Gent, dem wir zugleich hiemit unsern besten Dank aussprechen.

Frangois Maria Grégoire Nelis, der im Jahre 1802 am
17. April in Sartrisbart, einer kleinen Gemeinde in der Proving
Brabant (Belgien) geboren wurde, liess sieh 1817 in Jodoigne fest
nieder. Allein erst nach den Kimpfon und Ereignissen von 1830,
welehe die belgisehe Nation . griindeten, begann er, wihrend der we-
nigen Musestunden, die ihm sein Geschift (die Gerberei) ithrig liess,
sich mit der Obstbaumzucht und besonders mit der-Erziehung neuer Birn-
sorten aus Samen zu beschiiftigen. Er wurde darin von seinem Bruder,
Louis Grégoire bedeutend unterstitzt. Seine ersten Versuche
hatten einen so vollkommenen Erfolg, dass er dadurch immer mehr.
zu neuem Schaffen ermuthigt wurde. Alsdann begannen seine miihe-
vollen Untersuchungen nach den sichersten und practischsten Mitteln,
die fritheste Tragbarkeit der Stimlinge zu erzielen, ebenso seine
Studien ither die richtige Wahl der Friichte, von denen Kerne zum
Sten genommen wurden; mit einem Wort, er begann die Arbeit
mehr praktisch als theoretisch, aber auf joden Fall, auch naeh sei-
ner eigenen Meinung, mihevoll und oft undankbar, doeh war deren
Resultat ein langes Namensverzeichniss von Friiehten, besonders von
neueren Birnsorten, ebenso empfehlenswerth durch ihre versehiedene
Reifzeit, als durch ihre Sehmackhaftigkeit.

Jetzt, nun der Glickliche sich eines frischen Alters erfreut,
erhilt er noch alle Jahre (trotzdem er aufgehori hat zu sden) eine
grosse Zahl neuer Friichte, Dank einer Anzahl junger Baumechen,
die er sieh reservirt hat. Fugen wir noch bei; dass es ihm heute,
wie immer, eine besondere Frende macht, Jedermsnn mit der gross- '
ten Uneigenniitzigkeit Reiser, Biume und Friichte zur Verfigung
" zu stellen. Bk

Iliustrirte Monatshefts. 3. Heft. 1877. 15
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Se. Maj, der Konig von Belgien hat ihn im Jahre 1868 in An-
© erkennung der Dienste, die er den Pomologischen Wissensehaften
goleistet hat, zum Ritter des Leopoldsordens gemacht, ebenso ist er
Mitglied und Ehrenmitglied der meisten wissenschafilichen, pomole-
* " gischen und giirtnerischen Vereine in Belgien. Die Jury der Inter-
nationalen Pomologischen Ausstellung in Gent hat ihm fir eine
reichhaltige Sammlung von Birnsimlingen den Konigspreis ruerkannt.
In den Bulletins du Cercle arboricole de Belgique finden sich
im Jahrgang 1871, pag. 36, 101, 119 und 141 unter der Usher-
selrift ,I’'Ecole de Semis de M, Xavier Grégoire-Nélis® eingehende
Berichte dber die Garten und Anpflanzungen von Grégoire-Nelis aus
der sachkundigen Feder des Professor Ed. Pynaert, welche sich usserst
anerkennend iber die grossen Leistungen Grégoires (les immenses
services, que M. Grégoire a rendus I'arborieulture fruititre) ausspre-
chen, Wir schliessen diesen Bericht mit einigen Sitzen Grégoires
itber die Behandlung seiner Simlinge. ‘
Er sagt: er habe fraher seine Samlinge alle 2—8 Jahre verpflanzt
und jedesmal die Pflanzwurzel stark eingestutzt, wodureh der Eintritt
., der Fruchtbarkeit sehr heschleunigt wurde. Seit etwa 12 Jahren
= (sagt Grégoire 1871) sie ich meine Kerne in Kisten gegen Ende
Februar. Zm Anfang April werden die Simlinge, sobald sie ‘das
vierteBlatt getrieben, in einen guten Boden verpflanzt, wobei der grisste
Theil der Pfahlwurzeln weggeschnitten wird. Ich habe hierdurch
schon. von 4 oder 5 Baumen in der kurzen Zeit von 5—6 Jshren
Frichie erhalten,
: Dr. Ed. L.

o Neue Obstsorten. |
Dechant Giesberg's Goldpepping. (Henen). **+ W.

Mit colorirter Abbildung.

‘Einfarbige Reinette IX, 1 (2) a, d. h. Platter Winterapfel mit
grundfarbiger oder etwas goldartig gerstheter Schale und offsnem
Kelehe. ’

Dieser schone und delikate Winterapfol gleicht sehr einer recht
vollkommenen Gaesdonker Reinette, mit weleher Sorte auch Fleiseh
und Gesehmack ziemlich ahnlich ist. Die Frueht ist nahezu mittel-
gross, sehr regelmassig gebaut, die Schale hellgoldgelb, die Sonnen-
. seite goldartig geréthet und mit zahlreichen oft spiessformigen Rost-
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. punkten versehen und dadurch feinrauh vom Anfiblen. Das Fleisch
ist gelblichweiss, fém markig und von delikatem edlem Remetten—
geschmack. -

* DPer Mutterbaum Defindet sich im Garten des Erziehers dieser
Sorte, des Herrn Oberpfarrer Henzen in Elsen unter Nr. 3; er trigt
seit 1873, geht mit seinen Aesten sehén in die Luft und ist sehr
fruchthar. -

Es verdient dieser schone und delikate Apfel fir den Winter

und das Frithjahr for Tafel und Haushalt als neue dentsche Frucht
~ die Beachtung der Pomologen und Obstziichter, Dr. L.

Neue Art, in Baumschulen mit sehr schwerem Boden
~zu pflanzen.

In der hiesigen Baumschule, deren Boden ein zwar kalkhaltiger,
aber doch sehr sehwerer Lehmboden, und zwar Schuttland aus dem
‘Braunen Jura ist, wollte es im Frithjahr 1877 mit dem Pfanzen in
den im Lauf des Winters rigolten Schligen gar- nicht Uehen der
Boden war durch die Floste deren wir nur wenige stirkere ha.tten,
gar zu wenig gelockert -und miirhe gemacht und hing sich an die
Pflanzspaten so stark an, dass absolut kein Weiterkommen war
und trotz aller Miihe, die Pflanzung nicht gehen wollte. Da
kam mein Sohn, welcher die Arbeiten in unserer Baumschule leitet,
auf den Gedanken, mit unserem Erdbohrer, welcher etwa faust-
weite und 1 Fuss tiefe Locher machte, ohne die Wandungen fest-
zudriicken, fiir jeden Wildling ein solehes Loeh vorzubohren und die
Erde dann durch lockeren oberen Boden zu ersetzen. Es ging, allein
der Bohrer riess beim Ausheben oft grosse Stiicke Boden hervor und
die Locher wurden dadurch oft wieder eingefiillt.

Hier half nun ein einfaches praktisches Mittel. Bei unserer
Eintheilung in Beete stehen. immer 3 Wildlinge in einer Querreihe
(in 3 Langsreihen) auf einem Beet, Die Biume .sind im Quadrat
gepﬁa.nzt Bearbeitung und Pflege ist dadurch sehr erleichterf und
‘wir befinden uns- bei dieser seit 17 Ja.hlen eingefishrten Pflanzart
ganz wohl

Nun. wurden Bretter genommen, in dxese 3 Locher von der Weite
_des Krdbohrers eingesigt, die Bretter mit Querlatfen zur besseren
Befest:gung versehén und nun diese Bretter genau so fiber das Beet

Praktischer- Obstbau. R 997 -
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gelegt, dass der Bohrende darauf stehen und die 3 Licher fir je 3
Wildlinge ausbohren konnie,

~ Nun ging die Sache vortrefflich, ich liess sofort noeh 8 Erd-
bohrer von Piper in Moers kommen und nun bohrten drei
- Zoglinge vor, wihrend die ubrigen in die nun ganz passenden
Lécher, die 0,30 M. tief und 0,10 M. weit waren, mit Compost und
der obern lockern Erde des Beetes die Biumechen setzten, welche
dann angegossen wurden und meistens ausgezeichnet angewachsen sind.

 Es ist ein deutlicher Unterschied zwischen den zuerst mit Spa-
‘ten und den spiter it Behrer gepfanzten Sehligen. An Arbeit
wurde mindestens 50 pCt.. und namentlich viel an Zeit und “Mithe
gespart. : '

- Ieh michte diese Hilfe in der Noth zwar nicht jedes Jahr an-
wenden, allein es ist immer eine wichtige Sache, einen solchen Noth-
behelf, wenn er.erforderlich ist, zu kennen,

Durch das ibergelegte Brett wurde das Aufreissen des Bodens
durch den Bohrer vollstindig verhindert,

‘ Reutlingen im Juli 1877,
, ;

Dr. Ed Lucas.

Ueber die Cultur der Feigenbiume des Herrn Cottard
zu Argenteuil.

Von Herrn M. Michelin, Secretir des Obstbaucomités der Franzosisehen
Gartenbangesellschaft,

(Aus dem Journal der Ceniralgartenbaugesellschaft in Frankreich, 2. Serie,
IX. Bd., pag. 483—490 im Auszug mitgetheilt.)

Herr Cottard zeigte in der Sitzung der Centralbaugesellschaft
vom 23. April einige Zweige eines Feigenbaums vor, um seine Be-
handlungsart dieser Biume daran zu erkliren., Er fithrte die Einzel-
heiten niher aus, was bei jedem Anwesenden grosses Interesse er-
weckte. Dieselben driickten dann moch den Wunsch aus, Niheres
darither zu erfaliren, wie er die Biume behandle, um soleh sehine ‘
Friichfe, wie er sie im vergangenén Jah:r ausgestellt, zu erhalten. -
M. Cottard geniigte gerne diesem Wunseh und die versehiedenen
Arbeiten erklirend, theilte er folgendes mit: ) C

Vermehrung. Die Feigenbiiume werden mittelst Stecklingen,
aber noch besser durch Ableger fortgepflanzt. Man Jegt die zu be-
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wurzelnden Schisslinge in den Monaten Februar oder Miirz etws
15 Om, tief in die Erde und zwar so, dass mur zwei Augen ober-
halb der Fliche sind, die dann zwei Zweige treiben sollen, Diese
Schosslinge konnen auch in Korbe gebracht werden, durch dieses -
Mittel kommen sie ein Jahr friiher gegen die gewthnlichen Ableger
voran, da diese Korbpflanzen dureh das Verpflanzen in keiner Weise
~ gestbrt werden. , .

Pflanzung durch losgetrennte Absenkerpflanzen.
Im folgenden Jahre, nachdem man eine Grube von 60 Cm. Linge .
‘und Breite uhd 40 Cm. Tiefe gemacht hat, planzt man die Ableger
hinein, an denen man, wie oben gesagt, zwei Zweige gezogen hat.
Man pflanzt dieselben schriig, um die Ueberwinterung zu é‘leichtem,
wovon spiter gesprochen wird, ' . -

Man legt sie der Art, dass sie moglichst nach Osten gerichet
8ind, um den starken Westwinden, die, wenn anders gepflanzt, durch
die Bewegung der Zweige den Friichten leicht Schaden bringen,
vorzubeugen, -

Wenn der Grund abhingig ist, so pflanzt man nach der
Neigung der Erdflache, ohne suf die Windrichtung zu achten,

Ist der junge Baum in der Grube, so wird er 25 Cm. hoch
mit Erde bedeckt, indem man einen leeren Raum von 15 Cm, lisst,
der eine Mulde bildet, die zum Begiessen dient und welehe mit
Mist gefiillt wird, um den Boden an der Wurzel feucht zu erhalten.

Einrichtung einer Feigenpflanzun g. (Figuerie) Die
Pllanzung geschieht in geraden Linien auf 3 Mtr, Entfernung in den
Linien. Dieser Zwischenraum ist fiir das Einlegen der Zweige
wihrend des Winters erforderlich. Diese Linien sind in einer Ent-
fernung von 24, M., welche in der ganzen Lange des Grundstiicks
gleich bleibt, -

Cottard pflanzt nie mehrere Feigenbiiume in eine Grube, wie
man es Ofter trifft, es ist seine Gewohnheif, nur einen Baum auf
~ die jeweilige Stelle zu setzen. R

- Art der Culfur. In dem ersten Jahr schneidet man die
Zweige des Baumes suf die Hilfte ihrer Linge zurtick. Man erhilt
im Laufe des ersten Triehes 3 oder 4 Zweige, die spiter Frachte
tragen sollen, dieser erste Zeitraum wird aber aussehliesslich fitr
die Bildung des Baumes verwendet, '

~ Im Monaé November, beim Beginn der Froste wird der Baum
-eingelegt und mit Erde bedeckt. Wihrend dos zweiten Jahres
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ist die Behéndlung dieselbe, nur muss man 6 oder 7 kleine Neben-
zweige zu erhalien suchen. Das Einlegen in die Erde geschieht zu
derselben Zeit. .

Im dritten Jahre kann man Frichte ernten. Im Februar
oder Méarz wird der Feigenbaum, welcher des Winters eingelegt war,
herausgenommen,

In der Behandlung der Fruchtzweige unterscheidet man zwischen
den weissfriichtigen oder Versailler Feigen und den violettfarbigen,
auch Dauphine genannt.

Behandlung des Feigenbaums mit weisser Frueht,

1. Einige Tage, nachdem die Biume aus dem Boden sind,
unterdriickt man den Trieb, welcher an der Spitze des Fruchtzweiges
- sitzt und der einen Gipfel-Trieb bilden wiirde.

2. Wenige Tage nachher, wenn die Vegetation im Gange ist, nimmt
- man das Ausbrechen von Augen vor, das heisst das Unterdriicker
der Seitenaugen, welché. bei den jungen Feigen stehen, die allein
stehen miissen. Man entfernt diese Augen mit der Spitze des
Messers, sobald sie sich entwickeln, indem man besorgt ist, dass die
Friichte nicht beschidigt werden, .

" Zu gleicher Zeit besehiiffigt man sich mit den Ersatzzweigen,
‘und zu diesem Zweck lasst man das dem Muiterzweige oder dem
Hauptast am nichsten stehende Auge stehen, welches dazu Ye-
stimmt ist; einen Ersatzaweig, dhnlich dem, der bei der Cultur der
- ‘Pfirsiche nothig ist, zu treiben. -

Dieses Auge; an dem der Schnitt nach der Ernte des laufenden
Jahrs vorgenommen wird, wird einen Zweig treiben, der im folgenden
Jahr Frucht bringt.

Nach dem Stand der Lntwwklung des Ba.umes lasst Cottard
zwei Ersatzzweige treiben, in diessm Falle stellt er den hochsten
ungefihr 30 Cm. unterha.lb der Spitze des Fruchtzweiges.

3. Das Ausbrechen der Augen erfordert eine dreifache Behandlung,
was folgendermassen geschieht: wie vorher gesagt, hat das Auge nun
Friiehte oder nicht, so bricht man ohne jede Ausnahme alle Augen aus,
welche sich seit der ersten Behandlung gebildet haben, aber jeden-
falls kann man alsdann, da, wo es keine Feigen gibt, 'die Zweige
erhalten, welche inf Herbst Friichte tragen sollen. Wenn man gegen
das Ende des Monats Mai sicher ist’] dass einzelne Zweige keine
. Fritchte tragen, o schneidet man sie in der Halfte ihrer Linge ab.




Praktischer Obstbaun, 281

Verschiedene Exfordernisse.. Nachdem nun diese Haupt-
arbeiten erlautert sind, sind diejenigen zu erwihnen, welche wihrend
des Sommers unsere Aufmerksamkeit verlangen.

Man muss alle schidlichen oder unniitzen Zweige, welche aus
dem alten Holz kommen, so lange sie.noch krautartig sind, ent-
fernen und man wird sie nur dann stehen lassen, wenn sie Zu neuen
Fruchtzweigen zu gebrauchen sind. .

Schosstinge (Gourmands) am Fuss des Baumes missen 80 bald
sie sich zeigen, entfornt werden.

Entblétierung. Wihrend des Anfangs des Monats Juli ist
es gut, die Blitter, welthe die Feigen umgeben und welche, indem
sie driicken, ihrem vollstindigen Reifwerden oder 1hrem Ansehen
schaden konnten, zu entfernen.

(Foﬂsetzung f(}lgt).// J2r

—

Einiges iiber den Nulzen und dle Cultur der Brombeere.

Vortrag, gehalten in der 3 Sltzung . Febr 1876) des Schlesischen Central-

Vereins fiir Gértner und Gartebfreunde, avs dessen Jabresbericht.

Ein noeh viel zu wenig bekannter und beachteter Fruehtstrauch
ist die Brombeere in ihren verschiedenen Varietiten., In Nord-
 Amerika werden die Brombeeren ebenso oft angebaut, wie bei uns
in Deutschland die Himbeeren. Hauptsichlich in der N#he grosser
Stidte, wie New-York, Philadelphia ete. findet man grosse Flichen
" mit denselben bepflanzt, und auf die. Markte dieser Stadte: werden
die Brombeeren in grossen Massen gebracht und sehr gern gekauft,
umsomehr, da die Friichte im August und September reifen, wo
andere Beeren selten sind. Sowohl frisch genossen, wie auch einge-
macht upd geddmpft, sind die Brombeeren eine sehr angenehme
Speise. Der Saft wird eingekocht, wegen seiner erfrischenden Eigen-
sehaft sehr geschiitzt; vielfach wird auch Wein aus demselben
bereitet.

Ieh glaube, soba.ld bei uns in Deutschland dio Brombeeren be- -
. kannter geworden sein werden, werden sie sich derselben Beliebtheit
erfrouen, wie in Amerika, Nach amerikanischen Berichten bringt
ein Acker (ungefibr ein Morgen) mié mebeeren ‘bepflanzt, einen
Ertrag von ungefihr 300 Dollars.

Seit einigen Jahren werden die Brombeeren in Deutsehlsnd
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schon hin und wieder abgebaut; aber noch lange nicht in der
Menge, wie sie es verdienen. Ich glaube der Anbau der Brombeere
kann nicht genug empfohlen werden, da die Brombeere mit sehr
geringem Boden vorlieh nimmt, auf welchem kaum etwas Anderes
wiichst, und von welchem daher der Besitzer nur sehr geringen
Nutzen ziehen kann, Gar mancher Gartner und lindliche Besitzer
in der Nihe einer grossen Stadt, welcher ein Stiek Land besitzt,
auf welchem nicht viel wiiehst, konnte also dasselbe durch Brombeer-
cultur vortheithaft ausniitzen und dabei gewiss auch auf eine recht
hiibsche Einnahme rechnen. *)

Was die Cultur der Brombeere anbetrifft, so liebt sie einen
sonnigen Standort, am besten eignen sich Abhinge dazu. Der Boden
braucht nicht sebr fruchtbar zu sein, ja selbst mit Sandboden nimmi
sie verlieb; und ist ein trockener einem fenchten Standort verzu-
zishen, weil in einem guten, zu feuchten Boden die Pflanzen zu
sehr in das Holz gehen und weniger Friichte bringen wiirden.

Da die Brombeeren sehr lange Triebe machen und sich sehr
schnell verzweigen, so pflanzt man dieselben in zwei Meter von
einander entfernte Reihen. Die einzelnen Pfanzen in den Reihen
1 Meter bis 1,30 Meter von einander entfernt, Da trotz ihrer Ge-
niigsamkeit in Betreff des Bodens die Brombeeren wie die Him-
beeren eine Bodenbearbeitung brauchen, so empfiehlt es sich, die-
selben an einem Drahtspalier zu ziehen, an welehes man im Friih-
jabr oder im Herbsto beim Schnitt die Triebe anheftet. Das Spalier
dirfie eine Hohe von 1,60—2 Meter baben, Drei Drathreihen diirften
geniigen, die unterste 0,75 Meter von der Erde entfernt. Zwischen
den Spalieren empfiehlt siech im Frihjahr ein  Umgraben, und im
Sommer ein mehrmaliges Hacken, um kein' Unkraut aufkommen zu
lassen. Da die Brombeere, wie die Himbeere, nur am 2jahrigen
Holze trigt, so wird sie auch #hnlieh wie diese behandelt,

Anfang September werden die jungen Ranken®*) suf 175 bis
2 Meter, die Nebenzweige auf 0,30-—0,50 Meter eingestutzt, um die
Holzreife zu beschleunigen. Mehr wie 6 Ranken lisst man einem
Stocke nicht gern. Haben die so behandelten Stieke im nichsten

s #) Auf kalkhaltigen Bergen und aunf Mergelboden wachsen sie besonders
&ppig. . L.
#*) Unter Ranken sind hier die aus dem Boden kommenden Ruthen oder
Schisslinge verstanden. _ L.
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Jahre getragen. so wird, nachdem die Frichte abgeerntet sind, das
abgetragene Fruchtholz von den Spalieren losgemacht und abge-
schnitten und die einjihrigen Ranken wie das 1. Jahr behandels.
Eine zeitweise Diingung ist jedenfalls nothig, um grosse und viele
Frichte zu erzielen. Ausser am Spalier lisst die Brombeere sich
ganz gut an starken Pfihlen ziehen. Jedoch ist dies nieht so zu
empfehlen, weil das Holz zu eng zasammengebunden werden muss,
wodurch sich weniger Friichte entwickeln und diese sich auch nicht
so schnell ausbilden. Auch diirfie die Brombeere sich zur An-
pflanzung von Hecken, Umzéiunungen und hauptsichlich zur Be-
planzung von Eisenbahndimmen eignen, wo sie ausser dem Nutzen
durek ihre Friichte den Damm befestigen und zugleich auch Thiere
und Menschen am Uehersehreiten des Bahnkérpers hindern wiirde,

Bis vor einigen Jahren zog man in Deutschland von Brombeeren
folgende Sorten:

1) Die grossfrichtige sehwarze Brombeere. Frucht
sehr gross und wohlschmeckend ;

2) die amerikanische Brombeere. Selr reichtragend;
Frucht gross und schwarzblau ;

3) die amerikanische Brombeere mit grossen, wohl-
schmeckenden, gelben Friichten. :

4) Kann man auch die geschlitztblattrige Brombeere
hierher rechnen, welche zwar mehr wegen ihren tief geschlitzten
Blattern als Zierstraueh gepflanzt wird, aber auch schone, grosse,
schwaizblaue Friiehte triigt.

Alle diese Sorten werden aber von den in den letaten Jahren
aus Amerika eingefiihrten Sorten, sowoh! was Wohigeschmack, Grosse,
wie Schonheit der Friehte anbetriffi, bedeutend iibertroffen. Aussor-
dem haben sie den grossen Vortheil, dass sie, da sie nieht so lange
Ranken, wie die erst eingefiihrten Sorten machen, auch mehr auf-
recht wachsen, sich viel leichter eultiviren lassen. Eine Anpflanzung
dieser neu eingefiihrten Sorten wiirde also dem Beerenziichter lange
nicht so viel Arbeit machen und wirde sich aueh viel besser in
Ordnung halten lassen, wie eine Anpflanzung von den alten Sorten.

Die heste dieser amerikanischen Brombeeren, weleche zum An-
bau nicht genug empfohlen werden kann, ist die Lawton- oder
New-Rochelle-Bromheere. Die Beeren dieser Sorte sind kist-
lich von Geschmack, sehr gross, dunkelschwarzblau, sehr saftig und
siiss. Der Ertrag dieser Sorte ist nach einer Mittheilung aus Amerika
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so enorm, dass ein einziger Stock 1600 Beeren getragen hat, welche
6 Kannen Saft ergeben haben. Bemerken muss ieh jedoeh, dass
diese Sorte, um alle Friichte zur Reife zu bringen, einen feuchteren
und humusreicheren Boden bedarf, wie die anderen Sorfen.*)

Ausser dieser Sorte wird zweitens Dorchester sehr smpfohlen.
Die Frucht ist gross und von schwarzer Farbe, sehr siiss und von
vortrefflichem Geschmack. Fir den Beerenziichiter durfte sie zu em-
pfehlen sein, da sie sehr zeitig reift und ihre Beeren lingere Zeit
hart bleiben, was hauptsichlich fir den Markiversandf von grossem
Werthe ist.

Drittens diirfte Kittatinny zu empfehlen sein. Sie ist sehr
tragbar, reift etwas spiifer, wie vorhergehende Sorte. Die Reifezeit
dauert 4 bis 5 Wochen, wesshalb sie hauptsichlich fir Anpflanzung
in Girten zu empfehlen ist, indem ein Stranch eine lingere Zeit
hindurch Friichte fir die Tafel geben wiirde. Die Beere ist
gross, glinzend schwarz, stiss und von vortrefflichem gewirzreichen
Geschmack.

Viertens wird Newmann’s Thornless als die schonste und
beliebteste Tafelfrueht empfohlen, Die Beere ist sehr gross, schwarz,
siiss und von einem vortrefflichen gewiirzreichen Geschmack. Ausser
diesen vier Sorten werden noch sehr empfohlen:

Miner's trailing, Beere gross, schwarz, siss und von vor-
trefflichem Geschmack, Crystal White, Beere sehr gross, gelb-
lich weiss, siiss und von vorziglichem gewiirzreichen Geschmack.
John Koch, Beere gross, dunkelschwarz, siiss und von vorziiglich
gewiirztem und erfrischendem Geschmack. Sie wird ausserdem wegen
ihrer frithen Reifozeit und enormen Tragharkeit empfohlen. Wilsons
Early, Beeren ausserordentlich gross, schwarz, siiss, gewiirzreich
und wohlschmeckend. Da sie friih reift und das Fleisch fest ist,
ist sie in Amerika als Marktfrucht sehr geschitzt und soll wihrend
dor Reifezeit in grosser Masse nach New-York und Philadelphia. auf
den Markt gebracht werden.,

Von den meisten der vorstehenden Sorten habe ich Exemplare
in meiner Baumschule abzugeben. :

Dirrgoy bei Breslau. :
Reinhold Behnsch.

%) Diese leidet hier sehr oft durch unseren Winter. L.




Praktischer Obstbau, 235

“Ist es vortheilhaft, schon formirte Zwergohstbdume zu
pflanzen?

Von F. Heinzelmann, Obergirtner der Kaiserl, Obstbaumschule
Grafenburg. ¥) ‘

Diese Frage, die so sehr den Verhiltnissen unterworfen, kann
je nach denselben verneint oder befiirwortet werden,

Zur Anpflanzung einer Rabatte mit Obsthiumen konnen wir
verschiedene Wege einschlagen, die alle mehr oder weniger schnell
und sicher zum Ziele fithren.

Zum FErsten koénnen wir an all den Punkten, wo Biume zu
stehen kommen scllen, passende Unterlagen pflanzen und sie nachher
veredeln.

Zium Zweiten kinnen wir uns aus einer Baumschule einjihrig
veredelte Biume verschreiben, oder aber erziehen wir sie selbst auf
einem hierzu bestimmten Raume (Baumschule) und bringen sie
nachher an ihren Bestimmungsort. )

Zum DAtten. konnen wir schon filtere, mit Tragknospen ver-
sehene formirle Biume verwenden.

Der erste Weg, das Pflanzen von Wildstimmen wird selten
mehr eingeschlagen, er filhrt zu langsam zum Ziele, verlangt um-
fassende Kenntnisse, namentlich im Veredeln, und es hilt schwer,
eine solche Pflanzung gleichmiissig heranzuziehen, Es gewihrt diese
Methode nur hei der Anpflanzung solcher Baume Vortheil, die sich
im #lteren Zustande nicht mehr gut verpflanzen lassen, wie z. B.
die Pfirsiche auf Mandeln,

Der zweite Weg, das Pflanzen von einjéhrigen, veredelten Biumen,
wird allgemein angewendet, und mit Recht, weil sie sich fir jede
gute Form gleich gut verwenden lassen: es werden desshalb auch viele
von solchen Liebhabern gepflanzt, denen es Vergnigen gewihrf, die
Formation und Ptlege ihrer Biume selbst in die Hand zu nehmen,
um sich eine bestindige Erholung im Freien za verschaffen und
die weniger auf einen schnellen Ertrag sehen. Sie sind hauptsich-
lich fiir kleine Formen, z. B. wagerechte, senkrechie und schrige
Cordons zu empfehlen,

] Mehrjihrige nicht formirte Baume, bescnders von Steinobst,
sind zur Anpflanzung nieht geeignet, da man an ihnen selten mehr

*) Aus der deutschen Gérinerzeitung, I, Jahrg Nr. 1 1877, (vide Literatur).
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die fir die Form passenden Augen oder Zweige vorfindet, und man
beim Beschneiden derselben genothigt ist, den grossten Theil der
Verzweigungen zu entfernen, um den. Baum zan veranlassen, neue in
die Form passende Triebe zu entwickeln, , ‘

Pflanzen wir, um uns von den Vortheilen der Spalierzucht zu
iiberzeugen, oder um auch Andern den Werth derselben zeigen zu
konnen, wo es hauptsichlich darauf ankommt, moglichst bald reiche
Ertrige zu erzielen ; handels es sich darum, in einer ilteren Spalierreihe
eine Liicke auszufilllen, oder beabsichtigen wir eine Wand in kurzer
Zeit zu bekleiden, um ihr in kiirzester Zeit den grosstmoglichsten
Ertrag abzugewinnen, so rathen wir, solehe Biume zu pflanzen,
welche nach rationellen, in der Pflanzenphysiologie und der Praxis
wohlbegriindeten Grundsitzen erzogen und formirt sind. Kann der
Pflanzer die Formirang und Pilege seiner Biume nicht selbst in die
Hand nehmen und ist er mit dem Baumschnitt nicht besonders gut
vertraut, so empfehlen wir, nur formirte Biume anzukaufen, Ks
sind namentlich solche iltere Spaliere zur Anpflanzung zu empfehlen,
welehe in der Baumschule als einjihrige Veredlungen zum Zwecke
reicher Wurzelbildung sverpflanzt® wurden. Nach unserem Er-
messen entspricht die einfache Palmette mit schriigen Aesten, wean
diese letzteren den richtigen Neigungsgrad beim Formiren erhalten, am
meisten den Bediirfnissen des Kianfers, da es sehr leicht miglich ist,,
aus dieser Baumform die Palmette Verrier oder eine Palmette mit
horizontslen Aesten zu erzishen.

Beim Ankaufe solcher Palmetten beriicksichtige man, dass die
erste Efage nicht zu nahe am Boden stehe, die- weiteren Efagen an
allen kurz pincirter Baumen einen Abstand von 28—30 Ctm., an
den lang pincirten einen Abstand von 50— 60 Ctm. unter sich haben.

Man sehe darauf, dass jeder Ast eine gerads, genau der Form
entsprechende Richtung einnimmi, von unten bis ober mit Frucht-
holz garnirt ist und alle Aeste von moglichst gleicher Stirke sind.
An den Pyramiden sollten die ersten Aeste 25 Ctm. vom Boden
beginnen, alle direct vom Stamme ausgehen, moglichst gleichmissig
vertheilt sein, einen gegenseitigen Abstand von mindestens 26 Cm.
haben, damit Licht und Luft bis in das Tnnerste des Baumes ge-
langen kann, )

. Pyramiden soliten nicht mehr als 2—3 Schnitte in der Baum-
schule erhalten. Palmetten von Kernobst 3—3 Etagen, Palmetten
von Sieinobst hdechstens nur 2 Etagen, da die Fruchtzweige beim
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spatern Verpflanzen zu viel leiden und man sehr oft kahle Stellen
bekommt, tiberhaupt sich diese nicht mehr gut verpflanzen lassen.

. Auch erscheint es uns im Interesse der Pflanzer, nur von solchen
Baumschulen ihre Biume zu beziehen, die sich zur Aufgabe machen,
diejenigen Sorten von Obst auf die passenden Unterlagen zu bringen,
welche sich in Berug auf gute Zuchtfahigkeit, gutes Wachsthum
und die Fahigkeit im Freien auszuhalten besonders auszeichnen und
hinreichen, uns zu jeder Jahreszeit Tafelobst zu liefern.

Ueber die Cultur von Obstbdumen in Topfen.

Nach der Methode des Herrn Michelin in Paris, von Ch. Joly*),
bearbeitet von H. Ortgies in Bremen.

Beide Herren, Joly und Michelin, nehmen in der Central-Gartenbau-
" Gesellschaft Frankreich hervorragende Stellen ein und haben ihr In-
teresse fiir alles den Grartenbau Betreffende und ihre umfassenden Kennt-
nisse sehon oft in Wort und That bewiesen; desshaib glaubte ich,dass
die Mittheilungen dieser Herren iiber eine auch bei uas in Deutschland
‘noch viel gu wenig angewandte Cultur werth sind, in den Monats-
heften ein Plitzchen zu finden, Herr Michelin hat seine Arbeit in
der nun ihren 2. Jahrgang beginnenden sehr empfehlenswerthen Nord-
Est veriffentlicht, Heft Jan. 15, 77, Hr. Joly in dem monatlich er-
seheinenden Journal seiner Gesellschaft, (Dechr. 76.) Ist in einem
durch Boden und Clima fir die Obsteultur so geeigneten Lande,
wie unser Frankreich, in gewissen Fillen auch die Cultur der Obst-
biume in Topfen zu empfehlen? Das ist's, was ich dureh diese
Notiz beantworfen mochte. H. 0.

Jodermann weiss, dass sich, um mit der Obstbaumenltur zu
reussiren, gewisse Bedingungen vereinen miissen, Boden, Sehutz,
Feuchtigkeit, Wirme, Lage etc. Nun sind diese Bedingungen aber
nicht immer leicht zu erfillen und das Fehlen von einer derselben
geniigt oft, um die ganze Ernte zn vernichten, Ieh beeile mieh,
hinzuzufiigen, dass es sich hier nicht um Treibeultur im Gewichs-
hause oder unter Glas handelt, wie man sie iiberall und seit langer
Zeit praktizirt: wir sprechen hier nur von der gewohnlichen Cultur:
in Topfen in freier Luft statt der im freien Grunde. Auf den

*) Von demselben der Redaction in Separatabdruck gutigst zngesendet.

-
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ersten Blick scheint diese Cultur nur fir das Amusement eines Lieb-
" habers passend, welcher nur itber wenig Raum verfigen kann und
gich wegen der Mittelmiissigkeit des Resultats keine Sorgen macht.
Das ist ein Irrthum: die Cultur der Obstbiume in Topfen bereitet
ein sehr hohes Interesse; sie gibt weit betriichilichere Eririge als
man denkt und das wir hier zu beweisen gedenken.

Sagen wir zunichst, dass diese Cultur der Obstbiiume, wie wir
spiter sehen werden, hochst einfach ist; sie verlangt wenig Platz,
wenig Auslage und nur eine kurze Lehrzeit. Sie ist die praktische
Verwirklichung des ,multum in parve.” Es ist in der That schwer,
auf einem gegehenen Raume mehr Frichte zu erzeugen und wenn
man bedenkt, dass man seinen Boden, seine Sehutz- wie seine Dung-
mittel, seine Lage nach seinem Belieben wihlen kann, so begreift
man vollstindig, dass man bis auf einen gewissen Punkt der Pro-
duction gebieten und Friichte in Menge zu erhalfen vermag.

Die Biéume dauern nicht lange, sagt man. Was wire aber
auch daran gelegen, da nach 2 Jahren nach der Pflanzung 60 em.
lange Veredlungen schwach wachsender Varietiiten ansetzen und
sofort Friichte geben?

Wenn die Gegend, in welcher man sich befindet, nur schlechten
Boden hat, sei er z. B. zu kalkreich, sei er zu sandig, so ist mit
einigen Kubikmetern eingefihrter Erde ein vollstéindiger Obstgarten
zu schaffen. In diesem kleinen Garten ist das Studium, das Ver-
gleichen der Friichte viel leichier, als wenn sie weit von einander
sind; die Verbesserung der Varietiten durch Kreuzung, die einfache
Behandlung und der zur Sicherheit der Ernte nothige Schutz, die
Moglichkeit die Erde zu erneuern, sie im ginstizen Moment mit
flissigem Diinger zu bereichern, die Einfachheit des Schnitts, alle
diese Vortheile vergelten wberreichlich die grissere Arbeit, welche
die Topfeultur im Vergleich zu der des freien Grundes erheischt.
Diese Firsorge ist vorziglich aus 3 Ursachen nothig:: 1) wegen des
geringen Raumes und der wenigen Erde, welche den Wuizeln zu
ihrer Entwicklung bleibt, 2) wegen des schnellen Austrocknens.der
der Luft und der Sonne susgesetzten Topfe, 8) wegen des Frostes,
welcher leicht zu den flacheren Wuizeln dringen kann. Wir werden

- gieich sehen, durch welch einfache Mittel man diesen Inconvenienzen
zu begegnen vermag. .

Seit einigen Jahren gehort es in Paris zum guten Geschmaek,

in den Sociréen auf den Buffets oder auf Etagéren in Topfen ge-

L4
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tricbene Obstbiume aufzustellen. Die oberen Etagen werden durch
Aepfel, Pflaumen, durch Weinstocke und Ananas gebildet. Weiter
unten sind Erdbeeren aufgestellt. Das Ganze mit Blumen unter-
mischt ist eine charmante Decoration. Man kann auch die Zwerg-
paume auf die Tafel setzen, denn die Friiehte derselben machen
mit ihrem frischen Aussehen gewiss ebenso guten Kffekt als die
symmetrisch in Korbehen gelegten.

Ich sage hier nichts von der Spiteultur, das heisst von der
speciellen Cultur, weleche Frichte zu erhalten sucht, wenn die ge-
wohnliche Ernte voritber ist und zwar indem se hesondere Varie-
taten wihlt, die man einer eigenthiimlichen Behandlung unter-
wirft, indem man ihnen die zur Reife unentbehrlichen Bedingungen:
das Licht und die Wirme zeitweise entzieht. Dieses ist eine der
Treibeultur &hnliche Speculation: das Pflanzen in Topfen wird hier
sehr werthvoll, sei es um die Biiume gegen die Einwirkung &usserer
Einflisse zu schiitzen, sei es um sie zu versetzen und sie spiter zur
vollstindigen Entwicklung ihver Friehte auf die ihnen ginstigen
Plitze zuriickzubringen. So kann man, um nur ein Beispiel anzu-
fihren*) die Reifezeit der Kirschen verzogern, indem man sie gegen
die Sonne schittzt oder wenn sie reif sind, lassen sie sich dureh
Umbhillung der Zweige mit Gaze noch lange erhalten, wie man's
mit den Weintrauben auch macht.

Erinnern wir uns jetzt an die Massregeln, welche bei dieser
Cultur zur Anwendung kommen.

Topfe. — Im ersten Jahre sind solche von 20—24 em. Dureh-
messer vorzuziehen. Nach dem Verpflanzen gebraucht man solche
von 0,35—0,40 m. bei 0,30—0,35 m. Tiefe. Die Praktiker sind
nicht einig, ob es rithlich ist, die Topfe bis zu 2/; zu versenken,
sel es in ein Beet von Steinkohlenasche, sei es in einen Compost
aus dem die durch die Abzugslocher dringenden Wurzeln sich noch
kriftige Nahrung ziehen kinnen. Es giebt hier keine absolute
Regel. Wonn man die Topfe umdrehen muss, um nach und nach
alle Seiten dem Lichte zukehren zu kimnen, oder wenn man sie
transportiren will, damit sie zur Decoration eines Buffets dienen, ist's
vorzuziehen, sie auf 2 Ziegeln zu stellen.

*) Wer iiber diese so interressante als nutzbringende Culturart sich
grimdlich informiren will, der findet dazu in Pynaerts pFruchthéuser, iber-
setzt von Hofg. Lebl (Schweizerbart) den besten Fiihrer. 0.
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.Um aber die Erde der Topfe im Sommer vor dem Austrocknen
und im Winter vor dem Frost zu schittzen, fiittere man sie in eine
humose Streu ein oder garnire sie aussen. Diese Procoduren ver-
ndern sich nach den Bediirfnissen und dem Klima.

Man braucht keineswegs vor der Nothwendigkeit des Beschneidens
der Wurzeln _zuriickzusehrecken: diese Operation hat die Wirkung,
dass fippigtreibende Varietiten frither Frichte ansetzen, dass das
Gleichgewicht in der Vegetation erhalten und der Baum gezwungen
wird, neue Faserwurzeln zu hilden.

Pflanzung. Zur Cultur in Tépfen nimmé man vorzugsweise
gesunde, mit guten Haarwurzeln versehene einjihrige Veredlungen
und wie es sich von selbst versteht, Birnen auf Quitten- und Aepfol-
auf Paradiesunterlage. Die Herbstpflanzung ist wohl vorzaziehen
und geschieht mit den allen Prakiikern bekannten Vorsichtsmass-
regeln um das Anwachsen zu sichern.

Was die Sortenwahl betrifft, so findet man in jedem guten
Hendbuche iiber Obstbaumzucht die nothigen Anweisungen; dass
man sehwachwaehsende Sorten leichter zm regelmissig fruchttragenden
Biiumchen erziehen kann, als stark wachsende, ist selbstredend.

. Vom Boden. — Es ist leicht begreiflich, dass man unseren

Baumen, da sie auf so geringen Raum angewiesen sind, ihre Nah-
rung zu suchen, kriftige Erde .geben muss. Man gebrauche nur
Compost, der grosstentheils aus zersetzter Rasenerde besteht und der
* mit Mistheeterde, Lauberde, Kuhdung ete. vermischt ist. Bei den
Steinobstfriichten fiigt man zerstossenen Kalk, bei dem Wein Holz~
asche bei.

Dingung und Begiessen. — Die flissigen Dingungen
spielen mit dem Begiessen in der Topfeultur eine grosse Rolle: es
sind dieses die beiden Mittel, welche uns die Produetion sichern
und ihr eine ungewdhnliche Fiille geben. Es ist bekannt, dass man.
sich diese Diinger bereitet, indem man in einer Grube Urin, Koth,
Jauche und Kuhmist, Yogeldung, Holzasche ete, mit -einander ver-
miseht und vmrithrt. — Unnéthig ist’s beizufiigen, dass diese Mischung
nur mit Wasser sehr verdinnt gegeben werden darf, sie muss lingere
Zeit vor dem Gebrauch priiparirt sein. Man bedient sich derselben
nur in der Wachsthumsperiode und hért einen Monat vor der Reif-
zeit damit auf.

Solite der eben beschriebene Diinger micht zu beschafien sein,
80 kaan man such geeignete chemische Dungstoffe nehmen, indsm
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man sie nach den Culturen verschieden zusammensetzt. Trotz dieser
aussergewohnlichen Diingungen ists doch gut, halbjihrlich einen
Theil der Erde zur Zeit der Vegetationsruhe zu erncuern. Was das
Bespritzen der Blatter betrifft, so weiss Jedermann dessen gute
Wirkung und das nahe Zusammenstehen unserer Biume erlaubt es,
ihnen mit wenigen Kosten einen kiinstlichen Regen zu geben, natiir-
lich nur an den heissen Abenden des- Sommers und allein nach
Sonnenuntergang.

Formen. Die 2 Hauptformen, welche man angewandt hat,
sind zundchst die Spindel oder die Siule, die leicht herzustellen
ist und welche erlaubt, auf einem kleinen Raunm viele Varietiten zu
haben. Durch sie vermeidet man die Ausgaben fiir Eisendraht und
die Mihe der Befestigung an denselben; aber der Baum wird leicht
hoch und ist dann weniger leicht zu schiitzen. Die 2. Form ist
der Spiral-Cordon mit 24—30 em. von einander abstehenden
Zweigen, diese hat mehrere Vortheile: sie bietet eine fortwihrende
Krimmung und man weiss, dass dieses die Fruchtbarkeit befordert,
und erlaubt eine grosse Entwicklung der Zweige im kleinen Raum
und geringerer Hohe; sie erfordert kein jihrliches Zuriick-
schneiden des Leittriebes und lisst leicht das Gleichgewicht in der
Vegetation erhalten. Endlich ist sie vorziiglich fir den Wein zu
empfehlen, wo es sich um das Treiben unter (lasschutz handelt.

Man macht eiserne oder hilzerne Gestells, welche iiber die
Biume gestellf werden, ahnlich wie die Sparren eines kleinen Glas-
hauses, welche man nach Belieben in Breite und Lénge ausdehnen
kann. Man zieht diese Carré’s von Siiden nach Norden, indem man
zwischen jeder Doppelreihe von Topfen einen mindestens 80 em,
breiten Weg lisst. Diese Anlage kann man nach sllen Yerhilinissen
einrichten, wie es der Luxus oder die REinfachheit verlangt, sei
es aus unten gebrannien oder getheerten Pfiklen, sei es aus Eisen,
wie sie jetzt tberall zu Contrespaliers benutzt und untereinander
oben durch galvanisirten Draht gebunden werden. Endlich kann
man sich starker Stangen mit Falzen bedienen, um hier beweg-
liche Fenster anbringen zu konnen, die man nach der Blithe abhebt, .
um den Pflanzen die Wohlthat der freien Lufi und der hiufigen
Erneuerung derselben zu gewiihren. An jede S#ule kann eine Rebe
gesetzt werden, diesich an den Sparren fortrankt und zum Sechmuck
des Ensemble’s beitragen wird. Wenn man Fenster hat, kann man

Tllnstrirte Monatshefte. Heft 8. 1877 16
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auch ein Thermosiphon mit beweglichen Rohren, die auf dem Boden”
hinlaufen, zum Treiben anbringen.

. Man sieht, dass man die Pflanzung durch auf die Fisendrahte
gelegte Decken, Tannenreis oder andere billige Schutzmittel leicht
- vor Frostschiaden bewahren kann. Man wihlt wombglich fir seinen
Miniatur-Obsthof eine gegen Norden durch Biume oder hohe Mauern
geschiitzte Lage, die aber nach Osten und Suden vollkommen dem
Einfluss des Lichts und der Wirme ausgesetzt ist. Hierbei mani-
festiren sich zugleich die eigenthiimlichen Vorziige dieser Obstkultur,
denn auf diese Weise ist die Moglichkeit gegehen, durch den Schutz
wihrend der Blithe die Production zu sichern. Unter dem Klima
von Paris z. B. blihen die Pfirsiche und Aprikosen zu frith und die
Ernte geht unter drei Malen ein Mal verloren. Beim Weinstock
erfrieren oft die jungen Triebe und seine Friichte reifen schwer, wenn
seine Reben nicht in der Senne angebunden sind. Die Sehutzmittel
spielen also in der girtnerischen Production eine sehr wichtige Rolle.

Einer unserer Collegen, Hr. I\, Chappellier, Avenue Daumesnil
268 & Paris, hat sich seit 1858 mit der Obstbaumkultur in Topfen
beschiiftigt. Wie Hr. Rivers in England hat er lange Zeit gegen
die Spottereien und den Indifferentismus zu kimpfon gehabt, aber
Beide haben durch die That bewiesen, wie sehr sie im Rechte waren,
Die Form, welche von ihnen ausschliesslich angewandt wird, ist die
Spiralform in einem einzigen Stamm mit einer eisernen Stitze
um den Baum wiihrend seiner Bildung. Er empfiehlt gesunde, gut
bewurzelte, nicht zuriickgeschnittene, schwachwiichsige Stammechen
ohne Verzweigung zu wihlen. Das Anheften richiet sich nach der
mehr oder weniger grossen Ueppigkeit des Baumes. Wenn der Baum
zu langsam wichst, macht man die Spitze, welche man weder pin-
ciren noch zuriickschneiden muss, los und lisst sie frei. Der Ziweck
ist, so weit als moglich das Baumchen mit kurzem Fruchtholz zu
versehen und den Schoitt zu vereinfachen. Als Dungmittel gebraueht
er ‘nur sehr verdinaten Abtrittsdinger und gibt ihn jéhrlich 2mal
auf den die Baume bedeckenden kunrzen Mist (paille). Die Ttpfe, denen
er den Vorzug gibt, sind 40 em, breit, 35 em. hoeh, econiseh’ und
mit 5 Lochern versehen. Er setzt sie auf einen aus Compost gehil-
deten Boden, der den Bfiumen eine doppelte Nahrung sichert, wenn
die Wurzeln durch die absichtlich nicht mit Scherben verdeckten
Lécher in den Grund dringen.
Vor derDurchwinterung, welehe eine der Hauptoperationen
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seiner Cultur ist, werden die Biume aus dem Topfe gehoben, die Erde
abgeschittelt, die Wurzeln beschnitten und dann setzt er sie in einen
neuen Compost. Die Biiumehen, welche frither 1/ [Im. Raum ein-
nahmen, werden nun dicht aneinander gestellt, und mit Diinger oder
Laub aus dem Garten iiberdeckt und rund herum Boden gelegf. Man
breitet Querhdlzer iber die eisernen Spitzen und hedeckt das Ganze
mit Packtuch, Man bringt die Topfe picht eher wieder an ihre
Plitze, bis keine Froste mehr zu furchfen sind und die Blithe
gesichert ist.

Hr. Chappellier lisst nie mehr als 12 Friichte an einem Baum;
er zieht mit Recht die Qualitit der Quantitit vor.

Ich weiss diesen Bericht nicht besser zu schliessen, sagt Joly,
als dass ich zur Bekriftigung des Vorhergehenden die Amnsicht eines
unserer geschicktesten Baumziichters, des Hrn. Ferd. Jamin, der,.
auf eine ganz specielle Weise die Verfahrungsweisen des Hrn. Rivers
studirte, anfihre. Ohne im mindesten von der Cultur im Grossen
abzurathen, glaubt Hr. Jamin in einer grossen Menge von Fillen
die Obstbaumzucht in Topfen empfehlen zu miissen. Er unterschei-
det sich von Hrn. Chappellier nur hinsichtlich der Form, welche
den Béumehen zu geben ist. Nach seiner Meinung werden die
Spindel- oder Siulenbfumehen nicht zu hoch werden wegen des Be-
schneidens der Wurzeln und des wenmigen Raumes, den man ihnen
gestattet; iberdies sind sie viel leichter herzmrichten, als die Spirale
und mit der natirlichen Vegetation der Birme ibereinstimmend.

Conservirungsversuche mit Trauben.
Von H. W. Dahlen,*)

In einer jeden grosseren Rebschule liegt das Bediufniss vor, eine
Flissigkeit zu besitzen, durch welche man in der Lage ist, die darin
aufbewahrten Friichte lingere Zeit zu erhalten, ohne dass dieselben
jhre Form und Farbe verlieren, damit sie, im Falle die zu ihrer
Bestimmung nothwendige Zeit mangelt, spéter bericksichtigt werden
konnen, ohune dass die Ergebnisse durch die mittlerweile verstrichene
Zeit und die wihrend derselben unter anderen Umstiinden eintretenden
Verinderungen unzuverlissig werden,

*) Aus den Annalen der Oenologie vom Verfasser mitgetheilt.
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Zu jenem Zwecke sind bereits eine Menge von Mitteln in Vor-
schlag gebracht, allein die Angaben derselben sind so in der Literatur
zerstreut, die mit denselben erzielten Erfolge sind so verschieden
und widersprechen sich vielfack, dass ich mich veranlasst fithlie,
alle in dieser Hinsicht gemachten Vorschlige zusammenzustellen und
einer vergleichenden Priifing zu unterziehen,

Um eine solche richtig durehfihren zn kénnen, wihlie ich drei
verschieden gefiirbte Traubensorten und zwar Schwarzen Burgunder,
Rothen Traminer und -Weissen Riesling, von welehen jo eine ent-
sprechende Quantitiit in etwa 100 cc haltenden, mit eingeschliffenen
Glasstopseln versehenen Cylindern in der betreffenden Flissigkeit
untergebracht wurde. Etwaige Unterschiede, welche die Einwirkung
der betreffenden Conservirungsmittel auf die verschiedenen Farb-
stoffe der Trauben hervorzubringen vermoehte, mussten mithin zu
Tage treten. ‘

. Leider sah ich mich in Folge der vorgeriickten Zeit veranlasst,
zu meinen Yersuchen Trauben nehmen zu miissen, welche bereits
sehr reif und daher weich waren, wihrend die Erfahrung gezeigt
hat, dass es vortheilhafter ist, wenn die behufs ihrer spiteren Be-
stimmung zu conservirenden Beeren linger erhalten bleiben sollen,
dieselben einzulegen, bevor sie ganz gereift sind. Die Ergebnisse
meiner Versuche diirfen indess dennoeh entscheidend sein, indem ein
Mittel, welches die lingere Erhaltung vollig gereifter Trauben zu-
lisst, zur Conservirung weniger gereifter Friichte entschieden Ver-
wendung finden kann,

Die von mir beniitzten Mischungen waren folgende:

1. bestand aus 50 Gewichtstheilen 90 9/, Alkohol, 50 Glyeerin

und 50 destillirtem Wasser; .

2. enthielt 100 grm. Glycerin, 50 grm. 909, Alkohdl, 50 grm.

dest, Wasser und 8 grm. Carbolsiure; )

3. wurde erhalten durch Mischen von 100 grm. Glycerin, 80 grm.

dest. Wasser und 1 grm. Quecksilberehlorid;

4. bestand aus 50 grm. Glyeerin, 100 grm. Wasser, 30 grm. 90 9/,

Alkoho! und 20 grm. Chlorcalcium;

5. enthielt 100 grm. Glycerin, 50 grm. Wasser, 10 grm. Chlor-

natrium und 5 grm. essigsanre Thonerde.

Die in diesen Flissigkeiten aufbewahrten Beeren der drei be-
nannten Traubensorten zeigten nach 12 Tagen in Farbe und Form
keine Verinderung. ’
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6. war dargestellt aus 100 grm, Glycerin, 100 grm. Wasser, 5 grm.
verd. Salzsiure und 1 grm. Sublimat.

Letztere Mischung erwies sich als vollig unbrauchbar, indem
schon nach acht Tagen durch dieselbe den Schalen der Schwarzen
Burgunder und Rothen Traminerbeeren eine grosse Quantitit ihres
Farbstoffes entzogen worden war, wihrend die Weissen Riesling-
beeren nach jener Zeit eine braunliche Férbung zeigten,

Zu den Versuchen 7—14 diente eine bei 10 C, gesiittigte Koch-
salzlosung, welche mithin elwa 36 */, Chlornatrium enthielt.

1. Kothsalzlosung 100 Volumtheile, 909, Alkohol 5 Vol.-Theils,

8. . 100 , \ , 0,

9. , 100 ) .. 20
10. . 100 , , . 2%
1. , 100 , , 100
12. , 50 , . . 100
13, ] 25 i . . 100
14, \ 10 , 100

Nach 12 Tagen zeigten die in 7.8.9.10.11. aufbewahrten
Beeren der drei Sorten keine sichtbaren Verinderungen. In 11,12
und 13 schied sich nach dem Mischen ein Theil des Kochsalzes
wieder aus. g 4

Nach 12 Tagen waren die in 12 .13 und 14 befindlichen Beeren
bereits merklich verindert. Die die Beeren des Blauen Burgunders
enthaltenden Flissigkeiten waren durch Farbstoffextraktion ziemlich
rothgefirbt, auch hatten die Traminerbeeren auf gloiche Weise etwas
Farbe verloren. Die in den oberen Schichten der Fliissigkeiten be-

_findlichen Rieslingtrauben hatten nach jener Zeit bereits eine briun-
liche Farbpng angenommen.

Die Ergebnisse dieser mit Kochsalzlosungen und Alkoholmischung
angestellten Versuche stimmen mit den von Herrn Dir. R. Gothe
mitgetheilten Beobachtungen®) iiberein, indem auch hier die wein-
geistbaltigeren Losungen eine stirkere Farbstoffextraktion bedingten,
die Form der Beeren jedoch erhalten blieb. Die Anwendung der
Mischungen 7—10 hatte einen befriedigenden Erfolg.

15, Hierzn diente die von Herrn Prof. Dr: N essler vorgeschlagene
und bereits auch anderwirts zu jenem Zwecke empfohlene
Fliissigkeit*), welche durch Mischen von einem Liter 20-volum~

%) 8. Aunalen V S, 459,
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procentigem Alkohol mit 5 grm. einer von Dr. E. Sehmidt
in Edenkoben unter der Bezeichnung doppeltschwefligsaurer
Kalk in den Handel gebrachten Flissigkeit erhalten wird.

Jenes Mittel scheint sich, nach den verschiedenen, auch bereits
- frither von mir angestellten Versuchen, als sehr brauchbar zu er-

weisen, indem die darin aufbewahrten Objecte, ohne irgendwie eine
sichthare Verfinderung zu erfahren, sich lange Zeit erhielten. Eine
bleichende Einwirkung der schwefeligen Siure auf die Farbe der
blauen und rothen Trauben war durchaus nicht zu bemerken.

16. Als weiteres Mittel zur Conservirung diente das, vom Herrn
Staatsrath Struve in Tiflis zu jenem Zwecke vorgeschlagene
sog. Chloroformwasser. :

Dasselbe wird dadurch bereitet, dass man in einer zugestopselten
Flasehe Chloroform mit einer grosseren Quantitit Wasser schiittelt,
welehes sich hierbei mit Chloroform sittigt. Man giesst das nach dem
Absetzen itber dem Chloroform befindliche Wasser ab und verwendet
es in gedachter Weise,

Nach den Mittheilungen” Struve's®) eignet sich dieses Mittel
‘zum - Aufheben von Trauben, Blittern, sowie iiberhaupt pflanzlicher
Substanzen sehr und hat in vielfacher Weise seine Brauchbarkeit
dargethan.

17. Da sich nach Mittheilung des Herrn A. Knyaseff vermuth-
lich Trauben am Besten in dem Moste gleicher Sorten er-
halten, wenn es durch irgend ein Mittel gelingt, denselben
vor dem Eintritt der Géhrung zu bewahren, wurden, um die
Brauckbarkeit jenes Vorschlages zu priifen, folgende Versuche
angestellt.

Die zur Conservirung der betreffenden Trauben dienen sollenden
Moste wurden behufs Unterdriickung der Gahrung mit Salieylsiure
" versetzt, in einem Falle a erhielt der betreffende Most einen Zusatz
“von 0.01 %, im anderen b einen solehen von 0.05 9, der betreffenden
~in Alkohol gelosten Siure und wurden in demselben die Beeren
" alsdann untergebracht.

Die Trauben erhielen sich ganz gut, auch trat keine Géhrung
"oin, jedoch hatten die Moste nach 10 Tagen eine dunkelbraune
- Farbung angenommen und waren sehr wenig durchsichtig, welcher
" unangenehme Umstand die sonst zweifellos bestehende Brauchbar-

*) 5. Weinbair 1L 5. 280,
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keit jenes Mittels zu beeintriichtigen scheint. Der Most der sehwarzen
Clevnertrauben war ziemlich roth gefirbt. (Siehe in dieser Abhand-

lung spéter.)

18. 90 %, Alkohol erwies sich zum Aufbewahren der Trauben als
durchaus unbrauchbar, indem darin untergebrachte Beeren
schon nach wenigen Tagen bis zur Unkenntlichkeit verun-
staltet waren. ] ]

Die Beobachtungen itber das Verhalten der Trauben in den
einzelnen Mitteln werden fortgefithrt und hoffe ich spéater weitera
Mittheilungen machen zu konnen. Um den schiidlichen Einfluss der
Beleuchtung zu verhindern, wurden alle 60 Proben in einem dunklen,
gleichmissig temperirten Kellerraume untergebracht,

Nachstehende Tabelle gibt iiber das Verhalten der Trauben nach
einem Zeitraume von etwa 1'/; Monaten Auskunft.

Notizen iiber den Befund der eomservirter Trauben
am 27, December 1876, _

Die laufendern Nummern correspondiren mit den Nummern der
in vorliegender Abhandlung angefiihrten Conservirungsmittel: a be-
deutet Schwarzer Clevner, b bei I—XI Traminer, bei den abrigen
Rulander, ¢ Weisse - Rieslingtrauben. Bei Nr. XVII bedeutet 2 00
1%, b 0°0 59, Salicylsdure, 1. Schwarzer Clevner, 2. Rulander,
3. Weisser Gutedel. ‘

Beeren, Flissigkeit.
Nr. L a. | etwas eingeschrumpft. etwas gefirbt.
b. | die 4 oberen missfarbig, die | hell,
andern gut erhalten.
e. | missfarbig. hell,
» 1L a. | eingeschrumpft. - etwas gefiirbt.
: b. | missfarbig. etwas gefiirbt.
e. | theilweise missfarbig. hell.
. UL a. | etwas eingeschrumpft, weiss | hell.
beduftet.
b. ditto. ditto.
e. ditto. ditto.
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Beeren.

[ Flissigkeit.
]
a. | eingeschrumpft. I etwas gefirbt.
b. | gut erhalten. ditto,
c. ditte. heil.
8. | eingeschrumpft, ditto,
b. ditto. ditto.
c. ditto. ditto.
VI. a. | eingeschrumpft. sehr gefirbt.
b. | ziemlich verfirbt, hell.
¢. | eingeschrumpft, sehr gefirht.
VIL 4. | sehr eingeschrumpft, gefirbt.
b. | ditto. hell.
¢. | theilweise eingeschrumpft, gefirbt,
VIIL & | eingeschrumpft, hell.
b. © ditto, ditto.
e ditto. ditto.
IX. a. ditto. gefirbt.
b. ditto. hell. -
c ditto,” etwas gefirbt. %
X. a. ditto. sehr gefirbt. ‘
b. ditto. hell.
c. ditto, etwas gefirbt.
X1 a. | etwas eingeschrumpft, sehr gefirbt.
b. J eine Beere missfarbig. hell.
. e. | eingeschrumpft. gefirbt.
XII. & | gesund. sehr gefirbt,
b. | die 4 oberen etwas missfarbig, | hell.
die andern gut,
e frisch, etwas verfiirbt, etwas gefirbt,
X111, a. [ gut, ) stark gefirbt,
b, J ziemlich verfirbt. etwas gefirbt,
¢.. | verfirbt, ditto.
Xiv, a. | gut. stark gefirbt.
b. | theilweise verfirht, gefirbi.
¢ |.gut. ditto.
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Beeren. Flassigkeit,
Nr. XV, a. | ziemlich gut. hell,
b. | oberen verfirbt, unteren gut. | ditto.
¢. | oberen verfirbt, ditto.
. XVL. & | gut erhalten. ditto,
. ditto, ditto,
c. . ditto. ditto.
» XVIL 1. a. | mit weissemmn Duft iiberzogen. | sehr stark gefirbs.
2. a. | sehr gut erhalteu. etwas gefirbt.
3. a. ditto. ditto.
1. b, | gut. : stark gefiirbt.
2, b, ditte, etwas gefirbt.
3. b. | sehr gut. | ditto.

Auffallend scheint es mir, dass die Nessler-Gothesche
Fliissigkeit bei der Conservirung der in den kleineren Glisern unter-
gebrachten Trauben nicht den erhofften Erfolg hatte, wahrend die-
selbe in grosseren Glisern die prachtvolle Erhaltung der darin unter-
gebrachten Friachte ermoglichte, was mich zur Annahme eines im
ersten Falle unterlaufenen Fehlers veranlassi,

Die Struve'schenund N essler-G ¢ the'sche Fliissigkeit scheinen
sich mithin sehr gut zum Conserviren ven Trauben zu eignen, Ein
Gleiches gilt hinsichtlich der Erhaltung der Form und vielleicht
auch der Farbe der Beeren von der Knyaseffschen Flissigkeit.
Ob in letzterem Mittel eine Verfirbung eingetreten war, konmte, da
die Flissigkeit eine briunliche Farbe angenommen hatte, ohne Heraus-
nahme der Friichte nicht entschieden werden; wahrscheinlich ist es
jedoch nicht der Fall gewesen.

Wie ich bereits erwiahnt habe waren die zu den Versuchen be-
nutzten Trauben sehr gereift, was bei vorschrifismiissiger Auswahl
des zu conservirenden Materials, welches bekanntlich noch nieht
vollig reif sein soll, fiir die genannten Conservirungsmittel den besten
Erfolg erhoffen lisst,
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Arnoldi’s Obstkabinet. Von diesem erschien soeben Lieferung XLVII,
s iat also bald die 50, Lieferung und damit die naturgetreue Nachbildung von
500 Obstsorten vollendel. Es ist hichst erfroulich, dass dieses fir die Hebung
der Pomologie so sehr wichtige und forderliche Unternehmen — trotz der un-
giinstigen Zeitverhaltnisse — ruhig und zugleich in der besten Ausfihrung fort-
schreitet und sich immer neue Freunde gewinnt. Die verliegende 47. Lieferung
enthiilt die sehr getrene Nachbildung folgender Sorten: -

Reinette von Canterbury, Rother Jungfernapfel, die Birnen: Josephine von
Mecheln, Jodoigner Leckerbigsen und Goubanlts Dechantsbirn, dann die Dismant-
pllaume. Wie seither ist jeder Frucht eine kurze systematische Beschreibung
beigegeben. Dr. L.

Die Bprengcultur. Versuche und Erfahrungen iber Bodenlockerung und
Stockrodung, mittelst Dynamitsprengung, Von Dr. Wilh. Ritter von Hamm,
. Ministerialrath im k. k. Ackerbauministerium. Mit 12 Abb. gr. 8. 44 8.

1 4 20 5. '

Diese hochinteressante Schrift unseres berithmien Agronomen Dr. v. Hamm
verdient die sorgfiltigste Beachtung Seitens der deutschen Landwirthschaft, wie
des Obst- und Gartenbaues und der Forstcultur, Durch kein anderes Mittel
wird eine solche Bodenlockerung in betrichilicher Tiefe mbglich sein, als durch
das der Dynamitsprengung,

Ueber den Dynamit selbst sagt der Verfasser pag. 1:

»Das In den meisten Fettstoffen enthaitene Glycerin wird bekanntlich
vermittels; Schwefelsture und rauchender Salpetersiure in Nitroglycerin um-
gewandelt, eine Flissigkeit von furchtbarer Explosionsfahigkeit, die sich aber
in so ginzlich unberechenbarer Weise entwickelt, dass ihre Anwendung zu
praktischen Zwecken als zu gefihrlich lingst aufgegeben worden ist. Dem
Ingenieur und Chemiker Alfred Nobel erst ist es ‘gelungen, den hochst wirk-
samen Explosionsstoff in eine Form zn bringen, welche seine Gefihrlichkeit
zum grogsten Theile - beseitigt; er ist der Erfinder des Dypamit, und das

* Verdienst, diesen hochwichtigen Sprengstoff zuerst dargestellt und nach und

nach aasserordentlich vervollkommnet zu haben, kann ihm nicht genommen
werden. - Das Dynamit wird gewonnen durch die mechanische Verbindung
von 75 Nitroglycerin mit 25 Kieselguhr oder seine Vertheilung in einem Auf-
saugestoff, als welcher anfangs ebenfalls meistens Kieselguhr (Infusorienerde)
angewendet ward. Neuerdings wird zu diesem Zwecke eine ganze Reihe von

- Materien mit mehr oder weniger Erfolg benutzt, so Stgespine, Cellulose

(Holzzeug der Papierfabrikation) Zucker und andere derartige Stoffe, je nach
deren Gebrauch die .damit angefertigten Sprengmittel die verschiedensten
Namen wie Dualin u. 8. w, empfangen. Sie lanfen aber simmtlich im Wesent-
lichen ihrer Zusammensetzung immer wieder auf das Dynamit kinaus, welches
auch bis in @ie Gegenwart den entschiedenen Vorrang — namentlich in
der Nobel’schen Erzeugung — behalten hat.“

Hinsichtlich der Gefiibrlichkeit des Dynamits gibt der Verfasser folgende

beruhigende. Erklérungen auf pag. 2.:



Literatur, 251

nWenn gleich das Dynamit, wie jeder andere Explofionsstoff, immer mit
einiger Vorsicht betrachtet und gebraucht werden muss, so ist diese doch
nicht weiter auszudehnen, wie diejenige gegenitber dem gewthnlichen Spreng-
pulver (Sehwarzpulver, Schiesspulver). Das letztere darf sogar noch fir
gefibrlicher gehalten werden, weil ein darauf fallender Feuerfunke es ent-
ztindet und zur Explosion bringt, wihrend ein gut zubereitetes Dynamit in
sclchem Falle ohne jede Detonation oder Verpuffung ganz ruhig abbrennt,
gleich einem rémischen Lichte, wie es die Pyrotechnik verwendet. Ebenso
irrthtimlich ist die Annahme, das Dynamit explodire auf jeden Schlag oder '
Stoss — im Gegentheile vertrigt es in grisseren Mengen ohne Gefahr ziem-
lich heftige mechanische Einwirkungen der verschiedensten Art, nur in genz
diinnen Schichten vermag es durch einen wuchtigen Schlag auf harter Unter-
lage zu explodiren. Eine Dynamitpatrone kann daher von einpander ge-
brochen, mit dem Messer durchschnitten, mit einem Sttick Holz beklopft
- werden obne die geringste Befiirchtung; ich selber habe dies oft genug ge-
sehen, und dureh die Sicherheit, womit die damit Vertrauten den verrnfenen
Stoff behandeln, das anfiinglich gegen denselben gehegte Vorurtheil bald
verloren. Eine Erwidrmnng bis auf 600 C, schadet ebenfells nichts, dariiber
hinans ist jedoch die Gefahr vorhanden. Geriith demnach eine bestimmte
_ Menge Dynamit in Brand, so vollzieht sich dieser ruhig, so lange die daneben
oder in der Niahe befindliche Menge nicht durch die Flamme iber 60° er-
_ hitzt wird, alsdann tritt aber die Explosion ein, welche um so fiirchterlicher
.wirkt, als sie sich, angestellten Versuehen nach, in der Sekunde aunf 10,000
Meter Entfernung hin verpflanzen kann.*

Mittelst eines Erdbohrers, einer Patrone mit Dynamit und einer Ziindschnur
kann das sllzufeste Gefiige des Bodens so erschiitfert und gelockert werden, dass
der Boden nun den Wurzeln zugiinglich wird.

Auf pag. 9 wird ein Beispiel erzihlt von einer Bodensprengung, wobei die
Patrone in 2 M. Tiefe eingebracht wurde. Zugleich wurde ein ebenso tiefes
Bohrloch in denselben Boden an anderer Stelle eingesenkt. Nach der Sprengung
wurde Wasser in beide Locher geschiitiet, Wahrend beim Eingiessen von i,
(tiesskannen Wasser in letztere schon im Bohrloch stehen blieb, versanken in dem
Bohrloch, in dessen Tiefe die Sprengung des Untergrundes ltsﬁgefunden, 26
Giesskannen Wasser, chne dass die geringste Stauung eintrat, ein Bewais von
der ungemein grossen Zerkliftung der Tiefschichten deswelben.

Der Name, der von Herrn Ministerialrath Dr, v. Hamm zuerst in das prak-
tische Leben der Landwirthschaft eingefithrten ,Spremgkultur® ist von ihm
sehr gut gewihlt und sollte und wird auch saligemeine Awfnahme finden,

Es wird dann noch von grisseren Versuchen berichtet (pag. 11} wo auf einer
grossen Ackerfliche bervorragende Felsen durch die Sprengkultur zertriimmert
wuarden. Diese Zerkleinerung gelang so vollstindig, dass die Felsen bis zur
Tiefe von 0,65—0,75 M. so zeririimmert waren, dass kein Partikel fiber Nuss-
grosse mehr zu finden war und der Pflug nun umgehindert die Strecke bearbei-
ten konnto.

Doch auch die herrliche erlmng der Sprengkultur hat jhre Grenzen, denn
es ergab sich nach pag. 17, dass nur in vollkommen {rockenem und hinreichend
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festem Boden die Wirkung des Sprengmittels eine lockernde, in elastischem,
sckwerem, feuchtem Boden dagegen eine comprimirende war,

Aus dem Gesagten geht die Bedeutung und der hochst interessante Inhal
dieser Schrift hervor, durch welche der hochverdiente Herr Verfasser gich den
Dank aller Grundbesitzer, deren Boden eine Tiefcultur zuldsst, besonders auch
der Obsibauner und Weinbauer in hohem Grade erworben hgt.

Div Eosten und gensuen Details der Sprengeultur mdgen in der Schrift
selbst nachgesehen werden, Dr. L.

Als neue Schriften sind zu erwihnen :
H. J. van Huile, Ziekten bij Planten. Amsterdam 1877. 6. Het von
Vortriigen, gehalten in den Versammlungen der Niederlindischen Gesell-
schaft fir Gartenbau und Pflanzenkunde,

Bereczkl, Maté Gyiimdlesészeti Vaslatok. Arad 1877. Pomologische Skizzen
aus Ungarn; das erste grossere pomologische Werk in ungarischer Sprache.
83 Bogen gr. 8,
‘Wir werden nicht ermangeln, durch einen Zdgling des pomologischen Insti-
tuts ans Ungarn in einem der niichster Hefte Einiges Nihere fiber den reichen
Inhalt dieses wichtigen Werkes mitzutheilen.

Deutsche Girtnerzeitang. Centralblatt fir das gérinerische Fortbildungs-
wesgen in Deutschland. Organ des Verbandes deutscher Girtnervereine.
Erscheint in 4¢ monatlich 1 Bogen. Preis jahrlich 4 .#, fiir Verbands-
mitglieder 2 # Redaction Obergiirtner Ludwig Moeller in Barmen,
Unterddrnen 89 als Vorstand, J. Angeli in Cassel, Wilhelmshoher Allee
24 als Gieneralsecretir und C. Botter in Erfurt als Kassier des Verbandes.

Das Blatt ist Fortsetzung des von Paul Griibner, der leider im Februar d, J,
hingeschieden, gegriindeten Giiriner- Vereinsblattes,

Die vorliegende Nro. enthilt Nachrichten aug verschiedenen Gartenbau-
vereinen u. a, such, dass der ausgeschriebene Congress deutscher Giértner in
Braunschweig nichi stattfirden werde, Dem folgen Culturangaben #iber Camelien,
Amarylis, iiber eine in Céln blihende Agave americana. Was den Obstbau
betrifft, so ist von Obergéiriner Heinzelmann in Brumath ein practischer Artikel
wlst es vortheilhaft, schon formirte Zwergobstbiiume zu pflanzen enthalten, den
wir unter Obstbau in d. Bl uns wiederzugeben erlaubt haben.

Die Haliung des Blattes ist praktisch, die gegebenmen Arbeiten intersssant
und lehrreich, . L.

»Der Deutsche Pomologenverein®

hat sich-zur obersten Aufgabe seines Wirkens die Hebung der
deutschen Pomologie gestellt und erreichte nach dieser Richtung
hin ganz respectable Resultate. Die Richtigstellung der pomo-
logischen Sortennamen, die Auswahl von Obstsorten' zum allgemeinen
Anbau und fiir die verschiedenen Verwendungsarten, die Bezeichnung
der Sorten, welche als Strassenbiume geeignet sind, Herbeifihrung
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rationeller Behandlung des Baumes in gesundem und krankem Zu-
stande, Belehrungen iiber thierische und pflanzliche Feinde, und ihre
Vertilgung u. s. w. w. s. w. ist ihm fast allein zu danken. Was
wire denn wohl aus unserer deutschen Obstbaumzucht, ohne den
Pomologenverein und seine geistigen Hiupter geworden? Es sind
das allbekannte Thatsachen, deren Riehtigkeit die sich stetig mehrende
Mitgliederzahl des Pomologenvereins bekundet. ¥s ist wohl nicht
zu viel behauptet, wenan man den Satz anfstellt:
»Der deutsche Pomologenverein zéihlt als Mitglieder die iiber-
»wiegende Majoritdt der deutschen Pomologen vom Fach“; —
ein Satz, welcher ein unverginglich Ehrenzeichen fir seine Grinder
und Leiter ist.

Mit gleichem Rechte kann man wohl aber auch behaupten :

,Der deutsche Pomologenverein bildet eine verschwindend
»kleine Minoritat der Obstbautreibenden Bevilkerung Deutsch-

»lands.”

Konnten die Bestrebungen des Pomologenvereines das Interesse
der ganzen obstbautreibenden Bevolkerung Deutschlands in so weit
erregen, dass diese Bestrebungen ganz allgemeine wiirden, konnte -
der Schatz von Erfahrungen, welehen die Mitglieder des Vereines
zusammengetragen, wichtige Resultate wissenschaftlicher Forschung
und eingehender Beobachtung, ohne Umweg, und sofort dem grossen
Publikum nutzbar gemaecht werden, so wire ein grosser Erfolg mehr
fir den Pomeologenverein zu verzeichnen, so wiire das Ziel wohl fast
erreicht, was sich der Verein und seine Mitglieder, was sich jeder
deutsche Pomolog gesteckt hat, das Ziel, die Obstbaumzucht zu
fordern. und zu heben aus allen Kriften.

Und dieses Ziel wiirde erreieht sein, wenn jedes
Mitglied des deutschen Pomelogenvereines in seiner
Heimath locale Obstbauvereine griinden wollte, welche
als corporative Mitglieder dem Pomologenverein ange-
horend, Theil hitten an seinen Bestrebungen und Re-
sultaten.

Die weiters Organisation dieser Loealvereine zu Provincial- und
Landesvereinen, welche im deutschen Pomologenverein
ihr Haupt finden, wirde nach Grindung der Localvereipe mit
grosster Leichtigheit bewirkt werden kénnen,

Ueber das, was diese Localvereine niitzen wiirden und kénaten
noch Worte verlieren, hiesse wohl Eulen nach Athen tragen. Sehe-
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man sich nur die Umgegend eines gutgebildeten Obstbauvereines an,
80 wird man finden, dass je weiter man sich vom Vereinsorte ent-
fernt, je mehr und mehr die Auswahl der Sorten, die Behandlung
dor Béume efe. zu winscher ibrig lisst. Dass die Griindung
solcher Vereine sich leicht bewirken ldsst, lehrte mich eigene
Erfahrung.

In Anbetracht dieser Grinde wérde mir erlauben, bei Gelegen-
Leit der Zussmmenkunft in Potsdam den Antrag zu stellen:

»Dér deutsche Pemologenverein ersucht seine
wMitglieder die Grindunglocaler Obstbauvereine
wwelche dem deutsehen Pomologenverein als cor-
sporative Mitglieder beitreten, zu versuchen.®

Die weitere Begrindung dieses Antrages behalte ich mir fir
die Versammlung selbst vor, bitte aber schon vorher denselben wohl-
wollend aufzunehmen und eingehend zu erwigen.

Hassleben, 12. Juni 1877, Kiihn.

Deutscher Pomologenverein.

Seit der letzten Ausgabe des neuen Mitgliederverzeichnisses 1. Juni 1877
sind bis Ende Juli folgende Herren und Vereine dem Deufschen Pomologen-
Vereine als Mitglied beigetreten:

Poters, Albert, Gutsbesitzer und Pomolog, Marienburg (Westpreussen).
Baedeker, Carl D., Boppard a. Rh. (Rheinprovinz).

Braubach (Nassan), Verein fiir Obstbaumzucht,

Bakeberg, Lehrer, Bavon bei Hermannsburg (Prov. Hannover).

Dr. Griessmayer, Max, K. Hofrath, Minchen {Oberbayern).

Hoering, Adolf, Dr. med., Gdppingen (Wiirttemberg).

Krause, Julius, Rentier, Oislin (Prov, Pommern), :

Laser, Theodor, Rathsherr und Architekt, Krotoschin {(Prov. Posen),
Litttich, Otto, Prem-Lieutenant, Rittergut Leimbach, Kreis Querfurt (Pr, Sachs,)
Pabst, Fr., Fabrikbesitzer, 8t. Johann a. Saar (Rheinprovinz).

Behmidt, Adolf, Grossh. Obergehilfe, Ludwigsiust (Meckl. Schwerin).
Woerle, Mathies, Vereinsbaumwart, Schwabmiinchen, Kreis Augsburg (Bayern),
Dr. Nettel, J., Arzt, Jaromer a. Elbe (Bthmen),

Jarobs, Wilhelm, Rittergutsbesitzer, Gnewikow bei Neu-Ruppin (Pr, Brandbg.).
Bachmair, Josef, Kgl. Notar, Neumarkt a. d. Rott (Oberbayern).

Bromme, H,, Vorstand der- Giartenbau-Aktien-Gesellsch. Griinberg (Schlesien).
Dr. v. Gietl, Geh. Rath und Professor, Manchen (Oberbayern),

v. Graben, Freiherr, Rittergut Stavcha bei Stauchitz {8achsen).

Gsell, J. Fabrikbesitzer, Hechingen (Hohenzollern).

Horff, Herzogl. Garteninspektor, Landesbaumschule bei Cdthen (Anhalt).
Josst, Franz, Fr, Graf v. Thun’scher Obergéiriner, Tetschen a. Elbe {Bohmen).
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Kiibler, Gottfried, Landwirth, Boffingen, OfA. Freudenstatt (Wiirttemberg).
von Mustatza, Nikolaus, Baron, Grossgrundbesitzer, Sadagura (Bukowins),
Nefflen, Adolf Wilhelm, Pfarrer, Degenfeld O/A. Gmiing (Wiirtibg,).
Ottrubay, Carl, Kgl, Bezirksrichter, Arad (Ungarn).

Zimpfer, Friedrich, Kaufmann, Scherzheim bei Bithl (Baden).
Pfaffenhofen a. Iim, (Oberbayern) Landw. Bezirksverein.

Wiekert, Hermann, Fiirstl. Obstgéiriner, Fiirstenstein, Kr. Waldenburg, (Schles),
Réber, Friedrich, Kaufmann, Brauereibesiizer, Querfart (Prov. Sachsen).
Pohl, F., Lehrer der Obstbaumzucht, Neukloster (Mecklenburg-Schwerin).
Vogel, Kaplan, Kessel bei Goch (Rheinpreussen).

Halsen, B., Pfarrer, Pechille bei Treuenbrietzen (Prov. Brandenburg).
Degenkolb, Hermann, Rittergutsbesitzer, Rottwerndorf bei Pirna (Sachsen).
Hosch, Emil, Fabrikbesitzer, Diiren (Rheinproving)

Thren Austritt haben dagegen erkldri:

Bauer, Albrecht sr., Weinhiindler, Goppingen (Wiirtthg.)
Eichler, Julius, Reichenheim bei Chemnitz (Sachsen).
von Freyberg, Fretherr, Gutsbesitzer, Haldenwang bei Burgau (Bayern).
Heyd, Oberamtsgeometer, Reutlingen (Wiirttbg.).
Hohenstein IL, Conrad, Giirtner, Mainz (Hessen).
Seeligmiiller, Gartenkiinstler, Herrenhausen (Prov. Hannover).
Dufour, H,, Maschinenfabrik, Neubaldensleben b. Magdeburg (Prov. Sachsen).
Ziwanski, J. W., Grifl. Schlossgiirtner, Eggenberg b, Graz (Steiermark).
Griinberg (Schlesien) Ceselischaft fiir Obst- und Weinbau.

Mit Tod abgegangen ist: (siehe Personalnachrichten)
Arbinger, Joseph, Baumziichter in Hengersberg {Bayern).

An die Herren Mitglieder des weiteren Ausschusses und eine Anzahl anderer
Mitglieder des Vereins wurden wieder Biger zum Eintragen der zu erwarienden
Obsternte gesendet; das Ergebniss enthiilt das niichste Heft.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Ausstellungen 1877.

Am 26.September soll im Kursaal in Cannstatt eine Wiirttembergische
Landwirthschaftliche Produkten-Ausstellung abgehalten werden, bei welcher auch'
CObst und Travben und Obstprodukte ihre wiirdige Vertretung finden werden.
Da zugleich das jihrlich am 28. September stattfindende grosse Volkafest in
Cannstatt mit besucht werden kann, soist ein zahlreicher Besuch und aber auch,
frilberen Yorgingen entsprechend. eine grosse Betheiligung des Landes zu hoffen,
Fir das Obst und die Obstbiume sind Dr. Lucas, Pomolog Fritzgartner und
Baumschulbesitzer Eblen von der K. Centralstelle fiir die Landwirthschaft als
Comitémitglieder gewihlt worden.

In Minchen wird uater der Aegide der Bayerischen Gartenbaugesellschaft
vom 4.—14, Ckiober eine Allgemeine Landescbstausstellung statifinden, welche
bei der in Bayern in Aussicht stehenden reichen Obsternte sehr interessant zu
werden verspricht,
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In Wirzburg veranstaltet der Frinkische Gartenbau- Verein vom
28, Sept. bis 1 Oct. eine grossere Obstausstellung.

Die Versa.mmlung und Ausstellung des Deutschen Pomologen-Vereins findet
vom 3.—7. Oktober in Potsdam statt (sighe Juli-Heft), o

In Obslin findet am 7., 8. and 9. Septbr. 1877 eine vom Gartenbauverein
fiir Hinterpommern veranstaltete grosse Gartenbau-Ausstellung statt. Anmeldun-
gen gind an die Herren Kunstgiriner Weier in (9slin und an den K. Garten-
Inspector Borg in Colberg zu richten,

Im Kénigreich Sachsen soll vom 6.—9, September 1877 eine Landwirth-
schaftliche Landesansstellung (wohl Landwirthschaftliche Produktenausstellung)
und zwar in Dgbbeln abgehalten werden, wobei auch das Obst eine hervor-
fagende Rolle spielen soll.

-

Die Einfuhr von frischem urnd getrocknetem Obste in das Deutsche
Reich betrug in den Jahren 1872—75, also in 4 Jahren 43,749,000 Mark.
Welche Mahnung zur Hebung und Férderung der Obstkultur und zu deren
rationelleni Betriebe,

Obstbestimmungen betreffend. Da ich vom 22, September bis 15. Ok-
tober auf Obstausstellungen in Cannstadt, Witrzburg, Potsdam und Miinchen,
also auswéirts beschiiftigt bin, so bitte ich, Obstsendungen zum Bestimmen
entweder vor dem 20, September oder besser erst nach dem 15. Oktober
hieher gelangen zu lassen. .~ Dr. Ed, Luecas.

Personalnachrichten.
Der Griinder des ersten und weitaus schonsten deutschen Obstparks, Herr
Generalconsul Eduard v. Lade in Geisenheim a. Rh. wurde von Sr. Majestiis
dem Kaiser in den deutschen Adelstand erhoben.

Joseph Arbinger in Hengersberg in Niederbayern, ein iiberaus eifriger
Baumziichter, ist am 5. September 1876 gestorben. Er wurde 1823 zu Durch-
fahrt geboren, erlemie die Obsteultur in Franendorf, besuchte dann das Pomo-
logische Imstitut in Reutlingen und legte in Hengersberg eine grosse Baumschule
an, und pflanzte in seinem Postbezitk (er versah zugleich das Amt eines Land-
postboten} eine Menge Obstbtiume, Ein von ihm verfasstes Exposé iiber den
Obstbau in Bayern fand Seitens des Ministeriums viele Anerkennung,

Der vielen Pomologen von den allgemeinen pomologischen Congressen
her wohlbekannte bisherige Director der Grossherzogl, Landesbaumschule in
Braunschweig, Herr Geheime Kammerath Thde ist im vorigen Monat nach
sehr kurzem Kranksein in Oberdorf in Thiiringen im 72 Lebensjabr gestorben.
Mit ihm st ein eifriger und kenntnissreicher Pomologe, welcher fiir Braun-
schweigs Obsteultur Vieles gethan, dakingeschieden. ]
i Dr. Ed. L.




.o TUehersicht
. ber dig r das Jabr 1877 erziclten i nock 7m erwarlendey Obstertrgs,

Abkiirzungen: g, g: = sehr gut; g, = gut; mg. = mittelgut; ger.= gering; f. == fehlt
ganz; 0 dentet an, dass die betreffen ¢ Baumart dort nicht oder sehr wenig gebaut wird,
L

. L |Zwetschen | Wall-
Land und-Gegend. - Aepfel, ! Birnen. ‘ Kirschen, | (Pflaumen)  niisse.
e S R e e e
Anhalit.
1 Céthen” ger. gut | 8 gut.|m. — ger. ger.
1a Dessau mg. gut . mg. mg. ger.
Baden. ‘
3 Achern . | er. | mg. ger, | gut, mg. t. 8 g, gut
4 Carisruhe glg‘ f gut mg. ger., f 8. gut -
5 Constanz gut :

ger. gut ger. gut
6 Donaueschingen, .
Baar und Seekreis g —s8.gut| m. — gut |g.—8. g |m — gut! & gut
6a Badischer

Sehwarzwald 8. gut m — gut g —s g | m — g 0 L
7 Kandern mgé. ger. gut fehlt gut.
Bayern. ’
Erels Oberbayerz, *
9 Garatshausen bei .
Tutzing ~ 5. gut 8. gut gut gut 8. gut
11 Possenhofen 8. ﬁt 8. gut 0 8. gat 8, gut
12 Traunstein .. & —s8.gut/ m. — gut | s. gt f. ger.
13 Weihenstephanb. T
Freysing 8. gut 8. gut got mg. 8. gut
Ereis Niederbayern.
14 Deggendorf ’s. ut 8. gut 8, glit ger. mgut
15 Landshut 8. gut gut 8, gut ger. 8. gut
Ereis Oberpfalz & Regens- '
burg.
16 Lappersdorf gut gut gut ger. gut
17 Regensburg g. —s. gut 8. gut mgut - | mg.— gut mg,
18 Weiden gut gut 8. gut ger, 0
Erels Schwaben-Nouburg.
20 Wornitzostheim 8, gut gut ger, ger. mg.

Berichteratatter: 1. Hoof, Herzogl. Garteninspector, 2. Neub ert, Herzogl, |
Hofgirtner. 3, Pfeiffer, Pfarrer. 4. Schiile ; Gartenbaulehrer, 5, Hé Toaé v Paanl,
6. Kirehhoff, Hofgiriner, 6&. Derselbe. 7. La.ndwirthsehafthch.er Bezirks-Verein.
9.Beissner, Hofgirtner. 11. Sterle r, Hofgdrtner. 12. Obstbau-Sect.lpn. 13.8chuster,
Hofgirtner. ~ 14, Lallin ger, Bezirksgirtner. 15 Grill, stidtischer Hofgiiriner,
16. Pfarrer Schottenloher. 17. Taffratsho fer, Professor. 18, Grau, Privatier,
20. Jakob, Lehrer.

Bemerkung zu 15. siehe am Schlugs.
instrirte Monatsheti. 9. Heit. 1877. , 17
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: o \Zwetschen| Wall-
Land und Gegend. Aepfel. Birnen, | Kirschen. ‘ (Planmen).|  misse.
Kreis Oberfranken,

21 Bayreuth gut gut 8. gut er, t

22 Memmelsdorf bei £ g &n

- Bamberg gut gut 8. gut er.. er.

23 Thurnau bei Kulm- & § g

bach 8. gut mg.—s8.gat| s gut - f 5. ger,
Ereis Mitielfranken,

:24 Cadolzburg - mgut mg. gat ger, s, gut

27 Pfiinz b. Eichstedt s. gut S, gu 8. gut f. gut

.28-Rathsberg bei Er- i

langen mg. mg. gut f er.

29 Stein bei Nirnberg gut mg. mg. f. ger.
# Krels Unterfranken. )

30 Carlstedt a. M. mg. mg. 8. gut gut s, gut
> .31 Gaibach ut mg. gut mg. mgg.l
.34 Wiirzburg mg. — 8. gut gut gut mg, mg.— ger.

Rreis Pfalz,
¢ gg ?‘{r ankenthal ger. ger. s, got ger. 8. gat
arxheim gut gut s gt s gut 8. gut,
37 Kirchheimbolan- | . & £ 5
den mgut gut 8 gut mg. gut

38 Landau Pfalz mg. s. gut 5. gut mg. s. gut

39 Speyer ger. mgut 8. gut gut mg.

40 Zweibriicken 8. gut gut u, mg.| s. gnt mg. ger.

Braunschweig.
41 Braunschweig mg., gnt u.| mg, gat | mg., gut ger. ger.
8. gut
Bremen.

43 Otterndorf beiBre-

men s. gut " gut gut f. gut

! .
Hamburg. i

45 Gegend von Ham-

burg mg. mg. mg. ger. ger.

47 Hamm b. Hamburg ger. mg. gut gut mg.
‘ Hessen.

* 48 Bensheim ger. mg, \‘ 8, gut mg. 8 gut
, i

Berichterstatter: 21. Dilchert, Biirgermeister. 22. Kaplan von Buseck.

23. Graf vou Bismark. 24. Hafner, Kaufmann. 27. Lan ge, Guisbesitzer, 28. Dr,
“H.Beckh. 29.Kaller, Obergirtner und Verwalter, 30, Miullerklein, Baumschulen-
hesitzer.’ 31. Pfister, Hofgirtner. 34, Schmitt, Kreiswandergértner. 35. Dr. Alwens
*in Frankenthsl. 36. Zellerthaler, Obst-und Weinbau-Verein. 37. Stdahler, Pfarrer,
38 Hunst- u. Handelsgiirtner J. Ken, 39. Heydenrei ch, Gutsbesitzer. 40. Schwin n,
. Fabrikbesitzer. 41. Koch, Garl:enins%)ector. 43.v. Seht, Banmschulenbesitzer. 45, Ober-
" ghrtner Kramer, Flottbeck. 47. Ohlen dorf, Baumschulenbesitzer, 48, J§ ger, Ockon,

Bemerkung zu 23, 28, siehe am Schinsa,




Deutacher Pomologenverein.

IS S P Ry
Land und Gegend. Aepfel, Birnen. . Kirschen, | (Pflaumen). nilsse,
49 Bessungen bei |
Darmstadt mg. mg., 8. gut ger. gut
50 Gau Algesheim mg. mg. u, gat ut er, u. gut s, gut
51 Hohenau bei Mainz, & o o g ﬂ.
Umgegend mg. ger. 8. gut ut 8. gut
51a Gut Hohenau 8. gut ger. Og s.ggut 8, g::t
52a Langenau (Insel)
bei Mainz ’ 8. gut 8. gut ger, ger. s gut
53 Lich bei Giessen ger.—mg. | mg—gut | g., 8, g mg. ger.
Lippe.
56 Herbertshausen gut mg. gut ger. mg,
Mecklenburg.
57 Belitz bei Neukrug ger. gut mg., ger, er. ut-—mg.. :
58 Bernitt b. Biatzow 5. gut gut gn;gg. ger. 8 mg’flg
59 ‘l))vrtjnnewitz bei . :
ittenburg 8. gut mg. gut er. er.
60 Giistrow gut, 8, gut| ger—mg. | ger.,mg. gf. g'er.
80a Ladwigslust mg. mg. gut f. f.
61 Parum bei Giistrow mg. ger. 8. gut ger. gut
62 Rostock gut gut gut gut ger,
Oldenburg.
63 Stadt Birkenfeld gt mg.—guk gt ger. —_
63a Abertheunerhiitte ger. ger, mo. f. f.
63b Idar-Oberstein d gan gane
im Thale: ger, mg. gut ger. —_
auf den Héhen: mg. mg.—gat gut mg. —
63c Herrstein-Fisch-
bach i g. ger. i g ger. | i er. |f.fast i g.ger.
64 Delmenhorst gut mg. ggu% ) geg.am ' geﬁer
65 BEutin mg.—gut | mg.—gut .mg.—gut| gut |g—rg
67 Langwege bei )
Dinklage f. f. ger. | ger 1.
68 Oldenburg ger. ger. ger., mg.!  ger. ger., f.
Preussen. ‘ ')
Provinz Ostpreussen.
69 Althof-Raguit gut ger. get. | 5. gut f.
70 Donhoffstadt gut mg. ger. gut i 0
Berichterstatter: 49. Noack, Hofgirtner. 50. Dr. Gassner, 51. Touchon,
Gutsbesitzer. 51a. Derselbe. 52a. Baron v. Molsberg. 53. Junker, Hofgiértner,

56 Niemeyer, Rittergutsbesitzer. 57, Mtischen, Organist. 58, Kliefoth, Pripositus.
59.Buntzler, Obergirtner. 60. Behnke, Baumschulenbesitzer. 60a. Schmidt, gross-
herzogl. Obergehilfe. 61. Pastor Buschmann. 62. Haedke, Kunsi- & H.-Giirtner.
63—063c Localabtheilung des Landwirthseh. Vereins: Ob -Ger,-Anw. Rettig 64.-Dr.
von Harbou. 65. Roese, Hofgirtner. 67. Priillage, Lehrer. 68 Mohle, Zahl-.
meister. 69 Mack, Rittergutsbesitzer., 70. Sommermeyer, Obergirtner, ,

Bemerkung zu 49. 50. 59. 61, 63, 65, sieche am Schluss.



Deutacher Pomologenversin,

72a. Obergirtner Gitze.

73. Rathke, K.- & Handelsgiriner.

5. Peters, Gutsbe-

e ] : e Zwetschen| Wall-
Land nund Gegend. Aepfel. | Birnen. | Kirsehen. (Pflaumen)| ailsse,
51 Kénigsberg 8. gut mg. mg. 8. gut 7 0
72:Bellschwitz (Ro- g
senberger Kreis) gut ger—mg. ger, ut—s.gut f.
%22 Kreis Graudenz & l? v
; m. Weichselmiindung mg, mg. mg. ut er,
»72b Kreis Strassburg - ’ &
{Ostpreussen) gut gut mg.u.ger, mg. f.
93 Danzig mg. mg. 8. gut mg. ger,
©75 Marienburg gut—s.gnt| mg.—gut mg. gut f.
76 Oliva bei Danzig
(Fiir die Provinz West-
preussen) 8. gut 8. gut 8. gut 8. gut ut
77 Sartowitz bei £ £ £ g
Schwetz mg. mg. ger. mg. ger.
Provinz Posen.
- 79 Gross Slupia bet
Schroda mg. mg. - 8. gut 0 gut
80 Lopuchowo bei
Lang-Goslin mg, mg. gut ger, ger,
Provinz Pommern,
81 Colberg gut gut ger. ger, mg.
82 Demmin ger. ger, mg. mg, ger.
83 Lustebuhrb. Céslin gut mg gut mg., ger. gut
83a Radekow b. Tan-
tow mg. gut mg,.~—ger. ger. mg,
Provinz Brandenburg.
85 Altgeltow ger. mg. 8. gut f. mg.
- 87 Guben mg. mg. mg. ger., mg, ger,
88 Luckan ° guat gut gut gut ger.
90 Gentzrode bei Neu-
ruppin mg. gut ger, f. f.
91 Oranienburg ger. mg. ger, f. f.
92 Sanssouei b. Pots-
dam ger. ger. gut mg. ger.
93 Seelow mg. s. gat ger. gut mg,
.94 Tamsel ger. mg. mg ger. ger.
Provinz Schlesien, .
- 96 Bresa bei Lissa (fiir :
: Niederschlesien ger. mg. 8. gut zut mg.
97 Breslaun gut gut 8. gut gut gat
: Berichterstatter: 7i. Strauss, Obergirtner. 72. Gétze, Obergiirtner,

- gitzer. 76 Schondorif, K. Garteninspector. 77. Luckow, Obergirtner. 79, Sche-
mann, Rittergutsbesitzer. 80, Luther, Rittergntsbesitzer. 81, Bong, K. Garten-
* inspeetor. 82. Pastor Steinmetz. 83. von Kameke, Guishesitzer, 83a. Hefner,

. Baumschulenbesitzer.

85, Wrede, Inspector der K. Landesbaumschule. 87. Garten-

“bau-Verein. 88 Leberecht, Baumschulenbesitzer. 90. Bonatedt, Obergirtner.
91. G, Gritzmacher. 92. Lauche, K. Garteninspector. 93. A. F. Karstedt, sen,
94 Silex, Garteninspector. 96.v.Kriwel, Rittergutsbesitzer, 97. Dr. Fickert, Director.

Bemerkung zu 72. 76. 93. 97. siche am Schluss.




Deutscher Pomologenverein,

Lard und Gegend. Aepfel, Birnen. | Kirschen. E éﬁ:ﬁgg‘;
| 1
98 Gorlitz nnd Um- |
gegend gut s.gut | gut ger.
100 Hertwigswalde ‘
bei Camenz mg., ger. mg. gut mg.
101 Lampersdorf bei
Frankenstein mg, mg. gut f.
103 Neumarkt ger, gut gut mg,
105 Proskau mg. gut, 5. gut gut ger.
106a Warmbrunn gut gut gut ger.
Prov. Sachsen.
110 Cannawurf bei
Sachsenburg gut 8. gat S gut g, —8. g
112 Grossbartens-
. leben zut ger. gut f.
114 Kroppen b, Or-
traud ger. mg, ger, ger.
115 Magdeburg mg. gut ger. mg.
116 Mahndorf bei
Halberstadt gut mg. gut ger.
118 Nottleben bei
Dietendorf B. gut mg. 8. gut gut
121 Schénebeck bei .
Magdeburg mg—gut 8. gut s, gut gut
122 Sehwanebeck mg, ger.—mg. 8. gut ger., f.
123 Suderode i. Harz ger. mg. gut £
Prov. Westfalen,
128 Haus Mark bei
Hamm mg. mg. gut mg.
130 Liinen gut ger. - mg. mg.
132 Soest mg. ger. gut gut
Rheinproving.
133 Birkhof b. Glehn f. ger, mg. gut mg.
136 Boppard a. Rhein ger. ger. 8. gu ger. mg.
137 C6ln a. Rhein mg. mg. gut ger. gut
138 Dahlen ger.—gut ger. mg. ger ger.
139 Diren - mg, ger, gut mg. mg.
140 Diirwiss bei ’
Aachen ger, mg. s gut gut 8. gut

Berichterstatter: 98. Dammon, Kunst-
Kunstgirtner. 101, Dr.v. Thielau, 103.Ber

I Konigl. Obergiirtner,

sitzer. 112. Huchel, Obergariner.
116. von Loebecke.

drucker.

Bencke, Baumschulenbesitzer. 123. Huch, Privatier.

130. C6rs, Baumschulenbesitzer. 132. Freiherr von Elie
guisbesitzer, 136. Bidecker, C, D 137 Nie
Prenten. 139. Dr. med. Giinther.

Bemerkung zu 106a. 112. siche am Schluss.s

und Handelsgiiriner.
nkopf, K. Kat. Controleur. 10
106a. F.8chwiirtz, 110, Reinecke-Lerche, Baumschulenbe-
114.Richtsteig, Geh. Rath, 115, H
118, Pfarrer Koch, 121, Dr, Triistedt.

128, Vorster, Guisbesitzer.
r. 133. Weidenfeld, Ritter<
praschk, Gartendirector. 138, Herm:
140. Willms, Baumschulenbesitzer.

100. Peiker,
5. Heinrich,

#nel, Hofbuch-

122 C.




Deutscher Pomologenverein,

82

- . - hep. |ZWetschen| Wall-
Land und Gegend. Aepfel, Birnen. | Kirschen. (Pflaumen)|  nisse.
41 Dusemond bei
Mithlheim mg. ger.—mg. s. gut ger. mg.
142 Dy ck bei Glehn ger. ger. ger. ger, mg.
143 Elsen bei Firth mg. mg. mg. " ger, gut
144 Engers ger. mg. s, gut ger. mg.
/145 Grevenbroeich mg. mg. wg. ger. mg.—gut
“147 HausMuchhausen
, bei Wevelinghoven ger. : er. ger.—mg. | ger.—mg. gut
148 Hauns Schon- & ]
wasser b. Crefeld ger. ger. gut f. 8. gut
150 Hochneukirch
(Rheinprovinz) mg. ger. gut mg. mg.
1502 Kessel bei Goch gut mg. mg,—ger. gut ger.
152 Mariaweiler bel
- Diiren mg. mg. mg. mg. mg.
155 Bonn und Umge- g
gend mg. mg. u, ger.|mg.u. gut| - ger, mg.
156 Ruhrort ger. ger. gat gf. gut
156 Diez a. d: Lahn,
: an geschiitzten Orten mg. gat ger. - gut ger.
156b 8¢. Johann a. d.
Saar gat mg. gut ger. mg.
157 St. Matthias bei
Trier mg. gut s. gat ger, s. gut
158 St. Wendel gut mg.—gut gut f. t.
159 Subbelratherhof
zi Ehrenfeld ger. ger. ger. f. 8. gut
160 Trier ger, mg. 8. gut ger. gut
161 Witzhelden bei
Solingen mg. mg. mg. mg. ger.
162 Zulpich ger. ger. gut mg. ger,
Prov. Hohenzollern,
184 Magenbuch gut—s. gut gut mg. gut mg.
Prov, Hannover.
166 Adolphshof bei
Peine mg. ger, f. f. £,
1672 Baven bei Her-
mamnsbur, ger, ger. ger., ger. ger,
168 Celle Y gut . mg. ger. f. ger.
169 Gildehaus gut ger, mg. f, . ger.

Berichterstatter: 141, Ludwig, Oberfdrster. 142, Hermes, Garteninspector.
148, Oberpfarrer Henzen. 144.Sehindler, Handelsgiirtner. 145 Uhlhorn, Commer-
gienrath. 147. Heusgen, Gutsbesitzer. 148, Hugo de Greiff 150, Lehrer Vohren-
‘kamp. 150a Kapian Vogel 152, Lehrer Cornely, 155, Garteninspector Linde-
miuth, Poppelsdorf - 136. Frensdorff, Kaufmann 1562, Derselbe. 156b. Pabst,
FPebrikbesitzer, 157. J. von Nell, Rittergutsbesitzer. 158. Miller, Biirgermeister.
+459. Schlbaser, Gutsbesitzer. 160. Haack, Baumschulenbesitzer, 161 Hesselhaus,
- Lebrer. 162 Landw, Casino. 164.8t6hrer, Lehrer. 166. Siemering, Guishesitzer.
187a, Bakeberg, Lehrer. 168 Schiebeler, K. Hofsimereihdlg. 169. Dr. Aschendorf.

Bemerkung zu 159. 167a, 5. am Schluss.




Deuntscher Pomologenverein,

Land und ) ‘ : . Zwetschen W#il-
Gegend, Aepfel | Birnen. Kirschen, (Pflaumen)| nilsse
170 Hardenberg bei |
Norten mg, mg. 8. gut f.
171 Hildesheim mg. mg. 8. gut mg.
172 Jeinsen b. Schulen- |
burg mg. mg. 8. gut ger.
173 Norden ger. mg. u. ger. gut gut
174 Osnabriick mg. ger. ger, ger.
175 Sulingen ger. ger. {. .
176 Uelzen mg. u. gut | ger. u. mg. mg. ger.w.mg,
Prov. Heszen Nassau.
177 Bieberich a.Rhein ger. gt 8. gut ger,
179 Cassel gut gut gut mg.
183 Fulda gut mg. mg. f,
184 Geisenheim a. Rh.
(niichste Umgegend) ger. gut 8. gut er.
1842 ,Hohere Lagen mg. mg. 8. gut ger.
185 Gelnhausen mg. mg. 8. gut ger,
186 Gonzenheim bei
Homburg v. d. H. ger. —mg. | mg. — gut | g., 8. g. 5 8. &
187 Giinthersburg b. |- ’ &
Bornheim gut mg. 8.2 jiberr. ger.
188 Jugenheim ger. ger. u, mg, | s. gat gut
190 Wilhelmshohe b,
Cassel 8. gut 8, gut gut . ger. u. f,
Prov, Schleswig-Holstein.
191 Kielund Umgegend gut mg. gutn.s.gut| s, gut mg.
193 Schénbergb. Kiel 8. gut Z. W 8 g gut 8. gut gut
Sachsen. ‘
154 Abtnaundorf mg. mg. gut gut ger.
196 C611n b. Meissen mg. u. ger. ng. 8. gut ger. f.
197 Niederléssnitz 8. gut 8. gut 8, gut 8. gut ger.
198 Frohburg mg. 8. gut s, gat mg. ger.
199 Littzschnitz bei
Ostrau ger., f, meg. gut mg.—ger, |
200 Obergorbitz mg. mg. 8. gat ger. ger.
200a Penig in Sachsen |mittel u.gut mg. gutu.s.gut mg.
201a Rottwerndorf -
bei Pirna mg. mg.—gut 8. gut 8. gut mg..:

Berichterstatter: 170. H. Runtzler, Gartenmeister,

d. Waisenhauses.
mann,

selbe.

197. Kuhn,

genkolb, Rittergutsbesitzer.
Bemerkung zn 171, 172, 193, 197. 199 s, am Schluss.

172, Superintendent Oberdieck.
174, Dr. Fisse,

86 Fischer, Julius. 187,

175. Ley mann, Baumschulenbesitzer,
Handelsgiirtner. 177, Zuckmayer, Obergiriner. 179. Hérdemann, K.- & Handels-
gériner. 183, Breitenborn, Stadigirtner,
185, Hohm, Kunstgirtner.
188. Lucius, Posthalter. 190. Wissenbach, Kunstgirtner.
193. Hennings, Klostervoigt. 194. Lauche, Obergirtner.

171. Palandt, Insp,
173. J. ten Dornkaat-Kool-
176, Hirt, K.- und

184. Koopmann, Obergiriner. 184a. Der-
Pfister, Obergirtner,

191, Prof. Dr. W, Seelig.
196. Beeg er, Partikulier:
Rentier. 198. Magister Thieme. 199. Rossberg, Guisbesitzer. 200 Qbat-
bau-Verein fir Dresden und Umgegend. 200a Strassenmeister Teich. 201a, Da-




Deuts¢her Pomologenverein,

N r
i : . Zwetschen; Wall-
Lard und Gegend Aepfel. Birnen. | Kirschen, (Pﬂaumen)l niisse.
202 Schwarzenberg guat 8, gut 8. gut gt ¢
Sachsen-Altenburg.
204 Altenburg ger., mg. mg.—gut 8 gut er. er.
2056 Wintersdorf leg. gguig gﬁt g}g. Iﬁg.
Sachsen-Coburg-
: _Gotha.
. 200 Bittst&adt b. Gotha zut ut mg. g, er,
#207 Kdrner bei Mihl- £ d e €
hausen 1 mg. mg. s. gat mg. gut
Sachsen-Meiningen.
208 Meiningen (im
~ ganzen Herzogthum) gut mg. u. ger, mg. ger. u. f. 0
. Sachsen-Weimar.,
<209 BEisenach 8. gut - s, gut
~911 Marienhohe bei &u ger. s ger 0
Weimar mg. mg. 8, gut mg. ger,
Schwarzburg-
Rudolstadt.
212 Rudolstadt gut gut 8. gut mg. ger,
Schwarzhurg-
Sondershausen. ‘ )
"213 Branchewinda b. .
g Arnstadt ger. mg. ger, ger. mg.
Wiirttemberyg.
: Neckarkreis.
214 B6blingen mg, mg. u. gut mg. ger. gut
215 Ditzingen bei
Leonberg gut gut—s, gut| s gut gut 8. gut
216 Esslingen mg. ger. 8. gut ger, s. gut
217 Esslingen mg. mg. mg. ger, gut
218 Heilbronn ger.—8. gut| mg.—gut 8. zut f. f.
219 Hoheneck b, Lud- :
wigsburg gut gut gut mg. gut

- .. - Berichterstatter: 202. Richter, Tnspector. 204. Schlippe, Regierungsrath,
205, Pinckert, Gutsbesitzer. 206. Lencer, Lehrer. 207, Superindentent Hir ter.
208, H. Feistkorn, Baumschulenbesitzer. 209, Jiger, Hofgarteninspector, 211. K1ei-
mert, Obergiirtner. 212 Mohr, Rechtsanwalt, 213, Eberhardt, Cantor. 214, Fritz-
:gartner, Pomol. Wanderlehrer. 215, Brecht, Baumschulbes, 216. Landw, Bezirk s-
Yerein, 217. Fritzgirtner, Pomologischer Wanderlehrer. 218, Hoser, Apotheker.
219, Dr. Wilhelm %bel. ‘ :

-Bemer kung zn 211. 218 siche am Sechiuss,



besitzer.

féirObstbaumzucht.

verein. 241. Dr.-Ed. Lucas.
243, Feuehtinger, Lehrer.

- Handelsgiiriner.
Baumziichier,

225. Giiterbesitzerverein.

227 Fritzgdrtner, Pomol. Wanderlehrer;
228. K. W, Weinbauschule. 229, Plarrer Immendérfer. 230. Roll, Schultheiss, '
231. Pfarr Nefflen, 232 Hauser, O.-Leh. 233, Sehleicher, Obstgi
Hofgiirt, 236 Reinhardt, Kfm. 237 Fritzgadriner, P. Wanderleh.
239. Mutschler, Schultheiss.

Bemerkung zu 230. 5. am Schluss.

reher, Kunst- uad

. 234 Lebl,.
238, Verein-
240. Landw. Bezirks-’

242. Fritzgdartner, Pomologischer Wanderlehrer
245, Prof. Dr. v. Roth. 244,
248, Fritzgirtner, Pomologischer Wanderlehrer. 247. Ammana;

Deutscher Pémologenverein. 285
Land und Gegend, Aepfel. Birnen, : Kirschen. (ZPVE';?;}];% an:slll;
220 Ludwigsburg mg. mg. 5. gut s, gul
221 Ludwigsburg & d 8 ger: 8
(Enzthalorte) mg.—gut mg. ger. ger, gut :
222 Marbach a. Neckar | gut u. mg. mg. gut mg. gatu. mg.
334 giuf: g arl: mg. gut—s. gut | 8. gut ger. 8. gut -
5 Stuttgar mg. mg. ut —mg.| 8 gut
227 Waiblingen g & ger-—me &
(Winnenden) mg. u. gut mg, mg, ut
228 Weinsberg mg. mg, g“gt gz: ger,
Jaxtkreis,
229 ﬁrchshofen O/A.
ergentheim mg. mg. ut mg,
230 Amlishagen 0/a. g & ger g
erabronn mg. mg. at ut
231 Degenfeld 0/4. g & ger. g
miind ng. mg. ut . 11
232 Hall gut mg. gO ;g;é . g()
233 Ilshofen OfA. Hall gut gut gut f. ‘mg.
234 Langenburg mg. gnt gnt mg.u ger gut
236 Oehringen mg. u. gut mg. gut 8 g.m.gut| &—8. zut
Schwarzwaldkreis. .
237 Calw ., mg mg. ger. ger. gut
238 Geislingen OJA. ~
Balingen ger.—gut ger. ger. ger. u, f. mg,
239 Hopfau-Neunt-
hausen O/A. Sulz ger. mg. 0 0 0
240 Niirtingen ger. ger. ger. ger. gut
241 Reutlingen (Bzk.) mg, mg.—gut mg 1. 8. gut
242 Rottenburg
(ober. Steinlachthal) mg. mg. u. gut mg. ger, gut
-243 Schramberg mg. mg. mg. ger. 0
244 Spaichingen 8. gzut gut mg. ger. ger.
245 Tiibingen mg. mg. zut ger. ger.
246 Urach (oberhalbder
Stadt) mg. mg. mg. ger. gut
Donaukreis.
247 Baumgarten bel
Tettnang mg. ger. ‘ger. f. | gut
Berichterstatter: 220. Hartmann, Baumsehulbes. 221. Fritzgértner,
Pomol. Wanderlehrer. 222. Dr. Rieckher, Apotheker. 224, Eblen, Baumschulen-




Dentscher Pomologenversin.

Wali— -

Berichterstatter: 19. Dr. Neidbardt.

Kolbe. 99. O. Eichler.

-~ 25 Nirnberg
33 Randersaeker bei
st Wiiraburg
44 Hegenheim in
Elsass-Lothringen

126 Dortmund und
= Umgegend
-429 Lippstads

134 Bitburg bei Trier

Berichteratatter: -26,;-Gartenbanverein.
44, Baron vo
7128, Qeconomierath Sterneberg,

der Weinbauschule.

154, Lehrer Rema gen

Zweiter Nachtrag.

= Wir geben hier noch einige nachtriiglich eingekommene Berichte, welehe die an
- alle Berichterstatter am 16, August versendeten Berichte noch nicht enthalten.

gut mgut
mgut mgut
mgut u. got ger,
zut zut
mgnb ger.
ger. mgut

8. gat
gut
ger,

mgut

mgut
gat

) J . . Zwetschen
‘ Land and Gegend. Aepfel, ’ Birnen. | Kirschen, (Pﬂanmen)! nilsse,
250 Jebenhausen bei . I
- Goppingen mg.—gu ger.—mg. | mg.—gut ger, ger,
251 Kirchheim u. T. mg, mg. gut f. gut
254 Seissen O/A. Blau-
beuren mg.—gut | ger,—mg. ger. | f ger.
Berichteratatter: 250. Freiherr G. A. v. Liebenstein, 251, Hamptmann
Y. Mayersbach in Kirchheim u. T. 254. Reutter, Korperschafisforster,
o Nachtrag.
19 Buttenwiesen H
: (Bayern) nt Rt . gut Zer. mgut
42 Bremen und U m- g 8
gegend gat mgut mgnt ger. mgut
: Langwarden
. (Oldenburg) gut —s. gut gut g.—8. gut mg. 8. gut
99 Griinberg ¢
% - {Schlesien) mg. u. ger. mgut mg.u.ger, | gut w. mg, | mg, u.ger.
154 Niederbieber bei i
: Remagen (a. Rh.} 8. gut 5. gut 8. gut | gat—mg. ger.

42, Inspector Ortgies. 66. Pastor

fehlt gut
ger. gut
ger. gat
mgut ger.
gut sut
mg. u. gut gut

33. Seb. Englerth sen., Director
n Leaprechiing, 126. Oberbergrath Wiesner,
134. Landwirthschaftslehrer Arnold.

Bemerkungen einzelner Berichterstatter.

=@l I8, Im Allgemeinen war die Obstbiithe bei uns in
_-reiche und vollkommene, jedoch hat der Fruchtansetz bei den
bimnsorten und besonders bei Paumen und

Bliithen entweder ganz unterblieb
dlie Aprikosen und theilweise auch die Pfirsiche.
von letzteren oine sehr geringe Ernte zu erwarte

Niederbayern eine iiberaus
Maikirschen, einigen Friih-
Zwetachen gelitten, da wir wiithrend der Blithe-
n_hatten und desshalb die Befruchtung der einzelnen
oder eine anvollkommene war. Au

ffallend wenig blihten

Von ersteren haben wir gar keine und
. — An unseren Apfelbliumen zeigten



P T L

Deutscher Pomologenverein,

sich heuer iberall in ungeheurer Menge die Raupen der Apfelgespinnstmotte, Tinea mulix
nella (Zeller), welche die Biiume formlich mit jhren Gespinusten {iberdeckten. Es gab
da ungeheuer viel Arbeit, um sich dieser listigen Giiste zu erwehren. Die Friichte unserer’
Aepfelbiume sind zur Zeit schon ungemein entwickelt, was der hinreichenden Bodenfeuch-
tigkeit, die die viclen ergiebigen Regen der Monate Mai, Juni und Juli uns verschafften;
zuzuschreiben ist.

Ueberaus reich ist der Fruchtansatz an den Wallniissen, so, dass Anfangs Juli viele
Biume schon gestiitzt werden mmssten. In ganzen Trauben hiingen die Niisse an den
Spitzen der jungen Triebe. Ich habe sehr hiufig 6 und 8, ja sogar auch 10 und 12 Btitck
Niisse auf einem Béschel beisammen gezihlt. Landshut. Grill. .

ad. 23, Aepfel reichk wie seit 1862 nicht mehr, so Kirschen. Die Bliithe beganh hier
erst Ende Mai, daher die SBommerbirnen sehr reich ansetzen, weil vor der Hitze des Juni -
abgebliiht. Der plotzlich eintretende Frost mit 139 Anfangs November hatte den Winter- -
Tafelbirnen sehr geschadet, unzihlige Knospen getidtet, daher die Ernte — je nach der
Borte — sehr gut bis mittelgnt betrégt. Die Bliithen litter nebstbei dureh die Hjtze und
Ditrre des Juni bedeutend.” Zwetschen blithten zum Theil gut, die Hauszweischen gar
nicht. Es sterben noch viele theilweise oder ganz ab. Pflaumen behielten nur einzelne
Friichte oder nichts. Niisse batten durch den ersten starken Frost fast alle jungen Triebe
verloren und tragen nur einzelne Biiume ziemlich gut, sonst meist nur sehr gering.

Thurnau Graf v. Bismark.

ad. 28, Die Obsternte ist, wenn man unsere ganze Gegend zusammen nimmt, was
die Kirschen betrifit, eine gute, Aepfel, Birnen, Wallniisse eine geringe, Zwetachen eine .
totale Fehl-Ernte zu nennen; in den benachbarten obstreichen Dorfern Briuningshof und
Langensendelbach gibt es, wie mir die Leute berichten, fast gar keine Aepfel und Birnen,
in Rathsberg und Agelsberg steht es vergleichsweise bedeutend besser, meine Mark- =
gteiner Allee — aus Apfel- und Birnbdumen, alt und jung, bestehend — wird flir -
die Braut der ganzen Gegend erklirt. Aber auch hier wechselt ¢ein Bazm, von -
unten bis oben dick voll vop Friichten, mit solchen, die wenige, die gar keine haben, -
und so ist es iiberall, auch in den besten”Obsigirten und Baumfeldern. Die Bliithe war
iiberall eine sehr spiite, wie ich sie mir in meinen 70 Lebensjahren nie erinnere, die
Apfelbliithe namentlich stockte so lange, dass wir immer zweifelten, ob sie iiberhaupt noch -
sich entwickeln werde; Birnen und Kirschen bliihten iiberreich, Zwetschen aber verdarben
schon in der Blithe, auf meinen vielen, grosstentheils jungen und im besten Wachsthum
stehenden Zwetschenb#umen babe ich auch nicht eine Zwetsche gefanden, nur eine
Eierpflaume triigt ippig, 2 Reineclauden und 2 Mirabellen miissig, alle tibrigen Pflaumen “:
ebenfells nichts; meine 2 Pfirsichbiume am Bpalier blihten @&berreich und haben auch
ziemlich viele Friichte angesetzt, die letzten Regenstiirme haben aber viele derselben,
ebenso auch viele Aepfel herabgeworfen. An den Weichselbiiumen, die grisstentheils sehr
voll hingen, gab es wieder viele verbrithie Aeste, besonders an Ostheimern, und in den
Kirschen fanden sich leider hiiufig Wiirmehen und zwar friih schon, nicht bioss bei dem
letzten Rest, und wihrend ich mir davon immer rur in den sogenannten braunen — guten
siissen Friithkirschen -—— und einzeinen schwarzen Herzkirschen zu erinnern weiss, disse
sohlimmen Giste iiberbaupt bei uns nicht so héufig wie in der heissen Rheingegend sind;
fanden sich deren sogar in den priichtigen grossen rothen Spiitkirschen, in welchen ioh
noch nie solche gefunden habe. Quitten gibt es auch ziemlich viele und Beeren allar
Sorten im Garten wie im Wald die Fillle. Von den grossen Erdbeeren hatten wir wieder
sehr schéne, weniger von den kleinen, und auch unsere Garten-Himbeeren trugen michi
80 reich, wie die Waldstrilucher, die noch jetzt micht leer sind und so viel trugen, wie
ich mir noch nie erinnere. Auch diesmal muss ich leider wieder melden, dass der Obst~
bau in unserer Gegend im Abnehmen ist. Ursachen hievon sind: 1. die so hiufigen’
Missernten, in den letzten Jahren weniger durch Raupenfrass als durch die schlimmen .
Nachtfroste, 2. die viel giinstigeren Ergebnisse des Hopfenbaues, der in der Regel geriith
und 3. die Theuerung der Arbeitslohne und der Mangel an léndlichen Arbeitern. Purch
letzteren Umsiand sind jetzt die Verksafspreise fiir das Obst auf den Biumen so gesenken,
man muss zugleich zum Herunternehmen desselben sich oft mit ganz ungefibten Leaten
begniigen, .welche weder das unten stehende Getreide, noch die Biume selbst schonsn,
dass die Rente eine immer kleinere und daher ein Obstgarten nack dem andern -hersus-
gehauen, in freies Ackerfeld oder Hopfen-Anlage umgewandelt wird. Auch aaf meinem
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‘Areal geschieht dies mit den meisten Zlteren Obstanlagen und nur auf den Alleen wird
rogelmiissig naobgepflanzt. Erlangen, - . Dr. H. Beckh.
‘ad 33. Mit der Beantwortung der mir tibersendeten Fragen in Bezug des Obst-
ues zogerte ich Lis zum Besuche des unterfrinkischen Bienenzuchtvereins zu Fimos-
Bach, von welchem ich eben zuriick komme, um auch den Ertrag jener Gegend zu
besichtigen, In der Gegend von Neustadt a, S., Kissingen ist die Obsternte, Aepfel,
irnen, eine der reichlichsten, im Allgemeinen aber die bezeichnete Note.
Randersacker. Sebastian Englerth sen.
© . ad. 44. Von Aepfeln tragen Goldparminen am besten, von Pflaumen tragen nur
Reineclanden und Fellenberger oder Italienische Zwetschen, Pfirsich sind recht ergiebig,
Apricosen fehlten ganz Hegenheim. v. Leoprechting.

ad. 49. Aepfel und Birnen haben sehr reich geblitht, aber zum Theil schlecht ange-
seizt, da wiihrend der Bliithe die Witterung nasskalt war. Einzelne Biiume, welche rascher
verblilhten, haben reich angesetzt, whhrend andere gar keine Friichte haben. Auch die
Zwetachen haben reich geblitht, aber fast alles fallen lassen. R. Noak.
: ad. 57. 1) Von Aepfeln gibt es hier im Orte kaum eine Sorte, die mittelgut trigt;
©: am besten fragen noch die folgenden: Parizer Rambourreinette, Carmeliter-R., Gaesdonker-
R., Goldgelbe Sommer-R., Gr. Cassler-R , Kistlicher von Kew, Safranapfel, Sommer-Ge-
wiirzapfel, Revalscher Birnapfel. Auf der Chaussee, die 3/, Meilen s@dlich von hier nach
Teterow fithrt, sah ich manche Biume recht voll behangen, und so soll es suf mehreren
- Btellen sein. 2) Birnen werden wohl iiberall bei uns eine gute Ernte geben, go weit ich
“Bricundigungen einziehen konnte und kann ich hier keine Sorten, die besonders gut
#ragen, hervorheben, wogegen einige, die nicht gut tragen, als Hangelbirnen, Spatbiraen
. 8. 3) Von Kirschen trugen die Siisskirschen zum Theil gut, aber aile, die zum Sauer-
kirschengeschlecht gehiiren, nur gering. Dies ist aber ebenfalls an der genannten Chaussee
:anders, wo die Biume gut tragen und soll es auf mehreren Stellen so sein. 4) Soweit
fch erfubr, wird allgemein iiber geringen Ansatz der Zwetschen und Pflaumen geklagt.
5) Wenn such manche Wallnussbiiume stark durch Frost gelitten haben oder auch ganz

~Die Beerenstriiucher gaben eine ungemein reiche Ernte. G. B, Miischen.

ad. 59. Indem ich einliegend die hinsichtlich der Obsternte an mich gestellten Fragen
" beantworte, erlaube ich mir hiermit noch einige Bemerkungen dazu zu machen., Decimiren
.die hier in der nordischen Ebene leider nie ganz ausbleibenden Btiirme die Friichte nicht
gar zu sehr, haben wir von Aepfeln eine bedeutende Ernte zu erwarten. Namentlich haben
_in hiesiger Gegend sehr gut angesetzt: Prinz. oder Langapfel, Gelber Richard (theilweise
‘auch Gravensteiner), Graue franz, Reinette, Rother Herbst-Calvill, Rother und weisser Taffet-
. #ipfel, Kleiner Herrnapfel, Reinette vou Sorgvliet, Ribston-Pepping, Rother Astracan, Gold-
< Parminen u.a. Mit Birnen sieht es schon nicht so gut aus — einige Biume sind recht voll, in
-der Mehrzahl aber haben sich die Friichte sehr verloren, so dass ich nur das Priidicat pmittelgut®
ertheilen kann, Am reichsten haben noch angesetzt: Gute Lounise von Avranches, Herzogin
von: Angouléme (Bpalier), Marie Louise, Friihe lange Augustb., Blumenbach’s Butterb.,
Clairgean, Winter-Dechant und andere mehr, vondenen ich. mehrfach die richtigen Namen
micht kenne. Von Kirschen wirde die Ernte in hiesiger Gegend auch als sehr gut zm be-
zoiohnen gein, wenn nicht die gewShnliche Sauerkirsche stellonweise ganz fehlte — Gurch-
schuittlich haben junge Biume davon noch. am besten angesetzt. Sisskirschen sind auf
den Giltern hier meistentheils reichlich vorhanden. Die Ernte von Zwetschen und Paumen
falt hier nur sehr gering aus und fehlt wohl theilweise ganz. Die Baume sind theilweise
0 voller LAuse und haben ein so krknkliches Ansehen, dass sie die paar angesetzten Friichte
wohl noch vor der Reife abwerfen werden. | Die Zwetschon sind hier im s@dwestlichen
Mscklenburg wohl von allem Obst am besten 'verireten, wail auch der geringste Taglohuer
daven poch ecinige Biume besitzt, der zu Kernobstbiumen keinen Platz hat. Wallnilsse
sind hier im Allgemeinen nur sehr wenig angepflanzt, und haber die pasr Biume, die ich
owr geschen, auch nur sehr missig angesetst. Drbnnewitz, A. Runtzler.
@l 59. Kirschen gibt es nur in Iugelheim und Heidesheim, - Die Ursache des
'suhlschien Obstertrags ist der Frost im Mai. Der Minimal Thermometer zeigte mehrmals — 2,
Aprikosen, die den Haupterirag von Heidesheim und Mombach (es wurden schon in einem
Juloe. far 80,000 f. dort verkauft) sind ganz missrathen, . Dr. E. Gassner.
il B1. - Aepfel gibt es in geschlossenen Giirten vorziiglich viel, such bei mir war
Ansatz gut; ein mit Hagel und 'Windhose verbundenes starkes Gewitter am 22. Juni

- erfroren sind, sosind doch auch viele unbeschidigt geblieben und diese tragen recht reich.

‘
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warf fast Alles nieder; Bimen und Psumen traf dasselbige Geschick. Was noch iibrig
blieb, ward durch den Sturm aw 21. Juli von Neuem decimirt. Sisskirschen tragen an
geschitzten Plitzen, Sauerkirschen wohl iberall reiehlich. Doch ist zu bemerken, dass
Mai und Anfang Juni nicht blos Frost-Néichte, sondern auch die beiden ersten Temperaturs
grade iiber Null Schaden thaten. Parum. Buschmann.

ad. 63. Wie Bie sehen, fihrt die Stadt Birkenfeld sehr gut dieses Jahy, iiberhaupt
fahren die EHthen besser als die Thiiler. Die Blithe war iiberall sehr reich und unge-
wohnlich lange dauernd. Ich erinnere mich kaum jemals eine prachtvollere Blilthe gesshen .
zu haben. Die Zwetschen sind bei jhrem Aufblithen in Birkenfeld, gegen Mitte Mai, in
Frost gerathen, Ueber die Blithezeiten habe ich, wie schon im vorigen Jahre, mir meine
Aufzeichnungen fiir Birkenfeld gemacht. Die Bliithe begann u. a. bei: Hauszweische
12, Mai, Mirabelle 13. Mai, Grosse griine Reineclaude 14.—16. Mai, Weiler'sche Mostbim
19. Mai, Pfirsichrother Sommerapfel 22. Mai, Birkenfelder Eiserapfel 31. Mai bis 3. Juni,
Kleiner Bohnapfel 2. Juni, Wagener Apfel 3. Juni, Kéniglicher Kurzstiel 3. Juni, Rother
Sommer-Calvill 29. Mai, Gute Graue i7. Mai, Ende Mai haben der Birkenfelder Eiser-
apfel, Luiken, spitblithender Taffetapfel und Sauer-Grauech erst angefangen, Blitter zu
bekommen, bei ersterem brechen die Bliithen regelmissig auf, ehe er recht Blitter be- .
kommen hat, es sieht eigen aus, wenn die Biume, noch fast blattlos, mit Bliithen bedeckt :
sind. Zum Strassenobst eignet sich der Birkenfelder Eiserapfel durch seinen hochgehenden:
gesunden Wuchs und seine Widerstandsfihigkeit sehr. Er-triigt sehr regelmiissig. Die
Frucht ist am Baume sehr unansehnlich, Kochobst. Ich habe die Sorte in die Baums
gchule aufgenommen, Ich kamn sie zur Anpflanzung an Btrassen sehr empfehlen,

. A, Rettig. .

ad. 65. Von Aepfeln sind schon im Laufe des Juni und Juli méglicherweise im
Folgo irgend welcher Trockenheit in den tieferen Schichten des Bodens, die man eigents
lich Itaum anunehmen diirfte, da wir hier stets hinreichend Regen gehabt haben, sehf
viel Friichte abgefallen, so dass nur noch die unterstrichenen Bezeichnungen geltem
konnen. Namentlich ist das von Gravensteiner, Melonen-A. und Pigeon zu sagen. Dann
hat der Sturm am 21. Juli noch sehr viel Friichte abgeschlagen. Weniger. ist dag
von den Birnen zu sagen, doch sind auch von ihnen einige sbgefallen, Kirschen
verdienen nur die angezeigte Bezeichnung; doch haben Saunerkirschen besser getragen
als Biisskirschen, von denen nur die Hellénd., Prinzess einen guten bis sehr
guten Erirag geben. Die Ernte letzterer hat erst am 20. begonnen, withrend friihe Maikirsche
und Prager Muskateller schon passirt sind. Pflaumen und Zwetschen versprechen bis
auf wenige Sorten, wie Washington-Pf,, van Mons’ Konigspfl,, gut zu werden, aunch
Reineclauden.  Eutin, Roese.

ad. 66. Wihrend die letztjihrige Obsternte in unserem Marschsirich im Gangzen
eine geringe war, sehen wir diesmal einer guten enigegen, wenn die Witterung von |
jetzt an einigermassen ginstig ist. Die lange Kilte im April und Mei wer Ursache,
dass die Blithezeit bei uns erst im letzten Drittel des Maimonats eintrat, zu einer
Zeit, wo die Nachtfroste nicht mehr stark und zerstorend waren, Die Obstbiume
bliihten durchweg voll und setzten meist auch gut an., Es gab aber eine Menga
Raupennester auszunehmen; auch stelite sich bei vielen Apfelbdumen die Kriuselkrank-
heif im Gefolge von Blattlinsen recht stark ein, und die meisten Friichte wiirden wohl
verkriippelt sein, wenn nicht der Julimonat fast Tag fiir Tag Regen und &fters anch
Gewitterschauer gebracht hitte, wodurch wenigstens dem weiteren Umsichgreifen des
Ungeziefers gesteueri wurde. Meine Bezeichnung stiitzt sich meist auf Beobachtungen
in meinem eigenen Garten, doch stimmt damit so ziemlich iiberein, was ich von anderen
Garten in meiner nidheren Umgebung in Erfahrung bringen konnte, Ich erlaube mir
noeh folgende Details anzufithren, welehe dienen werden, meine Bezeichnung zu recht-
fertigen. Ganz anders, wie im letzten Jahre, wo die Bliithen meiner &lteren un
hoher aufragenden Obstbiume fast simmtlich durch die Nachifrbste zerstort wurden,
indess die jimgeren und mehr gedeck: stehenden gut und zum Theil voll trugen
(z. B. Wintergoldparmiine, Pepping von Ribston, Goldzeugapfel, Kostliche von Charnesn;
Bose’s Flaschenbirn:u. a.), haben jetzt die #lteren Biume im Allgemeinen einen Veore
zug vor den jingeren. Von meinen Aepfeln verdienen das Priidicat .sehr gut®s
Prinzenapfel, Alantapfel, Gravensteiner, Edelborsdorfer, Alter Non-
pareil, ein frithreifer, rothstreifiger Siissapfel, Winter-Goldparméne, Pep,ping;
vor Ribston (hat jedoch am meisten dureh die Kriuselkrankheit gelitien), Gol
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“meungapfel, Pigeon rouge und blane, Sommergewiirzapfel, Goldreinette
“yon Blenheim und Muscatreinette. Als »gut® sind 20 nennen: Oelkofer
Pepping, Dordapfel und Reinette von Orleans; als ymittelmissig® ~der
pgering: der Rothe Herbstealvill, Sommerparméne, Schoner von Bos-
“koop, London-Pepping, der Nene Amerikaner und Dietzer Goldreinette,
"= Von meinen Birnen tragen die dlteren Biume alle gut oder voll, wie: Hangel-
“birne, Hollindische Feigenbirne, Weisse Herbstbutterbirne und eine
halbschmelzend werdende Sommerbirne, deren Namen ich bis jetzt nicht kenne;
‘mittelmissig bis gut tragen die meisten jingeren, wie: Bosc's Flaschenbirn,
Kostliche von Charneua, Holzfarbige Butterbirn, Blumenbach’s Butter-
birn, Butterbirn von Ghélin, Capiaumont, William’ Christenbirn,
Bparbirn, Theveriner Butterbirn; gering dagegen: Hardenpont’s Winter-
batterbirn, Regentin, Diel’s Butterbirn, Haffners Butterbirn und die
Englische Bommerbutterbirn. — Die Pflaumen bliihten meist recht voll.
Aber wihrend sie im letzten Jahre sehr voll sassen mit einigen Ausnalimen, tragen
sje diesmal nur mittelmassig, und als gut sind nur zu bezeichnen: Hauszwetsche,
Konigin Victoria, Mirabelle von Nancy und eine mittelgrosse gelbe Pflaume,
.- die gegen Ende August reift und hier allgemein unter dem Namen nEierpflanine
 geht, obwoh! es keine Eierpflaume ist. Bei manchen Birnbiumen, namentlich jingeren,
sind in diesem Jahr fast alle Blitter rostfleckig, so dass sie gang schwarzbunt aus:
sehen; abgefallen ist das Laub jedoeh nieh. Langwarden, Kolbe, P.

ad. 68. Noch nie ist mir die genaue Angabe der in Aussicht stehenden Obsternte
_-schwerer geworden als in diesem Jahre: der Frithling scheint der Obsternte giinstig werden
zu wollen, indem die Ki&lte und Diire im April und Mai die Bliithen zuriickhielt, mehrere
Apfelsorten blitheten erst Anfang Juni, die Birnen und Paumen erst in der zweiten Hilfte
Mai. Wihrend der Bliithezeit hatten wir hier, obschon die Temperator durchgiingig niedrig
‘- -war, keine Nachtfrste, auch war die Kilte nicht so stark, dass die Bliithen darunter
. leiden konnten; aber es entwickelten sich eine so ungeheure Menge Raupen etc. auf den
Obstbéumen, wie ich das noch nie erlebt habe. Die in der Entwickelung begriffenen
- Bhithenknospen waren zum grossesten Theile zusammengesponnen und zerfressen, das
- wenige Laub, welches sich in der kalien trockenen Luft bildete, wurde von dem massen-
““hefien Geziefer aller Art sofort verzehrt. Die Ursache der massenhaften Entwickelung
der Raupen (auch Kifer, Riisselkiifor, Bliithenstecher ete.) ist mehrfach zu suchen eines-
theils in dem vorigjihrigen heissen und trockenen Nachsommer und anderntheils in der
Diirre dieses Frithjahrs. Die im vorigen in so grosser Menge erzeugten Puppen und Eier
" lieferten uns bei der diessjdhrigen trockenen Frihjahrsluft die grosse Menge Fresser.
Hitten wir neben der Kiilte in diesem Frithjahre nasse oder auch nur feuchte Luft gehabt,
80 wiire das Geziefer zum grossten Theile umgekommen und wir hiiten eine brillante
Obsternte gehabt. Ich habe nun schon im ganzen Sommer Erkundigungen eingezogen,
Wosu mir sebr sichere und zuverliissige Quellen zu Gebote stehen, habe sber von allen
Beiten dasselbe gehirt; auch bei kleinen Ausfliigen nach verschiedenen Richtungen habe
ich ‘dasselbe selbst gesehen. Das Sonderbare bei der Sache ist aber, dass einzelne Biume
- fast gar nicht gelitten haben. Ich habe von der Goldparmine drei Hochstimme und eine
" Pyramide, die sitzen alle brechend voll, ebenso Grosse Casseler Reinette, auch der Prinzen-
fel, alle iibrigen aber, ca.- 12 -grosse Hochstimme, 3 Spaliere und etwa 20 grissere und
kleine Pyramiden haben wenig und gar nichts. Dasselbe gilt von den Birnen Capiaumonts,
“Grumkower, Liegels Bb. und auch Winter-Nelis heben mittelgut angesetzt an 5 Béumen,
dnﬁegen haben noch ca. 20 Hechstémme, Spaliere und Zwerge fast gar nichts; von Zwetschen
und Pflaumen haben von etwa 24 Biumen 1 Phaume voll, 1 Zwetsche gut, alle iibrigen
.aber nur wenig und gar nichts behalien. S8aimmitliche Biiume blitheten aber voll. Dieses
Verhiiltuiss gilt im Allgemeinen in dem mittleren Theile des Herzogthums, d. h. um die
Residenz unglmehrere Meilen im Umioreise, auch im Amte Berne und Delmenhorst, das
- gind die Aemter in der Nahe von Bremen, ebenso in den nordwestlichen Aemtern Varel
~und Fever. Dagegen berichtete der Herr Pastor Kolbe aus Langwerden, dem nordwest-
- lichen Theile des Herzogthums (Butjadingen) dass bei ihm die Aussichten besser seien.
-Jm sifdlichen Theile des Hergogthums, wo verhiilénissmiixsig der meiste Obstbau getrieben
wird, soll fast nichts sein. Man kann daher, wenn msn gie Aussichten im Durchschnitt
fir wnser Herzogthum zusammenfassen soll, nur sagen, die Ernteaussichten von Aepfeln,
Birnen und Zwetschen sind gering. Kirschen, d. h. Sisskirschen und Wallniisse kommen
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bei uns, weil nur einzeln angepflanzt, nicht in Betracht. Sauerkirschen, die lohnendste
Obstsorte fiir uns, sitzt wie alle Jahre brechend voll. Oldenburg. H. Méhle.

ad, 72. Die Susskirschen waren mit Bliithenknospen gut besetst, leider blichen sia
meistens sitzen und kamen nicht zur Bliithe, die Bliithen verkriippelten so, dass gar keine
Befruchtung statifinden konate, in Folge dessen keine einzige Kirsche zu sehen war. Von
Aepfeln sind diejenigen Béiume sehr voller Friichte, welehe voriges Jahr sehr wenig oder
gar nichis getragen haben, als Weisser Astrachan, Rother Agtrachan, Bohnapfel, Biischel~
reinette, Charlamovski und viele andere noch, dagegen die voriges Jahr gut getra
haben, wieder weniger. Von Birnen triigt dieses Jahr Prinzess Marianne sehr voll, Grute
Grauve mittelvoll, Sommerbirne voll, Rettigbirne voll, von iibrigen Birnen wenig. Dagegen
gind in manchen Herrschaftsgiirien verschiedene Sorten recht hiibsch besetzt. Weim ist
strotzend voller Trauben, besonders die Gutedelsorten, ich kann mich nichi erionern, sis
jemals so voll besetzt gesehen zu haben. — Pfirgich mittelgut — Apricosen sehr
gering, die meinigen von der Grosskopf-Raupe aufgefressen. Beerenobst sehr voll, be-
sonders Johannigbeeren. Bellschwitz, Gitze.

ad. 93. Es ist stets eine Aufgabe fir mich, Ihnen ein genaues Bild unseres Obst- ‘
ertrages zu unterbreiten; unser Ort liegt hoch am Rande des Aerbruches, mehr trocken
bei leichtem Boden, da will der Apfeltbaum nicht ronderlich gedeihen und nur wenige
Borten wie ein Goldpepping, die Winter-Gold-Parméine und Herrenhauser == Strichapfel,
ab und zu der Eiserapfel ued die Rothliche Reinette, sowie die Franzosische graue Reinette
tragen dankbar. Birnen indess sind gesund und tragen in diesem Jahre ausserordent~
lich reichlich; die Bdume miissen fast gestiitzt werden. PHaumen und Zwetschen sind
such als gut zu notiren, da unter anderen die Reineclaude gestiitzt werden muss. Kirschen
sind sohlecht gerathen und besonders Bie sauern. Wallniisse sprechen wohl fiir unsere
Gegend nicht mit, doch sind in diesem Jahre mittelmissig Friichte daran. Vorgesagtes
bezieht sich nur auf die Hohe, im Bruche sind Zwetschen nicht gut geworden, hingegen
Birnen reichlich und Aepfel hier und da, so dass zwei neben einander liegende Girten
total verschieden sind. Wir leiden hier auch an der Apfelmade. Nach Abfegen der
Nester der Schwammraupe werden gewbhnlich in meinem Garten die Biume bis in den
Leitisten mit Kalk, Kuhmist und Lebm bestrichen und gehen bei dieser Manipulation viele.. .2
Eierchen der verschiedenen auch niitzlichen Thierchen verloren. Beim Bestreichen mit -
dem Leim von Becker oder dergleichen ist dies leider auch der Fall und der Leim hailt
doch nur wenige Tage aus, abgesehen von der Arbeit; ich fiel, um diesen Uebelstand
einigermassen sbzuhelten, auf die Idee, mir alte Wachsleinwand vor den Tischlern,
Riemern und dergl. zu kaufen und komme billig dazn, weil diese alte Leinwand: von den
Handwerkern doch nicht mehr gebraucht wird, strich zu mehrerer Sicherheit die Wachs- -
seite mit Oelfarbe zu Ableitung des Regens und schnitt Streifen, wie beim Papier, nur
etwas krumm, damit der Sireifen unten hohl an dem Baum war, befestigte an - jedem
Ende des Btreifens einen Bindfaden und bazd diese um den Baum, dann nahm ich lose
Baumwolle, machte wie fingerdicke Btriinge daraus und schob diese unter dies Schiirzchan
80 weit wie miglich nach oben. Zur Zeit abgenommen, fand ich eine Menge von Larven .
und Puppen oder Eierchen, welche indess beinahe simmtlich durch den Ohrwurm -auf--
gofressen waren. Freilich mige diese Art etwas theuer sein, aber man spart das Papier,
den Leim und viel, viel Zeit. Seelow. A. Karstedt sen.
ad. 96, Allen edlen Pfaumen ist ebenfalls das Pradikat ,sehr gut“ und ,gut® za
ertheilen.  Oliva. Schondord, :
ad. 97. Den Ertrag einer Obsternte weist nur der Markt richtig mach. Abgesehen -
davon, dass Ni d alle Obstpflanzungen genau durehmustern kann, such die Schitzung
suf dem Baume triigt, kann ein starker Sturm oder Hagelschlag lkurz vor der Ernte alle:
Hoffnungen vernichten. 1. Kirschen haben eine Doppelerate gegeben; doch sind die
Friichte eben. desshalb klein geblieben. 2. Frithbirnen kommen sehr viel zu Markte,
zeitiger als somst. Auch in Herbst- und Winterbirnen scheint die Ernte gut werden zu
wollen, 3. Aepfel bliihten ungewdhnlich reich, aber die Blfithen vertrockneten zumaeist,
‘Wenn ich den Erirag noch als gut bezeichmet habe, so nehme ich Riicksicht auf die
hiheren Lagen, namentlich auf die Nordseite des Gebirges, die auch in den ungﬂnsﬁﬁutan
Jahren (18761} vicht versagt. 4. Zwetschen (Bauerpflaumen) stehen an Ertrag den Edel~
pllaumen etwas nach. Die friihen Sorten der letsten kommen in guter Qualitit schon jetzt
2u Marite. 5. Beeremobst aller Art trigt ausserordentlich reich, oder hat gotragen. )
Breslau, : C. Fiekert,
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_ad.106 a. In Besiiz Thres Rundschreibens vom 80. pr. m., erhalten den 23./7.,, gelangt,
“lisbe ich sofort mich an einer Freund in der heimathlichen Gegend um gefillige
ftheilimg Gber die in diesem Jahre zu erwarienden und bereits erzielten Obstertrige

_gowandt und hente von diesem die Beantwortung der Fragen erhalten; diese lege ich zur
‘gofilligen Kenntnissnahme hier bei. Da mein Freund im Gebirgskreise des Hirachberger
Thales sich auch iiber die Ertrige der Beerenfriichte und Haselniisse fiir dieses Jahr aus-
J8gst und die namentlich fir die Gebirgsdorfer Schreiberhau, Petersdorf, Agnetendorf uad
~Hermedorf ein Hauptverdiensizweig der armen Inwohner nnd Familien durch. die Sommer-
monate ausmachen, so erlaube ich mir, diese Angabe iiber die erzielten und zu erwartenden
Eririge der auf den Bergabhiingen und im Walde eingesammelten Beerenfriichte aufsu-
fahven: Aus den genannten Orten werden jihrlich fiir 6 bis 10 Mille Thaler cder fiir
18 bis 30,000 R -Mark eingesammelte Becrenfriichte ausgefiihrt, welches Object grossten-
theils der arbeitenden Einwohnerklasse zufillt und leider im vorigen Jahre durch ginz-
lichen Mangel an Beerenfriichten den sehr vielen armen Familien entzogen war. Der
Bericht meines Freundes aus Petersdorf spricht sich dahin aus: Was die Obsternte im
Gebirge anbeirifft, s0 werden folgende Annahmen gelfen. Aepfel und Birnen gut. Kirschen
siisse gut. Kirschen saure mittelgut. Pflaumen, Zwetschen gering. Wallniisse gering.
. Haselniisse gut. Erdbeeren gering, fast alle sehr klein (wahrscheinlich der 4wchentlichen
grogsen Trockenheit im Monat Juni zuzuschreiben. Anmerkung des Schreiber dieses.)
_Haidelbeeren sehr gut. Himbeeren gut. Brombeeren gut. Johaunisbeeren gut. Preisel-
beeren gut, Auf meinen im Altenburg’schen Lande gemachten verschiedenen Excursionen
- habe ich durch den Augenschein die Annshme gewonnen, dass dié Obsternte bei Aepfel
-gui. und mittelgut, bei Birnen sehr gut, bei siiassen Kirschen sehr gut, bei sauren Kirschen
mittelgut, bei Zwetschen gering sein wird, Wallnusshéiume habe ich fast gar keine bemerkt.
: - Friedrich Schwirtz.
ad. 12, Aepfel haben in diesem Jabre spit geblihet und ist eine gute Ernte in
_hiesiger (fegend zu erwarten. Kirschen haben ebenfalls spét geblithet und ist eine gute
Emte davon erzielt worden. Birnen und Zwetschen haben bedeutend frither geblihet und
“da in der Bliithezeit noch Nachifroste und kalte Witterang eintraten, so haben Birnen nur
“wenig und Zwetschen gar keine Friichie angesetzt. Von Walindissen ist auch nur eine
‘geringe Ernte zu erwartez, indem die Biume durch den strengen Winter vor zwei Jahren
““sehr gelitten haben und jetzt erst wieder in's Holz wachsen, H. Buchel
~ " ad, I26. Fiir die Obstgiirten in-der Stadt Dortmund irat die Bliithezeit friher
ein, als in der Feldmark. In derselben verbliihten die Steinobst- und Birnbiume
(wenige spiter blihende Birnsorten ansgenommen) bei Nisse und Kilte; die Befruch-
- tung vermittelnde, Insekten fiogen in dieser Zeit nicht — und es setsten, wihrend
keine Blithe von Frost zu leiden hatte, die PAaumen- und Birnbéume nur ganz ver-
- einzelte Frichte und die Kirschbiume in ungentigender Menge an, Die Apfelbiéume,
welche spiter blihten, seizten reichlich an. Die Birn- und Apfelbiume in der Feld-
mark der Stadt Dortmund und in den an dieselbe sich anschliessenden Gemeinden
versprechen reiche Eririige; es haben hier auch die Zwetschen angesetzt. Auf einer
- unsere Feldmark mach Norden begremzenden Hohe mit vielen Obsthéfen fand ick
Birnen, aber nur wenige Aepfel, die Zwetschenbiume hatten wenig, die Kirschbiume
-~ dagegen reich angesetzf, In den Obstgirten der StadtDortmund verspricht ausnahms-
- weise die Colmar einen reichen Ertrag. Auch die Flaschenbirn- und Kuhfuss-Biume
-gollten nieht leer ausgehen. Nussbinme sind nur in geringer Zahl vorhanden. Die
:Baume, welche ich sah, waren nicht reich beladen, Kin Nussbaum, der in meinem
¢ ‘@arten steht, liess eine Unzahl kleiner Friichite fallen. Meine Reineclaudenbiiume haben
- ‘keine Frilchte, Die Mispelbiume sind reich besetzt. Dortmund, ‘Wiesner.

© ad. 159, Am 21, April waren Morgens 3 Grad Kilte, als hier Y, der Birnbiume
bldhte.  Wahrend die fibrigen bliheten, hatten wir eines Morgens 2 Grad. Ich habe mir
. #ieses Jahr alle Sorten Aepfel, Pflaumen und Birnen notirt, welche sehr friih, zur
“'mittlern Zeit und sehr spit bihten; gleiehzeitiz von jeder Sorte aufgeschricben,
je viel Procent Bliithen vollstindig schwarz erfroren, um die Fehler der einzelnen Sorien
kemnen zn lernen. - Subbelrather Hof. Ant. Schlosser.
ad. 167 a. Aus der Antwort auf die Frage nach der diesjilrigen Obsternte-Aussicht
in hiesiger Gegend ersehen Sie, dass wenig zu hoffen ist. Aepfel gibt es noch am meisten.
Die Ursachen gind verschiedene. Theils fehlt es an der gehorigen Pflege, theils hat ein
farchibsres Hagelwetter am 12. Juni wohl die Hilfte des auf den Biumen vorhandenen




- Bei mir haben sogar verschiedene Birnensorten, wie Muskatellerbirn, Diels Augustbirn,
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Obstes herunter geschlagen, hauptsichlich aber, was ich an schlagenden Beispiclen nach
weisen konnte, sind die hier volliragenden Obsisorten zu wenig, dagegen wenig
tragende in grosser Menge angepflanzt. Wenn es gewimscht wiirde, konnte i:% en ersten
und letzten Punict, der mich sehr interessirt, niher begriinden, Bakeberg.

ad. 171. Von Beerenfriichten brillante Ernte! — Mehrere Nachtfrdste bis zu 3° R,
kurz vor Entwickelung der Kernobst-Bliithen haben die Aussichten auf eine reiche QObst-
ernte zerstbrt.  Hildesheim, Palandt.

ad. 172. Viele Birnen und Aepfol haben nichis, auch manche Wallnussbiume haben
dicht neben einander nichts, wilbrend andere daneben voll sitzen. So¢ scheint es so eben
auach in Harzburg. Mein Wallnussbaum triigt ziemlich und ist mir dies um so mehr aufe
gefallen, als ich nicht bemerkt habe, dass nur ein einziges mdnnliches Kidtzchen vom
Baume herabgefallen wiire, die gewthulich zahlreich unter dem Baum sich fanden. Auch
an unsern Chausseen tragen viele Apfelbiume nichts oder wenig, andere sitzen je nach
den Sorten voll. Die Blitthe der Pflaumen trat diesmal etwas eher ein als die der Kirschen
und die Pfldumen hatten noch nicht die nbthige Wirme, um die jungen Friichte zum*
‘Wachsen zu bringen. Manche Pflaumen haben etwas oder tragen vofi. Oberdieck.

ad. 191, Das Vorjahr war fiir die Ausbildung der Bliithenknospen sehr ungiinstig ge-
wesen; auf sebr grosse Hitze im Juli und August folgt in der 2. Hilfte dieses letat-
gonannten Monats eine Regenperiode, welche hier fast ohme Unterbrechung bis gegen
Mitte Oktober anhielt. In Folge hievon waren die frither durch die iibermissige Hitee
und dann in Ruhe gekommenen Biume wieder zu neuem Triebe angeregt. Namentlich
die Pfirsich- und Aprikosenbdume, aber such manche Birnen hatten zu Ende Oktober
noch ganz unreife Triebe. Auch im November trat alsbald wieder Regenwetter ein,
welchem pltzlich ein fiir hiesige Glegend ziemlich strenger Frost schon mit dem zweiten
Drittel dieses Monats folgte. Das Friithjahr trat sehr spiit ein, da es noch bis zu Ende
Miirz selten mehr als 3—4 Grad warm wurde, Auch der April war noch meist rauh und
brachte fast noch jede Nachi Frost; selbst in den ersten Tagen des Mai fiel nech Schnes,
der allerdings nicht liegen blicb. Die Baumbliithe trat demnach sehr spit ein und es
blithten fast alle Obstarten zu gleicher Zeit. Die meisten Biume hatten fast gegen Er- -
warten eine sehr reichliche Bliithe, nur bei den Birnen war dieses weniger der Fall, in-
dem von diesen manche Sorten wenig oder gar keine Bliithen brachten. Zur Bliithezeit
waren zwar einige Nichte kalt, doch hier in Kiel nicht in dem Grade, dass Blithen
hitten durch Frost leiden konnen, Die Witterung war {iberhaupt far das Abbliihen der
Hiume giinstiz, Wenn trotzdem an manchen Biumen der grisste Theil der Bliithen ohne
Friichte anzusetzen, abfiel, so kam dieses offenbar von der ungenﬁgendeﬁ Ausbildung der
Reservestoffe im vorangegangenen schlechten Herbste. Einige sehr heisse und trockene
Tage, welche um Mitte Juni eintraten, bewirkten dann allerdings, dass namentlich die
Sauerkirschen, aber auch andere Arten einen grossen Theil der angesetsten Frlichie
fallen liessen, doch liefern hier die Kirschsorten noch immer einen mittelmiissigen, die
Siigskirgchen dagegen eine sehr reiche Ernte. Den Erirag der Kirschen im Durch-
schnitte kann man daher wohl als einen guten bezeichnen, Bei den Pflaumen im
Allgemeinen steht es ebenso wie bei den Birnen, so dass einzelne Biume sehr voll,
andere Biume und Sorten dagegen vielleicht gar nicht, oder nur wenig Friichte zeigen.
Die Zwetschen speciell haben hier sehr reich angesetzt, obwohl sie such im vorigen Jahre
eine mittelmissige, im Jahre zuvor eine iiberreiche Emte geliefort hatten. Auch bei den
Aepfeln ist der Fruchtansatz sortenweise stark verschieden, jedoch nicht in dem Masse.
wie bei den Birnen. Leider ist in hiesiger Gegend zu besorgen, dass noch ziemlick viels
Friichte, &ls wurmstichige, abfallen werden. Der feuchte Juli dieses Jahres ist sonst hier
der Entwicklung des Kernobstes giinstig gewesen, Kiel. Dr. Seelig.

ad. 197, Dies diirfte das allgemeine Urtheil sein, wie es sich bisher festgestelit hat,

Griine Hoyerswerder, Madame Favre, Williams Christenbirn, ebenso von Pflanmen
manche Hanszwetschen-Biume, Reineclaude von Bavay, Marmorirte Eierpflaume, Kleine
gelbe Mirabelle nnmissig angesetzt. Selbst eine erst 1875 gepflanzte Anna Spith musste -
verdiinnt werden. Doch haben hier einzeloe Kirschen-, Pflaumen- und Birnenbiume an
zugigen Stellen von Frithjahrsfrosten gelitten. Hin und wieder sollen sogar Pflaumen -
und Birnen heuer ginzlich fehlgeschlagen haben. — Trifft so das allgemeine Urtheil
stellenweise nicht zu, so ist es ferner auch auf die Zahl der Friichte zu beschrinken,
und selbst in dieser Heziehung Laben um diese Jahreszeit mit ungewdhnlicher Heftig~
18

flustrirte Movatshefte, Haft 9. 1377. .
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Feit anftretende Stiirme, wie ein gestern den ganzen Tag hausender Stidwest-Sturm,
irnen, namentlich aber Aepfel massenweise unreif herabgeworfen. — So viel aber die
Brdsse der Friichte anbelangt, so sind Kirschen und die bis jetst geernteten Birnen
inter jhrer gewohnlichen Grosse zuriickgeblieben. Juli-Dechantsbirnen namentlich
ehen aus wie Azarol-Birmen. Der Grund ist einestheils in der grossen Zahl der
Fraehte, anderntheils darin zu suchen, dass auf einen sehr kithlen, die Bliithe verspi-
‘tenden Mal ein lingere Zeit ungewdhnlich warmer (hier bis - 37 R. in der Sonne)
Juni folgte, der die Fruchtentwicklung unheilbar iibertrieb. Dagegen hat die immer
nur missig tragende Rothe Nectarinenpflaume, die eben geerntet wird, ihre regel-
miissige Grosse erreicht, wihrend im Uebrigen das ganze noch hingende Obst meist
kleiner ist als gewdhnlich um diese Zeit. — Was endlich die Giite des Obstes betrifft,
80 ist in den Aepfeln die Made ziemlich hiunfig, in den Kirschen trat sie erst spit auf.
‘Pflaumen aber sind rein von Ungeziefer, sogar die Grosse griine Reineclaude ist heuner,
dank offenbar dem so lange kithlen Friihjahrswetter, ganz rein, Dagegen haben die
Hanszwetschen (aber so viel ich sehe, nur diese, selbst Juli- und Aungustpflaumen nicht)
‘hener ganz besonders die Unart, in Menge sich vorzeitig zu réthen und abzufallen,
hoffentlich zum Besten der Grosse und Giite der Hangenbleibenden. — Edle Pfirsiche
ibt es zahlreicher hier nur in ganz besonders geschiitzten Lagen, sonst nur vereinzelt.
elbst wilde sind rar. Gliicklicherweise haben sich die Bidume von dem Frostschaden
“im Frithjahre, der schlimmer zu sein pflegt, als der Winterschaden, sichtbar erholt.
' Fritz Kuhn.
ad. 199. Aepfel in der Blithe durch Ungeziefer, besonders den Apfelblithenstecher,
total vernichtet, trotzdem dass eine sehr reiche Bliithe statifand. Zwetischenbliithe durch
ungiinstiges Wetter, Regengiisse ¥, bis */, vernichtet. Von Birnen haben nur alte bewdihrie
~Borten reich geblitht, im tbrigen war Birnenbliithe spiirlicher als die anderer Obstarten,
:Am besten ist die in diesen Tagen zu beendende Kirschenornte, nur ganz frithe und sehr
spiite Sorten waren mittelgut. - Otto Rossberg.
ad. 2Il. Sammtliche Obstsorten blithten dieses Jahr sehr voll; dass trotzdem nur eine
Mittelernte zu erwarten ist, mag den Spiitfristen zuzuschreiben sein. C. F. Kleineért.
ad. 218. Aepfel an Strassen in hiesiger Umgebung gut, stellenweize auch sehr gut,
. in weiterer Umgebung, im Weinsberger Thal, Zabergiu, von Nordheim bis Ludwigsburg
meist gering. Birnen in ndherer Umgebung mittelgut bis gut (Most- und Sommerbirnen),
feinere Herbst- und Winterbirnen fehlen meist, in weiterer Umgegend mittelgut bis gering
in Most- und Sommerbirnen, Am 8, Miirz hier 12—150 unter 0, bis 10. Miirz noch einige
Mal 100 unter 0, Heilbronn. Hoser,
ad. 230. Die Obstertriige sind auch heuer wie im Vorjehr im Friinkischen verschieden,
in einzelnen Orten wie z. B. im mittleren Juxtthal gibt es sehr viel Obst, in andern Orten
" ist die Ernte eine geringe, hier ist von Birnen und Aepfeln eine mittelgute, von Wall-
nlissen eine gute Erte zu hoffen; in der Umgegend von Hall sind die Aussichien auf die
Obstertrige gute, im Tauberthal mittelgute, im Oberamt Aalen und Heidenheim gute zu
nennen, die oben angegebenen Prédikate diirften im Allgemeinen fiir den grossten Theil
des Jaxtkreises als im Durchschnitt die richtigsten anzunehmen sein. Durch reichliche
Tragbarkeit zeichnen'sich heuer aus Luiken, Grosse Cesseler Reinette, Purpurrother Cousinot,
Langtons Sondersgleichen, Ribstons Pepping, Grauer Kurzstiel, Weisser Taffetapfel, Weisser
Astracan, Poynikapfel und mehrere zu den Sireiflingen und Plattfipfeln zihlende Local-
gorten, Von Birnen tragen gut Stutigarter Gaishirtle, Grumkower Butterbirn, Kleine
Zimmtbirn, Grosser Roland, Wolfsbirn, Schneiderbirn, Wilsche Bratbirn, Wildling von
‘Eingiedel, und die im Hohenloheschen sehr geschitzte Zogelbirn. Roll.
ad. 244. Hier im Bezirke Spaichingen gibt es sehr viel Obst, die Biume sind zom
Brechen voll, nur finden sich im Bezirke wenige Kernobstsorien; welche fiir die Wirthschaft
_gnerkannten Werth haben, Kirschen, die es auch sehr viel haite, sind auch nur von ge-
Tingem wirthschaftlichem Werth. Es wird im Bevirke wenig oder gar nichis gethan, wm
den Obstbau in hiesiger Gegend zu heben, das allgemeine Interesse fehit. Es finden sich
-sehr gute Lagen im Bezirke, wo der Obstbaum sehr gut gedeihen wiirde, aber es wird
fir Hebung des Obstbaues nicht viel gethan. Wenn man gréssere Wanderungen im Be-
girke unternimmt und dabei aufmerksamer Beobachter ist, macht man die traurige Wahr-
-mehmung, dass wir in unserem Bezirke in Bezug euf rationelle Obstbuumpflege weit hinter
-gndern Bezirken des Landes zuriickstehen. Urban Dreher.
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Sbezl elle’ Pemolnge.

_Unterzeichneter spricht Namens des Vorstandes des Deutschen
Pomologenvereins allen verehrten Herrn Berichterstattern den erge-
" bensten Dank hiermit aus.

Reutlingen, den 20. Augustll877. ' Dr, Ed. Lueas.

Neue Orieans-Reinette (Henzen & Lucas).

Mit eolorirter Abbildung. N !
Goldreinette, 1X, 3, a = Plattrunder Winterapfel mit Gestreif-

ter Schale und offenem Xelch.
Ein Simling des Herrn Oberpfarrer Henzen und von mir im
Einverstindniss mit dem Erzieher wie oben benannt. - Die Frucht

hat eine auffallende Aehnlichkeit mit einer Orleansreinette, sowahl .-

in ibren #usseren wie inneren Merkmalen. Das Fleisch ist gelblich
weiss, sehr zart und markig und die Ssmen werden auch silbergran,
wie bei der Orleans-Reinette. .

Der Baum geht gut in die Hohe und wiichst daher weit besser
als der der Orleans Reinette, ist gesund und sehr traghar, Der
Mutterbaum tragt seit 5 Jahren und zeigte sich wiederholt als eine
sehr schitzbare neue Apfelsorte. . Dr. Ed. L.

Steierischer Winterborsdorfer. #=++ W, Winter bis Mirz
(Steierischer Winter-Maschanzker.)
- Klassification. Fam. Borsdorfer Reinette.

Klasse X. 2. (1) be = Rundlicher deckfarbiger, mitunter fast
grundfarbiger Winterapfel mit halboffenem oder geschlossenem Keleh.
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<. Heimath und Vorkommen. Die Apfelsorie ist seit einer
lsngen Reihe von Jahren in Steiermark angebant und als Handels-
~apfel wie fir die Tafol sehr geschitzt und verbreitet; die Frucht
-wird in grossen Mengen versendet; der Baum scheint besonders in
~kriftigem Boden sehr gern zu iragen. :
Literatur und Synonyme: noch nicht beschriehen.
. Gestalt: Mittelgross, mitunter aueh kleiner als der Durch-
- sehnitt; Bau regelmissig flachkugelig, mitunter auch mehr platirund,
doch kommt der Mehriah) der Friichte die abgestumpfte flache Kugel-
. form zu. Der Bauch nimmt die Mitte der Frucht ein und es sind die
~ - beiden Wolbungen der Kelch- und der Stielfiiche nur wenig von ein- -
" ander verschieden; bei den hochgebauten Friichten sind beide Wol-
“bungen abgeflachf. Bei den grosseren Kxemplaren lassen sich einzelne
fiache Erhabenheiten, die sich tiber die Wolbung hinziehen, wahrnehmen.

Keleh: Gesehlossen oder auch hei grossen Frichten halboffen,
Blattchen spitz und etwas bewollt, in gewdhnlich enger, von einigen
feinen Fleischfalten umgebener mitteltiefer Einsenkung. Die Kelch-
fliche ist meist vollkommen eben.

Stiel: sehr kurz, stark, die Stlel\wlbunfr nicht erreichend, steht

" in einer engen, tiefen, mit zimmtfarbigem Roste bekleideten Hohle. -

Schale: glatt, gl%‘mzend, Grundfarbe weissgelb; die besonnte
Irucht ist mit einem leuchfenden 'Garmi_n sehr- schon verwaschen;
witunter fehit die Rothe oder ist nur in Punkten wahrzunehmen.
Das Gelb wird auf der Lichtseite goldartiger und gleicht der Fr-
bang schomer Edelborsdorfer. Warzen und einzelne Rostmale finden
gich an den meisten Friichten. .

Fleisch: gelblick weiss, saftig, ziemlich fest und apknackend,-
von sehr angenehmem, sissweinigem, dem Kdelborsdorfer dhnlichen,-
doch eiwas weniger gewiirztem Geschmack.

Kernhaus: geschlossen oder auch etwas hohlachsig, von einer
zwiebelformigen gelblichen Kernhausader umgeben, mit engen voll-
samigen Kammern; Kerne dickeiformig, gut aunsgebiidet.. ’

Kelchrohre: trichterformig, bis zar Hilfte nach dem Kern-
haus herabgehend, viele mittelstindige Staubfadenreste. enthaltend.

Reife und Nutzung, Winter, hilt bis in's Fruh,]a,hr hinein,
und war im Mérz noch saftig und wohlschmeckend ; er soll bei guter

. Aufbewahrung ein Jahr lanig halten ohne zu welken und ist dess-
.~ halb als Handelsobst sehr schatzbar. Tafelobst II.—I, Ranges, auch
' zn Obstwein und jeder s0nst1gen Beautzung sehr gut verwendbar.
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Allgemeiner Charakter des Wuchses: sehr kriftig; der
Baum wird gross und dauerhaft, er trigt sehr reichlich, gedeiht
auch in gewdhnlichen Gebirgslagen und in mittelguten Béden und
-sowohl in- geschiiizten wie in exponirien Lagen. Die Kronenform
ist &hnlich wie die des Edelborsdorfers, also flachkugelformig.

Blitter undBlathen: spithlihend und sehr gerne ansetzend,
in der Bluthe gar nicht empfindlich.

Holz- und Fruchtzweige bieten kein besonderes Merkmal.
Die Baumkronen miissen, wegen sehr grosser Tragharkeit, ofters ver-
jingt werden, um neue Holztriebe zu erhalten, indem sonst die Friichte
zu klein bleiben,

Allgemeine Bemerkungentiberden Werth der Sorte.
Wir verdanken dem Herrn Grafen Attems in Graz, sowie unserem
verstorbenen Frennd Th. Belke in Kesthely und dem Direktor der
Obst- und Weinbauschule in Marburg, Hrn. H. Gothe, Mittheilun-
gen itber diese schiitzbare Frueht, welche in der Regel blos Winter-
Maschanzker genannt wird und wohl fir einen Edelborsdorfer gehal-
ten wurde, obschon diese Frucht wesentlich verschieden ist. Die
“voriges Jahr von Hin. Graf Attems erhaltenen Friichte, nach denen
die Zeichnung gefertigt wurde, waren ganz vortrefflich.  Dr. L.

It von der, von Hen, Professor Kuch in Berlin, iu seiuer 1876 publicirten Schrift:

nDie dentschen Obstgehdlze, dringend angerathemen Massregel,
in Dentschland kiinftig und namentlich in Pflanzungen zum Ver-
kaufe der Friichte nur hichst wenige, von ihm niher empfohlene
Obstsorten anzupflanzen, betrichtlicher Vjortheil fiir den Obsthban
zu erwarten, oder wiirden, wenn seine Rathschlige zur Ausfiih-

. rang kiimen, Riickschritte im Obstban und Obstertrage davonm

die Folge sein?
’ ‘Von Oberdieck.

Die obstehend gedachte Schrift des Hrn. Professors Dr. Koeh
ist bereits in den Monatsheften, 1876, &, 314, recensirend angezeigt
worden. Ich konnte sie erst jetzt einsehen, und nachdem ich sie
durchgelesen habe, muss ieh dem von Hrn, Dr. Lucas abgegebenen
Urtheile dber die Schrift in allen Stacken (einige untergeordnete
Punkte ausgenommen, z. B. dass als Belle allisnce nicht blos die
Sterkmann’s Butterbirn geht, sondern, npach allerdings unrichtiger
_Benennung, auch die Holzfarbige Butterbirn, die auch ich
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als Belle Alliance mit erhielt) beistimmen. Auch ich erkenne
in dem ersten Theile der gedachten Sehrift, die er, als erfah-
rener Botaniker, weitgereister Mann und untferstiitzt von einer
reichen pomolegischen Bibliothek in Berlin, aueh am besten abfassen
- konnte, eine sehr fleissig gearbeitete, mit vielem Danke anzuneh-
mende Gabe fir die Pomologie, und auch bei den einzelnen, im
2ten Theile beschriebenen Obstsorten sind die gegebenem Notizen
iiber Alter und ersten Ursprung vieler Obstsorten meistens mit Dank
anzunehmen; muss aber auch dem von.Herrn Dr. Lucas gefillten
Urtheile beipflichten, dass durvéh den 2ten Theil der Sehrift ein Fort-
schritt in der Obstkunde und im Obstbau nicht angebahnt werde.
Finder sich in der Anzeige der Schrift aueh einzeine, etwas scharf
gehaltene Stellen, so rithrt das wohl mit daher, dass Koch in seiner
Schrift denn doch gar zu geringschitzig iber die bisherigen Lei-
stungen der Pomologen, namentlich auch der deutschen Pomologen,
urtheilt, ¥) die noch nicht vermocht hiitten, ihren Werken eine wis-
senschaftliche Grundlage zu geben. Ich bin denn doch entschieden
der Ansicht, dass manche der neueren Pomologen gute Beschrei-

*) Vergleiche namentlich Vorrede ¥III und X; auch 8. 423, wo Koch
sagt: ,Diagnosen aber verstehen unsere deutschen Pomologen von den Bir-
nen eben 50 wenig zu machen, als bei den Aepfeln; die Beschreibungen sind

meist eben so mangelhaft, als unvollstindig.* Koch rithmt bei Decaisne, dass

seine Beschreibungen alle gleichmissig durchgefiibrt seien; dass man aber
nach Decaisne’s Beschreibungen Friichte besser habe erkennen kénuen, als
nach den Beschreibungen, die auch das Handbuch gab, fand ich nicht, und

haben anch seine Beschreibungen vor manchen Irrungen bei Sorten, die er

beschrieb, ihn nicht schiitzen konnen, die ich ihm bereits 6fter nachwies.

" 8. 302 und 303 sagt Koch wieder, dass wir genaue Beschreibungen zum
"Theil noch nicht hétten und dass, wenn men solche geben wolle, man sick
auch genane Kenntniss des Baues der Friichte verschaffen und die Bildung
der Fruchi wenigstens von ihrer Entwicklung aus der Blithe bis zu ihrer
vollstindigen Reife allmihlig verfolgen miisse, worin nur von Flotow etwas
gethan habe. — Auch ich habe immer schon die junge, sich entwickelnde
Frucht, so viel ich Zeit dazu hatte, Dbeoboektet und nutirte dariiber Vieles,
fand aber doch kaum etwas, was bei Beschreibung einer vollstindig ausge-
bildeten Frueht sich noch hatte benutzen lassen, um die Sorte von andern
zu unterscheiden, worauf es eben in einem Beschreibungen von Friichten ge-
benden Werke ankommt. — Ferner tadelt es Koch, dass die Durchschnitts-
zeichnungen, wie sie das Hondbueh gebe, gar oft sehr mangelhaft seien und
oft mit der gegebenen Beschreibung mnicht tibereinstimmten und gibt Anwei-
sung, wie die Durchschnitte gemacht werden miissten, was wir andern Pomo-

" logen lingst wassten und so’ gut es ging, ausftihrten.
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bungen geliefert haben, und dass namentlich das Ilustrirte Hand-
- buch einer wissenschaftlichen Form und Grundlage, so weit sie nach
dem jetzigen noch sehr unvollkommenen Standpunkte der Pomologie
gegeben werden konnte, und fir den Zweck des Handbuchs, vor-
liegende Friichte nach den gegebenen Beschreibungen, als richtig
benannte, wieder erkennen zn konnen, nothig war, nicht enthehre.
Ich mag gleich hier, zur Abwehr manches ausgesprochenen Tadels,
noch Kiniges bemerken. — Sind gute Diagnosen, welche die dent-
schen Pomologen bisher nicht gegeben hitten, solehe, durch welche
man eine gegebene Frucht von jeder andern gleich sicher unter-
seheiden kann, so ist zu erwidern, dass bei der so gewaltig grossen
Zahl jetzt vorhandener, unter einander oft sehr ahnlicher Sorten,
soleche sicheren Diagnosen gar noch nicht moglich sind und man
zufrieden sein muss, wenn so gute und genaue Beschreibungen ge-
geben werden, dass man nach diesen bei Frichten, die man unter
Namen aus guten Baumschulen erhielt, entscheiden kann, ob man
die rechte Sorte erhalten habe, oder nicht. Lieferte aber eine Sorte
mehr hervorragende, sie von andern Varietiten unterscheidende Kenn-
zeichen, so sind diese im Handbuche mit angemerkt. Ob die von
Herrn Professor Koeh gegebenen Beschreibungen bessers Diagnosen
liefern, mogen spiitere Pomologen entscheiden. Er hat in den Be-
schreibungen allerdings dureh gesperrte Schrift Manches als charak-
teristiseh hervergehoben; eine lingere Vergleichung von Friichten
mit der von ihm gegebenen Beschreibung muss aber erst zeigen,
ob es damit nicht etwa eben so geht, wie bei dem, was Diel in
seinen Beschreibungen auch als charakteristisch herverhebt und ich
nachher an den Frichten und Biumen gar oft gar nicht oder nur
theilweise wieder fand. — Bemerkt Herr Professor Koeh weiter, dass
es den Pomologen noch an einer guten, allgemein angenommenen
Terminologie fehle, so mag ich erwidern, dass es kaum durehfihr-
bar sein mochte, fiir die Pomologen aller Nationen eine ibereinstim-
mende Terminologie herbeizufishren, und dass daneben bei Werken,
die jeder Gebildete, ja selbst der geringste Gértner soll henutzen
kbnoen, eine gelehrte, oft schwer verstindliche und nicht leicht be-
haltbare Terminologie, wenn eine solche aueh die Beschreibungen
abkiirzt, mir vom Uebel zu sein scheint, wesshalb ich auch meiner-
seits dazu beizutragen suchte, dass Ausdriicke, die man missverstehen
konnte (wie z. B. das ,oben und unten® ete.) vermieden sind, még-
lichst nur gemeinverstindliche Ausdriicke gebraucht werden, und
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beibehaltene Kunstausdricke dureh Definitionen und gegebene Zeich-
nungen illustrirt worden sind. — Sagt ferner Herr Professor Koch,
dass die im Handbueh gegehenen Durchschnittszeichnungen haufig
zu wenig richtig und angemessen gemacht seien, hinfig auch mit
den gegebenen Beschreibungen nicht Ghereinstimmten, so hitte er
wohl bericksichtigen mogen, dass bei einem Werke, das so wohlfeil
sein sollte, als das Handbuch, es zu schwer zu erreichen war, dass
die von einer Frucht gegebenen guten Durebschnittszeichnungen in
den Holzschnitten genau wieder gegeben worden wiren, was die
Holzsehnitte zu theuer gemacht hitte. — Es ist aber hinzuzusetzen,
dass, wenn man auch den Durchschnitt einer Frucht, wie Heir Pro-
fessor Koeh verlangt, genau durch die Mitte eines Kelehblattehens
zu machen sucht, die von Koch dabei in Aussicht gestellten Resul-
tate, dass der Schnitt dann gerade durch die Mitte ciner Kernhaus- _
kammer und auf der andern Seite zwischen 2 Kernhauskammern
mitten durch gehen werde, selten erreicht wesden. Die Mitte eines
Kelc'hbléittchens ist bei einem zu machenden Durehschnitte so leicht
nicht zu finden (indem dio Kelehausschnitte oft ganz fehlen, und
gar hiufig bei geschlossenem Kelche die Kelchblittehen so gedreht
und verschroben sind, dass die Mitte eines Kelehbliittchens schwer
zu treffen ist; meinerseits maehte ich bei Friichten mit Kanten um
den Kelch den Schnitt besser durch die Mitte einer -Kante} und
schneidet man auch durch die Mitte eines Kelchblattehens, so wird
dadurch doeh moch nicht sogleich die Miue einer Kernhauskammer
mit Sicherheit getroffon, so dass einiges Nachschneiden gewshnlich
nothig wird, Der mit Sorgfalt gemachte Schnits geht auch sehr oft-
durch 2 Kernhauskammern, wenn sie auch nicht in derselben horizon-
talen Ebene liegen; ja oft triffs der Schnitt 2 Kernhauskammern 80,
dass sie nahezu in derselben Ebene liegen. Es muss daneben bemerkt
worden, dass die Natur. die kein Blatt an demselben Baume ganz
uniform mit dem andern bildet, auch das Kernhaus einer Fracht
nicht so vollstindig regelmissig bildet, dass alle von Friciten der-
selben Sorte gemachten Durehsehnitte vollstindig mit einander uber-
einstimmen sollten.*) Namentlich wechselt ein gesehlossenes oder

¥) Decaisne hat in seinem Prachiwerke »Traité ‘general de Botanigue®,
dessen Zeichnungen wohl Herr Professor Koch als mustergiiliig und correct
anerkennen wird, pag. 57 einen Apfel im Durebschnitt und pag. 299 eine
Birne ebenso dargestellt, welche beide im Transversalschnitt b eide Kernhaus-
. kammern gleichmissig mit den Samen zeigen. Dr. L.
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mehr oder weniger offenes Kernhaus, nach mehr oder weniger iippi-
gem Wuchse einer Frucht sehr ab, und konnte ieh doch bei Be-
schreibung des Silberpeppings die Bemerkung machen, dass eine
grossere Anzahl von Durchsehnitten bei Friichten, die von demselben
Zwergstamme genommen waren, alle Ueberginge von einem geschlos-
senen bis ganz offenen Kernhause vor Augen legten. Es muss daher
bei Beschreibung einer Frucht auch oft vorkommen, dass die Be-
schreibung etwas mit angiebt, was die Zeiehnung des Durchschnitts
einer einzelnen Frucht nieht darstellt.

Doch diese, einen susgesprochenen Tadel abweisenden Bemer-
kungen, die sehr vermehrt werden konnten, mogen hier nicht weiter
verfolgt werden, und will ich lieber die Schrift nach ihrer ganzen
Tendenz und Resultaten niher in's Auge fassen. Ks will bei derselben
schon der Titel mir nicht zusagen, der etwas Gesuchtes und Un-
passendes enthilt. Geholze sind nach gewdhnlichem Sprachgebrauche
nicht ausgedehnte Waldpartien von wilden Baumarten, und Obst-
geholze konnten dsher nur ausgedehntere, so dicht gemachte Obst-
pllanzungen genannt werden, dass nichts dazwischen gebaut werden
konnte; man pflegt aber auch solehe Obstpflanzungen meistens Obst-
gehdlze mnicht zu nennen. Der Titel passt weiter desshalb nicht
recht, weil ja in der Schrift nieht blos von den Obstbiumen,
sondern auch und am meisten von deren Friichten die Rede ist, und
bei einer Obstsorte pflegt man nur von deren Baume, seltener deren
Holze zu reden, und der Ausdruck: das Geholz der Sorte oder ein
Obstgehdlz kam mir noch nicht vor. Bezeichnet deutsche Obst-
gohtlze offenbar so viel als deutsche Obstsorten, so wirde, nach
dem Sprachsinne, man in Deutschland entstandene und dort aus
Kernen auferzogene Sorten darunter verstehen miissen, was lingst
nicht einmal bei den wenigen, von Herrn Professor Koch zum Anbau
empfohlenen Sorten zutrifft. Gemeint sind offenbar die fir Deutsch-
" lend zum Anbau am meisten passenden Sorten. Doch in verbis
simus faciles, und versteht man ja, was gemeint ist. Der gesuehte
Titel der Schrift lisst aber den Gedanken aufkommen, es moge auch
in der Schrift selbst manches mehr nur Aufgesuchte, als in der
-Natur Begriindete enthalten sein,

Es haben indess die von Herrn Professor Koeh zux Hebung des
Obstbaues mit grosser Entschiedenheit gemachten Forderungen und
- Rathschlige viel Bestechendes, das Alle, die nicht reiflicher iiber die
von ihm gemachten Vorschlige nachdenken, leieht veranlassen konnte,
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seinen Rathschligen zu folgen, und es ist daher wohl nothig, seine
Rathsehlige hinsichtlich ihrer Nitzlichkeit oder Schadlichkeit fir
den Obstbau noch etwas niher und ausfahrlicher zu untersuchen,
als es Herr Dr. Lucas in seiner kurzen Anzeige der Schrift schon
gethan hat und thun konnte. ,

Dass es hetriichtliche Nachtheile fir den Obstbau mit sich
bringe, dass unsere grossen Baumschulen um die auf den Pomologen-
versammlungen am meisten zum Anbaue empfohlenen Sorten sick
noch gar wenig kiimmern, und auch unsere gebildeten Obstpflanzer
ihre Stimme am liebsten aus Baumschulen mit einem sehr zahl-
reichen Sortimente entnehmen, auch immer das wihlen, was der
Baumschuleninhaber empfiehlt, ja am liebsten das am meisten vom
Baumschuleninhaber empfohlene und theurer verkaufte Neue und
Neueste wihlen, ist ja allgemein anerkannt, und habe auch ich das
oft und nachdriicklich genug hetent. So lange unsere Obstpfianzer,
die doeh nieht jede beliebige gerihmte Kornart oder Gemiseart in

. ihrem Boden anbauen, nicht einsehen, dass es auch bei dem Obste
nicht gleichviel sei, welche, wenn auch an sich gute Sorte man in
einen gegebenen Boden und Lokalitit pflanzt, kann von einer He-
bung und Verbesserung ~des Obstbaues gar nicht die Rede sein.
Dieser Fehler ist es, der eine wirkliche Unzahl von verschiedenen
Obstsorten in- Deutsehland verbreitet hat. KEben so entsehieden ist
es, — und auch ich habe das immer betont, dass man fir grosse,
nur zum Verkaufe der Friichie in entferntere Gegenden anzulegende
Pflanzungen, hesonders aueh zu den Pflanzungen an Landstrassen,
nicht zahlreiche, sondern nur wenige, zu dem vorliegenden Zwecke
besonders passende Sorten wihlen miisse. Schon im 3ten Decennium

» unsers Jahrhunderts schrieb ich in dem im Hannever'schen damals
allgemein verbreiteten und viel gelesenen Hanmoverschen Magazine
einen ausfihilicheren Aufsatz, in dem ieh sehr dringend anrieth,

“dass doch die Obstpflanzer nicht jede beliebige Sorte anpflanzen
mochten und es namentlich grosse Nachtheile mit sich bringen
werde, wenn man selbst an den Chausseen jeden Baum, den man
aus den vorhandenen Baumschulen zu moglichst billiger Preisen nur
haben konnte, anpflanze, wozu nur wenige dazn am meisten geeig-
nete Sorten zu wililen seien und rieth, . von solchen erst grissere
Baumschulen zur Bepflanzung der Chausseen anzulegen und mit
dem weiteren Bopflanzen der Chansseen lieber so lange zu pausiren,
bis die Stimme in den angelegten Baumsehulen geniigend heran-
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gewachsen seien, indem somst zu viele Stimme gar nichts tragen,
oder nur werthlose Friiehte liefern wiirden. Dass meine Rathsehlige
damals und auch spiter ganz unbeachtet geblieben sind, hat sich
Jja spiter und namentlich in den letzten 20, fiir den Obstbau beson-
ders unginstigen Jahren geniigend gerficht, wo man hereits so viele
Stimme (hiufig, weil man es nicht recht anfing, mit unginstigem
Erfolge) umzupfropfen suchte. — Betriichtlich anders aber liegt die
Sache schon, we man Pflanzungen fir das eigene Bediirfniss und
zum Verkaufe in benachbarten Stidten macht. Da muss man we-
nigstens so viele Sorten pflanzen, dass man fir jede Jahreszeit und
fiur jedes Bedirfniss etwas hat. Da reichen dann so wenige Sorten,
als Herr Professor Koch anzubauen anriith, bereits nicht mehr aus,
und, da nicht alle Sorten alljihrlich tragen, sondern die meisten
nur ein Jahr um’s andere Friichte bringen, schadet es gar nicht,
wenn man fir eine gewisse Reifzeit oder ein gewisses Bedirfniss
Stdémme von zwei zugleich reifenden Sorten hat, wo dann die eine
Sorte etwa wieder triigt, wenn die andere dasmal feiert und erst
eine nichstjiihrige Ernte vorbereitet. Es schadet iiberhaupt zum Ab-
satze in mehrerer Nihe eine etwas reichere Zahl von Sorten gar
nicht, wenn man nur gute und reich traghbare, durch Sachkundige
besonders empfohlene Sorten pflanzt,- die ihren Markt schon finden
werden, sobald man sie einmal gekauft und in ihrer Gite niber
kennen gelernt hat. Die Wahrheit dieser Behauptung wird noch
gleich wieder erwiesen durch ein mir vor einigen Tagen zugegangenes
Schreiben eines einfachen Biirgers, eines Glasermeisters in Coburg,
der ein warmer Obstfreund ist und bei seinen Pflanzungen den besten
Erfolg hat. Er schreibt mir, dass er in seinen Pflanzungen 60 Apfel-
sorten und 80 Birnenvarietiten habe, aber seine Friichte nicht blos
leicht und gut absetze, sondern sie theilweise nicht nach dem Maass,
sondern stilckweise verkaufe und bei Sorten, wie Goldreinette von
Blenheim, Forellenreinette (in Thiringen Synonym der Carmeliter-
reinette des Handbuchs)} fir das Stick 10 3 erhalte, ein Ertrag,
womit man doch in der That sehr zufrieden sein kann, denn ein
~ Franken & Stiick, wozu man nach Koch's Angaben in Paris in den

grosson Hotels manche Sorten verkaufen soll, moehte in Deutschland
selbst in den besuchtesten Hotels recht grosser Stidte nirgends be-
zahlt werden. Der gedachte Herr aus Coburg schreibt mir auch
von einer in dortiger Gegend sehr viel angebauten, und sehr leicht
zu verkaufenden Frucht, die von December his Mirz zeitige und- in
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der er und Donauer (nach seinen Angaben wohl vollig richtig) den

Rothgestreifien Schlotterapfel zu erkennen geglaubi hitten, welehe

Sorte er fiir den Haushalt des Herzogs verkaufe und bei Hofe selbst

fir die Tafel vielen Beifall gefunden habe. Solcher in einer gewissen

Gegend schon als besonders brauchbar erkannten Sorten gibt es in

Deutschland gar manche; warum soll man sie denn nicht arbauen
und arbeitet viel mehr auf ihven Untergang hin?! N

Um aber fir seine Rathschlige Gehor und Beifall ganz zu finden,
stellt Herr Professor Koch auch manche Behauptungen auf, die
etwas Blendendes haben, die man aber als vollig unbe-
griindet bald erkennen kann, und es mogen zunichst diese
hier etwas beleuchtet werden.

Dass die in Trier zu vorzugsweiser Anpflanzung empfohlene
Zahl von 50 Aepfelsorten und eben so viel Birnensorten noch zu
gross sei und betrichtlich reducirt werden miisse, sucht Herr Pro-
fessor Koech 8. 295 dadarch zu stutzen, dass doch nicht jeder Obst-
pflanzer ein so grosses Areal habe, dass er die empfohlenen Sorien
alle pflanzen konne. Es bedarf das kaum der Widerlegung und ist
es denen, die diese Zahl von Sorten niher empfohlen haben, gewiss
nicht in den Sinn gekommen, dass wirklich Jeder sie auch alle
anpflanzen misse. Man iberlisst da jedem Pfanzer gern die Wahl,
welche Sorten er, nach der Grosse seines Areals und nach seinen
Wiinsehen, pflanzen moge. -~ Wiare der hier vorliegende Einwmf ge-
grindet, so wiren selbst die wenigen in Koch's Schrife empfohlenen
Sorten noch viel zu viel, da es ja genug Personen gibt, die nur
3—4 Stimme auf ihrem Areale pflanzen kinnen.

. Nach meiner vollsten Ueberzeugung sind die. in Trier niher -
empfohlenen Sorten, wenn der Obstbau recht gedeihen soll, moeh
zu wenig, und hitten um mindestens je 10 Sorten vermehrt
werden migen. So treffliche Sorten, wie: Braddicks Nonpareil,
Schéoner von Boskoop, Sondergleichen von Hubardston,
Ananasbirn von Courtray, Boses Flaschenbirn, Compe-
rette, Hollandisehe Feigenbirn, Andenken an den Con-
gress, Clapps Lieblingsbirn, Butterbirn von Arenberg,
Horbst-Sylvester, Jules Bivort (mit Kostlicher von Lovenjoul
verwechselt) und andere lisst das Publikum, wenn es sie kennen ge-

.lernt hat, sich doch nicht nehmen, und dann ist in Trier nicht
einmal ein einziger Sissapfel empfohler woirden,- deren Werth fir
meunche Verwendungen man dech am Rheine bereits allgemein an-
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erkennt, und zum Trocknen fiir den Sommer nur die Kuhfussbirn
zu nennen, ist denn doch zu wenig, namentlich aber fiir den Land-
" mann zu wenig, der feine Tafelbirnen in seinen Girten mit rechtem
Erfolge meist nicht bauen kann, ja der in Ermangelung guter Keller
(die Héuslinge erhalten solche nie}, Birnen, die sich den ganzen
Winter hindureh fiisch erhalten; nicht anbauenkann und hitte man
wohl gethan, zum Kochen und Trocknen auch noch die Franken-
birn, Meissner Zwiebelbirn, Sicklers Sehmalzbirn und die
Volltragende Bergamotte nebst der Frithen Schweizer-
Bergamotte zu empfehlen, dis alle selbst in dem ungiinstigen
Jeinsener Boden sich als eben so reich traghar, als zum Trocknen und
Kochen besonders schitzbar und frei von allen stirkeren Kornchen
im Fleische gezeigt haben.

Seite 400 sagt Koch: ,Dass bei den Pomologen-Ver-
sammlungen in der spiteren Zeit nur Sortenkenntniss
in den Vordergrund gestellt wurde, hat der Forderung
des Obsthanes geschadet. Man muss sich selbst wun-
dern, dass es nicht noch mehr geschehen ist. Hat doch
die Erfahrung auf allen grossen Ausstellungen gezeigl,
dass mit sehr geringen Ausnahmen diejenigen unter
den Ausstellern, welche die grosste Sortenkenniniss
hatten, leider die sehlechtesten Friichte ausstellien.
Mancher Grundbesitzer hétte dariber dem Muth ver-
loren, Obstbau zu treiben, wenn nicht ausserdem bessere
Frichte vorhanden gewesen wiren.“ — Dasist abermals ein
gewaltig verkehrtes Urtheil, das nur der Empfehlung des An-
baus weniger Sorten zu Liebe gefillt worden ist, und in der That man
sollte ja um Sortenkenntniss sich gar nicht mehr bemiihen, vielmehr
vermeiden, nach ihr zu streben, wenn sie dem Obstbau sechadet.
Zuniehst gerath Koch mit dieser Behauptung. in Streit mit dem
gewiss vollstindig richtigen, S. 300 sich findenden Ausspruche, dass
genaue Kenntniss der Sorfen .(wozn auch Kenntniss der richtigen
Namen gehort) das erste Erforderniss einer rationellen Obstzucht sei.
Wenn Demosthenes, gefragt, was das erste Erforderniss zu einer gnten
Rede sei, dann das 2te und 3te, dreimal antwortete: Actio! s0 be-
haupte ich auch, das erste, 2te und 3te Erforderniss fir
einen Fortschritt des Gbstbaues ist eine richtige, sich
mehr ausbreitende Sortenkenntniss, denn so lange wir in
der Benennung der Serten nieht Eine Sprache reden, kann von
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Einsammlung von Erfahrungen, welche die besten Sorten seien,
zu welchen Zwecken man sie mit grossem Vortheile verwenden
kinne, welchen Boden sie zu ihrem Gedeihen erfordern, gar micht
die Rede sein und ist dann ein Fortschritt, ein geniigend eintrig-
licher Obstbau, auch gar nicht moglich. Mbége man doch ja be-
stéindig dabei bleiben, bei den grossen Obstausstellungen den grossten
Werth nicht sowohl auf grosse und gut ausgebildete, aber etwa nicht
riehtig benannte, sondern auf richtig benannteSorten zulegen.
Wire Herr Professor Koeh’s Behauptung richtig, so soliten in der
That Freunde des Ubstbaues, wie schon  gedacht, stutzig werden,
irgend noch nach zahlreicherer Sortenkenntniss zu streben, denn es
scheint ja nach Koeh's Aeusserung, als ob eine Verschlechterung und
Verkleinerung der Sorten damit in nothwendigem und natirlichem
Zusammenhange stinde. Dem ist aber nicht so und muss ich zunéchst
erkliren, dass ich meinerseits das von Koch pgefillte vorstehende
Urtheil, dass mit wenigen Ausnahmen Diejenigen, welche die grosste
Sortenkenntniss besessen hiitten, auch die kleinsten, am schlechtesten
ausgehildeten Friichte ausgestellt hiiten, gar nicht begriindet gefunden
habe. Ich bin ja bald als Preisrichter, bald als Beauftragter, die
Namen der Sorten in den ausgesteliten Obsteollectionen zu berich-
tigen, immer mitbeschéftigt gewesen, die ausgesteliten Obsteollectionen
durchzusehen, und kann die Behauptung des Herrn Professors Kceh
hochstens auf mich, aueh Herrn Organist Miischen, etwa such noch
Jahn’s Obstcollectionen heziehen, der wohl anch fiir seine an einem
Berge gemachten Obstpflanzungen eben so, wie ich und Mischen,
einen nngiinstigen Boden hatte. Es kann doch offenbar das Streben
. nach reicher Sortenkenntniss keinen Einfluss auf die Verkleinerung
und Verschlechterung der erbauten Friichte haben, sondern hichstens
der Besitz und Anbau zahlreicher Sorten kinnte damit in einiger
Verbindung stehen, indem etwa die vielen Sorten nicht mehr sorg-
faltig genug gepflegt worden wéren. Herr General-Consul v. Lade
in Geisenheim baut auch sehr viele Sorten, und gerade die von ihm
ausgestellten Friichte, allermeistens auf Zwergstimmen und daneben
in einem hoehst gimstigen Boden erbaut, zéichneten sich durch
Grisse und Schonheit aus. Nur bei der von ihm 1869 in Hamburg
gemachten Ausstellung zahlreicher Serten waren seine Friichte ganz
betrichtlich kleiner als friher und erklirt er selbst das, vollsténdig
richtig, dadurch, dass es in Geisenheim 1889 seit Johannis gar nicht
geregnet habe. Auch in Herrnhausen baut man viele Sorten,
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im dortigen feuchten Boden bilden sie sich aber meistens gut aus
und die aus Herrnhausen ausgestellten Obsteollectionen konnten sieh
wohl seben lassen. In Hannover war einmal von den Chausseen
bei Eimbeck eine reiche Sortencollection der dort an den Chausseen
sich findenden Sorten ausgestellt, und noch reichere Sortencollectionen
sah ich aufder ersten Ubstausstellung in Braunschweig von mehreren
in der Nahe von Braunschweig sich findenden Chausseen ausgestellt
und diese, fir deren Pflege gar wenig geschehen war, zeichneten
sich alle, da der Boden ein ginstiger, geniigend feuchter war, durch
Grosse und gute Awusbildung sich aus.

In Sulingen baute ich auch sehon wohl 2000 Obstsorten, aber
da der Boden ein feuchter, fruchtbarer war, trugen nicht bloss mehr-
mals fast alle meine Sorten {was ich in dem trockenen Jeinsen nach-
her nicht wieder erlebte) sondern die Friichte zeichneten sieh aunch
dureh Grosse und Schonheit aus (wie es bei denen des Herrn Kauf-
manns Heinrich Leymann in Sulingen in ganz ihnlichem Boden,
als ich ihn dort hatte, noch immer der Fall ist) und die Friichte,
die ieh auf meinen Zwergstimmen baute, konnten an Grosse und
Schonheit reichlich denen, die Herr General-Consul v. Lade haut,
an die Seite gesetzt werden, ja meine Kostliche von Charney,
Diels Butterbirn und Weisse Herbstbutterbirn, auch
Grine Hoyerswerder waren grosser, alsiech sie spiter bei Herrn
General-Consul v. Lade und anderen gesehen habe. Krst nachdem
ich nach Nienburg mit schon merklich trockenerem Boden kam, als
ich ihn in Sulingen hatte, und noch mehr in dem troekenen, sonst
den besten Calenberger Weizenhoden habenden Jeinsen, wo meine
Béume auch alle in jungfriulichen Boden gepflanzt wurden, nahmen
meine Friichte an Grosse ab, erreichten in trockenen Jahren meistens
nur, %5 der von Diel angegebenen guten Grosse, und wenn meine
ausgestellte Collection an Grosse den Frichten in manchen andern
Collectionen nachstand, so hiitte Herr Professor Koch aus vielfiltigen
sehriftlichen Aeuséerungen von mir wohl wissen konnen, wenn er
darauf achten wollte, dass die Ursache der grosseren Kleinheit meiner
ausgestellten Friichte nur in meinem zu trockenen Boden lag, haite
auch mit hberiicksichiigen mogen, dass ieh immer nur hochstimmig
erbaute Frichte ausstellte, die fir den Obstbau im Grossen die
wichtigsten sind, und an Grosse dem, was Andere an Lwergstimmen
bauer, nachstehen mussten. In feuchten Jahren habe ich auch in
Jeinsen viel grossere, gut ausgebildete Frichte gehabt, wie ich sie
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guch in Braunsehweig schon einmal 1860 aussiellte und 1857, wo
sich von frither her im Boden noch die néthige Feunchtigkeit fand,
hatte ich auf meinen 2, zuerst tragenden Probebfinmen ven Aepfoln
gogen 200 Sorten, wo die Frichte alle gut und gross waren und
mit Friichten, die ich 1858 in Wieshaden sah, sich messen konnten.
Ich habe die Genugthuung gehabt, dass meine ausgestellten Frueht-
collectionen von denen, die nicht bloss mit dem Obstbau spielen
wollten, denn doch aunfmerksam beachtet worden sind, aneh Keinen
vom Obsthau zurieckgeschreckt haben. '
Um gegen den Anbau zahlreicherer Serten einzunehmen, bringt
Herr Professor Koch gegen das Handbueh wiederholt den Tadel
vor, dass in ihm recht viele, wenig werthvolle oder selbst.
gsehlechte Sorten beschrieben worden seien, von denen manche
selbst nur aus Pietiit gegen fiithere berithmte Pomologen oder gegen
- fritheren Ruf dieser Sorten aufgenommen seien (Vorrede VIII, -S. 24
und an andern Stellen.) Diese hitten vollig unbeschrieben bleiben
konpen und dass sie mit in das Handbuch aufgenommen worden
seien, habe geschadet, indem ihre Aufnahme immer eine Einladung
geworden sei, sie noch weiter anzubanen. Diese v5llig unbegriindeten
Einwiirfe hat Herr Dr. Liucas schon in séiner Anzeige der Schrift
geniigend widerlegt und aueh ich that es frither schon in einem Auf-
satze, der in den Monatshefien erschien. Verdient das Handbuch den
ausgesprochenen Tadel, so verdienen ihn auch Werke wie Leroy’s
- Dictionaire, Decaisne’s Jardin Fruitier, M as’ Verger und Andere, in
denen gar manche jetzt nicht mehr fortgebaute, ja als schlecht be-
zeichnete Frueht dennoeh wieder mitheschrieben worden ist, und
diese Werke sind dann auch als fir den Obstbau schidliche zu Ye-
zeichnen. — Warum aber dichtet man denn dem Handbuche die
Intention an, dass es, durch die Aufnahme einer Beschreibung, zu
weiterern, allgemeineren Anbau habe einladen wollen? Es ist ja
bei Begrindung des Handbuchs laut und deutlich genug erklirt
worden, dass das Handbuch gar nicht den Zweck habe,
bloss die bester, zu allgemeinerer Anpflanzung zu
empfehlenden Sorten zu beschreiben, was vielmehr in
anderen kleinen Schrifien und namentlich bei dem Pomologenver-
sammlungen geschehen sei, wo man eine geringers Anzahl von
Sorten zu allgemeinerer Anpflanzung empfohlen habe; — dass viel-
mehr das Handbuch ganz eben so wie andere grosse, Obstbeschrei-
bungen gebende, pomologische Werke, selbst schon nach der,: bei
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seiner. Stiftunig in Gotha ausgesprochenen Infention, zunichst den
Zweck zu verabfolgen habe, angehenden Pomologen eine
richtige Kenntniss zahireicher Obstsorten, wie sie in
Deutschland jetzt mit angebaut wiirden, zu vermitteln.
Hatte das Handbuch zunichst auch nur die Pomologen im Auge,
so konnte es darum doch eben so gut auch gebildeten Obstpflanzern
niitzen, um aus dem Handbuche zu lernen, ok sie die rechten Sorten
besissen und man durfte hoffen, dass, um den Obstbaun zu heben,
selbst begiterte Grundbesitzer, wenn sie selbst auch sieh mit der
Obstkunde nicht niher beschiifiigen konnten, doch gern etwas dazu
beitragen wirden, die Kosten des nicht theuer gewordenen Hand-
buches bezahlt- zu machen und es fiir ihren Géirtner gern anschaffen
wiirden, damit dieser es beniitze, was dem Grundbesitzer immer
Zinsen getragen hitte. Allerdings sind manche Sorten wirklich nur
aus Pietat gegen frithere berithmte Pomologen, oder in Riicksicht
darauf, dass diese, jetzt vollig tbertroffenen Sorten, frither sehr ge-
schétzt und viel gebaut wurden, auch noch da und dort verbreitet
vorkommen, in das Handbuch mit aufgenommen, aber nur, damit
die Pomologen ven ihnen weiter Kenntniss behalten
mochten, oder damit sie in einem pomologischen Garten {der, wenn
er seinen Zweck erfillon soll, immer die meisten Sorten anbauen
muss), etwa noch weiter angebaut wiirden, um sie denen, die ihve
Studien in solchen Anstalten machen wollten, als eine lebendige
Geschichte des Obsthaus noch weiter vorzufihren. Andere und gar
viele Sorten sind im Handbuche aufgenommen worden, weil sie be-
reits ausgebreiteter in Deutschland gebaut werden und man es nothig
hielt, die grossen von diesen Sorten gehegten Hoffnungen etwas
herabzustimmen. Es mag hier endlich mit bemerkt werden, dass
Koch auch manche getadelte Sorten sehr mit unrecht als schlechte
bezeichnete, denn wenn er dahin z. B. auch die (Weisse) Titowka
mit rechnet, die eine eben so reich tragende, als edle Sommerfrucht
ist, die moglich den Charlamowsky noch einmal verdringt, so
zeigt er, dass er diese Sorte gar nicht kennt. Gar gut und
wichtig fir den Obsthau wire es gewesen, wenn das jetzt, aus Mangel
an Abnahme, geschlossene Handbuch noch eine weitere Fortsetzung
hatte finden kénnen und dass diese nicht moglich geworden ist, ist
im Interesse des Obstbaus sehr zu beklagen; denn sobald Waerke
nieht mehr forfgesetzt werden konmen, die zunichst zur Vermehrung
und Berichtigung der Sortenkenntnisse Junger Pomologen und zar
Dlastrirte Monaushefie, 10. Heft. 1877, 19
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Hebung der pomologischen Wissenschaft bestimmt sind, bleibt auch
der Obsthau sofort auf dem Standpunkte stehen, wo er eben steht,
Ja es sind dann selbst betrichtliche Riicksehritte nieht zu vermeiden.
Vielleicht haben zu dem Ergebnisse, dass das Handbuch nicht mehr
fortgesetzt werden konnte, die von Herrn Professor Koch gegen das
Handbuch vorgebrachten tadelnden Urtheile mit beigetragen, und
ist dag der Fall, so hat der von ihm ausgesprochene unbegrindete
Tadel nur der Pomologie selbst geschadet und hat gute
Folgen nicht gehabt.

Wenn weiter, am den Anbau sehr weniger Serten zu empfehlen,
Herr Professor Koch behauptet, dass man in Belgien und Frank
reich bereits nur sehr wenige Sorten baue, ven Birnen
im Grossen selbst nur 7 Hauptsorten, und dass die grossen Baum-
_schulen in Belgien und Frankreich ihre zahlreichen Sorten nur an-
zbgen, um sie in Deutschland abzusetzen und den Deutschen das
Geld damit aus der Tasche zu locken, so scheint mir aneh das eine
Uebertreibung und nicht in der Wirklichkeit begrimdete Behauptung
zu sein. DBekannt ist, dass jede aufkommende neue Sorte auch in
Belgien und Frankreich gleich die Runde macht und manche mitten
in Frankreich liegenden grossen Baumschulen, die auch ein zakl-
reiches Sortiment haben, ja selbst auch andere in Belgien und
Frankreich liegenden grossen Baumschulen, wiirden gar nicht be-
stehen konnen, wenn sie blos auf Absatz nach Deutschland rechnen
sollten. Begriindet mag nur sein, dass etwa 7 Sorten Birnen am
allermeisten angebaut wirden.*)

*) Diese Behauptung Kochs, dass in Belgien uud Frankreich nur 7 Birn-
sorten vorzugsweise cultivirt wiirden, ist entschieden unrichtiz. Wenn er von
50 Birnsorten gesprochen hiite, die z. B. in Belgien vorzugsweise in allen
grosseren Obstgiirten angebaut werden, so wiirde ich ihm etwa beistimmen,
Uebrigens darf man ja nur die franzisischen und belgischen Cataloge solcher
Geschéfte ansehen, die keinen Absatz nach Deutschland haben, so ergibt sich
die Unrichtigkeit sogleich. — Folgende 50 Sorten finden sich in jedem Jardin
fruitier in Frankreich wie in Belgien und meist auch in England und ebenso
auch ‘bei uns angepflanzt, deren franzisische Namen ich hier aufzéhle, um
die Vergleiche mit den Caialogen zu erleichtern: Bon Chretien William,
Beurré d’Amanlis, Double Phillippe, Bonne d’Ezée, Beurré superfin, Seigneur
(Esperen), Fondante des Bois, Louise bonne d’Avranches, Beurré Capisumont,
Soldat Labourenr, Napoleon, Duchesse d’Angouléme, Colmar d’Aremberg,
Durandeau (= de Tongres), Triomphe de Jodoigne, Conseiller de Ja Cour,
Beurré Six, Broom Park, Doyenne du Comice, Fondente de Charneu, Bon
Chretien de Rance, Beurré Hardy, Belle Angevine, Olivier de Serres, Delices
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Wenn endlieh Herr Professor Koch um das Verkehrte der Em-
pfeblung einer grisseren Anzahl! von Sorten zum Anbau recht an-
sehaulich zu machen, Herrn Dr. Lueas und mir andichtet (S.300),
wir verlangten von den Laien (sic!) dass diese sich eine moglichst
eben so grosse Sortenkenntniss zu erwerben suchen sollten, als wir
selbst sie hitten, so schadet er damit wohl seinen eigenen Empfehlungen
gehr, da wir nicht” wissen, wo wir das jemals gesagt oder auch nur
gedacht haben scllten, indem wir damit etwas Ungereimtes von den
Laien verlangt haben wiirden, weil kein grosses Naehdenken dazu
gehort, um zu erkennen, dass wir mit unserer Forderung an die
Lajen etwas Unmogliehes verlangt hitten. Meinerseits habe ich
in fritherer Zeit mich umgekehrt wiederholt schon dahin gefiussert, dass
eine im Publicum ansgedehnter verbreitete richtige Sortenkenntniss
sich nieht eher werde erreichen lassen, als bis es gelungen sein
werde, die jetzt in Deutschland angebaute, zu grosse Zahl von
Obstsorten, auf eine kleinere, in ihren Kennzeichen moglichst ver-
schiedene, wenigstens nicht. zu dhnliche, Sortenzahl zu verringern,
um sie nach einem kleinen Obstwerke und aus dem Anblick in der
Natur dann leicht und sicher kennen lernen zu kbnnen. Herr Dr.
Lueas und ieh haben nur gewinscht, dass unsere deutschen Pomo-
logen, denen die Forderung des Obsthaus ja am Herzen liegen muss,
gich ernst und aunsdauernd bemithen méchten, von einer moglichst
grossen Sortenzahl sich richtige Kenntnisse zu erwerben, wie wir es
auch gethan hatten. Vor Allem aber wiinschen und erwarten wir,
dass unsere deutschen Pomologen sich mindestens von den aunf
den Pomologenversammiungen vorziiglich empfohlenen Sorten und
womdglich von moch mehr Sorten tichtige Kenntniss zu erwerben
suchen mochten, und selbst 500—600 Obstsorten richtig kennen zu
lernen, konnte einem Pomologen, der kein allzukleines Areal hat
und zugleich Probebdume mit zu Halfe nimmé, was ja sehr gut geht
und genigend sichere Resultate liefert, nicht schwer werden,

Diese Sorten soliten die Pomologen, die in Forschungen {iber
das Beste Andern vorangehen missen, dadurch kepmen su lernen

&'Hardenpont, Beurré Clairgeau, Nec plus Meuris, Beurré Diel, Beurré
d"Hardenpout, Passe Colmar, Nouvelle Fulvie, Bearré Sterkmanns, Orpheline
d’Enghien, Josephine de Malines, Poire Curé, Doyenne d’hivér, Bergamote
d Esperen, Fortunée, Marie Louise, Nouveau Poitean, Madame Treyve, Urbaniste,
Catillac, Jalousie de Fontenay, Zephirin Grégoire, Doyenné d"Alencon, van Marum,
Doyenné de Juillet, Benrré Giffart, Beurré Millet. Dr. L.
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suchen, dass sie dieselben aus zuverliissigen Baumschulen zu beziehen
suchten, sie wiederholt, wenn Friichte erbaut worden wiren, mit
der -zugehorenden Beschreibung vergleichen sollten, um gewiss da-
ritber zu werden, ob sie die Sorten richtig benannt bestssen; sollten
fiher Tragbarkeit und Giite jeder Sorte, Gesundheit des Baumes ste.
jahrlich, wie ich es that, Notizen niederschreiben und sollten iiber
den Befund aaf den Pmologenversammlungen oder in den Monats-
heften oder kleineren Sehriften, wie sie z. B. Herr Senator Doorn-
kaat in Norden unter dem Titel ,Pomologische Notizen“ auch abfasste,
mit genauer Angabe ihres Bodens, Localitit etc. Nachricht geben,
und nicht blos angeben, welche Sorten sie als besonders werthivoll
erkannt hitten, sondern auch welche von den zum Anbau besonders
empfohlenen Sorten -und aus welchen Grinden sie wenig werthvoll
befunden hitten, um so nach und nach das Material zu erhalten,
aus dem sich mit einiger Sicherheit entnehmen lassen méchte,
welehe Sorien, sei es in ganz Deutschland oder wenigstens einer beson-
, deren Gegend anzupflanzen und in welchem Boden, Klima und Loka-
litdt sie nicht anzubauen seien.

Das und nur das ist der rechte und naturgemiisse Weg, auf
dem eine wesentliche Vervollkommnung unseres Obsthaus erzielt
werden kann, und gehen daritber auech 25 Jahre und lingere Zeit
hin, ehe sichere und endgiltige Resultate erlangt sind, so ist das
kein Verlust, und miissen wir uns einstweilen mit den Erfahrungen
iiber die besten Sorten, die wir schon haben, begniigen, Herr
Professor Koch dussert im zweiten Theile seiner Sehrift hei gar
manechen Sorten, dass es uns noch an geniigenden Erfahrungen
iiber den Boden oder sonstige Bedingungen, die zum Gedeihen
der genannfen Serte nothig seien, fehle, Das ist es eben, worauf
ich meine Forderungen an die Pomologen grinde. Leider gibt
s, wie es mir scheinen will, nachdem manche #ltere Pomologen
gestorben sind, solcher so1gfalt1g forschenden Pomologen in Deutsch-
land viel zu wenige und es ist recht sebr zm winschen, dass die
etwa 60, dber ganz Deutschland zerstreut wohknenden Minner, welche
in Folge der in Braunschweig gefassten Beschliisse ersucht worden
sind, sich mit solehen Forschungen zu befassen und noch mehr, auch
manche Andere, die sich aus eigener innerer Neigung mit Forschun-
gen uber das Obst besehiftigen, in der hier beregten Hinsicht recht
thitig sein mochten. Meinerseits habe ich dem hier in’s Auge ge-
fassten Ziele ernst und mit aller Sergfalt entgegengestrebt und in
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meinen ,Pomologischen Notizen“ und noech mehr in dem in der
Vereinsgabe von 4875, unter Nr. IV. gegebenen lingeren Auf-
satze iber die Sorten, die auch in dem zu trockenen Jeinser Boden
und in den letzten 20 Jahren, die in fast ununterbrochener Reihe
Missjabre fiir das Obst gewesen seien, noch reich traghar und schiitz-
bar gewesen seien, meine Erfabrungen niederzulegen gesucht, wobei
auch die in Jeinsen eingesammelten Erfahrungen um so mehr zu
beachten sind, da meine Pflanzungen in jungfréulichem Boden, in dem
an sich sehr guten Calenberger Weizenboden gemacht wurden, ich
auch zahlreiche und schlagende Beobachtungen dariiber mit hinzu-
gefiigt habe, wie in meinen fritheren Wohnorten, ja schon in mehr
Feuchtigkeit habendem Boden hier ganz in der Nahe oder sogar
in Jeinsen selbst, bei derselben Sorte, die in meinen Gérten nicht
gedieh, sich ginstigere Resultate ergeben hiitten. — Warum hat
Horr Professor Koch die Erfahrungen, die ieh bereits hatte geben
konnen, in seiner Sehrift nicht mit benutzt? Er hat doch
wenigstens bei ein paar PHaumensorten aus ein paar in den
Monatsheften gegebenen Aufsatzen®) mit angemerkt, dass ich sie
auch zum Trocknen sehr gut gefunden hiiite, Sah er meine Erfah-
rungen noch nicht als geniigend sichere an, so hatte er doeh wenig=
stens bei gar manchen Sorten mit bemerken konnen, dass nach Ober-
dieck sie in mehr trockenem Boden nicht gediehen und einen
geniigend feuchten Boden verlangten.

Ist so sehon durch die bisherigen Darlegungen es ziemlich sicht-
bar geworden, dass die von Hrn. Professor Koch gegebenen Rath-
schlige doch nicht die wirklich zum Ziele filhrenden sein mdchten,
80 erhellet das wohl noch mehr daraus, dass er mit seinem Dringen
auf Anpflanzung nur héchst weniger Sorten mit andern Asusse-
rungen in seiner Schrift, die gewiss sehr begriindet sind, in Wider-
spruch geriith, und dass, wenn seine Rathschlige angemommen und
ausgefilhrt wirden, bei nicht wenigen gemaechten Pflan-
zangen ein guter Ertrag derselben ganz aushbleiben
wiirde. : :
Um Beides niher zu erweisen, mtssen wir hier erst die zur An-
pflanzung von ihm, mit Beseitigung aller andern, empfohlenen Sorten
kurz zusammenstellen. .

#) Meine kleine Schrift iber Pflaumen war 1876 noch nicht erschienen,
0.
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, 8. Sommer#ipfel. In Trier sind 5 Sorten niiher empfohlen
- worden. Das wiren nach Koch's Prinzipien zu viel; doeh sagt er
nicht, weleche darunter zur Anpfianzung nur beizubehalten seien.
Man soll etwa, auf Rente, Sommerfriichte gar nicht pflanzen.

b. Herbstipfel. Er empfishlt zur Anpflanzung nur den Graven-
steiner, Danziger Kantapfel und Prinzenapfel, anch wegen Grosse
und Schénheit, auch guten Gesehmaeks noch den Kaiser Alexander,
— Er fagt zwar noch mit hinzu, dass besser die Scharlachrothe
Parmiine angepflanzt werde, als die Sommerparmine, dass Langton’s
Sondergleichen wohl besser durch den Gelben Richard ersetzt werde,
(der indess doch nicht in allem Boden zu gedeihen scheint, sondern,
nach meinen bisherizen Wahrnehmungen leichten Boden erfordert);
doch muss man annehmen, dass nach Koch bei allen auf Rente zu
machenden Pflanzungen man nur die 4 gedachten Sorten nehmen
miisse. i

e. Winterdpfel (S. 407). Er rith nur anzupflanzen die
Orleansreinette, Carmeliterreinette, Ananasreinette, Muscatreinette,
Alantapfel, Gelben Bellefleur, Deutschen Goldpepping, Goldzeugapfel
und die Pariser Ramhourreinette. Dass selbst die Winter-Goldpar-
miine fehlt, scheint nur ein Schreibfehler zu sein, (den man indess
‘nicht hiitte uncorrigirt lassen sollen) und sollte wahrscheinlich statt
des hier wieder mit genannten aber nicht hieher gehirenden Graven-
steiners mit empfohlen werden. _

Er setzt hinzu, dass wenn man weiter gehen wolle, man auch
die Giisdonker Reinette, die {Grosse) Casseler Reinette und den London
Pepping wablen konne. ’ ‘

B. Birnen.

a. Bis Mitte September reifende Sommerbirnen. In
Trier sind die folgenden Serten zur Anpflanzung besonders empfohlen
worden : Windsorbirn, Runde Mundnetzbirn, Stuttgarter Geisshirtenbirn,
Gute Graue, Williams Christenbirn, Gritne Tafelbirn, Hannoversche
Jacobsbirn, Maddme Treyve (die aber in meiner Gegend immer erst
gegen Ende September zeitigt) und Amanlis Butterbirn (auech erst
gegen Ende September zeitigend). Dies sind, nseh Kochs Prineipion
abermals viel zu viele Sorten; doch hebt er am Schlusse dieser Ab-
theilung, ebenso wie bei den.Semmeripfeln, abermals keine Sorten
hervor, die allsin beibehalten werden moeliten. Ganz am. Sehlusse
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wird neben den Kochbirnen (zu denen auch die Hannoversche Jacobs-
birn gehort), die Kuhfussbirn noch mit genannt.

b. Frihe Herbstbirnen, von Mitte September bis Ende
October zeitigend.

Zur Anpflanzung in Hochstdmmen will Koch nur zulassen (S. 486),
Weisse Herbstbutterbirn, Rothe Dechantsbirn und die Deutsche Rothe
Bergamotte, (besser Diels Rothe Bergamotte; denn es bleibt sehr fraglich,

ob die Sorte in Deutschland oder nicht vielmehr in England entstanden
" ist, wo sie ohne allen Zweifel als Autumn Bergamote vorkommt;
wie sie denn auch im Hannoverschen Herbstbergamotte genannt wird.)
Diese 3 seien vollig genug, da sie hinsichtliech ihrer Krtrige sich
schon bewiihrt hitten. Von den iibrigen in 1rier noch mit empfohlenen
Sorten rdth er zum Anbau in Zwergstimmen noch an: Ksperens
Herrenbirn, Gute Louise von Avranches, Capiaumont, Kostliche von
Charnen; vielleicht noch die Marie Louise. — Ich mag hier gleich
noch mit hinzufiigen, dass Ksperens Herrenbirn und Marie Louise,
die zu den Besten gehort, selbst in Jeinsen hochstimmig gut gedeihen,
dass aber die Capiaumont und Marie Louise in gewdhnlichen Jahren
mir immer erst im November, gleichzeitig mit der Liegels Winter-
Butterbirn, zeitigten. Die Hofrathshirn, die er in dieser Abtheilung
unier den in Trier mit empfohienen Sorten mit beschreibt, aber nicht
empfiehlt, obwohl sie bei mir, was ich ofter meldete, selbst hoch-
stimmig eine der besten und tragbarsten ist, gehort noeh weniger
unter die frihen Herbstbutterbirnen, da, wenn sie auch in Belgien
Ende October zeitigt, sie bei mir immer erst Knde November miirbete,

e. Spate Herbstbirnen. Von den in Trier zur Anpflanzung
besonders empfohlenen Sorten empfiehit -Koch (S, 512) in erster
Linje die Grumkower und Liegels Winterbutterbirn (die als Kopertsehe
aus Bohmen sehr viel nach Berlin gebracht wird) und fur die An-
pllanzung in Formenbiumen empfichlt er die Napoloons Butterbira,
Diels Butterbirn und Neue Poiteau. Wolle man durchaus, zur grosseren
Auswahl, noch ein paar Sorten mehr haben, so wiiren es Clairgeaus
Butterbirn und Blumenbachs Batterbirn.

d) Winterbirnen im Deeember und spiiter zeitigend. Zur
Anpfianzung in Hoehstimmen empfiehlt Koch in Norddeutschland
nur die Winter-Nelis, far Siuddeutschiand mit dieser auch noch die
Winter Dechantsbirn. Zum Anbaa in Zwergform werden noch em-
pfohlen die Regentin, Hardenponts Winterbutterbirn und die Josephine
von Mecheln. (von denen die letzte selbst in meinem trockenen Bodem
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auch hochstimmig gar trefflich ist, die beiden anderen aber in
feuchterem Boden, ja selbst in Jeinsen, hochstimmig auch gedeihen.)
e) Unter den in Trier zur Anpflanzung empfohlenen Winter-
Koehbirnen, Kampervenus, Baronsbirn, Grosser Katzenkopf und
Queenbirn hebt Hert Professor Koeh wieder keine, die allein beizu-
behalten seien, hervor. Ich mag aber noch gleich hier mit anmerken,
dass bei Beschreibung des Grossen Katzenkopfs er (S. 538) irrt, wenn
er meint, dass bei Kmpfehlung des Grossen Katzenkopfs in Naumburg
man diese Frucht etwa mit dem Kleinen Katzenkopf verwechselt
haben méchte, der eine durch den ganzen Winter haltbare Frucht
nieht ist, vielmehr im November zeitigt und sich nicht Jange halt.
Fasst man nun die von Koch zum weiteren Anbau besonders
empfohlenen Sorten genauer ins Auge, so findet es sich bald, dass
weitaus die meisten von ihm empfohlenen Sorten schon altere, lange
bekannte Sorten sind, bei denen man auf die lingsten schon vor-
liegenden Erfahrungen sich stiitzen kann, — Wie aber stimmt das
mit der von Hrn. Professor Koch in seiner Schrift auch vorgebrachten,
gewiss vollstindig gegrindeten Aeusserung, dass, wie alles in der
Welt fortschreite und zum Bessern sich entwickle, so auch im All-
gemeinen die in neuerer Zeit erst erzogenen Ohbstsorten merklich edler
und besser seien, als die, welche man schon frither gehabt habe!
Insbesondere an Birnen sind ja in neuerer Zeit eine Menge delicater
Tafelbirnen erzogen worden! Folgt man aber den von Koch gegebenen
Rathschlagen,; welche Sorten kiinftig anzubauen seien, so wirden
damit mit einem Schlage wenigstens alle die Sorten, welche erst im
Laufe dieses Jahrhunderts entstanden sind, ja! iberhaupt fast simmt-
liche neueren Sorten beseitigt und vollig dem Untergange gewidmet
sein. Das heisst wirkiich, das Kind mit dem Bade aussehittien!
Nimmt Herr Professer Koch das in Abrede und will sie nur
nicht eher empfohlen sehen, als bis wir geniigende Resultate tiber
ihre Rentabilitit in allerlei Loealitiiten, Gegenden und Bodenarten
hiitten, nun! so bleibt nichts iibrig, als dass wir mit dem Anbau
such dieser neweren Sorten in mancherlei Gegenden und Bodenarten
noch weitere Versuche machen und Weiteres haben eben auch wir
- anderen Pomologen nicht gewollt und wo- diese Bahn weiter einge-
- halten wird, wird ein Fortschritt im Obsiban mit der Zeit sich immer
mehr bemerklich machen, wihrend Kochs Rathschlige einen Stillstand
-in der Pomologie und dem Obstbau gebieten, auf den spiter allemal
ein grosser Ritckschrift folgt, Kommen Herr Professor Kochs Rathschlige

-
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zur allgemeineren Geltung, so werden bald siimmtliche neueren Sorten,
die nicht niher empfohlen sind,- in vollige Vergessenheit gerathen,
auch jeder Pomologe wirde sich um sie nicht mehr bekiimmern, um
nicht zu viele Sorten und damit kleines, unbrauchbares Obst zu ziehen.
Doch Herr Professor Koch will es ja, seinen Aeusserungen nach,
dem Liebhaber itberlassen, was er pflanzen wolle; nur bei grosseren,
auf Verkauf und Gewinn einer guten Rente gemachten Pflanzungen
solle man nur die zum Anbau von.ih m angerathenen Sorten pflanzen.
Aber abgesehen davon, dass ein Missgriff in Anpflanzung von Obst-
biumen in Privatgiirten und kleineren Pflanzungen sich auch und
empfindlich richt, so ist doch noeh gar sehr zu bezweifeln, ob alle
grosseren Pflanzungen, die genau nach Kochs Anweisungen gemacht
wiirden, eine geniigende und wirklich sichere Rente abwerfen wirden.
Als ich nach Jeinsen kam glaubte ich auch moch, bereits so
viele pomologischen Kenntnisse zu haben, dass ich in dem gegen
Nienburg viel besseren Calenberger Boden eine ausgezeichnete Pflanzung
machen kémnte mit den besten und eintriglichsten Sorten, wo ich
den Ueberfluss an gewonnenen Frichten leicht nach Hannover ver-
kaufen oder noech kiirzer, durch Obstaunfksiufer aus Litheck und Hamburg,
die in hiesiger Gegend, in obstreichen Jahven, besonders an den
Chausseen sehon mehrmals das Obst ganz aufgeksuft haben, mif
Bequemlichkeit und Vortheile zu Gelde wiirde machen konnen. Wie
.sehr meine damalige Erwartung mich spiter getiuscht hat, habe
ich eingehender bereits in dem schon obgedachien in der Vereins-
gabe von 1875 unter Nr. IV. abgedruckten Aufsatze dargelegt.
— Teh will nun einmal annehmen, ich wire 1854 Pomologe noch
gar nicht gewesen und ieh und Herr Oekonom Petrosilius, dessen
8 Morgen grosser Garten unmittelbar neben meinem Garten vor dem
Orte liegt, auch ein paar andere Hofbesitzer, mit grosserem, ihnen -
zu Gebote stehenden Areale, waren. auf den Gedanken gekommen,
betrachiliche Obstpflanzungen zu machen, die nicht blos den eigenen
Haushalt versorgen, sondern durch Verkauf der Frichte auch noch
eine gute Rente abwerfen sollien; wir hatten ferner. damals schon
Herrn Professor Kochs Schrift in die Hinde bekommen und hatten
unsere Anpflanzungen ganz nach geinen, mit solcher Bestimmtheit
eine gute Rente in Aussieht stellenden Anweisungen gemscht; was
wire das Resultat gewesen?! Unter den Aepfeln hitten im hiesigen,
durchschuittlich zu }troekenen Boden die Stimme der Carmeliter-
reinette nur schwachen, krinklichen Wuchs gohabt und hitten wenige,
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7a Kleine Frichte getragen; die des Goldzeugapfels wiiren theils nach
. einigen Jahren abgestorben, theils hitten sie nur wenige Friichte

und ohne den, dieser Sorte eigenen, edlen Geschmack getragen. Auch
vor Muscatreinette hiitten wir viel gepflanzt und hitten unsere
* Biiume davon nur sehr wenig getragen ;- Pariser Rambourreinette hitte
grosse, gesunde Stdmme gemacht, aber immer nur eine spérliche
Ernte gegeben (nur an der tiefsten Stelle meines Gartens vor dem
Orte trigt ein grosser Probezweig dieser -Sorte haufig voll; zwei
grosse gesunde Hochstimme im (farten heim Hause und im Garten
vor dem Orte haben immer nur sparlich getragen). Von der Grossen
Casseler Reinette, dem London Pepping und der Scharlachrothen
Parméine, die nur nebenbei zum Anbau mit empfohlen werden, aber
in Jeinsen besonders reich tragen, hatten wir wohl keine oder nur
wenige Stimme gepflanzt, mehr dagegen vom Kaiser Alexander, da
die grossen, schonen Frichte zam Kaufe anlocken und der Wind
hatte die meisten Frichte vor der Pflickezeit abgeworfen. Auch
von der Ananasreinette hitten wir viel gepflanzt und die Stimme
wiren stérker krebsig geworden, hitten zwar viel getragen, aber
die Frachte wiren klein geblioben und hdtten etwas einschneidend
sduerlichen Geschmack gehabt, fir die wir rechte Abnahme nicht
gefunden hitten. — Unter den Bimmen hitten die Gute Graue und
Williams Christenbirn, auch Runde Muntnetzbirn, grosse, ‘gesunde,
reich tragende Stimme gemacht, aber die Friichte wiren etwas klein
geblieben, die der heiden erst genannten Sorten auch merklich kérnig
im Fleische gewesen, die der Runden Muntnetzbirn von etwas fadem
Geschmacke und hitten wir davon rechte Rente micht bekommen.
In besonders zahlreichen Stimmen hatten wir die Weisse Herbst-
butterbirn, Rothe Dechantsbimm und Diels Rothe Bergamotte, ferner
Liegels Winterbutterbirn, Winter-Nelis, auch die Baronsbirn und
den Grossen Katzenkopf hochstdmmig angepflanzt und zwergstimmig
noch Esperens Herrenbirn, Holzfarbige Butterbirn, Capiaumont, Clair-
geau, Kostliche von Charneu und Gute Louise von Avraaches, Diels
und Napoleons Butterbirn, Hardenponts Winterbuttterbirn, Da witren
nun die Stimme der Weissen Herbstbutterbim an Grind nach und
nach ganz abgestorben, theils hitten sie kranke, grindige fast gar
nichts tragende Banme gemacht.*) Die Stimme von Diels Rother

= *) Ieh bin vollig einverstanden, dass, wo die Weisse Herbstbutterbirn
.- gedeiht, man sie hiufig anpflanzen mige, mmal sie vor fritherer Zeit her ins
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Bergamoite hitten ziemlich voll getragen, (ich hatte zwei grosse
Stdmme), aber sehr kleine, im Fleische stark kirnige Frichte ge-
tragen, die kein Mensch hiitte kaufen wollen, ja die wir nicht einmal
selbst hiitten gebrauchen kinnen. Die Stimme der Rothen Dechants-
birn,*) Diels Butterbirn, Baronsbirn und des Grossen Katzenkopfs #¥)
hatten grosse, gesunde aber nichts tragende, Liegels Winterbutterbirn
grosse, gesunde aber ziemlich wenig tragende Biume gemacht, deren
Frichte zugleich nieht recht schmelzend geworden wiiren, den dieser
Sorfe eigenen, delicaten Geschmack nicht geniigend gezeigt hiitten,

Rufe steht; aber zum allgemeinen Anban kann sie niecht empfohlen werden,
Im Hannoverschen habe ich mich nach Stémmen der Beurré blanc viel und
ziemlich weit umgesehen, aber fast iiberall nur klein gebliebene, stark ag
Grind leidende, nicht reich tragende Stimme gefunden, deren Friichte hiufig
schwarzfleckig wurden, und die Sorte leidet noch an dem Fehler, dass sie
sehr eigen auf den rechten Pfliickepunkt ist, indem ({wie ich es an meinen
2 Hochstéimmen in Nienburg immer fand) Friichte, die heute gepfliickt wurden,
noch etwas welkten und 8 Tage spiter gebrochene Friichte schon zu spit
gebrochen waren und eher innen moll als schmelzend wurden. Im Hannover-
schen traf ich nur an 4—5 Stellen gute, gesunde, fehlerfreie Friichte liefernde
Stimme, im friiberen Garten des Herrn Direktor Volger in Liineburg (unweit
der Michaelis-Kirche; leichter geniigend feuchter Boden), im Pfarrgarten in
‘Wunstorf (Wandspalier; gentigend feuchter Lehmboden), in meinem Garten in
Sulingen, (Pyramide an der fenchtesten Stelle des Gartens, die sehr grosse,
delicate Friichte lieferte); im Pfarrgarten in Herzberg am Harze, (grosses
Wandspalier mit westlicher Exposition, missig voll tragend, Friichte jedoch
ofter etwas schwarzfieckig; leichter, geniigend feuchter Boden) und auch noch
in Lauenstadt, Y, Stunde von Jeinsen (feuchter, Calenberger Lehmboden).
Indess selbst wo die Beurré blanc gedeiht, werden doch, nach meinen Erfah-
_ rungen die wohl iiberall gedeihenden nnd anch hochstimmig gar guten Holz-
farbige Butterbirn und Esperens Herrenbirn weit reichere Ernten und bessere
Rente liefern. Die Letzte heisst ja auch mit Recht Bergamote lzcrative.

*) Auch mein Stamm der Rothen Dechantsbirn in Nienburg, als schon
etwas gréssere Pyramide in den sandigen Garten vor dem Orte geflanzt,
wuchs sehr gut, blihete reich, hatte aber nach 14 Jahren noch nicht getragen,
und meinen gesunden Stamm in Jeinsen habe ich jetzt mit der Kuhfussbirn
umgepfropft. Dagegen steht in Schulenburg (% Stunde von Jeinsen; geniigend
feuchter Calenberger Lehmboden in einem Garten zwischen andern Girten)
ein grosser Hochstamm, der oft voll trigt und grosse schine Frlichte liefert.

**) In Herrnhausen und bei Herrn Inspecior Palandt in Hildesheim, dessen
Stamm dicht am Ufer der Innerste steht, trigt die Baronsbirn voll; vom
Grossen Katzenkopf dagegen fand ich im Hannoverschen nur einen einzigen
vell tragenden Stamm in Liineburg, der in einem Garten dichtam Stadtgraben
stand und dem Besitzer sehr lieb war,
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such alljihrlich zu frih vom Winde abgeworfon wiren, an welchem

'iiﬁ Fehler auch die Capiaumont gelitten hitte; die auch nur klein

bleibende, missig traghare Biume gemacht hitte. Gute Louise von
Avranches hiitte ziemlich gut getragen, aber die Frucht wire Elein,
_ etwas siinerlich und nur halbschmelzend gewesen (nur an einem Hoch-

stamme an der tiefsten Stelle meines Gartens werden die Friichte
noch genigend gross und schmelzend; 3 grosse Probezweige an
hoheren Stellen lieforten immer zn klgine, halbschmelzends, etwas
einschneidend siuerliche Frichte). Die Kostliche von Charneu hitte
recht kleine, kaum halbschmelzende Friichte geliefert, die kaum zum
Kochen getaugt hitten. Auch die Frichte von Grumkower Butter-
birn, Napoleons Butterbirn, Hardenponts Winterbutterbirn und Winter-
Dechantsbirn (ich habe einen grossen, gesunden Zwerghaum davon
jetzt mit Andenken an den Congress umgepfropft) wiren zu klein
geblieben und zu kérnig im Fleische gowesen; die Regentin und
Clairgeau hiitte jihrlich recht reich getragen, aber kleine, nicht schmel-
zend werdende, im Fleische stark kornige Friichte geliefert, die man
nicht einmal zum Kochen recht hitte brauchen kénnen. Von Marie
Louise dagegen und Madame Treyve, die beide in Jeinsen auch
hochstémmig delicate Friichte liefern, hatten wir wohl nichts gepflanzt,
da die letztere gar nicht, die erstere nur nebenbei zur Anpflanzung
nither empfohlen wird.

Unter allen von Koch empfohlenen Birnsorten hitten wir zu-
frieden stellende Resultate nur von Esperens Herrenbirn, Josephine
von Mecheln und Kampervenus, ziemlich auch noch von Winter-Nelis
gehabt, wiewohl auch deren Friichte etwas zu klein geblieben wiren.

Wiirden wir nun jetzt, nachdem wir seit 25 Jahren von unseren
gepflanzten Stimmen gar keine Rente, eher noch Kosten obendrein
gehabt hétten, nicht urtheilen: Wenn Herr Professor Koch o5 selbst
nicht gewusst hat, dass in dem an sich sehr guten Jeinser Boden
die nach seinem Rathe gepflanzten Stimme so wenig tragen und so
.- klagliche Resultate liefern wiirden, so hiitie er mit seinen so ent-
schiedenen Empfehlungen doch lieber zariickbleiben ‘migen ?

Bodenarten aher und Lagen, wie in Jeinsen und noch mehr, zu
trockene Bodenarten itberhaupt, gibt es in Deutschland, ohne Frage,
rocht viele®) und nimmt man schliesslich alles vorstehend Gesagte ~
%) Nicht jedes hoch an Bergen liegende Grundstick ist such schon fir

- Obstbiume zu trocken, Nicht nur-finden in bergigen Gegenden die Obstbiume
weit mehr mineralischen Diinger, als in flachen Gegenden und gedeihen dadurch
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rusammen, 5o ist es wohl nicht mehr fraglich, ob durch Befolgung der
von Herrn Professor Koch gegebenen Rathschlige der Obstbau in
Deutschland mehr gefordert oder mehr zurGckgebracht werden wiirde.
Die Riicksehritte wiirden nicht blos in der Missachtung aller neue-
ren Sorten und in sehr vielen hochst unzweckmiissig. ausgefithrten
Pflanzungen, sondern sie wirden, wean Koch's Werk allgemeiner
leitend wiirde, namentlich und ganz besonders auch darin bestehen,
dass die jetzt schon zu grosse Gleichgiltigkeit gegen Hrwerbung
grosserer Sortenkenntniss seitens der Pomologen, nur noch ganz be-
trichtlich zunehmen, und die pomologische Wissenschaft darunter
leiden wiirde. Wo aber die Wissenschaft lsidet und Riicksehritte
macht, da ist das eben so sehr bei der Praxis, die von ihr vertreten
wird, bei dem Obsthau der Fall.

Ich halte es auch finr einen Fehler, dass Herr Professor Koch alle
besseren Haushaltsfrichte verwirft, weil besser an deren
Stelle edlere Sorten gepflanzt wiirden, die zu denselben Haushalis-
zwecken eben zo gut passten. Nicht nur sind die Biume von vielen
Haushaltssorten hiufig die tragharsten, sondern sie passen such fir
die Garten des Landmanns mit meistens Grasboden besser, als feine
Sorten und gar hiiufig ersuchten mich Landleute, ihnen keine zu
feinen Sorten zu geben, weil sie in ihre Giirten nicht passten. Was
aus dem Obstbau werden wiirde, wenn den Wiirttembergern ihre
Luikensipfel und den Hessen ihre Matiipfel genommen wirden, hat
schon Herr Dr. Lueas hervorgehoben und mag ich auch noch an

besser: sondern es regnet an und in den Bergen auch ofter und des Wasser
zieht von den hochsien Stellen zu der niedrigeren sich herab, Dver Pfarrgarten
und Garten der Domine in Wulfinghausen, 2 Standen von Jeinsen, liegt
hoher am Berge -als mein Garten, aber von den nahen Bergen rieselt
das Wasser in kleinen Bichen durch diese Girten herab und in 2 Fuss Tiefe
findet man oft schon Wasser. Ich war so eben in Herzberg amn Harze; dort
griinten alle Wiesen und auch die Obstbiume trieben gut und hatten schin
griines Laub. In Jeinsen herrschte bereits Ende Juni so viel Diirre, dass das
Gras an vielen Stellen verdorrete; dann kam ein missiger Regen und das
Gras fing wieder an zu wachsen; als ich jetzt (25, Juli) zurtdick kam, verdorrte
an vielen Stelien schon wieder dus Gras. — Ob ein Boden fir Obstbiiume »n
trocken ist, nimmt man eher daraus ab, wenn das Wasser im Brucnen tief
steht und noch sicherer daraus, wenn man auf den Wachs der schon vorhandenen
Birnenbsume achtet, ob unter diesen sich etwa solche mit stirker grindigen
Trieben finden, auch manche alte Stimme, die nichis tragen oder zu kleine,
im Fleische stirker kérnige, bei Butterbirnen nicht schmelzend werdende
Friichte tragen. :
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“die Champagner Brathirn der Wiirttemberger, und die Salzburgerbirnen
in Oesterreich und viele anderen erinnern.

In einer Zeit, wo ein Neues und Bessores sich aus dem Alten
herauszuringen strebt, entstehen allemal fiir einige Zeit interimistische,
noch nicht abgeschlossene Zustinde, bei denen Manches noch unvoll-
kommen bleibt. Seolche Zustinde sind aber jetzt auch fir den Obst-
bau eingetreten, und wenn, der Natur der Sache nach, bei dem
Obsthau das Bessere sich such langsamer herausringt, als bei manchen
andern Dingen, so iibereile man da doeh nichts, und lasse
such bei dem Obstbau die Sache sich naturgemass weiter ent-
wickeln.

Fehlt es nur nicht an Méannern, die mit Sergfalt, Fleiss und
Ausdauer Beobachtungen dariiber zu sammeln und die gemachten
Beobachtungen mitzutheilen suchen, nieht bloss darinber, welche
Sorten sie ais die besten befunden haben, sondern aueh
in welchen Loealititen, Bodenarten und iberhaups
unter welchen Umstinden sie besonders empfohlene
Sorten nicht zum Anbau tanglich gefunden haben, so
wird nach einiger Zeit es schon moglich werden, jedem Ohstpflanzer
bestimmtere Rathsehlige dariber zu geben, welehe Sorten in
einem gegebenen Boden, Klima und Loealitit und.zu gegebenen
Zwecken jeder Obstpflanzer anflanzen mége. KEs wird sich dann wohl
immer mehr ergeben, dass es sehr wenige Sorten gebe, die iiberall
und in ganz Deutschland mit bestem Eifolge angebaut werden
kinnen, ja es werden fiir verschiedene Gegenden und Loealitiiten
ziemlich verschiedene kleinere Sortimente sich herans finden, die
man darin mit sicherem Erfolge anbauen konne und wenn man
auch nur hochst wenige Sorten zum allgemeinen Anbau empfehlen
kann, so schadst das ja auch gar nichi, wenn man nur lernt,
welche Sorten in kleineren Districten und in gegebenen Bodenarten
und Localititen mit Erfolg angebaut werden konnen. Hat Herr
Professor Koch geglaubi, auf wenigen Pomologenversammlungen,
durch eine Abstimmung unter einem Dutzend Pomologen iber die
Frage, welche Sorten die besten und allgemein anzupfianzenden seien,
schon zu einer endgiltigen Entscheidung zu bringen, so konnten, der

' . Natur der Sache nach und bei einer noch héchst unvollkommenen;

weil sehr schwierigen Wissenschaft, die gehegten Erwartungen nicht
in Erfillung gehen, zumal bei den Abstimmungen itber den Werth
einer Sorte das von einigen gegebene belobende Urtheil, bei andern
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gar hiufig (und gewiss mit Recht, eben weil wenige Sorten iiberall
gedeihen) Widerspruch fand, die abstimmenden Pomologen ferner,
iber den Werth einer Sorte. meistens noch nur nach den Resultaten,
die sie in ihren eigenen Pflanzungen gefunden hatten, urtheilten,
im gleichen die neueren Sorten entweder noch gar nicht kannten
oder dech noch nicht lange genug beobachtet hatten, um schon mit
einiger Sicherheit iiber sie urtheilen zu konnen, und endlich die his
dahin von Pomologen wohl ahgegebenen Urtheile, welchen Boden
eine Sorte zu ihrem Gedeihen erfordere, noch viel zu vager Natur
waren, wo es z. B. hiess: erfordert guten, gebauten Boden; gedeiht
in kaltem und thonigen Boden nicht, in dem selbst Birnen meistens
recht gut gedeihen, wenn der Boden nur geniigende Feuchtigkeit hat.

Es ist gut, dass man spater noch weiter versucht hat, vom
Pomologen aus ganz Deutschland schriftliche Mittheilungen iiber
die Sorten einzuziehen, welche sie als dle besten befunden hiitten ;
aber dann nach der Zahl der fiir eine Sorte abgegebenen Stlmmen,
wie es Herr Professor Koch bisher macht, den grissseren oder geringeren
Werth der verschiedenen Sorten bemessen zu wollen, kann so lange,
als nicht constatirt, dass die abstimmenden Pomologen mindestens
die auf den Pomologenverssmmlungen bisher empfohlenen und noch
manche anderen Sorten linger gebaut und richtig benannt, kennen
gelernt haben, giltige Resultate nicht herbeifihren, da es dabei
viel zu sehr dem Zufalle iberlassen ist, welche Sorten gerade Jemand
bisher gebaut hat und kennt oder nieht kennt, und wenn er auch
die andern empfolilenen Sorten kennen gelernt hitie, auch manche
andere Sorte mit belobt haben wiirde. Ja es ist selbst nothig, dass
die Pomologen, welche iiber den Werth der von ihnen angebsuten
Sorten ein Urtheil abgeben, genane Angaben iiber ihr Klims, Boden,
Localitat, Friahjahrswitterung und such tber die Form, in der sie ihre
Frichte gebaut haben, mit angeben und nicht blos einzelne Frichte
vor andern empfehlen, sondern auch mit bemerken, welche auf den
Pomologenversammlungen besonders empfohlenen Sorten bei jhnen
und aus welehen Ursachen nicht recht gedeihen wollten.

Vermag es_ein Pomologe (was er meistens von andern Personen
in seiner Gegend wird erfahren konnen), so muss er auch die Hohe
iiber dem Meere, in der seine Pflanzungen lisgen und die durch-
schnittliche Warme bei ihm in den Sommermonaten mit angeben.
Nur wenn auf die hier niher dargestellte Weise von recht vielen in
ganz Deutschland zerstreut wohnenden M#nnern Urtheile uber das
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von ihmen gebaute Obst abgegeben worden sind, wird man ermessen
kbénnen, welehe Sorten zum allgemeinen Anbau zu em-
pfehlen sind oder wenigstens in einer besonderen Gegend
sich recht werthvoll gezeigt haben, auch den Pflanzern sicherere
Rathschlige geben konnen, welche Sorten sie in einem gegebenen
Boden und Loealitit nicht anbauen mogen.

Zum Schlusse will ich mir erlanben, auch bei den im 2. Theile
der Schrift aufgefihrten und beschriebenen Sarten noch einige be-
richtende Bemerkungen hinzuzufiigen.

S. 223. Pfirsichrother Sommerapfel. Nach meiner An-
sicht lisst er sich eben so gut transportiven, als der Weisse Astracan,
noch besser der zugleich aueh so schone Rothe Asiracan, der auch
in Jeinsen gleichfalls sehr voll trigt und aus einem engeren Sorti-
mente der weiter anzubauenden Sorten gar nicht ausgeschieden zu
werden braucht, da er mit. anderen, glelchzeltlg reifenden Sorten gar
nicht verwechselt werden kann.

S. 832, Von Cludius Herbstapfel habe ich nicht gesagt,
dass er nach und nach gebrochen werden miisse, sondern nur, dass
er, eben so wie der Rothe Sommercalvill, den man gleichfalls aus
einem engeren Sortimente nicht verweisen sollte, da er alljahrlich
voll fragt, zum frischen Genuss sehr angenehm ist, mit Wein sich
gut schmooren léisst und in benachbarten Méirkten gut abgesetzt
werden kann — am delikatesten schmecke, wenn er am Baume
zeitig werde und dann gleich verspeist werde. Vor der vollen Zeiti-
gung gebrochen lisst er sich ziemlich weit transportiren.

S. 312, Dass der Gelbe Bellefleur von Flotow unrichtig
.beschrieben worden sei, habe ich nichi bemerkt, als ich die von ihm
selbst bezogene Sorte mit seiner Beschreibung verglich. Die Frucht
ist auch leicht kenntlich.

S. 347, Was Diel als Reinette von Versailles beschiieb,
ist von der Champagner Reineite, die, wie er behauptet, auch
als Beinette de Versailles gehe, sehr verschieden.

S. 848. Der Purpurrothe Cousinot,*) der in keiner Pflan-

#) Koch schreibt Cuisinot; dieses ist eine ganz falsche und za Irrungen
verleitende Schreibweise, indem alie dltern wie neuern Pomologen Cousinot
und Cousinotten schreiben, Ditirich gibt (nach Diel) dazu pag. 186 seines
Handbuchs folgende Erklirung: ,Cousinottes, Polsterd pfel. - Rosendpfel,

welche durch ihre mehr oder weniger gerippte Gestalt den Calvillen ihneln

]
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zung und wegen seiner grossen Tragbarkeit und langen Haltbarkeit,
auch Brauchbarkeit als Tafelapfel, auch in keiner auf Rente gemachten
Pflanzung fohlen sollte, ist nieht blos im Hannoverschen verbreites,
sondern findet sich auch in Frankreich als Carmosiprother Ka-
stanienapfel und hiufig in Deutschland als Grosser rother
Pilgrim und noch ofter unter dem nichts bezeichnenden Namen:
Rothe Reinette.

. 8. 849, Der Name Alantapfel ist nicht nach seinem Ur-
sprunge aus der Pfalz aus Pomum palatinum entstanden, sondern
nach dem bemerklichen Alantgeschmacke (wie Diel immer diesen
Geschmack hbezeichnet) gegeben und ist der Geschmack als zimmt-
artiger, etwas weinsiinerlicher und zugleich siisser Geschmack nicht
angemessen genug bezeichnet. ,

S. 352. Dass der Geflammte Cardinal ein Localapfel mit
sehr beschrankter Verbreitung sei, ist vollig unrichtig und schon seine
vielen Synonyme als Biirgerherrnapfel, Grosser Schlosserapfel, Bischofs-
miitze, Triushlakj (dreieckiger Apfel, in' Ungarn) ete. beweisen, dass
diese Sorte eine weite Verbreitung hat. Wenn auch Jemand bei je
2 grossen Stimmen, die er vom Gravensteiner, dem Geflammten
Cardinal und dem Langtons Sondergleichen besisse, einmal 20 Jahre
hindureh ansehreiben wollte, was er von den Friichten dieser Biume
erloste, so mochten die beiden frihen Haushaltsipfel leichi eine
grossere Rente abgeworfen haben, als der so edle Gravensteiner,
da beide weit mehr tragen als der Gravensteiner wenigstens an den
meisten Orten trigt.

8. 855. Dass der Goldzeugapfel an Chausseén nicht passe,
was sehon Herr Inspeetor Palandt in Hildesheim behauptet, fand ich
an den hiesigen Landstrassen nach Gottingen hin bestétigt. In meinem
Jeinser Boden hat er auch nicht recht den ihm eigenen delikaten
Geschmack, den er dagegen in meinem Geburtsorte Wilkenburg

und dadurch ihre nahe Verwandtschaft mit dieser Familie anzeigen., Dshin
*gehtren die Krondpfel und die Gewiirziipfel, die Kreeidappel der Holldnder.*
Es ist allerdings die Schreibweise mit einem s nicht ganz correct und
sollte auch das Wort ,Coussinotie* geschrieben werden, wie €8 Mogin als
. Variété de pommes angibt, allein das Koch’sche Wort Cuisinot hat selbst die
grosse Ausgabe von Cotta 1856 von Mogin nicht, wie es Koeh sohreibt und
von euisine Kiiche ableiten will, eine sehr sonderbare Erklirungsweise, zamal
die Consinotten doeh mehr Tafelfriichte als Kiichenipfel sind und sich ja alle
Rosendpfel gut kochen lassen. Diel sehrieb Consinotten und diese Schreib-
weise wurde tiberall angenommen, Dr. L.
Pomolog. Monstshefte. Heft 10. 1877. 20
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{geniigend feuchter, lexchter doch viele- Lehmthelle enthaltender
Boden) und selbst noch in den leichten, genigend feuchten Boden-
arten bei Liineburg und bei Sulingen hatte, an welchem lefzten Orte
er als Schwarzfleckiger benannt und sehr geschitzt wurde.

S. 858, Scotts Reinette ist wahrsecheinlich vou Herr v. Mons
erzogen. In Bodenarten, wo der ibr seir dhnliche Engl. Geldpepping
gedeiht, ist er allerdings nicht besser als dieser, faulte ja auch in
meinem, von Gebiuden eingeschlossenem Garten in Nienburg, wo
Thau und Regen wohl zu lange an den Friichten lagen, oft sehon
am Baume an den Punkten an, was indess in freier Lage in Nienburg
und Jeinsen nicht der Fall war und sein Geschmack ist dem -des

Engl. Goldpeppings unter alien andern Goldpeppings am #hnlichsten. -

Ein Obstfreund in Magdeburg, der die Sorte von mir erhielt, konnte
die Giite der Scotis Reinette nieht genug loben und tmgt die Sorte
auch in Jeinsen reich,

S. 860. Ananas Reinette diirfte, da der Baum klein bleibt
und in manchen Bodenarten an Krebs viel leidet, an Landstrassen
doch nicht taugen. In meiner Gegend trigt der Baum zwar recht
reichlich, hat aber doch etwas stuerlichen; den Nameén nicht rechi-
fertigenden Geschmacek.

B. 366. Ob Merlets Carmeliter-Reinetie die Diel'sche Frucht
des Namens sei, die unter diesem Namen aueh -im Handbuche vorkommt,
méchte ich bezweifeln. ‘In England findet sich die Serte schon seit
sehr langer Zeit als Winter Pearmain.

8. 367. Wer fir den Ribston Pepping den rechten Boden
hat, mochte diese Sorte — wie das ja auch in England der Fail
ist — doch mehr schitzen als die Muskatreinetie, die in England
ja auch als Never Fail vorkemmt, also auch hochst fraghar ist.
Zum rechten Gedeihen beider Friichte, namentlich aber des Ribston
Peppings, mochte eben so- wesentlich, als etwas feuchter Boden, auch
mehr Feuchtigkeit in der Luft-gehoren, wie sie smh in England und
an den Seekiisten findet.

S. 372, Baumanns Reinettte fnndschgegendnewmerung
nieht empfindlich und trug ‘mein Baum auch in Jeinsen haufig voll.
Die Sorte ist auch fiir Tafe! und Haushalt werthvoll, was schon das
Synonym: Couronne des Dames andeutet.

8. 341, Die Behauptung, dass der Gelbe Edelapfel auch
in England nicht geschatzt werde, ist nieht richtig und folgt nieht
daraus, dass man die Sorte als Kiichenapfel bereichnet. Schon Diel

L}
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merkt einmal an, dass in England als Tafelépfel nur so kleine Frichte
goschiitzt witrden, dass man mit Anstand eine ganze Frucht verspeisen
konne und .selbst edle grosse Friichte als Kiicheniipfel bezeichne.

8. 871, Dass die Graue franzdésische Reinette durchaus
Lehm verlange, habe ich nicht gesagt. Lehm habe ich in Jeinsen
und ein 24 Jahre lang stehender grosser Zwergbaum hat noch gewaltig
wenig getragen. Die Sorte verlangt wohl nur mehr feuchten und
zugleich warmen Bodemn, wie ich ihn in Sulingen hatte, wo ein
noch - junger Zwergbsum mehrmals voll von grossen Frichien sass.

S. 876, Dassder Engl.Sykehouse Russet etwa unsere Engl,
Spitalsreinette nicht sein mochte,*) "habe ich auch schon vermuthet
und Reiser, die ich von der Hortie. Société erhielt, schienen auch
etwas andere Vegetation zu haben. Dies Jahr erhalte ich wohl die
erste Fruecht, um vergleichen zu konnen. Unsere Engl. Spitalsreinette
trigt aber selbst in Jeinsen vell und steht dem Kdelborsdorfer an
Werth nahe, abertrifft ihn aber in Giite des Geschmacks, passt aueh
mehr in allerlei Boden.

S. 880. Grosser Bohnapfel ist fir unsere Gegenden nur
darum an Strassen nicht tauglich, weil die Frucht; wenn sie nieht
welken soll, erst im halben Oktober gebrochen werden muss, bis zu
welcher Zeit man sie aber wegen zu besorgenden Obstdiebstahls am
Baume nichf sitzen lassen kinnte, wo man hier vielmehr — was sehr
zu tadeln ist — alle Friichte schon im halben September auf den
Biumen, auf Risico der Kiiufer, verkauft, die dann natirlich die
Friichte sofort abnehmen. Statt des Grossen Bohnapfsls sollte man
" an Strassen sehr viel den Sulinger Griinling anpflanzen, der,
wenn er um Michaelis gebrochen wird, so hart ist, dass ihn keiner
stiehlt, auf dem Lager aber gleich nach Weihnachten gelbt und dann
zum Trockneén und zu Apfelbrei an Giite der Winter Goldparméine
nahe steht, auch weite Reisen iiber die See fast ohne erhaltene Druck-
flecke iiberstehen wiirde. Da ihn Niemand kennen zu lernen gesucht
hat (was zu misshilligen ist), hat ihn anch keiner im engeren Sorti-
mente empfohlen **) wohin er mir zu gehoren scheint, da der Baum

*} Die Beschreibung und Abbildung in Pomona Londinensis passt aber
sehr gensu und auck Dr. Hogg hdlt an diesen Synorymen fest (Fruit Manual
pag. 146). In Wien 1862 aus England susgestellte Friichte dieses Sykehouse
Russet waren entschieden unsere Spiislsreinette. D. L.

*#) Ich habe ihn in meiner Awswabl der werthvollsten Obstsorten unter
dem besten Wirthschafisobst IV.Bd. pag. 64 aufgefithrt und empfohlen, . L.
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selbst in schlechteren Boden gedeiht und sehr grosse, sehr -reich
traghare Stimme macht. : ;

S. 895, Gar sehr stimnie ich Herrn Professor Xoch bei in
seiner kriftigen Firsprache fir Beibehaltung des Kdelborsdorfers
im engeren-Sortimente der zom Anban vorziiglieh zu empfehlenden
Sorten. In den letzien 20 Jahren, welehe immer Missjahre fiir das
“Obst waren, haben allerdings die Baume des Edelborsdorfers in meiner
Gegend sehr wenig gefragen; aber das ist nicht Regel und liefort
der Baum im allgemeinen sehr reiche Ernten. Man sollte aber
Ja hinzusetzen, dass die Sorte in leichten Boden nicht passe, "und
am besten in schwereren, geniigend feuchten Lehmboden passe, in
welehem Boden ich in der verrufenen Sulinger Heide in Neuenkirchen
(1 Stunde weit von Bassum) noch den abgebrochenen, gegen 3 Fuss
"im Durchmesser haltenden Stemm eines gewaltig alt gewordenen
Edelborsdoxfers sah, der, nach Aussage des-Besitzers, gar oft 40 Himbten
getragen hatte, die in guten Obstjahren & Himbte zu 20—325 Ngr.
verkauft wiirden, :

S. 489, Dass die Windsorbirn nieht die Franz Madame des
Teutschen Obstgiirtners sei, habe ich Jbereits mehrmals angezeigt.
Jahn hilt auch nur die Rémische Schmalzhirn fiir identisch mit
der Franz Madame Sicklers. -

8. 443. .Gute Graue. Herr Professor Koch scheint diese und
die Grise bonne der Franzosen (Diels Franzosische gute graue
Sommerbirn, welehe bei yns-schlecht ist und hochst wenig trigt)’
nicht zu unterscheiden. In Siddeutschland ist sie unter dem Namen
Jutjeshirn und Hollindischd Sommer Dechantsbirn (wie Diel sie auch
beschrieb) wohl auch schon mehrfiltig bekannt. Um Verwechslungen
zu vermeiden- hitte man ihr den Namen Graue Sommerbutterbirn - °
lieber als Hauptnamen lassen sollen. Der Vierlander bringt sie als
oBere grihs“ in Massen zu Markte. ‘

S. 448. Die Ha}nnqver’sche Jacobsbirn, die iiberall Ende
Juli oder meist Anfangs August reift, ist von mir nicht besonders
empfohlen, weil sie besser als andere sei, sondern ich habe sie mur
Anpflanzung in jedem. grosseren Garten nur empfohlen, weil sie in
Jedem Boden gedeiht, sehr reich trigt und die fritheste gute Koch-
biros ist. Sie lisst sich auch auf Markten immef noch sehr gut-
verkaufen; in meinem Geburtsorte Wilkenburz machten aber die
Landleute aus der Gelben Friuhbirn (Abdonsbirn) eine. merklich
bessere Rente, -die sie Korbweise zum Markte in’ Hannover: brachten

~
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und pach Stickzahl verkaufien, weil sie auech zum frischen Genuss
recht angenehm ist und zum Kochen immer auch noch gut taugt,
wozu meine Eltern sie, neben der Hannover'schen Jacobsbirn, auch
beniitzten. Der Baum der Gelben Frihbirn, der schon gross ist,
tréigt jedoch bisher in Jeinsen wenig. Will man aber ein allen Bediitf-
nissen entsprechendes geniigendes Sortiment zusammenstellen, so
gehoren auch die Gelbe Frihbirn und Edle Sommerbirn mit hinein
und es schadet gar nicht, wenn man mehr als 50 Sorten empfiehlt,
wenn man etwas Niheres iiber sie hinzusetzen kann,

. 445, Der Punctirte Sommerdorn, den Diel allerdings
aus Metz erhielt, ist in Frankreich gar nicht bekannt und kommt
als Epine d'été nicht vor, unter welehem Namen die Franzosen ent-
weder den von mir besehriebenen, von Decaisne bezogenen Franzosischen
Sommerdorn haben, oder den Griinen Sommerdorn Diel’s, den auch
Leroy im Dictionaire wohl als Epine d'été hat, zumal die Haut als
sehr glinzend beschrieben wird, aber weder den Rothen Sommer-
* dorn, noeh den Punktirten Sommerdorn: hat.

S, 456, Gellerts Butterbirn. Ich halte es far einen
Fehler fir ein zum Gebrauche fiir Jedermann bestimmtes Bueh, -
dass nicht wenigstens die békanntesten Synonyme mit angefihrt sind,

"+ da man sonst unter anderm Namen oft nur das erhilt, was man

schon hat. Ein Herr in Hannover hatte sieh Reiser von 3 beriihm-
ten Amerikanischen Birnen aus Ameriks kommen lsssen und da die
Reiser ziemlich viel Geld gekostet hatten, bot er mir einen Theil
der Reiser® zur Abnahme an. Ieh musste aber antw orten, dass er
die verschriebenen Sorten unter anderem Namen. bei mir sehon
& Reis fiir 1 Ngr. hatte haben kénnen. Es hiitte besonders bei Gel-
lerts Butterbirn wohl mit angemerkt werden mbgen, dass unsere
Gellerts Butterbirn in Frankreich sich ohne Zweifel als Beurré
. Hardy finde, welcher Namo dort auch nach einem von van Mons
ohne Namen bezogenen Reise gegeben ward. -

S. 438. Die Holzfarbige Butterbirn fand ich in Form
nicht ausserordentlich verinderlich und blieb sich, wie ich sie hoch-
stimmig erbaute, in regelmissiger Gestalt ziemlich gleich. Sie ge-.
deiht wie es schemt tiberall und auch hochstdmmig sehr gut und
-trug selbst in Jeinsen hochstimmig viele und sehr gute Friichte,
“ was ich mebrmals meldete. Wer auf Rente pflanzt, wird ganz ent-
schieden besser thun, statt der Weissen Herbst-Butterbirn die gleich-
.zeitig reifende Holzfnrbxge Butterbim oder die Esperens Herrenbirn .
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oder auch die Coloma's Herbsthutterbirn (und in einem Jeinser Bo-
den fiir Letztere die. Napoleons Schmalzbirn) zu wihlen, die alle
selbst da, wo die Weisse Herbstbutterbirn gedeiht, doeh noch reichers
Ernten geben wirden und von Jedem, der sie nur erst kennen ge-
lernt ‘hat, wohl eben so gern und theuer gekauft werden wiirden,
als die Beurre blane.

S. 462, Dass die Weisse Herbstbutterbirn etwas Muskirtes im

Geschmacke habe, scheint mir keine passende Bezeichnung des Ge-

" schmacks zu sein. Diel sagt die Frucht rieche bei voller Zeitigung

muskirt und habb zuckerartigen, etwas rosenhafien Geschmack. Die-
selben Angaben finden sich aueh im Handbuehe II, S. 110:

. 476. -Auch von der Vereins Dechantsbirn berichiete
ich- berelts dass sie auch hochstimmig in Jeinsen sehr gute Friichte
geliefert habe. '

8, 478. Die Hofrathsbirn empﬁehlt» Koeh sehr wenig. lch
habe schon oben angemerkt, dass sie viel spiter zeitige, als Koch
angibt und selbst in Jeinsen hochstimmig zu den besten und trag-
barsten gehort habe, die man mit grossem Vortheile anf gute Rente
wiirde anpflanzen konnen. Ieh hatte seit 24 Jahren davon 3 grosse
Probezweige auf Hochstimmen unter den Synonymen Conseiller de -
la- Cour (Hofrathsbirn), Marechall de la Cour und Due d'Orleans
Jetzt auch einen jungen Hochstamm, der schon trigt. Wer auf
Rente pflanzt und einen etwas trockenen Boden hat, dem ist sehr
“anzurathen, dess er sich nicht nach Koch's Schrift richte, sondern
solche Sorten wihle, von denen ich in “der Vereinsgabe fir 1875
gemeldet habe, dass sie auch in Jeinsen und selbst in sehlechten
Obstjahren reich tragbar gewesen seien.

S. 482, Hellmann's Melonenblrn ist .in Gotha gar nicht
enistanden, da schom seit langer Zeit in Vienenburg, Braunschweig
und Hildesheim von- ihr, chne dass man einen Namen fafir kannte,
grosse, schon alte, in gentigend fouchtem Boden: reich tragende und
auch fir die Tafel sehr werthvolle Frachte liefernde Hochstimme
stehen. Man hat von ihr auch gleiehfalls schon- alte Hoeh-
stimme unter dem Namen Bergamotie double, wie auch ich sie
erhielt. In Jeinsen wurde sie nicht geniigend schmelzend, Sie
liefert, frih genug vor der Bsumreifo gebrochen, asuch hoehstimmig
eine sehr gute Ernte. In Hildesheim, fand ich an einem, im alten
Stadtgraben stehenden Spa,her grosse mehr mnde - mir ehe 1ch die
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Sorte-auch in Jeinsen' gebaut hatte, nicht bekannte Friichte, die ich
vorliufig ,Kostliche von Hildesheim® nannte,

~§, 483. Diel’s Rothe Bergamotte. Thren Werth bezeich-
‘net Koch mit *++! . Er wird, wie ich glaube, richtiger durch **{
bezeichnet. Mir ist nieht' bekannt, dass im Hannoversehen, wo
diese Sorte sich recht héufiz findet, die Hausfrauen sie gern zam
"Frocknen henutzten, wobei sie oft etwas zu kérmnig und holzig schmeckt,
sondern man benutzt sie hauptsichlich gern zum Kinmachen und
- andere - Verwendungen im Haushalte, als zum Kochen und Trocknen
kamen mir nich{ vor. Gut gewachsene Friichte werden aber auch
fiir die-Tafel sehr geschétzt, wenn sie auch nur halb schmelzend
werden. C ‘ .
Duss die Sorte eine alt franzosische sei, wird pur angenommen
in Verwechslung dieser Sorte mit Duhamel’s Rother Bergamotte,

P2

die Duhamel aber anders beschreibt und in Frankreich Keiner mehr .

dcht hat. Sehr vereinzelt kommt sie in Frankreich wieder als Ber-
gamote Nonpareille vor, unter welchem Namen auch ich sie erhielt.
Diel's Rothe Bergamotie ist wohl ohne allen Zweifel die Autumn
Bergamot der Engliinder; ob diese aber in England entstanden sei,
wird, nach Hogg's Bemerkungen zu dieser Sorte im Manuale, 4. Aus-
gabe, auch wieder fraglich. Thre Herkunft wird sich schwer noech
riachweisen lassen. .

S. 485, Seckelsbirn. Nicht zu spit gebrochen, ist sie fir
die Kiiche 4 Wochen lang gut zu gebrauchen. Nur in der einge-
tretenen vollen Zeitigung hilt sie sich nieht lange und muss dann
rasch verbraucht werden.

S. 492, Dass die Triebe der Napoleons-Butterbirn grau-

"braun seien, ist wohl nicht richtig und fand ich sie vielmehr
olivengriin in ledergelb spielend, selten matthraun dberlaufen.
S, 508. Baeheliers Butterbirn trug auch hochstdmmig

in Jeinsen fast jihrlieh voll und gute schmelzende, im Fleische nieht

kirnige, sehmackhafto Friichte, die jedoeh etwas gewdrster hiitten
sein konnen, Dennoch -wiirde sie eine gute Bente abwerfen.

S. 521. - Josephine von Mecheln. Die Triehe kann man
wohl nieht kastanienbraun bezeichnen, und fand ich sie vielmehr
olivengriin, an der Sonnenseite, bei starker Besonnung schwach braun
uiberlaufen. In Belgien mogen sie mehr Firbung zeigen.

S. 524, Die Kuhfussbirne ist nicht blos im Hannover'sechen
verbreitet, - sondern . unter ‘anderem Nsmen (z B, Weddelbirn,
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Ukermiirker Pfundbirn, Westphilische Glockenbirn) in Deutschland
ziemlich verbreitet.

Pflaumen und Kirachen.

Bei den in Herrn Professor Koch’s Werke ganz nach den in
Trier gemachten Angaben empfohlenen Pflaumen und Kirschen will
ich nur noch die folgenden Bemerkungen machen:

1) Die Sortimente sind, nach den in Trier ausgewithlten Varietiiten
noch zu klein und hitten, was ohne allen Schaden fiir Obstkenntniss
und Obstbau hitie geschehen kénnen, auf etwa Jje 30—386 Sorten ver-
mehrt werden sollen. * Gewohnliche Obstpflanzer pflanzen ja allerdings
von Kirsehen, weil man sie vor den Vogeln meist nicht retten kann, nur
sehr wenige Stimme, von Pflaumen, aus vollsténdigster Unkenntniss
der Gite und des okonomischen Werthes vieler Pflaumenvarietiten
noch weniger. Wo aber anf Verkauf gebaut wird, wie in Werder,
Guben ete. etc., wird man mit den vor Koch empfohlénen Sorten
ganz sicher nicht zufrieden sein, und wenn sie nur die in Koch's
Sehrift empfohlenen Sorten pflanzten, eine geniigende Rente davon
nicht haben, Wird auch das, was ich in meiner kirzlich publieirten -
Schrift iiber Plaumen gesagt habe, wie ich hoffe und zur Hebung
des Obstbau’s nothig ist, mehr und mehr beachtet, so mdchte bald
die Zeit kommen, wo jede grossere Baumsehule auch von Pflaumen
mehr Sorten anziehen wiirde, als nur die, welche in Trier einpfohlen
worden sind.’ :

2) Bei Pfiaumen und Kirsehen, deren Beschreibungen in Koch's
Werke anch viel zu kurz sind, um die Sorten darnach erkennen zu
ktnnen, will Koch am licbsten eine Eintheilung nach den Frichten
allein, nach Familien wihlen, und bezieht sich dabei auf die Aeusse-
rung von Liegel, dass jedes gute Obstsystem die Kennzeichen einer
Sorte nur in den Friichten suchen miisse, zumal man bei auf den
Markten feil gebotenen Frichten, die man doch auch-gern nach
rechtem Namen kennen lernen wolle, den Baum und seine Vege-
tation nieht gleich dabei habe. Das wire ganz schon und riehtig,
wenn es iiberhaupt mgglich wire, blos auf die Friichte ein solches
System zu bauen, dass man die einzelnen Sorten darnach gleich
erkennen konnte. Versuche eés doch aber nur einmal Jemand, den
Namen der verschiedenen unter einander oft. so dhnlichen Kirschen- A
- gorten, ja nur der verschiedenen Pflaumensorten, obwohl diese doch

Spezielle Pomologie:

- - Iangst noch nicht so zahlreich sind, als bei Aepfeln- und Birnen,
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allein nach der Fruecht richtig zu erkennen; wer es vermag der soll
mir Magnus Apollo sein! Und eben, weil das nicht moglich ist,
soll man mit grossem Danke Systeme wie das von Truchsess ent-
worfene und das im Handbuche in erster Linie henutzte Liegel'sehe
System annehmen und diese nie fahren lassen, da zwar auch nach
diesen Systemen mnicht gleich alle unbenannt sich findenden Sorten
nach richtigem Namen sicher erkannt werden konnen, sher deren
Benutzung doch vor hundert Irrthimern schiitzt, die moch immer
da vorkommen, wo man nicht in erster Linie die Vegetation dieser
Baumarten beachtet. Herr Professor Koch geriith bei dieser, nach
einem Worte Liegels angenommenen Eintheilung der Steinobstfrichte
auch in Widerspruch mit seiner gewiss vollig richtigen Aeusserung,
(S. 289), dass die an den Biumen sich findenden Merkmale weniger
der Verinderung unterworfen seien, als die an den Friichten selbst
gich findenden Merkmale, wesshalb er auch auf die von Jahn ent-
worfene Classifieation der Birnen noch niher Bezug nimmt und sie
als wichtig bezeichnet. Anch ich habe bereits darauf aufmerksam
gomacht, dass vielleicht Jahn's System, wenn man es linger sorg-
filtig beachtet, uns bei den Birnen noch einen ersten, sicheren Ein-
theilungsgrund in der Vegetation der Binme selbst werde finden
lassen. Um bei den Pflaumen und Pfirsichen ein System nach den
Friichten und nach Familien zu empfehlen. macht dagegen Koch
noch bemerklich, dass das Behaartsein oder Glattsein der Triebe
der Pflaumenbiume doch veriinderlich zu sein scheine (8. 553), in-
dem der Normiinnisehe Perdrigon in seinem Vaterlande fast gar nicht
behaart sei, von mir aber dicht behaart beschrieben werde (Liegel
beschreibt ihn ebenso) und dass das Behaartsein der Sommertriebe
von manchen Sorten sich nur in der Jugend der Stimme finde, bei
ilteren Stimmen sich aber fast gans verliere.

Findet die geringe Behaarung der Sommertriebe beim Normin-
nischen Perdrigon in der Normandie sich wirklich, wie man ihn
dort jetzt hat, nicht, (Koch hétte mithbemerken mogen, woher er
diese seine Notiz nahm), so werde ich immer annehmen, dass ent-
woder Diel und Liegel und mit ihnen auch ich den Norminnischen
Perdrigon nicht richtig benannt haben, oder dass man in der Nor-
mandie die rechte Sorte sehon nicht mehr kennt, was in Frankreich
bei mehreren Sorten bereits vorkommt., — Dass aber die Behaarung

dor Sommertriebe sich bei manchen Sorten wohl in der Jugend der )

Biume finde, mit zunehmendem Alter der Stimme aber fast ganz
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verliere, fand ich nie; vielmehr habe ich oft bemerkt, dass bei Sor-
ten, die in der Jugend der Biiume glatte Sommertriebe haben, an
alten Bitumen, die nur in einer Linge von ein paar Zollen fortwach-
senden Sommertriebe deutlich, oft dieht behaart sind.

Hatte Hr. Professor Koch in erster Linie auf die Vegetation der
Biume Rilcksicht genommen, so hitte er (S. 151) auch nicht sagen
konnen, dass unsere Rothe Mirnbelle auch alsKleine Kirseh-
pflanze vorkomme. Ob er den Irrthum selbst theile, -ist mir aus
der allegirten Stelle allerdings ‘nicht recht klar geworden; wollte
er aber auch nur sagen, dass die Rothe Mirabelle aueh als kleine
Kirschpflaume vorkomme, so hétte er diese Benennung als vollig irrig
bezeichnen mogen, da beide Sorten vollstindig verschieden sind und
man sie miteinander nicht verwechseln kann, indem die Rothe Mira~
belle die Vegetation anderer Pflaumen, die kleine Kirschpfiaume
(siehe meine Beschreibung derselben) auf den ersten Blick kenntlich,
die Vegetation der andern 3 Sorten von Kirschpflaumen hat.

Ich moehte nochmals dringend rathen, bei den Kirschen das
von Truchsess entworfeno System nicht aufsugeben, wenn man auch
etwa die Allerheiligenkirsche mit unter die Amarellen einreihen will,
und bei den Pflaumen das im Handbuche in erster Linie benutzte
Liegelsche System beizubehalten, da diese, wenn sie auch nicht voll-
stindigen Schutz vor Irrthimern gewihren, doch eine ganz bedeu-
tende Beihiilfe zur Vermeidung von hrungen in der Benennung der
Friehte und einer Verwechslung mehrerer Sorten unter einander
geben. : . '

Als wohl sicher unrichtig will ich es moch bezeichnen, wenn
Koch (8. 137) sagt, dass bei den Trieben der Pflaumen, besonders
der Hauptachsen die Spitzen der Triebe gogen den Winter hin ab-
sterben und im ndehsten Frihjahr die letzte lebendig gebliebene
Knospe als Trieb die Achse fortsstze. [ch habe das nie bemerks,
(bat Koch an der Spitze erfrorene Trisbe vor Augen gehabt?) fand
es_aber alljihrlich in der Baumschule bei jungen Plaumenstimmen,
dass das oberste Auge des Sommertriebes klein gebliehen und weit
“weniger entwickelt war, als die nach abwiirts niichstfolgenden, meist
dicht auf einander folgenden Knospen. Lisst man aile Knospsn un-
gehindert wachsen, so erfolgt gleich Ansatz zr Kronenbildung;
nshm joh sber suf ein paar Zoll weit herab alle andern Knospen
neben dem kleinen obersten Auge weg, so erhielt dies den Saft
und setzte in gerader Linie den Trieb fort. Auch bei Kirsehen, wo
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die oberste Kmospe des Triebes gewthnlich auch gut entwickelt ist,
pahm ich dort, um zu frihe Kronenbildung zu verhiilen, gern alle
Aungen neben dem obersten Auge 2—3 Zoll weit herab weg.

3) Endlich will ich noch anmerken, dass es nicht richtig ist,
dass, was Ehrhardt behauptet hat, aus einer Aussaat von Kirsehen-
steinen die Frichte der Wildlinge immer die Farbe des Mutterstocks
behielten. Sehon Truchsess hemerkt (S. 41 seines Werkes) dass bei
einer gemachten reichen Aussaat von Kirschensteinen immer nur die
Baumart nachartete, die gewonnenen Friichte in der Farbe aber sehr
abinderien und auch ich erhielt bei einer gemachten Aussast von
Steinen der gelben Dénissens Knorpelkirsche auch mehrere Stimme
mit braunrcthen Friichten.

Jeinsen im Juli 1877. - Oberdieck.

Nachschrift. Herr Professor Dr. K. Koeh sagt in dem in
Rede stehenden Buch ,Die Obstgehitlze® pag. 423:

,,Diagnosen aber verstehen unsere dentschen Pomologen vom
den Birnen ebenso wenig zu machen, als von dem Aepfeln, die
Beschreibungen sind ebenso meist gleich mangelhaft und unvell-
stiindig. Am allerwenigsten correspondiren sie, was ein gewieh-
tiges Erforderniss ist, mit einander, Man ist durchams amsser
Stande, sich ans den Beschreibungen die unterscheidenden Merk-
male heranszusuchen.*

Wohl noch nie und von keiner Seite isi von ecinem ge-
lehrten Forschér den deutsehen Pomologen dieser oder ein fikn-
licher  Vorwurf gemacht worden, eher das Gegentheil, ihre Be-
schreibungen seien zu genau und umsténdlich; und mit welchem
Unreeht hat Koeh obigen Vorwurf in die Welt hinausgeschleu-
dert! Die sogenannten Muster- Beschreibungen Koehs sind gorade
das Gegentheil von dem, was sie sein sollen. Koch hat den Be-.
weis der Unfihigkeit der deutschen Pomologen, riehtige Diagnosen
za geben, nicht geliefrt; an uns ist es, zn zeigen, dass
Professor Koch oder dessen Beschreibungen gerade
diesen Vorwurf in hohem Grade verdienen.

Wie ist es uberhaupt moglich, massen wir fragen, dass ein
Mann wie Koch, welchem von den deutschen Pomologen die auf-
riehtigste Anerkennung und - Freundschaft entgegen ge-
bracht wurde, so konnte schreiben und alle diese Minner wie
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Diel, Oberdieck, v Flotow, Liegel, Jahn u s w.
als unfihig eine Obsthesehreibung zu fertigen, hin-
stellen konnte!!! .

Nun also der Beweis, dass gerade das Gegentheil von dem
von Hern Professor Koch Gesagten stattfindet, womit sein
Vorwwrf, der ohnehin schon in der Luft steht, allen Boden
verliert, ‘

Wir nehmen irgend eine Beschreibung; ich schlage pag. 375
auf, wo Nro. 89 Englisehe Spital-Reinette beschrieben ist.

1) Koch'sche Beschreibung.

39. Englische Spital-Renette. XI. R b5

0,050 : 0,060 oder 0,055 :0.070; ) von Rostfiguren etwas rauh, ausserdem

dazwischen nicht sehr bemerkbare Schalenpunkte, 2) vom Baume griinlich-, in
der Lagerreife eitrongelb, auf der Sonnenseite hellbraunroth; Fleisch
weissgelblich, feinzelliz, etwas spiiter anch miirbe, von angenehmem wein-
sinerlichem, aber wenig gewiirzhaftem Zuckergeschmacke; 3} Kelchein-
senkung flach, breit, mit wenig bemerkbaren Falten; Kelchrshre sehr
kurz, durch die fast griinen und lan gen Kelchblitter nicht geschlossen;
4) Stieleinsenkung kurz und am Ausgange auch nicht breit, 5) stark berostet
Stiel kurz, bisweilen etwas herausragend ; 6) Kernhaus hochstehen d, zwiebel-
formig, sich nach der engen Mittelhthlung 6ffinend; Fécher 2, einnehmend,
nicht immer gerdumig; 7) Samen wahrscheinlich mehr als zwei in der An-
tage, 8) oft gut entwickelt, langlieh, mit zugespitzter Basis,
. _Zwar ein vorziiglicher Tafel- und ‘Wirthschaftsapfel, aber doch in der
Aufbewshrung, wemn er sich lange Zeit im Winter halten soll, wihlerisch,
Wie die meisten andern Renetten, wird sie im November, lagerreif: Mehr
als slle andern will sie aber mbglichst lange am Baume hﬁn%gn bleiben.
Nach Einigen ist der Baum bei seiner Anpflanzung wihlerisch. Nach Herrn
Inspektor Palandt hingegen gedeiht er in jedem Boden und vertrigt auch
rauhe Witterung, Seine Krone baut sich fiach-kugelig, Er besitzt zwar kein
kriftiges Wachsthum und wird auch nicht gross, trigt aber reichlich, selbst
in Missjahren. )

Die Englische Spitalrenette ist, wie der Name sagt, englischen
Ursprungs und gehort keineswegs zu den alteren, trotzdem aber in England
sehr verbreiteten Aepfeln. Als Dessertapfel ist sie ungemein belieht.  Daass
sie in England viel kleiner ist, muss auffalien, Der pfel entstand (wann?
wird ' nieht gesagt) in der Grafschaft Yorkshire, 'nnd zwar in dem Dorfe
Syke-House, und erhielt auch den Namen Sykehouse-Rousset. Leider las
Diel, der den Apfel schon 1800 beschrieb, Sickhouse, d. i. KranKenhans
oder Spital, und iibersetate Spital-Renette. Sie wurde erst 1857 in Gotha
unter die zn empfehlenden Aepfel gesetzt, hat sich aber seitdem in Deutsch-
land ziemlich allgemein verbreitet, so dass sie auch in den beiden Berichten
iiber die Ernte-Ertriige der Jahre 1873 und 1874 aufgefithrt wurde. 9)

2) Beschreibung derselben Sorte im Mlustrirten Handbueh der
Obstkunde Nr. 62 von Herrn v. Flotow 1858 geliefert,
- Englische Spital-Reinette. **!1+4 W,

Heimath und Vorkommen: Der Apfel entstand nach Hooker, Hogg,
- Lindley ete. in dem Dorfe Syke-house in Yorkshire und warde darnach Syke-
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houseé Russet benannt und sehr verbreitet. Diel glaubte dafiir Sicke-house
(Krankenhaus, Siechenbaus) setzen zu miissen und so den Namen in ,Eng-
lische Spitals-Reinette® iibersetzen zn kionmen, unter welchem der
Apfel in Deutschland in allen bedeutenden Baumschulen bekannt und vor
da sehr verbreitet worden ist. Wir miissen daher Anstand nehmen, den
richtigeren Namen dafiir einfithren zu wollen.

Literatur und Synonyme: Diel hat die Frucht in Deutschland
zuerst beschrieben H. 16, 139 (1809). Abgebildet ist dieselbe in Hooker P. 20,
jm Pom. Mag. T. 81, und in v. Aehrenthal T. X,.3 ziemlich gut. Hogg
gibt einen Umriss einer sehr kleinen Frucht, — In der Gegend von Coblenz
soll sic unter dem Namen Gelbe Reinetie, am Main als Kleine graue Reinette
vorkommen. Der Londoner Catalog gab in dem 2. Ed. als Synonyme noch
Aclams Russet und Prager mancher deutschen Baumschulen, an, was aber
in der 3. Ausgabe weggeblieben ist. Uebrigens dirfte sie wohl mit der
Mennonisten-Reinette, Diel 16, 169 ébereinkommen, wenigstens haben meh-
rere Pomologen, und auch ich, was uns unier diesen Namen vorgekommen,
fiir iibereinstimmend erkliren miissen. Sie kommt gewiss unter der grossen
Menge Russets und grauer Reinetten, noch mit andern Nemen vor.

Gestalt nnd Grosse: einer mittelmissigen Frucht vom Hochstamm,
zeigt der Abriss (25, breit und 2% hoch), doch wird sie anf gutem, tiefen
oder gediingten Boden weit grisser, und hat sich besonders empfinglich und
dankbar fir Diingung mit verdiinnter Jauche gezeigt.

Keleh: lang, griin, wenig wollig, meist offen, in einer flachen, mit
feinen Falten versehenen Vertiefung. :

Stiel: griin und breun, in einer rostigen Vertiefung. -

Schale: die Farbe der feinen, trockenen, an den rostigen Stellen etwas
ranher Schale ist ein blasses Citrongelb, was anf der Sonnenseite sich etwas
gelbroth firbt und zuweilen in ein triibes Roth iibergeht., Dabei bemerkt
man mehr oder weniger hellbraune Rostfiguren und Flecken, was bekanutlich
von der Jahreswitterung und dem Standort abhingig ist und daher in Eng-
land stirker als bei uns vorkommt. Punkte: weitlinfig vertheilt, grau und
braun, deutlich; zuweilen stiirker als gewohnlich, und lebhaft roth umfiossen.

Kernkaus: zwiebelférmig, mit etwas hohler lanzettformiger Axe; die
Kammern sind geriumig, mehr oder weniger offen, mit vielen und schénen
Kernen versehen.

Kelchhohle: mit sehr kurzer Rbhre, bildet ¢inen etwas eingezogenen
Kegel.

gFleiseh: weiss gelblich, fein, bei gehoriger Reife miirbe, von sehr gu-
tem, weinig gewiirzten, dchten reinettenartigem Geschmack. Geruch der
Frucht schwach; beim Aufschneiden sber fein und angenehm.

Reife und Nutzung: Anfangs November, hilt sich, wenn er spit ab-

ommen und gut aanfbewahrt worden, wohl bis in den Frihling. Als
%:‘;'el- und Wirthschaftsapfel zu jedem Gebrauch zu empfehien, doch mehr
fir gemissigte Gegenden und geschlossene Giirten. Er ddrfte in vieler Be-
ziehung dem Edlen Winter-Boredorfer vorzuziehen sein.

Baum: wichst nicht sehr stark, ist aber sehr tragbar. Sommertriebe
und Blitter stark befilzt. — Diel hilt dafiir, dass er aus dem Kerne eines
Goldpeppings entstanden sei. v. Flotow.

Bemerkungen zu Kochs Beschreibung:

1) Die Beschreibung der Form fehlt ganz und gar.

2) Sehalenpunkte;, die Englische Spital-Birne hat
gar keine Schalenpunkte, sondern nur Rostpunkte; Schalen-
punkte sind die hellen luftfihrenden Zellen, die sich zu Punkten
vereinigen, die in der Schale liegen; Rostpunkte liegen auf der

.
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Epidermis obenauf und lIassen sich gut abschaben. Diese Verwechs-
lung eines sehr guten Merkmals findet sich in allen Koch'schen
Beschreibungen. ,

3} wenig gewirzhaften Zuckergeschmack ist falsch und sollte
entweder heissen weinig oder reich gewiirzha fter u. s. w.

4) ist’ ein negatives Merkmal und eigentlich ganz {iberflissig
und sollte besser heissen Keleh offen oder halb offen.

5) nicht breit, wieder ein negatives Merkmal: wie ist die Stiel-
hohle nun? eng, geschlossen, oder trichterformig? hier heisst es blos,
‘gie gei kurz und am Ausgange auch nicht hreit.

6) wie ist nun der Stiel? dick, diinn, holzig, braun, griin,
rothlich ?

) . Wicher ®/; einnehmend*, ist offenbar falseh, da diese nur
Y3 der Frueht einnehmen, indem die E, Sp. B, wie die meisten
Reinetten, kein grosses Kernhaus haben.

8) wahrscheinlich mehr als 2; ist das auch ein positives
Merkmal ? ,

9) Die hier citirten Berichte geben im Entferntesteu keinen
Beweis fir die Verbreitung einer Obstsorte, sondern
lediglich fiir die Widerstandsfahigkeit gegen ungiinstige Einflisse; -
diese Deutung ist fotal unrichtig; als ob die als dauerhafi und reieh-
tragend benannten Friichte auch iiberall verbreitet seien. Ky
ist bei der von mir damals gegebenen klaren Fragestellung ganz
unbegreiftich, wie Herr Professor K. Koeh diese Fragen so auffassen
konnte, wis er es that. )

10) ¥Frage ich nun: ist die v. Flotow'sche Beschreibung nicht
woit praciser und klarer als die hier mitgetheilte Koch'sehe und hat
man nicht bei der letzteren in der That Mihe, die unterschei-
denden Merkmale klar herauszufinden, wihrend die von
Flotow'sche Beschreibung sie so hestimmt und deutlich wie nur
moglich hinstellt. '

Und doch sollen die demtschen Pomologen keine Diagnosen von
Obstfriichten geben kinnen! ' '

Wollte ich nun weiter gehen, so konnte ich bei fast allen
Koch'sehen Beschreibungen nachweisen, dass sie unbe-
stimmt und sehr oft fehlerhaft sind. Dies zur Abwehr gegen
solehe ungerechte Angriffe, - : :

"Reutlingen, 20, August 1877, Dr. Ed. Lueas.
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Deuntscher Pomologenverein.

Neu dem Verein heigetretene Mitglieder:

Mende, Obergirtner und Dirigent der Berliner Berieselungsfelder in
Osdorf bei Marienfelde bei Berlin. Franz Schlogl, k. k. Hauptmann i. R.,
Warasdin (Croatien). C, Ahrendt, Erbpichter, Polz bei Dtmitz (Mecklen-
burg-Schwerin). Dabcezanski, Dr. Anton, Landes-Advokat, Citadellengasse
Nr. 3 Lemberg (Galizien). Martin Tiringer, Gutshesitzer, Retszilas, Post
Sarbogard, Com. Stuhlweissenburg (Ungarn). A. Emil Taubert, Gutsbesitzer,
Kaimnitz bei Altenburg (S.-Altenburg). A. Wengler, Handelsgéirtnerei und
Baumschulbesitzer, Gross-Corbetha, Kr. Weissenfe%s (Prov. Sachsen).

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Bekanntmachung wegen abermaliger Reiserversendung im

Frithlinge 1878. Hiedurch wollte ich abermals anzeigen, dass ich im
néichsten Frithlinge wieder Pfropfreiser, soweit ich solche bei meiner eingehen-
den Baumschule noch geben kann, insbesondere aber Reiser vonPflaumen
und etwa 40 der besten Kirschensorten noch wieder zu versenden gedenke.
Da bei dem Mange} an jungen Theologen es jetzt zu schwierig ist, Collabora-
toren zu erhalten, ich auch in nichstem Jahre der Kirche bereits 59 Jahre
diene, habe ich darum nachgesucht, in nichstem Jahre ganz in Ruhestand
versetzt zu werden, und werde dann von Jeinsen wegziehen. Ieh werde daher
in npichstem Friihlinge anch die simmitlichen als Hochstdémme abgebbaren
Pflaumen, auch die vorhandenen jungen Stimme von Pflaumen und Kirschen
abgeben, und wiirde es erwiinscht sein, wenn Jemand,” der Neigung dazu
hitte, besonders die Pflaumen noch weiter zu beobachten und demnichst
sorgfiltig benannte Reiser davon zu verbreiten, mein ganzes noch vorhande-
nes Pflaumensortimeut in noch jungen Stimmen von mir sich zu verschaffen
suchte, wozu ich soeben noch wieder eine grdssere Zahl von Sorten durch
unter giinstigen Umstinden vorgenommene Oculation, die hoffentlich guten
Erfolg haben wird, auf noch ganz junge Stimme zu bringen, gesucht habe,
Verzeichuisse der hochstimmig oder in noch jiingeren Stimmen vorhandenen
Pflanzensorten, auch der vorhandénen jungen Kirschenstimme wiirde ich, auf
gesiusserten Wunsch mittheilen kénnen, und werde den Preis fiir noch junge
Stimme billig ansetzen, .
: Ich bemerke zugleich, dass ich weitere Versuche mit dem Trocknen von
Pllaumen dies Jahr noch wieder mit mehr als einem Duzend Sorten werde
anstellen kénnen, von denen ich in den letzien drei Jahren Friichte nicht
hatte, indem, wiihrend die Hauszwetsche in meinen Garien wieder nur wenige
Friichte trigt, eine grossere Anzahl von Pflanmen theils voll, theils noch
gut- trigt. )

Fiir meine kleine, schonin mehreren Zeitschriften giinstig angezeigte Sehrift
tiber gemachte Versuche mit dem Trocknen von ¢a. 136 der besten Pliaumensorten,
erhielt ich bereits von mehreren Seiten herziichen Dank und hoffe, dass sie dazu
beitragen werde, dass die Obstpflanzer kiinftig degh such vielen Pflaumen
eine grossere Wichtigheit fir den Haushalt beilegén werden. Hr. Dr. Lueas
gussert in einer auch’ nicht ungiinstigen Anzeige meiner Schrift in den Monata-
heften, dass er eine Anzahl von Pflaumen, die auch er getrocknet habe,
sﬁmmdich, getrocknet gekoeht, so siiuerlich gefunden habe, dasssie als Speise
nicht vorgesetzt werden konnter. und glaubt, dass meine besseren Resultate
‘etwe, durch das recht langsame Trocknen von Pflaumen in meinem Stuben-
ofen erzielt worden seien. Ich habe indess schon in meiner Schrift bemerkt,
dass ich such eine grdssere Anzahl von Pflaumensorien (es waren mindestens
einige dreissig Sorten) gleichzeitig mit Hauswetschen in meinem guten grisse-
ren Trockenofen getrocknet habe und andere, um zu erfahren, ob eine gleick
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- Anfangs etwa zu rasche Hitze im Trockenofen. die Friichte sauer mache, eine
Anzahl Sorten sowohl an der Sonne oder in meinem Stubenofen, als auch
in meinem Trockemofen getrocknet habe, ohné dass ein bemerklicher Unter-
schied in grosserer Séiure der im Trockenofen getrockneten Pflaumen sich
. gefanden hitte, so dass zu grosse Siure getrockneier Pflaumeniriichte eben
an den Sorten Hegen miisse, derenich ja auch nicht wenige in meiner Schrift,
als aus diesem Grund zum Trocknen nicht branchbar bezeichnet habe. Viel-
leicht wird meine Schrift dies Jahr mehrere Pomologen veranlassen, auch
ijhrerseits Versuche mit dem Trocknen von Pflaumen, die ich zum Trocknen
empfahl, zu machen, wobei langsameres Trocknen besonders darum anzura-
then ist, weil in zu rascher Hitze die Friichte leicht mehr oder weniger ver-
brennen und dann, gekocht, Giite nicht haben, Mdgen Diejenigen, die es
ctwa versucht haben, die getrockneten Friichte nur auch gut kochen und
dann beim Genusse immer gleichzeitig, wie ich es that, gut getrocknete und

t gekochte Hauszwetschen damit vergleichen; ich hoffe, dassman dann bald
en Pflanmen grossere Aunfmerksamkeit zuwenden wird.

Jeinsen im August 1877, : Oberdieek.

Ausstellungen 1877.

Vom 10.—15. October 1877 wird in den Blumensilen am Parkring Nr. 12
die 6. Ausstellung der k. k. Gartenbaugesellschaft in Wien stattfinden und
es sind besonders fiir richiig benannte Obst- und Traubensorten namhafte
Preise (26 Preise und Medaillen) ausgesetzt.

Vom 29. September bis 1. Oktober veranstaltet der Gartenbauverein zn
L.eer cine Ausstellung von Obst, Obstproducten und Obstbiumen.

" Vom 7.—9. September findet in Oéslin in Pommern eine grosse Garten-

bauausstellung statt.
Erklirung.

In Folge verschiedener bei mir eingegangener Reclamationen in Be-
zug suf den Inhalt der von Herrn Professor Dr. K. Koch in Berlin ver-
fassten und an die verehrlichen Mitglieder des Deutschen Pomologenvereins
versendeten Brochure: ,Der Obstbau in Dentschland und der Aus-
fall der Obsternte 1876% bin ich zu der Erklirung genothigt, dass
jch von dieser Arbeit des Herrn Professor K. Koch erst durch die Zusendung
derselben Nachricht erhielt, mir also, sowie Herrn Superintendent Oberdieck,
die ganze Sache vollkommen unbekannt war, wir also auch fiir
den Inhalt dieser Schrift in gar keiner Weise verantwortlich
sein konnen. Es ist daher diese Arbeit lediglich als eine Privatarbeit des
Herrn Professor Dr. Koch und nicht als eine vom Deuntschen Pomo-
logenverein ausgehende zu betrachten, zumal uns nicht einmal die
Fragebogen, die der Herr Verfasser aussendete, zu Gesicht kamen.

Das geschiiftsfiihrende Mitglied des Vorstandes des Deuntschen Pomologenvereins:

Dr. Ed. Lucas.

Personalnachrichten.

. Herr Kunsighrtner Heinrich, seither provisorisch Obergﬁrtner am
Pomologischen Institut in Proskeu, st jetzt definitiv als erster bergirtner
daselbst angestellt. - ’ .

Herr Karl Mader (friherer Zogling des Pomologischen Instituts in
Reutlingen), bisher Wanderlehrer des tenbauvereins in Bozen und Redak-
teur der Mittheilungen desselben, wurde auf die Stelle. eines Lehrers filr Obst-
" hnd Weinban an der Tiroler Landwirthsch, Landessnstalt za St Michele in

Badtirel berufen.
e tRPOR——— -







Professor Dr. E. L. Taschenberg.
Ei:éraphische Skizze, nebst Portrit, -

Ernst Ludwig Taschenbérg wurde geboren zu Naumburg
a. d. Saale am 10. Januar 1818. Nachdem er zuniichst auf der
Birgerschule seiner Vaterstadt, an welcher der Vater ein allge-
© mein geachteter Lehrer war, und sodann auf der Landesschule
Pforta seine Vorbildung erlangt hatte, studirte er auf den Universi-
titen Leipzig und Berlin Mathematik und Natorwissensehaften.
Nach Beendung der Studienzeit und nach Erlangung der philosophi-
schen Doktorwiirde ging er als Hilfslehrer an die Franke'schen Stif-
tangen nach Halle. Der “Aufenthalt in dieser alten Musenstadt war
von entscheidendem Einflusse auf seine kiinftige Lebensrichtung.
Denn hier bot sich ihm nicht nur die Gelegenheit, an mehreren
Schulen der ausgedehnten Stiftungen die beschreibenden Natur-
wissenschaften zu dem Lieblingsfache seiner Studien lerauszubilden,
sondern auch durch Ordnen in der bedeutenden Kifersammlung des
Professors Germar und durch regelmissige Beschaftigung mit der
Insektensammlung an dem kiniglichen zoologischen Museum, welche
unter Professor Burmeisters Direction einen nach den Verhilt-
nissen ungewohnlichen Umfang erlangt hatte, das dem Schulbe-
darfe forner liegende Feld der Insektenkunde mit Eifer zu studiren.

In diese Zeit fallen auch die ersien gelungenen Versuche von

- Taschenbergs spiterhin sehr bedeutenden literarisehen Thiitigkeit, ein

~Handbuch der botanischen Kunstsprache® Halle 1843 und ,Deutsch-

lands Pflanzengattungen, besonders zum Schulgebrauch zusammenge-
stellt“ Merseburg 1845.

Mit dem Wunsche, hei eintretendem Perscnenweechsel in der
Inspektorstelle am zoologischen Museum dereinst eine dauernde An-
stellung zu finden, verliess Dr. Taschenberg Halle, um noch an
einigen auswirtigen Schulen und zwar an der Jacobsenschule in
Seesen am Harze als erster Lehrer und spiter als Rector an der Stadt-
schule zu Zahna thitig zu sein. Mit.Beginn des Jahres 1856 ging
sein. Wunsch in Erfallung und er étbernahm, dem Schulfache ent-
sagend, die Inspektorstelle am zoologischen Museum der vereinigten
Friedrichsuniversitit Halle-Wittenberg, welche er zur Zeit noch be-

Pomolog, Monatshefte. Heft 11. 1877, 21
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kleidet. Zu Anfange des Jahres 1871 wurde er auf Anfrag der philo-
sophischen Falultit zum ausserordentlichen Professor in der genannten
Fakuitit ernannt,

Die vorwiegende und langjihrige Beschiftigung mit der Ento-
. mologie wurde- Veranlassung zu verschiedenen Publikationen auf
diesem Gebiete, von dem jedoch nur disjenigen hier hervorgehoben
werden sollen, welche auf den Gartenbau Bezug haben. Als nimlich
das Koniglich Preussiseche Landes- Oekonomie-Collegium ein Preis-
ausschreiben erlassen hafte, welches die Naturgeschichte der Insekten
und Wiirmer verlangte, die in Deutschland, sowie in den Provinzen
Preussen und Posen den Feld-, Wiesen- und Weidekulturpfianzen
wihrend deren Vegetation vom Keimen bis zur Reife sehiidlich werden,
trat auch Taschenberg in die Schranken und war so gliicklich, unter
mehreren Bewerbern den ersten Preis zu erlangen. Die Arbeit
erschien unter dem Titel:

Naturgeschichte der wirbellosen Thiere, die in Deutschiand,
sowie in den Provinzen Preussen und Posen den Feld-, Wiesen- und
Weide- Colturpflanzen schidlich werden. Mit 7 colorirten Tafeln.
Leipzig 1856. Der an das Preisanssehreiben sich anlehnende Titel
erhielt spiiter die andere Fassung: ,Die der Landwirthschaft schad-
lichen Insekten und Wiirmer.*

Hierauf folgte das grossere Werk Taschenbergs:

Entomologie fir Girtner und Gartenfreunde oder Naturge-
schichte der dem Gartenbau schidlichen Insekten, Wirmer ste.,
sowie ihrer natfirlichen I'einde, nebst Angabe der gegen erstere an-
zuwendenden Schutzmittel. Mit 123 - Holzschnitten. Leipzig 1871.

Das Werk ist in demselben Jahie in das Russische ilbersetzt worden,

»Die dem Wein- und Obstbau schidlichen Insekten® erschei-
nen spiter als wirthschaftliche Erghnzungs-Blitter zu der ersten
Arbeit in den Verhandlungen des naturhistorischen Vereins der
preussischen Rheinlande und Westfalens. XXIX. Jahrgang, 3. Folge,
IX. Band (1872.)

Dann folgte der ,Insektenkalender im deutschen Ga.rtenba.u—
Kalender auf das Jahr 1874.

Unsern Lesern am hekanntesten ist die Schrift:

Schutz der Obstbiume und deren Friichte gegen
feindliche Thiere. Ravensburg 187¢.

Diese letzte Schrift schrieb Herr Professor Dr, Taschenberg auf
besondere Bitte des deutsechen Pomologenvereins. Dieselbe enthalt
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¥lar und erschipfend alle praktisch verwerthbaren Bekimpfungs- und
Vertilgungsmittel, welche wir zum Schutz der Obsthiume gegen die
zahlreichen Feinde aus dem Thierreiche, besonders gegen die In-
sekten anwenden konnen und allseitig wurde diese vortreffliche Ar-
beit anerkannt und empfohlen.

Herr Professor Taschenberg hat sieh durch dieses Buch, welches
trotz seines reichen Inbalts und der vielen Abbildungen nur 2 Mark
80 Pfennig kostet, ein grosses und dauerndes Verdienst um unsere
Dbstkulfur erworben.

Soeben erscheint bei Hin. E. Ulmer in Stuttgart von dem ge-
pannfen Gelehrten auch eine sehr sehon gezeichnete Wandtafel zur
Darstellung des Coloradokifers und seiner Entwicklungs-
stufen mit erklivendem Texte. (Preis1.450:%.) Beider Wichtigkeit der
Kenntniss dieses furchtbaren Feindes der Kartoffelkultur fir Jedermann
ist gewiss dieses 70 Ctm. breite und 35 Ctm, hohe Tableau in feinem
Farbendruck, besonders zur Anschaffung fur Sehulen, fir Landwirth-
schaft- und Gartenbau-Vereine von grosstem Werth.

Mehrere Landwirthschafts- und Gartenbau -Gesellschaften er-
nannten Herrn Professor Dr. Taschenberg zu ihrem Ehrenmitglied
und auch das Reichskanzleramt berief ihn als Sachverstindigen in
Fragen der Reblaus fiir die Wembwugegenden der Provinzen Sachsen,
Schlesien und Brandenburg,.

Nicht vergessen wollen wir, mit Dank zu erwihnen, wie Herr
Professor Dr. Taschenberg auf alle an ihn Seitens des Unterzeichneten
Namens des Pomologen-Vereins in entomologischen Angelegenheiten
gerichteten IFragen der Vereinsmitglieder tber diese oder jene Obst-
foinde, stets und zwar mit der grossten Freundlichkeit.die erbetene
Antwort und Belehrung gab, wie erst jingst wieder, als Herr Ober-
forster Ludwig in Dusemond einen sehr selten vorkommenden Zer-
storer der Obsthiiume zur niheren Bestimmung einschickte.

Moge der hochverdiente Gelehrte noch recht lange und eifiig
in der betretenen Bahn fortarbeiten und besonders. auch die Obst-
baumfeinde moch fort und fort in das Bereich seimer erfolgreichen
Forschungen ziehen; die Pomologen und Obstziichter werden stets

dankbar diese Bestrebungen anerkennen.
Dr. Ed. Lueas.
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Krankheit der Pfirsiche und Nectarinen.

Wir sind von unserem Correspondenten A. W. von einem sehr
merkwiirdigen Krankheitsfall bei Pfirsichen und Nectarinen benach-
richtigt worden. Es erscheinen dunkelrothe Flecken entweder an
den Spitzen oder an den Seiten, welche nach einiger Zeit leicht zu-
sammenfallen, ohne viel bemerkt zu werden, was wir im Anfang fur
einige Spuren des Glaeosporium laeticolor hielten, doch ist es mog-
lich, dass es moch unerledigt ist, gleich den rothen Flecken an
Sehlehenblittern, welche selten eine Vollkommenheit erlangen. Es
ist beobachtet, dass die gefirbten Theile, Geruch und Geschmack
von unvollkommen ausgereiften Friichten zeigen. Das Microskop

zeigh in diesem Zustande nichts,
o als reichlich Crystalle und un-

—N\ bedeutende Theile von einer
T\\Q\N% ‘ Brownian-Lisung. Im nichsten
\\‘ N Stadium, wenn die diinne Haut
\k_\‘ \\\\ \B\ NN ;
\§\\\N\\\\\\\\ \ noeh nicht aufgebrochen ist, ob-
NNTRN R schon eingefallen, ist der Zel-

len - Inhalt grisstentheils ver-
indert, manchmal zusammen-
geschrumpfte, kornige Massen
zeigend , manchmal Fasern von
unbedeutend kleinen Theilchen.
Der ganze Haupttheil der Zellen,
aber besonders im Centrum, wird
breiartig weich, als wenn etwas
Gihrung im Gange wiire. Doch,
da ist keine Spur von Mycelium ;
aber das Parenchym der Frucht
ist der Luft ausgesetzt, eine
reichliche Menge Fiden durch-
kreuzen die Massen und die Zel-
lenwandungen sind vielfach aufgelost, dazu kommt ein glasiger Stoff,
wie Schlamm, vom Rande der Flecken, welcher voll ist von kleinen
Infusorien (Thierchen), gleichend dem was wir gewthnlich Aale (die
sogenaunte Essigaale) nennen in zersetztem Essig. Endlich wird die
Frucht im Verfall zu einer breiartigen Masse, in einem Falle be-
deckt mit Cladosporium herbarum. Die schlammige Masse erscheint
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dessen ungeachtet, bevor die Haut aufgebrochen ist und erinnert an
die Beobashtungen, welche gemacht sind hei ansteckenden Krank-
heiten von Thieren, als Anhéngling eigentlicher Keime, Ebenso mag
es auch bei Gemisen der Fall sein, ohschon wir nieht in der Lage
sind, etwas Positives tiber diesen Fall anzugeben. Den besten Rath,
den wir geben konnen ist der, vorsichtig jede. befallene Frueht zu
sammeln und ins Feuer zu werfen, M J. B

Weiteres dariiber in Nro. 181. — Wir erwiihnten in unserer
letzten Ausgabe eines Beispiels einer sonderbaren Krankheit der Pfir-
sich und Necatrinen und da wir seither noch andere befallene
Friichte erhalten haben, so halten wir es von Wichtigkeit, unseren
Lesern eine Figur vorzulegen (siehe Abbild.), welche dis Wirkungen
der Krankheit veranschaulicht. Bis jetzt wissen wir noch wenig
oder nichts von der Geschichte der Krankheit oder den sie herbei-
filhrenden Ursachen, sondern nur durch-dieses die Aufmerksamkeit’
hierfir hervorrufend, mégen wir in den -Stand gesetzt werden, wei-
tere Nachrichten hierither zn sammeln. Wir sucher mittlerweile
um Belehrung nach und weitere Proben von solch kranken Frich-
ten, wer solche vermag zu verschaffen, im Uebrigen empfehlen wir
die befallenen Friichte sofort zu vernichten.

Aus Gardeners Chronicle Nr. 188 von 1877 mitgetheilt von
Herrn E. Lesser in Chester.

Ueber die Cuitur der Feigenbiume des Herrn Coitard
zu Argenteuil.

Von Herrn M. Michelin, Secretir des Obstbaucomités der Franzdsischen
Gartenbaugesellschaft.,

{Fortsetzung von pag. 230). ; .

. Die Feigensorte Rouge-Dauphine. - Die Pflege, welche
man der Rouge-Dauphine angedeihen lisst, unterscheidet sich dorin,
dass das Ausbrechen der Augen spiter geschicht, nimlich wenn
sich’ 3 junge Blitter an der Seite der Feigen anfangen zu bilden.
Die Arbeit geschieht mit Hilfe der Finger, die jungen Sprosslinge
lassen sich auf diese Weise leicht abnehmen. Man lisst immer etwa
80 cm. unter der Spitze des Hauptzweiges einen Ast stehen, dessen
Laub dazu dient, die Friichte zu beschatten und wenn es statthaff,
ist die Stirke der Ersatzaweige zu schwichen, deren Entwicklung
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durch Einzwicken des 5. oder 6.Blattes gemssigt wird. Der Haupt-
zweig muss so tief als moglich sitzen und der letzfe 'Triek muss
zuvor weggenommen werden, wie es bei dem Feigenbaum mit weisser
Frueht gesagt wurde. Der Fruchtzweig der Figue dauphine muss,
um tragfihig zu sein, in einer mittleren Stirke gehalten werden,
im Gegensatze zu der Weissen Feige, bei der es hesser ist, wenn
der Zweig stark ist.

Die Verschiedenheit in der Cultur beider Sorten besteht nun
in der relativen Verspitung, welehe man durch die Entfernung der
Lweige, die sich auf dem weisse Friichte tragenden Aste efinden,
erhdlt und welche im Gegensatze bei der Rouge Dauphine so lange
geschont werden, bis sich 8 Blitter soweit gehildet haben, um unter-
schieden werden zu kinnen, Endlich noch ein besonderer Umstand.
Der Feigenbaum Dauphine verlangt noch die Erhaltung eines Zweiges,
dessen Blitter dazu dienen, den dieser Art nothigen Schatten zu geben.

Ernte im Herbst. Indem man die Fruchtzweige so hehan-
delt, dass man eine Sommerernte erzielf, muss man zugleich auf
. ¢ine zweite Ernte im Herbst bedacht sein,

a. Feige mit weissen Frichten. Weisse Feigen kann
man in sclchen Gegenden ziehen, die keine Sommerernte moglich
machen und man kann dann im Herbste ganz ausgezeichnet schine
Friichte pfliicken,

In diesem Fall sind die Aeste, welche dazu dienen, diese spite
Ernte zu liefern, besonders zu schonen. Zn diesem Zweck entfernt
man die Schosslinge itber den 3 Blittern sobald als moglich und
wenn sie noch krautartig sind. Nur iber den Blittchen erhilt man
fast unfehlbar eine Feige im Herbst, zugleich auch einen neuen
Schossling, welchen man, nachdem sich die 3 Blittchen gebildet
haben, entfernt. Diese Vorsicht hat zum Zweck, die Entwicklung
der Feige zu erleichtern.

b. Feigenbaum Rouge Dauphine. Man verfibrt auf die
gleiche Art mit der Zucht der rothen Feige bei einer Ernte im
Herbst. Man macht den Schnitt der Zweige ebenfalls iiber den
3 Blittern, aber spater, wenn der Zweig holzig ist und wenigstens
schon 5 entwickelte Blitter hat. Die weitere Behandlung ist
dieselbe.

Die Emte der rothen Feigen im Herbst ist weniger sicher, als
die der weissen Feigen in der gleichen Zeit; sie sind namentlich von
den Witterungsverhiltnissen mehr abhingig,
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Man beschleunigt die Reife mit Hilfe eines Tropfens Oel.

Diese Arbeit besteht darin, das Auge der Feige mit einer diinnen
mit feinem Olivendl gefiillten Rohre zu berithren, wann die Frucht
sich heller gran firbt; dies beschleunigt die Reifzeit um 8—10 Tage.
Man thut dies vorziiglich einige Stunden vor Sonnenuntergang.
Nichtsdestoweniger darf man nicht ibersehen, dass hiezu, um es
richtig zu machen, viel Uebung gehort und es schiidlich wirken kann,
wenn es geschieht, ohne den richtigen Moment zu beobachten.

Formirung der Baume. Wenn man weisse Feigen cultivirt,
kann man den Fruchtzweigen eine Liinge von 40—B0 cm. geben,
allein die mittlere Linge desselben Astes an der Dauphine Feige
muss 70 em. bis 1 m. betragen. Auf einem 3jihrigen Feigenbaum
kann man 12—14 Fruchtzweige ziehen, welche 25—30 em. von
einander entfernt sein miissen; zu bemerken ist noch, dass der Baum
stets einen doppelten Stamm haben muss.

Das Ausputzen. Wann im Herbst die Frichte vom Baume
genommen sind, entfernt man die Fruehtzweige von der letzten Lrnte.
Es ist kein wirklicher Schnitt, daher der Name Ausputzen. Es gesehicht
g0, dass man einen Zapfen von 2 em. iber dem Leitzweig ldsst.

Das Zudecken. Das Bedecken nimmt man im Monat No-
vember vor dem Frost vor, Vierzehn Tage vor dieser Arbeit mussen
die Blatter und die jungen Friichte entfernt werden, damit die ent-
standenen Wunden betrocknet und vernarbt sind. Ks ist ndthig,
die Bhitter und Frichte sorgsam aufzulesen, damit die Krde, mit
wolcher die Biume bedeckt werden, keine faulen Bestandtheile ent-
halte. Alsdann, wenn die Kilte gross wird, ist der Baum in einen
Graben, dessen Linge derjenigen des Stammes angepasst sein muss,
zu legen. Der Graben muss 20 em. tief sein und seine Breite richtet
sich nach der Entwicklung der Aeste; man bedeckt den Baum mit
sinem Haufen Erde etwa 20—25 em. dick. Die Erde dazu wird
zwischen den Linien herausgenommen. Man muss darauf achten,
dass die Erde wihrend der Zeit des Einlegens weder gefroren noch
von starken Regengiissen durchnisst ist.

Wenn die Baume in der Entfernung von 3 m. gepflapzt sind, wie
oben gesagt wurde und ebenso das Einlegen geschieht in demselben
Sinn, kenn es vorkommen, dass die Zweige so lang sind, dass
sie bis zum nichsten Baume reichen. Das verhinderi man leicht
dadureh, dass man dem Graben eine ein wenig schiefe Richtung gibt,
der dann die Aeste aufnimmt.
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Allgemeine Beobachtungen. Die angegebenen Arbeiten
wiederholen sich jedes Jahr auf dieselbe Art. Wahrend der ersten
Jahre und bis der Baum 7—8 Jahre ali ist, muss man verhindern,
dass er mehr als 2 Stimme und in der Hohe von 1 m. 50 em. vom
Boden aus, Leitzweige treibt, was beim Beugen der grossen Holz-
zweige hinderlich wire. Diese klsinen Zweige wiirden an dieser
Stelle dem Abknicken ausgesetzt sein und beim Einlegen geniren.

Man muss fortschreitend von Jahr zu Jahr die Fruchtzweige
vermehren naeh der Stirke des Baumes; diese Zweige sollen die
Zahl von 80—100 suf einem Baum von 20 Jahren nicht tibersteigen.

Das Abfallen der jungen Feigen findet im Monat Mai statt,
wenn die Feigen so gross wie eine Bohne und gelblichgriin sind;
wenn sie die Grosse einer Nuss haben und lichtgriin sind, jst
die Ernte gesichert. s jst richtig, wenn man sagt, dass die weissen
Feigen allein dem Abfallen ausgesetzt sind und die rothen vielmehr
davon verschont sind, Wenn die Fruchtzweige mehr als 4— 5 Frichte
tragen und besonders wenn dies durchgiingig ist, muss man diejenigen,
die diese Zahl iibersteigen und namentlich die kleinen entfernen.
Also kann ein Feigenbaum von 15 Jahren, der 80 Fruchtzweige hat
800—400 Friichte Liefern; mit einer grosserenZahl liuft man Gefahr,
“nicht volistindig reife und ausgewachsene Frichte ernten zu missen.

Die Apfelmaden und der Kelchschnitt hei den Aepfeln.

Der Schaden, welcher in diesem Jahre den Aepfeln durch die
Obstmaden zugefiigt worden, ist ganz enorm. Biume, welche hier
im Obstmuttergarten voll angeseizt hatten, haben 2% ihrer Friichte
dadurch verloren. Sehr zweckmassig wiirde es sein, wenn gegen diese
Obstfeinde aus der Feder eines erfahrenen Entomologen eine grindliche -
Belehrung in diesen Blittern gegeben wiirde, zumal meist nicht
allein die eigentliche Obstmade (Carpocapsa pomonella) der Misse-
thiter ist, sondern aueh die Larven von zwei Arten Apfelstechern
(Rhynchites Baechus und Rh, auratus), also von 2 Riisselkiforn, die
besonders den Kernen nachgehen, aber natiirlich anch das Fleisch
der Frichte dabei mit zerstbren. .

Ein erprobtes Mittel ist wohl nur das, dass man sowohl die
angestochenen Friichte sammelt und zerstirt und dann durch zusam-
mengeschlagens, in die Biyme gehéingte Tuchlappen, welche alle

" 2—3 Wochen zusammengedriickt und dadurch die Insekten, beson-
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ders die Gespinnste und Puppen oder Apfelmotten, die darin ihre
Zufiueht suchen, zersiort werden. Es dirfte aber besonders sich
folgendes einfache Mittel empfehilen,

Man umbinde den Stamm und zwar nicht zu fest mit Tueh-
endchen, die zweimal als ein Band, das andere iiberdeckend, um den
Stamm angelegt und an dem Ende mittelst eines verzinnten kleinen
Nagels an der Rinde des Stammes, oder bei jiingeren Biumen an
den Baumpfahl befestigt werden. Alle zwei Wochen werden diese
Doppelbinden mit einem Holzhammer leicht gesehlagen und dadurch
eine Menge Insekten, die solche Binden zum Schlupfwinkel auf-
suchen, auch z. B. Ohrwiirmer, getidtet.

Nun aber ist ein wunderbares Schutzmittel gegen die Obstma-
den gefunden worden, eine hochst merkwirdige Entdeckung, iiber
welche ich hier kurz berichten méchte, welehe wir dem Herrn
Fabrikbesitzer Fr. Krauss in Stuttgart verdanken, nemlich das
Wegschneiden des Kelches an den jungen Kernobst-
fritchten.

" Herr Krauss machte, als die Aepfel in seinem Garten verblitht
waren und angesetzt hatten, die Beobachtung, dasssich in den Kelchen
gar hiufig kleine weissliche Puppen und Maden befanden. ks ist nun
ganz richtig, dass die allermeisten Aepfel vom Kelch aus angestochen
werden. Hr. Krauss kam auf den Gedanken, den Kelech bei den
jungen Krichten, als sie etwa Haselnuss- bis Wallnussgrosse hatten,
mit einem scharfen Messer gerade an seiner Basis wegzuschneiden,
was sehr leicht geht, dader Keleh dann noch ganz frei oben auf der
jungen Frucht steht und nur ein kurzer gerader Sehnitt, nicht ein Hohl-
schnitt, hierzu nothig ist. Diese Arbeit ging so schnell, dass Hr. Krauss
in einer Stunde mehrere hundert Aepfel auf diese Weise entkelchte.

Das Resultat dieser einfachen, ganz miihelosen Operation, aus
welcher den Frichten auch nicht der geringste Sehaden erwuchs,
wolche sie auch in keiner Weise entstellte, war nun, nach am 25.
August genommenem Augenschein, das folgende:

Die Schnitte, auch wenn sie, wie mehrfach der Fall war, die
Eelchfliche mit verletzt hatten, verheilten sehr schnell und eine
gelblichbraune, diehte Korksehichte itberdeckte die Wunde und schloss
zugleich die sieh unter dem Kelch nach dem Kernhaus hin sich
hinabziehende, die Staubfadenreste und die Rudimente des Griffel
enthaltende Kelehrohre, welche bei manchen Friichten, nament-
lich in der ersien Zeit ibrer Entwicklung durch eine Oeffnung mit
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dem Kernhause in Verbindung steht, vollig ab, wobei allerdings
die Hohlung blieb, allein an ihrer Basis ganz zugewachsen war, ein
Umstand, welcher mir beachtenswerth erscheint, indem er den Obst-
maden offenbar zu einem Hinderniss wird,

Da durch diesen Schnitt die L#ngsachse der Frueht doch be-
schrinkt war, wuchsen die Frichte mehr in die Breite, als in die
Hohe, doch war diese Differenz gegen nicht beschuittene Friehte
nicht bedeutend.. Dagegen waren alle entkelchten Friichte bei glei-
chen Emihrungsverhiiltnissen (und gleicher Stellung am ~Baum)
grosser und schoner als die nicht entkelchten und was nun das
wirklich merkwirdigste ist, ich fand unter den zahlreich unter den
Biumen liegenden abgefallenen Friichten keine einzige, welche
entkeleht worden wére;aber die angefaulten oder angestochenen,
herabgefallenen Friichte waren solehe, bei denen der Kelchschnitt
nicht vorgenommen worden war.

Von besonderem Interesse war es auch, dass ven dem schonen
Apfel Kaiser Alexander, der so oft auf dem Baum fault, nicht ein
Exemplar, das entkelcht worden war, gefault war, wihrend ich an-
dere, nieht so behandelte Frucht unter dem Baum fand, die alle
angefpult waren.

Herr Krauss wird auf der Landwirthsehaftlichen Produkienaus-
stellung in Cannstatt, wie aueh auf der Obstausstellung in Potsdam von
einer Anzahl von Sorten beschnitiene und nicht beschnittene Friichte aus-
stellen, wo dann Jedermann diese Friichte sehen und vergleichen kann.

Es ist diese ganz einfache Manipulation sicher von grossem
praktischem Werth, wenn sie aueh dem Pomologen die Betrachtung
des Kelches eines der besten Unterscheidungsmerkmale der einzel-
nen Sorten unmiglich maeht; eine so aufiallende Erscheinung
wie die, dass nicht eine der so behandelten Friichte angestochen
wurde, verdient jedenfalls alle Beachtung.

Die zur Verheilung der grossen und kleineren Schnittwunden
sich bildenden Korkzellen sehen zwar dem Rost der Frichte,
den wir z. B. bei den Grauen Reinetten finden, sehr dhnlich, aber
sind mikroskopisch doch von jenen verschieden, sie sind kleiner,
aber dickwandiger als die Rost bildenden Zellen, die offenbar Epi-
dermoidalbildungen und nicht eigentliche Korkzellen sind. Beide

haben einen gelblichen Zellinhalt. :
. Dr. Ed. Lucas.
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Fallen fiir schédliche Thiere.
Aus the Garden 23, Juni. Mitgetheilt von Herrn Ernst Lesser in Chester,

Eine lingere Reihe von Jahren hilt der Thierschutzverein in
London alljihrlich eine Ausstellung oder Preisvertheilung im Garten
der Royal horticultural Society zu South Kensington von all den
verschiedenen Arten Fallen zum Fangen oder Todten schidlicher
Thiere. Der Zweck der Gesellschaft ist natiirlich, diejenigen auszu-
zeichnen und zu belohnen, welche gestatten die Thiere zu fangen, resp.
zu todten, ohme viel Qualen. Wir wollen hier eine Art Fallen be-
schreiben, welche wir kiirzlich von Frankreich aus ausgestellt und
beschrieben sahen und welche sich mehr und mehr bei den Girtnern
einbiirgert. Sie dient zum Fangen der Werre oder Maulwurfsgrille,
ein Insekt, welches in verschiedenen Theilen Frankreichs und Deutsch-
lands sehr verheerend und in Massen auftritt.

Um diese Thiere zu fangen, nimmt man Holzstockehen Fig. AA.,

in welche der Linge nach ein Loch von 1 em. 3 mm. im Dureh-
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messer gebohrt wird mit Schluss in der Mitte Fig. 1 CB. Beide
Enden sind also offen, aber eine diinne Scheibe von Eisenblech Fig. 2
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ist aufgehéingt, an jedem Rohr von oben nach innen sich &ffnend
Fig. 3. ML. Ein Theil des leicht erbauten Ganges, ausgehohlt von
den Thieren unter der Erde, wird dann vorsichtig abgedeckt und
dann das Holzstick der Lange nach in einen solchen Gang gelegt,
so dass das Loch mit dem des Ganges ibereinstimmt; das.Ganze
wird dann wieder mit Erde bedeckt. Wihrend der Nacht, bei Besuch
ihrer Giinge, triffi die Werre die kleine Fallthiire, welche ihr ein
leichtes Hinderniss bereitet Fig. 4. Sie stosst dagegen, hebt sie und
goht durch, die Fallthir fallt und sie ist gefangen! FEine andere
kommt desselben Weges oder vom anderen Ende, auch sie geht ohne
Bedenken in die Falle, trifft hier die andere, es findet in dem kleinen
dunkeln Raume ein blindes Duell statt, der Sieger frisst den Besiegten
auf. Ein dritter Bandit langt auf seinem Rundgange an, welcher
frisch und dienstfihig, sogleich einen Kampf mit dem Sieger eingeht,
Dieser ist geschwiicht oder auch vielleicht verwundet in dem vorher-
gehenden Kampf und erhili keine Schonung. -

Auf diese Weise ‘werden in einer Nacht in ein und derselben
Falle mehrere Werren gefangen, doch ist nie mehr als eine einzige
Lebende und die Ueberreste von einigen anderen darin gefunden worden.

Solehe Zustinde sollten einem eigentlich nicht glauben lassen,
dass die Werren Wurzeln fressen und aus ihrer Stirke, wollen einige
schliessen, die Werren seien fleischfressende Thiere und wenn sie die
Wurzeln durchschnitten oder abfréissen, so geschihe ‘es nur um die
Wirmer und Insekten zu fangen. Dies ist ein sehr interessanter
Punkt in der Naturgeschichte der Thiere, jedenfalls ist ihm aber
doch nicht soleher Werth beizumessen, als es auf den ersten Blick
zu haben scheint. Aber der Beweis ist zu stark gegen sie, als dass
es uns erlaubte zu zweifeln; mogen sie fleischfressend sein oder nichs,
jedenfalls fressen sie vegetabilische Stoffe und ist der Schaden, den
sie in manchen Pflanzungen anriehten, nicht selten ein reeht be-
deutender, so dass sie den Anbau von Obstbitumen, Coniferen und
Gehdlzen in solchen inficirten Gegenden ganz in Frage stellen. Es
sei noch bemerkt, dass mit 30 solchen Fallen, welche eine ganze
‘Kleinigkeit kosten (man kann sie selbst machen mit etwas Geduld
* und Geschickliehkeit) die zahlreichste Colonie von Werren in wenigen
Woehen ganz zerstért werden kann, .
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Der Obsthiau im Herzogthum Gotha.

Im Herzogthum Gotha stehen in manchen Ortschaften und Feld-
marken eine ziemliche Anzahl Obsthiume, jedoch weitaus die grissere
Mehrzahl der Doérfer und Ortschaften halten wenig vom Obstbau.
Einmal weil der Bauer nur ungern Geld ausgibt fir Obstbiume und
zweitens weil allerdings durch die letztvergangenen Winter soviel an
den- Obstpflanzungen geschidigt worden ist, dass beim Landmann
jegliche Lust und Liebe zum Obstbau erstorben scheint; ja gehort
doch eine grosse Vorliebe fir Obstzucht. dazu, wenn Minner vom
Fach dureh diese abnormen Witterungsverhiltnisse nicht abgeschreckt
werden sollen, weiter zu arbeiten. '

Was nun im Allgemeinen die Forderung des Obstbaues dureh
die Regierung anbetrifft, so ist dankbar anzuerkennen, dass die Her-
zogl. Gothaische Regierung von der Niitzlichkeit des Obstbaues firs
ganze Land vollstindig tberzeugt ist und dieser Ueberzeugung ge-
miss ihre Dispositionen trifft.

Ausser dieser Anregung von der obersten Behorde im Lande
sorgen die Verwaltungshehirden dafir, die Erlasse und Dekrete der
Regierung beziiglich des Obstbaues zu verwirklichen, alle Staats-
strassen, sowie Gemeinde-Communalwege werden, wo es thunlich ist,
mit Obstbaumen bepflanzt, nur werden die gepflanzten Obstbiume
zu wenig gepflegt; doch aueh hier ist Hilfe im Anzuge, da
die Herzogl. Staatsregierung im Zusammenwirken mit dem Thiringer
Gartenbauverein zu Gotha einen Baumwirtercursus errichtet
hat. Preilich wird dieses Institut vom Lande aus moch zu wenig
benutzt. Es ist dasselbe auch noch sehr jung, 2 Jahre sind seit
der Griindung des Instituts verflessen, in soleh kurzer Zeit lisst sich
nur wenig dariber sagen. Ebenso hat Herzogl. Stastsregierung-den
Lehrern dieses Landes die Obstbaumzucht in den Schulen theoretisch
sowohl, als auch praktisch zu treiben, soweit es in der Volksschule
zuldssig ist, warm empfohlen.

Endlich sind noch Landwirthschaftliche Vereine,
Geistliche und Lehrer Factoren, welche anf Forderung des
Obstbaues wirken.

’ Was nun die einzeinen Gegenden unseres Landes anbelangt, wie
dieselben gegenither dem Obstbau sich zeigen, so ist vorzugsweise
die Gegend um Fahner, wo Sickler lebte, also Kleinfahner, Gross-
fahner und Giersiadt zu nennen, hier werden Kirschen gebaut, we-
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niger Kernobst, mehr noch Wallniisse. Der Krtrag aus Kirschen ist.
aber gar nicht unbedeutend, denn man sagte mir im Jahre 1875,
dass die Kirschen den 3 Ortschaften einen Ertrag von ungefihr 12
bis 15000 Mark gegeben haben.

Kernobst, vorziiglich in Qualitat, wird in der Gegend der Drei Gleichen
in Holzhausen und Haarhausen gebaut; ersterer Urt ist bevorzugt im
ganzen Bezirk. Hier gedeihen alle die dlteren Obstsorten gleich gut.
Aber tberall, wo der Obsthau im Flor ist, hért man such von
einem Manus, der die Sorten, die da geziichtet werden, verbreitet
hat; so auch hier. Kin Oekonom, der zugleich Baumziichter war,
im nahen Mihlberg verbreitete die alten Dielschen Sorten. Leider
sind jetzt durch die Grundstickszusammenlegung die meisten der im
Felde befindlichen Planzungen ausgerottet und der Ort wird lange
Zeit brauchen, ehe er wieder die Einnahmen aus Obst hat, die er
friher hatte, denn in ginstigen Obstjahren erwuchsen in Holzhausen
fir 5—6000 Mark Obst.

Kin Kleiner Urt auf dem Hohenzug, welcher sich zwischen Nesse
und Horsel, vom Kraheberge hbei Gotha nach dem Horselberg hei
Kisenach hinzieht, heisst Weingarten; hier wird viel gutes Obst ge-
baut und daraus ein kriftiger und guter Obstwein bereitet.

Noch ein Bezirk ist im Obstban allen andern voraus, das ist
Korner, Volkeroda und Umgegend. Hier gedeihen Kirschen, Aepfel
Birnen, Plaumen und Niisse.

Das Horselthal rwischen dem Horselberg und den Vorbergen
des Thiringerwaldes ist dem Obstbau ginstig, denn es gedeihen
eine Menge Holzipfel und Holsbirnen, aus denen die Besitzer Essig
fabriziren und damit formlich Handel treiben.

Ich meine nun, wo die Holzipfel- und Holzbirnbiume am siid-
lichen Hang des Horselberges gedeihen, da miissten auch, wenn die
richtigen Sorten, meist spitbliihende, gewihlt wirden, auch edle

" Obstsorten gedeihen, denn die Biume der dort wild wachsenden
Obstsorten sind wahre Prachtgestalten.

Aber das Festhalten am Alten, das Scheuen vor ein wenig
Mihe und endlich das Geizen mif dem Gelde sind iberall 3 wichtige
Hemmnisse des Obstbaues.

Einzelne Orte im Lande haben schones und gutes Obst aufzu:
weisen, aber vorzugsweise nur in Garten; andere Orte pflanzen fast
wie aus Ironie die sehlechtesten und elendesten Gestalten von Obst-
bitumen aus, die fast zum Verbrennen zu schlecht sind.- Wieder andere
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Orte thun gar nichts, wibrend in einem anderen Bezirk einzelne
Ortsehaften wirklich hedeutende Ansirengungen machen, gute Obst-
gorten zu pflanzen. Leider hat unser Land einige Hochebenen, die
durchaus unginstig fir den Obstbau liegen, z. B. der nordliche
Hohenzug zwisechen Erfurt und Gotha 800—-1000 Fuss hoch ge-
legen. Der Boeden ist gut, aber die Stirme hausen dort ganz bar-
barisch.

Dann der Hohenzug zwischen Langensalza und Eisenach, soweit
derselbe “gothaisches Gebiet in sich schliesst, ist 900—1000 Fuss
hoch gelegen. Der Boden ist sehr schwer, der Untergrund uwndurch-
lassend und es will der Obstbau nicht gedeihen,

Das mittlere Nessethal zwischen Westhausen und Friedrichs-
werth ist insofern ungiinstig fiir den Obstbau gelegen, als sich dort
die spiten Frihjahrsfroste sehr verderblich zeigen, wahrscheinlich
durch die eingeengte Lage dieser Gegend.. Dasselbe gilt vom Gera-
thal bei Ichtershausen bis uber Molsdorf hinaus,

Die Gegenden am Novdrande des Thiringer Waldes liegen
schon etwas hoch, die Hohe variirt zwischen 1000--1400 Fuss.
Hier diirfte schon eine sehr gesichtete Auswahl der Sorten statt-
finden, wenn einigermassen Ertrige gehofft werden sollten.

Darin liegt iiberhaupt meiner Meinung nach die Ursache der
Unergiebigkeit des Obstbaues; ,Man kennt zu wenig die Sor-
ten, die fir eine Gegend passen und beim Pflanzen
fragt man nicht danach. Die Sucht nach Neuem, noch nicht
Dagewesenem, (wenn auch nur neue Namen) verdringt das alte
Gute. Dass es unter dem Neuem nicht auch Gutes gebe, will ich
- nieht sagen, nur jedes an seinem fiir ihn passenden Ort, dann wird
es auch gedeihen.

Soll der Obstbau gefordert werden, so muss ich wieder auf
das zurickkommen, was ich schon andern Orts ausgesprochen habe,
namlich, dass die Schule das Ihrige dazu beitragen muss, durch
Unterricht und Unterweisung in den technischen Handgriffen die
Kinder in der Schule sechon fir dem Obstbau zu gewinnen. Nur
dann, wenn aller Orten auch praktischer Obstbau in den Sehulen
mit den Knaben der oberen Klassen getrieben wird, ist etwas Nach-
haltiges zu hoffen. -

Nimmt man an, dass von 100 Kindern nur 3 etwas vom Obst-
bau begreifen und Interesse an dieser Besehiiftigung finden, so gibt
dies schon in einem Zeitraum von 10 Jahren eine hitbsehe Anzahl Obst-
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ziichter, die dann pflanzen, veredeln, besehneiden, kurz die Arbeiten,
die an den Obstbiumen néthig sind, regelmissig verrickten und da-
mit ist dann viel gewonnen.

Der hiesige Ort hat in den verflossenen 12 Jahren, dies ist der
Zeitraum, in welchem ich Obstbau mit den Sehulkindern treibe,
doch manchen meiner Schiiler aufzuweisen, der Lust und Liebe zum
Obstbau hat und auch etwas leistet. Nur missen wir hier, der
hohen und rauhen Lage halber, eine sehr sorgfiltige Auswahl unter
den Obstsorten treffen, wenn wir einigermassen Ertrige erzielen
wollen.

Von Aepfeln gedeiben vorzugsweise: 1) Pfirsiehrother
Sommerapfel. 2) Weisser Astracan. 3) Kaiser Alexan-
der, 5) Landsberger Reinette. 5) Grosse Kasseler Rei-
nette. 6) Graue Herbstreinette. 7) Marmorirter Som-
merpepping. 8) Sechwarze's Blutreinette. 9) Pleissner
Rambour. 10) Goldgulderling. 11) Prinzenapfel. 12)
Langer griner Gulderling. 13) Danziger Kantapfel.
14) Rother Herbstealvill. 15) Scharlachrothe Par-
mine. 16) Winter-Goldparmine.

Birnen: 1) Volkmarser. 2) LangeSommermusecateller.
3) Forellenbirne. 4) Grine Magdalene. 5) Sommer-
bergamotte 6) Rothe Bergamotte. 7) Napoleons But-
terbirne. 8) Braunrothe Speckbirne. 9) Esperine. 10)
Hardenponts Winterbutterbirne.

Pflaumen und Zwetschen: 1) Die gemeine Hauszwetsche,
2) Die italienische Zwetsche. 3) Esperens Golpﬂaume
4) Grosse Reineclaude.

Kirschen sind fast gar nicht vorhanden, es wird von hmsngen

linwohnern hehauptet, in hiesiger Flur gedeihe keine Kirsehe, man
hat aber noeh keine Versuche damit gemaeht. KErst in neuerer Zeit
sind grossere Kirschpflanzungen gemacht worden, woriiber sich aber
bis jetzt noch nichts sagen lasst.

So ist zu ersehen, dass im Herzogthum Gotha, in dem Lande,
in welchem vor fast 100 Jahre ein Sickler wohnte und spiiter ein
Dittrich lebte, der Obstbau nicht nur auf der Stufe seiner Ent-
wieklung, auf der er sich bei Lebzeiten jemer Minner befand, ge-
blieben ist, nein, er ist noch rickwirts gegangen und es thut noth,
dass alle Segel aufgespannt werden, denselben wieder flott zu machen,
was aber nur geschehen kann durch ein einheitliches Wirken aller




Berichte ither Reisen, Ausstellongen, Stand der Obstkultur. 337

genannten Factoren, als Regierungs- und Verwaltungshehorden, Ge-
meinde-, sowie landwirthschaftliche Vereins- Vorstinde, Geistliche
und Lehrer.

Dann nur wird der Obstbau eine Quelle reichen Segens, nicht
nur fir Finzelne, sondern vorziiglich fir's ganze Land werden.

Bittstads, im Jull 1877.
J. A. Lencer, Lehrer.

Der Ruin der Obsternte in England im Jahre 1877,

Dieser ist nun vollstindig. Zu dem Verlust ven Pfirsich, Nec-
tarinen, Apricosen, Pflaumen und Birnen haben sich nun aneh noch
Aepfel gesellt, der letzte und schwerste Verlust von Allem. ks ist sehr
unangenehm, zuletzt auch noch dieses mittheilen zu missen. Der Fall
war schon notirt, dass die Apfelbliithe viel spiter und blasser war,
als gewohnlich. Es wurde dies fir ein hoffnungsvolles Zeichen an-
gesehen. Die Spitheit zeigt in der Regel die Sicherheit an und man
hoffte ernstlich, es wiirde auch diese Saison so werden. Die Blisse
wurde nicht als ein Zeichen der Weichheit und Schwiiche gefiirchtet.
Bei allem Erfolg bleibt aber die Thatsache, dass die Apfelernte ver-
loren ist. Die Ursache konnte kaum im Zurickspringen des
Trostes wihrend der Blithenperiode liegen, denn wir haben unge-
fihr seit Mitte Mai keinen Frost von geniigender Strenge gehabt,
wm Aepfelbliithen zu zerstoren. Was zerstorte also die Bluthe im
embroytischen oder ungeiffneten Zustande? Dies ist ungewdhnlich.
Geschlossene Blumen der Aepfel, Birnen, Pfirsich, Apricosen etc.
sind gewchnlich dem Frost widerstehend. Bei Untersuchung zeigten
sie keinen Riss, offenbarten kein Zeichen der Unvellkommenheit,
pinfach sie haben nicht angesetzt, fallen nun ab und verwelken
hindevoll. Warum? Liegt der Fehler in den Bliithen oder in den
klimatischer Verhaltnissen, denen sie ausgesetzt waren?

Es ist gewiss Niemand da, der bestreiten wird, dass Folgendes
die Ursache isi, Das Holz und folglich die Bluthenaugen
auch waren letzten Herbst unreif geblieben und dess-
halb sind dies Frihjahr und Sommer keine Frichte da.
Dies ist eine kurze, einfache Erklirung einer sehr wahrhaften That-
sache. Die angesetzten jetzt noch unreifen Frichte sind meist un-
vollkommen. Dies Frihjahr nun war charakteristisch durch einen
Ueberfluss von Bliathen an  Aepfeln und Pfirsichen, Nectarinen, °

Illustrirte Monatshefte. 11. Heit. 1877 22
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Apricosen, Birnen; letztere setzten ausnahmsweise gut an. Pflanmen
blithten auch sehr voll, aber setzten gar nicht an, oder fielen gleich
darnach wieder ab. Aepfel dagegen blihten nicht so robust, als
gewdhnlich. Die blasse Farbe war dessen ungeachtet walirschein-
tich mehr der Wilterung im Mai 1877 zuzuschreiben, als irgend
einer anderen Ursache. Wir glaubten, die geschlossenen Blithen
von Fruchtaugen seien sicher, vielleicht wird uns die Erfahrung
dieses Jahres bewegen, diese Meinung umzuindern. Es ist mehr als
wahrscheinlich, dass die dauernde widrige Natur im Mai die Apfel-
bliuthen in den Knospen storte, daher wabrscheinlich die blasse
Firbung und das Ausbleiben einer Ernte. Wenn das nicht ist, so
missen wir den Grund des Fehlers in der rauhen, kalten und trocke-
nen Luft suchen, welche den Mai hindurch und Anfang Juni herrsehte,
Kein Regen, keine feuchtwarme Atmosphire, immer scharfe schnei-
dende trockene Winde machten die Blithen welk und verdarben die
ganze Apfelernte. Courtpendu plat (Kongl. Kurzstiel) und der Red Bee-
fing sind jetzt Juni, den 12., in voller Bliithe, sicherlich werden
diese noch gut durchkommen. Auch Wallniisse sind nun in erster
Blithe, diese werden sicher auch ansetzen und Ertrag liefern, be-
sonders da wir begiinstigt waren vom Westen mit einem Gewitter
und starkem Regenschauer. Aber es ist vollkommen bestiitigt, die
Obsternte fir dieses Jahr ist so gut wie vollstandig vernichtet und
die Aepfel, welche spit blihten, bis Anfang Juni, sind den Pfir-
sichen, Nectarinen, Pflaumen efe. gefolgt, die Zerstorung vollkommen
zu machen, Dies wird in der That eine der sehlechtesten Obst-
ernten sein, weleche wir seit Jahren gemacht haben. ,
D. T. Fish.

Dass sich diese Angaben nur auf einzelne Distrikte Englands
beziehen, beweist folgender Artikel.

Gardeners Chronicle schreibt: Das Maidsthone und Kentische
Journal berichtet, es vermoge nicht eine ganz genaue Uebersicht
iber den Stand des Obstes in Kent zu geben. Es scheint, dass
Stachelbeeren, von demen eine guie Ernte erwartet war, in vielen
Theilen geringe Ertrige liefern werden. Rothe Johannisbeeren sind
sehr ergiebig und aueh sehwarze scheinen im Durehschnitt viel einzu-
tragen. An frihen Kirschen mangelt es und die spiterén sind im
Anschwellen massenhaft abgefallen. Die Pfiaumen-Ernte wird eben-
falls goringer sein, als letztes Jahr, einige Sorten werden ungefihr
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oine Mittel - Exnte geben, aber an der Mehrzahl der Biume, da ist
nicht eine Frucht zu sehen. Birnen, welche etwas besser in der
Bliithe erschienen, sind beim Ansatz fast ganz verschwunden. Aepfel
versprechen trotzdem eine reiche Ernte, aber viele Sorten haben
durch Ungeziefer gelitten. Wallniisse scheinen reichlich za tragen,
obgleich sich die Made in grossen Massen gezejgt hat.

Hier um Chester ist im Allgemeinen das Obst auch knapp dies
Jahr, Aepfel mittelmasig, andere Frichfe gering.

(Aus Gardeners Chronicle Nr. 180, 1877,
iibertragen von Ernst Lesser.)

‘Literatur.

Die Hausgirten auf dem Lande, ihre Anlage, Bepflanzung und
Pflege. Herausgegeben vom Verein fiir Pomologie und Gartenban
in Meiningen. XX. Heft der Vereinsschriften. Preis 1 Mark. 1877

Es ist ein nicht zu untersehitzendes Verdienst, welches sich der sehr
verehrliche genannte Gartenbauverein um den heimischen Gartenban, beson-
ders um den Gartenbau anf dem Lande erworben hat, indem er durch
sachkundige Mitglieder den lindlichen Gartenbau zum Gegenstand eines be-
sonderen Heftes seiner Vereinsschriften machte, So wie in Oesterreich die
Sehriften von Dr. Schwab iiber Schulgirten iiberall hin von der Regierung
verbreitet wurden, so solite auch von der Herzoglichen Regierung in Mei-
ningen dieses Heft in alle Gemeinden und an alle Lehrer vertheilt werden.

Wir bemerken gleich im Allgemeinen und von vornherein, dass wir das
Biichlein mit seiner einfachen klaren, sich auf das Nothigste beschrénkenden
Darstellung mit Interesse und Vergniigen gelesen haben und dasselbe als
seinem Zwecke vollkommen entsprechend anerkennen miissen.

Der erste Satz ,5011 ein Garten seinem Zweck entsprechen,
dann muss er 80 eingerichtet und gehalten sein, dass er mit
dem Nittzlichem das Schéne verbindet® kann als leitender Grund-
gedanke des ganzen Buches betrachtet werden. — Der Allgemeine Theil
enthilt eine praktische Anleitung zur Einrichtung einfacher Hausgirten, die
Bearbeitung nnd Diingung des Bodens, das Siéen, Verpflanzen und die all-
gemeine Plege der Gartenpflanzen.

Wir bemerken hier, dass so gut und zweckmiissig eine Wechselwirth-
schaft auch ist, jhre Durchfiihrung im Hausgarten doch gar sehr schwer
ist und hier eine freie Wirthsehaft, bei welcher zu jeder Cultur nach
Erforderniss Compost, Diinger oder Giille gegeben wird, immer dss beste
sein wird. Bei der Aussaat in Reihen hatte diirfen das Verfahren mit em-
pfohlen werden, die Samen in den Reihen, vor dem Bedecken, gut einzu-
giessen, welches besonders in eiwas schwerem Boden vorziiglich ist.

Der II. besondere Theil behandelt den Obsibau, Gemilsebau und die
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Blumenzucht speziell vnd zwar sich auf das Wichtigste beschrinkend, in sehr
guter, kurzer Darstellung. Wir vermissen nichts, was wichtig und unent-
behrlich wire. Wer sich weiter unterrichten will ; findet in den zahlreichen
grosseren deutschen Gartenbiichern von Jiger, Christ, Wredow,
Schmidlin u. a. hinreichende Gelegenheit,

Den Sehluss bildet ein praktischer, kurzer Arbeitskalender.

Die 24 Abbildungen auf 8 Tafeln sind, namentlich die 4 Pline zu
ganz einfach gehaltenen Hausgérten an sich sehr gut, allein die Ausfithrung
lésst doch viel zu wiinschen iibrig. Doch rechifertigt der sehr billige Preis
von 1 Mark diese wenig kiinstlerische Arbeit. Das ganze kleine Biichlein
soll hiermit zur Verbreitung besonders anf dem Lande bestens empfohlen
werden,

Reutlingen, im August 1877. Dr. Ed. Luecas.

Pomologische Skizzen (G yimébleseszeti vazlatok) von Mate
Bereczki in Mezo-Kovacshiza (Ungarn). Arad 1876. 32 Bogen.

Dieses in ungarischer Sprache geschriebene und daher besonders fiir
Ungarn sebr schitzenswerthe Werk enthilt eine Menge — znm grossten
Theil auf eigene Erfahrungen begriindete — Mittheilungen, die znr Hebung
der Obstkultur in Ungarn sehr viel beitragen dilrften.

Das Buceh gliedert sich in zwei Haupttheile, von welchem der erstere
Abhandlungen iiber Pomologie im Aligemeinen und der zweite Abhand-
lungen iiber Obstbanmzucht und Obstbaumpflege enthilt,

In der ersten Abhandlung wendet sich der Verfasser an die Mitter
im Interesse des Vaterlindischen Obstbaues und sagt u. a.: Die Mutter, die
in des Herz ihres Kindes die Liebe zur Natur einzuprigen versteht, beschenkt
dieses mit mirchenhaften Schitzen; sie gibt diesem solche Schiitze, welche
such vom scharfen Zahn der Zeit unberiihrt bleiben.

Die folgenden Abhandlungen 2) Bescheidene Bitte an Obstbaum-
pflanzer, 3) Wo liegt der Fehler, dass die Obstkultur in un-
serem Vaterlande so geringe Fortschritte macht? 4) Warum
st kein, und wie kénnte auf unseren Mirkten gntes Obst zum
Verkauf geboten werden, 5) Einige Hindernisse unserer Obst-
cultur beziehen sich auf lokale Verhaltnisse Ungarns, wo diese Erlsute-
rungen anch die vollste Beachtung verdienen.

Der gute Rath an die Baumschulbesitzer — der hier unter anderen ge-
geben ist — nur sortenrichtige Obstbiume abzugeben; und an die Abnehmer,
nar solehe zu pflanzen, ist wohl zu beherzigen, da dadurch die vielen unbe-
stimmten und schlechten Obstsorten am leichtesten durch anerkannt werth-
volle ersetzt werden konnten, und der Obstbau weit mehr mit Interesse be-
trieben wiirde.

In Bezug auf Punkt 3 schreibt der Verfasser den Baumschulbesitzern die
Hauptursache zu, die theils aus Gewissenlosigkeit, theils aus Unwissenheit
ganz unrichtige und schlechigezogene Biume zam Verkauf bieten, wodurch
dem Abnehmer die Lust zur Obstkultur noch ganz genommen wird. Als
wirksames Mittel gegen diesen Uebelstand ist die Errichtung von Probe-
muttergirten anempiohlen, wo die Verwendbarkeit der einzelnen Sorten
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fiir die betrefienden Komitate untersueht und bestimmt wiirden. Hierzu em-
pfiehlt der Verfasser auch noch die Errichtung von Obstausstellungen,
die in Ungarn leider noch ganz fehlen.

Nachdem ,die Probemuttergirtent, ,Werth der spatbliihenden Apfel-
sorten*, ,Erfahrungen bei dem durch Windst6sse verursachten Scha-
den und ,die Wirkung des Winters 1871—72 auf die Obstbiume%
eingehend besprochen sind, beginnt der 2, Theil des Werkes: Abhand-
lungen diber Obstbaumzucht und Obstbaumpflege. Hier ist zu-
niichst Einiges iiber die verschiedenen Unterlagen und deren Vermehrung
geschrieben, dann folgt eine recht interessante und ausfiihrliche Abhendlung
iiber die Heranziehung der jungen Obstbidume in der Baumschule
und die Eintheilung der letzteren.

Einen wiirdigen Schluss des Werkes bilden die genauen Beschrei-
bungen von 80 Birnen; 56 Aepfel- und 22 Pflaumensorten, die der Ver-
fasser nach seinen eigenen richtig bestimmten Biumen beschrieben hat. Von
Ungarischen Sorten sind nur Gelber Apfel der Puszta, Mihalyfy's
Pepping und Daru alma benannt,

Aus all dem obenerwihnten geht hervor, dass es in dieser mit viel Mithe
und Fleiss bearbeiteten Schrift an lehrreichen Abhandlungen nicht fehlt, sie
kann daher sowohl allen Obstfreunden Ungarns, als auch Solchen, die in der
Obstkultur noch unbewandert sind, auf das Beste anempfohlen werden.

Reutlingen, den20. August 1877, Armin Pecz jun. ans Buda-Pest.

Decaisne Jardin fruitier du Museum. 125 Livraison.

Pécher noir Daguin, ein erst Mitte Oktober reifender Hartling von
mittlerer Grisse und welsslichgriiner Schale.

Jetzt beginnen die Apricosen und zwar zunichst eine sehr interessante
allgemeine Schilderung des Baumes und der Frucht. Wihrend man sonst
das Wort Apricose von Mala praecocia, frithreife Aepfel, ableitet, gibt De-
caisne an, dass es zuniichst aus dem Spanischen von I'albaricogque und dies
aus dem Arabischen albiskout herzuleiten sei.

Abricotier commun, die gemeine Apricose, die bekannte kleine
gelbrothe und rothbackige sehr gute Friihapricose.

Prunier Damas dTtalie, Italienische Damascene. Blaue Rund.
pflaume mit losigem Stein, reif Ende Augnst.

Prunus Cocomilia Ten. Eine eigene Species, in Calabrien heimisch,
mit fast mittelgrossen, eirnndfdrmigen Friichten von gelber Farbe, schmalen,
lanzettlichen Bliitern und saftigem, aber stark sduerlichem Fleisch.

126 Livraison. )

Pécher Alberge jaune, bekannter gelber fleischiger Hirtling mit
rother Sonnenseite, reift Mitte August.

Pécher Blane de Citry. Eine wahre Pfirsich (mit 18sigem Stein),
Anfang September reifend, von Mittelgrosse, kuglicher Gestalt und weiss-
gelber Schale ohne Rothe, Der sehr fruchtbsre Baum soll sich sehr gut
hochstimmig ziehen lassen,

Pécher & fruits plats. Plattfriichtige Pfirsich; eine hichst merk-
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witrdige Frueht, die als Persica platycarpa Done eine besondere Species
bildet; sie reift im August, die Frucht ist auf der Sonnenseite gerdthet und
ist von ganz platter Gestalt. Die Frucht ist wie die vorige, nur von der
Gitte der Weinbergspfirsich.

Pécher hative de Chine. Frithe chinesische Pfirsich. Rundliche,
mittelgrosse, losige Pfirsich, die schon Ende Juli reift, von 2, Qualitit.

Alle Abbildungen und Beschreibungen dieser beiden Hefte sind wieder
ebenso correet als meisterhaft. Dr. Ed. L.

Der Krebs der Obstbiume, von Rudolph Goethe, Director der
Kaiserl. Obstbauschule Grafenburg bei Brumath, Eisass. Mit 38 Abb.
Berlin und Leipzig, Verlag von Hugo Voigt. 1 .4 80 3.

Da auf der Pomologenversammlung inPotsdam die Frage tiber die Ent-
stehung des Krebses berathen werden wird, so wird da auch gewiss die
grosse Verschiedenheit von Brand und Krebs (die hier pag. 2 als gleichartige
Krankheiten betrachtet werden) festgestellt werden. Wir geben hier daher
fiir jetzt nur das kurze Urtheil, dass wir diese ganz selbstindige Arbeit des
Verfassers als eine fleissige und sorgsame bezeichnen mtissen, dass die von
ihm gefertigten Zeichnungen ganz vorztiglich sind, wnd dass die ganze Schrift
zeigt, dass Goethe ein sehr guter und eifriger Beobachter ist. - Dr. E. L.

Aus demselben Verlage ist auch die kleine Brochiire, das Kénigliche
Pomologische Institut in Potsdam, von dessen Director G. Stoll
mit einem lithographischen Plane in jiingster Zeit erschienen. Preis 1

Zunichst ist hier zu fragen, warum man nicht wenigstens die ersten
10 Jahre des Bestehens dieser am 15. Oktober 1868 erdfineten Anstalt abge-
wartet, um einen Bericht iiber dieselbe zu geben. Nach 17 Semestern ein
solcher Abschluss ist doch eigenthiimlich.

Der beigegebene Plan ist sehr hiibsch geze'ehnet und gibt ein itbersicht~
liches Bild der ganzen, gewiss sehr zweckmissigen Anlage.

In der Zeit von der Erdfinung im Herbst 1868 besuchten circa 141 Zog-
linge diese Anstalt, ausserdem wurden die Lehrercurse von 147 Lehrern
und die Baumwirtercurse von 22 Zdglingen, also im Ganzen die Anstalt
van 310 Zoglingen besucht; eine immerhin erfreuliche Frequenz. Die ganze,
20 Seiten umfassende Schrift ist nicht ohne Interesse, doch zeigt sie fiir einen
solchen, 8 Jahre umfassenden Anstaltsbericht manche Liicken; es sind z. B.
nirgends die Namen der seither und jetzt thitigen Lehrer angegeben. L.

Lebl: Illustrirter Rosengarten, 5. und 6. Heft, Stuttgart, E. Koch,
1877, 4 5 Mk. Mit je 4 prachtvollen Abbildungen in Farbendruck.

Die dargestellten Rosen sind:

R. hybr. bifera, Elisa Bo&lle (Guillot pére) vor Deegen jun. in
Koestriz, eine allerliebste, sehr ezarte, weisse Rose.

R. hybr. bifera., Capitain Christy (Lacharme), sie soll aus der Be-
frechtang von- Vietor Verdier mit Sofranc hervorgegangen sein; es ist eine
gehr grosse, hellrosagefiirbte, dicht gefiillte Rose.

R. Thea hybr. Cheshunt Hybrid (Paul und Sons), eine prachtvolle,
dunkelearminrothe, grosse, schén gebaute Rose.
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R. hybr. bif. Claude Levet (Levet), eine sehr schone, carminviolett-
rothe, sehr starkwiichsige Remontantrose, die sich gut aus Stecklingen vermehren
Jisst. Diese Rosen sind alle bei Hrn. Deegen jun. in Koestriz zu erhalten.

R. h, bif. Sir Gernet Wolseley, dieses ist eine der prachtvollsten
Rosenabarten mit sehr grossen, zimmtrothen und carminschattirten Bliithen,

R. h. bif. Due of Cornaught (Paul und Sons), brillante, dunkel-
blutrothe, schon gebaute Blume.

R. h. bif. George Schwartz (J. Schwarz), eine Lyoner Rose, prachi-
voll rosacarmin, schin gefitllt.

Glazenwood Beauty, eine hochbgelbe, fast orangengelbe, prichtige
Theerose. Alle diese Sorten besiizt Deegen junior in Koestriz,

Dieses prachtvolle Werk verdient die allgemeinste Beachtung, Dr. L.

Jagers Lehrbuch der Gartenkunst, Verlag von Hugo Voigt, ist
nun vollstindig erschienen und kostet brochirt 10 Mark und prachtvoll ge-
bunden 12 Mark., Das Werk umfasst 44 Bogen, hat ziemlich engen Druck
und ist ungemein reichhaltig. Wir haben dasselbe dieses Sommersemester
als Lehrbuch in dem Pomologischen Institut dahier verwendet und uns daher
eingehend mit seinem Inhalt vertraut gemacht. Es ist eine ganz vortreffliche,
sorgfaltige Arbeit, welche ihrem Autor fiir alle Zeiten einen ehrenvollen
Rang unter den Schriftstellern iiber Landschaiisgivtnerei sichert.  Dr. L.

Maunlwurf und Nagethiere, deren Nuizen oder Schaden und die wirk-
same Bekdmpfung der Letzteren. Biologische und antonomische Skizze
von J. Kober. Mit9 Abb, Stuttgart, Verlag von E. Ulmer. 1877. 60 .

Die Abhandlung iiber Maulwurf und Scheermaus ist den Lesern d. BL
noch in gutem Andenken. Dieselbe erscheint nun hier weiter ausgearbeitet
und mit weiteren Notizen vermehrt als kleines Buch, welches sowohl des
interessanten als sehr reichlichen Inhalts wegen, wie der praktischen Dar-
stellung, unsern Cbstziichtern bestens empfohlen werden soll. Vielleicht trigt
es noch besonders dazu bei, den Maulwurf, der so oft auf ganz falschen
Verdacht hin verfolgt wird, in Baumschulen und Girten zu schonen. Be-
sonders interessant ist auch der Abschnitt p. 18, Mausevertilgung, in welcher
Hinsicht sehr praktisehe Rathschlige ertheilt werden. Dr. E. L.

Der Obstbau in der Landwirthschaft. Ein Vortrag, gehalten in der
Oeconomischen Gesellschaft im Konigreich Sachsen, Dresden am 9, Mirz
1877. Von Hermann Degenkolb auf Rottwandorf bei Pirna.
Dresden, Schonfelds Verlag. 60 . (Aus den Mittheilungen der Oeco-
nomischen Gesellschaft.)

Wir miissen uns hier darauf beschriinken, diesen sehr gehaltreichen und
hochinteressanten Vortrag anzuzeigen, der auf 39 ziemlich eng gedruckten
Seiten eine praktische Zusammenstellung der Regeln dber eine rationelle und
eintrigliche Obsteultur enthilt, eine grosse Zahl von Ertrégen zur Begrindung
der Rentabilitit des Obstbaues auffiihrt und auch eine bessere Benutzung
des Obstes warm empfiehlt. Wir erlauben uns nur, folgende Stelle iber die
Sprengtechnik ‘anzufiihren,
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»Ich habe in Folge einer Anregung durch eine Mittheilung des Herrn
Fichiner in Atzgersdorf bei Wien nebst Nachschrift des Herrn Dr. Lucas im
12. Heft der ,pomol. Monatshefte 1876 meine simmtlichen Baumlécher,
welehe im Februar gegraben waren und nicht lockeren, erdigen Untergrund
hatten, mit Dynamit nachsprengen lassen, um eine fernere Lockerung des
Untergrandes zu erzielen, Fast durchweg war der Erfolg ein glinzender.
Es erfolgte bei einer Ladung von 100—110 Gramm in einem etwa 50 Cmir,
tiefen, in der Sohle des Baumloches eingestossenen bez. eingebohrten Loche
eine vollstindige Durchmischung, bez. Zertriimmerung des Untergrundes. Ich
liess z. B, an einem Platze die Baumlocher nachsprengen, wo 270 Cmtr. zum
Mindesten grandiger Sand mit Sandstein lag, ehe der Plénersandstein mit
Lehm und Mergel auftrat.” Die Baumlocher waren 75 Cmir. tief, 50 Cmir.
lang war die etwas schrig eingefiihrte Mine. Nach der- Entladung zeigte sich
auf der Oberfliche der nen entstandenen Schle des Baumloches in den meisten
Fillen Lehm und etwas Mergel, An anderen Stellen wurde der felsige Unter-
grund vollsténdig zertrtimmert, so dass die Wurzeln ein sehr erleichtertes
Eindringen in den Untergrund haben. Ich werde in Zukunft Jjedes Baumloch
in steinigem Boden nachsprengen, und — je nachdem — auch schon vor-
sprengen lassen. Ich bemerke noch, dass ich fiir das Pfund Dynamit 1 Mark
60 Pfg., alse fiir den Schuss, ohne Arbeitslohn, circa 35 Pfg. bezahlt habe

Das Biichlein ist fiir jeden Obstziichter sehr interessant,
Dr. Ed. L.

Das Aufisten der Baume vom Grafen des Cars. Mit 70 Holzschnitten,
iibersetzt nach der 7 Aufl. von Philipp Prinzen von Arenberg.
Bonn 1876. Max Cohen und Sohn.

Eine kleine, hochst interessante und lehrreiche Schrift, der wir so wie in
Frankreich auch bei uns die weiteste Verbreitung und Beachtung wiinschen.
Es ist, wie auch der Titel sagt, eine praktische Abhandlung éber die Kunst
des Wachsthum der Biume zu fordern und deren Werth zu erhohen. Die
gegebenen Abbildungen tragen ungemein viel zum leichtern Verstindniss bel.
Mit allem Rechte ist auch bei den Waldbiumen p. 34 das Bestreichen der
Waunden mit Steinkohlentheer warm empfohlen, um dieselben vor dem Ver-
modern zu schiitzen, Dr. L.

Augserdem sind noch zur Recension eingegangen und werden im nichsten
Heft besprochen:

Jiger, Die Baumschule, 4. vermehrte und verbesserte Auflage, eines
der besten Werke iiber Obstbanmazucht.

Rieneker, Das Verpflanzen grosser Biume. Mit Abbildung eines
Transportwagers.

Miiller und Lebl, Der Weinstock, Mit 52 Abbildungen,
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. Deutscher Pomologenverein,

Unterzeichneter erlaubt sich nochmals die verehrlichen Vereinsmitglieder
auf die am Mittwoch den 3. Okiober Abends 6 Uhr in Potsdam
stattfindende Gemneralversammlung des Vereins aufmerksam zu
machen und um recht zahlreichen Besuch zu bitten.

Als Prifungscommission zur Bestimmung der ausgestellten Obst-
sorten, deren Besteller eine pomologische Durchsicht wiinschen, werden
functioniren und zwar ir noch festzustellenden Abtheilungen:

Landwirthschaftslehrer Arnold, Bitburg. Cantor Eberhardt, Branche-
winde. Garteninspector Koch; Braunschweig. Garteninspector W. Lauche,
Potsdam. Dr. Ed. Lucas, Reutlingen, Baumschul-Inspector Fr. Lucas,
Reutlingen. Organist Miischen, Belitz. Inspector Palandt, Hildesheim,
Prof. Dr. Seelig, Kiel. Baumschulenbesitzer Spéath, Berlin.

Zu Preisrichtern wurden eingeladen die Herren:

Commerzienrath Benary, Erfurt. Dr. Bolle, Berlin. Freiherr von
Friesen auf Réda. Director R. Gothe, Brumath. Hafner, Tantow. Ober-
girtner Lauche, Abtnaundorf. Hofgértner Maurer, Jena, Staatsrath Dr.
E. Regel, Petersburg. Ros, Erfurt. Gartenmeister Schiebeler, Celle.
Gympasiallehrer Sehneider 1L, Wittstock. Garteninspector Sehondorff,
Oliva. Professor Dr. W, Seelig, Kiel. Baumschulenbesitzer Spéth, Berlin.
Director Stoll, Proskau. - Stadtrath Thrénhardt, Naumburg. Garten-
inspector Wrede, Aligeltow. Dr. Wittmack, Berlin.

Beide Commissionen werden sich in Poisdam constituiren und kénnen
auch noch einige andere Mitglieder cooptiren. 7

Die Referenten und Correferenten iiber die Fragen I—XII werden
in der Erdfinungssifzung bekannt gemacht werden; bis jetzt haben Referate
iibernommen die Herren: W, Lauche, Dr. Lucas, Schiebeler, Gothe
{Brumath), Arnold, Insp. Koch, Spith, Lorberg, Oberdieck (schrifi-
lich), Palands,

Potsdam, 5. September 1877.°

Das Comité:

F. liihlke. W. Lauche.

Neu eingetretene Mitglieder.
Herr Strassenmeister H. Teich, Penig (Kgr, Sachsen). Herr Kaufmann
W. Hausemann, Eupen (Rheinprovinz). Herr R. Géthe, Director der K.
Obstbausehule Grafenburg bei Brumath. Herr Baumschulenbesitzer Gustav
Carlsson zu Soteniis bei Gristorp, Schweden.

Ausstellungen 1877.

Am 29, September bis 1, Oktober 1877 findet im grossen Rathhaussaale
in Regensburg ecine Ausstellung der Oberpfiilziachen Gartenbaungesellschaft,
welche in erster Linie den Besuchern ein méglichst iibersichtliches Bild des
Obstbaues der Provinz bieten soll, statt.




846 Kurze Notizen und Mittheilungen.

Kurze Notizen und Mittheilungen.

Dienst-Ordnung fir gemeindliche Baumwirter im Krels
Unterfranken und Aschaffenburg in Bayern. Aufgestellt vom Fran-
kischen Gartenbauverein in Wiwrzburg und durch die Kénigliche Regierung

an sémmtliche Districtspolizeibehirden des Regierungsbezirks als Verordnung
ausgeschrieben.

§. 1. Der gemeindliche Baumwiirter, sei es, dass er von einer Gemeinde
allein, oder filr mehrere benachbarte Gemeinden gemeinsam aufgestellt worden
ist, hat die auf ihren Strassen-Alleen und Gemeindeplitzen stehenden Obst-
béume zu beaufsichtigen, pfleglich zu unterhalten und die hiebei vorkommen-
den Arbeiten entweder selbst zu verrichten, oder unter seiner Aufsicht und
Verantwortlichkeit ausfilhren zu lassen.

§. 2. Hiefiir erhikt der Baumwart aus der Gemeindekasse eine jahrliche
Entschidigung, welche sich nach dem Umfange seiner Leistungen richtet und
auf etwa 100 4 fiir 3000 Obstbiume zu bemessen ist.

§. 3. In jedem Herbste hat der Baumwart der treffenden Gemeindever-~
weltung ein die nothwendigen Aenderungeén und Neuzanlagen von Baumpflan-
zungen umtagsendes Gutachten in Vorlage zu bringen. Die Erfiillung der nach
§. 1 obliegenden Verpflichtungen wird hiedurch nicht beriihrt und hat der
Baumwart etwa nothig gewordene Arbeiten bei Durchsicht seiner Obsthéume
sofort auszufithren,

$. 4. Der Baumwart hat die fiir seine dienstlichen Verrichtungen néthi-
gen Werkzeuge, nimlich Spaten, Haue, Baumsiige mit verstellbarem Sigeblatt,
Veredlungsmesser, Rindenscharre, Baumscheere, Wundenreiniger, Raupen-
verbrenner, Locheisen und eine entsprechende Leiter selbst anzuschaffen ; hie-
fiir erhilt er von der Gemeinde bei seinem Dienstantritt 20 .4 Vergiitung;
verlisst derselbe seinen Dienst unter 3 Jahren, so hat er der Gemeinde 10
zuriickzuerstatten.

§. 5. Wenn nicht ein anderweitiges Uebereinkommen zwischen der tref-
fenden Gemeinde und dem Baumwarte getroffen wurde, so hat die Gemeinde
auf vorherige Anzeige des Baumwarts die bendthigten Baumpfihle, Stiitzen,
Weiden, Reisig zum Einbinden, Steinkohlentheer, Diinger und andere der-
gleichen Materialien zu liefern.

§. 6. Fir Ausgraben eines Baumloches von 1,5 Meter Durch-
messer und (3,60 Meter Tiefe zahlt die Gemeinde dem Baumwarte bei festem
Boden etwa 25 Pfennige; bei leichtem oder steinigem Terrain kinnen die
durch die Oertlichkeiten bedingten Modifikationen des bezeichneten Preis-
Ansatzes eintreten.

§. 7. Der Baumwart hat fiir die richtige Auswahl der Obstbiume zu
sorgen und die Verantwortlichkeit fir das Anwachsen der znr Anpflanzung
geiangenden Baume zu ilbernehmen; nur in solchen Fillen, in denen jhm
etwa zogemuthet werden sollte, schlechte B#ume zu pflanzen, ist derselbe
von der Verantwortlichkeit entbunden. Der Lohn fiir das Pflanzen eines
Baumes ist durch Vereinbarung festzusetzen.
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§. 8. Der Baumwart hat frisch gepflanzte Bume in den ersten 4—6 Jah-
ren bis zu ihrer vollstindigen Kriftigung regelméissig im Frithjahre vor dem
Eintritt des Saftes zu beschneiden, dieselben an entsprechenden Stangen festzu-
binden und im Winter zum Schutz gegen Beschidigungen durch Thiere nnd
Witterungseinflilsse einzubinden; die ihm hiefiir per Stiick zu reichende
Vergiitung ist im Wege der Vereinbarung festzustellen.

§. 9. Nach Beendigung des regelméssigen Riicksehnittes der jungen Obst-
béume sind solche etwa 15 Jahre lang alljihrlich auszuputzen; nach Ablauf
dieser Periode erscheint es als hinreichend, wenn das Ausputzen alle 3 Jahre
wiederholt wird. Diese Arbeiten werden dem Baumwart nach getroffener
Uebereinkunft per Stfick vergiitet.

§. 10, Das Verijlingen und Umpfropfen von Obstbiumen mit edleren und
werthvolleren Sorten wird dem Baumwart gleichfalls per Stiick naeh Ueber-
einkunft bezahlt. ’ ‘

§. 11, Besondere Aufmerksamkeit hat der Baumwart den Beschiddigun-
gen der Obstbiume durch verschiedene Thiere, besonders durch Raupen und
andere Insekien zuzawenden; derartige Arbeiten werden am zweckindssigsten
im Wege des Taglohns honorirt,

§. 12. Das Behacken der Obstbiume, eine etwa nothwendig werdende
Ditngung, das Stiitzen der Baume bei grosser Fruchtbarkeit, Bewd#sserung von
Obstpflanzungen an Bergabhingen und andere Gholiche Arbeiten werden dem
Baumwart nach freier Vereinbarung vergiitet.

Ueber Friichte- und Gemiseaufbewahrung enthilt das Dentsche
Magazin f. G. und Bl 1876 p. 266 eine interessante Mittheilung, aus weleher
wir hier ausziiglich Einiges wiedergeben. Der Aufsatz ist mit Strahl in
Feldbach unterzeichnet.

Der Verfasser erzihlt, dass er am 19, Mirz beim Besuch eines Freundes
sehr schne und wohlerhaltene Trauben und Obst gefunden habe. Aufl die
Frage, wie diese Prilehte so gut aufbewahrt werden, erwiderte der Frennd,
die Trauben seien an Schniiren aufgebéngt im Keller und die Aepfel und
Birnen in demselben Raume auf Bretterstellagen liegend, anfbewahrt worden.
Weiter berichtet der Freund: ,Ieh liifte wihrend des Sommers ganz besonders
meinen Keller, bevor ich aber mit dem Einwintern der einzelnen Artikel be-
ginne, schliesse ich alle Oeffnungen, als: Thiir, Fenster, moglichst luftdicht
-und erzeuge in dem Keller einen guten Schwefelrauch, wozu ich jedesmal
3/, Pfund Schwefelstein auf eine Glutpfanne lege. Den 3.—4. Tag liifte ich
wieder gut den Keller, und nun beginne ich das Einriiumen mit den
Kartoffeln, Obst und Trauben und sind dieselben ordnungsméssig unter-
gebracht, so mache ich wiederholt einen Schwefelrauch. Nach diesem
Rauchern wird in cirea 8—10 Tagen geliftet. Durch dieses Sehwefel-
riuchern werden nicht nur alle schidlichen Pilze im Keller, sondern auch
moglicherweise auf Kartoffeln und Obst befindliche, getddtet und die Folge
davon ist, dass mein Obst und meine Kartoffeln beinahe gar nicht fanlen.
Ich behaupte, dass ich den ganzen Winter hindurch keine 20 Stiick Obst
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durch Fiulniss verloren habe, und von den Kartoffeln gingen nur in sglchen
Jahren, wo die Krankheit und Fiulniss iiberall ungehenere Verheerungen an-
richtete, bei mir hochatens 4—5 Procent verloren. Ist der Winter sehr feueht,
Fiulniss oder Krankheit vorherrschend, so mache ich einfach nockmals 1—2mal
schwachen Schwefelrauch, dieser schadet nicht nur dem Obst und den Kar-
toffeln nicht, sondern ich beobachtete bei letateren, dass die kranken Stellen
sogleich nach dem Riuchern eintrocknen, ohne weiter zu greifen. Auf dem
Obst und Trauben bemerkt man aber nie einen merklchen Schwefelgeruch
oder Geschmack, wie Sie selbst urtheilen ktnnen.“

Herr Strahl bemerkt, dass das Obst und die Trauben nicht den geringsten
Schwefelgeruch oder Geschmack gehabt hiitten.

Bei der Eigenschaft der schweflichen Siure, die sich bei Verbrennung . -

des Schwefels in der Luft bildet, alle niederen Organismen zu zerstoren, ist
diese Mittheilung wohl als glaubhaft anzunchmen. Einige Vorsieht wird
indess schon desshalb nothig sein, da dieses Gas sehr unangenehmen Husten
und Erstickungsanfille zur Folge hat, wenn es eingeathmet wird.

Notizen fiber ameorlkanisohe Pfirsiche. Ungefshr um’s Jahr 1858
oder 1859 sandte ich einige von meinen besten Pfirsichbiumen an Herrn
M. Rivers; unter diesen befand sich die »Exquisite-Pfirsich¥, welche in Eng-
land sehr hochgeschétat wurde. Diese Pfirsich war ohne Zweifel ein Simling
von ,Barly Crawford“, welche die erstere aber in der Qualitdt tbertrifft. Der
Winter von 1875/76 war ungewshnlich mild. Die Pfirsichbiume machten be:
sténdig Anstrengungen, ihre Bliithen zu erdffnen. Der strenge Frost am Ende
des Monats Mirz traf die Biume in der vollsten Vegetation und brachie
vielen einen betriichtlichen Schaden bei. Wir hatten das wunderbarste Er-
cigniss hier bei einer Sorte von Biumen von ,HalésEarly Pfirsich. Sie waren
mit Pfirsichen bedeckt (die schon eine Grosse einer Wallnuss hatten), hatten
aber noch keine Blitter bis zum 10. Mai und - am 10. Juni konnten wir die
schonsten Friichte mit dem besten Wohlgeschmack einsammeln. — Am 12,
Februar waren unsere Biume von ,Peen To* oder -,Flat peach of China%
in der vollsten Blathe und hatten halbausgewachsene Blitter. Einige
Varietiten waren sebr schon. Gewohnlich blihen sie im Monat Januar, Die
Frucht ist fiach. Unsere Freunde in Australien theilten uns mit, als sie die
Bteine vor efnigen Jahren schickten, dass diese Sorte einen ablosigen Stein
besitze und es wiire besser, die Biume nicht im Freien, sondern in einem
Obsthause zn culiiviren. ) ) )

"(Berxmsnns in ,The gardener’s monthly horticulturist 18774.)

Der 1000jihrige Rosenstook in Hildesheim. (Aus einem Brief
von Insp. Palandt an Dr. Luess.) Interessant ist vielleicht, dass der 1000jahrige
Rosenstock, den wir zusammen mit so vielem Interesse ansahen und bei dem
wir, wie Sie sich erinnern werden, noch Rathachlige ertheilten, wie dem
Absterben des Hauptastes gewehrt werden komne, am Piusfeste einen
neven daumensdicken Trieb aus der Erde gemacht bat, der jetzt schon

~ 10 Fusa hoch ist. ~— Somit” ist also Hoffnung da, dass diese altehrwiirdige
_ - Reliquie nech rechi lange erhalten bleiben wird. -
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Cox’s Orange Plppin. Die Vorziige dieses Apfels sind wohl be-
kannt und in der That, sie sind so in die Augen fallend, dass er im Allge-
meinen, nebst anderen guten Friichten immer fiir sich selbst spricht, daher
auch {iberall viel vermehrt und ausgedehnt angepflanzt wird und er an den
Wegen im Obsigarten den ersten Rang einnimmt.

Er ist einer der bestbezahlten Aepfel in der Provinz Kent {London)
und er ist einer von den Wenigen, der erwarten lisst, in diesem nebligen
Thale und aufgeschwemmten Boden eine guie Ernte zu erlangen, da hier
im Frithjahr die Frisie das Meiste zerstéren und Obstbau daber ein unsicheres
Geschift ist.

Unsere Beobachtungen iiber diese Varietdt unter verschiedenen Verhiilt-
nissen sind innerhalb der letzten wenigen Wochen gewissermassen auffallend
vergréssert worden. In unserem fruchtbaren Lande, dem Thale der Les,
ist der Hawthornden erstaunlich reichtragend, dazu kommen ungefihr 20
bessere allgemein geschiitzte und bekannte Varietéiten, wie: Shepherd’s fame
Lemon Pippin, Cellini, Ecklinville, Old Nonpareil, Keswick Codlin, Blenheim
Orange u. a. Dieses Jalr iibertrifit Cox’s Orange sie alle, denn die Baume
werden fast erdriickt von Friichten, wihrend die Ernte von den anderen
Biaumen mehr oder weniger dilan ausfillt. Dies war ganz ebenso letztes
Jehr im Chiswick Garten. Die Erfuhrung zeigte also, Biume von Cox's
Orange waren gut mit Friichten besetzt, wahrend die anderer unfruchtbar,
oder fast so waren. Der uneingeweihte Leser mag geneigt sein, zu fragen
#Wie ist die Qualitét dieser Friichte, die wir so auffillig loben?* Die Ant-
wort mag zusammengefasst sein in wenigen Worten: Cox’s Orange ist ein
besserer Apfel als Ribston Pepping, er ist sowohl schdn als wohlschmeckend,
und hat ein sehr zaries Fleisch.

Mitgetheilt von Herrn E. Lesser in Chester
sus the Gardener, 23. Juni 1877.

Der Blaugummibaum, Eucalyptus globulus, aus Neuholland. Vor
Kurzem wurde die Entdecknng gemacht, dass der Blangummibaum, Euca-
lyptus globulus, neben seinen anderen werthvollen Eigenschaften auch noch
die besitze, blutsaugende Insecten zu vertreiben. Der Capitin Mignar konnte
constatiren, dass selbst in jenen Tropengegenden, welche von der Plage der
Mosquitos am Aergsten heimgesucht werden, das Aufstellen einer Topfpflanze
des Eucalyptus globulus in dem bewohnten Zimmer geniige, um salle Mos-
quitos aus demselben zu vertreiben. Den gleichen Erfolg haben auch andere
Beobachter constatirt. Ja selbst einzelne Zweige des Baumes genfigten, um
sogar bei offenen Fenstern wihrend der Nacht von allerhand Plagegeistern
als: Micken, Fliegen, Wanzen ete. efc, vollkommen verschont zu bleiben,
Herr Deegen jun. in Kostritz findet in den Mistbeetkiisten, in demen er den
Baum heranzieht, nie ein Thier; ‘das sich aufhielt, so z. B. auch Ameisen, .
Bienen, Wiirmer, Schrnecken etc. Der balsamische Geruch des Euecalyptus ..
g.obulus ist iibrigens so germg, dass derseibe in keiner Richtung nachthexﬂg
oder unangenehm ist. :
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- Loocal-Weinbauverein in Dusemond. Unier Leitung des Herrn
Oberforster Ludwig daselbst ist ein etwa 20 Orischaften der Mosel, welche
‘Weinban treiben, umfassender Verein zusammengetreten, dessen Mitglieder
sich verpflichten, simmtliche Weine aus Trauben ohne Zusatz herzustellen
und nur Naturwein in den Handel zu bringen. Wir winschen diesem
jedenfalls fiir den Weinhandel jener Gegenden ungemein wichtigen Verein
ein recht frendiges Gedeihen. Nach dem Stand vom 1. Juli 1877 umfasst der
Vergin schon 162 Mitglieder,

Personalnachrichten.

Dem hochverdienten Director der kgl. Gérten, Ausschuss-Mitglied des
Deutschen Pomologenvereins, Herrn Carl Effner, wurde von 8. M, dem Kénig
von Bayern das Ritterkreuz des Verdienstordens der bayerischen Krone
verliehen,

- “Am 29, Miarz d.J. starb der Botaniker und L Director desK, botanischen
Gartens in Berlin, Herr Professor Dr. Alex Braun, einer der hervor-
ragendsien Gelebrien der Gegenwart und eine der glinzendsten Zierden der
Universitdt in Berlin, Es soll dem hochverdienten Mannc eine Denkstnle mit
seiner Biiste im K, botanischen Garten gesetzt werden und Herr Dr. W.
Siemens (Markgrafenstrasse 94) nimmt Beitriige hiezu entgegen,

In Erfurt verschied am 20, Juli d. J. allgemein betravert der eifrige
Freund und Forderer der Obstkultur, Herr Oberlehrer Jul. Meier, in seinem
63sten Lebensjahre. Den Besuchern der vorjihrigen Ausstellung in Erfart
ist der freundliche, gemiithliche Herr gewiss in bestem Andenken, Dr. L.

Uebersicht der Preise
ans dem heschreibenden Verzeicmliss des Pomologischer fustitnts zn Rentlingen

iiber
abzugebende Bdume, Strducher, Gerdthe, Samen ete.
fiir Herbst 1877 und Frithjahr 1878; giiltiz bis Herbst 1878.

I. Apfelbiume, 2. Birnbéiume,
L. Apfel-Hochstimme: s .

Erste Auswahl1Mk. 40 Pfg. Zweite Auswahi und Halbhochstimme 1 Mk, 20 Pfg.
2. Birn-Hochstimme: . Lo
Erste Auswahl 4 1 Mk: 60 Pfg. Zweite Auswahl u, Halbhochstimme 1 Mk. 40 Pfg.

3. Pyramiden-und Spalierbiinme (Palmetten) von Aepfeln und Birnen:
4jshrige formirte sehr starke Pyramiden, sowie Palmetten mit 3 Etagen 3 Mk,
3jihrige formirte Pyramiden und Spalierbiume mit 2 Etagen 2 Mk, -
2j8hrige formirte Pyramiden und Spalierbiume mit 1 Etage 1 Mi,
2jshrige Stulenpyramiden (fusesux) 1 Mk, ; 2jthr, nicht form, Pyramiden 60 Pig.
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4. Zwergapalier- und Topfobstbliume auf Johannis-A, resp. auf Quitte
veredelt, 2jihrige formirte & 1 Mk., 2jabrige nicht formirte & 60 Pfg., in
Topfen 2—3 Mk.

5. Guirlandenbiume oder Cordons auf Johannisapfel bezichungsweise
auf Quitten veredelt, zn Einfassungen der Rabatten undp Gartenbeete.
2jshrige formirte Horizontal-Cordons 1 Mk,

10 Stiick nach unserer Wall oder von der gleichen Sorte 9 Mk.
1jabrige Cordons & 60 Pfg. 10 Stiick nach unserer Auswahl oder von der
gleichen Sorte 5 Mk,, 25 Stiick nach unserer Wah! 12 Mk.

3. Quitten, Mispeln, Speierlinge.
Quitten-Hochstimme 1 Mk, 60 Pfg., Buschbiume 60—80 Pfg.
Mispel-Hochstdmme 1 Mk, 60 Pfg., Niederstimmige 80 Pfg.
Speierlinge Hochstimme 2 Mk, 50 Pfg., Pyramiden 1 Mk. 40 Pfg,

4. Pflaumen und Zwetschen, 5. Kirschen und Weichseln,

1, Hochstdmme: I. Auswahl 1 Mk, 20 Pfg., II. Auswahl 1 Mk, 2. Pyramiden
und Spaliere: 3jihr. formirte 2 Mk., 2jahr. formirte 1 Mk , 1jihr, Veredl. 60 Pf,
Gewdihnliche Hauszwetsche, Hochstimme, veredelte 1 Mark., aus
Wurzeltrieben gezogene 70 Pfg., 10 Stiick 6 Mk, 50 Pf, 100 8t. 60 Mk,
Ostheimer Weichseln, niedere wurzeldchte 60 Pig., 10 Stiick 5 Mk.

6. Pfirsiche und 7. Aprikosen.

Hochstimme 2 Mk. Geformte Spaliere (Palmetten) mit 1 Etage 1Mk, 50 Pfg.,
wit 2 Etagen 2 Mk, 50 Pfg.; nicht formirte, einjihrige 1 Mk,

8. Haselniisse, 9. Wallniisse und 10. Echte Kastanien.

Strauchartige Exempl. von edlen Haselniissen 80 Pfg., 10 Stiick nach unserer
Wahl6Mk, Wallniisse, hochst. 1 Mk, EchteKastanien, hochst. 1Mk, 70Pfg.—2 Mk,

il. Stachetheeren. 12. Johannisbeeren,

Grossiriichtige Englische Stachelbeeren, niedere, starke Pflanzen 4 45 Pfg,

1 Sortiment derselben nach unserer Wahl von 10 Sorten 4 Mk , 25 Sorten 9 Mk.
Hochstimmig veredelte Stachel- u. Johannisbeeren in den besten
Sorten, 3' hohe 1 Mk. 30 Pfg, 4‘ hohe 1 Mk. 60 Pfg., 5' hohe 2 Mk.

1 Sort. von 10 verschied. guten Sorten Johannisbeeren in Strauchform 2 Mk,

ein solches von 20 Sorten 4 Mk.; einzelne Sorten durchschnittl, 2050 Pfg.

I3. Himbeeren, 4. Brombeeren, 15. Maulbeeren.

1 Sortiment von 10 verschiedenen guten Sorten Himbeeren 2 Mk, :

Brombeeren: ein Sortiment von 10 Sorten 4 Mk., einzelne Sorten 50 Pfg,

Schwarzle( Maulbeeren: Hochst. 3—4 Mk., Pyram. 23 Mk., nach ihrer
Stirke,

16. Weinreben.

1 Sortiment frithreifender Tafeltrauben nack unserer Wahl in starken krif-
tigen Pflanzen, von 10 Sorten 2 Mk, von 25 Sorten frithe und mittel-
frithe 5 Mk., von 50 Sorten 10 Mk.; starke Absenkerreben und Topf-
reben 309, hoher. ~

Amerikanische oder Labrusca-Reben 1 Sortiment von 16 Sorten 2 Mk,

17. Erdbeeren, : :
a) 1 Sortiment von 10 sehr guten Sorten 4 2 Pfanzeii 1 Mk, 75 Pfg, -
b) 1 Sortiment von 10 der grossfrichtigsten Sorten & 3—5 Pflanzen vor jeder
Sorte, 3 Mk, (Sortiment fiir Gartenfreunde).
¢) von 25 eben solchen ausgezeichnet schénen und guten Sorten 43 Pfianzen 5 Mk,
d) 1 Sortiment von 50 Sort. & 12 Pflanzén, wobei mehrf. neue Sorten, 10 Mk,




18. Zierstriucher zu Gartenaniagen.
1 Bortiment von 28 Sttick in 10—12 Sorten nach unserer Wahl 6 Mk,

50 Stitck in 20—26 schénblithenden Sorten 12 Mk., 100 St. in 2025 Sorten
20 Mk., in 40—50 Sorten 25 Mk, T '

19. Hochstimmige und nieder veredelte Rosen.

Hochstimmige Rosen in schonen starken Exemplaren, meist remontirende,
4—5%/y hoeh, in den vorziiglichsten Sorten 1 Mk. 30 Pfg. bis 1 Mk 50 Pfg.
- 10 Stiick in 10 Sorten nseh unserer Wahl 12 Mk., 25 Stiick in 20—25
Sorten 26 Mk, :

Nieder veredelte Rosen -10 Stiick in 10 Sorten 6 Mk., 25 Stiick in 20 und
mehr Sorten 14 Mk,

Monatsrosen in mehreren schénen Sorten i 30 Pfg., 10 Stick 2 Mk. 50 Pfg.

20. Wildlings eder Verediungsunteriagen.

Apfelwildlinge: 1jabr. schone starke, 100 St. 2 Mi, 10 Pfg., 1000 S%. 20 Mk,
2jihr. sebr starke 100 8t. 3 Mk,, 1000 Stiick 28 Mk,
Birnwildlinge:"1jihr. schine, starke, 100 Stiick 2 Mk, 60 Pfg., 1000 St. 24 Mk,
2jahrige schone starke 100 Stick 4 Mark 20 Pfg,, 1000 Stick 40 Mk.
Johannis- oder Paradiesspfel, .
Doucin-Apfel, 100 Stiek 4 Mk. 50 Pfg,
Quitten zu Birnveredlungen, 1600 Sttick 42 Mk.
- §t. Julien-Pflaume,

2|, Edelreiser fir die Friihjahrs- und Sommerverediung.

Pfropfreiser (bis Februar zu bestellen), & Sorte 1-—2 Stiick 15 Pfg.

Bei Abgabe von % Stiick von einer Sorte wird 20 Pfg., bei je 3 Stlick 25 Pfg.,
- bei je 6 Si. 40 Pfg. und bei je 10 St. 60 Pfg. fir die Sorte berechnet.

Die neuesten Sorten haben einen hihern Preis.

Das Sortiment der auf dem Pomologen-Congress in Trier zam
allgemeinen Anban empfohlenen 50 Apfel- und 50 Birnsorten 10 M.

- Eine Auswahl aus demselben von 25 Apfel- und 25 Birnsorten, nur -
edles Tafelobst, 6 M, -

Oculirreiser, die Sorte & 1—2 St. 20 Pfg., von Pfirsichen und Aprikosen 30 Pig.

22, Ohstsamen von 1877,

Apfelkerne von dauerhafiem Wirthsehaftsobst, ¥, Kilo 1 Mk, 50 Pfg., Birnkerne
¥, Kilo 2 Mk, 50 Pfg.

~ 23. Schonblihende Staudengewsichse fiir's freie Land,

-Ein Sortiment derselben naeh ungerer Wahl von. IO'Soz'tezl 2 Mk, ven
: 25 Sorten 4 Mk., von 50 Borien 8 Mk. . .

24. Werkzeuge und Gerdthe, 25, Bicher Gber Gartenbau.

" Des beschreibende Verzeichniss. wird auf Veilangen franco und gratis

Dr. sia.‘ Lacas,
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- Steierischer Winterborsdorfer.
' Mit Abbildung.

Wir geben hier nachiriglich zu der Beschreibung und Zeichnung
auf pag. 275 d. Bl. die colorirte Abbildung des oben genannten
sehr werthvollen Apfels, wobei wir bemerken, dass nur hesonnte
Exemplare diese hohere gelbrothe Fiirbung haben, im Schatten ge-
wachsene oft fast einfarbig oder auch ganz einfarbig sind und damn
das Colorirt unseres Edelborsdorfers zeigen.

Das Pomologische Institut wird durch die Gute des Herrn
Grafen Attems eine Anzahl Edelreiser erhalten, weleche dann zur
Abgabe bereit liegen; der genannte Herr wird aber auch durch seine
Culturanstalt in St. Peter bei Graz direkt Reiser abgeben lassen.

y Dr. Ed. Lucas.

Die franzisische Formbaumzucht in Deutschland.

Ich bearbeite seit ungefihr 10 Jahren Obstbiume nach fran-
zbhsischer Methode; dieselben sind in Kammern, an Contrespalieren
und an die Seiten der Mauern, welche erstere einschliessen, gepflanzt.
Die Hauptwand liegt gegen Siiden, die Seitenwinde gegen Ost und
West. Erstere ist mit Wein, Pfirsichen und Aprikosen, letzéere mit
Pfirsichen, Wein und Kernobst bepflanzt. Der innere Raum, mit
Kleinen Contrespalieren anusgefiillt, ist mit Aepfeln und Birnen besetazt.

Usber das Gedeihen der Biume, die simmtlich durch Lepérle
von Montreuil bei Paris bezogen wurden, will iech mich nur dahin
aussprechen, dass sie in den 10 Jahren ihres Bestehens vielfach
nachgepflanzt werden mussten, und dass sie wohl gutes, aber
auch viel schlechtes Obst geliefert haben. Bis heute bin ich
immer noch nieht der Meinung, dass eine derartige Anlage fiir unser
Klima passt und zweifle, ob das ofte Pinciren vom Juni an und ob
der kurze Schnitt im Frihjahr vortheilhaft auf das Gedeihen der Baume
wirke.” Jedenfalls moge jeder, der eine dhnliche Anlage in Norddeatsch-
land machen will, sehr vorsichtig in Auswahl der Sorten sein; es
gibt viele, sehr viele franzosische Obstsorten, - die durchaus nicht fiir
unser Klima passen, schlecht gedeihen und dann auch schlechte
Friichte bringen.

Titustrivte Monatehefts, 12. Heft. 1877 23
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In Bezug auf die Anlage selbst muss ich mich entsehieden dahin
aussprechen, dass, da der einen Hilfte der Kammern durch die hohen
Seitenwinde !/ Tag lang die Sonne entzogen wird — die Westseite
hat Nachmittags, die Ostseite nur Vormittags die Senne — es un-
mdglich ist, hier bei uns durchsehnittlich gutes, schmaekhaftes Obst
zn erzielen. Tdie eingeschlossene Wirme thut's nicht, die Sonne ist
die Lebensader aller Culturen.

Die Anlage von Kammern ldsst zu wiinschen dbrig, eine Sid-
wand fir Wein, Pfirsiche und Aprikosen, Contrespaliere gegen Siiden
in geschiitzter Lage werden erfreulichere Resultate liefetn, wenn man,
wie ich schon bemerkt habe, von dem Kernobst die Sorten zum
Pflanzen wiihlt, die sich bei uns als gut bewihrt haben.

Was pun das Pinciren wihrend des Sommers und den
Fribhjahre-Sehnitt nach franzosischer Methode betrifft, muss
ik offen gestehen (bescheide mich abef gern, wenn ich ‘eines
Bessern belehrt werde), dass ich nicht damit einverstanden
bin. Kann's den Biumen dienlich sein, wenn dureh das fort-
wihrende Pineiren vom Juni an der Saft plétzlich zuriickge-
driingt wird? Missen die Béiume nicht krank werden und eingehen ?
Ich habe vielfach Beweise dafir!

Dass durch Unterdrickung des Holztriebes die Fruehtharkeit
der Biume gefordert werde, mag sein, aber man setzt dabei
das Leben der Baume auf's Spiel. Ich habe erfahren, dass
besonders einige Sorten pincirt kiimmerlich, unpineirt prachtvoll
gediehen. Auch mit dem kurzen Frithjahrs-Schnitt bin ich nieht
einverstanden, ist es nach deutscher praktischer Erfahrung und Beob-
achtung das Rechte, wird es mir in meinen alten Tagen grosse
Freude machen, belehrt zu werden, bei mir soll das alte Spriich-
wort: ,Alter schiitzt vor Thorheit nieht“ nicht in Anwendung ge-
bracht werden kbnnen, ich’ will's so machen, wie's die deutschen
Meister der Pemologie far's Forderlichste halten.

Ich bearbeite seit 20 Jahren Pyramidenbiume nach alter
Weise, schneide im Frithjahr die starktreibenden Sorten linger,
die weniger starktreibenden kiirzer zuriick und nehme alles Holz, was
mir zuviel erscheint, weg. Dabei habe ich meist schone Friichte auch in
Menge erzielt, selbst in diesem Jahr, trotz des schlechfen Friihjahrs
und des frostlosen Regenwetters (es regnete bei uns fast téglich von
Johannis bis Ende September) haben die Friichte doch ein ganz
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vorzigliches Aussehen. ob sie ebenso schmackhatt, wird die Zeit
lehren. —
Hohengieritz, Mecklenburg.  E. Dautwitz, Hofgiirtner.

Einfache Bezeichnung der Biume.

 Ein jeder Pomolog, .der ein grosseres Sortiment unterhiilt
und dieses auch richtig bezeichnet unterhalten will, kennt wohl die
Schwierigkeit,. Zeit und Kostenaufwand, mit dem eine gute Etiguet-
tirung verbunden ist — zu alledem gehen doch oft die Signaturen
verloren; sind letztere am Draht gebunden, so schneidet derselbe
oft in den Baum ein, oder der Draht verrostet gar bald. Das Schreiben
der Namen mit Oelfarbe ist zeitraubend, Porzellanetiquetten sind -
zwar sehr schon, aber zu theuer, schwer haltbar anzuheften, gehen
leicht verloren und lassen sich schwer wieder einzeln ersetzen u. s. w.

Alle diese Unannehmlichkeiten haben mich bewogen. nach einem
Material umzusehen, welehes leicht zu haben und dauerhaft
genug ist, um nichi so oft erneuert werden zu miissen. Irieses
fand ich endlich nach den verschiedensten Versuchen in Folgendem.

Statt jeder Etiquette wird die Rinde an der Ostseite
der Obstbiume in entsprechender Hohe glatt geputzt und mit
weisser Firnissfarbe {wie an Holztafeln mit den Fingern) be-
strichen; (deckt die Farbe nicht ordentlich, sc muss der Anstrich
ernenert werden), sodann wird der Name oder Nr. mit
einem dicken, sehwarzen, weichen Bleistift hineinge-
schrieben. Bei Sortenbiumen wird der entsprechende Name an
jeden Ast in der Krone geschrieben.

Auf diese A1t kann dann keine Verweehslung der Namen statt-
finden, es kann kein Name verloren gehen, was doeh sehr oft bei
den besten Anhingholzern geschieht.

Yor vier Jahren habe jch auf diese Art den ersten Versuch
gemacht und bin mit dem Erfolge vollkommen zufrieden,
denn die Namen sind auf der Rinde der Obstbiume heute noch
besser zu lesen, als solche, die ich auf Holzetiquetten oder auf
Zinkblechetiquetten zu eben dieser Zeit geschrieben habe.

Durch diesen Erfolg aufgemuntert, ging ieh auch weiter, ieh
habe im verflossenen Jahr im Sommer alle meine Baumschulbiume,
welche zum Ausgraben entweder zu eigenem Gebrauch oder zum
Versandt bestimmt waren, auf diese Art und zwar Hochstimme in
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der mittleren Stammhohe, Zwergbaume an den Terminaltrieb mit
Namen oder der entsprechenden Nr. versehen lassen und habe bei
der Expedition die Arbeit des Signirens und itberhaupt alle Eti-
quetten erspart und was die Hauptsache ist, es konnte keine Ver-
wechslung vorkommen, auch keine Signatur verloren gehen, was doch
oft genug, selbst bei grosser Vorsicht geschieht.

Ein Kleiner Versuch wird wohl Jedermann von dem praktischen
Werth dieses Verfahrens iiberzeugen.

Dobravitz in Bohmen.

J. Sehorsch, firstl. Twn und Taxig'scher Obergiirtner.

Wir sind dem verehrten Herrn Collegen J. Schorseh sehr
dankbar fir seine sehr praktische Mittheilung, die allerdings fur
Mautterbiume und Sortenbiiume sehr wiehtig ist. Freilich werden diese
Bezeichnungen wohl alle 5 Jahre wenigstens erneuert werden miissen,
da ja die Stimme wnd Aeste in der Dicke zunehmen, allein das
schadet nicht, es kann doch kein Name oder Nr. verloren gehen.
Ein Bedenken habe ich nur, das ist das Schreiben selbst, welches
doch wohl auf Nummerholzer bequemer ist, als an die Stimme oder
Aeste selbst. Soll nur die Nummer angegeben werden, so ist dies'
etwas anderes. 4

Wir miissen Herrn J, Sehorseb doch noch fragen, wie die
weisse Firnissfarbe angefertigt war, dass sie luftbestindig blieb und
nicht abblatterte, was mit der weissen Oelfarbe, wenigstens auf den
Schieferetiquetten, und auch mit der weissen Firnissfarbe leider oft
eintritt. Dr. Ed. L.

Neue Kniehebelpresse.
it Abbildung. .

Kine noch fir uns neue, hochst praktische Wein- und Most-
presse, sog. Kniehebelpresse ist gegenwiirtiz in der Maschinen-
werkstétte von Herrn Christian Grézinger hier aufgestellt. Unter-
- zeichneter wohnte diesen Herbst einer Probe bei, wobei er Gelegen-
heit hatte, die ganz ausserordentliche Leistungsfshigkeit dieser Presse
kennen zu lernen. Nicht nur aber dieses, sondern auch die leichte
Handhabung und der geringe Raum, den sie beansprucht, und die hochst
solide Construction macht diese Presse sehr empfehlenswerth, so dass
im Lauf des Herbstes allein 3 Stick nach der Gemeinde Mohringen,
O.-A. Tibingen, aber sonst noch viele, bestellt wurden. Die Presse




Geréithe und Materialien fiir Obst- und Weinbau. 357

hat ein eisernes sehr starkes Biet; das Triebwerk besteht auf
einer Seite aus einem kleinen Schwungrad; bei stirkerem Druck
~wird auf die andere Seite spiter ein kurzer Hebel eingesetzt, mit
welehem sich, da er in ein Zahnrad eingreift, sehr leicht arbeiten
lisst. Zur Bedienung der Presse war ein kriiftiger Mann vollkom-
men hinreichend und es wurden die Tréber so stark ausgepresst,
dass sie sich nur noch feueht anfihlten, aber durchaus die Hand
nicht netzten.

Das Biet hat 1 Meter im Durchmesser, der auseinandernehm-
bare Presskasten 0,80 Meter und ist Q.50 Meter hoch. Der letztere

ist mit einem Senkboden versshen und ist aus Akantigen eichenen
Brettern zusammengesetzt. Der Preis betrug 270 Mark.

Es wird Jeder, sich fir Pressen interessirende, diese von Herrn
Grozinger auch in einigen Theilen wesentlich verbesserte Presse mit
Vergniigen betrachten.

Das sehr zweckmiissig construirte, Ausserst punktlich und solid
gearbeitete Presswerk besteht aus drei Spindeln, eine, die Haupts
spindel, natirlich senkrecht, dann aus zwei schraubenformig gegen
einander wirkenden Spindeln, welche durch acht knieformig gestellte
Hebel mit einander verbunden sind.

Reutlingen, 1. November 1877, _
Dr. Ed. Lucas.
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kurzer Bericht iiber den Besuch der Obstausstellungen in
Canstatt, Wiirzburg und Potsdam.

Es ist ein immerhin nicht ganz angenehmes Gefithl, wenn man
tber das in den letzten Wochen auf 3 ganz verschiedemen Aus-
stellungen Gesehene und Erlebte berichten soll und so eigentlich
nichts anderes hat, als das Gedichtniss, auf welches man ange-
wiesen ist. -Leider ist es bei mir so; ich hatte sowohl in Canstatt,
bei der von der Konigl. Centralstelle fiur die Landwirthsehaft in
dem dortigen Kursaale abgehaltenen Landesproduktenausstellung,
bei welcher das Obst eine sehr hervorragende Rolle spielte, als
bei der Obstausstellung des Frinkisehen Gartenbau-Vereins in
Wirzburg und noch weniger in Potsdam Zeit zu Notizen und
zu eingehenden Studien und doch hatte ich mannigfache Gelegenheit
wieder, mich iiber das Vorkommen und die Verbreitung, sowie iiher den
Formenkreis mir schon bekannter Obstsorten zu unterrichten, als auch
manche neue Sorte genauer kennen zn lernen, namentlich aber Ver-
gleiche anzustellen gegen frither, denn in allen diesen 3 Orten habe ich
vor etwa 20 Jahren ebenfalls schon Ausstellungen besucht und aber
damals genauer studiren kincen, als diesesmal.

Teh will versuchen in allgemeinen Umrissen alle 3 Ausstellungen
zu schildern, wobel ich mir gestatten miochte, meine Ansichten iiber
das Lobenswerthe, wie auch oiher das zu Tadelnde auszusprechen,
nicht um zu leben oder gar um zu tadeln, sondern um zur Nach-
ahmung anzueifern oder zur Vorsicht zu ermahnen oder einzelne noth-
wendige Kinrichtungen zu empfehlen, die ich da und dort vermisste,

Dass ich keine dieser Ausstellungen als das Ideal einer
Obstausstellung betrachten kann und dass besonders auf keiner
den wissenschaftlichen Aufgaben der Pomologie geniigend Rechnung
getragen wurde und bei den obwaltenden Verhaltnissen getragen

. werden konnte, ist leicht zu beweisen, aber jedenfalls sehr zu be-
klagen.

A. Landwirthschaftliche Produkten-Ausstellung in Canstatt,

Die Canstatter Ausstellung begann den 24. September,
die Vorbereitung und das Geschift der Aufstellung und des Aus-
packens bereits am 20. September. Ks war der Termin, welcher
fir das Obst in Wirttemberg fast zu frih war, durch das Land-
wirthschaftl. Centralfest, welches jahrlich am 28. Sept. in Canstaté
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abgehalten wird, bestimmt und konnte daher rieht anders ge--
richtet werden. Das Arrangement war hier entschieden das
Beste von allen drei Ausstellungen, da nemlich die Friichte aunf
terrassenformigen Stellagen, welche sich an den Winden des ge-
rdumigen Saales hinzogen und geeignete Abtheilungen hildend, gegen
die Mitte hin wieder hervortraten, aufgestellt waren. Die an den
Wiinden sich hinziehenden Tafeln zeigten eine einfache
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—— f DRSS
| M I

Treppenstellage, wihrend die freistehenden in den Saal sich hinein-
ziehenden Tafeln das beistehende Bild einer doppelten Treppen-
stellage gaben.

Da der Plaiz zwischen den verschiedenen Produkten des
Ackerbaus und Weinbaus, Hopfenbaus u. s. w. getheilt werden
musste, .so war das Arrangement etwas schwierig und da man
bei dem Obste doch jeden der 4 Kreise des Landes moglichst zu-
sammefibringen wollte, auch manche nicht gemeldete Kiste mit
Obst ankam, so wollte der Platz nirgends zureichen und es mussten
z. B. einzelne in dem Sasl schon recht hibsch aufgestellte Sammn-
lungen wieder weggebracht und einige Collektionen sogar mehreremal
translocirt werden, was sehr viele Zeit und Miihe kostete. So konnte
dann die Aufstellung kaum am Morgen des Tages der Extffnung be-
endigt werden, an welechem Tag die Jury (fir Obst bestehend aus
Herrn Pfarrer Hoerlin von Wahlheim, Herrn Apotheker Hoser
von Heilbronn und Herrn Lehrer Fritzgirtner aus Reutlingen)
ihre Arbeit zugleich beginnen sollten. Ich konnte schon desshalb
an diesen Arbeiten nicht Theil nehmen, weil ich an demselben Tag
Mittag abzureisen genothigt war, um doeh noch ' Tag zu Hause
guzubringen und noeh Kiniges fiir Potsdam zu ordnen. Den
folgeriden Tag Mittags wurde dann die Reise nach Wirzburg an-
getreten, wo ich Abends den 27. Sept. eintreffen musste, um
am 28. Sept. frih an den Arbeiten der Preiszuerkennung Theil
zn nehmen.

Bei keiner der 3 Ausstellungen zeigte sich das eigentliche Landes-
obst, d.h. die heimischen oder vollig heimisch gewordenen
Sorten so charaeteristisch, wie bei dieser Wirttembergischen Aus-
stellung. Doch zeigte sich gegen die 20 Jahre friher abgehaltene letzte
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Landesobst-Ausstellung doeh ein michtiger Fortschritt in der Qua-
litat des ausgestellten Obstes und so manche frither ofter erscheinende
geringwerthige Sorten sind besseren in neuerer Zeit eingefithrten Obst-
sorten gewichen. SohabensichdieWintergoldparmaene, die Grosse
Casseler Reinette, Langtons Sondersgleichenr, Graue
franzosisehe Reinette, Pariser Rambour-Reinette,
Englische Spital-Reinefte, Parkers Pepping, Griner
Firstenapfel, Grosser Bohnapfel, Kleiner Langstiel,
Koniglicher Kurzstiel, Goldgelbe Sommer-Reinette,
Rothliche Reinette, Orleans Reinette, Muskat-Reinette,
Ribston Pepping, Baumanns Reinette, Rother Winter-
Himbeerapfel, (Oberlinder Himbeerapfel), Osnabricker Rei-
nette, Kaiser Alexander u. a. so allgemein verbreitet, dass diese
Sorten fast in jeder Sammlung, auch vom Lande, erschienen, wihrend
aber doch natiirlich die Liuiken, Champagner Reinetfe, Dan-
ziger Kantapfel (den Diel mit allem Rechte den Schwibischen
Rosenapfel nannte), Grauer Kurzstiel, die Matdpfel, die
Fleiner, Winter Taffetapfel, die verschiedener Backipfel
oder Mussipfel, aber auch von den Albbezirken die Z ollker (Schlot-
terapfel), der Geflammte Cousinot (Sehmelzling) immer noch
den Hauptstamm bildeten. Schnell verbreitet erscheinen auch Ananas

" Reinette, Morgenduftapfel, Gravensteiner, Oberdiecks

Reinette, Winter Citronenapfel, Spatblihender Taffet-
apfel, Goldreinette von Blenheim, Carmeliter Reinette,
Reinette von Breda u. s. w. in fast allen Theilen des Landes
und wenn diese guten nutzbringenden Sorten einmal sich Bahn
gebrochen, so verbreiten sie sich auch von selbst in den Girten
der Landleute, an den Strassen und auf den Baumgirten der Ge-
meinden mehr und mehr und vermehren den Obstertrag quantifativ
und gualitasiv.

Bei den Birnen lisst sich nur sagen, dass die vortreffliche
Weilersche Mostbirn sich immer mehr verbreitet; sonst domi-
niren noeh anf dem Lande iiherall unsere allbekannten vortrefflichen
langst heimisch gewordenen Weinbirnen, der Wildling von Ein-
siedel, die Bratbirnen, die Wolfsbirn, Sehneiderbirn,
Bogenickerin, die Pomeranzenbirn vom Zabergiu, die
Grosse Rommelterbirn, wihrend einzelne Bezirke an loealen
Sorten festhalten, deren Gite und Brauchbarkeit sie niher kennen
gelernt haben, so z. B. die Schillingsbirn des Tabingerbezirks, die

. L]
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Bummerle (Weidenblittrige Herbsthirn) und Fasslesbirn im Khinger
und Rottweiler Bezitk, die Zogelbirn im Oehring'schen, die Karchen-
birn bei Gaildorfete. Dabei lisst sich aber doch erkennen, dass die bes-
seren neueren Tafelbirnen sieh auch jetzt mehr und mehr verbreiten;
da sie aber zu Obstwein wenig taugen, die Gelegenheit Tafelobst
zu verkaufen aber anf dem Lande gar oft fehlt, so treten sie doch
gegen das eigentliche Mostobst weit zuriick, wahrend alle die vor-
genannten Apfelsorten, auch die Tafelapfel, sich sehr gut zur Obst-
mosthereitung eignen, ja sogar meistens einen ausgezeichneten feinen
Obstwein geben.

Von verbreiteter vorkommenden Tafelbirnen will ich nun an-
fithren: Grumkower Butterbirn, Punktirter Sommerdorn,
Regentin, Forellenbirn, Esperens Herrenbirn, Clair-
geau, Hardenponts Winter Butterbirn, Diels Butterh.,
Colomas Herbstbh., Engl. Sommer Butterb., Gellerts
Butterh., Hochfeine Butterb.,, Holzfarbige Butterbirn,
Liegels Winter Butterbirn, Napoleons Butterbirn, Six
Butterbirn, Ulmer Butterb. (Albecker Staigbirn) eine ganz
kostlicke und wunderschone stets traghare Oktoberbirm von der
Ulmer Alb, Capiaumont, Aremberg Colmar, Rothgraue.
Dechantsbirn, Winter Dechantshirn, General Tottleben,
Gute Liuise von Avranehes, Spite Hardenpont, Herzogin
von Angouléme, Hofrathsbirn, Kostliche von Charneu,
Winter Nelis, Pastorenbirn, Triumph von Jodeigne,
Williams Christenbirn, Zephirin Gregoire, wihrend die
frither oft vertretene Gate Luisenbirn, die Graue Herbstbutterbirn,
die Weisse Herbstbutterbirn und St. Germain zwar noch vor-
kommen, aber doch anderen besseren, d. h. traghareren, weniger empfind-
licheren, und daher auch eintriglicheren Sorten mehr und mehr Platz
machen miissen. Dass diese Sorten nur in den Giirten sich mehr und
mehr einbiirgern, an den Strassen aber und anf den Baumgiitern, die
einen sichereren und héhereren Ertrag liefernden Mostbirnen nicht
verdriingen, welche fiir alleZeiten den Hauptbestand der Obsipflanzungen
im Grossen bilden werden, ist natirlich, da der Obstwein Be-
dirfniss, das Tafelobst nur mehr Luxusspeise auf dem
Lande ist.

Von anderem Obste als Kernobst war selbstveratindlich dieses
Jahr wenig zu sehen, doch waren einige reeht schone Pfirsiche, be-
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sonders die in Reutlingen geziichtete Konigin Olga Pfirsich
ausgestellt, o

Wihrend die Sammlungen von Gartenobst mehr in dem Haupt-
saal waren, sowie auch die Sammlungen aus dem Neckarkreis, so
waren der Jagstkreis, Donau- und Sehwarzwaldkreis in den hinter
dem Kursaal errichteten Annexen aufgestellt.

War das Ganze auch recht geschmaeckvoll und gewihrte ein
schines Totalbild, so war doch Einzelnes nicht ganz so, wie es
hatte sein sollen. So nahm die massige Gruppe von Grinhaus-
pflanzen und Palmen, in deren Mifte die Bisten Ihver Majestaten
prangten, zu viel Raum ein, zn viel Licht weg und war viel zu
schwer gehalten. Hier hitte eine kleinere leicht arrangirte lockere Gruppe
blos von Palmen einen weit besseren Effekt gemacht. Einen Mangel
ithergehe ich, da er, wie in den meisten Ausstellungen, auch hier
stattfand, es waren mehr Gegenstinde als Platz da.

kin uberaus grosses, aus mehr als 20 Herren bestehendes Aus-
stellungs-Comité vertheilte die Arbeiten unter sich; fir das Obst war der
Schreiber dieses, dann Herr Fritzgértner pomologischer Wander-
lehrer der Centralstelle und Herr Baumschulbesitzer Eblen aufge-
stellt. Wir hatten die Arbeiten so unter uns getheilt. dass Herr
Fritzgirtner die Friichte aufstellen solle, wozu ihm mehrere Zoglinge
des Pomologischen Instituts beigegeben werden sollten, ich wollte so
welt moglich die Durchsicht und Correctur der Namen besorgen und
Herr Eblen sollte die Aufstellung der Obstbiume ausserhalb des
Saales auf einer dicht vor demselben gelegenen Wiese iibernehmen.
Dies gesechah auch, allein, da die Aufstellung weit mehr Geschifte
machte, als vorausgesehen war, so wurde es bald zur Nothwendigkeit,
dass auch ich, statt Obst zu bestimmen, mit bei der Aufstellung
helfen musste. Demzufolge sind wohl gar manche Sammlungen
nicht herichtigt worden und der wissenschaftliche Nutzen ist
gegen die frithere Obst- und Traubenausstellung in dem gleichen
Saale (1857) zuriickgeblieben.

Damals leitete ich unter der Aegide der K. Centralstelle fir
die Landwirthschaft die ganze Ausstellung, ordnete und be-
stimmte in Gemeinschaft mit mehreren Pomologen wihrend der
ganzen achttigigen Dauer von frih bis spit Abends und
nahm dann noch eine grosse Zahl von Sorten mit nach Hohenheim,
wo ich die Bestimmung der noch unbekannten Sorten wihrend des
Winters fortsetzte. Jeder Aussteller erhielt dann seine Liste mit den
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Namenberichtigungen wieder zuriickgesehickt, was allseitig sehr dank-
bar anerkannt wurde. Das Resultat dieser Ausstellung war die
Sehrift, die Kernobstsorten Wiirttembergs, die erste syste-
matisch geordnete Landes-Pomona, die in Deutschland herausgegeben
wurde, eine Schrift, die bei den deutschen Pomologen sehr grosse
Anerkennung fand, wie dies hesonders die Aeusserungen des damals
noch lebenden Geheimrath von Flotow in Dresden, eines der besten
Obstkenner, bezeugten; welche Schrift auf die Forderung unserer Obst-
kultur sehr giinstig einwirkte. '

Im Ganzer muss man zugestehen, dass so wie das ausgestellte
Obst qualitativ weit besser war, als vor 20 Jahren, auch die Be-
nennung der Sorten weit riehtiger war als friher und dass in
dieser Hinsicht ein sichtlicher Fortschritt zum Besseren nicht zu ver-
kennen ist. Aber immerhin bleibt noch Vieles zu thun und so
lang nicht in jedem Bezitke auf einem passend gelegenen Gute ein
wenigstens 60 Apfel- und ebensoviele Birnsorten enthaltender Ohbst-
muttergarten in Hoehstimmen angelegt ist, welcher die
besseren d. h. fir die dkonomischen Verhéltnisse der Gegend wich-
tigsten Sorten in Hochstammform unter richtigem Namen enthils,
so lange wird die Nomenklatur nicht ibereinstimmend werden.

Werden aber in den fast jihrlichen Vereins-Obstausstellungen
die Sorten aug solehen Obstmuttergiirten unter den richtigen Namen
ausgestellt, so verbreiten sich diese Sorten iber den ganzen Bezirk
mehr und mehr und zwar unter ihren wahren Namen. Solche
Provinzial -Obstmuitergirten sind als das billigste
und wirksamste Mitiel, den Obstbau einer Gegend zu
heben und zu bessern, gar nieht genug zu empfehlen.

Wir kehren zu unserer Ausstellung zuriick. Die schonste Collec-
tion war die Collectivsammlung aus den Kgl Hofgiirtnereien
in Canstatt, Berg und Stuitgart, aus welchen in wahren
Prachtexemplaren und in etwa 280 Sorten ein vortreffliches Obst-
sortiment ausgestellt war. Besonders interessant waren die Simlinge
von Hofgirtner Miiller in Canstatt (dem Erzieher der Ober-
diecks-Reinette), sowohl von Aepfeln, wie von Birnen. Merkwiirdig
war ein Samling von Kaiser Alexander, der vollkommen der Mutter-
_sorte glich, und eines Gravensteiners, der sich nur von dem gewdhn-
lichen Gravensteiner durch etwas spéitere Reife unterschied. Ein
sehr schioner Apfel war Herzogin Elsa und eine iiberaus schone
grosse Birn Herzogin Olga getauft worden. Von Birnen schienen
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mir die Simlinge Nro.1, 6 und 20 sehr beachtenswerthe neue
Produktionen.

Dieser Sammlung schloss sich an Schonheit und Reichthum
und nsmentlich auch durch Correctheit der Namen die der Herren
Eblen und Binter, Baumschulbesitzer in Stuttgart, an.

Die an Sorten reichste Collection war die in systematischer
Ordnung aufgestellte, gegen 500 richtig bestimmte Apfel- und Birn-
sorten umfassende Sammlung des Pomologisehen Instituts in
Reutlingen. Wohl waren die Friichte in Folge des rauheren
Klimas theilweise kieiner und weniger entwickelt, da sie auch noch
simmtlich von Pyramiden und Halbhochstimmen genommen waren,
welche in ziemlich diehter Pflanzung stehen; auch waren nicht blos
grossfriichtige Sorten ausgewihlt, sondern alle oft auch kleinfriichtige
mit eingesandt. .

Ein sehr interessantes Sortiment hatte Apotheker Hoser in
Heilbronn ausgestellt, in welchem manche neue Frichte, wie
das Kathchen von Heilbronn, Hosers graune Reinetts,
Coks Orange-Pepping u. a. sich auszeichneten.

Im nérdlichen Nebensaale befand sich die, mtindestens 300 Sorten
umfassende, sehr reiche und interessante Obstssmmlung von Hohen-
heim, deren Namen ebenfalls sehr correct waren. Letzteres konnte
man leider weniger von dem Obstsortiment der K. Weinbauschule
von Weinsberg sagen, welches in dem gleichen Nebensaale sich
befand. Als pomologisch besonders werthvoll und interessant sind
noch die Colleetionen des Herrn Gutshesitzer Braunmiiller und
des Herrn Schultheiss und Oberamtsbanmwart E. Roll in Amlis-
hagen zu rennen.

Grossere und kleiners Einzel- und Collectivsammlungen gaben
ein schones Bild der Obstproduktion der verschiedenen Ohstgegenden
des Landes, so z. B. im Neekarkreis die Sammlung des Giiter-
besitzervereins von Stuttgart und von Canstatt, der
Heilanstalt in Stetten, des bekannten Stadtrath H. Essig in
Leonberg, welcher besonders schone und grosse Exemplare aufge-
stellt hatte, die Ludwigsburger und v. Briissele’schen Samm-
lungen, die des Freiherrn von Ellrichshausen in Assumstads,
die Collection des Landwirthsehaftlichen Vereins von den Fildern,
(ein #usserst umfassendes sechones Sortiment).

‘Aus dem Schwarzwaldkreis waren die Sammlung des
Landwirthschaftlichen Vereins Neuenbiirg, die des Herrn Kunst-
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gartner Weiss in Ottenhausen, besonders auch die des Tibinger
Landwirthsehaftlichen Vereins und die des Baumgirtner
Pfennig von Reutlingen zu bemerken. Letztere beide nahmen
einen hervorragenden Rang ein und enthielten sehr viel interessante
und werthvolle Obstsorten. : '

Der Jaxtkreis hatte grosse Sammlungen, namentlich von
Landwirthschaftlichen Vereinen, so die des Bezirks von Crailsheim,
Hall, der Gemeinde Kupfer, von Mergentheim (gegen 200 Sorten),
Oehringen, und namentlich von Sehorndor{, welcher Bezirk ein
qualitativ wie quantitativ ansgezeichnetes Sortiment eingeliefert hatte.
Die dortigen Friichte zeigten einen sehr hohen Grad von Ausbildung
und Sehonheit und es hat das Remsthal nicht umsonst einen hohen
Raf wegen seiner Obstproduktion.

Aus dem Donaukreis waren sehine Sammlungen vom
Ehinger, Géppinger, Geisslinger, Kirchheimer, Ravens-
burger und Tettnanger Bezirk da; besonders erwihnenswerth
sind hier nech die zwei Ulmer Sammlungen, die vom Ulmer
Gartnerverein ausgestellt waren, durch Oekonom Schifer und von
Herrn Paul Lopp, -Handelsgiirtner in Ulm.

Es wiirde jedenfalls viel zu weit fiihren, such noch die anderen
kleineren Sammlungen hier zu erwéhnen, aber zweier Ausstellungen
muss noch gedacht werden, das ist 1) dte Sammlung von Friichten
des Herrn Fabrikant Fr. Krauss in Stuttgart, weleher den in
d. BL bereits beschriebenen Kelehsehnitt angewendet hatte, und 2) die
Sammlung des Herrn Busse in Canstatt von Haselniissen (etwa
50 Sorten), von vielen amerikanischen Trauben und von etwa 80 Sorten
der schonsten Tafeltrauben, worunter viele neue und seltene, von Erd-
beoren und zwar mehrere recht schine Simlinge von Monatserdbeeren.

Etwa */; der ausgestellten Friichte konnte ieh durchsehen und
dis Namen den Ausstellern selbst oder auf deren Listen berichtigen ;
weiter reichte die Zeit nicht.' Ob diese Arbeit spiiter fortgesetzt
wurde, ist mir nicht bekannt; der grosse Andrang des Publikums
mag dies aber wohl nicht miglich gemacht haben.

Was die Ausstellung der Biume betrifft, so mussich sagen,
dass ieh auf solche an sich in der That keinen grossen Werth lege;
63 wire eine jimmerliche Baumschule, aus welcher man nieht einige
Dutzend schone und musterhaft gezogene Binme herausgraben konnte.
Auch kann man die Wurzeln meist nieht mit in Betrachtung ziehen und
jedenfalls gibt eine solche Ausstellung niemals ein richtiges Bild von
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der Baumschule selbst. Doch war es sehr erfreulich, aus den Baum-
sehulen von Brecht, Eblen und Binter, Hohenheim, Roll,
Koppenhdfer und einigen Anderen, deren Namen mir nieht
gegenwiirtig, recht schome starke Hoehstimme und wohlgebildete,
musterhafte Formbiume za finden und besonders war es mir sehr
angenehm, zu seben, wie sich unser hiesiges Erziehungssystem dureh
die fritheren Schiler unseres Instituts so vortrefflich und mit so
glinzendem Erfolge ausgefuhrt und verbreitet findet.

Ich tibergehe hier die verschiedenen anderen ausgestellten Gegen-
stinde, die Weinbergstranben, die Hopfen, Flachs, Hanf, die Ge-
miise, die Karfoffeln, Honig, Butter und Kise, die zahlreichen
landwirthschaftlichen Samen, die in dem Nebensaale aufgestellten
Gegenstinde fir den landwirthschaftlichen Unterricht u. s. w. und
will nur noch eine hdehst interessante Weidenausstellung des
(rutsbesitzer v. Rom in Canstatt, welche hochst lehrreich war und
auf welehe ich noch spiter in d. Bl. zuriickkommen werde, erwihnen.

Im Allgemeinen muss ich diesem kurzen Berieht noeh eine
Bemerkung anschliessen, welche sich auf derartige Landesausstellungen
von Produkten der Landwirthschaft und des Gartenbaues bezieht.
Wenn eine solehe Ausstellung, was doeh ihr Haupt-
zweck ist, ein moglichst getreues Bild der landwirth-
schaftlichen Produktteonen der einzelnen Gaue oder
grosseren Bezirke des Landes geben soll, so missen

"die Produkte jedes Gaues, seien es Gebreide, Simereien,
Handelspflanzen, Obst, Trauben, Kartoffeln u. s w,
zusammengruppirt werden. ' Nur die Gemiise missten, sowie
auch Butter und Kise, des Geruches und der besonderen Auf-
bewahrung wegen, an besonderen Plitzen zusammen, aber auch
nach Gauen geordnet, aufgestelit werden.

Wird jedem Bezirk dapu von vornherein eine entsprechende
Stellagen- oder Wand- und Tafelfldche eingeriumt, natirlich zu-
sammenhingend, so wird derselbe sich sicher bemihen, den ge-
gebenen Raum in der besten Weise zu fillen und dann gewdhrt
eine solehe Ausstellung ein zwar buntes, aber um so unterhaltenderes
und lehrreicheres Bild der Produktionen der einzelnen Gaue oder
Provinzen. Nachdem in Wirttemberg die Eintheilung in Gaue,
zu denen je mehrere Oberimter gehoren, durchgefihrt ist, wire es
gar sehr interessant, eine solehe Landesprodukten-Ausstellung einmal
zu haben.
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Will man darn zur Belehrung Sortimente aufstellen. so
schliesst dies ja nicht aus, dass auf eimer besonderen Tafel eine
Collection aller im Lande im Grosseren gebauten Obstsorten, Trauben.
Bohnen und Erbsen, Getreide, Kartoffeln, je in einer Kapsel oder
auf einem Teller und zwar systematisch zeordnet gegeben
werden kapn. Den Hauptstamm dazu komnte in Wiirttemberg gar
leicht Hohenheim liefern. Vielleicht wird bei einer Wiederholung
dieser Ausstellung auch einmal in dieser Weise arrangirt.

Hochst erfreulich und aneifernd ist es fiur die Ausstellung, dass
in huldvollster Weise Se. Majestit eine grosse Zahl silberner und
broneener Medaillen zur Anerkennung der Aussteller genehmigte,
welche nach dem Vorschlag: der Jury durch Se. Excellenz den Herrn
Staatsministerdes Innern, Hertn von Sick, und den Priisi-
denten der Centralstelle fir die Landwirthschaft Herrn von
Werner zugetheilt wurden und dass zu jeder Medaille moch ein
sehr geschmackvoll ausgefithrtes, von den beiden genannten Herren
unterzeichnstes Diplom verliehen wurde.

Der Besuch dieser Ausstellung soll ganz enorm gewesen sein
und alle Blitter des Landes sprachen sich durchaus befriedigend und
anerkennend idber dieselbe aus. Dr. Ed. Luecas.

Literatur.

Dictionnaire de Pomologie, contenant I'Histoire, la Description et la
Figure des fruits anciens et des fruits modernes les plus generalement
cultivés, par André Leroy, p. p. Tom V., fruits & noyeau, premiére partie;
abricots 43 varietés, cerises 127 wvarietés. Paris dans les principales
librairies agricoles et horticoles; Angers chez l"auteur; 1877.

Die ersten 4 Bénde dieses, fiir die Pomologie wichtigen Werkes, 2 Binde
Birnen, 2 Biénde Aepfel, sind schon frither empfehlend angezeigt worden,
Der fiir' die Pomologie und die Forderung des Obstbaus leider za frith ver-
storbene Herr André Leroy zu Angers hat dennoch die Steinobsifridchte bei
seinen Lebzeiten schon so sorgfiltig bearbeitet, dass der hier vorliegende Band
nach seinem Tode sehon bald erscheinen konnte, bei dessen Erscheinen zu-
gleich in Aussicht gestellt wird, dass der 6. Band, enthaltend die Pfirsichen
und Pflaumen schon im ersten Semester des nichsten Jahres erscheinen werde,
Es kann auch der hier vorliegende Band Allen, die sich n&her mit der Po-
mologie beschiiftigen wollen, sehr empfohlen werden, and zeugt der vor-
liegende Band, wie die fritheren, von der grossen Belesenheit des Herrn Ver-
fassers und einem vorangegangenen langen Studium, das er auf die Syno-
nymie und besonders anch auf zu gebende historische Nachrichter, sowohl
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fiber den Ursprung und die nach und nach sich ausbreitende und vervoll-
kommnende Cultur der einzelnen Obstklassen, als anch iiber die einzelnen, be-
schriebenen Sorten verwandt hat, — Da ich mit den Aprikosen, — welche in
meinen- beschriinkten Pfarrgirten in Mehrzahl za bauen ich nicht Raum ge-
nug hatte, — zu wenig bekannt bin, will ich hier nur itber die Kirschen noch
Einiges hinzufiigen. Die einzelnen Sortén werden, wie in den fritheren Bin-
den, in alphabetischer Reihe aufgefihrt. Ein System ist den Kirschen nur
in 80 weit zu Grunde gelegt, als die Kirschen schon anf dem Titelblatte ein-
getheilt werden in Bigarreaux, Cerises, Griottes und Guignes und wird bei
den Benennnngen Bigarreau, Griotte und Guigne, itber deren Beschaflenheit
und Kennzeichen einiges Nihere hirzugefligt. Wenn auch Bigarreaux, dem
urspriinglichen Sinne dieses Wortes nach, buntgescheckte Kirschen und stwa
Aechnliches als unsere Benennung Marmorkirschen, bezeichnet, so hat man
doch schon lange in Frankreich mit dem Namen Bigarrean Kirschen mit
hartem Fleische bezeichnet, die wir mit dem Namen Knorpelkirschen belegen.
Auch Herr Leroy bemerkt, dass Bigarreaux Kirschen mit hartem, siissem
Fleigche seien, die zum frischen Genusse in Frankreich am meisten geschitzt
wirden (bei uns schitzen recht Viele am meisten weichfleischige Kirschen,
vorziiglich die schwarzen Herzkirschen und Bissweichseln; wiewohl der Ge-
schmack auch damit in Deutschland verschieden ist und Manche die Knorpel-
kirschen vorziehen, Andere selbst die Glaskirschen und Amarellen am liebsten
essen.) — Bei dem Worte Guigne und Guignier bemerkt Herr Leroy, dass
der Guignier im Holze (Wuchse des Baums) am meisten dem Bigarreautier
gleiche und die Gmigne ein weiches siisses Fleisch habe. Die Guignes seien
in Frankreich nie recht geschiitzt worden, weil die Frucht sich nicht lange
halte und diese anch leichter von Wiirmern heimgesucht wiirden. (Ich habe
meinerseits keine Erfahring dariiber, ob gerade die weichfleisehigen Herz-
kirschen am meisten wurmstichig werden, und kommt dies Uebel in meiner
Gegend héchst selten vor. Bei Griotte und Griottier wird gesagt: Als Bdume
gleichen die Griottiers und Cerisiers sich sehr (es ist bei dem Worte Cerise und
Cerisier nichts Ntheres bemerkt;) in den Friichten seien sie sehr verschieden.
Die Griotte habe wenig gezuckerten, sehr sauren, oft selbst herben (adstrin-
genden) Geschmack; wihrend die Cerise habe ein ean bien sucrée, et generale-
ment acidule, plutdt qu'acide; die Griottes dienten mehr fiir Haushalts-
zwecke und hiitten auch den Vortheil, dass sie nie durch Wiirmer litten. —
Es wire in diesen Grundziigen und Kennzeichen geniigend schon die Bahn
gebrochen, um das von Truchsess entworfene Kirschensystem auch in Frankreich
zur Anwendung zu bringen, und wenn das geschihe, so wirden gar viele
Irrungen und Unsicherheiten in den Benennangen der Kirschen in Frankreich ver-
schwinden, die sich frither such bei den deutschen Benennungen der Kirschen
fanden, bis das Truchsessische System in Deutschlend allgemeiner angenom-
men wurde nnd Truchsess in seinem Werke iiber die Kirschen schon manche
friher herrschende unpassende Benenoungen reformirt und durch mehr
Bestimmtheit gebende Benennungen ersetzt hatte. Die friiher in Peutschland
sich &fter findende Benenmung der Grossen schwarzen Knorpelkirsche als
Ochsenherzkireche (welehes SynonymHerr Leroy aus 4lteren deutschen Werken
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bei Bigarreau gros noir mit sauffiihrt, und nach den' ilteren Werken
richtig ist, wihrend er die rechte Ochsenherzkirsche als Synonym bei Bigar-
reau gros Coeuret auffiibrt) ist, durch Anwendung des Truchsessischen 8y-
stems gleich als eine, friiher nor irrthiimlich gegebene Benennung bezeichnet
worden, da das Wort Ochsen-Herzkirsche gleich besagt, dass die Sorte
weiches Fleiseh und nicht das Fleisch der Knorpelkirsche habe. Umgekehrt
wiirde man in Frankreich, wenn Truchsess System dort schon angewandt
gewesen wire, gleich erkannt haben, dass Dénissens gelbe Knorpelkirsche
als Guigne janne de Donissen unrichtig benannt sei. (Herr Leroy gibt
Guigne jaune de Donissen nur als in Frankreich sich findendes Synonym von
Bigarreau jaune de Donissen) dass ferner Drogans gelbe Knorpelkirsche
nicht die Guigne blanche grosse (wohl unsere Gelbe Herzkirsche) sein kénne
und dass man in Frankreich unter dem Namen Biitiners September- und
Oktober-Weichsel (Biittners spite Weichsel des Handbuchs) nicht die
rechte Biittners spiite Weichsel erhalten haben konne, wenn dicse hatte
schair trés eroquante et trés ferme, jaune orange & lasurface et sanquinolente
prés du noyeau. Aehnliches wiirde in gar vielen andern Fillen dureh Trueh-
sess System vermieden worden sein. Man konnte dann z. B. unter dem
Namen Bigarreau gros Cocuret, in Schriften nicht mehr mehrere, sehr ver-
schiedene Sorten, als die Ochsenherzkirsche, die Holldndische Prinzessinkirsche,
‘und noch ein paar andere auffiihren, die ich unter dem Namen erhielt. Ich
will mir erlanben, einen Versuch, wie das Truchsessische System auck in
Frankreich leicht zur Ausfithrung und Anwendung gebracht werden kounte,
bei dem Truchsess den ersten, auch am meisten bestiindigen Untersehied im
Baume sucht.

L Stisskirschenbaum; Merisier (der wilde Sauerkirscheubaum ist ja
der Vater aller Siisskirschen); Siisskirschen; Douecettes; Kennzeichen des
Baums: Starker, aufrecht strebender, oft sehr gross werdender Stamm, der
die Aeste gern in Quirlen ansetzt, besonders aber kenntlich durch das grosse,
lﬁng]'ich-ovale herabhédngende, tief doppelt gezahnte, unten etwas be-
haarte Blatt; die Bliithen haben noch das Kennzeichen, dass mehrere Blii-
then nur aus ganz kurzem, gemeinschaftlichem Stiele hervorgehen und dass
die linglich 1offel{grmigen Blumenblitter sich nicht anf den Blumenkeleh zu-
riicklegen. Die Friichie sind kenntlich durch ihren sissen Saft.

Diese zerfallen in:

1) Herzkirschen; Guignes, mit weichem Fleische und siissem Bafte, und

2) Knorpelkirschen, Bigarreaux mit siissern Safte, aber hiirterem, ab-

knackenden Fleische.
Beide gliedern sich wieder in:
1a) Schwarze Herzkirschen, Guignes noires, mit dunkler, oft fast
schwarzer Haut, und stirker gefirbtem Safte (Eau colorée};
b) Bunte Herzkirschen; Guignes blanches mit gelblicher Haut, die
mehr oder weniger rothgefleckt und rothmarmorirt ist und un-
gefirbtem Safte (ean non eolorée}.
¢) Gelbe Herzkirschen, mit einfarbig gelber Haut, und ungefirb-
tem Safte.
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2a) Schwarze Knorpelkirschen; Haut schwarz; hiufig nur dunkel-
braun; Saft gefdarbt (Bigarreaux 1oirs.)
b) Bunte Knorpelkirschen. Farbe wie bei 1, b). Saft nicht
gefarbt (Bigarreaux blanches.)
¢) Gelbe Knorpelkirschen. Farbe wie bei 1 c). Saft nicht ge-
farbt. (Bigarreanx jaunes.)

II. Grosser Sauerkirschenbaum mit dem grossen Sauerkirschen-
blatte ; (Cerisier). Baum wird nicht so gross wie der Siisskirschenbaum, hat
aufrecht stehende (sich nieht hingende) "Aeste und zwar auch grossere,
aber dunkler griine nicht behaarte, mehr aufrecht stehende oder wenigstens
nicht herabhingende Blitter. Die einzelnen Blumendolden Haben allermeist
einen lingerén, gemeinschaftlichen Stielabsatz; die mehr schaumliffelfsrmi-
gen Blumenblitter legen, bei der vollen Entfaltung, sich auf den Kelch zu-
viick (breiten sich mehr wagerecht aus.)

II. 1) Siissweichseln {Cerises aigre dounces). Royale hative, wire der
niichste Repriisentant der Siissweichseln. Kennzeichen: Fleisch zart, sehr
saftréich; Saft angenehm siissstiverlich; Saft gefirbt.

II. 2) Glagkirschen, (Cerises transparentes). Fleisch auch zart und sehr
saftreich, aber Saft stirker siuerlich, (Ausnahme machen die Rothe Ora-
nienkirsche und die Reine Hortense), Haut etwas durschscheinend, Saft un-
gefirbt. Man kiénnte die Cerises aigre-douees auch wohl schlechtweg und im
engeren Sinne, blos Cerises, und die Cerises transparentes auch wohl Trans-
parentes nennen.

IIl. Kleiner Sauerkirs chenbaum; Griottier. Stamm kleiner als
bei I. und II; Hauptkennzeichen: dass mit zunehmendem Alter die unregel-
milssig sich ansetzenden Zweige sich herabhingen, auch die Blitter um die
Halte kleiner sind als bei II.

1) Weichseln, (Griottes, eventuell Griottes noires), Haut dunkel gefarbt,
der reichlich vorhandene, mehr séiuerliche, oft ziemlich einschneidend
saure Saft ist gefirbt.

2) Amarellen, {Amasrelles). Da diese Benennung im Franzosischen schon
vorkommt, so wiirde es wohl nicht schwer werden, den Namen fir
diese ganze Classe auch in Frankreich einzufiihren, wodurch auch
grossere Uebereinstimmung der Benennungen in den verschiedenen
Landern entstinde. Finde das Anstoss, 50 miisste man sie Grioties
rouges nennen. Kennzeichen: rothe Haut; ganz hnlich, wie bei den
Glaskirsehen, von denen sie sick nur durch den Baum unterscheiden,)
Fleisch zart, Saft siuerlich, wie bei den Glaskirschen; Saft nur un-
bedeutend gefirbt. )

Repriisentanten dieser Unterabtheilung wiren namentlich die verschie-
denen Montmorency’s, die alle mit zunchmenden Alter mit dea Aesten sich
herabhingen, mit Ausnahme vielieicht der Montmorency Ordinaire, die ich
von Herrn Leroy erhielt, in der ich Truchsess kieine Glaskirsche (mit auf-
recht stehenden Zweigen) vorlaufig zu erkennen glaubte, die dann eventuell
mit unter die Transparenies zu setzen wire, indess den Baum nichi lange
genug beobachien konnte., Auch unsere Konigliche Amarelle (Montmoreney
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a longue queae), sowie der Grosse Gobet (Montmorepcy & courte queue)
sind kenntliche Reprisentanten dieser Abtheilung.

Die vierte Truchsessische Abtheilnng nach dem Baum: Stets blihende
Kirschen konnte man jo, da sie Dis jetzt nur durch die Allerheiligenkirsche
vertreten jst, eingehen lassen und die Allerheiligenkirsche mit unter die
Amarellen setzen. %)

Wollte nun ein Pomologe in Frankreiek, um auch den Kirschenbenen-
nungen mehy Festigkelt und Uebereinstimmung zu verschaffen, das Truch-
sessische System zur Geltung und Ausfihrung bringen, so miisste allerdings
das jeder einzelnen Kirschensorte, was einmal iiblich ist, prémitirte Wort
Cerise (z. B. Cerise Bigarreau gros noir) vor jeder einzelnen Benennung
weggelassen werden und die eben angefithrie Sorte nuor Bigarrau gros noir
genannt werden, je es miisste manche bisherige Benennung géinelich gedin-
dert werden nnd es kinnte 'z. B. die Biittners spite Weichsel (die man-in
Frankreich wohl falsch erhalten hat), nicht mehr als Bigarreau tardif de
Biittner benannt werden, sondern sie miisste unter den Griottes noires aufge-
fiihrt und als Griotte tardive de Biittner benannt werden, da diese Sorte in
Baum und Frucht der Griotte & Ratafia. (Griotte du Nord von England) unserer
Doppelten Schattenmarelle, ginzlich nahe steht, Bine Uinwandlung vieler bis-
her iiblicher Benennungen wiirde vorgenommen werden miissen ; ist aber diese
Aenderung durch das Truchsessische Werk in Dentschland durechgefithrt
worden, wo nun kein Mensch mehr auch Bunte Herzkirsehen als Glaskirschen,
die Siissweichseln als Weichseln, keine Knorpelkirsche, wenn sie auch Herz-
form hat, als Herzkirsche bezeichnet ete., so wird die gleiche Verbesserung
auch in Frankreich durchgehen und bald in alleinige Uebung kommen, wenn
man nur erst die Vortheile dieser Aenderung fiir mebr sichere und gleich-
missige Benennung der einzelnen Sorten eingesehen hat.

Aufgefallen ist es mir auch bei Durchsicht des Werkes des Herrn Leroy,
dass in Frankreich so viele Sorten als Bigarrean bezeichnet werden, die wir
unier den weichfleischigen Herzkirschen eingereiht haben. So hat Herr Leroy
unsere Frithe Maiherzkirsche als Bigarreau Baumann, unsere Schione vor Ohio
als Bigarreau Beauty de 1°Ohio, unsere Bordans-Herzkirsche als Bigarrean-
Bordarn, unsere Winklers weisse Herzkirsche als Bigarreau blane de Winkler
mit dem Synonym Guigne Carrée de Winkler); unsere Werder’sche frithe
schwarze Herzkirsche, die Kriigers Herzkirsche und die Schwarze Tartarische
gleichfalls als Bigarreaux und indem ich nachsehe, findet sich, dass bei allen
diesen die Angabe steht, dass das Fleisch hart sei, — wihrend ich andern-
theils die Fromms Herzkirsche, Spitzens Herzkirsche, Sckwarzen Adler, sach
die Kirsche Gounverneur Wood und Andere unter den Guignes eingereiht
finde. Es fiihrt das auf die Vermuthung, dass, wihrend alle diese unter
den Herzkirschen vorkommenden Sorten bei uns ziemlich iiberein weiches

#) Auch in England wiirde es nicht allzuschwer sein, das Truchsessische
System einzufiihren, da Mazzard und Gean als Bezeichpung fiir den Stsskir-
schenbaum dienen konnte und die Bezeichnaungen Guigne, Bigerrean und
Griotte in England schon eingebiirgert sind. Die Siiesweichseln konnie man
als Dukes benennen.
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und zartes Fleisch haben (nur bei Kriigers Herzkirsche fand ich in manchen
Jahren das Fleisch mehr hart, wie bei den Knorpelkirschen, wie bei manchen
Sorten -auch das Fleisch zwischen weich und fest oft etwas mitten inne
stand, so dass man ungewiss bleiben konnte, wohin man sie zu seizen habe),
bei einem Theile unserer Herzkirschen das Fleisch in Frankreich betrichtlich
bérter werde als in Deutschland. Es lohnte sich der Mithe zu versuchen durch
Reiser- oder Frucht- Austausch darither gewisser zu werden, ob mauche nnserer
Herzkirschen in Frankreich wirklich zu Knorpelkirschen werden, und hitten die
obgedachten, als Bigarreaux bezeichneten Sorten in Frankreich wirklich ein so
hartes Fleisch wie unsere Knorpelkirschen, so miisste men sie allerdings in
Frankreieh unler den Bigarreaux stehen lassen und nicht unter die Guignes
setzen und der Pomologe miisste die in den beiden Landern sich findende Ab-
weichung sich merken. Bei manchen mijchte sich auch wohl ergeben, dass nicht
die rechien Sorten nach Frankreich gekommen sind und so méchte ich
2. B, vermuthen, (theils schon nach den kleinen Figuren), dass die Bigarrean
blane Winkler), ferner die Bigarreau Groll (unsere Grolls bunte Knorpel-
kirsche, welche die Grosse der Esperens Knorpelkirsche und der Hollindi-
schen  Prinzessinkirsche erlangt,) sowie die Guigne Lucie und ein paar
andere, nach Frankreich nicht richtig gekommen seien, Fs that mir
herzlich ieid, dass ich mit einem so kenntnissreichen und so eifrig forsehen-
den Pomologen, wie Herr Leroy es war, nicht schon frither bekannt gewor-
den bin, als es der Fall war und ich frither von seinen Planen, ein pomolo-
gisches Werk zu schreiben, gar nichis gehdrt habe; ich hitte ihm gern alle
meine Steinohstsorten und andere Friichte in Reisern iibersandt, von denen
ich anch in den letzten Jahren ihm eine Anszahl sandte, um einige gute
deutsche Sorten hinzusenden und Aufklirang iber einige Birnenarten zn
geben, tiber deren Namen man in Frankreich und Belgien inIrrung gekommen
war und nxir andere von ihm erbat. Er hiite Raum und ganz die Befihigung
dazu gehabt, erfolgreiche Forschungen iiber die iibersendten Sorten zu machen.
Auch an Herrn Président Mas sandte ich, als er mir mittheilte, dass er be-
absichtige, ein pomologisches Werk zu bearbeiten, und er sich Reiser von
den in Deutschland verbreiteten Aepfelsorten und manchen Birnensorten er-
bat, eine Menge Reiser. Aber ohe das in Frankreich und fiir Frankreich
recht zur Wirkung kommen konnte, ist auch er zu frith von dem irdischen
Schauplatze abgerufen worden. Meinerseits habe ich nun Reiser nichi mehr:
indess finden sich kinftig in beiden Lindern nur andere Pomologen, die
sorgfiliige Forschungen wieder aufnehmen wollen, so werden zwischen den
Pomelogen beider Linder immer noch Reiseraunstausche in grosserem Masstabe
sich nachholen lassen. Ich will nur so viel noch hinzusetzen, dass man durch
Vergleickung von gegebenen Obstbeschreibungen doch in reeht hiufigen
Fillen nicht gewiss dariiber wird, unter welchen anderen Benennungen ein
Pomologe des Auslandes dieselbe Sorte habe, und ist desshalb bis jetzt
nichts schwieriger und theils unsicherer, als die richtige Synonymie. Gewiss
2. B. glaubte ich schon in der Engl. Graffior: . unsere Hollindische Prin-
cessinkirsche zu erkennen; nachdem ich ein Reis der Graffion aus London hatte
kommen lassen, erfuhr ich aber bald, dass meine Ansicht irrig gewesen sei
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and lieferte die Graffion unsere Runde wmarmorirte Sisskirsche. Aeluliches
erfuhr ich schon oft. Ich will noch bemerken, dass ich die 3 Sorten: Bigar-
reau blanc gros, (bei der auf unsere Hollindisehe Prinzessinkirsche verwiesen
wird), ferner die Bigarreau Napoleon I (bei der Herr Leroy aueh als Syno-
nym dic Lagermanuskirsche auffihrt und die ich auch als Napoleon Rosé
erhielt), endlich die Bigareau Esperen fiir dieselbe Sorte halle. In der von
Herr Leroy erhaltenen Bigarrau Blane gros erkannte ich in Jeinsen bald, als
Friichte erfolgten, unsere Hollindische Prinzessinkirsche, Lauermann ist anch
nur Synonym der Hollindischen Prinzessinkirsehe und Espercns Knorpel-
kirsche ist méglich in Belgien gar nicht neu auferzogen worden. Interessant
aber war es fiir mich auch noch, eine Bigarreau Napoleon noiv 1II. zu finden,
welche sicher die Napoleon noir ist, die ich hatte, in Frucht nur mittelgross
aber von vorziiglichem Geschmacke und ganz ausserordentlich tragbar war.
Hat Jemand, der die Sorte von mir crhielt, diese noch fortgeptlanzt, so wolle
er sie ja zu conserviren suchen Wenn Herr Leroy die Hildesheimer
spite bunte Knorpelkirsehe fiir identisch mit seiner Bigarrean de Fer ==
Merveille de Septemlre und Belle Agathe de Novembre erklirt, so glaubte ich
bereits, dass er sieh darin géirrt haben mochte; aber indem ich den Baum der
Hildesheimer spaten bunten Knorpelkirsche (von Jahn hatte ich die Sorte
frither falsch), wie ieh sie aus Hildesheim vor einigen Jahren nochmals er-
hieltund jetzt zum ersten Male mir trigt, aufsuche, muss ich, wenn die Friichte
aach noch nicht reifsind, doch bereits stark vermuthen, dass Herr Leroy ganz
recht gesehen habe. Da wiren denn also die beriihmten neuen belgischen
Sorten Merveille de Septembre und gar Belle Agathe de Novembre nichts
weiter als neue Auflage der schon altbekannten Hildesheimer spiter bunten
Knorpelkirsche.

Jeinsen, im August 1877,
. Oherdieck.

Deutscher Pomologenverein.

Bei der Generalversammlung, die am 3. Oktober in Potsdam stattfand,
wurde der Vorstand neu gewihlt und zwar nach der Zahl der auf jeden gefallenen
Stimmen geordnet:

Garteninspektor Lauche in Potsdam,
Professor Dr. W. Seelig in Kiel,
Dr. Ed. Lucas in Reutlingen
als die 3 statutenmissigen Mitglieder des Vorstrndes und ferner wurden
Professor Dr. K. Koch und
Medicinalrath Dr. Engelbrecht
in den engeren Ausschuss gewihlt,
Als Stellvertreter erhielten folgende Herren danach die meisten Stimmen:
Gartenmeister Schiebler in Celle,
Garteninspektor Koch in Braunsehweig.

Nach §. 5 der Statuten hat die Generalversammlung einen Centralpunkt des

Vereins zu wihlen. Als solcher wurde Potsdam mit kleiner Btimmenmehrheit ge-
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wihlt und somit ging die Geschaftsfihrung vom 5. Oktober an an das dort
wohnende Mitglied des Vorstandes, Herrn Garteninspektor Lauche iiber.

An denselben sind vennun an die zur Bestimmung einge-
sandten Obsisorten zu adressiren, alle auf den Verein beziig-
lichen Zuschriften zu richten und die Jahresbeitrige zu senden.

Bei dem Unterzeichneten -sind seit Mitte September bis Ende Oktober
51 Obstsendungen zum Bestimmen eingegangen, welche noch von demselben
durchgegangen und soweit mbglich bestimmt werden, da einen wiederholten
Transport wohl manche Sorten nicht ausgehalten haben wiirden, Allein ich
bitie vor nun an alle dergleichen Zusendungen und Anfregen Herrn Garten~
inspekior Lauche in Sanssouci bei Potsdam zugehen zu lassen.

Unter den 181 inscribirten Versammlungsmitgliedern (incl. mehrerer Ver-
tretungen) waren 65 Mitglieder des Pomologen-Vereins. Aussteller waren es 102.

Da binnen Kurzem nach Mittheilung des Garteninspektor Latche der
Bericht iiber die Versammlung und Ausstellung nebst Beilagen als Vereins-
gabe an alle Mitglieder des Pomologen-Vereins versandt werden wird,. mir
auch ein Protokollanszug zur Verdffentlichung in d. BL nicht von Potsdam
mitgetheilt wurde, gebe ich jetzt nur einiges Allgemeine iber Versamm-
lung und Ausstellung, welches ich den ausgegebenen Tagblittern entnehme:

Der Vorsitzende des Lokal-Komité’s, Hofgarten-Direktor Jithlke, hielt
am Vorabend der Versammlung, Dienstag den 20. Oktober, im Café Sanssouci
eine Ansprache, in welcher derselbe anf den Zweck des Pomologen-Con-
gresses hinwies und die Versammlung herzlich willkommen hiess. Ferner
theilte derselbe mit, dass die Hohen Kronprinzlichen Herrschaften Hochstihr
Erscheinen zur Eréffnung der Ausstellung in Aussicht gestellt haben. Zum
Prisidenten schlug Herr Jithlke den Medicinalrath Engelbrecht, als ersten
Stellvertreter den Professor Dr. Seelig, als zweiten Stellvertreter den Dr.
Lucas, zu Schrififilhrern den Konigl. Garten-Inspekior Lauche und Ober-
girtner Eichler vor, womit sich die Versammlung einverstanden erklarte.

Die Eroffnung der Ausstellung durch den Vorsitzenden des Lokal-
Komité’s, Hofgarten-Direktor Jiihlke, fand am Mittwoch den 25. Oktober,
Vormittags 10 Ubr statt.

Um 10, Uhr besichtigten die Hohen Kronprinzlichen Herrschaften mit
Hochst Ihrer Familie die Ausstellung und gaben, indem Hochstdieselben in
eingehendster Weise von den ausgestellten Friichten ete. Kenntniss nahmen,
wiederholt Thren Beifall zu erkennen, gegen Mittag stattete Se. Kaiserl. Konigl.
Hoheit der Kronprinz der Ansstellung noch einen Besuch ab; Nachmittags
besichtigte Ihre Kénigl. Hoheit die Fran Prinzess Friedrich Karl nebst

- Tochter die Ausstellung. Um 12 Ubr fand die Konstituirung der VIIL Ver-
sammlufxg der Deutschen Pomologen und Obstziichter statt, indem die Abends
vorher vorgeschlagenen Prisidenten und Sekretaire erwshit wurden. Pro-
fessor Dr. Seelig und Direktor Dr. Lucas hielten die auf der Tages-Ordnung

" stehenden Vortriige Nr. 1 und Nr. 2. Um 3%, Uhr fand die Excursion nach
dem Kronprinzlichen Weinberg nebst ppmologischen Anlagen, den Kron-
pringlichen Kindergéirten und der Konigl. Giriner-Lehr-Anstalt statt. Um
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6 Uhr Abends wurde die statutenmissige General-Versammlung des Deuntschen
Pomologenvereins abgehalten.

Seine Konigliche Hoheit der Prinz Karl mit seiner Tochter, der Frau
Landgrifin von Hessen, und deren Kinder, sowie Se. Excellenz der Minister
Dr.Friedenthal beehrten die Ausstellung am Donnerstag mit Threm Besuch.

In der von 10 bis 1 Uhr stattgehabten Sitzung hielt der Konigliche
Hof-Garten-Direktor Jiihlke den Vortrag Nr.3 des Programms: ,Mittheilung
von Effahrungen iiber die Ertragsfihigkeit der hochstimmigen Obstbiume ete.®
Direktor Gothe beantwortete die Frage Nr. 7 des Programms: ,Welche
Enstehungsart hat der Krebs der Obstbdume®, woran sich eine lebhafte
Debatte schloss. Hofgéirtner Maurer beantwortete hierauf Frage Nr. 6 des
Programms: ,Welche neueren Himbeersorten zeichnen sich durch Gilte und
Ergiebigkeit aus?¢ Dann trat eine kleine Pause ein, nach welcher der
Hofgértner Maurer den Vortrag Nr. 4 des Programms: ,Kultur und Ertrige
von Vaccinium maerocarpum hielt, an welchen gich Erliuterungen von Pr.
Karl Koch kniipften,

Donnerstag den 4. Oktober, Nachmittags 4 Uhr fand im Cefé Sanssouci
das Fesimahl statt, wobei Herr Staatsminister Dr. v. Friedenthal anwesend
war und welches zahlreich besucht war.

Am Freitag von 10 bis 12 Uhr fand die Fortsetzung der Erledigung der
Progremmfragen statt, Auf Vorschlige des Konigl. Garten-Inspektor Launche,
des Medicinalrath Dr. Engelbrecht und des Dr. Lucas wurden folgende
10 Apfel- und 10 Birnen-Sorten zur Anpflanzung als Pyramiden filr den
Hausgarten Norddeutschlands empfohlen:

Aepfel: Winter-Goldpermaine, Virginischer Rosenapfel, Muscat-Reinette,
Koniglicher Knrzstiel, Englische Spital-Reinette, Grosse Casseler Reinette,
Sommer - Parmaine, Gelber Edelapfel, Landsberger Reinette, Karmeliter-
Reinette. — Birmen; Gute Luise von Avranches, Williams Christbirn,
Esperens Herrenbirn, Holzfarbige Butterbirn, Clairgeau-Butterbirn, Kost-
licke von Charnen, Kolomas Herbstbutterbirn, Liegels Winterbutterbirn,
Josephine von Mecheln, Napoleons Butterbirn.

Dr. Lucas empfahl fiir Diejenigen, welche von den empfohlenen Apfel-
sorien die eine oder die andere Sorte sls Pyramide schon besitzen, folgende
4 Sorten zur Auswahl: Burchardts Reinette, Langtons Sondergleichen, Wageners
Apfel, London Peppin.

Hierauf beaniwortete Dr. Lucas die Frage 5 des Programms: ,Welche
nen eingefiihrien Gerithe verdienen allgemeine Empfeblung®, woran sich ein
Meinungsaustansch verschiedener Mitglieder knéipfte.

Um 2 Uhr fand die Rundfahrt durch die Koniglichen und Prinzlichen
Girten von Sanssouci und Umgegend unter Fithrung des Hofgarien-Direktor
Jiihlke statt.

Der Sonnabend und 7. Oktober, Morgens von 8 bis 10%, Ukr wurde
hauptsichlick der Besntwortung der programmmissigen Fragen gewidmet,
nachdem vorher der Ort fir die niichste Zusammenkunft festgestellt wurde.
Es waren Einladungen ergangen von den Gartenbaun-Vereinen in Wiirz-
burg, durch den Delegirien Dr. Lucas, von dem Gartenbau-Verein zu



Frankfurt, dureh den Delegirten Inspektor K ach, von dem Gartenban-Versin
zu Cassel, durch den Delegirten Professor M6hl, vor dem pomologischen
Verein zu Meiningen, durch den Delegirten Hanptbuchbalter Gress. DieV. er-
sammlung entschied sich mit grosser Majoritit fir Wiirzburg,

Bevor an die Beantwortung der noch nieht erledigten Fragen. gegangen

cwurde, legte Dr. Lueas das Wurzelstecheisen %on Pecz in Budapest und
der Hofgértner Nietner von Charlottenhof eine nach amerikanischém Modell
gefertigte, als sehr empfehlenswerth befundene Banmscheere vor, 4

Dann wurde durch Garten-Inspektor Lauche die Frage 2 des Pro-
gramms beantwortet: ,Welche 10 Apfel- und 10 Birnsorten sind nach den
‘bisherigen Erfahrungen als*die besten und tragbarsten zu Horizontal-Cordons
zu empfeblen, Die empfohlenen Sérten sind:

Aepfel: 1, Weisser Wintercalvill, 2, Pariser Rambour-Reinette, 3. Kaiser
Alexander, 4. Winter-Goldparmine, 5. Ribston Peppin, 6. Baumanns Reinette,
7. Charlamowski, 8. Jigers Reinette, 9. Coulons Reinette, 10. Koniglicher
Kurzstiel. — Birnen: 1. Esperens Herrenbirn, 2. Williams Christbirn, 3, Gute
Luise von Avranches, 4. Herzogin von Angouléme, 5. Vereins-Dechantsbirn,
6. Diels Butterbirn, 7. Gellerts Batterbirn, 8, Holzfarbige Butterbirn, 9. Amanlis
Butterbirn, 10. Clairgeans Butterbirn.

Frage 11: ,Sollte es nicht lohnend sein, auch in Nord-Deutschland mit
dem Anbau des Cider-Obstes an Strassen zu beginnen®, beantwortete der
Gartenmeister Schiebler pach einer lingeren Auseinandersetzung in nega-
tivem Sinne, von anderer Seite wurde der versuchsweise Anbau befirwortet.
Hiermit erfolgte der Schluss der Berathungen.

Um 11 Uhr verlas der Gartenmeister Schiebler die Preisrichter-Proto-

" kolle im Auftrage des Prisidenten, Medicinalrath Engeilbrecht.

Um 12 Ukr fanden sich die Mitglieder des Congresses zum Theil mit
Damen am Eisenbahndamm beim Kénigl Lustgarten ein und bestiegen das
den Werderaner Obstziichtern gehérige und dem Lokal-Comité zar Verfiigung
gestellte Dampfschiff , Wilhelm®.

Das Pomologische Institut ist in diesem Wintersemester von 36 Zog-
lingen und Gehilfen besucht, die grosste Zahl, die seither im Winter hier war.
Dieselben gehdren folgenden Lindern und Provingen an: Baden 1, Bayern 4,
Oldenburg 1, Preussen: Posen 2, Brandenburg 2, Sachsen 3, ‘Westphalen 2,
Rheinprovinz 1, Schlesien 1, Hessen-Nessau 2, in Summa 13, Konigreich Sachsen 3,

. Grossherzogthum Sachsen 1, Waldeck 1, Wirttemberg 6, Schweiz 1, Russland 1,
Ungarn 1, Amerika 1.

Bei der am 20. September stattgehabten Schlusspriifung erhiclt den Donauer-
preis ,fir den besten Zbgling des Cursusé Herr Kunstgiirtner Fr. 8trodhoff
‘aus ‘Westerstetten in Holstein. Dr. Ed. Lucas.

Personalnachrichten.

Soeben erhalien wir die Nachricht vom dem am 12. November durch
*. -einen Hirnschlag * erfolgten Hingang des hochverdienten Oberhofgértners
. Eulefeld in- Gotha, dem eifrigen und vortrefflichen Director des Thiiringer

- Gartenbauvereins. ‘Wir werden noch Naheres aber denselben mittheilen, D, Red.

1
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