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OESTERREICHISCH-UNGARISCHE POMOLOGIE.

Vorwort zur ersten Ausgabe.

Motto: Sortenkenntniss ist die Grundlage rationellen Obstbaues.

Als eines der wirksamsten Mittel, den Obstbau zu heben, ist jederzeit die genaue Kenntniss der
verschiedenen Obstsorten erkannt worden. Gerade in den besten Obstgegenden wird darauf und auf richtige
Auswahl der Sorten von allen verstindigen Obstbauern mehr Gewicht gelegt, als auf sorgfiltige Cultur der
Biume. Wenn ich mich mit dieser Hintansetzung der Baumpflege durchaus nicht einverstanden erkldre, so
zeigt doch diese Thatsache, worin die Natur den Obstbauer unterstiitzen kann, und worin sie ihn auf sein
eigenstes Wissen und eigene Intelligenz hinweist. '

Am leichtesten ist Sortenkenntniss durch gute Abbildungen und Beschreibungen zu ‘erlangen.

Wiewohl kein Mangel an solchen guten Abbildungen ist, so steht deren allgemeiner Beniitzung der hohe
Preis derselben im Wege. Diesem Uebelstande wirksam abzuhelfen, habe ich den Preis fiir die »Oesterreichisch-
Ungarische Pomologie« so niedrig gestellt, dass dieselbe nicht nur von Privaten, sondern — worauf ich ein
besonderes Gewicht lege — auch von jeder Volksschule leicht erworben werden kann.

Wenn ich in dieser Beziehung zur Verbreitung richtiger Sortenkenntniss das Maoglichste gethan habe,
so war ich auch bestrebt, durch Correctheit der Abbildungen und Beschreibungen nicht hinter den Publicationen
gleicher Art zuriickzubleiben. Wie dberall, gibt es wohl auch hier Manches auszusetzen, aber nur Unwissen-
heit wird @ber dem Tadel das Gute vergessen. Dass nicht. alle Abbildungen in gleicher Naturtreue ausfallen,
liegt an dem allgemein menschlichen Unvermégen — gelingt doch dem besten Kiinstler ein Werk nicht gleich gut
als das andere. Wir haben bis jetzt und werden tberhaupt nie ein pomologisches Bilderwerk besitzen, welches
alle Friichte gleich gut zur Anschauung bringt. - '

Die meisten Pomologien geben in der Einleitung eine Abhandlung iiber die Cultur der Biume. Ich sehe
davon umsomehr ab, als ich den Besitzern dieser Pomologie das soeben erschienene Buch meines verehrten
Vaters empfehlen kann, welches Alles, was dem Laien im Obstbau zu wissen noththut, in kurzer und pracisester
" Form enthilt, es ist: »Obstbaulehre, Erziehung und Pflege unserer Obstbdume und Fruchtstriucher, fiir Freunde
des Obstbaues, besonders fiir Volksschullehrer kurz dargestellt von Gustav Stoll, Director des konigl. pomo-
logischen Instituts in Proskau. Mit 31 Holzschnitten. Verlag von E. Trewendt, Breslau 1882.« Uebrigens bin ich
der Ueberzeugung, dass auch jeder Fachmann mit Vergniigen und Nutzemr das Buch in die Hand nehmen wird.

Moge es mir “durch Herausgabe der »Oesterreichisch-Ungavischen Pomologie« gelingen, dem Studium der
pomologischen Wissenschaft neue Freunde zuzufithren; das Studium ist nicht leicht, aber der Genuss, den das-
selbe bietet, und der Nutzen, welcher durch Pflege desselben dem allgemeinen Wohle entsteht, entschidigt fir
alle -Miihe. ' : , :

Klosterneuburg, 11. December 1882.

Der ]Ierausgéber.ys

" Vorwort zur zweiten vermehrten Ausgabe.

_Durch diese zweite ‘Ausgabe habe ich einem mir vielseits gedusserten Wunsche, fiir Birnen, Pfirsiche,
Marillen und Beerenobst einen Nachtrag zu liefern, entsprochen. Die Zahl der Tafeln ist um 24 erhoht, deren
Ausfithrung einer besonderen und strengeren Beaufsichtigung unterzogen wurde. Moge in dieser nun abgerundeten
Form die »Oesterreichisch-Ungarische Pomologie« sich neue Freunde und Gdnner erwerben,

Klosterneuburg, 8. September 1887,

Der Herausgeber.




OESTERREICHISCH-UNGARISCHE POMOLOGIE.

Erklarung der Zeichen.

Die unter dem Namen jeder Frucht sich befindenden abkiirzenden Zeichen sind:

Zuerst in der Klammer ist die Familie angefiihrt, in welche die Frucht gehort. Es ist bei den Aepfeln und bei
den Birnen das Lucas'sche Familiensystem angenommen, nach welchem jede Obstgattung in folgende 15 Familien zerfsllt:

a) Aepfel: 1. Calville, 2. Schlotterdpfel, 3. Gulderlinge, 4. Rosendipfel, 5. Taubenipfel, 6. Ramboure, 7. Rambour-
Reinetten, 8. Einfarbige Reinetten, 9. Borsdorfer Reinetten, 10. Rothe Reinetten, 11. Gold Reinetten, 12. Graue Reinetten,
13. Streiflinge, 14. Spitzéipfel, 15. Plattépfel.

- b) Birnen: 1. Butterbirnen, 2. Halbbutterbirnen, 8. Bergamotten, 4. Halbbergamotten, 5. Griine Langbirrien, 6. Flaschen-
birnen, 7. Apothekerbirnen, 8. Russeletten, 9. Muscatellerbirnen, 10. Schmalzbirnen, 11. Gewiirzbirnen, 12. Liingliche Koch-
birnen, 13. Rundliche Kochbirnen, 14. Lingliche Weinbirnen, 15. Rundliche Weinbirnen.

g

Die romischen Zahlen I bis XII bezeichnen die folgenden nach Reife und Form ebenfalls von Lucas aufgestellten

Classen.
Aepfel: .
1. Platte - : V. Platte l IX. Platte
II. Rundliche VI. Rundliche : X. Rundliche I
4 i . Winter#pfel
III. Zugespitzte Sommeriipfel VIL Zugespitzte He?bstap fel XI. Zugespitate interapte
IV. Lingliche VIII. Lingliche XII. Léngliche '
o ) Birnen: ’

L. Platte V. Platte IX. Platte l

I. Rundliche . VI. Rundliche . X. Rundliche . .
IIL Léngliche Sommerbimen  y11 1 sngliche } Herbstbimen ¢y Tsngliche ' Winterbirnen
IV. Lange VIII. Lange XII. Lange ‘

Die arabischen Zahlen 1-bis 8 bezeichnen die Ordnungen, in die jede dieser XII Classen zerfillt, und zwar: ..

Aepfel:
1. Fruchte mit einfarbiger, d. h. nicht gerétheter Schale. 2. Friichte mit deckfarbiger, d. h. nicht streifiger
Rothe. 3. Friichte mit gestreifter Rothe.
B1rn en:
1. Friichte mit grundfarbiger Schale (d. h. griiner, resp. gelber Schale). 2. Friichte mit rothgefirbter Schale. 8. Friichte
mit ganz oder zum grossen Theil berosteter Schale.

Die Buchstaben a bis ¢ bezeichnen die Unterordnungen, in die jede dieser 8 Ordnungen zerfillt, und zwar:

Aepfel:
a) Frichte mit offenem Kelche. b) Friichte mit halboffenem Kelche. ¢) Frichte mit geschlossenem Kelche.

Birnen: ) ) ,
a) Friichte mit vollkommenen, sternférmig ausgebreiteten Kelchblittern. b) Friichte mit aufgerichteten Kelchblittern.
¢) Friichte mit unvollkommenen, hornartigen oder ganz fehlenden Kelchblittern.

Die Buchstaben k1. (klein), m. (mlttelgross}, g oder gr. (gross), sgr. (sehr gross) bezeichnen die Grosse der Frucht.

* bezeichnet den Werth der Frucht als. Tafelfrucht, und zwar: ¥ Gute Tafelfrucht, ** Ta,felfrucht ersten Ranges,
*#] Tafelfrucht allerersten Ranges.

t bezeichuet den Werth als Wirthschaftsfrucht (zu irgend einer technischen Verwerthung) respectxve Marktfrucht,
und zwar: + Gute Wirthschaftsfrucht, ++ Wirthschaftsfrucht ersten Ranges, 11! Wirthschaftsfrucht allerersten Ranges.

Die Werthb‘estimmung fir Wirthschafts- und Marktzwecke ist nicht so leicht durch Zeichen wiederzugeben; es ist
daher gerade bei diesen Zeichen nothwendig, dass sie durch die meist unter Rubrik ,Reifezeitung und Nutzung“ angefiihrten
Bemerkungen erginzt werden.

Hinter. den Werthzeichen und zuletzt in der. Klammer ist die Reife der Friichte meist in leicht verstindlichen Ab-
kiirzungen' angegeben.

O
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OESTERREICHI SCH-UNGARISCHE POMOLOGIE.

Inhalts -Verzeichniss

der Obstfriichte, welche in der zweiten Ausgabe der Osterr.-ungar. Pomologie beschrieben sind.

Die osterreichisch-ungarische Pomologie erhalten die P. T. Ab
gind jedoch nach diesem Inhalts-Verzeichnisse sehr leicht zu numeriren;
der Rothe Stettiner abgebildet is

t, findet sich im alphabetischen Register bei ,,

nehier’
z. B. die Nummer derjenigen Tafel, auf welcher
Rother Stettiner“ angefiihrt, und zwar steht

ohne Seiten- und Tafelzahl, die Tafeln

hinter diesem Namen Tafel X, 3, d. h. dass die Tafel als die zehnte des Werkes zu numeriven ist und der Rothe Stettiner

auf dieser Tafel der dritte Apfel ist.

Besonders ist diese Notiz dem Buchbinder sofort mitzutheilen, damit beim Einbinden die entsprechende Reihen-
folge eingehalten werde. ‘Tafel T bis XXXI enthalten Aepfel; Tafel XXXII bis XLVII Birnen; Tafel XLVIII bis XLIX Kirschen;

. Tafel L Pflaumen; Tafel LI bis LI Pfirsiche; Tafel LII Aprikosen; Tafel LIV Haselniisse; Tafel LV Mispeln, Elaeagnus,

Quitte; ‘Tafel TLVI bis LIX Erdbeeren; Tafel LX Stachelbeeren; Tafel LXI bis LXII Johannisheeren; Tafel LXIV Himbeeren.

. Aepfel.

Adamsparmine XXVI, 2.
Alantapfel XXIII, 1.
Ananas-Reinette I, 3. .
Apfel von Halder XV, 3.

Batullenapfel V, 1. -
Baumann’s Reinette XXVII, 3.
Belgischer Ananasapfel II, 1.
Boikenapfel IX, 3.

Brauner Matapfel XXVI, 4.
Briinner XXXI, 1.

Burchardt’s Reinette XIX, 4.

Burn’s Simling XX, 2. (Ist doch Goldreinette

von Blenheim.)

Calvill von Boskoop XXIX, 4.
‘Cellini XI, 2. i )
Champagner-Reinette I, 2.
Claygate-Parméine XIII, 4.
Coulons Reinette XVIII, 4.
Cox'- Pomona XXVI, 3.

Danziger Kantapfel VIII, 4.
Daru Alma XXIIT, 4. .
Degeer's Reinette XXVIII, 2.

Edelborsdorfer II, 4.
Edelreinette VII, 2.
Edelrother IV, 3.

Goldzeugapfel XXV, 2.

Graue Herbst-Reinette XVI, 3.
Gravensteiner I, 4.

Grosse Casseler Reinette 1X, 2.
Grosser Bohnapfel XXII, 3.

Rave's graue Reinette XXV, 1.
Reinette von Breda VII, 4.
Reinette von Orleans VIL, 1. .
Rheinischer Krummstiel XXIV, 4.
Ribston Pepping XVIII, 3.

. Grosser Briinner, im Text zu Tafel XXXI. | Rother Eiserapfel XXVIII, 3.

Grosser Hamburger XXV, 3.
Griiner Fiirstenapfel XII, 3.

Harbert’s Reinette XXVI, 1.
Haslinger X, 4.
Hausmiitterchen XXXI, 2.
Hawthornden, XXVII, 1.

Kaiser Alexander XII, 2.
Kirke’s Sondergleichen XV, 1.
Kleine Casseler Reinette XXI, 1.
Kleiner Api III, 2.

Kleiner Favoritapfel XXIV, 1.
Kéniglicher Kurzstiel XXIV, 2.
Konigsealvill XXIV, 3.
Kouigsfleiner XX, 1.
Kostlichster IV, 4.

Kronprinz Rudolf I, 1.~ ~
Kunze’s Konigsapfel XXX, L

| Landsberger Reinette VI, 2.
Leckerbissen XVI, 1.

 Lichtenwalder Wachsapfel XX1X, 1.

London Pepping XXVIII, 1.

Von Elsner’s Calvill (Wilhelm von Elsner’s Lothringer Rambour XXXI, 3.

Samling) XVIL; 4.-
Englische - Spitalreinette XVI, 2.

- Englischer Prahlrambour XX VI, 4.

Erzherzog Anton XXII, 2. .

Fameuse XXIX, 2.

Focke's Reinette XV, 4.

Fraasg Sommer-Calvill XVII, 1.
Franklin’s' Goldpepping VII, 3.

Gaesdonker Reinette XIV, 3.
Gay's Reinette VI, 4.

Geflammter weisser Cardinal IX, 1.
Gelber Béellefleur VI, 1.

Gelber Edelapfel VI, 8.

Gelber Richard XXVII, 2.
Gestrickte Reinette XIII, .3.
Glanz-Reinette XXX, 3.

Gloria Mundi XVIL 8,

Goldgelbe Sommer-Reinette X, 2.
Goldreinette von Blenheim XII, 1.

Lothringer Reinette XXIX, 3.
Luikenapfel XXI, 4.

Liitticher Ananas-Calvill X, 1.
Liitticher Rambour XVIII, 2.

Markgrafenapfel XX, 4.

Meffert’s Siissapfel XIV, 1.
Morgenduftapfel XIII, 2.

Miiller's Spitzapfel IX, 4.

Miischens Rosenapfel XIX, 3.
Multhappt’s Carmin-Reinette. X1, 1.
Muscat-Reinette XII, 4. ’

Oberdieck’s Reinette XXX, 2.
Osnabriicker Reinette XVIII,.1.

Pariser Rambour-Reinette XI, 4,
Parker’s Pepping XIV, 2.
‘Pfarrerapfel V, 3.

Pojnikapfel XXXI, 4.
Prinzenapfel XXVIIL, 4.
Purpurrother Cousinot XIIT, 1.

~
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Rother Herbstealvill VIII, 1.
Rother Jungfernaptel III, 1.
Rother Margarethenapfel XIX, 2.
Rother Ostercalvill VIII, 3.
Rother Rosmarin IV, 2.

Rother Stettiner X, 3.

Rother Wintercalvill VIIIL, 2.
Rother Wintertaubenapfel III, 3.

Scharlachparmiine XXV, 4.

Schmeckapfel V, 2.

Schwarzer Borsdorfer XXI, 2.

Serczika V, 4.

L Sommergewiirzapfel XV, 2.
Sommerparmine XXI, 3.
Sommerzimmtapfel XIX, 1.

Sondersgleichen von Hubardston XXIII, 3.
Spite gelbe Reinette XVI. 4.

Steirischer Maschansker II, 2,

Virginischer Rosenapfel XVII, 2.

Wagnerapfel XXIL 4.

Wahrer birnformiger Apfel XXIII, 2
Weisser Rosmarin 1V, 1.

Weisser Wintercalvill III, 4.
Weisser Wintertaffetapfel II, 3.
Wellington XXX, 4.
Wintercitronenapfel XXII, 1.
Wintergoldparméine XI, 3 u. XX, 3.

Zitzenreinette XIV, 4. .

Birnen.

Andenken an den Coungress XXXVIII, 2.

Blumenbach’s Butterbirne XXXVII, 3.
Bose’s Flaschenbirne XXXIV, 1.
Bremer Butterbirne XXXV, 3.

Champagner-Bratbirne XLVII, 1.
Clairgeau XXXVI, 2.
Clapp’s Lieblingsbirne XXXVIII, 1.
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Dechnntsblrne von Alengon XLI, 4.
Diel XXXII,

Diel’s Wmterkomgsblrne XLIII, 3.
Doctor Jules Guyot XXXVIII, 3.

Edelerasanne XXXIX, 2.

Englische Sommerbutterbxrne XLV, 4.
Esperen’s Bergamotte XLI 3.
Esperine XXXV, 2.

Forellenbirne XXXVI, 4.

Giffard’s Butterbirne XLIT, 2.
Graue Herbstbutterbirne XLIV, 3.
Grosser Katzenkopf XXXIII, 2.
Griine Pichelbirne XLVII, 2

Hardenpont’s Winterbutterbirne XXXVII, 4
Herzogin von Angouléme XLIII, 2.
Himmelfahrtsbirne XXXVI1I, 1.

~Holzfarbige - Butterbirne XLIV 4.

Julidechantsbirne XXXVI, 3.
Josefine von Mecheln XLI 2.

Kénigsgeschenk von Neapel XXXIV, 2.

Langbirne XLVII, 3.
Liegel’s Winterbutterbirne XLIV, 2.

Madame Verté XXXV, 1.
Millet’s Butterbirne XXXV, 4,

Nagewitzbirne XLVI, 1.
Napoleon’s Butterblrne XXXIII, 3.
Nina XXXII,

Pastorenbirne XL, 3.
Quetier’s Butterbirne XLII, 4.

Regentin XLIII, 1.
Romische Schmalzbirne XLVII, 4.

8t. Germain XXXIII, 1.
Salzburger XLVI, 2.

Six’ Butterbirne XXXVII 2.
Sommerapothekerbirne XXXII, 4.
Sommereierbirne XLV, 1.
Sparbirne XLV, 3.

Sterkmann’s Butterbxrne XL, 1.
Stuttgarter Gaishirtel XLII, 1.

Triumph von Jodoigne XL, 2.

Van Geert’s Butterbirne XXXVI 1.
Virgouleuse XLI, 1.

Weisse Herbstbutterbirne XLIV, 1.
Wiener Haferbirne XLVI, 4.

Wiener Kirschbirne XLVI 3.
Wildling von Chaumontel XXXIV, 3,
Wildling von Montigny XLV, 2.
Wildling von Motte XLII, 3.
William XXXIX, 3.
Wulterdechantsblrne XXXII, 3.

Zephirin Gregoire XXXIX, 1.

Kirschen.

Friithe Morelle XLVIII, 1.

Grosse Germersdorfer XLIX, 2.

Grosse hollind. Prmzessmklrsche XLIX, 1
Grosse spite Morelle XLIX, 4.

Grosser Gobet XLVIII, 2.

Herzogin von Ancrouleme XLVIII, 2.
Ochsenherzkirsche XLIX, 3.

Schone von Chatenay XLVIII 4.

‘Pflaumen.

Bunter Perdrigon L, 3.

Coé’s rothgefleckte Pﬂaume L, 4.
Kirke’s Pflaume L, 1.

Liegel’s wallmgspﬂaume L, 2

Pfirsiche.

Amsden LII, 3.

Bowers’ (1rrth Browns) Friihpfirsich LII, 4.
Friihe Beatrice LI, 1..

Grosse Mignonne L[ 4.

Kanzlerpfirsich LI, 1.

Musser LII, 2.

Rothe Magdalene LI, 2.

Venusbrust LI, 3.

Aprikosen.

Ambrosia LIII, 2.

Aprikose von Nancy LIII, 3.
Ruhm von Trier LIII, 4.
Ungarische Beste LIII, 1.

Haselniisse.

Apoldanuss LIV, 8.
Eugenie LIV, 2.
Flchtenwerder sche Zellernuss LIV, 1.

Grosse Kugelnuss LIV, 7.
Gunzlebener Zellernuss LIV, 5.
Ludolph’s Zellernuss LIV 6
Webb’s Preisnuss LIV,

Wunder von Bollweller, LIV 4.

Mispel ohne Kern LV, 1.
Holléndische Mispel LV 2.
Elaeagnus edulis LV, 3.

Portugiesische thte LV, 4.

Erdheeren.

Ceres LVI, 2.

Director Furer LVI, 4.

Doctor Morére LVI, 1.

Graf Moltke LVI, 3. .

Herzog von- Malakoﬁ‘ LVII, 1.

Krosus LVIII, 2

Lucida pexfecta LIX. 1.

Maikonigin LVIII, 1

Marguérjte LVII, EN

Scharlacherdbeere von Grovend LIX 2.

. Stachelbeeren.

Careless LX. 2.
Eskender Bey LX, 4.
Gelber Léwe LX, 1.
Peto LX 3.

Johannisbheeren.

‘| Kaukasische LXI, 2.

Lee’s Fruchtbare LXIII 2.
Rothe Hollindische LXI 1.
Weisse Hollindische LXII 1.
Weisse Kaiserliche-LXII, 2.
Wunder der Glronde LXIII 1.’

Hlmbeeren

Carter’s chhtbare LXIV, 2

Paragon LXIV,

Rothe Antwerpner
d’automne)

Rothe Chili LXIV, 1.

(irrthiimlich Surprise

Surprise d’automne (ist*fdlschlich benannt; . -

der richtige Name ist Rothe Antwerpner.)
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Kronprinz Rudolf. — Rudolf koronairokds.

Korunni prine Rudolf. — Principe crediturio Rodolfo.

Pomme Kronprinz Rodolphe.
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Champagner-Reinette. — Champagne-i renet.

Sampanskd reneta. — Renetta di Sciampagna.

Reinette blanche de Champagne.

Ananas-Reinette. — Anandsz renet.
Ananasovd reneta. — Renetta Ananas,
Reinette Ananas.

S'oll, Obstgarten u Uestern-Ung. Pomoiagie

Gravensteiner. — Gravensteini alma.
Pansky vondé. — Mela di Gravenstein.
Pomme de Gravenstein.

K. k. Hof-Chramalith v Ant Hartinger % Sohn, Wien.
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Kronprinz Rudolf. — Rudolf koronaorskos. Chggupagner-Reinette. — Champagne-i renet.
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Kronprinz Rudolf.
(Plattapfel, X (IX), 2, ¢ (b) m. **++. Nov. bis Februar.)

Literatur und Synonyme: Diese noch
ganz neue Frucht ist nach der Reihe in allen Fach-
schriften besprochen und auch im Durchschnitt ab-
gebildet. In Farben abgebildet wird sie hier zum
ersten Male. Durch die steirischen Pomologen ist
sie schon vielfach verbreitet.

Gestalt: mittelgrosser, schon regelmiissig ge-
bauter Apfel; es kommen zwei verschiedene Formen
des Apfels vor und zwar eine an die Kugelform
sich neigende, nur weniger breit als hoch und nach
“dem Kelche zu wenig abnehmend; der Bauch sitzt
in der Mitte und Erhabenheiten sind wenig bemerk-
lich, so dass die Rundung der Frucht vollkommen
erscheint; die andere Form ist am Kelch und am
Stiel stirker glatt abgerundet und zwar nach dem
Stiele zu mehr als nach dem Keleche; auch bei
dieser Form ist die Frucht mittelbauchig und in
der Rundung fast vollkommen: Ich habe beide
Formen im Durchschnitt wiedergegeben. Die in
Graz von Herrn Heinrich Graf Attems ausge-
stellten Friichte hatten die Grosse und die Form
unserer colorirten Abbildung, wihrend unter den
mir von Herrn Klockner gesendeten Friichten so-
wohl in der Grosse als auch in der Form recht auf-
fallende Verschiedenheiten sich bemerklich machteri.

Keleh: geschlossen und halboffen; Kelch-
bldttchen breit, fein zugespitzt, wollig, zuweilen
zuriickgeschlagen, sitzen in enger (mitunter etwas
weiter ausgeschweifter), ziemlich tieter, durch Beulen
unregelmissiger Senkung, die in der Nihe der
Kelchblitter ebenfalls wie diese wollig ist.

Stiel: bald kurz, oft nur ein Butzen und
sitzt dann in einer sehr engen, ziemlich tiefen
Stielhdhle, bald 1 Zoll lang und sitzt dann in
einer gerdumigen, tiefen, weit ausgeschweiften Stiel-
hohle. Die Stielhohle ist mit einem hellbraunen
Rost leicht bedeckt, der selten iiber die Stielwsl-
bung herausragt. ‘

Schale: glatt, geschmeidig, kurze Zeit sogar
fettig, abgerieben sehr stark glinzend; Grundfarbe
in der Reife hell strohgelb bis weissgelb; sonnen-
seits ist die Frucht mit einem leuchtenden Blutroth
bedeckt; bei beschatteten Friichten tritt die Deck-
farbe oft nur als ein leichter Anflug einer helleren
Rothe auf, in welcher zahlreiche rothe Fleckchen
dieselben gesprenkelt erscheinen lassen. Aufliegendes
schneidet die Rothe scharf ab. Punkte fein, in der
Grundfarbe Wenig bemerkbar, zerstreut, gelb. Rost-
anfliige habe ich nicht bemerkt, wohl aber Warzen
und Regenflecke. :

Fleisch: weiss, fein, locker, ausserordentlich: =~

saftig, so dass durch einen Druck in der Hand
der Saft dem Apfel entfliesst; schwach siiss und
wenig gewtirzt. :
Kernhaus: mittelstindig, offen. Kernh aus-
kamm e rn offen, ziemlich geriumig; enthalten meist
zwei lange, spitze, ziemlich vollkommen dunkel- ,
braune Kerne; Kernhauswandungen glatt oder

nur wenig zerrissen; Kelechrohre ein stumpfer . .

Kegel mit Resten von-mittelstindigen Staubfiden.
Reife und Nutzung: Die mir von Herrn

‘Klockner gesendeten Friichte waren im November

reif und faulten gegen Weihnachten ; nach anderen
Angaben jedoch hiilt sich die Frucht bis in den
April, ohne zu welken. Hinsichtlich der Qualitﬁt.
liessen die von mir gekosteten Friichte nichts .
wiinschen tibrig, wenn nicht das fast fehlende -

Aroma etwa eine kleine Beeintriichtigung der Vor- ..

ziiglichkeit wire. Immerhin wire eine Weiterver-
breitung dieses Apfels sehr zu wiinschen, zumal die
ungewdhnliche Fruchtbarkeit und Schonheit dieses
Apfels nichts zu wiinschen fibrig lisst. ,

- Der Baum ist ziemlich starkWaqhsend, gesund, -
widerstandsfihig gegen Frost und in der Bliithe und
gibt sehr bald sehr reiche Ernten.

Champagner-Reinette.
(Plattapfel, IX, 1 (2), ¢ (b), m. **{+. Wianter bis Sommer.)

Literatur und Synonyme: 1 Diel,
Kernobstsorten I, 85 als Loskrieger, eben-
daselbst III, 122 als Champagner-Rtte. . Diel,
Vorz. Kernobstsorten 1828 F, 93 als Rtte.
von Versailles. s. Illustr. Handb. d. Obstk. Nr. 47
als Champagner-Rtte., mit den Synonymen Los-
krieger, Herrenapfel (Metzger), Fiirstlicher Tafel-
apfel (Christ), Taffetapfel, Weisser Zwiebelapfel,
Glas-Rtte. 4. André Leroy, Dict. de P. Nr. 374

als Pomme Reinette blanche de Champagne. s. Mas, "

le Verger IV, 109, Nr. 53 als Rtte. de Cham.
pagne. . Ch. Downing, The fruits and fr. ete. 1869,
pag. 122 als Loskrieger und Champagner-Rtte.
7. W. Lauche, Deutsche Pomologie, I, 30. s. Arnolds,
Obstcabinet, Lfg. 10, Nr. 24. Die Champagner-
Reinette gehdrt mit zu den verbreitetsten Sorten,
die wir besitzen, trotzdem sie erst gegen Ende des
vorigen Jahrhunderts eingefiihrt worden ist.
Gestalt: ausgesprochen platter Apfel; Bauch
sitzt in der Mitte, nach dem Stiele zu ist dje Frucht
stark platt abgerundet, nach dem Kelche etwas
mehr kugelférmig ; breite, flache Erhabenheiten, die
oft iiber die ganze Frucht laufen, machen die Rundung
derselben unregelmiissig, oft ausgesprochen vier-
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oder finfeckig; auf einer Seite meist etwas hoher
als auf der anderen; mittelgross, mitunter ~jedoch
betrichtlich . grosser als die Durchschnittszeichnung.
. “Kelch:geschlossen (bei grossen Friichten halb-
offen);- Kelechbldttchen kurz, fein zugespitzat,
etwas wollig, sitzen in einer ziemlich flachen, ge-
riumigen, mit feinen Falten umgebenen Kelch-
senkung. DasHandbuch gibt als charakteristisch an,
dass der Rand der Einsenkung mit einigen Fleisch-
falten bekleidet ist, die oft blos eine Naht bilden.
.o+ Stiel: mittellang, dtinn, holzig, rothbraun,
etwas’ wollig, sitzt in-recht weiter und tiefer Stiel-
__'hohle, dié mit lichtem, iiber die Stielhohlenwolbung

strahlig verlaufendem Roste bekleidet ist.

) Schale: glatt bis geschmeidig, glinzend, am
* Baume beduftet, strobgelb, sonnenseits in’s Gold-
gelbe iibergehend, mitunter mit einer zarten Rothe
leicht verwaschen. Rostpunkte lichtbraun, wenig
bemerkbar, ebenso sind die weisslichen Schalen-
punkte nicht bemerklich.

-~ Fleisch: weiss, fest, etwas markig, sehr
saftig, stissséuerlich schmeckend, schwach gewiirzt;
Geruch etwas gewiirzhafter.

Kernhaus: hoblachsig; Kernhauskam-
~ mern geschlossen, geriumig, vollsamig, mit grossen
vollkommenen Kernen; Kelchrohre klein; Staub-
fidenreste zahlreich, mittelstindig.

Reifé und Nutzung: Oft schonim December
habe ich vom Wiener Obstmarkte reife Champagner-
Reinette gekostet; hilt bis gegen Pfingsten gut, lin-
ger habe ich nie Friichte aufbewahren knnen. Als
Marktfrucht und zur Weinbereitung allerersten
Ranges, sowie zum Dorren und zum Kiichengebrauch
ausgezeichnet, verdient die Champagner-Rtte. die
weiteste Anpflanzung, da sie zu den anspruchslose-
sten, unempfindlichsten, haltbarsten Sorten gehort.

"Der Baum wichst sehr kriftig und bildet
eine mittelgrosse, etwas flachkugelformige, dichte
Baumkrone; ist sehr fruchtbar; hilt seine Friichte
gehr fest; daher fiir exponirte Lagen vorzliglich
zu beriicksichtigen.

- Ananas-Reinette.
~ (Einfarh. Rtte. X1, 1, ¢, m. **j+. December bis Mirz.)

Literatur und Synonyme: Wenn jene
Sorten die besten wiren, welche die meisten Syno-
nyme haben, so miisste' die Ananas-Reinette eine
recht schlechte Sorte sein; sie hat bis jetzt noch
keine Synonyme und kommt auch. sonst nicht sehr
- hinfig beschrieben vor, trotzdem 1. Diel schon 1829
(BandIV) diesen Apfel beschrieb. Ausserdem s. Ilu-
strirtes Handb. d. 0. Nr. 50, 5. André Leroy, Diet.

-zuweilen fast -eiformiger Apfel.

treffen muss, um sie deutlich zu sehen.

de Pomol. als Pomme Reinette Ananas, «. W. Lauche,
Deutsche Pomologie. ' _

Gestalt: schon regelmissiger, hochgebauter,
Der Bauch sitzt
meht nach dem Stiele zu, um den: die Frucht sich
breit und flach abrundet; nach dem Kelche zu
verjiingt sie sich etwas mehr. Die Rundung der
Frucht ist vollkommen und nur selten- durch breite,
wenig merkliche Erhabenheiten verschoben; unsere
colorirte Abbildung zeigt eine gute Hochstammfrucht.

- Kelch: geschlossen (das Illustr. Handbuch
gibt meinen Beobachtungen nicht entsprechend offen
an); Kelchblittchen langgespitzt, an der Spitze
meist zuriickgebogen, wollig, griin, sitzen in sehr
flacher, - enger, etwas wolliger, mit feinen scharfen
Falten besetzter Kelchsenkung.

Stiel: kurz, ziemlich diinn, sitzt in enger,
flacher, meist griiner.und berosteter Stielhohle.

"Schale: glinzend, glatt bis geschmeidig, gold-
gelb, sonnenseits nur dunkler ohne jede Rothe;
sehr deutliche, oft etwas blaugriin schimmernde
sternformige Rostpunkte geben der Form -ein
charakteristisches Ansehen.

Fleisch: gelblich, fein, miirbe, fein weiniger
Zuckergeschmack, mit einem ausgesprochenen Ana-
nasgeschmack, so dass es sich schwer unterscheiden
ldisst, ob die Frucht ihrem Geschmacke oder der
Form ihren Namen verdankt.

Kernhaus: offen; Kernhauskammern
offen, geriumig, enthalten viele braune breite Kerne.
Kernhausader stark gelb, doch wenig durchschei-
nend, so dass man sie beim Lingsdurchschnitt grade
Kelch-
rohre breit, flach. o

Reifeund Nutzung: Inmanchen Gegenden
als zu sduerlich bezeichnet, ist sie fiir die meisten
Verhiltnisse einer der vorziiglichsten Tafeldpfel. Als
Marktfrucht seiner Schonheit, Giite, Transportfahig-
keit und langen Haltbarkeit wegen verdient die Ana-
nas-Reinette eine weit hiiufigere Anpflanzung, als ihr
bis jetzt zu Theil wird ; sie ist aber auch zum Dborren,

“zum Obstwein und als Compot ganz vorziiglich.

Der Baum wichst. in der Baumschule nicht
schnell, bildet aber ganz charakteristische kurze,

-dicke Zweige mit sehr kurzen Internodien, so dass

die Zweige sehr dicht mit grdssen schonen Bléttern
besetzt erscheinen. Der Baum bildet eine breitkugel-
formige Krone und ist sehr bald sehr fruchtbar;
herangewachsen nicht empfindlich, scheint er in
allen Lagen gut fortzukommen.
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Gravensteiner.
(Calvill, VI, 8, a (c). m.-gr. **{“{',Herbst.)

Literatur und Synonyme: 1. Diel VIII, 8
als Grafensteiner. 2. Teut. Obstg. XX1,.16. s. Illustr.
Handb. 1, 47. s Mas Verger, Decemberheft. Nr. 4
5. Annales (C. A. Hennau) II, 109 als Calville Grafen-
stein. 6. André Leroy, Dict. d. Pom., 189 als Pomme
de Gravenstein. 7. W. Lauche, D. Pomol. I, 24.
s. Arnoldi’s Obstcab., 1 Lfg., Nr. 1. o. Pomol. Britt.
(Lindley) T. 98. 1. Hovey, Fruits of Am. II, 15.
u. Elliot, Fruit book 1854, pag. 83 als Ohio Non-
- pareil. 12. Thompson, Cat. of fr. . cult. ete. 1842,
pag. 18, Nr. 297 als Grave Stige. 1s. Niederl.
Baumg., Lfg.7, Nr. 31. Ausser den obigen Benen-
nungen geht er auch hiufig als Blumen - Calvill
(Diel und Christ), Sommerkonig (Diel), Bodicker’s
Liebling (Vergl. Zusitze und Berichtigungen zu
Band I und IV des Illustr. Handb., pag. 43), Prin-
zessinapfel, Stromling; auf der Grazer Ausstellung
war er ofters als Strudelapfel ausgestellt; hingegen
der Safranapfel und der Weisse geflammte Cardinal
falschlich als Gravensteiner.

Gestalt: hochgebauter oder abgestumpft kegel-
formiger, zuweilen flach kugelférmiger Apfel; der
Bauch sitzt etwas nach dem Stiele, um den die
Frucht sich flach abrundet; nach dem Kelche
nimmt die Frucht ab und ist ziemlich breit abge-
stutzt; nicht selten, wie auch Lauche ihn abbildet,
sind Stiel und Kelchwolbungen gleich und sitzt dann
der Bauch in der Mitte. Die Rundung ist durch
breite, flache Rippen, die oft bis in die Stielhthle
reichen, unregelmissig, meist drei-, vier- oder fiinf-
kantig. Eine Seite der Frucht meist kleiner als
die andere. ‘

Kelch: offen oder geschlossen; Kelchblit t-
chen breit, lang gespitzt, zuweilen unvollkommen,
wollig, sitzen in einer weiten und sehr tiefen, durch
calvillartige Erhabenheiten, Falten und Beulen,
unregelméssigen Kelchsenkung.

Stiel: kurz, fleischig, holzig, sitzt in weiter,
sehr tiefer, im Grunde fein berosteter Stielhohle,
die sehr hiufig' durch einen Fleischwulst verengt
ist; diese Erscheinung trat ausnahmslos bei einer
Sendung von 12 Gravensteinern auf, die ich der

-

Freundllchkelt des Herrn ‘Baumschulbesitzers H. B.
Warneken in Marssel bei Bremen verdanke. . -
Schale: fein, geschmeidig bis fettig, glin-
zend, hellgelb, sonnenseits mehr oder weniger mit
hellblutrothen, kurz abgesetzten Streifen bedeckt,
zwischen welchen die Rothe marmorirt und punktlrt
auftritt. Friichte, die mir Herr M. Zay aus Sieben-
biirgen zusendete, waren sehr stark, fast etwas-
diister gerdthet, wihrend Friichte aus der bereits
oben genannten Quelle und aus Aarhuus in Dine- -
mark (von Herrn E. F. Rahr erhalten) die Firbung
der colorirten Abbildung zeigten. Beschattete Friichte
zeigen wohl auch gar keine Rothe.. Punkte wenig
zahlreich, fein und nur in der Rothe mehr be-
merklich; sehr fein zersprengte Rostfiguren um die
Kelchwolbung nicht selten; Geruch sehr stark, so

dass derselbe ein charakteristisches Merkmal des

Gravensteiners abgibt. )

Fleisch: gelblich, fein, lockel, sehr saftlg,
von einem siissweinigen, in der Zeit der grossten
Giite ausserordentlich gewiirzhaften Geschmacke,
das Illustrirte Handbuch und Lauche nennen ihn
nicht ganz entsprechend ananasartig.

Kernhaus: offen, kelchstindig; Kernha.u's?
kammern sehr weit gedffnet, sehr geriumig;
Kernhauswandungen zerrissen; Kerne.zahl-
reich, Kklein, vollkommen. Kelchriohre breit,
mehr oder weniger tief hihabge'hend; Staub-
fidenreste mittelstindig. .

Reife und Nutzung: Die gewohnhche Reife-
zeit der Frucht ist der. October; sie hilt sich, gut
aufbewahrt, bis Weihnachten ; einzelne Friichte habe
ich sogar noch Ende Jinner schmackhaft gefunden.
In manchen Jahren fillt die Reife des Gravensteiners
frither, so dass die Diel’sche Benennung Sommer-
konig gerechtfertigt erscheint. Der Gravensteiner ist
eine wahrhaft delicate Tafelfrucht, die namentlich
im Norden ihre hichste Vollkommenheit zu erreichen
scheint. Sie ist daselbst auch ausserordentlich
geschitzt und weit verbreitet. Lauche fiihrt an,
dass er zu Apfelbrei keine bessere Frucht kenne.

Der Baum wichst sehr kriiftiz, bildet eine
unregelmissige, charakteristische Baumkrone; ver-
langt unbedingt einen feuchten, guten Boden, um
tragbar zu sein. ’

Herausgegeben und re&igirt von Dr. Rudolf Stoll.

Expédition: Wien, VI. Mollardgasse 41.

Druck von Wilhelm Kéhler in Wien.
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Belgischer Ananas-A. — Belga ananisz alma. Steirischer Maschanzker. — Stijer masinezki.
Belgické ananasové jab. — Mela Ananas ‘del Belgio. ) Styrské miSeii, — Borsdorfiana di Stiria.
Pomme Ananas de Belgique. , Maschanzker de Stirie.

Weisser Winter Taffet-A. — Téli fehér tafota, : Edelborsdorfer. — Magédnezki alma.
Bilé zimni hedvibné. — Mela taffeta di inverno. - Vzhcné midefi, — Borsdorfiana nobile. -
Taffetas blanc d’hiver. . Pomme de Borsdorf.
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Belgischer Ananasapfel.

(Rosenapfel II, 3,‘b (a), kl. m. **i September—October.)

Literatur und Synonyme: 1 Annales de
pomol. belge, V1I, Seite 79, als Pomme ananas.
2. Ilustrirtes Handbuch der Obstkunde Nr. 475.
s. André Leroy Diection. Nr. 8 als Pomme ananas.

Oberdieck : Deutschlands beste Obstsorten, Seite 131. |

a. Zum Unterschied von dem Weissen und Rothen
Ananasapfel nannte ihn Oberdieck, der das Reis
von der Soc. van Mons erhielt, Belgischen Ananas-
apfel. Ueber den Ursprung der Frucht ist nichts
bekannt; And. Leroy sagt (1873), dass sie schon
linger als 50 Jahre in Frankreich verbreitet wire ;
auch in Belgien wire sie nach den Annal. d. pom.
belg. seit lange in Cultur.

Gestalt: halbkugelférmig, nach dem Kelche
stirker abnehmend; calvillartige Rippen laufen
iiber die Frucht oft bis zur Stielhohle. Die Frucht
ist klein bis mittelgross.

Kelch: halboffen bis offen; Kelchblitter sind
breit, lange griin bleibend, etwas wollig, sitzen
in tiefer, durch Falten und Rippen unregelmissiger
Stielhohle.

Stiel: holzig, bis 25 Centimeter lang, sitzt
in sehr weiter und tiefer Stielhohle, die bald rost-
frei, bald mit feinem Roste bekleidet ist.

Schale: glatt, fein; die Grundfarbe ist in

der Reife ein helles Citrongelb, wovon auf der
Sonnenseite meist gar nichts zu sehen ist, weil
zahlreiche breite, carmoisinrothe Streifen sich auf

derselben hinziehen und zum Theil auch noch matter |

auf der . Schattenseite verlaufen. Zwischen den
Streifen auf der Sonnenseite tritt die Rothe leicht
verwaschen auf. Aufliegendes schneidet die Rothe ab.
Punkte fein, grau, wenig auffallend. Geruch stark.
[leisch: weiss, sehr fein, saftreich, sehr edel
weinartig gewiirzt. (Oberdieck vergleicht den Ge-
schmack mit dem der Muscat-Reinette.) .
Kernhaus: -hohlachsig; Kammern meist
offen, klein, eng. Kerne gross, vollkommen. Die
Kelchrohre geht als kurzer, breiter Kegel wenig
herab; Staubfidenreste bei halb offenem Kelche
ziemlich zahlreich. 7
- Reife und Nutzung: Reift im September
und hilt sich 6 bis 8 Wochen. Die delicate Frucht
wird sicher bei weiterer Verbreitung eine Markt-
frucht allerersten Ranges werden; Schonheit und
Giite der Frucht, ausserordentliche Tragbarkeit des
Baumes empfehlen ihn der grossten Beachtung.
Ober}iieck sandte mir im Herbst 1877 vier Friichte
des Belgischen Ananasapfels, von denen ich eine
malen liess. .,Ich empfehle Ihnen besonders,

schrieb Oberdieck, diese wahrhaft kostliche Frucht,
ich z#hle sie zu den besten, die ich Ihnen senden
konnte.“ ) .

Der Baum wichst in der Baumschule ziemlich
langsam; scheint nicht gross zu werden; ist bald
und sehr reich tragend; - besondere Anspriiche an
Klima und Lage macht der Baum nicht.

Steirischer Maschanzker.
(Gulderling X (IX) 2 (1) e. kl. m. *44! Wtr. Friihj.)

Literatur und Synonym“e: Diese Sorte
wird hier zum ersten Male farbig abgebildet; be-

| schrieben war sie bis jetzt nur in den ,,Pomolo-

gischen Monatsheften® (1817) als Steirischer Winter-
Borsdorfer; diese Beschreibung, nur mit der Aen-
derung des Namens in ,Steirischer Winter-Maschanz-
ker“, ist in die’ Mittheilungen des steiermirkischen
Gartenbau-Vereines iibergegangen. Ich habe die
Bezeichnung ,, Winter“ weggelassen, obwohl mir vom
Herrn Heinrich Grafen Attems mitgetheilt wurde,
dass man auch einen ,Sommer-Maschanzker, der
aber selten vorkomme, unterscheide. Eine Ver-
wechslung der beiden Sorten ist wohl aber nicht
moglich, da unsere Sorte durch -den Beinamen
»Oteirischer* charakterisirt ist. Herr Dr. Lucas
classificirt ihn  unter die Borsdorfer Reinetten. Der
Apfel ist jedoch gewiss keine Reinette und habe
ich ihn seines festen Fleisches und seines ,nicht
reinettenartigen Gewiirzes wegen zu den
Gulderlingen gerechnet. Von Localnamen fiihre ich
den auf dem Wiener Markte allgemein gebriuch-
lichen ,Grazer Maschanzker® an. Die Sorte ist ausser
Steiermark und Kirnten wohl noch nicht viel
verbreitet.

Gestalt: Es kommen von dem Steirischen
Maschanzker zwei Formen vor: eine ausgesprochen
plattrunde, auf einer Seite gewdhnlich eingedriickte,
und eine zweite (vergleiche den Durchschnitt) mehr
hochgebaute, an beiden Enden stark abgestumpfte
und nach dem Kelche nur wenig sich verjiingende.
Der Bauch sitzt in der Mitte und rundet sich die
Frucht nach dem Kelche und dem Stiele ziemlich
gleichmissig ab. Ueber die Frucht Iaufen breite,
sehr flache Erhabenheiten, welche die Rundung
der Frucht etwas vier- oder fiinfkantig verschieben ;
ausgesprochene Kanten und Rippen treten nicht
auf. Die Frucht ist klein, seltener mittelgross. Un-
sere Durchschnittszeichnung und die colorirte Ab-
bildung zeigen gute -Marktfriichte.

Kelch: geschlossen; Kelchblittchen klein,
feinbldttrig, etwas wollig, sitzen in einer weiten,
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" ziemlich geriumigen flachen Senkung, die selten
~ ganz regelmiissig, sondern meist durch Fleisch-

falten uneben ist.

Stiel: kurz, ragt selten iiber die Stielhdhle
hinaus, so dass der Apfel immer gut aufsitzt; holzig
oder fleischig, steht in einer tiefen, engen, mit Rost
belegten Hohle. Der Rost tritt nur wenig aus der
Hihle hervor. ‘

Schale: glatt, mattglinzend ; Grundfarbe vom
Baume griingelb, in der Reife strobgelb bis hellgold-
gelb. Auf der Sonnenseite ist meist ein matt blut-
rother Anflug, der bei stark besonnten Friichten eine
Hilfte der Frucht: iiberdeckt; bei beschatteten
Friichten ist die Grundfarbe nur goldgelber. Im
Roth sind Streifen nur sehr undeutlich zu sehen,
bingegen treten zahlreiche feine, carminrothe Punkte
hiufig darin auf; Aufliegendes schneidet die Rothe
matt ab. Schalenpunkte weisslich, zahlreich, wenig
auffallend. Rostpunkte grau, sehr zerstreut; sehr
feine Rostfiguren finden sich mitunter; Warzen
selten, dagegen sogenannte Regenmale, die nament-
lich in diesem Jahre (1880/81) sehr zahlreich sind,
so dass man selten eine ganz reine Frucht sieht.

Fleisch: gelblich, saftig, fest, in voller Reife
etwas miirbe werdend, gewiirzt. Geruch stark.

Kernhaus: mittelstindig, hohlachsig, Kammern
geschlossen, klein, eng, sind meist von zwei grossen,
eiformigen, dunkelbraunen Kernen gut ausgefiillt,
mitunter fehlen auch die Kerne. Kelchhdhle
klein; seltener geht die Kelchhdhle in eine feine
Kelchrohre iiber.

Reife und Nutzung: Winter bis Frithjahr.
Guter Tafelapfel; fiir jede andere Nutzung vortreft-
lich, namentlich aber Handelsfrucht allerersten

_ Ranges; bester Compotapfel ! Auf dem Wiener Markte

ist upsere Frucht bis in den Sommer hinein wohl
die am hiufigsten vorkommende; sie ist stets sehr
begehrt und theuer bezahlt®). Den hohen Werth
des Steirischen Maschanzkers hat auch das vergan-
gene Jahr (1879/80) wieder gezeigt, welches den
Obstbiumen so ausserordentlich verderblich war;
es wire daher eine recht hiiufige Anpflanzung der
Sorte fiir Gebirgslagen sehr zu empfehlen.

: Der Baum wichst kriftig, wird gross, etwas
flachkugelkronig, blitht spit, ist nicht empfindlich
und trigt wenigstens jedes zweite Jahr ausser-
ordentlich; wird. in den Gebirgsthilern Steiermarks
und Kiirntens viel gebaut; macht an den Boden und

- Lage, sowéitmirbekannt, keine besonderen Anspriiche.

. %) Eine sehr mittelmissige Frucht kostete auf dem

Markte wihrend der Weihnachten ‘_1880 im Einzelnverkauf -

‘4 bis 5 kr. und dariiber.

Weisser Winter-Taffetapfel.
(Plattapfel IX, 1 (2), c. kL **{l Wtr.).

Literatur und Synonyme: 1 Christ’s
Vollst. Pomologie 81. 2. Deutsches Obstcabinet, 1. Auf-
lage 11. s. Aehrenthal 7. 2. 4. Lucas Kernobst-
sorten Wiirttembergs als Oberlinder Taffetapfel
(Illustr. Handbuch). s. Arnoldi’s Obstcabinet Nr. 50.
o. Diel IL Seite 185 und als Wachsapfel 11. Seite 180.
v Illustr. Handbuch der Obstkunde Nr. 258 als
, Weisser Taffetapfel®; ich ‘behalte jedoch die Be-
zeichnung ,Winter* bei, weil auch ein Weisser -
Herbst-Taffetapfel bekannt ist. s André  Leroy
Diction. Nr. 507 als Taffetas blane. . Oberdieck;,
Deutschlands béste Obstsorten, Seite 217 ete. etc.
Localbenennungen: Taffetas, Taffetiner, Weidling
(letzterer Name kommt auch dem Rothen Stettiner
zu), Wachsapfel etc. ete. Der Weisse Wtr.-Taffet-
apfel wird seit undenklichen Zeiten in allen Ge-
genden unserer Monarchie, in - Deutschland und
Frankreich gebaut; iiber den Ursprung der Frucht
ist nichts bekannt. :

Gestalt: plattrund, nach dem Kelche zu nur
sehr wenig oder gar-nicht abnehmend, Bauch sitzt
etwas nach dem Stiele zu, um den die Frucht sich
schon abrundet. Ueber die Frucht laufen breite, -
flache Erhabenheiten, welche die Rundung der
Frucht oft merklich upgleich machen. Unsere
Durchschnittszeichnung sowie die colorirte Abbil-
dung zeigen die gewohnliche Grosse der. Frucht.

Kelch: geschlossen; Kelchblatter fein, lange
griin bleibend, wollig, meist etwas straussformig,.
sitzen in einer ziemlich tiefen, geriumigen, am
Grunde feinwolligen Senkung, mit zahlreichen, oft
zu Fleischperlen vergrisserten Falten umgeben.

Stiel: bald nur ein Butzen, bald bis 2:D Centi-
meter lang, ist stark, holzig, in der Stielhohle
mitunter stark fleischig, sitzt in einer tiefen, engen,
charakteristisch dreieckigen Stielhdhle
(vergleiche die colorirte Tafel), welche, meist etwas
griin bleibend, entweder glatt oder mit hellem Roste
strahlig bekleidet ist.

Schale: sehr fein, wachsartig glinzend, in
der Reife gelblich weiss bis rein weiss, sonnenseits
mit einer freundlichen, blassrosenrothen Rothe oft
nur angehaucht, oft jedoch lebhafter geférbt.
Beschattete Friichte zeigen von dieser Rothe gar
nichts; ebenso fehlt die Rothe bei Friichten, die
im Sandboden gewachsen sind. Punkte wenig
bemerklich, fein, im Roth oft dunkelblutroth.
W arzen nicht selten. Baumflecke, namentlich
in nassen Jahren, hiufig. Geruch zur Zeit der
Reife fein, sehr angenehm.

oo
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Fleisch: rein weiss, fein, saftig, von einem
angenehm s#uerlichen, eigenthiimlich parfiimirten
Geschmacke (Oberdieck nennt ihn kalmusartig) ; diese
angenehme Siure verliert sich meist gegen Neujahr.

Kernhaus: etwas mehr nach dem Kelche
zu stehend, geschlossen oder nur wenig hohlachsig.
Kammern geschlossen, klein, enthalten gesunde,
kurze, eiférmige Kerne. Kernhauswandungen
glatt. Kelchrohre ziemlich tief, enthilt viele
Staubfidenreste. ,

Reife und Nutzung: Reift im November,
hilt sich bis'in das Friihjahr hinein. Zur Zeit seiner
besten Giite ein ausgezeichneter Tafelapfel, hat
diese Frucht einen sehr hohen Werth fiir den
Markt, zur Weinbereitung, zum Dérren und zum
Compot; ist auf dem Wiener Markte mit die ge-
schitzteste Sorte, wird daher theuer bezahlt; ver-

~dient des hohen Marktwerthes der Frucht wegen
allgemeine Anpflanzung.

Der Baum wichst kriftig, bildet eine sehr
grosse, schon gewdlbte, etwas feiniistige Krone,
trigt ausserordentlich 1ewh kommt in jedem Boden
sehr gut fort.

Edelborsdorfer.
(Borsdorfer Reinette. IX, 2 (1) a (b) kL #*4+! Wtr. Friihj.)

Literatur und Synonyme: 1. Knopp X
als Reinette Batarde. 2 Zink 63 als Ordinirer
Winterborsdorfer. s. Sickler IV, 6. 1+ Mayer 34.

5. Christ’s Vollst. Pomologie 105. 6. Deutsches Obsi-
cabinet, 2. Aufl., 3. Heft. 7 Diel II, Seite 80, als
Edler Winterborsdorfer. s, Illustr. Hondb. Nr. 136.
9. André Leroy Diction. Nr. 66 ete. ete.

In Oesterreich ist er allgemein als ,Deutscher
Maschanzker“ *) bekannt und gehort zu den #ltesten
und geschitztesten Sorten; er wird iberall, bei uns,
in Frankreich, England etc., als einer der besten
Aepfel geschiitat. Der sogenannte , Tiroler Maschanz-
ker“ ist ganz dieselbe Sorte, nur durch sehr giin-
stige klimatische Verhiltnisse in Grosse, Colorit und
Geschmack etwas veréindert ; in Grosse und Colorit zu
seinem Vortheil, im Geschmack zu seinem Nachtheil.

Gestalt: schon regelmissig gebaut, plattrund
selten, nach dem Kelch zu schwach verjiingt, die
Rundung der Frucht ist nur sehr wenig gestort ;
klein, selten mittelgross.

¥) Die Bezeichnung Maschanzker ist jedenfalls abgeleitet
aus dem Worte nMeissner (um. Meissen wird der Borsdorfer oft
gebaut), béhmisch MiSend; iiber Bshmen wurde der Apfel unter
diesem Namen nach Oesterreich weiter verbreitet; der Name
Mischenzker, der jetzt wenig mehr gebriuchlich, zelgt noch die
Zwischenstufe zum Worte Maschanzker,

Kelch: offen, bei kleineren Friichten halboffen ;
die Kelchblittchen fein, wollig, meist zuriickgebogen,
sitzen in einer schon ausgeschweiften flachen, meist

regelmissigen, bei ~grosseren Friichten tieferen
Kelechwolbung. : : '
Stiel: 1 bis 2'5. Cm. lang, diinn, holzig,

braun, sitzt in einer tiefen, ziemlich engen, glatten
oder mit hellbraunem, oft iiber die Stielhohle strahlig
verlaufendem Roste belegten Stielhohle.

Schale: glatt, sehr glinzend, goldgelb, klei-
nere Friichte meist hellstrobgelb; sonnenseits und
um die Stielhthle herum mit einem lebhaften, ver-
waschenen Lackroth mehr oder weniger iiberzogen,
in dem zuweilen kurzabgesetste feine Streifen, jedoch
nur schwach bemerkbarsind; beikleinen, in rauhen
Gegenden gewachsenen Friichten fehlt die Rothe
ganz oder zeigt nur einen sehr schwachen carmin-
rothen Anhauch und ist dann die Sonnenseite nur
tiefer gelb gefirbt; Punkte zahlreich, nur bei gros-
seren Friichten gut bemerkbar, fein, braun, in der
Rothe gelb oder auch braun und dann mit einem
gelben Hofe umgeben, hellbraune Warzen in der
Grosse einer halbirten Erbse treten hiufig auf; auch
feine hellzimmtfarbige Rostzeichnungen kommen-
zZuweilen vor.

Fleisch: schwach gelblich, feinkornig, fest,
saftreich, mit fein gewiirztem, siissweinigem, deli-
catem Geschmacke, der namentlich in nicht zu.
warmen Gegenden besonders hervortritt.

Kernhaus: mittelstéindig, geschlossen, sel-
tener hohlachsig. Kammern geschlossen, klein,
muschelférmig, meist von einem einzigen grossen,
eiformigen, braunen Kern fast ausgefiillt. Kern-
hausadern gelb, zwiebelférmig. Kelchhohle -
klein, breittrichterformig; Staubfidenreste bei klei-
neren Friichten zahlreicher vorhanden.

Reife und Nutzung: Réift im November,
hilt sich bis Mérz; als Tafel- und Marktfrucht aller-
ersten Ranges. Gedorrte Borsdorfer werden theurer
bezahlt als gewthnliches Dorrobst; zu Obstwein
vortrefflich zu verwenden, wenn natiirlich- als Tafel-
obst kein hoherer Ertrag gelost werden kann Zu
Compots jeder Art ausgezeichnet. .

Der Bau m wichst in der Jugend sehr langsam,
wird aber sehr gross und alt; Krone flachkugelférmig ;
trigt spit, dann aber ausserordentlich, namentlich
in fruchtbaren, feuchten Boden. In Naumburg
und Gotha zur allgemeinen Anpflanzung empfohlen,
wird verschiedenen Orts (Bshmen ete.) Klage iiber
die geringe Fruchtbarkeit gefiihrt; der Grund der-
selben liegt aber wohl nur in ungiinstigen Boden-
verhiltnissen.

Herausgegeben und redigirt von Dr, Rudolf Stoll.

Expedition :

Wien, VI. Mollardgasse 41. Druck von Wilhelm Kohler in Wien.
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Rother lungfernapfel.
(Taubenapfel, XI, 8 b. kl. *++ Nov.—Winter.)

Literatur und Synonyme: Illustr. Handb.
d. O. Nr. 189, Diel VII, 71 (Rother bohm. Jungfern-
apfel). Ist unter dem Namen Rother Jungfernapfel
in Bohmen und Schlesien (Mathias Rossler erwihnt
ihn schon 1798 in seinem systematischen Verzeich-
nisse S. 52, Nr. 182) schon seit lange bekannt
und verbreitet. In Niedervsterreich, wo er nament-
lich in den Donauthilern sehr hiufig gebaut wird,
ist er als Chrisofsker eine bekannte und geschiitzte
Marktfrucht. Die Bezeichnung Chrisofsker
dentet jedenfalls darauf hin, dass die Frucht sla-
- visechen” Ursprungs -ist; kri§, das Kreuz, ist jeden-
- falls das Stammwort, dessen Anwendung bei diesem
" Apfel dadurch erklirlich ist, dass er die bei den
Taubenipfeln nicht seltene Erscheinung, im Quer-
schnitt statt fiinf, vier Kernhauskammern zu zeigen,
‘ebenfalls hiufig beobachten lisst.

Gestalt: kegelformiger, selten hochgebaut
‘kegelformiger Apfel. Der Bauch sitzt mehr nach dem
Stiele ‘zu, um den die Frucht sich breit abrundet;
nach dem Kelche zu verjiingt sie sich zuweilen
stirker und ist kurz abgestutzt. Rundung und Quer-
durchschnitt sind nur sehr wenig oder gar nicht ver-
schoben. Das Illustr. Handb. fiihrt zutreffend an,
dass der Apfel dem Rothen Winter-Taubenapfel
dhnlich, aber stets weniger zugespitzt als dieser
sel. Unsere Abbildungen zeigen die Grisse gewohn-
licher Marktfriichte.

Kelch: halb offen; Kelchblitter fein zugespitat,
zuweilen etwas zurtickgeschlagen, etwas wollig,
sitzen in tiefer, missig weiter, durch flache Fleisch-
wiilste und Falten unregelmiissiger Kelchsenkung.

Stiel: sehr kurz und dick, oder mittellang
und dann ziemlich diinn, sitzt in tiefer, enger, mit
sehr feinem, hellbraunem Roste bedeckter Stielhthle.

Schale: fein, geschmeidig, sehr glinzend, in
der Grundfarbe weissgelb; jedoch ist davon wenig
zu bemerken, da die Schale mit einem blutartigen
Carminroth, welches nach der Schattenseite in
breit geflammte Streifen tibergeht, zwischen denen
hellere, marmorirte und punktirte Rothe die Grund-
farbe durchschimmern lisst, iiberzogen ist; stark
besonnte Friichte zeigen die Rothe ohne Streifung.
Punkte fein, hellbraun, namentlich bei beschatteten
Friichten mit einem weisslichen Hofe deutlich um-
geben. Rostfiguren selten; Warzen hiufiger. Vom
Baume herab ist die Schale mit einem schwachen
Dufte bedeckt, der an den Stellen der Frucht, die
nicht leicht abgegriffen werden, auch spiter noch
zu sehen ist.

Fleisch: weiss, unter der Schale zuweilen
rothlich, fein, locker, saftig, schwach aber fein
gewiirzt; das Illustr. Handb. nennt das Gewiirz
»etwas alantartig. Kernhausadern sind zuweilen
roth, zuweilen griinlich gefirbt.

Kernhaus: hohlachsig; Kammern sehr offen,
weit, enthalten viele, dunkle, rundliche, gut aus-
gebildete Kerne. Kelchhohle geht als nur kurzer,
breiter Kegel bis zum Kernhaus herab; Staubfiden-
reste mittelstindig. )

Reife und Nutzung: Reift Mitte November
und hilt sich bis nach Weihnachten. Am Wiener
Markte eine der bevorzugtesten Friichte fiir den
Rohgenuss und zum Kochen. X V ‘

Der Baum bildet eine schone, feinﬁgtige,
mittelgrosse Krone von etwas hingendem Habitus.
Der Baum ist sehr fruchtbar und gesund, verlangt
aber feuchten Boden und feuchte Lage.

Kleiner Api.
(Plattapfel IX, 2, c. kL. ‘bis s. kL. *{+. Januar—Mai.) .

Literaturund Synonyme: 1. Diel, I, 247.
2. Ill. Handb. der Obstk., I, 262. s. André Leroy,
Dict. de Pomol. Nr. 10. Ausserdem findet er sich
schon bei den #lteren Pomologen beschrieben, z. B.
bei Le Lectier, Catal. d. arbr. fr. (1628) pag. 23
als Petit-apis, bei Claude St. Etienne, Nouvelle'
instruction ete. (1670) als Api rouge pag. 210, als
Cardinale und de Cardinal pag. 207 und 210.
Merlet, L’Abrégé d. bons fruits (1690) pag. 138
als Long-Bois ete. Mit den Mala appiana des Pli-
nius (Histor. natural. liber XV) hat unsere Frucht
nichts gemein. Localbezeichnungen sind Pontaferl
(Wien), Bomdabinchen (nach dem Tllustr. Handb. in
der Pfalz gebriuchlich), Krieppele (Tirol). Die
beiden ersten Bezeichnungen sind nicki schwer von
dem franzosischen Pomme d’api herzuleiten. Lesens-.
werth sind die historischen Notizen und Observations
bei André Leroy in seinem oben ecitirten Die-
tionnaire. ;

Gestalt: meist sehr kleiner, plattrunder
Apfel;. der Bauch sitzt in der Mitte der Frucht,
die nach Kelch und Stiel sich fast gleichmissig
abwolbt. Die Rundung ist durch breite, schwache
Erhabenheiten meist nur wenig unterbrochen.

Keleh: meist geschlossen; Kelchblittchen
lang, zugespitzt, sitzen in einer seichten, geriumigen
Kelchsenkung, die mit deutlichen Fleischperlen und
Falten besetzt ist. . '

Stiel: kurz, nicht iiber die Stielhthle hervor-
ragend, diinn, sitzt in weiter, tiefer Stielhohle.
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~ Schale: fein, glatt, selten geschmeidig, glin-
-zend; Grundfarbe blass strohgelb; auf dem grossten
Theile der Sonnenseite ist die Grundfarbe durch
ein leuchtendes Carminroth iiberdeckt (das Illustr.
" Handb. sagt: wie lackirt). Aufliegendes schneidet
die Rothe ab; beschattete Friichte zeigen von der
Réthe oft nur einen Anflug. Punkte fein, in der
Rothe hellgelb, in der Grundfarbe griin. Rostflecke
nicht selten.

Fleisch: weiss, unter der Schale etwas griin-
lich, fest, fast hart, saftreich, von einem siisslichen,
erfrischenden Geschmacke.

Kernhaus: meist offen; Kernhauskam-
mern eng, klein, enthalten viele gut ausgebildete
Kerne. Kelchrohre ein kleiner, bis auf das Kern-
haus herabgehender Kegel.

Reife und Nutzung: Reift gegen Weih-
nachten und hilt sich bis in das Frithjahr. Zur
Weihnachtszeit ist dieser Apfel auf dem Wiener
Markte eine zur Schmiickung der Christbdiume ge-
suchte und theuer bezahlte Waare (in manchen
Jahren 5 kr. pro Stiick).

- Da der Baum von einer ganz erstaunlichen
Fruchtbarkeit ist, so ist der Anbau dieser Sorte
jedenfalls dort zu empfehlen, wo sich ein Markt
fiir dieselbe bereits findet. Gegen Transport sind
diese Aepfel fast ganz unempfindlich. Franzosen
und Englinder schitzen ihn ausserdem als vorziig-
lichen Tafelapfel. In Buschform oder als Topfobst-
" baum gezogen, empfiehlt sich die Anpflanzung des
Kleinen Api's am meisten.

Der Baum bleibt klein und ist von ausser-
ordentlich grosser Fruchtbarkeit.

Rother Winter-Taubenapfel.
(Taubenapfel XII, 3, ¢, kl.—mgr. **{ Winter.)

Literatur und Synonyme: Schon bei
Bonnefond (1653), Merlet (1667), Duhamel (1768)
ete. beschrieben. Von den neueren Autoren fiihre
ich an: 1. Diel III, 58 (als Rother Winter-Tauben-
apfel), IIT, 78 (als Koniglicher T#ubling). 2. Illustr.
Handb. d. Obstk. Nr. 38. s. André Leroy, Dict. de
Pom. Nr. 337 als Pigeonnet commun. 4 Lauche,
Deutsche Pomol. I, 49. Synonyme sind u. a. Pigeon,

- Pigeon rouge, Pigeonnet, Tidubling, Kreuzapfel ete.

Gestalt: regelmissig gebaut, mehr oder
weniger spitz kegelformig oder eiférmig, zuweilen
fast walzenformig; der Bauch sitzt nach dem Stiele
zu, zu dem sich die Frucht breit abplattet.

Kelch: geschlossen, Kelchblittchen lang, zu-
gespitzt, aufrechtstehend, sitzen in enger und sehr

seichter, mit feinen Falten besetzter Kelchsenkung,
oft ist iiberhaupt keine Senkung vorhanden, so dass
der Kelech auf der Frucht aufsitzt.

Stiel: kurz, diinn, zuweilen verdickt, holzig,
braun, sitzt in missig enger und tiefer, fein be-
rosteter Stielhohle, die zumeist etwas von der gelb-
lichweissen Grundfarbe zeigt.

Schale: fein, glatt, glinzend, vom Baume
fein beduftet, in der Grundfarbe hellgelb bis weiss-
gelb; jedoch ist von der Grundfarbe wenig rein zu
sehen, da die Frucht mit einer charakteristischen
blassen Rothe iiberzogen ist; in dieser Rothe treten
zahlreiche dunklere, kurzabgesetzte, zuweilen auch
bandartige Streifen auf. Punkte grau, fein, zahl-
reich, Rostfiguren und Rostflecke nicht selten.

Fleisch: rein weiss, fein, fast abknackend,
saftig, von einem sehr angenehmen, charakteristisch
mandelartigen Zuckergeschmacke.

Kernhaus: hohlachsig ; Kernhauskammern ge-
schlossen, klein, oft nur in der Vierzahl, ent-
halten meist gut ausgebildete kleine dunkle Kerne;
Kelchrohre fein, geht bis auf das Kernhaus herab;
Staubfidenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung: November bis Friih-
jahr. Eine ganz vorziigliche Tafel- und Marktfrucht.
Wenn der Rothe Winter-Taubenapfel auch in jedem
Boden gut fortkommt, so ist es doch gerathen, ihn
in besseren Boden zu pflanzen, damit er stark
wachse ; er ist so ausserordentlich fruchtbar, dass
bei nicht kriftigem Wachsthum seine Friichte wenig
tiber Haselnussgrosse werden und dann vollig werth-
los sind. Es ist daher ein hiufiges Verjiingen des
Baumes und ein Ausbrechen der Friichte noth-
wendig, um brauchbare Marktfriichte zu gewinnen.
Nach Oberdieck (Kenntniss des besten Obstes) soll
er zum Kochen nicht zu verwenden sein.

Der Baum wichst missig, wird nicht gross,
und ist, wie bereits gesagt, ausserordentlich frucht-
bar. Dass er, wie das Handbuch sagt, besonders
gegen Kilte empfindlich sein soll, habe ich nicht
gefunden.

~ Weisser Winter-Calvill._
" (Calvill X, 1 (2) b. gr. *4+! Winter.)

Literatur und Synonyme: Von den #lte-
sten pomologischen Autoren an (J. Bauhin in Hist.
font. et balnei Boll. 1598) bis auf die heutigen
fiihren alle diese kostliche Frucht an. Ich citire.
unter Anderen 1. Duhamel 1I, Taf. II, als Calville
blanche d’hiver. 2. Knoop, X1. s. Mayer, Pom. franc.
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IIL, Taf. V, 8. « Diel, 1I, 12. 5. Illustr. Handb. d.
Obstk. Nr. 1. 6. André Leroy, Dict. de Pom. Nr. 82
als Calleville blanc d’hiver ete. ete. Die Zahl der
Synomyme ist ausserordentlich gross. Das Hand-
buch (v. Flotow) fiibrt an: in Frankreich Calville
blanc oder blanche, Calville blanc & cdtes (Merlet,
Bivort), Rambour a cdtes gros, Pomme de coing,
Bonnet carré (Nois), in Deutschland Quittenapfel,
franz. Quittenapfel (Bohmen), Eckapfel, Eggerling,
Weisser Cardinal, Sternapfel etc. ete.

Gestalt: In der Form verdnderlich, zeigt
unsere colorirte Abbildung den Typus der Frucht,
wie er bei reicher Tragbarkeit des Baumes wohl
am hiufigsten auftritt. In diesem Falle ist die Form
hochgebaut, wenig ausgebaucht und durch stark
hervorragende Rippen (Diel nennt sie schwanen-
halsférmig) durchaus kantig (meist drei- oder vier-
kantig) und meist auf der einen Seite hoher gebaut
als auf der anderen. Die zweite Form, im Durch-
schnitt wiedergegeben, ist regelmissiger hochge-
wolbt und zeigt die ebenfalls stark hervortretenden
Rippen meist in der Fiinfzahl. Unsere colorirte Ab-
bildung zeigt die gewohnliche Grosse, wihrend
Spalierfriichte oft betréchtlich grosser sind.

Kelch: halb offen, zuweilen geschlossen;
Kelchblittchen lang, breit, wollig, sitzen in
tiefer, durch stark hervortretende Rippen und Falten
unregelmissiger Kelchsenkung.

Stiel: kurz und dick oder mittellang und
diinner, holzig braun, sitzt in fein berosteter,
meist tiefer, zuweilen jedoch auch geschniirter
Stielhohle.

Schale: fein, glatt, in der Reife fein fettig,
hell strohgelb bis fast strohweiss; auf der Sonnen-
seite meist mit einer feinen rosenrothen, zuweilen
mehr erdfarbigen Rothe fein angelaufen; wenn die

Riothe fehlt, so ist die Sonnenseite nur gelber ge-
farbt, jedoch treten dann meist schone carminrothe
Flecken auf. Punkte fein, zahlreich, griinlich,
sonnenseits braun, oft mit. einem rothen Hof um-
flossen. Feine Rostfiguren treten nicht selten auf;
hiufig sind, namentlich bei nicht giinstigen Boden-
verhiltnissen, schwarze Flecken vorhanden. '

Fleisch: weissgelblich, fein, ziemlich fest,
ausserordentlich saftig, von einem delicaten, siiss
weinigen, calvillartigen Geschmacke (Diel nennt
die Siure Muscatellersiure und meint, der Saft sei
dem einer Grauen Butterbirne #hnlich).

Kernhaus: zumeist sehr gross, offen; Kern-
hauskammern geriumig, enthalten nur wenige, meist
taube Kerne. Kelch ho hle kegelformig, reicht meist
bis zum Kernhaus herab.

Reife und Nutzung: November bis Mai.
Der Weisse Winter-Calvill ist entschieden der Konig
der Aepfel, sowohl was seine Giite und Schonheit,
als auch seine Hochwerthigkeit fiir den Handel be-
trifft. Englinder und Franzosen schiitzen seinen
Werth zum Kochen ganz ausserordentlich; er soll
das bei weitem feinste Compot geben. In den Deli-
catessenliden wird dieser Apfel zu ausserordentlich
hohen Preisen verkauft, z. B. in Paris bis 5 Fres.
und dariiber, in Wien bis zu fl. 1.50. Leider ist der
Anbau dieser vortrefflichen Sorte als Hochstamm
bei uns durchaus zu verwerfen; hingegen als

'Formenbaum (veredelt auf Doucin- oder Johannis-

stamm) in gutem Gartenboden jedenfalls anzu-
rathen; als horizontaler Cordon gezogen, bringt er
prichtige Friichte reichlich hervor. ‘
Der Baum wichst sehr kriftig und ist sehr
fruchtbar, verlangt aber warmen, tiefgriindigen Boden -
und warme, geschiitzte Lage; wird hiufig, nament-
lich in nicht zusagenden Verhiltnissen, krebsig.

Herausgegeben und redigirt von Dr. Rudolf Stoll.

Expedition : Wien, VI. Mollardgasse 41.

Druck von Wilhelm Kghler in Wien.
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Rother Rosmarin. — Piros rozmarin alma.
Gervené rozmarinové. — Rosmarino rosso.
Rosmarin rouge.

Weisser Rosmarin, — Fehér rozmarin alma.
Bilé rozmarinevé. — Rosmarino bianco.
Rosmarin blanec.

Kostlichster. — Legizletesb alma.
Lahodné z Tyrol. — Mela Lazeruola.
Pomme de Cosenza.

Edelrother. — Piros nemes alma.
Vzicny Serveiidk, — Mela rossa -nobile.
Pomme noble rouge.
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~ Weisser Rosmarin.
(Taubenapfel XII, 1 (2) c. m.—gr. **!{7l)

Literatur und Synonyme: 1 Diel, X, 41
als Weisser italienischer Rosmarin. 2. Teutsch, Obst-
garten, XIX, 27, Tab. 3. s. von Aehrenthal, Tab. 17.
s. Annales, 1V, 48. 5. André Leroy, Dietion. de Pom.
Nr. 458, als Rosmarin blanc.

Gestalt: regelmissiger, linglich eiférmiger,
zuweilen hochgebautkegelfsrmiger Apfel; der Bauch
sitzt in der Mitte oder nur wenig nach dem Stiele
- zu, nach welchem sich die Frucht kugelformig
abwolbt; nach dem Kelche zu verjiingt sich die
Fracht allmilig und endet in eine fein abge-
stumpfte Spitze; mitunter ist die Frucht nach dem
Kelche zu wenig eingeschniirt. Die Rundung der
Frucht ist fast nie vollkommen, sondern meist
etwas gedriickt, ohne dass sich jedoch deutlich aus-
gesprochene Erhabenheiten zeigen. Unsere Abbil-
dung zeigt die Grosse von Mittelfriichten, jedoch
werden die Friichte noch um ein Bedeutendes
grosser.

Kelch: geschlossen, seltener halb offen ; Kelch-
blittchen lang, zugespitzt, an der Spitze etwas
~ zuriickgeschlagen, wollig, sitzen in seichter, charak-
teristisch weiter Vertiefung, welche durch breite
Fleischwiilste und Falten unregelmissig ist, doch

laufen die Erhabenheiten nur selten iiber die Kelch-

wolbung hinaus. :

Stiel: lang, dinn, holzig, sitzt in einer tief
trichterformigen, engen, rostfreien oder mit feinem,
hellem Roste bedeckten Stielhdhle.

Schale: glatt, geschmeidig, mitunter etwas
fettig, glinzend, in der Reife hell strohgelb bis weiss-
gelb, auf der Sonnenseite nur goldgelb oder mit
einer meist gestreiften, matten Riothe angehaucht.
Schalenpunkte fein, gelblich, wenig in’s Auge
fallend.

Fleisch: weiss, zart, saftreich, schwach wein-

artig, gewiirzt (Oberdieck nennt es kalmusartig |

schmeckend), oft ist jedoch von dem Gewiirz wenig
zu merken. ‘

Kernhaus: sehr weit offen; Kernhaus-
kammern sehr gross, gerissen, enthalten meist
3—4 kleine, dicke, braune Kerne; Kelchhohle
spitz kegelf6rmig; Staubfidenreste mittelstdndig.

- Reife und Nutzung: Reift im November
und h#lt sich bis Ostern.

Der Weisse Rosmarin, in Siidtirol heimisch, ist
in den guten Obstlagen um Bozen, Meran, Trient
u. 8. w. eine ausserordentlich hiufig angebaute Sorte
und kommt von dort in sehr grossen Mengen in die
Delicatessenliden der europdischen Grossstidte,

namentlich ist er in Petersburg eine sehr gesuchte
und theuer bezahlte Frucht, der man  sogar
wirksame, heilkriftige, alternde Lebeminner auf-
frischende Eigenschaften nachs'a-g‘t. Bis zur Ein-
fihrung des Weissen Winter-Calvill in Stdtirol war
der Weisse Rosmarin unstreitig der erste Handels-
apfel dieser Gegenden. Jetzt wird ihm aber sein
Rivale, der Weisse Winter-Calvill, vielfach und mit
Recht vorgezogen. Trotzdem sind die Preise dieser
Friichte noch ausserordentlich hohe. Gute Friichte
werden selbst im En gros-Verkauf nach dem Stiick
verkauft; im Jahre 1875 kosteten in Bozen gute
Friichte beim En gros-Einkaufe 15—17 Kreuzer per
Stiick. Trotz dieser hohen Ertriige ist vom Anbau
des Weissen Rosmarin als Hochstamm in weniger
glinstigen Lagen, wie die siidtirolischen es sind, ent-
schieden abzurathen, weil die Friichte weder die
Grosse, Giite, noch die Schonheit, welche zu der-
artigem Verkaufe der Friichte nothwendig ist,
erreichen. In warmen, geschiitzten Géirten wird bei
giinstigen Bodenverhiltnissen die Entwicklung der
Frucht auf Zwergbiumen eine befriedigende sein.
Diel fiihrt am o. ¢. O. an, dass der Apfel keine
Siidwiinde am Spalier vertrage, weil da die Frucht
stiippig und mehlig werde. -

Der Baum wichst sehr kriftig und bildet

eine hochgehende, lichte Krone und ist meist jedes

dritte Jahr sehr fruchtbar.

’

Rother Rosmarin.
(Taubenapfel XII, 2, ¢. m. *#t Dec.—Mai.)

Literatur und Synonyme: 1 Ditirich,
Syst. Hdb. d. Obstk. 1839, I, 208, Nr. 122. o Iil.
Handb. d. Obstk. Nr. 296. 5. Annales de Pom. belge
etc. IV, 43. 1+ André Leroy, Dict. de pomol. 460.
5. Charles Dowwing, The fruit' and fruit trees of
America, 1869, pag. 327.

Gestalt: theils unregelmissig eiformig, theils
sich mehr rund bauend, gleicht dieser Apfel keines-
wegs, wie das Handbuch angibt, in Gestalt vollig
dem Weissen Rosmarin; nur sehr gross ausgebil- _
dete Friichte entsprechen der Form eines einge-
schniirten Weissen Rosmarinapfels. Der Bauch sitat
nach dem Stiele zu; nach dem Kelche zu verjiingt
sich die Frucht, ist stark abgestutzt und unter der
Spitze stets mehr oder weniger eingeschniirt.  Die
Rundung der Frucht ist durch flache, breite Erhaben-
heiten, die an der Kelchfliche oft als starke Rippen
auftreten, stets verschoben. Unsere Abbildung zeigt
kleinere Marktfriichte, wie sie bei der grossen Frucht-
barkeit des Baumes am hiufigsten vorkommen.

~




-

Kelch: geschlossen oder halboffen; Kelch-
blittchen lang gespitzt, wollig, sitzen in tiefer, ent-
sprechend weiter, dureh Fleischwiilste und Falten
unregelméssiger Kelchsenkung. Rippen erheben sich.
merklich iber die Kelchsenkung und laufen als
breite, flache Erhabenheiten tiber die Frucht.

Stiel: mittellang, ragt meist nicht weit iber
die Frucht hinaus, diinn, holzig, sitzt in tiefer,
enger, zuweilen unregelmissiger, hellbraun be-
rosteter Stielhdhle.

Schale: glatt, glénzend, in der Grundfarbe
hellgelb; auf der Sonnenseite matt carminroth, ver-
" waschen blasser, auch nach der Schattenseite zu
breitet sich die Rothe mehr streifig aus, so dass
bei stark besonnten Friichten von der Grundfarbe
wenig zu sehen ist. Aufliegendes schneidet die
Rothe ab. Punkte inder Grundfarbe wenig bemerk-
lich, in der Rothe braun und gelb umflossen. Rost-
warzen und Rostfiguren nicht selten.

Fleisch: weiss, feinkornig,
fester als das des Weissen Rosmarin,
“tig, von einem wenig Siure zeigenden,
und schwach gewiirzten Geschmacke.

Kernhaus: offen; ‘Kernhauskammern

" geriumig, enthalten viele grosse dunkelbraune Kerne.
Kelchrohre kurz, trichterformig. ‘

Reife und Nutzung: Reift im December
and hilt sich bis in den Mai. In Tirol wird der
Rothe Rosmarin in denselben Gegenden gepflanzt
wie der Weisse Rosmarin, steht ihm jedoch an
Feinheit und Handelswerth nach, tibertrifft ihn aber
dadurch, dass der Baum fruchtbarer und weniger
empfindlich ist.

Der Baum wichst sehr kriftig, bildet eine
hochgehende, der des Weissen Rosmarin #hnliche
Krone und ist sehr fruchtbar.

locker, doch
ziemlich saf-
gezuckerten

Edelrother.

(Rosenapfel, XI, 3, ¢ (b), m.-gr, #x++ December bis Mirz.)

Literatur und Synonyme: 1 Tlustr. |
Handb. der Obsth. Nr. 36. 2. André Leroy, Dietion.
de Pomol. Nr. 291 als Pomme noble rouge.

Gestalt: sehr regelmissig gebauter, kegel-
formiger Apfel; der Bauch sitzt nach dem Stiele,.
am den die Frucht sich flach abstumpft; nach
dem Kelche zu verjiingt sie sich und ist gut ab-
gestutzt. Die Rundung ist zumeist regelmissig.

Kelch: geschlossen oder halb offen; Kelch-
‘blatter fein, zugespitzt, wollig, sitzen in sehr tiefer,
enger, mit feinen Falten besetzter Kelchhohle.

Stiel: mittellang, zuweilen lang, dick, holzig,
braun, sitzt in tiefer, meist berosteter Hohle.

" OESTERREICHISCH-UNGARISCHE POMOLOGIE.

farbe matt weissgelb, sonnenseits
roth verwaschen und kurz abgesetzt gestreift ;- in

einem angenehmen gewiirzten Zuckergesechmack,

| konnte ich nichts Derartiges finden. André Leroy

 tiefer, durch Rippen und

-

glinzend ; Grund-
lebhaft carmin-

Schale: fein, geschmeidig,

der Rothe sind bei vielen Friichten charakteristisch
mattgelbe Streifen zu erkennen. Punkte zerstreut,
in der Rothe deutlicher hervortretend.

Fleisch: weiss, fein, weich, saftig, von

das Tllustr. Handbuch gibt alantartig an, jedoch
fihrt ihn als Stissapfel an.

Kernhaus: offen. Kernhauskammern
gross, meist zerrissen, vollsamig; Kerne dunkel-
braun, zugespitzt eifprmig. Kelehh vhle breit
kegelformig, oft in eine breite Kelchrohre iiber-
gehend. Staubfidenreste oberstindig.

Reife und Nutzung: Reift December bis
Mirz, halt sich gut aufbewahrt bis weit in den
Friibling hinein. In Siidtirol vielfach angebaut, ge-
hort er dort zu den beliebtesten und geschitztesten
Markt- und Handelsdpfeln. An Schonheit und edler
Form den anderen Tiroler Aepfeln nicht nach-
stehend, wird er sowohl von den Rosmarin-Aepfeln
als von dem ,Kostlichsten® an Giite des Fleisches
weit tibertroffen.

Der Baum wichst sehr kriftig und ist
fruchtbar.

Kidstlichster.
(Rosenapfel, X, 2, b, m.-gr. ¥t Winter.)

Literatur und Synonyme: Dieser. kost-
liche Apfel ist zuerst 1856 in den Pomol. Monats-
heften, dann im Tllustr. Handb. der Obstkunde
Nr. 27 beschrieben worden. In Siidtirol, namentlich
im Nonsthal haufig angepflanzt, wird er dort theils
Cossensa, theils Mela Lazeruola, wie mir der aus-
gezeichnete Stidtiroler Pomologe Herr von Pizzini
mittheilt, genannt.

Gestalt: rundlicher, regelmissig gebauter
Apfel; der Bauch sitzt in der Mitte, nach dem
Kelche verjiingt sich die Frucht etwas und endet
in eine kurz abgestutzte Kegelfldche. Nach dem
Stiele zu rundet sie sich schon ab. Flache Erhaben-
heiten, die sich iber die Kelchfliiche erheben,
machen die Rundung der Frucht unregelmissig;
unsere Abbildung zeigt die Grosse einer schonen
Marktfrucht.

Keleh: geschlossen; Kelehblittchen lang,
meist zuriickgeschlagen, gitzen in enger und
Falten unregelmissiger

spitz,

Kelcheinsenkung.
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Stiel: ziemlich lang, ragt stets iiber die Stiel-
wolbung hinaus, diinn, holzig, dort wo er in die
Frucht geht, zuweilen fleischig, sitzt in meist rost-
freier, tief trichterformiger Stielhohle.

Schale: fein, sehr glinzend, glatt, zuweilen
geschmeidig; Grundfarbe helleitronengelb, auf der
Sonnenseite lebhaft carminroth verwaschen; Auf-
liegendes schneidet die Rothe scharf ab. Schalen-
punkte wenig bemerklich, in der Rothe fein gelblich.

Fleisch: weiss, sehr zart, fast birnenartig,
sehr saftreich, von einem siissweinigen, schwach
gewiirzten, delicaten Geschmack.

Kernhaus: offen. Kernhauskammern
geschlossen oder nur wenig offen, gerdumig, ent-
‘halten viele vollkommen eiférmige, dunkelbraune
Kerne. Kelchrohre weit, geht bis auf das Kern-
haus herab.-

Reife und Nutzung: Reift im December
und hilt sich bis in den Februar, ist eine jener

Friichte, welche den Ruf des ,Tiroler Obstes“ weit
iiber die Grenzen des Landes trugen, und in der
That ist dieser Apfel eine der delicatesten Friichte,
die wir cultiviren. Als ein besonderer’ Vorzug
dieser Sorte verdient erwihnt zu werden, dass sie
auch in weniger giinstigen Klimaten, als-das siid-
tirolische es ist, ihre guten Eigenschaften entwickelt.
Herr Professor Seelig in Kiel (Ostsee) theilt uns
die gleiche Beobachtung mit fiir seine Gegend,
wihrend die andern Tiroler Sorten, wie Edelrother,
Rosmarin ete. bei ihm durchaus geschmacklos seien.

‘Trotzdem ist deér ,Kostlichste* fiir uns doch nur

eine Sorte, welche als Zwerghaum gezogen werden
sollte, weil die bei-uns an Hochstdimmen erzielten
nie mit den in Siidtirol gewachsenen concurriren
konnen. : : Co

Der Baum wichst sehr kriftig, bildet eine
hochgehende Krone und ist beinahe -jedes Jahr
fruchtbar. A

Herausgegeben und redigirt von Dr. Rudolf Stoll.

Expedition : Wien, VI. Mollardgasse 41.

Druck von Willielm Kghler in Wien.




Batullenapfel. — Batul alma. Schmeckapfel. — Szisz izletes alma.
Batulin. — Mela Batullen. Zachutné. — Mela gustosa.
Pomme Batullen. Pomme friande.

Pfarrerapfel. — Szdsz pap alma. Serczika. — Szeresika.
Farafové. — Mela pastorale. Sréika. — Mela Serzika.
Pomme curé, Pomme Sercuzika.
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Schmeckapfel. — Szasz izletes alma.
Zachutné. — Mela gustosa.
Pomme friande.

Batullenapfel. — Batul alma.
Batulin. — Mela Batullen.

Pomme Batullen.

Pfarrerapfel. — Szasz pap alma. Serczika. — Szercsika.

Farafové. — Mela pastorale.

Sréika. — Mela Serzika.

Pomme curé. , Pomme Serczika.
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‘Batullenapfel.
(Plattapfel, IX, 2 (1), ¢ (b) m. **i+! Winter.)

Literatur und Synonyme: Illustrirtes
Handb. Nr. 540. Dieselbe Beschreibung mit Bemer-
kungen von M. Ongerth in den Landw. Blittern
(Hermannstadt) Januar 1880.

Gestalt: vollkommen regelmiissig gebauter
Apfel. Der Bauch sitzt in der Mitte und wolbt
sich die Frucht nach beiden Seiten zu schon rund
ab, nach dem Kelche zu sich nur sehr wenig ver-
jingend und ist am Kelche und am Stielende fein
abgestutzt. Beide Seiten der Frucht sind meistens
gleich hoch; die Rundung ist vollstindig, so dass
der Apfel als Muster einer durchaus regelmissigen
Form gelten kann.

Kelch: geschlossen oder halboffen; Kelch-
blattchen klein, zugespitzt, wollig, sitzen in einer
regelmissigen, missiz weiten und missig tiefen,
am Grunde wolligen Kelchsenkung.

Stiel: meist sehr kurz, dick und holzig, sitzt
in enger, tiefer, bald rostfreier, bald fein berosteter,
meist etwas griinlicher Stielhdhle.

Schale: fein, glatt, glinzend; Grundfarbe
ein lichtes Strohgelb; sonnenseits mit einem ver-
waschenen, leuchtenden Carminroth zum Theil oder
ganz, so dass die Firbung noch auf die Schatten-
seite fibergeht, geschmiickt; beschattete Friichte
zeigen oft nur Spuren der Rothe, die dann mehr
fleckig auftritt. Punkte zahlreich, namentlich im
Roth als fein gelb sehr bemerklich, feine Rost-
figuren nicht sehr selten.

Fleisch: weiss, fein, ziemlich fest, saftreich,
angenehm weinsduerlich schmeckend. In Frankreich
scheint die Sdure zu fehlen, da André Leroy in
der oben ecitirten Beschreibung sagt: erste Qualitit
fiir Liebhaber von Stisséipfeln.

Kernhaus: geschlossen oder halboffen; Kern-
hauskammern geschlossen, geriumig, glatt, ent-
halten meist vollkommen schmale, ‘lange, dunkel-
braune Kerne; Kernhausader wird im Illustr. Handb.
d. Obstk. als charakteristisch unregelmissig ange-
geben. Kelchrohre geht als ein langer, spitzer
Kegel bis zum Kernhaus -herab. Staubfidenreste
‘mittelstindig.

Reife und Nutzung: Reift im December
und hilt sich bis in das Frithjahr (bis zum Juni
nach siebenbiirgischen Pomologen). Der Batullen-
apfel ist in jeder Beziehung einer der .bemerkens-
werthesten Aepfel. Tadelloses Aeussere und hoher
innerer Werth der Frucht, Widerstandsfihigkeit
gegen Transport, wie wir eine solche bei wenigen
Aepfeln wiederfinden, und lange Haltbarkeit ver-

binden sich mit ausserordentlicher jihrlicher Frucht-
barkeit, Gesundheit und Widerstandsfahigkeit des -
Baumes. ' : .
Der Baum hat nach dem verdienstvollen sieben-
biirgischen Pomologen M. Ongerth einen etwas
sperrigen Wuchs, wichst in der Baumschule gut-
und- gibt wunderschone Pyramiden. Er entwickelt
sich rasch und bildet eine dichtlaubige, ausgedehnte,
kugelige Krone. Die Sommertriebe sind dunkel-
rothbraun, schlank, haben ziemlich dichtgestellte
Augen und sind nur wenig punktirt und bewollt.
Der Baum trigt jihrlich meistens strotzend voll.
Die unteren Aeste halbhochstimmiger Biume héingen
gern bis zur Erde nieder und miissen, da sie nur
mittelgute Friichte liefern, entfernt werden. Selten
findet man gesundere Stimme als-die des Batullen-
apfels und ist gerade  dieses ein Zeichen seiner
Geniigsamkeit mit jeder Bodenart und einsprechender
Beweis fiir seine Widerstandsfihigkeit. '

Schmeckapfel.
(Rothe Reinette, IX, 3, ¢, m.-gr. **{+ Winter.)

Literatur und Synonyme: Zuerst be-
schrieben in den Landwirthschaftlichen
Bldttern ete. fiir Siebenbiirgen, VIII. Jahr-
gang 1880, Seite 74 als Griiner Schmaeckapfel.
Abgebildet wird er hier zum ersten Mal. Die von
mir gebrauchte Schreibweise babe ich den Corre-
spondenzen mit siebenbiirgischen Pomologen ent-
nommen, hiitte mich aber der des ersten Beschrei- -
bers angeschlossen, wenn mir dieselbe vor Fertig- -
stellung der Tafeln bekannt gewesen wire. Ueber
die Heimat und das Vorkommen der Frucht heisst
es in der oben citirten Beschreibung: ,Dieser vor-
ziigliche Apfel ist @iber einen grossen Theil des
Sachsenlandes Siebenbiirgen (Gross-Schenk, Schiiss-
burg, Mediasch, Miihlbach und Reussmarkt) ver-

| breitet und kann wohl wie der Batullen der Puos-

(Poos ?) und der Pfarrerapfel als séchsische National-
sorte gelten.“ Es wird in Siebenbiirgen wohl ein
Griiner und ein Rother Schmeckapfel unterschieden,
jedoch ist beides wohl dieselbe Sorte.

Gestalt: regelmissig gebauter Apfel; der
Bauch sitzt in der Mitte, nach dem Stiele wolbt
die Frucht sich voll ab, nach dem Kelche verjiingt
sie sich nur wenig und ist kurz abgestutzt; breite
flache Erhabenheiten, die iiber die Kelchwdlbung
sich erheben, storen die Rundung der Frucht nur -
wenig ; unsere Abbildung zeigt, nach der Mittheilung
des siebenbiirgischen Pomologen Herrn Michael Zay,
der mich mit einer Collection préachtiger Friichte
seiner Heimat hocherfreute, eine Normalfracht:

1
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Kelch: geschlossen; Kelchblitter klein, zu-

* gespitzt, wollig, sitzen in einer engen, tiefen, am

Grunde mit Fleischperlen und Falten besetzten
Kelchsenkung.

Stiel: mittellang, ragt wenig iiber die Stiel-
wolbung hervor, diinn, braun, holzig, sitzt in einer
engen, tiefen, mit hellbraunem.Roste belegten Stiel-
hohle.

Schale: Grundfarbe hellgelb, oft fast weiss-
gelb, stellenweise auch in der Reife mit einem
Stich in’s Griine. Sonnenseits mit hellblutrothen,
theils kurz abgesetzten, theils langen Streifen, da-
zwischen roth punktirt und matter, etwas verwaschen.
Punkte gelblich, nur in der R&othe deutlicher be-
merkbar; lichte zersprengte Rostfiguren nicht selten.
Die mir vorliegenden Friichte waren reichlich mit
schwarzen Pilzflecken bedeckt. ,

Fleisch: gelblich, fest, sehr saftig, von sehr
stissweinigem delicaten Geschmacke, der an feine
.Confituren, sogenannte Fruchtbonbons erinnert.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-
mern geriumig, enthalten meist zwei vollkommen
hellbraune Kerne. Kelchrohre gross, mit vielen
mittelstindigen Staubfidenresten.

Reife und Nutzung: Reift im December
und hat sich bei mir bis in den April hinein ge-
halten; nach den siebenbiirgischen Pomologen hilt
er sich jedoch nur bis Mitte Februar. Tafelfrucht
ersten Ranges, steht der Schmeckapfel seines eigen-
artigen, hochfeinen Geschmackes wegen
Gleichen da.
schaftlichen Zwecken ist eine sichere.

Der Baum wichst nicht sehr stark, trigt
bald, doch nie sehr voll.

ohne

Pfarrerapfei.
(Rosenapfel, IX, 8, ¢, m. **{ Wtr.—Miirz.)

Literatur und Synonyme: Diese prichtige
siebenbiirgische Sorte, welche ich ebenfalls dem
freundlichen Entgegenkommen des Herrn Mich. Zay
verdanke, ist meines Wissens zuerst beschrieben
worden in der Mirznummer dieses Jahres der
Landwirthschaftlichen Blitter ete. fiir Siebenbiirgen.

Gestalt: platter, in Form einem hohen Konig-
lichen Kurzstiel nicht unihnlicher Apfel. Der Bauch

_ sitzt in der. Mitte; nach dem Stiele zu rundet sich
die Frucht platt ab und verjiingt sich nur wenig.
Die Rundung der Frucht ist vollkommen; auch
sind die Hilften der Frucht meist gleich ausge-
 bildet. Die Frucht ist mittelgross; unsere colorirte

""Abbildung zeigt eine gute Normalfrucht.

bis in den Mai.

Seine Verwendung zu allen wirth-

Kelch: geschlossen; Kelchblitter fein zuge-
spitzt, wollig, sitzen in einer schiin regelmissigen,
weiten und tiefen, in der Nihe des Kelches wolligen
Kelehhihle.

Stiel: kurz, ragt nicht iiher die Stielhohle
heraus, diinn, holzig, sitzt in regelmiissiger, tiefer,
missig enger, mit hellgrauem Roste bedeckter
Stielhohle. * - -

Schale: fein, glatt, glinzend. Die Grundfarbe
ist in der Reife ein helles.Gelbweiss, von dem aber
bei besonnten Friichten wenig zu sehen ist, da die
ganze Frucht mit zahlreichen, kurz abgesetzten,
tiefblutrothen Streifen besetzt ist, zwischen welchen
Streifen auf der Sonnenseite die Riothe verwaschen,
auf der Schattenseite mehr punktirt auftritt. Punkte
zahlreich, in der Rothe hellgran; Rostfiguren
nicht selten.

~ Fleisch: weiss, mit einem Stich in’s Gelbe,
fein, locker, saftig, von einem feingewiirzten, wein-
siuerlichen Geschmacke.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhaunskam-
mern geschlossen, eng, glatt, enthalten meist je
zwei hellbraune, vollkommene Kerne; Kelchrohre
kegelformig; Staubfidenreste basisstéindig.

Reife und Nutzung: Reift im December
und hilt sich, nach Angaben des Herrn Mich. Zay,
bis Mirz; meine Friichte waren jedoch schon Ende
Januar passirt, hielten sich aber in diesem Zustande
In ganz Siebenbiirgen ist er ver-
breitet und wird gern gebaut, namentlich um
Mediasch, Die sichsischen Baunern in Siebenbiirgen

“brechen, nach der Laudw. Zeitschrift fiir Sieben-

biirgen, gern einige Aeste mit Biischeln dieser
Frucht und hingen sie am Plafond ihrer Wohn-
stube auf. i

Der Baum wiichst, nach der Landw. Zeitsch.
f. Siebenbiirgen, in der Jugend schon pyramidal,
doch senken im Alter sich seine Aeste unter der
Last der Friichte und die Krone erscheint breit.
Gern neigt er sich zu Brand und Krebs. Der Baum
gilt im Allgemeinen als empfindsam.

Serczika.
(Plattapfel, X, 1 (2) e. gr. *t+ Dec.-Friihjahr.)

Literatur und Synonyme: Der Serczika
(Srzika, Sresika) ist eine slavonische Nationalsorte.
Ihre Hauptverbreitung ist um Essegg in Slavonien.
Sie ist meines Wissens noch nicht beschrieben; auch
in den Verzeicbnissen der Handelsgirtner kommt
sie nur selten vor, ich finde sie nur in dem Ver-
zeichnisse von Troja bei Prag und von St. Tamasch
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(Ungarn, Bacs- Bodborgher Comitat). Mit dem
.,Griinen Fiirstenapfel“; fiir den unsere Frucht von
einigen Pomologen gehalten wird, hat der Serczika
nichts gemein. Ausser dem hier beschriebenen
Serczika hatte Herr Meissl aus Caransebes nach
Wien eine Abart ‘desselben, den Kupfer-Serczika,
geschickt, von dem ich nicht iiberzeugt bin, ob er
wirklich von dem Serczika verschieden ist.
Gestalt: grosser, rundlicher Apfel; der
Bauch sitzt in der Mitte, die Frucht wolbt sich
nach dem Stiele flach ab und ist stark abgestutzt,
nach dem Kelche nimmt sie nur wenig ab. Die
Rundung ist durch fiinf meist wenig ausgesprochene
flache Erhebungen nicht ganz vollkommen; eine
Seite der Frucht ist stets etwas niedriger-als die
andere.
- Kelch: halb offen; Kelchblittchen breit,
kurz zugespitzt, wollig, sitzen in einerziemlich engen,

mit kleinen, wenig bemerklichen Falten besetzten

Kelchsenkung, die bei grossen Friichten zuweilen
calvillartig gerippt ist.

Stiel: kurz, dick, holzig, ragt nicht iiber
die Stielwolbung heraus; sitzt in einer méssig engen,
ziemlich tiefen Hohle, die wenig mit feinem, grauem
Roste bedeckt ist.

Schale: glatt, fein, diinn; die Grundfarbe
ist ein helles Gelbgriin, stellenweise, namentlich
in der Stielhthle reiner griin; sonnenseits wenig
mit sehr matt erdartiger Rothe iiberdeckt. Punkte

in der Grundfarbe sehr: zerstreut, .wenig bemerk-
lich, dunkel zimmtfarbige Rostfiguren bedecken oft
einen grossen Theil der Frucht und sind dann im
Roste die Punkte mehr in die Augen fallend.
Fleisch: weisslich, mit einem Stich in’s
Gelbliche, grob, locker, wenig saftig, von einem
wenig S#iure zeigenden, schwach siissweinigen
Geschmacke. '
Kernhaus: geschlossen. Kernhauskam-
mern klein, eng, glatt, enthalten meist zwei hell-
braune, lingliche, etwas unvollkommen ausgebildete

Kerne. Kelchrthre geht als eine tiefe Rohre
weit herab; basisstindige Staubfidenreste
zahlreich. :

Reife und Nutzung: Reift im December
und hélt sich, gut aufbewahrt, bis in den Sommer.
Die Frucht ist pach den mir in verschiedenen Jahr-
gingen zugeschickten Friichten kaum als eine gute

‘Tafelfrucht zu bezeichnen, so dass der hohe Preis
der Friichte *) mir wenig gerechtfertigt erscheint; .

dennoch ist sie von den Obsthindlern ihrer grossen
Haltbarkeit und Transportfihigkeit wegen sehr ge-
sucht. Ob ein Anbau der Sorte in weiteren Kreisen -
empfehlenswerth ist, dariiber fehlen mir die Er- -
fahrungen. \ C
Der Baum wichst sehr kriftig und ist sehr
fruchtbar, verlangt aber einen guten, feuchten Boden.

*) Ich zahlte im November einem Wiener Hofobstler
fiir die zur Abbildung dienende Frucht 16 kr. 5. W.

Herausgegeben und redigirt vor
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Gelber Bellefleur.
(Calvill XI, 1, c. gr. ##4+ November— April.)

Literatur und Synonyme: Diese kost-
liche Frucht stammt aus Amerika und wird von
amerikanischen Pomologen als Belle flower be-
schrieben. 1. Das Illustr. Handb. d. Obstk. beschreibt
ihn unter zwei Namen, Nr. 19 als Gelber Belle-
fleur (v. Flotow), Nr. 360 als Metgers Calvill (Jahn).
». Lauche, Deutsche Pomol. I, 3 als Gelber Belle-
feur. s. André Leroy, Dict. de Pom. Nr. 252 als
Linoeus Pippin. Im Grossherzogthum Baden als
Metzger-Apfel viel verbreitet. Auf Ausstellungen
soll er Jahn und Oberdieck zufolge als Belle
Flavoise; in amerikanischen Werken ausser dem
obengenannten Namen noch Coxe’s Seek-no-farther
(nach Oberdieck’s Muthmassung), als Wertfield Seek-
no-farther (filschlich farther, welchen Druckfehler
auch Lauche in seine Deutsche Pomologie hiniiber-
genommen hat) und als Connecticut Seek-no-farther
nach André Leroy bezeichnet worden sein.

Gestalt: hoch aussehender, zuweilen mehr
breiter Apfel; der Bauch sitat in der Mitte oder
pur wenig nach dem Stiele, um den sich die Frucht
flach zuwolbt; nach dem Kelche zu verjiingt sich
die Frucht stark und ist unter der fein abgestutzten,
durch Rippen unregelmissigen Kelchfliche meist
deutlich eingeschniirt. Eine Seite der Frocht ist
fast immer stirker entwickelt als die andere; die
Rundung der Frucht ist durch breite, flache, von
der Kelchhohle aus entspringende Erhabenheiten
unregelmissig. Unsere colorirte Abbildung zeigt eine
gute Hochstammfrucht.

Kelch: geschlossen oder nur wenig offen ;
Kelechblittehen lang, feinblittrig, an der Basis
griin, wollig, sitzen in enger, ziemlich tiefer Kelch-
hohle, welche von feinen kantigen Falten besetzt
ist; starke Rippen ziehen sich- von der Kelch-
" wolbung breit und verflachend iiber die ganze
Frucht hin.- '

, Stiel: holzig, lang, sitzt in tiefer, enger, theils
 glatter, theils berosteter, hiufig griiner Stielhthle

‘und ragt iiber dieselbe meist hinaus, so dass die

Frucht nicht gut aufsitzt.

Schale: fein, glatt bis geschmeidig, hellgelb,
in voller Reife citronengelb. Auf der Sonmnenseite
ist die Frucht nur dunkler gefirbt; selten sind ein
schwach angehauchter rother Flecken oder rothe
Punkte zu sehen. Punkte ‘iiber die ganze Frucht
sehr in’s Auge fallend, braun mit weisslichem,
nach dem Kelche an Deutlichkeit zunehmendem
Hofé umgeben ; feine Rostfiguren zuweilen.

Fleisch: gelblich, fein, in voller Reife miirbe,
saftig von ausserordentlich feinem, gewiirzt weinigem
Geschmacke. (Das Illustr. Handb. sagt: quittenartig
gewirztem, weinigem Zuckergeschmack, der dem des
Weissen Winter-Calvills dhnlich ist, ihn jedoch nicht
tibertrifft.) ‘

Kernhaus: gerdumig, hohlachsig; Kern-
hauskammern offen, enthalten gut ausgebildete
dunkelbraune Kerne; Kelchrdohre kurz kegel-
formig; Staubfadenreste oberstéindig.

Reife und Nutzung: Reift im November
und hilt sich sehr gut, ohne zu welken, bis in den
April. Die weiteste Verbreitung dieser kostlichen
Frucht ist auf das Wirmste zu befiirworten. Die
Schonheit, Giite und lange Haltbarkeit der Frucht
stellt den gelben Bellefleur unter die vornehmsten
Friichte. Oberdieck (Deutschlands beste Obstsorten)
sagt: ,Gehort zu den besten und in trocknem wie
feuchtem Boden besonders reichtragenden Sorten.“

Auch in rauhen, den Winden ausgesetzien Lagen

hat sich die Frueht vorziiglich bewdahrt.

Der Baum wichst missig, bildet eine mittel-
grosse, diinniistige, etwas hingende Krone und trigt
fast alle Jahre sehr voll.

Landsherger Reinette.
(Einf. Rtte. 1X, 1 (2), b (c), mgT #*4 Nov.—Jan)

Literatur und Synoﬁy me: Diese vortreff-
liche, in Landsberg a. d: War‘he von Justizrath
Burchardt erzogene Sorte ist beschiieben: 1. Illustr.
Handb. d. Obsth. 328. 2. Lauche, Déu‘tsche Pomol.

T, 38 (mit nicht entsprechender, wohl den London

Pepping vorstellender Abbildung). s. André Leroy,
Dict. de Pom. Nr. 416.

Gestalt: plattrunder, zuweilen hochgebal\ﬁer
Apfel. Der Bauch sitzt in der Mitte, oder nur wenig
nach dem Stiele hin; die Frucht wolbt sich mach
dem Stiele stark flachrund ab, so dass die Frucht,
selbst wenn der Stiel etwas hervorragt, voll auf-

sitzt; nach dem Kelche nimmt die Frucht stirker

ab und endigt in eine fein abgestutzte Kelchfliche.
Die Rundung der Frucht ist vollkommen. Unsere
Abbildung zeigt eine gute Hochstammfrucht. Eine
Aehnlichkeit kleiner Landsberger Reinetten mit
einem grossen Edelborsdorfer, wie Jahn angibt, ist
wohl nicht vorhanden.

Kelch: halboffen, seltener geschlossen; Kelch-
blattchen fein, kurgblittrig, wollig, sitzen in
enger, ziemlich tiefer Einsenkung, welche mit zahl-
reichen feinen Falten besetat ist, die sich nur wenig
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- iiber die Kelchwolbung verbreiten. (Das Illustr. Hdb.

gibt weite, schiisselférmige Kelchhthle, entgegen-

- gesetzt der Durchschrittszeichnung, an.)

' Stiel: mittellang, meist iiber die Stielhohle

- hervorragend, diinn, holzig, sitzt in tiefer, trichter-
férmiger, mit meist strahligem Roste bekleideter

Stielhhle. !

Schale: fein, glatt, in der Reife geschmeidig,
hellgelb bis strohgelb, an der Sonnenseite mit
verwaschener, seltener etwas streifiger, lichter Rothe
leicht angehaucht; beschattete Friichte sind ganz
einfarbig. Punkte fein, hell umringelt, in der Réthe
dunkler roth umgeben; feine Rostfiguren zuweilen,
baufiger Warzen.

Fleisch: gelblichweiss, sehr fein, saftreich,
von stissweinigem, angenehmem, schwachgewiirztem
Geschmacke.

"Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-
mern geriumig, weit gedffnet, mit vollkommen
braunen Kernen. Kelchrohre kegelférmig, bis
auf das Kernhaus herabgehend; Staubfidden-
reste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Reift im November
und h#lt sich bis in-den Januar; in guten Aufbe-
wahrungsriumen halten sich einzelne Friichte so-
gar bis in den April. Die Landsberger Reinette ist
eine werthvolle, sehr empfehlenswerthe Frucht, zu-
mal ihre Schonheit sie zu einer Marktfrucht ersten
Ranges macht. Ausserdem ist der Baum sehr ge-
sund und gegen Frost nichtempfindlich. Als besonderer
Umstand -ist zu erwihnen, dass die Frucht sehr
fest am Baume hingt. :

Der Baum wichst sehr kriftig, bildet eine
etwas hochgehende ‘kugelférmige Krone und ist sehr
fruchtbar. Bildet in der Baumschule schone kriftige
Hochstimme.

Gelber Edelapfel.
(Plattapfel V (IX) 1, a, **4+ m—gr. Oct.—Jan.)

Literatur und Synonyme: 1. Illustr. Hdb.
d. Obstk. Nr. 173 als Golden Noble. 2. Lauche,
Deutsche Pomologie I, 11, als Gelber Edelapfel.
5. André Leroy, Diction. de Pom. Nr. 180, als Golden
- Noble. Nach den Zusétzen und Berichten zum Illustr.
Hdb. d. Obstk. von Oberdieck fiihrt Hogg im
Manuale Waltham Abbey Seedley als Synonym von
‘Golden Noble an; wihrend nach der Transaction
Waltham Abbey Seedley aus einem Kern des Golden

- Noble entstanden wire.

Gestalt: plattkugelférmiger oder halbkugel-
formiger, sehr regelmissig gebauter Apfel ; der Bauch
sitz2t in der Mitte oder wenig nach dem Stiele.
Nach dem Stiele wolbt sich die Frucht breit und
glatt ab, nach dem Kelche verlduft sie fast kugel-
rund oder endigt in eine nur wenig abgestutzte
Kelchfliche; beide Hilften der Frucht sind zumeist
gleich und auch die Rundung auf dem Querschnitte
ist vollkommen, so dass der gelbe Edelapfel als
Muster einer regelmiissig gebildeten Frucht gelten
kann.

Kelch: offen; das Handbuch gibt geschlossen
an; Kelchbldttechen stark, kurz, wollig, lange

griin bleibend, sitzt in seichter, mit feinen Falten

besetzter Kelchsenkung.

Stiel: kurz, dick, holzig ‘oder fleischig, sitzt
in tiefer, weiter, meist stark hell zimmtfarbig be-
rosteter Stielhdhle.

Schale: fein, geschmeidig, glinzend, citronen-
gelb, auf der Sonnenseite nur goldgelber, stets ohne
Roéthe. Punkte zerstreut, auf der Sonnenseite deut-
lich in’s Auge fallend. Rostflecke und feine Rost-
figuren nicht selten.

Fleisch: gelblichweiss, fein, sehr saftig, von
sehr angenehmem, weinsiuerlichem Geschmacke.
Oberdieck (Deutschlands beste  Obstsorten) sagt:
von delicatem gezuckerten Weingeschmacke, - dem
des Weissen Winter-Calvill’s #hnlich, aber siisser
und lieblicher wie ein in meiner Gegend gewach-
sener Winter-Calvill.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-
mern offen, gerdumig, enthalten viele, gut ausge-
bildete dunkelbraune Kerne. Kelechrohre, ein
spitzer, langer Kegel, geht bis auf das Kernhaus
herab. Flotow (Illustr. Hdb. d. Obstk. a. a. O.)
sagt, dass sich die Kelchrohre dfters in das Kern-
haus offne; Staubfiden mittelstindig.

Reife und Nutzung: Reift im October und
hilt sich, ohne an Ansehen und Giite zu verlieren,
bis in den Januar hinein. Der Gelbe Edelapfel ist
einer unserer schonsten Aepfel, dessen Anbau nicht
genug empfohlen werden kann. Er gedeiht in
trocknem und feuchtem Boden gleich - gut, eine
Eigenschaft, deren sich bekanntlich nicht viele
Sorten riilhmen konnen; auch in rauhen Lagen gut
fortkommend. Fiir Ausstellungen, Tafelzierde ete.
ausserordentlich werthvoll; ist auch fiir alle Haus-
haltungszwecke vorziiglich.

Der Baum wichst kriftig, bildet schone,
etwas flach kugelférmige Kronen und ist fast jahr-
lich sehr fruchtbar. :
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Gay’s Reinette.
(Rambour-Reinette XI, 1, b (c), gr. 'H-v Nov.—Jan.)

Literatur und Synonyme: 1. Diel, Katal.
2. Fortsetzung, pag. 39, als Gay’s Herbstreinette
(nach dem Ill. Hdb. d. Obstk.). = Iflustr. Handb.
d. Obstk. Nr. 313 als Gay’s Reinette. s. Lauche,
Deutsche Pomologie nach Prospect (bis Juni 1882,
noch nicht erschienen).

Gestalt: hochaussehender, breit kegelformiger
Apfel; der Bauch sitzt nach dem Stiele zu, um den
sich die Frucht flachrund abwolbt; nach dem Kelche
nimmt sie stirker ab und endigt in einer stark ab-
gestutzten Kelchfliche. Beide Hilften der Frucht
sind gleich oder nur wenig verschieden; die Rundung
ist durch flache und breite Erhabenheiten wenig,
seltener mehr verschoben.

Kelch: = halboffen oder geschlossen, nach
Diel offen; Kelechbléittchen gross, langgespitzt,
zuweilen an der Spitze zurlickgeschlagen, wollig,
sitzen in tiefer, durch Fleischperlen und Rippen un-
ebener Kelchsenkung, auf deren Rande sich feine,
ziemlich starke Rippen erheben und iiber die
Frucht flach hinlaufen.

Stiel: kurz oder mittellang, diinn, holzig, sitzt
m tiefer, bald enger, bald weiterer, mit feinem
Roste bekleideter Stielhthle, der Rost tritt nur
selten tiber die Stielhshle heraus. Oberdieck (Ilustr.
Hdb. d. Obstk. a. a. 0.) gibt ferner an, dass zu-
weilen ein Wulst die Stielhohle verengere,

Schale: fein, glatt oder etwas geschmeidig,
glinzend, hellgelh, auf der Sonnenseite nur gold -

gelber oder bei stark besonnten Friichten ein leichter
Anflug matter Rothe; im Jahre 1880 sah ich auch
einige Friichte, die fast die ganze Sonnenseite
leicht gerdthet hatten. Punkte fein, hellbraun,
auf der Sonnenseite mehr in’s Auge fallend, in der
Rothe meist mit einem rotheren Hofe umgeben.
Rostfiguren nicht selten.

Fleisch: gelblichweiss, fein, sehr saftig, von
einem stark gewiirzten, weinigen Zuckergeschmack,
der, wie auch Diel angibt, etwas fein Alantartiges hat.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-
mern offen, lang, geriumig, enthalten viele gut
ausgebildete braune Kerne. Kelchrohre etwas
trichterformig, geht bis auf das Kernhaus herab ;
Staubfidenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Reift im November
und hilt sich gut bis in den Januar und noch
linger. Eine sehr schone und sehr gute Frucht, die
auf den Wiener Obstausstellungen ziemlich hiufig vor-
kommt. Es ist das vielleicht erklirlich durch die
Notiz des Illustrirten Handbuches; es heisst dort:
Diel erhielt diese treffliche, noch sehr wenig ver-
breitete Frucht unter dem Namen Reinette Gay
aus — Hernals (bei Wien). Jedoch ist diese.
Frucht bei uns kaum heimisch ; wenigstens deutet
der Name (Gay, Baumschulbesitzer im Elsass) auf
elséssischen Ursprung. Jedenfalls wird sie bei uns
besser, als sie nach der Beschreibung des Illustr.
Hdb. d. Obstk. im Oberdieck’schen Garten zu
werden scheint. .

Der Baum wichst kriiftig, ist, soweit mir be-
kannt, gesund, hart und sehr fruchtbar.

Herausgegeben und redigirt von Dr. Rudolf Stoll.

Expedition : Wien, VI. Mollardgasse 41.

Druck von Wilhelm K@hler in Wien.
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Reinette von Orleans. — Orleansi renett. Edel-Reinette. — Nemes renet.
Reneta Orleanskéa. — Renetta di Orléans. Reneta uslechtila. — Renetta nobile.
Reinette d’Orléans. Reinette franche.

Franklin’s Gold-Pepping. — Franklin’s arany pepping. Reinette von Breda. — Bredai renet.
Franklintv zlaty jadrna¢. — Selvatica dorata di Franklin. Reneta Bredanski. — Renetta di Breda.
Pepin de Franklin Reinette de Breda.
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Orleans-Reinette. _
(Gold-Reinette X, 2 (8) a. **!41! m., December—Friihling.)

Literatur und Synonyme: 1. Knoop II,
Taf. XI, als Rtte. von Orleans. 2. Diel I, 178, als
Triumph-Rtte., III, 226, als Orleans-Rtte.; ausser-
dem V, 152, als New-Yorker Rtte. s. Illustr. Handb.
d. Obstk. Nr. 64 als Orleans-Rtte. 4. Lauche, Deutsche
Pomologie I, 40, als Orleans-Rtte. 5. Bivort, Alb.
de pomol. 1V, 59, als Court-Pendu Blane. . Hennau,
Annal. de pomol. belge ete.; II, 25, als Court-Pendu
de Tournay. 7. André Leroy, Dict. de Pom. Nr. 430.
Diese kostliche Sorte hat eine grosse Menge von
Synonymen und Localnamen. Ich fiihre nach dem
Ilustr. Handb. folgende an: Siegende Rtte. (nicht
Oberdieck), Pepping Pearmaine, Wyker Pepping,
Doppelte Gold-Rtte (Hannover), Grosser Borsdorfer
(Wiirttemberg), Pepping von Holland, Dorell’s grosse
Gold-Rtte., Dorell’s Ananas-Rtte., Dorell’s Rosmarin-
Rite., Rtte. von Glasgow, Harklow’s Bester. Auf
unseren Ausstellungen habe ich sie hiufig neben
der Wtr.-Goldparmine als Schonbrunner Rtte. ge-
funden. Auf dem Wiener Markte findet sie sich
neben der Kleinen Casseler Rtte. und der Carme-
liter-Rtte. als Perl-Ritte.

Gestalt: regelmissig gebaute, flachkugel-
formige, oder etwas mehr hochgebaute Frucht; der
Bauch der Frucht sitzt meist etwas mehr nach der
Mitte; nach dem Stiele wolbt sich die Frucht breit
und flach ab, nach dem Kelche zu verjingt sie
sich nur wenig. Eine Seité der Frucht ist meist
ein wenig niedriger als die andere, die Rundung
derselben ist jedoch vollkommen.

Kelch: offen, meist sehr offen; Kelehbli tt-
chen kurz, breit abgestutzt, wollig oder glatt, sitzen
in flacher, gerdumiger, von feinen Falten umgebener,
jedoch regelmissiger Kelchsenkung.

Stiel: kurz, dick, holzig, ragt wenig tiber die
Stielhthle heraus; sitzt in weiter, zuweilen enger,
ziemlich tiefer, mit lichtem Roste stark bekleideter
Stielhthle; zuweilen (in rauhen Lagen) iiberzieht
der Rost das ganze untere Drittel der Frucht. .

Schale: glatt, schwach glinzend ; Grundfarbe

in-der Reife lichtgelb bis goldgelb, jedoch tritt bei |

~ stark besonnter Friichten wenig von der Grund-
farbe hervor, weil die Sonnenseite und der grosste
Theil der Schattenseite mit lebhafter zinnoberartiger
Rothe iiberzogen ist; bei beschatteten Friichten
tritt die Rothe schwach gestreift auf. Auffallend
sind die zahlreichen eckigen, hellbraunen, licht-
umflossenen Rostpunkte, welche der Frucht ein
schones, charakteristisches Aussehen geben (Perl-
Rtte.); Rostfiguren und auch Warzen finden sich

auf der Schale nicht selten vor.. Nach Oberdieck
wire ihr die Wtr.-Goldparméne oft hochst #hnlich;
jedoch die der letzteren Sorte fehlenden charak-
teristischen Rostpunkte machen eine Verwechslung
beider Friichte nicht leicht moglich.

Fleisch: gelblichweiss, fein, saftig, bei voller
Reife fast markig und dann nicht abknackend, von
ganz delicatem weinsiuerlichen Zuckergeschmacke.
Von vielen Obstkennern wird die Orleans-Rtte. als
die delicateste Frucht gehalten; jedenfalls hat sie,
was Giite des Fleisches anbetrifft, wenig Rivalen.

Kernhaus: offen; Kernhauskammern
halb oder ganz getffnet, wenig geriumig, enthalten
lange, spitze Kerne, welche beim Trocknen charak-
teristisch silbergrau sich firben, so dass dieses
Merkmal zur Unterscheidung #hnlicher Sorten sehr
gut dienen kann; Kelchrohre meist gross, cylin-
derférmig; Staubfidenreste oberstindig. .

Reife und Nutzung: Ende December
reifend, hilt sich die Frucht, gut aufbewahrt, bis
in den Mai. Wenn sie gegen das Frithjahr etwas
schrumpft, so ist sie selbst noch in diesem Zustande
delicat. Durch die sp#te Reife erhoht sich der Werth.
dieser Sorte noch bedeutend; sie fingt erst an zu
reifen, wenn die Winter-Goldparminen schon ver-
braucht sind; verlangt spiites Pflicken; ein Fehler

der Frucht ist, dass sie in feuchten Jahren, nament-

lich in ungiinstigen Boden, gern aufspringt. Als -
Marktfrucht tiberall geschitzt, findet sie ausser zum .
Rohgenusse, zu Compots, zum Dorren, sowie zur
Obstweinbereitung vorziigliche Verwendung. 7

Der Baum wichst kriftig, bildet eine lichte,’
kugelfsrmige Krone, ist bald und sehr fruchtbar,
verlangt aber einen guten Boden, um seine Vor-
ziige entfalten zu konnen.

Franzosische Edel-Reinette.
(Einfirb. Reinette X, 1, b (c), **t+, December—Friihjahr.)

Literatur und Synonyme: Diese sehr

alte und namentlich in Frankreich sehr verbreitete '

Sorte wurde nach André Leroy bereits 1540 von -

Charles Estienne erwihnt; von neueren Pomologen |

fiihren sie an: 1. Quintinye 111, 319, als Rtte. blanché. '
2. Diel I, 120; als Franzosische Edel-Rtte., Rtte.

‘Franche. s. Illustr. Handb. d. Obstk. Nr. 315 als

Edel-Rtte., Rtte. Franche. «. André Leroy, Dict. de
Pom. Nr. 401. Der im Illustr. Handb. Nr. 217 be-
schriebene Punktirte Knack-Pepping ist die gleiche
Sorte. L 7
Gestalt: bald flachrunder, bald abgestumpft

kegelformiger, bald mehr cylinderformiger Apfel,
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‘dessen Bauch meist nach dem Stielezu sitzt; nach
dem Kelche nimmt die Frucht stéirker ab und ist
stark abgestutzt. Im Querschnitt ist die Rundung
mehr oder weniger unregelmissig.

Kelch: halb offen oder geschlossen; Kelch-
blattehen gross, etwas wollig, sitzen in weiter,
meist tiefer, mit Falten und Rippen besetzter Kelch-
hohle; die Rippen laufen flach iiber die Frucht hin
und machen den Querschnitt oft deutlich fiinf-
kantig,

. ‘Stiel: kurz oder mittellang, oft fleischig, sitat
in tiefer, enger, meist stark rostiger Stielhohle.

Sehale: fein, geschmeidig, in der Reife blass-
* gelb, ‘auf der Sonnenseite dunkelgelber und nur
sehr selten mit einem Anfluge schwacher Rothe.
Punkte zahlreich, deatlich in’s Auge fallend, hiufig
.‘siech — namentlich in der Niihe des Kelches — zu
netzartigen Rostfiguren vereinigend.

, Fleisch: gelblich weiss, fein, ziemlich fest,
sehr saftreich, von delicatem, wie Oberdieck an-
gibt, etwas muscatellerartis gewiirztem, siissweini-
gem Geschmacke. L

Kernhaus: geschlossen; Kernhauskam-
mern . ziemlich eng, enthalten viele, lange, voll-
kommene Kerne. Kelchrohre ist ein kurzer
" Kegel; Staubfidenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Zeitigt im December,
hilt sich bis Mai; verdient als feines Tafelobst in
den allerersten Rang gesetzt zu werden. Ihres
ausserordentlichen Wohlgeschmackes wegen zihlt
‘sie zu den verbreitetsten Sorten, nur leidet leider
- der Baum stark an Krebs und ist fiir rauhe Lagen
nur als Zwergstamm zu empfehlen.

Der Baum wichst kriftig, ist sehr fruchtbar,
soll aber nach Diel einen gut gebauten, nicht nassen
Boden verlangen. ’

Franklin’s Gold-Pepping.
(Einf. Rein. X, 1, b, ¢. **f mittelgr. Winter.)

Literatur und Synonyme: Franklins
Gold-Pepping ist eine Frucht, welche in Amerika
erzogen und nach dem beriithmten Franklin benannt
wurde. Nach neueren Pomologen, z. B. Oberdieck,
soll Franklin’s Gold-Pepping synonym sein mit
Hughe’s Gold-Pepping, der im Illustrirten Handbuch
Nr. 129 von Flotow beschrieben worden ist. Ober-
dieck sagte selbst in einer Anmerkung zu jener
Beschreibung: ,Einen sicheren Unterschied zwischen
~ obiger Frucht (d. i. Hughe’s Gold-Pepping) und

Franklin’s Gold-Pepping habe ich noch nicht auf-
finden konnen, es sei denn der, dass der Baum des
Franklin stirker zu wachsen scheint. Die Friichte
weehselten in Gestalt, bald hoch aussehend, bald
piedriger und breiter als hoch. In Bardowick war
Franklin’s Gold-Pepping merklich grosser, in Nien-
burg und Jeinsen beide meist von gleicher Grosse.”
Wenn ich trotzdem den obigen Namen beibehalte,
so hat das seinen Grund darin, dass ich noch nicht
Gelegenheit hatte, den Hughe’s Gold-Pepping zu
beachten, und mich daher nicht fiir berechtigt
fihle, beide Sorten mit einander zu identificiren.
Franklin’s Gold-Pepping ist als solcher nur von
amerikanischen und englischen Pomologen be-
schrieben. ,

Gestalt: theils hochgebauter, theils flach-
runder Apfel, dessen Bauch nach dem Stiele zu
sitzt und sich nach demselben flacher abrundet;
nach dem Kelehe zu nimmt die Frucht stirker ab
und ist missig abgestutzt. Meist ist eine Seite der

| Frucht hoher als die andere; die Rundung ist

durch sehr flache Erhabenheiten nur wenig ver-
schoben. Sowohl in Form als auch sonst im Aeussern
erinnert er an den Englischen Gold-Pepping, von
dem er, wie sein voraussichtlicher Vetter, der
Hughe’s Gold-Pepping, wohl auch abstammt.

Kelch: halboffen oder geschlossen, zuweilen
auch offen; Kelchblittchen lang, wollig, sitzen
in geriumiger, ziemlich tiefer, mit feinen Falten
besetzter Kelchsenkung. :

Stiel: kurz oder mittellang, holzig, sitzt in
enger, lange griinbleibender Stielhohle.

Schale: fein glatt, geschmeidig, zuweilen
etwas fettig, in' der Grundfarbe hellgelb, an der
Qonnenseite. nur hoher goldgelb gefirbt; Punkte
zahlreich, fein deutlich hervortretend, auf der Sonnen-
seite zuweilen, wie bei der Reinette von Breda,
roth umflossen; feine Rostfiguren, sowie Warzen
nicht selten. '

Fleisch: gelblich weiss, fein, ziemlich fest,
von einem gewiirzhaften, weinsiuerlichen, vortreff-
lichen Geschmacke.

Kernhaus: etwas hohlachsig, oder ge-
schlossen; Kernhauskammern klein, ent-
halten viele grosse, dunkelbraune Kerne. Kelech-
rohre kegelformig, kurz.

Reife und Nutzung: Reift im November
und halt sich, gut aufbewahrt, bis in den April,
ohne zu welken; welkt iiberhaupt nur, wenn er zu
zeitic abgenommen wird. Als Tafelfrucht ersten
Ranges und namentlich seines sehr erfrischenden,
pikant weinsduerlichen Geschmackes wegen wird




OESTERREICHISCH-UNGARISCHE POMOLOGIE.

der Franklin’s Gold-Pepping, nebst dem englischen
Gold-Pepping, dem Downton’s Gold-Pepping in Eng-
land hiufigst angebaut.

Der Baum wichst missig, bildet eine pyra-
midenformige Krone und ist sehr fruchtbar.

Reinette von Breda.
(Einfirb. Reinette, IX, 1, ¢, *t m. December—Friihjahr.)

Literatur und Synonyme: 1. Diel L pag.
110. 2. Illustr. Handb. d. Obstk. Nr. 121. s. André
Leroy, Dict. de Pom. Nr. 376. Die Rtte. von Aizema
oder Aizerna (Christ) und Nelguin (Knoop) sind
identisch mit unserer Frucht. Herr Ch. Frank stellte
diese Frucht in Graz (1880) als Renetta die Campo
trentino aus. Nach dem Handbuche wird sie am
Niederrhein, woher sie jedenfalls stammt , als
doppelter Gold-Pepping (Cleve) und Konig Jacob
(Wesel) gebaut. Die Rtte. von Breda ist erst seit
Anfang dieses Jahrhunderts in unsere Baumschulen
tibergegangen.

Gestalt: etwas glattrunder, regelmissig ge-
bauter Apfel; der Bauch sitzt in der Mitte und
vimmt die Frucht nach dem Stiele nur wenig mehr
ab, als nach dem Kelche. Die Rundung der Frucht

ist durch flache, wenig bemerkliche Erhabenheiten
nur wenig unterbrochen.

Kelch: geschlossen; Kelchhblittchen
klein, wellig, sitzen in flacher, durch feine Rippen
etwas unregelmissiger Kelchsenkung.

Stiel: kurz, stark, zuweilen an der Frucht
verdickt, sitzt in enger, tiefer, rostiger Stielhshle.

‘Schale: fein, geschmeidig; Grundfarbe weiss-
gelb oder gelbgriin, in voller Reife goldgelber.
Rothe tritt sehr selten auf und dann nur als ganz
schwacher, blassrother Anflug. Zahlreiche starke
braune Punkte, die auf der Sonnenseite charakte-
ristisch roth unterlaufen sind, geben der Frucht
ein schtnes Aussehen. Rostfiguren, die oft netzartig
werden, und Warzen nicht selten. '

Fleisch: gelblich, fein, fest,
schwachweinigem, siissem Geschmacke.

- Kernhaus: geschlossen; Kernhaus-
kammern eng, enthalten zahlreiche vollkommene
Kerne; Kelchrohre ein kurzer, breiter Kegel;
Staubfidenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Reift um Weihnachten
und hélt sich bis April, welkt aber, namentlich in
trockenem Boden erwachsen, gern. Als Tafel- und
Wirthschaftsfrucht von erstem Range.

Der Baum wichst kriiftig, ist feinistig, wud )
mittelgross und ist sehr fruchtbar. o

saftig, von.

‘

Herausgegeben und redigirs von Dr. Rudolf Stoll.
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Rother Herbst-Calvill. — Oszi piros kalvil. Rother Winter-Calvill. — Téli piros Kalvil.

Cerveny podzimni hran&d. — Oalvilla rossa dautunno. Cerveny zimni hran4é. — Calvilla rossa d'inverno.
Calleville rouge d'automne. ' Calleville rouge d’hiver.

Rother Oster-Calvill. — Husvéti pires kalvil. Danziger Kantapfel. — Danezigi bordés.
Velikonoéni hranié. — Calvilla rossa di Pasqua Gd4nsky hranié. — Mela fiorentina.
Calleville rouge de Paques. Calleville de Dantzick.

Desterr-Ung.P i
R.Stoll, Obstgarten u.Besterr-Ung. Pumolegie ) i Haf-Chromalith. v Ant.Hartiger & Soh, Wi



OESTERREICHISCH-UNGARISCHE POMOLOGIE.

Rother Herbst-Calvill. — Oszi piros kalvil. Rother Winter-Calvill. — T'¢li piros kalvil.

C‘erveny’ podzimni hraniaé. — Calvilla rossa d’autunno. (lerveny zimni hranag. — Calvilla rossa d’inverno.
Calleville-rouge d’automne. Calleville rouge d’hiver.

y -

Rother Oster-Calvill. — Husvéti piros kalvil. Danziger Kantapfel. — Danczigi bordas.
Velikonoéni hrandé. — Calvilla rossa di Pasqua. Gdansky hranaé, — Mela fiorentina.
Calleville rouge de Paques. Calleville de Dantzick.




OESTERREICHISCH-UNGARISCHE POMOLOGIE.

Rother Herbst-Calvill.
(Calvill V (IX), 2, c. gr. ¥4} Oct.— Weihnachten.)

Literatur und Synonyme: Diese ausser-
ordentlich verbreitete, wahrhaft prichtige Herbst-
frucht wurde nach André Leroy in der franzdsischen
Landschaft Auvergne aufgefunden und nach dem-
selben Autor von Claude St. Etienne im Jahre 1617
zuerst erwdhnt. 1. Diel III, pag. 8, als Rother
Herbst-Calvill. 2. Tllustr. Hdb. d. Obstk. Nv.V. s. André

Leroy, Dict. de Pom. Nr. 92 als Calleville rouge

d’automne. 4 Oberdieck, Deutschlands beste Obst-
sorten, pag. 189. 5. Lauche, Deutsche Pomol. I, 6.
Die hiufig vorkommende Varietit des Rothen Herbst-
Calvills, Edelkonig (Diel II, 1), auch als Roi trés-
noble verbreitet, unterscheidet sich von dem Rothen
Herbst-Calvill nur durch die mehr eiférmige Form,
durch weniger hervortretende Rippen und durch
fast aufsitzenden Keleh. Als Localnamen fiihre ich
an: Himbeerapfel, Klapperapfel, Rother Calvill ete.
Gestalt: hochgebauter, breit kegelférmiger
Apfel; der Bauch sitzt nach dem Stiel zu, um den
sich die Frucht flach abrundet, wihrend sie nach
dem Kelche zu sich stirker, zuweilen mit einer
Einschniirung verjingt und in eine kleine, abge-
stutzte Kelchfliche endigt. Die Frucht ist an
beiden Seiten meist gleich entwickelt,
der einen Seite kleiner, als auf der andern. Die
Rundung der Frucht ist durch breite, bis in die
Stielhohle verlaufende und namentlich am Kelchende
sehr stark hervortretende Rippen stark fiinfkantig.
Kelch: geschlossen; Kelchbldttchen
lang, griin, wollig, sitzen in gerdumiger, meist
etwas wolliger, durch starke Rippen unregel-
nissiger Kelchsenkung.
 Stiel: lang oder mittelgross, holzig, meist
gerothet, sitzt in weiter, ziemlich tiefer, zumeist
strahlig berosteter Stielhdhle. :

Schale: fein, glatt, meist schon am Baume,

jedenfalls aber beim Liegen so stark fett werdend,
dass beim Hantiren mit den Friichten die Hinde
feuchtklebrig werden. Wir haben kaum eine zweite
Sorte, welche in solchem Grade fettig wird ; Grund-
farbe griinlich gelb, jedoch ist davon nur bei sehr
beschatteten Friichten etwas zu sehen, weil meist
die ganze Frucht mit einer hellcarminrothen, in
voller Reife mehr blutrothen Rothe iiberzogen ist;
auf der Sonnenseite, namentlich gegen das Stiel-
ende zu, geht das Blutroth in ein dunkles, fast
Schwarzroth iiber. Der dem Rothen Herbst-Calvill
charakteristische Ton der Schale ist wohl zu be-
achten, weil er ein #usseres Unterscheidungsmerk-
mal abgibt, zwischen dem rothen Herbst-Calvill und

oder auf

dem Rothen Winter-Calvill, bei welch letzterer
Frucht die Rothe stets lebhafter ist. Bei gut aus-
gebildeten - Friichten wird dieses Merkmal von
weniger Werth sein, weil dann die verschiedene
Form die Unterscheidung der beiden. Friichte
sofort ermdglicht. Punkte fein weisslich, zerstreut,
auf der Sonnenseite stirker hervortretend.
Fleisch: weiss, hdufig und namentlich - bei
Friichten von alten Biumen unter der Schale oder
durchwegs gerithet, fein, saftig, von angenehmem,
etwas stark siuerlichem, himbeerartigem Geschmack.

In manchen Jahren ist die Siure etwas zu hervor-» .

tretend, so dass sie die Zihne stumpf macht.

Kernhaus: sehr weit, -calvillartig ~offen;
Kernhauskammern breit gedffnet, sehr gross,
an den Winden stark gerissen, -enthalten wenige
gut ausgebildete Kerne. Das Kernhaus offnet sich
durch einen Riss sehr hiufig nach der Kelchrohre
zu; in diesem Falle ist das Kernhaus, namentlich
bei feuchter Witterung, mehr oder weniger schim-
melig. Die Kelchrohre geht als breiter, langer
Kegel bis auf das Kernhaus herab; Staubfaden-
reste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Dieser, durch seine
ansehnliche Griosse und prichtige blutrothe Fér-
bung ausgezeichnete Apfel wird auf allen Mirkten
sehr gern gekauft; zum Essen seiner sscharfen
Sdure wegen nicht von Jedermann geliebt, ist er
zum Kochen ganz ausgezeichnet. Er reift von Mitte
October an und hilt sich bis zu Weihnachten. Ver-
langt ein spites Pfliicken. -

Der Baum wichst kriftig, ist seh1 gesund,
bildet eine flachrunde lichte Krone, leicht kennt-
lich an seinem grossen Blatte, trigt, herange-
wachsen, fast jahrlich ziemlich reich.

Rother Winter-Calvill.
(Calvill X, 2 (8), c. mgr. **+} Winter.)

Literatur und Synonyme:
tige Frucht ist wahrscheinlich ebenfalls franzo-
sischen Ursprungs. Von den neueren Pomologen be- -
schreibt ihn 1. Diel III, 1, als Echter rother Winter--
Calvill: Derselbe VI, 21, als Rother Harlemer"
Himbeerapfel. o Illustr. Handb. d. Obstk. Nr. VII
als Rother Winter-Calvill. s. Oberdieck, Dentschlands
beste Obstsorten, pag. 141, als Diel’s rother Winter-
Calvill. 4. André Leroy, Diet. de pomologie Nr. 94,
fithrt einen Calleville rouge d’hiver an, jedoch ist
diese Frucht nicht unsere Sorte, sondern wahr-
scheinlich die folgende Sorte, deren Beschreibung

“Diese prich- |l
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im Uebrigen auch mit dem Rothen Oster-Calvill
nicht ganz stimmt.

Gestalt: breit eiférmiger, zuweilen etwas
rundlicher, zuweilen mehr kegelformig gebauter
Apfel; der Bauch sitzt in der Mitte oder nur wenig
nach dem Stiele zu, um den sich die Frucht kurz
abrundet, wihrend sie nach dem Stiele zu sich
mehr verjingt und in eine sehr kleine Kelchfliche
endigt. Die beiden Hilften der Frucht sind gleich
oder nur wenig verschieden. Die Rundung auf dem
Querschijitte ist durch flache Rippeh schwach fiinf-
kantig. Unsere colorirte Abbildung zeigt eine gute
Mittelfrucht von einem Hochstamme.

 Keleh: geschlossei; Kelchbliattchen lang,
grﬁnbleib.end; wollig, sitzen in sehr flacher, enger,
_ mit feinen Rippen und Fleischperlen eingeschniirter
Kelchhvhle fast der Frucht auf.

Stiel: lang, _diinn,?hol"zig;' sitzt in glatter
oder fein berosteter, ziemlich enger Stielhthle.

Schale: sehr fein, feitig, von Baume berab
beduftet, in der Grundfarbe griinlichgelb, jedoch
sieht man von dieser Grundfarbe zumeist gar nichts,
“weil die Schale iiber und iiber mit einem lichten
verwaschenen ~Carminroth iberzogen ist, welche
Rothe auf der Sonnenseite dunkler, jedoch nie 80

sehwarzroth wie beim Rothen Herbst-Calvill wird. Bei .
stark besonnten Friichten oder bei angestochenen

Friichten treten auf der Sonnenseite deutlich breite,
lang abgesetzte, dunklere Streifen auf. Punkte
zahlreich, fein, gelblich, Baumflecken hiufig.

Fleisch: weiss, in der Nihe der Schale bis
zur Kernhausader mehr oder weniger blassroth ge-
firbt, fein saftig, wie Oberdieck in ,Deutschlands
beste Obstsorten” sagt, von erhabenem, zucker-
artigem, fein erdbeerartigem Geschmack.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-
mern wenig offen oder geschlossen, gerdumig,
enthalten vollkommen ausgebildete Kerne; Keleh-
rohre geht als Cylinder meist bis auf das Kern-
haus herab; Staubfidenreste mittelstindig.

Reife und
aromatische Tafelapfel sollte bei uns nur in gutem,
nicht zu feuchtem Gartenboden angebaut werden;
soll, wie Flotow im ,Illustr. Handb. angibt, auf
Johannisstamm veredelt, leicht an Krebs leiden,
was ich jedoch nicht gefunden habe. Er reift im
November und halt sich, gut aufbewahrt, Dbis
Februar. Fiir Liebhaber von feinem Dessertobst
sehr empfehlenswerth.

Der Baum wiichst missig, wird nicht gross
and ist in ihm zusagenden Verhiltnissen bald recht
fruchtbar. '

Nutzung: Dieser sehr feine, -

Rother Oster-Calvill.
(Calvill X, 2, b, gr. *iT Dec.—Febr.)

Literatur und Synonyme: i Diel XXI,
14, als Gestreifter rother Oster-Calvill. 2. Illustr.
Hab. d. Obstk. Nr. V1 als Rother Oster-Calvill.
Ausserdem wird dort angegeben, dass der Meissner
Leberrothe Himbeerapfel mit dem Rothen Oster-
Calvill identisch sei. "s. André Leroy fihrt ihn als
,Calleville rouge Qhiver“ an. Die Beschreibung
des ,Calleville rouge d’hiver¢ passt “aber, wie ich
schon beim Rothen Winter Calvill anfiihrte, auch
nicht ganz auf unsern Rothen Oster-Calvill. .

Gestalt: dem Rothen Winter-Calvill in dek -
Form #hnlicher und nur am Stiel breiterer Apfel; A
auch dadurch von ihm unterschieden, dass die
Rippen stirker and breiter hervortreten und er da-
durch sich zuweilen der Form des Rothen Herbst-
Calvills nihert. Beide Hilften der: Frucht sind
gleich, oder pur- wenig verschieden; die Rundung
der Frucht unregelmiissig vier- oder fiinfkantig.

Kelch: halboffen; Kelchblittehen fein
gespitzt, wollig, sitzen in enger, ziemlich tiefer,
dureh Rippen und Falten unregelmissiger Keleh-
senkung, aus weleher b Rippen (eine meist starker
als die vier andern) sich erheben und breit und
fach iber die ganze Frucht laufen.

Stiel: ziemlich lang, ziemlieh stark, holzig,
sitzt in einer weiten und tiefen Stielhohle.

Sehale: fein, glatt, in der Reife schwach
fettig, in der Grundfarbe hellgelb, wovon jedoch
bei besonnten Friichten gar niehts zu sehen ist, da
eine mattrothe Firbung, die das Handbuch be-
zeichnend leberroth nennt, die ganze Schale iiber-
zieht. Diese charakteristische Farbung unterscheidet
diese Frucht auch leicht, abgesehen von den andern
Kigenschaften, von dem Rothen Herbst-Calvill und
dem Rothen Winter-Calvill. Zuweilen sind auf der
Sonnenseite dunkelrothe Streifen schwach siehtbar;
Punkte fein, zahlreich, wenig in's Auge fallend,
auf der Schattenseite rother umflossen; feine Rost-
figuren zuweilen.
Fleisch: gelblich weiss, unter der Schale
schwaeh gerothet, fein, locker, ziemlich saftig,
von schwachem himbeer- oder erdbeerartigem Ge-
schmacke ; steht in Giite den heiden vorbeschriebenen
Sorten nach.
Kernhaus: offen; Kernhauskammern
gross, weit, enthalten gut ausgebildete hellbraune

Kerne. Kelehrohre breit kegelformig ; Staub-
fidenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Dieser ziemlich ver-

breitete Apfel wire zu einer weiteren Anpflanzung
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nicht zu empfehlen. Ich habe ihn aus dem Grunde
abgebildet, weil diese Frucht sehr hiiufig mit den
auf derselben Tafel abgebildeten Friichten ver-
wechselt wird; da diese Friichte aber in ihrem Ge-
brauchswerth. vollstéindig verschieden sind, ist es
niitzlich, sie zusammenzustellen, um die Unter-
scheidung kennen zu lernen. Der Apfel reift im
December und hilt sich 2—3 Monate.

Der Baum wichst kriftig, nicht sehr gross,
und ist sehr fruchtbar; er gedeiht, wie das
1lustr. Hdb. 'angibt, noch in mittelguten Lagen.

Danziger Kantapfel.
(Rosenapfel VI, 2, b, gr. **{ Herbst— Winter.)

Literatur und Synonyme: Dieser sehr

verbreitete und sehr geschiitzte Apfel ist unter den
verschiedensten Namen beschrieben worden. 1. Diel,
X1V, 3, als Danziger Kantapfel, ferner beschreibt ihn
Diel als Calvillartiger Winter-Rosenapfel, als Bent-
lebener Rosenapfel, als Lorenz-Apfel, als Floren-
tiner Apfel, als Rother Liebesapfel, Grosser rother
Herbst-Faros, Schwébischer Rosenapfel uud Ditt-
rich’s Winter-Rosenapfel. 2. Illustr. Hdb. d. Obstk.
Nr. XXV als Danziger Kantapfel. 5. André Leroy,
Dict. de pom., als Calleville de Dantzick. « Ober-
dieck, Deutschlands beste Obstsorten, pag. 160, als
Danziger Kantapfel. s. Lauche, deutsche Pomologie
I, 17. Auf den &sterr. Obstausstellungen kommt
der Apfel unter sehr verschiedenen Namen vor, ich
fiihre nur an: 'Marienapfel, Laurentiusapfel, Prin-
cipaler. '

Gestalt: rundlicher bis platter, calvillartig
gebauter Apfel. Der Bauch sitzt in der Mitte oder
nach dem Stiele zu; um den Stiel wolbt sich die
Frucht plattrund, nach dem Kelche zuweilen wenig,
zuweilen etwas mehr abnehmend, so dass er, wie
Oberdieck sagt, bald hochaussehend und breit ab-
gestumpft ist, bald ein platteres Ansehen hat, die
Hilften der Frucht sind meist sogar stark ver-
vschieden; die Rundung ist durch breite caivillartige
Rippen, die bisweilen bis zur Stielhthle verlaufen,

unregelmissig. Charakteristisch fiir die Frucht sind
scharfe, nahtartige, meist vom Keleh bis zum Stiel
laufende Erhebungen, die, wenn auch nicht bei
allen Friichten vorkommend, sehr hiufig sind.

Kelch: geschlossen oder halb offen; K elc h-
bliattechen lang, gespitzt, etwas. wollig, sitzen in
tiefer, meist enger, mit feinen Falten und starken
Rippen besetzter Kelchsenkung.

Stiel: kurz oder mittellang, diinn, holzig, sitzt
in tiefer, zuweilen durch Beulen verengter, glatter
oder strahlig berosteter Stielhohle.

Schale: fein, glinzend, fettig, am Batime be-
duftet, in der Grundfarbe griinlichgelb, wovon je-
doch bei stark besonnten Friichten nur in der
Kelchsenkung oder wo ein Blatt auflag, etwas zu
sehen ist, da ein glinzendes, blutartiges Roth den
grossten Theil der Frucht verwaschen und geflammt
iberzieht. Auf der Sonnenseite ist die Rothe oft
tiefroth, wihrend auf der Schattenseite das Roth
meist einen gelberen Ton hat. Punkte zerstreut,
wenig in’s Auge fallend, Baumflecke nicht selten.

Fleisch: weissgelb, zuweilen etwas griinlich,
sehr fein, sehr miirbe, saftvoll, von, wie Oberdieck
sagt, erhabenem, feiussnerlichem Zuckergeschmacke.

Kernhaus: hohlachsigz; Kernhauskam-
mern geschlossen oder wenig offen, sehr gross
und gerdiumig, enthalten zahlreiche ausgebildete
Kerne. Kelehrohre stumpf kegelformig; Staub-
fidenreste basisstindig.

Reife und Nutzung: Reift Mitte October
und hilt sich gut aufbewahrt bis Februar.. Als
Tafelapfel in voller Reife sehr fein, ist er als Koch-
apfel eine unserer besten Sorten; er wird von
Lucas zur Obstweinbereitung warm empfohlen.
Trotzdem die weiche Frucht gerne Druckstellen
zeigt, so faulen diese Stellen doch nicht, so-dass
er als Marktapfel immerhin sehr geschitzt ist.

Der Baum wichst sehr kriftig und bildet
eme breite, dichte Krone, eignet sich daher, wie.
oft angegeben wird, bei Neupflanzungen nicht be-
sonders gut als Strassenbaum. Selbstin rauhen Lagen
gut fortkommend, gedeiht er in gutem Mittelboden
und ist herangewachsen sehr fruchtbar.

Herausgegeben und redigirt von Dr. Rudolf Stoll.

Expedition : Wien, VI. Mollardgasse 41.

Druck von Wilhelm Kéhler in Wien.
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Geflammter weisser Cardinal.

(Rambour V (VI und VII) 8, a (b) gr.—sgr. ¥t Ende
October—December.)

Literatur und Synonyme: Kaum eine
Sorte #ndert bei vollkommener, normaler Ausbil-
dung so in Form und Farbe ab, wie der Geflammte
weisse Cardinal, so dass es begreiflich ist, dass
diese Sorte von verschiedenen Pomologen unter ver-
schiedenen Namen beschrieben wurde. 1. Diel be-
schrieb ihn nach Oberdieck, Zusitze und Berichti-
gungen, unter verschiedenen Namen und zwar als
Geflammten weissen Cardinal (1801, 1V, 92), als
Biirgerherrenapfel (1833, Katal. 2, Forts. Nr. 512),
als’ Bischofsmiitze (V, 32), als Pleissner Sommer-
Rambour (VII, 109), als Grossen Schlotterapfel
(2 Forts. 10), als Ulmerapfel (IV, 87) und vielleicht
als Meissner Gerstenapfel (VII, 204), wie wohl auch
als Grossen, gestreiften Hermannsapfel (VIL, 99).
2. Illustmﬁes Hdb. d. Obstk. als Biirgerherrenapfel
(Nl 181) und als Geflammten weissen Cardinal (209).

. Oberdieck, Deutschlands beste Obst. pag. 143.
. Lauche, Deutsche Pomol. I, 7. André Leroy be-
schreibt den Apfel nicht. Als Localbezeichnungen
filhre ich an: Falscher Gravensteiner, Comtoirapfel
(Hamburg), Strudelapfel, Stromerling, und in der
Gegend von Warnsdorf Oster-Calvill. Oberdieck a.
a. O. erhielt ihn ausserdem aus Ungarn als Triu-
chlaki, aus Belgien als Pomme du Clocher (micht
zu verwechseln mit Pomme ecloche André Leroy
Nr. 114). Dass, wie Jahn angibt, der Eggermont
(Ill. Hdb. Nr. 118) unserem Apfel synonym sei,
ist wohl nicht richtig; ebenso ist Diel's Hoheits-
apfel, der im Jenaer Teutschen Obsteabinet, gleich
dem Pleissner Rambour, abgebildet ist, eine ganz
andere Sorte. _

Gestalt: Wie bereits angedeutet, ist die Form
des Geflammten weissen Cardinal ausserordentlich
verdnderlich.  Oberdieck definirt sie a. a. O. als
allermeist unschon, durch die einzeln stark vor-
dringenden Rippen bald breiter als hoch, bald
mehr kugelférmig, bald hoher als breit und selbst
etwas walzenformig, allermeist bemerklich dreieckig.
Bauch meist nur wenig nach dem Stiele hin und
nach dem Kelche etwas mehr abnehmend, oft auch
der Bauch in der Mitte. In aller Formenverandelung
ist noch das Festeste das oft ausserordentlich starke
Hervortreten einer starken und breiten Rippe, jedoch
findet man auch Friichte, bei denen dieses Merk-
mal weniger in die Augen fallt. Stets unregel-
nméssig gebaut und in der Rundung stark verschoben.
Die Frucht gehort zu den grossen, massigen Aepfeln
und wird hiufig sehr gross.

Kelch: offen oder halboffen; Kelechbliti-
chen breit, kurz gespitzt, wollig, sitzen in gerjumiger,
tiefer, mit Falten und rippenartigen Erhabenheiten
unregelméssiger Kelchsenkung.

Stiel: kurz, holzig, zuweilen fleischig oder
knospig, sitzt in tiefer, weiter, zuweilen unregel-
missiger, mit strahhgem Roste bekleidéter Stiel-
hohle. o

Schale: glinzend, geschmeidig, in der Reife
oft fettig, leicht beduftet, in der Grundfarbe weiss-
gelb mit sehr veriinderlicher Féirbung; bald ist der -
Apfel nur an der Sonnenseite leicht gestreift oder
verwaschen, bald ist die ganze Frucht iiber und
tiber mit lang- und kurzabgesetzten Streifen (ge-
flammt) tiberzogen und dazwischen punktirt ; zuweilen
endlich findet man Friichte, die mit einer eigenar-
tigen, durchsichtigen Rothe verwaschen sind. Punkte
wenig bemerklich, Rostfiguren zuweilen.

Fleisch: gelblichweiss, zuweilen etwas griin-
lich, grob, fest, saftreich, erfrischend, siiss, weinsiuer-
lich, mit ganz eigenartigem, etwas rohem Bei-
geschmack, der mich deutlich an Mbrtel erinnert.
Dieser charakteristische Geschmack ist das beste
Erkennungsmerkmal, wodurch der unter verschie-
dentlicher Maske verborgene Apfel sich leicht
verrith.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-
mern sehr gerdiumig, oft weit offen,
meist taube Kerne; Kelchrthre ein breiter,
stumpfer Kegel; Staubfidenreste mittelstindig.
Kernhausadern nach dem Kelche und nach dem
Stiele steil verlaufend (ebenfalls chara.kterlstlsch fidr
diese Sorte).

Reife und Nutzung: Reift Ende October,
zuweilen schon frither, kommt aber oft schon An-
fangs September auf den Markt, weil angestochene
Friichte sich sehr bald lebhaft firben; hilt sich bis
Weihnachten, oft noch linger, fault danu aber gern
von innen heraus. Als Kiichenapfel (Strudel ete.) sehr
werthvoll, auch zur Obstweinbereitung sehr brauch-
bar, ist unsere Frucht ein ausserordentlich ver-
breiteter und gesuchter Marktapfel, der bei der fast
alljghrlichen Tragbarkelt die weiteste Verbreltung
verdient, - -

Der Baum wichst kriiftig, bildet eihe charak-
teristische, sehr flache Baumkrone, die der des Rib-
stons Pepping #hnlich ist, sich nur durch griinefe,
glinzendere Belaubung von letzterer unterscheidet;
triigt bald und alljihrlich voll; nicht empfindlich
auf Boden; leidet in rauhen Gegenden zuweilen
vom Winterfrost.ﬁ

enthalten -




~ dazwischen punktirt. Starkbesonnte Friichte zeigen

-

Grosse Casseler Reinette.
(Goldreinette X, 1 (3). e. m. **ii Winter und Sommer.)

Literatur und Synonyme: Bei uns nur
als Grosse Casseler Reinette bekannt, haben die eng-
Jischen Pomologen fiir diese Frucht eine grosse An-
zahl von Synonymen, Z. B. Dutch Mignonne, Cob-
manthorp Crab, Stettin Pippin (Hort. Soc. Cat.),
Pomme de Laak (Po. Mag.) ete. Sie wurde unter

Anderen beschrieben: 1. Diel 1V, 140 als Grosse und
“als Doppelte Casseler Reinette. = Ill. Hdb. der

Obstk. Nr. 66. 3. André Leroy, Dict. de Pom. Nr. 206
als Grosse Reinette de Cassel. +. Lauche, Deutsche Pom.
1, 33. Ob Reinette von Caux, wie Oberdieck (Deutschl.
beste Obsts.) angibt, identisch ist mit unserer Frucht,
ist noch zu entscheiden. Die Reinette de Caux, welche
André Leroy (Dict. de Pom. Nr. 384) beschreibt,
scheint mir eine von der Casseler Reinette verschie-
dene Frucht zu sein; die daselbst angefiihrten
Synonymen wiirden aber fiir die Identitéit sprechen.

Gestalt: plattkugelformiger oder kugelfor-

miger, regelmissig gebauter Apfel. Der Bauch sitzt

in der Mitte und sind beide Waolbungen fast gleich
schon abgerundet. Die Rundung ist nur durch sehr
flache Erhabenheiten wenig gestort; kleine Friichte
zeigen vollkommene Rundung. Trotzdem die Frucht
Grosse Casseler Reinette heisst, ist sie doch nur
mittelgross, ja an &lteren Biumen bleibt sie ihrer
grossen Tragbarkeit wegen oft nur klein.

* Kelch: geschlossen; Kelchblattchen
charakteristisch klein und feinspitzblitterig, sitzt in
tiefer, geriumiger, meist mit Falten und Rippen,
yon denen manche flach iber die Frucht (Ober-
dieck sagt a.a.O.: bis in ‘die Stielhohle) verlaufen,
versehener Kelchsenkung.

Stiel: lang, manchmal im Verhiltniss zur

_ Frucht recht lang, diinn, holzig, sitzt in tiefer und

énger, strahlig berosteter, zuweilen unregelméssiger
Stielhthle.
Schale: fein, wenig glatt, vom Baume und

bis in den Winter hinein griin und erst spiter sich-

goldgelb 'fﬁfrbend. Auf der Sonnenseite ist die Frucht
mit triibrothen, kurz abgesetzten Streifen besetzt und

wohl iiber die ganze Frucht verbreitete Fiarbung,
wihrend beschattete Friichte hiufig ohne jede Rothe
sind. Zahlreiche, recht deutliche Punkte sind tiber
die ganze Frucht zerstreut. Rostfiguren hiufig und
zuweilen, namentlich um den Keleh, zu diisteren
Rostiiberziigen vereinigt.

Fleisch: gelblichweiss, fein, hart, nur in
voller Reife miirber, sehr saftvoll, von gewiirzhaftem,
erhabenem, feinweinsiuerlichem Zuckergeschmacke.
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Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-
mern geschlossen, wenig gerdumig, enthalten
lange, platte, meist unvollkommene Kerne. Keleh-
rohre geht als feiner Kegel meist bis auf’s Kern-
haus herab. Staubfidenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Die Grosse Casseler
Reinette ist eigentlich nicht vor dem Mirz zu ge-
niessen; hilt sich sehr gut, ohne zu faulen, und
wellt auch nicht leicht. Oberdieek a. a. 0. sagt:
,Eine der allerschatzbarsten Sorten, sowohl durch
Gesundheit, als ganz besonders reiche Tragbarkeit
des Baumes, wie durch lange Haltbarkeit der Friichte
und deren Tauglichkeit zu allen Zwecken des Haus-
haltes, auch zur Weinbereitung. Lisst man sie im
Sommer erst miirbe werden, ist sie auch gute Tafel-
frucht. Trug auch im trockenen Jeinsener Boden
sehr reich und sollte mneben der Winter-Goldpar-
miine am meisten angepflanzt werden. Diesem habe
ijch nichts weiter hinzuzuftigen. E

Der Baum wichst sehr kriftig, bildet eine
hohe, kugelférmige Krone und ist bald und ausser-
ordentlich fruchtbar; nicht empfindlich gegen rauhe
Lagen.

Boikenapfel.
(Gulderling IX, 2 (1) a. (c.) m—gr. **+1. Winter bis Sommer.)

Literatur und Synonyme: Eine nord-
deutsche Frucht, die namentlich im Bremer Gebiet
geit langen Zeiten ausserordentlich verbreitet ist;
trotzdem ist sie noch wenig beschrieben. 1. Ill. Hdb.
der Obsth. Nr. 90. o André Leroy, Dict. de Pom.
Nr. 61. s Lauche, Deutsche Pom. 1, 5.

Gestalt: breit kegelformiger, etwas flach-
gebauter Apfel. Der Bauch sitzt in der Mitte, zum
Stiel wolbt sich. die Frueht flach ab, nach dem
Kelche verjiingt sie sich etwas und endigt in eine
stark abgestutzte Kelehfliche. Fiinf regelmissig aus-
gebildete, starke, iiber die ganze Frucht hinlaufende
Rippen geben der Frucht Aehnlichkeit mit einem
recht regelmissig gebauten Weissen Wintercalvill.
Auf einer der Kanten soll sich bei vielen Friichten,
was ich nicht beobachtet habe, eine scharf zu
fiihlende, als Rost erscheinende Naht bis zur Stiel-
hshle hinziehen.

Keleh: offen oder geschlossen; Kelchblatt-
chen stark, kurz, sitzen in tiefer, durch Rippen und
Falten unregelmissiger Kelchsenkung.

Stiel: mittellang oder kurz, meist etwas iiber
die Stielhthle hervorragend, stark, sitzt in weiter
und tiefer, mit strahligem Rost stark bekleideter

Stielhohle.
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Schale: fein, glatt, geschmeidig, im Liegen
oft stark fettig, in der Grundfarbe hellgelb, an der
Sonnenseite mehr oder weniger mit in der Reife
lebhafter, blutartiger Rothe iiberzogen; beschatteten
Friichten fehlt wohl die Rothe ganz. Punkte sehr
zahlreich, namentlich in der Rothe in’s Auge fallend.
Rostfiguren nicht selten.

Fleisch: weiss, fein, ziemlich fest, im Sommer
zart, von sehr angenehmem, etwas gewiirztem, wein-
sduerlichem Zuckergeschmacke.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-
mern breit offen, gross, enthalten wenige .braune
eiformige Kerne. Kelchrohre geht meist als
breiter Kegel bis auf’s Kernhaus herab. Staub-
fidenreste fast basisstindig. ‘

Reife und Nutzung: Reift im Januar und
hélt sich, gut aufbewahrt, leicht bisin den Sommer
hinein. Der Boikenapfel ist eine der besten Sorten,
die wir tberhaupt haben. Als Marktfrucht kann
man sich kaum einen edler gebauten Apfel denken;
aber auch Giite und lange Haltbarkeit verleihen
ihm aussergewthnlichen Werth.

Der Baum wichst missig, bildet hohe, flach-
rund gewolbte Kronen und ist fast jihrlich frucht-
bar; nicht empfindlich gegen rauhe Lagen und selbst
in etwas trockenen Boden gut fortkommend.

Miiller’'s Spitzapfel.
(Spitza, XI, 2, c¢. m. *++ Dee.—April.)

Literatur und Synonyme: Dieser noch
wenig verbreitete Apfel wurde nach dem Ill. Hand-
buche, welches, soweit mir bekannt ist, allein eine
Beschreibung davon liefert (IIl. Hdb. d. Obstk.
Nr. 77), von Justizrath Burchardt zu Landsberg
a. W. aus Samen erzogen und dem Herrn Miiller sen.
in Ziillichau zu Ehren genannt.

Gestalt: meist regelmissiger, abgestutat
kegelformiger Apfel. Der Bauch sitzt nach dem
Stiele zu, um den sich die Frucht schon abrundet.
Nach dem Kelche zu verjiingt sich die Frucht, zu-
weilen mit einer einseitigen Einschniirung, und endet
in eine fein abgestutzte Kelchfliiche. Die Rundung
ist vollkommen oder nur wenig durch flache Er-
habenheiten verschoben. Unsere colorirte Abbildung
ist nach einer Pyramidenfrucht gemacht.

Stiel: mittellang, diinnholzig, sitzt in tiefer
und enger, glatter, oder mit wenig Rost bekleideter
Stielhohle.

Schale: glatt, sehr glinzend, in der Reife
geschmeidig, vom Baume beduftet. Grundfarbe hell-
citronengelb ; auf der Sonnenseite mit einem in der
Reife leuchtenden Blutroth iiberwaschen und ge-
tuscht; Aufliegendes schneidet die Rothe ab. Punkte
fein, hell, gut in’s Auge fallend.

Fleisch: weiss, fein, ziemlich fest, saftreich,
von angenehmem, sehr erfrischendem, gewiirztem
Zuckergeschmacke.

Kernhaus: hohlachsig oder halboffen; K er n-
hauskammern wenig geriumig, enthalten gut aus-
gebildete, schmale Kerne; Kelchrohre feiner
spitzer Kegel; Staubfiédenreste mittelstiindig.

Reife und Nutzung: Dieser ausgezeichnete
Apfel reift im December und hilt sich gut bis in
den April und wohl auch noch linger. Schonheit,
lange Haltbarkeit und Giite der Frucht, sowie grosse
Fruchtbarkeit und Unempfindlichkeit des Baumes
lassen die weitere Anpflanzung dieser Frucht er-
wiinscht sein. Das IIl. Handbuch d. Obstk. sagt:
Diese neue und recht gute Frucht wird sehr viele
Freunde finden, da sie unstreitig eine der durch
ihre schone Firbung ausgezeichnetsten Sorten ist,
und sollte in Baumpflanzungen, die Obst fiir den
Markt ziehen, nicht fehlen.

Der Baum wichst sehr kriftig, bildet breit-
kugelige Kronen, ist selbst in rauhen Lagen sehr
fruchtbar und sehr gesund. ‘

Hera.usgegebén und redigirt von Dr. Rudolf Stoll.

Expedition: Wien, VI. Mollardgasse 41,

Druck von Wilhelm Kihler in Wien.
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Liitticher Ananas-Calvill.
(Calvill, XI, 1, ¢, m.-gr. **+1! Winter.)

Literatur und Synonyme: 1. Diel, Catal.
2. Fortsetzung, pag. 6; s Diettrich, I, pag. 126.
s. Illustrirtes Handb. IV, Seite 1, Nr. 263. Mas,
Verger, Februarheft 1866, Nr. 17; 5. André Leroy
Dictionn. erw#hnt nur den Namen bei der Beschrei-
bung des Pomme ananas. Der Liitticher Ananas-
Calvill ist eine sehr werthvolle Frucht, die héiufig
angepflanzt zu werden verdient; hier in Kloster-
neuburg hat sich dieselbe in jeder Hinsicht bewihrt ;
auch scheint sie trotz ihrer feinen Schale den Trans-
port leicht auszuhalten. -

Gestalt: breit kegelfsrmig; der Bauch sitzt
nach dem Stiele zu, um den die Frucht sich breit
und flach abrundet, so dass die Frucht sehr gut
aufsitzt; nach dem Kelche zu verjiingt sich die
Frucht stark, meist mit einer feinen Einschniirung,
und ist die Kelchfliiche fein abgestutzt. Die Durch-
schnittzeichnung gibt die normale Grosse einer
Pyramidenfrucht wieder.

Kelch: geschlossen; Kelchblitter stark, lang-
gespitzt, fein wollig, sitzen in ziemlich enger und
tiefer Kelchsenkung, die durch viele feine Rippen,
die zum Theil poch sehr deutlich iiber die ganze
Frucht hinlaufen, uneben, oft wie eingeschniirt
erscheint. ‘

Stiel: kurz, dick, holzig, sitzt in weiter und
tiefer, charakteristisch rostiger Stielhohle. Der Rost
verlduft oft noch strahlig bis iiber die Stielwdlbung.

Schale: fein, geschmeidig, vor voller Reife
etwas fettig, strohgelb bis goldgelb, hiufig mit
einem matten Ton von Griin iiberlaufen. Rothe
nicht vorhanden; Punkte fein, weisslich, wenig in’s
Auge fallend; feine Rostfiguren zuweilen.

Fleisch: weiss, fein, saftig, mit einem schwach
ananasartig gewtirzten (das Handbuch gibt alant- oder
quittenartig an), weinartigen Zuckergeschmacke ;
Geruch fein.

Kernhaus: calvillartig offen; Kernhauskam-
mern gross, weit, fein aufgerissen, enthalten viele
kleine, oft unvollkommen braune Kerne. Kelchhohle
breit, kegelférmig.

Reife und Nutzung: November-December
und hilt sich den ganzen Winter hindurch. Als
Tafelfrucht und schone Marktfrucht sehr schitzens-
werth. Nach Oberdieck vertrigt die Frucht ein
frithes Brechen. :

Der Baum wiichst in der Jugend sehr schon
und kriftig, ist sehr gesund und gibt bald sehr
reiche Ernten.

Goldgelbe Sommer-Reinette.
(Einfarbige Reinette, VI, 1, c. gr. * ! October bis Winter.)

Literatur und Synonyme: 1 Diel X111,
pag. 97. Dittr. I, 271. 2. Aehrenthal 38, 3. s. Illustr.
Handb. 120. 4. Oberdieck, Deutschlands beste Obst.
sorten, Nr. 83, gibt noch als Synonyme an Ram-
bouillet. 5. André Leroy, Dict. de Pom,, Nr. 413 als
Reinette jaune hative. Schon die alten franzsischen

Schriftsteller fihren die Sorte an, so z..B. Le Lectier
in seinem 1628 erschienenen Catalogue des arbres ete.
pag. 22 als Reinette Prime; als Reinette hative
fihrt sie Bonnefond (le jardinier frangais, 1653,
pag. 107) an (nach André Leroy). Localnamen
fir diese alte, der Verbreitung wiirdigste Sorte
sind mir nicht bekannt, wenn ich _nicht hierher
die filschliche, durch das ,Illustrirte Handbuch®
verursachte Bezeichnung ,,Weisse Wachsreinette*,
namentlich bei uns vielfach als solche verbreitet,
gelten lasse. (Vergl. Illustr. Handb. Nr. 48, -Nr. 120
und Nr. 587.)

Gestalt: abgestumpft kegel- oder kugel-
formig, zuweilen auch glatt, rund, ganz regelmissig
gebaut oder an einer Seite etwas niedriger. Bauch
sitzt bei den hochaussehenden Friichten etwas
nach dem Stiele, bei den mehr kugelformigen in
der Mitte und wolbt sich die Frucht nach dem
Stiele flach ab; nach dem Kelche zu nimmt die
Frucht stirker ab und ist stark abgestutzt. Die Run-
dung der Frucht ist schwach, meist viereckig, aber
doch deutlich wahrnehmhar verschoben (Flotow,
Ilustr. Handb. Nr. 120 gibt den Querdurchschnitt
nicht richtig sehr rund_an).

Keleh: geschlossen, bei grossen Friichten
halboffen; Kelchblédtter lang, breit, etwas wollig,
sitzen in weiter, tiefer, mit Falten und Rippen,
die zum Theil noch sehr schwach iiber die Kelch-
wolbung verlaufen, versehener Kelchsenkung.

Stiel: kurz, selten iiber die Frucht heraus-
ragend, holzig, oft gerdthet, sitzt in einer tiefen,
missig weiten, mit meist feinem Roste bekleideten
Stielhvohle. -

Schale: glatt, glinzend, geschmeidig, gegen
die Reife zu fettig, matt citronengelb, auf der
Sonnenseite goldgelb; Rothe habe ich nicht beob-
achtet, wohl aber kommen einzelne rothe Punkte
an der Sonnenseite zuweilen vor; Punkte fein,
braun, auf der Schattenseite griinlich, zahlreich.
Rostfiguren und Warzen selten. -

Fleisch: gelblichweiss, fein, abknackend,
ziemlich saftig, von einem feinen, schwach. alant-
artigen, siiss weinsduerlichen Geschmacke, soll nach
Flotow stippig werden, was ich jedoch trotz des
hiufigen Begegnens dieser Frucht nicht finden
konnte. Oberdieck fiihrt in ,Deutschlands beste
Obstsorten*  an: die Goldgelbe Sommer-Reinette
unterscheidet sich von dem sehr shnlichen Konigin
Luisen-Apfel, der richtig Pomme reine heisst, bei-
vielen immer tiberein ausfallenden Versuchen da-
durch, dass das Fleisch der Goldgelben Sommer-..
Reinette nach dem Zerschneiden rasch merklich
braun anlief, wihrend das des Konigin Luisen-
Apfels immer weiss blieb. '

Kernhaus: geschlossen; Kernhauskam-
mern: klein, lang, schmal, enthalten viele kleine,
runde, jedoch meist unvollkommene Kerne; Kern-
hausader charakteristisch spindelformig, wie der
Holzschnitt zeigt.

Reife und Nutzung: Reift Mitte October
und h#lt sich bis Weihnachten und linger, wird
aber dann mehlig. Die Schonheit der Frucht und die
Unempfindlichkeit derselben gegen den Transport
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qualificirt sie zu einer Marktfrucht ersten Ranges;
als Tafelfrucht nicht ganz ersten Ranges, ist aber ihre
Verwendbarkeit fiir Kiiche, Dorren und Obstwein
(Lucas) eine ausserordentliche. Bei der enormen
Fruchtbarkeit der Sorte, der spéten Bliithe und dem
Unstande, dass der Baum in rauhen Lagen und
sandigem, selbst trockenem Boden sehr gut gedeiht,
sollte die Verbreitung der Goldgelben Sommer-
Reinette eine noch grossere sein.

Der Baum wichst in der Baumschule sehr
kriftig und bildet sehr schine gerade Stimme;
herangewachsen bildet er eine breitgewolbte lichte
Krone.

Rother Stettiner.
(Plattapfel, X (IX), 2, ¢ (b), gr. #4++! Winter.)

Literatur und Synonyme: Schon 1799
sagt Diel: ,Es gibt vielleicht keinen Apfel, der
in Deutschland so allgemein bekannt ist, als der
Rothe Stettiner, und ist wohl ein grosser Beweis
fiir seine Giite und Brauchbarkeit in der Oeko-
nomie.% Auch heute noch ist die Verbreitung dieser
Sorte eine allgemeine und zihlt sie zu den besten
Handels- und Transportipfeln; auf dem Wiener
Markte als Rosenapfel einer der am meisten gehan-
delten Aepfel. Aus diesem Grunde ist auch noch
heute die Anpflanzung dieses Apfels, wenn auch
nur bedingungsweise, anzurathen, nachdem durch
Director G. Stoll-Proskau nachgewiesen wurde, dass
nur in tiefgriindigen, nahrhaften Boden der Rothe
Stettiner gut fortkommt. _

Der weiten Verbreitung entsprechend ist auch
die Literatur tiber den Rothen Stettiner und die
7ahl der Localbenennungen eine ausserordentlich
grosse.

Rother Stettiner. 1. Achrenthal, Frh. v.: Ver
zeichniss der Obstsorten etc., Leitmeritz 1840, pag. 5,
Nr. 217. a. Aehrenthal, Frh. v.: Deutschlands Kernobst-
sorten, Prag 1845, pag. 83. s. Beschreibung der  Obst-
sorten etc., Griitz 1833, I. Bd., pag. 183, Nr. 672. 4. Bieden-
feld, Frh. v.: Handbuch aller Obstsorten ete., Jena 1854,
II. Bd., pag. 200. 5. Calwer, Dr. C.: Deutschlands Obst- und
Beerenfriichte, Stuttgart 1854, pag. 47, Nr. 164 . Christ,
J. I.: Handbuch der Obstbaumzucht, Frankfurt a. M. 1804,
pag. 512, Nr. 183. 1. Christ, J.. L.: Pomologisches Hand-
worterbuch, Leipzig 1802, pag.106. s. Catalogue of Firuits etc.,
London 1831, pag. 83, Nr. 1123 (als Rostocker). o. Diel,
A F. A.: Kernobstsorten, Frankfurt a. M. 1799 —1816,
Aepfel, 1. Bd., pag. 243. 0. Dochnahl, F. J.: Der sichere
Fiihrer, Niirnberg 1879, 1. Bd,, pag. 276, Nr.1167. 11. Dité-
rich, J. @.: Systematisches Handbuch ete., Jena 1837—11,
1. Bd., pag. 476, Nr. 483. 12. Fintelmann, C. F.: Die
Obstbaumzucht, Berlin 1839, 1I. Bd.,, pag. 247, Nr. 447.
13, Fischer, K.: Der Obstfreund und Obstziichter, Leipzig
1866, pag. 173, Nr. 16. 14, Hirschfeld, C. C. L.: Handbuch
der Fruchtbaumzucht, Braunschweig 1788, 1. Bd., pag. 191,
Nr. 48. 1s. Hinkert, F. W.: Handbuch der Pomologie,
Miinchen 1886, I Theil, pag. 847, Nr. 845. 1e. Hogg, R.:
British Pomology, London 1851, pag. 266, Nr. 797 (als
Rostocker). 17. Knopp, J. H.: Pomologia etc., Deutsche
Ausgabe, Niirnberg 1766, IL Th., pag. 13, Nr. 55. 1s. Lei-
bitzer, J.: Praktisches Handbuch etc., Leutschau u. Press-
burg 1804, pag. 239. 19. Leroy, A.: Dictionnaire de Pomo-
logie, Paris 1869 bis 1879. IV. Bd., pag. 788, Nr. 472 (als
Rouge de Stettin). 20. Liegel, G.: Anweisung fiir Obstbaum-
anlagen, Salzburg 1842, pag. 50, Nr. 5. -a1. Lippold, J. I.:
Taschenbuch etc., Stuttgart u. Tiibingen 1824, I. Bd.,
pag. 406, Nr. 120. 2. Lucas, Ed.: Die Kernobstsorten Wiirt-

tembergs, Ravensburg 1853, pag. 189. 2s. Illustr. Hand-
buch der Obstkunde: Stuttgart 1868 -75, L Bd., pag. 555,
Nr. 261. 24. Meyer, J. G.: Obst- und Beerenfriichte, Erlan-
gen 1859, pag. 231, Nr. 72. 5. Manger, H. L.: Systema-
tische Pomologie, Leipzig 1780, 1. Bd., pag. 60, Nr. CXVIL
26. Mayer, J.: Pomona Franconica, Niirnberg 1801, IIL. Bd,,
pag. 103, Nr. 25 (als Rother Herrenapfel). 21. Metzger, J.:
Die Kernobstsorten ete., Frankfurt a. M. 1847, pag. 138,
Nr. 84. 2s. Rissler, M.: Pomona Bohemica, Prag 1795,
pag. 82, Nr. 191. '25. Santmer, J.: Handbuch der Obst-
baumzucht, Griitz 1844, Taf. 8. so. Schmidberger, J.: Obst-
baumzucht ete, Linz 1833, III. Heft, pag. 51, Nr. 22.
s1. Scott, J.: Orchardist, London, pag. 102 (als Rostocker).
s2. Sickler, J. V.: Der deutsche Obstgirtner, Weimar 1796,
V.Bd., pag. 223, Nr. XX. ss. Thomas, O.: Guide Prati-
que etc., Nancy 1876, pag. 125 (als Rouge de Stettin).

Zusammenstellung simmtlicher Synonyme
und Loecalnamen des Rothen Stettiners: Amnna-
berger, Adamsapfel, Berliner, Berliner Glasapfel, Blut-
Reinette, Bolzenapfel, Botzenapfel, Braunapfel, Butterapfel,
Calviller, Eiserapfel (?), Eisernapfel, Gartenapfel, Glasapfel,
Guly-Muly (Steiermark), Herrenaptel, Kackapfel, Kaiser-
krone, Kohlapfel, Krautlinder, Kreutliinder, Kiichleapfel,
Mahler, Malerapfel, Matapfel (?), Paradiesapfel, Rohwiener,
Rothbolg, Rothbodemer, Rothbreitling, Rothwiener, Roth-
vogel, Rosenapfel (Wiener Markt), Rosenwasseraptel, Ro-
stocker Apfel, Rothapfel, Rothbacher, Rother Asbacher,
Rother Bodigheimer, Rother Bietigheimer, Rother Bam-
berger, Rother Backapfel (?), Rother Calvill, Rother Glas-
apfel, Rother Hartapfel, Rother Herrenapfel, Rother Kirsch-
apfel, Rother Markapfel, Rothe Reinette, Rother Rostocker,
Rother Rubin, Rother Weinapfel, Rother Wiener, Rother
Winterapfel, Rubizer, Sauerapfel, Sauerbreitling, Schuller-
apfel, Schwerapfel, Seidenapfel, Stettiner, Stettiner Apfel,
Strohmer, Spiter Bleichheimer, Spiter Calvill, Spiter Cal-
viller, Tragamoner, Winterfleiner (?), Wintersiissapfel,
Winter-Wollenschlager, Zwiebelapfel.

Franzosisehe Synonyme: Ferrant, Hardy,
Pomme de fer, Pomme de Seigneur rouge, Rouge de Stettin,
de Seigneur d'Hiver, Stetting Rouge, Vineuse Rouge d’Hiver.

Hollindische Synonyme: Kaasjesappel (?),
Kantjesappel, Zieppelappel.

Gestalt: sehr schon gebauter, kugelformiger,
an den Polen abgestumpfter Apfel; der Bauch
sitzt in der Mitte, und wolbt sich die Frucht nach
dem Kelche etwas mehr ab, als nach dem Stiele,
aunch ist eine Seite des Apfels oft niedriger als
die andere, die Rundung des Apfels im Querdurch-
schnitt ist durch sehr flache Erhabenheiten wenig,
oft fast unmerklich verschoben; gross.

Keleh: geschlossen oder halboffen; Keleh-
blittchen Kklein, wollig, sitzen in einer ziemlich
tiefen, engen, durch feine Falten oder Rippen un-
ebenen, etwas wolligen, meist die griine Grundfarbe
zeigenden Kelchsenkung.

Stiel: kurz, oft nur ein Fleischansatz, sitzt
in einer regelmissigen, ziemlich weiten und tiefen,
charakteristiseh griinen Stielhohle, die zuweilen mit
Rost etwas bekleidet ist.

Schale: glatt, geschmeidig, glinzend. Die
Grundfarbe ist selbst in der Reife ein mattes Gelb-
griin, von dem man aber hiufig nur in der Keleh-
und Stielhohle etwas sieht, weil die ganze Frucht
mit einer mehr oder weniger, namentlich auf der
Sonnenseite brillanten Blutrothe, die zuweilen in
otwas briunliche, leberartige Rothe iibergeht, ver-
waschen ist. Punkte in der Grundfarbe nur sehr
wenig bemerkbar, in der Rothe fein, gelb, doch
nicht stark hervortretend. Rostanflige selten,
Regenflecke recht hiufig. Aufliegendes schneidet
die Rothe ab.
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Fleisch: griinlich, fest, saftig, von schwach

stissweinigem Geschmacke, der in manchen Gegenden
starker hervortritt und dann einen sehr angenehmen
Tafelapfel gibt. (André Leroy sagt: durch ein
eigenthiimliches schwaches Aroma delicat.)
- Kernhaus: mittelstindig, allermeist weit
offen. Kernhauskammern klein, oft sehr breit;
Lucas bezeichnet sie sehr charakteristisch als
muschelformig; enthilt hellbraune, dicke, kurze
Kerne, die oft jedoch taub sind. Kelchhohle
breit, geriumig, glatt, gehi zuweilen in eine breite,
abgestumpfte Kelchrohre iiber. Staubfidenreste fehlen
meist. Kernhausader charakteristisch griin.

Reife und Nutzung: November bis Friih-
Jjahr. Sehr geschiitzte und gesuchte, durchaus harte
Handelsfrucht ersten Ranges, zum Kochen, Dorren
und Cider vortrefflich, ist er selbst als Tafelfrucht
von Vielen sehr geschiitzt.

Der Baum wichst kriftig; in der Baum-
schule lisst er sich nicht leicht zu einem geraden
Stamme erziehen, wird erwachsen sehr gross und
bildet eine flachkugelférmige, etwas hingistige
Krone. Der Baum verlangt einen nahrhaften, tief-
griindigen, etwas feuchten Boden; treffen diese
Verhiltnisse zu, so ist der Baum sehr gesund und
sehr fruchtbar, so dass er zu den rentabelsten
Béumen gehort; in allen weniger guten Boden
leidet der Baum oft so stark an Krebs, dass er
wenig oder gar kein Ertrigniss gibt. Aus diesem
Verhalten erklirt es sich auch, dass die Angaben
iiber den Werth des Rothen Stettiners von jeher
so verschieden waren.

Haslinger.
(Streifling, IX, 8, b, m.-gr. *+}! Nov. — Friihjahr.)

Literatur und Synonyme: Diese Sorte,
auf dem Wiener Obstmarkte unter obigem Namen
allgemein bekannt und geschitat, ist im west-
lichen Ungarn und Croatien unter dem Namen
Pogatscher (iibersetzt Kuchenapfel) sehr viel an-
gepflanzt. Beschrieben und abgebildet ist sie nur
in den Illustr. Monatsheften von Oberdieck und
Lucas, 1871, pag. 164, von Theodor Belke unter
dem Namen Rother Pogatschapfel, Pog4csa alma. Die
Frucht ist jedenfalls eine Localsorte und findet
ihre grosste Verbreitung in Ungarn, Steiermark und
Croatien. In den Collectionen einzelner Obstlieh-
haber findet sich der Haslinger filschlich als
Synonym des Echten Winter-Streiflings.

-Gestalt: platt, fast halbkugelformig; der
Bauch sitzt in der Mitte; nach dem Stiele ist die
Frucht platt abgerundet, so dass sie sehr breit auf-

sitzt; nach dem Kelche zu rundet sie sich etwas
schneller ab und ist leicht abgestumpft; eine Seite
stets niedriger als die andere. Im Querdurchschnitt
ist die Rundung der Frucht durch breite, flache,
iber die Frucht hinlaufende Erhabenheiten gestort
und zeigt eine oft dreieckige Form. Mittelgross -
bis gross.

Kelch: halboffen; Kelchblitter langgespitat,
wollig, griin, sitzen in einer engen, tiefen, theils
regelmiissigen, theils durch Falten unregelmissigen
Kelchsenkung.

Stiel: kurz bis sehr kurz, diinn, holzig, sitzt
in einer miissig tiefen, breit ausgeweiteten, trichter-
formigen Stielhohle, die theils glatt, theils mit
feinem Roste bedeckt ist, welcher Rost oft noch
iiber die Stielwdlbung strahlig verlduft.

Schale: fein, in der ersten Reifezeit fettig,
glatt, glinzend, Grundfarbe weissgelb; auf der
Sonnenseite und um die Stielwtlbung ist die Frucht
mit schoner blutrother Firbung tiberdeckt, in der
zahlreiche, fein leuchtende, lang abgesetzte Streifen
vorhanden sind; zwischen den Streifen und nach
der Grundfarbe zu tritt die Rothe auch noch. fein
punktirt auf. Stark besonnte Friichte zeigen oft
gar nichts von der Grundfarbe. Punkte in der Rothe
gelblich, in der Grundfarbe wenig bemerklich. Rost-
figuren nicht selten; Regenflecke zahlreich.

Fleisch: weiss mit einem Stich in’s Griinliche ;
locker, sehr saftig, von einem siissweinigen, wenig
Stéure zeigenden, schwach gewiirzten Geschmacke.

Kernhaus: geschlossen, mittelstéindig. Ker n-
hauskammern gross, eng, glatt, meist ohne
Kerne; Kerne jedoch dunkelbraun, lang eiférmig,
soweit sie vorkommen, meist unvollkommen.

Kelchhohle: breit, kegelfsrmig, geht zu-
weilen in eine feine Rohre iiber.

Reife und Nutzung: November bis Friih-
jahr; namentlich gegen Weihnachten ist der Has-
linger auf dem Wiener Markte oft so massenhaft
vertreten, dass alle anderen Sorten zuriickstehen.
Er vertriigt den Transport ausgezeichnet und fault
auch auf dem Lager nicht leicht; so verdient er
die Berticksichtigung des Obstbauers in hohem
Grade. Ob die Anpflanzung in allen Gegenden zu
empfehlen ist, dariiber fehlen mir die Erfahrungen. -
Da er aber in den schonsten Exemplaren aus jenen
Gegenden kommt, in denen der Rothe Stettiner gut
fortkommt, so muss vielleicht auch fiir den Has-
linger gleicher Boden als Bediirfniss vorausgesetzt’
werden. ' _ '

Den Baum gibt Belke (Pomol. Monatsh. 1871,
pag. 165) als sehr gross und alt werdend, sowie
fast jihrlich tragend an. Ein Probezweig, den durch
zwei Jahre zu beobachten ich Gelegenheit hatte,
wichst sehr kriiftig.

Herausgegeben und redigirt von Dr. Rudolf Stoll.

Expedition: Wien, VI. Mollardgasse 41.

Druck von Wilhelm Kéhler in Wien..
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Multhaupt’s Carmin-Reinette.
(Rothe Reinette X, 3, b. m. **++ Nov.—Jan.)

Literatur und Synonyme: 1 Aehren-
thal, J. Freih. v., Anleitung d. Kernobstsorten, Prag
1845, pag. 52. 2. Beschreibung der Obstsorten ete.,
Graz 1833, I. Lfg., pag. 134, Nr. 439. s. Biedenfeld,
Freih. v., Handb. d. Obstsorten, Jena 1854, Bd. 11,
pag. 118. 4 Catalogue of Fruits, London 1842,
Thirt Edition, S-g. 36. 5. Diel, A. F. A., Kernobst-
sorten etc., Frankfurt a. M. 1816, Aepfel, Bd. 12,
pag. 150. e. Dochnahl, F.J., Der sichere Fiihrer etc.,
Niirnberg 1873, Bd. I, pag. 20, Nr. 28. « Dit
trich, J. G., Systematisches Handb. etc., Bd. I,
pag 354, Nr. 325. s. Fintelmann, C. J., Die Obst-
baumzucht ete., Bd. II, pag. 186, Nr. 346. o. Hin-
kert, F. W., Handb. der Pomologie, Bd. I, pag. 238,
Nr. 461. 1. André Leroy, Diction. Paris 1873,
Tome 1V, pag 712, Nr. 424. 1. Lucas, Ed., Kern-
obstsorten ete. ete., Ravensburg 1853, pag. 83.
12. Illustr. Hondbuch der Obstkunde ete. 1s. Schmied-
berger, J., Obstbaumzucht etc., Linz 1833, Heft III,
pag. 41, Nr. 16. 1. Thomas, 0., Guide pratique ete.,
Nancy 1876, pag. 124.

Gestalt: kugelfsrmig, regelmissig gebaut;
der Bauch sitzt in der Mitte und wolbt sich die
Frucht nach dem Stiele zu schon ab, nach dem
Kelche zu wolbt sie sich nur wenig spitzer zu und
ist fein abgestumpft. Die Rundung der Frucht ist
vollkommen. Mittelgross; die colorirte Abbildung
ist nach einer guten Mittelfrucht angefertigt.

Kelch: halboffen oder geschlossen, das Hand-
buch gibt offen an; Kelchblitter gross, langblitterig,
wollig, sitzen in einer mit nur sehr wenig kleinen
Falten besetzten seichter Kelcheinsenkung.

Stiel: Der Stiel ziemlich lang, holzig, diinn,
rothlich, sitzt in einer tiefen, weiten trichterformigen
Stielhohle, welche mehr oder weniger mit Rost
bedeckt ist.

Schale: fein, glatt, oft etwas geschmeidig.
Grundfarbe hell strohgelb, jedoch sieht man davon
nur wenig oder gar nichts, weil fast die ganze
Frucht mit starken carminrothen Streifen iiberdeckt
ist, zwischen welchen Streifen die Rothe marmo-
rirt und verwaschen auftritt, so dass meistens die
Streifung ganz verschwindet. Punkte weisslichgrau,
treten deutlich hervor. Rostfiguren und Rostwarzen
kommen mitunter vor.

Fleisch:gelblichweiss, fein, saftig, nur schwach
reinettenartig gewtirzt, so dass der Charakter einer
Reinette nicht deutlich hervortritt; wird, wie auch
das Illustr. Handbuch angibt, zuweilen stiippig,

wenigstens waren die von mir im Jahre 1878 ge-
ernteten Friichte bei der vollen Reife etwas stiippig.

Kernhaus: hohlachsig. Kernhauskammern
gross, weit offen, mit guten dunkelbraunen Kernen.
Die Kelchrohre ein kurzer Kegel.

Reife und Nutzung: reift im October und
hilt sich bis in den Januar. Das Handbuch gibt
sogar an, dass sie, gut aufbewahrt, sich bis
April hilt.

Der auffallenden Fruchtbarkeit des Baumes,
der ausserordentlichen Schonheit der Frucht, sowie
ihrer Giite wegen verdient die Multhaupt’s Carmin-
Reinette entschieden eine hiufigere Anpflanzung,
als es bis jetzt der Fall ist. Der Baum wichst
sehr kriftig, bildet eine breite, missig grosse Krone
und verlangt, seiner grossen Fruchtbarkeit wegen,
zeitweises Verjiingen. Eignet sich mehr fiir trocknen
als fiir feuchten Boden, da in letzterem die Friichte
nach Oberdieck’s Beobachtungen sogar immer stiippig
werden.

Cellini.
(Rosenapfel VI, 3 a, m.-gr. **4+ Oct.—Dec.)

Literatur und Synonyme: 1 Biedenfeld,
Ferd., Freih. v., Handb. aller Obstsorten ete., Jena
1854, II. B., pag. 53. s Fish, D. T., The hardy
fruit Book, London 1880, Kitchen Apples, pag. 11.
s. Hogg, Robert, British Pomology, The Apple,
London 1851, pag. 53, Nr. 65. +«. Hogg, Robert ete.,
The Fruit Manual ete., London 1875, pag. 32.
5. London Catalogue etc., London 1831, rag. T,
Nr. 188. & London Catalogue etc., London 1842,
pag. 10, Nr. 132. 7. Scott’s Orchardist or Cata-
logue of fruits etc., London, pag. 30. s. Thomas, O.,
Guide pratique etc., Nancy 1876, pag. 122. 5. Ober-
dieck, Wiener Obst- und Gartenzeitung, Wien 1876,
pag. 26; 1. Rud. Stoll, ibid. 1878, Taf. I, pag. 97.

Gestalt: plattrund, regelmissig gebaut, der
Bauch sitzt in der Mitte, zuweilen etwas nach dem
Stiele zu, um den sich die Frucht breit abrundet ;
nach dem Kelche verjiingt sie sich nur wenig und
ist stark abgestumpft. Die Rundung der Frucht ist
vollkommen, Jedenfalls ein Sémling von Langton’s
Sondergleichen, gleicht er diesem an Grosse,
Form und Farbe, nur nimmt er nach dem Kelche
mehr ab; meist mittelgross.

Kelch offen; Kelchblitter breit, kurz ge-
spitzt, liegen nach Oberdieck meist iiber die weite
Kelchhthle hin und biegen sich dann aufwirts und
riickwirts; sitzen in weiter, sehr flacher, regel-
missiger Kelchsenkung, die mit einzelnen feinen
Falten besetzt ist.
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Stiel: holzig, zuweilen nur ein Fleischbutzen,
kurz, selten iiber die Stielhohle herausragend, sitzt
in weiter trichterformiger, fein berosteter Stielhhle.

Schale:fein, geschmeidig, gliinzend, die Grund-

~farbe ist griinlichgelb, auf der Sonnenseite und zum
grossen Theil auch noch auf der Schattenseite ist
die Frucht mit schonen Carmoisinstreifen, die theils
‘ 'kur'z‘, theils linger abgesetzt sind, iiberzogen, dazwi-
schen marmorirt. Die Punkte sehr fein und zerstreut.

Fleisch: gelblichweiss, fein, von siuerlichem
Zuckergeschmack, schwach gewiirat.

Kernhaus: hohlachsig; die Kammern ge-
schlossen oder nur wenig offen, enthalten wenige
braune, eiférmige Kerne. Kelchhohle breit kegel-
formig, kurz.

Reife und Nutzung: October-December, ist
daher haltharer als der Langton’s Sondergleichen.
Der Cellini ist jedenfalls bestimmt, den Langton’s
Sondergleichen zu ersetzen, da er alle dessen guten
Eigenschaften besitzt, denselben aber an Haltbar-
keit um wenigstens 4 Wochen iibertrifft.

Der Baum wichst gemissigt, ist sehr frucht-
bar und scheint nach den bisjetzigen Erfahrungen
in keiner Weise empfindlich zu sein.

" Winter-Goldparmaéne.
(Gold-Reinette X, 3 a, m.-gr., **! 44! Nov.—Febr.)

Literaturund Synonyme: 1. Diel X, 174.
2. Ilustr. Handb. der Obstkunde, Nr. 67. s. Deutsches
.Obst-Cab., 1. Aufl., 4. Heft; 2. Aufl., 2. Heft.
4. Christ's Pomologie 212. 5. Mayer 32. ¢ Hoyg,
British Pomology 199. 7. Aehrenthal, 5, 4. s. Bivort,
Album 4, 159 (Reinette des Reinettes, Queen of the
Pippin). o. Annales de pom. belge VI, 11. 10. Lucas,
Wiirttembg. Obsts. IV. 1. Mas, Verger IV, 10.
1. Lauche, Deutsche Pomol. I, 21; findet sich
ausserdem in - fast allen neueren pomologischen
Werken. Auf dem Wiener Obstmarkte heisst sie
allgemein Herzogs-Reinette. -

Gestalt: sehr schone, regelmiissige Frucht;
der Bauch sitzt in der Mitte oder wenig nach dem
Stiele zu, um den die Frucht sich schon plattrund
abrundet; nach dem Kelche zu verjiingt sie sich
nur wenig. Auffallend ist es, dass die Winter-Gold-
parméne des Wiener Marktes, die meist steirischer
Provenienz ist, oft ausgesprochen hoch gebaut ist. Die
Rundung der Frucht ist bei kleineren und mittel-
grossen Exemplaren fast vollkommen; grossere
Friichte sind hingegen durch breite Erhabenheiten
meist vierkantig verschoben. Mittelgross und gross,
namentlich von Zwergbiumen oder jungen Hoch-
stdmmen,

Kelch: offen oder sehr offen. Kelchblittchen
breit, zugespitzt, bei grosseren Friichten auch un-
vollkommen, zuriickgeschlagen ; sehr charakteristisch
ist, dass bei den meisten Friichten die Basis der
Kelehblitter sehr lange griin bleibt. Der- Kelch
sitzt in einer gerdumigen, missig flachen, nur wenig
faltigen Kelchsenkung.

Stiel: kurz oder mittellang (kleine Friichte
gewohnlich langstielig), diinn, holzig, braun, zu-
weilen fleischig, sitzt in einer breiten trichterfor-
migen, regelmissigen Stielhthle, die mit einem
hellen, die gelbgriinliche Grundfarbe der Stielhohle
durchschimmern lassenden Roste bedecktist; derRost
zieht sich zuweilen noch iiber die Stielwslbung hin.

Schale: Grundfarbe fein, glatt, glinzend, in
der Reife glinzend goldgelb, auf der Sonnenseite
ist von der Grundfarbe meist gar nichts zu sehen,
da dieselbe von einem leuchtenden Gelbroth iiber-
deckt ist, in welchem feine, kurzabgesetste, blut-
rothe, zahlreiche Streifen, die auch auf der Schatten-
seite auftreten, das Colorit der Frucht zu einem sehr
leuchtenden machen; zuweilen ist die ganze Frucht
gerdthet, so dass die Grundfarbe nur um den Kelch
etwas hervortritt; beschattete Friichte, namentlich
von Zwerghdumen, zeigen an der dunkelgoldgelb
gefirbten Sonnenseite nur eine zinnoberrothe Strei-
fung. Punkte in der Rithe gross, zerstreut; in der
Grundfarbe fein, wenig bemerkbar, feine zer-
sprengte Rostanfliige nicht selten.

Fleisch: gelblich, fein, abknackend, saftig,
von einem sehr feinen, weinigen, sehr angenehm
gewiirzhaften Zuckergeschmack, der aber in der
Goldparméne nicht giinstigen Boden oder in feuchten
Jabren nicht immer zur Ausbildung kommt. Das mit-
unter stiippig werdende Fleisch wird auffallend bitter.

Kernhaus: etwas offen. Kernhauskammern
ziemlich gerdumig, fein aufgerissen, enthalten meist
je einen etwas flachen, rundlichen Kern.

Kelchhohle: geriumig, zahlreiche Staub-
fidenreste am Rande der breiten, abgestumpften
Kelchrshre.

Reife und Nutzung: Nov., Febr. Vielleicht
derjenige Apfel, welcher der Anpflanzung am meisten
werth ist, da er in jedem Boden und in jeder Lage
vorziiglich gedeiht und als Handelsfrucht hoch-
geschitzt ist. Fiir alle Zwecke des-Haushaltes und
der Oekonomie vorziiglich, sollte die Winter-Gold-
parméne in jedem Garten vor allen andern Sorten
bevorzugt werden, -trotzdem sie sich im Winter
187980 etwas empfindlich gezeigt hat. Die Gold-
parméne ist ein Schatz der Pomologie.

Der Baum wichst in der Baumschule ausser-
ordentlich kriftig und schon, bildet eine hoch-




OESTERREICHISCH-UNGARISCHE POMOLOGIE.

gebaute, kugelfsrmige, nicht sehr grosse Krone und

ist bald ganz ausserordentlich fruchtbar, so dass er

von Zeit zu Zeit verjiingt werden muss, da die
riichte sonst klein bleiben.

Pariser Rambour-Reinette.
(Ramb.-Rtte. IX, 1 (2) a (b.) gr. bis s. gr.** 41 Dec.—Miirz.)

Literatur und Synonyme: Diese alte,

vorziigliche Sorte kommt unter einer Menge Namen
vor. 1. Duhamel 2, 12, 5 (Rtte. grosse d’Angleterre).
2. Nowv. Duhamel (Poit. et Turp) R. du Canada.
s. Knoop IV (Pomme notre dame v, Vromotjes, A.).
1. Christ’s Pomol. 159 (Windsor-Rtte.), 163 (Antilli-
- scher Apfel), 176 (Pracht-Rite.), 181 (Weiber-Rtte.).
5. Mayer 48 (Grosse englische Rtte.). . Aelwenthal b,
1 (Lothringer griine Rtte.), 5, 8 (Wahre grosse
englische Rtte.), 11, 2 (Pariser Rambour-Rtte.), 46,
4 (Harlemer Rtte.), 59, 1 (Weisse antillische Winter-
Rtte.), 86, 3 (Rtte. von Windsor). » Diel X, 86,
IT, 64 als Harlemer Rtte. IX, 81 als Weisse antilli-
sche Rtte. I, 33 als Weiber-Rtte. s. Lucas, Wtirt-
tembg. Obsts. (Pariser Rambour-Rtte.) o. Illustr.
Hondb. der Obstkunde (Pariser ‘Rambour-Rtte.) I,
pag. 19. 1. Annales de pom. belge (Rtte. blanche
du Canada, Rtte. du Canada). 1. Deutsches Obst-
Cab., 2. Aufl.,, 2. Heft (Weisse antill. Wtf.-Rtte.),
4. Heft (Weiber-Rtte.), 4. Heft (Rtte. von Canada),
5. Heft (Pariser Rambour-Rtte.), 10. Heft (Pracht-
Rtte.) - 12. Mas, Verger, 4, 14 (Rtte. du Canada).
1. Noisette 96 (Rtte. du Canada), 97 (Rtte. grise
de Canada). 1. 4. Leroy, Dict. du Pom. Nr. 381.
15. Lauche, Deutsche Pomol., T., 41, ete. Local-
bezeichnungen sind: Oesterreichische National-Rtte.,
‘Rtte. a cotes, ete.

Gestalt: plattrund, oft sehr plattrund, zu-
weilen wieder stark hochgebaut, meist etwas zur
Seite gedriickt, mit starken Rippen, die vom
Kelche bis zur Stielwdlbung sich breit hinziehen.
Der Bauch sitzt etwas nach dem Stiele zu und
rundet sich nach demselben die Frucht sehr breit
ab. Nach dem Kelche zu spitzt sie sich stirker ab
und ist stark abgestutzt. Meist auf einer Seite
(zuweilen sehr auffallend) niedriger als auf der
andern. Gross bis sehr gross; die Zeichnungen
zeigen gute Mittelfriichte.

Keleh: halboffer oder offen; Kelchblitter
gross, wollig, sitzen in einer tiefen, 8ehr breiten,
unregelmissigen Einsenkung.

Stiel: kurz oder sehr kurz, dick, sitzt in
einer weiten, tiefen, unregelmissigen, mit strah-
ligem Roste bekleideten Stielhihle,

Schale: dick, rauh, bei wenig berosteten
Friichten glatter; Grundfarbe goldgelb, mit einem
Stich in’s Griinliche, mitunter an der Sonnenseite
schwach gerdthet. Rost findet sich in zahlreichen
Figuren, welche sich sehr hiufig zu eigentlichen Rost-
iiberziigen vereinigen, so dass die Frucht oft graubraun
aussieht. Rostpunkte - charakteristisch sternf6rmig.,
Ob der von einigen Obstziichtern gemachte Unter-
schied einer Grauen und einer Weissen Canada-Rtte.
auf der durch locale Verhiltnisse bedingten Variirung
des Rostes beruht, oder ob wirklich die Graue und
Weisse Pariser Rambour-Reinette als zwei ver-
schiedene Sorten anzusehen sind, kann ich nicht

-entscheiden. Meine bisherigen Beobachtungen jedoch

sprechen nicht fiir die Aufstellung zweier verschie-
dener Sorten. :

Fleisch: gelblich, fein, fest, schwach ab-
knackend, saftreich, von einem delicaten, ge-
zuckerten, etwas sduerlichen Reinettengeschmack.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskammern
geschlossen oder offen, ziemlich gerdumig, aufge-
rissen, enthalten wenige kleine, lingliche, hell:
braune Kerne. Kelchrohre geht oft sehr weit als
ein breiter Trichter herab; Staubfidenreste basis-
stindig. - : :

Reife und Nutzung: reift im December,
hilt sich bis Mérz und gut aufbewahrt noch linger.

Ist wohl die bekannteste Markt- und Handelsfrucht,

Zu allen Zwecken der Nutzung geeignet, hat die
Pariser Rambour-Reinette auf dem Obstmarkte einen
sehr hohen Preis. Grossere Friichte finden in Deli-
catessen-Handlungen den besten Absatz und werden,
in Wien wenigstens, daselbst als Pariser Friichte
ausgeboten. Zum Dérren und zur Obstweinbereitung
hochwerthig. Trotz der nicht geringen Empfindlich-
keit der Biume gegen Frost (Winter 187980 sind
wenigstens 60 Percent. der hochstimmigen Pariser
Rambour-Reinetten-Biume erfroren) verdient diese
Sorte in guten Bodenverhiiltnissen die héufigste
Anpflanzung. Fiir Horizontal-Cordons ist sie nebst
dem Weissen Winter-Calvill die beste Sorte. -

Der Baum wichst sehr kriftig, bildet eine
grosse, flachkugelformige Krone, ist in der Bliithe
wenig empfindlich, ist sehr fruchtbar, verlangt

-aber warmen, guten Boden; leidet zuweilen an
‘Krebs.

Herausgegeben und redigirt von Dr. Rudolf Stoll. Expedition

¢ Wien, VI. Mollardgasse 41.

Druck von Wilhelm Kéhler in Wien,
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Goldréinette von Blenheim. — Blenheimi renet. . Kaiser Alexander. — Sandor czar.
Zlats reneta Blenheimska. — Renetta dorata di Blenheim. Car AleS. — Imperatore Alessandro.
Reinette de Blenheim. . Grand-Alexandre.

Griiner Fiirstenapfel. — Fejedelmi zold alma. Muscat-Reinette. — Muskotily renet.
Zemlové (sréika slavonska). — Mela principesca verde. Muskatova reneta. — Renetta muschiata.
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Goldreinette von Blenheim.
(Gold-Ritte. IX, 8. a. **++ gr. Novbr.—Miirz.)

Literatur und Synonyme: Diese zu An-
fang dieses Jahrhunderts von England aus verbreitete
Frucht zdhlt zu den 50 vom deutschen Pomologen-
Verein empfohlenen Sorten. Die englischen Kataloge
und Schriftsteller fithren ihn meist als Blenheim-
Pepping oder Blenheim orange an; ferner fiihrt das
Handbuch als englischen Provinzialnamen Wood-
stock Pippin, Northwick Pippin und Kemster’s Pippin
an. Sie wurde unter Anderem beschrieben 1. Thompf-
son Catal. of Fruits cultiv. Nr. 70 als Northwick
Pippin. = Ill. Handb. d. Obsth. Nr. 241 als Gold-
reinette von Blenheim. 5. André Leroy, Dict. de Po-
mol. Nr. 58 als Pomme. de Blenheim. 4. Lauche,
D. Pom. I. 36. '

- Gestalt: plattrunder, ausserordentlich regel-
méssig gebauter, einer grossen etwas platten Gold-
parméne nicht unsdhnlicher Apfel.. Der Bauch sitzt
in der Mitte, verjingt sich nach beiden Enden
ziemlich gleichmiissig und endigt nach dem Kelche
zu in eine breit- abgestutzte Kelchfldche ; - die Run-
dung der Frucht ist meistens vollkommen und nur
selten durch sehr flache und breite Erhabenheiten
kaum merklich gestort. Unsere colorirte Abbildung
zeigt eine gute Mittelfrucht,

Kelch: weit offen; Kelehbléttchen breit,
kurz, meist stumpf, sitzen in weiter, missig tiefer,

schon schiisselformiger, durchaus faltenloser Keleh-

senkung. v _ _
Stiel: kurz, dick, holzig, sitzt in tiefer und
ziemlich weiter, strahlig berosteter Stielhohle.

- Schale: glatt, zuweilen fein rauh, glinzend;
Grundfarbe in voller Reife fein goldgelb, auf der

Sonnenseite mit mehr oder weniger Carminréthe

gestreift und punktirt. Sehr stark besonnte Friichte
sind, wie auch das Iil. Handbuch angibt, einer sehr
schonen Winter-Goldparméne hnlich. Punkte fein,
hellbraun, ziemlich in’s Auge fallend, Rostfiguren
und Rostflecke hiufig.

Fleisch: gelblich, fein, ziemlich fest, saftig,
von einem siissweinigen, sehr gewiirzhaften Ge-
schmacke. ' '

Kernhaus: hohlachsig, zuweilen etwas offen ;
Kernhauskammern geriumig, enthalten meist
zwei eiformige, dunkelbraune, vollkommen ausge-
bildete Kerne. Kelchrohre ein breiter, kurzer
Kegel, zuweilen trichterformig, nicht tief herab-
 gehend. Staubféidenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Dieser wahrhaft
prichtige, hochfeine Apfel reift im November und

hilt sich gut aufbewahrt bis spit in das Friihjahr
hinein. Er verdient, da er zu allen wirthschaftlichen
Zwecken von hohem Werthe ist und da auch der

"Baum, wie sich bis jetzt erwiesen hat, durchaus

nicht empfindlich ist, ja sogar in leichtem Sand-
boden noch fortkommen soll, jedenfalls eine ausgc-
dehnte Anpflanzung. Mit der Winter-Goldparméine
haufig in eine Parallele gestellt, erreicht er wohl
nicht die ausserordentliche und gleichméissige Frucht-
barkeit derselben, ubertrifft sie jedoch an Grosse
und wohl auch an Feinheit. ;

Der Baum wichst ausserordentlich kriftig,
bildet grosse, breitkugelférmige Kronen und ist
bald und sehr fruchtbar. '

Kaiser Alexander.
(Rambour VII, 8, 6. gr.—sgr. *#++ Qcthr.—Novbr.)

Literatur und Synonyme: Dieser priich-
tige, aus Russland stammende Apfel wurde zuerst
beschrieben : 1. Diel, Nachtragheft II. 65, als Kaiser -
Alexander von Russland mit dem Synonym Aporta
Nalivia. . Ill. Handb. d. Obstk. Nr. 39 als Kaiser
Alexander. s. André Leroy, Dict. d. Pomol. Nr. 185
als Grand Alexandre. 4 Lauche, D. Pomol. I. 16.
Die Synonyme dieser Frucht sind zahlreich, am
hiufigsten kommt das Synonym Président Napoléon
vor. Die Spith’schen Baumschulen in Berlin ver-
breiten ihn unerklirlicher Weise noch unter dem
Namen Aporta. Lauche fiihrt ausserdem noch als
Synonyme an: Comte Woronzoff, Beauty of Queen.
und Belle d’Orléans. o o .

Gestalt: sehr grosser, his oft enorm grosser
(unsere Abbildung ist nach einer mittleren Hoch-
stammfrucht gemacht), von breiter Stielwslbung,
spitz und ohne Einschniirung in eine miissig abge-
stutzte Kelchfliche zulaufender Apfel. Der Bauch
sitzt nach dem Stiele zu. Die Frucht ist regel-
missig, in der Rundung durch sehr breite Erhaben-
heiten meist nur wenig verschoben.

Keleh: halboffen; Kelehbldttchen ‘breit,
langgespitzt, meist an der Spitze zurlickgeschlagen, -
wollig, sitzen in tiefer, bis sehr tiefer, breiter, durch
Rippen und Falten unregelmissiger Kelchsenkung ;
die Rippen erheben sich iiber die Kelchwdlbung
und verlaufen breit und flach iiber die Frucht.

Stiel: mittellang, zuweilen lang, ziemlich diinn,
holzig, sitzt in charakteristisch tiefer, weiter, trichter-
formiger, meist mit feinem Roste strahlig bekleideter
Stielhdhle. : '
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Schale: fein, glatt, in der Reife geschmeidig
bis fett, glinzend, in der Grundfarbe blassgelb bis
gelblich weiss; zahlreiche, kurzabgesetzte, lebhaft
carminrothe Streifen iiberziehen den grossten Theil
der Frucht; auf der Sonnenseite ist die Rothe mehr
oder weniger verwaschen, wihrend ' sie auf der
' Schattenseite ‘zwischen den Streifen fein marmorirt
und punktirt auftritt. Punkte, wenig in's Auge fal-
lend, in der Rothe weiss behoft; feine Rostfiguren
zuweilen.

‘Fleisch: weiss, ziemlich fein, locker bis sehr
locker, von angenehmem, weinsiuerlichem, wenig
ausgesprochenem Geschmacke.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-

mern geschlossen oder halb offen, geriumig, ent-
halten meist unausgebildete, taube Kerne. Kelch-
rohre geht als breiter, langer Kegel nicht ganz bis
auf das Kernhaus herab. Staubfiddenreste
basisstindig.
- Reife und Nutzung: Reift Ende October
und halt sich, gut aufbewahrt, kaum bis Weil-
nachten. Durch seine Grosse und Schonheit ist der
Kaiser Alexander ein Marktapfel allerersten Ranges.
Wenn auch Lauche ihn nur als einen Wirthschafts-
apfel und das 1ll. Handbuch nur als einen Tafel-
apfel zweiten Ranges bezeichnet, so wird dem, selbst
als einziges Criterium nur die Zunge gelten lassend,
Niemand beipflichten konnen, der den Apfel genau
kennt. Jedenfalls ist der Kaiser Alexander eine Sorte,
die fiir rauhe Lagen selbst in den schwersten Béden
von ausserordentlichem Werthe ist. Ganz irrthiim-
licher Weise fiihren die Lehrbiicher, eines dem
andern nachschreibend, an, dass der Kaiser Ale-
xander vor Winden geschiitzte Lage verlange —
es zihlt gerade umgekehrt diese Frucht zu jenen
wenigen, welche fast gar kein Fallobst geben. Auch
das ihm so hiufig als Fehler angerechnete Faulen
auf dem Baume tritt selten auf, und nur bei jungen,
sehr kriftig wachsenden Biumen in feuchten Lagen
kommt es vor, dass die Friichte namentlich in der
Stielhohle platzen und dadurch bei feuchtem Wetter
die Gelegenheit zur Faulniss gegeben ist. Als Cor-
don auf Johannisstamm veredelt, erzieht man enorm
grosse Friichte und es ist daher fiir diese Form der
Kaiser Alexander ausserordentlich geeignet.

Der Baum wichst sehr kriiftig, bildet eine
grosse, flach kugelfésrmige Krone und ist bald
ausserordentlich und jihrlich fruchtbar.

Griiner Fiirstenapfel.
(Plattapfel IX, 2 (1). ¢. 71! Winter bis Sommer.)

Literatur und Synonyme: 1. Diel I, 232
als Griiner Fiirstenapfel. 2. Ill. Hdb. der Obstk.
Nr. 450 (im Handbuche fdlschlich unter Nr. 456
nach 449 angefiihrt, welcher Druckfehler auch in
Lauche’s D. Pom. iibergegangen ist). s. André Leroy,
Dict. de Pom. Nr. 352 als Prince verte. « Lauche,
D. Pomol. I., 12. Der von Diel als Kempes Pauliner
beschriebene Apfel ist nach Oberdieck (Ill. Hdb.)
mit unserer Frucht identisch.

Gestalt: kugelformiger oder flachrunder,

meist regelmissig gebauter Apfel. Der Bauch sitzt
in der Mitte und rundet sich die Frucht nach dem
Stiele zu breit ab, wihrend sie nach dem Kelche
zu sich etwas verjiingt und in eine fein abgestutzte
Kelchfliche - endigt. Unsere colorirte Abbildung zeigt
eine Hochstammsfrucht und ist die Grosse der-
selben auch den auf dem Wiener Markte = vor-
kommenden Friichten entsprechend. Die Rundung
ist fast vollkommen. :
_ Kelch: geschlossen; Kelehblattehen lang-
gespitzt, wollig, an der Spitze meist zuriickge-
schlagen, sitzen in flacher, ziemlich enger, mit
wenig Falten besetzter Kelchsenkung.

Stiel: kurz oder mittellang, diinn, holzig, sitzt
in ziemlich tiefer, mehr oder weniger strahlenférmig
berosteter Stielhdhle.

Schale: fein, glatt, glinzend, in der Reife
geschmeidig bis fettig; bis in den Winter hinein
grasgrin und erst spdt im Frithjahr gelblich
werdend, auf der Sonnenseite mit einer diistern,
erdartigen, ‘matten Rothe, von der jedoch oft nur
Spuren vorhanden sind. Punkte fein, zerstreut,
ziemlich deutlich. Oberdieck (Ill. Hdb.) sagt, dass

die Punkte wenig in’s Auge fallend seien.

Fleisch: weiss oder griinlichweiss, fein, fest,
in voller Reife nur etwas weicher werdend, saft-
reich, von, wie das Handbuch angibt, erfrischendem,
sebhr mild s#uerlichem Geschmacke, den man als
gezuckert weinséuerlich bezeichnen konne, jedoch
ist bei den Friichten, die ich zur Verfiigung hatte,
der Geschmack ausgesprochen, wenn auch nicht
unangenehm séduerlich.

Kernhaus: geschlossen oder schwach hohl-
achsig; Kernhauskammern flach, nicht sehr
gross, enthalten meist unvollkommene, hellbraune
Kerne. Die Kelchrohre geht fast bis auf das
Kernhaus herab. Staubfidenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Der Griine Fiirsten-
apfel ist ein wahrer Friibjahrsapfel, der sich, gut
aufbewahrt, iiber ein Jahr hilt. Diese ausserordent-
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lich lange Dauer, ohne dass ein Welken der
Frucht eintritt, ist auch der Grund, dass. der Griine
Fiirstenapfel in neuerer Zeit, so namentlich in
Steiermark, eine ausserordentliche Verbreitung
findet, welche er umsomehr verdient, als der Baum
in jedem Boden gut fortkommt, jéhrlich sehr frucht-
bar ist und auch selbst in den rauhesten Lagen
angepflanzt werden kann.

Der Baum wichst sehr kriiftig, bildet eine
kugelférmige Krone und ist, wie bereits angegeben,
sehr fruchtbar.

Muscat-Reinette.
(Rothe Rtte. X, 3, ¢. **! {1 kl.—mgr. Dec.—Apr.)

Literatur und Synonyme: Die weitver-
breitete und geschitzte Frucht wurde vor der Hilfte
des vorigen Jahrhunderts in England hiufig culti-
virt. 1 Diel beschreibt sie IIL. 169 als Muscaten-
Reinette. . Ill. Hdb. der Obstk. Nr. 57. 3. André

- Leroy, Dict. de Pom. Nr. 425 als Reinette musquée.

+. Lauche, D. Pomol 1., 39. Das Iil. Handb. fiihrt
nach Hogg als Synonym an Never Fail, Munches
Pippin, Small Ribston, ferner Margil. Als kleine
Granat-Reinette ihrer Aehnlichkeit mit der Englischen
Granat-Reinette (= Ribston’s Pepping) wegen wird
sie hdufig genannt, wie auch der Ribston’s Pepping
zuweilen als Grosse Muscat-Reinette geht.

Gestalt: hochgebaut-kugelformige Frucht.
Der Bauch sitzt nach dem Stiele zu, um den sich
die Frucht breit abrundet, wihrend sie sich nach
dem Stiele zu verjiingt und in eine kleine Kelch-
fliche endigt. Die Rundung der Frucht ist meist
durch zwei breite und flache Erhabenheiten etwas
verdorben.

Kelch: geschlossen; Kelchbldttchen fein,
spitz, wollig, sitzen in sehr flacher und enger, durch
zahlreiche Falten und Perlen eingeschniirter Kelch-
senkung; zuweilen sitzt der Kelch der Frucht fast
auf; als charakteristisches Merkmal ist der zimmt-

graune, um die Kelechfliche angespritzte Rost zu be-
trachten.

Stiel: mittellang bis lang, meist iiber die
Stielhohle herausragend, holzig, diinn, sitzt in ziem-
lich enger, meist fein berosteter Stielhohle.

“Schale: fein, glatt, zaweilen sich etwas rauh
anfiihlend, in der Reife matt citronengelb bis gold-
gelb. Aaf der Sonnenseite und meistens auch aunf
der Schattenseite mit zahlreichen, breiten, lang-
abgesetzten carminrothen Streifen besetzt, zwischen
welchen die Rothe verwaschen und roth punktirt
auftritt. Vor der Reife hat die Frucht meist ein
sehr diisteres Aussehen. Punkte zerstreut, nur in
der Rothe leicht bemerkbar. Rostflecken, die zu-
weilen Rostiiberziige bilden, hiufig. Warzen nicht
selten.

Fleisch: gelblichweiss, fein, ziemlich fest,
sehr saftig, von ausserordentlich erfrischendem,
weinigem Zuckergeschmack, der so angenehm ge-
wiirzt ist, dass die Frucht den Namen mit vollem
Rechte tréigt, wenn auch der Begriff des Muscat-
geschmackes nicht wortlich zu nehmen ist.

Kernhaus: geschlossen oder hohlachsig ;
Kernhauskammern geschlossen, ziemlich ge-
rdumig, enthalten viele und ausgebildete, sehr
zierliche Kerne. Kelchrohre geht als ein langer
Kegel bis auf das Kernhaus herab. Staubfsaden-
reste mittelstindig. _

Reife und Nutzung: Dieser delicate, ob-
gleich wenig ansehnliche Apfel reift im December
und hilt sich bis in das Friihjahr hinein. Als Tafel-
frucht allerersten Ranges ist er auch zur Obstwein-
bereitung und zum Dérren vorziiglich und ist, zu-
mal er in der Bliithe nicht empfindlich sein soll,
daher fiir solche Gegenden, in denen Obstwein viel
cultivirt wird, vorziiglich, wihrend er in warmen
Lagen leicht mehlig und saftlos wird.

Der Baum wéchst missig, bildet mittelgrosse,
hochkugelférmige Krone, die durch ihr feines Holz
und das auffallend kleine und schmale Blatt sehr
charakteristisch ist. In krebssiichtigem Boden leidet-
der Baum gern an Krebs.
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Purpurrother Cousinot.

(Streifling X, 2 (8), b. (c.) m *f Winter—Friihjahr.)
4

Literatur und Synonyme: Diese Sorte
gehort zu den verbreitetsten Friichten in Nord- und
Mitteldeutschland, Holland, Norddsterreich, Polen etc.
1. Diel beschreibt ihn (nach dem Illustr. Hdb.) als
Purpurrothen Winter-Cousinot und ferner XI, pag. 103
als Englische Biischelreinette, X, 55 als Carmoisin-
rothen . Kastanienapfel. 2. Illustr. Handb. d. Obstk.
Nr. 383 (IV. laufender Band, II. Apfelband, pag. 243)
als Purpurrother Cousinot (von Oberdieck beschrieben)
und als Grosser rother Pilgrim Nr. 427 (von Jahn
beschrieben). s.. Lauche, Deutsche Pomologie I. 9.
4. André Leroy, Dictionnaire de Pom. Nr. 126 als
Cousinotte rouge d’hiver. Die Zahl der Localnamen
dieser Frucht ist eine sehr grosse. In Bohmen
und Schlesien allgemein als Rothe Reinette bekannt;
ferner Blutapfel, Jagdapfel, Rother Tafftapfel, Eisen-

apfel (Hannover) ete. Synonyme, die zum Theil auch-

anderen Friichten zukommen. _

Gestalt: breit- eifsrmiger, zuweilen mehr
runder Apfel; der Bauch sitzt in der Mitte oder
nur wenig nach dem Stiele; nach dem Kelche
verjiingt die Frucht sich allmilig und ist ziemlich
stark abgestutzt. Die Rundung der Frucht ist nur
wenig verschoben; die Grosse wechselt nach dem
Alter und Standort nicht unbetriichtlich. Unsere
Zeichnungen sind guten Hochstammfriichten ent-
nommen, hiufig wird die Frucht die Hilfte kleiner.

Kelch: halboffen oder geschlossen; Keleh-
blédtteh en breit, zugespitzt, wollig, sitzen in missig
tiefer und enger, von Falten und Rippen unregel-
missiger, charakteristisch grangriin wolliger Kelch-
senkung. :

Stiel: kurz, selten iiber die Stielhohle her-

vorragend, diinp, holzig, sitzt in weiter und tiefer,
etwas griiner, meist fein berosteter Stielhohle.

Schale: glatt, glinzend, vor voller Reife
etwas fettig, Grundfarbe griingelb, wovon jedoch
meistens nichts zu sehen ist, weil die Frucht iiber
und iiber mit triibem, dunklem Blutroth iiberwaschen
und zuweilen dunkler gestreift ist; beschattete
Friichte zeigen stidrkere Streifung, zwischen der zu-
weilen die griingelbe Grundfarbe durchschimmert.
Punkte wenig in’s Auge fallend, zuweilen jedoch
grossere Rostpunkte und stark zersprengte braune
Rostfiguren.

Fleisch: gelblichweiss, unter der Schale und
zuweilen selbst noch weiter in das Fleisch réthlich;

kleine unvollkommen ausgebildete Friichte haben’

griinliches Fleisch; abknackend (daher nicht, wie
es geschieht, zu den Roseniipfeln zu z#hlen), saftig,

von angenehmem, siissweinigem Geschmacke, ohne
oder nur sehr schwaches Gewiirz (Diel nennt den
Geschmack fein zimmtartigen, weinigen Zucker-
geschmack).

Kernhaus: geschlossen oder hohlachsig;
Kernhauskammern wenig offen, geriiumig, ent-
halten - viele kleine spitzeiférmige vollkommene
Kerne; Kelchrdhre trichterformig bis auf das
Kernhaus gehend; Staubfidenreste mittelstindig.

Reife und Nutzung: Reift im December
und hilt sich bis in den Sommer. Der Purpurrothe
Cousinot ist eine Wirthschaftsfrucht allerersten
Ranges. Die enorme, fast jihrliche Fruchtbarkeit
des Baumes, dessen schoner pyramidaler Wuchs,
dessen Unempfindlichkeit gegen #Hussere Einfliisse
machen ihn zu einem unschitzbaren Freunde des
Landmannes. Die Frucht selbst, wohl nicht ersten
Ranges als Tafelfrucht, ist dafiir als Marktapfel
(in Prag, Breslau, Berlin ete. kommen alljihrlich
Tausende von Centnern zum Verkauf), als Dorr-
und Ciderfrucht ersten Ranges.

Der Baum wichst sebr kriftig, ist sehr ge-
sund und ganz ausserordentlich fruchtbar. '

Morgenduftapfel.
(Rosenapfel IX, 3, c. m.-gr. *i+ December—Mai)

Literatur und Synonyme: Diese Sorte,
englischen Ursprungs, wird 1. von den englischen
und amerikanischen Pomologen als Hoary Morning
beschrieben und fithren diese als synonym an Dainty
apple (Lindley), Downy (Thompson), Sam Rawlings
(Thompson). 2. Illustr. Hdb. d. Obstk. Nr. 33 als
Morgenduftapfel. s. André Leroy, Dict. de Pom. 218
als Pomme Hoary Morning.

Gestalt: breiter, fast halbkugelférmiger, am
Kelche nur wenig abgeplatteter, sehr schon regel-
missig gebauter Apfel, dessen Bauch meist stark
nach dem Stiele zu sitzt. Die Rundung der Frucht
ist- durch bre.ite, flache ‘Erhabenheiten nur wenig
verschoben. Die colorirte Frucht zeigt die Grosse
einer schonen Spalierfrucht, wihrend sie auf
Hochstimmen meist kleiner erwachsen.

Kelch: geschlossen; Kelchblittchen
klein, zugespitzt, sitzen in enger, ziemlich tiefer,
durch zahlreiche feine Falten unregelmissiger
Kelechhohle.

Stiel: kurz oder mittellang, stark, sitzt in
glatter, zuweilen schwach berosteter Stielhohle.

Schale: glatt, glinzend, vom Baume meist
sehr stark mit blauem Dufte iiberzogen, zuweilen
weniger oder wenigstens nicht -auffallend stark
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heduftet. Die Grundfarbe ist gelblichgriin, jedoch
ist davon meist wenig zu sehen, weil die Frucht
ringsherum mit langen und breiten Streifen (Band-
streifen sagt das Handbuech) iiberzogen und da-
zwischen getupft und marmorirt ist. Punkte zer-
streut, hellgrau, wenig in’s Auge fallend.

Fleisch: gelblichweiss, unter -der Haut

schwach gerdthet, fein, fest, in voller Reife ziem-

lich zart, saftig, von angenehmem, silissweinigem
Geschmacke. Das Ill. Hdb. gibt den Geschmack
alantartig an, was ich jedoch nicht finden kann.

Kernhaus: hohlachsig; Kernhauskam-
mern meist etwas offen, gerfiumig, enthalten viele
vollkommen eiférmige, dunkle Kerne; Kelch-
rohre geht meist fast cylinderformig bis auf das
Kernhaus herab; Staubfidenreste oberstiindig.

Reife und Nutzung: Reift im December

und hilt sich gut aufbewahrt bis weit in das Friih-

“jahr, nach dem Ill. Hdb. sogar bis in den Sommer.
Wenn auch nicht erster Qualitit, so ist der Morgen-
duftapfel bei voller Reife doch eine recht feine
Frucht; die .auffallende Schonheit jedoech macht
ihn zu einer Zierfrucht ersten Ranges. Da der
Baum durchaus nicht empfindlich auf Klima und
Lage ist, ja selbst in Mittelboden noech gut fort-
kommt, so wire zur Anpflanzung dieses Baumes
nur zu rathen.

Der Baum wiehst kriiftig und ist bald und
sehr fruchtbar. .

Gestrickte Reinette (Chafakter-ﬁeinette).

(Graue Reinette 1X, 2, ¢. m. **i+ Dec.—Miirz.)

Literatur und Synonyme: Als Gestrickte
Reinette gehen sowohl in den Katalogen der Han-
delsgirtner als in pomologischen Biichern mehrere
Friichte, welche diesen Namen dem Umstande ver-
danken, dass sie mehr oder weniger mit netzartig
verstrickten Rostfiguren tiberzogen sind; hierzu ge-
hort unsere Frucht, fir welche, als die verbreitet-
ste, ich den Namen Gestrickte Reinette, ab-
weichend vom Handbuche, welches sie Charakter-
Reinette nennt, gebrauche. 1. Diel beschrieb diese
wobl hollindische Frucht V, 89 als Charakter-Apfel,
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